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Korzystanie z instrukgji

Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

Dziekujemy za wybor piekarnika do zabudowy firmy SAMSUNG.

Niniejsza instrukcja obstugi zawiera wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa oraz
zalecenia majace na celu pomoc w obstudze i konserwacji urzadzenia.

Prosimy 0 poswiecenie czasu na przeczytanie niniejszej instrukcji obstugi przed
rozpoczeciem korzystania z piekarnika oraz zachowanie jej na przysztosc.

W instrukcji obstugi stosowane sg nastepujace symbole:

A\ OSTRZEZENIE

Zagrozenia lub niebezpieczne czynnosci, ktére moga prowadzi¢ do powaznych obrazen,

smierci i/lub uszkodzenia mienia.

/\ PRZESTROGA

Zagrozenia lub niebezpieczne czynnosci, ktore mogg prowadzi¢ do obrazen i/lub
uszkodzenia mienia.

UWAGA

Uzyteczne wskazowki, zalecenia i informacje utatwiajace korzystanie z urzadzenia.

Montaz piekarnika moze by¢ wykonywany tylko przez uprawnionego elektryka.
Instalator odpowiedzialny jest za podtaczenie urzadzenia do sieci zgodnie z
odpowiednimi zaleceniami dotyczacymi bezpieczenstwa.

Wazne $rodki bezpieczenstwa

A\ OSTRZEZENIE

0soby 0 ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej

lub umystowej, badz o niedostatecznym doswiadczeniu i
wiedzy (np. dzieci) nie powinny korzystac z urzadzenia bez
nadzoru lub przeszkolenia w zakresie obstugi przez inng osobe
odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo.

Nie wolno dopusci¢, by dzieci bawity sie urzadzeniem.

State okablowanie musi uwzglednia¢ mozliwos¢ odtaczenia
urzadzenia zgodnie z odpowiednimi zasadami.

Nalezy zapewni¢ mozliwos¢ odtgczenia zamontowanego
Urzadzenia od zasilania. Mozliwos¢ odtaczenia mozna
zZapewni¢ poprzez umieszczenie wtyczki w dostepnym miejscu
lub zainstalowanie przetacznika w okablowaniu zgodnie z
odpowiednimi zasadami.

Ze wzgledow bezpieczenstwa uszkodzony przewod zasilajacy
MUsi zostaC wymieniony przez producenta, w autoryzowanym
serwisie lub przez wykwalifikowang osobe.

Metoda mocowania nie moze byc oparta na wykorzystaniu klejow,

poNiewaz nie sg one uwazane za niezawodny sposob mocowania.

Polski
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Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

Dzieci powyzej 8. roku zycia i 0s0by 0 0graniczonej Sprawnosci
fizycznej, sensorycznej lub umystowej, badz o niedostatecznym
doswiadczeniu i wiedzy moga korzystac z urzadzenia jedynie pod
nadzorem lub po przeszkoleniu w zakresie bezpiecznej obstugi

I zagrozen. Dzieciom nie wolno bawic sie urzadzeniem. Dzieci
moga przeprowadzac czyszczenie i konserwacje urzadzenia
wytacznie pod nadzorem osoby doroste]. Urzadzenie i przewody
nalezy przechowywac w miejscu niedostepnym dla dzieci ponize]
8. roku zycia.

Urzadzenie nagrzewa sie w czasie pracy. Nalezy zachowac
odpowiednie srodki ostroznosci w celu unikniecia kontaktu z
elementami grzejnymi wewnatrz kuchenki.

OSTRZEZENIE: Podczas pracy urzadzenia tatwo dostepne czesci
moga sie nagrzewac. Nie nalezy pozwala¢ matym dzieciom
zblizac sie do urzadzenia.

Do czyszczenia szklanych drzwiczek kuchenki nie wolno uzywac
srodkow zawierajacych skfadniki Scierne lub ostrych szczotek
metalowych, poniewaz mogg one zarysowac powierzchnie, co
moze doprowadzi¢ do pekniecia szyby.

Jesli urzadzenie jest wyposazone w funkcje czyszczenia,

w przypadku rozlania sie wiekszych ilosci ptynow nalezy

usunac je przed czyszczeniem, a W Czasie Czyszczenia parg ub
samooczyszczenia w piekarniku nie moga znajdowac sie zadne
przybory kuchenne. W niektorych modelach dostepna jest funkcja
czyszczenia.

4 Polski

Jesli urzadzenie jest wyposazone w funkcje czyszczenia, podczas
Procesu czyszczenia powierzchnie rozgrzewaja sie bardziej niz
zwykle i dlatego dzieci powinny znajdowac sie w bezpiecznej
odlegtosci od piekarnika. W niektorych modelach dostepna jest
funkcja czyszczenia.

Uzywac jedynie sond temperaturowych zalecanych dla tego
piekarnika. (Tylko model z termosonda)

Nie nalezy uzywac myjki parowe;.

OSTRZEZENIE: W celu unikniecia ryzyka porazenia pradem
elektrycznym, przed wymiang zarowki nalezy odtaczyc¢
urzadzenie od zasilania.

W celu unikniecia przegrzania urzadzenia nie nalezy umieszczac
za dekoracyjnymi drzwiczkami.

OSTRZEZENIE: Podczas pracy urzadzenia dochodzi do nagrzania
tatwo dostepnych czesci. Nalezy zachowa¢ odpowiednie Srodki
ostroznosci w celu unikniecia kontaktu z elementami grzejnymi.
Dzieci ponizej 8. roku zycia powinny korzystac z urzadzenia
wytacznie pod statg kontrola.

PRZESTROGA: Nalezy nadzorowac proces gotowania.
Krotkotrwate gotowanie nalezy nadzorowac przez caty czas jego
trwania.

W czasie pracy urzadzenia drzwiczki i zewnetrzna powierzchnia
moga Sie nagrzewac.




Powierzchnie kuchenki nagrzewajg sie podczas pracy urzadzenia.
Powierzchnie nagrzewajg sie w czasie uzytkowania.

W16z druciang podstawke na
miejsce wystajagcymi elementami
(ograniczniki po obu stronach)
do przodu, aby byta stabilniejsza

/\ PRZESTROGA

Jezeli piekarnik zostat uszkodzony w czasie transportu, nie wolno go podtaczac.

Urzadzenie moze zosta¢ podtaczone do sieci zasilajacej jedynie przez elektryka posiadajacego
odpowiednie uprawnienia.

W przypadku usterki lub uszkodzenia urzadzenia nie wolno go uruchamiac.

Naprawy powinny by¢ wykonywane wytacznie przez uprawnionego technika. Nieprawidtowo
wykonana naprawa moze stanowi¢ powazne zagrozenie dla Ciebie oraz innych. Jezeli piekarnik
wymaga naprawy nalezy skontaktowac sie z centrum serwisowym SAMSUNG lub sprzedawca.
Przewody i kable elektryczne nie moga dotykac piekarnika.

Piekarnik powinien by¢ podtgczony do sieci zasilajgcej za pomocg atestowanego roztacznika lub
bezpiecznika. Nigdy nie wolno korzystac z rozgateznikow ani przedtuzaczy.

Na czas czyszczenia lub naprawy urzadzenia nalezy je odtaczy¢ od zasilania elektrycznego.
Zachowac ostroznos¢ podczas podtgczania urzadzen elektrycznych w poblizu piekarnika.

Jesli urzadzenie jest wyposazone w funkcje gotowania na parze, nie wolno go uzywac, gdy
pojemnik z woda jest uszkodzony. (Tylko model z funkcjg pary)

Gdy pojemnik jest pekniety lub uszkodzony, nie wolno go uzywac. Nalezy skontaktowac sie z
najblizszym serwisem. (Tylko model z funkcja pary)

Piekarnik zaprojektowany jest jedynie do gotowania zywnosci stosowanej w gospodarstwie
domowym.

Podczas pracy wewnetrzne powierzchnie piekarnika rozgrzewaja sie na tyle, aby spowodowac
oparzenia. Nie wolno dotykac elementow grzejnych lub wewnetrznych powierzchni piekarnika
do czasu ich ostygniecia.

Nie wolno przechowywac materiatow tatwopalnych w piekarniku.

podczas pieczenia wiekszych porcji.

Powierzchnie piekarnika nagrzewaja sie podczas dtuzszej pracy urzadzenia przy wysokiej
temperaturze.

Podczas gotowania, w czasie otwierania drzwiczek nalezy zachowac ostroznos¢, poniewaz moze
doj$¢ do gwattownego wydostania sie gorgcego powietrza i pary.

Podczas gotowania potraw zawierajacych alkohol, moze dojs¢ do jego odparowania z powodu
wysokiej temperatury i zapalenia sie oparéw alkoholu w przypadku zetkniecia sie oparow z
goracymi czesciami piekarnika.

Dla wtasnego bezpieczenstwa nie wolno stosowac myjek wysokocisnieniowych ani urzadzen do
czyszczenia strumieniem pary.

Podczas korzystania z piekarnika nalezy dopilnowac, aby dzieci trzymaty sie od niego w
bezpiecznej odlegtosci.

Zywnos¢ mrozona, taka jak pizza, powinna by¢ pieczona na duzej siatce. W przypadku
korzystania z blach do pieczenia moze dojs¢ do ich odksztatcenia z powodu roznic temperatury.
Nie wolno nalewa¢ wody na dno piekarnika, gdy jest ono gorgce. Moze to spowodowac
uszkodzenie powierzchni emaliowanej.

W czasie gotowania drzwiczki piekarnika musza by¢ zamkniete.

Nie wolno wyktadac dna piekarnika folig aluminiowa, a na nig ktas¢ blachy do pieczenia

lub puszki. Folia aluminiowa blokuje przeptyw ciepta, co moze prowadzi¢ do uszkodzenia
emaliowanych powierzchni i spowodowac pogorszenie wynikow gotowania.

Soki owocowe moga pozostawiac zacieki, ktore moga stac sie nieusuwalne z emaliowanych
powierzchni piekarnika.

W przypadku pieczenia bardzo wilgotnych ciast nalezy uzy¢ gtebokiej blachy.

Nie wolno stawia¢ naczyn do pieczenia na otwartych drzwiczkach piekarnika.

Dzieci nie powinny przebywac w poblizu piekarnika podczas otwierania i zamykania drzwiczek,
gdyz mogtyby w nie uderzy¢ lub przytrzasnac¢ sobie palce.

Na drzwiczkach nie wolno stawac, siadac, ktas¢ ciezkich przedmiotow ani opierac sie o nie.

Nie wolno otwiera¢ drzwiczek, uzywajac sity.

OSTRZEZENIE: Nie odtaczac urzadzenia z gniazdka elektrycznego, nawet jesli proces gotowania
zakonczyt sie.

OSTRZEZENIE: Nie wolno zostawiac otwartych drzwiczek w czasie pieczenia.

Polski
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Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa Instalacja
Prawidtowe usuwanie produktu A\ OSTRZEZENIE
(zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny) Piekarnik musi zosta¢ zainstalowany przez wykwalifikowanego technika. Instalator
N . o B odpowiedzialny jest za podtaczenie piekarnika do sieci elektrycznej zgodnie z
(Dotyc’zy krajow, w ktérych stosuje sie systemy segregacji miejscowymi wymogami bezpieczenstwa.
odpadow)
To oznaczenie umieszczone na produkcie, akcesoriach lub Elementy

dokumentacji oznacza, ze po zakonczeniu eksploatacji nie

nalezy tego produktu ani jego akcesoriow (np. tadowarki,

zestawu stuchawkowego, przewodu USB) wyrzucac wraz ze

zwyktymi odpadami gospodarstwa domowego. Aby uniknac
I szkodliwego wptywu na $rodowisko naturalne i zdrowie ludzi Przeglad informacji o piekarniku

wskutek niekontrolowanego usuwania odpadow, prosimy o

oddzielenie tych przedmiotow od odpaddw innego typu oraz

0 odpowiedzialny recykling i praktykowanie ponownego \

wykorzystania materiatow. 01 —*

W celu uzyskania informacji na temat miejsca i sposobu //

bezpiecznego dla srodowiska recyklingu tych przedmiotow, 02

uzytkownicy w gospodarstwach domowych powinni >
skontaktowac sie z punktem sprzedazy detalicznej, w ktorym
dokonali zakupu produktu, lub z organem wtadz lokalnych. _

Uzytkownicy w firmach powinni skontaktowac sie ze swoim
dostawca i sprawdzi¢ warunki umowy zakupu. Produktu ani
jego akcesoriow nie nalezy usuwac razem z innymi odpadami 03 _
komercyjnymi.

Nalezy sprawdzi¢, czy w opakowaniu produktu znajdujg sie wszystkie czesci i akcesoria.
W razie problemu z piekarnikiem lub akcesoriami nalezy skontaktowac sie z lokalnym
centrum obstugi klienta firmy Samsung lub ze sprzedawca.

=3
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o

Wiecej informacji na temat zobowigzan srodowiskowych firmy Samsung i szczegolnych

obowiazkow regulacyjnych dotyczacych produktéw, np. rozporzadzenie REACH, znajduje
sie na stronie: samsung.com/uk/aboutsamsung/samsungelectronics/corporatecitizenship/

data_corner.htm|

Funkcja automatycznego oszczedzania energii

« Po pewnym okresie nieaktywnosci w czasie pracy urzadzenia zatrzymuje ono prace i
przechodzi w stan gotowosci. 01 Panel sterowania 02 Uchwyt drzwiczek 03 Drzwiczki
« OSwietlenie: Podczas gotowania mozna wytaczyc¢ lampe piekarnika, naciskajgc
przycisk lampy piekarnika. Oswietlenie piekarnika jest wytgczane po kilku minutach od
rozpoczecia programu gotowania, aby 0szczedzi¢ energie.

6 Polski
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AKcesoria

Piekarnik jest dostarczany z roznymi akcesoriami, ktore pomagajg w przygotowywaniu

réznych typow zywnosci.

MU

Zasilanie

Druciana podstawka

Wktadana taca druciana *

Blacha do pieczenia *

Gteboka blacha *

Rozen i przyrzad do
szasztykow *

UWAGA

Separator

Dostepnosc¢ akcesoriow oznaczonych gwiazdka (%) zalezy od modelu piekarnika.

TN
DIE

L N

1"

01 02 03

01 BRAZOWY lub CZARNY
02 NIEBIESKI lub BIALY
03 ZOLTY lub ZIELONY

A\ OSTRZEZENIE

Podtacz piekarnik do gniazdka elektrycznego. Jesli
gniazdko wtyczkowe nie jest dostepne ze wzgledu
na ograniczenia dopuszczalnych parametrow
pradu, nalezy uzy¢ wielobiegunowego roztacznika
izolacyjnego (z odstepem min. 3 mm) w celu
spetnienia wymogow bezpieczenstwa. Nalezy
uzy¢ przewodu zasilajacego zgodnego z norma
HO5 RR-F lub HO5 VV-F, min. 1,5-2,5 mm? 0
wystarczajacej dtugosci.

Natezenie Minimalna powierzchnia g

znamionowe (A) przekroju =

()

10<A<16 1,5 mm? o'
16 <A< 25 2,5 mm?

Sprawdz informacje o mocy wyjsciowej podane na
etykiecie dotaczonej do piekarnika.

Otworz tylng ostone piekarnika za pomocg
Srubokretu i odkrec Sruby zacisku przewodu.
Nastepnie podtacz przewody zasilajace do
odpowiednich zaciskow przytaczeniowych.
Zacisk () stuzy do obstugi uziemienia. Podtacz
najpierw przewod zotty i zielony (uziemienie),
ktdre muszg by¢ dtuzsze niz pozostate. W
przypadku korzystania z gniazdka wtyczkowego
nalezy zapewnic, aby wtyczka byta dostepna

po zainstalowaniu piekarnika. Firma Samsung
nie ponosi odpowiedzialnosci za wypadki
spowodowane brakiem lub wadg uziemienia.

Nie wolno stawac na przewodach ani zginac ich podczas instalacji; nalezy je zabezpieczy¢
przed zetknieciem z elementami piekarnika, ktore wytwarzajg ciepto.

Polski 7
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Instalacja

Zabudowa w szafce

Jesli piekarnik jest montowany w szafce do zabudowy, powierzchnie plastikowe i klejone
elementy szafki musza by¢ odporne na temperature do 90 °C. Firma Samsung nie ponosi
odpowiedzialnosci za uszkodzenia mebli spowodowane wytwarzaniem ciepta przez

piekarnik.

ptyty kuchennej.

Wymiary wymagane do instalacji

Piekarnik musi mie¢ zapewniong prawidtowg wentylacje. Otwor wentylacyjny powinien
mie¢ okoto 50 mm i znajdowac sie pomiedzy dolng potka a sciankag nosna. Jesli piekarnik
jest instalowany pod ptytg kuchenng, nalezy postepowac zgodnie z instrukcjg instalacji

Szafka do zabudowy (mm)

2

& Piekarnik (mm)

§- A 560 Maks. 506
B 175 Maks. 494
C 370 I 21
D Maks. 50 J 549
E 595 K 572
I 595 L 550

8 Polski

A Min. 550

B Min. 560

c Min. 50

D Min. 590 - Maks. 600

E Min. 460 x Min. 50
UWAGA

Szafka do zabudowy musi mie¢ otwory (E), aby
zapewni¢ odpowiednig wentylacje i cyrkulacje

goracego powietrza.

Szafka pod zlewozmywak (mm)

A Min. 550

B Min. 560

C Min. 600

D Min. 460 x Min. 50
UWAGA

Szafka do zabudowy musi mie¢ otwory (D), aby
zapewni¢ odpowiednig wentylacje i cyrkulacje

goracego powietrza.

NV66M3531BS_EO_DG68-00893A-03_PL.indd 8




Przed rozpoczeciem

Montaz piekarnika

e N Upewnij sie, ze odstep miedzy piekarnikiem a
R sciankami szafki (A) wynosi co najmniej 5 mm z
kazdej strony.

Umies¢ piekarnik w szafce i przykre¢ mocno
dwoma Srubami po obu stronach.

N

Po zakonczeniu instalacji usun folie ochronng, tasme i inne materiaty opakowania, a

nastepnie wyjmij dotaczone akcesoria z wnetrza piekarnika. Aby wyjac piekarnik z szafki,

nalezy najpierw odtaczy¢ go od zasilania, a nastepnie odkreci¢ 2 Sruby znajdujace sie po
obu stronach piekarnika.

A\ OSTRZEZENIE

Wentylacja jest niezbedna do prawidtowego dziatania piekarnika. Pod zadnym pozorem
nie wolno blokowac otworow wentylacyjnych.

UWAGA

Rzeczywisty wyglad piekarnika moze by¢ inny w zaleznosci od modelu.

Ustawienia poczatkowe

Po wtgczeniu zasilania piekarnika po raz pierwszy na wyswietlaczu pojawi sie domysiny
czas ,12:00" z migajacg wartoscig godzin (,12"). Wykonaj ponizsze czynnosci, aby
ustawic biezacy czas.

e N 1. Gdy wartos¢ godzin miga, przekre¢ pokretto
P wartosci (po prawej stronie), aby ustawic

* | Y godzineg, a nastepnie nacisnij przycisk OK,
aby przejs¢ do wartosci minut.

e N 2. Gdy wartos¢ minut miga, przekre¢ pokretto

= wartosci, aby ustawi¢ minute, a nastepnie

oK = +
. nacisnij przycisk OK.

\_ J
4 N\ Aby zmieni¢ biezacy czas po wprowadzeniu
ustawienia poczatkowego, przytrzymaj
o przycisk © przez 3 sekundy i wykonaj
POWYZSze CZynnosci.
\_ J

Zapach nowego piekarnika

Przed uzyciem piekarnika po raz pierwszy nalezy go wyczysci¢, aby usunac zapach

nowego piekarnika.

1. Wyjmij wszystkie akcesoria z wnetrza piekarnika.

2. Uruchom piekarnik w trybie termoobiegu lub w trybie konwencjonalnym na godzine
w temperaturze 200 °C. Dzieki temu spalone zostang wszystkie substancje uzywane
podczas produkdji.

3. Po zakonczeniu wytacz piekarnik.

Polski 9
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Przed rozpoczeciem

AKcesoria

Przed pierwszym uzyciem nalezy doktadnie wyczysci¢ akcesoria za pomoca cieptej wody,

detergentu i czystej, miekkiej szmatki.
~

—~"\ * Akcesoria nalezy umieszczac we wiasciwych
miejscach wewnatrz piekarnika.

« Nalezy zachowac odstep co najmniej 1 cm
miedzy akcesorium a dnem piekarnika lub
innym akcesorium.

« Przy wyjmowaniu przyborow kuchennych i/
lub akcesoriow z piekarnika nalezy zachowac

- / ostroznosc¢. Gorace positki lub akcesoria moga
01 Poziom 1 02 Poziom 2 ZDZWOdOWE’C poDar?e”'s- ,
05 Poziom 5 J1. Ldy Wystygna yskald

pierwotny wyglad i funkcjonalnosc.

Podstawowe uzytkowanie

Aby czerpac jak najwiecej przyjemnosci z gotowania, warto poznac¢ sposob korzystania z
poszczegolnych akcesoriow.

Druciana podstawka | Druciana podstawka jest przeznaczona do grillowania i pieczenia.
Wt6z druciang podstawke na miejsce wystajgcymi elementami
(ograniczniki po obu stronach) do przodu.

Wktadana taca Wktadana taca druciana jest uzywana w potgczeniu z blachg w celu
druciana * unikniecia zabrudzenia dna piekarnika.

Blacha do pieczenia * | Blacha do pieczenia (gtebokos¢: 20 mm) stuzy do pieczenia ciast,
ciasteczek oraz innych wypiekéw. Nalezy jg wktadac tak, aby jej
pochyta cze$¢ byta zwrocona do przodu urzadzenia.

Blacha uniwersalna * | Blacha uniwersalna (gtebokos¢: 30 mm) stuzy do gotowania i
pieczenia. Wktadana taca druciana pozwala unikna¢ zabrudzenia
spodu piekarnika.

Nalezy ja wktadac tak, aby jej pochyta czes¢ byta zwrocona do przodu
urzadzenia.

10 Polski

Gteboka blacha * Gteboka blacha (gtebokos¢: 50 mm) stuzy do pieczenia z wktadang
tacg druciang lub bez niej. Nalezy jg wktadac tak, aby jej pochyta

czesS¢ byta zwrdcona do przodu urzadzenia.

Rozen stuzy do grillowania pozywienia, na przyktad kurczakdw.
Uzywac rozna tylko w trybie pojedynczej komory na poziomie 3,
gdzie znajduje sie uchwyt. Aby zdemontowac¢ uchwyt rozna, nalezy
go odkrecic.

Rozen *

Rozen i przyrzad do | W celu zebrania sokow umies¢ blache na poziomie 1 lub na dnie

szasztykow * piekarnika, jesli kawatek miesa jest duzy. Zalecamy uzywanie rozna

do pieczenia miesa 0 wadze do 1,5 kg.

1. Wtoz rozen w kawatek miesa. Aby utatwi¢ wktadanie rozna, mozna
przykreci¢ uchwyt do tepego konca.

2. Utdz obgotowane ziemniaki i warzywa wokot kawatka miesa.

3. Umie$¢ podporke na srodku potki i ustaw tak, aby element
w ksztatcie litery ,V" znajdowat sie z przodu. Ustaw rozen
na podporce zaostrzonym koncem do tytu i delikatnie pchaj,
az koAcdwka rozna wejdzie do mechanizmu obracania z tytu
piekarnika. Tepy koniec rozna musi opierac sie na elemencie w
ksztatcie litery ,V". (Rozen ma dwa ucha, ktore powinny znajdowac
sie jak najblizej drzwiczek piekarnika, tak aby zatrzymac ruch do
przodu rozna; ucha stuza rowniez jako raczka dla uchwytu)

4. Przed gotowaniem nalezy odkreci¢ uchwyt.

5. Po zakonczeniu gotowania nalezy z powrotem przykreci¢ uchwyt
w celu utatwienia zdjecia rozna z podporki.

A\ OSTRZEZENIE

Sprawdz, czy uchwyt do rusztu jest dobrze umiejscowiony.

W trakcie korzystania z rusztu nalezy zachowac ostroznos¢. Ruszt
zawiera ostre elementy, ktére moga spowodowac uszkodzenie ciata.
Do wyjmowania gorgcego rusztu nalezy uzywac rekawic ochronnych,
aby unikna¢ poparzenia.

Separator Separator stuzy do dzielenia piekarnika na dwie komory. Z separatora

nalezy uzywac w potaczeniu z trybem pieczenia podwojnego.

UWAGA

Dostepnos¢ akcesoriow oznaczonych gwiazdka (%) zalezy od modelu piekarnika.
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Obstuga

Tryb pieczenia podwojnego

Panel sterowania

Mozna uzywac jednoczesnie gornej i dolnej komory do pieczenia dwaéch roznych potraw
lub po prostu wybrac jedng komore do pieczenia.

N\ Aby podzieli¢ komore gotowania na dwie,
nalezy umiesci¢ separator na poziomie 3.
Piekarnik wykrywa separator i domysinie
uruchamia gorng komore.

UWAGA

‘ Dostepnosc trybu pieczenia podwojnego zalezy
. D — _/ od przepisu. Wiecej informacji mozna znalez¢
w czesci Inteligentne pieczenie w niniejszej
instrukcji obstugi.

Panel przedni jest dostepny w wielu roznych materiatach i kolorach. W celu poprawy
jakosci rzeczywisty wyglad piekarnika moze ulec zmianie bez uprzedzenia.
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01

Przetacznik trybow

Przekrecenie wybiera tryb pieczenia lub funkcje.

02

Szybkie podgrzewanie

Funkcja szybkiego podgrzewania szybko rozgrzewa piekarnik

do ustawionej temperatury.

« Nacisniecie wtacza lub wytacza funkcje szybkiego
podgrzewania.

« Dostepne tylko w trybie pojedynczej komory.
(Termoobieg, Konwencjonalny, Podgrzewanie od gory +
termoobieg, Podgrzewanie od dotu + termoobieg)

« Niedostepne przy ustawieniach temperatury ponizej 100 °C.

03

Minutnik

Minutnik pomaga monitorowa¢ godzine i czas pieczenia.

04

Gorna/dolna komora

Wskazniki wtaczajg sie po umieszczeniu separatora. Mozna
wybra¢ gdérna lub dolng komore dla przepisu.

05 Wyswietlacz Pokazuje przydatne informacje o wybranych trybach lub
ustawieniach.

06 OK Nacisniecie powoduje zatwierdzenie ustawien.

07 Wstecz Anulowanie biezacych ustawien i powrot do ekranu gtownego.

08 Temperatura Stuzy do ustawiania temperatury.

09 Czas gotowania Nacisniecie powoduje ustawienie czasu gotowania.

NV66M3531BS_EO_DG68-00893A-03_PL.indd 11

Polski 11

2018-04-11 X 7:02:09




Obstuga

10 Oswietlenie piekarnika

Nacisniecie powoduje wtgczenie lub wytaczenie oswietlenia
wewnetrznego. Natomiast po pewnym czasie bezczynnosci
gasnie, aby oszczedzi¢ energie.

11 Blokada rodzicielska

Blokada rodzicielska dezaktywuje wszystkie elementy
sterujgce, aby zapobiec wypadkom.

Blokade mozna wytaczy¢, obracajac pokretto wyboru trybu do
pozycji Off (Wyt.).

Przytrzymanie przez 3 sekundy wtgcza, a ponowne
przytrzymanie przez 3 sekundy wytgcza blokade panelu
sterowania.

12 Pokretto wartosci

Pokretto wartosci umozliwia:

« Ustawienie czasu lub temperatury pieczenia.

« Wybranie pozycji w menu najwyzszego poziomu:
Czyszczenie, Pieczenie automatyczne, Funkcja specjalna lub
Grill

« Wybranie rozmiaru porcji dla programow automatycznych.

ebn}sqo

UWAGA

« Wyswietlacz moze nie dziata¢ prawidtowo w przypadku korzystania z plastikowych
rekawiczek lub rekawic ochronnych.
« OSwietlenie piekarnika wtgcza sie automatycznie po otwarciu drzwiczek lub po rozpoczeciu

pracy piekarnika.

12 Polski

Czeste ustawienia

Domyslne ustawienia temperatury i/lub czasu pieczenia w poszczegolnych trybach

pieczenia sg czesto zmieniane. Aby ustawi¢ temperature i/lub czas pieczenia w
wybranym trybie pieczenia, nalezy wykonac czynnosci opisane ponizej.

Temperatura
[
[m] @
®
0K
UWAGA

1. Przekrec¢ pokretto wyboru trybu, aby
ustawic tryb lub funkcje. Dla kazdej
wybranej opcji zostanie wyswietlona

domysina temperatura.

2. Obré¢ pokretto wartosci, aby ustawi¢ zadang

temperature.

3. Nacisnij przycisk OK, aby zatwierdzi¢

zmiany.

automatycznie rozpocznie pieczenie z ustawieniami domysinymi.

CZyNnosci.

« Aby zmieni¢ ustawiona temperature, nacisnij przycisk § i wykonaj powyzsze

« Jesli nie wprowadzisz zadnych dalszych ustawien w ciggu kilku sekund, piekarnik

« Doktadng temperature wewnatrz piekarnika mozna zmierzy¢ za pomocg termometru i
postepujac wedtug instrukcji zatwierdzonych przez autoryzowang instytucje.

Mierzenie temperatury przy uzyciu innych termometrow moze spowodowac btad

pomiaru.

NV66M3531BS_EO_DG68-00893A-03_PL.indd 12
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Czas gotowania Czas zakonczenia
1. Przekrec¢ pokretto wyboru trybu, aby 1. Przekrec¢ pokretto wyboru trybu, aby
0o ustawic tryb 1ub funkce. p> ustawic tryb 1ub funkcje.
@
2. Nacisnij przycisk @), a nastepnie przekrec 2. Nacisnij dwukrotnie przycisk @) i przekre¢
— pokretto wyboru trybu, aby ustawic czas do P pokretto wyboru trybu, aby ustawi¢ czas
o @ 23 godzin i 59 minut. ® @ zakonczenia.
3. Nacisnij przycisk OK, aby zatwierdzic¢ 3. Nacisnij przycisk OK, aby zatwierdzi¢
o zmiany. " zmiany.

UWAGA UWAGA

« Mozesz takze opdznic¢ czas zakonczenia pieczenia do dowolnego momentu. Nacisnij « Mozliwe jest pieczenie bez ustawiania czasu zakonczenia. W takim przypadku piekarnik

przycisk @) i uzyj pokretta wartosci, aby ustawi¢ czas zakonczenia. Wiecej informacji w rozpoczyna pieczenie w ustawionej temperaturze bez danych czasowych i konieczne

czesci Opdznione zakonczenie. jest reczne zatrzymanie piekarnika po zakonczeniu pieczenia.
« Mozliwe jest pieczenie bez ustawiania czasu pieczenia. W takim przypadku piekarnik

rozpoczyna pieczenie w ustawionej temperaturze bez danych czasowych i konieczne

jest reczne zatrzymanie piekarnika po zakonczeniu pieczenia.

« Aby zmieni¢ czas zakonczenia, nacisnij dwukrotnie @) i wykonaj powyzsze czynnosci.
« Aby zmienic¢ ustawiony czas pieczenia, nacisnij przycisk @ i wykonaj powyzsze
czynnosci.

NV66M3531BS_EO_DG68-00893A-03_PL.indd 13
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Obstuga

Opdznione zakonczenie Kasowanie czasu pieczenia.
Funkcja opoznionego zakonczenia zostata opracowana, by uczyni¢ gotowanie Mozliwe jest skasowanie czasu pieczenia. Ta funkcja umozliwia reczne zatrzymanie
wygodniejszym. piekarnika w dowolnym momencie podczas pracy.
Przypadek 1 1. Gdy piekarnik piecze, nacisnij przycisk @),
aby wyswietli¢ domysiny czas pieczenia.
Zatézmy, ze wybierasz jednogodzinny przepis o0 godzinie 14:00 i chcesz, aby
) : , } i s, , : o o}
piekarnik zakonczyt pieczenie 0 18:00. Aby ustawi¢ czas zakonczenia, zmien czas
gotowosci na 18:00. Piekarnik rozpocznie pieczenie 0 17:00 i skonczy o 18:00,
zgodnie z wprowadzonym ustawieniem.
. i ) . ) i 2. Przekrec¢ pokretto wartosci, aby ustawi¢ czas
Aktualna godzina: Ustavvpny Czas pieczenia: Ustav/wona(godzma = pieczenia na ,00:00". MoZna tez po prostu
14:00 1 godzina zakonczenia: 18:00 @ nacisnat przycisk .
Piekarnik automatycznie rozpocznie pieczenie o 17:00 i skonczy o 18:00.
I I I I—I
| 3. Nacisnij przycisk OK.
14:00 15:00 16:00 17:00 18:00 o
o
g Przypadek 2
=
@ Aktualna godzina: Ustawiony czas pieczenia: Ustawiona godzina
14:00 2 godziny zakonczenia: 17:00

Piekarnik automatycznie rozpocznie pieczenie o 15:00 i skonczy o 17:00.

14:00 15:00 16:00 17:00 18:00

/\ PRZESTROGA

« Funkcja Opo6znione zakonczenie nie jest dostepna w trybie pieczenia podwaojnego.
« Nie nalezy zostawia¢ przygotowanego jedzenia w piekarniku na zbyt dtugo. Jedzenie
moze sie zepsuc.

14 Polski

UWAGA

W trybie pieczenia podwojnego nalezy
najpierw wybrac gorna lub dolng komore, dla
ktorej ma zosta¢ skasowany €zas pieczenia.
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Kasowanie czasu zakonczenia

Mozliwe jest skasowanie czasu zakonczenia. Ta funkcja umozliwia reczne zatrzymanie
piekarnika w dowolnym momencie podczas pracy.

Tryby pieczenia (oprocz trybu Grill)

@

OK

1. Gdy piekarnik piecze, nacisnij dwukrotnie
przycisk @), aby wyswietli¢ ustawiony czas
zakonczenia.

2. Przekre¢ pokretto wartosci, aby ustawic czas
zakonczenia na aktualny czas. Mozna tez po
prostu nacisnac przycisk .

3. Nacisnij przycisk OK.

UWAGA

W trybie pieczenia podwojnego nalezy
najpierw wybra¢ gorna lub dolng komore, dla
ktorej ma zostac skasowany czas zakonczenia.

1.

Przekre¢ pokretto wyboru trybu, aby wybrac

g.ce
[m] @
5,
5%,
p—— o}
(_ )

9

tryb pieczenia.

2. W razie potrzeby ustaw czas i/lub
temperature pieczenia. Szczegotowe
informacje mozna znalez¢ w czesci Czeste
ustawienia.

3. Mozliwe jest takze szybkie podgrzanie
piekarnika. W tym celu naciénij przycisk [5)
i ustaw temperature docelowa. Odpowiedni
wskaznik [ pojawi sie na wyswietlaczu.

Piekarnik rozgrzewa sie z wySwietlong ikona
5%, do czasu, az temperatura jego wnetrza
osiggnie wartos¢ temperatury docelowej.

Po zakonczeniu fazy podgrzewania wskaznik
zniknie i zabrzmi sygnat dzwiekowy.
Wstepne podgrzewanie jest zalecane we
wszystkich trybach pieczenia, chyba ze w
zasadach przygotowywania potraw wskazano
inaczej.

UWAGA

Mozesz zmienic czas i/lub temperature podczas
pieczenia.

NV66M3531BS_EO_DG68-00893A-03_PL.indd 15
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Obstuga

Tryb pieczenia podwojnego 5. Po zakoAczeniu nacis$nij przycisk OK.
Dotaczony separator stuzy do dzielenia komory pieczenia na czes$¢ gorng i dolna. o
Umozliwia to jednoczesne uruchomienie dwoch roznych trybow pieczenia lub po prostu
wybranie jednej komory do pieczenia.

—
~ L

1. Aby podzieli¢ komore gotowania na dwie,

A nalezy umiescic separator na poziomie 3. i, « Piekarnik rozgrzewa sie z wyswietlong ikong
— 0= . .
= \\2 ] [} do czasu, az temperatura jego wnetrza

\; , 0siggnie wartos¢ temperatury docelowej.
\ 0= I Wstepne podgrzewanie jest zalecane we
\\hﬁ wszystkich trybach pieczenia, chyba ze w
\ zasadach przygotowywania potraw wskazano
inaczej.

[®

2. Przekre¢ pokretto wyboru trybu, aby wybrac UWAGA

tryb pieczenia. .. . ) .. . . ) o .
Dostepne do wyboru dla gornej komory sa Dogtepnosc trybu p|e§;en|a podv\/omego zale;y od‘tr‘y.bu p|§czen|a.'W|eceJ mformaq\
tryby: Grill, Termoobieg oraz Podgrzewanie mozna znalez¢ w czesci Inteligentne pieczenie w niniejszej instrukcji obstugi.

od gory + termoobieg. Dla dolnej

komory dostepne sg tryby: Termoobieg,
Podgrzewanie od dotu + termoobieg oraz
Podgrzewanie od dotu.

Tryby pieczenia (oprécz trybu Grill)

Trybow pieczenia oznaczonych gwiazdka (") mozna uzy¢ w przypadku szybkiego
podgrzewania, ale nie przy temperaturze nizszej niz 100 °C.

ebn}sqo

3. Naciénii ik b brat o Zakres temperatur (°C)
. Naciénij przycis . aby wybrac¢ gérna - -
= komore, lub przyc@ [ma]. @Dy Wybrac dolng Tryb pojerrzr?czej Tryb dwéch komér te;ﬁ?;?l\j\lrzn(aoc)
NY komore. Gorna Dolna
he . ) komory
Ikona B pokaze sie na wybranej komorze. -

4. W razie potrzeby ustaw czas i/lub 40-250 407250 . 4Of259 179
temperature pieczenia. Szczegotowe Termoobieg Wenty\atory termoobiegu réwnomiernie rozprowad;aja
informacje mozna znalez¢ w czesci Czeste ciepto wytwarzane przez grzatke tylng. Ten tryb stuzy do
ustawienia. pieczenia na wielu poziomach jednoczesnie.

" 40-250 | - - 200
IZI Tryb Ciepto jest wytwarzane przez gorng i dolng grzatke.
konwencjonalny | Tej funkcji nalezy uzywac do standardowego pieczenia
wiekszosci rodzajow dan.
16 Polski
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S AR ) Tryby pieczenia (Grill)
Tryb Tryb Tryb dwoch komor tersnl:)i?';ct)xznéo 1. Przekre¢ pokretfo wyboru trybu, aby wybraé
SV Gorna Dolna pozycje [*].
komory @
*40-250 40-250 - 190
— | Podgrzewanie | Wentylatory termoobiegu réwnomiernie rozprowadzajg
od gory + ciepto wytwarzane przez gorng grzatke. Ten tryb stuzy
termoobieg | do pieczenia potraw, ktére wymagaja przyrumienienia 2. Uzyj pokretta wyboru trybu, aby wybrac¢
powierzchni (np. miesa lub lazanii). = w pozycje Duzy grill (G 1) lub Grill ekologiczny
Podarzewanie *40-250 ‘ - ‘ 40-250 ‘ 190 @ (G 2), a nastepnie nacisnij przycisk OK.
@ od dotu + Wentylatory termoobiegu rownomiernie rozprowadzaja
— Konwekcja ciepto wytwarzane przez dolng grzatke. Ten tryb stuzy do
pieczenia pizzy, pieczywa lub ciasta. o o »
100-230 ‘ ~ ‘ 100-230 ‘ 190 3. Uzyj pokretta vvartosm,_aby uAs,ta_\A/v\c A
I;l Podgrzewanie | Dpolna grzatka wytwarza ciepto. Ten tryb stuzy do 7a o I'Jei:nperature, 7 nastepnie necioni prayeisk
od dotu przyrumieniania spodéw quiche lub pizzy pod koniec '
pieczenia.
go200 | - | - | 160
W trybie Pieczenie wstepne urzadzenie wykonuje cykl
automatycznego podgrzewania do uzyskania przez piekarnik
@ Pieczenie temperatury 220 °C. Nastepnie uruchamiane s3 goérna
2RO wstepne grzatka i wentylatory termoobiegu, co umozliwia smazenie
potraw, np. miesa. Po usmazeniu mieso bedzie pieczone w
niskich temperaturach. Ten tryb stuzy do przygotowywania
wotowiny, drobiu i ryb.
100-270 - - 240
A Wentylator + - -
& grill Wentylator rgzprowadza mAepm wy_twarzahe przez FjWIe
gorne grzatki. Ten tryb stuzy do grillowania miesa i ryb.
Polski 17
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Obstuga

Tryb pieczenia podwdjnego

Tryb pieczenia podwojnego jest przydatny do 0szczedzania energii podczas grillowania
matych porcji. DomysInie opcja duzego grilla jest dostepna tylko dla gornej komory,
poniewaz piekarnik korzysta tylko z gornego elementu grzejnego.

A

N

1. Umiesc¢ separator na poziomie 3, aby
aktywowac tryb pieczenia podwojnego.

=
—

N

S

)

pozycje [7].
Domyslinie tylko pozycja Duzy grill (G 1) jest
wybierana automatycznie.

3. Uzyj pokretta wartosci, aby ustawic
temperature, a nastepnie nacisnij przycisk
OK.

OK

Tryby pieczenia (Grill)

Zakres temperatur w trybie pieczenia podwdéjnego

2. Przekre¢ pokretto wyboru trybu, aby wybrac

Zakres temperatur ( °C)
Tryb . - - - Sugerowana
Tryb pojedynczej Tryb dwoch komor temperatura (°C)
komory Gorna Dolna
100-270 200-250 - 240
G1 Duzy grill | Grill 0 duzej powierzchni emituje ciepto. Ten tryb stuzy do przypiekania
powierzchni dan (np. miesa, lasagni lub zapiekanek).
100-270 | - - \ 240
G2 Grill Grill o matej powierzchni emituje ciepto. Ten tryh stuzy do
ekologiczny | przygotowywania dan, ktore wymagaja mniejszej ilosci ciepta, np. ryb i
bagietek z nadzieniem.
18 Polski

Mozna uzywac jednoczesnie gornej i dolnej komory do réznych operacji pieczenia.

W trybie pieczenia podwoéjnego zakres temperatur jednej komory zalezy od ustawien
temperatury drugiej komory. Na przyktad mozliwos¢ smazenia w gornej komorze bedzie
ograniczona pod wzgledem temperatury przez operacje wykonywang w dolnej komorze.
Jednak w obu komorach ustawienia temperatury sg ograniczone do zakresu od minimum
40 do maksimum 250.

Jeslidla Limit dla dolnej komory Jesli dla Limit dla gornej komory
gornej wynosi (°C) dolnej wynosi ( °C)
komory komory
ustawiono | Minimalnie | Maksymalnie ustawiono | Minimalnie | Maksymalnie
(9 (9
40 40 45 40 40 45
60 50 70 60 50 70
80 70 95 80 70 95
100 85 125 100 85 125
120 100 155 120 100 155
140 110 185 140 110 185
160 125 215 160 125 215
180 140 250 180 140 250
200 155 250 200 155 250
220 165 250 220 165 250
250 170 250 250 170 250
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Uzywanie trybu Podgrzewanie od dotu lub Duzy grill Zatrzymywanie pieczenia
Jeslidla Limit dla dolnej komory Jeslidla Limit dla gornej komory ) ) ,
gornej wynosi (°C) dolnej wynosi (°C) ] Podczas pieczenia przekre¢ pokretto wyboru
komory komory trybu do pozycji ,Q". Piekarnik wytaczy sie
ustawiono | Minimalnie | Maksymalnie ustawiono | Minimalnie | Maksymalnie @ W clagu k\_\ku sjekunq D_Z'ej_e SIE ta_k dlatego,
°0) °0 ze aby uniknac przyjecia nieprawidtowych
polecen, piekarnik czeka przez kilka sekund,
gg gg g: gg gg g: aby umozliwi¢ poprawienie wyboru.
80 75 90 80 75 90
100 90 115 100 90 115 Zatrzymywanie pieczenia w pojedynczej komorze
120 105 140 120 105 140 Postepuj zgodnie z ponizszg instrukcja, aby zatrzymac pieczenie w trybie pieczenia
140 120 165 140 120 165 podwaojnego.
160 135 190 160 135 190 1. Nacisnij przycisk <, aby zatrzymac
180 150 215 180 150 215 pieczenie.
200 170 250 200 170 250 -
220 185 250 220 185 250
250 200 250 250 200 250
2. Nacisnij przycisk [=], aby wybrac gorng
= komore, lub przycisk [wa], aby wybra¢ dolng
RN komore.

lkona » bedzie miga¢ na wybranej komorze.

3. Nacisnij przycisk OK. Piekarnik zatrzyma
pieczenie w wybranej komorze.

0K

Polski 19
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Obstuga

Funkcja specjalna

Programy automatyczne

Funkcje specjalne lub dodatkowe moga zapewnic lepsze efekty podczas pieczenia.
Funkcje specjalne nie sg aktywne w trybie pieczenia podwojnego.

OK

ebn}sqo

oK

1. Przekrec pokretto wyboru trybu, aby wybrac
pozycie [F]

2. Przekre¢ pokretto wartosci, aby wybrac
funkcje, a nastepnie nacisnij przycisk
OK. Zostanie wyswietlona domysina
temperatura.

3. W razie potrzeby ustaw czas i/lub
temperature pieczenia. Szczegotowe
informacje mozna znalez¢ w czesci Czeste
ustawienia.

4, Nacisnij przycisk OK, aby uruchomic funkcje.

Tryb

Zakres
temperatur (°C)

Sugerowana
temperatura Instrukcje
(°0

Utrzymywanie

Ten tryb stuzy wytacznie do

talerza

F1 40-100 80 utrzymywania temperatury potraw,
temperatury , L i
ktore wtasnie zostaty upieczone.
F2 Podgrzewanie 30-80 60 Ten tryb stuzy do podgrzewania

potraw lub naczyn zaroodpornych.

20 Polski

Niedoswiadczonym kucharzom piekarnik oferuje tacznie 25 przepisow programow
automatycznych. To rozwigzanie pozwala zaoszczedzi¢ czas i przyspieszy¢ nauke. Czas i
temperatura pieczenia bedg regulowane zgodnie z wybranym przepisem.

1. Przekrec¢ pokretto wyboru trybu, aby wybrac

@ pozycje hui.

2. Przekre¢ pokretto wartosci, aby wybrac
o program, a nastepnie nacisnij przycisk OK.

@ 5

3. Przekrec¢ pokretto wartosci, aby wybrac

- o rozmiar porcji. Zakres wag zalezy od
@ programu.
4. Nacisnij przycisk OK, aby rozpoczac
pieczenie.
UWAGA

« Niektore programy automatyczne obejmuja wstepne podgrzewanie. W tych programach
wyswietlany jest postep wstepnego podgrzewania. W6z jedzenie do piekarnika po
ustyszeniu sygnatu podgrzania. Nastepnie nacisnij przycisk Czas gotowania, aby
rozpoczac¢ automatyczne przygotowywanie.

« Wiecej informacji mozna znalez¢ w czesci Programy automatyczne w niniejszej
instrukcji obstugi.
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Tryb pieczenia podwojnego Czyszczenie parg
N ﬂ/‘ 1. Umies¢ separator na poziomie 3, aby Ta funkcja stuzy do czyszczenia lekkich zabrudzen za pomocg pary. Ta funkcja pomaga
- aktywowac tryb pieczenia podwaojnego. 0szczedzac czas, poniewaz eliminuje konieczno$¢ regularnego czyszczenia recznego.

Pozostaty czas wyswietla sie na ekranie w czasie tego procesu.

1. Wlej okoto 400 ml wody na dno pustego
piekarnika i zamknij drzwiczki.

2. Przekre¢ pokretto wyboru trybu, aby wybrac

pozycje hus.
@ 2. Przekre¢ pokretto wyboru trybu, aby wybrac

= @ pozycje [&f].

3. Nacisnij przycisk [=], aby wybrac¢ gorng
komore, lub przycisk [=a], aby wybra¢ dolng
komore. 3. Nacisnij przycisk OK, aby rozpoczac

Ikona p pokaze sie na wybranej komorze. ok czyszczenie.
Czyszczenie parg trwa 26 minut.

= N2
= N

4, Przekrec pokretto wartosci, aby wybrac
o program dla gornej komory, a nastepnie

- + OK
@ nacisnij przycisk OK.

5. Przekre¢ pokretto wartosci, aby wybrac

4. Uzyj suchej sciereczki, aby wyczyscic¢
wnetrze piekarnika.

- o rozmiar porcji. Zakres wag zalezy od
@ programu.
6. Nacisnij przycisk OK, aby rozpoczac¢
pieczenie.
UWAGA

Wiece] informacji mozna znalez¢ w czesci Programy automatyczne w niniejszej instrukcji obstugi.
Polski 21
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Obstuga

A\ OSTRZEZENIE

Nie otwieraj drzwiczek przed zakonczeniem cyklu. Woda wewnatrz piekarnika jest
bardzo goraca i moze spowodowac poparzenia.

UWAGA

« Jezeli piekarnik jest silnie zabrudzony ttuszczem, na przyktad po pieczeniu lub
grillowaniu, zalecamy reczne usuniecie trwatych zanieczyszczen srodkiem czyszczacym
przed uruchomieniem czyszczenia para.

« Po zakonczeniu cyklu nalezy zostawic drzwiczki piekarnika uchylone. Umozliwi to
doktadne wyschniecie wewnetrznych powierzchni emaliowanych.

« Funkcja czyszczenia nie zostanie uruchomiona, jesli wnetrze piekarnika jest gorgce.
Poczekaj, az piekarnik wystygnie, a nastepnie sprébuj ponownie.

« Nie wolno nalewac¢ wody na dno piekarnika przy uzyciu sity. Nalezy to zrobic¢
delikatnie. W przeciwnym razie woda wyleje sie do przodu.

22 Polski

Minutnik

Minutnik pomaga monitorowac¢ godzine i czas pieczenia.

1. Nacisnij przycisk .

2. Przekre¢ pokretto wartosci, aby ustawic
P Czas, a nastepnie nacisnij przycisk OK.
Czas mozna ustawi¢ maksymalnie na
23 godziny i 59 minut.

UWAGA

« Gdy czas uptynie, zostanie wyemitowany sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu
piekarnika pojawi sie migajacy komunikat ,00:00".
« W dowolnej chwili mozna zmieni¢ ustawienia minutnika.

Wtaczanie/wytaczanie dzwigku

« Aby wyciszy¢ dzwiek, dotknij opcji
Oswietlenie piekarnika i przytrzymaj jg przez
3 sekundy.

« Aby wytgczy¢ wyciszenie dzwieku, ponownie
dotknij opcji Oswietlenie piekarnika i
przytrzymaj jg przez 3 sekundy.
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Inteligentne pieczenie

Pieczenie reczne

A\ OSTRZEZENIE dotyczace akrylamidu

Aktylamid wytwarzany podczas pieczenia produktow zawierajgcych skrobie, np. chipsow
ziemniaczanych, frytek i pieczywa, moze powodowac problemy ze zdrowiem. Zalecamy
pieczenie tych produktow w niskich temperaturach i unikanie zbyt dtugiego pieczenia,
mocnego przyrumieniania lub przypalania.

UWAGA

« Wstepne podgrzewanie jest zalecane we wszystkich trybach pieczenia, chyba ze w
zasadach przygotowywania potraw wskazano inaczej.

Wskazowki dotyczace akcesoriow

Do piekarnika sg dotaczone akcesoria w roznej ilosci i ro6znego typu. Mozna znalez¢

wsrod nich akcesoria, ktérych nie uwzgledniono w ponizszej tabeli. Jednak nawet

jesli dotaczone akcesoria nie sg identyczne z opisanymi w niniejszych zasadach

przygotowywania potraw, mozna korzystac¢ z nich i uzyskac takie same rezultaty.

« Blacha do pieczenia i blacha uniwersalna sg uzywane wymiennie.

« W przypadku pieczenia ttustych potraw zalecamy umieszczenie pod druciang
podstawka blachy w celu zebrania pozostatosci ttuszczu. Jesli dotaczono wktadang tace
druciang, mozna uzywac jej w potgczeniu z blacha.

« Jesli dotgczono blache uniwersalng, blache gtebokga lub obie, do pieczenia ttustych
potraw lepiej jest uzywac gtebszej.

Pieczenie ciast

W celu uzyskania najlepszych rezultatow zalecamy wstepne podgrzanie piekarnika.

Potrawa Akcesoria Poziom Tvp . Tempsratura (zas (min)
podgrzewania (°0)
Biszkopt Druciana podstawka, 2 160-170 35-40
blacha
@ 25-26 cm
Babki Druciana podstawka, blacha do 3 |:| 175-185 50-60
babek drozdzowych
Tarta Druciana podstawka, blacha do 3 190-200 50-60
tart @20 cm
Ciasto drozdzowe Blacha uniwersalna 2 |:| 160-180 40-50
na blasze z
owocami i
kruszonkg
Owoce z Druciana podstawka, naczynie 3 170-180 25-30
kruszonka zaroodporne _
22-24 m =
Babeczki Blacha uniwersalna 3 180-190 30-35 §
=]
Lasagne Druciana podstawka, naczynie 3 190-200 25-30 §
Zaroodporne g.
22-24 cm ﬁ
Bezy Blacha uniwersalna 3 80-100 100-150 g
Suflet Druciana podstawka, naczynia 3 170-180 20-25
na suflety
Drozdzowe ciasto Blacha uniwersalna 3 150-170 60-70
Z jabtkami
Pizza domowa, Blacha uniwersalna 2 [ 190-210 10-15
1-12 kg =
Mrozone ciasto Blacha uniwersalna 2 [ 180-200 20-25
francuskie, z =
nadzieniem
Polski 23
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Inteligentne pieczenie

Potrawa Akcesoria Poziom TP ) Tempfratura (zas (min) Potrawa Akcesoria Poziom Tvp . Temp(;:ratura Czas (min)
podgrzewania (0 podgrzewania (°0)
Quiche Druciana podstawka, naczynie 2 180-190 25-35 Drob (kurczak/kaczka/indyk)
zaroodporne 22-24 cm Kurczak, caty, Druciana podstawka + 3 205 70-80°
Szarlotka Druciana podstawka, blacha 2 160-170 65-75 1,2 kg* blacha uniwersalna
@20cm (do zbierania Sciekajacych
Schtodzona pizza Blacha uniwersalna 3 180-200 5-10 kropel)
Kawatki Druciana podstawka + 3 200-220 25-35
) ) kurczaka blacha uniwersalna 1
Pieczenie Pierszkaczki |  Druciana podstawka + 3 180-200 | 20-30
: . o Temperatura . blacha uniwersalna 1
Potrawa Akcesoria Poziom podgrzewania (0 Czas (min) Maty indyk, caty, |  Druciana podstawka + 3 180-200 | 120-150
Mieso (wofowina/wieprzowina/jagniecina) 5kg blacha uniwersalna !
Poledwica Druciana podstawka + 3 160-180 50-70 Warzywa :
wotowa, 1 kg blacha uniwersalna 1 Warzywa, 0,5 kg Blacha uniwersalna 3 220-230 15-20
Poledwica Druciana podstawka + 3 160-180 90-120 Pieczone Blacha uniwersalna 3 200 45-50
= Cieleca z koscia, blacha uniwersalna 1 potowki
ol 15kg ziemniakow,
g Pieczen Druciana podstawka + 3 200-210 50-60 0,5 kg
-3 wieprzowa, 1 kg blacha uniwersalna 1 Ryby
o Schab, 1 kg Druciana podstawka + 3 160-180 100-120 Filet rybny, Druciana podstawka + 3 200-230 10-15
2 blacha uniwersalna 1 pieczony blacha uniwersalna 1
S Udo jagniece z Druciana podstawka + 3 170-180 | 100-120 Pieczona ryba Druciana podstawka + 3 180-200 30-40
W koscig, 1 kg blacha uniwersalna 1 blacha uniwersalna 1
“0Obro¢ na drugg strone po uptywie 2/3 czasu pieczenia.
24 Polski
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Grillowanie

Zalecamy wstepne podgrzanie za pomocg trybu Duzy grill oraz odwrécenie na druga

Gotowe dania mrozone

strone w potowie czasu pieczenia. Potrawa Akcesoria Poziom i dg:;le[:/vania Tem;()sgtura (zas (min)
Potrawa Akcesoria Poziom podngzyeF:Nania Tem[()fgitura TS Mrgztiréaepll(;za, Druciana podstawka 3 200-220 15-25
Pieczywo Mrozona lasagne Druciana podstawka 3 |:| 180-200 45-50
Tosty Druciana podstawka : 270 24 Mrozone frytki z Blacha uniwersalna 3 220-225 20-25
Tosty z serem Blacha uniwersalna 4 200 4-8 piekarnika
Wolowina Mrozone krokiety Blacha uniwersalna 3 220-230 25-30
Stek* Druciana podstawka + 4 [fl 240-250 15-20 Mrozony ser camembert |  Druciana podstawka 3 E 190-200 10-15
blacha uniwersalna 1 do pieczenia
Burgery* Druciana podstawka + 4 E 250-270 13-18 Mrozone bagietki z Druciana podstawka + 3 190-200 10-15
blacha uniwersalna 1 przybraniem blacha uniwersalna 1
Wieprzowina Mrozone paluszki rybne | Druciana podstawka + 3 E 190-200 15-25
Kotlety wieprzowe Druciana podstawka + 4 E 250-270 15-20 blacha uniwersalna 1
blacha uniwersalna 1 Mrozony burger rybny | Druciana podstawka 3 180-200 20-35
Kietbaski Druciana podstawka + 4 260-270 10-15
blacha uniwersalna 1
Drob
Kurczak, piers Druciana podstawka + 4 230-240 30-35
blacha uniwersalna 1
Kurczak, udko Druciana podstawka + 4 230-240 25-30
blacha uniwersalna 1
* 0broc na drugq strone po uptywie 2/ czasu pieczenia.
Polski 25
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Inteligentne pieczenie

Pleczenie wstepne Nie | Komora Potrawa Akcesoria Poziom TV Temperatura Czas
Ten tryb obejmuje cykl automatycznego podgrzewania do temperatury 220 °C. Grzatka podgrzewania (°0) (min)
gorna i wentylatory konwekcyjne sg uruchomione podczas procesu smazenia miesa. 2 | Gorna Pieczone Blacha 4 200-210 18-23
Nastepnie zywnosc¢ jest delikatnie gotowana we wstepnie wybranej niskiej temperaturze. warzywa, uniwersalna
Gorna i dolna grzatka sg uruchomione podczas tego procesu. Ten tryb jest odpowiedni do 0,4-0,8 kg
pieczenia migsa i drobiu. Dolna | Szarlotka Druciana 1 ® 160-170 70-80
Potrawa Akcesoria Poziom | Temperatura (°C) | Czas (godz.) podstawk, blacha
Pieczen wotowa | Druciana podstawka + 3 80-100 3-4 . . 020cm
blacha uniwersalna 1 3 | Gorna P|eczywo typu .Blacha 4 230-240 13-18
Pieczen Druciana podstawka + 3 80-100 4-5 _D'ta umvvefsa\na
wieprzowa blacha uniwersalna 1 Dolna Zap@kanka Druciana 1 180-190 45-50
Pieczen jagnieca | Druciana podstawka + 3 80-100 3-4 Ziemniaczana, podstawka,
blacha uniwersalna 1 L0-15kg ) naczyme
Piers z kaczki Druciana podstawka + 3 70-90 2-3 zaroodporne
) 22-24m
blacha uniwersalna 1 - i
4 | Gorna | Kurczak, udko® Druciana 4 lj 230-250 30-35
. . . podstawka
=g Pleczenie podwojne Dolna | Lasagne Druciana 1 190-200 | 30-35
@ Przed uzyciem funkcji pieczenia podwoéjnego nalezy umiesci¢ w piekarniku separator. W (1,0-15 kg) podstawka,
‘r'g celu uzyskania najlepszych rezultatow zalecamy wstepne podgrzanie piekarnika. naczynie
§ W ponizszej tabeli przedstawiono 5 programow pieczenia podwojnego, ktére zalecamy 7aroodporne
=3 do podgrzewania, pieczenia i wypiekania. Uzycie funkcji pieczenia podwojnego pozwala 2224 cm
2 na jednoczesne przygotowanie dania gtownego oraz przystawki lub deseru. 5 | Goma | Filetrybny, Druciana 4 210-230 15-20
3. « Podczas korzystania z funkcji pieczenia podwéjnego mozna wydtuzyc czas pieczony podstawka
m .
podgrzewania wstepnego. Dolna Ciasto Blacha 1 170-180 25-30
: : : Typ Temperatura (Czas francuskie z uniwersalna
Nie | Komora Potrawa Akcesoria Poziom podgrzewania 0 il jabtkami
L | Goma | Biszkopt Druciana 4 160-170 | 40-45 * Obrd¢ na druga strone po uptywie /3 czasu pieczenia.
podstawka, blacha
92526 m . L . . 4 N
Dolna | Pizza domowa, Blacha 1 190-210 13-18 Mozesz r_ovvme; uzyc tylkq glornej lub dolnej _kor_nory vv_celu _oszczedzama energii. Cza‘s
10-12kg uniwersalna = gotowania mozna przedtuzy¢ w przypadku uzycia oddzielnej komory. W celu uzyskania
— najlepszych rezultatow zalecamy wstepne podgrzanie piekarnika.
26 Polski
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Gorna

Potrawa Akcesoria Poziom I ) Temp?ratura Czas (min)
podgrzewania (°0)

Mate ciasta Blacha uniwersalna 4 170 30-35
Babeczki Blacha uniwersalna 4 180-190 30-35
Lasagne Druciana 4 190-200 30-35

podstawka
Kurczak, udko* Druciana 4 E 230-250 30-35
podstawka

*Nie rozgrzewaj piekarnika. Obré¢ na druga strone po uptywie 2/3 czasu pieczenia.

Dolna
Potrawa Akcesoria Poziom T ) Tempsratura Czas (min)
podgrzewania (°0
Mate ciasta Blacha uniwersalna 1 170 30-35
Babki Druciana podstawka 1 160-170 60-70
Szarlotka Druciana podstawka 1 ) 160-170 70-80
Pizza domowa, 1,0-1,2 kg | Blacha uniwersalna 1 ) 190-210 13-18

Programy automatyczne

Pojedyncza komora

Ponizsza tabela przedstawia 15 programow automatycznych do pieczenia, przypiekania
i wypiekania.

Zawiera ona ilosci, zakresy wagi oraz odpowiednie zalecenia. Tryby i czasy gotowania
zostaty wstepnie zaprogramowane dla wygody uzytkownika. W instrukcji obstugi mozna
znalez¢ kilka przepisow dla programéw automatycznych.

Programy automatyczne od 1 do 5 oraz 13 i 14 obejmujg wstepne podgrzewanie

i wyswietlanie jego postepu. Wtdz jedzenie do piekarnika po ustyszeniu sygnatu
podgrzania.

Nastepnie nacisnij przycisk Czas gotowania, aby rozpocza¢ automatyczne
przygotowywanie.

A\ OSTRZEZENIE
Do wyjmowania jedzenia zawsze uzywaj rekawic ochronnych.

Kod Potrawa Waga (kg) Akcesoria Poziom
Druciana
10-15 podstawka 3
A1l Zapiekanka Przygotuj $wiezg zapiekanke ziemniaczang w naczyniu

ziemniaczana | zaroodpornym o srednicy 22-24 cm. Uruchom program, a po
ustyszeniu sygnatu podgrzania, umies¢ potrawe na srodku

tacy.

Druciana
10-15 podstawka 3

A2 Lasagne Przygotuj domowag lasagne w naczyniu zaroodpornym o
Srednicy 22-24 cm. Uruchom program, a po ustyszeniu

sygnatu podgrzania umies¢ potrawe na srodku tacy.

Druciana
06-0.7 podstawka 2

A3 Biaty chleb Przygotuj ciasto i wtdz do prostokatnej formy z czarnego
metalu (dtugos¢ 25 cm). Uruchom program, a po ustyszeniu

sygnatu podgrzania umies¢ potrawe na srodku tacy.

Polski 27
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Inteligentne pieczenie

Kod Potrawa Waga (kg) Akcesoria Poziom Kod Potrawa Waga (kg) Akcesoria Poziom
0.7-08 Druciana 5 04-0,6 Druciana 4
podstawka 06-0.8 podstawka + 1
A4 Babki Przygotuj ciasto i wtdz do okragtej metalowej formy do A 10 | Filet z tososia T blacha uniwersalna
pieczenia babek. Uruchom program, a po ustyszeniu sygnatu Optucz i wyczysc filety rybne. Potoz filety na podstawce
podgrzania umies¢ forme na srodku tacy. skora ku gorze.
Druciana 0,4-0,6 )
0,7-08 podstawka 3 ecrone 0608 Blacha uniwersalna 4
A5 Brownie Przygotuj ciasto w naczyniu zaroodpornym o srednicy A1l1 warzywa Optucz i przygotuj plasterki cukinii, baktazana, papryki,
20-24 cm. Uruchom program, a po ustyszeniu sygnatu cebuli lub pomidorkow cherry. Natrzyj oliwg, ziotami i
podgrzania umies¢ potrawe na srodku tacy. przyprawami. Réwnomiernie rozmies¢ na blasze.
09-1,1 Druciana 2 . 0,4-06 lach ) |
Pieczona s podstawka + . A12 rl\(llrrcc))kziz?e 06-08 Blacha uniwersalna 3
A6 poledwica o blacha uniwersalna v ROwnomiernie rozmies¢ mrozone frytki na blasze.
wotowa Przypraw wotowine i odstaw jg do lodéwki na 1 godzine. 03-06 Druciana
Umiesc na drucianej podstawce. 0.6-0.9 podstawka 3
= 03-11 Druciana 2 Uruchom program, a po ustyszeniu sygnatu podgrzania
o 11-13 podstawka 1 A 13 | Mrozona pizza |umies¢ mrozong pizze na $rodku tacy drucianej. Pierwsze
g A7 | Kurczak, caty blacha uniwersalna ustawienie jest przeznaczone do pieczenia cienkiej, wtoskiej
2 Optucz i oczysc kurczaka. Posmaruj kurczaka olejem i posyp pizzy, a drugie ustawienie pieczenia do pizzy na grubym
o przyprawami. UmieS¢ na podstawce piersia do dotu i obroc ciedcie.
o na druga strone po ustyszeniu sygnatu. 08-10
B 0.6-0,8 Druciana 4 1'0_1'2 Blacha uniwersalna 2
o podstawka + p t -d' : iastern drozd: o iaes
A8 Kurczak, udko 0,8-1.0 _ 1 A14 | Pizza domowa rzygotuj domowa pizze z ciastem drozdzowym i umies¢ na
- blacha uniwersalna | blasze. Waga obejmuje ciasto i dodatki, np. s0s, warzywa,
Natrzyj oliwg i przyprawami, ngstepn|e umie$¢ na blasze. szynke i ser. Uruchom program, a po ustyszeniu sygnatu
03-05 Druciana 4 podgrzania wiéz blache.
0,5-0,7 podstawka + 1 0,5-0,6 Druciana 5
blacha uniwersalna ) 07-08 podstawka
AS Pstrag Optucz i wyczysc ryby, a nastepnie umiesc na s Fer:;ae:tt;qa Przygotuj ciasto w misce i przykryj folia kuchenna. Umies¢
podstawce obok siebie w przeciwnych kierunkach. drozdzowego | M@ $70dku podstawki. Pierwsze ustawienie stuzy do
Dodaj soku z cytrr]y_ny, i‘?" i ziot do srodlk_a ryb. Nlatnu przygotowywania ciasta na pizze i ciasta, a drugie ustawienie
nozem powierzchnie skéry. Posmaruj olejem i sola. do przygotowywania ciasta chlebowego.
28 Polski
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Pieczenie podwdjne

Ponizsza tabela przedstawia 10 programéw automatycznych do pieczenia, przypiekania
i wypiekania. Mozna uzywac tylko dolnej lub gornej komory, albo gornej i dolnej komory
jednoczesnie.

Program zawiera ilosci, zakresy wagi oraz odpowiednie zalecenia. Tryby i czasy
gotowania zostaty wstepnie zaprogramowane dla wygody uzytkownika. W instrukcji
obstugi mozna znalez¢ kilka przepisow dla programéw automatycznych.

Wszystkie programy automatyczne pieczenia podwojnego obejmujg wstepne
podgrzewanie i wyswietlanie postepu wstepnego podgrzewania.

Wtdz jedzenie do piekarnika po ustyszeniu sygnatu podgrzania.

Nastepnie nacisnij przycisk Czas gotowania, aby rozpocza¢ automatyczne
przygotowywanie.

A\ OSTRZEZENIE
Do wyjmowania jedzenia zawsze uzywaj rekawic ochronnych.

Kod Potrawa Waga (kg) Akcesoria Poziom
Gorna
Druciana
10-15 podstawka 4
A1 Zapigkanka Przygotuj $wieza zapiekanke ziemniaczang w naczyniu
zilemniaczana | zaroodpornym o srednicy 22-24 cm. Uruchom program,
a po ustyszeniu sygnatu podgrzania umies¢ potrawe na
Srodku podstawki.
Druciana
10-15 podstawka 4
A2 Lasagne Przygotuj domowa lasagne w naczyniu zaroodpornym o
Srednicy 22-24 cm. Uruchom program, a po ustyszeniu
sygnatu podgrzania umies¢ potrawe na srodku tacy.
04-06 Blacha .
) 06-08 uniwersalna
3 Pieczone o
A warzywa Optucz i przygotuj plasterki cukinii, baktazana, papryki,
cebuli lub pomidorkow cherry. Natrzyj oliwg, ziotami i
przyprawami. Rownomiernie rozmies¢ na blasze.
06-08 Blacha A
Pieczone 0,8-1,0 uniwersaina
A4 _pom_Wk,' Pokréj duze ziemniaki (po 200 g) na potéwki wzdtuz. Potdz
ziemniakOw | nsecieta czeécia do gory na blasze i posmaruj oliwa z
oliwek, ziotami i przyprawami.
rosone frotki 0,3-05 Blacha .
rozone frytxl _ uniwersalna
AS z piekarnika 05-0.7
Rownomiernie rozmies¢ mrozone frytki na blasze.
Polski 29
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Inteligentne pieczenie

Potrawy testowe

Zgodnie z normg EN 60350-1

1. Pieczenie ciast

Zalecenia do wypiekania dotycza wstepnie podgrzanego piekarnika. Nie nalezy uzywac

funkcji szybkiego wstepnego podgrzewania. Zawsze nalezy umieszczac blache w

piekarniku tak, aby jej pochyta czes¢ zwrocona byta do przodu urzadzenia.

Kod ‘ Potrawa Waga (kg) ‘ Akcesoria Poziom
Dolna
Druciana
12-14 podstawka !

Al Szarlotka Przygotuj szarlotke w metalowej, okragtej formie o $rednicy
24-26 cm. Uruchom program, a po ustyszeniu sygnatu
podgrzania umies¢ forme na Srodku tacy.

04-06 Blacha 1
Ciasto uniwersalna
A2 frgncuskig Z | Potoz ciasto francuskie z jabtkami na wytozonej papierem
jabtkami do pieczenia blasze uniwersalnej. Uruchom program, a po
ustyszeniu sygnatu podgrzania wtdz blache.
Druciana
12-15 podstawka !
A3 | Quiche Lorraine Prz'ygotujrspOd‘ quiche, umies¢ w okragtym naczyniu na ‘
3 quiche o srednicy 25 ¢cm. Uruchom program, a po ustyszeniu
% sygnatu podgrzania dodaj nadzienie i umie$¢ potrawe na
g Srodku tacy.
_"3 03-06 Druciana .
3 0,6-09 podstawka
N
%. ) ) Umies¢ mrozong pizze na srodku drucianej podstawki.

A4 | Mrozonapizza | rychom program, a po Ustyszeniu sygnatu podgrzania
w16z podstawke. Pierwsze ustawienie jest przeznaczone
do pieczenia cienkiej, wtoskiej pizzy, a drugie ustawienie
pieczenia do pizzy na grubym ciescie.

08-10 Blacha .
10-1.2 uniwersalna

A5 Pizza domowa | Przygotuj domowa pizze z ciastem drozdzowym i umies¢ na
blasze. Waga obejmuje ciasto i dodatki, np. sos, warzywa,
szynke i ser. Uruchom program, a po ustyszeniu sygnatu
podgrzania wtoz blache.

30 Polski

Rodzaj Zywnosci Akcesoria Poziom Tvp : Temptoeratura Czas (min)
podgrzewania (°Q
Mate ciasta Blacha uniwersalna 3 |z| 170 20-25
2 165 28-33
1+4 155 40-45
Kruche ciasto Blacha uniwersalna 1+4 140 28-33
Biszkopt Taca druciana + 2 |z| 160 35-40
bezttuszczowy | sprezynowa forma do ciasta -
(powlekane na czarno, 2 160 3540
026Cm) 1+4 155 45-50
Szarlotka Podstawka druciana + 1, ustawiona po [j 160 70-80
2 sprezynowe formy do przekatnej
Clasta
* (powlekane na czarno,
220cm)
Blacha uniwersalna + 143 160 80-90
podstawka druciana +
2 sprezynowe formy do
Clasta
* (powlekane na czarno,
220cm)

* Dwa ciasta utozone sg na siatce z tytu po lewej i z przodu po prawej stronie.
“ Dwa ciasta sg utozone w srodku, jedno na drugim.
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2. Grillowanie

Rozgrzej pusty piekarnik, wtgczajac na 5 minut funkcje Duzy grill.

Zbior czesto uzywanych przepiséw programoéw automatycznych

Rodzaj zywnosci Akcesoria Poziom T ) Temptoaratura (zas (min)
podgrzewania (‘0
Tosty z biatego Druciana podstawka 5 E 270 (maks) 1-2
pieczywa
Burgery wotowe * | Druciana podstawka + 4 270 (maks,) | Pierwszy: 12-17
(12 szt) blacha uniwersalna 1 Drugi: 5-8
(do zbierania
Sciekajacych kropel)
* Obroc¢ na drugg strone po uptywie 2/ czasu pieczenia.
3. Pieczenie
. » : : Typ Temperatura :
Rodzaj Zywnosci Akcesoria Poziom ) . (zas (min)
podgrzewania (°0)
Caty kurczak * Druciana podstawka + 3 205 65-75"

blacha uniwersalna
(do zbierania
sciekajacych kropel)

* Obroc¢ na drugg strone po uptywie 2/ czasu pieczenia.

Zapiekanka ziemniaczana

Sktadniki 800 g ziemniakdw, 100 ml mleka, 100 ml smietany, 50 g jajek
ubitych w catosci, po 1 tyzce soli, pieprzu i gatki muszkatotowej,
150 g tartego sera, masto, tymianek

Instrukcje  Obierz ziemniaki i pokroj na plasterki o grubosci 3 mm. Posmaruj

mastem cata powierzchnie naczynia na zapiekanke (22-24 cm).
Rozt6z plasterki na czystym reczniku i przykryj recznikiem na czas
przygotowywania pozostatych produktow.

Doktadnie wymieszaj pozostate produkty oprocz tartego sera w
duzej misce. Roztoz plasterki ziemniakow w naczyniu tak, aby lekko
nachodzity na siebie. Wylej mieszanke na ziemniaki. Rozprowadz
tarty ser po wierzchu i rozpocznij pieczenie. Po zakonczeniu
pieczenia podaj z kilkoma lis¢mi Swiezego tymianku.
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Inteligentne pieczenie

Lasagne
Sktadniki
Instrukcje
5
o
5
[¢°])
3
=1
m
=3
2
o
=)
2.
32 Polski

2 tyzki oliwy z oliwek, 500 g mielonej wotowiny, 500 ml sosu
pomidorowego, 100 ml bulionu wotowego, 150 g suchych ptatow
makaronu lasagne, 1 cebula (posiekana), 200 g tartego sera, po

1 tyzce ptatkow suszonej pietruszki, oregano i bazylii

Przygotuj sos pomidorowy z miesem. Podgrzej olej na patelni,
a nastepnie piecz mielona wotowine z siekang cebule przez
okoto 10 minut, az cata sie przyrumieni. Wlej sos pomidorowy
i bulion wotowy, dodaj suszonych ziot. Doprowadz do wrzenia,
a nastepnie dus przez 30 minut.

Ugotuj makaron lasagne zgodnie z instrukcja na opakowaniu. Natoz
warstwe makaronu lasagne, sosu z miesem i sera, a nastepnie
powtdrz czynnosc. Nastepnie rownomiernie posyp resztg sera gorng
warstwe makaronu i rozpocznij pieczenie.

Szarlotka

Sktadniki

Instrukcje

« Ciasto: 275 g maki, /2 tyzki soli, 125 g biatego cukru pudru, 8 g
cukru waniliowego, 175 g zimnego masta, 1 jajko (ubite)

« Nadzienie: 750 g twardych jabtek w catosci, 1 tyzka soku z cytryny,
40 g cukru, /2 tyzki cynamonu, 50 g rodzynkow bez pestek, 2 tyzki
butki tartej

Przesiej make z solg nad duzg miska. Przesiej bardzo drobny cukier

i cukier waniliowy. Rozdrobnij w mace masto na mate kostki dwoma
nozami. Dodaj 3/« ubitego jajka. Wyrob wszystkie sktadniki w robocie
kuchennym do uzyskania kruchej masy. Uformuj kulki z ciasta w
rekach. Owin je folig plastikowa i zostaw w lodoéwce na okoto 30 min.
Posmaruj ttuszczem sprezynowg forme (Srednica 24-26 ¢cm) i posyp
powierzchnie maka. Rozwatkuj 3/« ciasta do grubosci 5 mm. Wyt6z
forme (dno i boki).

Obierz jabtka i usuh pestki. Pokroj je w kostke o wymiarach

3/4 x 3/4 cm. Polej jabtka sokiem z cytryny i doktadnie zamieszaj.
umyj i wysusz porzeczki i rodzynki. Dodaj cukru, cynamonu,
rodzynkow i porzeczek. Doktadnie wymieszaj i posyp spod ciasta
butka tarta. Delikatnie zagniec.

Rozwatkuj reszte ciasta. Pokroj ciasto na paseczki i utdz je na krzyz
na nadzieniu. Rdwnomiernie posmaruj ciasto reszta ubitego jajka.
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Quiche Lorraine

Sktadniki  « Ciasto: 200 g zwyktej maki, 80 g masta, 1 jajko
« Nadzienie: 75 g chudego boczku pokrojonego w kostke, 125 ml
Smietany, 125 g smietany creme fraiche, 2 jajka (ubite), 100 g
tartego sera szwajcarskiego, sol i pieprz

Instrukcje  Aby przygotowac ciasto, potgcz w misce make, masto i jajka,
wyrob z nich miekkie ciasto i odstaw na 30 minut do lodowki.
Rozwatkuj ciasto i umiesc je w posmarowanym ttuszczem naczyniu
ceramicznym (Srednica 25 cm). Naktuj spod widelcem. Wymieszaj
jaja, Smietane, Smietane creme fraiche, ser, sol i pieprz. Wylej na
ciasto tuz przed rozpoczeciem pieczenia.

Pizza domowa

Sktadniki

Instrukcje

Pieczona poledwica wotowa

Sktadniki

Instrukcje

« Ciasto na pizze: 300 g maki, 7 g suszonych drozdzy, 1 tyzka oliwy z
oliwek, 200 ml cieptej wody, 1 tyzka cukru i soli

« Przybranie: 400 g warzyw pokrojonych w plasterki (baktazan,
cukinia, cebula, pomidor), 100 g szynki lub boczku (krojony), 100 g
tartego sera

Umies¢ make, drozdze, oliwe, sol, cukier i cieptg wode w misce

i mieszaj do uzyskania wilgotnego ciasta. Wyrabiaj w robocie
kuchennym lub recznie przez okoto 5-10 minut. Przykryj pokrywka i
wt6z do piekarnika na 30 minut w temperaturze 35 °C, aby wyrosto.
Rozwatkuj ciasto na powierzchni posypanej maka w prostokat i
umies¢ na blasze lub patelni do pieczenia pizzy. Rozsmaruj puree

z pomidora na ciescie i roztoz szynke, grzyby, oliwki i pomidory.
Réwnomiernie posyp serem z wierzchu i rozpocznij pieczenie.

1 kg poledwicy wotowej, 5 g soli, 1 g pieprzu, po 3 g rozmarynu i
tymianku

Przypraw wotowine solg, pieprzem i rozmarynem i odstaw jg do
lodowki na 1 godzine. Umies¢ na drucianej podstawce. Wtdz do
piekarnika i rozpocznij pieczenie.
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Konserwacja

Czyszczenie UWAGA
Czesci katalityczne sa powlekane po 1 stronie lub po 3 stronach w zaleznosci od modelu.

A\ OSTRZEZENIE

Sprawdz przed czyszczeniem, czy piekarnik i akcesoria wystygty. Zdejmowanie drzwiczek
Nie wolno uzywac srodkow czyszczacych, twardych szczoteczek, gabek lub Scierek, wetny stalowej, W przypadku normalnego uzytkowania drzwiczki piekarnika nie powinny by¢
nozy oraz innych szorstkich przyrzadow do czyszczenia. zdejmowane, ale jezeli konieczny jest ich demontaz (np. w celu wyczyszczenia), nalezy
. . postepowac zgodnie z ponizsza instrukcja.
Whnetrze piekarnika
« Aby oczysci¢ wnetrze piekarnika, nalezy skorzystac ze szmatki i tagodnego $rodka czyszczacego lub /i\ PRZESTROGA
cieptej wody z mydtem. Drzwiczki piekarnika sg ciezkie.

« Uszczelki drzwiczek nie nalezy wycierac reka.

« W celu unikniecia uszkodzenia emaliowanych powierzchni piekarnika nalezy stosowac wytacznie
standardowe do czyszczenia piekarnikow.

« W celu usuniecia trwatych zanieczyszczen nalezy zastosowac specjalny srodek do czyszczenia
piekarnikow.

N 1. Otworzyc¢ drzwiczki i catkowicie wychyli¢
zaciski na obu zawiasach.

Powierzchnia zewnetrzna piekarnika

Do czyszczenia elementow zewnetrznych piekarnika, jak drzwiczki, uchwyt i wySwietlacz, nalezy uzy¢
czystej szmatki i fagodnego Srodka czyszczacego lub cieptej wody z mydtem, a nastepnie osuszyc je za ) o .
pomoca recznikéw kuchennych lub suchej $cierki. “, N2 Pr;ymknac deWICZEI 0 ,OKO’fO 70°. -
Gorgce powietrze wydobywajace sie z wnetrza moze powodowac osadzanie sie ttuszczu i brudu, C Obiema rekami ztapac za srodkowg czes¢

zwiaszcza w okolicy uchwytu. Zalecamy czyszczenie uchwytu po kazdym uzyciu. bOKO_V" drzwic_zek pie_kar_nika i Wysunqc’, az
mozliwe bedzie usuniecie zawiasow.

N

Akcesoria

Po kazdym uzyciu nalezy my¢ akcesoria i suszy¢ je za pomocg recznika kuchennego. W celu usuniecia
trwatych zabrudzen zanurz uzyte akcesoria w cieptej wodzie z mydtem na okoto 30 minut przed
umyciem. \
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Katalityczna powierzchnia emaliowana (tylko niektére modele)

Zdejmowane czesci s3 pokryte emalig katalityczng o ciemnym zabarwieniu. Mogg one zostac
zanieczyszczone olejem lub ttuszczem rozprowadzanym przez cyrkulujace powietrze podczas pieczenia
z termoobiegiem. Jednak zanieczyszczenia te wypalajg sie przy temperaturach powyzej 200 °C.

1. Wyjmij wszystkie akcesoria z piekarnika.

2. Wyczys¢ wnetrze piekarnika.

3. Uruchom tryb termoobiegu z maksymalng temperaturg na okoto godzine.

34 Polski
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/’ 3. Po zakonczeniu czyszczenia nalezy 3. Po oczyszczeniu szyb drzwiczek powtorzyc
powtorzy¢ kroki 112 w odwrotnej kroki 112 w odwrotnej kolejnosci, aby
kolejnosci, aby przymocowac drzwiczki. je zamontowac. Sprawdz, czy szyby 1
Zacisk zawiasu powinien by¢ zamkniety po 2 zostaty zamontowane w odpowiednich
obu stronach. potozeniach (zgodnie z rysunkiem).
N>
B 01 Szyba 1
02 Szyba 2
Usuwanie szklanych drzwiczek
Drzwiczki piekarnika wyposazone sg w trzy szyby umieszczone obok siebie. Szyby te UWAGA
mozna usuna¢ w celu wyczyszczenia. Podczas montowania pierwszej szyby skieruj strone z nadrukiem w dot.
4 N\ 1. Nacisnij oba przyciski z lewej i prawej strony
drzwiczek. Zbiornik na wode
W zbiorniku wody zbiera sie nie tylko nadmiar
wilgoci podczas pieczenia, ale takze resztki
jedzenia. Nalezy regularnie oprozniac i czysci¢
- % zbiornik wody.
4 o1 N 2 qujmu osfqne, a nastepnie wyjmij szyby A OSTRZEZENIE
112 zdrzwiczek.
W razie napotkania wycieku ze zbiornika wody, B
— nalezy skontaktowac sie z lokalnym centrum §
01 Zbiornik na wode serwisowym firmy Samsung. %
Q.
N %
01 Szyba 1

Polski 35
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Konserwacja Rozwigzywanie problemow

Wymiana Punkty kontrolne

o W razie napotkania problemu z piekarnikiem najpierw przejrzyj ponizszg tabele i
Zarowki wyproébuj propozycje rozwiazan. Jesli problem nadal wystepuje, skontaktuj sie z

lokalnym centrum serwisowym firmy Samsung.

) 1. Zdejmij szklang ostone, przekrecajac ja w

b
)

A\ OSTRZEZENIE

lewo.

. Wymien lampke piekarnika.
. Wyczys¢ szklang ostone.
. Po zakonczeniu zamontuj szklang ostone,

wykonujgc krok 1 powyzszej procedury w
odwrotnym Kierunku.

« Przed wymiang zarowki nalezy wytaczy¢ piekarnik i odtaczy¢ przewdd zasilajacy.
« Nalezy uzywac wytacznie zarowek 25-40 W / 220-240 V odpornych na temperature

zywotnosc.
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do 300 °C. Zatwierdzone zarowki mozna zawsze naby¢ w lokalnym centrum

serwisowym firmy Samsung.
« Podczas obstugi zarowki halogenowej nalezy zawsze uzywac suchej szmatki. Ma to

na celu ochrone zarowki przed dziataniem odciskow palcow lub potu, ktore skraca jej

Problem

Przyczyna

Dziatanie

Nie mozna prawidtowo
naciskac przyciskow.

« Jesli miedzy przyciski
dostata sie obca substancja.

« Usun substancje obcg i
sprobuj ponownie.

« Model dotykowy: wilgo¢ na
zewnatrz.

« Usun wilgoc i sprobuj
ponownie.

« Jesli ustawiono funkcje
blokady.

« Sprawdz, czy funkcja
blokady jest wtgczona.

Czas nie jest
wyswietlany.

Piekarnik nie dziata.

« Jesli urzadzenie nie
otrzymuje zasilania.

« Sprawdz, czy urzadzenie
otrzymuje zasilanie.

Piekarnik wytacza sie
podczas pracy.

« Jesli urzadzenie jest
odtgczone od gniazdka
elektrycznego.

« Podfacz zasilanie.

Zasilanie wytacza sie
podczas pracy.

« Jesli pieczenie trwa dtugo.

« Po dtugim czasie pieczenia
poczekaj, az piekarnik
wystygnie.

« Jesli wentylator chtodzacy
nie dziata.

« Sprawdz, czy stychac
wentylator chtodzacy.

« Jesli piekarnik jest
zainstalowany w miejscu
bez dobrej wentylacji.

« Zachowaj odstepy zgodne
z instrukcjg instalacji
produktu.

« Jesli jest wiele wtyczek
podtgczonych do tego
samego gniazdka.

« Uzyj jednej wtyczki.

Brak zasilania
piekarnika.

« Jesli urzadzenie nie
otrzymuje zasilania.

« Sprawdz, czy urzadzenie
otrzymuje zasilanie.
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zewnetrzna piekarnika
podczas pracy.

bez dobrej wentylacji.

produktu.

Nie mozna prawidtowo
otworzyc drzwiczek.

« Jesli miedzy drzwiczkami
a wnetrzem produktu

znajduja sa resztki jedzenia.

Doktadnie wyczysc
piekarnik i otworz
drzwiczki ponownie.

wentylator chtodzacy
nadal pracuje.

czas w celu zapewnienia
wentylacji wewnatrz
piekarnika.

Problem Przyczyna Dziatanie Problem Przyczyna Dziatanie
Zbyt wysoka « Jesli piekarnik jest « Zachowaj odstepy zgodne Pieczenie zostato « Wentylator automatycznie | « Nie oznacza to awarii
temperatura zainstalowany w miejscu z instrukcjg instalacji zakonczone, ale pracuje przez pewien produktu i nie trzeba sie

tym martwic.

Oswietlenie wnetrza
jest stabe lub nie
witgcza sie.

« Jesli lampa witacza sie i
wytacza.

Lampa wytacza sie
automatycznie po pewnym
czasie w celu oszczedzania
energii. Mozesz wtaczyc

ja ponownie, naciskajac
przycisk oswietlenia
piekarnika.

« Jesli lampa zostata pokryta
substancjg obca podczas
pieczenia.

Wyczyse wnetrze
piekarnika, a nastepnie
sprawdz.

Piekarnik razi pragdem
elektrycznym.

« Jesli zasilanie nie jest
prawidfowo uziemione.

« Jesli uzywane gniazdko nie
ma uziemienia.

Sprawdz, czy zasilanie jest
prawidtowo uziemione.

Skrapla sie woda.

Przez szczeline
w drzwiczkach
wydobywa sie para.

W piekarniku jest
woda.

« W zaleznosci od
przygotowywanego
jedzenia moze pojawic sie
woda lub para wodna. Nie

0znacza to awarii produktu.

Poczekaj, az piekarnik
wystygnie, a nastepnie
wytrzyj go suchym

recznikiem do naczyn.

Piekarnik nie « Jesli drzwiczki sg otwarte. | « Zamknij drzwiczki i
podgrzewa. uruchom ponownie.

« Jesli przyciski sterowania « Przejdz do rozdziatu
piekarnikiem nie s dotyczacego obstugi
ustawione prawidtowo. piekarnika i zresetuj

piekarnik.

« Jesli zadziatat bezpiecznik | « Wymien bezpiecznik lub
lub roztacznik w instalacji zresetuj obwod. Jesli
domowej. zjawisko powtarza sie,

wezwij elektryka.
Dym wydobywa sie « Podczas poczatkowej pracy. | « Podczas pierwszego uzycia

podczas pracy.

piekarnika grzatka moze
emitowac dym. Nie jest
to oznaka wadliwego
dziatania urzadzenia. Po
pierwszych 2-3 uzyciach
kuchenki to zjawisko
powinno ustapic.

« Jesli na grzatce jest
jedzenie.

« Poczekaj, az piekarnik
wystygnie i usun jedzenie
z grzatki.

Jasnos¢ wewnatrz
piekarnika zmienia sie.

« Jasnosc zmienia sie w
zaleznosci od zmian mocy
wyjsciowej.

Zmiany mocy wyjsciowej
podczas pieczenia nie
0znaczaja awarii i nie
trzeba sie nimi martwic.

Zapach spalenizny
|ub plastiku podczas
korzystania z
piekarnika.

« Jesli uzyto pojemnikow
z plastiku lub innych
materiatow, ktore nie
sg odporne na wysokie
temperatury.

« Nalezy uzywac szklanych
pojemnikow odpornych na
wysokie temperatury.

Polski 37
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Rozwigzywanie problemow

Problem

Przyczyna

Dziatanie

Kody informacyjne

Piekarnik nie piecze
prawidtowo.

« Jesli drzwiczki sg czesto
otwierane podczas pracy.

« Nie wolno czesto otwierac¢
drzwiczek, chyba ze
pieczone produkty
wymagajg obrocenia
na druga strone. Czeste
otwieranie drzwiczek
powoduje spadek
temperatury wewnetrznej,
co moze wptywac na efekty
pieczenia.

Jesli piekarnik nie dziata, na wyswietlaczu pojawi sie kod informacyjny. Sprawdz w

ponizszej tabeli i wyprobuj propozycje rozwigzan.

Funkcja czyszczenia
parg nie dziata.

« Dzieje sie tak dlatego,
ze temperatura jest zbyt
wysoka.

« Ostudz piekarnik przed
uzyciem.

Tryb pieczenia
podwojnego nie dziata.

« Jesli separator nie jest
umieszczony prawidtowo.

« Umies¢ separator
prawidtowo i uzyj funkgji.

Tryb pojedynczej
komory nie dziata.

« Jesli separator jest
umieszczony w piekarniku.

« Wyjmij separator i uzyj
funkgji.
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38 Polski

« Ponizej 105 °C - 16 godzin
« 0d 105 °C do 240 °C - 8 godzin
« Od 245 °C do maks. — 4 godziny

Kod Znaczenie Dziatanie
C-d1 |Awaria blokady drzwiczek. ) ] )
20 Wytacz piekarnik, a nastepnie
C21 | Awarie czujnikéw, uruchom ponoyvme. Jesli problem
22 nadal wystepuje, odtacz cate
ik ] - zasilanie na okoto 30 sekund, a
C-F1 V\éyStepUJe tylko podczas zapisu/ nastepnie podtacz ponownie. Jesli
0 F;yt'u EEPROM. — . problem nie zostanie rozwigzany,
Je§l| nie ma komunikacji pomiedzy skontaktuj sie z centrum
C-FO |gtowna ptytka drukowana a serwisowym.
podrzedna ptytka drukowana.
Wytacz piekarnik, a nastepnie
uruchom ponownie. Jesli problem
) nadal wystepuje, odtgcz cate
Wystep.UJeAw przypadku problemu z zasilanie na okoto 30 sekund, a
C-F2 | komunikacja na linii modut Touch IC ) ) .
) , nastepnie podtgcz ponownie. Jesli
<-> micom gtéwny lub podrzedny. . ) )
problem nie zostanie rozwigzany,
skontaktuj sie z centrum
Serwisowym.
Wyczys$¢ przyciski i upewnij sie, ze
Problem z przyciskiem nie ma na nich/wokot nich wody.
c-do Wystepuje w przypadku nacisniecia | Wytgcz piekarnik i sprébuj ponownie.
i przytrzymania przycisku przez Jesli problem nadal wystepuje,
dtuzszy czas. skontaktuj sie z lokalnym centrum
serwisowym firmy Samsung.
Funkcja wytacznika bezpieczenstwa
Piekarnik ciggle pracowat w ) .
L .| Nie oznacza to awarii systemu.
ustawionej temperaturze przez dtugi Wviacz piekarnik i wyimii iedzenie
S-01 |okres czasu. yiacz p yimi ] ’

Nastepnie sprobuj ponownie w
normalny sposob.
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Parametry techniczne Dodatek
Firma SAMSUNG dazy do nieustannego udoskonalania swoich produktow. Zarowno Tabela z danymi produktu
dane techniczne, jak i instrukcja uzytkownika moga w zwigzku z tym ulec zmianie bez
powiadomienia. SAMSUNG SAMSUNG
R Identyfikator modelu NV66M3531BS / NV66M3531BB
Wymiary (szer. x wys. x gt.) Obudowa 595 x 595 x 570 mm o
Pojemnos¢ 66 | Typ komory poig%grcyzej Gorna Dolna
Wskaznik efektywnosci energetycznej dla kazdej komory
Waga Netto 35,5 kg (EE cavity) 100,0 98,5 98,5
Klasa wydajnosci energetycznej na komore A A A

Zuzycie energii (elektrycznej) koniecznej do podgrzania
znormalizowanego wsadu w komorze piekarnika elektrycznego | 0,95 kwWh/
w trakcie pracy w cyklu w trybie tradycyjnym dla kazdej cykl

komory (koncowa energia elektryczna) (EC electric cavity)

Zuzycie energii koniecznej do podgrzania znormalizowanego
wsadu w komorze piekarnika elektrycznego w trakcie trwania 0,83 kwWh/ | 0,67 kWh/ | 0,67 kWh/

cyklu w trybie z wiaczonym wentylatorem dla kazdej komory cykl cykl cykl
(koncowa energia elektryczna) (EC efectric cavity)

Liczba komor 3 (pojedyncza, gorna, dolna)
Zrodto energii dla kazdej komory (energia elektryczna lub gaz) Energia elektryczna
Objetosc¢ dla kazdej komory (V) 66 | | 301 | 321
Typ piekarnika Do zabudowy

Masa urzadzenia (M) 35,5 kg

Podane dane s3 zgodne ze standardem EN 60350-1 i przepisami nr 65/2014 i 66/2014
Komisji Unii Europejskiej.

Wskazéwki dotyczace oszczedzania energii

« Podczas gotowania drzwiczki piekarnika musza by¢ zamkniete. Drzwiczki mozna otworzyc¢,
aby odwrdcic¢ potrawe. Aby zachowa¢ odpowiednig temperature i 0szczedzi¢ energie, nie
nalezy czesto otwiera¢ drzwiczek piekarnika podczas gotowania.

« Nalezy zaplanowac proces gotowania wiekszej liczby potraw, aby unikna¢ wytgczania
piekarnika miedzy pieczeniem potraw. Pomaga to zaoszczedzi¢ energie i skraca czas
ponownego nagrzewania piekarnika.

« Jesli gotowanie trwa dtuzej niz 30 minut, mozna wytaczy¢ kuchenke okoto 5-10 minut przed
koncem czasu gotowania, aby 0szczedzic¢ energie. Pozostate ciepto zostanie wykorzystane do
dokonczenia procesu gotowania.

« Jesli jest to mozliwe, nalezy piec jedng potrawe na raz.
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PYTANIA LUB UWAGI?

SAMSUNG

KRAJ ZADZWON POD NUMER LUB ODWIEDZ STRONE INTERNETOWA POD ADRESEM
BOSNIA 055 233999 WWW.Samsung.com/support
*3000 LleHa B Mpeskata
EEHOGS 0800111 31, be3nnatHa TenedoHHa NMHUS Www.samsung.com/bg/support
CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
800-SAMSUNG

CZECH (800-726786) WWW.Samsung.com/cz/support

HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) WWWw.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 WWW.Samsung.com/support
801-172-678" lub +48 22 607-93-33*
Dedykowana infolinia do obstugi zapytan dotyczacych telefonow komorkowych: ]
POLAND 801-672-678" lub +48 22 607-93-33" http://www.samsung.com/pl/support/
* (koszt potaczenia wedtug taryfy operatora)
*8000 (apel in retea)
RO 08008-726-78-64 (08008-SAMSUNG) Apel GRATUIT WWw.samsung.com/ro/support
SERBIA 011 3216899 WWW.samsung.com/rs/support
0800-SAMSUNG

SLOVAKIA (0800-726 786) WWw.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support

LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 WWw.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWW.Samsung.com/si/support
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Beépitheto suto

Felhasznalodi és Uzembe

helyezési utmutato
NV66M3531BS/NV66M3531BB
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Az Utmutatd hasznalata

Biztonsagi eldirasok

Kdszonjuk, hogy SAMSUNG beépithetd sutét valasztott.

A Hasznalati utmutato fontos biztonsaggal kapcsolatos tudnivaldkat, valamint a
készulék hasznalatahoz és karbantartasahoz szukséges utasitasokat tartalmaz.

Keérjuk, a készUlék hasznalatba vétele el6tt figyelmesen olvassa el a Hasznalati

Utmutatot, és érizze meg azt, mert a késébbiekben szukség lehet ra.

A kovetkez6 jelzésekkel talalkozhat a Hasznalati utmutatéban:

A\ FIGYELMEZTETES

Veszélyes vagy nem biztonsagos Uzemeltetés, mely sulyos személyi sérulést,
halalt és/vagy vagyoni kart okozhat.

/\ VIGYAZAT

Veszélyes vagy nem biztonsagos Uzemeltetés, mely személyi sérilést és/vagy
vagyoni kart okozhat.

MEGJEGYZES

Olyan hasznos tippek, javaslatok vagy informaciok, melyek segitséget nyujtanak
a felhasznalonak a termék hasznalatahoz.

A sUt6t kizarolag villanyszereld szakember helyezheti Uzembe. A készUlék
beszerelését végzo személy feladata a suté elektromos haldzatra csatlakoztatasa
a vonatkozo biztonsagi ajanlasok figyelembevételével.

Fontos biztonsagi ovintézkedések

A\ FIGYELMEZTETES

A készUléket nem Uzemeltetheti olyan személy (beleértve a gyerekeket
i5), aki korlatozott fizikai, érzekszervi vagy mentalis kepességekkel
rendelkezik, vagy aki nem rendelkezik a megfeleld tapasztalattal és
jartassaggal, kiveve, ha a biztonsagaért felels személy biztositja
szamara a felugyeletet és elmagyarazza neki az eszkoz hasznalatat.
Ugyeljen ra, hogy gyermekek ne jatszhassanak a kész{lékkel,

A tapellatas megszuntetesehez szkseges eszkozoket a bekotesi
elGirasoknak megfelelden, a fix vezetékek kozeé kell épiten.

A készuleket ugy kell elhelyezni, hogy az aramellatas az Uzembe
helyezes utan barmikor megszuntethetd legyen. A tapellatas
megszuntetésehez a dugasznak hozzaférhetonek kell lennie, vagy

a bekotesi el6irasoknak megfelelGen kapcsolot kell beiktatni a fix
vezetékek kozé.

Ha a készulék tapkabele serult, azt a veszely megeldzése érdekeben
a gyartoval, a gyarto szervizkeépviseletével vagy hasonloan képzett
szemellyel kell kicseréltetni.

A rogzitést nem szabad ragasztokkal elvegezni, mivel ezek nem
tekinthetok megbizhato rogzitési modnak.

Magyar 3
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Biztonsagi eldirasok

A készuleket 8 év folotti gyerekek és korlatozott fizikai, érzekszervi
vagy mentalis képességekkel rendelkezd, illetve a megfeleld
tapasztalattal és jartassaggal nem rendelkezd személyek csak akkor
hasznalhatjak, ha a biztonsagukert felelds személy biztositja szamukra
a felUgyeletet, vagy elmagyarazza nekik az eszkoz biztonsagos
hasznalatat és a hasznalat lehetseges veszelyeit. Gyermekek nem
jatszhatnak a keszulekkel. A készUlek tisztitasat s karbantartasat
gverekek csak felugyelettel vegezhetik. A készuleket és annak
vezetékeit tartsa tavol a 8 evesnél fiatalabb gyermekektl.

Hasznalat soran a keszUlék felforrosodik. Ezert ne érjen a suto
belsejében talalhato futdelemekhez.

FIGYELMEZTETES: A hozzaférhetd alkatrészek a hasznalat soran
felforrosodhatnak. Ezért kisgyermekek nem tartozkodhatnak a
készulék kozelében.

Ne hasznaljon durva sUrolokat vagy éles femkaparokat a sutd
ajtouvegenek tisztitasahoz, mert ezek megkarcolhatjak a felUletet, ami
az Uveg megrepedéset eredmenyezheti.

Ha a keészulék rendelkezik tisztitasi funkcioval, tisztitas elott el kell
tavolitani a kifolyt folyadekot, a goztisztitas, illetve Ontisztitas idejére
pedig semmilyen eszkoz nem maradhat a sUtdben. A tisztitasi funkcio a
készulek tipusatol fugg.

4 Magyar

Ha a keszulek rendelkezik tisztito funkcioval, a tisztitasi folyamat soran
a suto felUlete jobban felmelegedhet, mint altalaban, ezért a gyerekeket
ne engedje a suto kozelébe. A tisztitasi funkcio a készulék tipusatol
fugg.

(sak az adott sutohoz ajanlott hdmeérsekletprobat vegezze el. (Csak
husproba funkcioval rendelkezo tipus esetében)

GOztisztitoval nem tisztithato.

FIGYELMEZTETES: Az izzocserét megeldzen- az aramutés elkerUlése
érdekeben- a készuléket ki kell kapcsolni.

A tUlmelegedest elkerUlendo a készulék nem szerelhetd diszajto moge.
FIGYELMEZTETES: A kész{lék és annak hozzaférhetd részei hasznalat
kozben felforrosodnak. Ezért ne érjen a fit6elemekhez. 8 év alatti
gyerekek felugyelet nélkul ne tartdzkodjanak a sutd kozelében.
VIGYAZAT: A siitési folyamatot feligyelni kell. A rovid ideig tarto sitési
folyamatot folyamatosan felUgyelje.

Az ajto vagy a kulso felUlet a berendezés mUkodése kozben
felforrosodhat.

A hozzaférhet0 felUletek a berendezes mukodese kozben
felforrosodhatnak. A feluletek hajlamosak felmelegedni a hasznalat
soran.




Ugy helyezze be sutdracsot,
hogy a kiallo részek (a két
oldalon talalhato Utkozok) eldre
néezzenek, igy a sutOracs nagy
adagok esetén is megtartja a
megfelel6 helyzetet.

/\ VIGYAZAT
A szallitas soran megsérult sutét tilos a halozatra csatlakoztatni.

A készuléket kizardlag megfeleld szakképzettséggel rendelkezd villanyszereld
csatlakoztathatja az elektromos halozatra.

Hibas vagy sérult készuléket ne probaljon meg hasznalatba venni.

A készulék javitasat kizarolag villanyszerel§ szakember végezheti. A nem
megfeleld javitas jelentds kockazattal jar a készulék hasznalodja és masok
szamara. A sutd javitasaval kapcsolatban forduljon SAMSUNG szervizkozponthoz
vagy a készulék forgalmazojahoz.

Az elektromos vezetékek és kabelek nem érhetnek hozza a sutéhoz.

A sUtét engedélyezett aramkor-megszakitoval vagy biztositékkal kell a haldzatra
csatlakoztatni. Tilos tobb csatlakozoadapter vagy hosszabbitokabel hasznalata.
A készulék javitasakor vagy tisztitasakor meg kell szUntetni a készUlék
tapellatasat.

Korultekintéen jarjon el, ha elektromos berendezéseket csatlakoztat a sutd
kozelében levd aljzatokba.

Parolas vagy g6zolés funkcioval rendelkezd készulékek esetében ne hasznalja
a készUléket, ha a vizcsé meghibasodott. (Csak parolas vagy gézolés funkcioval
rendelkez@ tipusok esetében)

Ha a vizcsé megrepedt vagy eltort, ne hasznalja a készuléket, és Iépjen
kapcsolatba a legkozelebbi szervizkozponttal. (Csak parolas vagy gézolés
funkcioval rendelkez6 tipusok esetében)

A sUt6t kizarolag ételek otthoni elkészitéséhez tervezték.

Hasznalat kozben a sutd belseje annyira felforrésodik, hogy égési sérulést
okozhat. Tilos megérinteni a sut6 fUtéelemeit vagy a készulék belsejét, mig azok
ki nem hultek.

A sUtében tilos tizveszélyes anyagokat tarolni.
A sUto feluUlete felforrosodik, ha hosszabb ideig magas hédmérsékleten hasznalja.

Sutéskor Ugyeljen arra, hogy az ajto kinyitasakor hirtelen forrd leveg6 és g6z
csaphat ki a sutébdl.

Alkoholtartalmu ételek készitésekor el¢fordulhat, hogy az alkohol a magas
hémérséklet kovetkeztében elparolog, a g6z pedig a sutdé forro részeivel
érintkezve langra kaphat.

Sajat biztonsaga érdekében ne hasznaljon nagynyomasu vizsugaras tisztitot
vagy goztisztitot.

A gyermekek tartdzkodjanak biztonsagos tavolsagban a mikodd sutétol.

MelyhUtott élelmiszereket (pl. pizzat) a sutéracson susson. A sutétalca a nagy
hémérseéklet-kulonbségek kovetkeztében eldeformalodhat.

Tilos vizet onteni a forrd sutébe. Ez a zomancfelUlet sérulését okozhatja.
Sutés kozben a suté ajtaja legyen zarva.

Ne bélelje ki a sut¢ aljat alufoliaval, és ne helyezzen ra sutétalcat vagy
sutéformat. Az alufélia nem engedi at a hét, ami a zomancfelUlet karosodasat és
nem megfeleld sutést eredményezhet.

A gyumolcslevek eltavolithatatlan foltot hagynak a suté felUletén.
Nagy nedvességtartalmu sutemények készitéséhez hasznaljon mély tepsit.
Ne hagyja az elkészult ételt a nyitott sutéajton.

Az ajto kinyitasa vagy becsukasa kozben ne tartdzkodjanak gyerekek a
kozelben, mert az ajtd meguUtheti 6ket vagy becsipheti az ujjukat.

Az ajtéra nem szabad ralépni, raulni vagy nehéz targyakat helyezni.

Az ajto kinyitasakor ne fejtsen ki a szUkségesnél nagyobb er6t.
FIGYELMEZTETES: A sUtés befejezését kovetden se aramtalanitsa a késziléket.
FIGYELMEZTETES: SUtés kozben ne hagyja nyitva a sut6 ajtajat.

NV66M3531BS_EO_DG68-00893A-03_HU.indd 5
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Biztonsagi eldirasok Uzembe helyezeés
A termék hulladékba helyezésének moédszere A\ FIGYELMEZTETES
(WEEE - Elektromos és elektronikus berendezések hulladékai) A sUt6t csak képzett szakember szerelheti be. A sUtd beszerelését végzd
] o B ] személy feladata a sutd elektromos haldzatra csatlakoztatasa az adott terUletre
(A szelektiv gyUjt6 rendszerekkel rendelkez6 orszagokban vonatkozé biztonsagi eléirasok figyelembevételével.

hasznalhatd)
Ez a jelzés a terméken, tartozékain vagy dokumentaciojan A csomag tartalma

&;rraluiil, hqsy r;astzno,ske!tet(talrtta}rlw:? veggn aftg;rr“ekett, Ellendérizze, hogy a termék csomagolasa az 0sszes alkatrészt és tartozékot
€s elextronikus tartozekait {pl. toltoegysed, fejhaligato, tartalmazza-e. Ha problémaja akad a sutdvel vagy a tartozékokkal, forduljon a

USB kabel) nem szabad a haztartasi hulladékkal egyutt } . s e
Samsung helyi vevdszolgalatahoz vagy a keresked6hoz.
kidobni. A szabalytalan hulladékba helyezés altal okozott gney g v

I kornyezet- és egészségkarosodas megeldzése érdekében A sUt6 attekintése
ezeket a targyakat kulonitse el a tobbi hulladéktol, és
feleldsségteljesen gondoskodjon az Ujrahasznositasukrol
az anyagi eréforrasok fenntarthato Ujrafelhasznalasanak \
el@segitése érdekében. 01 —*

A haztartasi felhasznaldk a termék forgalmazojatol vagy //

a helyi onkormanyzati szervektél kérjenek tanacsot arra 02

vonatkozoan, hova és hogyan vihetik el az elhasznalt >

termékeket a kornyezetvédelmi szempontbol biztonsagos

Ujrahasznositas céljabol. _
Az Uzleti felhasznalok lépjenek kapcsolatba
beszallitéjukkal, és vizsgaljak meg az adasvételi szerzédes

feltételeit. Ezt a terméket és tartozékait nem szabad az 03 _
egyeb kozuleti hulladékkal egyutt kezelni.
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A Samsung kornyezetvédelem iranti elkotelezettségével és termékspecifikus

jogszabalyi kotelezettségeivel (pl.: REACH) kapcsolatban latogasson el a
samsung.com/uk/aboutsamsung/samsungelectronics/corporatecitizenship/data_

corner.html weboldalra

Automatikus energiatakarékos funkcio

« Ha a készulék mUkodése kdzben a felhasznald egy adott ideig semmilyen
mUveletet nem végez, a készulék leall és készenléti allapotba kapcsol. 01 Kezelépanel 02 Ajtofogantyu 03 Ajto
« Vilagitas: Sutés kozben a ,sutévilagitas” gomb megnyomasaval kikapcsolhatja
a sUt6 vilagitasat. Energiatakarékossagi okokbdl a sutd vilagitasa a program
elinditasa utan néhany perccel kikapcsol.

6 Magyar
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Tartozékok

A sUtd kUlonbozo tartozékai segitséget jelentenek a kulonbozoé ételek
elkészitésében.

MU

Halozati csatlakozas

Sutéracs

Extra mély tepsi* PecsenyesUtd nyars”

Pecsenyesuto és Oszto
saslik nyars*

MEGJEGYZES
A csillaggal (%) jelolt tartozékok elérhetdsége a sut6 tipusatol fugg.

TN
DIE

L N

1"

01 02 03

01 BARNA vagy FEKETE
02 KEK vagy FEHER
03 SARGA és ZOLD

A\ FIGYELMEZTETES

Csatlakoztassa a sUtét egy elektromos
aljzathoz. Amennyiben a megengedhet®
aramerodsség-korlatozasok miatt nem
elérhetd a dugos aljzat, tobbpolusu
szakaszolokapcsolot (legalabb 3 mm-

es rasztertavolsaggal) kell alkalmazni a
biztonsagi eléirasoknak vald megfelelés
éerdekében. Megfelelé hosszusagu, a HOS

RR-F vagy HO5 VV-F el6irasoknak megfeleld, S
minimum, min. 1,5-2,5 mm? keresztmetszet( 5
tapkabelt hasznaljon. g
=
Névleges Minimalis s
aramerdsség (A) | keresztmetszeti tertlet g‘
10<A <16 1,5 mm?2 &

16 <A <25 2,5 mm?

Ellendrizze a teljesitményre vonatkozo
mUszaki adatokat a sUtére ragasztott cimkén.
Egy csavarhuzo segitségével nyissa ki a sutd
hatso burkolatat, és tavolitsa el a kabelbilincs
csavarjait. Csatlakoztassa a tapvezetékeket a
csatlakozo megfeleld érintkezdihez.

A (L) érintkezot foldelésre tervezték.
El6szor a sarga és zold vezetékeket (foldelés)
csatlakoztassa, ezek a tobbi vezetéknel
hosszabbak. Ha dug6s aljzatot hasznal, a
dugoénak a suté beszerelését kovetden is
hozzaférhetének kell lennie. A Samsung nem
vallal feleldsséget a hianyzo vagy hibas
foldelés miatt bekovetkezd balesetekért.

Ne Iépjen ra és ne csavarja meg a vezetékeket beszerelés kozben, és tartsa dket
tavol a sutd hét kibocsato részeitdl.

Magyar 7
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Uzembe helyezés

Szekrénybe valo beszerelés

A sUt6 csak akkor szerelhetd be beépitett szekrénybe, ha a szekrény mdanyag
felUletei és ragasztoanyagai 90 °C-ig héallvak. A Samsung nem vallal
feleldsséget a sutd hokibocsatasa altal a konyhaszekrényben okozott karokeért.

A beszereléshez szikséges méretek

Gondoskodjon a sutd megfeleld szellzésérdl. A szell§zéshez hagyjon egy kb.
50 mm-es hézagot a szekrény also polca és a tartofal kozott. Ha a sutét fézélap
ala szereli be, kdvesse a féz6lap beszerelési utasitasait.

Beépitett szekrény (mm)

A Min. 550
B Min. 560
C Min. 50
D Min. 590 - Max. 600
E Min. 460 x Min. 50

5 Sut6 (mm)
% A 560 G | Max 506
= B 175 H | Max 494
3 C 370 | 21
& D Max. 50 J 549

E 595 K 572

F 595 L 550

MEGJEGYZES

A beépitett szekrényt szell§zényilasokkal
(E) kell ellatni a h@ kivezetése és a levegd
keringetése érdekében.

Mosogato alatti szekrény (mm)

A Min. 550
B Min. 560
C Min. 600
D Min. 460 x Min. 50

MEGJEGYZES

A beépitett szekrényt szell6zényilasokkal
(D) kell ellatni a hd kivezetése és a levegd
keringetése érdekeében.

8 Magyar
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Kezdés el6tt

A sUté beszerelése

N N  Gondoskodjon arrél, hogy a sUté és a
szekrény minden oldala kozott legalabb
5 mm-es rés (A) legyen.

Helyezze be a sUtét a szekrénybe, ésZ
2 csavar segitségeével szilardan rogzitse a
sutét mindkét oldalon.

N

A beszerelés befejezését kovetden tavolitsa el a vedodfoliat, szalagokat és egyéb
csomagoloanyagokat, majd vegye ki a mellékelt tartozékokat a sutd belsejéebdl.
A sUtd szekrénybdl valo kiszereléséhez el@szor csatlakoztassa le a sutd
tapellatasat, majd tavolitsa el a 2 csavart a sutd mindkét oldalarol.

A\ FIGYELMEZTETES

A sUté normal mUkodéséhez megfeleld szelldzésre van szukség. Semmilyen
korulmeények kozott ne akadalyozza a szell6zényilasokat.

MEGJEGYZES

A sUtd tényleges megjelenése tipusonként eltérd lehet.

Kezdeti beallitasok

A sUtd els6 alkalommal torténd aram ala helyezésekor az alapértelmezett idd
(,12:00") jelenik meg a kijelzdn, és az ora szamjegyei (,12") villognak. Kovesse
az alabbi lépéseket a pontos idd beallitasahoz.

' N 1. Az 6ra szamjegyeinek villogasa kozben
" — a forgbgombot (jobb oldali gomb)
elforgatva allitsa be az orat, majd
' nyomja meg az OK gombot a perc
\_ J szamjegyeire lépéshez.
e N\ 2. A perc szamjegyeinek villogasa kozben
o B forgassa el a forgbgombot a perc
. beallitasahoz, majd nyomja meg az OK =
gombot. o
\_ J e
(%]
(1)
r N A pontos idd elsd bedllitas utani S
modositasahoz tartsa lenyomva a © -
® gombot 3 masodpercig, majd kovesse a
fenti Iépéseket.
\_ J

Az Uj sUt6 illata

A sUtd els6 hasznalata eldtt tisztitsa meg a sutd belsejét a sutd Uj illatanak

eltavolitasahoz.

1. Vegye ki a tartozékokat a sutébdl.

2. Jarassa a sutét légkeveréses uzemmodban 200 °C-on vagy hagyomanyos
Uzemmodban 200 °C-on egy 6ran at. Ez a mUvelet elégeti a sUtében a
gyartasbol visszamaradt anyagokat.

3. Amikor elkészUlt, kapcsolja ki a sutét.

Magyar 9
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Kezdés el6tt

Tartozékok Pecsenyesitd | A pecsenyesUtd nyarssal hUsokat, példaul csirkét grillezhet.
A tartozekok elsé hasznalatakor alaposan tisztitsa meg azokat mosogatdszeres nyars” A pecsenyesutd nyars csak normal zemmodban, a 3.
meleg viz és egy puha, tiszta torlékendd segitségével. sz!nteq hasznalhatq, mivel |tF talalhato qurgatoszerkezet. A
) ) grillezéshez csavarja le a nyars fogantyujat.
4 ) ﬁetlaretszzeeléoekgt;trgigetlegléobgslyzetbe Pecsenyesutd | Helyezze a tepsit az 1. racshelyzetbe a szaft 0sszegyUjtéséhez,
} VE; | l,t'jb ) tJ, - és saslik vagy a sité aljaba nagy adag hus sitése esetén. 1,5 kg-nal kisebb
: t a?yJO,E 'ega a..t,, I_cm alvo S.'a%% ,a | nyars* husok esetében azt javasoljuk, hogy hasznalja a nyarstartozékokat.
af otzet es,i sku o__tatja, valamint barmety 1. SzUrja bele a nyarsat a husba. A nyars beszurasanak
fmas tartoze OZQ ) ) ) megkonnyitéséhez csavarja fel a nyars fogantyujat a nyars
« Ovatosan vegye ki az edényeket, illetve a tompa vegere
S ) tartozekokat a sutdbal. A forro etelek vagy 2. Helyezzen el6fézott burgonyat és zoldséget a hus koré.
tartozekok egesi serulest okozhatnak. 3. Helyezze a keretet a kozépsé tepsihelyzetbe gy, hogy
01 1.szint 02 2. szint * Atartozékok ho hatasara a V" alak elére nézzen. Helyezze ra a nyarsat a keretre
= 03 3. szint 04 4. szint eldeformalodhatnak. Lenhdlésuk utan a hegyes végével a sité hatoldala felg, és nyomja elére
N 05 5 szint visszanyerik eredeti formajukat €s 6vatosan a nyarsat, amig annak vége nem illeszkedik a sut6
s teljesitmenyuket. hatoldalan lévé forgatdszerkezetbe. A nyars tompa végének
% o | a V" alakon kell elhelyezkednie. (A nyarsnak két fule van;
= Alapszintd hasznalat ezeknek kell a sUtéajtohoz legkdzelebb lennitk, hogy
A jobb sutési élményért ismerje meg az egyes kiegészitdk hasznalatat. megakadalyozzak a nyars eléremozdulésat. A fulek egyben
Sutéracs A sUtéracsot grillezésre és sutésre tervezték. Ugy helyezze d foﬂggntyunak 1S ,ellent?rtanak.) ,
o e , ) ) 4. A sutés megkezdése el6tt csavarozza le a fogantyut.
be a sUtdracsot, hogy a kialld részek (a két oldalon talalhato o , T i .
L 3 . 5. SUtés utan csavarja vissza a fogantyUt, hogy egyszerUbben
Utkozok) elére nézzenek. P . s .
— - — - - - - - levehetd legyen a nyars az allvanyrol.
Sutéracsbetét™ | A sutéracsbetét a tepsivel egyutt hasznalva megakadalyozza, A FIGYELMEZTETES
hogy a folyadékok a sutd aljara csepegjenek. $s6dic S h 36 f o
Tepsi® A tepsit (mélysége 20 mm) sutemeények, kekszek és egyéb tésztak ;ioizlé%lrsgn?;r?élSzoegrzl\a/epecsenyesu 0 fogantyuja
elkészitéséhez hasznalhatja. A dontott részt helyezze elére. . 9. N ) i .

- — : — : — — : Korultekintéen jarjon el a pecsenyesutd hasznalatakor. A
Univerzalis Az univerzalis tepsit (mélysége 30 mm) sUtéshez és villak és tUk hegyesek és élesek, és személyi séruléseket
tepsi* roston sutéshez hasznalhatja. A tepsibetét hasznalataval okozhatnak!

megakadalyozhatja, hogy a folyadékok a suté aljara csepegjenek. Az egesi sérulések elkerulése érdekeében hasznaljon
A dontott reszt helyezze eldre. sUt6kesztyUt a forrd pecsenyesitd kivételéhez.
Extra mély Az extra mély tepsit (mélysége 50 mm) sutéshez hasznalhatja Oszto Az 05716 segitségével két kilon részre oszthatja a sUtét.
tepsi* a tepsibetéttel vagy anélkul. A dontott részt helyezze elére. Hasznalja az osztot kettds sutési modban.
MEGJEGYZES
A csillaggal (%) jelolt tartozékok elérhetésége a sUtd tipusatol fugg.
10 Magyar
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MUveletek

Kett6s sutési mod

Kezel6panel

Az also és fels® részben egyszerre két kUlonbozd ételt is készithet, de kulon is

hasznalhatja az egyik részt.

A sUtétér megosztasahoz helyezze be
az 0sztot a 3. szintre. A sUt6 érzékeli az
0sztot, és alapbeallitasként a felsé részt
aktivalja.

MEGJEGYZES

A kettds sutés mod elérhetésége a
recepttél fUgg. Tovabbi informaciokért
tekintse meg a jelen Utmutato Sutés
okosan cimU részét.

Az elUlsd panel szamos anyagbol és szinben készulhet. A mindséq javitasa
érdekében a sUt6 tényleges megjelenése eldzetes értesités nélkul valtozhat.

02 04 06 08 10

oo I
o @ B = N
O Z 2 =
)

Qs I T

[ [ [ [ 1] [

01 03 05 070911 12

01 Uzemmodvalaszto

Forgassa el egy sutési mod vagy funkcio
kivalasztasahoz.

02 Gyors elémelegités

A gyors elémelegités funkcié rovid idd alatt

felmelegiti a sUtdt a beallitott hdmérsékletre.

« Nyomja meg a gyors elémelegités opcio be- vagy
kikapcsolasahoz.

« Csak normal modban hasznalhato.
(légkevereses, hagyomanyos, fels® sutés +
légkevereés, also sutés + légkeverés)

« Nem elérhetd 100 °C-nal alacsonyabb hémeérséklet
beallitasa esetén.

03 1d6zitd

Az iddzitdn ellendrizheti az idét és a mUkodeés
idétartamat sutés kozben.

04 Fels6/also rész

Az 05zt behelyezésekor a visszajelzok
bekapcsolnak. Kivalaszthatja a fels6 vagy az also
részt a receptjéhez.

05 Kijelz6 A kivalasztott moddal vagy beallitasokkal
kapcsolatos informaciok megjelenitésére szolgal.
06 OK A beallitasok megerdsitésére szolgal.

NV66M3531BS_EO_DG68-00893A-03_HU.indd 11
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MUveletek
07 Vissza Torli az aktualis beallitasokat, és visszatér a Altalanos beallitasok
foképernyobre. Az alapértelmezett hémeérsékletet és/vagy sutési idét gyakran modositani kell
08 Hémérséklet A hémérséklet beallitasara szolgal. a kulénbozd sutési modok eseteben. Kovesse az alabbi Iépéseket a kivalasztott
09 Elkészitési idd Nyomja meg a sitési idé beallitasahoz. sutési mod hémeérsékletének és/vagy sutési idejének beallitasahoz.
10 SOtévilagitas Nyomja meg a belsé vilagitas be- vagy Hémérséklet
kikapcsolasahoz. Egy bizonyos id6étartamu )
inaktivitas utan azonban energiatakarékossag . 1. Forgassa el az Uzemmodvalasztot
céljabol automatikusan kikapcsol. O/ a kivant mod vagy funkcio
11 Gyermekzar A balesetek megeldzése érdekében a gyermekzar k|val_asztasahoz. Ml{nden Kivalasztasnal
S . ) megjelenik az alapeértelmezett
funkcid minden kezel&szervet letilt. hémérseklet
Az Uzemmodvalasztot kikapcsolt allasba forditva '
kikapcsolhatja ezt a funkciot. ) . .
A kezel6panel zarolasanak aktivalashoz tartsa 2. A'fgrgog”omrb e’lforgatasaval allitsa be a
lenyomva 3 masodpercig. A zarolas feloldasahoz = kivant homersekletet.
tartsa ismét lenyomva 3 masodpercig. @
g 12 Forgbgomb A forgbgomb segitségével:
% » Beallithatja a sutési idét vagy a hémeérsékletet.
= « Kivalaszthatja a fels6 menuszint almenuit: Tisztitas, 3. A modositasok jovahagyasahoz nyomja
= automatikus sutés, kulonleges funkcio vagy grill. meg az OK gombot.
« Kivalaszthatja az adagot az automatikus sUtési o
programokhoz.
MEGJEGYZES
« El6fordulhat, hogy a kijelzé nem mUkadik megfeleléen, ha mUanyag vagy MEGJEGYZES
edényfogo kesztyUben érinti meg. « Ha nem ad meg tovabbi beallitast néhany masodpercig, a suté automatikusan
« A sUt6 vilagitasa automatikusan bekapcsol, amikor az ajtot kinyitjak vagy elinditja a sUtést az alapértelmezett beallitdsokkal.
amikor a suté mukodésbe Iép. « A bedllitott hémérséklet modositasahoz nyomja meg a § gombot, és kovesse

a fenti lépéseket.

« A sUtében [évé pontos hdmérséklet jévahagyott hémeérdvel, illetve jovahagyott
szervezet altal elismert modszerekkel mérhetd.
Mas hémeérdk hasznalata mérési hibat okozhat.

12 Magyar
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Elkészitési id6

1. Forgassa el az Uzemmodvalasztot
a kivant mod vagy funkcio
@ kivalasztasahoz.

8 @

]
El)

E]

2]

2. Nyomja meg a @) gombot, majd a
— forgogombbal allitsa be a kivant
o @ idétartamot (@ maximalis érték

23 6ra 59 perq).

3. A modositasok jovahagyasahoz nyomja
o meg az OK gombot.

MEGJEGYZES

o A sUtés befejezési idejét egy késébbi idépontra is beallithatja. Nyomja meg
a @ gombot, majd a forgégombbal allitsa be a befejezési idét. Tovabbi
informaciokeért tekintse meg a Késleltetett befejezés cimU részt.

o A sUtési id6 megadasa nélkul is suthet. Ebben az esetben a sUtd a megadott
hédmérsékleten, az iddadatok nélkul kezdi meg a sutést, és a sutét manualisan
kell leallitani a sutés befejezésekor.

o A bedllitott sUtési idé modositasahoz nyomja meg a @ gombot, és kovesse a
fenti Iépéseket.

Befejezési id6

1. Forgassa el az Uzemmodvalasztot
a kivant mod vagy funkcio
Kivalasztasahoz.

8. @

Bl m B

2. Nyomja meg ketszer a @) gombot, majd

P forgassa el a forgbgombot a kivant
@ befejezési idd beallitasahoz.

3. A modositasok jovahagyasahoz nyomja
o meg az OK gombot.

MEGJEGYZES

« A befejezési idé megadasa nélkul is suthet. Ebben az esetben a suté a
megadott hédmérsékleten, az idéadatok nélkul kezdi meg a sutést, és a sutét
manualisan kell leallitani a sutés befejezésekor.

« A befejezési idé modositadsahoz nyomja meg kétszer a @) gombot, és kovesse
a fenti lépéseket.

NV66M3531BS_EO_DG68-00893A-03_HU.indd 13
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MuUveletek
Késleltetett befejezés A sUtési id6 torlése
A késleltetett befejezés funkciot arra tervezték, hogy meég kényelmesebbé tegye A sutési id6 torolhetd. Ez akkor hasznos, ha manualisan kivanja leallitani a sutét
a sUtést. sutés kozben.
1. eset 1. SUtés kozben nyomja meg a @)
gombot az alapértelmezett sutési idd
Tegyuk fel, hogy egy egyoras receptet valaszt 14 orakor, és azt szeretnég, o megjelenitéséhez.
hogy a sut6 18 orakor fejezze be a sUtést. A befejezési idd beallitasahoz
maodositsa az Elkészulési idd értékét 18:00-ra. A sUté 17 orakor elkezd sutni,
majd a beallitas szerint 18 orakor leall.
o o N ) o 2. A forgbgombbal allitsa be a suteési
Jelenlegi id6: 14:00  Beallitott sutési idd: 1 ora Ke;lelltete.tt t).efeje‘zes = idét a ,00:00" értékre. Ez a € gomb
beallitott ideje: 18:00 @ megnyomasaval is beallithato.
A sUtd 17 drakor elindul, majd 18 drakor automatikusan leall.
| | | I_I 3. Nyomja meg az OK gombot.
E 14:00 15:00 16:00 17:00 18:00 o
<
o 2. eset
m
o
= Jelenlegi id6: 14:00  Beallitott sutési idd: 2 ora Késleltetett befejezés ]
beallitott ideje: 17:00 MEGJEGYZES
Kettds sutés modban eldszor ki kell
A sUté 15 drakor elindul, majd 17 érakor automatikusan leall. valasztania a felsd vagy az also részt attol

fuggden, hogy melyik részben kivanja

| I—I I t6roini a sotési idat.

14:00 15:00 16:00 17:00 18:00

/N VIGYAZAT

« A késleltetett befejezés funkcid nem érhetd el kettds sutés modban.
« Ne hagyja az elkészult ételt a sutében tul sokaig. Az étel megromolhat.

14 Magyar
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A befejezési id6 torlése

A befejezési idd torolhetd. Ez akkor hasznos, ha manualisan kivanja leallitani a
SUtot sutés kozben.

1. SUtés kozben nyomja meg kétszer a
@ gombot a beallitott befejezesi idé
® megjelenitéséhez.

2. A forgogombbal allitsa be az aktualis
P idot befejezési id6ként. Ez a < gomb

@ megnyomasaval is beallithato.

3. Nyomja meg az OK gombot.

OK

MEGJEGYZES

Kettds sutés modban eldszor ki kell
valasztania a felsd vagy az also részt attol
fuggden, hogy melyik részben kivanja
torolni a befejezési idot.

SOtési Uzemmadok (kivéve grill méd)

5

»9

1. Az Uzemmodvalasztoval valasszon ki
egy sutési modot.

2. Allitsa be a sUtési id6t és/vagy
hédmérsékletet, ha szUkséges. Tovabbi
részletekért tekintse at az Altalanos
beallitasok cimuU részt.

3. Alternativ megoldasként akar gyorsan
eld is melegitheti a sut6ét. Ehhez nyomja
meg a [ gombot, és allitsa be a
celhémeérsékletet. Ekkor megjelenik a
kijelz6n az elémelegités ikon [55.

A sUt6 addig folytatja az elémelegitést,
ésa [} ikon addig lathato a kijelzdn,
amig bels¢ hémeérseéklete el nem éri a
célhémérsékletet.

Az elémelegités befejezésekor a
visszajelzd eqgy sipold hangjelzés
kiséretében eltUnik a kijelzérol.

Az elémelegités minden sutési modban
ajanlott, hacsak a sutési utmutato
mashogy nem irja elé.

<
(=
<
),
o
-
(]
=

MEGJEGYZES

Sutés kozben modosithatja a sutési idét és
a hémérseékletet.

NV66M3531BS_EO_DG68-00893A-03_HU.indd 15
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MUveletek
Kettds sitési mod 5. Ha elkészUlt, nyomja meg az OK
Az mellékelt osztoval két részre, egy felsé és egy also részre oszthatja o gombot.
a sutéteret. Ennek koszonhetden két kulonboz6 sutési modot hasznalhat
egyszerre, de a két rész akar kulon-kulon is hasznalhatja.
\F{b\ 1. A sUtc”)te:r megos;ta’sa’hoz helyezze be
N az osztot a 3. szintre. T A sUt6 addig folytatja az elémelegitést,
C— P o @ =l:l=_= és a [ ikon addig lathato a kijelzon,
ff/ — 1B _ _ . amig belsé hémérseklete el nem éri a
% @ I|:'U celhémersekletet.
M/ Az elémelegités minden sutési modban
// ajanlott, hacsak a sutési utmutato
mashogy nem irja elé.
2. Az Uzemmodvalasztéval valasszon Ki MEGJEGYZES
egy sutési modot. e , , ‘s i e L .
A fels6 részben a grill, légkeveréses és A Kettos sutés mod elgrhetosggez a' sutési mod’tolnfulgg,lTovabm informaciokeért
fels6 sités + légkeverés Uzemmodot, tekintse meg a jelen Utmutatd Sutés okosan cimU részét.

az also részben pedig a légkeveréses,
also sutés + legkevereés és az also sutés
Uzemmodot lehet kivalasztani.

SUtési Uzemmaodok (kivéve grill mod)

A csillaggal (%) jelolt sutési modok elérheték gyors elémelegitéshez, azonban
nem elérheték 100 °C alatti hdmérséklet esetén.

<
(=
<
),
(0]
-
(0]
x

3. Afelsd részt a = gombbal, mig az also Hémérséklet-tartomany (°C)
= reszt a =« gombbal valaszthatja ki. Ozemmad — Ajanlott
N A kivalasztott rész mellett megjelenik Normal it hémeérseklet (°C)
az » ikon. Fels6 Also
4. Allitsa be a sutési id6t és/vagy “40-250 40-250 40-250 170
hédmérsékletet, ha szUkséges. Tovabbi
részletekért tekintse at az Altalanos A hatso fUtéelem hot termel, amelyet a légkeveréses
beallitasok cims részt. Legkeverés | ventilatorok egyenletesen oszlatnak el. Haszndlja ezt a
modot az azonos idében, de kulonbozd szinten torténd
sUtéshez és ropogosra sutéshez.
*40-250 - - 200
IZI Hagyomanyos | A hét a felsd és also fUtdelemek termelik. Ez a funkcid a
legtobb étel normal (ropogosra) sutéséhez hasznalhato.
16 Magyar
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HOémérséklet-tartomany (°C)

SOtési Uzemmadok (grill)

Uzemmod Kett6s . Ajér,“Ott
Normal hémeérséklet (°C)
Fels6 Also
*40-250 40-250 - 190
—1| Fels6 sUtés + A fels@ fUtéelem hét termel, amelyet a léegkeveréses
légkeverés ventilatorok egyenletesen oszlatnak el. Akkor hasznalja
ezt az Uzemmodot, ha ropogosra szeretné piritani az étel
tetejét (pl. hus vagy lasagne).
*40-250 | - | 40-250 | 190
@ Alsé sUtés + | A7 also ftéelem hét termel, amelyet a légkeveréses
—1| légkeverés | ventilatorok egyenletesen oszlatnak el. Haszndlja ezt az
Uzemmodot pizza, kenyér vagy sutemények készitéséhez.
100-230 | - | 100-230 | 190
I;I Alsé siités | AZ also fitéelem hét termel. A sités végén olyan ételek
(pl. lepény vagy pizza) készitésénél hasznalja ezt a
modot, amelyeknél jo, ha az aljuk barnara sul.
80-200 | - | - | 160
A ropogosra sutés profi médon Uzemmod egy
Ropogosra automatikus elémelegitési ciklust futtat, amig a sutd
®| sotes profi hémeérséklete el nem éri a 220 °C-ot. Ezt kovetden a
PRO madon felsd fuUtelem és a légkeverés ventilatorai elkezdik
piritani az ételt (pl. hust). A piritas utan a hust alacsony
hédmérsékleten suti meg. Hasznalja ezt az Uzemmaodot
marha, szarnyas vagy hal készitéséhez.
100-270 - - 240
Ventilatoros | A ket felsG fijtéelem hét termel, amelyet a ventilator
grill eloszlat. Hasznalja ezt az Uzemmaodot hus vagy hal
grillezéséhez.

0K

0K

1. Az Uzemmodvalasztoval valassza ki a
[7] Gzemmodot.

2. A forgbgombbal valassza ki a
Nagy méretU grill (G 1) vagy az
Energiatakarékos grill (G 2) modot, majd
nyomja meg az OK gombot.

3. Hasznalja a forgogombot a hémeérséklet
bedllitasahoz, majd nyomja meg az OK
gombot.

Magyar 17
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MUveletek

Kettés sutési mod

A kettds sutés moddal valo grillezés nagyon hasznos kis adagok esetén, mivel
energiat takarit meg. Alapértelmezett beallitasként a felsd részben csak a nagy
méretU grill opcio érhetd el, mivel a suté csak a fels¢ fUtéelemet hasznalja.

1. Helyezze be az osztot a 3. szintre a
kettds sutés Uzemmod aktivalasahoz.

A kettds sUtés mod beallithaté hémérséklet-tartomanya

A felsé és az also részt is hasznalhatja egyszerre kUlonbozd sutési mUveletek
végzésehez.

Kettds sutés modban az egyik rész hémérséklet-tartomanyara hatassal van a
masik rész hémérséklet-beallitasa. Példaul, az alsé részben végzett mivelet
korlatozza a fels® részben végzett piritast a sutési hédmérseklet tekintetében.
Azonban mindét rész minimum 40 és maximum 250 fok kdzott korlatozza a
hémeérséklet-beallitasat.

Ha a Az also rész Ha az A felsé rész
felsé rész hémérseékletének also rész hémérsékletének
beallitasa | korlatozott értéke (°C) beallitasa | korlatozott értéke (°C)

) o ) ) ‘ Q) Minimum | Maximum (0 Minimum | Maximum
2. Az L{zemmoldvalasztoval valassza ki a 40 40 45 40 40 45
[*] Uzemmodot.
@ Alapértelmezett beallitasként csak 60 50 70 60 50 70
a Nagy méretd grill (G 1) kerdl 80 70 95 80 70 95
kivalasztasra automatikusan. 100 85 125 100 85 125
3. Hasznalja a forgégombot a hémérséklet 120 100 155 120 100 155
P o beallitasahoz, majd nyomja meg az OK 140 110 185 140 110 185
@ gombot. 160 125 215 160 125 215
180 140 250 180 140 250
o ] ) 200 155 250 200 155 250
Sutési tzemmadok (grill) 220 165 550 220 165 550
Hémérséklet-tartomany (°C) Ajanlott 250 170 250 250 170 250
Uzemmod I Kett6s hémérséklet
Norma o
orma FelsG Alsé (0
100-270 200-250 - 240
Nagy méretU | A nagy méret( grill hét bocsat ki. Ezt az Uzemmodot az
G1 . ] - P L .
grill etel tetejének piritasahoz hasznalhatja (pl. hus, lasagne
vagy rakott burgonya).
100-270 | - \ - \ 240
G2 Energiatakarékos | A kis méretU grill hot bocsat ki. Olyan ételeknél hasznalja
grill ezt az Uzemmaodot, amelyek kevesebb hét igényelnek
(pl. hal vagy toltott bagettek).

18 Magyar
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Als6 f(tés Uzemmadd vagy Nagy méretU grill mod hasznalata esetén A siUtés leadllitasa
Hfa a’ AZ al§o re§z H? a’z ,,A fels:o res'z Sutés kozben az Uzemmaodvalasztot
felsé rész homersekletenek also rész hémersekletének 2 forgassa Q)" allasba. A sUté néhany
beallitasa | korlatozott értéke (°C) beallitasa | Korlatozott értéke (°C) @ masodperc molva Kikapcsol. A sutd &
(0 Minimum | Maximum (Q Minimum | Maximum hibas parancsok elfogadasanak elkerilése
40 40 45 40 40 45 érdekében var néhany masodpercet, igy a
60 55 65 60 55 65 felhasznalo javithatja kivalasztasat.
80 75 90 80 75 90
100 90 115 100 90 115 A sUtés leallitasa az egyik részben
120 105 140 120 105 140 Kettds sUtés Uzemmaodban a sUtés ledllitasahoz kévesse az alabbi utasitasokat.
140 120 165 140 120 165 1. Nyomja meg a <5 gombot a sutes
160 135 190 160 135 190 leallitasahog.
180 150 215 180 150 215 D
200 170 250 200 170 250
220 185 250 220 185 250 §
250 200 250 250 200 250 L . i g
2. A fels6 reszt a [=] gombbal, mig az also i
NP részt a [=a) gombbal valaszthatja ki. §
oV A Kkivalasztott rész mellett elkezd
villogni a » ikon.

3. Nyomja meg az OK gombot. A sutd
ledllitja a sutést a kivalasztott részben.

OK

Magyar 19
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MUveletek
Kolénleges funkcio Automatikus sutés
Adjon hozza kulonleges vagy kiegészité funkcidkat, hogy még nagyobb élmény A tapasztalatlan szakacsok szamara a suté 25 automatikus sutési receptet
legyen a sutés. A kulonleges funkciok nem érheték el kettds sutés modban. kinal. Hasznalja ezt a funkciot, hogy idét takaritson meg, vagy leroviditse a
1. Az Uzemmodvalasztoval valassza ki 3 tniggloassiﬁdejet. A fézési id6 és hdmérséklet a kivalasztott receptnek megfeleléen

Uzemmodot.
@ 1. Az Uzemmodvalasztoval valassza ki a

@ e Uzemmodot.

2. A forgogombbal valasszon ki egy

— o funkciét, majd nyomja meg az
@ OK gombot. Ekkor megjelenik az 2. A forgbgombbal valasszon ki egy
alapértelmezett hémeérséklet. — o programot, majd nyomja meg az OK
3. Allitsa be a sUtési id6t és/vagy @ gombot.
hédmérseékletet, ha szUkséges. Tovabbi
részletekért tekintse at az Altalanos
S beallitasok cimU részt.
% 3. A forgbgomb elforgatasaval valasszon
o 4. Nyomja meg az OK gombot a funkcio = o ki egy adagot. A sulytartomany a
= . elinditasahoz. @ programtol fugg.
4. A sUtés elinditasahoz nyomja meg az
OK gombot.
MEGJEGYZES
HOémérséklet- Ajanlott » Az automatikus sutés néhany programja magaban foglalja az elémelegitést
Uzemmad tartomany | hémérséklet Utasitasok is. Ezeknél a programoknal az elémelegitési folyamat megjelenik a kijelzén.
(°0) (0 Az ételt az el6dmelegités befejezését jelzd sipold hang utan tegye be a sUtébe.
Kizarolag a megsitott Ezutan nyomja meg a Sutési idé gombot az automatikus sUtés elinditasahoz.
F1 Mele;gen 40-100 80 ételek sutés utani melegen « Tovabbi informaciokeért tekintse meg a jelen Utmutatd Automatikus sutési
tartas tartasara hasznalhato. programok cimd reszet.
Tanyer Ezt a funkciot edények és
F2 . 30-80 60 h&allo talak melegitéséhez
melegitése . .
hasznalhatja.
20 Magyar
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Kettds sutési méd

OK

0K

MEGJEGYZES

1. Helyezze be az osztot a 3. szintre a

kettds sutés Uzemmod aktivalasahoz.

. Az Uzemmodvalasztéval valassza ki a

e Uzemmodot.

. A fels6 részt a =] gombbal, mig az also

részt a [=a] gombbal valaszthatja ki.
A kivalasztott rész mellett megjelenik
az » ikon.

. A forgogombbal valasszon ki egy

programot a fels6 részhez, majd nyomja
meg az OK gombot.

. A forgbgomb elforgatasaval valasszon

ki egy adagot. A sulytartomany a
programtol fugg.

. A sUtés elinditasahoz nyomja meg az

OK gombot.

Tovabbi informaciokért tekintse meg a jelen Utmutatd Automatikus sotési

programok cimd részét.

GOztisztitas

Ez a program a konnyU szennyezédéseket tavolitja el gézoléssel, igy rengeteg
idot sporol Onnek, mivel ezaltal nincs szukség rendszeres kézi tisztitasra. A
folyamat kozben a hatralévd id6 a kijelzén 1athato.

s
N

/ L

0K

1. Ontson 400 mlvizet a sUt6 aljaba, és

zarja be az ajtajat.

2. Az Uzemmodvalasztoval valassza ki a

Uzemmaodot.

3. A tisztitas elinditasahoz nyomja meg az

OK gombot.
A gOztisztitas 26 percig tart.

4. Eqgy szaraz ruhaval tisztitsa meg a suté

belsejét.

Magyar 21
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MUveletek

A\ FIGYELMEZTETES
Ne nyissa ki az ajtot a ciklus befejezése eldtt. A sutében Iévé viz nagyon forro,
és égeési séruléseket okozhat.

MEGJEGYZES

« Ha a sutd zsirral erésen szennyezett (pl. piritas vagy grillezés utan), a
g@ztisztitas elinditasa el6tt ajanlott kézzel, tisztitoszer segitsegével eltavolitani
a makacs szennyezddeéseket.

« A ciklus befejezése utan hagyja nyitva a suté ajtajat, hogy a belsé
zomancfelUlet teljesen megszaradjon.

« Ha a sutd belseje még forro, a tisztitdas nem indul el. Varja meg, amig lehdl,
majd prébalja meg Ujra.

« Ne boritsa ra a vizet a sutd aljara. Finoman ontse be. Ellenkezé esetben a viz
tulcsordulhat a suté eleje felé.

Id6zit6é

Az iddzitdn ellendrizheti az idét és a mUkodeés iddtartamat sutés kozben.

_@ 5

MEGJEGYZES

1. Nyomja meg a K gombot.

2. A forgbgombbal allitsa be az idét, majd
nyomja meg az OK gombot.
A beadllithatd maximalis id6tartam
23 0ra 59 perc.

« Az id6 leteltekor a sutd sipold hangot ad, a kijelzén pedig villogni kezd a

,00:00" felirat.

« Barmikor modosithatja az id6zitd beallitasait.

Hang be-/kikapcsolasa

« A hang némitasahoz tartsa nyomva a
sutévilagitas gombot 3 masodpercig.

« A hang visszakapcsolasahoz tartsa Ujabb
3 masodpercen at nyomva a gombot.

22 Magyar
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SuUtés okosan

Manualis sutés

A\ Akrilamidra vonatkoz6 FIGYELMEZTETES

A kemeényitd tartalmu ételek (pl. burgonyachips, sultkrumpli és kenyeér)
sutésekor keletkez@ akrilamid egészségugyi problémakat okozhat. Ajanlott
ezeket az ételeket alacsonyabb hédmeérseékleten sutni, és elkerUlni a tulsutést, az
egest, illetve azt, hogy az ételek felUlete nagyon ropogos legyen.

MEGJEGYZES

« Az eldmelegités minden sutési moédban ajanlott, hacsak a sUtési Utmutato
mashogy nem irja el6.

Tartozékokra vonatkozé tanacsok

Sutéjéhez szamos tartozékot mellékeltunk. El6fordulhat, hogy néhany

tartozék hianyzik az alabbi tablazatbol. Ha azonban nem rendelkezik

pontosan ugyanazokkal a tartozékokkal, amelyeket a jelen sutési Utmutatoban

bemutatunk, a mar meglévo tartozékaival is elérheti ugyanazokat az

eredményeket.

« A tepsi és az univerzalis tepsi felcserélhetd.

« Olajos ételek sutésekor javasolt tepsit tenni a sutéracs ala az ételekbdl Kisuld
olaj felfogasara. Amennyiben rendelkezik sUtéracsbetéttel, a tepsivel egyUtt is
hasznalhatja.

« Ha csak univerzalis tepsivel vagy csak extra mély tepsivel vagy esetleg
mindkettével rendelkezik, az olajos ételek sUtéséhez ajanlott a mélyebb tepsit
hasznalni.

Sotés

A legjobb eredmény elérése érdekében ajanlott elémelegiteni a sutét.

Etel Tartozékok Szint Me,:%ﬂ:es' Hém. (°C) | Id6 (perc)
Piskotatészta Sutdracs, 2 160-170 | 35-40
25-26 cm atméroju
forma
Marvanykuglof Sutdracs, 3 |:| 175-185 | 50-60
kuglofforma
GyUmolcslepény Sutéracs, 20 cm 3 190-200 | 50-60
atméroju
gyumolcslepényforma
Kelt tésztabol Univerzalis tepsi 2 [Z| 160-180 | 40-50
készuUlt
gyumolcsos,
morzsas
sUtemény
GyUmolcsods Sutéracs, 22-24 3 170-180 | 25-30
morzsasutemény cm-es sutotal
Pogacsa Univerzalis tepsi 3 180-190 | 30-35
Lasagne Sutéracs, 22-24 3 190-200 | 25-30
cm-es sutétal
Habcsok Univerzalis tepsi 3 80-100 | 100-150
Felfujt Sutéracs, csészek 3 170-180 | 20-25
felfujtakhoz
Almas kelt Univerzalis tepsi 3 150-170 | 60-70
sutemény
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SuUtés okosan

Etel Tartozékok Szint Metli(:)gul;eﬂ Hém. (°C) | Id6 (perc) Etel Tartozékok Szint Me:;g&ea H6ém. (°C) | 1d6 (perc)
Hazi készitésu Univerzalis tepsi 2 190-210| 10-15 Szarnyas (csirke/kacsa/pulyka)
pizza, 1-1,2 kg Csirke, egész, SUtéracs + 3 205 70-80°
Fagyasztott Univerzalis tepsi 2 180-200 | 20-25 1,2 kg* univerzalis tepsi 1
leveles tészta, (cseppfelfogashoz)
torott Csirkedarabok SUtéracs + 3 200-220 | 25-35
Lepény Sutdracs, 22-24 2 ) 180-190 | 25-35 univerzalis tepsi 1
cm-es sutotal Kacsamell SUt6racs + 3 180-200 | 20-30
Almas pite Sutdracs, 20 cm 2 160-170 | 65-75 univerzalis tepsi 1
atmerdjd forma Kisebb pulyka, SUtOracs + 3 180-200 | 120-150
Mélyhitott Univerzalis tepsi 3 @ 180-200 5-10 egeész, 5 kg univerzalis tepsi 1
plozzts Z6ldségek
Zoldségek, Univerzalis tepsi 3 = 220-230 15-20
Sutés (roston) 0,5 kg
5 tac Sult burgonya, Univerzalis tepsi 3 @ 200 45-50
Etel Tartozékok Szint Metlﬁjgul:em Hém. (°C) | 1d6 (perc) félbe vagva, &l
. - 0,5 kg
Hus (marha/sertés/barany) I
Ha
Hatszin, 1 kg Sutéracs + 3 160-180 | 50-70 -
univerzalis tepsi 1 Halfilé, sUlt Sutéracs + 3 200-230 10-15
- univerzalis tepsi 1
Csontozott Sutodracs + 3 160-180 | 90-120 = —
borjuhus, 1,5 kg | univerzalis tepsi | 1 Sult hal Sutoracs + 3 180-200 | 30-40
. . . univerzalis tepsi 1
Sertéssult, 1 kg Sutéracs + 3 200-210 50-60
univerzalis tepsi 1 *A sutési idd ?/3-anal forditsa meg.
Sertéscsulok, Sutéracs + 3 160-180 | 100-120
1 kg univerzalis tepsi 1
Csontos Sutdracs + 3 170-180 | 100-120
baranycomb, univerzalis tepsi 1
1 kg

24 Magyar

NV66M3531BS_EO_DG68-00893A-03_HU.indd 24

2018-04-13 BN 6:46:18



Grillezés

A Samsung azt ajanlja, hogy melegitse el6 a sutét nagy méretU grill modban. A
sutési ido felénél forditsa meg.

Fagyasztott készételek

Etel Tartozékok Szint Metl;‘;%ies' HOém. (°C) | 1d6 (perc)
Fagyasztott Sutéracs 3 200-220 15-25
pizza, 0,4-0,6 kg
Mélyhotott Sutéracs 3 |z| 180-200 45-50
lasagne
Fagyasztott Univerzalis tepsi| 3 220-225 20-25
hasabburgonya
Fagyasztott Univerzalis tepsi| 3 220-230 25-30
krokettek
Fagyasztott, Sutéracs 3 190-200 10-15
sUtében
elkészithet6
camembert
Fagyasztott Sutéracs + 3 190-200 10-15
bagett feltéttel | univerzalis tepsi| 1 )
Fagyasztott Sutéracs + 3 190-200 15-25 &
halrudacskak | univerzalis tepsi| 1 %
L w s w
Fagyasztott Sutdracs 3 180-200 20-35 9
halburger

Etel Tartozékok | Szint Met'iii'zes' H6m. (°C) | 1d6 (perc)
Kenyér
Piritos Sutéracs 5 |i| 270 2-4
Sajtos Univerzalis tepsi| 4 200 4-8
melegszendvics
Marhahus
Steak” Sutdéracs + 4 240-250 15-20
univerzalis tepsi| 1
Hamburgerpogacsa* Sutéracs + 4 |i| 250-270 13-18
univerzalis tepsi| 1
Sertéshus
Sertésborda Sutéracs + 4 |i| 250-270 15-20
univerzalis tepsi| 1
Kolbaszfélék Sutéracs + 4 260-270 10-15
univerzalis tepsi 1
Baromfi
Csirke, mell SUt6racs + 4 230-240 30-35
univerzalis tepsi 1
Csirke, comb Sutdracs + 4 230-240 25-30
univerzalis tepsi| 1

*A sutési idd 2/3-anal forditsa meg.
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SuUtés okosan

Ropogésra sutés profi modon

Az Uzemmod egy automatikus, legfeljebb 220 °C-o0s melegitési szakaszt is

tartalmaz. A hus piritasat a fels6 fUt6elem és a légkevereéses ventilatorok veégzik.

A sUtd ezt a szakaszt kovetden a kivalasztott alacsonyabb hédmérsékleten suti
készre az ételt. Ehhez a felsd és az also fUtéelemek szolgaltatjak a hét. Ez az
Uzemmod alkalmas sult husok és szarnyasok elkészitéséhez.

Etel Tartozékok Szint Hém. (°C) 1d6 (6ra)

Marhasult Sutéracs + 3 80-100 3-4
univerzalis tepsi 1

Sertéssult Sutéracs + 3 80-100 4-5
univerzalis tepsi 1

Baranysult Sutéracs + 3 80-100 3-4
univerzalis tepsi 1

Kacsamell Sutéracs + 3 70-90 2-3
univerzalis tepsi 1

Kettés sutés

A kettds sutési funkcio hasznalatahoz elészor helyezze be a sutébe az osztot.
Ajanlott elémelegiteni a sutét a legjobb eredmény elérése érdekében.
Az alabbi tablazatban 5 olyan Utmutatot talal, amelyeket a kettds sutési modban
valo fGzéshez és sutéshez ajanlunk. A kettds sutési funkcio segitségével egy

idében keészitheti el a féételt és a koretet, vagy a féételt és a desszertet.
« A kettds sutési funkcid hasznalatakor az elémelegitési id6 hosszabb lehet.

Szam | Sut6rész Etel Tartozékok | Szint Melle gitesi H6m. (°C) el
tipus (perc)
2 Felsd Sult Univerzalis 4 200-210|18-23
zoldségek, tepsi
0,4-0,8 kg
Also Almas pite Sutéracs, 1 160-170 | 70-80
20 cm
atmérdju
forma
3 Fels® | Pitakenyér | Univerzalis 4 230-240|13-18
tepsi
Also Csében sult Sutéracs, 1 180-190 | 45-50
burgonya, |22-24 cm-es
1,0-1,5 kg sUtétal
4 Felsd | Csirkecomb* Sutéracs 4 230-250|30-35
Also Lasagne, Sutéracs, 1 190-200 | 30-35
1,0-15kg |22-24 cm-es
sutétal
5 Felsd | Halfile, sult Sutéracs 4 210-230|15-20
Also Almaval Univerzalis 1 170-180 | 25-30
toltott tepsi
leveles
tészta

Szam | SUt6rész Etel Tartozékok | Szint MeI'e g H6ém. (°C) el
tipus (perc)
1 Felsd | Piskotatészta| Sutéracs, 4 160-170 | 40-45
25-26 cm
atmeérsju
forma
Also Hazi Univerzalis 1 190-210|13-18
készitésu tepsi
pizza,
1,0-1,2 kg

*A sutési id6 2/3-anal forditsa meg.

Energiatakarékossag céljabol is hasznalhatja csak a fels¢ vagy csak az also
réeszt. A sutési idd kulon részek hasznalata esetén is meghosszabbithato. Ajanlott
elédmelegiteni a sutét a legjobb eredmény elérése érdekében.
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Felsd Automatikus sutési programok
) X . Melegitési 1o .
Etel Tartozékok Szint fipus H6m. (°C) | Idé (perc) Normal sités
Aprositemény Univerzalis 4 170 30-35 A k@vgtkezé tablazatban 1,5 automatikuAs ,sUtlési és roston §Uté,si programot talz’?l.
tepsi A”ta?blazat tarﬂtalmaz%a az etglek mennwseget, Sulytartom'anyat és néhany tanacsot a
- — sutéshez. A sutési modok és idék- az On kényelme érdekében- elére programozottak.
Pogacsa Umver;ahs 4 180-190 30-35 Az Utmutatoban talalhatd néhany recept az automatikus programokhoz.
tepsi Az 1-5., 13. és 14. automatikus sUtési program magaban foglalja az
Lasagne Sutéracs 4 190-200 30-35 eldmelegitést és az elémelegitési folyamat megjelenitését is. Az ételt az
eldmelegités befejezését jelzd sipold hang utan tegye be a sUtébe.
Csirke, comb* Sutéracs 4 230-250 | 30-35 Ezutan nyomja meg a SUtési idé gombot az automatikus sUtés elinditasahoz.

A\ FIGYELMEZTETES
Az ételek kiemeléséhez mindig hasznaljon edényfogo kesztyUt.

Kod Etel Tomeg (kQ) Tartozékok Szint
1,0-1,5 Sutéracs 3
Csében sult | EQY 22-24 cm-es héallo edényben készitse el6 a
Aprositemény Univerzalis 1 170 30-35 Al burgonya | c6ben sult burgonyat. Inditsa el a programot, majd az
tepsi elémelegités befejezését jelzd sipszo utan helyezze be
160-170 60-70 az edényt a racs kozepére.
1,0-15 Sutéracs 3
160-170 70-80 Egy 22-24 cm-es hdallo edényben készitsen hazi
A2 Lasagne készitésU lasagne-t. Inditsa el a programot, majd az
Hazi keszitesl Univerzalis 1 190-210 | 13-18 elémelegités befejezését jelzd sipszd utan helyezze be
pizza, 1,0-1,2 kg tepsi az edényt a racs kdzepére.
0,6-0,7 | Sutéracs | 2
Készitse el a tésztat, majd helyezze eqy fekete, fembdl
A 3 | Fehérkenyér | készUlt négyszogletl (25 cm hosszu) sUtéedénybe.
Inditsa el a programot, majd az elémelegités befejezését
jelzd sipszo utan helyezze be az edényt a racs kozepére.
0,7-08 | Sutéracs | 2
Készitse el a tésztat, majd Ontse egy kerek, fém kuglofformaba.
Inditsa el a programot, majd az elémelegités befejezését jelzé
sipszo utan helyezze be a format a racs kozepére.

*Ne melegitse eld a sUtét. A sUtési id6 2/3-anal forditsa meg.

Also

Melegitési
tipus

Etel Tartozékok Szint HEm. (°C) | 1d6 (perc)

®)

Marvanykuglof Sutéracs 1

(%]
Cc:
-
-
7]
o
Py
o
w0
Q
=]

Almas pite Sutéracs 1

BB

)

A 4 | Marvanykuglof
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SuUtés okosan

Kod Etel Tomeg (kq) Tartozékok Szint Kod Etel Tomeg (kQ) Tartozékok Szint
0,7-0,8 Sutéracs 3 0,4-0,6 Univerzalis tepsi 4

AS Brownie Ontse a tésztat egy 20-24 cm-es hdallé edénybe. Inditsa 0,6-0,8 P
el a programot, majd az elémelegités befejezését jelzd A11 Solt Mossa meg és szeletelje fel a cukkinit, padlizsant,
sipsz6 utan helyezze be az edényt a racs kozepére. zbldseégek | paprikat, hagymat és koktélparadicsomot. Kenje

0,9-1,1 Sutéracs + 2 meg olivaolajjal és fUszerekkel. Ossza el a szeleteket
- i 3l i egyenletesen a tepsiben.
A6 | Silt hatszin ; 1,1-1,3 umvlerzalhs tepsi - 1 : gy P
FUszerezze be a marhahust, és tegye a hUtészekrénybe 0,4-0,6 ) Ly )
. . Fagyasztott Univerzalis tepsi 3
1 oOrara. Helyezze a sutéracsra. A12 krokettek 0,6-0,8
09-1,1 SUtéracs + 2 Ossza el egyenletesen a fagyasztott krokettet a tepsin.
- i Al i 0,3-0,6 ko
' ) 1,1-1,3 univerzalis tepsi 1 . , SUtSracs 3

A7 | Csirke, egész | Mossa meg és tisztitsa meg a csirkét. A csirkét dorzsolje : 06-09 _ ; - —
be olajjal és fuszerekkel. Helyezze a csirkét a mellével A13 Fagyasztott Inditsa el a programot, majd az elémelegités befejezéseét
lefelé a racsra, majd a hangjelzésre forditsa at. pizza jelz0 sipszd utan helyezze be a fagyasztott pizzat a

0.6-0.8 SUtGracs + 4 sUtdracs kozepére. Az els6 beallitas a vékony olasz
08-10 univerzalis tepsi 1 pizzara, a masodik a vastag tepsis pizzara vonatkozik.

A 8 | Csirkecomb — R : 0,8-1,0
Dorzsolje be olajjal és fUszerekkel, majd helyezze a O Univerzalis tepsi 2
tepsibe. 10-1.2

0.3-0,5 SUtGracs + 4 Készitse el a hazi készitésU pizzat kelt tésztabol, majd
05-07 univerzalis tepsi 1 A 14| Hazipizza | helyezze a tepsibe. A sUly a szdszt, a zOldségeket,

A9 Pisztrang Mossa meg és tisztitsa meg a halakat, majd helyezze asonkatésa S,aétOt |s|[nag|ab§ fogtl)alfja.. In’lesq ell ?
Oket egymashoz képest forditva a racsra. Citromozza, plrogr’amc?t, majd az elome eg|t¢s efejezesct jelz0
sOzza és fUszerezze be a hal belsejét. Irdalja be a bdrt sipsz6 utan helyezze be a tepsit.
egy késsel. Dorzsolje be olajjal és soval. 05-06 SUtGracs 2

0,4-0,6 SUt6racs + 4 , 0708 | , R NP
Lazacszelet/- 0.6-0.8 univerzalis tepsi 1 A 15 Kelt tes,zta Ke;mtse el a tésztat egy tallban, takarja Ie' hazta’rta5|
A 10 kelesztése | folidval. Helyezze a racs kozepére. Az els¢ bedllitas

filé

Mossa meg és tisztitsa meg a szeleteket vagy filéket. A
béros oldallal felfelé helyezze a filéket a racsra.

a pizzara és sUtemeénytésztara, a masodik beallitas a

kenyértésztara vonatkozik.
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Kettds sutés

A lenti tablazatban 10 automatikus sUtési és roston sutési programot talal. A
felsd és also sutteret kulon-kulon, de akar egyuUtt is hasznalhatja.

A program tartalmazza az ételek mennyiségeét, sUlytartomanyat és néhany
tanacsot a sUtéshez. A sUtési modok és id6ék- az On kényelme érdekében- elére
programozottak. Az Utmutatdban talalhatd néhany recept az automatikus
programokhoz.

Minden kettds automatikus sutési program magaban foglalja az elémelegitést és
az elémelegitési folyamat kijelzését is.

Az ételt az eldmelegités befejezését jelzd sipold hang utan tegye be a sUtébe.
Ezutan nyomja meg a Sutési idé gombot az automatikus sutés elinditasahoz.

A\ FIGYELMEZTETES
Az ételek kiemeléséhez mindig hasznaljon edényfogo kesztyUt.

Kod

Etel

Tartozékok Szint

Tomeg (kg)

Fels6

Al

Cs6ben sult
burgonya

10-15 |  Sotéracs | 4

Egy 22-24 cm-es héallo edényben készitse eld a
csében sult burgonyat. Inditsa el a programot, majd
az elémeleqgités befejezését jelzd sipszo utan helyezze
be az edényt a racs kozepére.

A2

Lasagne

1,0-15 Sutdéracs 4

Eqy 22-24 cm-es héallo edényben készitsen hazi
készitésu lasagne-t. Inditsa el a programot, majd az
eldmelegités befejezését jelzd sipszo utan helyezze
be az edényt a racs kozepére.

A3

Sult zéldségek

0,4-0,6

Univerzalis tepsi 4

0,6-0,8

Mossa meg és szeletelje fel a cukkinit, padlizsant,
paprikat, hagymat és koktélparadicsomot. Kenje
meg olivaolajjal és fUszerekkel. Ossza el a szeleteket
egyenletesen a tepsiben.

A4

Sult burgonya
(félbe vagva)

0,6-0,8

Univerzalis tepsi 4

0,8-1,0

Vagjon hosszaban félbe nagyobb burgonyakat
(egyenként 200 g). Helyezze ¢ket a vagott felukkel
felfelé a tepsire, és dorzsolje be 6ket olivaolajjal és
fUszerekkel.

A5

Fagyasztott
hasabburgonya

0,3-0,5

Univerzalis tepsi 4
0,5-0,7

0Ossza el egyenletesen a fagyasztott burgonyat a
tepsin.

Magyar 29

NV66M3531BS_EO_DG68-00893A-03_HU.indd 29

2018-04-13 BN 6:46:19

(%]
Cc:
-
-
7]
o
Py
o
w0
Q
=]




SuUtés okosan

Kod |

Etel

‘ Tomeg (kg) ‘ Tartozékok ‘ Szint

Also

Al

Almas pite

12-14 | sitoracs | 1

Egy 24-26 cm-es kerek, féem sutéformaban készitse
el az almas pitét. Inditsa el a programot, majd az
elédmelegités befejezését jelzd sipszo utan helyezze
be a format a racs kozepére.

A2

Almaval
toltott leveles
tészta

0,4-0,6 Univerzalis tepsi 1

Tegye az almaval toltott leveles tésztat a univerzalis
tepsiben lévd sutépapirra. Inditsa el a programot,
majd az elédmelegités befejezéseét jelzé sipszo utan
helyezze be a tepsit.

A3

Quiche
Lorraine

1,2-15 Sutéracs 1

Keészitsen lepénytésztat, majd tegye eqgy kerek, 25 cm
atmeérdjU lepényformaba. Inditsa el a programot, majd
az elémelegités befejezését jelzd sipszo utan adja hozza
a tolteléket, és helyezze be az edényt a racs kozepére.
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A4

Fagyasztott
pizza

0,3-0,6

Sutéracs 1
0,6-0,9

Helyezze a fagyasztott pizzat a sutéracs kozepére.
Inditsa el a programot, majd az elémelegités
befejezéseét jelzd sipszo utan helyezze be a racsot.
Az elsd bedllitas a vékony olasz pizzara, a masodik a
vastag tepsis pizzara vonatkozik.

A5

Hazi pizza

0,8-1,0 Univerzalis

1,0-1,2 tepsi

Készitse el a hazi készitésl pizzat kelt tésztabadl, majd
helyezze a tepsibe. A sUly a szoszt, a zoldségeket,
a sonkat és a sajtot is magaba foglalja. Inditsa el a
programot, majd az elémelegités befejezését jelzd

sipszo utan helyezze be a tepsit.

Probaételek

Az EN 60350-1 szabvany szerint

1. SUtés

A sUtésre vonatkozo ajanlasok eldmelegitett sutére vonatkoznak. Ne hasznalja a

gyors eldmelegités funkciot. A dontott részt helyezze eldre, az ajto felé.

Etel tipusa Tartozékok Szint Mel’eglte5| H?m. e
tipus (°C0) | (perc)
Aprésutemény Univerzalis tepsi 3 |:| 170 | 20-25
2 165 | 28-33
1+4 155 | 40-45
Vajas tészta Univerzalis tepsi 1+4 140 | 28-33
Zsiradeék Sutéracs + 2 |:| 160 | 35-40
nélkoli nyithato sutéforma

piskotatészta | (sotét bevonaty, 26 cm 2 160 | 35-40

atmérsji
19 1+4 155 | 45-50
Almas pite Sutdracs + 1 atlésan |:| 160 | 70-80

2 nyithato sutéforma | elhelyezve
*(sotét bevonaty, 20 cm

atméraéju)

Univerzalis tepsi + 1+3 160 | 80-90
sutéracs + 2 nyithato
sutéforma
**(sotét bevonatu, 20 cm
atmeérajo)

30 Magyar

*A két tortaformat Ugy helyezze el a racson, hogy az egyik hatul, bal oldalon, a
masik pedig elol, jobb oldalon legyen.
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2. Grillezés

Melegitse el® az Ures sutét 5 percig a Nagy meéretU grill funkcio segitségével.

Kedvelt automatikus siUtési receptek gyljteménye

a . , .. | Melegitési | HOm. .
Etel tipusa Tartozékok Szint tipus 0 1d6 (perc)
Piritos Sutdracs 5 270 1-2
fehérkenyérbdl (max.)
Marhahuspogacsak™ Sutéracs + 4 E] 270 |1.Kkorben: 12-17
(12 db) univerzalis tepsi 1 (max.) | 2.korben: 5-8
(cseppfelfogashoz)
*A sUtési id6 2/3-anal forditsa meg.
3. Sutés (roston)
o . , .. | Melegitési | HOm. ,,
Etel tipusa Tartozékok Szint fipus 0 1d6 (perc)
Egész csirke* Sutéracs + 3 205 65-75"
univerzalis tepsi 1
(cseppfelfogashoz)

*A sutési idd 2/3-anal forditsa meq.

Cs6ben sult burgonya

Hozzavalok 800 g burgonya, 100 ml tej, 100 ml tejszin, 50 g felvert tojas,
1 teaskanal a kovetkez6kbdl: so, bors, szerecsendio, 150 g
reszelt sajt, vaj, kakukkfU

Utasitasok Hamozza meg a burgonyat, és szeletelje fel 3 mm-es

vastagsagura. Kenje be a sutétal (22-24 cm) teljes belsd
felUletét vajjal. A felszeletelt burgonyat oszlassa el egy tiszta
torléruhan, és takarja le a ruhaval, amig elékésziti a tobbi
hozzavalot.

A reszelt sajt kivételével keverje 0ssze a tobbi 6sszetevét egy
nagy meretU talban, és alaposan keverje 0ssze. Rétegezze
egymasra a burgonyaszeleteket a sutétalban Ugy, hogy Kis
atfedés legyen koztuk, és ontse ra az 6sszekevert szoszt.
Oszlassa el a reszelt sajtot a tetején, és susse meg. A sutés
vegeztével talalaskor szorja meg friss kakukkfuUlevelekkel.
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SuUtés okosan

Lasagne

Hozzavalok

Utasitasok

(%]
Cc:
-
-
(7]
o
F
o
(7]
Q
=]

32 Magyar

2 ev@kanal olivaolaj, 500 g daralt marhahus, 500 ml
paradicsomszosz, 100 ml marha alaplé, 150 g szaraz
lasagnetészta, 1 hagyma (felkockazva), 200 g reszelt sajt,

1 teaskanal a kovetkezdkbdl: szaritott petrezselyem, oregano,

bazsalikom

Készitse el a paradicsomos husszoszt. Hevitse fel az olajat
serpenydben, majd fézze a daralt marhahust és a felkockazott
hagymat korulbelUl 10 percig, amig teljesen barna nem lesz.
Ontse ra a paradicsomszészt és a marha alaplevet, és adja
hozza a szaritott fUszernovényeket. Hevitse forrasig, majd
parolja lassan 30 percen at.

F&zze meg a lasagnetésztat a csomagolas utmutatoja szerint.
Rétegezze egymasra a lasagnetésztat, a husszoszt és a sajtot,
majd ismételje meg. Ezt kovetden szorja meg egyenletesen a
megmaradt sajttal a tészta felsd rétegét, és susse meg.

Almas pite

Hozzavalok

Utasitasok

e Tészta: 275 g liszt, 1/2 teaskanal so, 125 g porcukor, 8 g
vanilias cukor, 175 g hideg vaj, 1 tojas (felverve)

« Toltelék: 750 g kemény egész alma, 1 teaskanal citromlé,
40 g cukor, /2 teaskanal fahéj, 50 g mag nélkuli mazsola,
2 teaskanal zsemlemorzsa

Szitalja bele a lisztet és a sot egy nagy talba. Szitalja hozza

a porcukrot és a vanilias cukrot. 2 kés seqgitségével vagja

kis darabokra a vajat a lisztben. Adja hozza a felvert tojas
3/4-et. GyUrja at az 6sszes hozzavalot a konyhai robotgéppel,
amig omlos masszava nem valik. Formazzon kézzel gombot

a tésztabdl. Csomagolja mUanyag féliaba, és hagyja hdini kb.
30 percig.

Zsirozza ki a (24-26 cm-es atmérdju) nyithatd format, és
szorja be liszttel. NyUjtsa ki a tészta 3/4-ét 5 mm vastagsagura.
Helyezze a formaba (alul és oldalt).

Hamozza meg és magozza ki az almakat. Vagja dket kb.

3/4 x 3/a cm-es kockakra. Ontson az almara citromlevet, és
keverje jol 0ssze. Mossa meg és szaritsa meg a ribizlit és a
mazsolat. Adjon hozza cukrot, fahéjat, mazsolat és ribizlit.
Keverje 0ssze jol, és szorja be a tészta aljat zsemlemorzsaval.
Finoman nyomkodja le.

NyuUjtsa ki @ megmaradt tésztat. Vagja a tésztat vékony
csikokra, és helyezze ¢ket racsosan a toltelékre. Kenje be a
pitét egyenletesen a maradék felvert tojassal.
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Quiche Lorraine

Hozzavalok

Utasitasok

« Tészta: 200 g finomliszt, 80 g vaj, 1 tojas

« TOltelék: 75 g felkockazott, zsiradék nélkuli szalonna,
125 ml tejszin, 125 g tejfol, 2 felvert tojas, 100 g reszelt
svajci sajt, s és bors

A tészta elkészitéséhez tegye a lisztet, a vajat és a tojast

egy talba, és keverje 0ssze ket puha tésztava, majd hagyja
hUtében allni 30 percen at. Nyujtsa ki a tésztat, és helyezze
egy zsirral kikent keramiaedénybe (25 cm atmérdj). Szurkalja
meg az aljat egy villaval. Keverje 6ssze a tojast, tejszint,
créme fraiche-t, sajtot, sot és borsot. Ontse ra a tésztara

kozvetlenUl a sutés eldtt.

Hazi pizza

Hozzavalok

Utasitasok

SUIt hatszin

Hozzavalodk

Utasitasok

« Pizzatészta: 300 g liszt, 7 g szaritott élesztd, 1 evékanal
olivaolaj, 200 ml langyos viz, 1 evékanal cukor és so

« Feltét: 400 g felszeletelt zoldség (padlizsan, cukkini, hagyma,
paradicsom), 100 g sonka vagy szalonna (felkockazva),
100 g reszelt sajt

Tegye a lisztet, az élesztdt, az olajat, a sot, a cukrot és a
langyos vizet egy talba, és keverje 6ssze, amig 1agy tésztava
nem all 6ssze. Dagassza robotgéppel vagy kézzel

5-10 percen at. Fedje le feddvel, helyezze a sUtébe, és hagyja
kelni 35 °C-on 30 percig. NyUjtsa ki a tésztat téglalap alakura
eqgy liszttel beszort felUleten, majd helyezze a tepsibe vagy
egy pizzatepsibe. Oszlassa el a paradicsompurét a tésztan,
majd szorja meg sonkaval, gombaval, olajbogyodval és
paradicsommal. Szorjon a tetejére sajtot, majd susse meg.

1 kg hatszin, 5 g s0, 1 g bors, 3 g rozmaring, kakukkf(

FUszerezze be a marhahust soval, borssal és rozmaringgal, és
hagyja hUtében alini 1 6ran at. Helyezze a sUtéracsra. Tegye
be a sUtébe, és susse meg.
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Karbantartas

Tisztitas

A\ FIGYELMEZTETES

Varja meg, mig a sutd és tartozékai kihUlnek, és csak azt kovetden lasson hozza
a tisztitashoz.

Ne hasznaljon agressziv tisztitoszereket, kemény kefét, (fém) sUroloparnat, kést
vagy mas maro hatasu anyagokat.

A suté belseje

« A sUt6 belsejének megtisztitasahoz hasznaljon tiszta kendét, enyhe
tisztitoszert vagy meleg, szappanos vizet.

« Az ajto tomitéseét ne tisztitsa meg kézzel.

« A zomancfelUlet sérulésének elkerUlése érdekében csak normal sutétisztitokat
hasznaljon.

« Makacs foltok eltavolitasahoz hasznaljon specialis sutdtisztitot.

A sUté kulseje

A sUtd kulsejének, igy ajtajanak, fogantyujanak és kijelzéjének tisztitasahoz

hasznaljon tiszta kenddét, enyhe mosogatoszeres vagy szappanos meleg vizet,

szaritasahoz pedig konyhai torlékenddt vagy szaraz ruhat.

A sUtébdl kiaramlo forro leveg® kovetkeztében a zsir és a piszok konnyen

lerakodhat a fogantyuk és gombok kornyeékeén, ezért azt javasoljuk, hogy minden
hasznalat utan tisztitsa meg azokat.

Tartozékok

A tartozékokat minden hasznalat utan mossa le, és torolje szarazra
konyharuhaval. A makacs szennyezddések eltavolitasahoz a hasznalt
tartozékokat a mosas eldtt aztassa 30 percig meleg, szappanos vizben.

Katalitikus zomancfelulet (csak a vonatkozo tipusok)

Az eltavolithato alkatrészeket sotétszurke katalitikus zomancbevonattal lattak

el. FelUletUkre a légkeverés soran keringd levegd altal szallitott olaj és zsiradék

rakédhat le. Azonban ezek a szennyezddések a suté 200 °C-0s vagy annal

magasabb hédmérsekletén elégnek.

1. Vegye ki a tartozékokat a sUtébol.

2. Tisztitsa meg a sutd belsejét.

3. Valassza ki a légkeveréses modot maximalis hdmeérseéklettel, és jarassa a sutét
egy oran at.

34 Magyar

MEGJEGYZES

A zomancozott részek a modelltél fuggéen 1 vagy 3 oldalon lehetnek bevonattal
ellatva.

Az ajto levétele

A sUté normal hasznalata soran tilos levenni az ajtét. Ha példaul tisztitasi
célokbol mégis le kell venni, kovesse az alabbi utasitasokat.

/N VIGYAZAT
A sUtd ajtaja nehéz.

N 1. Nyissa ki az ajtot, és pattintsa ki teljesen
mindkét ajtobeakasztot.

N

2. Csukja beljebb az ajtot kb. 70°-kal. Fogja
meg kozépen mindkeét kezével a sUtdajto
oldalait, és huzza/emelje meg, mig a
zsanérok kipattannak a helyukrol.
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/ 3. A tisztitast kovetéen forditott 3. Az ajtouvegek megtisztitasa utan hajtsa
sorrendben hajtsa végre az 1. és 2. veégre forditott sorrendben az 1. és 2.
|épést, és illessze a helyére a sutdajtot. lépést. Az abra alapjan ellendrizze, hogy
A zsanérokat mindkét oldalon pattintsa megfeleléen helyezkedik-e el az 1. és 2.
a helyUkre. uveglap.

B\

N 01 1. Uveg

02 2. Uveg
Az ajtéuveg eltavolitasa )
A sUtéajton harom réteg Uveglap talalhato. A lapok kiveheték és megtisztithatok. MEGJEGYZES
Az 1. belsd Uveg behelyezéskor a nyomtatas lefelé mutasson.

4 ™ 1. Nyomja meg az ajto bal és jobb oldalan
talalhatd mindkét gombot.
VizgyUjté
A vizgyUjtd nem csak a sutéskor keletkezd
felesleges nedvességet gyUjti, hanem az
. / ételmaradvanyokat is. Rendszeresen Uritse
4 01 N 2. Vegye le a fedelet, és emelje le az 1. és Ki és tisztitsa meg a vizgyUjtot.
) 2. Uveglapot az ajtorol. A FIGYELMEZTETES
Ha a vizgyUjtébdl viz szivarog, forduljon a &
Samsung helyi szervizkdzpontjahoz. 5
01 VizgyUjtd 5
3
N % o
01 1. Uveg

Magyar 35
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Karbantartas

Hibaelharitas

Csere

Ellenérzési pontok

1zz6k

b
)

A\ FIGYELMEZTETES

. Az 6ramutato jarasaval ellentétes

iranyba forgatva szerelje le az
Uvegburat.

. Cserélje ki az izzot.
. Tisztitsa meg az Uvegburat.
. Ha elkészUlt, az Uvegbura

visszaszereléséhez kdvesse a fenti 1.
|épést forditott sorrendben.

° Az izz0 cseréje el6tt kapcsolja ki a sUt6t, és huzza ki a tapkabelt.
« Csak 25-40 W-o0s / 220-240 V-o0s, 300 °C-ig héallod izzot hasznaljon.

I
o
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DX
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Jovahagyott izzokat a Samsung helyi szervizkdzpontjaban szerezhet be.
« A halogén izzokat mindig szaraz ruhaval fogja meg. Ez megakadalyozza, hogy
ujjlenyomat vagy verejték keruljon az izzora, ami megroviditené élettartamat.

Amennyiben probléma merul fel a sutével kapcsolatban, elészor tekintse at az
alabbi tablazatot, és probalja ki a benne taldlhato javaslatokat. Ha egy probléma
tovabbra is fennall, Iépjen kapcsolatba a helyi Samsung szervizkozponttal.

Probléma

Ok

Teendd

A gombok nem
nyomhatok le
teljesen.

« Ha idegen anyag kerult
a gombok kozeé.

« Tavolitsa el az idegen
anyagot, majd probalja
meg Ujra.

« Erintdgombos tipusok
esetén: ha nedvesség
kerUlt a kuls@ részre.

« Tavolitsa el a nedvességet,
majd probalja meg Ujra.

« Ha a zaras funkcio be
van kapcsolva.

« Ellendrizze, hogy a
zaras funkcio be van-e
kapcsolva.

Az id6 nem jelenik
meg.

« Ha nincs tapellatas.

« Ellendrizze, hogy van-e
tapellatas.

A sUtdé nem

muokodik.

A sUté mUkodés « Ha ki van huzva a « Csatlakoztassa vissza a
kozben leall. tapaljzatbol. tapellatast.

Az aramellatas
lekapcsol a mUkodés
soran.

« Ha folyamatosan,
hosszu ideig hasznalja
a sutot.

o A sUt6 hosszu ideig torténd
hasznalatat kovetden
hagyja lehUIni a sutot.

« Ha a hUtéventilator nem
muUkodik.

« Ellendrizze, hogy hallja-e a
hdtéventilator hangjat.

« Ha a sutét nem megfeleld
szellzéssel ellatott
helyre szerelték be.

« Tartsa be a termék Uzembe
helyezési Utmutatojaban
leirt tavolsagokat.

« Ha tobb tapcsatlakozot
hasznalnak ugyanahhoz
az aljzathoz.

« Hasznaljon egy
csatlakozot.

36 Magyar
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Probléma

Ok

Teendd

Probléma

Ok

Teendd

A sUté nincs aram
alatt.

« Ha nincs tapellatas.

« Ellendrizze, hogy van-e
tapellatas.

A sUt6ben lévo
vilagitas fényereje

« A fényer¢ a tapellatas
teljesitményének

« A tapellatas sutés kozbeni
teljesitményvaltozasa

nem hiba, ezért nincs oka
aggodalomra.

folyamatosan
valtozik.

valtozasaitol fuggden
valtozik.

« Tartsa be a termék Uzembe
megfeleld szellgzéssel helyezési Utmutatojaban
ellatott helyre szerelték | lefrt tavolsagokat. A sUtés befejezédott, |« A ventilator

be. de a hitéventilator automatikusan forog
tovabbra is forog. egy bizonyos ideig,
hogy Kiszellztesse a
sutd belsejét.

A sUt6 kuls6 része « Ha a sutét nem
tulsagosan forro a

mUkodés soran.

Ez nem jelenti a termék
meghibasodasat, nincs oka
aggodalomra.

Az ajté nem nyithato |« Ha ételmaradék ragadt
ki megfeleléen. az ajto és a termek
beltere kozé.

« Tisztitsa meg alaposan a
sUtét, majd nyissa Ki ismét
az ajtot.

A sUtdé nem melegit. |« Ha az ajtd nyitva van. « Csukja be az ajtot, és

A belsé vilagitas T -
inditsa Ujra.

gyenge vagy nem

* Ha a lampa be-, majd
kikapcsol.

« A lampa egy adott id6 utan
automatikusan kikapcsol

kapcsol be. az energiatakarékossag « Ha a sutd kezeldgombijai | « Tekintse at a sutd kezelését
érdekeében. A sutdvilagitas nincsenek megfeleléen bemutato fejezetet, és
gombjaval barmikor beallitva. allitsa alaphelyzetbe a
visszakapcsolhatja. sUtot.

» Ha idegen anyag keruUl a |« Tisztitsa meg a sutd * Ha az egyik biztositék |e Cserélje ki a biztositékot,
[dmpara sutés kozben. belsejét, majd ellendrizze kiégett vagy az vagy allitsa vissza az

Ujra. aramkor-megszakito aramkort. Ha ez tdbbszor

Aramutés « Ha a tapellatas nincs « Ellendrizze, hogy a muUkodeésbe lepett. is elGfordul, hivjon

tapasztalhato a megfelelen foldelve. tapellatas megfeleléen villanyszerelGt.

sutoén. foldelt-e. FUst lathato a « A sUt6 els6 hasznalata |« A sUtd elsd hasznalata

» Ha foldelés nélkoli

aljzatot hasznal mukaodés kozben. soran. soran fust aramolhat ki I
‘ a sUtébél. Ez nem jelent 5
Vizcsepegés « Az élelmiszertd! « Hagyja lehdIni a sutét, meghibasodast. A készilek %
tapasztalhato. fuggoen Viz vagy qoz njajg egy §zara; - 53 alkalommal torténd %
Gz aramlik Ki Jelenhet‘meg a sutobgn. torlokenddvel torolje ki. hasznalatat kivetéen g
egy, az ajton lévo Ez nem jelenti a termek ennek meg kell szGnnie.
nyilason. meghibasodasat.

« Ha étel van a
fUtéelemen.

Hagyja elegendd
mértékben lehUIni a sutot,
majd tavolitsa el az ételt a
fUtéelemral.

Viz marad a sut6ében.

Magyar 37
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Hibaelharitas

Probléma

Ok

Teendd

Informaciokodok

szag érezhetd.

A sUté hasznalatakor
égett vagy mUanyag

» Ha olyan mUanyag vagy
egyeéb edényt hasznal,
amely nem hdallo.

« Magas hédmérsékletnek
ellenalld edényeket
hasznaljon.

Ha a sutd nem mukodik, informaciokdd jelenhet meg a kijelzdn. Tekintse at az
alabbi tablazatot, és probalja ki a benne talalhaté javaslatokat.

A suté nem sut
megfeleléen.

» Ha az ajtot gyakran
Kinyitjak sutés kozben.

« Ne nyitogassa a sUtdajtot,
Kivéve, ha az ételt meg
kell forditani. Ha gyakran
kinyitja az ajtot, a belsd
hémerséklet lecsokken,
ami hatassal lehet a sutési
eredmeényre.

A géztisztitas nem

« Ennek az az oka, hogy a

« Hagyja lehUIni a sutot,

muUkodik. hémeérseéklet tul magas. majd ezutan hasznalja.

A kettés sutés mod |« Ha az 0szto nincs » Helyezze be az osztot

nem muokodik. megfeleléen megfeleléen, majd probalja
behelyezve. meg Ujra.

A normal sutés mod
nem mukodik.

» Ha az 0sztd be van
helyezve a sutébe.

» Vegye ki az osztot, majd
probalja meg Ujra.
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« 105 °C alatt - 16 6ra
« 105 °C és 240 °C kozott - 8 ora
e 245 °C és max. kozott - 4 ora

Kod Jelentés Teendd
C-d1 | Az ajtdzar hibdja.
C-20 Kapcsolja ki a sutét, majd inditsa
o Ujra. Ha a probléma tovabbra
C-21 | Erzekelohiba. is fennall, kapcsoljon ki minden
Cc-22 tapellatast legalabb
Csak az EEPROM olvasasa/irasa 30 masodperogi majd
C-F1 . . csatlakoztassa vissza. Ha a
kozben torténik. , .
_ — . probléma nem oldodik meg,
c.po | @ nincs kommunikacio a f6 NYAK | forduljon a szervizkézponthoz.
és az alarendelt NYAK kozott.
Kapcsolja ki a sutét, majd
Kommunikacios hiba all fenn az |nd|'tsa UJr.a' Ha a'problema‘ )
s X PP tovabbra is fennall, kapcsoljon ki
érintésvezérelt kezeléfelUlet, : . " .
C-F2 |. B , ) minden tapellatast legalabb 30
illetve a f6 vagy alarendelt micom \ ; -
L masodpercig, majd csatlakoztassa
kozott. ) . L
Vissza. Ha a probléma nem oldodik
meg, forduljon a szervizkdzponthoz.
Tisztitsa meg a gombot, és
S,
Ez abban az eseten kovetkezik be, | | . J B gy_ T PESC
c-do , , ki a sUtét, majd probalja meg
ha a gombot a megnyomas utan . X , )
hosszu ideig tartia lenvomva Ujra. Ha egy probléma tovabbra is
g J 4 ’ fennall, lépjen kapcsolatba a helyi
Samsung szervizkozponttal.
Biztonsagi kikapcsolas
A sUtd a megadott hémérsékleten | Ez nem rendszerhiba. Kapcsolja
s-01 hosszabb ideig tovabb mUkodott. | ki a sutdt, és tavolitsa el az ételt.

Ezutan probalja meg Ujra, normal
modon.

38 Magyar
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MUszaki adatok FUggelék

A SAMSUNG mindenkor termeékei fejlesztésére torekszik. Ezért mind a tervezési Termékadatlap

jellemzdk, mind a hasznalati Utmutatok eldzetes figyelmeztetés nélkul

megvaltozhatnak. SAMSUNG SAMSUNG
Méret (sz&. x ma. x me) | Kivol 595 x 595 x 570 mm Amoqell mlegjeloltlesc.e _ : . NV6§M3531BS/NY66M353183

Energiahatékonysagi mutaté sutéterenként (EEI cavity) Normal Felsd Also
Urtartalom 66 liter Energiahatékonysagi mutato sitéterenként 100,0 98,5 98,5
. i A standard terhelésnek az elektromos sutd adott

Lele Netto 355kg sUtéterében egy Uzemciklus soran torténé melegitéséhez

szUkséges energiafogyasztas (végsé villamos energia)
hagyomanyos Uzemmadban, sutéterenként (EC eectric cavity)
A standard terhelésnek az elektromos suté adott
sutéterében egy Uzemciklus soran torténd melegitéséhez | 0,95 kWh/
szUkséges energiafogyasztas (végso villamos energia) ciklus
|égkeveréses Uzemmodban, sutéterenként (EC etectric cavity)

0,83 kWh/ | 0,67 kwWh/ | 0,67 kWh/

ARl S ciklus ciklus ciklus

Héforras sutGterenként

(villamos energia vagy gaz) 3 (normal, fels, also)

Térfogat sutéterenként (V) villamos energia

A siit6 tipusa 661 | 301 | 321
A készulék tomege (M) Beépithetd

A készulék témege (M) 35,5 kg

Az EN 60350-1 szabvany és a Bizottsag 65/2014/EU és 66/2014/EU rendelete
alapjan meghatarozott adatok.

Energiatakarékossagi tippek

« SUtés soran a sutd ajtajanak csukva kell maradnia, kivéve az étel atforditasakor.
Sutés kozben ne nyitogassa gyakran az ajtot, mert igy fenntarthato a sutd
hédmérséklete, és energiat takarithat meg.

« El6re tervezze meg a sUtd hasznalatanak menetét, igy elkerulhetd a sutd
kikapcsolasa két étel sUtése kozott, és kevesebb energia, valamint idd
szUkséges a sUtd ismételt felmelegitéséhez.

« Ha a sutési idd 30 percnél hosszabb, a sutét a sutés vége eldtt 5-10 perccel
kikapcsolva energiat takarithat meg. A fennmarado hé elegendd a sutés befejezéséhez.

« Amikor csak lehetséges, egyidejlleg tobb ételt susson.
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KERDESE VAGY ESZREVETELE VAN?

SAMSUNG

ORSZAG HIVJA A KOVETKEZO SZAMOT: VAGY LATOGASSON EL HONLAPUNKRA:
BOSNIA 055 233999 WWW.samsung.com/support
LG 0800111 3?,05()e(J3||‘_|Lﬂe:TaH: :Aeaeezi)TjHa NNHUA Www.samsung.com/bg/support
CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
CZECH ?gg;?g/;ugl\g WWW.Samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 WWW.samsung.com/support
801-172-678" lub +48 22 607-93-33"
Dedykowana infolinia do obstugi zapytan dotyczacych telefonow
POLAND komorkowych: http://www.samsung.com/pl/support/
801-672-678" lub +48 22 607-93-33"
* (koszt potaczenia wedtug taryfy operatora)
ROMANIA o8008-726-78-6840%%(()aopse-ls|£r\;?5§)o) Apel GRATUIT Www.samsung.com/ro/support
SERBIA 011 321 6899 WWW.Samsung.com/rs/support
SLOVAKIA ?OSSOOO(;—S%,\QS;J:; WWW.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/lv/support
ESTONIA 800-7267 WWW.Samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWW.samsung.com/si/support
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