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Intelligent selection of speed according to the type Easy to clean — simple design,
of product being juiced — full speed control! dishwasher safe

Touch-sensitive, intuitive control panel Quiet operation




SICHERHEITSHINWEISE FUR DEN GEBRAUCH

Lesen Sie die Gebrauchsanweisung vor der Benutzung sorgfaltig
durch.

Die Maschine ist flr das Auspressen von Saft aus frischem Obst
und Gemuse konzipiert. Verwenden Sie das Gerat nicht fur andere
Zwecke als die, fur die es bestimmt ist.

Das Gerat ist nur fur den Hausgebrauch bestimmt.

Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.

Geben Sie keine harten Lebensmittel in den Entsafter, z. B. groBBe
Samen, Eiswrfel, Tiefkihlprodukte usw.

Vergewissern Sie sich, dass die auf dem Typenschild des Ge-
rats angegebenen Stromversorgungsparameter mit denen lhres
Stromnetzes Ubereinstimmen.

Das Gerat muss an eine Netzsteckdose mit Erdungsstift ange-
schlossen werden.

Das Gerat ist nicht fUr den Betrieb mit externen Zeitschaltuhren
oder einem separaten Fernbedienungssystem ausgelegt.
SchlieBen Sie den Stecker nicht mit nassen Handen an die Steck-
dose an.

Ziehen Sie den Stecker nicht durch Ziehen am Kabel aus der
Steckdose.

Halten Sie das Gerat nicht mit nassen Handen.

Hangen Sie das Netzkabel nicht an scharfe Kanten und lassen
Sie es nicht mit heiBen Oberflachen in Berihrung kommen.
Lassen Sie das Netzkabel nicht Uber den Rand des Tisches/der
Platte hangen.

Tauchen Sie das Gerat, das Kabel oder den Stecker nicht in Wasser
oder andere FlUssigkeiten.

Stellen Sie das Gerat nicht auf heille Oberflachen.

Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe anderer Elektrogerate,
Brenner, Herde, Ofen usw. auf.

Stellen Sie das Gerat auf eine trockene, ebene, schmutzabwei-
sende und stabile Flache.

Vergewissern Sie sich vor Beginn der Arbeiten, dass alle Kompo-
nenten des Cerats korrekt montiert sind.

Seien Sie besonders vorsichtig und lassen Sie das Geréat nicht
unbeaufsichtigt, wenn Kinder in der Nahe sind.



Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz, wenn Sie es unbeaufsichtigt
lassen und bevor Sie es montieren, demontieren oder reinigen.

Die Verwendung von nicht vom Hersteller empfohlenem Zubehér
kann zu Schaden am Gerat, Branden oder Verletzungen flhren.
Achten Sie darauf, dass Sie wahrend des Betriebs einen Sicher-
heitsabstand zu den rotierenden Teilen der Maschine einhalten.
Bei Kontakt mit ihnen besteht die Gefahr von Kérperverletzungen
oder (i) Sachschaden, z. B. durch Herausziehen von lose hangen-
den Kleidungsstticken/Schmucksticken usw.

Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn der Bildschirm oder die
Schutzabdeckung beschadigt ist oder sichtbare Risse aufweist.

Schieben Sie die Lebensmittel nur mit einem dafur vorgesehenen
Schieber ein - stecken Sie nicht Ihre Hand in den Garraum des
laufenden Ceréts, geben Sie keine Lebensmittel mit nicht dafar
vorgesehenen Zubehdérteilen wie Gabeln, Loffel usw. in das Gerat.
Die Produkte mussen bei laufendem Cerat in die Einfulloffnung
eingefullt werden; Obst oder Gemuse darf nicht in die Einfulloff-
nung geflllt werden, wenn das Geréat stillsteht.

Achten Sie darauf, den Extruder nicht zu Uberlasten und nicht
zu viel Kraft aufzubringen, um die Produkte durch den Einzug
zu drlcken.

Uberprufen Sie vor der Inbetriebnahme des Ceréts, ob der Be-
halterdeckel fest verschlossen ist.

Die Reinigung des Cerats, insbesondere der Teile, die direkt mit
Lebensmitteln in Berthrung kommen, sollte vor dem ersten Ge-
brauch, unmittelbar nach dem Gebrauch oder wenn das Gerat
langere Zeit nicht benutzt wurde, durchgefuhrt werden - die
Vorgehensweise ist im Kapitel "REINICUNG UND WARTUNGC"
beschrieben.

Scharfe Gegenstande, Scheuermittel, Lésungsmittel und andere
starke Chemikalien durfen nicht zur Reinigung verwendet werden
- sie kdnnen das Gerat beschadigen.

Benutzen Sie ein beschadigtes Geréat nicht, auch nicht, wenn das
Netzkabel oder der Stecker beschadigt ist - lassen Sie das Gerat
in diesem Fall von einem autorisierten Kundendienst reparieren.
Dieses Gerat kann von Kindern im Alter von mindestens 8 Jahren
und von Personen mit eingeschrankten kérperlichen und geistigen



Fahigkeiten und mangelnder Erfahrung und Vertrautheit mit dem
Gerat verwendet werden, wenn eine Beaufsichtigung oder eine
Einweisung in die sichere Verwendung des Ceréts erfolgt, damit
die damit verbundenen Risiken verstanden werden.

Reinigung und Wartung durfen nicht von Kindern durchgefihrt
werden, es sei denn, sie sind mindestens 8 Jahre alt und werden
beaufsichtigt. Unbeaufsichtigte Kinder dirfen keine Reinigungs-/
Wartungsarbeiten durchfuhren.

Bewahren Sie das Gerat und sein Kabel auerhalb der Reichweite
von Kindern unter 8 Jahren auf.

Kinder durfen nicht mit dem Cerat spielen.

Sorgen Sie fur die Sicherheit der Kinder - lassen Sie keine frei
zuganglichen Teile der Verpackung (Plastiktuten, Kartons, Styro-
por usw.) zurick.

WARNUNG! Erlauben Sie Kindern nicht, mit dem Film zu
spielen. Es besteht Erstickungsgefahr!

BESCHREIBUNG DES GERATS

1. Arbeitsplatz/Gehause 6. Drucker
2. Bedienfeld 7. Stopfen fur Saftauslass
A.  ON/OFF-Taste 8. Schraube abdrucken
B. Przycisk Start/Pauza 9. Bildschirm quetschen
C. Taste fur Ruckwartsgang 10. Zufuhrungsmutter mit Rtckstands-
D. Soft Fruits-Taste auslass und Einstellknopf flr den
E.  Przycisk Hard Fruits (owoce twarde) Ruckstandsauslass
F.  Gemusetaste (Blattgemuse) 11. Behalter fur Saft
G. Gemischte Taste 12. Mulleimer
3. Knopf zur Verriegelung des Futter- 13. Reinigungsburste
fachs 14. Stromkabel
4. Beschickungskammer mit Saftauslass 15. Platz zum Aufwickeln des Stromka-
5. Futterkammerdeckel mit Offnung bels

VOR DER ERSTEN BENUTZUNG

1. Nehmen Sie das Geréat aus dem Karton und entfernen Sie alle Pappen und Folien, die es
schutzen.

2. Uberprufen Sie das Gerat auf eventuelle Schaden, die beim Transport entstanden sind. Bei
Verdacht auf eine Beschadigung nehmen Sie das Gerat nicht in Betrieb und wenden Sie sich
an lhren Handler.

3. Vergewissern Sie sich, dass die Parameter |lhres Stromnetzes mit den Angaben auf dem Typen-
schild des Gerats Gbereinstimmen.

4. Reinigen Sie das Cerat gemaB den Anweisungen im Kapitel "REINICUNG UND WARTUNG".
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EINBAU EINER SAFTPRESSE

Sl 1 Stellen Sie das Gerat auf eine glatte, stabile und ebene Flache.
’»' ' Setzen Sie die Zufihrungskammer (4) auf die Arbeitsstation
| (1) und stoBen Sie dabei mit den Laschen an die Nuten des

IR Gehauses. Richten Sie die "A'-Markierung an der Arbeitsstation
R ! l Das Gerat auf die " A'-Markierung am Einfillschacht (4)
| v‘ — aus und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn, bis der Knopf zur
1= k.J D Verriegelung des Einfullschachts (3) "einrastet". Die Installation ist

abgeschlossen, wenn das "e'-Zeichen auf der Zufihrkammer (4)
mit dem "A'-Zeichen auf der Arbeitsstation (1) Gbereinstimmt.

2 Setzen Sie die Extrusionsschnecke (8) so in die
Zufthrungskammer (4) ein, dass der Stift in das Loch im Gehause
passt.

3 Bringen Sie das Extrusionssieb (9) in der Mitte der
Zufuhrungskammer (4) an, indem Sie es Uber die
—_— Extrusionsschnecke (8) legen. Achten Sie darauf, dass sich das
o Sieb (9) unter der Auspressschnecke (8) befindet.

4 Richten Sie die Markierung "A" auf der Einspeisemutter
) (10) auf die Markierung "offenes Vorhangeschloss" auf der
’—; I Einspeisekammer (4) aus. Setzen Sie die Zuflihrungsmutter
- (10) auf und drehen Sie sie bis zum Anschlag gegen den
Uhrzeigersinn, so dass sie fest geschlossen ist. Beachten Sie
o ¥ die Markierung "geschlossenes Vorhangeschloss" auf der
H IE rl r Zufthrungskammer (4).



—H 5  Stellen Sie den Saftbehalter (11) unter den Saftauslass (4).

’»' 7] 6 Setzen Sie den Abfallbehalter (12) so ein, dass sich die Tulle des
Behalters unter dem Restablass (10) befindet.

7 Verwenden Sie den Schieber (6) fiir die Offnung der
[ Lebensmittelzufuhr.

- 8  Wenn Sie fertig sind, unterbrechen Sie die Stromzufuhr und
/i \1] B nehmen Sie den Saftbehalter von der Unterseite des Geréats, um
)y | ihn in einen anderen Behalter umzufullen.

HINWEIS! Der Obst- und Gemliseentsafter ist mit einem langsam laufenden Getrie-
bemotor ausgestattet, so dass das Gerat Zeit braucht, um die verwendeten Zutaten zu
verarbeiten. Wenn Sie sich beeilen und versuchen, groBe Gemise- und Obstmengen
oder eine groBe Menge Obst auf einmal einzulegen, und wenn Sie mit dem Schieber
stark drucken, kann das Gerét blockieren.



AUSPRESSEN DES SAFTES

HINWEIS! Frichte mit Steinen, wie Pfirsiche, Pflaumen, Kirschen, miissen zunachst
entkernt und die Steine entfernt werden. Obst und Gemuse mit Kernen, harten Ker-
nen, dicker Schale oder harten Schalen sollten vor der Verarbeitung entfernt werden.
HINWEIS! Schneiden Sie Gemiise und Obst nicht in diinne Scheiben, Wurfel usw. Zu
kleine oder zu groBe Stticke erschweren das Auspressen des Saftes.

1. Stellen Sie das Gerat auf eine glatte, stabile und ebene Flache. SchlieBen Sie das Gerat an das
Stromnetz an.

2. Waschen Sie das Obst und Gemuse, das Sie entsaften wollen, griindlich und schneiden Sie es
in Stlicke (aber nicht in Scheiben oder kleine Stiicke), so dass es leicht durch die Offnung im
Deckel des Einfullfachs (5) in das Gerat fallen kann.

3. Stellen Sie den Saftbehalter (11) und den Abfallbehalter (12) unter die jeweiligen Auslassoffnun-
gen. Offnen Sie den Saftauslass mit dem Auslassstopfen (7).

4. Schalten Sie den Extruder mit der Taste ON/OFF (A) auf dem Bedienfeld (2) ein. Wenn die
Taste ON/OFF (A) aktiviert ist, leuchtet sie grin, alle vier MenUtasten sowie die Tasten Start/
Pause (B) und Ruckwartsgang (C) leuchten kontinuierlich.

5. Wahlen Sie eine der vier verfugbaren MenUfunktionen aus, indem Sie die entsprechende Tas-
te drlcken. Die Taste fur die gewahlte MenUfunktion blinkt und die nicht gewahlten Lichter
leuchten kontinuierlich. Dricken Sie die Taste Start/Pause (B) und die Maschine startet mit
der Geschwindigkeit, die der gewahlten Funktion entspricht. Durch erneutes Dricken der
Start/Pause-Taste (B) wird das Gerat angehalten.

6. Werfen Sie das Obst und Gemuse in die Offnung im Deckel des Einfilifachs (5), indem Sie nur
mit dem Schieber (6) dricken.

7. Um die Menge der ausgeworfenen Rlckstande zu erhohen, drehen Sie den Auslassein-
stellknopf (10) im Uhrzeigersinn. Um die Menge der Ruckstande zu verringern, drehen Sie den
Knopf in die entgegengesetzte Richtung.

8. Vergewissern Sie sich von Zeit zu Zeit, dass die Abfall- (12) und Saftbehalter (11) nicht voll sind
- wenn sie geleert werden mussen, schalten Sie das Gerat zunachst mit der Taste ON/OFF (A)
auf dem Bedienfeld (2) aus und verschlieBen Sie den Saftauslass mit dem Saftauslassstecker
7).

9. Wenn Sie mit dem Auspressen fertig sind und der Saft nicht mehr flieBt, driicken Sie die Taste
ON/OFF (A), um das Geréat auszuschalten.

10.Wenn Sie wahrend der Ausfuhrung einer Menufunktion die Ricklauftaste (C) dricken, wird
das Gerat in den Rucklaufmodus versetzt. Nach 10 Sekunden schaltet sich das Geréat auto-
matisch ab. Wenn innerhalb von 5 Sekunden keine Taste gedruckt wird, wird der Betrieb des
Geréts beendet.

HINWEIS! Das Gerat kann seinen Betrieb einstellen, wenn es auf einen zu groBen Wi-
derstand trifft. Der Extruder hat einen eingebauten Uberlastungsschutz. Im Falle ei-
ner Verstopfung wird der Rickwartslauf automatisch fiir einige Sekunden aktiviert,
danach kehrt das Gerat automatisch zum Normalbetrieb zurtick.

ACHTUNG! Der Entsafter verfligt tiber eine Sicherheitsfunktion, die das Gerat nach 15
Minuten Dauerbetrieb automatisch ausschaltet. Danach sollte man das Gerét etwa 30-
40 Minuten abkiihlen lassen.

ALLGEMEINE BEMERKUNGEN

1. Verwenden Sie, wann immer maoglich, frisches und reifes Obst und Gemuse.

2. Die Kerne von Zitrusfrichten sollten entfernt werden, da sie einen bitteren Geschmack ver-
ursachen.

3. Weiche und Uberreife Frichte ergeben einen Saft, der nicht klar ist.



4. Apfelsaft kann schnell braun werden - um diesen Prozess zu verlangsamen, geben Sie ein paar
Tropfen Zitronensaft in den Saft.
5. Wenn der Saft zu dickflussig ist, verdinnen Sie ihn mit Mineralwasser.

DEMONTAGE DES ENTSAFTERS

Schalten Sie das Gerat mit der Taste ON/OFF (A) aus und trennen Sie es von der Stromaguelle.
Warten Sie, bis die Quetschschnecke (8) zum Stillstand gekommen ist.

Nehmen Sie den Schieber (6) aus der Einzugskammer (4).

Um die Einzugskammer (4) zu entfernen, halten Sie die Verriegelungstaste der Einzugskammer
(3) gedruckt, wahrend Sie die Einzugskammer (4) mit der anderen Hand gegen den Uhrzei-
gersinn drehen.

Demontieren Sie die einzelnen Komponenten in umgekehrter Reihenfolge der Montage (Ein-
speisemutter (10), Extrusionssieb (9), Extrusionsschraube (8)).

6. Waschen und reinigen Sie die oben genannten Gegenstande grindlich.

REINIGUNG UND WARTUNG

HINWEIS! Eine ordnungsgemaBe Reinigung und Wartung verléngert die Lebensdauer
des Extruders. Da der Extruder Mineralien, darunter auch Kalzium, auspresst, empfeh-
len wir, alle Teile der Maschine nach dem Gebrauch immer mit einem Kalziumschutz-
mittel zu waschen.

1. Schalten Sie das Gerat vor der Reinigung aus.

2. Das Hauptgehause kann mit einem feuchten Tuch gereinigt werden (bei Bedarf kann eine
kleine Menge Spulmittel hinzugeflgt werden). Waschen Sie alle Teile, die mit Lebensmitteln in
Berthrung kommen, nach jedem Gebrauch grundlich in warmem Wasser mit einem milden
Reinigungsmittel, am besten sofort nach dem Entsaften. Diese Zubehorteile kdnnen auch in
der Spulmaschine gereinigt werden, wobei die Wassertemperatur 70°C nicht Uberschreiten
sollte.

Verwenden Sie keine starken Reinigungsmittel, Aceton, Alkohol, scharfe Gegenstande usw. zur
Reinigung. Ihre Verwendung kann zu Schaden am Cerat fuhren.

Das Quetschsieb sollte nach jedem Gebrauch grindlich gereinigt werden. Zu diesem Zweck
kann die mitgelieferte Burste (13) verwendet werden.

Tauchen Sie den Sockel des Geréts nicht in \Wasser oder andere Flissigkeiten!

Wenn die Teile des Entsafters durch Karotten, Orangen usw. verfarbt sind, kdnnen sie mit
einem Tuch mit Speisedl abgewischt werden. Die Verfarbung beeintrachtigt die Funktionsfa-
higkeit des Gerats nicht.

Nachdem alle Teile gereinigt und getrocknet wurden, sollte die Saftpresse zusammengebaut
werden (siehe Abschnitt, "Zusammenbau der Saftpresse").
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SYMPTOME EINER FEHLFUNKTION

OBJEKTE SPRAWDZ

Motor lauft nicht — Ist das Netzkabel in der Steckdose
— Ist bei der Zufuhrung der Produkte zur Verarbeitung nicht
etwas hangengeblieben?

Das Arbeitsgerat halt an — dass das Gerat ordnungsgemal montiert ist
— lIst es nicht Gberlastet
— Ist das Produkt, das Sie auspressen wollen, in den
richtigen Stucken zubereitet?

Es bildet sich ein "Stau" im — Wenn Sie viel weiches Obst und Gemuse quetschen,
Chargenkanal versuchen Sie, abwechselnd hartes Obst und Gemuse zu
quetschen (z. B. eine Orange oder einen Apfel mit einer
Karotte). Wahlen Sie frisches Obst und Gemse, das
keine Anzeichen von Verderb aufweist.
— Einschalten der Rucklauftaste
— Fullen Sie den Zufuhrkanal nicht zu sehr mit Produkten,
legen Sie die Produkte nacheinander ein, lassen Sie Zeit
fur die Verarbeitung
— Wenn die Ursache noch nicht bekannt ist, sollte das Geréat
gewaschen und wieder zusammengebaut werden.

Zellstoff tritt nicht mehr aus — Sich mit einem harteren Produkt durchsetzen

NAHRSTOFFE VON OBST UND GEMUSE

Kilokalorien /

Obst/Gemuse Vitamin-/Mineralstoff Kalorien
Apfel Vitamin C 200 g =150 kJ (72 cal)
Aprikose Ballaststoffe, Kalium 30 g=85kJ (20 cal)

Folacin, Ballaststoffe, Rote Bete ist eine reiche
Zuckerriben Quelle von Vitamin C und Kalium 160 g =190 kJ (45 cal)
Blaubeere Vitamin C 125 ¢=295kJ (70 cal)
Vitamin C, Kalium, Folacin, Vitamin B6,
Kraut Ballaststoffe 100 g =110 kJ (26 cal)
Marchew Vitamin A, C, B6, Ballaststoffe 120 g =125 kJ (30 cal)
Sellerie Vitamin C, Kalium 80 g=55kJ (7 cal)
Gurke Vitamin C 280 g =120 kJ (29 cal)
Fenchel Vitamin C, Ballaststoffe 300 g=145kJ (35 cal)
Weintrauben Vitamin C, B4, Kalium 125 g =355 kJ (85 cal)
Kiwi Vitamin C, Kalium 100 g =100 kJ (40 cal)
Melon Vitamin C, Folacin, Ballaststoffe, Vitamin A 200 g =210 kJ (50 cal)



Nektarine (ohne Stein) Vitamin C, B3, Kalium, Ballaststoffe 180 g =355 kJ (85 cal)

Pfirsich (ohne Stein) Vitamin C, B3, Kalium, Ballaststoffe 150 g =205 kJ (49 cal)
Birne Faser 150 g =205 kJ (60 cal)
Ananas Vitamin C 150 g =250 kJ (59 cal)
Strawberry Vitamin C, Eisen, Kalium und Magnesium 125 ¢ =130 kJ (31 cal)
Vitamin C, Ballaststoffe, Vitamin E, Folacin,
Tomate Vitamin A 100 g = 90 kJ (22 cal)
Model MSO-IC-01
Stromversorgung 220-240V~ 50/60HZ
Nennleistung 200w
Ausgeschaltet oder Standby-Modus verfugbar verfugbar
Leistungsaufnahme im Standby-Modus 0,4W

Stromverbrauch im Aus-Zustand -

Stromverbrauch im Netzwerk-Standby-Modus -

Wechselt automatisch in den Standby-Modus nach O min.

Geht automatisch in den Abschaltmodus nach -

Netzwerk-Standby-Modus, wenn das Cerat Uber eine Anwendungsverbindungs-
funktion verfugt

Lange des Netzkabels 1.0m

C€

Das Produkt kann geringfiigig von den Fotos/Zeichnungen im Handbuch und anderen
Marketingmaterialien abweichen.

Dieses Handbuch wurde maschinell Gbersetzt.

Im Zweifelsfall lesen Sie bitte die englische Version.

OrdnungsgemaBe Entsorgung des Produkts (Elektro — und

Elektronikmiill)

Die Kennzeichnung auf dem Produkt weist darauf hin, dass das Produkt nach Ablauf seiner Lebens-

dauer nicht zusammen mit anderen Haushaltsabfallen entsorgt werden darf. Gebrauchte Gerate kén-

nen sich wegen des potentiellen Gehalts gefahrlicher Stoffe, Gemische und Bauteile nachteilig auf die

Umwelt und die menschliche Gesundheit auswirken. Das Vermischen von Elektromall mit anderen

Abfallen bzw. der nicht sachgerechter Ausbau von Elektroteilen kann zur Freisetzung umwelt — und
gesundheitsschadlicher Stoffe fuhren. Das gebrauchte Gerat ist bei einer Sammelstelle fur Elektro — und Elekt-
ronikschrott zu entsorgen. Fur detaillierte Informationen zu Sammelstellen fur Elektro — und Elektronikschrott
wenden Sie sich bitte an lhre ortliche Wertstoffsammelstelle oder Schrottbehandlungsanlage.




SAFETY INSTRUCTIONS

Read the instructions carefully before use.

The appliance is designed to squeeze juice from fresh fruit and
vegetables. Do not use the appliance for purposes other than
those for which it was intended.

The appliance is intended for domestic use only.

Do not use the appliance outdoors.

Do not place hard foodstuffs, e.g. large seeds, ice cubes, frozen
products, etc. in the juicer.

Check that the power parameters on the appliance’s rating plate
correspond to the parameters of your power supply network.
The appliance should be connected to a mains socket outlet with
a grounding pin!

The equipment is not designed to operate using external timers
or a separate remote control.

Do not connect the plug to the power socket with wet hands.
Do not pull the plug out of the power socket by pulling the cord.
Do not handle the appliance with wet hands.

Do not hang the power cord on sharp edges or allow it to come
into contact with hot surfaces.

Do not let the power cord hang over the edge of the table/counter.
Do not immerse the appliance, cable or charger in water or other
liquids.

Do not place the appliance on a hot surface.

Do not place the appliance near other electric cookers, burners,
ovens, etc.

Place the appliance on a dry, flat, stain-resistant and stable surface.
Always make sure that all parts of the appliance are correctly
fitted before starting work.

Take extra care, do not leave the appliance unattended when
children are around.

Disconnect the appliance from the power supply each time when
the appliance is left unattended and before any assembling, dis-
assembling, or cleaning works.

Use of accessories not recommended by the manufacturer may
cause damage to the appliance, fire or personal injury.



Remember to keep a safe distance from rotating components of
the appliance during operation. Coming into contact with them
may result in personal injury or (i) damage to property e.g. by
pulling out loose hanging items of clothing/jewellery etc.

Do not use the appliance if the screen or protective cover is
damaged or has visible cracks.

Push foodstuffs only with the dedicated pusher - do not put your
hand into the chamber of the running appliance, do not place
foodstuffs in the appliance using accessories not intended for this
purpose e.g. forks, spoons etc.

Products must be inserted into the feeder opening while the
appliance is running; fruit or vegetables must not be placed into
the feeder opening when the appliance is at a standstill.

Be careful not to overload the juicer, do not use too much force
to push the products through the feeder.

Before starting the appliance, check that the container lid is se-
curely fastened.

Clean the appliance, in particular parts being in direct contact
with food, before first use, immediately after finishing work and if
the appliance has not been used for a long time. The procedure
is described in details in the "CLEANING AND MAINTENANCE"
section.

Do not use sharp objects, abrasive polishes, solvents or other
strong chemicals for cleaning since their use may cause damages
to the appliance.

Never use a damaged appliance, including one with a damaged
cord or plug, in which case have it repaired at an authorised
service centre.

This equipment may be used by children of at least 8 years of age
and by persons of diminished physical and mental capabilities
and persons with inexperience and lack of familiarity with the
equipment if supervision or instruction is provided on how to use
the equipment safely so that the associated risks are understood.
Cleaning and maintenance must not be performed by children,
unless they are over 8 years old and supervised. Unsupervised
children can not perform cleaning and maintenance of the product.




Keep the appliance and its cord out of reach of children under
8 years of age.

The appliance is not a toy and should not be used as such by
children.

Take care of the safety of children - do not leave freely accessible
parts of the packaging (plastic bags, cardboard boxes, polysty-
rene, etc.).

WARNING! Do not allow children to play with the film. Danger
of suffocation!

DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

GhooOmMmMmoOoO®>NDE

Workstation/housing 6. Pusher

Control panel 7. Stopper for juice outlet

ON/OFF button 8. Squeezing screw

Start/Pause button 9. Squeezing screen

Reverse speed button 10. Feeder nut with residue outlet and
Soft Fruits button (soft fruit) residue outlet adjustment knob
Hard Fruits button (hard fruit) 11. Juice container

Vegetables button (leafy vegetables) 12. Residue container

Mixed button (mixed juice) 13. Cleaning brush

Feeder compartment lock button 14. Power cord

Feeder chamber with juice outlet 15. Space for winding the power cord

Feeder chamber cover with opening

BEFORE FIRST USE

N =
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Take the appliance out of the box and remove all protecting cardboard and foil.

Make sure the appliance has not been damaged during its transportation. In case of suspected
damage, do not start the appliance and consult the seller

Make sure the electrical mains parameters match the data on the appliance’s name plate.
Wash the appliance following the instructions in the “CLEANING AND MAINTENANCE" sec-
tion



INSTALLATION OF A JUICER

Im 1 Place the appliance on a smooth, stable and flat surface. Place
on the workstation (1), the feeder chamber (4), hitting the grooves
| on the housing with the tabs. Align the "A" mark on the juicer

L TR workstation with the " A" mark on the feeder chamber (4)
L : [ and turn it clockwise until the feeder chamber lock button (3)
= "clicks". The installation is complete when the"e"sign on the feeder
‘=l \J D chamber (4) aligns with the " A" sign on the workstation (1).

2 Fitthe squeezing screw (8) into the feeder chamber (4) so that
the pin fits into the opening in the housing.

3 Fitthe squeezing screen (9) to the centre of the feeder chamber
(4) by placing it over the squeezing screw (8). Make sure that the
o screen (9) is underneath the squeezing screw (8).

4 Align the "A" mark on the feeder nut (10) with the "open padlock"
) mark on the feeder chamber (4). Fit the feeder nut (10) and turn it
", | counterclockwise as far as it will go so that it is tightly closed. Pay
- attention to the "closed padlock" marking on the feeder chamber
4).




i 5  Place the juice container (11) under the juice outlet (4).
| | L |
’»' 10 6 Insert the residue container (12) so that the spout of the container
is under the residue outlet (10).
} Imi
l ”‘=’.:'r -

7 Use the pusher (6) for the food feed opening.

. 8  When you are finished, disconnect the power and remove the
¥ juice container from underneath the appliance to pour into
{ | another vessel.
L)

CAUTIONI! The fruit and vegetable juicer is equipped with a slow-speed gear motor, so the
appliance takes time to process the ingredients used. Rushing, trying to put in large fruit
and vegetables, or a large amount of fruit at once, and pushing hard with the pusher can

cause the appliance to jam.



JUICE SQUEEZING

CAUTION! Fruits with seeds, such as peaches, plums and cherries, must be pitted prior
to the operation. Cores, hard seeds, thick skins, or hard shells of fruits and vegetables
should be removed before processing.

CAUTIONI! Do not cut fruit and vegetables into thin slices, cubes, etc. Pieces that are too

small or too large will make it more difficult to squeeze the juice.

1. Place the appliance on a smooth, stable and flat surface. Connect the appliance to the mains.

2. Thoroughly wash the fruit and vegetables you intend to juice and then cut them into pieces
(but not slices or small pieces) so that they can be easily dropped into the appliance through
the opening in the feeder compartment lid (5).

3. Place the juice container (11) and residue container (12) under the respective outlet open-
ings. Open the juice outlet with the outlet plug (7).

4. Switch the juicer on using the ON/OFF button (A) on the control panel (2). When the ON/OFF
button (A) is activated, it will light up green, all four menu buttons as well as the Start/Pause (B)
and reverse speed (C) buttons will be lit continuously.

5. Select one of the four available menu functions by pressing the corresponding button. The
button for the selected menu function will flash and the unselected lights will be on continu-
ously. Press the Start/Pause button (B) and the appliance will start at the speed corresponding
to the selected function. Pressing the Start/Pause button (B) again will stop the appliance.

6. Drop the fruit and vegetables into the opening in the feeder compartment lid (5) pushing them
only with the pusher (6).

7. To increase the amount of ejected residue, turn the outlet adjustment knob (10) clockwise. To
reduce the amount of residue, turn the knob in the opposite direction.

8. Check from time to time that the residue (12) and juice containers (11) are not full - if they need
to be emptied, first switch off the appliance using the ON/OFF button (A) on the control panel
(2) and close the juice outlet with the juice outlet plug (7).

9. When you have finished squeezing and the juice has stopped flowing, press the ON/OFF
button (A) to switch off the appliance.

10.While performing any menu function, pressing the reverse button (C) will cause the appliance
to start operating in reverse mode. It will stop automatically after 10 seconds of operation. If no
button is pressed within 5 seconds, the operation of the appliance will be terminated.

CAUTIONI! The appliance can stop its operation when it encounters too much resist-

ance. The juicer has a built-in overload protection system. In the event of a blockage,

reverse rotation is automatically activated for a few seconds and then the appliance
automatically returns to normal operation.

ATTENTION! The juicer has a safety feature that will automatically switch off the appli-

ance after 15 minutes of continuous operation. After this time, the appliance should be

allowed to cool for about 30-40 minutes.

GENERAL REMARKS

If possible, use fresh and ripe fruit and vegetables.

The seeds of citrus fruits should be removed, as they give a bitter taste.

Soft and over-ripe fruit will result in juice that is not clear.

Apple juice can turn brown quickly - in order to slow down this process squeeze a few drops
of lemon juice into the juice.

5. If the juice is too thick, dilute it with mineral water.

BN



DISMANTLING THE JUICER

1

o

u

o

Switch off the appliance using the ON/OFF button (A) and disconnect it from the power
source.

Wait until the squeezing screw (8) has come to a complete stop.

Remove the pusher (6) from the feeder chamber (4).

To remove the feeder chamber (4), press and hold the feeder chamber lock button (3) while
turning the feeder chamber (4) counterclockwise with the other hand.

Disassemble the individual components in reverse order of assembly (feeder nut (10), squeez-
ing screen (9), squeezing screw (8).

Wash and clean the above elements thoroughly.

CLEANING AND MAINTENANCE

CAUTION! Proper washing and maintenance prolongs the life of the juicer. As the juic-
er squeezes minerals, including calcium, we recommend always washing all parts of the
appliance after use with anti-calcium build-up agents.

1
2.

w

&
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Switch off the appliance before cleaning.

The main housing can be cleaned with a damp cloth (a small amount of detergent can be add-
ed, if necessary). Thoroughly wash all food contact parts in warm water with a mild detergent
after each use, preferably immediately after juicing. These accessories can also be washed in
the dishwasher, making sure that the water temperature does not exceed 70°C.

Do not use strong cleaning agents, acetone, alcohol, sharp materials, etc. to clean. Their use
may cause damage to the appliance.

The squeezing screen should be cleaned thoroughly after each use. The brush (13) included in
the set can be used for this purpose.

Do not immerse the base of the appliance in water or other liquids!

If there is discolouration of the juicer parts due to carrots, oranges, etc., they can be wiped
with a cloth with cooking oil. Discoloration does not affect the functionality of the appliance.
Once all parts have been cleaned and dried, the juicer should be assembled (see paragraph,
"INSTALLATION OF THE JUICER").

SYMPTOMS OF MALFUNCTIONING

SYMPTOMS CHECK

Engine does not run — That the power cord is in the socket
— Whether something get stuck when feeding products for
processing or not

The working appliance stops — That the appliance is properly assembled
— That it is not overloaded
— That the product you want to squeeze is prepared in the

right pieces
Whether "jam" is formed in the feed — If you are squeezing a lot of soft products, try to alternate
channel pushing hard products (e.g. push an orange or apple with

a carrot). Choose fresh products with no signs of rotting

— Switch on the reverse speed button

— Do not overfill the feed channel with products, place
products one by one, allow time for processing

— If the cause is still unknown, the appliance should be
washed and reassembled



Pulp stops escaping

NUTRIENTS OF FRUIT AND VEGETABLES

Fruit/vegetable
Apple

Apricot

Sugar beet

Blueberry
Cabbage

Carrot
Celery
Cucumber
Fennel
Grapes
Kiwi
Melon

Nectarine (without
stone)

Peach (without stone)
Pear

Pineapple
Strawberry

Tomato

— Push through with a harder product

Vitamin/mineral substance

Vitamin C

Fibre, potassium

Folacin, fibre, beetroot is a rich source of vitamin

C and potassium

Vitamin C

Vitamin C, potassium, folacin, vitamin Bé, fibre

Vitamin A, C, B6, E and fibre
Vitamin C and potassium
Vitamin C

Vitamin C and fibre

Vitamin C, Bé and fibre
Vitamin C and potassium

Vitamin C, folacin, fibre, vitamin A

Vitamin C, B3, potassium, fibre

Vitamin C, B3, potassium, fibre

Fibre

Vitamin C

Vitamin C, iron, potassium and magnesium

Vitamin C, fibre, vitamin E, folacin, vitamin A

Kilocalories / calories

200 g =150 kJ (72 cal)
30 g=85kJ (20 cal)

160 g =190 kJ (45 cal)

125 ¢=295kJ (70 cal)
100 g =110 kJ (26 cal)

120 g =125 kJ (30 cal)
80 g=55kJ (7 cal)
280 g =120 kJ (29 cal)
300 g =145 kJ (35 cal)
125 g =355 kJ (85 cal)
100 g =100 kJ (40 cal)
200 g =210 kJ (50 cal)

180 g = 355 kJ (85 cal)

150 g =205 kJ (49 cal)
150 g =205 kJ (60 cal)
150 g =250 kJ (59 cal)
125 g =130 kJ (31 cal)
100 g = 90 kJ (22 cal)




TECHNICAL DATA

Model

MSO-IC-01

Power supply

220-240V~ 50/60HZ

Length of mains cable

Rated power 200W
Availability of the shutdown or standby mode available
Power consumption in standby mode 0,4W
Power consumption in the shutdown mode -
Power consumption in network standby mode -
Automatically goes into standby mode after O min.
Automatically goes into the shutdown mode after -
Network standby mode, if the appliance has a connection function with the
application )

1,0m

e

The product may differ slightly from the images/drawings in the manual and other

marketing materials.

Proper disposal of the product (waste electrical and electronic

equipment)

disposed with other type of municipal waste. Used equipment may have a negative impact on the

K Marking on the product indicates that after the service-life of the product expires, it should not be

environment and health of people due to potentially containing hazardous substances, mixtures and
components. Mixing electric waste with other types of waste or disassembling those in an unprofes-
sional manner may cause a release of substances that are hazardous to the environment and health.
Used equipment should be handed-over to a point for collection of electric waste. In order to obtain detailed
information regarding the electric waste collection points, the user should contact the municipal point of elec-

tric waste collection or used equipment processing department.
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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
UZYTKOWANIA

Przed uzyciem przeczytaj doktadnie instrukcje obstugi.
Urzadzenie zostato zaprojektowanie do wyciskania soku ze sSwie-
zych owocow i warzyw. Nie wykorzystuj urzadzenia do innych
celow, niz zostato przeznaczone.

Urzadzenie jest przeznaczone tylko do uzytku domowego.

Nie korzystaj z urzadzenia na wolnym powietrzu.

Nie umieszczaj w wyciskarce twardych art. spozywczych np.
duzych nasion, kostek lodu, mrozonych produktéw itp.
Sprawdz czy parametry zasilania umieszczone na tabliczce zna-
mionowe]j urzadzenia odpowiadajg parametrom Twojej sieci
zasilajgce).

Urzadzenie powinno byc¢ podtagczone do gniazdka sieciowego
z bolcem uziemiajacym.

Sprzet nie jest przeznaczony do pracy z uzyciem zewnetrznych
wytacznikow czasowych lub oddzielnego uktadu zdalnej regulacji.
Nie podtaczaj wtyczki do gniazdka sieci mokrymi rekami.

Nie wyciagaj wtyczki z gniazdka sieci pociagajac za przewdd.
Nie trzymaj urzadzenia wilgotnymi rekoma.

Nie wieszaj przewodu zasilania na ostrych krawedziach i nie po-
zwol, aby sie stykat z gorgcymi powierzchniami.

Nie pozwdl, aby przewdd zasilania zwisat z krawedzi stotu / blatu.
Nie zanurzaj urzadzenia, przewodu i wtyczki w wodzie lub innych
ptynach.

Nie stawiaj urzadzenia na goracych powierzchniach.

Nie stawiaj urzadzenia w poblizu innych urzadzen elektrycznych,
palnikow, kuchenek, piekarnikow itp.

Urzadzenie nalezy stawiac¢ na suchej, ptaskiej, odpornej na zapla-
mienia i stabilnej powierzchni.

Zawsze przed przystapieniem do pracy upewnij sie, czy wszystkie
elementy urzadzenia sa prawidtowo zamontowane.

Zachowaj szczegdlng ostroznose, nie zostawiaj urzadzenia bez
nadzoru, gdy w poblizu urzadzenia znajduja sie dzieci.

Odtaczaj urzadzenie od zasilania, jesli pozostawiasz je bez nadzoru
oraz przed montazem, demontazem lub czyszczeniem.
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Uzycie akcesoriow niepolecanych przez producenta moze spo-
wodowac uszkodzenie urzadzenia, pozar lub obrazenia ciata.
Pamietaj o zachowaniu bezpiecznego dystansu od obracajgcych
sie podczas pracy elementéw urzadzenia. Kontakt z nimi grozi
urazami ciata lub (i) uszkodzeniem mienia np. poprzez wyciagniecie
luzno zwisajacych czesci garderoby/bizuterii itp.

Nie uzywac urzadzenia, jesli sito lub ostona zabezpieczajaca jest
uszkodzona lub ma widoczne pekniecia.

Popychaj artykuty spozywcze wytgcznie dedykowanym do tego
popychaczem — nie wktadaj dtoni do komory pracujacego urza-
dzenia, nie umieszczaj w urzadzeniu zywnosci z wykorzystaniem
akcesoriow do tego nieprzeznaczonych np. widelce, tyzki itp.
Produkty nalezy wktada¢ do otworu podajnika podczas pracy
urzadzenia, nie mozna wypetnia¢ owocami lub warzywami otworu
podajnika podczas postoju.

Uwazaj by nie przetadowac wyciskarki, nie uzywaj zbyt duzej sity
do popychania produktéw przez podajnik.

Przed uruchomieniem urzadzenia sprawdz czy pokrywa pojem-
nika jest dobrze zamocowana.

Czyszczenie urzadzenia, w szczegdlnosci czesci majacych bezpo-
Sredni kontakt z zywnoscia, nalezy przeprowadzi¢ przed pierwszym
uzyciem, bezposrednio po zakonczeniu pracy lub w przypadku,
gdy z urzadzenia nie korzystano od dtuzszego czasu — sposob
postepowania jest opisany w rozdziale ,CZYSZCZENIE | KON-
SERWACJA".

Do czyszczenia nie wolno uzywac ostrych przedmiotow, past
sciernych, rozpuszczalnikow i innych silnych srodkdw chemicz-
nych — ich uzycie moze spowodowac uszkodzenie urzadzenia.
Nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia, rowniez wtedy, gdy uszko-
dzony jest przewdd sieciowy lub wtyczka — w takim wypadku oddaj
urzadzenie do naprawy w autoryzowanym punkcie serwisowym.
Niniejszy sprzet moze by¢ uzytkowany przez dzieci w wieku co
najmniej 8 lat i przez osoby o obnizonych mozliwosciach fizycz-
nych, umystowych i osoby o braku doswiadczenia i znajomosci
sprzetu, jezeli zapewniony zostanie nadzor lub instruktaz odnosnie
do uzytkowania sprzetu w bezpieczny sposodb, tak aby zwigzane
z tym zagrozenia byty zrozumiate.



Czyszczenie i konserwacja nie moga by¢ wykonywane przez dzieci,
chyba ze ukonczyty 8 lat i s3 nadzorowane. Dzieci bez nadzoru
nie moga wykonywac czyszczenia / konserwacji.

Przechowuj urzadzenie i jego przewdd w miejscu niedostepnym

dla dzieci ponizej 8 lat.

Dzieci nie mogg bawic sie urzadzeniem.

Dbaj o bezpieczenstwo dzieci — nie zostawiaj swobodnie dostep-
nych czesci opakowania (torby plastikowe, kartony, styropian itp.).
OSTRZEZENIE! Nie pozwalaj dzieciom bawic¢ sie folig. Nie-

bezpieczeristwo uduszenia!
OPIS URZADZENIA

L wO

MmO Om>NE

Stacja robocza/obudowa

Panel sterujacy

Przycisk ON/OFF

Przycisk Start/Pauza

Przycisk obrotow wstecznych
Przycisk Soft Fruits (owoce miekkie)
Przycisk Hard Fruits (owoce twarde)
Przycisk Vegetables (warzywa liscia-
ste)

Przycisk Mixed (soki mieszane)
Przycisk blokady komory podajnika
Komora podajnika z wylotem na sok
Pokrywa komory podajnika z otwo-
rem

6
7.
8.
9
1

11.
12.
13.
14.
15.

0.

Popychacz

Zatyczka otworu wylotu soku
Slimak wyciskajacy

Sito wyciskajace

Nakretka podajnika z wylotem na
odpadki i pokrettem regulacji wylotu
resztek

Pojemnik na sok

Pojemnik na odpadki
Szczoteczka do czyszczenia
Przewod zasilajacy

Miejsce na nawiniecie przewodu
zasilajagcego

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Wyjmij urzadzenie z pudetka i zdejmij wszystkie zabezpieczajace je tekturki i folie.
2. Skontroluj urzadzenie pod wzgledem uszkodzen mogacych powsta¢ podczas transportu
urzadzenia. W przypadku podejrzen uszkodzen nie uruchamiaj urzadzenia i skonsultu;j sie ze

sprzedawca.

3. Upewnij sie, ze parametry Twojej sieci elektrycznej odpowiadaja danym na tabliczce znamio-

nowej urzadzenia.

4. Umyj urzadzenie kierujac sie wskazowkami zawartymi w rozdziale ,CZYSZCZENIE | KON-

SERWACJA.




MONTAZ WYCISKARKI DO SOKOW

= Ustaw urzadzenie na gtadkiej, stabilnej i ptaskiej powierzchni.
’» Zatdz na stacje robocza (1), komore podajnika (4), trafiajac
1 | _ wypustkami w rowki umieszczone na obudowie. Wyrownaj znak
L T TR ,/\" na stacji roboczej wyciskarki ze znakiem ,A” na komorze
J L : [ podajnika (4) i obréc go w prawo do momentu ,klikniecia”
= przycisku blokady komory podajnika (3). Instalacja jest
[l d D zakoriczona, gdy znak ,8” na komorze podajnika (4) zrowna sie ze
: ‘ znakiem ,A” na stacji roboczej (1).

2 Do komory podajnika (4) zamontuj slimak wyciskajacy (8), tak aby
trzpien dopasowat sie do otworu w obudowie.

3 Do srodka komory podajnika (4) zamontuj sito wyciskajace (9)
nakfadajac je na slimak wyciskajacy (8). Zwro¢ uwage, aby sito (9)
o znajdowato sie pod spodem slimaka wyciskajacego (8).

4 Myréwnaj znak " A" na nakretce podajnika (10) ze znakiem
) ‘otwartej ktédki" na komorze podajnika (4). Zamontuj nakretke
", | podajnika (10) i przekrec ja do oporu w kierunku przeciwnym
o do ruchu wskazowek zegara, tak aby byta szczelnie zamknieta.
Zwro¢ uwage na oznaczenie "zamknietej ktédki” na komorze

T podajnika (4).
i
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i 5  Umies¢ pojemnik na sok (11) pod otworem wylotowym soku (4).

’»' N 6 Wsun pojemnik na odpadki (12), tak aby dziobek pojemnika
znajdowat sie pod wylotem resztek (10).

7 Do otworu podawania produktow spozywczych uzywaj
Tu popychacza (6).

8  Po zakonczeniu pracy, odtacz zasilanie i wyjmij pojemnik z sokiem
O R spod urzadzenia, w celu przelania do innego naczynia.

UWAGA! Wyciskarka do owocow i warzyw wyposazona jest w silnik z przektadnia wolno-
obrotowa, dlatego tez urzadzenie potrzebuje czasu na przetworzenie uzytych sktadni-
kow. Pospiech, proby wktadania duzych warzyw i owocéw, badz duzej ich ilosci na raz,
atakze mocny nacisk popychaczem moze spowodowaé zablokowanie urzadzenia.
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WYCISKANIE SOKU

UWAGA! Owoce z pestkami jak brzoskwinie, sliwki, wisnie i czeresnie, trzeba najpierw
wydrylowaé, usunaé pestki. Owoce i warzywa zrdzeniami, twardymi nasionami, gruby-
mi skérkami lub twardymi tupinami nalezy usunaé przed przetworzeniem.

UWAGA! Nie kroimy warzyw i owocéw w cienkie plastry, kostki, itp. Zbyt mate lub zbyt

duze kawatki spowoduja trudniejsze wyciskanie soku.

1. Ustaw urzadzenie na gtadkiej, stabilnej i ptaskiej powierzchni. Podtacz urzadzenie do sieci za-
silajace).

2. Doktadnie umyj owoce i warzywa, z ktorych zamierzasz zrobi¢ sok, a nastepnie pokrdj je na
kawatki (lecz nie plastry i drobne kawatki) tak, aby swobodnie mozna byto je wrzuci¢ do urza-
dzenia przez otwor w pokrywie komory podajnika (5).

3. Podstaw pojemnik na sok (1) i pojemnik na odpadki (12) pod odpowiednie otwory wyloto-
we. Otworz wylot soku zatyczka wylotu (7).

4. Whacz wyciskarke za pomoca przycisku ON/OFF (A) na panelu sterowania (2). Po urucho-
mieniu przycisku ON/OFF (A) zaswieci sie na zielono, wszystkie cztery przyciski menu oraz
przyciski Start/Pauza (B) i obrotow wstecznych (C) beda $wieci¢ $wiattem ciagtym.

5. Wybierz jedna z czterech dostepnych funkcji menu, naciskajac odpowiedni przycisk. Przycisk
wybranej funkgcji menu bedzie miga¢, a niewybrane kontrolki beda swieci¢ sie stale. Nacisnij
przycisk Start/Pauza (B), a urzadzenie rozpocznie prace z predkoscig odpowiadajaca wybra-
nej funkgji. Kolejne naciéniecie przycisku Start/Pauza (B) zatrzyma prace urzadzenia.

6. Wrzu¢ owoce i warzywa do otworu w pokrywie komory podajnika (5) popychajac je tylko
i wylacznie popychaczem (6).

7. Aby zwiekszy¢ ilo$¢ wyrzucanych resztek, przekre¢ pokretto regulacji wylotu (10) zgodnie z ru-
chem wskazowek zegara. Aby zmnigjszy¢ ilos¢ resztek, obréd pokretto w przeciwnym kierunku.

8. Od czasu do czasu sprawdzaj, czy pojemniki na odpadki (12) isok (11) nie sa zapetnione —
w przypadku koniecznosci oproéznienia wytacz najpierw urzadzenie za pomoca przycisku
ON/OFF (A) na panelu sterujgcym (2) i zamknij wylot soku zatyczka wylotu soku (7).

9. Po zakonczeniu wyciskania, gdy sok przestanie wyptywac, nacisnij przycisk ON/OFF (A), aby
wylaczy¢ urzadzenie.

10.Podczas wykonywania dowolnej funkgcji menu nacisniecie przycisku obrotéw wstecznych (C)
spowoduje, ze urzadzenie zacznie pracowac w trybie cofania. Zatrzyma sie automatycznie po
10 sekundach pracy. Jesli w ciggu 5 sekund nie zostanie nacisniety zaden przycisk, praca urza-
dzenia zostanie zakonczona.

UWAGA! Urzadzenie moze zatrzyma¢é swoja prace w momencie kiedy napotka na zbyt

duzy opér. Wyciskarka posiada wbudowany system zabezpieczenia przed przecigze-

niem. W przypadku zablokowania urzadzenia automatycznie wlacza sie obroty wstecz-
ne na kilka sekund, anastepnie urzadzenie samoczynnie powraca do normalnego trybu
pracy.

UWAGA! Wyciskarka do soku posiada zabezpieczenie, ktére automatycznie wylaczy-

urzadzenie po 15 minutach ciaglej pracy. Po tym czasie nalezy pozostawié¢ urzadzenie

do ostygniecia na okoto 30-40 minut.

UWAGI OGOLNE

Uzywaj w miare mozliwosci $wiezych i dojrzatych owocéw i warzyw.

. Nalezy usuwac¢ pestki owocow cytrusowych, poniewaz nadaja one gorzki smak.

. Miekkie i zbyt dojrzate owoce spowoduja, ze sok nie bedzie klarowny.

. Sok z jabtek moze szybko zbrazowieé — aby spowolnic¢ ten proces wcisnij do soku kilka kropli
soku z cytryny.

5. Jezeli sok jest zbyt gesty, nalezy rozcienczyc¢ go woda mineralna.

SN
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DEMONTAZ WYCISKARKI DO SOKOW

N

u

6.

Wytacz urzadzenie za pomoca przycisku ON/OFF (A) i odtacz od zrodia pradu.

Poczekaj, az slimak wyciskajacy (8) catkowicie zatrzyma sie.

Wyjmij popychacz (6) z komory podajnika (4).

Aby zdemontowad komore podajnika (4) nacisnij i przytrzymaj przycisk blokady komory po-
dajnika (3), a druga reka obroc¢ komore podajnika (4) w kierunku przeciwnym do ruchu wska-
zOwek zegara.

Zdemontuj poszczegdine elementy w odwrotnej kolejnosci do montazu (nakretka podajnika
(10), sito wyciskajace (9), slimak wyciskajacy (8)).

Doktadnie umyj i wyczys¢ powyzsze elementy.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

UWAGA! Wiasciwe mycie iutrzymanie przediuza okres zywotnosci wyciskarki. Po-
niewaz wyciskarka wyciska mineraty, miedzy innymi wapn, zalecamy my¢é wszystkie
czesci urzadzenia zawsze po zakoriczonej pracy srodkami zapobiegajacymi odktadaniu
sie wapnia.

1.
2.

o R w

~

Wyltacz urzadzenie przed przystapieniem do czyszczenia.

Obudowe gtéwnag mozna czysci¢ wilgotna Sciereczka (jezeli istnieje taka potrzeba, mozna do-
da¢ niewielka ilos¢ detergentu). Po kazdym uzyciu wszystkie elementy majace kontakt z zyw-
noscig nalezy doktadnie umyc¢ w cieptej wodzie z dodatkiem tagodnego detergentu, najlepiej
od razu po zakonczeniu wyciskania soku. Akcesoria te mozna rowniez my¢ w zmywarce, pa-
mietajac, aby temperatura wody nie przekraczata 70°C.

Nie uzywaj do czyszczenia silnych srodkow czyszczacych, acetonu, alkoholu, ostrych materia-
tow, itp. Ich uzycie moze spowodowac uszkodzenie urzadzenia.

Sitko wyciskajace nalezy doktadnie wyczysci¢ po kazdym uzyciu. Mozna uzy¢ w tym celu do-
taczonej do zestawu szczoteczki (13).

Nie wolno zanurza¢ podstawy urzadzenia w wodzie lub innych ptynach!

Jezeli wystapig przebarwienia elementow wyciskarki do sokdw pod wptywem marchewek,
pomaranczy, itp. mozna je przetrzec sciereczka z dodatkiem oleju spozywczego. Przebarwie-
nia nie maja wptywu na funkcjonalnos¢ urzadzenia.

Po wyczyszczeniu i wysuszeniu wszystkich czesci, wyciskarke do sokdw nalezy ztozy¢ (patrz
pkt., MONTAZ WYCISKARKI DO SOKOW”).

OBJAWY NIEPRAWIDLOWEGO FUNKCJONOWANIA

OBJAWY SPRAWDZ

Silnik nie pracuje — Czy kabel zasilajacy znajduje sie w gniazdku

— Czy cos sie nie zaklinowato podczas podawania
produktéw do przetworzenia

Pracujace urzadzenie zatrzymuje sie — Czy urzadzenie jest prawidtowo zmontowane

— Czy nie jest przecigzone
— Czy produkt, ktory chcesz wycisnac jest przygotowany
w odpowiednich kawatkach



W kanale wsadowym powstaje — Jesli wyciskasz duzo miekkich produktéw, staraj
,dzem” sie naprzemiennie popychac twardym produktem
(np. pomararicze lub jabtko przepchna¢ marchwia).
Wybieraj produkty swieze bez oznak nadgnicia
— Whacz przycisk obrotow wstecznych
— Nie przepeiaj kanatu wsadowego produktami, wktadaj
produkty pojedynczo, daj czas na ich przetworzenie
— Jesli nadal przyczyna jest nieznana nalezy urzadzenie
umyc i ponownie ztozyé

Pulpa przestaje sie wydostawac — Przepchnij twardszym produktem

SKLADNIKI ODZYWCZE OWOCOW IWARZYW

Owoc / warzywo Witamina / substancja mineralna Kilokalorii / kalorii
Jabtko Witamina C 200 g =150 kJ (72 cal)
Morela Bfonnik, potas 30 g=285kJ (20 cal)

Burak cukrowy

Borowka

Kapusta
Marchew
Seler
Ogorek
Koper wtoski
Winogrona
Kiwi

Melon

Nektarynka (bez
pestki)

Brzoskwinia (bez
pestki)

Gruszka
Ananas

Truskawka

Pomidor
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Folacyna, btonnik, burak jest bogatym zrodtem

witaminy C i potasu

Witamina C

Witamina C, potas, folacyna, witamina Bé,
btonnik

Witamina A, C, Bé, btonnik
Witamina C, potas
Witamina C

Witamina C, btonnik
Witamina C, B6, potas
Witamina C, potas

Witamina C, folacyna, btonnik, witamina A
Witamina C, B3, potas, btonnik

Witamina C, B3, potas, btonnik

Btonnik

Witamina C

Witamina C, zelazo, potas i magnez

Witamina C, btonnik, witamina E, folacyna,

witamina A

160 g =190 kJ (45 cal)
125 g = 295 kJ (70 cal)

100 g =10 kJ (26 cal)
120 g =125 kJ (30 cal)
80 g=55kJ (7 cal)
280 g =120 kJ (29 cal)
300 g =145 kJ (35 cal)
125 g =355 kJ (85 cal)
100 g =100 kJ (40 cal)
200 g =210 kJ (50 cal)

180 g =355 kJ (85 cal)

150 g =205 kJ (49 cal)
150 g =205 kJ (60 cal)
150 g =250 kJ (59 cal)
125 ¢ =130 kJ (31 cal)

100 g = 90 kJ (22 cal)



DANE TECHNICZNE

Model MSO-IC-01
Zasilanie 220-240V~ 50/60HZ
Moc znamionowa 200W
Dostepnos¢ trybu wytaczenia lub czuwania dostepny
Zuzycie energii w trybie czuwania 0,4W
Zuzycie energii w trybie wytaczenia -

Zuzycie energii w trybie czuwania sieciowego -
Automatycznie przechodzi w tryb czuwania po O min.
Automatycznie przechodzi w tryb wytaczenia po -

Tryb czuwania sieciowego, jesli urzadzenie posiada funkcje potaczenia z aplikacjg | -

Dtugos¢ przewodu sieciowego 10m

€

Produkt moze nieznacznie réznic sie od zdjeé/rysunkéw zawartych w instrukeji
iinnych materiatach marketingowych.

DZIESIEC LAT

NAPRAWIALNOSCI

KULINARNYCH INSPIRACIJI
szukaj na (www.pyszniegotuj.pl )

iPysznie
i

Y JIQ AKCESORIA | CZESCI ZAMIENNE

kupisz na (strefa.icoook.pl

= (O

Prawidtowe usuwanie produktu (zuzyty sprzet elektryczny

i elektroniczny)

nalezy wyrzucac z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstw domowych. Zuzyty sprzet moze

miec¢ szkodliwy wptyw na srodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalng zawartos¢ niebezpiecz-

nych substancji, mieszanin oraz czesci sktadowych. Mieszanie elektroodpaddw z innymi odpadami

lub ich nieprofesjonalny demontaz moze prowadzi¢ do uwolnienia substancji szkodliwych dla zdrowia
i Srodowiska. Zuzyte urzadzenie nalezy dostarczy¢ do punktu odbioru zuzytego sprzetu elektrycznego i elek-
tronicznego. W celu uzyskania szczegdtowych informacji na temat miejsca oddawania odpadow elektrycznych
i elektronicznych uzytkownik powinien skontaktowac sie z gminnym punktem zbierania zuzytego sprzetu lub
zaktadem przetwarzania zuzytego sprzetu.

K Oznaczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie okresu uzytkowania nie
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BKA3IBKM LLOAO BE3MEKU EKCMJTYATALLII

30

[lepen NoYaTKOM BMKOPUCTaHHSA YBAXHO MPOUNTANTETI IHCTPYK-
L|ito 3 ekcnyaTadli.

MalLvrHa npusHaueHa Ansa BiAXUMY COKY 3i CBIXUX QPYKTIB i
OBOUIB. He BUKOPUCTOBYMTE MPUCTPIN HE 33 MOro NPAMUM NPK-
3HAYEHHAM.

[MpncTpiN NpU3HAYEHWI BUKITIOYHO ANS AOMALLHBbOro KOpKUC-
TYBaHHS.

He BMKOPUCTOBYNTE MPUCTPIN Ha BIAKPUTOMY MOBITPI.

He knagiTb y COKOBMXMMAIKY TBEPAI MPOAYKTW, Hanpuknaa,
BESIMKE HACIHHA, KYOUKM bO/y, 3aMOPOXEHI MPOAYKTX TOLLIO.
[NepeBipTe, UM NaPaMeTPU XMUBIIEHHA Ha 3aBOACHKIN TabmuLli
NPUCTPOIO BIANOBIAAOTL NapameTpam BaLuoi Mepexi X1BNeHHs.
[MouCTPIN NOBUHEH DYyTK NIAKMIOUEHWIM O PO3ETKM 3 383eMI1eH-
HAm!

[MpncTpin He NpU3HaYeHWM ang PoboTH 3 BUKOPUCTaHHAM
30BHILLHIX TMMYaCOBMX BMMMKaUIB abO OKPEeMOi CUCTEMM AnC-
TAHLIMHOIO KepyBaHHS.

He BcTaBnamTe BUIKY B PO3ETKY MOKPVMM PyKaMM.

He BuTAramTe BUIKy 3 PO3ETKM, TATHYYM 33 NPOBIA.

He TprmanTe NpucTpin MOKPUMM PYKaMM.

He BiLLaTe kKabenb XMUBNEHHSA Ha roCTPI Kpai Ta He JonycKanTe
KOHTAKTY 3 rapaumm NOBEPXHAMM.

He no3BonsnTe LHYPY XUBIEHHSA 3BUCATU 3 KPaIo CTONY/CTiNb-
HMLY.

He 3aHypionTe NpuUcTpin, Kabenb Ta BUIKY Y BOAY UM iHLLI PIgNHM.
Hikonn He cTaBTe NPUCTPIM Ha rapsadi NOBEPXHI.

He po3miLLyTe NpucTpin NObAM3y iHLLUX enekTponpuiagis,
KOHPOPOK, MIIUT, AyXOBOK TOLLIO.

BcTaHOBITE Mpuniaa Ha Cyxy, PiBHY, CTIMKY 40 NAAM | HE3BOPYLLHY
NOBEPXHIO.

[Mepen noyaTkom PODOOTH 3aBXAN NepPeBIPANTE, U BCi KOMMO-
HEHTW MPUCTPOKO NPABUIBHO BCTAHOBEH.

Byabre ocobnmneo obepexHi, He 3anuilanTe npwnag 0es Harnaay,
KOMW Nopyy aiTw.



3aBxan BiAKoUanTe NpuUnaz Bif eNeKTPOMePeXi, Ko 3anm-
LLaETe Moro be3 Harnaay, a Takox nepes cKiagaHHaMm, po3ou-
PaHHAM | Nig Yac YMLLIEHHS.

BukopurcTaHHa akcecyapis, He PEKOMEH0BaHMX BUPODHMKOM,
MOXE MPU3BECTU O MNOLLKOAXEHHA MOUCTPOK, NOXEXi aDO0 TPaBM.
[ig yac poboTu He 3abyBanTe AOTPUMYBATUCA De3NeyHol Bia-
CTaHi Big 00epPTOBMX YAaCTUH MaLLUMHWU. KOHTaKT 3 HUMW MOXe
NPW3BECTM A0 TPaBMyBaHHS TiNa abo (i) NOLLKOMKEHHA MalHa,
HaNPWKaz, LUSXOM BUCMUKYBaHHA BifIbHO 3B1CAOUMX Npesa-
METIB o4dAry/npuKpac TOLLO.

He BukopucToByiTe Npunag, AKLLIO eKpaH abo 3axm1cHa KpULLIKa
MOLLIKOOXEHI aD0 MaloTb BUAVMI TRILLIMHM.

[poLuToBXYMTE NPOAYKTM TINBKW CreLiaNibHUM LLITOBXaUYeM - He
3aCOBYMTE PYKY B Kamepy NpaLiiolouoro npuiagy, He Knagitb
NPOAYKTM B MPWUad He NPU3HAYEHUMM A9 LIbOrO aKCecyapamm,
HanpPWKNaa, BUAETIKaMM, NTOXKaMA | T.4.

[TpoayKTK Crifd BCTABNATU B 3aBaHTaXyBaslbHMM OTBIP Mig yac
pPObOTK Npuiagy; PPYKTN abo OBOUI HE MOXHa 3acKmnaTu B 3a-
BaHTaXYyBasbHWIM OTBIP, KOSV Npunaz 3ynmMHUBCS.

ByobTe obepexHi, He nepeBaHTaxymTe COKOBMKMMASIKY, He
3aCTOCOBYNTE HAAMIPHY CUIY, LLIOO NPOLUTOBXHYTU NPOOYKTM
Yyepes 3aBaHTaXyBaslbHUIN OTBIp.

[Tepen 3anycKom NPUCTPOIO NEPEKOHANTECH, LLIO KPULLIKA KOH-
TeMHepa HagiMHO 3aKpinneHa.

QunLLIEHHA NPUCTPOIO, OCODNMNBO AeTanewn, aki besnocepeHLO
KOHTaKTYIOTb 3 Xeto, Crif NpoBOANTM Nepen NepLLVM BUKOPUC-
TaHHAM, BiApa3y Nicna 3aKiHUeHHa PoDOTHN abo AKLLIO MPUCTPIN
He BMKOPUCTOBYBABCA TPWBANMI Yac - NpoLeaypa onvcaHa B
po3aini «OUYNLLEHHA TA OO 1A 0.

He BMKOPUCTOBYMNTE ANA UNLLIEHHA rOCTPI NPeaMEeTH, aDPa3MBHI
NaCT, PO3UMHHMKN Ta IHLLI CUMBHI XIMIYHI PEUOBMHK — iX BUKO-
PUCTaHHA MOXe MOLLIKOANTM NMPUCTPIN.

He BMKOPUCTOBYNTE MOLLIKOMKEHWNN MPUCTPIN, 30KPEMA, KOSM
Kabesb XMBeHHA abo LUTencenb NMOLLUKOAXKEHI — Y LIbOMY BU-
NaaKy 3BEPHITbCA A0 CePTUHIKOBAHOMO CEPBICHOMO LIEHTRY AN
PEMOHTY MPUCTPOIO.
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LIMM nprcTpoeEM MOXYTb KOPUCTYBATUCA ATV BIKOM Bif 8 po-
KiB, @ TAKOX 0CODOU 3 OOMEXEHUMN DIBUUHMMM Ta PO3YMOBMMM
MOXJIMBOCTAMM, AK | IOAN, AKI HE MaloTb A0CBIAY Ta 3HaHb LLOAO
NOBOMKEHHS 3 MPUCTPOEM, 38 YMOBW, LLIO KOPUCTYBaHHS BiabyBa-
TUMETLCA Mif HarNaaoM abo Dyae NPOBeAEHO IHCTPYKTaX LLOAO
De3neyHOro BUKOPUCTaHHA MPUCTPOHD, LLIOO BOHM YCBIAOMMM
NOBA3aHI 3 LM PU3MKN.

[MprbupaHHa Ta TexHiuHe 0bCyroByBaHHA He NMOBUHHI BU-
KOHYBATUCA AiITbMM, AKLLO IM HE BUMOBHMIOCA & POKIB | BOHM
He nepebyBaloTb Mig Harnagom. [itn 6e3 Harnagy He NOBUHHI
BUKOHYBATW NPUbUpaHHsa/0bCcyroByBaHHs.

[MoncTpint | kKabenb XMBAeHHS 30epiranTe B MiCL, HEOOCTYMHOMY
AN Oiten BiKom A0 8 poKiB.

[iTi He NOBWHHI rPaTK 3 NPUCTPOEM.

3 MeTolo be3neku Aiten He 3anmLlanTe YaCTUHK YNaKoBKM
NEerkoAOCTYNHUMM (MOSTIeTUNEHOBI MAKETW, KAPTOHHI KOPODKM,
NONICTUPOS TOLLIO).

NMONEPEOXKEHHA! He no3ssonatu gitam rpatnca nniekoto.
HEBE3MNEKA YAYLUEHHA!

onnc NPUCTPOLO
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oA LOMMOUO®EPENE

Poboue micue/xunTno 7. [pobka ans BUxoay COKy

[MaHenb kepyBaHHd 8.  OBTUCKHNI BUHT

KHoMKa YBIMKHEHHA/BUMKHEHHA 9. BimxumHuin ekpaH

KHonka Myck/May3a 10. Tanka nofdaui 3 OTBOPOM A9 3aNULL-
KHonka 3agHboro xoay KIiB | PYYKOIO perynioBaHHa OTBOPY
KHonka "M'aki dpykTn AN8 3aNMLLIKIB

KHonka "Teepai dpyKTn 11. Pesepsyap AN 3acnnaHHsa KaBn
Khonka Osoui (n1cToBsi oBoui) 12. CMITHMK ONnda CMiTTA

3MiluaHa KHomMKa 13. Llitka ons ynieHHa

KHomka BrnokyBaHHSa BiACiKy nogaui 14. Kabenb xumBneHHs

Kamepa nopaui 3 BUXOAOM ANs COKY 15. Micue ans 3MOTyBaHHS LLIHYPa XMB-
KpuLuka kamepwu nodadi 3 0TBOPOM NeHHnA

LLIToBxau



MEPEA NEPLULUM BUKOPUCTAHHAM

1. BuitMiTb npucTpiit 3 kKOpoOKM i 3HIMITE BECb KAPTOH i GOMbIY, LLIO MOro 3aXMLLaITh.
2. [NepeBipTe NPUCTPIN Ha HAABHICTb MOLLIKOAXEHb, AKi MOXYTb BUHMKHYTM Nif YaC TPaHCIop-
TyBaHHA. AKLLO € Nifo3pa Ha MOLLKOOXEHHS, HE BMUKANTE NPUCTPIN | 3BEPHITbCA A0 NPO-

[aBUs.

3. NepekoHanTecs, Lo NapameTpm BaLLOl eNeKTPUUYHOI MepeXxi BiANOBIAaoTb AaHUM Ha 3aBOf-

CbKil TabnuyLi NpUCTPOIO.

4. O4nCTITb NPUCTPIN, AOTPUMYIOUMCh IHCTPYKLIM, HasedeHuX y po3aini « OYMLLEHHA TA OO-

(1A 0.

BCTAHOBJIEHHA COKOBMXXUNMAJIKA

1R

*

= Y [

=]

1

3

BcTaHoBITE NPUCTPIN Ha TNaaKy, CTINKY | PiBHY NOBEPXHIO.
BcTtaHoBITh Ha pobouy cTaHuiio (1) kamepy nogaui (4),
3auenuBLLM BUCTYNamm nasu Ha kopnyci. CymicTiTb No3Hauky
" A" Ha pobouint naHesi COKOBMXMMAIKM 3 MO3HAUKoI "A" Ha
3aBaHTaXyBasbHIM Kamepi (4) i NOBEPHITb ii 38 FOANHHWKOBOIO
CTPINIKOIO, IOKM He MouyeTe "KnaLaHHa" KHOMKKN BNoKyBaHHS
3aBaHTaxyBasbHOI kamepw (3). YcTaHOBKa 3aBepLLeHa, KOMu
3HaK "®" Ha Kamepi noaaui (4) 3piBHAETLCA 3i 3HaKom " A" Ha
pobouin ctaHwii (1).

BcTaHOoBITh exkcTpysinHuin lHek (8) 8 kamepy nopavi (4) Taknm
YNHOM, LLIOD LLITOK YBIMLLOB B OTBIP B KOPMYCI.

BcTaHoBiTh ekcTpysinHy pewwitky (9) 8 ueHTpi kamepw noaaui (4),
PO3MICTMBLLM ii Hagd eKCTpy3inHUM LHekom (8). MepexoHanTecs,

1o cuto (9) 3HaxoaANTLCA Nif BIMKUMHMM LLUHEKOM (8).

33




4 BupisHanTe nosHauky "A' Ha ranui nogasava (10) 3 nosHaukoio
"BiAKPUTMI 3aMOK" Ha Kamepi nodasaya (4). BctaHoBITb ranky
nogavi (10) i noBepHITb ii NPOTH FOANHHMKOBOI CTPINKM A0
yrnopy, LWob BoHa byna LWinbHO 3aKpuTa. 3BepHiTh yBary Ha
MapPKyBaHHs "3aKPUTUI HABICHUI 3aMOK" Ha Kamepi noaaui (4).

l_ o 5  TlomicTiTe koHTenHep ana coky (11) nia BUNyCKHMIA OTBIp ANnA

coky (4).

6 BcrasTe KoHTenHep ana siaxoais (12) Tak, WwWob Hocuk
KOHTeNHepa 3Haxoamnscs i oteopom ang 3amuuwikis (10).

7 BukopucTosywnTe WwToBXaY (6) ANS BIAKPUTTA OTBOPY AMA MoAaui
K.
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. 8  Konu By 3aKiHUMTE, BIAKMIOUITH XMBEHHS | BUAMITb KOHTENMHEP
/ \1] = [NS COKY 3-Mif MaLLMHK, LLOD NEPEIUTM MOro B iHLLY EMHICTb.

YBATA! CokoBuxumanka ansa GpykTie i oBOUiB OCHaLLeHa NOBINMbHUM MOTOP-pPeAyK-
TOPOM, TOMY MaLUMHi NOTpibeH uac, Wob nepepobnTH BUKOPUCTOBYBaAHI iHFpedicHTH.
Mocnix, cnpobun noknacTu Benuki osoui Ta GpykTn abo BenmKy KinbkicTb PpykKTiB 3a
OAWH pa3, a TaKoX CUIbHE HAaTUCKAHHA Ha LUTOBXay MOXYTb NPU3BECTU A0 3aK/TUHIO-
BaHHSA NPUCTPOIO.

BUYABJTIIOBAHHA COKY

YBATA! ®pyktn 3 KicToukamu, Taki ik NepcUKMn, CIUBMU, BULLHI, HeobxigHO none-

PeAHbO OUMUCTUTM Bif KICTOUOK i BUAANUTU KicToukun. PpyKTH Ta 0BOUI 3 cepLeBUHOIO,

TBEPAVUM HaCiHHAM, TOBCTOIO LUKiPKOIO abo TBepAoIo LWKapanynoto cif BUAaNUTH ne-

pea obpobkoio.

YBATA! He HapizaitTe oBoui Ta ppyKTM TOHKUMU cknboukamu, kybukamm Towo. 3a-

HaAATO MasieHbKi ab60 3aHaATO BENIMKI LUMATOUKMN YCKNaAHATb BUYABITIOBaHHSA COKY.

1. BcTaHoBITE NpUCTPIV Ha rmagky, CTiMKY i piBHy noBepxHio. [MigkmiouiTe NPUCTRIM A0 enek-
TPOMEpPEeXi.

2. PetenbHo BuMMITEe GPYKTM Ta OBOUI, AKi BM 30MpPacTECa BUUABMIOBATK CiK, a NOTIM HapiXTe
X Ha LWMATOYKM (ane He cknboykamm abo APIDHUMM LIMATOYKaMM) Tak, OO ix MOXHa byno
NETKO 3aKUHYTU B MALLIMHY Uepes OTBIP Y KPMLLILI 33BaHTaXyBanbHOro Biaciky (5).

3. MocTtasTe koHTeNHep ANng coky (1) i koHTelHep Ana Biaxoais (12) nig BianosiaHi BUXiAHI OTBO-
pw. BigkpwitTe Brxiag 4ng Coky 3a AOMOMOToio 3arnyLikm (7).

4. YBIMKHITb ekcTpyaep 3a gonomoroio kHonku ON/OFF (A) Ha naHeni kepysaHHs (2). Konv ak-
TmBoBaHa kHomnka ON/OFF (A), BoHa CBITUTBCA 3eMEeHNM, BCi YOTUPM KHOMKM MEHIO, 8 TaKOX
kHonku Myck/May3a (B) i pesepc wanakocTi (C) ceitaTbea GesnepepsHo.

5. Bubepitb 0aHy 3 4OTUPBbOX AOCTYMHMX GYHKLIM MEHIO, HATUCHYBLLV BiANOBigHY KHOMKY. KHO-
MKa BMOpaHoi GYHKLIT MeHI0 BriMMaTMe, a HeBUDPaHI IHAVKATOPM roPITUMY Tb NOCTIMHO. Ha-
TUCHITb KHOMKy TMyck/May3a (B), | MaLuMHa NoyHe NpaLioBaTHt 3i LUBUAKICTIO, LLO BiANOBIAaE
0bpaHin GpyHKLUIi. MoBTOpHE HaTUcKaHHA KHomku [Tyck/May3a (B) 3ynuHuTb npucTpin.

6. OnycTiTb GPYKTM Ta OBOUI B OTBIP Y KpWLL Bigciky Ana noaadi (5), LWToBxaoum ix e 3a
[I0MOMOTOI0 LLTOBXaua (6).

7. U106 36inbLUmMTH KiNbKICTb 3aMULLIKIB, LLIO BUKMAAIOTLCA, MOBEPHITL PYUKY PEryiioBaHHA BY-
nyckHoro oTeopy (10) 3a roaMHHUKOBOIO CTPINKoI. LLI0B 3MEHLLINTK KiNbKICTb 3aMMLLIKIB, No-
BEPHITb PYUKY B 3BOPOTHOMY HaMpPAMKY.

8. Yac Big uacy nepesipainTe, UM He 3anoBHeHi KoHTenHepn and siaxoais (12) i coky (11) - akwwo ix
NOTPIBHO CMIOPOXHNUTK, CIOYATKY BUMKHITL Npunag 3a aonomoroio kHonkn ON/OFF (A) Ha
naHeni kepysaHHa (2) i 3akpwiTe OTBIP ANg CoKy 3arnyLikoio (7).

9. Konu Br 3aKiHUMNM BIMKUMaHHA | CiK nepecTtas BuTIKaTW, HaTUcHITb kHonky ON/OFF (A),
W06 BUMKHYTH Npuaa.

10.1Mig vac BrKoHaHHA Byab-AKOT GYHKLIT MeHIO HaTuckaHHa kHomnkum pesepcy (C) npuseene Ao
TOrO, LLO MPUCTPIV NOYHE NPaLIoBaTV B pexmnmi peeepcy. BiH aBTOMaTUUHO 3ynnHUTLCS Ue-
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pe3 10 cekyHa poboTu. AKLLO NpoTarom 5 cekyHa He Byae HaTUCHYTa XOAHa KHOMKa, poboTy
NPUCTPOIO Byae NPUNMHEHO.

YBATA! Mpuctpin moxe 3ynMHUTK CBOIO pobOTY, AKLLO HAaTPaNUTb Ha 3aHAATO BeNu-
kui onip. EkcTpyaep mae BbyaoBaHy cuctemy 3axucty Bif nepesaHTaxeHHA. Y pasi
3aCMiUeHHs Ha Kinbka ceKyHA aBTOMaTMUHO BMUKAETbCA peBepcHe obepTaHHs, nicna
YOro NPUCTPI AaBTOMATUUHO NOBEPTAETLCA A0 HOPMASIbHOFO peXumy poboTu.
YBATA! Cokosmxnmanka mae dpyHkuUilo 6e3neku, ska aBTOMaTUUHO BUMMKAE MaLLIVHY
nicns 15 xeunun 6esnepepeHoi poboTu. Micna uboro NPUCTPOIO CAiA AaTU OXONOHYTH
npoTtarom 30-40 xBunuH.

3ATAJ1IbHI 3AYBAXEHHSA

BukopurcToBynTe CBiXI Ta CTUMI GPYKTM Ta OBOYI, KOSU LIe MOX/TNBO.

KicToukm UmMTpYCOoBMX CIiA BUOAANWUTM, OCKINBbKM BOHW HaaloTb TPKYBaTOrO CMaKy.

M'aki Ta nepecturni GpyKTV faayTb HENPO30PWN CiK.

AONYUHMI CIK MOXe LLIBUOKO HabyTW KOPUUHEBOIO KOMbOPY - LLIOD yNOBINbHUTY Lien Npo-
LEeC, BUYABITb Y CiK Kiflbka Kpanesb NIMMOHHOTO COKY.

5. AKLO Cik 3aHaATO rycTUi, po30aBTe MOro MIHEPAbHOK BOAOIO.

PO3BUPAHHA COKOBMXXUMAJIKU

. BumkHiTb npunag 3a gonomoroio kHonku ON/OFF (A) i sigeqHanTe Moro Big oxepena xu-
BIIEHHA.

. 3ayekanTe, MOKM BIIKMMHIM LHEK (8) NOBHICTIO 3yNMMHUTBCSA.

. Buimite wrosxau (6) 3 kamepu nogavi (4).

. LLloB 3HaTv nogasanbHy kamepy (4), HaTUCHITb | yTPUMYITE KHOMKY DIOKYyBaHHA NoAaBarib-
HOi KamepH (3), 04HOUACHO MOBEPTAIOUM IHLLIOK PYKOK NodasanbHy Kamepy (4) npotu ro-
LONHHWUKOBOI CTPINKN.

. Po3bepitb okpemi KOMNOHEHTH B 3BOPOTHOMY NopaaKy (rarka nogaui (10), ekcTpysinHe cuto
(9), ekcTpy3inHWIA WHek (8)).

. PeTtenbHo BUMMITE Ta MOUMCTITb BULLIE3raAaHi NPeaMETH.

OYULLEHHA | OBCJTYTOBYBAHHA

YBATA! MpaeunbHe MUTTA Ta TeXHiYHe 06CNyroByBaHHA NPOAOBXYE TEPMiH CyX6m

ekctpyaepa. Ockinbku ekcTpyaep npecye MiHepanu, B TOMy YMCAi KanbLiid, MU peKo-

MEHAYEMO 3aBXAN MUTK BCi YaCTUHM MALUMHM NiCNA BUKOPUCTaHHA 3acobammu npoTtn

BiAKNaAeHHs Kanbuito.

. MNepepn yMLLEHHAM BUMKHITL NpWNag.

2. OCHOBHMI KOPMYC MOXHA YMCTUTX BOSOTOIO raHUipKolo (Mo HEODXIAHOCTI MOXHa Aoaa-
TV HEBESUKY KiNbKICTb MMIOUOTO 3acoby). PeTenbHO MuiTe BCi YACTUHM, LLIO KOHTAKTYIOTb 3
XapUOBMMM MPOAYKTaMW, B TEMNIM BOAI 3 MAKMM MUIOUMM 3aCOBOM MICA KOXHOMO BUKOPU-
CTaHHg, baxaHo Bigpasy Nicng BUTUCKaHHA COKY. LLi akcecyapm Takox MOXHa MUTH B MOCY40-
MUMHIN MaLLIVHI, NePEeKOHAaBLLIMCD, LLIO TemnepaTypa oy He nepesuLye 70°C.

. He BukopucToByiTe ANA UALLIEHHA CUIbHI MUIOYI 3aCODK, aLIETOH, CNIMPT, FOCTPI MaTepianm
TOLLO. IX BUKOPUCTaHHS MOXeE NPU3BECTM 0 NOLLKOAKEHHS MPUCTPOIO.

. Cuto onga Bigxumy cnifg peTenbHO OUMLLIATM MICA KOXHOIO BUKOPUCTaHHA. [119 Lboro Mox-
Ha BUKOPUCTOBYBATY LLITKY (13), LLIO BXOAWTE A0 KOMMMEKTY.

. He 3anypioBati npucTpin, kabenb Ta WTencenbHy BUIKY Y BOAY UM iHLLI pignHm!
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6. FAKLIO Yepes MOPKBY, anenbCuHM TOLLO AeTani COKOBMXMMATIKM 3MIHWM KOS, iX MOXHa
NPOTEPTU raHUIPKOIO 3 POCTIMHHOIO ONiEl. 3MiHa KOMbOPY He BMNMBAE Ha GyHKLIOHAMNbHICTbL

NPUCTPOIO.

7. Micng Toro, Ak BCi AeTani OUMLLIEH] Ta BUCYLLIEH], COKOBWXMMAIIKY Crif 3ibpaTu (ams. napa-
rpad "36IPKA COKOBMMXNMATETA".

CMMMNTOMW HECIMPABHOCTI

OB'EKTU

[BuryH He npauioe

Pobouni npuctpin 3ynuHaeTsea

Y nakeTHOMy KaHani yTBOPIOETbCA
"'npobka"

Llemtornosa nepectae BUTIKaTH

AUBITbCA

— Yu € WHyp XMBMEHHS B po3eTLi
— Yn He 3acTpAMMO LWOCh NpW nofdadi npoayKLii Ha
nepepobky

— Y npaBunbHo 3ibpaHmi npunaa

— Yun He nepeBaHTaxXeHU BiH

— Yu niarotoBNeHWN NPOAYKT, KM BN XOUETe BigXaTu, Ha
NPaBWIbHI LLUMATKK

— AKLLO BY BUUaBIIOETE BaraTo MAKMX MPOAYKTIB,
CnpobyWTe YUepryBaTV BUUABMIOBAHHS TBEPAUX
NPOAYKTIB (Hanp1KIad, BUYaBMIONTE anebCcuH abo
abryko 3 Mopkaoto). ObupanTe CBIXi NnpoaykTV 6e3
03HaK MCyBaHHA

— YBIMKHITb KHOMKY 3aAHBOrO X0y

— He nepenoBHionTe KaHan nofdavi NPoayKTamu,
PO3MILLLyMTe MPOAYKTM MO OAHOMY, AaTe Yac Ha
0bpobky

— KL NpnunHa BCe LLie HeBIAOMa, NPUCTPIN CNif
NPOMWTK Ta 3ibpaTh 3aHOBO

— [NpowToBxyiTe TBEPAILLIMI NPOAYKT
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MOXXMBHI PEHOBUHU ®PYKTIB TA OBOMIB

®pykTn/oBoui BitamiH/MiHepanbHa peyoBuHa Kinokanopii / kanopii
Apple Bitamin C 200 =150 k[ (72 kan)
Abpukoc KnitkosuHa, kanin 30 r =85 k[lx (20 kan)

Llykposui bypsk

DonaumH, KNITKoBUHa, Bypsak - baraTe mxepeno

siTaminy C i kanito

160 r =190 kx (45 «an)

YopHuus. Bitamin C 125 1=295 k[1x (70 kan)
Bitamin C, kanin, donaumH, BitamiH B6,

Kanycra. KIITKOBWHA 100 r =10 «[x (26 kan)
Mopkea Bitamin A, C, B6, kniTkoBUHa 120 =125 kx (30 kan)
Cenepa Bitamin C, kanin 80 r =55 k[x (7 kan)
Oripok Bitamin C 280 1 =120 k[ (29 kan)
Derxenb Bitamin C, kniTKOBMHa 300 r =145 k[x (35 kan)
BuHorpag. Bitamin C, B6, kani 125 =355 kIx (85 kan)
Kigi Bitamin C, kanin 100 r =100 k[1x (40 kan)
[Onns. Bitamin C, donaumH, KniTKoBMHa, BiTamiH A 200 r =210 kx (50 kan)

HekTapuH (6e3
KiCTOUKM)

Mepcwik (6e3 kicToukm)

Bitamin C, B3, kanin, KNiTKOBUHa

Bitamin C, B3, kanin, KNiTKOBUHaA

180 r = 355 k[x (85 kan)

150 r =205 k[x (49 kan)

lpywa BonokHo 150 r =205 k[1x (60 kan)

AnaHac Bitamin C 150 r =250 k[x (59 kan)

MonyHuuKa. Bitamin C, 3ani30, kanivt i Marnin 1251 =130 k[x (31 kan)
Bitamin C, kniTkoswHa, BiTamiH E, ponaumH,

1 nomigop BiTamiH A 100 =90 k[x (22 kan)
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TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKUA

Mopensb MSO-IC-01
XKuenenHa 220-240 B~ 50/60TL,
HomiHanbHa NoTyXHicTb 200W

HocTynHi pexummn BUMKHEHHS abo OUiKyBaHHS L[OCTYNHUIA
EHeprocnoxumsaHHa B peXunmi ouikysaHHs 0,4W

EHeprocnoxmeaHHa y BUMKHEHOMY PEXUMI -

EHeprocnoxumeaHHa B peXnmi ouikyBaHHA Mepexi

ABTOMATUUYHO NEPEXOANTL B PEXMM OUiKYBaHHS Nicns Oxs

ABTOMaTUYHO nepexognTb Y PEXUM BUMKHEHHSA nicna -

Pexum ouikyBaHHA MEpEeXi, AKLLO NPUCTPIN Mae dyHKLiIO NiAKMIOUEHHS 10
nporpamu

[osxu1Ha MepexeBoro kabenio 1,0M

C€

Bupib moxe aewuo BiapisHATUCA Big doTorpadii/ManioHkiB y NocibHMKY Ta iHWINMX
MapKeTUHroBUX MaTepianax.

Llevi nocibHWK ByB MALLIVIHHM MePEKAA.
Y pasi cymHiBis, byab nacka, npounTarite oro aHrroMoBHy BepCilo.

MpasunbHa yTunisauis npoaykTy (Biaxoam enekTpuyHoro Ta

efleKTPOHHOro obnaaHaHHsA)

MapkyBaHHS, po3mileHe Ha BMPoDBi, BKasye Ha Te, WO BMPIO He Crif BUKMAATM PasoM 3 iHLLIMMMK

nobyToBMMM BiAXOAaMU NICNA 3aKIHUEHHA TEPMiIHY MOro ekcrlyaTauii. 3HoweHe obnagHaHHA MoXe

MaTW HeraTMBHWM BMIMB Ha HABKOMMULLHE CepefoBULLE Ta 3A0POBA MoAeN Uepes NOTeHUINHWM BMICT

Hebe3neuHnx PeUOBMH, CyMILLIEN Ta KOMMOHEHTIB. 3MiLLYBaHHA eMEeKTPUUHMX BIAXOAIB 3 IHLUMMM Bid-

xodamun abo ix HenpodecinHe Po3bMpaHHA MOXe MPU3BECTU A0 BUAINMEHHA PEUOBUH, LLIKIAMBUX
AN 3A0POB’A Ta HABKOMMLLHBOIO CepeaoBumLLa. 3HOLIEHUI MPUCTPIN HeOBXiAHO 34aTH Ha NyHKT 30opy Bia-
XOAIIB €NEKTPUYHOrO Ta enekTpoHHoro obnaaHarHa. LLlo6 oTpumaTt getanbHy iHbopmauio npo micue no-
BEPHEHHA eNEKTPUUHMX Ta eNeKTPOHHWX BIAXOAIB, KOPUCTYBaYeBi HEODXIAHO 3BepPHYTUCA A0 NyHKTY 360py
KOMyHanbHoro obragHaHHs abo 3aBoay 3 nepepobku Biaxodis.
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Szanowny Kliencie!

Dziekujemy za zakup naszego produktu. Mamy nadzieje, ze spetni on Twoje
oczekiwania i bedzie stuzyt Ci przez wiele lat.

W przypadku jakichkolwiek wqgtpliwosci na temat funkcjonowania lub awarii
produktu prosimy o kontakt z Serwisem Centralnym. DotozyliSmy staran,
aby procedury reklamacyjne byty maksymalnie uproszczone.

Karta gwarancyjna/Warranty card

Data sprzedazy/
Date of sale

Podpis sprzedawcy/
Signature of Seller

Pieczatka sklepu/
Stamp shop

JAK POSTEPOWAC W PRZYPADKU REKLAMACIJI

1. ZADZWON 3. PRZEKAZ KURIEROWI

W razie awarii urzadzenia skontaktuj Przesytki sg odbierane i dostarczane
sie z naszym Serwisem Centralnym do Serwisu Centralnego na adres:

pod numerem telefonu 500 801 901 Korpele 71, 12-100 Szczytno na nasz
od poniedziatku do piatku w godzinach koszt (dotyczy napraw gwarancyjnych)
7.00-15.00. za posrednictwem firmy kurierskiej
2. ZAPAKUJ wskazanej przez Serwis Centralny.

Po uwzglednieniu reklamacji zapakuj
uszkodzony produkt w oryginalne

lub zastepcze opakowanie, ktore jest
niezbedne w czasie transportu. Dotacz
karte gwarancyjna, dowod zakupu oraz
krétka notatke na temat ujawnionej
usterki wraz z podaniem numeru

kontaktowego.

W przypadku pytan lub Przed zgtoszeniem reklamacji

watpliwosci prosimy o kontakt prosimy o zapoznanie sie

z Serwisem Centralnym: z warunkami gwarancji.
12-100 Szczytno, Zapoznatem sie i akceptuje
Korpele 71, warunki niniejszej gwarancji.
+48 (89) 623 11 00 Czytelny podpis kupujacego/

+48 501 79 00 11 Legible signature of the buyer

serwis@mpm.pl
www.mpm.pl
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OSWIADCZENIE GWARANCYJNE

1.

W przypadku braku zgodnosci rzeczy sprzedanej
z umowa kupujacemu z mocy prawa przystuguja
$rodki ochrony prawnej ze strony i na koszt
sprzedawcy. Gwarancja, ktérej warunki okresla
niniejsze o$wiadczenie gwarancyjne nie ma
wptywu na te $rodki ochrony prawnej.

Gwarancji okreslonej w niniejszym

os$wiadczeniu gwarancyjnym udziela gwarant -

MPM AGD Spétka Akcyjna (KRS nr 0000399132,

ul. Brzozowa 3, 05-822 Milanowek).

Gwarancja dotyczy produktu, do ktérego niniejsze

os$wiadczenie jest dotgczone (nazwa, typ i model

produktu widnieje obok).

GWARANCJA NIE SA OBJETE:

a)  sznury potaczeniowe, wtyki, gniazda, weze
ssace, baterie, akumulatory, nozyki itp.;

b)  uszkodzenia mechaniczne, termiczne,
chemiczne i wszystkie inne spowodowane
dziataniem badz zaniechaniem uzytkowania
albo dziataniem sity zewnetrznej (przepiecia
w sieci, przekroczone temperatury
otoczenia, wytadowania atmosferyczne,
uzywanie niezgodnych z instrukcja obstugi
Srodkéw eksploatacyjnych lub czyszczacych,
uszkodzenia spowodowane przez obce
przedmioty, ktdre dostaty sie do wnetrza,
np.: wilgo¢, korozja, pyt, itp.);

c) uszkodzenia powstate wskutek naturalnego
czedciowego lub catkowitego zuzycia zgodnie
z wtasciwosciami albo przeznaczeniem
produktu; zaréwki;

d)  uszkodzenia wynikte na skutek:

- przerébek i zmian konstrukcyjnych
dokonywanych przez uzytkownika lub
osoby trzecie;

- okolicznosci, za ktére nie odpowiada
ani wytwaorca, ani sprzedawca,

a w szczegolnosci na skutek
niewtasciwej lub niezgodnej

z instrukcja instalacji, uzytkowania
albo innych przyczyn lezacych po
stronie uzytkownika lub oséb trzecich
(uzywania NIEORYGINALNYCH
materiatéw lub akcesoridw);

- nieprawidtowego transportu;

e) celowe uszkodzenie sprzetu;

f) uszkodzenia elementdw ze szkta, ceramiki;

g)  czynnosci konserwacyjne;

h)  gwarancja nie obejmuje dokonywania
czynnosci przewidzianych w instrukgji
obstugi, do wykonania ktérych zobowiazany
jest uzytkownik we wtasnym zakresie
i na wtasny koszt, np.: zainstalowanie,
sprawdzenie dziatania, itp.

Gwarancji udziela si¢ na okres 24 miesiecy od

daty zakupu. Okres gwarancyjny przedtuza sie

o czas trwania naprawy. Gwarancja jest wazna na

terytorium Polski.

Objety gwarancja produkt, ktérego wada ujawni

sie w okresie gwarancji podlega, w terminie 30 dni,

8.

9.

10.

11.

bezptatnej naprawie lub wymianie na nowy, wolny

od wad. Reklamujacy ma prawo zadania wymiany

produktu na nowy, w przypadku gdy:

a) naprawa nie zostanie wykonana w terminie
30 dni od dnia udostepnienia gwarantowi
wadliwego produktu lub innym terminie,
uzgodnionym z reklamujacym,

b)  w produkcie ujawni sie wada
uniemozliwiajaca jego uzywanie zgodnie
z przeznaczeniem, w sytuacji, gdy uprzednio
produkt juz pieciokrotnie podlegat naprawie
przez gwaranta.

Uprawnienia z tytutu gwarancji moga by¢

realizowane jedynie po przedstawieniu przez

reklamujacego waznej karty gwarancyjnej

wraz z dowodem zakupu. Samowolne zmiany

wpiséw w karcie gwarancyjnej lub dokonywanie

napraw we wtasnym zakresie powoduje utrate
gwarancji. Karta gwarancyjna bez wpisanej

nazwy urzadzenia, typu, modelu, daty sprzedazy,

czytelnego stempla sklepu, (w przypadku kuchni
gazowej lub elektrycznej, gwarancja musi posiada¢
adnotacje o podtaczeniu do instalacji przez osobe

o odpowiednich uprawnieniach) a takze bez

czytelnego podpisu kupujacego jest niewazna.

Urzadzenia firmy MPM przeznaczone s3 do

uzywania wytacznie w gospodarstwie domowym

do celéw niezwiazanych z dziatalnoscia
gospodarcza. Uzywanie produktu niezgodne

z takim przeznaczeniem powoduje utrate

gwarancji.

Uszkodzenie lub usunigcie tabliczki znamionowej

z produktu powoduje utrate gwarancji

Procedura korzystania z gwarancji jest

nastepujaca:

W razie ujawnienia sie wady produktu reklamujacy

moze - jezeli nie generuje to dla niego kosztow -

dostarczy¢ produkt do autoryzowanego punktu
serwisowego MPM (wykaz punktéw serwisowych
znajduje sie na stronie www.mpm.pl) przekazujac
przy tym dane kontaktowe umozliwiajace
komunikacje z reklamujacym.

Ewentualnie reklamujacy moze skontaktowac

sie z Serwisem Centralnym MPM w Szczytnie

(12-100 Szczytno, Korpele 71) w pod numerem

telefonu: +48 (89) 623 11 00 lub +48 501 79 00 11

w godzinach 7.00-15.00 (numer dostepny od

poniedziatku do piatku z wyjatkiem dni ustawowo

wolnych od pracy) lub mailowo: serwis@mpm.pl,
celem uzgodnienia sposobu odebrania produktu
od reklamujacego (na koszt gwaranta) -

to rozwiagzanie jest szczegdlnie zalecane

w przypadku, gdy produkt wymaga fachowego

demontazu.

Produkt przekazywany gwarantowi powinien

by¢ czysty. Gwarant moze odméwic przyjecia do

naprawy sprzetu brudnego lub oczyscic go na

koszt reklamujacego.

Gwarant poswiadcza w karcie gwarancyjnej date

naprawy gwarancyjnej.
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Data naprawy/ Numer naprawy/  Opis wykonywanych czynnosci oraz Pieczatka punktu

Date of repair Number repair wymienionych czesci/ serwisowego/
Description of activities performed and Stamp service point
specific parts

Numer seryjny/
Serial number
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