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Instrukcja uzytkowania i konserwacji I PL
Oswietlenie chtodziarki

W systemie os$wietlenia wewnatrz chtodziarki zastosowano diody LED, ktére zapewniaja lepsza widocznos¢ w poréwnaniu z
tradycyjnymi zaréwkami, przy jednoczesnym bardzo niskim zuzyciu energii. W razie koniecznos$ci wymiany nalezy skontaktowac
sie z serwisem technicznym.

Wazne: Oswietlenie wewnatrz komory chtodziarki jest wigczane po otwarciu drzwiczek chtodziarki.

Wymiana zaréwki LED (w zaleznosci od modelu)

Przed wymiang zar6wki nalezy zawsze odtaczy¢ urzadzenie od zrodta zasilania. Nastepnie postgpowac zgodnie z instrukcjami,
w zaleznosci od typu dostepnej zaréwki. Zaréwke wymienic na zaréwke o tych samych wiasciwosciach, dostepna w serwisie
wsparcia technicznego oraz u autoryzowanych sprzedawcéw.

Typ zaréwki 1)

Aby wyjac zaréwke, odkrec ja w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara,

jak pokazano na rysunku. Zaczekaj 5 minut przed ponownym podtaczeniem
urzadzenia.

Zaréwka LED (maks. 25 W)
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Typ zarowki 2)

Jezeli produkt jest wyposazony w diody LED (jak pokazano na ponizszych rysunkach), to w przypadku koniecznosci wymiany
skontaktuj sie z serwisem wsparcia technicznego. Diody LED sa bardziej trwate niz tradycyjne zaréwki, zapewniaja lepsza
widocznos¢ wewnatrz urzadzenia i sg nieszkodliwe dla srodowiska.
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Potki

Wszystkie szuflady, p6tki drzwiowe i p6tki w komorze mozna wyciagnac.

Drzwiczki

Przektadanie drzwi

Uwaga: Kierunek otwierania drzwiczek mozna zmienic. Jezeli operacje te wykona Serwis Posprzedazowy, jest to ustuga nieobjeta gwarancja.
Potrzebne informacje mozna znalez¢ w Instrukgji instalacji urzadzenia.




Instrukcja uzytkowania i konserwacgji

Obstuga Urzadzenia

Pierwsze uzycie

Po instalacji pozostawi¢ urzadzenie w bezruchu na co najmniej dwie godziny przed podtaczeniem go do sieci. Po podtaczeniu
do Zrédta zasilania urzadzenie zaczyna dziata¢ automatycznie. Optymalne temperatury przechowywania zywnosci sg ustalone
fabrycznie.

Po wiaczeniu urzadzenia nalezy zaczeka¢ 4-6 godzin, az zostanie osiagnieta prawidtowa temperatura przechowywania
normalnie wypetnionego urzadzenia. Antybakteryjny filtr przeciwzapachowy nalezy umiesci¢ w wentylatorze, jak pokazano
na opakowaniu filtra (jezeli w wyposazeniu). Jesli urzadzenie wyda sygnat dzwiekowy, oznacza to, ze wiaczyt sie alarm
temperaturowy: wcisnac przycisk, aby wytaczy¢ alarmy dZzwiekowe.

Komora chlodziarki i przechowywanie zywnosci

Komora chtodziarki umozliwia przechowywanie $wiezej zywnosci i napojéw. Komora chiodziarki rozmraza sie catkowicie
w sposob automatyczny. Okazjonalna obecnos¢ kropel wody na wewnetrznej $cianie tylnej komory jest objawem automatyczne;j
fazy rozmrazania. Skropliny sptywajg do otworu spustowego i zbierajg sie w pojemniku, z ktérego nastepnie wyparowuja.

Uwaga: temperatura otoczenia, czestotliwos¢ otwierania drzwi i miejsce ustawienia urzadzenia moga mie¢ wplyw na temperature we
wnetrzu obu komér. Wartosci temperatury nalezy ustawic¢ w zaleznosci od tych czynnikéw. W warunkach duzej wilgotnosci, wewnatrz
komory chtodziarki moze wystepowac kondensacja, zwtaszcza na szklanych pétkach. W tym przypadku zaleca sie zamykanie pojemnikéw
z ptynami (np. kubek z bulionem), zawijanie zywnosci o duzej zawartosci wody (np. warzywa) i wigczenie wentylatora (jesli jest dostepny).
Wszystkie szuflady, pétki drzwiowe i potki w komorze mozna wyciggnac.

Wentylacja powietrza
System wentylacji zapewnia lepsza dystrybucje temperatury wewnatrz komér i, w konsekwencji, wieksza skutecznos¢
zachowania swiezosci zywnosci i minimalizowania wilgoci. Nie zastania¢ obszaru wentylacji.

Jak przechowywac swieza zywnosc i napoje

Produkty zywnosciowe wydzielajace duze ilosci gazu etylenowego (jabtka, morele, brzoskwinie, awokado, figi, suszone sliwki,
boréwki, melony, fasolka) i produkty wrazliwe na ten gaz, takie jak owoce, warzywa i safaty, nalezy zawsze umieszcza¢ lub
opakowywac osobno, aby zapobiec skracaniu ich terminu przydatnosci do spozycia; na przyktad nie przechowywaé pomidoréw
razem z owocami kiwi lub kapusta. Aby zapewni¢ dostateczna cyrkulacje powietrza, nie nalezy przechowywac artykutéw
spozywczych zbyt blisko siebie. Uzywa¢ pojemnikéw wielokrotnego uzytku — plastikowych, metalowych, aluminiowych i
szklanych lub folii samoprzylepnej.

Gdy w chiodziarce przechowywana jest niewielka ilo$¢ zywnosci, zaleca sie korzystanie z pétek nad pojemnikiem na owoce i
warzywa, poniewaz jest to najzimniejszy obszar w komorze. Zywnos¢ i napoje, ktére moga wydziela¢ lub przyjmowac zapachy,
nalezy zawsze przechowywac¢ w zamknietych pojemnikach lub pod przykryciem. Aby zapobiec przewracaniu sie butelek,
mozna umiescic je w specjalnym uchwycie (wystepuje w wybranych modelach).

[~ e ] Legenda
g‘; STREFA UMIARKOWANEJ TEMPERATURY
= Zalgcana do przechowywania owocow tropikalnych, puszek, napojéw, jajek,
sosoéw, marynat, masta, dzemu
STREFA NISKIEJ TEMPERATURY
—  J—- Zalecana do przechowywania seréw, mleka, wyrobéw mleczarskich,

produktéw delikatesowych, jogurtéw
U U STREFA NAJNIZSZEJ TEMPERATURY
| Zalecana do przechowywania wedlin i deseréw, miesa oraz ryb

T 1) 7// SZUFLADA NA OWOCE | WARZYWA
77

*% Strefa najnizszej temperatury w modelach z KOMORA ,0° ZONE" zostata oznaczona
w legendzie




Instrukcja uzytkowania i konserwacji
* Komora zamrazarki do przechowywania zywnosci (w zaleznosci od modelu)

- PL

Komora zamrazalnika pozwala na dlugie przechowywanie zamrozonej zywnosci. Mozna uzywac¢ komory ,do
przechowywania” wylgcznie do przechowywania zywnosci zamrozonej, ale KOMORA TA NIE MA MOZLIWOSCI ZAMROZENIA
SWIEZEJ ZYWNOSCI.

Komora chtodziarki umozliwia dtugotrwate przechowywanie zamrozonej zywnosci i mrozenie $wiezej zywnosci. llos¢
Swiezej zywnosci, ktérg mozna zamrozi¢ w ciggu 24 godzin, jest podana na tabliczce znamionowej. Rozmiescic¢ swieza zywnos¢
w obszarze mrozenia wewnatrz komory zamrazarki, pozostawiajac wystarczajaca ilos¢ miejsca wokét opakowan zywnosci na
swobodny przeptyw powietrza. Nie zaleca sie ponownego zamrazania czesciowo rozmrozonej zywnosci. Wazne jest, aby

owing¢ zywnos¢ w sposdb zapobiegajacy przedostawaniu sie wody, wilgoci lub kondensacji.

Kostki lodu

Wypetnic 2/3 tacki na 16d woda i wtozy¢ ja z powrotem do komory zamrazarki. Nigdy nie uzywac ostrych lub ostro zakoriczonych

przedmiotéw do wyjmowania lodu.

Wyjmowanie szuflad

Wysuna¢ szuflady maksymalnie na zewnatrz, unies¢ je i wyjac. Aby uzyskac wieksza objetos¢, z komory chtodziarki mozna wyjac
wszystkie szuflady. Po ponownym umieszczeniu zywnosci na kratkach/pétkach nalezy upewnic sie, ze drzwi sa odpowiednio

zamkniete.

@
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Legenda

KOMORA ZAMRAZARKI(jesli jest w wyposazeniu chtodziarki)

Okres przechowywania zywnosci w réznych temperaturach

KOMORA MROZNA
Urzadzenie Okres przechowywania (- Zalecany okres Okres przechowywania (-
12°C) przechowywania (-18°C) 24°Q)
Masto lub margaryna 1 miesiac 6 miesiecy 9 miesigce
Ryby 1 miesiac 1-3 miesigce 6 miesiecy
Owoce (z wyjatkiem owocow | 1 miesigc 8-12 miesiecy 12 miesigce
cytrusowych) & Warzywa
Mieso - Szynka - wedliny 1 miesiac 2 miesigce 12 miesigce
Miesa pieczone (wotowina- 8-12 miesiecy
wieprzowina-baranina) 4 miesigce
Steki lub kotlety (wotowina-
baranina-wieprzowina)
Mleko, Swieze ptyny, Ser, 1 miesiac 1-3 miesigce 5 miesiecy (niezalecane dla
Lody lub sorbet lodéw)
Dréb (kurczak-indyk) 1 miesiac 5-7 miesiecy 9 miesigce

Okres przechowywania zywnosci w réznych temperaturach

KOMORA NIEMROZNA

Urzadzenie Okres przechowywania 0- | Okres przechowywania (3- | Okres przechowywania 6-
3°C 6°C) 8°C

Puszki, napoje, jajka, sosy, 3-4 tygodnie 3-4 tygodnie 3-4 tygodnie

pikle, masto, dzem

Owoce tropikalne Niezalecane 2-4 tygodnie 3-4 tygodnie

Sery, mleko, nabiat, artykuty | 2-5 dni 2-5 dni 2-5 dni

delikatesowe, jogurty

Wedliny, desery, mieso i ryby | 3-5 dni 1-2 dni Niezalecane

oraz domowe potrawy
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KOMORA NIEMROZNA

Urzadzenie Okres przechowywania 0- | Okres przechowywania (3- | Okres przechowywania 6-
3°C 6°C) 8°C
Przechowywac warzywa i 15 dni 10-12 dni 4-7 dni

owoce (z wyjatkiem owocoéw
tropikalnych i cytruséw)

* Jak rozmrozi¢ komore zamrazarki (w zaleznosci od modelu)

1. Zaleca sie ustawi¢ temperature na nizsza lub wiaczy¢ funkcje szybkiego zamrazania/szybkiego chtodzenia na co najmniej
cztery godziny przed wyjeciem produktéw z komory zamrazarki w celu przedtuzenia okresu trwatosci produktow
podczas fazy rozmrazania.

2. Aby rozpocza¢ rozmrazanie, wytaczy¢ urzadzenie i wyjac szuflady. Umiesci¢ zamrozong zywnos¢ w chtodnym miejscu.
Pozostawi¢ otwarte drzwi, aby umozliwi¢ roztopienie sie szronu. Aby zapobiec wylewaniu sie wody podczas rozmrazania,
zaleca sie utozenie chtonnego materiatu na spodzie komory zamrazarki i jego regularne wyzymanie.

Wyczysci¢ wnetrze komory zamrazarki i doktadnie jg osuszy¢.

4. Wiaczy¢ urzadzenie ponownie i z powrotem umiesci¢ w nim zywnosé.

Odgtosy pracy urzadzenia

1. Hatas podczas pracy kompresora jest normalnym zjawiskiem.

2. Bulgotanie oraz stuki powstajg podczas przechodzenia gazowego
czynnika chtodniczego wewnatrz uktadu chtodzacego i sg uwazane
za zjawisko normalne.

3. Skrzypigce dzwieki mozna ,ustyszec", zaréwno kiedy kompresor
pracuje, jak i wtedy, gdy jest nieaktywny: jest to normalny dzwiek
wydawany przez strukture urzadzenia.

4. Sprawdzi¢, czy pétki po wewnetrznej stronie drzwi chtodziarki oraz pétki i szuflady w komorze chiodziarki sg poprawnie
umieszczone i umocowane, w celu unikniecia potencjalnych wibracji.

5. Nie umieszczac szklanych pojemnikéw (butelek, stoikéw, itd.) w bezposrednim sasiedztwie, w celu unikniecia
potencjalnych wibracji.

6. Urzadzenie jest wyposazone w kompresor, ktéry dziata z optymalng predkoscig w celu zminimalizowania zuzycia
energii. Moze zdarzy¢ sie, w niektérych sytuacjach (np. latem lub w przypadku umieszczenia duzej ilosci produktow), ze
kompresor zwiekszy predkos¢ i stanie sie gtosniejszy niz zwykle.

Zalecenia w przypadku nieuzywania urzadzenia

W przypadku nieuzywania urzadzenia

Zostawic lekko otwarte drzwi, aby umozliwi¢ przeptyw powietrza przez komory. Pozwala to zapobiec powstawaniu plesni
i przykrych zapachéw.

W przypadku przerwy w zasilaniu

Zostawi¢ zamkniete drzwi, aby jak najdtuzej utrzymac niska temperature zywnosci. Nie zamraza¢ ponownie zywnosci, ktéra
ulegta czesciowemu rozmrozeniu. Jezeli zasilanie jest odciete przez dtuzszy czas, moze by¢ takze aktywny alarm diugiej awarii
zasilania (w przypadku produktow wyposazonych w sterownik elektroniczny).




Instrukcja uzytkowania i konserwacji I PL

Czyszczenie i konserwacja

Przed przystapieniem do mycia lub innych czynnosci konserwacyjnych odlaczy¢ urzadzenie od zrodta zasilania lub
wyjaé wtyczke z gniazda.

Nie stosowac substancji sciernych. Nie czysci¢ elementow urzadzenia srodkami tatwopalnymi.

Nie stosowac urzadzen czyszczacych para.

Przyciskow i wyswietlacza panelu sterowania nie nalezy czyscic¢ przy uzyciu alkoholu lub srodkéow na bazie alkoholu.
Nalezy uzywac do tego celu wylacznie suchej szmatki.

Urzadzenie nalezy czysci¢ okazjonalnie za pomocg szmatki oraz roztworu cieptej wody i neutralnych srodkéw przeznaczonych
do czyszczenia wnetrza chtodziarki.

Aby zapewni¢ staty i prawidtowy przeptyw skroplin, nalezy regularnie
czysci¢ wnetrze spustu znajdujacego sie w tylnej scianie komory chtodziarki
w poblizu szuflady na owoce i warzywa za pomocag dostarczonego
przyboru.

Czesci zamienne beda dostepne przez okres od 7 do 10 lat, zgodnie ze szczegdlnymi wymaganiami Rozporzadzenia.
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Wymiana uszczelki
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