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Wprowadzenie do produktu
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Dziekujemy za wybor naszego produktu. Aby zapewni¢ sobie bezpieczenstwo i
uzyskac najlepsze rezultaty, prosimy o uwazne przeczytanie niniejszej instrukcji, w
tym wskazowek bezpieczenstwa, oraz zachowanie jej do wykorzystania w
przysztosci. Przed instalacjg ptyty grzewczej zanotuj numer seryjny, ktory moze
by¢ potrzebny w przypadku napraw. Sprawdz, czy podczas transportu nie doszto
do uszkodzen, a jesli masz jakiekolwiek watpliwosci, przed uzyciem skonsultuj sie z
technikiem. Materiaty opakowaniowe przechowuj poza zasiegiem dzieci.

UWAGA: Nalezy pamietac, ze akcesoria ptyty grzewczej moga sie roznic w
zaleznosci od zakupionego modelu.




1. PRZED ROZPOCZECIEM

1.1 INFORMACJE OGOLNE
Przed rozpoczeciem uzytkowania nalezy wiedziec, ze wszystkie funkcje tej ptyty grzewczej
zostaty zaprojektowane zgodnie z najbardziej rygorystycznymi normami bezpieczenstwa.

Z tego powodu:

- Niektore funkcje zostang aktywowane lub automatycznie dezaktywowane w przypadku
braku naczyn na polach grzewczych lub gdy nie sg one prawidtowo ustawione.

- Winnych przypadkach funkcje zostang automatycznie dezaktywowane po kilku
sekundach, gdy wymagaja wykonania wiecej niz jednego kroku (np. "Wt ACZANIE/
WYLACZANIE PLYTY GRZEWCZEJ" bez "WYBORU POLA GRZEWCZEGO").

- W przypadku dtugotrwatego uzytkowania urzgdzenie moze nie wytgczyc sie
natychmiast, nawet jesli wszystkie pola grzewcze sg wytgczone, poniewaz znajduje sie w
fazie chtodzenia; symbol H bedzie wyswietlany na wyswietlaczu pola grzewczego do
momentu jego ostygniecia.

Bezpieczna aktywacja: produkt jest aktywowany po wykryciu naczynia na polu
grzewczym. Proces nagrzewania nie rozpocznie sie lub zostanie przerwany, jeslina polu
grzewczym nie ma naczynia lub zostanie ono usuniete.

Bezpieczne wylgczenie: ze wzgledow bezpieczenstwa kazde pole grzewcze ma
maksymalny czas pracy, ktory zalezy od ustawionego maksymalnego poziomu mocy.

1.2 ZARZADZANIE MOCA

Przy pierwszym uzyciu produktu ptyta grzewcza jest ustawiona na maksymalng dostepna
moc. Rézne limity mocy mozna wybrac zgodnie zdomowg instalacjg elektryczng za
pomoca funkgji zarzgdzania moca.

Patrz rozdziat 6. OBSEUGA PRODUKTU.

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8
2kW 2,5kW 3kW 3,5kW 4,5kW 5,5kW 6,8kW 7,4kW

UWAGA: w zaleznosci od ustawienia zarzadzania moca niektére funkcje poziomu mocy pol
grzewczych moga byc¢ automatycznie ograniczone, aby nie przekroczy¢ wybranej wartosci. W
szczegdlnosci, gdy poziom zarzadzania moca jest ustawiony ponizej 4,5 kW, funkcja Boost,
Varycook oraz niektore programy gotowania w aplikacji mogg by¢ niedostepne.

W szczegolnosci ostatnio wybrany poziom mocy moze zostac odrzucony/skorygowany w
zaleznosciod dostepnejilosci mocy pozostatej z poprzedniego ustawienia.

1.3. WYBOR ODPOWIEDNICH NACZYN
1.3.1. Charakterystyka naczyn

Uzywaj wytgcznie naczyn oznaczonych symbolem indukgiji.
Uzywaj wytgcznie naczyn z idealnie ptaskim dnem. W przeciwnym razie moga wystapic¢
nastepujgce sytuacje:




- Brak wykrycia naczynia;
- Niska wydajnos¢;
- Niepozagdane dzwieki.

Uzywaj wytgcznie naczyn z gtadkim dnem, aby unikna¢ zarysowania powierzchni ptyty
grzewczej;

UWAGA: aby zminimalizowac ryzyko zarysowan, nalezy w miare mozliwosci unika¢ przesuwania
naczyn po szklanej powierzchni.

Test zuzyciem magneseu

Gotowanie indukcyjne wykorzystuje magnetyzm do wytwarzania ciepta; dlatego naczynia
musza zawierac zelazo. Jesli posiadasz juz naczynia, mozesz sprawdzic, czy materiatjest
magnetyczny, uzywajac magnesu. Naczynia sg odpowiednie, jesli sg przyciggane przez
magnes.Naczynia wykonane z nastepujgcych materiatow nie sg odpowiednie: czysta stal
nierdzewna, aluminium lub miedZ bez magnetycznej podstawy, szkto, drewno, porcelana,
ceramika, kamionka.

1.3.2 Naczynia wyzszej jakosci

Wszystkie naczynia oznaczone symbolem indukcji sa
zasadniczo odpowiednie do uzycia. Jednak w zaleznosci od
rodzaju dna ich dziatanie moze sie réznic.

Srednica naczynia podawana przez producentow odnosi sie do wymiaru zewnetrznego.
Rzeczywista powierzchnia ferromagnetyczna na spodzie — niezbedna do gotowania
indukcyjnego — moze by¢ mniejsza, w zaleznosci od markii rodzaju naczynia. Aby sprawdzic jej
wielkos¢, wykonaj test magnesem opisany w powyzszym akapicie.

1.3.3. Wymiary i rozmieszczenie
Zawsze uzywaj pola grzewczego, ktore najlepiej odpowiada srednicy dna naczynia. Umiesc
naczynie, upewniajac sie, ze jest dobrze wysrodkowane na polu grzewczym.

UWAGA: zaleca sie, aby nie uzywac naczyn, ktore wykraczajg poza obrys pola grzewczego.

Aby zapewnic¢ prawidtowe dziatanie ptyty grzewczej, nalezy uzywac naczyn o srednicy dna
mieszczacej sie w zakresie podanym w ponizszej tabeli.
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@ min. 90 mm 160 mm 160 mm 185 mm 90 mm

MODELD
@ max. 180mm 220mm 200x380 mm 240mm 150 mm

UWAGA: uzycie naczynia mniejszego niz wymagane minimum moze spowodowac, ze nie
zostanie ono wykryte. W przypadku uzycia naczynia wiekszego niz wymagane maksimum mogag
wystagpi¢ nieprawidtowosci w dziataniu lub obnizona wydajnosc.

UWAGA: nie umieszczaj naczynia na panelu sterowania ani w jego poblizu podczas gotowania
lub chtodzenia.
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2.WYTYCZNE DOTYCZACE GOTOWANIA
2.1. TABELA MOCY

Poo RODZAJ GOTOWANIA SUGEROWANY SPOSOB UZYCIA

Idealny do smazenia, podsmazania,
zagotowania zupy, zagotowania wody

14/15 BOOSTER Szybkie nagrzewanie, booster

Idealny do rozpoczecia gotowania,
Smazenie, grillowanie, gotowanie smazenia, gotowania makaronu, smazenia
w gtebokim ttuszczu, grillowania

Idealny do wstepnego podgrzewania
5-10 Duszenie, gotowanie duszgnla. utrzymywam? del\katnegov
wrzenia, gotowania, diugiego smazenia
(ryz, pieczen, nalesniki*)
Gotowanie na wolnym ogniu, Idealny do dan gotowanych na wolnym
3-4 utrzymywanie ciepta, powolne ogniu, sosow $mietanowych
gotowanie i utrzymywania ptynnej konsystencji
Delikatne podgrzewanie matych ilosci
1-2 Roztapianie, utrzymywanie ptynnej Jjedzenia, powolne podgrzewanie,
konsystencji, rozmrazanie roztapianie i utrzymywanie ptynnej
konsystencji czekolady**
WYL. - -

* Kontynuuj smazenie nalesnikdw na poziomie 5-6.
** Poziom 2, gdy zacznie sie roztapiac, przejdz do poziomu 1, aby zachowac ptynng konsystencje.

2.2. TABELA GOTOWANIA

| KCJE GOTOWANIA MAN EGO

A EVERYDAY COOKING &| EVERYDAY COOKING,
KATEGORIA Wstepne nagrzewan Gotowanie |, o | proepr

Z WNOS’Cl Faza wstepnego i i DOSTEPNEW  [PROGRAMY SPECIALNE
. Poziom mocy Poziom mocy PRODUKCIE DOSTEPNE W APLIKACII
nhagrzewania

Makaron Gotowanie wody 14-15 6
- Pudding ryzowy Podgrzewanie mleka 13-15 6-8
Makaroniryz Gotowany ryz Gotowanie wody 14-15 6-8 v v
Risotto Smazenie i pieczenie 13-15 6-8
Pieczone mieso Smazenie i pieczenie 10-13 6-11
Grillowany stek Rozgrzewanie grilla 10-13 10-13
Migso Kietbaski i hamburgery | Rozgrzewanie grilla 10-11 10-13 v V4
Kawatki kurczaka Rozgrzewanie patelni 10-11 6-10
Panierowany stek Rozgrzewanie patelni 6-11 10-13
Grillowana ryba Rozgrzewanie grilla 10-13 8-10
Ryby Filet rybny Podsmazanie 10-13 8-10 V4 v
Krewetki Podsmazanie 10-13 10-13
Swieze smazone Podgrzewanie oleju* 14 11-14
ziemniaki
V_Var;)_(wa Mrozqne smazone Podgrzewanie oleju* 14 11-14
irosliny ziemniaki V4 4
straczkowe Grillowane warzywa Rozgrzewanie grilla 6-11 10-13
Paprb);kséczgtr:\ma ! Rozgrzewanie patelni 6-11 10-13
Jajka Jajka na twardo Gotowanie wody 14-15 6-8
i produkty Jajka sadzone Podsmazanie 10-13 8-10 v v
jajeczne Nalesniki Rozgrzewanie patelni 6-11 5-6
Sos pomidorowy Gotowanie sosow 4-6 2-4
Roztopiony ser Roztapianie 6-11 2-5
SO.SY' kremy Krem i sos Podgrzewanie kremu 4-6 2-4 v V4
idesery moo Kolad R i -
piona czekolada oztapianie 1-2 1
Masto Roztapianie 1-3 1-3




2.3PRZYGOTOWYWANIE POTRAW Z APLIKACJA
Preci Probe jako termometr

Ustaw w aplikacji hOn temperature docelowa, ktorg chcesz osiggnac, wtdz PreciProbe do
zywnosci lub za pomocg akcesorium do ptynow, a w aplikacji zobaczysz wzrost
temperatury az do osiggniecia temperatury docelowej.

Pomoze Cito precyzyjnie utrzymywac temperature wszystkich rodzajéw zywnosci. Nie
mozna go uzywac, gdy dziata funkcja Assisted Cooking.

Assisted Cooking: funkcja "Cook with me"

Wybierz w aplikacjihOn przepisy lub programy specjalne, postepuj krok po kroku zgodnie
z instrukcjami przygotowania, a ptyta grzewcza automatycznie ustawi parametry dla
wybranej metody gotowania.

Sous Vide

Rodzaj gotowania, w ktérym zywnosc jest umieszczana w worku préozniowym i gotowana
w kapieli wodnej o niskiej temperaturze.

Zywno$¢ przygotowana w ten sposdb bedzie bardziej soczysta i delikatna oraz zachowa
swoje wtasciwosci odzywcze, dzieki czemu bedzie zdrowsza i smaczniejsza.

Przejdz do aplikacji hOn i wybierz kategorie zywnosci, wybierz ten rodzaj gotowania,
umies¢ worek z zywnoscig w naczyniu z woda, a indukcyjna ptyta grzewcza ustawi
odpowiednig temperature gotowania, aby uzyskac doskonaty rezultat.

Gril

Wybierz kategorie zywnosciw aplikacji hOn, wybierz ten rodzaj gotowania, a indukcyjna
ptyta grzewcza automatycznie nagrzeje grill do odpowiedniej temperatury w okreslonym
czasie.

Gotowanie na wolnym ogniu

Funkcja gotowania na wolnym ogniu jest idealna do przygotowywania sosow, gulaszow,
dan duszonych oraz wszystkich potraw wymagajgcych srednio dtugiego, z gory
okreslonego czasu gotowania.

Gotowanie na parze

Dzieki funkcji gotowania na parze mozesz przygotowywac zywnosc, taka jak warzywa,
mieso lub ryby, w naczyniach wyposazonych w koszyk do gotowania na parze. Gotowanie
na parze jest szybsze niz gotowanie w wodzie, poniewaz zywnosc¢ nie jest zanurzona w
ptynie, przez co traci mniej sktadnikow odzywczych i zachowuje zawartos$c witamin, co
poprawia smak oraz strukture potraw, czynigc je bardziej zwartymii przyjemniejszymi.

W razie potrzeby skontaktuj sie z autoryzowanym centrum serwisowym.




2.4 CZUJNIK BIONICZNY

Te czujniki sg dostepne dla ulepszonych metod gotowania: Gotowanie, Grillowanie, Smazenie
na patelnii Smazenie w gtebokim ttuszczu. Wszystkie sg dostepne w sekcji Everyday Cooking
(aplikacja hOn) oraz na wybranych polach grzewczych.

Wskazowki dotyczace uzytkowania

» Wydajnosc gotowania moze sie rozni¢ w zaleznosci od jakoscinaczyn: patrz punkt 1.3.3.
Optymalna srednica dna naczynia wynosi 18 cm.

» Naczynie musi by¢ umieszczone centralnie na polu grzewczym i nie moze byc¢ przesuwane
podczas poczatkowej fazy gotowania (fazy wstepnego nagrzewania).

« Funkcje nalezy uruchamiac wytgcznie wtedy, gdy ptyta grzewcza jest zimna.

« Jednoczesnie mozna korzystac tylko z jednej funkgji.

2.4.1 Czujnik gotowania

Ta funkcja sprawia, ze gotowanie staje sie tatwiejsze, eliminujac potrzebe ciggtego
monitorowania lub recznej regulacji. Czujnik gotowania nadzoruje proces gotowania i
automatycznie zmniejsza moc do poziomu delikatnego podtrzymywania wrzenia po osiggnieciu
temperatury wrzenia.

. Napetnij naczynie zimng woda do poziomu od V2 do 2/3 jego pojemnosci.

1/2

« Umiesc naczynie na ptycie grzewczej i wybierz pole grzewcze.
» Nastepnie nacisnij ikone czujnika gotowania.

Boil Sensor works with water only. It ensures fast
boiling
avoiding over-spilling.




. Po osiggnieciu temperatury wrzenia ptyta grzewcza wyemituje pojedynczy sygnat
dzwiekowy i automatycznie zmniejszy moc do poziomu podtrzymywania gotowania.
Poziom ten mozna regulowac recznie.

2.4.2 Czujnik grillowania, smazenia na patelni i smazenia w gtebokim ttuszczu

* Funkcje te sg dostepne wytacznie z poziomu sekcji Everyday Cooking w interfejsie
uzytkownika.

* W przypadku funkgji Grillowanie i Smazenie na patelni zaleca sie uzywanie pustego
naczynia przed aktywacja funkcji.

* W przypadku smazenia w gtebokim ttuszczu zaleca sie napetnienie naczynia 1,5 litra oleju
do smazenia (okoto 5 cm gtebokosci oleju) przed aktywacja funkcji. Olej do smazenia
powinien miec¢ temperature otoczenia.




3.CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

3.1 OGOLNE ZALECENIA

Regularne czyszczenie moze wydtuzy¢ zywotnosc urzadzenia.

- Czys¢ ptyte grzewcza po kazdym uzyciu;

- Zawsze uzywaj naczyn z czystym dnem;

- Zarysowania powierzchni nie majg wptywu na dziatanie ptyty grzewczej;

- Uzywaj specjalnego srodka czyszczgcego przeznaczonego do powierzchni ptyty grzewczej;
- Uzywaj specjalnego skrobaka do szkta.

3.2.CZYSZCZENIEPLYTY INDUKCYJNEJ

Przed przystapieniem do czyszczenia upewnij sig, ze pola grzewcze sg wytgczone. Zawsze pamietaj o
przestrzeganiu zalecanych instrukcji czyszczenia i unikaj stosowania srodkow sciernych, ktdre mogtyby
uszkodzi¢ powierzchnie ptyty grzewczej.

a) ZABRUDZENIA Z TLUSZCZU

Ta procedura jest zalecana w nastepujacych sytuacjach: rozpryski spowodowane smazeniem lub grillowaniem
migsa.

- Poczekaj, az ptyta grzewcza ostygnie.

- Zbierz nadmiar ptynu wokot naczynia za pomoca recznika papierowego, a nastepnie usun naczynie.

- Wyczys¢ powierzchnie ptyty szmatka i roztworem detergentu.

- W razie potrzeby wyczysc¢ ptyte grzewcza po raz drugi, uzywajac goragcej wody i srodka czyszczacego do
szkta ptyt indukcyjnych.

b) ZABRUDZENIA Z CUKRU

Ta procedura jest zalecana w przypadku produktow spozywczych, ktore ze wzgledu na wysoka zawartosé
cukru nalezy niezwtocznie usunaé, aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni ptyty grzewczej (syropy, dzemy lub
konfitury).

- Gdy ptyta grzewcza jest jeszcze ciepta, zbierz nadmiar ptynu wokét naczynia za pomoca recznika
papierowegdo, a nastepnie usun naczynie.

- Wrazie potrzeby zalecamy uzycie skrobaka pod ostrym katem w celu usunigcia pozostatych resztek.

- Wyczys¢ powierzchnie gotowania roztworem detergentu i osusz jg recznikiem papierowym.

- Wrazie potrzeby wyczysc ptyte grzewcza po raz drugi, uzywajgc gorgcej wody i srodka czyszczgcego do
szkta ptyt indukcyjnych.

c) ZABRUDZENIA ZE SKROBII
Ten sposob czyszczenia jest zalecany dla nastepujgcych rodzajéw zywnosci: makaronu, ryzu i ziemniakow.

- Wchton nadmiar ptynu wokot naczynia za pomoca recznika papierowego, a nastepnie usur naczynie.

- Poczekaj, az ptyta grzewcza ostygnie.

- Uzyj wilgotnej $ciereczki, aby zwilzy¢ pozostatosci skrobi. Pozostaw na kilka minut.

- Wyczys¢ powierzchnie gotowania $ciereczka i roztworem detergentu.

- Po wyczyszczeniu wytrzyj ptyte indukcyjng do sucha miekka $ciereczka.

- W razie potrzeby wyczysc¢ ptyte po raz drugi, uzywajac goragcej wody i srodka czyszczgcego do szkta ptyt
indukcyjnych.

UWAGA: Prosimy stosowac te instrukcje réwniez w przypadku: sladéw po wodzie, osadéw wapiennych,
plam z ttuszczu.

d) BLYSZCZACE METALICZNE PRZEBARWIENIA
Uzyj roztworu wody z octem i wyczys$¢ szklang powierzchnie za pomoca sciereczki.




4. WYSWIETLANIE AWARII | KONTROLA

4.1 ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Ptyty indukcyjnej nie
mozna wtgczyc.

Brak pradu.

Upewnij sig, ze ptytka indukcyjna
jest podtgczona do zasilacza.
Sprawdz, czy w Twoim domu lub
okolicy nie doszto do przerwy w
dostawie pradu. Jesli problem sie
utrzymuje, zadzwon po
wykwalifikowanego technika.

Sterowanie dotykowe
jest nieresponsywne.

Na sterach moze byc¢ osad
wody albo nie wywierasz
odpowiedniego nacisku na przyciski

Odblokuj sterowanie,
sprawdzajgc  sekcje
Jak dziata produkt.

Sterowanie dotykowe
jesttrudnew
obstudze.

Na sterach moze by¢ osad
wody albo nie wywierasz
odpowiedniego nacisku na
przyciski.

Upewnij sie, ze obszar
sterowania dotykowego jest
suchy i uzywaj odpowiedniego
nacisku podczas dotykania
sterow

Szktojest
drapane.

Szorstka z krawedziami.

Nieodpowiednie, scierne

srodki do czyszczenia lub
srodki czyszczace uzywane.

Uzywaj naczyn z ptaskimii
gtadkimi podstawami. Zobacz
sekcje Wybor odpowiednich
naczyn oraz Pielegnacja i
czyszczenie

Niektore patelnie wydaja
trzaski lub klikniecia.

Moze to by¢ spowodowane
konstrukcjg naczyn
kuchennych (warstwy roznych
metali drgajg inaczej).

Tonormalne dla naczyninie
oznacza wady.

Ptyta indukcyjna wydaje
cichy szum przy
ustawieniu na wysokim
poziomie.

Jest to spowodowane
technologig gotowania
indukcyjnego.

Tonormalne, ale hatas
powinien ucichngc lub
catkowicie znikna¢, gdy
obnizysz temperature.

Hatas wentylatora
dochodzacy z ptyty
indukcyjnej.

Wbudowany wentylator
chtodzacy wbudowany w twojg
ptyte indukcyjng zapobiega
przegrzewaniu elektroniki. Moze
dziata¢ nawet po wytgczeniu
ptyty indukcyjnej.

Tonormalneinie wymaga
zadnych dziatan. Nie wytgczaj
zasilania do indukcyjnego
kuchenki przy $cianie, gdy
wentylator pracuje.

Patelnie nie
nagrzewajg sieina
wyswietlaczu
pojawia si¢ litera U.

Ptyta indukcyjna nie moze wykryc
patelni, poniewaz nie nadaje sie
ona do gotowania indukcyjnego.
Ptyta indukcyjna nie wykrywa
patelni, poniewaz jest za mata do
strefy gotowania lub nie jest
odpowiednio wycentrowana na
niej.

Uzywaj naczyn odpowiednich
do gotowania indukcyjnego.
Wycentruj patelnie i upewnij

sie, ze jej dno odpowiada
rozmiarowi strefy gotowania.

Kuchenka indukcyjna lub strefa
gotowania niespodziewanie si¢
wytgczyta, pojawia sie sygnat
dzwiekowy i pojawia sie kod
btedu.

Btad techniczny.

Prosze zapisywac litery i cyfry
btedow, wytgczac zasilanie
ptyty indukcyjnej przy scianie i
skontaktowac sie z
wykwalifikowanym technikiem.




Na wyswietlaczu
pojawia sie
ostrzezenie dO

Naciskajgc dwa przyciski
jednoczesnie, krople wody lub
kurz na szybie

Upewnij sig, ze nie naciskasz
zadnych przyciskow
jednoczesnie iwyczysc ptyte,
zeby usunac resztkiwody lub
kurzu.

Funkcja Boiling nie
moze byc¢
aktywowana.

Strefa gotowania
Jjestwcigz gorgca.

Sprawdz, czy symbol H jest
widoczny. Jeslitak, poczekaj, az
symbol zniknie, zanim
przejdziesz dalej.

Funkcja petnej strefy /
Varycook ciggle jest
dezaktywowana

"1. Dwa lub wigcej garnkow jest
uzywanych jednoczesnie / w tej
samej strefie gotowania.
2.Przesuwasz doniczke zbyt
szybko miedzy sekcjami.”

"1. Usun wszystkie doniczki
oprocz jednego.
2. Przesuwaj garnek powoli.

Trzaskanie lub
klikanie

Projektowanie naczyn
wymaga roéznych warstw
metalu, ktore moga drgac

inaczej.

Nie wymaga zadnej akgji.
To normalne w przypadku
naczyn kuchennych.

Brzeczenie

Technologia indukcyjna,

ktora zachodzi podczas

gotowania na wysokich
poziomach mocy.

Nie wymaga zadnej akgji.
Nizsze poziomy mocy
powodujg mniej dzwieku.

Szum

Wbudowany wentylator jest
aktywowany.

Nie wymaga zadnej akgji.
Wentylator automatycznie
przestaje dziata¢, gdy ptyta

sie ochtodzi.

Wysoki gwizd

Wiele stref gotowania
dziata jednoczesnie na
maksymalnej mocy.

Nie wymaga zadnej akgji.
Nizsze poziomy mocy
powodujg mniej dzwieku.

Gtosny gwizd

Naczynia sg puste.

Napetnij naczynia woda lub
jedzeniem.

Kuchenka indukcyjna
lub strefa gotowania
niespodziewanie sie
wytgczyta, pojawia sie
sygnat dzwiekowy i
pojawia sie kod btedu.

Przegrzewanie.

"Wytgcz ptyte i zdejmij wszystkie
formy z powierzchni szkta na 10
minut. Prosze sprawdzic, czy:
patelnie byty puste podczas
gotowania; na ponizszym
obszarze produktu wystepuje
jakakolwiek przeszkoda;
jesli produkt zostat wytgczony z
powodu przerwy w dostawie
pradu, nawet tymczasowej;
Jesli problem sie utrzymuije,
zadzwon po wykwalifikowanego
technika."




4.1.2. KODY USTERKI

KOD MIEJSCE
WYSWIETLANIA DZIALANIA

Przednilewy

EO Przedni Zadzwon do ASA
lewy
El Przedni Zadzwon do ASA
lewy
E2 Przedni Zadzwon do ASA
lewy
E3 : Zadzwon do ASA
Przedni
lewy
Sprawdz kabel sieciowy i wytgcznik obwodu, a
E4 po lewej | po prawej takze napiecie zasilania sieciowego i jesli nie
znajdziesz zadnych nieprawidtowosci,
skontaktuj sie z ASA
E Poczekaj na ostygniecie, wyczysc i/lub usun ciata obce
5 ; Zadzwon do ASA
Przednilewy
Ztytlupo Z tytupo
E6 lewejstronie|prawejstronie|  Sprawdz wymagania instalacyjne w instrukcji obstugi;
Przednilewy|~ Prz0dupo. jesliwszystko jest w porzadku, zadzwon do ASA
prawej stronie
Z tytupo Ztytupo
E7 lewej stronie|prawej stronie Zadzwon do ASA
) Z przodu po
Przednilewy . ;
prawej stronie
Ztytu po Z tytupo
ES lewej stronie|prawej stronie Sprawdz wymagania instalacyjne w instrukgji obstugi;
jesliwszystko jest w porzadku, zadzwon do ASA
Przednilewy ‘ przgdu Po.
prawej stronie
E9 Zadzwon do ASA

*ASA = Centrum serwisowe




5. WPROWADZENIE DO PRODUKTU

5.1 WIDOK PRODUKTU Z GORY

[} [}

polagrzewcze panel sterowania




5.2. PANEL STEROWANIA

- WE/WYE.

.Menu-karuzela

. Ustawienia strefy gotowania
.Menu opcji

. Start

. Sterowanie zdalne

.Pola grzewcze z czujnikiem
.Pole grzewcze

00 ~NO Ul A~ WD

UWAGA: Obrazy interfejsu uzytkownika przedstawione w ponizszych sekcjach moga
nieznacznie rozni¢ sie od zaprezentowanych powyzej; jednak ogdlna funkcjonalnosc¢ i sposéb
uzytkowania produktu pozostajg bez zmian.

6. OBSLUGA PRODUKTU
6.1 PIERWSZE UZYCIE

WLACZANIE/WYLACZANIE PLYTY GRZEWCZEJ




USTAWIENIE JEZYKA

SETPOWER

5 6.8 MAX




USTAWIENIE CZASU GOTOWANIA

COOKING TIME

e(.‘iOMOOs

COOKING TIME

45.00.

L2 05:00

L2 05:00

3s

B2 ro uptywie ustawionego czasu timera, jesli w ciggu 6 sekund nie zostanie wykonane zadne dodatkowe
dziatanie (takie jak dodanie dodatkowego czasu), program gotowania wytgczy sie automatycznie. Na
wyswietlaczu wczesniej aktywnego pola grzewczego bedzie wyswietlany symbol ,H" do momentu

catkowitego ostygniecia.




BRAK WYKRYCIA NACZYNIA PO WYBORZE POLA | USTAWIENIU PARAMETROW

Jesliwybrane zostanie pole grzewcze i zostang ustawione parametry, ale w ciggu 30 sekund na polu nie
zostanie wykryte zadne naczynie, ustawienia zostang zresetowane, a wyswietlacz powrdéci do ekranu
poczatkowego.

WSTRZYMANIE GOTOWANIA

Ta funkgcja jest dostepna tylko wtedy, gdy aktywne jest co najmniejjedno pole.

O I &
L2 0500

WZNOWIENIE GOTOWANIA

RESEME CHILD LOCK

\
BLOKADY RODZICIELSKIEJ
WLACZANIE

I &

L2 0500 PAUSE  CHIDIOCK

WYLACZANIE

L2 05:00

UWAGA: Jesli ptyta grzewcza zostanie wytgczona przy aktywnej blokadzie rodzicielskiej,
ekran pozostanie zablokowany po ponownym wigczeniu ptyty grzewczej.




SPECJALNE FUNKCJE

Patrz tabele w rozdziale 2. WSKAZOWKI DOTYCZACE GOTOWANIA.

ROZPUSZCZANIE

GOTOWANIE

FULL ZONE

Full Zone to obszar gotowania bedacy potagczeniem kilku pol grzewczych w przednieji tylnej czesci,
tworzacych jedng pionowa strefe. Naczynia nalezy ustawiac zgodnie z instrukcjami zawartymi w punkcie
.1.3.3. Wymiary irozmieszczenie".




STREFAVARYCOOK

Ta funkcja stuzy do wstepnego ustawiania statych poziomdw mocy w trzech réznych obszarach w
zaleznosci od potozenia naczynia: wysoki (1.14), $redni (1.10), niski (1.1). Minimalna $rednice naczynia
wymagang do dziatania tej funkcjimozna znalez¢ dla $rodkowej pozycji w prostokatnym obszarze
przedstawionym w tabeliw punkcie , 1.3.3. Wymiary i rozmieszczenie”.

L14 L10 L1

VARYCOOK

N
PRZEGRZANIE WYSWIETLACZA

W przypadku wysokiej temperatury wyswietlacza pojawi sie ostrzezenie. Upewnij sie, ze wszystkie naczynia
zostaty odsuniete od ekranu, i poczekaj, az ostygnie przed ponownym uzyciem ptyty grzewcze;j.

6.2 LACZNOSC
6.2.1. USTAWIENIA WI-FI
WI-FI WEL.

SPECIAL
AL FAVORITES  SETTINGS

SETTINGS NETWORK SETTINGS

NE T
sounes NETWORK




WI-FIWYL.

SPECIAL
PROGRAM

FAVORITES  SETTINGS

SETTINGS NETWORK SETTINGS

ST RESET
€rms POWER NETWORK

RESET WI-FI

SPECIAL

AW FAVORITES  SETTINGS

< SETTINGS < NETWORK SETTINGS

a

SET
SOUNDS. oy

Postepuj zgodnie z instrukcjami w aplikacji.




Rejestracja nowego uzytkownika

G Kliknij ,Zarejestruj sie".

Welcome!

Sign in to enter in your home page

ENTER

REGISTER

Are you new to hOn?

Click below to learn about our
products

® TRY DEMO

9 Mozesz zarejestrowac sie za pomocg kont
spotecznosciowych lub adresu e-mail.

h

Do you already have a thousand passwords?
Register with your social accounts
and log in in the easiest and fastest way.

G SIGN UP WITH GOOGLE
‘ SIGN UP WITH APPLE

f SIGN UP WITH FACEBOOK

%4 SIGN UPWITH EMAIL

Already registered? LOGIN




Proces szybkiego parowania

Wybierz ,Dodaj urzadzenie”
= HelloUSERNAME (&

®

hon oy
Virtual Wine Bank
second row

Add appliance

2bottles thereis a
second row

YOUR WIDGETS (o)

s ®

Lorem ipsum  Scan to Ca
dolor sit est

YOUR NEWS

What functions do smart How to live sustain:
appliances have? home and reduce wi

9 Zezwol na dostep do lokalizacji

Allow your location
permission

To enhance your experience, please allow
location permission to hOn app in the next

step.

<« CONTINUE




%

Select your appliance Wybierz Ptyte grzewcza z kategorii urzadzen

Q  search tor yeur spplince

Freezer

[}
1
Refrigeratar
-

Ll Wine Cellar

IHood

]’ﬂ‘ Robot Vacuum Cleaner

(=) Air purifier
e Wiacz urzadzenie; jeslijest juz wigczone,
° B © wytacz je i wigcz ponownie
Turn OFF and then ON
your appliance

In case you can't switch OFF your appliance,
unplug (for at least 10 seconds) and then
plug its power supply.

OK,IDIDIT




° Appliance connection

Searching your appliance

Don't tumn off your Bluetooth. hOn app is looking
for your appliance..

00:00:40

® Stay close to your appliance in order to
correctly capture the signal,

(6

Po wtaczeniu aplikacja hOn rozpocznie
wyszukiwanie urzadzenia domowego

° Appliance connection

Searching your appliance

Don't turn off your Bluetooth.

New appliance . (o]

Jl Long appliance name to... i (@]

CONNECT

PRODUCT NOT FOUND

° Appliance connection

Searching your appliance

Don't turn off your Bluetooth.

New appliance . O

L Long appliance name to... wl O

O Stay close to your appliance in order to
correctly capture the signal

Wybierz urzgdzenie
domowe, wcisnij ,Potagcz"i
odczekaj kilka sekund



° Appliance connection | () Twoja ptyta indukcyjna zostanie wykryta i bedziesz
mogt wyswietla¢ oraz ustawiac¢ funkcje/przepisy za
posrednictwem aplikacji hOn

Your appliance has
been correctly
identified!

Brand
Model
Serial number

Is this your appliance?

YESIT'S MY WS-49GDB

NOIT'SNOT




6.3 EVERYDAY COOKING

EVERYDAY SPECIAL
COOKING PROGRAM

FAVORITES

& evmonvcooane [ & svenvoaycookne i

MEAT FisH

RECIPES < & RECIPES L]

LAMBCUTLET  BEEFFILLET  ENTRECOTE [

*UWAGA: Funkgje grillowania, smazenia na patelni oraz smazenia na gtebokim oleju sg
dostepne tylko wtedy, gdy wybrana jest strefa gotowania z czujnikiem.

DONNESS hi DONNESS

WELL DONE

**UWAGA: Zakiadka ,STOPIEN WYSMAZENIA" jest dostepna tylko dla przepiséw na dania z z wotowiny.




6.3.1 PROGRAMY SPECJALNE

UWAGA: :Z Programow Specjalnych mozna korzystac zarowno wybierajac pojedyncza strefe gotowania lub
taczac dwie strefy wyposazone w czujnik w jedna, wiekszg strefe Full Zone (jak pokazano ponize)).

ooy speo . ==
oo pRoomam  FAVORTES & svecmuprocram as

{% i} GRILLNG  SIMMERING  STIRFRYING

& SPECIAL PROGRAM o2

GRILLING SIMMERING  STIR FRYIN hh

@ 0300h

Parametrow Programéw Specjalnych nie mozna edytowac.




6.4 EVERYDAY COOKING

6.4.1 Zapisanie przepisu jako Ulubionego

EVERYDAY
COOKING

A

pls]

BOILING

EVERYDAY
COOKING

BOILING

SPECIAL

o FAVORITES

FAVORITES

STIRFRYING  [RECIPE NAME]

SPECIAL

o FAVORITES

FAVORITES

YING  [RECIPE NAME]

Dotknij *ikony Ulubione*, aby anulowac

& SPECIAL PROGRAM

GRILLING SIMMERING TIR FRYING

FAVORITES 2 28

BOILING STIRFRYING  [RECIPE NAME]

3s




