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WELCOME

Thank you for choosing our product. To ensure your safety and get the best results,
please read this manual carefully, including the safety instructions, and keep it for
future reference. Before installing the hob, note the serial number, which you might
need for repairs. Check for any damage during transportation and consult a
technician if you're unsure before using it. Keep packaging materials away from
children.

NOTE: Please note that the hob's accessories may vary depending on the model
you purchased.




SAFETY INFORMATION

1.1 GENERAL WARNINGS

* Read these instructions carefully before installing or using this
appliance.

* WARNING: If the surface is cracked, switch off the appliance to
avoid the possibility of electric shock.

* NEVER try to extinguish a fire with water, but switch off the
appliance andthencoverflamee.g.withalidorafire blanket.

* WARNING: Danger of fire: do not store items on the cooking
surfaces.

* WARNING: Use only hob guards designed by the manufacturer of
the cooking appliance or indicated by the manufacturer of the
appliance in the instructions for use as suitable or hob guards
incorporatedin the appliance. The use of inappropriate guards can
causeaccidents.

1.1.1 UseLimitations

* This appliance is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or
lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by a
personresponsible for their safety.

*Children should be supervised to ensure that they do not play with
theappliance.

* This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lack of experience and knowledge, if they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance in
asafewayandunderstandthe hazardinvolved.

* Children shallnot play withthe appliance.

* Cleaning and user maintenance shall not be made by children
without supervision.



* This appliance complies with electromagnetic safety standards.
However, persons with cardiac pacemakers or other electrical
mplants’ (such as insulin pumps) must consult wth'ther doctor or

mplant” manufacturer before usng ths' applance’ to make sure

that their implants will not be affected by the electromagnetc field.E
Falure tofollowths advce mayresultn'death.

1.1.2.Usein Accordance With ThelntendedUse

«This appliance is intended to be used in household and similar
applicationssuchas:

- staff kitchen areas in shops, offices and other working
environments;
- farmhouses;

-by clients in hotels, motels and other residential type
environments;

-bedandbreakfasttype environments.
* Neveruse yourapplianceasawork or storage surface.
* Neveruse yourappliance forwarming or heating the room.

1.2.INSTALLATION

« If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

« Connection to a good earth wiring system is essential and
mandatory.

* This appliance is to be properly installed and earthed only by a
suitably qualified person.

« Disconnect the appliance from the mains electricity supply
before carryingoutanywork or maintenance onitin order to
avoid a hazard, which could result in injury or cuts.

+ Please makethisinformationavailable to the personresponsible
forinstallingthe appliance asit couldreduce yourinstallation costs.
« Failure to install the appliance correctly could invalidate any
warranty orliability claims.



1.3ELECTRICALWARNINGS

« This appliance should be connected to a circuit which incorporates
anisolating switch providing full disconnection from the power supply
for all poles under overvoltage category Ill conditions. Means for
disconnectionmustbeinaccordance withthewritingrules.

« WARNING:inordertoavoidanydanger caused by the accidental
resetting of the thermal interruption device, the appliance should
notbe powered by an external switchingdevice, such as atimer, or
be connectedtoacircuitthatisregularly switched onand off.

* The appliance is not intended to be operated by means of an
externaltimer or separateremote-controlsystem.

+ Alterations tothe domestic wiring system must only be made by
aqualified electrician.

« Failure to follow this advice may resultin electrical shock or
death.

1.4USE & MAINTENANCE

* WARNING: The appliance and its accessible parts become hot
during use. Care should be taken to avoid touching heating
elements. Children less than 8 years of age shall be kept away
unless continuously supervised.

* WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can be
dangerousandmay resultinfire.

* CAUTION: The cooking process has to be supervised. A short
term cooking process has to be supervised continuously.

* Disconnect the appliance from the mains electricity supply
before carryingoutanywork ormaintenance onit.

* No combustible material or products should be placed on this
applianceatanytime.

« Metallicobjects suchasknives, forks, spoons andlids should not
be placedonthehob surface sincetheycangethot.

+ Asteamcleanerisnottobeused.



* Donotuseasteamcleanerto cleanyour cooktop.

* Donotstoreitemsonthe cookingsurfaces.

+ Donotletyourbody, clothingoranyitem otherthansuitable
cookware contactthe Inductionglass untilthe surfaceis cool.

* Handles of saucepans may be hot to touch. Check saucepan
handles do not overhang other cooking zones that are on.
Keep handles out of reach of children. Failure to follow this
advice could resultinburnsandscalds.

* Therazor-sharpblade of a cooktopscraperis exposedwhenthe
safety coveris retracted. Use with extreme care and always store
safely and out of reach of children. Failure to use caution could
resultininjury orcuts.

* Donotplace orleaveany magnetisable objects (e.g. credit cards,
memory cards) or electronic devices (e.g. computers, MP3
players) near the appliance, as they may be affected by its
electromagneticfield.

* Do not repair or replace any part of the appliance unless
specifically recommended in the manual. All other servicing
should be done by a qualified technician.

* Donotplaceordropheavy objects onyour cooktop.

* Do not use pans with jagged edges or drag pans across the
Inductionglass surface asthis canscratch the glass.

« Donotuse scourers orany other harsh abrasive cleaningagents
to cleanyour cooktop, asthese canscratchthe Inductionglass.

» Donotuseadaptersforcookingvessels.

« WARNING: when one or more cooking zone shut down, the
presence of residual heat is indicated by a visual signal on the
corresponding zone display, by way of the H symbol. When this
symbolis active, be carefulnotto touch the hob, orthereisarisk of
burns.




1.5 WARNINGS Wireless Temperature Probe (available depending on the
model)

This product is exclusive for hobs appliances. It should only
be usedasdescribedinthis User Manual.

* DO NOT TOUCH Preci Probe WITH BARE HANDS JUST
AFTER COOKING. Always wear oven gloves to remove
Preci Probe from thefoodaftercooking.

* Itisrequiredto FULLY INSERT PreciProbe metalbar properly
into the food untilthe BLACK ceramic EDGE of it during cooking.

insert Preci Probe in the
food up to here

%
* DonotusePreciProbeinamicrowave oven.
*PreciProbe canbecleanedandwashedbutdonotimmerse itlong
inwater.
* Thisproductis notintended foruse by personswithages 12 and
under.
* The supplier willnotbeliable forany damage of PreciProbe dueto
misuse of the device,
* CleanthePreciProbebeforetheuse.
» Probe canworkin this range of temperature: 10°C to an
internal maximum temperature of 100°C of the metal part.
Ceramic part canreach 350 °C.
* If the Preci Probe temperature exceeds 100°C, cooking will stop
and the Preci Probe must be removed from the oven as soon as
possible, wearinggloves, toavoiddamagetothe probe.




2.PRODUCTINTRODUCTION

2.1 TOPVIEWOF THEPRODUCT

Haler

—» Cooking zones

o= e e ———» Control panel
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1. ON/OFF 5. Remote Control 9.Pause
2. WIFI 6. FullZone 10. Child lock
3. Keep Warm 7. Varycook * 11. Simmering
4. Boiling 8. Timer /Minute minder 12. Melting

* Available depending on the model



3.BEFORESTARTING

3.1GENERALINFORMATION

Before youbegin, isimportant to know: all functions of this hob are designedin order to comply with
the moststringent safety regulations.

Forthisreason:

* Some functions will be activated, or will be automatically deactivated in absence of pots on
the burnersorwhentheyarenotcorrectly positioned.

e Inother cases, functions will be automatically deactivated after a few seconds when it
requires morethanonestep (e.g. "Turnthe hob on"without "selectingthe cooking zone").

e |ncase of longtime use, the appliance may not immediately shut down, even with all the cooking
zones off, becauseitisinthe coolingphase; the Hsymbol appears onthe cooking zone display until it
is cooled.

Safeactivation:the productis activated with the presence of pots onthe cookingzone. The
heating processdoesnotstartorisinterruptedifthereare nopotsoriftheseareremoved.

Safety shut down: for safety reasons, each cooking zone has a maximum operating time,
which depends onthe maximumpowerlevelset.

3.2.POWERMANAGEMENT
When product is first used, the hob is set to maximum reachable power. Different power limits
can be chosen according with home main supply system by using power management function.

Howto setthe power management

Itis possible to set a maximum power absorption level for the Induction hob, choosing up to
different power ranges.

Induction hobs are able to limit themselves automatically in order to work at lower power level,
to avoid therisk of overloading.

Toenter Power Management Function:

* Turnonthehob,thenpressatthe sametime +and-onthe controlpanel.
® Thetimerindicatorwillshow "P8"whichmeans powerlevel 8. The defaultmodeison 7.4 kW.

To switchtoanotherlevel
e Press +or - to change the power management level.
e Thereare8powerlevels, from"P1"to"P8". Thetimerindicator willshow one of them:

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8
2kW 2,5kW 3kW 3,5kW | 4,5kW | 5,55kW | 6,8kW | 7,4kwW




Confirmation and Exit Power Management Function

For confirmation, turn off the hob. The power level will be saved automatically. Selected value is
permanently stored and remains even after power down of the main supply.
Tochangethepowerlevelrepeatthe operationsdescribedabove.

NOTE: depending on the power management selection, some power levels and functions of
the cooking zones could be automatically limited not to exceed the selected value. In particular,
in case of a power management level set less than 4,5kw, Boost function, Varycook and
some cooking preparations with the app, could notbe selected.

In particular last power level selection can be refused/adjusted according with the available
amount of residual power fromthe previous setting.

3.3.CHOOSING THERIGHT COOKWARE

3.3.1.Characteristics ofthe cookware

Use only potswith theinduction symbol.

e Onlypotswithaperfectlyflatbottom. Otherwise, the following situations may occur:

- Nopotdetection;
- Lowperformance;
- Unwantednoise.

e Onlypotswithasmoothbase, toavoidscratchingthe hob surface;

NOTE: avoid as much as possible moving pot operations on the glass surface just to
minimize scratches.

Magnettest

Induction cooking uses magnetism to generate heat; pots must therefore contain iron. If you
already have a cookware you can check if the material is magnetic by using a magnet. Pots are
suitable if they are magnetically attracted by the magnet.

Cookwares made from the following materials are not suitable: pure stainless steel, aluminum or
copper withoutamagneticbase, glass, wood, porcelain, ceramic, earthenware.

3.3.2 Higher quality cookwares

Allcookwareswith theinduction symbolare generally accepted.
Dependingonthetype of bottom, however, the behavior may vary.
Whenusinglarge cookware witha smaller ferromagnetic element,
only the ferromagnetic element heats up. Consequently, heat
might not be uniformly distributed.

3.3.3.Dimension&placement
Always use the cooking zone thatbest matches the bottomdiameter of the pan.
Placethe potmakingsureitiswellcenteredinthe cookingarea.



NOTE:it'srecommendednottouse pansthat exceedthe perimeter of the cooking zone.

For the correct working of the hob, it's necessary to use pots with the bottom diameter inside the
range describedinthe followingtable.

g\: 5 min. 90 mm 160 mm 160 mm

— max. 180 mm 220 mm 200x380 mm

NOTE: by using a cookware smaller than the minimum required, it could not be detected. While
usingone bigger than the maximum required, malfunctions orlow performances may occur.

ATTENTION: donot putthe pot on/near the control panel during cooking or cooling down.




4.0OPERATION OF PRODUCT

4.1HOW THEPRODUCT WORKS

(1D SWITCHING ON/OFF THEHOB

To switch on/off the hob, press and hold o n
forawhile. Adedicated soundwillindicate "o s o
the status of the appliance. i Sﬁj? st

O8 SELECT THE COOKING ZONEAND SET THE POWER

The hob canautomaticallydetectthe potonceitis placed onthe cooking zone bylightingthe related
zoneindicator. Therewillnotbe a powerlevelactivationat thisstage.
Zonecanbe selected by pressing the zoneindicator.

H = H B
The power can be set: .| NI
Slidingthefingerontheslider; e e Jvs e e y
Pressingdirectly ontherightlevel. (! ‘\7
4-{7\-» K

User canchange powerlevelduringcooking, repeatingthe same process.

The digits will show the power level set: each cooking zone has a different number of power levels
that goes from 1 (min) to 14 (max). Each level has an automatic shut down that could vary from 1
hto 8h.

Power level il 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14
Time (h) 8 8 5 4 3 3 2 2 2 2 2 2 2 1

BOOST FUNCTION: it is also possible to choose the rapid heating by pressing the slider
in correspondanceofthe &3

- Thefunctioncanbeusedinanycookingzone;

- After 1l0minutes, theboost functionautomatically switches tolevel 14.

ATTENTION: after switching on the cooktop or after ending all cookings, if then any power level is
setwithinone minute, the hob switches off.

Ifthe display shows }f ,thismeansthat:

®* Thepotisnotpositionedinthe selected cookingzone;

®* Thepanisnotcorrectly positioned/notplacedatallonthehob;

® Potisn'tsuitablefortheinduction;

® Dimensions of the pot are smaller than minimum pot diameter requested in the selected zone
(p.12).

e [fsuitable potis not placed within 1 minute cooking zone switches off.



,'—,': oncethis symbolappears onthe digits means that the cooking zoneis stillhot. When the surface
iscooleddowntoasafe temperature the symbolsdisappears.

|| Pause
All the hobs can be put in pause by pressing the related key instead of being shut off.

Toactivatethisfunctionpress || . Allthe zoneindicatorswillshow Il and cookingis stopped.
Todeactivatepress || andprevious power settingswillberestored.

WARNING: When entering Pause mode, all the controls except the ON/OFF controls are disabled. In
this way the induction hob can always be turned off with the ON/OFF controlin case of emergency.

® TIMER

Afterthetimeelapses, the selected cookingzone willbe switched off. The timer counts until 60 min.
To select a timer for one zone, select the related zone and select a power level. Adjust the desired
timing by tapping on the +/- symbols. Near the flashing digit display of the selected zone, a dot
appears.

Amaximumoffourtimers canbe setatthe sametime, one foreachzone.

Before editingthetimervalue always selectthe desiredcooking zone.

Whentimeelapses, the cooktopbeepsonce.

When cookingonmorethanone zonewithasettimer, press ® tocheckthetimeleftforeach zone.
The related zone will be indicated by a blinking dot next to the digits. The residual time will be
displayedontopof (®) .

¢f KEYLOCK

Hobcanbelockedbypressing ¢f topreventunattendeduse and on display L appears.
Whenthe applianceislocked, allthe controls exceptthe ON/OFF button are disabled.

Toactivate/deactivate thefunctionpressandhold & for a while.
When switching the hob ON/OFF, this function remains active until it is deactivated by
pressing ¢ forawhile.

SPECIALFUNCTIONS

Thehobhas 3 specialfunctions positionedonthe sliderwhichcorrespondto 3 power levels;
Directaccess:
These functions can be activated after zone selection:

¥% SIMMERING:functionusedfor creams, sauce or genericlowtemperatureliquid.

& MELTING:

Function used mainly for melting chocolates. After few minutes, when chocolate begins to melt,
move to level 1 to keep it liquid without exceeding the ideal temperature.
Accessiblebytheslider:

&, KEEPWARM: functionused for maintainingthe food heatedafter cooking.

& BOILING: functionusedforwaterboiling andboilmaintenance.

NOTE: any time cooking related to each function can be adjusted by selecting different power
levels close to the suggested one



L1d FULLZONE

The Full zone is a cooking area that is a combination of more cooking zones in front and rear
positions by creating a unique vertical zone. The Full zone, when activated, is controlled with one
power levelonly.

To activate the function press E . Only the upper digits will show feedbacks. The lower digits are
switched off.

Todeactivatelongpress the zone selector.

Potsshallbe placedasindicated in"3.3.3. Dimension & placement”.

E VARYCOOKZONE (Available depending on the model)

This functionis used to pre-set fixed power levels in three different areas according with the
position of the pot: high (1.14), medium (I.10), low (L. 1).

e [fthe potisonthe front of Varycook zone, the power levelissettol.1;

¢ |fthe potisonthemiddle of Varycook zone, the power levelis settol.10;

o If thepotisontherearofVarycookzone,the powerlevelissettol.14.

For the minimum measurement for pot detection in the middle area, refer to the positioning
shownin the table in "3.3.3. Dimension & Placement".

Toactivate the functionlongpress the zone selector ==. Only the upper digits will show feedbacks. The lower
digits are switched off. To deactivate long press the zone selector.

4.2.CONNECTTOhONnAPP

Your appliance may be connected to your home wireless network and operated remotely using the
app. Connectyourappliancetoensureitstays up todate with the latest software andfeatures.

NOTE

® Oncethehobisturned on, the WiFiicon starts to blink. During this period it's possible to enroll the

product.
e Ensure your home Wi-Finetwork is turned on.

* You will be given step by step guidance on both your appliance and mobile device.
® [tmay take up to 10 minutes to connect your hob.
e For further guidance and troubleshooting, please refer to the app.

DownloadhOn App onyour smartphone.

\. GET IN ON # DOWNLOAD ON THE S EXPLOREIT ON
}/ Google Play App Store B App Store



New UserRegistration

Welcome!

Sign in to enter in your home page

ENTER

REGISTER

Are you new to hOn?

Click below ta learn about our
products

@ TRY DEMO

G

L]

[

Do you already have a thousand passwords?
Register with your social accounts
and log in in the easiest and fastest way.

SIGN UP WITH GOOGLE

SIGN UP WITH APPLE

f SIGN UP WITH FACEBOOK

SIGN UP WITH EMAIL

Already registered?

LOGIN

Click on "Register”

Quick Pair Enroliment

0

YOUR APPLIANCES

hon
Virtual Wine Bank
second row

2battles there s s
second row

YOUR WIDGETS
-
Loremipsum 5can to Car

dolor sit est

YOUR NEWS

‘What functions do smart
appliances have?

= Hello USERNAME =4

@ aoo )
+
Add appliance
&

How to live sustain:
home and reduce w|

Select "Add appliance”

You can register through
social accounts or
sign up with your personal email

12}

Allow your location
permission

To enhance your experience, please allow
location permission to hOn app in the next

step.

« CONTINUE

Allow your
location permission

13
<

Select your appliance

Q search tor your sgplionce

s
T
Refrigeratar
-

Wine Cellar

Hoad
[ Robut Vacuum Cleaner

=) Air purifier

Select Hob from
the appliance category



Quick Pair Enrollment

° Appliance connection () ° Appliance connection

Turn OFF and then ON Searching your appliance
your appliance

Don't tum off your Bluetoath. hOn app is looking

o for your appliance...
In case you can't switch OFF your appliance,

unplug (for at least 10 seconds) and then
plug its power supply.

v(l \\‘ 00:00:40

=

U g

OK,IDIDIT [0) Stay close to your appliance in order to

correctly capture the signal

Turn on your appliance; After turning on,
ifitis already on, the hOn app will start
turnit off and on again searching for your

home appliance

° Appliance connection ° Appliance connection ° Appliance connection @

Searching your appliance Searching your appliance Your appliance has
Don't tum off your Bluetooth. Don'ttum off your Bluetooth been correctly
identified!
[] Hob W @
New appliance i O New appliance i Q .
L, vLongappliancenameto.. a O L Longappliancenameto... o O
Brand
Model
Serial number

Is this your appliance?

CONNECT YESIT'S MY WS-49GDB
0} Stay clase to your appliance in order to

correctly capture the signal,
PRODUCT NOT FOUND NOITSNOT

Select your home appliance, Your Hob will be
tap on "connect” found and you can
and wait a few seconds display and set functions/recipes
through hOn



Choose from the hOn App recipes menu or special programs menu.Follow step by step the
indications on the App and when you have finished send the parameters to the hob that will cook
for you.

When the hob receives the command from the app, the hob will beep for 2 times and blink for
one secondtoindicatethattheinstructions have beenreceived.

Tostarttherecipe, pressthe "My Chef"button.

Ifyouwanttogetoutof"My Chef"functionpress 3 sec.

*Cookingresults mayvary due toused cookware.

Procedure for second enroliment:

1. After first enroliment, since the hob has already been connected with certain
credentials to the WiFinetwork, itis needed to reset them

2.In order toreset them, power on the hob

3.Push WiFibutton till hearing beep sound and seeing WiFiled blinking

4. After that, it is strongly recommended to power off the hob, without any operation
from the mobile app

5. Finally, start again as it was the first enrollment, powering on the hob and proceeding by
the mobile app with the usual enrollment procedure

WIRELESS PARAMETERS

Technology Wi-Fi Bluetooth

Standard IEEE 802.11b/g/n Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE
Frequency Band (s) [MHZ] 2401+2483 2402+2480
Maximurn Power [mWwW] 100 10

Hereby, Candy Hoover Group Srl declares that the radio equipment is in compliance with
Directive 2014/53/EU and with the relevant statutory requirements for the UK market. The full
text of the declaration of conformity is available at the following internet address: www.candy-

group.com

PRECI PROBE MODEL Et180 WIRELESS PARAMETERS:

Technology Bluetooth

Standard Bluetooth v4.0 BLE
Frequency Band (s) [MHZ] 2400+2480
Maximum Power [mW] 2.5 -(4dBm)

4.3 ACCESSORIES

4.3.1.PRECIPROBE & LADLE-Intelligent Wireless Food Thermometer

(available depending on the model)

Thank you for purchasing Preci Probe. Please note it works only with Haier induction hob and
before using it please read the followng instruction and safety notes included in the user manual.

Introduction: Preci Probe is a wireless food thermometer that gives home chefs real-time
status inside the food to avoid undercook or overcook disasters and ensuring the perfect result
every time. It connects directly to the product. Details and the real-time status of the food can
be read from your phone, giving you the best result at your fingertips. For further information on
pairing and use tips, please refer to the instructions below.



Ceramic cap

Recommended immersion range

v Sensor

CHARGE THE PRECI PROBE BEFORE USING:

e PutPreciProbeinto the charger and close the cover;
L]

Connect the charger to a USB power source, such as USB adapter or USB socket of PC/notebook

with the USB cable. The charger may not be working properly with power bank because of its auto
switch-off function;

e LED of the charger will turn on and is flashing during charging. It will turn off when Preci Probe is
full charged.

LADLE

Use the ladle with the probe to stir food during your cooking.
® (leantheladlebeforethefirstuse.

-
® Donotusetheladleonanopenflame. /
* Donotcuttheladle.

7
e Donotputtheladleindirect contactwiththehotaccessible
partsofthehob. //
e Toleratedtemperature range: 220°C

Position 1 Position 2




4.4 COOKING PREPARATIONS WITH THE APP

PreciProbe asthermometer

Setinthe hOn App the target temperature youwanttoreach, insert the PreciProbe inside the
food or with its accessory inside liquids and you will see the temperature raising from the
app untilreachingthe targettemperature.

[t willhelp you to accurately maintain the temperature for allkind of food. You cannot use it whenthe
Assisted Cookingfunctionoperates.

Assisted Cooking: “Cook with me” function
Choosefromthe hOn App recipes or special programs, follow step by step the preparationandthen
the hob willautomatically set the parameters for the chosen cookingmethod.

SousVide

Type of cooking in which the food is placed in a vacuum bag and cooked in a low temperature water
bath.

The food prepared in this way will be more juicy and tender and will keep the nutritional
properties intact, makingithealthierandtastier.

Go on the hOn App select the category of food, select this type of cooking, insert the bas with the
food in the pot with water and the induction hob will set the correct cooking temperature for a
perfectresult.

Grill
Selectthe category of food from the hOn App, select this type of cooking and the induction hob will
automatically bring the grillto the correct temperatureina predetermined time.

Simmering

The simmering function is ideal for cooking sauces, stews, braised dishes and all preparations with
anaveragelongcookingtime.

The automatic function you find on the hOn App will gently bring the food to a slightly boiling
temperature, keeping it for all the duration of cooking.

Steaming

With the steaming function you can steam food such as vegetables, meat or fish in pots equipped
with a steamer basket. Steam cooking is faster than boiling, as it is not immersed in a liquid it
disperseslessnutrients containedinthe food and preservesits vitamin content, improvingits taste
and structure whichwillbe more compactandpleasant.

[fnecessary, contactthe authorized service center.




5.COOKING GUIDELINES

5.1POWERTABLE

POWER LEVEL

TYPE OF COOKING

Fast Heating, Booster

SUGGESTED USE

Ideal for stir-frying, searing, bringing soup to
the boil, boiling water

Frying, Grilling, Keep Boiling

Ideal for starting cooking, sautéing,

cooking pasta, deep frying, grilling

Stewing, Cooking

Ideal for preheat stewing, keep gentle boiling,
cooking, long & continuos frying
(rice,roast,pancakes*)

Simmering, Keep Warm, Slow Cooking

Ideal for slow cooking recipes, gentle simmering
cream sauces and liquid

Melting, Keep Liquid, Defrosting

Delicate warming for small amounts of food,
slow warming, melting & keep liquid chocolate**

OFF

*Continuous fryng pancake at level 5-6.E

**Melting Level 2, when begins to melt, move to level 1 to keep liquid.

5.2.COOKING TABLE

FOOD P
RECIPE
CATEGORY c Heating Phase

Power Level | Power Level

Pasta Heating Water 14-15 6-11
Rice Pudding Heating Milk 13-15 6-8
Pasta &rice Boiled Rice Heating Water 14-15 6-8
Risotto Stir-frying & 13-15 6-8
Roasting
Roast Meat Stir-frying & 10-13 6-11
Roasting
Grilled Steak Preheat Grill 10-13 10-13
Meat Sausages & Hamburger|  Preheat Grill 10-11 10-13
Chicken Pieces Preheat Pan 10-11 6-10
Breaded Steak Preheat Pan 6-11 10-13
Grilled Fish Preheat Grill 10-13 8-10
Fish Fillet Fish Stir-frying 10-13 8-10
Shrimps & Prawns Stir-frying 10-13 10-13
Fresh Frying Potatoes Heating Oil* 14 11-14
Vegetables & Frozen Frying Potatoes Heating Oil* 14 11-14
legumes Grilled vegetables Preheat Grill 6-11 10-13
Peppers, Zucchini & Eggplant| ~ Preheat Pan 6-11 10-13
Hard Boiled Eggs Heating Water 14-15 6-8
Eggs & Egg Fried Eggs Stir-frying 10-13 8-10
products Pancakes Preheat Pan 6-11 5-7
Tomato Sauces Heating Sauces 4-6 2-4
Sauces, Melted Cheese Melting 6-11 55
Creams & Cream & Custard Heating Cream 4-6 2-4
Dessert Melted Chocolate Melting 1-2 1
Butter Melting 1-3 1-3




6. CARE&CLEANING

6.1 GENERALRECOMMENDATIONS

Regular cleaningcan extendthelifecycle of yourappliance.
¢ Cleanthehobaftereachuse;

o Alwaysuse cookwarewithacleanbase;

e Scratches on the surface have no effect on how the operates;
e Use a special cleaner suitable for the surface of the hob; Use a
e special scraper for the glass.

6.2.CLEANINGTHEHOB

Before proceeding with the cleaning, make sure that the cooking zones are turned off. Always remember to
follow the recommended cleaning instructions and avoid using abrasive products that could damage the
surface ofthe cooktop.

a) FATTYSOIL

Thisprocedureisrecommended forthesekinds of scenarios; splatters caused by frying or grillingmeat.
® |etthehobcooldown.

e Absorbanyexcessliquidaround the pot withkitchen paper, thenremove the pot.

® Cleanthe cookingsurfacewithaclothanddetergentsolution.

e [f necessary, cleanthe hobasecond time usinghotwaterandcleanerforinductionhob glasses.

b) SUGARY SOIL

This procedureisrecommended for foods that, due to their high sugar content, need to be promptly removed to
preventdamage tothe hob surface (syrups,jams, or preserves).

e Whenthehobisstillwarm,absorbany excessliquidaround the potwith kitchenpaper, thenremove the pot.
® [fnecessary,werecommendusingascraperatanacute angletoremove any remainingresidue.

® (Cleanthecookingsurface withadetergentsolutionanddryit withthe kitchen paper.

® [fnecessary,cleanthehobasecondtimeusinghotwaterandcleanerforinductionhob glasses.

c)STARCHY SOIL

This cleaning procedureisrecommended for these kinds of foods: pasta, rice and potatoes.

e Absorbany excessliquidaround the pot withkitchen paper, thenremove the pot.

e L etthehobcooldown.

e Useadampclothtomoistenany starchresidues. Allowit to sit foracouple of minutes.

o Cleanthe cooking surface with aclothanddetergent solution.

e Aftercleaning, wipe the hobdrywithasoft cloth.

e [fnecessary, cleanthehobasecondtime usinghotwaterandcleaner forinductionhob glasses.

NOTE:Please consider theseinstructions also for; waterrings, limescalerings, fat stains.

d) SHINY METALLICDISCOLORATION
Useasolutionofwaterwithvinegarandcleanthe glass surface withacloth.



7. FAILURE DISPLAY & INSPECTION

7.1TROUBLESHOOTING

Wratto do

The induction hob
cannot be turned on.

No power.

Make sure the induction hob
is connected to the power
supply. Check whether there is
a power outage in your home
or area. If the problem persists,
call a qualified technician.

The touch controls are
unresponsive.

The controls are locked.

Unlock the controls by
checking the section
'‘How product works'.

The touch controls
are difficult to operate.

There might be water residue
on the controls, or you might
not be applying the correct
pressure to the buttons.

Make sure the touch
control areais dry and use the
right pression when
touching the controls.

The glass is being
scratched.

Rough-edged cookware.
Unsuitable, abrasive scourer
or cleaning products
being used.

Use cookware with flat

and smooth bases. See
'‘Choosing the right cookware'
and "Care and cleaning" sectiong.

Some pans make crackling
or clicking noises.

This may be caused by the
construction of your cookware
(layers of different metals
vibrating differently).

This is normal for cookware and
does notindicate a fault.

The induction hob makes
alow humming noise
when used on a high

heat setting.

Thisis caused by the
technology of
induction cooking.

This is normal, but the noise
should quieten down or
disappear completely when
you decrease the heat setting.

Fan noise coming from the
induction hob.

A cooling fan built into your
induction hob has come on to
prevent the electronics from
overheating. It may continue to
run even after you've turned the
induction hob off.

This is normal and needs no
action. Do not switch the power
to the induction hob off at the
wall while the fan is running.

Pans do not become
hot and "U" appears
inthe dis play.

Theinduction hob cannot
detect the panbecauseitis not
suitable forinduction cooking.
Theinduction hob cannot detect
the panbecauseitis too small
forthe cooking zone or not
properly centred onit.

Use cookware suitable for
induction cooking. See section
'‘Choosing the right cookware'.
Centre the pan and make sure
that its base matches the size

of the cooking zone.

The induction hob or a cooking
zone has turned itself off
unexpectedly, a tone sounds
and an error code is displayed
(typically alternating with one or
two digits in the cooking timer
display).

Technical fault.

Please note down the error
letters and numbers, switch the
power to the induction hob off
at the wall, and contact a
qualified technician.




Make sure no buttons are

Pressing two buttons at being pressed at the same

dO warning appears the same time, time and clean the hob to
ondisplay. waterdrops or dust on remove any water or dust
the glass. residues.
7.1.2 ERROR CODES
RULE OF DISPLAY ACTIONS
EO Call ASA
Front left
ITASA
El Front left Call AS
Call ASA
E2 Front left Call ASA
Call ASA
Call ASA
E3 Call ASA
a
Front left
Call ASA
Call ASA
Call ASA
o oht Call ASA
eft ri
E4 J Call ASA
Check mains phase signal and frequency, if ok call ASA
Check mains cable & differential thermostat, if ok call ASA
E5 Wait for cooldown, clean and/or remove foreign bodies
Frontleft Call ASA
E6 Cz4 Cz1 Call ASA
Cz3 Cz2 |Checkinstallation requirements via user manual, if ok call ASA
ITASA
Cz4 Cz1 Ea” AEA
a
E7 Call ASA
Cz3 Cz2
Crd o1 Check installation requirements via user manual, if ok call ASA
ES ‘ ‘ Check installation requirements via user manual, if ok call ASA
Cz3 Cz2
Call ASA
E9 Front left Call ASA

*ASA = Service Center




8.ENVIRONMENTALPROTECTION & DISPOSAL

8.1 SAVING AND RESPECTING THE
ENVIRONMENT

Recommendations for best results;

Use pots and pans with a bottom diameter equal
to that of the cooking zone;

Useonly potsandpanswithflatbottoms;

Where possible, keep the lid on pots during
cooking;

Cook vegetables, potatoes, etc. with a minimal
amount of water toreduce cookingtime;

Use a pressure cooker as it further reduces the energy
consumption and cooking time.

Place the pot in the center of the cooking zone
outlinedofthehob.

8.2 WASTE MANAGEMENT AND
ENVIRONMENTAL PROTECTION

This applianceis labelled in
accordance with European
Directive 2012/19/EU

regarding electric and electronic
appliances (WEEE). The WEEE
contain both polluting substances
(that can have a negative effect or
the environment) and base
elements (that can be reused).

It is important that the WEEE undergo specific

treatments to correctly remove and dispose of the
pollutants and recover all the materials. Individuals
can play an important role in ensuring that the WEEE
do not become an environmental problem; it
is essential to follow a few basic rules:

e The WEEE should not be treated as domestic
waste;

® The WEEE should be taken to dedicated
collectionareas managed by the town councilora
registeredcompany.

In many countries, domestic collections may be
available for large WEEESs. When you buy a new
appliance, the old one can be returned to the
vendor who must accept it free of charge as a
one off, as long as the appliance is of an
equivalent type and has he same function as the
purchased appliance.

Low power consumption data according to Commission Regulation (EU) 2023/826.

Condition

Power consumption

Period after which the equipment
reaches automatically the condition

Standby mode 0,5 kW

20 min




9.INSTALLATION

Electrical installation

Power supply cable: The device is equipped with a power supply cable that must be connected to
the domestic power grid. Identify the various connection options based on the type of domestic
power supply from the corresponding diagram. The data plate also indicates the allowable
connection voltage for this device and its corresponding power consumption.

380-415V ~2N 50/60 Hz 220-240V ~ 50/60 Hz
St — 11— _
Ly 380415V~ L
220-240 v~
(. 3 —N |
R — @ e — @

HOB 60-65 cm

Cable length 1150 mm

S~

radius 4mm




Tools

SECTIONS - WIDTH 60 and 65
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*For proper operation of the appliance, ensure proper
airflow beneath the cooktop according to the
intallation guidelines.
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STANDARD BUILT-IN MEASUREMENTS 60

*28 with oven underneath

FLUSH BUILT-IN MEASUREMENTS OF 60 (Not applicable for models with beveled glass)

*34 with oven underneath




FLUSH BUILT-IN MEASUREMENTS OF 60 (Not applicable for models with beveled glass)
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STANDARD BUILT-IN MEASUREMENTS 65 TOP

*28 with oven underneath




FLUSH RECESSING MEASUREMENTS OF 65 (Not applicable for models with beveled glass)

*34 with oven underneath

FLUSH RECESSING MEASUREMENTS OF 65 (Not applicable for models with beveled glass)
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A: We recommend a distance of atleast 650mm, but it is preferable to consult the hood user
manual;

B: Consider providing a functional space for handling kitchen tools and any steam and
condensation produced during food preparation;

C: 35 mm from the recessed hole to the backrest/backrest panel;

D: 35 mm from adjacent furniture (for 60 cm hob);

D: 55 mm from adjacent furniture (for 65 cm hob).
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EISl Instalacja
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Dziekujemy za wybranie naszego produktu. Aby zapewni¢ sobie bezpieczenstwo i uzyskaé
najlepsze wyniki, prosimy o uwazne przeczytanie niniejszej instrukgji, facznie z instrukcjami
dotyczacymi bezpieczenstwa, i zachowanie jej na przysztosC. Przed instalacjg kuchenki
mikrofalowej zanotuj numer seryjny, ktéry moze byé potrzebny w przypadku naprawy.
Sprawdz, czy nie doszto do uszkodzen podczas transportu i skonsultuj sie z technikiem, jesli
nie masz pewnosci przed uzyciem. Trzymaj materiaty opakowaniowe z dala od dzieci.
UWAGA: Nalezy pamietac, ze akcesoria piekarnika moga sie rézni¢ w zaleznosci od
zakupionego modelu.




1. INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

1.1. OGOLNE OSTRZEZENIA

« Przeczytaj uwaznie niniejszg instrukcje przed zainstalowaniem lub
uzyciem tego urzadzenia.

- OSTRZEZENIE: Jedli powierzchnia jest peknieta, wytgcz urzadzenie,
aby unikngc ryzyka porazenia prgdem.

« NIGDY nie probuj gasi¢ ognia wodga. Nalezy wytaczyc¢ urzgdzenie,
a nastepnie zakryc¢ ptomien, na przyktad pokrywkg lub kocem gasniczym.

. OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo pozaru: nie przechowuj przedmiotdw
na powierzchniach gotowania.

« OSTRZEZENIE: Nalezy korzysta¢ wytgcznie z oston ptyty kuchennej
zaprojektowanych przez producenta urzgdzenia lub wskazanych przez
niego w instrukcji obstugi jako odpowiednie lub z oston ptyty kuchennej
wbudowanych w urzgdzenie. Uzycie nieodpowiednich oston moze byc
przyczyng wypadkow.

1.1.1. Ograniczenia uzytkowania

+ To urzadzenie nie moze by¢ uzytkowane przez osoby (w tym dzieci)
O ograniczonej sprawnosci fizycznej, czuciowej lub umystowej ani przez
osoby bez odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy, chyba ze bedg one
dozorowane lub zostang odpowiednio poinstruowane.

« Nalezy piinowac dzieci, aby nie bawity sie urzagdzeniem.

« Urzadzenie moze byc¢ obstugiwane przez dzieci powyzej 8 roku zycia
i przez osoby o ograniczonych mozliwosciach fizycznych, sensorycznych
lub umystowych lub osoby nieposiadajgce doswiadczenia ani wiedzy pod
warunkiem, ze sg one pod odpowiednim nadzorem Ilub zostaty
poinstruowane, jak bezpiecznie obstugiwacC urzadzenie i rozumiejg
zwigzane z nim zagrozenia.

« Dziecinie powinny bawic sie urzagdzeniem.

+ (Czyszczenie i konserwacja nie moga by¢ wykonywane przez dzieci
bez dozoru.




« Tourzadzenie spetnia normy bezpieczenstwa elektromagnetycznego.
Jednak osoby z rozrusznikami serca lub innymiimplantami elektrycznymi
(takimi jak pompy insulinowe) muszg skonsultowac sie z lekarzem lub
producentem implantu przed uzyciem tego urzgdzenia, aby upewnic sie, ze
ich implanty nie bedg narazone na dziatanie pola elektromagnetycznego.
Niezastosowanie sie do tego zalecenia moze miec skutek smiertelny.

1.1.2. Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem
« To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego i podobnych
zastosowan, takich jak:
powierzchnie kuchenne dla personelu w sklepach, biurach i innych
miejscach pracy;
uzytkowanie w domkach mieszkalno-gospodarczych;
uzytkowanie przez gosci w hotelach, motelach i innych tego typu
obiektach mieszkalnych;
miejsca typu bed and breakfast.
« Nigdy nie uzywaj urzgdzenia jako powierzchni do pracy lub przechowywania.
« Nigdy nie uzywaj urzgdzenia do ogrzewania lub ogrzewania pomieszczenia.

1.2. INSTALACJA

« Jegsli kabel zasilajgcy ulegnie uszkodzeniu, dla bezpieczerstwa nalezy
zleci¢ jego wymiane producentowi, autoryzowanemu serwisowi lub
osobom o podobnych kwalifikacjach.

« Podtgczenie do dobrego systemu uziemienia jest niezbedne i obowigzkowe.
« To urzadzenie moze byc prawidtowo zainstalowane i uziemione tylko
przez odpowiednio wykwalifikowang osobe.

« Przed przystgpieniem do jakichkolwiek prac lub konserwacji nalezy
odfgczyC urzadzenie od sieci elektrycznej, aby unikng¢ zagrozenia
mMogacego skutkowac obrazeniami ciata lub skaleczeniami.

+ Prosimy o udostepnienie tych informacji osobie odpowiedzialnej za
instalacje urzgdzenia, poniewaz moze to obnizyc koszty instalacji.

« Nieprawidtowy montaz urzadzenia moze spowodowac uniewaznienie
gwarancjilub roszczen z tytutu odpowiedzialnosci.




1.3. OSTRZEZENIA ELEKTRYCZNE

« To urzgdzenie powinno by¢ podtgczone do obwodu wyposazonego
w wytgcznik zapewniajgcy catkowite odtgczenie od zasilania wszystkich
biegunéw w warunkach przepiecia kategorii lll. Sposob odtgczenia musi
byc¢ zgodny opisanymi zasadami.

- OSTRZEZENIE: Aby unikng¢ niebezpieczerstwa spowodowanego
przypadkowym zresetowaniem termicznego urzgdzenia zaktocajgcego,
urzgdzenie nie powinno byC zasilane przez zewnetrzne urzadzenie
przetgczajgce, takie jak zegar, ani podtgczane do obwodu, ktory jest
czesto wigczany i wytgczany.

« Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomocg
zewnetrznego zegara lub niezaleznego systemu zdalnego sterowania.

« Zmiany w domowej instalacji elektrycznej mogg by¢ dokonywane
wytgcznie przez wykwalifikowanego elektryka.

+ Niezastosowanie sie do tej porady moze spowodowal porazenie
pragdem lub Smierc.

1.4. UZYTKOWANIE | KONSERWACJA

- OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego dostepne czeéci nagrzewajg sie
podczas uzytkowania. Nalezy uwazac¢, aby nie dotykac elementow
grzejnych. Dzieci w wieku ponizej 8 lat nie powinny przebywac w poblizu
urzgdzenia, chyba ze sg pod statym nadzorem.

« OSTRZEZENIE: Gotowanie na piycie kuchennej potraw z uzyciem
ttuszczu lub oleju bez nadzoru moze by¢ niebezpieczne i spowodowac pozar.
« OSTROZNIE: Proces gotowania musi by¢ stale nadzorowany. Krotki
proces gotowania musi byc¢ stale nadzorowany.

« Przed przystgpieniem do jakichkolwiek prac lub konserwacji nalezy
odfgczyc¢ urzadzenie od sieci elektrycznej.

« W zadnym momencie nie nalezy umieszczac¢ na urzgdzeniu zadnych
materiatow ani produktow palnych.

+ Metalowe przedmioty, takie jak noze, widelce, tyzkii pokrywki, nie powinny
by¢ umieszczane na powierzchni ptyty, poniewaz mogg sie nagrzac.

+ Nie nalezy uzywac odkurzacza parowego.




+ Nie uzywaj myjki parowej do czyszczenia ptyty grzewczej.

+ Nie przechowuj przedmiotow na powierzchniach do gotowania.

« Nie pozwdl, aby Twoje ciato, ubranie lub jakikolwiek przedmiot inny niz
odpowiednie naczynia kuchenne stykaty sie ze szktem indukcyjnym,
dopoki powierzchnia nie ostygnie.

+ Uchwyty garnkdw moga by¢ gorgce w dotyku. Sprawdz, czy uchwyty
garnkow nie wystajg poza inne witgczone pola grzejne. Dopilnuj, aby
uchwyty byty poza zasiegiem dzieci. Niezastosowanie sie do tej porady
moze spowodowac oparzenia.

+ Ostre jak brzytwa ostrze skrobaka do ptyt kuchennych jest odstoniete,
gdy ostona bezpieczenstwa jest schowana. Uzywaj z najwyzsza
ostroznoscig i zawsze przechowuj bezpiecznie i poza zasiegiem dzieci.
Niezachowanie ostroznosci moze spowodowacC obrazenia ciata lub
skaleczenia.

« W poblizu urzgdzenia nie nalezy umieszczac ani pozostawia¢ zadnych
przedmiotow, ktore mozna namagnesowac (np. karty kredytowe, karty
pamieci) lub urzadzen elektronicznych (np. komputerow, odtwarzaczy
MP3), poniewaz ich pole elektromagnetyczne moze miec na nie wptyw.

« Nie naprawiaj ani nie wymieniaj zadnej czesci urzadzenia, chyba ze jest
to wyraznie zalecane w instrukcji. Wszystkie inne czynnosci serwisowe
powinny by¢ wykonywane przez wykwalifikowanego technika.

« Nie ktadz ani nie upuszczaj ciezkich przedmiotow na ptyte kuchenna.

+ Nie uzywaj garnkow z nierownymi krawedziami ani nie przeciggaj naczyn
po powierzchni szkta indukcyjnego, poniewaz moze to porysowac szkto.

+ Do czyszczenia ptyty kuchennej nie uzywaj druciakow ani innych
szorstkich srodkow czyszczacych, poniewaz mogg one porysowac szkto
indukcyjne.

« Nie nalezy uzywac adapterow do naczyn kuchennych.

. OSTRZEZENIE: W przypadku wytgczenia jednej lub kilku stref
gotowania obecnos¢ ciepta resztkowego jest sygnalizowana na
wyswietlaczu odpowiedniego pola za pomocg symbolu H. Gdy ten
symbol jest aktywny, nalezy uwazac, aby nie dotkngc ptyty kuchennej ze
wzgledu na ryzyko poparzenia.




1.5. OSTRZEZENIA Bezprzewodowy czujnik temperatury

(dostepny w zaleznosci od modelu)
Ten produkt jest przeznaczony wytgcznie do urzadzen z ptytg kuchenna.
Nalezy go uzywac wytgcznie w sposob opisany w niniejszej instrukcji obstugi.

« NIE DOTYKAJ sondy Preci Probe GOtYMI REKAMI BEZPOSREDNIO
PO GOTOWANIU. Zawsze nos rekawice kuchenne, aby usung¢ sonde
PreciProbe z potrawy po ugotowaniu.

. Podczas gotowania nalezy W PEENI WEOZYC metalowy pret sondy
Preci Probe do potrawy, az do jego CZARNEJ ceramicznej krawedzi.

W16z sonde Preci Probe do
zywnoscido tego miejsca

%
+ Nie uzywaj czujnika Preci Probe w kuchence mikrofalowe;.
+ Czujnik Preci Probe mozna czysci¢ i myc, ale nie nalezy zanurzac go
na dtugo w wodzie.
« Ten produkt nie jest przeznaczony do uzytku przez osoby w
wieku 12 latimtodsze.
» Dostawca nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek uszkodzenia
czujnika Preci Probe spowodowane niewtasciwym uzytkowaniem
urzadzenia.
«  Wyczysc czujnik Preci Probe przed uzyciem.
+ Sonda moze pracowa¢ w tym zakresie temperatur: od 10°
C do maksymalnejtemperatury wewnetrznej 100°C czesci
metalowej. Czesc¢ ceramiczna moze osiggnac temperature 350°C.
« Jeslitemperatura czujnika Preci Probe przekroczy 100°C, gotowanie

zostanie zatrzymane, a czujnik Preci Probe nalezy jak najszybciej wyjgc z
piekarnika w rekawiczkach, aby unikng¢ uszkodzenia sondy.




2. WPROWADZENIE DO PRODUKTU

2.1. WIDOK PRODUKTU Z GORY

Haler

2.2. PANEL STEROWANIA

I Strefy gotowania

—+———p Panelsterowania
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1. WE/WYE. 5. Zdalne sterowanie 9. Pauza
2. WIFI 6. Catastrefa 10. Blokada rodzicielska
3. Podtrzymywanie temperatury 7. Varycook * 11. Gotowanie na wolnym ogniu
4. Gotowanie 8. Zegar/Minutnik 12. Roztapianie

* Dostepny w zaleznosci od modelu




3. PRZED URUCHOMIENIEM

3.1. INFORMACJE OGOLNE

Przed rozpoczeciem uzytkowania warto wiedziec¢, ze wszystkie funkcje tej ptyty kuchennej zostaty
zaprojektowane tak, aby spetniaty najbardziej rygorystyczne przepisy bezpieczenstwa.

Z tego powodu:

« Niektoére funkcje zostang wigczone lub zostang automatycznie wytagczone w przypadku braku
garnkow na palnikach lub gdy nie zostang one prawidtowo ustawione.

« W pozostatych przypadkach funkcje zostang automatycznie wytgczone po kilku sekundach, gdy
bedzie to wymagato wykonania wiecej niz jednego kroku (np. ,Wtgcz ptyte" bez ,wyboru pola
grzejnego”.

+ W przypadku dtugotrwatego uzytkowania urzadzenie moze nie zosta¢ natychmiast wytgczone,
nawet przy wytgczonych wszystkich strefach gotowania, poniewaz znajduje sie w fazie chtodzenia;
na wyswietlaczu strefy gotowania pojawi sie symbol H, az do jej ostygniecia.

Bezpieczna aktywacja: produkt aktywuje sie w przypadku, gdy garnki znajdujg sie na kuchence.
Proces podgrzewania nie rozpoczyna sie lub zostaje przerwany, jesli na kuchence nie ma garnkow
lub je zdjeto.

Detektor garnkow: Po wigczeniu ptyty produkt automatycznie wykrywa garnki w strefach

Wylagczenie ze wzgledow bezpieczenstwa: ze wzgleddw bezpieczenstwa kazda strefa gotowania
ma okreslony maksymalny czas dziatania, zalezny od ustawionego maksymalnego poziomu mocy.

3.2. ZARZADZANIE ZASILANIEM

Przy pierwszym uzyciu produktu strefa gotowania jest ustawiona na maksymalng osiggalng moc.
Mozna wybra¢ rozne limity mocy odpowiednio do gtéwnego systemu zasilania w domu,
korzystajac z funkcji zarzadzania energia.

Jak ustawi¢ zarzagdzanie energig

Mozesz ustawi¢ maksymalny poziom mocy dla ptyty indukcyjnej, wybierajac rozne zakresy. Ptyty
indukcyjne mogg automatycznie sie ograniczac, aby pracowac na nizszym poziomie mocy w celu
unikniecia ryzyka przecigzenia.

Aby rozpoczac korzystanie z funkcji zarzadzania energia:
« Wtgcz ptyte, a nastepnie nacisnij jednoczesnie + i - na panelu sterowania.

+ Wskaznik minutnika wyswietli ,P8", co oznacza poziom mocy 8. Tryb domysiny to 7,4 kW.

Aby przejsc¢ na inny poziom
« Nacisnij + lub -, aby zmieni¢ poziom zarzadzania energia.
« Istnieje 8 poziomdw mocy, od ,P1" do ,P8". Wskaznik minutnika pokaze jeden z nich:

P1 ) P3 P4 P5 P6 P7 P8
2 kW 2,5kW 3kW 35kW | 45kW | 55kW | 68kW | 7,4kW




Potwierdzenie i wyjscie z funkcji zarzgdzania energig

W celu potwierdzenia wytacz ptyte. Poziom mocy zostanie zapisany automatycznie. Wybrana
wartosc zostaje trwale zapisana i pozostaje zachowana nawet po wytgczeniu gtdwnego zasilania.
Aby zmieni¢ poziom mocy, powtdrz czynnosci opisane powyzej.

UWAGA: w zaleznosciod wybranego sposobu zarzadzania energig niektore poziomy mocy i funkcje
stref gotowania moga zosta¢ automatycznie ograniczone tak, aby nie przekraczaty wybranej
wartosci. W szczegolnosci w przypadku poziomu zarzadzania energig ustawionego na mniej
niz 4,5 kW, nie mozna byto wybra¢ funkcji Boost, Varycook i niektorych sposobdw gotowania
za pomocag aplikagji.

W niektorych przypadkach wybdr ostatniego poziomu mocy moze zosta¢ odrzucony/
dostosowany zgodnie z dostepng iloscig mocy resztkowej z poprzedniego ustawienia.

3.3. WYBOR ODPOWIEDNIEGO NACZYNIA

3.3.1. Charakterystyka naczyn kuchennych

Uzywaj wytgcznie garnkow z symbolem indukgji.

» Wybieraj tylko garnki z idealnie ptaskim spodem. W przeciwnym razie mogg wystapi¢ nastepujgce
sytuacje:

- Niewykrywanie garnka;
- Niska wydajnos¢;
- Niepozadany hatas.

» Wybieraj tylko garnki z gtadkim spodem, aby unikng¢ zarysowania powierzchni ptyty;

UWAGA: w miare mozliwosci unikaj przesuwania garnka na szklanej powierzchni, aby
zminimalizowac ryzyko zadrapan.

Test magnesu

Gotowanie indukcyjne wykorzystuje magnetyzm do wytwarzania ciepta; dlatego garnki musza
zawiera¢ zelazo. Jesli masz juz naczynie kuchenne, mozesz sprawdzi¢, czy materiat jest
magnetyczny, uzywajgc magnesu. Garnki sg odpowiednie, jesli sg przyciggane przez magnes.

Naczynia wykonane z nastepujgcych materiatow nie sg odpowiednie: czysta stal nierdzewna,
aluminium lub miedzZ bez podstawy magnetycznej, szkto, drewno, porcelana, ceramika i naczynia
ceramiczne.

3.3.2. Naczynia kuchenne wyzszej jakosci

Ogolnie akceptowane sg wszystkie naczynia kuchenne
oznaczone symbolem indukcji. Jednak w zaleznosci od rodzaju
dna zachowanie urzgdzenia moze sie roznic.

W przypadku uzywania duzych naczyn z mniejszym elementem ferromagnetycznym nagrzewa sie
tylko element ferromagnetyczny. W rezultacie ciepto moze nie by¢ rownomiernie roztozone.




3.3.3. Wymiary i rozmieszczenie
Zawsze uzywaj strefy gotowania, ktora najlepiej odpowiada srednicy dna naczynia.
Umiesc garnek, upewniajgc sie, ze jest dobrze wysrodkowany w strefie gotowania.

UWAGA: zaleca sie, aby nie uzywac patelni wykraczajacej poza obwdd strefy gotowania.

Aby zapewni¢ prawidtowg prace ptyty nalezy uzywac garnkéw o srednicy dna mieszczacej sie
w zakresie opisanym w ponizszej tabeli.

gz -:’ 3 min. 90 mm 160 mm 160 mm

ey max. 180 mm 220 mm 200x380 mm

UWAGA: Naczynie o srednicy mniejszej niz wymagane minimum moze nie zosta¢ wykryte.
Uzycie naczynia o $rednicy wiekszej niz wymagane maksimum moze spowodowac awarie lub
niskg wydajnosc.

UWAGA: Nie stawiaj garnka na panelu sterowania ani w jego poblizu podczas gotowania
lub schtadzania.




4. DZIALANIE PRODUKTU

4.1. JAKDZIALA PRODUKT

(D WLACZANIE/WYLACZANIE PLYTY

al &l
Aby wigczyc/wytgczyc ptyte nalezy nacisngc |8 g . 8% g
i przytrzymac przez chwile wskazane pole. ;\5@ msim_ s . @ orria_ .
Odpowiedni dzwiek bedzie informowat £ )

o stanie urzadzenia.

03 WYBIERZ STREFE GOTOWANIAIUSTAW MOC

Ptyta moze automatycznie wykry¢ garnek po umieszczeniu go w strefie gotowania, wtgczajac
wskaznik odpowiedniej strefy. Na tym etapie nie nastgpi aktywacja poziomu mocy.
Strefe mozna wybrac¢ naciskajgc wskaznik strefy.

M yna ustawic : = . H 8

oc mozna ustawic poprzez: . 0
Przesuwanie palca po suwaku; " i . albo P, .
Nacisniecie bezposrednio j

na wiasciwym poziomie. 45\ R 1

Uzytkownik moze zmieni¢ poziom mocy podczas gotowania, powtarzajgc ten sam proces.

Cyfry wskazujg ustawiony poziom mocy: kazde pole grzejne ma inng liczbe poziomdéw mocy,
od 1 (min) do 14 (maks.). Kazdy poziom ma funkcje automatycznego wytagczania, ktdére moze trwac
od 1 do 8 godzin.

| roziommocy | IEIIEIERIEREEREEEEEE e
Czas (godz.) 8 8 5 4 3 3 2 2 2 2 2 2 2 1

FUNKCJA BOOST: Mozna takze wybrac szybkie nagrzewanie, naciskajgc suwak odpowiadajacy
warto$ci &

- Z funkcji mozna korzystac¢ w dowolnej strefie gotowania;

- Po 10 minutach funkcja Boost automatycznie ustawia sie na poziomie 14.

UWAGA: Jesli po wigczeniu ptyty kuchennej lub zakonczeniu gotowania w ciggu minuty zostanie
ustawiony jakikolwiek poziom mocy, ptyta wytaczy sie.

Jesdlina wyswietlaczu pojawi sie 5 —“— ,0znaczato, ze:

» Garnek nie jest ustawiony w vvybraneJ strefie gotowania;

+» Naczynie nie jest prawidtowo umieszczone / w ogdle nie jest umieszczone na ptycie kuchennej;
+ Garnek nie nadaje sie do kuchenek indukcyjnych;

« Wymiary garnka sg mniejsze niz minimalna srednica garnka wymagana dla wybranej strefy;

« Jesli odpowiedni garnek nie zostanie ustawiony w ciggu 1 minuty na strefie gotowania, nastapijej
wytgczenie.




H . Pojawienie sie tego symbolu na cyfrach oznacza, ze strefa gotowania jest nadal goraca.
Gdy powierzchnia ostygnie do bezpiecznejtemperatury, symbole znikaja.

|| PAUZA
Zamiast wytgczania, mozna wstrzymac dziatanie catej ptyty, naciskajgc odpowiedni przycisk;

Aby aktywowac te funkcje, nacisnij Il. Wskazniki wszystkich stref pokaza ||, a gotowanie zostanie
zatrzymane.
Aby dezaktywowac, nacisnij ||; poprzednie ustawienia zasilania zostang przywrocone.

OSTRZEZENIE: Po wejéciu w tryb wstrzymania wszystkie elementy sterujgce z wyjatkiem
sterowania WE.WYL. sg wytgczone. Dzieki temu w sytuacji awaryjnej zawsze mozna wytgczyc ptyte
indukcyjng za pomoca przycisku WE./WYL.

(® ZEGAR

Po uptywie ustawionego czasu wybrana strefa gotowania zostanie wytgczona. Zegar odliczy czas
do 60 minut.

Aby wybrac zegar dla jednej strefy, wybierz powigzang strefe oraz poziom mocy. Dostosuj zadany
czas, dotykajgc symboli +/-. W poblizu migajgcego wyswietlacza cyfrowego wybranej strefy pojawi
sie kropka.

Jednoczesnie mozna ustawi¢ maksymalnie cztery zegary, po jednym dla kazdej strefy.

Przed edycjg wartosci zegara zawsze wybierz zadang strefe gotowania.

Po uptywie czasu ptyta kuchenna wyda pojedynczy sygnat dzwiekowy.

Podczas gotowania na wiecej niz jednej strefie z ustawionym minutnikiem nacisnij ® , aby
sprawdzi¢ czas pozostaty dla kazdej strefy. Odpowiednia strefa bedzie oznaczona migajaca kropka
obok cyfr. Pozostaty czas bedzie wyswietlany na

¢/ BLOKADA

Ptyte mozna zablokowac, naciskajac ¢f, aby zapobiec uzytkowaniu bez nadzoru, a na wyswietlaczu
pojawisie ,L"

Gdy urzadzenie jest zablokowane, wszystkie elementy sterujgce z wyjgtkiem dolnego przycisku
WE./WYL. sg wytgczone.

Aby wigczyc/wytgczy¢ funkcje, nacisniji przytrzymaj przez chwile przycisk ¢f .

Podczas wigczania/wytgczania ptyty funkcja ta pozostaje aktywna do momentu jej wytaczenia
poprzez nacisniecie na chwile ¢f.

FUNKCJE SPECJALNE

Ptyta posiada 3 funkcje specjalne umieszczone na suwaku, ktore odpowiadajg 3 poziomom mocy;

Dostep bezposredni:

Funkcje te mozna wigczy¢ po wyborze strefy:

Y5 GOTOWANIE NA WOLNYM OGNIU: Funkcja uzywana do gotowania kremow, soséw lub
zwyktych ptyndw wymagajacych nizszej temperatury.

¥ ROZTAPIANIE: Funkcja uzywana gtownie do roztapiania czekolady. Po kilkku minutach,
gdy czekolada zacznie sie topic, przejdz na poziom 1, aby zachowac uzyskana ptynng konsystencje
bez przekraczania idealnej temperatury.




Dostepne za pomoca suwaka:

\Q: PODTRZYMANIE TEMPERATURY: funkcja stuzaca do utrzymywania temperatury potrawy
poO ugotowaniu.
9 GOTOWANIE: Funkcja uzywana do zagotowania wody i utrzymania wrzenia.

UWAGA: W dowolnym momencie gotowanie powigzane z kazda funkcjg mozna dostosowac,
wybierajgc rozne poziomy mocy zblizone do zalecanych.

E14 CALA STREFA

Cata strefa to obszar gotowania bedacy potgczeniem wigkszej liczby stref gotowania z przodu
iz tytu, tworzac unikalng strefe pionowa. Jesli aktywna jest cata strefa, mozna nig sterowac tylko
na jednym poziomie mocy.

Aby aktywowac funkcje, nacisnij E‘ . Tylko gérne cyfry beda pokazywac informacje zwrotne.
Dolne cyfry sg wytgczone.

Aby dezaktywowac, nacisniji przytrzymaj przetgcznik strefy .

Garnkinalezy umiesci¢ w sposob pokazany w ,,3.3.3. Wymiary i rozmieszczenie”.

e |
E=STREFA VARYCOOK (Dostepny w zaleznoéci od modelu)

Ta funkcja stuzy do wstepnego ustawienia statych poziomdw mocy w trzech réznych obszarach,
w zaleznosci od potozenia garnka: wysoki (1.14), sredni (I.10), niski (1.1).
« Jesligarnek znajduje sie z przodu strefy Varycook, poziom mocy jest ustawiony nal.1;
« Jesligarnek znajduje sie posrodku strefy Varycook, poziom mocy jest ustawiony nal.10;
« Jesligarnek znajduje sie z tytu strefy Varycook, poziomn mocy jest ustawiony nal.14.
Minimalng $rednice garnka mozliwg w przypadku tej funkcjimozna znalez¢ w srodkowej pozycji
prostokatnego obszaru przedstawionego w tabeliw ,3.3.3. Wymiary i rozmieszczenie".

Aby aktywowac funkcje, nacisniji przytrzymaj przetacznik strefy = Tylko gérne cyfry beda pokazywac
informacje zwrotne. Dolne cyfry sg wytgczone.

4.2. POLACZENIE Z APLIKACJA hOn
Twoje urzadzenie moze byc¢ podtgczone do domowej sieci bezprzewodowej i sterowane zdalnie
za pomocag aplikagji. Podfacz swoje urzadzenie, aby zapewnic aktualne oprogramowanie i funkcje.

UWAGA

+ Po wigczeniu ptyty ikona Wi-Fi zaczyna migac. W tym okresie istnieje mozliwosc zarejestrowania
roduktu.

?Upewnij sie, ze domowa sie¢ Wi-Fijest wtgczona.

« Otrzymasz instrukgcje krok po kroku zaréwno na rejestrowanym urzadzeniu, jak i na urzagdzeniu

mobilnym.

» Podtaczenie ptyty kuchennej moze zaja¢ do 10 minut.

+ Dalsze wskazowki i rozwigzywanie problemow mozna znalez¢ w aplikacii.

Pobierz aplikacje hOn na swoj smartfon.

b o
\‘ GET IN ON £ LOWNLOAD ON THE
}/ Google Play App Store
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Rejestrowanie nowego uzytkownika

REGISTER

Welcome!

Sign in to enter in your home page

ENTER

Are you new to hOn?

Click below ta learn about our

12}

h

Do you already have a thousand passwords?
Register with your social accounts
and log in in the easiest and fastest way.

G SIGN UPWITH GOOGLE
i SIGN UP WITH APPLE

f SIGN UP WITH FACEBOOK

products 4 SIGN UPWITH EMAIL
@ TRYDEMO Already registered? LOGIN
Kliknij opcje . Zarejestrujsie” Mozesz si¢ zarejestrowac si¢ za

= Hello USERNAME =]

YOUR APPLIANCES I &

hon +
Virtual Wine Bank
second row
Add appliance
2battles there s s
second row

YOUR WiDGETS &

s @

Loremipsum  Scan 1o Can
dolor sit est

YOUR NEWS

b

‘What functions do smart How to live sustain
appliances have? home and reduce wi

Wybierz opcje
.Dodaj urzadzenie”

posrednictwem kont
spotecznosciowych lub przy uzyciu
osobistego adresu e-mail

Szybka rejestracja parowania

12 13

Select your appliance

Allow your location a
permission

To enhance your experience, please allow
location permission to hOn app in the next

step. Freezer

Refrigeratar

EZ wine Cellar
1 toad
[ Robut Vacuum Cleaner

=) Air purifier

<« CONTINUE

Wybierz ptyte

Zezwol nalokalizacje 2 kategoril urzadzen




Szybka rejestracja parowania
(1] (2
° Appliance connection ®@ ° Appliance connection

Turn OFF and then ON Searching your appliance
your appliance

Don't turn off your Bluetooth. hOn app is looking
s far your appliance
In case you can't switch OFF your appliance,

unplug (for at least 10 seconds) and then

plug its power supply.

2N 00:00:40

OK,IDIDIT [0) Stay close to your appliance in order to

correctly capture the signal

Witgcz urzadzenie; jesli jest Po wigczeniu aplikacja hOn
juz wtgczone, wytacz je rozpocznie wyszukiwanie
iwtgcz ponownie Twojego urzadzenia

gospodarstwa domowego

° Appliance connection ° Appliance connection ° Appliance connection ©]

Searching your appliance Searching your appliance Your appliance has
Don't tum off your Bluetooth. Don'ttum off your Bluetooth been correctly
identified!
[1] Hob a @
New appliance . (o] New appliance i Q .
L, vLongappliancenameto.. a O L Longappliancenameto... wl O
Brand
Model
Serial number

I this your appliance?

CONNECT YESIT'S MY WS-49GDB
0} Stay clase to your appliance in order to

correctly capture the signal,
PRODUCT NOT FOUND NOITSNOT

Wybierz swoje urzgdzenie gospodarstwa Gdy Twoja ptyta kuchenna zostanie
domowego, kliknij ,Potacz" i poczekaj kilka sekund odnalezionaimozesz wyswietli¢
iustawi¢ funkcje/przepisy za
pomoca aplikacjihOn




Wybierz z menu przepisow aplikacji hOn lub menu programéw specjalnych. Postepuj krok po kroku
zgodnie ze wskazdwkami w aplikacji, a po zakonczeniu wyslij parametry do ptyty, ktéra bedzie dla
Ciebie gotowac.

Gdy ptyta odbierze polecenie z aplikacji, wyda 2 razy sygnat dzwiekowy i bedzie migac przez jedng
sekunde, aby wskazac, ze instrukcje zostaty odebrane.

Aby rozpoczac przepis, nacisnij przycisk ,My Chef".

Jeslichcesz wyjs¢ z funkgji .My Chef", naciénij przycisk przez 3 sek.

*Rezultaty gotowania moga sie rozni¢ w zaleznosci od uzywanych naczyn.

Procedura drugiej rejestracji:

1. Po pierwszej rejestracji, poniewaz ptyta zostata juz potgczona z siecig Wi-Fi przy uzyciu
okreslonych danych uwierzytelniajgcych, konieczne jestich zresetowanie

2. Aby je zresetowac, nalezy wtgczyc ptyte

3. Nacisnij przycisk Wi-Fi, az ustyszysz sygnat dzwiekowy i zobaczysz migajgca diode Wi-Fi

4. Nastepnie zdecydowanie zaleca sie wytaczenie ptyty bez wykonywania jakichkolwiek operacji za
pomocg aplikacji mobilnej

5. Na koniec rozpocznij od nowa, tak jakby byta to pierwsza rejestracja, wigczajgc ptytei
kontynuujac zwykig procedure rejestracji za pomoca aplikacji mobilnej

C— Bletooth

Standard IEEE 802.11b/g/n Bluetoothv4.2,BR/EDR, BLE
Pasmo(-a) czestotliwosci [MHZz] 2401+2483 2402+2480
Moc maksymalna [mW] 100 10

PARAMETRY SIECI BEZPRZEWODOWEJ

Niniejszym Candy Hoover Group Srl oswiadcza, ze sprzet radiowy jest zgodny z Dyrektywg 2014/53/
UE oraz z odpowiednimi wymaganiami ustawowymi (dla rynku UKCA). Petny tekst deklaraci
zgodnoscijest dostepny pod nastepujgcym adresem internetowym: www.candy-group.com

MODEL SONDY PRECI PROBE Et180 PARAMETRY BEZPRZEWODOWE:

Technologia Bluetooth

Standard Bluetooth v4.0 BLE

Pasmo(-a) czestotliwosci [MHz] 2400+2480

Moc maksymalna [mW] 2,5-(4dBm)
4.3. AKCESORIA

4.3.1. Inteligentny bezprzewodowy termometr do zywnosci Preci Probe &

LADLE (dostepny w zaleznosci od modelu)

Dziekujemy za zakup sondy Preci Probe. Nalezy pamietac, ze dziata tylko z ptyta indukcyjna Haier i
przed uzyciem nalezy zapoznac sie z ponizszg instrukcjg oraz zawartymi w niej uwagami dotyczacymi
bezpieczenstwa.

Wstep: Sonda Preci Probe to bezprzewodowy termometr do zywnosci, ktory podaje w czasie

rzeczywistym informacje o statusie wewnatrz zywnosci, aby unikng¢ niedogotowania

przegotowania i za kazdym razem zapewnic¢ doskonaty rezultat. tgczy sie bezposrednio z produktem.
Szczegdty i status zywnosci w czasie rzeczywistym mozna odczytac z telefonu, zapewniajgc najlepszy
rezultat na wyciagniecie reki. Aby uzyska¢ wiecej informacji na temat parowania i wskazowek

dotyczacych uzytkowania, zapoznaj sie z ponizszymi instrukcjami.




Nasadka ceramiczna

Zalecany zakres zanurzenia

v Czujnik

LADOWANIE SONDY PRECI PROBE PRZED UZYCIEM:

+ Wtoz sonde Preci Probe do tadowarki i zamknij pokrywe;

» Podtacz tadowarke do zrodta zasilania USB, takiego jak adapter USB lub gniazdo USB
komputera/notebooka za pomoca kabla USB. tadowarka moze nie dziatac¢ prawidtowo po
podtaczeniu do powerbanka ze wzgledu na funkcje automatycznego wytgczania;

» Dioda LED tadowarki wtgczy sie i bedzie migac¢ podczas tadowania. Wytaczy sie, gdy sonda Preci
Probe zostanie w petni natadowana.

CHOCHLA

Uzywaj chochli z sondg do mieszania potraw podczas gotowania. ”

» Umyj chochle przed pierwszym uzyciem. /-:;/
+ Nie uzywaj chochlina otwartym ogniu. e

« Nie przecinaj chochli. /;;f‘l'ﬁ 3

+ Nie ktadz chochliw bezposrednim kontakcie z gorgcymi czesciami ptyty. <\\_//'_’/

« Tolerowana temperatura: +220°C Hoer?

Ustawienie 1 Ustawienie 2




4.4. PRZYGOTOWANIE DO GOTOWANIA Z APLIKACJA

Sonda Preci Probe jako termometr

Ustaw w aplikacji hOn docelowa temperature, ktdrg chcesz osiggnaé, widz sonde Preci Probe do
zywnoscilub wraz z akcesorium do ptynow, a zobaczysz wzrost temperatury w aplikacjiaz do
osiggniecia temperatury docelowe;j.

Pomoze Ci doktadnie utrzymac temperature dla kazdego rodzaju zywnosci. Nie mozna jej uzywac,
gdy dziata funkcja gotowania wspomaganego.

Gotowanie wspomagane: Funkcja ,,Cook with me”
Wybieraj sposrod przepisow aplikacji hOn lub programéw specjalnych, sledrzygotowania krok
po kroku, a nastepnie ptyta automatycznie ustawi parametry dla wybranej metody gotowania.

Sous Vide

Rodzaj gotowania, w ktorym zywnos¢ jest umieszczana w worku prozniowym i gotowana w kapieli
wodnej o niskiej temperaturze.

Przygotowane wten sposdb potrawy bedg bardziej soczyste i delikatne oraz zachowajg wtasciwosci
odzywcze, dzieki czemu bedg zdrowsze i smaczniejsze

Przejddo aplikacji hOn, wybierz kategorie zywnosci, wybierz ten rodzaj gotowania, wtdz podstawe
z jedzeniem do garnka z woda, a ptyta indukcyjna ustawi odpowiednig temperature gotowania,
aby uzyskac doskonaty rezultat.

Grill
Wybierz kategorie potrawy z aplikacji hOn, wybierz ten rodzaj gotowania, a ptyta indukcyjna
automatycznie rozgrzeje grill do odpowiedniej temperatury w okreslonym czasie.

Gotowanie na wolnym ogniu

Funkcja gotowania na wolnym ogniu jest idealna do gotowania sosdw, gulaszu, potraw duszonych
iwszelkich preparatéw o srednio dtugim czasie gotowania.

Automatyczna funkcja, ktorg znajdziesz w aplikacji hOn, delikatnie doprowadzi potrawe
do temperatury lekkiego wrzenia, utrzymujac jg przez caty czas gotowania.

Gotowanie na parze

Dzieki funkcji gotowania na parze mozna gotowac na parze potrawy takie jak warzywa, mieso czy
ryby w garnkach wyposazonych w koszyk do gotowania na parze. Gotowanie na parze jest szybsze
niz gotowanie, poniewaz nie jest zanurzone w ptynie, rozprasza mniej sktadnikow odzywczych
zawartych w zywnosci i zachowuje jej zawartos¢ witamin, poprawiajgc jej smak i strukture, ktora
bedzie bardziej zwarta i przyjemna.

W razie potrzeby skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem.




5. WYTYCZNE DOTYCZACE GOTOWANIA

5.1. TABELAMOCY

POZIOM MOCY RODZAJ GOTOWANIA SUGEROWANY SPOSOB UZYCIA

Idealny do smazenia, podsmazania, zagotowania zupy,

4 BOO Szybkie nagrzewanie, booster )
zagotowania wody
deal - - - -
i Smazenie, grillowanie, gotowanie dealny do rozpoczecia gotowania, smazenia, g.otowa.ma
makaronu, smazenia w gtebokim ttuszczu, grillowania
Idealny do wstepnego podgrzewania duszenia, utrzymywania
5-10 Duszenie, gotowanie delikatnego wrzenia, gotowania, dtugiego smazenia
(ryz, pieczen, nalesniki*)
S Gotowanie na wolnym ogniu, utrzymywanie Idealny do dar gotowanych na wolnym ogniu, sosow
ciepta, powolne gotowanie $mietanowych i utrzymywania ptynnej konsystenciji
) ) Delikatne podgrzewanie matych iloscijedzenia, powolne
Roztapianie, utrzymywanie ptynnej ) o .
1-2 B . podgrzewanie, roztapianie i utrzymywanie ptynnej
konsystencji, rozmrazanie - ok
konsystencji czekolady
WYL. - -

* Kontynuuj smazenie nalesnikdw na poziomie 5-6.
** Poziom 2, gdy zacznie sie roztapia¢, przejdz do poziomu 1, aby zachowac ptynng konsystencje.

5.2. TABELA GOTOWANIA

KATEGORIA

Wstepne nagrzewanie

. A PRZEPIS Faza wstepnego . :
ZYWNOSCI Poziom mocy Poziom mocy
nagrzewania
Makaron Gotowanie wody 14-15 6-11
L. Pudding ryzowy Podgrzewanie mleka 13-15 6-8
Makaroniryz - -

Gotowany ryz Gotowanie wody 14-15 6-8

Risotto Smazenie i pieczenie 13-15 6-8

Pieczone migso Smazenie i pieczenie 10-13 6-11
Grillowany stek Rozgrzewanie grilla 10-13 10-13
Migso Kietbaskiihamburgery Rozgrzewanie grilla 10-11 10-13
Kawatki kurczaka Rozgrzewanie patelni 10-11 6-10
Panierowany stek Rozgrzewanie patelni 6-11 10-13

Grillowana ryba Rozgrzewanie grilla 10-13 8-10

Ryby Filet rybny Podsmazanie 10-13 8-10
Krewetki Podsmazanie 10-13 10-13
Swieze smazone ziemniaki Podgrzewanie oleju* 14 11-14
Warzywa irosliny | Mrozone smazone ziemniaki Podgrzewanie oleju* 14 11-14
straczkowe Grillowane warzywa Rozgrzewanie grilla 6-11 10-13
Papryka, cukinia i baktazan Rozgrzewanie patelni 6-11 10-13

Jaikai dukt Jajka natwardo Gotowanie wody 14-15 6-8

ajKa i produ
J . P y Jajka sadzone Podsmazanie 10-13 8-10
Jajeczne

Nalesniki Rozgrzewanie patelni 6-11 5-7

Sos pomidorowy Gotowanie sosow 4-6 2-4

Roztopiony ser Roztapianie 6-11 2-5

Sosy, -
A Kremisos Podgrzewanie kremu 4-6 2-4
kremy i desery
Roztopiona czekolada Roztapianie 1-2 1
Masto Roztapianie 1-3 1-3




6. KONSERWACJAICZYSZCZENIE

6.1. ZALECENIA OGOLNE

Regularne czyszczenie moze przedtuzyc zywotnosc urzadzenia.

o Czysc¢ ptyte po kazdym uzyciu;

e Zawsze uzywajnaczyn kuchennych z czystym dnem:

e  Zadrapania na powierzchninie majg wptywu na dziatanie:

e Uzyjspecjalnego srodka czyszczgcego odpowiedniego do powierzchni ptyty kuchennej:
e Uzywaj specjalnego skrobaka do szkta.

6.2. CZYSZCZENIE PLYTY

Przed przystgpieniem do czyszczenia nalezy sie upewni¢, ze strefy gotowania sg wytgczone. Zawsze pamietaj
o przestrzeganiu zalecanych instrukgji czyszczenia i unikaj stosowania produktow sciernych, ktére mogtyby uszkodzi¢
powierzchnie ptyty kuchennej.

a) ZABRUDZENIE TLUSZCZEM

Ta procedura jest zalecana w tego rodzaju scenariuszach; ttuste plamy spowodowane smazeniem lub grillowaniem miesa.
e  Poczekaj, az ptyta ostygnie.

e Usun nadmiar ptynu wokot garnka recznikiem papierowym, a nastepnie zdejmij garnek.

e Wyczyscic powierzchnig sciereczka kuchenng iroztworem detergentu.

e Wrazie potrzeby wyczysc ptyte ponownie, uzywajac gorgcej wody i sSrodka do czyszczenia szkta ptyt indukeyjnych.

b) ZABRUDZENIE LEPKIM CUKREM

Ta procedura jest zalecana w przypadku zabrudzenia przez produkty, ktore ze wzgledu na duzg zawartos¢ cukru wymagajg
natychmiastowego usuniecia, aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni ptyty (syropy, dzemy, konfitury).

e Gdyptytakuchennajest jeszcze ciepta, usury nadmiar ptynu wokot garnka recznikiem papierowym, a nastepnie zdejmij garnek.

e Wrazie potrzeby zalecamy uzycie skrobaka ustawionego pod ostrym katem w celu usuniecia pozostatosci.

e Wyczys¢ powierzchnie do gotowania roztworem detergentu i osusz jg recznikiem papierowym.

e Wrazie potrzeby wyczysc ptyte ponownie, uzywajac gorgcej wody i srodka do czyszczenia szkta ptyt indukeyjnych.

c) ZABRUDZENIE SKROBIA
Ta procedura czyszczenia jest zalecana do nastepujgcych rodzajow zywnosci: makaron, ryz i ziemniaki.

e Usun nadmiar ptynu wokot garnka recznikiem papierowym, a nastepnie zdejmij garnek.

e Poczekaj, az ptyta ostygnie.

e Resztkiskrobi zwilz wilgotng sciereczkg. Pozostaw na kilka minut.

e Wyczyscic powierzchnig sciereczkg kuchenng i roztworem detergentu.

e Poczyszczeniuwytrzyjptyte do sucha miekka $ciereczka.

e Wrazie potrzeby wyczysc ptyte ponownie, uzywajac gorgcej wody i srodka do czyszczenia szkta ptyt indukeyjnych.

UWAGA: Przestrzegaj podanych instrukgeji rowniez w przypadku plam po wodzie, kamieniu, ttuszczu.

d) BLYSZCZACE METALICZNE PRZEBARWIENIA
Uzyj roztworu wody z octem iwyczys¢ szklang powierzchnie Sciereczka.




7. WYSWIETLANIE | KONTROLA AWARII

7.1. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Nie mozna wigczyc¢ ptyty
indukcyjnej.

Brak zasilania.

Upewnij sig, ze ptyta indukcyjna
jest podtgczona do zrodta
zasilania. Sprawdz, czy w Twoim
domu lub okolicy nie ma przerwy
w dostawie pradu. Jesli problem
bedzie sie powtarzat, skontaktuj
sie z wykwalifikowanym
technikiem.

Przyciski dotykowe nie reaguja.

Elementy sterujace
sg zablokowane.

Odblokuj elementy sterujgce
zgodnie z instrukcjami podanymi
w sekcji ,Jak dziata produkt”.

Sterowanie dotykowe jest trudne
w obstudze.

Na elementach sterujgcych moga
znajdowac sie pozostatosci wody
lub naciskasz je za delikatnie.

Upewnij sig, ze obszar sterowania
dotykowego jest suchy i dotykaj
elementow z odpowiednim
naciskiem.

Szybajest porysowana.

Naczynia o szorstkich
krawedziach. Uzyto
nieodpowiedniej szorujacej
szmatki lub srodkow
czyszczacych.

Uzywaj naczyn z ptaskim
i gtadkim dnem. Zobacz sekcje
Wybdr odpowiednich naczyn
kuchennych" oraz ,Pielegnacja
iczyszczenie".

Niektore patelnie wydaja
trzaski lub kliki.

Moze to by¢ spowodowane
konstrukcjg naczynia (warstwy
roznych metali wibrujg w rézny

Sposob).

Jestto normalne w przypadku
naczyn kuchennych inie oznacza
usterki.

Ptyta indukcyjna wydaje ciche
brzeczenie, gdy jest uzywana
na wysokim poziomie mocy.

Jest to spowodowane technologig
gotowania indukcyjnego.

Jestto normalne, ale hatas
powinien sie wyciszy¢ lub
catkowicie znikng¢ po
zmniejszeniu mocy grzania.

Hatas wentylatora dochodzi
z ptyty indukcyjnej.

Wiaczyt sie wentylator chtodzacy
wbudowany w ptyte indukcyjna,
aby zapobiec przegrzaniu
elektroniki. Moze nadal dziatac¢
nawet po wytgczeniu ptyty
indukcyjnej.

Jesttonormalneinie wymaga

zadnych dziatan. Nie wytgczac

zasilania ptyty indukcyjnej przy
$cianie podczas pracy wentylatora.

Naczynia nie nagrzewaja sie
i na wyswietlaczu pojawia sie
oznaczenie ,U".

Ptyta indukcyjna nie moze wykry¢
naczynia, poniewaz nie nadaje sie
do gotowania indukcyjnego.
Ptyta indukcyjna nie moze wykry¢
malczym'\la, ponievvaZj‘est zamate
dla pola grzejnego lub nie jest
odpowﬁ)edani% w;J/érogdkowane #wa nim.

Uzywaj naczyn odpowiednich
do gotowania indukcyjnego.
Zobacz rozdziat ,Wybor
odpowiedniego naczynia”.
Wysrodkuj patelnie i upewnij sie,
Ze jej podstawa odpowiada

wielkosci strefy gotowania.

Ptyta indukcyjna lub strefa grzejna
niespodziewanie sie wytgczyty,
rozlega sie sygnat dzwiekowy
i wyswietla sie kod btedu (zwykle
mafprzemian z jedng lub dwiema
yframina wyswietlaczu timera
gotowania).

Usterka techniczna.

Prosze zanotuj litery i cyfry
bteddw, wytacz zasilanie ptyty
indukcyjnej na scianie i skontaktuj
sie z wykwalifikowanym
technikiem.

Na wyswietlaczu pojawia
sie ostrzezenie dO.

Jednoczesne naci$niecie dwdch
przyciskow powoduje krople
wody lub kurz na szkle.

Upewnij sig, ze nie sg wcisniete
zadne przyciski w tym samym
czasie i wyczys¢ ptyte kuchenng z
resztek wody i kurzu.




7.1.2. KODY USTERKI

KOD

ZASADA

< DZIALANIA
USTERKI| WYSWIETLANIA
EO - Zadzwon do ASA
Przednilewy
El - Zadzwon do ASA
Przednilewy
E2 Zadzwori do ASA
Przednilewy Zadzwon do ASA
Zadzwoni do ASA
Zadzwon do ASA
E3 ,
Zadzwoni do ASA
Przednilewy
Zadzwoni do ASA
Zadzwon do ASA
Zadzwoni do ASA
Zadzwon do ASA
E4 (po lewe)) (po prawej) Zadzwon do ASA
Sprawdz sygnat fazowy i czestotliwosc sieci;
jesliwszystko jest w porzadku, skontaktuj sie z ASA
Sprawdz kabel zasilajgcy i termostat roznicowy;
jesliwszystko jest w porzadku, skontaktuj sie z ASA
E5 Poczekaj na ostygniecie, wyczysc i/lub usun ciata obce
Przednilewy Zadzwon do ASA
Cz4 Cz1 Zadzwonri do ASA
E6 Cs3 Cr2 Sprawdz wymagania instalacyjne winstrukgji obstugi;
jesliwszystko jest w porzadku, zadzwor do ASA
Zadzwon do ASA
Cz4 Cz1
E7 Zadzwon do ASA
Zadzwori do ASA
Cz3 Cz2
Sprawdz wymagania instalacyjne winstrukgji obstugi;
Cpd ol jesliwszystko jest w porzadku, zadzwor do ASA
z z
Sprawdz wymagania instalacyjne winstrukcji obstugi;
E8 jesliwszystko jest w porzadku, zadzwor do ASA
Cz3 Cz2
E9 Zadzwon do ASA
Przednilewy Zadzwonido ASA

*ASA = Centrum serwisowe




8. OCHRONA SRODOWISKA I UTYLIZACJA ODPADOW

8.1. OCHRONA | POSZANOWANIE
SRODOWISKA NATURALNEGO

Zalecenia majgce na celu uzyskanie najlepszych wynikow;
Uzywaj garmnkow i patelni o $rednicy dna rownej srednicy
strefy gotowania;

Uzywaj wytgcznie garnkow i patelni z ptaskim dnem;
Jesli to mozliwe, podczas gotowania zakrywaj garnki
pokrywka;

Gotuj warzywa, ziemniaki itp. z minimalng iloscig wody,
aby skroci¢ czas gotowania;

Uzyj szybkowaru, poniewaz dodatkowo zmniejsza to
zuzycie energiii czas gotowania.

Umies¢ garnek na srodku strefy gotowania w obrysie
piyty.

8.2. GOSPODARKA ODPADAMI|I OCHRONA
SRODOWISKA

To urzadzenie ma oznaczenie
zgodne z Europejskg Dyrektywg
2012/19/UE dotyczaca

zuzytego sprzetu elektrycznego

i elektronicznego (WEEE).

Zuzyty sprzet elektryczny

i elektroniczny zawiera substancje
zanieczyszczajgce (ktore moga
wywierac¢ negatywny wptyw na
Srodowisko) oraz elementy
podstawowe (ktére nadajg sie

do ponownego wykorzystania).

Wazne jest wiasciwe przetwarzanie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego w celu prawidtowego
usuniecia i utylizacji wszystkich substancji zanieczysz-
czajgcych oraz odzyskania pozostatych materiatow.
Kazdy moze odegra¢ wazna role w zadbaniu o to, by
zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny nie zagrazat
Srodowisku. Zasadnicze znaczenie ma przestrzeganie
kilku podstawowych zasad:

e Zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego
nie nalezy traktowac¢ jak odpaddw z gospodarstwa
domowego;

e Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny powinien
by¢ odwozony do wyznaczonych punktéw zbiorki
odpaddw zarzadzanych przez rade miasta Ilub
zarejestrowang firme.

W wielu krajach organizowane sg lokalne zbidrki
duzego zuzytego sprzetu elektrycznego i elektro-
nicznego. Po zakupie nowego urzadzenia, stare
urzadzenie mozna oddac¢ dostawcy, ktory musi je
bezptatnie przyja¢ w ramach wymiany, jesli to
urzadzenie jest podobnego typu i ma takie same
funkcje jak urzadzenie zakupione.

Dane dotyczace niskiego zuzycia energii zgodnie z Rozporzgdzeniem Komisji (UE) 2023/826.

Okres, po ktorym
Stan Pobér energii urzadzenie automatycznie
osiggnie stan
Tryb czuwania 0,5 kW 20 min




9. INSTALACJA

Instalacja elektryczna

Kabel zasilajgcy: Urzadzenie jest wyposazone w kabel zasilajgcy, ktory nalezy podtaczy¢ do domowej sieci
energetycznej. Zidentyfikuj rozne opcje potaczen w zaleznosci od rodzaju domowego zrodta zasilania na
podstawie odpowiedniego schematu. Na tabliczce znamionowej podane jest rowniez dopuszczalne
napiecie przytgczeniowe tego urzadzenia i odpowiadajgcy mu pobdr mocy.

380-415V ~ 2N 50/60 Hz 220-240V ~50/60 Hz
S — 11— —
. |, 380:415V~ L
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PLYTA 60-65 cm

Dtugosc kabla 1150 mm
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STANDARDOWE WYMIARY DO ZABUDOWY 60

*28 z piekarnikiem pod spodem

POMIARY DO ZABUDOWY W PLASZCZYZNIE 60 (Nie dotyczy modeli z fazowanym szktem)

*34 z piekarnikiem pod spodem




POMIARY DO ZABUDOWY W PLASZCZYZNIE 60 (Nie dotyczy modeli z fazowanym szktem)
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WYMIARY WPUSZCZENIA W PLASZCZYZNIE 65 (Nie dotyczy modeli z fazowanym szkiem)

*34 z piekarnikiem pod spodem

WYMIARY WPUSZCZENIA W PLASZCZYZNIE 65 (Nie dotyczy modeli z fazowanym szktem)
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A: Zalecamy odlegtos$c co najmniej 650 mm; najlepiej jednak zapoznac sie z instrukcjg obstugi okapu;

B: Pamietaj, aby zapewnic funkcjonalng przestrzen do przechowywania przyboréw kuchennych oraz na pare
i skropliny powstajgcego podczas przygotowywania zywnosci;

C: 35 mm od wpuszczanego otworu do podparcia / panelu podpierajgcego;

D: 35 mm od sgsiadujgcych mebli (w przypadku ptyty 60 cm);

D: 55 mm od sgsiadujgcych mebli (w przypadku ptyty 65 cm).
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Zobrazovani zavad a kontrola
Ochrana zivotniho prostredi a likvidace

Instalace

VITEJTE

Dekujeme vam, zZe jste si vybrali nas vyrobek. Pozorné si prectete tuto pfirucku véetnée
bezpecnostnich pokynd a uschovejte ji pro budouci pouZiti, abyste byli v bezpecia dosahli
téch nejlepsich vysledkd. Pred instalaci varné desky sipoznamenejte sériové Cislo, budete
ho potfebovat pro pfipadne opravy. Zkontrolujte, zda béhem prepravy nedoslo k poskozeni,
a pokud si nejste jisti, pred pouzitim spotrebice se poradte s technikem. Uchovavejte
obalovy material mimo dosah déti.

POZNAMKA: Upozoriujeme, Ze prisludenstvi varné desky se méze lisit v zavislosti na
zakoupeném modelu.




1. BEZPECNOSTNIi INFORMACE

1.1 VSEOBECNA VAROVANI

* Predinstalacinebo pouzitim spotrebice sipozorne prectéte tyto
pokyny.

* VAROVANI: Pokud je povrch praskly, vypnéte spotiebic,

aby nedoslo k pripadneému Urazu elektrickym proudem.

* NIKDY se nepokousejte hasit pozar vodou, ale vypnéte spotrebic
a potom zakryjte plamen, napr. poklickou nebo hasici rouskou.

* VAROVANI: Nebezpe¢i pozaru: nepokléddejte predméty

na varny povrch.

» VAROVANI: Pouzivejte pouze takové zdbrany na varné desky,
které vyrobce spotrebice sam navrhl nebo oznacil v navodu
K pouziti jako vhodné, pripadne zabrany vestavene do spotrebice.
Pouzivani nevhodnych krytd mize vést k nehodam.

1.1.1 Omezeni pouziti

* Tento spotrebi¢ neni ur¢en k pouzivani osobami (véetné déti)
s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi
nebo osobami nezkusenymi a neznalymi, pokud nejsou pod
dohledem nebo nebyly pouceny o pouzivani spotrebice osobou
odpovednou za jejich bezpecnost.

* Détiby mely byt pod dohledem, aby si se spotrebicem nehraly.

* Tento spotrebic mohou pouzivat déti starSi osmi let a osoby
s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi
nebo osoby nezkusené a neznalé za predpokladu, ze maji zajisteny
dohled nebo byly pouceny obezpecnem pouzivani spotrebice
a chapou souvisejici rizika.

¢ Detisise spotrebicem nesmegji hrat.

* Détinesmeji provadet cisténi a uzivatelskou udrzbu bez dozoru.
* Tento spotrebic splnuje normy elektromagneticke bezpecnosti.
Osoby se srdecnimi kardiostimulatory nebo jinymi elektrickymi
implantaty (jako jsou inzulinové pumpy) se vsak musi pred



pouzitim tohoto spotrebice poradit se svym lekafem nebo
vyrobcem implantatu, aby se ujistili, ze jejich implantaty neovlivni
elektromagnetické pole. Nedodrzeni téchto pokyni mize mit
za nasledek smrt.

1.1.2 Pouziti v souladu s uréenim
* Tento spotrebic je urcen k pouzitivdomacnostech a podobnych
oblastech, napriklad:
- v kuchynkach pro personal v obchodech, kancelarich
a na dalSich pracovistich;
- nachalupach;
- v hotelech, motelech a dalSich obytnych objektech, v nichz
je pouzivan zakazniky;
- v ubytovacich zafizenich typu penzionu se snidani.
* Nikdy nepouzivejte spotrebic jako pracovni nebo
skladovaci plochu.
* Spotrebi¢ nikdy nepouzivejte k ohfivani nebo vytapéni mistnosti.

1.2 INSTALACE

* Pokud se poskodi napajeci kabel, vymenu musi provest

vyrobce, jeho servisni zastupce nebo osoba s podobnou
kvalifikaci, aby se vyloucilo riziko.

* Pripojeni k dobrému uzemnovacimu systemu je nezbytne

a povinne.

* Tentospotrebic¢ smiradné nainstalovat a uzemnit pouze vhodne
kvalifikovana osoba.

* Pred provadenim jakeékoli prace na spotrebici nebo udrzby
odpojte spotrebic od sitoveho napajeni, aby se vyloucilo riziko,
které by mohlo vest ke zranéni nebo porezani.

* Poskytnéte tyto informace osobé odpovedné za instalaci
spotrebice, snizite tak naklady na instalaci.

* Nespravna instalace spotrebice by mohla vest k neplatnosti
jakychkoli narokd vyplyvajicich ze zaruky nebo odpovédnosti.



1.3 VAROVANI TYKAJICi SE ELEKTRINY

* Tento spotrebi¢ by se mel pripojit k okruhu, ktery je vybaven
oddélovacim vypinacem umoznujicim uplné odpojeni od vSech
poll napdjeni v podminkach prepéti lll. kategorie. Odpojovaci
prostredky musibyt v souladu s elektroinstalacnimi predpisy.

» VAROVANI: Aby se zabranilo jakémukoli nebezpe¢i zplsobenému
nahodnym resetovanim tepelne pojistky, spotrebic nesmi byt
napajen pres externi vypinaci zarizeni, jako je Casovac, ani byt
pripojen k okruhu, ktery se pravidelné zapina a vypina.

* Tento spotrebiC neni urcen k ovladani externim casovym
spinacem ani samostatnym systemem dalkoveho oviadani.

* /meény domaci elektroinstalace smiprovadéet pouze
kvalifikovany elektrikar.

* Nedodrzeni tohoto ndvodu mize mit za nasledek Uraz
elektrickym proudem nebo smrt.

1.4 POUZITi AUDRZBA

* VAROVANI: Spotrebi¢ a jeho pristupné soucasti jsou b&hem
pouzivani horke. Budte opatrni a nedotykejte se topnych teles
varne desky. Détimladsiosmilet se nesmi priblizovat ke spotrebidi,
pokud nejsou pod nepretrzitym dohledem.

« VAROVANI: Pfiprava pokrmd na tuku nebo oleji na varné desce
bez dozoru mize byt nebezpecnd a vést ke vzniku pozaru.

* POZOR: Na proces vareni je treba dohlizet. Na kratké vareni
je nutne dohlizet nepretrzite.

* Pred provadenim jakeékoli prace na spotrebiCi nebo udrzby
odpojte spotrebic od sitoveho napajeni.

* Na tento spotrebi¢ nikdy neumistujte zadny horlavy material
nebo horlave vyrobky.

* Na povrch varné desky nepokladejte kovove predmety jako
noze, vidlicky, Izice a poklicky, protoze by se mohly ohrat.

* Nepouzivejte parni Cistic.



* K istenivarne desky nepouzivejte parni Cistic.

* Neskladujte predmety na varnem povrchu.

* Nedovolte, aby se vase telo, obleCeni nebo jakykoli jiny predmét
nez vhodné nadobi dotykal indukéniho skla, dokud povrch
nevychladne.

* Rukojeti hrncl mohou byt horké na dotek. Zkontrolujte, zda
rukojeti hrncl neprecnivaji ostatni varné zoény, které jsou zapnuté.
Drzte rukojeti mimo dosah déti. Nedodrzeni téchto pokynl mize
mit za nasledek popaleniny a opareniny.

* Ostrabritva Skrabky na varnou desku je pfi zasunutibezpecnost-
niho krytu odkryta. Pouzivejte ji s mimoradnou opatrnosti a vzdy
jiskladujte bezpecne a mimo dosah déti. Pokud nebudete
postupovat opatrné, mize dojit ke zranéni nebo porezani.

* Neumistujte ani nenechavejte zadné magnetizovatelné
pfedméty (napf. kreditni karty, pamétove karty) nebo elektronicka
zarizeni (napr. pocitace, MP3 prehravace) v blizkosti spotrebice,
protoze je mUze ovlivnit jeho elektromagnetické pole.

* Neopravujte ani nevymeénujte zadnou cast spotrebice, pokud
to neni vyslovne doporuceno v prirucce. Veskery ostatni servis
by mél provadet kvalifikovany technik.

* Nepokladejte a nehazejte na varnou desku tezke predmety.

* Nepouzivejte nadoby se zubatymi hranami ani je netahejte
po povrchu indukcniho skla, mohlo by dojit k poskrabani skla.

e K disténi varné desky nepouzivejte draténky ani jiné drsne
abrazivni Cistici prostredky, mohou poskrabat indukcni sklo.

* Nepouzivejte nastavce pro nadoby na vareni.

» VAROVANI: Pfivypnutijedné nebo vice varnych zénje pritomnost
zbytkoveho tepla signalizovana vizualne na displeji prislusne zony
pomoci symbolu H. Kdyz je tento symbol aktivni, davejte pozor,
abyste se nedotklivarne desky, jinak hroziriziko popaleni.



1.5 VAROVANI tykajici se bezdratové teplotni sondy
(k dispoziciv zavislosti na modelu)

Tentovyrobek je urcen vyhradné pro varne desky. Melby se pouzivat
pouze tak, jak je popsano vtomto navodu k obsluze.

* IHNED PO VARENI SE NEDOTYKEJTE SONDY Preci Probe
HOLYMA RUKAMA. K vyjimani sondy Preci Probe z pokrmu
po uvarenivzdy pouzivejte kuchynske rukavice.

* Béhem peceni je nutné ZASUNOUT CELOU kovovou cast
sondy Preci Probe do pokrmu az po CERNY keramicky OKRAJ.

Zasunte sondu Preci Probe
do pokrmu az po toto misto

%
* Nepouzivejte sondu Preci Probe v mikrovinné troube.
* Sondu Preci Probe Ize Cistit a myt, ale neponofujte ji na delsi
dobu do vody.
* Tentovyrobek neniurcen k pouzivaniosobamive véku do 12 let.
* Dodavatel neponese odpovednost za zadneé poskozeni sondy
Preci Probe v disledku nespravného pouZiti.
* Pred kazdym pouzitim sondu Preci Probe vycistéete.
* Sonda muze pracovat v tomto rozsahu teplot: 10°C az vnitni
maximalni teplota kovové casti 100 °C. Teplota keramické casti
muze dosahovat 350 °C.
* Pokud teplota sondy Preci Probe prekroc¢i 100 °C, peceni se
zastavi a sondu Preci Probe je nutne co nejdrive vyjmout z trouby
v rukavicich, aby se neposkodila.




2. PREDSTAVENi VYROBKU

2.1 POHLED NA VYROBEK SHORA

Varné zony
.. : -‘2. o @ e —_— Ovladaci panel
2.2 OVLADACIPANEL
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1. VYPINAC 5. Dalkové ovladani 9. Pozastaveni
2. WI-FI 6. Cela zéna 10. Détsky zamek
3. Udrzovat teplé 7. Varycook * 11. Mirné vareni
4. Varen| 8. Casova¢/minutka 12. Rozpousténi

* K dispozici v zavislosti na modelu




3. NEZ ZACNETE

3.1 VSEOBECNE INFORMACE

NeZ zacnete, je dUlezité védét, Ze vsechny funkce této varné desky byly navrzeny tak, aby splfovaly
nejpfisnéjsi bezpecnostni predpisy.

Z tohoto ddvodu:

* Jestlize hrnce nejsou na varnych zénach nebo jsou nespravné umisténé, nékteré funkce budou
aktivovany nebo automaticky deaktivovany.

* \/ ostatnich pfipadech budou funkce automaticky deaktivovany po nékolika sekundach,

pokud je nutnych vice krokl (napf. ,zapnuti varné desky” bez ,vybéru varné zony").

* V pripadé dlouhodobého pouZivani se spotfebi¢ nemusi ihned vypnout, i kdyZ jsou vypnuté
v8echny varne zony, protoZe se nachazi ve fazi chlazeni; u varné zény se zobrazuje symbol H,
dokud nevychladne.

Bezpecna aktivace: Spotrebic se aktivuje po poloZenihrnce do varné zény. Pokud na desce nejsou
zadné hrnce nebo byly odebrany, ohfev se nespustinebo se prerusi

Bezpeé&nostni vypnuti: Z bezpecnostnich déivodl ma kazda varna zéna maximalni dobu provozu,
ktera je zavisla na nastaveném maximalnim stupni vykonu .

3.2 RiZENi VYKONU

PFi prvnim pouZziti spotrfebice je varna deska nastavena na maximalni dosazitelny vykon.
Pomoci funkce fizenivykonu Ize nastavit rdzné limity vykonu podle rozvodné sité v domacnosti.

Jak nastavit fizeni vykonu

Volbou az $estirdznych rozsaht vykonu Ize nastavit maximalni stupen vykonu varné desky.
Indukéni varné desky se dokazou automaticky omezovat a pracovat s nizsim stupném vykonu, aby
se predeslo riziku pretizeni.

Zapnuti funkce Fizeni vykonu:

* Zapneéte varnou desku, potom soucasne stisknéete tlacitka + a—na ovladacim panelu.
* Ukazatel Casovace bude zobrazovat ,P8", coz znamena stuper vykonu 8. Vychozirezim
je nastavenna 7,4 kW.

Pfepnuti na jiny stupen
* Stisknutim tlac¢itka + nebo — zménte stupen fizeni vykonu.
* Existuje 8 stupnt vykonu od ,P1" do ,P8". Ukazatel ¢asovace bude zobrazovat jeden z nich:

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8
2kW | 2,5kW | 3kW | 35kW | 45kW | 55kW | 6,8kW | 7,4kW




Potvrzeni a ukonéeni funkce Fizeni vykonu

Potvrdte nastaveni vypnutim varné desky. Stupen vykonu se automaticky ulozi. Vybrana hodnota
je trvale uloZena a zUstane uloZena i po vypnuti sitového napajen.

Chcete-li zménit stupen vykonu, zopakujte vyse popsané Ukony.

POZNAMKA: V zavislostina volbé Fizeni vykonu mohou byt nékteré stupné vykonu a funkce varnych
zon automaticky omezeny, aby nedoslo k pfekroceni vybrané hodnoty. V pfipadé konkrétniho
nastaveni stupneé fizeni vykonu na mene nez 4,5 kW nebude mozné vybrat funkci Zesileni vykonu,
Varycook a nékteré zpUsoby pfipravy pokrm0 pomoci aplikace.

Konkrétné muize dojit k odmitnuti/Upravé posledniho vybéru stupné vykonu podle dostupného
zbytkoveého vykonu z pfedchoziho nastaveni.

3.3 VYBER VHODNEHO NADOBI

3.3.1 Vlastnosti nadobi
PouZivejte pouze hrnce se symbolem indukce.
* Pouze hrnce s naprosto rovnym dnem. Jinak by mohlo dojit k nasledujicim situacim:

- Hrnec nebude zjistén
- Nizky vykon
- Nezadouci hluk

* Pouze hrnce s hladkym dnem, aby se neposkrabal povrch varné desky.

POZNAMKA: Co nejvice omezte posunovani hrncti po sklenéném povrehu,
aby se minimalizovalo poskrabani.

Zkouska s magnetem

Indukéni ohfev vyuziva magnetismus k vytvafeni tepla; proto musi hrnce obsahovat Zelezo.
Pokud jiz mate néjaké nadobi, pomoci magnetu miZete zjistit, zda je z magnetického materialu.
Pokud jsou hrnce pritahovany magnetem, Ize je pouzit.

Nadobi z téchto materiald nenivhodné: ¢isté nerezova ocel, hlinik nebo méd bez magnetického dna,
sklo, dfevo, porcelan, keramika a kamenina.

3.3.2 Kvalitnéjsi nadobi

VSeobecné je prijatelné vSechno nadobi se symbolem indukce.
Jeho chovani se véak maze li$it v zavislosti na typu dna.

Pfi pouzivani velkého nadobi s mensim feromagnetickym dilcem se ohfiva pouze
feromagneticky dilec. V ddsledku toho se mize teplo rozvadét nerovnomeérné.

3.3.3 Rozméry a umisténi
VZzdy pouZivejte takovou varnou zonu, které nejlépe odpovida priméru dna nadoby.
Umistéte nadobu tak, aby byla dobfe vystfedéna na varne plose.



POZNAMKA: Doporucuje se nepouzivat nadoby, jejichz pramér presahuje varnou zonu.

Pro spravné fungovani varné desky je nutné pouzivat hrnce s primeéry dna v rozsahu popsaném
v nasledujici tabulce.

/iq‘
Y

E =% F min. 90 mm 160 mm 160 mm

e max. 180 mm 220 mm 200x380 mm

POZNAMKA: Jestlize se pouzije nadobi s mensim nez minimalnim pozadovanym prémérem, jeho
detekce nemusi byt Uspésna. Pfi pouziti vétsiho nez maximalnino pozadovaného prdméru mize
dochéazet k porucham nebo snizeni vykonu.

POZOR: Béhem vareni nebo chladnuti nepokladejte hrnec na ovladaci panel nebo do jeho blizkosti.




4. OVLADANI SPOTREBICE

4.1 JAK TENTO VYROBEK FUNGUJE

(D zAPINANI/VYPINANI VARNE DESKY " o
Chcete-li zapnout/vypnout varnou desku, B o L
stisknéte a chvili podrzte tlacitko. Stav spotrebice X e iia_ g ﬁqﬁ;‘ T .
bude signalizovan pfislusnym zvukem. 15y o

i
E_D VYBER VARNE ZONY A NASTAVENI VYKONU

Jakmile je hrnec poloZen do varné zoény, varna deska ho automaticky detekuje a rozsviti se indikator
prislusné zony. V této fazi se neaktivuje zadny stuper vykonu.
Zonu lze vybrat stisknutim indikatoru zony.

/ it: = =

Vykon Ize nastavit: =] O =] -
Posunutim prstu na posuvnéem , . Inebo

ovladacim prvku . ‘ : :
Pimym stisknutim v misté urcitého stupné Aj R?

Opakovanim stejného postupu maze uzivatel zménit stupen vykonu béhem vareni.
Ciselny displej bude ukazovat nastaveny stupen vykonu: kazda varna zéna ma jiny pocet stupnd vykonu
od 1 (min.) do 14 (max.). Kazdy stupern ma automatické vypnuti, které se mézelisitod 1h do 8 h.

FUNKCE ZESILENi VYKONU: Takéje | mozné zvolit rychly ohfev stisknutim posuvného ovladacino
prvku v misté odpovidajicim hodnoté & .

— Tuto funkcilze pouzit v jakékoli varné zoné.

— Po 10 minutach se funkce zesileni vykonu automaticky pfepne na stupen 14.

POZOR: Pokud do jedné minuty od zapnuti varné desky nebo skonceni veskerého vareni neni
nastaven néjaky stupen vykonu, spotrebic se vypne.

Na displeji se zobrazuje E‘ff COZ znamena, ze:

* Hrnec neni umistén ve vybrané varné zéné.

* Nadoba neni spravné umisténa/neni viibec umisténa na varné desce.

* Hrnec neni vhodny pro indukéni ohrev.

* Hrnec ma mensirozmeéry, nez je minimalni pozadovany primér pro vybranou zonu (str. 12).
* Pokud do jedné minuty neni poloZzen vhodny hrnec, varna zéna se vypne.

H: Jakmile se na ¢iselném displeji objevi tento symbol, znamena to, Ze varna zéna je stale horka.
Az se povrch ochladi na bezpecnou teplotu, symboly zmizi.



|| POZASTAVIT

Misto vypnutilze celou varnou desku pozastavit stisknutim prislusneho tlacitka.

Chcete-li aktivovat tuto funkci, stisknéte tlacitko Il. Indikatory véech zén budou ukazovat Il a vareni
se zastavi.
Chcete-liji deaktivovat, stisknéte tlacitko Il a obnovi se pfedchozi nastaveni vykonu.

VAROVANI: Po vstupu do rezimu pozastaveni jsou deaktivovany véechny ovladaci prvky kromé
vypinace. Diky tomulze v nouzové situaci vypnout indukéni varnou desku vypinacem.

(®) ¢AsovAL

Po uplynuti ¢asu se vypne vybrana varna zona. Casovac pocita az do 60 min.

Chcete-livybrat ¢asovac projednu zénu, vyberte prislusnou zonu a potom stupen vykonu.
Klepanim na symboly +/- nastavte pozadovany ¢as. Vedle ¢iselného displeje vybrané zény se
zobrazitecka.

Soucasné Ize nastavit maximalneé ¢tyfi casovace, jeden pro kazdou zonu.

Pred Upravou hodnoty Casovace vzdy vyberte pozadovanou varnou zonu.

Po uplynuti ¢asu varna deska jednou pipne.

Privarenive vice nez jedné zoné s nastavenym ¢asovacem muzete stisknutim @ zkontrolovat
zbyvajici ¢as pro kazdou zonu. Prislusna zona bude oznacena blikajici teckou vedle Cislic. Zbyvajici
¢as se bude zobrazovat nad ()

¢f ZAMEK TLACITEK

Stisknutim tlac¢itka & 1ze varnou desku uzamknout, aby se predeslo jejimu pouziti bez dozoru.

Na displeji se zobrazi pismeno L.

Po zamknuti spotfebice jsou deaktivovany vsechny oviadaci prvky kromé vypinace.

Chcete-li tuto funkci aktivovat/deaktivovat, stisknéte a chvili podrzte tla¢itko €.

Po zapnuti/vypnutivarné desky zlstane tato funkce aktivni, dokud nebude deaktivovana kratkym
stisknutim ikony &f.

SPECIALNI FUNKCE

Varna deska ma tri specialni funkce umisténé na posuvném ovladacim prvku, které odpovidaji tfem
stupndm vykonu.

Pfimy pfristup:

Po vyberu zony Ize aktivovat tyto funkce:

7 MIRNE VARENI: Tato funkce se pouziva pro krémy, omacky nebo obecné tekuté pokrmy
pfipravovane pfinizke teploté.

& ROZPOUSTEN::
Tato funkce se pouziva hlavné k rozpousténi cokolady. Po nekolika minutach, az se cokolada zacne
rozpoustét, pfepnéte na stupen 1, abyste ji udrzeli v tekutém stavu bez pfekroceniidealni teploty.

Pristupné pomoci posuvného ovladaciho prvku:
\&_l.r UDRZOVAT TEPLE: Tato funkce slouzi k udrzovani ohtatého jidla po uvaren.

9 VARENI: Tato funkce slouzi k vafeni vody a udrzovani varu.



POZNAMKA: Vareni souvisejici s jednotlivymi funkcemi Ize kdykoli upravit vybérem jiného stupné
vykonu blizkého doporu¢enému stupni.

EId CELAZONA

Celd zéna je varna plocha predstavujici kombinaci vice varnych zén v predni a zadni ¢asti, které
tvofijedineCnou svislou zonu. Po aktivaci je cela zona ovladana pouze jednim stupném vykonu.
Chcete-li aktivovat tuto funkci, stisknéte tlacitko E Udaje se budou zobrazovat pouze

na hornim ciselném displeji. Dolni &islice jsou vypnuté.

Deaktivace se provadi dlouhym stisknutim volice zony.

"Hrnce budou umistény podle vyobrazeniv ¢asti , 3.3.3. Rozméry a umisteni”.

=
== ZONA VARYCOOK (K dispoziciv zavislosti na modelu)
Tato funkce slouZi k pfednastaveni pevnych stupnl vykonu ve tfech réiznych ¢astech podle

umisténihrnce: horni(l.14), prostfedni(1.10) a dolni (L.1). L )
* Jestlize je hrnec umistén v predni ¢asti zony Varycook, stupen vykonu se nastavinal.l.

¢ Jestlize je hrnec umistén v prostfedni ¢asti zony Varycook, stupen vykonu se nastavinal.10.
¢ JestliZze je hrnec umistén v zadni &asti zony Varycook, stuperi vykonu se nastavinal.14.

Chcete-li aktivovat tuto funkci, stisknéte tlacitko . Udaje se budou zobrazovat pouze na hornim
¢iselnem displeji. Dolni ¢islice jsou vypnuté. Deaktivace se provadi dlouhym stisknutim voli¢e zény.
Minimalni rozmery pro zjisténihrnce v prostfedni castinaleznete v tabulce s umisténim v ¢asti
,3.3.3.Rozméry a umisténi”.

4.2 PRIPOJENI K APLIKACI hOn
Spotrebic Ize pfipojit k domacibezdratove siti a oviadat na dalku pomoci aplikace. Pfipojte spotrebic,
aby byl stéle aktualizovan nejnovéjsim softwarem a funkcemi.

POZNAMKA

* Jakmile se varna deska zapne, za¢ne blikat ikona Wi-Fi. Béhem této doby je mozné
registrovat spotrebic.

* Ujistéte se, Ze je zapnuta vase domaci sit Wi-Fi.

* Na spotrebiciiv mobilnim zafizeni se zobrazi pokyny k jednotlivym krokdm.

* Pripojovani varné desky mdze trvat az 10 minut.

* Dal$irady a pokyny k feseni problémd najdete v aplikaci.

Stahnéte siaplikaci hOn na chytrém telefonu.
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Rychlé parovani s registraci
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V aplikaci hOn vyberte nabidku receptd nebo nabidku specidlnich programd. Postupujte krok
za krokem podle pokynd v aplikaci a az dokondite odeslani parametr’ do varné desky, bude vam varit.
Kdyz varna deska obdrzi prikaz z aplikace, dvakrat pipne a jednu sekundu bude blikat, aby signalizovala
prijeti pokynd.

Pro spusténi receptu stisknéte tlacitko ,My Chef".

Chcete-li opustit funkci ,My Chef", stisknéte tlacitkona 3 s.

*Vysledky vareni se mohou lisit podle pouzitého nadobi.

Postup druhé registrace:

1. Vzhledem k tomu, Ze po prvni registracijiz byla varna deska pfipojena s urcitymi prihlasovacimi
udaiji k siti Wi-Fi, je nutné je resetovat

Abyste je mohliresetovat, zapnéte varnou desku

Drzte tlacitko Wi-Fi, dokud se neozve pipnuti a kontrolka Wi-Fi neza¢ne blikat

Potom se dlrazné doporucuje vypnout varnou desku bez jakéhokoli ovliadani z mobilni aplikace
Nakonec zacnéte znovu, jako by se jednalo o prvniregistraci; zapnéte varnou desku a provedte
obvyklou registraci podle postupu v mobilni aplikaci

AN

PARAMETRY BEZDRATOVEHO PRENOSU

Technologie ‘ Wi-Fi ‘ Bluetooth
Standard IEEE 802.11b/g/n Bluetoothv4.2,BR/EDR, BLE
Frekvencni pasmo 2401-2483 2402-2480

[MHZ]

Maximalni vykon [mW] 100 10

Spole¢nost Candy Hoover Group Srl timto prohladuje, Ze radiové zafizeni je v souladu se smérnici
2014/53/EU a s pfislusnymi zakonnymi poZadavky pro trh ve Velké Britanii. Upiny text prohlaseni
o shodé je k dispozici na této internetové adrese: www.candy-group.com.

PARAMETRY BEZDRATOVEHO PRENOSU PRO SONDU PRECI PROBE, MODEL Et180:

Technologie ‘ Bluetooth
Standard Bluetooth v4.0 BLE
Frekvenéni pdsmo [MHZ] 2400+2480
Maximalni vykon [mW] 2,5(4dBm)

4.3 PRISLUSENSTVI

4.3.1 Inteligentni bezdratovy teplomér pro pokrmy: SONDA PRECI PROBE

a LOPATKA (k dispozici v zavislosti na modelu)

Dékujeme vam, Ze jste si koupili sondu Haier Preci Probe. Pamatujte, Zze funguje pouze s indukeni
varnou deskou Haier, a pfed pouZitim si prectéte nasledujici pokyny a bezpecnostni upozornéni
v navodu k obsluze.

Uvod: Sonda Preci Probe je bezdratovy teplomér pro pokrmy, ktery poskytuje domacim kuchatrtim
informace o stavu uvniti pokrmd v redlném case, aby nebyl pokrm nedovareny nebo prevareny


http://www.candy-group.com/

a vzdy se dosahlo dokonalého vysledku. Pfripojuje se pfimo ke spotfebici. Podrobné informace a stav
pokrmu Ize v realném case sledovat pfimo na telefonu, takZze mate dokonaly vysledek vzdy
na dosah. Dalsiinformace o parovani a tipy pro pouzivani najdete v nize uvedenych pokynech.

Keramicke vicko

Doporuceny rozsah ponoreni

Snimac

LOPATKA

K michani pokrmu béhem vareni pouzivejte lopatku se sondou.

* Pfed prvnim pouzitim lopatku vycistéte. T
* Nepouzivejte lopatku nad otevienym plamenem. L
* Nefezejte lopatku. e 2% 5
* Zabrante pfimemu styku lopatky s horkymi pfistupnymi ¢astmi /// /(
varné desky. W
* Tolerovana teplota +220 °C

Poloha 1 Poloha 2




4.4 PRIPRAVA POKRMU POMOCI APLIKACE

Sonda Preci Probe jako teplomér

V aplikaci hOn nastavte cilovou teplotu, které chcete dosahnout, zasurite sondu Preci Probe
do pokrmu nebo ji spolecné s prislusenstvim vioZte do tekutiny a v aplikaci uvidite, jak se teplota
zvySuje, dokud nedosahne cilové hodnoty.

PomUze vam to pfesné udrzovat teplotu véech druhd pokrmU. Tento zpUsob nelze pouzit s funkci
Varenis asistenci.

Vareni s asistenci: Funkce ,,Cook with me”
V aplikaci hOn vyberte jeden z receptl nebo specidlnich programd, provedte jednotlivé kroky
pfipravy a potom varna deska automaticky nastavi parametry pro zvoleny zpUsob vareni.

Ve vakuu

Jedna se o typ vareni, pfi kterém je pokrm umistén ve vakuovem sacku a vafi se ve vodni lazni pfi
nizke teploté.

Takto pripraveny pokrm bude $tavnatéjsi a jemnéjsi a zAstanou zachovany jeho nutriéni viastnosti,
takZe bude zdravéjsi a chutnéjsi.

Prejdéte do aplikace hOn, vyberte kategorii pokrmu, vyberte tento zpUsob vareni, vioZte sacek
s pokrmem do hrnce s vodou a indukénivarna deska nastavi spravnou teplotu vareni, aby se dosahlo
dokonalého vysledku.

Gril
V aplikaci hOn vyberte kategorii pokrmu, vyberte tento typ vareni a indukéni varna deska
automaticky ohfeje gril na spravnou teplotu v predem stanovené dobe.

Mirné vareni

Funkce slabého varenije idealni pro omacky, dusené pokrmy a vSechny dalsi postupy pfipravy, které
maji dlouhou pramérnou dobu vareni.

Automaticka funkce, kterou najdete v aplikaci hOn, pozvolna privede pokrm k mirnému varu a bude
tuto teplotu udrzovat po celou dobu vareni.

Vareni v pare

Funkce vareni v pare umoZiuje pripravovat pokrmy jako zeleninu, maso nebo ryby v hrncich
vybavenych pafakem. Vareni v pare je rychlejsi nez bézne vareni. Vzhledem k tomu, ze pokrm neni
ponofeny, ztraci méné Zivin a uchova si obsah vitaminl, coZ zlep$uje chut a strukturu, takze pokrm
bude kompaktnéjsi a lahodnéjsi.

V pfipadé potreby se obratte na autorizované servisni stfedisko.




5. POKYNY PRO PECENI

5.1 TABULKA VYKONU

STUPEN o . .
VIKONU TYP VARENI DOPORUCENE POUZITi

Idedlni pro smazeni za stalého michani, prudké
opékani, privadéni polévky k varu, vareni vody
IdedIni pro zacatek vareni, restovani, vareni

Rychly ohfev, zesilenivykonu

11-13 Smazeni, grilovani, udrzovéanivaru N P
téstovin, fritovani, grilovani
Idedlni pro duseni s pfedehrivanim, udrzovani
5-10 Duseni, vareni mirného varu, vareni, dlouné a nepretrzité

smazeni (ryZe, pecené, livanci*)

Mirné vareni, udrzovani teplého

Idealni pro pomalé vareni, mirne vareni

&= pokrmu, pomalé vareni smetanovych omacek a tekuté pokrmy
wrx . . Lehké ohrivani malého mnozstvijidla,
Rozpousténi, udrzovaniv tekutém  ve . R S
1-2 L pomale ohfivani, rozpousténi a udrzovani
stavu, rozmrazovani . . . %
¢okolady v tekutém stavu
VYPNUTO - -

*Nepretrzité smazenilivancd na stuper 5-6.

**Rozpousténina stupen 2, az se zacne rozpoustét, prepnéte na stuperi 1 a udrzujte v tekutém stavu.

5.2 TABULKA VARENI

KATEGORIE
RECEPT A
POKRMY Stuper vy’konu
vykonu
Téstoviny Ohfivani vody 14-15 6-11
. . Ryzovy pudink Ohrivani mieka 13-15 6-8
Téstoviny — ——
aryze Varenaryze Ohrivani vody 14-15 6-8
Rizoto Smazeniza staleho 13-15 6-8
michani a opékani
Pecené maso Sm'azgm/ za stg\ghp 10-13 6-11
michani a opékani
Grilovany steak Predehratigrilu 10-13 10-13
Maso Klobasy a karbanatky Predehtati grilu 10-11 10-13
Kureci kousky Predehrati panve 10-11 6-10
Smazeny rizek Predehrati panve 6-11 10-13
Grilovanaryba Predehratigrilu 10-13 8-10
Ryby Rybi filety Smazeni za stalého michani 10-13 8-10
Garnaty a krevety Smazeni za stalého michani 10-13 10-13
_ Smazené Ohfivani oleje* 14 11-14
Cerstvé hranolky
Zelenina Smazené mrazené Ohivani oleje* 14 11-14
alusténiny hranolky
Grilovana zelenina Predehratigrilu 6-11 10-13
Papriky, cukety a lilek Predehrati panve 6-11 10-13
. L Vejce na tvrdo Ohrivani vody 14-15 6-8
Vejce'a vajecne Smazena vejce Smazeni za stalého michani 10-13 8-10
vyrobky
Livance Predehrati panve 6-11 5-7
Rajska omacka Ohfrivani omacek 4-6 2-4
Omacky, Rozpustény syr Rozpousténi 6-11 2-5
krémy Smetana a krém Ohfivani smetany 4-6 2-4
adezerty Rozpuéténa ¢okolada Rozpousténi 1-2 1
Maslo Rozpousténi 1-3 1-3




6. CISTENi A UDRZBA

6.1 VSEOBECNA DOPORUCENI

Pravidelné ¢isténi mize prodlouZit Zivotnost vaseho spotfebice.

« Cistéte varnou desku po kazdém pousziti.

* VVzdy pouzivejte nadobi s Cistou spodni stranou:

* Skrabance na povrchu nemaji vliv na ¢innost spotfebice:

* K ¢isténi povrchu varné desky pouzivejte specialni Cistici prostredek:
* Pouzivejte specialni Skrabku na sklo.

6.2 CISTENi VARNE DESKY

Nez prikrocite k Cisténi, ujistéte se, ze varné zény jsou vypnuté. Vzdy pamatujte na dodrzovani
doporuc¢enych pokynd pro ¢isténi a vyhybejte se abrazivnim prostiedkim, které by mohly poskodit
povrch varné desky.

a) MASTNE NECISTOTY

Tento postup se doporucuje pro nasledujici situace: strikance zplsobené smazenim

nebo grilovanim masa.

* Nechte varnou desku vychladnout.

* Odsajte nadbytecnou tekutinu kolem hrnce kuchyriskym papirem, potom odeberte hrnec.

* Vycistéte varny povrch latkou a saponatovym roztokem.

* V pfipadé potreby vycistéte varnou desku podruhé vodou a prostredkem na ¢isténi sklenénych
varnych desek.

b) CUKERNATE NECISTOTY

Tento postup se doporucuje pro pokrmy (sirupy, dZzemy zavareniny), které je tfeba rychle odstranit
kvlli vysokému obsahu cukru, aby se predeslo poskozeni povrchu varné desky.

* Dokud je varna deska stale tepla, odsajte nadbytecnou tekutinu kolem hrnce kuchynskym
papirem, potom odeberte hrnec.

* V pfipade potfeby doporucujeme odstranit zbyvajici zbytky Skrabkou v ostrém Uhlu.

¢ Vycistéte varny povrch saponatovym roztokem a vysuste ho kuchynskym papirem.

* V pfipade potreby vycistéte varnou desku podruhé vodou a prostredkem na cisténi

sklenénych varnych desek.

c) SKROBOVITE NECISTOTY

Tento postup cisteni se doporucuje pro nasledujici druhy potravin: téstoviny, ryze a brambory.
* Odsajte nadbytecnou tekutinu kolem hrnce kuchynskym papirem, potom odeberte hrnec.

* Nechte varnou desku vychladnout.

* Navihcete vdechny skrobovité zbytky vihkou latkou. Nechte vihkost plsobit nékolik minut.

¢ Vycistete varny povrch latkou a saponatovym roztokem.

* Po vycisténi otfete varnou desku do sucha mékkou latkou.

* V pfipade potreby vycistéte varnou desku podruhé vodou a prostredkem na cisténi
sklenénych varnych desek.

POZNAMKA: Tyto pokyny mizete pouzit také v pfipadé krouzk( od vody a vodniho kamene
a skvrn od tuku.

d) LESKLE METALICKE ZBARVENi
Pouzijte roztok vody a octa a vycistéte povrch skla latkou.



7. ZOBRAZOVANI ZAVAD A KONTROLA

7.1 RESENi PROBLEMU

Problém Mozna pricina

Indukéni varnou desku
nelze zapnout.

Bez proudu.

Codélat

Ujistéte se, Ze indukénivarna deska
je pfipojena k napajeni. Zkontrolujte,
zda u vas domanebo v okoli
nedoslo k vypadku proudu.
Pokud problém pretrvava, zavolejte
kvalifikovaného technika.

Dotykoveé ovladace nereaguiji.

Ovladaci prvky jsou zamcené.

Odemknéte ovlddaci prvky podle
¢asti Jak tento vyrobek funguje”.

Ovladani dotykovych
ovladaclje obtizne.

Na ovladacich prvcich mize byt
zbytek vody, nebo mozna

netisknete tlacitka spravnym tlakem.

Ujistéte se, Ze oblast dotykového
ovladanije suchd, a pfi klepani
na ovladaci prvky pouzivejte
spravny tlak.

Sklo je poskrabané.

Hrubé opracované nadobi.
Pouzivate nevhodné abrazivni
draténky nebo ¢Cistici prostredky.

Pouzivejte nadobi s rovnymi
ahladkymi dny. Viz ¢asti
.Vybér vhodného nadobi”
a,Cisténiaudrzba’.

Néktere panve vydavaji praskave
nebo cvakave zvuky.

To mUze byt zplsobeno konstrukci
vaseho nadobi (vrstvy rdznych
kova vibrujirzné).

To je ukuchynského nadobi
norméalni a neznamena to zavadu.

Indukéni varna deska vydava
tlumeny hucivy zvuk pfi pouziti
s vysokym nastavenim teploty.

To je zpasobeno technologi
indukcniho varent.

To je normalni, ale hluk by se mél
ztisit nebo zcela zmizet,
kdyZ snizite nastaveni tepla.

Z ventilatoru indukénivarné
desky vychazihluk.

Vindukénivarné desce je zabudovan
chladici ventilator, ktery zabranuje
prehrati elektroniky. Ten maze
pokracovat v choduipo vypnuti
indukcnivarné desky.

To je normalni a nevyzaduje to
zadnou akci. Nevypinejte napajeni
indukéni varné desky na sténé,
kdyz je ventilator v chodu.

Nadoby se neohfivajia na
displeji se zobrazuje ,U".

Indukéni varna deska nemuze
detekovat panev, protoze neni
vhodna pro indukéni vareni. Indukeni
varna deska nemuze detekovat
panev, protoze je prilis malé pro
varnou zonu nebo na nineni
spravne vystredéna.

Pouzivejte nadobi vhodné pro
indukéni vareni. Viz oddil
.Vybér spravného nadobi”.
Vycentrujte nadobu a ujistéte
se, Ze jeji zakladna odpovida
velikostivarné zony.

Indukéni varna deska nebo varna
zona se neocekavané vypnuly,
ozve se ton a zobrazi se chybovy
kod (obvykle stidavé s jednou
nebo dvéma &islicemi
na displeji casovace vareni).

Technicka zavada.

Poznamenejte sipismena a ¢isla
chyby, vypnéte napajeniindukeni
varné desky u zdi a kontaktujte
kvalifikovaného technika.

Na displeji se zobrazi varovani dO.

Soucasneé stisknuti dvou tlacitek,
vodnikapky nebo prach na skle.

Zajistéte, aby soucasné nebyla
stisknuta zadna tlacitka, a oCistéte
varnou desku od vech zbytk(
vody nebo prachu.




7.1.1 CHYBOVE KODY

CHYBOVY
KOD

EO

DISPLEJ

Prednilevy

OPATRENI

Zavolejte ASA

El

Prednilevy

Zavolejte ASA

E2

Zavolejte ASA

Prednilevy

Zavolejte ASA

E3

Zavolejte ASA

Zavolejte ASA

Prednilevy

Zavolejte ASA

E4

Vlevo

Vpravo

Zavolejte ASA

Zavolejte ASA

Zavolejte ASA

Zavolejte ASA

Zavolejte ASA

Zkontrolujte fazi a frekvenci sitového napajent; jsou-li v poradku,
zavolejte ASA

Zkontrolujte sitovy kabel a diferencialni termostat; jsou-li v poradku,
zavolejte ASA

ES

Pockejte na vychladnuti, vycistéte a/nebo odstrante cizi predméty

Prednilevy

Zavolejte ASA

E6

Cz4

Cz1

Zavolejte ASA

Cz3

Cz2

Zkontrolujte pozadavky nainstalaci podle uzivatelske pfirucky;
jsou-li v poradku, zavolejte ASA

E7

Cz4

Cz1

Zavolejte ASA

Zavolejte ASA

Cz3

Cz2

Zavolejte ASA

E8

Cz4

Cz1

Zkontrolujte pozadavky na instalaci podle uzivatelské prirucky;
jsou-liv poradku, zavolejte ASA

Zkontrolujte pozadavky nainstalaci podle uzivatelske pfirucky;
jsou-li v poradku, zavolejte ASA

Cz3

Cz2

E9

Zavolejte ASA

Prednilevy

Zavolejte ASA

* ASA = servisni stfedisko




8. OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI A LIKVIDACE

8.1 SETRNOST A OHLEDUPLNOST
K ZIVOTNiIMU PROSTREDI

Doporuceni pro nejlepsi vysledky:
Pouzivejte hrnce a panve s prdmérem dna
rovnajicim se prdméru prislusné varné zony.
Pouzivejte pouze hrnce a panve

s plochym dnem.

Pokud je to mozné, méjte nadoby béhem
vafeni uzaviené poklickou.

Zeleninu, brambory atd. varte v minimalnim
mnozstvivody. Tim zkratite dobu vafeni.
Pouzivejte tlakovy hrnec, protoze tim dale
snizite spotfebu energie a zkratite vareni.
Umistéete hrnec do stfedu varne zény
vyznacené navarne desce.

8.2 NAKLADANI S ODPADY
A OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI

Tento spotfebic je oznacen

v souladu s evropskou smérnici
2012/19/EU o odpadnich
elektrickych a elektronickych
zafizenich (OEEZ). OEEZ
zahrnujijak znecistujici latky
(které mohou mit negativni

vliv na zivotni prostredi),

tak i zakladni prvky (které
mohou byt znovu pouZity).

Je dllezité, aby OEEZ podstoupily zvlastni
zpracovani, aby bylo mozné spravné odstranita
zlikvidovat znecistujici latky a znovu vyuzit
v8echny materialy. Jednotlivei mohou hrat
vyznamnou roli pfi ochranné Zivotniho prostredi
pfed OEEZ; je nezbytné dodrZovat nékolik
zakladnich pravidel:

* SOEEZ se nesmi nakladat jako s domovnim
odpadem.

* OEEZ by méla byt odvezena do specialnich
sbérnych dvorl spravovanych mistnim Gradem
nebo registrovanou spolec¢nosti.

V mnoha zemich mize byt k dispozici vyzvednuti
velkych OEEZ uzakaznika. Kdyz koupite novy
spotrebi¢, mizete stary odevzdat obchodnikovi,
ktery musi bezplatné pfijmout jeden stary
spotfebiC¢ za jeden novy prodany spotrebic,
pokud se jedna o ekvivalentni typ se stejnymi
funkcemi, jaké ma novy zakoupeny spotrebic.

Udaje o nizké spotiebé energie podle nafizeni Komise (EU) 2023/826.

Doba, po které zatizeni

Stav P¥ikon automaticky dosahne daného
stavu
Pohotovostnirezim 0,5 kW 20 min




9. INSTALACE

Elektricka instalace

Napajeci kabel: Spotrebi¢ je vybaven napéjecim kabelem, ktery se musi pripojit k doméci elektricke
siti. Z odpovidajiciho schématu zjistéte réizné moznosti pripojeni podle typu domaci elektricke sité.
Typovy stitek obsahuje take pfipustné napéti pro pripojeni tohoto spotrebice a odpovidajici pfikon.

220-240V/380-415V 2N~ 220-240V

— L] —
5 380-415V

VARNA DESKA 60-65 cm
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* Podle pokynU k instalaci zajistéte nalezity prutok
vzduchu pod varnou deskou, aby mohl spotfebi¢

spravné fungovat.




VARNA DESKA 60 cm
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ROZMERY PRO STANDARDNI VESTAVENI, 60 cm

P

* 28 s troubou vespod

* 34 s troubou vespod




ROZMERY PRO ZAPUSTENE VESTAVENI, 60 cm (nevztahuje se namodely se
zkosenym sklem)
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ROZMERY PRO STANDARDNI VESTAVENI, 65 cm VRCHNI

* 28 s troubou vespod




ROZMERY PRO ZAPUSTENE ZAHLOUBEN!I, 65 cm (nevztahuje se na modely se

zkosenym sklem)

* 34 s troubou vespod

ROZMERY PRO ZAPUSTENE ZAHLOUBENI, 65 cm (nevztahuje se namodely se
zkosenym sklem)
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A: Doporucujeme vzdalenost nejméné 650 mm, ale pokud mozno se fidte uzivatelskou
pfiru¢kou k digestofi.

B: Vezméte v Uvahu zajisténi funkéniho prostoru pro manipulaci s kuchyriskym nacinim a odvod
pary a kondenzace vznikajicich béhem pripravy pokrm0.

C: 35 mm od zahloubeného otvoru k zadni opére/desce.

D: 35 mm od pfilehlého nabytku (pro 60cm varnou desku).

D: 55 mm od prilehlého nabytku (pro 65cm varnou desku).
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Bezpecnostné informacie

Uvod k vyrobku

plelo]  Pred zacatim

i0kq Obsluha spotrebica

I8%8 Pokyny na varenie

Id¥A Starostlivost a Cistenie

IdkY Zobrazenie poruch a kontrola

IBEY  Ochrana zivotného prostredia a likvidacia spotrebica

ihl4 Instalacia

VITAJTE

Dakujeme, Ze ste si vybrali nas vyrobok. Aby ste zaistili svoju bezpecnost a dosiahli
conajlepsie vysledky, pozorne si precitajte tuto prirucku vratane bezpecnostnych
pokynov a uschovajte si ju pre buduce pouzitie. Pred inStalaciou varnej dosky si poznacte
serioveé Cislo, ktoré by ste mohli potrebovat pri oprave. PoCas prepravy skontrolujte,
Cinedoslo k poskodeniu, a ak mate nejaké pochybnosti, pred pouzitim sa poradte
s technikom. Obalové materialy uchovavajte mimo dosahu deti.

POZNAMKA: Upozornujeme, e funkcie a prisludenstvo varnej dosky sa moézu lisit v
zavislosti od modelu, ktory ste si zakupili.




1. BEZPECNOSTNE INFORMACIE

1.1 VSEOBECNE VAROVANIA

* Pred instalaciou alebo pouzivanim tohto spotrebica si pozorne
precitajte pokyny.

* VAROVANIE: Ak je povrch popraskany, spotrebic vypnite,

aby sa vylucilo riziko zasahu elektrickym prudom.

* Poziar sa NIKDY nepokusajte hasit vodou. Spotrebi¢ najprv vypnite
aplamen zakryte napr. pokrievkou alebo hasiacou prikryvkou.

* VAROVANIE: Nebezpecenstvo poziaru: na povrch varnej dosky
neodkladajte ziadne predmety.

* VAROVANIE: Pouzivajte iba ochranné kryty varnych dosiek
navrhnutée vyrobcom kuchynskeho spotrebica alebo uvedené
vyrobcom spotrebica v navode na pouzitie ako vhodné, pripadne
pouzite ochranne kryty varnej dosky zabudovane do spotrebica.
Pouzitie nevhodnych ochrannych krytov méze spdsobit nehodu.

1.1.1 Obmedzenia pouzivania

* Tento spotrebi¢ nesmu pouzivat osoby (vratane deti) s obme-
dzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi schopnostami,
pripadne s nedostatkom skusenosti alebo znalosti, pokial nie je
zabezpeceny dohlad alebo pokial neboli poucene osobou
zodpovednou za ich bezpecnost.

* Detiby malibyt pod dozorom, aby ste sa ubezpecili, ze sa nehraju
so spotrebicom.

* Deti starSie ako 8rokov aosoby sobmedzenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami, alebo s nedostatkom
skusenostia vedomostimdzu pouzivat tento spotrebic, ak su pod
dohladom alebo dostali pokyny tykajuce sa bezpecneho
pouzivania spotrebica a ak rozumeju suvisiacim rizikam.

* Detisa so spotrebicom nesmu hrat.

o Cistenie a Udrzbu nesmu vykonavat deti bez dozoru.

* Tento spotrebi¢ spifa poziadavky noriem o elektromagnetickej
bezpecnosti. Osoby s kardiostimulatorom alebo inymi elektrickymi



implantatmi (napriklad inzulinovymi pumpami) sa vsak musia pred
pouzitim tohto spotrebica poradit so svojim lekarom alebo
vyrobcom implantatov, aby sa ubezpecili, ze ich implantaty
nebuduy ovplyvnovane elektromagnetickym polom. Nedodrzanie
tohto pokynu méze mat za nasledok smrt.

1.1.2 Pouzitie v sulade s uréenym pouzitim
* Tento spotrebi¢ je urceny na pouzivanie vdomacnostiach
a podobnych priestoroch, ako napr.:

- kuchynske priestory pre personal v obchodoch, Uradoch
ainych pracovnych prostrediach,

- farmy,

- zakazniciv hoteloch, moteloch a dalSich prostrediach
rezidencneho typu,

- prostredie typu prenocovania s ranajkami.
* Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte ako pracovnu plochu alebo
odkladacipovrch.
* Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte na zahriatie alebo vykurovanie
miestnosti.

1.2 INSTALACIA

* Ak je poskodeny napajaci kabel, z bezpecnostnych dévodov ho
musi vymenit vyrobca, jeho servisny zastupca alebo podobne
kvalifikovana osoba.

* Pripojenie k uCinnému uzemnovaciemu systemu je nevyhnutné
apovinne.

* Tentospotrebic mdze spravne nainstalovat a uzemnitiba osoba
s prislusnou kvalifikaciou.

* Pred vykonanim akejkolvek prace alebo udrzby na spotrebici
odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete, aby ste predisli nebezpe-
Censtvu poranenia alebo porezania.

* Tietoinformacie spristupnite aj osobe zodpovednej za instalaciu
spotrebica, pretoze to mdze znizit vase naklady na instalaciu.

* Ak nebude spotrebiC spravne nainstalovany, mbze to viest
k strate platnosti akychkolvek zaruk alebo zodpovednosti.



1.3 VAROVANIA TYKAJUCE SA ELEKTRICKEJ ENERGIE

* Tento spotrebic by mal byt zapojeny do obvodu s vypinacom,
ktory umoznuje uplné odpojenie od napajania pre vsetky poly
v podmienkach prepéatia kategorie lll. Prostriedky na odpojenie
musia byt v sulade s predpisanymi pravidlami.

* VAROVANIE: Aby sa zabranilo nebezpecenstvu prineumyselnom
resetovanitepelnehoistica, tento spotrebic sa nesmie napajat cez
externeé spinacie zariadenie, ako je CasovacC, anesmie byt ani
pripojeny k obvodu s pravidelnym zapinanim a vypinanim.

* Spotrebi¢ nie je urceny na ovladanie externym casovacom ani
samostatnym dialkovym ovladanim.

* Upravy domécej elektroinstaldcie smie vykonavat iba kvalifikovany
elektrikar.

* Nedodrzanie tohto pokynu mdze mat za nasledok zasah
elektrickym prudom alebo smrt.

1.4 POUZITIE A UDRZBA

* VAROVANIE: Pocas pouzivania su spotrebic¢ a jeho dostupné
diely horuce. Pri pouzivani treba byt opatrny, aby sa predislo
dotyku ohrievacich prvkov. Deti do 8 rokov udrzujte mimo dosahu
alebo ich majte pod neustalym dohladom.

* VAROVANIE: Varenie s tukom alebo olejom na varnej doske bez
dohladu m&ze byt nebezpecne a mbze spbsobit poziar.

* UPOZORNENIE: Na pripravu jedla musite vzdy dohliadat.
Na kratkodoby postup varenia je potrebné dohliadat nepretrzite.

* Pred akoukolvek pracou alebo udrzbou odpojte spotrebic

od elektrickej siete.

* Na tento spotrebic nikdy nesmiete polozit ziadny horlavy
material alebo produkty.

* Nenechavajte na varnej doske kovove predmety, ako su noze,
vidlicky, lyzice a pokrievky, pretoze by sa mohli velmi zohriat.

* Nepouzivajte parny Cistic.

* Na Cistenie svojej varnej dosky nepouzivajte parny Cistic.



* Neskladujte predmety na varnych plochach.

* Kym nebude povrch chladny, nedovolte, aby sa sindukénym
sklom dostalo do kontaktu vase telo, odev alebo iné predmety.

* Rukovate hrncov mdézu byt na dotyk horuce. Skontrolujte,
Cirukovate hrnca nezasahuju do priestoru ostatnych zapnutych
varnych zon. VSetky rukovate uchovavajte mimo dosahu deti.
Nedodrzanie tohto pokynu méze viest k popaleniu a obareniu.

* Po zasunuti ochranneho krytu sa ostrie skrabky na varnu dosku
odhali. So Skrabkou pracujte mimoriadne opatrne a vzdy ju skladujte
bezpecne amimo dosahu deti. Ak nebudete davat pozor, méze
to viest k poraneniu alebo porezaniu.

* Do blizkosti spotrebica neumiestnujte ani prinom nenechavajte
Ziadne predmety, ktoré sa daju zmagnetizovat (napr. kreditne
karty, pamatové karty), alebo elektronické zariadenia (napr. pocitace,
MP3 prehravace), pretoze by ich mohlo ovplyvnit elektromagne-
ticke pole.

e Ziadnu &ast spotrebi¢a neopravujte ani nevymieniajte, pokial to
nie je vyslovne odporucane vprirucke. Vsetky dalSie servisnée
prace musi vykonavat kvalifikovany technik.

* Na varnu dosku neukladajte tazke predmety a nedovolte,
aby taketo predmety na nu spadli.

* Nepouzivajte panvice so zubkovanymi okrajmiani po indukcnom
sklenenom povrchu netahajte panvice, pretoze by mohlo dojst
k poskriabaniu skla.

* Na Ccistenie varnej dosky nepouzivajte drotenky ani iné drsne
Cistiace prostriedky, ktoré by mohli poskriabat sklo indukcnej dosky.
* Nepouzivajte adapteéry na varne nadoby.

* VAROVANIE: Ked sa vypne jedna alebo viac varnych zon,
pritomnost zvyskoveho teplaje signalizovana vizualne na prislusnom
displeji zony prostrednictvom symbolu H. Ked je tento symbol
aktivny, davajte pozor, aby ste sa nedotkli varnej dosky, lebo hrozi
nebezpecenstvo popalenia.



1.5 VAROVANIA Bezdrotova teplotna sonda
(dostupna v zavislosti od modelu)

Tento vyrobok je navrhnuty vyhradne na pouzitie s varnymi
doskami. Mal by sa pouzivat len podla pokynov v tomto navode
na pouzitie.

* Sondy Preci Probe SA TESNE PO VARENI NEDOTYKAJTE
HOLYMIRUKAMI. Privyberani sondy Preci Probe zjedla po uvareni
vzdy noste ochranné rukavice.

e Kovovu ty¢ sondy Preci Probe treba VSUNUT UPLNE do potravin
tak, aby ostala vnutri potravin pocas celej pripravy jedla az po jej
CIERNY keramicky OKRAJ.

Sondu Preci Probe vsunte
do potravin aZ potialto

%
* Sondu Preci Probe nepouzivajte v mikrovinnej rure.
* Sonda Preci Probe sa m&ze Cistit a umyvat, ale nesmie ostat
dlhsie ponorena vo vode.
* Tento vyrobok nie je urCeny, aby ho pouzivali osoby do 12 rokov.
* Dodavatelnezodpoveda za ziadne poskodenie sondy Preci Probe
v d6sledku jej nespravneho pouzivania.
* Sondu PreciProbe pred pouzitim ocistite.
* Sondamdbze pracovat v nasledujucom teplotnomrozsahu: 10 °C
az po maximalnu vnutornu teplotu kovovej casti 100 °C. Keramicka
Cast m&ze dosiahnut 350 °C.
* Ak teplota sondy Preci Probe presiahne 100 °C, priprava jedla
sa zastavi asondu Preci Probe bude treba ¢o najskér vybrat,
aby sa zabranilo jej poskodeniu. Privyberani sinasadte rukavice.




2. UVOD K VYROBKU

2.1 POHLAD NA VYROBOK ZHORA

Haler

Varné zony

Ovladaci panel
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1. ZAP./VYP. 5. Dialkove ovladanie 9. Pauza
2. Wi-Fi 6. Full Zone 10. Detska poistka
3. Udrziavanie tepla 7. Varycook * 11. Mierny var
4. Var 8. Casova¢/minutovka 12. Roztapanie

* Dostupnad v zavislosti od modelu




3. PRED ZACATIM

3.1 VSEOBECNE INFORMACIE

Skor ako zaénete, je dolezité vediet: vietky funkcie tejto varnej dosky su navrhnuté tak, aby spifiali
najprisnejsie bezpecnostné predpisy.

Z tohto dévodu:

* Niektoré funkcie budu aktivované alebo sa automaticky vypnu, ak na varnych zénach nebudu
polozené hrnce alebo ak budu umiestnené nespravne.

* \/ ostatnych pripadoch sa funkcie automaticky deaktivuju po niekolkych sekundéach,

ked'to vyzaduje viac ako jeden krok (napr. ,Zapnite varnt dosku" bez ,vyberu varnej zény").

* V pripade dihodobého pouzivania sa spotrebi¢ nemusi okamZite vypnut, aj ked' su vsetky varné
zony vypnuté, pretoze je vo faze chladenia: na displeji varnej zony sa zobrazi symbol H, kym zona
nevychladne.

Bezpecna aktivacia: vyrobok sa aktivuje pri pritomnosti hrncov na varnej zéne. Proces ohrevu sa
nespustialebo sa prerusi, ak nie su k dispozicii ziadne hrnce alebo ak sa odstrania.

Bezpecnostné vypnutie: z bezpecnostnych dévodov ma kazda varna zéna uréend maximalnu
prevadzkovu dobu, ktora zavisi od nastavenej maximalnej Urovne vykonu .

3.2 SPRAVA VYKONU

Pri prvom pouZziti produktu sa varna doska nastavi na maximalny dosiahnutelny vykon.
Pomocou funkcie spravy vykonu je mozne zvolit rézne limity vykonu v zavislosti od hlavného
napajania vdomacnosti.

Ako nastavit spravu napajania

Je mozné nastavit maximalnu uroven vykonu pre indukénu varnd dosku, pricom je mozné zvolit
rézne rozsahy vykonu.

Indukéné varné dosky su schopné automaticky sa obmedzit, aby mohli pracovat pri nizsej urovni
vykonu, ¢im sa predide riziku pretazenia.

Spustenie funkcie spravy vykonu:

* Zapnite varnu dosku a potom sucasne stlacte + a - na ovladacom paneli.
¢ Indikator ¢asovaca zobrazi ,P8", Co znamena urover vykonu 8. Predvoleny rezim je 7,4 kW.

Prepnutie na inu Groven
¢ Stlacenim + alebo - zmenite Uroven spravy napajania.
¢ Kdispoziciije 8 urovni vykonu, od ,P1" po ,P8". Indikator casovaca zobrazijeden z nich.

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8
2kW | 2,5kW | 3kW | 35kW | 45kW | 55kW | 6,8kW | 7,4kW




Potvrdenie a ukonéenie spravy vykonu

Pre potvrdenie vypnite varnt dosku. Uroven vykonu sa automaticky ulozi. Zvolena hodnota je trvalo
ulozena a zostava zachovana aj po vypnuti hlavného zdroja.

Ak chcete zmenit Uroven vykonu, zopakujte operacie opisané vyssie.

POZNAMKA: v zavislosti od vyberu spravy vykonu mozu byt niektoré trovne vykonu a funkcie
varnych zon automaticky obmedzené tak, aby neprekrocili zvolend hodnotu. Najma pri Urovni
spravy vykonu nizsej ako 4,5 kW nie je mozné zvolit funkciu Boost, Varycook a niektoré typy varenia
pomocou aplikacie.

Najma posledny vyber urovne vykonu mozno odmietnut/upravit podla dostupného mnozstva
zvySkoveho vykonu z predchadzajuceho nastavenia.

3.3 VYBER SPRAVNEHO RIADU NA VARENIE

3.3.1 Vlastnostiriadu
Pouzivajte iba hrnce so symbolom indukcie.
* |ba hrnce s dokonale rovnym dnom. V opa¢nom pripade mozu nastat nasledujuce situacie:

- Ziadna detekcia hrnca;
- nizky vykon;
- neziaduci hluk.

* Iba hrnce s hladkym dnom, aby nedoslo k poskriabaniu povrchu
varnej dosky.

POZNAMKA: Vyhnite sa ¢o najviac pohybom hrnca na sklenenom povrchu, aby ste minimalizovali
Skrabance.

Test magnetom

Indukéné varenie vyuziva magnetizmus na generovanie tepla; hrnce preto musia obsahovat
zelezo. Ak uz mate riad, mbzete pomocou magnetu skontrolovat, ¢i je material magneticky.
Hrnce s vhodne, ak su magneticky pritahované magnetom.

Riad vyrobeny z nasledujucich materialov nie je vhodny: ista nehrdzavejuca ocel, hlinikove alebo
medené nadoby bez magnetickeho dna, sklo, drevo, porcelan, keramika a kamenina.

L

3.3.2 KvalitnejSie nadoby na varenie

V8etok riad so symbolom indukcie je vSeobecne akceptovany.
V zavislosti od typu dna sa vSak spravanie moze lisit. o
Pri pouZziti velkého riadu s mensim feromagnetickym prvkom sa zahrieva iba
feromagneticky prvok. V désledku toho sa teplo nemusi rovnomerne rozlozit.

3.3.3 Rozmery a umiestnenie
Vzdy pouzivajte varnu zénu, ktora najlepsie zodpoveda priemeru dna panvice.
Umiestnite hrniec a uistite sa, ze je dobre vycentrovany v oblastivarenia.




POZNAMKA: odporuca sa nepouzivat hrnce, ktoré presahuju obvod varnej zony.

Pre spravnu funkciu varnej dosky je potrebné pouzivat hrnce s priemerom dna v rozsahu uvedenom
v nasledujucej tabulke.

/iq‘
Y

E =% F min. 90 mm 160 mm 160 mm

e max. 180 mm 220 mm 200x380 mm

POZNAMKA: Riad, ktory je mensi ako pozadované minimum, sa neda rozpoznat. Pri pouZiti riadu,
ktory je vac¢siako poZzadované maximum, sa mozu vyskytnut chybné funkcie alebo nizky vykon.

POZOR: Pocas varenia ¢i chladenia nestavajte hrniec na ovladaci panel ani do jeho blizkosti.




4. OBSLUHA SPOTREBICA

4.1 FUNGOVANIE SPOTREBICA

@ ZAPNUTIE/VYPNUTIE VARNEJ DOSKY
Ak chcete varnu dosku zapnut/vypnut, stlacte
toto tlacidlo a chvilu ho podrzte. Prislusny zvuk

indikuje stav spotrebica.

)
H_D VYBRATIE ZONY VARENIA A NASTAVENIE VYKONU

Varna doska dokaze automaticky rozpoznat hrniec po jeho umiestneni na varnu zonu rozsvietenim
indikatora prislusnej zony. V tejto faze neddjde k aktivacii urovne vykonu.

Zonu je mozne zvolit stlacenim indikatora zony.

Vykon je mozné nastavit:

posunutim prstom po posuvaci;

&=

E

N

n

14|

zatla¢enim priamo na spravnu uroven.

Aj

alebo

NI

Q)

Pouzivatel mbéze zmenit uroven vykonu pocas varenia, pricom pouZzije rovnaky postup.
Cislice zobrazujunastavenu Urover vykonu: kazda varna zona mainy pocet Urovnivykonu od 1 (min)
do 14 (max). Kazda urovern méa automatické vypnutie, ktoré sa médze menit od 1 hodiny do 8 hodin.

Uroveii 1 2 3 4 5 6 7 8 9 | 10| 11| 12| 13| 14
vykonu
Cas (h) 8 8 5 4 3 3 2 2 2 2 2 2 2 1

FUNKCIA BOOST: je mozneé zvolit rychly ohrev stlacenim posuvaca na ¢y
— Funkciu mozno pouzit v akejkolvek varnej zone.
— Po 10 minutach sa funkcia Boost automaticky prepne na 14.

POZOR: Ak sa po zapnuti varnej dosky alebo po ukonceni vsetkych vareni do jednej minuty
nenastavi Urover vykonu, varna doska sa vypne.

Ak sa na displeji zobrazi EEf zZnamenato, ze:

* hrniec nie je umiestneny vo zvolenej varnej zone;

* hrniec nie je spravne umiestneny/vobec nie je umiestneny na varnej doske;

* hrniec nie je vhodny na indukciu;

* rozmery hrnca su mensie ako minimalny pozadovany priemer hrnca vo vybranej zone (str. 12).
* Ak do 1 minuty nepouzijete vhodny hrniec, varna zéna sa vypne.

H: ked'sa tento symbol objavi na Cisliciach, znamena to, Ze varna zéna je horuca. Ked' sa povrch
ochladi na bezpe¢nu teplotu, symboly zmiznu.




|[PAUZA

VSetky varné dosky je mozné namiesto vypnutia pozastavit stlacenim prislusného tlacidla.

Na aktivaciu tejto funkcie stlacte Il. Privietkych indikatoroch zén sa objavill a varenie sa zastavi.
Pre deaktivaciu stlacte Il a obnovia sa predchadzajuce nastavenia vykonu.

VAROVANIE: Pri prechode do reZzimu pauzy sa vSetky ovliadacie prvky, okrem ovlddacieho prvku
ZAP./VYP., deaktivuju. Takto je mozné induként varnt dosku v pripade nudze vzdy vypnut pomocou
tlacidla ZAP./VYP.

() ¢asovac

Po uplynuti ¢asu sa zvolena varna zéna vypne. Casovaé pocita do 60 min.

Ak chcete vybrat Casovac pre jednu zonu, vyberte prislusnu zénu a vyberte Urover vykonu. Upravte
pozadované nac¢asovanie dotykom symbolov +/-. Vedla blikajuceho ¢iselného displeja zvolenej
zony sa zobrazi bodka.

Sucasne je mozné nastavit az Styri Casovace, jeden pre kazdu zonu.

Pred Upravou hodnoty ¢asovaca vZzdy vyberte poZadovanu varnd zonu.

Po uplynuti ¢asu varna doska raz pipne.

Privarenina viac ako jednej zone s nastavenym ¢asovacom stlacte @ , aby ste skontrolovali
zostavajuci ¢as pre kazdu zonu. Prislusna zona bude oznacena blikajucou bodkou ved!a ¢islic.
Zvysny ¢as sa zobrazinad (%) .

Qf ZABLOKOVANIE TLACIDIEL

Varna doska sa d& uzamknut stla¢enimef aby ste zabranili pouzivaniu bez dozoru a na displeji
sazobraziL.

Ked'je spotrebi¢ zablokovany, vietky ovladacie prvky okrem tlac¢idla ZAP./VYP. su deaktivovaneé.
Ak chcete funkciu aktivovat/deaktivovat, stla¢te a podrzte na chvilu & .

Pri zapinani/vypinani varnej dosky zostava tato funkcia aktivna, kym ju nedeaktivujete kratkym
stlatenim &f .

SPECIALNE FUNKCIE

Varna doska ma 3 Specialne funkcie umiestnené na posuvadi, ktoré zodpovedaju 3 Urovniam vykonu;
Priamy pristup:

Tieto funkcie je mozné aktivovat po vybere zony:

CHIMIERNY VAR:Funkcia pouzivana pre krémy, omacku alebo iné tekutiny s nizkou teplotou.

W& ROZTAPANIE:
Funkcia vyuzivana hlavne na roztapanie ¢okolady. Po niekolkych mindtach, ked sa ¢okolada za¢ne
topit, prejdite na stupen 1, aby zostala tekuta bez prekrocenia idealnej teploty.

Pristupné pomocou posuvaca:
‘3_1, UDRZIAVAT TEPLE: funkcia pouzivana na udrziavanie jedla po uvareniv teple.

8 VAR:Funkcia pouzivana na varenie vody a udrziavanie varu.




POZNAMKA: akékolvek varenie pri kazdej funkcii je mozné upravit vyberom réznych trovni vykonu
v rozsahu navrhovanej Urovne

C1d FuLL ZONE

Full Zone je varna zona, ktora je kombinaciou viacerych varnych zén vpredu a vzadu, vytvorenim
jedinec¢nej vertikalnej zony. Ked'je aktivovana zéna Full Zone, je ovladana iba jednou Urovriou
vykonu.

Ak chcete funkciu aktivovat, stlacte EI3. Spatnu vazbu budu zobrazovat iba horné &islice.
Nizsie Cislice su vypnuté.

Na deaktivaciu dlho stlacte tlacidlo na vyber zény.

"Hrnce sa umiestnia podla pokynov uvedenychv ,3.3.3. Rozmery a umiestnenie”.

== ZONA VARYCOOK (Dostupna v zavislosti od modelu)

Tato funkcia sa pouZziva na nastavenie pevnych urovnivykonu v troch réznych oblastiach podia
polohy hrnca: vysoky (1.14), stredny (I.10), nizky (I.1).

* Ak je hrniec v prednej Casti zony Varycook, uroven vykonu je nastavenanal.l.

* Ak je hrniec v strede zony Varycook, Uroven vykonu je nastavenana|.10.

* Ak je hrniec v zadnej Casti zony Varycook, uroven vykonu je nastavena nal.14.

Ak chcete funkciu aktivovat, stlacte E Spatnu vazbu budl zobrazovat iba horneé Cislice.
Nizsie Cislice su vypnuté. Na deaktivaciu diho stlacte tlacidlo na vyber zony.

Minimalny rozmer na detekciu hrnca v strednej oblasti najdete v tabulke v ¢asti

,3.3.3. Rozmery a umiestnenie”.

4.2 PRIPOJENIE K APLIKACII hOn
Vas spotrebi¢ mbze byt pripojeny k domacej bezdrétovej sieti a da sa ovladat na dialku pomocou
aplikacie. Pripojte svoj spotrebic, aby ste zabezpedili aktualizaciu na najnovsi softvér a funkcie.

POZNAMKA

* Po zapnutivarnej dosky zacne ikona Wi-Fiblikat. Teraz je mozZne produkt zaregistrovat.
* Uistite sa, Ze je siet Wi-Fiv domacnosti zapnuta.

* Podrobné pokyny sa budu zobrazovat na spotrebici aj na mobilnom zariadeni.

* Pripojenie varnej dosky méze trvat az 10 minut.

» Dalsie pokyny a postup na rieéenie problémov najdete v aplikacii.

Stiahnite si aplikaciu hOn do smartfonu.

\. GET IN ON L4 DOWNLOAD ON THE S EXPLORE IT ON
’, Google Play App Store e Aop Store




Registracia nového pouzivatela

Welcome!

Sign in to enter in your home page

ENTER

REGISTER

Are you new to hOn?

Click below ta learn about our
products.
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Allow your location
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Select your appliance
QU ssarch toryour splisnce

Freezer
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1 Hood
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[ Air purifier

Vyberte moznost

.Pridat spotrebic”.

Povolte lokalizaciu

zariadenia.

Vyberte z kategorie
spotrebicov varnu dosku.



Rychle parovanie

° Appliance connection ® ° Appliance connection

Turn OFF and then ON Searching your appliance
your appliance

Don't tum off your Bluetooth hOs spp is looking

far your liance
In case you can't switch OFF your appliance, s

unplug (for at least 10 seconds) and then
plug its power supply,

00:00:40

OK.IDIDIT (@) Stavelosetovow applianceinorder to
=~ correctly capture the signal,

Zapnite spotrebic. Po zapnuti za¢ne aplikacia hOn vyhladavat
Ak uzZ je zapnuty, vypnite vas doméaci spotrebic.
ho a znova zapnite.

e Appliance connection ° Appliance connection ° Appliance connection @

Searching your appliance Searching your appliance Your appliance has
Dan't tum offyour Bluetoath. Don'ttu aff your Bluetooth. been correctly
identified!
[7] Hob FNO]
New appliance al O New appliance al O .
L1 Longappliance nameto.. O L Longappliancenameto.. ol O
Brand
Model
Serial number

I this your appliance?

CONNECT YESIT'S MY W5-49GDB
® Stay clase ta your appliance in order ta

PROCUCT MOT FOUND correctly capture the signal. NOITSNOT
Vyberte svoj domaci spotrebic, stlacte tlacidlo Vasa varna doska sa najde
Pripojit” a pockajte niekolko sekund. a pomocou hOn mbzete zobrazit

a nastavit funkcie/recepty




Vyberte siz ponuky receptov aplikacie hOn alebo z ponuky Specialnych programov. Postupujte krok
zakrokom podla pokynov v aplikaciia po dokonceni odoslite parametre do varnejdosky, ktora za¢ne
s pripravou jedla.

Ked'varna doska dostane prikaz od aplikacie, varna doska dvakrat pipne a jednu sekundu bude blikat,
¢oindikuje, Ze pokyny boli prijaté.

Ak chcete spustit recept, stlacte tlacidlo ,My Chef".

Ak chcete opustit funkciu ,My Chef”, stlacte tlacidlo 3 sekundy.

*Vysledky varenia sa moézu lisit v zavislosti od pouZitého riadu.

Postup pri druhej registracii:

1. KedZe varna doska uz bola pri prvej registracii pripojena s urcitymi prihlasovacimi udajmi k Wi-Fi
sieti, je potrebné prihlasovacie Udaje resetovat.

Akich chcete resetovat, zapnite varnu dosku

Stlacte tlacidlo Wi-Fi, kym nebudete pocut pipnutie a neuvidite blikajucu kontrolku Wi-Fi.
Potom sa dérazne odporuca vypnut varnu dosku bez akejkolvek ¢innosti v mobilnej aplikacii
Nakoniec zacnite znova, akoby to bola prva registracia, zapnite varnu dosku a pokracujte
pomocou mobilnej aplikacie zvyajnym postupom registracie

e

PARAMETRE BEZDROTOVEJ SIETE

Technolégia ‘ Wi-Fi ‘ Bluetooth

Norma IEEE 802.11b/g/n Bluetoothv4.2, BR/EDR, BLE
Frekvencne pasmo 2401+2483 2402+2480
(padsma) [MHZ]

Maximalny vykon [mW] 100 10

Spolo¢nost Candy Hoover Group Srl tymto vyhlasuje, Ze toto radiové zariadenie spifia poziadavky
smernice 2014/53/EU a prislusné zakonné poZiadavky pre trh Spojeného kralovstva. Upiné znenie
vyhlasenia o zhode je k dispozicii na tejto internetovej adrese: www.candy-group.com

PARAMETRE BEZDROTOVEJ SONDY PRECI PROBE MODEL Et180:

Technoldgia ‘ Bluetooth
Norma Bluetooth v4.0 BLE
Frekvencné pasmo (pasma) N

[MHz] 2400+2480
Maximalny vykon [mW] 2,5 -(4dBm)

4.3 PRISLUSENSTVO

4.3.1 PRECIPROBE & LADLE - inteligentny bezdrétovy potravinarsky teplomer
(dostupny v zavislosti od modelu)

Dakujeme, Ze ste si zakupili Haier Preci Probe. Upozorfiujeme, ze funguije iba s induk&nou varnou
doskou Haier apred pouZitim si musite precitat nasledujuce pokyny abezpecnostné pokyny
uvedené v navode na pouZitie.



http://www.candy-group.com/

Uvod: Sonda Preci Probe je bezdrétovy potravinarsky teplomer, ktory poskytuje kucharom
v domacnostiach informécie o stave vnutri jedla vredlnom ¢ase, aby sa nestalo, Ze jedlo ostane
neupecené alebo sa pripali, a aby sa zakazdym zaistil dokonaly vysledok. Priamo sa pripdja
k produktu. Detaily a stav jedla v redlnom case si mdzete zistit zo svojho telefénu, takze mate
k dispozicii ten najaktualineji vysledok. Dalsie informacie o parovani a tipoch na pouzivanie najdete
v pokynoch uvedenych nizsie.

Keramicky uzaver

Odporucany rozsah ponorenia

Snimac
VARESKA LADLE
Varesku so sondou pouzite na miesanie jedla poc¢as varenia.
* Pred prvym pouzitim varesku vycistite. ///‘
* Nepouzivajte naberacku v pritommnosti otvorenych plamenov. _/..///
* Varesku neporezte. o P
* Svareskou nemanipulujte tak, aby sa dostala do priameho / /(
kontaktu s horucimi pristupnymi dielmi varnej dosky. \_}L;fl’

* Tolerovana teplota +220 °C

Poloha 1 Poloha 2




4.4 PRIPRAVA NA VARENIE S APLIKACIOU

Sonda Preci Probe ako teplomer

V ramci aplikacie hOn nastavte cielovu teplotu, ktoru chcete dosiahnut, vioZte sondu Preci Probe
dojedlaalebos jejprislusenstvom do kvapalin. Zvysovanie teploty mdZete sledovat v ramciaplikacie
az do dosiahnutia cielovej teploty.

To vam pomoze presne udrziavat teplotu vhodné pre prislusné druhy potravin. Sonda sa neda
pouzivat pocas funkcie Asistované varenie.

Asistované varenie: Funkcia ,,Cook with me*
Vyberte si z receptov aplikacie hOn alebo $pecidlnych programov, postupuijte krok za krokom pri
priprave, varna doska automaticky nastavi parametre pre zvoleny sposob pripravy jedla.

Varenie vo vakuu

Typ varenia, v ktorom je jedlo umiestneneé vo vakuovom vrecku a vari sa vo vodnom kupeli

s nizkou teplotou.

Takto pripravene jedlo bude StavnatejSie a krehkejSie, zachova si vyzivove viastnosti neporusene,
¢im budu jedla zdravsie a chutnejsie.

Prejdite na aplikaciu hOn, vyberte kategoriu jedla, vyberte tento typ pripravy jedla, viozte vrecko
s potravinami do hrnca s vodou aindukéna varna doska nastavi spravnu teplotu, aby sa dosiahol
dokonaly vysledok.

Gril
Vyberte kategdriu potravin z aplikacie hOn a vyberte tento typ varenia. Indukéna varna doska za¢ne
pocas stanoveného Casu automaticky grilovat pri spravnej teplote.

Mierny var

Funkcia mierneho varu je idealna na pripravu omacok, gulasu a dusenych pokrmov a vSetkych jedal
s priemerne dihou dobou pripravy jedla.

Automaticka funkcia, ktoru najdete v aplikacii hOn uvedie jedlo Setrne do stavu s teplotou mierneho
varu, a udrzi ho po pocas celej doby pripravy jedla.

Varenie v pare

Pouzitim funkcie varenia v pare mbzete varit potraviny, ako je zelenina, maso alebo ryby v hrncoch
vybavenych koSikom na naparovanie. Varenie v pare je rychlejSie ako varenie vo vode, a kedze
potraviny nie su ponorené do kvapaliny, unikd z nich menej vyZivnych latok a zachovava sa obsah
vitaminov, ¢o zlepsuje chut a Strukturu jedal, ktoré budu kompaktnejsia a prijemnejsia.

V pripade potreby kontaktujte autorizované servisné stredisko.




5. POKYNY NA VARENIE

5.1 TABULKA VYKONU

UROVEN VYKONU TYP VARENIA NAVRHOVANE POUZITIE

Idealne na smazenie, pecenie na panvici,

BOO 4 Rychly ohrev, Booster ) . ) )
privedenie polievky do varu, prevarenie vody
11-13 Vypréazanie, grilovanie, Idedlne na zacatie varenia, pripravu soté, varenie
udrziavanie varu cestovin, vyprazanie, grilovanie
Idedlne na opecenie, udrziavanie jemného varu,
5-10 Dusenie, varenie varenie, dhé a nepretrzité vyprazanie
(ryZa, méaso, palacinky*)
3-4 Mierny var, udrziavanie v teple, Idedlne na pomalé varenie, jemné varenie
pomalé varenie smotanovych omacok a tekutin
. ) . . Jemné ohrievanie malého mnozZstva jedla, pomalé
Roztapanie, udrziavanie v tekutom ) A . ) L .
1-2 ; ohrievanie, roztapanie a uchovavanie ¢okolady
stave, rozmrazovanie %
v tekutom stave
VYP. - -

*Nepretrzité vyprazanie palacinky na urovni 5 - 6.
**Uroven roztapania 2. Ked dojde k roztapaniu, prejdite na Uroven 1, aby ste udrzali potravinu

v tekutom stave.

5.2 TABULKA TEPELNEJ PRIPRAVY

KATEGORIA

Predhrievanie Varenie

vykonu
Cestoviny Ohrev vody 14-15 6-11
Cestoviny, RyZzovy puding Ohrievanie mlieka 13-15 6-8
ryza Varenaryza Ohrev vody 14-15 6-8
Rizoto Smazenie a prazenie 13-15 6-8
Pecené maso Smazenie a prazenie 10-13 6-11
Grilovany steak Predhrievanie grilu 10-13 10-13
Maso Klobasy a hamburger Predhrievanie grilu 10-11 10-13
Kuracie kusky Predhrievanie hrnca 10-11 6-10
Vysmazany rezen Predhrievanie hrnca 6-11 10-13
Grilovanaryba Predhrievanie grilu 10-13 8-10
Ryby Rybie filé SmaZenie 10-13 8-10
Krevety Smazenie 10-13 10-13
Ci:\f\y/srza,ezgfgy Ohrev oleja* 14 11-14
Zelenin.a, M;aazjyn;g;an;\;ky Ohrev oleja* 14 11-14
strukoviny - - - - ——
Grilovana zelenina Predhrievanie grilu 6-11 10-13
Paprika, cvu'keta Predhrievanie hrnca 6-11 10-13
abaklazan
Vajcia Vajcia natvrdo Ohrev vody 14-15 6-8
avyrobky PraZenica Smazenie 10-13 8-10
zvajec Palacinky Predhrievanie hrnca 6-11 5-7
Paradajkova omacka Ohrievanie omacok 4-6 2-4
Omacky, Roztopeny syr Roztapanie 6-11 2-5
krémy Kréma puding Ohrievanie krému 4-6 2-4
adezerty Roztopena ¢okolada Roztapanie 1-2 1
Maslo Roztapanie 1-3 1-3




6. STAROSTLIVOST A CISTENIE

6.1 VSEOBECNE ODPORUCANIA

Pravidelné ¢istenie moze predizit Zivotnost vasho spotrebica.
* Varnu dosku vycistite po kazdom pouziti.

* VVzdy pouZivajte riad s Cistym dnom.

* Skrabance na povrchu nemaju ziadny vplyv na fungovanie.

* Pouzite Specialny Cisti¢ vhodny na povrch varnej dosky.

* Na sklo pouzite Specialnu Skrabku.

6.2 CISTENIE VARNEJ DOSKY

Pred Cistenim sa uistite, ze st varne zony vypnute. Nikdy nezabudnite dodrziavat odporucané pokyny
na Cistenie a nepouZivajte abrazivne prostriedky, ktoré by mohli poskodit povrch varnej dosky.

a) MASTNE SKVRNY

Tento postup sa odporuca v pripade prskania pri vyprazani alebo grilovani masa.

* Nechajte varnu dosku vychladnut.

* Prebytocnu tekutinu okolo hrnca odsajte kuchynskou utierkou a potom hrniec odoberte.
* Povrch varnej dosky ocistite handrickou a roztokom cCistiaceho prostriedku.

* Ak je to potrebné, vycistite varnu dosku este raz hordcou vodou a Cistiacim prostriedkom
na skleny povrch indukénej varnej dosky.

b) SKVRNY OD CUKRU

Tento postup sa odporuca pri potravinach, ktoré je potrebné z dévodu vysokého obsahu cukru
rychlo odstranit, aby sa predislo poskodeniu povrchu varnej dosky (sirupy, dzemy alebo zavaraniny).
* Ked je varna doska este tepla, odstrante prebytocnu tekutinu okolo hrnca kuchynskou utierkou
a potom hrniec odoberte.

* \ pripade potreby odporicame pouzit Skrabku pod ostrym uhlom, aby ste odstranili ostatné zvysky.
* Povrch varnej dosky ocistite roztokom Cistiaceho prostriedku a osuste ho kuchynskou utierkou.
* Ak je to potrebne, vycistite varnd dosku eSte raz horlcou vodou a Cistiacim prostriedkom
na skleny povrch indukcnej varnej dosky.

c) SKVRNY OD $KROBU

Tento postup Cistenia sa odporuca pritychto druhoch potravin: cestoviny, ryza a zemiaky.

* Prebytocnu tekutinu okolo hrnca odsajte kuchynskou utierkou a potom hrniec odoberte.
* Nechajte varnu dosku vychladnut.

* Na navihcenie zvyskov Skrobu pouzite vihkd handricku. Nechajte par minut odstat.

* Povrch varnej dosky ocistite handrickou a roztokom Cistiaceho prostriedku.

* Po vycisteni utrite varnu dosku dosucha makkou handrickou.

* Ak je to potrebne, vycistite varnu dosku eSte raz horucou vodou a Cistiacim prostriedkom
na skleny povrch indukcnej varnej dosky.

POZNAMKA: Pouzite tieto pokyny aj pre kriizky od vody, kriizky od vodného kameria a mastné gkvrny.

d) LESKLE KOVOVE ODFARBENIE
PouZite roztok vody s octom a povrch skla ocistite handri¢kou.




7. ZOBRAZENIE PORUCH A KONTROLA

7.1 RIESENIE PROBLEMOV

Problém Mozné pri€iny

Indukéna varna doska
sanedd zapnut.

Ziadne elektrické napajanie.

v

Corobit

Uistite sa, Ze je indukéna varna
doska pripojena k zdroju napgjania.
Skontrolujte, ¢inenastal u vas doma

alebo v okoli vypadok elektrickej

energie. Ak problém pretrvéva,
zavolajte kvalifikovaného technika.

Dotykove ovladace nereaguju.

Ovladacie prvky st uzamknuté.

Odomknite ovliddacie prvky podla
Casti ,Ako produkt funguje”.

Dotykove ovladacie prvky
sa tazko ovladaju.

Na ovladacich prvkoch mézu byt
zvysky vody alebo mozno nevyvijate
na tlacidla spravny tlak.

Uistite sa, ¢ije dotykova oblast
sucha, a na ovlddanie pouzite
spravny tlak.

Sklo je poskriabané.

Drsny riad na varenie. Pouzili ste
nevhodné drsné skrabky alebo
Cistiace prostriedky.

Pouzivajte riad s hladkym a rovnym
dnom. Pozrite si ¢asti
.Vyber spravneho riadu na varenie”
a ,Starostlivost a Cistenie”.

Niektory riad vydava praskavy zvuk.

Moze to byt z dévodu konstrukcie
riadu (vrstvy réznych kovov
rézne vibruju).

Je tonormalny jav
a nepredstavuje poruchu.

Indukéna doska pri pouZziti
nastavenia vysokého ohrevu hudi.

Je to spbdsobené technologiou
induk&ného varenia.

Je tonormalne ahucanie samoze
stisit alebo Uplne zmiznut po
zniZeni nastavenia ohrevu.

Sum ventilatora z indukénej
varnej dosky.

Chladiaci ventilator vindukcnej
varnej doske zabrafiuje prehriatiu
elektroniky. Méze pokracovat
Vv prevadzke aj po vypnuti
varnej dosky.

Je tonormalne anie je potrebné
konat. Po¢as chodu ventilatora
neodpajajte napajanie varnej dosky
od hlavného zdroja napajania.

Hrniec sa nezahrieva a na displeji
sa zobrazuje ,U".

Indukéna varna doska nedokaze
detegovat riad, pretoze nie je
vhodny naindukénée varenie.
Indukéna varna doska nedokaze
detegovat riad, pretoze je prili§
maly alebo nie je spravne
vycentrovany navarnej zéne.

Pouzite riad vhodny na indukeéné
varenie. Pozrite ¢ast
.Vyber spravneho riadu na varenie".
Vycentrujte riad a uistite sa,

Ze zakladna zodpoveda
velkostivarnej zony.

Indukéna varna doska alebo varna
zdéna saneCakane sama vypne,
zaznie akusticky signal a zobrazi

sa chybovy kod (zvycajne sa strieda
s jednou alebo dvomi ¢islicami
na displeji Casovaca).

Technicka porucha.

Zapiste si pismena a ¢isla poruchy,
vypnite napajanie varnej dosky
a kontaktujte kvalifikovaného
technika.

Na displeji sa zobrazuje
varovanie dO.

Sucasné stlacenie dvoch tlacidiel,
kvapky vody alebo prach na skle.

Skontrolujte, ¢inie su stlacené ajiné
tlacidla, a vycistite varnu dosku,
aby ste odstranili vsetky zvysky

vody alebo prachu.




7.1.1 CHYBOVE KODY

CHYBOVY PRAVIDLO AKCIE
KOD ZOBRAZOVANIA
EO Voreduviavo Zavolajte ASA.
El Vpreduviavo Zavolajte ASA.
E2 Zavolajte ASA.
Vpredu vlavo Zavolajte ASA.
Zavolajte ASA.
Zavolajte ASA.
E3 Vpredu viavo Zavolajte ASA.
Zavolajte ASA.
Zavolajte ASA.
Zavolajte ASA.
Zavolajte ASA.
E4 Vlavo Vpravo I "Ztavo.\ajte ASA _ . _
Skontrolujte fazové napétie siete a frekvenciu. Ak su v poriadku,
zavolajte ASA.
Skontrolujte sietovy kabel a diferencialny termostat.
Ak su v poriadku, zavolajte ASA.
E5 Pockajte na vychladnutie, vycistite a/alebo odstrante cudzie telesa.
Vpredu viavo Zavolajte ASA.
Cz4 Czl Zavolajte ASA.
E6 Cz3 Cz2 Skontrolujte poZiadavky na instalaciu v navode na poutZitie.
Ak je instalacia v poriadku, zavolajte ASA.
Zavolajte ASA.
E7 Cza czl Zavolajte ASA.
Cs3 Cro Zavolajte ASA.
Skontrolujte poziadavky na instalaciu v navode na pouZitie.
Cya o Ak je instalacia v poriadku, zavolajte ASA.
E8 Skontrolujte poZiadavky na instalaciu v navode na poutZitie.
Ak je instalacia v poriadku, zavolajte ASA.
Cz3 Cz2
E9 Zavolajte ASA.
Vpredu viavo Zavolajte ASA.

*ASA = servisné centrum




8. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA A LIKVIDACIA

SPOTREBICA

8.1 SETRENIE A OCHRANA
ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Odporucania pre ¢o najlepsie vysledky:
PouZite hrnce a panvice s priemerom dna
rovnajucim sa priemeru varnej zony.
PouZivajte len hrnce a panvice s plochym
dnom.

Ak je to mozné, pocas varenia nechavajte
na hrncoch pokrievky.

Varte zeleninu, zemiaky atd'. s minimalnym

mnozstvom vody, aby sa skratila doba varenia.

Pouzivajte tlakovy hrniec, pretoze to este viac
znizuje spotrebu energie a skracuje dobu
pripravy jedla.

Umiestnite hrniec do stredu varnej zony
vyznacenej na varnej doske.

8.2 ODPADOVE HOSPODARSTVO
A OCHRANA ZIVOTNEHO
PROSTREDIA

Tento spotrebic je oznaceny

v sulade s eurépskou

smernicou 2012/19/EU

o elektrickych a elektronickych

zariadeniach (OEEZ - odpad

z elektrickych a elektronickych

zariadeni). OEEZ obsahuje

znecistujuce latky (ktoré mozu

mat negativny vplyv na Zivotné

prostredie) a zakladné prvky _

(ktoré sa daju opatovne pouzit).

Je doélezité, aby sa OEEZ likvidoval spravne
pouzitim $pecifickych postupov s cielom zaistit
spravne odstranenie alikvidaciu vsetkych
znedistujucich latok, ako aj obnovenie ostatnych
materialov. Jednotlivci prispievaju vyraznou
mierou k minimalizacii vplyvov OEEZ na Zivotné
prostredie. Bezpodmienecne treba dodrziavat
urcité zakladne pravidla:

* OEEZ sa nesmie spracovavat ako bezny
doméci odpad;

* OEEZ treba odovzdavat na prislusnych
zbernych miestach, ktoré suriadené prislusnou
samospravnou obcou alebo registrovanymi
spolo¢nostami.

V mnohych krajinach je k dispozicii zber velkych
spotrebicov z domacnosti spadajucich do
kategorie OEEZ. V pripade zakupenia noveho
spotrebica mobzete vratit stary spotrebic
predajcovi, ktory musi zabezpecit jeho
bezplatny odvoz, pokial ide o spotrebic
rovnakého typu as rovnakymi funkciami ako
zakupene zariadenie.




9. INSTALACIA

Elektricka inStalacia

Napajaci kabel: Zariadenie je vybavené napajacim kablom, ktory musi byt pripojeny k domacej
elektrickej sieti. Zistite rézne moznosti pripojenia na zaklade typu domaceho napajania z prislusnej
schémy. Typovy Stitok tiez uvadza pripustné napajacie napatie pre toto zariadenie

a zodpovedajucu spotrebu energie.
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VARNA DOSKA 60 - 65 cm

Dizka kabla 1150 mm
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*Pre spravnu ¢innost spotrebica zaistite spravne
prudenie vzduchu pod varnou doskou podfa
pokynov na instalaciu.




VARNA DOSKA 60 cm
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ROZMERY PRI STANDARDNOM ZABUDOVANI 60

P

*28 srurou dole
ROZMERY PRI ZAPUSTENEJ MONTAZI 60 (neplati pre modely so skosenym sklom)

*34 srdrou dole




ROZMERY PRI ZAPUSTENEJ MONTAZI 60 (neplati pre modely so skosenym sklom)
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ROZMERY PRI ZAHLBENEJ MONTAZI 65 (neplati pre modely so skosenym sklom)

*34 srdrou dole

ROZMERY PRI ZAHLBENEJ MONTAZI 65 (neplati pre modely so skosenym sklom)
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A: Odporuc¢ame vzdialenost aspon 650 mm, ale je lepsie pozriet si navod na pouzitie odsévaca pér.
B: Zvazte vytvorenie funkéného priestoru na manipulaciu s kuchynskym naradim a pre paru

a kondenzaciu vznikajucu pocas pripravy jedla.

C: 35 mm od vyhibeného otvoru k zadnej ¢asti/zadnému panelu

D: 35 mm od susedného nabytku (pre varnu dosku 60 cm)

D: 55 mm od susedného nabytku (pre varnu dosku 65 cm)

Podaci o niskoj potrosnji energije u skladu s uredbom komisije (EU) 2023/826.

Razdoblje nakon kojega
Potrosnja
snage

Stanje uredaj automatski

postize stanje

Stanje pripravnosti 0,5 kW 20 min
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Paigaldamine

TERE TULEMAST!

Aitdh, et valisite meie toote. Ohutuse tagamiseks ja parimate tulemuste saamiseks
lugege see juhend, kaasa arvatud ohutusjuhised, hoolikalt 1abi ja hoidke see
edaspidiseks kasutamiseks alles. Enne pliidiplaadi paigaldamist markige Ules
seerianumber, mida vdite remontimiseks vajada. Kontrollige seadet transporti-
mise ajal tekkinud kahjustuste suhtes ja kui te pole kindel, konsulteerige enne
seadme kasutamist tehnikuga. Hoidke pakkematerjal lastele kattesaamatus
kohas.

MARKUS. Pidage meeles, et pliidiplaadi omadused ja tarvikud véivad olenevalt
ostetud mudelist erineda.




1. OHUTUSTEAVE

1.1. ULDISED HOIATUSED

«Enne seadme paigaldamist VoI kasutamist lugege see
kasutusjuhend hoolikalt Iabi.

« HOIATUS! Kui pind on pragunenud, lulitage seade elektrilbdgi
valtimiseks valja.

« ARGE KUNAGI putdke kustutada tuld veega, vaid lilitage seade
valja ja seejarel katke leek, nt kaane voi tuletekiga.

« HOIATUS! Tuleoht: arge hoidke esemeid toiduvalmistamise pinnal.
« HOIATUS! Kasutage ainult seadme tootja projekteeritud voi tema
poolt kasutusjuhendis sobivaks margitud pliidiplaadikaitseid
vOi seadmesse ehitatud plidiplaadikaitseid. Sobimatute kaitsete
kasutamine voib pohjustada dnnetusi.

1.1.1. Kasutuspiirangud

.Lapsed ning piiratud fuusiliste, sensoorsete voi vaimsete
vOimetega voi vaheste kogemuste ja teadmistega isikud voivad
seadet kasutada Uksnes jarelevalvel voi kui nende ohutuse eest
vastutaja on neid seadme ohutu kasutamise osas juhendanud.

. Jalgige, et lapsed seadmega ei mangiks.

.Lapsed alates kaheksandast eluaastast ning piiratud fuusiliste,
sensoorsete voi vaimsete voimetega voi vaheste kogemuste
jateadmistega isikud voivad seadet kasutada Uksnes jarelevalvel
vOi kui neid on juhendatud seadme ohutu kasutamise osas ning
nad moistavad seadme kasutamisega seotud ohte.

. Lapsed ei tohi seadmega mangida.

«Kui puhastus- ja hooldustoiminguid teevad lapsed, tuleb neid
kindlastijalgida.




.Seade vastab elektromagnetilistele ohutusstandarditele. Siiski
peavad sudamestimulaatorite voi muude elektriimplantaatidega
(ntinsuliinipumpadega) inimesed enne seadme kasutamist konsul-
teerima oma arsti vdi implantaadi tootjaga, et veenduda,
et elektromagnetvali ei mdjuta nende implantaate. Selle nduande
eiramine voib Idppeda surmaga.

1.1.2. Kasutage seadet sihtotstarbeliselt

. Seade on ette nahtud kasutamiseks kodumajapidamistes
ja sarnastes kasutuskeskkondades, naiteks:

- todtajate kdogiruumides kauplustes, kontorites ja muudes
todkeskkondades;

- talumajapidamistes;

- klientide poolt hotellides, motellides ja muudes elamuttupi
keskkondades;

- kodumajutuse tulpi keskkondades.
. Arge kasutage seadet t&6- vdi hoiupinnana.
. Arge kasutage seadet ruumi soojendamiseks ega kitmiseks.

1.2. PAIGALDAMINE

« Kui toitekaabel on kahjustunud, peab ohtude minimeerimiseks
selle vala vahetama tootja, tootja volitatud hooldustehnik
vOi sarnase kvalifikatsiooniga spetsialist.

« Uhendamine hea maandusjuhtmestikuga on hadavajalik
ja kohustuslik.

« Seadet tohib nduetele vastavalt paigaldada ja maandada ainult
vastava kvalifikatsiooniga isik.

o Ennemistahestdod voihooldustddde tegemist eemaldage seade
vooluvorgust, et valtida ohtu, mis voib pohjustada kehavigastusi
vOi loikehaavu.

« Tehke see teave seadme paigaldamise eest vastutavale isikule
kattesaadavaks, kuna see voib vahendada teie paigalduskulusid.

« Seadme vale paigaldamine voib muuta kehtetuks mis tahes
garantii- voi vastutusnouded.



1.3. ELEKTRIHOIATUSED

o Seade tuleb Uhendada vooluahelaga, mis sisaldab lahklUlitit,
mis tagab kdigi pooluste taieliku lahtithendamise toiteallikast
Il kategooria ligpinge  tingimustes. Uhenduse katkestamise
vahendid peavad vastama kirjapandud reeglitele.

o HOIATUS: termokatkesti juhuslikust lahtestamisest tingitud
ohu valtimiseks ei tohi seadme toidet reguleerida valise lulitiga,
naiteks taimeriga, ega Uhendada seadet vooluahelasse, mida
lUlitatakse sageli sisse ja valja.

« Seade ei ole ette nahtud kasutamiseks valise taimeri voi eraldi
kaugjuhtimissusteemi abil.

o Muudatusi kodumajapidamises kasutatavas juhtmestikus voib
teha ainult kvalifitseeritud elektrik.

« Selle nduande eiramine voib pohjustada elektrildogi voi surma.

1.4. KASUTAMINE JAHOOLDUS

o HOIATUS! Seade ja selle ligipaasetavad osad kuumenevad
kasutamise ajal. Hoiduge kutteelementide puutumisest. Alla
kaheksa aasta vanused lapsed tuleb hoida seadmest eemal, valja
arvatud juhul, kui nad on pideva jarelevalve all.

« HOIATUS! Jarelevalveta toiduvalmistamine pliidiplaadil, kui kasu-
tatud on rasva voi 0li, voib olla ohtlik ja pohjustada tulekahju.

o ETTEVAATUST! Valmival toidul tuleb silma peal hoida. Luhiajalist
toiduvalmistamist tuleb pidevalt jalgida.

« Ennemistahestddde voi hooldustoimingute alustamist lahutage
seade vooluvorgust.

« Seadmele eitohikunagi asetada suttivaid materjale ega tooteid.
« Pliidiplaadi pinnale ei tohi asetada metallist esemeid, nagu noad,
kahvlid, lusikad ja kaaned, kuna need voivad kuumeneda.

« Aurupuhastit ei tohi kasutada.




« Arge kasutage pliidiplaadi puhastamiseks aurupuhastit.

« Arge hoidke esemeid toiduvalmistamiseks méeldud pinnal.

. Argelaske oma kehal, riietel ega muudel esemetel peale sobivate
koogindude kokku puutuda induktsioonklaasiga enne, kui pind
on jahtunud.

« Kastrulite kaepidemed vodivad olla puudutamiseks liiga kuumad.
Veenduge, et kastruli kdepidemed ei ulatuks teistesse sisse IUlitatud
toiduvalmistamistsoonidesse. Hoidke kaepidemed laste kaeulatu-
sest eemal. Selle nduande eiramine voib pohjustada pdletusi.

« Plidiplaadi kaabitsa Uliterav tera on katmata, kui kaitsekate
on sisse tommatud. Kasutage seda aarmise ettevaatusega ja hoidke
alati ohutult ja lastele kattesaamatus kohas. Ettevaatusabindude
eiramine voib pohjustada vigastusi voi haavu.

. Arge asetage seadmele ega jatke seadme l&hedusse
magnetiseeritavaid esemeid (nt krediitkaarte, malukaarte) ega
elektroonikaseadmeid (nt arvuteid, MP3-mangijaid), kuna seadme
elektromagnetvali voib neid mojutada.

« Arge parandage ega asendage Uhtegi seadme osa, vélja arvatud
juhul, kui seda on kasutusjuhendis eraldi soovitatud. Koik dlejaanud
hooldustdod peab tegema kvalifitseeritud tehnik.

« Arge asetage ega pillake pliidiplaadile raskeid esemeid.

« Arge kasutage sakiliste servadega panne ega lohistage panne Ule
induktsioonklaasi pinna, kuna see voib klaasi kriimustada.

« Arge kasutage pliidiplaadi puhastamiseks traatharja ega muid
tugevaid abrasiivseid puhastusvahendeid, kuna need vdivad
induktsioonklaasi kriimustada.

« Arge kasutage toiduavalmistamisndude jaoks adaptereid.

o HOIATUS: kui Uks voi mitu kupsetustsooni kinni keeratakse,
naitab seade jaaksoojuse olemasolu vastava tsooni ekraanil H-
sumboli abil. Kui see sumbol on aktiivne, jalgige, et te plidiplaati
ei puutuks, sest see voib pohjustada poletusi.




1.5. HOIATUSED Juhtmeta temperatuuriandur (saadaval
olenevalt mudelist)

See toode on mdeldud ainult pliidiplaadiga seadmetele. Seda tohib
kasutada ainult kadesolevas kasutusjuhendis kirjeldatud viisil.

« ARGE PUUDUTAGE PreciProbe'i VAHETULT PARAST KUPSETA-
MIST PALJASTE KATEGA. Pérast toiduvalmistamist kandke alati
ahjukindaid, et Preci Probe eemaldada.

o« Preci Probe"i metallvarras tuleb toidu sisse SISESTADA
TAIELIKULT kuni selle MUSTA keraamilise SERVANI.

Sisestage Preci Probe toidu
sisse kuni selle tahiseni

. Arge kasutage Preci Probe andurit mikrolaineahjus.

o PreciProbe andurit saab puhastada ja pesta, kuid arge kastke

seda pikaks ajaks vette.
« TJoode ei ole mdeldud kasutamiseks 12-aastastele janoorema-

teleisikutele.

« TarnijaeivastutaPreciProbe andurikahjustuste eest, mis
tulenevad seadme vaarkasutusest.

« Puhastage Preci Probe andur enne kasutamist.

o Preci Probe voib todtada jargmises
temperatuurivahemikus: 10°C kuni metallosa maksimaalse
sisetemperatuurini 100 °C. Keraamiline osa talub kuumust kuni
350°C.

« Kui Preci Probe anduri temperatuur Uletab 100 °C,
KUupsetamine peatub ja Preci Probe andur tuleb selle

kahjustumise valtimiseks esimesel voimalusel ahjust eemaldada,
kandes seda tehes kindaid.




2. TOOTE TUTVUSTUS

2.1. TOOTE PEALTVAADE
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Toiduvalmistamistsoonid
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3. Soojashoidmine 7. Varycook * 11. Hautamine
4. Keetmine 8. Taimer /minutilugeja 12. Sulatamine

* Saadaval olenevalt mudelist




3. ENNE ALUSTAMIST

3.1. ULDINE TEAVE
Enne alustamist on oluline teada: kdik selle pliidiplaadi funktsioonid on vélja tédtatud vastama
kdige rangematele ohutusnduetele.

Sel pdhjusel voib juhtuda jargmine.

e Mbdned funktsioonid aktiveeruvad véi lulituvad automaatselt valja, kui pdletitel ei ole potte voi
kui need ei ole digesti paigutatud.

e Muudel juhtudel lulituvad funktsioonid méne sekundi parast automaatselt valja, kui see nduab
rohkem kui Uhte sammu (nt ,LUlitage pliit sisse” ilma , kUpsetustsooni valimiseta”).

o Pikaajalisel kasutamisel ei pruugi seade kohe valja IUlituda, isegi kui kdik kiipsetustsoonid on
vélja lUlitatud, sest see on jahutusfaasis; H-stmbol pUsib kiipsetustsooni ekraanil, kuni see on
jahtunud.

Ohutu aktiveerimine: seade aktiveeritakse pottide olemasolul kiipsetustsoonis. Soojendusprotsess
eikaivitu voi katkeb, kui potid puuduvad vai need on eemaldatud.

Automaatne valjalllitus: ohutuskaalutlustel on igal kipsetustsoonil maksimaalne tddaeg, mis
soOltub seadistatud maksimaalsest voimsustasemest.

3.2. TOITEHALDUS

Toote esmakordsel kasutamisel seadistatakse pliidiplaat maksimaalsele saavutatavale vdimsusele.

Erinevaid voimsuspiiranguid saab valida vastavalt kodusele toiteststeemile, kasutades toitehalduse
funktsiooni.

Kuidas seadistada toitehaldust
Induktsioonpliidiplaadile on vdimalik maarata maksimaalne vdimsusetase, valides erinevad

maksimaalsed voimsusvahemikud.

Induktsioonpliidiplaadid suudavad end automaatselt piirata, et todtada madalamal
vBimsustasemel, valtides Ulekoormuse ohtu.

Toitehaldusfunktsiooni sisestamiseks tehke jargmist.

e Lulitage pliit sisse, seejarel vajutage samal ajal juhtpaneelil nuppe + ja -.

e Taimerinaidikule ilmub ,P8" mis tahendab vdimsustaset 8. Vaikereziim on 7,4 kW.
Teisele tasemele liilitamine

¢ Toitehalduse taseme muutmiseks vajutage nuppe + vai -.
e VOimsustasemeidon 8, ,P1" kuni,P8" Taimeriindikaator naitab Uhte jargmistest:

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8
2 kw 2,5 kW 3 kw 35kW | 45kw | 55kw | 68kW | 74kw




Kinnitamine ja toitehalduse funktsioonist valjumine

Kinnitamiseks ldlitage pliit valja. Vdimsustase salvestatakse automaatselt. Valitud vaartus
salvestatakse pusivalt ja jaab alles ka parast peamise toiteallika valjalUlitamist.

Vaimsustaseme muutmiseks korrake Ulalkirjeldatud toiminguid.

MARKUS: olenevalt toitehalduse valikust vdidakse — kipsetustsoonide — méningaid
voimsustasemeid ja funktsioone automaatselt piirata, et mitte Uletada valitud vaartust. Eelkdige
juhul, kui toitehalduse tase on seatud alla 4,5 kW, ei saa vdimendusfunktsiooni, Varycooki
jamoningaid ettevalmistavaid funktsioone rakendusega valida.

Eelkdige saab viimasest voimsustaseme valikust keelduda/seda reguleerida vastavalt eelmisest
seadistusest saadavale jadkvoimsusele.

3.3. OIGETE KOOGINOUDE VALIMINE

3.3.1. K66gin6ude omadused
Kasutage ainult induktsioonsimboliga potte.
e Ainult taiesti tasase pdhjaga potid. Vastasel juhul véivad tekkida jargmised olukorrad:

- potti ei tuvastata;
- madaljoudlus;
- soovimatu mura.

e Ainult sileda pdhjaga potid, et valtida pliidi pinna kriimustamist;

MARKUS: valtige voimalikult palju poti likumist klaaspinnal, et minimeerida kriimustusi.

Magnetitest

Induktsioonklpsetamine kasutab soojuse tekitamiseks magnetismi, seetdttu peavad potid
sisaldama rauda. Kui teil on juba kddgitarbed olemas, saate magnetiga kontrollida, kas materijal
on magnetiline. Potid sobivad, kui magnet tdmbab neid magnetiliselt ligi.

Jargmistest materjalidest valmistatud kddgitarbed ei sobi: puhas roostevaba teras, alumiinium
voivask ilma magnetilise aluseta, klaas, puit, portselan, keraamika, savindud.

3.3.2. Kvaliteetsemad ké6gitarbed

Koik induktsioonstimboliga kddgitarvikud on Uldiselt sobilikud.
Soltuvalt pdhja tulbist voib nende kaitumine siiski erineda.
Vaiksema ferromagnetilise elemendiga suurte koodgindude
kasutamisel soojeneb ainult ferromagnetiline element. Seetdttu ei
pruugi soojus olla Uhtlaselt jaotunud.

3.3.3. Mootmed ja paigutus

Kasutage alati kUipsetustsooni, mis sobib kdige paremini poti/panni pdhja labimddduga.
Veenduge potti pliidile asetades, et see on kiipsetustsooni keskel.



MARKUS: soovitatav on mitte kasutada panne, mis Uletavad kipsetustsooni piire.

Pliidiplaadi korrektseks toimimiseks on vaja kasutada potte, mille pohja labimdot jaab jargmises
tabelis kirjeldatud vahemikku.

/iq‘
Y

E =% F min. 90 mm 160 mm 160 mm

e max. 180 mm 220 mm 200x380 mm

MARKUS: kui kasutate minimaalsest ndutavast vaiksemat kddgindud, ei pruugi see olla tuvastatav.
Kui kasutate maksimaalsest ndutavast suuremat seadet, vdivad esineda talitlushaired voi saada
kannatada todtulemused.

TAHELEPANU: &rge pange potti toidu valmistamise v&i jahutamise ajal juhtpaneelile voi selle
lahedusse.




4. TOOTE KASUTAMINE

4.1. KUIDAS TOODE TOIMIB

@ PLIIDIPLAADI SISSE-/VALJALULITAMINE

Plidiplaadi sisse-/valjalulitamiseks vajutage
nuppu ja hoidke seda ménda aega all. s ow O ooy O
Spetsiaalne heli naitab seadme olekut. -

N
ELS

)
I
-
&=

;;@

53 VALIGE KUPSETUSTSOON JA SEADISTAGE TOIDE

Pliit suudab poti automaatselt tuvastada, kui see on kiipsetustsoonile asetatud, stldates vastava
tsooniindikaatori. Selles etapis ei toimu toitetaseme aktiveerimist.
Tsoonisaab valida, vajutades tsooninaidikut.

H B B B
VBimsust saab seadistada jargmiselt. N Nl
Libistage sdrmega Ule liuguri. s 7 9 o 4 VS s v 3 o "
Vajutage otse digelt taset. 07
LU N

Kasutaja saab toiduvalmistamise ajal voimsuse taset muuta, korrates sama protsessi.

Numbrid naitavad seatud voimsustaset: igal kipsetustsoonil on erinev arv voimsustasemeid, mis
ulatuvad 1-st (min) kuni 14-ni (max). Igal tasemel on automaatne valjalulitus, mis vdib varieeruda
vahemikus 1h kuni 8h.

Voimsustase | 2 3 4 5 6 7 8 9 10 | 11 | 12 | 13 14

Aeg (h) 8 8 5 4 3 3 2 2 2 2 2 2 2 1
VOIMENDUSFUNKTSIOON: ka kiiret kuumutamist onvaimalik valida, vajutades liugurit vastavalt % le.
- Funktsiooni saab kasutada koikides kipsetustsoonides;

- 10 minuti parast lulitub vdimendusfunktsioon automaatselt 14. tasemele.

TAHELEPANU: parast pliidiplaadi sisseltlitamist voi parast toiduvalmistamise 16petamist lulitub
pliidiplaat valja, kui seejarel seadistatakse Uhe minuti jooksul mis tahes vdimsustase.

Kui ekraanil kuvatakse ;"Jf tahendab see, et:

e potteiasuvalitud kipsetustsoonis;

o potteiole plidiplaadile digesti paigutatud/ei ole Uldse paigutatud;

e potteisobiinduktsiooniks;

e potimddtmed on vaiksemad kui valitud tsoonis ndutav poti miinimumlabimadt (Ik 12).
o Kuisobivat potti Uhe minuti jooksul tsooni ei asetata, lUlitub see valja.




H: kui ndidikule ilmub see simbol, tahendab see, et kipsetustsoon on veel kuum. Kui pind on
jahtunud ohutule temperatuurile, kaovad simbolid.

|| PEATA

Koik kiipsetustsoonid saab panna pausile, vajutades vastavat klahvi selle asemel, et need valja
lGlitada.

Selle funktsiooni aktiveerimiseks vajutage Il Kaik tsooninaidikud kuvatakse |l
ja toiduvalmistamine peatatakse.

Deaktiveerimiseks vajutage Il ja eelmised toitesatted taastatakse.

HOIATUS! Pausireziimi sisenemisel keelatakse kdik juntnupud, vélja arvatud toitenupu
kasutamine. Sel viisil saab induktsioonpliidi alati hddaolukorras sisse/valja lUlitada.

® TAIMER

Parast ajamoodumist, lUlitatakse valitud toiduvalmistamise tsoon valja. Taimer loeb aega kuni 60
minutit.

Uhe tsoonijaoks taimeri valimiseks valige vastav tsoon ja vdimsustase. Reguleerige soovitud
ajastust, puudutades simboleid +/-. Valitud tsoonivilkuva numbrikuva ldhedal kuvatakse punkt.
Korraga saab igale tsoonile maarata maksimaalselt neli taimerit.

Enne taimerivaartuse muutmist valige alati soovitud kUpsetustsoon.

Ajamdodudes piiksub kiipsetusplaat Uks kord.

Kuivalmistate toitu seadistatud taimeriga rohkem kui Uhes tsoonis, vajutage iga tsoonijarelejaanud
ajakontrollimiseks ® .Vastavat tsoonitahistab numbrite kdrval vilkuv punkt. Jarelejgddnud aeg
kuvatakse (¥) peal.

¢f KLAHVILUKK

Pliidi saab lukustada, vajutades ¢f . et valtida jarelevalveta kasutamist, ja ekraanile iimub L. Kui
seade on lukustatud, on kdik nupud valja ldlitatud, valja arvatud toitenupp.

Funktsiooni aktiveerimiseks/deaktiveerimiseks vajutage ja hoidke ¢f mdnda aega all.

Plidiplaadi SISSE/VALJA lulitamisel jaab see funktsioon aktiivseks, kuni see inaktiveeritakse,
vajutades ménda aega ikoonile & .

ERIFUNKTSIOONID

Pliidiplaadil on liugurile paigutatud 3 erifunktsiooni, mis vastavad 3 vdimsustasemele;

Otsene juurdepaas:

Neid funktsioone saab aktiveerida parast tsooni valimist:

£y KEETMINE: funktsioon, mida kasutatakse kreemide, kastme voi Uldise madala
temperatuuriga vedeliku puhul.

& SULATAMINE

Funktsioon, mida kasutatakse peamiselt Sokolaadi sulatamiseks. Mdne minuti parast, kui Sokolaad
hakkab sulama, IUlituge 1. tasemele, et hoida seda vedelana, Uletamata ideaalset temperatuuri.

Juurdepéas liuguriga:
L, SOOJASHOIDMINE: funktsioon, mida kasutatakse toidu soojas hoidmiseks parast
selle valmistamist.

*

o KEETMINE: funktsioon, mida kasutatakse vee keetmiseks ja keemas hoidmiseks.



MARKUS: iga funktsiooniga seotud aega saab reguleerida, valides soovitatava véimsuse
lahedusse jaav muu voimsustase

El3 TAISTSOON

Tais tsoon on kUpsetusala, mis on kombinatsioon rohkematest kipsetustsoonidest luues
ainulaadse vertikaalse tsooni. Taistsooni, kui see on aktiveeritud, juhitakse eaeins ujalt tahgea,
voimsustasemega.

Funktsiooni aktiveerimiseks vajutage E . Tagasiside kuvatakse ainult Ulemistel naidikutel.

Alumised naidikud on valja lulitatud.
Deaktiveerimiseks vajutage pikalt tsooni valijat.
Potid tuleb asetada nii, nagu on ndidatud vastavalt jaotisele "3.3.3. Mddtmed ja paigutus”

=
|

= VARYCOOK"I TSOON (Saadaval olenevalt mudelist)

Seda funktsiooni kasutatakse fikseeritud voimsustasemete eelseadistamiseks kolmes erinevas
piirkonnas vastavalt potiasukohale: korge (1.14), keskmine (1.10), madal (1.1).

o Kuipotton Varycookitsooni esikiljel, on vdimsustase I.1.

o Kuipottasub Varycooki tsooni keskel, on vdimsustase I.10.

o Kuipotton Varycookitsooni tagakuljel, on voimsuse tasemeks seatud |.14.

Selle funktsiooniga tédtamise minimaalse potilabim&ddu kohta vaadake keskmist asendit
ristkUlikukujulisel alal, mis on ndidatud tabelis "3.3.3. M&6tmed ja paigutus”.

Funktsiooni aktiveerimiseks vajutage . Tagasiside kuvatakse ainult Glemistel naidikutel.
Alumised naidikud on valja lUlitatud. Deaktiveerimiseks vajutage pikalt tsooni valijat.

4.2. RAKENDUSEGA hOn UHENDAMINE
Teie seade voib olla Uhendatud teie koduse traadita vorguga ja toé6tada kaugjuhtimisega,

kasutades rakendust. Uhendage seade, et tagada selle ajakohasus uusima tarkvara ja
funktsioonidega.

MARKUS

o Kuipliit onsisse lUlitatud, hakkab WiFiikoon vilkuma. Selle aja jooksul on véimalik toodet
registreerida.

e Veenduge, et kodune WiFi-vdrk on sisse lUlitatud.

e Teile antakse samm-sammult juhiseid nii seadme kui ka mobiilseadme kohta.

¢ Pliidi thendamiseks v&ib kuluda kuni 10 minutit.

o Lisateabe jatorkeotsingu leiate rakendusest.

Laadige nutitelefonialla hOn rakendus.

\. HANKIGE SEE 2 LAADIGE ALLA (W8 TUTVUGE SELLEGA
P Google Play'st App Store'ist il App Store'is



Uue kasutaja registreerimine

Welcome!

Sign in to enter in your home page

ENTER

REGISTER

Are you new to hOn?

Click below 1o learn about our
products

@ TRYDEMO

h

Do you already have a thousand passwords?
Register with your social accounts

and log in in the easkest and lastest way.

G SIGN UPWITH GOOGLE

SIGN UP WITH APPLE

L]

§ SIGN UP WITH FACEBOOK

B SIGN UPWITH EMAIL

Already registered? LOGIN

Kldpsake nupul ,Registreeri"
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Kiirihendamine

e Agppliance connection @ ° Appliance connection
—

Turn OFF and then ON Searching your appliance
your appliance Dar'tam off your Bt hn sppisocking
for your appliance .

In case you can't switch OFF your appliance,
unplug (for at least 10 seconds) and then
plug its power supply

00:00:40

correctly capture the signal,

LuUlitage seade sisse. Parast sisselUlitamist
Kui see juba on sisse hakkab hOn rakendus
[Glitatud, lUlitage see teie kodumasinat
valja ja uuesti sisse. otsima.

° Appliance connection ° Appliance connection ° Appliance connection @
—

Searching your appliance Searching your appliance Your appliance has
Don't turn offyour Bluetooth Dot tum off your Bluetooth been correctly
identified!
Hob " T“:T—w < )
New appliance O New appliance o O -
JL tongappliancenameto.. w O JL tongappliancenameto.. o O
Brand
Model
Serial number
Is this your appliance?
PRODUCT NOT FOUND = NOITSNOT
Valige oma kodumasin, puudutage nuppu Rakendus leiab teie pliidi
LUhenda" ja oodake moni sekund. ja saate kuvada ja seadistada
funktsioone/retsepte hOn"i
kaudu



Valige hOn rakenduse retseptide mentust voi eriprogrammide menUust. Jargige samm-
sammult rakenduses olevaid juhiseid ja kui olete I6petanud, saatke parameetrid pliidile, mis
hakkab teie eest toitu valmistama.

Kui pliidiplaat saab rakendusest kasu, piiksub see 2 korda ja vilgub Uhe sekundijooksul, et
naidata, et juhised on katte saadud.

Retsepti alustamiseks vajutage nuppu ,My Chef".

Kui soovite ,My Chef" funktsioonist valjuda, hoidke nuppu 3 sek. all.

*Toiduvalmistamise tulemused voivad kasutatud kodgindude tdttu erineda.

Teise registreerimise protseduur:

1.Parast esmakordset registreerimist on vaja pliidil WiFi sisselogimisandmed lahtestada, sest pliit
onjuba teatud mandaadiga WiFi-vorku thendatud

2.Nende lahtestamiseks lUlitage pliit sisse

3.Vajutage WiFi-nuppu, kuni kuulete piiksu ja naete, et WiFi LED-tuli vilgub

4.Parast seda on tungivalt soovitatav pliidiplaat valja lUlitada ilma mobiilirakendust kasutamata
5.L.6puks alustage uuesti, nagu oleks see esimene litumine, lUlitades pliidi sisse ja jatkates
mobiilirakenduse abil tavalist litumisprotseduuri

TRAADITA UHENDUSE PARAMEETRID

Tehnoloogia Wi-Fi Bluetooth
Standard IEEE 802.11b/g/n Bluetoothv4.2, BR/EDR, BLE
Sagedusala(d) [MHZ] 2401 + 2483 2402 + 2480
Maksimaalne voimsus 100 10

[mWw]

Kaesolevaga kinnitab Candy Hoover Group Srl, et raadioseade vastab direktiivile 2014/53/EL ja
UK turul kehtivate asjakohaste &igusaktide nduetele. Vastavusdeklaratsiooni taistekst on
kattesaadav veebilehel www.candy-group.com

PRECI PROBE’'I MUDELI Et180 JUHTMETA PARAMEETRID

Tehnoloogia Bluetooth

Standard Bluetooth v4.0 BLE
Sagedusala(d) [MHZ] 2400 + 2480
Maksimaalne voimsus [mW] 2.5 -(4dBm)

4.3. TARVIKUD

4.3.1. PRECI PROBE & LADLE - intelligentne juhtmevaba toidutermomeeter (saadaval
olenevalt mudelist)

Taname, et ostsite Haieri Preci Probe toidutermomeetri. Pange tahele, et see td6tab ainult Haieri
induktsioonpliidiplaadiga ja enne selle kasutamist lugege 1abi jargmised kasutusjuhendis sisalduvad
juhised ja ohutusjuhised.

Sissejuhatus Preci Probe on juhtmevaba toidutermomeeter, mis annab kodukokkadele reaalajas
Ulevaate toidu sees toimuvast, et valtida ala- voi UlekUpsetamiskatastroofe ja tagada iga kord
taiuslik tulemus. See Uhendub otse tootega. Toidu Uksikasju ja reaalaja olekut saab vaadata
telefonist, mis muudab parimate tulemusete saavutamise Ulimugavaks. Lisateavet sidumise
janduannete kasutamise kohta leiate allolevatest juhistest.


http://www.candy-group.com/

Keraamiline kate

Soovitatav sisestamisulatus

v Andur

ENNE KASUTAMIST LAADIGE PRECI PROBE TOIDUTERMOMEETRIT

e Pange Preci Probe laadijasse ja sulgege kate.

o Uhendage laadija USB-kaabli abil USB-toiteallikaga, naiteks arvuti/ stilearvuti USB-adapteri
voiUSB-pesaga. Laadija ei pruugi oma automaatse valjalllitusfunktsiooni tdttu
toiteplokiga korralikult tédtada.

o Laadija LED-tuli stttibja vilgub laadimise ajal. See Itlitub valja, kui Preci Probe on taielikult laetud.

KULP

Kasutage toidu segamiseks toiduvalmistamise ajal termomeetriga kulpi.
e Puhastage kulp enne esimest kasutamist.

e Argekasutage kulpilahtisel tulel.

e Argeldigake kulpi.

e Arge laske kulbil otse kokku puutuda pliidi kuumade ligipaasetavate
osadega.

e Lubatudtemperatuur: 220 °C

Asend 1 Asend 2




4.4. TOIDUVALMISTAMISE ETTEVALMISTAMINE RAKENDUSEGA

Preci Probe termomeetrina

Méaarake rakenduses hOn soovitud sihttemperatuur, sisestage Preci Probe toidu sisse vdi koos
selle tarvikuga vedelike sisse ja ndete rakendusest temperatuuri tdusu kuni sihttemperatuuri
saavutamiseni.

See aitab teil igasuguse toidu temperatuuri tapselt sailitada. Seda ei saa kasutada, kui abistava
toiduvalmistamise funktsioon Assisted Cooking tédtab.

Assisted Cooking: Funktsioon ,,Cook with me*
Valige hOn App retseptide vdi eriprogrammide hulgast, jargige samm-sammult ettevalmistamist
ja seejarel maarab pliit automaatselt valitud kiipsetusmeetodi parameetrid.

Sous Vide

KUpsetusviis, milles toit pannakse vaakumkotti ja keedetakse madalal temperatuuril veevannis.

Sel viisil valmistatud toit on mahlasem ja drnem ning hoiab toitumisomadused muutumatuna,
muutes selle tervislikumaks ja maitsvamaks.

Valige rakendus hOn toidu kategooria, valige seda tuupi toiduvalmistamine, sisestage alus koos
toiduga potti veega ja induktsioonplit maarab taiusliku tulemuse saavutamiseks oige
toiduvalmistamistemperatuuri.

Grill
Valige rakendusest hOn toidu kategooria, valige seda tluupi toiduvalmistamine ja induktsioonpliit
viib grilli automaatselt eelnevalt maaratud aja jooksul digele temperatuurile.

Hautamine

Hautamisfunktsioon sobib ideaalselt kastmete, hautiste, hautatud roogade ja kdigi keskmise pika
kipsetusajaga valmististe valmistamiseks.

Rakenduses hOn leiduv automaatne funktsioon viib toidu drnalt kergelt keemistemperatuurini, hoides seda nii
kogu toiduvalmistamise aja.

Aurutamine

Aurutusfunktsiooniga saate aurutada toitu, naiteks kodogivilju, liha voi kala aurukorviga pottides.
Auruga kipsetamine on kiirem kui keetmine, kuna see ei ole vedelikku kastetud, see kaotab toidust
vahem toitaineid ja sailitab selle vitamiinisisalduse, parandades selle maitset ja struktuuri,
mis on kompaktsem ja meeldivam.

Vajadusel votke Uhendust volitatud teeninduskeskusega.




5. TOIDUVALMISTAMISE JUHISED

5.1. VOIMSUSTABEL

Ideaalne praadimiseks, kdrvetamiseks, supi keema

o ») Kiire kuumenemine, véimendi )
ajamiseks, vee keetmiseks
Ideaalne toiduvalmistamise alustamiseks,
11-13 Praadimine, grillimine, pUsiv keetmine prunistamiseks, pasta valmistamiseks, frittimiseks,
grilimiseks
Ideaalne hautamise eelsoojendamiseks, drnaks
5-10 Hautamine, toiduvalmistamine keetmiseks, kiipsetamiseks, pikaks ja pidevaks
praadimiseks (riis, praad, pannkoogid*)
Keetmine, soojas hoidmine, aeglane Ideaalne aeglase toiduvalmistamise retseptide, drna
3-4 toid Imi . keetmise, kooreste kastmete ja vedeliku
oiduvalmistamine valmistamiseks
Sulatamine, vedelana hoidmine, Orn soojenemine vaikeste towdxfkogustejaoks, aeglane
1-2 | . soojenemine, sulamine ja Sokolaadi vedeluse
sulatamine sailitamine **
VALJAS - -

*Pidevalt praadiv pannkook tasemel 5-6.

** Sulamistase 2, kui hakkab sulama, lUlituge vedelana hoidmiseks tasemele 1.

5.2. TOIDUVALMISTAMISTABEL

Eelsoojendus

Toiduvalmista-

TOIDU
RETSEPT
KATEGOORIA
Pastatooted Vee soojendamine 14-15 6-11
Riisipuding Piima soojendamine 13-15 6-8
Pasta ja riis Keedetud riis Vee soojendamine 14-15 6-8
Risotto Praadimine ja 13-15 6-8
rostimine
Réstitud lina Praadimine ja 10-13 6-11
rostimine
) Grillitud praad Grilli eelsoojendus 10-13 10-13
Liha Vorstid ja hamburger Grilli eelsoojendus 10-11 10-13
Kanatukid Panni eelsoojendus 10-11 6-10
Paneeritud steik Panni eelsoojendus 6-11 10-13
Grillitud kala Grilli eelsoojendus 10-13 8-10
Kalafilee Segamisega 10-13 8-10
Kala praadimine
Krevetid Segamisega 10-13 10-13
praadimine
Varsked praekartulid Oli soojendamine* 14 11-14
PR Kulmutatud praekartulid Oli soojendamine* 14 11-14
Koédgiviljad — —— — -
R ey Grillitud kéogiviljad Grilli eelsoojendus 6-11 10-13
ja kaunviljad Paprika, suvikorvits ja
prika, suv ] Panni eelsoojendus 6-11 10-13
baklazaan
Kdvaks keedetud munad Vee soojendamine 14-15 6-8
_ Munad Praetud munad Segamisega 10-13 8-10
jamunatooted praadimine
Pannkoogid Panni eelsoojendus 6-11 5-7
Tomatikastmed KéStmEtg 4-6 2-4
soojendamine
Kastmed, Sulatatud juust Sulatamine 6-11 2-5
kreemid Kreem ja vanillikreem Kreem\ . 4-6 2-4
jamagustoit soojendamine
Sulatatud Sokolaad Sulatamine 1
Voi Sulatamine 1-3




6. HOOLDUS JA PUHASTUS

6.1. ULDISED SOOVITUSED

Regulaarne puhastamine voib pikendada seadme eluiga.

e Puhastage pliidiplaat parast iga kasutamist;

e Kasutage alati puhta alusega kd6gindusid;

e Kriimustused pinnal ei m&juta seadme toimimist;

e Kasutage spetsiaalset pliidi pinnale sobivat puhastusvahendit:
e Kasutage klaasijaoks spetsiaalset kaabitsat.

6.2. PLIIDIPLAADI PUHASTAMINE

Enne puhastamist veenduge, et kipsetamistsoonid on valja lUlitatud. Jargige alati soovitatud puhastusjuhiseid
javaltige abrasiivsete toodete kasutamist, mis vdivad pliidi pinda kahjustada.

a) RASVANEPIND

Seda protseduuri soovitatakse jargmistes olukordades: praadimisest vai grillimisest tingitud pritsmed.

e [ aske plidilmaha jahtuda.

® |mage kddgipaberisisse potti Umbritsev ligne vedelik, seejarel eemaldage pott.

e Puhastage toiduvalmistamispind lapija puhastusvahendilahusega.

e Vajadusel puhastage pliidiplaati teist korda kuuma vee ja induktsioonpliidiplaatide puhastusvahendiga.

b) SUHKRUNE PIND
Seda protseduuri soovitatakse kasutada toitude puhul, mis tuleb kdrge suhkrusisalduse tottu kohe eemaldada,
et valtida pliidi pinna kahjustamist (siirupid, moosid voi konservid).

e Kuipliit onveel soe, image potti Umbritsev ligne vedelik kddgipaberiga, seejarel eemaldage pott.

e Vajadusel soovitame jadkide eemaldamiseks kasutada terava nurga all kaabitsat.

® Puhastage toiduvalmistamispind pesulahusega ja kuivatage kddgipaberiga.

e \ajadusel puhastage pliidiplaati teist korda kuuma vee ja induktsioonpliidiplaatide puhastusvahendiga.

c) TARKLISERIKAS PIND

Seda puhastusprotseduuri soovitatakse kasutada jargmist tutpi toitude puhul: pastatoidud, riis ja kartulid.
®  Image kddgipaberisisse potti Umbritsev ligne vedelik, seejarel eemaldage pott.

e [ aske plidilmaha jahtuda.

e Tarklisejaakide niisutamiseks kasutage niisket lappi. Laske sellel paar minutit seista.

e Puhastage toiduvalmistamispind lapija puhastusvahendilahusega.

e Parast puhastamist puhkige pliidiplaat pehme lapiga kuivaks.

e Vajadusel puhastage pliidiplaati teist korda kuuma vee ja induktsioonpliidiplaatide puhastusvahendiga.

MARKUS. Palun kaaluge neid juhiseid ka jargmiste probleemide korral: veeréngad, lubjaréngad, rasvaplekid.

d) LAIKIVMETALNE VARVIMUUTUS

Kasutage aadika-vee lahust ja puhastage klaaspind lapiga.




7. KUVATORGE JA ULEVAATUS

7.1. VEAOTSING
Voimalikud pohjused | Midateha

Veenduge, et induktsioonpliit
on Uhendatud toiteallikaga.

. Kontrollige, ega teie kodus
Toide puudub. voi piirkonnas ole elektrikatkestust.
Probleemi ptsimisel kutsuge
kvalifitseeritud tehnik.

Induktsioonpliiti ei saa
sisse lUlitada.

Avage juhtelemendid, vaadates

Puutenupud ei reageeri. Juhtnupud on lukus. jaotist ,Kuidas toode toimib".

) Juhtelementidel voib olla veejadke Veenduge, et puutetundlik

Puutetundlikke . ) . i S o
) vOi te ei pruugi nuppudele diget juhtimisala onkuiv ja kasutage
juhtelemente on raske ) .
survet avaldada. juhtnuppude puudutamisel
kasutada. o
diget survet.

Karedate servadega Kasutage lameda ja sileda p&hjaga

kdogindud. Kasutatakse koogitarbeid. Vt jaotisi . Qigete
sobimatuid abrasiivseid kddgindude valimine” ja ,Hooldus
katrimis- voi ja puhastamine”.
puhastusvahendeid.

Klaas on kriimuline.

Selle pohjuseks voib olla
Méned pannid tekitavad krobisevaid koogindude konstruktsioon
ja kidpsuvaid helisid. (erinevad metallikihid vibreerivad

See on kddgindude puhul tavaline
ja eiviita veale.

erinevalt).
Induktsioonpliit teeb . See on normaalne, kuid mura peaks
o i ) Selle péhjuseks ) N
madalat Umisevat mura, kui ) ) . ) vaiksemaks muutuma voi taielikult
- on induktsioonkUpsetamise o
seda kasutatakse korgel : kaduma, kui vahendate kuumuse
tehnoloogia. )
kuumusel. seadistust.
Teie induktsioonpliidi sisse ehitatud o
. ; B i See onnormaalne ja eivaja
jahutusventilaator on sisse lUlitatud, tequtsemist. Arae lilitage
Induktsioonpliidist lahtuv et valtida elektroonika .g o g . 9
) o . A 0 induktsioonpliidi toidet
ventilaatorimura. Ulekuumenemist. See voib jatkuda N g ; )
- ) ; o vooluvdrgust vélja, kui ventilaator
ka parast induktsioonpliidi o
fi o ) tootab.
valjaltlitamist.
Induktsioonpliit ei suuda panni
tuvastada, kuna see ei sobi Kasutage
. induktsioonklpsetamiseks. induktsioonkipsetamiseks sobivaid
Pannid ei kuumene ) L ) o e A
ia naidikul Induktsioonpliit ei suuda panni koogindusid. Vt jaotist ,Oigete
] B tuvastada, kuna see kodgindude valimine”. Tsentreerige
kuvatakse ,U". . - P A o
on kipsetustsoonijaoks liga vaike pann ja veenduge, et selle pohi
voi ei ole see korralikult tsooni vastab kipsetustsooni suurusele.
keskele asetatud.
Induktsioonplit YO.I kypsetusts?on Markige Ules veatahed ja -numbrid,
on ootamatult valja lulitunud, kdlab - : -
. ) I eemaldage induktsioonpliit
helisignaal ja kuvatakse veakood Tehniline rike. - .
vooluvorgust ja votke Uhendust
kvalifitseeritud tehnikuga.

(tavaliselt vaheldub kipsetustaimeri
ekraanil Ghe v&i kahe numbriga).

Veenduge, et samal ajal ei
! : j ks Uhtegi nuppu, ja

L ! Kahe nupu samaaegne vajutamine, vajutataks uhteginuppu. |
Ekraanile ilmub hoiatus dO. veetilgad v tolm Klaasil puhastage pliit vee vi tolmu
eemaldamiseks.
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7.1.1. TORKEKOODID

EO Eesmine Helistage ASA-le
vasak
E1 Eesmine Helistage ASA-le
vasak
Helistage ASA-le
E2 Eesmine Helistage ASA-le
vasak
Helistage ASA-le
E Helistage ASA-le
3 Eesmine Helistage ASA-le
vasak
Helistage ASA-le
Helistage ASA-le
Helistage ASA-le
Helistage ASA-le
E4 Vasak Parem Helistage ASA-le
Kontrollige toitefaasi signaali ja sagedust, kui see on korras,
helistage ASA-le
Kontrollige toitekaablit ja diferentsiaaltermostaati, kui kdik on
korras, helistage ASA-le
Oodake jahtumist, puhastage ja/voi eemaldage voorkehad
ES5 Eesmine Helistage ASA-le
vasak
Cz4 Cz1 Helistage ASA-le
E6 Kontrollige paigaldusndudeid kasutusjuhendist, kui see on korras,
Cz3 Cz2 A
helistage ASA-le
Heli ASA-|
Coa ca e Tstage SA-le
E7 Helistage ASA-le
Cr3 C22 Helistage ASA-le
Kontrollige paigaldusndudeid kasutusjuhendist, kui see on korras,
Coa cr . _ _ heli.stage ASA—Ie . _
Kontrollige paigaldusndudeid kasutusjuhendist, kui see on korras,
E8 helistage ASA-le
Cz3 Cz2
Helistage ASA-le
E9 Eesmine Helistage ASA-le
vasak

*ASA = teeninduskeskus



8. KESKKONNAKAITSE JA KASUTUSELT

KORVALDAMINE

8.1 KESKKONNA SAASTMINE
JA AUSTAMINE

Soovitused parimate tulemuste saavutami-
seks;

Kasutage potte ja panne, mille pohja labimodt
on kiipsetustoonilabimddduga vordne;
Kasutage ainult lamedapohjalisi potte ja panne;
Voimaluse korral hoidke kaant keetmise ajal
peal;

Kipsetage koogivilju, kartuleid jne minimaalse
veekogusega, et vahendada kupsetusaega;
Kasutage survekeetjat, kuna see vahendab
veelgi energiatarbimist ja kipsetusaega.
Asetage pott plidiplaadil piiritletud kUpse-
tustsooni keskele.

8.2 JAATMEKAITLUS
JA KESKKONNAKAITSE

See seade on margistatud
vastavalt Euroopa direktiivile
2012/19/EL elektri-

ja elektroonikaseadmetest
tekkinud jaatmete
(elektroonikaromude) kohta.
Elektroonikaromud sisaldavad
nii saasteaineid (millel vdib olla
negatiivne moju keskkonnale)
kui ka pohielemente (mida saab
korduskasutada).

Zema energijas patérina dati saskana ar Komisija

On oluline, et elektroonikaromud Iabiksid
eritdotluse  saasteainete  nduetekohaseks
eemaldamiseks ja korvaldamiseks ning koikide
materjalide ringlussevétuks. Uksikisikul vaib olla
tahtis roll selle tagamisel, et elektroonikaromud
ei muutuks keskkonnaprobleemiks; oluline
on jargida moningaid pohireegleid:

e FElektroonikaromusid ei tohiks kaidelda koos
olmejaatmetega;

e Flektroonikaromud tuleks viia spetsiaalse-
tesse kogumiskohtadesse, mida haldab kohalik
omavalitsus voi registreeritud ettevote.

Paljudes riikides voib toimida suurte olmeelekt-
roonikaromude kogumisteenus. Uue seadme
ostmisel saate vana tagastada muUjale,
kes peab selle Uhekordselt tasuta vastu votma,
kui vana seade on uuega sama tulpi ja samade
funktsioonidega.

sRegulu (ES) 2023/826.

Periods, péc kura iekarta

Stavoklis Energijas patéring automatiski sasniedz
stavokli
Ootereziim 0.5 kW 20 min




9. PAIGALDAMINE

Elektripaigaldis

Toitekaabel: Seade on varustatud toitekaabliga, mis tuleb Uhendada koduse elektrivorguga.
Erinevad Uhendusvoimalused vastavalt koduse toiteallika tuubile leiate vastavalt diagrammilt.
Andmesildil on ndidatud ka seadme lubatud Uhenduspinge ja sellele vastav energiatarve.

380-415V ~ 2N 50/60 Hz 220-240V ~50/60 Hz
S — 11— —
. |, 380:415V~ L
220-240 V~
—= N 2 —N J
YE/GR _ @ 00#........._‘ _ @

PLIIT 60-65 cm

Kaabli pikkus 1150 mm

\ raadius 4mm




Tooriistad

SEKTSIOONID - LAIUS 60 ja 65

—0 T ULEVAL
( e min 45 l ~ |h
min 45 -
—
|C ~ | _¥ Tmins7 [C ~ | ¥

”ﬁ —_— — — _,"mizlo /fﬂ -—— — min 10 min 57
(. I :
I I
o e i Pty

I It

I e
S «"z'o“AfHI PR |

- 'D L O a O 0 .. . o O O'O
o & =3 Qc’ & 5T o -G'ODF - T

* Seadme nduetekohaseks kasutamiseks veenduge,
et pliidiplaadi all on nduetele vastav dhuvool vastavalt
paigaldusjuhistele.
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STANDARDSED SISSEEHITATUD MOODUD 60

*28 all oleva ahjuga

UHETASASED SISSEEHITATUD MOODUD 60 (Ei kehti kaldklaasiga mudelite korral)

~
’77,;7 $<

*34 alloleva ahjuga




UHETASASED SISSEEHITATUD MOODUD 60 (Ei kehti kaldklaasiga mudelite korral)

w>|
Rs8 : R6
Rs8 _R6
| /
i 590 ‘
| =
j_ e \ 5602 \
7| %
—f|—-—-—-—-r1-—= = 594+
A ] A <|
| Jaotis AA’
]
! 510
L |
560*2 !
594! | 480+ ‘
@ 514%L
Jaotis BB’

STANDARDSED SISSEEHITATUD MOODUD 65 ULAOSA

*28 alloleva ahjuga




SUVENDUSSUVENDIMOOTMED 65 (Ei kehti kaldklaasiga mudelite korral)

*34 alloleva ahjuga

SUVENDUSSUVENDI MOOTMED 65(Ei kehti kaldklaasiga mudelite korral)

@ >|
R<8 . R6
Rs<8 _R6
N |
| 650
]
e 560"
__________l__ ol %
= X —a S = 654t
A A <f| wn
| Jaotis AA’
]
! 510
560" |
65421 ! 480+
ol 5144

pealtvaade Jaotis BB’




A: Soovitame vahemalt 650 mm kaugust, kuid eelistatav on tutvuda pliidiplaadi kasutusjuhendiga;
B: Kaaluge praktilise ruumi jatmist kddgitdoriistade kasitsemiseks ning toiduvalmistamisel tekkiva
auru ja kondensatsiooni jaoks;

C: 35 mm sUvistatud august tagaosa/tagaosa paneelini;

D: 35 mm kdrvalasuvast moéoblist (60 cm pliidiplaadi puhul);

D: 55 mm kdrvalasuvast moéoblist (65 cm pliidiplaadi puhul).
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SVEIKI

Dékojame, kad pasirinkote misy gaminj. Kad uztikrintuméte savo sauga
ir pasiektumeéte geriausiy rezultaty, atidziai perskaitykite $j vadova, taip pat
saugos nurodymus, ir iSsaugokite ateiciai. Pries montuodami kaitlente uzsirasykite
serijos numerj, kurio gali prireikti remontui. Patikrinkite, ar néra transportuojant
atsiradusiy pazeidimy, ir, jei nesate tikri, prieS naudodami pasitarkite su techniku.
Pakavimo medziagas laikykite vaikams nepasiekiamoje vietoje.

PASTABA. Atkreipkite démesj, kad kaitlentés priedai gali skirtis priklausomai
nuo jsigyto modelio.




1. SAUGOS INFORMACIJA

1.1. BENDRIEJI |SPEJIMAI

« Pries montuodami ar naudodami §j prietaisg, atidziai perskaitykite
Sig instrukcija.

«|SPEJIMAS. Jei pavirsius jtrikes, i&junkite prietaisg, kad
iISvengtumeéte elektros smugio.

« NIEKADA nebandykite gesinti ugnies vandeniu, bet isjunkite
prietaisg ir uzdenkite liepsng, pvz., dangciu arba prieSgaisrine
antklode.

« |SPEJIMAS. Gaisro pavojus: nelaikykite daikty ant maisto ruogimo
pavirsiy.

«|SPEJIMAS. Naudokite tik tokias kaitlen¢iy apsaugas, kurias
suprojektavo maisto ruosSimo prietaiso gamintojas arba kuriy
tinkamuma prietaiso gamintojas nurode naudojimo instrukcijoje,
arbaj prietaisg jmontuotas kaitlenciy apsaugas. Netinkamy apsaugy
naudojimas gali tapti nelaimingy atsitikimy priezastimi.

1.1.1. Naudojimo apribojimai

.Sis prietaisas neskirtas naudoti asmenims (jskaitant vaikus), kuriy
fiziniai, jutiminiai ar protiniai gebejimai yra riboti arba kurie neturi
arba duoda nurodymus, kaip naudotis prietaisu.

. Prizidrekite vaikus, kad nezaisty su prietaisu.

. Sj prietaisg gali naudoti vaikai nuo 8 mety ir asmenys, kuriy fiziniai,
jutiminiai ar protiniai gebéjimai yra riboti arba kurie neturi patirties
naudoti prietaisg, ir jie supranta su tuo susijusj pavojy.

. Vaikai negali zaisti su prietaisu.

. Vaikai be prieziuros negali valytiir priziaréti Sio prietaiso.




.Sis prietaisas atitinka elektromagnetinés saugos standartus.
TaCiau asmenys, turintys sirdies stimuliatoriy ar kity elektriniy
implanty (pvz., insulino pompy), prie$ naudodami §j prietaisg turi
pasikonsultuoti su gydytoju arba implanty gamintoju, kad jsitikinty,
jog elektromagnetinis laukas nepaveiks jy implanty. Nesilaikant
sio patarimo galima mirti.

1.1.2. Naudokite pagal paskirtj

. Sis prietaisas skirtas naudoti buityje ir panasiais tikslais, pvz.:

- darbuotojy virtuvés zonose parduotuveése, biuruose ir kitoje
darbo aplinkoje;

- Ukiy pastatuose;

- klientams viesbuciuose, moteliuose ir kitose gyvenamojo tipo
aplinkose;

- nakvynes su pusryciais tipo apgyvendinimo vietose.
. Niekada nenaudokite prietaiso kaip darbinio ar laikymo pavirsiaus.
. Niekada nenaudokite prietaiso patalpai Sildyti.

1.2. |RENGIMAS

o Jei maitinimo laidas pazeistas, jj turi pakeisti gamintojas,
jotechninés prieziGros atstovas arba panasios kvalifikacijos
asmenys, kad buty isvengta pavojaus.

« Labaisvarbu ir privaloma prijungti prie geros jzeminimo sistemos.
« S| prietaisg turi tinkamai sumontuoti ir jzeminti tik atitinkama
kvalifikacijg turintis asmuo.

o Pries atlikdami bet kokius prietaiso techninés ar kitokios
prieziuros darbus atjunkite jj nuo elektros tinklo, kad iSvengtumete
pavojaus, galinCio sukelti suzalojimus ar pjuvius.

o Pateikite Sig informacijg asmeniui, atsakingam uz prietaiso
montavima, nes ji gali sumazinti montavimo islaidas.

« Netinkamai sumontavus prietaisg, gali buti panaikintos garantijos
arba nustoti galioti pretenzijos dél atsakomybés.




1.3. ELEKTROS |SPEJIMAI

« Sis prietaisas turéty buti prijungtas prie grandinés, kurioje
yraizoliuojantis jungiklis, uztikrinantis visiskg visy poliy atjungimg
nuo maitinimo Saltinio esant lll kategorijos virSjtampiui. Atjungimo
priemoneés turi atitikti rasytines taisykles.

« JSPEJIMAS. Kad i$vengtuméte pavojaus, kuris gal kilti &ilumos
tiekimo jrenginj netycia nustacius iS naujo, prietaiso negalima jjungti
isoriniu  perjungikliu, pvz., laikmaciu, arba jungti prie nuolat
jjungiamos ir isjungiamos grandineés.

« Prietaisas neturi buti valdomas iSoriniu laikmaciu arba atskira
nuotolinio valdymo sistema.

« Buitines elektros instaliacijos sistemos pakeitimus gali atlikti
tik kvalifikuotas elektrikas.

« Nesilaikant Sio patarimo, galiistikti elektros smugis arba mirtis.

1.4. NAUDOJIMAS IR PRIEZIURA

« JSPEJIMAS. Naudojamas prietaisas ir jo pasiekiamos dalys jkaista.
Saugokités salyCio su kaitinimo elementais. Neleiskite artintis
« JSPEJIMAS. Maisto ruoda ant kaitlentés su riebalais ar aliejumi
be priezitros gali buti pavojinga ir sukelti gaisra.

o ATSARGIAI. Maisto ruoSos procesas turi bati prizirimas.
Trumpalaikis maisto ruosos procesas turi bati nuolat prizidrimas.

o Pries atlikdami bet kokius prietaiso techninés ar kitokios
prieziuros darbus atjunkite jj nuo elektros tinklo.

« Ant Sio prietaiso niekada negalima déti degiy medziagy
ar produkty.

« Nedekite metaliniy daikty, tokiy kaip peiliai, Sakutés, Saukstai
ir dangteliai, ant kaitlentes pavirSiaus, nes jie gali jkaisti.

« Nenaudokite garinio valytuvo.




« Nevalykite viryklés virSaus gariniu valikliu.

« Nelaikykite daikty ant maisto ruosos pavirsiy.

« Saugokites, kad kuino dalys, drabuziai ar kiti daiktai nesiliesty prie
indukcinio stiklo, kol pavirSius neatveses. Ant karsto pavirSiaus
galima deti tik tinkamus maisto ruosos indus.

« Puody rankenos gali buti karstos. Patikrinkite, ar puody rankenos
néra i$sikisusios viré kity jjungty kaitviec¢iy. Zidrékite, kad rankeny
nepasiekty vaikai. Nesilaikant sio patarimo galima patirti nudegimy
ir nusiplikymuy.

o Jtraukus apsauginj dangtel, atidengiami astrus virykles
gremztuko asmenys. Naudokite itin atsargiai ir visada laikykite
saugiai ir vaikams nepasiekiamoje vietoje. Nesilaikydami atsargumo,
galite susizeisti arba jsipjauti.

o Nedeékite ir nepalikite jokiy magnetiniy daikty (pvz., kredito
korteliy, atminties korteliy) ar elektroniniy prietaisy (pvz.,
kompiuteriy, MP3 grotuvy) $Salia prietaiso, nes juos gali paveikti
jo elektromagnetinis laukas.

« Neremontuokite ir nekeiskite jokiy prietaiso daliy, nebent
tai konkreciai rekomenduojama vadove. Visus kitus techninés
priezitros darbus turi atlikti kvalifikuotas technikas.

o Nedekite ir nemeskite sunkiy daikty ant virykles.

« Nenaudokite keptuviy nelygiais krastais ir nevilkite keptuviy
per indukcinio stiklo pavirsSiy, nes tai gali subraizyti stikla.

« Valydami virykle nenaudokite Sveitikliy ar kity stipriy abrazyviniy
valymo priemoniy, nes jie gali subraizyti indukcinj stiklg.

« Nenaudokite maisto ruosos indy adapteriy.

« JSPEJIMAS. Kai viena ar kelios kaitvietés yra ijungtos, apie likutinj
karstj atitinkamos kaitvietés rodinyje jspéjama vaizdiniu H simboliu.
Kai rodomas Sis simbolis, bukite atsargus ir nelieskite kaitlentes,
nes galite nusideginti.




1.5. |SPEJIMAI Belaidis temperatiiros zondas (galimas priklausomai
nuo modelio)

Sis gaminys skirtas tik kaitlentems. Jj reikia naudoti tik taip, kaip
nurodyta Siame naudotojo vadove.

o NELIESKITE PreciProbe zondo PLIKOMIS RANKOMIS VOS TIK
BAIGE RUOSTI MAISTA. Baige ruo$ti maistg, PreciProbe zondgi§
maisto istraukite visada su orkaites pirstinemis.

« Gaminant maistg, Preci Probe zondo metalinj strypg reikia
tinkamai IKIGALO JKISTIj maista, kad atsiremty j JUODA keraminj
KRASTA.

jkiskite Preci Probe zonda
maista iki ¢ia

« Nenaudokite jutiklio Preci Probe mikrobangy krosnelgje.

« Jutiklj Preci Probe galima valytiir plauti, bet ilgai nelaikykite jo
vandenyje.

« Sis gaminys neskirtas naudoti 12 mety ir jaunesniems asmenims.
o Tiekéjas neatsako uzjokius jutiklio Preci Probe pazeidimus dél
netinkamo prietaiso naudojimo.

o Pries naudodamijutiklj Preci Probe nuvalykite.

« Zondas gali veikti Sioje temperaturoje: nuo 10 °C iki 100 °C
didziausios vidinés metalinés dalies temperattros. Keraminés
dalies temperatura gali siekti 350 °C.

« Jeijutiklio Preci Probe temperatura virsija 100 °C, maisto

ruosimas bus sustabdytas, o jutiklj Preci Probe reikia kuo greiciau
iSimtiis orkaités, mavint pirstines, kad nebuty pazeistas zondas.




2. GAMINIO PRISTATYMAS

2.1. GAMINIO VAIZDAS IS VIRSAUS

—»  Kaitvietes
P et lal " ——— Valdymo skydelis
2.2. VALDYMO SKYDELIS
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1. JJUNGIMAS /ISJUNGIMAS 5. Nuotolinis valdymas 9. Pristabdymas
2. JWI-FI" 6. Visazona 10. Uzraktas nuo vaiky
3. Silumos palaikymas 7. Varycook"* 11. Létas virimas
4. Virinimas 8. Laikmatis / minuciy skaitiklis ~ 12. Lydymas

* Galimas priklausomai nuo modelio




3. PRIES PRADEDANT

3.1. BENDROJIINFORMACIJA

Prie$ pradedant svarbu Zinoti: visos Sios kaitlentés funkcijos yra suprojektuotos taip, kad atitikty
griezCiausias saugos taisykles.

Dél Sios priezasties:

o Kaikurios funkcijos bus suaktyvintos arba bus automatigkai iSjungtos, jei ant kaitvieciy nebus
maisto ruo$os indy arba jei jy padétis bus netinkama.

o Kitais atvejais funkcijos bus automatiskai isjungtos po keliy sekundziy, kai reikés atlikti daugiau
neivieng veiksma (pvz., jjungsite kaitlente, bet nepasirinksite kaitvietés).

e Jeiprietaisas naudojamas ilgai, jis gali neiSsijungtiis karto, net ir iSjungus visas kaitvietes, nes
yra ausinimo fazéje; kol prietaisas atveés, kaitvietés rodinyje rodomas simbolis H.

Saugus jjungimas: gaminys j jungiamas, kai ant kaitvietés yra maisto ruoos indy. Sildymas
nejsijungia arba sustoja, jei nera maisto ruosos indy arba jei jie nuimami.

Saugus isjungimas: dél saugumo priezasciy kiekvienai kaitvietei nustatytas maksimalus veikimo
laikas, kuris priklauso nuo nustatyto didziausio galingumo lygio.

3.2. GALIOS VALDYMAS

Kai gaminys naudojamas pirma karta, kaitlentéje nustatoma didziausia galima galia. Naudojant
galios valdymo funkcijg, galima pasirinkti skirtingas galios ribas, atsizvelgiant | namy Ukyje esantj
elektros energijos saltinj.

Kaip nustatyti galios valdymg
Galima nustatyti didzZiausig indukcinés kaitlentes sugerties galig ir pasirinkti skirtingus galios
diapazonus.

Indukcineés kaitlentés gali automatiskai apriboti savo veikima mazesniu galingumu, kad buty iSvengta
perkrovos pavojaus.

Norédami naudotis galios valdymo funkcija:

e Jiunkite kaitlente, tada vienu metu paspauskite valdymo skydelio mygtukus +ir -.
e Laikmacio indikatorius rodys ,P8", o taireiskia 8 galios lygj. Numatytasis rezimas yra 7,4 kW.

Jei norite perjungti j kitg lygj
e Norédami pakeisti galios valdymo lygj, paspauskite + arba -.
e Yra8galios lygiai: nuo ,P1"iki,P8" Laikmacio indikatorius rodys vieng i$ jy:

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8

2 kW 2,5 kW 3 kW 3,5 kW 4,5 kW 5,5 kW 6,8 kW 7,4 kW




Galios valdymo funkcijos patvirtinimas ir iSjungimas

Norédami patvirtinti, iSjunkite kaitlente. Galios lygis bus iSsaugotas automatiskai. Pasirinkta verté
iSsaugoma visam laikui ir islieka net ir iSjungus tinklo maitinima.

Jeinorite pakeisti galios lygj, pakartokite pirmiau aprasytg proceddra.

PASTABA. Priklausomai nuo galios valdymo pasirinkimo, kai kurie kaitvieciy galios lygiai ir funkcijos
gali buti automatiskai apriboti, kad nebuty virSyta pasirinkta verté. Konkreciai, jei galios valdymo
lygis nustatytas mazesnis nei 4,5 kW, negalima pasirinkti didelés galios funkcijos, .Varycook”
ir kai kuriy maisto ruo$os budy su programele.

Paskutinis galios lygio pasirinkimas gali bati atmestas / pakoreguotas atsizvelgiant j po ankstesnio
nustatymo likusig galia.

3.3. TINKAMY MAISTO RUOSOS INDY PASIRINKIMAS

3.3.1. Maisto ruosos indy charakteristikos
Naudokite tik indus su indukcijos simboliu.

e Tinka tik maisto ruosos indai su visiskai ploks¢iu dugnu. PrieSingu atveju gali susidaryti Sios
situacijos:

- indas neaptinkamas;
- mazas nasumas;
- nepageidaujamas triukSmas.

e Tik maisto ruosos indai su lygiu pagrindu, kad nebraizyty kaitlentés pavirsiaus.

PASTABA. Kad jbrézimy buty kuo maziau, kiek galédami venkite judintiindg ant stiklo pavirsiaus.

Magneto testas

Ruosiant maistg indukciniu budu, silumai generuoti naudojamas magnetizmas, todél induose turi
buti gelezies. Jeijau turite maisto ruosos indy reikmeny, galite magnetu patikrinti, ar jy medziaga
magnetiné. Indai yra tinkami, jei magnetas juos traukia.

Netinka maisto ruosos indai, pagaminti is Siy medziagy: grynas nerudijantis plienas, aliuminis arba
varis be magnetinio pagrindo, stiklas, medis, porcelianas, keramika, moliniai indai.

3.3.2. Aukstesnés kokybés maisto ruosos indai

Visi maisto ruosos indai su indukcijos simboliu paprastai

yra priimtini.

Taciau, priklausomai nuo pagrindo tipo, jy naudojimas gali skirtis.
Naudojant didelius maisto ruo$os indus su mazesniu
feromagnetiniu elementu, jkaista tik feromagnetinis elementas. Del to Siluma gali pasiskirstyti
netolygiai.

3.3.3. Matmenys iriSdéstymas

Visada naudokite kaitviete, kuri geriausiai atitinka maisto ruosos indo pagrindo skersmen.
Padékite indg ant kaitvieteés ir jsitikinkite, kad jis yra jos centre.




PASTABA. Rekomenduojama nenaudotiindy, kurie iSsikisa uz kaitvietés perimetro.

Kad kaitlente veikty tinkamai, butina naudotiindus, kuriy dugno skersmuo patenkajtoliau pateiktoje
lenteléje aprasytg intervala.

/iq‘
Y

E =% F min. 90 mm 160 mm 160 mm

e max. 180 mm 220 mm 200x380 mm

PASTABA. Naudojant mazesnius nei reikalaujama maisto ruosos indus, jy nejmanoma aptikti.
Naudojant didesnius nei reikalaujama indus, gali atsirasti veikimo sutrikimy arba prastas veikimas.

DEMESIO. Maisto ruosimo ar kaitvietés atvésimo metu nedékite maisto ruogos indo ant / $alia
valdymo skydelio.




4. GAMINIO VEIKIMAS

4.1. KAIP GAMINYS VEIKIA

@ KAITLENTES JJUNGIMAS / ISJUNGIMAS

Norédamijjungti / iSjungti kaitlente, paspauskite
ir palaikykite. Apie prietaiso blUseng pranesa s ow O oo O
specialus garsas.
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53 PASIRINKITE KAITVIETE IR NUSTATYKITE GALIA

Kaitlente gali automatiskai atpazinti maisto ruosos indg, kai tik jis pastatomas ant kaitvietes, tada
uzsidega atitinkamos kaitvietés indikatorius. Siame etape galios lygis neaktyvinamas.
Kaitviete galima pasirinkti paspaudus jos indikatoriy.

H B B B
Galig galima nustatyti: N Nl
pir§tu pastumiant slankiklj; s v o on 4 arbe s 2 s o I
paspaudus tiesiai ant reikiamo lygio. ‘) ()
‘5\ e \ |

Naudotojas gali keisti galios lygj maisto ruosos metu, pakartodamas tuos pacius veiksmus.
Skaiciai rodo nustatyta galios lygj: kiekvienai kaitvietei nustatytas skirtingas galios lygiy skaicius —
nuo 1 (maziausias) iki 14 (didziausias). Kiekvienam lygiui nustatytas automatinio iSsijungimo laikas,
kuris gali bati nuo 1 iki 8 valandy.

Galios lygis RSN 3 4 5 6 7 8 9 | 10| 11| 12 | 13 | 14
Laikas (val.) 3] 8 5 4 3 3 2 2 2 2 2 2 2 1
DIDELES GALIOS FUNKCIJA: galima pasirinkti ir greitg kaitinima, paspaudus slankiklj ties &

- Funkcija gali bati naudojama bet kurioje virimo zonoje;
- Po 10 minuc¢iy didelés galios funkcija automatiskai persijungia j 14 lygj.

DEMESIO. Jeigu jjungus virykle arba pabaigus visus maisto ruo$os darbus per vieng minute
nustatomas bet koks galios lygis, kaitlente iSsijungia.

Jeiekrane rodoma ;"Jf tai reiskia, kad:

o maisto ruosos indas néra pastatytas ant pasirinktos kaitvietes;

o indas pastatytas netinkamoje padétyje / visai nepastatytas ant kaitlentés;

e indas netinka indukcijai;

o indo matmenys yra mazesni uz maziausig pasirinktoje kaitvietéje reikalaujama indo skersmenj
(12 psl.).

o Jeitinkamas maisto ruosos indas nepastatomas per 1 minute, kaitviete isjungiama.




H: kai Sis simbolis pasirodo ant skaitmeny, reiskia, kad kaitviete vis dar karsta. Kai pavirsius
atvesta iki saugios temperataros, simboliai dingsta.

|| PRISTABDYMAS

Visas kaitlentes galima pristabdyti paspaudziant atitinkama klavisg, o ne iSjungiant.

Norédami jjungti §ig funkcija, paspauskite 1l . Visoms kaitvietéms bus rodomiindikatoriai |l
ir maisto ruosa bus sustabdyta.

Norédamiigjungti, paspauskite Il ir ankstesni galios nustatymai bus atkurti.

ISPEJIMAS. jjungus pristabdymo rezima, visi valdikliai, isskyrus JJUNGIMO / ISJUNGIMO valdiklj,
yra isjungiami. Tokiu budu skubiu atveju indukcine kaitlente visada galima isjungti JJUNGIMO /
ISJUNGIMO valdikliu.

(® LAIKMATIS

Pasibaigus laikui, pasirinkta kaitvieté iSsijungia. Laikmatis skaiciuoja iki 60 min.

Noredami pasirinkti vienos zonos laikmatj, pasirinkite atitinkama zona ir galios lygj. Sureguliuokite
pageidaujama laikg baksteledami +/- simbolius. Salia pasirinktos zonos mirksinciy skaitmeny
ekrano pasirodo taskelis.

Vienu metu kiekvienai kaitvietei galima nustatyti ne daugiau kaip keturis laikmacius.

Pries keisdami laikmacio verte, visada pasirinkite norima kaitviete.

Pasibaigus laikui, virykle vieng kartg pypteli.

Kai gaminate daugiau kaip vienoje zonoje su nustatytu laikmaciu, paspauskite ® , kad
patikrintumete likusj kiekvienos zonos laika. Atitinkama zona pazymima mirksinciu taskeliu Salia
skaitmenuy. Likes laikas bus rodomas ® virSuje.

&f KLAVISY UZRAKTAS

Kaitlente galima uzrakinti paspaudus & , kad ji nebuty naudojama be priezilros, ekrane pasirodo L.
Kai prietaisas uzrakintas, visi valdikliai, isskyrus JJUNGIMO / ISJUNGIMO mygtuka, yra igjungti.
Norédami|jungti/ isjungti funkcijg, paspauskite ir kurj laikg palaikykite é’

Jiungiant / igjungiant kaitlente, $i funkcija iSlieka aktyvi, kol jii$jungiama paspaudus & ir trumpai
palaikius.

SPECIALIOS FUNKCIJOS

Kaitlenté turi 3 specialias funkcijas, iSdestytas slankiklyje, kurios atitinka 3 galios lygius.

Tiesioginé prieiga:

Sios funkcijos gali bati aktyvintos pasirinkus kaitviete:

¢S LETAS VIRIMAS: funkciia. naudoiama kremams. padazui ar kitiems zemos temperataros
skyscCiams.

& LYDYMAS
Funkcija, daugiausia naudojama Sokoladui lydyti. Po keliy minuciy, kai Sokoladas pradeda lydytis,
perjunkite j 1 lygj, kadjis likty skystas, nevirsijant idealios temperatdros.

Slankikliu jjJungiamos funkcijos:
&, SILUMOS PALAIKYMAS: funkcija, naudojama norint islaikyti pagamintg maista silta.

»

| VIRINIMAS: funkcija, naudojama vandens virinimui ir virimo palaikymui.



PASTABA. Bet kuriuo metu maisto ruo$os parametrus, susijusius su kiekviena funkcija, galima
reguliuoti pasirinkus kitas vertes, artimas siGlomam galios lygiui

El3 vISAZONA

Visa zona— tai kaitviete, kurioje sujungiamos kelios zonos priekyje ir gale, sukuriant unikalig
vertikalig zona. [jungus visg zong, ji valdoma tik vienu galios lygiu.

Norédami suaktyvinti funkcijg, paspauskite E Reaguos tik virsutiniai skaitmenys. Apatiniai
skaitmenys isjungiami.

Noredamiisjungti, ilgai spauskite kaitvietes parinkikl .

Maisto ruo$os indai dedami taip, kaip parodyta ,3.3.3. Matmenys ir isdestymas"”.

=
|

= .VARYCOOK" ZONA (Galimas priklausomai nuo modelio)

Si funkcija naudojama i anksto nustatyti fiksuotus galios lygius trijose skirtingose zonose pagal
maisto ruosos indo padétj: aukstas (1.14), vidutinis (1.10), zemas (1.1).

e Jeiindas yra Varycook" zonos priekyje, galios lygis nustatomasj|.1.

e Jeiindas yra Varycook" zonos viduryje, galios lygis nustatomasj|.10.

e Jeiindas yra Varycook" zonos gale, galios lygis nustatomas j 1.14.

Norédami suaktyvinti funkcija, paspauskite E . Reaguos tik virsutiniai skaitmenys. Apatiniai skaitmenys
isjungiami. Norédami isjungti, ilgai spauskite kaitvietes parinkiklj.

Norédami suzinoti, kokio maziausio skersmens maisto ruo$os indas tinka naudojant $ig funkcija, Zr. vidurine
padétj staciakampéje srityje, parodytoje lenteléje ,3.3.3. Matmenys ir iSdéstymas”.

4.2. PRISIJUNGIMAS prie ,hOn” PROGRAMELES
JUsy prietaisas gali bUti prijungtas prie namy belaidzio tinklo ir valdomas nuotoliniu badu
naudojant programéle. Prijunkite prietaisg, kad jis nuolat blty atnaujinamas naujausia programine

jranga ir funkcijomis.

PASTABA

o Kaikaitlente jjungiama, pradeda mirkseti, WiFi" piktograma. Per §j laikotarpj galima uzZregistruoti
gaminj.

o [sitikinkite, kad namy ,Wi-Fi" tinklas j jungtas.

e Zingsnis po zingsnio gausite nurodymus apie savo prietaisg ir mobiluj jrenginj.

o Kaitlentés prijungimas gali uztruktiiki 10 minuciy.

e Programéléje rasite daugiau patarimy ir trik¢iy Salinimo bady.

Atsisiyskite ,hOn" programele j iSmanyjj telefona.

RNy, GAUKITE £ ATSISIYSKITE N TYRINEKITE
’,‘ ,Google Play” .App Store” s |, App Store”



Naujo naudotojo registracija

Spustelekite ,Uzsiregistruoti”

Welcome!

Sign in to enter in your home page

ENTER

REGISTER

Are you new to hOn?

Click below 1o learn about our
products

@ TRY DEMO

Do you already have a thousand passwords?
social accounts
and log in i the easiest and lastest way.

G  SIGN UPWITH GOOGLE

SIGN UP WITH APPLE

L]

§ SIGN UP WITH FACEBOOK

B SIGN UPWITH EMAIL

Already registered?

LOGIN

UzZsiregistruoti galite naudodami

socialiniy tinkly paskyras arba
jvesdami asmeninio el. pasto

Sparciojo susiejimo registracija

YOUR APPLIANCES

YOUR WIDGETS

Lorem ipwm
dotor st wat

YOUR NEWS

= Hello USERNAME =3

s @

@ -

What fu
appliances have?

home and reduce wi

Pasirinkite ,Pridéti prietaisa”.

Allow your location
permission

Toenhance your experience, please allow
location permission to hOn app in the next

©

— CONTINUE

adresg

Select your appliance

o

H Refrigeratar

% Winc Collar
. Hood
(" Robot Vacuum Cleaner

[ Air purifier

Suteikite buvimo vietos
nustatymo leidimg

Prietaiso kategorijoje
pasirinkite kaitlente




Sparciojo susiejimo registracija
(1] (2]

e Agppliance connection @ ° Appliance connection
—

Turn OFF and then ON Searching your appliance
your appliance Dt o your Blusoeth O apisoking
In case you can't switch OFF your appliance, YOSyt

unplug (for at least 10 seconds) and then

plug its power supply

[junkite prietaisa; Jiungus ,hON"
jeijisjaujjungtas, programeélé pradés
iSjunkite ir vel jjunkite jieskotijusy buitinio
prietaiso

G° Appliance connection e° Appliance connection ° Appliance connection @
Searching your appliance Searching your appliance Your appliance has
Don't turn offyour Bluetooth Dot tum off your Bluetooth been correctly
identified!
Hob W ® ’:“:f_‘ A o)
New appliance O New appliance o O -
JL tongappliancenameto.. w O JL tongappliancenameto.. o O
Brand
Model
Serial number
Is this your appliance?
PRODUCT NOT FOUND Co NOITSNOT
Pasirinkite savo buitinj prietaisa, JUsy kaitlente bus rasta
bakstelekite ,Prijungti”ir palaukite kelias ir galésite rodyti bei nustatyti
sekundes funkcijas / receptus

per ,hOn"




Pasirinkite i$ ,hON" programélés recepty meniu arba specialiy programy meniu. Vadovaukités
nuosekliais programeleje pateiktais nurodymais ir, kai baigsite, issiyskite parametrus j kaitlente,
kuri paruo$ maista jums.

Kai kaitlenté gaus komanda is programélés, kaitlente 2 kartus pypteles ir vieng sekunde mirkses,
taip parodydama, kad nurodymai gauti.

Norédami pradétireceptg, paspauskite mygtuka .My Chef".

Jeinorite iseiti i$ funkcijos .My Chef", paspauskite ir palaikykite 3 sekundes.

*Maisto ruosos rezultatai gali skirtis dél naudoty maisto ruosos indy.

Antrosios registracijos procedira:

1.Po pirmosios registracijos, kadangi kaitlente jau buvo prijungta prie ,WiFi" tinklo su tam tikrais
kredencialais, juos reikia nustatytiis naujo

2.Noredamijuos i$ naujo nustatyti, jjunkite kaitlente

3.Spauskite ,WiFi" mygtuka, kol iSgirsite pypteléjima ir pamatysite, kad mirksi ,WiFi" Sviesos
diodas

4.Po to primygtinai rekomenduojame kaitlente iSjungti, neatliekant jokiy veiksmy i§ mobiliosios
programeles

5.Galiausiai pradékite iS naujo, tarsi registruotumete pirma karta: jjunkite kaitlente ir teskite
jprasta registracijos procedtrg mobiliojoje programeléje

BELAIDZI10O RYSIO PARAMETRAI

Technologija «Bluetooth”

Standartiné IEEE 802.11b/g/n 4.2 versijos ,Bluetooth”, BR / EDR, BLE
Dazniyjuosta (-0s) 2401 + 2483 2402 + 2480

[MHZz]

Didziausia galia [mW] 100 10

Siuo dokumentu ,Candy Hoover Group Srl* pareiskia, kad radijo rysio jranga atitinka Direktyva
2014/53/ES ir atitinkamus Jungtinés Karalystés rinkos teisés akty reikalavimus. Visg atitikties
deklaracijos teksta galima rasti Siuo interneto adresu:www.candy-group.com

.PRECIPROBE" ZONDO MODELIO ET180 BELAIDZIO RYSIO PARAMETRAL:

Technologija »~Bluetooth”

Standartine .Bluetooth v4.0 BLE"
Dazniy juosta (-os) [MHZ] 2400 + 2480
DidZziausia galia [mW] 2,5-(4dBm)

4.3. PRIEDAI
4.3.1. ,PRECIPROBE"” ZONDAS ir ,LADLE-Intelligent” belaidis maisto termometras

(galima jsigyti priklausomai nuo modelio)

Dekojame, kad jsigijote ,Haier Preci Probe" zonda. Atkreipkite déemesj, kad jis veikia tik su ,Haier"
indukcine kaitlente ir pries naudodami perskaitykite Siuos nurodymus ir saugos pastabas,
pateiktas naudotojo vadove.

lvadas. .Preci Probe" — tai belaidis maisto termometras, kuris namy viréjams realiuoju laiku
pateikia informacijg apie padét; patiekalo viduje, kad bty iSvengta nepakankamai isvirto (iSkepto)
arba pervirto (perkepto) maisto ir kaskart bty uZztikrintas puikus rezultatas. Jis tiesiogiai
jungiamas prie gaminio. ISsamig informacija apie patiekalg ir jo buseng realiuoju laiku galima
nuskaityti i$ telefono, todél geriausias rezultatas pasiekiamas ranka. Daugiau informacijos apie
susiejima ir naudojimo patarimy rasite toliau pateiktuose nurodymuose.


http://www.candy-group.com/

Keraminis dangtelis

Rekomenduojamas panardinimo intervalas

V Jutiklis

|KRAUKITE ,,PRECI PROBE” ZONDA PRIES NAUDODAMI:

e |dekite ,PreciProbe” zondaj jkroviklj ir uzdarykite dangtel;.

e Prijunkite jkroviklj prie USB maitinimo Saltinio, pvz.,, USB adapterio arba kompiuterio /
nesiojamojo kompiuterio USB lizdo USB kabeliu. [kroviklis gali netinkamai veikti su maitinimo bloku
déljo automatinio isjungimo funkcijos.

e Jkrovimo metu jkroviklio LED jsijungs ir mirkses. Jis iSsijungs, kai .Preci Probe” zondas bus
visiskai jkrautas.

MENTELE

Maisydami maistg ruosos metu naudokite mentele su zondu.

e Prie$ naudodami mentele pirma kartg, jg nuvalykite.

e Nenaudokite mentelés vir§ atviros liepsnos.

¢ Nenupjaukite mentelés.

e Nedekite menteles tiesiai ant karsty atviry kaitlentes daliy.
e Leistinatemperattra +220°C

1 padétis 2 padétis




4.4. MAISTO GAMINIMAS NAUDOJANTIS PROGRAMELE

.Preci Probe” zondas kaip termometras

.hOn" programéléje nustatykite tiksline temperattra, kurig norite pasiekti, jdékite ,Preci Probe”
zonda j maistg arba su jo priedu j skyscius ir programéléje pamatysite, kaip kyla temperatdra,
kol pasiekiama tiksline temperatira.

Tai pades tiksliai palaikyti visy rdsiy maisto temperatirg. Jo negalima naudoti, kai veikia pagalbos
ruosiant maistg funkcija.

Pagalba ruosiant maista: funkcija ,,Cook with me*

Pasirinkite iS ,hOn" programélés recepty ar specialiy programy, vadovaukités nuosekliais
paruosimo nurodymais ir tada kaitlente automatiskai nustatys pasirinkto maisto ruosos btdo
parametrus.

Maisto ruosimas Zemoje temperatiiroje (Sous Vide)

Maisto ruosos budas, kai maistas dedamas j vakuuminj maiselj ir ruosiamas zemos temperatdros
vandens voneléje.

Tokiu bUdu paruostas maistas bus sultingesnis ir Svelnesnis, o maistinés savybés isliks
nepakitusios, todél jis bus sveikesnis ir skanesnis.

.hOn" programeéléje pasirinkite maisto kategorijg, pasirinkite sio tipo maisto ruosa, jdékite maiselj
su maistu j puoda su vandeniu, o indukcine kaitlenté nustatys tinkama virimo temperatirg, kad
pasiektumete puiky rezultata.

Kepimas
.hOn" programeéléje pasirinkite maisto kategorijg, pasirinkite $io tipo maisto ruosa, o indukcine
kaitlente per nustatyta laikg automatiskai pasieks reikiama grilio temperatura.

Létas virimas

Léto virimo funkcija idealiai tinka ruosti padazus, troskinius, troskinius ir visus patiekalus, kuriems reikia
vidutiniskai ilgo gaminimo laiko.

Automatine funkcija, kurig rasite ,hOn" programélgje, Svelniai susildys maistg iki virimo temperatdros ir palaikys
ja visg gaminimo laika.

Virimas garuose

Naudodami virimo garuose funkcijg, galite ruosti maista, pvz., darzoves, mésg ar zuvj, puoduose
sugarintuvo krepsiu. Virimas garuose yra greitesnis nei vandenyje, o kadangi maistas néra
panardinamas j skystj, jis praranda maziau maistingyjy medziagy, todeliSsaugomas vitaminy kiekis,
pagereéja jo skonis, jis tampa kompaktiskesnis ir malonesnis valgyti.

Jeireikia, kreipkites j jgaliotgjj technines priezitros centra.




5. MAISTO RUOSOS GAIRES

5.1. GALIOS LENTELE

Puikiai tinka pakepinti maisant, apskrudinti, uzvirti

Greitas kaitinimas, didelé galia
sriubg, vandenj

Pakepinimas, kepimas, virimo Idealiai tinka maisto ruosai pradéti, apkepinti,

palaikymas makaronams virti, virti riebaluose, kepti

Idealiai tinka troskinti pries tai jkaitinus, Svelniai virti,

5510 Troskinimas, virimas virti, ilgai ir nuolat kepti (ryzius, kepsnius, blynus*)

Létas virimas, &ilumos palaikymas, léta “\deaha\ tinka létos maisto ruosos receptaﬂms,
3-4 Svelniam ir létam virimui, grietinéles padazams

maisto ruosa ir kitiems skysc¢iams

o . Svelniai pasildyti nedidelj maisto kiekj, létai
1-2 Lydymas, SkySto.S b.u.senos palaikymas, pasildyti, lydyti Sokoladg ir palaikyti skystos
atitirpinimas bakles*

ISJUNGTA - _

*Nepertraukiamas blyny kepimas 5-6 lygiu.
**Lydymas 2 lygiu, kai pradeda lydytis, perjunkite j 1 lygj, kad islikty skystas.

5.2. MAISTO RUOSOS LENTELE

MAISTO Maisto ruosa
RECEPTAS R .
KATEGORIJA e
Makaronai Vandens pasildymas 6-11
Makaronai Ryiy pudjngas Pieno pasw\?ymas 13—15 6-8
. e . Virti ryZiai Vandens pasildymas 14-15 6-8
irryziai Pakepinimas
Rizotas aKepinima 13-15 6-8
maisant ir kepimas
Kepta mesa Eakep‘h‘mas 10-13 6-11
maisant ir kepimas
) Keptas kepsnys Grilio jkaitinimas 10-13 10-13
Mésa Desrelés ir mésainiai Grilio jkaitinimas 10-11 10-13
Vistienos gabaliukai Keptuvés jkaitinimas 10-11 6-10
Kepsnys dziGvéséliuose | Keptuvés jkaitinimas 6-11 10-13
Kepta zuvis Grilio jkaitinimas 10-13 8-10
5 Zuvies file Pakepinimas 10-13 8-10
Zuvis maisant
Krevetés Pakepinimas 10-13 10-13
maisant
Sviezios keptos bulves Aliejaus pasildymas* 14 11-14
DarzZovés Saldytos keptos bulves | Aliejaus pasildymas* 14 11-14
ir ankstiniai Keptos darzoves Grilio jkaitinimas 6-11 10-13
augalai Paprikos, CUKINOSIT |yt ves jaitinimas 6-11 10-13
baklazanai
P Kietai virti kiausiniai Vandens pasildymas 14-15 6-8
Kiausiniai e —
ir k|ausmu.4 Kepti kiausiniai maidant 10-13 8-10
produktai Blynai Keptuvés jkaitinimas 6-11 5-7
Pomidory padazai Padazy pasildymas 4-6 2-4
Padazai, Lydytas suris GLydgma‘s 6-11 2-5
. - ) rietinélés
] kremai ) Grietinélé ir kremas pasiidymas 4-6 2-4
ir desertai Lydytas Sokoladas Lydymas 1-2 1
Sviestas Lydymas 1-3 1-3




6. PRIEZIURA IR VALYMAS

6.1. BENDROSIOS REKOMENDACIJOS

Reguliariai valydami prietaisg galite prailginti jo tarnavimo laika.

®  Pokiekvieno naudojimo nuvalykite kaitlente.

e Visada naudokite maisto ruo$os indus su svariu pagrindu.

® Pavirsiuje esantys jbrézimai neturi jtakos kaitlentés veikimui.
e  Naudokite specialy valiklj, tinkama kaitlentés pavirsiui.

e  Stiklui naudokite specialy grandiklj.

6.2. KAITLENTES VALYMAS

Pries valydami jsitikinkite, kad kaitvietés yra isjungtos. Visada laikykités rekomenduojamy valymo nurodymy ir
nenaudokite abrazyviniy priemoniy, kurios gali paZeisti kaitlentés pavirsiy.

@) RIEBALAI
Siprocedura rekomenduojama tokiose situacijose: purslai, atsirade pakepinant ar kepant mésa.

e | eiskite kaitlentei atvesti.

®  Popieriniu ranksluosciu sugerkite aplink puoda esantj skyscio pertekliy, tada nuimkite puoda.
e Nuvalykite maisto ruosos pavirsiy Sluoste ir ploviklio tirpalu.

e Jeireikia, kaitlente antrg kartag nuvalykite karstu vandeniu ir indukcinés kaitlentes stiklo valikliu.

|?) CUKRINGI NESVARUMAI
Siprocedura rekomenduojama maisto produktams su dideliu cukraus kiekiu, kuriuos batina nedelsiant pasalinti,
kad nepazeistuméte kaitlentés pavirsiaus (sirupams, uogienems ar konservams).

e Kai kaitlenté vis dar Silta, popieriniu ranksluosciu sugerkite aplink puoda esantj skyscio pertekliy, tada
nuimkite puoda.

e Jeireikia, liku¢iams pasalinti rekomenduojame naudoti grandiklj pakreipus smailiu kampu.

e Nuvalykite kaitvietées pavirsiy ploviklio tirpalu ir nusausinkite jj popieriniu ranksluosciu.

e Jeireikia, kaitlente antrg kartag nuvalykite karstu vandeniu ir indukcinés kaitlentes stiklo valikliu.

c) KRAKMOLINGI NESVARUMAI

Sivalymo procediira rekomenduojama tokiy riidiy maisto produktams: makaronams, ryziams ir bulvéms.
e  Popieriniu ranksluosciu sugerkite aplink puoda esantj skyscio pertekliy, tada nuimkite puoda.
e |eiskite kaitlentei atvésti.

e Drégna Sluoste sudrékinkite krakmolo likucius. Palikite porg minuciy pastovéti.
e Nuvalykite maisto ruosos pavirsiy sluoste ir ploviklio tirpalu.
e  Nuvale, nusluostykite kaitlente minksta sluoste.

e Jeireikia, kaitlente antrg kartg nuvalykite karstu vandeniu ir indukcinés kaitlentes stiklo valikliu.

PASTABA. Siuos nurodymus taip pat taikykite: vandens Ziedams, kalkiy ziedams, riebaly deméms.

d) BLIZGANTIS METALINIS SPALVOS PAKITIMAS

Naudokite vandens ir acto tirpalg ir nuvalykite stiklo pavirsiy Sluoste.




7. GEDIMY RODYMAS IR TIKRINIMAS

7.1. TRIKCIY SALINIMAS

Galimos priezastys Ka daryti

Jsitikinkite, kad indukciné kaitlenté
prijungta prie maitinimo Saltinio.
Patikrinkite, ar jisy namuose arba
Néra maitinimo. vietovéje néra elektros energijos
tiekimo sutrikimy. Jei problema
iSlieka, kreipkités j kvalifikuotg

Nejmanoma jjungti
indukcinés kaitlentés.

technika.
Lietimo valdikliai nereaguoja. Valdikliai uzrakinti. Kaip a.tr.akmt\.va\d\kll.us, Z|u.re.k|“te
skyriuje ,Kaip gaminys veikia".
Ant valdikliy gali bati vandens liku¢iy Jsitikinkite, kad jutiklinio
Jutiklinius valdiklius arba galbUt netinkamai spaudZiate valdymo sritis yra sausa,
sunku naudoti. mygtukus. ir naudodami valdiklius
tinkamai juos spauskite.
Maisto ruosos indai nelygiais Naudokite maisto ruosos indus
krastais. Naudojamas ploks¢iu ir lygiu pagrindu.
Stiklas braizosi. netinkamas abrazyvinis Zr. skyrius ,Tinkamy maisto
Sveitiklis arba valymo ruosos indy pasirinkimas"
priemoneés. ir ,Priezidrair valymas".

Taip gali nutikti dél maisto ruo$os

Kai kurios keptuvés skleidZia indy konstrukcijos (skirtingy Tainormaluir nereiskia, kad indai
traskejimo ar spragsejimo garsus. metaly sluoksniai vibruoja yra sugede.
skirtingai).
Indukciné kaitlenté skleidzia Tai yra normalu, tac¢iau triuksmas

zema duzgimo triuksma, kai
naudojama esant aukstai

turéty sumazéti arba visiskai

Tai lemia indukcinés maisto - o S
iSnykti, kai sumazinsite Silumos

ruosos technologija.

temperaturai. nustatyma.
o o ! i”?UkCi”Q kaitlente jmontuotas | Tai normalu ir nereikia imtis jokiy
\/entmavtor\aus triukSmas, ausinimo ventiliatorius apsaugo | veiksmy. Ventiliatoriui veikiant,
sklindantis i$ indukcines kaitlentés. elektroninius komponentus nuo neigjunkite indukcinés kaitlentés
perkaitimo. Jis gali veikti net maitinimo.
iSjungus indukcine kaitlente.
Indukciné virykle negali aptikti Naudokite indukcinei maisto
keptuves, nes ji netinka indukcinei ruosai tinkamus maisto ruosos
Keptuvés nejkaista, maisto ruosai. Indukciné viryklé indus. Zr. skyriy ,Tinkamy maisto
o ekrane pasirodo ,U". negali aptikti keptuves, ruosos indy pasirinkimas".
nes jiyra per maza kaitvietei arba Pastatykite keptuve centre
nepastatytajcentra. ir jsitikinkite, kad jos pagrindas

atitinka kaitvietés dydj.

Indukciné kaitlenté arba kaitvietée

netikétaiissijunge, pasigirsta UzZsirasdykite klaidos raides
signalas ir rodomas klaidos kodas Techninis gedimas. ir skaicius, isjunkite indukcinés
(paprastai pakaitomis su vienu ar kaitlentés maitinima ir kreipkités j

dviem skaitmenimis maisto kvalifikuotg technika.

ruosos laikmacio rodinyje).

Vienu metu paspaudus du Isitikinkite, kad tuo paciu metu
) - : nespaudziami jokie mygtukai, ir
Ekrane pasirodo jspejimas dO. mygtukus, ant stiklo esant nuvalykite kaitiente, kad nelikty

vandens lasams arba dulkems. vandens ar dulkiy.
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7.1.1. KLAIDY KODAI

KLAIDOS RODYMO VEIKSMAI
KODAS TAISYKLE
Skambinti ASA
EO Priekis, kairé ambint

Skambinti ASA
El Priekis, kairé ambint

Skambinti ASA
Priekis, kaire Skambinti ASA
Skambinti ASA
Skambinti ASA
Skambinti ASA

E2

E3

Priekis, kairé

Skambinti ASA
Skambinti ASA
Skambinti ASA

Skambinti ASA

E4 Kaire Desiné Skambinti ASA

Patikrinti maitinimo Saltinio fazés signala ir daznj, jei gerai,
skambinti ASA
Patikrinti maitinimo kabelj ir diferencialinj termostata, jei gerai,
skambinti ASA

Palaukti, kol atves, iSvalytiir (arba) pasalinti pasalinius daiktus
Priekis, kaireé Skambinti ASA
Ktv4 Ktv1 Skambinti ASA

Patikrinti montavimo reikalavimus naudotojo vadove, jei gerai,
skambinti ASA

Skambinti ASA
Skambinti ASA
Skambinti ASA

E5

E6

Ktv3 Ktv2

Ktv4 Ktv1

E7

Ktv3 Ktv2

Patikrinti montavimo reikalavimus naudotojo vadove, jei gerai,
skambinti ASA

Patikrinti montavimo reikalavimus naudotojo vadove, jei gerai,

E8 skambinti ASA

Ktv4 Ktv1l

Ktv3 Ktv2

Skambinti ASA
Priekis, kairé Skambinti ASA

E9

*ASA — aptarnavimo centras




8. APLINKOS APSAUGA IR SALINIMAS

8.1 TAUPYMAS IR APLINKOS TAUSOJIMAS

Rekomendacijos geriausiems rezultatams:
Naudokite puodus ir keptuves, kuriy dugno
skersmuo yra lygus kaitvietés skersmeniui.
Naudokite tik puodus ir keptuves ploksciais
dugnais.

Jeijmanoma, ruosdamimaista laikykite puodus
uzdengtus.

Virkite darzoves, bulves ir kt. su minimaliu
vandens kiekiu, kad sumazintumete virimo
laikg.

Naudokite greitpuod], nes jis dar labiau
sumazina energijos sgnaudas ir virimo laika.
Padekite puoda virykles kaitvietés centre.

8.2 ATLIEKY TVARKYMAS IR APLINKOS
APSAUGA

Sis prietaisas yra pazenklintas
pagal Europos Direktyvg
2012/19/ES dél elektros

ir elektroninés jrangos atlieky
(EEJA). Elektros ir elektroninés
jrangos atliekose

yrair tersianciy medziagy
(kurios gali turéti neigiama
poveikj aplinkai), ir baziniy
elementy (kuriuos galima
naudoti pakartotinai).

Svarbu, kad elektros ir elektroninés jrangos
atliekos bty specialiai apdorotos, siekiant
tinkamai atskirti ir pasalinti terSalus ir atgauti
visas medziagas. Zmoneés gali atlikti svarby
vaidmenj uztikrindami, kad elektros ir elektroni-
nés jrangos atliekos netapty aplinkosaugos
problema. Butina laikytis keliy pagrindiniy
taisykKliy:

e clektros ir elektroninés jrangos atliekos
neturéty bati tvarkomos kaip buitines atliekos;

e clektrosir elektroninés jrangos atliekos turety
bati vezamos j specialias surinkimo zonas, kurias
tvarko miesto taryba arba registruota bendrove.
Daugelyje saliy didelés elektros ir elektroninés
jrangos atliekos gali buti surenkamos iS namuy.
Kai nusiperkate naujg prietaisg, sengjj galite
grazinti pardavejui, kuris turi vieng kartg priimti
jinemokamai, jei prietaisas yra tokio pat tipo
iratlieka tas pacias funkcijas kaip ir jsigytas
prietaisas.

MazZo energijos suvartojimo duomenys pagal Komisijos reglamentga (ES) 2023/826

Energijos
suvartojimas

Bakle

Laikotarpis, po kurio
jranga automatiskai
pasiekia bukle

Budéjimo rezimas 0,5 kW

20 min




9. JRENGIMAS

Elektros instaliacija

Maitinimo kabelis. Prietaisas turi maitinimo kabelj, kuris turi buti prijungtas prie buitinio elektros
tinklo. Pagal atitinkama schema nurodykite jvairias prijungimo galimybes, priklausomai nuo
buitinio maitinimo tipo. Vardinegje ploksteléje taip pat nurodyta Sio jrenginio vardine jtampa ir
vartojamoji galia.

380-415V ~ 2N 50/60 Hz 220-240V ~50/60 Hz
S — 11— —
. |, 380:415V~ L
220-240 V~
—= N 2 —N J
YE/GR _ @ 00#........._‘ _ @

KAITLENTE, 60-65 cm

Kabelioilgis 1150 mm

\, spindulys 4 mm
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*Kad prietaisas veikty tinkamai, uztikrinkite pakankama
montavimo rekomendacijose nurodytg oro srautg
po virykle.




KAITLENTE, 60 cm
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STANDARTINIO MONTAVIMO MATMENYS, 60

*28 su orkaite apacioje

|LEISTINIO MONTAVIMO MATMENYS, 60 (Netaikoma modeliams su facetuotu stiklu)

*34 su orkaite apacioje




|LEISTINIO MONTAVIMO MATMENYS, 60 (Netaikoma modeliams su facetuotu stiklu)
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STANDARTINIO MONTAVIMO MATMENYS, 65 TOP

*28 su orkaite apacioje




JLEISTINES NISOS MATMENYS, 65 (Netaikoma modeliams su facetuotu stiklu)

*34 su orkaite apacioje

JLEISTINES NISOS MATMENYS, 65 (Netaikoma modeliams su facetuotu stiklu)
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A. Rekomenduojame ne mazesnj kaip 650 mm atstuma, taciau pageidautina perskaityti
gartraukio naudotojo vadova.

B. Pagalvokite apie funkcine erdve, skirtg darbui su virtuves jrankiais ir maisto gaminimo metu
susidarantiems garams bei kondensatui tvarkyti.

C. 35 mmnuo jleistinés niSos ikiatramos / atraminés plokstés.

D. 35 mm nuo gretimy baldy (60 cm kaitlentei).

D. 55 mm nuo gretimy baldy (65 cm kaitlentei).




Kopsavilkums

Drosibas informacija

lepazisanas ar produktu

- - =
(o] (0] (o]
(@] (Co] D

Pirms sakt
IEE] Produkta darbiba
rId}  Ediena gatavosanas vadlinijas

Kopsana un tiriSana
Displeja atteice un parbaude
Utilizacija un atbilstibas deklaracija

Uzstadisana

N
U1

LAIPNI LUDZAM

Paldies, ka izvélgjaties musu produktu. Lai garantétu drosibu un iegatu vislabakos
rezultatus, uzmanigi izlasiet So rokasgramatu, ietverot drosibas noradijumus,
un saglabajiet to turpmakai atsaucei. Pirms plits virsmas uzstadisanas atziméjiet
sérijas numuru, kas var bat nepiecieSams remonta gadijuma. Parbaudiet,
vai transportésanas laika nav raditi bojajumi, un Saubu gadijuma pirms lietoSanas
konsultégjieties ar tehniki. Glabajiet iepakojuma materialus bérniem nepieejama
vieta.

PIEZIME. Lidzu, nemiet véra, ka plits virsmas piederumi var atskirties atkariba
no iegadata modela.




1. DROSIBAS INFORMACIJA

1.1. VISPARIGI BRIDINAJUMI

« Pirms ierices uzstadisanas vai lietosanas rupigi izlasiet Sos
noradijumus.

« BRIDINAJUMS. Ja virsmair saplaisajusi, izslédziet ierici, lai izvairitos
no elektriskas stravas trieciena.

« NEKAD neméginiet dzest uguniar udeni, betizslédziet iericiun pec
tam parklajiet liesmu, pieméram, ar vaku vai nedegosu segu.

« BRIDINAJUMS. Ugunsbistamiba: neglabajiet prieckdmetus uz gata-
vosanas virsmam.

« BRIDINAJUMS. Izmantojiet tikai plits virsmas aizsargus, kurus
irizstradajis édiena gatavosanas ierices razotajs vai arl ierices
razotajs ir noradijis lietosanas instrukcija ka piemérotus, vai iericé
ieblOvetos plits  virsmas aizsargus. Nepiemérotu aizsargu
izmantoSana var izraisit negadijumus.

1.1.1. LietoSanas ierobezojumi

.Si ierice nav paredzéta lieto$anai personam (tostarp bérniem)
arierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spé&jam vai bez
pieredzes un zinasanam, iznemot gadijumus, kad Sis personas tiek
uzraudzitas vai par vinu drosibu atbildiga persona ir tas instrugjusi
par ierices lietosanu.

.Beéerniirjauzrauga, lai nodrosinatu, ka vini nerotalajas arierici.

.So ierici drikst lietot bérni no 8gadu vecuma un personas
arierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spé&jam vai bez
pieredzes un zinasanam, ja vien tas tiek uzraudzitas vai tamir sniegti
noradijumi par ierices lietosanu drosa veida un tas saprot
ar to saistitos riskus.

. Bérninedrikst rotalaties ar ierici.

. Bérninedrikst veikt ierices tiriSanu un apkopi bez uzraudzibas.




. ST ierice atbilst elektromagnétiskas drosibas standartiem. Tomér
personam ar sirds elektrokardiostimulatoriem vai citiem elektris-
kiem implantiem (pieméram, insulina stkniem) pirms Sis ierices
lietosanas ir jakonsultéjas ar arstu vai implantu razotaju, lai parlieci-
natos, vai elektromagnétiskais lauks neietekmeés vinu implantus.
Sipadoma neievéro$anas iespéjamais rezultats ir letala trauma.

1.1.2. Paredzétajam nolukam atbilstosa lietoSana
. Siierice ir paredzéta majsaimniecibas un lidzigiem lietojumiem,
piemeéram:

- personala virtuves zonam veikalos, birojos un citas darba
vietas;

- lauku majas;

- klientu vajadzibam viesnicas, motelos un citas dzivosanai
paredzéetas vietas;

- lietosanai vietas, kur tiek piedavata naktsmitne un brokastis.
- Nekad neizmantojiet ierici ka darba vai glabasanas virsmu.
. Nekad neizmantojiet ierici telpas sildisanai vai apsildei.

1.2. UZSTADISANA

« Laiizvairitos no apdraudéjuma, bojatu elektropadeves vadu drikst
nomainit razotajs, vina klientu apkalposanas dienesta parstavis
vai cita lldzigas kvalifikacijas persona.

« Svarigs un obligats ir savienojums ar labu elektroinstalacijas
zemejuma sistemu.

« Soiericidrikst pareizi uzstadit uniezemét tikai atbilstosi kvalificéta
persona.

o Lai izvairitos no apdraudéjuma, kas var izraisit traumas
vaiiegriezumus, pirms jebkadu darbu vai apkopes veiksanas
atvienojiet ierici no elektrotikla.

o LUdzu, nodrosSiniet Sis informacijas pieejamibu personai, kura
atbild par ierices uzstadisanu, jo ta var samazinat uzstadisanas
izmaksas.

o Ja ierice netiek pareizi uzstadita, var tikt anulétas garantijas
vai atbildibas prasibas.



1.3. ELEKTRODROSIBAS BRIDINAJUMI

« Siierice ir jasavieno ar kédi, kurd ir ieblvéts izolacijas slédzis,
kas nodrosina pilnigu atvienosanu no elektropadeves visiem poliem
parsprieguma |ll kategorijas apstaklos. Atvienosanas lidzekliem
jabut saskana ar rakstiskajiem noteikumiem.

« BRIDINAJUMSI! Lai novérstu bistamibu, ko izraisa termalas
partraukSanas ierices nejausa atiestatiSana, ierices ieslegsanai
nedrikst izmantot aréju parslégsanas ierici (pieméram, taimeri),
un to nedrikst pieslégt kédei, kas tiek regulariieslegta un izslégta.

o lerici nav paredzéts darbinat, izmantojot aréju taimeri
vai atsevisku talvadibas sistemu.

« Majas elektroinstalacijas sistémas izmainas drikst veikt tikai
kvalificéts elektrikis.

« SI padoma neievérodanas iespéjamais rezultats ir elektribas
izraisita trauma vai nave.

1.4. LIETOSANA UN APKOPE

« BRIDINAJUMS. Lieto$anas laika ierice un tas pieejamas dalas
sakarst. Uzmanieties, lai nepieskartos sildelementiem. Bérniem,
kas jaunaki par 8 gadiem, ir jaatrodas drosa attaluma, ja vien vini
netiek nepartrauktiuzraudziti.

. BRIDINAJUMS. Nepieskatita édiena gatavo$ana uz plits
ar taukiem vai ellu var but bistama un var izraisit aizdegSanos.

. UZMANIBU! Gatavosanas process ir jauzrauga. Islaicigs
gatavosanas process ir nepartraukti jauzrauga.

« Pirms jebkadu darbu vai apkopes veiksanas atvienojiet ierici
no elektrotikla.

o Uz Sis ierices nekad nedrikst novietot uzliesmojosus materialus
vai produktus.

o Uzplitsvirsmas nedrikst novietot metala prieksmetus, pieméram,
nazus, daksinas, karotes un vakus, jo tie var sakarst.

« Nedrikstizmantot tvaika tiritaju.

o Plits virsmas tirisanai neizmantojiet tvaika tiritaju.



« Neglabajiet priekSmetus uz gatavosanas virsmam.

o Nelaujiet saskarties ar indukcijas stiklu kermenim, apgéerbam
vai citiem priekSmetiem, iznemot piemérotus virtuves piederumus,
pirms virsma ir atdzisusi.

o Kastrolu rokturi var but karsti. Parbaudiet, vai kastrolu rokturi
neparkaras citam ieslégtam gatavosanas zonam. Rokturiem jabut
bérniem nepieejama vieta. So ieteikumu neievéro$anas rezultats
var but apdegumi un applaucé&jumi.

« Ja drosibas parsegs ir atvilkts, tiek atsegts plits virsmas skrapja
asais asmens ir atklats. Lietojiet ipasi uzmanigi un vienmer glabajiet
drosa un bérniem nepieejama vieta. Rikojieties piesardzigi,
lai neizraisitu traumas un nesagrieztos.

« Nenovietojiet un neatstajiet ierices tuvuma magnétiskus
priekSmetus (pieméram, kreditkartes, atminas kartes) vai elektronis-
kas ierices (pieméram, datorus, MP3 atskanotdjus), jo tos var
ietekmét ierices elektromagnétiskais lauks.

« Nelabojiet un nemainiet nevienu ierices dalu, ja vien tas nav 1pasi
ieteikts rokasgramata. Visa paréja apkope javeic kvalificetam
tehnikim.

« Nelieciet un nemetiet uz plits virsmas smagus priekSmetus.

« Neizmantojiet pannas ar robainam malam un nevelciet pannas
par indukcijas stikla virsmu, jo ta var saskrapét stiklu.

o Plits virsmas tiriSanai neizmantojiet skrapjus un citus specigi
abrazivus tirisanas lidzek|us, jo tie var saskrapét indukcijas stiklu.

« Neizmantojiet adapterus ediena gatavosanas traukiem.

« BRIDINAJUMS. Izslédzot vienu vai vairdkas gatavosanas zonas,
atlikusa siltuma klatbutne tiek noradita ar vizualu signalu attiecigas
zonas displeja, izmantojot Hsimbolu. Kad Sis simbols ir aktivs,
uzmanieties, lai nepieskartos plits virsmai, jo pastav apdedzinasanas
risks.




1.5. BRIDINAJUMI. Bezvadu temperatiiras zonde (piecjama
atkariba no modela)

Sis produkts ir paredzéts tikai plits virsmam. Tas ir jaizmanto tikai ta,
ka aprakstits Saja lietotaja rokasgramata.

« NEPIESKARIETIES ZONDEI Preci Probe AR KAILAM ROKAM
TULIT PEC GATAVOSANAS. Vienmeér valkajiet cepeskrasns cimdus,
lai zondi Preci Probe péc gatavosanas iznemtu no édiena.

« Gatavodanas laikd zondes Preci Probe metéla stienis PILNIBA
JAIEVIETO édiena lidz MELNAJAI keramikas MALAI.

ievietojiet Preci Probe
édiena idz sejienei

%
o Sensoru PreciProbe nedrikst izmantot mikrovilnu krasni.
« Sensoru PreciProbe var tirit un mazgat, bet to nedrikst ilgstosi
iegremdet uden.
« Sisizstradajums nav paredzéts personam, kas jaunakas par 12
gadiem
o Pakalpojumu sniedzéjs neatbild par nekadiem sensora Preci
Probe bojajumiem, kuru célonis ir ierices nepareiza lietoSana.
o PirmslietoSanas notiriet sensoru Preci Probe.
« Zonde var darboties Sada temperatiras diapazona: no 10 °C lidz
metala dalas iekséjai maksimuma temperattrai— 100 °C.
Keramikas dala var sasniegt 350 °C.
« Jasensora PreciProbe temperatura parsniedz 100 °C,

gatavosana tiek partraukta un sensors Preci Probe péciespéjas
atrak ar cimdiem jaiznem no cepeskrasns, lai nesabojatu zondi.




2. PRODUKTA IEVIESANA

2.1. PRODUKTA SKATS NO AUGSAS
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Gatavosanas zonas
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1. IESL./IZSL. 5. Talvadiba 9. Pauze
2. Wi-Fi 6. Pilna zona 10. Bérnu blok&jums
3. Siltuma saglabasana 7. Varycook * 11. Varisana uz Iénas uguns
4. Varisanas 8. Taimeris / minGsu skaititajs 12. Kausésana

* Pieejama atkariba no modela




3. PIRMS SAKT

3.1. VISPARIGA INFORMACIJA

Pirms darba sakuma ir svarigi zinat, ka visas $is plits virsmas funkcijas ir izstradatas atbilstosi
visstingrakajiem drosibas noteikumiem.

Stiemesla dél:

o Dazas funkcijas tiek aktivizétas vai tiek automatiski deaktivizétas, ja uz degliem nav katlu vai tie
nav pareizi novietoti.

o Citos gadijumos funkcijas tiek automatiski deaktivizétas péc dazam sekundém, ja tam ir
nepieciesama vairak neka viena darbiba (pieméram, "leslégt plits virsmu" bez "gatavosanas zonas
atlasisanas”).

o llgas lietoSanas gadijuma ierice var neizslegties uzreiz, patja visas gatavoSanas zonas ir izslégtas, jo
tair atdziSanas fazé; H simbols ir redzams gatavo$anas zonas displeja lidz tas atdziSanai.

Drosa aktivizéSana: produkts tiek aktivizéts ar katliem gatavosanas zona. Sildisanas process
nesakas vai tiek partraukts, ja katlu nav vai tie tiek nonemti.

Drosibas izslégSana: drosibas apsvérumu dél katrai gatavosanas zonai ir maksimalais darbibas
laiks, kas ir atkarigs no iestatita maksimala jaudas imena.

3.2. JAUDAS PARVALDIBA

Pirmoreiz izmantojot produktu, plits virsma ir iestatita uz maksimalo sasniedzamo jaudu.
Dazadas

jaudas robezvértibas var izvéléties atbilstosi majas elektropadeves sistémai, izmantojot jaudas
vadibas funkciju.

Ka iestatit jaudas parvaldibu

Indukcijas plits virsmai var iestatit maksimalo jaudas absorbcijas [imeni, izveloties dazadus jaudas
diapazonus.

Indukcijas plitis sp&j automatiskiierobezot sevi, lai stradatu ar zemaku jaudas Tmeni, lai izvairitos
no parslodzes riska.

Lai atvértu jaudas parvaldibas funkciju:

e leslédziet plits virsmu un péc tam vadibas paneli vienlaicigi nospiediet + un -..
e Taimeraindikators rada "P8" kas nozimé jaudas 8. limeni. Nokluséjuma reZzims ir 7,4 kW.
Lai parslégtu uz citu l[imeni

o Nospiediet + vai -, lai mainitu jaudas parvaldibas limeni.
e Ir8jaudaslimenino "P1"lidz "P8" Taimera indikators rada vienu no tiem:

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8
2 kW 2,5 kW 3 kW 35kW | 45kW | 55kw | 68kwW | 7,4kw




Jaudas parvaldibas funkcijas apstiprinasana un aizvérsana

Lai apstiprinatu, izslédziet plits virsmu. Jaudas limenis tiek saglabats automatiski. Atlasita vértiba
tiek saglabata pastavigi un paliek pat péc elektropadeves izslégsanas.

Laimainitu jaudas limeni, atkartojiet ieprieks aprakstitas darbibas.

PIEZIME: atkariba no jaudas parvaldibas izvéles daZus gatavo$anas zonu jaudas limenus un
funkcijas var automatiski ierobezot, lai neparsniegtu atlasito vértibu. Jo ipadi, ja energijas
parvaldibas limenis ir mazaks par 4,5 kw, ar lietotni nevar atlasit Boost funkciju, Varycook un dazas
citas sagatavosanas édiena gatavosanai.

Joipasipédéjo jaudas imena izvéli var noraidit/pielagot atbilstosi pieejamajam atlikusas jaudas
apjomam no iepriek$éja iestatijuma.

3.3. PAREIZO EDIENA GATAVOSANAS TRAUKU IZVELE

3.3.1. Ediena gatavosanas trauku ipasibas

lzmantojiet tikai katlus ar indukcijas simbolu.

e Tikaikatliar pilnigi plakanu pamatni. Preté&ja gadijuma var rasties $adas situacijas:

- katls netiek konstatéts;
- zema veiktspéja;
- nevélams troksnis.

e Tikaikatliar gludu pamatni, lai nesaskrapétu plits virsmu;
PIEZIME: pac iespéjas izvairieties no katla parvietodanas uz stikla virsmas, lai samazinatu skrap&jumus.

Magnéta tests

Ediena gatavosana ar indukciju siltuma generésanai izmanto magnétismu, tapéc katliem ir jasatur
dzelzs. Ja jums jau ir édiena gatavosanas trauki, varat parbaudit, vai materials ir magnétisks,
izmantojot magnétu. Katli ir pieméroti, ja magnéts tos piesaista magnétiski.

Nav pieméroti gatavoSanas piederumi, kas izgatavoti no Sadiem materialiem: tira nerGséjosa
térauda, aluminija vai vara bez magnétiskas pamatnes, stikla, koka, porcelana, keramikas, fajansa.

3.3.2. Augstakas kvalitates virtuves piederumi
Visivirtuves piederumi ar indukcijas simbolu ir visparéji
pienemti. Tomér to darbiba var atskirties atkariba no apaksas
veida.

Izmantojot lielus virtuves traukus ar mazaku feromagnétisko

elementu, uzsilst tikai feromagnétiskais elements. Lidz ar to M
siltums var nebdt vienmerigi sadalits. -

3.3.3. Izméri unizvietojums
Vienmeér izmantojiet gatavosanas zonu, kas vislabak atbilst pannas apaksas diametram.
Novietojiet katlu ta, lai tas butu labi centréts gatavosanas zona.



Lai plits virsma darbotos pareizi, jaizmanto katli, kuru apaksas diametrs ir $aja tabula aprakstitaja
diapazona.

7 o
N’

g = ? min. 90 mm 160 mm 160 mm
- 220 mm 200x380 mm

— max. 180 mm

PIEZIME: izmantojot &diena gatavodanas traukus, kas ir mazaki par nepiecie$éamo minimumu,
tos nevaréja noteikt. Lietojot trauku, kas ir lielaks par maksimali nepieciesamo, ir iesp&jamidarbibas

traucéjumivai zema veiktspéja.

UZMANIBU: nelieciet katlu uz/pie vadibas panela gatavosanas vai atdzisanas laika.




4. PRODUKTA DARBIBA

4.1. KAPRODUKTS DARBOJAS

@ PLITS VIRSMAS IESLEGSANA/IZSLEGSANA

Laiieslegtu/izslégtu plits virsmu, kadu bridi
paturiet to nospiestu. Ipasa skana norada ierices s ow O oo O
statusu.

e
A
)
o
-
=

;;@

03 ATLASIET GATAVOSANAS ZONU UN IESTATIET JAUDU

Plits virsma var automatiski noteikt katlu, kad tas ir novietots gatavoSanas zonas, izgaismojot
attiecigas zonas indikatoru. Saja posma netiek aktivizéts jaudas limenis.
Zonu var izvéléties, nospiezot zonas indikatoru.

H B ==
Jaudu var iestatit: | &J
bidot pirkstu uz slidna; e 1 3 I s o s o y
nospiezot tiesi uz pareizaja limen. ()
dU "

Lietotajs var mainit jaudas limeni gatavoSanas laika, atkartojot to pasu procesu.

Cipari rada iestatito jaudas limeni: katrai gatavosanas zonai ir atSkirigs jaudas limenu skaits, kas
svarstas no 1 (min.) lidz 14 (maks). Katram limenim ir automatiska izslégsanas, kas var atskirties no
10idz 8 stundam.

Jaudas
limenis

Laiks (h) 8 8 5 4 3 3 2 2 2 2 2 2 2 1

PASTIPRINASANAS FUNKCIJA: var izvéléties ari atru sildisanu, nospiezot slidni atbilstosi ol
- Funkciju var izmantot jebkura gatavo$anas zona;
- péc 10 mindtém pastiprindsanas funkcija automatiski parslédzas uz 14. limeni.

UZMANIBU: ja péc plits virsmas ieslégganas vai visu édienu gatavosanas beigam vienas mintes
laika tiek iestatits jaudas limenis, plits izslédzas.

Ja displeja ir redzams ;"Jf tas nozimég, ka:

o katls nav novietots izvéletaja gatavosanas zong;

e panna nav pareizi/vispar novietota uz plits virsmas;

e katls nav piemérots indukcijai;

o katlaizmeériir mazaki par minimalo katla diametru, kas ir nepiecieSams atlasitaja zona (12. Ipp.).
o Japiemérots katls netiek novietots 1 mindtes laika, gatavosanas zona izslédzas.




H: kad Sis simbols paradas uz cipariem, tas nozimé, ka gatavosanas zona joprojam ir karsta. Kad
virsma ir atdzisusi lidz dro$ai temperattrai, simboli paztd.

|| PAUZE

Visam plits virsmam var ieslégt pauzi, nospiezot attiecigo taustinu, nevis izsleédzot.
Lai aktivizétu $o funkciju, nospiediet Il. Visi zonuindikatorirada I, un gatavo$ana ir apturéta.

Lai deaktivizétu, nospiediet I, un tiks atjaunoti iepriek$éjie jaudas iestatijumi.

BRIDINAJUMS. Atverot rezimu Pauze, tiek atspéjotas visas vadibas, iznemot
ieslégsanu/izslégsanu. Sadi arkartas gadijuma indukcijas plits virsmu vienmeér var izslégt ar
ieslégsanas/izslégsanas vadibu.

() TAIMERIS

Kad laiks ir pagajis, atlasita gatavosanas zona tiek izslégta. Taimeris skaita lidz 60 minGtém.

Lai atlasitu taimeri vienai zonai, atlasiet attiecigo zonu un jaudas limeni. Noregulgjiet vélamo laiku,
pieskaroties +/- simboliem. Blakus atlasitas zonas mirgojosajam ciparu displejam parddas punkts.
Vienlaicigi var iestatit ne vairak ka Cetrus taimerus — pa vienam katrai zonai.

Pirms taimera vértibas redigésanas vienmér atlasiet vélamo gatavoSanas zonu.

Kad laiks ir pagajis, plits virsma atskano vienu signalu.

Gatavojot vairak neka viena zona ar iestatitu taimeri, nospiediet ® . lai skatitu katrai zonai atlikuso
\aiku.cé)ttiedgé zona tiks noradrta ar mirgojoSu punktu blakus cipariem. Atlikusais laiks tiks noradits
virs .

¢f TAUSTINUBLOKESANA

Plits virsmu var blokét, nospiezot, la & novérstu neuzraudzitu lieto$anu, un displeja paradas L.
Kad ierice ir blokéta, tiek atspéjotas visas vadibas ierices, iznemot ieslégsanas/izslégsanas pogu.

Lai funkciju aktivizétu/deaktivizétu, nospiediet & un bridi paturiet.

lesledzot/izslédzot plits virsmu, 81 funkcija paliek aktiva, lldz ta tiek deaktivizéta, uz bridi
nospiezot & .

TPASAS FUNKCIJAS

Plits virsmaiir 3 ipasas funkcijas, kas atrodas uz slidna un atbilst 3 jaudas imeniem;
TieSa piek]uve:

Sis funkcijas var aktivizét péc zonas izvéles:

£S5 VARISANA UZ LENAS UGUNS: funkcija, ko izmanto krémiem, mércém vai visparéjiem

Skidrumiem zema temperatara.
& KAUSESANA
Funkcija, ko galvenokart izmanto Sokolades kausésanai. Peéc dazam minGtém, kad Sokolade sak
kust, parejiet uz 1. limeni, lai uzturétu to Skidrumu, neparsniedzot idealo temperatdru.

Pieejamiba ar slidni:

J,  SILTUMA SAGLABASANA: funkcija, ko izmanto, lai uzturétu édienu karstu péc
gatavosanas.

©3 VARISANA: funkcija, ko izmanto Gdens varianai un tas uzturésanai.



PIEZIME: ar katru funkciju saistito gatavo$anu var noregulét jebkura bridi, izvéloties dazadus
jaudas limenus, kas ir tuvu ieteiktajam

El3 PILNA ZONA

Pilna zona ir gatavosanas laukums, ko veido vairaku gatavoSanas zonu kombinacija prieksa un
aizmuguré, izveidojot unikalu vertikalo zonu. Aktivizétu pilno zonu vada tikai ar vienu jaudas
limeni.

Lai funkciju aktivizétu, nospiediet E . Tikai augséjie cipari rada atgriezenisko saiti. Apakséjie
cipariirizsléegti.

Lai deaktivizétu, ilgak nospiediet zonu parslégu.

Katlus novieto, ka paradits "3.3.3. 1zméri un izvietojums".

=

= VARYCOOK ZONA (Pieejama atkariba no modela)

So funkciju izmanto, lai ieprieks iestatitu fiksétus jaudas imenus tris dazadas zonas atbilstosi katla
pozicijai: augsta (I. 14), vidgja (I. 10), zema (I. 1).

o Jakatlsir Varycook zonas priekSpusé, jaudas limenis ir iestatits uz|. 1;

e jakatlsir Varycook zonas vidu, jaudas limenis ir iestatits uz I. 10;

o Jakatlsir Varycook zonas aizmugurég, jaudas limenis ir iestatits uz I. 14.

Lai uzzinatu minimalo katla diametru, kas darbojas ar $o funkciju, skatiet vidéjo poziciju
taisnstdra laukuma, kas ir redzams tabula "3.3.3. Izméri unizvietojums”.

Lai funkciju aktiviz&tu, nospiediet = . Tikai aug$éjie cipari rada atgriezenisko saiti. Apaksgjie cipariir izslégti.
Lai deaktivizétu, ilgak nospiediet zonu parslegu.

4.2. SAVIENOSANA AR hOn LIETOTNI
lerice var bat savienota ar majas bezvadu tiklu un tiek darbinata attalinati, izmantojot lietotni.
Pievienojiet ierici, lai nodrosinatu, ka ta ir atjauninata ar jaunako programmataru un funkcijam.

PIEZIME

o Kad plits virsma ir ieslégta, sak mirgot Wi-Fiikona. Saja perioda var registrét produktu.
e Parliecinieties, ka jusu majas Wi-Fitikls irieslégts.

o Jums tiks sniegti detalizéti noradijumi gan cepeskrasni, gan mobilaja iericé.

e Plits virsmas pievieno$ana var ilgt lidz 10 minGtém.

e Sikakus noradijumus un problému novérsanu skatiet lietotné.

Lejupieladéjiet lietotni hOn sava viedtalrun.

’\ ) ' ot :
@ IENACIET ' LEJUPIELADEJIET RWRE 1ZPETIET TO
‘4 Google Play App Store App Store



Jauna lietotaja registracija
(1 (2

h h

Do you already have a thousand passwords?
Register with your social accounts
Welcome! and log in in the easkest and lstest way.

Sign in to enter in your home page G SIGN UPWITH GOOGLE

REGISTER
§ SIGN UP WITH FACEBOOK

Are you new to hOn?

Click balow to learn about our

products B SIGN UPWITH EMAIL
® TRYDEMO Already registered? LOGIN
Noklikskiniet uz "Registréeties” Varat registréties, izmantojot

socialos kontus vai savu
personigo e-pasta adresi

Atra para registracija

L1 (2] ©
=  HelloUSERNAME [ ° e

@ ) Select your appliance
Allow your location —_—
permission

To enhance your experience, please allow
+ location permission to hOn app in the next
second row step Freezer
Add appliance

2bertios there s
secand sovs Refrigeratar

RN

@ @ Wine Gellar
= ;

Lorem ipwm ”
cokor sit est -
Hood

YOUR NEWS

fmm k (" Robol Vacuum Cleaner
4 (=1 Air purifier

What functions do smart How to live sustaing - CONTINUE
appliances have” home and reduce wi

Atlasiet "Pievienot ierici" Atlaujiet piek|at jusu lerices kategorija
atrasanas vietai izvélieties Plits virsma



Atra para registracija

e Appliance connection @ ° Appliance connection

Turn OFF_and then ON Searching your appliance

your appliance Dot tum of your Blutoath, hn appsbaoking
for your appliance .

In case you can't switch OFF your appliance,
unplug (for at least 10 seconds) and then
plug its power supply

00:00:40

correctly capture the signal,

lesledziet ierici; ja tajau Pécieslégsanas lietotne
irieslégta, izslédziet hOn sak meklét jasu
to un atkal ieslédziet sadzives ierici

6° Appliance connection eo Appliance connection ° Appliance connection @

Searching your appliance Searching your appliance Your appliance has
Dot turn offyour Bluetooth Dot tumn off your Bluetooth been correctly
identified!
Hob . 1 >
New appliance o O New appliance Fi e .
4L, tongappliancenameto.. wt O L1 tongappliancenameto.. o O
Brand
Model
Serial number
Is this your appliance?
PRODUCT NOT FOUND RaRaerThe N NOITSNOT
Atlasiet savu sadzives ierici, pieskarieties Tiek atrasta jlsu plits virsma,
"Savienot" un uzgaidiet dazas sekundes unjus varat paradit
un iestatit
funkcijas/receptes,
izmantojot hOn



Lietotné hOn atlasiet recepsu izvélnivaiipaso programmu izvélni. Pakapeniski sekojiet noradém
lietotné un péc pabeigSanas nosutiet parametrus plits virsmai, kas jums gatavos édienu.

Kad plits virsma sanem komandu no lietotnes, plits virsma divreiz nopikst un mirgo vienu sekundi,
lai noraditu, ka instrukcijas ir sanemtas.

Lai saktu recepti, nospiediet pogu "My Chef".

Javélaties iziet no funkcijas "My Chef", nospiediet uz 3 sekundém.

* GatavosSanas rezultati var atskirties izmantoto trauku dé|.

Otras registracijas procediira:

1.Taka phits virsma jau ir savienota ar noteiktiem Wi-Fi tikla akreditacijas datiem, péc pirmas
registracijas ir javeic to atiestatisana

2.Laitos atiestatitu, ieslédziet plits virsmu

3.Spiediet Wi-Fipogu, lldz dzirdat signalu un redzat mirgojam Wi-Fi gaismas diodi

4.Péc tam |otiieteicams izslégt plits virsmu, neveicot nekadas darbibas no mobilas lietotnes
5.Visbeidzot atkal saciet darbu ta, it ka ta bltu pirma registracija, ieslédzot plits virsmu, turpinot ar
mobilo lietotni un izmantojot parasto registracijas proceduru

BEZVADU FUNKCIJAS PARAMETRI

Tehnologija Wi-Fi Bluetooth
Standarta IEEE 802.11b/g/n Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE
Frekvencujosla(-as) 2401 + 2483 2402 + 2480

[MHZ]

Maksimala jauda [mW] 100 10

Ar so Candy Hoover Group Srl apliecina, ka radioiekarta atbilst Direktivai 2014/53/ES un
attiecigajam Apvienotas Karalistes tirgus likumdoSanas prasibam. Pilns atbilstibas deklaracijas
teksts ir pieejams $aja interneta adresé: www.candy-group.com

PRECI PROBE MODELAEt180 BEZVADU FUNKCIJAS PARAMETRI:

Tehnologija Bluetooth

Standarta Bluetooth v4.0 BLE
Frekvencu josla(-as) [MHZ] 2400 + 2480
Maksimala jauda [mW] 2,5-(4dBm)

4.3. PIEDERUMI
4.3.1. PRECI PROBE & LADLE inteligentais bezvadu partikas termometrs (picejams

atkariba no modela)

Paldies, ka iegadajaties Haier Preci Probe. LUdzu, nemiet véera, ka ta darbojas tikai ar Haier
indukcijas plits virsmu, un pirms lietosanas, ltdzu, izlasiet Sos noradijumus un drosibas piezimes,
kas ir iek|autas lietotaja rokasgramata.

lepaziSanas: Preci Probe ir bezvadu partikas termometrs, kas majas Sefpavariem parada reallaika
statusu édiena iekSpusé, lai izvairitos no nepietiekamas vai parmeérigas gatavo$anas nelaimém
unik reizi nodrosinatu nevainojamu rezultatu. Tas savienojas tiesi ar produktu. Detalizétu
informaciju un édiena statusu reallaika var nolasit no talruna, nodrosinot vislabako rezultatu tepat
pie rokas. Vairak par savienoSanu pari un padomu izmanto$anu, I0dzu, skatiet talak sniegtajos

noradijumos.


http://www.candy-group.com/

Keramikas vacing

leteicamais iegremdésanas diapazons

v Sensors

UZLADEJIET PRECI PROBE PIRMS LIETOSANAS:

e jevietojiet zondi Preci Probe ladétaja un aizveriet vaku;

e savienojiet ladétaju ar USB barosanas avotu, pieméram, USB adapteri vai datora/piezimjdatora
USB ligzdu ar USB kabeli. lespéjams, ka ladétdjs nedarbojas pareizi ar barosanas bloku
ta automatiskas izslégsanas funkcijas dél;

e uzlades laika iedegas un mirgos ladetaja gaismas diode. Tas nodziest, kad zonde Preci Probe
ir pilntba uzladéta.

KAUSS

Ediena maisisanai gatavosanas laika izmantojiet kausu ar zondi.

e Notiriet kausu pirms pirmas lietosanas.

e Nelietojiet kausu uz atklatas liesmas.

e Negrieziet kausu.

¢ Nenovietojiet kausu tiesa saskaré ar karstam pieejamajam plits
virsmas dalam.

e Pielaujama temperattra +220°C

1. pozicija 2. pozicija




4.4. SAGATAVOSANAS EDIENA GATAVOSANAI, IZMANTOJOT LIETOTNI

Zonde Preci Probe ka termometrs

lestatiet lietotné hOn mérka temperatdru, kuru vélaties sasniegt, ievietojiet Preci Probe ediena
iekspusé vai ar tas piederumu skidruma iekspusé un redzésiet temperatlras paaugstinasanos
no lietotnes lidz mérka temperatdras sasniegsanai.

Tas palidzés precizi uzturét temperatdru visu veidu édieniem. To nevar izmantot, ja darbojas édiena
gatavosanas paligfunkcija.

Atbalstita édiena gatavosana: funkcija “Cook with me”
Izvélieties kadu lietotnes hOn recepti vai ipaso programmu, soli pa solim sekojiet sagatavosanai
un péc tam plits virsma automatiskiiestatis parametrus izvélétajai gatavoSanas metodei.

Sous Vide

Gatavosanas veids, kura édienu ievieto vakuuma maisina un gatavo zemas temperatdras Gdens
vanna.

Sadi pagatavots édiens ir suligaks un maigaks, un uzturvértibas saglabajas neskartas, padarot
to veseligaku un garsigaku.

Lietotné hOn atlasiet édiena kategoriju, izvélieties So gatavosanas veidu, ievietojiet pamatni kopa
ar édienu katla ar Gdeni, un indukcijas plits iestatis pareizo gatavosanas temperatGru, lai iegUtu
perfektu rezultatu.

Grils
Lietotné atlasiet partikas kategoriju, izvélieties o gatavosanas veidu, un indukcijas plits virsma
automatiskiiestatis grilam atbilstoso temperatru ieprieks noteikta laika.

Varisana uz lénas uguns

Varisanas uz Iénas uguns funkcija ir ideali piemérota mércéu, sautéjumu, sautetu eédienu un visu citu
produktu gatavoS$anai ar vidéjiilgu gatavosanas laiku.

Automatiska funkcija, kas ir pieejama lietotné hOn, viegli uzsilda édienu lidz nelielai varisanas
temperatdrai, uzturot to visa gatavosanas laika.

Tvaicésana

Ar tvaicésanas funkciju var tvaicét édienu, pieméram, darzenus, gaju vai zivis, katlos, kas ir aprikoti
ar tvaicésanas grozu. Varisana ar tvaiku ir atraka neka parasta varisana, jo nenotiek iegremdésana
Skidruma, tapéc ta izkliedé mazak uzturvielu, ko satur partika, un saglaba tas vitaminu saturu,
kas uzlabo garsu un struktdru, tapéc partika ir vairak kompakta un patikamaka.

Ja nepiecieSams, sazinieties ar pilnvaroto servisa centru.




5. EDIENA GATAVOSANAS VADLINIJAS

5.1. JAUDAS TABULA

AUDA ATAVOSANA ») AMA OSANA
4 P I Ideali piemérots cepSanai maisot, kaltésanai,
Atra sildisana, pastiprinatajs P > Cepsana S
zupas uzvarisanai, Gdens varisanai
Cepéana, grilésana, variéanas \dealpwemerots gatavosanasvsaksana.\,
11-13 tures sautésanai, makaronu gatavosanai, dzilai
uzturesana cepsanai, grilésanai
|deali piemérots uzsildisanai sautéjot, saudzigai
5-10 Sautésana, gatavosana vari$anai, gatavosanai, ilgai un nepartrauktai
cepsanai (risiem, cepetim, pankikam*)
Varisana uz Iénas uguns, siltuma Ideali p‘,emer,oﬁ? \engs gatavosanas receptem,
3-4 tUres e t N saudzigai varisanai uz Iénas uguns, kréjluma
uzturesana, Iena gatavosana mércém un kidrumam
Kausé&ana, &kidra stavokla uzturéana, Nehe\aﬂed\ena daL{qzuma dzveh‘kata Svl\dwsapa, lena
1-2 th . sildisana, kausésana un skidras Sokolades
atkausesana uzturésana**
1ZSLEGTS - -

* Nepartraukta pankdku cep$ana 5.-6. limen.

** Kausésanas 2. limenis; kad sakas kusana, parejiet uz 1. limeni, lai uzturétu skidra stavok.

5.2. GATAVOSANAS TABULA

PARTIKAS Uzsildisana Gatavosana
KATEGORIIA RECEPTE S s Jaudas limenis
Makaroni Udens sildi$ana
Makaroni un Risu pudins f’iena sildisana 13-15 6-8
. Variti risi Udens sildisana 14-15 6-8
rsi Cepsana maisot
Risoto . 13-15 6-8
un grauzdésana
Ceptagala Cepsana n??ISOt 10-13 6-11
un grauzdésana
Griléts steiks Uzkarséts grils 10-13 10-13
Gala Desas un hamburgeri Uzkarséts grils 10-11 10-13
Vistas galas gabalini Uzkarséta panna 10-11 6-10
Panéts steiks Uzkarséta panna 6-11 10-13
Griléta zivs Uzkarséts grils 10-13 8-10
Zivis Zivs fileja Cepsana maisot 10-13 8-10
Garneles Cepsana maisot 10-13 10-13
) . Ellas
Svaigu kartupelu cepsana uzkars”ééana* 14 11-14
Darzeni Saldétu kartupelu Ellas
rzent . . 14 11-14
un paksaugi cepsana uzkarsésana
Griléti darzeni Uzkarséts grils 6-11 10-13
Pipari, cukiniun baklazani | Uzkarséta panna 6-11 10-13
Cietivaritas olas Udens sildigana 14-15 6-8
Olasun OI_u Ceptas olas Cepsana maisot 10-13 8-10
produkti Pankdkas Uzkarséta panna 6-11 5-7
Tomatu mérces Mércu karsésana 4-6 2-4
_ . Kauséts siers Kausésana 6-11 2-5
Mérces, krémi Kréms un olu kréms Kréma karsésana 4-6 2—4
un deserts Kauséta Sokolade Kausésana 1-2 1
Sviests Kausésana 1-3 1-3




6. APKOPE UN TIRISANA

6.1. VISPARIGI IETEIKUMI

Regulara tirisana var paildzinat ierices kalposanas laiku.

e  Notiriet plits virsmu péc katras lietosanas reizes;

® vienmérizmantojiet traukus ar tiru apaksu;

® skrapé&jumiuz virsmas neietekmé ierices darbibu;

e izmantojietipasu tirisanas lidzekli, kas ir piemérots plits virsmai;
e stiklamizmantojietipasu skrapi.

6.2. PLITS VIRSMAS TIRISANA

Pirms tirisanas parbaudiet, vai gatavoSanas zonas ir izslegtas. Vienmér atcerieties ievérot ieteiktos tirisanas
noradijumus un neizmantot abrazivus lidzek|us, kas var sabojat plits virsmu.

@) TAUKAINI NETIRUMI
So proceduru ieteicams izmantot slakatam péc galas cep$anas vai grilésanas.

® | aujiet plits virsmai atdzist.
e UzsUciet lieko Skidrumu ap katlu ar virtuves dvieli, péc tam nonemiet katlu.
e Notiriet gatavosanas virsmu ar dranu un mazgasanas Skidumu.

e Ja nepiecieSams, notiriet plits virsmu otrreiz, izmantojot karstu Gdeni un indukcijas plits stiklu tirisanas
[idzekli.

b) CUKUROTINETIRUMI
So procedUru ieteicams izmantot partikas produktiem, kas ir nekavéjoties janonem augsta cukura satura dé|,
lai novérstu plits virsmas bojajumus (sirupiem, ievarijumiem un konserviem).

e  Kameér plits virsma veél ir silta, absorbéjiet lieko Skidrumu ap katlu ar virtuves dvieli, péc tam nonemiet katlu.
e Janepieciesams, iesakam izmantot skrapi Saura lenki, lai nonemtu atlikumus.
e Notiriet gatavoSanas virsmu ar mazgasanas skidumu un noslaukiet ar virtuves papira dvieli.

e Ja nepiecieSams, notiriet plits virsmu otrreiz, izmantojot karstu Gdeni un indukcijas plits stiklu tirisanas
[idzekli.

c) CIETES NETIRUMI

So tirisanas procediru ieteicams izmantot sadiem partikas produktiem: makaroniem, risiem un kartupeliem.
e UzsUciet lieko skidrumu ap katlu ar virtuves dvieli, péc tam nonemiet katlu.

e | aujiet plits virsmai atdzist.

e Cietes atliekas samitriniet, izmantojot mitru dranu. Laujiet tai paris minGtes pastavét.

e  Notiriet gatavosanas virsmu ar dranu un mazgasanas Skidumu.

e Péc tirisanas noslaukiet plits virsmu ar mikstu dranu.

e Ja nepiecieSams, notiriet plits virsmu otrreiz, izmantojot karstu Gdeni un indukcijas plits stiklu tirisanas
[idzekli.

PIEZIME. Ladzu, nemiet véra $os noradijumus arf attieciba uz Gdens gredzeniem, kalkakmens gredzeniem
un tauku traipiem.

d) SPIDIGAS, METALISKAS KRASAS IZMAINAS

Izmantojiet idens skidumu ar etiki un notiriet stikla virsmu ar dranu.



7. DISPLEJA ATTEICE UN PARBAUDE

7.1. PROBLEMU NOVERSANA

Probléma lespé&jamie céloni Ka rikoties

Indukcijas plits virsmu
nevar ieslégt.

Nav stravas padeves.

Parbaudiet, vai indukcijas plits

ir savienota ar elektropadevi.
Parbaudiet, vai jusu majoklt

vai teritorija nav elektroapgades

traucéjumu. Ja probléma joprojam

pastay, izsauciet kvalificétu tehniki.

Skarienvadibas nereagé.

Vadibas ierices ir blokétas.

Atblokéjiet vadibas, skatot
sadalu "Ka produkts darbojas”.

Skarienvadibas ierices
ir grati darbinat.

Uz vadibas iericém var bat Gdens

paliekas, vai arfjus, iespéjams,

nepielietojat pogam pareizo
spiedienu.

Parbaudiet, vai skarienvadibas

zona ir sausa, un, pieskaroties

vadibam, izmantojiet pareizu
spiedienu.

Stikls tiek saskrapéts.

Ediena gatavoanas trauki
ar raupjam malam.
|Izmantots nepiemérots,
abrazivs skrapis vai tirisanas
[idzek]i.

lzmantojiet édiena gatavosanas
traukus ar lidzenu un gludu

pamatni. Skatiet sadalas "Pareizo
édiena gatavosanas trauku

izvéle" un "Kopsana un tirisana”.

Dazas pannas spraksk vai kliksk.

To var izraisit gatavosanas trauku
konstrukcija (dazadu metalu slani
vibré atskirigi).

Tair normala paradiba édiena
gatavosanas traukiem un neliecina
par klami.

Indukcijas plits virsma rada
zemu dlcosu troksni, ja to
izmanto augsta temperatuara.

Toizraisa indukcijas
gatavosanas tehnologija.

Tas ir normali, bet, samazinot
siltuma iestatjumu, troksnim
vajadzétu samazinaties vai pilniba
izzust.

Ventilatora troksnis, kas nak no
indukcijas plits virsmas.

Indukcijas plits virsma ir iebtvéts
dzesésanas ventilators,

lai novérstu elektronikas parkarsanu.

Tas var turpinat darboties pat pec

indukcijas plits izslegsanas.

Tas ir normali, un nekas
nav jadara. Ventilatora darbibas
laika neatslédziet stravas padevi
indukcijas plits virsmai no sienas.

Pannas nesakarst, un
displeja paradas "U".

Indukcijas plits virsma nevar noteikt
pannu, jo ta nav piemérota

indukcijas gatavosanai. Indukcijas
plits virsma nevar noteikt pannu, jo
ta ir parak maza gatavosanas zonai
vainav pareizi uz tas centréeta.

lzmantojiet édiena gatavosanas
traukus, kas ir piemeroti
gatavosanai uz indukcijas plits
virsmas. Skatiet sadalu "Pareizo
édiena gatavosanas trauku
izvéle” Centréjiet pannu
un parbaudiet tas pamatnes
atbilstibu gatavosanas zonas
izmériem.

Indukcijas plits virsma

vai gatavoS$anas zona ir negaiditi

izslégusies, atskan signals, un tiek
paradits kludas kods (parasti
parmainus ar vienu vai diviem

cipariem gatavosanas taimera

Tehniska klame.

Ladzu, pierakstiet k|udas burtus

un ciparus, atslédziet indukcijas
plits virsmu no sienas

un sazinieties ar kvalificetu

tehniki.
displeja).
Nodrosiniet, lai vienlaicigi netiek
enlais ti 5 4 Vienlaicigi nospieZot divas pogas nospiesta neviena poga, un
Displeja tiek paradits dO 9 p pogas, BN R o -l
bridinajums. uz stikla paradas tdens pilieni vai notiriet plits virsmu, lai uz tas

putekli.

nebUtu Gdens vai putek|u
palieku.

203




7.1.1. KLUDU KODI

KLODAS KODS DISPLEJA DARBIBAS
NOTEIKUMS

EO Priek$pusé Piezvaniet ASA
pa kreisi

El Priekspuse Piezvaniet ASA
pa kreisi

Piezvaniet ASA

E2 Pgiﬁgﬁe Piezvaniet ASA

Piezvaniet ASA

E Piezvaniet ASA

3 Priekspusé Piezvaniet ASA
pa kreisi

Piezvaniet ASA

Piezvaniet ASA

Piezvaniet ASA

Piezvaniet ASA

E4 Pakreisi | Palabi Piezvaniet ASA

Parbaudiet elektrotikla fazes signalu un frekvenci; ja tie ir kartiba,
piezvaniet ASA

Parbaudiet tikla kabeli un diferencialo termostatu; ja tas ir kartiba,
piezvaniet ASA

Pagaidiet, lidz atdziest, notiriet un/vai nonemiet sveskermenus

ES5 Pr\ekspg§e Piezvaniet ASA
pa kreisi
Cz4 Cz1 Piezvaniet ASA
E6 Parbaudiet uzstadisanas prasibas, izmantojot lietotaja rokasgramatu;
Cz3 Cz2 [, ;
jatasirkartiba, piezvaniet ASA
Piezvaniet ASA
Cz4 Cz1 - -
E7 Piezvaniet ASA
Piezvaniet ASA
Cz3 Cz2
Parbaudiet uzstadisanas prasibas, izmantojot lietotaja rokasgramatu;
jatasirkartiba, piezvaniet ASA
Cz4 Cz1 - - — - - — = =
Parbaudiet uzstadisanas prasibas, izmantojot lietotaja rokasgramatu;
E8 jatasir kartiba, piezvaniet ASA
Cz3 Cz2
Piezvaniet ASA
E9 Pmekspgsp Piezvaniet ASA
pa kreisi

* ASA = servisa centrs



8. VIDES AIZSARDZIBA UN UTILIZACIJA

8.1 VIDES GLABSANA UN SAUDZESANA

leteikumilabako rezultatu sasniegsanai;
izmantojiet katlus un pannas, kuru apaksas
diametrs ir vienads ar gatavosanas zonas
diametru;

izmantojiet tikai katlus un pannas ar plakanu
pamatni;

ja iespéjams, &diena
nosedziet katlus ar vakiem,
gatavojiet darzenus, kartupelus u.c. ar mini-
malu 0dens daudzumu, lai samazinatu
gatavosanas laiku;

izmantojiet spiediena katlu, jo tas vél vairak
samazina energijas patérinu un gatavosanas
laiku.

Novietojiet katlu gatavosanas zonas centra,
kas ir noradita uz plits virsmas.

gatavoSanas laika

8.2 ATKRITUMU PARVALDIBA UN VIDES
AIZSARDZIBA

Stierice ir markéta saskana

ar Eiropas Direktivu 2012/19/ES
par elektrisko un elektronisko
ieri¢u atkritumiem (EEIA). EEIA
satur gan piesarnojosas vielas
(kas var negativiietekmét vidi),
gan pamatelementus

(ko var lietot atkartoti).

Ir svarigi veikt Tpasu EEIA apstradi, lai pareizi
nonemtu un likvidétu visus piesarnojumus
un atgutu visus materialus. Fiziskam personam
var but svariga loma taja, lai EEIA nek|Gtu

parvides aizsardzibas problému; ir buatiski
ievérot dazus pamatnoteikumus:

e EFIA  nedrikst apstradat ka sadzives
atkritumus;

e EEIA janogada ipasas savakSanas zonas,
koparvalda pilsétas dome vai registréts
uznémumes.

Daudzas valstis tiek nodrosinata lielo EEIA
savakSana no majsaimniecibam. legadajoties
jaunu ierici, veco ierici var nodot piegadatajam,
kuram ta Saja konkréetaja gadijuma japienem
bez maksas, ja vien Sis ierices veids un funkcijas
atbilst iegadatas ierices veidam un funkcijam.

Madala energiatarbimise andmed vastavalt komisjoni méarusele (EL) 2023/826.

Ajavahemik, mille jérel seade
Seisund Energ-latarbn automaatselt seisundi
mine
saavutab
Gaidstaves rezims 0,5 kW 20 min




9. UZSTADISANA

Elektroinstalacija

Elektropadeves kabelis: ierice ir aprikota ar elektropadeves kabeli, kas ir japievieno majas
elektrotiklam. Nosakiet dazadas savienojuma iespéjas, pamatojoties uz majsaimniecibas
elektropadeves veidu, péc atbilstigas diagrammas. Datu plaksnite ir noradits ari sai iericei
pielaujamais piesléguma spriegums un tas atbilstigais energijas patérins.

380-415V ~ 2N 50/60 Hz 220-240V ~50/60 Hz
S — 11— —
. |, 380:415V~ L
220-240 V~
—= N 2 —N J
YE/GR _ @ 00#........._‘ _ @

PLITS VIRSMA 60-65 cm

Kabela garums 1150 mm

\ radiuss 4 mm




Instrumenti

SADALAS — PLATUMS 60 un 65
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* Lai ierice darbotos pareizi, nodrosiniet pienacigu gaisa
pldsmu zem plits virsmas saskana ar uzstadisanas
vadlinijam.




PLITS VIRSMA 60 cm

510
R
47 ° 0 r) .=.ﬁu:_§ [-] oﬁuguﬁ [-] []
] TTR I ITE T (1T
478 16<_
Skats no saniem
590
)
47 o [¢] ] [¢] o ] o [+] o [¢] o
T T T —
558 16
Frontalais skats
PLITS VIRSMA 65 cm
510

n |

47 7 [] mo o |
a we e Chhnrm——7—

478 16

Skats no saniem

650

© [e] ) ©c QO )

‘”1 S R B

558 46

Frontalais skats




STANDARTA IEBUVES MERIJUMI 60

5?0 510

* 28 ar cepeskrasniapaksa

VIENLIMENA IEBUVES MERIJUMI 60 (Neattiecas uz modeliem ar fasetétu stiklu)

* 34 ar cepeskrasniapaksa




VIENLIMENA IEBUVES MERIJUMI 60 (Neattiecas uz modeliem ar fasetétu stiklu)
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STANDARTA IEBUVES MERIJUMI 65 AUGSAI

* 28 ar cepeskrasniapaksa




PADZILINATA LIMENA MERIJUMI AR 65 (Neattiecas uz modeliem ar fasetétu stiklu)

* 34 ar cepeskrasniapaksa

PADZILINATA LIMENA MERIJUMI AR 65 (Neattiecas uz modeliem ar fasetétu stiklu)
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A:ieteicams ievérot vismaz 650 mm attalumu, bet vélams iepazities ar tvaika nosucéja
lietoSanas instrukciju;

B: apsveriet iespéju nodrosinat funkcionalu telpu darbam ar virtuves instrumentiem un jebkuru
tvaiku un kondensatu, kas rodas édiena gatavosanas laika;

C: 35 mm no padzilindjuma atveres lidz aizmugures balstam / aizmugures balsta panelim;

D: 35 mm no blakus esosajam mébelém (60 cm plits virsmai);

D: 55 mm no blakus esosajam mébelém (65 cm plits virsmai).
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