OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
PRZED UZYCIEM URZADZENIA NALEZY UWAZNIE
PRZECZYTAC PONIZSZE INSTRUKCJE.

Instalacja
Zagrozenie porazeniem pradem elektrycznym

Przed przystapieniem do jakichkolwiek prac lub konserwacji
nalezy odlaczy¢ urzadzenie od sieci elektryczne;.
Podlaczenie do dobrego systemu uziemienia jest niezbedne
1 obowigzkowe.

Srodki do odlaczania musza byé wiaczone do statego
okablowania zgodnie z zasadami okablowania.

Zmiany w domowej instalacji elektrycznej moga by¢
dokonywane wylacznie przez wykwalifikowanego elektryka.
Niezastosowanie si¢ do tej porady moze spowodowaé
porazenie pradem lub §mier¢.

Ryzyko skaleczenia

Uwazaj - krawedzie paneli sg ostre.
Niezachowanie ostroznos$ci moze spowodowaé obrazenia
ciata lub skaleczenia.

Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

Przeczytaj uwaznie niniejsza instrukcje przed zainstalo-
waniem lub uzyciem tego urzadzenia.

W Zadnym momencie nie nalezy umieszcza¢ na urzadzeniu
zadnych materialéw ani produktow palnych.

Prosimy o udostepnienie tych informacji osobie odpowie-
dzialnej za instalacje urzadzenia, poniewaz moze to obnizy¢
koszty instalacji.

Aby unikng¢ zagrozenia, urzadzenie nalezy zainstalowac
zgodnie z niniejszg instrukcja montazu.

To urzadzenie moze by¢ prawidlowo zainstalowane i uzie-
mione tylko przez odpowiednio wykwalifikowang osobg.
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To wurzadzenie powinno by¢ podlagczone do obwodu
zawierajacego wytacznik zapewniajacy peilne odlaczenie od
zrodla zasilania.

OSTRZEZENIE: Nalezy korzystaé wylacznie z oston plyty
kuchennej zaprojektowanych przez producenta urzadzenia
lub wskazanych przez niego w instrukcji obstugi jako
odpowiednie lub z oston plyty kuchennej wbudowanych
w urzadzenie. Uzycie nieodpowiednich oston moze by¢
przyczyna wypadkow.

Nieprawidlowy montaz urzadzenia moze spowodowac
uniewaznienie gwarancji lub roszczen z tytutu odpowie-
dzialnosci.

Szczegotowe informacje dotyczace instalacji mozna znalez¢
w sekcji <Instalacja>.

Obsluga i konserwacja
Zagrozenie porazeniem pradem elektrycznym

Nie gotuj na zepsutej lub peknietej ptycie kuchennej. Jesli
powierzchnia ptyty kuchennej ztamie si¢ lub peknie, natych-
miast wylgcz urzadzenie za pomoca zasilania sieciowego
(wylacznik $cienny) 1 skontaktuj si¢ z wykwalifikowanym
technikiem.

Przed czyszczeniem lub konserwacja wytacz plyte kuchenng
przy Scianie.

Niezastosowanie si¢ do tej porady moze spowodowaé
porazenie pradem lub Smier¢.

Zagrozenie zdrowia

To urzadzenie spelnia normy bezpieczenstwa elektromagne-
tycznego.

Zagrozenie goraca powierzchnia

Podczas uzytkowania dostepne czesci tego urzadzenia
nagrzewaja si¢ na tyle, ze mogg spowodowac oparzenia.

135



Nie pozwol, aby Twoje ciato, ubranie lub jakikolwiek
przedmiot inny niz odpowiednie naczynia kuchenne stykaty
si¢ ze szklem ceramicznym, dopoki powierzchnia nie ostygnie.
Metalowe przedmioty, takie jak noze, widelce, tyzki i
pokrywki, nie powinny by¢ umieszczane na powierzchni
plyty, poniewaz mogg si¢ nagrzac.

Dzieci w wieku ponizej 8 lat nie powinny przebywac
w poblizu urzadzenia, chyba Ze sg pod stalym nadzorem.
Uchwyty garnkéw moga by¢ goragce w dotyku. Sprawdz, czy
uchwyty garnkow nie wystajag poza inne wilaczone pola
grzejne. Dopilnuj, aby uchwyty byly poza zasiggiem dzieci.
Niezastosowanie si¢ do tej porady moze spowodowaé
oparzenia.

Ryzyko skaleczenia

Ostre jak brzytwa ostrze skrobaka do ptyt kuchennych jest
odstonicte, gdy ostona bezpieczenstwa jest schowana.
Uzywaj z najwyzsza ostroznoscig i1 zawsze przechowuj
bezpiecznie i poza zasiggiem dzieci.

Niezachowanie ostroznosci moze spowodowaé obrazenia
ciata lub skaleczenia.

Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

Nigdy nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas
uzytkowania. Kipienie powoduje dymienie i tlhuste wycieki,
ktore mogg si¢ zapalic.
Nigdy nie uzywaj urzadzenia jako powierzchni do pracy lub
przechowywania.
Nigdy nie zostawiaj zadnych przedmiotéw ani przyboréw na
urzadzeniu.
Nigdy nie uzywaj urzadzenia do ogrzewania lub ogrzewania
pomieszczenia.
Po uzyciu zawsze wylaczaj pola grzejne 1 plyte grzejng
zgodnie z opisem w niniejszej instrukcji (tj. za pomocg
przyciskow dotykowych).
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Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ si¢ urzadzeniem, siada¢, sta¢
lub wspinac si¢ po nim.

Nie przechowuj przedmiotéw interesujacych dla dzieci
w szafkach nad urzadzeniem. Dzieci wchodzace na plyte
kuchenng moga odnies¢ powazne obrazenia.

Nie zostawiaj dzieci samych lub bez opieki w obszarze,
w ktorym jest uzywane urzadzenie.

Dzieci lub osoby z niepetnosprawnoscia, ktora ogranicza ich
zdolno$¢ do obstugi urzadzenia, powinny mie¢ odpowiedzialng
i kompetentng osobe, ktéra poinstruuje je w zakresie jego
obstugi. Instruktor powinien mie¢ pewnos$¢, ze moze uzywac
urzadzenia bez zagrozenia dla siebie i swojego otoczenia.
Nie naprawiaj ani nie wymieniaj zadnej czesci urzadzenia,
chyba zZe jest to wyraznie zalecane w instrukcji. Wszystkie
inne czynnos$ci serwisowe powinny by¢ wykonywane przez
wykwalifikowanego technika.

Nie uzywaj myjki parowej do czyszczenia ptyty grzewcze;.
Nie ktadzZ ani nie upuszczaj cigzkich przedmiotéw na ptyte
kuchenng.

Nie stawaj na ptycie kuchenne;.

Nie uzywaj garnkow z nierOwnymi krawedziami ani nie
przeciagaj naczyn po powierzchni szkta, poniewaz moze to
porysowac szkto.

Do czyszczenia ptyty kuchennej nie uzywaj druciakdéw ani
innych szorstkich $rodkow czyszczacych, poniewaz moga
one porysowac szkto ceramiczne.

Jesli kabel zasilajacy ulegnie uszkodzeniu, dla bezpieczen-
stwa nalezy zleci¢ jego wymiang producentowi, autoryzowa-
nemu serwisowi lub osobom o podobnych kwalifikacjach.
To urzadzenie jest przeznaczone wyltacznie do uzytku w
gospodarstwie domowym! Uzytkowanie komercyjne nie jest
objete gwarancja producenta!

137



OSTRZEZENIE: Urzadzenie oraz jego dostepne czesci
silnie nagrzewaja si¢ podczas uzytkowania. Male dzieci nie
powinny znajdowac si¢ w poblizu urzadzenia.

Nalezy zachowa¢ ostrozno$¢ 1 nie dotyka¢ elementow
grzewczych.

Dzieci w wieku ponizej 8 lat nie powinny przebywac
w poblizu urzadzenia, chyba ze sg pod statym nadzorem.
Urzadzenie moze by¢ obslugiwane przez dzieci powyzej
8 roku zycia 1 przez osoby o ograniczonych mozliwosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub osoby
nieposiadajgce doswiadczenia ani wiedzy pod warunkiem, ze
sg one pod odpowiednim nadzorem lub zostaty poinstruo-
wane, jak bezpiecznie obslugiwaé urzadzenie i1 rozumieja
Zwigzane z nim zagrozenia.

Dzieci nie mogg bawi¢ si¢ urzadzeniem. Czyszczenie 1 konser-
wacja nie moga by¢ wykonywane przez dzieci bez dozoru.
OSTRZEZENIE: Gotowanie na plycie grzewczej potraw
zuzyciem thuszczu lub oleju bez nadzoru moze byc
niebezpieczne i spowodowac pozar. NIGDY nie probuj gasié
ognia wodg. Nalezy wylaczy¢ urzadzenie, a nastgpnie zakry¢
ptomien, na przyktad pokrywka lub kocem gasniczym.
OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo pozaru: nie przechowuj
przedmiotoéw na powierzchniach gotowania.
OSTRZEZENIE: Jesli powierzchnia jest peknieta, wytacz urza-
dzenie, aby unikna¢ ryzyka porazenia pradem, w przypadku
powierzchni ptyty kuchennej wykonanych z ceramiki szklane;j
lub podobnego materiatu, ktore chronig czesci pod napigciem.
Nie nalezy uzywac¢ odkurzacza parowego.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do obslugi za pomocy
zewnetrznego minutnika lub niezaleznego systemu zdalnego
sterowania.

PRZESTROGA: Proces gotowania musi by¢ stale nadzoro-
wany. Krotki proces gotowania musi by¢ stale nadzorowany.

Przewdd zasilajacy nie jest dostepny po instalacji.
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Przeglad produktow

Widok z gory
2 1. Strefa 1800 W, boost do 2100 W
3 2.Strefa 1800 W, boost do 2100 W
3.Strefa 3000 W, boost do 3600 W
L1 4.Panel sterowania
@ 8w I
Panel sterowania
1.Kontrola WE./WYL.
5 5 2.Przycisk regulacji zasilania /
{_ 7_.} minutnika
88 B ~ @8 3.Przycisk minutnika
© wer wmmmmmmmmn || @O 4.Przycisk pauzy/blokady
} { I r I 5.Przyciski wyboru strefy grzewczej
3 6 2 4 1 6. Sterowanie funkcja Boost

Informacje o produkcie

Plyta ceramiczna/indukcyjna umozliwia przyrzadzenie potraw roznych kuchni dzigki
ogrzewaniu drutem oporowym, komputerowemu sterowaniu i wyborowi wielu mocy, co
oznacza, ze jest ona optymalnym wyborem dla nowoczesnych rodzin.

Plyta zostata zaprojektowana z myslg o potrzebach klientéw 1 wyroznia si¢
spersonalizowanym wzornictwem. Plyta jest bezpieczna i niezawodna i oferuje wygode
1 mozliwos$¢ czerpania przyjemnosci z zycia.

Stowo o gotowaniu indukcyjnym

Gotowanie indukcyjne to bezpieczna, zaawansowana, wydajna i ekonomiczna
technologia gotowania. Dziata na zasadzie wibracji elektromagnetycznych, generujac
ciepto bezposrednio w garnku, a nie posrednio poprzez ogrzewanie szklanej powierzchni.
Szkto nagrzewa si¢ tylko dlatego, ze oddzialuje na nie gorgca patelnia.
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zelazny garnek

obwdéd magnetyczny
— | ptyta ze szkta ceramicznego
‘ sse sss) | grzatka indukcyjna

- wod | prady indukowane

=

Przed uzyciem nowej plyty indukcyjnej

* Przeczytaj ten przewodnik, zwracajac szczegdlng uwage na sekcje ,,Ostrzezenia
dotyczace bezpieczenstwa”.

* Usun wszelkie folie ochronne, ktére moga nadal znajdowac si¢ na Twojej ptycie
indukcyjne;.

Korzystanie z przyciskow dotykowych

* Elementy sterujace reaguja na dotyk, wigc nie musisz naciskac.

» Uzyj opuszka palca, a nie jego czubka.

» Zakazdym razem, gdy zostanie zarejestrowany dotyk, ustyszysz sygnal dzwickowy.

* Upewnij si¢, ze elementy sterujace sg zawsze czyste, suche i nie zakrywaja ich zadne
przedmioty (np. przybory kuchenne lub $ciereczka). Nawet cienka warstwa wody
moze utrudni¢ obstuge elementéw sterujacych.

Wybor odpowiedniego naczynia

& » Uzywaj wylacznie naczyn z dnem przystosowanym do gotowania indukcyjnego.
Poszukaj symbolu indukcji na opakowaniu lub na dnie naczynia.

* Mozesz sprawdzi¢, czy Twoje naczynie jest odpowiednie przeprowadzajac test
magnesu. Przesun magnes w kierunku podstawy naczynia. Jesh zostame przy-
ciagnigty, patelnia nadaje si¢ do indukcji. -

» Jesli nie masz magnesu: \ ’_,
1. Wlej troche wody do naczynia, ktdre chcesz sprawdzié. S
2. Postepuj zgodnie z instrukcjami w czesci ,,Rozpoczecie gotowania”.

3. Jesli na wyswietlaczu nie miga g , awoda si¢ nagrzewa, naczynie jest odpowiednie.
* Naczynia wykonane z nastgpujacych materialow nie sa odpowiednie: czysta stal
nierdzewna, aluminium lub miedZ bez podstawy magnetycznej, szklo, drewno,

orcelana, ceramika i naczynia ceramiczne.

Rozmiar palnika (mm) Minimalny rozmiar naczynia (§rednica/mm)
180 140

Strefa Bridge 250
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Nie uzywaj naczyn z nierdownymi krawedziami lub zakrzywionym dnem.

Upewnij si¢, ze podstawa patelni jest gtadka, ptasko przylega do szyby i ma taki sam
rozmiar jak strefa gotowania. Zawsze wysrodkuj patelni¢ na strefie gotowania.

N7 f‘? t v N v

Zawsze zdejmuj patelnie z plyty ceramicznej - nie przesuwaj, bo moga porysowac szkto.

NN ‘ r
<= = —>
» Uzywac naczyn, ktdrych $rednica obszaru ferromagnetycznego (podstawy naczynia)
miesci si¢ w zakresie wymiarow podanych w ponizszej tabeli. (Tabela 1)
- Jesli uzywasz mniejszych garnkoéw, moze to wptynaé na wydajnosé
- Jesli uzyjesz garnkow o $rednicy mniejszej niz wskazana w powyzszej tabeli, moga
one nie zosta¢ wykryte
W zaleznosci od wymiaru strefy mozna zastosowac garnki o réznych $rednicach,
jak na zdjgciu ponizej:

4"‘Q-‘~
 AS—
- |
T
J\'@zto//l: Il _&y D IU@ =

» Jesli czgé¢ ferromagnetyczna przykrywa tylko czgs¢ dna naczynia, nagrzeje sie tylko
obszar ferromagnetyczny, a pozostata cz¢$¢ dna moze nie nagrzac si¢ do temperatury

wystarczajacej do gotowania.

» Jesli obszar ferromagnetyczny nie jest jednorodny, ale zawiera inne materiaty, takie
jak aluminium, moze to wptynaé na nagrzewanie si¢ i wykrywanie naczynia.
Jesli podstawa naczynia jest podobna do przedstawionej na zdjgciach ponizej, nie
mozna wykry¢ naczynia.
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Korzystanie z plyty indukcyjnej

Aby rozpoczaé gotowanie
Po wlaczeniu rozlegnie si¢ jeden sygnat dzwigkowy, a wszystkie wskazniki zapalg si¢
na 1 sekundg i zgasna, co oznacza, ze ptyta indukcyjna przeszta w stan czuwania.

1.

Dotknij przetacznika WEL./WYL @ . Wszystkie wskazniki
pokazuja ,,—”

Umies$¢ odpowiednia patelni¢ na strefie gotowania, ktorej cheesz uzyc.
Upewnij si¢, ze dno naczynia i powierzchnia strefy gotowania sg czyste
i suche.

Dotknij przycisku wyboru strefy grzewczej, a obok przycisku zacznie -5 [_T(L
miga¢ wskaznik ) '

\
Wybierz ustawienie grzania, dotykajac przycisku suwaka. I
Jesli nie wybierzesz ustawienia mocy grzania w ciagu 1 minuty,
plyta indukcyjna wylaczy sie automatycznie. Konieczne bedzie ~ 2%iekszmog
ponowne rozpoczecie od kroku 1.
Podczas gotowania mozna w dowolnym momencie zmieni¢
moc grzania.

Po zakonczeniu gotowania

l.

Dotknij przycisku wyboru stref grzewczych, ktore chcesz ?R
wylaczy¢

(Y
Wylacz strefe grzejna, przesuwajac suwak w dot do
pozycji ,,0”. Upewnij si¢, ze wyswietlacz pokazuje ,,0”.

Wytacz calg plyte grzejng, dotykajac przycisku WL./WYL.
Uwazaj na gorgce powierzchnie

Wyswietli sie ,,H”, co oznacza, ze strefa gotowania jest zbyt goraca,

aby mozna ja byto dotkna¢. Zniknie, gdy powierzchnia ostygnie do

bezpiecznej temperatury. Mozna go réwniez wykorzystac jako funkcje
oszczedzania energii, jesli chcesz podgrzaé kolejne patelnie, uzyj

jeszcze goracej plyty. '

Zmniejsz moc

Korzystanie z funkcji Boost

1

Aktywacja funkcji Boost g
. Wybierz strefe z funkcja Boost.
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Uwaga: Ustawienie mocy strefy Bridge odbywa si¢ tak, jak w kazdym innym obszarze.

2. Dotknij przycisku BOOST, gdy wyswietlacz miga; BOO! = P [a]
wskaznik poziomu mocy pokazuje ,,P”. g\—\
Wylaczenie funkeji Boost P

1. Wybierz strefe z funkcja Boost.

2. Naci$nij suwak, aby anulowa¢ funkcje Boost, 1 wybierz I
poziom, ktory chcesz ustawic.

* Funkcja Boost moze dziata¢ tylko przez 5 minut. Po tym
czasie strefa automatycznie przejdzie do poziomu 9.

Zmniejsz moc

«—

Korzystanie z funkcji pauzy

1. Nacis$nij przycisk pauzy; ” i strefy grzewcze przestaja dziata¢. Wszystkie strefy

3\\:%"'

2. Nacisnij ponownie przycisk pauzy; @z-- wszystkie strefy grzewcze powrdca

pokazuja ,,||”

do swoich pierwotnych ustawien.
*  Funkcja jest dostepna, gdy wlaczona jest co najmniej jedna strefa grzewcza.
*  Jesli nie anulujesz trybu zatrzymania pracy w ciggu 30 minut, ptyta indukcyjna
automatycznie si¢ wylaczy.

Blokowanie kontroli

* Mozna zablokowaé elementy sterujace, aby zapobiec niezamierzonemu uzyciu
(np. przypadkowemu wlaczeniu przez dzieci pol grzejnych).

* Gdy elementy sterujace sg zablokowane, wszystkie elementy sterujace z wyjatkiem
sterowania WL./WYL. sg wylaczone.

» Kontrole blokady mozna aktywowaé/dezaktywowaé za pomoca przycisku WL./WYL.
ptyty kuchenne;.

Aby zablokowa¢é sterowanie
Dotknij przycisku blokady klawiszy ”@32" i przytrzymaj przez 2 sekundy. Wskaznik

minutnika pokaze ,,Lo”.
Aby odblokowa¢ sterowanie [

1. Dotknij i przytrzymaj przycisk blokady klawiatury ”@ ) 3\2\

przez 2 sekundy.

2. Mozesz teraz zacza¢ korzystaé z plyty.
Gdy plyta jest w trybie blokady, wszystkie elementy sterujace sa wylaczone, z wyjat-
kiem WL./WYL., ptyte mozna zawsze wylaczy¢ za pomocg przetacznika WEL./WYL.
W sytuacji awaryjnej, ale w nastepnej operacji nalezy najpierw odblokowac ptyte.
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Ostrzezenie dotyczace ciepla resztkowego

Gdy ptyta dziata przez jakis czas, pojawi si¢ ciepto l ,
resztkowe. Litera ,,H” ostrzega, aby$ trzymat si¢ , '
od niej z daleka.

Korzystanie z funkcji strefy Bridge

® Moze by¢ uzywana jako pojedyncza strefa lub jako dwie oddzielne strefy,
w zalezno$ci od potrzeb w danej sytuacji.

® Sklada si¢ z dwoch niezaleznych grzatek, ktorymi mozna sterowa¢ oddzielnie.
Gdy strefa Bridge dziata, aktywna jest tylko strefa zakryta przez naczynie.

® Aby upewni¢ si¢, ze naczynie zostanie wykryte, a cieplo jest rownomiernie
rozprowadzane, prawidlowo wysrodkuj naczynie.

Aktywuj funkcje strefy Bridge — T

1.  Aby aktywowac strefe Bridge jako pojedyncza duzg strefe,

naci$nij jednoczes$nie przedni przycisk strefy i tylny przycisk strefy.

2. Rozlegnie si¢ sygnat dzwigkowy wskazujacy, ze ptyta

indukcyjna wchodzi w wybor strefy Bridge, a odpowiedni wskaznik

zacznie migac.

3. Wybierz poziom mocy, ktory chcesz ustawié¢, dotykajac

przycisku ,,Slider”.

Anuluj funkcje strefy Bridge

1. Dotknigcie jednej ze stref gotowania powoduje anulowanie
funkcji strefy Bridge.

2. Ustawienie mocy dziata tak, jak w kazdym innym obszarze.

FEERERTE R g

Automatyczne wylaczenie

Funkcja bezpieczenstwa ptyty jest automatycznie wytgczana. Dzieje si¢ tak, gdy zapomnisz
wylaczy¢ strefe gotowania. W ponizszej tabeli przedstawiono domyslne czasy wylaczenia:

Poziom mocy 1 |12 |3 |4 |5 |6 |7 |8 |9

DomysSlny licznik czasupracy |8 |8 |8 |4 |4 |4 |2 [2 |2
(godzina)
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Uzycie minutnika

*  Mozesz ustawi¢ go tak, aby wylaczatl jedna lub kilka stref gotowania po uptywie
ustawionego czasu.

*  Mozesz ustawi¢ minutnik na maksymalnie 99 minut.

Uzycie minutnika do wylaczenia jednej lub kilku stref

gotowania

1. Dotknij przycisku wyboru strefy grzewczej, dla ktorej
chcesz ustawi¢ minutnik.

2. Dotknij sterowania minutnikiem, na wyswietlaczu
minutnika pojawi si¢ ,,00”, a ,,0” bedzie migac.

3. Ustaw czas, dotykajac sterownika minutnika
(np. 5).

4. Ponownie dotknij sterownika minutnika, ,,0”

zacznie migac.
\—\l‘
5. Ustaw czas dotykajac sterownika suwaka (np. 9), e g5
teraz minutnik jest ustawiony na 95 minut. —(r‘ =
6. Gdy czas zostanie ustawiony, odliczanie rozpocznie si¢ C |1’
L

natychmiast. Wyswietlacz pokaze pozostaty czas.
UWAGA: W prawym dolnym rogu wskaznika poziomu mocy
pojawi si¢ czerwona kropka wskazujaca, ze strefa zostata wybrana. - I;’
7. Po wygasnieciu minutnika gotowania odpowiednia strefa gotowania zostanie auto-
matycznie wylgczona.
Uwaga: Inne strefy gotowania bedg nadal dziataé, jesli zostaty wczesniej wiaczone.
Jesli minutnik jest ustawiony dla wig¢cej niz jednej strefy:
1. Po ustawieniu minutnika dla kilku stref gotowania wy$wietlane sa czerwone kropki
odpowiednich stref gotowania. Wyswietlacz minutnika pokazuje minuty. Kropka
odpowiedniej strefy miga.

5
@ 6. |1| (ustawione na 45 minut)

2. Po uptywie czasu odliczania odpowiednia strefa zostanie wytgczona. Wtedy pokaze
si¢ nowy min. Minutnika i kropka odpowiedniej strefy zacznie migac.

30

© = 5:l

Uwaga: Dotknij przycisku wyboru strefy grzewczej, odpowiedni minutnik zostanie
wyswietlony na wskazniku zegara.

E’ 3 (ustawione na 15 minut)
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Wskazowki dotyczace gotowania

Zachowaj ostroznos$¢ podczas smazenia, poniewaz olej i thuszcz nagrzewaja si¢ bardzo
szybko, szczegolnie jesli uzywasz funkcji Boost. W ekstremalnie wysokich tempe-
raturach olej i thuszcz zapalg si¢ samoczynnie, co stwarza powazne ryzyko pozaru.

Porady dotyczace gotowania

Gdy zywno$¢ si¢ zagotuje, zmniejsz ustawienie temperatury.

Uzywanie pokrywy skraca czas gotowania i oszczedza energi¢ poprzez
zatrzymywanie ciepla.

Zminimalizuj ilo$¢ ptynu lub tluszczu, aby skroci¢ czas gotowania.

Rozpocznij gotowanie na wysokim poziomie i zmniejsz ustawienie, gdy potrawa si¢
rozgrzeje.

Gotowanie na wolnym ogniu, gotowanie ryzu

Gotowanie na wolnym ogniu nast¢puje ponizej temperatury wrzenia, okoto 85°C,
kiedy babelki od czasu do czasu unoszg si¢ na powierzchni¢ gotujagcego ptynu. Jest
kluczem do przyrzadzenia pysznych zup i delikatnego gulaszu, poniewaz pozwala
unikng¢ rozgotowania potraw. Sosy na bazie jajek 1 zageszczone maka rOwniez nalezy
gotowac ponizej temperatury wrzenia.

Niektore zadania, w tym gotowanie ryzu metodg absorpcji, moga wymagac
ustawienia wyzszego niz najnizsze, aby zapewni¢ prawidlowe ugotowanie zywnosci
w zalecanym czasie.

Pieczony stek

Aby ugotowac soczyste, aromatyczne steki:

1.
2.
3.

4.

5.

Odstaw migso w temperaturze pokojowej na okoto 20 minut przed gotowaniem.
Podgrzej patelni¢ z ciezka podstawa.

Posmaruj obie strony steku olejem. Skrop niewielka ilo$¢ oleju na rozgrzang patelnie,
a nastgpnie poldz migso na rozgrzang patelnig.

Obrd¢ stek tylko raz podczas smazenia. Doktadny czas smazenia bedzie zalezat od
grubosci steku i tego, jak chcesz go przyrzadzi¢. Czas moze wynosi¢ okoto 2-8 minut
na strong. Nacis$nij stek, aby ocenié, jak jest upieczony — im bardziej jedrny, tym
bardziej ,,dobrze wysmazony”.

Pozostaw stek na kilka minut na cieptym talerzu, aby odpoczat i zmiekt przed podaniem.

Do smazenia metoda stir-frying

1.

2

W

Wybierz kompatybilny z ptyta ceramiczng ptaski wok lub duza patelnie.

. Przygotuj wszystkie sktadniki i sprzet. Smazenie metoda stir-frying powinno by¢ szybkie.

Jesli gotujesz duze iloSci, gotuj jedzenie w kilku mniejszych partiach.

. Rozgrzej krotko patelni¢ i dodaj dwie tyzki oleju.
. Najpierw ugotuj mig¢so, 0odt6z je na bok i trzymaj w cieple.
. Podsmaz warzywa metoda stir-frying. Gdy sa gorace, ale nadal chrupigce, ustaw strefe

gotowania na nizszym poziomie, wtdz migso z powrotem na patelni¢ i dodaj sos.

. Delikatnie wymieszaj sktadniki, aby upewni€ sig¢, ze sg podgrzane.
. Podawaj od razu.
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Ustawienia mocy grzania

Ustawienia mocy grzania

Stosownos¢

1-2

* delikatne gotowanie
* powolne podgrzewanie

« delikatne podgrzewanie niewielkich ilosci jedzenia
* topienie czekolady, masta i potraw, ktore tatwo przypali¢

* odgrzewanie
* szybkie gotowanie
* gotowanie ryzu

* nale$niki

* smazenie
* gotowanie makaronu

* podsmazanie
* pieczenie

* gotowanie wody

* doprowadzenie zupy do wrzenia

Pielegnacja i czyszczenie

Co?

W jaki sposéb?

Wazne!

Codzienne
zabrudzenia na szkle
(odciski palcow,
$lady, plamy
pozostawione przez
jedzenie lub
niestodzone ptyny
na szkle)

1. Wylacz zasilanie plyty grzewcze;j.

2. Zastosuj $rodek do czyszczenia ptyt
kuchennych, gdy szklo jest jeszcze
ciepte (ale nie gorace!)

3. Optucz i wytrzyj do sucha czysta
szmatka lub r¢cznikiem papierowym.

4. Wlacz ponownie zasilanie ptyty
grzejnej.

Gdy zasilanie ptyty grzejnej jest
wyltaczone, wskaznik ,,goracej
powierzchni” nie pojawia sig, ale strefa
gotowania moze by¢ nadal goraca!
Zachowaj szczegolng ostroznosc.
Mocne zmywaki, niektore nylonowe
czysciki i zrace / $cierne $rodki
czyszczace moga zarysowac szkto.
Zawsze czytaj etykiete, aby sprawdzic,
czy twoj $rodek czyszczacy lub
czyscik jest odpowiedni.

Nigdy nie zostawiaj pozostatosci
srodkow czyszczacych na ptycie
kuchennej: szkto moze sie poplamic.

Kipi, topi si¢ i gorace
stodkie ptyny
rozlewaja si¢ po szkle

Usun je natychmiast za pomoca szpatultki,
noza do palet lub skrobaka z zyletka
odpowiedniego do kuchenek ze szkta
ceramicznego, ale uwazaj na gorace
powierzchnie stref gotowania:

1. Wylacz plyte grzejna, wyjmujac
wtyczke z gniazdka $ciennego.

2. Trzymaj ostrze lub naczynie pod katem
30° i zdrap zabrudzenie lub rozlej ptyn
na chtodny obszar ptyty kuchenne;j.

3. Wyczy$¢ zabrudzenie lub zbierz rozlany
plyn $ciereczka do naczyn lub
recznikiem papierowym.

4. Wykonaj czynnosci od 2 do 4 z czgsci
,,Codzienne zabrudzenie szkla” powyzej.

.

Jak najszybciej usuwaj plamy
pozostawione przez roztopione

i stodkie jedzenie lub wycieki.
Pozostawione na szkle do ostygnigcia
moga by¢ trudne do usunigcia lub
nawet trwale uszkodzi¢ szklana
powierzchnig.

Ryzyko skaleczenia: kiedy ostona
bezpieczenstwa jest schowana, ostrze
skrobaka jest ostre jak brzytwa.
Uzywaj z najwyzsza ostrozno$cia

i zawsze przechowuj bezpiecznie

i poza zasi¢giem dzieci.

Przecieki na
dotykowe elementy
sterujace

1. Wylacz zasilanie plyty grzewcze;j.

2. Wytrzyj rozlany ptyn szmatka

3. Przetrzyj obszar dotykowy czysta
wilgotng gabka lub szmatka.

4. Wytrzyj obszar catkowicie do sucha
recznikiem papierowym.

5. Wigcz ponownie zasilanie plyty grzejne;j.

Plyta moze wydawac sygnat dzwig-
kowy i wylaczaé sie, a przyciski
dotykowe moga nie dziata¢, gdy jest
na nich ptyn. Przed ponownym
wlaczeniem plyty upewnij sig, ze
obszar sterowania dotykowego zostat
wytarty do sucha.
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Wskazowki i porady

Problem

Potencjalne przyczyny

Co robic

Nie mozna wlaczy¢ plyty
kuchenne;j.

Brak pradu.

Upewnij si¢, ze ptyta kuchenna jest
podtaczona do zasilania i wlaczona.
Sprawdz, czy w Twoim domu lub
okolicy nie ma przerwy w dostawie
pradu. Jesli sprawdzites wszystko,
a problem nadal wystepuje, wezwij
wykwalifikowanego technika.

Przyciski dotykowe nie
reaguja.

Elementy sterujace sa
zablokowane.

Odblokuj przyciski. Instrukcje
znajduja si¢ w sekcji ,,Korzystanie
z plyty ceramicznej”.

Sterowanie dotykowe jest
trudne w obstudze.

Na elementach sterujacych
moze znajdowac si¢ niewielka
warstwa wody lub mozesz
dotyka¢ elementow sterujacych
czubkiem palca.

Upewnij sig, ze obszar sterowania
dotykowego jest suchy i dotykaj
elementow sterujacych opuszkiem
palca.

Szyba jest porysowana.

Naczynia o szorstkich krawedziach.

Uzyto nieodpowiedniej szorujacej
szmatki lub $rodkow czyszczacych.

Uzywaj naczyn z ptaskim i gtadkim
dnem. Zobacz ,,Wybor odpowied-
niego naczynia”.

Zobacz ,,Pielegnacja i czyszczenie”.

Niektore patelnie wydaja

Moze to by¢ spowodowane

Jest to normalne w przypadku

trzaski lub kliki. konstrukcja naczynia naczyn kuchennych i nie oznacza
(warstwy réznych metali wibruja usterki.
W rozny sposob).

Ptyta indukcyjna wydaje Jest to spowodowane technologia Jest to normalne, ale hatas powinien

ciche brzeczenie, gdy jest
uzywana na wysokim
poziomie mocy.

gotowania indukcyjnego.

si¢ wyciszy¢ lub catkowicie zniknaé¢
PO zmniejszeniu mocy grzania.

Hatas wentylatora dochodzi
z ptyty indukcyjne;j.

Wrhaczy! si¢ wentylator chtodzacy
wbudowany w ptyte indukcyjna,
aby zapobiec przegrzaniu
elektroniki. Moze nadal dziata¢
nawet po wylaczeniu plyty
indukcyjne;j.

Jest to normalne i nie wymaga
zadnych dziatan.

Nie wytaczac zasilania ptyty
indukcyjnej przy $cianie podczas
pracy wentylatora.

Naczynia nie nagrzewaja si¢
i nie pojawiajg si¢ na
wyswietlaczu.

Ptyta indukcyjna nie moze wykry¢
naczynia, poniewaz nie nadaje si¢
do gotowania indukcyjnego.

Ptyta indukcyjna nie moze wykry¢
naczynia, poniewaz jest za mate dla
pola grzejnego lub nie jest
odpowiednio wysrodkowane

na nim.

Uzywaj naczyn odpowiednich do
gotowania indukcyjnego. Zobacz
rozdziat ,,Wybor odpowiedniego
naczynia”.

Wysrodkuj patelni¢ i upewnij sig,

ze jej podstawa odpowiada wielkosci
strefy gotowania.

Ptyta indukcyjna lub strefa
grzejna niespodziewanie si¢
wylaczyly, rozlega si¢ sygnat
dzwigkowy i wyswietla si¢
kod btedu (zwykle na
przemian z jedna lub dwiema
cyframi na wyswietlaczu
zegara gotowania).

Usterka techniczna.

Proszg¢ zanotyj litery i cyfry btedow,
wylacz zasilanie plyty indukcyjnej
na $cianie i skontaktuj si¢ z
wykwalifikowanym technikiem.
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Wyswietlanie i kontrola awarii

W przypadku wystgpienia nieprawidtowosci ptyta indukcyjna automatycznie przejdzie
w stan ochronny i wyswietli odpowiednie kody ochronne:

Problem Potencjalne przyczyny Co robi¢

E4/E5 Awaria czujnika temperatury | Prosimy o kontakt z dostawca.

E7/E8 Awaria czujnika temperatury Prosimy o kontakt z dostawca.
IGBT.

E2/E3 Nieprawidlowe napigcie Sprawdz, czy zasilanie jest normalne.
zasilania Wtlacz urzadzenie po tym jak

zasilanie wréci do normy.

E6/E9 Zte promieniowanie cieplne Uruchom ponownie po ostygnigciu

plyty indukcyjnej ptyty indukcyjne;.

Powyzsze to ocena i badanie typowych awarii.
Aby unikna¢ zagrozen i uszkodzenia ptyty indukcyjnej, nie nalezy samodzielnie demon-
towac urzadzenia.

Specyfikacja techniczna

Ptyta indukcyjna CTP32SCBB

Strefy gotowania 2 strefy

Napigcie zasilania 220-240V~  50/60Hz
Zainstalowana moc elektryczna 3600 W

Wymiary produktu gt. X szer. X wys. w mm) 290X520%x58
Wymiary do zabudowy A XB (mm) 270%X490

Waga i wymiary sg przyblizone. Poniewaz nieustannie dazymy do ulepszania naszych
produktéow, mozemy zmieni¢ specyfikacje i projekty bez wczesniejszego powiadomienia.

Instalacja

Dobor sprzetu instalacyjnego

*  Wytnij powierzchni¢ robocza zgodnie z wymiarami pokazanymi na rysunku.

* W celu instalacji i uzytkowania wokot otworu nalezy zachowac¢ co najmniej 50 mm
wolnej przestrzeni.

» Upewnij si¢, ze grubos¢ blatu wynosi co najmniej 30 mm. Wybierz zaroodporny
materiat blatu, aby unikng¢ wigkszych odksztatlcen spowodowanych promieniowa-
niem cieplnym z plyty grzejnej. Jak pokazano nizej:
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Ostrzezenie: Blat musi by¢ wykonany z impregnowanego drewna lub innego materiatu
izolacyjnego.

L(mm) |H(mm) |W (mm) |[D (mm) |A(mm) |B(mm) |X (mm)

CTP32SCBB_ | 290 520 58 54 270 490 50 mini

W kazdym przypadku upewnij si¢, ze plyta jest dobrze wentylowana, a wlot i wylot
powietrza nie sg zablokowane. Upewnij si¢, ze plyta jest w dobrym stanie. Jak pokazano
ponizej Uwaga: Bezpieczna odlegto$¢ migdzy ptyta grzejna a szafkg nad ptyta powinna
wynosi¢ co najmniej 760 mm. .___——

i

A (mm) B (mm) C (mm) D E

760 50 mini 20 mini Wilot powietrza Wylot powietrza 5 mm

Przed zainstalowaniem plyty upewnij si¢, ze

Blat jest prostokatny i réwny, a zadne elementy konstrukcyjne nie koliduja
z wymaganiami dotyczacymi miejsca.
Blat jest wykonany z materiatu zaroodpornego.
Jesli ptyta jest zamontowana nad piekarnikiem, pieckarnik ma wbudowany wentylator
chlodzacy.
Instalacja bedzie spelnia¢ wszystkie wymagania dotyczace przeswitu oraz
obowigzujace normy i przepisy.
Odpowiedni odtgcznik zapewniajacy catkowite odigczenie od sieci zasilajacej jest
wbudowany w state okablowanie, zamontowany i umieszczony zgodnie z lokalnymi
zasadami i przepisami dotyczgcymi okablowania.
Wytacznik musi by¢ zatwierdzonego typu i zapewnia¢ 3-mm szczeling powietrzng
separacji stykéw na wszystkich biegunach (lub we wszystkich aktywnych
przewodach [fazowych], jesli lokalne przepisy dotyczace okablowania dopuszczaja
taka zmienno$¢ wymagan).
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*  Wylacznik izolacyjny bedzie tatwo dostepny dla klienta po zainstalowaniu ptyty grzejnej

* W razie watpliwosci dotyczacych instalacji nalezy skonsultowaé si¢ z lokalnymi
wiladzami budowlanymi i przepisami

* Uzywasz odpornych na ciepto i tatwych do czyszczenia wykonczen (takich jak plytki
ceramiczne) na powierzchniach §cian otaczajacych ptyte kuchenng.

Po zainstalowaniu plyty upewnij sie, ze

» Kabel zasilajacy nie jest dostepny przez drzwi szafki lub szuflady.

* Zapewniony jest odpowiedni doptyw powietrza z zewnatrz szafki do podstawy ptyty.

» Jesli plyta jest zamontowana nad szufladg lub szafka, pod podstawa ptyty instalowana
jest bariera termiczna.

*  Wylacznik jest tatwo dostepny dla klienta.

Przed umieszczeniem uchwytow mocujacych

Urzadzenie nalezy ustawiC na stabilnej, gtadkiej powierzchni (skorzystaj z opakowania).

Nie wolno wywiera¢ sity na elementy sterujace wystajace z plyty.

Umieszczenie uchwytéw mocujacych (2 szt.)

» Urzadzenie nalezy ustawi¢ na stabilnej, gtadkiej powierzchni (skorzystaj z opakowania).
Nie wolno wywiera¢ sity na elementy sterujagce wystajace z ptyty.

* Po zamontowaniu zamocuj plyte do blatu za pomoca czterech wspornikéw
przykreconych do dolnej czgsci pyty (patrz rysunek).

* Dostosuj pozycje wspornika do réznych grubosci blatu.

# | Blat/ / | Blat

J 4 / // {
Q Plyta grzewcza ‘/ /" Pl \  Piyta grzewcza - S S
) l " \ ) / ) . ,v"(
B L\ R
Wspornik 4 {\ —
g N

Uwagi

* Plyta grzejna musi by¢ zainstalowana przez wykwalifikowany personel lub
technikow. Mamy profesjonalistéw do Twojej dyspozycji. Nigdy nie przeprowadzaj
operacji samodzielnie.

* Plyta nie moze by¢ montowana do urzadzen chtodniczych, zmywarek i suszarek
obrotowych.

* Plyte grzewcza nalezy zainstalowaé w taki sposob, aby zapewni¢ lepsze
promieniowanie cieplne i zwigkszy¢ jej niezawodnosc.

+ Sciana i indukowana strefa grzewcza nad blatem powinny by¢ odporne na ciepto.

* Aby unikngé¢ uszkodzen, warstwa i klej musza by¢ odporne na ciepto.
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Nie nalezy uzywac¢ odkurzacza parowego.

Plyte ceramiczng mozna podiaczy¢ tylko do zasilania o impedancji systemu nie
wickszej niz 0,427 oma. W razie potrzeby nalezy skontaktowac si¢ z dostawca energii
elektrycznej w celu uzyskania informacji o impedancji systemu.

Podlaczanie plyty do zasilania sieciowego
Zasilanie nalezy podlaczy¢ zgodnie z odpowiedniag norma lub wylacznikiem jednobie-
gunowym. Sposob potaczenia przedstawiono ponize;.

L ® @

L N =%

L-N: 220240V~

Jesli kabel jest uszkodzony lub wymaga wymiany, powinien to zrobi¢ technik
posprzedazowy przy uzyciu odpowiednich narzedzi, aby unikna¢ wypadkow.

Jesli urzadzenie jest podiaczane bezposrednio do zasilania sieciowego, nalezy
zainstalowa¢ wielobiegunowy wylacznik automatyczny z minimalng przerwa 3 mm
migdzy stykami.

Instalator musi upewnic¢ si¢, ze wykonano prawidtowe polaczenie elektryczne oraz ze

jest ono zgodne z przepisami bezpieczenstwa.
*  Przewdd nie moze by¢ zgiety ani $ci$nigty.
*  Przewdd musi by¢ regularnie sprawdzany i wymieniany wylacznie przez upowaz-

nionych technikow.

UTYLIZACJA: Nie
wyrzucaj tego produktu
razem z niesortowanymi
odpadami komunalnymi.
Konieczna jest osobna
zbiérka takich odpadow
w celu specjalnego

przetworzenia.

To urzadzenie jest oznakowane zgodnie z dyrektywa europejska 2012/19/UE
i przepisami obowigzujacymi w Wielkiej Brytanii. 3113/2013 w sprawie zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego (ZSEE). Zapewniajac prawidlowa
utylizacje urzadzenia, pomagasz zapobiegaé ewentualnym negatywnym
konsekwencjom dla $rodowiska i zdrowia ludzkiego, ktore moga wystapi¢ na
skutek nieprawidtowego przetwarzania odpadow z niniejszego urzadzenia.

Ten symbol na produkcie wskazuje, ze produkt nie moze by¢ traktowany jak
odpady z gospodarstwa domowego. Nalezy go dostarczy¢ do odpowiedniego
punktu zbiorki odpadéw w celu poddania recyklingowi sprzetu elektrycznego
i elektronicznego.

To urzadzenie wymaga specjalistycznej utylizacji. W celu dalszego uzyskania
bardziej szczegétowych informacji na temat przetwarzania, odzysku i recyklingu
tego produktu nalezy skontaktowaé si¢ z lokalnym urzedem miasta, stuzba
utylizacji odpadéw domowych lub sklepem, w ktérym produkt zostat zakupiony.

W celu uzyskania bardziej szczegétowych informacji na temat przetwarzania,
odzysku i recyklingu tego produktu nalezy skontaktowac si¢ z lokalnym urzedem
miasta, stuzba utylizacji odpadow domowych lub sklepem, w ktérym produkt
zostat zakupiony.

Dane dotyczace niskiego zuzycia energii zgodnie z Rozporzadzeniem Komisji (UE) 2023/826.

Stan Pobor energii Okres, po ktorym urzadzenie
automatycznie osiggnie stan
Tryb wyltaczenia 0.5W 20 min
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