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Dziekujemy za zakup robota planetarnego XEF-900 Futura.
Gratulujemy zakupu oraz witamy w gronie tysiecy zadowolonych
Klientoéw marki Webber.

Prosimy o zapoznanie sie z niniejszg instrukcja, by zapewni¢
sprawne i bezproblemowe korzystanie z urzadzenia.
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I. WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA

Przeczytaj doktadnie niniejsza instrukcje przed pierwszym uzyciem, nawet jesli jestes$
zaznajomiony z tego typu produktem. Zawarte w tym dokumencie $rodki ostrozno-
$ci zmniejszajg ryzyko pozaru, porazenia pradem i obrazen, jesli sg prawidtowo prze-
strzegane. Instrukcje nalezy przechowywac w bezpiecznym miejscu do wykorzystania
w przysztosci, wraz z wypetniong karta gwarancyjna, dowodem zakupu i kartonem.

W razie potrzeby przekaz te instrukcje nastepnemu wtascicielowi urzadzenia.

Podczas korzystania z urzadzenia elektrycznego nalezy zawsze przestrzegaé podstawo-
wych érodkdw ostroznosci i $rodkdw zapobiegania wypadkom, w tym:

1. BEZPIECZENSTWO ELEKTRYCZNE I OBSLUGA PRZEWODOW:

Potaczenie: Podtaczaj urzadzenie wytacznie do tatwo dostepnego, prawidto-
wo uziemionego gniazdka elektrycznego i upewnij sie, czy napiecie wskazane
na etykiecie znamionowej odpowiada napieciu w domu.

Woda: Nie umieszczaj urzagdzenia w poblizu zlewu lub umywalki, aby urzadze-
nie, wtyczka sieciowa i przewdd zasilajacy nie mogty przypadkowo zetknaé sie
z woda. Jesli urzadzenie, wtyczka sieciowa lub przewdd wpadng do wody, na-
tychmiast wytacz zasilanie. Nie siegaj do wody!

OSTRZEZENIE! Aby zmniejszy¢ ryzyko porazenia pradem, nigdy nie obstuguj
tego produktu mokrymi rekami. Nigdy nie zanurzaj urzadzenia, wtyczki siecio-
wej i/lub przewodu zasilajagcego w wodzie lub innej cieczy.

Przewéd zasilajacy: Nie zginaj, nie zgniataj ani nie uszkadzaj przewodu za-
silajgcego i chron go przed ostrymi krawedziami i cieptem. Nie pozwdl, aby
przewdd zwisat z krawedzi stotu lub blatu; Nie pozwdl, aby dotykat gorgcych
powierzchni. Przechowuj go w miejscu niedostepnym dla dzieci.

Przedtuzacz: Zalecamy, aby nie uzywac urzadzenia z przedtuzaczem. Ale je-
$li musisz go uzyc¢, upewnij sie, ze ma takie same specyfikacje techniczne, jak
urzadzenie.

Obstuga przewodu: Catkowicie rozwin przewod zasilajgcy przed uzyciem
produktu. Przewdd, jak rowniez kazdy wymagany przedtuzacz, powinny by¢
poprowadzone w taki sposéb, aby nie byto ryzyka, ze kto$ przypadkowo go po-
ciggnie lub potknie sie o niego.

Uszkodzenie: Nie podno$ ani nie uzywaj urzadzenia, jesli przewod zasilajacy,
wtyczka lub obudowa sg uszkodzone lub gdy dziata nieprawidtowo lub zosta-
to w jakikolwiek sposob uszkodzone. Jeéli przewdd zasilajgcy jest uszkodzo-




@ sTRUKCIA OBSLUGT

ny, musi zosta¢ wymieniony przez producenta lub wykwalifikowang osobe, aby
unikna¢ zagrozenia. W przypadku uszkodzenia skontaktuj sie z naszg linig ob-
stugi posprzedaznej w celu uzyskania porady.

RCD: O ile Twoj dom nie jest juz wyposazony w wytacznik réznicowopradowy
(wytacznik bezpieczenstwa), zalecamy zainstalowanie wytacznika réznicowopra-
dowego o znamionowym pradzie réznicowym nieprzekraczajagcym 30 mA, aby
zapewni¢ dodatkowa ochrone bezpieczenstwa podczas korzystania z urzadzen
elektrycznych. Skontaktuj sie z elektrykiem, aby uzyskac profesjonalng porade.

2. WARUNKI I OGRANICZENIA UZYTKOWANIA:

Tylko do uzytku domowego: To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do
prywatnego uzytku domowego. Nie nadaje sie do uzytku komercyjnego. Nie
uzywaj go w mokrym srodowisku, czy na zewnatrz.

Przeznaczenie: To urzadzenie jest przeznaczone do mieszania, ugniatania
i ubijania zywnosci w $rodowisku domowym. Uzywaj go wytacznie zgodnie
z jego przeznaczeniem i uzywaj go tylko zgodnie z opisem w niniejszej instruk-
cji. Jakiekolwiek inne uzycie nie jest zalecane, moze narazi¢ Cie na niebezpie-
czenstwo i uniewaznié¢ gwarancje.

Ograniczenia uzytkowania: Niniejszy sprzet moze by¢ uzytkowany przez
dzieci w wieku co najmniej 8 lat i przez osoby o obnizonych mozliwosciach fi-
zycznych, umystowych i osoby o braku do$wiadczenia i znajomosci sprzetu,
jezeli zapewniony zostanie nadzér lub instruktaz odno$nie uzytkowania sprze-
tu w bezpieczny sposob, tak aby zwigzane z tym zagrozenie byto zrozumiate.
Dzieci nie powinny bawi¢ sie sprzetem. Dzieci bez nadzoru nie powinny wyko-
nywac czyszczenia i konserwacji sprzetu.

Dzieci: Nadzoruj dzieci, aby upewni¢ sie, Ze nie bawig sie urzadzeniem. Trzymaj
dzieci i zwierzeta z daleka, gdy urzadzenie jest uzywane. Scisty nadzér jest ko-
nieczny, gdy jakiekolwiek urzadzenie jest uzywane w poblizu dzieci.

UWAGA: Nie pozostawiaj bez nadzoru! Nigdy nie pozostawiaj urzadzenia bez
nadzoru podczas uzytkowania. Odtacz je, gdy wychodzisz z pokoju, nawet jesli
jest to tylko na chwile.

Akcesoria: Nie uzywaj akcesoridw, ktore nie sg sprzedawane z urzadzeniem
lub nie sg zalecane w niniejszej instrukcji. Uzywaj tylko jednej nasadki na raz.

Niewtasciwe uzytkowanie: Niewtasciwa instalacja lub uzytkowanie moze
spowodowac ryzyko pozaru, porazenia pragdem i/lub obrazen ciata. Nie pono-
simy odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody spowodowane niewtasciwym
uzytkowaniem lub nieprawidtowg obstuga.
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Powierzchnia robocza: Umie$¢ urzadzenie na stabilnej, rownej i suchej po-
wierzchni. Nie umieszczaj go na powierzchni, ktéra moze sie nagrzaé, na przy-
ktad na ptycie kuchennej lub w poblizu kuchenki gazowe;j.

Srodowisko pracy: Nie uzywaj urzadzenia w miejscach, w ktérych obecne sa
wysoce tatwopalne gazy lub w miejscach, w ktérych jest ono narazone na dzia-
tanie ekstremalnych temperatur, wody lub wysokiej wilgotnosci.

Przed uzyciem: Przed podtgczeniem urzadzenia do zasilania upewnij sie, ze
pokretto regulacji predkosci jest w pozycji OFF, a urzadzenie jest prawidtowo
zmontowane. Niezastosowanie sie do tego moze narazi¢ Cie na niebezpieczen-
stwo i spowodowacé uszkodzenie urzadzenia.

Pojemnos$é miski: Nie przepetniaj misy. Moze to spowodowad przegrzanie
urzadzenia lub uszkodzenie silnika.

UWAGA: Nie dotykaj ruchomych czeéci! Trzymaj palce z dala od ruchomych
czesci i otworu w nasadce. Nie dotykaj trzepaczki, ostrza miksera ani haka do
ugniatania podczas uzytkowania.

0dtacz: Po zakonczeniu pracy z urzadzeniem, a przed zatozeniem lub zdjeciem
nasadki, nalezy wytaczy¢ urzadzenie i odtaczy¢ przewdd zasilajacy od sieci
elektrycznej. Podczas odtgczania chwy¢ za wtyczke, nie ciggnij za przewod.

II. SPECYFIKACJA TECHNICZNA

Model XEF-900 Futura

Moc 1500-1800 W
Napiecie 220-240V ~50/60 Hz
Pojemno$¢ misy 71

Wymiary 375x300x 420 mm
Masa netto 11.4 kg

Masa brutto 139 kg
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III. OPIS PRODUKTU
AKCESORIA
a Trzepaczka: stuzy do ubijania $mietany, ubijania biatek, do ubijania jajek, ma-
jonezu. Nie uzywac do ubijania ani watkowania ciasta.
Mieszadto ptaskie: stuzy do mieszania zwyktego i lzejszego ciasta i ciasta
b | biszkoptowego, ciasta nale$nikowego lub do mieszania sktadnikdw. Nie uzy-
wac do wyrabiania ciezkich/gestych ciast.
Hak do wyrabiania ciasta: stuzy do mieszania i wyrabiania ciezszych (np. droz-
¢ | dzowych) ciasta, chleba, pizzy i ciasta makaronowego, lub do mieszania suro-
wego miesa mielonego.
d Trzepaczka silikonowa: stuzy do mieszania zwyktego i lzejszego ciasta i ciasta
biszkoptowego, ciasta nalesnikowego lub do mieszania sktadnikéw
Zdejmowana pokrywa portu pozwalajacego na pdotaczenie dodatkowych ak- Naktadka antyrozpryskowa na mise: stuzy do dodawania sktadnikéw do miski
1 cesoriow tj. maszynka do migsa, makaronu, ciastek i szatkownica do warzyw e podczas mieszania i zapobiegania rozlaniu.
i owocow
2 | Naktadka antyrozpryskowa na mise UWAGA: Nie wktadaj zadnych akcesoridéw zawierajacych metal do kuchenki mikrofalowej.
3 | Miska ze stali nierdzewnej 7,0 |
4 | Uchylne ramie miksera
5 | Przycisk blokady podnoszenia ramienia

Gniazdo dodatkowych akcesoriéw (maszynki do miesa czy szatkownicy do
warzyw i owocow)

7 | Pokretto z pod$wietleniem LED, ze skalg 8 predkosci

8 | Wyswietlacz LED

9 | Trzepaczka

10 | Mieszadto

11 | Hak do wyrabiania ciasta

12 | Trzepaczka silikonowa
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IV. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Ten produkt zostat zapakowany w celu ochrony przed uszkodzeniami transporto-
wymi. Rozpakuj urzadzenie i przechowuj oryginalny karton opakowaniowy i ma-
teriaty w bezpiecznym miejscu. Pomoze to zapobiec uszkodzeniom, jesli produkt
bedzie musiat by¢ transportowany w przysztosci i bedzie mozna go uzywac do
przechowywania urzadzenia, gdy nie jest uzywane.

2. Wszystkie materiaty opakowaniowe nalezy poddac recyklingowi.

3. Plastikowe opakowanie moze stwarzac ryzyko uduszenia dla niemowlat i matych
dzieci, dlatego upewnij sig, ze wszystkie materiaty opakowaniowe sg poza ich za-
siegiem i sg bezpiecznie zutylizowane.

4. Sprawdz wszystkie czeéci urzadzenia pod katem uszkodzen wizualnych. Roz-
win przewod zasilajacy na catg dtugoéé i sprawdz, czy przewod i wtyczka nie sg
uszkodzone. Nie uzywaj urzadzenia, jesli urzadzenie lub jego przewdd zostaty
uszkodzone lub nie dziatajg prawidtowo. W przypadku uszkodzenia skontaktuj sie
z naszg linig obstugi posprzedaznej w celu uzyskania porady.

5. Upewnij sie, ze przeczytate$ i zrozumiates$ wszystkie instrukcje i ostrzezenia.

6. Zapoznaj sie ze stronami Przeglad produktu, aby zapozna¢ sie z produktem i zi-
dentyfikowac¢ wszystkie czesci. Zwrdé szczegolng uwage na instrukcje bezpie-
czenstwa na poprzednich stronach.

7. Umyj miske ze stali nierdzewnej, naktadke antyrozpryskows i trzy narzedzia do
mieszania miekka szmatka lub gabka w cieptej wodzie i odrobinie ptynu do mycia
naczyn, aby usungc¢ kurz z transportu. Sptucz czystg wodg i doktadnie wysusz.

8. UWAGA: Nigdy nie myj podstawy miksera stojacego w wodzie lub innym ptynie.

9. Twdj nowy robot planetarny jest teraz gotowy do uzycia.

MOZESZ PRACOWAC Z MASZYNA 24H NA DOBE, 7 DNIW TYGODNIU BEZ ZATRZY-
MYWANIA SIE - DZIEKINASZEMU OPATENTOWANEMU SYSTEMOWI CHEODZENIA.

V. MONTAZ

Umieéé robota na rownej, stabilnej powierzchni.
Upewnij sie, ze pokretto regulacji predkosci znajduje
sie w pozycji OFF. Upewnij sie réwniez, ze blat nie
jest zakurzony, aby antyposlizgowe nézki miksera
mogty dobrze przylegac.

Nacisnij przycisk zwalniajacy ramie i odchyl je do
gory, az zatrzasnie sie na swoim miejscu.

Aby ostroznie zamocowac¢ naktadke antyrozprysko-
wa do uchwytu gtowicy, wsun ja delikatnie od prawej
strony urzadzenia. Lejek do dolewania sktadnikow
powinien by¢ skierowany w twojg strone.

Zamontuj wybrang konicowke wktadajac ja w gniaz-
do gtowicy popychajac lekko do géry i obracajac
w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara
o ¢wierc obrotu az do momentu petnego zabezpie-
czenia nasadki przed wypadnieciem.

Umies$¢ mise na miejscu na podstawie miksera i ob-
réc ja zgodnie z ruchem wskazowek zegara, az zo-
stanie prawidtowo i bezpiecznie zablokowana na
sSWoim miejscu.

Opus¢ ramie robota w dot poprzez nacisniecie przy-
cisku zwalniajgcego blokade. Pusc przycisk, przy-
trzymaj od gory ramie az ustyszysz, ze zatrzasneto
sie ono catkowicie w dolnej pozycji.

UWAGA: Urzadzenie nie wtaczy sie, dopdki gtowica miksera nie zo-
stanie opuszczonai nie zatrza$nie sie bezpiecznie na swoim miejscu.

Twdj nowy robot planetarny jest teraz gotowy do uzycia.

Webberx
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VI. UZYCIE PRODUKTU

8.
9.
10. Odtacz urzadzenie i umyj czesci zgodnie z instrukcja czyszczenia.

Umies¢ sktadniki w misce zgodnie z wybranym przepisem.
Zamontuj urzadzenie zgodnie z punktami 1-6 (str. 10).

Podtacz mikser do zasilania i przekre¢ pokretto regu-
lacji predkosci zgodnie z ruchem wskazéwek zegara,
aby wybra¢ odpowiedni poziom predkosci 1-8.
Alternatywnie, zapoznajsie znaszymzalecanym prze-
wodnikiem (str. 14).

Dostepne sg 2 tryby operowania: tryb reczny (A)

i tryb automatyczny (B):

A. Tryb reczny: samodzielne ustawianie parame-

tréw pracy za pomoca pokretta (9), zalecane dla
wtasnych przepiséw wychodzacych poza usta-
wienia z tej instrukciji.
*Uruchamianie pokrettem: Obrdc¢ pokretto (9), aby uruchomié
mikser, wybierajqc zqdang predkosé 0,1,2,3,4, 5,6,7,8 (cyfro-
we wyswietlacz (9) pokazuje odpowiadajqcq jej predkosc). Ob-
récenie pokrettem (9) do pozycji, 0" koriczy prace.

B. Tryb automatyczny: obstuga za pomocg ekranu
dotykowego (10) za pomocg jednego przycisku,
automatycznie zostanie rozpoczete wykonywanie
przepisu zgodnie z instrukcjg obstugi (przepis poka-
zany jako ,,Przewodnik po przetwarzaniu” ponizej).
*Obstuga za pomocq ekranu dotykowego (10): Uruchom robo-
ta, klikajgc dowolng z 4 ikon programow wstepnie ustawio-
nych: ,Hak do ciasta”, ,Mieszadto”, ,,Mieszadto do niskiego
mieszania” i ,Mieszadto do szybkiego mieszania”. Fabryczne
programy dla poszczegdlnych przyciskéw sq opisane w tabeli
na 13 stronie instrukcji.

Podczas mieszania dodawacé sktadniki zgodnie z po-

trzebami przez ostone do nalewania.

Po zakonczeniu mieszania wytacz mikser, przekrecajac pokretto regulacji predko-
éci na pierwotng pozycje (Fig. 1).

Nacis$nij przycisk zwalniajacy uchylne ramie i przechyl gtowice miksera do gory, az
zatrzasnie sie na swoim miejscu (Fig. 2).

Delikatnie popchnij mieszadto do gory i obréé je zgodnie z ruchem wskazowek ze-
gara, az wystep na ustalaczu znajdzie sie we wgtebieniu narzedzia mieszajacego;
powoli sie zwolni, a narzedzie do mieszania mozna teraz wyjac.

Obré¢ miske w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegarai zdejmijja z podstawy.
Ostroznie zdejmij naktadke antyrozpryskowa.
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WSKAZOWKI I PORADY DOTYCZACE NAJLEPSZYCH WYNIKOW

Schtodzone sktadniki, takie jak masto i jajka, powinny mie¢ temperature pokojowa
przed wymieszaniem.

Podczas mieszania sktadnikow w robocie zalecamy zaczynaé od niskiej predkosci
i stopniowo zwieksza¢ do wyzszej, jesli jest to wymagane.

Nie przepetniaj misy, w przeciwnym razie silnik miksera moze sie przegrzac.

W zaleznosci od rodzaju uzytych sktadnikow, miska o pojemnosci 7 litrow nadaje
sie do przygotowania ciasta o masie do 3000g.

Podczas mieszania mozna dodawac sktadniki do misy przez ostone do nalewania
w naktadce antyrozpryskowe;.

Zawsze usuwaj pestki z owocdw i kosci z miesa przed zmieszaniem, poniewaz
moga one uszkodzi¢ narzedzia do mieszania.

Podczas mieszania ciast i suchych mieszanek moze by¢ konieczne od czasu do
czasu wytgczenie urzadzenia, a gdy narzedzia przestang sie poruszac, zeskrobanie
mieszanki plastikowa skrobaczka ze $cianek miski z powrotem do $rodka miski.

f'E UWAGA: W przypadku uzywania urzgdzenia w trybie recznym nie mozna uzy-

wac 4 przyciskow ikon programoéw fabrycznych (tryb automatyczny) i mozna

je uzywacé tylko po ustawieniu pokretta z powrotem na 0. W odwrotnej sytuacji jesli
uzywasz ktoéregos z 4 programoéw fabrycznie ustawionych, predko$¢ mozna zmienic
parametry pracy obracajgc pokrettem,wtedy robot bedzie kontynuowat dalej prace z
nowo ustawiong predkoscia do zakonczenia wybranego programu.

START/PAUZA — Gdy robot pracuje, mozesz dotkng¢ ikony ,Start/Pauza” aby
wstrzymac prace, a nastepnie ponownie klikna¢, aby jg wznowic.
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VII. FUNKCJE

LICZNIK CZASU

Licznik czasu jest szczegdlnie przydatny do mierzenia czasu mieszania lub gdy przepis
nie okresla czasu mieszania. Mozesz monitorowac czas potrzebny na doktadne wy-
mieszanie sktadnikdw, aby nastepnym razem, gdy wymieszasz te same sktadniki, méc
ustawi¢ minutnik odliczajacy czas na okreslony czas.

Timer odliczajacy automatycznie rozpocznie odliczanie, gdy tylko pokretto regulacji
predkosci zostanie obrocone z pozycji OFF do jednej z predkosci mieszania.

Gdy pokretto regulacji predkosci zostanie obrocone z powrotem do pozycji OFF, na
ekranie LCD pojawi sie 0:00.

TIMER ODLICZAJACY CZAS

Minutnik jest szczegdlnie przydatny w przypadku kazdego przepisu, ktéry okresla czas
mieszania sktadnikéw. Na przyktad, jesli przepis brzmi ,,ubijaj przez 3 minuty”, mo-
zesz ustawi¢ minutnik odliczajacy czas na 3 minuty, naciskajac ,,.+” ,,-”. Po 3 minutach
miksowania na ekranie LCD pojawi sie ,,00:00”, rozlegnie sie alarm, a mikser automa-
tycznie sie wytaczy. Pokretto regulacji predkosci nalezy obréci¢ z powrotem do pozycji
OFF, aby zresetowac timer i kontynuowaé miksowanie. Aby ustawi¢ minutnik odlicza-
jacy, naciskaj strzatki w gére lub w dét, az zadany czas mieszania zostanie wys$wietlony
na ekranie LCD. Obré¢ pokretto regulacji predkosci zgodnie z ruchem wskazéwek ze-
gara, aby wybrac zadang predkos$¢ i rozpoczgc¢ mieszanie. Gdy mikser automatycznie
sie wytaczy, pokretto regulacji predkosci nalezy obréci¢ z powrotem do pozycji OFF,
aby zresetowac minutnik i kontynuowac miksowanie.

UWAGA: Jezeli ramie robota zostanie podniesione podczas pracy, mikser przestanie
pracowacd i przejdzie w tryb zawieszenia, a TIMER na ekranie dotykowym (10) bedzie
mrugat. Po opuszczeniu ramienia kliknij ikone Start/Pauza, aby kontynuowac prace
z poprzednim ustawionym czasem i predkoécig/programem.

Podczas korzystania z zaprogramowanego timera dotknij ikony ,,+
skrécic czas, przez pierwsze pie¢ minut, kazde dotkniecie zmienia ustawiony czas o 30
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METODA DZIALANIA ZAPROGRAMOWANEGO TIMERA

9939 99

sekund, po pieciu minutach kazde dotkniecie liczy czas o jedna minute.

Cztery programy dotykowe: powolne mieszanie, mieszanie normalne, mieszanie deli-

katne, szybkie mieszanie.

Programy | Ikona Czas i predkosé Za pomoca
Powolne Catkowity czas mieszania — 7 minut Hak do ciasta: mieszanie ciasta ze
mieszanie 0-7 minut: predkos¢ 1 wszystkich rodzajéw mak
Catkowity czas mieszania — 5 minut
Normalne 1) 0-30s: predkos$¢ 1 Mieszadto: mieszanie gestego mate-
mieszanie 2) 30-60s: predkosé 2 riatu, takiego jak cukier i masto
3) 1-5 minut: predko$¢ 3 do konca
Delikatne Catkown.y czas mieszania - 5 minut Hak do ubijania (trzepaczka do jajek):
. . 1) 0-30s: predkosc 1 ST ) 9
mieszanie i o do duzej ilosci $mietany, biatka jaja,
lub ubijanie 2) 30-60s: predkosc 4. , masta itp
3) >1 minuta: predkosc¢ 6 do konca '
Catkowity czas mieszania — 5 minut T se s
szybkie 1) 0-30s: predkosé 3 Hak do ubijania (trzepaczka do jajek):
N . ' o na $rednig ilos¢ $mietany, biatka jaja,
mieszanie 2) 30-90s: predkosc 6 masta it
3) 1,5-5 minut: predko$¢ 8 do konca P:

SPOSOB OBStUGI PROGRAMOW DOTYKOWYCH

«  Wybierz zgdang ikone, odczekaj 3 sekundy, zgodnie z programem ikony, maszyna

uruchomi sie, taczny czas pracy czterech IKON wynosi 5 minut.

, aby dodac lub

«  Jeslichcesz wstrzymac prace urzadzenia, mozesz dotknaé ikony uruchamiania pauzy.

«  Predko$¢ mozna zmienié, obracajac pokretta podczas pracy, a maszyna bedzie
nadal pracowac ze zmieniong predkoscia do konca pieciu minut.

« Istniejg dwa tryby uruchamiania maszyny, jeden to uruchomienie maszyny przez
cztery IKONY ustawione na maszynie, drugi to uruchomienie maszyny za pomocg
pokretta zgodnie z wtasnymi potrzebami.
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FUNKCJA BEZPIECZENSTWA

Robot planetarny wyposazony jest w zabezpieczenie przed przecigzeniem, ktore
wytgcza silnik w przypadku przecigzenia urzadzenia. W takim przypadku wytacz
i odtacz urzadzenie i pozwdl mu odpoczgé przez co najmniej 30 minut przed po-
nownym uruchomieniem.

W przypadku przepetnienia misy, odtdéz czesé ciasta przed wznowieniem pracy
urzadzenia. Wyrabiaj ciasto partiami — najpierw potowe, az bedzie gotowa, a na-
stepnie osobno pozostatg czesé.

PRZEWODNIK
Maks
Akcesoria Produkt Minimum Optymalnie (limit Czas Predkosé
urzadzenia)
Smietana
(35%-40% 200g 500g 1000g 3-8 min 8
Trzepaczka ttuszczu)
Biatko 3szt 10szt 20szt 2-8 min 8
Maka 350g 1000g 1500g
Hak do ciasta 5-8 min 1-2
Woda 175¢g 500g 7508
Maka 100g 500g 650g
Rzucajacy
Suger 100g 500g 650g
Mieszadto Masto / ) }
ptaskie Margaryna 100g 500g 650g 5 minut 1-5
Jajko 2szt 10szt 13szt
Proszek do
pieczenia 28 10g 13¢g
N.Iaszynka.do Mieso / / / <10 min 1-3
mielenia migsa
Naktadka Ciasto na .
do ciastek ciasteczka / / / <10min 13
e Makaron / / / <10 min 1-3
makaronu
. Ziemniak,
e marchewka / / / <10 min Max
do warzyw itp
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UWAGA:

W jednej partii mozna przetworzy¢ nie wiecej niz 3,0 kg (proporcja ptynu powinna
wynosi¢ co najmniej 60%) lekkiego ciasta lub 2,3 kg ciezkiego ciasta. Maksymalna
liczba biatek, ktére mozna ubi¢ na raz: 20. Zalecamy, aby nie napetnia¢ miski do
4,5 1. Jesli do miski wtozysz niewystarczajgcg ilos¢ sktadnikow (mniej niz 0,5 kg
ciasta), moga one nie zostac optymalnie przetworzone.

Zawsze uruchamiaj maszyne z predkoscig minimalng przez 30 sekund, az wiek-
szo$¢ sktadnikéw w proszku i ptynnych zostanie wymieszana ze soba (z wyjgtkiem
biatka jaja), a nastepnie przyspiesz maszyne zgodnie z przepisem i preferencjami,
ale nie przekraczaj zalecanej predkosci kazdego akcesorium.

Mozesz uzyc¢ innego przepisu lub dostosowaé go zgodnie z powyzszym w propor-
cjach, co jest tylko odniesieniem.

VIII. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

FUNKCJA MASZYNKI DO MIESA / DO ROBIENIA CIASTEK
Zdejmij przednig ostone gniazda akcesoryjnego.

Podtacz maszynke do miesa w pozycji na godzine 2 na zegarze, a nastepnie obréé
ja w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, az znajdzie sie w pionie.
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3.

4.

Potdéz pokrojone mieso na tacy, a nastepnie wepchnij je do bebna za pomocag pla-
stikowego popychacza.

Jesli chcesz zmieli¢ mieso o réznej grubosci, sitka do mielenia mozna wymienic.

UWAGA: Nie przetwarza¢ miesa mrozonego. Pozwél mu rozmrozié sie przed zmieleniem/nadziewaniem.
Nie uzywaj palcéw ani innych przedmiotow do wciskania miesa. Zawsze uzywaj popychacza.
Uwazaj, aby nie zatkac rury zasilajacej duzgilo$cig miesa. Nie przetwarzaj wiecej niz 5 kg miesa na partie.

5.

Aby przygotowac kietbase, czesci nalezy ztozy¢ w nastepujacy sposéb. Przygotuj
ostone kietbasy, ktéra napetnisz mielonym miesem, i namocz w letniej wodzie przez
ok. 10 minut. Umies$¢ mieszanke mielonego miesa w leju. Wyciagnij ostone kietbasy z
wody, zawigz lub zawigz jeden koniec i natéz drugi koniec jak skarpete na koncéwke
nadziewarki. Uzyj pokretta aby ustawi¢ zadang predkosé. Zalecamy ustawienie naj-
nizszej predkosci, a nastepnie zwiekszenie jej w razie potrzeby. Jedng reka przytrzy-
maj ostone kietbasy na koficowce, a drugg reka popychaj mieszanke mielonego miesa
za pomocga popychacza. Jesli ostona kietbasy przykleja sie do koricowki, nalezy po-
nownie zwilzy¢ jg woda.
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Aby przygotowaé mieso na szasztyki lub kebab, cze$ci mozna ztozy¢é w nastepu-
jacy sposoh. Umies¢ przygotowang mieszanke na kebab w leju. Uzyj pokretta) aby
ustawi¢ zagdang predkos$é. Zalecamy, aby poczatkowo ustawi¢ najnizszg predkosc,
a nastepnie zwiekszy¢ jg w razie potrzeby. Uzyj popychacza, aby przepchnaé mie-
szanke przez mtynek. W efekcie powstanie pusty w srodku kawatek miesa, ktory
nastepnie zostanie pociety na mniejsze kawatki.

Aby przygotowac ciastka, czesci mozna ztozy¢ w nastepujacy sposob. Umiesc
przygotowane ciasto w zasobniku. Przesun maszyne do ciastek w lewo lub w pra-
wo, aby ustawic¢ zadany ksztatt. Uzyj cyfrowego pokretta, aby ustawi¢ zadang
predkosé. Zalecamy ustawienie predkosci 3, a nastepnie zwiekszenie lub zmniej-
szenie jej w razie potrzeby. Uzyj popychacza aby popchng¢ ciasto przez maszynke.
Mikser wypchnie ciasto w zadanym ksztatcie, ktéry ustawisz za pomocg maszyny
do ciastek. Zalecamy umieszczenie tacy lub dtoni pod wypchnietym ciastem. Na-
stepnie pokroj uformowane ciasto na mniejsze kawatki.

Aby roztozy¢ kazda z przystawek: Najpierw nalezy nacisng¢ przycisk zwalniania
przedniego tacznika (7), a nastepnie obroci¢ osprzet w kierunku zgodnym z ru-
chem wskazdwek zegara do godziny 2:00, a nastepnie mozna go wyjaé.
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NASADKA SZATKOWNICY DO WARZYW I OWOCOW
1. Zdejmij przednig ostone gniazda akcesoryjnego.

Webber

2. Podtacz zespdt szatkownicy wsuwajac jg do urzadzenia w pozycji na godzinie 2,
a nastepnie obrdé jg w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek zegara, az znaj-
dzie sie w pionie.

29 | Popychacz
30 | Tuba

31 | Komora nasitko

32 | Sitko do bardzo drobnego szatkowania

33 | Sitko do drobnego szatkowania

3. Wtdz warzywa do tuby i w razie potrzeby wepchnij je plastikowym popychaczem.
34 | Sitko do zgrubnego szatkowania

4. Jesli chcesz zmieni¢ krojenie, szatkowanie lub zacieranie, wktadki szatkujace
mozna wymienic. 35 | Sitko do szatkowania w fale

36 | Sitko do cieciaw paski

Podczas pracy z sitkami (32)—(36) nalezy zachowac szczegblng ostroznos¢, aby
nie zranic sie na ostrych krawedziach.

UWAGA: W zadnym wypadku nie nalezy prébowac przetwarza¢ mrozonych produktéw
spozywczych, tupin orzechéw ani twardych pestek, ktére mozna znalez¢ na przyktad
w mango lub awokado.
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SUGEROWANY DOBOR SITKA DO RODZAJU SKEADNIKOW IX.CZYSZCZENIE I KONSERWACJA
Rodzaj Sitko Sitko Sitko Sitko UWAGA d o ( d zatozeniem lub zdieci dzi) N
_ : przed czyszczeniem (oraz przed zatozeniem lub zdjeciem narzedzi) upewnij
(35)-(36) (34) (33) (32) sie, ze urzadzenie jest WYLACZONE i odtaczone od zasilania.
OWOCE
Jabtko v v v CZYSZCZENIE JEDNOSTKI SILNIKOWEJ
Gruszka v v v «  Wyczys$é obudowe suchym lub lekko damp tylko szmatka. W razie potrzeby dodaj
troche tagodnego detergentu na szmatke.
WARZYWA . .
«  Wytrzyj urzadzenie do sucha czystg szmatka.
Kapusta v v v «  UWAGA: Upewnij sie, ze do obudowy nie dostat sie zaden ptyn. Nigdy nie zanurzaj
Marchewka v v v urzadzenia w wodzie ani nie trzymaj go pod biezagca woda.
Cukinia v v
osbrok y y CZYSZCZENIE MISKI MIKSERA I NARZEDZI
ore
g «  Aby utatwi¢ czyszczenie, wyptucz miske i akcesoria natychmiast po uzyciu.
Seler v v v «  Wszystkie akcesoria (z wyjatkiem jednostki silnikowej) mozna my¢ w zmywarce.
Cebula v v Umyj je w zmywarce na gérnym koszu lub recznie uzywajgc cieptej wody i tagod-
X . nego detergentu, sptucz i doktadnie wysusz.
Ziemniaki v v v . . . . . ) .
« W razie potrzeby namocz narzedzia do mieszania w cieptej wodzie z mydtem, aby
Rzodkiewka v v v zmigkczyé uporczywe resztki ciasta i utatwic ich usuniecie.
Batat v v v «  Nie uzywaj zadnych ani $ciernych srodkdw czyszczacych do czyszczenia jakiejkol-
wiek czeéci urzadzenia, poniewaz mogg one uszkodzi¢ powtoke powierzchniowa.
INNE SKEADNIKI
Twardy ser (np. Parmesan) Vv Vv \ PRZECHOWYWANIE
Czekolada v v v «  Przechowuj urzadzenie w suchym, czystym miejscu, niedostepnym dla dzieci.
Twarde pieczywo y «  Trzymanie akcesoriéw w misce zapewni, ze zawsze bedziesz mie¢ wszystkie ak-
(na butke tarta) cesoria razem.
Orzechy bez skorupek v «  Przechowywanie catego urzadzenia w oryginalnym kartonie ochroni je przed kurzem.

UWAGA: W tabeli przedstawiono jedynie zalecany rodzaj sitka odpowiedni dla danego
rodzaju zywnosci. W razie potrzeby mozna uzy¢ innego, wybranego sitka do tarcia dla
danego rodzaju zywnosci. Tabela zawiera najczesciej przetwarzane rodzaje zywnosci.
W przypadku innych rodzajow zywnosci, staraj sie wczesniej pokroi¢ wszystko nozem.
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X. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem Mozliwa przyczyna i rozwigzanie

Sprawdz i upewnij sie, ze maszyna jest prawidtowo
podtaczona do gniazdka sciennego i czy zasilanie
jest wtaczone w gniazdku.

Upewnij sie, ze gniazdko elektryczne nie jest uszko-
dzone, sprawdz je z innym urzadzeniem lub uzyj
innego gniazdka.

Mikser nie dziata

Sprawdz i upewnij sie, ze pokretto regulacji pred-
kosci jest ustawione na odpowiednig predkosé
mieszania (od 1 do 8).

Upewnij sig, ze gtowica miksera zostata prawidtowo
Przekrecanie pokretta regulacji opuszczona. Urzadzenie nie bedzie dziata¢, dopoki
predkosci nie daje zadnego efektu gtowica miksera nie zostanie opuszczona i zatrza-
$nieta bezpiecznie na swoim miejscu.

Upewnij sig, ze misa nie jest przepetniona. Jesli tak

W takim przypadku wytacz i odtacz urzadzenie od
zasilania, a nastepnie wyjmij troche ciasta z miski.
Odczekaj co najmniej 30 minut, a nastepnie konty-
nuuj wyrabianie potowy ciasta az bedzie gotowe.

Mikser zatrzymuje sie podczas pracy

sie stato, silnik moze sie przegrzac i przestac dziataé.

Predko$¢ spada podczas mieszania zaczyna dziata¢ ochrona silnika i predkosc¢ spada.
ciezkiego, twardego ciasta W takim przypadku nalezy wytaczy¢ i odtagczy¢ urza-
lub sktadnikow dzenie od zasilania oraz usuna¢ troche ciasta lub
sktadnikéw z miski, predkos¢ powrdci do normy.

Upewnij sie, ze misa nie jest przepetniona. Jesli jest,
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XI. WARUNKI GWARANCJI

Gwarancji udziela sie na okres 24 miesiecy od daty sprzedazy. Ujawnione w tym czasie
wady beda usuwane bezptatnie na terenie Polski przez zaktad serwisowy w terminie
14 dni roboczych od daty dostarczenia do zaktadu serwisowego. Warunkiem udzie-
lenia gwarancji jest zapoznanie sie uzytkownika z instrukcjg obstugi uzytkowanie
sprzetu zgodnie z tg instrukcja.

Przez naprawe gwarancyjng rozumie sie wykonanie przez zaktad serwisowy czynno-
$ci o charakterze specjalistycznym, wtasciwym dla usuniecia wady objetej gwarancja.
Naprawa gwarancyjna nie obejmuje czynnosci przewidzianych w instrukcji obstugi, do
wykonania ktérych zobowiazany jest uzytkownik we wtasnym zakresie i na wtasny
koszt, np. zainstalowanie, sprawdzenie dziatania, czyszczenie i wymiana filtrow itp.
W przypadku stwierdzenia nieprawidtowego dziatania urzadzenia nalezy skontakto-
wac sie z Dziatem Serwisu Producenta: przez strone:
www.webber.com.pl/reklamacje lub telefonicznie: 61 1020 492.
Reklamujgcemu przystuguje prawo do wymiany sprzetu na nowy, jezeli:
a. w okresie gwarancji zaktad ustugowy dokona 4 napraw, a sprzet bedzie wykazy-
wat wady uniemozliwiajgce uzywanie go zgodnie z przeznaczeniem,
zaktad serwisowy stwierdzi na pismie, ze usuniecie wady jest niemozliwe,
c. naprawa nie jest wykonana w terminie okreslonym w pkt. 1 lub w innym terminie
uzgodnionym na pi$mie z reklamujgcym.
Koszty naprawy lub wymiany, w tym w szczegdlnosci koszty optat pocztowych, prze-
wozu, robocizny i materiatéw, ponosi zaktad serwisowy.
Reklamujgcy udostepnia zaktadowi serwisowemu towar podlegajacy naprawie lub
wymianie. Przedsiebiorca odbiera od konsumenta towar na swoj koszt.
Gwarancja nie wytgcza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujgcego wyni-
kajacych z przepiséw Ustawy z dnia 30.05.2014r. o prawach konsumenta oraz innych
powszechnie obowigzujacych przepisow prawa regulujacych sprzedaz i odpowie-
dzialno$¢ producenta/sprzedawcy za towar.

Niesprawne urzadzenie z doktadnym opisem usterki nalezy przesta¢ na adres serwisu:
Metrex — Serwis, ul. Grunwaldzka 229, 60-179 Poznah, tel. 61 1020 492.

GWARANCJA NIE SA OBJETE:

1.

Przewdd zasilajacy, sieciowy, zaréwki, baterie itp... Uszkodzenia mechaniczne, ter-
miczne, chemiczne i wszystkie inne spowodowane dziataniem badz zaniechaniem
uzytkownika albo dziataniem sity zewnetrznej (przepiecia w sieci, uzywanie niezgodnie
zinstrukcjg obstugi materiatow eksploatacyjnych, przedmioty obce, ktére dostaty sie do
wewnatrz sprzetu, korozja, pyty itp.).

Uszkodzenia wynikte na skutek przerébek i zmian konstrukcyjnych dokonywanych
przez osoby trzecie lub wynikte z uzytkowania niezgodnego z instrukcja.




@ sTRUKCIA OBSLUGT

Usuwanie wyeksploatowanych urzadzen elektrycznych i elektronicznych
(dotyczy krajéw Unii Europejskiej i innych krajéw europejskich z wydzie-
lonymi systemami zbierania odpadow).

Ten symbol na produkcie lub jego opakowaniu oznacza, ze produkt nie powinien by¢ zali-
czony do odpaddw domowych. Nalezy go przekazac¢ do odpowiedniego punktu, ktéry zajmuje
sie zbieraniem i recyklingiem urzadzen elektrycznych i elektronicznych. Prawidtowe usuniecie
produktu zapobiegnie potencjalnym negatywnym konsekwencjom dla $rodowiska naturalne-
go i zdrowia ludzkiego, ktorych przyczyng mogtoby by¢ niewtasciwe usuwanie produktu.

Recykling materiatéw pomaga w zachowaniu surowcow naturalnych. Aby uzyskaé szczegd-
towe informacje o recyklingu tego produktu, nalezy skontaktowac sie z wtadzami lokalnymi,
firma $wiadczaca ustugi oczyszczania lub sklepem, w ktorym produkt zostat kupiony.

Producent:

METREX
ul. Grunwaldzka 229

60-179 Poznan, PL @ ﬁ QT @ c €
www.webber.com.pl 09:

Webberx
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Thank you for purchasing the XEF-900 Futura.
Congratulations on your purchase and welcome
to the group of thousands of satisfied Webber customers.

Please read this manual to ensure smooth and pleasant use of the device.
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I. WARNINGS

Read this manual thoroughly before first use, even if you are familiar with this type of
product. The safety precautions enclosed herein reduce the risk of fire, electric shock
and injury when correctly adhered to. Keep the manual in a safe place for future refer-
ence, along with the completed warranty card, purchase receipt and carton. If applica-
ble, pass these instructions on to the next owner of the appliance.

Always follow basic safety precautions and accident prevention measures when using an
electrical appliance, including the following:

1. ELECTRICAL SAFETY AND CORD HANDLING:

»  Connection: Only connect the appliance to a readily accessible, properly
earthed electrical wall outlet, and make sure that your outlet voltage and circuit
frequency correspond to the voltage stated on the appliance rating label.

e Water: Do not place the appliance near a sink or basin so that the device, the
mains plug and the power cord cannot accidentally come into contact with wa-
ter. If the appliance, mains plug or cord falls into water, turn off the power im-
mediately. Do not reach into the water!

« WARNING! To reduce the risk of electrocution, never operate this product with
wet hands. Never immerse the device, the mains plug and/or the power cord in
water or other liquid.

e Power cord: Do not kink squash or damage the power cord and protect it from
sharp edges and heat. Do not let the cord hang over the edge of a table or
benchtop. Do not let it touch hot surfaces. Keep it out of children’s reach.

« Extension core: We recommend you do not use the appliance with an exten-
sion cord. But if you must use one, make sure it has the same technical specifi-
cations as the one of the appliance.

e Cord handling: Unwind the power cord completely for use. The cord as well as
any extension cord required should be run in such a way that there will be no
risk of anyone pulling it inadvertently or tripping over it.

« Damage: Do not pick up or operate the appliance if the power supply cord, plug
or housing is damaged, or after it malfunctions or has been damaged in any
manner. If the power cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer
or a qualified person in order to avoid a hazard. In case of damage, contact our
after sales support line for advice.

* RCD: Unless your home is already fitted with a residual current device (safety
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switch), we recommend installing an RCD with a rated residual operating cur-
rent not exceeding 30mA to provide additional safety protection when using
electrical appliances. See your electrician for professional advice.

2. USAGE CONDITIONS AND RESTRICTIONS:

Domestic use only: This appliance is intended for private domestic use only.
It is not suitable for commercial use. Do not use it outdoors or in wet or damp
environments.

Intended purpose: This appliance is intended for mixing, kneading and beating
foods in a domestic environment. Only use it for its intended purpose, and only
use it as described in this manual. Any other use is not recommended, may ex-
pose you to danger and void the warranty.

Usage restriction: The appliance is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental capabilities. or lack of expe-
rience and knowledge, unless they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance by a person responsible for their safety.

Children: Supervise children to ensure they do not play with the appliance.
Keep children and pets away when the appliance is in use. Close supervision is
necessary when any appliance is used near children.

CAUTION: Do not leave unattended! Never leave the appliance unattended
during use. Unplug it when you leave the room, even if it is just for a moment.

Accessories: Do not use accessory attachments that are not sold with the ap-
pliance or recommended in this manual. Only use one attachment at a time.

Improper use: Improper installation or use may result in the risk of fire, electric
shock and/or personal injury. We accept no liability for any damage due to im-
proper use or incorrect handling.

Work surface: Place the appliance on a stable, level, dry surface. Do not place
it on a surface that can become hot, such as on a cooktop or near a gas stove.

Work environment: Do not use the appliance where highly flammable gas-
es are present, or where it is exposed to extreme temperatures, water or high
humidity.

Before use: Before connecting the appliance to power, ensure the speed con-
trol dial is in the OFF position and the appliance is correctly assembled. Failing
to do so may expose you to danger and cause damage to the appliance.

Bowl capacity: Do not overfill the mixing bowl. This might result in the device
overheating or damage to the motor.

Webberx

CAUTION: Do not touch moving parts! Keep your fingers away from moving
parts and the opening on an attachment. Do not touch the whisk, mixer blade or
kneading hook during use.

Disconnect: After you have finished with the appliance, and before attaching or
removing an attachment, make sure to switch off the appliance and unplug the
power cord from the mains electricity supply. Grip the plug when disconnect-
ing, do not pull the cord.

II. TECHNICAL DATA
Model XEF-900 Futura
Power 1500-1800 W
Voltage 220-240V ~ 50/60 Hz
Bowl capacity 71
Dimensions 375x300x 420 mm
Net weight 11.4 kg
Gross weight 13.9kg
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III. PRODUCT DESCRIPTION ACCESSORIES

a whisk - use for whipping cream, beating egg whites, for whisking egg, mayon-
naise, sponge cake batter or any dough or batter that needs air incorporated.

b beater - use for mixing normal to lighter cake and biscuit dough, pancake bat-
ter or for stirring ingredients.

c dough hook - used for mixing and kneading heavier (e.g.yeast) cake, bread,
pizza, and pasta dough, or for mixing raw minced meat.

d Silicone beater - use for mixing normal to lighter cake and biscuit dough, pan-
cake batter or for stirring ingredients.

o Splash guard pouring shield - use to pour ingredients into the bowl during
mixing and prevent spillage.

Removable cover: This is an accessory port (with cover and release button)

1 for extra attachments, such as meat grinder, salad maker, noddle maker, etc. NOTE: Do not put any accessories containing metal in a microwave oven.
2 | Splash guard pouring shield

3 | 7.0L Stainless steel bowl

4 | Tilting mixer head

5 | Tilt head release button

6 Power outlet for meat grinder, salad maker, noodle maker and so on optional

accessories

7 | LED knobs, total a lot of 8 speeds

8 | LED screen display
9 | Whisk
10 | Beater

11 | Dough hook

12 | Silicone beater
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IV. BEFORE FIRST USE

1. This product has been packaged to protect it against transportation damage.
Unpack the appliance and keep the original packaging carton and materials in
a safe place. It will help prevent any damage if the product needs to be transpor-
ted in the future, and you can use it to store the appliance when it is not in use. In
the event the carton is to be disposed of.

2. Pleaserecycle all packaging materials where possible.
3. Plastic wrapping can be a suffocation hazard for babies and young children, so en-
sure all packaging materials are out of their reach and disposed of safely.

4. Inspect all parts of the appliance for visual damage. Unwind the power cord to its
full length and inspect the cord and plug for damage. Do not use the appliance if
the appliance or its cord have been damaged or are not working properly. In case
of damage, contact our after-sales support line for advice.

5. Make sure you have read and understood all instructions and warnings in this
manual.

6. Refer to the Product Overview pages to familiarize yourself with the product and
identify all parts. Pay particular attention to the safety instructions on the previous
pages.

7. Wash the stainless-steel bowl, splash guard and the three mixing tools with a soft
cloth or,sponge’ in warm water and a little dish detergent to remove any dust from
transport. Rinse with clean water and dry thoroughly.

8. CAUTION: Never wash the base of the stand mixer in water or other liquid.
9. Your new stand mixer is now ready for use.

YOU CAN RUN THE MACHINE 24/7 WITHOUT ANY STOPPING - THANKS TO OUR
PATENTED COOLING SYSTEM.

V. MONTAGE

Place the stand mixer on a level, stable surface. En-
sure that the speed control dialis in the OFF position.

Press the tilt head release button and tilt the mixer
head upwards until it clicks securely into place.

To attach the splash guard carefully into the plane-
tary holder, pour shield in the right front of operator.

Attach the required mixing attachment by inserting
it onto the shaft on the mixer head, making sure to
pass the lug on the shaft through the slot on the
mixing tool. Push the mixing tool up and turn it antic-
lockwise for a quarter turn until the lug is positioned
in the recess provided on the mixing attachment.

Place the mixing bowl on the base of the mixer. Turn
the bowl clockwise until it is correctly and securely
locked in place.

To lower the mixer head into the bowl, press the tilt
head release button and carefully lower the mixer
head into the bowl unit until it clicks into place.

WARNING: The appliance will not switch on until the mixer head is
lowered and clicks securely into place.

Your new stand mixer is now ready for use.

Webberx
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VI. USE OF PRODUCT

10.

Place ingredients into the bowl in accordance with your recipe.
Assemble the appliance according to points 1-6 on the opposite page.

Connect the mixer to the power supply and turn the
speed control dial clockwise to select a suitable spe-
ed level, from 1 to 8 (Fig. 7). Alternatively, see our re-
commended processing guide.

During mixing, add ingredients as required through
the pouring shield (Fig. 8).

Once mixing is complete, switch the mixer off by tur-
ning the speed control dial to the original position
(Fig. 1).

Press the tilt head release button and tilt the mixer
head upwards until it clicks securely into place (Fig. 2).
Gently push the mixing tool upwards and turn it cloc-
kwise until the lug on the retainer is located at the re-
cess of the mixing tool; it will slowly release, and the
mixing tool can now be removed (Fig. 9).

Turn the bowl anticlockwise and take it off the base
(Fig. 10).
Remove the splash guard carefully.

Unplug the appliance and wash the parts as cleaning
instruction.

HINTS AND TIPS FOR BEST RESULTS

Refrigerated ingredients such as butter and eggs should be at room temperature
before mixing.

When mixing ingredients in the stand mixer, we recommend you start at a slow spe-
ed and increase gradually to a higher speed, if required.

Do not overfill the mixing bowl, otherwise the mixer motor may overheat. Depending
on the type of ingredients used, the 7.0L bowl is suitable for the preparation of do-
ugh weighing up to 3000g.

Webberx

= During mixing, more ingredients can be added into the mixing bowl through the po-
uring shield in the splash guard.

= Always remove the stones from fruit and bones from meat before mixing as these
can damage the mixing tools.

= When mixing dough and drier mixtures, it may be necessary to switch off the ap-
pliance occasionally and, when the tools have stopped moving, scrape the mixture
with a plastic scraper from the walls of the bowl back into the centre of the bowl.

VII. FUNCTIONS

THE COUNT-UP TIMER

The count-up timer is especially useful to gauge mixing time or when a recipe does not
specify the mixing time. You can monitor the time it takes to thoroughly mix the ingre-
dients, so that the next time you mix the same ingredients you can set the count-down
timer to a specific time.

The count-up timer will automatically begin counting as soon as the Speed Control Dial
is rotated from the OFF position to one of the mixing speeds. When the Speed Con-
trol Dial is rotated back to the OFF position, the LCD screen will display at 0:00.

THE COUNT-DOWN TIMER

The count-down timer is especially useful for any recipe that specifies the length of
time ingredients should be mixed. For example, if a recipe reads, ,,beat for 3 minutes”,
you can set the count-down timer to 3 minutes by pressing the”+” ,,-”. After 3 minutes
of mixing, the LCD screen will display “00:00”, an alert will sound, and the Mixer will
automatically turn off. The Speed Control Dial must be rotated back to the OFF position
to reset the timer and continue mixing. To set the count-down timer, press the up or
down arrows until the desired mixing time is displayed on the LCD screen. Rotate the
Speed Control Dial clockwise to select the desired speed and to begin mixing. Once the
Mixer automatically turns off, the Speed Control Dial must be rotated back to the OFF
position to reset the count-down timer and continue mixing.
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OPERATION METHOD OF THE PRESET TIMER SAFETY FEATURE

1. The stand mixer is equipped with an overload protection, which switches off the
motor if the appliance is overloaded. In such a case, switch off and unplug the ap-
pliance and let it rest for at least 30 minutes before restarting.

When use the preset timer, touch the “+” “-” icon to add or reduce the time, for the first 2. If the bow is very full, remove some dough from the bowl before restarting the
five minutes, each touch count time by 30 seconds, after five minutes, each touch co- appliance. Continue processing half the dough until ready, then process the rema-
unts the time by one minute. inder separately.
Four touch programs: Slow mixing, Normal mixing, soften mixing, Fast mixing. PROCESSING GUIDE
Max
Accessory Food Minimum Optimum (limit of the Time Speed
machine)
Cream
Programs Icon Time and speed Using (35%-40% 200g 500g 1000g 3-8 min 8
Whisk fat)
Slow Total Mixing time — 7 mins Dough hook: mixing dough from all Egg white 3pcs 10pcs 20pcs 2-8 min 8
mixing 0-7mins: Speed 1 types of flours
Flour 350g 1000g 1500g
Dough hook 5-8 min 1-2
Total Mixing time — 5 mins Water 175¢ 500¢g 7508
Normal 1) 0-30s: speed 1 Guitar Hook: mixing of thick material Flour 100g 500g 650g
mixing 2) 30-60s: speed 2 such as sugar and butter
3) 1-5 mins: speed 3 till finish Caster sugar 100g 500¢g 650g
Total Mixing time - 5 mins . . Butter /
Soft 1) 0-30s: spgeed 1 Whisking Hook (egg whisk): Beater Margarine 100g >00g 650g 5 min 1-5
mixin 2) 30-60§' speed 4 For a large amount of cream, egg
g o> P I white, butter and more Egg 2pcs 10pcs 13pcs
3) >1 min: speed 6 till finish
Baking
A 2g 10g 13g
Total M|)f|ng time - 5 mins Whisking Hook (egg whisk): powder
Fast 1) 0-30s: speed 3 .
mixing 2) 30-90s: speed 6 Fota medium amount of cream, egg Meat grinder Meat / / / <10 min 1-3
S e white, butter, etc.
3) 1,5-5 mins: speed 8 till finish Cookie
Cookie maker dough / / / <10 min 1-3
Noodle maker Noodles / / / <10 min 1-3
OPERATION METHOD OF THE TOUCH PROGRAMS
Salad maker Potatoes, / / / <10 min Max

A. Select the required icon, wait 3 seconds, according to the icon program, the ma- carrots
chine starts, the total running time of the four ICONS is 5 minutes.

B. If you need to pause during the process, you can touch the pause start icon to
operate.

C. Thespeed can be changed by turning knobs during operation, but the machine will
continue to run at the changed speed until the end of the five minutes.

D. There are two modes to start the machine, one is to run the machine through the
four ICONS set on the machine, the other is to start the machine through the knob
according to their own needs.
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NOTE: Put the cut meat onto the tray and then push it into the drum with the plastic pusher.

1. Inasingle batch, it is possible to process no more than 3.0KG The proportion of 4. When want to make meat of different thickness, the meat discs can be changed.
liquid should be at least 60% of light dough or 2.3KG of heavy dough. The Max
number of egg whites that can be whisked at once 20. We recommend you do not
fill the bowl past 4.5L. If an insufficient amount of ingredients is put in the bowl
(less than 0.5kg of dough), then they may not be optimally processed.

2. Always run the machine at Speed Min for 30 sec. until most of the powder and
liquid ingredients are mixed (except egg white) then speed up the machine rela-
tes to the recipe and preference but does not beyond the recommended speed of
each accessory.

3. You can use different recipes or adjust it according to the above in proportion,
which is only just a reference.

w

5. When want to make meat sausage, parts can be assembled as follows.

VIII. ACCESSORIES

MEAT FUNCTION
1. Take away the front cover.

6. When want to make meat kebab, parts can be assembled as below.

2. Connect the meat grinder at two o’clock in the direction of the front connector and
then turn it counterclockwise until it is vertical.

7.  When I want to make cookies, parts can be assembled as below.
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SALAD MAKER FUNCTION
1. Take away the front cover.

2. Connect the salad maker at two o’clock in the front connector and then turn it co-
unterclockwise until it is vertical.

3. Putthe vegetables into the tube and push it with a plastic pusher if needed.
4. When I want to change slicing, shredding, or mashing, the discs can be changed.

Webberx

IX. CLEAN AND MAINTENANCE

CAUTION! Before cleaning (and before attaching or removing tools), make sure the ap-
pliance is switched OFF and disconnected from the power supply.

CLEANING THE MOTOR UNIT

Clean the housing with dry or slightly damp cloth only. If necessary, add a little
mild detergent on the cloth.

Wipe the appliance dry with a clean cloth.

CAUTION: Ensure that no liquid enters the housing. Never immerse the appliance
in water or hold it under running water.

CLEANING THE MIXER BOWL AND TOOLS

For ease of cleaning, rinse the bowl and accessories immediately after use.

All accessories (apart from the motor unit) are dishwasher safe. Wash them in the
dishwasher on the upper rack, or by hand using warm water and mild detergent,
rinse and dry thoroughly.

If necessary, soak the mixing tools in warm soapy water to soften stubborn rem-
nants of dough for easy removal.

Do not use any caustic or abrasive cleaning agents to clean any part of the applian-
ce as these can damage the surface coating.

STORAGE

Store the appliance in a dry, clean place that is not accessible to children.

Keeping the accessories inside the bowl will ensure you always have all the acces-
sories together.

Storing the complete appliance in the original carton will keep it protected from dust.
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X. TROUBLESHOOTING

Problem

Cause and solution

The mixer does not work

Check and ensure that the machine is properly.
connected to the wall outlet and that power is swit-
ched on at the outlet.

Make sure that the power outlet is not defective, check
it with another appliance or use a different outlet.

Check and ensure that the speed control dial is set
to the appropriate mixing speed (between the 1 and
8 positions).

Turning the speed control dial
has no effect

Make sure the mixer head has been lowered proper-
ly. The appliance will not work until the mixer head
has been lowered and clicks securely into place.

The mixer stops during operation

Make sure the mixing bowl is not overfilled. If the
bowl is too full, the motor may overheat and stop
working. In such a case, switch off and unplug the
appliance and remove some dough from the bowl.
Wait for at least 30 minutes and then continue pro-
cessing half of the dough until ready.

Speed drops down during mixing
heavy hard dough or ingredients

Make sure the mixing bowl is not overfilled. If the
ingredients are too full, the motor protection takes
effect and speed drop down. In such a case, switch
off and unplug the appliance and remove some do-
ugh or with the ingredients from the bowl, the speed
will resume normal.

Webberx

XI. WARRANTY CONDITIONS

The warranty is granted for a period of 24 months from the date of sale. Defects
discovered within this period will be repaired free of charge in Poland by the ser-
vice center within 14 business days from the date of delivery to the service center.
The condition for granting the warranty is that the user has read the operating
manual and uses the equipment in accordance with this manual.

Warranty repair is understood as the performance of specialist activities by the
service center, appropriate for removing a defect covered by the warranty. War-
ranty repair does not include activities provided for in the operating manual, which
the useris obliged to perform independently and at their own expense, e.g., instal-
lation, functional testing, cleaning, and filter replacement, etc.

In case of improper operation of the device, please contact the Manufacturer’s
Service Department: via website: www.webber.com.pl/reklamacje
or by phone: 61 1020 492.

The claimant is entitled to a replacement of the equipment with a new one if:

a. within the warranty period, the service center performs 4 repairs, and the
equipment exhibits defects preventing its intended use,
the service center states in writing that the removal of the defect isimpossible,
the repair is not performed within the period specified in point 1 or within an-
other period agreed upon in writing with the claimant.

The costs of repair or replacement, including in particular the costs of postage,
transport, labor, and materials, are borne by the service center.

The claimant shall make the goods subject to repair or replacement available to
the service center. The entrepreneur shall collect the goods from the consumer at
their own expense.

The warranty does not exclude, limit, or suspend the buyer’s rights arising from
the provisions of the Act of May 30, 2014, on Consumer Rights, and other general-
ly applicable legal provisions regulating the sale and liability of the manufacturer/
seller for the goods.

A faulty device with a detailed description of the fault should be sent to the service address:
Metrex - Service: ul. Grunwaldzka 229 | 60-179 Poznan, PL | tel. 61 1020 492.

THE WARRANTY DOES NOT COVER:

1.

Connection cords, network cords, light bulbs, batteries, etc... Mechanical, thermal,
chemical and any other damage caused by the user’s action or omission or external force
(overvoltage in the network, use of consumables inconsistent with the instructions for
use, foreign objects that have gotten into the inside the equipment, corrosion, dust, etc.).

Damage resulting from modifications and design changes made by third parties or
resulting from use inconsistent with the instructions.




@D userManuAL

Disposal of used electrical and electronic equipment (applies to European
Union countries and other European countries with separate waste collection
systems).

This symbol on the product or its packaging means that the product should not be treated as
household waste. It should be handed over to the appropriate point that collects and recycles
electrical and electronic equipment. Correct disposal of the product will prevent potential ne-
gative consequences for the environment and human health that could otherwise be caused
by inappropriate disposal of the product.

Recycling materials helps preserve natural resources. For detailed information about recycling
this product, please contact your local authority, waste disposal service or the store where you
purchased the product.

Manufacturer:

METREX
ul. Grunwaldzka 229

60-179 Poznan, PL @ ﬂ QT e c €
www.webber.com.pl : E
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