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Dziekujemy za wybor piekamika do zabudowy firmy SAMSUNG.

Ninigjsza instrukcja obstugi zawiera wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa oraz
zalecenia majgce na celu pomoc w obstudze | konserwacji urzadzenia.

Prosimy o znalezienie czasu na przeczytanie niniejszej instrukcji obstugi przed
rozpoczeciem korzystania z piekarnika oraz zachowanie jej na przysziosc.

W tekscie instrukciji obstugi stosowane sg nastepujgce symbole.

A - 14

Ostrzezenie lub Przestroga Wazne Uwaga

nstrukcje dotyczace

pezpeczenstwa

Montaz piekarnika moze by¢ wykonywany tylko przez uprawnionego elektryka.
Instalator odpowiedzialny jest za podtaczenie urzagdzenia do sieci zgodnie z
odpowiednimi zaleceniami dotyczgcymi bezpieczenstwa.

WAZNE SRODKI BEZPIECZENSTWA

/A OSTRZEZENIE

Osoby 0 ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej

lub umystowej, badz o niedostatecznym doswiadczeniu i
wiedzy (np. dzieci) nie powinny korzystac z urzadzenia bez
nadzoru lub przeszkolenia w zakresie obstugi przez inng osobe
odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo.

Nie wolno dopuscic, by dzieci bawity sie urzgdzeniem.

Stafe okablowanie musi uwzglednia¢ mozliwos¢ odtgczenia
urzadzenia zgodnie z odpowiednimi zasadami.

Nalezy zapewni¢ mozliwos¢ odtgczenia zamontowanego
urzadzenia od zasilania. Mozliwos¢ odtgczenia mozna
zapewni¢ poprzez umieszczenie wtyczki w dostepnym miejscu
lub zainstalowanie przetacznika w okablowaniu zgodnie z
odpowiednimi zasadami.
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Ze wzgledow bezpieczenstwa uszkodzony przewdd zasilajgcy
musi zosta¢ wymieniony przez producenta, w autoryzowanym
serwisie lub przez wykwalifikowang osobe.

Metoda mocowania nie moze by¢ oparta na wykorzystaniu
Klejow, poniewaz nie sg one uwazane za niezawodny Sposob
mocowania.

Dzieci powyzej 8. roku zycia i 0soby 0 ograniczonej sprawnosci
fizycznej, sensorycznej lub umystowej, badz o niedostatecznym
doswiadczeniu i wiedzy moga korzystac z urzadzenia jedynie pod
nadzorem lub po przeszkoleniu w zakresie bezpiecznej obstugi

i zagrozen. Dzieciom nie wolno bawic sie urzadzeniem. Dzieci
moga przeprowadzac czyszczenie i konserwacje urzadzenia
wytgcznie pod nadzorem osoby dorostej. Urzadzenie i przewody
nalezy przechowywac¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci ponizej
8. roku zycia.

Urzadzenie nagrzewa sie w czasie pracy. Nalezy zachowac
odpowiednie srodki ostroznosci w celu unikniecia kontaktu z
elementami grzejnymi wewnatrz kuchenki.

OSTRZEZENIE: Podczas pracy urzadzenia tatwo dostepne
czesci moga sie nagrzewac. Nie nalezy pozwala¢ matym
dzieciom zblizaé sie do urzadzenia.

Do czyszczenia szklanych drzwiczek kuchenki nie wolno uzywac
Srodkow zawierajgcych sktadniki Scierne lub ostrych szczotek
metalowych, poniewaz moga one zarysowac powierzchnie, co
moze doprowadzi¢ do pekniecia szyby.

Jesli urzadzenie jest wyposazone w funkcje czyszczenia, w
przypadku rozlania sie wiekszych ilosci ptynow nalezy usungc

je przed czyszczeniem, a w czasie czyszczenia parg ub
samooczyszczenia w piekarniku nie moga znajdowac sie zadne
przybory kuchenne. W niektorych modelach dostepna jest
funkcja czyszczenia.

Jesli urzadzenie jest wyposazone w funkcje czyszczenia, podczas
procesu czyszczenia powierzchnie rozgrzewajg sie bardziej niz
zwykKle i dlatego dzieci powinny znajdowac sie w bezpiecznej
odlegtosci od piekarnika. W niektérych modelach dostepna jest
funkcja czyszczenia.
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Uzywac jedynie sond temperaturowych zalecanych dla tego
piekarnika. (Tylko model z termosonda)

Nie nalezy uzywac myjki parowej.

OSTRZEZENIE: W celu unikniecia ryzyka porazenia pragdem
elektrycznym, przed wymiang zaréwki nalezy odtaczy¢
urzadzenie od zasilania.

W celu unikniecia przegrzania urzadzenia nie nalezy umieszczac
za dekoracyjnymi drzwiczkami.

OSTRZEZENIE: Podczas pracy urzadzenia dochodzi do
nagrzania tatwo dostepnych czesci. Nalezy zachowac¢
odpowiednie Srodki ostroznosci w celu unikniecia kontaktu z
elementami grzejnymi. Dzieci ponizej 8. roku zycia powinny
korzystac z urzadzenia wytgcznie pod statg kontrola.
PRZESTROGA: Nalezy nadzorowa¢ proces gotowania.
Krétkotrwate gotowanie nalezy nadzorowaé przez caty czas
jego trwania.

W czasie pracy urzadzenia drzwiczki i zewnetrzna powierzchnia
moga sie nagrzewac.

Powierzchnie kuchenki nagrzewajg sie podczas pracy urzadzenia.

Powierzchnie nagrzewajg sie w czasie uzytkowania.

Ruszt nalezy umieszcza¢ w piekarniku tak,
aby wygieta czes¢ ramy zwrocona byta do tytu
urzadzenia. W ten sposob podczas pieczenia
wiekszych porcji ruszt bedzie stabilniejszy

(w zaleznosci od modelu).

A PRZESTROGA

Jezeli piekarnik zostat uszkodzony w czasie transportu, nie wolno go podtaczac.
Urzadzenie moze zostac¢ podtaczone do sieci zasilajgcej jedynie przez elektryka
posiadajgcego odpowiednie uprawnienia.

W przypadku usterki lub uszkodzenia urzadzenia nie wolno go uruchamiac.
Naprawy powinny by¢ wykonywane wytacznie przez uprawnionego technika.
Nieprawidtowo wykonana naprawa moze stanowi¢ powazne zagrozenie dla Ciebie
oraz innych. Jezeli piekarnik wymaga naprawy nalezy skontaktowac sie z centrum
serwisowym SAMSUNG lub sprzedawca.

Przewody i kable elektryczne nie mogg dotykac piekarnika.

Piekarnik powinien by¢ podtaczony do sieci zasilajacej za pomoca atestowanego
roztgcznika lub bezpiecznika. Nigdy nie wolno korzystac z rozgateznikdw ani
przedtuzaczy.

Na czas czyszczenia lub naprawy urzadzenia nalezy je odtaczy¢ od zasilania
elektrycznego.
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Zachowac¢ ostroznos¢ podczas podtaczania urzadzen elektrycznych w poblizu
piekarnika.

Jesli urzadzenie jest wyposazone w funkcje gotowania na parze, nie wolno go uzywac,
gdy pojemnik z wodg jest uszkodzony. (Tylko model z funkcjg pary)

Gdy pojemnik jest pekniety lub uszkodzony, nie wolno go uzywac. Nalezy skontaktowacé
sie z najblizszym serwisem. (Tylko model z funkcja pary)

Piekarnik zaprojektowany jest jedynie do gotowania zywnosci stosowanej w
gospodarstwie domowym.

Podczas pracy wewnetrzne powierzchnie piekarnika rozgrzewajg sie na tyle, aby
spowodowac oparzenia. Nie wolno dotykaé elementow grzejnych lub wewnetrznych
powierzchni piekarnika do czasu ich ostygniecia.

Nie wolno przechowywac¢ materiatdw tatwopalnych w piekarniku.

Powierzchnie piekarnika nagrzewajg sie podczas dtuzszej pracy urzadzenia przy wysokiej
temperaturze.

Podczas gotowania, w czasie otwierania drzwiczek nalezy zachowac¢ ostroznosce,
poniewaz moze dojs¢ do gwattownego wydostania sie goracego powietrza i pary.
Podczas gotowania potraw zawierajacych alkohol, moze doj$¢ do jego odparowania z
powodu wysokiej temperatury i zapalenia sie oparéw alkoholu w przypadku zetkniecia
sie opardw z gorgcymi czesciami piekarnika.

Dla wiasnego bezpieczeristwa nie wolno stosowac myjek wysokocisnieniowych ani
urzgdzen do czyszczenia strumieniem pary.

Podczas korzystania z piekarnika nalezy dopilnowac, aby dzieci trzymaly sie od niego w
bezpiecznej odlegtosci.

Zywnos¢ mrozona, taka jak pizza, powinna by¢ pieczona na duzej siatce. W przypadku
korzystania z blach do pieczenia moze dojs¢ do ich odksztatcenia z powodu réznic
temperatury.

Nie wolno nalewac¢ wody na dno piekarnika, gdy jest ono gorgce. Moze to spowodowac
uszkodzenie powierzchni emaliowane;.

W czasie gotowania drzwiczki piekarmnika muszg by¢ zamkniete.

Nie wolno wyktada¢ dna piekarnika folig aluminiowa, a na nig ktas¢ blachy do pieczenia
lub puszki. Folia aluminiowa blokuje przeptyw ciepta, co moze prowadzi¢ do uszkodzenia
emaliowanych powierzchni i spowodowac pogorszenie wynikdw gotowania.

Soki owocowe moga pozostawiac zacieki, ktére moga stac sie nieusuwalne z
emaliowanych powierzchni piekarnika.

W przypadku pieczenia bardzo wilgotnych ciast nalezy uzy¢ gtebokiej blachy.

Nie wolno stawia¢ naczyn do pieczenia na otwartych drzwiczkach piekarnika.

Dzieci nie powinny przebywac¢ w poblizu piekarnika podczas otwierania i zamykania
drzwiczek, gdyz mogtyby w nie uderzy¢ lub przytrzasna¢ sobie palce.

Na drzwiczkach nie wolno stawac, siadac, ktas¢ ciezkich przedmiotéw ani opiera¢ sie o
nie.

Nie wolno otwiera¢ drzwiczek, uzywajgc sity.

OSTRZEZENIE: Nie odtgczac urzadzenia z gniazdka elektrycznego, nawet jesli proces
gotowania zakonczyt sie.

OSTRZEZENIE: Nie wolno zostawia¢ otwartych drzwiczek w czasie pieczenia.

FUNKCJA AUTOMATYCZNEGO OSZCZEDZANIA ENERGII

e Jezeli nie zostanie wybrana zadna opcja, gdy urzadzenie jest ustawiane lub dziata w
tymczasowym trybie zatrzymania, ustawienie zostanie anulowane, a po 10 minutach
wyswietli sie zegar.

e (Oswietlenie: Podczas gotowania mozna wytaczy¢ lampe piekarnika, naciskajac
przycisk lampy piekarnika. Oswietlenie piekarnika jest wytaczane po kilku minutach
od rozpoczecia programu gotowania, aby 0szczedzi¢ energie.

Polski - 6

NV70M5520CB_EO_DG68-00995A-02_PL.indb 6 @ 12/7/2018 12:33:01 PM



nstalacia

/\ Instrukcja bezpieczenstwa dla instalatora

Piekarnik moze by¢ instalowany wytacznie przez autoryzowanego elektryka. Instalator

odpowiedzialny jest za podtgczenie urzadzenia do sieci zgodnie z odpowiednimi

zaleceniami dotyczgcymi bezpieczenstwa.

e W trakcie instalacji piekarnika nalezy zapewni¢ ochrone przed czesciami
elektrycznymi znajdujgcymi sie pod napieciem.

e Szafka kuchenna, w ktérg wbudowany ma by¢ piekarnik, musi spetnia¢ wymagania
normy DIN 68930 w zakresie stabilnosci.

ZASILANIE

Jezeli urzadzenie nie jest podtaczone do sieci elektrycznej
za pomoca wtyczki, musi zostac uzyty wielobiegunowy
przetacznik izolacyjny (z odstepami kontaktéw min. 3 mm) w
celu spefmienia wymagan bezpieczenstwa. Kabel zasilajacy I@ ® 9
(HO5 RR-F lub HO5 W-F, min. 2,5 mm?) musi mie¢ _T T.
wystarczajacg diugo$é, aby mozliwe byto jego podiaczenie | BRATONYSNEBESK %EE)YN‘;JD
do piekarnika, nawet jezeli urzadzenie stoi na podtodze

przed szafka, w ktdrg ma by¢ wbudowany. Otwodrz tylng ostone gniazdek piekarnika za
pomoca srubokretu i odkre¢ czesciowo Sruby zacisku kabla przed podtgczeniem kabla
zasilajgcego do odpowiedniego terminala. Piekarnik jest uziemiany za pomocag terminalu
(L). Zbtto-zielony przewdd (uziemienie) musi byé diuzszy niz inne przewody i nalezy go
podtaczy¢ w pierwszej kolejnosci. Jezeli piekarnik jest podtaczony do sieci elektrycznej
przy pomocy wtyczki, musi ona by¢ dostepna przez caty czas od instalacji piekarnika.
Firma Samsung nie ponosi odpowiedzialnosci za wypadki spowodowane brakiem
uziemienia lub jego uszkodzeniem.

VIOVIVLSNI ¢0

= te

OSTRZEZENIE: Podczas montazu nalezy uwazag, aby kabel potaczeniowy
nie zostat przytrzasniety i zabezpieczy¢ go przed zetknieciem sie z gorgcymi
czesciami piekarnika.
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INSTALOWANIE W SZAFCE

Jesli piekarnik jest montowany w szafce do zabudowy, powierzchnie plastikowe i klejone
elementy szafki musza by¢ odporne na temperature do 90 °C. Firma Samsung nie
ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia mebli spowodowane wytwarzaniem ciepta
przez piekarnik.

Piekarnik musi mie¢ zapewniong prawidtowa wentylacje. Otwor wentylacyjny powinien
mie¢ okoto 50 mm i znajdowac sie pomiedzy dolng podtka a Sciankg nosna. Jesli
piekarnik jest instalowany pod ptyta kuchenng, nalezy postepowac zgodnie z instrukcja
instalacji ptyty kuchennej.

Min.550 )
'_/'1 Min.560
7 Min.50 i
 IMin.600
370 :
] 560 i
Maks.50 } Min590 ~
595 65d Maks.600 Min.460 x Min.50—
S12 Zabudowa pod ptytg
595 =549 ‘
21
ﬁ Min.460 x Min.50
Zabudowa w szafce -4 _Zabudowa w szafce + pod plyta

Wsun urzadzenie do szafki i przykre¢ mocno dwoma Srubami po obu stronach.
Upewnij sie, ze odstep pomiedzy urzadzeniem a szafkg nie jest mniejszy niz 5 mm.

Po zakonczeniu montazu usun winylowg btone ochronng, tasme, papier i akcesoria z
drzwiczek i wnetrza piekarnika. Przed wyjeciem piekarnika z szafki odtgcz go od pradu i
odkre¢ dwie Sruby znajdujgce sie po obu stronach piekarnika.

Ostrzezenie: szafka, w ktdrej jest montowany piekarnik, musi mie¢ otwor
wentylacyjny, umozliwiajacy przeptyw powietrza (jak pokazano na rysunku).
Otworu nie nalezy zakrywacd, poniewaz stuzy on do wentylacji.

Elementy znajdujgce sie na zewnatrz piekarnika, jak uchwyt, moga réznic sie w
zaleznosci od modelu. Na rysunku przedstawiono rzeczywisty rozmiar piekarnika.
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clementy | Tunkcle

uzadzena

PIEKARNIK

Panel sterowania

o Vo N O
Gorne elementy grzejne - = Filtr powietrza wylotowego
’ \ A Oswietlenie piekarnik:

Pdtka 5 )f Swietlenie piekarnika
Potka 4 =

~
Poétka 3 = 4)
Potka 2
Potka 1 y Czujnik separatora

N\ 7,

X \
—\Szklane drzwiczki

Uchwyt drzwiczek

Pdtki sg numerowane od dotu do gory.
Potki 4 i 5 sg wykorzystywane gtownie do grillowania.
W celu okreslenia odpowiedniej pdtki do gotowania okreslonych potraw prosimy
zapoznac sie z zasadami przygotowywania potraw znajdujgcymi sie w ninigjszej
instrukciji.
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PRZYCISKI STEROWANIA PIEKARNIKIEM

1. Wiacznik/wytacznik zasilania 7. Przycisk kuchennego wytgcznika
2. Przycisk wyboru separatora Cczasowego
3. Przycisk wyboru automatycznego 8. Przycisk zegara
gotowania 9. Przycisk temperatury
4. Przycisk wyboru trybu gotowania 10. Przycisk regulacji czasu/temperatury
5. Przycisk lampki 11. Ekran informacyjny
6. Przycisk czasu gotowania

Wiacznik/wytacznik zasilania
Nacisnij ten przycisk, aby wigczy¢ lub wytaczy¢ kuchenke.
Nacisniecie przycisku wigcznika/wytacznika zasilania spowoduje wytaczenie panelu
oraz lampek na przyciskach. Spowoduje to takze zablokowanie innych przyciskow.
Ponowne nacisniecie wtacznika/wytacznika zasilanie spowoduje wtaczenie panelu i
lampek na innych przyciskach. Wszystkie przyciski zostang ponownie aktywowane.

AKCESORIA

Piekarnik wyposazony jest w nastepujgce akcesoria.

Piekarnik pracuje bez wtozonych prowadnic bocznych i podstaw.

~N

YN

2. Ruszt druciany: do pieczenia.

3. Blacha do pieczenia: do ciast i kruchych ciastek.
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. Blacha gteboka: do pieczenia lub zbierania sokow z
miesa lub skapujacego ttuszczu.

. Separator: do dzielenia komory piekarnika na uzywane
czesci — goérna, dolng lub obie. Wstawi¢ na poétke 3,
gdzie na tylnej Sciance znajduje sie czujnik separatora.
Separator nalezy wsuna¢ do samego konca.

. Ruszt (opcja), 2 pary widefek, zdejmowany uchwyt i
podpdrka; catos¢ zaktadana na 3. pétke od dotu. Aby
korzystac z rusztu, nalezy wtozy¢ ruszt do otworu w
tylnej sciance komory piekarnika. Podczas korzystania z
rusztu gteboka blache nalezy umiesci¢ na poétce 1.

. Ruszt i przyrzad do szaszlykéw. (opcja)

. Filtr ttuszczu. (opcja)
Filtr tluszczu jest instalowany na tylnej wewnetrznej Scianie
i chroni wentylator, okragty podgrzewacz i kuchenke
od zabrudzen, w szczegolnosci od rozpryskujacego sie
tluszczu. Zalecamy uzywanie filtra tuszczu zawsze podczas

przygotowywania miesa. Na czas pieczenia ciast filtr nalezy

zdja¢! W przeciwnym wypadku ciasta moga nie wyjs¢ dobrze.

Aby go uzyc:

Umiesci¢ gleboka blache (bez stojaka) na pofce 1 w celu zebrania sokéw lub na dole
piekarnika, jezeli kawatek miesa do upieczenia jest zbyt duzy.
Natozy¢ jedng z par widetek na ruszt i umiesci¢ na ruszcie kawatek migsa do upieczenia;

¢ Obgotowane ziemniaki lub warzywa mozna umiesci¢ wokot krawedzi gtebokiej blachy,

aby upiec je w tym samym czasie.

Umiesci¢ podporke na srodku potki i ustawic tak, aby element w ksztafcie "v" znajdowat
sie z przodu.

Aby utatwi¢ wktadanie rozna, uchwyt powinien by¢ przykrecony do tepego korica.
Ustawi¢ rozen na podpdrce zaostrzonym koricem skierowanym do $rodka i delikatnie
pchac, az koncdwka rozna wejdzie do mechanizmu obracania z tylu piekarmnika. Tepy
koniec rézna musi spoczywac na elemencie w ksztatcie "v". (Rozen ma dwa ucha, ktdre
powinny znajdowac sie jak najblizej drzwiczek piekarnika, tak aby zatrzymac ruch do
przodu rozna; ucha stuza rowniez jako raczka dla uchwytu.)

Przed gotowaniem nalezy odkreci¢ uchwyt. Po zakonczeniu gotowania nalezy z
powrotem przykreci¢ uchwyt w celu utatwienia zdjecia rozna z podporki.

A OSTRZEZENIE: Wszystkie elementy wyposazenia oraz niestabilne akcesoria
powinny zostac¢ wyjete na czas czyszczenia katalitycznego.

NV70M5520CB_EO_DG68-00995A-02_PL.indb 11 @ 12/7/2018 12:33:09 PM
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KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

Blacha do pieczenia, gteboka blacha

i druciany grill nalezy odpowiednio

wsunac w prowadnice boczne.

Podczas wyjmowania przygotowanych

produktow z piekarnika nalezy uwazac

na gorgce przybory kuchenne i

powierzchnie.

Przykfad: Pétka 1: Gteboka blacha
Pdétka 4: Blacha do pieczenia

(S

Potka 5

Pétka 4

Pétka 3

Potka 2

Potka 1 T M

Blacha do
pieczenia

[Steboka blacha

|

Todstgp 1 cm

>

N

Fg Podczas korzystania z gtebokiej blachy lub blachy do pieczenia zbierajacej soki
skapujace z pieczonej zywnosci nalezy upewnic sie, ze blacha jest prawidtowo
umieszczona w prowadnicach bocznych. Dopuszczenie do kontaktu tych
akcesoridow z dolng powierzchnig piekarnika moze spowodowac uszkodzenie
powierzchni emaliowanej. Blachy i misy umieszczane na poétce 1 powinny

znajdowac sie co najmniej 1 cm nad dolng powierzchnig piekarnika.

Separator, druciany grill, blacha do pieczenia i gteboka blacha

Ustawianie separatora

Wiozy¢ separator na pdtke 3 piekarnika.

Ustawianie grilla drucianego

Wiozy¢ grill na dowolng potke.

Ustawianie blachy do pieczenia lub

gtebokiej blachy

Wiozy¢ blache do pieczenia i/lub gteboka blache

na dowolng potke.

[
1
L

OSTRZEZENIE: Aby gotowaé w czesci gémej komory, dolnej lub obu,

nalezy wtozy¢ separator.

NV70M5520CB_EO_DG68-00995A-02_PL.indb 12
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FUNKCJE SPECJALNE

Piekarnik wyposazony jest w nastepujace funkcje specjalne.
Tryby separatora

Po wiozeniu separatora, funkcja separatora urzgdzenia umozliwia niezalezne
gotowanie w dwdch oddzielonych czesciach komory piekarnika, poprawiajac
sprawnos$¢ energetyczng i wygode uzytkowania.

Czyszczenie parg

Funkcja samoczyszczenia piekarnika wykorzystuje moc pary do przenikania przez
ttuszcz i brud w celu bezpiecznego czyszczenia wnetrza piekarnika.

Funkcja wytacznika bezpieczenstwa

Jezeli nie zostanie wprowadzony czas gotowania, piekarnik wytaczy sie
automatycznie po podanych ponizej czasach.

Czasy wylaczenia dla réznych ustawien temperatury

Ponizej 105 °C 16 godzin
Od 105°C do 240°C 8 godzin
Od 245°C do 300°C 4 godziny

Obwad elektryczny tego piekarnika wyposazony jest w system termicznego
odcinania zasilania. Jezeli piekarnik nagrzeje sie do nienormalnie wysokiej
temperatury, system powinien na pewien okres czasu odcia¢ zasilanie elementéw
grzejnych.

Wentylator chtodzacy

W czasie gotowania wentylator powoduje usuwanie gorgcego powietrza przez
przéd piekarnika.

Wentylator chtodzenia bedzie pracowat réwniez po uzyciu piekarnika. Wytaczy sie
on, kiedy temperatura wewnatrz szafki spadnie do 60 °C lub po 25 minutach.
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USTAWIANIE ZEGARA

Przed skorzystaniem z urzadzenia po raz pierwszy od podtgczenia nalezy ustawi¢
poprawny czas zegara.

1 Nacisnij przycisk zegara.
Symbol , @” oraz cyfry , 12: ¥ zaczng
mrugag.

'qu l-zii Ul

2 Obroc przycisk regulacji czasu/
temperatury, aby ustawic¢ godzine.
Przyktad: Aby ustawi¢ 1:30
Odczekaj okoto 10 sekund. Zegar przestanie
mrugac i pokaze ustawiong godzine.

3 Nacisnij przycisk zegara.
Symbol , @” oraz cyfry , :00” zaczng mrugac. 8

4 Obrdc¢ przycisk regulacji czasu/
temperatury, aby ustawi¢ godzine.
Symbol , @” zacznie mrugac.

5 Nacisnij przycisk zegara, aby zakonczy¢
ustawianie zegara lub odczekaj okoto
10 sekund. “ @ ” zniknie, a ,, 30” przestanie
migac. Na wyswietlaczu widoczna jest
ustawiona godzina. Urzadzenie jest gotowe
do uzycia.

Polski - 14
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PIERWSZE CZYSZCZENIE

Przed pierwszym uzyciem nalezy doktadnie oczyscic piekamik.

Nie uzywac ostrych lub szorstkich srodkéw do czyszczenia. Moze to spowodowac
uszkodzenie powierzchni piekarnika. W przypadku piekarnikdw z frontami
emaliowanymi, nalezy stosowac dostepne w handlu srodki do czyszczenia.

Czyszczenie wnetrza piekarnika

1. Otwdrz drzwiczki.

2. Oczys¢ wszystkie blachy piekarnika, akcesoria i prowadnicze boczne za
pomocy cieptej wody lub ptynu do czyszczenia i wytrzyj do sucha za pomoca
miekkiej, czystej szmatki.

3. Wyczys¢ wnetrze piekarnika w ten sam sposob.

4. Wytrzyj przéd urzadzenia za pomoca wilgotnej szmatki.

Sprawdz, czy zostat ustawiony prawidtowy czas na zegarze. Wyjmij akcesoria
przed uzyciem i uruchom piekarnik na ustawieniu konwekcyjnym przy 200

°C przez 1 godzine. Wystapi wyrazny zapach; jest to zjawisko normalne,

ale nalezy sprawdzi¢, czy kuchnia jest dobrze wentylowana w tym okresie
przygotowawczym.
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USTAWIANIE TRYBU SEPARATORA

Do pracy w trybie komory gérnej, dwu komar i komory dolnej wiozy¢ separator. Do
pracy w trybie jednej komory nalezy wyjac¢ separator. Nastepnie nalezy nacisna¢ przycisk
wyboru separatora, aby wybra¢ zgdany tryb pracy. Wiecej informacji na ten temat
znajduje sie w tabeli ponizej.

1. Nacisnij przycisk wyboru separatora, aby a E h
wybra¢ zadang czesc. = %

" j

2. Nacisnij przycisk wyboru trybu gotowania.
(krok ten nalezy pomina¢ w trybie pojedynczej

komory) @
E i J
3. Nacisnij przycisk regulacji czasu/ e h
temperatury, aby wybra¢ zadana funkcje @
piekarnika. Jezeli uptynety 3 sekundy i nie @
zostaty dokonane zadne dalsze regulacje,
piekarnik zacznie automatycznie pracowac w
wybranym trybie i funkgii. N J
Tryby separatora
g Oznaczenie Funkcja piekarnika Unfier In_formac;a_o
separatora separator | uzytkowaniu
Tryb ten
1. Konwekcja zaoszczedza
Tryb gérnej 5 2. Podgrzewanie od gory Tak energie i czas
komory + Konwekcija podczas
3. Duzy gril gotowania matych
ilosci jedzenia.
Mozesz
— ) o jednoczesnie
Tryb obu = Dzatanie zaréwno gomej, Tak | gotowad dwie
komor jak i dolnej czesci potrawy w réznych
temperaturach.

Polski - 16
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®

Tryb Oznaczenie Funkcja piekarnika o In.formaCJa.o
separatora separator | uzytkowaniu
Tryb ten
Tryb dolnej 1. Konwekaja Zigfzi?eziegzzjs
v ) Q 2. Podgrzewanie od dotu Tak 9
komory . podczas
+ Konwekcja .
gotowania matych
ilosci jedzenia.
1. Konwekcja
2. Podgrzewanie od gory
+ Konwekcja
Tryb jednej 3. Tryb konwencjonalny .
komory . 4. Duzy gril Nie
5. Maty grill
6. Podgrzewanie od dotu
+ Konwekcja
Tryb
czyszrc}:lzenia O’* Nie
parg

Tryb gérnej komory

Dziata tylko gérny element grzejny. Separator powinien by¢ wiozony.

® | 00 Dk ® | 00 R )| REEEE B EEEL
Konwekcja Podgrzewanie od gory + Duzy grill

Tryb dolnej komory

Konwekcja

Dziata tylko dolny element grzejny. Separator powinien by¢ wiozony.

120l

177
1Ll

120l

190,

Konwekcja

NV70M5520CB_EO_DG68-00995A-02_PL.indb 17
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Tryb obu komoér

Tryb gornej i dolnej komory dziatajg jednoczesnie. Mozna ustawic, ktéry tryb
uruchamia sie pierwszy. Kiedy gotowanie jednej z potraw w trybie obu komaor
zostanie zakonczone i chcesz zmieni¢ czas gotowania lub temperature w drugiej
komorze, nacisnij przycisk wyboru separatora, aby wybrac tryb (komory gorme;
lub dolnej), ktdry ma by¢ kontynuowany. Separator powinien by¢ wtozony.

Tryb obu komoér 1

Jako pierwszy uruchamiany jest tryb komory gornej. Kiedy nacisniety zostanie
przycisk wyboru trybu gotowania lub kiedy przez 15 sekund po ustawieniu
trybu gérnej komory nie wprowadzono zadnych zmian, piekarnik przejdzie do
trybu komory dolne;.

® | 00 1 ® | 00 [0 N = = T
Konwekcja Podgrzewanie od gory + Duzy grill
Konwekcja

Tryb obu komor 2

Kiedy uruchamiany jest trybb komory gornej, jezeli nacisniety zostat przycisk
wyboru trybu gotowania lub kiedy przez 15 sekund nie wprowadzono zadnych
zmian, piekarnik przejdzie do trybu komory dolnej. Tryb gdrnej i dolnej komory
dziatajg jednoczesnie.

i2:00 i2:00
[®] || e 190,
Konwekcja Podgrzewanie od dotu +
Konwekcja

Tryb ochrony przed przepieciem

e Ta funkcja pozwala na ochrone urzadzenia przed skokami napiecia.

e Silny skok napiecia spowoduje wywotanie alarmu i wyswietlenie
komunikatu ,, -UP-". Funkcje grzejnika, lampy, napedu konwekcyjnego i
rusztu zostang wytaczone.

e Funkcja ochrony przed przepieciami (OVP) moze spowodowacé
przerwanie procesu przygotowywania jedzenia.

e Po przywrdceniu poprawnego napiecia funkcja ochrony przed
przepieciami zostanie wytaczona, a kuchenka wréci do normalnej pracy.
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Tryb jednej komory

o JEHEE - OEE
-

"EIEI 68 4 E'E'El

Konwekcja Podgrzewanie od gory +
Konwekcja
200 A
£68:88 1 '668.
0@0@@@@ 0@0@@@@ @O0®OOEO
Duzy gril Maty grill Podgrzewanie od dotu +
Konwekcja

USTAWIANIE TEMPERATURY PIEKARNIKA
W trybach komory pojedynczej, gornej i dolnej

1. Nacisnij przycisk temperatury.

2. Nacisnij przycisk regulacji czasu/
temperatury, aby ustawic
temperature z odstepem co 5 °C.

Tryb jednej komory 40 °C - 250 °C
(duzy i maty grill) (40 °C - 270 °C)

Tryb gornej komory | 40 °C - 250 °C
Tryb dolnej komory 40 °C - 250 °C

Temperatura moze by¢ regulowana w czasie gotowania.
W trybie ustawien piekarnika, w celu wyregulowania i utrzymania
temperatury, géry i dolny element grzejny sa wiaczane i wytaczane na
pewien czas cyklicznie za pomoca procesora gotowania.
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W trybie obu komér

1. Nacisnij przycisk wyboru ( D
temperatury (tryb komory gornej).
Nacisnij dwukrotnie przycisk wyboru
temperatury (tryb komory dolnej). ®m

2. Nacisnij przycisk regulacji czasu/ ( h
temperatury, aby ustawié ®
temperature z odstepem co 5 °C. @

Tryb komory gémej | 170 °C - 250 °C W\

(duzy grill) (200 °C - 250 °C)
Tryb dolnej komory | 170 °C - 250 °C

AN

(/) Temperatura moze by¢ regulowana w czasie gotowania.

CZAS GOTOWANIA

Mozesz ustawi€ czas gotowania w czasie gotowania.

W trybach komory pojedynczej, gornej i doinej

1. Nacisnij przycisk czasu gotowania. [ e N

Symbol ,, k1" zacznie mrugac. —
-7 -1+~

@ R

2. Nacisnij przycisk regulacji czasu/ - N
temperatury, aby wybra¢ czas —
7 207 -1l -

©
gotowania. [/ P
@ LrCL

3. Nacisnij przycisk czasu gotowania. e
Piekarnik automatycznie pracuje z
wybranym czasem gotowania, o ke
ile przycisk czasu gotowania nie @
zostanie wcisniety w ciggu 5 sekund. &“\
G N J

'_g W czasie gotowania, w celu uzyskania lepszych rezultatéw, mozesz
regulowac uprzednio ustawiony czas gotowania za pomoca przycisku
regulacji czasu/temperatury.
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W trybie obu komér

Czasy gotowania dla trybu komory gérnej i dolnej moga zosta¢ wybrane za
pomoca przycisku czasu gotowania i przycisku regulacji czasu/temperatury.

1. Nacisnij dwa razy przycisk czasu
gotowania. (tryb komory dolnej)
Symbol ,, k1" zacznie mrugac.

2. Nacisnij przycisk regulacji czasu/
temperatury, aby wybrac czas
gotowania.

3. Nacisnij przycisk czasu gotowania.
Piekarnik automatycznie pracuje z
wybranym czasem gotowania, o
ile przycisk czasu gotowania nie
zostanie wcisniety w ciggu 5 sekund.

IMNIHONM Z INVLSAZHOM S0

W czasie gotowania, w celu uzyskania lepszych rezultatow, mozesz
regulowac uprzednio ustawiony czas gotowania za pomoca przycisku
regulacji czasu/temperatury.

WYLACZANIE PIEKARNIKA

Aby wytaczy¢ kuchenke, nacisnij wigcznik/
wyltacznik zasilania.
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KUCHENNY WYEACZNIK CZASOWY

1. Nacisnij jeden raz przycisk kuchennego @ N (C h
wylacznika czasowego. “ L\ " miga.
@ o OO0
E s A J
2. Obroc przycisk regulacji czasu/ e N ( B
temperatury, aby ustawic¢ czas gotowania. @ -
Przyktad: 5 minut ® o 005
A\ f L J
3. Nacisnij przycisk kuchennego wytagcznika a h
czasowegdo, aby uruchomi¢ kuchenny A
wyfacznik czasowy. Po uptywie ustawionego s U005
czasu rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. @
E i A&

N

fg Nacisnij i przytrzymaj przez 2 sekundy przycisk kuchennego wytacznika

czasowego, aby wyzerowac wylgcznik czasowy.

LAMPA PIEKARNIKA WEACZONA/WYEACZONA

Aby wigczy¢ lub wytgczy¢ lampe w komorze
piekarnika (w trybie jednokomorowym lub trybie

komory gornej/dolnej), nacisnij przysick Lampa.

W trybie dwukomorowym lampy zapalaja sie w
nastepujacej kolejnosci.

Jeden raz Gorna i dolna
Dwa razy Godrna

Trzy razy Dolna

Cztery razy Wit.

Lampa wytgcza sig automatycznie po kilku minutach.

NV70M5520CB_EO_DG68-00995A-02_PL.indb 22
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FUNKCJA ZABEZPIECZENIA PRZED DZIECMI

1. Nacisnij jednoczesnie przycisk czasu pracy [ h
oraz kuchennego wytacznika czasowego | &

i przytrzymaj je przez 3 sekundy. Na @ @
wyswietlaczu pojawi sie symbol ,, Y.
2. Aby wytaczy¢ blokade, nacisnij jednoczesnie (¢ R
przycisk czasu pracy oraz kuchennego
. E i E ' J

wytacznika czasowego i przytrzymaj je
przez 3 sekundy.
Po zablokowaniu wszystkie przyciski poza wtacznikiem/wytacznikiem zasilania
nie beda dziata¢. Blokada dostepna jest zaréwno, gdy piekarnik pracuje oraz gdy
nie jest uzywany.

&

WYLACZANIE SYGNALU DZWIEKOWEGO

1. Aby wytaczy¢ sygnat dzwigkowy, nacisnij i ( N R
przytrzymaj jednoczesnie przyciski czasu
gotowania i zegara przez 3 sekundy.

® ©

=N N

2. Aby ponownie wytgczy¢ sygnat dzwiekowy, ( N ( h
ponownie nacisnij i przytrzymaj jednoczesnie
przyciski czasu gotowania i zegara przez

3 sekundy. @ @
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FUNKCJE PIEKARNIKA

Piekarnik posiada nastepujace funkcije
Tryby piekarnika

W ponizszej tabeli przedstawiono rézne tryby pracy i ustawienia piekarnika.
Skorzystaj z tabeli zasad przygotowywania potraw dla tych trybdw na kolejnych
stronach jako wskazéwek do gotowania.

— Tryb konwencjonalny
Zywnosc¢ jest podgrzewana przez gorny i dolny element grzejny.
] Ustawienie to jest przydatne do pieczenia ciast i opiekania.

Podgrzewanie od géry + Konwekcja

@ Zalecamy ten tryb do pieczenia migsa. Dziata gérny element
grzejny i wentylatory wymuszajgce cyrkulacje goracego powietrza
ogrzewanego przez gorny element grzejny i element grzejny w
tylnej Sciance.

&)

Konwekcja

Zywnos¢ jest ogrzewana goracym powietrzem z tylnego elementu
@ grzejnego i rozprowadzanym przez dwa wentylatory. Ustawienie
to zapewnia rownomierne ogrzewanie i jest idealne do zywnosci
mrozonej, jak réwniez ciast i rogalikow.

Tryb ten moze zosta¢ wykorzystany do pieczenia w dwdéch
obszarach.

Duzy grill

Zywnos¢ jest podgrzewana przez gérne elementy grzejne.
Zalecamy ten tryb do grillowania stekow, kietbasek i tostéw z
serem.

Maty grill

~ Tryb ten jest idealny do grillowania niewielkich ilosci zywnosci
takich jak bagietki, ser lub filety rybne.

Umiesci¢ zywnos¢ na srodku grilla poniewaz dziata jedynie
niewielki element grzejny na srodku.

Podgrzewanie od dotu + Konwekcja

® Dolny element grzejny i element grzejny tylnej Scianki zapewniaja
goragce powietrze, ktdrego cyrkulacje wymuszaja wentylatory. Tryb
ten jest idealny do pieczenia zywnosci takiej jak quiche, pizza,
chleb i sernik.
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1. Tryb konwencjonalny

Sugerowana temperatura: 200°C

Tryb konwencjonalny jest idealny do pieczenia i opiekania zywnosci utozonej
na jednej podstawce. Dziatajg rdwnoczesnie dolne i gorne elementy grzejne
utrzymuijace temperature piekarnika.
Wstepne podgrzanie piekarnika zalecamy robi¢ w trybie konwencjonalnym.

. . . . Temperatura | Czas

Produkt zywnosciowy Pétka Akcesoria cc) (min)
Mrozona lasagne (500-1000 g) Grill druciany 180-200 40-50
Cata ryba (np. dorada) Ruszt druciany + 240 15-20
(300-1000 g) 3-4 naciecia z Gteboka blacha
kazdej strony
ODROBINA OLEJU
Filety rybne (500-1000 g) 3 Blacha do pieczenia 200 13-20
3-4 naciecia z kazdej strony
ODROBINA OLEJU
Mrozone kotlety (350-1000 g) 3 Blacha do pieczenia 200 25-35
siekane migso z wypetnieniem z
szynki, sera lub pieczarek
ODROBINA OLEJU
Mrozone kotlety z migsa 3 Blacha do pieczenia 200 20-30
mielonego, marchew, buraki lub
ziemniaki (350-1000 g)
ODROBINA OLEJU
Kotlety wieprzowe z koscia 3/2 Ruszt druciany / 200 40-50
(500-1000 g) Gteboka blacha
ODROBINA OLEJU,
DODAC SOLI | PIEPRZU
Pieczone ziemniaki (ciete na pof) 3 Blacha do pieczenia 180-200 30-45
(500-1000 g)
Zawijanie mieso mrozone z 3 Blacha do pieczenia 180-200 40-50
nadzieniem z grzybdéw
(500-1000 g)
ODROBINA OLEJU
Biszkopt (250-500 g) Grill druciany 160-180 20-30
Babki marmurkowe (500-1000 g) Grill druciany 170-190 40-50
Ciasto drozdzowe na blasze Blacha do pieczenia 160-180 25-35
z przybraniem z owocow i
kruszonka (1000-1500 g)
Babeczki (500-800 g) 2 Grill druciany 190-200 25-30
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2. Podgrzewanie od goéry + Konwekcja

Sugerowana temperatura: 190 °C
Dziata gorny element grzejny oraz wentylator powodujacy staty obieg goracego

powietrza.
W trybie podgrzewania od gory + konwekcyjny zalecamy wstepne podgrzanie
piekarnika.
Produkt zywnoscio Potka Akcesoria L ale | (el
yWnoseiowy C) | (min)
Mieso wieprzowe z koscia 3 Ruszt druciany + 180-200 50-65
(1000 g) . Gfeboka blacha
NASMAROWAC OLEJEM |
PRZYPRAWAMI
topatka wieprzowa w folii 2 Blacha do pieczenia 180-230 80-
(1000-1500 g) 120
MARYNOWAC
Caty kurczak (800-1300 g) 2 Ruszt druciany + 190-200 45-65
NASMAROWAC OLEJEM | Gteboka blacha
PRZYPRAWAMI
Kotlety z migsa lub ryby 3 Ruszt druciany + 180-200 15-35
(400-800 g) Gtfeboka blacha
ODROBINA OLEJU,
DODAC SOLI | PIEPRZU
Kawatki kurczaka (500-1000 g) 4 Ruszt druciany + 200-220 25-35
NASMAROWAC OLEJEM | Gteboka blacha
PRZYPRAWAMI
Ryba pieczona (500-1000 g) 2 Grill druciany 180-200 30-40
stosowac talerz do pieczenia w
piekarnikach
NASMAROWAC OLEJEM
Wotowina pieczona (800-1200 g) 2 Ruszt druciany + 200-220 45-60
NASMAROWAC OLEJEM | Gteboka blacha
PRZYPRAWAMI Dodac¢ filizanke
wody
Piers kaczki (300-500 g) 4 Ruszt druciany + 180-200 25-35
Gfeboka blacha
Dodac filizanke
wody
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3. Konwekcja

Sugerowana temperatura: 170 °C

Funkcja ta umozliwia gotowanie zywnosci umieszczonej nawet na trzech poétkach;
jest tez odpowiednia do pieczenia. Gotowanie jest uzyskiwane przez element
grzejny na tylnej sciance oraz wentylator rozprowadzajacy ciepto.

W trybie konwekcyjnym zalecamy wstepne podgrzanie piekarnika.

Temperatura | Czas
(°C) (min)

Zeberka jagniece (850-700 g) 3 Ruszt druciany + 190-200 40-50
NASMAROWAC OLEJEM | Gteboka blacha
PRZYPRAWAMI

Pieczone banany (3-5 szt.) naciac¢ 3 Grill druciany 220-240 15-25
u goéry nozem, w naciecie dodacé
10-15 g czekolady,

5-10 g orzechoéw, skropi¢ woda
z cukrem, zawingc¢ w folie
aluminiowa.

Pieczone jabtka 5-8 szt., 3 Grill druciany 200-220 15-25
150-200 g kazde.

Wycia¢ srodki, doda¢ rodzynek i
dzemu.

Uzywac naczynia zaroodpornego.

Produkt zywnosciowy Poétka Akcesoria

Kotlety z migsa mielonego 3 Blacha do pieczenia 190-200 18-25
(300-600 g)
ODROBINA OLEJU

Nadziewane migso mielone, w 3 Blacha do pieczenia 180-200 50-65
stylu rosyjskim (500-1000 g)
NASMAROWAC OLEJEM

Mrozone krokiety (500-1000 g) 2 Blacha do pieczenia 180-200 25-35
Mrozone frytki (300-700 g) 2 Blacha do pieczenia 180-200 20-30
Mrozona pizza (300-1000 g) 2 Grill druciany 200-220 15-25

Ciasto jabtkowe i migdatowe 2 Grill druciany 170-190 35-45
(500-1000 g)

Swieze rogaliki (200-400 g) 3 Blacha do pieczenia 180-200 15-25
(z ciasta gotowego)
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4. Duzy grill

Sugerowana temperatura: 240 °C

Funkcja duzego grilla stuzy do grillowania duzej ilosci ptaskiej zywnosci takiej jak
steki, sznycle i ryby. Nadaje sie rdwniez do pieczenia. W tym trybie wigczony jest
gorny element grzejny oraz grill.

W trybie duzego grilla zalecamy wstepne podgrzanie piekarnika.

Produkt zywnosciowy | Pétka Akcesoria Tem?fcr;ltura Czas (min)

Kietbaski (cienkie) 4 Ruszt druciany + 220 5-8 odwrécicé

5-10 szt. Gteboka blacha 5-8

Kietbaski (cienkie) 4 Ruszt druciany + 220 4-6 odwrdcic

8-12 szt. Gfeboka blacha 4-6

Tosty 5-10 szt. 5 Grill druciany 240 1-2 odwrdcic¢
1-2

Tosty z serem 4-6 szt. 4 Ruszt druciany + 200 4-8

Blacha do pieczenia

Nadziewane nalesniki 3 Blacha do pieczenia 200 20-30

mrozone, w stylu

rosyjskim (200-500 g)

Steki wotowe (400- 4 Ruszt druciany + 240 8-10 odwrdcic

800 g) Gteboka blacha 5-7

5. Maly grill

Sugerowana temperatura: 240 °C

Ustawienie to nadaje sie do gotowania mniejszych ilosci ptaskiej zywnosci takiej
jak steki, sznycle, ryby i tosty umieszczonej na srodku blachy. Dziata tylko gérny
element grzejny.

W trybie matego grilla zalecamy wstepne podgrzanie piekarnika.

Umiesci¢ zywnosc¢ na srodku wyposazenia.

Temperatura | Czas

Produkt zywnosciowy Pétka Akcesoria °C) (min)
Mrozony ser Camembert do 3 Grill druciany 200 10-12
pieczenia (2-4, 75 g kazdy)

WEOZYC DO ZIMNEGO

PIEKARNIKA (przed podgrzaniem)

Mrozone bagietki z przybraniem 3 Ruszt druciany + 200 15-20
(pomidory-mozarella lub szynka i ser) Blacha do pieczenia

Mrozone paluszki rybne (300-700 g) | 3 Ruszt druciany + 200 15-25
WEOZYC DO ZIMNEGO Blacha do pieczenia

PIEKARNIKA (przed podgrzaniem)
ODROBINA OLEJU

Mrozone burger rybny (300-600 g) 3 Blacha do pieczenia 180-200 20-35
WEOZYC DO ZIMNEGO

PIEKARNIKA,

KILKA KROPLI OLEJU

Mrozona pizza (300-500 g) 3 Ruszt druciany + 180-200 23-30
WEOZYC DO ZIMNEGO Blacha do pieczenia

PIEKARNIKA (przed podgrzaniem)
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6. Podgrzewanie od dotu + Konwekcja

Sugerowana temperatura: 190 °C
Tryb podgrzewanie od dotu + konwekcja nadaje sie do receptur wymagajacych
wilgotnego przybrania i kruchej podstawy co ma miejsce w przypadku produktow
takich jak pizza, quiche lorraine, babeczki owocowe w stylu niemieckim i serniki.
Tryb podgrzewanie od dotu + konwekcja zalecamy do wstepnego podgrzania

piekarnika.
Produkt zywnoscio Poétka Akcesoria Ll plableel | (el
ywnoseiowy C) | (min)
Mrozone ciasto drozdzowe z 3 Grill druciany 180-200 15-20
jabtkami (350-700 g)
Mrozone paszteciki z ciasta 3 Blacha do pieczenia 180-200 20-25
francuskiego z nadzieniem
(300-6009)
POSMAROWAC ZOLTKIEM,
WEOZYC DO ZIMNEGO
PIEKARNIKA (przed podgrzaniem)
Kulki miesne w sosie (250-500 g) 3 Grill druciany 180-200 25-35
stosowac talerz do pieczenia w
piekarnikach
Ciasto francuskie (500-1000 g) 3 Blacha do pieczenia 180 15-23
POSMAROWAC ZOLTKIEM
Cannelloni w sosie (250-500 g) 3 Grill druciany 180 22-30
stosowac talerz do pieczenia w
piekarnikach
Placek drozdzowy z nadzieniem 3 Blacha do pieczenia 180-200 20-30
(600-10009) =
POSMAROWAC ZOLTKIEM
Pizza domowa (500-1000 g) 2 Blacha do pieczenia 200-220 15-25
Chleb domowy (700-900 g) 2 Grill druciany 170-180 45-55
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7. Tryb obu stref

Korzystajac z trybu obu stref mozna gotowac jednoczesnie w piekarniku dwie
rozne potrawy. Podczas gotowania w gornej i dolnej strefie mozna stosowacd
rozne temperatury, tryby gotowania i czasy gotowania. Przyktadowo mozesz
jednoczesnie grillowacd steki i piec zapiekanke. Korzystajac z separatora mozesz
piec zapiekanke w dolnej strefie, a steki w gornej strefie piekarnika.
Zawsze, przed rozpoczeciem gotowania, nalezy wtozy¢ separator na potke 3.

Sugestia 1: Gotowanie w réznych temperaturach

Strefa . Pro&!u!(t Potka s . Tempoe Gl Akcesoria Cz_a S
zywnosciowy gotowania (°C) (min)
< Mrozona pizza . Girill
GORNA (300-400 g) 4 Konwekcja 200-220 druciany 15-25
Babki . Blacha do
DOLNA (500-700 g) 1 Konwekcja 170-180 pieczenia 50-60
Wiozy¢ zywnos¢ do zimnego piekarnika
Sugestia 2: Gotowanie w réznych trybach gotowania
Strefa | . Protfu!(t Potka e . Tempoe Gl Akcesoria Cz_a S
zywnosciowy gotowania (°C) (min)
’ Kawatki Podgrzewanie Ruszt druciany
GORNA kurczaka od gory + 200-220 + Gleboka | 25-35
(400-600 g) Konwekcja blacha
Gratin z
DOLNA | ziemniakow Konwekcja 170-180 Grill druciany | 30-40
(500-1000 g)

Wiozy¢ zywnos¢ do zimnego piekarnika
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POTRAWY TESTOWE
Zgodnie z normag EN 60350

1. Pieczenie ciast

Zalecenia do wypiekania dotycza wstepnie podgrzanego piekarnika.

Rodzaj Temperatura o
. o Potrawy i uwagi Pétka | Tryb gotowania o gotowania
zywnosci (°C) .
(min)
Mate ciasta Blacha do 3 Tryb 160-180 15-25
pieczenia konwencjonalny
2 Konwekgcja 160 30-35
Gteboka blacha 1+4 Konwekgcja 1565 35-40
+ Blacha do
pieczenia
Biszkopt Blacha do 2 Tryb 160-180 20-30
bezttuszczowy | pieczenia na grillu konwencjonalny
(powlekana na
ciemno, @ 26 cm)
Szarlotka Grill druciany 1+3 Konwekcja 170-190 80-100
+ Blacha do
pieczenia +
2 sprezynowe
formy do ciasta
(powlekane na
czamno, @ 20 cm)
Grill druciany + 1 Ustawic¢ Tryb 170-190 70-80
2 sprezynowe po konwencjonalny
formy do ciasta przekatnej
(powlekane na
czamo, 9 20 cm)
2. Grillowanie
Rozgrzej pusty piekarnik wigczajgc na 5 minut funkcje duzego grilla.
Wykorzystaj ta funkcje z ustawieniem temperatury maksymalnej 300 °C.
. Czas
. ROdz?j . Potrawy i uwagi | Pétka L0 . Temp:e Lilc) gotowania
zywnosci gotowania (°C) .
(min)
Tosty z biatego | Grill druciany 5 Duzy grill 300 1-wszy 1-2
pieczywa 2-gi1-1,5
Burgery Ruszt druciany + 4 Duzy grill 300 1-wszy 7-10
wotowe Gteboka blacha 2-gi 6-9
(do zbierania
skapujacych
sokow)
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GOTOWANIE AUTOMATYCZNE

W trybie gotowania automatycznego dostepne jest 40 programdw automatycznych do
gotowania, pieczenia i opiekania.
Do pracy w trybie komory gornej, dwu komor i komory dolnej wtozy¢ separator.

1. Nacisnij przycisk wyboru automatycznego
gotowania.

2. Wybierz pozadang funkcje, naciskajac
przycisk wyboru trybu gotowania.
(krok ten nalezy pomina¢ w trybie pojedynczej
komory)

3. Ustaw zadany przepis, naciskajac przycisk
regulacji czasu/temperatury.
Poczekaj 5 sekund.

4. Ustaw zgdang gramature, naciskajac przycisk
regulacji czasu/temperatury.

= 2040 1 988,
®_ 369:99 588,
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Programy automatyczne dla trybu pojedynczej komory

Ponizsza tabela przedstawia 25 programoéw gotowania, pieczenia i opiekania.
Programy te moga zostac uzyte w trybie pojedynczej komory piekarnika. W takim
przypadku nalezy usung¢ separator.
Zawiera ona ilosci, zakresy wagi oraz odpowiednie zalecenia.

Tryby i czasy gotowania zostaty wstepnie zaprogramowane dla wygody uzytkownika.

Wskazdwki na temat gotowania stuzg jako referencje. Pozywienie nalezy zawsze
wkiadac do zimnego piekarnika.

IMNIHONM Z JINVLSAZHOM S0

Nr | . Proc!u!(t Waga/ Akcesoria | Pétka Zalecenia
zywnosciowy kg
1 Mrozona pizza | 0,3-0,6 Grill 2 Umies¢ mrozona pizze na srodku
0,7-1,0 | druciany drucianego grilla.
2 | Mrozone frytki | 0,3-0,5 | Blacha do 2 Réwnomiernie rozprowadz frytki
z piekarnika | (cienkie) | pieczenia po catej blasze do pieczenia.
0,6-0,8 Pierwsze ustawienie jest
(grube) przeznaczone do cienkich frytek,
drugie zas do grubych.
3 Mrozone 0,3-0,5 | Blacha do 2 Mrozone krokiety ziemniaczane
krokiety do 0,6-0,8 | pieczenia roztéz réwno na blasze.
pieczenia
4 Domowe 0,3-0,5 Girill 3 Przygotuj swieze lasagne, lub uzyj
lasagne 0,8-1,0 | druciany gotowego produktu, nastepnie
umies¢ na odpowiedniej
wielkosci talerzu do pieczenia w
piekarnikach. Umiesc talerz na
srodku piekarnika.
5 Steki wotowe | 0,3-0,6 | Gteboka 4 Potdz marynowane steki
0,6-0,8 blacha wotowe obok siebie na ruszcie
i ruszt drucianym. Po ustyszeniu
druciany sygnatu obrd¢ pieczen na druga
strone. Pierwsze ustawienie
jest przeznaczone dla cienkich
stekéw wotowych, a drugie dla
grubych.
6 Pieczen 0,6-0,8 Gteboka 2 Utz zamarynowang pieczen
wotowa 0,9-1,1 blacha wotowag na ruszcie drucianym.
i ruszt Po ustyszeniu sygnatu obré¢ na
druciany druga strone.
7 Pieczen 0,6-0,8 | Gfeboka 2 Utéz zamarynowana pieczen
wieprzowa 0,9-1,1 blacha wieprzowa na ruszcie drucianym.
i ruszt Po ustyszeniu sygnatu obréd
druciany pieczen na druga strone.
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Produkt Waga/

Nr | . . Akcesoria | Pétka Zalecenia
zywnosciowy kg
8 Kotlety z 0,3-0,4 | Gteboka 4 Zamarynuj kotlety jagniece.
baraniny 0,5-0,6 blacha Potdz kotlety jagniece na ruszcie
i ruszt drucianym. Po ustyszeniu sygnatu
druciany obréé na druga strone.
Pierwsze ustawienie jest
przeznaczone do cienkich
kotletéw, drugie ustawienie do
grubych.
9 Kawatki 0,5-0,7 Gteboka 4 Posmaruj kawatki kurczaka
kurczaka 1,0-1,2 blacha olejem i posyp przyprawami.
i ruszt Utéz kawatki kurczaka obok
druciany siebie na ruszcie drucianym.
10 | Caty kurczak | 1,0-1,1 Gteboka 2 Posmaruj kurczaka olejem i
1,2-1,3 blacha pOSyp przyprawami.
i ruszt Potdz kurczaka na ruszcie
druciany drucianym. Po ustyszeniu sygnatu

obré¢ na druga strone.

11 | Piers zkaczki | 0,3-0,5 Gteboka 4 Przygotuj piers z kaczki i utéz

0,6-0,8 blacha ja na ruszcie drucianym ttusta
i ruszt strong ku gorze. Pierwsze
druciany ustawienie jest przeznaczone

dla jednej piersi z kaczki; drugie
ustawienie dla 2 grubych piersi z

kaczki.
12 | Zrazzindyka | 0,6-0,8 | Gteboka 4 Utéz zraz z indyka na ruszcie
0,9-1,1 blacha drucianym.
i ruszt Po ustyszeniu sygnatu obréc na
druciany druga strone.
13 | Ryba na parze | 0,5-0,7 Girill 2 Wyptucz i wyczysc cata
0,8-1,0 | druciany rybe, np. pstraga, okonia lub

strzepiela. Utdz rybe w catosci
w owalnym naczyniu szklanym
przeznaczonym do piekarnika.
Dodaj 2-3 tyzki stotowe soku

z cytryny. Przykryj naczynie

pokrywka.
14 | Pieczonaryba | 0,5-0,7 | Gteboka 4 Utéz obok siebie dwie ryby (w
0,8-1,0 blacha przeciwnych kierunkach) na
i ruszt ruszcie drucianym.
druciany Pierwsze ustawienie jest

przeznaczone do 2 ryb,

drugie zas do 4. Program jest
odpowiedni do przyrzadzania
calych ryb jak pstrag, sandacz

lub dorada.
15 | Stekiztososia | 0,3-0,4 | Gieboka 4 Utéz steki z tososia na ruszcie
0,7-0,8 blacha drucianym.
i ruszt Po ustyszeniu sygnatu obréé na
druciany druga strone.
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Nr | . Proqu!(t CEREY Akcesoria | Pétka Zalecenia
zywnosciowy kg
16 Pieczone 0,4-0,5 | Blacha do 2 Optucz ziemniaki i potnij je na
ziemniaki 0,8-1,0 | pieczenia potdwki.
Natrzyj oliwg, ziotami i
przyprawami.
Roztéz rdwnomiernie na blasze.
Pierwsze ustawienie jest dla 8
matych ziemniakdw (100 g
kazdy); ustawienie drugie jest dla é
duzych ziemniakdw do pieczenia ﬁ
(200 g kazdy). (f)
17 Pieczone 0,4-0,5 | Gteboka 4 Potdz warzywa: krojona cukinie, ;
warzywa 0,8-1,0 blacha kawatki papryki, krojony Z
baktazan, grzyby i pomidory m
koktajlowe na gteboka blache. N
Natrzyj je mieszaning oliwy, ziét i é
przypraw. C:E
18 Zapiekane 0,4-0,6 Grill 2 Przygotuj zapiekanke warzywna m
. . Z
warzywa 0,8-1,0 druciany w okragtym zaroodpornym =
naczyniu. Umies¢ talerz na -
Srodku piekarnika.
19 Babki 0,5-0,6 Girill 2 W16z ciasto do odpowiedniej
0,7-0,8 | druciany wielkosci, nasmarowanej mastem
0,9-1,0 blachy dla pieczenia babek.
20 Podstawa 0,3-0,4 Grill 2 W16z ciasto do nasmarowanej
do ciasta (duzy) druciany mastem metalowej blachy, aby
owocowego 0,2-0,3 uzyskac spdd do ciasta. Pierwsze
(placki) ustawienie jest przeznaczone do
podstawy ciasta owocowego,
drugie do 5-6 matych plackow.
21 Biszkopt 0,4-0,5 Grill 2 W16z ciasto do czarnej, okragtej,
(Srednie) | druciany metalowej foremki.
0,2-0,3 Pierwsze ustawienie jest
(mate) przewidziane dla formy o Srednicy
@ 26 cm, a drugie - @ 18 cm.
22 Babeczki 0,5-0,6 Grill 2 Umiesc¢ ciasto na okoto
0,7-0,8 druciany 12 babeczek do okragtej blachy
z czarnego metalu. Pierwsze
ustawienie jest przeznaczone do
matych babeczek, drugie zas do
duzych babeczek.
23 Pieczywo 0,7-0,8 Girill 2 Przygotuj ciasto zgodnie z
(biaty) druciany informacjami producenta i wtéz je
0,8-0,9 do czamej, prostokatnej foremki
(razowy) do pieczenia (o diugosci 25 cm).
Pierwsze ustawienie jest
przewidziane dla chleba biatego
(0,7-0,8 kg), a drugie dla
razowego (0,8-0,9 kg).
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Produkt Waga/
zywnosciowy kg
24 | Pizza domowa | 1,0-1,2 | Blacha do 2 Potdz pizze na blasze. Zakresy

1,3-1,5 | pieczenia wagi zaleza od ilosci dodatkéw
do pizzy: sosu, warzyw, szynki
i sera. Ustawienie 1 (1,0-1,2 kg)
jest przeznaczone do pizz na
cienkich, ustawienie 2
(1,3-1,5 kg) - do pizz z duza
iloscia dodatkdw.

Nr Akcesoria | Potka Zalecenia

25 | Fermentowanie | 0,3-0,5 Grill 2 Pierwsze ustawienie jest zalecane
ciasta 0,6-0,8 | druciany do przygotowywania ciasta
drozdzowego drozdzowego na pizze. Drugie

ustawienie jest przewidziane
do ciasta drozdzowego na
ciasto lub ciasto chlebowe.
Wtéz do duzego, okragtego,
zaroodpornego naczynia i
przykryj folig kuchenna.

Programy automatycznego gotowania gérnej komory

Ponizsza tabela przedstawia 5 programéw gotowania, pieczenia i opiekania.

Zawiera ona ilosci, zakresy wagi oraz odpowiednie zalecenia.

Tryby i czasy gotowania zostaly wstepnie zaprogramowane dla wygody uzytkownika.
Wskazdéwki na temat gotowania stuzg jako referencje. Pozywienie nalezy zawsze
wkiada¢ do zimnego piekarnika.

Produkt

Nr | . . Waga/kg | Akcesoria | Pétka Zalecenia
Zywnosciowy
1 Mrozone butki | 0,2-0,3 Girill 4 Roztéz rowno mrozone butki na
0,4-0,5 druciany ruszcie drucianym.
2 | Mrozona pizza | 0,1-0,2 Girill 5 Umies¢ mrozong pizze na srodku
0,3-0,4 druciany drucianego grilla.
3 Mrozone 0,2-0,3 Grill 5 Potdz minipizze obok siebie na
minipizze 0,4-0,5 druciany ruszcie drucianym.
4 Mrozone 0,2-0,3 | Blacha do 5 Roztéz paluszki rybne réwno na
paluszki rybne | 0,4-0,5 pieczenia ruszcie drucianym.

Przy 10 szt. zalecamy wage
0,2-0,3 kg, przy 15 sztukach -
0,4-0,5 kg. Odwrd¢ po ustyszeniu
sygnatu dzwiekowego.

5 | Mrozone frytki | 0,4-0,5 | Blacha do 5 Roztéz mrozone frytki do

z piekarnika 0,6-0,7 pieczenia pieczenia na blasze.

Pierwsze ustawienie jest zalecane
do cienkich frytek, drugie zas do
grubych frytek do pieczenia. Uzyj
papieru do pieczenia.

Odwré¢ po ustyszeniu sygnatu
dzwigkowego.
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Programy automatycznego gotowania dolnej komory

Ponizsza tabela przedstawia 5 programéw gotowania, pieczenia i opiekania.
Zawiera ona ilosci, zakresy wagi oraz odpowiednie zalecenia.

Tryby i czasy gotowania zostaty wstepnie zaprogramowane dla wygody
uzytkownika.
Wskazdéwki na temat gotowania stuzg jako referencje.

O ile nie jest zalecane wczesniejsze nagrzanie kuchenki, wiéz jedzenie do zimnej

kuchenki.

Nr

Produkt
zywnosciowy

Waga/kg

Akcesoria

Pétka

Zalecenia

1

Mrozony toso$
w ciescie
francuskim

0,2-0,3
0,5-0,6

Blacha do
pieczenia

Uzyj papieru do pieczenia. Potéz
obok siebie 2 szt. (0,2-0,3 kg)
lub 4 szt. (0,5-0,6 kg) ciasta
francuskiego w dwoch rzedach
na tacy.

Domowe
quiche

0,5-0,6
(mate)

0,9-1,0
(duzy)

Grill
druciany

Zalecamy rozgrzanie dolnej
komory kuchenki do 210 °C

w trybie podgrzewania od

dotu i konwekcji az do sygnatu
dzwiekowego. Nalezy uzy¢
czarnej, metalowej foremki.

Po wstepnym rozgrzaniu nalezy
umiesci¢ potrawe na srodku
drucianego grilla.

Pierwsze ustawienie jest
przewidziane dla formy o srednicy
@ 18 cm, a drugie - @ 26 cm.

IMNIHONM Z JINVLSAZHOM S0

Pizza domowa

0,2-0,6
0,8-1,2

Blacha do
pieczenia

Uzyj papieru do pieczenia. Przy
wadze 0,2-0,6 kg nalezy uzy¢
okragtej tacy na pizze, zas przy
wadze 0,8-1,2 kg - prostokatnej
tacy do pieczenia.

Babeczki

0,5-0,6
0,7-0,8

Grill
druciany

Umies¢ ciasto na okoto
12 babeczek do okragtej blachy z
czarnego metalu.

Ciasto
francuskie z
owocami

0,2-0,3
0,4-0,5

Blacha do
pieczenia

Utéz 4 sztuki ciasta obok

siebie w dwdch rzedach na
blasze wytozonej papierem do
pieczenia. Pierwsze ustawienie
jest przewidziane dla 4 matych
kawatkow ciasta (0,2-0,3 kg),
drugie - dla 4 duzych kawatkow
(0,4-0,5 kg).
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Programy automatyczne dla trybu dwéch stref

Przed uzyciem funkcji dwoch stref nalezy wiozy¢ do kuchenki separator.

Ponizsza tabela przedstawia 5 programéw automatycznego gotowania, pieczenia
i opiekania w dwach strefach.

Uzycie tych programéw pozwala na jednoczesne przygotowanie gtéwnej potrawy
oraz przystawki lub deseru. Ponizsza tabela zawiera ilosci, zakresy wagi oraz
odpowiednie zalecenia.

Tryby i czasy gotowania zostaty wstepnie zaprogramowane dla wygody
uzytkownika. Nalezy zapoznac sie z tymi wskazdwkami. Pozywienie nalezy
zawsze wktadac do zimnego piekarnika.

Nr | Strefa |. Proc!u!(t Waga/kg | Akcesoria | Pétka | Zalecenia
Zywnosciowy

1 Gorna Kawatki 0,3-0,5 Gteboka 4 Posmaruj kawatki
kurczaka 0,8-1,0 blacha kurczaka olejem i

i ruszt pOSyp przyprawami.
druciany Utéz kawatki skéra
do goéry na ruszcie
drucianym.

Dolna Gratin z 0,4-0,6 Grill 1 Pamietaj, aby uzy¢
ziemniakow 0,8-1,0 druciany talerza do pieczenia.
Potdz talerz na
Srodku rusztu
drucianego.

2 Gorna Pieczone 0,4-0,5 Gteboka 4 Utz pokrojone
warzywa 0,7-0,8 blacha warzywa (cukinie,
papryke, cebule,
pieczarki, koper,
bakfazany i
pomidory) na
gtebokiej blasze.
Skrop oliwa i posyp
przyprawami.

Dolna Ciasto na 0,1-0,2 Blacha do 1 Utéz ciasto na pizze
pizze 0,3-0,4 pieczenia na blasze wytozonej
papierem do
pieczenia.
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Nr

Strefa

Produkt
zywnosciowy

Waga/kg | Akcesoria

Potka

Zalecenia

Gorna

Pieczona ryba

0,3-0,5
0,6-0,8

Gteboka
blacha
i ruszt
druciany

Optucz i przygotuj
cafa rybe, taka

jak pstrag, leszcz,
szczupak lub
dorada, polej
sokiem z cytryny
oraz posyp ziotami i
przyprawami. Natrzyj
migzsz warzywa
oliwa i przyprawami.
Potdz na ruszcie
drucianym.

Dolna

Kawatki
ziemniakow

Blacha do
pieczenia

0,3-0,4
0,5-0,6

Optucz i oczysé
ziemniaki.

Potnij je na kawatki
lub, jesli sa mate, na
potéwki. Skrop oliwa
i posyp przyprawami.

Gorna

Pieczona
piers z kaczki

0,3-0,5
(1-2 cienkie)

0,6-0,8

(2 grube)

Gteboka
blacha

i ruszt
druciany

IMNIHONM Z JINVLSAZHOM S0

Potéz marynowane
piersi z kaczki na
ruszcie drucianym
ttustg strong ku
gorze.

Pierwsze ustawienie
jest przeznaczone do
piersi o normalnym
rozmiarze (0,3 kg),
drugie - dla dwdch
piersi (kazda po

0,4 kg).

Dolna

Pieczone
jabtka

Grill
druciany

0,4-0,5
0,9-1,0

Wyptucz i wydraz
jabtka, napetnij je
marcepanem lub
rodzynkami. W6z
do okragtego,
zaroodpornego
naczynia.

Gorna

Babeczki

Grill
druciany

0,5-0,6
0,7-0,8

Umies¢ ciasto na
okoto 12 babeczek
do okragtej blachy z
czarnego metalu.

Dolna

Pizza
domowa

Blacha do
pieczenia

0,2-0,6
0,8-1,2

Przy wadze

0,2-0,6 g nalezy uzy¢
okragtego naczynia
do pieczenia pizzy,
aprzy 0,8-1,2 kg -
prostokatnej blachy.
Uzyj papieru do
pieczenia.
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CZYSZCZENIE PARA

—r

Wyjmij wszystkie akcesoria z piekarnika.

2. Wiej okofo 400 ml wody na dno pustego piekarnika. Nalezy uzywac wytgcznie
zwyktej wody, a nie wody destylowane;.

3. Zamknij drzwiczki piekarnika.

Ostrzezenie: System czyszczenia para mozna wiaczy¢ jedynie, kiedy piekarnik

catkowicie ochtodzit sie do temperatury pokojowej. Umozliwi¢ catkowite

ochtodzenie piekarnika, jezeli system nie dziata.

4. Nacisnij przycisk wyboru separatora, aby
wybrac tryb czyszczenia parg i poczekaj 5 s.
Symbol ,0"” zacznie mrugad.

5. Po uptywie okreslonego czasu grzatka konczy
prace, a jej kontrolka pozostaje zapalona.

6. Po zakonczeniu czynnosci wyswietlacz

zgasnie, g zakonczenie zo;tanie i ] ; 5’5'1'__"5
zasygnalizowane brzeczykiem. | ,, .E,E".,
-. 35,

7. Nacisnij wiacznik/wytacznik zasilania, aby
zakonczy¢ prace i wyczysci¢ wnetrze.
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Po wytaczeniu czyszczenia para

Zachowac ostroznos¢ w przypadku otwierania drzwiczek przed koricem

procedury czyszczenia parowego; woda na dnie jest gorgca.

Nigdy nie pozostawiac resztek wody w piekarniku przez dtuzszy czas, na

przyktad na noc.

Otworzy¢ drzwiczki piekarnika i usunac¢ pozostata wode gabka.

Korzystajac z gabki nasaczonej detergentem, miekkiej szczoteczki lub
skrobaka nylonowego oczysci¢ wnetrze. Mocne zabrudzenia mozna usungé
za pomoca nylonowego czyscika.
Osady kamienia mozna usuna¢ za pomoca Sciereczki nasgczonej octem.
Przetrze¢ czystg wodg i osuszy¢ migkka Sciereczka (nie zapomnie¢ o

wytarciu miejsca pod uszczelkg drzwiczek piekarnika).

Jezeli piekarnik jest mocno zabrudzony, procedure mozna powtorzy¢ po

ochtodzeniu piekarnika.

Jezeli piekamnik jest silnie zabrudzony ttuszczem, przyktadowo po pieczeniu
lub grillowaniu, zalecane jest natarcie detergentem silnych zanieczyszczen

przed uruchomieniem funkcji czyszczenia piekarnika.
Po czyszczeniu pozostawi¢ drzwiczki piekarnika odchylone o0 15 °© w

celu umozliwienia catkowitego wyschniecia wewnetrznych powierzchni

emaliowanych.
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SZYBKIE SUSZENIE

Pozostawi¢ drzwiczki piekarnika odchylone o okoto 30 °.

Nacisnij przycisk wyboru separatora i wybierz tryb pojedynczej komory.
Nacisnij przycisk wyboru trybu gotowania.

Nacisnij przycisk regulacji czasu/temperatury i wtacz tryb konwekcyjny.
Ustawi¢ czas gotowania na okoto 5 minut i temperature na 50 °C.

Po uptywie tego czasu wytaczy¢ piekarnik.

A OSTRZEZENIE: Nie wolno stosowaé do czyszczenia piekarnika myjek
wysokocisnieniowych lub urzadzen do czyszczenia ze strumieniem pary.

ocokrob

POWIERZCHNIA ZEWNETRZNA PIEKARNIKA

A OSTRZEZENIE: Sprawdz przed czyszczeniem, czy piekarnik wystygt.

e Aby oczysci¢ zarowno wnetrze jak i czes¢ zewnetrzng piekarnika, nalezy skorzystaé
ze szmatki i tagodnego $rodka czyszczacego lub cieptej wody z mydtem.

e (Osuszy¢ za pomoca recznikéw kuchennych lub suchej Scierki.

e Nie wolno uzywac skrobakdw, zracych srodkéw do czyszczenia lub szorstkich
produktow.

Wierzchy piekarnikow wykonane ze stali nierdzewnej

e Nie wolno uzywac wetny stalowej, szorstkich gabek lub srodkéw sciernych.
Moga one uszkodzi¢ powierzchnie blachy.

Wierzchy piekarnikbw wykonane z aluminium

e Wytrze¢ delikatnie ptyte za pomocg miekkiej Sciereczki lub Sciereczki z
mikrowtokna oraz tagodnego srodka do czyszczenia okien.

WNETRZE PIEKARNIKA

e Nie wycieraj rekg uszczelki drzwiczek.
Nie wolno uzywac szorstkich gabek lub gabek do czyszczenia.
W celu unikniecia uszkodzenia emaliowanych powierzchni piekarnika nalezy
stosowac dostepne w handlu srodki do czyszczenia piekarmnikow.

e W celu usuniecia trwatych zanieczyszczen nalezy zastosowac specjalny srodek do
czyszczenia piekarnikow.

AKCESORIA

Po kazdym uzyciu nalezy wymy¢ wszystkie naczynia do pieczenia oraz akcesoria i
wysuszy¢ za pomoca recznikow kuchennych.
W celu utatwienia czyszczenia zanurzy¢ w cieptej wodzie z mydtem na okoto 30 minut.
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CZYSZCZENIE DRZWICZEK PIEKARNIKA

W przypadku normalnego uzytkowania drzwiczek piekarnika nie powinny by¢ usuwane,
ale jezeli konieczny jest ich demontaz, przyktadowo do czyszczenia, nalezy postepowac
zgodnie z ponizszg instrukcja. Drzwiczki piekarnika sg ciezkie.

Demontaz drzwiczek

1. Wychyl zaciski na obu zawiasach w 4 = B
celu otwarcia. ’

VIFOVMHISNOM | JINIZOZSAZO 90

2. Zapomoca obu rgk chwy¢ boki
drzwiczek na ich srodku.

3. Obrdc¢ drzwiczki 0 okoto 70 °© dopdki
zawiasy catkowicie nie wyjda z
otworow.
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Mocowanie drzwiczek

1. Przy otwartych zaciskach wyréwnaj
zawiasy drzwiczek w otworach
zawiasow.

-

Zawias jest
normalnie wtozony.
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Szyba drzwiczek piekarnika

Drzwiczki piekarnika wyposazone sg w trzy szyby umieszczone obok siebie.
Szyba wewnetrzna i sSrodkowa moga by¢ wyjmowane do czyszczenia.

/\ OSTRZEZENIE

e Zawsze, kiedy drzwiczki sg oddzielane od piekarnika zaciski powinny
zostac otworzone.

¢ Nie wolno do czyszczenia szklanych drzwiczek piekarnika uzywac
Srodkow zawierajgcych sktadniki Scierne lub skrobakdéw metalowych,
poniewaz moga one zarysowac powierzchnie, co moze doprowadzi¢ do
popekania szyby.

e Kiedy drzwiczki zostang zamontowane wyjmowanie niektérych ich czesci
(szyby drzwiczek lub niektérych innych czesci) moze prowadzi¢ do
obrazen.

Moze dojs¢ do popekania szyby w przypadku stosowania nadmiernej sity
szczegolnie na krawedzie szyby przedniej.

Usuwanie szklanych drzwiczek

Drzwiczki piekarnika wyposazone sa w trzy szyby umieszczone obok siebie.
Szyby te mozna usunac w celu wyczyszczenia.

1. Wykreci¢ dwa wkrety | 2. Zdja¢ ostone, a 3. Podnies¢ szybe

z lewej i prawej strony nastepnie wyjac 2 i usuna¢ dwie
drzwiczek. szybe 1 z drzwiczek. gumy mocujace

szybe z wierzchu
piyty, a nastepnie
usuna¢ szybe 3.
Szyby czysci¢ ciepta
wodg lub ptynem

do czyszczenia i
polerowac na sucho
za pomocg miekkiej,
czystej szmatki.

Montaz: Powtorzy¢ kroki 1, 2 i 3 w odwrdconej kolejnosci.
Szyby w drzwiczkach réznig sie w zaleznosci od modelu (od 2 do 4 szt.).
Podczas montazu szyby 1 nadruk musi by¢ skierowany w dét.
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PROWADNICE BOCZNE

Aby utatwic czyszczenie wnetrza piekarnika, mozliwe jest wyjmowanie prowadnic
bocznych.

Zdejmowanie prowadnic bocznych

1. Nacisnij srodkowy fragment gérmej
czesci prowadnicy.

2. Obrdcic¢ prowadnice o okoto 45°.

[¢]

3. Pociagnij i wyjmij prowadnice z dwdch
dolnych otwordw.

7

Montaz: Powtérzyé kroki 1, 2 i 3 w odwréconej kolejnosci.

Polski - 46

NV70M5520CB_EO_DG68-00995A-02_PL.indb 46 @ 12/7/2018 12:33:38 PM



CZYSZCZENIE GORNEJ GRZALKI (OPCJONALNEJ)

1. Usuna¢ gorng okragta zakretke, przekrecajac
ja odwrotnie do ruchu wskazowek zegara,

jednoczesnie trzymajac za grzatke goérna.

Przéd grzatki bedzie opadac.

2. Po zakonczeniu czyszczenia podnies¢ gormna
grzatke do pierwotnego poziomu i przekrecié
okragta nakretke zgodnie z ruchem
wskazowek zegara.

MONTAZ : Kroki 1 i 2 powtdrzyé w odwrotnej kolejnosai.
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WYMIANA ZAROWKI

A Zagrozenie porazeniem pradem elektrycznym!
Przed wymiang ktorejkolwiek z zaréwek w piekarniku, nalezy wykonac nastepujace
Czynnosci:

e wytgczy¢ piekarnik;

e odtgczy¢ piekarnik od sieci zasilania i

e Zabezpieczy¢ zarowke piekarnika oraz klosz szklany ktadgc szmatke na dole
piekarnika.

Zaréwke mozna zakupié w centrum serwisowym SAMSUNG.
Tylna lampka piekarnika.

1. Usung¢ ostone, przekrecajac ja odwrotnie do
ruchu wskazéwek zegara. Usungé metalowy
pierscien i uszczelke, wyczysci¢ szklang ostone.
Jezeli jest to konieczne, wymien zarowke na
zaréwke do piekarnika odporng na ciepto do
300°C (25 W,

230 V).

2. Jezeli to konieczne wyczysci¢ szklang ostone,
pierscien metalowy i uszczelke.

3. Zatozy¢ uszczelke i metalowy pierscien na klosz.

4. Umiesci¢ szklang ostone na miejscu, przekrecic
zgodnie z ruchem wskazéwek zegara.

Wymiana bocznej zarowki piekarnika i czyszczenie klosza

1. Aby zdja¢ klosz przytrzymac dolny koniec klosza
jedna reka, wiozy¢ ptaski, zaostrzony element
taki jak néz kuchenny miedzy klosz i ramke i
podwazy¢ pokrywe. ‘J

2. Jezeli jest to konieczne wymienic¢ zaréwke na
zardowke piekarnika odporng na ciepto, 25 ~ 40 W,
230V, 300 °C.

Do wkrecenia lub wykrecenia zaréwki
halogenowej nalezy uzy¢ szmatki, aby unikngé
pozostawienia ttustych sladow palcéw na jej
powierzchni.

3. Zamontowac z powrotem klosz.
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CZESTO ZADAWANE PYTANIA | ROZWIAZYWANIE
PROBLEMOW

Co powinienem zrobic, jezeli piekarnik sie nie nagrzewa?
Sprawdz, czy jedno z ponizszych dziatan nie spowoduje rozwigzania problemu:
e Piekarnik moze nie by¢ wiaczony. Wigcz piekarnik.
e Zegar moze nie by¢ ustawiony.
Ustaw zegar (patrz rozdziat "Ustawianie zegara").
Sprawdz, czy zastosowane zostaly wymagane ustawienia.
Mogto dojs¢ do zadziatania bezpiecznika w instalacji domowej lub zadziatania
roztgcznika. Wymien bezpieczniki lub zresetuj obwdd. Jezeli zjawisko
powtarza sie, wezwij uprawnionego elektryka.

Co powinienem zrobic, jezeli mimo ustawienia funkc;ji i
temperatury piekarnika piekarnik nie nagrzewa sig?

Moze wystepowac problem z wewnetrznymi potaczeniami elektrycznymi.
Skontaktuj sie z lokalnym centrum serwisowym.

Co powinienem zrobic, jezeli wyswietlony zostanie kod btedu, a
piekarnik sie nie nagrzewa?

Mogta wystapic usterka wewnetrznych potaczen elektrycznych.

Skontaktuj sie z lokalnym centrum serwisowym.

Co powinienem zrobic, jezeli wyswietlacz czasu miga?
Wystgpita awaria zasilania. Ustaw zegar (patrz rozdziat "Ustawianie zegara").
Co powinienem zrobic, jezeli lampka piekarnika nie zapala sie?
Lampka piekarnika jest uszkodzona.

Wymien zaréwke lampki (patrz rozdziat "Wymiana zarowki").

Co powinienem zrobic, jezeli wentylator piekarnika pracuje bez
uprzedniego ustawienia?

Po uzyciu piekarnika wentylator pracuje dopoki piekarnik nie zostanie ochtodzony.
Skontaktuj sie z lokalnym centrum serwisowym, jezeli wentylator pracuje nadal po
ochtodzeniu piekarnika.
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KODY BLEDOW | BEZPIECZENSTWA

Ochrona przed Funkcje ogdine Rozwiagzanie
przepieciami

E-2*1 BLAD CZUJNIKA Skontaktuj sie z centrum
TEMPERATURY serwisowym SAMSUNG.

S-01 WYLACZENIE AWARYJNE | Wytacz piekarnik i wyjmij
Piekarnik pracowat przy zywnos¢. Pozwdl na
ustawionej temperaturze ochtodzenie piekarnika
przez dtugi okres czasu. przed kontynuowaniem

uzytkowania.

-SE- Usterka piekarnika moze Skontaktuj sie z lokalnym

E-0*" spowodowac pogorszenie centrum serwisowym
wydajnosci i problemy Samsung.

z bezpieczenstwem.
Natychmiast przerwac
uzytkowanie piekarnika.

-dE- BRAK SEPARATORA Do pracy w trybie komory
Korzystanie z separatora nie gornej, dwu komor i komory
jest wiasciwe. dolnej separator powinien
Patrz rozdziat "Ustawianie by¢ wtozony, a do pracy w

trybu separatora" (strona 16). | trybie jednej komory nalezy
wyjac separator.

-UP- OCHRONA PRZED Po przywrdceniu
PRZEPIECIAMI (OVP) poprawnego napiecia
Ta funkcja pozwala na funkcja ochrony przed
ochrone urzgdzenia przed przepieciami zostanie
skokami napiecia. wylgczona, a kuchenka
Silny skok napiecia wréci do normalnej pracy.
spowoduje wywotanie alarmu, | Funkcja ochrony przed
wyswietlenie komunikatu przepieciami (OVP) moze
.~UP-" i wytaczenie spowodowac przerwanie
grzejnika, lampy, napedu procesu przygotowywania
konwekcyjnego i rusztu. jedzenia.

1) ** dotyczy wszystkich numerdw.
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SAMSUNG SAMSUNG
Identyfikator modelu NV70M5520CB/EO
Wskaznik efektywnosci energetycznej dla 05.2
kazdej komory (EEI cavity) ’
Klasa wydajnosci energetycznej na komore A
Zuzycie energii (elektrycznej) koniecznej do

podgrzania znormalizowanego wsadu w

komorze piekarnika e.:Iektrycznfego w trakcie 0,89 kWh/cykl
pracy w cyklu w trybie tradycyjnym dla

kazdej komory (koncowa energia elektryczna)

(EC electric cavity)

Zuzycie energii koniecznej do podgrzania

znormalizowanego wsadu w komorze

piekarnika e!ektrycznego w trakcie trwania 0,80 kWh/cykl
cyklu w trybie z wigczonym wentylatorem dla

kazdej komory (koricowa energia elektryczna)

(EC electric cavity)

Liczba komor 1
Zrodto energii dla kazdej komory (energia Elektrycznosé
elektryczna lub gaz)

Objetosc¢ dla kazdej komory (V) 68 L

Typ piekarnika Do zabudowy
Masa urzadzenia (M) 37,4 kg

Podane dane sa zgodne ze standardem EN 60350-1 i przepisami NR 65/2014 i 66/2014
Komisji Unii Europejskiej (EU).
B Wskazowki dotyczace oszczedzania energii

e Podczas gotowania drzwiczki piekarnika musza by¢ zamknigte.
Drzwiczki mozna otworzy¢, aby odwrdcic¢ potrawe. Aby zachowac odpowiednia temperature i
0szczedzi¢ energie, nie nalezy czesto otwiera¢ drzwiczek piekarnika podczas gotowania.

o Jesli gotowanie trwa diuzej niz 30 minut, mozna wytaczy¢ kuchenke okoto 5-10 minut przed
koncem czasu gotowania, aby oszczedzi¢ energie.
Pozostate ciepto zostanie wykorzystane w celu dokoriczenia procesu gotowania.

e Nalezy zaplanowac proces gotowania wiekszej liczby potraw, aby uniknaé wytaczania
piekarnika miedzy pieczeniem potraw.
Pomaga to zaoszczedzi¢ energie i skraca czas ponownego nagrzewania piekarnika.

e Jedli jest to moZliwe, nalezy piec jedna potrawe na raz.
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PRAWIDLOWE USUWANIE PRODUKTU
mm (ZUZYTY SPRZET ELEKTRYCZNY | ELEKTRONICZNY)

(Dotyczy krajow, w ktérych stosuje sie systemy segregacji odpadow)

To oznaczenie umieszczone na produkcie, akcesoriach lub dokumentacji oznacza, ze po zakoriczeniu
eksploatacji nie nalezy tego produktu ani jego akcesoriéw (np. tadowarki, zestawu stuchawkowego,
przewodu USB) wyrzucac wraz ze zwyktymi odpadami gospodarstwa domowego. Aby uniknac
szkodliwego wptywu na srodowisko naturalne i zdrowie ludzi wskutek niekontrolowanego usuwania
odpadodw, prosimy o oddzielenie tych przedmiotéw od odpaddw innego typu oraz o odpowiedzialny
recykling i praktykowanie ponownego wykorzystania materiatow.

W celu uzyskania informaciji na temat miejsca i sposobu bezpiecznego dla srodowiska recyklingu
tych przedmiotdow, uzytkownicy w gospodarstwach domowych powinni skontaktowac sie z punktem
sprzedazy detalicznej, w ktorym dokonali zakupu produktu, lub z organem wtadz lokalnych.
Uzytkownicy w firmach powinni skontaktowac sie ze swoim dostawcg i sprawdzi¢ warunki umowy
zakupu. Produktu ani jego akcesoriow nie nalezy usuwac razem z innymi odpadami komercyjnymi.

Wiecej informaciji na temat zobowigzan srodowiskowych firmy Samsung i szczegdlnych obowigzkdw
regulacyjnych dotyczacych produktéw, np. rozporzadzenie REACH, znajduje sie na stronie: samsung.
com/uk/aboutsamsung/samsungelectronics/corporatecitizenship/data_corner.html

SAMSUNG

ZAPYTANIA | KOMENTARZE

KRAJ TELEFON STRONA INTERNETOWA
ALBANIA 045 620 202 www.samsung.com/al/support
BOSNIA 055 233 999 www.samsung.com/support

*3000 LieHa B Mpexata
0800 111 31, besnnaTtHa TenegoHHa NUHUSA

CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
800-SAMSUNG

BULGARIA www.samsung.com/bg/support

CZECH (800-726786) www.samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 www.samsung.com/support

801-172-678* lub +48 22 607-93-33*
Dedykowana infolinia do obstugi zapytan
POLAND dotyczacych telefonéw komorkowych: http://www.samsung.com/pl/support/
801-672-678* lub +48 22 607-93-33*

* (optata wedtug taryfy operatora)

*8000 (apel in retea)

ROMANIA 08008-726-78-64 (08008-SAMSUNG) www.samsung.com/ro/support
Apel GRATUIT
SERBIA 011 321 6899 www.samsung.com/rs/support

0800-SAMSUNG

SLOVAKIA (0800-726 786) www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 www.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezpla¢na Stevilka) www.samsung.com/si/support
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