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2.4.  Informacje techniczne  o 
Bluetooth + Wi-fi

UPROSZCZONA DEKLARACJA ZGOD- 
NOŚCI UE:
Niniejszym Arçelik A.Ş. oświad- cza, że 
urządzenie radiowe jest zgodne z dyrektywą 
2014/53/ UE.
Pełny tekst deklaracji zgodności UE jest 
dostępny pod następują- cym adresem 
internetowym: 
www.support.beko.com
 Ten produkt zbiera i przesyła da- ne o 
użytkowaniu po połączeniu z Internetem (np. 
ustawienia temperatury, czas użytkowania, kody 
błędówitd.). Zgodnie z ustawą UE o danych 
osobowych (Rozporządzenie UE 2023/2854) 
masz prawo dostępu do tych da- nych i 
zarządzania nimi.

Szczegółowe informacje na te- mat 
tego, jakie dane są groma- dzone, 
w jaki sposób są wyko- rzystywane 
i jak uzyskać do nich dostęp, 
można znaleźć na stro- nie:
www.homewhiz.com/eu-data-act-
policy
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• Gorące jedzenie musi zostać
schłodzone do temperatury
pokojowej, zanim zostanie włożone
do lodówki.

Następnie, ciepłe jedzenie można
przechowywać na dolnych półkach
lodówki. Nie umieszczaj ciepłych
potraw w pobliżu łatwo psującej się
żywności.

• Rozmrażaj zamrożone produkty w
komorze świeżej żywności. W ten
sposób można użyć zamrożonej
żywności do obniżenia temperatury w
komorze, oszczędzając energię.

• Jeśli niedojrzałe owoce tropikalne
(mango, melony, papaja, banan,
ananas) są przechowywane w
lodówce, proces starzenia można
przyspieszyć, co nie jest wskazane,
ponieważ skraca to okres
przechowywania. Jednakże,
dojrzewanie mocno zielonych
owoców (jabłka, gruszki) może być
wspomagane przez pewien okres w
komorze lodówki.

• Cebulę, czosnek, imbir i inne warzywa
korzeniowe należy przechowywać w
ciemnym i chłodnym pomieszczeniu,
a nie w lodówce.

• Kiedy w lodówce znajdzie się zepsutą
żywność, należy ją wyrzucić. Kiedy
zauważysz zgniłe jedzenie, wyczyść
wnętrze lub akcesoria, które miały z
nim kontakt, aby zapobiec
zanieczyszczeniu.

• Duże garnki z jedzeniem, takie jak zupy
lub gulasze, można rozłożyć w
płytszych pojemnikach, aby szybko je
schłodzić w lodówce. Duże kawałki
gotowanego mięsa i cały drób
powinny być podzielone na mniejsze
kawałki w tym samym celu.

• Nie przechowuj nieopakowanej
żywności w pobliżu jaj.

Owoce i warzywa przechowuj oddzielnie
w grupach: jabłka z jabłkami,
marchew z marchewką. Owoce i
warzywa wydzielają różne gazy, które
mogą powodować pogorszenie stanu
innych owoców i warzyw.

Wyjmij liściaste warzywa z plastikowych
torebek, zawiń je w ręcznik
papierowy lub ściereczkę przed
włożeniem do lodówki. Nie zapomnij
ich wysuszyć przed włożeniem, jeśli
zostały przepłukane lub zmoczone.
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Różne pokarmy powinny być
umieszczone w różnych 
obszarach, zgodnie z ich 
właściwościami: Proszę sprawdzić 
odpowiednią klasę klimatyczną 
urządzenia podaną na tabliczce 
znamionowej. Jedna z poniższych 
informacji dotyczy Twojego 
urządzenia, zgodnie z klasą 
klimatyczną. 



17 / 25 PL

6.4. 

6.5.

6.2

6.3.



18 / 25 PL

6.7.

6.8.

6.6.



19 / 25 PL
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6.10. Pojemnik na produkty
mleczne (chłodnia)

Zapewnia niższą temperaturę wewnątrz
komory lodówki. Użyj tego pojemnika do
przechowywania produktów
garmażeryjnych (salami, wędlin, nabiału,
itp.), wymagających niższej temperatury
przechowywania lub produktów
mięsnych, drobiowych lub rybnych do
bezpośredniego spożycia. W pojemniku
nie należy przechowywać owoców ani
warzyw.
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6.12. Pojemnik na warzywa
Pojemnik na warzywa został 
zaprojektowany, aby utrzymać 
świeżość warzyw poprzez zachowanie 
wilgotności. W tym celuogólna 
cyrkulacja zimnego powietrza jest 
intensywniejsza w tym pojemniku.

6.13. AeroFlow

Jest to system rozdziału powietrza 
zapew-niający jednorodny rozkład 
temperatury. Dzięki cyrkulacji powietrza 
zapewniony jest jednorodny rozkład 
temperatury w komorze do 
przechowywania świeżych produktów 
spożywczych, a wahania temperatury 
są utrzymywane na niskim poziomie. 
Nie ma bezpośredniego nadmuchu 
powietrza nad żywnością, co pomaga 
zmniejszyć utratę wilgoci. Zachowuje to 
świeżość żywności przechowywanej w 
komorze na świeżą żywność w 
lodówce. W ten sposób żyw-ność jest 
przechowywana w bardziej stabil-nych 
temperaturach, a kontakt z powie-trzem 
jest ograniczony. Zapobiega się 
su-szeniu i kurczeniu się żywności 
przez utratę wilgoci, a świeżość zostaje 
zachowana przez dłuższy czas.
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