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WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA
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Noukw

11.

12.

13.

przed pierwszym uzyciem nalezy zapoznac sie z catoscia
tresci niniejszej instrukgcji,

przewod przytaczeniowy nalezy podtaczy¢ do gniazdka
o parametrach zgodnych z podanymi w instrukgji,

nie zanurzac przewodu lub urzadzenia w wodzie,

nie uzywac na wolnym powietrzu,

nie nalezy stawia¢ urzadzenia w poblizu zrédet ciepta,
nie pozostawiac dzieci bez opieki w poblizu urzadzenia,
niniejszy sprzet moze by¢ uzytkowany przez
dzieci w wieku co najmniej 8 lat i przez osoby
o obnizonych mozliwosciach fizycznych,
umystowych i osoby o braku doswiadczenia
i znajomosci sprzetu, jezeli zapewniony zostanie
nadzér lub instruktaz odnos$nie do uzytkowania
sprzetu w bezpieczny sposob, tak aby zwigzane z
tym zagrozenia byty zrozumiate. Dzieci nie powinny
bawi¢ sie sprzetem. Dzieci bez nadzoru nie powinny
wykonywac czyszczenia i konserwacji sprzetu.

przed wtaczeniem urzadzenia nalezy sie upewni¢ czy
wszystkie jego elementy sg odpowiedniozamontowane,
nie chwytac urzadzenia mokrymi rekami,

. UWAGA. Istnieje mozliwos¢ zranienia w wyniku

niewtasciwego  uzytkowania. Nalezy  zachowac
ostroznos¢ podczas manipulowania ostrzami tngcymi
oraz podczas czyszczenia,

zawsze odtaczac urzadzenie od zasilania, jezeli pozostaje
bez nadzoru oraz przed sktadaniem, rozktadaniem lub
czyszczeniem,

nie uzywac urzadzenia do rozdrabniania lodu, kosci i
innych twardych produktéw lub do mielenia orzechoéw,
kawy i suszonych roslin strgczkowych,

nie rozdrabnia¢ goracych produktow,



14. urzadzenie moze by¢ uzywane tylko z oryginalnie

15.

16.

17.

dotagczonymi akcesoriami

noz koncowki rozdrabniacza jest od spodu nieostoniety
nalezy zachowac szczegdlng ostroznos¢,

nie dotyka¢ noza koncéwki rozdrabniajacej oraz noza
siekajgcego w pojemniku w trakcie pracy urzadzeniu, a
po wyltaczeniu z sieci nozy mozna dotkna¢ dopiero po
ich zatrzymaniu

urzadzenie nie moze byc¢ uzywane z uszkodzonym
nozem,

18. nie przekracza¢ dopuszczalnego czasu pracy ciggtej

urzadzenia,

19. nie uzywa¢ w przypadku uszkodzenia przewodu

zasilajgcego, gdy urzadzenie spadto lub zostato
uszkodzone w inny sposéb. Naprawe urzadzenia nalezy
powierzy¢ autoryzowanemu serwisowi; wykaz serwisow
w zataczniku oraz na stronie www.eldom.eu,

20. wszelkie modernizacje lub stosowanie nieoryginalnych

21.

OCH

czesci zamiennych lub elementéow urzadzenia jest
zabronione i zagraza bezpieczenstwu uzytkowania,
Firma Eldom Sp. z 0. 0. nie ponosi odpowiedzialnosci za
ewentualne szkody powstate w wyniku niewtasciwego
uzywania urzadzenia.

RONA SRODOWISKA

- urzadzenie jest zbudowane z materiatéw, ktére mogg by¢ poddane ponownemu przetwarzaniu lub recyklingowi,
- nalezy je przekaza¢ do odpowiedniego punktu, ktéry zajmuje sie zbieraniem i recyklingiem urzadzen elektrycznych i
elektronicznych,

GWARANCJA
- urzadzenie przeznaczone jest do uzytku prywatnego w gospodarstwie domowym,

- ni

e moze by¢ uzywane do celéw zawodowych,

- gwarancja traci waznos¢ w przypadku nieprawidtowej obstugi. Warunki gwarancji podane sg w zatgczniku.

Noze sa elementami eksploatacyjnymi i nie s objete gwarancja.
Nozy (10, 16), noza rozdrabniacza (6) oraz tarcz wymiennych (18, 19, 20, 21) nie
wolno czysci¢ gotymi rekami. Do czyszczenia nalezy uzy¢ szczoteczki.




INSTRUKCJA OBSLUGI
ROZDRABNIACZ WIELOFUNKCYJNY BL200

OPIS OGOLNY

Regulator predkosci
Wiacznik |

Wiacznik Il - TURBO
Korpus

Blokada

Koricéwka rozdrabniajaca
Adaptor trzepaczki lﬂ .
Trzepaczka

Pokrywa (1)
Noz (1) 6
Pojemnik (1)

12. Pojemnik z podziatka + pokrywa
13. Popychacz

14. Pokrywa (2)

15. Pojemnik (2)
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16. NOz(2) ]
17. Dysk % Ly
18. Wymienna tarcza - plasterki @
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19. Wymienna tarcza - widrki
20. Wymienna tarcza - frytki
21. Wymienna tarcza - tarka

DANE TECHNICZE

- moc: 1000 W

- napiecie zasilania: 230V ~ 50Hz

- maksymalny czas pracy ciagtej: T min

- czas przerwy przed ponownym uzytkowaniem: 1 minut

USTAWIANIE PREDKOSCI
Regulatorem (1) nalezy ustali¢ predko$¢ pracy urzadzenia. Zmieniajac jego potozenie mozna uzyskac
pie¢ roznych predkosci. Urzadzenie rozpoczyna prace po wcisnieciu i przytrzymaniu wiacznika (2).
Przycisk TURBO (3) stuzy do natychmiastowego uzyskania maksymalnej predkosci obrotowej
odpowiadajacej pozycji ,5” regulatora (1).

Rozdrabniacz pracuje tak dtugo jak dtugo jest wcisniety wiacznik (2 lub 3).

UZYTKOWANIE URZADZENIA
Przed pierwszym uzyciem nalezy wszystkie elementy poza korpusem doktadnie umy¢ i wysuszy¢
(patrz: CZYSZCZENIE | KONSERWACIJA).
Temperatura przetwarzanych produktéw nie moze by¢ wyzsza niz 60°C.

- zatozy¢ koncéwke (6) na korpus (4) i zablokowac¢ — upewnic sie, ze korcdwka zostata prawidtowo
osadzona,

- zanurzy¢ catkowicie ostrze w mieszanej (rozdrabnianej) cieczy,

- wybra¢ odpowiednia predkos¢ regulatorem (1) i nacisna¢ przycisk (2 lub 3),

- okreznymi ruchami rozdrabnia¢ sktadniki, az do uzyskania odpowiedniej konsystencji.

- po skonczonej pracy nacisna¢ przyciski blokady (5) i odfaczy¢ korncéwke (6) od korpusu (4)



Podczas mieszania (rozdrabniania) goracych cieczy uwazac aby nie przegrza¢ koncowki (6).
N6z rozdrabniacza (6) jest bardzo ostry. Mozna go dotyka¢ tylko przy wylaczonym z sieci
urzadzeniu i dopiero po zatrzymaniu.

TRZEPACZKA
Trzepaczka (5) stuzy tylko do ubijania $mietany i piany z jajek.
Uzywanie trzepaczki do innych produktéw spowoduje uszkodzenie urzadzenia.

- zatozy¢ adaptor (7) na korpus (4) i zablokowa¢ — upewnic sie, ze zostat prawidtowo osadzony,
a nastepnie w adaptorze zamontowac trzepaczke (8),

- sktadniki umiesci¢ w pojemniku (12) lub innym gtebokim naczyniu,

- wybra¢ odpowiednig predkos¢ regulatorem (1) i nacisng¢ przycisk (2 lub 3) - aby unikna¢
rozpryskiwania nalezy rozpocza¢ prace na niskich obrotach,

- ubija¢ do uzyskania pozadanej konsystencji.

- po skonczonej pracy nacisnac przyciski blokady (5) i odfaczy¢ adapter od korpusu.

ZESTAW |
Jest przeznaczony do rozdrabniania sktadnikéw takich jak: orzechy, mieso, cebula, ser zétty, jajka,
czosnek, ziofa, itp.

Nie wolno rozdrabnia¢ lodu, mrozonych produktéow, kosci i innych twardych produktéow.
N6z (10) jest bardzo ostry. Mozna go dotyka¢ tylko przy wylaczonym z sieci urzadzeniu
i dopiero jak sie zatrzyma.

- produkty pokroi¢ na mniejsze kawatki

- wtozy¢ néz (10) do pojemnika (11), a nastepnie w pojemniku umiesci¢ wstepnie przygotowane
sktadniki,

- pokrywe (9) natozy¢ na pojemnik (11),

- w pokrywie (9) zamontowac korpus (4) - upewnic sig, ze zostat prawidtowo osadzony,

- wybrac odpowiednig predkos¢ regulatorem (1) i nacisna¢ przycisk (2 lub 3),

- rozdrabnia¢ do uzyskania pozadanej konsystencji.

Jesli sktadniki beda sie przykleja¢ do Scianki pojemnika nalezy zgarnac¢ je za pomoca szpatutki. Nie
wolno zgarnia¢ skalnikéw dtonia.

- przed wyjeciem produktéw odczekac, az néz sie zatrzyma, nastepnie nacisna¢ przyciski blokady
(5) i odfaczy¢ korpus od pokrywy,

- zdjac pokrywe (9), ostroznie wyja¢ n6z (10) chwytajac za jego gorng czes¢, a nastepnie wyciaggnad
produkty.

ZESTAW 11
Jest przeznaczony do rozdrabniania miesa, seréw, cebuli, zi6t, czosnek, marchew, orzechéw wioskich,
czosnku, marchwi, orzechéw wioskich itp., a takze do przygotowania lekkich ciast opartych na
maksymalnie 250g maki (np. ciasto na nalesniki).

Nie wolno rozdrabnia¢ lodu, mrozonych produktéw, kosci i innych twardych produktéw (np.
gatka muszkatotowa).

N6z (16) jest bardzo ostry. Mozna go dotykac tylko przy wylaczonym z sieci urzadzeniu
i dopiero jak sie zatrzyma.

- usuna¢ twarde czesci produktéw (kosci, chrzastki, Sciegna z miesa, skorupki z orzechéw, todygi



itp.) i pokroi¢ na mniejsze kawatki,

- wtozy¢ néz (16) do pojemnika (15), a nastepnie w pojemniku umiesci¢ wstepnie przygotowane
sktadniki,

- pokrywe (14) natozy¢ na pojemnik (15) zgodnie z oznaczeniami i zablokowac obracajac w lewo,

- w pokrywie (15) zamontowac korpus (4) - upewnic¢ sig, ze zostat prawidtowo osadzony,

- wybrac¢ odpowiednig predkos¢ regulatorem (1) i nacisna¢ przycisk (2 lub 3). Do rozdrabniania
twardych sktadnikéw, nalezy uzy¢ wysokich obrotéw,

- rozdrabnia¢ do uzyskania pozadanej konsystencji,

- przed wyjeciem produktéw odczeka¢, az néz sie zatrzyma, nastepnie nacisna¢ przyciski blokady
(5) i odtaczyc korpus (4) od pokrywy (14),

- odblokowac pokrywe (14) przekrecajac ja w lewo i zdja¢,

- ostroznie wyja¢ néz (16) chwytajac za jego gorna czes¢, a nastepnie wyciaggnad produkty.

DYSK Z WYMIENNYMI TARCZAMI
Za pomocg dysku z wymiennymi tarczami mozna kroi¢ i trze¢ np. ogorki, cebule, grzyby, jabtka,
marchew, rzodkiewki, surowe ziemniaki, cukinie, kapuste, ziemniaki itp.

- produkty obrac i pokroi¢ na kawatki pasujace wielkoscig do otworu w pokrywie (14),

- w dysku (17) zamontowac jedng z wymiennych tarcz (18, 19, 20, 21),

- dysk (17) zzamontowana tarczg umiesci¢ w pojemniku (15),

- na pojemnik (15) natozy¢ pokrywe (14) zgodnie z oznaczeniami i zablokowac obracajac w lewo,

- w pokrywie (15) zamontowac korpus (4) - upewnic sig, ze zostat prawidtowo osadzony,

- wybra¢ odpowiednia predkos¢ regulatorem (1) i nacisna¢ przycisk (2 lub 3). Do rozdrabniania
twardych sktadnikéw, nalezy uzy¢ wysokich obrotéw,

- przygotowane produkty wktadac partiami do tunelu dozujacego znajdujacego sie w pokrywie
(14) i uzywajac popychacza (13) przesuwac je w d6t do obracajacego sie dysku,

- w przypadku cienkich produktéw (np. marchwi) mozna zmniejszy¢ otwér tunelu wyciaggajac
z popychacza (13) jego srodkowg czes¢.

Nigdy nie wktada¢ palcow lub jakichkolwiek przedmiotéw do tunelu dozujacego.
Nie nalezy wywierac¢ zbyt duzego nacisku na popychacz, gdyz moze to doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia

- przed wyjeciem produktéw odczeka¢, az dysk sie zatrzyma, nastepnie nacisna¢ przyciski blokady
(5) i odtaczyc¢ korpus (4) od pokrywy (14),

- odblokowac pokrywe (14) przekrecajac ja w lewo i zdja¢,

- ostroznie wyjac¢ dysk (17) chwytajac za jego gorna czes¢, a nastepnie wyciagnad produkty.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed przystapieniem do czyszczenia odtgczy¢ urzadzenie od sieci. Urzadzenia nie wolno zanurza¢ w wodzie. Nie wolno czyscic¢

urzadzenia ostrymi, $cierajgcymi szmatkami lub gagbkami poniewaz mozna w ten sposéb zniszczy¢ urzadzenie.

- rozdrabniacza (6) oraz adaptora trzepaczki (7) oraz pokryw (9, 14) nie wolno zanurza¢ catkowicie w wodzie. Catkowite
zanurzenie w wodzie elementdw (6, 7, 9, 14) moze spowodowac ich uszkodzenie i utrate gwarancji.

- rozdrabniacz (6) i trzepaczke (8) z adapterem (7) w celu umycia nalezy odtgczy¢ od korpusu (4). Mozna je my¢ wodg
z dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Zanurza¢ mozna tylko koncéwke z nozem oraz koricéwke trzepaczki,

- korpus (4) mozna wytrzec¢ wilgotna szmatka,

- pozostate elementy mozna umy¢ w cieptej wodzie z dodatkiem odrobiny ptynu do naczyn i wyptukac pod strumieniem
biezacej wody,

- pojemniki (11, 12, 15) nie nadajg sie do mycia w zmywarce i do przechowywania produktéw w lodéwce.
Nozy (10, 16), noza rozdrabniacza (6) oraz tarcz wymiennych (18, 19, 20, 21) nie wolno czysci¢ gotymi rekami.
Do czyszczenia nalezy uzyc szczoteczki.



SAFETY INSTRUCTIONS

1.

N

NouhswWw

11

12.

Read thoroughly this entire manual before the first use
of the unit.

Connect the power supply cord to the socket with the
parameters stated in the manual.

Do not immerse the cord or the appliance in water.

Do not use in open air.

Do not put the appliance close to sources of heat.

Do not leave children unattended near the appliance.
This appliance may be used by children of at least 8
years old and by persons with reduced physical and
mental capacity and persons with no experience and
knowledge of the equipment if the supervision or
instruction is provided for use of the equipment in a safe
way, so that the related hazards are understandable.
Children should not play with the appliance. Children
without supervision should not clean and maintain the
appliance.

Before switching on the appliance, make sure that all its
elements are properly installed.

Do not grasp the appliance with wet hands.

.NOTE. Improper use of the appliance may result in

injury. Be careful when manipulating the blades and
during cleaning.

. Always disconnect the appliance from power supply if it

is left unattended and before its assembly, dismantling
or cleaning.

Do not use the appliance for breaking ice, bones and
other hard products or to crush nuts, coffee and dried
leguminous plants.



13.
14.
15.
16.
17.
18.

19.

20.

21

Do not blend hot products.

The appliance may be used only with the original attachment,
The knife of the attachment is not covered on the
bottom: be careful.

Do not touch the knife of the attachment with the
appliance operated; it may be touched only after
disconnecting it from the power supply and stopping.
The appliance may not be used with a damaged knife.
Do not use the appliance longer than allowed for
continuous operation.

Never use the appliance when the power cord is
damaged, when the appliance was dropped ordamaged
in any way. Repair of the appliance shall be entrusted
with an authorised service facility; the list of service
facilities is enclosed and is published in www.eldom.eu.
Any modernisations or using non-original spare parts
or elements of the appliance is forbidden and threatens
safety of its use.

. Eldom Sp.z 0.0.shall not be responsible forany damages

resulting from improper use of the appliance.

ENVIRONMENT PROTECTION

- the device is made of materials that can be reused or recycle
- itshould be handed to the special collection point, that deals with collection and recycling of electronic and electric devices,

The cutters are consumables and are not covered by the warranty.

Cutters (10, 16), crusher cutter (6) and removable discs (18, 19, 20, 21) must not be

cleaned with bare hands. Use a toothbrush for cleaning.




OPERATING INSTRUCTION
HAND BLENDER BL200

GENERAL DESCRIPTION
Speed controller
On/Off switch |

On/Off switch Il - TURBO
Body

Interlock

-

Crushing tip
Whisk adapter
Whisk

Lid (1)

Cutter (1) 6
. Container (1)

Container with scale + lid
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Pusher

Lid (2)

Container (2)

Cutter (2)

Disc

Replaceable disc - slices
Replaceable disc - chips
Replaceable disc - fries

. 15 s
21. Replaceable disc - grater
—18
TECHNICAL DATA @
- wattage: 1000 W 16
- supply voltage: 230V ~ 50Hz 17
- maximum time of continuous operation: 1 min

- period of interval before re-use 1 minute

N = = = = = =
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SPEED SETTINGS
Using the controller (1), adjust the speed of the appliance. By adjusting the regulator, it is possible to
obtain five different speeds. The appliance starts working after pressing and holding the switch (2).
The TURBO button (3) is used to immediately obtain the maximum rotational speed corresponding
to the position “5” of the controller (1).
The crusher works as long as the on / off switch (2 or 3) is pressed.

USE
Before first use all components outside the body must be thoroughly washed and dried (see:
CLEANING AND MAINTENANCE).
- put the tip (6) on the body (4) and lock it - make sure the tip is properly seated,
-immerse the blade in the mixed (crushed) liquid completely,
- select the appropriate speed using the controller (1) and press the button (2 or 3),
- crush the ingredients in circular movements until the desired consistency is obtained.
- press the lock buttons (5) and detach the tip (6) from the body (4) after the work is finished.

When mixing (grinding) hot liquids, be careful not to overheat the tip (6).
The crusher cutter (6) is very sharp. It can be touched only when the appliance is disconnected
from the mains and stopped.



WHISK
Whisk (5) serves only to whisk cream and egg whites. Using a whisk for other products will damage
the appliance.

- putthe adapter (7) on the body (4) and lock it - make sure it is properly seated and then install the
whisk in the adapter,

- place the ingredients in a container (12) or another deep dish,

- selectthe appropriate speed with the regulator (1) and press the button (2 or 3) - to avoid splashing,
start at low speed,

- whip to obtain the desired consistency.

- press the lock buttons (5) and detach the adapter from the body after the work is finished.

SETI
It is intended for crushing ingredients such as: nuts, meat, onion, cheese, eggs, garlic, herbs, etc.
Do not crush ice, frozen products, bones or other hard products.
The cutter (10) is very sharp. It can be touched only when the appliance is disconnected from
the mains and stopped.

- cut the products into smaller pieces

- insert the cutter (10) into the container (11) and place the pre-prepared ingredients in the
container,

- place the lid (9) on the container (11),

- fix the body (4) in the lid (9) - make sure it is properly seated,

- select the appropriate speed using the controller (1) and press the button (2 or 3),

- crush the ingredients to obtain the desired consistency.

If the ingredients stick to the container wall, scrape them with a spatula. Do not scrape the
ingredients with hands.

- before taking out the products, wait until the cutter stops, then press the lock buttons (5) and
disconnect the body from the lid,

- remove the lid (9), carefully remove the cutter (10) by grabbing its upper part and then pull out the
products.

SETII
It is intended for grinding meat, cheeses, onions, herbs, garlic, carrots, walnuts, etc., as well as for
preparing light cakes based on up to 2509 of flour (e.g. pancakes).

Do not crush ice, frozen products, bones and other hard products (e.g. nutmeg).
The cutter (16) is very sharp. It can be touched only when the appliance is disconnected from
the mains and stopped.

- remove hard pieces of products (bones, cartilage, tendons from meat, nuts, stems, etc.) and cut
into smaller pieces,

- insert the cutter (16) into the container (15) and place the pre-prepared ingredients in the container,

- place the lid (14) on the container (15) according to the markings and lock it by turning it to the left,

- fix the body (4) in the lid (15) - make sure it is properly seated,

- select the appropriate speed using the controller (1) and press the button (2 or 3). Use high
revolutions to grind hard ingredients,

- crush the ingredients to obtain the desired consistency,



- before taking out the products, wait until the cutter stops, then press the lock buttons (5) and
disconnect the body (4) from the lid (14),

- unlock the lid (14) by turning it to the left and remove,

- remove the cutter (16) by grabbing its upper part and then pull out the products.

DISC WITH REPLACABLE FACES
Using a disc with replaceable faces, it is possible to cut and slice, e.g. cucumbers, onions,
mushrooms, apples, carrots, radishes, raw potatoes, zucchini, cabbage, potatoes, etc.

- peel and cut the products into pieces sized to the opening in the lid (14),

- install one of the replaceable faces (18, 19, 20, 21) in the disk (17),

- place the disc (17) with the mounted face in the container (15),

- place the lid (14) on the container (15) according to the markings and lock it by turning it to the left,

- fix the body (4) in the lid (15) - make sure it is properly seated,

- select the appropriate speed using the controller (1) and press the button (2 or 3). Use high
revolutions to grind hard ingredients,

- place the prepared products in batches in the dispensing tunnel located in the lid (14) and use the
pusher (13) to slide it downward into the rotating disc,

- inthe case of thin products (e.g. carrots), the tunnel hole can be reduced by pulling its middle part
from the pusher (13).

Never put your fingers or any objects into the dispensing tunnel.
Do not exert too much pressure on the pusher, as this may damage the appliance.

- before taking out the products, wait until the disc stops, then press the lock buttons (5) and
disconnect the body (4) from the lid (14),

- unlock the lid (14) by turning it to the left and remove,

- remove the disc (17) by grabbing its upper part and then pull out the products.

CLEANING AND MAINTENANCE
Disconnect the unit from the mains before cleaning.
No components are suitable for washing in dishwashers.
Do not immerse in water.
Do not clean the appliance with sharp, abrasive cloths or sponges as you can
damage the appliance this way.

- the crusher (6) and the whisk adapter (7) and the lid (9, 14) must not be completely immersed in
water. Complete immersion of the elements (6, 7, 9, 14) in water may damage them and void
the warranty.

- the crusher (6) and the whisk (8) with the adapter (7) should be detached from the body (4) for
cleaning. Clean them with water and some washing-up liquid. Only the cutter tip and the whisk tip
can be immersed,

- the body (4) can be wiped with a damp cloth,

- other components can be washed in warm water with some washing-up liquid and rinsed under
running water,

- containers (11, 12, 15) are not suitable for washing in the dishwasher and for storing products in
the refrigerator.

Cutters (10, 16), crusher cutter (6) and replaceable disc faces (18, 19, 20, 21) must not be
cleaned with bare hands. Use a small brush for cleaning.



BEZPECNOSTNIi PODMINKY

1. pred prvnim pouzitim je nutné se dikladné seznamit

s celym obsahem tohoto navodu,

pfipojovaci kabel zafizeni je nutné zapojit do zasuvky,

ktera ma parametry shodné s udaji v navodu,

neponorovat kabel ani celé zafizeni do vody,

nepouzivat v otevienych exteriérech,

neni dovoleno stavét zafizeni pobliz zdroju tepla,

nenidovoleno ponechavat détibez dozoru pobliz zafizeni,

toto zafizeni mohou pouzivat déti ve véku minimalné 8 let

a osoby se snizenymi fyzickymi, dusevnimi schopnostmi

a osoby bez zkuSenosti a znalosti zafizeni, jestlize byl

zajisténdozorneboinstruktaztykajicise pouzivanizarizeni

bezpecnym zpusobem tak, aby nebezpedi spojené s jeho
pouzivanim bylo srozumitelné pochopeno. Déti si nemaji
se zafizenim hrat. Déti bez dozoru nemaji provadeét Cisténi

a Udrzbu zarizeni,

8. pred zapnutim zafizeni je nutné se ujistit zda jsou vSechny
jeho elementy namontovany odpovidajicim spravnym
zpusobem,

9. nedotykat se zafizeni mokryma rukama,

10.POZOR. Existuje moznost poranéni v dusledku
nespravného pouzivani. Je nutné zachovdavat opatrnost
béhem manipulace se sekajicim ostfim a také béhem
Cisténi,

11.zafizeni vzdy odpojovat od napajeni, jestlize zUstava bez
dozoru a také pred jeho skldadanim, rozkladanim nebo
cisténim,

12.nepouzivat zafizeni k mixovani ledu, kosti a jinych tvrdych
produktt nebo k mleti ofechd, kavy a susenych lusténin,

13.nepouzivat k mixovani horkych produkt,

14.zafizeni je mozné pouzivat pouze s originalné dodanou
koncovkou mixéru,

15.n0z koncovky mixéru je v dolni ¢asti bez krytu — je nutné
zachovavat velkou opatrnost,
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16.nedotykat se koncovky mixéru, pokud je zafizeni zapnuto,
apovypnutizafizenizelektrické sité je mozné se koncovky
dotykat teprve po jejim zastaveni,

17.zafizeni neni dovoleno pouzivat s poSkozenym nozem,

18.nepfekracovat maximalni dovoleny cas prace zafizeni bez
prestavky,

19.nepouzivat zafizeni, pokud doslo k poskozeni napajeciho
kabelu, nebo pokud zafizeni spadlo nebo bylo poskozeno
jinym zpusobem. Opravy zafizeni mlze provadét pouze
autorizované servisni misto; seznam servisU je v pfiloze a
na strankach www.eldom.eu,

20.veskeré modernizovani nebo pouzivani neoriginalnich
nahradnich dild nebo ¢asti zafizeni je zakazano a
pfedstavuje nebezpedi pfi nasledném uzivani,

21.Firma Eldom Sp. z 0. 0. nenese odpovédnost za pripadné
Skody, které vznikly v dlsledku nespravného pouzivani
tohoto zafizeni.

OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI

Po ukonceni Zivotnosti spotiebice zlikvidujte tyto komponenty prostfednictvim k tomu uréenych sbérnych siti. Pokud ma byt
pristroj definitivné vyfazen z provozu, doporucuje se po odpojeni napajeciho pfivodu od el. sité jeho odfiznuti, pfistroj tak bude
nepouzitelny

Noze jsou komponenty podléhajici opotiebeni a nevztahuje se na né zaruka.
Noze (10, 16), niiz sekacku na potraviny (6) a vyménitelné kotouce (18, 19, 20, 21) je
zakazano cistit holyma rukama. K ¢isténi pouzijte kartacek.




INSTRUKCE OBSLUHY
PONORNY MIXER BL200

OBECNE INFORMACE
Regulator otacek

Spinac|

Spina¢ Il -TURBO

Korpus

Blokada

Koncovka sekacku
Adaptér metlicky
Metlicka

Viko (1)

NGz (1)

Néadoba (1)

12. Nadoba se stupnici + viko
13. Nacpavétko

14. Viko (2)

15. Nadoba (2)

16. NuUz(2)

17. Disk

18. Vyménitelny kotou¢ - platky
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19. Vyménitelny kotou¢ - hobliny
20. Vymeénitelny kotou¢ — hranolky

21. Vymeénitelny kotou¢ - struhadlo 15 —
65)'— 18
TECHNICKE PARAMETRY
- vykon: 1000 W 16
- napajeci napéti: 230V ~ 50Hz 17
- maximalni doba nepferusované ¢innosti: 1 min

- doba prestavky pfed opétovnym spusténim: 1 minuta

NASTAVENI RYCHLOSTI
Rychlost otacek pfistroje nastavite regulatorem (1). Zménou jeho polohy ménite rychlost otacek.
Zatizeni se spusti po stisknuti a pfidrzeni spinace (2).
Tlac¢itko TURBO umoznuje okamzité dosazeni maximalni rychlosti otacek odpovidajici poloze ,5”
reguldtoru (1).
Sekacek pracuje pouze se stisknutim spina¢em (2 nebo 3).

POUZIiVANI PRISTROJE
NeZ za¢nete pfistroj pouzivat, je nutné viechny jeho dily kromé korpusu umyt a vysusit (viz: CISTENI
A UDRZBA).

- na korpus (4) prilozte koncovku (6) a zablokujte ji — ujistéte se, Ze je koncovka fadné pfipevnénd,
- Cepele ponofte do michané (mixované) tekutiny,

- reguldtorem (1) nastavte pfislusnou rychlost a stisknéte tlacitko (2 nebo 3),

- kruhovymi pohyby suroviny mixujte aZz do dosazeni pozadované konzistence.

- po dokonceni ¢innosti stisknéte tlacitka blokady (5) a odpojte koncovku (6) od korpusu (4)

Béhem michani (mixovani) horkych tekutin davejte pozor, aby nedoslo k pirehfati koncovky (6).



Nuz sekacku (6) je velice ostry. Je povoleno se jej dotykat pouze v pfipadé, Ze je pfistroj
zastaveny a odpojeny od elektrické sité.

METLICKA
Metli¢ka (5) je urcend ke Slehani smetany nebo snéhu z bilkd.
Pouzivani metlicky na jiné suroviny povede k poskozeni pfistroje.

- na korpus (4) pfilozte adaptér (7) a zablokujte jej — ujistéte se, Ze je adaptér fadné pfipevnény a
poté do néj namontujte metlicku,

- suroviny nalijte do nddoby (12) nebo do jiné hluboké nadoby,

- regulatorem (1) zvolte pozadovanou rychlost a stisknéte tla¢itko (2 nebo 3) - aby nedoslo k
rozstiiknuti surovin, zacinejte od nizkych otacek,

- Slehejte az do dosazeni pozadované konzistence.

- po dokonc¢eni ¢innosti stisknéte tlacitka blokady (5) a odpojte adaptér od korpusu.

SOUPRAVAI
Je ur¢end krozmélnovani potravin, jako jsou ofechy, maso, cibule, tvrdy syr, vejce, cesnek, bylinky atp.
Je zakazano rozméliovat led, mrazené potraviny, kosti a jiné tvrdé suroviny.
Nz (10) je velice ostry. Je povoleno se jej dotykat pouze v pfipadé, Ze je pfistroj zastaveny a
odpojeny od elektrické sité.

- potraviny miZete pokrajet na mensi kousky

- do nadoby (11) umistéte ndz (10), poté do nadoby vlozte pfipravené suroviny,
- nanadobu (11) pfilozte viko (9),

- do vika (9) umistéte korpus (4) — ujistéte se, Ze je korpus fadné pripevnény,

- regulatorem (1) nastavte pfisluSnou rychlost a stisknéte tlacitko (2 nebo 3),

- rozmélnujte az do dosazeni pozadované konzistence.

Jestlize se suroviny lepi na sténu nadoby, shriite je pomoci Spachtle. Nedotykejte se surovin rukama

- pred vyjmutim surovin vyckejte, az se niz zastavi, poté stisknéte tlacitka blokady (5) a odpojte
korpus od vika,
- sejméte viko (9), opatrné vyjméte nGz (10) - uchopte jej za jeho horni ¢ast a poté vyjméte suroviny.

SOUPRAVAII
Je ur¢ena k rozmélnovani masa, syr(, cibule, bylinek, ¢esneku, mrkve, vlasskych ofecht atp. nebo k
pfipravé lehkych tést s obsahem max. 2509 mouky (napt. tésto na palacinky).

Jezakazano rozméliovat led, mrazené potraviny, kosti a jiné tvrdé suroviny (napf. muskatovy
ofisek).

Nz (16) je velice ostry. Je povoleno se jej dotykat pouze v pfipadé, Ze je pfFistroj zastaveny a
odpojeny od elektrické sité.

- z potravin odstrante tvrdé ¢asti (kosti, chrupavky, slachy z masa, skofapky ofechd, lodyhy atp.) a
suroviny ke zpracovani pokrajejte na mensi kousky,

- do nadoby (15) umistéte n(iz (16), poté do nddoby vloZte pfipravené suroviny,

- nanadobu (15) prilozte viko (14) podle znacek a zablokujte je otacenim doleva,

- do vika (15) umistéte korpus (4) — ujistéte se, Ze je korpus radné pfipevnény,

- reguldtorem (1) nastavte pfislusnou rychlost a stisknéte tlacitko (2 nebo 3). K rozmélnéni tvrdych
surovin pouzijte vysoké otacky,



- rozmélnujte az do dosazeni pozadované konzistence,

- pfed vyjmutim surovin vyckejte, az se niz zastavi, poté stisknéte tlacitka blokady (5) a odpojte
korpus (4) od vika (14),

- viko (14) odblokujte jeho preta¢enim doleva a sejméte je,

- opatrné vyjméte nliz (16) - uchopte jej za jeho horni ¢ast a poté vyjméte suroviny.

DISK S VYMENITELNYMI KOTOUCI
Pomoci disku s vyménitelnymi kouci Ize krdjet a strouhat napf. okurky, cibuli, houby, jablka, mrkev,
fedkvicky, syrové brambory, cuketu, zeli, brambory atp.

- suroviny oloupejte a nakrajejte je na kousky, které projdou otvorem ve viku (14),

- do disku (17) pfipevnéte jeden z vyménitelnych kotouct (18, 19, 20, 21),

- disk (17) s pfimontovanym kotou¢em umistéte do nadoby (15),

- na nadobu (15) pfilozte viko (14) podle znacek a zablokujte je otad¢enim doleva,

- do vika (15) umistéte korpus (4) — ujistéte se, Ze je korpus fadné pfipevnény,

- reguldtorem (1) nastavte pfislusnou rychlost a stisknéte tlacitko (2 nebo 3). K rozmélnéni tvrdych
surovin pouzijte vysoké otéacky,

- pfipravené suroviny vklddejte postupné do davkovaciho tunelu ve viku (14) a pomoci nacpavatka
(13) je presouvejte doll k otacejicimu se disku,

- v pripadé tenkych surovin (napf. mrkev) Ize otvor tunelu zmensit vyjmutim stfedni ¢asti nacpavatka (13).

Do davkovaciho tunelu nikdy nevkladejte prsty ani zadné predméty.
Na nacpavatko nevyvijejte pfkilis velky tlak, ktery by mohl zpiisobit poskozeni pfistroje

- pfed vyjmutim surovin vyckejte, az se disk zastavi, poté stisknéte tlacitka blokady (5) a odpojte
korpus (4) od vika (14),

- viko (14) odblokujte jeho pfetacenim doleva a sejméte je,

- opatrné vyjméte disk (17) - uchopte jej za jeho horni ¢ast a poté vyjméte suroviny.

CISTENI A UDRZBA
Pfed zahajenim udrzby odpojte pfistroj od elektrické sité.
Zé&dny z jeho dild nelze myt v myéce.
Pristroj neponofujte do vody.

Je zakazano distit pristroj ostrymi brusnymi hadiiky nebo houbickami, které by mohly
pfistroj poskodit.

- sekécek (6), adaptér metlicky (7) a vika (9, 14) je zakazano zcela ponofovat do vody. Uplné
ponoteni komponentt (6, 7, 9, 14) do vody zpUsobi jejich poskozeni a povede ke ztraté zaruky.

- sekacek (6) a metlicku (8) s adaptérem (7) je nutné na cisténi odpojit od korpusu (4). Lze je umyt ve
vodé s pridavkem pfipravku na myti nddobi. Ponofovat Ize pouze koncovku s nozem a koncovku
metlicky,

- korpus (4) pouze otfete navlh¢enym hadfikem,

- ostatnidily Ize myt v teplé vodé s pfidavkem pfipravku na myti nddobi a opldchnout pod proudem
tekouci vody,

- nadoby (11, 12, 15) nelze myt v mycce nddobi a nejsou urceny k uchovavani potravin v lednici.

Noze (10, 16), nuiz sekacku na potraviny (6) a vyménitelné kotouce (18, 19, 20, 21) je zakazano
cistit holyma rukama. K cisténi pouzijte kartacek.



SICHERHEITSBEDINGUNGEN

1.

9.

Bitte lesen Sie die Bedienungsanleitung vor dem ersten
Gebrauch aufmerksam durch.

Das Gerat nur gemald den Angaben auf dem Typenschild
anschlie3en.

Das Gerat und die Versorgungsleitung diirfen nicht ins Wasser
getaucht werden.

Das Gerat darf nicht im Freien verwendet werden.

Das Geratdarfnichtin der Nahe von Warmequellen gebraucht
werden.

Das Gerat von Kindern fernhalten.

Das Geratist nicht dafiirgeeignet, von Personen (auch Kindern
unter 8 Jahren) benutzt zu werden, die Uber eingeschrankte
physische, geistige oder sensorische Fahigkeiten verfligen,
oder denen es an Erfahrung und Fachwissen mangelt, auBer
sie werden von einer fur die Sicherheit verantwortlichen
Person beaufsichtigt oder betreffend dieses Gerates griindlich
eingewiesen. Kinder missen beaufsichtigt werden, damit sie
nicht mitdem Gerat spielen, esreinigen oder selberreparieren.
Vor dem Einschalten des Gerates ist sicherzustellen, dass alle
Bestandteile richtig montiert sind.

Das Gerat nicht mit feuchten Handen anfassen.

10.VORSICHT. Durch einen falschen Gebrauch des Gerates

besteht es die Moglichkeit einerVerletzung. Beim Umgang mit
Schneideklingen und bei der Reinigung ist Vorsicht geboten.

11.Nehmen Sie das Gerat vom Netz, wenn dieses nicht

beaufsichtigt wird sowie vor dem Zusammenfalten, Aufstellen
oder vor der Reinigung.

12.Nicht zum Eiscrushen, zur Knochenzerkleinerung, zur

Zerkleinerung von anderen harten Produkten noch zum
Mahlen von Nussen, Kaffee und trockenen Hilsenfriichten
geeignet.



13. Keine heiBen Produkte zerkleinern.

14. Das Geratdarfnurmiteinemoriginellen Zerkleinerungsaufsatz
verwendet werden.

15. Das Messer des Zerkleinerungsaufsatzes ist von unten nicht
abgesichert — es ist grol3e Vorsicht geboten.

16. DasMesserdes Zerkleinerungsaufsatzes beim eingeschalteten
Geratnichtanfassen.Nach dem Ausschaltenistesabzuwarten,
bis das Messer still steht.

17.Das Gerat mit einem beschadigten Messer darf nicht
verwendet werden.

18. Die Dauerbetriebszeit nicht Gberschreiten.

19.Das Gerat nicht benutzen, wenn die Versorgungsleitung
beschadigt ist, das Gerat heruntergefallen ist oder irgendwie
anders beschadigt wurde. Jegliche Reparaturen des Gerates
dirfen nur von einer Vertragsservicestelle durchgefiihrt
werden (Alle Servicestellen sind im Anhang oder auf der
Webseite www.eldom.eu aufgelistet.).

20. Jegliche Modernisierungen bzw. Verwendung anderer
Ersatz- oder Bestandteile als die originellen ist verboten und
gefahrdet den sicheren Gebrauch.

21.Eldom Sp. z 0. o. Gibernimmt keine Haftung fiir evtl. Schaden,
die in Folge des falschen Gebrauchs des Gerats entstanden
sind.

UMWELTSCHUTZHINWEISE

- Das Gerat wurde aus Rohstoffen hergestellt, die weiter verarbeitet und recycelt werden kénnen.
- Die Rohstoffe sind bei der zustandigen Annahmestelle abzugeben.

Die Messer sind Betriebsstoffe und werden nicht durch die Garantie gedeckt.
Die Messer (10, 16), das Zerkleinerungsmesser (6) und die auswechselbaren
Scheiben (18, 19, 20, 21) diirfen nicht mit bloBen Hidngen gereinigt werden. Dazu
soll eine Biirste verwendet werden.




GEBRAUCHSANWEISUNG
STABMIXER BL200

ALLGEMEINE BESCHREIBUNG
1. Geschwindigkeitsregler
2. Ein-/Ausschalter |
3. Ein-/Ausschalter Il -TURBO
4. Gehduse
5. Sperre
6. Zerkleinerungsaufsatz
7. Schneebesen-Adapter
8. Schneebesen
9. Deckel (1)
10. Messer (1)
11. Behalter (1) Hol
12. Behilter mit Skala + Deckel E:
13. StoBel =
14. Deckel (2)
15. Behalter (2)
16. Messer (2)
17. Platte
18. Auswechselbare Scheibe - Scheiben
19. Auswechselbare Scheibe - Spanchen
20. Auswechselbare Scheibe - Pommes frites
21. Auswechselbare Scheibe - Reibe
TECHNISCHE DATEN
- Leistung: 1000 W
- Versorgungsspannung: 230V ~ 50Hz
- maximale Zeit der Dauerbelastung: 1 Min.
- Pause vor dem erneuten Betrieb: 1 Min

GESCHWINDIGKEITSREGELUNG
Mit dem Regler (1) die Betriebsgeschwindigkeit einstellen. Durch Anderung seiner Lage kdnnen
5 verschiedene Geschwindigkeiten eingestellt werden. Das Gerét startet, wenn der Einschalter (2)
gedriickt und gehalten wird.
Die TURBO-Taste (3) dient zum sofortigen Erreichen der maximalen Drehgeschwindigkeit, die der
Position ,5” des Reglers (1) entspricht.
Das Zerkleinerungsgerat lauft solange der Einschalter (2 oder 3) gedriickt ist.

BETRIEB DES GERATS

Vor dem ersten Betrieb sind alle Elemente bis auf das Gehause genau zu waschen und abzutrocknen
(siehe: REINIGUNG UND WARTUNG).

- den Aufsatz (6) auf das Gehause (4) montieren und sperren —sicherstellen, dass der Aufsatz korrekt
aufgesetzt wurde,

- die Klinge ganz in die zu mischende (verkleinernde) Flissigkeit eintauchen,

- die entsprechende Geschwindigkeit mit dem Regler (1) wahlen und die Taste (2 oder 3) driicken,

- mit kreisférmigen Bewegungen die Zutaten zerkleinern, bis die entsprechende Konsistenz erreicht
wird.

- nach der Arbeit die Sperren-Tasten (5) driicken und den Aufsatz (6) vom Gehéause (4) trennen.

Wahrend heiBBe Fliissigkeiten gemischt (zerkleinert) werden, soll darauf geachtet werden,



dass der Aufsatz (6) nicht liberhitzt wird.
Das Zerkleinerungsmesser (6) ist sehr scharf. Es darf nur dann beriihrt werden, wenn das
Gerat vom Netz ausgeschaltet wurde und gestoppt hat.

SCHNEEBESEN

Der Schneebesen (5) dient nur zum Schlagen der Sahne und des Eischnees.

Wenn der Schneebesen fiir andere Produkte verwendet wird, kann er beschadigt werden.

- den Adapter (7) aufs Gehduse (4) aufsetzen und sperren - sicherstellen, dass er korrekt aufgesetzt
wurde und dann den Schneebesen im Adapter montieren,

- die Zutaten in den Behélter (12) oder in ein anderes Gefal tun,

- die entsprechende Geschwindigkeit mit dem Regler (1) wahlen und die Taste (2 oder 3) driicken
- um das Verspritzen zu vermeiden, mit der niedrigen Drehzahl anfangen,

- solange schlagen, bis die entsprechende Konsistenz entsteht,

- nach der Arbeit die Sperren-Tasten (5) driicken und den Adapter vom Gehduse trennen.

SATZI
Der Satz ist zur Zerkleinerung solcher Zutaten wie: Nisse, Fleisch, Zwiebel, Schnittkdse, Eier,
Knoblauch, Krauter usw. bestimmt. Damit dirfen Eis, tiefgefrorene Produkte, Knochen und andere
harte Produkte nicht zerkleinert werden.
Das Messer (10) ist sehr scharf. Es darf nur dann beriihrt werden, wenn das Gerat vom Netz
abgeschaltet wurde und gestoppt hat.
- Produkte in kleinere Stlicke schneiden,
- das Messer (10) in den Behalter (11) legen und dann in den Behalter die zubereiteten Zutaten tun,
- den Deckel (9) auf den Behalter (11) legen,
- im Deckel (9) das Gehéduse (4) montieren - sicherstellen, dass es korrekt aufgesetzt wurde,
- die entsprechende Geschwindigkeit mit dem Regler (1) wahlen und die Taste (2 oder 3) driicken,
- solange zerkleinern, bis die entsprechende Konsistenz entsteht.

Sollten die Zutaten an die Behéalterwdnde kleben, sind sie mit einem Spatel zu beseitigen. Die

Zutaten diirfen nicht mit der Hand beseitigt werden.

- bevor die Produkte ausgezogen werden ist es abzuwarten, bis das Messer stoppt, dann sind die
Sperren-Tasten (5) zu driicken und das Gehduse vom Deckel zu trennen,

- den Deckel (9) abnehmen, das Messer (10) vorsichtig ausziehen, indem man an seinen Oberteil
greift und dann die Produkte ausziehen.

SATZII
Der Satz ist zur Zerkleinerung solcher Zutaten wie: Fleisch, Kase, Krauter, Knoblauch, Karotten,
Walnisse usw., aber auch zur Zubereitung von leichten Kuchen aus max. 250g Mehl (z.B. Teig fur
Pfannkuchen) bestimmt.

Damit diirfen Eis, tiefgefrorene Produkte, Knochen und andere harte Produkte (z.B.

Muskatnus) nicht zerkleinert werden.

Das Messer (16) ist sehr scharf. Es darf nur dann beriihrt werden, wenn das Gerdt vom Netz

abgeschaltet wurde und gestoppt hat.

- harte Produktteile (Knochen, Knorpel, Sehnen, Nussschalen, Stéangel usw.) und in kleinere Stticke schneiden,

- das Messer (16) in den Behdlter (15) legen und dann in den Behdlter die zubereiteten Zutaten tun,

- denDeckel (14) auf den Behdlter (15) nach den Kennzeichnungen legen und nach links drehend sperren,

- im Deckel (15) das Gehé&use (4) montieren - sicherstellen, dass er korrekt aufgesetzt wurde,

- die entsprechende Geschwindigkeit mit dem Regler (1) wahlen und die Taste (2 oder 3) driicken.
Zur Zerkleinerung von harten Zutaten ist eine hohe Drehzahl zu verwenden,



solange zerkleinern, bis die entsprechende Konsistenz entsteht,

bevor die Produkte ausgezogen werden ist es abzuwarten, bis das Messer stoppt, dann sind die
Sperren-Tasten (5) zu driicken und das Gehause (4) vom Deckel (14) zu trennen,

den Deckel (14) links drehend |6sen und abnehmen,

das Messer (16) vorsichtig ausziehen, indem man an seinen Oberteil greift und dann die Produkte
ausziehen.

PLATTEN MIT DEN AUSWECHSELBAREN SCHEIBEN

Mit der Platte mit den auswechselbaren Scheiben kénnen Gurken, Zwiebel, Pilze, Apfel, Karotten,
Radischen, rohe Kartoffeln, Zucchini, Kohl, Kartoffeln usw. geschnitten und gerieben werden.

Produkte schalen und so in Stlicke schneiden, dass sie mitihrer GréBe ins Loch im Deckel passen (14),
in die Platte (17) eine der auswechselbaren Scheiben (18, 19, 20, 21) montieren,

die Platte (17) mit der montierten Scheibe in den Behdlter (15) einlegen,

auf den Behalter (15) den Deckel (14) nach den Kennzeichnungen auflegen und nach links drehend sperren,
im Deckel (15) das Gehé&use (4) montieren — sicherstellen, dass es korrekt aufgesetzt wurde,

die entsprechende Geschwindigkeit mit dem Regler (1) wahlen und die Taste (2 oder 3) driicken.
Zur Zerkleinerung von harten Zutaten ist eine hohe Drehzahl zu verwenden,

die zubereiteten Produkte postenweise in den Dosierungstunnel im Deckel (14) einlegen und mit
dem StoBel (13) runter zu der drehenden Platte schieben,

sind die Produkte diinn (z.B. Karotten) kann das Loch im Tunnel so verkleinert werden, dass man
den mittleren Teil des St6Rels (13) auszieht.

Keine Finger oder andere Gegenstande in den Dosierungstunnel einlegen.
Auf den StoBel soll nicht zu stark gedriickt werden, weil das zur Beschdadigung des Gerits
fiihren kann.

bevor die Produkte ausgezogen werden ist es abzuwarten, bis die Platte stoppt, dann sind die
Sperren-Tasten (5) zu driicken und das Gehduse (4) vom Deckel (14) zu trennen,

den Deckel (14) nach links drehend I6sen und abnehmen,

die Platte (17) vorsichtig ausziehen,indem man anihren Oberteil greift und dann die Produkte ausziehen.

REINIGUNG UND WARTUNG

Vor der Reinigung soll das Gerdt vom Netz abgeschaltet werden. Keine Elemente sollen in der
Spulmaschine gesplilt werden. Das Gerdt nicht ins Wasser eintauchen. Das Gerdt darf nicht mit
scharfen, reibenden Lappen oder Schwammen gereinigt werden, weil das Gerédt auf diese Weise
zerstort werden kann.

das Zerkleinerungsgerat (6), der Schneebesenadapter (7) und die Deckel (9, 14) diirfen nicht voll
ins Wasser eingetaucht werden. Das volle Eintauchen der Elemente (6, 7, 9, 14) ins Wasser kann
ihre Beschadigung und den Garantieverlust verursachen.

das Zerkleinerungsgerét (6) und den Schneebesen (8) mit dem Adapter (7) vor der Reinigung vom
Gehduse (4) trennen. Diese Elemente kdnnen mit Wasser mit einem Spilmittel gespiilt werden.
Nur der Aufsatz mit dem Messer und der Schneebesenaufsatz dirfen eingetaucht werden,

das Gehduse (4) kann mit einem feuchten Lappen abgewischt werden,

sonstige Elemente kdnnen im warmen Wasser mit ein bisschen Spulmittel gespilt und dann mit
dem flieBenden Wasser abgewaschen werden.

die Behdlter (11, 12, 15) sollen nicht in der Spulmaschine gespilt werden; sie sind auch zur
Aufbewahrung der Produkte im Kiihlschrank nicht geeignet.

Die Messer (10, 16), das Zerkleinerungsmesser (6) und die auswechselbaren Scheiben (18, 19,
20, 21) diirfen nicht mit bloBen Hiangen gereinigt werden. Dazu soll eine Biirste verwendet
werden.



MPABWJIA BE3OINMACHOCTIU

1.

vk

NOo

11.

12.

nepen nepBbiM WCMOMb30BAHMEM HeEOOXOAMMO BHMMATENIbHO
O3HAaKOMUTbCA C  copepaHuem  HacToswen WHcTpykumm
obcnyxnBaHus,

CoeVHUTENbHDBIV MPOBOJ ClleAyeT NOAKIIIYNTD K CETH, MApPaMETPbI
KOTOPOW COOTBETCTBYIOT YKa3aHHbIM B VIHCTPYKLMM 06CyKMBaHWA,
3anpeLLaeTcs norpy»kaTb YCTPOWCTBO WM €ro NUTAIOLWMIA NPOBOA
B BOAY,

3anpeLLaeTcs UCMosb30BaTb YCTPONCTBO HA OTKPLITOM BO3AYyXe,
3anpeLaeTca MCNonb3oBaTb YCTPOWCTBO BOAM3N MCTOYHUKOB
Tenna,

He cniegyeT OCTaBnATb AeTen 6e3 NpucMoTpa BONN3M yCTPOMCTBA,
AAHHOE  YCTPOMCTBO  MOXET  WUCMONb30BaTbCA  AETbMY,
AOCTUMLUMMK, KaK MUHMMYM, 8-NETHErOo BO3pacTa, a TaKxke
ANLAMN C OFPAHUYEHHBIMU  PUINYECKMN WU YMCTBEHHBIMMN
BO3MOXKHOCTAMM, C OTCYTCTBMEM OMbITa U OCHOBHbIX 3HAHWI B
061acTy GYHKLMOHNPOBAHNA NOAOOHbBIX YCTPOWCTB, NPY YCIOBU
HaIMuMsA COOTBETCTBYIOLLENO Haf30pa WM NpeaocTaBfeHnsA
MM  WUHCTPYKTa)ka OTHOCUTENbHO 6e30MmacHon  3KCrayaTaumm
obopynoBaHMA [aHHOrO TuMa C MNOAPOOHbIM pPa3bACHEHNEM
NOTEHUMANbHDBIX Yrpo3, CBA3aHHbIX C ero 0bcnyKnaHem. letam
3anpeLaeTca urpatb C yCTponctBom. OuncTKa M TEXHUYECKOe
CoaeprKaHve YCTPOMCTBA HE MOXKET OCYLLECTBATLCA AeTbMU 6e3
Ha[130pa CO CTOPOHbI B3POCSIbIX JINLL,

nepes BKOYEHMEM YCTPONCTBA HEOOXOAMMO YOeanTbCA, UTO BCE
€ro KOMMOHEHTbI YCTaHOBJIEHbI COOTBETCTBYHOLLMM 06pa3om,

He NprKacaTbCA K YCTPONCTBY MOKPbIMU PyKamu,

. BHUMAHWE. CyuwectByeT pucCK TPaBMUPOBAHWA B pe3ynbraTte

HEeCOOTBETCTBYIOLLIErO  WCMONb30BaHNA  ycTponctBa. Cnepyet
cobnogatb OCTOPOXKHOCTb BO BPEMA MOHTaXKa WM AEMOHTaXKa
PEXYLLMX IEMEHTOB, a TaKXKe NMPU OUNCTKE YCTPONCTBA,
HeobX0AMMO OTKIOUNTb YCTPONCTBO OT MCTOYHMKA NUTAHUSA, e
OHO HaxoauTca 6e3 HaA30pPa, a TakXkKe MPU MOHTaXKe, AEMOHTAXeE
NN OUYUCTKE,

3anpeLlaeTca UCNob30BaTb YCTPOWCTBO /1A U3MeSIbYeHUs
Nbfa, KOCTEN UK APYrux TBEPAbIX MPOAYKTOB, a TakXe C Lenbto



n3MesibYeHNA OpexoB, 3epeH Kode, 60O60BbIX 1 CyxXKX TPaB,

13. 3anpeLyaeTca namenbyaTb 1 06pabaTbiBaTb ropAYMe NPOAYKTDHI,

14. yCTPONCTBO MOXHO WCMONb30BaTb TOMbKO C M3MeNbyaloLen
HacagKon, MOCTaBAeMOW NPOU3BOAUTENIEM B KOMMMeKTe C

YCTPOWCTBOM,

15. HOX KM3MesbyaloLen HaCaaKM C HUXKHEN CTOPOHblI He OCHalleH
3alWUTHBIM  KOPMYCOM — HeobxoaMmo cobniopatb  0cobyto
OCTOPOXKHOCTb,

16. He NpuKacaTbCA K HOXKY U3MeNbYaloLLe HacaaKy BO BpeMsA paboTbl
YCTPOMCTBA, a MNocsie OTK/IOYEHUA YCTPOMCTBA OT WCTOYHMKA
NUTaHNA, HEOOXOANMO A0XKAATbCA MOSIHOM OCTAHOBKM HOXa,

17. 3anpeLyaeTca NCnosb30BaThb YCTPOMCTBO NPV NOBPEXAEHUN HOXKa,

18. 3anpelaetca npesblwaTb AOMYCTUMOE BpeMA HenpepbliBHOM
paboTbl YCTPOWNCTBA,

19. 3anpeLaeTca MCMNonb3oBaTb YCTPOWUCTBO NPV  MOBPeXAeHumn
nUTaloLwero NPoBoda WUNU NOBpPeXAeHNA B pesysnbrate nageHus
YCTPOWNCTBA, WU ApPYrMM 06pa3oM. PEMOHT yCTpoMCTBa MOXeET
OCYLLEeCTBIATb  UCKIOUUTENIbHO MepcoHan aBTOPU30BaHHOIO
CEPBUCHONO LEHTPa - CMNCOK CEePBUCHbIX LEHTPOB MNpUBELEH B
MprnoxeHnn K IHCTpyKLmmn 06CnyKrnBaHWA, a Takxke Ha Beb-canTe
www.eldom.eu,

20. ocyLlecTBneHemMogepHm3aunm, ncnosib3oBaHNE HEOPUTVHASIbHbIX
CMEHHbIX AeTanein Uam 31eMeHTOB CTPOro 3anpeLlaeTca U BefeT K
yTpaTe 6€30nMacHOCT NCMOMNb30BaHUA NPUbopPa,

21. Komnanusa OO0 «Eldom» He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 32 BO3MOXHbIIA
ywepb, HaHeCeHHbI B  pe3y/nbTaTe  HEeCOOTBETCTBYIOLLErO
MNCMNONb30BaHNA YCTPOWCTBaA.

3ALLUUTA OKPYKAIOLLIEV CPEbI

- Npubop M3roToBMIEH U3 MaTepUasnoB, KOTOPbIE MOTYT NCMOJb30BaHbl BTOPUYHO,
- nepepanTte Npubop B CNeLVann3npoBaHHbIA MyHKT ANA fanbHeLwen yTunmnsagyum.

Hoxun asnatoTca skcnayaTayMoHHbIMM 31IeMeHTaMM 1 Ha HUX He
pacnpoctpaHaeTca rapaHTua. Hoxwu (10, 16), HacagKy ana nsmenbueHus (6),
a TaK»Ke cmeHHble aucku (18, 19, 20, 21) 3anpewjaeTca YNCTUTbL FONILIMU pyKamu.
[Ana uncTkm cnepyeT NCNOJb30BaTh LWETKY.




MHCTPYKLUMUA NO SKCIMJTYATALLUA

6. Hacapka ana nsamenbyeHua

7. PepyKkTop BeHuMKa 10

N3MEJIBMATEJ1b BL200
OBLLEE ONMUCAHUE
1. Perynatop ckopoctu —1 077
2. Bknwouatens | —2
3. Bkniouatens Il - TURBO 3
4. Kopnyc —4 9
5. bnokapa o5 — g &

8. BeHuuk
9. Kpbiwka (1)
10. Hox (1)
11. Yawa (1)
12. TonkaTenb
13. Kpbiwka (2)
14. Yawa (2)
15. Hox (2)
16. [naBHbIN gUCK
17. Dysk
18. CMEHHDIN ANCK - NTOMTUKN
19. CMEeHHbIN ANCK — CTPYKKa
20. CMeHHBbIN fucK — KapTtodenb Gpun
21. CMeHHBbIN JUCK — TepKa

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

- MoLHOCTb: 1000 BT 16
- Hanps)eHue nutaHuaA: 230 B ~ 50 Iy 17
- MaKcMMarnbHoe BpemsA HenpepbiBHOW PaboTbi: T MUH.

- Bpems nepepbIBa Nepes NoBTOPHON 3KCrlyaTauyeit: T MuHyTa

HACTPOWKA CKOPOCTU
Cnomolybio perynaTtopa (1) cnepyeTt ycTaHOBUTb CKOPOCTb paboTbl yCTPONCTBA. M3MeHAA ero nonoxeHue,
MOHO NOAYYNTb MATb Pa3HbIX CKOPOCTEN. YCTPOMCTBO HauMHaeT paboTy Nocse HaxkaTuA 1 yaepK1BaHWA
BKNtouatens (2).
KHonka TURBO (3) cnyXuTb OnA MrHOBEHHOrO MOJyYeHWA MaKCMMasibHOW CKOPOCTW BpalleHus,
COOTBETCTBYOLWEeN no3uunn «5» perynatopa (1).
M3menbumtens paboTaeT Tak 4ONTO, MOKa HaxaT BKovaTtenb (2 unu 3).

3KCMNYATALUA YCTPOUCTBA

Mepen mepBbIM WMCMONb30OBAHMEM BCE 3NIEMEHTbI, KPOME KOpMyca, TWaTeIbHO BbiMbITb 1 BbICYLWIWTb

(cmoTtpeTtb: YACTKA U KOHCEPBALIA).

- 3aKkpenuTb Hacapky (6) Ha kopnyc (4) u 3abnokupoBaTb - crepyeT yb6eanTbCA, NPaBUILHO NN
yCTaHOBNEHa HacafkKa,

- MONHOCTbIO MOrPY3UTb OCTPYME B pasmeLLmBaemoe (M3mMefibyaeMoe) CofepKUmMoe,

- BbIOPaTb COOTBETCTBYIOLLYIO CKOPOCTb C MOMoLbto perynaTopa (1) u HaxaTb KHonky (2 nm6o 3),

- KPYroBblMU ABWXEHUAMY W3MENbUMTb KOMMOHEHTbl BM/OTb O MOMYYEHWA COOTBETCTBYIOLLEN
KOHCMCTEHLUN.

- nocse 3aBepLUeHHON paboTbl HaxkaTb KHONKKW 6nokagbl (5) n oTcoeanHnTb Hacaaky (6) ot Kopnyca (4)

Bo BpemsA pasmelwnBaHua (M3MenbYyeHNA) ropAUMX KNAKOCTEI He06XoANMO ClNeanTb, YTOObI He

neperpeTtb Hacagkm (6).



Hox nsmenbuutens (6) - oueHb ocTpblil. [lo HEro MOXXHO AOTparMBaTbCA NUWb Torga, Korpa
YCTPOWCTBO OTK/IOYEHO OT CETU U NOCJIe ero NoJIHO OCTAaHOBKM.

BEHYUK

BeHuuk (5) cnyut Tonbko AnA B36MBaHNA CMeTaHbl U NeHbl U3 AnL,

Mcnonb3oBaHue BeHUMKa Ana Apyrx NpoAyKToB NpUBEAET K MOBPEXKAEHNI0 YCTPONCTBa.

- 3akpenuTb pepyKkTop (7) Ha Kopnyc (4) n 3abnoknpoBaTb — yb6e[nTbCA, YTO OH NPaBUIIbHO YCTAaHOBJIEH,
a 3aTeM B PeAyKTOp BCTaBUTb BEHUUK,

- KOMMOHEHTbI MOMECTUTb B MEPHbIN CTakaH (12) nnbo B Apyryio rny6oKyo eMKOCTb,

- BbI6paTb COOTBETCTBYIOLLYIO CKOPOCTb C NOMoLLblo perynaTopa (1) n HaxkaTb KHoMKY (2 nn6o 3), utobbl
n36exatb pa3bpbi3rnBaHnA, cnefyeT HavaTb PaboTy C HU3KMX 060POTOB,

- B36UBaTb O NONyYeHNA HEOOXOANUMOIN KOHCUCTEHLUN.

- nocne 3aBepLieHnA paboTbl crieflyeT HaxaTb KHoMKM 6nokagbl (5) v oTcoefMHNTL peyKTop OT Kopnyca.

HABOP |
MpepHa3HayeH ANAa n3MenibyeHMA TakMX KOMMOHEHTOB KaK: Opexu, MACO, NyK, TBEPAbI Cbip, AL, YECHOK,
3eneHb 1 T.4. He pekomeHayeTca nsmenbyaTb e}, 3aMOpPOXKEHHbIe NPOAYKTbI, KOCTU 1 Apyrue
TBEpAble NPOAYKTbI.
Hox (10) ouyeHb ocTpbin. [lo HEro MOXHO AOTparuBaTbCA NMWb TOrAa, Korga ycTpouncTBO
OTKJ/IIOYEHO OT CeTU 1 NOoCJi1e ero NoJIHOM OCTaHOBKMU.

- MNPOAYKTbI Nope3aTb Ha ManeHbKne Kycku

- BCTaBUTb HOX (10) B yvawy (11), a 3aTem B yally MONOXWUTb MpPeLBAPUTENIbHO MOArOTOBNEHHbIE
KOMMOHEHTHbI,

- KpbIWwKy (9) HapeTb Ha vauwy (11),

- KKpbiLwKe (9) npukpenutb Kopnyc (4) - ybeanTbCA, YTO NPaBUIIbHO YCTAHOBIIEH,

- BblOpaTb COOTBETCTBYIOLLYIO CKOPOCTb C MOMOLLbIO perynaTopa (1) n HaxkaTb KHOMNKY (2 nu6o 3),

- M3MenbyaTb A0 NONyYeHNA HEOOXOANUMON KOHCUCTEHLIMN.

Ecnn KOMNOHeHTbl 6yAyT npuknenBaTtbCA K CTeHKe 4Yawwu, cnepyet COﬁpaTb nx ¢ nomoubio
nonatku. He pekomeHayeTca COGVIPaTb KOMMOHEHTbI 1afOHbI0.

- nepep TeM Kak BblHYTb MPOAYKTbl, cliedyeT NofoXKAaTb, MOKa HOX MOMHOCTbIO OCTAaHOBUTCA, 3aTeM
Ha)kaTb KHOMKM 6n1oKagbl (5) 1 OTKOUNTb KOPNYC OT KPbILWKY,

- CHATb KPbILWKY (9), 0CTOPOXHO BbIHYTb HOX (10), NprAepXKrBas 3a ero BEPXHIO YacTb, @ 3aTeM BbIHYTb
npoAyKTbl.

HABORP Il

MpepHa3HayeH ana n3menbyeHNa MAca, TBEPAbIX CbIPOB, 3€NeHN, YeCHOKa, MOPKOBU, FPeLIKNX OPexoB n

T.A., @ TaKXKe ANA NOAroTOBKM JIerkoro TecTa, OCHOBaHHOMO Ha MakcMMasbHO 250 r MyKu (Hanp. TecTo ana

61n1HOB).

He pekomeHayeTcs mamenbuyaTb nep, 3aMOpPOXKeHHble MPOAYKTbl, KOCTU U Apyrue TBepAble

npoAayKTbl (Hanp. MycKaTHbI opex).

Hox (16) ouyeHb ocTpbiii. [lo Hero MOXHO AOTParMBaTbCA NMWb TOrAa, Korga yCTpolcTBO

OTKJ/IIOYEHO OT CeTU N NoCJ1e ero NoJIHON OCTAaHOBKM.

- YRanuUTb TBEPAble YacTy NPOAYKTOB (KOCTU, XPALLM, CYXOXKUANA U3 MACA, CKOPYMY OPexoB, cTebnun n
T.A.) N nope3aTb Ha MeHbLUMe KYCKMU,

- BCTaBUTb HOX (16) B uawy (15), a 3atem B yYawy BAOXUTb NPEABAPUTENbHO MOAFOTOBNEHHbIE
KOMMOHEHTHbI,

- KpblwKy (14) HageTb Ha yawy (15) cornacHo o603HaueHVAM 1 3abNOKMPOBaTh, NOBOPaYMBas BNEBO,

- KKpbiwwKe (15) npukpenutb kKopnyc (4) - ybeanTbCA, 4TO NPaBUIIbHO YCTaHOBNEH,

- Bbl6paTb COOTBETCTBYIOLLYIO CKOPOCTb C MOMOLLbIO perynaTopa (1) n HaxaTb KHOMKy (2 nn6éo 3). ina
n3MesibYeHNA TBEPAbIX KOMMOHEHTOB, ClleyeT MCMONb30BaTb BbICOKME 060POThI,

- U3MenbyaTb O NonyyeHna HeOOXOAUMOIN KOHCUCTEHLN,



- nepep TeM Kak BblHyTb MPOAYKTbI, cleayeT NofoXKAaTb, MOKa HOX MOSIHOCTbIO OCTaHOBMUTCA, 3aTem
HaKaTb KHOMNKK 610Kagbl (5) 1 oTcoeanHMTb Kopnyc (4) oT KpbiwKkn (14),

- CHATb 6nokapy Kpblwky (14), NoBopayrBas ee BfeBo, 3aTeM CHATD,

- OCTOPOXHO BbIHYTb HOX (16), NprAaepPKMBas 3a ero BEPXHIOI0 YacTb, @ 3aTeM BbIHYTb MPOAYKTbI.

rMABHbIA AUCK CO CMEHHbIMU AUCKAMU

C nomoLbio FMaBHOro AMCKa CO CMEHHBIMY AUCKaMKW A1l HAPE3KU MOXHO pe3aTb U TepeTb, Hanpumep,

orypubl, nyK, rprbbl, A6710KM, MOPKOBb, Pefunc, Cbipoii KapTodenb, LYKMHK, KanycTy, KapTodenb 1 T.4.

- MPOAYKTbI OUNCTUTL 1 NOPe3aTh Ha KYCKK, NogxoasaLlme no pasmepy Afa oTBepCTUA B Kpbiluke (14),

- KrnaBHoMy aucky (17) npuKpenutb OfMH 13 CMeHHbIX Anckos (18, 19, 20, 21),

- INaBHbIN AUCK (17) C yCTaHOBIEHHbIM CMEHHbBIM AVCKOM YCTaHOBMUTb B Yatue (15),

- Hauvawy (15) noctaBuTtb KpbILwKy (14) cornacHo 0603HaYeHNAM 1 3abNoK1PoOBaTb, MOBOPaYMBas BNEBO,

- KKpblwke (15) npukpenutb kopnyc (4) — ybeanTbCa, YTO NPaBUIbHO YCTAaHOBNEH,

- BbIOpaTb COOTBETCTBYIOLLYIO CKOPOCTb C NMOMOLLbio perynaTopa (1) n HaxaTtb KHomnKy (2 nu6o 3). AnAa
N3MenbyeHnA TBEPAbIX KOMMNOHEHTOB, ClleflyeT UCMOJb30BaTb BbICOKME 060POTHI,

- MOArOTOBMIEHHblE MPOAYKTbI BK/aAblBaTb MApTUAMU B [JO3MPOBOYHYIO TpPyOy, PaCnoNOXeHHyl B
Kpbiwke (14) n, ncnonb3ysa Tonkatenn (13) npoTankmBaTb NX BHU3 K BpaLlyaloLweMyca JUCKY,

- B Clyyae TOHKUX MPOAYKTOB (Hamp. MOPKOBM) MOXHO YMEHbLIUTb OTBepCTME TPyObl, BbIHUMAA 13
Tonkatens (13) ero BHyTPEHHIO0 YacTb.

3anpeujaetca BCTaBAATb Nanblbl 1160 Kakne-nn60 npeameTbl B JO3UPOBOUHYIO TPYOY.
He cnepgyet cAnikom cunibHO HaXKMMAaTb TOJIKaTeNb, TaK KaK 3TO MOXKeT NPNBECTU K NOBpPeXAeHNI0
ycTponcTea

- nepej TeM Kak BblHYTb MPOAYKTbI, cieflyeT MOAO0XKAATb, MOKa HOX MOJSIHOCTbIO OCTAHOBUTCA, 3aTeM
HakaTb KHONKK 6nokagbl (5) 1 otcoeanHuTb Kopnyc (4) oT Kpbiwky (14),

- CHATb 6nokagy KpblwKy (14), NoBopayrBas ee BfeBO, 3aTeM CHATD,

- OCTOPOXHO BbIHYTb HOX (17), NpraepKmnBas 3a ero BePXHIOK YacTb, @ 3aTeM BbIHYTb MPOAYKTbI.

YNCTKA W KOHCEPBALIUA
Mepen HaYanom YMCTKM YCTPOMCTBO ClieflyeT OTKIIIOUUTD OT INEKTPOCETU.
SnemeHTbl 6ieHAepa 3anpeLeHo MbiTb B MOCYAOMOEUHbIX MaLLMHAX.
YCTpOWCTBO 3anpeLyaeTcs Norpyatb B BOAY.
3anpeLlaeTca YMCTUTL YCTPOWCTBO OCTPbLIMM, MPOBOSIOYHBIMU TPANOYKaMU 6O ry6Kamu, NoTomy 4To
TakKnM 06pa3om MOXKHO MOBPEANTb YCTPONCTBO.

- um3menbuuTensb (6), pepykTop BeHUMKa (7) a Takke KpbIwKy (9, 14) 3anpelyaeTca MOMHOCTbIO MOrpy»aTb
B BOZY.

MonHoe norpy»<eHne B BoAy 31eMeHTOB (6, 7, 9, 14) MoXKeT NpnBeCTU K UX MOBPEXAEHMNIO 1 yTpaTe
rapaHTuu.

- [ONA TOro 4yto6bl YMbITb U3MenbumnTens (6) u BeHurK (8) ¢ pepyktopom (7), cnepyeTt nx OTCOEAUHUTD
oT Kopryca (4). MOXHO VX MbITb BOLOI C JOOABKOW »KMAKOCTY ANA MbITbA NOCYAbI. [orpy»aTb MOXXHO
NNLLIb HAKOHEYHMK C HOXKOM, a TaK>Ke HVXKHIO YacTb BEHMYUKA,

- Kopnyc (4) MOXHO BbITepeTb BNa)KHOW TPAMNOYKOMN,

- OCTafibHbl€ 3/IeMEeHTbl MOXHO YMbITb B TEMSION BoAe C AOOABNEHNEM XUAKOCTU ANA MbITbsl NOCYAbl U
CMOMOCHYTb NMOA KPaHOM,

- yawwm n mepHbi cTakaH (11, 12, 15) He peKoMeHAYeTCA MbITb B MOCYAOMOEUYHON MalUVHe, a TakXe
XPaHUTb B HUX MPOAYKTbI B XONOAUITbHUKE.

Hoxwu (10, 16), HacapKy AnA nsmenbyeHusn (6), a TakKe cmeHHble guckm (18, 19, 20, 21) 3anpewjaercsa
YUCTUTDb FOJILIMUN PyKamu. [inA YncTKkn cnegyeT NCnosib3oBaTh WETKY.



BEZPECNOSTNE PODMIENKY

N

NOo Vv kW

0.

. pred prvym pouzitim sa zoznamte s celym obsahom tohto

navodu,

napajaci kabel pripojte do zasuvky s parametramizhodnymi
s tymi uvedenymi v navode,

neponarajte kabel alebo zariadenie do vody,

nepouzivajte v exteriéri,

zariadenie nestavajte do blizkosti zdrojov tepla,

v blizkosti zariadenia neponechavajte deti bez dozoru,
toto zariadenie méze byt pouzivané detmi vo veku
minimalne 8 rokov a osobami so znizenymi fyzickymi a
psychickymi schopnostami a osobami s nedostatkom
skusenosti a bez znalosti pristroja, pokial bude zaisteny
dohlad alebo instruktaz ohladom pouzivania zariadenia
bezpecnym spdsobom tak, aby boli zrozumitelné s tym
spojené rizika. So zariadenim sa nesmu hrat deti. Deti bez
dohladu nesmu vykonavat Cistenie a udrzbu zariadenia.
pred spustenim zariadenia sa uistite, ze su vSetky sucasti
spravne nainstalované,

nechytajte zariadenie mokrymi rukami,

10.POZOR Existuje moznost zranenia v désledku nespravneho

11.zakazdym odpojte zariadenie od napajania, pokial

pouzivania. Je nutné zachovat pri manipuldcii s reznym
ostrim a pri Cisteni opatrnost,

zariadenie zostane bezdohladu a pred zlozenim, rozlozenim
alebo cistenim,

12.zariadenie nepouzivajte na drvenie ladu, kosti a inych

tvrdych produktov alebo na mletie orechov, kdvy a susenych
strukovin,

13.nedrvte horuce produkty,



14.zariadenie mozno uzivat iba s dodanym origindlnym
mixovacim nastavcom,

15.n6Z mixovacieho nastavca je v spodnej Casti odkryty - dbajte
na potrebnu opatrnost,

16. nedotykajte sa noza mixovacieho nastavca, ked'je zariadenie
zapnuté, a po odpojeni od siete sa ho mdzete dotknut az
potom, €o sa zastavi,

17.zariadenie nemozno pouzivat s poskodenym nozom,

18.neprekracujte pripustny cas neprerusovanej prace
zariadenia,

19.nepouzivajte, pokial je napajaci kabel poskodeny,
pokial bolo zariadenie vystavené padu alebo bolo inym
spoésobom poskodené. Opravu zariadenia je nutné zverit
autorizovanému servisu; zoznam servisov v prilohe alebo
na strankach www.eldom.eu,

20.vSetky upravy alebo pouzitia neorigindlnych nahradnych
dielov alebo sucasti zariadenia su zakazané a ohrozuju
bezpeclnost pouzivania,

21.firma Eldom Sp. z 0. 0. nenesie zodpovednost za pripadné
Skody vzniknuté v dosledku nespravneho pouzivania
zariadenia.

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

- zariadenie je zbudované z materialov, ktoré mozu byt odovzdané na opatovné spracovanie alebo recyklaciu,
- zariadenie je treba odovzdat v prislusnom stredisku, ktoré sa zaobera zberom a recyklaciou elektrickych a elektronickych
zariadeni,

Noze a cepele st diely, ktoré sa pouzivanim prirodzene opotrebovavaju, preto sa
na nich zaruka nevztahuje. NozZe (10, 16), ¢epel nohy (6) a vymenitel'né cepele (18,
19, 20, 21) neumyvajte holymi rukami. Na umyvanie pouzite vhodnu kefu.




NAVOD NA OBSLUHU
RUCNY MIXER BL200
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Veko (2)

Nadoba (2)

N6z (2)

Kotuc

Vymenitelnd cepel - platky
Vymenitelna cepel - lupienky
Vymenitelna cepel - hranolceky

XN
21. Vymenitelna ¢epel - prazky

TECHNICKE PARAMETRE

- prikon: 1000 W 16

- napdtie: 230V ~ 50 Hz 17

- maximalne trvanie neustalej prace: 1 min.

- trvanie prestavky pred opdtovnym pouzitim: 1 min.
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NASTAVENIE RYCHLOSTI
Pomocou reguldtora (1) nastavte rychlost prace zariadenia. Zmenou polohy reguldtora moézete
nastavit pat roznych rychlosti. Zariadenie sa spusti ked'stlacite a podrzite zapinac (2).
Stlac¢enim tlac¢idla TURBO (3) sa zariadenie okamzite spusti na maximélnej uhlovej rychlosti, ¢o je ,5.”
rychlost regulédtora (1).
Mixér je spusteny tak dlho, kym je stlacené tlacidlo zapinaca (2 alebo 3).

POUZIVANIE ZARIADENIA
Pred prvym pouzitim vietky casti zariadenia, okrem korpusu, dékladne umyte a vysuste (pozri:
CISTENIE A UDRZBA).
- na korpus (4) nasurite nastavec (6) a zablokujte — uistite sa, ¢i je ndstavec spravne zalozeny,
- ¢epel nohy Uplne ponorte v mixovanej (rozdrobovanej) surovine/-ach,
- regulatorom (1) vyberte pozadovanu rychlost a stlacte zapinac (2 alebo 3),
- krazivymi pohybmi rozdrobte suroviny, az kym neziskate pozadovanu konzistenciu,
- ked skoncite, stlacte tlacidlo blokady (5) a odpojte nastavec (6) od korpusu (4).

Pocas mixovania (rozdrobovania) horucich surovin davajte pozor, aby sa nastavec (6) neprehrial.
Cepel' mixovacej nohy (6) je velmi ostra. Cepele sa nedotykajte, kym zariadenie nie je odpojené
od el. napitia, a kym sa ¢epel uplne nezastavi.



SLAHACIA METLA

Slahacia metla (5) je uréena na lahanie smotany a vaje¢ného bielka.

PouZivanie Slahacej metly na slahanie inych surovin moze viest k poskodeniu zariadenia.

- nakorpus (4) nasunte adaptér (7) a zablokujte — uistite sa, ¢i je ndstavec spravne zalozeny, nasledne
k adaptéru pripojte Slahaciu metlu,

- do nadoby (12) alebo do inej vhodnej hibokej nddoby vlozte suroviny,

- regulatorom (1) vyberte pozadovanu rychlost a stlacte zapinac (2 alebo 3) - zacnite Slahat pri
nizsich rychlostiach, predidete tak neziaducemu 3pliechaniu,

- S$lahajte, kym nevytvorite pozadovanu konzistenciu,

- ked'skondite, stlacte tlacidlo blokady (5) a odpojte adaptér od korpusu .

SUPRAVA |
Je uréenad na rozdrobovanie takych surovin ako: orechy, médso, cibula, syr, vajcia, cesnak, bylinky ap.
Nie je ur¢ena na drvenie ladu, mrazenych vyrobkov, kosti a inych tvrdych surovin.
N6z (10) je velmi ostry. Noza sa nedotykajte, kym zariadenie nie je odpojené od el. napaitia, a
kym sa n6z uplne nezastavi.

- suroviny pokrajajte na mensie kusky,

- n6z(10) vlozte do nddoby (11), a nasledne do nddoby vlozte predtym pripravené suroviny,
- nanadobu (11) zalozte veko (9),

- do veka (9) nalozte korpus (4) — uistite sa, ¢i je korpus spravne zalozeny,

- reguldtorom (1) vyberte pozadovanu rychlost a stlacte zapinac (2 alebo 3),

- rozdrobujte, kym nedosiahnete pozadovanu konzistenciu.

Ak sa suroviny prilepia k stenam nadoby, zhrite ich vareSskou alebo stierkou. V ziadnom
pripade suroviny nezhfnajte dlanou.

- suroviny nevyberajte z nddoby, kym sa n6Z Uplne nezastavi, a nésledne stlacte tlacidlo blokady (5)
a odpojte korpus od veka,

- zlozte veko (9), opatrne vytiahnite n6z (10) drziac za jeho hornu ¢ast (nézku), a nasledne vyberte
suroviny.

SUPRAVAII
Je uréend na rozdrobovanie masa, syra, cibule, byliniek, cesnaku, mrkvy, kralovskych orechov ap., a
tiez na pripravu lahkého cesta s maximalne 250 g muky (napr. na palacinky).
Nie je uréena na drvenie ladu, mrazenych vyrobkov, kosti a inych tvrdych surovin (napr.
muskatového orecha). N6z (16) je velmi ostry. Noza sa nedotykajte, kym zariadenie nie je
odpojené od el. napatia, a kym sa n6z Gplne nezastavi.

- odstrante tvrdé Casti surovin (napr. kosti, chrupavky, $lachy z masa, skrupiny orechov, byle ap.) a
pokrdjajte na mensie kusky,

- n6z (16) vlozte do nddoby (15), a nasledne do naddoby vlozte predtym pripravené suroviny,

- nanadobu (15) zaloZte veko (14) podla oznaceni a zablokujte oto¢enim dolava,

- do veka (15) nalozte korpus (4) — uistite sa, ¢i je korpus spravne zalozeny,

- reguldtorom (1) vyberte pozadovanu rychlost a stlacte zapinac (2 alebo 3). Na rozdrobovanie
tvrdych surovin pouzivajte vysoké rychlosti,

- rozdrobujte, kym nedosiahnete pozadovanu konzistenciu,

- suroviny nevyberajte z nddoby, kym sa n6Z Uplne nezastavi, ndsledne stlacte tlacidlo blokady (5) a
odpojte korpus (4) od veka (14),

- odblokujte veko (14) prekrutenim dolava a zloZte,



- opatrne vytiahnite néz (16) drziac za jeho hornu ¢ast (n6zku), a nédsledne vyberte suroviny.

KOTUC S VYMENITELNYMI CEPELAMI
Kotu¢ s vymenitelnymi ¢epelami je uréeny na krdjanie a stieranie napr. uhoriek, cibule, hub a hribov,
mrkvy, redkovky, surovych zemiakov, cukiet, kapusty, zemiakov ap.

- suroviny osupte a pokrajajte na kusy, ktoré sa zmestia do otvoru vo veku (14),

- do kotuca (17) vlozte jednu z vymenitelnych cepeli (18, 19, 20, 21),

- kotu¢ (17) s namontovanou ¢epelou vloZte do nddoby (15),

- nanadobu (15) vlozte veko (14) podla oznaceni a zablokujte oto¢enim dolava,

- do veka (15) nalozte korpus (4) - uistite sa, ¢i je korpus spravne zaloZeny,

- reguldtorom (1) vyberte pozadovanu rychlost a stlac¢te zapina¢ (2 alebo 3). Na rozdrobovanie
tvrdych surovin pouzivajte vysoké rychlosti,

- pripravené vyrobky postupne vkladajte do otvoru vo veku (14) a pomocou zatld¢adla (13)
posuvajte dole k rotujucemu kotucu,

- v pripade tenkych vyrobkov (napr. mrkvy) moézete otvor zmensit vytiahnutim strednej ¢asti zo
zatlacadla (13).

Nikdy v ziadnom pripade nevkladajte prsty alebo iné predmety do davkovacieho otvoru.
Zatlacadlo nepritlacajte prilis silno, pretoze v opacnom pripade sa moze zariadenie poskodit.

- suroviny nevyberajte z nddoby, kym sa kotu¢ Uplne nezastavi, ndsledne stlacte tlacidlo blokady (5)
a odpojte korpus (4) od veka (14),

- odblokujte veko (14) prekrutenim dolava a zloZte,

- opatrne vytiahnite kotu¢ (17) drziac za jeho hornu ¢ast (n6zku), a nasledne vyberte suroviny.

CISTENIE A UDRZBA
Zariadenie vzdy pred Cistenim odpojte od el. napatia.
Ziadne diely nie st uréené na umyvanie v umyvacke riadu.
Zariadenie nepondrajte do vody.
Zariadenie necistite ostrymi, drsnymi handrami alebo Spongiami, pretoze
takym spdsobom sa zariadenie méze znicit,

- nohu (6), adaptér Slahacej metly (7) a vekd (9, 14) neponarajte Upln do vody. Ak sa diely (6, 7,9, 14)
ponoria do vody, m6zu sa poskodit a prestava platit zaruka.

- ak chcete umyt nohu (6) a 3lahaciu metlu (8) s adaptérom (7) odpojte ich od korpusu (4). Na
umyvanie sa moze pouzit voda s prostriedkom na umyvanie riadu. Ponarat sa méze iba koncovka
s ¢epelou a koncovka $lahacej metly,

- korpus (4) vytierajte vihkou handri¢kou,

- ostatné diely umyvajte v teplej vode s prostriedkom na umyvanie riadu a oplachnite v pride
tecucej vody,

- nadoby (11, 12, 15) nie su ur¢ené na umyvanie v umyvacke riadu ani na uchovavanie potravin v
chladnicke.

Noze (10, 16), cepel' nohy (6) a vymenitelné cepele (18, 19, 20, 21) neumyvajte holymi rukami.

Na umyvanie pouzite vhodnu kefu.
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. az elsé hasznalat el6tt gondosan olvassa el a hasznalati

utmutatot,

a tapkabelt kizarélag a muszaki leirdasban megadott
paraméterl hdaldzati fesziltségre szabad rakapcsolni,

ne meritse vizbe se a készuléket se a tapkabelét,

tilos a készliléket szabad ég alatt hasznalni,

soha ne helyezze héforras kdzelébe,

gyermekek feliigyelet nélkiil nem tartézkodhatnak a késziilék
kozelében,

ezt a készuiléket 8 éves és id6sebb gyerekek, illetve csokkent
fizikai, érzékszervi vagy értelmi képességu, illetve kelld
tapasztalattal és tudassal nem rendelkezd személyek csak
akkor hasznalhatjak, ha kozben felligyelik Sket vagy a késziilék
biztonsagos hasznalatara megtanitottak 6ket és megértették
a kapcsolodd veszélyeket. A gyerekek nem jatszhatnak a
készulékkel. A tisztitast és karbantartast nem végezhetik
gyerekek feltigyelet nélkuil.

bizonyosodjon meg réla, hogy minden rész megfelel6en van
0sszeszerelve, miel6tt bekapcsolna a késziiléket,

ne nyuljon a késziilékhez vizes kézzel,

10.VIGYAZAT. A készilék nem megfelelé6 hasznalata

balesetveszéllyel jarhat. Tisztitaskor o6vatosan jarjon el a
pengékkel,

11. hasznalat utan és a tisztitas, karbantartas, illetve 0sszeszerelés

elétt, vagy hafelligyelet nélkil hagyja huzza kia konnektorbdl,

12. tilos a készuléket jég, csont és mas kemény termék apritasahoz

vagy did, kavébab és mas szaritott babszerl élelmiszerek
orléséhez hasznalni,

13. ne apritson vele forré ételeket,



14. a készuléket kizarélag a csomagolasban csatolt apritévéggel
szabad haszndlni,

15. az apritovég pengéje alulrél nincs védve - jarjon el rendkivil
Ovatosan hasznalata kdzben,

16.ne nyuljon a bekapcsolt készilék apritévég pengéjéhezu.
Kikapcsolas utan, ha kihuzta a konnektorbdl, csak akkor
nyuljon a pengékhez, ha mar nem mozognak,

17.ne hasznalja a készliléket megrongalodott pengével,

18. ne Iépje tul a megengedetett megszakitas nélkuli idékorlatot

19.ne hasznadlja, ha a tapkabel meghibasodott, a készulék
leesett, vagy mas médon rongalédott. A késziléket kizardlag
engedélyezett markaszervizben szabad javitani, ezek listajat
a melléklet tartalmazza, illetve a www.eldom.eu oldalon lehet
Oket megtalalni,

20. barmilyen ujitas, illetve nem eredeti alkatrész hasznalata tilos
és a készulék hasznalatanak biztonsagat veszélyezteti.

21.az Eldom Sp. z 0. 0. nem vallal felel6sséget a késziilék nem
megfelel6 hasznalatabdl szarmazo karokeért.

KORNYEZETVEDELEM

- akészulék olyan anyagokbdl készilt, amelyek jra hasznalhatok, vagy feldolgozhatok,
- az elhasznalodott késziiléket adja le az elektromos és elektronikus berendezések begytijtésére szakosodott veszélyes
hulladékgytijté- és ujrahasznositd telepen.

A kések elhasznal6dé alkatrészeknek szamitanak, igy a garancia nem vonatkozik
rajuk. A késeket (10, 16), az aprit6 kését, valamint a cserélheto tarcsakat (18, 19, 20,
21) nem szabad csupasz kézzel tisztitani. Tisztitaskor hasznaljon kefét.




HASZNALATI UTMUTATO
BOTMIXER BL200
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18. Cserélhetd tarcsa - szeletel
19. Cserélhetd tarcsa - darabold
20. Cserélhet6 tércsa - stlt krumpli

21. Cserélhet6 tércsa - reszeld —
MUSZAKI ADATOK
- teljesitmény: 1000 W 16
- tapfesziiltség: 230V ~ 50Hz 17
- maximalis munkavégzési idé egyhuzamban: 1 perc

- ismételt bekapcsolas el6tti sziinet idétartama: 1 perc

SEBESSEG BEALLITASA
A készllék mikodési sebessége a szabdlyozoéval (1) éllithatd be. Az dtkapcsolasaval 6t kilonbozé
fokozat indithatd el. A késziilék a gomb (2) megnyomasaval és lenyomva tartasaval indul el.
ATURBO gombbal (3) azonnal a szabalyozé (1) ,5"-0s fokozatdnak megfelel, maximalis fordulatszam
kapcsolhato be.
Az aprité addig mikodik, amig a bekapcsolégomb (2 vagy 3) le van nyomva.

A KESZULEK HASZNALATA
Elsé hasznalat el6tt a késziilék hazan kivil minden alkatrészt alaposan meg kell mosni, majd meg kell
szaritani (Iasd: TISZTITAS ES KARBANTARTAS).
- helyezze fel a fejet (6) a hazra (4), majd rogzitse oda - gy6z6djon meg arrdl, hogy a fej megfeleléen
illeszkedik-e,
- akéseket meritse bele a keverni (apritani) kivant masszaba,
- aszabdlyozé (1) segitségével valassza ki a kivant sebességet, majd nyomja meg a gombot (2 vagy 3),
- az OsszetevOket korkdros mozdulatokkal apritsa, egészen a kivant allag eléréséig.
- amunka befejezése utdan nyomja meg a rogzitégombot (5) és vegye le a fejet (6) a hazrol (4)

Forré massza keverésekor (apritasakor) ligyeljen arra, hogy a fej (6) ne melegedjen tul. Az aprit6 kése
(6) nagyon éles. Kizarélag a késziilék kikapcsolasa és arambdl val6 kihtizasa utan szabad hozzanyuilni.



HABVERO

A habveré6 (5) kizardlag tejszin és tojas felverésére szolgal.

A habveré ettdl eltéré hasznalata a készilék kdrosodasahoz vezethet.

- helyezze fel az adaptert (7) a hazra (4) és rogzitse oda - gyéz6djon meg arroél, hogy megfeleléen
illeszkedik-e, majd szerelje fel az adapterre a habverét,

- az 6sszetevbket helyezze a tartélyba (12) vagy mas mély edénybe,

- a szabdlyozéval (1) vélassza ki a kivant sebességet, majd nyomja meg a gombot (2 vagy 3) - a
frocskolés elkeriilése érdekében a keverést alacsony fordulaton kezdje meg,

- keverje a kivant allag eléréséig.

- amunka befejezése utdn nyomja meg a régzitégombot (5) és vegye le az adaptert a hazrél.

I. KESZLET
Azalabbidsszetevékapritasara hasznalhatd: mogyord, hus, hagyma, sajt, tojas, fokhagyma, fliszer, stb.
Nem szabad jeget, fagyasztott terméket, csontot és mas kemény terméket apritani.
A kés (10) nagyon éles. Kizardlag a késziilék megallasa és arambdl valé kihtizasa utan szabad
hozzanyulni.

- atermékeket kisebb darabokra vagja fel

- helyezze be a kést (10), majd az el6készitett Osszetevéket is a tartélyba (11),

- helyezze fel a fedelet (9) a tartalyra (11),

- rogzitse a hazat (4) a fedélre (9) - gy6z6djon meg arrdl, hogy megfeleléen illeszkedik-e,

- aszabdlyozo (1) segitségével valassza ki a kivant sebességet, majd nyomja meg a gombot (2 vagy 3),
- apritsa a kivant allag eléréséig.

Ha az osszetevok felragadnak a tartaly falara egy spatulaval gyijtse azokat 6ssze. Az
odsszetevokho6z nem szabad kézzel hozzanyulni.

- az Osszetevdk kivétele el6tt varja meg, hogy a kés megalljon, majd nyomja meg a régzitégombot
(5) és vegye le a hazat a fedélrél,
- vegye le a fedelet (9), a fels6 részénél fogva dvatosan vegye ki a kést (10), majd az 6sszetevdket.

Il. KESZLET
Hus, sajt, hagyma, flszer, fokhagyma, répa, di6, stb. apritasara, valamint kénnyed, maximum 250g
lisztet tartalmazo tésztak el6készitésére (pl. palacsinta tészta) hasznalhato.

Nem szabad jeget, fagyasztott terméket, csontot és mas kemény terméket apritani (pl. szerecsendio).
Akés(16)nagyon éles.Kizarolagakésziilékmegallasaés arambdélvalé kihtizasa utan szabad hozzanyulni.

- az Osszetevdk kemény részeit (csont, porc, in, didhéj, virdgszar, stb.) el kell tavolitani, majd fel kell
apritani,

- helyezze be a kést (16), majd az el6készitett 6sszetevbket is a tartdlyba (15),

- afedelet (14) a jelolésnek megfeleléen helyezze ra a tartalyra (15), majd balra elforditva régzitse
oda,

- rogzitse a hazat (4) a fedélre (15) - gy6z6djon meg arrdl, hogy megfeleléen illeszkedik-e,

- aszabalyoz6 (1) segitségével vélassza ki a kivant sebességet, majd nyomja meg a gombot (2 vagy
3). A kemény Osszetevdk apritdsdhoz hasznaljon magas fordulatszamot,

- apritsa a kivant allag eléréséig,

- az OsszetevOk kivétele el6tt varja meg, hogy a kés megalljon, majd nyomja meg a régzitégombot
(5) és vegye le a hazat (4) a fedélrdl (14),

- balra elforditva oldja ki a fedelet (14), majd vegye le,



- afelsé részénél fogva 6vatosan vegye ki a kést (16), majd az 6sszeteviket.

LEMEZ CSERELHETO TARCSAKKAL
A cserélhetd tarcsas lemeznek kdszonhetéen pl. uborka, hagyma, gomba, alma, répa, retek, nyers
krumpli, cukkini, kdposzta, krumpli stb. vaghato és reszelheté.

- atermékeket meg kell hamozni, majd a fedél (14) nyilasainak megfelelé méretre kell feldarabolni,

- alemezbe (17) be kell helyezni a felszerelhet6 tércsék (18, 19, 20, 21) egyikét.

- atdrcsaval ellatott lemezt (17) helyezze el a tartalyban (15),

- afedelet (15) ajel6lésnek megfeleléen helyezze ra a tartdlyra (14), majd balra elforditva rogzitse oda,

- rogzitse a hazat (4) a fedélre (15) - gy6z6djon meg arrdl, hogy megfeleléen illeszkedik-e,

- aszabalyoz6 (1) segitségével vélassza ki a kivant sebességet, majd nyomja meg a gombot (2 vagy
3). A kemény 6sszetevék apritdsahoz hasznaljon magas fordulatszamot,

- azelbkészitett Osszetevéket adagonként helyezze a fedélben (14) taldlhaté adagolécsébe, majd a
tolérudat (13) haszndlva tolja azokat le a forgé lemezbe,

- vékony Osszetevék esetén (pl. répa) a csé nyilasa lecsokkenthet6 a tolérud (13) kdzépso részének
kivételével.

Az adagolocsébe soha ne nyuljon bele és ne helyezzen bele semmilyen targyat.
A tolérudat ne nyomja tul nagy erével, mivel ez a késziilék karosodasahoz vezethet

- az Osszetevdk kivétele el6tt varja meg, hogy a kés megalljon, majd nyomja meg a régzitégombot
(5) és vegye le a hazat (4) a fedélrdl (14),

- balra elforditva oldja ki a fedelet (14), majd vegye le,

- afelsé részénél fogva 6vatosan vegye ki a kést (17), majd az Osszeteviket.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS
A tisztitds megkezdése el6tt huizza ki a készlléket az drambdl.
A készilék egyik alkatrésze sem moshaté mosogatégépben.
A készlléket nem szabad vizbe meriteni.
A késziiléket nem szabad éles, durva feluletli kendével vagy szivaccsal tisztitani, mivel ez a késziilék
karosoddsdhoz vezethet.

- az apritét (6), a habveré adapterét (7), valamint a fedeleket (9, 14) nem szabad teljesen vizbe
meriteni.

Az alkatrészek (6, 7, 9, 14) vizben val6 elmeritése karosodast okozhat, valamint a garancia
elvesztését vonhatja maga utan.

- azapritét (6), a habverét (8) és annak adapterét (7) tisztitashoz le kell venni a késziilék hazarol (4).
Ezek az alkatrészek mosészeres vizben moshatodk. Vizbe teljesen elmeriteni csak a késsel ellatott
fejet, valamint a habverd fejet lehet.

- akészulék haza (4) nedves ronggyal tisztithato,

- atobbi alkatrészt enyhén mosdszeres vizben kell megmosni, majd folyévizzel obliteni.

- a tartdlyokat (11, 12, 15) nem szabad mosogatégépben mosni, valamint hiitében bennik ételt
tarolni.

A késeket (10, 16), az aprito kését (6), valamint a cserélheto tarcsakat (18, 19, 20, 21) nem
szabad csupasz kézzel tisztitani. Tisztitaskor hasznaljon kefét.



MEDIDAS DE SEGURIDAD

1.

No vk w

9.

antes del primer uso se debe leer atentamente todo el
contenido de este manual,

el cable de conexion debe estar conectado al enchufe
con toma a tierra con parametros compatibles con los
que figuran en el manual,

no sumergir el cable ni la carcasa del motor en agua,

no utilizar al aire libre,

no colocar cerca de fuentes de calor,

nodejarquelos ninos o animalestengan acceso al aparato,
elaparato puede ser utilizado por ninos mayores de 8 anos
y personas con discapacidad fisica, sensorial o mental,
asi como por personas con que carecen de experiencia o
conocimiento, si permanecen bajo supervision o utilizan
el aparato de forma segura, siguiendo las instrucciones de
uso y si entienden bien los riesgos. Los niflos no pueden
jugar con el aparato. La limpieza y el mantenimiento no
pueden ser realizados por ninos sin la supervision de un
adulto.

antes de encender el aparato hay que asegurarse si todas
sus piezas estan instaladas correctamente,

no tocar el aparato con las manos mojadas,

10.NOTA. Existela posibilidad delesiones como consecuencia

11

deusoincorrecto.Tener precaucional manejarlas cuchillas
de corte y durante el vaciado del recipiente y la limpieza,

. desconectar el aparato de la corriente si lo deja sin

supervision, antes de montar, desmontar y limpiar,

12.no utilizar el aparato para triturar hielo, huesos y otros

productos duros ni para moler las nueces, el café y las
legumbres secas,



13.no triturar preparar los alimentos calientes,

14.utilizar solamente con la cuchilla original,

15.1a cuchilla no esta cubierta por debajo, se debe tener
mucho cuidado al tocarla

16.no tocar la cuchilla cuando el aparato esta encendido
y después de desconectarlo de la red se puede tocar
cuando se detenga,

17.n0 se puede utilizar el aparato con la cuchilla dafiada,

18.no exceder el maximo tiempo de su funcionamiento
continuo,

19.no utilizar el aparato con el cable de conexion danado, si
se ha caido o tiene signos visibles de dafos. Sélo el centro
de servicio autorizado puede reparar el aparato; la lista de
servicios esta en el anexo y en la pagina www.eldom.eu,

20.cualquier modificaciéon o uso de piezas de repuesto o
elementos nooriginales estan prohibidosy son peligrosos,

21.la empresa Eldom Sp. z 0.0. no se hace responsable de los
danos causados por el uso incorrecto del aparato.

Las cuchillas son piezas consumibles y no estan incluidas en el ambito de
la garantia. Las cuchillas (10, 16), la cuchilla de la picadora (6) y los discos
reemplazables (18, 19, 20, 21) no deben limpiarse directamente en las manos.
Utilice un cepillo para limpiarlos.




MANUAL DE INSTRUCCIONES
BATIDORA BL200

DESCRIPCION GENERAL
1. Controlador de velocidad
2. |Interruptor |
3. Interruptor Il: TURBO
4. Cuerpo principal
5. Mecanismo de bloqueo
6
7
8

Punta trituradora

. Adaptador de batidor —10
. Batidor

9. Tapa(1)
10. Cuchilla (1) 6
11. Recipiente (1)

12. Recipiente con escala graduada + tapa
13. Maza de empuje

14. Tapa(2)

15. Recipiente (2)

16. Cuchilla (2) 13

17. Rueda % 2
18. Disco reemplazable: rodajas S
19. Disco reemplazable: tiras

20. Disco reemplazable: patatas fritas
21. Disco reemplazable: rallador

PEEREp
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—18
DATOS TECNICOS @

- potencia: 1000 W 16
- tension de la alimentacion: 230V ~ 50Hz 17
- trabajo continuo maximo: 1 minuto

- tiempo de reposo antes del siguiente uso: 1 minuto

AJUSTE DE VELOCIDAD
La velocidad de trabajo del dispositivo se ajusta mediante el controlador (1). Cambiando su posicidn,
se puede elegir una de las cinco velocidades disponibles. Pulsando y manteniendo pulsado el
interruptor (2), el dispositivo empieza a trabajar.
El boton TURBO (3) sirve para obtener inmediatamente la méxima velocidad de giro, equivalente a
la posicion «5» del controlador (1).
La picadora trabaja mientras esté pulsado el interruptor (2 o 3).

USO DEL DISPOSITIVO

Antes del primer uso del dispositivo es necesario lavar profundamente y secar todos los elementos,

a excepcion del cuerpo principal (ver: LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO).

- colocarla punta (6) sobre el cuerpo principal (4) y bloquearla: asegurarse de que la punta esté bien
insertada,

- sumergir la cuchilla entera en el liquido a mezclar (triturar),

- elegir la velocidad usando el controlador (1) y pulsar el botén (2 o 3),

- triturar los ingredientes empleando unos movimientos circulares hasta lograr la consistencia
deseada,

- una vez finalizado el trabajo, presionar los botones de bloqueo (5) y desconectar la punta (6) del
cuerpo principal (4) de la maquina.



Durante el proceso de mezclado (trituracion) de liquidos calientes es necesario prestar
atencion para no sobrecalentar la punta (6). La cuchilla de la picadora (6) esta muy afilada.
Se puede tocar solamente después de desconectar la alimentacion eléctrica del dispositivo y
cuando se haya detenido su movimiento.

BATIDOR

El batidor (5) sirve Unicamente para batir nata y claras de huevo.

La utilizacion del batidor para otros productos causara dafnos al dispositivo.

- colocar el adaptador (7) sobre el cuerpo principal (4) y bloquearlo: asegurarse de que esté bien
insertado, luego instalar el batidor en el adaptador,

- colocar los ingredientes en el recipiente proporcionado (12) o en otro recipiente hondo,

- elegir la velocidad usando el controlador (1) y pulsar el botén (2 o 3): para evitar salpicaduras,
empezar con una velocidad baja,

- batir hasta lograr la consistencia deseada,

- una vez finalizado el trabajo, presionar los botones de bloqueo (5) y desconectar el adaptador del
cuerpo principal de la maquina.

CONJUNTO I
Concebido para el desmenuzamiento de: frutos secos, carne, cebolla, queso, huevos, ajo, hierbas, etc.
No esta previsto el uso del dispositivo para triturar hielo, productos congelados, huesos u
otros productos duros.
La cuchilla (10) esta muy afilada. Se puede tocar solamente después de desconectar la
alimentacion eléctrica del dispositivo y cuando se haya detenido su movimiento.

- cortar los productos en trozos mas pequefios,

- insertar la cuchilla (10) en el recipiente (11), luego colocar los ingredientes preparados dentro del
mismo,

- colocar la tapa (9) sobre el recipiente (11),

- instalar el cuerpo (9) sobre la tapa (4): asegurarse de que haya quedado bien insertado,

- elegir la velocidad usando el controlador (1) y pulsar el botén (2 o 3),

- triturar hasta lograr la consistencia deseada.

Si los ingredientes se van pegando a la pared del recipiente, deben recogerse con una
espatula. No se deben recoger con las manos.

- esperar hasta que se detenga el movimiento de la cuchilla antes de extraer los productos, luego
presionar los botones de bloqueo (5) y desconectar el cuerpo de la tapa,

- levantar la tapa (9), retirar cuidadosamente la cuchilla (10) agarrandola por la parte superior, luego
retirar los productos.

CONJUNTO I
Concebido para el desmenuzamiento de carne, quesos, cebolla, hierbas, ajo, zanahoria, nueces, etc.,
asi como para la preparacion de tartas ligeras, basadas en 250g de harina como méximo (p.ej. masa
para crepes).
No esta previsto el uso del dispositivo para triturar hielo, productos congelados, huesos u
otros productos duros (p.ej. nuez moscada).
La cuchilla (16) estda muy afilada. Se puede tocar solamente después de desconectar la
alimentacion eléctrica del dispositivo y cuando se haya detenido su movimiento.

- extraer las partes duras de los productos (huesos, cartilagos, tendones de la carne, céscaras de



nueces, tallos, etc.), luego cortar los productos en trozos mas pequenos,

- insertar la cuchilla (16) en el recipiente (15), luego colocar los ingredientes preparados dentro del
mismo,

- colocar la tapa (14) sobre el recipiente (15) segun las marcas indicadas y bloquear girandola hacia
laizquierda,

- instalar el cuerpo (4) sobre la tapa (15): asegurarse de que haya quedado bien insertado,

- elegirlavelocidad usando el controlador (1) y pulsar el botén (2 o 3). Para desmenuzar ingredientes
duros deben emplearse las velocidades mas altas.

- triturar hasta lograr la consistencia deseada,

- esperar hasta que se detenga el movimiento de la cuchilla antes de extraer los productos, luego
presionar los botones de bloqueo (5) y desconectar el cuerpo (4) de la tapa (14),

- desbloquear la tapa (14) girandola hacia la izquierda y levantarla,

- retirarcuidadosamente la cuchilla (16) agarrdndola por la parte superior, luego retirar los productos.

RUEDA CON DISCOS REEMPLAZABLES
La rueda con discos reemplazables permite cortar y rallar tales productos como: pepinos, cebolla,
setas, manzanas, zanahorias, rdbanos, patatas crudas, calabacines, col, patatas, etc.

- pelar y cortar los productos hasta conseguir unos trozos cuyo tamafo permita insertarlos en la
boca de la tapa (14),

- instalar uno de los discos reemplazables (18, 19, 20, 21) en la rueda (17),

- colocar larueda (17) con el disco instalado dentro del recipiente (15),

- colocar la tapa (14) sobre el recipiente (15) segun las marcas indicadas y bloquear girdndola hacia
laizquierda,

- instalar el cuerpo (4) sobre la tapa (15): asegurarse de que haya quedado bien insertado,

- elegirlavelocidad usando el controlador (1) y pulsar el botén (2 o 3). Para desmenuzar ingredientes
duros deben emplearse las velocidades mas altas.

- irintroduciendo los productos preparados en el tunel de dosificacion de la tapa (14) y con la maza
de empuje (13) ir empujandolos hacia la rueda rotativa,

- en el caso de unos productos finos (tipo zanahoria) se puede reducir la boca del tunel extrayendo
la parte intermedia de la maza de empuje (13).

Nunca introducir dedos u otros objetos dentro del tunel de dosificacion.
No presionar excesivamente la maza de empuje, dado que se puede danar el dispositivo.

- esperar hasta que se detenga el movimiento de la rueda antes de extraer los productos, luego
presionar los botones de bloqueo (5) y desconectar el cuerpo (4) de la tapa (14),

- desbloquear la tapa (14) girandola hacia la izquierda y levantarla,

- retirar cuidadosamente la rueda (17) agarrandola por la parte superior, luego retirar los productos.

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO
Desconectar la alimentacion eléctrica antes de empezar la limpieza.
Ninguno de los elementos puede lavarse en un lavavajillas.
El dispositivo no puede sumergirse en el agua.
No limpiar el dispositivo con paios abrasivos o esponjas, dado que
se puede danar el dispositivo.

- la punta trituradora (6), el adaptador de batidor (7) y las tapas (9, 14) no pueden sumergirse
totalmente en el agua. Al sumergir los elementos (6, 7, 9, 14) totalmente en el agua, se pueden
danar los mismos, resultando en la pérdida de la garantia.



- la punta trituradora (6) y el batidor (8) con el adaptador (7) deben desconectarse del cuerpo
principal (4) para su limpieza. Pueden lavarse con el agua y un lavavajillas liquido. Las Unicas piezas
que se pueden sumergir son la punta con la cuchilla y la punta del batidor,

- el cuerpo principal (4) puede limpiarse con un pafio humedo,

- los demds elementos pueden limpiarse con agua caliente y un poco de lavavajillas liquido,
aclardndolos en agua corriente,

- los recipientes (11, 12, 15) no se pueden lavar en un lavavajillas y no pueden utilizarse para
almacenar productos dentro del frigorifico.

Las cuchillas (10, 16), la cuchilla de la picadora (6) y los discos reemplazables (18, 19, 20, 21) no
deben limpiarse directamente en las manos. Utilice un cepillo para limpiarlos.
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