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INSTRUKCJE UZYTKOWANIA
Robot wielofunkcyjny

USER MANUAL
Smart cooking robot

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE
Robot inteligent de gatit
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DZIEKUJEMY ZAWYBOR MARKIZELMER. ZYCZYMY SATYSFAKCJIZUZYTKOWANIAURZADZENIA.

OSTRZEZENIE

PRZED UZYCIEM PRODUKTU NALEZY UWAZNIE PRZECZYTAC INSTRUKCJE UZYTKOWANIA.
PRZECHOWUJ JA W BEZPIECZNYM MIEJSCU DO WYKORZYSTANIA W PRZYSZLOSCI

OPIS URZADZENIA

A. Kubek z miarkg

B. Pokrywa misy

C. Uszczelka pokrywy misy

D. N6z

E. Uszczelka noza

F. Misa

G. Blokada watka napedowego

H. Mieszadto motylkowe

|. Obudowa urzgdzenia

J. Dotykowy panel sterowania

K. Wigcznik/ wytgcznik ON/OFF

L. Przycisk Start/ Stop/ Pauza

M. Pokrywa pojemnika do gotowania na parze
N. Tacka do gotowania na parze

O. Gteboki pojemnik do gotowania na parze
P. Szpatutka

Q. Koszyczek z rgczkg do gotowania na parze

EKRAN CYFROWY (FIG.7, FIG.8)

1. Menu gtéwne
2. Wyszukiwarka przepiséw
3. Lista ulubionych przepiséw
4. Gotowanie w trybie recznym
5. Funkcja wagi
6. Ustawienia robota

a. Wi-Fi

b. Jasnos¢

c. Instrukcja obstugi

d. Jezyk

e. Wersja

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Sprawdz czy parametry zasilania umieszczone na
tabliczce  znamionowej urzadzenia  odpowiadajg
parametrom Twojej sieci zasilajgce.
Urzadzenie powinno byC podtgczone do gniazdka
sieciowego z bolcem uziemiajgcym!

Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi zostac
wymieniony przez producenta, autoryzowany serwis
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lub osobe o odpowiednich kwalifikacjach, aby unikngc
zagrozenia.

Nie zanurzaj urzadzenia, przewodu i wtyczki w wodzie
lub innych ptynach.

Nie zostawiaj urzgdzenia bez nadzoru podczas pracy.

Nalezy przestrzegaC czasOw pracy akcesoriow
wskazanych w odpowiednich sekcjach niniejszejinstrukcji.
Czyszczenieurzgdzenia,wszczegdlnosciczescimajgcych
bezposredni kontakt z zywnoscig, nalezy przeprowadzi¢
przed pierwszym uzyciem, bezposrednio po zakonhczeniu
pracy lub w przypadku, gdy z urzgdzenia nie korzystano
od dluzszego czasu — sposob postepowania jest opisany
w rozdziale ,CZYSZCZENIE | KONSERWACJA”.

OSTRZEZENIE: mozliwo$é odniesienia obrazen w
przypadku niewlasciwego uzytkowania!

Nalezy zachowac ostroznos¢ podczas postugiwania sie
ostrymi ostrzami, oproézniania misy oraz czyszczenia.

N6z tnacy jest bardzo ostry, unikaj fizycznego kontaktu
podczas oprozniania i czyszczenia urzgdzenia — mozesz
sie powaznie zranic.

ZachowacC szczegolng uwage przy wlewaniu gorgcych

ptynow do misy — mogg one zostac¢ gwattownie wyrzucone
wskutek parowania.

Robota wielofunkcyjnego nalezy zawsze odigczac
od zasilania, jesli pozostaje bez nadzoru oraz przed
montazem, demontazem lub czyszczeniem.

Przed wymiang akcesoriow lub zblizeniem sie do czesci
ruchomych urzgdzenie nalezy wytgczy¢ i odtgczy¢ od
zasilania.

Po zakonczeniu pracy urzgdzenie nalezy zawsze



wytgczyc¢ i wyjac wtyczke z gniazdka.

Urzadzenie moze byCuzywane przez osoby o ograniczonej
sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej, a
takze przez osoby bez doswiadczenia i wiedzy, pod
warunkiem, ze znajdujg sie pod nadzorem lub zostaty
poinstruowane w zakresie bezpiecznego uzytkowania
urzadzenia i rozumiejg zagrozenia.

Urzgdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku
od 8 lat pod warunkiem, ze sg nadzorowane lub zostaty
poinstruowane w zakresie bezpiecznego uzytkowania i
rozumiejg zagrozenia.

Czyszczenie i konserwacja urzgdzenia nie mogg byc
wykonywane przez dzieci, chyba ze majg one wiecej niz
8 lat i znajdujg sie pod nadzorem.

Urzadzenie i przewodd nalezy przechowywacC poza
zasiegiem dzieci ponizej 8 roku zycia.

Dzieci nie mogg bawic sie urzgdzeniem.

W celu zapewnienia prawidtowej szczelnosci, noza
miksujgcego nie wolno dopuszcza¢ do jego pracy ,na
sucho”.

Urzadzenie przeznaczone jest wylacznie do uzytku
domowego i nie powinno by¢ stosowane w:

- pomieszczeniach socjalnych w sklepach, biurach i
innych miejscach pracy,

- gospodarstwach rolnych,

- hotelach, motelach i innych srodowiskach mieszkalnych,
- pensjonatach typu ,bed and breakfast”.

Obudowy urzgadzenia nie wolno zanurza¢ w wodzie
ani w innych ptynach, ani ptuka¢ pod biezgcg woda.
Do czyszczenia nalezy uzywac tylko wilgotnej sciereczki.
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& UWAGA!  Gorgca  powierzchnia!  Symbol
umieszczony na urzgdzeniu informuje, ze podczas
pracy jego elementy mogg nagrza¢ sie do wysokich
temperatur.

UWAGA! Ryzyko oparzenia - podczas pracy
akcesoria stuzgce do termicznej obrébki zywnosci
(np. misa) moga nagrzewag sie i utrzymywac wysoka
temperature po wylagczeniu urzadzenia — zachowaj
ostroznosé¢.

Zachowaj ostroznos¢ przy przygotowywaniu potraw
w wysokiej temperaturze. Po otwarciu dzbanka Iub
innej zamykanej przystawki, moze dojs¢ do wyrzucenia
gorgcych opardw lub wykipienia zawartosci.

UWAGA: Aby unikngé zagrozenia spowodowanego
przypadkowym zresetowaniem wytgcznika termicznego,
urzadzenie to nie moze bycC zasilane poprzez zewnetrzne
urzgdzenie przetgczajgce, takie jak timer, system
zdalnego sterowania lub podtgczone do obwodu, ktory
jest regularnie wytgczany/wigczany.

UWAGA: Nalezy upewni¢ sie, ze urzadzenie
jest wylgczone przed zdjeciem go =z Dblatu.
Nie korzystaj z urzgdzenia na wolnym powietrzu

OSTRZEZENIE: Zawsze wylgcz gtowny wigcznik i odtgcz
zasilanie przed wyjeciem wtyczki z gniazdka.

UWAGA! Ryzyko porazenia prgdem elektrycznym —
nalezy zachowac ostroznosc¢, aby podczas obstugi nie
dopusci¢ do zachlapania elementow elektrycznych
urzgdzenia. Szczegolng uwage nalezy zwrécié¢ na ztgcza
misy z obudowg, W przypadku zalania elementow
elektrycznych, przed ponownym uzyciem urzgdzenia,
nalezy doktadnie je oczysci¢ i osuszyC.



Przed rozpoczeciem pracy sprawdz, czy wszystkie
czesci urzgdzenia zostaty wtasciwie zmontowane. Nie
umieszczaj urzgdzenia na powierzchniach nagrzanych
lub rozgrzanych.

Montowanie akcesoriow, ktore nie sg zalecane przez
producenta, moze prowadzic¢ do niebezpiecznych sytuacji
oraz uszkodzenia urzgdzenia.

Urzadzenie jest przeznaczone do pracy na wysokosci
maksymalnie 2000 m n.p.m.

OSTRZEZENIE! Plastikowe torby mogg  byé
niebezpieczne. Nalezy trzymac je z dala od niemowlat i
dzieci. Nie wolno pozwalac¢ dzieciom bawic sie materiatami
opakowaniowymi — istnieje ryzyko uduszenia.

WAZNE OSTRZEZENIA

Urzadzenie przeznaczone jest wytgcznie do uzytku domowego i nigdy nie powinno by¢ uzywane w celach
komercyjnych ani przemystowych.

Jakiekolwiek nieprawidtowe uzytkowanie lub niewtasciwe obchodzenie sie z produktem powoduje utrate
gwarancji.

Przed podtaczeniem urzgdzenia nalezy sprawdzi¢, czy napiecie znamionowe odpowiada napieciu w sieci
elektryczne;j.

Przewdd zasilajgcy nie moze by¢ splgtany ani owiniety wokot urzadzenia podczas pracy.
Nie wolno uzywa¢ urzadzenia ani podtgczac¢/odigczac go od zasilania mokrymi rekami lub stopami.
Nie wolno ciggna¢ za przewdd w celu odtgczenia go od gniazdka ani uzywac przewodu jako uchwytu.

Nie wolno stosowac¢ akcesoridéw ani czesci pochodzacych od innych producentéw — spowoduje to utrate
gwarancji.

Czesci majace kontakt z zywnos$cig nalezy doktadnie umyé przed pierwszym uzyciem.

Urzadzenie nalezy ustawia¢ zawsze na ptaskiej, suchej i czystej powierzchni.

Nie wolno pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru podczas pracy.

Szpatutka stuzy wytacznie do wyjmowania jedzenia z misy — nie nalezy jej uzywac przy pracujgcym ostrzu.
Podczas obrobki gorgcych potraw (powyzej 60°C) nie wolno dotyka¢ kubka z miarkg.

W razie awarii lub uszkodzenia nalezy natychmiast odtgczy¢ urzgdzenie od zasilania i skontaktowac sie z
autoryzowanym serwisem technicznym.

W celu uniknigcia ryzyka nie wolno samodzielnie otwiera¢ urzgdzenia. Naprawy i obstuge techniczng moze
wykonywaé wytgcznie wykwalifikowany personel serwisu autoryzowanego przez marke.

Firma B&B TRENDS SL. nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody wyrzadzone osobom, zwierzetom lub
mieniu wynikajgce z nieprzestrzegania powyzszych ostrzezen.
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PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Umyj wszystkie elementy robota wielofunkcyjnego zgodnie z informacjami zawartymi w dziale ,Czyszczenie
i konserwacja”.

PODLACZENIE DO SIECI WiFi

Dotknij ikony ,Ustawienia robota” na ekranie cyfrowym (ikona 6 na FIG. 7)

Dotknij ikony ,WIFI”, aby wys$wietli¢ liste dostepnych sieci bezprzewodowych.

Nastepnie wybierz sie¢, z ktoérg chcesz sie potgczy¢ i wprowadz hasto.

Po prawidtowym wpisaniu hasta urzadzenie potaczy sie z wybrang siecig bezprzewodowa.

JAK ZAMONTOWAC USZCZELKE POKRYWY

Zamontuj uszczelkg pokrywy zgodnie z rysunkiem FIG.1

JAK ZAMONTOWAC OSTRZE
Zamontuj lub wyjmij ostrze zgodnie z rysunkiem FIG.2:
1. Upewnij sie, ze uszczelka ostrza jest zatozona na ostrze
2. Wsun ostrze przez otwor w dolnej cze$ci misy
3. Odwréé naczynie do géry nogami, nie wyjmujgc ostrza, i umie$¢ nakretke/ blokade watka napedowego
4. Obro¢ nakretke zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, aby mocno zamocowacé ostrze
5. Obré¢ nakretke lekko przeciwnie do ruchu wskazoéwek zegara, aby wyja¢ ostrze z misy

6. Podczas wyjmowania ostrza z misy nalezy trzyma¢ gérna czes$¢ ostrza jedng reka, a druga reka
odkrecac nakretke

Uwaga: Ostrze jest bardzo ostre. Obchodz sie z nim ostroznie. Chwytaj
tylko za gérng czes¢ ostrza! Uszczelka ostrza musi byé zawsze zatozona.
W przeciwnym razie jedzenie moze wyciekaé, a urzadzenie ulec
uszkodzeniu.

JAK ZAMONTOWAC MISE

Maksymalna pojemnos¢ misy wynosi 3,5 litra. Nie nalezy przetwarzaé wiecej niz 2 litry zywnosci!

VN

Uwaga - goraca powierzchnia: Znak ,Hot surface” na misie oznacza, ze element moze sig¢ nagrzewac i
nie nalezy go dotyka¢ bez odpowiednich srodkéw ostroznosci.

Montaz misy zgodnie z rysunkiem FIG.3:
1. Zat6z pokrywe z uszczelkg na mise
2. Obré¢ pokrywe zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, aby jg zablokowaé

3. UmieS¢ mise w gniezdzie misy. Upewnij sie, ze punkt Z1 znajduje sie naprzeciwko punktu Z2.
Delikatnie doci$nij pokrywe, aby mie¢ pewnos$¢, ze misa zostata dobrze zamocowana

4. Wi6z kubek z miarkg

Uwaga: jesli pokrywa lub misa nie sg prawidtowo zamocowane, na ekranie pojawi sie komunikat o btedzie
E3 lub E2.



JAK UZYWAC URZADZENIA

Podtgcz urzadzenie i nacisnij przycisk On/Off, aby je wigczyé. Urzadzenie przejdzie w tryb gotowosci. To
urzgdzenie to nowoczesny, wielofunkcyjny robot kuchenny z ekranem dotykowym

(patrz rysunek FIG.7):

1. Menu gtéwne z przepisami automatycznymi — wybierz interesujgcy Cie interaktywny przepis krok
po kroku. Po dokonaniu wyboru na ekranie pojawig sie wszystkie informacje o przepisie: lista sktadnikow,
przygotowanie i rozpoczecie gotowania

2. Wyszukiwanie przepisow — mozliwo$¢ wyszukania przepiséw wedtug ich nazwy

3. Lista ulubionych przepiséw — mozliwos$¢ zapisania wiasnych ulubionych przepiséw

4. Tryb manualny — ustaw temperature, czas, predkos$¢ i kierunek (lewy/prawy) wedtug wtasnych potrzeb
5. Funkcja wagi — maks. 5 kg, doktadnos¢ 5 g

6. Ustawienia robota — dostep do konfiguracji urzadzenia:

a. WiFi— potacz robota kuchennego z siecig WiFi. Polgczenie wymagane jest do pobierania/ aktualizacji
przepiséw. Po pobraniu przepiséw nie ma potrzeby statego potaczenia z WiFi.

b. Jasnos$¢ — ustawienie poziomu jasnosci ekranu.

c. Instrukcja obstugi — szybki przewodnik uzytkowania.

d. Jezyk — wybor i zmiana jezyka interfejsu.

e. Wersja — sprawdzenie wersji oprogramowania urzadzenia.

Nacisnij przycisk Start/Stop/Pause, aby uruchomi¢, zatrzymac lub przywréci¢é urzgdzenie do stanu
gotowosci. Jesli przytrzymasz ten przycisk diuzej niz 3 sekundy — urzadzenie natychmiast zakonczy
biezgcg prace i po zatwierdzeniu wréci do trybu gotowosci, kasujgc wszystkie ustawienia.

Uwaga: jesli przez okoto 5 minut w trybie gotowosci nie zostanie wykonana zadna operacja, urzagdzenie
przejdzie w tryb uspienia (czarny ekran). Aby ponownie je wigczy¢, naciénij przycisk Start/Stop/Pause.

GOTOWANIE W TRYBIE MANUALNYM

Nacisnij na ekranie ikone ,,Gotowanie w trybie recznym” w menu gtéwnym. Pojawig sie opcje ustawien
temperatury, czasu i predkosci (patrz rysunek FIG.8):

7. Temperatura — ustaw zakres od 30 do 120°C (regulacja co 5°C)
8. Predkos¢ — ustaw poziom predkosci od 1 do 10
9. Czas — ustaw czas od 0 do 99 minut

10. Funkcja Pulse — przytrzymaj przycisk, aby urzadzenie pracowato z maksymalng predkoscia; po
zwolnieniu przycisku urzagdzenie zatrzymuje sig. Idealne do kruszenia lodu (kostki max. 2x2x2 cm, maks.
250 g lodu). Funkcja niedostepna, gdy temperatura misy przekracza 70°C lub ostrze pracuje w trybie
rewersu.

11. Wyczys$¢ — wyczys¢ wszystkie poprzednie ustawienia i wré¢ do stanu ,,czuwania”.
12. Start/Pauza — rozpoczecie lub wstrzymanie pracy urzadzenia
13. Funkcja rewers — zmiana kierunku obrotu ostrzy

14. Funkcje automatyczne — wyboér 5 zaprogramowanych programéw (gotowanie na parze, zupa,
wyrabianie ciasta, konfitury, samoczyszczenie) z ustawiong temperaturg, predkoscig i czasem, dla
szybkiego i fatwego gotowania.

FUNKCJE AUTOMATYCZNE

Nacisnij na ekranie ikone ,,Funkcje automatyczne” w trybie manualnym. Mozesz wybra¢ jedng z 5
zaprogramowanych funkcji do réznych celéw gotowania.
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Wiej do misy troche goracej wody z ptynem do mycia naczyn i uruchom urzadzenie.
Temperatura: 65°C

Samoczyszczenie | Predkos¢: 8

Czas: 5 minut

Programu nie mozna modyfikowaé.

FUNKCJA USTAWIENIA DOMYSLNE

Skfadniki: 500 g owocow
Czas przygotowania: 10 minut 17 sekund

- Krok 1: predkos$¢ 6, czas 15 sekund
- Krok 2: pauza na 2 sekundy
- Krok 3: predkos$¢ 1, temperatura 100 stopni C, czas 10 minut

Konfitury
Czas i temperature mozna regulowaé dopiero po uruchomieniu urzadzenia. Po rozpoc-
zeciu pierwszego kroku, czas mozna wydtuzy¢ w trakcie pracy. Po rozpoczeciu trzeciego
kroku, czas i temperature mozna zmieni¢ w trakcie pracy.
Wskazéwki: Po uptywie 3 sekund od zakonczenia czasu pracy, urzadzenie wyda sygnat
dzwigkowy. Nastgpnie urzadzenie powréci do trybu czuwania.
Sktadniki: Bulion lub woda: 500-600 ml
Temperatura: 120°C
Predkos¢: 1

Gotowanie na Czas: 17 minut

parze Czas mozna regulowaé w zakresie od 0 do 99 minut
Mozesz zresetowac czas przed i w trakcie pracy.
Gdy czas pracy pozostanie na poziomie 3 sekund, ustyszysz sygnat dzwigkowy. Nastep-
nie urzadzenie powrdci do trybu czuwania.
Skfadniki na 1 | zupy 400g vegetable and 500m| water and other Ingredients, such as
butter, oliver oil, salt, black pepper, white wine etc
Czas przygotowania: 30 minut 4 sekundy

Zupa - Krok 1: rewerse, predkos¢ 1, temperatura 100°C, czas 20 minut

- Krok 2: przerwa na 2 sekundy

- Krok 3: speed 5, temperatura 100°C, time 2 minut

- Krok 4: przerwa na 2 sekundy

- Krok 5: predkos$¢ 4, temperatura 100°C, time 8 minut

Sktadniki: 500 g maki, 285 ml wody, 10 g cukru, 10 g masta, 10 g soli, 5 g suchych
drozdzy

Czas przygotowania: 3 minuty

- Krok 1: predkos$¢ 4, czas 45 sekund

- Krok 2: przerwa na 3 sekundy

- Krok 3: rewerse, predkos¢ 3, czas 40 sekund

- Krok 4: przerwa na 3 sekundy

- Krok 5: predkos¢ 4, czas 45 sekund

- Krok 6 : przerwa na 4 sekundy

- Krok 7: rewerse, predkos$¢ 2, czas 40 sekund

Gdy czas pracy pozostanie na poziomie 3 sekund, ustyszysz sygnat dzwigkowy. Nastep-
nie urzadzenie powréci do trybu czuwania.

Wyrabianie ciasta

LISTA AKCESORIOW

Do urzadzenia dotgczone sg rézne akcesoria przeznaczone do réznych celéw kulinarnych.

Zdjecie Akcesorium Przeznaczenie

Do emulgowania i

Mieszadto motylkowe przygotowywania sosow

LI\ s Do siekania, kruszenia i tarcia
| - ¥ Néz potraw
-
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Koszyczek z ragczkg do gotowania

na parze Do gotowania na parze

! Do zdejmowania sktadnikow
Szpatutka ze $cianek miski i wyjmowania
koszyczka do gotowania na parze

Do gotowania sktadnikéw na parze
na dwoch wysokosciach. Mozna
go uzywac podczas gotowania
sktadnikéw w misce, wykorzystujgc
wytwarzang parg

Gieboki i ptytki pojemnik do
gotowania na parze

» Kubek z miarkg Do odmierzania ptynéw do 100 ml

JAK ZAMONTOWAC KOSZYCZEK Z RACZKA DO GOTOWANIA
NA PARZE

To akcesorium nadaje sig¢ do przygotowywania niewielkich ilosci jedzenia, takich jak ryz, ryby czy mieso.
Zamontuj koszyk parowy zgodnie z rysunkiem FIG.4:

1. Zamontuj ostrze w misie i wlej wode. Maksymalna ilo$¢ wody w misie to 800 ml, a poziom wody nie
moze siggac powyzej koszyka. Umies¢ koszyk parowy w misie i dodaj wybrane sktadniki.

2. Przykryj mise pokrywa i obro¢ ja, az zostanie zablokowana w odpowiedniej pozycji.
3. Umies¢ kubek z miarkg i wstaw mise do gniazda w jednostce gtéwnej.
4. Uruchom wybrany przepis.

Uwaga: ryzyko poparzenia goracg parg i skroplong wodg. Zachowaj ostroznos$¢. Nie dotykaj metalowe;j
czesci misy, gdy jest gorgca — chwytaj wytgcznie za uchwyt. Mozesz uzy¢ szpatuty, ktéra posiada zaczep
do wyjecia koszyka z misy.

JAK ZAMONTOWAC GLEBOKI POJEMNIK DO GOTOWANIA
NA PARZE

To akcesorium doskonale nadaje sie do przygotowywania potraw takich jak warzywa z migsem, kietbasy,
buteczki na parze, ryby itp. Mozesz uzywaé¢ go w dwéch konfiguracjach:

» Kombinacja 1 — gotowanie na dwoéch poziomach: pokrywa pojemnika do gotowania na parze + tacka
do gotowania na parze + gteboki pojemnik do gotowania na parze

» Kombinacja 2 — do wiekszej ilosci jednego rodzaju potrawy: pokrywa pojemnika do gotowania na
parze + gteboki pojemnik do gotowania na parze

Montaz gtebokiego pojemnika do gotowania na parze powinien odby¢ sie zgodnie z rysunkiem FIG.5:
1. Zamontuj ostrze i wlej wodg — poziom wody musi wynosi¢ od 0,5 | do 2 |. Obré¢ pokrywe zgodnie z
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ruchem wskazoéwek zegara, aby jg zablokowaé.

2. Przykryj mise pokrywa i obré¢ ja, az zostanie zablokowana w odpowiedniej pozycji.
3. Umies¢ gteboki pojemnik do gotowania na parze na pokrywie misy

4. Wi6z produkty do pojemnika lub na tacke i przykryj pokrywa.

Uwaga: Ryzyko poparzenia goraca parg i skroplong woda. Nigdy nie uzywaj pojemnika do gotowania
na parze bez pokrywy. Jesli pokrywa nie jest prawidtowo zamocowana, para bedzie si¢ wydostawac,
a jedzenie w koszyku nie ugotuje sie poprawnie. Nigdy nie zostawiaj kubka z miarka na pokrywie misy
podczas korzystania z funkcji gotowania na parze.

Woda w misie powinna by¢ w ilo$ci co najmniej 0,5 | — wystarczy to na okoto 30 minut gotowania na parze.
Dodawaj ok. 250 ml wody na kazde dodatkowe 15 minut gotowania.

JAK ZAMONTOWAC MIESZADLO MOTYLKOWE

Mieszadto pomoze uzyskac najlepsze rezultaty podczas ubijania $mietany, przygotowywania majonezu czy
ubijania biatek jaj.

Montaz mieszadta motylkowego powinien odby¢ sie zgodnie z rysunkiem FIG.6:
1. Trzymaj mieszadto motylkowe za kulisty koniec.

2. Wsun mieszadto motylkowe na goérng czes$¢ ostrza — ustyszysz dzwiek ,klik”. Oznacza on, ze
mieszadlo jest prawidiowo zamocowane. Nastepnie natéz pokrywe z uszczelkg na mise i obré€ ja, az
zostanie zablokowana w odpowiedniej pozycji.

Aby wyja¢ mieszadto, wystarczy chwyci¢ za kulisty koniec i wyciggna¢ do gory.
3. Wiéz kubek z miarkg i wstaw mise do gniazda w jednostce gtéwne;j.
4. Uruchom wybrany przepis.

Uwaga: nie dodawaj sktadnikoéw, ktére mogtyby uszkodzic lub zablokowaé mieszadto motylkowe, gdy ostrze
jest w ruchu i mieszadio jest zamontowane. Uzywaj mieszadta motylkowego wytacznie przy predkosciach
1-4.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed rozpoczeciem czyszczenia wytacz urzgdzenie i wyjmij wtyczke z gniazdka.
Odkrec¢ nakretke i wyjmij wszystkie elementy akcesoriow.
Wszystkie akcesoria mozna my¢ w zmywarce!

Podczas uzytkowania zawsze utrzymuj styki na spodzie misy w czystosci i suchosci! Przetrzyj je suchg
Sciereczka.

Nigdy nie uzywaj ostrych ani spiczastych przedmiotéw do czyszczenia, poniewaz moze to uszkodzi¢
elementy funkcjonalne lub wptyng¢ na bezpieczenstwo urzadzenia.

Ostrze jest bardzo ostre! Obchodz sie z nim ostroznie.

Umyj wszystkie elementy w gorgcej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Czys¢ je bezposrednio po
uzyciu. Nastepnie sptucz czystg gorgcg wodg i natychmiast wysusz.

Zalecamy smarowanie ostrza niewielkg iloscig oleju roslinnego.
Korpus urzagdzenia wycieraj wytgcznie miekka, wilgotng Sciereczka.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Kod Wyjasnienie Rozwiazanie
btedu
E1 Zwarcie czujnika NTC W celu naprawy urzgdzenie nalezy wysta¢ do autoryzowanego

serwisu producenta

Zdejmij mise i zamontuj jg ponownie zgodnie z instrukcjg
E2 Przerwa w obwodzie czujnika NTC | obstugi. Jesli problem nadal wystepuje, skontaktuj sie z autory-
zowanym serwisem producenta

Sprobuj prawidtowo zatozyé pokrywe misy. Jesli problem
bedzie sie powtarzat, wyslij urzadzenie do autoryzowanego
serwisu producenta

E3 Usterka obwodu wytgcznika
bezpieczenstwa

W celu naprawy urzgdzenie nalezy wysta¢ do autoryzowanego

E4 Awaria silnika serwisu producenta

UTYLIZACJA PRODUKTU

To urzgdzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa Europejskg 2012/19/UE oraz polskg Ustawg z
dnia 11 wrzes$nia 2015r. ,0 zuzytym sprzecie elektrycznym i elektronicznym” (Dz.U. z dn. 23.10.2015
mmm po0z.1688) symbolem przekreslonego kontenera na odpady.

Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po okresie jego uzytkowania nie moze byé umieszczany
tacznie z innymi odpadami pochodzgcymi z gospodarstwa domowego.

Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go prowadzgacym zbieranie zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego. Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty zbiorki, sklepy oraz gminne jednostki, tworza
odpowiedni system umozliwiajgcy oddanie tego sprzetu.

Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie do unikniecia
szkodliwych dla zdrowia ludzi i rodowiska naturalnego konsekwencji, wynikajgcych z obecnosci sktadnikéw
niebezpiecznych oraz niewtasciwego sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.

Szczegotowe informacje na temat zuzycia energii przez urzadzenie w trybie wytgczenia, trybie czuwania
oraz trybie czuwania sieciowego, zgodnie z Rozporzgdzeniem UE 2023/826, sg dostepne pod ponizszym
linkiem: https://zelmer.pl/content/ecodesign-info.html

Mamy nadzieje, ze produkt przyniesie Panstwu wiele satysfakgiji.

DEKLARACJA ZGODNOSCI

C € B&B TRENDS SL. niniejszym o$wiadcza, ze typ urzgdzenia radiowego Robot wielofunkcyjny
Zelmer ZTR2000 MaxCook jest zgodny z dyrektywa 2014/53/UE.

Petny tekst deklaracji zgodnosci UE jest dostepny pod nastepujgcym adresem internetowym:
https://zelmer.pl/content/deklaracja-zgodnosci-ue.html

Informacje dotyczace czestotliwosci radiowych (RED 2014/53/UE)

Pasmo czestotliwosci: 2412 — 2472 MHz
Maksymalna moc nadawania: 17.18 dBm (52.24mW) (typowa)
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WE WOULD LIKE TO THANK YOU FOR CHOOSING UFESA. WE WISH THE PRODUCT PERFORMS
TO YOUR SATISFACTION AND PLEASURE

WARNING

PLEASE READ THE INSTRUCTIONS FOR USE CAREFULLY PRIOR TO USING THE PRODUCT. STORE
THESE IN A SAFE PLACE FOR FUTURE REFERENCE.

DESCRIPTION

A. Measuring cup

B. Bowl lid

C. Airproof ring for lid

D. Blade

E. Airproof ring for blade

F. Bowl

G. Nut

H. Whisk

I. Main appliance

J. 7 inch color touch screen
K. On/off button

L. Start/stop/pause button
M. Lid for steamer basket
N. Shallow steamer basket
O. Deep steamer basket

P. Spatula

Q. Steam basket

DIGITAL SCREEN

1. Home menu
2. Recipe search
3. Favorite recipe list
4. Manual mode cooking
5. Weight function
6. Robot settings
a. WiFi
b. Brightness
c. Operating instructions
d. Language
e. Version

SAFETY INSTRUCTIONS

If the supply cord is damaged it must be replaced by
the manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard. Respect the operating
times of the accessories indicated in their specific sections
of the manual. Proceed according to maintenance and
cleaning section of this manual for cleaning.
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Warning: potential injury from misuse!

Care shall be taken when handling the sharp cutting
blades, emptying the bowl and during cleaning. Be
careful if hot liquid is poured into the blender as it can be
ejected out of the appliance due to a sudden steaming.
Always disconnect the blender from the supply if it is left
unattended and before assembling, disassembling or
cleaning. Switch off the appliance and disconnect from
supply before changing accessories or approaching parts
that move in use. After using the appliance, always switch
off and remove the plug from the socket. This appliance
shall not be used by children. Keep the appliance and
its cord out of reach of children. Appliances can be used
by persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they
have been given supervision or instruction concerning use
of the appliance in a safe way and if they understand the
hazards involved. This appliance can be used by children
aged from 8 years and above if they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance
in a safe way and if they understand the hazards involved.
Cleaning and user maintenance shall not be made by
children unless they are older than 8 and supervised.
Keep the appliance and its cord out of reach of children
aged less than 8 years.

Children shall not play with the appliance. In order to
ensure the sealing effect of blending blade, please do
not allow the blending blade to work without load. This
appliance is for household use and not intended to be use
in applications such as:

- staff kitchen areas in shops, offices and other
working environments;
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- farm houses;

- hotels, motels and other residential type environments;
- bed and breakfast type environments.

The appliance must not be immersed. Never immerse
the main appliance in water or any other liquid, nor rinse

it under the tap. Use only a moist cloth to clean the
appliance.

& Surfaces are liable to get hot during use. Avoid
spillage on the connector. Heating element
surface is subject to residual heat after use.

CAUTION: In order to avoid a hazard due to inadvertent
resetting of the thermal cut-out, this appliance must not be
supplied through an external switching device, such as a
timer, or connected to a circuit that is regularly switched
on and off by the utility.

Use caution when preparing food at high temperatures.

When opening the jug or any other closed attachment,
hot steam or contents may be ejected or spill over.

WARNING! Risk of electric shock — handle with care.

Avoid splashing or spilling liquids on the electrical
components of the appliance during operation. Pay
special attention to the connections between the bowl
and the housing.

If any electrical parts become wet, clean and dry them
thoroughly before using the appliance again.

Before starting operation, make sure all parts of the
appliance are properly assembled.

Do not place the appliance on hot or heated surfaces.
Attaching accessories not recommended by the
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manufacturer may lead to hazardous situations or damage
to the appliance.

Do not use the appliance outdoors.

WARNING: Please always turn off the main switch and
switch off.

the power before plugging off the plugfrom socket.
CAUTION: Ensure that the appliance is switched
off before removing it from the stand.

This appliance is intended for use at a maximum altitude
of 2000m above sea level.

WARNING! Plastic bags can be dangerous. To avoid
danger, keep plastic bags away from babies and children.
Do not allow children to play with packaging materials.
Suffocation hazard!

IMPORTANT WARNINGS

This appliance is designed for home use and should never be used for commercial or industrial use under
any circumstances.

Any incorrect use or improper handling of the product shall render the warranty null and void.

Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to the local mains voltage before you connect
the appliance.

The mains connection cable must not be tangled or wrapped around the product during use.
Do not use the device, or connect and disconnect to the supply mains with the hands and / or feet wet.
Do not pull on the connection cord in order to unplug it or use it as a handle.

Never use any accessories of parts from other manufactures. Your guarantee will become invalid if such
accessories or parts have been used.

Thoroughly clean the parts that will come into contact with food before you use the appliance for the first
time.

Always put the main appliance on a flat, dry and clean surface.

Never let the appliance run unattended.

The spatula is only used for moving the food out of the bowl. Don't use it while the blade is running.
When processing hot food (for temperature above 60°C) don’t touch the measuring cup.

Unplug the product immediately from the mains in the event of any breakdown or damage and contact an
official technical support service.

In order to prevent any risk of danger, do not open the device. Only qualified technical personnel from the
brand’s official technical support service may carry out repairs or procedures on the device.
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B&B TRENDS SL. disclaims all liability for damages that may occur to people, animals or objects, for the
non-observance of these warnings.

BEFORE FIRST USE

Wash all components of the multi-function food processor according to the instructions in the "Cleaning and
Maintenance” section.

CONNECTING TO A WiFi NETWORK

Touch the “Robot settings” icon on the digital screen (icon 6 in FIG. 7).

Touch the “WIFI” icon to display the list of available wireless networks.

Then select the network you want to connect to and enter the password.

Once the password is entered correctly, the device will connect to the selected wireless network.

HOW TO INSTALL THE AIRPROOF RING FOR THE LID

Install the airproof ring for lid according to figure 1.

HOW TO INSTALL THE BLADE
Install or remove the blade according to figure 2:
1. Make sure the airproof ring for blade is assembled on the blade.
2. Push the blade through the opening at the bottom of the bowl.
3. Turn the jar over without removing the Blade and place the nut.
4. Rotate the nut clockwise to install it tightly on the blade.
5. Rotate the nut anti-clockwise slightly to remove the blade from the bowl.
6. While removing the blade from the bowl, you need hold the upper part of the blade with one hand,
and release the nut with the other hand.

Caution: the blade is very sharp. Handle it carefully. Only hold the upper
part of the blade! The airproof ring for the blade must be fitted on the blade.
If there is no airproof ring, the food will leak out and it will damage the ap-
pliance.

HOW TO INSTALL THE BOWL

The Maximum capacity of the bowl is 3.5 liters. Don’t process the food more than 2 liters!

A\

Caution! Hot surface” logo marked on the bowl: To indicate that the marked item can be hot and should
not be touched without taking precaution!

Install the bowl according to figure 3:
1. Put the lid with the airproof ring on the bowl.
2. Rotate the lid clockwise to lock it.

3. Insert the bowl onto the bowl socket. Be sure to make place Z1 point to place Z2. Press the bowl lid
slightly to ensure the bowl is well inserted.

4. Insert the measuring cup.
Notice: if the bowl cover or bowl is not assembled well, it will jump up dialog box to show E3 or E2 error.

21



HOW TO USE

Plug in and press on/off button to start the appliance. It will enter into stand-by state.
This appliance is a new design multifunctional cooking robot with screen display (See figure 7):

1. Home menu with automatic recipes: select your desired step-by-step guided interactive recipes. After
making your choice, the screen will show you all the recipe information. You can check the in- gredients list,
cooking preparation and start the cooking.

2. Recipe search: you may search the recipes you need here.

3. Favorite recipe list: you may collect your favorite recipes here

4. Manual mode cooking: you can set temperature, time, speed and direction as you wish (left and right).
5. Weight function: max. 5Kg 5g interval.

6. Robot settings: access to this section to change robot settings.

a. WiFi: connect the kitchen robot to your WiFi network. A WiFi connection is required to download or
update recipes. Once the recipes are downloaded to your robot, you no longer need to be connected
to WiFi to cook your favorite dishes.

b. Brightness: click to enter the brightness setting interface.

c. Operating instructions: read a quick product introduction guide of how to use it
d. Language: check and change the language interface.

e. Version: check your robot’s software version.

Press start/stop/pause button to start, pause or recover the appliance back to stand-by state.

If you hold this button for longer than 3 seconds at any time, the appliance will exit any current wor- king
condition instantly and go back to stand-by state. That means clearing all the settings.

If you don’t do any operation for about five minutes under stand-by state, the appliance will go into
sleep mode (black screen). You may press start/stop/pause button to turn on the appliance again.

MANUAL MODE COOKING

Press “Manual mode cooking” on the screen from the home menu. The screen will show option to set
temperature, time and speed (See figure 8):

7. Temperature: set the temperature in a range of 30-120°C. It is adjustable by 5°C increasing.

8. Speed: set the speed in a range of 1-10 level.

9. Time: set the time between 0-99 minutes.

10. Pulse: hold down the button to process at maximum speed and release it to stop processing. This is
ideal for ice crushing. Each ice size must be not higher than 2x2x2cm and the total ice weight must be 250g.
This function cannot be used when the temperature of the bowl is higher than 70°C or the blade is running
in the reverse direction.

11. Clear: clear all the previous settings and go back to “stand-by” state.

12. Start/pause: starts or pauses the device

13. Reverse function: click to change the direction of the blades.

14. Automatic functions: select between five automatic programs (steam, soup, knead, jam and
self-clean) with pre-set temperature, speed and time for an easy and fast cooking.

AUTOMATIC FUNCTIONS

Press “Automatic functions” on the screen from the manual mode cooking. You can select between 5 preset
functions for different cooking purposes:
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Self-clea- | Add some hot soapy water in the bowl and run the appliance Temperature: 65°C, Speed: 8, Time:
ning 5 minutes

Function | Default settings

Ingredients: 500 g fruits. Total time: 10 mins and 17 seconds
- Step 1: speed 6, time: 15 seconds

- Step 2: pause for 2 seconds

- Step 3: speed 1, Time: 10 minutes, Temperature: 100°C,

Jam Time and temperature can only be adjusted after the machine is started. After the first step
begins, time can be added during operation. After the third step begins, the time and temperature
can be changed during operation.

Tips: Sound “Beep” will be heard while the working time is left 3 seconds. At last, the appliance
goes back to stand-by state.

Broth or water: 500-600ml

Temperature: 120°C, Speed: 1, Time: 17 minutes The time can be adjustable between 0 and
Steaming | 99mins

Tips: Sound “Beep” will be heard while the working time is left 3 seconds. At last, the appliance
goes back to stand-by state.

Ingredients: 1.0 | soup (400g vegetable and 500ml water and other Ingredients, such as butter,
oliver oil, salt, black pepper, white wine etc ) Total time: 30 minutes and 4 seconds

- Step 1: reverse speed 1, temperature 100°C, time 20 minutes

Soup - Step 2: pause for 2 seconds

- Step 3: speed 5, temperature 100°C, time 2 minutes

- Step 4: pause for 2 seconds

- Step 5: speed 4, temperature 100°C, time 8 minutes

Ingredients: 500 g flour, 285 g water, 10 g sugar, 10 g butter, 10 g salt, 5 g dry yeast Total time: 3
minutes

- Step 1: speed 4, time 45 seconds

- Step 2: pause for 3 seconds

Kneading | - Step 3: reverse speed 3, time 40 seconds

- Step 4: pause for 3 seconds

- Step 5: speed 4, time 45 seconds

- Step 6 : pause for 4 seconds

- Step 7: reverse speed 2, time 40 seconds

ACCESSORIES LIST

This appliance includes different accessories for different cooking purposes.

Photo Accessory Cooking purpose
Whisk To emulsify and prepare sauces.
L /I Blade To chop, ice crush and grate the
14 73 food.

Steam basket To cook steam recipes.
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To lower the ingredients from the
Spatula bowl walls and to take out the
steam basket.

To steam ingredients at two
heights. It can be used while

Deep steamer basket cooking ingredients in the bowl,
taking advantage of the steam it
generates.
|
- Measuring cup To measure liquids up to 100ml.

HOW TO INSTALL THE STEAM BASKET

The inner basket is suitable for cooking small quantity food, such as rice, fish and meat. Install the steam
basket according to figure 4:

1. Install the blade on the bowl and add the water. The maximum water added in the bowl should be
800ml and with the level under the basket. Put the steam basket in the bowl and add the desired food.

2. Cover the bowl with the lid and turn it until it is locked in position.
3. Put the measuring cup and insert the bowl onto the bowl socket on the main unit.
4. Start your desired recipe.

Caution: danger of scalding by hot steam and hot condensed water. Please handle it carefully. Don'’t
touch the metal part of the bowl while it is hot. Only hold the handle of the bowl to move it. You can use the
spatula, which has a hook, to remove the basket from the bowl.

HOW TO INSTALL THE DEEP STEAMER BASKET

The steamer is perfectly suited for preparing some food such as vegetables with meat, sausages,
steamed bread, steamed fish etc.
You can use the steamers in either of the following two combinations:

» Combination 1: Lid for steamer basket + shallow steamer basket + deep steamer basket; use this for
two layers cooking.

» Combination 2: Lid for steamer basket + deep steamer basket; use this combination for larger amount
of the same food, e.g. vegetables, potatoes or large pieces of meat or sausages.

Install the deep steamer basket according to figure 5:

1. Put the lid with the airproof ring on the bowil. Install the blade and add water. The water level must be
between 0.5L and 2L. Rotate the lid clockwise to lock it.

2. Insert the bowl onto the bowl socket. Press the bowil lid slightly to ensure the bowl is well inserted.
3. Put the steamer basket on the bowl lid.
4. Put the food on the steamer and then cover the lid.

Caution: danger of scalding by hot steam and hot condensed water. Never use the steamer without lid.
If the lid is not fitted properly, the steam will escape and food inside steamer will not cook properly. Never
leave the measuring cup on the bowl lid when using the steamer.

The water in the bowl should be more than 0.5L and can be used for steaming food about 30 minutes, you
need add around 250ml of water for each additional 15 minutes.
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HOW TO INSTALL THE WHISK

The whisk will help you to achieve the best results while whisking cream, beating mayonnaise or egg white.
Install the whisk according to figure 6:
1. Hold the ball-shaped end of the whisk.

2. Insert the whisk on the upper part of the blade, a sound “click” will be heard. That means the whisk
is well installed on the blade. Put the lid with the airproof ring on the bowl.

Notice: If you want to remove it, just hold the ball-shaped end and pull it out directly.

3. Put the measuring cup and insert the bowl into the bowl socket on the main unit.

4. Start your desired recipe.
Caution: don’t add ingredients that might damage or block the whisk when the blade is in motion
and the whisk is fitted. Only use the whisk attachment at speed 1-4.

CLEANING AND MAINTENANCE

1. Before you clean the appliance, switch the appliance off and remove the plug from the socket.
2. Unscrew the nut and remove all parts of the attachment.
3. All the accessories can be cleaned in the dishwasher!

4. While using the appliance, always keep the contact pins at the bottom of the bowl clean and dry! Wipe
the contact pins at the bottom of the bowl with a dry cloth!

5. Never use pointed or sharp objects for cleaning as this may damage functional parts or affect the
safety of the appliance.
6. The blade is very sharp! Handle it with care!

7. Wash all parts in hot soapy water. Clean them immediately after use. Rinse them with clear hot water
and dry them immediately.

8. We advise you to lubricate the blade with some vegetable oil.
9. Only wipe the main appliance with a damp soft cloth!

10. Self-clean function: If the bowl and blade is hard to clean, you may add some hot soapy water in the
bowl and select the self-cleaning function from the menu. When there is burn mark on blender jug bottom,
put some citric acid or lemons into water, heat 5 minutes, and then remove the burn mark with a mop.

FAULT CODE

Code Explanation Solution

E1 NTC short circuit The appliance must be sentr'g)p:l?rapproved service centre for

Remove the bowl and reinstall it according to the operating
E2 NTC open-circuit instructions. If the problem persists, send the appliance to an
approved service centre

Try placing the bowl lid correctly on the bowl. If the issue
E3 Safety switch open-circuit fault persists, please send the appliance to an authorized service
centre for repair.

: The appliance must be sent to an authorized service
E4 Motor failure centre for repair.
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PRODUCT DISPOSAL

E This product complies with European Directive 2012/19/EU on electrical and electronic devices,
known as WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment), provides the legal framework
mmmm applicable in the European Union for the disposal and reuse of waste electronic and electrical

devices. Do not dispose of this product in the bin, instead going to the electrical and electronic waste
collection centre closest to your home.

Information on power consumption in off mode, standby mode, and network standby mode of the appliance,
in accordance with EU Regulation 2023/826, can be found at the following link: https://zelmer.pl/content/
ecodesign-info.html

We hope that you will be very satisfied with the product.

DECLARATION OF CONFORMITY

B&B TRENDS S.L. hereby declares that the radio equipment type Zelmer ZTR2000 MaxCook
Multifunctional Robot complies with Directive 2014/53/EU.

The full text of the EU Declaration of Conformity is available at the following internet address:
https://zelmer.pl/content/deklaracja-zgodnosci-ue.html

Radio Frequency Information (RED 2014/53/EU)

Frequency range: 2412 — 2472 MHz
Maximum transmission power: 17.18 dBm (52.24 mW) (typical)
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VA MULTUMIM CA ATl ALES MARCA ZELMER. VA DAM SATISFACTIE IN UTILIZAREA
DISPOZITIVULUL.

AVERTIZARE

INAINTE DE A UTILIZA PRODUSUL, CITITI CU ATENTIE INSTRUCTIUNILE DE UTILIZARE.
PASTRATI-L INTR-UN LOC SIGURANTA PENTRU UTILIZARE VIITOARE

DESCRIEREA DISPOZITIVULUI

A. Cana de masurat

B. Capac pentru bol

C. Garnitura capacului vasului

D. Cutit

E. Sigiliu cutit

F. Bowl

G. Blocarea arborelui de transmisie
H. Mixer cu fluture

|. Carcasa dispozitivului

J. Panou de control tactil

K. Comutator PORNIT/OPRIT

L. Buton Start/Stop/Pauza

M. Capac recipient pentru gatit la abur
N. Tava de gatit la abur

0. Vapor de adancime

P. Spatula

Q. Cos de gétit la abur cu maner

ECRAN DIGITAL (FIG.7, FIG.8)

1. Meniu principal
2. Cautare retete
3. Lista retete favorite
4. Gatire manuala
5. Functie cantar
6. Setari robot
a. Wi-Fi
b. Luminozitate
¢. Manual de utilizare
d. Limba
e. Versiune

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

Verificati daca parametrii de alimentare de pe placuta
de identificare a dispozitivului corespund cu parametrii
retelei electrice.

Aparatul trebuie conectat la o priza de retea cu un pin de
impamantare!

Daca cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie
inlocuit de producator, de un centru de service autorizat
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sau de o persoana cu calificare similara pentru a evita un
pericol.

Nu scufundati aparatul, cablul sau stecherul in apa sau
alte lichide.

Nu lasati dispozitivul nesupravegheat in timpul functionarii.

Timpii de functionare a accesoriilor indicati in sectiunile
relevante ale acestui manual trebuie respectati.

Aparatul trebuie curatat, in special piesele care intra in
contact direct cu alimentele, inainte de prima utilizare,
imediat dupa utilizare sau daca aparatul nu a fost utilizat
0 perioada lunga de timp — procedura este descrisa in
sectiunea ,CURATARE Sl TNTRETINERE”.

AVERTISMENT: Risc de accidentare in caz de utilizare
incorectal!

Aveti grija cand manipulati lame ascutite, goliti vasul si
curatati.

Lama de taiere este foarte ascultita; evitati contactul fizic
in timpul golirii si curatarii aparatului - va puteti accidenta
grav.

Fiti deosebit de atenti cand turnati lichide fierbinti in bol —
acestea pot fi ejectate violent din cauza evaporarii.
Deconectati intotdeauna robotul multifunctional de la
sursa de alimentare daca este lasat nesupravegheat si
inainte de asamblare, dezasamblare sau curatare.
inainte de a schimba accesoriile sau de a va apropia de
piesele mobile, opriti dispozitivul si deconectatil de la
sursa de alimentare.

Dupa terminarea lucrului, opriti intotdeauna dispozitivul si
deconectati-l de la priza.

Dispozitivul poate fi utilizat de catre persoane cu capacitati
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fizice, senzoriale sau mentale reduse, precum si de catre
persoane lipsite de experienta si cunostinte, cu conditia
ca acestea sa fie supravegheate sau sa fi fost instruite
cu privire la utilizarea in siguranta a dispozitivului si sa
inteleaga riscurile.

Aparatul poate fi utilizat de copii cu varsta de 8 ani si
peste, cu conditia ca acestia sa fie supravegheati sau
sa fi fost instruiti cu privire la utilizarea in siguranta si sa
inteleaga riscurile.

Curatarea si intretinerea aparatului de catre utilizator nu
trebuie efectuate de catre copii, cu exceptia cazului in
care au peste 8 ani si sunt sub supraveghere.

A nu se lasa la indeméana copiilor sub 8 ani.

Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul.

Pentru a asigura o etansare corecta, cutitul de amestecare
nu trebuie lasat sa functioneze fara apa.

Dispozitivul este destinat exclusiv utilizarii casnice si nu
trebuie utilizat in:

- camere sociale in magazine, birouri si alte locuri de
munca,

- ferme,
- hoteluri, moteluri si alte medii rezidentiale,
- pensiuni tip cazare cu mic dejun .

Nu scufundati carcasa dispozitivului in apa sau alte lichide
si nu o clatiti sub jet de apa. Folositi doar o laveta umeda
pentru a o curata.

ATENTIE! Suprafata fierbinte! Simbolul de pe
dispozitiv indica faptul ca componentele acestuia
se pot incalzi foarte tare in timpul functionarii.

Atentie ! Risc de arsuri — accesoriile utilizate pentru
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procesarea termica a alimentelor (de exemplu , bolul )
se pot incalzi in timpul functionarii si pot ramane fierbinti
dupa oprirea dispozitivului — fiti atenti .

Aveti grija atunci cand preparati alimente la temperaturi
ridicate.

La deschiderea vasului sau a oricarui alt accesoriu inchis,
pot fi emise aburi fierbinti sau poate da in clocot continutul.

AVERTISMENT: Pentru a evita pericolul cauzat de
resetarea accidentala a intrerupatorului termic , acest
aparat nu trebuie alimentat printr-un dispozitiv de
comutare extern , cum ar fi un temporizator , un sistem
de telecomanda sau conectat la un circuit care este oprit
si pornit in mod regulat .

Nu utilizati aparatul in aer liber.

inainte de a incepe utilizarea, verificati daca toate
componentele aparatului sunt asamblate corect.

Nu asezati aparatul pe suprafete fierbinti sau incalzite.

Montarea accesoriilor care nu sunt
recomandate de producator poate duce Ia
situatii periculoase si la deteriorarea aparatului.
AVERTISMENT: Opriti intotdeauna intrerupatorul principal
si deconectati alimentarea inainte de a scoate stecherul
din priza.

NOTA: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte de a-I
scoate de pe blat.

Dispozitivul este proiectat sa functioneze la o altitudine
maxima de 2000 m deasupra nivelului marii.

AVERTISMENT! Pungile de plastic pot fi periculoase. Nu
le lasati la indeména bebelusilor si copiilor. Nu permiteti
copiilor sa se joace cu materialele de ambalare — exista
riscul de sufocare.
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AVERTISMENTE IMPORTANTE

Dispozitivul este destinat exclusiv uzului casnic si nu trebuie utilizat niciodatd in scopuri comerciale sau
industriale.

Orice utilizare sau manipulare necorespunzatoare a produsului va anula garantia.

Tnainte de a conecta dispozitivul, verificati daca tensiunea nominala corespunde cu tensiunea retelei
electrice.

Cablul de alimentare nu trebuie sa fie incurcat sau infasurat in jurul dispozitivului in timpul functionarii.

Nu utilizati dispozitivul si nu Tl conectati/deconectati de la sursa de alimentare cu méinile sau picioarele ude.
Nu trageti de cablu pentru a-I deconecta de la priza si nu folositi cablul pe post de méaner.

Nu utilizati accesorii sau piese de la alti producatori - acest lucru va anula garantia.

Partile care intra in contact cu alimentele trebuie spalate bine inainte de prima utilizare.

Asezati intotdeauna dispozitivul pe o suprafata plana, uscata si curata.

Nu Iasati dispozitivul nesupravegheat in timpul functionarii.

Spatula este doar pentru scoaterea alimentelor din bol — nu trebuie folosita in timp ce lama functioneaza.
Cand procesati alimente fierbinti (peste 60°C), nu atingeti paharul gradat.

Tn cazul unei defectiuni sau avarii, deconectati imediat dispozitivul de la sursa de alimentare si contactati
un service tehnic autorizat.

Pentru a evita riscurile, nu deschideti dispozitivul singur. Reparatiile si intretinerea trebuie efectuate numai
de catre personal de service calificat, autorizat de marca.

B&B TRENDS SL. nu este raspunzatoare pentru nicio dauna adusa persoanelor, animalelor sau bunurilor,
rezultata din nerespectarea avertismentelor de mai sus.

iNAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Spalati toate componentele robotului multifunctional conform informatiilor din sectiunea ,Curéatare si
ntretinere”.

CONECTAREA LA RETEAUA WiFi

Atinge pictograma ,Setari robot” pe ecranul digital (pictograma 6 din FIG. 7).

Atinge pictograma ,WIFI” pentru a afisa lista retelelor wireless disponibile.

Apoi selecteaza reteaua la care doresti sa te conectezi si introdu parola.

Dupa introducerea corecta a parolei, dispozitivul se va conecta la reteaua wireless selectata.

CUM SE INSTALA GARNITURA CAPACULUI

Instalati garnitura capacului asa cum se arata in FIG. 1

CUM SE INSTALA LAMA
Instalati sau scoateti lama asa cum se arata in FIG. 2:
1. Asigurati-va ca garnitura lamei este pe lama
2. Introduceti lama prin orificiul din fundul bolului
3. Intoarceti vasul cu susul in jos fir& a scoate lama si plasati piulita/blocatorul pe arborele de actionare.
4. Rotiti piulita in sensul acelor de ceasornic pentru a fixa ferm lama.
5. Rotiti piulita usor in sens invers acelor de ceasornic pentru a scoate lama din bol.

6. Cand scoateti lama din bol, tineti partea superioara a lamei cu o mana si desurubati piulita cu
cealaltd mana.
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Atentie: Lama este foarte ascutita. Manevrati cu grija. Tineti doar de partea
superioara a lamei! Garnitura de etansare a lamei trebuie sa fie intotdeau-
na la locul ei. In caz contrar, alimentele se pot scurge si aparatul se poate
deteriora.

CUM SE INSTALEAZA BOLUL

Capacitatea maxima a bolului este de 3,5 litri. Nu procesati mai mult de 2 litri de alimente!

Avertisment — Suprafata fierbinte: Marcajul , Suprafata fierbinte ” de pe bol indica faptul ca elementul se
poate incalzi si nu trebuie atins fard masurile de precautie adecvate.

Asamblati bolul asa cum se arata in FIG. 3:
1. Asezati capacul cu garnitura pe vas
2. Rotiti capacul in sensul acelor de ceasornic pentru a-l bloca

3. Asezati bolul in fanta pentru bol. Asigurati-va ca punctul Z1 este aliniat cu punctul Z2. Apasati usor
capacul pentru a va asigura ca bolul este fixat in siguranta.

4. Introduceti paharul de méasurat
Nota: Daca capacul sau bolul nu sunt fixate corect, pe ecran va aparea mesajul de eroare E3 sau E2.

CUM SE UTILIZEAZA DISPOZITIVUL

Conectati dispozitivul la priza si apasati butonul Pornit/Oprit pentru a-l porni. Dispozitivul va intra Th modul
standby. Acest dispozitiv este un robot de bucatarie modern, multifunctional, cu ecran tactil (vezi Figura 7):

1. Meniu principal cu retete automate — selectati reteta interactiva care va intereseaza, pas cu pas. Dupa
selectare, toate informatiile despre reteta vor aparea pe ecran: lista ingredientelor, pregétirea si inceperea
gatitului.

2. Cautare retete — posibilitatea de a cauta retete dupa nume

3. Lista de retete preferate — posibilitatea de a salva propriile retete preferate

4. Mod manual — setati temperatura, timpul, viteza si directia (stanga/dreapta) in functie de nevoile dvs.
5. Functie de cantar — max. 5 kg, precizie 5 g

6. Setéri robot — acces la configuratia dispozitivului:

a. WiFi — Conectati robotul de bucatarie la o retea WiFi . Aceasta conexiune este necesara pentru
descarcarea/actualizarea retetelor. Odata ce retetele sunt descarcate, nu mai este nevoie de o
conexiune WiFi permanenta.

b. Luminozitate — setati nivelul de luminozitate al ecranului.
¢. Manual de utilizare — ghid rapid de utilizare.

d. Limba — selectarea si schimbarea limbii interfetei.

e. Versiune — verificati versiunea software-ului dispozitivului.

Apasati butonul Start/Stop/ Pauza pentru a porni, a pune pauza sau a readuce dispozitivul in modul
standby. Daca tineti apasat acest buton mai mult de 3 secunde, dispozitivul va incheia imediat operatiunea
curentd si va reveni in modul standby, stergand toate setarile.

Nota: Daca nu se efectueaza nicio operatiune timp de aproximativ 5 minute in modul standby, dispozitivul
va intra in modul repaus (ecran negru). Pentru a-I porni din nou, apasati butonul Start/Stop/ Pauza .
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GATIRE iN MOD MANUAL

Gatire manuala ” de pe ecran, Th meniul principal. Vor aparea optiunile de setare a temperaturii, timpului
si vitezei (vezi FIG. 8):

7. Temperatura — setati intervalul de la 30 la 120°C (reglabil in trepte de 5°C)

8. Viteza — setati nivelul de vitezéa de la 1 1a 10

9. Timp — setati timpul de la 0 la 99 de minute

10. Functie puls — tineti apasat butonul pentru ca dispozitivul sa functioneze la viteza maxima; cand
este eliberat, dispozitivul se opreste. Ideal pentru zdrobirea ghetii (max. 2x2x2 cm cuburi, max. 250 g de
gheata). Aceasta functie nu este disponibila atunci cand temperatura bolului depaseste 70°C sau lama este
fn modul invers.

11. Stergere — sterge toate setarile anterioare si revine la starea ,stand-by”.
12. Start/Pauzd — porneste sau pune dispozitivul in pauza
13. Functie inversare — schimba directia de rotatie a lamelor

14. Functii automate — selectarea a 5 programe preprogramate (gatire la abur, supa, framantare aluat,
gem, autocuratare ) cu temperatura, viteza si timp setate, pentru o gétire rapida si usoara.

FUNCTII AUTOMATE

Apasati pictograma ,, Functii automate ” de pe ecran in modul manual. Puteti alege dintre 5 functii
preprogramate pentru diferite scopuri de gatit.

FUNCTIE SETARI IMPLICITE

iurnat,i putinég)p%ﬁerbinte cu detergent de vase in bol si porniti aparatul.
x emperatura: 65°

Autocuratare Viteza: 8
Timp: 5 minute
Ingrediente: 500 g fructe
Timp: 10 minute si 17 secunde:

- Pasul 1: Viteza 6, Timp: 15 s.
- Pasul 2: Pauza de 2 secunde.
- Pasul 3: Viteza 1, Timp: 10 minute, Temperatura: 100°C.

Gem Timpul si temperatura pot fi ajustate doar dupa pornirea aparatului. Dupa inceperea pri-
mului pas, timpul poate fi marit in timpul functionarii; dupa inceperea celui de-al treilea
pas, timpul si temperatura pot fi modificate in timpul functionarii.

Sfaturi: Se va auzi un semnal sonor ,Beep” cand vor ramane 3 secunde din timpul de
functionare. La final, aparatul revine in modul de asteptare.

Ingrediente: Supa sau apa: 500-600 ml

Temperatura: 120 °C

Viteza : 1

Aburire Timp : 17 minute
Timpul poate fi ajustat de la 0 jos 99 de minute
Sfaturi: Se va auzi un semnal sonor ,Beep” cand vor ramane 3 secunde din timpul de
functionare. La final, aparatul revine in modul de asteptare.

Ingrediente pentru 1 litru de supa 400 g legume si 500 ml apa si alte ingrediente, cum ar
fi unt, ulei de masline, sare, piper negru, vin alb etc.

Timp de preparare: 30 minute si 4 secunde

- Pas 1: marsarier, viteza 1, temperaturd 100°C, timp 20 minute

Sups - Pas 2: pauza de 2 secunde
- Pas 3: viteza 5, temperatura 100°C, timp 2 minute
- Pas 4: pauza de 2 secunde
- Pas 5: viteza 4, temperatura 100°C, timp 8 minute
Sfaturi: Se va auzi un semnal sonor ,Beep” cand vor ramane 3 secunde din timpul de
functionare. La final, aparatul revine in modul de asteptare.
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Framantarea
aluatului

sare, 5 g drojdie uscata

Timp de preparare: 3 minute

- Pas 1: viteza 4, timp 45 de secunde

- Pas 2: pauza de 3 secunde

- Pas 3: marsarier, viteza 3, timp 40 secunde
- Pas 4: Pauza de 3 secunde

- Pas 5: viteza 4, timp 45 de secunde

- Pas Pauza de 6:4 secunde

- Pas 7: marsarier, viteza 2, timp 40 secunde

Ingrediente : 500 de grame faina, 285 ml apa, 10 grame zahar, 10 grame unt, 10 grame

Sfaturi: Se va auzi un semnal sonor ,Beep” cand vor ramane 3 secunde din timpul de
functionare. La final, aparatul revine in modul de asteptare.

LISTA DE ACCESORII

Aparatul vine

cu diverse accesorii pentru diverse scopuri culinare.

Photo

Accessory

Cooking purpose

M Mixer fluture

Pentru emulsionarea si prepararea
sosurilor

L Cutt

rr'i:‘

Pentru tocarea, zdrobirea si
razuirea alimentelor

Pentru aburire

ﬁ Cos de gatit la abur cu maner

rF

Spatulad

Pentru indepartarea ingredientelor
de pe peretii bolului si scoaterea
cosului de gétit la abur.

Recipient adanc pentru gatit la
abur

Pentru a gati ingrediente la abur
la doua inaltimi. Poate fi folosit in
timp ce gatiti ingrediente intr-un
bol, utilizand aburul generat.

o &

cana de masurat

Pentru masurarea lichidelor de
panala 100 ml
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CUM SE INSTALEAZA UN COS$ DE GATIT LAABUR CU MANER

Acest accesoriu este potrivit pentru prepararea unor cantitati mici de alimente, cum ar fi orez, peste sau
carne. Asamblati cosul pentru gatit la abur asa cum se arata in FIG. 4:

1. Instalati lama in bol si addugati apa. Capacitatea maximéa de apa din bol este de 800 ml, iar nivelul
apei nu trebuie sa depaseasca cosul. Asezati cosul pentru gatit la abur in bol si adaugati ingredientele
alese.

2. Acoperiti bolul cu capacul si rotiti-l pana se fixeaza in pozitie.
3. Asezati cana gradata si introduceti bolul in fanta unitatii principale.
4. Rulati reteta selectata.

Atentie: Risc de oparire din cauza aburului fierbinte si a apei condensate. Atentie. Nu atingeti partea
metalica a bolului atunci cand este fierbinte — tineti-| doar de méaner. Apoi pune capacul cu garnitura pe bol
si roteste-l pana cand se blocheaza in pozitia corecta.

CUM SE ASAMBLEAZA RECIPIENTUL PENTRU GATIRE CU
ABUR ADANC

Acest accesoriu este perfect pentru prepararea de mancaruri precum legume cu carne, carnati, chifle la
abur, peste etc. Il puteti folosi in doua configuratii:

* Combinatia 1 — gatit pe doua niveluri: capac pentru gatit la abur + tava pentru gatit la abur +
recipient adanc pentru gatit la abur

» Combinatia 2 — pentru cantitati mai mari dintr-un singur tip de aliment: capac pentru aburitor
+ aburitor adanc

Asamblarea recipientului de gatire la abur trebuie efectuata asa cum se arata in FIG. 5:

1. Asezati capacul cu garnitura pe bol. Montati lama si adaugati apa — nivelul apei trebuie sa fie intre
0,5 si 2 litri. Rotiti capacul ih sensul acelor de ceasornic pentru a-| fixa.

2. Acoperiti bolul cu capacul si rotiti-l pana se fixeaza in pozitie.
3. Asezati recipientul adanc pentru aburi pe capacul bolului
4. Asezati produsele intr -un recipient sau tava si acoperiti cu un capac.

Atentie: Risc de oparire din cauza aburului fierbinte si a condensului. Nu folositi niciodata aparatul de gatit
la abur fard capac. Daca capacul nu este fixat corect, va iesi abur, iar alimentele din cos nu se vor gati
corect. Nu lasati niciodata paharul gradat pe capacul bolului in timp ce utilizati functia de gatire la abur.

Tn bol ar trebui sa fie cel putin 0,5 litri de apa — acest lucru este suficient pentru aproximativ 30 de minute
de gatire la abur. Adaugati aproximativ 250 ml de apa pentru fiecare 15 minute suplimentare de gatire.

CUM SE INSTALEAZA UN MIXER FLUTURE

Mixerul te va ajuta sa obtii cele mai bune rezultate atunci cand bati frisca, prepari maioneza sau albusuri
de ou.

Amestecul de amestecare cu fluture trebuie instalat asa cum se arata in FIG. 6:
1. Tineti agitatorul fluture de capatul sferic.

2. Glisati telul fluture pe partea superioara a lamei pana cand auziti un ,clic”, indicand ca telul este fixat
n siguranta. Apoi, asezati capacul cu sigiliul pe bol.

Pentru a scoate telul, pur si simplu apucati capatul sferic si trageti in sus.
3. Introduceti cana gradata si asezati bolul in fanta unitatii principale.
4. Rulati reteta selectatéa.
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Nota: Nu ad&dugati ingrediente care ar putea deteriora sau infunda telul fluture in timp ce lama se misca si
telul este atasat. Folositi telul fluture doar la vitezele 1-4.

CURATARE SI INTRETINERE

Tnainte de curétare, opriti aparatul si deconectati-l de la priza.
Desurubati piulita si scoateti toate piesele accesorii.
Toate accesoriile se pot spéla in masina de spalat vase!

Pastrati intotdeauna contactele de pe fundul bolului curate si uscate in timpul utilizarii! Stergeti-le cu o
carpa uscata.

Nu folositi niciodata obiecte ascutite sau cu varf pentru curatare, deoarece acestea pot deteriora
componentele functionale sau pot afecta siguranta dispozitivului.

Lama este foarte ascutitd! Manevrati-o cu grija.

Spalati toate componentele in apa fierbinte si detergent de vase. Curatati imediat dupa utilizare. Apoi clatiti
cu apa fierbinte curata si uscati imediat.

Recomandam lubrifierea lamei cu o cantitate mica de ulei vegetal.
Stergeti corpul dispozitivului doar cu o laveta moale si umeda.

Functie de autocuratare: Daca bolul si lama sunt dificil de curatat, turnati apa fierbinte cu sapun in bol si
selectati functia de autocuratare din meniu .

Daca apar urme de arsura pe fundul bolului, addugati acid citric sau felii de lamaie in apa, incalziti timp de
5 minute, apoi indepartati urmele de arsura cu o carpa sau un burete moale.

REZOLVAREA PROBLEMELOR

Cod Explicatie Solutie
eroare
E1 Scurtcircuit NTC Trimiteti aparatul la un centru de service autorizat pentru

reparatie.

Incercati s& asezati corect bolul pe baza. Dacé problema
E2 Circuit deschis NTC persista, trimiteti aparatul la un centru de service autorizat
pentru reparatie.

Tncercati sa asezati corect capacul bolului. Dacé problema
persista, trimiteti aparatul la un centru de service autorizat
pentru reparatie.

E3 Defectiune a circuitului intrerupa-
torului de siguranta

Trimiteti aparatul la un centru de service autorizat pentru

E4 Defectiune a motorului reparatie.
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RECICLAREA DISPOZITIVELOR ELECTRICE UZATE

E Acest produs este conform cu Directiva 2012/19/UE a Parlamentului European si a Consiliului
privind deseurile de echipamente electrice si electronice (DEEE), care stabileste cadrul legal in
mmm Uniunea Europeana pentru eliminarea si reutilizarea echipamentelor electrice si electronice uzate.

Nu aruncati acest produs impreuna cu deseurile menajere. Duceti-I la cel mai apropiat punct de
colectare pentru echipamente electrice si electronice.

Informatii despre consumul de energie al aparatului in modul oprit, modul de asteptare si modul de
asteptare in retea, in conformitate cu Regulamentul UE 2023/826, pot fi gasite la urmatorul link: https:/
zelmer.pl/content/ecodesign-info.html

Speram ca veti fi foarte multumit de produs.

DECLARATIE DE CONFORMITATE

B&B TRENDS S.L. declara prin prezenta ca tipul de echipament radio Robot multifunctional
Zelmer ZTR2000 MaxCook este conform cu Directiva 2014/53/UE.

Textul complet al declaratiei de conformitate UE este disponibil la urmatoarea adresa de internet:
https://zelmer.pl/content/deklaracja-zgodnosci-ue.html

Informatii privind frecventele radio (RED 2014/53/UE)

Interval de frecventa: 2412 — 2472 MHz
Puterea maxima de emisie: 17,18 dBm (52,24 mW) (tipica)
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OAKYEMO, LLO OBPANU BPEH[ ZELMER. BAXXAEMO BAM 3A0OBONEHHSA BIA BAKOPUCTAHHA
NPUCTPOIO.

YBATA

MEPEL BUKOPUCTAHHAM MPOOYKTY YBAXHO MPOUUTANTE IHCTPYKLIIO 3 BUKOPUCTAHHSA.
3BEPIFAUTE MO0 B BE3NEYHOMY MICLI 418 NOOANBLIOIO BUKOPUCTAHHA

ornuc NPUCTPOIO

A. MipHa vawka

B. Kpuwika vawwi

C. MNpoknagka KpULLKK YaLli

A. Hix

E. YwinbHeHHs HoXa

@. boyn

G. dikcaTop KapgaHHoro Bany

H. 3miwyBay «Metenuk»

I. Kopnyc npuctpoto

J. CeHcopHa naHenb kepyBaHHS

K. Bumukay YBIMK./BUMK.

L. KHonka «IMyck/Cton/May3a»

M. KpuLika KOHTeiHepa Ans NpurotyBaHHA Ha napy
N. JloTok Ans npurotyBaHHA Ha napy

O. Mwubokunin naposap

P. Wnatens

Q. Kowwk ans npurotyBaHHs Ha napy 3 py4kor

LIM®POBUIA EKPAH (PUC.7, PUC.8)

1. lonoBHe mMeHio
2. Mowyk peuenTis
3. Cnncok yniobneHux peuentis
4. Py4He npuroTyBaHHA
5. ®yHKuUist Barn
6. HanawTyBaHHsa po6oTa
a. Wi-Fi
b. AckpasicTb
c. MocibHuk kopucTyBava
d. Mosa
e. Bepcist

IHCTPYKUIT 3 BE3MEKWU

[MepesBipTe, 4n BigNOBIgaOTL NapamMeTpu XUBIIEHHSA Ha
3aBOACbHKIM Tabnuuyui nNpuUCTpord napameTpamM Ballol
erieKkTpomMepexi.

MpucTtpin cnig nigknovaTy 4O PO3ETKU i3 3a3eMNEHHSAM!

AKWO LWHYP XUBIEHHA NOLLKOLKEHO, NOro Ma€e 3aMiHUTK
BUPOBHUK, aBTOPM30BaHUI CepPBICHUIN LIeHTp abo ocoba 3
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aHanoriyHo kBanidgikauieto, WO6 YHUKHYTU Hebe3neku.

He 3aHyptonTe npunag, WHyp abo BUIKY Yy BOAY YW iHLLI
pianHN.

He sanuwante npuctpin 6e3 Harnsay nig yac pobotu.

HeobxigHo poTpumyBaTucs 4vacy poboTm akcecyapis,
3a3Ha4eHoro y BigNoBIiAHNX po3gifiax uboro nocibHuKa.

Mpunag cnig  o4ncTMTN, O0COBGNMMBO YacTUHK, LUO
besnocepeaHbO KOHTAKTYOTb 3 DKEK, nepen neplimm
BUKOPUCTaHHAM, ofpasy Mnicns BUKOPUCTaHHA abo SAKLLO
npunag He BUKOPUCTOBYBABCSA [MPOTHArOM TpuMBasoro
Yacy — npouegypa onucana B poagini «HAWEHHA TA
OBCITYTOBYBAHHA».

NMOMNEPEOXEHHA: Pu3uk TpaBmyBaHHA B pasi
HenpaBUIbHOrO BUKOPUCTaHHA!

byobte obepexHi nig 4ac poboTn 3 rocTpumn resamu,
CMOPOXHEHHS Yalli Ta YNLLEHHS.

Pixyye neso goyxe rocTtpe; yHUKamTe (pisu4HOro KOHTaKkTy
i Yac CNOPOXHEHHS Ta YMLLEHHS Npuiagy — BU MOXeTe
CEprO3HO TpaBMyBaTUCS.

Byaobte ocobnmneo obepexxHi, Hanueal4vn rapsdi piguHu
B Yawy — BOHW MOXYTb CUMbHO BUBpU3KaATUCHA 4epes
BMMNapOBYBaHHS.

3aBxan Bigkniodante 6GaratoyHKUiOHanbHUN poboT
Big [Kepena >XUBMEHHS, SIKWO BiH 3anuwaetbca 6e3
Harnagy, a Takox nepeg cknagaHHsaMm, po3bupaHHsam abo
OYUNLLIEHHAM.

[Mepw HiX 3MiHIOBaTU akcecyapu abo Habnwxatuca 0o
PYXOMUX YAaCTUH, BUMKHITb MPUCTPIN Ta Big eaHanTe Moro
Big, [Xeperna XUBMNEeHHS.

Micna 3aBepweHHs poboTn 3aBXauM BUMMKaWUTE npunag
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Ta Big'€QHyNTE MOro Bif PO3ETKN.

[MpncTpint MOXYTb BUKOPUCTOBYBATU OCOOU 3 0BMEXEHNMU
di3nYHUMN, CEHCOPHUMM abo po3yMoBUMM 3aiBHOCTAMN,
a Takox ocobu, siki He MatoTb 4OCBIAY Ta 3HaHb, 32 YMOBW,
O BOHWM nepebyBaloTb nNig Harnggom abo nponwnuv
IHCTPYKTaX wWwoao 6e3ne4yHoro BMKOPUCTAHHSA NPUCTPOLO
Ta PO3YMilOTb PUSUKN.

Mpunag MoXyTb BUKOPUCTOBYBATU AiTW BIKOM Bif 8 pokKiB
3a yMOBW, LLO BOHM nepebyBalTb nig Harnggom abo
NPONLLAN HCTPYKTaXX 3 6e3ne4YHOro BUKOPUCTaHHA Ta
PO3YMIOTb PUSUKN.

UneHHA Ta TexHiyHe oOcnyroByBaHHS npunagy He
NOBUHHI BUKOHYBaTUCA AiTbMMW, OKPIM BUMAaAKiB, KOMK M
BMMNOBHMNOCS 8 pokiB Ta BOHM nNepebyBatoTb Nig Harnsaom.

36epirante npucTpin Ta kabenb y HeO4OCTYNMHOMY ANS
AiTen BikoMm 00 8 pokiB MicLi.
[iTam He MOXHa rpaTucs 3 npunagom.

o6 3abe3neunTn HanexHe YLiNIbHEHHA, HEe MOXHa
[0MYyCKaTN BUCUXAHHSI HOXa A119 3MiLLyBaHHS.

MpucTtpin  NpusHadyeHun nuwe gna  gOMaLlHbOro
BUKOPUCTAHHSA Ta He NMOBUHEH BMKOPUCTOBYBATUCA B:

- KIMHaTK OnA CNinkyBaHHA B MarasnHax, ogicax Ta iHLWmnx
poboumnx MicusXx,

- hepmu,
- roTesi, MoTesni Ta iHLWIi XXNTOBI NPUMILLIEHHS,
- TOCTbOBI BYANHKM TUMN MPOXUBAHHS ,JTKKO Ta CHigaHOK” .

He 3aHyptorTe Kopnyc NpucTpoto y Boay abo iHLWi pignHu
Ta He MUUTE NOro Mig NPOTOYHOK BOAOK. Bukopuctosyute
AN OYULLEHHS NULLE BONOrY TKaHWHY.
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& OBEPEXHO! Tlapsaya noepxHsi! CumBon Ha
NPUCTPOI BKA3ye Ha Te, IO MOro KOMMOHEHTU
MOXYTb CUIbHO HarpiBaTucs nig 4ac pobotu.

byobte obepexHi nig 4Yac npurotTyBaHHS CTpaB Mpu
BMCOKIN Temneparypi.

Micnga BigkpnTTA rmeynka abo 6yab-AKOl iHLWOI 3aKpuUTOl
Hacagkm Moxe CcTatuca BUKWL rapsidoi napu  abo
BUKUMNAHHS BMICTY.

ObepexHo ! Pusmk onikiB — akcecyapy , WO
BMKOPUCTOBYIKOTLCA Ons  TepMidHOT 0Bpobkn ki (
Hanpuknag, Yyawa ) , MOXyTb HarpiBaTucs nig vyac poboTu
Ta 3anuaTncs rapsuanMm nicrsi BAMKHEHHS NPUCTPOD —
OyabTe 0bepexHi .

MOMNEPEIKEHHA: Wo6 yHukHYyTM Hebesneku 4yepes
BUMaJKOBE CKWOAHHA TEnnoBOro 3anobikHuka , uen
npunag He MOXHa XXMBUTU Yepes 30BHILLHIN KOMyTaLinHNI
NPUCTPIN , TaKUW AK TauMep , cucTemMa AUCTaHUIMHOro
KepyBaHHA, abo nigknwo4vatn OO0 Komna , sike perynsipHo
BMWUKAETbLCA Ta BUMUKAETLCS .

He BukopucToBynTe npunag Ha BigKpuToMy MOBITPI.

YBATIA! PU3uk ypaxxeHHs efleKTpUYHUM CTPyMOM — ByabTe
oBepexHi nig Yac KOpMUCTyBaHHSA Npunagom.

YHukante notpannsHHS  piguHM  Ha  ENEeKTPUYHI
KOMMOHEHTU npunagy nig Jyac pobotn. Ocobnusy ysary
3BepTanTe Ha 3'€QHaHHSA MiXK YaLleto Ta Koprnycom.

Y pasi notpanfigsHHA PIigVHU Ha eneKkTPUYHI enemMeHTU
peTenbHO OYUCTITb | BUCYWITb X nepes MOBTOPHUM
BUKOPUCTaAHHAM npunaay.

Mepen noyaTtkom poboTU NEpEKOHANTECS, LLO BCi YaCTUHU
npunagy npaBunbHO 3ibpaHi.
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He ctaBTe npunag Ha rapsidi abo HarpiTi noBepxHi.

BctaHoBneHHa  akcecyapiB, He  pPEKOMEHOOBaHMX
BUPOOHNKOM, MOXe NPU3BECTU 40 HeEDe3NeYHUX CuTyauin
abo MOLLKOLKEHHSA Npunaay.

YBAlA: 3aBxgn BUMMUKaAWTE TOMIOBHUA BUMMUKaY i
BiOKITIOYANTE XMBNEHHA nepen TUM, 9K BUAMATN BUSIKY 3
PO3ETKN.

MPUMITKA: lNepw HiXK 3HIMaTKU npunag 3i CTiNbHWULUI,
nepekoHamTecs, WO BiH BUMKHEHUN.

MpucTtpin pospaxoBaHnn Ha POBOTY Ha MaKCUMaribHIN
Bucoti 2000 M Hapg, piBHEM MOpA.

MOMNEPEIKEHHA! lMnacTtukoBi naketm MoXyTb OyTu
Hebe3neyHnmn. TpumanTe iX nogani Big HEMOBNAT Ta
aiten. He possonamTte AiTaAM rpatuca 3 nakyBallbHUM
MarepianioMm — iCHye pu3unK 3agyxu.

BAXIUBI NONEPENXEHHA

[MpucTpint NpuaHadYeHnin nuwe AN AOMaLLHbOrO BUKOPUCTAHHS Ta HIKOMNW He NMOBUMHEH BUKOPUCTOBYBATUCS
B KOMEpLiNHMX abo NPOMUCIOBUX LiNsiX.

Bynp-ske HenpaBunbHe BUKOPUCTaHHA abo NoBOAXKEHHS 3 BUpOOOM npusBeae A0 aHynMioBaHHS rapaHTil.
Mepen NigknNiOYEHHSM NPUCTPOLO NepesipTe, Yy BIAMOBIAAE HOMiIHaMNbHa Hamnpyra Hanpysi Mepexi.
LLIHYp XMBNEHHSA He NOBWMHEH 3annyTyBaTUCS abo 0BMOTYBaTUCA HAaBKONO NPUCTPOIO Mif Yac poboTu.

He BUKOpPWCTOBYWTE MPUCTPI Ta He MigknYanTe/BiaknoYanTe Moro Big AXepena >XWBMEHHA MOKPUMU
pykamu Yu Horamu.

He TarHiTh 3a WHyp, Wo6 Bia’egHaTH NOro Bi pO3eTKW, Ta HE BUKOPUCTOBYITE LLHYP SIK PYYKY.
He BuKkopucTOBYyTE akcecyapu abo aetani iHWNX BUPOBHUKIB — Lie Npu3Beae A0 aHyMNoBaHHS rapaHTii.

[eTani, Wo KOHTaKTYIOTb 3 DXeto, Crif peTenbHO BUMUTK Nepes nepLunMm BUKOPUCTAHHSAM.

3aBxan po3MmilLlynTe NPUCTPI Ha PIBHIN, CYXii Ta YUCTi MOBEPXHI.

He 3anuwainTe npuctpinn 6e3 Harnagy nig yac po6otu.

JlonaTka npusHaveHa nvwe Anst BuaaneHHs ixi 3 MMcku — ii He cnig BUKOPMCTOBYBATW, MOKM MpaLtoe neso.
Mig yac 06pobkm rapsaunx npoaykTie (BuLe 60°C) He TopkanTeCst MipHOT CKISIHKA.

Y pasi HecnpaBHOCTI ab0 MNOLUKOMXEHHS HeraHO BiOKMIOYiT NPUCTPINA Big OXepena XMBMEHHS Ta
3BEPHITLCA 1O aBTOPN3OBAHOIO TEXHIYHOIO CEPBICY.

o6 yHWKHYTW pu3uKy, He BigKpuBaWTe MPUCTPIA CaMOCTiHO. PEMOHT Ta TexHiyHe o6CnyroByBaHHS
NOBWHHI BUKOHYBaTUCS NnLe KBanidikoBaHNMK CEPBICHMMM MpauiBHUKaMU, yNOBHOBaXeHUMU BpeHaoMm.
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B&B TRENDS SL. He Hece BignoBiganbHocTi 3a Oyap-siki 36UTkK, 3aBaaHi ocobam, TBapuHam abo MaviHy
BHACMiAOK HEAOTPUMaHHS BULLE3a3Ha4YeHUX nonepenkeHb.

NEPEA NEPLUMAM BUKOPUCTAHHAM

MomuiiTe BCi YacTuHM BaraTodyHKLioOHanbHOro poboTta BignoBigHO Ao iHbopMmauii B po3aini «OunweHHs
Ta 06CnyroByBaHHS».

AK BCTAHOBUTU NPOKNAOKY KPULLKWU

BcTaHoBIiTE Npoknaaky KpULLKKM, sik nokaszaHo Ha PUC. 1.

NIAKNKOYEHHA OO MEPEXI WiFi

TopkHiTbCsl 3Hauka «HanawTyBaHHA poboTa» Ha uMdpoBOMY ekpaHi (3Havok 6 Ha PUC. 7).
TopkHiTbes 3Hauka «WIFI», wo6 Binobpa3nTu cnMcok AOCTYNHUX 6e3APOTOBUX MEPEX.

MoTim BUGEpiTL Mepexy, A0 SIKOT XoueTe NiAKMIoUUTUCS, | BBEAiTb Naporb.

Micns npaBuNbHOrO BBEAEHHS Napons NpPUCTPIN Nig'eaHaeTbcs A0 BUOpaHOi 6e30p0oTOBOT MepeXi.

AK BCTAHOBUTU NE30

BcTaHoBiTh abo 3HiMiTb 1e30, sik nokasaHo Ha PUC. 2:
1. MepekoHawTecs, WO YLiNbHEHHS Nnesa € Ha nesi
2. BcTaBTe neso Yepes OTBip y AHI MUCKK

3. MNepeBepHiTb Yally AOropy AHOM, HE 3HIMakouuM Ne3a, Ta BCTAHOBITb raviky/dikcaTop Ha NPpUBOAHWIA
Ban

4. MNoBepHiTb ranky 3a rofAMHHMKOBOI CTPINKOH0, W06 MiLHO 3aKpinuTn neso.

5. 3nerka nNoBepHiTk ranky NpoTW rOAMHHWUKOBOI CTPINKH, LWo6 3HATK Ne3o 3 vali.

6. Mig Yac BMIUMaHHs nesa 3 Yalli TpMManTe BEpXHIO YacTUHY nesa OfHIEl0 PyKOo, a iHLIOK PYyKOto
BiAKpYUyWTE ranky.

YBara: Jleso gyxe roctpe. lNoBogbTeca obepexHo. Tpumante nuwe 3a
BEepPXHIO 4acTuHy nesa! YuwinbHOBa4Y nesa 3aBXxAuM mae 6yTu Ha Mmicui. B
iHWoMy BMNaaKy Dka MoXe NpoTikaTu, a npunag Moxe 6yTy NOLIKOMAKEeHUN.

AK BCTAHOBUTU YALLY

MakcumanbHuii 06’em yawi ctaHoBuTb 3,5 nitpa. He o6pobnsinTte GinbLue 2 nitpis ixil

MonepeaxeHHs — Mapsaya noBepxHA : No3Hayka «apsya NOBEpXHA » Ha Yalli BKasye Ha Te,
LLIO eNleMEHT MOXKe HarpiTucsl, i 40 HbOro He cnif TopkaTucst 6e3 HanexHWx 3anobibkHMX 3axoaiB.

36epiTb Yaly, sik nokasaHo Ha PUC. 3:
1. TOMICTiTb KPULLIKY 3 MPOKNaAKO Ha YaLly
2. MoBepHiITb KPULLIKY 3a FOAVHHUKOBOK CTPInKoto, Wob 3abnokysaTw ii

3. BcTaBTe Mucky B OTBIp ANt Mucku. MNepekoHaiiTecs, Wwo Touka Z1 36iraeTbest 3 Toukoto Z2. O6epexHo
HaTUCHITb Ha KPULLKY, o6 MUCKa HafiHO 3akpinneHa.

4. BctaBTe MipHy YallKy

MpumiTka: AKLWo KpuLka abo MuUcka He BCTaHOBMEHi HaneXHUM YMHOM, Ha eKpaHi 3’ ABUTbLCS NOBIAOMIEHHS!
npo nomunky E3 abo E2.
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AK BUKOPUCTOBYBATU NMPUCTPIN

MigkntodiTe NpUCTPIi 40 Mepexi Ta HATUCHITb KHOMKY BBIMKHEHHS/BUMKHEHHS, WOG6 YBIMKHYTM KOrO.
MpucTpin nepevine B pexum odikyBaHHs. Lielt npuctpii — cyvacHuii 6aratodyHKUiOHANbHUA KyXOHHWUIA
po6oT i3 CEHCOPHUM eKpaHOM

(avB. MantoHokK 7):

1. NlonoBHe MeHI0 3 aBTOMaTUYHUMM peLienTamMun — BUBepiTb iIHTEPAKTUBHMI peLenT, sSikuil Bac LikaBUTb,
KPOK 3a kpokom. [Micns BMBOpy Ha ekpaHi 3'ABUTbCS BCs iHbOpMaLisi Npo peuenT: CMUCOK iHrpeaieHTIB,
niaroToBKa Ta NOYaTOK NPUrOTYBaHHS.

2. MowykK peuenTiB — MOXNUBICTb NOLLYKY PeLenTiB 3a IXHbLOK Ha3BO
3. Cnucok ynobneHux peuenTiB — MOXNMBICTb 36epirati BnacHi ynobnexi peuenTu

4. Py4Huit peXvum — BCTaHOBITb TeMnepaTypy, Yac, LWBMAKICTb Ta HAaNpsiIMOK (BMiBo/BNpaso) BignoBiaHO A0
BaLUnx notped

5. dyHKUiA Bar — Makc. 5 Kr, TOYHICTb 5 1
6. HanawTyBaHHA po6oTa — 4ocTyn A0 KOHirypaLii npucTpoto:

a. Wi-Fi —IMigkntoyiTb KyXxoHHUIA komGaiiH o mepexi Wi-Fi . Lie 3’'eHaHHs NoTpiGHe Ans 3aBaHTaXeHHs/
OHOBIEHHS peuenTiB. [icnsa 3aBaHTaXeHHs peLenTiB nocTiiHe 3’egHaHHs Wi-Fi He noTpibHe .

b. AckpasicTb — BCTAHOBMNEHHS PiBHSA ACKPABOCTI ekpaHa.

c. MocibHuK koprcTyBaYva — KOPOTKMI NOCIOHMK i3 BUKOPUCTaHHS.

r. MoBa — BUbGip Ta 3miHa MOBU iHTEpPENCY.

e. Bepcis — nepesipTe Bepcito nporpamMHoro 3abeaneyeHHsi TpUCTpoLo.

HaTtucHite kHonky «[yck/Cton/ Maysay , Wwob 3anycTtuTu, Npu3ynnuHMT abo NoBEpHYTU NPUCTPIN Yy pexnm
ovikyBaHHS. AKWO yTpUMyBaTU L0 KHOMKY Ginblue 3 CeKyHA, MPUCTPI HeramHo 3aBepLuMTb MOTOYHY
onepauito Ta NOBEPHETLCSI B PEXUM OYiKyBaHHS!, OYMCTUBLLM BCi HanawTyBaHHS.

MpuMiTka: AKLLO NPOTArOM NPMBNU3HO 5 XBUINMH Y pEXUMI odikyBaHHSA He Byae BUKOHaHO XOA4HOT onepalii,
NpUCTpPIl Nepevife B PeXUM CHYy (YOpHWI ekpaH). LLlo6 3HOBY 1MOro BBIMKHYTW, HATUCHITb KHOMKY «[Tyck/
Cron/ May3sa» .

NMPUTOTYBAHHA B PYHHOMY PEXUMI

Py4He npurotyBaHHsi » Ha eKkpaHi B rofloBHOMY MeHto. 3'SBNsiTbCA Onuii HanawTyBaHHSA TeMneparypu,
Yacy Ta wsunakocTi (aus. PUC. 8):

7. TeMmnepaTypa — BCTaHOBITb giana3oH Big 30 go 120°C (peryntoeTtbes 3 kpokom 5°C)
8. LBuAakicTb — BCTAHOBITh piBeHb WBKUakocTi Big 1 4o 10
9. Yac - BctaHoBITb Yac Big 0 o 99 xBunuH

10. PyHKUiA iIMNYNbCHOro peXxumMy — yTpyMyWTe KHOMKY, Wo6 npuCTpiii npauioBaB Ha MakCcMMarbHin
LUBMAKOCTI; Nicns BiANyCcKkaHHA NPUCTPIl 3yNUHAETBLCS. laeanbHO NigxoauTb Ans noapibHeHHs nboay (Makc.
KyOukn 2x2x2 cM, makc. 250 r nbogy). Lis doyHKuis HegocTynHa, konu Temnepartypa Yawi nepesuiye 70°C
ab0o ne3o 3HaxoaUTbCsi B PEXUMi 3BOPOTHOIO 06epTaHHs.

11. OYUCTUTU — CKUHYTM BCi NONepeaHi HanawTyBaHHA Ta NOBEPHYTUCA A0 CTaHY «OYiKyBaHHS».
12. Ctapt/May3a — 3anyckae abo npusynuHsie poboTy NpUcTpoto
13. ®yHKUiA peBepcy — 3anyckae abo NpusynuHae poboTy NPpUCTPOIo

14. ABTOMaTU4HI (PyHKLUIT — BUGIp ogHiei 3 5 nonepeaHbo 3anporpamoBaHmx Nporpam (roTyBaHHs Ha napi,
Cyn, 3aMmillyBaHHS TiCTa, BApPEHHS, CaMOOYMLLIEHHS! ) i3 3a4aHO0 TeMNepaTypoto, LBUAKICTIO Ta YacoMm Anst
LLUBWAKOIO Ta NErkoro NpUroTyBaHHs.
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ABTOMATWUYHI ®YHKLIIT

HaTtucHiTb 3Ha4ok « ABTOMaTU4HI chyHKUIT » Ha ekpaHi B py4HOMY pexumi. Bu moxeTe BuGpaTtu ogHy 3 5
nonepeaHbo 3anporpamoBaHnX YHKLIA AN Pi3HWX Linei NpuroTyBaHHS.

DYHKUIA HANALUTYBAHHA 3A 3AMOBYAHHAM
Hanwuiite Tpoxu rapsiyoi Bogu i3 3aco6oM Anst MATTS Nocyay B Yally Ta YBIMKHITb
npunag.

CaMooumLLEHHS! Temnepartypa: 65°C
LWenakicTs: 8

Yac: 5 xBunuH

HanawTyBaHHsi 3a 3amoBYyBaHHAM (HYac: 10 xBunuH i 17 cekyHa):
Kpok 1: WBnakictsb 6, Yac: 15 c.

Kpok 2: Maysa 2 cekyHau.

Kpok 3: LWWemnakicts 1, Yac: 10 xeunuH, Temnepatypa: 100°C,.

[xem Yac i TemnepaTypy MOXHa peryniosaTy nuiwe nicnsa 3anycky npunagy. licns novartky
NepLLOro KPoKy Yac MoXHa 36inbLunTi nig yac poboTu; nicnsi novaTKy TPEeTbOro KpoKy
yac i Temneparypy MoxHa 3MiHIoBaTH nig 4ac pobotu.

Mopapaa: Mig yac poboTu, Konu 3anUWNTLCA 3 CeKyHAW, NPOyHae 3BYKOBMWI cUrHan
«Beep». lNicns 3aBepLueHHs Npunag nepexoanTb Yy PEXUM OYiKyBaHHS.

IHrpepieHTn: BynbioH abo Boga: 500-600 mn

Temnepartypa: 120°C

LWewnakicTs : 1

MpurotysaHs Ha Yac 517 XBUIWH

napy Yac moxHa peryntosatu Big 0 BHU3 99 XBUNWH

Mopapa: MNig yac poboTu, Konw 3anNULLINTLCA 3 CEKYHAM, NPONyHA€E 3BYKOBUI CUTHan
«Beep». lMicns 3aBepLUeHHs Npunaj NepexoaunTb y PeXUM OYiKyBaHHS.

IHrpenieHT Ha 1 niTp cyny 400 r oBouyiB Ta 500 Mn BOAM, @ TakoX iHLWI iHrpeaieHTw, Taki
sIK BEPLUKOBE Macro, ON1BKOBA Oflif, CiNnb, YOPHWIA NepeLib, 6ine BUHO TOLLO

Yac npurotyBaHHs: 30 XBUNWH 4 cekyHan

- Kpok 1: 3agHin xog, wemakicte 1, Temnepatypa 100°C, yac 20 XBUnuH

- Kpok 2: 2- cekyHaHa nay3a

- Kpok 3: wemnakicte 5, Temnepatypa 100°C, yac 2 xBunvH

- Kpok 4: 2- cekyHaHa naysa

- Kpok 5: weunakictb 4, Temnepatypa 100°C, yac 8 xBunuH

Mopapa: MNig yac po6oTu, Konu 3anNULLINTLCA 3 CEKYHAM, NPONyHA€E 3BYKOBUI CUTHan
«Beep». lMicns 3aBepLUeHHs Npunaj NepexoaunTb y PEXUM OYiKyBaHHS.

Cyn

IHrpeaieHTn : 500 r GopoLuHo, 285 mn Boga, 10 r uykop, 10 r BepLukose macno, 10 r
cinb, 5 r cyxux apixoxis
Yac npurotyBaHHs: 3 XBUMUH
- Kpok 1: wemnakictb 4, yac 45 cekyHg
- Kpok 2: 3- cekyHaHa nay3a
Kpok 3: 3agHin xoa, weunakicte 3, 4ac 40 cekyHan
Kpok 4: 3- cekyHaHa nepepsa
- Kpok 5: wBwnakictb 4, yac 45 cekyHp
- Kpok 6: 4- cekyHaHa nepepBa
- Kpok 7: 3agHi xog, weuakicts 2, yac 40 cekyHau
Mopapaa: MNig yac poboTu, Konu 3anULWNTLCA 3 CeKyHAW, NPOyHae 3BYKOBUIA cUrHan
«Beep». lNicns 3aBepLueHHs Npunag nepexoanTb Yy PEXUM OYiKyBaHHS.

3amilwyBaHHs TicTa

CIMUCOK AKCECYAPIB

MpucTpin noctavaeTbes 3 Pi3HNMM akcecyapamu ANS Pi3HWUX KyniHapHUX Linen.

®doto Axkcecyap Oons

[ins eMynbryBaHHs Ta

SuiLLlyBau-METENMK NPUroTYBaHHs CoyciB
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[ns noapibHeHHs, noapibHeHHs Ta

Hik HaTUpaHHsS NPOAYKTIB

Kowwk ans npurotyBaHHA Ha napy

3 PYYKOIO ,uJ'I;I NpUrotyBaHHA Ha napy

a i [ns BuOoaneHHs iHrpeaieHTiB 3i
LWnaTtenb CTIHOK YaLli Ta BUAMaHHS KoLumKa
ONsi NPUroTyBaHHs Ha napy.

[ns npuroTyBaHHs Ha napi
iHrpedieHTiB Ha ABOX PiBHSAX.
MoxHa B1KopUCTOBYBaTH Nif Yac
NPUroTYBaHHS iHrpeaieHTIB y vaLui,
BMKOPUCTOBYIOUMN YTBOPEHY Nnapy.

MnBoKnin KoHTenHep ans
NpUroTyBaHHs Ha napy

ﬁ MipHa vatuka Onsa BMMip}OBanlljl_lﬂ piavH ao 100

AK BCTAHOBUTU KOLWUKUK ANA NPUTOTYBAHHA HA TAPI 3
PYYKOIO

Llei akcecyap nigxoauTb AN NPUroTyBaHHsi HEBENUKOI KiNlbKOCTI iXXi, Takoi sik puc, puba abo m’sico. 36epiTb
KOLUWK ANS NPUroTyBaHHA Ha napy, sik nokasaHo Ha PUC. 4:

1. BcTaHoBiTb Ne3o B Yaluy Ta gogavite Boau. MakcumanbHuin 06’eM Boam B Yawi ctaHoBuTb 800 mn, a
piBEHb BOAM HE NOBMHEH NEPEBMLLYBATU KOLMK. MOMICTiTh KOLWIMK ANS NPUrOTyBaHHSA Ha napy B Yaluy
Ta gopavite BUGpaHi iHrpedieHTw.

2. HakpuitTe MUCKY KPULLIKOKO Ta MOBEPHITb i, JOKM BOHa He 3adikCyETbCS Ha MicCLyi.
3. BcTaHOBITh MipHY YalliKy Ta BCTaBTe MUCKY Y OTBIip Ha ronoBHOMY 6rioi.
4. 3anycTiTb BUOpaHWi peuenT.

MonepemkeHHA: Pu3yk oniky rapsiyoto napoto Ta KoHAeHCoBaHo BoAok. ByabTe obepexHi. He TopkaiiTecs
MeTarneBol YaCTUHM YaLli, KOnu BoHa rapsiya — TpumanTe nuie 3a pyyky. [MoTim HakpuinTe Yally KpULLKOHO 3
yLinbHIoBa4eM i NOBEPHITb ii, JOKV BOHA He 3adikCyeTbes Y NpaBuibHOMY MOMOXEHHI.

AK 3IBPATU KOHTEMHEP ANA MUBOKOIO MPUTOTYBAHHSA
HA MNAPI

Llen akcecyap igeanbHo nigxoguTtb Ans NPUrOTYBaHHS TakuMx CTpaB, ik OBOYi 3 M’sicoM, koBbacu, naposi
6ynoukm, puba ToLo. By MoxeTe BUKOPUCTOBYBATY Oro y ABOX KOHAIrypaLisx:

* KombGiHauis 1 — npUroTtyBaHHsA Ha ABOX PiBHAX: KpULLKa AN1s1 NPUrOTYBaHHS Ha napy + nigaoH ans
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NPUroTyBaHHs Ha napy + rmuboka eMHICTb AN NPUroTyBaHHsA Ha napy
* KomGiHauifa 2 — ana 6inbLoi KinbKOCTi ogHOro BMAY iXi: KpuLiKa napoBapku + rnmboka naposapka

36ipKy KOHTeVHepa Ans rMBoKoro NPUroTyBaHHS Ha napi ciif, BUKOHYBaTK, Sk NokasaHo Ha puc. 5:

1. TMoMmicTiTb KpULLKY 3 yLlinbHIOBa4YeM Ha Yally. BcTaHoBITE Nne3o Ta gopavite Bogn — piBeHb BOAW Mae
6yt Big 0,5 Ao 2 niTpiB. [OBepPHITE KPULLIKY 3a FOAMHHMKOBOIO CTPINKoto, W06 3adiikcyBaTy ii Ha MicLi.

2. HakpwuiiTe MUCKY KPULLIKOKO Ta MOBEPHITh ii, AOKM BOHA He 3adhikCyeTbCs Ha Micwi.
3. MocTaBTe rMMBOKY EMHICTb ANsi NPUrOTYBaHHSA Ha Napy Ha KPULLIKY Yalli
4. MNMoMiCTiTb NPOAYKTU B KOHTEWHEP abo NOTOK i HAKPUITE KPULLIKOH).

MonepeaxeHHA: Py3nk oniky rapsyoto napot Ta KoHAeHcaToM. Hikonu He BUKOPUCTOBYWTE napoBapKy
6e3 KpuwKW. FKWO Kpuwka He Oyae HaneXHUM YMHOM 3akpuTta, napa BUXOAMTUME, | ka B KOLUMKY
He MPUroTYETbCS HaneXHMM 4YuMHOM. Hikonu He 3anuwante MipHy CKMSIHKY Ha KpuWLWILi Yawi nig vac
BMKOPUCTaHHSA (YHKLT NPUroTyBaHHsi Ha napi.

Y vawi mae 6yTu woHarmeHwe 0,5 nitpa BoAM — LbOro 4OCTaTHEO NPMBMM3HO Ha 30 XBUINNH NPUrOTYBaHHS
Ha napy. [lonasaiTe npubnmnsHo 250 Mn BOAM Ha KOXHI HACTYNHi 15 XBUNWH NPUrOTYBaHHS.

AK BCTAHOBUTU 3MILLYBAY BUTTERFLY

Mikcep pgonomoxe BaM OTpMMaTV HaWkpalli pesynbraTv nig Yac 36MBaHHSA BepLUKiB, NPUrOTyBaHHSA
MaiioHe3y abo 36MBaHHsA e4HMX BinkiB.

3MillyBay TUMY «METENWK» CRif BCTAHOBUTU, SIK MOKa3aHO Ha puc. 6:
1. TpumanTe Millanky-meTenvka 3a KynbKoBUIN KiHeLb.

2. BcTaBTe BiHYMK y (hOPMi METenuKa y BEPXHIO YaCTUHY Nesa, JOKW He MOo4YyeTe KhauaHHs, sike
CBiAYNTb NPO Te, L0 BIHYMK HAAiNHO 3aKpinneHuni. MoTiM NOMICTITb KPULLIKY 3 YLLiNIbHIOBa4YeM Ha YaLuy.

LLlo6 3HATM BiHYMK, NPOCTO Bi3bMIiTbCS 3@ KyNbOBUI KiHELb | MOTAMHITH NOro Bropy.
3. BcTaBTe MipHy YaluKy Ta MOMICTiTb MUCKY Yy OTBIp Ha ronioBHOMY 6roLi.
4. 3anycTiTb BUGpaHuii peuent.

MpumiTka: He gopasanTe iHrpedieHTH, ki MOXYTb NOLIKOAUTM abo 3aCMITUTK BIHYMK-METENWK, KONW 11e3o
pyXaeTbCs, a BiHYMK BCTAaHOBMNEHO. BMKOpPUCTOBYITE BiHYMK-METENVK N1LLE Ha WBMAKOCTSAX 1-4.

YULLEHHA TA OBCINTYITOBYBAHHSA

Mepepn YMLLEHHAM BUMKHITbL Npunag Ta Big €QHanTe AOoro Bif PO3ETKU.
BiakpyTiTb ranky Ta 3HiMiTb yCi AONOMiXHi AeTani.
Yci akcecyapyu MOXHa MUTU B MOCYAOMUIAHINA MaLLUHi!

3aBxau TpMmanTe KOHTaKTW Ha OHi Yalli YUCTMMK Ta CyXUMM Nig Yac BUKopucTaHHsi! MpoTtupaiTe ix cyxoto
raHJipkoto.

Hikonu He BMKOpUCTOBYITE rocTpi abo 3aroCTpeHi npeameTi ANs OYULLEHHS!, OCKINbKU Lie MOXe NOLUKOAUTM
(hYHKLOHaNbHi KOMNOHEHTN ab0 BNAUHYTU Ha 6e3neky NpUCTPOLO.

Jle3o pyxe roctpe! MoBoabTecs 3 HUIM 0BepexHoO.

BumuiiTe BCi KOMMOHEHTM B rapsuin Bodi 3 MuiHMM 3acob6om anst nocygy. MNomwuiiTe oppasy nicns
BMKOPUCTaHHS. [OTiM NPOMUITE YMCTOO rapsivoto BOAOK Ta oApa3sy BUCYLLITh.

PekoMeHayemMo 3MacTUTK N1e30 HEBENMKOLO KiNbKICTIO POCIMHHOI oftii.
MpoTupariTe KOpnyc NPUCTPOIO NULLE M'SIKO BOMOTOK TKAHUHOM).

DYHKLiA CaMOOUULLEHHSA: FAKLIO Yally Ta 1e30 BaXKKO OYMCTUTU, HANUATE B YaLly rapsyvy MunbHY Body Ta
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BMGEpITb PYHKLII0 CAMOOUULLEHHS 3 MEHIO .

FAKLWO Ha JHi MUCKM 3'iBUNMCS NpUropini cnigv, AoganTte y Bogy NMUMOHHY KMCMOTY abo CknBoYku NMMoHa,
HarpiBanTe 5 XBUNWUH, NOTIM BUA&niTe Npuropini cnign TkaHnHot abo M’AKo rybKoto.

BUPILLWEHHA NMPOBJIEM

Kon MosicHeHHA PiweHHs
nomMunka
E1 KopoTke 3amukanHs aaranka NTC MepepanTe npunag 40 aBTOPU3OBAHOIO CEPBICHOIO LIEHTPY

ANs PeMOHTY.

CnpobyiiTe NpaBunbHO BCTAHOBUTY YaLlly Ha OCHOBY.
E2 O6pwuB naHutora gatunka NTC fAkwo npobnemy He ycyHyTO, nepefaTte npunag ao
aBTOPU30BAHOIO CEPBICHOIO LIEHTPY AN PEMOHTY.

Cnpo0byiiTe NpaBuUbHO BCTAHOBUTU KPULLIKY YaLlli.

E3 HecnpaBHmT%;?_lrgfmora BUMMKada Akwo npobnemy He ycyHyTo, NnepeaanTe npunag Ao
aBTOPU30BAHOIO CEPBICHOIO LIEHTPY AN PEMOHTY.
E4 HecnpasHicTs aanryHa MepepaiTe npunazg 4O aBTOPU3OBAHOIO CEPBICHOO LIEHTPY

[OnNS PEMOHTY.

YTUNI3ALIA BAKOPUCTAHUX ENNEKTPUYHUX NPUCTPOIB

Ller npucTpiti Bignosiaae [AupekTuei €Bponencbkoro napnameHTy Ta Pagn 2012/19/€C npo Bigxoamn

€NeKTPUYHOro Ta enekTpoHHoro obnapgHaHHa (WEEE), ska BcTaHOBMIOE npaBoBi paMKu
mmm  EBponeicbkoro Cotosy LWoAo yTUnisaLii Ta NOBTOPHOIrO BUKOPUCTAHHSA BUKOPUCTAHOIO ENEKTPUYHOIO

Ta enekTpoHHOro obnagHaHHsa. He BukupaiiTe uew npucTpint y nobyTosi Biaxoau. Moro HeoBxigHo
34aTh [0 HaNBNMXYOro NMYHKTY NPUIOMY BUKOPUCTAHOTO €MIeKTPUYHOTO Ta eNeKTPOHHOrO 0bnagHaHHs.

IHcpopMmaLito Npo CnoXunBaHHA eHeprii NPUCTPOEM Y PEXNMI BUMKHEHHS, PEXUMI O4iKyBaHHS Ta MepeXeBoMy
pexumi ovikyBaHHs1 BianoBigHo o PernameHty €C 2023/826 MoXHa 3HalTW 3a HACTYMHUM MOCUINAHHSM:
https://zelmer.pl/content/ecodesign-info.html

Mwu cnopisaemocs, Wwo Bu Byaerte Ayxe 3a40BOMNEHi NPOAYKTOM.

EKNAPALUIA BIANOBIAHOCTI

B&B TRENDS S.L. uum 3asiBnsie, Wo Tun pagioobnagHaHHs BaratodyHKuioHanbHUin po6oT
Zelmer ZTR2000 MaxCook Bignosigae sumoram Aupektusun 2014/53/€C.

MoBHWI TekcT Aeknapadii BignosigHocTi EC 4OCTYNHUIA 3a HACcTyNHo Beb-agpecoto:
https://zelmer.pl/content/deklaracja-zgodnosci-ue.html

IHdpopmauisa wopo pagiovactot (RED 2014/53/€C)

[ianasoH yacTtoT: 2412 — 2472 Ml'y
MakcumanbHa noTyxHicTb nepegaBaHHs: 17,18 dBm (52,24 mBT) (TMnoea)
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KARTA GWARANCYJNA

Eurogama sp. z 0.0. z siedzibg w Warszawie przy ul.
Aleje Jerozolimskie 200/225, 02-486 Warszawa

NAZWA URZADZENIA: ...t
TYP, MODEL: ... e e s

DATA ZAKUPU: .. e e e e e e e e e e as

1. Eurogama sp. z 0.0. z siedzibg w Warszawie (KRS: 0000735164 ), wytaczny dystrybutor marki Zelmer
w Polsce, udziela dobrowolnej gwarancji na stanowigce Panstwa wtasno$¢ Urzgdzenie objete niniejsza
gwarancja (dalej jako: ,Urzadzenie”).

2. Zasady i warunki gwarancji opisane zostaty w punkcie ,Ogélne warunki gwaranc;ji”.

3. Dystrybutor udziela réwniez dodatkowej gwarancji na silnik urzadzenia. Dodatkowa gwarancja
przystuguje wylgcznie konsumentom.

4. Zasady i warunki dodatkowej gwarancji na silnik urzgdzenia zostaty opisane w punkcie ,Warunki
dodatkowej gwarancji”.

OGOLNE WARUNKI GWARANCJI

Podstawowe informacje

1. Niniejsza gwarancja udzielana jest przez dystrybutora, Eurogama sp. z 0.0. z siedzibg w Warszawie
przy ul. Aleje Jerozolimskie 200/225, 02-486 Warszawa, wpisang do rejestru przedsiebiorcéw Krajowego
Rejestru Sgdowego prowadzonego przez Sad Rejonowy dla Miasta Stotecznego Warszawy w Warszawie,
XIV Wydziat Gospodarczy Krajowego Rejestru Sgdowego pod numerem 0000735164, NIP 5223128159,
kapitat zaktadowy 105 000,00 zt, zwang w dalszej czesci Gwarantem.

2. Gwarancja obejmuje wady fizyczne Urzgdzenia wynikajgce z niewtasciwego wykonania Urzgdzenia
badz jego czesci, ktére czynig je nieprzydatnym do uzytkowania zgodnie z przeznaczeniem.

3. Odpowiedzialnos$¢ z tytutu gwarancji obejmuje tylko wady powstate z przyczyn tkwigcych w Urzgdzeniu
istniejagcych w chwili wydania Urzgdzenia uzytkownikowi koncowemu w pierwszej sprzedazy detalicznej.

4. Gwarancja jest wazna przez 24 miesigce w przypadku pierwszej sprzedazy detalicznej do celu uzytku
domowego niezwigzanego z prowadzong dziatalno$cig zawodowa i gospodarczg (konsument) oraz 12
miesiecy w przypadku pierwszej sprzedazy detalicznej zwigzanej z prowadzong dziatalno$cig zawodowg
i gospodarczg (przedsiebiorca) od daty wydania Urzadzenia uzytkownikowi koncowemu.

5. Gwarancja obowigzuje na terytorium Rzeczpospolitej Polskiej dla produktéw zakupionych na
terytorium Rzeczpospolitej Polskiej.

6. Gwarancjg nie s3 objete:
1) uszkodzenia mechaniczne, np. odbarwienia lub $cieranie sie zewnetrznej powtoki Urzadzenia,

2) uszkodzenia powstate w wyniku nieprawidtowej konserwacji Urzgdzenia (chemicznej lub termicznej),
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3) uszkodzenia powstate w wyniku ingerencji wody lub innej cieczy,
4) uszkodzenia powstate w wyniku uzywania Urzadzenia niezgodnie z instrukcjg do niego dotgczona,

5) uszkodzenia powstate w wyniku podejmowania préb naprawy Urzadzenia przez nieautoryzowany
serwis,

6) uszkodzenia powstate w wyniku modyfikacji lub niepoprawnej instalacji oprogramowania,
7) uszkodzenia czesci podlegajacych normalnemu zuzyciu, takich jak szczotki, worki, filtry, rury gigtkie,

8) uszkodzenia powstate w wyniku wytadowan atmosferycznych, przepigé, innych zakidécen w sieciach
elektrycznych,

9) uszkodzenia spowodowane zaistnieniem sity wyzszej (j. np. pozarem, trzgsieniem ziemi, dziataniami
wojennymi lub innymi nieprzewidzianymi zdarzeniami zewnegtrznymi).

7. W przypadku braku zgodnos$ci Urzadzenia z umowg uprawnionemu przystugujg $rodki ochrony
prawnej ze strony i na koszt Gwaranta, a udzielona gwarancja nie ma wptywu na mozliwo$¢ skorzystania
z tych $rodkéw ani ich zakres. W szczegodlnosci niniejsza gwarancja nie wytgcza, nie ogranicza ani
nie zawiesza uprawnien z tytutu niezgodnosci rzeczy sprzedanej z umowg. Wykonywanie uprawnien z
tytutu gwarancji nie wptywa na odpowiedzialno$¢ sprzedawcy z tytutu niezgodnosci rzeczy sprzedane;j
z umowa. W razie wykonywania uprawnien z gwarancji bieg terminu do wykonania uprawnien z tytutu
niezgodnosci rzeczy sprzedanej z umowg ulega zawieszeniu z dniem zawiadomienia sprzedawcy o
wadzie. Termin ten biegnie dalej od dnia odmowy przez Gwaranta wykonania obowigzkéw wynikajgcych
z gwarancji albo bezskutecznego uptywu czasu na ich wykonanie.

Procedura gwarancyjna
8. Dokumentem uprawniajgcym do skorzystania z gwarancji jest dowéd zakupu (np. paragon z kasy
fiskalnej, faktura).

9. Zgtaszajgc usterke nalezy skontaktowac sie z Gwarantem poprzez Autoryzowany Serwis Zelmer pod
numerem telefonu 22 824 44 93 lub za posrednictwem adresu e-mail: serwis@zelmer.pl lub dostarczy¢
Urzadzenie do miejsca zakupu (punktu sprzedazy detalicznej). W przypadku dostarczenia Urzadzenia
do miejsca zakupu zgtoszenia do Autoryzowanego Serwisu Zelmer dokonuje sprzedawca detaliczny w
imieniu uprawnionego.

10. Wysytka Urzadzenia do Autoryzowanego Serwisu Zelmer odbywa sie za posrednictwem wskazanego
przez Gwaranta podmiotu $wiadczacego ustugi kurierskie na koszt Gwaranta, po wczesniejszym
dokonaniu zgtoszenia zgodnie z punktem 9 Ogélnych Warunkéw Gwarancji i uzyskaniu numeru
zgtoszenia serwisowego (RMA).

11. Uprawniony obowigzany jest udostepni¢ Urzadzenie do odbioru przez Autoryzowanego Serwisu
Zelmer za posrednictwem wskazanego przez Gwaranta podmiotu $wiadczgcego ustugi kurierskie.
W przeciwnym razie koszty dostarczenia Urzgdzenia oraz odpowiedzialno$¢ za szkody powstate w
transporcie ponosi uprawniony.

12. Dostarczone Urzadzenie powinno by¢ kompletne. Do Urzgdzenia powinny byé dotgczone opis wady,
kopia dowodu zakupu, adres zwrotny uprawnionego oraz telefon kontaktowy.

13. Urzadzenie powinno zosta¢ przygotowane do transportu zgodnie z wymogami okreslonymi przez
wskazany przez Gwaranta podmiot $wiadczgcy ustugi kurierskie. W przypadku braku zabezpieczenia
Urzadzenia do transportu zgodnie z przedmiotowymi wymogami, Gwarant nie odpowiada za uszkodzenia
w transporcie.

14.W przypadku uszkodzenia Urzadzenia w transporcie zalecane jest spisanie protokotu szkody z
przedstawicielem wskazanego przez Gwaranta podmiotu $wiadczgcego ustugi kurierskie.
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15. Dostarczone Urzgdzenie powinno spetniaé ogodlnie przyjete normy czystosci, w szczegolnosci zostaé
dostarczone w stanie wolnym od zabrudzen i zanieczyszczen zewnetrznych. W przeciwnym razie
Gwarant ma prawo do odmowy naprawy Urzadzenia i zwrotu Urzadzenia na koszt uprawnionego.

16. Po dostarczeniu Urzadzenia do Autoryzowanego Serwisu Zelmer wady ujawnione w okresie gwarancji
zostang usuniete przez Gwaranta.

17. Gwarant obowigzany jest udzieli¢ odpowiedzi na informacje o usterce w terminie 14 dni od dnia jej
zgtoszenia do Autoryzowanego Serwisu Zelmer.

18. Wady Urzadzenia ujawnione w okresie gwarancji zostang usuniete w mozliwie najkrétszym terminie,
od 14 do 21 dni roboczych od daty dostarczenia Urzgdzenia do Autoryzowanego Serwisu Zelmer.

19.W razie braku mozliwosci usunigcia wady stwierdzonej przez Autoryzowany Serwis Zelmer,
uprawnionemu przystuguje prawo do nieodptatnej wymiany Urzadzenia na nowe. Wymiany dokonuje
Autoryzowany Serwis Zelmer.

20. W razie braku mozliwosci wymiany Urzadzenia na nowe, uprawnionemu przystuguje zwrot srodkow
na zakup Urzgdzenia. W celu uzyskania dodatkowych informacji dotyczgcych dokumentéw korygujgcych
nalezy skontaktowac¢ sie z Dziatem Ksiegowym Gwaranta pod numerem telefonu 22 824 44 93 lub za
posrednictwem adresu e-mail: dzialfinansowy@zelmer.pl.

21.Po uplywie okresu gwarancji Autoryzowany Serwis Zelmer moze dokona¢ odptatnej naprawy
gwarancyjnej. Koszt naprawy jest ustalany indywidualnie w zaleznosci od mozliwosci i skomplikowania
naprawy. W celu sprawdzenia mozliwosci oraz kosztéw naprawy prosimy o kontakt telefoniczny z
Autoryzowanym Serwisem Zelmer pod numerem telefonu 22 824 44 93 lub za posrednictwem adresu
e-mail: serwis@zelmer.pl.

22. Autoryzowany Serwis Zelmer prowadzi sprzedaz akcesoriéw oraz czesci zamiennych w zaleznosci
od ich dostepnosci. W przypadku potrzeby zakupu prosimy o kontakt telefoniczny z Autoryzowanym
Serwisem Zelmer pod numerem telefonu 22 824 44 93 lub za posrednictwem adresu e-mail: serwis@
zelmer.pl w celu sprawdzenia dostepnosci produktéw oraz ich kosztu.

23. W przypadku dodatkowych pytan dotyczgcych napraw prosimy o kontakt telefoniczny z Autoryzowanym
Serwisem Zelmer pod numerem telefonu 22 824 44 93 lub za posrednictwem adresu e-mail: serwis@
zelmer.pl.
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AHoTauisn CepBiCHOro LEHTPY NPO 3A4INCHEHUN PEMOHT TanoH cTaHOBUTL AOAATOK AO PaXyHKY

Ne
Hara nosifoMneHHs [aTa BUKOHaHHS OBEsIr peMOHTY Nignue 1a nevarka MNianuc Ta nevaTtka CepBicHOro LeHTPY
Ne samoBneHHs CepsicHoro LeHTpy

Oata

TanoH cTaHOBUTL A0AATOK A0 PaxyHky

Ne

Mianuc Ta nevyatka CepBicHOro LeHTPY

Aara

YBATA! MNig 4ac peMoHTy A03BONAETLCA BiAPI3AHHA NULLIE OAHOTO TANoHA rapaHTIMHOI KapTu.

TanoH cTaHOBUTbL A0AAaTOK A0 paxyHKy
YBATA! Po3Gipnneo 3anoBHiTb KYNBKOBOK PY4KOI!

Ne

Mewarka micus npopax . .
LA nponaxy Mianuc Ta nevyatka CepBicHOro LeHTPY

[ata npoaaxy - niANUe NpoaaBLa

Hara

3anoBHIETHEA NpoAaBLEM pa3oM 3i
posainamu rapaHTiliHUX KapTok




CERTIFICAT DE GARANTIE

SERIE: ZLM

PRODUCATOR: ZELMER

Produs Stampila importator

Model

Serie aparat

Vanzator Semnatura si stampila vanzatorului

Factura nr

Data

Am primit produsul in perfecta stare, insotit de instructiuni de utilizare. Semnatura client:
Drepturile consumatorului sunt conforme cu prevederile OUG140/2021 si 0G21/1992 cu completarile si modificarile ulterioare, r epublicata, precum si cu
modificarile introduse de OUG174/2008.ATENTIE !Consumatorul are dreptul la masuri corective din partea vanzatorului, fara costuri, in caz de neconformi-
tate a bunurilor, iar aceste masuri corective nu sunt afectate de prezenta garantie comerciala.Termenul de garantie este de 2 ani de la data achizitiei pentru
persoane fizice si 1 an pentru persoane juridice. Durata medie de utilizare este de 3-5 ani, cu conditia respectérii instructiunilor de folosire. Cumparatorul
are obligatia utilizarii produsului conform instructiunilor de utilizare si de asemenea are obligatia de a pastra certificatul de garantie impreuna cu documentul
de plata. In cazul lipsei conformitatii, consumatorul are dreptul de a solicita vanzatorului, ca masura reparatorie, repararea produsului sau inlocuirea acestuia,
in fiecare caz f ara plata, exceptand situatia in care solicitarea este imposibila sau disproportionata, luand in considerare toare circumstantele, inclusiv urma-
toarele: a)valoarea bunurilor in cazul in care nu ar fi existat neconformitatea: b)gravitatea neconformitatii sau c)daca masura corectiva alternativa ar putea fi
executata fara vreun inconvenient semnificativ pentru consumator.

Operatiunile de service efectuate in perioada de garantie vor fi mentionate pe documente separate. Aceste documente devin partea integranta din Certificatul
de Garantie. Produsele neridicate de la unitatea de service in termen de 60 de zile de la finalizarea operatiunilor vor fi declarate abandonate si predate
centrelor de colectare. Prin semnarea prezentului certificat de garantie, cumparatorul isi asuma obligatia de a lua la cunostinta conditiile de garantie inscrise
in prezenta. Consumatorii beneficiaza de inlocuirea bunurilor in cazul in care neconformitatea acestora este constatata la scurt timp dupa livrare, fara a
depasi 30 de zile calendaristice.

Perioada de garantie se prelungeste cu durata de timp cat aparatul s-a aflat in service.

NR DATA SESIZARII DATA PRELUNGIREA UNITATE SEMNATURA SEMNATURA
TERMINARII GARANTIEI SERVICE DEPANATOR CUMPARATOR
REPARATIEI

Ce nu acopera garantia

Deteriorarile deliberate sau din neglijentad, datorate nerespectarii instructiunilor de utilizare sau instalare, conectarea produsului la un voltaj necorespunzator,
deteriorérile cauzate de reactii chimice sau electro-chimice, rugina, coroziune, inclusiv cele produse de nivelul de duritate al apei sau conditii necorespunza-
toare de mediu. Consumabilele, inclusiv baterii si Iampi. Componentele non-functionale si decorative care nu afecteaza in mod obisnuit modul de folosire al
produsului, inclusiv zgarieturi si diferente de culoare. Deteriorarile accidentale cauzate de obiecte sau substante straine. Deteriorarea urméatoarelor compo-
nente: sticla ceramica, accesorii, tevile pentru alimentare si scurgere, lampi, ecrane, butoane, invelisuri, cu exceptia cazurilor in care aceste deteriorari se
dovedesc a fi cauzate de defecte de fabricatie. Folosirea produsului in alt scop decat cel casnic, de exemplu, in scopuri profesionale.

Consumatorul are obligatia de a prezenta certificatul de garantie si factura (bonul de cumpérare) la intocmirea reclamatiei plasate la defectarea produsului.
Pe parcursul termenului de garantie, unitatea de service va repara sau inlocui produsul, dupé caz.

Repararea sau inlocuirea produselor se va efectua conform prevederilor legale in cadrul unei perioade de timp de 15 zile.

Procedura de urmat pentru a obtine aplicarea garantiei comerciale

Pentru a putea beneficia de prezenta garantie comerciala, consumatorul se poate prezenta fizic in magazinul de unde a fost achizitionat produsul sau poate
contacta direct (telefonic sau prin e-mail) call center-ul Premium Appliances srl, datele de contact regasindu-se pe ultima pagina a prezentului certificat de
garantie Reparatiile necorespunzitoare efectuate asupra aparatului pot afecta securitatea acestuia si pot produce defectiuni iremediabile. Pentru a
evita aceste situatii va recomandam efectuarea oricaror reparatii/verificari in exclusivitate la centrele autorizate.

DISTRIBUITOR: ZELMER ROMANIA

PARTENER SERVICE: S.C. PREMIUM APPLIANCES S.R.L.
Strada Ecaterina Varga nr.2 - Aiud, Judetul Alba.
Email: emil.voican@premium-electrocasnice.ro / office@okapigroup.ro
Telefon: 0769 224 338 / 0264 434 242
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EN / WARRANTY REPORT

B&B TRENDS, S.L. guarantees compliance of this product for the use for which it is intended for a period
of two years. In the case of breakdown during the term of this warranty, users are entitled to repair or else
the replacement of the product at no charge if the former is unavailable, unless one of these options proves
impossible to fulfill or is disproportionate. In this case, you can then opt for a reduction in price or
cancellation of the sale, which must be dealt with directly with the sales vendor. This also covers
replacement of spare parts provided that the product has been used according to the recommendations
specified in this manual for both cases, and has not been tampered with by any third party that is not
authorised by B&B TRENDS, S.L. The warranty will not cover any parts subject to wear and tear. This
warranty does not affect your rights as a consumer in accordance with the provisions in Directive
1999/44/EC for member states of the European Union.

USE OF WARRANTY

Customers must contact a B&B TRENDS, S.L. authorised Technical Service for repair of the product.
Since any tampering of the same by anyone not authorised by B&B TRENDS, S.L., or the careless or
improper use of the same shall render this warranty null and void.

The warranty must be fully completed and delivered along with the receipt or delivery docket for the
effective exercise of rights under this warranty.

This warranty should be retained by the user as well as the invoice, receipt or the delivery docket to
facilitate the exercise of these rights. For technical service and after-sales care outside the Polish territory,
please submit your query to the point of sale where you purchased the item or check for further aftersales
information at www.zelmer.com

RO / RAPORT DE GARANTIE

B&B TRENDS, S.L. garanteaza conformitatea acestui produs cu scopul pentru care a fost conceput, pentru
o perioada de doi ani. Tn cazul defectérii pe perioada acestei garantii, utilizatorii au dreptul sa repare sau
sa inlocuiasca produsul gratuit, daca prima varianta nu este disponibild, cu exceptia cazului in care una
dintre aceste optiuni se dovedeste a fi imposibil de indeplinit sau nu este disproportionata. n acest caz,
puteti opta pentru o reducere de pret sau anularea vanzarii, care trebuie tratata direct cu furnizorul de
vanzari. Aceasta garantie acopera si inlocuirea pieselor de schimb, cu conditia ca produsul sa fi fost folosit
conform recomandarilor specificate n acest manual, pentru ambele cazuri, si sa nu fi fost modificat de o
terta parte care nu este autorizata de B&B TRENDS, S.L. Garantia nu va acoperi nici o piesa supusa uzurii.
Aceasta garantie nu afecteaza drepturile dvs. in calitate de consumator, in conformitate cu prevederile
Directivei 1999/44/CE pentru statele membre ale Uniunii Europene.

UTILIZAREA GARANTIEI

Clientii trebuie sa contacteze un serviciu tehnic autorizat de B&B TRENDS, S.L. in vederea repararii
produsului.

Astfel orice modificare a produsului efectuata de orice persoana neautorizata de B&B TRENDS, S.L. sau
utilizarea neglijenta sau necorespunzatoare a acestuia va anula aceasta garantie. Garantia trebuie sa fie
completata integral si livratad Tmpreuna cu borderoul de primire sau expediere, in vederea exercitarii
efective a drepturilor in baza acestei garantii.

Aceasta garantie trebuie pastrata de catre utilizator alaturi de factura, borderoul de primire sau expediere,
pentru a facilita exercitarea acestor drepturi. Pentru serviciul tehnic si serviciul de postvanzare in afara
teritoriului Poloniei, trimiteti intrebarile dvs. la punctul de vanzare de la care ati achizitionat articolul sau
consultati informatii de post-vanzare suplimentare la www.zelmer.cominformation at www.zelmer.com
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UA / FTAPAHTIUHE OBCITYIOBYBAHHSA

KomnaHris B&B TRENDS, S.L. rapaHTye, Lo Liei BUPi® Npocny>KuTb NPOTAroM ABOX POKIB, SKLLO
BMKOPUCTOBYBaTUMETbLCS 3@ NPU3HAYEHHAM. [apaHTis Ha gaHuii BUPIG CTaHOBUTL 2 POKU 3 MOMEHTY
npmabaHHa HOBOro BUPODY crnoxmBadyeMm. Y pasi NONoMKM Nig Yac rapaHTiNHOro TepMiHy KOpUCTyBadi
MatoTb NpaBo Ha GE3KOLUTOBHUI PpeMOHT abo 3amiHy BUPODY, SIKLLO peMOHT Byae HEMOXNMBUIA, 3a
BMHSITKOM BUMaAKiB, KOMNW OAMH 3 LUMX BapiaHTiB Oyae HEMOXIMBO BMKOHATV abo BiH Byae HecyMipHUM. Y
LibOMY BUMaAKy NoKyneLb Mae NpaBo BUOPATK 3HKEHHS LiiHM abo ckacyBaHHS NOKYMKK, O Chif
obroeoproBaTti 6e3nocepeniHbO 3 NpofasLeM. Lis rapaHTisi Takox BKMHOYaE 3aMiHy 3an4acTuH, SKLO B
o60ox Bunagkax BUpIG ekcnryaTyBaBCcs BiANOBIAHO 40 PeKOMeHaLil, 3a3HaYeHNX Y LbOMY KEPIBHULTBI, i
noro He Byno BiAPEMOHTOBAHO CTOPOHHIMM haxiBUsMK, He ynoBHOBaXxeHnMu komnaHieto B&B TRENDS,
S.L. . MapaHTia He NoWMPIOETLCS Ha 3anYacTUHK, SKi NigAaTbCA ekcnnyaTauiiHoMy 3Hocy. Lis rapaHTis
He BMn1Bae Ha NpaBa cnoxusada 3rigHo 3 ymoBamu Oupektusu 1999/44/EC ansi kpaiH — uneHis
€sponevicbkoro Cotoay.

3ACTOCYBAHHS FAPAHTII

KnienTn 3060B’s13aHi 3B’A3aTUCS 3 CEPBICHUM LIEHTPOM, YNoBHOBaXKeHUM komnaHieto B&B TRENDS, S.L.
Ha NpoBeAEHHS1 PEMOHTY BMPOOGiIB.

Byab-ski maHinynsuii 3 Bupo6om daxisusimu, He ynosHoBaxeHumu komnanieto B&B TRENDS, S.L.,
Hepbane abo HeuinboBe BUKOPUCTaHHS BMPOOY Npu3BeayTb A0 BTpaTW rapaHTii. [apaHTiiHe
obcnyrosyBaHHs OiLiiHO BBE3eHOrO B YkpaiHy BUpoOy HafaeTbCs 3a yMOBW Hafi@aHHS CrioXuBavemM
AOKyMeHTa npo npuadaHHs. B Ykpaini Takum fokyMeHTOM Moxe ByTu kacoBuiA, drickarnbHWI, TOBapHWiA
Yyek, BuaaTkoBa HaknagHa abo iHWWI BCTaHOBMNEHWI 3aKOHOAABCTBOM dicKanbHWIM JOKYMEHT, KU
nigTeepXaye Aaty npuabaHHs 3asHaveHoro Bupooy.

KopucTyBay 3060B’3aHmMin 36epiraT OKYMEHT npo npuadaHHst BUpoOy, Wo6 nonerwmTy npouec
BMKOHAaHHS rapaHTiiHK1X pobiT. [Ina oTpMMaHHs TEXHIYHOIO 1 NICNSINpoAaxHoOro 06cnyroByBaHHs B
YkpaiHi, cnig nepegat 3anuT y TO4Ky Npofaxy, Ae 6yno BUKOHAHO NOKYNKy ToBapy, abo yToYHUTH
iHdbopMmaLito 3 nicnanpopaxHoro obcnyroByBaHHSA Ha canTi www.zelmer.com

Py4Hoii mukcep / PyuHuin mikcep
SERIES: ZTR . MOD: ZTR2000 MaxCook
220-240V~50-60Hz 1500W
~w-1000W - 500W

Type: LW-7842G1

Made in China / Caenaxo B Kntae / 3pobneHo B Kutai

B&B TRENDS, S.L.

C. Cataluna, 24 - Pl. Ca N'Oller

08130 Santa Perpetua de Mogoda

(Barcelona) - Spain 10/2025

WWW.ZELMER.COM




