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IPLII ie wyekspl y I- urzadzen elektrycznych i elektronicznych (dotyczy krajéw Unii Europejskiej i innych krajéw europejskich
z wydziel i i zbi dpadéw).

Ten symbol na produkC|e lub jego opakowanlu oznacza, ze produkt nie powinien by¢ zaliczany do odpadéw domowych. Nalezy go przekazac do
odpowiedniego punktu, ktéry zajmuje sie zbieraniem i recyklingiem urzadzen elektrycznych i elektronicznych. Prawidtowe usuniecie produktu
zapobiegnie potencjalnym negatywnym konsekwencjom dla srodowiska naturalnego i zdrowia ludzkiego wynikajacych z obecnosci substancji
niebezpiecznych w produkcie. Urzadzenie elektryczne nalezy oddac tak, aby ograniczy¢ jego ponowne uzycie i wykorzystanie. Jezeli w urzadzeniu
znajduija sie baterie nalezy je wyja¢ i oddac¢ do punktu sktadowania osobno. URZADZENIA NIE WRZUCAC DO POJEMNIKA NA ODPADY KOMUNALNE.
Recykling materiatdbw pomaga w zachowaniu surowcéw naturalnych. Aby uzyskac szczegdtowe informacje o recyklingu tego produktu, nalezy sie
skontaktowac z wiadzami lokalnymi, firma $wiadczaca ustugi oczyszczanla lub sklepem, w ktérym produkt zostat kupiony.

/EN/ The disposal of used electrical and electronic equip pplies to Europ Union countries and other European countries with
separatewaste-collection systems).

This symbol on the product or its packaging indicates that it should not be classified as household waste. It should be handed over to an appropriate
company dealing with the collection and recycling of electrical and electronic equipment. The correct disposal of the product will prevent potential
negative consequences for the environment and human health resulting from hazardous substances present in the product. Electrical devices

must be handed over to restrict their re-use and further treatment. If the device contains batteries, remove them, and hand them over to a storage
point separately. DO NOT THROW EQUIPMENT INTO THE MUNICIPAL WASTE BIN. Material recycling helps to preserve natural resources. For detailed
information on how to recycle this product, please contact your local authority, the recycling company, or the shop where you bought it.

/DE/ Entsorgung von gebrauchten Elektro- bzw. Elektronikgeraten (gilt fiir Linder der Europaischen Union und andere europiische Lander
mit getr Abfall Isy )

Dieses Symbol auf dem Produkt oder seiner Verpackung weist darauf hin, dass das Produkt nicht als Hausmill entsorgt werden darf. Ubergeben Sie
Elektroschrott an die entsprechende Sammel- und Recyclingstelle fiir Elektro- bzw. Elektronikgerate. Die ordnungsgemaBe Entsorgung des Produkts
verhindert mogliche negative Folgen fiir die Umwelt und die menschliche Gesundheit, die sich aus den im Produkt enthaltenen gefahrlichen Stoffen
ergeben konnen. Das elektrische Gerdt muss so (ibergeben werden, dass die Wiederverwendung und der weitere Gebrauch eingeschrankt sind. Falls
sich Batterien im Gerat befinden, entfernen Sie diese und iibergeben Sie sie separat an die Sammelstelle. NICHT IN DEN HAUSMULL WERFEN. Das
Recycling von Materialien tragt zur Schonung der natirlichen Ressourcen bei. Detaillierte Informationen zum Recycling dieses Produkts erhalten Sie
bei Ihren 6rtlichen Behérden, dem Entsorgungsbetrieb oder dem Geschaft, in dem Sie dieses Produkt gekauft haben.

/ES/ Eliminacién de residuos de aparatos eléctricos y electrénicos (aplicable a los paises de la Unién Europea y a otros paises europeos que
poseen sistemas aislados de recogida de residuos).

Este simbolo en el producto o en su embalaje indica que el producto no debe clasificarse como residuo doméstico. Hay que entregarlo en un punto
autorizado de recogida y reciclaje de aparatos eléctricos y electrénicos. La eliminacion adecuada del producto prevendra las posibles consecuencias
negativas para el medio ambiente y la salud humana derivadas de la presencia de sustancias peligrosas en el producto. El dispositivo eléctrico debe
ser entregado de manera que se pueda limitar su reutilizacion y reuso. Si hay pilas en el aparato, hay que quitarlas y entregarlas por separado al punto
de almacenamiento. NO TIRAR EL DISPOSITIVO EN EL CUBO DE BASURA MUNICIPAL. El reciclaje de materias ayuda a preservar los recursos naturales.
Para obtener la informacion especifica sobre el reciclaje de este producto, péngase en contacto con las autoridades locales, con un proveedor de
servicios de reciclaje o con la tienda en la que lo compré.

/IRU/ YT 0 U3 3KCNY 3/1IEKTPMUECKOTO 1 J/IeKTPOHHOro 060py0oBaHNA (OTHOCUTCA K cTpaHam EBponelickoro
Coto3a 1 Apyrum esp VICKNM CTp canc 0 c6opa oTx0f0B).

TOT CUMBON Ha NPOAYKTE WK ero ynakoBKe O3HauaeT, lno NPOAYKT He crieflyeT paccMaTpuBaTh Kak GbiToBble OTXOAbI. Ero cneplyeT HanpasuTh B
COOTBETCTBYIOWMIA NYHKT c6opa 1 nocneayiolleil nepepaboTKu INeKTPUYECKOro 1 3NeKTPOHHOro 06opyAoBaHUA. paBubHaA yTUAM3aLNA NpoayKTa
NpefoTBPaTUT BO3MOXHbIE HeraTiBHble NOCNeACTBUA 1A OKPYXaloleil Cpefibl U 3[,0POBbA YeNoBeKa, CBA3aHHbIE C HalYnem B NPOJYKTe OnacHbIX
BeLLeCTB. SNeKTPUYECKOe YCTPOMCTBO JOMKHO ObiTh NepejaHo ANA yTUNN3aLMM Takum 06pa3om, 4To6bl OrPaHNUKTb €ro NOBTOPHOE UCMOSb30BaHMe.
Ecnv B yCTpoiicTBe UMeloTcA BaTapeiiku, 3BfeKuUTe UX 1 nepefaiite 8 Mecto c6opa oTaenbHo. HE BbIEPACBIBANTE OBOPYJOBAHUE B KOHTEMHEP
JU1A BbITOBBIX OTXO/I0B. MoeTopHas nepepaboTka MaTepuanos NoMoraeT COXpaHUTb NPUPOAHbIE pecypcbl. [ANs nonyyeHns noapobHoi
MHPOPMALMN O TOM, KaK yTUAN3NPOBaTb laHHOE U3ienine, 06paTUTeCh B MECTHbIN OpraH BNacTyh, KOMMaHWIo, 3aHMMaloLLyioca y6opKoi Mycopa, unu B
MarasuH, B KOTOPOM Bbl NPUOGPENI AaHHbI NPOAYKT.

/FR/ L’élimination des équipements électriques et électroniques usagés (applicable dans I'Union européenne et dans les autres pays

éens disp de systé de collecte sélective).
Ce symbole sur le produit ou son emballage indique que le produit ne doit pas étre traité comme un déchet ménager. Il doit étre remis a un point de
collecte approprié pour le recyclage des appareils électriques et électroniques. L'élimination correcte du produit permettra d’éviter les conséquences
négatives potentielles pour I'environnement et la santé humaine résultant de la présence de substances dangereuses dans le produit. Le matériel
électrique doit étre remis de maniére a limiter sa réutilisation et son utilisation. S'il y a des piles dans I'appareil, retirez-les et déposez-les dans un lieu
de stockage séparé. NE JETEZ PAS CET APPAREIL DANS LES ORDURES MENAGERES. Le recyclage des matériaux contribue & préserver les ressources
naturelles. Pour des informations détaillées sur le recyclage de ce produit, veuillez contacter votre autorité locale, I'entreprise fournissant des services
denettoyage ou le magasin ol vous avez acheté le produit.

/IT/ Smaltimento dei rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche (applicabile nell’'Unione Europea e in altri paesi europei con sistemi
di raccolta differenziata).

Questa immagine sul prodotto o sul suo imballaggio indica che il prodotto non deve essere smaltito insieme agli altri rifiuti domestici. Restituire il
dispositivo a un centro di raccolta e riciclaggio appropriato per apparecchiature elettriche ed elettroniche. Il corretto smaltimento del prodotto
permette di evitare possibili danni all'ambiente o alla salute umana derivanti dalla presenza di

sostanze pericolose nel prodotto. Smaltire I'apparecchio elettrico in modo da limitarne il riutilizzo e il riuso. Se sono presenti batterie, devono essere
rimosse e smaltite separatamente. NON SMALTIRE L’APPARECCHIO NEL CONTENITORE DEI RIFIUTI URBANIL. Il riciclaggio dei materiali aiuta a
conservare le risorse naturali. Per informazioni dettagliate sul riciclaggio di questo prodotto, contattare I'autorita locale, il fornitore del servizio di
pulizia o il negoziodove & stato acquistato questo prodotto.



INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed pierwszym uzyciem nalezy uwaznie zapoznac
sie z caloscia tresci niniejszej instrukgji.

Nieprzestrzeganie podanych nizej ostrzezen, dotyczacych
bezpieczenstwa i wskazowek bezpieczenstwa, moze byc¢
przyczyna porazenia pradem elektrycznym, pozaru i/lub
powaznych obrazen.

Zachowaj wszystkie ostrzezenia i wskazowki dotyczace
bezpieczenstwa, aby moéc skorzystac z nich w przysztosci.
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1. Przewdd przytaczeniowy nalezy podfaczy¢ do gniazdka
o parametrach zgodnych z podanymi w instrukgji.

2. Nie wuzywac kielicha do przechowywania, mrozenia,
gotowania ani sterylizacji zywnosci.

3. Nie zanurzac¢ przewodu lub urzadzenia w wodzie.

4. Nie uzywac na wolnym powietrzu.

5. Nie nalezy stawiac¢ urzadzenia w poblizu zrédet ciepta.

6. Nie pozostawiac dzieci bez opieki w poblizu urzadzenia.

7. Urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci. Nalezy

przechowywac urzadzenie i jego przewdd poza zasiegiem
dzieci.

8. Niniejszy sprzet moze by¢ uzytkowany przez dzieci w wieku
co najmniej 8 lat i przez osoby obnizonych mozliwosciach
fizycznych, umystowych i osoby o braku doswiadczenia
i znajomosci sprzetu, jezeli zapewniony zostanie nadzér lub
instruktaz odnosnie do uzytkowania sprzetu w bezpieczny
sposob, tak aby zwigzane z tym zagrozenia byty zrozumiate.
Dzieci nie powinny bawi¢ sie sprzetem. Dzieci bez nadzoru
nie powinny wykonywac czyszczenia i konserwacji sprzetu.

9. Przed wiaczeniem urzadzenia nalezy sie upewni¢ czy
wszystkie jego elementy sg odpowiednio zamontowane.

10. Nie chwytac urzadzenia mokrymi rekami.

11.UWAGA. Istnieje mozliwos¢ zranienia w wyniku
niewtasciwego uzytkowania. Nalezy zachowac ostroznos¢
podczas manipulowania ostrzami tngcymi oraz podczas
czyszczenia.

12.Zawsze odtgczac urzadzenie od zasilania, jezeli pozostaje
bez nadzoru oraz przed skfadaniem, rozktadaniem lub
czyszczeniem.

13. Nie wyciggac wtyczki z gniazdka ciggnac za kabel. Zawsze
wyciggac ja trzymajac za wtyczke.

14.Nie uzywac urzadzenia do rozdrabniania kosci i innych
twardych produktéw lub do mielenia orzechow, kawy i
suszonych roslin stragczkowych.

15. Nie rozdrabniac gorgcych produktow.



16.Urzadzenie moze by¢ uzywane tylko z oryginalnie
dotaczonymi akcesoriami.

17.Nie dotykac noza siekajgcego w pojemniku w trakcie pracy
urzadzeniu, a po wylaczeniu z sieci nozy mozna dotkngc
dopiero po ich zatrzymaniu.

18. Urzadzenie nie moze by¢ uzywane z uszkodzonym nozem.

19.Nie przekracza¢ dopuszczalnego czasu pracy ciggtej
urzadzenia.

20.Trzymac¢ wiosy, luzne elementy garderoby (np. szaliki,
krawaty itp.) z dala od czesci ruchomych, aby unikngc
zaplatania i ryzyka obrazen.

21.Nie wuzywa¢ w przypadku uszkodzenia przewodu
zasilajgcego, gdy urzadzenie spadto lub zostato uszkodzone
w inny sposéb. Naprawe urzadzenia nalezy powierzy¢
autoryzowanemu serwisowi; wykaz serwisow w zatagczniku
oraz na stronie www.eldom.eu.

22.Wszelkie modernizacje lub stosowanie nieoryginalnych
czesci zamiennych lub elementéw urzadzenia jest
zabronione i zagraza bezpieczenstwu uzytkowania.

23.Firma Eldom Sp. z o. o. nie ponosi odpowiedzialnosci
za ewentualne szkody powstate w wyniku niewtasciwego
uzywania urzadzenia.

UWAGA: Woreczek foliowy moze stanowi¢ niebezpieczenstwo —
aby unikng¢ uduszenia workiem nalezy przechowywac
go z daleka od niemowlat i matych dzieci.

Noz (7) jest elementem eksploatacyjnym
i nie jest objety gwarancja.

Noza (7) nie wolno czysci¢ gotymi rekami.
Do czyszczenia nalezy uzy¢ szczoteczki.




INSTRUKCJA OBSLUGI

BLENDER KIELICHOWY BK7S

= OPIS OGOLNY = DANE TECHNICZNE

1. Zatyczka . moc znamionowa: 1000W

2. Pokrywa pojemnika (4) . moc maksymalna (MBP): 1700W

3. Uszczelka pokrywy pojemnika (4) . napiecie zasilania: 220-240V~ 50/60Hz

4. Pojemnik szklany . maksymalny czas pracy ciagtej: 1 min.

5. Pierscien blokujacy . czas przerwy przed ponownym

6. Uszczelka noza (7) uzytkowaniem: 1 min.

7. Noz

8. Podstawa noza

9. Mikrowylgcznik

10. Korpus

11. Przetacznik sterujacy

12.Bidon

13. Uszczelka pokrywy bidonu (12)
14. Pokrywa bidonu (12)

15. Ustnik z zatyczka

16. Uchwyt

= PRZEZNACZENIE
Blender kielichowy Eldom BK7S stuzy do szybkiego i wygodnego przygotowywania napojéw, koktajli, zup
kremoéw, sosdw oraz rozdrabniania owocéw, warzyw i innych sktadnikéw spozywczych. Dzieki dotagczonemu
bidonowi sportowemu mozliwe jest przygotowanie porcji napoju bezposrednio w bidonie, a nastepnie jego
szczelne zamkniecie i zabranie ze sobg do pracy, szkoty czy na trening. Bidon moze by¢ uzywany zaréwno
do miksowania, jak i do przenoszenia.

= PRZYGOTOWANIE URZADZENIA
Po rozpakowaniu urzadzenia nalezy upewnic sig, czy nie ulegto ono uszkodzeniu w czasie transportu.
W razie jakichkolwiek watpliwosci nalezy wstrzymac sie z jego uzyciem do czasu skontaktowania
si¢ z punktem serwisowym.
Przed pierwszym uzyciem wszystkie czesci blendera majace kontakt z zywnosciag musza by¢ doktadnie
wyczyszczone (patrz sekcja: Czyszczenie i konserwacja).

= UZYTKOWANIE URZADZENIA

UWAGA. Temperatura przetwarzanych produktéw nie moze by¢ wyzsza niz 80°C.

UWAGA. Nie uzywa¢ urzadzenia m. in. do kosci i innych twardych produktéw lub do mielenia
orzechéw, kawy i suszonych roslin straczkowych - pelny wykaz wylaczen znajduje sie w tabeli 2.

UWAGA. Nie wolno wiaczaé urzadzenia z pustym pojemnikiem (4) lub bidonem (2).

Praca z uzyciem pojemnika (4)

. Ustawic korpus (11) na ptaskim, twardym i stabilnym podtozu.

. Nalezy sie upewnic, ze urzadzenie jest wylaczone (przetacznik (11) jest w pozycji ,0”) i odtaczone od
sieci.

. Upewnic sig, ze pierscien (5) jest prawidlowo zamocowany na pojemniku (4).

UWAGA. Urzadzenie nie uruchomi si¢ jesli na pojemniku (4) nie bedzie prawidlowo zamocowanego

pierscienia (5).

. Zatozy¢ uszczelke (6) w podstawie (8).

UWAGA. Nie wolno uzywac urzadzenia bez prawidlowo zamontowanej uszczelki (6).



. Umiedci¢ podstawe (8) z uszczelka (6) na dnie pojemnika (4) i dokrecié.

. Umiesci¢ pojemnik (4) z przykrecong podstawa (8) w korpusie (10). Wypustki w podstawie (8) musza
wpasowac sie w szczeliny w korpusie (10).

. Produkty spozywcze, pokrojone na mniejsze kawatki, umiesci¢ w pojemniku (4) i wla¢ ptyn pilnujac,
aby NIE PRZEKROCZYC poziomu maksymalnego zaznaczonego na pojemniku (4).

UWAGA. Nie wolno przetwarza¢ suchych samych suchych skiadnikéw (bez ptynu) - ryzyko

uszkodzenia noza lub silnika (patrz tabela: Tabela 2).

. Na pokrywe pojemnika (2) zatozy¢ uszczelke (3).

. Na pojemnik (4) zatozy¢ pokrywe (2) z zatozong uszczelka (3).

. Wiozyc¢ zatyczke (1) do otworu w pokrywie pojemnika (2) i obréci¢ zgodnie z ruchem wskazéwek zegara
w celu zablokowania.

UWAGA. Nie wolno uzywac urzadzenia z pojemnikiem (4) bez zatozonej pokrywy (2) z prawidtowo

zamontowang uszczelka (3).

. Podtaczy¢ urzadzenie do sieci zgodnej z parametrami podanymi powyzej.

. Wihaczy¢ urzadzenie przetgcznikiem (11). Pozycja przetacznika powinna by¢ dostosowana do rodzaju
produktéw spozywczych w pojemniku (patrz tabela: Tabela 1).

. Maksymalny czas ciaglej pracy urzadzenia to 1 min. Jezeli czas ten zostanie przekroczony nalezy
natychmiast wytaczy¢ urzadzenie i odczekad przynajmniej 5 min. przed jego ponownym uzyciem.
UWAGA. Przekroczenie maksymalnego czasu pracy (1 min.) grozi uszkodzeniem urzadzenia i utrata

gwarangji.

. Rozdrabnia¢ do uzyskania pozadanej konsystencji. Jesli sktadniki beda sie przykleja¢ do $cianki
pojemnika nalezy zgarna¢ je za pomoca szpatutki.

UWAGA. Nie wolno zgarniac sktadnikéw dlonia.

. Przed zdjeciem pojemnika (4) z korpusu (10) nalezy sie upewni¢, ze urzadzenie jest wylaczone
(przetacznik sterujacy w pozycji ,0”) i n6z (7) przestat sie obracac.

UWAGA. N6z (7) jest bardzo ostry. Mozna go dotykad tylko przy wylaczonym z sieci urzadzeniu
i dopiero po zatrzymaniu.

Praca z uzyciem bidonu (12)

Produkty mozna rozdrabniaé bezposrednio w bidonie (12), po zamontowaniu noza (7).

. Ustawic korpus (11) na ptaskim, twardym i stabilnym podtozu.

. Nalezy sie upewnic, ze urzadzenie jest wylaczone (przetacznik (11) jest w pozycji ,0”) i odtaczone od
sieci.

. Zatozy¢ uszczelke (6) w podstawie (8).

UWAGA. Nie wolno uzywac urzadzenia bez prawidlowo zamontowanej uszczelki (6).

. Produkty spozywcze, pokrojone na mniejsze kawatki, umiesci¢ w bidonie (12) i wla¢ ptyn pilnujac, aby
NIE PRZEKROCZY(C poziomu maksymalnego zaznaczonego na bidonie (12).

UWAGA. Nie wolno przetwarza¢ suchych samych suchych skiadnikéw (bez pltynu) - ryzyko
uszkodzenia noza lub silnika (patrz tabela: Tabela 2).

. Podstawe (8) z uszczelka (6) dokreci¢ do bidonu (12).

. Umiesci¢ bidon (12) z przykrecona podstawa (8) w korpusie (10). Wypustki w podstawie (8) musza
wpasowac sie w szczeliny w korpusie (10).

. Podtaczy¢ urzadzenie do sieci zgodnej z parametrami podanymi powyzej.

. Wiaczy¢ urzadzenie przetacznikiem (11). Pozycja przetacznika powinna by¢ dostosowana do rodzaju
produktéw spozywczych w pojemniku (patrz tabela: Tabela 1).

. Maksymalny czas ciaggtej pracy urzadzenia to 1 min. Jezeli czas ten zostanie przekroczony nalezy
natychmiast wylaczy¢ urzadzenie i odczekac przynajmniej 5 min. przed jego ponownym uzyciem.
UWAGA. Przekroczenie maksymalnego czasu pracy (1 min.) grozi uszkodzeniem urzadzenia i utraty

gwarangji.



. Rozdrabnia¢ do uzyskania pozadanej konsystencji.
. Przed zdjeciem bidonu (12) z korpusu (10) nalezy sie upewnié, ze urzadzenie jest wylaczone
(przefacznik sterujacy w pozycji ,0”) i n6z (7) przestat sie obracad.

UWAGA. N6z (7) jest bardzo ostry. Mozna go dotykac tylko przy wylaczonym z sieci urzadzeniu
i dopiero po zatrzymaniu.

. Po zakonczeniu pracy nalezy odkreci¢ podstawe (8) od bidonu.

. Na bidon mozna przykreci¢ pokrywe (14) z zatozona uszczelka (13).

UWAGA. Nie wolno uzywac bidonu (12) z pokrywa (14) bez prawidlowo zamontowanej uszczelki (13).

. Pokrywa wyposazona jest w ustnik z zatyczka (15) oraz uchwyt do przenoszenia (16).

= WSKAZOWKI

. Aby osiagna¢ najlepsze rezultaty w sporzadzaniu papek i przecierow nalezy wktada¢ do pojemnika (4)
i bidonu (12) mate porcje zamiast duzych.

. O ile przepis nie stanowi inaczej, najpierw nalezy wla¢ do dzbanka (3) lub pojemnika (9) ptyn nastepnie
dodac swieze sktadniki, rozmrozone produkty i lody

. Aby uzyskac najlepsze wyniki nalezy dodawac sktadniki w nastepujacej kolejnosci: ptyny, Swieze
warzywa i owoce, jogurt.

. W przypadku przetwarzania produktéw statych, nalezy je uprzednio pocia¢ na mniejsze kawatki
(2-3 cm).

. W urzadzeniu mozna kruszy¢ lud, ale wielkos¢ kruszonych kostek nie moze przekroczy¢ 2 cm. Zbyt duze
kostki beda odbijaty sie od ostrzy.

. Podczas uzywania urzadzenia nalezy zawsze potozy¢ reke na pokrywie (2) lub zamontowanym
bidonie (12).

. Nalezy zachowac ostrozno$¢ podczas mieszania goracych cieczy.

. Do mieszania sktadnikéw o statej konsystencji zaleca sie uzywania urzadzenia w trybie pulsacyjnym,
aby zapobiec zablokowaniu nozy tnacych.

= CZYSZCZENIE | KONSERWACJA
UWAGA. Zadne elementy urzadzenia nie nadajq si¢ do mycia w zmywarkach.

Proste czyszczenie pojemnika (4):

. Upewni¢ sig, ze urzadzenie jest wylaczone (przetgcznik (12) jest w pozycji ,0”) i odtagczony od sieci.

. Oprézni¢ pojemnik (4), a nastepnie napetni¢ go woda (ok 500ml) i zamontowa¢ pokrywe (2) z zatozong
uszczelka (3) i zatyczka (1).

. Pojemnik (4) zamontowad w korpusie (10). Urzadzenie podtaczy¢ do sieci.

. Przetacznik (11) przekreci¢ w pozycje ,P” i przytrzymac kilka sekund. Operacje powt6rzy¢ kilkakrotnie).

. Odczeka¢, az néz (7) przestanie sie kreci¢. Zdja¢ pojemnik (4) z korpusu (10), wyla¢ z niego wode i
optukac.

Proste czyszczenie bidonu (12):

. Upewnic sie, ze urzadzenie jest wytaczone (przetacznik (12) jest w pozydji ,0”) i odtaczony od sieci

. Od bidonu (12) odkreci¢ podstawe (8), oprézni¢, a nastepnie napehi¢ go woda (ok 300ml).

. Na bidonie (12) ponownie zamontowa¢ podstawe (8) z zatozong uszczelka (6).

. Bidon (12) zamontowac w korpusie (10). Urzadzenie podtaczy¢ do sieci.

. Przefgcznik (11) przekreci¢ w pozycje ,P” i przytrzymac kilka sekund. Operacje powtérzy¢ kilkakrotnie).

. Odczekad, az néz (7) przestanie sie krecié. Zdja¢ bidon (12) z korpusu (10), odkreci¢ podstawe (8), wylaé
z niego wode i optukac.

Doktadne czyszczenie urzqdzenia:

. Najtatwiej czysci¢ urzadzenie tuz po uzyciu.

. Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy sie upewnic, ze urzadzenie jest wytaczone (przetacznik (11)
jest w pozycji ,0”) i odigczone od sieci.

. Przed odkreceniem podstawy (8) nalezy upewnic sie, iz pojemnik (4) jest catkowicie pusty.

UWAGA. Noza (7) nie wolno czysci¢ gotymi rekami. Do czyszczenia nalezy uzy¢ szczoteczki.
UWAGA. Korpusu urzadzenia (10) nie wolno zanurza¢ w wodzie.

. Podstawy (8) nie wolno zanurzad catkowicie w wodzie.



Elementy (1, 2, 3,4, 5,6, 12, 13, 14) umy¢ w cieptej wodzie z dodatkiem odrobiny ptynu do mycia przy
uzyciu szczoteczki i wyptukad pod strumieniem biezacej wody.
Korpus (10) mozna wytrze¢ wilgotng szmatka.

Nie wolno czysci¢ urzadzenia ostrymi, $cierajacymi szmatkami lub gabkami poniewaz mozna w ten

sposéb zniszczy¢ urzadzenie.

Tabela 1.
Regulacja predkosci Uzycie
pozycja 1 -_ptyny
pozycja 2 - produkty o bardziej zwartej konsystencji

- do mieszania ptyndéw i sktadnikéw statych

pulsacyjna (przytrzymac przetacznik na
pozydji ,P")

- kruszenie lodu
- krotka praca

Tabela 2.

Czego nie wolno robi¢

Dlaczego

Blendowac przypraw

Moga uszkodzi¢ plastikowe elementy podstawy (8)

Blendowac samych suchych sktadnikéw
(bez ptynu)

Powoduje przegrzanie silnika, ryzyko uszkodzenia noza i
sprzegta oraz nieskuteczne rozdrabnianie

Blendowac kosci, pestek ani bardzo
twardych produktéw

Grozi uszkodzeniem noza (7) i pojemnika (4), odpryskami
oraz zranieniem uzytkownika

Ubija¢ jajek (np. Na piane)

Ostrza nozna (7) nie napowietrzaja masy, efekt jest staby,
a silnik moze sie przegrza¢

Przygotowywac puree z twardych
produktéw (np. ziemniakéw)

Skrobia sprawia, ze masa staje sie kleista i gumowata, a
gesta konsystencja obcigza silnik

Rozdrabnia¢ owocéw z pestkami ani z
bardzo twarda skérka

Moze to uszkodzi¢ néz (7) i pojemnik (4) oraz ryzykiem
zranienia uzytkownika

Rozdrabniac¢ surowego miesa

Wiékna miesa moga sie owija¢ wokét ostrzy nozna (7) i
blokowa¢ mechanizm oraz stwarza¢ ryzyko zranienia
podczas czyszczenia

Wlewac cieczy powyzej 80°C

Gorgca para moze wyrzuci¢ zawartos¢ na zewnatrz i
spowodowac poparzenia

Uzywa¢ pojemnika do przechowywania i
mrozenia produktow

Produkty moga zniszczy¢ uszczelki — pojemnik nie jest
przeznaczony do magazynowania zywnosci

Uzywac do produktéw niespozywczych

Urzadzenie przeznaczone wylacznie do przetwarzania
zywnosci, inne materiaty moga uszkodzi¢ blender

Uruchamiac pusty blender (bez
sktadnikéw)

Moze doprowadzi¢ do przegrzania i uszkodzenia silnika

Przekracza¢ maksymalnego poziomu
napetnienia pojemnika

Grozi przelaniem, rozpryskiem i uszkodzeniem silnika oraz
poparzeniem.

My¢ elementy w zmywarce

Wysoka temperatura i detergenty moga uszkodzi¢
elementy plastikowe i uszczelki

= GWARANCJA
urzadzenie przeznaczone jest do uzytku prywatnego w gospodarstwie domowym,
nie moze by¢ uzywane do celéw zawodowych,

gwarancja traci waznos¢ w przypadku nieprawidtowej obstugi.
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SAFETY INSTRUCTIONS

Failure to comply with the following safety and safety
instructions may result in electric shock, fire and/or serious
injury.

Keep all warnings and security notices so you can use them
in the future.

Before the first use, you should carefully read all the contents
of this manual.

1.

ounbkwnN

The connection cable must be plugged into a socket with
the parameters specified in the instructions.

Do not immerse the cable or device in water.

Do not use outdoors.

Do not place the appliance near heat sources.

Do not leave children unattended near the appliance.

This equipment may be used by children of at least 8 years
of age and by persons of diminished physical and mental
capabilities and persons with inexperience and lack of
familiarity with the equipment, if supervision or instruction
is provided on how to use the equipment safely so that the
associated risks are understood. Children should not play
with the equipment. Unsupervised children should not carry
out cleaning or maintenance of the equipment.

Before switching on the equipment, make sure that all its
components are properly assembled.

Do not handle the equipment with wet hands.

WARNING: There is a possibility of injury due to improper
use. Be careful when handling the cutting blades and when
cleaning.

10. Always unplug the appliance if left unattended and before

folding, unfolding or cleaning.

11.Do not use the appliance to grind bones and other hard

products or to grind nuts, coffee and dried legumes.

12.Do not grind hot products.
13.The appliance may only be used with the accessories

originally supplied.

14.Do not unplug by pulling on the cord. Always unplug by

holding the plug.
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15.Do not touch the chopping blade in the jar while the
appliance is operating, and after disconnecting from the
mains, the blades may only be touched once they have
completely stopped.

16.The appliance must not be used with a damaged knife.

17.Do not exceed the appliance's permissible continuous
running time.

18. Keep hair, loose clothing, scarves, ties and other garments
away from moving parts to avoid entanglement and injury.

19. Do not use the jar for storing, freezing, cooking or sterilizing
food.

20.Do not use if the power cord is damaged, if the appliance
has fallen or is otherwise damaged. Have the appliance
repaired by an authorised service centre; list of service
centres in the appendix and at www.eldom.eu.

21.Any modernisation or use of non-original spare parts or
appliance components is forbidden and endangers the
safety of use.

22.Eldom Sp. z o. o. shall not be held liable for any damage
resulting from improper use of the appliance.

WARNING: Plastic bag can be dangerous, to avoid danger
of suffocation keep this bag away from babies and children.

The blade (7) is a consumable part and is not
covered by the warranty.

The blade (7) must not be cleaned with bare
hands. A brush must be used for cleaning.

= ENVIRONMENTAL PROTECTION
The appliance is made of materials which can be recycled.
It should be handed over to the applicable collection point for the recycling of electrical and electronic
equipment.

= WARRANTY
This appliance is designed for domestic use only.
It cannot be used for professional purposes or for other than the intended use.
Improper use will nullify the guarantee.

12



INSTRUCTION MANUAL
JUG BLENDER BK7S

= GENERAL DESCRIPTION = TECHNICAL DATA
1. Cap . rated power: 1000W
2. Lid of the container (4) +  maximum power (MBP): 1700 W
3. Gasket of the container lid (4) +  supply voltage: 220-240V~ 50/60Hz
4. Glass container . maximum time of continuous operation: T min
5. Lockingring . period of interval before re-use 1 min
6.  Gasket of the blade (7)
7. Blade
8. Blade base
9. Micro switch
10. Housing

11.  Control switch

12. Sport bottle

13. Gasket of the sport bottle lid (12)
14. Lid of the sport bottle (12)

15.  Mouthpiece with cap

16. Handle

= INTENDED USE
The Eldom BK7S blender is designed for quick and convenient preparation of drinks, cocktails, cream soups,
sauces, and for chopping fruits, vegetables, and other food ingredients. Thanks to the included sport bottle,
it is possible to prepare a portion of a drink directly in the bottle, then close it tightly and take it to work,
school, or training. The bottle can be used both for blending and for carrying.

= PREPARATION OF THE DEVICE
After unpacking the appliance, make sure it has not been damaged during transport. In case of any
doubts, do not use the appliance until contacting a service center.
Before first use, all parts of the blender that come into contact with food must be thoroughly cleaned
(see section: Cleaning and maintenance).

= USING THE APPLIANCE
CAUTION. The temperature of the processed products must not exceed 80°C.
CAUTION. Do not use the device for bones and other hard products or for grinding nuts, coffee, and
dried legumes - the full list of exclusions can be found in Table 2.
CAUTION. Do not switch on the device with an empty container (4) or an empty sport bottle (12).

Working with the container (4)

. Place the housing (11) on a flat, hard, and stable surface.

. Make sure that the device is switched off (switch (11) in position “0”) and disconnected from the mains.

. Check that the ring (5) is correctly attached to the container (4).

CAUTION. The device will not start if the ring (5) is not correctly attached to the container (4).

. Insert the gasket (6) into the base (8).

CAUTION. Do not use the device without the gasket (6) correctly fitted.

. Attach the base (8) with the gasket (6) to the bottom of the container (4) and tighten it.

. Place the container (4) with the tightened base (8) into the housing (10). The tabs on the base (8) must
fit into the slots in the housing (10).

. Cut the food into smaller pieces, place them in the container (4), and pour in liquid, making sure not to
exceed the MAX level marked on the container (4).
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CAUTION. Do not process dry ingredients alone (without liquid) - risk of damage to the blade or motor
(see Table 2).

. Insert the gasket (3) into the lid (2).
. Place the lid (2) with the fitted gasket (3) onto the container (4).
. Insert the cap (1) into the opening of the lid (2) and turn clockwise to lock it.

CAUTION. Do not use the device with container (4) without the lid (2) with correctly fitted gasket (3).

. Connect the device to the mains in accordance with the specified parameters.

. Switch on the device using the switch (11). The switch position should be adjusted to the type of food
in the container (see Table 1).

. The maximum continuous operating time of the device is 1 minute. If this time is exceeded, switch off
the device immediately and wait at least 5 minutes before using it again.

CAUTION. Exceeding the maximum operating time (1 min.) may damage the device and void the
warranty.

. Blend until the desired consistency is achieved. If ingredients stick to the walls of the container, scrape
them off with a spatula.

CAUTION. Do not scrape ingredients with your hand.

. Before removing the container (4) from the housing (10), make sure that the device is switched off
(switch in position “0”) and the blade (7) has stopped rotating.

CAUTION. The blade (7) is very sharp. It may only be touched when the device is disconnected from
the mains and the blade has stopped.

Working with the sport bottle (12)

. Products can be blended directly in the sport bottle (12), after mounting the blade (7).

. Place the housing (11) on a flat, hard, and stable surface.

. Make sure that the device is switched off (switch (11) in position “0”) and disconnected from the mains.
. Insert the gasket (6) into the base (8).

CAUTION. Do not use the device without the gasket (6) correctly fitted.

. Cut the food into smaller pieces, place them in the sport bottle (12), and pour in liquid, making sure not
to exceed the MAX level marked on the sport bottle (12).

CAUTION. Do not process dry ingredients alone (without liquid) - risk of damage to the blade or motor
(see Table 2).

. Tighten the base (8) with the gasket (6) onto the sport bottle (12).

. Place the sport bottle (12) with the tightened base (8) into the housing (10). The tabs on the base (8)
must fit into the slots in the housing (10).

. Connect the device to the mains in accordance with the specified parameters.

. Switch on the device using the switch (11). The switch position should be adjusted to the type of food
in the container (see Table 1).

. The maximum continuous operating time of the device is 1T minute. If this time is exceeded, switch off
the device immediately and wait at least 5 minutes before using it again.

CAUTION. Exceeding the maximum operating time (1 min.) may damage the device and void the
warranty.

. Blend until the desired consistency is achieved.
. Before removing the sport bottle (12) from the housing (10), make sure that the device is switched off
(switch in position “0”) and the blade (7) has stopped rotating.

CAUTION. The blade (7) is very sharp. It may only be touched when the device is disconnected from
the mains and the blade has stopped.

. After use, unscrew the base (8) from the sport bottle (12).
. The sport bottle can be closed with the lid (14) with the fitted gasket (13).

CAUTION. Do not use the sport bottle (12) with lid (14) without the correctly fitted gasket (13).
. The lid is equipped with a mouthpiece with cap (15) and a carrying handle (16).



= CLEANING AND MAINTENANCE

CAUTION. None of the parts of the appliance are suitable for cleaning in a dishwasher.

Simple cleaning of the jar (4):

. Make sure that the device is switched off (switch (12) in position “0”) and disconnected from the
mains.

. Empty the container (4), then fill it with water (about 500 ml) and fit the lid (2) with the gasket (3) and
cap (1).

. Place the container (4) in the housing (10). Connect the device to the mains.

. Turn the switch (11) to position “P” and hold it for a few seconds. Repeat the operation several times.

. Wait until the blade (7) has stopped rotating. Remove the container (4) from the housing (10), pour
out the water, and rinse.

Simple cleaning of the sport bottle (12):

. Make sure that the device is switched off (switch (12) in position “0”) and disconnected from the
mains.

. Unscrew the base (8) from the sport bottle (12), empty it, and then fill it with water (about 300 ml).

. Screw the base (8) with the gasket (6) back onto the sport bottle (12).

. Place the sport bottle (12) in the housing (10). Connect the device to the mains.

. Turn the switch (11) to position “P” and hold it for a few seconds. Repeat the operation several times.

. Wait until the blade (7) has stopped rotating. Remove the sport bottle (12) from the housing (10),
unscrew the base (8), pour out the water, and rinse.

Thorough cleaning of the device:

. It is easiest to clean the device immediately after use.

. Before cleaning, make sure that the device is switched off (switch (11) in position “0”) and
disconnected from the mains.

. Before unscrewing the base (8), make sure that the container (4) is completely empty.

CAUTION. The blade (7) must not be cleaned with bare hands. Use a brush for cleaning.
CAUTION. The housing (10) must not be immersed in water.

*  The base (8) must not be completely immersed in water.

. Wash the parts (1, 2, 3, 4, 5,6, 12, 13, 14) in warm water with a little detergent using a brush and rinse
under running water.

. The housing (10) can be wiped with a damp cloth.

. Do not clean the device with sharp, abrasive cloths or sponges as this may damage it.
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Table 1.

Speed control

Use

Position 1

- liquids

Position 2

- products with a thicker consistency
- mixing liquids and solid ingredients

Pulse (hold the switch in position “P")

- crushing ice
- short operation

Table 2.

What not to do

Why

Blend spices

May damage plastic parts of the base (8)

Blend only dry ingredients (without liquid)

Motor overload, risk of blade and clutch damage

Blend bones, pits or other very hard
products

Blade (7) or jar (4) damage, risk of splinters and injury

Beat eggs (e.g. egg whites)

Blades (7) do not aerate, weak effect, motor may overheat

Prepare puree from hard products (e.g.
potatoes)

Starch makes mixture sticky, thick consistency overloads
motor

Blend fruits with pits or hard skin

Blade (7) or jar (4) damage, risk of injury

Blend raw meat

Meat fibers may wrap around blades (7), block
mechanism, risk of injury during cleaning

Pour liquids above 80°C

Hot steam may escape, risk of burns, gasket damage

Use jar for storage or freezing

Jar not intended for food storage, risk of damage

Use for non-food products

Appliance intended only for food processing

Run the blender empty

May cause overheating and motor damage

Exceed maximum filling level

Risk of overflow, splashing, motor damage, burns

Wash parts in dishwasher

High temperature and detergents may damage plastics
and gaskets




SICHERHEITSANWEISUNGEN

Die Nichteinhaltung der folgenden Sicherheitshinweise und
Sicherheitshinweise kann zu einem elektrischen Schlag,
einem Feuer und/oder schweren Verletzungen fiihren.

Bewahren Sie diese Betriebsanleitung zum spateren
Nachschlagen auf.

1.

AN

b

Das Anschlusskabel muss in eine Steckdose mit den in der
Anleitung angegebenen Parametern eingesteckt werden.
Tauchen Sie das Kabel oder das Gerat nicht in Wasser ein.
Nicht im Freien verwenden.

Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe von Warmequellen
auf.

Lassen Sie Kinder nicht unbeaufsichtigt in der Nahe des
Gerats.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und von
Personen mit eingeschrankten korperlichen und geistigen
Fahigkeiten sowie von Personen, die unerfahren und nicht
mit dem Gerat vertraut sind, verwendet werden, wenn sie
beaufsichtigt oder in die sichere Verwendung des Gerats
eingewiesen werden, so dass sie die damit verbundenen
Risiken verstehen. Kinder sollten nicht mit dem Gerat
spielen. Unbeaufsichtigte Kinder sollten keine Reinigungs-
oder Wartungsarbeiten an den Geraten durchfihren.
Vergewissern Sie sich vor dem Einschalten des Gerats, dass
alle Komponenten ordnungsgemal zusammengebaut sind.
Fassen Sie das Gerat nicht mit nassen Handen an.
VORSICHT Es besteht  Verletzungsgefahr bei
unsachgemafBer Verwendung. Seien Sie beim Umgang mit
den Schneidmessern und bei der Reinigung vorsichtig.

10. Ziehen Sie immer den Stecker aus der Steckdose, wenn Sie

das Gerat unbeaufsichtigt lassen und bevor Sie es
zusammenklappen, aufklappen oder reinigen.

11.Verwenden Sie das Gerat nicht zum Zerkleinern von

Knochen und anderen festen Lebensmitteln oder zum
Zerkleinern von Nussen, Kaffee und getrockneten
Hulsenfrichten.Mahlen Sie keine heiflen Produkte.
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12.Das Gerat darf nur mit dem urspriinglich mitgelieferten
Zubehor verwendet werden.

13.Das Schneidemesser im Behalter wahrend des Betriebs des
Gerates nicht beriihren. Nach dem Trennen vom Stromnetz
dirfen die Messer erst berlihrt werden, wenn sie vollstandig
zum Stillstand gekommen sind.

14.Das Gerat darf nicht mit einem beschadigten Messer
verwendet werden.

15. Uberschreiten Sie nicht die zulassige Dauerbetriebszeit des
Gerats.

16. Netzstecker nicht am Kabel aus der Steckdose ziehen.
Immer am Stecker herausziehen.

17.Haare, lose Kleidung, Schals, Krawatten und andere
Kleidungsstiicke von den beweglichen Teilen fernhalten,
um Verheddern und Verletzungen zu vermeiden.

18.Den Behalter nicht zum Aufbewahren, Einfrieren, Kochen
oder Sterilisieren von Lebensmitteln verwenden.

19.Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Netzkabel
beschadigt ist, wenn das Gerat heruntergefallen ist oder
anderweitig beschadigt wurde. Lassen Sie das Gerat von
einer autorisierten Servicestelle reparieren; Liste der
Servicestellen im Anhang und unter www.eldom.eu.

20. Jegliche Modernisierung oder Verwendung von nicht
originalen Ersatzteilen oder Geratekomponenten st
verboten und geféhrdet die Sicherheit des Gebrauchs.

21.Eldom Sp. z o. o. haftet nicht fir Schaden, die durch
unsachgemalen Gebrauch des Gerats entstehen.

VORSICHT! Plastiktiiten konnen gefahrlich sein!
Erstickungsgefahr! Bewahren Sie die Tiite sicher vor Kindern
auf!

Das Messer (7) ist ein Verschlei8teil und nicht durch die Garantie abgedeckt.

Das Messer (7) darf nicht mit bloBen Handen gereinigt
werden. Zur Reinigung muss eine Biirste verwendet
werden.
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BEDIENUNGSANLEITUNG
STANDMIXER BK7S

= ALLGEMEINE BESCHREIBUNG = TECHNISCHE DATEN
1. Verschlusskappe . Nennleistung: 1000W
2. Deckel des Behélters (4) . maximale Leistung (MBP): 1700W
3. Dichtung des Behélterdeckels (4) . Versorgungsspannung:
4.  Glasbehilter 220-240V~ 50/60Hz
5. Verriegelungsring . maximale Zeit der Dauerbelastung: 1 Min.
6.  Dichtung des Messers (7) . Pause vor dem erneuten Betrieb: 1 Min.
7. Messer
8.  Messerbasis

0

Mikroschalter

10. Gehaduse

11.  Bedienungsschalter

12.  Sportflasche

13. Dichtung des Flaschendeckels (12)
14. Deckel der Sportflasche (12)

15.  Trinkverschluss mit Verschlusskappe
16. Tragegriff

= BESTIMMUNG
Der Standmixer Eldom BK7S dient zur schnellen und bequemen Zubereitung von Getranken, Cocktails,
Cremesuppen, SoBBen sowie zum Zerkleinern von Obst, Gemise und anderen Lebensmitteln. Dank der
mitgelieferten Sportflasche ist es moglich, eine Portion direkt in der Flasche zuzubereiten, sie dann dicht zu
verschlieBen und zur Arbeit, Schule oder zum Training mitzunehmen. Die Flasche kann sowohl zum Mixen
als auch zum Transport verwendet werden.

= VORBEREITUNG DES GERATS

Nach dem Auspacken des Gerites ist sicherzustellen, dass es wahrend des Transports nicht
beschadigt wurde. Bei jeglichen Zweifeln ist von der Verwendung des Gerates abzusehen, bis der
Kundendienst kontaktiert wurde.

Vor der ersten Benutzung missen alle Teile des Mixers, die mit Lebensmitteln in Kontakt kommen, griindlich
gereinigt werden (siehe Abschnitt: Reinigung und Wartung).

= BETRIEB BENUTZUNG DES GERATS
ACHTUNG. Die Temperatur der verarbeiteten Produkte darf 80°C nicht tiberschreiten.

ACHTUNG. Das Gerét darf nicht u. a. fiir Knochen und andere harte Produkte oder zum Mahlen von
Niissen, Kaffee und getrockneten Hiilsenfriichten verwendet werden - die vollstandige Liste der
Ausschlisse befindet sich in Tabelle 2.

Arbeiten mit dem behdilter (4)

. Das Gehause (11) auf eine flache, harte und stabile Oberflache stellen.

. Sicherstellen, dass das Gerdt ausgeschaltet ist (Schalter (11) in Position ,0“) und vom Netz getrennt ist.
. Sicherstellen, dass der Ring (5) korrekt am Behaélter (4) befestigt ist.

ACHTUNG. Das Gerat startet nicht, wenn der Ring (5) nicht korrekt am Behalter (4) angebracht ist.
. Die Dichtung (6) in die Basis (8) einsetzen.
ACHTUNG. Das Gerit darf nicht ohne korrekt eingesetzte Dichtung (6) verwendet werden.

. Die Basis (8) mit eingesetzter Dichtung (6) auf den Boden des Behalters (4) setzen und festschrauben.
. Den Behdlter (4) mit festgeschraubter Basis (8) in das Gehduse (10) einsetzen. Die Laschen der Basis (8)
mussen in die Schlitze des Gehduses (10) passen.
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. Lebensmittel in kleinere Stlicke schneiden, in den Behélter (4) geben und Flussigkeit einfullen. Darauf
achten, dass die MAX-Markierung am Behalter (4) nicht Giberschritten wird.

ACHTUNG. Keine trockenen Zutaten allein verarbeiten (ohne Fliissigkeit) - Gefahr der Beschadigung
von Messer oder Motor (siehe Tabelle 2).

. Die Dichtung (3) in den Deckel (2) einsetzen.

. Den Deckel (2) mit eingesetzter Dichtung (3) auf den Behélter (4) aufsetzen.

. Die Verschlusskappe (1) in die Offnung des Deckels (2) einsetzen und im Uhrzeigersinn drehen, um sie
zu verriegeln.

ACHTUNG. Das Gerat darf nicht mit Behalter (4) ohne Deckel (2) mit korrekt eingesetzter Dichtung (3)
verwendet werden.

. Das Gerét an ein Netz anschlieBen, das den angegebenen Parametern entspricht.

. Das Gerat mit Schalter (11) einschalten. Die Schalterstellung sollte der Art der im Behalter befindlichen
Lebensmittel entsprechen (siehe Tabelle 1).

. Die maximale Dauerbetriebszeit des Gerdts betragt 1 Minute. Wird diese Zeit Uberschritten, Gerat
sofort ausschalten und mindestens 5 Minuten abkihlen lassen, bevor es erneut verwendet wird.

ACHTUNG. Uberschreitung der maximalen Betriebszeit (1 Min.) kann das Gerat beschadigen und die
Garantie erlschen lassen.

. Zerkleinern, bis die gewlinschte Konsistenz erreicht ist. Falls Zutaten an den Behalterwdnden haften,
diese mit einem Spatel abkratzen.

ACHTUNG. Zutaten nicht mit der Hand abkratzen.

. Vor dem Herausnehmen des Behalters (4) aus dem Gehduse (10) sicherstellen, dass das Gerat
ausgeschaltet ist (Schalter in Position ,0”) und das Messer (7) nicht mehr rotiert.

ACHTUNG. Das Messer (7) ist sehr scharf. Es darf nur beriihrt werden, wenn das Gerat vom Netz
getrennt ist und das Messer stillsteht.

Arbeiten mit der sportflasche (12)

Zutaten konnen direkt in der Sportflasche (12) zerkleinert werden, nachdem das Messer (7) montiert wurde.
. Das Gehause (11) auf eine flache, harte und stabile Oberflache stellen.

. Sicherstellen, dass das Gerdt ausgeschaltet ist (Schalter (11) in Position ,0“) und vom Netz getrennt ist.
. Die Dichtung (6) in die Basis (8) einsetzen.

ACHTUNG. Das Gerat darf nicht ohne korrekt eingesetzte Dichtung (6) verwendet werden.

. Lebensmittel in kleinere Stiicke schneiden, in die Flasche (12) geben und Fliissigkeit einfiillen. Darauf
achten, dass die MAX-Markierung an der Flasche (12) nicht Giberschritten wird.

ACHTUNG. Keine trockenen Zutaten allein verarbeiten (ohne Fliissigkeit) - Gefahr der Beschadigung
von Messer oder Motor (siehe Tabelle 2).

. Die Basis (8) mit eingesetzter Dichtung (6) auf die Flasche (12) schrauben.

. Die Flasche (12) mit festgeschraubter Basis (8) in das Gehduse (10) einsetzen. Die Laschen der Basis (8)
mussen in die Schlitze des Gehduses (10) passen.

. Das Gerét an ein Netz anschlieBBen, das den angegebenen Parametern entspricht.

. Das Gerat mit Schalter (11) einschalten. Die Schalterstellung sollte der Art der im Behalter befindlichen
Lebensmittel entsprechen (siehe Tabelle 1).

. Die maximale Dauerbetriebszeit des Gerdts betragt 1 Minute. Wird diese Zeit Uberschritten, Gerat
sofort ausschalten und mindestens 5 Minuten abkiihlen lassen, bevor es erneut verwendet wird.

ACHTUNG. Uberschreitung der maximalen Betriebszeit (1 Min.) kann das Gerat beschadigen und die
Garantie erloschen lassen. Zutaten nicht mit der Hand abkratzen.

. Zerkleinern, bis die gewlinschte Konsistenz erreicht ist.
. Vor dem Herausnehmen der Flasche (12) aus dem Gehduse (10) sicherstellen, dass das Gerat
ausgeschaltet ist (Schalter in Position ,0") und das Messer (7) nicht mehr rotiert.

ACHTUNG. Das Messer (7) ist sehr scharf. Es darf nur beriihrt werden, wenn das Geriat vom Netz
getrennt ist und das Messer stillsteht.



Nach dem Gebrauch die Basis (8) von der Flasche (12) abschrauben.
Die Flasche kann mit dem Deckel (14) mit eingesetzter Dichtung (13) verschlossen werden.

ACHTUNG. Die Flasche (12) darf nicht mit Deckel (14) ohne korrekt eingesetzte Dichtung (13)
verwendet werden.

Der Deckel ist mit einem Trinkverschluss mit Verschlusskappe (15) und einem Tragegriff (16)
ausgestattet.

= HINWEISE

Um die besten Ergebnisse beim Zubereiten von Breien und Plrees zu erzielen, sollten kleine Portionen
anstelle grofRer in den Behalter gegeben werden.

Bei der Verarbeitung fester Produkte missen diese vorher in kleinere Stiicke (2-3 cm) geschnitten
werden.

Wahrend des Betriebs des Gerétes sollte stets eine Hand auf dem Deckel (2) liegen.

Beim Mischen heif3er Flissigkeiten ist Vorsicht geboten.

Fur das Mischen von Zutaten mit fester Konsistenz wird die Verwendung des Gerates im Impulsmodus
empfohlen, um ein Blockieren der Schneidmesser zu verhindern.

= REINIGUNG UND WARTUNG
ACHTUNG. Keine Teile des Gerits sind fiir die Reinigung in Geschirrspiilern geeignet.

Einfache Reinigung des Behdilters (4):

Sicherstellen, dass das Geréat ausgeschaltet ist (Schalter (12) in Position ,0”) und vom Netz getrennt ist.
Den Behélter (4) entleeren, dann mit Wasser (ca. 500 ml) fillen und den Deckel (2) mit eingesetzter
Dichtung (3) und Verschlusskappe (1) aufsetzen.

Den Behilter (4) in das Gehduse (10) einsetzen. Das Gerat an das Netz anschlieBBen.

Den Schalter (11) in Position ,P“ drehen und einige Sekunden gedrickt halten. Den Vorgang mehrmals
wiederholen.

Warten, bis das Messer (7) aufgehort hat, sich zu drehen. Den Behilter (4) aus dem Gehause (10)
entnehmen, das Wasser ausgie8en und ausspulen.

Einfache Reinigung der Sportflasche (12):

Sicherstellen, dass das Gerat ausgeschaltet ist (Schalter (12) in Position ,0”) und vom Netz getrennt ist.
Die Basis (8) von der Sportflasche (12) abschrauben, entleeren und dann mit Wasser (ca. 300 ml) fiillen.
Die Basis (8) mit eingesetzter Dichtung (6) wieder auf die Sportflasche (12) schrauben.

Die Sportflasche (12) in das Gehause (10) einsetzen. Das Gerét an das Netz anschliefen.

Den Schalter (11) in Position ,P” drehen und einige Sekunden gedriickt halten. Den Vorgang mehrmals
wiederholen.

Warten, bis das Messer (7) aufgehort hat, sich zu drehen. Die Sportflasche (12) aus dem Gehause (10)
entnehmen, die Basis (8) abschrauben, das Wasser ausgief3en und ausspiilen.

Grindliche Reinigung des Geréts:

Das Gerat lasst sich am einfachsten unmittelbar nach Gebrauch reinigen.

Vor der Reinigung sicherstellen, dass das Gerat ausgeschaltet ist (Schalter (11) in Position ,0”) und vom
Netz getrennt ist.

Vor dem Abschrauben der Basis (8) sicherstellen, dass der Behdlter (4) vollsténdig leer ist.

ACHTUNG. Das Messer (7) darf nicht mit bloBen Handen gereinigt werden. Zum Reinigen eine Biirste
verwenden.

ACHTUNG. Das Gehéuse (10) darf nicht in Wasser eingetaucht werden.

Die Basis (8) darf nicht vollstandig in Wasser eingetaucht werden.

Die Teile (1, 2, 3,4, 5,6, 12, 13, 14) in warmem Wasser mit etwas Spiilmittel und einer Biirste reinigen
und unter flieBendem Wasser abspulen.

Das Gehduse (10) kann mit einem feuchten Tuch abgewischt werden.

Das Geréat nicht mit scharfen oder scheuernden Tiichern oder Schwammen reinigen, da es dadurch
beschadigt werden kann.
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Tabelle 1.

Geschwindigkeitsregelung

Verwendung

Position 1

- Flissigkeiten

Position 2

- Produkte mit festerer Konsistenz
- zum Mischen von Flissigkeiten und festen Zutaten

Pulsbetrieb (Schalter in Position ,P*
gedriickt halten)

- Eis zerkleinern
- kurzer Betrieb

Tabelle 2.

Was man nicht machen darf

Warum

Gewlirze mixen

Kann Kunststoffteile der Basis (8) beschadigen

Nur trockene Zutaten (ohne
Flussigkeit) mixen

Verursacht Uberhitzung des Motors, Risiko von Motorschaden
und unsachgemaBem Zerkleinern

Knochen, Kerne und sehr harte
Produkte mixen

Gefahr der Beschadigung von Behélter (4), Deckel (2),
Absplittern und Risshildung, Messer kann stumpf werden,
Motoriberlastung

Eiweil zu Schaum schlagen

Scharfe Klinge (7) ist nicht dafiir geeignet, kein Ergebnis,
Uberlastung des Motors

Piree aus harten Produkten (z. B.
Kartoffeln) zubereiten

Starkeprodukte (z. B. Kartoffeln) kénnen klebrig werden, es
entsteht eine dichte Konsistenz, die den Motor blockieren
kann

Obst mit Kernen oder harter Schale
zerkleinern

Gefahr der Beschadigung von Behélter (4) und Dichtungen
(3,6) sowie unsachgemaf3es Zerkleinern

Rohes Fleisch zerkleinern

Rohe Fleischfasern konnen sich um das Messer (7) wickeln,
blockieren den Mechanismus und verursachen Uberlastung
und Motorschdaden

Flussigkeiten tiber 80°C einfiillen

HeifBe Flussigkeit kann nach auf8en spritzen und
Verbriihungen verursachen

Behalter zur Aufbewahrung oder
zum Einfrieren von Produkten
verwenden

Produkte konnen die Dichtungen beschédigen - der Behélter
ist nicht fiir Lagerung oder Gefrieren vorgesehen

Ungeeignete Produkte zerkleinern

Gerat ist nur fir Lebensmittel bestimmt — andere Materialien
kénnen es beschadigen

Leeren Behdlter starten (ohne
Zutaten)

Kann Uberhitzung und Schaden am Motor verursachen

Maximale Fillmenge des Behdlters
Uiberschreiten

Gefahr der Uberhitzung, Spritzer und Beschédigung des
Motors oder Verbrithung

Metallteile im Behalter reinigen

Hohe Temperatur und Reinigungsmittel knnen
Kunststoffteile und Dichtungen beschéadigen

= GARANTIE
Das Gerat ist fir den Privatgebrauch im Haushalt bestimmt.
Es darf nicht fiir berufliche Zwecke benutzt werden.

Bei unrichtiger Bedienung erlischt die Garantie.
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NMPABUJIA TEXHUKU BE3OINMACHOCTHU

Mepep nepBbiM NCcNosib30BaHuEM BHUMATENIbHO
npounTanTe npouynTanTe BCe CcoAep)KaHMe faHHOro
pyKoBoAacTBa. Heco6nogeHne cnepyowmx

npeaynpexaeHnil, UHCTPYKLUMA NO TeXHUKe 6e3onacHocTun
MOXEeT NMPUBECTU K MOPaXKEHUI0 SIeKTPUUYECKMM TOKOM,
no<apy n/unm cepbesHbiMm TpaBMaM.

1. CoeAnHUTENbHbIN MPOBOA AOMKEH ObITb MNOAKIYEH K
po3eTke B COOTBETCTBMM C MapameTpamMu, YKa3aHHbIMA B
NHCTPYKLUMN.

2. He norpyxawnTte WwHyp nnv npubop B BOAY.

3. He ncnonb3oBaTb Ha OTKPbITOM BO34yXe.

4. He yctaHaBnuBanTte npunbop B6IN3N NCTOYHMKOB Tenna.

5. He ocraBnante peten 6e3 npucmoTpa pAgom C
YCTPOMCTBOM.

6. [aHHOoe 06opyAoBaHME MOXKET MCMOoNb30BaTbCA AeTbMU B

BO3pacTe OT 8 NeT U CTaplwe 1 NMuamn ¢ orpaHMyYeHHbIMU
bur3myeckumy,  YMCTBEHHbIMU BO3MOXHOCTAMM n
HeOMbITHbIMY NTIOAbMU, eCNN 06ecneUYnBaeTCcA KOHTPOSb UK
NHCTPYKTaX OTHOCUTENIbHO 6e30MacHOro Mcnosb30BaHUA
ob6opynoBaHMA C TeM, YTOObI CBA3aHHbIE C 3TUM PUCKK Oblnn
MNOHATHbI. [leTn He fOMXKHbI Urpatb ¢ obopyaoBaHmem. [letu
6e3 npucMoTpa He [OMKHbl  BbIMOMHATb  UYUCTKY U
TexHn4yeckoe obcnyxmnsaHne obopyaoBaHumA.

7. Nepepn BknouyeHnem nprubopa Heobxoanmo ybeamnTbCa, UTo
BCE €ro KOMMOHEHTbl MPaBWJIbHO YCTaHOBJIEHDI.

8. He xBaTtanTe yCTpONCTBO MOKPbIMU PYKaMW.

9. NMPUMEMAHUE. CyuwectByeT BepoATHOCTb TpaBM B
pe3ynbTaTte  HEMpPaBWIbHOMO  MCMONb30BaHUA.  bBygbTe
OCTOPOXHbI MNPV OBpaLLEeHUN C PEXYLLUMU NE3BUAMU U NPU
UMCTKe.

10. Bcerga oTknoyanTe yCTPOMCTBO OT CETU, €C/IN OHO OCTaeTCA
6e3 npucmoTpa, a TakkKe nepen  CKIaablBaHUEM,
packnagbiBaHNEM NN YNCTKOWN.

11.He vcnonb3ynTte yCTPOUCTBO ANA U3MeNbYeHUA KOCTen n
LAPYrX TBEPAbIX NPOAYKTOB UK ANA N3MeSNIbYeHNA OPEXOB,
Kode 1 cyweHbix 6060BbIX.
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12.
13.

14.

15.
16.
17.

18.

19.
20.

21

22.

He namenbuanTte ropaume npoayKrbl.

YCTPOMCTBO  MOXeT  UCMONb30BaTbCA  TONMbKO  C
nepBOHaYasibHO BKIIIOYEHHbIMW akceccyapamu.

He npukacatbca K pexkyLieMy HOXKy B KOHTENHepe BO BpeMs
paboTbl npubopa, a nocne OTKMYEeHUA OT CeTu
NpUKacaTbCA K HOXKaM TONbKO MOC/e UX MNOMHOM OCTaHOBKW.
YCTPOMCTBO HeNb3A WCMNONb30BaTb C MOBPEXAEHHbIM
HO>KOM.

He npeBbiwanTe gonyctumoe Bpema HenpepbiBHOM paboTbl
YCTPOWCTBA.

He BbiTackuBaTb BWSIKY M3 PO3ETKW, MOTAHYB 3a LUHYP.
Bcerpa BbiTackMBaTb, yaep»KnBas 3a BUJIKY.

Jlep»aTb BONOCbl, CBOOOAHYIO ofexay, wapdbl, rancTyku un
Apyrve npegmeTbl ogexabl BN OT ABUXKYLLMXCA YacTewn,
4yTOObI M36€XKaTb 3anyTbiBaHUA U TPABM.

He ncnonb3oBaTb KyBLWH ANA XPaHEHUA, 3aMOpaKMBaHuA,
NPUroTOBNEHUA U CTEPUN3ALNM NMALLK.

He ncnonb3ynte B cnyyae noBpexneHuA LWHypa NUTaHuA,
KOrga YCTPOWCTBO YyMaso Wav Obiio NMOBPEXAEHO WHbIM
obpa3om. PeMOHT ycTponcTBa [oOSmKeH ObiTb MopyyeH
aBTOPU30BAaHHOMY CEPBUCHOMY LIEHTPY; NepeyeHb yCnyr B
NPUNOXeHUN N Ha cante www.eldom.eu.

.Nioban MoAepHU3aLmaA nnmn NCNONb30BaHNe

HEOPUTMHANbHbIX 3aMacHbIX YacTel WM KOMMOHEHTOB
YCTPOWCTBA 3amnpelieHbl M yrpoxatT 6e3onacHoCTu
MCNONb30BaHUA.

KomnaHua Eldom Sp. z 0.0. He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a
ywep6, BO3SHUKWWA B pe3ynbTaTte HenpaBWIbHOIoO
NCronb3oBaHUA nNpubopa.

BHUMAHUE! MonnstTnneHoBbI NaKeT MOXeT ObiTb onacHbIM —
4yTO6bI N36€XKaTb yAYyLWIEHUA MELLKOM, He06XOA4NMOXPAHUTDb ero
B HeoCAraemMmom gna mjageHueB 1 MaJleHbKUX AeTen mecre.

Hox (7) aBnaetca pacxogHon AeTanbio U HE NOANEXKNT rapaHTUN.

Hox (7) Henb3Aa YncTnTb ronbiMm pykamu. ina o4ncTkn
Heo6X0ANMO NCNONb30BaTb LWETKY.
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I/IHCTPVKI%I/IH MO 3KCIUTYATALUA
TALIMOHAPHbIVI BNEH/IEP BK7S

= OBLUAA XAPAKTEPUCTUKA = TEXHUYECKAA XAPAKTEPUCTUKA
1. Kpbiwka-3arnywka . HomunnanbHaa mowHocTtb: 1000BT
2. KpbllwkKa koHTeHepa (4) . MaKcMasibHas MolHocTb (MBP): 1700BT
3. YnnoTHWTENb KPbILLIKW KOHTEHepa (4) . HanpaxeHune nutaHma: 220-240B~ 50/600y,
4., CTeKNAHHbIN KOHTEeHep . MaKCUMasnbHOe BpemMA HenpepbiBHON
5. bnoknpoBo4HOe KosbLO paboTbl: 1 MUH.
6. YnnotHuTenb Hoxa (7) . BpemA nepepbisa nepes NnoBTOPHON
7. Hox aKcnayataumen: 1 MuH.
8. OcHoBaHMWe HOXa

9. MuKpoBbiKloyaTenb

10. Kopnyc

11.TepekniovaTens ynpasneHua

12. ByTbinka (cnopT-6MaoH)

13. YnnoTHuTEeNb KpblwKy 6yTbinkm (12)
14. Kpbliwka 6yTbinku (12)

15. TIOWIbHUK C KPbILLKON-3ar1yLIKOn
16. Pyuka

= HA3HAYEHUE
Bnenpep craumonapHbil Eldom BK7S npefHazHaueH ans 6b1cTporo u yio6Horo npuroToBneHns HannTKos,
KOKTelnen, Kpem-CcyrnoB, COYCOB, a Takke AfIA M3MeNbueHuAa GpPyKToB, OBOLUEN W APYrMX MNULLEBbIX
WHTpeaueHToB. bnarogapa npunaraemoin CnopTUBHON GYTbIIKe MOXHO MPUIOTOBUTL MOPLMIO HAMUTKa
HeMnoCcpeacTBeHHO B OyTbiIKE, 3aTeM MIOTHO 3aKpbiTb W B3ATb C CO60OM Ha paboTy, B WKONY WM Ha
TPEeHVPOBKY. byTblsIka MOXET NCMONb30BaATbCA Kak ANA CMELLNBAHWA, Tak 1 ANA NePeHOCKN.

= NMOArOTOBKA YCTPOMCTBA

Mocne pacnakoBKM ycTpoliicTBa Heob6xoaumo y6eanTbCsi, YTO OHO He 6buIO NOBpeXAeHO npu
TpaHcnopTupoBKe. B cnyuae no6bix COMHeHMIA cnefyeT BO3AepXKaTbCA OT €ro MCNonb3oBaHUA Ao
06paLeHns B CEPBUCHDII LIEHTP.

Mepen nepebiM MCMONb30BaHMEM BCe 4YacTu OneHAepa, KOHTAKTUPYOWME C MNULIEH, AOIMKHbI ObiTb
TLWATEeNbHO BbIMbITHI (CM. pasgaen: YncTka u yxopn).

* UCMOJIb30BAHUE YCTPOMUCTBA
BHUMAHMUE. TemnepaTypa nepepab6aTbiBaembiX NPOAYKTOB He AOMKHa npeBbiwaTb 80°C.

BHUMAHUE. Henb3a mcnonb3oBaTb YCTPOWCTBO, B TOM uYucie, ANA KOCTEM M APYrux TBepAbIX
NPOAYKTOB, a TaKKe ANA N3MeNnbyYyeHUs opexos, Kode n cyweHbix 6060BbIX — NOAHBIN NepeyeHb
WNCKNIOYeHNi npuBeAeH B Tabnnue 2.

BHUMAHUE. 3anpeuwaerca BKnO4aTb YCTPOMCTBO C MNYCTbIM KOHTelHepom (4) wnm nycTomn
6yTbinikon (12).

Pa6oma c konmeliHepom (4)

. YcraHoBuTb kKOpnyc (11) Ha POBHYIO, TBEPAYIO 1 YCTONYMBYIO MOBEPXHOCTD.

. Y6eaunTbca, 4To YCTPOMCTBO BbIKITIOUYEHO (Nepekniovatens (11) B nonoMmeHun «0») 1 OTKIIOUEHO OT CeTU.
. Y6eanTbcs, UTo KOMbLO (5) NPaBuibHO 3aKPEMIEHO Ha KoHTenHepe (4).

BHUMAHMUE. YcTpoicTBO He BKNIOUNTCA, ecnn Konbuo (5) He 6yaeT npaBUAbHO YCTaHOBNEHO Ha
KOHTelHepe (4).

. YCTaHOBUTb ynIoTHUTEND (6) B OCHOBaHMe (8).
BHUMAHMUE. Henb3a ncnonb3oBaThb YCTPOICTBO 6€3 NpaBuibHO YCTaHOBAEHHOTO ynnoTHuTens (6).

. YcTaHoBWTb 0cHOBaHWe (8) c ynnoTHUTenem (6) Ha AHO KOHTeHepa (4) 1 3aKpyTUTD.
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. YcTaHOBUTb KOHTeWHep (4) ¢ NPUKpPyYeHHbIM ocHoBaHUeM (8) B kopnyc (10). Ynopbl ocHoBaHuA (8)
LOMKHbI BOWTM B Na3bl kopryca (10).

. lMnwesble NPOAYKTbI HApe3aTb Ha HEGOJbLUME KYCKU, MOMECTUTb B KOHTEMHED (4) U BAWTb XKUOKOCTD,
cnepa 3a Tem, 4tobbl He NMPEBBICUTb MakcmanbHbIi ypoBeHb, 0603HaueHHbIN Ha KOHTeHepe (4).

BHUMAHMUE. Henb3a nepepabaTtbiBaTb cyxue NpoAyKTbl 6€3 XKUAKOCTH — PUCK NOBPEXAEHNA HOXa
unw pBurarens (cm. Tabnuuy 2).

. YCTaHOBUTb yMOTHUTEND (3) B KPbILLKY (2).

. YCTaHOBWTb KPbILLKY (2) C ynnoTHUTenem (3) Ha KoHTelHep (4).

. BctaBWTb KpbIWKy-3arnywkKy (1) B oTBepCTME KPbIWKWA KOHTelHepa (2) N NMOBepHYTb MO 4acoBOW
cTpenke ana pukcaumn.

BHUMAHMUE. Henb3s ncnonb3oBaTb yCTPOWCTBO C KOHTeHepom (4) 6e3 Kpbiwku (2) ¢ npaBunabHO
YCTaHOBNEHHbIM ynsioTHUTEnem (3).

. MoaKNoUNTb YCTPOMCTBO K CETU B COOTBETCTBUM C YKa3aHHbIMU NapameTpamMu.

. Brntountb ycTponctso nepekniovatenem (11). MNonoxeHne nepekniodatens JOMKHO COOTBETCTBOBATb
BUAY NMPOAYKTOB B KOHTeNHepe (cm. Tabnuuy 1).

. MakcrmanbHoe Bpems HerpepblBHON paboTbl ycrponctea — 1 muHyTa. [Mpu npesbiweHun 3Toro
BpPEMeHN HeOOXOANMO HEMENIEHHO BbIKIIOUMTb YCTPOWUCTBO 1 NMOAOKAATb HE MeHee 5 MUHYT nepeq,
NMOBTOPHbIM UCMONb30BAHNEM.

BHUMAHUE. MMpeBbllueHne MaKCMManbHOro BpemeHn pabotbl (1 MWMH.) MOXeT npuBecTn K
NOBPEXAEHMNIO YCTPOWCTBA M aHHYIMPOBAaHWNIO rapaHTUM.

° M3menbuatb Ao nonyyeHuns Kenaemon koHcucteHuuwn. Ecnn WMHIpeANEHTbI NPpUNNNarT K CTEHKam
KOHTeIZHepa, CHATb UX Wnatenem.

BHMMAHUE. Henb3a cHUMaTb NPOAYKTbI PYKOM.

. Mepen cHATMEM KoHTeWHepa (4) ¢ kKopnyca (10) y6eguTbcsA, UTO YCTPOWMCTBO BbIKIIOUYEHO
(nepeknioyaTens B NonoxeHUn «0») U HOX (7) MONHOCTBIO OCTAHOBUNCA.

BHMUMAHUE. Hox (7) o4yeHb ocTpbiil. Ero MOXHO TporaTb TONbKO NpU OTKAIOYEHHOM OT CeTu
YCTPOWCTBE 1 NOC/IE NOJIHON OCTAaHOBKM.

Pa6boma c 6ymeinkoii (12)

. MpoayKTbl MOXKHO U3MeJTbYATL HernocpeACTBEHHO B OyTbisike (12) nocne ycTaHOBKM HOXa (7).

. YcraHoBuTb KOpnyc (11) Ha POBHYIO, TBEPAYIO 1 YCTONYMBYIO MOBEPXHOCTD.

. Y6eauTbca, uTo yCTPONCTBO BbiKtoUYeHO (nepektodatens (11) B nonoxeHnun «0») v OTKIIOUYEHO OT CETU.
. YcTaHoBWTb ynnoTHUTeNb (6) B ocHoBaHuMe (8).

BHUMAHMUE. Henb3a ncnonb3oBaTh YCTPOICTBO 6€3 NpaBuIbHO YCTAaHOBNEHHOTO ynnoTHuTens (6).

. Muwesble NPOAYKTbl Hape3aTb Ha HeGOJbLLME KYCKW, MOMECTUTb B GYTbITKY (12) 1 BAUTL KUAKOCTD,
cnepa 3a Tem, 4To6bl He MPEBBICUTb MakcmarnbHbIi ypoBeHb, 0603HaueHHbI Ha GyTbinke (12).

BHUMAHMUE. Henb3n nepepabaTtbiBaTh cyxme NpoAayKTbl 6€3 XUAKOCTH — PUCK NOBPEXKAEHUS HOXKa
unu pBurarens (cm. Tabnuuy 2).

. MpukpyTUTb OCHOBaHWMe (8) C ynnoTHuTenem (6) K 6yTbinke (12).

. YcraHoBuTb 6yThinKy (12) € NpuKpydYeHHbIM ocHoBaHueM (8) B kopnyc (10). Ynopbl ocHosaHusA (8)
LOMKHbI BOWTM B Na3bl kopryca (10).

. MofKNouNTb YCTPOWCTBO K CETH B COOTBETCTBUM C YKa3aHHbIMM NapameTpamu.

. Brkntountb ycTpoicTso nepekovatenem (11). MNonoxeHre nepekniovatena JOIKHO COOTBETCTBOBATb
BUAY NPOAYKTOB B KOHTEMHepe (cM. Tabnuuy 1).

. MakcmanbHoe BpemA HenpepbiBHON paboTbl ycTponctea — 1 muHyTa. [Mpu npesbilleHUn 3TOro
BPEMEHN HEOOXOANMO HEMEIEHHO BbIKITIOUNTL YCTPOWCTBO U MOAOKAATL HE MEHee 5 MUHYT nepen
NOBTOPHBIM UCMONb30BAHNEM.

BHUMAHUE. MMpeBbllueHne MaKCMManbHOro BpemeHn pabotbl (1 MWMH.) MOXeT npuBecTn K
NoBpPeXAEHUI0 YCTPOICTBA N aHHYIMPOBaHUIO rapaHTuN. Henb3A cHUMaTb NPOAYKTLI PyKoiA.

. M3menbyaTb 4O NONYyYEHWA KENAeMON KOHCUCTEHLMN.



. Mepen cHaTvem 6yToinkm (12) c kopnyca (10) ybeanTbcs, 4TO YCTPOMCTBO BLIKMIOYEHO (NepeksioyaTesnb
B nonokeHuun «0») n HoX (7) NONHOCTbIO OCTAHOBWIICA.

BHUMAHUE. Hox (7) ouyeHb ocTpbiit. Ero MOXHO TporaTb TONbKO Npu OTKAIOYEHHOM OT CeTu
YCTPOIICTBE N NOC/IE NONHOW OCTAaHOBKW.

. Mocne 3aBeplueHns paboTbl OTKPYTUTb OCHOBaHMe (8) oT GyTbuiku (12).
. Ha 6yTbiniky MOXHO MPUKPYTUTb KPbILWKY (14) C yCTaHOBNEHHbIM yrnoTHUTEnem (13).

BHUMAHMUE. Henb3s ncnonb3oBatb 6yTbinkKy (12) ¢ Kpbiwkoii (14) 6e3 npaBuAbHO YCTAaHOBIEHHOTO
ynnotHutens (13).

. KpblluKa ocHalleHa NOWIbHUKOM C KpblLLKo-3arnyLwkoin (15) u pyukoit ana nepeHocku (16).

= PEKOMEHAALIUU

. [InA [oCTvXKeHUA HaVATYYLLINX Pe3yNbTaToB MPU MPUIOTOBIEHWN MIOPE U MPOTEPTLIX CMECen cregyet
3aKnafbiBaTb B KOHTEHEP HeboMblUMEe MOPLMN BMECTO 6OMbLINX.

. Mpu 06paboTke TBEPALIX MPOAYKTOB NX HEOBXOANMO NPEABAPUTENIbHO HAPE3aTb Ha KYCKN Mo 2-3 CM.

. Bo Bpemsa paboTbl yCTPOCTBa BCeraa cefyeT AepaTb PyKy Ha KpbiLuke (2).

. CnepyeT cobniofartb OCTOPOXKHOCTb NPV CMELUNBAHMI FOPAUNX XKULKOCTEN.

. [InAa cmMelumnBaHUA HIPeANEHTOB C NNIOTHOWM KOHCUCTEHLMEN peKOMeHAYeTCA NCMONb30BaTb
YCTPOWCTBO B UMMYNIbCHOM PEXMME, UTOObI NPEAOTBPATUTL GIOKNPOBKY PEXKYLUX HOXKEN.

= YACTKA nyxopa
BHUMAHUE. Hn ognH anemeHT yCTPOICTBa HE NOAXOAUT ANA MbITbA B NOCYAOMOEUYHON MaluuHe.

lMpocmas yucmka konmetiHepa (4):

. Y6eanTbca, UTo yCTPOMCTBO BbIKITIOUEHO (Nepeksiovatenb (12) B nonoxeHun «0») 1 OTKIIOUEHO OT CETU.

. OnopoXHNUTb KOHTEWHep (4), 3aTeM HanosIHMTbL ero Bogoi (okono 500 Mn) 1 yCTaHOBUTb KPbILWKY (2) ¢
YRnoTHUTENEM (3) 1 KPbILWKOW-3arnywKom (1).

. YcraHoBUTb KoHTelHep (4) B kopnyc (10). MNoakniounTb yCTPONCTBO K CeTU.

. MosepHyTb nepekoyatens (11) B nonoxeHne «P» 1 yaepxuBatb HECKONbKO CekyHa. MoBTOpuTb
onepaumio HECKOSIbKO Pas.

. MopoxpaTh, Noka HOX (7) nepectaHeT BpawwaTbcA. CHATb KOHTelHep (4) ¢ kopryca (10), BbinuTb BOgY 1
OMONOCHYTb.

Mpocmas oyucmka 6ymeinku (12):

. Y6eauTbca, uTo YCTPONCTBO BbiKtoUYeHO (nepekstodatens (12) B nonoxeHun «0») v OTKIIOUYEHO OT CETU.

. OTKpyTUTb OCHOBaHWE (8) oT By TbinKK (12), ONOPOXKHUTL €€, 3aTeM HaNoNHUTL Bogoi (0kono 300 mn).

. CHoBa NpYKPYTWTbL OCHOBaHMe (8) C ynnoTHuTenem (6) K ByTbike (12).

. YcraHosuTb 6yToinKy (12) B KOpnyc (10). MogKnioumnTb yCTPOWNCTBO K CETH.

. MosepHyTb nepekstouatens (11) B nonoxeHne «P» 1 ygepxmBaTb HECKONbKO CekyHg. [oeTopuTb
onepaLmio HECKOJSIbKO Pas.

. MopoxpaTb, Noka HoX (7) nepecTtaHeT Bpalatbca. CHATb OyTbinKy (12) ¢ koprnyca (10), OTKpyTUTb
oCHoBaHue (8), BbIMUTb BOAY 1 OMONIOCHYTb.

TwjameneHaa oyucmka ycmpoicmea:

. Yawe Bcero yno6Hee BCero oumnaTb yCTPOMCTBO Cpasy Mocsie UCMob30BaHNA.

. Mepen oumncTKoi yoeanTbCA, UTO YCTPOMCTBO BbIKMIOUEHO (Nepeknioyatenb (11) B nonoxeHnn «0») un
OTK/IOUYEHO OT CETU.

. Mepen oTKpyunBaHMeM ocHOBaHUA (8) ybeanTbCA, UTo KOHTeHep (4) NOSIHOCTbIO MYCT.

BHMUMAHUE. Hox (7) Henb3Aa ounwaTth roibiMy pykamu. [ina o4NCTKN NCNONb30BaTh WETKY.
BHMMAHUE. Kopnyc (10) Henb3a norpyxarb B Bogy.

. OcHoBaHue (8) Henb3A NONHOCTbIO NOrpy»aTh B BOAY.

. SnemenTbl (1,2, 3,4, 5,6, 12,13, 14) npombITb B TEMION BoAe ¢ fobaBneHnem HeGoNbILOro KonnyecTea
MOIOLLEro CpefiCTBa C MOMOLLBIO LWETKM 1 OMONIOCHYTb MO NPOTOYHOWM BOAON.

. Kopnyc (10) MOXHO NpoTepeTh BAAXKHOW TKaHbIO.

. Henb3s ounwyats yCTpoNCTBO OCTPLIMU IV abPa3UBHBIMM TPAMKAMU WK ryOKamu, Tak KaK 3TO MOXET
noBpeauTb YCTPONCTBO.
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Ta6nunua 1.

PerynupoBka ckopocTtun Ucnonb3oBaHne
Mo3ununa 1 - XKMNAKOCTN
Mo3nuua 2 - POAYKTbI C 6onee rycToi KOHCUCTEHL el

- ANA CMeLNBaHMWA XXNAKOCTEN U TBEPAbIX NHIPeANEHTOB

MmnynbcHbIN pexxnm (yaepxuBatb
nepeknioyaTesb B NONOXKeHNN «Py)

- npobneHve nbaa
- KpaTKoBpeMeHHas paboTa

Ta6nunua 2.

Yro Henb3A genatb

Mouemy

M3menbyaTb cneunn

MoxeT NnoBpeanTb NNacTUKOBbIE IeMeHTbl OCHOBaHMA (8)

V13MenbuaTh TONbKO Cyxme NPOoayKTbI
(6e3 xugkocrtu)

Bbi3biBaeT neperpes Aosuratena, pUCK NoBpeXXgeHnA HoXa n
HenpasmibHOIro nsmesibMeHnA

M3menbyuaTb KOCTU, KOCTOUKN 1
O4eHb TBepAble NPOAYKTbI

OnacHOCTb NOBREXAEHNA KOHTEMHepa (4), KpbIlwKK (2),
NoABMEeHNA CKONOB N TPELLVH, HOX MOXET 3aTynuTbCA,
neperpyska gsuratens

B36uBaTb 6enkn (Hanpumep, Ha
neHy)

OcTpbii HOX (7) He NpefHa3HAYeH AnA 3TOro, Pe3ynbTaTt He
6yaeT JOCTUIHYT, NeperpysKa asurarena

[0TOBMTL NiOpe 13 TBEPAbIX
npoayKToB (Hanpumep, KapTodena)

Kpaxmanuctble npoayKTbl (Hanpumep, kKapTodenb) MoryT
CTaTb KNenknmm, o6pasyeTca rycrasa KOHCMCTEHLMA, KoTopan
MOXET 3a6N0KNpPOoBaTh ABUraTeNb

M3menbyuatb PPyKTbl C KOCTOUKaMM
UM OYeHb TBEPAOIN KOXKYPOWN

OnacHOCTb NOBPEXAEHNA KOHTENHEPaA (4) 1 ynnoTHUTEnemn
(3,6), @ TaKXKe HenpaBWIbHOTO N3MENbUYEHUA

M3menbuaTtb Cbipoe MACO

BonokHa cbiporo maAca MoryT HamaTbiBaTbCA Ha HOX (7),
6110KMPOBaTb MEXAHN3M 1 BbI3blBaTb NEPErpy3Ky 1
NoBpPEXAeHVe ABUraTesna

Hanueatb xupkoctn ropavee 80°C

Fopﬂqaﬂ AKNAKOCTb MOXET BbINNECHYTbCA HAPYXKY N Bbl3BATb
oXxorun

Wcnonb3osatb KOHTeVIHep anAa
XPaHeHUA Nn 3aMOpPa*kKMBaHUA

rlpO,E\yKTbI MOTYT NOBPeAUTb YNNIOTHUTENN — KOHTeVIHep He
npeaHasHayeH anAa XxpaHeHUuAa Unn samMopaXxmnBaHnA

NpoAyKToB
M3menbyaTb Henoaxopawme YCTpoiAcTBO NpegHa3HaueHo TONbKO AfA NULLEBbIX NPOAYKTOB
npoayKTbl - Apyrve maTtepuasbl MOTyT ero noBpeanTb

3anyckaTb NycTon KoHTerHep (6e3
NnpoayKToB)

MoeT BbI3BaTb Meperpes v NOBPeXaeHve ABUraTens

MNpeBbiwaTh MakCUManbHbI
YPOBEHb HaMOMIHEH WA KOHTeNHepa

OnacHocTb neperpesa, pasbpbi3rMBaHnA 1 NOBPEXAEHUA
LBUraTeNIA WK OXKora

MbITb 251€eMeHTbI METaNTNYECKNMIN
npeametTamun

Bbicokan TemMnepatypa n mowllme cpeacTsa MOryT nospeanTb
NNAacTUKOBbIE NTIEMEHTDI N YTJTIOTHUTENN

FTAPAHTUA

YcTpoicTBO NpegHasHaveHo TONbKO ANA AOMALIHErO UCMONb30BaHUA.
B cnyyae HenpaBuibHOIN 3KCNAyaTaLMmU rapaHTyA He ABNAETCA eNCTBUTENbHOW.




INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD
Lea atentamente este manual antes de la primera utilizacion.

El incumplimiento de las siguientes advertencias
y advertencias de seguridad puede dar lugar a descargas
eléctricas, incendios y/o lesiones graves.

Conserve todas las advertencias y advertencias de seguridad
para poder utilizarlas en el futuro.

1. El cable de conexién debe enchufarse a una toma de
corriente con los pardmetros especificados en las
instrucciones.

No sumerja el cable ni el aparato en agua.

No lo utilice al aire libre.

No coloque el aparato cerca de fuentes de calor.

No deje nifios solos cerca del aparato.

Este aparato puede ser utilizado por ninos de al menos 8

anos de edad y por personas con capacidades fisicas y

mentales disminuidas y personas con inexperiencia y falta

de familiaridad con el aparato, si se proporciona supervision

o instrucciones sobre cémo utilizar el aparato de forma

segura para que se comprendan los riesgos asociados. Los

ninos no deben jugar con el equipo. Los nifos no

supervisados no deben realizar tareas de limpieza o

mantenimiento del equipo.

7. Antes de encender el equipo, asegurese de que todos sus
componentes estan correctamente montados.

8. No manipule el equipo con las manos mojadas.

9. PRECAUCION. Existe la posibilidad de sufrir lesiones debido
a un uso inadecuado. Tenga cuidado al manipular las
cuchillas de corte y al limpiar.

10. Desenchufe siempre el aparato si lo deja desatendido y
antes de plegarlo, desplegarlo o limpiarlo.

11.No utilice el aparato para triturar huesos y otros productos
duros, ni para triturar frutos secos, café y verduras
deshidratadas.

12. No triture productos calientes.

13.El aparato solo debe utilizarse con los accesorios
suministrados originalmente.

ounhkwN
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14. No tocar la cuchilla picadora en el vaso mientras el aparato
esté en funcionamiento, y tras desconectarlo de la red, solo
se puede tocar las cuchillas una vez que se hayan detenido
por completo.

15. No utilice el aparato con una cuchilla danada.

16.No sobrepase el tiempo de funcionamiento continuo
permitido del aparato.

17.No desenchufar tirando del cable. Siempre desenchufar
sujetando la clavija.

18. Mantener el cabello, la ropa suelta, bufandas, corbatas y
otras prendas alejadas de las partes moviles para evitar
enredos y lesiones.

19.No utilizar el vaso para almacenar, congelar, cocinar o
esterilizar alimentos.

20. No utilice el aparato si el cable de alimentacién esta danado,
si se ha caido o si presenta cualquier otro desperfecto. Haga
reparar el aparato en un centro de servicio técnico
autorizado; lista de centros de servicio técnico en el anexo y
en www.eldom.eu.

21. Cualquier modernizacién o utilizacion de piezas de repuesto
o componentes del aparato no originales esta prohibida y
pone en peligro la seguridad de uso.

22.Eldom Sp. z 0. 0. no se hace responsable de los danos
derivados de un uso inadecuado del aparato.

NOTA: La bolsa de plastico puede suponer un peligro: para
evitar el riesgo de asfixia, la bolsa debe guardarse fuera del
alcance de los bebés y nifos pequenos.

La cuchilla (7) es una pieza de desgaste y no esta
cubierta por la garantia.

La cuchilla (7) no debe limpiarse con las manos
desnudas. Para la limpieza se debe utilizar un cepillo.
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INSTRUCCIONES DE USO
BATIDORA DE VASO BK7S

= DESCRIPCION GENERAL = ESPECIFICACIONES TECNICAS
1. Tapa . potencia nominal: 1000W
2. Tapa del recipiente (4) . potencia maxima (MBP): 1700 W
3. Junta de la tapa del recipiente (4) . tension de la alimentacion:
4. Recipiente de vidrio 220-240V~ 50/60Hz
5. Anillo de bloqueo . trabajo continuo maximo: 1 minuto
6. Junta de la cuchilla (7) . tiempo de reposo antes del
7. Cuchilla siguiente uso: 1 minuto
8. Base de la cuchilla

9. Microinterruptor

10. Carcasa

11. Interruptor de control

12. Botella deportiva

13. Junta de la tapa de la botella (12)
14.Tapa de la botella (12)

15. Boquilla con tapa

16. Asa

= USO PREVISTO
La batidora de vaso Eldom BK7S estd disefiada para la preparacién rapida y comoda de bebidas, cocteles,
sopas crema, salsas, asi como para triturar frutas, verduras y otros ingredientes alimentarios. Gracias a la
botella deportiva incluida, es posible preparar una porcién de bebida directamente en la botella, luego
cerrarla herméticamentey llevarla al trabajo, a la escuela o al entrenamiento. La botella puede utilizarse tanto
para batir como para transportar.

= PREPARACION DEL APARATO
Después de desempaquetar el aparato, asegurese de que no se haya dainado durante el transporte.
En caso de cualquier duda, absténgase de usarlo hasta ponerse en contacto con un centro de servicio
técnico.
Antes del primer uso, todas las partes de la batidora que estén en contacto con alimentos deben limpiarse
cuidadosamente (véase la seccion: Limpieza y mantenimiento).

= USO DEL APARATO

ATENCION. La temperatura de los productos procesados no debe superar los 80°C.

ATENCION. No utilice el aparato, entre otras cosas, para huesos y otros productos duros ni para moler
frutos secos, café y legumbres secas - la lista completa de exclusiones se encuentra en la tabla 2.

ATENCION. No encienda el aparato con el recipiente (4) o la botella (12) vacios.

Trabajo con el recipiente (4)

. Colocar la carcasa (11) sobre una superficie plana, dura y estable.

. Asegurarse de que el aparato esté apagado (interruptor (11) en posicién "0") y desconectado de la red.
. Comprobar que el anillo (5) esté correctamente fijado al recipiente (4).

ATENCION. El aparato no se pondra en marcha si el anillo (5) no esta correctamente colocado en el
recipiente (4).

. Colocar la junta (6) en la base (8).
ATENCION. No utilice el aparato sin la junta (6) correctamente instalada.

. Colocar la base (8) con la junta (6) en el fondo del recipiente (4) y enroscar.
. Colocar el recipiente (4) con la base (8) enroscada en la carcasa (10). Las pestaiias de la base (8) deben
encajar en las ranuras de la carcasa (10).
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. Cortar los productos en trozos pequerios, colocarlos en el recipiente (4) y adadir liquido, aseguréandose
de no SUPERAR el nivel maximo marcado en el recipiente (4).

ATENCION. No procesar ingredientes secos solos (sin liquido) - riesgo de daiiar la cuchilla o el motor
(ver tabla 2).

. Colocar la junta (3) en la tapa (2).
. Colocar la tapa (2) con la junta (3) en el recipiente (4).
. Colocar la tapa (1) en la abertura de la tapa (2) y girar en el sentido de las agujas del reloj para bloquear.

ATENCION. No utilice el aparato con el recipiente (4) sin la tapa (2) con la junta (3) correctamente
instalada.

. Conectar el aparato a una red que cumpla con los parametros especificados.

. Encender el aparato con el interruptor (11). La posicion del interruptor debe adaptarse al tipo de
alimentos en el recipiente (ver tabla 1).

. El tiempo maximo de funcionamiento continuo del aparato es de 1 minuto. Si se supera este tiempo,
apagar inmediatamente el aparato y esperar al menos 5 minutos antes de volver a utilizarlo.

ATENCION. Superar el tiempo méaximo de funcionamiento (1 min.) puede daiar el aparato y anular la
garantia.

. Triturar hasta obtener la consistencia deseada. Si los ingredientes se adhieren a las paredes del
recipiente, retirarlos con una espatula.

ATENCION. No retirar los ingredientes con la mano.

. Antes de retirar el recipiente (4) de la carcasa (10), asegurarse de que el aparato esté apagado
(interruptor en posicién "0") y que la cuchilla (7) haya dejado de girar.

ATENCION. La cuchilla (7) es muy afilada. Solo puede tocarse cuando el aparato esté desconectado de
la red y la cuchilla esté detenida.

Trabajo con la botella (12)

. Los productos pueden triturarse directamente en la botella (12), después de montar la cuchilla (7).

. Colocar la carcasa (11) sobre una superficie plana, dura y estable.

. Asegurarse de que el aparato esté apagado (interruptor (11) en posicién "0") y desconectado de la red.
. Colocar la junta (6) en la base (8).

ATENCION. No utilice el aparato sin la junta (6) correctamente instalada.

. Cortar los productos en trozos pequefios, colocarlos en la botella (12) y afiadir liquido, asegurandose
de no SUPERAR el nivel méximo marcado en la botella (12).

ATENCION. No procesar ingredientes secos solos (sin liquido) - riesgo de daiiar la cuchilla o el motor
(ver tabla 2).

. Enroscar la base (8) con la junta (6) en la botella (12).

. Colocar la botella (12) con la base (8) enroscada en la carcasa (10). Las pestafias de la base (8) deben
encajar en las ranuras de la carcasa (10).

. Conectar el aparato a una red que cumpla con los parametros especificados.

. Encender el aparato con el interruptor (11). La posicion del interruptor debe adaptarse al tipo de
alimentos en el recipiente (ver tabla 1).

. El tiempo maximo de funcionamiento continuo del aparato es de 1 minuto. Si se supera este tiempo,
apagar inmediatamente el aparato y esperar al menos 5 minutos antes de volver a utilizarlo.

ATENCION. Superar el tiempo méaximo de funcionamiento (1 min.) puede dafar el aparato y anular la

garantia.

. Triturar hasta obtener la consistencia deseada.

. Antes de retirar la botella (12) de la carcasa (10), asegurarse de que el aparato esté apagado (interruptor
en posicién "0") y que la cuchilla (7) haya dejado de girar.

ATENCION. La cuchilla (7) es muy afilada. Solo puede tocarse cuando el aparato esté desconectado de

la red y la cuchilla esté detenida.

. Después de terminar, desenroscar la base (8) de la botella (12).



. La botella puede cerrarse con la tapa (14) con la junta (13) instalada.
ATENCION. No utilice la botella (12) con la tapa (14) sin la junta (13) correctamente instalada.
. La tapa esta equipada con una boquilla con tapa (15) y un asa de transporte (16).

= RECOMENDACIONES

. Para obtener los mejores resultados al preparar papillas y purés, introduzca en el recipiente porciones
pequeiias en lugar de grandes.

. En el caso de procesar productos sélidos, deben cortarse previamente en trozos pequefios (2-3 cm).

. Durante el uso del aparato, siempre coloque una mano sobre la tapa (2).

. Debe tenerse precaucion al mezclar liquidos calientes.

. Para mezclar ingredientes de consistencia sélida se recomienda utilizar el aparato en modo de
impulsos, con el fin de evitar que las cuchillas de corte se bloqueen.

= LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO
ATENCION. Ninguna parte del aparato es apta para lavavajillas.

Limpieza sencilla del recipiente (4):

. Asegurarse de que el aparato esté apagado (interruptor (12) en posicién "0") y desconectado de la red.

. Vaciar el recipiente (4), luego llenarlo con agua (aprox. 500 ml) y colocar la tapa (2) con lajunta (3) y la
tapa (1).

. Colocar el recipiente (4) en la carcasa (10). Conectar el aparato a la red.

. Girar el interruptor (11) a la posicién "P" y mantenerlo unos segundos. Repetir la operacién varias veces.

. Esperar hasta que la cuchilla (7) deje de girar. Retirar el recipiente (4) de la carcasa (10), vaciar el agua y
enjuagar.

Limpieza sencilla de la botella (12):

. Asegurarse de que el aparato esté apagado (interruptor (12) en posicién "0") y desconectado de la red.

. Desenroscar la base (8) de la botella (12), vaciarla y llenarla con agua (aprox. 300 ml).

. Volver a enroscar la base (8) con la junta (6) en la botella (12).

. Colocar la botella (12) en la carcasa (10). Conectar el aparato a la red.

. Girar el interruptor (11) a la posicién "P" y mantenerlo unos segundos. Repetir la operacién varias veces.

. Esperar hasta que la cuchilla (7) deje de girar. Retirar la botella (12) de la carcasa (10), desenroscar la
base (8), vaciar el agua y enjuagar.

Limpieza a fondo del aparato:

. Es mas facil limpiar el aparato justo después de usarlo.

. Antes de la limpieza, asegurarse de que el aparato esté apagado (interruptor (11) en posicién "0") y
desconectado de la red.

. Antes de desenroscar la base (8), asegurarse de que el recipiente (4) esté completamente vacio.

ATENCION. No limpiar la cuchilla (7) con las manos desnudas. Utilizar un cepillo para la limpieza.
ATENCION. La carcasa (10) no debe sumergirse en agua.

. La base (8) no debe sumergirse completamente en agua.

. Lavar las piezas (1, 2, 3,4, 5, 6, 12, 13, 14) en agua tibia con un poco de detergente utilizando un cepillo
y enjuagar bajo el grifo.

. La carcasa (10) puede limpiarse con un pafio hiumedo.

. No limpiar el aparato con paiios o esponjas abrasivas o afiladas, ya que puede danarse.

Tabla 1.
Control de velocidad Uso
Posicion 1 - liquidos
. - productos de consistencia mas espesa
Posicion 2 P X . .
- para mezclar liquidos e ingredientes sélidos

Funcién de pulso (mantener el - picar hielo

interruptor en posicion “P") - uso breve
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Tabla 2.

Qué no se debe hacer

Por qué

Triturar especias

Puede danar las piezas de plastico de la base (8)

Triturar solo ingredientes secos (sin
liquido)

Provoca sobrecalentamiento del motor, riesgo de danar la
cuchillay trituracién incorrecta

Triturar huesos, semillas duras y
productos muy duros

Riesgo de danar el recipiente (4), la tapa (2), provocar
astillas o grietas, el cuchillo puede desafilarse, sobrecarga
del motor

Batir claras de huevo (por ejemplo, a
punto de nieve)

La cuchilla afilada (7) no esta disefiada para ello, no se
obtiene el resultado deseado y se sobrecarga el motor

Preparar puré de productos duros (por
ejemplo, patatas)

Los productos con almidén (como las patatas) pueden
volverse pegajosos, se forma una consistencia espesa que
puede bloquear el motor

Triturar frutas con hueso o piel muy dura

Riesgo de danar el recipiente (4) y las juntas (3,6), asi
como de una trituracion inadecuada

Triturar carne cruda

Las fibras de la carne cruda pueden enrollarse en la
cuchilla (7), bloquear el mecanismo y provocar
sobrecarga y dafios en el motor

Verter liquidos a mas de 80°C

El liquido caliente puede salir despedido y causar
quemaduras

Usar el recipiente para almacenar o
congelar productos

Los productos pueden danar las juntas - el recipiente no
estd disefiado para almacenamiento ni congelacién

Triturar productos inadecuados

El aparato esta disefiado solo para alimentos — otros
materiales pueden dafarlo

Poner en marcha el recipiente vacio (sin
ingredientes)

Puede causar sobrecalentamiento y dafios en el motor

Superar el nivel maximo de llenado del
recipiente

Riesgo de sobrecalentamiento, salpicaduras y dafios en el
motor o quemaduras

Lavar piezas con objetos metélicos

La alta temperatura y los detergentes pueden dafar las
piezas de plastico y las juntas

= GARANTIA
. El aparato esté destinado para un uso privado doméstico.
. No se puede utilizar para nes profesionales.

. La garantia se anula en caso de un uso incorrecto.
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CONSIGNES DE SECURITE
Lisez attentivement tout le contenu de ce notice d’emploi
avant la premiere utilisation.

Le non-respect des avertissements et des consignes
de sécurité suivants peut provoquer un choc électrique,
un incendie et/ou des blessures graves.

Conservez tous les avertissements et toutes les consignes
de sécurité pour pouvoir les consulter ultérieurement.

1.

nhAWN

o

10.

11.

Le cable de connexion doit étre branché dans une prise dont
les parameétres sont spécifiés dans les instructions.

Ne pas immerger le cable ou I'appareil dans I'eau.

Ne pas utiliser I'appareil a I'extérieur.

Ne pas placer I'appareil a proximité de sources de chaleur.
Ne pas laisser les enfants sans surveillance a proximité de
I'appareil.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au
moins 8 ans et par des personnes dont les capacités
physiques et mentales sont réduites, ainsi que par des
personnes inexpérimentées et peu familiarisées avec
I'appareil, a condition qu'une surveillance ou des
instructions soient fournies sur la maniere d'utiliser
I'appareil en toute sécurité, de maniére a ce que les risques
associés soient compris. Les enfants ne doivent pas jouer
avec I'équipement. Les enfants non surveillés ne doivent pas
procéder au nettoyage ou a l'entretien de I'équipement.
Avant de mettre I'appareil en marche, assurez-vous que tous
ses composants sont correctement assemblés.

Ne pas manipuler I'appareil avec des mains mouillées.
ATTENTION : Il existe un risque de blessure en cas
d'utilisation incorrecte. Soyez prudent lorsque vous
manipulez les lames de coupe et lorsque vous nettoyez
I'appareil.

Débranchez toujours l'appareil s'il est laissé sans
surveillance et avant de le plier, de le déplier ou de le
nettoyer.

Ne pas moudre des produits chauds.
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12.N'utilisez pas l'appareil pour broyer des os ou d'autres
produits durs, ni pour moudre des noix, du café ou des
légumineuses séchées.

13.L'appareil ne peut étre utilisé qu'avec les accessoires fournis
d'origine.

14.Ne pas toucher la lame hachoir dans le bol pendant le
fonctionnement de l'appareil et, aprés déconnexion du
secteur, ne toucher les lames qu’une fois qu’elles se sont
completement arrétées.

15.L'appareil ne doit pas étre utilisé avec un couteau
endommagé.

16.Ne pas utiliser le verre pour conserver, congeler, cuire ou
stériliser des aliments.

17.Ne débranchez pas en tirant sur le cable. Débranchez
toujours en saisissant la fiche.

18. Gardez vos cheveux, vétements amples, écharpes, cravates
et autres vétements a distance des pieces mobiles afin
d'éviter tout risque d'enchevétrement et de blessure.

19.Non utilizzare il bicchiere per conservare, congelare,
cuocere o sterilizzare alimenti.

20.Ne pas utiliser lI'appareil si le cordon d'alimentation est
endommagé, si lI'appareil est tombé ou s'il est endommagé.
Faites réparer I'appareil par un centre de service agréé; liste
des centres de service en annexe et sur www.eldom.eu.

21.Toute modernisation ou utilisation de pieces détachées ou
de composants de l'appareil qui ne sont pas d'origine est
interdite et met en péril la sécurité d'utilisation.

22.Eldom Sp. z 0. 0. n'est pas responsable des dommages
résultant d'une utilisation incorrecte de l'appareil.

NOTE : Un sac en plastique peut étre dangereux - pour éviter
la strangulation le sac doit étre tenu hors de portée des
bébés et des jeunes enfants.

La lame (7) est une piece d’usure et n’est pas couverte par la garantie.

La lame (7) ne doit pas étre nettoyée a mains nues. Une brosse doit
étre utilisée pour le nettoyage.
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MANUEL D’UTILISATION

BLENDER BK7S
= DESCRIPTION GENERALE = CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
1. Bouchon . puissance nominale : 1000 W
2. Couvercle du récipient (4) . puissance maximale (MBP): 1700 W
3. Joint du couvercle du récipient (4) . tension d'alimentation :
4. Récipient en verre 220-240V~ 50/60 Hz
5. Bague de verrouillage . duree admissible d'un fonctionnement
6. Joint de lalame (7) en continu: 1 min.
7. Lame . pause avant de reprendre le travail : 1 min.
8. Base de lalame
9. Micro-interrupteur
10. Boitier
11. Interrupteur de commande
12.Gourde

13. Joint du couvercle de la gourde (12)
14. Couvercle de la gourde (12)

15. Embout avec bouchon

16. Poignée

= UTILISATION PREVUE
Le blender Eldom BK7S est destiné a la préparation rapide et pratique de boissons, cocktails, soupes
veloutées, sauces ainsi qu’au hachage de fruits, légumes et autres ingrédients alimentaires. Grace a la gourde
sportive fournie, il est possible de préparer une portion de boisson directement dans la gourde, puis de la
fermer hermétiquement et de I'emporter au travail, a I'école ou a I'entrainement. La gourde peut étre utilisée
aussi bien pour mixer que pour transporter.

= PREPARATION DE L’APPAREIL

Apreés avoir déballé I'appareil, assurez-vous qu’il n’a pas été endommagé pendant le transport. En cas
de doute, n’utilisez pas I'appareil avant d’avoir contacté un centre de service.

Avant la premiére utilisation, toutes les parties du blender entrant en contact avec les aliments doivent étre
soigneusement nettoyées (voir la section : Nettoyage et entretien).

= UTILISATION DE L’APPAREIL
ATTENTION. La température des produits transformés ne doit pas dépasser 80°C.

ATTENTION. N'utilisez pas I'appareil notamment pour des os et autres produits durs ni pour moudre
des noix, du café et des légumineuses séches - la liste compléte des exclusions se trouve dans le
tableau 2.

Travail avec le récipient (4)

. Placer le boitier (11) sur une surface plane, dure et stable.

. S'assurer que I'appareil est éteint (interrupteur (11) en position «0») et débranché du secteur.
. Vérifier que la bague (5) est correctement fixée sur le récipient (4).

ATTENTION. L’appareil ne démarrera pas si la bague (5) n’est pas correctement fixée sur le récipient
(4).

. Installer le joint (6) dans la base (8).

ATTENTION. Ne pas utiliser I'appareil sans le joint (6) correctement installé.

. Fixer la base (8) avec le joint (6) au fond du récipient (4) et visser.
. Placer le récipient (4) avecla base (8) vissée dans le boitier (10). Les ergots de la base (8) doivent s'insérer
dans les fentes du boitier (10).
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. Couper les aliments en petits morceaux, les placer dans le récipient (4) et ajouter du liquide en veillant
a ne pas DEPASSER le niveau maximum indiqué sur le récipient (4).

ATTENTION. Ne pas transformer d’ingrédients secs seuls (sans liquide) - risque d’endommager la
lame ou le moteur (voir tableau 2).

. Mettre le joint (3) dans le couvercle (2).
. Placer le couvercle (2) avec le joint (3) sur le récipient (4).
. Insérer le bouchon (1) dans I'ouverture du couvercle (2) et tourner dans le sens horaire pour verrouiller.

ATTENTION. Ne pas utiliser I'appareil avec le récipient (4) sans le couvercle (2) et le joint (3)
correctement installé.

. Brancher I'appareil sur une prise conforme aux paramétres indiqués.

. Mettre I'appareil en marche avec l'interrupteur (11). La position de l'interrupteur doit étre adaptée au
type d'aliments dans le récipient (voir tableau 1).

. Le temps de fonctionnement continu maximal de I'appareil est de 1 minute. Si ce temps est dépassé,
éteindre immédiatement I'appareil et attendre au moins 5 minutes avant de le réutiliser.

ATTENTION. Le dépassement du temps de fonctionnement maximal (1 min.) peut endommager
I'appareil et annuler la garantie.

. Mixer jusqu’a obtenir la consistance souhaitée. Si les ingrédients collent aux parois du récipient, les
décoller avec une spatule.

ATTENTION. Ne pas décoller les ingrédients avec la main.

. Avant de retirer le récipient (4) du boitier (10), s'assurer que l'appareil est éteint (interrupteur en
position «0») et que la lame (7) a cessé de tourner.

ATTENTION. La lame (7) est trés tranchante. Elle ne peut étre touchée que lorsque l'appareil est
débranché et que la lame est complétement arrétée.

Travail avec la gourde (12)

. Les aliments peuvent étre mixés directement dans la gourde (12), aprés montage de la lame (7).
. Placer le boitier (11) sur une surface plane, dure et stable.

. S'assurer que l'appareil est éteint (interrupteur (11) en position «0») et débranché du secteur.

. Installer le joint (6) dans la base (8).

ATTENTION. Ne pas utiliser I'appareil sans le joint (6) correctement installé.

. Couper les aliments en petits morceaux, les placer dans la gourde (12) et ajouter du liquide en veillant
a ne pas DEPASSER le niveau maximum indiqué sur la gourde (12).

ATTENTION. Ne pas transformer d’ingrédients secs seuls (sans liquide) - risque d’endommager la
lame ou le moteur (voir tableau 2).

. Visser la base (8) avec le joint (6) sur la gourde (12).

. Placer la gourde (12) avec la base (8) vissée dans le boitier (10). Les ergots de la base (8) doivent s'insérer
dans les fentes du boitier (10).

. Brancher 'appareil sur une prise conforme aux paramétres indiqués.

. Mettre I'appareil en marche avec l'interrupteur (11). La position de l'interrupteur doit étre adaptée au
type d'aliments dans le récipient (voir tableau 1).

. Le temps de fonctionnement continu maximal de I'appareil est de 1 minute. Si ce temps est dépassé,
éteindre immédiatement l'appareil et attendre au moins 5 minutes avant de le réutiliser.

ATTENTION. Le dépassement du temps de fonctionnement maximal (1 min.) peut endommager
I'appareil et annuler la garantie.

. Mixer jusqu’a obtenir la consistance souhaitée.

. Avant de retirer la gourde (12) du boitier (10), s'assurer que I'appareil est éteint (interrupteur en position
«0») et que la lame (7) a cessé de tourner.

ATTENTION. La lame (7) est trés tranchante. Elle ne peut étre touchée que lorsque 'appareil est

débranché et que la lame est complétement arrétée.

. Apreés usage, dévisser la base (8) de la gourde (12).



. La gourde peut étre fermée avec le couvercle (14) muni du joint (13).

ATTENTION. Ne pas utiliser la gourde (12) avec le couvercle (14) sans le joint (13) correctement
installé.

. Le couvercle est équipé d’'un embout avec bouchon (15) et d'une poignée de transport (16).

= CONSEILS

. Pour obtenir les meilleurs résultats lors de la préparation de bouillies et de purées, il est recommandé
d’introduire de petites portions dans le récipient plutét que de grandes.

. Lors du traitement de produits solides, il convient de les couper préalablement en petits morceaux
(2-3 cm).

. Lors de l'utilisation de l'appareil, placez toujours une main sur le couvercle (2).

. Faites preuve de prudence lors du mélange de liquides chauds.

. Pour le mélange d‘ingrédients de consistance solide, il est recommandé d'utiliser I'appareil en mode
impulsion afin d'éviter le blocage des lames de coupe.

= LENETTOYAGE ET L'ENTRETIEN
ATTENTION. Aucune partie de I'appareil n’est adaptée au lavage au lave-vaisselle.

Nettoyage simple du récipient (4) :

. S'assurer que l'appareil est éteint (interrupteur (12) en position «0») et débranché du secteur.

. Vider le récipient (4), puis le remplir d’eau (env. 500 ml) et mettre le couvercle (2) avec le joint (3) et le
bouchon (1).

. Placer le récipient (4) dans le boitier (10). Brancher I'appareil au secteur.

. Tourner l'interrupteur (11) sur la position «P» et maintenir quelques secondes. Répéter |'opération
plusieurs fois.

. Attendre que la lame (7) cesse de tourner. Retirer le récipient (4) du boitier (10), vider I'eau et rincer.

Nettoyage simple de la gourde (12):

. S'assurer que l'appareil est éteint (interrupteur (12) en position «0») et débranché du secteur.

. Dévisser la base (8) de la gourde (12), la vider puis la remplir d'eau (env. 300 ml).

. Revisser la base (8) avec le joint (6) sur la gourde (12).

. Placer la gourde (12) dans le boitier (10). Brancher I'appareil au secteur.

. Tourner l'interrupteur (11) sur la position «P» et maintenir quelques secondes. Répéter I'opération
plusieurs fois.

. Attendre que la lame (7) cesse de tourner. Retirer la gourde (12) du boitier (10), dévisser la base (8),
vider I'eau et rincer.

Nettoyage approfondi de I'appareil:

. Il est plus facile de nettoyer I'appareil immédiatement apres utilisation.
. Avant de nettoyer, s'assurer que |'appareil est éteint (interrupteur (11) en position «0») et débranché du
secteur.

. Avant de dévisser la base (8), s'assurer que le récipient (4) est complétement vide.
ATTENTION. La lame (7) ne doit pas étre nettoyée a mains nues. Utiliser une brosse pour le nettoyage.
ATTENTION. Le boitier (10) ne doit pas étre immergé dans I'eau.

. La base (8) ne doit pas étre complétement immergée dans I'eau.

. Laver les piéces (1,2, 3,4, 5,6, 12, 13, 14) a I'eau tiéde avec un peu de détergent en utilisant une brosse
et rincer sous I'eau courante.

. Le boitier (10) peut étre essuyé avec un chiffon humide.

. Ne pas nettoyer I'appareil avec des chiffons ou éponges abrasifs ou tranchants, car cela pourrait
'endommager.
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Tableau 1.

Réglage de la vitesse Utilisation
Position 1 - liquides
Position 2 - produits de consistance plus épaisse

- pour mélanger des liquides et des ingrédients solides

Mode impulsion (maintenir
I'interrupteur en position « P »)

- broyage de glace
- utilisation de courte durée

Tableau 2.

Ce qu'’il ne faut pas faire

Pourquoi

Mixer des épices

Peut endommager les éléments en plastique de la base (8)

Mixer uniquement des ingrédients secs
(sans liquide)

Provoque une surchauffe du moteur, risque d'endommager
lalame et broyage incorrect

Mixer des os, noyaux et produits trés
durs

Risque d’'endommager le récipient (4), le couvercle (2),
provoquer des éclats ou fissures, la lame peut s"émousser,
surcharge du moteur

Monter des blancs en neige

La lame tranchante (7) n'est pas congue pour cela, aucun
résultat, surcharge du moteur

Préparer des purées a partir de
produits durs (par ex. pommes de
terre)

Les produits riches en amidon (comme les pommes de
terre) peuvent devenir collants, une consistance épaisse
peut se former et bloguer le moteur

Mixer des fruits avec des noyaux ou
une peau trés dure

Risque d’endommager le récipient (4) et les joints (3,6), ainsi
qu’un broyage incorrect

Hacher de la viande crue

Les fibres de viande crue peuvent s’enrouler autour de la
lame (7), bloquer le mécanisme et provoquer une surcharge
et des dommages au moteur

Verser des liquides au-dessus de 80°C

Un liquide chaud peut éclabousser vers I'extérieur et
provoquer des briilures

Utiliser le récipient pour conserver ou
congeler des produits

Les produits peuvent endommager les joints - le récipient
n'est pas congu pour le stockage ni la congélation

Mixer des produits inappropriés

L'appareil est destiné uniquement aux aliments - d'autres
matériaux peuvent I'endommager

Mettre en marche le récipient vide
(sans ingrédients)

Peut provoquer une surchauffe et endommager le moteur

Dépasser le niveau maximal de
remplissage du récipient

Risque de surchauffe, d'éclaboussures et de dommages au
moteur ou de bralures

Nettoyer les éléments avec des objets
métalliques

La température élevée et les détergents peuvent
endommager les éléments en plastique et les joints

= GARANTIE
L'appareil est destiné a un usage domestique privé.

Il ne peut étre utilisé a des fins professionnelles.

Une utilisation abusive ou en contradiction avec ce mode d’emploi annule la garanti.




ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Prima del primo utilizzo leggere attentamente tutto
il contenuto del presente manuale d'uso. La mancata
osservanza delle seguenti avvertenze e istruzioni
di sicurezza puo provocare scosse elettriche, incendi
e/o gravi lesioni.

Conservare tutte le avvertenze e le istruzioni di sicurezza per
il riferimento futuro.

1. 1l cavo di collegamento deve essere collegato a una presa

con i parametri specificati nelle istruzioni.

Non immergere il cavo o il dispositivo in acqua.

Non utilizzare all'aperto.

Non collocare I'apparecchio vicino a fonti di calore.

Non lasciare bambini incustoditi vicino all'apparecchio.

Questa apparecchiatura puo essere utilizzata da bambini di

almeno 8 anni e da persone con ridotte capacita fisiche e

mentali e da persone inesperte o che non hanno familiarita

con l'apparecchiatura, a condizione che venga fornita una
supervisione o un'istruzione su come utilizzare

I'apparecchiatura in modo sicuro, in modo da comprendere

i rischi associati. | bambini non devono giocare con

I'attrezzatura. | bambini senza supervisione non devono

effettuare la pulizia o la manutenzione dell'apparecchiatura.

7. Prima di accendere 'apparecchiatura, accertarsi che tutti i
suoi componenti siano correttamente assemblati.

8. Non maneggiare l'apparecchiatura con le mani bagnate.

9. ATTENZIONE. Esiste la possibilita di lesioni dovute a un uso
improprio. Prestare attenzione quando si maneggiano le
lame di taglio e durante la pulizia.

10.Staccare sempre la spina dell'apparecchio se lasciato
incustodito e prima di piegarlo, dispiegarlo o pulirlo.

11.Non utilizzare I'apparecchio per tritare ossa e altri prodotti
duri, né per macinare noci, caffé e legumi secchi.Non
macinare prodotti caldi.

12.L'apparecchio puo essere utilizzato solo con gli accessori
forniti in origine.
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13.Non toccare la lama tritacarne nel contenitore durante il
funzionamento dell'apparecchio e, dopo averlo scollegato
dalla rete, toccare le lame solo quando si sono
completamente fermate..

14.L'apparecchio non deve essere utilizzato con un coltello
danneggiato.

15.Non superare il tempo di funzionamento continuo
consentito dall'apparecchio.

16.Non scollegare tirando il cavo. Scollegare sempre afferrando
la spina.

17.Tenere capelli, abiti larghi, sciarpe, cravatte e altriindumenti
lontano dalle parti mobili per evitare impigliamenti e lesioni.

18.Non utilizzare il bicchiere per conservare, congelare,
cuocere o sterilizzare alimenti.

19.Non utilizzare I'apparecchio se il cavo di alimentazione &
danneggiato, se l'apparecchio &€ caduto o € danneggiato in
altro modo. Far riparare l'apparecchio da un centro di
assistenza autorizzato; l'elenco dei centri di assistenza e
riportato in appendice e sul sito www.eldom.eu.

20. Qualsiasi ammodernamento o utilizzo di parti di ricambio o
componenti dell'apparecchio non originali & vietato e mette
a rischio la sicurezza dell'uso.

21.Eldom Sp. z 0. 0. non si assume alcuna responsabilita per
eventuali danni derivanti da un uso improprio
dell'apparecchio.

ATTENZIONE: Il sacchetto di plastica puo essere pericoloso,
per evitare il soffocamento con il sacchetto, tenerlo lontano
da neonati e piccoli bambini.

La lama (7) € un componente soggetto a usura e non
e coperta da garanzia.

La lama (7) non deve essere pulita a mani nude. Per
la pulizia si deve utilizzare una spazzola.

42



MANUALE DI ISTRUZIONI
FRULLATORE A CARAFFA BK7S

= DESCRIZIONE GENERALE = CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
1. Tappo . potenza nominale: 1000W
2. Coperchio del recipiente (4) . potenza massima (MBP): 17700 W
3. Guarnizione del coperchio del recipiente (4) . tensione di alimentazione:
4. Recipiente in vetro 220-240V~ 50/60Hz
5. Anello di bloccaggio . durata di lavoro continuo
6. Guarnizione della lama (7) consentita: 1 min
7. Lama . pausa prima di riprendere
8. Base della lama il lavoro: 1 min
9. Microinterruttore
10. Corpo

11. Interruttore di comando

12. Borraccia

13. Guarnizione del coperchio della borraccia (12)
14. Coperchio della borraccia (12)

15. Beccuccio con tappo

16. Manico

= SCOPO
Il frullatore a bicchiere Eldom BK7S serve per preparare in modo rapido e comodo bevande, frullati, zuppe
vellutate, salse, nonché per tritare frutta, verdura e altri ingredienti alimentari. Grazie alla borraccia sportiva
inclusa & possibile preparare una porzione di bevanda direttamente nella borraccia, chiuderla
ermeticamente e portarla con sé al lavoro, a scuola o all'allenamento. La borraccia pud essere utilizzata sia
per frullare che per trasportare.

= UTILIZZO DELL’APPARECCHIO
Dopo aver disimballato I'apparecchio, assicurarsi che non abbia subito danni durante il trasporto.
In caso di qualsiasi dubbio, astenersi dall’utilizzarlo fino a quando non si sara contattato un centro di
assistenza.
Prima del primo utilizzo, tutte le parti del frullatore che entrano a contatto con gli alimenti devono essere
accuratamente pulite (vedere la sezione: Pulizia e manutenzione).

= FUNZIONAMENTO
ATTENZIONE. La temperatura dei prodotti lavorati non deve superare gli 80°C.

ATTENZIONE. Non utilizzare I'apparecchio, tra I'altro, per ossa e altri prodotti duri né per macinare
noci, caffé o legumi secchi - I'elenco completo delle esclusioni si trova nella tabella 2.

Uso del recipiente (4)

. Posizionare il corpo (11) su una superficie piana, dura e stabile.

. Assicurarsi che I'apparecchio sia spento (interruttore (11) in posizione “0”) e scollegato dalla rete.

. Verificare che I'anello (5) sia correttamente fissato al recipiente (4).

ATTENZIONE. L’apparecchio non si avviera se lI'anello (5) non é correttamente montato sul
recipiente (4).

. Inserire la guarnizione (6) nella base (8).
ATTENZIONE. Non utilizzare I'apparecchio senza la guarnizione (6) correttamente montata.

. Fissare la base (8) con la guarnizione (6) sul fondo del recipiente (4) e avvitare.
. Posizionare il recipiente (4) con la base (8) avvitata nel corpo (10). Le sporgenze della base (8) devono
incastrarsi nelle scanalature del corpo (10).
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. Tagliare gli alimenti in pezzi piu piccoli, inserirli nel recipiente (4) e aggiungere liquido, avendo cura di
NON SUPERARE il livello massimo indicato sul recipiente (4).

ATTENZIONE. Non lavorare ingredienti secchi da soli (senza liquido) - rischio di danneggiare la lama
o il motore (vedi tabella 2).

. Montare la guarnizione (3) sul coperchio (2).
. Montare il coperchio (2) con la guarnizione (3) sul recipiente (4).
. Inserire il tappo (1) nell'apertura del coperchio (2) e ruotare in senso orario per bloccare.

ATTENZIONE. Non utilizzare I'apparecchio con il recipiente (4) senza il coperchio (2) con la
guarnizione (3) correttamente montata.

. Collegare l'apparecchio a una rete conforme ai parametri indicati.

. Accendere I'apparecchio con l'interruttore (11). La posizione dell'interruttore deve essere adeguata al
tipo di alimenti nel recipiente (vedi tabella 1).

. Il tempo massimo di funzionamento continuo dell'apparecchio & di 1 minuto. Se questo tempo viene
superato, spegnere immediatamente |'apparecchio e attendere almeno 5 minuti prima di riutilizzarlo.

ATTENZIONE. Superare il tempo massimo di funzionamento (1 min.) puo danneggiare I'apparecchio
e invalidare la garanzia.

. Frullare fino a ottenere la consistenza desiderata. Se gli ingredienti si attaccano alle pareti del
recipiente, staccarli con una spatola.

ATTENZIONE. Non staccare gli ingredienti con la mano.

. Prima di rimuovere il recipiente (4) dal corpo (10), assicurarsi che I'apparecchio sia spento (interruttore
in posizione “0") e che la lama (7) si sia fermata.

ATTENZIONE. La lama (7) & molto affilata. Puo essere toccata solo quando I'apparecchio é scollegato
dalla rete e la lama si & fermata.

Uso della borraccia (12)

. Gli alimenti possono essere tritati direttamente nella borraccia (12), dopo aver montato la lama (7).
. Posizionare il corpo (11) su una superficie piana, dura e stabile.

. Assicurarsi che |I'apparecchio sia spento (interruttore (11) in posizione “0”) e scollegato dalla rete.

. Inserire la guarnizione (6) nella base (8).

ATTENZIONE. Non utilizzare I'apparecchio senza la guarnizione (6) correttamente montata.

. Tagliare gli alimenti in pezzi piu piccoli, inserirli nella borraccia (12) e aggiungere liquido, avendo cura
di NON SUPERARE il livello massimo indicato sulla borraccia (12).

ATTENZIONE. Non lavorare ingredienti secchi da soli (senza liquido) - rischio di danneggiare la lama
o il motore (vedi tabella 2).

. Avvitare la base (8) con la guarnizione (6) sulla borraccia (12).

. Posizionare la borraccia (12) con la base (8) avvitata nel corpo (10). Le sporgenze della base (8) devono
incastrarsi nelle scanalature del corpo (10).

. Collegare l'apparecchio a una rete conforme ai parametri indicati.

. Accendere l'apparecchio con l'interruttore (11). La posizione dellinterruttore deve essere adeguata al
tipo di alimenti nel recipiente (vedi tabella 1).

. Il tempo massimo di funzionamento continuo dell'apparecchio € di 1 minuto. Se questo tempo viene
superato, spegnere immediatamente |'apparecchio e attendere almeno 5 minuti prima di riutilizzarlo.

ATTENZIONE. Superare il tempo massimo di funzionamento (1 min.) pu6 danneggiare I'apparecchio

e invalidare la garanzia. Non staccare gli ingredienti con la mano.

. Frullare fino a ottenere la consistenza desiderata.

. Prima di rimuovere la borraccia (12) dal corpo (10), assicurarsi che I'apparecchio sia spento (interruttore
in posizione “0”) e che la lama (7) si sia fermata.

ATTENZIONE. La lama (7) & molto affilata. Puo essere toccata solo quando I'apparecchio é scollegato
dalla rete e la lama si & fermata.

. Dopo l'uso, svitare la base (8) dalla borraccia (12).



La borraccia pud essere chiusa con il coperchio (14) dotato di guarnizione (13).

ATTENZIONE. Non utilizzare la borraccia (12) con il coperchio (14) senza la guarnizione (13)
correttamente montata.

Il coperchio e dotato di beccuccio con tappo (15) e manico di trasporto (16).

= SUGGERIMENTI

Per ottenere i migliori risultati nella preparazione di pappe e puree, & preferibile inserire nel contenitore
piccole porzioni invece di grandi.

Nel caso di lavorazione di prodotti solidi, questi devono essere preventivamente tagliati in pezzi piu
piccoli (2-3 cm).

Durante l'uso dell'apparecchio, tenere sempre una mano sul coperchio (2).

Prestare attenzione quando si mescolano liquidi caldi.

Per mescolare ingredienti dalla consistenza solida si raccomanda di utilizzare I'apparecchio in modalita
aimpulsi, al fine di evitare il blocco delle lame di taglio.

= PULIZIA EMANUTENZIONE
ATTENZIONE. Nessuna parte dell’apparecchio é adatta al lavaggio in lavastoviglie.

Pulizia semplice del contenitore (4):

Assicurarsi che |'apparecchio sia spento (interruttore (12) in posizione “0”) e scollegato dalla rete.
Svuotare il recipiente (4), poi riempirlo con circa 500 ml di acqua e montare il coperchio (2) con la
guarnizione (3) e il tappo (1).

Posizionare il recipiente (4) nel corpo (10). Collegare I'apparecchio alla rete.

Ruotare l'interruttore (11) in posizione “P” e mantenerlo per alcuni secondi. Ripetere pil volte
I'operazione.

Attendere che la lama (7) si fermi. Rimuovere il recipiente (4) dal corpo (10), svuotare I'acqua e
risciacquare.

Pulizia semplice della borraccia (12):

Assicurarsi che |I'apparecchio sia spento (interruttore (12) in posizione “0”) e scollegato dalla rete.
Svitare la base (8) dalla borraccia (12), svuotarla e riempirla con circa 300 ml di acqua.

Riavvitare la base (8) con la guarnizione (6) sulla borraccia (12).

Posizionare la borraccia (12) nel corpo (10). Collegare l'apparecchio alla rete.

Ruotare l'interruttore (11) in posizione “P” e mantenerlo per alcuni secondi. Ripetere piu volte
I'operazione.

Attendere che la lama (7) si fermi. Rimuovere la borraccia (12) dal corpo (10), svitare la base (8), svuotare
I'acqua e risciacquare.

Pulizia accurata dell’apparecchio:

E pit semplice pulire I'apparecchio subito dopo I'uso.

Prima della pulizia, assicurarsi che I'apparecchio sia spento (interruttore (11) in posizione “0") e
scollegato dalla rete.

Prima di svitare la base (8), assicurarsi che il recipiente (4) sia completamente vuoto.

ATTENZIONE. Non pulire la lama (7) a mani nude. Utilizzare uno spazzolino per la pulizia.

ATTENZIONE. Il corpo (10) non deve essere immerso in acqua.

La base (8) non deve essere immersa completamente in acqua.

Lavare le parti (1, 2, 3, 4, 5, 6, 12, 13, 14) in acqua tiepida con un po’ di detergente utilizzando uno
spazzolino e risciacquare sotto l'acqua corrente.

Il corpo (10) puo essere pulito con un panno umido.

Non pulire 'apparecchio con panni o spugne abrasive o taglienti, poiché cio potrebbe danneggiarlo.
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Tabella 1.

Regolazione della velocita Uso
Posizione 1 - liquidi
Posizione 2 - prodotti con consistenza piu densa

- per mescolare liquidi e ingredienti solidi

Funzione a impulsi (tenere
I'interruttore in posizione “P")

- tritare il ghiaccio
- funzionamento breve

Tabella 2.

Cosa non si deve fare

Perché

Tritare spezie

Puo danneggiare le parti in plastica della base (8)

Tritare solo ingredienti secchi (senza
liquido)

Provoca surriscaldamento del motore, rischio di danneggiare
la lama e tritatura non corretta

Tritare ossa, noccioli e prodotti
molto duri

Rischio di danneggiare il contenitore (4), il coperchio (2),
causare scheggiature o crepe, la lama puo smussarsi,
sovraccarico del motore

Montare albumi a neve

La lama affilata (7) non & adatta a questo scopo, nessun
risultato, sovraccarico del motore

Preparare puré da prodotti duri (ad
es. patate)

| prodotti amidacei (come le patate) possono diventare
appiccicosi, si forma una consistenza densa che puo bloccare
il motore

Tritare frutta con noccioli o buccia
molto dura

Rischio di danneggiare il contenitore (4) e le guarnizioni (3,6),
oltre a una tritatura non corretta

Tritare carne cruda

Le fibre della carne cruda possono avvolgersi attorno alla
lama (7), bloccare il meccanismo e causare sovraccarico e
danni al motore

Versare liquidi sopra 80°C

Il liquido caldo puo fuoriuscire e causare ustioni

Usare il contenitore per conservare o
congelare alimenti

Gli alimenti possono danneggiare le guarnizioni - il
contenitore non & progettato per conservazione o
congelamento

Tritare prodotti non idonei

L'apparecchio & destinato solo agli alimenti - altri materiali
possono danneggiarlo

Azionare il contenitore vuoto (senza
ingredienti)

Puo causare surriscaldamento e danni al motore

Superare il livello massimo di
riempimento del contenitore

Rischio di surriscaldamento, schizzi e danni al motore o
ustioni

Pulire le parti con oggetti metallici

L'alta temperatura e i detergenti possono danneggiare le parti
in plastica e le guarnizioni

= GARANZIA
Questo prodotto é stato concepito per il solo uso domestico, in privato.
Non deve essere usato per scopi professionali.

La garanzia garanzia decade in caso di trattamento improprio.
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