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Wazne wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

Przed przystapieniem do korzystania z urzadzenia prosze doktadnie zapoznac¢ si¢ z ponizszymi
wskazéwkami.

1. Zachowac instrukcje, karte gwarancyjng, dowdd zapfaty i najlepiej rowniez
opakowanie po urzadzeniu.

2. Nie zanurza¢ obudowy zwierajacej elementy elektryczne i grzejne w
wodzie, ani nie ptukac jej pod biezacg woda.

3. Nie dopuscic¢ do tego, by do wnetrza urzadzenia dostata sie woda lub inna
ciecz, poniewaz mogtoby to doprowadzi¢ do porazenia pradem
elektrycznym.

4. Zywnos¢ przeznaczong do smazenia umiesci¢ w koszyku, aby unikngé
kontaktu z elementami grzejnymi.

Nie zakrywac wlotow i wylotdw powietrza w czasie pracy urzadzenia.
Nie wlewac do garnka oleju, poniewaz wigzatoby sie to z ryzykiem
wystgpienia pozaru.

W czasie pracy nie dotyka¢ zadnej wewnetrznej czesci urzadzenia.
Przed podtaczeniem urzadzenia do sieci elektrycznej upewnic sie, czy
napiecie podane na urzadzeniu jest takie same jak napiecie sieci
elektrycznej w budynku.

9. Nie uzywac urzadzenia, jesli uszkodzeniu ulegta wtyczka, kabel zasilajacy
lub jakikolwiek inny element.

10. W przypadku uszkodzenia kabla zasilajagcego moze zosta¢ on wymieniony
wytgcznie przez Hisense, autoryzowany punkt serwisowo-naprawczy
Hisense lub posiadajacego odpowiednie przeszkolenie fachowca.

1. Z urzadzenia mogq korzystac¢ dzieci w wieku co najmniej 8 lat oraz osoby z
niepetnosprawnoscig fizyczna, czuciowg lub umystowa lub brakiem
do$wiadczenia i wiedzy, o ile bedg one w czasie korzystania z urzadzenia
nadzorowane lub zostaty im przekazane odpowiednie wskazowki
dotyczace zasad bezpiecznego korzystania z urzadzenia i zdajg sobie one
sprawe z towarzyszacych temu niebezpieczenstw.

12. Nadzorowac dzieci w czasie korzystania z urzadzenia pilnujac, by sie nim
nie bawity.

13. Dzieciom nie powinno powierzac si¢ przeprowadzania jakichkolwiek
czynno$ci zwigzanych z czyszczeniem lub konserwacjg urzadzenia, chyba
ze ukonczyty one 6smy rok zycia i beda robi¢ to pod nadzorem.

14. Chroni¢ kabel zasilajacy przed rozgrzanymi powierzchniami.

15. Nie podigczac kabla zasilajgcego do gniazdka elekirycznego i nie uzywac
panelu sterowania urzadzenia, gdy ma sie wilgotne rece.
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Urzadzenie podtacza¢ wytgcznie do uziemianego gniazdka elektrycznego.
Upewnic sig, ze wtyczka zostata do gniazdka elekirycznego prawidtowo
wiozona.

Sterowanie niniejszym urzadzeniem nie moze odbywac sie przy uzyciu
zewnetrznego czasomierza lub oddzielnego uktadu zdalnego sterowania.
Nie umieszczac¢ urzadzenia na lub w poblizu tatwopalnych materiatow
takich jak obrusy czy firanki.

Nie umieszczac¢ urzadzenia w poblizu Scian lub na innych urzadzeniach. W
odlegtosci co najmniej 10 cm za, obok i powyzej urzadzenia zapewnic¢
wolng przestrzen. Nie kta$¢ na urzadzeniu zadnych przedmiotow.

Uzywac urzadzenia wytacznie do celow opisanych w niniejszej instrukcji.
Nie pozostawiaC witgczonego urzadzenia bez dozoru.

W czasie smazenia goracym powietrzem przez otwory wylotowe wydostaje
sig na zewnatrz gorgca para. Pamigtac o tym, by nie przyblizac sig rekami
i twarzg do otworow, przez ktore wydostaje sie powietrze. Nalezy pamietac
takze o tym, by nie poparzy¢ sie parg przy wyjmowaniu z urzadzenia
garnka.

W czasie pracy urzadzenia jego nieostonigte powierzchnie moga sie
bardzo nagrzac.

W przypadku zauwazenia ciemnego dymu wydostajacego sie z urzadzenia
natychmiast je wytgczy¢. Przed wyjeciem z urzadzenia tacki odczekac az
dym opadnie.

UstawiC urzadzenie na rownej, ptaskiej i stabilnej powierzchni.

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do normalnego uzytku
domowego. Nie jest ono przeznaczone do uzytku w takich miejscach jak
aneksy kuchenne w sklepach, biurach, gospodarstwach rolnych lub innych
miejscach pracy. Nie jest on o rowniez przeznaczone do tego, by korzystali
z niego goscie w pomieszczeniach hotelowych, motelach, pensjonatach i
innych placowkach oferujacych zakwaterowanie.

Nieprawidtowe korzystanie z urzadzenia lub korzystanie z niego do celow
komercyjnych lub potkomercyjnych lub tez w jakikolwiek sposdb niezgodny
z niniejszg instrukcjg powoduje uniewaznienie gwarangcii i brak ze strony
Hisense odpowiedzialno$ci za powstate w wyniku takiego korzystania
uszkodzenia.

Aby zleci¢ kontrole lub naprawe urzadzenia, prosze skontaktowac z
autoryzowanym punktem Hisense.

Nie podejmowac prob samodzielnego naprawienia poniewaz
spowodowatoby to uniewaznienie gwarancji.

Po kazdorazowym uzyciu wytgczy¢ urzadzenie z pradu.

Zanim wezmie sie urzadzenie w rece lub przystapi sie do jego
czyszczenia, odczeka¢ mniej wiecej 30 minut az ostygnie.

Pamietac o tym, ze zywnos¢ przyrzadzana w urzadzeniu powinna mie¢
raczej kolor ztoty niz ciemny lub brazowy. Jakiekolwiek pozostato$ci po

92



przypalonej zywnosci nalezy usungc¢. Nie smazy¢ surowych ziemniakow w
temperaturze przekraczajacej 180°C (aby unikng¢ tworzenia sie
akrylamidow).

Niniejsze urzadzenie zostalo oznaczone zgodnie z dyrektywa europejska 2012/19/WE w sprawie
zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE). Dyrektywa ta okresla wymagania
dotyczace zbiérki i ponownego przetwarzania zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego w catej Unii Europejskie;j.

Podtaczenie do sieci elektrycznej:

Urzadzenie mozna podtaczy¢ wytgcznie do prawidtowo zamontowanego gniazda elektrycznego 220-
240 V ~ 50-60 Hz.

Opis ogolny

1. Pojemnik do smazenia
2. Kratka do smazenia
3. Umieszczenie urzgdzenia
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Przed pierwszym uzyciem

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

2. Usun z urzadzenia wszelkie naklejki lub etykiety.

3. Doktadnie wyczys¢ potke i pojemnik za pomocg cieptej wody, odrobiny ptynu do mycia naczyn i
niesciernej gabki.

4. Przetrzyj wnetrze i zewnetrzng strone urzgdzenia wilgotng szmatka.

Jest to frytkownica bezolejowa, ktdra dziata na zasadzie gorgcego powietrza. Nie nalezy bezposrednio
napetnia¢ naczynia olejem lub ttuszczem do smazenia.

Uwaga: Kiedy twoja frytkownica jest podgrzewana po raz pierwszy, moze wydziela¢ lekki dym lub
zapach. Jest to normalne w przypadku wielu urzgdzen grzewczych. Nie ma to wptywu na
bezpieczenstwo urzadzenia.

Przygotowanie urzadzenia do pracy

1. Umiesci¢ urzgdzenie na stabilnej, poziomej i rownej powierzchni.
Nie umieszczaj urzgdzenia na powierzchni nieodpornej na dziatanie ciepta.
2. Umiesc¢ kratke do smazenia w pojemniku.

Nie wypetniaj pojemnika olejem ani zadnym innym ptynem.
Nie kladz niczego na wierzchu urzadzenia, poniewaz moze to utrudni¢ przeptyw powietrza i
wplynaé na wynik smazenia goragcym powietrzem.

Uzywanie urzadzenia

1. Podtgcz wtyczke sieciowg do uziemionego gniazdka $ciennego.

2. Ostroznie wyciagnij pojemnik z frytkownicy.

3. Umies¢ skiadniki na kratce.

4. Wsun pojemnik z powrotem do frytkownicy.

Nigdy nie uzywaj pojemnika bez umieszczonej w nim kratki do smazenia.

Ostroznie: Nie dotykaj pojemnika w trakcie i przez jaki$ czas po uzyciu, poniewaz robi sie on bardzo
gorgcy. Pojemnik nalezy trzymac wytgcznie za uchwyt.

5. Okresl wymagany czas przygotowania odpowiedniego rodzaju zywnosci (patrz punkt "Ustawienia"
w tym rozdziale).

6. Gdy ustyszysz brzeczyk, oznacza to, ze uptynat ustawiony czas przygotowywania. Wyciagnij
pojemnik z urzgdzenia.

Wskazéwka: Podczas uzytkowania mozna dostosowywacé temperature lub czas do swoich preferencji.
7. Sprawdz, czy jedzenie jest gotowe.

Jesli jedzenie nie jest jeszcze gotowe, wystarczy wsunaé pojemnik z powrotem do urzadzenia i
ustawi¢ timer na kilka dodatkowych minut.

8. Aby wyja¢ jedzenie, wyciagnij pojemnik z frytkownicy i umie$¢ go na podstawce.

Nie odwracaj pojemnika do géry nogami, poniewaz nadmiar oleju, ktory zebrat sie na dnie pojemnika,
wycieknie na skfadniki.

Zaréwno garnek, jak i potrawa bedg gorgce. W zaleznosci od rodzaju jedzenia we frytkownicy, z
pojemnika moze wydobywac sie para.

9. Do przenoszenia potraw na talerz nalezy uzywa¢ odpowiednich przyboréw.

10. Gdy partia jedzenia jest gotowa, frytkownica jest natychmiast gotowa do przygotowania kolejnej
partii.
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Instrukcja obstugi panelu sterowania
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Przycisk 1 O - Przycisk zasilania
Po prawidtowym umieszczeniu patelni na urzadzeniu gtéwnym podswietlony zostanie przycisk
zasilania. Nacisniecie przycisku zasilania przez 0,5 sekundy spowoduje ustawienie domysinej
temperatury urzgdzenia na 200, a czas gotowania zostanie ustawiony na 15 minut. Ponownie
nacisniecie przycisku Zasilania rozpocznie proces gotowania. Nacisnigcie przycisku zasilania przez 2
sekundy spowoduje wylgczanie catego urzgdzenia podczas gotowania. Wszystkie kontrolki zgasng, a
wentylator przestanie dziatac.
Uwaga: Podczas gotowania mozna dotknaé tego przycisku, aby wstrzymacé i wznowi¢ gotowanie.

Przycisk 2 “7* - Przycisk podswietlenia

Nacisniecie przycisku podéwietlenia spowoduje wtgczenie Swiatta. Ponowne nacisniecie przycisku
spowoduje zgasniecie $wiatta. Jesli nie zostanie wykonana zadna operacja, $wiatto zgasnie po
minucie.

Przycisk 3 =—— - Przycisk zaprogramowanych ustawien

Wybranie przycisku zaprogramowanych ustawien umozliwia przewijanie 10 popularnych wyborow
dotyczacych potraw. Po wybraniu funkcja uruchomi sie z okreslonym czasem i temperaturg
gotowania.

Przyciski 4 vi 5 /\ - Przyciski regulacji czasu i temperatury

Symbole i umozliwiajg zwigkszanie lub zmniejszanie czasu i temperatury gotowania. Podczas
ustawiania czasu zmienia si¢ go co minute. Naci$nigcie przycisku powoduje szybka zmiane czasu.
Zakres ustawien czasu: 1-60 min. Podczas ustawiania temperatury mozna jg zmienia¢ o 5°C na raz.
Nacisnigcie przycisku powoduje szybkg zmiane temperatury. Zakres ustawien temperatury: 80 °C-
200 °C.

Przycisk 6 Gl& - Przycisk przetaczania temperatury/czasu
Dotknigcie przycisku przetgczania czasu i temperatury umozliwia przetgczanie miedzy czasem a
temperatura.

Wskazniki 7 i 8 - Wskaznik temperatury i czasu
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Wyswietlacz 9 — Pokazuje temperature i czas
Wskazniki i ikony przepiséw od 10 do 19 - Wskaznik przepisu

Ustawienia

Ponizsza tabela pomoze ci wybra¢ podstawowe ustawienia dotyczace sktadnikow.

Uwaga: Nalezy pamieta¢, ze te ustawienia sg jedynie orientacyjne. Sktadniki réznig sie
pochodzeniem, wielkoscig, ksztattem i marka, nie mozemy wiec zagwarantowac najlepszych ustawien
dotyczgcych twoich skladnikow.

Poniewaz technologia szybkiego przelotu powietrza natychmiast ponownie podgrzewa powietrze
wewnatrz urzadzenia, krétkie wyciggniecie pojemnika z urzgdzenia podczas smazenia goragcym
powietrzem prawie nie zakioci procesu.

Wskazowki:

1. Mniejsze sktadniki wymagajg zwykle nieco kroétszego czasu przygotowania niz wigksze sktadniki.

2. Wieksza ilo$¢ sktadnikdw wymaga jedynie nieco dtuzszego czasu przygotowania, mniejsza ilos¢
sktadnikdw wymaga jedynie nieco krétszego czasu przygotowania.

3. Potrzgsanie mniejszymi sktadnikami w potowie czasu przygotowywania optymalizuje efekt

koncowy i moze pomoc w uniknieciu nierbwnomiernie usmazonych sktadnikow.

Dodaj troche oleju do swiezych ziemniakéw, aby uzyskac chrupigcy rezultat. Zacznij smazy

sktadniki we frytkownicy w ciggu kilku minut po dodaniu oleju.

We frytkownicy nie nalezy przygotowywaé wyjatkowo ttustych sktadnikéw, takich jak kietbaski.

Przekaski, ktére mozna przygotowaé¢ w piekarniku, mozna réwniez przygotowaé we frytkownicy.

Optymalna ilo$¢ do przygotowania chrupigcych frytek to 500 gramow.

Uzyj gotowego ciasta, aby szybko i tatwo przygotowac¢ nadziewane przekgski. Gotowe ciasto

wymaga réwniez krétszego czasu przygotowania niz ciasto domowe.

9. Umies¢ forme do pieczenia lub naczynie z piekarnika w naczyniu frytkownicy, jesli chcesz upiec
ciasto lub quiche lub jesli chcesz usmazy¢ delikatne skfadniki lub dania z nadzieniem lub

»

©No o

farszem.
Waga Temperatura Czas
Menu referencyjna domysina (min) Wstrzgsnaé
(@ ()

Frytki 300-600 200 18-22 1-2
Kurczak 1200-1500 200 48-55 Flip
Stek 300-500 180 15-18 Flip
Warzywa 300-500 160 16-19 Flip
Grill 300-900 180 22-27 Flip
Ryby 300-500 180 16-20 Flip
rozmrazanie 300-500 80 8-12
Tarta 300-500 180 14-17
jajeczna
Ciasto 100-300 180 14-17
Pizza 100-300 160 12-15
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Uwaga 1: Jesli rozpoczynasz smazenie, gdy frytkownica jest jeszcze zimna, dodaj 3 minuty do czasu

przygotowania.

Podczas pierwszego uzycia urzgdzenie moze wydzielaé dym i zapach, co jest zjawiskiem normalnym.

Czyszczenie

Urzadzenie nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.
Nie uzywaj metalowych przyboréw kuchennych ani $ciernych materiatéw czyszczacych do
czyszczenia pojemnika i kratki do smazenia, poniewaz moze to uszkodzi¢ powtoke nieprzywierajaca.
1.  Wyjmij wtyczke z gniazdka sieciowego i pozostaw urzgdzenie do ostygniecia.

S

Uwaga: Wyjmij pojemnik, aby frytkownica szybciej ostygta.
Przetrzyj zewnetrzng strone urzadzenia wilgotng szmatka.

Woyczys$¢ pojemniki za pomoca cieptej wody, odrobiny ptynu do mycia naczyn i niesciernej gabki.
Mozesz uzy¢ ptynu odttuszczajgcego, aby usungé wszelkie pozostate zabrudzenia.

Wskazowka: Jesli brud przywart do pdéiki (kratki) lub dna pojemnika, napetnij pojemnik goracg
wodg i odrobing ptynu do mycia naczyn. Umies¢ kratke do smazenia w pojemniku i pozwol, aby
pojemnik i kratka do smazenia namoczyly sie przez okoto 10 minut.

pozostatosci jedzenia.

Rozwigzywanie probleméw

Wyczys$¢ wnetrze urzadzenia za pomoca gorgcej wody i ggbki niescierne;.
Wyczys¢ element grzewczy za pomocg szczotki do czyszczenia, aby usungé wszelkie

Problem Mozliwa przyczyna Rozwigzanie
Lo Podiacz wtyczke przewodu
Urzadzenie nie dziata. Urzadzenie nie jest podigczone zasilajgcego do uziemionego

do sieci elektryczne;.

gniazdka elektrycznego.

Sktadniki smazone za

Nadmierna ilos¢ sktadnikéw lub
sktadniki sg zbyt duze.

Napetnij pojemnik sugerowang iloscig
skiadnikéw (o zalecanej wielkosci).

pomoca frytkownicy

Temperatura jest zbyt niska.

Wyreguluj odpowiednio temperature.

powietrznej nie sg

otowe Urzadzenie nie zostato | Ustawi¢ czas na wymagany czas
9 ) wstepnie rozgrzane. przygotowywania.
Niektére rodzaje sktadnikéw Sktadniki, ktére lezg na sobie lub w

Skfadniki sg smazone
nierébwnomiernie.

wymagajg wstrzasniecia w
potowie czasu przygotowania.

poprzek siebie (np. frytki), wymagajg
wstrzgsniecia w potowie czasu
przygotowania.

Smazone przekaski nie Uzywaj rodzaju przekgsek | Uzyj przekagsek do przygotowywania

sa chrupiace po wyjsciu przeznaczonych do | w piekarniku lub lekko posmaruj je

z frytkownicy przygotowania w tradycyjnej | olejem, aby uzyska¢ bardziej
) frytkownicy. chrupigcy efekt.

Nie mozna prawidtowo
wsung¢ pojemnika do

Zbyt duza iloS¢ sktadnikow w
naczyniu.

Nie nalezy napetnia¢ pojemnik poza
wskazanie MAX.

. Pojemnik nie zostat prawidtowo | Wepchnij pojemnik w dét do
urzadzenia. . . . . oo
umieszczony w urzgdzeniu. urzadzenia, az ustyszysz klikniecie.
Podczas gotowania tlustych

Z urzadzenia
wydobywa sie biaty
dym.

Gotowanie tlustych sktadnikow.

skfadnikéw do garnka wycieka duza
ilos¢ oleju. Z oleju wydobywa sie biaty
dym, a garnek moze nagrzewac sig
bardziej niz zwykle. Nie ma to wptywu
na dziatanie urzadzenia ani na efekt
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koncowy.
Bialy dym jest spowodowany

\?vojcez mgz”::zon meo ostza c:;tra; nagrzewaniem sie tluszczu na patelni.
yezysa y P Upewnij sie, ze prawidiowo czyscisz
gotowaniu.

pojemnik po kazdym uzyciu.

Uzyj Swiezych ziemniakéw i upewnij
sie, ze pozostajg twarde podczas
gotowania.

Nie optukano odpowiednio | Optucz odpowiednio pateczki
pateczek ziemniaczanych przed | ziemniaczane, aby usuna¢ skrobig z
gotowaniem. zewnetrznej strony pateczek.

Upewnij sig, ze prawidtowo osuszasz
pateczki ziemniaczane.

Pokréj pateczki ziemniaczane na

Nie uzyto  odpowiedniego
Swieze frytki sg rodzaju ziemniakow.

smazone
nieréwnomiernie.

Swieze frytki nie sg Chrupkos$¢ frytek zalezy od mniejsze  kawalki, aby uzyskaé
chrupigce. ilosci oleju i wody w frytkach. b - . '
ardziej chrupigcy efekt.
Posmaruj troche olejem, aby uzyskac
bardziej chrupigcy rezultat.
UTYLIZACJA

Opakowanie zostato wykonane z materiatéw przyjaznych dla $rodowiska, ktére mozna
przetwarzac, utylizowa¢ lub zniszczy¢ bez narazania srodowiska na niebezpieczenstwa. W
tym celu materiaty opakowaniowe zostaty odpowiednio oznaczone.

PRAWIDLOWE USUWANIE WYSELUZONEGO URZADZENIA

Zakazane jest umieszczanie zuzytego sprzetu fgcznie

z innymi odpadami.

Symbol przekreslonego kotowego kontenera na odpady umieszczony na sprzecie
lub jego opakowaniu wskazuje na to, ze sprzetu nie nalezy traktowac jak zwyktego
odpadu komunalnego. Sprzet nalezy odda¢ do autoryzowanego punktu zbidrki i
przetwarzania zuzytych urzadzen elektrycznych i elektronicznych.

I 2 uv2gi na znajdujace sie w sprzecie substancie i jego czesci sktadowe, wyrzucajac
zuzyty sprzet elektryczny lub elektroniczny do kontenera na odpady komunalne
stwarzasz zagrozenie dla zdrowia i Srodowiska. Prawidtowa utylizacja sprzetu pozwoli zapobiec
niekorzystnemu wplywowi na $rodowisko i zdrowie ludzi, ktére miatoby miejsce w przypadku
nieprawidtowej utylizacji produktu. Segregujac i przekazujgc do odzysku, recyklingu oraz utylizaciji
zuzyty sprzet chronisz ludzkie zdrowie oraz $Srodowisko przed zanieczyszczeniem i skazeniem,
przyczyniasz sie do zmniejszenia stopnia wykorzystania zasobdw naturalnych oraz obnizenia kosztéw
produkcji nowego sprzetu.

Aby uzyskac¢ szczegotowe informacje na temat usuwania i przetwarzania sprzetu, prosze
skontaktowac sie z odpowiednig jednostkg samorzadu lokalnego odpowiedzialng za zarzgdzanie
odpadami, przedsiebiorstwem utylizacji odpadéw lub punktem handlowym, w ktérym sprzet zostat
zakupiony.

GWARANCJA | NAPRAWA

Aby uzyskac¢ wiecej informacji lub w razie probleméw prosze skontaktowac¢ sie z centrum obstugi
klienta Hisense w swoim kraju (numery telefonéw sg podane w miedzynarodowej gwaranciji). Jesli w
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danym kraju brakuje takiego centrum, prosze skontaktowac sie z lokalnym dystrybutorem lub dziatem
matych artykutéw gospodarstwa domowego Hisense.

Wytacznie do uzytku osobistego!
]
Hisense

ZYCZY DUZO PRZYJEMNOSCI W CZASIE KORZYSTANIA Z
URZADZENIA.

Zastrzegamy sobie prawo do zmian.
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