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Witamy w swiecie marki Electrolux! Dziekujemy za wybér naszego
urzadzenia.

Wskazowki dotyczgce uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemow
oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:
www.electrolux.com/support

Producent zastrzega sobie mozliwos¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego
powiadomienia.
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
dotgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za
obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg
instalacjg lub eksploatacjg urzgadzenia. Nalezy zachowaé
instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu
w celu wykorzystania w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o0 ograniczonych
zdolnosciach ruchowych

» Urzgdzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
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fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby o znacznym stopniu
niepetnosprawnosci nie powinny zblizac sie urzgdzenia,
jesli nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

Dzieci nalezy pilnowac, aby nie bawity sie urzgdzeniem.
Przechowywac opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.
OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia.

Jesli urzadzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzadzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogdélne zasady bezpieczenstwa

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w
kuchni.

Urzgdzenie przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknietych.

Urzadzenie mozna uzytkowac¢ w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza sredniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.

Instalowac to urzgdzenie i wymieniac¢ jego przewod
zasilajgcy mogg wytgcznie osoby o odpowiednich
kwalifikacjach.

Urzadzenie nalezy podtaczy¢ do sieci za pomoca przewodu
typu HOSVV-F, dostosowanego do temperatury tylnego
panelu.
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Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku na wysokosci do
2000 m nad poziomem morza.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytkowania na
statkach, todziach ani okretach.

Aby unikngC przegrzania urzadzenia, nie wolno instalowac
go za drzwiami dekoracyjnymi.

Nie instalowac urzadzenia na platformie.

Nie uzywac urzgdzenia z zewnetrznym zegarem ani
oddzielnym systemem zdalnego sterowania.
OSTRZEZENIE: Pozostawienie bez nadzoru potraw
zawierajgcych ttuszcz lub olej na wtgczonej ptycie grzejne;
moze bycC przyczyng pozaru.

Nigdy nie uzywac wody do gaszenia pozaru
przygotowywanej zywnosci. Wytgczy€ urzadzenie i przykryc
ptomien np. kocem przeciwpozarowym lub pokrywa.
PRZESTROGA: Gotowanie powinno odbywac sie pod
nadzorem. Nalezy zapewnic staty nadzor nad krotkim
gotowaniem.

OSTRZEZENIE: Zagrozenie pozarem: Nie przechowywac
przedmiotow na powierzchni gotowania.

Do czyszczenia urzgdzenia nie wolno uzywac sprzetow
czyszczgcych para.

Do czyszczenia szyb w drzwiach lub szkta w uchylnych
pokrywach ptyty grzejnej nie nalezy Sciernych srodkow
czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek, poniewaz
mogqg one porysowac powierzchnie, co moze skutkowac
peknieciem szkia.

Na powierzchni ptyty grzejnej nie wolno ktas¢ przedmiotow
metalowych, jak sztucce lub pokrywki do garnkow,
poniewaz mogg one bardzo sie rozgrzac.

OSTRZEZENIE: Jesli na powierzchni pojawig sie pekniecia,
nalezy wytgczy¢ urzgdzenie, aby unikngC€ zagrozenia
porazeniem prgdem elektrycznym. Jesli urzgdzenie
podtgczono bezposrednio do skrzynki przytgczowej, nalezy
wytgczy¢ bezpiecznik, aby odtgczy¢ zasilanie urzadzenia.
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W obu przypadkach nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

Po zakonczeniu gotowania nalezy wytgczyc pole grzejne za
pomocg elementu sterujgcego. Nie polegac na dziataniu
uktadu wykrywania obecnosci naczyn.

OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy zachowac ostroznosc¢, aby nie dotkngc
elementow grzejnych.

Do wyjmowania lub wktadania akcesoriow i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

Przed przystgpieniem do konserwacji urzgdzenia nalezy
odtgczyc je od zasilania.

OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zarowki
nalezy upewnic sie, ze urzgdzenie jest wytgczone, aby
unikngC porazenia prgdem elektrycznym.

Jesli przewdd zasilajgey jest uszkodzony, musi go wymienic
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwaliflkkowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
pragdem.

Zachowac ostroznosc, dotykajgc szuflady. Moze sie ona
nagrzewac.

Aby wymontowac prowadnice blach, nalezy najpierw
pociggngc ich przednig czesc¢, a nastepnie odciggngc tylng
od scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

Mozliwos¢ odtgczenia musi by¢ dostepna w statych
przewodach zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.
OSTRZEZENIE: Uzywac wytgcznie oston do ptyty grzejne;
wyprodukowanych przez producenta urzgdzenia lub
wskazanych jako odpowiednie przez producenta
urzgdzenia w instrukcji obstugi, lub dostarczonych razem z
urzgdzeniem. Uzycie nieodpowiednich oston moze
skutkowac¢ wypadkiem.
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2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

/\ OSTRZEZENIE!

Urzadzenie moze zainstalowac i
poditgczy¢ wytgcznie wykwalifikowana
osoba.

Usung¢ wszystkie elementy opakowania.
Nie instalowac ani nie uzywac
uszkodzonego urzgdzenia.

Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjg
instalacji dotgczong do urzgdzenia.
Zachowac ostroznos¢ podczas
przenoszenia urzgdzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac
rekawice ochronne i mie¢ na stopach
petne obuwie.

Nigdy nie ciggng¢ urzadzenia za uchwyt.
Szafka kuchenna i wneka na urzgdzenie
muszg mie¢ odpowiednie wymiary.
Zachowac¢ minimalne odstepy od innych
urzgdzen i mebli.

Zainstalowaé urzadzenie w odpowiednim i
bezpiecznym miejscu, ktore spetnia
wymagania instalacyjne.

Niektore elementy urzadzenia przewodzg
prad. Nalezy zabudowac urzadzenie, aby
zakry¢ czesci, ktérych dotkniecie mogtoby
by¢ niebezpieczne.

Boki urzgdzenia powinny sgsiadowac z
urzgdzeniami lub meblami o tej samej
wysOKoSci.

Nie instalowaé urzgdzenia przy drzwiach
ani pod oknem. Zapobiegnie to mozliwosci
strgcenia gorgcego naczynia z urzadzenia
przy otwieraniu okna lub drzwi.

Aby zapobiec przewrdceniu sie
urzgdzenia, nalezy je odpowiednio
ustabilizowac. Patrz rozdziat Instalacja.

2.2 Podtaczenie do sieci
elektrycznej

/\ OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie pozarem i
porazeniem pradem elektrycznym.

Wszystkie potaczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.

Urzgdzenie musi by¢ uziemione.

Upewni¢ sie, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrodta zasilania.

Nalezy uzywac wytgcznie prawidtowo
zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

Nie stosowac rozgateznikow ani
przedtuzaczy.

Przewody zasilajgce nie mogg dotykac ani
przebiegac¢ w poblizu drzwi urzadzenia lub
wneki pod urzgdzeniem, zwlaszcza gdy
urzgdzenie dziata i drzwi sg mocno
rozgrzane.

Zarowno dla elementéw znajdujgcych sie
pod napieciem, jak i zaizolowanych
czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
pragdem nalezy zamocowac w taki sposob,
aby nie mozna go byto odtgczy¢ bez
uzycia narzedzi.

Podtaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakohczeniu
instalacji. Nalezy zadbac o to, aby po
zakonczeniu instalacji urzgdzenia wtyczka
przewodu zasilajgcego byta tatwo
dostepna.

Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane,
nie wolno podtgczaé do niego wtyczki.
Odtgczajgc urzadzenie, nie nalezy ciggnac
za przewaod zasilajgcy. Nalezy zawsze
ciggng¢ za wtyczke sieciows.

Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikow obwodu
zasilania: wytgcznikéw automatycznych,
bezpiecznikow topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikow réznicowoprgdowych oraz
stycznikow.

W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowac wytgcznik obwodu
umozliwiajgcy odtgczenie urzgdzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Wytgcznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykdw wynoszace minimum 3 mm.

Przed podtgczeniem wtyczki przewodu
zasilajgcego do gniazda elektrycznego
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nalezy catkowicie zamknac¢ drzwi
urzgdzenia.

2.3 Sposo6b uzywania

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen
i oparzeniem.
Zagrozenie porazeniem prgdem.

* Nie zmieniac¢ parametréw technicznych
urzgdzenia.

* Upewnic¢ sie, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

* Nie pozostawiac urzadzenia bez nadzoru
podczas pracy.

+  Wytgczy¢ urzgdzenie po kazdym uzyciu.

» Zachowac ostroznos¢ podczas otwierania
drzwi, gdy urzadzenie pracuje. Moze dojs¢
do uwolnienia gorgcego powietrza.

* Nie wolno obstugiwaé urzgdzenia mokrymi
rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.

* Nie uzywac urzadzenia jako powierzchni
roboczej i nie umieszczaé zywnosci
w bezposrednim kontakcie z nim.

* Gdy urzadzenie jest wigczone,
uzytkownicy z wszczepionym
rozrusznikiem serca nie powinni zblizaé
sie do indukcyjnych pdl grzejnych na
odlegtos¢ mniejszg niz 30 cm.

* Nie uzywac folii aluminiowej ani innych
materiatdw miedzy powierzchnig
gotowania a naczyniami, chyba ze
producent urzgdzenia okreslit inaczej.

» Nalezy stosowaé wytgcznie akcesoria
zalecane do tego urzadzenia przez
producenta.

» Zawsze uzywac naczyn szklanych
i stoikow dopuszczonych do
pasteryzowania.

» Zuzyty olej z resztkami zywnosci moze
zapali¢ sie w nizszej temperaturze niz
sSwiezy olej.

* W poblizu urzadzenia ani na nim nie
wolno umieszczaé produktow
tatwopalnych ani przedmiotéw
nasgczonych tatwopalnymi produktami

* Podczas otwierania drzwi urzgdzenia nie
wolno dopuszczac do kontaktu iskier lub
otwartego ptomienia z urzgdzeniem.

» Ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia.
Stosowanie sktadnikdéw zawierajgcych
alkohol moze powodowac zmieszanie
alkoholu i powietrza.

/I\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie uszkodzeniem urzadzenia.

/\ OSTRZEZENIE!
Ryzyko pozaru i wybuchu.

* Pod wptywem wysokiej temperatury
ttuszcze i oleje mogg uwalniac tatwopalne
opary. Nie zbliza¢ ptomienia ani
rozgrzanych przedmiotow do ttuszczu
i oleju podczas gotowania.

* Moze dojs¢ do samozaptonu oparéw
wydzielanych z gorgcego oleju.
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* Aby zapobiec uszkodzeniu lub
przebarwieniu sie emalii:

— nie stawiac¢ naczyn ani innych
przedmiotow bezposrednio na dnie
komory urzadzenia.

— Nie ktas¢ folii aluminiowej
bezposrednio na dnie komory.

— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do
gorgcego urzadzenia.

— Nie nalezy pozostawiac wilgotnych
naczyn ani potraw w urzgdzeniu po
zakonczeniu pieczenia.

— Podczas wyjmowania lub instalowania
akcesoriow nalezy zachowac
ostroznosc¢.

* Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej
nie ma wptywu na dziatanie urzadzenia.

» Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢
gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg
trwate plamy.

* Nie stawia¢ goragcych naczyn na panelu
sterowania.

* Nie dopuszczaé do wygotowania sie
potrawy.

« Uwazag, aby nie upuscic¢ przedmiotéw lub
naczyn na urzgdzenie. Powierzchnia
moze ulec uszkodzeniu.

* Nie wigczac pdl grzejnych z pustym
naczyniem lub bez naczynia.

» Naczynia zeliwne, aluminiowe lub ze
zniszczonym dnem mogq zarysowac
powierzchnie urzadzenia. Nalezy zawsze
podnosic te przedmioty, gdy trzeba je
przesung¢ na powierzchnie gotowania.




2.4 Konserwacja i czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
pozarem lub uszkodzeniem urzgdzenia.

* Przed przystgpieniem do konserwacji
wytgczy¢ urzgdzenie.

Wyjaé wtyczke przewodu zasilajgcego z
gniazda elektrycznego.

* Upewnic¢ sie, ze urzadzenie ostygto.
Wystepuje zagrozenie peknieciem szyb w
drzwiach urzagdzenia.

» Jesli szyba peknie, nalezy jg niezwtocznie
wymienic. Nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

* Przy zdejmowaniu drzwi urzgdzenia
nalezy zachowac ostroznosc. Drzwi sg
ciezkie!

» Pozostatoéci ttuszczu lub potraw w
urzgdzeniu mogg stac sie przyczyng
pozaru.

» Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzgdzenia, nalezy regularnie jg czyscic.

» Urzadzenie nalezy czysci¢ wilgotng
miekkg szmatkg. Stosowac wytgcznie
obojetne detergenty. Nie uzywac
produktow Sciernych, myjek do
szorowania, rozpuszczalnikow ani
metalowych przedmiotow.

* W przypadku stosowania aerozolu do
piekarnikéw nalezy przestrzegac
wskazéwek dotyczgcych bezpieczenstwa
umieszczonych na opakowaniu.

* Nie uzywac detergentow do czyszczenia
emalii katalitycznej (jesli dotyczy).

2.5 Oswietlenie wewnetrzne

Informacja dotyczaca oswietlenia w
urzadzeniu i elementow oswietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
oswietleniowe sg przystosowane do pracy
w wymagajgcych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotnos¢) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzgdzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadajg sie do oswietlania pomieszczen
domowych.

Ten produkt zawiera zrédto Swiatta o
klasie efektywnosci energetycznej G.
Uzywac wytgcznie zarowek tego samego
typu.

2.6 Serwis

Aby naprawi¢ urzgdzenie, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

Nalezy stosowac wytgcznie oryginalne
czesci zamienne.

2.7 Utylizacja

/I\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub
uduszeniem.

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem prgdem.

3. INSTALACJA

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczgcy
bezpieczenstwa.

Aby uzyskac informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji produktu, nalezy
skontaktowac sie z lokalnymi wtadzami.
Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.
Odcig¢ przewdd zasilajacy blisko
urzadzenia i odda¢ do utylizaciji.
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3.1 Umiejscowienie urzadzenia

@

Nie instalowa¢ kuchenki w poblizu zlewu
ani szafki ze zlewem. Do przestrzeni
pomiedzy boczng sciankg a szafkg moze
przedostac sie wilgo¢ / krople wody, co

z czasem moze uszkodzi¢ farbe bocznej
scianki.

Urzadzenie wolnostojgce mozna
zainstalowac z szafkami po jednej lub dwéch
stronach i w rogu.

W tabeli znajdujg sie minimalne odlegtosci do
montazu.

gk
— I

Minimalne odlegtosci

Wymiary mm
A 400
B 650
C 150

3.2 Dane techniczne

Napiecie 230V
Czestotliwosé 50 - 60 Hz
Klasa urzadzenia: 1
Wymiary mm
Wysokos¢ 858
Szerokosc 500
Gtebokosé 600

40 POLSKI

3.3 Poziomowanie urzadzenia

Przy uzyciu matych nézek na spodzie
urzgdzenia ustawi¢ gorng powierzchnie
urzgdzenia na tym samym poziomie, co
przylegte powierzchnie.

3.4 Zabezpieczenie przed
przewréceniem

Przed zamocowaniem zabezpieczenia przed
przewroceniem nalezy ustawi¢ odpowiednig
wysokosc i obszar dla urzadzenia.

/I UWAGA!

Upewnic¢ sie, ze zabezpieczenie przed
przewroceniem jest ustawione na
odpowiedniej wysokosci.

@

Upewni¢ sie, ze powierzchnia za
urzadzeniem jest gtadka.

Nalezy zamontowac zabezpieczenie przed
przewroceniem. W przeciwnym razie
urzgdzenie moze sie przewrocic.

Urzgdzenie ma symbol pokazany na rysunku
(jesli dotyczy), ktory przypomina

o koniecznosci zainstalowania
zabezpieczenia przed przewroceniem.




1.

Zamontowac zabezpieczenie przed
przewrdceniem B - 357 mm ponizej
gornej powierzchni urzgdzenia i A -

67 mm od bocznej krawedzi urzadzenia
w okragtym otworze uchwytu. Przykrecic
uchwyt do stabilnego materiatu lub
zastosowac odpowiednie wzmocnienie
(Sciany).

A

b

=
= o °
1

-

Otwor znajduje sie z tylu urzadzenia po
lewej stronie. UniesS¢ przednig czesé
urzgdzenia i postawic je na srodku
przestrzeni miedzy szafkami. Jesli odstep
pomiedzy szafkami jest wiekszy niz
szerokosc¢ urzgdzenia, trzeba skorygowac
boczny wymiar w celu jego
wysrodkowania.

®

Instalujgc kuchenke o innym wymiarze,
nalezy prawidtowo odpowiednio
wyregulowac zabezpieczenie przed
przewréceniem.

/N UWAGA!

Jesli przestrzen miedzy szafkami jest
wieksza niz szerokos¢ urzgdzenia,
nalezy dokonac regulacji bocznego
wymiaru do srodka urzgdzenia.

3.5 Instalacja elektryczna

/\ OSTRZEZENIE!

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci
za nieprzestrzeganie zalecen
dotyczacych bezpieczenstwa zawartych
w rozdziatach poswieconych
bezpieczenstwu.

Urzadzenia nie wyposazono we wtyczke ani
w przewdd zasilajgcy. Zacisk potgczenia
znajduje sie za tylng $cianka.

/I\ OSTRZEZENIE!

Przed podtgczeniem przewodu
zasilajgcego do zaciskow nalezy
zmierzy¢ napiecie miedzy fazami

w domowej instalacji elektrycznej.
Nastepnie nalezy zapoznac sie

z tabliczkg znamionowg z tytu
urzgdzenia, by potwierdzic, ze instalacja
elektryczna jest odpowiednia. Ta
kolejnos¢ zapobiega btedom instalacji
i uszkodzeniu podzespotow
elektrycznych urzgdzenia.

Odpowiednie rodzaje przewodéw
stosowane dla ré6znych faz:

Faza Minimalny przekrdj
przewodu izolowa-
nego

1 3 x 6,0 mm?

3 z przewodem zerowym 5 x 1,5 mm?

POLSKI 41



/\ OSTRZEZENIE!

Przewdd zasilajgcy nie moze dotykac
czesci urzgdzenia zaciemnionej na
ilustraciji.

4. OPIS PRODUKTU

4.1 Ogolne informacje

Wskaznik/symbol temperatury
Pokretto regulacji temperatury
Sterowanie elektroniczne
Pokretto wyboru funkcji piekarnika
Grzatka

@ Lampa

Wentylator

B} Prowadnice blach, wyjmowane
E] Wneka komory

Poziomy umieszczania potraw

ofe]~[ofo)

’
= 5\

Indukcyjne pole grzejne 2300 W
n E z PowerBoost 3350 W

| ‘ Indukcyjne pole grzejne 1800 W

z PowerBoost 2800 W
210 mm 180 mm Wyswietlacz
Indukcyjne pole grzejne 1400 W
z PowerBoost 2500 W
Indukcyjne pole grzejne 1400 W
z PowerBoost 2500 W
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5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczgcy
bezpieczenstwa.

5.1 Wstepne nagrzewanie i
czyszczenie

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia i
kontaktem z zywnoscig nalezy wstepnie
rozgrzac puste urzgdzenie. Urzgdzenie moze
emitowac nieprzyjemny zapach i dym.
Przewietrzy¢ pomieszczenie podczas
wstepnego nagrzewania.

1. Wyjac z urzadzenia wszystkie akcesoria i
prowadnice blach.

2. Ustawi¢ funkcje 2. Ustawic
maksymalng temperature. Pozostawi¢
urzgdzenie wigczone na 1godz.

3. Wybraé funkcje (). . Ustawic
maksymalng temperature. Maksymalna
temperatura dla tej funkcji wynosi 210°C.-
Pozostawi¢ wigczone urzadzenie na 15
min.

4. Wybrac funkcje . . Ustawié
maksymalng temperature. Pozostawic
wigczone urzgdzenie na 15 min.

5. Wyltaczy¢ urzadzenie i odczekac, az
ostygnie.

6. Urzadzenie i akcesoria nalezy czysci¢
tylko Sciereczkg z mikrofibry, uzywajac
cieptej wody z tagodnym detergentem.

7. Umiesci¢ akcesoria i wyjmowane
prowadnice blach z powrotem w
pierwotnym potozeniu.

5.2 Ustawianie godziny

Przed uzyciem piekarnika nalezy ustawi¢
czas.

Wskaznik @ miga po podtgczeniu
urzgdzenia do zasilania, po przerwie w
zasilaniu lub gdy zegar nie jest ustawiony.

Nacisng¢ + 1ub —, aby ustawic prawidtowg
godzine.

Po uptywie okoto pieciu sekund miganie
ustanie, a na wyswietlaczu bedzie widoczna
ustawiona aktualna godzina.

5.3 Zmiana czasu

@

Nie mozna zmieni¢ aktualnej godziny,
jesli dziata jakakolwiek funkcja.

Nacisngc¢ D kilkakrotnie, az wskaznik
aktualnej godziny zacznie migac.

Aby ustawi¢ nowy czas, patrz rozdziat
.Ustawianie czasu”.

6. PLYTA GRZEJNA — CODZIENNE UZYTKOWANIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczgcy
bezpieczenstwa.
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6.1 Panel sterowania plyty grzejnej

B

re

N B

Urzadzenie obstuguje sie, dotykajgc pdl czujnikow. Wyswietlacz, wskazniki i sygnaty
dzwiekowe informujg uzytkownika o wigczonych funkcjach.

Pole czuj- Funkcja Uwagi
nika
(D W/ Wik, Wigczanie i wytaczanie plyty grzejne;.

Blokada/ Blokada uruchomie-
nia

&

Blokowanie/odblokowanie panelu sterowania.

- Wskazanie mocy grzania

Pokazuje ustawienie mocy grzania.

- Wskazniki funkcji zegara dla
poszczegodlnych pdl grzejnych

Wskazujg, dla ktérego pola ustawiono czas.

- Wyswietlacz zegara

Pokazuje czas w minutach.

CD -

Wybér pola grzejnego.

EEEQEE

+—

Ustawianie mocy grzania lub ustawianie czasu.

PowerBoost

[oF

Wigczanie funkgciji.

6.2 Wskazniki mocy grzania

Wyswietlacz

Opis

nl
L

Pole grzejne jest wytgczone.

DRENEBRE

Pole grzejne jest wigczone.

Kropka oznacza zmiane o p6t poziomu grzania.

Dziata funkcja PowerBoost.
+ oyfra Wystapita usterka.
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Wyswietlacz Opis

Hyars

OptiHeat control (3-stopniowy wskaznik ciepta resztkowego): kontynuowanie gotowa-
nia / podtrzymywanie temperatury / ciepto resztkowe.

Dziata Blokada / Blokada uruchomienia.
Nieprawidtowe lub zbyt mate naczynie lub brak naczynia na polu grzejnym.
E] Wigczona jest funkcja Automatyczne wytgczanie.

6.3 OptiHeat control (3-stopniowy
wskaznik ciepta resztkowego)

/I\ OSTRZEZENIE!

(2)/(2)/ (1) Dopoki wskaznik jest
widoczny, istnieje ryzyko poparzenia
cieptem resztkowym.

Indukcyjne pola grzejne wytwarzajg ciepto
potrzebne do gotowania potraw bezposrednio
w dnie naczyn. Ciepto z naczynia podgrzewa
ptyte ceramiczna.

Wskazniki te pojawig sie, gdy pole grzejne
jest gorgce. Pokazujg one ciepto resztkowe
aktualnie uzywanych pol grzejnych:

E]. - kontynuowanie gotowania,
E], - podtrzymywanie temperatury

[:]. - ciepto resztkowe.

Moze réwniez pojawi¢ sie wskaznik:

» dla sgsiednich pdl grzejnych, nawet jesli
nie sg uzywane,

» gdy gorgce naczynie zostanie
umieszczone na zimnym polu grzejnym,

» gdy ptyta grzejna jest wytgczona, ale pole
grzejne jest nadal gorgce.

Wskaznik zniknie po ostygnieciu pola
grzejnego.

6.4 Wiaczanie i wylgczanie

Dotkngé O) na 1 sekunde, aby wigczy¢ lub
wytgczyc¢ ptyte grzejna.
6.5 Automatyczne wylgczanie

Funkcja wytacza ptyte grzejng
automatycznie, jesli:

« wszystkie pola grzejne sg wytagczone;

* po wigczeniu ptyty grzejnej nie ustawiono
mocy grzania;

* panel sterowania zostat zalany lub przez
ponad 10 sekund znajduje sie na nim
przedmiot (naczynie, Sciereczka itp.).
Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i ptyta
grzejna wytgczy sie. Zdjaé przedmiot lub
wyczysci¢ panel sterowania.

* plyta grzejna nagrzewa sie zbyt mocno
(np. gdy wygotowata sie zawarto$¢
garnka). Przed ponownym uzyciem ptyty
grzejnej odczekac, az pole grzejne
ostygnie.

* uzyto nieodpowiednie naczynie. Zaswieci

sie symbol, a to pole grzejne wytgcza
sie automatycznie po 2 minutach.

* nie mozna wylgczy¢ pola grzejnego lub
zmieni¢ ustawienia mocy grzania. Po

pewnym czasie zaswieci sie E] i ptyta
grzejna wytaczy sie.
Zaleznos¢ miedzy ustawieniem mocy
grzania a czasem wylaczenia plyty
grzejnej:

Ustawienie mocy Ptyta grzejna wyia-

grzania cza sie po
1-2 6 godz.

3-4 5 godz.

5 4 godz.
6-9 1,5 godz.

6.6 Ustawienie mocy grzania
Dotkngc¢ + aby zwiekszy¢ moc grzania.
Dotkng¢ =, aby zmniejszy¢ moc grzania.

Dotkng¢ jednoczesnie + i —, aby wylgczyc¢
pole grzejne.
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6.7 Automatyczne podgrzewanie

Wigczenie tej funkcji pozwala uzyskaé
zgdang moc grzania w krotszym czasie.
Funkcja ta na pewien czas ustawia
maksymalng moc grzania, a nastepnie
zmniejsza do wiasciwego ustawienia mocy
grzania.

@

Aby wigczy¢ funkcje, pole grzejne musi
by¢ zimne.

Aby wiaczyc¢ te funkcje dla pola
grzejnego: dotkng¢ [o? ( zaswieci sie). Od
razu dotkngé¢ + ( zaswieci sie). Od razu

dotkng¢ —, az zaswieci sie wiasciwe
ustawienie grzania. Po 3 sekundach zaswieci

sie .
Aby wytaczyé¢ funkcje: dotkng¢ —.

6.8 PowerBoost

Funkcja dodatkowo zwieksza moc
indukcyjnych pdl grzejnych. W indukcyjnym
polu grzejnym funkcje te mozna wigczyc tylko
na ograniczony czas. Po uptywie tego czasu
indukcyjne pole grzejne automatycznie
powraca do najwyzszego ustawienia mocy
grzania.

Aby wiaczy¢ te funkcje dla jakiegos pola
grzejnego:: dotkng¢ [oF. (F) zaswieci sie.

Aby wytaczyé te funkcje:dotkngé E" lub —
6.9 Timer

. Q Wylacznik czasowy
Funkcja ta umozliwia ustawienie dlugosci
jednego cyklu gotowania.

Najpierw nalezy wybra¢ moc grzania dla pola
grzejnego, a nastepnie ustawic funkcje.

Aby wiagczy¢ te funkcje lub zmieni¢
godzine: dotkng¢ @ Na wyswietlaczu
zapalg sie cyfry zegara 00 oraz wskazniki +

i [:-\ zmienia kolor na czerwony, a @ na
biaty.
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Jesli nie nastgpi ustawienie zegara,
wszystkie wskazniki zgasng po
3 sekundach.

Dotkna¢ przycisku ~+ 1ub —, aby ustawic¢
czas (00-99 minut). Po uptywie 3 sekund
zegar automatycznie rozpocznie odliczanie

czasu. Wskazniki @ +i— znikna. Q
pozostaje czerwony.

Po zakonczeniu odliczania czasu przez timer
rozlega sie sygnat dzwiekowy i 00 miga. Aby
wytgczyc¢ ten sygnat, dotkngé O,

Aby wylaczy¢ te funkcje: dotkngé O.
Zapalajg sie wskazniki + i— . Uzy¢

przyciskdw — lub + aby ustawi¢ 00 na
wyswietlaczu. Ewentualnie ustawi¢ moc
grzania na warto$¢ 0. Rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy i funkcja zegara zostanie
anulowana.

6.10 Blokada

Podczas pracy pdl grzejnych mozna
zablokowac panel sterowania. Zapobiega to
przypadkowej zmianie ustawienia mocy
grzania.

Najpierw ustawi¢ moc grzania.
Aby wiaczyé¢ te funkcje: dotkngc EI @

zaswieci sie na 4 sekundy. Timer pozostaje
wigczony.

Aby wyltaczy¢ funkcje: dotkngé El Wiaczy
sie poprzednie ustawienie mocy grzania.

@

Wyltaczenie ptyty grzejnej powoduje
rowniez wytgczenie tej funkciji.

6.11 Blokada uruchomienia

Funkcja ta zapobiega przypadkowemu
wigczeniu ptyty grzejnej.

Aby wiaczyé funkcje: wigczyc¢ ptyte grzejng
O, Nie ustawia¢ mocy grzania. Touch Elna
4 sekundy. . Wyltgczyc ptyte grzejng za
pomocg O,



Aby wylaczy¢ te funkcje: wigczy¢ ptyte * Funkcja rozdziela moc miedzy pola
grzejne podtagczone do tej samej fazy.

. sveiu D, Ni tawiad
grzejng przy Uzyclu A= Tie ustawiac mocy * Funkcja wiacza sie, zostaje przekroczona

grzania. Touch (Tna 4 sekundy. (), taczna moc pél grzejnych podtaczonych
Wytgczy¢ ptyte grzejng za pomocag O, do jednej fazy.

Ab I ¢ funkecie tvik * Funkcja zmniejsza moc pozostatych pdl
ADY wylgczyc fun ?JQ ylkonaczas grzejnych podtgczonych do tej samej fazy.
jednego gotowania: wiaczyc plyte grzejng « Wskazanie dla pdl o zmniejszonej mocy
przy uzyciu @ . Dotkngé Elprzez grzania zmienia sie w zakresie dwéch

4 sekundy. W ciggu 10 sekund ustawié¢ poziomow.

moc grzania. Mozna obstugiwaé ptyte
grzejng. Po wytgczeniu piyty grzejnej za

pomocg @funkcja zostanie ponownie
uruchomiona.

6.12 Funkcja Zarzadzanie energiq

» Pola grzejne sg pogrupowane zgodnie z
umiejscowieniem i liczbg faz
poditgczonych do ptyty grzejnej. Patrz
rysunek.

» Kazda faza ma maksymalne obcigzenie
elektryczne.

7. PLYTA GRZEJNA — WSKAZOWKI | PORADY

: * mozliwe jest szybkie zagotowanie wody
& OSTRZEZENIE! w naczyniu postawionym na polu
Patrz rozdziat dotyczacy grzejnym ustawionym na maksymalng
bezpieczenstwa. moc;
* magnes silnie przylega do dna naczynia.
7.1 Naczynia ©)
@ Dno naczynia musi by¢ jak najgrubsze
) i ptaskie.
Silne pole elektromagnetyczne Przed ustawieniem naczynia na
z indukeyjnego pola grzejnego bardzo powierzchni pyty grzejnej nalezy upewnié
szybko wytwarza ciepto w naczyniu. sie, ze spod naczynia jest czysty i suchy.
1) Wymiary naczyn
Na indukcyjnych polach grzejnych nalezy Indukcyjne pola grzejne dostosowujq sie
uzywac¢ odpowiednich naczyn. automatycznie do wielkosci dna naczyn.
Prawidtowe wymiary naczyn podano
Materiat naczyn w punkcie ,Specyfikacja pdl grzejnych.”
* prawidtowe: zeliwo, stal, stal Naczynia nalezy stawiaé na $rodku pola
emaliowana, stal nierdzewna, dno grzejnego.
wielowarstwowe (z odpowiednim , L
oznaczeniem producenta). By zapewnic qptymaln_e prz,ewod_zenle ciepta
* nieprawidtowe: aluminium, miedz, nalezy uzywac haczynia o srednlc_y dna
mosigdz, szkto, ceramika, porcelana. podo_bnej do maksymalnego rozmiaru pola
Naczynie nadaje sie do gotowania na grzejnego podanego w punkeie ,Srednice
plycie indukcyjnej, jesli: naczyn.
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7.2 Specyfikacja pél grzejnych

Pole grzejne

Minimalna sredni-
ca naczynia (mm)

Lewe tylne 180
Prawe tylne 150
Prawe przednie 125
Lewy przedni 125

7.3 Odgtosy podczas pracy

@

Opisane odgtosy sg normalnym
zjawiskiem i nie Swiadczg o usterce
urzgdzenia. Odgtosy z naczynh zalezg od
materiatu naczynia i mocy grzania.

wykonane z réznych materiatow
(konstrukcja wielowarstwowa).

buczenie: ustawiono wysokg moc grzania.
Odgtosy z plyty grzejne;j:

klikanie: nastepuje przetgczanie
elektryczne.

syczenie, brzeczenie: wentylator pracuje.
rytmiczny dzwiek: wykryto naczynie.

7.4 Uproszczony przewodnik
kulinarny

Zaleznos$¢ miedzy ustawieniem mocy grzania
a poborem mocy przez pole grzejne nie jest
liniowa. Zwiekszenie mocy grzania nie
powoduje proporcjonalnego zwiekszenia
poboru mocy. Przy ustawieniu sSredniej mocy
grzania pole grzejne wykorzystuje mniej niz
potowe swojej mocy.

Odgtosy z naczyn:

trzaski: naczynie wykonane jest z réznych

@

Dane przedstawione w tabeli majg
wylgcznie charakter orientacyjny.

materiatow (konstrukcja wielowarstwowa).

gwizdanie: pole grzejne jest ustawione na
wysokg moc grzania, a haczynie jest

Ustawienie Zastosowanie: Czas Wskazéwki
mocy grzania (min)
1 Podtrzymywanie temperatury potraw.  w razie Umiesci¢ pokrywke na naczyniu.
potrzeby
1-2. Sos holenderski, roztapianie: masta, 5-25 Zamieszac od czasu do czasu.
czekolady, zelatyny.
2. Scinanie: puszyste omlety, smazone 10-40 Nalezy gotowac z zatozong pokrywka.
jajka.
2.-3. Gotowanie ryzu lub potraw mlecznych, 25 -50 Dodac¢ co najmniej dwukrotnie wigcej
podgrzewanie gotowych potraw. ptynu niz ryzu. Potrawy mleczne mie-
szac od czasu do czasu.
3.-4. Gulasz z warzyw, ryb, miesa. 20 - 45 Dodac kilka tyzek wody. Sprawdzacé
ilos¢ wody w trakcie tego procesu.
4. -5, Gotowanie ziemniakdw i innych wa- 20 - 60 Nala¢ na dno garnka 1-2 cm wody.
rzyw na parze. Sprawdzac ilos¢ wody w trakcie tego
procesu. Przykry¢ garnek pokrywka.
4.-5 Gotowanie wiekszych ilosci potraw, du- 60 - 150 Do 3 | wody plus sktadniki.
szenie i zupy.
5.-7 Delikatne smazenie: eskalopki, cordon  w razie Odwracacé w razie potrzeby.
bleu, kotlety, bryzole, kietbasa, watréb- potrzeby
ki, zasmazki, jajka, nalesniki, paczki.
7-8 Intensywne smazenie, placki ziemnia- 5-15 Odwracac w razie potrzeby.

czane, steki z poledwicy, steki.
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Ustawienie Zastosowanie: Czas Wskazowki

mocy grzania (min)

9 Gotowanie wody, gotowanie makaronu, obsmazanie migsa (gulasz, migso duszone w sosie
wiasnym), smazenie frytek.

[ Gotowanie wiekszej ilosci wody. PowerBoost jest wt.

8. PLYTA GRZEJNA - KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczgcy
bezpieczenstwa.

8.1 Informacje ogdlne

» Czyscic ptyte grzejng po kazdym uzyciu.

» Zawsze uzywac naczyn z czystym dnem.

» Zarysowania lub ciemne plamy na
powierzchni nie majg wptywu na dziatanie
ptyty grzejnej.

» Stosowac specjalne srodki przeznaczone

do czyszczenia powierzchni ptyty grzejne;j.

+ Zawsze uzywac skrobaka zalecanego do
ptyt grzejnych o szklanej powierzchni.
Skrobak nalezy stosowac wytgcznie jako
dodatkowe narzedzie do czyszczenia
szkta po czyszczeniu standardowym.

/\ OSTRZEZENIE!

Do czyszczenia szklanej powierzchni
nie wolno uzywaé nozy ani innych
ostrych, metalowych narzedzi.

8.2 Czyszczenie plyty grzejnej

+  Wyjac¢ natychmiast: stopiony plastik,
folie, cukier oraz zabrudzenia z potraw
zawierajgcych cukier. W przeciwnym razie
zabrudzenia uszkodzi¢ ptyte grzejna.
Uwazac, aby sie nie oparzy¢. Uzyc
specjalnego skrobaka, przyktadajac go
pod ostrym katem do szklanej powierzchni
i przesuwajgc po niej ostrzem.

+ Wyijaé, gdy ptyta grzejna wystarczajaco
ostygnie: slady osadu kamienia i wody,
plamy tluszczu, metaliczne odbarwienia.
Przetrze¢ ptyte grzejng wilgotng szmatkg z
dodatkiem delikatnego detergentu. Po
wyczyszczeniu wytrzec ptyte grzejng do
sucha miekkg szmatka.

* Usunaé btyszczace metaliczne
odbarwienia: uzy¢ wodnego roztworu
octu i wyczysci¢ szklang powierzchnie
wilgotng szmatka.

9. PIEKARNIK — CODZIENNE UZYTKOWANIE

/I\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczgcy
bezpieczenstwa.

@

W przypadku funkcji bez nagrzewania nie

trzeba ustawiac temperatury.

9.1 Wiaczanie i wylgczanie
piekarnika

1. Wybrac funkcje piekarnika obracajgc
pokretto wyboru funkciji.

2. Obrdécic pokretto regulacji temperatury,
aby wybrac temperature.

Kontrolka wigcza sie, gdy piekarnik pracuje.

3. Aby wylgczy¢ piekarnik, nalezy obrdcic
pokretto wyboru funkcji piekarnika i
temperatury do potozenia wytgczenia.

9.2 Termostat bezpieczenstwa

Nieprawidtowe dziatanie piekarnika lub
uszkodzone podzespoty mogg spowodowac
niebezpieczne przegrzanie urzgdzenia. Aby
temu zapobiec, piekarnik wyposazono
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w termostat bezpieczenstwa, ktéry w razie
potrzeby wytgcza zasilanie. Po obnizeniu
temperatury piekarnik automatycznie wtgczy
sie ponownie.

9.3 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy urzadzenia wentylator
chtodzacy witgcza sie automatycznie, aby
utrzymac niskg temperature powierzchni
urzgdzenia. Wytaczajgc urzadzenie, nalezy
sie upewnié, ze oba pokretta (wyboru funkcji
urzgdzenia i temperatury) znajdujg sie w
potozeniu wytgczenia. W przeciwnym razie
wentylator chtodzacy bedzie nadal dziatat.

9.4 Funkcje piekarnika

0 Potozenie wytaczenia
Piekarnik jest wytgczony.

Oswietlenie piekarnika
Umozliwia wigczenie os$wietlenia, gdy nie wig-
czono funkgcji pieczenia.

«p| SteamBake
Do zwiekszenia wilgotno$ci podczas piecze-
nia. Do uzyskania odpowiedniego koloru
i chrupigcej skorki podczas pieczenia. Do za-
pewnienia soczystosci podczas odgrzewania.
Do pasteryzowania owocow i warzyw.

Grzatka dolna
Do pieczenia ciast z chrupigcym spodem.

Pieczenie tradycyjne
Do pieczenia ciasta na jednym poziomie oraz
do suszenia zywnosci.

) o o

Szybki grill
Do grillowania cienkich porcji potraw w duzych
ilosciach i opiekania chleba.

@ Termoobieg wilgotny

¢ Funkcji tej uzyto w celu potwierdzenia zgod-
nosci z rozporzgdzeniami w zakresie efektyw-
nosci energetycznej i ekoprojektu (zgodnie
zEU 65/2014 iEU 66/2014). Testy zgodnie
z norma: IEC/EN 60350-1.
Drzwi piekarnika powinny by¢ zamkniete pod-
czas pieczenia, tak aby dziatanie funkcji nie
byto zaktécane, a piekarnik dziatat z najwyzszg
mozliwg wydajno$cig energetyczna.
Podczas uzywania tej funkcji temperatura
w komorze moze sie rézni¢ od temperatury us-
tawionej. Moze nastgpi¢ zmniejszenie mocy
grzania. Ogolne zalecenia dotyczgce oszcze-
dzania energii znajdujg sie w rozdziale ,Wydaj-
nosc¢ energetyczna”, Oszczedzanie energii.
Funkcja zapewnia oszczednos¢ energii pod-
czas pieczenia. Wskazéwki dotyczace piecze-
nia podano w rozdziale ,Wskazowki i porady”,
Termoobieg wilgotny.

AirFry/
Termoobieg
Do smazenia potraw na mniejszej ilosci oleju

lub bez papieru do pieczenia. Do potraw, jak
frytki lub pizza.

Do réwnoczesnego pieczenia na maksymalnie
dwdch poziomach oraz do suszenia zywnos$-
ci.Ustawi¢ temperature o 20-40 °C nizszg niz
do Pieczenie tradycyjne.

] Rozmrazanie
Rozmrazanie zywnosci. Czas rozmrazania za-
lezy od ilo$ci i wielko$ci zamrozonej zywno$ci.

9.5 Wiaczanie funkcji SteamBake.

Funkcja ta umozliwia poprawe wilgotnosci w
trakcie pieczenia.

Turbo grill

Do pieczenia duzych kawatkow migsa lub dro-
biu z kosémi na jednym poziomie. Do przyrza-
dzania zapiekanek i przyrumieniania.

<

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie oparzeniem i uszkodzeniem

urzadzenia.

Pieczenie konwekcyjne

Do pieczenia miesa lub do pieczenia miesa

i ciast wymagajacych jednakowej temperatury,
na wiecej niz jednym poziomie, bez przenika-
nia zapachow.

K

Wydostajgca sie para moze poparzy¢:

* Nie otwiera¢ drzwi urzgdzenia, gdy
wigczona jest funkcja: SteamBake.

» Ostroznie otwierac drzwi urzgdzenia po
uzyciu funkcji: SteamBake.
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Patrz rozdziat ,Wskazéwki i porady”.

1. Otworzy¢ drzwi piekarnika.

2. Napehic¢ wneke komory wodg z kranu.
Maksymalna pojemno$¢ wneki komory
wynosi 250 ml.




Wneke komory nalezy napetnia¢ wodg 6. Aby wylgczy¢ urzadzenie, nalezy obrocié

tylko wtedy, gdy piekarnik jest zimny. pokretto wyboru funkcji piekarnika oraz
3. Ustawié funkcje: SteamBake [@] pokretto regulacji temperatury do
4. Obrocié pokretto regulacji temperatury, ; pofozenia wy’chzenli: .

aby wybraé temperature. . Usung¢ wode z wneki komory.
5. Wiozy¢ potrawe do piekarnika i zamknij /\ OSTRZEZENIE!

drzwi.

Przed usunieciem wody z wneki
/\ UWAGA! komory upewnié sig, ze urzadzenie

Whneki komory nie nalezy napetniac ostygto.
wodg podczas trwania pieczenia lub
gdy piekarnik jest gorgcy.

10. PIEKARNIK - FUNKCJE ZEGARA

10.1 Ekran A. Funkcje zegara
B. Timer
A i
4 | '
SENE) o NN § g
LA AR o
N
-— GG -
= |
10.2 Przyciski
Przycisk Funkcja Opis
— MINUS Ustawianie czasu
@ ZEGAR Ustawianie funkcji zegara.
_|_ PLUS Ustawianie czasu

10.3 Tabela funkcji zegara

Funkcja zegara Zastosowanie

@ AKTUALNA GODZINA Ustawianie, zmiana lub sprawdzanie aktualnej godziny.

-] CZAS Ustawianie czasu pracy piekarnika.

O MINUTNIK Ustawianie czasu odliczania. Funkcja ta nie ma wplywu na dziatanie pie-
karnika. MINUTNIK mozna ustawi¢ w dowolnej chwili — réwniez wtedy, gdy
piekarnik jest wytgczony.

10.4 Ustawianie funkcji CZAS 2. Naciskac (D, az P zacznie migac.

1. Ustawic funkcje piekarnika i temperature 3. Nacisngé -|— lub =, aby ustawié funkcje
piekarnika. CZAS.
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Na wyswietlaczu widoczne jest wskazanie
-,
4. Gdy uplynie czas pieczenia, bedzie migac

1=1'i zostanie wyemitowany sygnat
dzwiekowy. Urzgdzenie wytgczy sie
automatycznie.

5. Nacisng¢ dowolny przycisk, aby wylgczy¢
sygnat dzwiekowy.

6. Obrdci¢ pokretto wyboru funkcji
piekarnika i pokretto regulacji temperatury
w potozenie wytgczenia.

10.5 Ustawianie MINUTNIKA

1. Naciskac @ az Q zacznie migac.

2. Nacisng¢ + 1ub =, aby ustawi¢ zadany
czas.

Minutnik uruchomi sie automatycznie po 5

sekundach.

3. Gdy uplynie ustawiony czas, zostanie
wyemitowany sygnat dzwiekowy.
Nacisng¢ dowolny przycisk, aby wytgczy¢
sygnat dzwiekowy.

4. Ustawi¢ pokretto funkcji piekarnika i
pokretto temperatury w potozeniu
wytgczenia.

10.6 Anulowanie funkcji zegara
1. Nacisng¢ kilkakrotnie @ az zacznie
miga¢ wskaznik zgdanej funkcji.

2. NacisngcC i przytrzymacé przycisk —.
Funkcja zegara wytgczy sie po kilku
sekundach.

11. PIEKARNIK — KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczgcy
bezpieczenstwa.

11.1 Wkiadanie akcesoriéow

Dostepne akcesoria w zaleznosci E al_l E
od modelu. Skanujgc kod QR : 7

mozna sprawdzi¢, jak stosowaé “'i-'-i-
akcesoria dostarczone do urza-

dzenia. Akcesoria opcjonalne

mozna zamawia¢ oddzielnie.

Wiecej informacji mozna uzyskac E
u miejscowego dostawcy. '

Niewielkie wgniecenia poprawiajg
bezpieczenstwo i zapewniajg ochrone przed
przychyleniem. Zapobiegajg takze
przewroceniu sie urzgdzenia. Krawedz wokot
rusztu zapobiega zsuwaniu sie z niego
naczyn.

Wsung¢ ruszt lub blache do pieczenia miedzy
prowadnice blach Upewnic sig, ze ruszt
dotyka tytu wnetrza piekarnika.
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Jesli blacha jest nachylona, nalezy ustawic jg
z tytu wnetrza piekarnika.

Jesli na akcesorium jest napis, upewnic sie,
ze jest on bezposrednio widoczny.

Pod blachg perforowang umiesci¢ dodatkowg
blache, aby zebra¢ kapigce ptyny.

11.2 Prowadnice teleskopowe

@

Prowadnice teleskopowe mozna
umiescic¢ na innych poziomach (z
wyjatkiem poziomu 4).

Zaktadanie prowadnic teleskopowych

1. Obrdci¢ prowadnice teleskopowg o okoto
90°.



2. Wsunac zatrzask znajdujgcy sie na koncu
prowadnicy teleskopowej na prowadnice
blachy. Nalezy upewni¢ sie, ze
prowadnica jest umieszczona po
wiasciwej stronie piekarnika.

1cm

3. Obrdci¢ prowadnice we wiasciwe
potozenie. Ogranicznik znajdujacy sie na
jednym koncu prowadnicy teleskopowej
musi by¢ skierowany do gory.

4. Catkowicie dosungc¢ prowadnice do tylnej
Scianki piekarnika.

5. Docisngc¢ przednig czesc prowadnicy
teleskopowej do prowadnicy blachy.
Styszalne klikniecie oznacza prawidtowe
zablokowanie zatrzasku z przodu
prowadnicy.

6. Wykonac te same czynnosci w celu
zamontowania drugiej prowadnicy

teleskopowej. Nalezy sprawdzic¢, czy obie
prowadnice teleskopowe sg umieszczone
na tym samym poziomie.

Zdejmowanie prowadnic
teleskopowych

1. Nacisng¢ i przytrzymac zatrzask z przodu
prowadnicy teleskopowe;j.

~

7~

==
—
N

2. Odciggng¢ przednig czes$¢ prowadnicy
teleskopowej od prowadnicy blachy.

3. Obrdci¢ prowadnice teleskopowg o okoto
90°.

4. Wyjac tylng czes¢ prowadnicy
teleskopowej z prowadnicy blachy.

5. Wykonac te same czynnosci w celu
wyjecia drugiej prowadnicy teleskopowej.

12. PIEKARNIK — WSKAZOWKI | PORADY

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczgcy
bezpieczenstwa.

@

Temperatura i czasy pieczenia podane
w tabelach majg wytgcznie charakter

orientacyjny. Zalezg one od przepisow
oraz jakosci i ilosci uzytych sktadnikéw.

12.1 SteamBake

@

Wneke komory nalezy napetnia¢ wodg
przed wstepnym nagrzewaniem, gdy
piekarnik jest zimny.

Patrz ,Wiaczanie funkcji: SteamBake"
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Wypieki

Potrawa Woda we wne- Temperatura Czas (min) Poziom Akcesoria
ce komory (ml) (°C) umie-
szczania
potraw
Chleb biaiy1) 100 180 35-40 2 Uiyé blachy do piecze-
nia.
Butkil) 100 200 20-25 2 Uzy¢ blachy do piecze-
nia.
Pizza domo- 100 230 10-20 1 Uzy¢ blachy do piecze-
wa'l) nia.
Focaccial) 100 190 - 210 20-25 1 Uzy¢ blachy do piecze-
nia.
Ciastka, ba- 100 150 - 180 10-20 2 Uzy¢ blachy do piecze-
beczki, crois- nia.
santy1)
Ciasto ze sliw- 100 180 20 2 Uzy¢ foremki do ciasta.

kami, szarlotka,
butki z cynamo-

nem1)

1) Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy nagrzewac wstepnie pusty piekarnik przez 5 minut.

Przyrzadzanie potraw z mrozonek

Potrawa Woda we wne- Temperatura Czas (min) Poziom Akcesoria
ce komory (ml) (°C) umie-
szczania
potraw
Mrozona piz- 150 200- 210 10-20 2 Uzy¢ rusztu.
zal)
Mrozone crois- 150 160 - 170 25-30 2 Uzy¢ blachy do piecze-

santy1)

nia.

1) Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy nagrzewaé wstepnie piekarnik przez 10 minut.

Odswiezanie potraw
Potrawa Woda we wne- Temperatura Czas (min) Poziom Akcesoria
ce komory (°C) umie-
(ml) szczania
potraw
Chleb biaty 100 110 15-25 2 Uzyé blachy do piecze-
nia.
Butki 100 110 10 - 20 2 Uzyé blachy do piecze-
nia.
Pizza domowa 100 110 15-25 2 Uzy¢ blachy do piecze-

nia.
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Potrawa Woda we wne- Temperatura Czas (min) Poziom Akcesoria
ce komory (°C) umie-
(ml) szczania
potraw
Focaccia 100 110 10-20 2 Uzy¢ blachy do piecze-
nia.
Warzywa 100 110 15-25 2 Uzy¢ blachy do piecze-
nia.
Ryz 100 110 15-25 2 Uzy¢ blachy do piecze-
nia.
Makaron 100 110 15-25 2 Uzy¢ blachy do piecze-
nia.
Mieso 100 110 15-25 2 Uzy¢ blachy do piecze-
nia.
Opiekanie
Potrawa Woda we wne- Temperatura Czas (min) Poziom Akcesoria
ce komory (°C) umie-
(ml) szczania
potraw
Pieczen wie- 200 180 65 - 80 2 Uzy¢ rusztu z blachg
przowa do pieczenia.
Pieczen wotowa 200 200 50 - 60 2 Uzy¢ rusztu z blachg
do pieczenia.
Kurczak 200 210 60 - 80 2 Uzy¢ rusztu z blachg
do pieczenia.
Indyk pieczony 200 200 70-90 2 Uzy¢ rusztu z blachg

do pieczenia.

12.2 Termoobieg wilgotny N

Potrawa Tempe- Czas (min) Poziom Akcesoria
ratura umie-
(°C) szcza-
hia po-
traw
Chleb i pizza
Buteczki 190 25-30 2 blacha do pieczenia ciasta lub gteboka pa-
telnia
Bufki 200 40 - 45 2 blacha do pieczenia ciasta lub gteboka pa-
telnia
Mrozona pizza 350 g 190 25-35 2 ruszt
Ciastka na blasze do pieczenia
Rolada szwajcarska 180 20-30 2 blacha do pieczenia ciasta lub gteboka pa-

telnia
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Potrawa Tempe- Czas (min) Poziom Akcesoria
ratura umie-
(°C) szcza-
hia po-
traw

Brownie 180 35-45 2 blacha do pieczenia ciasta lub gteboka pa-
telnia

Ciasta w foremce

Suflet 210 35-45 2 szes¢ ceramicznych kokilek na ruszcie

Biszkoptowy spdd tarty 180 25-35 2 forma do tarty na ruszcie

Biszkopt 150 35-45 2 foremka do ciasta na ruszcie

Ryby

Ryby w woreczkach 300 g 180 25-35 2 blacha do pieczenia ciasta lub gteboka pa-
telnia

Cata ryba 200 g 180 25-35 2 blacha do pieczenia ciasta lub gteboka pa-
telnia

Filet rybny 300 g 180 30-40 2 blacha do pieczenia pizzy na ruszcie

Mieso

Mieso w woreczku 250 g 200 35-45 2 blacha do pieczenia ciasta lub gteboka pa-
telnia

Szasztyki miesne 500 g 200 30-40 2 blacha do pieczenia ciasta lub gteboka pa-
telnia

Mate wypieki

Ciastka 170 25-35 2 blacha do pieczenia ciasta lub gteboka pa-
telnia

Makaroniki 170 40 - 50 2 blacha do pieczenia ciasta lub gteboka pa-
telnia

Babeczki 180 30-40 2 blacha do pieczenia ciasta lub gteboka pa-
telnia

Chrupkie pieczywo 160 25-35 2 blacha do pieczenia ciasta lub gteboka pa-
telnia

Ciasteczka kruche 140 25-35 2 blacha do pieczenia ciasta lub gteboka pa-
telnia

Tartaletki 170 20-30 2 blacha do pieczenia ciasta lub gteboka pa-
telnia

Wegetarianskie

Mieszanka warzywna 200 20-30 2 blacha do pieczenia ciasta lub gteboka pa-

w woreczku 400 g telnia

Omlet 200 30-40 2 blacha do pieczenia pizzy na ruszcie

Warzywa na blasze 700 g 190 25-35 2 blacha do pieczenia ciasta lub gteboka pa-

telnia
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12.3 AirFry
Wyroby piekarnicze

Potrawa llosé Temperatura Czas (min) Poziom
(°C) umie-
szczania
potraw
Croissanty, mrozone ok. 350 g 180 - 220 15-30 2
Ciasto francuskie, mrozone ok. 400 g 180 - 220 15-35 2
Ciasto francuskie, $wieze ok. 300 g 180 - 220 15-35 2
Pizza, mrozona ok. 340 g 180 - 220 20-35 2
Produkty z ziemniakéw
Potrawa llosé Temperatura Czas (min) Poziom
(°C) umie-
szczania
potraw
Frytki, mrozone ok. 650 g 180 - 220 20-30 2
Frytki grube, mrozone ok. 600 g 180 - 220 20-30 2
Pieczone c¢wiartki ziemniakéw, mrozo-  ok. 650 g 180 - 220 15-25 2
ne
Krokiety ok. 450 g 180 - 220 15-30 2
Swieze warzywa
Potrawa llosé Temperatura Czas (min) Poziom
(°C) umie-
szczania
potraw
Plastry cukinii, swieze 1) ok-500g 180 - 220 25-35 2
1) Dodaj 1 tyzeczke oliwy z oliwek, aby zapobiec przywieraniu
Inne
Potrawa llosé Temperatura Czas (min) Poziom
(°C) umie-
szczania
potraw
Eskalopki, mrozone ok. 300 g 180 - 220 15-25 2
Krewetki w ciescie, mrozone ok. 200 g 180 - 220 15-25 2
Krazki z kalmaréw, mrozone ok. 250 g 180 - 220 15-25 2
Nuggetsy z kurczaka, mrozone ok. 300 g 180 - 220 15-25 2
Paluszki rybne, mrozone ok. 500 g 180 - 220 15-25 2
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12.4 Informacja dla instytucji wykonujacych testy

Potrawa Funkcja Tempera- Akcesoria Poziom Czas
tura (°C) umie- (min)
szczania
potraw
Ciastka, 16 sztuk na bla-  Pieczenie tradycyj- 160 blacha do pieczenia 3 20-30
sze ne
Ciastka, 16 sztuk na bla-  Pieczenie konwek- 150 blacha do pieczenia 3 20-30
sze cyjne
Ciastka, 16 sztuk na bla-  Termoobieg 160 blacha do pieczenia 1+ 3 30-40
sze
Szarlotka (2 formy, & 20  Pieczenie tradycyj- 190 ruszt 1 65-75
cm, umieszczone po ne
przekatnej)
Szarlotka (2 formy, @ 20  Pieczenie konwek- 180 ruszt 2 70 -80
cm, umieszczone po cyjne
przekatnej)
Beztluszczowy biszkopt Pieczenie tradycyj- 180 ruszt 2 20-30
ne
Bezttuszczowy biszkopt Pieczenie konwek- 160 ruszt 2 25-35
cyjne
Bezttuszczowy biszkopt Termoobieg 170 ruszt 1+3 30 -40
Ciasteczka maslane / Pieczenie tradycyj- 140 blacha do pieczenia 3 15-30
Ciasta przekfadane ne
Ciasteczka maslane / Pieczenie konwek- 140 blacha do pieczenia 3 20-30
Ciasta przekfadane cyjne
Ciasteczka maslane / Termoobieg 140 blacha do pieczenia 1+ 3 15-30
Ciasta przekfadane
Tost Szybki grill 250 ruszt 3 5-10
Burgery wolowe 1) Turbo grill 250 rusgt lub gteboka pa- 3 1f5-20
telnia pierwsza
strona;
10-15 dru-
ga strona

1) Nagrzewac wstepnie piekarnik przez 10 minut.

13. PIEKARNIK — KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczgcy

bezpieczenstwa.
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13.1 Uwagi dotyczgce czyszczenia
Wyczyscic przéd piekarnika miekkg
$ciereczka zwilzong cieptg wodg z dodatkiem
tagodnego ptynu do mycia naczyn.

Do czyszczenia powierzchni metalowych
nalezy stosowac tagodny srodek czyszczacy.



Po kazdym uzyciu nalezy wyczysci¢ wnetrze
piekarnika. Nagromadzenie sie tluszczu lub
resztek potraw moze spowodowac pozar.
Zagrozenie jest wieksze w przypadku blachy
do grillowania.

Po kazdym uzyciu nalezy wyczyscié
wszystkie akcesoria i pozostawi¢ do
wyschniecia. Uzywaé miekkiej szmatki
zwilzonej cieptg wodg z dodatkiem Srodka
czyszczgcego. Nie my¢ akcesoridw w
zmywarce (z wyjatkiem blachy AirFry).

Uporczywe zabrudzenia nalezy usuwacé za
pomocg specjalnego srodka do czyszczenia
piekarnikow. Nie czysci¢ powtoki katalityczne;j
Srodkiem do czyszczenia piekarnikow.

Do czyszczenia akcesoriow z powlokg
zapobiegajgcq przywieraniu oraz blachy
AirFry nie nalezy uzywac sciernych srodkow
czyszczgcych ani przedmiotéw o ostrych
krawedziach.

13.2 Piekarniki wykonane ze stali
nierdzewnej lub aluminium

Drzwi piekarnika nalezy czysci¢ wytgcznie za
pomocg wilgotnej Sciereczki lub ggbki.
Osuszy¢ miekkg sciereczka.

Nie nalezy uzywaé myjek stalowych, kwaséw
ani produktéw sciernych, poniewaz mogg one
uszkodzi¢ powierzchnie piekarnika. Panel
sterowania piekarnika nalezy czyscic stosujgc
sie do tych samych zalecen.

13.3 Czyszczenie wneki komory

Procedura czyszczenia ma na celu usuniecie
osadu z kamienia z wneki komory po
zakonczeniu pieczenia parowego.

13.4 Wyjmowanie prowadnic blach

Aby wyczys$ci¢ piekarnik, nalezy wyjgc
prowadnice blach.

/I\ UWAGA!
Podczas wyjmowania prowadnic blach

nalezy zachowac ostroznosc.

@

Zaleca sie przeprowadzanie procedury
czyszczenia co najmniej po kazdych 5-10

cyklach dziatania funkcji: SteamBake.

1. Nalaé¢ 250 ml biatego octu do wneki
komory w dolnej czesci piekarnika.
Uzyé maksymalnie 6% octu bez ziot.

2. Pozostawi¢ ocet w temperaturze
pokojowej na 30 minut, aby rozpuscit
osad z kamienia.

3. Wyczysci¢ komore cieptg wodg z miekkg
szmatka.

1. Odciagna¢ przednig czes$¢ prowadnic
blach od bocznej Scianki.

2. Odciggngc tylng czes¢ prowadnic blach
od bocznej $cianki i wyjac je.

Zamontowac akcesoria w odwrotnej
kolejnosci.

13.5 Czyszczenie katalityczne

Komora piekarnika jest pokryta emalig
katalityczng. Pochtfania ona ttuszcz.

Przed wigczeniem czyszczenia
katalitycznego:

+  Wyjac¢ wszystkie akcesoria .

* Umy¢ dno piekarnika cieptg wodg z
dodatkiem tagodnego detergentu.

+  Woyczysci¢ wewnetrzng szybe drzwi
delikatng szmatkg zwilzong w cieptej
wodzie.

1. Wigczy¢ funkcije @
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2. Ustawi¢ maksymalng temperature i
pozostawi¢ wigczony piekarnik na 1
godzine.

3. Wylgczy¢ piekarnik.

4. Gdy piekarnik ostygnie, wyczyscié
komore miekkg wilgotng szmatka.

Plamy lub odbarwienie powtoki katalitycznej

nie majg wptywu na dziatanie czyszczenia

katalitycznego.

13.6 Wyjmowanie i montaz szyb
piekarnika

Wewnetrzne szyby mozna wyjaé w celu
wyczyszczenia. Liczba szyb jest inna dla
poszczegolnych modeli urzgdzenia.

/\ OSTRZEZENIE!

Podczas czyszczenia drzwi piekarnika
powinny by¢ lekko uchylone. Catkowicie
otwarte drzwi mogq sie przypadkowo
zamkng¢, powodujgc mozliwe
uszkodzenia.

/\ OSTRZEZENIE!
Nie uzywac urzgdzenia bez szyb.

1. Otworzy¢ drzwi tak, aby kat ich otwarcia
wynosit okoto 30°. Lekko uchylone drzwi
zostang w tym potozeniu.

2. Chwycic z obu stron gorng listwe drzwi
(B) i nacisng¢ do srodka, aby zwolnic
zatrzaski.
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3. Pociggna¢ listwe drzwi do przodu, aby jg
zdjgc.

/\ OSTRZEZENIE!

Podczas wyjmowania szyb drzwi
piekarnika mogg sie zamykac.

4. Przytrzymujgc szyby drzwi przy gorne;j
krawedzi, po kolei wyciggna¢ je do gory.
5. Umy¢ szybe wodg z ptynem do naczyn.
Ostroznie wytrze¢ szybe do sucha.
Po umyciu najpierw wtozy¢ szyby, a
nastepnie zamontowac drzwi piekarnika.
Wykonac¢ powyzsze czynnosci w odwrotnej
kolejnosci. Zamontowac najpierw mniejszg
szybe, a nastepnie wieksza.

/N UWAGA!

Upewnic sie, ze wewnetrzna szyba
zostata osadzona prawidtowo.

13.7 Szuflada

Szuflada znajduje sie ponizej komory
piekarnika.

/I\ OSTRZEZENIE!

Nie nalezy wkftada¢ zywnosci do
szuflady.

/I\ OSTRZEZENIE!

Nie przechowuj w szufladzie
tatwopalnych przedmiotéw, takich jak
materiaty do czyszczenia, plastikowe
torebki, rekawice do piekarnika, papier,
Srodki do czyszczenia, preparaty w
aerozolu, przedmioty z tworzyw
sztucznych. Podczas korzystania z
piekarnika szuflada moze by¢ gorgca.
Wystepuje zagrozenie pozarem.

Szuflade pod piekarnikiem mozna wyjgé w
celu czyszczenia.

Wyjmowanie szuflady:



1. Wyciagnac¢ szuflade do oporu.

2. Unies lekko szuflade, tak aby ustawic jg
pod katem do jej prowadnic.

Aby zamontowac szuflade, nalezy powtorzy¢

procedure w odwrotnej kolejnosci.

13.8 Wymiana oswietlenia

zdjgc.

/\ OSTRZEZENIE!

Zaréwka moze byc¢ gorgca.

Zagrozenie porazeniem pradem. 4,

1. Wylgczyc piekarnik. Odczekac, az

piekarnik ostygnie.

14. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczgcy
bezpieczenstwa.

14.1 Co zrobié, gdy...

2. Odfigczy¢ piekarnik od zasilania.
3. Umiesci¢ sciereczke na dnie komory.

Tylne oswietlenie

1. Obréci¢ szklany klosz oswietlenia, aby go
2. Wyczyscic¢ szklany klosz.

3. Wymieni¢ zaréwke na nowg, odporng na

temperature 300 °C.
Zatozy¢ szklany klosz.

Problem

Prawdopodobna przyczyna

Srodek zaradczy

Nie mozna witgczy¢ urzadzenia.

Urzadzenia nie podigczono do zasi-
lania lub podtgczono nieprawidtowo.

Sprawdzié, czy urzadzenie podtg-
czono prawidtowo do zasilania.

Zadziatat bezpiecznik.

Sprawdzi¢, czy bezpiecznik jest
przyczyng usterki. Jezeli nadal be-
dzie dochodzi¢ do wyzwalania bez-
piecznika, nalezy skontaktowac sie
z wykwalifikowanym elektrykiem.

Nie mozna uruchomié ptyty grzejnej
ani nig sterowac.

Zadziatat bezpiecznik.

Ponownie wigczy¢ ptyte grzejng
i ustawi¢ moc grzania w ciggu mak-
symalnie 10 sekund.

Dotknieto jednoczesnie 2 lub wiecej
pol czujnikow.

Dotkng¢ tylko jednego pola czujnika.

Na panelu sterowania znajdujg sie
plamy wody lub ttuszczu.

Wyczysci¢ panel sterowania.

Rozlegnie sie sygnat dzwigkowy

i ptyta grzejna wytaczy sie. Gdy ply-
ta grzejna jest wylgczona, rozlega
sie sygnat dzwiekowy.

Umieszczono co$ w jednym lub
wiekszej liczbie pdl czujnikow.

Usuna¢ przedmiot z pdl czujnikow.

Piyta grzejna wytgczy sie.

Na polu czujnika znajduje sie przed-

miot @

Usung¢ przedmiot z pola czujnika.
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Problem

Prawdopodobna przyczyna

Srodek zaradczy

Nagrzewanie naczyn na ptycie
grzejnej trwa zbyt diugo.

Nieprawidtowa srednica lub jako$¢
naczynia.

Nalezy uzy¢ naczyn przeznaczo-
nych do nagrzewania indukcyjnego
o $rednicy dna podobnej do wielkos-
ci pola grzejnego.

Moc grzania przetgcza sie miedzy
dwoma poziomami.

Wiaczona jest funkcja zarzgdzania
energia.

Patrz rozdziat ,Plyta grzejna - co-
dzienne uzytkowanie.”

Pola czujnikdbw nagrzewajg sie do
wysokiej temperatury.

Naczynie jest zbyt duze lub ustawio-
ne zbyt blisko elementow steruja-
cych.

Jesli to mozliwe, duze naczynia na-
lezy ustawiac na polach tylnych.

. Wigczona jest funkcja samoczynne-  Wytgczy¢ i ponownie wigczy¢ ptyte
Wigczy sie [3 go wytgczenia. grzejng.
Wigezy sie E Wiaczone jest zabezpieczenie przed Patrz rozdziat ,Ptyta grzejna — co-

dostepem dzieci lub funkcja blokady
uruchomienia.

dzienne uzytkowanie.”

Wigczy sie .

Brak naczynia na polu grzejnym.

Postawié¢ naczynie na polu grzej-
nym.

Nieprawidtowe naczynie.

Uzy¢ odpowiednie naczynie.
Patrz rozdziat ,Ptyta grzejna - wska-
z6wki i porady.”

Srednica dna naczynia jest za mata
dla wybranego pola.

Uzywac naczynia o odpowiednich
wymiarach.

Na wys$wietlaczu pojawi sie i cy-
fra.

Wystagpit btad ptyty grzejne;.

Odtgczy¢ plyte grzejng na pewien
czas od zasilania. Odtgczy¢ bez-
piecznik od instalacji elektrycznej
w domu. Podigczy¢ ponownie. Jesli

ponownie sie wtgczy, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

Wigczy sie .

Plyta grzejna wykryta btad, ponie-
waz wygotowata sie zawartos¢ na-
czynia. Nastgpito samoczynne wyta-
czenie oraz dziata zabezpieczenie
przed przegrzaniem pdl grzejnych.

Wytgczy€ ptyte grzejng. Zdjac gora-
ce naczynie. Po okoto 30 sekun-
dach ponownie wigczy¢ pole grzej-
ne. Jesli problemem byto naczynie,
komunikat o btedzie zniknie. Wskaz-
nik ciepta resztkowego nadal moze
by¢ wigczony. Pozostawic¢ naczynie,
az dostatecznie ostygnie. Spraw-
dzi¢, czy naczynie nadaje sie do
uzycia na tej ptycie grzejnej.

Patrz rozdziat ,Ptyta grzejna - wska-
z6wki i porady.”

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Piekarnik jest wytaczony.

Wigczy¢ piekarnik.

Nie ustawiono wymaganych usta-
wien.

Upewnic sie, ze ustawienia sg pra-
widtowe.

Nie ustawiono aktualnego czasu.

Ustawianie zegara

Oswietlenie nie dziata.

Oswietlenie jest uszkodzone.

Wymieni¢ oswietlenie.
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Problem

Prawdopodobna przyczyna

Srodek zaradczy

Na potrawach i w komorze piekarni-
ka osadzajg sie para i skropliny.

Potrawa pozostawata w piekarniku
zbyt ditugo.

Nie pozostawiac potraw w piekarni-
ku na dtuzej niz 15-20 minut po za-
konczeniu procesu pieczenia.

Gotowanie potraw zajmuje zbyt du-
z0 czasu lub gotujg sie zbyt szybko.

Zbyt niska lub zbyt wysoka tempera-
tura.

W razie potrzeby wyregulowac tem-
perature. Postepowac zgodnie ze
wskazowkami w instrukciji obstugi.

Na wyswietlaczu pojawia sie kod
btedu niewymieniony w tej tabeli.

Awaria elektryczna

Wytaczyé urzgdzenie za pomoca
bezpiecznika lub wytgcznika bezpie-
czenstwa w skrzynce bezpiecznikow
i wigczyc je ponownie.

Jezeli na wyswietlaczu nadal wy-
Swietla sie kod btedu, nalezy skon-
taktowac sie z serwisem.

Na wyswietlaczu widoczne jest
wskazanie ,12.00.”

Nastgpita przerwa w zasilaniu.

Wyzerowaé zegar.

Nie mozna uruchomi¢ piekarnika ani
nim sterowac. Na wyswietlaczu wi-
doczne jest wskazanie ,400” i rozle-
ga sie sygnat dzwiekowy.

Piekarnik podtgczono nieprawidtowo
do zrodta zasilania.

Sprawdzi¢, czy piekarnik prawidto-
wo podtgczono do zasilania (patrz
schemat potaczen, jesli jest dostep-

ny).

Niezadowalajgcy efekt pieczenia
z uzyciem funkcji: SteamBake.

Nie wigczono funkcji SteamBake.

Patrz ,Wigczanie funkcji: SteamBa-
ke".

Nie napetniono wneki komory woda,.

Patrz ,Wigczanie funkcji: SteamBa-
ke".

Woda we wnece komory nie wrze.

Temperatura piekarnika jest za ni-
ska.

Ustawi¢ temperature na co najmniej
110°°C.

Patrz rozdziat ,Piekarnik - wskazow-
ki i porady.”

Woda wyptywa z wneki komory.

Do wneki komory wlano za duzo
wody.

Wytaczy¢ piekarnik i upewnic sig, ze
urzgdzenie jest zimne. Wytrze¢ wo-
de $ciereczka lub ggbkg. Dodaé od-
powiednig ilos¢ wody do wneki ko-

mory. Patrz odpowiednia procedura.

14.2 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wtasnym
zakresie nie jest mozliwe, nalezy
skontaktowac sie ze sprzedawcg lub z
autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na
tabliczce znamionowej. Tabliczka
znamionowa znajduje sie na przedniej ramie
komory urzagdzenia. Nie usuwac tabliczki
znamionowej z komory piekarnika.

Zalecamy zapisanie w tym miejscu danych:

Model (MOD.)

Numer produktu (PNC)

Numer seryjny (S.N.)
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15. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

15.1 Informacje o produkcie zgodnie z przepisami UE dotyczacymi

ekoprojektowania dla ptyt grzewczych

Dane identyfikacyj- LKI564267K
ne modelu

Typ ptyty grzejne;j Piyta grzejna w kuchence wolnostojgcej

Liczba pdl grzej- 4

nych

Technologia grza-  Ptyta indukcyjna

nia

Srednica okragtych Lewe tylne 21.0 cm

pol grzejnych (D) Prawe tylne 18.0 cm
Prawe przednie 14.0 cm
Lewe przednie 14.0 cm

Zuzycie energiina Lewe tylne 175.0 Wh/kg

pole grzejne (EC Prawe tylne 170.0 Wh/kg

electric cooking) Prawe przednie 184.0 Wh/kg
Lewe przednie 184.6 Wh/kg

Zuzycie energii przez plyte grzejng (EC electric hob) 178.4 Wh/kg

IEC/EN 60350-2 — Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego — czes¢ 2: Plyty grzejne — metody po-

miaru wydajnosci.

15.2 Ptyta grzejna - Oszczedzanie
energii

Postepujgc zgodnie z ponizszymi
wskazéwkami, mozna zaoszczedzi¢ energie
podczas codziennego gotowania.

» Podczas podgrzewania wody uzywac tylko
niezbednej jej ilosci.

Jesli to mozliwe, zawsze zaktadac
pokrywki na naczynia.

Naczynia stawia¢ na srodku pola
grzejnego.

Wykorzystac ciepto resztkowe, aby
utrzymac ciepto potrawy lub jg stopic.

15.3 Karta informacyjna produktu oraz informacje o produkcie zgodnie
z przepisami UE dotyczacymi etykiet efektywnosci energetycznej

i ekoprojektu dla piekarnika

Nazwa dostawcy Electrolux

Dane identyfikacyjne modelu LKI564267K 943005785
Wskaznik efektywno$ci energetycznej 94.9

Klasa sprawnosci energetyczne;j A

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb konwencjonal- 0,84 kWh/cykl

ny

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb wymuszonej 0,75 kWh/cykl

wentylacji
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Liczba komor

1

Zrédia ciepta

Elektryczno$¢

Pojemnos¢

581

Rodzaj piekarnika

Piekarnik w kuchence wolnostojgcej

Masa

46.0 kg

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego -- Cze$¢ 1: Piece kuchenne, piekarniki, pie-

karniki parowe i grille — Metody pomiaru wydajnosci.

15.4 Piekarnik - Oszczedzanie
energii

Ponizsze wskazowki pokazujg, jak
oszczedzac energie podczas korzystania
Z urzadzenia.

Upewni¢ sie, ze drzwi urzgdzenia sg
zamkniete podczas jego pracy. Nie otwierac
zbyt czesto drzwi podczas pieczenia. Dbac,
aby uszczelka drzwi byta czysta i prawidtowo
umieszczona.

Korzystanie z metalowych naczyn oraz
ciemnych, nieodblaskowych foremek do
ciasta i pojemnikéw poprawia oszczednos¢
energii .

Nie nalezy wstepnie nagrzewac urzadzenia
przed gotowaniem, o ile nie jest to wyraznie
zalecane.

Przygotowujgc kilka potraw, nalezy w miare
mozliwosci skracac przerwy miedzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem

Jesli to mozliwe, w celu oszczedzania energii
nalezy korzystac z funkcji termoobiegu.

Ciepto resztkowe

Gdy czas pieczenia przekracza 30 min,
nalezy zmniejszy¢ temperature urzgdzenia do
minimum na 3-10 min przed zakonczeniem
pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu
wewnatrz urzgdzenia potrawy bedq sie nadal
piec.

Uzywac ciepta resztkowego do
podtrzymywania temperatury lub
podgrzewania innych potraw.

Podtrzymywanie temperatury potraw
Wybrac¢ najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzystac ciepto
resztkowe i podtrzymaé temperature potrawy.

Termoobieg wilgotny

Funkcja zapewnia oszczednos¢ energii
podczas pieczenia. Dodatkowe informacje
mozna znalez¢ w rozdziale ,,Urzgdzenie -
Codzienne uzytkowanie”, Funkcje
urzgdzenia.

15.5 Informacje o produkcie dotyczgce poboru mocy i maksymalnego
czasu do osiggniecia odpowiedniego trybu niskiego poboru mocy

Zuzycie energii elektrycznej w trybie czuwania

0.8 W

Maksymalny czas potrzebny na automatyczne przejscie urzgdzenia do odpowiedniego trybu niskie-

go poboru mocy

20 min

16. OCHRONA SRODOWISKA

VaY%
Segreguj materiaty oznaczone symbolem ToO.
Umiesc¢ opakowanie w odpowiednich

pojemnikach do recyklingu. Chroni¢
Srodowisko i zdrowie ludzi poprzez recykling
odpadoéw elektrycznych i elektronicznych. Nie
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wyrzucaj urzagdzen oznaczonych symbolem Electrolux Appliances AB - Contact Address:
E do OdpadéW komunalr\YCh. Nalezy oddac¢ é\l.lpo(\;VStanCOW Slaskich 26, 30-570 KrakOW,
produkt do miejscowego zaktadu ofan

przetwarzania odpaddw lub skontaktowac sie
Zz miejscowym urzedem miasta.
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