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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results from your product which has been
manufactured with high quality and state-of-the-art technology. Therefore, please read this entire user manual and
all other accompanying documents carefully before using the product and keep it as a reference for future use. If you
handover the product to someone else, give the user manual as well. Follow all warnings and information in the user
manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences between models will be
identified in the manual.

Explanation of symbols

Throughout this user manual the following symbols are used:

Important information or useful hints
about usage.

Warning of hazardous situations with
regard to life and property.

% Warning of electric shock.

AN
T Warning of risk of fire.

Warning of hot surfaces.

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

Made in TURKEY

q3

This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.




TABLE OF CONTENTS

ﬂl_mportant instructions and warnings

for safety and environment 4
General SaAfEY ..o 4
Electrical safety ... 4
Product Safety ......ovovvvreiiee e 5
INTENABA USE ..o 7
Safety for children...........cccccevivvviiiiii 7
Disposing of the old product...........ccccovvvivirinianns 8
Package information ..........ccccoovvviiiiriicreriecccnns 8
# General information 9
OVBIVIBW ...t

Package contents
Technical specifications

Bl Installation 12
Before installation...........ccocovvvveoiinniic, 12
Installation and coNNECtioN ...........ccovevevrirrrinns 14
Future Transportation..........c.ccccoevvveviniiiinineinnnn, 15
ﬂ Preparation 17
Tips for Saving ENergy .....ccccocvvvvveveieivinininirererernans
NIl USE......ecce
Time Setting ....oovvvevvvireinnne,

First cleaning of the appliance ...

Initial NEAtiNG.......covoveirec e

5 How to operate the oven 19

General information on baking, roasting and grilling19

How to operate the electric oven ..........c.c.ccoevvanen.
Operating Modes.........ccoovvvrerrrreieniann,
How to operate the oven control unit
Cooking times table................cccceeiinnns
How to operate the grill..........c.ccoovvvviiiiiciiininnnn,
Cooking times table for grilling........c.ccccovevevnanae.
Maintenance and care 29
General information............ccovvvviiininiienenan, 29
Cleaning the control panel ..., 29
Cleaning the OVeN ... 29
Removing the oven door ..., 30
Removing the door inner glass...........cccevevvrnen. 31
Replacing the oven [amp............cccovvvvviniriinininennn, 31
Troubleshooting 33

3/EN



t Important instructions and warnings for safety and

environment

This section contains safety
instructions that will help protect from
risk of personal injury or property
damage. Failure to follow these
instructions shall void any warranty.

General safety

e This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user

maintenance shall not be made
by children without supervision.

e The appliance is not to be used
by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge,
unless they have been given
supervision or instruction.
Children should be supervised
and ensure they do not play with
the appliance

e |f the product is handed over to
someone else for personal use or
second-hand use purposes, the
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user manual, product labels and
other relevant documents and
parts should be also given.
Installation and repair procedures
must always be performed by
Authorised Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorised persons which may
also void the warranty. Before
installation, read the instructions
carefully.

Do not operate the product if it is
defective or has any visible
damage.

Ensure that the product function
knobs are switched off after every
use.

Electrical safety

If the product has a failure, it
should not be operated unless it
is repaired by an Authorised
Service Agent. There is the risk of
electric shock!

Only connect the product to a
grounded outlet/line with the
voltage and protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made by a
qualified electrician while using
the product with or without a



transformer. Our company shalll
not be liable for any problems
arising due to the product not
being earthed in accordance with
the local regulations.

Never wash the product by
spreading or pouring water onto it!
There is the risk of electric shock!
Never touch the plug with wet
hands! Never unplug by pulling on
the cable, always pull out by
holding the plug.

The product must be
disconnected during installation,
maintenance, cleaning and
repairing procedures.

If the power connection cable for
the product is damaged, it must
be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid
a hazard.

The appliance must be installed
so that it can be completely
disconnected from the mains
supply. The separation must be
provided by a switch built into the
fixed electrical installation,
according to construction
regulations.

Rear surface of the oven gets hot
when it is in use. Make sure that
the electrical connection does not
contact the rear surface;
otherwise, connections can get
damaged.

Do not trap the mains cable
between the oven door and frame
and do not route it over hot
surfaces. Otherwise, cable
insulation may melt and cause
fire as a result of short circuit.
Any work on electrical equipment
and systems should only be
carried out by authorised and
qualified persons.

In case of any damage, switch off
the product and disconnect it
from the mains. To do this, turn
off the fuse at home.

Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

WARNING: The appliance and its
accessible parts become hot
during use. Care should be taken
to avoid touching heating
elements. Children less than 8
years of age shall be kept away
unless continuously supervised.
Never use the product when your
judgment or coordination is
impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

Be careful when using alcoholic
drinks in your dishes. Alcohol
evaporates at high temperatures
and may cause fire since it can
ignite when it comes into contact
with hot surfaces.

Food Poisoning Hazard: Do not let
food sit in oven for more than 1
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hour before or after cooking.
Doing so can result in food
poisoning or sickness.

¢ Do not place any flammable
materials close to the product as
the sides may become hot during
use.

e During use the appliances
becomes hot. Care should be
taken to avoid touching heating
elements inside the oven.

e Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

e Do not heat closed tins and glass
jars in the oven. The pressure
that would build-up in the tin/jar
may cause it to burst.

e Do not place baking trays, dishes
or aluminium foil directly onto the
bottom of the oven. The heat
accumulation might damage the
bottom of the oven.

e Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal scrapers
to clean the oven door glass since
they can scratch the surface,
which may result in shattering of
the glass.

e Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.

e (Varies depending on the product
model.)

Placing the wire shelf and tray
onto the wire racks properly
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It is important to place the wire
shelf and/or tray onto the rack
properly. Slide the wire shelf or
tray between 2 rails and make
sure that it is balanced before
placing food on it (Please see the

Do not use the product if the front
door glass removed or cracked.
Do not use the oven handle to
hang towels for drying. Do not
hang up towel, gloves, or similar
textile products when the grill
function is at open door.

Always use heat resistant oven
gloves when putting in or
removing dishes into/from the hot
oven.




Place the baking paper into the
cooking pot or on to the oven
accessory (tray, wire grill etc)
together with the food and then
insert all into the preheated oven.
Remove the excess parts of the
baking paper overflowing from the
accessory or the pot in order to
prevent the risk of touching the
oven’s heating elements. Never
use the baking paper in an
operating temperature higher
than the indicated value for the
baking paper. Do not place the
baking paper directly on the base
of the oven.

WARNING: Ensure that power
cord of the appliance is
unplugged or circuit breaker is
switched off before replacing the
lamp to avoid the possibility of
electric shock.

The appliance must not be
installed behind a decorative door
in order to avoid overheating.

Prevention against possible fire risk!

Ensure all electrical connections
are secure and tight to prevent
risk of arcing.

Do not use damaged cables or
extension cables.

Ensure liquid or moisture is not
accessible to the electrical
connection point.

Intended use

This product is designed for
domestic use. Commercial use
will void the guarantee.

CAUTION: This appliance is for
cooking purposes only. It must
not be used for other purposes,
for example room heating.

This product should not be used
for warming the plates under the
grill, drying towels, dish cloths etc.
by hanging them on the oven
door handles. This product should
also not be used for room heating
pUrposes.

The manufacturer shall not be
liable for any damage caused by
improper use or handling errors.
The oven can be used for
defrosting, baking, roasting and
grilling food.

Safety for children

WARNING: Accessible parts may
become hot during use. Young
children should be kept away.
The packaging materials will be
dangerous for children. Keep the
packaging materials away from
children. Please dispose of all
parts of the packaging according
to environmental standards.
Electrical products are dangerous
to children. Keep children away
from the product when it is
operating and do not allow them
to play with the product.
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¢ Do not place any items above the
appliance that children may reach
for.

e When the door is open, do not
load any heavy object on it and do
not allow children to sit on it. It
may overturn or door hinges may
get damaged.

Disposing of the old product

Compliance with the WEEE Directive and
Disposing of the Waste Product:

This product complies with EU WEEE Directive
(2012/19/EU). This product bears a classification
symbol for waste electrical and electronic equipment
(WEEE).

This product has been manufactured with high quality
parts and materials which can be reused and are
suitable for recycling. Do not dispose of the waste
product with normal domestic and other wastes at the
end of its service life. Take it to the collection center

for the recycling of electrical and electronic equipment.

Please consult your local authorities to learn about
these collection centers.
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Compliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies with EU
RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials specified in the
Directive.

Package information

e Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the packaging
materials together with the domestic or other
wastes. Take them to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.



Overview
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P General information

Control panel 6 Fan motor (behind steel plate)
Wire shelf 7 Lamp
Tray 8  Top heating element
Handle 9 Shelf positions
Door
1 4 5 6
| — |
O e
@ 1 | BB >l
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| | | |
1 i i i
12 9 8 7
ON/OFF key 7 Temperature setting key
Function display 8 Booster symbol (rapid pre-heating)
Current time indicator field 9 Plus key
Oven Inner Temperature symbol 10 Minus key
Temperature indicator field 11 Adjustment key
Start/stop cooking key 12 Return Key to function display
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Package contents

ccessories supplied can vary depending on
he product model. Not every accessory
described in the user manual may exist on
your product.

User manual
2. Deep tray

Used for pastries, large roasts, juicy dishes, and
for collecting the fat while grilling.

—y

Placing the wire shelf and tray onto the
telescopic racks properly

(This feature is optional. It may not exist on
your product.)

Telescopic racks allow you to install and remove
the trays and wire shelf easily.

When using the tray and wire shelf with
telescopic racks, make sure that the pins at the
rear section of the telescopic rack stands against
the edges of the wire shelf and fray.

3. Pastry tray
Used for pastries such as cookies and biscuits.

4. Wire grill
Used for roasting and for placing the food to be
baked, roasted or cooked in casserole dishes to
the desired rack.
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Technical specifications
sl KW

Installation dimensions height / width / deplh
Main oven
Inner lamp
Grlll power consumption 2.2 kKW
Basics: Information on the energy label of electrical ovens is given in accordance with the EN 60350-1 / IEC
60350-1 standard. Those values are determined under standard load with bottom-top heater or fan assisted
heating (if any) functions.
Energy efficiency class is determined in accordance with the following prioritization depending on whether
the relevant functions exist on the product or not. 1-Cooking with eco-fan, 2- Turbo slow cooking, 3- Turbo
cooking, 4- Fan assisted bottom/top heating, 5-Top and bottom heating.
** See. Installation, page 12.

echnical specifications may be changed \Values stated on the product labels or in the

ithout prior notice to improve the quality of documentation accompanying it are obtained
he product. in laboratory conditions in accordance with

- — - relevant standards. Depending on operational
Figures in this manual are schematic and may and environmental conditions of the product
not exactly match your product. these values may vary.
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E Installation

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

Preparation of location and electrical
installation for the product is under customer’s

responsibility.

The product must be installed in accordance

DANGER:
ith all local electrical regulations.

have it installed.

DANGER:

Prior to installation, visually check if the
product has any defects on it. If so, do not
Damaged products cause risks for your safety.

Before installation

The appliances must not be installed behind a
decorative door in order to avoid overheating.

The appliance is intended for installation in
commercially available kitchen cabinets. A safety
distance must be left between the appliance and the

kitchen walls and furniture. See figure (values in mm).
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e Surfaces, synthetic laminates and adhesives
used must be heat resistant (100 °C minimum).

e Kitchen cabinets must be set level and fixed.

e |fthere is a drawer beneath the oven, a shelf
must be installed in order to seperate from the
oven and drawer.

e Carry the appliance with at least two persons.

e Hold the oven from the slots for handling on both
sides to move it.

e Before installing the product, remove all
materials and documents inside.

e Kitchen furniture must be in compliance with the
dimensions given in the figure below. At the rear
section of the kitchen furniture, an opening must
be cut out with the dimensions given in the figure
below to ensure sufficient ventilation.

Do not install the appliance next to
refrigerators or freezers. The heat emitted by
he appliance will lead to an increased energy
consumption of cooling appliances.

he door and/or handle must not be used for
lifting or moving the appliance.




min.
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* min.

Installation and connection

e The product must be installed in accordance with
all local gas and electrical regulations.

Electrical connection

Connect the product to a grounded outlet/line

protected by a miniature circuit braker of suitable

capacity as stated in the "Technical specifications”

table. Have the grounding installation made by a

qualified electrician while using the product with or

without a transformer. Our company shall not be liable

for any damages that will arise due to using the
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product without a grounding installation in accordance
with the local regulations.

DANGER:

The product must be connected to the mains
supply only by an authorised and qualified
person. The product's warranty period starts
only after correct installation.

Manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out
by unauthorised persons.




DANGER:

The power cable must not be clamped, bent or
rapped or come into contact with hot parts of
the product.

A damaged power cable must be replaced by

a qualified electrician. Otherwise, there is risk
of electric shock, short circuit or fire!

e Connection must comply with national
regulations.

e The mains supply data must correspond to the
data specified on the type label of the product.
Open the front door to see the type label.

e Power cable of your product must comply with
the values in "Technical specifications” table.

DANGER:

Before starting any work on the electrical
installation, disconnect the product from the
mains supply.

There is the risk of electric shock!

Power cable plug must be within easy reach
after installation (do not route it above the

hob).

hile performing the wiring, you must apply
ith the national/local electrical regulations
and must use the appropriate socket

outlet/line and plug for oven. In case of the
product's power limits are out of current
carrying capability of plug and socket
outlet/line, the product must be connected
through fixed electrical installation directly
without using plug and socket outlet/line.

Plug the power cable into the socket.

Installing the product

1. Slide the oven into the cabinet, align and secure it
while making sure that the power cable is not
broken and/or trapped.

Secure the oven with 2 screws as illustrated.

After the installation, make sure that the screws are
sufficiently tightened and the oven does not move.
Oven may tip over during use if it is not installed as per

the instructions and if the screws are not sufficiently
tightened.

For products with cooling fan (This may not
exist on your product.)

1 Cooling fan
2 Control panel
3 Door

The built-in cooling fan cools both the built-in cabinet
and the front of the product.

Cooling fan continues to operate for about 20-
30 minutes after the oven is switched off.

If you have cooked by programming the timer
of the aven, cooling fan will also be switched
off at the end of the cooking time together with
all functions.

Final check
1. Operate the product.
2. Check the functions.

Future Transportation

e Keep the product's original carton and transport
the product in it. Follow the instructions on the
carton. If you do not have the original carton,
pack the product in bubble wrap or thick
cardboard and tape it securely.

e To prevent the wire grill and tray inside the oven
from damaging the oven door, place a strip of
cardboard onto the inside of the oven door that
lines up with the position of the frays. Tape the
oven door to the side walls.

e Do not use the door or handle to lift or move the
product.
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Do not place any objects onto the product and
move it in upright position.

or any damages that might have occurred

Check the general appearance of your product
during transportation.
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ﬂ Preparation

Tips for saving energy

The following information will help you to use your

appliance in an ecological way, and to save energy:

e Use dark coloured or enamel coated cookware in
the oven since the heat transmission will be
better.

e While cooking your dishes, perform a preheating
operation if it is advised in the user manual or
cooking instructions.

e Do not open the door of the oven frequently

e Try to cook more than one dish in the oven at the
same time whenever possible. You can cook by
placing two cooking vessels onto the wire shelf.

e (Cook more than one dish one after another. The
oven will already be hot.

e You can save energy by switching off your oven a
few minutes before the end of the cooking time.
Do not open the oven door.

e Defrost frozen dishes before cooking them.

Initial use

during cooking. Time setting
e |f door is not opened, inner temperature is
optimized to save energy on ECO FAN HEATING
mode and may differ from the display.
3 4 5 6
R — |
bl Ei“i:i“ik"i I o RN
SO o o O [
Pt 1
Baoad s 4,0l
v | oA |4 | °C
| i | |
i i i | |
12 11 10 9 8 7
! ON/ OFF kely If the current time is not set, time indicator will
2 Function display start increasing/moving up from 12:00. &
3 Current time indicator field symbol will be activated to indicate that the
4 Oven Inner Temperature symbol current time has not been set. It will disappear
5 Temperature indicator field as soon as the time is set.
6 Start/stop cooking key First cleaning of the appliance
7 Temperature setting key he surface might get damaged by some
8 Booster symbol (rapid pre-heating) detergents or cleaning materials.
9 Plus key Do not use aggressive detergents, cleaning
10 Minus key Elc;gg%;s/creams or any sharp objects during
. Ing.
11 Adjustment key o Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
12 Return Key to function display

1. Atthe initial operation of the oven (=) symbol
lights up, touch .~/ ~ keys to set the hour.

2. Confirm the setting by touching () symbol and
wait for 4 seconds without touching any keys to
confirm.

metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

1. Remove all packaging materials.

2. Wipe the surfaces of the appliance with a damp
cloth or sponge and dry with a cloth.
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Initial heating

Heat up the product for about 30 minutes and then
switch it off. Thus, any production residues or layers
will be burnt off and removed.

WARNING
Hot surfaces cause burns!
Product may be hot when it is in use. Never

touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

5.
6.

Operate the oven for about 30 minutes.
Turn off your oven; See How to operate the
electric oven, page 19

Grill oven

1.

2.
3.

Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

Close the oven door.

Select the highest grill power; see How to operate
the grill, page 27.

Operate the grill about 30 minutes.

Turn off your grill; see How to operate the grill,
page 27

Electric oven

1.

2.
3.
4

Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

Close the oven door.

Select Static position.

Select the highest grill power; See How to operate
the electric oven, page 19.
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Smoke and smell may emit for a couple of
hours during the initial operation. This is quite
normal. Ensure that the room is well ventilated
to remove the smoke and smell. Avoid directly
inhaling the smoke and the smell that emits.




& How to operate the oven

General information on baking, roasting
and grilling

WARNING
Hot surfaces cause burns!
Product may be hot when it is in use. Never

touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

DANGER:
Be careful when opening the oven door as
steam may escape.

Exiting steam can scald your hands, face
and/or eyes.

Tips for baking

e Use non-sticky coated appropriate metal plates
or aluminum vessels or heat-resistant silicone
moulds.

e Make best use of the space on the rack.

e Place the baking mould in the middle of the shelf.

e Select the correct rack position before turning
the oven or grill on. Do not change the rack
position when the oven is hot.

e Keep the oven door closed.

Tips for roasting

e Treating whole chicken, turkey and large piece of
meat with dressings such as lemon juice and
black pepper before cooking will increase the
cooking performance.

e |ttakes about 15 to 30 minutes longer to roast
meat with bones when compared to roasting the
same size of meat without bones.

e Each centimeter of meat thickness requires
approximately 4 to 5 minutes of cooking time.

e Let meat restin the oven for about 10 minutes
after the cooking time is over. The juice is better
distributed all over the roast and does not run out
when the meat is cut.

e Fish should be placed on the middle or lower
rack in a heat-resistant plate.

Tips for grilling

When meat, fish and poultry are grilled, they quickly

get brown, have a nice crust and do not get dry. Flat

pieces, meat skewers and sausages are particularly
suited for grilling as are vegetables with high water
content such as tomatoes and onions.

e  Distribute the pieces to be grilled on the wire
shelf or in the baking tray with wire shelf in such

a way that the space covered does not exceed
the size of the heater.

e Slide the wire shelf or baking tray with grill into
the desired level in the oven. If you are grilling on
the wire shelf, slide the baking tray to the lower
rack to collect fats. Add some water in the fray
for easy cleaning.

Foods that are not suitable for grilling

carry the risk of fire. Only grill food

which is suitable for intensive grilling
heat.

Do not place the food too far in the

back of the grill. This is the hottest area

and fatty food may catch fire.

How to operate the electric oven
Switching off the electric oven

Rack positions (For models with wire shelf)

It is important to place the wire shelf onto the side rack
correctly. Wire shelf must be inserted between the
side racks as illustrated in the figure.

Do not let the wire shelf stand against the rear wall of
the oven. Slide your wire shelf to the front section of
the rack and settle it with the help of the door in order
to obtain a good grill performance.

(Varies depending on the product model.)

Operating modes

The order of operating modes shown here may be
different from the arrangement on your product.
1. Top and bottom heating

Food is heated simultaneously from the top and
bottom. For example, it is suitable for cakes,
pastries, or cakes and casseroles in baking
moulds. Cook with one tray only.
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Suitable rack position will be displayed on screen.

2. Fan supported bottom/top heating
L
L
L
L
Hot air heated by the bottom and top heaters is
evenly distributed throughout the oven rapidly by
means of the fan. Cook with one tray.
3. Fan Heatin

Warm air heated by the rear heater is evenly
distributed throughout the oven rapidly by means
of the fan.

It is suitable for cooking your meals in different
rack levels and preheating is not required in
most cases. Suitable for cooking with multi trays.

hen the oven door is opened, the fan motor
ill not run in order to keep the hot air inside.

4. "3D" function

Top heating, bottom heating and fan assisted

heating are in operation. Food is cooked evenly

and quickly all around. Cook with one tray only.
5. Pizza function

The bottom heating and fan assisted heating are
in operation. Suitable for baking pizza.
Full grill+Fan
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Hot air heated by the full grill is distributed very
fast in the oven by means of the fan. It is suitable
for grilling large amount of meat.

e Put big or medium-sized portions in correct
rack position under the grill heater for
grilling.

e Set the temperature to maximum level.

e Turn the food after half of the grilling time.

Full grill

Large grill at the ceiling of the oven is in
operation. It is suitable for grilling large amount
of meat.

e Put big or medium-sized portions in correct
rack position under the grill heater for
grilling.

e Set the temperature to maximum level.

e Turn the food after half of the grilling time.

Grill

Small grill at the ceiling of the oven is in

operation. Suitable for grilling and gratin dishes.

e Put small or medium-sized portions in
correct shelf position under the grill heater
for grilling.

e Set the temperature to maximum level.

e Turn the food after half of the grilling time.

Eco Fan Heating

To save power, you can use this function instead
of the cooking operations that you would perform
by using Fan Heating at 160-220°C temperature
range. But, the cooking time will increase a little
bit.

Cooking times related to this function are
indicated in 'Eco Fan Heating' table.



10.

11.

12.

Only bottom heating is in operation. It is suitable
for pizza and for subsequent browning of food
from the bottom.

Keep warm

Used for keeping food at a temperature ready for
serving for a long period of time.
Operating with fan

How to operate the oven control unit

13.

The oven is not heated. Only the fan (in the rear
wall) is in operation. Suitable for thawing frozen
granular food slowly at room temperature and
cooling down the cooked food.

Easy steam cleaning

(This feature is optional. It may not exist on
your product.

This function enables the dirt (having waited not
for too long) in the oven to get soft and be
cleaned easily. Please see "Cleaning - easy
steam cleaning" section for easy steam cleaning.

1 3 4 5 6
| — ]
| | 888"
® S EEEE | BEEC >
p 1
Baroad « 4|
P % ~ | 4 | °C
I | | I I
i i i 1 i
12 11 10 9 8 7
1 ON/OFF key Ia) : Alarm symbol
2 Function display O . Clock symbol
3 Current time indicator field . Keylock symbol
4 Oven Inner Temperature symbol : Open door symbol
5 Temperature indicator field =l - Booster symbol (rapid pre-heating)
6 Start/stop cookmg key . Meat Probe symbol
7 Temperature setting key f ) Cooking pause symbol
8 Booster symbol (rapid pre-heating) : ) ) |
9 Pluskey 3 ~: Cooking starting symbo
10 Minus key Function table:
11 Adjustment key Function table indicates the operating functions that
12 Return Key to function display can be used in the oven and their respective maximum
and minimum temperatures.
=5 : Cooking Time symbol
| : End of Cooking Time symbol

. Function number
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1 2
I |
4 Y
5 (= 3
4t __\q 4
3 /\ — 5
2 |- e sse SSS___ 6
&= 44 2
L )7
9 8
1 Shelf positions
2 Top heater
3 Grill heater
4 Boost heater
5 Boost fan
6 Keep warm
7 Bottom heater
8 Cleaning position
9 Operating with fan position

hile making any adjustment, related symbols
on the clock will flash.

d

Current time cannot be set while the oven is
operating in any function, or if semi-automatic
or full automatic programming is made on the
oven.

1o

Even if the oven is off, oven lamp lights up
hen the oven door is opened.

&

How to operate the oven

1. Touch the @ key for approx. 2 seconds to open
the oven.

» First operating function appears on display after the

oven turns on. When the display is in this mode,

cooking time, the end of cooking time and Booster

(quick heating) function can be set.

Oven will switch off automatically within 20
seconds if no oven setting is made on this
screen.

©]

Functions vary depending on the product
model!

Q)

Function table Recommended

temperature (°C

Temperature
range (°C)

40280

40-280

205

Top and botton
heating

Fan supported 175
bottom/top
heating
| 206 ]

Fan asaisied
£opking

"3D" function
Pleza function

Fan assisted large 40-280
grill

il ae 40280
Low gril 40-280

Teoba e o
Bottom heating 40-220

Wan koo s T

*Temperature can be set up to 310°C in models with pyrolytic
self-cleaning function (pyrolysis)

40200

t temperatures 280°C and higher, the oven
operates for max. 2 hours.

Maximum adjustable cooking time in modes
except warm keeping is limited with 6 hours
due to safety reasons. Program will be

cancelled in case of power failure. You must
reprogram the oven.
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Manual cooking by selecting temperature and

operating function

You can do cooking by selecting temperature and

operating function specific to your meal, manually

controlling without setting the cooking duration.

1. First operating function appears on display after
touching \./ button to open the oven.

2. Select the operating function by touching the A
I~ keys.

3. If you desire to change the temperature that is
recommended for operating fuonction, enable the

. temperature field by touching C button.

» C symbol flashes.

4. Set the desired temperature touching A/~
keys.

5. Confirm the temperature setting by touching C
key.

6. Put your dish into the oven.

7. Touch } ” key to start cooking if temperature and

operating function are appropriate. ’ symbol

appears on display.
» Your oven will readily start operating in the selected
function and will increase the inner temperature to the
set temperature. Each grades of the inner temperature
symbol will be lit as inner temperature reaches to the
set temperature. Additional active heaters and
recommended tray position appear in the Function
display.



8. The oven does not turn off automatically due to
the manual cooking without setting the cooking

time. You can finish cooking by touching } ” key
once again.

» The oven finishes the cooking and " symbol appears

on display.

9. Touch the @ button for approx. 2 seconds to
close the oven.

Cooking by setting the cooking time;

You can ensure that the oven turns off by selecting

temperature and operating function specific to your

meal and setting the cooking time, manually

controlling without setting the cooking duration.

1. First operating function appears on display after

touching \../ button to open the oven.

2. Select the operating function by touching the
I~ keys.

3. If you desire to change the temperature that is
recommended for operating function, enable the
temperature field by touching T button.

» C symbol flashes.

4. Set the desired temperature touching A/~
keys. .

5. Confirm the temperature setting by touching C
key.

6. Touch ™ until 1 symbol appears on display for
cooking time.

7. Set the cooking time by touching A/~ keys
and confirm the setting by touching ® key.

» Once the Cooking Time is set, (el symbol will

appear on display continuously.

8. Put your dish into the oven.

9. Touch } ” key to start cooking if temperature,
operating function and cooking time are

appropriate. # symbol appears on display.
» The oven will be heated up to the set temperature
and will maintain this temperature until the end of the
cooking time you selected.
» Your oven will readily start operating in the selected
function and will increase the inner temperature to the
set temperature. It maintains this temperature until the
end of the set cooking time. Each grades of the inner
temperature symbol will be lit as inner temperature
reaches to the set temperature. Additional active
heaters and recommended tray position appear in the
Function display.
10. After the cooking process is completed, "End"
appears on the display and the alarm sounds.
11. Touch any key to silence the alarm.

» Alarm stops and the oven finishes operating

automatically.

Setting the the end of cooking time to a later

time;

You can ensure that the oven runs and turns off

automatically by setting temperature and operating

function specific to your meal, the cooking time and

end of cooking to a later time, manually controlling

without setting the cooking duration.

1. First operating function appears on display after
touching \.L./ button to open the oven.

2. Select the operating function by touching the A\
N keys.

3. If you desire to change the temperature that is
recommended for operating fuonction, enable the

. temperature field by touching C button.

» C symbol flashes.

4. Set the desired temperature touching A/~
keys. .

5. Confirm the temperature setting by touching C

key.
6. Touch® until M| symbol appears on display for
cooking time.

7. Set the cooking time by touching A/~ keys
and confirm the setting by touching ® key.

» Once the Cooking Time is set, (e symbol will

appear on display continuously.

8. Touch ® until = symbol appears on display for
the end of cooking time.

9. Set the cooking time by touching v/~ buttons
and confirm the setting by touching ® key.

» Once the the end of cooking time is set, =/ symbol

will appear on display continuously.

10. Put your dish into the oven.

11. Touch } ” key to start cooking if temperature,
operating function, cooking time and the end of

cooking time are appropriate. ' symbol appears

on display.
» Oven timer automatically calculates the startup time
for cooking by deducting the cooking time from the
end of cooking time you have set. Selected operation
mode is activated when the startup time of cooking
has come and the oven is heated up to the set
temperature. It maintains this temperature until the
end of the set cooking time. Each grades of the inner
temperature symbol will be lit as inner temperature
reaches to the set temperature. Additional active
heaters and recommended tray position appear in the
Function display.
12. After the cooking process is completed, "End"

appears on the display and the alarm sounds.
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13. Touch any key to silence the alarm.
» Alarm stops and the oven finishes operating
automatically.

If you want to cancel only cooking time or
cooking time plus the end of cooking time after]
ou have set them, you need to reset the
cooking time.

Setting the booster (Quick Pre-heating)

Use Booster (Rapid Pre-heating) function to make the

oven reach the desired temperature faster.
Booster cannot be selected in defrosting, eco
an heating ,keeping warm and cleaning
positions. Booster settings will be cancelled in
case of power outage.

1. Touch =b key after setting the temperature,
operating function, cooking time and the end of
cooking time.

» =l symbol appears continuously and booster (rapid

pre-heating) setting is enabled.

» Booster symbol disappears as soon as the oven

reaches the desired temperature and oven resumes

operating in the function it was in before the Booster
function.

2. Touch the =8 key again in order to cancel booster
function.

» =B symbol disappears and booster (rapid pre-

heating) setting is disabled.

Switching off the electric oven

Touch @ key to switch off the oven.

Activating the keylock

You can prevent oven from being intervened with by
activating the key lock function.

1. Touch (® until ) symbol appears on display.

» "OFF" will appear on the display.

2. Press .~ to activate the key lock.

» Once the key lock is activated, "On" appears on the
display and the & symbol remains lit. Confirm by
touching &,

@Oven keys are not functional when the key lock
is activated. Key lock will not be cancelled in
case of power failure.

To deactivate the keylock,

1. Touch & until & symbol appears on display.

» "0n" will appear on the display.

2. Disable the key lock by pressing the s key.

» "OFF" will appear once the key lock is deactivated.
Confirm by touching (.
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Oven keys are not functional when the Key
lock function is activated. Key lock settings will
not be cancelled in case of power outage.

Setting the alarm clock

You can use the timer of the product for any warning
or reminder apart from the cooking program.

The alarm clock has no influence on the functions of
the oven. It is only used as a warning. For example,
this is useful when you want to turn food in the oven at
a certain point of time. Timer will give an audio
warning at the end of the set time.

1. Touch £ until & symbol appears on display.

Maximum alarm time can be 23 hours
and 59 minutes.

2. Set the alarm duration by using .~ / ~ keys.

» £ symbol will remain lit and the alarm time will

appear on the display once the alarm time is set.

3. Atthe end of the alarm time, 2 symbol starts
flashing and the audio warning is heard.

Turning off the alarm

1. Audio wamning sounds for 2 minutes. To stop the
audio warning, just press any key.

» Audio warning will be silenced and current time will

be displayed.

Cancelling the alarm;

1. Touch () until & symbol appears on display in
order to cancel the alarm.

2. Press and hold ~ key until "00:00" is displayed.

larm time will be displayed. If the alarm time
and cooking time are set concurrently, shortest
ime will be displayed.

Changing the time of the day

1. Touch{® key in short intervals until (> symbol
appears on display.

2. Touch A/~ keys to set the hour.

3. Confirm the setting by touching (2 symbol and
wait for 4 seconds without touching any keys to
confirm.

Current time settings are canceled in case of
power failure. It needs to be readjusted.
Current time can not be changed when any of
the oven functions is in use.

Adjusting the volume )

1. While the oven is in Standby mode, touch & key
in short intervals until 'VOL" appears on display.

2. Press A</~ keys to set one of LO, L1 or L2
tones.

3. Press & key or wait for 4 seconds without
touching any keys to confirm the setting




Adjusting the Eco lamp setting If any key is touched during operation ( excluding (D

1. While the oven is in Standby mode, touch Okey  angd keys) the lamp is turned ON and then turned
in short intervals until ‘LP* appears on display. OFF after 15 seconds.

2. Press .~ /s~ keys to set On or ECO option. Cooking times table

3. Press O key or wait for 4 seconds without
touching any keys to confirm the setting

4. When set to ON; while the oven door is open in
Standby mode and during operation the lamp is
turned ON continuously. _ _

5. When set to ECO; while the oven door is open in Baking and roasting
Standby mode and during operation the lamp is 1st rack of the oven is the bottom rack.

turned ON and then turned OFF after 15 seconds.
Cooking level Rack Temperature Cooking time
number position (°C) (approx. in
min.
T
180
160

he timings in this chart are meant as a guide.

imings may vary due to temperature of food,
hickness, type and your own preference of
cooking.

Operating
mode

Accessory to use

I L o T

mould

B

EETEa
S ondad by
3-Pastry tray*
5-Deep tray”
3 150

o5 s

with 2 diameter of 26 cm

Sponge cake One level Rotnd sprngiorn pan
with s diameterof 26 em
o Wire et
with a diameter of 26 cm
on wire grill**
o0 wirs goi
A-Raund sorngform pan
with adiameter of 26 cm
S B i 16 s e s
S ondad by
3-Standard tray*
5-Deep tray”

- e ﬂ
O posty ey’

- 2 levels 1-Pastry tray* E 1-5 200 45 .55

5-Standard tray*
3 lpveis 1 Pastey oy Tah 55 65

3 Standand oy
S Deen oy

Whpesy | Orobid | Swddta | FJ | 2 | W | ®.®
3 Standard tay?

3 levels 1-Pastry tray” 1:3:5 190 45 .55
3-Standard tray*
5-Deep tray”

e eader e

pan on wire grill”
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i s S A e
S

Baef Stoak One level Standard oy 25 min 100 120
(whols)/ Boast 250!max then
100
Leg of Lamb One level Standard tray* 25 min. 70...90
{casserole) 250/max, then
190

0ne level Stantard ey 25 min B0 80
250imax. then
190

Roasted One level Standard tray* 15 min. 60 ... 80
chlcken (182 250/max, then
180 ... 190

Orig levsl Standard oy B 6080
250/max then
180 180

Turkey (6.5 One level Standard tray* EL 1 25 min, 180 ... 210
kg) = 250/max, then
180 ... 190

One level Standard tray” 25 min. 150 040
2b0hma then
18€3 190

oot | ] | T

It Is suggested to perform preheating for all foods.
* These accessories may not supplied with the product.
** These accessories are not supplied with the product. They are commercially available accessories.

Cooking table for test meals

Meals in this cooking table are prepared according to
EN 60350-1 to make it easier for control institutes to
test the product

Cooking level Accessory to use Operating Rack position Temperature Cooking time
number mode (°C) (approx. in
Sites o e e o
- - @ —— 2.3

3Pas’ﬁytray

3 levels 1-Standard tray” 2538
3-Pastry tray*
5-Deep tray”

Stiial cakes One lovel Standaratray* — 25
- — w
3 Standard trav

3 levels 1-Standard tray* 35..50
3-Pastry tray*
5-Deep tray”
Sponge cake One level Roliod sprogionn pag 2h35
with adiamater ot 26 cm
O Wite gilles
One level Round springform pan 30 .40
with a diameter of 26 cm
on wire grilt™

2 lovels 1-Raund sorngform pan 35 45
with adiameter of 26 cm
Dnwite gl
4 Roiind springform pan
with s dlameterof 26 em
o pashy
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Round black metal dish
with a diameter of 20 cm
on wire grilt”

-

One level Round Black metal dish
with a dameter ol 20 e
on e gl

1-Round black metal
dish with a diameter of
20 cm on wire grill**

2 levels
4-Round black metal
dish with a diameter of
{Lig suggested 1o payionm prehieatiog for allfoods:
* THese docossories may not supolied with the prodict

Eco Fan Heating

Do not change the cooking temperature after
cooking starts in Eco Fan Heating mode.

ﬁ 1_4 :

** These accossories avo not suppliod with the produict They are commercally available accessorles

-
.

Do not open the door during cooking in the Ecoj
Fan Heating mode. If door is not opened, inner
emperature is optimized to save energy and

Cooking level
number

Siall cokes

may differ from the display.
Temperature Cooking time
approx. in min.

F :

Toigh pasiny Shndon o
Rich pastry Standard tray*

* These accessories niay not Supplied with the product

Tips for baking cake

e |fthe cake is too dry, increase the temperature
by 10°C and decrease the cooking time.

e |[fthe cake is wet, use less liquid or lower the
temperature by 10°C.

e |fthe cake is too dark on top, place it on a lower
rack, lower the temperature and increase the
cooking time.

e |f cooked well on the inside but sticky on the
outside use less liquid, lower the temperature
and increase the cooking time.

Tips for baking pastry

e |fthe pastry is too dry, increase the temperature
by 10°C and decrease the cooking time.
Dampen the layers of dough with a sauce
composed of milk, oil, egg and yoghurt.

e |fthe pastry takes too long to bake, pay care that
the thickness of the pastry you have prepared
does not exceed the depth of the tray.

e |fthe upper side of the pastry gets browned, but
the lower part is not cooked, make sure that the
amount of sauce you have used for the pastry is
not too much at the bottom of the pastry. Try to
scatter the sauce equally between the dough
layers and on the top of pastry for an even
browning.

| 200 ] 3.4 |

Cook the pastry in accordance with the mode
and temperature given in the cooking table. If
the bottom part is still not browned enough,
place it on one lower rack next time.

Tips for cooking vegetables

e |f the vegetable dish runs out of juice and gets
too dry, cook it in a pan with a lid instead of a
tray. Closed vessels will preserve the juice of the
dish.

e |favegetable dish does not get cooked, boil the
vegetables beforehand or prepare them like
canned food and put in the oven.

How to operate the grill
WARNING

Close oven door during grilling.
Hot surfaces may cause burns!

Switching on the grill
1. First operating function appears on display after
touching \./ button to open the oven.

2. Touch A/~ 1o select the desired grill function.
3. If you desire to change the temperature that is
recommended for operating fuonction, enable the
. temperature field by touching C button.
» C symbol flashes.
4. Set the desired temperature touching A/~
keys.
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5. Confirm the temperature setting by touching C » The oven finishes grilling and Il symbol appears on

key. display.

6. Touch || key to start grilling if temperature and ~ Switching off the grill
operating function are appropriate. 4 symbol 1. Touch the (D button for approx. 2 seconds to
appears on display. close the oven.

function and will increase the inner temperature to the carry the risk of fire. Only grill food

» Your oven will readily start operating in the selected ﬁ Foods that are not suitable for grilling
set temperature. Each grades of the inner temperature which is suitable for intensive grilling

symbol will be lit as inner temperature reaches to the heat.
set temperature. Additional active heaters and Do not place the food too far in the
recommended tray position appear in the Function back of the grill. This is the hottest area
display. and fatty food may catch fire.
7. You can finish grilling by touching } ” button

once again.

Cooking times table for grilling
Grilling with electric grill

°0)** approx. in min.
| Vealchois |
| Toastbread” |

Vedl thops Wire gl G’
Toast bread” 250/max

"depending on thickness
*Preheat for 5 minutes
2§ the griil temperature of your product cannot be adiusted, the grill will work at the maximum temperature.

Meals in this cooking table are prepared according to
EN 60350-1 to make it easier for control institutes to
test the product

approx. in min.

—

12 pieces

Turn the faad after 2/3 of thetoml griling tlme
] preh
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E Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the product is
cleaned at regular intervals.

If your product is equipped with buttons/knobs
do not remove the control buttons/knobs to
clean the control panel.

Control panel may get damaged!

DANGER:

Disconnect the product from mains supply
before starting maintenance and cleaning
works.

There is the risk of electric shock!

DANGER:
Allow the product to cool down before you
clean it.

Hot surfaces may cause burns!

e (lean the product thoroughly after each use. In
this way it will be possible to remove cooking
residues more easily, thus avoiding these from
burning the next time the appliance is used.

e No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to clean
the product and wipe it with a dry cloth.

e Always ensure any excess liquid is thoroughly
wiped off after cleaning and any spillage is
immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that contain acid or
chloride to clean the stainless or inox surfaces
and the handle. Use a soft cloth with a liquid

detergent (not abrasive) to wipe those parts clean,

paying attention to sweep in one direction.

detergents or cleaning materials.

Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may

he surface might get damaged by some
result in shattering of the glass.

Do not use steam cleaners to clean the
appliance as this may cause an electric shock.

Cleaning the control panel
Clean the control panel and knobs with a damp cloth
and wipe them dry.

Cleaning the oven

To clean the side wall (Varies depending on the

product model.)

(This feature is optional. It may not exist on your

product.)

1. Remove the front section of the side rack by
pulling it in the opposite direction of the side wall.

2. Remove the side rack completely by pulling it

towards yo

Catalytic walls

(This feature is optional. It may not exist on your
product.)

The inner side walls (A) and/or the rear wall (B) of your
product may be coated with catalytic enamel. Catalytic
walls have a light matte colour and a porous surface.
Catalytic walls of the oven should not be cleaned.
Porous surfaces of the catalytic walls are automatically
cleaned by absorbing and converting the spilled oil
(steam and carbon dioxide).

Easy Steam Cleaning

(This feature is optional. It may not exist on your
product.)

It ensures easy cleaning because the dirt (having
waited not for too long) is softened with the steam that
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forms inside the oven and the water drops condensing

on the inner surfaces of the oven.

1. Remove all accessories inside the oven.

2. Pour 500 ml of water into the oven tray and place
the tray at the 2nd rack of the oven.

3. Select easy steam cleaning function. Cleaning
duration will appear on the screen and it cannot
be changed. You can set the end time for this
cleaning function.

4. Open the door and wipe the inner surfaces of the
oven with a damp sponge or cloth.

5. Use warm water with washing liquid, a soft cloth
or sponge to clean the persistent dirt and wipe it
with a dry cloth.

During the easy steam cleaning mode,
water that is placed in the tray to soften
lightly formed residues/dirt within the
oven cavity will evaporate and condense
in the oven cavity and inner glass of the
oven door, therefore water may drip when
the oven door is opened. Wipe away the
condensation as soon as the oven door is
opened.

Clean oven door

To clean the oven door, use warm water with washing
liquid, a soft cloth or sponge to clean the product and
wipe it with a dry cloth.

Don't use any harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers for cleaning the oven door.

hey could scratch the surface and destroy the
glass.

Removing the oven door

1. Open the front door (1).

2. Open the clips at the hinge housing (2) on the
right and left hand sides of the front door by
pushing on the hook as illustrated in the figure.
The lock should look like (4) when it is open.
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Door

Hinge lock(closed position)
Oven

Hinge lock(open position)

B w N =

3. Move the front door to half-way.
4. Remove the front door by pulling it upwards to
release it from the right and left hinges.

Steps carried out during removing process
should be performed in reverse order to install
he door. Do not forget to close the clips at the
hinge housing when reinstalling the door.

Soft Open & Soft Close feature

Some models may include a Soft Close & Soft Open
feature. Soft Close feature allows the user to close an
oven door smoothly by bringing it to about 15 cm from
the closed position and gently pushing it. The
automatic damper system helps close the door softly.
A similar feature is observed while the oven door is




fully opened; About 9 cm from the fully open position

the damper system kicks in and allows gentle opening.

Removing the door inner glass

(This feature is optional. It may not exist on your
product.)

The inner glass panel of the oven door can be
removed for cleaning.

Open the oven door

1 Frame
2 Plastic part

Pull towards yourself and remove the plastic part
installed to upper section of the front door.

Innermost glass panel

Inner glass panel

Outer glass panel

4 Plastic glass panel slot-Lower

As illustrated in figure, raise the innermost glass panel
(1) slightly in direction A and pull it out in direction B.
Repeat the same procedure to remove the inner glass
panel (2).

w N =

The first step to regroup the door is reinstalling inner
glass panel (2).

As illustrated in figure, place the chamfered corner of
the glass panel so that it will rest in the chamfered
corner of i

Inner glass panel (2) must be installed into the plastic
slot close the innermost glass panel (1).

When installing the innermost glass panel (1), make
sure that the printed side of the panel faces towards
the inner glass panel.

It is important to seat lower corner of inner glass panel
into the lower plastic slot.

Push the plastic part towards the frame until you hear
a "click".

Replacing the oven lamp

DANGER:

Before replacing the oven lamp, make sure
that the product is disconnected from mains
and cooled down in order to avoid the risk of

an electrical shock.
Hot surfaces may cause burns!

The oven lamp is a special electric light bulb
that can resist up to 300 °C. See Technical
specifications, page 11 for details. Oven lamps|

can be obtained from Authorised Service
Agents or technician with licence.
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@Position of lamp might vary from the figure.

he lamp used in this appliance is not suitable
or household room illumination. The intended
purpose of this lamp is to assist the user to
see foodstuffs.

he lamps used in this appliance have to
ithstand extreme physical conditions such as

emperatures above 50 °C.

If your oven is equipped with a round lamp:
1. Disconnect the product from mains.

2. Tumn the glass cover counter clockwise to remove
it.
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3. Ifyour oven lamp is of type (A) shown in the figure
below, remove it by rotating as shown and replace
it. If it is of type (B), pull and remove it as shown
in the figure and replace it.

4. Install the glass cover.



Troubleshooting

e |tis normal that steam escapes during operation. >>> This is not a fault.

e When the metal parts are heated, they may expand and cause noise. >>> This is not a fault,

e The mains fuse is defective or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary, replace or
reset them.

e Product is not plugged into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.

e Qvenlampis defective. >>> Replace oven lamp.
e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace
or reset the fuses.

e Might not be set to a certain cooking function and/or temperature. >>> Set the oven to a certain
cooking function and/or temperature.

e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace
or reset the fuses.

Consult the Authorised Service Agent or
echnician with licence or the dealer where you
have purchased the product if you can not
remedy the trouble although you have
implemented the instructions in this section.

Never attempt to repair a defective product
yourself.
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Prosimy najpierw przeczyta¢ tg instrukcje obstugi!

Drogi Kliencie,

Dzigkujemy za wybor wyrobu firmy Beko. Mamy nadziejg, ze wyrdb ten, wyprodukowany zgodnie z najwyzszymi
wymogami jakosciowymi i wedtug najnowszej technologii, stuzy¢ Ci bedzie jak najlepiej. Prosimy zatem przed uzyciem
tego wyrobu uwaznie przeczytac cafg te instrukcje obstugi i wszystkie inne dostarczone z nim dokumenty i zachowac
je do wglgdu w przysztosci. Jesli przekazesz ten wyrdb komus innemu, oddajcie mu takze te instrukcje. Przestrzegaj
wszelkich ostrzezen i informacji z tej instrukgji.

Pamietaj, ze niniejsza instrukcja uzytkowania moze odnosic sig takze do kilku innych modeli. Réznice pomigdzy
modelami wskazano w niniejszej instrukcji.

Objasnienie symboli

W niniejszej instrukcji uzytkowania stosuje sig nastepujgce symbole:

Wazna informacja lub przydatna
wskazowka dot. uzytkowania

/\ Ostrzezenie przed zagrozeniem dla zycia
' i mienia.
[ ]
Ostrzezenie przed porazeniem
% elektrycznym.

Ostrzezenie przed zagrozeniem
pozarem.

Ostrzezenie przed gorgcymi
powierzchniami.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
- 2006/95/WE LVD (Niskie Napigcia)
- 2004/108/WE EMC (Kompatybiinod¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.

c € UL Pulawska 366, 02-819 Warszawa, www.beko.pl



SPIS TRESCI

ﬂ Wazne instrukcje i ostrzezenia
dotyczace bezpieczenstwa i ochrony

srodowiska 4
Ogolne zasady bezpieczenstwa
Bezpieczenstwo elekiryCzne. ........cccovovvvereviinnnnan,
Zasady zachowania bezpieczenstwa przy uzytkowaniu

B0 WYIODU ... 5
Zamierzong Przeznaczeni€.........covvveevvereernirareinnnas 7
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t Wazne instrukcje i ostrzezenia dotyczace bezpieczeristwa i

ochrony srodowiska

W rozdziale tym zawarto instrukcje
zachowania bezpieczenstwa, ktore
pomoga unikngC zagrozenia
obrazeniem lub szkoda.
Nieprzestrzeganie tych instrukcji
spowoduje uniewaznienie wszelkich
gwaranciji.

Ogolne zasady bezpieczenstwa

e Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci w wieku 8 lat i
starsze oraz 0soby 0
ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, czuciowych lub
umystowych, lub nieumiejetne i
niedoswiadczone, jesli sg pod
nadzorem lub poinstruowano je w
sprawach uzytkowania tego
urzadzenia w sposdb bezpieczny i
rozumiejg zwigzane z tym
zagrozenia.

Dzieci nie powinny bawic sie tym
urzgdzeniem. Dzieciom bez
nadzoru nie nalezy powierza¢
czyszczenia ani konserwagii.

e Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez osoby (w tym dzieci)
niepetnosprawne fizycznie,
psychicznie lub umystowo,

a takze przez osoby bez
doswiadczenia lub wiedzy

W zakresie obstugi urzadzenia
wytgcznie pod nadzorem lub po
uprzednim poinstruowaniu
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w zakresie bezpiecznego
korzystania z urzadzenia.

Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie
bawity sie tym urzadzeniem.

W razie przekazania produktu
innej osobie do uzytku osobistego
lub do celéw zwigzanych z
wykorzystaniem uzywanego
produktu nalezy przekazac go
wraz z podrecznikiem
uzytkownika, etykietami produktu
i innymi stosownymi
dokumentami i elementami.
Instalacje i naprawy musi zawsze
wykonywac autoryzowany
pracownik serwisowy. Producent
nie odpowiada za szkody wynikie
Z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z tego
powodu uniewazni¢ gwarancje.
Przed instalacjg uwaznie
przeczytaj te instrukcje.

Nie wolno uruchamiac tego
wyrobu, jesli jesli jest niesprawny
lub widocznie uszkodzony.

Po kazdym uzyciu sprawdz, czy
wytgczone zostaty pokretta
funkcjonalne.

Bezpieczenstwo elektryczne

W razie awarii tego urzadzenia nie
nalezy go uzywac do czasu
naprawy przez autoryzowany



serwis. Grozi to porazeniem
elektrycznym!

Piekarnik ten mozna podfaczy¢
tylko do gniazdka z uziemieniem o
napieciu i z zabezpieczeniem jakie
podano w "Danych technicznych.
Zle¢ wykonanie instalacji
uziemienia wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od tego,
czy uzywasz transformatora do
zasilania. Firma nasza nie ponosi
odpowiedzialno$ci za jakiekolwiek
problemy wynikajgce z braku
uziemienia tego piekarnika
zgodnie z miejscowymi
przepisami.

Nie wolno my¢ piekarnika
rozlewajac nan wode! Grozi to
porazeniem elektrycznym!

Nie wolno dotyka¢ wtyczki
mokrymi dtorimi. Nie wolno
wyciggac wtyczki ciggnac za
przewad, nalezy ja wyciggnij
chwytajac za nig sama.

Piekarnik ten trzeba odtgczy¢ od
zasilania na czas instalacj,

konserwacji, czyszczenia i napraw.

Aby unikna¢ zagrozenie w
przypadku uszkodzenia przewodu
zasilajgcego, musi go wymienic
producent, punkt serwisowy lub

osoba o podobnych kwalifikacjach.

Piekarnik nalezy tak zainstalowac,
aby mozna byto go catkowicie
odtaczy¢ od sieci. Odtgczenie to
nalezy zapewnic¢ albo poprzez

wyjecie wtyczki z gniazdka, albo
wytgczenie wytacznika, w ktory
wyposazona jest domowa
instalacja elektryczna, zgodnie z
przepisami budowlanymi,

Tylna powierzchnia piekarnika
nagrzewa sie w trakcie jego pracy.
Upewnij sig, ze przytgcze
elektryczne nie dotyka tej tylnej
powierzchni; w przeciwnym razie
moze ono ulec uszkodzeniu.
Przewad zasilajgcy nie moze sie
zakleszczy¢ migdzy drzwiczkami |
rama piekarnika, a takze nie
mozna go prowadzi¢ przez gorace
powierzchnie. W przeciwnym
wypadku izolacja przewodow
moze sie topi¢ i w rezultacie moze
nastapic zwarcie.

Wszelkie prace na uktadach i
urzgdzeniach elektrycznych
wykonywac¢ moze tylko
upowazniony i wykwalifikowany
personel.

W razie jakiejkolwiek awarii
wytgcz wyrdb i odtacz go od sieci
zasilajgcej. W tym celu wytacz
bezpiecznik zabezpieczajacy
instalacje domowa.

Upewnij sie, ze prad bezpiecznika
jest odpowiedni dla tego wyrobu.

Zasady zachowania bezpieczenstwa
przy uzytkowaniu tego wyrobu

OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania urzadzenie i jego
czesci sg gorace. Nie dotykac
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nagrzanych czesci. Dzieci ponizej
8 lat mogg przebywac¢ w poblizu
urzadzenia wytacznie pod
nadzorem 0s6b dorostych.

¢ Nigdy nie wolno uzywac tego
wyrobu w stanie zaktcenia oceny
sytuacji lub koordynacji przez
konsumpcije alkoholu i/lub innych
Srodkow odmieniajgcych
Swiadomosc.

e Zachowaj ostroznosc, jesli w
potrawach stosuje sie napoje
alkoholowe. W wysokig]
temperaturze alkohol paruije i
moze si¢ zapali¢ po zetknieciu z
gorgcymi powierzchniami.

¢ Nie umieszczaj zadnych
materiatow fatwopalnych w
poblizu tego wyrobu, poniewaz
jego boki moga bardzo sie
nagrzewac przy pracy.

e W trakcie uzytkowania piekarnik
nagrzewa sie. Nalezy zachowac
ostroznos¢ i nie dotykacd
elementow grzejnych wewngtrz
piekarnika.

e Nalezy dbac, aby zaden otwor
wentylacyjny nie byt zakryty.

e Nie podgrzewaj w piekarniku
zamknietych puszek ani szklanych
stoikow. Cisnienie, ktore wytworzy
sie w takiej puszce/stoiku, moze
je rozsadzic.

¢ Nie umieszczaj foremek do
pieczenia, naczyn ani folii
aluminiowej bezposrednio na dnia
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piekarnika. Nagromadzenie ciepta
mogtoby zniszczy¢ dno piekarnika.
‘Do czyszczenia szyby w
drzwiczkach piekarnika nie nalezy
uzywac szorstkich srodkow
czyszczacych ani ostrych
skrobakow metalowych, poniewaz
moga one zarysowac
powierzchnig, co moze
doprowadzi¢ do popekania
szyby."

Do czyszczenia tego urzadzenia
nie uzywaj urzadzen parowych,
poniewaz moze to spowodowac
porazenie pradem.

(Rdznig sie zaleznie od modelu
piekarnika.)

Wiasciwe umieszczanie rusztu |
foremki na stelazach

Wiasciwe umieszczanie na
stelazu rusztu i/lub tacki na
ociekajacy ttuszcz jest niezwykle
wazne. Wsun ruszt lub tacke na
ociekajacy ttuszcz pomiedzy dwie
szyny i zanim umiescisz na nim
potrawe upewnij sig, ze jest
wypoziomowany (patrz

tepujaca ilustracj




Nie uzywaj tego wyrobu z wyjeta
lub popekang szybg w przednich
drzwiczkach.

Uchwyt na drzwiach piekarnika
nie stuzy do suszenia recznikow.
Przy otwartych drzwiczkach i
zatgczonej funkcji grillowania nie
wieszac na niej recznikow,
rekawic, ani podobnych wyrobow
tekstylnych.

Do wktadania i wyjmowania
potraw z gorgcego piekarnika
zawsze zaktadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.
Wytdz naczynie do pieczenia, lub
akcesorium z piekarnika (tacke,
ruszt druciany, itp.), papierem do
pieczenia, wtdz do niego potrawe
i wstaw je do wstepnie
nagrzanego piekarnika. Utnij
nadmiar papieru wystajacy z
naczynia lub akcesorium, aby
zapobiec ryzyku dotknigcia
elementow grzejnych piekarnika.

Nie wolno uzywac papieru do
pieczenia w temperaturze
roboczej wigkszej niz wskazana
dla tego papieru. Nie wyktadaj
papierem bezposrednio dna
piekarnika.

OSTRZEZENIE: Przed wymiana
lampy nalezy sie upewnic, ze
wyjeto przewod zasilajgey z
gniazdka lub wytgczono
bezpiecznik, tak aby uniknac
potencjalnego porazenia pradem
elektrycznym.

Aby uniknac przegrzania,
urzadzenia nie nalezy umieszczac¢
za dekoracyjnymi drzwiami.

Aby uniknac¢ zagrozenia pozarem przy
uzytkowaniu tej kuchenki;

Upewnij sig, ze wtyczka pasuje do
gniazdka i nie powoduje iskrzenia.
Nie nalezy uzywac uszkodzonych
ani ucietych przewodow, ani
przedtuzaczy, a tylko oryginalnego
przewodu zasilajacego.

Upewnij sig, ze gniazdko, do
ktdrego wigczona jest kuchenka
jest suche.

Zamierzone przeznaczenie

Wyrob ten przeznaczony jest do
uzytku domowego. Nie dopuszcza
sie uzytkowania komercyjnego.
UWAGA: Urzadzenie to stuzy
wytgcznie do pieczenia potraw.
Nie wolno uzywac go do innych
celow, na przyktad do ogrzewania
pomieszczen."
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e Urzadzenia tego nie nalezy
uzywac do podgrzewania talerzy
pod grillem, suszenia recznikow,
Scierek do naczyn, itp. na
uchwytach, ani do celéw suszenia
lub ogrzewania.

e Producent nie odpowiada za
szkody spowodowane
niewtasciwym uzytkowaniem tego
wyrobu lub obchodzeniem sig z
nim.

e Piekarnik mozna uzywac do
rozmrazania, sSmazenie, pieczenia
i grillowania potraw.

Bezpieczenstwo dzieci

e OSTRZEZENIE: Dostepne czesci
mogq sie nagrzewac podczas
uzytkowania. Mate dzieci nalezy
trzymac z dala od kuchenki.

e Materiaty opakowaniowe moga
by¢ niebezpieczne dla dzieci.
Trzyma¢ materiaty opakowaniowe
z dala od dzieci. Prosimy pozby¢
sie catego opakowania zgodnie z
normami ochrony Srodowiska.

e Urzadzenia elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci. W
trakcie pracy tego produktu nie
dopuszczac do przebywania dzieci
W jego poblizu ani do zabawy.

e Nie stawiaj na tym urzadzeniu
zadnych przedmiotow, po ktore
mogtyby siegac dzieci.
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e (3dy drzwiczki sg otwartenie
obcigzac ich zadnymi cigzkimi
przedmiotami i nie pozwala¢
dzieciom siadac na nich.
Piekarnik moze sie przewrdcic,
lub moga sie uszkodzi¢ zawiasy
drzwiczek.

Stare urzadzenia

Zgodnos¢ z dyrektywa WEEE i usuwanie
odpadow:

Ninigjszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa Parlamentu
Europejskiego i Rady (2012/19/WE). Wyréb ten
oznaczony jest symbolem klasyfikacji zuzytych
urzadzen elektrycznych i elektronicznych (WEEE).
Wyrdb ten wykonano z czgsci i materiatéw wysokiej
jakosci, ktore mogg by¢ odzyskane i uzyte jako
surowce wtdrne. Po zakofczeniu uzytkowania nie
nalezy pozbywac sie go razem z innymi odpadkami
domowymi. Nalezy przekaza¢ go do punktu zbidrki
urzadzen elekirycznych i elektronicznych na surowce
witdrne. Aby dowiedzie¢ sig, gdzie jest najblizszy taki
punkt, prosimy skonsultowaé sie z wiadzami lokalnymi.
Odpowiednie postgpowanie ze zuzytym sprzetem
zapobiega potencjalnym konsekwencjom dla
Srodowiska naturalnego i ludzkiego zdrowia.
Zgodnos¢ z dyrektywa RoHS:

Ninigjszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa Parlamentu
Europejskiego i Rady RoHS (Ograniczenie uzycia
substancji niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych materiatow,
podanych w tej dyrektywie.

Pozbywanie si¢ materiatow

opakowaniowych

e Materiaty opakowaniowe s3 niebezpieczne dla
dzieci. Nalezy trzymac je w bezpiecznym migjscu,
niedostepne dla dzieci. Opakowanie tego wyrobu
wyprodukowano z surowcow wtdrnych. Nalezy
odpowiednio sig ich pozbywac i sortowac je
zgodnie z instrukcjami gospodarki surowcami
witdrnymi. Nie nalezy ich wyrzucac razem ze
zwyktymi odpadkami domowymi.



E Informacje ogodlne

Opis urzadzenia
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Panel sterowania
Pétka druciana
Tacka

Uchwyt
Drzwiczki

O 0 N ™

Silnik wentylatora (za ptyta stalowa)
Lampka

Gorny element grzejny

Pozycje potki
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Klawisz ZAk./WYt. 7 Przyciska nastawiania temperatury
Wyswietlacz funkcji 8 Symbol boostera (szybkie podgrzewanie)
Pole wskaZnika czasu biezacego 9 Klawisz plus
Symbol temperatury wewnatrz piekarnika 10 Klawisz minus
Pole wskaznika temperatury 11 Klawisz regulacii
Przycisk start/stop gotowania 12 Przycisk powrotu do wyswietlania funkcji
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Zawartos¢ opakowania

Dostarczane akcesoria roznig sig zaleznie od
modelu wyrobu. Niektore z akcesoriow

opisanych w instrukcji obstugi moga nie by¢
dostarczane razem z tym modelem produktu.

—y

Instrukcja uzytkowania

Foremka gteboka

Stuzy do pieczenia ciast, duzych porcji pieczeni,
potraw soczystych oraz do zbierania tuszczu przy
grillowaniu.

Foremka do ciasta
Stuzy do pieczenia herbatnikéw i kruchych
ciasteczek.

Ruszt druciany
Stuzy do pieczenia oraz do ustawiania potraw do
smazenia, pieczenia lub gotowania w naczyniach

do zapiekanek na wybranej potce.
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Wiasciwe umieszczanie potki drucianej i
foremki na stelazach teleskopowych

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze
ona nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

Teleskopowe stelaze pozwalajg na fatwe
zaktadanie i zdejmowanie foremek oraz rusztu.
Podczas uzywania foremki i rusztu ze stelazem
teleskopowym, muszg by¢ do nich dosuniete
kotki znajdujgce sie z tytu stelaza teleskopowego,
przy krawedziach rusztu i foremki.




Dane techniczne
sl 7

Piekarnik giown

Oswietienie wewngtizne

Zu cie energii el. przez grill. 2.2 kKW
Informacja podstawowa: Dane na etykietach energetycznych piekarnikow elektrycznych podaje sie zgodnie z
normg PL-EN 60350-1 / IEC 60350-1. Wartosci te okresla sig przy standardowym obcigzeniu z czynnymi
funkcjami grzejnika gornego-dolnego i wspomagania nagrzewania wentylatorem (jesli funkcje takie sg
dostepne).
Klase sprawnosci energetycznej okresla sie zgodnie z nastepujgcg priorytetyzacjg, zaleznie od wystepowania
odpowiednich funkcji w danym modelu piekarnika. 1-Pieczenie z wentylatorem eco-fan, 2-Pieczenie turbo
powolne, 3-Pieczenie turbo, 4-Grzatki dolna/gérna wspomagane wentylatorem.

** Patrz: Instalacja, strona 12.

Dane techniczne moga zosta¢ zmienione bez artosci podane na etykietkach wyrobu lub w
uprzedzenia w celu poprawy jakosci wyrobu. owarzyszacej mu dokumentaciji uzyskano w

arunkach laboratoryjnych zgodnie z

. N . odnognymi normami. Warto$ci te moga si
Rysunki w tej instrukcji g schematyczne i r62nié zaleznie od operacyjnych | 1o
roga sig nieca roznic od danego wyrobu. $rodowiskowych warunkéw pracy danego

wyrobu.
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E Instalacja

Produkt musi zostac zainstalowany przez
wykwalifikowang osobe i zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami. W przeciwnym gwarancja zostanie
uniewazniona. Producent nie odpowiada za szkody
wynikte z instalacji i napraw wykonywanych przez
0soby nieupowaznione i moze z tego powodu
uniewazni¢ gwarancje.

Przygotowanie miejsca do instalacji i dostgpu
do sieci elektrycznej to obowigzek klienta.

ZAGROZENIE:
Urzadzenie to nalezy instalowac zgodnie z

miejscowymi przepisami dot. instalacji
gazowych i elektrycznych.

ZAGROZENIE:
Przed zainstalowaniem sprawdz, czy wyréb nie

ma widocznych defektdw. eli ma, nie instaluj
go.

Uszkodzone wyroby zagrazaja Twemu
bezpieczenstwu.

e Powierzchnie zastosowanych syntetycznych
laminat6w i lepiszczy musza by¢ odporne na
wysokg temperature (minimum 100 °C).

e Szafki kuchenne nalezy ustawi¢ réwno i
przymocowac.

e Jesli pod piekarnikiem jest szuflada, frzeba
pomiedzy nimi zatozy¢ potke.

e Urzadzenie nosi¢ muszg przynajmniej dwie osoby.

e Piekarnik nalezy przenosi¢, trzymajgc za wyciecia
do noszenia po obu stronach.

e Przed montazem produktu nalezy wyjaé z jego
wnetrza wszystkie materiaty i dokumenty.

e Meble kuchenne muszg mie¢ wymiary zgodne z
ponizszym rysunkiem. Aby zapewnic¢
odpowiednig wentylacje, z tytu mebli kuchennych
nalezy wycig¢ otwor o wymiarach podanych na
ponizszym rysunku.

Nie instaluj tego urzadzenia w poblizu loddwek
lub zamrazarek. Wydzielane z tego piekarnika
ciepto moze zwigkszy¢ zuzycie energii przez
urzadzenia chiodzace.

Przed zainstalowaniem

Urzadzenie to przeznaczone jest do zainstalowania w
dostepnych w handlu szafkach kuchennych. Pomigdzy
tym urzgdzeniem a Scianami lub meblami kuchennymi
nalezy pozostawi¢ bezpieczny odstep. Patrz: rysunek
(wymiary w mm)
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Nie podnos piekarnika za drzwiczki ani za
Klamke.




min.
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min.

Instalacja i przytaczenie

e Urzadzenie to nalezy instalowac zgodnie z
migjscowymi przepisami dot. instalacji gazowych
i elektrycznych.

Przytaczenie elektryczne

Przytaczy¢ ten wyrob do uziemionego gniazda /

obwodu zabezpieczonego miniaturowym wytgcznikiem

automatycznym o odpowiedniej mocy, jak podano w

tabeli ,Dane techniczne”. Zleci¢ wykonanie instalaci

uziemienia wykwalifikowanemu elekirykowi,

niezaleznie od tego, czy uzywany jest transformator do

zasilania. Nasza firma nie odpowiada za zadne szkody
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wynikte z uzytkowania tego wyrobu bez uziemienia,
zgodnie z przepisami miejscowymi.

ZAGROZENIE:

Wyrdb ten musi byt przytaczony do sieci
elekirycznej przez osobe upowazniong i
wykwalifikowang. Gwarancja na ten wyréb
obowigzuje dopiero po jego prawidiowym
zainstalowaniu.

Producent nie odpowiada za szkody wynikte z
instalacji i napraw wykonywanych przez osoby
nieupowaznione.




ZAGROZENIE:
Przewodu zasilajacego nie mozna klamrowac,

zginac i przyciskac, ani styka¢ z goracymi
czesciami urzadzenia.

Przewody uszkodzone wymienia¢ moze tylko
wykwalifikowany elektryk. Zagrozenie
porazeniem elektrycznym, zwarciem lub
pozarem z powodu niefachowej instalacji!

e Przytaczenie musi by¢ zgodne z przepisami
krajowymi.
e Parametry zasilania muszg odpowiada¢ danym

podanym na tabliczce znamionowej urzgdzenia.

Tabliczke znamionowg zobaczysz po otwarciu
przednich drzwiczek.

e Przewdd zasilajgcy ten wyréb musi odpowiadaé
parametrom podanym w tabeli "Dane

techniczne".
ZAGROZENIE:
Przed podjeciem jakichkolwiek prac przy
instalacji elektrycznej, odfgcz to urzadzenie od
zasilania.

Grozi to porazeniem elektrycznym!

tyczka przewodu zasilajaca musi byt fatwo
dostepna po zainstalowaniu (nie prowadzi¢
przewodu ponad ptyta kuchenna).

Zabezpiecz piekarnik 2 srubkami, jak na rysunku.

Po montazu nalezy sig upewnic, ze Sruby sg
wystarczajgco dokrecone, a piekarnik sig nie rusza.
Piekarnik zamontowany niezgodnie z instrukcjami lub
zamocowany niedostatecznie dokrgconymi srubami
moze sig przewrdci¢ podczas uzytkowania.
Piekarniki z wentylatorem chtodzacym (Moze
ona nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

Podczas podigczania kabli nalezy przestrzegac
krajowych/migjscowych przepiséw
elektrycznych oraz korzysta¢ z wtasciwego dla
piekarnika gniazda zasilajgcego / obwodu oraz
wtyczki. Jesli ograniczenia mocy produktu
znajduja sie poza obecna obcigzalnoscig
wiyczki i gniazda zasilajacego / obwodu,
nalezy podfaczy¢ produkt bezposrednio za
posrednictwem statej instalacji elektrycznej
bez korzystania z wtyczki i gniazda
zasilajgcego / obwodu.

W6z wiyczke przewodu zasilajgcego do gniazdka.

Instalowanie wyrobu

1. Wsun piekarnik do szafki, wyréwnaj ustawienie i
zabezpiecz, sprawdzajgc, czy przewod zasilania
nie jest uszkodzony ani nie uwigzt.

1 Wentylator chtodzacy

2 Panel sterowania

3 Drzwiczki

Whudowany wentylator chtodzgcy chtodzi zaréwno
szafke do zabudowy, jak i przdd urzadzenia.

\Wentylator chtodzacy nadal pracuje przez 20 -
30 minut nawet po wytaczeniu piekarnika.
Jesli pieczenie odbywato sig z
zaprogramowanym timerem piekarnika, po
zakonczeniu pieczenia wraz z wszystkimi
funkcjami zostanie wytgczony rowniez
wentylator.

Ostateczne sprawdzenie

1. Obstuga produktu...

2. Sprawd? funkcje

Przyszly transport
Zachowaj oryginalne pudito kartonowe na
piekarnik i transportuj go w nim. Przestrzegaj
instrukgji na pudle. Jesli nie masz oryginalnego
pudta, zapakuj piekarnik w folig bgbelkowg lub
gruba tekture i zabezpiecz tasma klejaca.

e Aby zapobiec uszkodzeniu drzwiczek przez ruszt
druciany i tacke z wnetrza piekarnika wi6z do
jego $rodka pasek tektury, réwno z pozycjg tacek.
Drzwiczki piekarnika zabezpiecz tasma klejgcg do
Scian bocznych.
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e Nie podnos piekarnika za drzwiczki ani za klamke.

Nie stawiaj na nim zadnych przedmiot6w i
przemieszczaj go w pozycji pionowe;.

Sprawdzaj, czy piekarnik nie ulegt w
ransporcie widocznym uszkodzeniom.

16/PL



ﬂ Przygotowanie

Jak oszczedzac energie

Nastepujgce wskazowki pomoga uzytkowac urzgdzenie

w sposdb ekologiczny oraz energooszczedny.

e Uzywaj naczyn w ciemnych barwach lub
emaliowanych, co poprawi przeptyw ciepta.

e (otujgc potrawy wykonuj operacje podgrzewania,
jesli zaleca sig jg w instrukcji obstugi lub
przepisie gotowania.

e Nie otwieraj zbyt czgsto drzwiczek w trakcie
gotowania.

e Jezeli drzwi nie sg otwarte, wewnetrzna
temperatura jest optymalizowana w celu
zapewnienia oszczednosci energii w trybie ECO

FAN HEATING i moze sie rézni¢ od wskazan na
wyswietlaczu.

e (ile to mozliwe staraj sig gotowa¢ w piekarniku
wiecej niz jedng potrawe na raz. Mozna gotowac
w dwoch naczyniach obok siebie na ruszcie.

e (otuj potrawy po kolei. Piekarnik bedzie juz
gorgcy.

e Mozna oszczedzi¢ energie wytgczajgc piekarnik
na kilka minut przed uptywem czasu gotowania.
Nie otwieraj drzwiczek piekarnika.

e Rozmrazaj mrozonki przed gotowaniem.

Pierwszy raz
Ustawianie czasu

1 3 4 5 6
| J—— |
O o it ¢
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Klawisz ZAt /WY Jesli biezgca godzina nie jest ustawiona,
Wyswietlacz funkcji skaznik czasu zacznie rosnac/zmieniac sig od

Pole wskaZnika czasu biezacego

Symbol temperatury wewnatrz piekarnika

Pole wskaznika temperatury

Przycisk start/stop gotowania

Przyciska nastawiania temperatury

Symbol boostera (szybkie podgrzewanie)

Klawisz plus

10 Klawisz minus

11 Klawisz regulacji

12 Przycisk powrotu do wyswietlania funkcji

1. Przy pierwszym uruchomieniu piekarnika zapala
sie symbol L.2; dotknij klawiszy A~ / ~v7, aby
ustawi¢ godzine.

2. Potwierd? ustawienie, dotykajac symbolu () i

poczekaj 4 sekundy, niedotykajgc zadnych

klawiszy, aby potwierdzic.

O 0 N O O W N —

12:00. Aby wskazac, ze biezgca godzina nie
zostata ustawiona, wyswietl sie symbol (.
Zniknie dopiero po ustawieniu godziny.

Pierwsze czyszczenie

Pewne detergenty lub srodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnig.

Nie uzywaj agresywnych detergentow,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych

ostrych przedmiotow.

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu wilgotng Sciereczka
lub gabkg i wytrzyj do sucha Sciereczkg.

Podgrzewanie wstepne

Nagrzewaj urzadzenie przez ok. 30 minut, a potem je

wytacz. Przed pierwszym uzyciem nalezy wypalic

wszelkie pozostatosci po produkcji i warstwy ochronne.
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OSTRZEZENIE
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

Urzadzenie to nagrzewa sig podczas pracy. Nie
dotykaj goracych palnikéw, wewnetrznych
sekcji piekarnika, elementéw grzejnych itp.
Zakaz zblizania sig dzieci!

Do wktadania i wyjmowania potraw z goracego
piekarnika zawsze zakfadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.

Piekarnik elektryczny

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do
pieczenia i ruszt.

Zamknij drzwiczki piekarnika.

Wybierz pozycje ,Static" (Statyczne)

Wybierz najwyzsza moc grilla; patrz Jak
obstugiwac piekarnik elektryczny, strona 19.
Niech piekarnik pracuje przez ok. 30 minut.
Wytgcz piekarnik; patrz Jak obstugiwac piekarnik
elektryczny, strona 19

> w

SRSl
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Piekarnik z grillem

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do
pieczenia i ruszt.

2. Zamknij drzwiczki piekarnika.

3. Wybierz najwyzszg moc grilla; patrz Jak
obstugiwac grill , strona 28.

4. Niech piekarnik pracuje przez ok. 30 minut.

5. Wytacz grill; patrz Jak obstugiwac grill, strona 28

trakcie pierwszego uruchomienia przez pare
godzin moga sie wydziela¢ dym i zapach. Jest
to catkiem normalne. Zadbaj o dobrg
wentylacje kuchni i pozbadz sig dymu i
zapachu. Nie wdychaé bezposrednio
powstajgcego dymu i zapachu.




B Jak obstugiwaé piekarnik

0golne informacije o pieczeniu ciast i
migs oraz o grillowaniu.

OSTRZEZENIE
Mozna sie poparzy¢ od gorgcych powierzchnil

Urzadzenie to nagrzewa sig podczas pracy. Nie
dotykaj goracych palnikéw, wewnetrznych
sekcji piekarnika, elementéw grzejnych itp.
Zakaz zblizania sig dzieci!

Do wktadania i wyjmowania potraw z goracego
piekarnika zawsze zakfadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.

ZAGROZENIE:
Otwierajgc drzwiczki piekarnika zachowaj

ostroznos¢, bo moze ulotni¢ sig z niego para.
Taka ulatniajgca sie para moze poparzy¢
dfonie, twarz i oczy.

Wskazowki do pieczenia ciasta

e Uzywaj stosownych naczyn metalowych z
powtokami nieprzylegajgcymi, pojemnikdw
aluminiowych, lub zaroodpornych form
silikonowych.

e Rdb najlepszy uzytek z migjsca na pétce.

e Foremke do pieczenia stawiaj w Srodku potki.

e Prze zatgczeniem piekarnika lub grilla wybierz
wiasciwg pozycje potki. Nie zmieniaj pozycji potki,
gdy kuchenka jest gorgca.

e Zamknij drzwiczki piekarnika i nie otwieraj ich.

Wskazéwki do pieczenia migsa

e Przyprawienie catych kurczat, indykdw i duzych
porcji migsa, np. sokiem z cytryny ;in czarmym
pieprzem przed pieczeniem podniesie jego
wydajnosg.

e Pieczenia migsa z koscig trwa ok. 15 - 30 minut
diuzej niz pieczenie takiego samego kawatka bez
kosci.

e Na upieczenie jednego centymetra grubosci
migsa potrzeba ok. 4 do 5 minut.

e Po zakonczeniu pieczenia pozostaw pieczen w
piekarniku na ok. 10 minut. Soki lepiej
rozchodzg sie po catej pieczeni i nie wyciekajg
przy jej krojeniu.

e Ryby nalezy piec na pétce Srodkowej lub dolnej
na zaroodpormym talerzu.

Wskazéwki do grillowania

Migso, ryby i dréb szybciej rumienig sie, gdy sig je

grilluje, zachowujg mitg kruchos¢ i nie wysychaja. Do

grillowania szczegdlnie nadajg sie ptaskie kawatki,
nadziane na szpikulec szaszlyki i kiethaski, a takze

warzywa 0 znacznej zawartosci wody, takie jak

pomidory i cebule.

e Rozoz kawatki migsa do grillowania na ruszcie
drucianym lub w foremce do pieczenia z rusztem
drucianym w taki sposob, aby pokryta nimi
powierzchnia nie wystawata poza grzatke.

e Wsun ten ruszt druciany lub foremke do
pieczenia z rusztem na wybrany poziom w
piekarniku. Jesli grillujesz na ruszcie drucianym,
na dolng potke wsuri foremke do pieczenia na
kapigcy tuszcz. Aby fatwiej oczy$cic to naczynie
7 tuszczu wlej do niego troche wody.

Zywnos¢ nie nadajaca sie do
grillowania stwarza zagrozenie
pozarowe. Do grillowania uzywaj
wytacznie zywnosci, ktora nadaje sie do
przyrzadzania w wysokich
temperaturach.

Nie wktadaj zywnosci do grilla zbyt
gteboko. Tam jest najgorece;j i ttusta
7ywnos¢ moze sie zapalic.

Jak obstugiwaé piekarnik elektryczny
Wytaczanie piekarnika elektrycznego

Pozycje stelazu (modele z rusztem drucianym)
Wazne jest, aby prawidtowo umieszczaé ruszt druciany
na pofce drucianej. Ruszt druciany trzeba wsadzi¢
pomiedzy pdtki druciane jak pokazano na rysunku.
Ruszt druciany nie moze opierac sig o tylng $ciane
piekarnika. Aby poprawi¢ wydajnos¢ grillowania,
przesun ruszt druciany do przedniej sekcji stelazu i
ustal go przy pomocy drzwiczek.

(Roznig sie zaleznie od modelu piekamika.)

Tryby pracy
Podana tutaj kolejnosc trybow pracy moze roznic sig
od ich uktadu dla tego urzadzenia.
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Grzatki gérna i dolna

Zywnosé nagrzewana jest réwnoczesnie od gory i
od dotu. Na przyktad, nadaje sie do ciasta,
ciasteczek oraz ciasta i zapiekanek w foremkach
do pieczenia. Piecz w jednej tylko blasze.

Na ekranie wyswietli sie wtasciwa pozycja pétki.
Grzanie dolne/gérne z termoobiegiem

Gorgce powietrze nagrzane grzatkami gorng i
dolng jest bardzo szybko réwnomiernie
rozprowadzane w catym piekarniku przez
wentylator. Piecz w jednej tylko blasze.

3. Termoobieg

Gorgce powietrze nagrzane grzatkg tying jest
bardzo szybko réwnomiernie rozprowadzane w
catym piekarniku przez wentylator.

Jest to przydatne do gotowania potraw na
réznych poziomach potek i w wigkszosci
przypadkow nie potrzeba wstepnego
podgrzewania. Nadaje sig do pieczenia w kilku
blachach naraz.

Gdy otwarte sg drzwiczki piekarnika, silnik
entylatora nie bedzie dziata¢, aby gorace
powietrze pozostato we wnetrzu.

4. Funkcja "3D"

Dziatajg grzatki dolna i gorna oraz nagrzewanie z
termoobiegiem. Potrawy piekg sie rownomiernie i
szybko rumienig. Piecz w jednej tylko blasze.
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Funkcja pizza

Dziatajg grzatka dolna i nagrzewanie z
termoobiegiem. Nadaje sie do pieczenia pizzy.
Full grill+termoobieg

Gorgce powietrze nagrzane duzym grillem jest
bardzo szybko réwnomiernie rozprowadzane w
catym piekarniku przez wentylator. Nadaje sie do
grillowania duzych ilosci migsa.

e Do grillowania potdz duze lub Srednie
porcje na odpowiednio ustawionej potce
pod grzatka grilla.

e Temperature nastaw na poziom

maksymalny.

e (Obro¢ potrawe po uptywie potowy czasu
grillowania.

Full grill

Dziata duzy grill w suficie piekarnika. Nadaje sie

do grillowania duzych ilosci miesa.

e Do grillowania potdz duze lub Srednie
porcje na odpowiednio ustawionej potce
pod grzatka grilla.

e Temperature nastaw na poziom
maksymalny.

e (Obro¢ potrawe po uptywie potowy czasu
grillowania.

Dziata maty grill w suficie piekarnika. Nadaje sig
do grillowania i potraw gratynowanych.



10.

11.

e Do grillowania potdz mate lub Srednie
porcje na odpowiednio ustawionej potce
pod grzatka grilla.

e Temperature nastaw na poziom
maksymalny.

e (Obro¢ potrawe po uptywie potowy czasu
grillowania.

Nagrzewanie wentylatorowe Eco Fan

Aby oszczedzi¢ energie el. mozna uzyC tej funkci
zamiast pieczenia, ktdre wykonatoby sie stosujac
termoobieg w temperaturze z zakresu 160-
220°C. Ale nieco przedtuzy sie czas gotowania.
Czasy trwania pieczenia w odniesieniu do tej
funkciji przedstawiono w tabeli Nagrzewanie
wentylatorowe Eco Fan.

Grzatka dolna

Pracuje tylko grzatka dolna. Nie nadaje sie do
pizzy ani do rumienienie potrawy od spodu po
upieczeniu.

Utrzymywanie w cieple

Jak obstugiwaé urzadzenia sterujace piekarnika

3

12.
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Stuzy do utrzymywania potraw gotowych do
podawania przez dtugi okres czasu.

Praca z wenglatorem.

/
/

24

Piekarnik nie jest nagrzewany. Pracuje tylko
wentylator (w $cianie tylnej). Nadaje sig od
powolnego odtajania mrozonek ziamnistych w
temperaturze pokojowej lub studzenia potraw
gotowanych.

. katwe czyszczenie parowe

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze
ona nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

Ta funkcja umozliwia zmigkczenie
zanieczyszczen w piekarniku (esli nie
pozostawaty zbyt dtugo) oraz ich fatwe usunigcie.
Informacje na temat tatwego czyszczenia
parowego zawiera czesé ,Czyszczenie — tatwe
Czyszczenie parowe”.
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Klawisz ZAk./WYt. 4 Symbol temperatury wewnatrz piekarnika
Wyswietlacz funkcji 5 Pole wskaznika temperatury
Pole wskaZnika czasu biezacego 6 Przycisk start/stop gotowania
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7 Przyciska nastawiania temperatury

8 Symbol boostera (szybkie podgrzewanie)
9 Klawisz plus

10 Klawisz minus

11 Klawisz regulacji

12 Przycisk powrotu do wyswietlania funkcji

=4 : Symbol czasu gotowania
= : Symbol korica gotowania
Pg - Numer funkcji
) : Symbol alarmu
® . Symbol zegara
. Symbol blokady klawiszy
%] : Symbol otwartych drzwiczek
=l : Symbol boostera (szybkie
podgrzewanie)
: Symbol sondy do pieczenia migsa
| : Symbol przerwy w gotowaniu

: Symbol rozpoczecia gotowania
Tabela funkcji:
Tabela funkcji pokazuje dostgpne funkcje piekarnika i
odpowiadajgce im temperatury maksymaine i
minimalne.
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Pozycje potki

Grzatka gérna

Grzatka grilla

Grzejnik boostera
Nawiew boostera
Utrzymywanie w cieple
Grzejnik dolny

Pozycja czyszczenia
Praca z wentylatorem.
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Funkcie réznig sig zaleznie od modelu
piekarnika!

temperatura (° temperatur (°C
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e

dolne/gome z
termoobiegiem

erachisgienm

Duzy grilt z 200 40-280
termoobiegiem

Py gl 40280

Nagrzowanic 7 180 1e0-220
formoohieglem
Feo Fan
dolne
Lo
cleple
*W modelach z funkcja samoczyszczenia pirolitycznego mozna
nastawic temperature maksymalnie 310°C

Piekarnik dziata nie dtuzej niz przez 2 godziny
temperaturze 280°C lub wyZszej.

Ze wzgleddw bezpieczenstwa maksymalny
czas pieczenia we wszystkich trybach z
yjatkiem utrzymywania w cieple ograniczono
do 6 godzin. W razie przerwy w zasilaniu
program kasuje sie. Trzeba zaprogramowac
piekarnik od nowa.

mec!

Przy kazdej regulacji na zegarze miga¢ beda
odnosne symbole.

©]

Biezacej godziny nie mozna nastawic, gdy
piekarnik wykonuije jakas funkcje, Iub jesli
aprogramowano go do pracy w trybie pot-
automatycznym lub w petni automatycznym.

1o

Nawet jesli piekarnik jest wytaczony, lampka w
iego wnetrzu zapala sie przy otwarciu
drzwiczek.

Jak obstugiwaé piekarnik
1. Aby zablokowaé sterowanie dotykowe, dotknij

przycisku \L/ na ponad 2 sekundy.
» Po wigczeniu piekarnika pojawia sig pierwsza
dostepna funkcja. Gdy wyswietlacz jest w tym trybie,
mozna nastawic czas pieczenia, godzing zakonczenia,
oraz funkcje Booster (szybkie nagrzewanie).
Piekarnik wytaczy sig automatycznie po 20

sekundach, jesli na tym wyswietlaczu nie
ybierze sig zadnych jego ustawien.

©]

&




Reczne pieczenie poprzez wybranie temperatury

i trybu pracy

Mozesz piec, wybierajgc temperature i funkcije

odpowiednig do dania, recznie kontrolujgc czas

pieczenia bez ustawiania go.

1. Po dotknigciu przycisku @ aby otworzy¢
piekarnik, na wyswietlaczu pojawia si¢ pierwsza
dostepna funkcja.

2. Wybierz funkcje, dotykajgc klawiszy A/~

3. Jesli cheesz zmieni¢ temperature zalecang dla
danej funlgcji, aktywuj pole temperatury, dotykajac
przycisku C. .

» Zamiga symbol C.

4. Ustaw wybrang temperature, dotykajgc klawiszy
AN

5. Potwiergz’ ustawienie temperatury, dotykajac

Klawisz C.

Wstaw naczynie z potrawg do piekarnika.

Jedli temperatura i funkcja sg odpowiednie,

dotknij klawisz } , aby rozpoczaé pieczenie. Na

wyswietlaczu pojawi sie symbol .

» Piekarnik natychmiast uruchomi sig, wykonujac

zadang funkcje i bedzie podnosic temperature we

wnetrzu az do zadanej wielkosci. Kazdy ze stopni
symbolu temperatury wewnetrznej zapali sig, kiedy

~No

temperatura bedzie sig zblizata do ustawionej wartosci.

Na wy$wietlaczu Function [Funkcja] pojawiajg sig

dodatkowe aktywne grzatki i zalecana pozycja tacki.

8. Piekarnik nie wylacza sig automatycznie w
przypadku pieczenia recznego bez ustawiania
czasu pieczenia. Pieczenie mozesz zakonczyc,

dotykajgc ponownie klawisz .
» Piekarnik koficzy pieczenie i na wySwietlaczu
pojawia si¢ symbol "
9. Aby zamkna¢ piekarnik, dotknij przycisku @ na
ponad 2 sekundy.
Pieczenie o nastawionej godzinie:
Piekarnik moze sie wytgczyé, jesli wybierzesz
temperature i funkcje odpowiednig do dania oraz
ustawisz czas pieczenia, recznie kontrolujgc czas
pieczenia, bez ustawiania jego czasu.
1. Po dotknigciu przycisku \./, aby otworzy¢
piekarnik, na wyswietlaczu pojawia si¢ pierwsza
dostepna funkcja.
Wybierz funkcjg, dotykajgc Klawiszy A/~
Jedli cheesz zmienic temperature zalecang dla
danej funlgcji, aktywuj pole temperatury, dotykajac
przycisku C. .
» Zamiga symbol C.

w N

4. Ustaw wybrang temperature, dotykajgc klawiszy
AN

5. Potwiergz’ ustawienie temperatury, dotykajac
Klawisz C.

6. Dotykaj (5, a7 na wyswietlaczu pojawi sie symbol
21, aby ustawié czas pieczenia.

7. Ustaw czas pieczenia, dotykajgc klawiszy A/~ i
potwierd? ustawienie, dotykajac klawisz (5.

» PO ustawieniu czasu pieczenia symbol [

wy$wietlac sie bedzie ciggle.

8. Wstaw naczynie z potrawg do piekarnika.

9. Jedli temperatura i funkcja sg odpowiednie,
dotknij klawisz P 11, aby rozpocza¢ pieczenie. Na
wyswietlaczu pojawi sie symbol .

» Piekarnik bedzie sie nagrzewat az do nastawionej

temperatury i utrzyma jg az do wybranej godziny

zakonczenia gotowania.

» Piekarnik natychmiast uruchomi sig, wykonujac

zadang funkcje i bedzie podnosic temperature we

wnetrzu az do zadanej wielkosci. Utrzymuie te
temperature az do korica ustawionego czasu pieczenia.

Kazdy ze stopni symbolu temperatury wewngtrznej

zapali sig, kiedy temperatura bedzie sig zblizata do

ustawionej wartosci. Na wyswietlaczu Function

[Funkcja] pojawiajg sie dodatkowe aktywne grzatki i

zalecana pozycja tacki.

10. Po zakoriczeniu pieczenia wyswietli sie ,End”
[Koniec] i odezwie alarm.

11. Aby wytgczy¢ ten sygnat, nacisnij dowolny przycisk.

» Alarm wytgcza sig, a piec automatycznie koriczy

pieczenie.

Ustawianie zakoriczenie pieczenia na p6zniejsza

godzine:

Piekarnik wtgczy i wytgczy sie automatycznie, jesli

wybierzesz temperature i funkcje odpowiednig do

dania oraz ustawisz czas pieczenia oraz koniec
pieczenia na pozniejszg godzing, recznie kontrolujgc
czas pieczenia, bez ustawiania jego czasu.

1. Po dotknigciu przycisku \.L./, aby otworzy¢
piekarnik, na wyswietlaczu pojawia si¢ pierwsza
dostepna funkcja.

2. Wybierz funkcje, dotykajgc klawiszy A/~

3. Jesli cheesz zmieni¢ temperature zalecang dla
danej funlgcji, aktywuj pole temperatury, dotykajac
przycisku C. .

» Zamiga symbol C.

4. Ustaw wybrang temperature, dotykajgc klawiszy
AN

5. Potwiergz’ ustawienie temperatury, dotykajac
Klawisz C.
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6. Dotykaj &, a7 na wyswietlaczu pojawi sie symbol
21, aby ustawié czas pieczenia.

7. Ustaw czas pieczenia, dotykajgc klawiszy A/ i
potwierd? ustawienie, dotykajac klawisz (5.

» PO ustawieniu czasu pieczenia symbol =1

wy$wietlac sie bedzie ciggle.

8. Dotykaj ), az na wyswietlaczu pojawi sig symbol
')l, 0znaczajacy koniec czasu pieczenia.

9. Ustaw czas pieczenia, dotykajgc przyciskow A
/~v i potwierd? ustawienie, dotykajac Klawisz (5.

» Po ustawieniu korica czasu pieczenia symbol =

wy$wietlac sie bedzie ciggle.

10. Wstaw naczynie z potrawg do piekamika.

11. Jesli temperatura, funkcja, czas pieczenia i jego

koniec sa odpowiednie, dotkni Kiawisz P II, aby
rozpoczaé pieczenie. Na wySwietlaczu pojawi sie
symbol I”.
» Zegar piekarnika automatycznie wylicza godzing
rozpoczecia pieczenia, odejmujgc czas trwania
pieczenia od nastawionej godziny jego zakonczenia.
Gdy nadejdzie godzina rozpoczecia pieczenia, wigcza
sie wybrany tryb pracy i piekarnik nagrzewa sig do
nastawionej temperatury. Utrzymuje te temperature az
do korica ustawionego czasu pieczenia. Kazdy ze
stopni symbolu temperatury wewnetrznej zapali sie,
kiedy temperatura bedzie sie zblizata do ustawione;
wartosci. Na wySwietlaczu Function [Funkcja]
pojawiajg sie dodatkowe aktywne grzatki i zalecana
pozycja tacki.
12. Po zakoriczeniu pieczenia wyswietli sie ,End”
[Koniec] i odezwie alarm.
13. Aby wytgczy¢ ten sygnat, nacisnij dowolny przycisk.
» Alarm wytgcza sig, a piec automatycznie koriczy
pieczenie.

Jesli po ustawieniu chcesz anulowag tylko czas|
pieczenia lub czas pieczenia i koniec czasu

pieczenia, musisz zresetowac czas pieczenia.

Ustawianie funkcji Booster (szybkie
nagrzewanie)
Funkcji Booster (szybkie nagrzewanie) uzywa sig, aby

szybciej nagrza¢ piekarnik do nastawionej temperatury.

@Funkcji Booster nie moZna wybra¢ w pozycjach

rozmrazania, nagrzewanie z termoobiegiem

eco fan ,utrzymywania w cieple i czyszczenia.
W razie przerwy w zasilaniu ustawienia funkcji
Booster kasujg sig.

1. Po ustawieniu temperatury, funkcji, czasu

pieczenia i jego konca dotknij klawisz =B,
» Symbol o bedzie wyswietlat sie przez caty czas.
Wigczona jest funkcja Booster (szybkie nagrzewanie).
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» Symbol Booster znika, gdy tylko piekarnik osiggnie

nastawiona temperature, i piekarnika wraca do

wykonywania funkcji czynnej przed uruchomieniem

funkcji Booster.

2. Ponownie dotknij klawisz slll, aby anulowac
funkcje Booster.

» Symbol =8 znika. Funkcja Booster (szybkie

nagrzewanie) jest wytgczona.

Wytaczanie piekarnika elektrycznego

Dotknij klawisz @ aby wytaczy¢ piekarnik.

Aktywacja blokady przyciskéw

Uruchamiajgc funkcje blokady przyciskéw, mozna

zapobiec zmianom w ustawieniach piekarnika.

1, [%otykaj (®, az na wyswietlaczu pojawi sie symbol

» Na wy$wietlaczu pojawi sig ,OFF” [WYt].

2. Nacisnij ~~, aby aktywowac blokade przyciskdw.
» Po wigczeniu blokady przyciskéw na wyswietlaczu
pojawi sie ,0n” [Zat.], a symbol & bedzie sig nadal
$wiecit. Potwierd?, dotykajac (.

Po zalgczeniu blokady przyciskéw przyciski
piekarnika nie dziataja. W razie przerwy w
zasilaniu blokada przyciskéw nie kasuije sig.

W celu wytgczenia blokady dotknij przycisku
1. [%otykaj (&, a2 na wyswietlaczu pojawi sie symbol

» Na wy$wietlaczu pojawi sig ,0n” [Zat.].

2. Wylgcz blokade przyciskéw, naciskajgc klawisz
N

» Po wytgczeniu blokady przyciskéw pojawi sig , OFF”.

Potwierd?, dotykajac (.

Po zalgczeniu blokady przyciskéw przyciski
piekarnika nie dziataja. W razie przerwy w
asilaniu ustawienia blokady przyciskéw nie
kasuja sie.

Ustawianie alarmu czasowego

Poza programowaniem pieczenia zegara w piekarniku
mozna uzy¢ do nastawiania dowolnych ostrzezen lub
przypomnien.

Alarm czasowy nie wptywa na inne funkcje piekamika.
Uzywa sie go tylko do ostrzegania. Na przyktad
przydaje sie, gdy chce sie obrdci¢ potrawe w
piekarniku o okreslonej godzinie. Po uptywie
nastawionego czasu odezwie sig alarm dzwigkowy.

1. ?Stykaj £, az na wy$wietlaczu pojawi sie symbol

Najdtuzszy czas alarmu to 23 godziny i 59
minut.

2. Ustaw alarm, korzystajgc z klawiszy A\ / ~v.



» Symbol £) bedzie sie nadal $wiecit, a gdy ustawi sig

godzing alarmu, pojawi sig na wyswietlaczu.

3. Po uptywie czasu alarmu symbol fa) zaczyna migac¢
i odzywa sie sygnat alarmowy.

Wylaczanie alarmu

1. Dzwigk alarmu rozlega sig przez 2 minuty. Aby
wytaczy¢ alarm, wystarczy nacisng¢ dowolny
przycisk.

» Alarm ucichnie i wySwietli si¢ biezgca godzina.

Anulowanie alarmu

1. Aby wytgczyé alarm, dotykaj , az na
wyswietlaczu pojawi sig symbol 2.

2. Nacidnij i przytrzymaj klawisz s, az wyswietli sie
,00:00".

ySwietli sie czas alarmu. Jesli réwnoczesnie
nastawi sig czas alarmu i czas pieczenia,
ySwietli sig krotszy z nich.

Zmiana biezacej godziny

1. Raz po raz dotykaj (3, a7 na wyswietlaczu pojawi
sie symbol (2.

2. Dotknij klawiszy . / ~v, aby ustawi¢ godzine.

3. Potwierdz ustawienie, dotykajgc symbolu ®i
poczekaj 4 sekundy, niedotykajgc zadnych
Klawiszy, aby potwierdzic.

przypadku zaniku zasilania ustawienia
biezacej godziny zostaja skasowane. Trzeba je
ustawi¢ na nowo. Biezacej godziny nie mozna
nastawic¢, gdy uzytkowana jest jakakolwiek
funkcja piekarnika.

Regulacja gtosnosci

1. Gdy piekarnik jest w trybie gotowosci (Standby),
raz po raz dotykaj klawisza (=, a7 na wyswietlaczu
pojawi sie 'VOL'.

Potrawa Liczba blach Akcesoria do
zastosowani
Jedna biacha Slandaraowa oka
faemce

Jedna blacha Formy do ciast na ruszt
foremce

druciany™

Jedna blacha Standardowa tacka

1 roemkadocisle
3 -Shndardowa ke
1-Standardowa tacka”
3-Foremka do ciasta”
B5-Foremka gleboka®
Okeania bodlownlea o
Srednicy 26 oo szt
deiciany
Okragta tortownica o
Srednicy 26 cm na ruszt
druciany**
1 Ckeagla torownica o
Sednicy BB emna s

JednaBlacha
- Jedna blacha

2 blachy

Clasto
Diszkoptows

Symbole

e W o o

==
&
i3

2. Naciskajgc klawisze .~ / ~~ ustaw jeden z
dzwigkéw LO, L1 lub L2,

3. Naci$nij klawisz (2 i odczekaj 4 sekundy nie
naciskajgc innych klawiszy, aby potwierdzi¢ to
ustawienie.

Nastawianie lampki Eco.

1. Gdy piekarnik jest w trybie gotowosci (Standby),
raz po raz dotykaj klawisza (5, a7 na wyswietlaczu
pojawi sie ‘'LP".

2. Naciskajgc klawisze .~ /~v wybierz opcje On
(Zat.) lub ECO.

3. Naci$nij Klawisz 2 i odczekaj 4 sekundy nie
naciskajgc innych klawiszy, aby potwierdzi¢ to
ustawienie.

4. Przy ustawieniu na ON (Zat.); gdy w trybie
gotowosci (Standby) i w trakcie pracy otwarte sg
drzwiczki, lampka pali sig (ON) ciggle.

5. Przy ustawieniu na ECO; gdy w trybie gotowosci
(Standby) i w trakcie pracy otwarte sg drzwiczki,
lampka zapala si¢ (ON), a po 15 seckundach
gasnie (OFF).

Jedli w trakcie pracy dotknie sie ktdregos klawisza (z

wyjatkiem klawiszy oraEﬂl) lampka zapala si¢ (ON),

a po 15 seckundach gasnie (OFF).

Tabela czasOw pieczenia

Podane w tabeli czasy sg tylko orientacyjne.
Moga sig réznic, zaleznie od rodzaju zywnosci,
grubosci, rodzaju i preferencii kulinarnych.

Pieczenie ciast i migs

EPierwsza pétka w piekarniku to potka dolna.

Pozycja Temperatura Czas pieczenia
potki 0 (ok., w min.)

0
¢
7

2

a

;
3

3

2

4

10
80
180
150
180
50
180
50
150

E—
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doiciany
4 Dlagl tortownlca o
Sednicy 26emna
foremkedociasla’
| 5.0
e e e
3:Standardowa tacka?
3 blachy 1-Foremka do ciasta® 35..45
3-Standardowa tacka”
5-Foremka gleboka®
[ Sanrions i |
b Standardowa tacka®
3 blachy 1 Poremkado clsly’ 55 85
3-Standardows lacka
5 Foramka giehoka”
| 5%
e e e
3:Standardowa tacka?
3 blachy 1-Foremka do ciasta” 45 .55
3-Standardowa tacka”
5-Foremka gleboka®

Jedia blacha Standafaowaiacka* B
Zannie

Lazania Jedna blacha Szklana/metalowa forma 30...40
prostokatna na ruszt
druciany**

T e e ST s s S

e e | Sardotvaio | 5] | -
Stek wolwy/ Jednia blacha Standardows Hckat =
Dleczen i

Wolows
25 min.
250/max,

Udziec Jedna blacha Standardowa tacka® 3
Jagniecy
(zapiekanka) nastepnie 190
Jedna blacha Standardowa tacka” 3 25
280/
nasiephis 190

Pieczone Jedna blacha Standardowa tacka® 15 min,
kurczeta (1,8- 250/max,
2kg) nastepnie

180 .. 190
- -
Indyk (5.5 kg) Jedna blacha Standardowa tacka® £ 25 min. 150 .. 210
250/max,
nastepnie
180 .. 190
Jedna blacha Standardowd tacka’ e 25 min
F Zhlimas
nastgpme
190

Ryby Jedna blacha Standardowa tacka® -i-—— 20..30

Sugerue sie, aby wstepne nagrzewanie stosowac przy wszystkich potrawach.
* Te akcesoria moga nie by¢ dostarczane z produktem.
** Te akcesoria nie sg dostarczane z produktem. Sa to akcesoria dostepne komercyjnie.
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Tabela gotowania do sprawdzania positkéw Positki w tej tabeli gotowania sg przygotowane wedtug
EN 60350-1, aby utatwic instytucjom kontrolnym
sprawdzanie roduktu

zastosawama ustawneﬁ pé | ok., W min.
i e e
— Jedna blacha Standardowa tacka* - 20..30

3 Fomnkadp clasta*

3 blachy 1-Standardowa tacka* 25..35

3-Foremka do ciasta®

5-Foremka gleboka®
Jedia blacha Shdadowe ok’ e
— Jedna blacha Standardowa tacka* -— 30..40

_EI s
3 Slandarlowa tacka™
3—Foremka do ciasta*
5-Foremka gleboka®
Clasts Jedna blacha Okrogla tortownica o 2538
hiszkaptows Srednioy 26 o na s
driciany
Jedna blacha Okragta tortownica o 30...40
Srednicy 26 cm na ruszt
druciany™

2 blachy 1 Okiaola tortownica o 38 45
Stedicy 26 cmna szt
drueny
4-Okragla oriownica o
Srednioy 28 o na
foremie dociasta™
Placek z Jedna blacha Okragta czarna metalowa
jablkami forma do pieczenia o
$rednicy 20 cm na ruszt
Jdedna blacha {kiaola orarna metalows
forma o pletzenia o
Srednicy 20 om nanisd

2 blachy 1-Okragta czarna
metalowa forma do
pieczenia o $rednicy 20
cm na ruszt grilta™
4-Okragla czamna
metalowa forma do
pieczenia o $rednicy 20
cm na blache do
pieczenia®”

Sugenile sle: aby walenne nanfzewanie stosewar oy wWeaysiich oofrawach
* 1o dkcesoiia aiogg nie bye dostarcrane 7 pmduktem
2 leakissoanke 5o
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Nagrzewanie wentylatorowe Eco Fan

Po rozpoczeciu pieczenia w trybie Nagrzewanie
entylatorowe Eco Fan nie nalezy zmieniac¢

emperatury pieczenia.

zastosowania °| ok., w min.

m_
| Ciastordobne | Jednablacha | Gtanderdowatecke™ [ 8 ] 200 |

* Te skresoria mogae nis hye dostareyane 7 siodiklen

Wskazéwki do pieczenia ciasta

e Jesli ciasto jest zbyt suche, zwigksz temperature
0 0k. 10 i skroc czas pieczenia.

e Jesli ciasto jest wilgotne, uzyj mniej ptynu lub
obniz temperature 0 10°C.

e Jesli ciasto jest zbyt ciemne z gdry, umiesc je na
dolnej pdtce, obniz temperaturg i przediuz czas
pieczenia.

e Jesli jest dobrze wypieczone wewnairz, ale Klei
sie na zewnatrz, uzyj mnigj ptynu, obniz
temperature i przediuz czas pieczenia.

Wskazéwkl przy pieczeniu ciasta
Jedli ciasto jest zbyt suche, zwigksz temperature
0 0k. 10 i skrdc czas pieczenia. Nawilz warstwy
ciasta sosem ztozonym z mleka, oleju, jajka i
jogurtu.

e Jesli pieczenie ciasta trwa zbyt dtugo, sprawdz
czy grubos¢ przygotowanego ciasta nie
przekracza giehokosci blachy.

e Jesli gora ciasta brgzowieje, ale dolna czgs¢ nie
jest upieczona, sprawdz, czy na dnie ciasta nie
ma zbyt wiele uzytego dom pieczenia sosu. Aby
ciasto brgzowiato réwnomiernie postaraj sie
rozprowadzi¢ sos rowno pomiedzy warstwami i
gorg ciasta.

Piecz ciasto zgodnie z trybem i temperaturg
podanymi w tabeli gotowania. Jesli dot nadal
nie dos¢ sig zabrazowit, nastgpnym razem
umiesé ciasto na dolnej pétce.

Wskazéwkl przy gotowaniu jarzyn
Jesli potrawa warzywna puszcza soki i zbytnio
wysycha, gotuj ja w garnku z pokrywka zamiast
blachy. Zamknigte naczynia zatrzymujg sok z
potrawy.

e Jesli potrawa warzywna nie udusita sig, najpierw
ugotuj te warzywa lub przegotuj je jak potrawg z
puszki i wsadz do piekarnika.
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Nie nalezy otwiera¢ drzwiczek w trakcie
Nagrzewanie wentylatorowe Eco Fan. Jezeli
drzwi nie s otwarte, wewngtrzna temperatura
jest optymalizowana w celu zapewnienia
oszczednodci energii i moze sie rézni¢ od
wskazan na wyswietlaczu.

Jak obstugiwac grill

OSTRZEZENIE
Zamykaj drzwiczki na czas grillowania.
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

Wiaczanie grilla

1. Po dotknigciu przycisku @ aby otworzy¢
piekarnik, na wyswietlaczu pojawia si¢ pierwsza
dostepna funkcja.

2. Dotknij klawiszy A/ ~v), aby wybrac potrzebng
funkcje grillowania.

3. Jesli cheesz zmieni¢ temperature zalecang dla
danej funlgcji, aktywuj pole temperatury, dotykajac
przycisku C .

» Zamiga symbol C

4. Ustaw wybrang temperature, dotykajgc klawiszy
AN

5. Potwierdj ustawienie temperatury, dotykajac
Kawisz C

6. Jedli temperatura i funkcja sg odpowiednie,
dotknij klawisz > , aby rozpocza¢ grillowanie. Na
wyswietlaczu pojawi sie symbol

» Piekarnik natychmiast uruchomi sig, wykonujac

zadang funkcje i bedzie podnosic temperature we

wnetrzu az do zadanej wielkosci. Kazdy ze stopni
symbolu temperatury wewnetrznej zapali sig, kiedy
temperatura bedzie sig zblizata do ustawionej wartosci.

Na wy$wietlaczu Function [Funkcja] pojawiajg sie

dodatkowe aktywne grzatki i zalecana pozycja tacki.

7. Grillowanie mozesz zakoriczy¢, dotykajgc

ponownie Klawisz
» Piekarnik koficzy grillowanie i na wySwietlaczu
pojawia si¢ symbol "
Wytaczania grilla
1. Aby zamkngC piekarnik, dotknij przycisku @ na
ponad 2 sekundy.




Zywnos¢ nie nadajaca sie do

& grillowania stwarza zagrozenie
pozarowe. Do grillowania uzywaj
wytacznie zywnosci, ktora nadaje sie do
przyrzadzania w wysokich
temperaturach.
Nie wktadaj zywnosci do grilla zbyt
gteboko. Tam jest najgorece;j i ttusta
Zywnos$¢ moze sie zapalic.

Tabela czasdw pieczenia przy grillowaniu
Grillowanie na grillu elektrycznym

Akcesoria do zastosowania Pozycja pétki Zalecana temperatura Czas grillowania
IOV **

Sanycle 7 kurczeka

4
" zaleznie od griboscl
*Nagrzewad przez 5 minut
#+Jesl Twoj produkt nie oferuje mozliwoscl regulowania temperatury gri

Positki w tej tabeli gotowania sg przygotowane wedtug

EN 60350-1, aby utatwic instytucjom kontrolnym

sprawdzanie produkiu

Akcesorla do zastosowania Pozycja pétki Temperatura (°C)
(0k., w min.

Rusd drciany
4

Klopsiki (wotowina) - Ruszt druciany 250/max 25...35 min.
12 kawatki

0Obrocic potrawe po uplywie 2/3 ¢
g, aby wszystkle potraw

Zaleca sip, ab
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E Czyszczenie | konserwacja

Informacje ogodlne

Okres uzytkowania tego wyrobu przedtuzy sig, a
problemy stana sig rzadsze, jesli wyrdb ten czysci sie
w regularnych odstepach czasu.

ZAGROZENIE:
Przed konserwacjg i czyszczeniem, odiacz
piekarnik od sieci.

Grozi to porazeniem elektrycznym!

ZAGROZENIE:
Przed czyszczeniem piekarnika odczekaj, az
ostygnie.

Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

e Po kazdym uzyciu doktadnie oczy$¢ ten wyrob.
Dzieki temu fatwiej bedzie usuwaé pozostatosci
pieczenia, unikajgc tym samym ich zapalenia sie
na nastgpnym uzyciem piekarnika.

e Do jego czyszczenia nie potrzeba zadnych
specjalnych srodkdéw czyszczacych. Wyrdb ten
czysci sie migkkg Sciereczkg lub ggbkg i cieptg
wodg z mydtem w ptynie, i wyciera suchg
Sciereczka.

e  Pamietaj, aby zawsze starannie wycierac
nadmiar ptynu po czyszczeniu i natychmiast
wycierac wszystko, co sig rozleje.

e Do czyszczenia powierzchni i klamki ze stali
nierdzewngj nie uzywaj Srodkow czyszczgcych
zawierajgcych kwas lub chlorek. Czgsci te
wyciera sie do czysta migkkg Sciereczkg z
detergentem w ptynie (nie w proszku), najlepiej
ruchami w tym samym kierunku.

Pewne detergenty lub $rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnig.
Nie uzywaj agresywnych detergentow,

proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotow.

spowodowac porazenie pradem.

Do czyszczenia tego urzadzenia nie uzywaj
urzadzen parowych, poniewaz moze to

Czyszczenie panelu sterowania
Panel sterowania i pokretta czysci sie wilgotng
Sciereczkg i wyciera do sucha.

Jesli na produkcie znajdujg sig
przyciski/pokretta, nie nalezy ich zdejmowac

do czyszczenia panelu sterowania.
Mozesz uszkodzi¢ panel sterowania!
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Czyszczenie piekarnika
Aby oczysci¢ Sciang boczna(Roznia sig zaleznie
od modelu piekarnika.)

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona

nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego

produktu).

1. Wyjmij przednig sekcje stelaza bocznego
wyciggajgc go w przeciwnym kierunku do Sciany
bocznej.

2. Catkiem wyjmij stelaz ciggngc go do siebie.

Sciany katalityczne

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona
nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego
produktu).

Wewnetrzna strona bocznych $cian (A) i tylnej Sciany
(B) urzadzenia moze byc pokryta emalig katalityczng.
Sciany pokryte emalig katalityczng majg jasny, matowy
kolor i porowatg powierzchnig. Nie nalezy ich czyscic.
Porowata powierzchnia takich $cian czy$ci sie sama,
pochtaniajgc i przeksztatcajgc odpryski tuszczu w pare

Latwe czyszczenie parg

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona
nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego
produktu).

Zapewnia fatwe czyszczenie, poniewaz brud (ktory nie
czekat zbyt dtugo) mieknie pod wptywem wytwarzanej
wewnagtrz piekarnika pary, a krople wody skraplajg sie
na jego wewnetrznych powierzchniach.



1. Wyjmij z piekarnika wszystkie akcesoria.
2. WIla¢ 500 ml do tacy piekarnika i umiescic tace na
drugim ruszcie piekarnika.

3. Wybierz funkcje tatwego czyszczenia parowego.
Na ekranie pojawi sie czas trwania czyszczenia,
ktérego nie mozna zmieni¢. Mozesz ustawic czas
zakonczenia tej funkcji czyszczenia.

4. Otworz drzwiczki i wilgotng ggbkg lub Sciereczkg
wytrzyj wewnetrzne powierzchnie piekarnika.

5. Piekarnik czysci sig z uporczywego zabrudzenia

migkkg Sciereczkg lub gabkg i cieptg wodg z

mydtem w plynie, i wyciera sucha sciereczka.

W trybie tatwego czyszczenia parowego
woda znajdujgca sie na tacy w celu
zwilzenia powstatych lekkich zabrudzen
lub resztek odparowuje i ulega skraplaniu
w komorze piekarnika i po wewnetrznej
stronie szyby w drzwiach; w zwigzku z tym
gdy drzwi piekarnika zostang otwarte,
moze z nich kapa¢ woda. Po otwarciu
drzwi piekarnika nalezy natychmiast
wytrze¢ skroplong wode.

Czyszczenie drzwiczek piekarnika

Drzwiczki piekarnia czysci sie migkkg Sciereczkg lub
ggbka i ciepta wodg z mydtem w plynie, i wyciera
sucha $ciereczka.

Do czyszczenia drzwiczek piekarnika nie
uzywaj zadnych szorstkich Srodkow
czyszczacych ani skrobaczek metalowych.

Moga porysowaé powierzchnie i zniszczy¢
szybe.

Przenoszenie drzwiczek piekarnika.

1. Otwdrz drzwiczki przednie (1).

2. Otwdrz klipsy na obudowie zawiasu (2) po prawe;j i
lewej stronie przednich drzwi, naciskajgc zaczep,
jak pokazano na rysunku. Zamek powinien
wyglgdac (4), gdy jest otwarty.

Drzwiczki

Blokada zawiasu(pozycja zamknieta)

Piekarnik

Blokada zawiasu(otwarta pozycja)
-, iy

B w N =

3. Przesun drzwiczki przednie w pot drogi.
4. Zdejmij drzwiczki przednie ciggnac je ku gorze aby
uwolnic¢ je z prawych i lewych zawiasow.

Kroki procesu wyjmowaniu drzwiczek powtarza
sie w odwrotnej kolejnosci przy ich zaktadaniu.
Przy zaktadaniu drzwi z powrotem nie zapomnij
zamkna¢ zacisk w obudowie zawiasu.

Funkcja "Soft Open & Soft Close"

Niektore modele mogg zawierac funkcje "Soft Close-
Soft Open". Funkcja Soft Close pozwala uzytkownikowi
na ptynne zamknigcie drzwiczek piekarnika,
przynoszac go do okoto 15 cm od pozycji zamknietej i
delikatnie popychajac. Automatyczny system
amortyzatordw pomaga delikatnie zamykac drzwi.
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Podobng funkcje obserwuie sig, gdy drzwiczki
piekarnika sg catkowicie otwarte; W odlegtosci ok. 9
cm od catkowicie otwartej pozycji system przepustnic
kopie w sposob umozliwiajgcy delikatne otwieranie.

Wyjmowanie szyby w drzwiczkach

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona
nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego
produktu).

Szklang szybe z drzwiczek piekarnika mozna wyjgc do
Cczyszczenia.

Otworz drzwiczki.

1 Rama

2 Czes¢ plastikowa

Pociagnij ku sobie i wyjmij czes¢ plastikowg zatozong

na gomg sekcje przednich drzwiczek.
S

4 123

1 Szyba wewngtrzna

2 Szyba wewngtrzna

3 Szyba zewnetrzna

4 Plastikowa szczelina na szybe - Dolna

Jak pokazano na ilustracji, podnies lekko szybe
wewnetrzng (1) w kierunku A i wyciggnij jg w kierunku
B

Powtdrz te czynnosc, aby wyja¢ szybe wewngirzng (2).
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Pierwszy krok do przegrupowania drzwiczek polega na
ponownym zatozeniu szyby wewnetrznej (2).

Jak pokazano na rysunku, wtéz sfazowany naroznik
szyby tak, aby spoczywata w fazowanym narozniku
szczeliny plastikowe;

¥

Druga szyba wewngtrzna (2) musi by¢ zatozona w
szczeling plastikowg blisko szyby wewnetrznej (1).
Zaktadajgc szybe wewnetrzng (1), upewnij sie, ze jej
strona z nadrukiem zwrdcona jest ku szybie drugiej.
Wazne jest, aby wsadzi¢ dolne narozniki wszystkich
szyb wewnetrznych w dolne szczeliny plastikowe.
Nacisnij czes¢ plastikowa ku ramie, az ustyszysz
Kliknigcie.

Wymiana lampki w piekarniku

ZAGROZENIE:
Aby unikna¢ zagrozenia porazeniem
elekirycznym, zanim wymienisz lampke

upewnij sie, ze piekarnik jest odtaczony od
sieci zasilajacej i ze ostygt.
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

Lampka w piekarniku to specjalna zaréwka
odporna na temperatury do 300 °C. Patrz
Dane techniczne, strona 11, w ktérych podano
szczegoty. Lampki do piekarnika mozna naby¢
u autoryzowanego przedstawiciela serwisu.




Lampka moze by¢ umieszczona gdzie indziej
niz na rysunku.

Zaréwka uzywana w tym urzadzeniu nie jest
odpowiednia do oswietlania pomieszczen
domowych. Zgodnie z przeznaczeniem
zarowka ta stuzy do o$wietlania zywnosci.

Zaréwki uzywane w tym urzadzeniu musza
ytrzymac ekstremalne warunki fizyczne, jak
emperatury powyzej 50°C.

Jesli w piekarniku jest lampka okragta:

1. Odtacz piekarnik od sieci zasilajgce.

2. Odkrec szklang pokrywe, przekrecajgc jg w lewo,
aby jg zdjac.

3. Jezeli lampka w piekarniku to lampka typu (A)
pokazana na ponizszym rysunku, nalezy jg

wykreci¢ zgodnie z oznaczeniem na rysunku, a
nastepnie wymienic. Jesli typ lampki to (B), nalezy
jg pociggnaC i wyja¢ w sposeb pokazany na
rysunku, a nastepnie wymienic.

4.

Zat0z szklang pokrywe.
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Rozwiagzywanie problemow

e Ulatnianie sie pary w trakcie pracy jest normalnym zjawiskiem. >>> To nie jest awaria.

* Podgrzewane czgsci metalowe mogg sig rozszerzac i wydawac dzwigki. >>> To nie jest awaria.

e Bezpiecznik uszk;odzony lub zadziatat. >>> Sprawd? bezpieczniki w skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymieri je lub zatgcz.
i ik nig | (uziemionego) gniazdka. >>> Sprawd? kontakt wiyczki.

e Lampka w piekarniku jest uszkodzona. >>> Wymieri lampke w piekarmiku.
e Brakzasilania. >>> Sprawd?, czy jest prad Sprawd? bezpiecznik w Skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymieri je lub zatgcz.
Piecyk nie grzeje.
e Piekarnik moze nie by¢ ustawiony na pewne funkcje gotowania i/lub temperatury. >>> Ustawic piekarnik
na pewne funkcje gotowania i/lub temperatury.
e Brakzasilania. >>> Sprawd?, czy jest prad Sprawd? bezpiecznik w Skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymieri je lub zatgcz.
mleéli pomimo postepowania wedtug instrukcji z
€90 rozdziatu problem pozostaje, skonsultuj
Sie z autoryzowanym agentem serwisowym lub

sprzedawca piekarnika. Nie probuj samemu
naprawia¢ zepsutego piekarnika.
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Byab nacka, cnoyaTtky npoyuTaiTe nocibHuK kopuctyBaya!

LLlaHoBHMIA nokynewp!

[skyemo 3a Te, Lo Hapanu nepesary npoayKuii komnawii «Beko». CnogiBaemocs, Wo Lieit BUCOKOSIKICHHIA BUPIO,
BWIOTOBEHWH i3 3aCTOCYBAHHAM HalCyyaCHILLIMX TEXHOMONiN, AEMOHCTPYBaTUME HalKpaLLi pesynbTati
ekcnnyataji. [1ns LibOro PeKOMEHAYEMO BaM NPOYNUTATH BECh NOCIBHMK KOPUCTYBaYa Ta BCHO CYNpOBiAHY
JOKYMEHTALjt0, NEPLL HiX KOPUCTYBaTUCS BUPODOOM, | 30eperTh ix s MaibyTHLOTO BUKOPUCTAHHS B JOBIAKOBYX
Linsix. FKWO BK NepepacTe KOMyCh Npunag, nepegarte i NocioHuK kopucTyBada. [oTpumyiTecs BCix
nonepemxeHb 1 iHopmaLii, ki MICTATBCS B NOCIOHMKY KopucTyBava.

3BepHiTb yBary, Lo Lieit NOCIBHMK Takox Moxe ByTu AicHAM Ans iHWmMX Mofenei. Y HboMy Byae uiTko BkasaHo
PO3BiXHOCTI Mix MOLeNsIMA.

MosicHeHHs Ao cuMBONiB

Y LibOMy MOCIBHNKY KOpUCTYBaYA BUKOPMCTAHO Taki CUMBOIM:

Baxruea iHhopmaList abo KopucHi
nopaau 3 KOpUCTYBaHHSI.

[MNonepemkeHHs npo HebeaneyHi
' CuTYyaLji Ans XuTTS Ta MaiiHa.

[NonepemkeHHs Npo ypaeHHs
€NEKTPUYHUM CTPYMOM.

[NonepemkeHHs PO PU3NK 3aiMaHHS.

[NonepemkeHHst NPo rapsyi NOBEPXHi.
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ﬂ Baxnugi iIHCTPYKLUIi Ta nonepeaXeHHs 3 TexHiku 6e3neku
OXOpPOHU HaBKONULLIHLOFO CepeaoBuiLa

Y LuboMy po3gini HaBeaeHi npasuna
TEXHiKn H6e3neku, ki LONOMOXYTb
YHUKHYTU PU3NKY TPaBMyBaHHS Ta
NOLUKOMXEHHS. [pn HeaOTPUMAHHI
UMX NpaBun yCi rapaHTinHi
30608B'a3aHHs Oyae aHynbOBaHo.
3aranbHi npaBuna TexHikn besneku
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Llen Bupi6 MoxyTb
eKcnyatyeaty Aiti, cTapiui 3a
8 pokiB, i Ntoan 3 0OMEKEHUMY
(i3NYHUMK, CEHCOPHUMM Ta
PO3yMOBUMM 34i6HOCTAMM, a
TaKoX 0cobMm, L0 He MaKTb
[0CTaTHLOrO JOCBIAY Ta 3HaHb,
nuwe 3a ymoBw nepebyBaHHS
nig Harnsaaom ocio,
BignoBiganbHNX 3a ixH Besnexky,
4 nig iXHIM KepiBHULTBOM
CTOCOBHO 6e3neyHoro
KOpPWUCTYBaHHS BUPOBOM i
PO3YMIHHS MOXIMBUX PU3MKIB.
Cnigkynte 3a TuM, W06 AiTH He
rpanu 3 Bupobom. [litn MoxyTb
4ncTUTK 11 0bCnyroByBaTi BUPI6
nuwe nig Harnagom.

[MpucTpin He NOBMHEH
BMKOPWCTOBYBaTUCS 0cobamm
(30Kkpema giTbmu) 3
obMeXeHUMN isnYHUMK,
CEHCOPHUMM YN PO3YMOBUMM
3pibHocTamm abo Bpakom
[0CBIY Ta 3HaHb, 32 BUHATKOM
BMNAZKIB, KONW BUKOPUCTaHHSA

BinbyBaeTbCA nig
Be3nocepeaHim Harnsaom abo
BiAMOBIAHO 0 BKa3iBOK.
Harnsigante 3a aitbmu, W06
BOHM He rpasin 3 NpUCTPOEM.

Y Bunagky nepenavi supoba
TperTiit 0cobi ans ocobucToro
BMKOPUCTaHHS abo B Ljinsx
NOBTOPHOO BUKOPUCTAHHS
HeobXigHO TakoX nepegaTu
NOCiBHMK KopuCTyBaya,
Haknemnkn Bupoba, a Takox BCi
NOB’A3aHi 3 HUM JOKYMEHTU Ta
KOMMOHEHTW.

Po6oTu 3i BCTAHOBNEHHS i
PEMOHTY Mat0Tb BUKOHYBaTH
nuLie NpeacTaBHUKNA
aBTOPW30BaAHOI CEPBICHOI
cnyx6u. BupobHuk He Hece
BiZNOBIAANbHOCTI 3a LWKOAY,
3anofisiHy BHACMigoK BUKOHAHHS
pobiT ocobamm, aki Ha Le He
YNOBHOBaXeHi. Lle Takox Moxe
NPW3BECTM O aHYIHOBaHHA
rapanTii. [lepea BCTaHOBMEHHAM
YBaXXHO NPOYNTaiTe IHCTPYKLUil.
He kopucTyitTecs Bupobom,
SIKLLO BiH HECNpaBHUN Y Mae
BMAMMI 03HAKM NOLUKOMKEHHS.
MepeBipsnTe, Wob Lopasy nicns
BMKOPWCTaHHS nepemMukadi
(OYHKLi 6YNN BUMKHEHI.



EnekTpuyHa Gesneka

Y pasi HecnpaBHOCTi BUpoOby
CNig, NPUMUHUTA NOTO
ekcnnyarawjto, Nok1 Bupib He
Oyae BiapeMOHTOBaHO B
aBTOPM30BAHOMY CEPBICHOMY
LEHTPI. ICHYE pU3NK ypaxeHHs
€NeKTPUYHUM CTpymoMm!
MipkniovaiiTe Bupid nuwe ao
PO3ETKW/NIHIT i3 3a3EMNEHHSIM,
Hanpyra Ta piBeHb 3aX1CTy AKOI
BiAMOBIAAIOTb 3HAYEHHSAM,
BKa3aHUM B TabnmLi TEXHIYHMX
XapaKkTepucTuk. Y pasi
BUKOPUCTaHHS 3
TpaHcGopmMaTopoM Yu 6e3 Hboro
nepekoHanTecs y HassBHOCTI
3a3eMIeHHs1, BUKOHAHOTO
kBanihikoBaHNM €NeKTPUKOM.
Halua koMmnaHisi He Hece
BignoBiganbHoCTi 3a byab-siki
npobnemu, Lo BUHUKIIN
BHACIiAOK BUKOPUCTaHHS BUPODBY
6e3 3a3eMeHHs, BUKOHAHOTO
BiZNOBIAHO 40 MiCLIEBUX HOPM i
npasun.

CyBopo 3a60pOHEHO NUTK BOY
Ha Bupi6 nig yac mutTa! ICHye
PU3VK YPAKEHHS ENEKTPUYHUM
cTpymom!

CyBopo 3ab0pOHEHO TOpKATMCS
LUTENCENbHOI BUNKN BUPOBY
MOKpUMM pykamu! He TArHiTh 3a
kabenb; W06 BigknounTyh BUPIO
Bif po3eTkm, bepiTbea 3a
LUTENCENbHY BUAKY.

Mig yac pobiT 3i BCTAHOBNEHHS,
o6ecnyroByBaHHS, YCTKU 1
PEMOHTY BMpib cnig 060B'A3k0BO
Bid'€QHATM BiJ ENEKTPOMEPEXI.
[ns 3anobiraHHs HeLlacHnm
BMNagKkaMm, SKLLO LLHYP
XMBNEHHS NMOLUKOXEHWIA, NOTO
Ma€ 3aMiHUTL BUPOBHWK, NOro
cnewianicT 3 cepaicy UM iHLi
0cobu, KOTpi MatoTb aHasnoriyHy
kBanigikavito.
[MpwucTpin cnig BCTaHOBUTU
TaKUM YMHOM, LLOOG MOro MOXHa
Byno NoBHICTIO Big'eaHaTV Bif
Mepexi. Big'egHaHHa Mae
BMKOHYBATICA 3@ JONOMOTOH
LUTENCENbHOI BUMKMA M
BUMWKaya, BOYOBaHOrO Y
CTaljiOHapHy eNnekTpUYHy
MepeXy i3 4OTPUMAHHSM
BignoBigHMX ByaiBeNbHNUX HOPM i
npasun.
[ig Yac BUKOpPUCTaHHS 3aaHS
NOBEPXHS AYXOBOI Lahu
HarpiBaeTbCca. CTexTe 3a TUM,
€NeKTPUYHI APOTH He TopKanucst
3aHbOI CTiHKM, OCKINbKM Lie
MOXE CMPUYMHUTY iXHE
MOLLKOXEHHSI.
CrexTe 3a TUM, LWo6 LWHYP
XMBMNEHHS He Byno 3aTUCHYTO
MiXX pamoto Ta aBepusgTamu
AYXO0BOI LWadhu, 1 He
npoknaganTe 1oro rapsymMm
nosepxHamu. Y pasi
HeJOTPUMaHHS! LIiET BUMOTY
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isonsuis kabenis Moxe
PO3NAABUTICA | CIPUYNHNTY
NOXexXy B pe3ynbTaTi KOPOTKOro
3aMUKaHHS.

Yci poboTi 3 eNeKTPUYHUM
obnagHaHHAM Ta cucTEMaMm
Ma€e NPOBOAMUTM fMLLE
YNOBHOBAXEHWM |
kBanicgikoBaH1M NepcoHarn.

Y pasi NOLWKOAKEHHS BUMKHITb
NPUCTPIN i Big'egHanTe 1oro Bia
MepeXi eneKkTponocTayYaHHs.
[insi UbOro BUMKHITb JOMALLHIN
3anoBiXHKK.

[NepekoHanTeCs, WO HOMIHASbHI
napameTpu 3anobixHuka
BiZNOBIAAKTb XapaKTepUCTMKaM
BUPOOy.

neka supoby

YBATA: Llen npunag i noro
30BHILLHI AeTani nig vyac poboTy
HarpiBatoTbCsl. byabTe 0bepexHi
/1 He TOPKaMTECs HarpiTX
yacTuH. 3a gitbMu Ao 8 pokis
Tpeba NocCTiNHO HarnsgaTv n He
[onyckaTu ix 4o npunagy.

He kopucTyitTecs Bupobom nig
BNAMBOM ankorosio in/abo
nikapcbkux 3acobiB, Ak
NOripLUYOTL KMITSIMBICTD i
KOOpAMHaLio pyXiB.

byobTe obepexHi, konu fgogaete
[0 CTPaB ankorosbHi Hanol.
CnmpT BUNapoBYyeETLCS 3a
BMCOKOI TEMNEPATYPU | MOXeE

NPW3BECTM JO NOXEXi,
3aNHSBLLKCH NICNS KOHTAKTY 3
rapsuYMMm NOBEPXHAMM.
MepesipTe, W06 nopyu i3
NPUCTPOEM He Byno
nerko3anMmncTUX MaTepianis,
OCKinbKM BivHi NOBEPXHI MOXYTb
CWJTbHO HarpiBaTucs nig yac
poboTn.

[ig Yac BUKOpUCTaHHS NPUCTPIN
HarpiBaeTbCs. byabTe 0bepexHi
/1 He TOPKaMTECs HarpiTX
YaCTUH BCEPEAWHI OYXOBOI
wadwm.

Yci BEHTUNALiIMHI OTBOPM MaIOThb
ByTu BigKpUTI.

He HarpiBaiTe B AyX0Bin wadi
3aKPUTI KOHTEHEPW Ta CKNSHI
BaHkn. Tuck BcepeauHi
KOHTenHepa uu 6aHKn Moxe
NPW3BeCTM [0 iX BUBYXaHHS.

He MOXHa CTaBuUTK feka Ans
BWNIYKM, Tapinkm abo
PO3MiLLyBaTV anioMiHIEBY
conbry 6esnocepeaHbo Ha
HWXHI NOBEPXHI AYXOBOI LWadhm.
Tenno, WO aKkyMySHETLCS, MOXE
MOLLKOZMTMN HIDKHIO YaCTUHY
LYXO0BOI LWam.

[INS YNLLEHHS CKNSHUX ABEPLAT
LYXO0BOI Lahn He KOPUCTYMTECS
rpy6umn abpasneHUMU
3acobamu 415 YULLEHHS Yu
rOCTPUMU MeTaneBuMm
Lkpebkamu, Wb He noapsinaTy



MOBEPXHIO, LLIO MOXE NPU3BECTH
[0 PYWHYBaHHS CKNa.

He BukopucToByWTe ans
YMLLEHHS NapoBi NpMCTPOi, 6o Ue
MOXe NPU3BECTU 40 YPaKEHHS
€NEKTPUYHIM CTPYMOM.
(3anexwTb Big Mogeni
NPUCTPOLO.)

lMpaBunbHe po3TaLlyBaHHs
peLliTyacToi nonuLi i aeka Ha
peLLiTYacTUX HanpsIMHUX
Baxnu1eo npaBunbHO
BCTAHOBUTM peLiT4yacTy Nonmuto
/abo aeko Ha HanpAMHiN.
lMocyHbTe peLuiTyacTy noauuto
4K AEKO MiXK 2 HANPAMHUMM 1,
nepLU HbX CTaBUTW NPOAYKTY,
nepekoHanTecs y iXHbOMy
CTiNKOMY NMONOXEHHI (aMB.

He kopucTyinTecs gyxoBoio
Lwagoto, SKLLO CKIO nepeaHix
LBEPUAT 3HATE UM TPICHYIO.
Pyuka ayxoBoi Lwadhu He
NpW3HayeHa 4ns CyLiHHS
PYLLHMKIB. AKLLO (OYHKLO rpunto
BBIMKHEHO, a ABepusTa
BiJYMHEHO, He BilLlaWTe PyLUHWKIB,
PYKaBWYOK W IHLLIMX TEKCTUNBbHUX
BUpOOiB.

[1ns BCTAHOBNEHHS 1 BUAMAHHS
CTpaB 3 HarpiToi AyXoBoi LWadu
KOpUCTynTECA CcnewjianbHUMu
TEPMOCTIAKMMM pyKaBULAMM.
Po3MicTiTb neprameHT ans
BMNiKaHHS Y FOPLUMK 4Nns
NPUroTyBaHHs ki abo Ha
npunagas ans gyXoBku
(Hanpwuknag, naHiBKy, APOTAHWIA
[PUIb Ta iH.) pa3oM 3 DKo Ta
PO3MICTITb BCE Lie Y pO3irpiTin
AyX0BUi. Bupanits 3anuiwku
neprameHTy Ans BUMIKaHHA 3
npunaaas abo ropuyyka, wob
3MEHLUNTW PU3NK JOTUKY
neprameHTy A0 HarpiBanbHuX
enemMeHTiB JyX0BKu. Hikonw He
BMKOPWCTOBYITE NepramMeHT 3a
TEMMNEPATYPHU, LLO BULLE
BKa3aHOr0 3HAYEHHS AN
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neprameHTy Ans BuUnikaHHs. He
PO3MILLyNTe NeprameHT Ans
BUNIKaHHSA NPAMO Ha BHYTPILLHIN
NOBEPXHi AYXOBKY.

YBAT'A: lepeg 3miHOK namnu
NEePEeKOHTYMTECS, LIO LIHYP
XMBMEHHS NpUKIagy BigOMKHYT
3Big Mepexu abo Lo nepepueay
Mepexu BiGOMKHYTO, 106
YHUKHYTI NOPa3sKkn eNEKTPUYHOKD
CTPYMOL.

[MpucTpin He cnig
BCTaHOBIIIOBATH 3a
LeKopaTUBHUMK ABEPLATaMY,
OCKiNbKM Lie MOXe Npu3BECTU 40
neperpiBaHHs.

[nst 3a6e3neYeHHs NOXEXKHOT
Be3sneku Bupoby cnig
LOTPUMYBATUCS HKYE3a3HAYEHNX
BUMOT.

lNepekoHanTecs, Lo
LUTENCenbHa BUKA LLiNbHO
BCTaBIIEHa B PO3ETKY Ta He
ICKpUTD.

He KopucTynTecs NoLUKOLKEHUM
4n 0bpisaHum kabenem abo
NoZoBXyBaYeM; cnig
BMKOPWUCTOBYBATM NMLLE
OpuriHanbH1 kabens.
lNepekoHanTecs, Lo B po3eTLj,
[0 KO NiAKoYeHo BUPIO,
HEeMae PignHM Yn BOSIOTW.

[Mpn3HayeHHs

lNpunag npusHayeHnn ons
[OMALLHbOrO BUKOPUCTAHHSI.
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BukopucTaHHs 3 KOoMepLiMHO
METOI0 € HENPUMYCTUMMUM.
OBEPEXHO: Llen npunan
NPU3HAYEHNI TiNbKW ANs
NPUroTyBaHHs ixi. Voro He
MOXHa BMKOPUCTOBYBATW ANs
IHLIKX Uinen, Hanpuknagd, ans
obirpiBy NpuMiLLEHHS."
Mpunag He cnig
BMKOPWUCTOBYBATM 3 METOH
HarpiBaHHs Tapinok nig rpunem,
PO3BILLYBAHHSA CEPBETOK i
NOCYAHWX PYLUHUKIB Ha pyyKaXx,
CYLUIHHSA 1 HarpiBaHHS.
BupobHuk He Hece
BignoBiganbHoCTi 3a byab-siki
30MTKM, CNPUYNHEHI
HenpaBWTbHAM BUKOPUCTAHHSAM
abo nomunkamm ekcnnyaradi.
[yxoBy wady moxHa
BMKOPWCTOBYBATW ANA
PO3MOPOXYBaHHS, BUMiYKK Ta
CMaXeHHS Ha rpuni.

3axucr giten

YBAT'A: [locTynHi YacTuHu
MOXYTb HarpiBaT1cs nig vac
BUKOpUCTaHHs. He gonyckante
AiTen Jo npunagy.

MMakyBarnbHi MaTepianm MOXyTb
CTaHOBMTW Hebe3neky Ans aiten.
36epiraiTe nakyBasbHi
MaTepiny y Micusx, HeLOCTYMHWX
Ans aiten. Bei KOMNOHEHTH
YNakoBKy Cig yTunisysatu



BiAMOBIAHO A0 €KOMOrYHMX
cTaHaapris.

EnektpnyHe obnagHaHHA
CTaHOBWTb 3arposy 4ns gited.
MMig vac pobotu npunagy He
AonyckanTe 0 HbOro AiTen Ta
He [03BONANTE AiTAM rpaTucs 3
HUAM.

He 36epiraiite Hag npunagom
pedi, ki MOXyTb dicTaTtn 4itu.
He cTaBTe Ha BiAYMHEHI
ABepuATa BaxXKi pevi Ta He
[103BONSANTE AiTAM CigaTh Ha
aBepusiTa. Lle moxe cnpuunHnTi
nepekngaHHs npunagy abo
NOLLUKOAKEHHSI NEeTeNb ABEPLSAT.

YTunizauis craporo npunagy
BignoBigHicTb inpekTusi wopno
BiANPaLbOBAHOrO €NEKTPUYHOIO 1 €NEKTPOHHOTO
obnaaHaHHs (Oupektnsa WEEE) 11 yTunisauis
Bigxoais

Lleit Bupi6 Bignosinae Bumoram [dupextven WEEE
(2012/19/EU). Lieit Bupi6 nosHaueHmit CUMBOINOM
MPUHANEXHOCTi 4O KaTeropii BiAXO/iB eNeKTPUYHOrO
i1 enekTpoHHoro obnagHaqHs (WEEE).

Lleit BUpi6 BUrOTOBNEHNI 3 BUCOKOSIKICHUX AgTanei
Ta Matepianis, sKi NigNAralTs NOBTOPHOMY
BUKOPUCTaHHIO 1 nepepobli. Micns 3akiH4eHHs
TEPMIHY ekcnnyaTauii Lien BUpib He MOXHa BUKMAATM
pa3oMm 3i 3Bu4aliHUMKM NoGyTOBKUMM BifxoAaMM. Woro
cnig 3math y BignoBigHWI NyHKT 360py Bigxoais
€NEKTPUYHOTO i eNEKTPOHHOTO 0bnagHaHHs sk
BTOPMHHOT CMPOBMHM. IHopmaLyito npo
MiCLLe3HaXOMKEHHs HaMBNKYOro NyHKTY 360py
BiX0ZiB MOXHa OTPUMATH B MICLIEBMX OpraHax
Bnagm.

BignosigHicTb [upekTuBi Wwoao obmexeHHs
BMKOPUCTaHHAM WKianmBux pe4oBuH (RoHS)
Lleit Bupi6 Bignosinae sumoram [upextven RoHS
(2011/65/EU). BiH He MICTUTb LUKIANMBIX Ta iHLLKX
PEYOBMH, BUKOPUCTaHHS SIKNX 3a00POHEHO Liieto
[vpekTugoto.

YTunizauis nakyBanbHuX matepianise

+  [NakyBanbHi MaTepianu CTaHOBIATL 3arposy
Ans pitei. 3bepiraiite nakysanbHi Matepiany B
HesneyHoMy i HeJOCTYNHOMY NS [iTeR MiCL.
[MakyBanbHi MaTtepianu ans npunagy
BUrOTOBJIEHI 3 MaTepianis, ki NignsaratTb
BTOPWHHIA nepepobui. MpaBunbHO yTunisyiite
iX i copTyiTe BiANOBIAHO 10 BKA3IBOK CTOCOBHO
Biaxopie, ki nignsraoTs nepepobui. He
BUKMAANTe iX pa3om 3i 3BUYaHAMM
nobyTOBUMM BigXOAAMM.
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E 3aranbHa lndopmauis

Ornsap
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1 [MaHenb ynpaBniHHa 6 [BuryH BeHTUNATOpPA (3@ CTaneBum NMCcTom)
2 Monuug-peLwitka 7 Jlamnouka
3 [Jeko 8 BepxHiit HarpiBanbHUi enemeHT
4 Pyuka 9 [MonoxeHHs nonuup
5 [BepusTa

1 4 5 6

| R —

5 { Hod
! s A0l

P 4 | °C

| I |

| | i

12 11 10 9 8 7
1 Knonka YBIMK./BUMKH. 10 KHonka «MiHyc»
2 BinoGpaxeHHs cyHKLin 11 KHonka HanaluTyBaHHs
3 [Mone iHaMkaTopa NOTOYHOTO Yacy 12 KHonka noBEpHEHHs 40 aucnnet (yHKLR
4 CumBOn TEMnepaTypm BCEPEAMHI LyX0BOi
wadm

5 [None iHankaTopa Temnepatypu
6 KHonka noyatky/3ynuHK1 NpUroTyBaHHS
7 KHorka peryntoBaHHsi Temnepatypu
8 CuMBON LWBMAKOTO HarpiBaHHs (PyHKLs

LUBWAKOIO NONEPELHLOr0 HarpiBaHHs)
9 KHonka «nnocy
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BwmicT ynakoBku

Kcecyapw, Lo BXOASATb A0 KOMMMEKTY
noctayaHHsl, 3anexartb Big mogeni Bupoby.
KomnrekT noctayaHHs BaLLoro Bupoby Moxe
MICTUTU He BCi akcecyapu, OnmucaHi B LiboMy
nociGHuKy KopucTyBaya.

1. MNoci6Huk kopucTyBaya
[nuboke geko
[ns BUNiYKK, CMaXeHHS BENMKUX LIMATKIB
M'sica, NPUroTyBaHHA COKOBUTWX CTPaB i
30MpaHHst KUpY, WO CTiKae, NpK NPUroTyBaHHI
Ha rpui.

3. [eko agns conoakoi BUNivKK
[ns BUNivkW, Hanpuknag, 380BHOMo UM Cyxoro
neyuBsa.

4. PewityacTui rpunb
[ns CMaxeHHs, a TaKoX PO3MILLEHHS NPOAYKTIB
Npu BUNiKaHHi, CMAXXEHHi YK NPUroTYBaHHI
3anikaHoK Ha NOTPIOHIN nonuuj.

MpaBunbHe po3TallyBaHHA pelwiTyacToi
nonuui i AeKa Ha BUCYBHUX HaNPAMHUX

(Us dyHkuis — nopatkosa. BoHa moxe 6yThn
BiACYTHLOIO Y BaloMy BUpobGi.)

BucyBHi HanpsiMHi O3BONAKOTL 3pyYHO
BCTAHOBMOBATW 11 AjicTaBaTyh Aeka i
peLuiT4acTy nonmuo.

BukopurcToBYHOUM AEKO 1 peLLiTyacTy nonvuo 3
BMCYBHUMM HanpsiMHUMM, NEPEKOHANTECH, LLO
WTMETL 3334y BUCYBHOI HANPSMHOT
PO3TalLIOBaHi HABNPOTY KpaiB PeLiT4acToi
nonuLi 1 geka.
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TexHivHi XapaKTepuCTUKK

3ararnbHe CroXuBaHHs enekTpoeHeprii 3.1 kBt

['abapuTit oS BCTAHOBNEHHS **590 abo 600 Mm/560 Mm/MiH. 550 MM
BUCOTA/IUIMpUHA/rMnb1Ha

Jlamna BHYTPILUHBOrO OCBITIIEHHS 15/25 Bt

#  basose: iHpopmaLjto Ha TabnnyLj 3 eHepreTUYHUMM JaHUMMW ENEKTPUYHNX JYXOBUX LA HABEEHO
BignosigHo o ctanpapty EN 60350-1 / IEC 60350-1. Lii maHi BU3Ha4eHo 3a yMOBM CTaHLapTHOTO
HaBaHTaXEHHS 3 (OYHKLIMW HYXKHBOrO-BEPXHBOTO HarpiBanbHOTO ETEMEHTA YK HarpiBaHHs 3a
[OMOMOTOK BEHTUNATOPA (3@ HASBHOCTI).

Knac eHepronoctayaHHs BU3Ha4Y€HO BiANOBIAHO A0 Takoi NPIOPUTETHOCTI 3aNEXHO Bif HAsBHOCTI YK
BiACYTHOCTI BiANOBIAHWX PYHKLiN y BUP0GI. 1 — MPUroTyBaHHS 3 BEHTUNSATOPOM — EKOHOMIYHMIA PEXMM, 2
— MoginbHe NpurotyBaxHs B Typbopexmumi, 3 — MpurotyBanHs B Typbopesxmmi, 4 — HarpisanHs 38epxy Ta
3HW3y 3 BEHTUNATOPOM, 5 — HarpiBaHHs 3Bepxy Ta 3Hu3y.

** [lnB. YcmaHoska, cmop. 13.

3 MeTO yaoCKOHANEHHs SKOCTi NpOoL YKLl 0 [3HaueHHs, HaBeaeHi Ha Tabnuukax MaLLMHKM

€XHIYHi XapaKTepUCTUKM Npunagy MOXyTb a B CYNpOBILHiN OKYMEHTaLlil, OTpUMaHi B
6yT1 3miHeHi 6e3 nonepeHbOTO abopaTopHNX YMOBaX 3rigHO 3
NOBiAOMEHHS. BiANOBIAHUMM CTaHAAPTaMU. 3anexHo Bif
YMOB eKcnnyaTaLji Ta HaBKOMMULIHBOTO
CcepesioBuLLA Lji 3HAYEHHS MOXYTb
3MiHIoBaTHCA.

MantoHku B LibOMY NOCIGHUKY €
cxemaTUYHUMK | MOXYTb He Bignosigatn
BaLLOMY BUPOBOBI.
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Kl Ycranoska

[MpucTpiit Mae BCTaHOBUTY KBanichikoBaHWi
cnewianicT BignoBigHO 40 YMHHWX HOpMaTKBIB. B
iHLLOMY pagi, rapaHTito Oyie aHynboBaHo. BUpobHMK
He Hece BignoBifanbHOCTI 3a LKOAY, 3anofiaHy
BHACIMiOK BUKOHaHHs pobiT ocobamu, siki Ha Lie He
yNOBHOBaXeHi. Lie MOXe Npn3BecTn 0 aHyMioBaHHs
rapaTii.

Mokynewp BifNOBiganbHMiA 3a NigroToBKY

MiCLiSt ANS1 YCTAHOBKM 14 BUKOHAHHS

CNEKTPUYHMX 3'6,D,H3Hb.

HEBES3INEYHO:

Mpunaga cnig BCTaHOBUTY BIANOBIAHO A0 BCiX
MICLIEBNX HOPM 3 NUTaHb ra3oBoro iWabo
€NEeKTPUYHOTO 06nafHaHHs.

HEBES3MEYHO:

Mepep, ycTaHOBKOK OrMsHBTE NpUNap, Ha
HasIBHICTb JedeKTiB. AKLO Taki €, He
BCTAHOBIIONTE HOTO.

MoLuKkomKeHi Npunaamn MoXyTb CTaHOBUTH
3arpo3y ans saLoi 6eaneku.

[lo noyaTKy ycTaHOBKM

[Mpunag npuaHayeHnn Ans BCTAHOBMEHHS Y
CTaHAAPTHI KyXOHHI Mebni, Lo € B npogaxy. Mix
NPUCTPOEM i KyXOHHUMM CTiHamMu Ta Mebnsmu crig
3anuwmTy 6e3neyHy BiacTaHb. [vB. MamioHoK
(3HaYEHHS B MM).

«  BukopucToByBaHi NOBEPXHi, CUHTETUYHNI
LIapyBaTuWii NNacTyK i KNerKki pe4OBUHN MaKTh
ByTV TepMOCTiiKUMK (BUTPUMYBATH
Temnepartypy wowanmeHwwe 100 °C).

*  KyxoHHi wadwm cnip BUPIBHATY 1 3akpinuTw.

*  $Kwwo nig JyXOBKOK poO3TalLOBaHa BUCYBHA
LyXraga, M Het Ta JyXOBKOI Crif
BCTAHOBUTM MOMNLILO.

¢« [lpucTpiit MaKTb NEPEHOCUTM LLOHANMEHLLE
[IBOE Niopen.

«  TpumanTe gyxoBy wady 3a 0TBOPK AN
06pobkw, siKi po3TalloBaHi 3 ABOX OOKiB, 1106
nepemicTuTy ii.

. lNepepn BCTAHOBMEHHAM NPOAYKTY BUAANITH YCi

marepianu Ta JOKYMEHTH i3 CepeamHi.

KyxoHHi Mebni noBuHHi Bignosigat poamipam,

HaBeEeHUM Ha MartoHKy, NpeacTaBneHoMy

HWKye. Y 3a[Hiit 4aCTuHI KyxoHHUX Mebnis, ans

3abe3neyeHHst 4OCTaTHLOI BEHTUNSLI, OTBIp

NoBMHeH ByTW BUpisaHM 3a po3mipamu, siki

HaBeLeHi Ha MastoHKy HUKYE.

He BCTaHOBMIONTE NPUCTPIi nopsig 3
ONOAMMBHUKaMM Yl MOPO3UIbHUKaMM.
enro, BUNPOMiHIOBaHe NPUCTPOEM, MOXE

NPU3BECTM [10 3POCTaHHSI EHEPTOCNIOXMBAHHS!

OXONOZXYBarbHOro obrafHaHHs.

He nigiimaiTe 1 He nepecyBanTe NpuUCTpiit
33 [iBEpLISITa YW PYYKY.
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* MiH.

BcTaHOBReHHs Ta NigKNOYeHHs

. Bwpi6 cnig BcTaHOBMTY BiNOBIAHO 10 BCiX
MICLIEBMX HOPM LLIOAO ra30BOr0 i ENEKTPUYHOMO
obnaaHaHHA.

EnektpuyHe 3'egHaHHA

[ligKkntouiT Mpunag A0 po3eTKW MiHii i3 3a3eMNEHHsAM,

3aXMLLEHOI MiHIaTHOPHUM BUMMKA4YEM BianoBiAHOMO

HOMiHany (OWB.TabNMLIO TEXHIHHWUX XapaKTEPUCTHK).

[Mpw BUKOpUCTaHHI Npunagy 3 TpaHCHOPMaToOPOM YK

©6€3 HbOro Moo CNifl MiAKMKYaTH 40 ENeKTPOMEPEXi,

SKa Mae 3a3eMITEHHS, BUKOHaHe kBanidhikoBaHM

enekTpukoM. Hawa komnaHisi He Hece

Pz .
459\4+/

>

BiZINOBiAANLHOCTI 3a 30UTKM BHACTIAOK
BMKOPUCTaHHS Npunagy 6e3 3a3eMreHHs,
BWKOHAHOTO BiZMOBIAHO 0 MICLEEBMX HOPM i NpaBuI.

HEBE3MEYHO:

[TinKntoYeHHs NpUCTPOIO B0 Axepena
€NeKTPOXMBIIEHHSI Mag BUKOHYBATM TiNbKM
aBTOPM30BaHNi KBanigikoBaHUi nepcoHarn.
["apaHTiitHUit nepiog NOYNHAETLCA TiNbKN
nicnsi NPaBMUibHOTO YCTaHOBKM.

BupobHuK He Hece BignoBiganbHOCTi 3a
LUKOZY, 3an0AisiHy BHACT[OK BUKOHAHHS
pobiT ocobamm, Siki Ha Lie He YNOBHOBAXEH.
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HEBE3MEYHO:
LLIHyp MBNEHHS He MOXHa 3aTiCKaTh abo
TMHaTW; BiH HE MOBMHEH KOHTaKTyBaTH 3
rapsiyMMmM 4acTuHaMu MPUCTPOLO.
3aMiHy NOLLKOMKEHOTO LUHYPA XWUBNEHHS Ma€e
BMKOHYBaTM KBanicpikoBaHui enekTpuk. B
iHLLOMY pa3i iCHYE PU3NK YPaXEHHS!
€NEKTPUYHUM CTPYMOM, KOPOTKOTO
3aMUKaHHs 4 noxexi!

MipknioyeHHs Mae 3piicHoBaTUCS BignoBiaHO
[0 HaL|ioHaNbHOTO 3aKOHOAABCTBa.
[MoKa3sHMKM LLOAO MEPEXi KMBIIEHHS MalOTb
BiANOBIAATM AAHMM Y NAcMOPTHIA Tabnuui
BupoOy. LLob nogueumTics Ha Tabnmuyky, ae
BKa3aHO TVN, BiAYMHITL NepeaHi aBepusTa.
Kaberb eneKkTpOXMBIEHHS BALLOMO NPUCTPOIO
Mag BifiNoBifaT! 3HAYEHHAM y Tabnuuj
TEXHIYHWX XapaKTepPUCTHK.

HEBE3MEYHO:

[MepLu Hix po3noymnHaTh Byab-sKi poboTh 3i
CTAHOBKM EMEKTPUYHOTO 0BrnagHaHHs,

BiIKMIOYITL BUPIO Big, Mepexi

€NEKTPOXMBIEHHS.

ICHYE PU3NK YpaKEHHS eNEKTPUYHUM

cTpymom!

[Micns BCTaHOBNEHHS NpUCTpOto kabenb

leneKTPOXMBrIEHHs Mae 6yTn nerko
OCSXXHUM (NpOTe NOro He cnig,

PO3TaLLOBYBATY Hafl BapUIbHOK NaHennio).

Mig, yac MOHTaxy enekTPONPOBOAKM CRig,
OTPUMYBATUCS HaLliOHaNbHUX/MiCLEBMX
HOPM, SIKi CTOCYIOTbCS EMEKTPUYHOIO

0bnagHaHHs, i BUKOPUCTOBYBATM BiLNOBIAHY
PO3ETKY/MIHilO Ta LUTENCENbHY BUMKY ANs
LYXOBKM. Y BUNAAKY, SKLLO MakcumanbHa
MOTYXHICTb NpUNagy nepesuLLye
XapakTepuUCTUKK BUNKK Ta po3eTKW/MiHii, cnig
NIAKIMIOYATM MOTO HaNpAMY [0 CTaLjioHapHOT
eneKTpUYHOI Mepexi 6e3 BUKOPUCTaHHS
LUTENCenbHOI BUMKM Ta PO3ETKU/MIHii.

BcrasTe wrencenbHy Bunky kabens

€NEKTPOXMBIEHHS B PO3ETKY.

BcTaHoBneHHs BUpoGiB

1. 3acyHbTe myxoBy wady B KyXOHHY wwady,
BUpIBHANTE Ta 3aKpiniTh ii, cTEXaum, Wob He
MOLUKOAWTY I HE 3aTUCHYTU LUHYP XMBNEHHS.
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3akpiniTb AyxoBy Lwady 2 rBUHTaMM, Sk NOKa3aHo Ha
MaTiOHKY.

Micns BCTaHOBNEHHS BUPOBY, NepekoHanTecs, Lo
LUypynuM AOCTATHBO 3aTAMHYTI, @ AyXoBa Lwada He
pyxaeTbes. Mig vac ekcnnyaraii gyxosa wada
MOXE NepPEBEPHYTUCS, SKLLIO BOHA HE BCTaHOBMEHa
BIANOBIZHO A0 IHCTPYKLN, | SKLLO Wypynu
HE[O0CTaTHLO 3aTArHYTI.

[nsi npuCTpOiB 3 OXONOAXYBaNbHUM
BEHTUNATOPOM . BoHa Moxe 6yTu BiaCcyTHLOIO Y
BaLwoMy BMpobi.)

1 OxonoaxyBanbHUiA BEHTUNATOP

2 [MaHenb ynpaBniHHa

3 [BepusTa

B6ynoBaHmit 0X0NnomKyBanbHUA BEHTUNATOP
OXONomKye sk BOYA0BaHi Mebni, Tak i nepeaHio
naHerb NpUCTPoI0.



(Ox0onoaXyBanbHMiA BEHTUNATOP
npawoBaTume npoTarom 6nmasko 20-30
BUIMH NICNS BAMKHEHHS! AYXOBOI Lwadhu.
FKiLo BM roTyBanu, 3anporpamysasLum
TailMep AyXoBOi Wad, BEHTUNATOP
OXONO/KEHHSI BUMKHETbCS N0 3aBEPLUEHHI
yacy NpuUroTyBaHHsi pa3om 3i BCiMa

yHKLiMN.

OcTaHHA nepeBipka
1. YBiMKHITb Npunag
2. TlepesipTe poboTy (yHKLlA.

YTunizauis craporo npunagy

¢ 30epexiTb OpuriHanbHy ynakoeky npunagy i

nepeso3bTe Npunag y Hin. Jotpumyntecs
BKa3iBOK, 3a3Ha4Y€HMX Ha ynakoBLj. AKLLo
opuriHanbHa ynakoska He 3bepernacs,
0BropHiTL NPUCTPIN NyXmMpyacTUm

nonieTuneHom abo TOBCTVM KapTOHOM i
HaINHO 3aKnemnTe CTPIYKOH.

LLlo6 3anoGirty NOLLKOAKEHHIO ABEPLAT
peLLiTYacT!M rpunem i Aekamm, posMICTiTb
LUMATOK KapTOHY 3 BHYTPILUIHLOrO BOKy ABEPLAT
DYXOBKW HapiBHi 3 Aekamu. Mpukpinite
[BepLsiTa AyX0BKM 10 BiYHIMX CTIHOK KNEAKO
CTPIYKOHO.

He nigiimariTe i He nepecysaiTe npunag 3a
[BEpLSTa YK PyuKy.

He cTaBTe Ha NPUCTPIi KOZHMX NPesMETiB i
He po3TalLOBYITE 0r0 BEPTUKANBHO.

[MepeBipTe 3aranbHUin BUrNISA NPUCTPOLO Ha
MOXIUBI MOLLKOAKEHHS! NiA Yac

PaHCNOPTYBaHHS!.
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P NinrotoBka

OBITPIBY EKO i moxe BinpisHaTHCA Bif

Mopaau WwWoAao 36epexeHHs

eneKkTpoeHeprii

HaBepeHi Hwk4e nopaau JONOMOXYTb

BUKOPMCTOBYBATM NPUCTPIiA, HE 3aBAAK0YN LUIKOAN

HaBKONMULIHBOMY CEPEAOBULLY Ta 36epiratoum

€NEKTPOEHEPTII0:

*  KopucTyittecs TeMHUM Y1 eManboBaHUM
NOCYAOM: Lie NOKpaLLMTL Nepesavy Tenna.

* g Yac npuroTyBaHHs BUKOHYWTE NpoLieaypy
PO3irpiBaHHs, SKILO BOHa PEKOMEHI0BaHa Y
NOCIOHMKY KOpUCTYBaYa Y peLenti.

. Mig yac npuroTyBaHHs ki HE BiYMHANTE
[BEpLATa AyX0BOi Ladm 3aHaaTo yacTo.

*  $KwWwo ABepi He BigYMHEHI, BHYTPILLHA
Temneparypa € OnTUMAILHOK NS EKOHOMiIT
enekTpoeHeprii B pexxumi MIPUMYCOBOIO

nokasaHoi Ha gucnnei.

*  SKWO Lie MOXNMBO, HaMaranTecs roTyBaTui B
DYXOBIl Wadi Kinbka cTpaB 0fHOYacHo. Bu
MOXeTe roTyBaTH, pO3MICTUBLLM 1Ba
KOHTENHepU 3 NPOAYKTaMM Ha peLLiT4yacToMy
rpuni.

. loTyiTe oaHy CTpaBy 3a iHLLOW, aKe AyXoBa
waca Bxe posirpita.

¢« [1ns exoHOMii eneKTpoeHeprii MOXHa BUMUKATH
JyXOBY Wadby 3a Kinbka XBUIvH [0
3aBepLUEHHs NPUroTyBaHHs cTpasm. He
BiguMHANTE ABEpLSATa JyXOBOI Wadu.

*  PoamopoxyiiTe 3aMOpOXeHi MPoyKTV nepes
NpUrOTYBaHHSIM.

Mouatok BUKOPUCTAHHA
HanawTyBaHHs yacy
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KHonka YBIMK./BUMKH.

BinoGpaxeHHs cyHKLin

[Mone iHaMkaTopa NOTOYHOTO Yacy
CumBOn TEMnepaTypm BCEPEAMHI LyX0BOi
wacm

[Mone iHankaTopa Temnepatypu

KHorka noyaTky/3ynuHKi NpuroTyBaHHst
KHorka peryntoBaHHsi Temnepatypu

CuMMBON LUBWAKOTO HarpiBaHHs (yHKLis
LUBMKOTO NONEePeAHbOro HarpiBaHHs)

9 KHonka «nmocy

10 KHonka «MiHyc»

11 KHonka HanaluTyBaHHs

12 KHonka noBEpHEHHs 40 aucnnet (yHKLR

1. Tig yac nigroToBKM AyX0BKK A0 po6OTM
BinoGpaxaTumeTbcs CUMBOST LY/, TOPKHITLCS
KnaBill AN\, 11106 BCTAHOBUTM FOAMHM.

B w N -

o N o O»
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2. TOpPKHITECA CUMBOMY () 1a 3auekaitte 4 CeKkyHay,
He HaTuCKaruM Knagilw, Wwob nigTeepanTy
HanalTyBaHHs.

KLLIO NOTOYHMIA YaC He BCTAHOBMEHO,
iHoukaTop Yacy posnodHe Bianik 3 12:00. Ha

ucnnei BigobpaxaTUMeTbCH CUMBON @
BKa3YI04H, L0 NOTOYHMA Yac e He 6yB
BCTAHOBIEHMIA. BiH 3HWKHE nicns
HarawTyBaHHs Yacy.

MoyaTkoBe OuULLEHHS BUPOBY

esiki 3acobu ans mutTa abo Matepianu ans

WLLEHHSI MOXYTb MOLUKOAUTM NOBEPXHIO.
[if, yac YMLLEHHS He BUKOpPUCTOBYITE
arpecvBHi 3acobu Ans MuTTs,
NOpOLUKW/piaNHKM ANs ynieHHs abo roctpi
npeameTy.

1. Bwpanitb BCi nakyBarnbHi Matepiany.



2. TIpoTpiTb NOBEPXHi BMPOBY BOMNOrOK TKAHUHOK
M ry6Koto, a noTiM BUTPITb Hacyxo.

Mepue posirpiBaHHA

Harpigaiite npunag npotsrom npubnusto 30 XBUIvH,

a noTiM BUMKHITb oro. Takium YnHom Byzie BUNaneHo

OyAb-5IKi 3anULLIKU PEYOBUH Nicns BUpoOHULTBa abo

LUapW KOHCEPBYHUYMX PEYOBHH.

MONEPEMKEHHA!

Tapsdi noBepXHi MOXYTb CTaTU NPUHUHOK
nikis!

Mig, yac BUKOPUCTAHHS NPUCTPIl MOXe

HarpiBaTucs. He TopkaiTecs rapsumx

KOHCDOPOK, BHYTPILLHIX YaCTUH SyXOBOT

Lwacu, HarpiBarnbHUX enemeHTiB Towo. He

[JonyckanTe Aiten 4o NpUCTPoL.

[ins ycTaHoBKM it BUMaHHS CTpaB 3 HarpiToi

[YXOBOI WAy KOPUCTYITECS CneLjanbHuMu

TEPMOCTIMKAMM PYKABULIAMM.

EnektpuyHa gyxoBa wada
Butarnitb 3 ayxoBoi wadwm BCi feka n
peLuiTyacTui rpusb.

2. 3akpwiTe gBepusATa JyxoBoi Wwadm.

3. ObepiTb nonoxeHHs Static (Ctatuyxe).

Bnbepitb MakcumarnbHe HarpiBaHHs Ans rpuns;
[vB. BukopucmanHs enekmpuyHoi Oyxoeoi
wacpu, cmop. 20.

[aite pyxosiit wadi nonpavosati npotarom 30
XBUIHH.

BumkHiTe IyxoBy wady; ove. BukopucmanHs
enekmpuyHoi 0yxoeoi wacpu, cmop. 20

DyxoBa wacha 3 rpunem

1,

2.
3.

Butarnitb 3 ayxoBoi wadwm BCi feka n
peLuiTyacTui rpusb.

3akpuiiTe gBepusATa JyxoBoi Lwadm.

Bnbepitb MakcumanbHe HarpiBaHHs AN rpuns;
avB. BukopucmatHs epunsi, cmop. 30.

[aite pyxosit wadi nonpavosati npotarom 30
XBUIHH.

BuMKHiTb rpunb; ave. BukopucmaHHs epurs,
cmop. 30

[licns NepLIOro BMUKaHHS NpOTArOM KinbKox
roaMH MOXYTb 3'ABUTUCA 3anax i gum. Lie

Linkom HopmanbHo. 3abeaneute foCTaTHIO
BEHTUMNALiK0 NPUMILLEHHS, 06 YCYHYTU AnM i
3anax. He Bauxaiite oum i 3anaxu, Wwo
BUOINSAIOTHCS.
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B Bukopucranns ayxosku

3aranbHa iHopmauis Wwoao 3anikaHHsS,
CMaXeHHS Ta NPUroTyBaHHSA Ha rpuni

TMONEPEDKEHHA!

Tapsyi noBEPXHi MOXYTb CTATU NPUYNHOI
nikis!

Mig, yac BUKOPUCTAHHS NPUCTPIl MOXe

HarpiBaTucs. He TopkaiTecs rapsumx

KOHCDOPOK, BHYTPILLHIX YaCTUH SyXOBOT

Lwacu, HarpiBarnbHUX enemeHTiB Towo. He

[JonyckanTe Aiten 4o NpUCTPoL.

[ins ycTaHoBKM it BUMaHHS CTpaB 3 HarpiToi

[YXOBOI WAy KOPUCTYITECS CneLjanbHuMu

TEPMOCTIMKAMM PYKABULIAMM.

HEBE3MEYHO:

BynbTe obepexHi, BigunHAYM ABEpLATA,
CKiNbKW HA30BHI BUXOAMTL Napa.

[Mapa moxe obnanuti Bam pyku, 0Bnuyus

Ta/abo oui.

Mopaau woao 3anikaHHA

«  BukopucToByiiTe meTaneBmit nocys 3
MOKPUTTAM, SiKe He NPUropag, anioMiHieBi
€MHOCTi 41 TEpPMOCTIlKi CUMIKOHOBI hopmu Ans
BUMIYKN.

*  BukopucToByiiTe MicLe Ha peLuiTui
HalNPOZYKTVBHILLMM YYHOM.

«  BcraHoBiTb hopmy Ans BuNikaHHA nocepeamHi
PeLLiTKM.

«  Bubupaitte npaBuiibHE NOMOXEHHS PeLLiTKN
nepes yBiMKHEHHSM [IyXOBOI LWathy 4m rpuns.
He 3MiHI0OMTE NONOXEHHS PELLITKN, SKLLO
JyxoBa wWwada rapsya.

«  [Iepusita JyX0oBKM MaTb ByTH 3aUMHEHI.

Mopaau Wwoao cMaxeHHs

+  Taki npunpaeu, K IMMOHHWIA CiK | YOPHUA
nepeLib, NoKpaLlaTh pesynbTaT NPUroTyBaHHs
LiNLHOTO KypyaTH, iHOWYKW Yi BENWKOTO
wmMarka mM'sca.

+  [puroTyBaHHs M'Aca 3 KicTkamu TpUBaTUME Ha
15-30 XBUIMH [OBLLE, HiXX CMaXeHHs M'sica
aHanoriyHoro poamipy 6e3 KicTok.

«  [otpumyiitecs pospaxyHky: 4-5 XBUNKH Ha
CaHTMMETp BMCOTM M'AiCa.

«  [icns 3aBepLUEHHs Yacy MPUroTyBaHHS
3anuwTe mM'aco B ayxosLi Ha 10 xsunuH. Cik
KpalLie po3nofinuTbCs Mo BCiil MOBEPXHI
CMaXEHWHM Ta He BUAINATUMETLCS Mif Yac
pi3aHHs roTOBOI CTPaBy.
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«  Puby y BOrHeTpuBKOMY NOCYAI Cify BCTAHOBUTM
Ha PELUiTKy Ha CepesHbOMY Ui HU3bKOMY PiBHiI.

Mopaau woao npurotTyBaHHA Ha rpuni

Mig Yac npuroTyBaHHs Ha rpuni M'sco, puba Ta NTuLA

LBMAKO HabyBatOTb KOPUYHEBOTO BIfLTIHKY Ta

3anaLuHOT CKOPUHKM 11 BOAHOYAC He NEPECYLLYHTHCS.

[nocki LWMaTky, M'ACO Ha POXXHi M COCKCKM, @ TaKOX

0BOUi 3i 3HAYHUM BMICTOM BOZW (Hanpwknap,

nomigopv 1 Lmbyns) NpusHayeHi came ans

NPUroTYBaHHS Ha rpuni.

. PiBHOMIpHO po3noainiTb wmatku ans
MPUrOTYBaHHS Ha rpuri Ha peLLiT4yacToMy rpuni
YW Ha MigAaoHi Ans BUNiKaHHA 3 peLliTyacTim
rpunem, abv BOHW He NEPEBULLYBANM PO3MIpIB
HarpiBanbHOro eneMeHTa.

. BcTaHOBITH peLLiTyacTuin rpunb Yv NigAoH Ans
BUNiKaHHS B [yXOBiiA Wwadi Ha nOTPiOHOMY piBHi.
Mig yac npuroTyBaHHA Ha peLiTyacTomy rpuni
BCTaHOBITb NiJ0H AN BUMNIKaHHSA Ha HWKHINA
PELLITL 3 METOK 3BMpaHHs Kpanernsb Xupy.
HanwitTe y nignoH ans sunikaHHs TPOXv Boau
ANt CMIPOLLIEHHS! OYMLLIEHHS.

lMpoaykT, HenpuaaTHi Ans
NPUrOTYBaHHS Ha rpumi, MOXyTb
CMPUYMHUATY 3anMaHHs. [Ans
CMaXEHHS Ha rpuni BUKOPUCTOBYWTE
TiMbKK iXy, NPU3HaYeHy Ans
CMaXEHHS Ha rpuni 3a YMOBW BUCOKOI
TEMnepaTypu.

He poawilyiiTe npoaykT 3aHaaTo
6113bKO 10 3a[1HBOT YaCTUHM TPUIIS.
Lle Haitrapsuilue micue, i xupHa ixa
MOXE 3aropiTues.

BukopucTaHHA enekTpUYHOI AyXOBOI
wacu

MonoxeHHs pewiTkn (ans mogenen i3 rpunem)
BaxnmBo npaBnnbHO BCTAHOBMTY PELLITYACTMIA
TPWb Ha APOTSHI HAaNPAMHI. PelwiTyacTuin rppuns
HeobXiaHO BCTABUTU MK APOTSHUMI HaNPSMHUMM,
SIK NOKa3aHo Ha MartoHKYy.

He monyckaiiTe KOHTaKTy peLLiT4acToro rpuns i3
3a7HbOK0 CTIHKOK yXx0BOi Wwadw. LLo6 otpumaTy
rapHi pesynbTaTi NpUroTyBaHHs i Ha rpuni,
3CYyHbTE MO0 10 NEPEeAHbOI YacTHHM Wwadm Ta
BCTaHOBITb Y Take MONOXEHHS, W06 rpunb He
3aBaxaB 3aKpuBaTH JBEpLATA.



(3anesxwTb Big MOgeni NpUCTpoIo.) piBHsiX. [onepeaHe posirpiBaHHA 3a3Bnyai He
noTpibHe. MigxoanTb Ans NpUroTyBaHHs 3
Kinbkoma gexkam.

Konu gBepusTa lyx0BKM BiYMHEHI, ABUTYH

BEHTUNSITOPA MPUNUHITL POBOTY, 106
pUMaTH rapsiye NOBITPS BCEPEAUHI.

4. Pexum «3D»

Po6oui pexumu

IMopsinok NpeacTaBneHnx poboUMX PeXMMIB MOXe
BiAPI3HATICA Bif XapaKTepUCTUK BaLLOTO BUPOBY.
1. HarpiBaHHsi 3ropu Ta 3HM3y

[MpaLotoTb BEPXHIN Ta HWXKHIIA HarpiBanbHi
€NleMeHTH, a Takox BeHTunaTop. Ctpaea
TOTYETBCA LUBWAKO i PIBHOMIPHO 3 YCiX CTOPIH.
[oTyiTe TiNbKW 3 OAHUM AEKOM.

5. Pexum ans nium

Ta HarpiBacTbCH OHOYACHO 3rOPM Ta 3HMY.
Hanpuknag, ue nigxoauTb Ans KeKCiB, BUMIYKA
abo neunBa Ta 3anikaHok y hopmax ans
BuUNikaHHs. [OTyATe TiNbKK 3 OfHUM AEKOM.
Ha ekpani BinobpasnTbcs BianosigHe
MOMOXEHHS PELLITKM.

2. HarpiBaHHs 3ropy Ta 3HM3y 3 06AyBaHHAM

[MpaLtoe HKHIN HarpiBanbHUA ENEMEHT i
BEHTUNSATOP. PEKOMEHA0BAHO 3aCTOCOBYBATM
Ans 3anikaHHs miyy.

6. Typborpuns + 06ayBaHHA

3a 10NOMOror BEHTMNATOPA rapsye noBiTps

Bl TypBorpuns LWBKUAKO PO3NOBCIOMLKYETLCA N0

BCil1 OyxOBil Wwadi. PexomeHaoBaHo

3aCTOCOBYBATH 15t NPUTOTYBaHHS Ha rpuni

BEMNVKOI KiNbKOCTi M'Aca.

+  PoamiLyiTe BenuKi 4n cepeaHi nopuji Ha
PeLLiTLi y NpaBUibHOMY NOMOXEHH nif
HarpiBayem rpuns Ans CMaxeHHs Ha rpuni.

*  BcTaHoBiTb MakcuMarbHe 3Ha4YeHHs
TEMnepaTypu.

+  [lepeBepHiTb MPOLYKTH, KOMM MUHE
MONOBKHA Yacy NPUroTyBaHHS.

3a 10NOMOror BEHTMNATOPA rapsye noBiTps 7. Typborpunb

Bifj HarpiBasibHOMO efleMeHTa PIBHOMIPHO Ta

LUBMIKO PO3MOBCHOMKYETLCA BCEPEANHI SyXOBOI

wadm.

PekomeHoBaHo 3acTocoByBaTh Ans

NPUrOTYBaHHS CTPaB Ha peLLiTKax Ha PisHNX

3a 10NOMOror BEHTMNATOPA rapsye noBiTps
Bl BEPXHbOIO Ta HWKHBOTO HarpiBanbH1X
€IEMEHTIB PIBHOMIPHO Ta LIBMAKO
PO3MOBCIOMKYETLCA BCEPEAMHI yXO0BOI Lwadm.
[oTyiTe 3 0QHMM MiaA0HOM.

3. HarpiBaHHs 3 06gyBaHHAM
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[MpaLiioe Benukui rpusib Yropi AyxoBoi wadwm.
PekomeHoBaHo 3acTocoByBaTh Ans
NPUrOTYBaHHS Ha rpuIi BENWKOI KiNbKOCTi M'Aca.
+  PoamiLyiTe BenuKi 4n cepeaHi nopuji Ha
PeLLiTLi y NpaBUbHOMY NONOXEHH Nif

HarpiBayem rpuns Ans CMaxeHHs Ha rpuni.

*  BCTaHOBITb MaKkcMMarnbHe 3HaYeHHs!

TEMnepaTypu.
+  [lepeBepHiTb MPOYKTH, KOMM MUHE
MONOBKHA Yacy NPUroTyBaHHS.

punb

[MpaLiioe ManeHbKuiA rpusib yropi IyxoBoi wadwm.

Pexum nigxoauTb Ans CMaXeHHs Ha rpuni Ta

NpUroTyBaHHs NaHipoBaHWX CTpaB.

*  PoawmiLyiite HeBenvki Y cepepHi nopuyi
Ha NONMLi B NPaBUMbHOMY MOMOXeEHH Nif
HarpiBa4em rpuns Ans NpUroTyBaHHs Ha
rpuni.

*  BcraHoBiTh MakcumanbHe 3HaueHHs

Temneparypu.

+  [lepeBepHiTb MPOLYKTH, KOMM MUHE
MOMOBMHA YaCy NMpUroTyBaHH.

HarpiBaHHsA 3 BEHTUNATOPOM y EKOHOMHOMY

peXumi

[ns 30epexeHHsi enekTpoeHeprii
BUKOPUCTOBYMTE Lit0 (DYHKLLO 3aMiCTb PEXUMIB
NpUroTyBaHHs B fjianasoHi Temnepatyp 160-
220°C 3 06ayBaHHaM. Ane Yac NpUroTyBaHHs
TPOXU 3BiNbLINTLCS.

3HayYeHHs Yacy NpUroTyBaHHS Ang Liei QyHKLi
BKa3aHi B TabnuLji «HarpiBaHHs 3
BEHTUJIATOPOM Y EKOHOMHOMY PEXUMI».
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10.

1.

12.

13.

HarpiBaHHs 3HK3

CrpaBa HarpiBaeTbCa nuiue 3Hu3y. Lie
MigxoauTb AnA Nily Ta Ans NimKapoBaHHs
CTPaBM 3HW3y B KiHLji NPUrOTYBaHHS.
MigTpumka B HarpiTomy cTaHi

3acTocoByETHCA AN1A MiATPUMAHHS NPOTATOM
TPUBAIOro Yacy CTpaBu B HArpiTOMy CTaHi,
konw il MOXHa nogasarty o CTony.

Po6ota 3 BeHTURATOPOM

[yxoBka He HarpiBaeTbcs. [pavtoe nuwe
BEHTUNATOP (Ha 3aHii CTiHLi). 3amopoxXeHi
rpaHymnboBaHi MPOAYKTH MOBINBHO
PO3MOPOXYKTBCA NPY KIMHATHIN TemnepaTypi,
a NPUroToBaHi NPOLYKTY OXOMOMKYIOTHCS.
MpocTe YnLIeHHSA Naporo

(Us dyHkuis — nopatkosa. BoHa moxe 6yThn
BiACYTHLOI0 Y Balomy BUpobi.)

Lis coyHKuis po3Bonse (nicns HETPMBaNoro
OiKyBaHHS1) MOM SKLUUTY Ta NETKO 04YNCTUTU
Opya B AyXoBiit nevi. [ns NpocToro YKLLEHHS
napoio AVB. po3ain «YuLleHHs — npocTe
YMLLLEHHS NAPOLOY.



BukopucTaHHsa 6noky ynpaBniHHA AyX0BKU
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1 Kronka YBIMK./BUMKH.
2 BinobpaxeHHs dyHKLji .
3 I'Ionne ‘i)H,D,MKaTO;i:yI'IO'II:tOHHOI'O yacy Ta6nuuﬂ.pe)KV|M.|‘B : .
’ . Y 1abnuui hyHKLiA HaBegeHo Nepenik A0CTYNHUX
4 Cumson Temnepatypy BCepeAwHi Ayxosoi (hYHKLA OyXOBOT LachK, a TAKOX MakcuMarsHe Ta
L”an"'_ MiHiMarnbHe 3HaYeHHs TeMnepaTypy ANs KOXHOI 3
5 Mone iHAnkaTopa TEMNEpaTypu DYHKLA.
6 KHonka noyatky/3ynuHK1 NpuroTyBaHHs 1 2
7 KHonka perynioBaHHs Temnepatypu {
8 CuMMBON LUBWAKOTO HarpiBaHHs (yHKLis l J Y
LUBMAKOTO NONEPESHbOr0 HarpiBaHHs) 5 [" 3
9 Keonka «nmiocy 4 L \A _ 4
10 KHonka «MiHyc» 3 L "7 N 5
11 KHonka HanaLuTyBaHHs 2 |_ >
12 KHoMKa MOBEPHEHHS 0 ANCTNEl0 dyHKL 1 L :: 1 SSS— — 6
\ 7
[ - CMBON Yacy MPUroTyBaHH 9 8
= : CMBON 3aBEPLUEHHS Yacy
p 'E '.-'mr'a;yBaHHﬂ 1 [MonoxeHHs nonuub
{ : p yHKLUi ) Benxiii . .
PXHilt HarpiBarnbHUi enemeHT
A : CumBon 3BYKOBOrO CUrHany 3 HarpiBanbHUi 6HEMEHT
0! : CMBON rognHHMKa P - puns
: CUMBON BrOKyBaHHS KHOMOK 4 Tlpuckopere Harpisahhs
% : CmBON BiKpUTVX ABEPLSAT 5 MpuckopeHe OXOMofKEHHS!
| : CMBOF ILIBUAKOTO HarpiBaHHs 6 NigTpumka B HarpiTomy cTaHi
(byHKUiS WBMAKOrO NonepeaHLOro 7 Hwxnilt HarpiBanbHuil enemeRT
HarpisaHHs) 8 TlOMOXEHHS YMCTKM
9

. o \}
- CumBonN 30HAa rOTOBHOCTI M'sica MonoeHHs po6oTy 3 BEHTURATOPOM
| : CUMBON Nnay3u NpUroTyBaHHs

: CuMBoOI NMoYaTKy MpUroTyBaHHS!

YHKLi 3anexaTb Big, Mogeni npucTpoto!

23/UK



HarpisaxHs 3ropu 1a 200 40-280
3HU3

[MpuroTyBaHHs 3 40-280
BUKOPUCTaHHAM

BEHTUNATOpa

40-280

40-280

co Fan Heating
(HarpiBaHHsi+BeHTUNSATOD
— EKOHOMIYHUIA

Mig yac HanawTyBaHHA Ha rOOUHHUKY

3 MipkyBaHb Be3neku B yCix pexumax, 3a
BUHATKOM PEXMMY MiATPUMKM B HarpiTomy
CTaHi, He MOXHa 3aiaTh Yac NPUroTyBaHHs,
KNI NepesuLLye 6 roguH. Y pasi nepebois
€NEKTPOXMBIIEHHSI BUKOHAHHS Mporpam
NPUNUHSAETLCS. Y LibOMY pasi HeobXigHO
nepenporpamysaTi yxoBy Lady.
mmmammwb BiANOBiAHI CMMBONK.

He moxHa BMCTaBRSTM NOTOUHMUIA Yac, KoMK
yX0Ba Lwada BUKOHYE SIKYCb PYHKLito abo
nig, Yac HaniBaBTOMaTUYHOTO abo
aBTOMAaTWUYHOTO NPOrPaMyBaHHs JyX0BOi
wadwm.

HaBiTb SIKLLO [yXOBKa BUMKHEHa, KOnu ii
BepLATa BifuMHEHI, CBITUTBCS Namna
YXOBKM.

CHS

BukopucTtaHHs gyxoBoi Wwadm

1. TopkHiTbca knasili \../ Ta yTpumyiTe

Npubnn3Ho 2 CekyHaM, WO BifKPUTYM yXOBKY.
» [licns Toro, K AyX0BKa YBIMKHETLCS, NEPLUNN
pexum pobotu Byne BinobpaxeHuit Ha gucnnei.
Konu omcnnei nepebyBae B TakoMy CTaHi, MOXHa
334aBaTy Yac npuroTyBaHHs, Yac 3aBepLUeHHs
MPUrOTYBaHHS | BMUKATV (DYHKLHO LUBMAKOTO
HarpiBaHHs.
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Uepes 20 cekyHA AyXOBKa aBTOMATUYHO
BUMKHETLCS, IKLLO 32 Lielt yac He Byae

|3 poGneHo KOAHUX HanaluTyBaHb.

PyuHi HanawTyBaHHA TemnepaTtypu i1 poboyoro
pexumy

Bu MoxeTe roTyBath, HanawToBykuM TemMnepaTypy
Ta pobOUNI PEXUM BPYYUHY NS KOKHOI CTpaBy, He
BCTaHOBIOKYW TPUBANICTb NPUIOTYBaHHS.

1. TOPKHITBCS KHOMKM @ 06 BigKPUTM BYXOBKY,
nepLumnin pexum poboTu byae BinobpaxeHUi Ha
avenne.

2. O6epiTb PexMM NPUroTyBaHHS, TOPKAKUMUCH
KNaBill /N,

3. SKwwo BYM x04eTE 3MIHUTU PEKOMEHIOBAHY
TemnepaTypy pexiumy, aktueyiTe rorne
TeMnepaTypy, TOPKHYBLLMCD KIaBiLLM C.

» Cumeon C 3a6numae.

4, BcTaHoBITb NOTPIOHY TEMNEPATYPY, TOPKAKOYMCh
KnaBill AN,

5. I'IinTBepgin Temneparypy, TOPKHYBLUNCh
knasiwm L.

6. TlocTaBTe cTpaBy B QyXOBKY.

7. TOPKHITbCA KnaBilm } | o6 novatu
NPUroTYBaHHS, SKLLO TeMNepaTypa Ta pexum
NpUroTyBaHHs! BiANOBIAHI HEoBXigHUM. Ha

avcnnei 3'sButbes cuvson P,

» [lyxoBKa noyHe npaLoBaTi B 06paHOMy pexumi, a

TeMnepatypa BCEPeaVHi Ay XOBKM

30inbLLYBaTMMETLCS B HANPAMKY BCTAHOBIIEHOTO

3HavenHs. [ig yac nigBuLLEeHHs TemnepaTypu Jo

BCTAHOBJIEHOTO 3HAYEHHS BIAMITKM iHaMKaTopa

TEMnepaTypy BCEPEANHI yXOBKW 3aropaTuMyThCA.

Ha oucnnei pexwmie BinobpassTses AoAaTKOBI

aKTVBHi HarpiBarnbHi eNemMeHTH i peKOMEHA0BaHe

MOMNOXEHHS NigaoHa.

8. [lyxoBKa He BUMKHETLCA aBTOMaTUYHO, OCKINbKM
B PEXVUMi PYYHOrO HanalTyBaHHs napameTpiB
NpUroTyBaHHs He GyB BCTAHOBNEHNI Yac
npuroTyBaHHs. LLlo6 3akiHunTK NpUroTyBaHHs,

HaTVCHITb KnagiLLy
» [lyxoBKa 3aBepLUMTb NPUIrOTYBaHHS, Ha AUCTINET

3'aBuTbcs cumeon M.

9. TopKHiTbCA KNaBiLLi (D Ta yTpumyiTe
NpubnM3HO 2 CekyHaM, LWOB 3aKpUTH JyXOBKY.

MpuroTyBaHHA Yepe3 BCTAHOBMNEHHSA Yacy
NPUroTyBaHHS;

Bu MoxeTe BNEBHUTUCS, LLIO [lyXOBKa BUMKHETBCS,
HanaLTOBY0uM TeMMepaTypy Ta poboumit pexmm
BPYYHY NS KOXHOI CTPaBM, BCTAHOBITIOOYH




TPMBANICTb MPUrOTYBaHHS, 260 PO3NOYaBLLM
MPUrOTYBaHHS! 3 PyYHNM HanalUTyBaHHAM
napameTpiB MPUrOTyBaHHs 6e3 BCTAHOBMEHHS Yacy
MPUroTYBaHHS.

1. TOPKHITBCS KHOMKM @ 06 BigKPUTM BYXOBKY,
nepLumnin pexum poboTu byae BinobpaxeHUi Ha
avenne.

2. O6epiTb PexMM NPUroTyBaHHS, TOPKAKUMUCH
KNnaBill AN,

3. SKwwo BYM x04eTE 3MIHUTU PEKOMEHIOBAHY
TemnepaTypy pexiumy, aktueyiTe rosne
Temneparypu, TOPKHYBLUNCb KITaBiLLn C.

» Cumson C 3a6numac.

4, BcTaHoBITb NOTPIOHY TEMNEPATYPY, TOPKAKOYMCh
KNnaBill AN,

5. I'IinTBepgin Temneparypy, TOPKHYBLUNCh
knasiwm L.

6. LLob BinobpaauTi Ha AMCNNET Yac NPUroTYBaHHs,
TopkaiTech () OKM Ha AMCTNeT He 3'SBUTBCS
cumson =1,

7. BcTaHOBiTb Yac NPUrOTYBaHHS, TOPKAKUMCh A\
I\~ Ta nigTBepaiTh nin;Bepnin HanawTyBaHHs,
TOPKHYBLUMCH KNaBilLnL.

» [1icns BCTAHOBNEHHS Yacy NpUroTyBaHHS Ha

avcnnei BinoGpaxaTuMeTbCst CUMBON -,

8. TlocTaBTe CTpaBy B ByXOBKY.

9. TOpKHITbCA KnaBilm } , 1Ll06 novatn
NPUroTYBaHHS, SKLLO TeMNepaTypa Ta pexum
NpUroTyBaHHs! BiANOBIAHI HEObXigHUM. Ha

avcnnei 3'saButbes cuvson PP,

» [lyxoBKa HarpieTbCa 40 3a1aHoi TemMneparypu i

nigTpuMyBaTuMe il A0 3aBepLLEHHs 0OpaHoro Yacy

NpUrOTYBaHHS.

» [lyxoBKa noyHe npaLoBaTi B 06paHOMy pexumi, a

TeMnepatypa BCEPeaVHi Ay XOBKM

30inbLLYBaTMMETLCS B HANPAMKY BCTAHOBIIEHOTO

3HaueHHs. Lis Temnepatypa byae nigrpumysatics

[OTH, JOKM HE HaCTaHe Yac 3aKiHYEHHs

npurotyBanHs. i Yac nigBuLLEeHHs TemMnepaTypy 4o

BCTAHOBJIEHOTO 3HAYEHHS BIAMITKM iHAMKaTOpa

TEMnepaTypy BCEPEANHI yXOBKW 3aropaTuMyThCA.

Ha oucnnei pexwmie BinobpassTses AoAaTKOBI

aKTVBHi HarpiBarnbHi eNemMeHTH i peKOMEHA0BaHe

MOMNOXEHHS NigaoHa.

10. Micns 3aKiHYeHHs NPUrOTYBaHHS
BinobpaxaeTbcs NoBigoMneHHs «End»(IoToBo) i
NyHae 3ByKOBUN CHrHa.

11. LLo6 BMMKHYTM 11010, TOPKHITLCS Oy ab-sIKOI
KnaBiLui.

» CurHan Gyae BUMKHEHO, [IyXOBKa aBTOMATUYHO
3aBepLUnTb poboTy.

SIKIO BM X04eTe BiAKNACcTH Yac 3aBepLIEHHA
NPUroTyBaHHS;

Bu MoxeTe BNEBHUTHCH, LLO flyX0OBKa byne
npawtoBaTh Ta BAMKHETLCS aBTOMaTU4HO,
HanaLTOBY0uM TeMMepaTypy Ta poboumit pexmm
BPYYHY NS KOXHOI CTPaBM, BCTAHOBITIOOYH
TPVBANICTb NPUIrOTYBAHHA Ta Yac 3aKiHYeHHS
NpUroTyBaHHs, abo Po3noYaBLLK NPUrOTYBaHHS 3
PYYHUM HanawuTyBaHHSIM NapaMeTpiB NPUroTyBaHHS
6e3 BCTAHOBIEHHS Yacy NPUroTyBaHHs.

1. TOPKHITbCA KHOMKM \.L/, 106 BioKpWUTM [yXOBKY,
nepLumnin pexum poboTu byae BinobpaxeHUi Ha
avenne.

2. O6epiTb pex1M NpUroTyBaHHS, TOPKAKUMUCH

KnaBiLll AN

FKLLIO BYM X04eTE 3MIHUTU PEKOMEHLIOBAHY

TEMNepaTypy pexumy, akTueyiTe norne

Temneparypu, TOPKHYBLUMCH knasiwm C.

» Cumeon G 3abrnumac.

4, BcTaHoBITb NOTPIOHY TEMNEPATYPY, TOPKAKOYMCh
KnaBiLll AN

5. I'IinTBepgin Temneparypy, TOPKHYBLUNCh
Kknasitum L.

6. LLob BinobpaauTi Ha AMCNNET Yac NPUroTYBaHHs,
TOpKanTECh ./ OKM Ha aucnnei He 3'ABUTbCS
cnmson 21,

7. BCTaHOBITb Yac NPUrOTYBaHHS, TOPKAKUNCh
I\ Ta nigTBepaiTh ninIpepnin HanawTyBaHHs,
TOPKHYBLUMCH Krnagitum(s),

» [1icns BCTAHOBNEHHS Yacy NpUroTyBaHHS Ha

avcnnei BinoGpaxaTuMeTbCst CUMBON =l

8. LUob BinobpaauTi Ha AMCNNET Yac NPUroTyBaHHS,
TOpKanTeCh ® JIOKU Ha aucnnei He 3'ABUTbCS
cmson =,

9. BcTaHOBITb Yac NpUroTyBaHHS, TOPKAKYMCh
KnaBill /N Ta NigTBEPAITh NATBEPAITL
HanallTyBaHHs!, TOPKHYBLUMCb knasiw),

» [1icns BCTAHOBNEHHS Yacy NpUroTyBaHHS Ha

avcnnei BinobpaxaTumeTbCst CUMBOJT =

10. MocTasTe CTpaBy B [yXOBKY.

11. TOpKHITBCA KNaBiLumn } | o6 novatu
NPUroTYBaHHS, SKLLO TeMNepaTypa Ta pexum
NpUroTyBaHHs! BiANoBiaHI HeobXxigHUM. Ha

avcnnei 3'aButbes cuvson PP,
» Taiimep [yX0BOi LWathv aBTOMaTUYHO Po3paxye
yac noyaTky NPUroTyYBaHHS LUNSIXOM BifHIMaHHs Yacy
NPUrOTYBaHHS Bifl Yacy 3aBEPLLEHHS NPUTOTYBaHHS.
Konu HacTaHe Yac novatky npuroTyBaHHs, Jyxosa
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Wwacha yBiMKHETLCS Y BUOpPaHOMY pexumi i
po3irpieTbes Ao 3agaHoi Temneparypu. Lis
Temnepatypa Oyae nigTpUMyBaTUCA JOTH, JOKM He
HacTaHe Yac 3akKiHuyeHHs npuroTysanHs. [Mig vac
NiABLLEHHS TEMNEPaTypH 40 BCTaHOBNEHOTO
3HaYeHHs BIAMITKM iHOMKaTopa TemnepaTtypu
BCEpeyHi AyXOBKM 3aropaTumyTbes. Ha aucnnei
PeXUMIB BinoOpasaTbCs 10AATKOBI aKTUBHI
HarpiBasbHi €enemMeHTH | peKOMEHA0BaHE NOMOXKEHHS
nigaoHa.

12. MMicns 3aKiHYeHHs NPUroTYBaHHS
BinobpaxaeTbcs NoBigoMneHHs «End»(IoToBo) i
NyHae 3ByKOBUN CHrHa.

13. LLlo6 BMMKHYTM 11010, TOPKHITLCS Oy ab-sIKOI
KnaBiLui.

» CurHan byae BUMKHEHO, AyXOBKa aBTOMATU4HO

3aBepLnTb poboTy.

FKILIO BM X0ueTe CkacyBaTu NnuLle yac
npuroTyBaHHs abo Yac NpuroTyBaHHs Ta yac
3aBEPLLEHHS NPUTOTYBAHHS Micns ix
BCTaHOBMEHHS], CKUHbTE Yac NPUTrOTYBaHHS.

HanawTyBaHHSA WBMAKOro nonepegHLOro

HarpiBaHHSA

OyHKLIS WBMAKOTO NonepeHbOro HarpiBaHHs ae

3MOry LUBMALLE AOCATHYTH NOTPIBHOI TEMNepaTypn B

JYXOBil Wwadi.

pexmmax po3mMopoxyBeaHHs, Eco Fan

Heating (HarpiBaHHsi+BeHTUNSTOP —
eKOHOMIYHMIA) , NIATPUMKM B HArpiTomMy CTaHi
Ta OYMLLEHHS (DYHKLLS LLIBMAKOTO
nonepesHbOro HarpiBaHHs He npauioe. Y pasi
nepeboiB eNeKTPOXMBNEHHS NapameTpy
LUBMKOTO NONEPEeAHbOro HarpiBaHHs
CKaCOBYIOTHCS.

1. TOpKHITBCA KNasiLumn =4 nicns BeTarHoBNEHHSR
TEMNepaTypy, PEXUMY, Yacy NpUroTyBaHHs Ta
yacy 3aKiH4eHHs PUroTyBaHHS!.

» Ha gucnnei BinobpaxaTtumeTbcs CUMBON Bra

(hYHKLiS! LUBMAKOTO NONEPEHLOTO HarpiBaHHs Oyne

YBiMKHEHa.

» CMMBON WBMAKOTO NONEPEAHLOrO HarpiBaHHs

3HWKaE, LLOMHO B AYXOBIl LWadi BCTAHOBMTLCA

noTpibHa Temnepartypa. Micns Lboro ayxosa wada
3HOBY NEPEXOANTL Y PEXMM, Y SIKOMY BOHA
nepebysana Ao Lboro.

2. TOpKHiTbCA KNaBiLLi o MOBTOPHO, 1|00
BIAMIHWTY (OYHKLHO LUBMAKOTO NONepeHboro
HarpiBaHHs.
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» Ha gucnnei BinobpaxaTtumeTbcs CUMBON bra
(hYHKLiS! LUBMAKOTO NONEPEHLOTO HarpiBaHHs Oyne
BMMKHeHa.

BUMKHEHHSA eneKTpUYHOI AyX0Boi Wadm
LLlo6 BUMKHYTM JyX0BY Ladyy, HATUCHITL KHOMKY @

BmukaHHA 6nokyBaHHA Knasilu

BukopucTaHHIo knasill AyX0BOi Lwadyv MOXHa

3ano6irTy, yBIMKHYBLIM (YHKLLjt0 GioKyBaHHS KNasilll,

1. Topkatech knagilwm () [oku Ha anennei He
3'ABUTLCS CUMBON L.

» Ha gucnnei Bigobpaautbest «OFF» (BuMkHYTO).

2. HatucHiTb kHoMKy (1), OB yBIMKHYTH
BroKyBaHHs KnasiLLl.

» AKILO yHKList GrIoKyBaHHS KnaBilll YBIMKHYTa, Ha

pucnnei BinobpaxaeTses «Ony» (YBiMKHEHO), a

cvmBon (i CBITUTLCA. [1ATBEPAITL HANaLWTYBaHS,
TOPKHYBLUKCh ®.

KLLO YBIMKHYTO (DyHKLit0 BoKyBaHHs
KnaBill, KNnaBiLuW AyX0BOi Wadm He
npawtoloThb. Y pasi BAMKHEHHS!
€NeKTPOXMBIIEHHs BMOKYBaHHS KnasiLl
cKkacoBaHo He bype.

LLio6 aeakTByBaTH (DYHKLIitO GNOKYBaHHA

KnaBill, TOPKHITLCA N

1. Topkatech knagilm () [oku Ha ancnnei He
3'ABUTHCA CUMBO L,

» Ha gucnnei Bigobpaautbest «On» (YBiMKHEHO).

2. BipkntouiTb 6r0KyBaHHS KNaBill, HATUCHYBLUM
KHOMKY V.

» Micns BUMKHEHHS DyHKLT 6rOKyBaHHS KnaBill Ha

avcnnei Binobpasutbest «OFF» (BVIMKHyT%

[oTBEpAiTL HANALITYBAHS, TOPKHYBLUMCH o).

KLLO YBIMKHYTO (DyHKLit0 BoKyBaHHs
KnaBill, KNaBiLuW AyX0BOi wadm He
npawLtoloThb. Y pasi BAMKHEHHS!
€NeKTPOXMBIIEHHs BMOKYBaHHS KHOMOK
cKkacoBaHo He bype.

HanawTyBaHHA curHany Taimepa-6yamnbHuka
TaiimMep MpUCTPOID MOXHA BUKOPUCTOBYBATH AN
nomnepeapKeHHs Yn HaraayBaHHs He3anexHo Bif
nporpammu NpUroTyBaHHs.

Taitmep-6yaunbHUK He BNMBAE Ha (DyHKLT AYXOBKU.
BiH BUKOpUCTOBYETLCA AK MONEpeKyBanbHMIA
cvrHan. Hanpuknag, MoXHa BUKOpUCTaTH Taimep-
OyannbHKK, Wob HaragaTi npo HeobXiaHICTb Y
MEBHMIA Yac NOBEPHYTM CTPaBy B AyxoBii wadi. Mo
3aKiHyeHHi 3aaHoro Yacy 6yae NofaHo 3ByKOBMIA
curHan.



1. Topkaittech Knasilum ) JIOKU Ha aucnnei He
3'9BUTLCH cMMBON (2,

MakcumanbHUA MOXITMBUIA Yac curHany
OynunbHMKa CTaHOBMTb 23 roamnHM 59
XBUTWH.

2. BcTaHOBiTb TPMBAMiCTb 3BYKOBOTO CUTHary 3a
JIONOMOTO0 KNaBiLll AN,

» FIKLLO Yac nofjaHHs 3BYKOBOTO CUrHay

BCTAHOBINEHO, CUMBON £ CBITUTUMETBCS, @ Yac

noaaHHs 3BYKOBOTO CHrHary BifobpasuTbCs Ha

avenne.

3. Tlo 3aBepLUeHHi Yacy NofaHHs 3B8yKOBOIO
curHany cumeon £ noyHe Bnumaty, Ta
NPO3BY4UTb 3BYKOBMA CUTHAT.

BuMKHeHHS 3BYKOBOro curHany

1. 3ByKOBMIA CUTHaN NyHae BMPOOBXK 2 XBUMWH.
LLlo6 BUMKHYTY CUrHan, HAaTUCHITL By b-sky
KHOMKY.

» 3BYKOBUI CurHan Taimepa byae BUMKHEHO, a Ha

avcnnei Bino6pasuTbes NOTOYHUA Yac.

BigmiHa 3BykoBoOro curHany;

1. LLo6 BigMiHUTY 3BYKOBMIA CUTHar, TOPKaNTECh
knasitm & JIOKU Ha amucnnei He 3'BUTbCA
cumBon L.

2. HatucHiTb 1 yTpuMyiTe Knasilly v, NOKM He
BinoGpasutbes «00:00» .

Bino6pasnTbCcs Yac noaaHHs curHany

aiimepa. Y pasi 0AHOYACHOTO BCTAHOBMNEHHS!
Hacy nogaHHs curHany TaiMepa Ta yacy
NPUrOTYBaHHS BifobpaxaTMMeTbCs MEeHLLMIA
yac.

3miHa yacy gHs
LLIBMaKo TOpKanTeCh Knasilum ® JIOKU Ha
Jaucnnei He 3'ABUTbCS CUMBON ®,

2. BcTaHoBiTb Yac, TOpKaUMCh KNaBiLll A/,

3. TopKHiTECA CUMBOMY () 1a 3auekaitte 4 CeKyHOM,
He HaTuCKaruM Knagilw, Wwob nigTeepanTy
HanalTyBaHHs.

HanaltysaHHsi noTo4Horo Yacy
ckacoBytoTbCA nicns nepebois
leneKTPOXMBMEHHS. Ix cniif HanatwTysaTy
NOBTOPHO. [TOTOYHMIA YaC HE MOXHA 3MIHUTH,
Kornu fiyxoBa Wwadha BUKOHYe 3afaHy
nporpamy.

PerynioBaHHs ryyHoCTi
Konu pyxoBa wada 3HaxoguTses Y pexumi
OuiKyBaHHS, 3 KOPOTKUMM iHTEpBanamm
TOPKaNTECh KHOMKM 5 1o nosisv Ha ancnnei
Hanucy «VOL» (FYYH.).

2. HaTuCHITb KHOMKM AN/ ans BUOOpY OZHOTO 3
Tvnie curHany LO, L1 Ta L2.

3. Lllo6 niaTBEPAMTYM HanalLTYBaHHS, HATUCHITL
kronky (5 abo 3aueKaitte 4 cekyHau, He
TOPKaK4NCh KHOMOK.

Biaperyntoiite namny gnsa po6otu B

ExoHomiuHOMY pexumi.

1. Konu pyxoBa wadha 3HaxomuTsCs y pexuMi
OuiKyBaHHS, 3 KOPOTKMMM iHTEpBanamm
TOPKaNTECh KHOMKM ® J10 NosiBM Ha aucnnel
Hanucy « LP» (MAMI.).

2. HaTuCHITb KHOMKM AN\ ans BUBOPY hyHKLA
YBiMK. 4n EKOHOMIYHOTO pexumy.

3. LWWo6 nigTBEPAMTH HanaLUTYBaHHS, HATUCHITL
kronky (5 abo 3aueKaitte 4 cekyHau, He
TOPKaK4NCh KHOMOK.

4. Y pasi Bubopy dyHkuii ON (YBIMK.): poku
BiOKpWTI ABEpLATA AYXOBOI LWadw, Lo
3HaXOAMTLCA Y PEXNMI OYiKYBaHHS, i Mig Yac
ekcnnyartayji namna nocTiitHo YBIMKHEHA.

5. Y pasi Bubopy dyHxuii ECO (EkoH. pexum):
JOKN BIAKPUTI ABepLSATa JyX0BOi Wwadw, 1o
3HaXOAMTLCA Y PEXNMI OYiKYBaHHS, i Mig Yac
ekcnnyarayji namna BMUKAETBCA, a notim
BUMWKAETBCA yepes 15 cekyHg.

Y pasi HaT1CHEHHS by ab-AKOT KHOMKM N Yac

ekcnnyarauji (okpim KHOI'IOK(D i sﬂ) namna
BMUKAETBCA, a notim BUMUKAETLCA uepes
15 cekyHg.
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Tabnuus yacy NnpurotyBaHHA 3anikaHHA Ta CMaXeHHs

[3HaueHHs yacy B Uit Tabnuui cnig BBaxaTy [epLLOIo NOMMLEI0 AYXOBKU € HUKHA
[l0BiAKOBMMI. BOHN MOXYTb 3MiHIOBaTUCS nonnus.
3anexHo Bif, TeMnepaTypu NpoayKTis,

TOBLUMHM, BUAY Ta BaLLMX KyMiHApHUX
ynogobaHb.

Tvporyt Ha el OpvH nipaoH CTaHaapTHe Aeko . 25 .30

BUNIKAHHS Ha rPUNb-pPeLUiTL
JiaveTpom 26 cm™

aMETDO!
1-Kpyrna posbipHa hopma
ANs BUNIKaHHS Ha rpunb-
peLuiTLyi giameTpom 26 cm**
4-Kpyrna pos6ipHa thopma
ANs BUNIKaHHS Ha aeky

1-[leko ANS CONoAKoT BuUMiuKM* {g] 1-3-5 200
3-CraHnapTHe fexo*
5-[nuboke aeko*

OpvH nipaoH CTaHaapTHe Aeko* 25 MiH. 250/max, 100 ... 120
inbHUM)/neyeHs = norim 180 ... 190
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OpvH ninnoH CraHpapTHe aexo* 25 miH. 250/max, 60 ... 80
notim 190
O+ nianoH CraHpapTHe aexo* 15 MiH. 250/max, 60 ... 80
T notim 180 ... 190

O+ nianoH CraHaapTHe aeko* 1 25 MiH. 250/max, 150 ... 210
= norim 180 ... 190
 [ownws | Cowwao [ [G] | 5 | wm | aw

Tabnuus npoBbHOro NpMroTyBaHHA
CTpaBwm, W0 BKOYeHi 40 Liel Tabnuui MaioTb 6yTi
npurotoBaHi BignosigHo ao EN 60350-1, w06

MONerumMT KOHTPOIHOOMIN opraHisaLii npouec
nepeBipkv NPOAYKTY.

OpvH nianoH CTaHnapTHe fieko*

1-CraHpnapTHe aek
3-[lexo ans conopkol
BUMNIYKN®

OpwH ninaoH CraHpapTHe feko* .

-
BicksitHuit TopT | OgwH nignoH

- .

1-[exo ang conoakoi
BUMIYKK*
3-CraHpgapTHe feko*

Kpyrna poa6ipHa hopma
ANS BUNIKaHHS Ha rpunb-
pewwiTyi aiameTpom 26

1-Kpyrna posbipHa
chopma AN BUNIKaHHS Ha
rpunb-peLuiTyi giametpom
26 cv*™*
4-Kpyrna posbipHa
hopma Ang BUNikaHHS Ha
fieky piameTpom 26 cm**

Kpyrna Metaniyxa Tapine
NS BUNIKaHHSI HA rpunb-
peLuiTLi AiameTpom 20

ﬁ

=
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[ing ycix Tunis NpopyKTiB pekoMEHA0BAHO BIUKOHYBATI NONEPEIHiil posirpis.

* Lli aKcecyapu MoXyTb He nocTadaTies 3 BIpOGOM.
Fk

| akcecyapu He nocTayaloThes 3 BMpoboM. Ix MokHa npuabaTk okpemo.

HarpiBaHHsA 3 BEHTUNATOPOM y EKOHOMHOMY
peXumi
He 3miHIONTE 3HaYeHHs TeMnepaTypu nig yac
NPUroTyBaHHs B pexumi "HarpiBaHHs 3
BEHTUNATOPOM Y EKOHOMHOMY pexuMmi".

| akcecyapy MOXYTb He nocTavatucs 3 BUpobom.

Mopaau woao BuNikaHHA KEKCiB i TOPTIiB

¢ fAkwo TicTo 3acyxe, 30inbLLiTH TEMNEpaTYpy Ha
10 °C i ckOpOTITb Yac NPUroTyBaHHS.

*  fKwo TiCTO BOMNOre, BUKOPUCTOBYMTE MEHLIE
piavHmW Ta 3meHLLiTL Temnepatypy Ha 10°C.

*  fKwo TiCTO 3aTeMHE 3Bepxy, BCTAHOBITb MOTO
Ha HYKYY MONWLO, 3MEHLUITL TEMNEPATYPY Ta
3BiNbLLITL Yac NPUroTyBaHHS.

¢ FKWo TICTO BCEPeamHi roToBe, a 30BHi JIHMNKE,
BUKOPUCTOBYMTE MEHLLIE PIAVHM, 3MEHLLITL
Temnepatypy Ta 36iMbLLiTh Yac NPUroTYBaHHS.

Mopaau woao BunikaHHA TicTa

¢ fAkwo TicTo 3acyxe, 30inbLLiTH TEMNEpaTYpy Ha
10 °C i ckopoTiTb 4Yac npuroTyBanHs. Mpocovite
Lapu TicTa COyCoM 3 MOMoka, Onii, Anus Ta
orypry.

¢ FKwo TICTO 3anikaeTbCs 3aHAATO MOBIMBHO,
3abesneyte, 1[0 1Oro TOBLUMHA HE
nepesuLLyBana mubnHN gexa.

¢ fKwo BepxHs YacTuHa Ticta HabyBae
30110TaBO-KOPU4HEBOTO BIATIHKY, @ HUKHS He
rOTOBA, YNEBHITLCA, LLO KiNBKOCTi COYCY B
HWXKHI YacTwHi TicTa He 3abarato.
PosnopinsiTe coyc nopiBHy Mix Lwapamu Ticta
11 yropi Ans piBHOMIPHOTO BUMIKaHHS.
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He BinkpuBaiTe ABepusTa nig vyac
NPUroTyBaHHs B pexumi "HarpiBaHHs 3

BEHTUMNATOPOM Y EKOHOMHOMY pexumi”. AKLLO
[Bepi HE BiAUYMHEHI, BHYTPILLHS TemnepaTypa
€ ONTMMarnbHOI0 1151 €KOHOMIT eneKTpoeHepriil
i MOXe BigPI3HATUCA Big NOKa3aHOi Ha

auennei.

[OTyIATe BUNIYKY BIiZNOBIAHO LO PEXUMY 1
emnepartypu, 3a3HaqeHux y Tabnuui
peLienTiB. FAKLO HUKHS YaCTUHa BCe-Taku
nipcMaxunacs HelocTaTHbO, HACTYMHOTO
pasy BCTaHOBITb BUNIYKY HA OJMH PiBEHb
HIXYeE.

Mopaaw woao NpUrotTyBaHHs 0BONIB

*  fKwo 3 nocyay 3 0BOYaMM BUNAPOBYETLCA Cik,
roTyiTe OBOMi B NOCYAi 3 KPULLKOK 3aMiCTb
Jeka. 3akpuTuin nocys He J03BONATUME COKY
BMNapoBYBaTHCS.

¢ fKwo oBoYeBa CTPaBa He OXOAUTb 10
TOTOBHOCTI, 3BapiTb OBOYI, NPUFrOTYNTE 3a
3pa3koM KOHCEPBOBAHMX NPOAYKTIB i NOCTaBTe
B JyXOBKY.

BWKOpUCTaHHA rpunsi

MONEPEIKEHHA!

3aunHsiiTe gpepuaTa AyXOBKM NiA Yac
CMaXeHHS Ha rpuni.

[apsyi NoBEPXHi MOXYTb CTATW NPUYMHOID
onikis!

YBiMKHEHHS rpuns

1. TOPKHITBCS KHOMKM @ 06 BigKPUTM BYXOBKY,
nepLumnin pexum poboTu byae BinobpaxeHUi Ha
avenne.



2. O6epiTb HEOOXiOHUA peXUM rpunito, Topkarounce 7. LLIo6 3aKiH4MTW NPUrOTYBaHHS, HATUCHITL
KNnaBill AN, KnaBiLy wwe pas.

3. AKWO BY X04eTE IMIHMTI PEKOMEHI0BaHY » [lyxOBKa 3aBEPLUMTL NPUTOTYBAHHS, HA ANCTIel
TeMnepaTypy pexumMy, akTuByiiTe none ,
9 3asuthes cumeon I,

TeMnepaTypu, TOpKHYBLUVCh KNaBiLuv C. B
» Cumeon C 3a6numa. ”MK"e"’.'ﬂ runs ui D ;
4. BCTaHOBITb NOTPIGHY TEMMepaTypy, Topkalouncs 1+ 1OPKHITHCS Knagilui \./ Ta yTpumyiie

KNaBIL AN, MPMBNN3HO 2 CeKyHOM, OB 3aKPUTY [IyXOBKY.
5. Ena;?jagn,b Temneparypy, TOPKHYBLUNCh MpoRyem HenpwnaTHi_nnﬂ
6. Toori ) } " MPUrOTYBaHHS Ha TP, MOXYTb
. TopkHiTbest knasiwm P 11, 1wob novatn CPUYMHATI 3aiMarks!. st
MPUroTyBaHHS, AKLLO TEMNEpaTypa Ta Pexnm CMa)XEHHS! Ha rPUNi BUKOPUCTOBYITE
NpUroTyBaHHs BiANOBIAHI HEobXigHUM. Ha Tirlbkin DKy, IpU3HaYeHy anst
avcnnei 3'sButbes cuvson W, CMaXEHHS Ha rpuni 3a YMOBW BUCOKOI
» [lyxoBKa noyHe npaLoBaTi B 06paHOMy pexumi, a Temneparypu.
Temneparypa BCepeavHi JyXOBKN He poawiLyiiTe npopykT 3aHaaTo
30inbLLYBaTMMETLCS B HANPAMKY BCTAHOBIIEHOTO 6113bKO 10 33aHBOT YACTUHM TPUNS.
3HavenHs. [ig yac nigBuLLEeHHs TemnepaTypu fo Lle Hanrapsuilue miclie, i xupHa ixa
BCTAHOBJIEHOTO 3HAYEHHS BIAMITKM iHAMKaTOpa MOXE 3aropiTues.

TEMnepaTypy BCEPEOVHI yXOBKW 3aropaTuMyThCs.

Ha oucnnei pexwmie BinobpassTses AoAaTKOBI .
aKTVBHi HarpiBarnbHi eNeMeHTH | pekoMeH[oBaHe Tabnuus yacy npuroTyBaHHs Ha rpuni
MOMNOXEHHS NigaoHa.

MpurotyBaHHs 3a AONOMOrO0 eNeKTPUYHOTO rPUIsA

Bin6usHi 3 M'sica PeLuityacTuit rpunb 4.5 250/max 20...25 x8.
MOnoaoro

250/max
st Vil

# 3anexHo Big TOBLMHM
*TMonepenHbO PO3irpiiTe NPOTArOM 5 XBUNMH
ko TemMnepatypy niacMaxyBaHHs NPoAYKTY BiAperyrnoBaT HeMOXNUBO, rPUNb NpaLiloBaTUMe Ha MaKCUManbHiN

CTpaBwm, W0 BKOYeHi 40 Liel Tabnuui MaioTb 6yTi MOMErLUMTI KOHTPOITIOKYIN OpraHisaLii npouec
npurotoBaHi BignosigHo Ao EN 60350-1, 106 MepeBipKkM Npog;

250/max

MepeBepHiThL cTpaBy nicns 2/3 Bif 3aranbHOro Yacy xapku.
Ans 3anikaHHA ycix TMNIB NPOAYKTIB pekOMEeHA0BaHO BUKOHYBATH NonepeaHin posirpiB NpoTArom 5 XBUNMH.
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Eﬂomm i TexHiYHe 06CcnyroByBaHHA

3aranbHa iHcopmaLlis

3a yMOBW PErynspHoOro OYMLLEHHS Npunagy 1oro
TEPMIH BUKOPUCTaHHA Oynie NOJOBKEHO, @ YacToTy
BMHUKHEHHS! HECTIPABHOCTEN 3MEHLLEHO.

HEBE3MEYHO:
TepLu Hix posnounHaTit poboTy 3
06CNYroByBaHHs Ta YNLLEHHS, BiSKMIOYITh

BMPID Bif, Mepexi eneKTpOXUBIEHHS.
ICHYE PU3NK YpaKEHHS eNEKTPUYHUM
cTpymom!

HEBES3MEYHO:
Tlepes OuMLLEHHAM NPUCTPOIO 3aueKaitTe,
MOKY BiH OXOMOHE.

[apsyi NoBEPXHi MOXYTb CTATW NPUYMHOID
onikis!

*  PetenbHo oumLLyiiTe NpuUnag Micns KOXHOro
BUKOpUCTaHHS. Lle cnpoluye BuaaneHHs
3anuLkis i Ta 3anobirae IXHOMY 3ropaHHI
Nif Yac HaCTYMHOrO BUKOPUCTAHHS Npunagy.

¢« [Ins wicTkm npunagy cnewianbHi 3acobu ans
MUTTS! He NOTPIOHI. BukopucTosyiite Tenny
BOZY 3 PO34MHEHOIO B Hill PIBMHOIO 4718 MUTTS
Ta LIMATOK M'SIKOT TKAHMHM YM TyOKy, a Takox

LUMATOK CyXOl TKaHWHW [ BUTUPAHHS HacyXo.

«  Cnigkyite 3a TUM, aby nicns O4MLLEHHS
peTenbHO BUTMPATH HaZ/MLLIOK BOAW YK
yCyBaTU NPONWTI PELLTKM.

He kopucTyiitecs 3acobamu, Lo MiCTATb
KWCMOTY UM XIIOp, AMNS YUCTKM MOBEPXOH i3
HepXasitouoi cTani Ta pyyku. Butupaiite L
YaCTUHI M'SKOI0 TKAHWHOHD, 3MOYEHOI0 B
pigkomy 3acobi ans MuTTS (He abpasneHoMy),
HE 3MIHIOK0YN HaMPSAMKY.

esiki 3acobu ans mutTa abo Matepianu ans
YMLLEHHS! MOXYTb NOLUKOAUTY NOBEPXHIO.
MMig, yac YMLLEHHS He BUKOpUCTOBYNTE
arpecvBHi 3acobu Ans MuTTs,
NOpOLUKW/piaNHKM ANs ynieHHs abo roctpi
npeameTy.

He BUKOPUCTOBYITE ANS YNLLEHHS NapoBi
npucTpoi, 60 Lie MOXe Npu3BecTn 40
ypaXeHHS! €NeKTPUYHUM CTPYMOM.
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OunweHHs naHeni ynpaeniHHA
[MpoTPiTh NaHenb yNpaBniHHS 1 Py4K1 BONOMO
TKAHWHOHO 11 BUTPITB iX HACYXO.

KLLO BMPI6 OCHALLEHO KHOMKaMu/pyykam,
He 3HIMalTe pyyKku ynpasniHHS 3 naHeni
NpaBiHH A4S YNLLEHHS.
Lle moxe nowwkoanTv naHenb ynpasniHHs!

OuMLLEHHA OYXOBKM

OumiLeHHs GiuHoi cTiHKM (3anexuTb Big mogeni

NpUCTPOIO.)

(Us dyHkuis — nopatkosa. BoHa moxe 6yThn

BiACYTHLOIO Y BaloMy BUpobGi.)

1. 3HIMITb NepeHIo YacTuHy BiYHOT CTilKw,
NOTArHYBLUW Y NPOTUNEXHOMY A0 BiYHOI CTIHKN
HanpamKy.

2. TIOBHICTIO 3HIMITb BiuHy CTiliKy, NOTATHYBLUN A0
cebe.

CTiHKM 3 KaTaniTM4HUM NOKPUTTAM

(Us dyHkuis — nopatkosa. BoHa moxe 6yThn
BiACYTHLOIO Y BaloMy BUpobGi.)

BHyTpiLuHi GiuHi cTiHKW (A) i (Y1) 3apHs cTiHka (B)
BaLLOro BUPOBY MOXyTb MaTu KaTaniTuiHe emanese
nokpuTTs. CTiHKM 3 KaTaniTMYHUM NOKPUTTSIM MatoTb
CBITIy MAaTOBY MOPUCTY MOBEPXHI0. CTiHKN AyXOBKY,
LLO MatoTb KaTaniTuyHe NOKPUTTS, HE Criid YUCTUTH.
3aBpasky CBOIN NepOpOBaHin CTPYKTYPI, MOBEPXHI,
LU0 MatoTb KaTaniTuyHe NOKPUTTS, NOMMMHAKOTH XUP
Ta NOYMHAIOTb BNULLATY NPU 10r0 HAKOMUYEHHI. Y
LibOMY BUMNAZKY HEODOXIAHO 3aMiHUTM Taki YaCTUHM.



MpocTe YnLIeHHSA Naporo

(Us dyHkuis — nopatkosa. BoHa moxe 6yThn

BiACYTHLOIO Y BaloMy BUpobGi.)

Lle cnpoluye umnenHs, ockinbky 6pya (nicns

HETPMBANOro OYiKyBaHHS) MOM'SIKLLYE Napa, ska

YTBOPIOETLCS BCEPEAMHI AYXOBKM, Ta Kpansii BOoaw,

SKi KOHOEHCYIOTBCS Ha BHYTPILLHIX MOBEPXHAX

DYXOBKM.

1. Buraruitb 3 myxoBku BCe Npunaaas.

2. Hanwite 500 mn Bogw Ha AEKO AyXOBOI Mevi i
MOMICTiTb MOT0 Ha ApYry MOMNLIO Mevi.

3. BubepiTb (hyHKLLit0 NPOCTOTO YMLLEHHS NapOIO.
Ha ekpani BinobpasnTbcs TpUBarICTb YMLLIEHHS,
ii He MOXHa 3MiHUTW. Bn MOXeTe BCTaHOBUTM
yac 3aBepLUEHHS BUKOHAHHS (DYHKLT YMLLEHHS.
4. BipuvHiTb ABepLATa Ta NPOTPITb BHYTPILLH
MOBEPXHi JYXOBKY BONIOTOK ryOKOK YN TKAHUHOK.
5. Criltkwia 6pyp cnip BUAANsT po3ynHOM piaKkoro
3acoby Ans MuTTS B TeNniit Bogj,
BMKOPUCTOBYHOUM M'SIKY TKaHWHY 4u ryoky, a
MOTIM BUTMPATW HACYXO CYXOK TKaHWHOIO.

i, yac po6oTn y pexumi npocToro
OUNLLIEHHS Napoto, BOAa, Lo byna
HanwuTa y nifgHoOC Ans PO3M'SKLUEHHS
ocaay/6pyany BcepeamHi LyX0BKH,
BUNAPYETHCS Ta KOHOEHCYETLCS
BCEPEAMHI AYXOBKN Ta BHYTPILLHiA
noBepXHi ABEPLAT AYXOBKH, TOMY Npy
BIOKPUTTI ABEPLAT MOXeE KanaTu Bofa.
BuTpiTb KOHAEHCAT 3pasy nicns
BIOKPUTTS [iBEPLAT AYXOBKM.

OumILEHHs ABEPLAT AYXOBKM

[ns oumLieHHs aBEpLAT JyX0oBOi Wwadm
BUKOPMCTOBYITE TEMIy BOAY 3 PO34MHEHOK) B Hiil
PIOVHOI0 A1 MUTTS Ta LIMATOK M'SIKOT TKAHWHM YK
ryOKy, a TakoX LUMATOK CyXOi TKaHUHM NSt
BUTUPaHHs Hacyxo.

S YWLLIEHHS! ABEPLAT LyXOBOi Ladm He
KOPUCTYWTECS KOPCTKUMU abpasnBHUMMK
acobamu abo rocTpuMmM MeTaneBumu
ckpebkamu. BoHu MoxyTb nogpsinati
MOBEPXHIO Ta MOLUKOAMTM CKITO.

[lemoHTax ABepUAT AYXOBOI Wadu

1. BipuwnHite nepepni asepugdTa (1).

2. Bigkpwiite 3aTuckadi Ha kopryci LapHipa (2) Ha
npagili Ta NiBil CTOPOHaxX NepeaHix ABepen,
HaTWUCHYBLLM Ha rayokK, Ik NOKa3aHo Ha MartoHKy.
3amok NOBMHEH BUMAZaTH 5K (4), Koru BiH

[BepusTa
3amokK Ha LuapHip(3aKpuTe NONOXEHHS)
[Hyxosa wada

3amok Ha LwapHi

B w N -

(BigKpWUTa No3nList)
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Tpoxu nocyHbTe NepeaHi asepudTa.

BuimiTb nepeaHi aBepuATa, NOTAMHYBLUW BrOpY,
[JOKM BOHY He 3BINbHATLCA 3 MPaBoi Ta NiBoi
netenb.

B w

5 BCTAHOBMEHHS ABEPLAT Ha MicLie cnif,
MOBTOPUTY NPOLIEC BUIMAHHS Y 3BOPOTHOMY
nopsiaky. He 3abynbTe 3akputi ckobu rHiana
Ans netni.

MoTArHiTh Ha cebe Ta BUTAHITHL NacTMacoBy
HaKnagKy, BCTAHOBIEHY Y BEPXHIil CEKLiT nepeaHix
ABepLAT.

®yHkuis "Soft Open & Soft Close"

Jeski mogeni moxyTb Bkoyath QyHkuito "Soft Close
& Soft Open". ®ynkuia Soft Close possonse
KOpWCTYBaYeBi MMajKo 3aKpuTV IBEpLATA ABEPLAT,
npubnnaHo 1o 15 CM Bifl 3aKpPUTOrO NONOKEHHS Ta
0bepexHo HaTuckatouu ii. ABTOMaTM4Ha iemndepHa
cucTema [103BorIsie M'KO 3akpuTy aBepi. MoaitHa
0COBMMBICTb CNOCTEPIraEThCS, KOMM IBEPI AYXOBKM
MoBHicTHo BiakpuTi; MpnbnsHo 9 cM BiA NOBHICTHO
BIKPUTOrO MONOKEHHS CUCTEMA 3aCTIHKM
3abe3neyye nerke BigkpuTT.

BuiimaHHA BHYTPilWHLOro ckna aBepuaTt
(Us dyHkuis — nopatkosa. BoHa moxe 6yThn
BiACYTHLOIO Y BaloMy BUpobGi.)

BHyTpiLLHIO CKNsiHY NaHenb ABepLUAT AyXOBOi LWwadm
MOXHA BUIHSTW ANSt YACTKM.

BinumHiTL 1BEpLIATa NYXOBOI Ladu.

1 Pama
2 MnacTmacoBa Haknaaka
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HaitrnubLa cknsHa naHenb

HaitrnubLa cknsHa naHenb

30BHILLHS CKNsiHa NaHenb

[nacTMacoBuit TpUMay CKRsHOI NaHeni —
HVDKHIN

£k nokasaHo Ha MarioHKy, TPOXM MiBHIMITE
HalrnmbLLy cknsHy naHens (1) y Hanpsmky A Ta
BUTSTHITb Y Hanpsmky B.

MMoBTOPITH L Aji, 06 3HATA BHYTPILLUHIO CKNSAHY
nawens (2).

B w N -

[MepLunit KpoK 3i 36MpaHHs BEPLSAT — BCTAHOBUTH
BHYTDILLHIO CKITAHY NaHens (2).

CKOLLEHI KyT CKNsIHOI NaHeni MaroTb 36iratucs 3
(hackor0 Ha NnacTMacoBOMy TpUMavi, K MoKasaHo
Ha MartoHKy.



BHyTpiLHI0 CknsiHy naHens (2) cnif BCTaHOBUTH Y
NNacTMKOBUI TpUMaY NOpsA i3 HalrmmoLLow
CKNAHO0 Nawenmnio (1).

Bcraensitte HairnmbLuy cknsiHy naHens (1) Tak, wob
MOBEPXHS 3 HaNMCOM Byna 3BepHyTa 40 BHYTPILLHBOI
CKITSHOi NaHenni.

BaxnunBo BCTaBUTU HVKHIN KYT BHYTPILLHBOT CKNSHOT
MaHeni B HIKHIN NnacTMacoBuii TpuMay.

[MpUTUCHITL NNacTMacoBy Haknaaky 40 pamu, MoK
He noyyeTe KnawaHHs.

3amiHa namnu ocBiTNeHHA AyX0BOi
wacu

HEBE3MEYHO:

LL|o6 YHUKHYTW PU3NKY YpaKeHHS
eNEKTPUYHAM CTPYMOM, NEPLL HiXK
3aMiHIoBaTH NaMMoyKy, yNeBHITbCS, Lo
NPUCTPIN BUMKHEHO i BiH OXOIIOB.

[apsyi NoBEPXHi MOXYTb CTATW NPUYMHOID
onikis!

S OCBITNEHHSI AYXOBOI Wadu
BMKOPUCTOBYETLCS CneLjianbHa
lenekTponamna, sika MoxXe BUTPUMYBaTH
Temnepatypy £o 300 C. [leTanbHile aus. y
po3aini "TexHivHi Xxapakmepucmuku,

cmop. 12". Jlamnu nif,cBivyBaHHS LyX0BOi
wadm MoXHa oTpUMaTH y NpeaCcTaBHUKIB
aBTOPW30BaHOI CEPBICHOT Cryxou.

amna, Lo BUKOPUCTOBYETLCS Y LibOMY
NpUCTPOI, HE MOXE NpaLoBaTH Y AKOCT

CBITNEHHS XMTNOBUX NpUMiLLeHb. Lli namnm
npu3HaYeHi, WWob kopucTysay mir
PO3AMBUTUCS MPOAYKTY XapyyBaHHS.

amnu, LLO BUKOPUCTOBYKTHCS Y LibOMY
NPUCTPOI, NOBMHHI BUTPUMYBATH BaXKi yMOBH

Kcnnyartawii, Hanpuknag TemnepaTypu Bulle
50 °C.

fkwio y Bawin AyxoBin wacdi BcTaHOBNEHa

Kpyrna namna nigcBiyyBaHHs:

1. Big'eaHainTe npunag Bin enekTpoMepexi.

2. TloTim 3HIMITb 3aXMCHe CKIO, NOBEPHYBLUM AOTO
MPOTN FOAMHHUKOBOI CTPIMKK.

3. fKkwo namMnoyka niacBiYyBaHHs AyXOBKM
HanexuTb Jo Tuny (A), Skuit 300paxeHo Ha
MartoHKy HUXYe, BUKpYTITh Ti, obepTaroun, sk
MOKa3aHo Ha MartoHKy, Ta 3aMiHiTh iHLIOK. FKLwo
BOHa HanexuTb o Tuny (B), NOTAMHITL i BUIMITL
ii, IK MOKA3aHO Ha MantoHKy, Ta 3aMmiHiTb IHLLOK.

PosTaluyBaHHs namnu Moxe BiAPi3HATUCS Big|
306paXKeHHS! Ha MarioHKy.

4. BCTaHOBITb 3aXMCHE CKITO NIaMMnK Ha MicLe.
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Mowyk Ta yCyHeHHsi HecnpaBHOCTeN

«  3assuyait nig yac poboTi 3senseTLCH napa. >>> Lle He HecnpagHicmb.

ploBaTUCH i CTBOPIOBATH LyM. >>> L]e He
HecnpagHicm.

«  3anobixHuk HecnipasHuit aGo neperopis. >>> llepesipme 3anobixHuKU. 3a HeobxidHocmi
3aMiHimb abo 8UMKHIMb IX.

«  TlpucTpiit He nig'eaHaHo o (3a3emneHoi) poseTku. >>> [Tepegipme nidKMYeHHs wmencesbHoT
8UITKU.

+  HecnpasHa namna ayxosku. >>> SaMiHime namny OyXoeKu.
«  EneKTpoxmBreHHs BUMKHeHe. >>> [Tepegipme HasgHicmb enekmpoxusneHHs. lNepesipme
3anobiKHUKU y brioui 3anoBiXHUKIE. 3a He0bXIOHOCMI 3aMiHimb abo 8UMKHIMB iX.

YHKLito Ta/abo TemnepaTypy He BCTaHOBNEHO. >>> Hanawmytme gyHKYio ma memnepamypy
3a donomMoeoro pyyKu/knasiwi subopy gyHKuii ma/abo memnepamypu.

«  EneKTpoxvBreHHsl BUMKHeHe. >>> [Tepegipme HasgHicmb enekmpoxusneHHs. lNepegipme
3an0biKHUKU Y br10ui 3an0BiKHUKIE. 3a HE0bXIOHOCMI 3aMiHimb abo 8UMKHIMB IX.

FAKILl0, He3BaXal0uN Ha 3aCTOCYBaHHS
IHCTPYKLi# LbOro po3ainy, HecnpasHICTb
yCYHYTM He BA@Nocs, 3BEpHITbCS 10
NpeLCcTaBHWUKa aBTOPU30BAHOI CEPBICHOI
cnyx6u un gunepa, B sikoro BY npuabanu
npucTpin. He HamaraiTecs BifpeMOHTYBaTH
HecnpaBHUI NPUCTPIl CaMOTYKKM.

Bupobruk: “Arcelik A.S.”
“Arcelik A.S.”, m. Ctambyn, CroTniomxe, Byn. Kapaaray Ne2-6, 34445, TypeyunHa
(Karaagag Caddesi No:2-6 Siitllice, 34445, Turkey)

OdbiLifHmnia npeacTaBHuK Ha TepuTopii Ykpainu: TOB «Bbeko YkpaiHay,
appeca: 01021, m. Kuis, Byn. Knoscbkwi y3gi3, bya. 5 ten/dakc.: 0-800-500-4-3-2
TepMmiH cryx0n JecsTb pokis
IHhopmaLlito npo cepTudikaLlito NpoaykTy B MoxeTe yTouHuTH, 3aTenedoHyBaBLum Ha rapsyy nikito 0-800-
00-4-3-2.
[Jata BUpoOHWLITBA MICTUTLCS B CEPIHHOMY HOMEPI MPOYKTY, L0 BKa3aHWi Ha eTUKETL, PO3TalLoBaHil Ha
NpoAYyKTi, a came, NepLui Bi Lndpn CepiiHOro Homepa No3HaYarThb Pik BUPOBHULTBA, @ OCTaHHI [1Bi - MiCsLib.
Hanpuknag, «10-100001-05» o3Havae, Lo npoayKT BuroToBneHuil B TpasHi 2010 poky.
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