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SZANOWNI PANSTWO

Gratulujemy zakupu naszego produktu i dziekujemy za okazane zaufanie. Mamy nadzieje, ze
spetni on Panstwa oczekiwania i zapewni petng satysfakcje z uzytkowania.

Przed przystgpieniem do montazu oraz korzystania z urzadzenia, prosimy o doktadne zapoznanie
sie z niniejszg instrukcjg obstugi. Zawiera ona istotne informacje dotyczgce bezpiecznego i
prawidtowego uzytkowania produktu.

Zachowanie instrukcji umozliwi Panstwu szybki dostep do informac;ji w razie potrzeby.

AKpO

Spis tresci / contents / ornaBneHue

Instrukcja w jezyku polskim ..., 3 str.
English language manual .........c.ceeiiiiiiiiiniiiie e e e 14 p.
NHCTPYKUMA HA PYCCKOM ASBDBIKE ..euivnienirnieeeneeneeneenereerssnsnesnesnesnssnnens 24 cTp.

W zwiazku z cigglym udoskonalaniem naszych produktow, ich wyglad moze nieznacznie rézni¢ si¢ od
prezentowanego na zdjeciach. Przed rozpoczgciem uzytkowania urzadzenia prosimy o doktadne zapoznanie
si¢ z instrukcjg obstugi.

Due to the continuous improvement of our products, their appearance may differ slightly from that shown in
the pictures. Please read the instruction manual carefully before using the device.

B cBs3u ¢ IOCTOSHHBIM COBEPLICHCTBOBAHUEM HAIIEH NPOAYKLMHU, BHEIIHUI BUJ MOXKET HE3HAYUTEIBHO
OTJIMYAThCS OT MpencTaBieHHoro Ha Qorto. IloxamyiicTa, BHUMAaTelIbHO MPOYUTANTE HWHCTPYKLHUIO IO
JKCIUTyaTaluy Nepe]] HCIIOIb30BAHUEM YCTPOICTBA.
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Obudowa

Panel sterowania

Tacka ociekowa

Misa

Okienko

Silikonowy pierscien uszczelniajacy
Pokrywa zewnetrzna

Uchwyt misy

Otwory wylotowe powietrza
Przewod elektryczny

Napiecie 220-240 V~; 50 Hz
Moc 2000 W
Pojemnosé¢ | 7,61

Temperatura | 80—200 °C




WAZNE SRODKI BZPIECZENSTWA

Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych nalezy zawsze przestrzegac podstawowych
zasad bezpieczenstwa, w tym:

1.
2.
3.

(o]

10.

11.

12.

13.
14.

Przeczytac wszystkie instrukcje.

Nie dotyka¢ goracych powierzchni.

Aby uniknac¢ porazenia pragdem elektrycznym, nie zanurza¢ przewodu, wtyczek ani
podstawy w wodzie ani innym ptynie.

. OSTRZEZENIE: To urzadzenie elektryczne posiada funkcje grzania. Powierzchnie,

réwniez inne niz powierzchnie funkcjonalne, moga nagrzewaé¢ sie do wysokich
temperatur. Ze wzgledu na fakt, iz rozne osoby odczuwajg temperature w innym
stopniu, nalezy zachowaé OSTROZNOSC podczas korzystania z urzadzenia.
Urzadzenia nalezy dotyka¢ wytacznie za przeznaczone do tego uchwyty i powierzchnie
chwytne, a takze stosowac ochrone termiczng, takg jak rekawice lub podobne
akcesoria. Powierzchnie inne niz przeznaczone do chwytania powinny odpowiednio
dtugo stygnac przed dotknieciem przez uzytkownika.

. Urzadzenie nalezy odtgczy¢ od gniazdka, gdy nie jest uzywane i przed czyszczeniem.

Pozostawic¢ do ostygniecia przed zatozeniem lub zdjeciem czesci.

. Typ Y: Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez

producenta, jego agenta serwisowego lub podobnie wykwalifikowang osobe, aby
unikna¢ zagrozenia.

. Stosowanie akcesoriéw, ktérych producent urzadzenia nie zaleca, moze powodowac

obrazenia.

. Nie stosowac na zewnatrz.
. Nie dopuszczaé, aby przewdd zwisat z krawedzi stotu lub blatu i dotykat gorgcych

powierzchni.

Nie umieszczac¢ urzadzenia na goracym palniku gazowym lub elektrycznym ani w jego
poblizu, ani w nagrzanym piekarniku.

Nalezy zachowaé szczegdlng ostroznos¢ podczas przenoszenia urzadzenia
zawierajgcego gorgcy olej lub inne gorgce ptyny.

Zawsze nalezy najpierw podtgczac¢ wtyczke do urzadzenia, a nastepnie przewdd do
gniazdka sSciennego. Aby odtgczy¢, ustawi¢ dowolny element sterujagcy w pozycji
»OFF”, a nastepnie wyja¢ wtyczke z gniazdka sciennego.

Nie uzywac urzadzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem.

Urzadzenia nie sg przeznaczone do obstugi za pomoca zewnetrznego timera ani
oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

NINIEJSZA INSTRUKCJE NALEZY ZACHOWAC DO UZYCIA W PRZYSZLOSCI

To urzadzenie jest przeznaczone WYLACZNIE DO UZYTKU DOMOWEGO.

Krétki przewdd zasilajgcy jest dostarczany w celu zmniejszenia ryzyka wynikajacego z
zaplatania sie lub potkniecia o dtuzszy przewéd.

Wewnatrz nie ma czesci, ktére moga by¢ naprawiane przez uzytkownika. Nie nalezy
podejmowac préb serwisowania tego produktu.



WSTEP

Air Fryer to prosty i zdrowy sposob na przygotowanie ulubionych potraw. Dzigki
zastosowaniu szybkiego obiegu gorgcego powietrza i gérnego grilla, mozna przygotowac
wiele réznych dan. Najwiekszg zaletg jest to, ze Air Fryer podgrzewa jedzenie we
wszystkich kierunkach, a wigkszos$¢ sktadnikéw nie wymaga uzycia oleju.

NIEBEZPIECZENSTWO

- Nigdy nie nalezy zanurza¢ obudowy, w ktdrej znajdujg sie podzespoty elektryczne i
elementy grzejne w wodzie ani nie ptuka¢ jej pod biezgca woda.

- Aby unikna¢ porazenia pradem lub zwarcia nalezy unika¢ przedostawania sie ptynéw
do urzadzenia.

- Wszystkie sktadniki nalezy przechowywaé w koszyku lub zapobiega¢ ich kontaktowi z
elementami grzewczymi.

- Nie zakrywa¢ wylotu powietrza podczas pracy urzadzenia.

- Napetnienie misy olejem moze spowodowac zagrozenie pozarem.

- Nigdy nie dotyka¢ wnetrza urzadzenia, gdy jest ono wtaczone.

OSTRZEZENIE

Urzadzenie to nie powinno by¢ uzywane przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub osoby nieposiadajgce
doswiadczenia i wiedzy, chyba ze zostaty poinstruowane i pozostajg pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo.

- Sprawdzié¢, czy napiecie podane na urzadzeniu jest zgodne z napieciem w sieci lokalnej.

- Nie uzywaé urzadzenia, jesli wtyczka, przewdd sieciowy lub inne czesci sg uszkodzone.

- Nie nalezy zleca¢ wymiany ani naprawy uszkodzonego przewodu zasilajacego osobom
nieupowaznionym.

- Trzymac przewdd sieciowy z dala od goragcych powierzchni.

- Nie podtgczac urzadzenia do zasilania ani nie obstugiwa¢ panelu sterowania mokrymi
rekami.

- Nie umieszczaé urzadzenia przy Scianie ani przy innych urzadzeniach. Pozostawi¢ co
najmniej 10 cm wolnej przestrzeni z tytu i po bokach oraz 10 cm wolnej przestrzeni nad
urzgdzeniem.

- Na urzadzeniu nie nalezy stawiac zadnych przedmiotéw.

- Nie nalezy uzywac urzadzenia do celow innych niz te opisane w niniejszej instrukcji.

- Nie pozostawiac wtgczonego urzadzenia bez nadzoru.

- Podczas smazenia na gorgcym powietrzu, przez otwory wylotowe powietrza wydobywa
sie gorgca para. Rece i twarz nalezy trzymac w bezpiecznej odlegtosci od pary i otworow
wylotowych powietrza. Nalezy rowniez zachowaé¢ ostroznos¢, gdyz podczas
wyjmowania koszyka z urzgdzenia moze wydobywac sie gorgca para i powietrze.

- Wszystkie dostepne powierzchnie moga sie nagrzewac podczas uzytkowania.

- Natychmiast nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania, jesli zauwazysz, ze wydobywa sie
z niego ciemny dym. Przed odtaczeniem wtyczki od urzadzenia nalezy poczekaé na
ustanie emisji dymu.



UWAGA!

- Upewni¢ sig, ze urzadzenie jest umieszczone na poziomej, réwnej i stabilnej
powierzchni.

- To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego. Moze nie nadawac sie
do bezpiecznego uzytkowania w miejscach takich jak kuchnie pracownicze,
gospodarstwa rolne, motele iinne obiekty niemieszkalne. Nie jest rowniez przeznaczone
do uzytku przez klientéw w hotelach, motelach, pensjonatach i innych obiektach
mieszkalnych.

- W przypadku niewtasciwego uzytkowania urzadzenia lub jego uzytkowania w celach
profesjonalnych lub pétprofesjonalnych albo w przypadku nieprawidtowego
uzytkowania urzadzenia lub jego uzytkowania w celach profesjonalnych lub
potprofesjonalnych lub uzytkowania niezgodnie z instrukcjg obstugi, gwarancja traci
waznos$é, a my mozemy odmowic¢ jakiejkolwiek odpowiedzialnosci za wyrzadzone
szkody.

- Zawsze nalezy odtgczac urzadzenie od zasilania, gdy nie jest uzywane.

- Urzadzenie musi ostygnaé przez okoto 30 minut, aby mozna je byto bezpiecznie
obstugiwac lub czyscic.

AUTOMATYCZNE WYLACZANIE

To urzadzenie jest wyposazone w timer, po odliczeniu czasu do 0 urzadzenie emituje
dzwiek dzwonka i wytgcza sie automatycznie.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Usung¢ wszystkie elementy opakowania.

2. Usung¢ wszelkie naklejki i etykiety z urzadzenia.

3. Doktadnie umy¢ mise i tacke ociekowag wodg z dodatkiem ptynu do mycia naczyn i
niesciernej gabki.

4. Wytrze¢ urzadzenie wewnatrz i na zewnatrz wilgotna sciereczka.
Jest to frytkownica bezolejowa, dziatajgca na gorgce powietrze. Nie nalezy napetniac
misy olejem ani ttuszczem do smazenia.

PRZYGOTOWANIE DO UZYCIA

1. Ustawic¢ urzadzenie na stabilnej, poziomej i rownej powierzchni.
Nie nalezy umieszczac¢ urzadzenia na powierzchniach nieodpornych na uderzenia.
2. Umiesci¢ mise w korpusie
3. Wyciggnac¢ przewdd ze schowka znajdujgcego sie na spodzie urzadzenia.
Nie wlewac do misy oleju ani zadnego innego ptynu.
Nie nalezy ktas¢ zadnych przedmiotéw na urzadzeniu, gdyz zaktéci to przeptyw
powietrza i wptynie negatywnie na efekt smazenia na goragcym powietrzu.
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10.

11.

KORZYSTANIE Z URZADZENIA

. Podtaczy¢ wtyczke zasilania.
. Ostroznie wyciggnaé¢ mise z urzadzenia.
. Umiesci¢ sktadniki w naczyniu.

UWAGA: Nie nalezy przekracza¢ wskaznika MAX, poniewaz moze to wptyna¢ na
jakos¢ zywnosci.

. Wsunac¢ mise z powrotem do urzadzenia.

Zwrocié uwage na doktadne utozenie misy na prowadnicach w korpusie Air Fryera.
Nigdy nie uzywac¢ misy bez wtozonej do srodka tacki ociekowej.

Uwaga: Nie dotyka¢ misy podczas uzytkowania i przez pewien czas po jego
zakonczeniu, poniewaz bardzo sie nagrzewa. Trzymaé mise wytacznie za uchwyt.

. Okresli¢ wymagany czas przygotowania zywnosci.

Nalezy dodaé¢ 3 minuty do czasu przygotowania, gdy urzadzenie jest zimne.
Uwaga: Jesli chcesz, mozesz rowniez pozostawi¢ urzadzenie do nagrzania bez
zadnych sktadnikow w srodku. Nastepnie napetnij mise i ustaw wymagany czas.
a. Timer rozpocznie odliczanie ustawionego czasu przygotowania.

b. Nadmiar oleju ze sktadnikéw zbiera sie na dnie patelni.

. Niektére sktadniki wymagaja wstrzgsniecia w potowie czasu przygotowania (patrz

sekcja ,Ustawienia” w tym rozdziale). Aby wstrzasnag¢ sktadnikami, nalezy wyciagnac
mise z urzadzenia za uchwyt i potrzasnaé¢ nig. Nastepnie wsunac jg z powrotem do
urzadzenia.

. Gdy ustyszysz dzwonek timera, oznacza to, ze uptyngt ustawiony czas

przygotowywania. Nalezy wyja¢ mise z urzadzenia i umiesci¢ jg na podstawie.
UWAGA: Urzadzenie mozna rowniez wytaczy¢ recznie.
Nacis$nij przycisk wtagczania START/PAUZA na 0,5 sekundy. Urzadzenie wytaczy sie.

. Sprawdzic¢, czy sktadniki sg gotowe.

Jesli sktadniki nie sg jeszcze gotowe, wystarczy wsunac mise z powrotem do
urzadzenia i ustawic¢ timer na kilka dodatkowych minut.

. Aby wyja¢ sktadniki nalezy wyciagngé mise z Air Fryera i umiescic¢ jg na podstawie.

Nie nalezy odwraca¢ misy do géry dnem, poniewaz nadmiar oleju, ktory
nagromadazi sie na dnie naczynia, wycieknie na sktadniki.

Patelnia i sktadniki sa gorace, a frytkownica rozgrzana. W zaleznosci od rodzaju
sktadnikow we frytkownicy, z patelni moze wydobywaé¢ sie para.

Przetozy¢ zawartosé misy.

Wskazdwka: Duze lub delikatne sktadniki nalezy wyjmowacd z koszyka za pomoca
szczypiec.

Urzadzenie jest od razu gotowe do przygotowania kolejnej partii jedzenia.



PANEL STEROWANIA

oswietlenie

wigczanie/wytaczanie
czas/temperatura
start/pauza

ustawianie wyswietlacz
czasu/temperatury czasu/temperatury wybor programu

USTAWIENIA

Ponizsza tabela pomoze Ci wybra¢ podstawowe ustawienia dla konkretnych sktadnikow.

UWAGA: Pamietaj, ze ustawienia te maja charakter orientacyjny. Ze wzgledu na fakt,
iz sktadniki roznig sie pochodzeniem, rozmiarem, ksztattem i marka, nie mozemy
zagwarantowac najlepszego ustawienia.

Ze wzgledu na fakt, iz technologia Rapid Air, w ktéra wyposazony jest Air Fryer
natychmiastowo podgrzewa powietrze w jego wnetrzu, wyciggniecie misy na chwile z
urzadzenia podczas przyrzadzania potraw prawie nie zaktéca procesu.

Wskazowki

— Mniejsze sktadniki wymagaja zazwyczaj nieco krotszego czasu przygotowania niz
sktadniki wieksze.

— Wieksza ilos¢ sktadnikéw wymaga jedynie nieco dtuzszego czasu przygotowania,
mniejsza ilos¢ sktadnikow wymaga jedynie nieco krdtszego czasu przygotowania.

—  Wstrzasniecie mniejszymi sktadnikami w potowie czasu przygotowania optymalizuje
efekt koricowy i moze pomac zapobiec nierdwnomiernemu usmazeniu sktadnikow.

— Dodaj troche oleju do swiezych ziemniakdw, aby uzyskaé chrupiacg skorke.

— Nie nalezy przygotowywac w urzadzeniu bardzo ttustych sktadnikow.

— Przekaski, ktére mozna przygotowac w piekarniku, mozna réwniez przygotowac w Air
Fryerze

— Optymalna ilosc¢ chrupigcych frytek, ktore moga zostac przygotowane w urzadzeniu to
500 gramow.

— Jeslichcesz upiec ciasto lub quiche albo usmazyé delikatne lub nadziewane sktadniki,
umies¢ w koszyku frytkownicy na gorace powietrze blache do pieczenia lub naczynie



Zaroodporne
— Mozesz réwniez uzy¢ urzadzenia do podgrzania sktadnikéw. Aby podgrzac¢ sktadniki,
ustaw temperature na 150°C na maksymalnie 10 minut.

Min-maks
L Czas Temperatura . Dodatkowe
ilos¢ . Potrzasnaé . A
(min.) (°C) informacje
(8)
Cienkie mrozone frytki 500-1000 18-26 200 Tak
Grube mrozone frytki 500-1000 22-30 200 Tak
Zapiekanka ziemniaczana 400 20-25 200 Tak
Stek 100-400 10-15 180
Kotlety wieprzowe 100-400 10-15 180
Hamburger 100-400 10-15 180
Kietbaska w ciescie 100-400 13-15 200
Patki z kurczaka 100-400 25-30 180
Piers z kurczaka 100-400 15-20 180
Uzy¢
ktadniké
Sajgonki 100-350 | 8-10 200 Tak sadnixow
gotowych do
zapiekania
Uzy¢
sktadnikow
Mrozone nuggetsy z kurczaka 100-400 6-10 200 Tak
gotowych do
zapiekania
Uzyé
sktadnikow
Mrozone paluszki rybne 100-350 6-10 200
gotowych do
zapiekania
Uzy¢
Mrozony chlt.ab ze skorka 100-350 8-10 180 sktadnikéw
Przekaski serowe gotowych do
zapiekania
Faszerowane warzywa 100-350 10 160
Uzy¢ f d
Ciasto 250 8-15 180 zyctormydo
pieczenia
Uzy¢ formy do
Quiche 350 20-22 180 pieczenia
/naczynia
zaroodpornego
N Uzy¢ formy do
Muffinki 250 15-18 200 . .
pieczenia
Uzy¢ formy do
. ia/
Stodkie przekaski 350 20 160 pleczenia
naczynia
zaroodpornego

UWAGA: Jesli rozpoczynasz smazenie gdy urzadzenie jest jeszcze zimne, do czasu
przygotowania nalezy dodaé 3 minuty.



CZYSZCZENIE

Wyczys¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.

Misa i tacka ociekowa posiadajg powtoke nieprzywierajaca. Nie uzywaj metalowych
przyboréw kuchennych ani szorstkich srodkéw czyszczacych do ich czyszczenia,
poniewaz moze to uszkodzi¢ powtoke.

1. Wyjmij wtyczke przewodu zasilajgcego z gniazdka sciennego i odczekaj, az urzadzenie
ostygnie.

UWAGA: Wyjmij mise, aby umozliwi¢ szybsze ostygniecie urzadzenia.

2. Przetrzyj zewnetrzng czes$¢ urzadzenia wilgotna Sciereczka.
Resztki brudu mozna usungé za pomocg srodka odttuszczajgcego.

Wskazdwka: Jesli brud przywart do misy lub tacki ociekowej, napetnij mise gorgca woda
z dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Wtéz tacke do srodka i pozostaw do namoczenia
na okoto 10 minut.

w

. Wyczys$é wnetrze urzadzenia gorgcg woda i niescierng ggbka lub szmatka.
4. Wyczysé element grzewczy za pomoca szczoteczki czyszczacej, aby usunac wszelkie
pozostatosci jedzenia.

PRZECHOWYWANIE

1. Odtacz urzadzenie od zasilania i pozwdél mu ostygnac.
2. Upewnij sie, ze wszystkie czesci sg czyste i suche.
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OCHRONA SRODOWISKA

Po zakonczeniu okresu uzytkowania nie wolno usuwac niniejszego produktu poprzez
normalne odpady komunalne, lecz nalezy go odda¢ do punktu zbiérki i recyklingu
urzadzen elektrycznych i elektronicznych. Informuje o tym przekreslony symbol
pojemnika na kétkach, umieszczony na produkcie, instrukcji obstugi lub opakowaniu.
Zastosowane w urzadzeniu tworzywa nadajg sie do powtdrnego uzycia zgodnie z ich
oznaczeniem. Dzigki powtérnemu uzyciu, wykorzystaniu materiatéw lub innym formom
wykorzystania zuzytych urzadzen wnoszg Panstwo istotny wktad w ochrone naszego
srodowiska. Uzytkownik jest zobowigzany do oddania zuzytego sprzetu oraz baterii (jezeli
wystepuja) prowadzacym punkty zbidrki zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego

oraz baterii.
[ ]

Deklaracja CE

Urzadzenie zostato zaprojektowane, wyprodukowane i wprowadzone na rynek zgodnie
z wymaganiami dyrektyw 2014/35/UE (LVD), 2014/30/UE (EMC) oraz 2009/125/WE (ERP)
i dlatego wyréb zostat oznakowany znakiem CE oraz zostata wystawiona dla niego
deklaracja zgodnosci udostepniana organom nadzorujgcym rynek.

WARUNKI GWARANCIJI

1. PPH AKPO udziela gwarancji na sprawne dziatanie urzadzenia.

2. Warunkiem uznania gwarancji jest okazanie przez Nabywce oryginalnego dowodu
zakupu.

3. Gwarancja obowigzuje wytgcznie na terenie Rzeczypospolitej Polskiej.

4. Stwierdzone w okresie gwarancji wady lub uszkodzenia sprzetu, zostang bezptatnie
usuniete w terminie:
- 14 dniroboczych od daty dostarczenia sprzetu do punktu serwisowego przez
nabywce towaru
- 21 dni roboczych od daty zgtoszenia reklamacji, gdy uszkodzenie zostato

11



10.

11.

zgtoszone telefonicznie na ogdlnopolski numer serwisowy
- 30 dni roboczych od daty zgtoszenia reklamacji przez sklep, w ktérym dokonano
zakupu lub w przypadku, gdy naprawa wymaga importu czesci zamiennych.

Okres gwarancji dla uzytkownika wynosi 24 miesigce od daty sprzedazy.

Nabywcy w okresie gwarancji przystuguje prawo wymiany sprzetu na nowy w
przypadku niemoznosci dokonania naprawy. Decyzje takg podejmuje Dziat Serwisu i
Reklamacji AKPO. Wymiany sprzetu na wolny od wad dokonuje sklep, w ktérym
dokonano zakupu sprzetu.

Gwarant ma prawo odmowi¢ wymiany sprzetu, o ktérej mowa w punkcie 6 w przypadku
stwierdzenia jakichkolwiek uszkodzenn = mechanicznych lub chemicznych
swiadczacych o nieprawidtowym uzytkowaniu badz konserwacji urzadzenia.

Gwarancja nie obejmuje:

- uprawnienia do zgdania wykonania czynnosci, za ktore zgodnie z instrukcja
obstugi odpowiedzialny jest uzytkownik, w tym: instalacji i podtaczenia urzadzen,
konserwacji, wymiany filtrow weglowych, wymiany oswietlenia oraz regulacji
urzadzen,

- usterek powstatych na skutek nieprawidtowego uzytkowania sprzetu,
niedbalstwa, a takze uszkodzen powstatych przez dostanie sie zanieczyszczen
lub ciat obcych do srodka urzadzenia,

- uszkodzen mechanicznych, termicznych i chemicznych oraz powstatych w
wyniku dziatania sit zewnetrznych (skoki napiecia, wytadowania atmosferyczne)

- elementow ze szkta, plastiku oraz wszelkiego rodzaju przebarwien, odpryskéw i
wgniecen.

Nabywca traci prawa gwarancyjne w przypadku:

- samowolnych napraw i zmian konstrukcyjnych dokonanych przez osoby
nieupowaznione,

- niewtasciwej lub niezgodnej z instrukcjg instalacji lub eksploatacji urzagdzenia.

Sprzet przeznaczony jest co do zasady do eksploatacji w warunkach indywidualnego
gospodarstwa domowego. Okres gwarancji na sprzet wykorzystywany do celéw

zarobkowych ulega skréceniu do 6 miesiecy.

Okres gwarancji przedtuza sie o czas trwania naprawy.
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12.

13.

14.

15.

Nabywca zobowigzany jest zachowaé nieuszkodzone opakowanie fabryczne wraz z
wypetnieniem. W szczegélnych przypadkach konieczne jest odestanie sprzetu do
producenta. Za uszkodzenia mechaniczne powstate na skutek nieodpowiedniego
zapakowania sprzetu na czas transportu Gwarant nie ponosi odpowiedzialnosci.

W przypadku oczywistej bezzasadnosci zgtoszenia reklamacyjnego, w szczegdlnosci,
gdy nie wystgpita wada sprzetu lub zaistniaty okolicznosci wytaczajgce
odpowiedzialnos¢ Gwaranta, Gwarant odmawia dokonania naprawy/wymiany sprzetu
w ramach udzielonej Gwaranc;ji, przedstawiajac jednoczesnie Nabywcy uzasadnienie
zajetego stanowiska. W takiej sytuacji uzytkownikowi stuzy prawo do dokonania
naprawy za odptatnoscig stosowng do wykonywanych czynnosci.

Gwarancja niniejsza nie wytgcza, nie ogranicza, ani nie zawiesza uprawnien
kupujacego wynikajacych z niezgodnosci towaru z umowa.

W sprawach nieuregulowanych warunkami niniejszej karty gwarancyjnej,
zastosowanie majg odpowiednie przepisy Kodeksu Cywilnego.
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Housing

Control panel

Drip tray

Bowl

Window

Silicone sealing ring
Outer cover

Bowl holder

Air outlet holes
Power cord
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Voltage 220-240 V~; 50 Hz
Power 1700 W

Capacity 7,61

Temperature | 80—200 °C




IMPORTANT SAFETY PRECAUTIONS

When using electrical equipment, basic safety rules should always be observed,

including:

1. Read all the instructions.

2. Do not touch hot surfaces.

3. To avoid electric shock, do not immerse the cable, plugs or base in water or any other
liquid.

4. WARNING: This electric appliance has a heating function. Surfaces, also other than
functional surfaces, can heat up to high temperatures.

Due to the fact that different people feel the temperature differently, CAUTION should
be exercised when using the appliance. Only touch the equipment by its intended
handles and gripping surfaces, and use thermal protection such as gloves or similar
accessories. Surfaces other than those intended for gripping should be allowed to cool
down long enough before being touched by the user.

5. Unplug the appliance from the socket when not in use and before cleaning.

Allow to cool before attaching or removing parts.

6. Type Y: If the power cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its
service agent or a similarly qualified person to avoid danger.

7. The use of accessories not recommended by the appliance manufacturer may cause
injury.

8. Do not use outdoors.

9. Do not allow the cable to hang off the edge of a table or countertop and touch hot
surfaces.

10. Do not place the appliance on or near a hot gas or electric burner or in a hot oven.

11. Special care should be taken when handling the unit containing hot oil or other hot
liquids.

12. Always connect the plug to the appliance first and then the cord to the wall socket. To
disconnect, set any control to the ‘OFF’ position and then remove the plug from the
wall socket.

13. Do not misuse the appliance.
14. The appliances are not intended to be operated with an external timer or separate
remote control system.

KEEP THIS MANUAL FOR FUTURE REFERENCE
This appliance is intended for home use ONLY.
A short power cable is provided to reduce the risks arising from entanglement or tripping

over a longer cable.
There are no user-repairable parts inside. Do not attempt to service this product.
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INTRODUCTION

The Air Fryer is a simple and healthy way to prepare your favourite dishes. Thanks to the
rapid hot air circulation and the top grill, a wide variety of dishes can be prepared. The
biggest advantage is that the Air Fryer heats food in all directions and mostingredients do
not require the use of oil.

DANGER

- Never immerse the housing containing the electrical components and heating
elements in water or rinse it under running water.

- To avoid electrocution or short-circuit, avoid getting liquids into the appliance.

- Keep all ingredients in a basket or prevent them from coming into contact with the
heating elements.

- Do not cover the air outlet when the unit is in operation.

- Filling the basket with oil can cause a fire hazard.

- Never touch the inside of the appliance when it is switched on.

WARNING

This appliance should not be used by persons (including children) with limited physical,
sensory or mental abilities or lack of experience and knowledge unless they have been
instructed and are under the supervision of a person responsible for their safety.

- Check that the voltage specified on the unit matches the voltage on the local network.

- Do not use the appliance if the plug, power cord or other parts are damaged.

- Do not have a damaged power cable replaced or repaired by unauthorised persons.

- Keep the power cord away from hot surfaces.

- Do not connect the unit to power or operate the control panel with wet hands.

- Do not place the unit against a wall or next to other equipment. Leave at least 10 cm of
free space at the back and sides and 10 cm of free space above the appliance.

- No objects should be placed on the appliance.

- Do not use the appliance for purposes other than those described in this manual.

- Do not leave the appliance switched on when unattended.

- When frying in hot air, hot steam escapes through the air outlets. Keep your hands and
face at a safe distance from the vapour and air outlets. Care should also be taken as hot
steam and air can escape from the appliance when removing the basket.

- All accessible surfaces can become hot during use.

- Immediately unplug the appliance if you notice dark smoke coming out of it. Wait for
smoke emissions to cease before disconnecting the plug from the appliance.
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ATTENTION!

- Ensure that the appliance is placed on a horizontal, level and stable surface.

- This appliance is for domestic use only. It may not be suitable for safe use in areas such
as staff kitchens, farms, motels and other non-residential properties. It is also not
intended for use by customers in hotels, motels, guest houses and other residential
properties.

- In the event of misuse of the device or its use for professional or semi-professional
purposes, or in the event of misuse of the device or its use for professional or semi-
professional purposes or its use not in accordance with the operating instructions, the
guarantee is void and we may refuse any liability for damage caused.

- Always disconnect the appliance from the power supply when not in use.

- The appliance needs to cool down for about 30 minutes before it can be safely
operated or cleaned.

AUTOMATIC SWITCH-OFF

This appliance is equipped with a timer; when the time counts down to 0, the appliance
sounds a chime and switches off automatically.

BEFORE FIRST USE

1. Remove all packaging material.

2. Remove any stickers or labels from the appliance.

3. Thoroughly wash the basket and pan with hot water and dishwashing liquid and a non-
abrasive sponge.

4. Wipe the appliance inside and out with a damp cloth.
Itis an oil-free, hot-air fryer. Do not fill the pan with oil or frying fat.

PREPARATION FOR USE

1. Place the appliance on a stable, horizontal and even surface.
Do not place the device on surfaces that are not resistant to high temperatures.
2. Place the grate in the housing.
3. Remove the cable from the storage compartment at the bottom of the appliance.
Do not pour oil or any other liquid into the pan.
Do not place any objects on the appliance, as this will interfere with the air flow and
adversely affect the effect of hot air frying.

17



10.

11.

USING THE APPLIANCE

. Plug in the power plug.
. Carefully remove the bowl from the appliance.
. Place the ingredients in the pan.

ATTENTION: The MAX should not be exceeded, as the quality of the food may be
affected.

. Slide the bowl back into the appliance.

Ensure that the bowl is positioned accurately on the slides in the Air Fryer body.
Never use the bowl without the drip tray inserted.

Attention: Do not touch the bowl during use and for some time afterwards, as it
gets very hot.

Hold the bowl by its handle only.

. Determine the required food preparation time.

Add 3 minutes to the preparation time when the appliance is cold.

Attention: If you wish, you can also leave the appliance to heat up without any
ingredients inside. Then fill the bowl and set the required time.

a. The timer will start counting down the set preparation time.

b. Excess oil from the ingredients collects on the bottom of the pan.

. Some ingredients require shaking halfway through the preparation time (see the

“Settings” section in this chapter). To shake the ingredients, pull the bowl out of the
unit by the handle and shake it. Then slide it back into the appliance.

. When you hear the timer chime, it means that the set preparation time has elapsed.

Remove the bowl from the appliance and place it on the base.

ATTENTION: The appliance can also be switched off manually.

You can also press the START/PAUSE power button for 0.5 seconds. The appliance
will switch off.

. Check that the ingredients are ready.

If the ingredients are not yet ready, simply slide the bowl back into the appliance and
set the timer for a few extra minutes.

. Toremove the ingredients, pull the bowl out of the Air Fryer and place it on the base.

Do not turn the bowl upside down, as any excess oil that accumulates at the
bottom of the pan will leak out onto the ingredients.

The pan and ingredients are hot and the fryer is preheated. Depending on the type
of ingredients in the fryer, steam may escape from the pan.

Transfer the contents of the bowl.

Tip: Large or delicate ingredients should be removed from the basket using tongs.
The appliance is immediately ready to prepare the next batch of food.

18



time/temperature

CONTROL PANEL

current program
indicator

lighting
on/off
start/pause

time/temperature time/temperature
setting display program
selection

SETTINGS

The table below will help you select the basic settings for specific ingredients.

ATTENTION: Remember that these settings are indicative. As ingredients vary in
origin, size, shape and brand, we cannot guarantee the best setting.

Because the Rapid Air technology with which the Air Fryer is equipped instantly heats the
air inside it, taking the bowl out of the appliance for a moment during cooking hardly
disrupts the process.

Tips

Smaller ingredients usually require a slightly shorter preparation time than larger
ingredients.

More ingredients only require a slightly longer preparation time, fewer ingredients only
require a slightly shorter preparation time.

Shaking smaller ingredients halfway through the preparation time optimises the end
result and can help prevent unevenly fried ingredients.

Add a little oil to the fresh potatoes for a crispy crust.

Very oily ingredients should not be prepared in the appliance.

Snacks that can be prepared in the oven can also be prepared in the Air Fryer.

The optimum amount of crispy fries that can be prepared in the machine is 500 grams.
If you want to bake a cake or quiche or fry delicate orfilling ingredients, place a baking
tray or heatproof dish in the basket of the hot air fryer.

You can also use an appliance to heat the ingredients. To heat the ingredients, set the
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temperature to 150°C for up to 10 minutes.

Mln-m.ax Time Temperature Additional
quantity . Shake A .
(min.) (°C) information
(g)
Thin frozen fries 500-1000 18-26 200 Yes
Thick frozen fries 500-1000 22-30 200 Yes
Potato casserole 400 20-25 200 Yes
Steak 100-400 10-15 180
Pork chops 100-400 10-15 180
Hamburger 100-400 10-15 180
Sausage in pastry 100-400 13-15 200
Chicken drumsticks 100-400 25-30 180
Chicken breast 100-400 15-20 180
Use ingredients
Springrolls 100-350 8-10 200 Yes ready for
baking
Use ingredients
Frozen chicken nuggets 100-400 6-10 200 Yes ready for
baking
Use ingredients
Frozen fish sticks 100-350 6-10 200 ready for
baking
. Use ingredients
Frozen bread with crust 100-350 8-10 180 rea%jy for
Cheese snacks .
baking
Stuffed vegetables 100-350 10 160
Cake 250 8-15 180 Use a baking
pan
Use a baking
Quiche 350 20-22 180 pan
/ovenproof dish
Muffins 250 15-18 200 Use a baking
pan
Use a baking
Sweet snacks 350 20 160 pan

/ovenproof dish

ATTENTION: If you start frying while the appliance is still cold, add 3 minutes to the

preparation time.
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CLEANING

Clean the appliance after each use.

The bowl and drip tray have a non-stick coating. Do not use metal utensils or rough
cleaners to clean them, as this can damage the coating.

1. Unplug the power cord from the wall socket and wait for the unit to cool down.
ATTENTION: Remove the bowl to allow the appliance to cool more quickly.

2. Wipe the outside of the unit with a damp cloth.
Residual dirt can be removed with a degreasing agent.

Tip: If dirt has stuck to the bowl or drip tray, fill the bowl with hot water and dishwashing
liquid. Place the tray inside and leave to soak for about 10 minutes.

w

. Clean the inside of the unit with hot water and a non-abrasive sponge or cloth.
4. Clean the heating element with a cleaning brush to remove any food residue.

STORAGE

1. Unplug the appliance from the power supply and allow it to cool down.
2. Ensure all parts are clean and dry.

ENVIRONMENTAL PROTECTION

At the end of its useful life, this product must not be disposed of through normal
municipal waste, but must be taken to a collection and recycling center for electrical and
electronic equipment. This is indicated by the crossed-out wheeled bin symbol (Fig. 8),
located on the product, instruction manual or packaging. The plastics used in the device
are recyclable according to their designation. By reusing, reusing materials or otherwise
using used equipment, you are making an important contribution to protecting our
environment. The user is obliged to return the used equipment and batteries (if any ) to
the operating collection points for used electrical and electronic equipment and

batteries.
[ ]
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UE declaration

The device has been designed, manufactured and marketed in accordance with the
requirements of directives 2014/35/EU (LVD), 2014/30/EU (EMC) and 2009/125/EC
(ERP)and therefore the product has been CE marked and a declaration of conformity has
been issued for it, which is made available to market regulators.

WARRANTY TERMS AND CONDITIONS

1. PPH AKPO provides a warranty for the efficient operation of the device.

2. The condition for recognition of the warranty is the presentation by the Purchaser
of the original proof of purchase.

3. Thewarranty is valid only in the territory of the Republic of Poland.

4. Defects or damage to the equipment, found during the warranty period, will be

repaired free of charge within:

- 14 working days from the date of delivery of the equipment to the service point by
purchaser of the goods

- 21 working days from the date of complaint, when the damage was
reported by phone to the nationwide service number

- 30 working days from the date of claim notification by the store where the
purchase was made or if the repair requires import of spare parts.

5. The warranty period for the user is 24 months from the date of sale.

6. The purchaser during the warranty period has the right to replace the equipment
with a new one in case of inability to repair. Such decision is made by the AKPO
Service and Claims Department. Replacement of equipment with defect-free
equipment is carried out by the store where the equipment was purchased.

7. The guarantor has the right to refuse to replace the equipment referred to in item 6

in case of any mechanical or chemical damage indicating improper use or
maintenance of the equipment.

8. The warranty does not include:
- the right to request the performance of activities that are the responsibility of the

user according to the manual, including: installation and connection of
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11.
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13.

14.

15.

equipment,
maintenance, replacement of carbon filters, replacement of lighting and
adjustment of equipment,
- malfunctions caused by improper use of the equipment, negligence, as well as
damage caused by contamination or foreign bodies getting inside the equipment,
- mechanical, thermal and chemical defects, as well as those caused in by external
forces (power surges, lightning)
- elements of glass, plastic and all kinds of discoloration, chipping and dents.

The purchaser loses warranty rights in the event of:

- arbitrary repairs and structural changes made by unauthorized persons,

- improper or inconsistent with the instructions for installation or operation of the
equipment.

As arule, the equipment is intended for use in individual household conditions.
The warranty period for equipment used for commercial purposes is reduced to 6
months.

The warranty period shall be extended by the duration of the repair.

The purchaser is obliged to keep the factory packaging undamaged, including the
filling. In special cases it is necessary to send the equipment back to the
manufacturer. For mechanical damage caused by inadequate packaging of the
equipment for transportation, the Guarantor is not responsible.

In the case of obvious groundlessness of the complaint, in particular, when there
was no defect in the equipment or there were circumstances excluding the liability
of the Guarantor, the Guarantor refuses to repair/replace the equipment under the
guarantee, while providing the Purchaser with a justification of the position taken.
In such a situation, the user shall have the right to make repairs for a fee
appropriate to the activities performed.

This warranty does not exclude, limit or suspend the rights of the Purchaser arising
from non-conformity of the goods with the contract.

In matters not covered by the terms of this warranty card, the relevant provisions
of the Civil Code shall apply.
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COONGORONS

10

=\

Kopnyc HanpsixxeHnue | 220-240 V~; 50 Hz
MowHocTb 1700 W
MaHenb ynpaBsneHus
ynp EmkocTb 7,61
MoppoH pna cé6opa kanenb Temnepatypa | 80—200 °C
Yawa
OkKoLuKo

CUNNKOHOBBIN YIJTOTHUTE/IbHbIN KOJbLLO
BHewHAA KpblLKa

Oep>katenb yawm

BbinyckHble oTBepCTMA A4 BO3AyXa
OneKTpuYeckum npoBog,
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BA>XHbIE MEPbI BESOINACHOCTHU

Mpw ncnonb3oBaHUM anekTpoobopyaoBaHNA He06XxoaMMO Beceraga cob1oaaTb OCHOBHbIE

(o]

10.

11.

12.

13.
14.

npasuna 6e3onacHOCTU, B TOM YUCTIE:

. MpouTnTe BCE MHCTPYKLUN.
. He npukacainTech K ropsiynM NoBEPXHOCTAM.
. Bo nsbexxaHme nopaxxeHua anekTpnyeckmM TOKOM He norpy>kante kabenb, LUTEKEPDI

nnan ocHoBaHue B BOAY UTN 1'||'06y|'0 APYryro XXKMAKOCTb

.MPEAYTMPEXOEHWE: 3T1oT anektponpubop nMmeeT GyHKLUMIO HarpeBa. [ToBepxHOCTH, B

TOM uncne n GpyHKLMOHAa bHbIE, MOTYT HarpeBaTbCs A0 BbICOKUX TeMMeparyp.
MocKonbKy pasHble AW OLLYLLLAaT TeMnepaTypy no-pasHoMy, Npu UCMNob30BaHUU
npu6opa cnegyet cobnoaaTb 0CTOPOXKHOCTb. MNpuKacalnTech K NpuGopy TONbKO 3a
npenHasHayYeHHble 4718 3TOro PyUKM U MOBEPXHOCTU 3axBaTa, a TakxKe UCMOoMb3ynTe
cpeAcTBa TepMO3alluTbl, HanpuMmep, nepyatkm WM aHanornmyHble akceccyapbl.
MoBepxHOCTAM, HEe NpeaHa3HauYeHHbIM A/14 3axBaTa, C/ie4yeT AaTb OCTbITb AOCTATOUHO
L0170, NpeX e YeM nonb3oBaTe/lb MPUKOCHETCA K HUM.

. OTKntouanTe Npnbop oT pO3ETKU, KOT4a OH HE NCMNOb3YeTCA, U Nepes YNCTKON.

[arite npubopy oCTbITb, NpeXAe YeM NPUKPENNSATb AU CHUMaTb AeTanu.

. Tun Y: Ecnn wHyp nutaHua noBpexaeH, Bo nsbexkaHne onacHOCTU OH AO0/IKEH ObITb

3aMeHeH npou3BOAUTENEM, €ero CEepBUCHbIM areHToM WM chneumanmcTioMm c
aHanorn4yHom keanmounkauymen.

. Mcnonb3oBaHne akceccyapoB, HE pPeKOMeHAOoBaHHbIX Npou3soauteneM npubopa,

MOXXET NpmnBECTU K TPaBMaM.

. He ucnonb3ayrite Ha OTKpPbITOM BO3AyXE.
. He ponyckanTte, utobbl kabenb cBucan ¢ Kpasa CTona UK CTONMELLUHULbI U Kacanca

ropsiunXx NOBEPXHOCTEN.

He ctaBbTe npmnbop Ha ropsUyro ra3oByH WU 3NEKTPUYECKYH KOHDOPKY UK PAAOM C
Heln, a TakXKe B ropsiuyto AyXOBKY.

Cobnrogante ocobyro 0OCTOPOXKHOCTb NMPM 0bpaLLeHnn ¢ YyCTPONCTBOM, Coaep KaLlLUM
ropsdee Macno Unun gpyrme ropayvme >XUaKocTu.

Bcerpa cHavana noakntovanTe BUNKY K npnbopy, a 3aTeM LLUHYpP K po3eTke. YTobbl
OTKNOUYUTb Npnbop, ycTaHOBUTE NHOOOM 31eMeHT ynpaBneHunsa B nonoxkeHmne «OFF», a
3aTeM BbIHbTE BUIKY N3 PO3ETKMN.

He ncnonb3ynte npnbop He MO Ha3HaYEHUIO.

Mpnbopbl He NpegHa3Ha4YeHbl 4NA yNpaBieHUa C MOMOLLbIO BHELLIHErO TanMepa nnum
OTAENbHOW CUCTEMbI AUCTAaHLMOHHOIO ynpasneHus.

COXPAHUTE OAHHOE PYKOBOACTBO A/1A AANNbHEWULLErO NCMOJ/Ib30BAHUA

97101 Nnpubop npenHasHaueH TOJIbKO pona poMallHero Mcnosib30BaHuA.

KopoTkun kabenb nNUTaHMA CHUXXAET PUCK 3anyTbiBaHUA UNWN CMOTbIKAHUA O ASIMHHbBIN
Kabens.

BHyTpu HeT peTtanen, noanexawlmx pPeEMOHTY Monb3oBateneM. He nbiTantechb
obcny>xueaTb 3TO U3aenue.

25



BBEOEHUWE

Asporpunb - 3TO NPOCTOM M 300POBbLIN CNocob NpPUroToBneHua nbumbix 6o,
Bnarogapa 6bICTPON UMPKYNALMKM FOPsSYEro BO3AyXa M BepxXHeM peLueTke MOXXHO
NPUroToBUTb caMble pa3Hoobpas3Hble 6ntoga. Camoe 60M1blLLUOE NPEUMYLLLECTBO
3akntovaerca B ToM, 4to Air Fryer HarpeBaeT nuuly BO BCEX HarnpaBneHusx U anAa
60NbLLUNHCTBA MHIPEeANEHTOB He TpebyeTcA UCMob3oBaHMe Macna.

OMNACHOCTb

- Hukorpa He norpyxanTte Kkopnyc, coaepykalliuh 3NeKTpUuYeckme KOMMOHEHTbl U
HarpeBaTeNbHble 9N1EMEHTHI, B BOAY M HE MPOMbIBaNTe ero nog, NpoTOYHON BOAOW.

- Bo mnsbexkaHne mnopa)keHuss aNeKTPUYecknMM TOKOM MM KOPOTKOro 3aMblkaHWA He
[onyckanTe nonagaHusa xxmnakocten B npmnbop.

- [epXute BCe WHrpeaveHTbl B KOP3WHE WNM He [ONycKamTe WX KOHTakTa c
HarpeBaTeNbHbIMU 3/IEMEHTAMMU.

- He 3akpbiBaliTe oTBEPCTUE A4 BbIXOAa BO3AyXa BO BpeMsA paboTbl npmnbopa.

- HanonHeHne Kop3nHbl Mac/ioM MOXET MPUBECTU K NoXKapy.

- Hukorpa He npukacamTecb K BHYTPEHHMM YacTAM BK/OYEHHOro npubopa.

BHUMAHUE

OT0T NpnbOp He A0MKEH MCNOMb30BaTbCA NOAbMU (BK/IKOUAaA AeTen) C OrpaHMYeHHbIMA

dU3NYECKNMMN, CEHCOPHBIMU UIN YMCTBEHHbBIMM CMTOCOBHOCTAMU UMN C HEAOCTATOUHbIM

OMNbITOM M 3HAHUAMMU, EC/TN OHM HE NPOLLIN MHCTPYKTaXX U HE Haxo4ATca nog nMpMcMoTpoM

nnua, OTBETCTBEHHOIO 3a Mx 6€30MacHOCTb.

- Y6epuTtech, YTO HaMnps>XeHMe, ykasaHHOe Ha Nnpubope, COOTBETCTBYET HAMNPAXKEHUIO B
MECTHOW CeTW.

- He ucnonbaynte npnbop, ecnv NoBpe>XXaeHbl BUNKa, LUHYP MUTaHWA UNN Apyrve getanu.

- He nopy4ante 3aMeHy nnm peMoHT NOBPEXAEHHOTO LLUHYpa NUTaHuA
HEYNO/THOMOYEHHbIM NNLaM.

- Jep>knte LWHYp NnUTaHWA BAaNu OT ropaYmMX NOBEPXHOCTEN.

- He noakntouante npmbop K NnUTaHUIO N He paboTanTe C NaHeNnbko ynpaBneHna MOKpPbIMU
pykamu.

- He cTtaBbTe yCTPOWCTBO Yy CTEHbI UM PAAOM C ApyruM obopyaoBaHueM. OcTaBbTe He
MeHee 10 cM cBobogHOro npocrtpaHcTBa c3agum v no 6okam n 10 cM cBobogHoOro
npocTpaHcTBa Hag npnbopom.

- He ctaBbTe Ha npmnbop HUKaKMX NpenMeToB.

- He ncnonbsyimnte npnbop a4na uenen, OTIMUHbIX OT ONMCaHHbIX B LaHHOM PYKOBOACTBE.

- He octaBnamnte npmbop BKAOUEHHBLIM 63 NpmucMoTpa.

- Mpu >xapke B ropavyeM BO34yXe ropAYMM Nap BbIXOAUT 4Yepe3 BEHTUAALMOHHbIE
otBepcTua. [epxute pykm U nmuo Ha 6e30macHOM pacCToAHUM OT MapOBbIX W
BO3AOYLUHbIX OTBEpPCTUN. Takxke cnepyet cobnrogaTb OCTOPOXKHOCTb, TaK KakK ropaymmn
nap v BO34yX MOryT BbIXOAUTb N3 Npmnbopa Npun N3Be4eHU KOP3nHbI.

- Bce gocTynHble NOBEPXHOCTM MOTYT HarpeBaTbCA BO BPEMSA UCIMOMb30BaHMA.

- HeMenneHHo oTkNOUMTE NPUBOP OT CETU, ECMTN Bbl 3aMETUNN TEMHbIN AbIM, BbIXOAALLNN
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13 Hero. [lokantecb NpekpaLLeHns BblAeNeHns abiMa, Npexae YeM BbIHUMaTb BUMKY U3
PO3ETKM.

BHUMAHWE!

- Ybeautecb, UTOo NMpmboOp yCcTaHOBEH Ha FOPU3OHTaNIbHOW, POBHOWM U YCTOMYMBOM
NOBEPXHOCTW.

- 91oT Nnpubop NnpeaHasHayYeH TONbKO ANA AOMaLUHero ucrnosb3oBaHna. OH MOXKET 6bITb
HenpurogeH anAa 6e30MacHOro WCMNo/b30BaHWA B TakKMX MOMELLEHUAX, KaK KyXHWU
nepcoHana, ¢epMbl, MOTENU W Apyrne Hexunble noMeweHmna. OH Takke He
npeaHa3HayeH ana Ncnosfib3oBaHNA KJIMEHTAMM B TOCTUHMLLAX, MOTENAX, MaHCUOoHaTax U
OPYTNX XXNNbIX MOMELLLEHNAX.

- B cnyyae HenpaBW/IbHOIO MCMNOMb30BaHMA Npubopa MNM ero MUcCrnonb3oBaHUs B
npodeccruoHanbHbIX UAM NonynpoPeccruoHanbHbiX LeNAx, a Takke B cny4dae
HenpaBUNbHOTO Mcnonb3oBaHUA npubopa nnu ero Mcnonb30BaHUA B
npodeccuoHanbHbIX UK NoNynpodeCCMOHanbHbIX LIENAX UK ero UCNoNb30BaHUA HE B
COOTBETCTBMU C MHCTPYKUMEN MO aKCAnyaTauuu rapaHTMa TepPSeT CUNy, U Mbl MOXKEM
oTKasaTbcs OT /060N OTBETCTBEHHOCTM 3a MPUYMHEHHbIN yLLIEPO.

- Bcerna otkntouanTe npnbop OT 3NEKTPOCETU, EC/TN OH HE MCMO/b3YEeTCs.

- Mpnbop aomkeH ocTbiTb B TeveHmne 30 MUHYT, Npexxae YeM ero MoXkHo 6ynet 6e3onacHo
aKcnayaTupoBaTb UKW YNCTUTb.

ABTOMATUYECKOE OTK/TOMEHUE

ATOT NpMbBOP OCHALLLEH TanMepoM; Koraa Bpems gonaet Ao 0, npubop noaact 3ByKOBOM
CUrHan n aBToMaTUUYECKM BbIK/THOUYUTCA.

NMEPEAO NMNEPBbIM NCIOJIbSOBAHUEM

1. Yoanute Bce ynakoBO4YHble Matepuansl.

2.YnanuTte BCe HaKenKn n aTUKETKU ¢ npmbopa.

3. TwiatennbHO BbIMOMTE KOP3WHY M NOAAOH FropAYer BOAOW C XXUAKOCTbH ANA MbITbA
nocyabl U Heabpa3nMBHOM ryOKOW.

4. MpoTpuTte NPMBOP BHYTPU 1 CHaAPY>KN BNa>XHOWM TKaHbHO.

910 Asporpunb, pabortatowaa 6e3 Macna m ropayero Bo3gyxa. He HanonHawmte
CKOBOpPOAY Mac/ioM UM XXMPOM ANA XKapKu.

NnoArotoBkKA K UCrnoJib30OBAHUIO

1. YcTaHoBUTE NpMBOP HA YCTOMYMNBYHO, FTOPU3OHTaNbHYHO M POBHYHO MOBEPXHOCTD.
He ctaBbTe Nprbop Ha MOBEPXHOCTU, HE YCTOMUMBLIE K BICOKMM TEMMNepaTypam.
2. NoMecTuTe peLleTky B KOpnyc.
3. N3BnekunTe kabenb U3 oTCeka A1 XpaHEeHMA B HUXKHeM YacTu npubopa.
He HannBanTe Macnio nnu nobyo Apyryro XXUAKOCTb B KACTPHOJIO.
He ctaBbTe Ha Npubop HMKaKMX NPeaMeToB, Tak Kak 3To 6yaeT NpenaTCTBOBaTb NOTOKY
BO3A4yXa M oTpULaTeNIbHO CKaXkeTcs Ha addeKTe >Xapku ropaunM BO34YXOM.
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10.

11.

UCIMNOJ/Ib3SOBAHUE NMPUBOPA

. BctaBbTe BUNKY B pO3ETKY.
. OCcTOpOXKHO N3BEKUTE Yally U3 npubopa.
. [loMecTnTe MHrpeameHTbI B KACTPHOJHO.

BHMUMAHME: He npeBbiwiante 3HaueHMe MAX, TaKk KaK 3TO MOXXeT NOB/IMATb Ha
KauecTBoO 6ntopa.

. BctaBbTe vawy o6partHo B npubop.

Ybeantechb, UTO Yalla TOMHO YCTAHOBNEHA Ha HaMpaBnALLIMX B KOpnyce
aspobpUTHOPHULLBL.

Hukorpa He ucnonb3ynTte Yawy 6e3 ycTaHOB/IeHHOro nogaoHa ana cbopa kanesnb.
BHuMaHue: He npukacanTtechb K YaLle BO BpeMSA NCMOJ/Ib30BaHNA U HEKOTOpOE
BpeMs Nnocrie Hero, Tak Kak oHa CU/IbHO HarpeBaeTtcH.

[ep>k1Te yally To/bKO 3a PyuKy.

. Onpegenute HeobxoaMMoe BpeMA NPUroTOBNEHUA MULLM.

[o6aBbTe 3 MUHYTbI K BpEMEHU NPUTOTOBNEHUA, ECNIU NPNGOP XONOAHbIN.
BHuMaHwue: Mpun >kenaHnm MOXKHO ocTaBUTb Npnbop pasorpeBartbca 6e3
UHrpeaueHToB. 3aTeM Hano/NIHMTE Yally U ycTaHOBUTEe Heobxoaumoe BpeMms.
a. TanMep HauyHeT OTCYET YCTaHOBNEHHOIO BPEMEHM NPUTOTOBNEHMA.

b. N3nnwkn macna ns nHrpeaneHToB cobmnpatrotca Ha AHE CKOBOPOAbI.

HekoTopble WHrpeoneHTbl HeOBXOOUMMO BCTPAXHYTb Ha MNOMOBMHE BPEMEHU
npurotoBneHmna (cM. pasnen «HacTpohku» B 9TOM rnaee). YTo6bl BCTPAXHYTb
WHrpegmeHTbl, BbiTalluTe Yally u3 npmubopa 3a pyyKky 1 BCTpAXHUTE ee. 3aTeM BCTaBbTe
ee obpaTHO B Nnpubop.

Korga Bbl ycnbillnMTe 3BOH TaliMepa, 9TO O3Ha4aeT, YTo YCTaHOB/IEHHOE BpeMsA
NPUroToBEHNA NCTEKNO. BbiHbTEe Yally n3 npnbopa n NoCTaBbTE €€ Ha NOACTaBKY.
BHVUMAHME: MNMpn60op MO>KHO BbIKTHOUYNTb U BPYUHYIO.

Ana atoro Hakmute KHonky nutaHma START/PAUSE v yaep>kuBanTe ee B TeueHme
0,5 cekyHapbl. Mpnbop BbiKNOUNTCA.

. I'IpOBepre FOTOBHOCTb MHIrpeaneHTOB.

Ecnu MHIrpeaneHTbl elle He rotoBbl, MPOCTO 3aABUHbTE 4Yally O6paTHO B I'Ipl/l60p n
yCTaHOBUTE TaVIMep Ha HECKOJIbKO AOMO/THUTE/TIbHbIX MUHYT.

. Uto6bl n3BNEYDb MHrpeamneHThbl, BbiTallnUTe Yally U3 aSDO(I)pVITI'OpHVILI,bI M NOCTaBbTE €€

Ha NoacTaBKy.

He nepeBopaumBaiiTe Yally BBEpX AHOM, TaK KaK U3/IMLLKN Macna, cCKonmBLumnecs
Ha AHe CKOBOPOAbl, BLITEKYT HA UHTPELAUEHTDI.

CKoBopoAa U UHrpeaueHTbl ropaune, Aaporpunb npegBapuTenbHo Harpeta. B
3aBMCUMOCTU OT TUMNa WHIPEAUEHTOB, HaxoAaAWMUXCA BO GpPUTIOPHULE, U3
CKOBOpoOAbl MOXKET BbIXOAUTb Nap.

MepenoxuTte conep>XMMoe MUCKMU.

CoBem: prng/e usziu gesiukammeabie UHrpegueHmael csiegyem BbIHUMamb U3 KOP3UHbI C TIOMOWbHO
wunyos.

Mpnbop cpasy >e roToB K NPUroTOBNEHUIO CNEAYHOLLLEN NOPLMN NPOAYKTOB.
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NMAHEJ1b YINPABJIEHUA

VHGUKATOP TEKYLLEen
nporpamMmbl

ocBeleHne

BKMOYEHUE/BbIKNOYE
HuecTapt/naysa

spema/TemMnepatypa

aucnnen
BpeMeHW/TeMnepaTypbi

sbibop
nporpamMMbi

ycTaHoBKa
BpeMeHu/TeMnepaTypbi

HACTPOUKU

MpuBepeHHaa Huke Tabnuua noMoxkeT BaM BblbpaTb OCHOBHble HACTPOMKW AN
KOHKPETHbIX UHFPeaNeHTOB.

BHVUMAHME: TlMoMHuUTe, UTO 3TU nNapaMeTpbl ABMATCA OPUEHTUPOBOUYHBLIMMU.
MocKonbKy UHrpeaneHTbl passiMyaloTca Nno NpoucxoXxaeHuvro, pasmepy, ¢opme un
MapkKe, Mbl HE MO>KEM rapaHTMpPOBaTb Hauny4yllmne HaCTPOMKMU.

MNockonbky TexHonorua Rapid Air, kKoTopon ocHalleHa Asporpuib, MrHOBEHHO HarpeBaeT
BO34yX BHYTPU Hee, M3BAeYeHMe 4awm n3 npumbopa Ha MrHOBeHMe BO BpeMA
NPUroTOB/IEHNA NPaKTUYECKN HEe HapyLLaeT npoLecc.

CoBemel

- Menkue uHrpegueHmMel 06bIYHO MPeBYM HEMHOIO MEHbWE BPEMEHU Ha MOAT0MOBKY,
yeM KpyriHble.

- bosnbwee konuuecmBo uHrpegueHmMoB mpebyem 4Yymb O0/IbLUENO0 BPEMEHU
npuromoB/ieHUA, MeHbWee - HYYymMb MEHbWIErO.

- BcmpaxuBaHue MesIKUX UHIpegueHmMoB B cepefuHe BpeMeHU rpuromos/ieHUA
onmuMu3upyem KOHeYHbIU pe3y/ibmam u rnoMoxem uszbexamp HepaBHOMEPHOro
rnpoxkapuBaHUA UHrpegueHmos.

- [JlobaBbme HeMHOro macsa B cBexul kapmogesb 4718 rno/yv4eHUa xpycmauwel
KOpouYkKuU.

- O4YeHb >XXUPHbIE UHIPegueHmMbl He C/iedyem romoBums B ripubope.

- 3aKkycku, Komopble MOXKHO rpuromoBUmMb B AYXOBKe, MakXe MOXXHO rpuromoBuUms B
aspoppumropHuye.

- OnmumasibHOe KO/IU4eCcmBO XpycmaAawero kapmogesa ¢pu, Komopoe MOXHO
npuromoBums B npubope, cocmassgem 500 rpamMmMosB.

- Ecnu Bbl xomume ucrieys Nupor uiau KU uau obxxapumse gesiukamHbie UHrpegueHmabl
UUu  Ha4uHKY, rnoMecmume rpPOMuUBEHb U/IU XKapornpo4yHoe 6711040 B KOP3UHY
dpUMOPHUUBI.
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- Bbl mak>xe Moxxeme ucrno/sib3oBams rnpubop 4714 pa3orpesa UHrpegueHmos. Ymobsbi
pasorpems UHrpegueHmsl, ycmaHosume memnepamypy 150°C Ha BpemMAa 40 10 MUHym.

MuH-makc
Bpema | TeMmnepartypa AononHutenbHasa
KONU4ecTBO o BcTpAxHyTb
") (MuH.) (°C) nHpopmauua
ToHKKME 3aMOpPOXKEHHbIE 500-1000 18-26 200 fla
KapTodenbHble YNMChI
ToncTble 3aMOPOXKEHHbIE 500-1000 22-30 200 fla
KapTodenbHble YNMChI
KaptodenbHasa 3anekaHka 400 20-25 200 [a
Crenk 100-400 10-15 180
CBWHble OTOMBHbIE 100-400 10-15 180
Ffambyprep 100-400 10-15 180
Cocucka B Tecte 100-400 13-15 200
KypvHble nanoukm 100-400 25-30 180
KypvHasa rpyaka 100-400 15-20 180
MNcnonb3osatb
CaiiroHku 100-350 810 200 [a roToBeIe
VIHTpeaneHTbl A4
3anekaHuna
Mcnonb3oBatb
3aMOopOo>KeHHbIe KypUHble 100-400 6-10 200 fla roToBble
HarreTcbl VHrpeaneHTbl Ans
3aneKkaHus
MNcnonb3osatb
3aMopo>keHHble pbibHble 100-350 610 200 roToBble
nano4ku VHrpeaneHTbl Ann
3anekaHun
. Mcnonb3oBaTtb
3aMopoXkeHHbIN xneb ¢ FOTOBbIE
KOPOYKOWN 100-350 8-10 180
ChbIpHble 3aKyCKM VIRTPANSHTE! ANA
3anekaHun
dapLunpoBaHHble OBOLLM 100-350 10 160
Mcnonb3oBatb
TecTto 250 8-15 180 dopmy ana
BbIMEeYKM
Mcnonbaynte
¢dopmy ans
Knw 350 20-22 180 BblNeyKku
/>Kaponpo4Hyro
nocyny
Mcnonb3oBaTtb
MadpunHbl 250 15-18 200 dopmy ana
BbIMEYKM
Ncnonbaynte
¢dopmy ans
Cnapkue 3aKkycku 350 20 160 BbINeYKU
/>KaponpoyHyo
nocyay
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BHUMAHME: Ecnu Bbl HauuMHaeTe >kapuTb, Noka npubop eLle xonoaHbIN, pobasbre 3
MUWHYTbl K Bp€MEeHU NPUroToB/IEHUA.

UNCTKA

OunwanTte npnbop nocne Kak,4oro NCNonb3oBaHUA.

Yawa v noppoH pna cbopa Kanenb MMEKT aHTunpurapHoe nokpbitue. He
MCNoNb3ynTe AMA UX OUUCTKU MEeTaZIMYecKyr nocyay wunm rpybble uucrtawume
cpepacTBa, Tak Kak 3TO MOXKET NOBpeauTb NOKpbITHE.

1. BbIHbTE BMNKY LLHYpPa NUTaHUA U3 PO3ETKM 1 NOAOXKANTE, MOKA YCTPOMCTBO OCTbIHET.

BHMMAHME: CHuMuTe uawly, uto6bl Npmnbop 6bicTpee ocTbin.

2. MpoTpuTe BHELLHIOK MOBEPXHOCTb YCTPONCTBA BTAXKHOM TKaHbHO.
OcTaTkuM rpsA3n MOXKHO yaannTb C MOMOLLLbIO 06e3XXKMpPUBaLOLLIENO CPeaCcTBa.

Cosem: Ecnu K Yawe unu nogAaoHy npusaunsia rpasb, HanosaHume yawy ropadel sogol
U XKugKkocmbHo A4/719 MbimbA riocyasl. [lomecmume nogAoH BHymMpb U ocmasbme Ha 10
MUHym.

3. OuncTuTe BHYTPEHHIOO MOBEPXHOCTb YCTPOWCTBA ropAYven Boaon n HeabpasnBHOM
ry6Kom nnm TKaHbto.

4. OuncTnuTe HarpeBaTe/bHbI 9N1EMEHT C MOMOLLbIO LLETKU, YTOObl yaanmtb OCTaTkm
nuLLn.

XPAHEHME

1. OTkntounTE NPNBOP OT 31EKTPOCETU U AANTE EMY OCTbITb.
2.Y6eputechb, UTO BCE AETAN YMNCTbIE N CYXMeE.
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OXPAHA OKPY>KAIOLLLEEM CPELbI

Mo okoH4YaHWMK cpoka cnyxbbl fgaHHOe u3aenve Henb3a BblbpacbiBaTb Kak OOblYHbIE
6bITOBbIE OTXOAbI, €ro HeobxoaMMo caaTb B LeHTp cb6opa M NOBTOpHOM NepepaboTku
9NEeKTPUYECKOro W 3MeKTpoHHOro obopypoBaHma. O6 3ToM MHOGOPMUPYET CUMBON
nepeyepkHyTOro MycOpHOro KOHTEMHepa Ha Konecax (puc. 8), pa3MeLlleHHbIn Ha
n3oennm, MHCTPYKUMKM Monb3oBaTena mnu ynakoske. lMnactmacchbl, MCNONb3yeMble B
YCTPOMCTBE, NoanexaT NoBTOpPHOW nepepaboTke B COOTBETCTBUM C UX HA3HAYEHUEM.
Bnarogapa NOBTOPHOMY MCMOMIb30BaHUIO, WCMONb30BaHUIO MaTepuanoB WAW MHbIM
dopmaM nNpmMeHeHuAa 6biBLLEro B ynoTpebneHnmn obopynoBaHua, Bbl BHOCUTE Ba>KHbIMN
BK/1a4, B 3aLUNTY oKpy>KkatoLlen cpeabl. [lonb3oBatenb 06a3aH BEPHYTb MCNONb30BaHHOE
obopynoBaHune n 6aTapeun (ecnu TakoBble MMeELOTCA) B MYyHKTbl c6opa MCNOb30BaHHOIO
9NeKTPMUYECKOro 1 aneKTpoHHoro obopyaosaHma u 6atapen.

Oexknapauua CE

YcTtponcTeo 6bin0 paspaboTaHo, NPON3BEAEHO M BbIMYLLEHO Ha PbIHOK B COOTBETCTBUM C
TpeboBaHnamu Oupektns 2014/35/EU (LVD), 2014/30/EU (EMC) n 2009/125/EC (ERP),
noaToMy uagenue nonyydmno Mapkupoeky CE n Ha Hero 6bina BbinylwieHa geknapaumsa
COOTBETCTBUA, KOTOpad bblna npegoctaBneHa opraHaM Hag30pa 3a PbIHKOM.

YC/TOBUA TAPAHTUU

1. PPH AKPO pgaet rapaHtuto Ha 6ecniepeboinHyro paboTy ycTponcTea.
2. Ytob6bl rapaHtMa 6blna npu3HaHa, nokynatenb AO0/KEH NPeAoCTaBUTb OpPUTMHan
[OKYMEeHTa, NoATBEPXKAa0LLLENO NMOKYMKY.
3. lapaHTnAa gencTByeT CKNOUYNUTENBHO Ha Tepputopum Pecnybnukin MNonblua.
4. [Odedektbl wmnnm noBpexaeHna obopygoBaHusa, o6Hapy>XeHHble B Te4deHue
rapaHTUMHOro cpoka, 6yayT ycTpaHeHbl 6ecnnaTHO B CPOK:
- 14 pabouunx gHeN c MOMeHTa AoCcTaBkM 060pyA0BaHNA B CEPBUCHbIN LIEHTP
nokynartesieM Toeapa
- 21 pabounin geHb C MOMeHTa NpeabAB/IEHNA peKnamMmaymm, ecnm o NoBPeXaeEHNN
Bbino yeegomneHo no tenedoHy Ha NO/IbCKMIN HauMOHaNbHbI HOMEP CEPBUCHOWM
cny>x6bl
- 30 pabouunx gHEN c MOMeHTa NOCTYN/IEHMNA peknamMaunm B Mara3uH, rae 6oina
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10.

11.

12

13.

COBepLLUEHA NOKYrMKa, N ecnu peMoHT TpebyeT MMNopTa 3anacHbIX YacTeN.
lfapaHTMIMHBIN CPOK ANA MoMb30oBaTeNna coctaBnaeT 36 MecALEB C AaThl NPOAAXKMU.
NokynaTtenb B Te4eHWe rapaHTUMHOIO Cpoka MMeeT rnpaBo obMeHATb obopyaoBaHue
Ha HOBOE, €C/IM PEMOHT He MOXET ObiTb BbIMOMHEH. JTO pelleHne NpuHUMaeTca
otaoenoM cepeuca n peknamauunm AKPO. 3ameHa obopyaoBaHma Ha 6e3aedeKkTHoe
OCyLLEeCTBNAETCA Mara3amHOM, B KOTOPOM OHO 6b110 NnprnobpeTeHo.

lapaHT MMeeT NpaBo OTKa3aTb B 3aMeHe o6opyaoBaHuMA, yKa3aHHOro B pasaene 6, B

cnyvae nroboro MexaHN4ecKoro nnm XUMMNYECKOTO noBpexxaeHus,

CBMOETENbCTBYIOLLEI0O O HeHag/exaleM WCNoAb3oBaHUM WK obcny>xmeaHuUm

yCTponcTBa.

lapaHTKA He pacnpocTpaHAeTcA Ha:

- NoIHOMouUmMA TpeboBaTb BbINO/THEHMA ONepaLnii, 3a KOTOPbIe, COFTaCHO NMHCTPYKL MUK

nonb3oBaTtenid, HeCeT OTBETCTBEHHOCTb MNO/b30BaTE/1b, BKAO4YaA: YCTAHOBKY W

NoAK/IrYeHNE YCTPONCTB, TEXHNYecKoe o6cny>KuBaHme, 3aMeHy yrosibHbiXx GUALTPOB,

3aMeHy OCBETUTENbHbIX MPUOOPOB 1 PeryIMpPoOBKY YCTPOMCTB.

- AedekTbl, BbI3BaHHbIE HEMPaBUIbHbIM MCMONb30BaHMEM 060pyaoBaHuUA,
HebpeXXHOCTb U yuiep6, BbI3BAHHbIVM MPOHNKHOBEHWEM 3arpA3HAOLLMX BELLLECTB
WM MHOPOAHbIX TE/T B CEPEAMHY YCTPOMCTBA,

- MexaHun4yeckmne, TepMMYeCKnE N XMMUYECKME NOBPEXAEHMA, a TakoKe MOBPEXAEHMSA,

Bbl3BaHHbIE B pe3y/ibTaTe BO3AENCTBMA BHELLHUX CU/ (CKAUKX HanNpA>XKeHUA, MOTHNN)

- 31eMeHTbl U3 CTekna, NnacTuka n Bce Buapl obecuevmBaHnA, CKObl U BMATUHBI.

MokynaTtenb TepAeT rapaHTUNHbIE NpaBa B C/lyyae:

- HECAHKLMOHUPOBAHHOIO PEMOHTA N U3MEHEHWNA KOHCTPYKLNN
HeynonHoOMoO4YeHHbIMU NMLAMU,

- HENpPaBWIbHOWM UM HE COOTBETCTBYHOLLLEN TPEOOBAHUAM MHCTPYKLIMN YCTAHOBKM UN
akcnayaTaumm yctpomncTea.

O6opynoBaHue, B NpuHUMNE, nNpegHa3HayeHO ANA  WUCMNOMb30BaHMA B

MHOAVBMAOYaANIbHOM AOMAalLHEM X03AMCTBe. [apaHTUMHbLIM CpOK Ha obopyadoBaHue,

MCcnosb3yeMoe B KOMMEPYECKUX LieNAxX, COKpaLLleH 40 6 MecaueB.

lapaHTUINHBIN CPOK Npoa/ieBaeTCAa Ha BPeEMSA BbIMOMHEHNA PEMOHTA.

.MokynaTtenb 06Aa3aH COXpaHUTb 3aBOACKYH YynakoBKy 6e3 noBpexkaeHul, BKIroYan

3anonHeHue. B ocobbix cnyyasx HeobxoaMMo oTnpaBuTb obopyaoBaHue ob6paTHO
nponssoauTento. l[apaHT He HECET OTBETCTBEHHOCTW 38 MEXaHMYEeCKME NOBPEXAEHMA,
BbI3BaHHble HeHaaNexXallen ynakoBkom o6opyaoBaHMA Npu TPAHCMOPTUPOBKE.

B cnyuyae oueBnagHOM HEOBOCHOBAHHOCTU peKaMauMOHHOro coobLeHns, ocob6eHHO
npmn otcytcTBuUM pgedekta B 0060pyAoOBaHUM UKW HanMuum 0BCTOATENbCTB,
MCKNOYaroLWmMX OTBETCTBEHHOCTb [apaHTa, apaHT oTka3biBaeT B pPeMOHTe/3aMeHe
obopynoBaHMsa MO npegocTaBneHHon [apaHTMM, OOHOBPEMEHHO MpeacTaBnas
MokynaTtento o060cHOBaHME 3aHATOM NO3nLUMK. B Takon cuTtyauum nonb3oBartesib UMeeT
NpaBo Ha PEMOHT 3a NnaTy, COOTBETCTBYHLLYIO BbIMO/IHEHHOW paborTe.
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14. laHHas rapaHTUA He UCK/IOYaEeT, He OrpaHUYMBaET U He NPUOCTaHaBNMBaET Npaga
nokynaTens, BbITeKaloLLMe U3 HECOOTBETCTBUA TOBapa yCNI0BMAM KOHTpaKTa.

15. B BOonpocax, He NpPeaycCMOTPEHHbIX YCIOBUAMWU HACTOALLEro rapaHTUMHOrO TasnoHa,
NPUMEHSIOTCA COOTBETCTBYHOLLIME NoNnoxXeHus Mpa)kaaHcKoro koaekca.
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NOTATKI / NOTES / 3ATTUCKU
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