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Dziekujemy Panstwu za Panstwa zaufanie i
zakup naszego urzgdzenia.

Celem niniejszej szczegotowej instrukcji obstugi
jest ufatwienie korzystania z tego produktu.
Instrukcja powinna umozliwi¢ mozliwie jak
najszybsze zapoznanie si¢ ze swoim nowym
urzgdzeniem.

Prosze upewni¢ sie, ze otrzymali Panstwo
urzgdzenie w stanie nieuszkodzonym. W
przypadku stwierdzenia uszkodzenia w
transporcie  prosze skontaktowa¢ sie ze
sprzedawcg, gdzie nabyli Panstwo urzgdzenie, lub
z regionalnym dystrybutorem, ktory je dostarczyt.

Instrukcja jest takze dostepna na naszej
stronie internetowej:

http://www.gorenje.com

0 Wazna informacja
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WAZNE WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

DOKLADNIE ZAPOZNAC SIE ZE WSKAZOWKAMI | ZACHOWAC
JE DO POZNIEJSZEGO WYKORZYSTANIA.

Z niniejszego urzgdzenia mogg korzysta¢ dzieci w wieku od lat 8
wzwyz oraz osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej, czuciowej lub
umystowej lub bez doswiadczenia i przeszkolenia, o ile bedg one
nadzorowane lub zostang poinstruowane w zakresie bezpiecznego
korzystania z urzgdzenia i uswiadomig sobie one zwigzane z tym
niebezpieczenstwa. Nie pozwala¢ na to, by urzagdzeniem bawity sie
dzieci. Dzieciom bez nadzoru nie wolno powierzaé wykonywania
zadan z zakresu czyszczenia i konserwacji zastrzezonej dla
uzytkownika.

OSTRZEZENIE: Urzadzenie i niektore z odstonietych jego czesci
mogq sie w trakcie eksploatacji bardzo nagrzewac. Prosze uwazac,
by nie dotkng¢ elementdw grzejnych. Nalezy nie pozwalac zbliza¢ sie
do urzadzenia dzieciom w wieku ponizej 8 lat, chyba ze pod statym
nadzorem.

OSTRZEZENIE: Odstoniete czesci urzadzenia moga sie w czasie
eksploatacji bardzo nagrzewac. Nalezy nie pozwalac zbliza¢ sie do
piekarnika matym dzieciom.

OSTRZEZENIE: Zagrozenie pozarem: Nie przechowywaé na
powierzchniach kuchenki zadnych przedmiotéw.

OSTRZEZENIE: Gotowanie na kuchence bez nadzoru z
wykorzystaniem ttuszczu lub oleju moze by¢ niebezpieczne i wywotaé
pozar. NIGDY nie prébowacC gasi¢ pozaru woda, lecz wylgczyé
urzgdzenie, a nastepnie nakryC ptomien np. pokrywkag lub kocem
przeciwpozarowym.

Uzywac wylgcznie czujnika temperatury zalecanego do uzytku z tym
piekarnikiem.
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OSTROZNIE: Proces gotowania i krétkotrwaty proces gotowania
musi by¢ nieustannie pod nadzorem.

OSTRZEZENIE: W razie pekniecia powierzchni wylgczyé
urzadzenie, aby unikngé mozliwosci porazenia prgdem elektrycznym.

OSTROZNIE: Mozliwo$¢ przewrdcenia sie.

OSTRZEZENIE: Aby unikng¢
przewrdcenia sie urzgdzenia, konieczne
okazac sie moze zamontowanie elementow
stabilizujgcych. Patrz instrukcja montazu.

OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zardéwki upewnié
sie, ze urzadzenie zostato wylgczone z prady, aby zapobiec
niebezpieczenstwu porazenia prgdem elektrycznym.

Nie ktas¢ na strefach gotowania ptyty indukcyjnej przedmiotoéw typu
noze, widelce, tyzki lub pokrywki, poniewaz mogtyby sie one bardzo
sie nagrzac.

Aby unikng¢ przegrzania, urzadzenia nie wolno montowacC za
ozdobnymi drzwiami.

Do czyszczenia szklanych drzwiczek piekarnika lub ewentualnie
szkta zamocowanych na zawiasach pokryw kuchenki nie uzywac
silnych srodkow czyszczacych o wtasciwosciach sciernych lub
ostrych skrobakéw metalowych, poniewaz mogtyby one porysowac
powierzchnie, a w konsekwencji doprowadzi¢ do rozbicia szkta.
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Nie uzywaC do czyszczenia urzgdzenia odkurzaczy parowych lub
wysokocisnieniowych, poniewaz mogtoby to doprowadzi¢ do
porazenia prgdem elektrycznym.

Po uzyciu danej strefy ptyty indukcyjnej, zamiast polega¢ na czujniku
garnkéw wytgczy¢ strefe przy pomocy elementu stuzgcego do jej
sterowania.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do tego, by byto sterowane przy
pomocy zewnetrznych programatoréw czasowych lub oddzielnego
uktadu zdalnego sterowania.

OSTRZEZENIE: Uzywac wytgcznie oston kuchenki
zaprojektowanych przez producenta urzgdzenia, wskazanych
przez producenta w instrukcji obstugi lub wbudowanych w
urzgdzenie. Stosowanie nieodpowiednich oston grozi wypadkiem.

W razie uszkodzenia kabla zasilajgcego musi zosta¢ on wymieniony
dla unikniecia niebezpieczenstwa przez producenta, jego serwisanta
lub osoby o podobnych kwalifikacjach.

OSTROZNIE: Niniejsze urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do
przyrzgdzania zywnosci. Nie wolno go wykorzystywaé do innych
celdw, np. do ogrzewania pomieszczenia.

Urzadzenie jest przeznaczone do tego by postawic je bezposrednio
na podtodze, bez zadnych wspornikdéw lub cokotow.

Nie instalowa¢ urzgdzenia w poblizu silnych zrédetciepta takich jak
piecyki na paliwo state, poniewaz wysokie temperatury panujgce w
ich poblizu mogtyby doprowadzi¢ do uszkodzenia urzgdzenia.

Podtgczenia urzgdzenia do sieci elektrycznej moze dokonaé
wytgczenie autoryzowany serwisant Ilub fachowiec. Puszke
zaciskowg (miejsce podtgczenia kabla zasilajgcego) chroni¢ pokrywa
puszki zaciskowej, patrz wyposazenie. Manipulowanie przy
urzgdzeniu lub jego nieprofesjonalna naprawa wigzg sie z ryzykiem
odniesienia powaznych obrazen ciata lub uszkodzenia produktu.
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Przytrzasniecie w drzwiczkach piekarnika kabli zasilajgcych innych
urzgdzeh znajdujgcych sie w poblizu tego urzgdzenia moze
powodowac uszkodzenie tych kabli, a to z kolei moze doprowadzic
do powstania zwarcia. Dlatego tez wzgledem kabli zasilajgcych
innych urzgdzen nalezy zachowac bezpieczny odstep.

Nie wykleja¢ Scian piekarnika folig aluminiowg i nie umieszczac na
dnie piekarnika blach Ilub innych naczyn. Folia aluminiowa
uniemozliwiataby cyrkulacje powietrza w piekarniku, utrudniataby
pieczenie i zniszczytaby emaliowg powtoke.

Drzwiczki piekarnika bardzo sie w trakcie eksploatacji nagrzewaja.
Jako dodatkowe zabezpieczenie zamontowane jest trzecie szkto
obnizajgce temperature powierzchni zewnetrznej (tylko w niektorych
modelach).

Nadmierne obcigzanie zawiaséw drzwiczek piekarnika moze
spowodowac ich uszkodzenie. Nie ktasc¢ ciezkich garnkéw na otwarte
drzwiczki piekarnika i nie opiera¢ o otwarte drzwiczki piekarnika w
czasie jego czyszczenia w srodku. Nigdy nie stawaé na otwartych
drzwiczkach piekarnika, ani nie pozwala¢ dzieciom, by na nich
siadaty.

Uwazaé, by otwory wentylacyjne nigdy nie byly zakryte lub w
jakikolwiek inny sposob niedrozne.

UWAGA: Urzadzenie posiada ptyte grzewczg wykonang ze szkifa lub

ceramiki, w razie rozbicia:

—wylgczyC elektryczne elementy grzewcze i odtgczy¢ urzagdzenia od
zasilania;

—nie dotyka¢ powierzchni urzgdzenia;

—nie uzywac urzadzenia.

Urzgdzenie nalezy podtgczy¢ kablem 5 x 1,5 mm? oznaczonym
symbolem HO5VV-F5G1,5 Ilub lepszym. Kabel musi zostaé
zainstalowany przez serwisanta Iub osobe o podobnych
kwalifikacjach.
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Urzadzenie nalezy podtgczy¢ do statej instalacji zgodnej z
obowigzujgcymi przepisami.

Urzadzenie nalezy podigczy¢ do statej instalacji posiadajgcej
wbudowany mechanizm rozigczajgcy. Statg instalacje nalezy
wykonac zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.

PRZED PODLACZENIEM URZADZENIA

sie z instrukcjg obstugi. Gwarancja nie obejmuje napraw lub roszczen
gwarancyjnych wynikajgcych z nieprawidtowego podtgczenia lub

e Przed przystgpieniem do podtgczenia urzadzenia doktadnie zapoznac
eksploatacji urzadzenia.
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SZUFLADA URZADZENIA

Nie przechowywa¢ w szufladzie

piekarnika zadnych przedmiotéw

tatwopalnych, wybuchowych, lotnych lub

wrazliwych na temperature (takich jak

papier, obrusy, reklaméwki, $rodki
czyszczace lub detergenty i aerozole) poniewaz
mogtyby one sie w czasie pracy piekarnika
zapali¢ i wywota¢ pozar.

WYPOSAZENIE | AKCESORIA
PIEKARNIKA

(w zaleznosci od modelu)

DRUCIANE PROWADNICE

Druciane prowadnice umozliwiajg przyrzadzanie
zywnosci na czterech (prosze zwréci¢é uwage na to,
ze poziomy/prowadnice liczy sie od dotu do gory).
Prowadnica 3 i 4 stuzy do grillowania.

Eksploatacja urzgdzenia jest bezpieczna zaréwno z
jak i bez prowadnic blach.

WYCIAGANE PROWADNICE
TELESKOPOWE

Dla poziomu 2, 3 i 4 mozna zamontowa¢ wyciggane
prowadnice teleskopowe. Prowadnice moga by¢
wyciggane catkowicie lub czesciowo.

WYBRZUSZENIA

Piekarnik ma wyttoczone boczne rowki na czterech
poziomych do umieszczenia rusztu i blach do
pieczenia.

WYLACZNIK W DRZWICZKACH
PIEKARNIKA

Jesli w czasie przyrzadzania zywnosci drzwiczki
piekarnika zostang otwarte, wylgcznik wytacza
podgrzewanie piekarnika i wentylator. Zamkniecie
drzwiczek powoduje ponowne wigczenie grzatek.

WENTYLATOR CHLODZACY

Urzadzenie jest wyposazone w wentylator, ktory
chiodzi obudowe urzadzenia i jego panel sterowania.
Wentylator chtodzacy pracuje podczas pracy
piekarnika.

Urzgdzenie i niektére z  jego

nieostonietych czesci wskazujg tendencje
do nagrzewania sie w czasie
przyrzadzania  zywnosci.  Stosowac
rekawice do obstugi piekarnikow.

\Il

9 Ruszt posiada zatrzask zabezpieczajgcy.
Dlatego tez podnies$¢ ruszt z przodu nieznacznie do
gory przy jego wycigganiu z piekarnika.

Ruszt lub blache nalezy zawsze wsuwaé w
wyztobienie pomiedzy obydwoma metalowymi
profilami.

~
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W przypadku wycigganych prowadnic teleskopowych
najpierw wysung¢ prowadnice pierwszego poziomu,
a nastgpnie umiesci¢ na nich ruszt lub blache.
Nastepnie wsung¢ je reka catkowicie do srodka.

\Il

9 Zamkng¢ drzwiczki piekarnika, gdy
prowadnice teleskopowe catkowicie schowajg sig w
piekarniku.

\Il

9 Wyposazenie do pieczenia moze w czasie
nagrzewania zmieni¢ ksztatt, co nie wptywa na jego
funkcjonalno$¢. Po ochtodzeniu powréci ono do stanu
pierwotnego.

JEDNOSTKA STERUJACA

(w zaleznosci od modelu)

1 3 2

1. pokretto wyboru systemu przyrzgdzania zywnosci
2. pokretto temperatury piekarnika
3. elektroniczny programator czasowy

PRZYCISKI PUSH PULL

(w zaleznosci od modelu)

Delikatnie nacisng¢ przycisk, aby wysunagt sie z
panelu do obstugi.

Przyciski mozna wcisna¢ z powrotem do panelu
do obstugi tylko wtedy, kiedy sa w zerowej
pozyciji.



ZASADY KORZYSTANIA Z
URZADZENIA

PRZED UZYCIEM URZADZENIA PO RAZ
PIERWSZY

Po odebraniu urzadzenia usung¢ z piekarnika
wszystkie elementy, w tym  wyposazenie
transportowe.

Wszystkie akcesoria i przybory przeczysci¢ ciepta
wodg i normalnym detergentem. Nie uzywac srodkow
czystosci o wiasciwosciach sciernych.

Jesli powierzchnia ptyty zostata wykonana ze szkta
ceramicznego, nalezy jg przeczyscic wilgotng
szmatkg z dodatkiem niewielkiej ilosci ptynu do
zmywania naczyn. Nie uzywac agresywnych srodkow
czyszczacych, ktére np. ze wzgledu na swoje
wihasciwosci $cierne mogtyby pozostawia¢ po sobie
rysy, a takze druciakéw do zmywania naczyn lub
$rodkow do usuwania plam.

Pierwszemu rozgrzewaniu sie piekarnika
towarzyszy¢ bedzie charakterystyczny zapach
nowego urzadzenia. W czasie pierwszego

uruchomienia przewietrzy¢ dobrze pomieszczenie.

POWIERZCHNIA PLYTY INDUKCYJNEJ

(w zaleznos$ci od modelu)

Tylna lewa strefa
gotowania indukcyjnego

Tylna prawa strefa
gotowania indukcyjnego

Przednia prawa strefa
gotowania indukcyjnego

kS Modut wyswietlacza
poziomu mocy i ciepta
resztkowego

Przednia lewa strefa
otowania indukcyjnego

Tylna lewa strefa
gotowania indukcyjnego

Tylna prawa strefa
gotowania indukcyjnego

Pole taczone

Przednia prawa strefa
gotowania indukcyjnego

Modut wyswietlacza
poziomu mocy i ciepta
resztkowego

Przednia lewa strefa
otowania indukcyjnego
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POWIERZCHNIA PLYTY ZE SZKLA
CERAMICZNEGO

Ptyta jest odporna na zmiany temperatury.

Piyta szktoceramiczna jest bardzo mocna, ale nie
jest nierozbijalna. Jezeli na pityte spadnie
przedmiot krawedzia, ptyta moze peknac.
Uszkodzenie bedzie widoczne natychmiast lub po
krétkiej chwili. Uszkodzong kuchenke natychmiast
odtgczy¢ od sieci elektrycznej i nie uzywac jej.
Wykorzystywanie pityty wykonanej ze szkia
ceramicznego do przechowywania przedmiotéw
moze doprowadzi¢ do jej porysowania lub
uszkodzenia.

Powierzchnia ptyty jest catkowicie ptaska i gtadka i
nie posiada zadnych krawedzi, w ktérych mogtby
gromadzi¢ sie brud.

Sprawdzag, czy strefa gotowania i spod naczynia
sg czyste i suche. Poprawi to przewodzenie ciepta
i zapobiegnie uszkodzeniu ptyty grzejnej. Nie
stawia¢ na ptycie grzejnej pustych naczyn.

ZASADA DZIALANIA INDUKCYJINEJ

STREFY GOTOWANIA

1. Pole magnetyczne
2. Cewki indukcyjne

Piyta grzejna jest wyposazona w indukcyjne strefy
gotowania charakteryzujgce sie duzg wydajnoscia.
Energia cieplna jest wytwarzana tam, gdzie jest
ona potrzebna najbardziej, tj. bezposrednio pod
spodem garnka. Zapobiega to utracie ciepta przy
przechodzeniu przez powierzchnig¢ ze szkia
ceramicznego.

Zuzycie pradu jest zdecydowanie nizsze niz w
przypadku konwencjonalnych stref gotowania
podgrzewanych przy pomocy grzatek.

Strefa gotowania  wykonana ze  szkia
ceramicznego nie jest podgrzewana
bezposrednio, lecz jedynie posrednio przez
energie cieplng odbijajgcg sie od garnka. Po
wytgczeniu strefy gotowania obecno$¢ tej energii
jest sygnalizowana jako ,ciepto resztkowe”.

W przypadku indukcyjnych stref gotowania, za
podgrzewanie odpowiada cewka indukcyjna
zamontowana pod wykonang ze szkla
ceramicznego powierzchnig. Cewka wywotuje
pole magnetyczne, ktére w dnie garnka
ferromagnetycznego (tzn. garnka, do ktérych
bedzie przywierat magnes) wytwarza prady
wirowe, ktére z kolei podgrzewajg garnek.



W  przypadku rozsypania sie na
rozgrzang ptyte ze szkta ceramicznego
cukru lub pozywienia o duzej jego
zawartosci bezzwlocznie wytrze¢ ptyte
lub usung¢ cukier przy uzyciu skrobaka,
nawet jesli strefa gotowania bedzie
jeszcze wcigz gorgca. Zapobiegnie to
uszkodzeniu wykonanej ze szkia
ceramicznego powierzchni.

Do czyszczenia rozgrzanej ptyty ze szkia
ceramicznego nie uzywac detergentéw lub innych
srodkéw czyszczgcych, poniewaz mogtoby to
uszkodzi¢ jej powierzchnig.

NACZYNIA DO GOTOWANIA
INDUKCYJNEGO

NACZYNIA PRZEZNACZONE DO PLYT

INDUKCYJINYCH

— Indukcja bedzie dziata¢ prawidtowo, jesli uzywane
beda odpowiednie naczynia kuchenne.

— Pamieta¢ o tym, ze garnek lub rondel powinien
znajdowac sie w $rodku strefy gotowania.

— Do odpowiednich naczyn kuchennych nalezg
naczynia kuchenne wykonane ze stali, stalowe
garnki pokryte emalig i garnki zeliwne.

— Nieodpowiednie sg wykonane ze stopow
stalowych  naczynia z  miedzianym lub
aluminiowym dnem oraz naczynia szklane.

— Test namagnesowania: Przy pomocy niewielkiego
magnetu sprawdzi¢, czy spédd garnka lub rondla
wykazuje wiasciwosci ferromagnetyczne. Jesli
magnes jest przyciagany do spodu garnka, to
nadaje sig¢ do gotowania na kuchence indukcyjne;j.

— W przypadku korzystania z szybkowaru pilnowac,
kiedy osiggniete zostanie odpowiednie cisnienie.
Najpierw ustawi¢ moc strefy gotowania na
maksimum, a nastepnie zgodnie z instrukcjg
producenta szybkowaru uzy¢ odpowiedniego
czujnika, by w odpowiednim czasie zmniejszy¢
moc strefy gotowania.

— Postawienie w strefie gotowania pustego garnka
moze spowodowac jej uszkodzenie.

— W przypadku korzystania ze specjalnych naczyn
kuchennych przestrzega¢ instrukcji producenta.

— Stosowa¢ wytagcznie naczynia z ptaskim dnem!
Wkleste lub wypukie dno moze zakiéci¢ prace
mechanizmu zabezpieczajgcego przed
przegrzaniem, przez co ptyta do gotowania moze
rozgrza¢ si¢ nadmiernie. Mogtoby to skutkowac
popekaniem szklanej powierzchni i stopieniem sie
spodu garnka. Uszkodzenie powstate w wyniku
stosowania nieodpowiednich naczyn kuchennych
lub  nadmiernego rozgrzania sie¢ pustych,
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wyschnigtych garnkéw lub rondli (bez Zadnej
zawartos$ci) powoduje uniewaznienie gwaranciji.

LA N ™
o=

.
Stosowaé wytacznie naczyn przeznaczonych
do indukcyjnego gotowania na kuchenkach

elektrycznych i indukcyjnych, ktére posiadaja:
— grube dno (co najmniej 2,25 mm)

— ptaskie dno.
Strefa Minimalna $rednica denka
gotowania garnka
@ 160 mm 2110 mm
@200 mm @ 145 mm

Q UWAGA!

W przypadku korzystania z whbudowanych
kuchenek indukcyjnych nie wkilada¢ pomiedzy
spod naczynia a powierzchni¢ plyty ze szkia
ceramicznego zadnych dodatkowych elementow
wyposazenia (np. tak zwanych pierscieni
redukcyjnych lub podstawek indukcyjnych
umozliwiajacych korzystanie z naczyn bez
namagnesowanego dna). Stosowanie tego typu
akcesoriow moze spowodowaé uszkodzenie
urzadzenia i wigze si¢ z duzym ryzykiem
poparzenia.

ROZPOZNAWANIE GARNKOW

— Jesli garnek bedzie o wiele mniejszy niz strefa
gotowania, to istnieje prawdopodobienstwo, ze nie
zostanie on rozpoznany przez strefe gotowania.
Po wigczeniu strefy gotowania, na wyswietlaczu



mocy pojawi si¢ symbol ,u”. Jesli w ciagu kolejnych
dziesieciu minut w indukcyjnej strefie gotowania
postawiony zostanie garnek, zostanie to
rozpoznane przez ptyte, ktéra wigczy sie z
wybrang moca. Gdy tylko garnek zostanie zdjety
ze strefy gotowania, zasilanie elektryczne zostanie
odtgczone.

— Jesli w strefie gotowania ustawiony zostanie
mniejszy garnek lub rondel i zostanie on
rozpoznany, ptyta zastosuje wytgcznie takg moc,
jaka zostanie uznana za niezbedng biorgc pod
uwage wielko$¢ garnka.

WSKAZOWKI DOTYCZACE
ENERGOOSZCZEDNOSCI

— Przy zakupie naczyn nalezy zwraca¢ uwage na to,
ze $rednica podana na garnku dotyczy zazwyczaj
gornej krawedzi pokrywki, ktéra jest zazwyczaj
wigksza od $rednicy dna garnka.

— Jedli przyrzadzenie potrawy jest dlugotrwate,
nalezy uzy¢ szybkowaru. Zawsze upewni¢ sie, ze
w szybkowarze jest wystarczajgca ilo$¢ ptynu.
Jesli na ptycie grzejnej postawiony zostanie pusty
szybkowar, to moze sie on przegrza¢, co z kolei
moze doprowadzi¢ do uszkodzenia zaréwno
garnka jak i strefy gotowania.

— Gdy tylko to mozliwe, przykrywa¢ garnek lub
rondel  odpowiedniej  wielkosci  pokrywka.
Stosowa¢ naczynia dostosowane do ilosci
przyrzgdzanej zywnosci. Gotowanie w duzym,
czgéciowo wypetnionym garnku wigze sie ze
znacznie wigkszym zuzyciem energii.

ZASADY KORZYSTANIA Z PLYTY
INDUKCYJNEJ

C BB1E AE B C

Czujnik wtgczenia/wytaczenia kuchenki

Wskaznik poziomu mocy/ciepta resztkowego
1 Separator dziesigtny sygnalizuje wtgczenie

funkcji czasomierza

Czujniki wyboru strefy gotowania

Czujnik (-) i (+)

Wyswietlacz zegara

W w >

Imao

REGULACJA MOCY

Mozna ustawi¢ jeden z dziesieciu pozioméw mocy
strefy gotowania.

W tabeli podane zostato przyktadowe zastosowanie
dla kazdego poziomu.

PL

Ustawienia Przeznaczenie
mocy
0 Kuchenka wytgczona,
wykorzystanie ciepta resztkowego.
1-2 Podtrzymywanie cieptych positkow,

gotowanie matych ilosci na wolnym
ogniu (ustawienie minimalne).

3 Gotowanie na wolnym ogniu
(kontynuacja gotowania po
poczatkowym zwigkszeniu mocy).

4-5 Powolne gotowanie (kontynuacja
gotowania) duzych ilosci, pieczenie
duzych kawatkéw.

6 Pieczenie, przyrumienianie.

7-8 Pieczenie.

9 Gotowanie duzych ilosci,
obsmazanie/przyrumienianie.

P Dotadowanie mocy na poczatku

gotowania, takze gotowanie bardzo
duzych ilosci zywnosci.

STEROWANIE KUCHENKA
Po podfaczeniu kuchenki ze szkta ceramicznego
do pradu, na wyswietlaczu na krétko zapalg sie
wszystkie symbole. Kuchenka jest gotowa do
pracy.

— Kuchenka jest wyposazona w elektroniczne
czujniki, ktére wigcza sie poprzez przytrzymanie
palca przez co najmniej jedng sekunde w
wyznaczonym obszarach.

— Kazdorazowe wigczenie czujnika jest
potwierdzane sygnatem dzwigkowym.

— Nie ktas¢ w obszarze czujnika zadnych
przedmiotéw. Pilnowaé, by obszar czujnika byt
zawsze czysty.

WLACZENIE KUCHENKI

BB1 A B

Nacisng¢ czujnik wilgczenia/wylgczenia (A) i
przytrzymac¢ go przez co najmniej jedng sekunde. Z
chwilg  wilgczenia  kuchenki na  wszystkich
wskaznikach poziomu mocy (B) pojawi si¢ symbol "0”
i zaczng migac¢ separatory dziesietne (B1).

e Kolejne ustawienie musi nastapi¢ w ciggu 10
sekund, poniewaz w przeciwnym razie kuchenka
wylaczy sie.
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WLACZANIE STEF GOTOWANIA

C E AE Cc

Po wigczeniu kuchenki przy uzyciu przycisku
wigczenia/wytaczenia (A), w ciggu 10 kolejnych
sekund wigczy¢ mozna zadang strefe gotowania.

— Po dotknigciu czujnika zadanej strefy gotowania
(C) symbol "0” na danym wyswietlaczu poziomu
mocy zostanie mocniej pods$wietlony.

— Naciskajac przycisk "+ (E) i ™-" (E) ustawi¢ poziom
mocy (1-9-P). Jesli najpierw dotknigty zostanie
przycisk "-” to ustawiony zostanie poziom mocy 9.

e Ciaggte naciskanie czujnika "+” lub "-" (E)
powoduje automatyczne zwiekszenie lub
zmniejszenie poziomu mocy. Innym sposobem
stopniowego zmieniania mocy jest dotykanie
odpowiednich czujnikéw jeden po drugim.

WYLACZANIE STREF GOTOWANIA

E E

— Najpierw wybra¢ strefe gotowania, ktéra ma zostac¢
wytgczona.

— Dotkna¢ czujnika "-" (E), aby ustawi¢ poziom mocy
"0”. Jesli poziom mocy dla wszystkich stref
gotowania zostanie ustawiony na "0”, ptyta
wytgczy sie po uptywie 20 sekund.

WYLACZANIE KUCHENKI

E E
Kuchenke mozna w dowolnym momencie
wylaczy¢ dotykajgc czujnika wigczenia lub
wytgczenia (A). Wytgczone zostang wszystkie
ustawienia z wyjatkiem minutnika (patrz rozdziat
,Czasomierz”).

WLACZANIE BLOKADY JEDNO§TKI
STERUJACEJ/BLOKADY PRZED DZIECMI
Wigczajgc blokade jednostki sterujgcej mozna
zapobiec dziataniu lub korzystaniu ze stref
gotowania. W ten spos6b kontrola jednostki
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sterujgcej petni réwniez funkcje blokady przed
dzieémi.

C E A

WI’.ACZANIE BLOKADY PRZED DZIECMI
Kuchenka musi by¢ wytagczona.

— Nacisng¢ czujnik (A), aby wigczy¢ kuchenke. Na
wszystkich wy$wietlaczach pojawi sie symbol " 0".

— Roéwnoczesnie nacisna¢ czujnik (C) tylnej lewej
strefy gotowania i czujnik "-" (E), a nastgpnie
przytrzymac je przez ok. 3 sekundy. Po sygnale
dzwigkowym na kilka sekund na wszystkich
wyswietlaczach pojawi sie symbol "L".

— Blokada przed dzie¢mi jest teraz wtgczona.

WYLACZANIE PRZED DZIECMI

Nacisng¢ czujnik (A), aby wigczy¢ kuchenke. Na
wszystkich wyswietlaczach pojawi sie symbol "L".
Roéwnoczesnie nacisngc¢ czujnik (C) tylnej lewej strefy
gotowania i czujnik "-" (E), a nastepnie przytrzymac
je przez ok. 3 sekundy. Na wszystkich
wyswietlaczach pojawi si¢ ustawienie "0”. Blokada
przed dzieémi jest teraz wytgczona.

WSKAZNIK CIEPLA RESZTKOWEGO

Piyta ze szkla ceramicznego jest réwniez
wyposazona we wskaznik ciepta resztkowego "H”.
Strefy gotowania nie sg podgrzewane bezposrednio,
lecz za posrednictwem ciepta odbijajgcego sig¢ z
powrotem od dania. Jes$li po wytgczeniu strefy
gotowania nadal pali si¢ symbol "H”, pozostate ciepto
mozna wykorzysta¢ do podgrzania lub stopienia
Zywnosci.

Nawet po zniknieciu symbolu "H” strefa gotowania
moze by¢ jeszcze gorgca. Uwaza¢, by sie nie
poparzyé!

DOLADOWANIE MOCY

Aby przy$pieszyé gotowanie, dla strefy gotowania
witgczona moze zosta¢ funkcja dotadowania mocy.
Pozwala ona na szybkie podgrzanie duzych ilosci
zywnosci z wykorzystaniem dodatkowej mocy.

@ W strefie gotowania wyposazonej w te funkcje
dodatkowa moc jest wilgczana na 5 minut, a
nastepnie strefa przetgcza sie na 9.
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WLACZANIE DOLADOWANIA MOCY
POWER BOOST

C B E E B C

Aby wybra¢ strefe gotowania, nacisng¢ odpowiedni
czujnik (C). Przy uzyciu czujnika "= lub "+" (E)
wybraé poziom mocy 9, a nastepnie natychmiast
nacisng¢ "+”.

Na wyswietlaczu poziomu mocy pojawi sie¢ symbol
P

WYLACZANIE DOLADOWANIA MOCY
Nacisng¢ czujnik wybranej strefy gotowania (C), a
nastepnie natychmiast nacisngé czujnik "= (E).
Symbol "P” zniknie, a strefa gotowania przetgczy sie
na poziom mocy 9.

OGRANICZENIE CZASU DZIALANIA

Wytacznik bezpieczenstwa.
Ustawienia Uplyw czasu przed
mocy wytaczeniem

bezpieczenstwa

8
6
5)
5
4
1,5
1,5
1,5
1,5
5 minut

T © 0 N O U D WN P

Maksymalny czas ciggtego dziatania danej strefy
gotowania jest ograniczony i pokazany w powyzszej
tabeli. Jesli strefe gotowania wytaczy mechanizm
zabezpieczajgcy, to w przypadku, gdy pozostanie
jeszcze jakie$ ciepto, na wyswietlaczu wskaznika
widoczny bedzie symbol "0” lub "H”.

Przyktad: Ustawi¢ poziom gotowania na poziom 6 i
pozostawié ja, by popracowata przez chwile. Jesli
ustawienie strefy gotowania nie zostanie zmienione,
mechanizm zabezpieczajgcy wylaczy strefe po
uptywie péttorej godziny.

ZABEZPIECZENIE PRZED

PRZEGRZANIEM SIE

— Kuchenka jest wyposazona w wentylator, ktéry w
czasie gotowania chfodzi elementy elektroniczne.
Po zakonczeniu procesu przyrzadzania zywnosci
wentylator moze jeszcze pracowac przez chwile.

— Piyta indukcyjna jest wyposazona takze we
wbudowane zabezpieczenie przed przegrzaniem
sig, ktore chroni czesci elektroniczne przed
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uszkodzeniem. Zabezpieczenie dziata na kilku
poziomach. Przy znacznym wzro$cie temperatury
strefy gotowania automatycznie zmniejsza moc
grzania. Jesli to nie wystarcza, moc aktualnie
podgrzewanych stref gotowania zostaje
zmniejszona jeszcze bardziej i wytgczona
catkowicie. Na wyswietlaczu widoczny bedzie w
takim przypadku symbol ,E2”. Gdy kuchenka
ostygnie, znowu dostepna jest cata jej moc.

CZASOMIERZ

E E
— Wybra¢ czasomierz naciskajac rownoczesnie
czujnik =" i "+” (E). Ustawienia czasomierza sg

pokazywane na dwdch gérnych wyswietlaczach
(H), podczas gdy dwa dolne wyswietlacze sag
wowczas wylgczone.

— Ustawienie czasu jest pokazywane wytgcznie
przez 10 sekund. Nastepnie wyswietlacz powraca
do pokazywania poziomu mocy.

DO WYBORU SA 2 TRYBY PRACY

a) Czasomierz wylaczenia — funkcja czasomierza
jest powigzana z wybrang strefg gotowania. Po
uptywie czasu strefa gotowania wytacza sie
automatycznie.

b) Minutnik — czasomierz posiada wytacznie funkcje
ostrzegawcza/alarmowa. Gdy zegar skonczy
odliczanie, emitowany jest wytgcznie sygnat
akustyczny.

Uruchamianie i ustawianie czasomierza

Wybraé czasomierz poprzez réwnoczesne

nacisnigcie czujnika "-" i "+” (E).

— Jesli w zwigzku z uprzednim wyborem strefy
gotowania odpowiedni wyswietlacz jest silniej
podswietlony, to czasomierz zostanie ustawiony
dla tej strefy gotowania. Stojgcy obok poziomu
mocy separator dziesietny wskazuje, ze
czasomierz zostat wtgczony.

— Czasomierz (minutnik) mozna réwniez ustawic,
gdy nie zostata wybrana zadna strefa gotowania, a
uzytkownik chce zosta¢ powiadomiony o czym$
innym niz proces gotowania. Wigczenie
czasomierza (lub minutnika) beda sygnalizowaé
dwa migajgce separatory dziesigtne obok
wyswietlacza.
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Ustawi¢ czas gotowania naciskajac czu;nlk —" lub "+”
(E) (nacisniecie w pierwszej kolejnosci ™" spowoduje
ustawienie czasomierza na 30 minut, natomiast
naciskanie i przytrzymywanie czujnika spowoduje
zwigkszanie sie ustawienia na wyswietlaczu).

Mozna ustawi¢ warto§¢ od 01 do 99 minut.
Czasomierz wytgczenia mozna ustawi¢ dla kazdej
strefy gotowania.

Aby sprawdzi¢ pozostaty czas, wybra¢ odpowiednig
strefe gotowania i wigczy¢ funkcje czasomierza.
Ustawienie mozna zmieni¢ naciskajgc czujnik "-" lub
"+” (E) (aby wybra¢ jedno z aktywnych ustawien,

naciskac réwnoczesnie i sekwencyjnie czujnik "= i "+”

E)

Po uptywie czasu na wyswietlaczu zacznie migac
"00”. Ponadto na czasomierzu wylgczenia migac¢
bedzie odpowiedni separator dziesietny. Stychac
bedzie krotki sygnat dzwigkowy. Nacisngé dowolny
przycisk, aby potwierdzi¢ i zatrzyma¢ sygnat
dzwiekowy. Po uptywie 2 minut sygnat dzwigkowy
skonczy sie automatycznie.

LACZENIE STREF GRZEJNYCH
(w zaleznosci od modelu)

— W niektérych modelach mozliwe jest potgczenie ze
sobg obu lewych stref grzejnych, tak by utworzy¢
jedng wigkszg strefe grzejng, na ktérej mozna
postawi¢ duza, owalng brytfanke. Musi by¢ ona na
tyle duza, by zakrywac $rodki obu stref grzejnych.

— Maksymalne wymiary pieczeni: 40 cm x 25 cm.
Zalecamy stosowanie brytfanki z grubszym dnem.
W czasie przyrzadzania zywnosci brytfanka jest
podgrzewana. Prosze uwaza¢, by si¢ nie
poparzy¢.

— Przy stawianiu brytfanki na ptycie grzejnej uwazac,
by nie przykry¢ nig panelu sterowania.

WLACZANIE POLACZONYCH STREF
— Wiaczy¢ plyte grzejng naciskajac przycisk
OFF/ON (A).

— Jednoczes$nie nacisngé czujniki obu  stref
grzejnych po lewej stronie piyty (C). Na
wys$wietlaczu pojawi sie symbol n dotyczacy lewej
tylnej strefy wskazujgcy na to, ze obe strefy
grzejne zostaty ze sobg potgczone
(zmostkowane).

— Ustawi¢ dla potaczonej strefy grzejnej zadang
moc.

— W przypadku pdézniejszej zmiany poziomu mocy
najpierw nalezy nacisng¢ czujnik dla przedniej
lewej strefy grzejnej.

9 Gdy dwie strefy grzejne sg ze sobag
potgczone, nie ma mozliwosci zwigkszenia mocy przy
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pomocy funkcji dotadowania mocy. Maksymalnie
dostepny jest poziom mocy 9.

WYLACZANIE POLACZONYCH STREF
— Jednoczesnie nacisng¢  czujniki obu stref
grzejnych po lewej stronie ptyty. Symbol 1 zniknie
i ptyta wytgczy sie.

— Obie strefy grzejne beda dziata¢ teraz niezaleznie
od siebie.

FUNKCJE BEZPIECZE[(ISTWAI
WYSWIETLACZ BLEDOW

Kuchenka jest wyposazona w czujniki
zabezpieczajgce przed przegrzaniem sie. Jesli
temperatura za bardzo wzro$nie, poszczegolne strefy
gotowania lub nawet cata kuchenka moze zosta¢ na
pewien czas automatycznie wytgczona.

Btad, ewentualna przyczyna, rozwigzanie

Ciagly sygnal dzwiegkowy i miganie na

wyswietlaczu kodu Er03.

— Powierzchnia czujnika zalana wodg lub czujniki
zastoniete pozostawionymi na nich przedmiotami.
Wytrze¢ powierzchnig czujnika.

Migajacy kod E/2
— Strefa gotowania przegrzata sie. Odczekaé az
ostygnie.

Migajacy kod E/3

— Nieprawidlowe naczynie nie  posiadajgce
witasciwosci ferromagnetycznych. Uzy¢ innego
garnka lub rondla.

6 W przypadku awarii lub nieznikania
usterki/wskazania btedu, wytaczy¢ kuchenke na
kilka minut z pradu (wylaczy¢ bezpiecznik lub
wylaczy¢ gtowny wytacznik). Nastepnie ponownie
podiaczyé¢ ja do pradu i wiaczyé giéwny
wytacznik.

Jedli problemy nie bedg ustepowaé, prosze
skontaktowac¢ sie z serwisantem.
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HALAS | DZWIEKI W CZASIE GOTOWANIA
NA PLYCIE INDUKCYJNEJ

Hatasy i Przyczyna

dzwieki

Dzwieki Technologia indukcyjna
wywotywane wykorzystuje wiasciwosci
przez indukcje. niektérych metali w

warunkach oddziatywania
elektromagnetycznego.
Wywotuje ona tak zwane
prady wirowe, ktére
zmuszajg czasteczki do
oscylacji. Oscylacje (drgania)
te sa przeksztalcane w
energie cieplna. w
zaleznosci od rodzaju
metalu, towarzyszyé temu
mogg ciche odgtosy.
Rozwigzanie: Jest to normalne zjawisko nie
bedgce wynikiem zadnej usterki.

Brzeczenie Pojawiajg sie przy gotowaniu

przypominajgce z duzg moca. Jest to

prace spowodowane przeptywem

transformatora. duzej energii pomiedzy strefg
gotowania a garnkiem lub
rondlem.

Rozwiagzanie: Hatas zniknie lub zmniejszy sie,
gdy zmniejszy sie poziom mocy.
Drgania i trzaski Hatas ten pojawia sie w
naczyn. przypadku naczyn (garnkéw
lub rondli) wykonanych z
réznych materiatéw.
Rozwigzanie: Jest on spowodowany drganiami
wzdtuz przylegajgcych do siebie powierzchni
réznych warstw materiatbw. Hatas ten jest
uzalezniony od rodzaju naczyn. Moze sie

zmienia¢ w zaleznosci od ilosci i rodzaju

przyrzgdzanej zywnosci.

Odgtos Prawidtowa eksploatacja

wentylatora. elektronicznych  elementow
indukcyjnych wymaga
sterowania temperaturg.

Stad tez ptyta grzejna jest

wyposazona w wentylator,

ktéry pracuje z réznymi

predkosciami, w zaleznosci

od postrzeganej temperatury.
Rozwigzanie: Jesli temperatura jest zbyt
wysoka, to wentylator moze pracowac, nawet gdy
ptyta grzejna zostata wytgczona.
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ELEKTRONICZNY PROGRAMATOR
CZASOWY

Interfejs uzytkownika

1. Wyswietlacz funkcji czasomierza

2. Wskaznik zasilania

3. Wskaznik temperatury

4. Przycisk "Mniej”

5. Przycisk czasomierza/nastawienie programu
6. Przycisk "Wiecej”

Ustawianie aktualnego czasu

Przy podtaczaniu urzadzenia do sieci elektrycznej po

raz pierwszy wyswietlacz zapala sie. Po uptywie 3

sekund na wys$wietlaczu zaczyna miga¢ symbol

zegara i, 12:00".

Wartos$ci czasu mozna ustawi¢ naciskajgc ikony ” do

tytu" < i "do przodu">. Po uptywie 10 sekund

wyswietlacz automatycznie potwierdza ustawienia i

urzadzenie jest gotowe do uzytku.

Aktualny czas mozna nastawic:

— po pierwszym podtgczeniu urzadzenia do sieci,

— w trybie gotowosci (standby), dwukrotnie
naciskajac przycisk czasu,

— po przerwie w doptywie pradu elektrycznego.

Ustawianie czasu przygotowywania

Przy pomocy pokretta “funkcji piekarnika” wybraé
funkcje piekarnika i ustawi¢ temperature.

Nacisng¢ przycisk "czasu” , aby wybraé funkcje
,Czasu przygotowywania” .
Na wyswietlaczu E{pala sie piktogram dla “"czasu

przygotowywania” {=1.

Nacisng¢ przycisk "mniej” < lub "wiecej” 2, aby
ustawi¢ czas przygotowywania.

Nastawienie automatycznie potwierdzi si¢ po 10
sekundach.
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Nastawienie mozna tez potwierdzi¢ naciskajgc

przycisk "nastawienie programu“@ .

Wyswietlany jest uptywajgcy czas przygotowywania.

9 Po wiaczeniu piekarnika “przetgcznikiem
funkciji piekarnika ” elektroniczny timer automatycznie
po 3 sekundach zaoferuje mozliwo$¢ nastawienia
czasu pieczenia. Wyswietlacz miga i $wieci symbol

"czas pieczenia" [=1. Jezeli nie zostanie nastawiony
czas, po 5 sekundach timer przetgczy sie do trybu
gotowosci i pieczenie nie bedzie sterowane timerem.
Na wyswietlaczu pojawi sie aktualny czas.

Po uptywie nastawionego czasu pieczenia zabrzmi
sygnat dzwigkowy i piekarnik wytgczy sig. Wytgczy¢
piekarnik “przetgcznikiem funkcji piekarnika ”. W celu
przerwania sygnatu dzwiekowego nacisngé dowolny
przycisk timera.

e W razie niewytagczenia piekarnika i przerwania

sygnatu dzwigkowego nacisnigciem dowolnego
przycisku piekarnik ponownie wigczy sie i pieczenie
bedzie trwa¢ dalej.

Ustawianie czasu przygotowywania i czasu
zakonczenia

Przy pomocy pokretta “funkcji piekarnika” wybrac
funkcje piekarnika i ustawi¢ temperature.

Nacisng¢ przycisk "czasu” , aby wybraé¢ funkcje
,Czasu przygotowywania” .

Na wyswietlaczu zﬁpala sie piktogram dla "czasu
przygotowywania” {=1.

Nacisng¢ przycisk "mniej” < b "wiece]” >, aby
ustawi¢ czas przygotowywania.

Nacisng¢ przycisk "programatora czasowego” @
aby zapamigta¢ ustawiony czas.

Teraz nacisna¢ dwukrotnie przycisk "nastawienie
programu* .

Na wyswietlaczu pojawia sig piktogram “czasu
zakonczenia” &=,

Nacisngé przycisk "mniej” € lub "wiecej” >, aby
ustawi¢ czas zakonczenia.

Nastawienie automatycznie potwierdzi si¢ po 10
sekundach.
Nastawienie mozna tez potwierdzi¢ naciskajac

przycisk "nastawienie programu‘\—/ .

Piekarnik zacznie pracowaé¢ przed nastawionym
"czasem dokonczenia“=wedtug zadanego "czasu
pieczenia" , dopoki piekarnik nie osiggnie
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nastawionego "czasu dokoﬁczenia“g{, piekarnik
wytgczy sie.

Przyktad: Nastawiony czas pieczenia wynosi 30
min., czas dokonczenia jest o godzinie 12:00.
Piekarnik zacznie pracowac¢ o godzinie 11:30 a na
wyswietlaczu pojawi sie pozostaty czas pieczenia. O
godz. 12:00 piekarnik wytgczy sie.

Po uptywie nastawionego czasu pieczenia zabrzmi
sygnat dzwigkowy i piekarnik wytgczy sie. Wytgczy¢
piekarnik “przetgcznikiem funkcji piekarnika ”. W celu
przerwania sygnatu dzwiekowego nacisng¢ dowolny
przycisk timera.

~N
@ Funkcja ,,Alarm programatora czasowego”

Funkcja ,alarmu programatora czasowego” moze by¢
uzywana niezaleznie od piekarnika.

Najwyzsze mozliwe ustawienie to 23 godziny i 59
minut.

Ostatnia minuta odliczanego czasu jest wy$wietlana
w sekundach.

Po uptywie nastawionego czasu zabrzmi sygnat
dzwiekowy. W celu przerwania sygnatu dzwigkowego
nacisna¢ dowolny przycisk timera.

Timer przetgczy sie do trybu gotowosci i na
wyswietlaczu pojawi sie aktualny czas.

Wszystkie funkcje programatora czasowego mozna
anulowac¢ ustawiajgc czas na "0”.

Jesli urzadzenie byto nieaktywne przez kilka minut, to
przejdzie w tryb czuwania. Pojawia sig¢ aktualna
godzina i zapala si¢ wybrana funkcja programatora
czasowego.

DODATKOWE FUNKCJE

Blokada przed dzie¢mi

Z pomocg zamka dziecigcego mozna zablokowaé
wigczenie piekarnika lub zablokowaé obstuge timera
w trakcie pieczenia z nastawionym programem, i w
ten sposob zapobiec niepozadanemu uzywaniu
piekarnika.

Zamek dzieciecy uaktywnia sie naciskajgc przycisk

“nastawienie programu“\— przez czas 5 sekund.

Na wyswietlaczu przez 5 sekund wyswietlany bedzie
napis ,Loc”.

Wskazuje on na to, ze wszystkie funkcje sa
zablokowane.
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Aby wytaczy¢é blokade przed dzie¢mi, ponownie
nacisng¢ przycisk i przytrzyma¢ go przez kilka
sekund w pozycji wcisnietej.

9 Gdy tylko blokada przed dzie¢mi zostanie

wigczona i nie zostanie ustawiona zadna funkcja
programatora czasowego (wyswietlany bedzie tylko
zegar), piekarnik przestanie dziata¢. Jesli blokada
przed dzie¢mi zostanie wigczona po ustawieniu
jakiejkolwiek funkcji programatora czasowego,
piekarnik bedzie dziatat, ale ustawien nie bedzie
mozna zmienic.
Po wigczeniu blokady przed dzie¢émi nie mozna
zmieni¢ Zzadnych funkcji piekarnika lub funkcji
dodatkowych. Proces przyrzadzania zywnosci mozna
zakonczy¢ wytgcznie poprzez przekrecenie pokretta
Jfunkcji piekarnika” na ,0”. Blokada przed dzieémi
pozostaje wigczona, nawet jesli piekarnik zostanie
wytgczony. Zanim bedzie mozna wybra¢ nowy
program, blokada przed dzieémi musi zosta¢
wytgczona.

Sygnat dzwiekowy

Jedli nie zostata wigczona Zzadna funkcja
programatora czasowego, ustawi¢ mozna gtosnosc¢
sygnatu dzwiekowego. Urzadzenie jest w trybie
gotowosci i jest wyswietlany tylko aktualny czas.

Nacisna¢ i przytrzymaé w pozycji wcisnietej przez 5
sekund przycisk "mniej” € .

Na wyswietlaczu pojawi si¢ symbol "Voll”, a za nim
kilka catkowicie pod$wietlonych kresek.

Nacisngé przycisk "mniej” € lub "wigcej’ >, aby
wybraé jeden z trzech pozioméw gtosnosci (jeden,
dwie lub trzy kreski) lub brak dzwigku (Off).
Nastawienie automatycznie potwierdzi sie po 5
sekundach i zostanie wyswietlona aktualny czas.
Nastawienie mozna tez potwierdzi¢ naciskajgc

przycisk "nastawienie programu® .

Zmniejszanie kontrastu wyswietlacza

Wecisngé i przytrzymaé przez 5 sekund przycisk
"wigcej” 2.

Na wyswietlaczu pojawi sie "Bri”, za nim kilka
catkowicie pods$wietlonych kresek.

Nacisng¢ przycisk "mniej” < b "wiecej” 2, aby
ustawi¢ poziom przyciemnienia (jeden, dwie lub trzy
kreski).

Nastawienie automatycznie potwierdzi sie po 5
sekundach i zostanie wyswietlona aktualny czas.
Nastawienie mozna tez potwierdzi¢ naciskajgc

przycisk "nastawienie programu® .
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Wskaznik zasilania

Kontrolka wigczonego piekarnika $wieci, kiedy jest
wybrana  funkcja piekarnika  przetgcznikiem
“przetgcznik funkcji piekarnika*“.

Wskaznik temperatury

Kontrolka zaswieci w chwili, kiedy piekarnik jest
nagrzany na nastawiong temperature i $wieci do
wytgczenia piekarnika lub ukonczenia czasu
pieczenia.

Wskazywanie btedow

W razie wystapienia btedu na wyswietlaczu widoczny
jest tekst "ERR” i numer btedu. Prosze poinformowac
o tym dziat serwisu.

PIEKARNIK

WYBOR SYSTEMU PRZYRZADZANIA
Piekarnik obstuguje sie pokrettem “przetacznik funkcji
piekarnika“ do nastawiania funkcji, oraz pokrettem
“nastawienie temperatury” do nastawiania
temperatury.

55 0 0% s %
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Obracajgc pokrettem (w lewo i w prawo) wybrac
system przyrzadzania (patrz tabela programoéw).

9 Ustawienia mozna zmienia¢ takze w czasie
pracy.

NASTAWIENIE TEMPERATURY
PIEKARNIKA

Nastawienie temperatury mozna zmienia¢ obracajac
pokrettem termostatu w prawo w zakresie 50 - 300°C.
Obracajgc w lewo obniza sie temperature.

9 W razie przekrecenia pozycji zerowej silg
dojdzie do uszkodzenia termostatu!
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WYLACZANIE PIEKARNIKA
POKRETLO
PRZYRZADZANIA ustawi¢ w pozyciji ,0".

System

Sugerowana
temperatura
°C

PL
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SELEKTORA SYSTEMU

Opis

System przyrzadzania

50-300
200
vy
230
vvvy
230
yvyv

170

SZYBKIE PODGRZEWANIE
Funkcja ta stuzy do mozliwie jak
najszybszego rozgrzania
piekarnika do zgdanej
temperatury. Nie jest ona
przeznaczona do przyrzadzania
zywnosci. Proces podgrzewania
konczy sie z chwilg, gdy
piekarnik rozgrzeje sie do
zgdanej temperatury.

GORNA | DOLNA GRZALKA
Grzatki w dolnej i goérnej $ciance
piekarnika wytwarzajg energie
cieplng, ktéra rozchodzi sie
réwnomiernie po catym wnetrzu
piekarnika. Ciast i mies nie
mozna piec z uzyciem tylko
jednej grzatki.

GRILL

Wiaczona jest wytgcznie grzatka
grilla bedaca czescig wiekszego
zestawu do grillowania.
Systemu tego uzywa sie do
grillowania matej ilosci
jednostronnych kanapek Ilub
kietbasek do piwa oraz do
przyrzadzania tostow.

DUZY GRILL

Wiaczona jest gorna grzatka i
grzatka grilla. Energie cieplng
emituje bezposrednio grzatka
grilla zainstalowana w gornej
$ciance piekarnika. Dla
zwigkszenia efektu
podgrzewania wtgcza sie takze
goérna grzatka. Kombinacja ta
stuzy do grillowania niewielkiej
ilosci jednostronnych kanapek,
migsa i kietbasek do piwa oraz
do przyrzgdzania tostow.

GRILL Z WENTYLATOREM
Wigczona jest grzatka grilla i
wentylator. Kombinacja ta stuzy
do grillowania miesa oraz do
jednostronnego pieczenia
wiekszych kawatkéw migsa lub
drobiu. Nadaje sie takze do
przyrzadzania dan au gratin i
przyrumieniania na chrupigcg
skorke.

Opis

System przyrzadzania

System
Sugerowana
temperatura
°C
®
200
A\
&
180
*
180
88
=
60
180
*0
Ny
70

GORACE  POWIETRZE [
GRZALKA w DOLNEJ
SCIANCE

Wigczona jest dolna grzatka,
okragta grzatka i wentylator
gorgcego powietrza. Program
stuzy do pieczenia pizzy,
wilgotnych ciast, kekséw, ciasta
drozdzowego i kruchego.

GORACE POWIETRZE

Wiaczona jest okragta grzatka i

wentylator. Zamontowany w
tylnej Sciance piekarnika
wentylator  zapewnia  ciaglty

obieg goracego powietrza wokét
pieczeni lub ciasta. Program ten
stuzy do pieczenia migsa i ciast

na kilku poziomach
réwnoczesnie.
GRZALKA w DOLNEJ

SCIANCE | WENTYLATOR
Program stuzy do pieczenia
niewysokich ciast drozdzowych
oraz konserwowania owocow i
warzyw.

PODGRZEWACZ TALERZY
Program  ten stuzy  do
podgrzewania elementow
zastawy (talerzy, filizanek)
przed podaniem w nich
zywnosci, tak by utrzymac jej
cieptote przez dtuzszy czas.
POWOLNE PIECZENIE *
Funkcja umozliwia delikatne,
powolne i réwnomierne
pieczenie, dlatego jedzenie
pozostaje miekkie i soczyste.
Zaleca sie do pieczenia miesa,
ryb i ciast na jednym poziomie.
ROZMRAZANIE

Obieg powietrza odbywa sie bez
wigczania grzatek. Wtigczony
zostaje wylgcznie wentylator.
Program stuzy do powolnego

rozmrazania zmrozonej
Zywnosci.

AQUA CLEAN

Energie cieplng emituje

wytgcznie grzatka znajdujgca
sie w dolnej $ciance piekarnika.
Program ten stuzy do usuwania
z piekarnika zanieczyszczen i
resztek zywnosci. Czas trwania
programu: 30 minut.

* Z funkcji tej korzysta sie do okreslania klasy
efektywnosci energetycznej zgodnie z normg EN

60350-1.
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Wazne ostrzezenia

Uzywa¢ ciemnych, czarnych silikonowych lub
emaliowych blach, poniewaz charakteryzujg sie one
wyjatkowo dobrg przewodnoscig cieplng.
Podgrzewanie pustego piekarnika wigze sie ze
zuzyciem duzej ilosci energii. Pieczenie kilku
rodzajéw ciast po kolei pozwoli zaoszczedzi¢ duzg
ilos¢ energii, poniewaz piekarnik bedzie juz
rozgrzany.

Podczas przygotowywania jedzenia w piekarniku
powstaje duza ilo$¢ pary, ktéra odprowadzana jest
przez komin na tylnej $cianie urzadzenia. Para moze
ulec skropleniu na drzwiach lub pokrywie urzadzenia
(w zalezno$ci od modelu). Jest to normalne zjawisko,
ktéore nie wplywa na prace urzadzenia. Po
zakonczeniu gotowania nalezy wytrze¢ skropliny za
pomoca Scierki.

Piekarnik mozna wytgczy¢ na ok. 10 min. przed
zakonczeniem przyrzadzania positku. W ten sposoéb
mozna zaoszczedzi¢ troche energii i wykorzystac¢
nagromadzone ciepto.

9 Zakonczeniu pieczenia towarzyszy
zatrzymanie pracy wentylatora. Jesli danie zostanie
pozostawione w piekarniku, wydostajgca si¢ z niego
para zacznie si¢ zbiera¢ na przednim panelu i
drzwiczkach piekarnika.

Poziomy prowadnic

SYSTEM PRZYRZADZANIA

OSWIETLENIE PIEKARNIKA
We wszystkich trybach pracy os$wietlenie piekarnika
wigcza sie automatycznie po wybraniu trybu pracy.

»
SZYBKIE PODGRZEWANIE SSS
Funkcja ta stuzy do mozliwie jak najszybszego
rozgrzania piekarnika do zadanej temperatury. Tryb
ten nie jest przeznaczony do przyrzadzania positkow.
— Pokretto funkcji piekarnika ustawi¢ w pozyciji
szybkiego podgrzewania.
— Ustawi¢ zadang temperature piekarnika przy
pomocy pokretta regulacji temperatury.

GORNA | DOLNA GRZALKA=—

Grzatki umieszczone w dolnej i gdérnej $ciance
piekarnika bedg réwnomiernie emitowac ciepto po
catym wnetrzu piekarnika. Ciasta i migso mozna piec
wytgcznie na jednym poziomie.
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Pieczenie migsa

Uzywa¢ garnkéw lub tacek pokrytych emalig, z
hartowanego szkfa, gliny lub Zeliwa. Tacki ze stali
nierdzewnej nie nadajg sig, poniewaz za bardzo
odbijajg energie cieplna.

Wypiek ciast

Uzywac tylko jednego poziomu i ciemnych tacek lub
blach. W blachach i tackach posiadajgcych jasny
kolor ciasta bedg stabiej przyrumienione, poniewaz
naczynia tego typu odbijajg energig cieplng. Zawsze
stawia¢ blachy na kratce. Jes$li korzysta sie z
dostarczonej blachy, wyja¢ kratke. Wczesniejsze
rozgrzanie piekarnika skroci czas pieczenia.

Nie wkiada¢ gtebokiej blachy do
pierwszej prowadnicy.

DUZY GRILL, GRILL YYVVY

Do grillowania zywnosci na duzym grillu
wykorzystywane sg gorna grzatka i grzatka grilla
znajdujgce sie w gornej $ciance piekarnika.

Wigczona jest wytgcznie grzatka grilla bedaca
czescig wiekszego zestawu do grillowania. (GRILL).
Rozgrzewa¢ dziatajagcg na podczerwien grzatke
(grilla) przez 5 minut.

Maksymalna temperatura w czasie korzystania z
grilla i duzego grilla wynosi 230°C.

Przez caly czas nadzorowaé proces pieczenia. Ze
wzglgdu na wysokg temperature migso moze szybko
przypali¢ sie.

Na grzatce grilla piec mozna chrupigce kietbaski o
niskiej zawarto$ci tluszczu, ptaty miesa i rybki (steki,
eskalopki, steki lub filety z tososia, itp.) lub tosty.

W przypadku grillowania bezposrednio na ruszcie,
nasmarowac go olejem, by zapobiec przywieraniu do
niego migsa i wiozy¢ ruszt w czwartg prowadnice. W
pierwszg lub drugg prowadnice wsung¢ tacke
ociekowa.

W przypadku grillowania na blasze, zadba¢ o to, by w
blasze znajdowata sie wystarczajgca ilo$¢ ptynu
zapobiegajgca przypalaniu. W czasie pieczenia
przewraca¢ mieso na drugg strone.

Po zakonczeniu grillowania przeczysci¢ piekarnik,
akcesoria i naczynia.

W przypadku pieczenia pstraga, poklepujac rybe
wysuszy¢ ja do sucha papierowym recznikiem.
Doprawi¢ jg od $rodka, posmarowa¢ olejem na
zewnatrz i potozy¢ na ruszcie. W czasie grillowania
nie przewracac ryby na drugg strone.
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Z grilla mozna korzysta¢ tylko wtedy,
e gdy drzwiczki piekarnika sg zamknigte.

W czasie grillowania grzatka grilla, ruszt i inne
akcesoria piekarnika bardzo sie nagrzewajg.
Dlatego tez uzywac¢ rekawic kuchennych i
szczypcow do migsa.

Pieczenie na obrotowym roznie (w zaleznosci od
modelu)

Maksymalna temperatura w czasie korzystania z
obrotowego rozna wynosi 230°C.

Umiesci¢ wspornik rozna w trzeciej prowadnicy od
dotu, a do dolnej (pierwszej) prowadnicy wiozy¢
ptaska blache, ktora postuzy za tacke ociekowa.

Nabié migso na rozen i dokrecié Sruby.

Uchwyt rozna umiesci¢é na przednim wsporniku
rozna, a koncéwke wtozy¢é w otwér po prawej stronie
tylnej $cianki piekarnika (otwor jest zabezpieczony
obrotowa pokrywa).

Odkreci¢ uchwyt rozna i zamkngé drzwiczki
piekarnika.
Wigczyé piekarnik i wybra¢ DUZY GRIL.

Nie uzywac grilla w pozycji 4.
6 Z grilla mozna korzysta¢ tylko wtedy,
gdy drzwiczki piekarnika sg zamknigte.

yvyv

GRILL Z WENTYLATOREM

W tym trybie grzatka grilla i wentylator dziatajg
réwnoczes$nie. Program przeznaczony do grillowania
miesa, ryb i warzyw (Patrz opisy i wskazowki
dotyczace grillowania).
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GORACE POWIETRZE | DOLNA GRZALKA
Wigczone sg dolna grzatka, okragta grzatka i
wentylator gorgcego powietrza. Program
przeznaczony do pieczenia pizzy, jabtecznikow i
keksow (patrz opisy i wskazéwki dotyczace gornej i
dolnej grzatki).

@
GORACE POWIETRZE &

Wigczone sg okragta grzatka i wentylator.
Zamontowany w tylnej Scianki piekarnika wentylator
zapewnia ciggty obieg gorgcego powietrza wokot
pieczeni lub wypieku.

Pieczenie migsa

Uzywa¢ garnkéw i blach pokrytych emalig, z
hartowanego szkfa, gliny lub zeliwa. Tacki ze stali
nierdzewnej nie nadajg sie, poniewaz za bardzo
odbijajg energie cieplna.

Aby zapobiec przypalaniu si¢ migsa, zapewni¢ w
czasie pieczenia wystarczajacg ilos¢ ptynu. W czasie
pieczenia przewraca¢ mieso na drugg strone.
Pieczen bedzie bardziej soczysta, jesli zostanie
przykryta.

Wypiek ciast

Zaleca sie wstgpne rozgrzanie pieca.

Herbatniki i ciastka mozna piec na ptytkich blachach
na kilku poziomach (na poziomie i 3) rownoczesnie.
Prosze zwréci¢ uwage na to, ze czas pieczenia moze
sie rozni¢, nawet przy zastosowaniu tych samych
blach. Herbatniki na gérnej blasze mogg upiec sig
szybciej niz herbatniki na dolnej blasze.

Zawsze kfas¢ blachy na kratce. Jesli korzysta sig z
dostarczonej blachy, wyjac¢ kratke.

Dla zapewnienia réwnomiernego przyrumienienia
dopilnowac, by herbatniki byty tej samej grubosci.

Nie wkiada¢ gtebokiej blachy do
pierwszej prowadnicy.

DOLNA GRZALKA | WENTYLATOR
Program stuzy do pieczenia niewysokich ciast
drozdzowych oraz konserwowania owocow i warzyw.
Uzywa¢ drugiej prowadnicy od dotu i raczej ptytkiej
blachy, aby umozliwi¢ obieg gorgcego powietrza nad
przyrzgdzanym daniem.

Konserwowanie

Przygotowa¢ przeznaczong do konserwowania
zywno$¢ i stoiki w ten sam sposoéb co zwykle. Uzywaé
stoikéw z gumowym pierscieniem uszczelniajgcym i
szklanym wieczkiem. Nie uzywaé stoikow z
gwintowanymi lub metalowymi pokrywkami lub
metalowymi blaszkami. Dopilnowa¢, by stoiki miaty
ten sam rozmiar i t¢ samg zawartos¢ oraz byty
szczelnie zamknigte.

19



Nala¢ do gtebokiej blachy 1 litr gorgcej wody (o
temperaturze ok. 70°C) i umiesci¢ w blasze 6
jednolitrowych stoikow. Wsungé blache w drugg
prowadnice piekarnika.

Obserwowaé zywno$¢ w czasie konserwowania,
gotujgc jg, dopoki ptyn w stoikach nie zacznie
gotowaé sie (w pierwszym stoiku nie pojawig sie
pecherzyki).

ROZMRAZANIE @
Obieg powietrza w tym trybie odbywa sie przy
wytgczonych grzatkach.

Rozmrazane mogg by¢ ciastka z gestg Smietang lub
Smietang na bazie masta, ciastka i wypieki, chleb i
butki oraz mrozonki owocowe.

W  wigkszosci przypadkach zaleca sie wyjecie
zywnosci z opakowania (nie zapomnie¢ o usunigciu
wszelkich metalowych zaciskéw lub klipsow).
W potowie czasu rozmrazania fragmenty zywnosci
trzeba przewréci¢ na drugg strone, pomieszac, a w
przypadku, gdy ulegty zmrozeniu, rozdzielié.

}3})

PODGRZEWACZ TALERZY =~

Program ten stuzy do podgrzewania elementow
zastawy (talerzy, filizanek) przed podaniem w nich
zywnosci, tak by utrzymac jej cieptote przez dtuzszy
czas.

POWOLNE PIECZENIE '&

(GENTLEBAKE )

Funkcja umozliwia delikatne, powolne i réwnomierne
pieczenie, dlatego jedzenie pozostaje migkkie i
soczyste. Zaleca sie do pieczenia miesa, ryb i ciast
na jednym poziomie.

OWN
AQUA CLEAN $

Energig cieplng emituje wytacznie grzatka znajdujaca
sie w dolnej $ciance piekarnika. Program ten stuzy do
usuwania z piekarnika zanieczyszczen i resztek
zywnosci. Czas trwania programu: 30 minut.

KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

Upewni¢ sie, ze urzadzenie zostato
wytgczone z pradu, i poczeka¢ az
urzgdzenie ostygnie.
Bez odpowiedniego nadzoru dzieci nie powinny
czysci¢ urzadzenia lub wykonywaé jakichkolwiek
czynnos$ci konserwacyjnych.

Przéd obudowy ze stali nierdzewnej

(w zaleznos$ci od modelu)

Do czyszczenia tej powierzchni stosowaé wylacznie
delikatne detergenty (mydliny) i migkka gabke, ktéra
nie porysuje wykonczenia. Nie stosowac¢ $rodkéow
czystosci o  wiasciwosciach  Sciernych  lub
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zawierajgcych rozpuszczalniki, poniewaz mogtyby
one uszkodzié powtoke obudowy.

Powierzchnie lakierowane i elementy plastikowe
(w zaleznosci od modelu)

Do czyszczenia pokretet i przyciskéw, raczek drzwi,
naklejek i tabliczek znamionowych nie stosowac
Srodkéw czystosci lub materiatéw czyszczacych o
wihasciwosciach $ciernych oraz $rodkow czystosci
zawierajgcych alkohol lub na bazie alkoholu. Aby
unikngé  uszkodzenia  powierzchni,  wszelkie
zabrudzenia usuwa¢ natychmiast miekkg szmatkag
nie posiadajgca wiasciwosci $ciernych i niewielkg
iloscig wody.

Mozna takze stosowac $rodki czystosci i materiaty
czyszczgce przeznaczone do takich powierzchni
zgodnie z instrukcjami ich producentéw.

Powierzchnie emaliowane

(piekarnik, ptyta kuchenki)

Czysci¢ przy pomocy wilgotnej ggbki z detergentem.
Tiuste plamy mozna usuwacé przy pomocy cieptej
wody i specjalnego detergentu do emalii. Do
czyszczenia powierzchni emaliowanych nigdy nie
uzywa¢ $rodkéw o wilasciwosciach $ciernych
nieodwracalnie uszkadzajgcych powierzchnie
urzadzenia.

Powierzchnie szklane

Do czyszczenia szklanych drzwiczek piekarnika nie
uzywa¢  silnych  $rodkéw  czyszczgcych o
wihasciwosciach $ciernych lub ostrych skrobakéw
metalowych, poniewaz mogtyby one doprowadzi¢ do
peknigcia powierzchni, a w konsekwencji rozbicia
szkta. Powierzchnie szklane czysci¢é specjalnymi
$rodkami do szkla, luster i okien.

CZYSZCZENIE POWIERZCHNI ZE
SZKLACERAMICZNEGO

Po kazdym uzyciu poczeka¢ az wykonana ze szkia
ceramicznego powierzchnia przed przystgpieniem do
jej czyszczenia ostygnie. W przeciwnym razie przy
kolejnym  uzyciu ptyty wszystkie pozostate
nieczystosci wtopig sie w rozgrzang powierzchnie.
Do regularnej konserwacji ptyty ze szkia
ceramicznego uzywa¢ specjalnych  produktow
pielegnacyjnych, ktoére tworzga na powierzchni
powtoke ochronng zapobiegajgcg przywieraniu do
niej zabrudzen.

Przed kazdym uzyciem powierzchni ze szkia
ceramicznego wytrzeé kurz lub inne
zanieczyszczenia, ktére  mogtyby  porysowaé
powierzchnie zaréwno ptyty jak i dna garnka.

9 Stalowe druciaki, szorstkie ggbki i posiadajgce
wiasciwosci  $cierne proszki czyszczace moga
porysowac¢ powierzchnie. Powierzchnie moga takze
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uszkodzi¢ agresywne $rodki czyszczace w aerozolu i
nieodpowiednie $rodki czyszczgce w ptynie.

Uzywanie agresywnych Ilub $ciernych $rodkow
czyszczgcych lub  naczyn z szorstkim lub
uszkodzonym dnem moze doprowadzi¢ do starcia
oznaczen.

Do usuwania niewielkich zanieczyszczen uzywac
miekkiej, wilgotnej szmatki. Nastepnie wytrze¢
powierzchnie do sucha.

Do usuwania zaciekéw wodnych uzywa¢ delikatnego
roztworu octu. Nie uzywac¢ go jednak do wycierania
ramy (dotyczy tylko wybranych modeli), poniewaz
mogtaby ona straci¢ swdj blask. Nie uzywac
agresywnych $rodkéw czyszczacych w aerozolu lub
$rodkéw do usuwania kamienia.

W przypadku trudno usuwalnych zabrudzen uzywaé
specjalnych preparatébw  przeznaczonych d
oczyszczenia szkta ceramicznego. Postgpowaé
zgodnie z instrukcjg producenta. Kazdorazowo po
zakoAczeniu czyszczenia pamietaé o usunigciu
pozostatosci po $rodku czyszczacym, poniewaz w
czasie podgrzewania stref gotowania mogtyby one
uszkodzi¢ powierzchnie ze szkta ceramicznego.

Trudno usuwalne zabrudzenia i $lady po
przypaleniach usuwa¢ skrobakiem. W czasie
uzywania skrobaka uwazac¢, by sie nie skaleczyc.

Uzywac skrobaka tylko wtedy, gdy zabrudzen
nie da si¢ usung¢ przy uzyciu mokrej szmatki lub
specjalnych preparatéw do czyszczenia powierzchni
ze szkfa ceramicznego.

Trzymac skrobak pod odpowiednim katem (od 45° do
60°). Lekko dociskajac skrobak do szkta usuwaé brud
przesuwajgc nim po oznaczeniach. Uwaza¢, by
plastikowa raczka skrobaka (w niektérych modelach)
nie ma kontaktu z rozgrzang strefa gotowania.

s AN ||

9 Nie dociska¢ skrobaka prostopadle do szkta i
nie rysowac jego koncoéwka lub ostrzem powierzchni

ptyty.
PL

Natychmiast usuwa¢ skrobakiem z ptyty wykonanej
ze szkta ceramicznego cukier lub zywnos$¢ o duzej
zawartosci cukru, nawet gdy pityta jest jeszcze
goraca, poniewaz cukier moze doprowadzi¢ do
trwatego uszkodzenia powierzchni ze szkia
ceramicznego.

9 Przebarwienia  powierzchni ze  szkla
ceramicznego nie ma wplywu na dziatanie lub
stabilnos¢ powierzchni. Przyczyng takich
przebarwien sg najczesciej wtopione w powierzchnie
pozostatosci zywnosci lub naczynia wykonane z
niektérych materiatéw (takich jak aluminium lub
miedz). Catkowite usuniecie takich przebarwien jest
bardzo trudne.

Uwaga: Przebarwienia i podobne zniszczenia majg
jedynie wptyw na wyglad ptyty i nie wptywajg
bezposrednio na jej dziatanie. Usuwanie takich
zniszczen nie jest objete gwarancja.

PIEKARNIK

Do czyszczenia $cianek piekarnika uzywac¢ mokrej
gabki z detergentem. Do usuwania trudnych do
zmycia zabrudzen wzartych w $cianke piekarnika
uzywaé specjalnego detergentu do emalii. Po
zakonczeniu  czyszczenia  dokladnie  wytrzeé
piekarnik do sucha. Czysci¢ piekarnik tylko wtedy,
gdy catkowicie ostygnie. Nigdy nie stosowa¢ srodkéw
o wiasciwosciach sciernych, poniewaz mogtyby one
porysowa¢ emaliowang powierzchnie.

Przybory do piekarnika (ruszt, garnek, itp.) my¢
gabka z detergentem lub w zmywarce. Do usuwania
trudnych do zmycia zabrudzen Iub $ladéw
przypalenia mozna uzywac¢ takze specjalnych
detergentéw.

CZYSZCZENIE PIEKARNIKA PRZY UZYCIU

FUNKCJI AQUA CLEAN °®

Przekrecié pokretto wyboru systemu przyrzadzania
zywnosci w pozycje Aqua Clean . Ustawi¢
pokretto temperatury w pozycji 70 °C.

Nala¢ do blachy 0,6 | wody i wiozy¢ ja w dowolng
prowadnice.

Po uptywie 30 minut pozostatosci zywnosci na
emaliowanych $ciankach piekarnika zmigkna i bedzie
je mozna tatwo usuna¢ wilgotng szmatka.

Z systemu Aqua Clean mozna
korzysta¢é, gdy piekarnik catkowicie

ostygnie.
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WYJIMOWANIE | CZYSZCZENIE
WYCIAGANYCH PROWADNIC
DRUCIANYCH | TELESKOPOWYCH

Do czyszczenia prowadnic uzywaé wytgcznie
konwencjonalnych $rodkéw czystosci.

Trzymajac prowadnice od dotu wyciggnac¢ je w
kierunku srodka piekarnika.
Wyjac je z gérnych otwordw.

Wyciggane  prowadnice nie s3
przeznaczone do mycia w zmywarce.

INSTALACJA WKLADOW
KATALITYCZNYCH

Do czyszczenia uzywacé wytgcznie zwyktych srodkow
czyszczacych.

Zdemontowac ruszty i teleskopowe wysuwane listwy
(w zaleznosci od modelu).

Nasadzi¢ wktady katalityczne na ruszty. éérna czesc
rusztu wsungé do goérnych otworéw “A“ wkiadu
katalitycznego.

Wiozy¢ ruszty z wktadem katalitycznym do gérnych
otworéw na $cianach bocznych piekarnika “A”.
Wcisna¢ je do sprezynowego uchwytu w dolnej
czesci piekarnika “B".

Nie my¢ wktadéw katalitycznych w
zmywarce do naczyn.

WYMIANA ZAROWKI

Zaréwka jest czescig eksploatacyjng, dlatego tez nie
podlega gwaranciji. Przed przystgpieniem do
wymiany zarowki wyjgc blach, ruszt i prowadnice.

Wylaczy¢ urzadzenie z pradu!

PL

Zdjg¢ ostone zaroéwki i wyciggna¢ lub odkrecié
zaréwke.

Lampa halogenowa: G9, 230 V, 25 W (Zwykfa
zaréwka E14, 230 V, 25 W - w zaleznosci od modelu).

9 Aby nie skaleczy¢ si¢ o wystajgce elementy
metalowe, uzy¢ rekawic ochronnych.

ZAMYKANIE DRZWICZEK COMFORT

(w zaleznosci od modelu)

Kuchenki sa wyposazone w nowe bezpieczne
zawiasy drzwiowe COMFORT. Gwarantujg one
bardzo ciche i delikatne zamykanie drzwiczek
piekarnika.

W przypadku, gdy przy zamykaniu drzwi
uzyta zostanie zbyt duza sita, dziatanie
systemu zostanie ograniczone lub ze
wzgledow  bezpieczenstwa  system
zostanie pominigty.

BLOKADA DRZWICZEK

(w zaleznosci od modelu)

Blokade drzwiczek otwiera sie lekko przesuwajac jg
kciukiem w prawg strone i pociggajgc rownoczesnie
drzwi do siebie.

Gdy drzwiczki piekarnika sg zamkniete,
blokada drzwiczek automatycznie

powraca do swojej pozycji wyjsciowej.

ZDEJMOWANIE | ZAKELADANIE

DRZWICZEK PIEKARNIKA

(w zaleznosci od modelu)

1. Otworzy¢ drzwiczki piekarnika (az do pozycji
skrajnej).

2. Obréci¢ stopy zawiaséw drzwiczek (standardowe
zamykanie). W przypadku drzwiczek z zawiasami
COMFORT obroci¢ stopy o 90°.

3. Powoli zamkng¢ drzwiczki piekarnika, az stopy
zapadng do zawiasu w listwach bocznych
drzwiczek. Pod katem 15° (w stosunku do pozycji
zamknietej drzwiczek) przymkng¢ drzwiczki i
wyciggnac¢ je z obu zawiaséw urzadzenia.
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Przed ponownym wstawieniem drzwiczek
zawsze  skontrolowaé, czy  stopy
zawiasOw sg prawidtowo umieszczone w
listwach  bocznych  drzwiczek. To
zapobiegnie gwattownemu zamknieciu
zawiasu, ktéry jest potgczony z silng
sprezyng. Uwolnienie  stopy grozi
uszkodzeniem drzwiczek i zranieniem.

Zdejmowanie i zakladanie drzwiczek piekarnika

(w zaleznos$ci od modelu)

1. Otworzy¢ drzwiczki piekarnika (az do skrajnej
pozyciji).

2. Podnies¢ i obroci¢ stopy.

=

3. Powoli zamyka¢ drzwiczki piekarnika, lekko je
podnie$¢ i wyciggnaé z obu zawiaséw urzadzenia.

!

2 = 1

9 Jezeli chcemy wstawi¢ drzwiczki z powrotem,
nalezy postepowa¢ w odwrotnej kolejnosci. Jezeli
drzwiczek nie mozna otworzy¢ lub zamkngé
prawidtowo, upewni¢ sig, ze zawiasy sg prawidiowo
umieszczone na hakach zawiaséw.

ZDEJMOWANIE | ZAKLADANIE SZYBY
DRZWICZEK PIEKARNIKA

(w zaleznosci od modelu)

Szybe drzwiczek piekarnika mozna wyczysci¢ od
srodka, ale najpierw trzeba jg zdjg¢. Zdja¢ drzwiczki
piekarnika (patrz rozdziat ,Zdejmowanie i zaktadanie
drzwiczek piekarnika”).

PL

Delikatnie unie$¢ do goéry wsporniki umieszczone po
lewej i prawej stronie drzwiczek (oznaczenie 1 na
wsporniku) i odciagna¢ je od szyby (oznaczenie 2 na

wsporniku).
&

Trzymajac szybe drzwiczek za dolng krawedz lekko
podnies¢ jg do gory, tak by odtgczyta sie od
wspornika, a nastepnie zdjgc ja.

Aby zdja¢ trzecig szybe (tylko w niektérych
modelach), wystarczy ja podnie$¢ i zdjg¢. Zdjgc
nalezy takze gumowe uszczelki szyby.

SR

9 Przy zaktadaniu szyby nalezy postepowa¢ w
kierunku odwrotnym. (Potkoliste) oznaczenia na
drzwiczkach i szybie muszg na siebie nachodzi¢.
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ZDEJMOWANIE | ZAKLADANIE SZYBY
DRZWICZEK PIEKARNIKA

(w zaleznosci od modelu)

Whykreci¢ $ruby na lewej i prawej stronie drzwiczek i
wyciggna¢ goérng listwe. Teraz wyjg¢ szybe
drzwiczek.

L

9 Aby wstawi¢ szybe z powrotem, nalezy

postgpowac w odwrotnej kolejnosci.

PL
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TABELA USTEREK

Problem/btad

Gtéwny bezpiecznik instalacji

domowej czesto sie zatgcza.

Podswietlenie piekarnika nie

dziata.
Zywno$¢ jest niedopieczona.

Wyswietlanie btedéw i

usterek na plycie
grzejnej

Pomimo wigczenia strefy
gotowania symbol ,U”
nadal miga.

Funkcja szybkiego
dotadowania mocy
wytgcza sie

automatycznie.

Po podtgczeniu urzadzenia
do sieci elektrycznej
wyswietlacz nie  $wieci,
ptyta grzewcza nie dziata.
Na wyswietlaczu pojawia
sie  komunikat o bledzie
"E/2".

Na wyswietlaczu pojawia
sie  komunikat o bledzie
"E/3".

Wyswietlane sg
komunikaty o btedach
"E/A" lub "E / &islo".

Przyczyna

Wezwac serwisanta.

Upewni¢ sie, ze moc wszystkich urzgdzen nie przekracza mocy domowej sieci

elektrycznej.

Procedura wymiany zaréwki jest opisana w rozdziale "KONSERWACJA |

CZYSZCZENIE".

Czy wybrana zostata odpowiednia temperatura i system przyrzgdzania?

Czy drzwiczki piecyka sg zamknigte?

Przyczyna

Garnek lub rondel nie nadaje sie do
kuchenek indukcyjnych lub ma za matg
Srednice. By¢ moze ulegt przegrzaniu i
stracit swoje wiasciwosci
ferromagnetyczne.

Automatyczne wylgczanie sie funkcji
dotadowania mocy  po uptywie
okreslonego czasu oraz przetgczanie sig
ptyty na poziom mocy 9 to normalne
zjawiska. W przypadku przegrzania sie
strefy gotowania mechanizm
zabezpieczajacy wytgcza funkcje
dodatkowej mocy!

Napiecie jest za wysokie lub urzadzenie
nie zostato prawidtowo podtgczone.

Doszto do przegrzania sie ptyty.

Nieodpowiednie
posiadajgce
ferromagnetycznych.
Btad obwodu elektrycznego.

naczynia nie
wiasciwosci

Rozwiazanie

Sprawdzi¢ czy naczynie wykazuje
wiasciwosci ferromagnetyczne (czy

jest przyciggane przez magnez).
Sprawdzi¢ czy garnek posiada
odpowiednio duzg Srednice

(zazwyczaj > 12 cm).

Jesli pomimo wigczenia i wytgczenia
urzgdzenia wyswietlacz nie przestaj
migac¢, wytaczy¢ urzadzenie z pradu.
Odczekaé¢ 5 minut i podigczyé je

ponownie.

Ponownie wigczy¢ funkcije
dotadowania  mocy. W  razie
koniecznosci wytaczyé i ponownie

wigczy¢ strefe gotowania. Nastepnie
wiaczy¢ funkcje dotadowania mocy.
Poczeka¢ przez chwile az piyta
ostygnie.

Whytaczy¢é urzadzenie z pradu i
sprawdzi¢ jego podtgczenie.

Poczekaé az pilyta ostygnie, a
nastepnie wybraé nizsze ustawienie
mocy.

Uzy¢ innego garnka lub rondla.

Wytgczyé urzadzenie z pragdu na 5
minut, a nastgpnie podigczyé je
ponownie. Jesli btad bedzie ponownie
sygnalizowany, wezwaé serwisanta.

Jesli pomimo przestrzegania powyzszych porad problemy beda sie utrzymywaé, skontaktowac sie z
autoryzowanym serwisantem. Gwarancja nie obejmuje napraw lub roszczen gwarancyjnych wynikajacych z
nieprawidiowego podtaczenia lub uzytkowania urzadzenia. W takim przypadku koszty naprawy pokrywa
uzytkownik.
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INSTRUKCJA MONTAZU |
PODLACZENIA

USTAWIENIE URZADZENIA (mm)

-1

min 100 _

f=

850

850 - max. 940

B 500 |
Sasiadujgce z urzadzeniem $ciany lub meble
(podtoga, tylna $ciana kuchni, $cianki boczne) muszg
wytrzymywac temperature co najmniej 90°C.

POZIOMOWANIE | DODATKOWE
UNIERUCHAMIANIE URZADZENIA

(w zaleznosci od modelu)

PL

REGULACJA WYSOKOSCI KUCHENKI

(w zaleznosci od modelu)

Kuchenka ma wysoko$s¢ 900 mm. Wysokos¢
urzadzenia mozna regulowaé w przedziale od 850 do
940 mm.

1. Potozy¢ kuchenke na podiodze, tylng sciankg do
dotu.
2. Odkreci¢ $ruby zgodnie ze strzatkami.

Torx T20

3. Ustawi¢ zadang wysokosc.
4. Dokreci¢ z powrotem $ruby.

Kuchenka musi zosta¢ zamontowana w
poziomie!

Wykonaé nastepujgce czynnosci:

1. Obracajgc $rubami regulacji wysokosci (patrz
rysunek 1) ustawi¢ odpowiednig wysoko$¢
kuchenki.

2. Wyregulowac¢ kotka (patrz rysunek 2) przykrecajgc
je dwoma $rubami z przodu listwy przypodtogowe;.
Do sprawdzenia poziomego ustawienia kuchenki
uzyé poziomnicy.

3. Umiesci¢ zaslepki w otworach z przodu listwy
przypodtogowej (patrz rysunek 3).
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ZABEZPIECZENIE PRZED
PRZEWROCENIEM SIE (mm)
(w zaleznosci od modelu)

20

-=Im

75

45

850-940

2394

\Il

9 Wedtug rysunku umocowa¢ uchwyt do $ciany
z pomocg dostarczonych $rub i kotkéw rozporowych.
W razie niemozliwosci uzycia dostarczonych
elementéw mocujgcych uzyé innych, ktére zapewnig
umocowanie uchwytu do $ciany.

PL

PODLACZANIE DO SIECI ELEKTRYCZNEJ
Kuchenka elektryczna jest odbiornikiem energii
cieplnej, ktérego instalacja i lokalizacja musza
by¢ zgodne z lokalnie obowigzujagcymi normami.

pr-usEO-T 01T

380-415V 3N ~ )

220-240V ~

W stabilny uktad rozdzielania energii elektrycznej
wbudowany przed urzadzeniem musi zostaé
mechanizm odtgczajgcy urzadzenie od pradu,
ktorego rozwarte styki wszystkich biegunéw muszg
znajdowac¢ sie w odlegtosci co najmniej 3 mm od
siebie.

Kuchenke zainstalowaé moze wytgcznie
upowazniona do tego, wykwalifikowana osoba. Jest
ona zobowigzana ustawi¢ ptyte kuchenki w pozycji
poziomej, podtagczy¢ jg do sieci elektrycznej i
sprawdzi¢ jej funkcjonowanie. Instalacja kuchenki
musi zosta¢ potwierdzona w karcie gwarancyjne;j.

Zalecane jest tréjfazowe podtgczenie kuchenki przy
pomocy kabla potgczeniowego typu HO5VV-F5G-1,5
(wczesniej CGLG 5Cx1.5) (wytgcznik 3x16A).

Do podtgczenia jednofazowego uzyé HO5VV-F3G-4
(wczesniej GGLG3Cx4) (wytacznik 32 — 40 A w
zaleznosci od typu).

Aby zapobiec strzepieniu sig, niezbedne jest
$cisniecie koncowek przewodéw przy pomocy
ptaskich skuwek.

Po wcisnigciu koncéwek przewodéw pod tby Srub
tablicy rozdzielczej umiesci¢ przewdd w tablicy
rozdzielczej i zabezpieczy¢ go klipsem
zapobiegajgcym wyrwaniu. Na koniec zamkngé
pokrywe tablicy rozdzielcze;j.



POKRYWA PUSZKI ZACISKOWEJ

Puszke zaciskowg chroni¢ pokrywg puszki
zaciskowej, patrz wyposazenie. Niebezpieczenstwo
urazu prgdem elektrycznym.

WAZNA INFORMACJA
W przypadku demontazu lub montazu kuchenki
elektrycznej w celach innych niz jej aktualna
eksploatacja, nalezy wytgczy¢ urzadzenie z pradu i
przerwacé jego eksploatacje.

W ramach instalacji urzadzenia nalezy w

odniesieniu do jego eksploatacji dokonac¢ przede

wszystkim nastepujacych czynnosci:

— Sprawdzenie prawidlowo$é podigczenia do sieci
elektrycznej.

— Kontrola dziatania grzatek oraz elementow
kontrolno-sterujgcych.

— Zademonstrowanie klientowi wszystkich funkcji
urzadzenia oraz zapoznanie go z serwisem i
konserwacja.

UWAGA

Kuchenka elektryczna jest urzadzeniem klasy |, jesli
chodzi o stopien ochrony przed porazeniem pragdem,
dlatego tez musi by¢ odtgczona za posrednictwem
zabezpieczajgcego przewodu elektrycznego.

PL

UTYLIZACJA

Opakowanie jest wykonane z materiatéw przyjaznych
dla srodowiska, ktére bez zagrozenia dla srodowiska
mozna poddawa¢ recyklingowi, utylizowa¢ lub
niszczyé. W tym celu materialy opakowaniowe
zostaty odpowiednio oznaczone

Umieszczony na produkcie lub jego opakowaniu
symbol oznacza, ze produktu nie powinno sig
traktowa¢ jak normalnych odpadéw domowych.
Produkt nalezy przekazaé w celu przetworzenia do
autoryzowanego punktu zbiorki zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego.

Prawidtowa utylizacja produktu utatwi zapobiezenie
negatywnemu wplywowi na s$rodowisko i zdrowie
ludzi, jaki mogtby sie pojawi¢ w przypadku
nieprawidfowej utylizacji produktu. W celu uzyskania
szczegdtowych informacji na temat utylizacji i
przetwarzania produktu prosze skontaktowaé sie z
wiasciwg jednostka samorzadu lokalnego
odpowiedzialng  za zarzadzanie odpadami,
przedsiebiorstwem utylizacji odpadéw lub sklepem, w
ktorym produkt zostat nabyty.
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TEST PIECZENIA

Testowano zgodnie z norma EN 60350-1.

PIECZENIE
D
3 < 140-150* 25-40
- piytka emaliowana -
blacha do
ieczenia
- 2,3,4 @ 130-140* 35-55
3 ®
150-160 25-40
- p*ytka emaliowana b
blacha do
ieczenia
- 2,3,4 @ 140-150 35-50
. 1 i 160-170* 20-35
okragta tortownica
metalowa 226
Iruszt
- o 0kra.g'a i : o o
tortownica
metalowa @20
Iruszt R
- e ! - 20 v
ruszt + ptytka
blacha do
pieczenia do 4 vy 230 20-35
chwytania
kapigcego ttuszczu
* Nagrza¢ wstepnie piekarnik na 10 minut.
Zastrzegamy sobie prawo do zmian i bledéw w instrukcji obstugi.
ID 686289
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