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Avant de commencer, merci de bien vouloir lire ce manuel d'utilisation !

Cheére cliente, cher client,

Nous vous remercions d'avoir porté votre choix sur un produit Beko. Nous espérons que vous tirerez le meilleur parti
de votre produit, qui a été fabriqué dans des usines de pointe avec des matériaux de qualité. C'est pourquoi nous
vous prions de lire attentivement le présent manuel et tous les autres documents connexes dans leur intégralité avant
d'utiliser le produit et de les conserver. Si vous cédez I'appareil a une tierce personne, n'oubliez pas de lui fournir le
Manuel d'utilisation. Respectez tous les avertissements et informations contenus dans le manuel d'utilisation.
Souvenez-vous que ce Manuel d'utilisation s'applique également a plusieurs autres modeles. Les différences entre
les modéles seront identifiées dans le manuel.

Explication des symboles
Vous trouverez les symboles suivants dans ce Manuel d'utilisation :

Informations importantes ou astuces
utiles d'utilisation.

Avertissement de situations dange-
reuses relatives a la santé et aux biens.

Avertissement de risque de choc élec-
trique.

Avertissement de risque d'incendie.

Avertissement de surfaces brllantes.
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t Instructions importantes et mises en garde relatives a la sécu-
rité et a I'environnement

Ce chapitre contient les instructions
de sécurité qui vous aideront a éviter
les risques de blessure corporelle ou
de dégats matériels. Le non respect
de ces instructions entrainera I'annu-
lation de toute garantie.

Sécurité générale
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Cet appareil peut étre utilisé par
des enfants de 8 ans et plus et
des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou men-
tales réduites ou des personnes
dénuées d’expérience ou de con-
naissance si elles ont pu béngfi-
cier d’une surveillance ou
d’instructions concernant
I'utilisation de I'appareil en toute
sécurité et comprennent les
risques encourus.

Les enfants ne doivent pas jouer
avec I'appareil. Le nettoyage et
I'entretien ne doivent pas étre ef-
fectués par un enfant sans sur-
veillance.

Cet appareil n’est pas congu pour
étre utilisé par des personnes (y
compris les enfants) présentant
des aptitudes physiques, senso-
rielles et mentales réduites, ou
sans expérience et sans connais-
sances, a moins d'avoir été enca-
drées ou regu des consignes
d'utilisation.

Les enfants bénéficiant d'un en-
cadrement ne doivent pas jouer
avec I'appareil.

Si I'appareil est confié a une autre
personne pour usage personnel
ou vendu en seconde main, assu-
rez-vous qu'il est toujours ac-
compagné du manuel d’utilisation,
des étiquettes, de tout autre do-
cument pertinent et des pieces.
Les procédures d'installation et
de réparation doivent étre effec-
tuées par des agents d'entretien
qualifiés. Le fabricant ne sera pas
responsable des dommages cau-
sés a la suite d'une utilisation
faite par des personnes non qua-
lifiées, situation susceptible d'an-
nuler aussi la garantie. Avant
I'installation, lisez attentivement
les instructions.

Ne faites pas fonctionner |'appa-
reil s'il est défectueux ou pré-
sente des dégats visibles.
Assurez-vous que les boutons de
fonctionnement de I'appareil sont
en position d'arrét aprés chaque
utilisation.

Sécurité électrique

Si le produit est en panne, ne
I'utilisez pas, a moins qu'il ne soit
réparé par un Agent d'entretien



agréeé. Vous risqueriez un choc
électrique !

Branchez I'appareil uniguement a
une sortie/ligne avec mise a la
terre ainsi que la tension et la
protection spécifiées dans le cha-

pitre « Spécifications techniques ».

Faites installer la mise a la terre
par un électricien qualifié lorsque
vous utilisez |'appareil avec ou
sans transformateur Notre entre-
prise décline sa responsabilité par
rapport a tout probleme consécu-
tif & la non mise a la terre de
I'appareil suivant la réglementa-
tion locale en vigueur.

Ne lavez jamais I'appareil en 'y
versant de I'eau. Vous risqueriez
un choc électrique !

Débranchez I'appareil pendant les
opérations d'installation, d'entre-
tien, de nettoyage et de répara-
tion.

Si le cordon d’alimentation est
endommagg, il doit étre remplacé
par le fabricant, I'un de ses tech-
niciens ou une personne de quali-
fication similaire afin d’éviter tout
risque.

Installez I'appareil de sorte que
I'on puisse le déconnecter com-
pletement du réseau. La sépara-
tion doit étre effectuée par une
prise secteur ou un commutateur
intégré a l'installation électrique

fixe, suivant la réglementation en
matiere de construction.

La surface arriere du four devient
chaude pendant |'utilisation. Véri-
fiez que le raccordement de élec-
trique n'est pas en contact avec
la surface arriere, cela pourrait
endommager les connexions.

Ne pas coincer le cable d'alimen-
tation entre la porte du four et le
chassis et ne pas le faire passer
sur des surfaces brillantes. Dans
le cas contraire, l'isolation du
cable pourrait fondre et provoquer
un incendie suite a un court-
circuit.

Toutes les opérations sur des
équipements et des systemes
électriques ne peuvent étre réali-
sées que par des personnes habi-
litées et qualifiées.

En cas de dégats, éteignez I'ap-
pareil et débranchez-le du sec-
teur. Pour ce faire, coupez le fu-
sible domestique.

Vérifiez que la tension du fusible
est compatible avec I'appareil.

Sécurité du produit

AVERTISSEMENT : Les parties
accessibles de I'appareil devien-
nent chaudes au cours de son
utilisation. Des mesures doivent
étre prises pour éviter de toucher
aux éléments de chauffage. Les
enfants de moins de 8 ans doi-
vent étre maintenus a I'écart,
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sauf s'ils sont continuellement
surveillés.

e Ne jamais utiliser I'appareil sous
I'emprise de I'alcool ou de toute
autre drogue.

e Prenez garde lorsque vous utilisez
des boissons alcoolisées dans vos
plats. L'alcool s'évapore a tempé-
ratures éleveées et peut provoquer
un incendie étant donné qu'il peut
s'enflammer lorsqu'il entre en
contact avec des surfaces
chaudes.

e Assurez-vous qu’aucune subs-
tance inflammable ne soit placée
a proximité de I'appareil étant
donné que les cotés peuvent
chauffer pendant son utilisation.

e [ 'appareil chauffe pendant son
utilisation. Des mesures doivent
étre prises pour éviter de toucher
aux éléments de chauffage qui se
trouvent a l'intérieur du four.

e FEvitez d'obstruer les éventuelles
sorties d'aération.

¢ Ne pas faire chauffer de boites de
conserves et de bocaux en verre
clos dans le four. La pression qui
s'accumulerait dans la bofte/le
bocal pourrait le faire éclater.

e Ne placez pas de plaques de
cuisson, de plats ou de feuille
d'aluminium directement sur le
bas du four. L'accumulation de
chaleur pourrait endommager le
fond du four.
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N'utilisez pas de nettoyants for-
tement abrasifs ou de grattoir en
métal aff(té pour nettoyer la porte
vitrée du four car ils peuvent rayer
la surface, ce qui peut entrainer
féler la vitre.

N'utilisez pas de nettoyeurs a
vapeur pour le nettoyage de I'ap-
pareil, car ceux-ci présentent un
risque d'électrocution.

(Varient en fonction du modele de
four.)

Placer correctement la grille et le
lechefrite sur les gradins

Faites coulisser la grille ou le le-
chefrite entre 2 glissiéres de cou-
lissement et vérifiez-en I'équilibre
avant de placer des aliments des-
sus (Observez l'illustration ci-
dessous).




Ne pas utiliser I'appareil si la
porte en verre est absente ou
fendue.

La poignée du four n’est pas un
seche-serviettes. Ne pendez pas
de serviettes, gants ou produits
textiles similaires lorsque la porte
est ouverte avec la fonction gril.
Utilisez toujours des gants de
protection thermique lorsque vous
placez ou retirez des plats du four
chaud.

Placez le papier de cuisson con-
tenant les aliments dans la casse-
role ou sur I'accessoire du four
(plateau, grille métallique, etc.) et
insérez I'ensemble dans le four
préchauffé. Retirez le surplus de
papier de cuisson qui déborde de
I'accessoire ou de la casserole
afin d'éviter tout contact avec les
éléments chauffants du four.
N'utilisez jamais le papier de
cuisson a une température de
fonctionnement supérieure a la
valeur recommandeée pour un pa-
pier de cuisson. Evitez de placer
le papier de cuisson directement
sur la base du four.

e AVERTISSEMENT : Assurer que le
cable d’alimentation de I'appareil
est débranché ou que le coupe-
circuit est désactivé avant de
remplacer la lampe pour éviter
tout risque de choc électrique.

e Avant le cycle de nettoyage, €éli-
minez d'abord les saletés des
surfaces extérieures et intérieures
du four a I'aide d'un chiffon hu-
mide. Retirez tous les accessoires
du four.

Si I'appareil est équipé d'un ac-
cessoire pyrorésistant (Résistant a
I'auto-nettoyage a des tempéra-
tures élevées), vous n'avez pas
besoin de le retirer du four. Voir
Contenu de I'emballage, page 11.

e |es surfaces chaudes peuvent
provoquer des brilures ! Ne tou-
chez pas au produit durant I'auto-
nettoyage et tenez les enfants a
I'écart dudit produit. Patientez au
moins 30 minutes avant d'élimi-
ner les résidus.

e Pendant le nettoyage pyrolytique,
les surfaces peuvent chauffer
plus que d'habitude. Tenez les
enfants a distance.

e Pour éviter toute surchauffe, I'ap-
pareil ne doit pas étre installé
derriere une porte décorative.

Pour que votre appareil soit fiable:

e veillez a ce que la fiche soit bien
branchée dans la prise afin que
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des étincelles ne se produisent
pas.

e Utilisez uniquement les cables de
rallonge d'origine, et veillez a ce
qu'ils ne soient pas coupés ou
autrement endommages.

e Assurez-vous également que la
prise ne contient pas de liquide ni
de moisissure avant de brancher
I'appareil.

Utilisation prévue

e (et appareil est congu pour un
usage domestique. L'utilisation
commerciale est interdite.

e ATTENTION : Cet appareil sert

uniquement a des fins de cuisson.

Il ne doit pas étre utilisé a
d’autres fins, par exemple le
chauffage du local.

e Evitez d'utiliser cet appareil pour
réchauffer les assiettes sous le
grill, accrocher des serviettes et
des torchons, etc. sur les poi-
gnées, sécher et réchauffer quoi
que ce soit.

e | e fabricant ne saurait étre tenu
responsable des dégats causes
par une utilisation ou une mani-
pulation incorrecte.

e | e four peut étre utilisé pour dé-
congeler, cuire, rotir et griller des
aliments.

e | es pieces détachées d’origine
sont disponibles pendant 10 ans,
a compter de la date d’achat du
produit .
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Sécurité des enfants

ATTENTION : Les parties acces-
sibles peuvent s'échauffer pen-
dant I'utilisation. Les enfants doi-
vent étre tenus a I'écart.

Les matériaux d’emballage peu-
vent présenter un danger pour les
enfants. Gardez les matériaux
d'emballage hors de portée des
enfants. Veuillez jeter les pieces
de I'emballage en respectant les
normes écologiques.

Les appareils électriques sont
dangereux pour les enfants. Te-
nez les enfants a I'écart de I'ap-
pareil lorsqu'il fonctionne et inter-
disez-leur de jouer avec.

Ne rangez pas d’objets au dessus
de I'appareil que les enfants
pourraient atteindre.

Lorsque la porte avant est ouverte,
ne posez pas d’objets lourds des-
sus et ne permettez pas aux en-
fants de s’y asseoir. Il pourrait
basculer ou les charniéres de
porte étre endommageées.



Mise au rebut de I'ancien appareil

Gonformité avec la directive DEEE et mise au
rebut des déchets :

Ce produit est conforme a la directive DEEE
(2012/19/UE) de I'Union européenne). Ce produit porte
un symbole de classification pour la mise au rebut des
équipements électriques et électroniques (DEEE).

Le présent produit a été fabriqué avec des pieces et
du matériel de qualité supérieure susceptibles d'étre
réutilisés et adaptés au recyclage. Par conséquent,
nous vous conseillons de ne pas le mettre au rebut
avec les ordures ménageres et d'autres déchets a la
fin de sa durée de vie. Au contraire, rendez-vous dans
un point de collecte pour le recyclage de tout matériel
électrique et électronique. Veuillez vous rapprocher
des autorités de votre localité pour plus d'informations
concernant le point de collecte le plus proche.

Conformité avec la directive LdSD :

L'appareil que vous avez acheté est conforme a la
directive LdSD (2011/65/UE) de I'Union européenne. I
ne comporte pas les matériels dangereux et interdits
mentionnés dans la directive.

Elimination des emballages

e |Les emballages sont dangereux pour les enfants.
Conservez les emballages en lieu siir a I'écart
des enfants. Les emballages de I'appareil sont
fabriqués a partir de matériaux recyclés. Elimi-
nez-les de maniére appropriée et triez-les en
fonction des instructions de recyclage

e des déchets. Ne les jetez pas avec les déchets
domestiques normaux.
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P Généralités

Vue d'ensemble

1 Bandeau de commande 6 Ampoule
2 Poignée 7 Elément chauffant supérieur
3 Porte frontale 8 Moteur du ventilateur supérieur (derriere la tole)
4 Gradins 9 Moteur du ventilateur inférieur (derriere la tle)
5 Plateau central
=g E%g«lwvim & O & Pl
12 11 10 9 8 8 7 6 5 4
1 Affichage des fonctions 8 Touches Haut/Bas
2 Indicateur de I'horloge 9 Touche de réglage Température/booster
3 Champ d'indication de la température 10 Touche de sélection de fonction
4 Touche Marche/Arrét de la cuisson 11 Touche de sélection du compartiment four
5 Touche Auto-nettoyage (pyrolyse)* 12 Touche Marche/Arrét
6 Touche Heure et réglages * (Varient en fonction du modele de four.)
7 Touche de confirmation
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Contenu de I'emballage

Les accessoires fournis peuvent varier selon le
modeéle de I'appareil. Tous les accessoires
décrits dans le manuel d’utilisation peuvent ne
pas faire partie de votre appareil.

Manuel de I'utilisateur

2. Plaque standard

Utilisée pour les patisseries, les aliments conge-
s et les grands rotis.

—y

3. Grille métallique
Utilisée pour les rotis et pour les aliments a cuire,
rotir ou pour les rago(ts, elle se place dans le
four a la hauteur souhaitée.

Placer correctement I'étagére métallique et la
plaque sur les chéssis télescopiques

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne
pas étre disponible sur votre produit.)

Les chassis télescopiques vous permettent d'ins-
taller et de retirer facilement les plaques et I'éta-
gére métallique.

Lorsque vous utilisez la plaque et I'étagére mé-
tallique avec les chassis télescopiques, vérifiez
que les goupilles situées a I'arriere du chassis
télescopique reposent contre les bords de I'éta-
gere métallique et du plateau.
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Caractéristiques techniques

Dimensions d'instaliation hauleuriongueurprofondenr
Four principal
Ampoile interne
Consommation énergétique du grill
" Données de base : Les informations sur I'étiquette énergétique des fours électriques sont fournies confor-
mément a la norme EN 60350-1 / IEC 60350-1. Ces valeurs sont déterminées a charge standard avec des
résistances de volte et de sole ou des fonctions de cuisson ventilée (le cas échéant).
La classe de consommation énergétique est déterminée conformément a la hiérarchie suivante en fonction
de la présence ou non sur I'appareil les fonctions correspondantes. 1-Cuisson tournante économique, 2-
Cuisson lente Turbo, 3- Cuisson Turbo, 4- Cuisson ventilée sole/voite, 5- Cuisson volte et sole.
** Reportez-vous a Installation, page 13.

Les caractéristiques techniques peuvent L es valeurs mentionnées sur les étiquettes de
changer sans avis préalable afin d'améliorer la I'appareil ou dans la documentation qui
qualité de I'appareil. I'accompagnent sont obtenues dans des

) - - conditions de laboratoire conformément aux
Les |I|ust[at|ons comprises dans ce manuel normes correspondantes. En fonction des
sont schématiques et ;?euventlne pas corres- conditions de fonctionnement et de I'environ-
pondre exactement a I'appareil. nement de I'appareil, ces valeurs peuvent

varier,
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E Installation

Le produit doit &tre installé par une personne qualifiée
conformément & la réglementation en vigueur. Dans le
cas contraire, la garantie n'est pas valable. Le fabri-
cant se sera pas tenu pour responsable des dégats
consécutifs a des procédures réalisées par des per-
sonnes non autorisées et pourra annuler la garantie
dans ce cas.

L a préparation de I'emplacement et I'installa-
ion de I'électricité pour I'appareil sont sous la

responsabilité du client.

DANGER:
Installez I'appareil conformément aux régle-
mentations en matiére de gaz et d’électricité

en vigueur dans votre localité.

DANGER:
Avant I'installation, regardez si I'appareil
présente des défauts. Si tel est le cas, ne le

faites pas installer.
Les appareils endommagés présentent des
risques pour votre sécuritg.

Avant l'installation

L’appareil est desting a étre installé dans les meubles
de cuisine disponibles dans le commerce. Une dis-
tance de sécurité doit étre laissée entre I'appareil et
les parois de la cuisine et des meubles. Voir le schéma
(valeurs en mm).

e Les surfaces, les feuilles laminées synthétiques
et les adhésifs doivent résister a la chaleur (jus-
qu'a 100 °C min.).

e Les meubles de cuisine doivent étre stables et
fixés.

e S'ilyaun tiroir sous le four, une étagére doit
étre installée entre ce four et le tiroir.

e Transportez I'appareil avec au minimum deux
personnes.

N'installez pas I'appareil & proximité de réfri-
gérateurs ou congélateurs. La chaleur émise
par |'appareil augmenterait la consommation
d'énergie des dispositifs de refroidissement.

N'utilisez pas la porte et/ou la poignée pour
porter ou déplacer |'appareil.

Si votre appareil est doté de poignées métal-
liques, veuillez les repousser a I'intérieur des
parois latérales apres |'avoir déplacé.
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*

min.

Installation et branchement

e Installez I'appareil conformément a toutes les
réglementations en matiere de gaz et
d’électricité en vigueur.

Raccordement électrique

Branchez I'appareil a une prise mise a la terre proté-

gée par un disjoncteur miniature de capacité suffisante

tel qu'indiqué dans le tableau « Caractéristiques

techniques ». Faites installer la mise a la terre par un

électricien qualifié lors de I'utilisation de I'appareil

avec ou sans transformateur. Notre société ne sera

pas tenue pour responsable des dégats résultant de

14/FR

m/ F

547

I'utilisation de I'appareil sans une installation de mise
a la terre conforme aux réglementations locales en
vigueur.

DANGER:

L'appareil doit uniquement étre raccordé a
I'alimentation électrique par une personne
autorisée et qualifiée. La période de garantie
de I'appareil démarre uniquement aprés son
installation correcte.

Le fabricant se sera pas tenu pour respon-
sable des dégats consécutifs a des procédures
réalisées par des personnes non autorisées.




DANGER:

Le céble d'alimentation ne doit pas étre serrg,
plié ou pincé ou entrer en contact avec des
pieces chaudes de I'appareil.

Un céble d'alimentation endommagé doit étre
remplacé par un électricien qualifié. Dans le
cas contraire, il présente un risque d'électro-
cution, de court-circuit ou d'incendie !

e |aconnexion doit &tre conforme aux réglementa-
tions nationales en vigueur.

e Lesvaleurs de I'alimentation électrique doivent
correspondre aux valeurs figurant sur la plaque
signalétique de I'appareil. Ouvrez la porte pour
voir la plaque signalétique.

e |ecable d'alimentation de I'appareil doit &tre
conforme aux valeurs du tableau "Caractéris-
tiques techniques”.

DANGER:

Avant d’effectuer tout travail sur I'installation
électrique, I'appareil doit étre débranché du
réseau d'alimentation électrique.

Vous risqueriez un choc électrique !

Raccordement du cable d'alimentation

Lors du cablage, vous devez respecter les

mréglementations nationales/locales en matiére
d’électricité. Par ailleurs, vous devez utiliser
des prises et des fiches recommandées pour
fours. Au cas ou la limite de puissance de
I'appareil est supérieure a la capacité de
conduction du courant par la fiche et la prise,
branchez I'appareil directement sur une
installation électrique fixe sans utiliser de fiche
ni de prise.

1. S'iln'est pas possible de débrancher tous les
poles de la source d'alimentation, une unité de
déconnexion avec une ouverture minimale de 3
mm (fusibles, interrupteurs de sécurités, contacts)
doit &tre connectée et tous les pdles de cette unité
de déconnexion doivent étre adjacents au produit
(et non au-dessus), conformément aux directives
IEE. Le non respect de ces instructions risque de
causer des problémes de fonctionnement et d'in-
valider la garantie du produit.

Une protection supplémentaire par un disjoncteur de

courant résiduel est recommandée.

Si un cable est fourni avec |'appareil :

BOITIER DE
T /RACCORDEMENT

£ Yol BLEU
L @ N,
MARRON__ L _J )

VERT / JAUNE ]
|
2. Pour une connexion monophasée, branchez les
fils comme indiqué ci-dessous:

Cable marron/noir = L (phase)

Cable Bleu/gris = N (Neutre)

Cable vert/jaune = (E) (Terre)

CABLE
D’ALIMENTATION

» Ou
e (Cable Gris/noir = L (phase)
e (Cable Bleu/marron = N (Neutre)

e (Cable vert/jaune = ) @ (Terre)

Installation des produits

1. Faites coulisser le four dans le meuble, alignez-le
et fixez-le en vous assurant que le cable d'alimen-
tation n'est pas rompu et/ou coinceé.

Fixez le four avec les 2 vis comme sur l'illustration.
Apres I'installation, assurez-vous que les vis sont
suffisamment serrées et que le four ne bouge pas. Le
four peut basculer pendant I'utilisation s’il n'est pas
installé conformément aux instructions et si les vis ne
sont pas suffisamment serrées.
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Pour les produits équipés d'un ventilateur (Elle
eut ne pas étre disponible sur votre produit.)

Vérification finale

1.

Mise en marche de I'appareil.

2. Veérifiez les fonctions.
Déplacement ultérieur

Conservez le carton d'origine de I'appareil et
utilisez-le pour déplacer le produit. Suivez les
instructions figurant sur le carton. Sl vous n'avez
plus le carton original, emballez I'appareil dans
du film a bulles ou du carton épais avec du ru-
ban adhésif pour maintenir le tout.

Afin d’éviter que la grille et la lechefrite situés a
I'intérieur du four n’endommagent la porte, pla-
cez une bande de carton sur la contre-porte a
hauteur des plaques. Attachez la porte du four
aux parois latérales a 'aide de ruban adhésif.
N'utilisez pas la porte ou la poignée pour soule-
ver ou déplacer I'appareil.

1 Ventilateur
2 Bandeau de commande
3 Porte

Le ventilateur intégrée refroidit a la fois le meuble
intégrée et la facade de I'appareil.

Ne placez aucun objet sur I'appareil et dépla-
cez-le bien a plat.

Inspectez |'aspect général de I'appareil pour
déceler les dégats potentiellement dus au
ransport.

Le ventilateur continue de fonctionner pendant

20 a 30 minutes méme apres |'extinction du
our.
Sivous avez cuising en programmant la
minuterie du four, le ventilateur s'arrétera
également a la fin du temps de cuisson avec
toutes les autres fonctions.
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P Préparation

Conseils pour faire des économies

d'énergie

Les conseils suivants vous permettront d'utiliser votre

appareil de fagon écologique et d'économiser ainsi de

I'énergie :

e  Utilisez des ustensiles de cuisine recouverts
d'émail car la transmission de chaleur sera amgé-
liorée.

e Lorsque vous cuisinez, lancez un préchauffage si
cela est conseillé dans le manuel d'utilisation ou
la description de la recette.

Premiére utilisation
Réglage initial de I'horloge

m} ¢
=
=3
5’

1l%1

12 11 10

Affichage des fonctions

Indicateur de I'horloge

Champ d'indication de la température
Touche Marche/Arrét de la cuisson
Touche Auto-nettoyage (pyrolyse)*
Touche Heure et réglages

Touche de confirmation

Touches Haut/Bas

Touche de réglage Température/booster
10 Touche de sélection de fonction

11 Touche de sélection du compartiment four
12 Touche Marche/Arrét

* (Varient en fonction du modeéle de four.)
Réglage initial de I'heure

1. Lors de la premiére mise en marche de I'appareil,
le champ « heure » et son (2 clignotent.

N L

nnn%
- urud
AN

2. Réglez I'heure a 'aide de AV

T

el

OO ~NO O wnN =

wlalw f%’
LI mynin

e N'ouvrez pas la porte du four frop souvent pen-
dant la cuisson.

e Essayez de faire cuire plusieurs plats simultang-
ment dans le four lorsque vous le pouvez. Vous
pouvez placer deux plats de cuisson sur le chas-
sis métallique.

e Faites cuire plusieurs plats successivement. Le
four sera déja a température.

e Vous pouvez économiser de I'énergie en étei-
gnant votre four quelques minutes avant la fin du
temps de cuisson. N'ouvrez pas la porte du four.

e Décongelez les plats surgelés avant de les cuire.

li(l*:)iilﬁf

7 6 4

3. Appuyez sur [ pour conflrmer I'heure.

4. Le champ « Minute » et son symbole & clignotent.
Réglez les minutes a I'aide de A/~v. Appuyez
% pour confirmer les minutes.

N 4O

» L'affichage retourne a I'écran de veille. Seule I'heure
actuelle s'affiche a I'écran.

OcH

o Q0 cas de coupure d'électricité prolongés, le
1 menu réglage de I'heure s'affiche a nouveau a
I'écran.
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Premier nettoyage de I'appareil

La surface pourrait étre endommagée par
certains détergents ou produits de nettoyage.
N'utilisez pas de détergents agressifs, de

poudre/cremes de nettoyage ou d'objets
tranchants pour le nettoyage.

Retirez tous les matériaux d'emballage.

2. Essuyez les surfaces de I'appareil a I'aide d’un
chiffon humide ou d'une éponge et terminez avec
un chiffon sec.

Premiére cuisson

Faites chauffer I'appareil pendant 30 minutes puis

éteignez-le. De cette maniére, tous les résidus de

production ou les couches de conservation seront
brilés et supprimés.

AVERTISSEMENT
Les surfaces chaudes peuvent provoquer des
brilures !
L'appareil peut étre tres chaud pendant son
utilisation. Ne touchez jamais les brileurs,
sections internes du four, résistances, etc.
lorsqu'ils sont chauds. Tenez les enfants a
I'écart.
Utilisez toujours des gants de protection
thermique lorsque vous placez ou retirez des
plats du four chaud.

—y
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Four électrique

1. Sortez toutes les plaques de cuisson et la grille
métallique du four.

2. Fermez la porte du four.

3. Sélectionnez la position "Traditionnel".

4. Sélectionnez I'intensité la plus forte pour le grill ;
vOoir .

5. Faites fonctionner le four environ 30 minutes.

6. Eteignez votre four ; voir

Four a grill

1. Sortez toutes les plaques de cuisson et la grille
métallique du four.

2. Fermez la porte du four.

3. Sélectionnez I'intensité la plus forte pour le grill ;

vOoir .

Faites fonctionner le four environ 30 minutes.

Eteignez votre grill ; voir

o~

Une odeur et de la fumée peuvent se dégager
pendant quelques heures au cours de la
premiére utilisation. Ce phénoméne est tout a
fait normal. Assurez-vous que la piece est bien
aérée pour évacuer I'odeur et la fumée. Evitez
de respirer la fumée et I'odeur qui se déga-
gent.




B utilisation du four

Informations générales concernant la
patisserie, la rétisserie et les grillades

AVERTISSEMENT
Les surfaces chaudes peuvent provoquer des
brilures !
L'appareil peut étre tres chaud pendant son
utilisation. Ne touchez jamais les brileurs,
sections internes du four, résistances, etc.
lorsqu'ils sont chauds. Tenez les enfants a
I'écart.
Utilisez toujours des gants de protection
thermique lorsque vous placez ou retirez des
plats du four chaud.

DANGER:
Faites attention lors de I'ouverture du four car
de la vapeur peut s'en échapper.

La vapeur peut provoquer des brilures sur vos
mains, votre visage et/ou vos yeux.

Conseils pour la patisserie

e Utilisez des plats en métal anti-adhérent adaptés
ou des ustensiles en aluminium ou des moules
en silicone résistant a la chaleur.

Utilisez I'espace de la plaque au mieux.

Placez le moule de cuisson au milieu.
Sélectionnez I'emplacement adapté avant d'al-
lumer le four ou le grill. Ne changez pas d'em-
placement lorsque le four est chaud.

e Gardez la porte du four fermée.

Conseils pour rotir

e Assaisonner les poulets entiers, dindes et gros
morceaux de viande avec du jus de citron et du
poivre noir avant la cuisson augmentera la per-
formance de cuisson.

e Laviande rotie met 15 a 30 minutes de plus a
cuire avec des os par rapport a un réti équivalent
sans os.

e (Chaque centimetre d'épaisseur de viande re-
quiert environ 4 a 5 minutes de temps de cuis-
son.

e  Laissez la viande reposer dans le four pendant
environ 10 minutes apres le temps de cuisson.
Le jus se répartira sur I'ensemble de la viande et
ne coulera pas a sa découpe.

e Le poisson doit étre placé au milieu du four ou
plus bas dans un plat résistant au feu.

Conseils pour les grillades

Lorsque la viande, poissons et volailles sont grillés, ils

brunissent rapidement, deviennent croustillants et ne

sechent pas. Les morceaux minces, les brochettes de

viandes et les saucisses mais également les légumes

a forte teneur en liquide (par exemple les tomates et

les oignons) sont particulierement adaptés a cette

cuisson.

e Répartissez les morceaux a griller sur la grille
métallique ou la plaque de cuisson avec la grille
métallique de maniere a ce que I'espace couvert
ne dépasse pas la taille de la résistance.

e Glissez I'étagere métallique ou la plaque de
cuisson avec la grille dans le four au niveau sou-
haité. Si vous faites des grillades sur I'étagere,
glissez la plaque de cuisson sur le chassis pour
recueillir les graisses. La plaque de cuisson a
glisser doit pouvoir couvrir toute la surface du gril.
Cette plaque peut ne pas étre fournie avec le
produit. Ajoutez un peu d'eau dans la plaque de
cuisson pour faciliter le nettoyage.

Les aliments non adaptés pour le gril
exposent a des risques d'incendie.
N'utilisez que des aliments a griller
adaptés a une chaleur de gril intense.
Ne placez pas la nourriture trop au fond
du gril. Il s'agit de la zone la plus
chaude et les aliments gras pourraient
prendre feu.

Utilisation du four électrique
Emplacements des chéssis

Il'y a 6 supports adaptés a |'utilisation de votre four ;
parmi lesquels 3 sont situés dans la section inférieure
et les 3 autres dans la section supérieure. Il existe un
autre guide de chassis dans I'espace réservé a l'ins-
tallation de la plaque de la section médiane (A). N'utili-
Sez pas ce canal comme support pendant la cuisson.

Vous pouvez utiliser 4 diverses sections de votre four.
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Section supérieure

Section Inferieire

Sections inférieure-
supérieure :

Grande section
Unigue

Vous pouvez seulement cuisiner

en utilisant la section supérieure.

Adaptée pour le grill et la cuisson
d'aliments en petits morceaux.

Vous potivez setitement cuiisiner
en ulilisant Ia section Inferieure.
Adapiee pour la cuisson d'ali-
MEHts CoUpes en moyens mor
cealx

Vous pouvez utiliser simultang-
ment les sections supérieure et
inférieure. Cette option est adap-
tée pour la cuisson de deux plats
différents.

Vious pouvez cuisiner en utilisant
1a seuile grande section. Adaptee
p0ur 1a cuisson d aliments coupes
B0 {jros morceaux of pour les
clissons mulliples.

Lorsque la section supérieure est
activée, la valeur de température,
les positions des chassis, le sym-
bole de cuisson, le symbole du
mode veille, le symbole de la durée
de la cuisson et le symbole de fin
de la cuisson de la présente section
s'affichent a I'écran.
Lorsaue fa section superieute est
activee |a valelr de temperature,
tes positions des ehassls, e sym-
bole de cilisson, Ie symbole dif
mode vellle le symbole de [a duree
de la cuisson et Ie symbole de fin
de 13 cuisson de 1 présente section
Saffichentalecan
Lorsque les sections inférieure-
supérieure sont activées, la valeur
de température, les positions des
chassis, le symbole de cuisson, le
symbole du mode veille, le symbole
de la durée de la cuisson et le
symbole de fin de la cuisson de ces
sections s'affichent séparément a
I'écran.

Lorsaiie la sedle grande section est
activee |a valelr de temperatuie,
ies posttions des chassis, le sym-

bole de cilisson, Ie symbole dif
mode vellle le symbole de [a duree
de la cuisson et Ie symbole de fin
de 13 cuisson de 1 présente section
salfichentaléomn

Fonctions du four uniquement aux fours présentant une seule grande

L'ordre des modes de fonctionnement présenté peut section.

varier sur votre appareil. Ces fonctions s'appliquent Toutes les fonctions de votre four sont détaillées dans
cette section.

 Nom | Descripion |
Statigue Chauf

fage superieur et
inferiour)

| 85 elements chaufant
superieurs et infereurs
fonclionaent simultane:
ment. Cuisson avec une
soule plague.

Seul I'élément chauffant
inférieur fonctionne.
Adapté par ex. pour des
pizza et pour dorer le
dessous des plats.
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Statique + venti-
lateur (Element
chauffant sups
Heur/interielr
avec ventilateun)

Décongélation
(Ventilateur en
marche)

Cuiisson tolirmante

Elément chauffant
supérieur +
ventilateur (Venti-
lateur avec chauf-
fage supérieur)

Multi-cuisson
« 3D »

| 85 eléments chaitfants
slipérieurs et infereurs
ainst glie le ventilateur
{tans la parol arriere) sont
en marche De {air chaud
ost rapidement envoye
eaalement dans le four aul
moyen t ventilateur,
Ciiisson avec tine sellle
plague.

Le four n'est pas chauffe.
Seul le ventilateur (dans la
paroi arriere) est en
marche. Adapté pour
décongeler les aliments
granulaires surgelés
lentement a température
ambiante et refroidir les
aliments cuisings.

Seull le ventilateur Wans Ia
parol arriere) est en
marche | air chaud
génere par dlement
chaliffant de ventilaterr
est reparti rapidement et
de facon Lniforme dans fe
four 2 l'aide du ventilateur.
Dans la plupart des cas un
préechaufiage nest pas
necessale.

Les éléments chauffants
supérieurs et le ventilateur
situés dans la paroi arriére
sont en marche. De I'air
chaud est mieux distribué
avec le ventilateur en
comparaison avec la
situation ot seul le chauf-
fage supérieur fonctionne.
| ‘element chauffant
inférieur of e ventilateur
dote d'un element chaui
Tant (situes dans Ia parol
artiere) sont en marche.
Adapte pour la cuisson des

Les éléments chauffants
supérieur, inférieur et celui
doté d'un ventilateur
fonctionnent simultané-
ment. Cuisson avec une
seule plague.
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Grill sconomigiie

Grill fort

Gl + Ventilateur
Nentiateir oote
dungrih

Maintien au
chaud

Mode pyrolyse
économie

Pyrolyse
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Uniguement ia partie
interieure de telement
chaliffant siiperier sitliee
au plafond du four fonc-
tionne Adapte pou griller
de |a viande decotipee en
petits ef moyvens mor
ceaux

Les parties intérieures et
extérieures de I'élément
chauffant supérieur situg
au plafond du four fonc-
tionnent simultanément.
Adapté pour griller de la
viande découpée en
moyens morceaux.

| & ventilateur mural arriére
et les narfies fnferiere o
exterieure de | dlement
chaliffant situe aul platond
du feur fenctionnent
similtanement De l'air
chatid est rapidement
eavove egalement dans le
folr all moyen du ventila-
felir Adapte pour oritler de
I viande decoupes en
moyens morcealix

Peut étre utilisée garder un
plat a une température de
service pendant une
longue période de temps.
Ne l'utilisez pas pour cuire
des aliments.

Cetie fonction permet aul
four de s autonettoyer 3
tine temperature elovee ||
est | est recommande de
I'titiliser quand le four est
legerement sale Lisezla
description contenye dans
la section relative au
Nettovage et entrefien
potir utiliser cetle fone.
tion Voir.

Cette fonction permet au
four de s’autonettoyer a
une température élevée.
Lisez la description conte-
nue dans la section rela-
tive au "Nettoyage et
entretien” pour utiliser




e | ceatonchenyor

Cuisson econo Seull le ventilateur Wans Ia

migue par ventila. | parol arriere) esi en

feur marche Polr reafiser des
economies t'energie, volis
pouvez utiliser cette
fonction a la place de la
cuisson nonmale en ulili-
sant le chautfage par
ventilatetr daps ube
gamime de femperatire
alantde 1602 270 C
Cependant le temps de
clisson algmentera
queldue peu
L es femps de cuisson liss
4 cette fonction sont
indiques dans le lableay
« Cllisson economique par
ventilateur »

Cuisson faible Les aliments sont chauffés

temp simultanément par en haut
et par en bas. Ce mode de
cuisson est approprié pour
la cuisson lente de piéces
de viande (veau, agneau,
volaille etc.) roties/poélées
dans un contenant ouvert
a basse température.
Cette fonction assure que
la viande soit juteuse et
tendre a l'intérieur. Veuil-
lez utiliser un type de
viande approprié d'un
point de vue hygiénique.
Sur la plaque de cuisson,
le gril, etc., pré-rotir/griller
foutes les surfaces de la
viande dans une poéle
chaude. La viande pré-
rotie/grillée peut éfre cuite
avec la fonction « Cuisson
basse temperature »
pendant une longue durée.
Cuisson avec une seule
plague.

Section supérieure Chaleur tournante Décongélation
Ventilateur économique Grill économique

Ay AL
A

m
[=]
=]

Elément chauffant supé- Section inferisure Chalewr ournante

rieur + ventilateur Ventilateir economigie
Gril pulsé Decongelation
Grill fort Sole
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Ventilateur + ventilateur
Grill fort + ventilateur
Décongélation + décon-
gélation
Grill économique +
ventilateur
Ventilateur + Elément
chauffant inférieur
Ventilateur + Pizza
Tradition
Multifonction
Chalewr tournante
Multi-culsson (30)

, Pizza
Element chautfant supe-
Helr + ventilatelr
Gl pulse
Grill fort
Grlll economigue
Ventilateur sconomigue
Sole
Maintien au chaud
Cuisson fable temp
Decongelation
Pyrolvse
Motle pyrolyse - econo
mie

Section inférieure-
supérieure

Grande section
Lnigue

Tableau des fonctions
Le tableau des fonctions indique les fonctions que
vous pouvez utiliser avec le four et leurs températures
maximales et minimales respectives.

Les fonctions varient en fonction du modéle de
our.

Lorsque vous effectuez les réglages, les
symboles correspondants clignotent a I'écran.

Le programme est annulé en cas de coupure
de courant. Vous devez reprogrammer le four.

le four fonctionne, ou si une programmation
semi-automatique ou automatique est réalisée
sur le four.

Méme si le four est éteint, la lampe du four
5'allume lorsque la porte est ouverte.

@II est impossible de régler I'heure pendant que
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Pour des raisons de sécurité, la durée maxi-
mum qui peut étre définie pour « Durée de
cuisson » est limitée a 6 heures pour toutes
les positions, a I'exception des fonctions

« Maintien au chaud » et « Cuisson a faible

température ».

Pour des raisons de sécurité, la durée maxi-
mum qui peut étre définie pour « Durée de
cuisson » est limitée a 6 heures pour toutes
les positions, a I'exception des fonctions

« Maintien au chaud » et « Cuisson a faible
température ».

Plage de
températures
o

Grande section unique
Fonction Température | Plage de
pr(é;conisée tggpératures
40-250
ventilateur
fourmants
3D)
Elément 200 40-250
supérieur +
ventilateur
igle
économique
Maintien au 40-100
chaud
sius isisra etdien
ey
| Decompslation] - 0 b 0 ]
Section supérieure
Température
préconisée
o0
folrnants

Elément
chauffant
Supérieur +
ventilateur

46250



migue

economique

Section inférieure

Fonction

Chaleur

OO ~NO O wnN —

10
i
12

(@8
it «@)m

olBle ||
s

12 1 10 9

Affichage des fonctions

Indicateur de I'horloge

Champ d'indication de la température
Touche Marche/Arrét de la cuisson
Touche Auto-nettoyage (pyrolyse)*
Touche Heure et réglages

Touche de confirmation

Touches Haut/Bas

Touche de réglage Température/booster
Touche de sélection de fonction

Touche de sélection du compartiment four
Touche Marche/Arrét

(Varient en fonction du modeéle de four.)

Symboles d'affichage :

=Y
5|
A
h

= OV

O
=

Symbole de cuisson rapide (Booster)

Symbole de la durée de cuisson
Symbole de fin de temps de cuisson
Symbole de I'alarme

Symbole de la sélection de comparti-
ment

Symbole cuisson

Symbole de I'horloge

Symbole de I'appareil a I'arrét
Symbole de la fonction garde-au-chaud
Symbole de décongélation

160-220

Dicongibon | | ]

Température | Plage de
préconisée températures
°C o0

40-250

Fonctionnement de I'unité de commande du four

v | -
l

R
40-250

Sconomigue
| Décongélaion | - |- |

1T§ |' iTW'EIEE

7 6 4

Symbole de verromllage des touches
Symboles d'affichage de la minuterie
Symbole de réglage du volume
Symbole d'auto-nettoyage (pyrolyse)*
Symbole d'auto-nettoyage économique
(écopyro)*

Symbole de thermomeétre de cuisine *

Varient en fonction du modele de four.
Fonctionnement du four comme section unique
Cuisson manuelle par sélection de température et
de fonction

En mode manuel, le four fonctionne indépendamment
du temps de cuisson, une fois que vous avez sélec-
tionné la fonction et la température. Le four ne
s'éteindra pas automatiquement a la fin du temps de
cuisson. L'utilisateur doit se charger de I'éteindre.

Le four retourne en état de veille apreés sa premiere
mise en marche et le réglage de I'neure. Seule I'heure
actuelle s'affiche a I'écran.

1. Retirez la plaque de la section médiane du four.
La minuterie du four entrera en mode cuisson
dans la grande section unique uniquement apres
le retrait de la plaque de la section intermédiaire.

~ @ESC! o — >
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2. Appuyez sur @ pendant deux secondes pour
allumer le four.

3. Lorsque le four est allumé, la premiere fonction
propre au mode cuisson par la grande section

unique s'affiche.
BO*

ml
X @ ECO ":

e | it

4. Appuyez sur P pour afficher I'écran de réglage de
la fonction.

» Le numéro de la fonction correspondante clignote a

I'écran.

5. Sélectionnez la fonction de cuisson souhaitée en
appuyant sur les touches ~~/~v. Appuyez sur (4]
pour confirmer le réglage.

- |:||: c0°
¢ ———

6. Sivous souhaitez modifier la température, ap-
©, . 7 TP
puyez sur “C une fois pour accéder a I'écran de

réglage de la température. Les symboles C et ™
clignotent a I'écran.

=/ a2 I
RS

] S

7. Appuyez sur les touches A/~ pour régler la
température désirée. Une fois la valeur souhaitée
obtenue, validez la température en appuyant sur
vl

8. Pourla fonctj,on Booster (Chauffage rapide),
appuyez sur L. pendant environ 3 secondes jus-

qu'a ce que le symbole s& apparait a I'écran.
s'affiche et le réglage booster s'active.

m | 3 "]c
3 (
_ |:Il:

26/FR

Lorsque le réglage du booster est effec-
ué, le four fonctionne a la puissance
maximale pour atteindre la température
définie. Lorsque la température définie est

atteinte, le symbole E!k disparait Le
Booster est activé pour les fonctions dans

lesquelles le symbole =@ s'affiche
lorsque vous appuyez sur C pendant
longtemps. Booster s'active uniquement
pour les activités de cuisson réalisées sur
la seule grande section.

9. Insérez vos aliments dans le four et fermez la
porte.

10. Si la fonction de cuisson et les valeurs de tempé-
rature conviennent, appuyez sur P Il pendant deux
secondes pour démarrer la cuisson. La cuisson
démarre et P s'affiche & I'écran

L .| C
3 EI I: - II] >

e ——

» Le four chauffe jusqu'a la température réglée.

ous les segments du symbole de température

intérieure du four 4 s'allument lorsque le four
atteint la température définie.

11. Alafin de la cuisson, appuyez sur la touche DIl
une fois de plus pendant deux secondes pour
mettre fin & la cuisson.

Cuisiner avec la durée de cuisson définie :

Vous pouvez faire en sorte que votre four s'éteigne

automatiquement a la fin d'une période de cuisson en

sélectionnant la température et la fonction spécifiques

a votre plat et en réglant le temps de cuisson.

Le four retourne en état de veille apreés sa premiere

mise en marche et le réglage de I'neure. Seule I'heure

actuelle s'affiche a I'écran.

1. Retirez la plaque de la section médiane du four.
La minuterie du four entrera en mode cuisson
dans la grande section unique uniquement apres
le retrait de la (%aque de la section intermédiaire.

2. Appuyez sur | pendant deux secondes pour
allumer le four.

3. Lorsque le four est allumé, la premiere fonction
propre au mode cuisson par la grande section
unique s'affiche.
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4. Appuyez sur P pour afficher I'écran de réglage de
la fonction.

» Le numéro de la fonction correspondante clignote a

I'écran.

5. Appuyez sur .~~/~v pour définir la fonction
souhaitée.
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6. Sivous soghaitez modifier la température, ap-
puyez sur “C une fois pour accéder a I'gcran de
réglage de la température. Le symbole C clignote
al'écran.
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7. Appuyez sur les touches A/~ pour régler la
température désirée. Une fois la valeur souhaitée
obtenue, validez la température en appuyant sur
[~

8. Pourla fonctj)on Booster (Chauffage rapide),
appuyez sur L. pendant environ 3 secondes jus-

qu'a ce que le symbole =® apparait a I'écran.

s'affiche et le réglage booster s'active.
m 1 10e¢
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Lorsque le réglage du booster est effec-
tué, le four fonctionne a la puissance
maximale pour atteindre la température
définie. Lorsque la température définie est

afteinte, le symbole =® disparait Le
Booster est activé pour les fonctions dans

lesquelles le symbole = os'aﬁiche
lorsque vous appuyez sur C pendant
longtemps. Booster s'active uniquement
pour les activités de cuisson réalisées sur
la seule grande section.

9. Appuyez une fois sur () pour régler le temps de
cuisson. 12 clignote a I'écran.

10. Appuyez sur </~ pour régler le temps de
cuisson désiré et confirmez le réglage en ap-
puyant sur (7. Une fois le temps de cuisson défini,
les symboles [P 61C5 restent allumeés a I'écran.

11. Insérez vos aliments dans le four et fermez la
porte.

12. Sila fonction de cuisson, les valeurs de tempéra-
ture et de temps sont appropriées, appuyez sur
D1 pendant 2 secondes pour commencer la cuis-
son. La cuisson démarre et P> s'affiche al'écran.
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» Votre four lancera la fonction sélectionnée et aug-
mentera la température interne jusqu'a atteindre la
valeur définie. Il maintient cette température jusqu'a la
fin de la durée de cuisson réglée. Chaque niveau du
symbole de la température interne s'allumera lorsque
la température interne atteint la température réglée.
Les résistances actives supplémentaires et la position
recommandée de la plaque s'affichent dans I'écran
Fonction.

ous les segments du symbole de température

intérieure du four 4 s'allument lorsque le four
atteint la température définie.

13. Alafin de la cuisson, les symboles ™ et
clignotent a I'écran et une alarme retentit.

14. Vous pouvez toucher n'importe quel bouton pour
arréter I'alarme. Le four s'éteint automatiquement.

15. Si vous souhaitez que le four continue de fonc-
tionner, appuyez sur la touche & I pendant
2 secondes. Le four continuera la cuisson pen-
dant une durée indéterminée.

Si vous souhaitez annuler le programme
aprés avoir activé le mode de cuisson en
réglant le temps de cuisson, vous devez
réinitialiser le temps de cuisson. Vous
pouvez également arréter le four en
appuyant sur la touche

Réglage de la fin de cuisson a une heure ulté-
rieure :

Vous pouvez vous assurer que le four est allumé et
qu'il s'éteindra automatiquement en sélectionnant la
température et la fonction correspondant a votre repas
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et en réglant le temps de cuisson et de fin de cuisson

a une heure ultérieure, par controle manuel et sans

régler la durée de cuisson.

Le four retourne en état de veille aprés sa premiére

mise en marche et le réglage de I'neure. Seule I'heure

actuelle s'affiche a I'écran.

1. Retirez la plaque de la section médiane du four.
La minuterie du four entrera en mode cuisson
dans la grande section unique uniquement apres
le retrait de la é)ﬁaque de la section intermédiaire.

2. Appuyez sur \L/ pendant deux secondes pour
allumer le four.

3. Lorsque le four est allumé, la premiere fonction
propre au mode cuisson par la grande section

unique s'affiche.
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4. Appuyez sur P pour afficher I'écran de réglage de
la fonction.
» Le numéro de la fonction correspondante clignote a
I'écran.
5. Appuyez sur /> pour définir la fonction
souhaitée.
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6. Sivous soyhaitez modifier la température, ap-
puyez sur “C une fois pour accéder a I'écran de

réglage de la température. Le symbole C clignote
al'écran.
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7. Appuyez sur les touches A/~ pour régler la
température désirée. Une fois la valeur souhaitée
obtenue, validez la température en appuyant sur
:{J{

8. Pourla fonctlon Booster (Chauffage rapide),
appuyez sur L pendant environ 3 secondes jus-

qu'a ce que le symbole Eg apparait a I'écran.
s'affiche et le réglage booster s'active.
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Lorsque le réglage du booster est effec-
ué, le four fonctionne a la puissance
maximale pour atteindre la température

définie. Lorsque la température définie est

atteinte, le symbole E!k disparait Le
Booster est activé pour les fonctions dans

lesquelles le symbole = os'aﬁiche
lorsque vous appuyez sur C pendant
longtemps. Booster s'active uniquement
pour les activités de cuisson réalisées sur
la seule grande section.

9. Appuyez une fois sur C pour régler le temps de
cuisson. 12 clignote a I'écran.
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10. Appuyez sur A/~ pour régler le temps de
cuisson désiré et confirmez le réglage en ap-
puyant sur (. Une fois le temps de cuisson défini,
les symboles [P 65 restent allumés a I'écran.

11. Pour la fin du temps de cuisson, appuyez sur &
deux fois pendant de courts intervalles. = cli-
gnote a I'écran.
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12. Appuyez sur les touches A/~ pour régler la fin
du temps de cuisson désirée et confirmez le ré-
glage en appuyant sur . Une fois la fin du
temps de cuisson réglé, le symbole = s'affichera
en continu.

13. Insérez vos aliments dans le four et fermez la
porte.

14. Si la fonction de cuisson, la température et les
valeurs de durée et de I'heure de fin de cuisson
conviennent, touchez > Il pendant 2 secondes
pour démarrer la cuisson.
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» Le symbole E¥ s'affiche & I'écran. La minuterie du
four calcule automatiquement I'heure de début de
cuisson en déduisant le temps de cuisson de la fin du
temps de cuisson définie. Dés que le temps de démar-
rage de la cuisson s'affiche, la fonction de cuisson
sélectionnée s'active, le symbole = disparait et le




four continue de chauffer jusqu'a atteindre la tempéra-
ture réglée. Il maintient cette température jusqu'a la
fin de la durée de cuisson réglée. Chaque niveau du
symbole de la température interne s'allumera lorsque
la température interne atteint la température réglée.
Les résistances actives supplémentaires et la position
recommandée de la plaque s'affichent dans I'écran
Fonction. La lampe du four s'allume pendant le pro-
cessus de cuisson.

@Tous les segments du symbole de température
intérieure du four s'allument lorsque le four
afteint la température définie.

15. Alafin de la cuisson, les symboles ™ et =
clignotent a I'écran et une alarme retentit.
16. Vous pouvez toucher n'importe quel bouton pour

arréter I'alarme. Le four s'éteint automatiquement.

17. Sivous souhaitez que le four continue de fonc-
tionner, appuyez sur la touche > i pendant
2 secondes. Le four continuera la cuisson pen-
dant une durée indéterminée.

Si vous souhaitez annuler le programme
aprés avoir activé le mode de cuisson en
réglant le temps de cuisson, vous devez
réinitialiser le temps de cuisson. Vous
pouvez également arréter le four en
appuyant sur la touche @

Utilisation du four uniquement comme section

supérieure ou inférieure

Cuisson manuelle par sélection de température et

de fonction

En mode manuel, le four fonctionne indépendamment

du temps de cuisson, une fois que vous avez sélec-

tionné la fonction et la température. Le four ne

s'éteindra pas automatiquement a la fin du temps de

cuisson. L'utilisateur doit se charger de I'éteindre.

Le four retourne en état de veille aprés sa premiere

mise en marche et le réglage de I'neure. Seule I'heure

actuelle s'affiche a I'écran.

1. Rangez la plaque de la section médiane dans son
emplacement situé entre les 3e et 4e guides de
chassis.

Si la plaque de la section médiane n'est
pas rangée, la minuterie du four fonction-
nera comme une section unique.

2. Appuyez sur @ pendant deux secondes pour
allumer le four.

3. Lorsque le four est mis en marche, la premiere
fonction du mode de cuisson en section supé-
rieure s'affiche.
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4. Appuyez sur i3 une fois pour activer la section
inférieure du four.

Veuillez suivre la méme procédure initiale pour effec-

tuer le réglage de température et la cuisson dans les

sections inférieure et supérieure du four. (Dans les

images, le four inférieur est illustré.)
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Chaque fois que vous appuyez sur , la
onction section inférieure uniquement,
les sections inférieure et supérieure
uniguement s'activent aussi respective-
ment.

5. Appuyez sur I pour afficher I'écran de réglage de
la fonction.

» Le numéro de la fonction correspondante clignote a

I'écran.

6. Appuyez sur /> pour définir la fonction
souhaitée.
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7. Sivous soghaitez modifier la température, ap-
puyez sur "¢ une fois pour accéder a I'écran de

réglage de la température. Le symbole C clignote
al'écran.

e
E id

BE I:": T
[ 8 i

8. Appuyez sur les touches /\/v pour régler la
température désirée. Une fois la valeur souhaitée
obtenue, validez la température en appuyant sur
“]

9. Insérez vos aliments dans le four et fermez la
porte.

10. Si la fonction de cuisson et les valeurs de tempé-
rature conviennent, appuyez sur & I pendant deux
secondes pour démarrer la cuisson. La cuisson
démarre et P> s'affiche & I'écran.
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» Le four chauffe jusqu'a la température reglee.

mTous les segments du symbole de température
intérieure du four ﬂ s'allument lorsque le four
afteint la température définie.

11. Alafin de la cuisson, appuyez sur la touche D
une fois de plus pendant deux secondes pour
mettre fin & la cuisson.
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Lorsque vous utilisez uniquement la
section supérieure ou inférieure pour la

cuisson, laissez la section non utilisée
vide, car elle va également chauffer.

Cuisiner avec la durée de cuisson définie :

Vous pouvez faire en sorte que votre four s'éteigne

automatiquement a la fin d'une période de cuisson en

sélectionnant la température et la fonction spécifiques

a votre plat et en réglant le temps de cuisson.

Le four retourne en état de veille apreés sa premiere

mise en marche et le réglage de I'heure. Seule I'heure

actuelle s'affiche a I'écran.

1. Rangez la plaque de la section médiane dans son
emplacement situé entre les 3e et 4e guides de
chassis.

Si la plaque de la section médiane n'est
pas rangée, la minuterie du four fonction-
nera comme une section unique.

2. Appuyez sur @ pendant deux secondes pour
allumer le four.

3. Lorsque le four est mis en marche, la premiére
fonction du mode de cuisson en section supé-

rieure s'affiche.
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4. Appuyez sur i une fois pour activer la section
inférieure du four.

Veuillez suivre la méme procédure initiale pour effec-

tuer le réglage de température et la cuisson dans les

sections inférieure et supérieure du four. (Dans les

images, le four inférieur est illustré.)
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Chaque fois que vous appuyez sur , la
onction section inférieure uniquement,
les sections inférieure et supérieure
uniguement s'activent aussi respective-
ment.

5. Appuyez sur ¥ pour afficher I'écran de réglage de
la fonction.

» Le numéro de la fonction correspondante clignote a

I'écran.

6. Appuyez sur ./~ pour définir la fonction
souhaitée.
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7. Sivous soghaitez modifier la température, ap-
puyez sur “C une fois pour accéder a I'écran de
réglage de la température. Le symbole C clignote
al'écran.
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8. Appuyez sur les touches /\/v pour régler la
température désirée. Une fois la valeur souhaitée
obtenue, validez la température en appuyant sur

9. Pour le temps de cuisson, appuyez une fois sur la
touche () pour défiler jusqu'a « Temps de cuis-
son » & I'affichage du texte. Le symbole M cli-
gnote en méme temps.
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10. Appuyez sur A/~ pour régler le temps de
cuisson désiré et confirmez le réglage en ap-
puyant sur 1. Une fois le temps de cuisson défini,
les symboles [P (S restent allumés a I'écran.

11. Insérez vos aliments dans le four et fermez la
porte.

12. Sila fonction de cuisson, les valeurs de tempéra-
ture et de temps sont appropriées, appuyez sur
DM pendant 2 secondes pour commencer la cuis-
son. La cuisson démarre et P> s'affiche & I'écran.
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» Votre four lancera la fonction sélectionnée et aug-
mentera la température interne jusqu'a atteindre la
valeur définie. Il maintient cette température jusqu'a la
fin de la durée de cuisson réglée. Chaque niveau du
symbole de la température interne s'allumera lorsque
la température interne atteint la température réglée.
Les résistances actives supplémentaires et la position
recommandée de la plaque s'affichent dans I'écran
Fonction.

@Tous les segments du symbole de température
intérieure du four ﬂ s'allument lorsque le four
afteint la température définie.

13. Alafin de la cuisson, les symboles ™ et
clignotent a I'écran et une alarme retentit.
14. Vous pouvez toucher n'importe quel bouton pour

arréter I'alarme. Le four s'éteint automatiquement.

15. Si vous souhaitez que le four continue de fonc-
tionner, appuyez sur la touche P> i pendant
2 secondes. Le four continuera la cuisson pen-
dant une durée indéterminée.

Si vous souhaitez annuler le programme
aprés avoir activé le mode de cuisson en
réglant le temps de cuisson, vous devez
réinitialiser le temps de cuisson. Vous
pouvez également arréter le four en
appuyant sur la touche

Réglage de la fin de cuisson a une heure ulté-

rieure :

Vous pouvez vous assurer que le four est allumé et

qu'il s'éteindra automatiquement en sélectionnant la

température et la fonction correspondant a votre repas

et en réglant le temps de cuisson et de fin de cuisson

a une heure ultérieure, par controle manuel et sans

régler la durée de cuisson.

Le four retourne en état de veille apreés sa premiere

mise en marche et le réglage de I'neure. Seule I'heure

actuelle s'affiche a I'écran.

1. Rangez la plaque de la section médiane dans son
emplacement situé entre les 3e et 4e guides de
chassis.

Si la plague de la section médiane n'est
pas rangée, la minuterie du four fonction-
nera comme une section unique.

2. Appuyez sur @ pendant deux secondes pour
allumer le four.

3. Lorsque le four est mis en marche, la premiére
fonction du mode de cuisson en section supé-

rieure s'affiche.
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4. Appuyez sur i3 une fois pour activer la section
inférieure du four.

Le symbole ™ apparait prés de la section du four

active. Veuillez suivre la méme procédure initiale pour

effectuer le réglage de température et la cuisson dans

les sections inférieure et supérieure du four. (Dans les

images, le four inférieur est illustré.)
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Chaque fois que vous appuyez sur , la
onction section inférieure uniquement,
les sections inférieure et supérieure
uniguement s'activent aussi respective-
ment.

5. Appuyez sur I pour afficher I'écran de réglage de
la fonction.

» Le numéro de la fonction correspondante clignote a

I'écran.

6. Appuyez sur /> pour définir la fonction
souhaitée.
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7. Sivous soyhaitez modifier la température, ap-
puyez sur “C. une fois pour accéder a I'gcran de
réglage de la température. Le symbole C clignote
al'écran.
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8. Appuyez sur les touches A/~ pour régler la
température désirée. Une fois la valeur souhaitée
obtenue, validez la température en appuyant sur
]

9. Appuyez une fois sur & pour régler le temps de
cuisson. 12 clignote a I'écran.
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10. Appuyez sur .~~/~ pour régler le temps de
cuisson désiré et confirmez le réglage en ap-
puyant sur (2. Une fois le temps de cuisson réglé,
le symbole [P s'affichera en continu.

11. Pour Ia fin du temps de cuisson, appuyez sur &
deux fois pendant de courts intervalles. = cli-
gnote a I'écran.
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12. Appuyez sur les touches /\/v pour régler Ia f|n
du temps de cuisson désirée et confirmez le ré-
glage en appuyant sur 2. Une fois la fin du
temps de cuisson réglé, le symbole =) s'affichera
en continu.

13. Insérez vos aliments dans le four et fermez la
porte.

14. Si la fonction de cuisson, la température et les
valeurs de durée et de I'heure de fin de cuisson
conviennent, touchez P Il pendant 2 secondes
pour démarrer la cuisson.

» Le symbole Bl s'affiche & I'écran. La minuterie du

four calcule automatiquement I'heure de début de

cuisson en déduisant le temps de cuisson de la fin du
temps de cuisson définie. Dés que le temps de démar-
rage de la cuisson s'affiche, la fonction de cuisson
sélectionnée s'active, le symbole =/ disparait et le
four continue de chauffer jusqu'a atteindre la tempéra-
ture réglée. Il maintient cette température jusqu'a la
fin de la durée de cuisson réglée. Chaque niveau du
symbole de la température interne s'allumera lorsque
la température interne atteint la température réglée.

Les résistances actives supplémentaires et la position

recommandée de la plaque s'affichent dans I'écran

Fonction. La lampe du four s'allume pendant le pro-

cessus de cuisson.

@Tous les segments du symbole de température
intérieure du four ﬂ s'allument lorsque le four
afteint la température définie.

15. Alafin de la cuisson, les symboles ™ et =
clignotent a I'écran et une alarme retentit.
16. Vous pouvez toucher n'importe quel bouton pour

BE_V_
@

arréter I'alarme. Le four s'éteint automatiquement.
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17. Sivous souhaitez que le four continue de fonc-
tionner, appuyez sur la touche 2 I pendant
2 secondes. Le four continuera la cuisson pen-
dant une durée indéterminée.

Si vous souhaitez annuler le programme
aprés avoir activé le mode de cuisson en
réglant le temps de cuisson, vous devez
réinitialiser le temps de cuisson. Vous
pouvez également arréter le four en
appuyant sur la touche

Utilisation simultanée des sections supérieure et

inférieure du four

Cuisson manuelle par sélection de température et

de fonction

En mode manuel, le four fonctionne indépendamment

du temps de cuisson, une fois que vous avez sélec-

tionné la fonction et la température. Le four ne

s'éteindra pas automatiquement a la fin du temps de

cuisson. L'utilisateur doit se charger de I'éteindre.

Le four retourne en état de veille apreés sa premiere

mise en marche et le réglage de I'neure. Seule I'heure

actuelle s'affiche a I'écran.

1. Rangez la plaque de la section médiane dans son
emplacement situé entre les 3e et 4e guides de
chassis.

Si la plague de la section médiane n'est
pas rangée, la minuterie du four fonction-
nera comme une section unique.

2. Appuyez sur @ pendant deux secondes pour
allumer le four.

3. Lorsque le four est mis en marche, la premiere
fonction du mode de cuisson en section supé-

rieure s'affiche.
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Chaque fois que vous appuyez sur , la
onction section inférieure uniquement,
les sections inférieure et supérieure
uniguement s'activent aussi respective-
ment.

4. Activez les deux sections en appuyant deux fois

sur B.
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5. Appuyez sur P pour afficher I'écran de réglage de
la fonction.

» Le numéro de la fonction correspondante clignote a

I'écran.

6. Appuyez sur les touches A/~ pour sélectionner
la fonction de cuisson appropriée parmi celles dé-

finies pour les deux sections du four. Par exemple,

pour faire des grillades dans la partie supérieure
et de la patisserie dans la partie inférieure, vous
pouvez sélectionner la fonction prise en charge
Grill & Fan (Gril pulsé).
Apres avoir sélectionné la fonction, vous pouvez
ajuster séparément la « Température » et le « Temps
de cuisson » de chaque section du four. Les sym-

-]
boles ™ et C des sections de cuisson actives de ces

réglages clignotent.
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7. Sivous désirez modifier la température du four

supérieur, appuyez sur “C. une fois pour accéder a
I'écran de réglage de la temperature du four su-

périeur. Les symboles ™ et L clignotent sur
I'écran de température de la section du four sé-

=i LOC

11. Appuyez sur les touches A/~ pour régler la
température désirée. Une fois la valeur souhaitée
définie, confirmez le réglage de température en

appuyant sur la touche [, Le symboIeOC s'af-

fiche en permanence et le symbole ™ de la sec-
tion de cuisson active clignote.

Lorsque vous utilisez les sections supé-
rieure et inférieure simultanément, si vous
souhaitez modifier la température de votre
four, assurez-vous que la différence entre
ces sections ne soit pas supérieure a

80 °C. Car, elles seront affectées I'une et
I'autre par leurs températures respec-
tives.

12. Insérez vos aliments dans le four et fermez la
porte.

13. Sila fonction de cuisson et les valeurs de tempé-
rature conviennent, appuyez sur > Il pendant deux
secondes pour démarrer la cuisson. La cuisson
démarre et les symboles P> et ™ s'affichent a
I'écran des sections de four inférieure et supé-
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8. Appuyez sur les touches A/~ pour régler la
température désirée. Une fois la valeur souhaitée
définie, confirmez le réglage de température en

appuyant sur la touche &1, Le symbole C s'af-
fiche en permanence et le symbole ™ de la sec-
tion de cuisson active clignote.

9. Pour modifier la température de la section infé-
rieure du four, activez I'écran Température de
cette derniére en appuyant sur la touche [, Le
symbole ™ de la section inférieure du four cli-

gnote.
‘C
| |, [230
3 AT
10. Appuyez sur C une fois pour acceder al'écran de

réglage de la température de la section inférieure

du four. Les symboles Cet™ clignotent sur
I'écran de température de la section du four sé-
lectionngée.

= AN

définie.
14. Alafin de la cuisson, appuyez sur la touche DIl
une fois de plus pendant deux secondes pour

mettre fin & la cuisson.
Pk

= ® AN NIE

Cuisiner avec la durée de cuisson définie :

Mode semi-automatique

Vous pouvez faire en sorte que votre four s'éteigne

automatiquement a la fin d'une période de cuisson en

sélectionnant la température et la fonction spécifiques

a votre plat et en réglant le temps de cuisson.

Le four retourne en état de veille apreés sa premiere

mise en marche et le réglage de I'neure. Seule I'heure

actuelle s'affiche a I'écran.

1. Rangez la plaque de la section médiane dans son
emplacement situé entre les 3e et 4e guides de
chassis.

=i LOC

33/FR



N /

Si la plague de la section médiane n'est s .| ant 3
pas rangée, la minuterie du four fonction- = II: ‘
=

nera comme une section unique. @ IEDC

2. Appuyez sur @ pendant deux secondes pour

allumer le four. 8. Appuyez sur les touches A/~ pour régler la
3. Lorsque |e four est m|S en marche‘ |a premi‘ere température déS|rée Ul'le f0|S |a Va|eLlr SOUhaItée
foncﬂon du mode de Cuisson en Secnon Supé_ deﬂme Conﬂrmez |e reglage de temperature en
rieure s'affiche. appuyant sur la touche (<. Le symbole C s'af-
[ T fiche en permanence et le symbole ™ de Ia sec-
= T @ €00 ": IHD tion de cuisson active clignote.
i E 9. Pour modifier la température de la section infé-
|t rieure du four, activez I'écran Température de

cette derniére en appuyant sur la touche [<]. Le

Chaque fois que vous appuyez sur B, la symbole ™ de la section inférieure du four cli-
fonction section inférieure uniquement, gnote.

les sections inférieure et supérieure — —
uniguement s'activent aussi respective- 3 ": |:| a[l ¢
ment. - —

= AN

® | 13|

10. Appuyez sur G une fois pour acceder al'écran de
réglage de la température de la section inférieure

4. Activez les deux sections en appuyant deux fois
sur& Le symbole ™ apparaitra prés de chaque
section du four.

) ": IHDC du four. Le symbole "G clignote sur 'écran de
z - température de la section du four sélectionnée.
= X @ l: IED ¢ 11. Appuyez sur les touches ./~ pour régler la
I température désirée. Une fois la valeur souhaitée
5. ]Apfp“y?.z sur P pour afficher I'écran de réglage de définie, confirmez le réglage de température en
a fonction.

appuyant sur la touche . Le symbole°C s'af-

;?étiar:]umero de la fonction correspondante clignote a fiche en permanence et le symbols ™ de la sec-
' — i i tive clignote.
6. Appuyez sur les touches A/~ pour sélectionner fion de cuisson active c.g.] ote : -
la fonction de cuisson appropriée parmi celles dé- Lorsque vous utilisez les sections supe-
finies pour les deux sections du four. Par exemple, rieure et inférieure simultanément, si vous
pour faire des grillades dans la partie supérieure souhaitez modifier la température de votre
et de la patisserie dans la partie inférieure, vous four, aS?“er'VOUS,tque la différence entre
pouvez sélectionner la fonction prise en charge €6 Sections ne Soit pas superieure a
Grill & Fan (Gril pulsé) |80 C. Cari elles seront affectées I'une et
‘autre par leurs températures respec-
Aprés avoir sélectionné la fonction, vous pouvez ti\elués € par leurs lemperatures respec
ajuster séparément la « Température » et le « Temps _ : :
de cuisson » de chaque section du four. Pour ces 12. Pour définir le temps de cuisson de la section
paramétres, le symbole ™ de la section de cuisson inférieure du four, appuyez une fois sur la touche
active clignotera. (®. Au méme moment, le symbole 4 clignote.
=== :| - 1°C :mmm _ :| °C
- vac [ 250 - a |:": 210
3 L L AD) Cl ..
spe | e pE | 58] YT e
7. Sivous désirez modifier la température du four 13. Appuyez sur /S pour regler le temps de
supérieure, touchez une fois “C pour accéder a cuisson desiré et confirmez le réglage en ap-
'écran de réglage de la température. Le symbole puyant sur 7). Une fois le temps de cuisson réglé,
° clignote sur I'écran de température de la sec- le symbole I=] saffichera en continu  I'écran.

tion de four sélectionnée.
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14. Pour définir le temps de cuisson de la section
supérieure du four, activez au préalable cette sec-
tion en appuyant sur la touche . Le symbole ™
de la section supérieure clignote. Ensuite, ap-
puyez une fois sur la touche (. Au méme mo-
ment, les symboles P clignotent.

R °c] -
NNAYA - T| &
L ® gk

15. Définissez le temps de cuisson souhaité de la
section supérieure de votre four en appuyant sur
les touches A/~ et confirmez & I'aide de [+,
Une fois le temps de cuisson de la section supé-
rieure réglé, le symbole =1 saffichera en continu
al'écran.

16. Insérez vos aliments dans le four et fermez la
porte.

17. Sila fonction de cuisson, les valeurs de tempéra-
ture et de temps sont appropriées, appuyez sur
P>l pendant 2 secondes pour commencer la cuis-
son. La cuisson démarre et P s'affiche a I'écran.

» Votre four lancera la fonction sélectionnée et aug-

mentera la température interne jusqu'a atteindre la

valeur définie. Il maintient cette température jusqu'a la
fin de la durée de cuisson réglée. Chaque niveau du
symbole de la température interne s'allumera lorsque
la température interne atteint la température réglée.

Les résistances actives supplémentaires et la position

recommandée de la plaque s'affichent dans I'écran

Fonction.

@Tous les segments du symbole de température

intérieure du four ﬂ s'allument lorsque le four

atteint la température définie.

18. Ala fin de la courte durée de cuisson, un signal
unique retentt et les symboles 1= et P> de la
section de four correspondante disparaissent.

Ala fin de la cuisson, les symboles ™ et 2 cligno-

tent & I'écran et une alarme retentit.

19. Retirez votre plat du four une fois le temps de
cuisson écoulé. Lorsque vous refermez la porte de
votre four, la cuisson dans I'autre section du four,
définie a un temps de cuisson plus long, continue.

20. Ala fin de la durée de cuisson prolongée, deux
signaux retentissent et les symboles [=1 et P> de
la section de four correspondante clignotent.

21. La cuisson s'arréte.

22. Sivous souhaitez que les deux sections du four
continuent de fonctionner, appuyez sur la touche

DIl pendant deux secondes Le four continuera la
cuisson pendant une durée indéterminée.

Si vous souhaitez annuler le programme

semi-automatique apres I'avoir activé,
ous devez réinitialiser le temps de

cuisson. Vous pouvez également arréter le

four en appuyant sur la touche

pendant 2 secondes.

Arrét du four électrique

Appuyez sur la touche @ pendant 2 secondes pour
éteindre le four.

Utilisation du Verrouillage des touches

Vous pouvez empécher I'utilisation du four en activant
la fonction de verrouillage des touches.

Le verrouillage des touches peut étre activé
lorsque le four est en mode Veille. Le verrouil-
lage des touches activé est annulé en cas de
coupure d'électricité.

Activation du Verrouillage des touches
1. Appuyez sur (> & de courts intervalles jusqu'a ce
que le symbole « ARRET » apparaisse a I'écran.

OF

N
— O
P

» Le symbole o clignote.

2. Appuyez une fois sur . pour activer le verrouil-
lage de touches. Le verrouillage des touches sera
alors activé, « Marche » s'affiche a I'écran. Le
symbole o continue de clignoter.

1y

3. Appuyez sur [ pour confirmer le réglage.
» Le texte disparait et le symbole o reste allumé en
continu.

A I'exception des touches ~~\/~v, les autres
touches du four ne sont pas opérationnelles
lorsque la fonction de verrouillage des touches
est activée.

Désactivation du Verrouillage des touches

1. Appuyez une fois sur v~ pour désactiver le
verrouillage de touches. La fonction « ARRET »
s'affiche alors a I'écran.

2. Appuyez sur [ pour confirmer le réglage.
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» Le verrouillage des touches sera alors désactivé et le
message o a |'écran disparait.

Utilisation de I'horloge comme alarme

Vous pouvez utiliser le minuteur de I'appareil pour tout
type d'avertissement ou rappel en dehors du pro-
gramme de cuisson.

L'alarme n'a aucune influence sur les fonctions du
four. Elle sert uniquement d'avertissement. Cela peut
étre utile, par exemple, lorsque vous voulez retourner
les aliments dans le four apres un certain temps.
L'alarme émettra un signal une fois I'neure réglée
écoulée

L'heure d'alarme maximum de cuisson est de
23 heures et 59 minutes.

Pour régler I'alarme :

1. Appuyez sur & & de courts intervalles jusqu'a ce
que le symbole JA apparaisse a |'écran. JAY
commence a clignoter.

r.rr
‘uul

7

2. Appuyez sur A/~ pour régler le temps de
cuisson désiré et confirmez le réglage en ap-
puyant sur i1, Une fois la durée de I'alarme ré-
glée, le symbole L s'affichera en continu.

3. L'alarme retentira quand le temps d'alarme sera
écoulé.

4. \ous pouvez arréter I'alarme en appuyant sur une
touche.

Pour désactiver I'alarme :

1. Appuyez sur (9 & de courts intervalles jusqu'a ce
que le symbole JAY apparaisse a |'écran.

2. Appuyez sur~~ jusqu'a ce que « 00 : 00 »
s'affiche a |'écran et confirmez le réglage en ap-
puyant sur (]

» L'alarme se désactive et le symbole JAY disparait.

Réglage du volume

Le volume peut étre réglé uniquement lorsque le four

est en mode Veille.

1. Appuyez sur (& & de courts intervalles jusqu'a ce
que le symbole Jn apparaisse a I'écran. Le sym-
bole K" clignote & I'écran.
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2. 2 niveaux de volume sont disponibles, notamment,
« 1 »et«2» Appuyez sur les touches A/~
pour sélectionner le niveau souhaité.

3. Appuyez sur [ pour confirmer le réglage.

» L'affichage retourne a I'écran de veille. Seule I'heure

actuelle s'affiche a I'écran.

Réglage de I'heure actuelle

L'heure peut étre réglée uniquement lorsque le four

est éteint. Si vous souhaitez modifier I'heure définie

lors du réglage initial de votre four, procédez comme
suit :

1. Appuyez sur (5 & de courts intervalles jusqu'a ce
que le symbole (2 apparaisse  I'écran. Le
champ des heures et le symbole (5 clignotent &
I'écran.

N * i ’

_Arrn

Jurdul
TN

Utilisez les boutons ~/~ pour régler I'heure.
Appuyez sur [} pour confirmer le réglage.

Le champ « Minute » et son symbole & clignotent.
Réglez les minutes a I'aide des touches A/~
Appuyez sur [ pour confirmer les minutes.

e
IFI.FI?If
UL

2t

> w

» L'affichage retourne a I'écran de veille. Seule I'heure
actuelle s'affiche a I'écran.

OcH

Tableau des temps de cuisson

Les durées indiquées dans ce tableau ne
servent que d'exemple. Elles peuvent varier
selon la température, I'épaisseur et le type
d'aliments, ainsi que vos préférences de
cuisson.




Pour la grande section unique Cuisson au four et
rotisserie Le 1er étage du four est I'emplacement du

Lorsque vous ouvrez la porte du four, se il sont premier gradin.
cuisson conseils disponibles sur la vitre de la

porte du four, elles sont applicables pour toute

la section unique.

Nombre de Accessoires 2 utiliser Mode de Température Temps de
plaques fonctionnement I (°C) cuisson
(approx en
plagiis

moule métallique™
Ui [ Pl s -ﬁ--- R
[ [Uehae | Paesadad —

5~P atie standam*
3 plagues 1-Plague creuse” 1 -3-5 150 30..45
3-Plague standard*
5-Plaque & pétisserie®
Genoise Los planus Plat & charniere rond 3 150 IR
diun diametie de 25 e
st gille metalique
Une plaque Plat & charniére rond 30 .40
d'un diametre de 26 cm
sur grille métallique™

2 plagies 1-Plat a chaniere rond 25 35
i diametre e 28 oo
s grille metallinget
4Bt 3 chamisie rond
dup diamelie de 26 el
s olans A paissene
5 Plagis slandard®
3 plaques 1-Plaque a pétisserie™ N 35..45
3-Plague standard*
5-Plague creuse”
ﬁ-- ao =
5 Plaque standard”
S planies 1 Plagie & pitisseric? 55 b5
3 Plagle slandard”
5:Plague croise
Ea
5 Hlagiie standard’
3 plagues 1-Plaque a patisserie* ‘ @ 45 .55
3-Plague standard*
5-Plague creuse”
o denéfe e e
e
3- Plaque a patlssene
miotalfverre sir orille
Helalligier
.

B -@--m_
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_-
Gigotdagneay | Une plgue Plagie standard? i
{casseroe) et

- Une plaque Plaque standard*

Poiilet o Hne plagie Planue standard”
{E8 ke

250/max
puis 180 ...
190
25 9
250/max
phis 100
25 min. 70..90
250/max
puis 190
2 15 min: 60 B0
250/max
pusisg
180

Dinde b5 ke tine plagus Plagus standar
- Une plague Plaque standard®

T L
— Une plague Plague standard” -

Nols vous suggerons de procedsr & un prechaufiage pour touf aliment a flre clire.
* Ues pocessoites ne sont pas forcment fourmnis aves le pradint
# Cosapreseoias e aont e finie avee o sl daat diarescaniise dissaaiblas danc o ranmsiee

Pour la section inférieure uniquement Cuisson au four et rotisserie

Nombre de Accessoires a utiliser Mode de Hauteur des Température Temps de

plagues fonctionnement gradins °| cuisson

(approx. en
min

mouke mebilligue
Petits géteaux | Une plaque Plaque standard® - 35..45
S-Flagie shandand”
1

Génoise Une plaque Plat & charniére rond E @ 150 25..35
d'un diametre de 26 cm
sur grille métalligue™
the plagie Pligus 2 pafisserie - o %0
3-Plague standard*
P aubean | Dol Phote st - 5

10..15
Poulet ot Line plane Plagus shandont: = 1 S0 B 80
82 kgl 25b/maxous
180180
Dinde (émin- Une plaque Plague standard* 1 25 min. 150 .. 210
cée) 250/max puis
180 .. 190

Nous vous suggérons de procéder a un préchauffage pour tout aliment a faire cuire.
* Ces accessoires ne sont pas forcément fournis avec le produit.
** Ces accessaires ne sont pas fournis avec le produit. Il s'agit d'accessoires disponibles dans le commerce.

25 150210
250/max
DS 180
190
25 min. 150.. 210
250/max
puis 180 ...
190

A

Une plague Plague standard® 2 15 min. 60 ... 80
250/max
puis 180 ...
190
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Pour la section supérieure uniquement Cuisson au four et rétisserie

Accessoires & Mode de Hauteur des Température Temps de
utiliser fonctionnement gradins (°C) cuisson
(approx. en
min.
Eamla s S oE
moule qrile sietalioie
| Piogtean | Unpe | Pawosanta | f@] | 4 1 @ [ %.6 |

et
Depe | Pawstndad” | o] | 4 | W ]| 5.6

Poulet ot tine plagus Platue standard” @ 4 15mh 5080
1 82ky 250/max puis

180 190
Dinde (émin- Une plague Plaque standard® 4 25 min, 150 ... 210
cée) 250/max puis

180... 190

N i O O L

Nous vous suggérons de procéder a un préchauffage pour tout aliment a faire cuire.
* Ces accessoires ne sont pas forcément fournis avec le produit.
** Ces accessoires ne sont pas fournis avec le produit, |l s'agit d'accessoires disponibles dans le commerce,

Chauffage économique par ventilateur

Ne modifiez pas la température de cuisson
aprés que la cuisson ait commencé en mode eur », évitez d’ouvrir la porte pendant la

<Chauffage économique par ventilateur ». cuisson.

_ Nombre de plaques Accessoires | Hauteur des gradins | Température (°C) | Temps de cuisson
2 utiliser (approx. en min.

En mode « Chauffage économique par ventila-

@

standard

standard*

shantdad

standard®
% 06s orcesaohee ne sontpas foenant fonis aves b piodut
Tableau de cuisson pour plats tests (Pour la de permettre aux organismes de controle de tester
grande section unique) plus facilement le produit

Les plats mentionnés dans ce tableau de cuisson sont
préparés conformément a la norme EN 60350-1 afin premier gradin.

Nombre de Accessoires a utiliser Mode de Hauteur des Tempéra- Temps de
plagues fonction- gradins ture (°C) cuisson (approx.
nement en min.
e e e e e
E . s Beess 0 00

e
3 Plhoue apatsere

3 plagques 1-Plague standard* @ 1-3-5 140 25 35
3-Plaque a patisserie*
5-Plague creuse”

BT T T e
[ fuomw | mwwev | Jal | 0 | W | %5 |

T
B Pgue standards

3 plagues 1-Plaque creuse” ED 1-3-5 150 30..45
3-Plague standard*
5-Plague a patisserie™
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Le 1er étage du four est I'emplacement du




-

Une plaque

- =

Tourte aux Une plague
pommes

. =

Plat 4 chdriers oot i
diametre de 26 cm s grille
mekalligue
Plat & charniére rond d'un
diamétre de 26 cm sur grille
métallique™
1Plardchaniere mad i
diametie de 26 e sl gille
metalligue
A Platachankreronddn
dliarstie de 26 om st
phaoie o pateeerie
Plat rond en métal d'un
diamétre de 20 cm sur grille
métallique™*
Platrond snometatdlin
diamotre de 20 om st gillle
metalinue’
1-Plat rond en métal d'un
diameétre de 20 cm sur grille
métallique™
3-Plat rond en métal d'un
diametre de 20 cm sur
plaque a pétisserie™

Hne plagie

=

ﬁ-

2 150 30 .40

ﬂ.. =

55 .. 65

H-- 50 .

ﬂ.. -

NOUS yous subueions de proceder & un prechauftage pour tout aliment & faira ciire
* (es aroessoires ne sont pas forcément founls aves e podutt

** Dis aocessoires e sont pas fourmis aves Je produit B g

Conseils pour la patisserie

Si le gateau est trop sec, augmentez la tempéra-
ture de 10°C et réduisez le temps de cuisson.

Si le gateau est frop humide, utilisez moins de
liquide ou baissez la température de 10°C.

Si le gateau est trop foncé sur le dessus, placez-
le au niveau inférieur, baissez la température et
augmentez le temps de cuisson.

S'il est bien cuit a I'intérieur mais collant &
I'extérieur, utilisez moins de liquide, baissez la
température et augmentez le temps de cuisson.

Conseils pour la patisserie

Si la pate est trop séche, augmentez la tempéra-
ture de 10 °C et réduisez le temps de cuisson.
Humectez les couches de pate avec une sauce
composée de lait, d'huile, d'oeuf et de yaourt.

Si la patisserie met trop de temps pour cuire,
faites attention a ce que I'épaisseur de la patis-
serie que vous avez préparée ne dépasse pas la
profondeur de la plague.

Si la partie supérieure de la patisserie dore mais
que la partie inférieure n'est pas cuite, vérifiez
que vous n'avez pas utilisé trop de sauce pour le
bas de la patisserie. Essayez de répandre la
sauce équitablement sur les couches de pate et
le haut de la patisserie afin de les dorer au
méme niveau.
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Faites cuire la pate conformément au mode et
3 la température indiqués dans le tableau de
cuisson. Si la partie inférieure n'est toujours
pas suffisamment dorée, la prochaine fois,
placez-la a un niveau inférieur.

Conseils pour la cuisson des Iégumes

Si le plat de légumes ne contient plus de jus et
devient trop sec, cuisez-les dans une casserole
avec un couvercle au lieu d'une plague. Les ré-
cipients clos préservent le jus du plat.

Si un plat de Iégumes ne cuit pas, faites bouillir
les 1égumes au préalable ou préparez-les comme
des aliments en conserve et placez-les au four.

Utilisation du gril

AVERTISSEMENT
Fermez la porte du four pendant les grillades.
Les surfaces chaudes peuvent briiler !

\ous pouvez effectuer vos grillades dans la
section unique, la section supérieure unique
ou la section supérieure lorsque les sections
inférieure-supérieure sont utilisées.

Grillade dans la grande section unique

Le four retourne en état de veille apres sa premiére
mise en marche et le réglage de I'neure. Seule I'heure
actuelle s'affiche a I'écran.

1.

Retirez la plaque de la section médiane du four.
La minuterie du four entrera en mode cuisson
dans la grande section unique uniquement apres
le retrait de la plague de la section intermédiaire.



2. Appuyez sur @ pendant deux secondes pour
allumer le four.

3. Lorsque le four est allumé, la premiere fonction
propre au mode cuisson par la grande section

unique s'affiche.

L ‘C
X @ EC0 ": IHI]

e |l

4. Appuyez sur P pour afficher I'écran de réglage de
la fonction.

» Le numéro de la fonction correspondante clignote a

I'écran.

5. Appuyez sur A/~ pour sélectionner la fonction

Gril souhaitée.
T
el el

6. Apres avoir sélectionné ladite fonction, réglez la

« Température », le « chauffage rapide (Booster) »,

le « temps de cuisson » et le « temps de fin de
cuisson ». Voir (Utilisation de I'ensemble du four
comme une section unique) Fonctionnement de
I'unité de commande du four, page 25

7. Silafonction de cuisson et les valeurs de tempé-
rature et de durée conviennent, appuyez sur la
touche DB pour démarrer la cuisson. La cuisson
démarre.

8. Sila durée de cuisson est réglée, le four s'étein-
dra a I'heure de fin de cuisson. Deux signaux so-
nores sont émis. Si aucun temps de cuisson n'est
défini, a la fin du processus de cuisson, appuyez
de nouveau sur & 8 pour terminer la cuisson.

9. Appuyez sur la touche @ pour arréter le four.

Grillade dans la section supérieure unique

Le four retourne en état de veille apreés sa premiere

mise en marche et le réglage de I'heure. Seule I'heure

actuelle s'affiche a I'écran.

1. Rangez la plaque de la section médiane dans son
emplacement situé entre les 3e et 4e guides de
chassis.

Si la plague de la section médiane n'est

pas rangée, la minuterie du four fonction-
nera comme une section unique.

2. Appuyez sur @ pendant deux secondes pour
allumer le four.

3. Lorsque le four est allumé, la premiere fonction
propre au mode cuisson par la grande section
unique s'affiche.

B
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4. Appuyez sur ./~ pour sélectionner la fonction
Gril souhaitée.

:.......T :ua[l.c
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5. Apres avoir sélectionné ladite fonction, réglez la
« Température », le « chauffage rapide (Booster) »,
le « temps de cuisson » et le « temps de fin de
cuisson ». Voir (Utilisation du four uniquement
comme section supérieure ou section inférieure)
Fonctionnement de I'unité de commande du four,
page 25

6. Silafonction de cuisson et les valeurs de tempé-
rature et de durée conviennent, appuyez sur la
touche Pl pour démarrer la cuisson. La cuisson
démarre.

7. Le four s'éteindra a I'heure de fin de cuisson, si
elle a été réglée. Deux signaux sonores sont émis.
Si aucun temps de cuisson n'est défini, a la fin du
processus de cuisson, appuyez de nouveau sur
DUl pour terminer la cuisson.

8. Appuyez sur la touche CD pour arréter le four.

Grillade uniquement dans la section supérieure

en utilisant les sections supérieure et inférieure

du four.

Le four retourne en état de veille apres sa premiére

mise en marche et le réglage de I'neure. Seule I'heure

actuelle s'affiche a I'écran.

1. Rangez la plaque de la section médiane dans son
emplacement situé entre les 3e et 4e guides de
chassis.

Si la plaque de la section médiane n'est
pas rangée, la minuterie du four fonction-
nera comme une section unique.

2. Appuyez sur @ pendant deux secondes pour
allumer le four.

3. Lorsque le four est allumé, la premiere fonction
propre au mode cuisson par la grande section

unique s'affiche.
=K

@Ecn
= : |:":
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Chaque fois que vous appuyez sur , la
fonction section inférieure uniquement,
les sections inférieure et supérieure
uniguement s'activent aussi respective-
ment.
4. Activez les deux sections en appuyant deux fois
sur B Le symbole ® apparaitra pres de chaque
section du four.

=; & ||: ||E||:|:c
ste | AT

5. Appuyez sur P pour afficher I'écran de réglage de
la fonction.

» Le numéro de la fonction correspondante clignote a

I'écran.

6. Appuyez sur ~~/~v, sélectionnez la fonction
souhaitée et associez-la a la fonction supérieure
choisie comme fonction gril.

- 1.0IC " el

de cuisson active clignotera. Reportez-vous a (Uti-
lisation simultanée des sections supérieure et in-
férieure du four) Fonctionnement de I'unité de
commande du four, page 25

Si la fonction de cuisson et les valeurs de tempé-
rature et de durée conviennent, appuyez sur la
touche Pl pour démarrer la cuisson. La cuisson
démarre.

Le four s'éteindra a I'heure de fin de cuisson, si
elle a été réglée. Deux signaux sonores sont émis.
Si aucun temps de cuisson n'est défini, a la fin du
processus de cuisson, appuyez de nouveau sur
D1l pour terminer la cuisson.

10. Appuyez sur la touche (D pour arréter le four.

Les aliments non adaptés pour le gril
exposent a des risques d'incendie.
N'utilisez que des aliments a griller
adaptés a une chaleur de gril intense.
Ne placez pas la nourriture trop au fond
du gril. Il s'agit de la zone la plus
chaude et les aliments gras pourraient
prendre feu.

=
= L 4D I
1 @ L3 [T

7. Apres avoir sélectionné la fonction, vous pouvez
ajuster séparément la « Température » et le
« Temps de cuisson » de chaque section du four.
Pour ces parametres, le symbole ™ de la section

Pour la grande section unique : durées de cuisson des grillades

Accessoires 2 utiliser Température (°C) Temps de cuisson
d'insertion approx. en min.

T e T e

Cofeietios ds voau Gille pictalique
Grile métallique

Accessoires 2 utiliser Température (°C) Temps de cuisson
d'insertion approx. en min.

T e T e

Cofeietios ds voau Gille pictalique
Grile métallique

# selon I'épaisseur
gér
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Pour la grande section unique : Tableau des Les plats mentionnés dans ce tableau de cuisson sont
temps de cuisson pour griller les plats d'essai préparés conformément a la norme EN 60350-1 afin
de permettre aux organismes de controle de tester
plus facilement le produit
d‘msertmn approx. en min.

P gl Gille metliin

Boulettes de viande Grille metallique 280 25 35 min.
(beeuf) - 12 mor-
ceaux

Retournez les alm;ents apres les 2/3 dy tempsmtal de cuisson.
No 0 g i
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[ Maintenance et entretien
Généralités

Un nettoyage régulier de I'appareil en rallongera la
durée de vie et diminuera I'apparition de problémes.

DANGER:
Débranchez I'appareil de la prise d'alimenta-
ion avant de commencer le nettoyage et

I'entretien.
Vous risqueriez un choc électrique !

f DANGER:

Laissez I'appareil refroidir avant de le nettoyer.
Les surfaces chaudes peuvent briiler !

e Nettoyez I'appareil apres chaque utilisation. Il
vous sera ainsi possible d'6ter plus facilement
les résidus de nourriture éventuels, évitant ainsi
qu'ils ne brilent lors de I'utilisation suivante.

e Aucun produit nettoyant particulier n'est néces-
saire pour nettoyer I'appareil. Utilisez de I'eau
tiede avec du détergent, un chiffon doux ou une
éponge pour nettoyer I'appareil et essuyez-le a
I'aide d'un chiffon sec.

e Veillez toujours a bien essuyer les exces de
liquide apres le nettoyage et essuyez immédia-
tement tout déversement.

e Nutilisez pas de détergents contenant de I'acide
ou du chlore pour nettoyer les surfaces en acier
inoxydable et la poignée. Utilisez un chiffon doux
avec un détergent liquide non abrasif pour net-
toyer ces parties, en prenant soin de toujours
frotter dans le méme sens.

La surface pourrait étre endommagée par
certains détergents ou produits de nettoyage.
N'utilisez pas de détergents agressifs, de

poudre/cremes de nettoyage ou d'objets
tranchants pour le nettoyage.

N'utilisez pas de nettoyeurs a vapeur pour le
nettoyage de I'appareil, car ceux-ci présentent

un risque d'électrocution.

Nettoyage du bandeau de commande
Nettoyez le bandeau de commande et les boutons de
commande avec un chiffon humide et essuyez-les.

Si votre produit est équipé des boutons, ne
retirez pas ceux de commande pour nettoyer le
panneau de commande.

Le panneau de commande pourrait étre
endommagé !
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Nettoyage de I'intérieur du four

Pour nettoyer les parois latérales du four

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne pas

étre disponible sur votre produit.)

1. Retirez la plaque de la section médiane du four.

2. Tirez le rack métallique et sortez la goupille no (1)
de son boitier.

3. Sortez completement le rack métallique en le
tirant hors du four. Assurez-vous que la goupille
no 2 soit hors de son boitier, dans la paroi arriére
et que I'extrémité no 3 soit hors de la vis de la pa-
roi latérale.

2

4. Nettoyez le rack métallique et les parois latérales
du four a I'aide d'un détergent a vaisselle, de
I'eau tiede et d'un tissu doux ou d'une éponge,
puis séchez a I'aide d'un tissu sec.

5. Fixez la goupille du rack métallique sur le four, de
sorte que leurs goupilles (2) se fixent sur les boi-
tiers sur le chassis, et I'extrémité no 3 s'insére
dans la vis de la paroi latérale.



1. Retirez tous les accessoires du four. Pour les
modeles équipés d'un chassis métallique, il con-

2 vient de retirer ce chassis.
Si I'appareil est équipé d'un accessoire pyrorésistant
(Résistant a I'auto-nettoyage a des températures
élevées), vous n'avez pas besoin de le retirer du four.
2. Avant de débuter le nettoyage, a I'aide d'un
chiffon savonneus, il faut nettoyer les surfaces ex-
térieures du four et débarrassez l'intérieur de ce-
3 lui-ci de tout reste d'aliments.
» : Ne nettoyez pas le joint d'étanchéité de la
6. Insérez la goupille du rack métallique (1) dans son porte.
hoitier, sur le chassis. Le joint en fibre de verre est extrémement
L sensible et peut facilement étre endom-
Assurez-vous que Ielrack metthAque est mags.
correctement installé dans le boitier. En cas de dommage du joint d'étanchéité
de la porte du four, faites le remplacer par
Parois catalytiques un joint neuf par le service agrég.

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne pas
étre disponible sur votre produit.)

Les parois latérales internes (A) et/ou la paroi arriere
(B) de votre produit peuvent étre revétues d’un émail ) i . .
catalytique. Les parois catalytiques ont une couleur dans Ia.grande section unique u.mqgement, apres
matte claire et une surface poreuse. Ne nettoyez pas le retrait de Ia. .Iaque de la section |qtermed|a|re.
les parois catalytiques du four. Les surfaces poreuses - APPUYeZ sur 222 pour lancer la fonction d'auto-
des parois catalytiques sont nettoyées automatique- nettoyage.

ment par absorption et conversion des déversements m! ©
d'huile (vapeur et dioxyde de carbone). 3 | I:||: Fl I i
I r

6. Il est recommandé d'utiliser la fonction de net-
toyage économique si le four n'est pas trés sale.
Appuyez sur P pour sélectionner la fonction de
nettoyage économique. Appuyez sur . ou v
pour choisir la fonction d'auto-nettoyage écono-

Appuyez sur @ pour allumer le four.
Retirez la plaque de la section médiane du four.
La minuterie du four entrera en mode cuisson

B w

mique.
Auto-nettoyage pyrolytique La fonction de nettoyage économique n'est pas appro-
DANGER: priée lorsque votre four est trés sale. Dans ce cas, le
A : nettoyage se fait a l'aide de la fonction auto-nettoyage
Les surfaces chaudes peuvent provoquer des .
brilures ! yrolytique.
Ne touchez pas au produit durant I'auto- o |:|E| IC)/I
nettoyage et tenez les enfants & I'écart dudit 3 AC
produit. Patientez au moins 30 minutes avant 3 | |:
d'éliminer les résidus. I
Le four est équipé de la fonction d'auto-nettoyage 7. Appuyez sur DI pour lancer le nettoyage.
pyrolytique. Le four est chauffé a environ 430-480 °C La durée de I'auto-nettoyage apparait a I'écran. Il n'est
et les particules présentes sont réduites en cendres. pas possible de modifier la durée.
Une fumée épaisse peut se dégager. Assurez une Vous pouvez définir I'neure de fin du processus d'au-

ventilation correcte de la piece. Nettoyez le four avec to-nettoyage pyrolytique.
un niveau de chauffe élevé apres 10 utilisations.
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N o0
Vous devez appuyer a nouveau sur $$
pour retourner a la fonction de cuisson du
four.

8. La porte du four ne peut pas étre ouverte et le
symbole de verrouillage 77 apparait sur I'affi-
chage de I'neure pendant le nettoyage automa-
tique. Il ne faut pas forcer la poignée pour déver-
rouiller la porte tant que le symbole de verrouil-
lage n'a pas disparu a la fin du processus de net-
toyage.

9. Alafin du processus de nettoyage, nettoyez les
dépdts blancs a I'aide d'eau vinaigrée.

Pour nettoyer la contre-porte du four

Utilisez de I'eau tiede avec du détergent, un chiffon

doux ou une éponge pour nettoyer la contre-porte et

essuyez-la a I'aide d'un chiffon sec.

Ne nettoyez pas la contre-porte et la vitre avec
des matieres qui peuvent endommager la
surface telles que les nettoyants abrasifs

solides, les grattoirs métalliques, la laine
d'acier ou les javellisants.

Retirer la porte du four.

1. Ouvrez la porte frontale (1).

2. Quvrez les clips sur le logement de la charniere (2)
sur les cotés droit et gauche de la porte frontale
en faisant pression sur les clips, tel qu'illustré
dans le schéma

Porte
Charniere(position fermée)
Four
Charniere(position ouverte)

1
2
3
4
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4. Retirez la porte frontale en la tirant vers le haut
pour la libérer des charniéres droite et gauche.

Les étapes effectuées pendant le processus de|
retrait doivent &tre suivies dans I'ordre inverse

pour installer la porte. N'oubliez pas de fermer
les clips du logement de la charniere lors de la
réinstallation de la porte.

Retrait de la vitre de la porte

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne pas
étre disponible sur votre produit.)

Le panneau vitré interne de la porte du four peut étre
retiré pour le nettoyage.

1. Ouvrez la porte du four.

1 Cadre

2 Piéce en plastique

2. Tirez vers vous et retirez le morceau en plastique
placé sur le haut de la porte d'entrée.



51234

Panneau vitré du fond

Deuxiéme panneau de verre intérieur

Troisieme panneau de verre intérieur

Panneau de verre extérieur

Encoche en plastique du panneau de vert-Bas
Comme illustré sur la figure, soulevez le panneau
de verre du fond légerement dans la direction A et
retirez-le dans la direction B.
B

WO wn —

pétez cette opération pour enlever la deuxieme
et la troisieme vitre intérieure.

a premiere étape pour remonter la porte et de réins-
taller les deuxieme et troisieme panneaux de verre (2,
3).

Comme illustré sur la figure, placez le coin chanfreing
du panneau en ver pour qu'il reste sur le coin chan-
freiné de I'encoche en plastique.

L'ordre d'installation de la deuxieme et de la troisieme
paroi intérieure en verre est important. Le panneau de
verre comportant une moulure en aluminium doit étre
installé en deuxieme position.

Quand vous installez le panneau en verre de derriére
(1), vérifiez que le coté imprimé du panneau fait face
au second panneau en verre.

Il est important d'asseoir les coins inférieurs de tous
les panneaux en verre intérieurs dans les encoches en
plastiques inférieures (5).

Poussez le morceau en plastique dans le cadre jusqu'a
ce que vous entendiez un "click".

Toutes les vitres doivent étre remontées aprés
le nettoyage.

@]

Remplacement de I'ampoule du four

DANGER:

Avant de remplacer I'ampoule de four, vérifiez
que |'appareil est débranché de I'alimentation
et froid afin d'éviter tout risque de choc
électrique.

Les surfaces chaudes peuvent briiler !

['ampoule du four est une ampoule électrique
d'éclairage spéciale pouvant résistant a des
chaleurs allant jusqu'a 300°C. Reportez-vous
aux Caracteristiques techniques, page 12 pour
les détails. Des ampoules de four sont dispo-
nibles auprés de votre technicien autorisé.

L'emplacement le la lampe peut varier par
rapport a l'illustration.

['ampoule utilisée dans cet appareil n'est pas
appropriée a |'éclairage d'une pigce d'un
ménage. Cette ampoule est destinée a aider
I'utilisateur a distinguer les denrées alimen-
taires.

Les ampoules utilisées dans cet appareil
doivent résister a des conditions physiques
extrémes telles que des températures supé-
rieures a 50 °C.

Si votre four est équipé d'une lampe ronde :

1. Débranchez I'appareil de I'alimentation.

2. Dévisssez le cache de I'ampoule en le tournant
dans le sens contraire des aiguilles d'une montre
pour I'enlever.

e B B

47/FR



3. Silalampe de votre four est de type (A) comme
I'indique le schéma ci-apres, 6tez-la en la faisant
pivoter comme illustré, avant de la remplacer. Si,
par contre, elle est de type (B), tirez-la pour I'dter 3. Retirez le cache en verre de protection avec un
comme illustré sur le schéma avant de la rempla- tournevis.
cer. 4. Silalampe de votre four est de type (A) comme

I'indique le schéma ci-apres, 6tez-la en la faisant

pivoter comme illustré, avant de la remplacer. Si,

par contre, elle est de type (B), tirez-la pour I'dter
comme illustré sur le schéma avant de la rempla-
cer.

4. Remettez en place le cache de I'ampoule.

Si votre four est équipé d'une lampe carrée :

1. Débranchez I'appareil de I'alimentation.

2. Retirez les chassis métalliques comme sur I'illus-
fration. Reportez-vous a .

5. Remettez en place le cache en verre et les chas-
sis métalliques.

48/FR



Recherche et résolution des pannes

e llest normal que de la vapeur s'échappe pendant le fonctionnement. >>> Cela n'est pas un defaut.

e Lorsque les pieces métalliques sont chauffées, elles peuvent se détendre et émettre ces bruits. >>>

Cela n'est pas un défau.
Le appareil ne fonctionne pas.
e Le fusible d'alimentation est défectueux ou grillé. >>> Vérifiez les fusibles dans la boite a fusibles.
Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.

L'appareil n'est pas reli¢ a la prise de mise a la terre. >>> Vérifiez le branchement de la prise.
La lumiére du four ne s'allume pas.

e L’ampoule du four est défectueuse. >>> Remplacer I'ampoule du four.

e L'alimentation est coupée. >>> Vérifiez il y a du courant. Veérifiez les fusibles dans la boite a
fusibles. Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.

e Peut ne pas étre réglé sur une certaine fonction de cuisson et/ou a une certaine température. >>> Rg-
glez le four sur une certaine fonction de cuisson et/ou a une certaine température.
e L'alimentation est coupée. >>> Vérifiez il y a du courant. Veérifiez les fusibles dans la boite a
fusibles. Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.
Consultez le technicien autorisé ou le reven-
deur qui vous a vendu I'appareil si vous ne
parvenez pas a résoudre le probléme aprées
avoir suivi les instructions comprises dans ce

chapitre. N'essayez jamais de réparer un
appareil défectueux vous-méme.
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Prosimy najpierw przeczyta¢ tg instrukcje obstugi!

Drogi Kliencie,

Dzigkujemy za wybor wyrobu firmy Beko. Mamy nadziejg, ze wyrdb ten, wyprodukowany zgodnie z najwyzszymi
wymogami jakosciowymi i wedtug najnowszej technologii, stuzy¢ Ci bedzie jak najlepiej. Prosimy zatem przed uzyciem
tego wyrobu uwaznie przeczytac cafg te instrukcje obstugi i wszystkie inne dostarczone z nim dokumenty i zachowac
je do wglgdu w przysztosci. Jesli przekazesz ten wyrdb komus innemu, oddajcie mu takze te instrukcje. Przestrzegaj
wszelkich ostrzezen i informacji z tej instrukgji.

Pamietaj, ze niniejsza instrukcja uzytkowania moze odnosic sig takze do kilku innych modeli. Réznice pomiedzy
modelami wskazano w niniejszej instrukcji.

Objasnienie symboli

W niniejszej instrukcji uzytkowania stosuje sig nastepujgce symbole:

Wazna informacja lub przydatna
wskazowka dot. uzytkowania

/\ Ostrzezenie przed zagrozeniem dla zycia
' i mienia.
[ ]
Ostrzezenie przed porazeniem
% elektrycznym.

Ostrzezenie przed zagrozeniem
pozarem.

Ostrzezenie przed gorgcymi
powierzchniami.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
- 2006/95/WE LVD (Niskie Napigcia)
- 2004/108/WE EMC (Kompatybilno$¢ Elekiromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.

C€ UL, Putawska 366, 02-819 Warszawa, www.beko.pl
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t Wazne instrukcje i ostrzezenia dotyczace bezpieczeristwa i

ochrony srodowiska

W rozdziale tym zawarto instrukcje
zachowania bezpieczenstwa, ktore
pomoga unikngC zagrozenia
obrazeniem lub szkoda.
Nieprzestrzeganie tych instrukcji
spowoduje uniewaznienie wszelkich
gwaranciji.

Ogolne zasady bezpieczenstwa

e Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci w wieku 8 lat i
starsze oraz 0soby 0
ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, czuciowych lub
umystowych, lub nieumiejetne i
niedoswiadczone, jesli sg pod
nadzorem lub poinstruowano je w
sprawach uzytkowania tego
urzadzenia w sposdb bezpieczny i
rozumiejg zwigzane z tym
zagrozenia.

Dzieci nie powinny bawic sie tym
urzgdzeniem. Dzieciom bez
nadzoru nie nalezy powierza¢
czyszczenia ani konserwagii.

e Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez osoby (w tym dzieci)
niepetnosprawne fizycznie,
psychicznie lub umystowo,

a takze przez osoby bez
doswiadczenia lub wiedzy

W zakresie obstugi urzadzenia
wytgcznie pod nadzorem lub po
uprzednim poinstruowaniu
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w zakresie bezpiecznego
korzystania z urzadzenia.

Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie
bawity sie tym urzadzeniem.

W razie przekazania produktu
innej osobie do uzytku osobistego
lub do celdw zwigzanych z
wykorzystaniem uzywanego
produktu nalezy przekazac go
wraz z podrecznikiem
uzytkownika, etykietami produktu
i innymi stosownymi
dokumentami i elementami.
Instalacje i naprawy musi zawsze
wykonywac autoryzowany
pracownik serwisowy. Producent
nie odpowiada za szkody wynikie
Z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z tego
powodu uniewazni¢ gwarancje.
Przed instalacjg uwaznie
przeczytaj te instrukcije.

Nie wolno uruchamiac tego
wyrobu, jesli jesli jest niesprawny
lub widocznie uszkodzony.

Po kazdym uzyciu sprawdz, czy
wytgczone zostaty pokretta
funkcjonalne.

Bezpieczenstwo elektryczne

W razie awarii tego urzadzenia nie
nalezy go uzywac do czasu
naprawy przez autoryzowany



serwis. Grozi to porazeniem
elektrycznym!

Piekarnik ten mozna podfaczy¢
tylko do gniazdka z uziemieniem o
napieciu i z zabezpieczeniem jakie
podano w "Danych technicznych.
Zle¢ wykonanie instalacji
uziemienia wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od tego,
czy uzywasz transformatora do
zasilania. Firma nasza nie ponosi
odpowiedzialno$ci za jakiekolwiek
problemy wynikajgce z braku
uziemienia tego piekarnika
zgodnie z miejscowymi
przepisami.

Nie wolno my¢ piekarnika
rozlewajac nan wode! Grozi to
porazeniem elektrycznym!
Piekarnik ten trzeba odtgczy¢ od
zasilania na czas instalacj,

konserwacji, czyszczenia i napraw.

Aby unikna¢ zagrozenie w
przypadku uszkodzenia przewodu
zasilajgcego, musi go wymienic
producent, punkt serwisowy lub

osoba o podobnych kwalifikacjach.

Piekarnik nalezy tak zainstalowac,
aby mozna byto go catkowicie
odtaczy¢ od sieci. Odtgczenie to
nalezy zapewnic¢ albo poprzez
wyjecie wtyczki z gniazdka, albo
wytgczenie wytacznika, w ktory
wyposazona jest domowa
instalacja elektryczna, zgodnie z
przepisami budowlanymi,

Tylna powierzchnia piekarnika
nagrzewa sie w trakcie jego pracy.
Upewnij sig, ze przytgcze
elektryczne nie dotyka tej tylnej
powierzchni; w przeciwnym razie
moze ono ulec uszkodzeniu.
Przewad zasilajgcy nie moze sie
zakleszczy¢ migdzy drzwiczkami |
rama piekarnika, a takze nie
mozna go prowadzi¢ przez gorace
powierzchnie. W przeciwnym
wypadku izolacja przewodow
moze sie topi¢ i w rezultacie moze
nastapic zwarcie.

Wszelkie prace na uktadach i
urzgdzeniach elektrycznych
wykonywac¢ moze tylko
upowazniony i wykwalifikowany
personel.

W razie jakiejkolwiek awarii
wytgcz wyrdb i odtacz go od sieci
zasilajgcej. W tym celu wytacz
bezpiecznik zabezpieczajacy
instalacje domowa.

Upewnij sie, ze prad bezpiecznika
jest odpowiedni dla tego wyrobu.

Zasady zachowania bezpieczenstwa
przy uzytkowaniu tego wyrobu

OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania urzadzenie i jego
czesci sg gorace. Nie dotykac
nagrzanych czesci. Dzieci ponizej
8 lat mogg przebywac¢ w poblizu
urzadzenia wytacznie pod
nadzorem 0s6b dorostych.
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Nigdy nie wolno uzywac tego
wyrobu w stanie zaktocenia oceny
sytuacji lub koordynacji przez
konsumpcije alkoholu i/lub innych
Srodkow odmieniajgcych
Swiadomosc.

Zachowaj ostroznosc, jesli w
potrawach stosuje sie napoje
alkoholowe. W wysokig]
temperaturze alkohol paruije i
moze si¢ zapali¢ po zetknieciu z
gorgcymi powierzchniami.

Nie umieszczaj zadnych
materiatow fatwopalnych w
poblizu tego wyrobu, poniewaz
jego boki moga bardzo sie
nagrzewac przy pracy.

W trakcie uzytkowania piekarnik
nagrzewa sie. Nalezy zachowac
ostroznos¢ i nie dotykac
elementow grzejnych wewngtrz
piekarnika.

Nalezy dbac, aby zaden otwor
wentylacyjny nie byt zakryty.

Nie podgrzewaj w piekarniku
zamknietych puszek ani szklanych
stoikow. Cisnienie, ktore wytworzy
sie w takiej puszce/stoiku, moze
je rozsadzic.

Nie umieszczaj foremek do
pieczenia, naczyn ani folii
aluminiowej bezposrednio na dnia
piekarnika. Nagromadzenie ciepta

mogtoby zniszczy¢ dno piekarnika.

‘Do czyszczenia szyby w
drzwiczkach piekarnika nie nalezy

uzywac szorstkich srodkow
czyszczacych ani ostrych
skrobakow metalowych, poniewaz
moga one zarysowac
powierzchnig, co moze
doprowadzi¢ do popekania
szyby."

Do czyszczenia tego urzadzenia
nie uzywaj urzadzen parowych,
poniewaz moze to spowodowac
porazenie pradem.

(Rdznig sie zaleznie od modelu
piekarnika.)

Wiasciwe umieszczanie rusztu |
foremki na stelazach

Wiasciwe umieszczanie na
stelazu rusztu i/lub tacki na
ociekajacy ttuszcz jest niezwykle
wazne. Wsun ruszt lub tacke na
ociekajacy ttuszcz pomiedzy dwie
szyny i zanim umiescisz na nim
potrawe upewnij sig, ze jest
wypoziomowany (patrz
nastepujgca ilustracja)



lub popekang szybg w przednich
drzwiczkach.

Uchwyt na drzwiach piekarnika
nie stuzy do suszenia recznikow.
Przy otwartych drzwiczkach i
zatgczonej funkcji grillowania nie
wieszac na niej recznikow,
rekawic, ani podobnych wyrobow
tekstylnych.

Do wktadania i wyjmowania
potraw z gorgcego piekarnika
zawsze zaktadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.
Wytdz naczynie do pieczenia, lub
akcesorium z piekarnika (tacke,
ruszt druciany, itp.), papierem do
pieczenia, wtdz do niego potrawe
i wstaw je do wstepnie
nagrzanego piekarnika. Utnij
nadmiar papieru wystajacy z
naczynia lub akcesorium, aby
zapobiec ryzyku dotknigcia
elementow grzejnych piekarnika.

Nie wolno uzywac papieru do
pieczenia w temperaturze
roboczej wigkszej niz wskazana
dla tego papieru. Nie wyktadaj
papierem bezposrednio dna
piekarnika.

OSTRZEZENIE: Przed wymiana
lampy nalezy sie upewnic, ze
wyjeto przewod zasilajgey z
gniazdka lub wytgczono
bezpiecznik, tak aby uniknac
potencjalnego porazenia pradem
elektrycznym.

Przed cyklem czyszczenia oczysc
z brudu wilgotng Sciereczkg
zewnetrzne powierzchnie oraz
wnetrze piekarnika. Wyjmij z
piekarnika wszystkie akcesoria.
Jesli produkt jest wyposazony w
akcesoria odporne na proces
pirolizy (samoczyszczenie w
wysokiej temperaturze), nie ma
potrzeby wyjmowania ich z
piekarnika. patrz Zawartosc
opakowania, strona 11.

Mozna sig poparzy¢ od goracych
powierzchni!Nie dotykaj tego
urzadzenia i trzymaj dzieci z dala
od niego w trakcie samo-
czyszczenia. Odczekaj co najmniej
30 minut, zanim oczyscisz je z
pozostatosci czyszczenia.
Podczas czyszczenia
pirolitycznego, powierzchnie
mogq nagrzac sie bardziej, niz
przy zwyktym uzytkowaniu.
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Trzymaj dzieci z dala od tego
wyrobu.

Aby uniknac przegrzania,
urzadzenia nie nalezy umieszczac¢
za dekoracyjnymi drzwiami.

Aby uniknac¢ zagrozenia pozarem przy
uzytkowaniu tej kuchenki;

Upewnij sig, ze wtyczka pasuje do
gniazdka i nie powoduje iskrzenia.
Nie nalezy uzywac uszkodzonych
ani ucietych przewodow, ani
przedtuzaczy, a tylko oryginalnego
przewodu zasilajacego.

Upewnij sig, ze gniazdko, do
ktdrego wigczona jest kuchenka
jest suche.

Zamierzone przeznaczenie
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Wyrob ten przeznaczony jest do
uzytku domowego. Nie dopuszcza
sie uzytkowania komercyjnego.
UWAGA: Urzgdzenie to stuzy
wytgcznie do pieczenia potraw.
Nie wolno uzywac go do innych
celow, na przyktad do ogrzewania
pomieszczen."

Urzadzenia tego nie nalezy
uzywac do podgrzewania talerzy
pod grillem, suszenia recznikow,
Scierek do naczyn, itp. na
uchwytach, ani do celéw suszenia
lub ogrzewania.

Producent nie odpowiada za
szkody spowodowane
niewtasciwym uzytkowaniem tego
wyrobu lub obchodzeniem sig z
nim.

Piekarnik mozna uzywac do
rozmrazania, sSmazenie, pieczenia
i grillowania potraw.

Bezpieczenstwo dzieci

OSTRZEZENIE: Dostepne czesci
mogq sie nagrzewac podczas
uzytkowania. Mate dzieci nalezy
trzymac z dala od kuchenki.
Materiaty opakowaniowe moga
by¢ niebezpieczne dla dzieci.
Trzyma¢ materiaty opakowaniowe
z dala od dzieci. Prosimy pozby¢
sie catego opakowania zgodnie z
normami ochrony Srodowiska.
Urzadzenia elektryczne sa
niebezpieczne dla dzieci. W
trakcie pracy tego produktu nie
dopuszczac do przebywania dzieci
W jego poblizu ani do zabawy.
Nie stawiaj na tym urzgdzeniu
zadnych przedmiotow, po ktore
mogtyby siegac dzieci.

Gdy drzwiczki s otwartenie
obcigzac ich zadnymi cigzkimi
przedmiotami i nie pozwala¢
dzieciom siadac na nich.
Piekarnik moze sie przewrdcic,
lub moga sie uszkodzi¢ zawiasy
drzwiczek.



Stare urzadzenia

Zgodnos¢ z dyrektywa WEEE i usuwanie
odpadow:

Ninigjszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa Parlamentu
Europejskiego i Rady (2012/19/WE). Wyréb ten
oznaczony jest symbolem klasyfikacji zuzytych
urzadzen elektrycznych i elektronicznych (WEEE).
Wyrdb ten wykonano z czgsci i materiatéw wysokiej
jakosci, ktore mogg by¢ odzyskane i uzyte jako
surowce wtdrne. Po zakofczeniu uzytkowania nie
nalezy pozbywac sie go razem z innymi odpadkami
domowymi. Nalezy przekaza¢ go do punktu zbidrki
urzadzen elekirycznych i elektronicznych na surowce
witdrne. Aby dowiedzie¢ sig, gdzie jest najblizszy taki

punkt, prosimy skonsultowaé sie z wiadzami lokalnymi.

Odpowiednie postgpowanie ze zuzytym sprzgtem
zapobiega potencjalnym konsekwencjom dla
Srodowiska naturalnego i ludzkiego zdrowia.

Zgodnos¢ z dyrektywa RoHS:

Ninigjszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa Parlamentu

Europejskiego i Rady RoHS (Ograniczenie uzycia

substancji niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie

zawiera szkodliwych i zakazanych materiatow,

podanych w tej dyrektywie.

Pozbywanie si¢ materiatéw opakowaniowych

e Materiaty opakowaniowe s3 niebezpieczne dia
dzieci. Nalezy trzymac je w bezpiecznym migjscu,
niedostepne dla dzieci. Opakowanie tego wyrobu
wyprodukowano z surowcow wtdrnych. Nalezy
odpowiednio sig ich pozbywac i sortowac je
zgodnie z instrukcjami gospodarki surowcami
witdrnymi. Nie nalezy ich wyrzucac razem ze
zwyktymi odpadkami domowymi.
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E Informacje ogodlne

Opis urzadzenia

1 Panel sterowania 7 Gorny element grzejny
2 Uchwyt 8 Silnik wentylatora sekcji gornej (za ekranem z
3 Drzwiczki przednie blachy)
4 Pozycje potki 9 Silnik wentylatora sekgji dolnej (za ekranem z
5 Plyta sekcja srodkowej blachy)
6 Lampka

i O™

A O B o AN

) . |
12 11 10 9 8 8 7 6 5 4

1 Wyswietlacz funkcji 8 Przyciski w gdre/w dot
2 Pole wskaZnika czasu biezacego 9 Przycisk temperatura — ustawienia boostera
3 Pole wskaZnika temperatury 10 Plyta sekcja Srodkowej
4 Przycisk start/stop gotowania 11 Dziel i gotuj
5 Przycisk samoczyszczenia (pyrolizy)* 12 Klawisz ZAt./WYt.
6 Klawisz czasu i ustawien * (Rdznig sie zaleznie od modelu piekarnika.)
7 Przycisk potwierdzenia
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Zawartos¢ opakowania

Dostarczane akcesoria roznig sig zaleznie od
modelu wyrobu. Niektore z akcesoriow

opisanych w instrukcji obstugi moga nie by¢
dostarczane razem z tym modelem produktu.

—y

Instrukcja uzytkowania

2. Standardowa tacka
Stuzy do pieczenia ciast, mrozonek i duzych
porcji pieczen.

3. Ruszt druciany

Stuzy do pieczenia oraz do ustawiania potraw do
smazenia, pieczenia lub gotowania w naczyniach

do zapiekanek na wybranej potce.

Wiasciwe umieszczanie potki drucianej i
foremki na stelazach teleskopowych

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze
ona nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

Teleskopowe stelaze pozwalajg na fatwe
zaktadanie i zdejmowanie foremek oraz rusztu.
Podczas uzywania foremki i rusztu ze stelazem
teleskopowym, muszg by¢ do nich dosuniete
kotki znajdujgce sie z tytu stelaza teleskopowego,
przy krawedziach rusztu i foremki.
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Dane techniczne

tmiary instalacyine wys /szer Jgleb ) ~ 590 b 600 mn/sB0 mimimin. 550 mm

sekcji dolnej (za ekranem z blach
Oswietienie wewnetrzne

Zuzycie energii el. przez grill

" Informacja podstawowa: Dane na etykietach energetycznych piekarnikéw elekirycznych podaje sie zgodnie z
normg PL-EN 60350-1 / IEC 60350-1. Wartosci te okresla sig przy standardowym obcigzeniu z czynnymi
funkcjami grzejnika gornego-dolnego i wspomagania nagrzewania wentylatorem (jesli funkcje takie sg
dostepne).
Klase sprawnosci energetycznej okresla sie zgodnie z nastepujgcg priorytetyzacjg, zaleznie od wystepowania
odpowiednich funkcji w danym modelu piekarnika. 1-Pieczenie z wentylatorem eco-fan, 2-Pieczenie turbo
powolne, 3-Pieczenie turbo, 4-Grzatki dolna/gérna wspomagane wentylatorem.

** Patrz: Instalacja, strona 13.

Dane techniczne moga zosta¢ zmienione bez \Wartosci podane na etykietkach wyrobu lub w
uprzedzenia w celu poprawy jakosci wyrobu. owarzyszacej mu dokumentaciji uzyskano w
arunkach laboratoryjnych zgodnie z
. - N . odnosnymi normami. Wartosci te moga si
Rysunki w te] instrukcji s schematyczne | r6znic zaleznie od operacyjnych | e
moga sig nieco roznic od danego wyrobu. $rodowiskowych warunkdw pracy danego
wyrobu.
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E Instalacja

Produkt musi zostac zainstalowany przez
wykwalifikowang osobe i zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami. W przeciwnym gwarancja zostanie
uniewazniona. Producent nie odpowiada za szkody
wynikte z instalacji i napraw wykonywanych przez
0soby nieupowaznione i moze z tego powodu
uniewazni¢ gwarancje.

Przygotowanie miejsca do instalacji i dostgpu
do sieci elektrycznej to obowigzek klienta.

ZAGROZENIE:
Urzadzenie to nalezy instalowac zgodnie z
miejscowymi przepisami dot. Instalacji

gazowych i elektrycznych.

ZAGROZENIE:
Przed zainstalowaniem sprawdz, czy wyréb nie

ma widocznych defektdw. eli ma, nie instaluj
go.

Uszkodzone wyroby zagrazaja Twemu
bezpieczenstwu.

Przed zainstalowaniem

Urzadzenie to przeznaczone jest do zainstalowania w
dostepnych w handlu szafkach kuchennych. Pomigdzy
tym urzgdzeniem a Scianami lub meblami kuchennymi
nalezy pozostawi¢ bezpieczny odstep. Pairz: rysunek
(wymiary w mm)

e Powierzchnie zastosowanych syntetycznych
laminat6w i lepiszczy musza by¢ odporne na
wysokg temperature (minimum 100 °C).

e Szafki kuchenne nalezy ustawi¢ réwno i
przymocowac.

e Jesli pod piekarnikiem jest szuflada, trzeba
pomiedzy nimi zatozy¢ potke.

e Urzadzenie nosi¢ musza przynajmniej dwie osoby.
Nie instaluj tego urzadzenia w poblizu loddwek
lub zamrazarek. Wydzielane z tego piekarnika
ciepto moze zwigkszy¢ zuzycie energii przez
urzadzenia chiodzace.

Nie podnos piekarnika za drzwiczki ani za
klamke.

Jesli wyréb ma uchwyty z drutu, po jego
przesunigciu weisnij je z powrotem w jego
boczne Scianki.
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* min.

Instalacja i przytaczenie

e Urzadzenie to nalezy instalowac zgodnie z
migjscowymi przepisami dot. instalacji gazowych
i elektrycznych.

Przytaczenie elektryczne

Przytaczy¢ ten wyrob do uziemionego gniazda /

obwodu zabezpieczonego miniaturowym wytgcznikiem

automatycznym o odpowiedniej mocy, jak podano w

tabeli ,Dane techniczne”. Zleci¢ wykonanie instalaci

uziemienia wykwalifikowanemu elektrykowi,

niezaleznie od tego, czy uzywany jest transformator do

zasilania. Nasza firma nie odpowiada za zadne szkody
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wynikte z uzytkowania tego wyrobu bez uziemienia,
zgodnie z przepisami miejscowymi.

ZAGROZENIE:

Wyrdb ten musi byt przytaczony do sieci
elekirycznej przez osobe upowazniong i
wykwalifikowang. Gwarancja na ten wyréb
obowigzuje dopiero po jego prawidtowym
zainstalowaniu.

Producent nie odpowiada za szkody wynikte z
instalacji i napraw wykonywanych przez osoby
nieupowaznione.




f ZAGROZENIE: Jesli razem z tym wyrobem dostarczono kabel:

Przewodu zasilajacego nie mozna klamrowac,
zginac i przyciskac, ani styka¢ z goracymi
czesciami urzadzenia.

Przewody uszkodzone wymienia¢ moze tylko
wykwalifikowany elektryk. Zagrozenie
porazeniem elektrycznym, zwarciem lub
pozarem z powodu niefachowej instalacji!

e Przytaczenie musi by¢ zgodne z przepisami BRAZOWY
krajowymi. o =

e Parametry zasilania muszg odpowiada¢ danym PRZEWOD
podanym na tabliczce znamionowsj urzgdzenia. zielony/zétty I ZASILAJACY
Tabliczke znamionowg zobaczysz po otwarciu [

przednich drzwiczek. —m—
e Przewdd zasilajgcy ten wyréb musi odpowiadaé L

parametrom podanym w tabeli “Dane 2. Przy przytaczeniu jednofazowym, potacz

techniczne". przewody jak wskazano ponizej:

: e Brgzowy/czamy kabel = L (Faza)
AgAG(?OZdE,N',E I e Niebieski/szary kabel = N Zero)
rzed podjeciem jakichkolwiek prac przy , . o
instalacji elektryczne), odiacz to urzadzenie od Zielony/ z6fty kabel = (E) (uziemiajacy)
zasilania. » lub

Grozi to porazeniem elektrycznym! »  Szary/czamy kabel = L (Faza)
e Niebieski/brazowy kabel = N (Zero)

- o]
Przyigczanie kabla zasilania e Zielony/ 26ty kabel = () & (uziemiajacy)
mPodczas podiaczania kabli nalezy przestrzegad Instalowanie wyrobu

NIEBIESKI

krajowych/migjscowych przepisow 1. Wsun piekarnik do szafki, wyréwnaj ustawienie i

e'.eitry‘?f(”y‘:h.orgz korz.?’s.taé z w}as’giwedgo da zabezpiecz, sprawdzajac, czy przewdd zasilania
piekarnika gniazaa zasllajgcego / obwodu oraz nie JeSt LISZkOdZOl'Iy ani nie UWIQZ*

wtyczki. Jesli ograniczenia mocy produktu
znajduja sie poza obecna obcigzalnoscig
wiyczki i gniazda zasilajacego / obwodu,
nalezy podfaczy¢ produkt bezposrednio za
posrednictwem statej instalacji elektrycznej bez
korzystania z wiyczki i gniazda zasilajacego /
obwodu. P
1. Jedli nie jest mozliwe odtaczenie od zasilania we
wszystkich biegunach, trzeba zainstalowac
wytgcznik z przerwg stykowg co najmniej 3 mm
(bezpieczniki, liniowy wytacznik bezpieczenstwa,
stycznik), ktorego wszystkie bieguny powinny Zabezpiecz piekarnik 2 srubkami, jak na rysunku.
sgsiadowac z wyrobem (ale nie ponad nig) zgodnie  Po montazu nalezy sig upewnic, ze $ruby sg
z przepisami IEE. Nieprzestrzeganie tych instrukcii wystarczajgco dokrecone, a piekarnik sig nie rusza.

moze skutkowa¢ problemami eksploatacyjnymi i Piekarnik zamontowany niezgodnie z instrukcjami lub
uniewaznieniem gwarancji na wyrob. zamocowany niedostatecznie dokrgconymi srubami
Zaleca sie dodatkowe zabezpieczenie wytgcznikiem moze sig przewrdci¢ podczas uzytkowania.

pradu resztkowego.
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Piekarniki z wentylatorem chtodzacym (Moze
ona nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

1 Wentylator chtodzacy

2 Panel sterowania

3 Drzwiczki

Whudowany wentylator chtodzgcy chtodzi zaréwno
szafke do zabudowy, jak i przod urzadzenia.

entylator chtodzacy nadal pracuje przez 20 -
30 minut nawet po wytaczeniu piekarnika.

Jesli pieczenie odbywato sig z
zaprogramowanym timerem piekarnika, po
zakonczeniu pieczenia wraz z wszystkimi
funkcjami zostanie wytgczony rowniez
wentylator.
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Ostateczne sprawdzenie
1. Obstuga produktu...
2. Sprawd? funkcje

Przyszly transport
Zachowaj oryginalne pudito kartonowe na
piekarnik i transportuj go w nim. Przestrzegaj
instrukgji na pudle. Jesli nie masz oryginalnego
pudta, zapakuj piekarnik w folig bgbelkowg lub
gruba tekture i zabezpiecz tasma klejaca.

e Aby zapobiec uszkodzeniu drzwiczek przez ruszt
druciany i tacke z wnetrza piekarnika wi6z do
jego $rodka pasek tektury, réwno z pozycjg tacek.
Drzwiczki piekarnika zabezpiecz tasma klejgcg do
Scian bocznych.

e Nie podnos piekarnika za drzwiczki ani za klamke.

Nie stawiaj na nim zadnych przedmiot6w i
przemieszczaj go w pozycji pionowe;.

Sprawdzaj, czy piekarnik nie ulegt w
ransporcie widocznym uszkodzeniom.




ﬂ Przygotowanie

Jak oszczedzac energie

Nastepujgce wskazowki pomoga uzytkowac urzgdzenie

w sposdb ekologiczny oraz energooszczedny.

e Uzywaj naczyn w ciemnych barwach lub
emaliowanych, co poprawi przeptyw ciepta.

e (otujgc potrawy wykonuj operacje podgrzewania,
jesli zaleca sig jg w instrukcji obstugi lub
przepisie gotowania.

e Nie otwieraj zbyt czgsto drzwiczek w trakcie
gotowania.

Pierwszy raz
Poczatkowe ustawianie czasu

\Q—&m

12 1 10

Wyswietlacz funkcji

Pole wskaZnika czasu biezacego

Pole wskaznika temperatury

Przycisk start/stop gotowania

Przycisk samoczyszczenia (pyrolizy)*
Klawisz czasu i ustawien

Przycisk potwierdzenia

Przyciski w gére/w dot

Przycisk temperatura — ustawienia boostera
10 Plyta sekcja Srodkowej

11 Dzl igotyj

12 Klawisz ZAL./WYE.

* (Rdznig sie zaleznie od modelu piekarnika.)
Ustaw czas poczatkowy

1. Po pierwszym wigczeniu piekarnika na
wyswietlaczu bedg migaé pole godzin i symbol .
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e (ile to mozliwe staraj sig gotowa¢ w piekarniku
wiecej niz jedng potrawe na raz. Mozna gotowac
w dwoch naczyniach obok siebie na ruszcie.

e (otuj potrawy po kolei. Piekarnik bedzie juz
gorgcy.

e Mozna oszczgdzi¢ energie wytgczajac piekarnik
na kilka minut przed uptywem czasu gotowania.
Nie otwieraj drzwiczek piekarnika.

e Rozmrazaj mrozonki przed gotowaniem.

8 6 5 4
2. Ustaw go ngzmg 7a pOMOC3 Przyciskdw A/~
3. Dotknij 7], aby potwierdzi¢ godzine.
4. Pole minut i symbol & beda migad. Ustaw minuty
za pomoca przyciskdw v. Dotknij 2], aby
potwierdzi¢ minuty.

-

000
N

» Wyswietlacz powrdci do trybu gotowosci. Na

wyswietlaczu bedzie widoczna wytgcznie biezgca
godzina.

IFI 'IEI

Menu ustawiania czasu jest wyswietlane
ponownie w przypadku diugiej przerwy w
asilaniu.
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Pierwsze czyszczenie

Pewne detergenty lub $rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnig.
Nie uzywaj agresywnych detergentow,

proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotow.

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu wilgotng Sciereczka
lub gabkg i wytrzyj do sucha Sciereczkg.

Podgrzewanie wstepne

Nagrzewaj urzadzenie przez ok. 30 minut, a potem je

wytacz. Przed pierwszym uzyciem nalezy wypalic

wszelkie pozostatosci po produkcii i warstwy ochronne.

OSTRZEZENIE
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

Urzadzenie to nagrzewa sig podczas pracy. Nie
dotykaj goracych palnikéw, wewnetrznych
sekcji piekarnika, elementéw grzejnych itp.
Zakaz zblizania sig dzieci!

Do wktadania i wyjmowania potraw z goracego
piekarnika zawsze zakfadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.

18/PL

Piekarnik elektryczny

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do
pieczenia i ruszt.

Zamknij drzwiczki piekarnika.

Wybierz pozycje ,Static" (Statyczne)
Wybierz najwyzsza moc grilla; patrz .

Niech piekarnik pracuje przez ok. 30 minut.
. Wytgcz piekarnik; patrz

iekarnik z grillem

Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do
pieczenia i ruszt.

Zamknij drzwiczki piekarnika.

Wybierz najwyzsza moc grilla; patrz .

Niech piekarnik pracuje przez ok. 30 minut.
Wytgcz grill; patrz

S oA

IS

trakcie pierwszego uruchomienia przez pare
godzin moga sie wydziela¢ dym i zapach. Jest
to catkiem normalne. Zadbaj o dobrg
wentylacje kuchni i pozbadz sig dymu i
zapachu. Nie wdychac bezposrednio
powstajgcego dymu i zapachu.




E Jak obstugiwac piekarnik

0golne informacije o pieczeniu ciast i
migs oraz o grillowaniu

OSTRZEZENIE
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

Urzadzenie to nagrzewa sig podczas pracy. Nie
dotykaj goracych palnikéw, wewnetrznych
sekcji piekarnika, elementéw grzejnych itp.
Zakaz zblizania sig dzieci!

Do wktadania i wyjmowania potraw z goracego
piekarnika zawsze zakfadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.

ZAGROZENIE:
Otwierajgc drzwiczki piekarnika zachowaj

ostroznos¢, bo moze ulotni¢ sig z niego para.
Taka ulatniajgca sie para moze poparzy¢
dfonie, twarz i oczy.

Wskazéwki do pieczenia ciasta

e Uzywaj stosownych naczyn metalowych z
powtokami nieprzylegajgcymi, pojemnikdw
aluminiowych, lub zaroodpornych form
silikonowych.

RAb najlepszy uzytek z migjsca na potce.
Foremke do pieczenia stawiaj w srodku potki.
Prze zatgczeniem piekarnika lub grilla wybierz
wiasciwg pozycje potki. Nie zmieniaj pozycji potki,
gdy kuchenka jest gorgca.

e Zamknij drzwiczki piekarnika i nie otwieraj ich.

Wskazéwki do pieczenia migsa

e Przyprawienie catych kurczat, indykdw i duzych
porcji migsa, np. sokiem z cytryny ;in czarmym
pieprzem przed pieczeniem podniesie jego
wydajnosg.

e Pieczenia migsa z koscig trwa ok. 15 - 30 minut
diuzej niz pieczenie takiego samego kawatka bez
kosci.

e Na upieczenie jednego centymetra grubosci
migsa potrzeba ok. 4 do 5 minut.

e Po zakonczeniu pieczenia pozostaw pieczen w
piekarniku na ok. 10 minut. Soki lepiej
rozchodzg sie po catej pieczeni i nie wyciekajg
przy jej krojeniu.

e Ryby nalezy piec na pétce Srodkowej lub dolnej
na zaroodpormym talerzu.

Wskazéwki do grillowania

Migso, ryby i dréb szybciej rumienig sie, gdy sig je

grilluje, zachowujg mitg kruchos¢ i nie wysychaja. Do

grillowania szczegdlnie nadajg sie ptaskie kawatki,
nadziane na szpikulec szaszlyki i kietbaski, a takze

warzywa 0 znacznej zawartosci wody, takie jak

pomidory i cebule.

e Rozoz kawatki migsa do grillowania na ruszcie
drucianym lub w foremce do pieczenia z rusztem
drucianym w taki sposob, aby pokryta nimi
powierzchnia nie wystawata poza grzatke.

e Wsun te potke druciang lub foremke do pieczenia
Z rusztem na wybrany poziom w piekarniku. Jesli
grillujesz na pétce drucianej, na dolng potke
wsun foremke do pieczenia na kapigcy ttuszcz.
Wsuwana foremka do pieczenia musi mie¢
rozmiar zakrywajgcy caty obszar grillowania.
Foremka moze nie by¢ dostarczana z produktem.
Aby tatwiej oczyscié to naczynie z tuszczu, wlej
do niego troche wody.

Zywnos¢ nie nadajaca sie do
grillowania stwarza zagrozenie
pozarowe. Do grillowania uzywaj

wytacznie zywnosci, ktora nadaje sie do
przyrzadzania w wysokich
temperaturach.

Nie wktadaj zywnosci do grilla zbyt
gteboko. Tam jest najgorece;j i ttusta
7ywnos¢ moze sie zapalic.

Obstuga piekarnika elektrycznego
Pozycje stelazy

W piekarniku jest do dyspozycji 6 stelazy, po 3w
dolnej i gérnej sekji. Jest jeszcze inny kanat w
szczelinie, w ktorym instaluje sie plyte sekcji Srodkowej
(A). Nie nalezy uzywac tego kanatu jako stelaza
podczas pieczenia.

Mozna piec w 4 réznych sekcjach piekamika.
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Mozna piec tylko w gomej
sekeji. Nadaje sie do
grillowania i pieczenia potraw
0 matych rozmiarach.

Sekcja gorna

Sekeja toina Mozna piec tyiko w dolne]
sekejl Nadaje sie do
pieczenia potraw o srednich
roaniarach

Sekeje dolna i
gorna

Mozna piec w sekcjach dolngj
i gornej jednoczesnie. Nadaje
sie do pieczenia dwach
roznych pofraw.

Maorna plec w jedne: duze)
sekeli Nadais sie do
pieczenia polraw o duzyeh
rozimiarach b Kk potraw
jednoczesnie.

Funkcje piekarnika
Podana tutaj kolejnosc trybow pracy moze roznic sig
od ich uktadu dla tego urzgdzenia. Funkcje te odnoszg
i j lko duza sekcjg.
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W rozdziale tym objasniono wszystkie funkcje tego
piekarnika.

Statyerna
grzaki
gorna
doina)

Nagrzewan
ie dolne

Statvezna
4

wentylaior
Grzanie
delne/gom
ez
termoobieg

Rozmrazan
ie {Z
wymuszon
ym
wentylator
em

Gdy géma sekcja jest aktywna, na
wyswietlaczu pojawiajg sie wartosc
temperatury, pozycia stelaza, symbol
pieczenia, symbol gotowosci, symbol czasu
pieczenia i symbol czasu zakonczenia
pieczenia w tej sekcji.

Gy gorna sekela jest skiywna na
wyswietlaczu polawiaja sie warlose
temperatury, pozycia stelaza, symbol
pieczenia syimbol gotowosel. syimbol czasu
pleczenia | symbol czasy zakonczenia
pleczenia w tel sekoil
Gdy aktywne s3 obie sekcje, na wyswietlaczu
pojawiajg sie wartos¢ temperatury, pozycie
stelazy, symbol pieczenia, symbol gotowosci,
symbol czasu pieczenia i symbol czasu
zakonczenia pieczenia dla obu sekgji.
Gy akiywna fest ledna duza sexcia, na
wyswietlaczu polawiaja sie warlosc
temperatury, pozycie stelazy, symbol
pleczenia. symbot gotowoscl symbol czasy
pieczenia | syimbol czast zakonczenia
pleczenia w tel sekell

Grzalki goma | dolna 0zialaa
rownoczesnie, Plecz w jedne
Viko blasze

Dziata tylko grzatka dolna. Nie
nadaje sie do pizzy ani do
rumienienie potrawy od spodu po
upieczeniu.

Dzialala grzaiki gona dolna plis
wentylator b scianie ynel).
Weniviator szybko réwnomiernie
rozprowadza gorgee powielrze po
catvim piekamiki. Piecz w fedne)
Tyiko blasze,

Piekarnik nie jest nagrzewany.
Pracuje tylko wentylator (w
Scianie tylnej). Nadaje sie od
powolnego rozmrazania mrozonek
ziarnistych w temperaturze
pokojowej lub studzenia potraw



iem

Pieczenie 7 | Drinla Wiko grzotka 2

termoobleg | wentylatorem w Scianie gl

iem Gordee nowietrze nagrzane
grzatka ing 7 wenbylatoren jest
Bardzo szybko réwnomiemie
rozprowadzane w calym
piekarniky przez wenbyiator W
wiskszosel praypadkow
podurzewanie nie jest polrzebne.
Dziata grzatka gorna plus

gdrna + wentylator w Scianie tylngj.

wentylator | Wentylator poprawia

(Nagrzewa | rozprowadzanie gorgcego

nie od gory | powietrza. w poréwnaniu do

z grzania tylko od gory.

wymuszon

ym

wentylator

em

termoobieg

(Junt it i et |
Ay AL
A

Rownoczesnie dziala grzalea
dolna oraz gizatka 2 weniviatorem
(W Sclanie tylnel). Nadaie sie do
pieczenia pizzy.

Pieczenie Rownoczesnie dzialajg grzatki

wielostronn | dolna i gérna oraz grzatka z

€ "3D" wentylatorem. Piecz w jednej
tylko blasze.

Grlt Dzala tylko wewnelizng sekeja

oszczedny | grzalld gornel wosuficie
plekarnika. Nadale sie do
grillowania maiyeh | Srednich
Kawalkow miesa

Petny grill | Réwnoczesnie dziataja sekcie
wewnetrzna i zewnetrzna grzatki
gornej w suficie piekarnika.
Nadaje sie do grillowania
kawatkow migsa Sredniej
wielkosci.

Grilt 4 Dziala wentylator w scianle ing)

Wenlylator | razemm 7 sekejami wewnelrong |

il 2 zewnettzng grzalki gomel w

wymuszon | suficie plekarnika. Wenbylator

ym s7ybio rownomiemie

wenltylalor | rozprowadza gorace powietze po

em calym piekarnikie Nadaje sie do

termoobieg | grillowania kawatkow migsa
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Utrzymywa | Stuzy do utrzymywania potraw

nie w gotowych do podawania przez

cieple diugi okres czasu. Nie stosuje sie
go do pieczenia.

Piraliza - Shuay do somoczyszeczenia

b plekarnika w wysokie)

oszozedny | temperalirze. Gdy piekamik jest
juz lekko zabrudrony. zaleca sie
jel Uzycie. Aby uave tel unkel
przeczytal opis w rozdzale
Cleaning and care’
FCzyszezenie |
koniserwacial patz.

Piroliza Stuzy do somoczyszczenia
piekarnika w wysokiej
temperaturze. Aby uzyc tej
funkcji, przeczytaj opis w
rozdziale "Cleaning and care”
['Czyszczenie i
konserwacja']. .

Plecyenie 7 | Dyl Wik gruatka 7

termoobleg | wenbatoren w Stianie Bingl

em Eco Aby oszezedaic eneraie

fan elekdryeong mozna e e
funkeil zamiast pleczenia kKiore
wykonatoby sie, stosuiae
termoobieg w temperatirze 7
Zakiest 160-220°C Ale nleco
przediuzy sie c7as gotowania
Czasy trwania pleczenia w
pdniesieniu do te] funkeji
przedstawiono w taball ‘Pleczenie
2 termoobiegiem Eco fan”

Pieczenie Jedzenie jest opiekane

w niskiej rownoczesnie od géry i dotu.

temperatur | Takie rozwigzanie jest

ze odpowiednie w przypadku
wolnego pieczenia obhsmazonego
miesa (cieleciny, baraniny, drobiu
itp.) w otwartym naczyniu w
niskiej temperaturze. Ta funkcja
sprawa, Ze mieso jest soczyste i
miekkie w Srodku. Nalezy
wybiera¢ mieso spetiajgce
odpowiednie standardy higieny.
W przypadku plyty kuchennej,
grilla itp. nalezy obsmazy¢ migso
ze wszystkich stron na rozgrzanej
patelni. Obsmazone mieso mozna
upiec, korzystajac z funkgiji
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pieczenia w niskiej
temperaturze” przez diugi czas.
Do pieczenia nalezy uzywaé tylko
jednej blachy.

Sekcja gdrna

Sekeje dolna | gorna

—

Jedna duza seke

Termoobieg
Wentylator oszczedny
Grzatka gérna +
wentylator
Full grill+termoobieg
Petny grill
Odszranianie
Grillowanie oszczedne
Termochiey
Wentylalor oszczedny
Odszanianie
Nagrzewanie dolie
Pla
Termoobieg +
Termoobieg
Peten grill-+termoobieg
Rozmrazanie +
Rozmrazanie
Grill oszczedny
+Termoobieg
Termoobieg + Grzatka
dolna
Termoobieg + Pizza
Statyery
Statyezny + wenbylator
Termoobiey
Pleczanie wielosironne
80
Pizza
Grzalka gorna +
Wentylator
Eull gl ctermoobleg
Petiy grill
Grillowanie oszozedie
Wentylator oszezedny
Nagrzewanie dole
Ulrzymywanie w ciedle
Pieczenie w niskigj
temperatinze
Odszranianie
Piroliza
Piroliza - b

Tabela funkcji

Tabela funkcji pokazuje dostgpne funkcje piekarnika i
odpowiadajgce im temperatury maksymaine i
minimalne.

Funkcie réznig sig zaleznie od modelu
piekarnika.

Przy kazdej regulacji na wyswietlaczu migac
beda odnosne symbole.

\W razie przerwy w zasilaniu program kasuje
sie. Trzeba zaprogramowa¢ piekarnik od nowa.

Biezacej godziny nie mozna nastawic, gdy

piekarnik wykonuije jakas funkcje, Iub jesli
aprogramowano go do pracy w trybie pot-

automatycznym lub w petni automatycznym.

Nawet jesli piekarnik jest wytgczony, lampka w
iego wnetrzu zapala sie przy otwarciu
drzwiczek.

Ze wzgledow bezpieczenstwa "Cook time"
(Czas trwania pieczenia) mozna ustawic na nie
iecej niz 6 godzin dla wszystkich funkcji, z

wyjatkiem "Warm Keeping" (Podgrzewanie
potraw) i "Low Temp. Cooking" (Pieczenie w

niskiej temperaturze).

Ze wzgledow bezpieczenstwa "Cook time"
(Czas trwania pieczenia) mozna ustawic na nie
iecej niz 6 godzin dla wszystkich funkcji, z

wyjatkiem "Warm Keeping" (Podgrzewanie
potraw) i "Low Temp. Cooking" (Pieczenie w

niskiej temperaturze).

Jedna duza sekcja

Zalecana Zakres

temperatura | temperatur

°C °C
 Statyerny |

Stalyezny
Statyczna + 175

40-250
wentylator

Pieczenie 205 40-250
wielostronne
3D
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wen lator
il I+1:armoob|e

Petny grill 40-250
Gl oszezedn 40 250

Wentylator 160-220
o0szczedn

dolne
R e st
cieple

50-150
riskie]
fomperaline

Odsaripriie: - =

Placrenie w

Sekcja gérna

Funkcja Zalecana Zakres
temperatura | temperatur
°C °C

40-250
40-250

Obstuga panelu sterowania piekarnikiem
1

)
:” «@)zca

P T

1.IB|S¥ l Eﬁyl

12 1 10 9
Wyswietlacz funkcji
Pole wskaZnika czasu biezacego
Pole wskaznika temperatury
Przycisk start/stop gotowania
Przycisk samoczyszczenia (pyrolizy)*
Klawisz czasu i ustawien
Przycisk potwierdzenia
Przyciski w gére/w dot

0 N OO BwWw N
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wentylator —

Fall 40250
grill + termoohieg

Pefny grill 40-250

Gill oszezean 40250

Wentylator 160-220
o0szczedn

Odsoragianie. . 4 ]

Sekcja dolna

Funkcja Zalecana Zakres
temperatura temperatur

4€}~250
40-250

osz6zedn
dolne

Wewe 0

7 5 4

9 Przycisk temperatura — ustawienia boostera
10 Plyta sekcja Srodkowej

11 Dzl igotyj

12 Klawisz ZAL./WYE.

(Rdznia sie zaleznie od modelu piekarnika.)
Wyswietlane symbole:

Eg Symbol szybkiego nagrzewania (Booster)



=5 Symbol czasu pieczenia
- Symbol czasu zakoficzenia pieczenia
n Symbol alarmu
ins Symbol wyboru sekcji
> Symbol pieczenia
™ Symbol aktualnego czasu
Symbol zatrzymania
23‘5 Symbol funkgji utrzymywania w cieple
' Symbol rozmrazania
O Symbol blokady przyciskow
'C Symbol wySwietlania czasu
n Symbol ustawienia gto$nosci
Symbol samoczyszczenia (pyrolizy)*
Symbol ekonomicznego

samoczyszczenia (ekopyrolizy)*
Symbol sondy do migsa *

* S

Mogg wystepowac roznice miedzy
modelami piekarnikdw.

Praca piekarnika jako jednej sekcji

Recznie sterowane pieczenie poprzez wybranie
temperatury i trybu pracy

W trybie sterowania recznego po wybraniu funkgji i
temperatury piekarnik dziata nie uwzgledniajac czasu
pieczenia. Nie nastgpi automatyczne wytgczenie po
uptywie czasu pieczenia. Pieczenie musi zosta¢
zakonczone przez uzytkownika.

Po pierwszym wigczeniu piekarnika i ustawieniu

biezgcej godziny piekarnik powrdci do trybu gotowosci.

Na wy$wietlaczu bedzie widoczna wytgcznie biezgca

godzina.

1. Wyjmij ptyte sekcji Srodkowej z piekarnika.
Dopiero po wyjeciu ptyty sekcji Srodkowej
czasomierz piekarnika dziata¢ bedzie dla jednej
duzej sekgji.

2. Wigcz piekarnik dotykajgc przycisku @ przez
dwie sekundy.

3. Po wigczeniu piekarnika wyswietli sie pierwsza
funkcja charakterystyczna dla pieczenia w jednej

duzej sekgji.
E§ € w| | '||:I (21K
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4. Dotknij przycisku P, aby wigczyé ekran ustawien
funkcii.

» Numer danej funkcji bedzie miga¢ na wyswietlaczu.

5. Ustaw zgdang funkcije pieczenia dotykajgc
przyciskéw ~~/~. Dotknij 2, aby potwierdzi¢
ustawienie.
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6. Aby zmieni¢ temperature, dotknij raz przycisku K
w celu wywotania wyswietlacza temperatury.

symbole G ™ beda migac na wyéwietiaczu.

| |
el

7. Uzyjj przyciskow /S, aby ustawi¢ zgdang
temperature. Po osiggnieciu zgdanej wartosci
dotknij przycisku &7, aby potwierdzié temperature.

8. W celu wigczenia funkcji Booster (szybkie
nagrzewanie), dotknij przycisku °C na okoto 3

sekundy, az do wyswietlenia symbolu =®.

Symbol =@ pojawi sie na wyswietlaczu i funkcja
szybkiego nagrzewania bedzie wigczona.

m %13 "]c
R
C l=——]

Po wigczeniu funkeji szybkiego
nagrzewania piekarnik dziata z
maksymalng moca, aby 0siagnac

ustawiong temperature. Po osiagni{Eciu

ustawionej temperatury symbol =
zniknie. Funkcja Booster jest aktywna dla
funkeji, przy ktérych wyswietlany jest

symbol £=® po duzszym dotknigciu
przycisku kS Funkcje Booster mozna
wiaczy¢ tylko w przypadku pieczenia w
jednej duzej sekcji.

9. Wstaw potrawe do piekarnika i zamknij drzwi.
10. Po ustawieniu funkcji, temperatury i czasu dotknij
przycisku P na dwie sekundy, aby rozpoczaé
pieczenie. Rozpocznie sig pieczenie, a na
wyswigtlaczu pojawi sie symbol B,

m % 2 "]c
] . C U,
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» Piekarnik nagrzeje sie do ustawionej temperatury.
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@:/szystkie segmenty symbolu temperatury

ewnatrz piekarnika ﬂw’racza sig, gdy
piekarnik osiggnie ustawiong wartos¢
temperatury.

11. Po zakoriczeniu procesu pieczenia ponownie
dotknij przycisku Pl na dwie sekundy, aby
zakonczy¢ pieczenie.

Pieczenie przez okreslony czas.

Piekarnik moze wytaczy¢ sie automatycznie po

zakonczeniu pieczenia, gdy wybierzesz temperature i

funkcje odpowiednig do dania oraz ustawisz czas

pieczenia.

Po pierwszym wigczeniu piekarnika i ustawieniu

biezgcej godziny piekarnik powrdci do trybu gotowosci.

Na wy$wietlaczu bedzie widoczna wytgcznie biezgca

godzina.

1. Wyjmij ptyte sekcji Srodkowej z piekarnika.
Dopiero po wyjeciu ptyty sekcji Srodkowej
czasomierz piekarnika dziata¢ bedzie dla jednej
duzej sekgji.

2. Wigcz piekarnik dotykajgc przycisku CD przez
dwie sekundy.

3. Po wigczeniu piekarnika wyswietli sie pierwsza
funkcja charakterystyczna dla pieczenia w jednej

duzej sekgji.
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4. Dotknij przycisku P, aby wigczyé ekran ustawien
funkcii.

» Numer danej funkcji bedzie miga¢ na wyswietlaczu.

5. Uz przyciskow /~v, aby ustawi¢ zgdang
funkcie.

ml - AT
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6. Aby zmieni¢ temperature, dotknij raz przycisku K
w celu wywotania wyswietlacza temperatury.
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Symbol U bedzie migac na wyswietlaczu.
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7. Uzyjj przyciskow /s, aby ustawié zgdang
temperature. Po osiggnieciu zgdanej wartosci

dotknij przycisku k<], aby potwierdzié temperature.
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8. W celu wigczenia funkcji Boosteor (szybkie
nagrzewanie), dotknij przycisku “C na okoto 3

sekundy, az do wyswietlenia symbolu =®.

Symbol =@ pojawi sie na wyswietlaczu i funkcja
szybkiego nagrzewania bedzie wigczona.

L
| TRES)T
C l=—o—] &

Po wigczeniu funkeji szybkiego
nagrzewania piekarnik dziata z
maksymalng moca, aby osiaggnac

ustawiong temperature. Po osiagni{Eciu

ustawionej temperatury symbol =
zniknie. Funkcja Booster jest aktywna dla
funkeji, przy ktérych wyswietlany jest
symbol =® po duzszym dotknigciu
przycisku T Funkcje Booster mozna
wiaczy¢ tylko w przypadku pieczenia w
jednej duzej sekcji.

9. Dotknij raz przycisku (), aby ustawié czas
pieczenia. Symbol 12 bedzie migac na
wyswietlaczu.
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10. Uzyj przyciskow ~/~, aby ustawi¢ zgdany czas
pieczenia i potwierdz to ustawienie dotknigciem
przycisku []. Po ustawieniu czasu pieczenia
symbole Pl pozostang wigczone na
wyswietlaczu.

11. Wstaw potrawe do piekarnika i zamknij drzwi.

12. Po ustawieniu funkcji, temperatury i czasu dotknij
przycisku P [ na dwie sekundy, aby rozpoczaé
pieczenie. Rozpocznie sig pieczenie, a na
wyswigtlaczu pojawi sie symbol B,

m | __YN13 "]c IC;I
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» Piekarnik natychmiast uruchomi sie wykonujgc
wybrang funkcje i bedzie podnosic temperature we
wnetrzu az do ustawionej wartosci. Temperatura jest
utrzymywana az do korica ustawionego czasu
pieczenia. Poszczegdine segmenty symbolu
temperatury wewnatrz piekarnika bedg wigczane wraz
ze zblizaniem sig do ustawionej wartosci temperatury.
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Na ekranie funkcji pojawiajg sie dodatkowo aktywne
grzatki i zalecana pozycja blachy.

@:/szystkie segmenty symbolu temperatury

ewnatrz piekarnika ﬂw’racza sig, gdy
piekarnik osiggnie ustawiong wartos¢
temperatury.

13. Po zakoriczeniu pieczenia na wyswietlaczu migajg
symbole ™ i oraz emitowany jest sygnat
alarmu.

14. Aby wytgczy¢ alarm, dotknij dowolnego przycisku.
Piekarnik wytgczy si¢ automatycznie.

15. Jesli cheesz, aby piekarnik kontynuowat dziatanie,
nacisnij > il na dwie sekundy. Piekarnik bedzie
kontynuowat pieczenie przez nieokreslony czas.

Jesli chcesz anulowad wprowadzone
ustawienie po zmianie czasu pieczenia,
nalezy wyzerowac czas pieczenia. Mozna
takze wytaczy¢ piekarnik dotykajac

przycisku

- |:||: c0°
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6. Aby zmieni¢ temperature, dotknij raz przycisku K
w celu wywotania wyswietlacza temperatury.

Symbol U bedzie migac na wyswuatlaczu
E | L
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7. Uzyjj przyciskow /S, aby ustawi¢ zgdang
temperature. Po osiggnieciu zgdanej wartosci
dotknij przycisku &7, aby potwierdzié temperature.

8. W celu wigczenia funkcji Booster (szybkie
nagrzewanie), dotknij przycisku °C na okoto 3

sekundy, az do wyswietlenia symbolu =®.

Symbol =@ pojawi sie na wyswietlaczu i funkcja
szybkiego nagrzewania bgdzie wigczona.

Ustawianie pézniejszego zakonczenia pieczenia.

Mozesz zaprogramowaé automatyczne wigczenie i
wytgczenie piekarnika poprzez ustawienie temperatury
i funkcji odpowiedniej do dania oraz czasu pieczenia
lub ustawic czas zakoriczenia pieczenia na pozniejszg
pore i recznie go kontrolowac, bez ustawiania czasu
pieczenia.

Po pierwszym wigczeniu piekarnika i ustawieniu

biezacej godziny piekarnik powrdci do trybu gotowosci.

Na wy$wietlaczu bedzie widoczna wytgcznie biezgca

godzina.

1. Wyjmij ptyte sekcji Srodkowej z piekarnika.
Dopiero po wyjeciu ptyty sekcji Srodkowej
czasomierz piekarnika dziata¢ bedzie dla jednej
duzej sekcj.

2. Wigcz piekarnik dotykajgc przycisku CD przez
dwie sekundy.

3. Po wigczeniu piekarnika wyswietli sie pierwsza
funkcja charakterystyczna dla pieczenia w jednej

duzej sekgji.
E§ @ | ac | B

: i
N

4. Dotknij przycisku P, aby wigczyé ekran ustawien
funkcii.

» Numer danej funkcji bedzie miga¢ na wyswietlaczu.

5. Uz przyciskow /~, aby ustawi¢ zgdang
funkcie.
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Po wigczeniu funkeji szybkiego
nagrzewania piekarnik dziata z
maksymalng moca, aby 0siagnac

ustawiong temperature. Po osiagni{Eciu

ustawionej temperatury symbol =
zniknie. Funkcja Booster jest aktywna dla
funkeji, przy ktérych wyswietlany jest

symbol Eo po diuzszym dotknieciu

przycisku C Funkcje Booster mozna

wiaczy¢ tylko w przypadku pieczenia w

jednej duzej sekcji.

9. Dotknij raz przycisku (), aby ustawic czas
pieczenia. Symbol 12 bedzie migac na
wyswietlaczu.
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10. Uzyj przyciskow Av/~v, aby ustawi¢ zgdany czas
pieczenia i potwierd? to ustawienie dotknigciem
przycisku i, Po ustawieniu czasu pieczenia
symbole l—)l i & pozostang wigczone na
wyswietlaczu.

11. Dwukrotnie dotknij przycisku & w krotkich
odstepach czasu w celu ustawienia czasu
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zakonczenia pieczenia. Symbol = bedzie miga¢
na wySwietlaczu.
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12. Uzyj przyciskow A/, aby ustawi¢ zgdany czas
zakonczenia pieczenia i potwierdz to ustawienie
dotknigciem przycisku (7. Po ustawieniu czasu
zakonczenia pieczenia stale wyswietlany jest
symbol =1,

13. Wstaw potrawe do piekarnika i zamknij drzwi.

14. Po ustawieniu funkcji, temperatury, czasu i czasu
zakoriczenia pieczenia dotknij przycisku D>l na
dwie sekundy, aby rozpoczgC pieczenie.
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» » Symbol Fl pojawi sig na wyswietlaczu. Zegar
piekarnika automatycznie wylicza moment rozpoczecia
pieczenia odejmujac czas pieczenia od ustawionego
czasu zakonczenia pieczenia. Kiedy nadejdzie czas
rozpoczecia pieczenia, wybrana funkcja zostanie
wigczona, symbol = zniknie, a piekarnik rozgrzeje sie
do ustawionej temperatury. Temperatura jest
utrzymywana az do korica ustawionego czasu
pieczenia. Poszczegdine segmenty symbolu
temperatury wewnatrz piekarnika bedag wtaczane wraz
ze zblizaniem sig do ustawionej wartosci temperatury.
Na ekranie funkcji pojawiajg sie dodatkowo aktywne
grzatki i zalecana pozycja blachy. Lampka w piekarniku
jest wtgczona podczas procesu pieczenia.

m:/szystkie segmenty symbolu temperatury
ewnatrz piekarnika ﬂw tacza sig, gdy

piekarnik osiggnie ustawiong wartos¢
temperatury.

15. Po zakoniczeniu pieczenia na wyswietlaczu migajg
symbole ™ i [Pl oraz emitowany jest sygnat
alarmu.

16. Aby wytgczy¢ alarm, dotknij dowolnego przycisku.
Piekarnik wytgczy si¢ automatycznie.

17. Jesli chcesz, aby piekarnik kontynuowat dziatanie,
nacisnij > I na dwie sekundy. Piekarnik bedzie
kontynuowat pieczenie przez nieokreslony czas.
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Jesli chcesz anulowac program po
mianie czasu pieczenia, nalezy
yzerowaé czas pieczenia. Mozna takze

wytaczy¢ piekarnik dotykajac przycisku

Uzywanie tylko gornej lub dolnej sekcji

piekarnika

Recznie sterowane pieczenie poprzez wybranie

temperatury i trybu pracy

W trybie sterowania recznego po wybraniu funkcji i

temperatury piekarnik dziata nie uwzgledniajac czasu

pieczenia. Nie nastgpi automatyczne wytgczenie po
uptywie czasu pieczenia. Pieczenie musi zosta¢
zakonczone przez uzytkownika.

Po pierwszym wigczeniu piekarnika i ustawieniu

biezacej godziny piekarnik powrdci do trybu gotowosci.

Na wy$wietlaczu bedzie widoczna wytgcznie biezgca

godzina.

1. Umiesc plyte sekcji Srodkowej w jej oprawie
znajdujgcej sie pomiedzy 3. i 4. prowadnicg
stelaza.

esli piyta sekeji Srodkowej nie jest
tozona, czasomierz piekarnika bedzie
dziata¢ dla catej jednej sekcji.

2. Wigcz piekarnik dotykajgc przycisku @ przez
dwie sekundy.

3. Po wigczeniu piekarnika wyswietli sie pierwsza
funkcja charakterystyczna dla pieczenia w gérnej

sekgii.
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4. Dotknij przycisku B, aby uruchomié dolna sekcje
piekarnika.
Ustawienie temperatury i kroki uruchomienia procesu
pieczenia dla obu sekcji piekarnika beda przebiegac w
ten sam sposob. (Na rysunkach jako wybrang
okazano dolng sekcje piekarnika.)
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Po kazdym dotknieciu przycisku
uruchamiac sie beda, odpowiednio, tylko
sekcja dolna, obie sekcje oraz tylko sekcja
gérna.

5. Dotknij przycisku P2, aby wigczyé ekran ustawien
funkcii.




» Numer danej funkcji bedzie miga¢ na wyswietlaczu.
6. Uzyj przyciskdw ~~/~v, aby ustawi¢ zagdang
funkcie.

i I:E"EI ENE

7. Aby zmienié temperature, dotknij raz przycisku
w celu wywotania wyswietlacza temperatury.

T ®.

Symbol U bedzie migac na wyswietlaczu.
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8. Uz przyciskow /s, aby ustawi¢ zgdang
temperature. Po osiggnieciu zgdanej wartosci
dotknij przycisku &2, aby potwierdzié temperature.

9. Wstaw potrawe do piekarnika i zamknij drzwi.

10. Po ustawieniu funkcji, temperatury i czasu dotknij
przycisku > Il na dwie sekundy, aby rozpoczaé
pieczenie. Rozpocznie sig pieczenie, a na
wyswietlaczu pojawi sie symbol B,

; | |.AC :
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» Piekarnik nagrzeje sie do ustawionej temperatury.

@:/szystkie segmenty symbolu temperatury

ewnatrz piekarnika ﬂw’racza sig, gdy
piekarnik osiggnie ustawiong wartos¢
temperatury.

11. Po zakonczeniu procesu pieczenia ponownie

dotknij przycisku D> na dwie sekundy, aby
zakonczy¢ pieczenie.
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Gdy do pieczenia uzywa sig tylko dolnej
lub gdrnej sekcji, niewykorzystana sekcja
powinna by¢ pusta, poniewaz bedzie sig
nagrzewac.

Pieczenie przez okreslony czas.

Piekarnik moze wytaczy¢ sie automatycznie po
zakonczeniu pieczenia, gdy wybierzesz temperature i
funkcje odpowiednig do dania oraz ustawisz czas
pieczenia.

Po pierwszym wigczeniu piekarnika i ustawieniu

biezacej godziny piekarnik powrdci do trybu gotowosci.

Na wy$wietlaczu bedzie widoczna wytgcznie biezgca

godzina.

1. Umiesc plyte sekcji Srodkowej w jej oprawie
znajdujgcej sie pomiedzy 3. i 4. prowadnicg
stelaza.

esli piyta sekeji Srodkowej nie jest
tozona, czasomierz piekarnika bedzie
dziata¢ dla catej jednej sekcji.

2. Wigcz piekarnik dotykajgc przycisku @ przez
dwie sekundy.

3. Po wigczeniu piekarnika wyswietli sie pierwsza
funkcja charakterystyczna dla pieczenia w gérnej

sekgii.
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4. Dotknij przycisku &, aby uruchomié dolna sekcje
piekarnika.
Ustawienie temperatury i kroki uruchomienia procesu
pieczenia dla obu sekcji piekarnika beda przebiegac w
ten sam sposob. (Na rysunkach jako wybrang
okazano dolng sekcje piekarnika.)

125
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Po kazdym dotknieciu przycisku
uruchamiac sie beda, odpowiednio, tylko
sekcja dolna, obie sekcje oraz tylko sekcja
gorna.
5. Dotknij przycisku I, aby wigczyé ekran ustawien
funkcii.
» Numer danej funkcji bedzie miga¢ na wyswietlaczu.
6. Uzyj przyciskow /~v, aby ustawi¢ zgdang
funkcie.

i I:E"EI ENE

7. Aby zmienié temperature, dotknij raz przycisku
w celu wywotania wyswietlacza temperatury.

Symbol U bedzie migac na wyswietlaczu.

T ®.
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8. Uz przyciskow A/, aby ustawi¢ zgdang
temperature. Po osiggnieciu zgdanej wartosci
dotknij przycisku &2, aby potwierdzié temperature.
9. W celu ustawienia czasu pieczenia nacisnij raz
przycisk (&, aby przewingé do pozycji ,Cooking

I —=_

time” (Czas pieczenia) na wyswietlaczu tekstowym.

Rownoczesnie miga symbol P
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10. Uzyj przyciskow A/, aby ustawi¢ zgdany czas
pieczenia i potwierdz to ustawienie dotknigciem
przycisku [7]. Po ustawieniu czasu pieczenia
symbole Pl pozostang wigczone na
wyswietlaczu.

11. Wstaw potrawe do piekarnika i zamknij drzwi.

12. Po ustawieniu funkcji, temperatury i czasu dotknij
przycisku P Il na dwie sekundy, aby rozpoczaé
pieczenie. Rozpocznie sig pieczenie, a na
wyswietlaczu pojawi sie symbol P

e m s

» Piekarnik natychmiast uruchomi sie wykonujgc
wybrang funkcje i bedzie podnosic temperature we
wnetrzu az do ustawionej wartosci. Temperatura jest
utrzymywana az do korica ustawionego czasu
pieczenia. Poszczegdine segmenty symbolu
temperatury wewnatrz piekarnika bedag wtaczane wraz
ze zblizaniem sig do ustawionej wartosci temperatury.
Na ekranie funkcji pojawiajg sie dodatkowo aktywne
grzatki i zalecana pozycja blachy.

m:/szystkie segmenty symbolu temperatury

ewnatrz piekarnika HW’(QCZQ sig, gdy
piekarnik osiggnie ustawiong wartos¢
temperatury.

13. Po zakoriczeniu pieczenia na wyswietlaczu migajg
symbole ™ il oraz emitowany jest sygnat
alarmu.

14. Aby wytgczy¢ alarm, dotknij dowolnego przycisku.
Piekarnik wytgczy si¢ automatycznie.

BE_V_
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15. Jesli cheesz, aby piekarnik kontynuowat dziatanie,
nacisnij > Il na dwie sekundy. Piekarnik bedzie
kontynuowat pieczenie przez nieokreslony czas.

Jesli chcesz anulowaé wprowadzone
ustawienie po zmianie czasu pieczenia,
nalezy wyzerowac czas pieczenia. Mozna
takze wytaczy¢ piekarnik dotykajac

przycisku

Ustawianie pézniejszego zakonczenia pieczenia.
Mozesz zaprogramowaé automatyczne wigczenie i
wytgczenie piekarnika poprzez ustawienie temperatury
i funkcji odpowiedniej do dania oraz czasu pieczenia
lub ustawic czas zakoriczenia pieczenia na pozniejszg
pore i recznie go kontrolowac, bez ustawiania czasu
pieczenia.

Po pierwszym wigczeniu piekarnika i ustawieniu

biezacej godziny piekarnik powrdci do trybu gotowosci.

Na wy$wietlaczu bedzie widoczna wytgcznie biezgca

godzina.

1. Umiesc plyte sekcji Srodkowej w jej oprawie
znajdujgcej sie pomiedzy 3. i 4. prowadnicg
stelaza.

esli piyta sekeji Srodkowej nie jest
tozona, czasomierz piekarnika bedzie
dziata¢ dla catej jednej sekcji.

2. Wigcz piekarnik dotykajgc przycisku @ przez
dwie sekundy.

3. Po wigczeniu piekarnika wyswietli sie pierwsza
funkcja charakterystyczna dla pieczenia w gdrnej

sekcii.
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4. Dotknij przycisku B, aby uruchomié dolna sekcje

piekarnika.

Symbol ™ pojawi sig obok aktywnej sekcji piekarnika.

Ustawienie temperatury i kroki uruchomienia procesu

pieczenia dla obu sekcji piekarnika beda przebiegac w

ten sam sposob. (Na rysunkach jako wybrang

pokazano dolng sekcje piekarnika.)
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Po kazdym dotknieciu przycisku
uruchamiac sie beda, odpowiednio, tylko
sekcja dolna, obie sekcje oraz tylko sekcja
gérna.




5. Dotknij przycisku P, aby wigczy¢ ekran ustawieri
funkcii.

» Numer danej funkcji bedzie miga¢ na wyswietlaczu.

6. Uz przyciskow A/~v, aby ustawi¢ zgdang
funkcie.
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7. Aby zmienié temperature, dotknij raz przycisku

w celu wywotania wyswietlacza temperatury.
symbol "G bedzie migac na wyswietlaczu.
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8. Uzyj przyciskdw /s, aby ustawi¢ zagdang
temperature. Po osiggnieciu zgdanej wartosci

BE_V_
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dotknij przycisku &2, aby potwierdzié temperature.

9. Dotknij raz przycisku (5, aby ustawi¢ czas
pieczenia. Symbol 12 bedzie migac na
wyswietlaczu.

sz DS
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10. Uzyj przyciskow /s, aby ustawi¢ zgdany czas
pieczenia i potwierdz to ustawienie dotknigciem
przycisku [, Po ustawieniu czasu pieczenia stale
wySwietlany jest symbol P

11. Dwukrotnie dotknij przycisku C w krotkich
odstepach czasu w celu ustawienia czasu
zakoriczenia pieczenia. Symbol = bedzie miga¢
na wyswietlaczu.
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12. Uzyj przyciskow A/, aby ustawi¢ zgdany czas

zakonczenia pieczenia i potwierdz to ustawienie

dotknigciem przycisku (7. Po ustawieniu czasu
zakonczenia pieczenia stale wyswietlany jest
symbol =,

13. Wstaw potrawe do piekarnika i zamknij drzwi.

14. Po ustawieniu funkcji, temperatury, czasu i czasu
zakoriczenia pieczenia dotknij przycisku P> Il na
dwie sekundy, aby rozpoczgc pieczenie.

» » Symbol Bl pojawi sie na wyswietlaczu. Zegar

piekarnika automatycznie wylicza moment rozpoczecia
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pieczenia odejmujac czas pieczenia od ustawionego
czasu zakonczenia pieczenia. Kiedy nadejdzie czas
rozpoczecia pieczenia, wybrana funkcja zostanie
wigczona, symbol = zniknie, a piekarnik rozgrzeje sie
do ustawionej temperatury. Temperatura jest
utrzymywana az do korica ustawionego czasu
pieczenia. Poszczegdine segmenty symbolu
temperatury wewnatrz piekarnika bedag wtaczane wraz
ze zblizaniem sig do ustawionej wartosci temperatury.
Na ekranie funkcji pojawiajg sie dodatkowo aktywne
grzatki i zalecana pozycja blachy. Lampka w piekarniku
jest wigczona podczas procesu pieczenia.

szystkie segmenty symbolu temperatury

wewnatrz piekarnika # wigczg sig, gdy
piekarnik osiggnie ustawiong wartos¢
temperatury.

15. Po zakoniczeniu pieczenia na wyswietlaczu migajg
symbole hndi l—)i)oraz emitowany jest sygnat
alarmu.

16. Aby wytgczy¢ alarm, dotknij dowolnego przycisku.
Piekarnik wytgczy si¢ automatycznie.

17. Jesli chcesz, aby piekarnik kontynuowat dziatanie,
nacisnij > Il na dwie sekundy. Piekarnik bedzie
kontynuowat pieczenie przez nieokreslony czas.

Jesli chcesz anulowac program po
mianie czasu pieczenia, nalezy
yzerowaé czas pieczenia. Mozna takze

wytgczy¢ piekarnik dotykajac przycisku

Réwnoczesne uzywanie gornej i dolnej sekcji

piekarnika

Recznie sterowane pieczenie poprzez wybranie

temperatury i trybu pracy

W trybie sterowania recznego po wybraniu funkcji i

temperatury piekarnik dziata nie uwzgledniajac czasu

pieczenia. Nie nastgpi automatyczne wytgczenie po
uptywie czasu pieczenia. Pieczenie musi zosta¢
zakonczone przez uzytkownika.

Po pierwszym wigczeniu piekarnika i ustawieniu

biezacej godziny piekarnik powrdci do trybu gotowosci.

Na wy$wietlaczu bedzie widoczna wytgcznie biezaca

godzina.

1. Umiesc plyte sekcji Srodkowej w jej oprawie
znajdujgcej sie pomiedzy 3. i 4. prowadnicg
stelaza.

esli piyta sekeji Srodkowej nie jest
tozona, czasomierz piekarnika bedzie
dziata¢ dla catej jednej sekcji.
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2. Wigcz piekarnik dotykajgc przycisku @ przez
dwie sekundy.

3. Po wigczeniu piekarnika wyswietli sie pierwsza
funkcja charakterystyczna dla pieczenia w gérnej

sekgii.
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Po kazdym dotknieciu przycisku
uruchamiac sig beda, odpowiednio, tylko
sekcja dolna, obie sekcje oraz tylko sekcjal
gérna.

4. Uruchom obie sekcje dwukrotnie dotykajac
przycisku 8
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5. Dotknij przycisku P, aby wigczyé ekran ustawien
funkcii.

» Numer danej funkcji bedzie miga¢ na wyswietlaczu.

6. Uz przyciskow Av/~v, aby wybrac¢ odpowiednig
funkcje pieczenia sposrdd tych, ktdre wykorzystujg
obie sekcje piekarnika. Aby grillowac w gérnej
sekgji i piec ciasto w dolnej sekcji, mozna wybrac¢
funkcje Grill & Fan (grill i termoobieg).

Po wybraniu tej funkcji mozna dla kazdej sekcji osobno

ustawic opcje , Temperature” (Temperatura) oraz

Cooklng time” (Czas pieczenia). Miga¢ bedg symbole

™ Cdotyczqce ustawien aktywnej sekcii.
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7. Aby zmieni¢ temperaturg gdmej czesci piekamika,
dotknij raz przycisku ‘Cw celu wywotania
v $Swietlacza temperatury tej sekcji. Symbole ™ i
bedag migac na wyswietlaczu temperatury
wybranej sekgji piekarnika.
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8. Uzyj przyciskdw ~~/~, aby ustawi¢ zagdang
temperature. Po osiggnieciu zgdanej wartosci
temperatury potwierdz jg dotykajgc przycisku %)

\ p
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9.

Symbol C bedzie stale wigczony, a symbol ™
aktywnej sekcji bedzie migac.

Aby zmieni¢ temperature dolnej czesci piekarnika,
aktywuj wyswietlanie temperatury dla tej sekcji
dotknigciem przycisku (2. Symbol ™ dolnej

B
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czesci piekarnika bedzie migac.
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10.

11.

12.
13.

Dotknij raz przycisku “C w celu wywo’fama
wyswuatlacza temperatury dolnej czesci piekarnika.

Symbole C i™ beda migac na wyswietlaczu
temperatury wybranej sekcji piekarnika.

Uzyj przyciskow A/~ aby ustawi¢ zgdang
temperature. Po osiggnieciu zgdanej wartosci
temperatury potwierdz jg dotykajac przycisku )

Symbol C bedzie stale wigczony, a symbol ™
aktywnej sekcji bedzie migac.

Przy réwnoczesnym uzywaniu gornej i
dolnej sekgji, jesli chcesz zmienié
ustawienie temperatury, réznica pomigdzy
sekcjami nie moze przekracza¢ 80°C,
poniewaz temperatury sekcji beda na
siebie wzajemnie oddziatywac.

Wstaw potrawe do piekarnika i zamknij drzwi.

Po ustawieniu funkcji, temperatury i czasu dotknij
przycisku I na dwie sekundy, aby rozpoczaé
pieczenie. Rozpocznie sig pieczenie, a na
wyswietlaczu gérnej i dolnej czesci pojawig sie
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symbole P> i ™.
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14.

szystkie segmenty symbolu temperatury

ewnatrz piekarnika & wigcza sie, gdy
piekarnik osiggnie ustawiong wartos¢
temperatury.

Po zakoniczeniu procesu pieczenia ponownie
dotknij przycisku P> 8 na dwie sekundy, aby

B
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zakonczy¢ pieczenie.
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Pieczenie przez okreslony czas.

Praca w trybie pétautomatycznym

Piekarnik moze wytaczy¢ sie automatycznie po

zakonczeniu pieczenia, gdy wybierzesz temperature i

funkcje odpowiednig do dania oraz ustawisz czas

pieczenia.

Po pierwszym wigczeniu piekarnika i ustawieniu

biezacej godziny piekarnik powrdci do trybu gotowosci.

Na wy$wietlaczu bedzie widoczna wytgcznie biezgca

godzina.

1. Umiesc plyte sekcji Srodkowej w jej oprawie
znajdujgcej sie pomiedzy 3. i 4. prowadnicg
stelaza.

Jesli piyta sekeji Srodkowej nie jest
wtozona, czasomierz piekarnika bedzie
dziata¢ dla catej jednej sekcji.

2. Wigcz piekarnik dotykajgc przycisku CD przez
dwie sekundy.

3. Po wigczeniu piekarnika wyswietli sie pierwsza
funkcja charakterystyczna dla pieczenia w gérnej

sekgii.
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Po kazdym dotknieciu przycisku
uruchamiac sie beda, odpowiednio, tylko
sekcja dolna, obie sekcje oraz tylko sekcjal
gérna.

4. Wigcz obie sekcje dwukrotnym dotknieciem
przycisku B. Symbol ™ pojawi sie obok kazdej

sekcji piekarnika.
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5. Dotknij przycisku P, aby wigczyé ekran ustawien
funkcii.

» Numer danej funkcji bedzie miga¢ na wyswietlaczu.

6. Uz przyciskow /~v, aby wybra¢ odpowiednig
funkcje pieczenia sposrdd tych, ktdre wykorzystujg
obie sekcje piekarnika. Aby grillowac w gérnej
sekgji i piec ciasto w dolnej sekcji, mozna wybrac¢
funkcje Grill & Fan (grill i termoobieg).

Po wybraniu tej funkcji mozna dla kazdej sekcji osobno

ustawic opcje , Temperature” (Temperatura) oraz

,Cooking time” (Czas pieczenia). Symbol ™ aktywnej

sekcji bedzie migac dla tych ustawien.
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7. Aby zmieni¢ temperagurg gdmej czesci piekamika,
dotknij raz przycisku “C w celu wywotania
wyswietlacza temperatury tej sekcji. Symbol

bedzie miga¢ na wyswietlaczu temperatury
wybranej sekcji piekarnika.
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8. Uz przyciskow ~/~v, aby ustawi¢ zgdang
temperature. Po osiggnieciu zgdanej wartosci
temperalury potwierd? jg dotykajac przycisku M)
Symbol U bedzie stale wiaczony, a symbol T
aktywnej sekcji bedzie migac.

9. Aby zmieni temperature dolnej czesci piekarnika,

aktywuj wyswietlanie temperatury dla tej sekcji

dotknigciem przycisku (. Symbol ™ dolnej
czesci piekarnika bedzie migac.
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10. Dotknij raz przycisku “C w celu wywotania
wys’wietLacza temperatury dolnej czesci piekarnika.
Symbol U bedzie migac na wyswietlaczu
temperatury wybranej sekcji piekarnika.

11. Uzyj przyciskow v/, aby ustawi¢ zgdang
temperature. Po osiggnieciu zgdanej wartosci
temperatury potwierd? ja dotykajac przycisku .
Symbol L bedzie stale wiaczony, a symbol T
aktywnej sekcji bedzie migac.

Przy réwnoczesnym uzywaniu gornej i
dolnej sekgji, jesli chcesz zmienié
ustawienie temperatury, réznica pomiedzy
sekcjami nie moze przekracza¢ 80°C,
poniewaz temperatury sekcji beda na
siebie wzajemnie oddziatywac.

12. Dotknij raz przycisku <, aby wy$wietlié czas
pieczenia dla aktywnej sekcji dolnej piekarnika.
Rownoczesnie bedzie miga¢ symbol 1.
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13. Uzyj przyciskow A/, aby ustawi¢ zgdany czas
pieczenia i potwierdz to ustawienie dotknigciem
przycisku [}, Po ustawieniu czasu pieczenia stale
wy$wietlany jest symbol P

14. Aby wyswietli¢ czas pieczenia w gérnej sekciji,
Fjpierw nalezy aktywowac te sekcje dotknigciem
1. Symbol ™ g6mej sekaji bedzie migag.
Nastepnie dotknij raz I)rzrcisku (. Réwnoczesnie
bedzie miga¢ symbol 1.
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15. Uzyj przyciskow A/, aby ustawi¢ zgdany czas
pieczenia dla gornej sekcji i potwierdz dotknigciem
przycisku [, Po ustawieniu czasu pieczenia dia
gornej sekji stale wyswietlany jest symbol [=1.

16. Wstaw potrawe do piekarnika i zamknij drzwi.

17. Po ustawieniu funkcji, temperatury i czasu dotknij
przycisku B> [ na dwie sekundy, aby rozpoczaé
pieczenie. Rozpocznie sig pieczenie, a na
wyswietlaczu pojawi sie symbol b

» Piekarnik natychmiast uruchomi sie wykonujgc

wybrang funkcje i bedzie podnosic temperature we

wnetrzu az do ustawionej wartosci. Temperatura jest
utrzymywana az do korica ustawionego czasu
pieczenia. Poszczegdine segmenty symbolu
temperatury wewnatrz piekarnika bedag wtaczane wraz
ze zblizaniem sig do ustawionej wartosci temperatury.

Na ekranie funkcji pojawiajg sie dodatkowo aktywne

grzatki i zalecana pozycja blachy.

m:/szystkie segmenty symbolu temperatury

ewnatrz piekarnika J!LW’racza sig, gdy
piekarnik osiggnie ustawiong wartos¢
temperatury.

18. Po uptywie krétkiego czasu pieczenia zostanie
wyemitowany sygnat dzwiekowy, a symbole (il
> danej sekcji piekarnika znikna.

Po zakoniczeniu pieczenia na wyswietlaczu migajg

symbole ™ i l—)i)oraz emitowany jest sygnat alarmu.

19. Po uptywie czasu pieczenia wyjmij potrawe z
piekarnika. Po ponownym zamknigciu drzwi
piekarnika pieczenie w drugiej sekcji o dtuzszym
czasie procesu bedzie kontynuowane.

20. Po uptywie diugiego czasu pieczenia zostang
wyemitowane dwa sygnaty dzwigkowe, a symbole
[=1i P danej sekaji piekarnika beda miga.

21. Pieczenie zostanie zakoriczone.
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22. Jesli cheesz, aby obie sekcje piekamnika
kontynuowaty dziatanie, dotknij D> Il na dwie
sekundy. Piekarnik bedzie kontynuowat pieczenie
przez nieokreslony czas.

esli cheesz anulowaé programowanie
péfautomatyczne po jego ustawieniu,
nalezy wyzerowac czas pieczenia. Mozna
takze wytaczy¢ piekarnik dotykajac

przycisku @ przez 2 sekundy.

Wytaczanie piekarnika elektrycznego

Dotknij przycisku \.L/ na 2 sekundy, aby wytgczy¢
piekarnik.
Uzywanie blokady przyciskow

Uruchamiajgc funkcije blokady przyciskéw mozna
zapobiec zmianom w ustawieniach piekarnika.

Blokada przyciskow moze by¢ stosowana,
kiedy piekarnik jest w trybie gotowosci. W razie
przerwy w zasilaniu aktywowana blokada
przyciskéw zostaje anulowana.

Wiaczanie blokady przyciskow
1. Kilkakrotnie dotknij przycisku (9 w krétkich
odstepach czasu, az do wy$wietlenia ,OFF” (wyt.).

OFF

» Symbol o bedzie migac.

2. Dotknij raz przycisku ., aby wigczy¢ blokade
przyciskow. Blokada przyciskéw zostanie wigczona,
a na wyswietlaczu pojawi sig ,On” (wt.). Symbol
o~ bedzie nadal migac.

1y

3. Dotknij [, aby potvviercizié to ustawienie.
» Tekst zniknie, a symbol o pozostanie stale
wigczony.

Po wigczeniu blokady przyciski piekarnika nie
dziataja, z wyjatkiem przyciskéw A/~

Wytaczanie blokady przyciskéw

1. Dotknij raz przycisku s, aby wytgczy¢ blokade
przyciskow. Na wyswietlaczu pojawi sie ,OFF”
(wyt.).

2. Dotknij (], aby potwierdzié to ustawienie.
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» Blokada przyciskow zostaﬁie wytgczona, a symbol
o zniknie z wyswietlacza.

Uzywanie zegara jako alarmu

Niezaleznie od zaprogramowania funkciji pieczenia,
mozliwe jest wykorzystanie zegara do ustawiania
dowolnych ostrzezen lub przypomnieri.

Alarm czasowy nie wptywa na inne funkcje piekamika.
Uzywa sig go tylko do ostrzegania. Na przyktad
przydaje sie, gdy chcemy obrdci¢ potrawe w
piekarniku o okreslonej godzinie. Alarm czasowy
sygnalizuje uptyniecie ustawionego czasu.

Najdtuzszy czas alarmu to 23 godziny i 59
minut.

Aby ustawic¢ alarm:

1. Kilkakrotnie dotknij przycisku C w krotkich
odstepach czasu, az symbol JA\ pojawi sie na
wySwietlaczu. Symbol L zacznie migac.
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2. Uzyj przyciskow A/, aby ustawi¢ zgdany czas
i potwierdz to ustawienie dotknigciem przycisku
1. Po ustawieniu alarmu stale wyswietlany jest
symbol £

3. Po uptywie tego czasu alarm zostanie
uruchomiony.

4. Alarm mozna wytaczy¢ naciskajgc dowolny
przycisk.

Aby anulowaé alarm:

1. Kilkakrotnie dotknij przycisku (2 w krotkich
odstepach czasu, az symbol LA pojawi sig na
wyswietlaczu.

2. Kilkakrotnie dotnkij przycisku ~~, az ,00:00”
pojawi sie na wyswietlaczu i potwierdz to
ustawienie dotknigciem (1.

» Alarm zostanie anulowany, a symbol L\ zniknie.

Ustawianie dzwigkow

Dzwigki mozna ustawiac tylko wtedy, gdy piekarnik jest

w trybie gotowosci.

1. Kilkakrotnie dotknij przycisku C w krotkich

odstepach czasu, az do wyswietlenia symbolu o,

Symbol £ bedzie migaé na wyswietlaczu.

2. Dostepne sg 2 rodzaje dzwigkéw, tzn. ,1" i ,2".
Dotknij \/~v, aby wybrac zgdany rodzaj.

3. Dotknij v aby potwierdzi¢ to ustawienie.

» Wyswietlacz powrdci do trybu gotowosci. Na

wyswietlaczu bedzie widoczna wytgcznie biezgca

godzina.

Ustawianie aktualnego czasu

Aktualny czas mozna ustawic tylko przy wytgczonym

piekarniku. Jesli chcesz zmieni¢ czas ustawiony przy

konfiguracji poczgtkowej:

1. Kilkakrotnie dotknij przycisku (5 w krotkich
odstepach czasu, az symbol & pojawi sie na
wyswietlaczu. Pole godziny i symbol & beda
miga¢ na wyswietlaczu.
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Uzyj przyciskow /~v, aby ustawi¢ godzing.
Dotknij 1], aby potwierdzic to ustawienie.

Pole minut i symbol ( bedg migac. Ustaw minuty
za pomoca przyciskdw ~~/~. Dotknij [, aby
potwierdzi¢ minuty.

-
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» Wyswietlacz powrdci do trybu gotowosci. Na

wyswietlaczu bedzie widoczna wytgcznie biezgca
godzina.
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Tabela czasdw pieczenia

Podane w tabeli czasy s3 tylko orientacyjne.
Moga sig réznic, zaleznie od rodzaju zywnosci,
grubosci, rodzaju i preferenciji kulinarnych.

Dla jednej duzej sekcji Pieczenie ciast i mies

Po otwarciu drzwi piekarnika, jesli nie sg
wskazowki dostgpne na szybie drzwi
piekarnika gotowanie, znajdujg one
zastosowanie do jednego catego odcinka.
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Pierwsza pdtka w piekarniku to pétka dolna.

B

Potrawa Liczba blach Akcesoria do Symbole Pozycja potki Temperatura Czas pieczenia
zastosowania menu (°C) (ok., w min.)
ustawien
e
foremce
foremoe druciany**
B L L e 6 R W B
B N
EEEEaE oSO
5 Slandartlowa tacka™
3 blachy 1-Foremka gleboka* £Q 30 .45
3-Standardowa tacka”
5-Foremka do clasta®
Clasts Jedna blacha Okrogla tortownica o e
hiszkaptows Srednioy 26 o na s
driciany
Jedna blacha Okragta tortownica o 30...40
Srednicy 26 cm na ruszt
druciany™
2 blachy 1 Okiaola tortownica o 2535
Stedicy 26 cmna szt
drueny
4-Okragla oriownica o
Stedniey 25 cm na
toremke do i c
(e Laben | wesae Ll L5 LBl B
_@l-
S Shandarlowa ke
3 blachy 1-Foremka do ciasta® 35..45
3-Standardowa tacka®
5-Foremka gle boka
R L B e S R W I
0l
5-Standardowa tacka*
3 blachy 1 horemkadociasta 5565
3 Slandardows tacke!
H-boremka g oka
| Gtomdne | Jorablachs | Sodatowtaoi” | T | 2 | W0 | B.% |
e e e
5 Standardows ke
3 blachy 1-Foremka do ciasta® 45..55
3-Standardowa tacka*
5-Foremka glehoka®

EEEEEa e

ZaCHDIE

-@l——
3-Foremka do clasta®

Lazank Jedna blacha Seklane/metalows forma 0. 40
prostokatng na rust
driciany

Jedna blacha Standardowa tacka* .E._ 200 ... 220 15...20
1 T i A s S L) i

Stek wolowy/ Jedna blacha Standardowa tacka® EX 3 25 min.
pieczen wotowa = 250/max
nastepnie
180 .. 190
Zapiskanka) """" 250/max
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Jedna blacha Standardowa tacka* 25 min. 70...90
250/max
nastepnie 190

Pleczone Jedna blacha Standardowa tacka” 1ol 6080
kurezeta 0 8.2 250kmax
Ko nasiepnie
10 19
Jedna blacha Standardowa tacka* 15 min. 60 ... 80
250/max
nastepnie
180 .. 190
ek 15 5 kgl Jetlnablacha Standardowa tacka’ 25 min. 150 210
2h0imax
nastanole
180190

- ] e p
1

Jedna blacha Standardowa tacka® 25 min. 150 ... 210
250/max
nastepnie
180 .. 190

Jedna biacha Slahiatowa tacka B ‘ 3 o0 203
— Jedna blacha Standardowa tacka® 3 200 20..30

Sugertie Sie. aby wsieone nagrzewanis stosowac pray wezysikich polrawach
* T8 dlcesond boga bie byd dostarczane z produkiem
** Te akecesona nie s dostarczane 7 produkiem. S 1o akaesaria doste

Potrawa Liczba blach Akcesoria do Symbole Pozycja potki Temperatura Czas pieczenia
zastosowania (ok., w min
Jedna blacha Formydocastna a0 5
foremee ruszt diuciany
Jedna blacha Standardowa

2blachy 1 35 45
gk
Ciasto Jedna blacha Okragta tortownica
biszkoptowe 0 Srednicy 26 cm
na ruszt druciany™*

Jedna blacha Forenika to chaata

7o 180 a8 45

25..35
35 .40

in.)

5 min 6080
2h0imax

naciopnie
180 180

25 min. 150... 210
250/max
nastegpnie

0
s
150
5
150
165
190
200

1

Plecaone
Rirezeta (182
kg

Indlyk (w Jedna blacha Standardowa
plastrach) tacka®

1
1
1
1

2 blachy 1-Foremka do 1
ciasta®
3-Standardowa

180... 190

facka

Sugeruje sie, aby wstepne nagrzewanie stosowaé przy wszystkich potrawach.
* Te akeesoria moga nie by¢ dostarczane z produktem.
** Te akcesoria nie sg dostarczane z produktem. Sa to akcesoria dostepne komercyjnie.

Dla samej sekcji gornej: Pieczenie ciast i migs

2
2
2
-3
2
2
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Potrawa Liczba blach Akcesoria do Symbole Pozycja potki Temperatura Czas pieczenia
zastosowania menu ©°0) (ok., w min.)
ustawien
T s e
foremee ruszt diuciany

tacka®
Jedna blacha Forenika to chaata .ﬂ‘ 0 0 a8

Ciasto zdobne Jedna blacha Standardowa _ 35 .45
tacka*

4
Pleezone Jednablacha Slandardawa 4 15mn
Kuiczata {1 6:2 tacka’ 2h0imax
K ndstepnie
180190

Indyk (w Jedna blacha Standardowa 4 25 min. 160 .. 210
plastrach) tacka® 250/max
nastepnie
180 .. 190

fagka

Sugerue sie, aby wstepne nagrzewanie stosowac przy wszystkich potrawach.
* Te akcesoria moga nie by¢ dostarczane z produktem.
** Te akcesoria nie sg dostarczane z produktem. Sa to akcesoria dostepne komercyjnie.

Nagrzewanie wentylatorowe Eco Fan Nie nalezy otwiera¢ drzwiczek w trakcie

Po rozpoczeciu pieczenia w trybie Nagrzewanie Nagrzewanie wentylatorowe Eco Fan.
entylatorowe Eco Fan nie nalezy zmieniac¢
emperatury pieczenia.

zastosowania (ok., w min.
ke
tacka®
ks
tacka®

* Te akeesoria mogy nie by dostarczane 7 produkiem.
Tabela gotowania do sprawdzania positkow (Dla
jednej duzej sekcji)

Positki w tej tabeli gotowania sg przygotowane wedtug
EN 60350-1, aby utatwic instytucjom kontrolnym
sprawdzanie produktu

Potrawa Liczba blach Akcesoria do Symbole Pozycja potki Temperatura Czas pieczenia
zastosowania menu © (ok., w min.)
Bikenmosna | sdebeh - 23
Jedna blacha - 20..30

3
3 -
2 blachy 1-Siandardowg 43 2030
tacka
3-Forembka do
clasky?
-3-5 .

Pierwsza pdtka w piekarniku to pétka dolna.

0
0
140
4
140

3 blachy 1-Standardowa 1 25..35
tacka*
3-Foremka do
clasta®
5-Foremka
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i e e
ek
tacka®

2 blachy
5-Shandardowa

3 blachy 1-Foremka
gleboka”
3-Standardowa
tacka*

5-Foremka do
Glasta Jedoablacha Okiagla tortownica
biszkoptowe 0 Srednicy 26 ¢m
na s druciany
Jedna blacha Okragta tortownica
0 Srednicy 26 cm
na ruszt druciany™

2 blachy .
fortownica o
Stednicy 26 cmona
szt dniciany
4-Ukeabla
forownica o
Srednicy 26 emna

Placek z Jedna blacha Okragta czarna
jablkami metalowa forma do
pieczenia o
Srednicy 20 cm na
Jedna blacha Okragla czamna
mictalows foma do
pecEna
Stedcy 20 cmna

2 blachy 1-Okragta czarna
metalowa forma do
pieczenia o
Srednicy 20 cm na
ruszt grilla™*
3-Okragta czarna
metalowa forma do
pieczenia o
Srednicy 20 cm na
blache do
pieczenia®”

Sugenile sle: aby walenne nanfzewanie stosewar oy wesyaliich oolrawach
* T dkcesoria moga nie bye dostarczane 7 produkiem.
2 Te akeosora nle s dostarczane 7 produklen. 59 1o skeesonia dostepie kamieicvink.

Wskazéwki do pieczenia ciasta . Jesli jest dobrze wypieczone wewnatrz, ale klei
»  Jesli ciasto jest zbyt suche, zwigksz temperature sig na zewnatrz, uzyj mniej ptynu, obniz
0 ok. 10°C i skrd¢ czas pieczenia. temperaturg i przediuz czas pieczenia.
e Jesli ciasto jest wilgotne, uzyj mniej ptynu lub Wskaz6wki przy pieczeniu ciasta
obniz temperature 0 10°C. e Jesli ciasto jest zbyt suche, zwigksz temperature
e Jesli ciasto jest zbyt ciemne z gory, umiesé je na 0 0k. 10°C i skrd¢ czas pieczenia. Nawilz
dolnej pdtce, obniz temperaturg i przediuz czas warstwy ciasta sosem ztozonym z mieka, oleju,
pieczenia. jajka i jogurtu.
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e Jesli pieczenie ciasta trwa zbyt dtugo, sprawdz
czy grubos¢ przygotowanego ciasta nie
przekracza giehokosci blachy.

e Jesli gora ciasta brgzowieje, ale dolna czgs¢ nie
jest upieczona, sprawdz, czy na dnie ciasta nie
ma zbyt wiele uzytego dom pieczenia sosu. Aby
ciasto brgzowiato réwnomiernie postaraj sie
rozprowadzi¢ sos rowno pomiedzy warstwami i
gora ciasta.

Piecz ciasto zgodnie z trybem i temperaturg
podanymi w tabeli gotowania. Jesli dot nadal
nie dos¢ sig zabrazowit, nastgpnym razem
umiesé ciasto na dolnej pétce.

Wskazéwki przy gotowaniu jarzyn

e Jesli potrawa warzywna puszcza soki i zoytnio
wysycha, gotuj ja w garnku z pokrywka zamiast
blachy. Zamknigte naczynia zatrzymujg sok z
potrawy.

e Jesli potrawa warzywna nie udusita sig, najpierw
ugotuj te warzywa lub przegotuj je jak potrawg z
puszki i wsadz do piekarnika.

Obstuga funkgii grilla

OSTRZEZENIE
Zamykaj drzwiczki na czas grillowania.
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

Grillowa¢ mozna w jednej catej sekcji, tylko w
sekcji gornej lub w sekeji gornej, kiedy dziatajg

sekcje dolna i gérna.

Grillowanie w jednej duzej sekcji
Po pierwszym wigczeniu piekarnika i ustawieniu

biezacej godziny piekarnik powrdci do trybu gotowosci.

Na wy$wietlaczu bedzie widoczna wytgcznie biezgca

godzina.

1. Wyjmij ptyte sekcji Srodkowej z piekarnika.
Dopiero po wyjeciu ptyty sekcji Srodkowej
czasomierz piekarnika dziata¢ bedzie dla jednej
duzej sekgji.

2. Wigcz piekarnik dotykajgc przycisku @ przez
dwie sekundy.

3. Po wigczeniu piekarnika wyswietli sie pierwsza
funkcja charakterystyczna dla pieczenia w jednej

duzej sekgji.
o C
X O EC0 | I, -": IHI]
) I FCo
4. Dotknij przycisku P, aby wigczyé ekran ustawien

funkcii.
» Numer danej funkcji bedzie miga¢ na wyswietlaczu.
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5. Uzj przyciskow /~v, aby wybrac zadang

funkcje grilla.
2all*

6. Po wybraniu funkcji mozna ustawic opcje
»lemperature” (Temperatura), ,Rapid Heating
[Booster]” (Szybkie nagrzewanie), , Cooking time”
(Czas pieczenia) i ,Cooking end time” (Czas
zakonczenia pieczenia). Patrz (Praca piekamika
jako jednej sekcji) Obstuga panelu sterowania
piekarnikiem, strona 24

7. Po ustawieniu funkcji, temperatury i czasu dotknij
przycisku P Il aby rozpoczaé pieczenie.
Rozpoczyna sig pieczenie.

8. Piekarnik wytgczy sie automatycznie po uptywie
czasu pieczenia, jesli go ustawiono. Wyemitowane
zostang dwa sygnaty dzwiekowe. Jesli nie
ustawiono czasu pieczenia, ponownie dotknij
przycisku P I po zakoriczeniu procesu pieczenia.

9. Dotknij przycisku @ aby wytaczy¢ piekarnik.

Grillowanie w trybie tylko gornej sekcji

Po pierwszym wigczeniu piekarnika i ustawieniu

biezgcej godziny piekarnik powrdci do trybu gotowosci.

Na wy$wietlaczu bedzie widoczna wytgcznie biezgca

godzina.

1. Umiesc plyte sekcji Srodkowej w jej oprawie
znajdujgcej sie pomiedzy 3. i 4. prowadnicg
stelaza.

esli piyta sekeji Srodkowej nie jest
tozona, czasomierz piekarnika bedzie
dziata¢ dla catej jednej sekcji.

2. Wigcz piekarnik dotykajgc przycisku @ przez
dwie sekundy.

3. Po wigczeniu piekarnika wyswietli sie pierwsza
funkcja charakterystyczna dla pieczenia w jednej

duzej sekgji.
= @Ecn | LIC IHI].C

h: I FC2

4. Uzyjj przyciskow ~/~v, aby wybrac zadang

funkcje grilla.
¢all®

" kS




5. Po wybraniu funkcji mozna ustawic opcje
»lemperature” (Temperatura), ,Rapid Heating
[Booster]” (Szybkie nagrzewanie), , Cooking time”
(Czas pieczenia) i ,Cooking end time” (Czas
zakonczenia pieczenia). Patrz (Uzywanie tylko
gornej lub dolnej sekcji piekarnika) Obstuga
panelu sterowania piekamikiem, strona 24

6. Po ustawieniu funkcji, temperatury i czasu dotknij
przycisku Il aby rozpoczaé pieczenie.
Rozpoczyna sig pieczenie.

7. Piekarnik wytgczy sie automatycznie po uptywie
czasu pieczenia, jesli go ustawiono. Wyemitowane
zostang dwa sygnaty dzwiekowe. Jesli nie
ustawiono czasu pieczenia, ponownie dotknij
przycisku B Il po zakoriczeniu procesu pieczenia.

8. Dotknij przycisku @ aby wytaczy¢ piekarnik.

Grillowanie tylko w gornej sekcji, gdy dziatajg

obie sekcje piekarnika

Po pierwszym wigczeniu piekarnika i ustawieniu

biezacej godziny piekarnik powrdci do trybu gotowosci.

Na wy$wietlaczu bedzie widoczna wytgcznie biezgca

godzina.

1. Umiesc plyte sekcji Srodkowej w jej oprawie
znajdujgcej sie pomiedzy 3. i 4. prowadnicg
stelaza.

Jesli piyta sekeji Srodkowej nie jest
wiozona, czasomierz piekarnika bedzie
dziata¢ dla catej jednej sekcji.

2. Wigcz piekarnik dotykajgc przycisku @ przez
dwie sekundy.

3. Po wigczeniu piekarnika wyswietli sie pierwsza
funkcja charakterystyczna dla pieczenia w jednej

duzej sekgji.
= @ 2} IHI].C

125

Po kazdym dotknieciu przycisku
uruchamiac sig beda, odpowiednio, tylko
sekcja dolna, obie sekcje oraz tylko sekcjal
gérna.

4. Wiacz obie sekcje dwukrotnym dotknieciem
przycisku B Symbol ™ pojawi sie obok kazdej
sekcji piekarnika.

=t ® | yac | 0
=t @ | | S T

5. Dotknij przycisku P2, aby wigczyé ekran ustawien
funkcii.

» Numer danej funkcji bedzie miga¢ na wyswietlaczu.

6. Dotykajgc przyciskdw A/~ wybierz zgdang
pare funkcii, przy funkgji grillowania wybranej dla

sekgji gornej.

......... F = oc
L
11 D - |80

7. Po wybraniu tej funkcji mozna dla kazdej sekcji
osobno ustawic¢ opcje , Temperature”
(Temperatura) oraz ,Cooking time” (Czas
pieczenia). Symbol ™ aktywnej sekcji bedzie
migac dla tych ustawien. Patrz (Rdwnoczesne
uzywanie gornej i dolnej sekcji piekarnika)
Obstuga panelu sterowania piekarnikiem,
strona 24

8. Po ustawieniu funkcji, temperatury i czasu dotknij
przycisku P Il aby rozpoczaé pieczenie.
Rozpoczyna sig pieczenie.

9. Piekarnik wytgczy sie automatycznie po uptywie
czasu pieczenia, jesli go ustawiono. Wyemitowane
zostang dwa sygnaty dzwiekowe. Jesli nie
ustawiono czasu pieczenia, ponownie dotknij
przycisku P I po zakoriczeniu procesu pieczenia.

10. Dotknij przycisku @ aby wytaczy¢ piekarnik.

Zywnos¢ nie nadajaca sie do
grillowania stwarza zagrozenie
pozarowe. Do grillowania uzywaj

wytacznie zywnosci, ktora nadaje sie do
przyrzadzania w wysokich
temperaturach.

Nie wktadaj zywnosci do grilla zbyt
gteboko. Tam jest najgorece;j i ttusta
Zywnos$¢ moze sie zapalic.
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Dla jednej duzej sekcji: tabela czaséw pieczenia przy grillowaniu

(ok., w min.)

(0k., w min.

Kotlew ciclece i trciany G’
Opiekanie chleba

Dla jednej duzej sekgji: Tabela czaséw gotowa-
nia do grillowania positkéw testowych

Positki w tej tabeli gotowania sg przygotowane wedtug
EN 60350-1, aby utatwic instytucjom kontrolnym
sprawdzanie produktu

(0k., w min.

Klopsiki (wotowina) -
12 kawa’rk;

42/PL



E Czyszczenie | konserwacja

Informacje ogodlne

Okres uzytkowania tego wyrobu przedtuzy sig, a
problemy stana sig rzadsze, jesli wyrdb ten czysci sie
w regularnych odstepach czasu.

ZAGROZENIE:
Przed konserwacjg i czyszczeniem, odtacz
piekarnik od sieci.

Grozi to porazeniem elektrycznym!

ZAGROZENIE:
Przed czyszczeniem piekarnika odczekaj, az
ostygnie.

Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

e Po kazdym uzyciu doktadnie oczy$¢ ten wyrob.
Dzigki temu fatwiej bedzie usuwaé pozostatosci
pieczenia, unikajgc tym samym ich zapalenia sie
na nastgpnym uzyciem piekarnika.

e Do jego czyszczenia nie potrzeba zadnych
specjalnych srodkdéw czyszczacych. Wyrdb ten
czysci sie migkkg Sciereczkg lub ggbkg i cieptg
wodg z mydtem w ptynie, i wyciera suchg
Sciereczka.

e  Pamietaj, aby zawsze starannie wycierac
nadmiar ptynu po czyszczeniu i natychmiast
wycierac wszystko, co sig rozleje.

e Do czyszczenia powierzchni i klamki ze stali
nierdzewngj nie uzywaj Srodkow czyszczgcych
zawierajgcych kwas lub chlorek. Czgsci te
wyciera sie do czysta migkkg Sciereczkg z
detergentem w ptynie (nie w proszku), najlepiej
ruchami w tym samym kierunku.

Pewne detergenty lub $rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnig.
Nie uzywaj agresywnych detergentow,

proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotow.

spowodowac porazenie pradem.

Do czyszczenia tego urzadzenia nie uzywaj
urzadzen parowych, poniewaz moze to

Czyszczenie panelu sterowania
Panel sterowania i pokretta czysci sie wilgotng
Sciereczkg i wyciera do sucha.

Jesli na produkcie znajdujg sig
przyciski/pokretta, nie nalezy ich zdejmowac

do czyszczenia panelu sterowania.
Mozesz uszkodzi¢ panel sterowania!

Czyszczenie wnetrza piekarnika

Czyszczenie bocznych $cian piekarnika

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona

nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego

produktu).

1. Wyjmij ptyte sekcji Srodkowej z piekarnika

2. Pociagnij stelaz i wyciggnij kotek nr (1) z jego
gniazda.

3. Catkowicie wyjmij stelaz ciggngc go na zewnatrz.
Upewnij sig, ze kotek nr 2 zostat wyjety z gniazda
w $cianie tylnej, a koncéwka nr 3 zostata wyjeta
ze Sruby w Scianie bocznej.

4. Qczys¢ stelaz i sciany boczne piekarnika przy
uzyciu detergentu do naczyn, letniej wody i
migkkiej Sciereczki lub ggbki, a nastepnie wytrzyj
sucha $ciereczka.

5. Umies¢ kotek stelaza w piekarniku, tak aby ich
kotki (2) mogty trafi¢ do swych gniazd w obudowie,
a koricowka nr 3 trafita do Sruby znajdujgcej sie
na $cianie boczngj.
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Upewnij sig, e stelaz jest dobrze
0sadzony w oprawie.

Sciany katalityczne

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona
nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego
produktu).

Wewnegtrzne Sciany boczne (A) i/lub Sciana tylna (B)
urzgdzenia moga by¢ pokryte emalia katalityczng.
Sciany katalityczne majg jasny, matowy kolor

i porowatg powierzchnie. Nie nalezy ich czyscic.
Porowata powierzchnia takich $cian czy$ci sig sama
pochtaniajac i przeksztatcajgc odpryski ttuszczu w pare
i dwutlenek wegla.

éamobzyszczeme pyrolityczne

ZAGROZENIE:
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

Nie dotykaj tego urzadzenia i trzymaj dzieci z
dala od niego w trakcie samo-czyszczenia.
Odczekaj co najmniej 30 minut, zanim
oczy$cisz je z pozostatosci czyszczenia.

Piekarnik wyposazony jest w funkcje samoczyszczenia
pyrolitycznego. Piekamik rozgrzewa sie do ok. 430-
480 °C i caly brud spala sig na popict. Moze
powstawac sporo dymu. Nalezy zapewnic dobrg
wentylacje. Piekarnik nalezy czysci¢ z wykorzystaniem
wysokiej temperatury po kazdych 10 uzyciach.
1. Wyjmij z piekarnika wszystkie akcesoria. W
przypadku modeli ze stelazem, nalezy go wyjac.
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do jego gniazda w obudowie.

Jesli produkt jest wyposazony w akcesoria odporne na
proces pyrolizy (samoczyszczenie w wysokiej
temperaturze), nie ma potrzeby wyjmowania ich

z piekarnika.

2. Przed rozpoczeciem procesu czyszczenia nalezy
wyczyscié zewnetrzne powierzchnie piekarnika i
resztki zywnosci znajdujgce sie w Srodku za
pomocg szmatki zwilzonej wodg z mydtem.

Nie wolno czyscié uszczelki w
drzwiczkach.

Uszczelka z wiokna szklanego jest bardzo
wrazliwa i fatwo ja uszkodzic.

W razie uszkodzenia uszczelki drzwiczek
piekarnika wymien ja na nowg z
autoryzowanego Serwisu.

3. Dotknij przycisku (D aby wigczy¢ piekarnik.

4. Wyjmij ptyte sekcji Srodkowej z piekarnika.
Dopiero po wyjeciu ptyty sekcji Srodkowej
czasomierz piekarnika dziata¢ bedzie dla jednej
duzej sekgji. .

5. Dotknij przycisku !:2, aby uruchomic funkcje

samoczyszczenia.
(.‘_)
I E Fl I =3

!
IZ

6. Jesli piekarnik nie jest mocno zabrudzony,
zalecamy funkcje czyszczenia ekonomicznego.
Dotknij przycisku P, aby wybrac funkcie
czyszczenia ekonomicznego. Dotknij przycisku
lub ~v~, aby wybra¢ funkcje samoczyszczenia
ekonomicznego.

Jesli piekarnik jest mocno zabrudzony, wéwczas

funkcja czyszczenia ekonomicznego nie wystarczy. W

tym przypadku zalecana jest funkcja samoczyszczenia

pyrolitycznego.

al: P25
EQ ||:":

7. Dotknij przycisku DT, aby uruchomic proces
Cczyszczenia.

Na wy$wietlaczu pojawia si¢ czas samoczyszczenia.

(Czasu trwania procesu nie mozna zmienic.

Mozesz ustawi¢ czas zakoriczenia funkcji

samoczyszczenia pyrolitycznego.

Musisz ponownie dotknac przycisku 2!;,
aby powrdci¢ do funkeji pieczenia.




8. W trakcie samoczyszczenia nie mozna otwierac
drzwi piekarnika. Symbol blokady 7&v pojawia si¢
na wyswietlaczu podczas samoczyszczenia. Nie
probuj otwiera¢ drzwi sitg zanim zniknie symbol
blokady, a czyszczenie dobiegnie korica.

9. Po zakoriczeniu procesu czyszczenia usun
pozostatosci uzywajgc wody z octem.

Czyszczenie drzwi piekarnika

Drzwi piekarnika czysci sig miekka Sciereczkg lub

ggbka i ciepta wodg z ptynem do zmywania, a

nastepnie wyciera sie suchg sciereczka.

Nie czysci¢ drzwi piekarnika i szyby za pomoca
materiatbw mogacych uszkodzié powierzchnie,
akich jak $rodki $cierne, metalowe skrobaki,
szczotki druciane lub wybielacze.

Przenoszenie drzwiczek piekarnika.

1. Otwdrz drzwiczki przednie (1).

2. Otworz zacisk w obudowie zawiasu (2) po prawej i
lewej stronach drzwiczek przednich przyciskajgc je
ku dotowi, jak pokazano na rysunku.

Drzwiczki
Blokada zawiasu(pozycja zamknigta)

1
2
3 Piekarnik
4 Blokad

3. Przesun drzwiczki przednie w pot drogi.

4. Zdejmij drzwiczki przednie ciggnac je ku gorze aby
uwolnic je z prawych i lewych zawiasow.

Kroki procesu wyjmowaniu drzwiczek powtarza
sie w odwrotnej kolejnosci przy ich zaktadaniu.
Przy zaktadaniu drzwi z powrotem nie zapomnij
zamkna¢ zacisk w obudowie zawiasu.

Wyjmowanie szyby w drzwiczkach

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona
nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego
produktu).

Szklang szybe z drzwiczek piekarnika mozna wyjgc do
Cczyszczenia.

1. Otworz drzwiczki

1 Rama

2 Czes¢ plastikowa

2. Pociagnij ku sobie i wyjmij czes$¢ plastikowg
zatozong na gorng sekcje przednich drzwiczek.
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1 Szyba wewngtrzna

2 Drugie szyba wewnetrzna

3 Trzecia szyba wewngtrzna

4 Szyba zewnetrzna

5 Plastikowa szczelina na szybg - Dolna

3. Jak pokazano na ilustracji, podnies lekko szybe
wewnetrzng w kierunku A i wyciggnij jg w
kierunku B.

4. Powtdrz tg czynnosé, aby wyjgc druga i trzecig
szybe wewnetrzng.
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Pierwszy krok do przegrupowania drzwiczek polega na
ponownym zatozeniu szyby wewnetrznej drugiej i
trzeciej (2, 3).

Jak pokazano na rysunku, wiéz sfazowany naroznik
szyby tak, aby spoczywata w fazowanym narozniku
szczeliny plastikowej.

Kolejnos¢ instalowania drugiego i frzeciego
wewnetrznego panelu szklanego jest wazna. Panel
szklany w obramowaniu aluminiowym nalezy
instalowac jako drugi.

Zaktadajgc szybe wewnetrzng (1), upewnij sie, ze jej
strona z nadrukiem zwrdcona jest ku szybie drugiej.
Wazne jest, aby wsadzi¢ dolne narozniki wszystkich
szyb wewnetrznych w dolne szczeliny plastikowe (9).
Nacisnij czes¢ plastikowa ku ramie, az ustyszysz
Klikniecie.

Po czyszczeniu nalezy ponownie zatozy¢
wszystkie szyby.

©]

Wymiana lampki w piekarniku

ZAGROZENIE:

Aby unikna¢ zagrozenia porazeniem
elekirycznym, zanim wymienisz lampke
upewnij sie, ze piekarnik jest odtaczony od
sieci zasilajacej i ze ostygt.

Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

Lampka w piekarniku to specjalna zaréwka
odporna na temperatury do 300 °C. Patrz
Dane techniczne, strona 12, w ktérych podano
szczegoty. Lampki do piekarnika mozna naby¢
u autoryzowanego przedstawiciela serwisu.

Lampka moze by¢ umieszczona gdzie indziej
niz na rysunku.

Zaréwka uzywana w tym urzadzeniu nie jest
odpowiednia do o$wietlania pomieszczen
domowych. Zgodnie z przeznaczeniem
zarowka ta stuzy do o$wietlania zywnosci.

Zaréwki uzywane w tym urzadzeniu musza
wytrzymaé ekstremalne warunki fizyczne, jak
temperatury powyzej 50°C.

CHCICHCINS

Jesli w piekarniku jest lampka okragta:

1. Odtacz piekarnik od sieci zasilajgce.

2. Odkrec szklang pokrywe, przekrecajgc jg w lewo,
aby jg zdjac.



3. Jezeli lampka w piekarniku to lampka typu (A)
pokazana na ponizszym rysunku, nalezy ja
wykreci¢ zgodnie z oznaczeniem na rysunku, a
nastepnie wymienié. Jesli typ lampki to (B), nalezy 3. Wkretakiem zdejmij szklang pokrywe.
ja pociagnac i wyjac¢ w sposob pokazany na 4. Jezeli lampka w piekarniku to lampka typu (A)
rysunku, a nastepnie wymienic. pokazana na ponizszym rysunku, nalezy ja

wykreci¢ zgodnie z oznaczeniem na rysunku, a

nastepnie wymienic. Jesli typ lampki to (B), nalezy

jg pociggnaC i wyja¢ w sposeb pokazany na
rysunku, a nastepnie wymienic.

4, 7ak6z szklang pokrywe.

Jesli w piekarniku jest lampka kwadratowa:

1. Odtacz piekarnik od sieci zasilajgce.

2. Wyjmij stelaze druciane, zgodnie z opisem. Patrz .

5. Zat6z szklang pokrywe, a nastepnie stelaze
druciane.
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Rozwiagzywanie problemow

e Ulatnianie sie pary w trakcie pracy jest normalnym zjawiskiem. >>> To nie jest awaria.

* Podgrzewane czgsci metalowe mogg sig rozszerzac i wydawac dzwigki. >>> To nie jest awaria.

e Bezpiecznik uszk;odzony lub zadziatat. >>> Sprawd? bezpieczniki w skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymieri je lub zatgcz.
i ik nig | (uziemionego) gniazdka. >>> Sprawd? kontakt wiyczki.

e Lampka w piekarniku jest uszkodzona. >>> Wymieri lampke w piekarmiku.
e Brakzasilania. >>> Sprawd?, czy jest prad Sprawd? bezpiecznik w Skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymieri je lub zatgcz.
Piecyk nie grzeje.
e Piekarnik moze nie by¢ ustawiony na pewne funkcje gotowania i/lub temperatury. >>> Ustawic piekarnik
na pewne funkcje gotowania i/lub temperatury.
e Brakzasilania. >>> Sprawd?, czy jest prad Sprawd? bezpiecznik w Skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymieri je lub zatgcz.
mleéli pomimo postepowania wedtug instrukcji z
€90 rozdziatu problem pozostaje, skonsultuj
Sie z autoryzowanym agentem serwisowym lub

sprzedawca piekarnika. Nie probuj samemu
naprawia¢ zepsutego piekarnika.
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