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Dziekujemy za zakup frytkownicy bezttuszczowej AF9010eux,
Gratulujemy zakupu oraz witamy w gronie tysiecy zadowolonych
Klientéw marki Webber.

Prosimy o zapoznanie sie z niniejszg instrukcja, by zapewni¢
sprawne i bezproblemowe korzystanie z urzadzenia.
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I. WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA
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Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac niniejszg instrukcje.

Instrukcje nalezy zachowac. Producent nie odpowiada za szkody powstate w wy-
niku uzytkowania niezgodnego z przeznaczeniem lub niewtasciwej obstugi.

Ostrzezenia i wazne informacje o bezpieczenstwie zawarte w niniejszej instruk-
cji nie obejmujg wszystkich mozliwych warunkow ani sytuacji, ktére mogg mieé
miejsce. Odpowiedzialno$¢ za ostrozne i rozwazne postepowanie z urzgdzeniem
podczas konserwacji i obstugi spoczywa na uzytkowniku.

Nie uzywaj produktu, jesli nie dziata on prawidtowo lub zostat uszkodzony.

Wymiana przewoddw zasilajgcych powinna by¢ przeprowadzana wytacznie przez
profesjonalny personel techniczny.

Unikaj kontaktu z gorgcymi i ruchomymi cze$ciami urzadzenia.
Zainstaluj produkt w miejscu, w ktorym mozna go tatwo pielegnowac i konserwowac.

Stosuj sie do odpowiednich dyrektyw napieciowych oraz krajowych lub lokalnych
przepisow bezpieczenstwa. Napiecie musi by¢ zgodne z opisem na tabliczce zna-
mionowej urzadzenia.

Aby uniknaé zagrozenia, unikaj rozlewania wody na ztacze zasilania.

Nie podtaczac urzadzenia ani nie obstugiwac panelu sterowania mokrymi rekami.
Zawsze upewnij sie, ze wtyczka jest prawidtowo wtozona do gniazdka.

Nie podtaczaj urzadzenia do zewnetrznego wtacznika czasowego.

Po dtuzszym czasie nieuzywania produktu, nalezy go wyczyscic.

Nie stawia¢ urzgdzenia na lub w poblizu materiatéw palnych, takich jak obrus czy zastony.
Nie stawia¢ niczego na urzadzeniu.

Podczas smazenia na goracym powietrzu gorgca para wydostaje sie przez otwory
wylotowe. Utrzymuj swoje rece i twarz w bezpiecznej odlegtosci od pary i otwo-
réw wylotowych powietrza. Uwazaj réwniez na gorgcy strumien pary i powietrza,
gdy wyjmujesz ruszt z urzadzenia. Podczas uzytkowania wszystkie dostepne po-
wierzchnie moga sie nagrzac.

Jesli zauwazysz, ze z urzadzenia wydobywa sie ciemny dym, natychmiast je
odtacz od zasilania. Poczekaj, az przestanie sie wydobywaé dym, zanim wyjmiesz
pojemnik z urzadzenia.

Upewnij sie, ze urzadzenie zostato umieszczone na poziomej, rownej i stabil-
nej powierzchni.
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Tylko do uzytku w indywidualnych gospodarstwach domowych.

Nie zastaniaj wlotu powietrza i wylotu powietrza, gdy urzadzenie pracuje.
Napetnienie pojemnika olejem moze spowodowac zagrozenie pozarowe.

Nie dotykaj wnetrza urzadzenia podczas jego pracy.

Nie nalezy umieszczaé¢ urzadzenia na gorgcym gazie lub palniku elektrycznym ani
w poblizu nich, ani w nagrzanym piekarniku.

Nie stawia¢ urzadzenia przy Scianie ani przy innym urzadzeniu. Zostaw co najmniej
10 cm wolnej przestrzeni z tytu i z boku oraz 10 cm wolnej przestrzeni nad urzadzeniem.
Przed wykonaniem prac konserwacyjnych zawsze wytaczaj gtowny przetacznik
i odtaczaj urzadzenie od zasilania.

Urzadzenie potrzebuje okoto 30 minut na ostygniecie, zanim bedzie mozna bez-
piecznie z nim pracowac lub je wyczyscic.

Uzywaj tylko oryginalnych czesci urzadzenia.

Dzieci w wieku ponizej 8 lat oraz osoby z niepetnosprawnoscia na tle fizycznym, sen-
sorycznym lub umystowym, lub ktore nie posiadajg odpowiedniego doswiadczenia,
muszg by¢ nadzorowane lub instruowane w zakresie bezpieczenstwa przez osobe
odpowiedzialna za ich bezpieczenstwo i muszg by¢ $wiadome zagrozen z tym zwia-
zanych przed uzyciem produktu.

Czyszczenie i konserwacja nie moga by¢ wykonywane przez dzieci bez nadzoru.

Trzymaj dzieci ponizej 8 roku zycia z dala od tego urzadzenia i przewodu zasilania.

II. SPECYFIKACJA TECHNICZNA

Model AF901DEUX

Napiecie 220-240V ~ 50/60 Hz
Moc 2800 W

Pojemno$¢ zbiornikéw 11L(5,5L+5,5L)
Zakres temperatur 80-200°C

Timer 0-60 min.

Wymiary 443 x286 x354.5 mm
Masa netto 8,8 kg
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III. OPIS PRODUKTU
PANEL
/ WYSWIETLACZA
UCHWYTY
POKRYWA
____— POJEMNIKA
— RUSZT
POJEMNIKI
WYLOTY
KORPUS . POWIETRZA

URZADZENIA




Webberx

IV. PIERWSZE URUCHOMIENIE

Ta frytkownica bezttuszczowa zapewnia tatwy i zdrowy sposob przygotowywania ulu-
bionych sktadnikéw. Dzieki zastosowaniu goracego, szybkiego obiegu powietrza i gor-
nego rusztu moze przygotowac wiele potraw. Dodatkowo nasza frytkownica nagrzewa
jedzenie ze wszystkich stron, a wiekszos¢ sktadnikéw nie wymaga uzycia oleju.

UWAGA: Podczas pierwszego nagrzewania urzadzenia moze wydobywac sie lekka
para lub zapach. To normalne w przypadku wielu urzadzen grzewczych. Nie wptywa to

na bezpieczenstwo urzadzenia.
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Otworz opakowanie i upewnij sie, ze towar nie jest uszkodzony. W razie watpliwo-
$ci nie uzywaj sprzetu i skontaktuj sie z dostawca.

Nigdy nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie opakowaniem ani sprzetem.

Przed uzyciem sprawdz, czy napiecie oznaczone na etykiecie znamionowej odpo-
wiada sieci w domu.

Umyj pojemnik i kratke goraca woda z ptynem do mycia naczyn i miekka gabka. Te
czesci mozna bezpiecznie my¢ w zmywarce.

Wyczysé wewnetrzng i zewnetrzng czes¢ Air fryera czystg szmatka. Nie napet-
niaj go olejem ani ttuszczem do smazenia, poniewaz urzadzenie dziata na gorace
powietrze.

Umies$c¢ urzadzenie na stabilnej, poziomej i rownej powierzchni, ktéra jest rowniez
odporna na wysoka temperature.

Podtacz wtyczke do uziemionego gniazdka $ciennego.

Ostroznie wyjmij pojemnik z urzadzenia.

Wtéz sktadniki na ruszt. Nigdy nie uzywaj pojemnika bez rusztu.

Wtdz pojemnik ze sktadnikami z powrotem do urzadzenia.

Nalezy doktadnie wyréwnac wsuwanie zgodnie z prowadnicami w korpusie urzadzenia.

UWAGA: Dodaj 3 minuty do tgcznego czasu przygotowania, gdy zaczniesz smazyc¢
a urzadzenie jest jeszcze zimne. Tyle czasu trwa osiggniecie petnej temperatury.

UWAGA: Nie dotykaj pojemnika podczas i po uzyciu, poniewaz sie nagrzewa. Za-
wsze trzymaj pojemnik za uchwyt.
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OPIS PANELU KONTROLNEGO

1.

Po wtgczeniu urzadzenia wszystkie wskazniki
i diody cyfrowe zaswiecg sie na 1 sekunde, a na-
stepnie zgasng. W tym samym czasie zadzwo-
ni sygnat i zaswieci sie @ lampka zasilania. Na
ekranie 0 oraz e wyswietli sie: ----.

Wybierz pojemnik 0 lub e zgodnie ze swoimi
potrzebami. Wybierz 0 jego kontrolka bedzie
migata. Wyséwietlacz powiazany z tym pojem-
nikiem zaswieci sie i wyswietli domyslne menu
180°C/15min. Temperatura i czas sg wyswietla-
ne naprzemiennie. Drugi ekran nieuzywanego po-
jemnika wyswietla: ----.

Nacis$nij przycisk funkcji menu, aby wybraé pro-
gram gotowania, odpowiedni wskaznik menu
bedzie migat, wyswietlacz pokaze temperature
wybranego menu po 3 sekundach, temperatura
i czas sg wysSwietlane naprzemiennie.

Jezeli chcesz zmieni¢ temperature lub czas, mo-
zesz zmienic¢ je dla obu pojemnikow na raz klika-
jac lub wybraé najepierw numer pojemnika
n lub e (aby ustawié¢ dla kazdego pojemnika
osobno), nastepnie wcisnij przycisk . Odpo-
wiednie wskazniki czasu lub temperatury zaswie-
ca sie przy ekranie wyswietlacza. Nacisnij G lub

aby dostosowac temperature i czas. Po za-
konczeniu regulacji nacisnij przycisk wzndéw %
aby uruchomi¢ program z Twoimi ustawieniami,
urzadzenie przejdzie w tryb pracy, wyswietlacz
pokaze na przemian temperature i czas, po za-
konczeniu pracy nie bedzie mozna ponownie wy-
bra¢ przycisku menu.

Wybierajgc pojemnik e, powtodrz kroki 3 i 4.

Nacisnij przycisk pauzy % podczas pracy urza-
dzenia, Air fryer zatrzyma nagrzewanie w obu po-
jemnikach, wentylator przestanie pracowac po 60

WYSWIETLACZE

FUNKCIE
MENU

WYBOR
POJEMNIKA

ZWIEKSZ/
ZMNIEJSZ

USTAW
TEMPERATURE/
CZAS

WEACZ/ WYEACZ
START/PAUZA
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sekundach aby pozby¢ sie nadmiaru gorgcego powietrza. Jesli chcesz zatrzymac
grzanie tylko w jednym pojemniku nalezy najpierw nacisna¢ numer pojemnika
i wtedy pauze.

Naciéniecie przycisku zasilania % podczas pracy urzadzenia przez 2 sekundy
spowoduje, ze anulujesz programy w obu pojemnikach, ekrany wys$wietlg OFF. Je-
$li chcesz wytaczyc tylko jeden tryb pojemnika, nacis$nij numer danego pojemnika
nastepnie nacisnij i przytrzymaj przycisk zasilania przez 2 sekundy.

Sygnat dzwiekowy ma 6 roznych sygnatow dzwiekowych: obstuga przyciskow
krotkie nacisniecie — krotki sygnat, dtugie nacisniecie — dtugi sygnat, odpowiedni
ekran jest wytgczony, odpowiedni wskaznik jest wytgczony, fukncja TURN, wytg-
czenie urzadzenia.

Funkcja pamieci w urzgdzeniu: Na przyktad podczas korzystania z urzadzenia e
gdzie uzywane byto ostatnio menu skrzydetek kurczaka. Po uzyciu urzadzenia gdy za-
silanie nie zostanie odtgczone, przy nastepnym uzyciu po wybraniu pojemnika °
zostanie automatycznie wybrane menu skrzydetek kurczaka. Funkcja pamieci zni-
ka po 1 godzinie przerwy w zasilaniu.

Funkcja synchronicznego zakonczenia: Po wtaczeniu, wybierz pojemink ° i e
te pojemniki réznig sie czasem gotowania, nacisnij przycisk MATCH, a wys$wietlacz
SYNC pozostanie wtgczony, nacisnij przycisk % pojemnik z dtuzszym czasem
pracy zacznie dziata¢, pojemnik z krotszym czasem pracy pokaze HOLD, zacznie
dziataé, gdy oba pojemniki osiagna ten sam czas, beda dziata¢ synchronicznie.

Funkcja kopiowania menu: Po wtaczeniu, ustawieniu temperatury/czasu jednego
pojemnika, naciénij przycisk MATCH, wys$wietlacz MATCH pozostanie wtaczony,
drugi nieustawiony pojemnik skopiuje te samg funkcje menu z ustawionym i nacisnij
przycisk %, oba pojemniki bedg dziata¢ w tym samym trybie menu. Gdy zaczng
dziata¢, wyswietlacz kopiowania wytgczy sie.

Funkcja wstrzasania: nalezy wyciagnaé pojemnik i potrzgsnaé¢ w celu rownomier-
nego pieczenia sktadnikéw, sygnat zadzwoni 5 razy w potowie czasu pieczenia,
wyswietlacz pokaze TURN. Ustawienia zostang zachowane przez okoto 10 minut
po wyjeciu pojemnika z urzgdzenia.

Po zakonczeniu pieczenia sprawdz, czy sktadniki sg gotowe.

Jesli sktadniki nie sa jeszcze gotowe, wsun pojemnik z powrotem do urzadzenia
i ustaw minutnik na kilka dodatkowych minut.

Aby usung¢ sktadniki (np. frytki), wyciagnij pojemnik z urzadzenia, wysyp sktadni-
ki i umies¢ go na zaroodpornym podtozu lub podktadce.
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16. Nie odwracaj pojemnika do géry nogami, gdy ruszt jest jeszcze do niego przyczepio-
ny, poniewaz nadmiar oleju, ktéry zebrat sie na dnie garnka, wyleje sie na sktadniki.

17. Pojemnik i sktadniki sg gorace, w zaleznosci od stopnia nagrzania z pojemnika
moze wydostawac sie para.

18. Wyjmij pojemnik i wysyp jego zawartos¢ do miski lub na talerz.

USTAWIENIA FABRYCZNE DLA DANEGO MENU

Dostepnych jest 10 funkgiji: frytki, warzywa, kurczak, skrzydetka z kurczaka, ryba, kre-
wetki, stek, pizza, ciasto, odmrazanie. Ponizsza tabela pomoze Ci wybraé podstawowe
ustawienia dla roznych sktadnikow.

Funkcja menu Min-nzg;( ilos¢ (cn:ﬁ:; Tem?fé)atura Obracanie
Mrozone frytki 200-400 24 200 \Y
Warzywa 100-400 10 160 \4
Kurczak 600-800 45 200 \4
Skrzydetka kurczaka 200-600 22 200 \Y
Ryba 200-500 18 200 \4
Krewetki 200-400 14 200 Vv
Stek 100-600 25 200 Vv

Pizza 100-400 12 180

Ciasto 200-500 17 170 -
Odmrazanie 100-500 5 80 v
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Nalezy pamietaé, ze te ustawienia sg tylko wskazéwkami poniewaz sktadniki réznig
sie pochodzeniem, rozmiarem, ksztattem, a takze marka, nie mozemy zagwarantowac
najlepszego ustawienia dla Twoich sktadnikow.

WSKAZOWKI

1. Mniejsze sktadniki wymagaja zwykle nieco krétszego czasu przygotowania niz wieksze.

2. Wieksza ilos¢ sktadnikéw wymaga nieco dtuzszego czasu przygotowania, mniej-
sza ilos¢ sktadnikéw wymaga nieco krotszego czasu przygotowania.

3. Wstrzasanie mniejszymi sktadnikami w potowie czasu przygotowania optymalizuje
koncowy efekt i moze pomaoc w zapobieganiu niejednakowemu smazeniu sktadnikdw.

4. Dodaj1/2 tyzki oleju do surowych ziemniakow, aby uzyska¢ chrupiacy efekt.

Nie przygotowuj w Air fryerze bardzo ttustych sktadnikow, takich jak ttuste kietbasy.

6. Przekaski ktore mozna przygotowac w piekarniku, mozna réwniez przygotowac
w Air fryerze.

7. Jesli chcesz upiec ciasto lub co$ zapiec, albo jesli chcesz smazy¢ delikatne lub
nadziewane czyms sktadniki, umie$¢ dodatkowo foremke do pieczenia lub jakies$
naczynie do pieczenia w pojemniku Air fryera.

8. Mozna réwniez uzy¢ urzadzenia tylko do podgrzania dania. Aby ponownie pod-
grzac sktadniki, ustaw temperature na 150°C na maksymalnie 10 minut.

9. Nozki rusztu sa sktadane, roztoz je np. gdy pieczesz frytki — aby osiggnac idealng

wydajnos¢ pieczenia lub jesli chcesz by jedzenie byto bardziej chrupigce i smacz-
ne, aby upiekto sie szybciej.
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V. CZYSZCZENIE I KONSERWACJA

Czy$¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.

Whnetrze ma specjalng nieprzywierajacg powtoke. Nie uzywaj metalowych przy-
boréw kuchennych ani $ciernych materiatow czyszczacych, poniewaz moze to
uszkodzi¢ powtoke.

Wyjmij wtyczke z gniazdka elektrycznego i pozwél urzadzeniu ostygnad.
UWAGA: nalezy wyjg¢ pojemnik, aby Air fryer szybciej ostygt.

Wyczys¢ zewnetrzng czesé urzadzenia wilgotng szmatka.

Umyj pojemnik i ruszt goraca woda z ptynem do mycia naczyn i miekka gabka.

Mozesz uzy¢ ptynu odttuszczajgcego, aby usunaé pozostaty brud.

® N oo p oW

WSKAZOWKA: Jeéli brud przywart, napetnij zbiornik goraca woda z ptynem do
mycia naczyn. Wtdz ruszt do garnka i pozwol, aby garnek z rusztem moczyt sie
przez okoto 10 minut.

9. Wyczys$¢ wnetrze urzadzenia gorgca wodg i miekka gabka.

10. Usun resztki jedzenia z elementu grzejnego za pomoca szczotki czyszczace;.

PRZECHOWYWANIE

1. Odtacz urzadzenie od zasilania i pozwol mu ostygnaé.

2. Upewnij sie, ze wszystkie czesci sg czyste i suche.
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Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwiazanie

Air fryer nie dziata.

Urzadzenie nie jest
podtaczone do pradu.

Witbz wtyczke do uziemionego gniazdka
$ciennego.

Nie nacis$nieto
przycisku start.

Naciénij przycisk start/power po
ustawieniu temperatury i czasu lub
wybierz szybki przepis.

Sktadniki smazone
w Air fryerze nie sa
gotowe.

W pojemniku jest za duzo
sktadnikow.

Wktadaj mniejsze porcje sktadnikéw do
pojemnik. Mniejsze porcje smazg sie
réwnomierniej.

Ustawiona temperatura
lub czas sg zbyt niskie.

Ustaw temperature lub czas wg tabeli
ustawien temperatury.

Sktadniki smaza sie
nieréwno.

Pewne rodzaje sktadnikow
nalezy miesza¢ w potowie
czasu przygotowania.

Sktadniki, ktore znajduja sie na wierzchu
lub na sobie (np. frytki), nalezy wymie-
sza¢ w potowie czasu przygotowania.

Gotowe frytki nie sa
chrupiace po zakon-
czonym pieczeniu.

Wykorzystates rodzaj
przekasek, ktdre majg byé
przygotowywane w trady-
cyjnej frytkownicy.

Uzyj przekasek do pieczenia w piekarniku
lub delikatnie natrzyj przekaski olejem,
aby uzyskac chrupiacy efekt.

Nie mozna
prawidtowo wysunaé
pojemnika

z urzadzenia.

W pojemniku jest za duzo
sktadnikéw.

Nie wypetniaj pojemnika powyzej
wskazania MAX.

Ruszt nie jest poprawnie
wtozony.

Wcisnij ruszt do konca, tak aby nie
miat luzu.

Z urzadzenia
wydobywa sie
biaty dym.

Wtozono zbyt ttuste
sktadniki.

Gdy smazysz ttuste sktadniki w urzadzeniu,
duza ilos¢ oleju wycieka do pojemnika. Olej
wytwarza dym, a pojemnik moze sie na-
grzewac bardziej niz zwykle. To nie wptywa
na urzadzenie ani na koncowy efekt.

Pojemnik nadal
zawiera resztki ttuszczu
z poprzedniego uzycia.

Biaty dym jest spowodowany nagrzewa-
niem sie ttuszczu w pojemniku. Upewnij
sie, ze czyscisz pojemnik po kazdym uzyciu.

Swieze frytki smaza
sie nieréwno.

Nie uzyte$ odpowiedniego
rodzaju ziemniakow.

Uzyj $wiezych ziemniakow odpowied-
niego rodzaju do pieczenia.

Nie umytes odpowiednio
pokrojonych ziemniakow
przed smazeniem.

Nalezy doktadnie wyptukac i osuszy¢ fryt-
ki przed pieczeniem, aby usuna¢ skrobie
zich powierzchni.

Surowe frytki nie
sa chrupiace po
pieczeniu.

Chrupiace frytki zaleza
od ilosci oleju i wody
w nich zawartej.

Przed dodaniem oleju upewnij sie, ze
doktadnie wysuszytes frytki ziemniaczane.

Pokroj mniejsze plasterki ziemniakow,
aby uzyskac chrupiacy efekt.

Dodaj nieco wiecej oleju, aby uzyskac
chrupiacy rezultat.
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VII. WARUNKI GWARANCJI

1. Gwarancji udziela sie na okres 24 miesiecy od daty sprzedazy. Ujawnione w tym czasie
wady beda usuwane bezptatnie na terenie Polski przez zaktad serwisowy w terminie
14 dni roboczych od daty dostarczenia do zaktadu serwisowego. Warunkiem udziele-
nia gwarancji jest zapoznanie sie uzytkownika z instrukcjg obstugii uzytkowanie
sprzetu zgodnie z tg instrukcja.

2. Przez naprawe gwarancyjng rozumie sie wykonanie przez zaktad serwisowy czynnos-
ci o charakterze specjalistycznym, wtasciwym dla usuniecia wady objetej gwarancja.
Naprawa gwarancyjna nie obejmuje czynnosci przewidzianych w instrukcji obstugi, do
wykonania ktérych zobowigzany jest uzytkownik we wtasnym zakresie i na wtasny
koszt, np. zainstalowanie, sprawdzenie dziatania, czyszczenie i wymiana filtrow itp.

W przypadku stwierdzenia nieprawidtowego dziatania urzadzenia nalezy skontak-
towac sie z Dziatem Serwisu Producenta: przez strone:
www.webber.com.pl/reklamacje lub telefonicznie: 61 1020 492.

3. Reklamujgcemu przystuguje prawo do wymiany sprzetu na nowy, jezeli:

a. wokresie gwarancji zaktad ustugowy dokona 4 napraw, a sprzet bedzie wykazy-
wat wady uniemozliwiajgce uzywanie go zgodnie z przeznaczeniem,

b. zaktad serwisowy stwierdzi na pi$émie, ze usuniecie wady jest niemozliwe,
c. naprawa nie jest wykonana w terminie okreslonym w pkt. 1 lub w innym terminie
uzgodnionym na pi$mie z reklamujgcym.
4. Koszty naprawy lub wymiany, w tym w szczegolnosci koszty optat pocztowych, prze-

wozu, robocizny i materiatéw, ponosi zaktad serwisowy.

5. Reklamujacy udostepnia zaktadowi serwisowemu towar podlegajacy naprawie lub
wymianie. Przedsiebiorca odbiera od konsumenta towar na swoéj koszt.

6. Gwarancja nie wytacza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujgcego wyni-
kajacych z przepiséw Ustawy z dnia 30.05.2014r. o prawach konsumenta oraz innych
powszechnie obowigzujacych przepiséw prawa regulujgcych sprzedaz i odpowied-
zialnos$¢ producenta/sprzedawcy za towar.

Niesprawne urzadzenie z doktadnym opisem usterki nalezy przesta¢ na adres serwisu:
Metrex — Serwis, ul. Grunwaldzka 229, 60-179 Poznai, tel. 61 1020 492.
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GWARANCJA NIE SA OBJETE:

1. Przewod zasilajacy, sieciowy, zardwki, baterie itp... Uszkodzenia mechaniczne, ter-
miczne, chemiczne i wszystkie inne spowodowane dziataniem badz zaniechaniem
uzytkownika albo dziataniem sity zewnetrznej (przepiecia w sieci, uzywanie niezgodnie
zinstrukcjg obstugi materiatéw eksploatacyjnych, przedmioty obce, ktore dostaty sie do
wewnatrz sprzetu, korozja, pyty itp.).

2. Uszkodzenia wynikte na skutek przerdbek i zmian konstrukcyjnych dokonywanych
przez osoby trzecie lub wynikte z uzytkowania niezgodnego z instrukcja.

Usuwanie wyeksploatowanych urzadzen elektrycznych i elektronicznych (dotyczy
krajéw Unii Europejskiej i innych krajéw europejskich z wydzielonymi systemami

zbierania odpadéw).

Ten symbol na produkcie lub jego opakowaniu oznacza, ze produkt nie powinien by¢ zaliczony do
odpaddéw domowych. Nalezy go przekaza¢ do odpowiedniego punktu, ktéry zajmuje sie zbieraniem
i recyklingiem urzadzen elektrycznych i elektronicznych. Prawidtowe usuniecie produktu zapobiegnie
potencjalnym negatywnym konsekwencjom dla srodowiska naturalnego i zdrowia ludzkiego, ktorych

przyczyng mogtoby by¢ niewtasciwe usuwanie produktu.

Recykling materiatéw pomaga w zachowaniu surowcow naturalnych. Aby uzyskac szczegdtowe informa-
cje o recyklingu tego produktu, nalezy skontaktowac sie z wtadzami lokalnymi, firma $wiadczaca ustugi

oczyszczania lub sklepem, w ktdrym produkt zostat kupiony.

Producent:
METREX
ul. Grunwaldzka 229

60-179 Poznan, PL ﬂ er Q c €
[¢]
www.webber.com.pl e
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Thank you for purchasing the Air Fryer AF901DEUX,
Congratulations on your purchase and welcome

to the group of thousands of satisfied Webber customers.

Please read this manual to ensure smooth and pleasant use of the device.

I. WARNINGS

1. Please read the instructions for use carefully before use.

2. Do not continue to use the Air fryer if it is not functioning properly or has been damaged.

3. Alteration of built-in safety appliances is strictly prohibited.

4. No contact with high-temperature parts of the machine.

5. Children under 8 years of age and persons with physical, sensory or mental impair-
ments or who lack relevant experience must be supervised or given safety instruc-
tions on the use of the appliance by the person responsible for their safety and be
aware of the hazards involved before using the appliance. Cleaning and user mainte-
nance shall not be made by children without supervision. Keep children under 8 years
old away from this appliance and the power cord.

6. Checkif the voltage indicated on the appliance fits the local power voltage.

7. Do not use the appliance if there is any damage on plug, power cord or other parts.

8. Do not go to any unauthorized person to replace or fix a damaged power cord.

9. Keep the appliance and its power cord out of the reach of children.

10. Keep the power cord away from hot surfaces.

11. Do not plug the appliance or operate the control panel with wet hands.

12. Always make sure that the plug is inserted into the wall socket properly.

13. Do not connect appliance to an external timer switch.

14. Do not place the appliance on or near combustible materials such as a tablecloth
or curtain.

15. Do not place the appliance against a wall or against other appliance. Leave at least
10 cm free space on the back and sides and 10 cm free space above the appliance.

16. Do not place anything on top of the appliance.

17. Do not use the appliance for any other purpose than described in this manual.
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18. Do not leave the appliance unattended.

19. During hot air frying, hot steam is released through the air outlet openings. Keep your
hands and face at a safe distance from the steam and from the air outlet openings.
Also be careful of hot steam and air when you remove the pan from the appliance. Any
accessible surfaces may become hot during use.

20. Immediately unplug the appliance if you see dark smoke coming out of the appliance.
Wait for the smoke emission to stop before you remove the pan from the appliance.

21. Ensure that appliance in placed on a horizontal, even and stable surface.

22. This appliance is designed for household use only. It is not suitable to be safely
used in environments such as staff kitchens, farms, motels, and other non-resi-
dential environments.

23. The warranty is invalid if the appliance is used for professional or semi-professio-
nal purposes, or it is not used according to instructions. (Never use the appliance
when the plug is damaged).

24. The appliance needs approximately 30 minutes to cool down before it is safe to
handle or clean.

25. Do not immerse the housing in water or rinse under the tap due to the multi-elec-
trical and heating components.

26. Do not let liquid enter the appliance to prevent electric shock or short-circuit.
27. Keep allingredients in the basket to prevent any contact from heating elements.
28. Do not cover the air inlet and the air outlet when the appliance is working.

29. Filling the basket with oil may cause a fire hazard.

30. Do not touch the inside of the appliance while it is operating.

II. SPECIFICATION OF COMPONENTS

Model AF9021DEUX

Voltage 220-240V ~50/60 Hz
Power 2800 W

Capacity 11L(5,5L+5,5L)
Adjustable temperature 80-200°C

Timer 0-60 min.

Dimensions 443 x 286 x 354.5 mm
Net weight 8,8 kg
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III. PRODUCT DESCRIPTION

CONTROL
/////// PANEL
BASKET
HANDLES POT
____—  COVER
BAKING
_— TRaY
POTS
AIR
MAIN . OUTLETS

BODY
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IV. FIRST USE

This Air fryer provides an easy and healthy way to prepare your favorite ingredients.
With its hot, high-speed air circulation and top griddle, it can prepare many dishes. In
addition, our Air Fryer heats food on all sides, and most ingredients do not require oil.

UWAGA: There may be a slight steam or odor when the appliance first heats up. This is
normal with many heating devices. It does not affect the safety of the appliance.

1. Open the package and make sure the goods are not damaged. If in doubt, do not
use the equipment and contact the supplier.

2. Never let children play with the packaging or equipment.

Before use, check that the voltage marked on the rating label matches the mains
in your home.

4. Wash the basket and griddle with hot water and dishwashing liquid and a soft
sponge. These parts are dishwasher safe.

5. Clean the inside and outside of the unit with a clean cloth. You do not need to fill the ba-
sket with oil or frying fat, as the unit runs on hot air.

6. Place the device on a stable, horizontal and level surface that is also heat resistant.
7. Plug the plug into a grounded wall outlet.
8. Carefully remove the container from the unit.
9. Put the ingredients into the container.

10. Put the container with the ingredients back into the appliance.

11. Carefully align the insertion according to the guides in the body of the appliance.

12. NOTE: Add 3 minutes to the total preparation time when you start frying and the
device is still cold. This is how long it takes to reach full temperature.

13. Never use the container without the griddle.

14. NOTE: Do not touch the container during or after use, as it gets very hot.Always
hold the container by the handle.




CONTROL PANEL INSTRUCTIONS

1.

When the device is turned on, all indicators and
digital LEDs will light up for 1 second and then go
out. At the same time, the signal @ will ring and
light up. The screen a and e will display: ----.

Choose container ° or e according to your ne-
eds. Choose (@) Its indicator light will flash. The
display associated with this container will light up
and display the default 180°C/15min menu. Tem-
perature and time are displayed alternately. The se-
cond screen of the unused container displays: ----.

Press the menu function button to select a co-
oking program, the corresponding menu indicator
will flash, the display will show the temperature of
the selected menu after 3 seconds, the tempera-
ture and time are displayed alternately.

If you want to change the temperature or time,
you can change them for both containers at once
by clicking 7 or you can first choose container
0 or (to set for each container separately),
then press the button . The corresponding
time or temperature indicators will light up next
to the display screen. Press 0 or Q to adjust
temperature or time. When the adjustment is
complete, press the start button %to start the
program with your settings, the device will enter
the operation mode, the display will show alterna-
tely the temperature and time, once the operation
is completed, the menu button cannot be selec-
ted again.

Choosing container e, repeat steps 3i 4.

Press pause % during the operation of the device,
Air fryer will stop heating in both containers, the fan
will stop working after 60 seconds to get rid of excess
hot air. If you want to stop heating in only one conta-
iner, first press the container number and then pause.

Webberx

SCREEN

MENU
FUNCTIONS

CHOICE OF
CONTAINER

INCREASE/
DECREASE

ON/ OFF
SET START/PAUSE

TEMPERATURE/

TIME
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10.

11.

12.

13.
14.

15.

16.

17.

18.

Pressing button % while the machine is running for 2 seconds will cancel pro-
grams in both containers, the screens will display OFF. If you want to turn off only
one container mode, press the number of this container then press and hold the
power button for 2 seconds.

The beeper has 6 different beeps: button operation short press — short beep, long
press — long beep, the corresponding screen is off, the corresponding indicator is
off, TURN function, turn off the device.

Memory function on the device: For example, when using the device e here the menu
of chicken wings was used last. After using the Air fryer when the power is not discon-
nected, next time you use it after selecting a container e, chicken wings menu will
be automatically selected. The memory function disappears after 1 hour of power
interruption.

Synchronous termination function: When turned on, select the pojemink 0 and
é these containers differ in cooking time, press the MATCH button while the
SYNC display remains on, press the %, the container with the longer time will
start working, the container with the shorter time will show HOLD, it will start wor-
king, when both pots reach the same time, they will work synchronously.

Menu copy function: After turn on, set temperature/time of one container, press MATCH
button, MATCH display will stay on, the other unset container will copy the same menu
function with the set one and press the button % both containers will operate in the
same menu mode. When they start working, the copy display will turn off.

TURN function: take out the container and shake or turn the ingredients to evenly
bake, the signal will ring 5 times halfway through the baking time, the display will
show TURN. The settings will be retained for about 10 minutes after removing the
container from the appliance.

When the baking is done, check that the ingredients are ready.

If the ingredients are not yet ready, slide the container back into the machine and
set the timer for a few extra minutes.

To remove ingredients (e.g., French fries), remove the container from the device,
pour out the ingredients and place it on a heatproof base or pad.

Do not turn the container upside down while the grate is still attached to it, as ex-
cess oil that has collected at the bottom of the pot will spill over the ingredients.
The container and ingredients are hot, depending on the degree of heat, steam
may escape from the container.

Remove the container and spill its contents into a bowl or on a plate.




FACTORY SETTINGS FOR THE MENU

There are 10 functions available: fries, vegetables, chicken, chicken wings, fish, shrimp,
steak, pizza, pie, defrost. Table below will help you choose settings for different ingredients.

Webberx

a Min-max amount Time Temperature
Menu functions © (min) ©C) SI:a/ke
Frozen french fries 200-400 24 200 ,
AN
Vegetables 100-400 10 160 ,
\
Chicken 600-800 45 200
\V4
Chicken wings 200-600 22 200 ,
\,
Fish 200-500 18 200
\VA
Shrimp 200-400 14 200
\/
Steak 100-600 25 200
Pizza 100-400 12 180 -
Cake 200-500 17 170 -
\VA
Defrost 100-500 5 80

Please note that these settings are only guidelines because ingredients vary in origin,
size, shape, and brand, we cannot guarantee the best setting for your ingredients.

TIPS

1.
2.

N o oo op

Smaller ingredients usually require a slightly shorter preparation time than larger.

Larger ingredients require a slightly longer preparation time, smaller ingredients
require a slightly shorter preparation time.

Shaking smaller ingredients halfway through the preparation time optimizes the fi-

nal result and can help prevent ingredients from frying unevenly.

Add 1/2 tsp. of oil to raw potatoes for a crispy result.

Do not prepare very fatty ingredients, such as fatty sausages, in the Air fryer.

Snacks that can be prepared in the oven can also be prepared in the Air fryer.

If you want to bake a cake or bake something, or if you want to fry tender or stuf-
fed ingredients with something, place an additional baking pan or some kind of
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baking dish in the basket of the Air fryer.

You can also use the appliance to just reheat a dish. To reheat the ingredients, set
the temperature to 150°C for up to 10 minutes.

The tray legs are collapsible, unfold them, for example, when you bake French fries
—to achieve the ideal baking performance or if you want the food to be crispier and
tastier, to bake faster.

V. CLEANING AND MAINTENANCE

g

ok ow

N

9.

Clean the appliance after each use.

The interior has a special non-stick coating. Do not use metal utensils or abrasive
cleaning materials, as this may damage the coating.

Unplug the appliance from the electrical outlet and let the appliance cool down.
NOTE: remove the container to make the Air fryer cool down faster.
Clean the outside of the appliance with a damp cloth.

Wash the container and the grate with hot water with dishwashing liquid and
a soft sponge.

You can use a degreasing liquid to remove any remaining dirt.

TIP: If the dirt has stuck, fill the container with hot water with dishwashing liquid.
Put the grate in the pot and let the pot with the grate soak for about 10 minutes.

Clean the inside of the appliance with hot water and a soft sponge.

10. Remove any food residue from the heating element with a cleaning brush.

STORAGE

1. Unplug the appliance from the power supply and let it cool down.

2. Make sure all parts are clean and dry.




VI. TROUBLESHOOTING

Webberx

Problem

Possible cause

Solution

The AIR FRYER does
not work.

The appliance is not
plugged in.

Put the mains plug in an earthed wall
socket.

You haven’t pressed the
start button.

Press the start/power button after you
set the temp&time or choose the quick
recipe.

The ingredients fried
with the AIR FRYER
are not done.

The amount of ingredients
in the basket is too big.

Put smaller batches of ingredients in the
basket. Smaller batches are fried more
evenly.

The set temperature or
time is too low.

Set the temperature or time according
to the temperature setting table.

The ingredients are
fried unevenly in the
AIR FRYER.

Certain types of
ingredients need to be
shaken halfway through
the preparation time

Ingredients that lie on top of or across
each other (e.g. fries) need to be shaken
halfway through the preparation time.

Fried snacks are not
crispy when they
come out of the AIR
FRYER.

You used a type of snacks
meant to be prepared in
a traditional deep fryer.

Use oven snacks or lightly brush some
oil onto the snacks for a crisper result.

I can’t slide the
basket into the
appliance properly.

There are too many
ingredients in the basket.

Do not fill the basket beyond the MAX
indication.

White smoke
comes out from
the appliance.

You are preparing greasy
ingredients.

When you fry greasy ingredients a large
amount of oil will leak into the basket. The
oil produces while smoke and the basket
may heat up More than usual. This does
not affect the appliance or the end result.

The basket still contains
grease residues from
previous use.

White smoke is caused by grease heating
up in the basket. Make sure you clean the
basket properly after each use.

Fresh fries are fried
unevenly in the AIR
FRYER.

You did not use the right
potato type.

Use fresh potatoes and make sure that
they stay firm during frying.

You did not rinse the po-
tato sticks properly before
you fried them.

Rinse the potato sticks properly to remove
starch from the outside of the sticks.

Fresh fries are not cri-
spy when they come
out of the AIR FRYER.

The crispiness of the fries
depends on the amount of
oil and water in the fries.

Make sure you dry the potato sticks
properly before you add the oil.

Cut the potato sticks smaller for
a crispier result.

Add slightly more oil for a crisper result.
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VII. WARRANTY CONDITIONS

10.

The warranty is granted for a period of 24 months from the date of sale. Defects
discovered during this time will be removed free of charge in Poland by the service
facility within 14 business days from the date of delivery to the service facility. The
condition for granting the warranty is that the user read the user manual and use
the equipment in accordance with this manual.

Warranty repair is understood as the performance of specialized activities by the
service facility, appropriate to remove the defect covered by the warranty. The
warranty repair does not cover activities provided for in the user manual, which
the user is obliged to perform on his own and at his own expense, e.g. installation,
checking operation, cleaning and replacing filters, etc.

If you have any doubts as to the proper operation of the device, please call our
Service Department. If any incorrect operation of the device is found, please con-
tact the Manufacturer’s Service Department: via the website: www.webber.com.
pl/reklamacje or by phone: 61 1020 492.

The complaining party has the right to replace the equipment with a new one if:
during the warranty period, the service facility will make 4 repairs and the equip-
ment will show defects that prevent it from being used as intended,

the authorized service facility states in writing that it is impossible to remove the defect,
the repair is not completed within the deadline specified in point. 1 or on another
date agreed in writing with the complaining party.

The costs of repair or replacement, including in particular the costs of postage,
transportation, labor and materials, are borne by the service facility.

The complaining party provides the service facility with the goods subject to repa-
ir or replacement. The entrepreneur collects the goods from the consumer at his
own expense.

The warranty does not exclude, limit or suspend the buyer’s rights arising from
the provisions of the Act of May 30, 2014. on consumer rights and other generally
applicable legal provisions regulating the sale and liability of the manufacturer/
seller for the goods.

Afaulty device with a detailed description of the fault should be sent to the service address:
Metrex — Service: ul. Grunwaldzka 229 | 60-179 Poznai, PL | tel. 61 1020 492.




Webberx

THE WARRANTY DOES NOT COVER:

1. Connection cords, network cords, light bulbs, batteries, etc... Mechanical, ther-
mal, chemical and any other damage caused by the user’s action or omission or
external force (overvoltage in the network, use of consumables inconsistent with
the instructions for use, foreign objects that have gotten into the inside the equip-
ment, corrosion, dust, etc.).

2. Damage resulting from modifications and design changes made by third parties or
resulting from use inconsistent with the instructions.

Disposal of used electrical and electronic equipment (applies to European Union

countries and other European countries with separate waste collection systems).

This symbol on the product or its packaging means that the product should not be treated as
household waste. It should be handed over to the appropriate point that collects and recycles
electrical and electronic equipment. Correct disposal of the product will prevent potential negative
consequences for the environment and human health that could otherwise be caused by inappro-
priate disposal of the product.

Recycling materials helps preserve natural resources. For detailed information about recycling this
product, please contact your local authority, waste disposal service or the store where you pur-
chased the product.

Manufacturer:
METREX
ul. Grunwaldzka 229

60-179 Poznan, PL ﬂ er @ c E
o
www.webber.com.pl 14
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