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Know your Kenwood Kitchen Machine

Congratulations on buying a Kenwood. With such a wide range of attachments
available, it is more than just a mixer. It is a state-of-the-art Kitchen Machine. We
hope you will enjoy it.

Robust. Reliable. Versatile. Kenwood.

Safety

® Read these instructions carefully and retain for future
reference.

® Remove all packaging and any labels.

e |[f the cord is damaged it must, for safety reasons, be replaced
by KENWOOD or an authorised KENWOQOD repairer.

® Turn the speed control to ‘O’ OFF position and unplug before
fitting or removing tools/attachments, after use and before
cleaning.

e Keep your fingers away from moving parts and fitted
attachments.

® Never leave the Kitchen Machine unattended when it is
operating.

® Never use a damaged appliance. Get it checked or repaired:
see ‘service and customer care’ section.

® Never operate the Kitchen Machine with the head in the raised
position.

® Never let the cord hang down where a child could grab it.

® Never let the power unit, cord or plug get wet.

® Never use an unauthorised attachment or more than one
attachment at once.

® Never exceed the quantities stated in the maximum capacity
chart.

® \When using an attachment, read and follow the safety
instructions that are supplied with it.



® Take care when lifting this appliance as it is heavy. Ensure the
head is correctly latched in the down position and that the
bowl, tools, outlet covers and cord are secure before lifting.

® Take care when removing bowl tools after extended use as
they may get hot.

e Children should be supervised to ensure that they do not play
with the appliance.

® Do not move or raise the mixer head with an attachment fitted
as the Kitchen Machine could become unstable.

® Do not operate your appliance near the edge of a work
surface.

® Appliances can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved.

® Misuse of your appliance can result in injury.

® This appliance shall not be used by children. Keep the
appliance and its cord out of reach of children.

® The maximum rating is based on the attachment that draws
the greatest load. Other attachments may draw less power.

® Only use the appliance for its intended domestic use.
Kenwood will not accept any liability if the appliance is subject
to improper use, or failure to comply with these instructions.

Before plugging in Before using for the first time
* Make sure your electricity supply is ¢ Wash the parts: see ‘care and cleaning’
the same as the one shown on the section.

underside of your machine.

¢ This appliance conforms to EC
Regulation 1935/2004 on materials and
articles intended to come into contact
with food.



Know your Kitchen Machine

Key

Attachment outlets
@ high-speed outlet
@ slow-speed outlet
@ bowl tool socket

Mixer

@ high speed outlet cover
® mixer head

® speed and pulse control
@ power unit

head release lever

® bowl seating pad

bowl

@ slow speed outlet cover
@ K-beater

@ whisk

@ dough hook

@ spatula

splashguard

Optional attachments

There are a range of optional attachments
available to use with your Kitchen Machine.
See the attachment leaflet included in your
pack or visit www.kenwoodworld.com

to see the full range and how to buy an
attachment not included in your pack.

Note: Slow Speed outlet attachments
The slow speed outlet on your Kitchen
Machine model features the Twist
Connection System. It is designed

to accept Twist Connection System
attachments.

When purchasing new attachments for

the slow speed outlet you should check
compatibility with your Kitchen Machine. All
Twist Connection System attachments can
be identified by the product code which
starts with KAX and also by the Twist logo
which is visible on packaging. For more
information visit
www.kenwoodworld.com/twist.

If you own attachments featuring the Bar
Connection System you will need to
use the KATOO2ME adaptor to connect
these to the Twist Connection System
on your Kitchen Machine.

For more information visit

www. kenwoodworld.com/twist.

The bowl tools and some of their uses

K-beater

For making cakes, biscuits, pastry, icing,
fillings, éclairs and mashed potato.

Dough Hook
For yeast mixtures only.

Whisk

For eggs, cream, batters, fatless sponges,
meringues, cheesecakes, mousses,
soufflés. Do not use the whisk for heavy
mixtures (e.g. creaming fat and sugar) -
you could damage it.



To use your bowl tools

1 Turn the head lift lever anti-clockwise

and raise the mixer head until it locks @.

Ensure the bowl seating pad @ is
correctly fitted with the symbol
uppermost.

2 Fit the bowl on the base, press down
and turn clockwise @ to secure in
position.

3 Place the required tool into the socket.
Then push up @ and tumn @ the tool to
lock into position.

Note: If the K-beater or Whisk are
not picking up ingredients from the
bottom of the bowl refer to the “Tool
Adjustment” section.

4 Lift the mixer head slightly then turn the
head-lift lever anti-clockwise and lower
the mixer head until it locks.

5 Start the machine by turning the speed
control ® to the desired speed setting.
Use the pulse (P) position for short
bursts of maximum speed.

6 After use, return the speed control to ‘O’
OFF position and unplug your Kitchen
Machine.

7 Release the tool by turning clockwise
to unlock from the tool socket and then
remove.

Hints

e To fully incorporate the ingredients stop
mixing and scrape down the bowl with
the spatula frequently.

e For best results when whisking use eggs
at room temperature.

¢ Before whisking egg whites, make sure
there is no grease or egg yolk on the
whisk or bowl.

e Use cold ingredients for pastry unless
your recipe says otherwise.

Points for bread making

Important

® Never exceed the maximum capacities
stated - you may overload the machine.

e |f you hear the machine labouring, switch
off, remove half the dough and do each
half separately.

® The ingredients mix best if you put the
liquid in first.

Yeast

¢ Dried yeast (the type that needs
reconstituting): pour the warm water into
the bowl. Then add the yeast and the
sugar and leave to stand for about 10
minutes until frothy.

¢ Fresh yeast: crumble into the flour.

e Other types of yeast: follow the
manufacturer’s instructions.

e Put the dough into a greased polythene
bag or a bowl covered with a tea towel.
Then leave somewhere warm until
doubled in size.

Important

Ensure that no bowl tools are fitted or
stored in the bowl when using other
outlets.



Maximum capacities Chef Chef XL
Shortcrust pastry Flour weight 680g/1lb 8oz 910g/2Ib
Bread dough Flour weight 1.36kg/3lb 1.5kg/3lb 50z
(stiff yeasted) Total weight | 2.18kg/4lb 130z 2.56kg/51b 100z
Soft yeasted dough Flour weight 1.3kg/2Ib 140z 2.6kg/5lb 120z
(enriched with butter and eggs) | Total weight 2.5kg/5lb 8oz 5kg/11lb
Fruit cake mix Total weight 2.72kg/6lb 4.55kg/10Ib
(Creaming fat and sugar method) (9 Egg mix) (15 Egg mix)
Egg whites Number 12 16
Weight (4559) (605g)

* Eggs sizes used = medium sized (Weight 53 — 639)

Tool Recipe/Process Recommended Speed
K-beater Creaming butter/margarine Start on ‘Min” and gradually
and sugar increase to ‘Max’
Beating eggs into cake mixes ‘4’ to ‘Max’
Folding in flour, fruit etc ‘Fold’ to ‘1’
All In one cake mixes Start on ‘Min” and gradually
increase to ‘Max’
Pastry & Biscuits — rubbing fat ‘Min’ to ‘2’
into flour
Royal Icing ‘Min’ to ‘1’
Mashed Potatoes Start on ‘Min” and gradually
increase to ‘Max’
Whisk Egg Whites
Fatless sponges Gradually increase to ‘Max’
Cream
Dough Hook For Yeasted dough mixes ‘Min’ speed for 45 - 60 secs.

Then increase to speed ‘1’

Re-knead on speed ‘1’




To fit and use
your Splashguard

1 Raise the mixer head until it locks.

2 Fit the bowl onto the base.

3 Push the splashguard onto the underside
of the mixer head @ until fully located.
The hinged section should be positioned as
shown.

4 Insert required tool.

5 Lower the mixer head.

e During mixing, ingredients can be added
directly to the bowl via the hinged
section of the splashguard @.

® You do not need to remove the
splashguard to change tools.

6 Remove the splashguard by raising the
mixer head and pushing it down.

Tool Adjustment

K-beater & Whisk

The tools are set to the correct height for
the bowl supplied in the factory and should
not require adjustment.

However, if you wish to adjust the tool use
a suitable sized spanner:

TYPE KVC30 = 15mm
TYPE KVL40 = 19mm

Then follow the instructions below:

1 Unplug the appliance.

2 Raise the mixer head and insert the
whisk or beater.

3 Lower the mixer head. If the clearance
needs to be adjusted, raise the mixer
head and remove the tool. Ideally the
whisk and K-beater should be almost
touching the bottom of the bow! @.

4 Using a suitable spanner loosen the nut
sufficiently to allow adjustment of the
shaft @. To lower the tool closer to the
bottom of the bowl, turn the shaft anti-
clockwise. To raise the tool away from
the bottom of the bowl turn the shaft
clockwise.

5 Re-tighten the nut.

6 Fit the tool to the mixer and lower the
mixer head. (Check its position see
points above).

7 Repeat the above steps as necessary
until the tool is set correctly. Once this is
achieved tighten the nut securely.

e Note: Spanner shown is for illustration
purpose only.

Dough Hook
This tool is set at the factory and should
require no adjustment.



Care & Cleaning

e Always switch off and unplug before
cleaning.

¢ A little grease may appear at the slow
speed outlet @ when you first use it.
This is normal — just wipe it off.

Power Unit And Outlet Covers
¢ Wipe with a damp cloth, then dry.

¢ Never use abrasives or immerse in water.

Bowl

¢ \Wash by hand, then dry thoroughly or
wash in the dishwasher.

e Never use a wire brush, steel wool or
bleach to clean your stainless steel bowl.
Use vinegar to remove limescale.

e Keep away from heat (cooker tops,
ovens, microwaves).

Tools & Splashguard
¢ \Wash by hand, then dry thoroughly or
wash in the dishwasher.

recipe

chilli marinade

200g clear runny honey

1 chilli (whole)

20g (1tsp) crunchy peanut butter
Seasoning

1 Place all the ingredients into the mini
chopper/mill.

2 Fit the attachment to the Kitchen
Machine and allow the ingredients to
settle around the blade.

3 Switch to max speed for 4 seconds.

4 Use as required.

Service and
Customer Care

e |f you experience any problems with

the operation of your appliance, before
requesting assistance refer to the
“troubleshooting guide” section in the
manual or visit www.kenwoodworld.com.
Please note that your product is covered
by a warranty, which complies with

all legal provisions concerning any
existing warranty and consumer rights

in the country where the product was
purchased.

If your Kenwood product malfunctions
or you find any defects, please send it

or bring it to an authorised KENWOQOD
Service Centre. To find up to date details
of your nearest authorised KENWOOD
Service centre visit
www.kenwoodworld.com or the website
specific to your Country.

Designed and engineered by Kenwood
in the UK.
Made in China.



IMPORTANT INFORMATION FOR
CORRECT DISPOSAL OF THE
PRODUCT IN ACCORDANCE

WITH THE EUROPEAN DIRECTIVE

ON WASTE ELECTRICAL AND
ELECTRONIC EQUIPMENT (WEEE)

At the end of its working life, the product
must not be disposed of as urban waste.

It must be taken to a special local authority
differentiated waste collection centre or to
a dealer providing this service.

Disposing of a household appliance
separately avoids possible negative
consequences for the environment and
health deriving from inappropriate disposal
and enables the constituent materials to be
recovered to obtain significant savings in
energy and resources. As a reminder of the
need to dispose of household appliances
separately, the product is marked with a
crossed-out wheeled dustbin.



Troubleshooting guide

Problem

Cause

Solution

The whisk or K-beater
knocks against the bottom
of the bowl or not reaching
the ingredients in the
bottom of the bowl.

Tool at the wrong
height and needs
adjusting.

Adjust the height using a suitable
spanner — see “Tool Adjustment”
section.

Slow speed attachment
cannot be fitted.

Check your attachment
is compatible for

use with your model.
Twist connection
system required
(Model KAX) (=1

Attachment must have the KAX
twist connection system to fit
the outlet.

If you own attachments featuring
the Bar Connection System
you will need to use the
KATO02ME adaptor to connect
these to the Twist Connection
System on your Kitchen Machine.
For more information visit
www.kenwoodworld.com/twist.

The Kitchen Machine
stops during operation.

Overload protection or
overheat system
activated.

Maximum capacity
exceeded.

Unplug and check for

obstruction or overloading.

Turn the speed control to “O”

and then restart.

If the machine will not operate,
remove some of the ingredients to
reduce the load and restart.

If this still does not resolve the
problem, unplug and allow to
stand for 15 minutes. Plug in and
reselect the speed.

If the machine does not restart
following the above procedure
contact “customer care” for furthe
advice.
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Découvrez votre robot patissier
multifonction Kenwood

Nous tenons a vous féliciter d’avoir porté votre choix sur un robot Kenwood. Avec
un tel éventail d’accessoires, votre robot de cuisine est bien plus qu’un simple robot
patissier. Vous bénéficiez du robot patissier multifonction le plus perfectionné a ce
jour. Nous espérons qu'il vous apportera pleine satisfaction.

Robuste. Fiable. Polyvalent. Kenwood.

Sécurité

® | isez et conservez soigneusement ces instructions pour
pouvoir vous y référer ultérieurement.

® Retirez tous les éléments d’emballage et les étiquettes.

® Sjle cordon est endommagg, il doit étre remplacé, pour des
raisons de sécurité, par Kenwood ou par un réparateur agreé

Kenwood.

® Mettez la commande de vitesse sur la position “ O “ OFF
(Arrét) et débranchez avant d’installer ou de retirer des
ustensiles / accessoires, apres utilisation et avant toute
opération de nettoyage.

e N’approchez jamais vos doigts des éléments ou des
accessoires installés en mouvement.

® Ne laissez jamais le robot patissier multifonction sans
surveillance lorsgu’il fonctionne.

e N'utilisez jamais un appareil endommageé. Faites-le vérifier ou
réparer : reportez-vous a la rubrique “ service apres-vente “.

e Ne faites jamais fonctionner votre robot patissier multifonction
avec la téte en position levée.

® Ne laissez jamais le cordon pendre de telle facon qu’un enfant
puisse s’en saisir.

® Veillez a ne jamais mouiller le bloc moteur, le cordon
d’alimentation ou la prise.

e N'’utilisez jamais un accessoire non agréé ou plus d’un seul
accessoire a la fois.

® Ne dépassez jamais les quantités stipulées dans le tableau
indiguant les quantités maximales.

® | orsque vous utilisez un accessoire, veuillez lire et suivre les
consignes de securité qui soq’[1 fournies avec.



Faites attention lorsque vous soulevez cet appareil car il pese
lourd. Assurez-vous que la téte est correctement disposée
en position de fermeture vers le bas et que le bol, les pieces,
les caches des sorties et le cordon sont sécurisés avant de
soulever 'appareil.

Faites attention lorsque vous retirez les ustensiles du bol car ils
peuvent étre chauds.

Les enfants doivent étre sous surveillance pour veiller a ce
gu’ils ne jouent pas avec I'appareil.

Ne bougez pas la téte du robot, et ne la soulevez pas
lorsqu’un accessoire est installé car cela pourrait rendre le
robot patissier multifonction instable.

Ne faites pas fonctionner votre appareil prées du bord d’un
plan de travalil.

Les appareils peuvent étre utilisée par des personnes dont
les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont
diminuées, ou qU| ne disposent pas des connaissances ou de
I'expérience nécessaires, si elles ont été formées et encadrées
pour |'utilisation des appareils, et si elles ont conscience des
risques encourus.

Toute mauvaise utilisation de votre appareil peut étre source
de blessures.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Veuillez
garder I'appareil et le cordon hors de portée des enfants.

Le chiffre maximum est basé sur I’'accessoire qui utilise la
plus grande charge d’énergie. D’autres accessoires peuvent
demander moins d’énergie.

N’employez I'appareil qu’a des fins domestiques. Kenwood
décline toute responsabilité dans les cas ou I'appareil est
utilisé incorrectement ou que les présentes instructions ne
sont pas respectees.

Avant de brancher votre et les articles destinés au contact

. alimentaire.
appareil
e Assurez-vous que votre alimentation Avant d’utiliser votre appareil
électrique correspond a celle qui est pour la premiére fois
indiquée sur la partie inférieure de votre
appareil. e | avez les pieces : reportez-vous a la

e Cet appareil est conforme au réglement section “ entretien et nettoyage “.

1935/2004 de la CE sur les matériaux
12



Découvrez votre robot patissier
multifonction Kenwood

Légende

Sorties pour les accessoires
@ sortie rapide

@ sortie lente

® sortie du bol

Robot

@ cache de la sortie rapide

® téte du robot

® commande pulse et variateur de vitesse
@ bloc d’alimentation

manette de déblocage de la téte
® repose-bol

bol

@ cache de la sortie lente

@ batteur- K

@ fouet

@ pétrin

@ spatule

couvercle anti-éclaboussures
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Accessoires en option

Il existe tout un éventail d’accessoires en
option pouvant étre utilisés avec votre
robot patissier multifonction. Reportez-
Vous a la brochure relative aux accessoires
contenue dans votre emballage ou
consultez le site www.kenwoodworld.

com pour découvrir la gamme compléte

et acheter le ou les accessoires non inclus
avec votre appareil.

Remarque : accessoires pour la sortie
lente

La sortie lente sur le modele de votre
robot patissier comporte le Systeme

de connexion Twist. Il est congu pour
accepter les accessoires du Systeme de
connexion Twist.

Lorsque vous achetez de nouveaux
accessoires pour la sortie lente, vous
devez vérifier leur compatibilité avec votre
robot. Tous les accessoires du Systéme
de connexion Twist sont identifiables

par le code produit commengant par
KAX, de méme que par le symbole Twist
dessiné sur I'emballage. Pour plus
d’informations, veuillez consulter le site
www.kenwoodworld.com/twist.

Si vos accessoires comportent le Systeme
de connexion Bar , vous devez utiliser
I’adaptateur KATOO2ME pour raccorder
ces derniers au Systeme de connexion
Twist sur votre robot.

Pour plus d’informations, veuillez consulter
le site www.kenwoodworld.com/twist.



Les ustensiles du bol et certaines de leur

utilisation

Batteur-K

Pour réaliser des gateaux, des biscuits, de
la patisserie, des glagages, des cremes,
des éclairs et des écrasés de pommes de
terre.

Pétrin
Uniquement pour les mélanges a base de
levure.

Fouet

Pour battre des ceufs, confectionner des
crémes, des préparations, des génoises,
des meringues, des cheesecakes, des
mousses, des soufflés. N'utilisez pas

le fouet pour les mélanges épais (par
exemple, pour monter en creme du sucre
et des matiéres grasses) - vous risqueriez
d’endommager votre robot.

Utilisation des ustensiles du
bol

1 Tournez le levier de soulevement de la
téte dans le sens inverse des aiguilles
d’une montre et levez la téte du robot
jusqu’a ce qu’elle se verrouille @.
Veillez a ce que le repose-bol @ soit
correctement positionné et le symbole
tourné au plus haut.

2 Installez le bol sur le socle, appuyez
dessus et tournez-le dans le sens des
aiguilles d’une montre @ pour le mettre
fermement en place.

3 Positionnez I'ustensile requis dans 'axe.
Puis appuyez dessus @ et tournez @
I'ustensile pour le mettre en place.
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Remarque : Si le batteur-K ou le fouet
ne collecte pas les ingrédients dans le
fond du bol, reportez-vous a la rubrique “
Réglage des ustensiles “.

4 Relevez légérement la téte du robot, puis
tournez le levier de soulevement de la
téte dans le sens inverse des aiguilles
d’une montre et abaissez la téte du
robot jusqu’a ce qu’elle se verrouille.

5 Mettez en fonctionnement le robot en
tournant pour ce faire le variateur de
vitesse ® sur la vitesse souhaitée.
Utilisez la position pulse (P) pour les
impulsions courtes a vitesse maximale.

6 Aprés utilisation, remettez la commande
de vitesse “ O “ sur la position OFF (arrét)
et débranchez votre robot .

7 Retirez I'ustensile en le tournant dans le
sens des aiguilles d’'une montre pour le
sortir de I'axe, puis retirez-le.

Conseils

¢ Pour incorporer intégralement les
ingrédients, arrétez de mélanger et raclez
fréquemment vers le bas les parois du
bol a I'aide de la spatule.

e Pour de meilleurs résultats lorsque vous
travaillez au fouet, utilisez des ceufs a
température ambiante.

¢ Avant de travailler au fouet des blancs

d’ceuf, vérifiez qu’il n’y ait aucune trace

de matiere grasse ou de jaune d’ceuf sur
le fouet ou a l'intérieur du bol.

Utilisez des ingrédients froids pour la

patisserie, hormis si la recette que vous

suivez mentionne d’agir autrement.



Quelques éléments a prendre en
compte pour faire du pain
Important

Ne dépassez jamais les capacités
maximales mentionnées - vous pourriez
surcharger votre robot.

Si vous entendez que votre robot peine
a tourner, éteignez-le, retirez la moitié de
la quantité de pate et travaillez chaque
moitié de pate séparément.

Les ingrédients se mélangent mieux si
vous insérez en premier les ingrédients
liquides.

Levure

Levure séche (e type de levure
nécessitant d’étre reconstituée) : versez
I’eau chaude dans le bol. Puis ajoutez

la levure et le sucre, et laissez reposer
pendant environ 10 minutes jusqu’a ce
que le mélange devienne mousseux.
Levure fraiche : mélangez-la a la farine.
Autres types de levure : suivez les
indications du fabricant.

Disposez la pate dans un sachet en
polyéthylene graissé ou un bol et
recouvrez d’une serviette. Laissez
ensuite dans un endroit au chaud
jusqu’a ce que la pate ait doublé de
volume.

Important

Veillez a ce que le bol ne comporte aucun
ustensile installé ni entreposé dedans
lorsque vous utilisez d’autres sorties.

Capacités maximales Chef Chef XL
Pate brisée Quantité de farine 6809 9109
Pate a pain Quantité de farine 1,36 kg 1,5 kg
(levurée ferme) Poids total 2,18 kg 2,56 kg
Pate levurée souple Quantité de farine 1,3 kg 2,6 kg
(enrichie au beurre et aux ceufs) | Poids total 2,5 kg 5kg
Préparation pour cake aux fruits | Poids total 2,72 kg 4,55 kg
(avec montage en creme du (mélange a base |(mélange a base
sucre et des matieres grasses) de 9 ceufs) de 15 ceufs)
Blancs en neige Nombre 12 16
Poids (455 g) (605 g)

* Taille des ceufs utilisés = taille moyenne (poids variant de 53 a — 63 Q)
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Ustensile Recette / Vitesse de traitement |Recommandée
Batteur-K Monter en creme du beurre / de Démarrez sur vitesse “ Min “ et
la margarine et du sucre augmentez graduellement
jusqu’a “ Max “

Battre des ceufs dans le cadre de  [“4 “a“ Max “

préparations pour gateau

Incorporer de la farine, du ou “Meélange délicat “a “ 1 “

des fruits, etc.

Préparations pour gateau Démarrez sur vitesse “ Min “ et

tout-en-un augmentez graduellement
jusqu’a “ Max “

Patisserie & Biscuits — pour “Min“a“2"

intégrer le corps gras a la farine

Glagage royal “Min“a“1”

Pommes de terre écrasées Démarrez sur vitesse “ Min “ et
augmentez graduellement
jusgqu’a “ Max “

Fouet Blancs en neige Passez graduellement sur “

Génoises Max “

Creme

Pétrin Pour les préparations a base Mettez sur vitesse ‘Min’

de péate levurée pendant 45 a 60 secondes.
Puis passez a la vitesse “ 1 “
Pétrissez de nouveau sur
vitesse “ 1 “

Installation et utilisation de votre couvercle

anti-éclaboussures

1 Levez la téte du robot jusqu’en position
verrouillée.

2 Installez le bol sur le socle.

3 Placer le couvercle anti-éclaboussures
sur la partie inférieure de la téte du
robot @ jusqu’a insertion compléte. La
partie montée doit étre positionnée tel
qu’indiqué sur le schéma.

4 Insérez I'outil nécessaire.

5 Abaissez la téte du robot.

e Durant le mélange, les ingrédients
peuvent étre ajoutés directement dans le
bol par la section articulée du couvercle
anti-éclaboussures @.

16

e \ous n'avez pas besoin d’enlever le
couvercle anti-éclaboussures pour
changer d’outil.

6 Retirez le couvercle anti-éclaboussures :
relevez la téte du robot et poussez le
couvercle vers le bas.



Reglage des
ustensiles

Batteur-K & Fouet

Les ustensiles sont réglés a la bonne
hauteur, adaptée au bol fourni en usine et
par conséquent aucun réglage ne s’avere
nécessaire.

Toutefois, si vous souhaitez régler
I'ustensile, utilisez une clé de taille
appropriée :

TYPE KVC30 = 15 mm

TYPE KVL40 = 19 mm

Puis suivez les instructions ci-apres :

1 Débranchez I'appareil.

2 Soulevez la téte du robot et insérez le
fouet ou le batteur.

3 Abaissez la téte du robot. Sil'espace
nécessite un réglage, soulevez la téte du
robot et retirez 'ustensile. Idéalement,
le fouet et le batteur-K doivent presque
toucher le fond du bol @.

4 A I'aide d’une clé adaptée, desserrez
suffisamment I’écrou pour pouvoir régler
I'axe @. Pour rapprocher I'ustensile du
fond du bol, tournez I'axe dans le sens
inverse des aiguilles d’'une montre. Pour
relever I'ustensile par rapport au fond
du bol, tournez I'axe dans le sens des
aiguilles d’'une montre.

5 Resserrez I'écrou.

6 Installez I'ustensile sur le robot et
abaissez la téte du robot. (Vérifiez sa
position - reportez-vous aux points Ci-
dessus).

7 Renouvelez les étapes susmentionnées
autant de fois gu'il le faut jusqu’a
obtention du bon réglage. Une fois cette
opération terminée, serrez de maniere
sécurisée I'écrou.

¢ Remarque : la clé présentée est
uniguement a des fins d'illustration.

Pétrin
Cet ustensile est assemblé en usine et ne
nécessite aucun réglage.

Entretien et
nettoyage

e Eteignez toujours I'appareil et
débranchez-le avant de le nettoyer.

e Un peu de graisse peut apparaitre au
niveau de la sortie lente (@) lorsque vous
I'utilisez pour la premiere fois. Ceci est
tout a fait normal — il vous suffit d’essuyer
les traces de graisse.

Bloc d’alimentation et caches des

sorties

e Essuyez avec un chiffon humide, puis
séchez.

¢ N’utilisez jamais de produits abrasifs ;
n’immergez jamais dans I'eau.

Bol

e Lavez-le a la main et séchez-le
minutieusement ; vous pouvez
également le passer au lave-vaisselle.

e N’utilisez jamais une brosse a récurer, de

la laine d’acier ni de la javel pour nettoyer

votre bol en acier inoxydable. Utilisez

du vinaigre pour retirer les traces de

calcaire.

Maintenez a I’abri de la chaleur (tables

de cuisson, fours, micro-ondes).

Ustensiles et couvercle anti-

éclaboussures

e Lavez-le ala main et séchez-le
minutieusement ; vous pouvez
également le passer au lave-vaisselle.



recette

marinade au piment

200 g de miel clair et liquide

1 piment (entier)

20 g (1 cuillere a café) de beurre d’arachide
croguant

Assaisonnement

1 Insérez tous les ingrédients dans le mini
hachoir / moulin.

2 Installez I'ustensile sur le Kitchen
Machine et laissez les ingrédients se
déployer autour de la lame.

3 Actionnez a la vitesse maximale pendant
4 secondes.

4 Utilisez selon vos besoins.

Service apres-
vente

e Sj vous rencontrez des problemes
lors de I'utilisation de votre appareil,
reportez-vous a la section « guide de
dépannage » de ce manuel ou consultez
la page www.kenwoodworld.com avant
de contacter le service apres-vente.

e N’oubliez pas que votre appareil
est couvert par une garantie, qui
respecte toutes les dispositions légales
concernant les garanties existantes et les
droits du consommateur dans le pays ou
vous avez acheté le produit.
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e Si votre appareil Kenwood fonctionne
mal ou si vous trouvez un quelconque
défaut, veuillez I'envoyer ou I'apporter
a un centre de réparation KENWOOD
autorisé. Pour trouver des détails
actualisés sur votre centre de réparation
KENWOOD le plus proche, veuillez
consulter www.kenwoodworld.com ou le
site internet spécifique a votre pays.

e Congu et développé par Kenwood au
Royaume-Uni.
e Fabriqué en Chine.

AVERTISSEMENTS POUR
L’ELIMINATION CORRECTE DU
PRODUIT CONFORMEMENT

AUX TERMES DE LA DIRECTIVE
EUROPEENNE RELATIVE AUX
DECHETS D’EQUIPEMENTS
ELECTRIQUES ET ELECTRONIQUES
(DEEE).

Au terme de son utilisation, le produit ne
doit pas étre éliminé avec les déchets
urbains.

Le produit doit étre remis a I'un des
centres de collecte sélective prévus par
I’administration communale ou auprés des
revendeurs assurant ce service.

Eliminer séparément un appareil
électroménager permet d’éviter les
retombées négatives pour I'environnement
et la santé dérivant d’une élimination
incorrecte, et permet de récupérer les
matériaux qui le composent dans le but
d’une économie importante en termes
d’énergie et de ressources. Pour rappeler
I'obligation d’éliminer séparément les
appareils électroménagers, le produit porte
le symbole d’un caisson a ordures barré.



Guide de dépannage

Probléme

Cause

Solution

Le fouet ou le
batteur K racle

le fond du bol ou
n’atteint pas les
ingrédients dans le
fond du bol.

La piece n’est pas
a la bonne hauteur
et nécessite d’étre
réglée.

Réglez la hauteur a I'aide d’une clé adaptée
— reportez-vous a la rubrique “ Réglage des
pieces “.

’accessoire sur la
sortie lente ne peut
pas étre installé.

Vérifiez la compatibilité
de votre accessoire
avec votre modeéle.
Systéme de connexion
Twist requis (Modele
KAX)

L’accessoire doit étre équipé du systeme
de connexion Twist KAX pour étre
installé sur la sortie. Si vos accessoires
comportent le Systeme de connexion

Bar , vous devez utiliser I'adaptateur
KATO02ME pour raccorder ces derniers
au Systéme de connexion Twist sur votre
robot.

Pour plus d’information, veuillez consulter
le site www.kenwoodworld.com/twist

Le robot s’arréte
en cours de
fonctionnement.

La protection
anti-surcharge ou
surchauffe du systéme
est activée.

La capacité maximale
est dépasseée.

Débranchez et vérifiez qu’il n’y ait pas une
obstruction ou une surcharge.

Mettez la commande de vitesse sur “ O “ et
redémarrez.

Si 'appareil ne fonctionne pas, retirez

une partie des ingrédients pour réduire la
charge et redémarrez.

Si le probleme n’est pas résolu,
débranchez I'appareil et laissez-le au
repos pendant 15 minutes. Branchez et
sélectionnez de nouveau la vitesse.

Si le robot ne redémarre pas

apres I'application de la procédure
susmentionnée, contactez le service “
aprés-vente “ pour plus de conseils.

19




Lglog Mol caliba Sl s

J>Ji Jrooodl ol PUK S |
Ly rlido plasawl 8% Jolbo S layl Coo o 815%1 g Las)| ol paylaslas
Lol ¥ s’ @d e sl - elan¥) haedd Lgelas)l Innd rlisg slegll €16 £, 80 (anal)
bgSall ) Juas ¥l
slegll glo 6 bag>gall
. plasy ol ITKAX Lo b ol ooy | gonkadl 30155 5o 5aSh | dndsiall depdl gola
l39>00 twist connection system J3g0 g0 plasaw¥l 20 A S5 oS ¥
o Sy 00 SiSens i gnlall el llasy cbadslg )
&<l | Twist connection system
el Le Joos wlaslo cliad LS 13) (KAXJ—]JQ-Q—”)
oia ,ad. Bar Connection System
Al el a4
cli<e o> KATOO2ME @laia plasawl
'AUA_D&A \;nLé_»_LU. RN J—‘-‘AS-’
Jraso 8 2941l twist connection system
) el Jal sl pudallslg>
229ad) 539y Slaglaall 4 sypal
WWW Kenwoodwornid.com/anist
oy Al wlepall b @Sl plida ol | dylosdl ddylag Iy sbis o5 fodaallslg> caden,
sl Jaedes sanel @3 107 Jusdusl) <blay of 851 et s | ]l s JolSaod)
x> Bpa | Bl doyad oy a0l e Las,X) BD9 3) F9u0 (D092
alsJlois a6 lgadl Jae pac dlls o dsudl jeles @3 jlgdl o S slae X

Jasdl Joladd @b Sall o draS gJ?.i
shgdl e dos gascly

sl alaall Jo b el el < 13)
415,30y S Ll jauaa e 5lgd)

B1IEA ] BRNE TR gJ_‘As .;)_H_I 45,810
Al oll dcywll sass saely ayg STl
ol ¥l aeyjlgd) Joc pac Al o
doas"3S ¢ sl Al ois L6 .d5Lwll
’ Baclwll Cllal Mol

.Ba_\_x_g_” 69..@.5_”

PRWP=W Q—H'—é—?—” gJ_.AA‘
00 53Sbg gl L]
é_”_c 9|)L43:_>J| él 299 'a_\_r:

Al




Mozl dile,g dassl

8 Olgadl Sty Gl Uiie 4l dgalge Ul 5 @
Sl s Bl o o cbae Lol | el JLoaiY |
sl (e 5505 oF Jdall 4 «lglag odiSall CaLas]
.www.kenwoodworld.com

Oleall 1ia (lasdy Jsadio d3lga b Aol (20 @
Galailly L Jsard ] Ligilal] A1 GIS g 3il53
o U BV YN PR PR DV [ -
Lgia

Uls & 51 Jarll 5e Kenwood giis Jlass dls & @
e Sl osbanl s dlus] o cose ¢ asas
closlas e Jyanll KENWOOD (ya ssine Losa
KENWOOD (4o aains Loar S50 8l Joa Tans
casll fise 5,05 o
sl e s swww.kenwoodworld.com

Baaiall Elaall s Kenwood ,ghig araas ®
Ol Gais @

wua]mﬂ@mdlmﬂlﬂuuubjm
Blaill 219,90 slad¥l cilga g3l s g ial
B 9,V § Bl shsalf bl
(WEEE)
T ynwl Sl 3l
wm@wh&mﬁﬂ&‘bnlw&
Loaddl sia ‘AJAAPL\ U‘”J] ul.:th.“ QM‘_)-AQA-‘AJ-”
B i Jeniin 35 e liall 55ea¥) Ga el
il e g Ly Aol Bl e ALt ol
] s 0 LS il s Gy il a0
ke dpamal ety g3 51 25Sall syl ol il as
a»H,sm olpalls B e 3858 o585
ol s o g e A5l 35621 o (ol
e Mae o3 eled Ao Tughstia 3 e 3leal

Calniillg dulisll

Janno e aslindly gl Jus o Lasls adgl ®
i) s e ST Ls)

e @il podaialhasdy,glasas @
Ao¥ ipall 53 @ dnssioll de, i gyso

.Lg_g_x_uml.b_éﬁ—g_v_g_,_b)_ailn

Tobnad! dukally (jg3g-adf) A5 Basg

il @ diloy Gilod delady o ©

o el of ala LI slgall plasawl ,isy @
sladl

. dulalud
o st gl s ad sl @ g Jusus
" GLl¥l alle
Cogan Tl gl cllunll o 8linyd plasitiwl is, @
slegll alns vie pave il slga ol Liaeall
Jaall @uae il o ggimell
Ayl aa W Al g5l S ossawl
bgall plaaw) sl jalas e apnssl @
(chugeySiLall .ol 8¥]

3adl &ilag ifga¥

uﬁJ.u.m.Cgil.\.oM‘@.v&9.\_:J.u_m.c
LX) allwe

)_3_\a)._1_” 4“_‘5_‘@9

alalf “l e
L,AL.A J.»._» J_u.\i IDI)_C T
Adides g—i"P“ Jo8 b PI)L Ik

Jlgs

dishholl/dcllazll kJ£ wbie Sl JS 2 )
I |

J_MS_-.QJF C"'b""”)Le—’ uﬁ gLl u—‘S) ¥
&A.JQ_LJI

foaalddlell deywdl e e Le._>J|JJ_v__m ¥

d o3



B‘;X‘ .b.u@

adlaslg K sl oo

Comadl gLasy X1 Lo wilga¥) g lasyl lois o

955 ] Z__\_.a_q_” Jé aslhh bl Jsls Lgd

NN NCSP NI AT SORI TN |

\_v’eax‘ &La_n ’ _b_._\a IA)J |;| L5 O rq_c)_” dJ_Cg

PN AN CL._a_o u.A.\.»....u.v‘ Il oin u_u

wlio

@0 )0 = TYPE KVC30

@0 )14 = TYPE KVL40

Al oladesll S5l @

‘AEH).@SJUL&‘J‘)_\_M Q.C)L@.}.J|‘E,J_m| )

of pansll dblis . Sp LU ol o)) T
el

gl dsluall colS 13 LMl pol, anas ¥
00 81581 S Ljly LT gl ool Javall )
ST K aelasdl /oy ol uay of SIliel)
O cleyligls

galall ;<o sgall Lyl rlida plasiwly £
O sl oo Jonen rleswl) lS IS G,
i dpllalill g6 olosl 6 315%) i
deball ylae puSe ool o ol sm0
sono 4l slegll gLé e [NOSRIRPON
delal olac ol o6 olgall

algalall Iy pl<s) sanel 0

I Gy g sle SN 8 8% .S, 1
£lad dsuilly 8ls¥1 gnga o s2Sh)
(aabudt Lladl s dslal )

dslodl s daylawll wlglasdl 5,8 V
s s S 85%) Ias @y in
Ly oS dmmntl dolugll L] Joungll
) lgolatl

Sl 6 el )l rlide dlasda @
Jase FlayX) ool ¥ grogill

el Slas
é‘X gl ¥y ginqll o2 815¥ oda s <5

\§

&'LQ ‘b‘_\)-? m‘g — <)_",
3131

.C_bjlc__s\,ﬂ&g,:qmu:m L;A‘Allwi)ga_?bl

\

Sacldll e Llhldl S, ¥

LI Gl oo ol calad) () 313,00 aols o230l
leatall coall pnse 6 0 o S5 a0 a O
e s LS

Aslaall 310Y S,

LA Ll aial

Gob oo illldl I8 5abs @b | ey dalall LS
@ 330 Bl e Lasall )
~olaa¥l S wie 3L Sl ALY alias )

a3 859 s ua.vl) 3] b e 3151 Z_"L‘Q uJ:')’ 1

X §¥00



Chef XL Chef Sadll cile
ol 4) - plye 1A G0l 539 gl 8, dall @3 wlise ol
pleelsS).0 plesls )11 &8l s sl e
plyzel S T.01 plyzol S TIA Alas®l ol (8ol Byasl dipne)
plhesl ST pleali S S8l 59 da o3t dyrasdl dise
sl S0 plytol S 1,0 AlaxXT el (paetly il asie)
dlals) plyegli S 5,00 | alals) pliegLlS TVT | IlarX] el agSlall LS alals
(dan V0 (olbao 4 (<l &0 pansull C)‘)
" 1l sax]l ol yolo

(ple 1-0) (2 £00) oied!
(P‘)'C 1y u"! oy O O)'g_y) .Ta;ug_‘uq_” f<)_>-_>-_” = P.\.»..Lm.q.” QA_._._” > *
gy i gmadl dc pmrssd ddyplall/ ddusgd! Y]
lgeay ‘Min” dnssiall deywlly SSal 2l ga pendl/ a1l 750 K sl oo

‘Max” sgnall deyull ) zo,aslly

‘Max” sgundll deywll )4 depwll| ol<e Il allals Jsls paudl gas

17 dcywdl ) “Fold” Ldadl slae) wli Lo agSlelly gubndl 5l

Lgesss @5 ‘Min” dndsiall depwlly L5l draladl @l<e < wlials
‘Max” sganall deyall ) goyaslly

27 eyl ) MIn” dndsioll dey ] Lals — cuog o ly clise ol

Gaball 20 O]
17 deywll A 'Min” dnssigl dey sl aupll <
Loy @5 ‘Min” dndsuiall deysally S5ay dugygall publiadl
‘Max” sgunill depndl L) gyasll
. ol ol R
soadll depwdl J Loyssdeywlloly | oo adls) dimia WXl ol ls])
‘Max” ogodl
adall
1o ] 80 8aed “Min” dnd sl dey wll radeadl gl wlalsd el il s
auls
1 aeysall Sl syl @8
17 depwll Sle psllaslel

Yy



plo

248 — dyasea]] 69_\4_2:_” uLv_u.\Jl)'gl_»_i JAy @
b e a3l fas 6 e

g_aﬁgb )La_._A)Le_»_” g e g 3] @
&0 JJ_QLL' @ pans]l ;a_.a_. gJ-l)|9 ezl
Topaia Lo cams S
@bgSall Inls g CuL._v J_.AAI Ac Jgasll @
Aglalgl uﬁ X9| Llgandl u.m..a‘

8 g
Bale] plisy 531 £oull) Adlondl Bypuasntl ©
@ slegdl S8 ) sladl o o eSiios
©aaad 1ags L@ Sl ,anlly Buasl S dyn]
Bol) 9eS33 > 35

Gadadl sl Lgusé daiUalf Bya sl

olasles 2l 1551 Beasidl glgsl @
agll

ogerochawll pu, S S ddiasll jen @
alngd sllag og dvillal ol _uJJu
Lgons cdelng oo 0h olSo 8 1S5l o

PL"

dnls 6)—>i 3N Esi RS 91 s_\_ES)_"n paL R é.\S‘b
s plss plastwl aie dllalwil,

Y

dsUaludf Sfgal plauiwl

deladl Clae slasl 3 LA Gy pdy g 153 31 )
e o8 Lt ol o Dlaall (el 23505
9 O S)A.-AA CJJH c,s:u'.'ﬁ
Srn s Sty @elesll 5 S 53 e (505G
le¥ Lealse @) LMl (55

lgele ol aaelall Jle apllalidl oS, T
O il lic ool o lgualy JouX
wisll gnga 8 gl

el Sd Lgolasal Cglin o1 als¥1 L Lssf ¥
Solgloal @ Lgaly @ ¥ lgioisl ol
dblas ol K pumell Gpn o plS 13 idla >0
o bgrsall wligSall Lals LogiSar Xyl
@ ool dllsdloda a6 .dlalwllaacls
JBls¥) Layn”

oo g £ 153 3 65 Mt LMA) iy puiia ¢
ol T i e Ll o lae e alas] 3 LA
NEe | c_..syg_‘q Le8acias "‘ﬁfu;;.\e)Lle
depll pngo ) agesig® wlepnll o
Al gl
u"‘"‘"'” Sz sl o9 CL._a_o u_o_x_»._mi
69“4"’—” d_c_)&_” JJ_C b)_._\Aﬁ u_vb_\_a_I J_._YAA.\_._U

@Sl plido sasel plasauw¥l e, 1
‘0" (OFF) Jad sl sla gngo ] ooleyll
Sl jaas e Julsl fudaodl sl gJ-'M's
VAN

lic olosl 6 Lgal gyl e 8l5%1 LT V
<5 8% 3] padio e Loy, sl deliw]l
LgLyf

HIA-A-O-L'

Lilstlalae abgl JolSIL wlipSall rost
dselo plasswly dullalwll @IPVL\ &Sy
sl o lasl)

ol gas e gl Jndl e Jpn sl @
A8y 2l Byly Ay S8 s easiw]

2979 pAL (0 s2Sb sl paly Gas b e
o) pardl cpnn Gle pay jlas of ey
Agllalwdl

S ] Lo puell 85)b wlisgSo ool @
3 M5 dbngll




Kenwood o JolSiall fudaall g ol Sl

dgylisl olaslo

alaslqll o0 degiing B)_HS dcga>0 Ala
todocdlslg> 2o lgalasiwl Koy S3llg 8,0554)
Jol Sl

&l Ggaiio 20 Bagiall Gonlall 8)iii S22,
www.kenwoodworld.com gég-all 5,9 ol
olasloll yo dlolSIl degasallbanligl

2o dagpall e wlasloll ¢l 448, 8y 695010
Agﬁm“zﬂ il

S | Tro=e Slasloe :abh Mo

plai o cbad Jal<ioll mudagll

54 JLly Twist Connection System

plrs wlasloego Joell gans

Twist Connection System

dcyll g5 go Josld wlasle clil, b sic

20 gl gales ya s Sl Xol clile dnssiall
e 0 Sas it JalSaall pdaalljlg Jossa
Twist Connectign System pllas wlasla JS
a_”_:_” 9_»_\_” uJ_c IA__:_J \;5;\“'9 C—LLQ-”:J9S‘JN_$ O
ol () Twist )Ls & goybs e Lsg (KAX)
&99.41.” 599 QLAeJ..LaG—” O ..\J‘).QJ 69_3_7_” L,_Lc
www.kenwoodworld.com/twist

Bar plias e Jaes wlasla el olS 13|

) oin 4 ‘ Connection System

oAl el

Jrogs cli<e s> KATOOZME qlain plasil
Twist Connection System pllss g0 wlaslll oin

JolSsll el sl Jsga o 55>l
Booal) 539y lagkeall 1o nrd

AW Kenwoodwond.com/iwist

FRAY

Slisdoll zylso
adlslldc,wll mpso @
dnssiallic,wllpse @
dnllaldl 5] purao @

oM
adlell deywll ppsaslne @
Ll o, ®
Jeddaslly deyll 6 @Sl plido
o]
()g35-al) dsllnll 5oy @
LIS Gl o3 g 15
esllacs @
apllaldl
dnasialldc,wllpsasiae @
Koanell cpno @
sl Gl s
codaillaaele @
3131 golo

Lgslolasvil o pamg dolialill el

oAl G0

alslual yiloellg saiially ayilly pea Il gasd
sl adhely gl s SoiawXT el <l
¥ asligally gugally ondl <LiSy (g0)))
Aawll lalsdl po papll 48las S assiws
Lgealis s as - (Sl g0 gl Inls Jio)

K unadl iuno

el olly lins ally cog STl <L Il ol

LS¥] ogilog wlgmionly solonll 5,
&_\»9).6_0_” u,u_]aLh_._”g

el Slias
hassyast wlals o paSiay



LM ol a8 (o 5SL Laa 50 lgadl fin Lo sic il 53
clilly 7 Lseell dbnely clsily dullabinll paoby Faw® gyl o
el Lo i3 g <

s g g plasciwl 6 voy dplaludl wlesl all] sie )il ses
A isyo gyl dys 065

slgdl @gie pac oo oS JLabsX L Le Sl 80X oo @
to> wlaloll o 5T Sy el LTI gy 28, o clyyms Jols X @

o e JolSeall ol jlg> puay

sl pla s a8l o oyall sl ) Jue s 5o
Llie of docun o Lacua =508 (553 Galadl J18 (e 8¢l aladinl (Sa
ﬁ@aggﬁ}ﬁmel@g&ﬁjsﬁ;wdgwjm

P RE VPR OVILNENPUIN N | S0 | [ PURES- 00 | PR PN BN CA DPWESH]
Sleadlalaaiil e golain Al jblaall ol jo) pe die] 48 oy

bl &rgaa I Sleadl aludiod e g% a3

eI el leally Jaiial . UL 8 e Slead) 138 aladtonl 300 Y @

kY Jslie e T

Oo it ST an satoa sill g puiionall Galall e g punl) daaall asias
5T Jan i a3 (,A Y] olaalall

3, Jandi o) ! Gacadall Liall e lolaaio) 3 s Sleall joadiu
a5l dnania il T Sleall aladiod Al b Ldsis 41 Kenwood
5ouSaall o laaill JGey!

Spald jLgatl plasinl Job Il jauagy jhgandl Juogs Jub

,JgX! ?.D.g_(."
ool ilglus roomall dlio Xl Lzl o oSl raal sliial yo LS (e ST oy @
Sladailly aliel)” qansd ,;wu_\m1 *m%nukmyn oumwn

s tonasliall aleaa¥ 1y olsally Blaill 20041935
aalY|



Jol<aall puda ol jlg> ol <ol
Kenwood )«

skt .J_.L._._ql ols 8yograll wlaslall go soasell s o Kenwood guia slizdl Le Livilgs
UL ol e aeos 0 aydg sydae JalSoo prlao jlg g Lodsdl gl Lnas <o ¥
Anlasawl geeiaig chilsel
Kenwood piio goiio adle slereX) cli<ay yuio
Aol
Slolasa M Jolizall ,b Lgy slnarsly a0 olalesdl 5,80 @
' ) Aoy olldiliat gl
wlaale dly ol wbgSa SL;T o
3 0o Lodoradly et G loas allaion] iy oo 1< el BB AN 5 @
KENWOOD i3 ¢ye aains Blus 3S 50 5§ KENWOOD
(OFF) Jassissll lay) punga ) woleyandl 58 @Sl rlido 5,00l @
o0 T Al o iS55 b e STl jno o< skgadl SLadls NoX
i dnill g plasawX] o clguiXl o8 Loy claslall of wlgsX]
Lger S5 @5 il wlaslally dS,smiall ¢lia¥] e clolal sasl ®
alia & sl dlas Mo 9o JolSaall pudaoll jlgs cls i ®
pad oy ol ods Jio 6 asls alls b jlgndl plasind is, @
Mo ol Lgdl
SeMas]l dileyg ilondl” ond >
Legsro pulll 6, Losic FolSaall pudaodljlg> Jro i yimy @
Aoy 2as Jals sy dll> b Lato g S el i @
Jngill sl of £y o<l el ol “jaigall” A8Lad basg (in,25 3y @
slall
Ba>lollByall 8 gola o ;ST gl satea it Golo plisiwl i o
souadll ole sl Joas b dngall seuaiall wlewll jolos )is, ®
avabylgll oLe¥l mlorlss gLisly aelys ooy Lo gnlo plasawl sic o

ya



=be sleoia,

Ja ol

Gle

Jsdie

1 o1 £ L] cmalio s 51 soliiel L
Esas il aalaiiy Gian 4 - S alas
cawlas

I8 ol gL, Hu 5]
JJIJ‘L"\JQM@JQ.IJMIJ

LB KL glon ores
.Mju_dmls_és JIJ.A‘LI

. KAX twist oonnectlon system
d».;.a UAJP L= i} A-A-HL‘

4_1 )4.;.0 « ._\.:_)LJ Ls_alALLc\ _)Sl

cxiwa @) Bar Connection System
© LT Ou S eaite 512

sKiua o twist connection system
osialal 4 5lo sea dlandl

.ensls wales KATOO2ME

ooodl 4y Gl Sledllal S 6\
www.kenwoodworld.com/twist
caalad daaal g

25 oliale oKL
Sbhalisis Jas L I
Twist connection system

il e (KAX Jaw)

u-a.u.-u _)AJJU |

Gl 1 ol 5 i 3y 51 o Kius
NES1IE-TYIg) Py FRRIRVIR| L. GV SKPEN
63 1 ey JAS WS S 5
S g a5ligs Gupes 5 e 13 O
Jlj.n J| ‘5)|J:QA(A.\SU_A.: JlS él&u.ud _)Sl
.S.u.uul)L.L'.\.uSC)l;. I ol dals
Crdigy loana g 9sd

5l IJQ&J‘MJALJS...M';AJL.JSI
Lo uea Jla 4 disn VO g Sy 3
b)bjdjd.u):d_)am IJ«JIQ“‘"“" ._\.uS
S ol I)).LJA”.aus)u
M&jﬂé&ﬁdélf‘zla.tl lelS_u.uJ_)Sl
‘).\.n.u.\.:L;LAu_nLo.\.AIJU.uSleJ.‘ &J‘)S.DJK
c S bl «Oliide Sleady b

TN GJJSJJA‘“-‘-““-“
as 5l G Gud g la boaa 5l
dase i Lol s Jlas

Sy St oy Kl 5|

.

O oo Gl ET s K
a5 e gk IS

YA




AR 590 s (9 oykaya pge Giledds!
Sl by wuladl EC s by allas Jgono
(WEEE) &l agad S g asll 9 @59 by

AL 5l w5 B 5l e e Sl 5 dseana ool
Laed AT a0 gl sla

Ly 5ot pmseain b lss Sy ¢ 151 by o,
s dasal sias e alasl 1 LIS Gl € pla oS
IS P T VI RN ENL S {EN | Y R H L RENIOVEN RE PR
Iy lsal e onaluil jou 51 il Sl 5 chans
1 @bl b5 alse pilss o IS ol L g ba o il
553l 53 s alE s e 40 5 00 S fun Ll 3
Sl (sl5m g9k Gl Glgins .S g cous glio
sl e gole gl 4l wile wls 1, Sl 5l
690 00355 s yd O (55 S AL Sl Y5 S

sl sy B8 s

oo Sl el o g yug e

Yv

il gregy S bs i b K alKia S

G Sy laialy gl Gi8 K pulad 51 s

Do e b S daal e (b cne glaial,
a3k www.kenwoodworld.com

S L T ash Jsemns oS andl €0 ngd ikl
Sl ol p58e ol b Gallas € cpidigy s K
o3 eai Upeme 5 JLE dsage Gsia 5o 4 by
b golaA Jane O 53 €S HeaS

GS 8 Lad b g 1) usa KENWOOD YK Jae ws <I
Sloar 3550 K 1 01 b g Jluayl 15 o Wkl (s
290 4 oldd 0aS lay ¢l 1, KENWOOD jlae
Slaas KENWOOD jlae K50 o yiSaay 5l sads

L 5 caa3b www.kenwoodworld.com ekt cssa
s sS4 pala sla enlu oy

53 KENWOOD hassi LS i 5 galob onl
Lo lhalsl



Qig‘lgr\.gué

sl e

Olay 5 Sled Joue a S Yo

(J=8) oLn

95 e alabs S (osials 3alE V) A X Y.

Sladgal

i b/ S5 S (Sua YAl ¢ ) alse 4GS

3 0 (ISl Gl bl s g, | oliale ¥
g g S Bkl s alge 4,1

(max) ,iSlaa 55, b F 1) condy eaSa ¥
Sl

cauled suldio) Hlo gub ¥

\t4

OIS aal g gulugs

Sisela 15 O o is (a0 S Saad 51 U8 dien @
B B 5l e S

sl 51 @ ey pagsn 5l salital alKia @
s sl OF ol (Sae s (S b
Jlias b 1 o el S8 - el gule sy o0l
S

oA s 9 3 aaly
SEa aa 5 S Ol g5 ol 8 Jlalss S @
RS

gy oKy b wiSS suldial satiles alge 51 X0 @
5SS 58 O

dals

b easiS i ol jsb 4 a9 dmsady Caws b @
gl (oeidpl paile b

oSl b syl ar (o i 5 558 0
solsinal 0wl Salii] @l G S S gl
e 3 o (Sal Sligun; G388 Sy gl 005K
LS suldil

A(rassSale 8 OB BLa) wls &6 g0 oyl 51 e

Blaa g Lyl
b eaniS Saa JolS jsb 4 Gupes 5 dusadn s @
Cdsdn (ol sl Cpdile



Lo, 5l anlats

ot C7ad 9 St K (3a

o sl €l gl cnlio ¢ L5, s La,l5l

ekl € 3L Wl Yaeal 5 lat o wl,K

il

S eafinn S5l G S aalal 4 dibe SIdla gl b

tamlad soliicn) Culio o3luil b (g,la

ek A8 = TYPE KVC30

sl VA = TYPE KVL40

1€ e ) (slelaall jginus Bule e

s B 3 1 s )

I JSa KL loss o3t 5 aom Yl 1) O3ad 5o ¥
LAy L8

S ol dhald SHapsle ol 1) O3ea e ¥
ol s aism YU 15 O3e 5o cajla aalaii 4 5l
IS K sl oe lows) alla a5k 5
(O 5L say S S Ly L,

55131 & 1 g emnlin Hla S 5l oliinl b ¥
O 155 Lo pyme pabhT HISGI B S Ji SIS
2 1 e S 4 150 a8 K05 gl
Ll e el dsde cga A

29 1 ssme S S 4 5150 Bu S Ssa sl
il cela 8e oy

..-\;\:\SCAA.A-HQ)L_I_QJ b@_.:\ o

Oty e 5 il s O3ed a1 5100 2
Sl 4 S s 1 Ol o Kula) Laspsle ol
(anles E o, 358

Lol 4l B a1 5l Gube 1 B9 dal e V
cadi aladl SIS cpl (85 L asd oISl ey
iy aSae |

Sl s oinlet g Ly jugead 5o 5lal ags @
ol Slaaa g

pysad dakad
6ok wli Vsl 5 o aalais Gl 5a 550 ol
sl ks o ladas o

Yo

s OIS s sl
Lla~ 5l suldiil
sl JdB B sy YL ) O3es e )

s 58 b ey 1 S Y
Llsu@%‘d)m&}“ﬂﬁ‘.))-’ I, blia ¥
cadl S 5108 USE b alhe Wb Jealie i

cad 58 5k e S0 F

. sk onb 15 O5e8 s

Gaok ) Laalicns wailsigo 1) alge (a) pd (aan @
@ S Glal K G blia Joats iy

e 1 Blia Gy o508 Las Il panss gl @

Ol 4 OF als 5Lad 5 (5en yus GaysT YL L P
caS laa 1 Lilia



Chef XL Chef olalaas pisfaa
'a;ﬂ\~ ?;9/\~ JJIQ}\Q IRTSYISIVEN
‘5;3]:\5 V, 0 ".SJJZS A\PAr4 ‘{)‘I S3Y) ul.s‘).un
ARl Y, 09 & SsLS YA JS ods (s yoaa L)
S5l 0 A SHLS Y, 0 U< oos (&ﬂﬁmwﬁ‘uhb)
poslS ¥, 00 poSslS YL VY U o slose &S 4l
(ﬁ)’“ PEC LR ERY (f'_)-“ a5 4 Lglia) CX (K5 ke bas w G, @)
\$ \Y slaas . 5 Lasuad
(5 5-9) (2.5 Fo0) 53 Lo 25 oot

(S TP Y8 G 03s) bausie 831l = suldical sy5e slaf o a33 s3lul

Sulgcing o pu g B9,/ g I
& S ¢ g yd (Min)"Uslaa" cae ew b Sd 5 oBok/o S Lo S g U< K yen
NI TN
(Max) ";iSlaa" G "F" SS blas Jals & 5o 035 505
NG ag sl syt g 850 Iyl L3 Ha S bl
G5 1S gps (Min) "Uslaa" cue e L Sy 3 den glasS bglas
s YU (Max) "iSla” G g
Y (M) «Jilasy | o s ofes ol - S ﬁ-‘:'IJ-“-j
S1S)
"\ G (Min) «Jslaay Sl Jlg,
G5 WS ¢ g yd (Min) «Jslas» e yw b R 653
sy Y (M) "Slin G g
(Max) "SIaa" B oy il E oo a5 sla s 82
2 9k el glass
LPYEN
£ LFd cue aw (Min) «délany cue yuu i gl saed slebaslas ol O)omeds dakad

wls
N e e B Gl 380 Gaes

o ol
V' ce i b sane ooty g,

Y¥




Obs g 9y90 00 (Sl

e

G 1) alse sudpaiiiie cadyl SSIaa 5l iy K58 @
Sbcl (Kae agn ol o - i e Kius AT
LS S aa 1 Gl | s Ky

cnid | 88w Hu S HK oS glaw K1 e
Eola 1) seed 5l e i€ isaln 1 5 Ky
ci Alaa 1 dad a5 anla

salsa blae Sigs slsa ey | sl 1l SI @

L

BtV

093581 L eolelad ¢ 5l S es) SA yada @
o 5 el A da o S 0T (g5l 2(a)la
asn e 4 s Ve S GLAI S5 jaas
Led LlasS B s Lay,

L A ayl JAals jutellh yade @

sladardl jsius b Gallae LA yado yalew @
S Jae suiSuls

S5 wp o] L S S JALS | ek @
Jlaios b 15 O (555 5 a0 5158 lawlS L (38
il SCAG b
s O pas Sl B 015G 2 8 pla 5o Guges

oA g

i

dals Gl clagagyn salo 5l saldinl aKia
Laayi la dlS 5o glulS il s € 0

R PN A BRIV

Yy

Slaals HI5al 51 suldicul (54

P

el e cga DA Ha ) s YL asal )
S ola B asly Yh 1 (5ed 5 anla e
N2 958 5158 JiE e
o @ wlS Guls 8 0y € WS Juala Glisalel
Godle €€ g5k 4 il end (Il s
155G 518 a5 YL s

9 an 5Lad Gl € I s ol s, 1 S Y
sla 0 5O wilssn celu glagie on 5
ok aSas s

casa0 5158 eSgu JAls 1 5l ayse Ll Y
PO w8l s @ wsK YL Il u
BEEP-JU - IRVENPIEN
Orer b USs K pen S olbgiae Sliags
bl A 4 el oad Y 5 S eSS (gl
S E g e,

L 8! s 3055l YU S 1 3a e ¥
s il cele )8e g A 0 ) e
Ad J88 € ol B asas by 1 (5e8

e yen 555 @) were JAS wlS puilan b 0
Oy (55 and il LIS 1 i lat a0
555 1> 1S e s iShim L oGS (slag S
caxas 5158 (P) caslise

Condy (595 1) e JAS Wl G alal 51 ey £
S Glased] oK g asas L153 ((asels) ‘O
YA Y

S g 5l B auilajan caelos dy8e a5 1, ,l50 Y
i a1 T e 5w Al3T O

Qls

L ores (b cpgn 4 LS5 Gandl sl @
Ol S 4 SIS L LS 1) 4wl 5 S dBgie

A3 51 o) a alKia Gigs il Jpuas gl @
S aaliieal 361 glos b olaf o

Juals lisabl 5o all smdin a5 aa 51 Jd @
o bos s, B pad eay) b o) S
.\.C&L il J99 wulS

Ko i auldinl b gl sl aym alse 51 @
sud lsie Kos MK @ S gt o Sl
sl



Lol Lil uea Kenwood Gla b o Kius L

solkal

S sl sgase 550 Lo AT Slials gulaad
S IS asa Gl il sKea b 1 Ll aslss oo
aoh sgad g asage Sliale colai sualiine sl

el st Jold Lo Jpans iy Hu S Slaals
ol 4 b sulel dalllas | iy Jalo cliale S
. 4aal . Www.kenwoodworld.com

OGS piaS 9D Glals dagd

e Lok Ll s Kiius i yuaS cagya

ol .cwul Twist Connection System «

Sliale € sl sk calyh jsbie tpl € aliww

L ysaa oKy 4 Twist Connection System

bl e uaS oag i gl waa oliale b A A Kia

o o Al s b 1, BT ()50

Twist Connection System «lilas 4K . 0

asbe b S aly paddl Joas S Ll

Twist Sl L orines a5 oo £ o0d KAX
a5 5 sl suh S day (55, S

ool 4 Gld oledll oS gl 2l e

.auled @l www.kenwoodworld.com/twist

4 e € wyly Slial S

&) caiiiua Bar Connection System

Twist Connection System < g1 a S Juats

osilol @ 5k asa GlASET s Ky u

.cudly wala KATOO2ME

oosh 4y iy Sl S )

Ll qaa 5 www.kenwoodworld.com/twist

Key

Glals gla a9
ceyun an @
cepuns an @
il Sl oS

e ey e ol
O5ed s
odlltae s J RS
a5ise aals

oo gbusll ol
wulS Galy L8y
wlS

e S A b8
JSa K () 3en

@l O3ea

Odomed dakad

Sy,

Ll

6@@@@@6@@@@@@% ®

ox

O il SS WSS Glo aln f e p23 6l
sl oo 5 dlisas puge S WSS S (Sipe orn
saldieal - (S 5 ey b poS s Sha) anle wlS 5
3 el O 4 cul (Sas - i

Is:.K.. !
.ﬁ}wbm‘g‘_ﬂs|‘uﬂﬁid$|d

e daksd
“Gane Sl gl basd

YY



LT oiilay alSaa o chlS glayl sl 51 cas AY gha suliial 51

il sad By el (S [y canS bbdal

LK b s K b fube B cadily Hlas cad 1y 50 Wb s @

Sl U st S m ) e s GBI s 1 Sliale & Lo @
s OGS LA s T s Kius [ caniSs

S s o 4 K35 SlaKies b @

(s sl gl slols € ol 8 5 SYL g Wil oo oSG ol @
ol ealiinl uyge wiylas SIS aila bdyad b aisl oo Sad b pen
LT 0 o Siiun 51 yaal saldioal (gl a3¥ (glebaadl ygious «SOT byt 4 3,
s KT 6 Kiua 5 suliicul ol 51 g 03, &0 51,8 o, Uas cal g s sals

g

- &I\g&&lﬁﬁf@yé&d‘)lw‘)dt\bdﬁl ®

395 B a9 6 K0n 0l el suldinl GG bt il o Kiis 0l @
cayle K5 GISH S Guyiens 51 ea 1y

sl alS o 1 50 YL S il (1) Gula] sy gaiiass SSlas @

SOl G ae pay cl sud oalyh S0 g5kt (gl hadd s Kiiuy 3 @
Sl by easd 8 S SIS 0 e ol job oKy SIS soldtinl
aaleas |y Suliiie maa Kenwood caidils sauiii cule y Lo Joall y5icun

ouldical Hls Gl 5 S ALags GuS Jog Ol 3
"HasS aal g g,)agSE" GEAL G tamgdn |y olakd @ Gliie 603 4dsS 3y Sladdie € wgd iale ®
LS danl e Ll lad s Ky 5y o sad £ ladie

1935/2004 s jlods ol 80 dalimay LsKicus cpl ®
Syl puld lie ulse b € golse o,k 5o S
Layle Ealss

AR



Lol Lil uea Kenwood Gla bl o Ky L

4 daas el yly o Slials daa cpl s Kius cpl . KeNWood ¥ sans 51 (S apa clie 40 S50 (a5
s O3 G 51 aaylgtel LG8ty g et GlASET s Kis Kol sud G3ea S5 Gl e

Kenwood .s skie wia . fiakas .oyl 5

gs;“r.'l
s Slanl e gl 1 niin 5 il clo b 1) Llaalljstus cnl @

JA.\S.\ b L@_u.u;).v\gbd‘)s‘)b b L@_t..\.u‘{_\.a.u.\‘UJS ®

Jo.u\g.\l.a.\a LA.\AJ.lluu_\.u u.\.cl_\_)\g.ln.t.a“_i‘u.w'bd.mu.\.wH:.ua‘)Sl.
a3 LAagas KENWOOD Slas LIS uand i L KENWOOD

Sl Jas g suldical 51 Gy coliale/layl sl oS laa by s 5l Jus @
8 [Shun 5 asila s (Liseld) 'O camdy g9, 1) e e JAK (oS 50a0
S 3 5l

s e s, Kula oliale 5 Siate slaki ) 1, HEoLESE] @

ASS Ly wea Ja @ o Slee cua o | GlAGE] s Ky K8 @

Iy O omatd b sl gl 0O suliig] sus donn 8K 5 S0 @
Ol 4 (Slapnleans 5 Guyg e’ Gids 4 by dagy e auadie 03

a8 8 i Y |y ssh e S8 cilased oKy LIS AKia @

Oloasl SESs |y 5T 15 e GSAS € lae 31 aaes €€ i3 S50 @

cigd i A bdigs b ave o Kiis S sanisylal X0 @

Sliale 51 (S 51 G Glejes b aniSS suldiinl Hlae e oliale 51 X, @
S S

Olsie byl JSlua Joaa o o€ (golale 5 G |, 12 ulge X0 @
c s e S AT o el sad

Ol ol yea € el gladeall jsius coliale 51 Suya 5l suldiul aKia @
LS culey g sagal dalllas | coul sads 1)

sl 31 el S 15 el bl 5 i gl 508 sl aKia
sl cdax Gy carid 59 Fend 4 s S WS ol Glisebl (u S



B designed & engineered by KENWOOD in the UK made in China



€

HEAD OFFICE: Kenwood Limited, 1-3 Kenwood Business Park, New Lane, Havant, Hampshire PO9 2NH

(kenwoodworld.com |

KENWOOD

CREATE MORE 5720000803/1






