CZ Pevné vérime, Ze s pouzivanim nase-
ho vyrobku budete spokojeni a zveme
Vas k seznameni se s sirokou nabidkou
produktd nasi firmy MM

DE \Wir winschen lhnen Zufriedenheit
bei der Benutzung unseres Produkts und
wir ermutigen Sie, das breitgefacherte
Handelsangebot der Firma MBM zu
nutzen

EE Meie soov on, et te naudite meie too-
dete kasutamist ja soovitame teil kasutada
meie laiaulatuslikku kaubanduslikku pak-
kumist MBPM

EL 20C cUxOuaOTE IKQVOTTOINON LIE TN
Xonon Tou TIPOIOVTOG UaC KAl 0ag
MoOOKAAOULE Va EMwgpeAnBeite amo v
cUPEI  EUTIOPIKN  TTIDOOPOPA  TNC
etapsiac MPM

EN \We wish you satisfaction from using
the product and invite you to check
a wide range of other MBPMN applianc-
es

ES Le deseamos satisfaccion con el uso
de nuestro producto vy le invitamos
a aprovechar la amplia oferta comercial
de nuestra empresa MBPM

FR Nous vous souhaitons satisfaction
avec [utilisation de notre produit et vous
invitons a profiter de I'offre commerciale
étendue de notre entreprise MBPM

HU Reméljik, terméekink hasznélataval
elégedett lesz, és meghiviuk, hogy ismerje
meg céglink széles kereskedelmi kinalatat
MPMm

IT | Vi auguriamo soddisfazione di utiliz-
zo del nostro prodotto e vi invitamo
a usufruire dellampia offerta commercia-
le della ditta MPM

LT | Linkime maloniai naudotis masy ga-

miniu ir kvieCiame pasinaudoti placiu
bendroves komerciniu pasidlymu
MPMm

LV Vélam jums gutu prieku, lietojot musu
produktu, un aicinam jus izmantot masu
uznémuma plaso piedavajumu MBM

NL| Wjj hopen dat u tevreden zult zijn
met ons product en heten u van harte
welkom om gebruik te maken van ons
brede assortiment MBPM

PL Zyczymy zadowolenia z uzytkowania
naszego wyrobu i zapraszamy do skorzy-
stania z szerokiej oferty handlowej firmy
MPM

RO V3 dorim satisfactie cu utilizarea pro-
dusului nostru si va invitdm sa profitati de
oferta comerciala largd a companiel
MPMm

RU )KesriaeM nonyunTb y[OBOMLCTBME
OT MCMOJIb30BaHWA HaLLEero npoaykTa u
npurnaLwaem BOCMNOJIb30BATLCA LUMPO-
KUM  KOMMEPYECKUM  MPEASTIOXEHNEM
kKomraHu MBPM

SK ' Prajeme vam vela spokojnosti s pou-
Zivanim nasho vyrobku a odporucame
vam aj ostatné vyrobky z nasej bohatej
obchodnej ponuky MBM

UA baxaemo 3a40BOSIEHHS Bif KOPMC-
TYBAHHS HALLIM BUPOOOM | 3arPOLLIYEMO
CKOPUCTATUCA LLUMPOKOIO KOMEPLIMHOK
rponosuLjicto KoMnaHi MM
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BEZPECNOSTNI INSTRUKCE

Pred pouzitim si prosim peclivé prec¢téte navod k pouziti.

Budte obzvlasté opatrni, kdyz se v blizkosti zafizeni nachazeji déti.
Nepouzivejte zarizeni k jinym ucelum, nez ke kterym je urceno.
Pouziti prislusenstvi, které neni doporuceno vyrobcem, muze
zpusobit poskozeni zafizeni nebo nehodu.

Neponofujte spotiebic, kabel a zastrcku do vody nebo jinych
kapalin.

Nenechavejte zarizeni béhem provozu bez dozoru.

Odpojte spotreblc od napajeni, kdyz jej nechavate bez dozoru a
pred montazi, demontazi nebo C|sten|m

Poskozené zafizeni nepouzivejte, i kdyz je poskozen sitovy kabel
nebo zastr¢ka — v takovém pripadé vratte zarizeni k opravé do
autorizovaného servisniho strediska.

Nepouzivejte zafizeni venku.

Nevésujte napajeci kabel pres ostré hrany a nedovolte, aby se
dostal do kontaktu s horkymi povrchy.

Nenechavejte napajeci kabel viset pres okraj stolu/pultu.
Nedotykejte se zafizeni mokryma rukama.

Zarizeni je ur¢eno pouze pro domaci pouziti.

Nezapomente béhem provozu dodrzovat bezpecnou vzdalenost
od rotujicich ¢asti spotrebice. Kontakt s nimi muze mit za nasledek
zranéni osob nebo (i) poskozeni majetku, napf. vytazenim volné
visicich kusu obleceni / $perkd apod.

Potraviny vkladejte pouze pomoci speciadlniho péchovadla - ne-
vkladejte ruce do komory spusténého spotrebice, nevkladejte
potraviny do spotfebic¢e pomoci prislusenstvi, které k tomu neni
urceno, napr. vidlicek, IZic apod.

POZOR! Noze jsou velice ostré, vyvaruijte se fyzického kontaktu
s nimi béhem vyprazdnovani a ¢isténi zafizeni — mohli byste
se vazné zranit.

Cisténi zafizeni, zejména ¢asti prichazejicich do primeého styku s
potravinami, by mélo byt provedeno pfed prvrn’m pouzitim, ihned
po ukonceni prace nebo v prlpade ze zarizeni nebylo delsi dobu
pouzivano - postupJe popsan v ,CISTENI A UDRZBA". kapitola.
Neumistujte zafizeni do blizkosti jinych elektrickych spotiebicu,
horakd, sporakud, pecicich trub atd.




Pred zahajenim prace se vzdy ujistéte, Zze jsou vSechny prvky
zafizeni spravné nainstalovany.

Nepokladejte zarizeni na horké povrchy.

Zarizeni mohou pouzivat osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovy-
mi nebo dusevnimi schopnostmi, jakoz i osoby bez znalosti nebo
zkuSenosti s pouzivanim tohoto typu zarfizeni za predpokladu, ze
jsou pod dohledem nebo byly pouceny o bezpecném pouzivani
zafizeni. a porozumét souvisejicim rizikim.

Déti nesmi provadét uklid a udrzbu.

Zarizeni nesmi pouzivat déti. Udrzujte zafizeni a kabel mimo
dosah déti.

Dévejte pozor na déti, aby si s vybavenim/pfistrojem nehraly.
Pokud zafizeni nechavate bez dozoru a pred montazi, demontazi
nebo cisténim, odpojte zafizeni od napajen.

Pred vyménou prislusenstvi nebo pred priblizenim se k pohyb-
livym Castem béhem pouzivani zafizeni vypnéte.

Nezapojujte zastrcku do sitoveé zasuvky mokryma rukama.
Nevytahujte zastr¢ku ze zasuvky tahanim za kabel.

Pouzivejte zarizeni na hladkém a stabilnim povrchu.

Pro bezpecnost déti prosim nenechavejte zadné Casti obalu
(plastové sacky, kartonoveé krabice, pénovy polystyren atd.) volné
pristupne.

VAROVANI! Nenechavejte déti hrat si s folii. Nebezpeéi uduseni!

POPIS ZARIZENI

1. Pripojovaci montazni zasuvka s kon- 12. Michadlo pro viceslozkové hmoty
covkou (hak)

2. Naklapéci hlava 13. Lopatka

3. Knoflik ovladani rychlosti / Zapnuto / 14. Mleci komora
Vypnuto / Start / Pauza / Stop 15. Tacka

4. Ovladaci panel s dotykovym disple- 16. Posunovac s UloZznym prostorem
jem 17. Snek

5. Hnaci hfidel s ¢epem (misto upevné- 18. Nz z nerezové oceli
ni) 19. Sito o prameéru ok 3 mm

6. Ochrana proti sttikajici vodé 20. Stio s prumérem ok 5 mm

7. Misa s nerezovou rukojeti o objemu 21. Sito o prdméru ok 7 mm
651 22. Matice mleci komory

8. Zakladna s prostorem pro uchyceni 23. SkFin skartovace
misy 24. Posunovac drtice

9. Paka zdmku hlavy 25. Struhadlo s velkym otvorem

10. Michadlo se silikonovou povrchovou 26. Struhadlo s malym otvorem
Upravou 27. Struhadlo na krajeni

11. Michadlo pro slehani lehkych hmot

PRIPRAVA NA PRACI - OBECNE UVAHY

. Vybalte zafizeni z kartonové krabice, odstrante vsechny plastové sacky, stitky, polystyrénove
vyplné a prepravni blokady.

Pred prvnim pouzitim dukladné umyjte veskeré prislusenstvi robota, které prichazi do styku s
potravinami (viz ¢ast ,Cisténi a udrzba”).

Nezapomente instalovat/demontovat pfislusenstvi (misu, michadla atd.) pouze v pripadé, ze
spotiebi¢ neni pipojen ke zdroji napajeni.

. Zapojte napdjeci kabel do elektrické zasuvky pomoci uzemnovaciho koliku.

MONTAZ PRISLUSENSTVI
KROK 1— NAINSTALUJTE OCHRANU PROTI STRIKAJiCi VODE

Uvolnéte naklapéci hlavu (2) otocenim zajistovaci packy hlavy (9) ve sméru hodinovych
ruci¢ek a poté naklapéci hlavu jemné zvednéte, dokud neuslysite cvaknuti (zvuk zajisténi
zamku). Kdyz je zédmek zajistén, rameno paky zamku hlavy (9) bude sméfovat dolu. Nasuri-
te ochranu proti stfikajici vodé (6) pres okraj skiiné zakryvajici hnaci hiidel cepem (5).
Ujistéte se, ze otvor pro pridavani potravin sméfuje ven, aby naklapéci hlava (2) nebranila

pristupu k otvoru. -
I otvor
KROK 2 — SESTAVENI MiSY ﬂ

Umistéte misku (7) do zakladny (8), poté otocte miskou
(7) ve sméru hodinovych rucicek tak, aby vystupky na
misce zapadly do zdpadek v zakladné (8).
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KROK 3 — PRIPOJENI MICHADEL

Pfi instalaci michadel by méla byt naklapéci hlava (2) zvednuta pro snadnéjsi pristup. Pi-
pevnéte (dokud neucitite odpor) jedno ze tfi vyhrazenych michadel (10, 11, 12) na ¢ep hna-
ciho htidele (5). Ujistéte se, ze drézka na ¢epu nardzi na montazni otvor michadla. Poté
otacejte michadlem proti sméru hodinovych rucicek, dokud se drazka nezajisti o okraj

montazniho otvoru michadla.

KROK 4 — SESTAVENI ZARIZENI

Jakmile jsou michadla (10, 11, 12) pfipojena, je zafizeni pfipraveno k provozu. Otacejte za-
jistovaci pakou hlavy (9) ve sméru hodinovych ruci¢ek a jemné spoustéjte naklapéci hlavu
(2), dokud neuslysite cvaknuti (zvuk zadpadky zamku). Ujistéte se, Ze je naklapéci hlava (2)
spravné zajisténa — rameno paky zamku hlavy (9) bude sméfovat dold.

DEMONTAZ PRISLUSENSTVI

Prislusenstvi Ize vyjmout zvednutim oto¢né hlavy (2).

Prislusenstvi se uvolni ze zapadek oto¢enim v opacném sméru, nez je smér montaze. Mi-
chadla (10, 11, 12) by méla byt pred otocenim nejprve uvolnéna ze zamku, tj. zatlacit mi-
chadlo hloubéji na ¢ep hnaciho hfidele, dokud nevznikne pocit odporu. Po demontazi
michadel (10, 11,12) musi byt odstranéna ochrana proti strikajici vodé (6).

MONTAZ A POUZITi PRIDAVNYCH ZARIZENI

NASTAVEC NA BRUSKU

1. Sejméte vicko na montazni objimce mleciho/skartovaciho nastavce (1) z hlavy robota (2).

2. Umistéte mleci komoru (14) do nastavcové objimky (1) tak, aby se vlozka, kterou se vkladaji

brousené produkty, naklonila ze svislé strany doprava asi 0 30°, poté otocte viozkou svisle

tak, aby se zapadka aktivovala. Zapadka bude fungovat pouze tehdy, kdyz je komora spravné

usazena v zasuvce.

Namontujte $nek (17) do mleci komory (14) tak, aby $nekové kolo bylo uvniti komory.

Na konec $neku (17) nainstalujte nGz (18) tak, aby zakladna noze smérovala dovniti mleci ko-

mory (14) a Cepele noze sméfovaly ven z komory.

5. Poté umistéte jedno ze sit (19), (20) nebo (21) v zavislosti na pozadovaném pruméru otvoru a
poté nasroubujte matici mleci komory (22) na komoru.

B w

6. Umistéte tac (15) na mleci komoru a zajistéte jej na misté.
— | =
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7. Umistéte nadobu pod vystup nastavce.
8. Zpracované produkty, napf. maso, nakrajejte na kousky, abyste je snaze vlozili do mleci ko-
mory (14).

9. Pripojte zafizeni ke zdroji napajeni a spustte jej. Zvolte automaticky program nebo po-
moci knofliku (3) zvolte vhodnou rychlost (doporuc¢eno mezi 3 a 9), poté vlozte produkty
do horniho otvoru mleci komory a zatlacte na tlacné prvkym (16).

10. Demontaz brusného nastavce se provadi v opacném pofadi nez je popsana sestava.

POZNAMKA! Maximalni doba provozu zaFizeni pro nastavec brusky je 5 minut. Po

uplynuti této doby by mél byt spotiebi¢ ponechan vychladnout po dobu alespori 15 minut.

POZNAMKA! Abyste predesli zaseknuti, nedovolte, aby fungoval pfi nadmérném za-

tizeni.

POZNAMKA! Nepouzivejte spotiebi¢ k drceni kosti a ofech(i ani k mleti vyrobku z

tvrdych viaken.

POZNAMKA! Pokud se stroj zasekne a zastavi kvuli tvrdému materialu uvniti nastav-

ce, okamzité jej vypnéte a vycistéte.

SKARTOVACi NASTAVEC

1. Sejméte vicko na montazni objimce mleciho/skartovaciho nastavce (1) z hlavy robota (2).
2. Do skiiné skartovace (23) nainstalujte piisluiné struhadlo (25), (26) nebo (27) spodni ¢asti
krytu skartovace (24).
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3. Umistéte nadobu pod vystup nastavce.
4. Vlyrobky nakrjejte na mensi kousky tak, aby se pohodIné vesly do skartovaci komory.
5. Pripojte zafizeni ke zdroji napajeni a spustte jej. Zvolte automaticky program nebo po-

moci knofliku (3) zvolte vhodnou rychlost (doporu¢eno mezi 3 a 9), poté vlozte produkty
do horniho otvoru komory skartovace a zatla¢te na zdvihatkam (24).

6. Po dokonceni prace stroj vypnéte, odpojte od zdroje napajeni a demontujte drti¢ stejnym
zpUusobem jako mleci komoru. Umyjte viechny ¢asti skartovacky.

POZNAMKA! Cepele struhadla jsou velmi ostré. Dej si pozor!

POZNAMKA! Ovoce se semeny nedrfte.

POZNAMKA! Maximalni doba provozu zafizeni pro drti¢ je 5 minut. Po uplynuti této

doby by mél byt spotiebi¢ ponechan vychladnout po dobu alespon 15 minut.

PRACE SE ZARIZENIiM

Otacejte zajistovaci pakou hlavy (?) ve sméru hodinovych rucicek a jemné spoustéjte na-
klapéci hlavu (2), dokud neuslysite cvaknuti (zvuk zapadky zamku). Ujistéte se, ze je nakla-
péci hlava spravné zajisténa — rameno paky zamku hlavy (?) bude sméfovat dolu. Poté
vloZte potraviny do misy (7) otvorem umisténym v ochrané proti strikajici vodé (6), pfipojte
spotrebi¢ ke zdroji napajeni a nastavte pozadovanou rychlost pomoci knofliku ovliadani
rychlosti (3).

Vlozte potraviny do misy (7) otvorem umisténym v ochrané proti stikajici vodé (6), pfipojte
spotrebic k elektfiné. Ovladaci panel se zapne. Vyberte preferovanou funkci (viz ¢ast ,Po-
pis funkci ovlddaciho panelu®)




Stisknutim nebo otocenim nastavovaciho knofliku (3) zvyraznéte ovladaci panel. Ota¢enim
knofliku muazete zvolit funkci, rychlost nebo upravit provozni dobu. Cheete-li ukon¢it aktu-
alni provozni rezim, stisknéte a podrzte nastavovaci knoflik. Jednotka prejde do pohoto-
vostniho rezimu. Chcete-li restartovat, kréatce stisknéte nastavovaci knoflik.

POZNAMKAL! Kdy? je planetovy robot v provozu, neotaéejte pakou zamku hlavy (9)!
Po dokonceni prace odpojte spotrebic¢ od zdroje napajeni.

VYUZITi ZARIZENI

POUZITI INDIVIDUALNIHO PRISLUSENSTVi

Michadlo se silikonovou povrchovou  Pro michani lehkych a tézsich hmot, jako jsou: tésto, kiehké

upravou (10) tésto, mleté maso a rybi hmoty, maslové a pudinkové krémy,
syrové hmoty, bramborova kase a jina zelenina, dortové
korpusy, sypkeé kolacoveé prisady.

Michadlo pro $lehani lehkych hmot (11) Pro $lehani vyrobku, které je treba dobre provzdusnit, jako
jsou: vejce, vajecné bilky, piskoty, slehacka, pusinky, krémy,
majonéza.

Viceslozkové michadlo (hak) (12) Pro hnéteni tést, zejména kynutého tésta a hnéteni, jako

jsou: chléb, rohliky, kolace, kolace, pizza, odpalovaneé tésto,
téstoviny, faworki.

Nastavec na brusku (14) Pro mleti masa, vatené driibeze, vepfového masa, hovéziho
masa, varenych jater, varenych ryb do polévek; syrove
veprové a hovézi maso na mleté fizky, syrova jatra, maso a
slanina na pastiku, veprové maso na etiketu.

Skartovaci nastavec (23) Na krajeni a strouhani zeleniny a ovoce.

POZNAMKA! Nenechavejte noze, kovové lzice, vidlicky nebo jiné podobné predméty
v misce , kdyz je spotiebi¢ v provozu.

POZNAMKA! Pii pouziti vlastniho nastaveni méjte na paméti, ze provozni doba zafizeni,
zejména v pFipadé tézkych hmot hnétenych hakovym mixérem (12), by neméla presahnout
5 minut. trvaly provoz. Po uplynuti této doby by mél byt spotiebi¢ ponechan vychladnout
po dobu alespori 15 minut.

PLANETARNI POHYB CHNAPALU

Béhem provozu planetového robota se michadlo otaéi sloZitym pohybem: kolem své osy
a soucasné po obvodu misy. Vysledkem je, ze béhem jedné plné otacky pracuje michadlo
presné v celém vnitiku bubnu, coz zkracuje pracovni dobu a zajistuje vyssi uc¢innost micha-
ni. Z tohoto ddvodu byste méli zkratit dobu michani uvedenou ve vétsiné receptu.

POZNAMKY K PROVOZU ROBOTA

Tvar misy a nastavcl byl navrzen tak, aby béhem provozu robota nebylo nutné neustale
Skrabat a tlacit ingredience na stény misy. BEhem jednoho cyklu michani staci vycistit stény
misy jednou nebo dvakrat. Nez tak ucinite, odpojte robota ze zasuvky!

Robot se muze béhem provozu zahtat. PFi velkém zatizeni a dlouhém cyklu michani muze
byt horni ¢ast hlavy robota velmi tepla. To normalne.

(o]

1. Odpojte spotiebi¢ od zdroje napajeni.

2. Pridelsim provozu se muze naklapéci hlava (2) zahfat. Pred zahajenim prace nechte spotrebic
vychladnout.

3. Vnéjsi povrch spotiebice ocistéte vinkym hadiikem.

4. Michadla (10, 1, 12) a $pachtli, jakoZ i nastavec mlynku a nastavec skartovace ocistéte pod
tekouci vodou a Cisticim prostredkem.

Po dokonceni prace se spotiebi¢em se doporucuje prislusenstvi okamzité vycistit. Tim se

odstrani veskeré zbytkové usazeniny, zabrani se vysychani zbytku, coz zefektivni a usnadni

¢isténi a zabrani se mnozeni bakterii.

POZNAMKAL! Michadlo (11), silikonové michadlo (10), hak (12) a nastavec na mlynek a

nastavec na skartova¢ku nemyjte v myéce na nadobi, protoze by je mohlo dojit k jejich

poskozeni.

POPIS FUNKCi OVLADACIHO PANELU

Planetovy robot ma automatickeé funkce, které Ize nastavit.

= ke = Tiona na dipls] Rychost | Tepiot

Recept na challah O 1-5 38°C 72:00 min.
Rychlost @ 1-1 - -
Cas _ ) 100 - 99:59
min.
. . 00:30 — 99:59
Vlastni nastaveni 1-1 - min.
Michadlo pro viceslozkové hmoty 1-4 _ 1:00 - 20:00
(hak) min
Michadlo se silikonovou 4-9 _ 1:00 - 20:00
povrchovou tpravou min.
. e . 1:00 —10:00
Michadlo pro slehani lehkych hmot 9-1 - min
Predehfev "F" @ - 25°c—agoc 0009959
min.
Nastavec na brusku @ 0 1:00 — 20:00
Skartovaci nastavec min.




VESTAVENY RECEPT NA CHALLAH

1. Na ovladacim panelu stisknéte tlacitko ruéni funkce. Ve vychozim nastaveni se zobrazi slou-
pec Eas/mnozstvi: mnozstvi 400 g (rychlost 5, mnozstvi blika pro aktualni mnozstvi). Otace-
nim knofliku muzete nastavit mnozstvi na 400 g, 600 g, 800 g, 1000 g, 1200 g. Zaroven se
rychlost méni podle zvoleného mnozstvi (400 g/5, 600 g/5, 800 g/5, 1000 g/4, 1200 g/4).
V pohotovostnim stavu se ovladaci panel ztlumi na 30 % do 10 minut,, stisknéte libovolné
tlacitko pro obnoveni provozu. Pokud do 30 min. Nevybirame zadnou funkci, zafizeni se au-
tomaticky vypne. Stisknutim knofliku probudite jednotku do pohotovostniho rezimu.

Jakmile vyberete mnozstvi, stisknéte tlacitko vytaceni a urcete mnozstvi, které ma byt zadano
pro vytvoreni receptu. Vechna tlacitka na displeji jsou plné podsvicena kromé ,Get Ready” a
,Add in sequence” (béhem této doby blika ,Get Ready” a ,Add in sequence” se nezobrazuje).
Stisknutim tlacitka knofliku potvrdte program. Poté postupuijte podle pokynd na displeji (tla-
Citka ingredienci synchronné blikaji, pridavejte pfisady jednu po druhé: mouku, vejce, vodu,
cukr, sul, drozdi).

Po pridani uvedenych ingredienci podle mnozstvi stisknéte tlacitko knofliku pro potvrzeni.
Po 3 minutach provozu se spotfebic zastavi a informuje vas, ze bylo pfidano maslo. Pridejte
maslo a stisknutim ovladace pokracujte v michani.

Po 12 minutach provozu se proces ohfevu (fermentace) provede automaticky. Viychozi doba
ohFevu je 60 minut (maximalni dobu Ize nastavit na 99 minut a 59 sekund), teplota je 38°C.
Béhem procesu Ize nastavit dobu predehfivani a teplotu.
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NASTAVENI RYCHLOSTI

Rychlost Ize nastavit nebo upravit pomoci nastavovaciho knofliku nebo pomoci funkéniho
tlacitka rychlosti. Dostupny rozsah otacek od 1do 11.

NASTAVENI MODULU RUNTIME

Chcete-li nastavit nebo opravit provozni dobu, stisknéte tla¢itko funkce ¢asu a poté pomo-
ci ovladace nastavte pozadovany Cas. K dispozici v rozsahu od 1 minuty do 99:59 minuty.

VLASTNI NASTAVENI

Po stisknuti funkéniho tlacitka se na displeji zobrazi vychozi rychlost 1a ¢as 00:00. Pomoci
voli¢e nebo funkéniho tlacitka rychlosti muzete zvolit rychlost od 1do 11, zatimco stisknutim
tlacitka funkce ¢asu muzete zvolit cas mezi 1:00 minutami a 99:59 minutami.

MICHADLO PRO VICESLOZKOVE HMOTY (HAK)

Po stisknuti funkéniho tlacitka haku se na displeji zobrazi vychozi rychlost 3 a ¢as 12:00
minut. Pomoci ¢iselniku nebo funkéniho tlacitka rychlosti muzete zvolit rychlost od 1 do
4, zatimco stisknutim tlac¢itka funkce ¢asu muzete zvolit ¢as mezi 1:00 minutami a 20:00
minutami.

MICHADLO S POVRCHOVOU UPRAVOU SILICON

Po stisknuti funkéniho tlacitka michadla se silikonovou Upravou se na displeji zobrazi vy-
chozi rychlost 4 a ¢as 10:00 minut. Pomoci ¢iselniku nebo funkéniho tlacitka rychlosti mu-
Zete zvolit rychlost od 4 do 9, zatimco stisknutim tlacitka funkce ¢asu muzete zvolit Cas mezi
1:00 minutami a 20:00 minutami.
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MICHADLO PRO SLEHANI LEHKYCH HMOT

Po stisknuti funkéniho tlacitka michadla se svételnym §lehanim se na displeji zobrazi vy-
chozi rychlost 9 a ¢as 6:00 minut. Pomoci volice nebo funkéniho tlacitka rychlosti muzete
zvolit rychlost mezi 9 a 11, zatimco stisknutim tlacitka funkce ¢asu muzete zvolit cas mezi
1:00 minutami a 10:00 minutami.

NASTAVENI PREDEHREVU (KVASENI)

Po stisknuti tlacitka funkce ohfevu (fermentace) se na displeji zobrazi vychozi teplota 38 °C
a ¢as 60:00 minut. Pomoci voli¢e muzete zvolit teplotu mezi 25-45 °C, zatimco stisknutim
tlacitka funkce ¢asu muzete zvolit ¢as mezi 30:00 minutami a 99:59 minutami.

NASTAVEC NA MLYNEK A NASTAVEC NA SKARTOVACKU

Po stisknuti funkéniho tlacitka zahlavi mlynku se na displeji zobrazi vychozi rychlost 3 a ¢as
10:00 minut. Pomoci ¢iselniku nebo funkéniho tlacitka rychlosti muazete zvolit rychlost od
3 do 9, zatimco stisknutim tlacitka funkce ¢asu muazete zvolit ¢as od 1:00 minut do 20:00
minut.

POUZITi ROBOTA PRO VASE VLASTNI RECEPTY

Tato prirucka obsahuje nékolik obecnych praktickych rad o specifikach prace s robotem,
které mohou byt uzite¢né pfi pfipravé vlastnich receptu. Abyste vsak dosahli dokonalého
vysledku a vyvinuli spravny postup michani, budete potiebovat vlastni pozorovani a zkuse-
nosti. Proces michani byste méli kontrolovat a dokoncit jej pfesné tehdy, kdyZ je dosazeno
konzistence pozadované v receptu (napf. ,hladké a pruzné tésto®).

DOPORUCENA NASTAVENI NA JEDNOTLIVEM PRISLUSENSTVi PRO 1,5 KG
INGREDIENCI

Maximalni
mnozstvi
produkt v misce

Akcesoria

Popis prace

rychlost 1 na 30 sec., rychlost
]O%ggg n:géky * 2 na 30 sec. pak rychlost 3 z
8 Y 2 -4 min.

Mixér na viceslozkové
hmoty (hak) (12)

Mixér se silikonovym

5.9 3-10 660 g mouky +  rychlost 2 na 20 sec., rychlost 4

povrchem (10) 840 g vody na 2 min. 40 sec.
:‘1’:"1":"’(’1‘3 Slehdnilehkych o 11 3.10 3bilky (minimang  rychlost 10 po dobu 3 min.
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TECHNICKE PARAMETRY

MODEL MRK-26

Napajeni 220-240V~ 50-60Hz
Jmenovity vykon 1900W

Maximalni vykon 2600W

K dispozici jsou rezimy vypnuto a pohotovostni rezim k dispozici

Spotfeba energie v pohotovostnim rezimu

Spotfeba energie ve vypnutém stavu 0,30W

Spotfeba energie v pohotovostnim rezimu sité

Automaticky pfechod do pohotovostniho rezimu po

Automaticky prejde do rezimu vypnuti po

Sitovy pohotovostni rezim, pokud je zafizeni vybaveno funkci pfipojeni aplikace

Délka napajeciho kabelu 1,05 m.

CEo

POZOR! Firma MPM agd S.A. si vyhrazuje pravo na provadéni technickych zmén.

Tento manual byl strojoveé pielozen.
Mate-Ii pochybnosti, prectéte si anglickou verzi.

Spravna likvidace vyrobku (pouzité elektrické nebo elektronické

zarizeni)

Oznaceni, které je umistovano na vyrobku, znamena, Zze po uplynuti doby Zivotnosti vyrobku nesmi

byt vyrobek vyhozen do bézného komunalniho odpadu. Pouzity spotfebi¢ muze mit negativni vliv

na zivotni prostiedi a lidské zdravi z divodu potencionalniho obsahu nebezpecnych latek, smési a

soucasti. Smiseni elektrického odpadu s jinymi odpady nebo jejich neprofesionalni demontaz mohou
EE 0sobit uvolfovani latek skodlivych pro lidské zdravi i Zivotni prostredi. Pouzité spotfebice je nutné
piredat na ur¢eném sbérném misté zajistujicim sbér elektroodpadu. Pro podrobné informace tykajici se mista
sbéru starych elektronickych a elektrickych spotiebicl je uzivatel povinen kontaktovat obecni sbérné misto
nebo zavod na zpracovavani pouzitych spotrebicu.
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SICHERHEITSHINWEISE

Bitte lesen Sie die Bedienungsanleitung vor der Verwendung
sorgfaltig durch.

Seien Sie besonders vorsichtig, wenn sich Kinder in der Nahe
des Cerats aufhalten.

Benutzen Sie das Gerat nicht zweckentfremdet.

Die Verwendung von nicht vom Hersteller empfohlenem Zubehér
kann zu Schaden am Gerat oder einem Unfall fGhren.

Tauchen Sie das Cerat, das Kabel und den Stecker nicht in Wasser
oder andere FlUssigkeiten.

Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs nicht unbeaufsichtigt.
Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz, wenn Sie es unbeauf-
sichtigt lassen und bevor Sie es zusammenbauen, demontieren
oder reinigen.

Benutzen Sie ein beschadigtes Gerat nicht, auch wenn das Netz-
kabel oder der Stecker beschadigt ist. Geben Sie das Ceréat in
diesem Fall zur Reparatur an ein autorisiertes Servicecenter zurUck.
Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien.

Hangen Sie das Netzkabel nicht Gber scharfe Kanten und lassen
Sie es nicht mit heiBen Oberflachen in Berihrung kommen.
Lassen Sie das Netzkabel nicht Gber die Tisch-/Thekenkante
hangen.

Beruhren Sie das Cerat nicht mit nassen Handen.

Das Gerat ist nur fur den Heimgebrauch bestimmt.

Achten Sie darauf, dass Sie wahrend des Betriebs einen sicheren
Abstand zu den rotierenden Teilen des Gerats einhalten. Der Kon-
takt mit ihnen kann zu Verletzungen oder (i) Sachschaden fuhren,
z. B. durch Herausziehen von lose hangenden Kleidungsstticken/
Schmuckstucken usw.

Lebensmittel nur mit dem dafr vorgesehenen Schieber einlegen -
nicht mit der Hand in den Garraum des laufenden Geréts greifen,
keine Lebensmittel mit nicht daflr vorgesehenem Zubehor wie
Gabeln, Loffel usw. in das Gerat geben.

AUFMERKSAMKEIT! Die Schneidklingen sind sehr scharf,
vermeiden Sie Kérperkontakt beim Entleeren und Reinigen
des Gerates — Sie kénnen sich ernsthaft verletzen.

Die Reinigung des Gerates, insbesondere der Teile, die direkt
mit Lebensmitteln in Berthrung kommen, sollte vor dem ersten
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Gebrauch, unmittelbar nach Abschluss der Arbeiten oder wenn
das Gerat langere Zeit nicht verwendet wurde, durchgeflhrt
werden — die Vorgehensweise ist im Kapitel ,REINICUNG UND
WARTUNG" beschrieben , Kapitel.

- Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe anderer Elektrogerate,
Brenner, Herde, Ofen usw. auf.

- Stellen Sie stets sicher, dass alle Elemente des Gerats ordnungs-
gemal installiert sind, bevor Sie mit der Arbeit beginnen.

- Stellen Sie das Gerat nicht auf heiBe Oberflachen.

- Das Gerat kann von Personen mit eingeschrankten physischen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten sowie von Personen
ohne Kenntnisse oder Erfahrung im Umgang mit dieser Art von
Geraten verwendet werden, sofern sie beaufsichtigt werden oder
in die sichere Verwendung des Cerats eingewiesen wurden und
das damit verbundene Risiko verstehen.

- Kinder durfen keine Reinigungs- und Wartungsarbeiten durch-
fuhren.

- Das Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden. Bewahren Sie
das Gerat und das Kabel auBerhalb der Reichweite von Kindern
auf.

- Achten Sie auf Kinder, damit diese nicht mit dem Gerat/Cerat
spielen.

- Trennen Sie das Cerat vom Stromnetz, wenn Sie es unbeauf-
sichtigt lassen und bevor Sie es zusammenbauen, demontieren
oder reinigen.

- Schalten Sie das Gerat aus, bevor Sie Zubehdr wechseln oder
sich wahrend des Gebrauchs beweglichen Teilen nahern.

- Stecken Sie den Stecker nicht mit nassen Handen in die Steckdose.

- Ziehen Sie den Stecker nicht durch Ziehen am Kabel aus der
Steckdose.

- Benutzen Sie das Geréat auf einer glatten und stabilen Oberflache.

- Bitte lassen Sie zur Sicherheit von Kindern keine Teile der Ver-
packung (Plastiktuten, Kartonagen, Styroporschaum etc) frei
zuganglich.

- WARNUNC ! Lassen Sie Kinder nicht mit der Folie spielen.
Erstickungsgefahr!

BESCHREIBUNG DES GERATS

1. Befestigungssockel mit Kappe 13. Schaufel
2. Schwenkbarer Kopf 14. Mahlkammer
3. Geschwindigkeitsregler / Ein / Aus / 15. Tablett
Start / Pause / Stopp 16. Pusher mit Staufach
4. Bedienfeld mit Touch-Display 17. Schnecke
5. Antriebswelle mit Stift (Befestigungs- 18. Messer aus rostfreiem Stahl
punkt far Anbaugeréate) 19. Sieb mit 3 mm Maschenweite
6. Spritzwasserschutz 20. Stio mit einem Maschendurchmesser
7. Schussel mit Edelstahlgriff mit einem von 5 mm
Fassungsvermogen von 6,5 | 21. Maschenweite 7 mm
8. Sockel mit Platz fur Schusselaufsatz 22. Mahlkammermutter
9. Kopfverriegelungshebel 23. Shredder-Gehause
10. Mixer mit Silikonoberflache 24. Schieber fur Aktenvernichter
11. Mischer zum Schlagen leichter Mas- 25. GroBlochreibe
sen 26. Kleine Lochsage

12. Mehrkomponenten-Mischer (Haken) 27. Reibe zum Schneiden

VORBEREITUNG AUF DIE ARBEIT - ALLGEMEINE BEMERKUNGEN

Packen Sie das Gerat aus dem Karton aus, entfernen Sie alle Plastikttten, Etiketten, Styropor-
fuller und Transportblocke.

Waschen Sie alle Zubehorteile des Roboters, die mit Lebensmitteln in Berhrung kommen,
vor dem ersten Gebrauch grindlich (siehe Kapitel ,Reinigung und Wartung”).

Denken Sie daran, das Zubehér (Schussel, Rihrer usw.) nur zu installieren/abzunehmen,
wenn das Gerat nicht an eine Stromquelle angeschlossen ist.

Stecken Sie das Netzkabel in eine Steckdose mit einem Erdungsstift.

EINBAU VON ZUBEHOR
SCHRITT 1- ANBRINGEN DES SPRITZSCHUTZES

Losen Sie den Neigekopf (2), indem Sie den Kopfverriegelungshebel (9) im Uhrzeigersinn
drehen, und heben Sie dann den Neigekopf vorsichtig an, bis ein Klicken (Verriegelungs-
gerdusch) zu horen ist. Wenn die Verriegelung einrastet, zeigt der Hebelarm der Kopfver-
riegelung (?) nach unten. Schieben Sie den Spritzschutz (6) Uber den Rand des Gehauses,
der die Antriebswelle mit dem Stift (5) abdeckt. Achten Sie darauf, dass die Offnung zum
Einfullen von Lebensmitteln nach auBen zeigt, damit der Kippkopf (2) den Zugang zur
Offnung nicht behindert.

SCHRITT 2 - UBERWACHUNG DER SCHALE

Setzen Sie die Schale (7) in den Sockel (8) und drehen Sie die Schale (7) im Uhrzeigersinn,
so dass die Laschen an der Schale in die Laschen im Sockel (8) einrasten.
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SCHRITT 3 - FIXIEREN DER MIXTUREN

Beim Einbau der Ruhrwerke sollte der Kippkopf (2) an-
gehoben werden, um den Zugang zu erleichtern. Ste-
cken Sie (bis zum GCefuhl des Widerstands) eines der
drei speziellen Ruhrwerke (10, 1, 12) auf den Stift der
Antriebswelle (5). Achten Sie darauf, dass die Lasche
des Stifts in die Montagedffnung des Ruhrwerks passt.
Drehen Sie dann das Ruhrwerk gegen den Uhrzeiger-
sinn, bis die Lasche an der Kante der Ruhrwerksboh-
rung einrastet.

SCHRITT 4 - MONTAGE DES GERATS

Sobald die Ruhrwerke(10, 11, 12) angebracht sind, ist das Geréat einsatzbereit. Drehen Sie
den Kopfverriegelungshebel (9) im Uhrzeigersinn und senken Sie den Neigekopf (2) vor-
sichtig ab, bis Sie ein Klicken horen (Verriegelungsgerausch). Vergewissern Sie sich, dass
der Neigekopf (2) richtig verriegelt ist - der Hebelarm (9) der Kopfverriegelung zeigt nach
unten.

DEMONTAGE VON ZUBEHOR

Das Zubehor kann entfernt werden, sobald der Neigekopf (2) angehoben wurde.

Die Zubehorteile werden aus ihren Verriegelungen gel6st, indem sie entgegen der Ein-
baurichtung gedreht werden. Die Ruhrwerke(10, 11, 12) mussen vor dem Drehen zunachst
aus der Verriegelung gelost werden, d. h. das Ruhrwerk muss tiefer auf den Zapfen der
Antriebswelle geschoben werden, bis ein Widerstand spurbar wird. Der Spritzschutz (6)
muss nach dem Ausbau der Ruhrwerke(10, 11, 12) entfernt werden.

MONTAGE UND VERWENDUNG VON ANBAUGERATEN

1. Ziehen Sie am Roboterkopf (2) den Stecker der Befestigungsbuchse fir den Mahl-/Zerklei-
nerungsaufsatz (1) ab.

Setzen Sie die Mahlkammer (14) so in den Aufnahmeschlitz (1), dass das Element, durch das
die zu mahlenden Produkte eingefiihrt werden, um ca. 30° nach rechts geneigt ist, und dre-
hen Sie das Element aufrecht, so dass der Riegel einrastet. Die Verriegelung funktioniert nur,
wenn die Kammer richtig in der Fassung sitzt.

Setzen Sie die Schnecke (17) so in die Mahlkammer (14) ein, dass sich das Zahnrad der Schne-
cke in der Kammer befindet.

Montieren Sie das Messer (18) so auf das Ende der Schnecke (17), dass die Basis des Messers
zur Innenseite der Mahlkammer (14) und die Messerschneiden zur AuBenseite der Kammer
zeigen.

Setzen Sie dann je nach gewlnschtem Lochdurchmesser eines der Siebe (19), (20) oder (21)
ein und schrauben Sie anschlieBend die Mahlkammermutter (22) auf die Kammer.

Setzen Sie den Einsatz (15) auf die Mahlkammer und fixieren Sie ihn.

I W¥ 5 ofestigungsloch
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7. Stellen Sie den Behalter unter den Auslass des Aufsatzes.

8. Schneiden Sie die zu verarbeitenden Produkte, z. B. Fleisch, in Stlicke, damit sie leichter in
die Mahlkammer (14) eingeflhrt werden konnen.

9. SchlieBen Sie das Gerat an eine Stromquelle an und nehmen Sie es in Betrieb. Wahlen Sie
das Automatikprogramm oder stellen Sie mit dem Drehknopf (3) die geeignete Geschwindig-
keit ein (empfohlen zwischen 3 und 9), legen Sie dann die Produkte in dieobere Offnung der
Mahlkammer und dricken Sie mit dem StoBel(16).

10. Die Demontage der Schleifvorrichtung erfolgt in umgekehrter Reihenfolge wie die beschrie-
bene Montage.

HINWEIS! Die maximale Betriebszeit fur den Zerkleinerungsaufsatz betragt 5 Minu-

ten. Nach dieser Zeit sollte das Gerat mindestens 15 Minuten lang abktihlen.

HINWEIS! Um ein Verklemmen zu vermeiden, darf das Gerat nicht unter tiberméaBiger

Belastung betrieben werden.

HINWEIS! Verwenden Sie das Gerét nicht zum Zerkleinern von Knochen oder Nissen

oder zum Zerkleinern von Produkten mit harten Fasern.

HINWEIS! Wenn es aufgrund von hartem Material im Inneren des Anbaugerats zum

Verklemmen und Anhalten kommt, muss das Gerét sofort ausgeschaltet und gereinigt

werden.

SCHREDDERAUFSATZ

1. Ziehen Sie am Roboterkopf (2) den Stecker der Befestigungsbuchse fir den Mahl-/Zerklei-
nerungsaufsatz (1) ab.

2. Setzen Sie eine geeignete Reibe (25), (26) oder (27) mit dem Boden zur Mitte des Zerkleine-
rungsgehauses (24) in das Zerkleinerungsgehause (23) ein.
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Stellen Sie den Behalter unter den Auslass des Aufsatzes.

4. Schneiden Sie die Produkte in kleinere Stticke, so dass sie bequem in das Fach des Schred-
ders passen.

5. SchlieBen Sie das Gerat an eine Stromquelle an und nehmen Sie es in Betrieb. Wahlen Sie das

Automatikprogramm oder wahlen Sie mit dem Drehknopf (3) die geeignete Geschwindigkeit




(empfohlen zwischen 3 und 9), legen Sie dann die Produkte in dieobere Offnung der Zerklei-
nerungskammer und dricken Sie mit dem Schieber(24).

6. Schalten Sie das Gerat nach Beendigung der Arbeit aus, trennen Sie es von der Stromquelle
und zerlegen Sie den Zerkleinerer auf die gleiche Weise wie die Mahlkammer. Waschen Sie
alle Teile des Hackslers.

HINWEIS! Die Sageblatter sind sehr scharf. Seien Sie vorsichtig!

ACHTUNG! Zerdriicken Sie keine Frichte mit Kernen.

HINWEIS! Die maximale Betriebszeit des Hackslers betragt 5 Minuten. Nach dieser Zeit

sollte das Gerat mindestens 15 Minuten lang abkiihlen.

ARBEITEN MIT DEM GERAT

Drehen Sie den Kopfverriegelungshebel (9) im Uhrzeigersinn und senken Sie den Neige-
kopf (2) vorsichtig ab, bis Sie ein Klicken horen (Verriegelungsgerausch). Vergewissern Sie
sich, dass der Neigekopf richtig verriegelt ist - der Hebelarm (9) der Kopfverriegelung zeigt
nach unten. Geben Sie dann die Lebensmittel durch die Offnung im Spritzschutz (6) in die
Schussel (7), schlieBen Sie das Gerat an das Stromnetz an und stellen Sie die gewUnschte
Geschwindigkeit mit dem Geschwindigkeitsregler (3) ein.

Geben Sie die Lebensmittel durch die Offnung im Spritzschutz (6) in die Schussel (7) und
schlieBen Sie das Gerat an das Stromnetz an. Das Bedienfeld schaltet sich ein. Wahlen Sie
die gewlnschte Funktion (siehe Kapitel ,Beschreibung der Bedienfeldfunktionen®)
Dracken oder drehen Sie den Einstellknopf (3), um das Bedienfeld zu markieren. Durch
Drehen des Drehknopfes kénnen Sie die Funktion und die Geschwindigkeit auswahlen
oder die Laufzeit einstellen. Halten Sie den Bedienknopf gedruckt, um die aktuelle Be-
triebsart zu beenden. Das Gerat wechselt in den Standby-Modus. Zum Neustart dricken
Sie kurz auf den Bedienknopf.

HINWEIS! Wenn der Planetenroboter in Betrieb ist, darf der Kopfverriegelungshebel
(9) nicht gedreht werden!

Trennen Sie das Gerat nach Beendigung der Arbeit vom Stromnetz.

VERWENDUNG DES GERATS

Rihrer mit Silikonoberflache (10) Zum Kneten von leichten und schwereren Massen wie
Geback, Murbeteig, Hackfleisch und Fischpaste, Butter- und
Puddingcremes, Kasemassen, Kartoffelpliree und anderem

Gemuse, Kuchenboden, losen Teigzutaten.

Ruiihrer zum Schlagen leichter Massen Zum Aufschlagen von Produkten, die gut beldftet werden
(1) mussen, wie z. B.: Eier, EiweiB, Biskuit, Schlagsahne, Baiser,
Cremes, Mayonnaise.

Mehrkomponenten-Mischer (Haken) Zum Kneten von Teig, insbesondere von Hefeteig und
(12) zum Kneten von: Brot, Brétchen, Muffins, Kuchen, Pizza,
gedampftem Teig, Nudeln, Favabohnen.

Schleifaufsatz (14) Zum Zerkleinern von Fleisch, gekochtem Geflugel, Schweine-

und Rindfleisch, gekochter Leber und gekochtem Fisch fur
Suppen; rohes Schweine- und Rindfleisch fur Hackfleisch,
rohe Leber, Fleisch und Fett fur Pasteten, Schweinefleisch
fur Tagine.

Schredder-Aufsatz (23) Zum Schneiden und Zerkleinern von Gemuse und Obst.

ANMERKUNG! Lassen Sie keine Messer, Metallloffel oder -gabeln und ahnliche Ge-
genstande in derSchssel liegen, wahrend das Gerét in Betrieb ist.

ACHTUNG! Bitte beachten Sie bei der Verwendung der benutzerdefinierten Einstellungen,
dass die Betriebszeit der Maschine, insbesondere bei schweren Massen, die mit dem Haken-
riihrwerk (12) geknetet werden, 5 Minuten Dauerbetrieb nicht liberschreiten sollte. Nach
dieser Zeit sollte das Gerat mindestens 15 Minuten lang abkihlen.

PLANETENBEWEGUNG DER ANBAUGERATE

Waéhrend des Betriebs des Planetenroboters dreht sich das Ruhrwerk in einer zusam-
mengesetzten Bewegung: um seine Achse und gleichzeitig um den Umfang der Schussel.
Dadurch wird sichergestellt, dass der Mixer in einer kompletten Umdrehung das gesamte
Innere der Schissel grundlich bearbeitet, was zu einer kirzeren Arbeitszeit und einer ho-
heren Mixeffizienz fuhrt. Aus diesem Grund sollte die in den meisten Rezepten angegebe-
ne Mischzeit verkarzt werden.

HINWEISE ZUM BETRIEB DES ROBOTERS

Die Form der Schussel und der Aufsatze wurde so konzipiert, dass der Roboter wahrend
des Betriebs die Zutaten, die sich an den Wanden der Schussel befinden, nicht standig
abkratzen und schieben muss. Es reicht aus, die Seiten der Schussel ein- bis zweimal pro
Mischzyklus zu reinigen. Trennen Sie den Roboter vorher vom Stromnetz!

Waéhrend des Betriebs kann der Roboter warm werden. Bei einer schweren Last und ei-
nem langen Mischzyklus kann der obere Teil des Roboterkopfes sehr warm werden. Das
ist normal.

REINIGUNG UND WARTUNG

Trennen Sie das Geréat von der Stromquelle.

Der Neigekopf (2) kann bei langerem Betrieb heil werden. Lassen Sie das Gerat abkuhlen,
bevor Sie fortfahren.

Reinigen Sie das Gehause des Gerats mit einem feuchten Tuch.

Reinigen Sie die Ruhrwerke (10,11, 12) und das Paddel sowie den Mahl- und Zerkleinerungs-
aufsatz unter flieBendem Wasser mit Spulmittel.

Es wird empfohlen, das Zubehor sofort nach Gebrauch zu reinigen. Dadurch werden ver-
bleibende Ablagerungen entfernt, Ruckstande trocknen nicht ein, was das Waschen effizi-
enter und einfacher macht, und die Vermehrung von Bakterien wird verhindert.
HINWEIS! Waschen Sie den leichten Schneebesen (11), den mit Silikon beschichteten
Ruhrer (10), den Haken (12) und die Zerkleinerungsaufsitze nicht in der Spiilmaschine
- sie kénnen beschéadigt werden.
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BESCHREIBUNG DER FUNKTIONEN DES BEDIENFELDS

Der Planetenroboter verflgt Uber automatisch einstellbare Funktionen.

anzeigen

Challah-Rezept O 1-5 38°C 72:00 min.
Geschwindigkeit @ 1-1 - -
st _ ) 100- 9959
Benutzerdefinierte Einstellungen 1-1 - Qggg?m_n
Mehrkomponenten-Mischer 1-4 _ 1:00 - 20:00
(Haken) min.
Mixer mit Silikonoberfliche 4-9 - 1:OOn—innO:OO
Mischer zum Schlagen leichter 1:00 -10:00
Massen - . min.
Heizung "F" @ - 25°C - 45°C 9:;0582“_”
Schleifaufsatz @ 39 . 1:00 - 20:00
Zerkleinerungsvorrichtung min.

EINGEBAUTES CHALLAH-REZEPT

1. Drucken Sie auf dem Bedienfeld die Taste fur die manuelle Funktion. Die Spalte Zeit / Menge
wird standardmaBig angezeigt: Menge 400 g (Geschwindigkeit 5, Menge blinkt fir die aktuelle
Menge). Durch Drehen des Reglers kénnen Sie die Menge auf 400 g, 600 g, 800 g, 1000 g,
1200 g einstellen. Cleichzeitig andert sich auch die Geschwindigkeit entsprechend der ge-
wahlten Menge (400 g/ 5,600¢/5,800¢/5,1000 g/ 4,1200 g / 4). Im Standby-Modus
wird das Bedienfeld innerhalb von 10 Minuten auf 30 % gedimmt; dricken Sie eine beliebige
Taste, um den Betrieb wieder aufzunehmen. Wenn innerhalb von 30 Minuten keine Funktion
gewahlt wird, schaltet sich das Geréat automatisch aus.Drucken Sie den Drehknopf, um das
Gerat in den Standby-Modus zu versetzen.

2. Wenn Sie die Menge ausgewahlt haben, dricken Sie die Einstelltaste, um die Menge fur das
Rezept einzugeben. Alle Display-Tasten sind voll beleuchtet, mit Ausnahme von ,Cet Ready”
und ,Add in sequence” (zu diesem Zeitpunkt blinkt ,Get Ready” und ,Add in sequence” wird
nicht angezeigt). Dricken Sie die Wahltaste, um das Programm zu bestéatigen. Folgen Sie dann

20

den Anweisungen auf dem Display (die Knopfe fur die Zutaten blinken synchron, geben Sie
die Zutaten nacheinander hinzu: Mehl, Eier, Wasser, Zucker, Salz, Hefe).

Wenn Sie die angegebenen Zutaten entsprechend der Menge hinzugefligt haben, dricken
Sie zur Bestatigung die Wahltaste.

Nach 3 Minuten schaltet das Gerat ab und zeigt an, dass Butter hinzugefugt wurde. Fligen Sie
die Butter hinzu und dricken Sie den Drehknopf, um weiterzumixen.

Nach 12 Minuten Betrieb wird der Erhitzungsprozess (Garung) automatisch durchgefuhrt. Die
Standardheizzeit betragt 60 Minuten (die maximale Zeit kann auf 99 Minuten und 59 Sekun-
den eingestellt werden), die Temperatur betragt 38°C. Wahrend des Prozesses kénnen die
Heizzeit und die Temperatur eingestellt werden.

GESCHWINDIGKEITSEINSTELLUNGEN

Die Geschwindigkeit kann mit dem Einstellknopf oder der Geschwindigkeitsfunktionstaste
eingestellt oder angepasst werden. Die verfligbaren Geschwindigkeiten reichen von 1 bis 11.

EINSTELLUNG DER BETRIEBSZEIT

Zum Einstellen oder Anpassen der Betriebszeit dricken Sie die Zeitfunktionstaste und
stellen dann mit dem Drehknopf die gewlnschte Zeit ein. Der verflugbare Bereich reicht
von 1 Minute bis 99:59 Minuten.

BENUTZERDEFINIERTE EINSTELLUNGEN

Wenn die Funktionstaste gedrickt wird, zeigt das Display die Standardgeschwindigkeit 1
und die Uhrzeit 00:00 an. Mit dem Drehknopf oder der Geschwindigkeitsfunktionstaste
kann die Geschwindigkeit zwischen 1 und 11 gewahlt werden, wahrend durch Dricken der
Zeitfunktionstaste die Zeit zwischen 1:00 Minuten und 99:59 Minuten gewahlt werden
kann.

MEHRKOMPONENTEN-MISCHER (HAKEN)

Wenn die Hakenfunktionstaste gedruckt wird, zeigt das Display die Standardgeschwin-
digkeit 3 und die Uhrzeit 12200 Minuten an. Mit dem Drehknopf oder der Geschwindig-
keitsfunktionstaste kann die Geschwindigkeit zwischen 1 und 4 gewahlt werden, wahrend
durch Drucken der Zeitfunktionstaste die Zeit zwischen 1:00 Minuten und 20:00 Minuten
gewahlt werden kann.

w
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MISCHER MIT SILIKON-OBERFLACHE
Wenn die Funktionstaste fur das silikonisierte Rthrwerk gedrickt wird, zeigt das Display
die Standardgeschwindigkeit von 4 und die Zeit von 10:00 Minuten an. Mit dem Dreh-
knopf oder der Geschwindigkeitsfunktionstaste kann die Geschwindigkeit zwischen 4 und

9 gewahlt werden, wahrend durch Dricken der Zeitfunktionstaste die Zeit zwischen 1:00
Minuten und 20:00 Minuten gewahlt werden kann.

MISCHER ZUM SCHLAGEN LEICHTER MASSEN

Wenn Sie die Funktionstaste fur leichte Schneebesen driicken, zeigt das Display die Stan-
dardgeschwindigkeit 9 und die Zeit von 6:00 Minuten an. Mit dem Wahlrad oder der Ce-
schwindigkeitsfunktionstaste kann die Geschwindigkeit zwischen 9 und 11 gewahlt werden,
wahrend durch Dricken der Zeitfunktionstaste die Zeit zwischen 1:00 Minuten und 10:00
Minuten gewahlt werden kann.
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VORWARMSTUFE (GARUNGA)

Wenn die Taste fur die Heizfunktion (Carung) gedrickt wird, zeigt das Display eine Stan-
dardtemperatur von 38°C und eine Zeit von 60:00 Minuten an. Mit dem Drehknopf kann
die Temperatur zwischen 25-45°C gewahlt werden, wahrend durch Dricken der Zeit-
funktionstaste die Zeit zwischen 30:00 Minuten und 99:59 Minuten gewahlt werden kann.

FLEISCHWOLF UND SCHREDDERAUFSATZ

Wenn die Funktionstaste fur den Schleifaufsatz gedrickt wird, zeigt das Display die Stan-
dardgeschwindigkeit 3 und die Zeit 10:00 Minuten an. Mit dem Drehknopf oder der Ce-
schwindigkeitsfunktionstaste konnen Sie eine Geschwindigkeit zwischen 3 und 9 wahlen,
wahrend Sie durch Dricken der Zeitfunktionstaste eine Zeit zwischen 1:00 Minuten und
20:00 Minuten wahlen kénnen.

VERWENDUNG DES ROBOTERS FUR IHRE EIGENEN REZEPTE

Dieses Handbuch enthalt einige allgemeine, praktische Hinweise zur Arbeit mit dem Robo-
ter, die lhnen bei der Zubereitung lhrer eigenen Rezepte nutzlich sein kdnnen. Um ein per-
fektes Ergebnis zu erzielen und ein geeignetes Mischverfahren zu entwickeln, sind jedoch
lhre eigenen Beobachtungen und Erfahrungen erforderlich. Es ist wichtig, den Mischvor-
gang zu kontrollieren und ihn genau dann zu beenden, wenn die vom Rezept geforderte
Konsistenz (z. B. ,glatter und elastischer Teig") erreicht ist.

EMPFOHLENE EINSTELLUNGEN DER EINZELNEN ZUBEHORTEILE FUR 1,5 KG
ZUTATEN

Maximale Anzahl
von Produkten in
der Schale

Zubehor schwin-

Stellenbeschreibung

TECHNISCHE DATEN

MobEeLL

MRK-26

Stromversorgung

220-240V~ 50-60Hz

Nennleistung

1900W

Maximale Leistung

2600W

Ausgeschaltet und Standby-Modus verfugbar

verfugbar

Leistungsaufnahme im Standby-Modus

Stromverbrauch im Aus-Zustand

0,30W

Stromverbrauch im Netzwerk-Standby-Modus

Wechselt automatisch in den Standby-Modus nach

Automatischer Ubergang in den Abschaltmodus nach

Netzwerk-Standby-Modus, wenn das Gerat Uber eine Anwendungsverbindungs-
funktion verfugt

Lange des Netzkabels

1,05 m.

Q[

WICHTIG! Die Firma MPM agd S.A. behilt sich technische Anderungen vor!

Dieses Handbuch wurde maschinell Gbersetzt.
Im Zweifelsfall wird auf die englischsprachige Version verwiesen.

Mehrkomponenten-

Mischer (Haken) (12) 1-4 3-5 g Wasser far 30 Sel; _dir;\;\ir?tufe 3von
. . Geschwindigkeit 2 fur
SR 5-9 3-10 600eMeN 840 55 Selunden, Geschwindigkeit
g 4 fur 2 Minuten. 40 Sek.
Riihrer zum Schlagen 9.1 3-10 3 EiweiB Geschwindigkeit 10 fur
leichter Massen (11) B B (mindestens) 3 Minuten.

1000 g Mehl + 538

Stufe 1 fur 30 Sek., Stufe 2
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OrdnungsgemaBe Entsorgung des Produkts (Elektro- und
Elektronikmiill)

Die Kennzeichnung auf dem Produkt weist darauf hin, dass das Produkt nach Ablauf seiner Lebens-

dauer nicht zusammen mit anderen Haushaltsabfallen entsorgt werden darf. Gebrauchte Gerate kén-

nen sich wegen des potentiellen Gehalts gefahrlicher Stoffe, Gemische und Bauteile nachteilig auf die

Umwelt und menschliche Gesundheit auswirken. Das Vermischen von Elektromall mit anderen Abfal-
EEE |cn bzw. sein nicht sachgerechter Ausbau kann zur Freisetzung umwelt- und gesundheitsschadlicher
Stoffe fuhren. Das gebrauchte Gerat ist bei einer Sammelstelle fur Elektro- und Elektronikschrott zu entsorgen.
Fur detaillierte Informationen zu Sammelstellen fur Elektro- und Elektronikschrott wenden Sie sich bitte an lhre
ortliche Wertstoffsammelstelle oder Schrottbehandlungsanlage.
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OHUTUSJUHISED KASUTAMISEKS
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Enne kasutamist lugege hoolikalt kasutusjuhendit.

Olge eriti ettevaatlik, kui lapsed on seadme laheduses.

Arge kasutage seadet muuks otstarbeks kui see on ette nahtud.
Tootja poolt mittesoovitatud tarvikute kasutamine véib pdhjustada
seadme kahjustusi voi dnnetusi.

Arge kastke seadet, kaablit voi pistikut vette voi muudesse ve-
delikesse.

Arge jatke seadet 160 ajal jarelevalveta.

Uhendage seade vooluvdrgust lahti, kui jatate selle jarelevalveta
Ja enne paigaldamist, demonteerimist voi puhastamist.

Arge kasutage kahjustatud seadet, isegi kui vorgukaabel voi pistik
on kahjustatud - sellisel juhul laske seade volitatud teeninduskes-
kuses parandada.

Arge kasutage seadet valitingimustes.

Arge riputage toitejuhet teravate servade kllge ega laske sellel
kokku puutuda kuumade pindadega.

Arge laske toitejuntmel laua/tdolaua servast alla rippuda.

Arge puudutage seadet margade katega.

Seade on mdeldud ainult koduseks kasutamiseks.

Arge unustage, et hoida seadme t606 ajal ohutusse kaugusesse
seadme poddrlevatest osadest. Kokkupuude nendega voib pdh-
justada kehavigastusi voi i) varakahjustusi, nt lahtiselt rippuvate
riideesemete/ehete jne. valjatdbmbamisel.

Asetage toiduaineid ainult selleks ettenahtud tdukuriga - arge pange
katt tootava seadme kambrisse, arge asetage toiduaineid sead-
messe selleks mitte ettendhtud tarvikutega, nt kahvlid, lusikad jne.
MARKUSED! Loiketerad on véaga teravad, valtige seadme
tihjendamisel ja puhastamisel fiiiisilist kokkupuudet — véite
end tosiselt vigastada.

Seadme, eelkdige toiduga otseselt kokkupuutuvate osade puhas-
tamine tuleb teostada enne esmakordset kasutamist, kohe parast
kasutamist voi kui seadet ei ole pikka aega kasutatud - protseduur
on kirjeldatud peattkis “PUHASTUS JA HOOLDUS'.

Arge asetage seadet teiste elektriseadmete, pliitide, pliitide, ahjude
jne lahedusse.

Enne td6de alustamist veenduge alati, et kdik seadme osad on
Oigesti paigaldatud.

Arge asetage seadet kuumadele pindadele.

Seadet voivad kasutada piiratud fuusiliste, sensoorsete voi vaim-
sete voimetega isikud véi isikud, kellel puuduvad teadmised voi
kogemused seda tUUpi seadmete kasutamisest, tingimusel, et neid
juhendatakse voi dpetatakse seadme ohutuks kasutamiseks ja
nad mdistavad sellega seotud riske.

Seadet ei tohi kasutada lapsed. Hoidke seade ja kaabel lastele
kattesaamatus kohas.

Lapsed ei tohi teha puhastus- ja hooldustéid.

Hoidke lastel silma peal, et nad ei mangiks seadmete/seadmetega.
Uhendage seade vooluvédrgust lahti, kui jatate selle jarelevalveta
ja enne paigaldamist, demonteerimist véi puhastamist.

Enne seadme vahetamist voi enne liikkuvate osade lahenemist
seadme kasutamise ajal lUlitage seade valja.

Arge Uhendage pistikut pistikupessa mérgade katega.

Arge tdmmake pistikut pistikupesast valja, tdmmates juhtmest.
Kasutage seadet siledal ja stabiilsel pinnal.

Palun arge jatke laste ohutuse huvides pakendi vabalt ligipaase-
tavaid osi (kilekotid, pappkarbid, polUstireen jne).

HOIATUS! Arge lubage lastel filmiga mangida. Hukkumisoht!
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SEADME KIRJELDUS

1. Pistikupesa korgiga lisaseadmete 13. Olg
paigaldamiseks 14. Lihvimiskamber
2. Kallutatud pea 15. Salv
3. Kiiruse reguleerimise nupp / Sees / 16. Panipaigaga tdukur
Véljas / Start / Paus / Stop 17. Tigu
4. Puuteekraaniga juhtpaneel 18. Roostevabast terasest nuga
5. Veovdll koos tihvtiga (manuse kinni- 19. Soéel, mille vorgusilma labimdot on
tuskoht) 3mm
6. Pritsmekaitse 20. Stio, mille vorgusilma labimoét on
7. Roostevabast terasest kaepidemega 5mm
kauss, mahutavus 6,5 | 21. Soel silma labimddduga 7 mm
8. Alus ruumiga kausi kinnitamiseks 22. Lihvimiskambri mutter
9. Pea lukustushoob 23. Purustaja korpus
10. Silikoonviimistlusega segisti 24. Viilutaja tdukur
11. Mikser heledate masside vahustami- 25. Suurte aukudega riiv
seks 26. Vaikeste aukudega riiv

12. Mikser mitmekomponentsete masside  27. Riiv viiludeks |dikamiseks
jaoks (konks)

ETTEVALMISTUS TOOKS — ULDMARKUSED

—

Pakkige seade karbist lahti, eemaldage koik kilekotid, sildid, vahtpolUstiroolist taiteained ja

transpordilukud.

Enne esmakordset kasutamist peske hoolikalt kdik roboti tarvikud, mis puutuvad kokku toidu-

ga (vt peattkki ,Puhastamine ja hooldus”).

3. Arge unustage tarvikuid (kauss, segistid jne) kokku/lahti vétta ainult siis, kui seade pole toiteal-
likaga Uhendatud.

4. Uhendage toitejuhe maandustihvtiga pistikupessa.

TARVIKUTE PAIGALDAMINE
1. SAMM — PIRUSTUSKAITSE PAIGALDAMINE

Vabastage kallutuspea (2), keerates pea lukustushooba (9) paripaeva, seejarel tostke kallu-
tuspea ettevaatlikult, kuni kuulete kldpsatust (lukustusheli). Kui lukk on sisse llitatud, on
pealuku hoob (9) suunatud allapoole. Likake pritsmekaitse (6) korpuse servale, mis katab
veovolli tihvtiga (5). Veenduge, et auk kunsti lisamiseks. toiduained olid suunatud véljapoo-

le, nii et kallutatav pea (2) ei takistanud juurdepaasu avausele. er
2. SAMM - KAUSSI KOOSTAMINE - J n
I

Asetage kauss (7) alusele (8), seejarel keerake kaussi (7)
paripaeva, nii et kausi sakid lukustuvad aluses (8) olevate
riividega.

N

3. SAMM - SEGISTIDE KINNITAMINE

Mikserite paigaldamisel tuleks kallutuspea (2) holpsamaks juurdepaasuks Ules tosta. Ase-
tage (kuni tunnete takistust) ks kolmest spetsiaalsest segistist (10, 11, 12) veovdlli tihvtile (5).
Veenduge, et tihvti splini sobiks segisti kinnitusavasse. Seejarel keerake mikserit vastupae-
va, kuni sakk lukustub vastu mikseri kinnitusava serva.

4. SAMM — SEADME PAIGALDAMINE

Parast segistite (10, 11, 12) kinnitamist on seade tddvalmis. Pdédrake pea lukustushooba ()
paripaeva ja langetage drnalt kallutuspead (2), kuni kuulete kldpsatust (lukustusheli). Veen-
duge, et kallutuspea (2) on korralikult lukustatud — pea lukustushoova hoob (9) on suuna-
tud alla.

TARVIKUDELE EEMALDAMINE

Saate alustada tarvikute lahtivotmist parast kallutuspea (2) tdstmist.

Tarvikud vabastatakse riivide kuljest, keerates neid paigaldussuunale vastupidises suunas.
Enne mikserite (10, 11, 12) keeramist tuleb need esmalt lukust vabastada, st lukata mikser
stigavamale veovolli tihvtile, kuni tunned vastupanu. Pritsmekaitse (6) tuleb eemaldada pa-
rast segistite (10, 11,12) demonteerimist.

LISASEADMETE PAIGALDAMINE JA KASUTAMINE

1. Eemaldage pistik robotipea (2) lihvimis-/purustustarviku (1) kinnituspesast.

2. Asetage jahvatuskamber (14) lisaseadme kinnituspilusse (1) nii, et element, mille kaudu jahva-
tatavad tooted sisestatakse, on vertikaalselt umbes 30° kallutatud paremale, seejérel podrake
elementi vertikaalselt nii, et et riiv aktiveerub. Lukk to6tab ainult siis, kui kamber on korralikult
pessa asetatud.

3. Paigaldage kruvi (17) lihvimiskambrisse (14) nii, et kruvi hammasratas oleks kambri sees.

4. Kruvi(17) otsa paigaldage nuga (18) nii, et noa alus oleks suunatud jahvatuskambri (14) sisemu-
se poole ja noa tera kambri valiskulje poole.

5. Seejarel asetage Uks sdeladest (19), (20) vai (21) olenevalt augu soovitud labimdddust ja seeja-
rel keerake jahvatuskambri mutter (22) kambri kilge.

6. Asetage alus (15) jahvatuskambrile ja kinnitage see oma kohale.

. | ty s = =l !
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7. Asetage anum lisaseadme tila alla.

8. Loika toddeldud tooted, nt liha, vaikesteks tikkideks tukkideks, et oleks lihtsam sisestada lih-
vimiskamber (14).

9. Uhendage seade toiteallikaga ja lulitage see sisse. Valige automaatprogramm véi kasutage

nuppu (3), et valida sobiv kiirus (soovitatav vahemikus 3 kuni 9), seejarel asetage tooted jahva-
tuskambritlemisse avasse ja lukake toukuridm (16).
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10. Lihvimisseadme lahtivotmine toimub kirjeldatud koostuga vastupidises jarjekorras.
TAHELEPANU! Seadme maksimaalne té6aeg veski kinnitusel on 5 minutit. Selle aja
moéoédudes tuleb lasta seadmel vahemalt 15 minutit jahtuda.

TAHELEPANU! Seadme kinnikiilumise valtimiseks arge laske sellel té6tada liigse koor-
muse all.

TAHELEPANU! Arge kasutage seadet luude ja pahklite purustamiseks ega kévade kiu-
dudega toodete jahvatamiseks.

TAHELEPANU! Kui seade ummistub ja peatub lisaseadme sees oleva kéva materjali
tottu, lilitage seade kohe vilja ja puhastage see.

VIILUTAMINE MANUS

1. Eemaldage pistik robotipea (2) lihvimis-/purustustarviku (1) kinnituspesast.
2. Paigaldage purustaja korpusesse (23) vastav riiv (25), (26) voi (27) nii, et pdhi on suunatud
purustaja korpuse (24) keskele.
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3. Asetage anum lisaseadme tila alla.

Loika tooted vaiksemateks tikkideks, et need mahuksid mugavalt purustaja kambrisse.

Uhendage seade toiteallikaga ja lulitage see sisse. Valige automaatprogramm véi kasutage

nuppu (3), et valida sobiv kiirus (soovitatav vahemikus 3 kuni 9), seejarel asetage tooted purus-

taja kambritlemisse avasse ja ltkake tdukuridm (24).

6. Parast to6 |6petamist lulitage seade valja, Uhendage see vooluvérgust lahti ja demonteerige
purustaja samamoodi nagu jahvatuskamber. Peske koik viilutaja osad.

TAHELEPANU! Riivide terad on viga teravad. Ole ettevaatlik!

TAHELEPANU! Arge purustage puuvilju seemnetega.

TAHELEPANU! Purustusseadme maksimaalne todaeg on 5 minutit. Selle aja méédudes

tuleb lasta seadmel vahemalt 15 minutit jahtuda.

SEADMEGA TOOTAMINE

Poodrake pea lukustushooba (9) paripaeva ja langetage ornalt kallutuspead (2), kuni kuulete
klopsatust (lukustusheli). Veenduge, et kallutuspea oleks korralikult lukustatud — pea lukus-
tushoova hoob (9) on suunatud alla. Seejarel asetage toit kaussi (7) labi pritsmekaitse (6)
augu, Uhendage seade vooluvarku ja seadke kiiruse reguleerimisnupu (3) abil soovitud kiirus.
Asetage toit kaussi (7) labi pritsmekaitse (6) avause, Uhendage seade vooluvérku. Juhtpa-
neel lUlitub sisse. Valige oma eelistatud funktsioon (vt peattkki “Juhtpaneeli funktsioonide
kirjeldus”)

Juhtpaneeli valgustamiseks vajutage voi keerake reguleerimisnuppu (3). Nuppu keerates
saate valida funktsiooni, kiirust voi reguleerida tddaega. Praegusest tooreziimist valjumi-
seks vajutage reguleerimisnuppu ja hoidke seda all. Seade lulitub ootereziimi. Taaskaivita-
miseks vajutage korraks reguleerimisnuppu.

TAHELEPANU! Planeediroboti todtamise ajal drge keerake pealuku hooba (9)!

v
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Parast t66 |dpetamist Uhendage seade vooluvérgust lahti.

SEADME KASUTAMINE

UKSIKUTE TARVIKUTE KASUTAMINE

Silikoonviimistlusega segisti (10) Kergete ja raskemate masside segamiseks, naiteks: tainas,
muretainas, hakkliha ja kala, voi- ja pudingukreemid,
juustumassid, kartuliptree ja muud koogiviljad, koogipdhjad,
lahtised koogi koostisosad.

Mikser kergete masside
vahustamiseks (11)

Toodete vahustamiseks, mis peavad olema hasti 6hustatud,
naiteks: munad, munavalged, rullbiskviidid, vahukoor, beseed,
kreemid, majonees.

Mikser mitmekomponentsete masside Taigna, eriti parmitaigna valmistamiseks ja sdtkumiseks,
jaoks (konks) (12) naiteks: leib, rullid, babkad, pannkoogid, pitsa, choux saia,
pasta, faworki.

Lihvimistarvik (14) Liha, keedetud linnuliha, sealiha, veiseliha, keedetud

maksa, keedetud kala jahvatamiseks suppide jaoks; toores
sea- ja veiseliha kotlettideks, toores maks, liha ja peekon
vorstipasteeks, sealiha lihaks.

Purustustarvik (23) Koogi- ja puuviljade 16ikamiseks ja riivimiseks.

TAHELEPANU! Arge jitke seadme té6tamise ajalkaussi nuge, metalllusikaid, kahvleid
ega muid sarnaseid esemeid.

TAHELEPANU! Enda seadistusi kasutades pidage meeles, et seadme tédaeg, eriti konks-
mikseriga (12) sdtkutud raskete masside puhul, ei tohiks tiletada 5 minutit. pidev t66. Selle
aja moéodudes tuleb lasta seadmel vahemalt 15 minutit jahtuda.

MANUSTE PLANEETIDE LIIKUMINE

Planeedroboti tddtamise ajal podrieb mikser keerulise liikumisega: Gmber oma telje ja sa-
maaegselt Umber kausi Umbermoddu. Tanu sellele tootab mikser Uhe taieliku pddrde jook-
sul pohjalikult labi kogu kausi sisemuse, mis lihendab téoaega ja tagab suurema segamise
efektiivsuse. Seetottu vahendage enamikus retseptides maaratud segamisaega.

MARKUSED ROBOTI KASUTAMISE KOHTA

Kausi kuju ja kinnitused on kujundatud selliselt, et roboti to6tamise ajal ei ole vaja pidevalt
kraapida ja kausi seintele koostisosi suruda. Uhe segamiststkli jooksul peate kausi seinu
puhastama ainult Gks voi kaks korda. Enne selle toimingu sooritamist ihendage robot voo-
luvérgust lahti!

Robot voib tootamise ajal soojeneda. Suure koormuse ja pikkade segamiststklite korral
voib roboti pea Ulaosa vaga soojaks muutuda. See on normaalne.

PUHASTAMINE JA HOOLDUS

1. Uhendage seade toiteallikast lahti.

2. Pikaajalisel kasutamisel voib kallutuspea (2) kuumeneda. Enne t66 alustamist oodake, kuni
seade jahtub.

3. Puhastage seadme korpust niiske lapiga.




4. Puhastage segisteid (10, 11, 12) ja spaatlit, samuti jahvatus- ja hakkimisotsakut voolava vee all,
lisades pesuainet.

Parast seadmega todtamise [dpetamist on soovitatav tarvikud koheselt puhastada. See
eemaldab koik allesjganud sadestused, hoiab ara jaakide kuivamise, mis muudab pesemise
tdhusamaks ja lihtsamaks ning takistab bakterite kasvu.

TAHELEPANU! Kergeks vahustamiseks méeldud mikserit (11), silikoonviimistlusega
mikserit (10), konksu (12) ning veski ja purustaja kinnitust ei tohi pesta néudepesuma-
sinas — see voib neid kahjustada.

JUHTPANEELI FUNKTSIOONIDE KIRJELDUS

Planeedirobotil on automaatsed ja reguleeritavad funktsioonid.

ikoon

Challah retsept (@) 1-5 38°C 72:00 min.
Kiirus @ 1-1 - -
Aeg _ . ]ZOOn:i:.‘?:SQ
Enda seaded 1-1 - 9%%;’?%‘
Mikser mitmekomponentsete @ 1—a _ 1:00 —.ZO:OO
masside jaoks (konks) min.
Silikoonviimistlusega segisti 4-9 - 100 r:ﬂiOiOO
Miks\e;::l;:ra:iesg:sside o_1 _ 1:00;];('):00
Eelsoojendus "F" @ - 25°C — 45°C 9:;058%;
Lihvimiskinnitus - ) 1:00 - 20:00
Purustuskinnitus min.

SISSEEHITATUD CHALLAH RETSEPT

1. Vajutage juhtpaneelil kasitsi funktsiooni nuppu. Vaikimisi kuvatakse veerg aeg/kogus: kogus
400 g (kiirus 5, kogus vilgub praeguse koguse puhul). Nuppu keerates saate reguleerida ko-
gust 400 g, 600 g, 800 g, 1000 g, 1200 g peale. Samal ajal muutub ka kiirus vastavalt valitud
kogusele (400g/5, 600g/5, 800g/5,1000g/4,1200g/4). Ootereziimis hamardub juhtpaneel
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10 minuti jooksul 30%-ni, 166 jatkamiseks vajutage mis tahes nuppu. Kui 30 min jooksul. kui
me Uhtegi funktsiooni ei vali, lUlitub seade automaatselt valja. Seadme ootereziimi aratamiseks
vajutage nuppu.

Kui olete koguse valinud, vajutage valimisnuppu, et maarata kogus, mida soovite retsepti jaoks
sisestada. Koik ekraaninupud on taielikult valgustatud, valja arvatud ,Get Ready” ja ,Lisa jar-
jest” (selle aja jooksul ,Get Ready” vilgub ja ,Lisa jarjest” ei kuvata). Programmi kinnitamiseks
vajutage valimisnuppu. Seejarel jargige ekraanil kuvatavaid juhiseid (koostisosade nupud vil-
guvad stnkroonselt, lisage koostisosad Ukshaaval: jahu, munad, vesi, suhkur, sool, parm).
Parast naidatud koostisosade lisamist vastavalt kogusele vajutage kinnitamiseks valimisnuppu.
Parast 3-minutilist tootamist seade peatub ja teavitab teid voi lisamisest. Lisa voi ja vajuta
segamise jatkamiseks nuppu.

Parast 12-minutilist todtamist toimub kuumutamine (kaaritamine) automaatselt. Vaikimisi on
kiutteaeg 60 minutit (maksimaalseks ajaks saab maarata 99 minutit ja 59 sekundit), tempera-
tuur on 38°C. Kitteaega ja temperatuuri saab protsessi kaigus reguleerida.

KIIRUSE SEADED

N

B w

o

Kiirust saab seadistada voi korrigeerida reguleerimisnupu voi kiiruse funktsiooninupu abil.
Saadaval kiirusvahemik 1 kuni 11.

TOOAJA SEADISTUS

Tooaja maaramiseks voi korrigeerimiseks vajutage aja funktsiooni nuppu ja seejarel kasuta-
ge nuppu, et maarata vajalik aeg. Saadaval vahemikus T minut kuni 99:59 minutit.

ENDA SEADED

Parast funktsiooninupu vajutamist kuvatakse ekraanil vaikekiirus 1 ja kellaaeg O0:00. Kiir-
valimise voi funktsiooninupu abil saate valida kiiruse vahemikus 1 kuni 11 ning aja funktsioo-
ninupule vajutades saate valida aja vahemikus 1:00 minutit kuni 99:59 minutit.

MIKSER MITMEKOMPONENTSETE MASSIDE JAOKS (KONKS)

Parast konksu funktsiooninupu vajutamist kuvatakse ekraanil vaikimisi kiirus 3 ja aeg 12:00
minutit. Kiirvaliku voi funktsiooninupu abil saate valida kiiruse vahemikus 1 kuni 4 ning aja
funktsiooninuppu vajutades saate valida aja vahemikus 1:00 minutit kuni 20:00 minutit.

SILIKOONVIIMISTLUSEGA SEGISTI

Parast silikoonviimistlusega segisti funktsiooninupu vajutamist kuvatakse ekraanil vaikimisi
kiirus 4 ja aeg 10:00 minutit. Kiirvaliku voi funktsiooninupu abil saate valida kiiruse vahemi-
kus 4 kuni 9, kellaaja funktsiooninupule vajutades saate valida aja vahemikus 1:00 minutit
kuni 20:00 minutit.

MIKSER HELEDATE MASSIDE VAHUSTAMISEKS

Parast kergete masside vahustamiseks moeldud mikseri funktsiooninupu vajutamist ku-
vatakse ekraanil vaikimisi kiirus 9 ja aeg 6:00 minutit. Kiirvaliku véi funktsiooninupu abil
saate valida kiiruse vahemikus 9 kuni 11, ajafunktsiooni nuppu vajutades saate valida aja
vahemikus 1:00 kuni 10:00 minutit.
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KUTTESEADE (KAARITAMINE)

Parast kuumutamise (kaaritamise) funktsiooninupu vajutamist kuvatakse ekraanil vaike-
temperatuur 38°C ja aeg 60:00 minutit. Nupu abil saab valida temperatuuri vahemikus
25-45°C ning ajafunktsiooni nuppu vajutades saab valida kellaaega vahemikus 30:00 mi-
nutit kuni 99:59 minutit.

LIHVIMIS- JA HAKKIMISTARVIK

Parast veski funktsiooninupu vajutamist kuvatakse ekraanil vaikimisi kiirus 3 ja aeg 10:00
minutit. Kiirvalimise voi funktsiooninupu abil saate valida kiiruse vahemikus 3 kuni 9 ning
ajafunktsiooni nuppu vajutades saate valida kellaaja vahemikus 1:00 minutit kuni 20:00
minutit.

ROBOTI KASUTAMINE OMA RETSEPTIDE JARGI

See juhend sisaldab méningaid Gldisi praktilisi nbuandeid robotiga tddtamise eriparade
kohta, mis voivad olla kasulikud oma retseptide koostamisel. Taiusliku efekti saavutamiseks
ja sobiva segamisprotseduuri valjatodtamiseks on aga vaja teie enda tahelepanekuid ja
kogemusi. Jalgige segamisprotsessi ja peatage see tapselt siis, kui on saavutatud retseptis
noutud konsistents (nt “sile ja elastne tainas”)

AJUSTES SUGERIDOS EN ACCESORIOS INDIVIDUALES PARA INGREDIENTES
DE 1,5 KG

Tiem- | NGmero mdaximo

Accesorio Velocidad| po [ de productos en

Descripcion de la obra

Velocidad 1 durante 30

Ag'tédor 1000 g de harina + segundos, Velocidad 2 durante

multicomponente 1-4 3-5 -
538 g de agua 30 segundos y luego Velocidad

i) 3de2a4min.

. . Velocidad 2 durante 20
A.g‘ltador con acabado de 5-9 3-10 660 g de harina + segundos, Velocidad 4 durante
silicona (10) 840 g de agua 2 i

minutos. 40 seg.
Agltador para batir masas 0.7 3-10 3 clara§ qie huevo velocidad 10 durante 3 min.
ligeras (11) (minimo)
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TEHNILISED SPETSIFIKATSIOONID

Mudel MRK-26

Toiteallikas 220-240V~ 50-60Hz
Nimivoimsus 1900W

Maksimaalne voimsus 2600W

Valjalulitatud ja ootereziim saadaval saadaval

Energiatarbimine ootereziimil _

Energiatarbimine valjalulitatud olekus 0,30W

Energiatarve vorgu ootereziimis -

Lulitub automaatselt ootereziimi parast -

Laheb automaatselt valjalulitusreziimi parast -

vorgu ootereziim, kui seadmel on rakendusthenduse funktsioon -

Vorgukaabli pikkus 1,05 m.

Q[

iATENCION! La empresa MPM agd S.A. se reserva el derecho a realizar cambios
técnicos.

Este manual ha sido traducido a maquina.
Sitiene alguna duda, lea la version en inglés.

Toote néuetekohane kdrvaldamine (kasutatud elektri- ja

elektroonikaseadmed)

olmejaatmetega. Kasutatud seadmed voivad potentsiaalselt ohtlike ainete, segude ja komponentide
sisalduse tottu avaldada negatiivset moju keskkonnale ja inimeste tervisele. Elektrijaatmete segamine
muude jaatmetega voi nende ebaprofessionaalne lahtivotmine voib pohjustada tervisele ja keskkon-
nale kahjulike ainete eraldumist. Kasutatud seade tuleb toimetada kasutatud elektri- ja elektrooni-
kaseadmete kogumispunkti. Uksikasjaliku teabe saamiseks elektri- ja elektroonikajaatmete tagastamise koha
kohta tuleb kasutajal poodrduda kohalikku kasutatud seadmete kogumispunkti voi jaatmekaitlusettevottesse.

K Tootele paigutatud margistus naitab, et toodet ei tohi selle kasutusaja I6ppedes visata ara koos muude
||
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OAHTFIEZ AZ®PAAEIAZ A TH XPHZH
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AlaBACTE TOOCEKTIKA TIC 0dNYIEC AEITOUPYIAC TRV OO TN XEAON.
Na eioTe 10laiTepa TTPOOEKTIKOL OTAV TTAIOIA BPICKOVTAL KOVTA
OTn CUOCKEUN.

MnV XpNOIUOTIOLEITE TN CUOKEUR Y10t AANO CKOTTO Ao QUTOV VIO
TOV OTT0I0 TTPOOPICETAIL.

H xpnon e¢aptnUATUV TTou OgV CUVICTUIVTAL OO TOV KOTOOKEU-
QOTH UTTOPEL VA TTIPOKAAETEL BAAIBN OTN GUOKEUN 1) ATUXNWA.
Mnv Bubilete TN cuokeur), To KAAWDIO ) To BUOPA Ot VEPO N
AANO Uy

Mnv adpAVETE TN CUOKEUN XWPIG eTTIBAEPN KATA TN SIAPKEID TNG
AelToupyiag.

MnV xENOIUOTIOIEITE UIa KATESTROMMEVN CUCKEUR, QKON KAl AV
TO KOAWAI0 BIKTUOU N TO dIC £xel urooTel (NI - O AUTA TNV
TTEQITTUION, OVOBESTE TNV EMIOKEUN TNG OUOKEUNG O€ £€0UCI0-
OOTNHEVO KEVTPO TEPPIG.

MnV XPNOIUOTTIOIEITE TN CUOKEUN O eEUUTEPIKOUC XUJPOUG.

Mnv Kpepdte To KOAUWDIO TP0dPOdOCIAC O AIXUNEES AKPES KAl
UNV T0 adnveTe va £pBel O emadr Pe KOUTEG ETIPAVELEC.

Mnv adrvete 1o KOAWDI0 ToodPodOCIAC VO KOEUETAL ATTO TNV
AKEN Tou Teamelloy/TNE eMPAVEITC EPYOCIOC.

Mnv ayyileTe TN OUOKEUN UE Bpeyuéva XEPLOL.

H cuokeun mpoopileTal UOVO YIO OIKITKA XPHonN.

OupnBeite va KPOTATE AMOOTACH ACHOAEIOC ATTO TO TIEPIOTPE-
dopeva e£apTHPATA TOU PNXOVARATOS KATA TN Asttoupyia. H
eMadr YE AUTA EVEXEL KIVOUVOUC TOAUUATIOUOU TOU CUIPATOC N
i) {NUILLV O€ TTEPIOUCIOKA GTOIKELD, TTX. OTTO TO TPARNYUC XAAAPA
KOEUOIOHEVUIV EVOULIATUIV/KOCHNUATUIV KATT.

ToroBeteite Ta TOODIUA PUOVO WE TOV EIBIKO WBNTAPA - unv BadeTte
TO ¥X£PL 0OC 0TO BANAO TNG CUCKEUNG TTOU AEITOUPVEL, UNV TOTTO-
Deteite TOOPIUC GTN CUOKEUN XPNOILOTTIOIUVTOC E6QPTANIATO TTOU
dev MPoOoPI{OVTAIl VIO TO OKOTIO QUTO, TT.X. TIOOUVIA, KOUTANIOH KATT.
ZHMEIQZH! Ot Acmtideg kormAG cival MoAU kodTepég, amoduyeTe
TN CWHATIKA €Tadn KAaTtd To ASElACHA KAl TOV KABapIopo TG
HovAdag - UMOPEl VA TPAUHATIOTEITE coBapd.

O kaBoPIoPOC TG CUOKEUNG, IOILUC TUIV TUNHIATUIV TTOU £PXOVTAL
0€ ApEon eMadn e TOODIUA, TTOETTEL VA TTOOYOTOTTOLEITAIL TRV OTTO

TNV TIPUWTN XENON, QUECWG META TN XPNON N €AV N CUCKEUN OV
EXEL XPNOoloTToINBEl VI HEYAAO XPOVIKO DIACTNUA - N dladiKacial
neplypadetal oTo keparaio «KASAPIZMOZ KAI ZYNTHPH Hs.
Mnv ToroBETelTe TN CUOKEUN KOVTA O AANEG NAEKTPIKEC OUOKEUE,
KOUOTAPEG, KOUJIVES, HOUPVOUC K.ATT.

BeBatuveoTe MAVTA OTI OAG TOl E€APTAPIOTA TNG CUCKEUNC EXOUV
TOMOBEeTNBEl CLUOTA TPV EEKIVAOETE TIG EQYOIOIEC,

Mnv TortoBeTeite TN HOVAIOA O KAUTES ETIPAVEIEG,

H cuokeun pumopel va xpnotuorolndel oo ATOUO e TTEQIOPIOUE-
VEG OWHOTIKEG, AloBNTNPEIOKES 1 DIOVONTIKEG IKAVOTNTESG A XUJPIG
YVWOELC 1 EUTTEIPIC OTN XPNON OUTOU TOU TUTTOU £EOTTAIOUIOU,
urto TNV poUnoBeon 6Tt ermBAETTOVTAL 1) KaBodnyouvTal OTNV
Aodalr) XpNnon Tou eE0TTAICHOU KAl KOTAVOOUV TOUG KIVOUVOUG
TTOU EVEXEL

Ta adid dev ETITEETIETAI VA EKTEAOUV £0YACIEC KOBAPIOHOU
KAl oUVTNENONG.

H cuokeun dev TpETTEl va xpnotuortoleital amo maidid. Puiaéte
TN OUOKEUN KAl TO KOAWDIO PAKELA aTTo TTIAdLA.

Ta madia dev mperel va maidouv e TN CUCKEUN.

ArmocuvOeoTe TN povada amod TNV TIAPOXA PEUKOTOC €AV TNV
APAOETE XWPIG eTTBAePN KOt TPV Ao TNV TOTTOBETNON, ATTOCU-
VOPHOAOYNoN 1 TOV KABapIouo.

ArevepyorolnoTe TN povada ey aANAEeTe e€OTTAICUO A TPV
TANCIAOETE KIVOUEVD EPN KATA TN XPNHON.

Mnv cuvdéete 10 BUoua oTny TP PE BPEYUEVA XEQLO.

Mnv Byadete 10 dIg amod TNV MeIla TEARUWIVTOG TO KAAWDIO.
XPNOIHOTIOINOTE TN HOVADG O OUAAN KOl 0TABEEN eTTIAVELQL.
[la TNV aodaleia Twov TTadIULY, Unv adnveTe eAeVBepa MPOORA-
OlUA PEPN TNG CUCKEUACIOG (MAACTIKEG COKOUAEC, XOPTOKIBUITIA,
TTOAUGTUQREVIO K.ATT.).

MPOEIAOMOIHZH! Mnv emtpénete ota nadid va nailouv
pe TNV Tawvia. Kivduvog aoduiiag!
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MEPITPA®H THZ ZYZKEYHZ

1. Yrmodoxr oTepewaong TIPOCAPTNONG 12. AVOUIKTAPAG MOANGTIAWY CUCTOTI-
UE KATTAKI KWV (yavtlog)
2. Mepiotpedopevn kedon 13. Vane
3. Koupri eAéyyou taxutntag / Evepyo- 14. ©alapocg Asiavong
roinon / Anevepyorioinon / Evopén/  15. Aiokog
Mavon / Aakorh 16. TMpowBNnTNG ye amoBnKeUTIKO XWPO
4. Mivakag ehéyxou ue 0Bovn adng 17. Zalwykapt
5. Afovag kivnong e meipo (onueio 18. AvoleidwTto payaipt
oLVOEDNG VIA AVODEUTNPEQ) 19. Koéokivo 3 mm
6. [1poOoTATEUTIKO MPOOTAGIOG OO 20. Stio pe SIGUETPO yaTiluy 5 mm
TITOIAIEG 21. MéyeBoc miéypatog 7 mm
7. Mmoo\ ye haBn amo avoeiduwto 22. Ma&quadt Balauou Aeiavong
ATOAAL Kal xwpenTikotnta 6,5 | 23. MepiBAnua tepoxioth
8. Badon ye xWpo yla mpocdptnon 24, EKTOLeUTNC TEPOXIOHOU
UTTON 25. Tpidtng yeyaAng dlapéTpou
9. Mox\og acdaliong kedpaAng 26. MiKpO MPLOVI OTTUIV
10. Miep e dviplopa GINKOVNG 27. Tpidtng yia déTeg
11. Miep yia 10 XTUTINUA EAaPPUIV
padldov

MPOETOIMAZIATIA THN EPTAZIA - TENIKEZ NMAPATHPHZEIZ

1. AMoouoKeudoTE TN HOVAdA Ao TO XOPTOKIBWTIO, ApAIpECTE TUXOV TAAOTIKEC GOKOUAEC,
ETIKETEG, UNIKA TARPUIONG QMO TTOAUGTUPEVIO KOl UTTAOK UETAIGOPAC.

2. TT\UOvete OXONOOTIKG OO TG EEQPTAPOTA TOU POWTTOT TIOU £0XOVTAL O€ emadr| pe TPObIUaA
TPV amo v mpWutn xenon (BAéme kedpahaio «KabBaplouog kat cuvthpnony).

3. ©upnBeite va toroBeteite/adaipsite Ta afecoudp (UMOA, avadsuTHPEC KAL) Hovo otav n
OuoKeun dev eival CUVOEDEUEVN WE TINYN PEUUATOG.

4. JUvOECTE TO KOAUWDIO PEUATOC O€ pila TMPIal he aKida yeiwonc.

ErFKATAZTAZH TQN AZEZOYAP
BHMA1- TONOGETHZH TOY ZXEAIOY MPOZTAZIAZ MINAOKOY

AmeAeuBepluoTe TNV KedaAr KAIONG (2) meploTpébovTag To HOXAO aobANoNng TN Keda-
ARG (9) deflooTPOda Kal, OTN CUVEXELD, AVOCNKWOTE AMAAd TNV KEDOAr KAONG pEXP!
VA AKOUOTEL éva KAIK (xog aadaiiong). Otav n khedapida acdalioel, o Bpayiovag Tou
HOXAOU KAedWpaTog kedahng (9) Ba Seixvel TIPOC TA KATW. ZUPETE TO MPOCTATEUTIKO
MToNiouaToc (6) mavw armé TNV Akpn Tou TIEPIBANUATOC TTOU KAAUTITEL TOV AEOVal Kivnong
ye tov meipo (5). BeBatwbeite 611 TO Avolypa yid TNy TTEOoBAKN TROdGILUIV Eival OTPOU-
PEVO TTPOG Ta EEW, LWOTE N AVOKAIVOUEVN KeEDOAT (2) va unv epmodilel Tnv mpocBaon oto
Avolyua.

BHMA 2 - MAPAKOAOYOHZH THZ AEKANHZ

TomoBetoTe 10 uroA (7) otn Baon (8) kal, otn cuvéxela, meploTpéTe T Urmol (7) &edio-
OTPOdA, WOTE Ol YANWTTIOES TOU WTTOA var aodalioouv oTig yYAwTTideg Tng Baong (8).

BHMA 3 - KAOOPIZMOZ TQN MEITMATQN T om
i
|

Kata tnv eyKataoTaon TWY OVASEUTNPWY, N AVOKAL- ___J
vOpevn Kebor (2) Tpémel va eival avaonKuwpévn yia )
EUKONOTEPN TPooBaon. TomoBetote (Uexpl TNV ai- /
oBnon avTtioTtaong) £vav aTo Toug TPEG elOIKOUC QVOl- N
deutnpeg (10, 1, 12) otov meipo tou afova kivnong (). J-::"- -
BeBaiwbeite o1l N YAWTTIOO TOU TEIPOU PMAIVEL GTAV
OTTN OTEPEWONG TOU OVADEUTAPA. 2TN CUVEXELD, TTEQI-
OTPEPTE TOV AVADEUTAPO PICTEPOOTPOGA EWG OTOU N
YAWTTIOO aodalioel oTnv Akpn TNG oG ToTToBiTNONG
TOU QVOdEUTN PO

BHMA 4 - TOMOOETHZH THZ 2YZKEYHZ

Moig cuvdeBouv ol avadeutrpeg (10, 11,12), n ovada eival Etolun yia xpnon. lupioTe 1o
HOXAO aodANong TNG Kebang (?) de&iooTpoda Katl XaUNAWOTE ATTOAG TNV AVAKAVOE-
vn Kedahn (2) péxpl va OKOUGETE Eva KAIK (xog aodaliong). BeBaiwBeite 611 n kedaAr
KAIoNG (2) éxel aodaioel CuOTA - 0 Bpaxiovag Tou PoxAoU aodaAong TNG KedaAng (9)
Ba eival OTPAPPEVOG TIPOC T KATWU.

AMOZYNAPMOAOIHZH EEAPTHMATQN

Ta efaptrhuata urmopouv va adaipeBouy JoAg avaonkwBei n kedban kAiong (2).

Ta eéaptApata ameleuBepluvovTal amo TIC AohANEIES TOUC TTEPIOTPEDOVTAG TA TTIPOC TNV
avtiBetn kateuBuvon amnod v kateuBuvon g eykataotaong Ot avadeuthpec (10,11, 12)
TPEMEL TPUITA va armeAeuBepwBouv amod To uNXaviouo AohANoNng MLV Ao TN oTpodn,
dnAadn o avadeuthpac mpénel va wbnbei Babutepa oTtov Meipo Tou Afova Kivnong péxet
va yivel aloBnth n avtiotaon. To MPOCTATEUTIKO THTOINCUATOG (6) TTREMEL VO adalpeiTal
HETA TNV adaipeon Twy avadeutrpwy (10,11, 12).

2YNAPMOAOIHzZH KAI XPHZH EZAPTHMATQN

1. Ané v Kedakn Tou pouToT (2), adaipéoTe To BUcua TNG UTTOSOXNG TOoTTOBETNONG Tou e601p-
TAUATOC Aheonc/Tepayiopou (1).

2. TomoBetnote 1o Balapo aleong (14) otnv unodoxn otepéwong (1) £tol Wote To oToIxEio

WECU) TOU OTTOIOU EICAYOVTAL TA TIPOG ANEDT TPOIOVTA VA E£XEl KAION TTPOC Tal defid KATA

riepimou 30° Kal, 0T GUVEXELD, OTPEPTE TO OTOIKEID TIPOC TA TTIAVW ETOL UUGTE VA EUTTACIKE

10 pAvTaro. To pavtaho Ba Aettoupynoel Hovo dv 0 BANAPIOG gival CWOTA TOTIOBETNUEVOC

oTnV urodoxn.

TomoBetnoTe Tov KoxAia (17) uéoa oto Bdhauo Asiavong (14) pe TéTolo Tpomo WoTe 0 0d0-

VTUITOC TPOXOC TOU KOXAIO Va BEICKETAI pEcal 6To BANapO.

TormoBetnoTe 1o payxaipt (18) oto dkpo Tou koxAia (17) £Tol WoTe n BAon Tou PaXAIPIOU VAl

EivVaIl OTPAPKEVN TIPOG TO ECWTEPIKO Tou Bakduou dheong (14) kait ot Aemideg Tou Hoyapou

VA €lVal OTPAPUEVEC TIPOG TO £§UITEPIKO Tou Balapou.

w
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5. 2Tn ouvéxela, TomoBeTAoTe éva amo ta kookva (19), (20) 1) (21) avaloya pe Ty emBuuntr di-
AUETPO OTTNG KAl TN CUVEXELD, BIOWOTE To TTAgIWAd! Tou Badapou akeong (22) oto Balayo.
6. TomoBetnote 1o Sioko (15) o010 BANALO GNeONG KAl OTEPEWOTE TOV G BEan ToUL.
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7. TommoBetnoTe 10 doxeio KATW aTd TNV £6000 Tou £60PTANATOG.

8. Koyte ta mpog eneéepyacia mpoidvTa, TIX. KOEAS, O KOUUATIO YIa VA €lval EUKONOTEPN N
€100y WYN Toug oTo BAhauo dheong (14).

9. JUVOECTE TN CUOKEUN OF HIOI TINYT) PEVUATOC Kal BECTE TNV Ot Aettoupyia. EmAegte To auto-
LATO TPOYPOUKA A XPNOIUOTIONOTE To KoupTi (3) yia va emAEEETE TNV KATAAANAN TaxUTNTA
(cuvioTatal petay 3 kat 9), 0Tn CUVEXELD TOTTOBETNOTE TA MPOIOVTA GTO EMAVUI AVOLYUA TOU
Balapou aleong kal meoTe Pe Tov wbnthpa (16).

10. H amocuvapuoAdynon Tou eEapTAPOTOC Aelovong YIVETAL UE TNV QVTICTPOdN Celpd Ao TNV
TepypadOpevn cuVapUOAGYNaoN.

ZHMEIQZH! O péyiotog xpovog Asttoupyiag yia To e€aptnua Kipé cival 5 Aenré. Meté

arnod auTtod To XPOoVikd SldoTnpa, N CUCKEUN PEMEL va adedei va KPULIOEL yia TOUAAXIOTOV

15 Aemrvar.

ZHMEIQZH! Na va anoduyete TRV umAokn, PNV adpnveTe TN povada va AetToupyei umnd

unepBoliké doprtio.

ZHMEIQZH! Mnv xpnoiporolsite Th GUCKEUR Yia va aAéceTe KOKaAa R Enpoug kapmoug Ry

yla va aAéoeTe MpoidvTa He OKANPEG iveG.

ZHMEIQZH! Edav epmlokn kat Siakorr tng Aettoupyiag odeiletal oc okAnpd UAIKO oTo

EOWTEPIKO TOU EAPTAUATOC, N Hovada npémeL va ancvepyoroinBsi kat va kabaplotei apé-

owg,.

EZAPTHMA TEMAXIZMOY

1. Ané v KedaAn Tou popror (2), adaipeoTe 1o Buoua TN urodoxrc TormoBeTnong Tou e&ap-
THUATOC dheong/tepaxiopou (1).
2. TomoBethoTe évav KatadAAnAo TpidTn (25), (26) 1) (27) ue To KATW UEPOC TIPOG TO KEVTPO TOU
MEPIBANUIATOC TOU TEPOXIOTH (24) oTo TepiBANUa TOu TepaxoTn (23).
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3. TormoBetroTe To doxEio KATW amod TNV £6000 Tou e£aPTrUATOG,

4. Koyte 10 mpoidvTa Ot PIKPOTEPO KOPUATION UJOTE va XUWEAVE AVETA OTO JIAUEPICHA TOU
KOTOOTPOGEQ.

5. ZUVOEOTE T CUOKEUN OF IO TINYA PEUMOTOC Kol BE0Te TNV ot Aeltoupyia. EmAéETe To autod-
LATO TIPOYPAUKT 1) XPNGILOTOINGTE ToV EMAOYEA (3) yia var emAEEETE TNV emBUUNTH TOXUTN-
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10 (CuVIoTATA YETAEU 3 Kal 9), OTN CLVEXELD TOTTOBETAOTE TA TIPOIOVTA OTO EMAVW AVOLYUd
TOU BONGILIOU TEHOKIOUOU KAl TIECTE Ue Tov whnthpa (24).

Ot1ov TEAEIUICETE TNV £PYACIO OAC, AMEVEQYOTTOIOTE T GUCKEUT), AMTOCUVOECTE TNV QIO
TNV TTNYT PEUUOTOC KAl AMTOCUVAPUOAOYACTE TOV TEUAXIOTH HE TOV IBI0 TPOTTO OTTWG KAl TOV
Bahapo aleonc. MAUVETE OAG TOl UEPN TOU KATAOTPODEQ.

SHMEIQZH! O1 Aemideg Tou nploviou sivan moAU kodtepég. Mpoooxn!

Mpoooxn! Mnv cuvBAiBete pouta pe orropoOUC.

ZHMEIQZH! O péyiotog xpovog Aettoupyiag Tou kataotpodia cival 5 Aentd. Metda and
aAUTO TO XPOVIKO S1A0TNHA, N CUCKEUN Tipénel va adebsi va kpuloel yia Touhaytotov 15
Aerrta.

EPTAZIA ME TH ZYZKEYH

[UpioTe TO pOYAO aodahiong TNG kedahng (9) SefidoTpoda Kal XAUNAWOTE OTIOAG TNV
avakAvopevn kebakn (2) pexpl va akoUoeTe éva KAIK (NXog aodaliong). BeBatwbeite
OTl N KePOAN KAIONG £xEl AoPONicEl CWOTA - 0 Bpayiovag Tou PoxAoU aodANong TNS
kebaAng (?) Ba eival OTPAPUEVOC TTPOC TA KATW. 2TN CUVEXELD, TOTTOBETHOTE Ta TPOdI-
JO OTO WO (7) PECW TOU QVOIYUATOC OTO TTPOOTATEUTIKO THTCINICOUATOG (6), CUVOECTE
TN CUOKEUN OTNV MOPOXN PEUPATOG KOl pUBUIoTE TNV eMBUPNTA TOXUTNTO WE TO KOUWTTL
e\éyxou taxutnrac (3).

TomoBetoTe Ta TPOGIUG OTO PTTOA (7) WECT ATd TO AVOLYHA TOU TIPOCTATEUTIKOU Ti-
TOINloPaTOC (6), CLVSECTE TN CUCKEUR OTNV TTapoXn peuuatoc. O mivakac eléyxou Ba
evepyoroinBei. EmAEETe TV mpotiuupevn Aettoupyia (BAEme keddhaio «leptypadr Twv
AEITOUPYIUIV TOU TTIVAKA EAEYXOU)

MathoTe N TEPIOTPEPTE TO KOUWTTE pUBUIONG (3) VIa VO ETIIONUAIVETE TOV TTIVOKO EAEYXOU.
2TpEDOVTAC TOV EMAOVEQD, UMOPEITE va emAEEETE TN AElTOUPYIQ, TNV TAXUTNTA R va puBpi-
OETE TO XPOVO AelToupyiag. MaTHNOTE TTAPATETAUEVA TO KOUUTTE EAEYXOU VIO VA TEQUATIOETE
TNV TPEXOUCA AelToupyia. H cuokeun Ba petaBei o kataoTaon avapovne. Na va emovek-
KIVNOETE, TIATHOTE OUVTONA TO KOUUTTL EAEYXOU.

IHMEIQZH! 'Otav to mAavnTiké pounodt Bpioketal oc Asitoupyia, pnv neplotpidete
10 HOXAO acdaliong TG kedalng (9)!

ATTOCUVOECTE TN HOVADA Ao TNV TIAPOXN PEUUOTOC OTAV TEAEIWOETE TNV £PYACIA OAG.

XPHZH THE ZYZKEYHZ

Avadeutiipag pe dviptopa othikovng o Tnv avapeign ehadpuv kat Baputepuv paly, Omug
(10) {aXapPOTAQGCTIKA, {UKN KPOUOTAG, KIUAG KOEATOG KAl
MACTA Paploy, KPEUEG BOUTUPOU KAl TIOUTIYKAC, HAlE
TUPLOU, TTOUPEG MATATOG KOl GANWV AAXAVIKUWY, BACEIG KEIK,
OUCTATIKA XaAapng Luung.

o

Avadeutipag yla o xTunnpa
eAadpwv paluv (11)

Mo TO XTUTINUA MTEOIOVTUIV TMOU TTRETEL VA OEPIOVTAL KOAJ,
OTTWIG: QUYA, ACTIPABIO ALY WV, TTAVTEOTIAVL, CAVTLVI,
COVTLY(, HOPEYKES, KPEUEG, Jaylovela.
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Avapiktipag moANamAwv
ouotatikwyv (yavidog) (12)

Ma Lpwpa oung, 1dlwg Luung LUUNG Kat LUPWHC OTTWG
yia: Puopi, Puwpdkia, padivg, miteg, mtoa, {Uun oTov aTUO,
upapika, daa.

E&aptnpa Aciavong (14) Mo KU, UOVEIPEUEVA TTOUAEQIKA, XOIPIVO, HOOXAPIOIO
KPEAG, AYEIPEPEVO CUKWTL, Hayelpepéva Wapla yia couTeg-
WHO XOLPIVO KAl HOOXOPIOIO KPETG VI KIPA, WHO CUKWTL,
KPEQC KAl ATTOG VIO TIATE AOUKAVIKO, XOLPIVO KPEAS YIA TAYIV.

E&aptnua kataotpodia (23) MOl TOV TEPOXIOUO KAl TNV ANECH AOXAVIKUDY KAl GROUTWV.

ZHMEIQZH ! Mnv adnvete paxaipia, peTaAAikd koutdAia r mpouvia kat aAAa Tétola
QAVTIKEIYEVA OTO UTTON 600 N CUOKEUN AEITOUPYEL.

MPOZOXH!Otav xpnotpormoleite TIg Mpocapuoouéveg pubpioelg, AaBete umoyn 6Tt o
XPOVOG AEITOUPYIAG TOU PNXAVAMATOC, £131KA yia Baptég padeg mou UMUWVOUV HE TOV
avadsutipa yavtlou (12), dsv npinet va unepPaivel Ta 5 Aenté cuvexoU¢ Asitoupyi-
ag. Meté anéd auto 1o Xpoviko SiacTnua, N CUCKEUR Tipémel va adedsi va kpuluoel yia
touldayiotov 15 Aenrta.

MAANHTIKH KINHZH TQN ANAAEYTHPQN

Katd mn A&lToupyid Tou MAQVNTIKOU POUTIOT, O AVADEUTHPAG TIEPIOTPEPETAL PE PO GUV-
BeTn kivnon: yupw amod Tov Aafova ToU Kal TAUTOXPOVA YUPW ard TNV MepIPERELD TNG
Aekavng. Auto dlaodalilel OTL Pe pia TTAREN TIEPICTPOdN, O AVOUIKTHPAG OIATPEXEL ONO
TO ECWTEPIKO TOU OOXEIOU, e AMOTENECUA VA PEIUVETAL O XPOVOC £QYOCIOC KOl VO QU-
Eavetal n amoTeAeopATIKOTATA NG avApeiEng. lia 1o Aoyo auTo, 0 XpOVoC AVAUEIENG TTOU
OIVETAL OTIC TTEQICOOTEPEC CUVTOVEG TTRETTEL VO EILUBEL

ZHMEIQZEIZ ZXETIKA ME TH AEITOYPTIA TOY POMIMNOT

To OXAUGO TOU PIMOA Kal TWV OVASEUTHPWV éXel OXEDIOOTEL £TOL UIOTE, OTAV TO POUTTOT
AEITOUPYEL, VO UNV UTTAPXEL AVAYKN VA EUVEL KO VO OTTPUIXVEL OUVEXUIC TO UG TATIKA TTOU
BpiokovTal 6TA TOIXWHATA TOU UTTON. ApKel var KABAPIZETE TIC TTASUPES TOU UTTON iai 1) SUo
$OPEC AVA KUKAO avapeléng. AMocuvOECTE TO POUTOT ATTO TNV TTIRILA TPV TO KAVETE AUTO!
Kata tn Sidpkela TNG AelToupyiag, 1o poumoT umopel va eotabel. Me Bapu dopTio kal
HAKPU KUKAO avApiEng, To eMavW PEPOG TNG KEGOANC TOU POUTOT UMOPEL va eival TTOAU
{eoTO. AUTO eival GUGIONOYIKO.

KAOAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH

1. AmocuvdESTE TN HOVAdA QTG TNV TINYT PEUKOTOG,

2. Havakhivouevn kedahn (2) uropel va BepuavBel KaTd T SIAPKEID TTAPATETAUEVNG AELTOUP-
ylag. AdnoTe TN povada val KPUUWOEL TTIPIV CUVEXIOETE.

3. KaBapiote 1o mepiPAnUa TG Hovadag XpnOIHOTTOIUIVTAG £VO UYPO TTAVI.

4. KaBapiote toug avadeutrpeg (10, 11, 12) kot 1o d1epd, KaBUg Kal To e£3pTNUA AAECNC KA TO

£EAPTNUA TEPAXIOUOU KATW AMO TPEXOUHEVO VEPO UE ATTOPEUMAVTIKO.

ZuvioTtatal va kobBapilete Ta e£0PTANOTO APECWCS PETA TN XeNnon. Auto Ba adalpéoel
TUXOV TTOPOITETOUEVESG EVOTIOBEDEIC, BOl AMOTPEPEL TO OTEYVWHA TUIV UTTOAEIUUATUIV, YE-
YOVOG TTOU KOBIOTA TO TAUGIHO TTIO ATTOTEAECHATIKO KA TTIO EUKOAO, KOl Bal aTtoTpéel Tov
TTOANGTIAGCIOOUO TUWV BAKTNPIWV.

SHMEIQZH! Mnv nAévete o eAadpu ocuppa (11), Tov avadeuthpa (10) pe TeAciwpa
GlAikovng, tov yavtlo (12) kat ta efapthpata Kigd Kal TEMAXIOHOU OTO TAUVTAPLO
MATWYV - YTTopEl va Kataotpadouv.
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MEPIFPA®H TQN AEITOYPIIQN TOY MNMINAKA EAErXoy

To MAAVNTIKO poumoT JIOBETEl AUTOPATEG PUBUILOUEVEC AEITOUPYIEG.

Zuvrayn Challah O 1-5 38°C 72:00 hertar,
Tayxutnta @ 1-1 - -
Xo¢ 1:00 - 99:59
pOves - ) AETTTA.
Mpooappoopéveg pubpioeig 1-1 - 99(‘)5%:)3\(31‘;@.
Avapiktiipag moANamAwv -4 : 1:00 - 20:00
cuoTaTikwyv (yavtlog) AETTTA.
Mi&ep pe pvipiopa otAikévng 4-9 - ]:Oga_n%goo
Mi&ep yia To xTUnnpa eAadpwv W o_n : 1:00 -10:00
palwv AETTAL.
Otppavon "F" @ = 25°C - 45°C 99.35%?\2_[}0.1
EZaptnpa Aeiavong @ - i 1:00 - 20:00
EEaptnpa tepayxiopou AemTTa.

ENZQMATQMENH ZYNTATH A TZOYPEKI

1. tov mivaka eAéyXou, TIATAGTE TO KOUWTTL XEIPOKIVTNG Asltoupyiac. H ot xpovog/mooo-
nta Ba epdavioTel and mpoemioyr): moootta 400 g (taxutnta 5, n mocotnTa avaoofr)-
VEL VIO TNV TREXOUGK TOCOTNTA). 2TOEDOVTOG TOV ETMAOYEX UMOPEITE VA PUBUICETE TNV TTOC0-
nta oe 400 g, 600 g, 800 g, 1000 g, 1200 g. Tautoxpova, n TaxuTnTa aANAlel avaloya pe
Vv emAeypévn moodtnta (400 g/5, 600 g/5, 800 g/5, 1000 g/4, 1200 g/4). 2& kataoTtaon
QAVOLIOVNAC, O Tivakac eAéyyou Ba xaunAdoet oto 30 % evtog 10 Aemtlby, MATAOTE OmMolo-
ONMOTE KOLWPTT VIO VO OUVEXIOETE TN AetToupyia. Edv Sev emheyel kapia Aeltoupyia evioe
30 Aemtloy, n povada amevepyoroleital autopatalliEoTe Tov emAoyéa yia va Eumvhoel N
HOVAdQ O€ KATAGTACN AVAUOVAC.

2. Adou emAEEeTe TNV MOCOTNTA, MATOTE TO KOUWTTE KAAGNC YIa VO KOBOPIoETE TNV MOCOTNTA
TToU TTPEMEL val eloaxBel yia TV MapaoKeun TNG cuvtayng. OAal Ta koupmia TG 08ovng eival
MANPWG dwrtiopéva pe efaipeon ta koupmd «Get Ready» kait «Add in sequence» (autr) T
oTiyur) 1o «Get Ready» avaBoophvel kat 1o «Add in sequence» dev epudaviletan). MatnoTe 10
KOUTT KAAONC VIO va MBERAIUICETE TO TIPOYPAUUA. TN CUVEXEID, AKOANOUBNOTE TIC 0dNyieg
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oTnv 086vn (T KOUUMA TWVY CUCTATIKUWY avaBooBrivouv CuyXPOoVIoHEVD, TPOCBESTE Ta
OUCTATIKA £VOI TTPOG EVa: ANEUPL, ALYA, vepd, {axapn, AATL, HAYIA).

3. AdoU MpocBETETe TOl UTTODEIKVUOUEVO CUCTATIKG CUUGUWIVA E TNV TTOCOTNTA, TIATACTE TO
koupri emAoyng yia empPeBaiwon.

4. Metd amod 3 Aemta Aettoupyiag, n povada Ba otapatnoel kat Ba urodeifet 11 Exel MpooTeDel
Boutupo. MNpoobiote 1o BOUTUPO KA TIOTHOTE TOV ETIAOYEQ VIO VO CUVEXIOETE TO OVOKATEUA.

5. Metda amo 12 Aemmtd Aettoupyiag, n dladikacia Béppavong ((upwong) Ba mpayuatomolnBel

autopata. O MpoemAeyHEVOG Xpovog Bepuavang eivat 60 AemTd (0 HEYIoTOC XPOVOG UMopEl
va pubuioTel o 99 erta kat 59 Seutepolerta), n Bepuokpacia eivar 38°C. Katd m dicip-
Kela NG dladikaoiag, 0 Xpovog BEpuavaong Kal n Bepuokpacia UTopouy va pUBUIGTOUV.

PYOMIZEIZ TAXYTHTAZ

H taxutnta uropei va puBuIoTel 1) va puBUICTEL XPNOILOTTOIUVTAG TO KOUTTE pUBUIONG R
TO KOUUTT AelToupyiag TaxuTnTac. AlaBeciuo eUpog TaxutATwy ano 1 éwg 11

PYOMIZH TOY XPONOY AEITOYPIIAZ

Ma va pUBUICETE ) VO TIDOCOPUOOETE TNV WPA AEITOUPYIAC, TTOTAOTE TO KOUUTTE ASlTOUpYi-
AG WPAC KA, OTN CUVEXELD, XONOIOTIOINOTE TOV EMAOVED VIO VA pUBUIOETE TNV emBuunTh
Wwpa. AloBeoipo eUpog ano 1 Aemto ewg 929:59 Aemta.

NMPOZAPMOZMENEZ PYOMIZEIZ

Ortav matnBei o kouumi Aeltoupyiag, otnv 0Bovn Ba eudaAvIcTEl N TEOEMAEYUEVN TAXU-
tnta 1 kat n wpa 00:00. XpnouomoluvTag To MEPIOTPOMIKO KOUUTTE A TO KOUUTTE AEITOUP-
ylag taxutntag, N TaxuTNTa uropesi va emAeyel getafu 1 kat 11, eVl MaTWVTOC TO KOUUTT
AElTOUPVYIaC Xpovou, N Wpa uropel va emieyei petaly 1:00 Aermtduv kot 99:59 Aemtdov.

ANAMIKTHPAZ NOAAATIAQN ZYZTATIKQN (TANTZOZ)

Ortov matnBel to kouumi Aettoupyiac yavtlou, atnv 0B8ovn Ba eudavIOTEL N TIPOETTIAEY E-
vn toxutnta 3 kat n wea 12:00 Aemtd. Me 1o meploTpodikd KOUUT | TO KOUWT AEITOUP-
ylag taxutntag, N TaxuTNTa Propsl va emAeyel getaly 1 kat 4, vl TTATWVTOC TO KOUWTTH
AElToUPYIag xpodvou, o Xpovoc uropei va emmieyel petafy 1:00 Aerntduv kot 20:00 Aemtdov.

MIZEP ME ®INIPIZMA SILIKON

Otov matnBei TO KOUUTTI AEITOUPYIOC AVASEUTNEA UE TEAEIWIPEVN CINIKOVN, 0TNV 0086vNn Ba
sudavioTel N mpoemmAeypévn Taxutnta 4 kat o xpovoc 10:00 Aemtd. XpnolhomolwvTag To
TEQIOTEODIKO KOUUTTI ) TO KOUWTT AEITOUPYIAE TAXUTNTAC, N TAXUTNTA UTTOPEL Va EMIAEVEI
peTalU 4 kait 9, eV MOTWVTAC TO KOUUTT AEITOUPYIAG XpOVOU, O XPOVOC UTTOPEL VO ETTIAEVEL
petal 1:00 Aerrtwy kait 20:00 Aemttliv.

MIZEP A TO XTYMHMA EAA®PQN MAZQN

Orav matnBei 1o kouumi Asttoupyiag eAadpol cUPPATOS, otnv 0Bdvn Ba sudavioTei n
TPOoemAeyHEVN TaxuTNTA 9 kat 0 Xpovog 6:00 Aemtd. XpnoIPOTOIUWVTAG TOV ETIAOYED R
TO KOUWTI A&lToupYlag TAXUTNTOC, N TOXUTNTA Uropel va emAeyel petaly 9 kat 11, evuy mar-
TUWVTOG TO KOUUTTL AElTOUpYIAg XpOvou, 0 Xpovocg propei va emieyel petafy 1:00 Aentdov
kot 10:00 Aemtdov.

N

2

PYOMIZH MPOOEPMANZHZ (ZYMQZHA)

Otav matnBel To koupri Aettoupyiag Bepuavong (Uuwong), otnv 0Bovn Ba epdavioTei
pla mpoemAeypévn Bepuokpaocia 38°C kat évag xpovog 60:00 Aermtuv. Xpnotuormol-
VTaC Tov eMAOYEQ, N Bepuokpacia pmopel va emAeyel petall 25-45°C, evdy matwvtag
TO KOUWTI A&lToupyiag Wpag, N Wwea propsi va smieyei petady 30:00 Aermtluv kat 99:59
AETTTUIV.

EZAPTHMA KIMA KAI TEMAXIZTH

OtV MATACETE TO KOUWTT AEITOUPYIOC TOU e£aPTAUATOC GAeoNnG, oTnv 0Bovn Ba eudavi-
otei N mpoemAeypévn Taxutnta 3 kot N wpea 10:00 Aertd. Me 10 TIepIoTPODIKO KOUUTTI )
TO KOUWTTE ASITOUPYIAG TOXUTNTAG, MTTOPEITE VA EMAEEETE TAXUTNTO WETAEY 3 Kal 9, vl TTai-
TUWVTOG TO KOUUTTL AEITOUPYIag Xpovou, uropeite va emAeéete Xpovo petafy 1:00 Aemtov
kal 20:00 Aemtwiv.

XPHZH TOY POMMNOT A TIZ AIKEZ ZAZ ZYNTATEZ

To MapoV eyXelPiBIO TTOPEXEI OPICUEVEG YEVIKEC, TTOAKTIKEC CUKBOUNEG OXETIKA WE TIC 11
TEPOTNTEC TNG EQYOATIAG UE TO POUTIOT, Ol OTTOIEC UTTOPEL VA GAC GAVOUV XPACIUES KATA TNV
TTPOETOILOCIA TWV JIKWY 0O CUVTAYWV. 0TOCO, Ot DIKEG OOG TAPATNPATELG KO EUTTEL-
pieg Ba elval amopaitnTeg yia TNV eMTeuEn eVOG TEAEIOU AMOTEAECHUATOG KOl TNV AVATTTU-
&n pag kataAAning dtadikaciag avauiEng. Eival onuavtikd va ehéyxete Tn diadikacia
AVAPEIENC KAl VO TNV OAOKANPUIVETE AKEIBUIC OTAV ETITUYXAVETAL N AMAITOUPEVN OTTO TN
ouvTayn ouvoxn (Mx. «Aela Kat ENACTIKA LUuny).

MPOTEINOMENEZ PYOMIZEIZ ZE MEMONQMENA EZAPTHMATATIA
ZYZTATIKA 1,5 KG

MégyioT0¢
apIOpadg
(AemTd) | mpoiévTwy 0TO
pmoA

Aeooudip

TaxuTnra Meprypa@n Epyaaiog

taxutnta 1 yia 30
OEUTEPONETTTO, TAXUTNTA 2
yia 30 SeuTeEPONETTA KAl OTN
OuvEXElD TayuTnTa 3 aTo 2
£wg 4 \emta.

Avapikthpag
NMOANAMAWY CUCTATIKWY 1-4 3-5
(yavtgog) (12)

1000 g ahevpl +
538 g vepod

Taxutnta 2 yia 20

660 g ahevpt + OEUTEPONETTTA, TAXUTNTA 4 yia

Avadeutipag pe 5-9 3-10

dwipiopa othikévng (10) 840 g vepo 2 \erTd 40 SeuT
Avadsuthpag yia to 3 aompadia

XTUTnua eAadpusv 9 -1 3-10 auywv taxutnta 10 yia 3 Aerta.
paguv (11) (toulaixioTtov)

43



TEXNIKA ZTOIXEIA

MovTtého MRK-26

Mapoxr peupaTtog 220-240V~ 50-60Hz
OvopaaoTikn 1oXUG 1900W

Méyiotn 1oxug 2600W

Al0BECIEG AElTOUPYiEG ATTIEVEPYOTIOINONG KOl OVAUOVAG dabéoiyo

Katavalwon 1oxU0g o€ KATAOTAGN OVAUOVAG

Katavalwon 1oxU0g o€ KATAOTAGN ATTEVEQYOTTOINGNG 0,30W

Katavalwon 1oxU0¢ o€ KATAOTAGN OVAPOVAG SIKTUOU

Mraivel aUTOPATO O KATAOTAGN AVAPOVAG META OTTO

Mmaivel aUTOPOTO OE AEITOUPYIa TEPUATIOUOU AEITOUPYIAG HETA ATTO

AelToupyia avapovAg SIKTUOU €AV N cUoKeun dIABETEl AetToupyia ouvdeong
ebapuoyv

MAkog KaAwdiou SIKTUOU 1,05 M.

Q[

MPOZOXH! H MPM agd S.A. Siatnpei To dikaiwpa va KAvel TeXVIKEG aAhayég!

AYTO 10 eyxepidIO Exel UETAOATTEL ATTO LUNYAV)
Je mepirrrwon augiBoliag, avatpééte atnv ayyAikr ékdoon..

OpBn 31d0con Tou NPoidvTog (amOBANTA NAEKTPIKOU KAl NAEKTPOVIKOU

e£omAIoHOU)

H onuavon oto mpoiov urmodeikvuel GTL TO TTPOIOV SeV TTRETTEL VO ATTOPPEIMTTETAL HAL( e AANT OLKIOKAG
QTIOPPEIUKATA OTO TEAOG TNG WdEANUNG Lwng Tou. O amoBANTog eEoMAOUOE UTToPEL var £xel emBAa-
Beig emMmTUIOEIG OTO TIEPIBANAOV KAl TNV avBp WV UyEia A\OYW TN TIIOAVAG TIEPIEKTIKOTNTAC TOU OF
ETKIVOUVEG OUGIEC, MEIYHATO KO CUCTOTIKA. H avapelgn nAekTporoyikuv amoBAATUIV PE GANT OTTO-
B )10 N EMOYYENJOTIKY AMOCUVOPHOAOYNOT) TOUC UTTOPE! VO OSNYACE! OTNV ameAeUBEPUION
OUCIWV eMBACBUV YIa TNV LYEID KAl TO TIEPIBAAAOV. METAGEPETE TN XPNOIWOTIOINWEVN CUOKEUN O EVal ONUEiD
GUANOYNG OTTORAATWV NAEKTPIKOU KA NAEKTPOVIKOU eEOTTAICHOU. 1O AeTMTTOUEPETTEPEG TTANPODOPIEG TXETIKO
HE TOV TOTTO amoPEIPNG TUIV ATTORAATWVY NAEKTPIKOU KOl NAEKTPOVIKOU £EOTAIOUOU, O XpHoTNG Ba MpETel va
ETTIKOIVUIVAOEL JE TO SNUOTIKO ONUEID CUAAOYAG A TNV EYKATACTAGN £Melepyaoiac ammoBAATWV.
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SAFETY INSTRUCTIONS

Read the instructions carefully before use.

Take special care when children are near the device.

Do not use the device for purposes other than those for which
it was intended.

Use of accessories not recommended by the manufacturer may
cause damage to the device or personal injury.

Do not immerse the device, cable or charger in water or other
liquids.

Do not leave the device unattended during operation.
Disconnect the device from the power supply each time when
the device is left unattended and before any assembling, disas-
sembling, or cleaning works.

Never use a damaged device, including one with a damaged cord
or plug, in which case have it repaired at an authorised service
centre.

Do not use the device outdoors.

Do not hang the power cable on sharp edges or allow it to come
into contact with hot surfaces.

Do not let the power cord hang over the edge of the table/counter.
Do not touch the device with wet hands.

The device is intended for domestic use only.

Remember to keep a safe distance from rotating parts of the
appliance during operation. Contact with them may result in per-
sonal injury or (i) damage to property, e.g. by pulling out loosely
hanging items of clothing / jewellery etc.

Place foodstuffs only with the dedicated pusher - do not put your
hand into the chamber of the running appliance, do not place
foodstuffs in the appliance with accessories not intended for this
purpose, e.g. forks, spoons, etc.

NOTE! The cutting blades are very sharp, avoid touching them
while emptying or cleaning the appliance — it may result in
serious injury.

Clean the device, in particular parts being in direct contact with
food, before first use, immediately after finishing work and if
the device has not been used for a long time. The procedure is
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described in details in the “CLEANING AND MAINTENANCE"
section.

- Do not place the device near other electric cookers, burners,
ovens, etc.

- Always ensure that all parts of the device are correctly fitted
before starting work.

- Do not place the device on a hot surface.

- The device may be used by people with reduced physical, sensory
or mental abilities, as well as those without prior knowledge or
experience in using such types of device, provided that they either
are supervised or have been instructed and fully understood the
training content.

- Children are not allowed to perform cleaning and maintenance
tasks.

- The device must be kept away from children. Keep the device
and cable out of the reach of children.

- Children should be supervised to ensure that they do not play
with the equipment/device.

- Disconnect the device from the power supply each time when
the device is left unattended and before any assembling, disas-
sembling, or cleaning works.

- Turn off the device before making any changes in equipment or
before approaching any moving parts during use.

- Do not connect the plug to the power socket with wet hands.

- Do not pull the plug out of the power socket by pulling the cord.

- Use the device on a smooth and stable surface.

- For the safety of children, please do not leave freely accessible parts
of the packaging (plastic bags, cardboard boxes, polystyrene, etc.).

- WARNING! Do not allow children to play with the film. Danger
of suffocation!
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DESCRIPTION OF THE DEVICE

1. Attachment mounting socket withcap ~ 13. Vane
2. Tilt head 14. Grinding chamber
3. Speed control knob / On / Off /Start  15. Tacka
/ Pause / Stop 16. Pusher with storage compartment
4. Control panel with touch screen 17. Snail
display 18. Stainless steel knife
5. Drive shaft with pin (attachment loca- 19. Sieve with a mesh diameter of 3 mm
tion for attachments) 20. Stio with a mesh diameter of 5 mm
6.  Splash guard 21. Asieve with a mesh diameter of 7 mm
7. Bowl with stainless steel handle witha  22. Grinding chamber cap
capacity of 6.51 23. Shredder housing
8. Base with space to attach the bow! 24. Shredder pusher
9. Head lock lever 25. Large bore grater
10. Mixer with silicone finish 26. Tarka with small holes

11. Mixer for whipping lightweight masses ~ 27. Slicing grater
12. Mixer for multi-component masses
(hook)

PREPARATION FOR WORK - GENERAL REMARKS

Unpack the device from the carton, remove any plastic bags, labels, Styrofoam fillers and
sh|pp|ng blocks.

Thoroughly wash all food-contact accessories of the robot before first use (see the ,Cleaning
and Maintenance” section).

Be sure to install / remove accessories (bowl, stirrers, etc.) only when the device is not con-
nected to a power source.

Plug the power cord into an electrical outlet with a grounding pin.

INSTALLATION OF ACCESSORIES

Release the tilt head (2) by turning the head lock lever (9) clockwise, and then gently lift the
tilt head until you hear a click (the sound of the lock snapping). When the lock is engaged,
the arm of the head lock lever (9) will point downward. Slide the splash guard (6) over the
edge of the housing that covers the drive shaft with the pin (5). Ensure that the hole used
for adding foodstuffs faces outward, so that the tilting head (2) does not obstruct access
to the hole.

STEP 2 - MONITORING THE BOWL

Place the bowl (7) in the base (8), then rotate the bowl (7) clockwise so that the tabs on the
bowl lock against the latches in the base (8).

N
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When installing mixers, the tilt head (2) should be raised et | B
for easier access. Attach (until you feel resistance) one J |
of the three dedicated agitators (10, 11, 12) to the drive |
shaft pin (5). Make sure that the tab located on the pin I |

goes into the mounting hole of the agitator. Then turn ,-'3" "y
the agitator counterclockwise until the tab locks against ¥
the edge of the agitator mounting hole.

STEP 4 - ASSEMBLY OF THE DEVICE

After attaching the stirrers(10, 11, 12), the device is ready for operation. Turn the head lock
lever (9) clockwise and gently lower the tilt head (2) until you hear a click (locking sound).
Make sure that the tilt head (2) is properly locked - the arm of the head locking lever (9)
will be pointing downwards.

DISMANTLING OF ACCESSORIES

Removal of accessories can be done after lifting the tilt head (2).

Release the accessory from the latches by twisting them in the opposite direction to the di-
rection of installation. Agitators(10, 11, 12) must first be released from the locking mechanism
before turning, i.e. push the agitator deeper on the drive shaft pin until resistance is felt. The
splash guard (6) should be removed after removing the agitators(10, 11, 12).

STEP 3 - MIXTURES ASSEMBLY I 'g'
ﬂ hole

INSTALLATION AND USE OF ATTACHMENTS

GRINDING ATTACHMENT

1. From the robot head (2), remove the cap of the grinding/shredding attachment mounting
socket (1).

Place the grinding chamber (14) in the attachment mounting slot (1) in such a way that the ele-
ment through which the products to be ground are inserted is tilted from vertical to the right
by about 30°, then rotate the element to vertical so that the latch engages. The latch will only
work if the chamber is properly seated in the socket.

Mount the auger (17) inside the grinding chamber (14) so that the auger gear is inside the
chamber.

On the end of the auger (17), mount the knife (18) in such a way that the base of the knife faces
the inside of the grinding chamber (14) and the knife blades face the outside of the chamber.
Then place one of the sieves (19), (20) or (21) depending on the desired diameter of the hole
and then screw the grinding chamber nut (22) onto the chamber.

Place the tray (15) on the grinding chamber and fix it in position.

—_— - —
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7. Place the container under the outlet of the attachment.
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8. Cut the products to be processed, e.g. meat into pieces to make it easier to put it into grinding
chamber (14).

9. Connect the device to a power source and start it up. Select the automatic program or use
the knob (3) to select the appropriate speed (recommended between 3 and 9), then place the
products in theupper opening of the grinding chamber and push with the pusher(16).

10. Disassembly of the grinding attachment is done in reverse order to the described assembly.

NOTE! The maximum operating time of the device for the grinding attachment is 5 min-

utes. After this time, the device should be left to cool, for a period of not less than 15 minutes.

NOTE! To avoid jamming, do not allow the device to operate under excessive load.

NOTE! Do not use the device to grind bones and nuts, or to grind products with hard

fibers.

UWAGA! If jamming and stopping occurs due to hard material inside the attachment,

the device should be turned off and cleaned immediately.

SHREDDER ATTACHMENT

1. From the robot head (2), remove the cap of the grinding/shredding attachment mounting
socket (1).

2. Install a suitable grater (25), (26) or (27) with the bottom towards the center of the shredder
housing (23).

e ML b 1%

3. Place the container under the outlet of the attachment.
4. Cut the products into smaller pieces to fit comfortably in the chamber of the shredder.
5. Connect the device to a power source and start it up. Select the automatic program or use

the knob (3) to select the appropriate speed (recommended between 3 and 9), then place
the products in theupper opening of the shredder chamber and push with the pusher(24).

6. When you have finished working, turn off the device, unplug it from the power source and
disassemble the shredder in the same way as the grinding chamber. Wash all parts of the
shredder.

NOTE! The blades of the grater are very sharp. Be careful!

ATTENTION! Do not crush fruits with seeds.

NOTE! The maximum operating time of the device for the shredder is 5 minutes. After

this time, the device should be left to cool, for a period of not less than 15 minutes.

WORKING WITH THE DEVICE

Turn the head lock lever (9) clockwise and gently lower the tilt head (2) until you hear a click
(locking sound). Make sure that the tilt head is properly locked - the arm of the head lock-
ing lever (9) will be pointing downwards. Then place the foodstuffs in the bowl (7) through
the opening located in the splash guard (6), connect the appliance to the power supply and
set the desired operating speed with the speed control knob (3).

Place foodstuffs in the bowl (7) through the opening located in the splash guard (6), con-
nect the device to the power supply. The control panel will turn on. Select the preferred
function (see section "Description of Control Panel Functions")
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Press or turn the adjustment knob (3) to highlight the control panel. By turning the knob,
you can select the function, speed or adjust the running time. Press and hold the adjust-
ment knob to end the current mode. The device will go into standby mode. To restart,
briefly press the adjustment knob.

NOTE! While the planetary robot is running, do not turn the head lock lever (9)!
Unplug the device from the power source when you are done.

USE OF THE DEVICE
APPLICATION OF INDIVIDUAL ACCESSORIES

Mixer with silicone finish (10) For mixing light and heavier masses, such as pastry,

shortcrust pastry, ground meat and fish masses, butter and
pudding creams, cheese masses, mashed potatoes and other
vegetables, cake bottoms, loose dough ingredients.

Mixer for whipping lightweight masses For whipping products that need to be well aerated, such
(1) as eggs, egg whites, sponge cake, whipped cream, meringue,
creams, mayonnaise.

Mixer for multi-component masses For kneading dough, especially yeast dough and kneading
(hook) (12) such as for: bread, rolls, muffins, pies, pizza, steamed dough,
pasta, fava beans.

Grinding attachment (14) For grinding meat, cooked poultry, pork, beef, cooked liver,

cooked fish for soups; raw pork and beef for minced chops,
raw liver, meat and fat for pate sausage, pork for tagine.

Shredding attachment (23) For slicing and grinding vegetables and fruits.

NOTE ! Do not leave knives, metal spoons or forks and other such items in thebowl
while the machine is running.

NOTE! When using the custom settings, please note that the operating time of the machine,
especially for heavy masses kneaded with the hook agitator (12), should not exceed 5 min-
utes of continuous operation. After this time, the device should be left to cool, for a period
of not less than 15 minutes.

PLANETARY MOTION OF THE ATTACHMENTS

During the operation of the planetary robot, the agitator rotates in a compound motion:
around its own axis and simultaneously around the perimeter of the bowl. As a result,
during one full rotation, the mixer thoroughly works throughout the interior of the bowl
resulting in shorter working time and greater mixing efficiency. For this reason, shorten the
mixing time given in most recipes.

NOTES ON THE OPERATION OF THE ROBOT

The shape of the bowl and attachments is designed so that when the robot is running,
there is no need to constantly scrape and push the ingredients that are on the walls of
the bowl. During one blending cycle, you only need to clean the bow!l walls once or twice.
Unplug the robot before doing this!

The robot may get hot during operation. With a heavy load and a long mixing cycle, the
upper part of the robot head can be very warm. This is normal.

CLEANING AND MAINTENANCE

1. Disconnect the device from the power source.

2. During prolonged operation, the tilting head (2) may become hot. Allow the device to cool
down before proceeding.

3. Clean the housing of the device, using a damp cloth.

4. Cleanthe agitators (10, 11,12) and the paddle, as well as the grinding attachment and the shred-
ding attachment under running water with detergent.

It is recommended to clean the accessories immediately after working with the device. This

will remove any lingering deposits, prevents residue from drying up, making washing more

efficient and easier, and prevents the proliferation of bacteria.

NOTE! Do not wash in the dishwasher the stirrer for whipping light masses (11), the

stirrer with silicone finish (10), the hook (12) and the grinding attachment and the shred-

ding attachment-it risks damaging them.

DESCRIPTION OF CONTROL PANEL FUNCTIONS

The planetary robot has automatic adjustable functions.

Function lgwtn @i 112 Speed | Temperature Time
display

Challah recipe @ 1-5 38°C 72:00 min.
Speed @ 1-1 - -
Ti 1:00 - 99:59
ime - ; min.
Custom settings 1-1 - 982939m-n
Mixer for multi-component masses 1—a _ 1:00 - 20:00
(hook) min.
Mixer with silicone finish 4-9 = 1:OOn-qi2nO:OO
Mixer for whipping lightweight W - _ 1:00 -10:00
masses min.
Heating "F" @ - 25°C — 45°C 93058?“'-”
Grinding attachment @ 39 } 1:00 - 20:00
Shredding attachment min.
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BUILT-IN CHALLAH RECIPE

1. On the control panel, press the manual function button. The time / quantity column will be
displayed by default: quantity 400 g (speed 5, quantity flashes for the current quantity). By
turning the knob you can adjust the quantity to 400 g, 600 g, 800 g, 1000 g, 1200 g. At the
same time, the speed also changes according to the selected quantity (400 g/ 5,600¢ /5,
800 g/ 5,1000 g / 4,1200 g / 4). In standby, the control panel will be dimmed to 30% in
10 min, press any button to resume operation. If no function is selected within 30 minutes, the
device will automatically turn off.Press the knob to wake the device to standby mode.

After selecting the quantity, press the dial button to specify the quantity to be entered to
make the recipe. All display buttons are fully illuminated except for ,Get Ready” and ,Add in
sequence” (at this time ,Get Ready” flashes and ,Add in sequence” does not display). Press the
dial button to confirm the program. Then follow the instructions on the display (the ingredient
buttons flash synchronously, add the ingredients one by one: flour, eggs, water, sugar, salt,
yeast).

After adding the indicated ingredients according to the quantity, press the dial button to con-
firm.

After 3 minutes of operation, the device will stop and inform you that butter has been added.
Add the butter and press the knob to continue mixing.

After 12 minutes of operation, the heating (fermentation) process will be carried out automati-
cally. The default heating time is 60 minutes (the maximum time can be set to 99 minutes and
59 seconds), the temperature is 38°C. During the process, the heating time and temperature
can be adjusted.

SPEED SETTINGS

The speed can be set or adjusted using the adjustment knob or the speed function button.
Available speed range from 1to 11.

SETTING THE OPERATING TIME

To set or adjust the operating time, press the time function button and then use the dial to
set the required time. Available range from 1 minute to 99:59 minutes.

CUSTOM SETTINGS

When the function button is pressed, the display will show the default speed 1and the time
00:00. With the dial or speed function button, you can select the speed in the range of 1
to 11, while by pressing the time function button, you can select the time in the range of 1:00
minutes to 99:59 minutes.

MIXER FOR MULTI-COMPONENT MASSES (HOOK)

When the hook function button is pressed, the display will show the default speed 3 and
the time 1200 minutes. With the dial or the speed function button, you can select the
speed from 1to 4, while by pressing the time function button, you can select the time from
1:00 minutes to 20:00 minutes.

MIXER WITH SILIKON FINISH

After pressing the function button of the stirrer with silicone finish, the display will show the
default speed 4 and the time 10:00 minutes. With the dial or the speed function button,
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you can select the speed from 4 to 9, while by pressing the time function button, you can
select the time from 1:00 minutes to 20:00 minutes.

MIXER FOR WHIPPING LIGHTWEIGHT MASSES

When you press the function button of the lightweight whipping mixer, the display will
show the default speed of 9 and the time of 6:00 minutes. With the dial or speed function
button, you can select the speed in the range of 9 to 11, while by pressing the time function
button, you can select the time in the range of 1:00 minutes to 10:00 minutes.

HEATING SETTING (FERMENTATIONA)

After pressing the heating (fermentation) function button, the display will show the default
temperature of 38°C and the time of 60:00 minutes. With the dial, you can select the
temperature in the range of 25-45°C, while by pressing the time function button, you can
select the time in the range of 30:00 minutes to 99:59 minutes.

GRINDING ATTACHMENT AND SHREDDING ATTACHMENT

After pressing the function button of the grinding attachment, the display will show the
default speed 3 and the time 10:00 minutes. With the dial or speed function button, you
can select the speed from 3 to 9, while by pressing the time function button, you can select
the time from 1:00 minutes to 20:00 minutes.

USING THE ROBOT FOR YOUR OWN RECIPES

This manual provides some general, practical advice on the specifics of working with the
robot, which may come in handy when preparing your own recipes. However, your own
observations and experiences will be necessary to achieve a perfect result and develop a
suitable mixing procedure. Control the mixing process and finish it exactly when the con-
sistency required by the recipe (e.g., "smooth and elastic dough") is reached.

SUGGESTED SETTINGS ON INDIVIDUAL ACCESSORIES FOR 1.5 KG OF

INGREDIENTS

Maximum

quantity of

Accessories Speed Description of operation

(min.) | products in the
bowl

Stirrer for multi- speed level 1 for 30 seconds,

component masses (hook)  1-4 3.5 1000gofflour+  speed level 2 for 30 seconds,

(12) 538 g of water then speed level 3for2-4
minutes.

speed level 2 for 20 seconds,

A stirrer with a silicone 660 g of flour + :

finish (10) 5-9 3-10 B0 e ke speed level 4 for 2 minutes and
40 seconds

Stirrer for beating light ol |em|  ceBvEls speed level 10 for 3 min.

masses (11) (minimum)
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TECHNICAL DATA

INSTRUCCIONES DE USO

Model MRK-26 - Lea atentamente el manual de instrucciones antes de utilizar el
Power supply 220-240V~ 50-60Hz aparato.
Rated power oW - Tenga' gspeoal cuidado cugndo baya niAos cerca dgl aparato.

: - No utilice el aparato para fines distintos de los previstos.
Maximum power 2000W - Eluso de accesorios no recomendados por el fabricante puede
Availability of the shutdown and standby mode available provocar danos en el aparato O un accidente.
Power consumption in standby mode - No sumerja el aparato, el cable o el enchufe en agua u otros
Power consumption in the shutdown mode 0,30W quUIdO,S' . .. . . .

— - No deje el aparato sin vigilancia durante su funcionamiento.

Power consumption in network standby mode - Desconecte el aparato de la red eléctrica si lo deja sin vigilancia
Automatically goes into standby mode after y antes de montarlo, desmontarlo o limpiarlo.
Automatically goes into the shutdown mode after - No utilice un aparato danado, aunque el cable de alimentacion o
Network standby mode, if the device has a connection function with the appli- ) el enCthe esten danados -en ?Ste Caso, haga reparar el aparato
cation en un centro de servicio autorizado.
Length of mains cable 1,05 m. - No utilice el aparato al aire libre.

- No cuelgue el cable de alimentacion de bordes afilados ni permita
que entre en contacto con superficies calientes.

- No deje que el cable de alimentacion cuelgue del borde de la
mesa/encimera.

- No toque el aparato con las manos mojadas.

- El aparato esta destinado exclusivamente al uso doméstico.

- Recuerde mantener una distancia de seguridad con las piezas
giratorias del aparato durante su funcionamiento. El contacto con
ellas puede provocar lesiones personales o (i) dafios materiales,
por ejemplo, al arrancar prendas de vestir / joyas que cuelguen
sueltas, etc.

- Cologue los alimentos solo con el empujador previsto para ello
- no introduzca la mano en la camara del aparato en funciona-
miento, no introduzca alimentos en el aparato con accesorios no
previstos para ello, p. ej. tenedores, cucharas, etc.

- COMENTARIO! Las cuchillas de corte son muy afiladas, evite
el contacto fisico al vaciar y limpiar la maquina, ya que puede
lesionarse gravemente.

- La limpieza del aparato, en particular de las partes en contacto
directo con los alimentos, debe realizarse antes del primer uso,
inmediatamente después del uso o si el aparato no se ha utiliza-

(€

CAUTION! MPM agd S.A. reserves the right to technical changes!

This manual has been machine translated.
In case of any doubts, please read its English version.

Proper disposal of the product (waste electrical and electronic

equipment)

disposed with other type of municipal waste. Used equipment may have a negative impact on the

environment and health of people due to potentially containing hazardous substances, mixtures and

components. Mixing electric waste with other types of waste or disassembling those in an unprofes-
EE  5ional manner may cause a release of substances that are hazardous to the environment and health.
Used equipment should be handed-over to a point for collection of electric waste. In order to obtain detailed
information regarding the electric waste collection points, the user should contact the municipal point of elec-
tric waste collection or used equipment processing department.

K Marking on the product indicates that after the service-life of the product expires, it should not be
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do durante mucho tiempo - el procedimiento se describe en el
capitulo “LIMPIEZAYY MANTENIMIENTO".

- No cologue el aparato cerca de otros aparatos eléctricos, que-
madores, cocinas, hornos, etc.

- Asegurese siempre de que todos los componentes del aparato
estan correctamente instalados antes de empezar a trabajar.

- No coloque el aparato sobre superficies calientes.

- El aparato puede ser utilizado por personas con capacidades
fisicas, sensoriales o mentales limitadas, o sin conocimientos o
experiencia en el uso de este tipo de aparatos, siempre que sean
supervisadas o instruidas en el uso seguro del aparato y com-
prendan los riesgos que conlleva.

- No se permite que los nifos realicen tareas de limpieza y man-
tenimiento.

- El aparato no debe ser utilizado por nifios. Mantenga el aparato
y el cable fuera del alcance de los nifos.

- Vigile a los nifios para que no jueguen con el equipo/dispositivo.

- Desconecte el aparato de la red eléctrica si lo deja sin vigilancia
y antes de montarlo, desmontarlo o limpiarlo.

- Apague la unidad antes de cambiar el equipo o antes de acercarse
a piezas moviles durante su uso.

- No conecte el enchufe a la toma de corriente con las manos
mojadas.

- No extraiga el enchufe de la toma de corriente tirando del cable.

- Ultilice la unidad sobre una superficie lisa y estable.

- Para la seguridad de los nifos, se ruega no dejar partes del em-
balaje libremente accesibles (bolsas de plastico, cajas de carton,
poliestireno, etc.).

- jAVISO! No permita que los nifios jueguen con la pelicula.
jPeligro de asfixia!

56

DESCRIPCION DEL DISPOSITIVO

1. Zocalo de montaje del accesorio con 13. Omodplato
tapa final 14. Camara de molienda
2. Cabezal basculante 15. Bandeja
3. Perilla de control de velocidad / 16. Empujador con compartimento
Encendido / Apagado / Inicio / Pausa portaobjetos
/ Parada 17. Caracol
4. Panel de control con pantalla tactil 18. Cuchillo de acero inoxidable
5. Eje de transmision con pasador (ubi- 19. Tamiz con un didmetro de malla de
cacion de fijacion) 3mm
6. Protector contra salpicaduras 20. Stio con un didametro de malla de
7. Cubeta con asa de acero inoxidable 5mm
con capacidad de 6,51 21. Tamiz con un didmetro de malla de
8. Base con espacio para sujetar la 7 mm
cazoleta 22. Tuerca de la camara de molienda
9. Palanca de bloqueo de cabeza 23. Carcasa de la trituradora
10. Agitador con acabado de silicona 24. Empujador de trituradora
11. Agitador para batir masas ligeras 25. Rallador de orificio grande
12. Agitador para masas multicomponen-  26. Rallador de orificio pequeno

te (gancho) 27. Rallador para rebanar

PREPARACION PARA EL TRABAJO — CONSIDERACIONES
GENERALES

1. Desembale el dispositivo de la caja de carton, retire las bolsas de plastico, las etiquetas, los
rellenos de poliestireno y las obstrucciones de transporte.

Antes del primer uso, lave bien todos los accesorios del robot que entren en contacto con los
alimentos (consulte la seccion ,Limpieza y mantenimiento”).

Recuerde instalar/quitar accesorios (recipiente, agitadores, etc)) solo cuando el aparato no
esté conectado a una fuente de alimentacion.

Enchufe el cable de alimentacion en una toma de corriente con una clavija de conexion a
tierra.

MONTAJE DE ACCESORIOS
PASO 1- INSTALA EL PROTECTOR ANTISALPICADURAS

Suelte el cabezal de inclinacion (2) girando la palanca de bloqueo del cabezal (9) en el
sentido de las agujas del reloj y, a continuacién, levante suavemente el cabezal de incli-
nacion hasta que oiga un clic (sonido de blogueo del bloqueo). Cuando la cerradura esta
activada, el brazo de la palanca de la cerradura de cabeza (9) estaréa orientado hacia abajo.
Deslice el protector contra salpicaduras (6) sobre el borde de la carcasa que cubre el eje
de transmisién con el pasador (5). Asegurese de que la abertura para agregar comestibles
esté orientada hacia afuera para que el cabezal inclinable (2) no obstruya el acceso a la
abertura.

N

w

o

57




PASO 2 - MONTAJE DEL CUENCO

Cologue el recipiente (7) en la base (8), luego gire el recipiente (7) en el sentido de las
agujas del reloj para que las lenglUetas del recipiente se bloqueen contra los pestillos de la
base (8).

PASO 3 — COLOCACION DE LOS AGITADORES .,.
Al instalar agitadores, el cabezal de inclinacion (2) debe ___.I ” L
elevarse para facilitar el acceso. Coloque (hasta que J |
sienta la resistencia) uno de los tres agitadores dedica- |
dos (10, 11, 12) en el pasador del eje de transmision (5). I
Asegurese de que la ranura del pasador golpee el ori-
ficio de montaje del agitador. Luego gire el agitador en
sentido contrario a las agujas del reloj hasta que la ra-
nura se bloquee contra el borde del orificio de montaje
del agitador.

PASO 4 - MONTAJE DEL DISPOSITIVO

Una vez que los agitadores (10, 11,12) estan conectados, el dispositivo esta listo para funcio-
nar. Gire la palanca de blogueo del cabezal (9) en el sentido de las agujas del reloj y baje
suavemente el cabezal de inclinacion (2) hasta que escuche un clic (sonido de blogueo del
bloqueo). Asegurese de que el cabezal de inclinacion (2) esté blogueado correctamente: el
brazo de la palanca de bloqueo del cabezal (?) estara hacia abajo.

EXTRACCION DE ACCESORIOS

Los accesorios se pueden quitar levantando el cabezal giratorio (2).

Los accesorios se liberan de los pestillos girandolos en la direccidon opuesta a la direccion
de montaje. Los agitadores (10, 11,12) deben soltarse primero de la cerradura antes de girar,
es decir, empujar el agitador mas profundamente sobre el pasador del eje de transmision
hasta que haya una sensacién de resistencia. El protector contra salpicaduras (6) debe
retirarse después de desmontar los agitadores (10, 11, 12).

MONTAJE Y USO DE ACCESORIOS

ACCESORIO DE MOLINILLO

Retire la tapa de la toma de montaje del accesorio de molienda/trituracién (1) del cabezal del
robot (2).

Coloque la camara de molienda (14) en el casquillo de fijacién (1) de tal manera que el elemen-
to a través del cual se insertan los productos a moler se incline desde el lado vertical hacia la
derecha unos 30°, luego gire el elemento verticalmente para que el pestillo accione. El pestillo
solo funcionara cuando la cdmara esté correctamente asentada en el zocalo.

Instale el sinfin (17) dentro de la cdmara de molienda (14) de modo que el engranaje del sinfin
quede dentro de la camara.

Al final de la barrena (17), instale la cuchilla (18) de modo que la base de la cuchilla quede
orientada hacia el interior de la camara de molienda (14) v las hojas de la cuchilla hacia el
exterior de la cdmara.

A continuacién, cologue uno de los tamices (19), (20) o (21) segun el diametro del orificio de-
seado y, a continuacién, atornille la tuerca de la cdmara de molienda (22) en la cdmara.
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6. Cologue la bandeja (15) en la cdmara de molienda y asegurela en su posicién.
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7. Cologue el recipiente debajo de la salida del accesorio.
8. Cortar los productos procesados, por ejemplo, la carne, en trozos para facilitar su introduc-
cion en la cadmara de molienda (14).
9. Conecte el dispositivo a una fuente de alimentacion y enciéndalo. Seleccione el programa au-
tomatico o utilice la perilla (3) para seleccionar la velocidad adecuada (recomendada entre 3
y 9), luego coloque los productos en la abertura superior de la cdmara de molienda y empuje
los empujadoresm (16).
10. El desmontaje del accesorio de molienda se realiza en el orden inverso al del montaje des-
crito.
iCOMENTARIO! El tiempo maximo de funcionamiento del dispositivo para el accesorio
de la amoladora es de 5 minutos. Después de este tiempo, se debe dejar enfriar el aparato
durante al menos 15 minutos.
iCOMENTARIO! Para evitar atascos, no permita que funcione con una carga excesiva.
iCOMENTARIO! No utilice el aparato para triturar huesos y nueces ni para moler pro-
ductos de fibra dura.
iCOMENTARIO! Si la maquina se atasca y se detiene debido a material duro dentro del
implemento, apague y limpie la maquina inmediatamente.

ACCESORIO DE TRITURACION

1. Retire la tapa de la toma de montaje del accesorio de molienda/trituracion (1) del cabezal del
robot (2).

2. Enla carcasa de la trituradora (23), instale el rallador apropiado (25), (26) o (27) con la parte
inferior de la carcasa de la trituradora (24).
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Coloque el recipiente debajo de la salida del accesorio.

Corta los productos en trozos mas pequenos para que quepan comodamente en la cdmara
de la trituradora.

5. Conecte el dispositivo a una fuente de alimentacion y enciéndalo. Seleccione el programa
automatico o utilice el pomo (3) para seleccionar la velocidad adecuada (recomendada entre

o
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3y 9), luego coloque los productos en la abertura superior de la cdmara de la trituradora
y empuije los taquésm (24).

Una vez finalizado el trabajo, apague la maquina, desconéctela de la fuente de alimentacion
y desmonte la trituradora de la misma manera que la camara de molienda. Lave todas las
partes de la trituradora.

iCOMENTARIO! Las cuchillas del rallador son muy afiladas. jTen cuidado!
iCOMENTARIO! No triture la fruta con las semillas.

iCOMENTARIO! El tiempo maximo de funcionamiento del dispositivo para la tritura-
dora es de 5 minutos. Después de este tiempo, se debe dejar enfriar el aparato durante al
menos 15 minutos.

TRABAJAR CON EL DISPOSITIVO

Gire la palanca de blogueo del cabezal (9) en el sentido de las agujas del reloj y baje sua-
vemente el cabezal de inclinacion (2) hasta que escuche un clic (sonido de blogueo del
blogueo). Asegurese de que el cabezal de inclinacion esté correctamente blogueado: el
brazo de la palanca de bloqueo del cabezal (9) estara hacia abajo. A continuacién, coloque
los alimentos en el recipiente (7) a través del orificio situado en el protector contra salpica-
duras (6), conecte el aparato a la fuente de alimentacion y ajuste la velocidad deseada con
la perilla de control de velocidad (3).

Cologue los alimentos en el recipiente (7) a través del orificio ubicado en el protector con-
tra salpicaduras (6), conecte el aparato a la electricidad. El panel de control se encendera.
Seleccione la funcién que prefiera (consulte la secciéon “Descripcion de las funciones del
panel de control”)

Presione o gire la perilla de ajuste (3) para resaltar el panel de control. Al girar la perilla
puede seleccionar la funcién, la velocidad o ajustar el tiempo de funcionamiento. Para
finalizar el modo de funcionamiento actual, mantenga presionada la perilla de ajuste. La
unidad entrard en modo de espera. Para reiniciar, presione brevemente la perilla de ajuste.
iCOMENTARIO! Cuando el robot planetario esté funcionando, jno gire la palanca de
bloqueo de la cabeza (9)!

Cuando haya terminado con el trabajo, desenchufe el aparato de la fuente de alimenta-
cion.

USO DEL DISPOSITIVO

Agitador con acabado de silicona (10)  Para mezclar masas ligeras y mas pesadas, tales como: masa,
masa quebrada, masas de carne picada y pescado, cremas
de mantequilla y natillas, masas de queso, puré de patatas y
otras verduras, bases de pasteles, ingredientes sueltos para
pasteles.

o

Agitador para batir masas ligeras (1)  Para montar productos que necesiten estar bien aireados,
tales como: huevos, claras de huevo, bizcocho, nata montada,
merengues, cremas, mayonesa.

Agitador multicomponente (gancho)  Para amasar masas, especialmente masas de levadura y
(12) amasar como: pan, panecillos, bizcochos, tartas, pizza, pasta
choux, pasta, faworki.

Accesorio de amoladora (14) Para picar carne, aves cocidas, cerdo, ternera, higado

hervido, pescado hervido para sopas; carne cruda de cerdo
y ternera para chuletas picadas, higado crudo, carne y tocino
para paté de salchicha, carne de cerdo para la etiqueta.

Accesorio de trituracion (23) Para cortar y rallar verduras y frutas.

iCOMENTARIO! No deje cuchillos, cucharas de metal, tenedores u otros articulos simi-
lares en el recipiente mientras el aparato esté en funcionamiento.

iCOMENTARIO! Cuando utilice sus propios ajustes, tenga en cuenta que el tiempo de fun-
cionamiento del dispositivo, especialmente en el caso de masas pesadas amasadas con el
mezclador de gancho (12), no debe exceder los 5 minutos. funcionamiento continuo. Des-
pués de este tiempo, se debe dejar enfriar el aparato durante al menos 15 minutos.

MOVIMIENTO PLANETARIO DE LOS PARGOS

Durante el funcionamiento del robot planetario, el agitador gira en un movimiento com-
plejo: alrededor de su eje y simultaneamente alrededor de la circunferencia del recipiente.
Como resultado, durante una rotaciéon completa, el agitador trabaja con precision en todo
el interior de la cuba, lo que acorta el tiempo de trabajo y garantiza una mayor eficiencia
de mezcla. Por esta razoén, debe reducir el tiempo de mezcla especificado en la mayoria
de las recetas.

NOTAS SOBRE EL FUNCIONAMIENTO DEL ROBOT

La forma del recipiente y los accesorios se ha disenado de tal manera que durante el fun-
cionamiento del robot, no es necesario raspar y empujar constantemente los ingredientes
contra las paredes del recipiente. Durante un ciclo de mezcla, basta con limpiar las pare-
des del recipiente una o dos veces. Antes de hacerlo, jdesenchufe el robot!

El robot puede calentarse durante el funcionamiento. Con una carga pesada y un ciclo
de mezcla largo, la parte superior del cabezal del robot puede estar muy caliente. Esto es
normal.

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

1. Desconecte el aparato de la fuente de alimentacion.

2. Durante un funcionamiento prolongado, el cabezal basculante (2) puede calentarse. Deje que
el aparato se enfrie antes de comenzar a trabajar.

3. Limpie el exterior del aparato con un pafio humedo.

4. Limpie los agitadores (10, 11,12) y la espatula, asi como el accesorio de molinillo y el accesorio

de trituradora con agua corriente y detergente.
Cuando haya terminado con el aparato, se recomienda limpiar los accesorios inmediata-
mente. Esto eliminara los depdsitos residuales, evitara que el residuo se seque, lo que hace
que la limpieza sea mas efectiva y facil, y evitara la reproduccion de bacterias.
iCOMENTARIO! No lave el agitador de batido (11), el agitador de silicona (10), el gancho
(12) y el accesorio del molinillo y el accesorio de la trituradora en el lavavajillas, ya que
esto puede danarlos.
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DESCRIPCION DE LAS FUNCIONES DEL PANEL DE CONTROL

El robot planetario tiene funciones automaticas que se pueden ajustar.

. Icono en la .
Funcién Velocidad | Temperatura
pantalla
38°C

O 1-5 72:00 min.

Receta de jala

Velocidad @ 1-1 - -
H 1:00 — 99:59
ora - . min.
Ajustes personalizados 1-1n - 9%053Cr)m_n
Agitador para masas 1—a _ 1:00 — 20:00
multicomponente (gancho) min.
Agitador con acabado de silicona 4-9 - 1:00 n—qiﬁO:OO
Agitador para batir masas ligeras 9-1 - 1:00;];0:00
. wpn o o 30:00 -
Precalentamiento "F @ - 25°C - 45°C 9959 min.
Accesorio de molinillo @ 39 1:00 = 20:00
Accesorio de trituracion min.

RECETA DE JALA INCORPORADA

1. Enelpanel de control, presione el botdn de funcion manual. La columna de tiempo/cantidad
se mostrara de forma predeterminada: 400 g de cantidad (velocidad 5, la cantidad parpadea
para la cantidad actual). Al girar la perilla, puede ajustar la cantidad a 400 g, 600 g, 800 g,
1000 g, 1200 g. Al mismo tiempo, la velocidad también cambia segun la cantidad que elijas
(400 g/5, 600 g/5, 800 g/5,1000 g/4,1200 g/4). En estado de espera, el panel de control
se atenuara al 30% dentro de los 10 minutos, presione cualquier boton para reanudar la ope-
racion. Si dentro de los 30 min. No seleccionamos ninguna funcion, el dispositivo se apagara
automaticamente. Presione la perilla para activar la unidad al modo de espera.

2. Una vez que haya seleccionado la cantidad, presione el boton de marcacion para determi-
nar la cantidad que se ingresara para hacer la receta. Todos los botones de la pantalla es-
tan completamente iluminados, excepto ,Prepararse” y ,Agregar en secuencia’ (durante este
tiempo, ,Prepararse” parpadeay ,Agregar en secuencia’ no se muestra). Presione el boton de
la perilla para confirmar el programa. Luego siga las instrucciones en la pantalla (los botones
de ingredientes parpadean sincronicamente, agregue los ingredientes uno por uno: harina,
huevos, agua, azucar, sal, levadura).
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3. Después de agregar los ingredientes indicados, de acuerdo con la cantidad, presione el boton
de la perilla para confirmar.

4. Después de 3 minutos de funcionamiento, el aparato se detendra vy le informara que se ha
agregado mantequilla. Agregue la mantequilla y presione el dial para continuar mezclando.
5. Después de 12 minutos de funcionamiento, el proceso de calentamiento (fermentacién) se lle-

vara a cabo automaticamente. El tiempo de calentamiento predeterminado es de 60 minutos
(el tiempo maximo se puede establecer en 99 minutos y 59 segundos), la temperatura es de
38 ° C. Durante el proceso, se puede ajustar el tiempo v la temperatura de precalentamiento.

AJUSTES DE VELOCIDAD

La velocidad se puede configurar o ajustar usando la perilla de ajuste o usando el boton
de funcion de velocidad. Rango de velocidad disponible de 1a 1.

CONFIGURACION DEL TIEMPO DE EJECUCION

Para configurar o corregir el tiempo de funcionamiento, presione el boton de funcion de
tiempo y luego use el dial para configurar el tiempo requerido. Rango disponible desde 1
minuto hasta 99:59 minutos.

AJUSTES PERSONALIZADOS

Cuando se presiona el botén de funcién, la pantalla mostrara la velocidad predeterminada
1y la hora 00:00. Con el dial 0 el boton de funcién de velocidad, puede seleccionar una
velocidad de 1a 11, mientras que al presionar el boton de funcion de tiempo, puede selec-
cionar una hora entre 1:00 minutos y 99:59 minutos.

AGITADOR PARA MASAS MULTICOMPONENTE (GANCHO)

Cuando se presiona el botén de funcién de gancho, la pantalla mostrara la velocidad pre-
determinada de 3 y el tiempo de 12:00 minutos. Con el dial o el botén de funcidn de ve-
locidad, puede seleccionar una velocidad de 1 a 4, mientras que al presionar el boton de
funcion de hora, puede seleccionar una hora entre 1:00 minutos y 20:00 minutos.

AGITADOR CON ACABADO SILICON

Cuando se presiona el botdn de funcion del agitador de acabado de silicona, la pantalla
mostrara la velocidad predeterminada de 4 y el tiempo de 10:00 minutos. Con el dial o el
botdén de funcion de velocidad, puede seleccionar una velocidad de 4 a 9, mientras que al
presionar el botdn de funcidn de hora, puede seleccionar una hora entre 1:00 minutos y
20:00 minutos.

AGITADOR PARA BATIR MASAS LIGERAS

Cuando se presiona el botén de funcion del agitador de batido ligero, la pantalla mostrara
la velocidad predeterminada de 9 vy el tiempo de 6:00 minutos. Con el dial o el boton de
funcion de velocidad, puede seleccionar una velocidad entre 9 y 11, mientras que al pre-
sionar el boton de funcién de tiempo, puede seleccionar una hora entre 1:00 minutos y
10:00 minutos.

AJUSTE DE PRECALENTAMIENTO (FERMENTACION)

Cuando se presiona el botdn de funcién de calentamiento (fermentacion), la pantalla mos-
trara la temperatura predeterminada de 38 ° C y el tiempo de 60:00 minutos. Con el dial,
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puede seleccionar la temperatura entre 25-45 ° C, mientras que presionando el botén de
funcion de hora, puede seleccionar la hora entre 30:00 minutos y 99:59 minutos.

ACCESORIO DE MOLINILLO Y ACCESORIO DE TRITURADORA

Cuando se presiona el boton de funcion del cabezal de la amoladora, la pantalla mostrara
la velocidad predeterminada de 3 y el tiempo de 10:00 minutos. Con el dial o el botdn de
funcion de velocidad, puede seleccionar una velocidad de 3 a 9, mientras que al presio-
nar el boton de funcidn de tiempo, puede seleccionar una hora de 1:00 minutos a 20:00
minutos.

USAR EL ROBOT PARA TUS PROPIAS RECETAS

Este manual contiene algunos consejos generales y practicos sobre los detalles de trabajar
con un robot, que pueden ser Utiles a la hora de preparar sus propias recetas. Sin embar-
go, para lograr el resultado perfecto y desarrollar el procedimiento de mezcla adecuado,
necesitara sus propias observaciones y experiencia. Debe controlar el proceso de mezcla
y terminarlo exactamente cuando se alcance la consistencia requerida en la receta (por
ejemplo, “masa suave y elastica”).

SOOVITATAVAD SEADED UKSIKUTE TARVIKUTE KOHTA G
KOOSTISOSADE JAOKS

Maksimaalne
aksessuaarid kiirus toodete kogus To06 kirjeldus
kausis

Mikser . kiirus 130 sek., kiirus 2 30 sek.
mitmekomponendilistele 1-4 3-5 1000¢ Ja?,t"+538 seejarel kiirus 3 vahemikus 2 - 4
massidele (konks) (12) gve minutit.
Silikoonviimistlusega 5.9 3-10 660 g jahu+840 kiirus 2 20 sek., kiirus 4 2 min.
segisti (10) g vett 40 sek.

Mikser kergete masside

3 munavalget
piitsutamiseks (11) 9-T 3-10

o kiirus 10 3 minutit.
(minimaalselt)
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DATOS TECNICOS

MODELO MRK-26
Alimentacion 220-240V~ 50-60Hz
Potencia nominal 1900W

Potencia méxima 2600W

Modos apagado y en espera disponibles disponible

Consumo de energia en modo de espera -

Consumo de energia en modo desactivado 0,30W

Consumo de energia en modo de espera de red -

Entra automaticamente en modo de espera después de -

Entra automaticamente en modo de apagado después de -

Modo de espera de red si el dispositivo tiene una funcién de conexién de
aplicaciones

Longitud del cable de red 1,05 m.

TAHELEPANU! MPM agd S.A. jatab endale diguse teha tehnilisi muudatusi!

Kaesolev ki siraamat on masintdlgitud.
Kahtluse korral vaadake selle ingliskeelset versiooni.

Eliminacion correcta del producto (aparatos eléctricos y electrénicos

usados)

util con otros residuos domésticos. El aparato usado puede tener efectos nocivos sobre el medio

ambiente y la salud de personas, debido al posible contenido de sustancias, mezclas y componentes

peligrosos. La mezcla de los desechos electronicos con otros residuos o su desmontaje no profesional

puede dar lugar a la liberacién de sustancias nocivas para la salud y el medio ambiente. El aparato
usado debera entregarse al punto de recepcién de los residuos de aparatos eléctricos y electrénicos usados.
Con el fin de obtener informacion detallada sobre el lugar de entrega de los residuos de aparatos eléctricos y
electronicos, el usuario deberd ponerse en contacto con el punto de recogida municipal de aparatos usados o
con la planta procesadora de aparatos usados.

E La etiqueta colocada en el producto indica que el producto no debe desecharse después de la vida
||
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CONSIGNES DE SECURITE
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Veuillez lire attentivement le mode d'emploi avant utilisation.
Soyez particulierement prudent lorsque des enfants se trouvent
a proximité de l'appareil.

N'utilisez pas l'appareil a des fins autres que celles prévues.
Lutilisation d'accessoires non recommandés par le fabricant peut
endommager lappareil ou provoquer un accident.

Ne plongez pas l'appareil, le cordon et la fiche dans I'eau ou
d’autres liquides.

Ne laissez pas lappareil sans surveillance pendant son fonction-
nement.

Débranchez l'appareil de l'alimentation électrique lorsque vous
le laissez sans surveillance et avant le montage, le démontage ou
le nettoyage.

N'utilisez pas un appareil endommagé, méme si le cordon dali-
mentation ou la fiche est endommagé - dans ce cas, renvoyez
lappareil a un point de service agréeé pour réparation.

N'utilisez pas l'appareil a I'extérieur.

Ne suspendez pas le cordon dalimentation sur des bords tran-
chants et ne le laissez pas entrer en contact avec des surfaces
chaudes.

Ne laissez pas le cordon dalimentation pendre du bord de la
table/comptoir.

Ne touchez pas lappareil avec les mains mouillées.

'appareil est destiné a un usage domestique uniqguement.
N'oubliez pas de vous tenir a distance des pieces rotatives de l'ap-
pareil pendant son fonctionnement. Tout contact avec ces pieces
peut entrainer des blessures ou (i) des dommages matériels, par
exemple en arrachant des vétements/bijoux mal accrochés, etc.
Placez les aliments uniquement avec le poussoir prévu a cet
effet - ne mettez pas votre main dans la chambre de l'appareil
en marche, ne placez pas les aliments dans l'appareil avec des
accessoires non prévus a cet effet, par exemple des fourchettes,
des cuilléres, etc.

REMARQUE! Les lames de coupe sont trés tranchantes, évitez
tout contact physique lors de la vidange et du nettoyage de la
machine — vous pouvez vous blesser gravement.

Le nettoyage de lappareil, en particulier des pieces en contact
direct avec les aliments, doit étre effectué avant la premiéere uti-
lisation, immeédiatement apres la fin des travaux ou si l'appareil
na pas été utilisé pendant une longue période - la procédure est
décrite dans le «<NETTOYAGE ET ENTRETIEN « chapitre.

Ne placez pas l'appareil a proximité dautres appareils électriques,
braleurs, cuisinieres, fours, etc.

Assurez-vous toujours que tous les éléments de l'appareil sont
correctement installés avant de commencer a travailler.

Ne placez pas l'appareil sur des surfaces chaudes.

Lappareil peut étre utilisé par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales limitées, ainsi que par des
personnes nayant aucune connaissance ou expérience dans l'uti-
lisation de ce type dappareil, a condition guelles soient surveillées
ou qu'elles aient recu des instructions sur la maniére d'utiliser les
appareils en toute sécurité. et comprendre le risque associé.
Les enfants ne sont pas autorisés a effectuer des taches de net-
toyage et d'entretien.

L'appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Gardez l'appareil
et le cordon hors de portée des enfants.

Faites attention aux enfants afin qu'ils ne jouent pas avec I'équi-
pement/l'appareil.

Débranchez l'appareil de l'alimentation électrique lorsque vous
le laissez sans surveillance et avant le montage, le démontage ou
le nettoyage.

Eteignez l'appareil avant de changer d'accessoire ou avant de vous
approcher des pieces mobiles pendant l'utilisation.

Ne branchez pas la fiche a la prise secteur avec les mains mouillées.
Ne retirez pas la fiche de la prise en tirant sur le cordon.

Utilisez 'appareil sur une surface lisse et stable.

Pour la sécurité des enfants, ne laissez aucune partie de I'em-
ballage (sachets plastiques, cartons, polystyrene expansé, etc.)
librement accessible.

AVERTISSEMENT! Ne laissez pas les enfants jouer avec la
feuille. Danger d’étouffement !
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DESCRIPTION DE LAPPAREIL

1. Douille pour le montage des acces- 12. Mélangeur pour masses multicompo-
soires avec prise sants (crochet)

2. Téteinclinable 13. Spatule

3. Bouton de réglage de la vitesse/On/ 14. Chambre de broyage
Off/Start/Pause/Stop 15. Plateau

4. Panneau de commande avec écran 16. Poussoir avec rangement
tactile 17. Escargot

5. Arbre de transmission avec goupille 18. Couteau en acier inoxydable
(point de fixation) 19. Tamis avec un diamétre de maille de

6. pare-éclaboussures 3 mm

7. Bol en acier inoxydable de 6,5 L avec 20. Stio avec un diametre de maille de
poignée 5mm

8. Base avec emplacement pour fixer 21. Diameétre de maille 7 mm
le bol 22. écrou de chambre de broyage

9. Levier de verrouillage de la téte 23. Boitier de déchiqueteuse

10. Agitateur avec finition en silicone 24. Déchiqueteuse et poussoir

11. Agitateur pour fouetter des masses 25. Réape a grands trous
légeres 26. Rape a petits trous

27. Rape pour trancher

PREPARATION AU TRAVAIL — REMARQUES GENERALES

1. Déballez l'appareil du carton, retirez tous les sacs en plastique, les étiquettes, les matériaux de
remplissage en polystyréne et les verrous de transport.

2. Avantla premiére utilisation, lavez soigneusement tous les accessoires du robot qui entrent en
contact avec les aliments (voir la section « Nettoyage et entretien »).

3. Veuillez noter que le montage/démontage des accessoires (bol, agitateurs, etc.) est effectué
uniquement lorsque I'appareil n'est pas connecté a une source d’alimentation.

4. Branchez le cable d'alimentation a une prise électrique a l'aide d’'une broche de mise a la terre.

INSTALLATION D’ACCESSOIRES

ETAPE 1 — INSTALLATION DU PARE-ECLABOUSSURES

Relachez la téte inclinable (2) en tournant le levier de verrouillage de la téte (9) dans le sens
des aiguilles d'une montre, puis soulevez doucement la téte inclinable jusqu’a ce que vous
entendiez un clic (son de verrouillage). Lorsque le verrou est verrouillé, le bras du levier
de verrouillage de la téte (9) est orienté vers le bas. Faites glisser le pare-éclaboussures (6)
sur le bord du boitier en protégeant I'arbre d’entrainement a l'aide d'une goupille (5). Assu-
rez-vous que l'ouverture pour l'ajout de denrées alimentaires est orientée vers I'extérieur
afin que la téte inclinable (2) n'obstrue pas l'accés a l'ouverture.

ETAPE 2 — ASSEMBLAGE DU BOL

Placez le bol (7) dans la base (8), puis faites-le pivoter dans le sens des aiguilles d'une
montre afin que les languettes du bol se bloguent contre les loguets situés dans la base (8).

ETAPE 3 — FIXATION DES MELANGEURS
--J ” montage
I

Lors de I'installation des agitateurs, la téte inclinable (2)

doit étre relevée pour en faciliter I'acces. Fixez (pour

créer une sensation de résistance) I'un des trois agita-

teurs dédiés (10, 11, 12) a la broche de l'arbre d'entrai- i
nement (5). Faites attention a ce que le drain situé sur
la goupille pénétre dans le trou de montage du mélan-
geur. Tournez ensuite I'agitateur dans le sens antihoraire
jusgu’a ce que la sortie soit bloquée contre le bord du
trou de montage du mélangeur.

ETAPE 4 — ASSEMBLAGE DE LUAPPAREIL

Aprés avoir fixé les agitateurs (10, 11, 12), le dispositif est prét a fonctionner. Tournez le le-
vier de verrouillage de la téte (9) dans le sens des aiguilles d'une montre et abaissez dou-
cement la téte inclinable (2) jusqu’a ce que vous entendiez un clic (son de verrouillage).
Assurez-vous que la téte inclinable (2) est correctement verrouillée : le bras du levier de
verrouillage de la téte (9) sera dirigé vers le bas.

DEMONTAGE DES ACCESSOIRES

Les accessoires peuvent étre démontés aprés avoir soulevé la téte inclinable (2).

Nous libérons les accessoires des loquets en les tournant dans le sens opposé au sens
d’installation. Les agitateurs (10, 11,12) doivent d’abord étre libérés du verrou avant de tour-
ner, c'est-a-dire enfoncer I'agitateur plus profondément dans la broche de I'arbre d’entrai-
nement jusqu’a ce qu'une résistance soit ressentie. Le pare-éclaboussures (6) doit étre retiré
aprés le démontage préalable des agitateurs (10, 11, 12).

INSTALLATION ET UTILISATION DES ACCESSOIRES

ACCESSOIRE GRIND

1. De la téte du robot (2), retirez le bouchon du siége de I'ensemble des accessoires d'extraction
et de déchiquetage (1).

2. Placer la chambre de broyage (14) dans le support de fixation (1) de telle sorte que I'élément
a travers lequel les produits a moudre sont introduits soit incliné de la verticale vers la droite
denviron 30°, puis tournez I'élément verticalement pour que le verrou fonctionne. Le loquet
ne fonctionnera que si la chambre est correctement insérée dans la douille.

3. Installez la tariére (17) a I'intérieur de la chambre de broyage (14) de telle sorte que le pignon
de la tariére se trouve a l'intérieur de la chambre.

4. ATextrémité de la tariére (17), montez le couteau (18) de telle sorte que la base du couteau
soit tournée vers l'intérieur de la chambre de broyage (14) et que les lames du couteau soient
tournées vers l'extérieur de la chambre.

5. Placez ensuite 'un des tamis (19), (20) ou (21) en fonction du diamétre de trou souhaité, puis
vissez I'écrou de la chambre de broyage (22) sur la chambre.

6. Placer le plateau (15) sur la chambre de broyage et le fixer dans la bonne position.
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7. Placer le récipient sous la sortie de l'apéritif.

8. Coupez les produits transformés, par exemple la viande, en morceaux pour faciliter leur
insertion dans la chambre de broyage (14).

9. Branchez [lappareil a une source dalimentation et démarrez-le. Sélection-
nez le programme automatigue ou le cadran (3) pour sélectionner la vi-
tesse appropriée (recommandée entre 3 et 9), puis placez les produits dans
l'ouverture supérieure de la chambre de broyage et appuyez sur les poussoirs m (16).

10. Le démontage de l'accessoire de la meuleuse seffectue dans I'ordre inverse de l'assemblage
décrit.

ATTENTION! La durée de fonctionnement maximale de I'appareil pour I'accessoire du

broyeur est de 5 minutes. Passé ce délai, I'appareil doit étre laissé refroidir pendant au

moins 15 min.

ATTENTION ! Pour éviter tout blocage de I'appareil, ne I'autorisez pas a fonctionner

sous une charge excessive.

ATTENTION! N'utilisez pas I'appareil pour broyer des os et des noix et pour broyer des

produits a fibres dures.

ATTENTION! Sil'appareil est bloqué et arrété a cause d’'un matériau dur a l'intérieur de

I'accessoire, 'appareil doit étre éteint et nettoyé immédiatement.

ACCESSOIRE DE DECHIQUETAGE

1. De latéte du robot (2), retirez le bouchon du siege de I'ensemble des accessoires d'extraction
et de déchiquetage (1).

2. Dans le boitier du broyeur (23), montez une rape appropriée (25), (26) ou (27) en placant le
bas vers le centre du boitier du broyeur (24).

1a8 1914

. I i

3. Placer le récipient sous la sortie de l'apéritif.

4. Coupez les produits en petits morceaux de maniére a ce qu'ils s'insérent librement dans la
chambre du broyeur.

5. Branchez lappareil a une source dalimentation et démarrez-le. Sélection-
nez le programme automatigue ou le cadran (3) pour sélectionner la vi-
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tesse appropriée (recommandée entre 3 et 9), puis placez les produits dans
I'ouverture supérieure de la chambre du hacheur et appuyez sur les poussoirs m (24).

Une fois le travail terming, éteignez l'appareil, débranchez-le de 'alimentation et démontez
le broyeur de la méme maniére que la chambre de broyage. Lavez toutes les pieces de la
déchiqueteuse.

ATTENTION ! Les lames des rapes sont trés tranchantes. Fais attention!

ATTENTION! N’écrasez pas les fruits avec des noyaux.

ATTENTION! La durée de fonctionnement maximale de I'appareil pour le broyeur est
de 5 minutes. Passé ce délai, I'appareil doit étre laissé refroidir pendant au moins 15 min.

UTILISATION DE LAPPAREIL

Tournez le levier de verrouillage de la téte (9) dans le sens des aiguilles d'une montre et
abaissez doucement la téte inclinable (2) jusqu’a ce que vous entendiez un clic (son de
verrouillage). Assurez-vous que la téte inclinable est correctement verrouillée : le bras du
levier de verrouillage de la téte (9) sera dirigé vers le bas. Placez ensuite les aliments dans le
bol (7) a travers le trou du pare-éclaboussures (6), connectez l'appareil au courant et réglez
la vitesse de fonctionnement souhaitée a l'aide du bouton de commande de vitesse (3).
Placez les aliments dans le bol (7) a travers le trou du pare-éclaboussures (6), puis bran-
chez l'appareil au secteur. Le panneau de commande sallume. Sélectionnez la fonction
préférée (voir section « Description des fonctions du panneau de commande »)

Appuyez ou tournez le bouton de réglage (3) pour mettre en surbrillance le panneau de
commande. En tournant le bouton, vous pouvez sélectionner la fonction, la vitesse ou
régler la durée de fonctionnement. Pour mettre fin au mode de fonctionnement actuel,
maintenez le bouton de réglage enfoncé. Lappareil va passer en mode veille. Pour redé-
marrer, vous devez appuyer brievement sur le bouton de réglage.

ATTENTION ! Pendant le fonctionnement du robot planétaire, ne tournez pas le levier
de verrouillage de la téte (9) !

A la fin des travaux, débranchez 'appareil de la source d’alimentation.

UTILISATION DE LAPPAREIL
UTILISATION D’ACCESSOIRES INDIVIDUELS

Agitateur avec finition enssilicone (10) Pour mélanger des masses légéres et plus lourdes, telles que :
pate, pate brisée, pates de viande hachée et de poisson,
cremes au beurre et a creme anglaise, masses de fromage,
purée de pommes de terre et autres légumes, bases de
gateaux, ingrédients pour gateaux en vrac.

o

Mélangeur pour fouetter desmasses  Pour fouetter des produits qui doivent étre bien aérés, tels
légeres (11) que: ceufs, blancs d'ceufs, pate & biscuits, créme fouettée,
meringues, cremes, mayonnaise.

Mélangeur pour masses
multicomposants (crochet) (12)

Pour pétrir la pate, en particulier la pate a levure et le
pétrissage comme pour: le pain, les petits pains, les bananes
plantains, les tartes, les pizzas, la pate cuite a la vapeur, les
pates, les faveurs.
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Accessoire pour meuleuse (14) Pour hacher de la viande, de la viande de volaille bouillie,

du porc, du beeuf, du foie bouilli, du poisson bouilli pour

les soupes ; du porc et du boeuf crus pour les cotelettes
hachées, du foie cru, de la viande et du saindoux pour le paté
de saucisse, de la viande de porc pour |'étiquette.

Accessoire de déchiquetage (23) Pour couper et frotter les Iégumes et les fruits.

ATTENTION ! Ne laissez pas de couteaux, de cuilléres ou de fourchettes en métal et
d’autres objets similaires dans le bol pendant le fonctionnement de I'appareil.
ATTENTION! Lorsque vous utilisez vos propres réglages, veuillez noter que la durée de
fonctionnement de I'appareil, en particulier dans le cas de masses lourdes malaxées avec un
mélangeur a crochet (12), ne doit pas dépasser 5 minutes de fonctionnement continu. Passé
ce délai, 'appareil doit étre laissé refroidir pendant au moins 15 min.

MOUVEMENT PLANETAIRE DES PIECES JOINTES

Pendant le fonctionnement du robot planétaire, l'agitateur tourne selon un mouvement
complexe : autour de son axe et simultanément autour de la circonférence du bol. Crace
a cela, pendant une rotation compléte, l'agitateur fonctionne avec précision dans tout I'in-
térieur du bol, ce qui réduit le temps de travail et garantit une plus grande efficacité du
mélange. Pour cette raison, le temps de mélange indiqué dans la plupart des recettes doit
étre réduit.

REMARQUES SUR LE FONCTIONNEMENT DU ROBOT

La forme du bol et des accessoires est concue de telle sorte que pendant le fonctionne-
ment du robot, il n'est pas nécessaire de gratter et de pousser constamment les ingrédients
situés sur les parois du bol. En un cycle de mélange, il suffit de nettoyer les parois du bol
une ou deux fois. Avant de faire cela, vous devez déconnecter le robot de I'électricité !

En cours de fonctionnement, le robot peut chauffer. Avec une charge importante et un
cycle de mélange long, le haut de la téte du robot peut étre trés chaud. C'est normal.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

1. Débranchez l'appareil de la source d’alimentation.

2. Encas de fonctionnement prolongé, la téte inclinable (2) peut devenir chaude. Avant de com-
mencer a travailler, il est nécessaire d'attendre que I'appareil refroidisse.

3. Nettoyez le boitier de l'appareil a 'aide d'un chiffon humide.

4. Nettoyez les agitateurs (10, 11, 12), la palette, 'accessoire de broyage et I'accessoire de déchi-

guetage a I'eau courante en ajoutant du détergent.

Une fois l'utilisation de I'appareil terminée, il est recommandé de nettoyer immédiatement
les accessoires. Cela éliminera les dépbts restants, empéchera les résidus de se dessécher,
ce qui rendra le lavage plus efficace et plus facile et empéchera la reproduction des bac-
téries.

ATTENTION ! Ne passez pas au lave-vaisselle avec un mélangeur (11), un mélangeur
avec finition en silicone (10), un crochet (12), un accessoire pour broyeur et un acces-
soire pour déchiqueteur, car cela pourrait les endommager.

DESCRIPTION DE LA FONCTION DU PANNEAU DE COMMANDE

Le robot planétaire possede des fonctions automatiques avec possibilité de réglage.

Fonction L'icone sur I'écran| vitesse Température

Recette de craie O 1-5 38°C 72 min.
vitesse @ 1-1 - -
1:00 - 99:59
temps = - i
Réglages personnalisés 1-1 - O:3Orr_1i29:59
Mélangeur pour masses -4 : 1:00 - 20:00
multicomposants (crochet) min.
Agitateur avec finition en silicone 4-9 - 1:OOr;ﬂ2nOZOO
Agitateur pour fouetter des masses W - _ 1:00 -10:00
légéres min.
Chauffage «F » @ - 25°C-45°C Qg%grom_n
Accessoire Grind @ 3_9 1:00 - 20:00
Accessoire de déchiquetage min.

RECETTE DE CHALKA INTEGREE

1. Sur le panneau de commande, appuyez sur la touche de fonction manuelle. La colonne
temps/quantité sera affichée par défaut : quantité de 400 g (vitesse 5, la quantité clignote
pour la quantité actuelle). En tournant le bouton, vous pouvez régler la quantité a 400 g, 600
g, 800 g, 1000 g, 1200 g. Dans le méme temps, la vitesse change également en fonction de
la quantité sélectionnée (400 g/5, 600 g/5, 800 g/5,1000 g/4,1200 g/4). En mode veille, le
panneau de commande sera réduit a 30 % dans les 10 minutes, appuyez sur n'importe quel
bouton pour reprendre le fonctionnement. Si vous ne sélectionnez aucune fonction dans
les 30 minutes, l'appareil s'éteint automatiquement. Appuyez sur le bouton pour remettre
I'appareil en mode veille.

2. Apres avoir sélectionné la quantité, appuyez sur le bouton pour spécifier la quantité a saisir
pour exécuter la recette. Tous les boutons d'affichage sont entiérement illuminés, a I'exception
de « Get Ready » et « Ajouter en séquence » (3 ce stade, « Get Ready » clignote et « Ajouter
en séquence » ne saffiche pas). Appuyez sur le bouton de numérotation pour approuver le
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programme. Suivez ensuite les commandes affichées (les boutons des ingrédients clignotent
de maniére synchrone, ajoutez les ingrédients tour a tour: farine, ceufs, eau, sucre, sel, levure).
Aprés avoir ajouté les ingrédients indiqués, en fonction de la quantité, appuyez sur le bouton
pour confirmer,

Aprés 3 minutes de fonctionnement, l'appareil sarréte et vous informe de I'ajout de beurre.
Ajoutez le beurre et appuyez sur le bouton pour continuer a mélanger.

Aprés 12 minutes de fonctionnement, le processus de chauffage (fermentation) sera effectué
automatiquement. Le temps de chauffage par défaut est de 60 minutes (le temps maximum
peut étre réglé sur 99 minutes et 59 secondes), la température est de 38 °C. Pendant le pro-
cessus, le temps de chauffage et la température peuvent étre ajustés.

w

>

w

REGLAGES DE VITESSE

La vitesse peut étre réglée ou réglée a l'aide du bouton de réglage ou du bouton de fonc-
tion de vitesse. Plage de vitesse disponible de 1a1l.

REGLAGE DU TEMPS DE TRAVAIL

Pour régler ou régler le temps de travail, appuyez sur le bouton de fonction horaire, puis
utilisez le bouton pour régler le temps requis. La plage disponible va de 1 minute a 99:59
minutes.

REGLAGES PERSONNALISES

Lorsque vous appuyez sur la touche de fonction, I'écran affiche la vitesse par défaut 1 et
I'heure 00:00. A l'side du bouton ou du bouton de fonction de vitesse, vous pouvez sé-
lectionner la vitesse dans la plage de 1a 11, tandis qu’en appuyant sur le bouton de fonction
horaire, vous pouvez sélectionner I'neure comprise entre ThOO minute et 99:59 minutes.

MELANGEUR POUR MASSES MULTICOMPOSANTS (CROCHET)

Lorsque le bouton de fonction crochet est enfoncé, I'écran affiche la vitesse par défaut 3
et la durée 12h00 minutes. A 'aide du bouton ou du bouton de fonction de vitesse, vous
pouvez sélectionner la vitesse dans la plage de 1a 4, tandis gu'en appuyant sur le bouton
de fonction horaire, vous pouvez sélectionner I'hneure comprise entre 1hOO minutes et
20h00 minutes.

AGITATEUR AVEC FINITION EN SILICONE

Lorsque vous appuyez sur le bouton de fonction du mélangeur avec finition en silicone,
I'écran affiche la vitesse par défaut 4 et 'heure de 10h00 minutes. A l'aide du bouton rotatif
ou du bouton de fonction de vitesse, vous pouvez sélectionner la vitesse dans la plage de
4 a 9, tandis qu’en appuyant sur le bouton de fonction horaire, vous pouvez sélectionner
I'heure comprise entre 1hOO minutes et 20h00 minutes.

AGITATEUR POUR FOUETTER DES MASSES LEGERES

Lorsque vous appuyez sur le bouton de fonction du mélangeur pour fouetter des masses
légéres, I'écran affiche la vitesse par défaut 9 et la durée de 6:00 minutes. A l'aide du bou-
ton ou du bouton de fonction de vitesse, vous pouvez sélectionner la vitesse dans la plage
de 9 all, tandis qu'en appuyant sur le bouton de fonction horaire, vous pouvez sélection-
ner I'heure dans la plage allant de ThOO a 10hOO0 minutes.

N

4

REGLAGE DE CHAUFFAGE (FERMENTATION)

Aprés avoir appuyé sur le bouton de fonction de préchauffage (fermentation), I'écran af-
fiche la température par défaut de 38 °C et une durée de 60 minutes. A l'aide du cadran,
vous pouvez sélectionner la température dans la plage de 25 & 45 °C, tout en appuyant
sur le bouton de fonction horaire, vous pouvez sélectionner I'heure comprise entre 30
minutes et 99 minutes 59 minutes.

ACCESSOIRE DE BROYAGE ET ACCESSOIRE DE DECHIQUETAGE

Lorsque vous appuyez sur le bouton de fonction de 'accessoire de la meuleuse, I'écran
affiche la vitesse par défaut 3 et la durée de 10 h 00 minutes. A 'aide du bouton rotatif
ou du bouton de fonction de vitesse, vous pouvez sélectionner la vitesse dans la plage de
3 a 9 tandis gu'en appuyant sur le bouton de fonction horaire, vous pouvez sélectionner
I'heure comprise entre 1hOO minutes et 20h00 minutes.

UTILISER LE ROBOT POUR VOS PROPRES RECETTES

Ce manuel contient des conseils généraux et pratiques sur les spécificités de I'utilisation
du robot, qui peuvent étre utiles lors de la préparation de vos propres recettes. Cepen-
dant, vos propres observations et votre expérience seront nécessaires pour obtenir I'effet
parfait et développer la bonne procédure de mélange. Il est nécessaire de controler le
processus de méelange et de le terminer exactement lorsque la consistance requise dans la
recette est atteinte (par exemple, « pate lisse et élastique »).

REGLAQES SUGGERES SUR LES DIFFERENTS ACCESSOIRES POUR 1,5 KG
D’INGREDIENTS

Nombre
Temps | maximum de
(min.) | produits dans le
bol

Accessoires VITESSE

Description de I'emploi

Mélangeur 1000 e de farine + vitesse 1 pendant 30 secondes,
multicomposant (crochet) 1-4 3-5 53§ deau vitesse 2 pendant 30 secondes
(12) g puis vitesse 3 de 2 a 4 minutes.

Pefraai e 550 e ot vitesse 2 pendant 20 secondes,

silicone (10) 5-9 3-10 840 g d'eau vitesse 4 pezslfnt 2 min. 40
B’at‘teur pour les masses 9-T 3-10 3 blanc_s d'ceufs vitesse 10 pendant 3 min.
légeres (minimum)
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CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Modele

MRK-26

Alimentation

220-240V~ 50-60Hz

Puissance nominale 1900W
Puissance maximale 2600W
Modes d'arrét et de veille disponibles disponible
Consommation en veille

Consommation électrique en mode arrét 0,30W
Consommation électrique en mode veille du réseau

Passe automatiquement en mode veille apres

Passe automatiquement en mode d'arrét aprés

Mode veille réseau si l'appareil dispose d'une fonction de connexion

d'application

Longueur du cordon secteur 1,05m

C€

O

ATTENTION ! Lentreprise MPM agd S.A. se réserve le droit d’apporter des

modifications techniques!

Ce manuel a été traduit par une machine.

En cas de doute, veuillez vous référer a sa version anglaise.

Mise au rebut (déchets d’équipements électriques et électroniques)

gers a la fin de son utilisation. Les équipements usagés peuvent avoir un effet néfaste sur I'environne-

E Le marquage sur le produit indique que le produit ne doit pas étre jeté avec d’'autres déchets ména-

ment et la santé humaine en raison de la teneur potentielle en substances, mélanges et composants
dangereux. Le mélange de déchets électroniques avec d’autres déchets ou leur démontage non pro-
EE fcssionnel peut entrainer un rejet de substances nocives pour la santé et I'environnement. Lappareil
usé doit étre déposé dans un point de collecte des déchets d’équipements électriques et électroniques. Afin
d’obtenir des informations détaillées sur des lieux de collecte des déchets électriques et électroniques, I'utili-
sateur doit contacter le point de collecte des déchets d’équipements municipaux ou l'usine de traitement des

déchets d’équipements.
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BIZTONSAGI HASZNALATI UTASITASOK

Hasznalat el6tt figyelmesen olvassa el a hasznalati utasitast.
Legyen kuléndsen dvatos, ha gyermekek tartdzkodnak a készulek
kozelében.

Ne hasznalja a készUléket a rendeltetésétdl eltérd célra.

A gyarto altal nem ajanlott tartozékok hasznalata a készulék ka-
rosodasat vagy balesetet okozhat.

Ne meritse a készuleket, a kabelt vagy a csatlakozot vizbe vagy
mas folyadékba.

Ne hagyja a készuléket fellgyelet nélkul mukddeés kdzben.
Huzza le a készUléket a tapegységrdl, ha fellgyelet nélkul hagyja,
valamint szerelés, szétszerelés vagy tisztitas eldtt.

Ne hasznaljon sérlt készuléket, még akkor sem, ha a haldzati kabel
vagy a dugd sérUlt - ebben az esetben javittassa meg a készuléket
egy hivatalos szervizkdzpontban.

Ne hasznalja a készuléket kultéren.

Ne akassza a tapkabelt éles élekre, és ne hagyja, hogy forrd felu-
letekkel érintkezzen.

Ne hagyja, hogy a tapkabel lelégjon az asztal/asztalfelllet szélérdl.
Ne érintse meg a készuléket nedves kézzel.

A készUléket kizardlag haztartasi hasznalatra szanjak.

Ne feledje, hogy mukodes kdzben tartson biztonsagos tavolsagot
a készulek forgd részeitdl. A velUk vald érintkezés személyi sérilést
vagy (i) vagyoni kart okozhat, pl. lazan l6gd ruhadarabok/ékszerek
stb. kihuzasaval.

Az élelmiszereket csak az erre a célra szolgald toldval helyezze
el - ne tegye a kezét a mukodd készulék kamrajaba, ne helyezzen
a készulékbe nem erre a célra szolgald tartozékokkal, pl. villaval,
kanallal stb. élelmiszereket.

MEGJEGYZES! A vagépengék nagyon élesek, kertiilik a fizikai
érintkezést a gép Uritésekor és tisztitasakor — sulyosan meg-
sériilhet.

A készuleket, kilonodsen az élelmiszerekkel kdzvetlenul érintkezd
részeket, az elsé hasznalat elétt, kdzvetlentl hasznalat utan, vagy
ha a készlléket hosszabb ideig nem hasznaltak, tisztitani kell - az
eljgrast a ,TISZTITAS ES Karbantartas® fejezetben ismertetjuk.
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Ne helyezze a készUléket mas elektromos készulékek, égdk, tiz-
helyek, tdzhelyek, sutdk stb. kdzelébe.

A munka megkezdése elétt mindig gyézddjdn meg arrdl, hogy a
készulék minden alkatrésze helyesen van-e felszerelve.

Ne helyezze a készuléket forrd felUletekre.

A készUléket hasznalhatjak korlatozott fizikai, érzékszervi vagy szel-
lemi képességekkel rendelkezd, vagy az ilyen tipusu berendezések
hasznalataban ismeretekkel vagy tapasztalattal nem rendelkezé
személyek is, feltéve, hogy fellgyeletet kapnak, vagy utasitast
kapnak a berendezés biztonsagos hasznalatara, és megértik az
ezzel jard kockazatokat.

Gyermekek nem veégezhetnek takaritasi és karbantartasi feladatokat.
A készuléket gyermekek nem hasznalhatjak. Tartsa a készUléket
és a kabelt gyermekek eldl elzarva.

Tartsa szemmel a gyermekeket, hogy ne jatszanak a berendezés-
sel/készulékkel.

Ha a készuleket felugyelet nélkul hagyja, valamint a szerelés, szét-
szerelés vagy tisztitas el6tt valassza le a tapegyseégrol.

Kapcsolja ki a készuléket, mieldtt felszerelést cserélne, vagy mieldtt
hasznalat kdzben mozgd alkatrészekhez kozelitene.

Ne csatlakoztassa a dugdt a haldzati aljzathoz nedves kézzel.

Ne huzza ki a dugdt a haldzati aljzatbdl a zsindr meghuzasaval.
A készuléket sima és stabil fellleten hasznalja.

A gyermekek biztonsaga érdekében kérjuk, ne hagyja szabadon
hozzaférhetd helyen a csomagolas részeit (mlanyag zacskok,
kartondobozok, polisztirol stb.).

FIGYELEM! Ne engedje, hogy a gyerekek a filmmel jatsszanak.
Fulladasveszély!

KESZULEK LEIRASA

1. Aljzat kupakkal ellatott tartozékok 12. Keverd tobbkomponensl masszak-

rogzitéséhez hoz (kampos)
2. Dontheto fej 13. Vall
3. Sebességszabalyozd gomb / Be / Ki/ 14. Csiszold kamra
Inditas / Szlnet / Ledllitas 15. Talca
4. Kezelépanel érintéképernyével 16. Toldtarto tarolorekesszel
5. Kardantengely csappal (a rogzités 17. Csiga
helye) 18. Rozsdamentes acél kés
6. Froccsenés elleni védelem 19. 3 mm-es haloatmérdjd szita
7. Tal rozsdamentes fogantyuval, Grtar- 20. Stio 5 mm-es haldéatmérével
talom 6,5 | 21. 7 mm-es haloatmeérdjd szita
8. Aljzat, ahol hely van egy tal rogzité- 22. Koszérikamra anya
séhez 23. Apritégép haza
9. Fejrogzitd kar 24. Nyomo a szeleteléhoz
10. Keverd szilikon bevonattal 25. Reszeld nagy lyukakkal

11. Keverd kénnyld masszak felveréséhez 26. Reszeld kis lyukakkal
27. Reszeld a szeletekre vagashoz

MUNKA ELOKESZITES - ALTALANOS MEGJEGYZESEK

1. Csomagolja ki a készlléket a dobozbdl, tavolitson el minden mlanyag zacskét, cimkét, hun-
garocell toltdanyagot és szallitasi zarat.

2. Az elsé hasznalat elétt alaposan mossa le az élelmiszerekkel érintkezd dsszes robottartozékot
(lasd a ,Tisztitas és karbantartas” cim( fejezetet).

3. Keérjuk, ne feledje, hogy a tartozékokat (edény, keverék stb.) csak akkor szerelje dssze/szerelje
szét, ha a készUlék nincs dramforrashoz csatlakoztatva.

4. Dugja be a tapkabelt egy foldelt csatlakozdaljzatba.

TARTOZEKOK TELEPITESE

1. LEPES — A SZORASVEDELEM FELSZERELESE

Engedje el a billenéfejet (2) a fejrogzitd kart (9) az dramutatd jarasaval megegyezd irdnyba
forgatva, majd ovatosan emelje fel a billendfejet, amig kattanast nem hall (reteszelé hang).
Ha a zér be van kapcsolva, a fejreteszeld kar (9) lefelé néz. Csusztassa a froccsenésvedodt
(6) a haz szélére, amely a hajtotengelyt a csappal (5) fedi. Cydzddjdon meg arrdl, hogy a lyuk
a mUvészet hozzdadasahoz. az élelmiszereket kifelé iranyitottak ugy, hogy a billenéfej (2) ne
akadalyozza a nyilashoz valo hozzaférést. I T Szerelési

H furat

2. LEPES — A TAL OSSZESZERELESE

Helyezze a télat (7) a talpba (8), majd forgassa el a ta-
lat (7) az oramutato jarasaval megegyezd irdnyba ugy,
hogy a tal fulei reteszelédnek az alapban (8) 1évé rete-
szekkel.
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3. LEPES — A KEVEROK ROGZITESE

A keverék felszerelésekor a billendfejet (2) fel kell emelni a konnyebb hozzaférés érdeké-
ben. Helyezze (amig ellenallast nem érez) a harom dedikalt keverd (10, 11,12) egyikét a hajto-
tengely csapjara (5). Gydzddjon meg arrdl, hogy a csapon 1évd bordas illeszkedik a keverd
rogzitényilasaba. Ezutan forgassa el a keverdt az dramutato jarasaval ellentétes iranyba,
amig a ful a keverd rogzitényildsanak széléhez nem rogzul.

4. LEPES — AZ ESZKOZ TELEPITESE

A keverdék (10, 11,12) felszerelése utan a készulék Gzemkész. Forgassa el a fejrogzitd kart (9)
az éramutatd jarasaval megegyezd irdnyba, és finoman engedje le a billendéfejet (2), amig
kattanast nem hall (reteszelé hang). Cy6zddjon meg arrdl, hogy a billendfej (2) megfeleléen
reteszelve van - a fejrogzitd kar (9) lefelé mutat.

TARTOZEKOK ELTAVOLITASA

A tartozékok szétszerelését a billendfej (2) felemelése utan kezdheti meg.

A tartozékokat a beszerelési irdnnyal ellentétes iranyba forgatva szabaditja ki a reteszekbdl.
Mieldtt elforditana a keverdket (10,11, 12), elészor ki kell oldani a reteszelésbdl, azaz a keve-
rét mélyebbre kell nyomni a hajtétengely csapjara, amig ellenallast nem érez. A froccsenés-
veédot (6) a keverdk (10,11, 12) szétszerelése utan el kell tavolitani.

A MELLEKLETEK FELSZERELESE ES HASZNALATA

CSISZOLO TARTOZEK

1. Huzza ki a dugdt a robotfej (2) csiszold/apritd tartozékanak (1) rogzitéaljzatabol.

2. Helyezze a csiszolokamrat (14) a rogzitd nyilasba (1) Ugy, hogy az elem, amelyen keresztul az
6rélni kivant termékeket behelyezzik, a figgdlegestél kb. 30°-kal jobbra billenjen, majd fordit-
sa el az elemet flggdlegesen Ugy, hogy hogy a retesz bekattan. A retesz csak akkor mukodik,
ha a kamra megfeleléen illeszkedik a nyilasba.

3. Szerelje be a csavart (17) a csiszolokamraba (14) Ugy, hogy a csavarkerék a kamraban legyen.

4. A csavar (17) végére szerelje be a kést (18) gy, hogy a kés alapja a csiszolokamra (14) belseje

felé, a kés penge pedig a kamra kilseje felé iranyuljon.

Ezutan helyezze el az egyik szitat (19), (20) vagy (21) a kivant lyukatmérétél figgden, majd csa-

varja ra az érlékamra anyajat (22) a kamrara.

Helyezze a talcat (15) az érldkamrara és rogzitse a helyére.
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7. Helyezzen egy edényt a tartozék kifolydcsdje ala.
8. Vagja apro darabokra a feldolgozott termékeket, példaul a hust darabokat, hogy kénnyebb
legyen behelyezni 6riékamra (14).

9. Csatlakoztassa a készlléket egy dramforrashoz, és kapcsolja be. Valassza ki az automatikus
programot, vagy a gombbal (3) vélassza ki a megfeleld sebességet (3 és 9 kozott javasolt),
majd helyezze a termékeket az érlékamrafelsd nyilasaba, és nyomja meg a toldkarokatm (16).

10. A csiszoldszerelvény szétszerelése a leirt dsszeszereléssel forditott sorrendben torténik.

FIGYELEM! A készllék maximalis mtikédési ideje a daralé rogzitéséhez 5 perc. Ezenidé

letelte utan a késziiléket legalabb 15 percig hagyni kell hdilni.

FIGYELEM! A késziilék beszorulasanak elkertilése érdekében ne hagyja, hogy tulzott

terhelés alatt mikédjon.

FIGYELEM! Ne hasznalja a készuléket csontok és diéfélék zuzasara vagy kemény szalas

termékek 6rlésére.

FIGYELEM! Ha a késziilék a tartozék belsejében l1évé kemény anyag miatt elakad és

leall, azonnal kapcsolja ki és tisztitsa meg.

SZELETELO MELLEKLET

1. Huzza ki a dugdt a robotfej (2) csiszolo/aprito tartozékanak (1) rogzitdaljzatabol.
2. Szerelje be az apritogép hazaba (23) a megfeleld reszelét (25), (26) vagy (27) ugy, hogy az alja
az apritdgép hazanak (24) kdzepe felé nézzen.
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3. Helyezzen egy edényt a tartozék kifolydcsdje ala.

Vagja fel a termékeket kisebb darabokra, hogy kényelmesen elférjenek az apritdkamraban.

Csatlakoztassa a készliléket egy dramforrashoz, és kapcsolja be. Valassza ki az automatikus

programot, vagy a gombbal (3) valassza ki a megfeleld sebességet (3 és 9 kdzdtt javasolt), majd

helyezze a termékeket az apritdkamrafelsd nyilasaba, és nyomja meg a toldkarokatm (24).

6. A munka befejezése utan kapcsolja ki a készuléket, valassza le az dramforrasrol és szerelje szét
az apritogépet az érlékamrahoz hasonloan. Mossa meg a szeletelé minden részét.

FIGYELEM! A reszel6 pengéi nagyon élesek. Légy 6vatos!

FIGYELEM! Ne torje 6ssze a gyiimolcsét magokkal.

FIGYELEM! Az iratmegsemmisité késztilék maximalis miikédési ideje 5 perc. Ezen idé

letelte utan a késztiléket legalabb 15 percig hagyni kell hdilni.

A KESZULEK MUKODESE

Forgassa el a fejrogzité kart (9) az dramutatod jarasaval megegyezd irdnyba, és finoman
engedje le a billenéfejet (2), amig kattanast nem hall (reteszelé hang). Gyézédjon meg ar-
rél, hogy a billenéfej megfeleléen reteszelve van - a fejrogzitd kar (9) lefelé mutat. Ezutan
helyezze az ételt a talba (7) a froccsenésvéddn (6) 1évé lyukon keresztil, csatlakoztassa a
készUléket az aramforrashoz, és allitsa be a kivant sebességet a sebesseégszabalyozo gomb-
bal (3).

Helyezze be az ételt a télba (7) a froccsenésvédd (6) nyildsan keresztll, csatlakoztassa a ké-
szUléket az elektromos haldzathoz. A vezérlépanel bekapcsol. Valassza ki a kivant funkciot
(lasd a ,Kezelépanel funkcidinak leirasa” fejezetet)

SN
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Nyomja meg vagy forgassa el a bedllité gombot (3) a kezeldpanel megvilagitadsdhoz. A gomb
elforgatasaval kivalaszthat egy funkciot, sebességet vagy beallithatja a mikodeési idét. Az
aktualis Gzemmodbol vald kilépéshez nyomja meg és tartsa lenyomva a beallité gombot. A
készulek készenléti modba Iép. Az Ujrainditashoz nyomja meg réviden a bedllitd gombot.
FIGYELEM! Amig a bolygérobot m(ikédik, ne forgassa el a fejrégzité kart (9)!

A munka befejezése utan valassza le a készuléket az aramforrasrol.

A KESZULEK HASZNALATA
EGYEDI TARTOZEKOK ALKALMAZASA

Keveré szilikon bevonattal (10) Koénnyl és nehezebb masszak keveréséhez, mint pl.: tészta,

omlos tészta, daralt hus és hal, vajas és pudingos krémek,
sajtmasszak, burgonyapuré és egyéb zoldségek, tortalapok,
laza torta alapanyagok.

Keveré kdnnyi masszak felveréséhez  J§| levegdztetett termekek felveréséhez, mint példaul: tojas,
() tojasfehérie, piskdta, tejszinhab, habcsok, krémek, majonéz.

Keveré tobbkomponens(i masszakhoz Tészta készitéséhez, kiléndsen élesztés tésztakhoz és
(kampos) (12) dagasztashoz, mint példaul: kenyér, zsemle, babka, palacsinta,
pizza, choux tészta, tészta, faworki.

Csiszol6 tartozék (14) Hus, fétt baromfi, sertés, marha, fétt maj, fott hal érlésére

levesekhez; nyers sertés- és marhahus daralt szeletekhez,
nyers maj, hus és szalonna kolbaszpastétomhoz, sertéshus
hushoz.

Aprito tartozék (23) Zoldségek és gyimolcsok vagasahoz és reszeléséhez.

FIGYELEM! A késziulék m(ikédése kozben ne hagyjon kést, fémkanalat, villat vagy mas
hasonlé targyata talban .

FIGYELEM! A sajat beallitasok hasznalatakor ne feledje, hogy a késziilék m(ikodési ideje,
kiilénésen horog mixerrel (12) ésszegyurt nehéz masszak esetén, nem haladhatja meg az
5 percet. folyamatos munkavégzés. Ezen id6 letelte utan a készuléket legalabb 15 percig
hagyni kell hlni.

A MELLEKLETEK BOLYGOMOZGASA

A bolygorobot mikodése sordn a mixer dsszetett mozgassal forog: sajat tengelye kordl
és egyidejlleg a tal kertlete korul. Ennek koészonhetéen egy teljes fordulat alatt a keveré
alaposan végigdolgozza a tal teljes belsejét, ami leroviditi a munkaidét és nagyobb keverési
hatékonysagot biztosit. Ezért cstkkentse a legtdbb receptben megadott keverési idét.

MEGJEGYZESEK A ROBOT HASZNALATAHOZ

A tal formajat és a tartozékokat gy alakitottuk ki, hogy a robot mikodése kodzben ne kell-
jen folyamatosan kaparni, nyomkodni a hozzavaldkat a tal falan. Egy keverési ciklus alatt
csak egyszer vagy kétszer kell megtisztitania az edény falait. A mUvelet végrehajtasa el6tt
valassza le a robotot az daramellatasrol!

A robot muUkodés kozben felmelegedhet. Nagy terhelés és hosszu keverési ciklusok hata-
sara a robotfej teteje nagyon felmelegedhet. Ez normalis.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

1. Vélassza le a készuléket az aramforrasrol.

2. Hosszabb ideju hasznélat soran a billendfej (2) felforrosodhat. A munka megkezdése elétt
varja meg, amig a készulék lehul.

3. Tisztitsa meg a készUlék hazat nedves ruhaval.

4. Tisztitsa meg a keverdket (10,11, 12) és a spatulat, valamint az 6rlé- és apritoszerszamot folyo
viz alatt, mososzer hozzdadasaval.

A készulékkel végzett munka befejezése utan ajanlatos a tartozékokat azonnal megtiszti-

tani. Ez eltavolitja a maradék lerakodasokat, megakadalyozza a maradékok kiszaradasat,

ami hatékonyabba és konnyebbé teszi a mosast, valamint megakadalyozza a baktériumok

elszaporodasat.

FIGYELEM! Az enyhe habveréshez (11), a szilikon bevonatu keverégépet (10), a kampét

(12) és a daralét és apritét nem szabad mosogatégépben mosni - ez karosithatja éket.

A VEZERLOPANEL FUNKCIOINAK LEIRASA

A bolygorobot automatikus és allithatd funkcidkkal rendelkezik.

Ko 2y

Challah recept O 1-5 38°C 72:00 perc
Sebesség @ 1-1 - -
146 _ 1:00 — 99:59
perc
Sajat beallitasok 1-1 - Qggg’ge'rc
Keveré tobbkomponensti 1—a 1:00-20:00
masszakhoz (kampos) perc.
Kevers szilikon bevonattal 4-9 “OOp‘efCOZOO
Keverd kénnyil masszak 1:00-10:00
felveréséhez g-m perc.
"F" elémelegités @ - 25°C - 45°C Q:éOSSge_rc
Csiszol6 tartozék @ - 1:00-20:00
Aprité melléklet perc.
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BEEPITETT CHALLA RECEPT

1. A kezelépanelen nyomja meg a kézi funkcio gombot. Alapértelmezésben az idé/mennyiség
oszlop jelenik meg: mennyiség 400 g (5-6s sebesség, a mennyiség villog az aktualis mennyi-
ségnél). A gomb elforgatasaval a mennyiséget 400 g, 600 g, 800 g, 1000 g, 1200 g értékre al-
lithatja. Ugyanakkor a sebesség is valtozik a kivalasztott mennyiségnek megfeleléen (400g/5,
600g/5, 800g/5, 1000g/4, 1200g/4). Készenléti allapotban a vezérlépanel 10 percen bell
30%-ra elsotétul. Nyomja meg barmelyik gombot a mikodés folytatasahoz. Ha 30 percen
beldl. ha nem valasztunk ki semmilyen funkcidt, akkor a készulék automatikusan kikapcsol A
gomb megnyomasaval készenléti modba ébresztjuk a készuléket.

Miutan kivalasztotta a mennyiséget, nyomja meg a beallité gombot a recepthez beirni kivant
mennyiség meghatarozasahoz. Minden kijelzégomb teljesen meg van vildgitva, kivéve a ,Cet
Ready” és a ,Add in series” (ez id6 alatt a ,Get Ready” villog, és a ,Add in series” felirat nem
jelenik meg). Nyomja meg a tarcsa gombot a program megerésitéséhez. Ezutan kovesse a
kijelzbn megjelend utasitasokat (az Gsszetevd gombok szinkronban villognak, egyesével add
hozza a hozzévalokat: liszt, tojas, viz, cukor, s, élesztd).

Miutan hozzaadta a feltUntetett dsszetevéket a mennyiségnek megfeleléen, nyomja meg a
tarcsa gombot a megerésitéshez.

3 perc mUkodeés utan a készulék ledll, és értesiti a vaj hozzdadasat. Adjunk hozza vajat, és
nyomjuk meg a gombot a keverés folytatasahoz.

12 percnyi mikoddés utan a ftési (erjesztési) folyamat automatikusan megtorténik. Az alapér-
telmezett fltési idé 60 perc (@ maximalis idé 99 perc 59 masodperc), a hdmérséklet 38°C. A
ftési id6 és a hdmérséklet a folyamat soran allithato.

N

w

o

w

SEBESSEG BEALLITASOK

A sebességet a beallitdé gombbal vagy a sebesség funkcidgombbal lehet beallitani vagy
korrigalni. Elérhetd sebességtartomany 1-11.

MUNKAIDO BEALLITASA

A munkaidé bedllitdsdhoz vagy korrigalasdhoz nyomja meg az idd funkcié gombot, majd a
tekerégomb segitségével allitsa be a kivant idét. Elérhetd 1 perctél 99:59 percig.

SAJAT BEALLITASOK

A funkcidogomb megnyomasa utan a kijelzén az alapértelmezett sebesség 1 és az idé 00:00
lathatd. A gyorstarcsazo vagy a funkcidgomb segitségével 1-tél 11-ig, az idé funkcidgomb
megnyomasaval pedig 1:00 perctél 99:59 percig allithatd az idé.

KEVERO TOBBKOMPONENSU MASSZAKHOZ (KAMPOS)
A horog funkcié gomb megnyomasa utan a kijelzén az alapértelmezett sebesség 3 és az idd
12:00 perc jelenik meg. A gyorstarcsazo vagy a funkciogomb segitségével 1-tél 4-ig, az idd
funkciogomb megnyomasaval pedig 1:00 perctél 20:00 percig allithato az idd.

KEVERO SZILIKON BEVONATTAL

A szilikon bevonatu mixer funkciogombjanak megnyomasa utan a kijelzén az alapértel-
mezett 4-es sebesség és egy 10:00 perces id6 jelenik meg. A gyorstarcsazassal vagy a
funkciogombbal 4-t6l 9-ig, az idé funkcidgomb megnyomasaval pedig 1:00 perctél 20:00
percig allithato az ido.

[0
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KEVERO KONNYU MASSZAK FELVERESEHEZ

A konnyl tomegek felveréséhez a mixer funkciogombjanak megnyomasa utan a kijelzén
az alapértelmezett sebesség 9 és az idé 6:00 perc jelenik meg. A gyorstarcsazassal vagy
a funkcidgombbal 9-t6l 11-ig, mig az idé funkcidgomb megnyomasaval 1:00 perctdl 10:00
percig allithato az ido.

FUTESI BEALLITAS (ERJEDES)

A melegités (erjesztés) funkcid gomb megnyomasa utan a kijelzén az alapértelmezett 38°C
hémérséklet és a 60:00 perc idétartam lathatd. A tekerégomb segitségével 25-45°C tar-
tomanyban, az idé funkcio gomb megnyomasaval pedig 30:00 perc és 99:59 perc kozott
vélaszthatja ki az id6t.

CSISZOLO ES APRITO TARTOZEK

A daralo funkciogombjanak megnyomasa utan a kijelzén az alapértelmezett 3-as sebesség
és az id6 10:00 perc jelenik meg. A gyorstarcsazé vagy a funkciogomb segitségével 3-tol
9-ig, az id6 funkciogomb megnyomasaval pedig 1:00 perc és 20:00 perc kozotti idét va-
laszthat.

A ROBOT HASZNALATA SAJAT RECEPTEKHEZ

Ez a kézikdnyv néhany altalanos, gyakorlati tanacsot tartalmaz a robottal végzett munka
sajatossagairdl, amelyek hasznosak lehetnek sajat receptek elkészitésekor. A tokéletes ha-
tas eléréséhez és a megfeleld keverési eljaras kidolgozdsahoz azonban sajat megfigyelése-
ire és tapasztalataira lesz szUkség. Figyelje a keverési folyamatot, és pontosan akkor allitsa
le, amikor a receptben eléirt allagot elérte (pl. ,sima és rugalmas tészta”).

JAVASOLT BEALLITASOK AZ EGYES TARTOZEKOKHOZ 1,5 KG

OSSZETEVOHOZ

A termékek
maximalis

tartozékok Munkakori leiras

mennyisége egy
talban

1. sebesség 30 masodpercig,

Keveré tébbkomponensti 2. sebesség 30 masodperc.

1000 g liszt+538

témegekhez (horog) (12) 1-4 3-5 g viz majd a 3. sebesség 2 és 4 perc
kozott.
R - . 2. sebesség 20 masodpercig,
Kever$ szilikon kivitelben 5.9 3-10 660 g ||slzt+840 4. sebesség 2 perc 40
(10) g viz ; -
masodpercig.
Kevers kdnny( tdmegek 0.1 3-10 3 tojasfehérje sebesség 10 3 percig.

habositasahoz (11) (minimum)
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MUSZAKI ADATOK

Modell MRK-26

Tapegység 220-240V~ 50-60Hz
Névleges teljesitmény 1900W

Maximalis teljesitmény 2600W

Kikapcsolt és készenléti izemmadd elérhetd elérheté

Készenléti energiafogyasztas

Energiafogyasztas kikapcsolt allapotban 0,30W

Energiafogyasztas halozati készenléti Gzemmaodban

Automatikusan készenléti tzemmodba lép, miutan

Automatikusan kikapcsolasi Gzemmddba lép, miutan

Haldzati készenléti Gzemmaod, ha a készulék rendelkezik alkalmazaskapcsolati
funkcidval

Ahdlozati kdbel hossza 1,05 m.

[

FIGYELEM! Az MPM agd S.A. fenntartja a technikai valtoztatasok jogat.

Ez a kéziké nyv gépi leforditasra kerdilt.
Kétség esetén kerjuk, olvassa el annak angol nyelvi véltozatat.

A termék helyes megsemmisitése (elektromos és elektronikus berendezések hulladéka)

A terméken taldlhato jelolés arra utal, hogy a hasznos élettartam végén nem szabad a készuléket mas

haztartasi hulladekkal egyutt kidobni. Az elhasznalt berendezések a potencidlisan veszélyes anyagok,

keverékek és komponensek miatt negativ hatassal lehetnek a kdrnyezetre és az emberi egészségre. Az

elektronikai hulladékok mas hulladékokkal valo keverése vagy szakszerUtlen szétszerelése az egész-
B s¢ore és a kornyezetre karos anyagok kibocsatasahoz vezethet. Az elhasznalt késziléket adja le elekt-
romos és elektronikus hulladékokat gyujté pontban. Az elektromos és elektronikai hulladékok visszakuldési
helyére vonatkozo részletes informaciok megszerzése érdekében a felhasznalonak fel kell vennie a kapcsolatot
az adott helység elektromos hulladékokat gyUjté helyével vagy hulladékfeldolgozo Gizemével.
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CONSIGLI DI SICUREZZA PER LUSO

Prima dell'uso, leggere attentamente il manuale di istruzioni.
Prestare particolare attenzione quando ci sono bambini vicino
al dispositivo.

Non utilizzare il dispositivo per scopi diversi da quelli previsti.
L'uso di accessori non raccomandati dal produttore puo causare
danni al dispositivo o un incidente.

Non immergere il dispositivo, il cavo o collegare acqua o altri liquidi.
Non lasciare il dispositivo incustodito durante il funzionamento.
Scollegare il dispositivo se lo si lascia incustodito e prima del
montaggio, dello smontaggio o della pulizia.

Non utilizzare un dispositivo danneggiato, anche se il cavo di rete o
la spina sono danneggiati, in questo caso, far riparare il dispositivo
presso un centro di assistenza autorizzato.

Non utilizzare il dispositivo allaperto.

Non appendere il cavo di alimentazione a spigoli vivi e non per-
mettere che entri in contatto con superfici calde.

Non lasciare che il cavo di alimentazione penda dal bordo del
tavolo/piano del tavolo.

Non toccare il dispositivo con le mani bagnate.

Il dispositivo & destinato esclusivamente all'uso domestico.
Durante il funzionamento, tenere una distanza di sicurezza dalle
parti rotanti dellapparecchio. Il contatto con esse puo provocare
lesioni personali o (i) danni alle cose, ad esempio tirando fuori
capi di abbigliamento/gioielli allentati, ecc.

Inserire gli alimenti solo con l'apposito spintore - non introdurre
le mani nella camera dell'apparecchio in funzione, non inserire
gli alimenti nellapparecchio con accessori non destinati a questo
scopo, ad esempio forchette, cucchiai, ecc.

ATTENZIONE! Le lame di taglio sono molto affilate, evita il
contatto fisico durante lo svuotamento e la pulizia del disposi-
tivo: potresti ferirti gravemente.

La pulizia dellapparecchio, in particolare delle parti a diretto
contatto con gli alimenti, deve essere effettuata prima del primo
utilizzo, immediatamente dopo la fine del lavoro o se la macchina
non e stata utilizzata per un lungo periodo di tempo — la proce-
dura e descritta nella sezione “PULIZIA E MANUTENZIONE”".
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Non posizionare il dispositivo vicino ad altri apparecchi elettrici,
bruciatori, stufe, forni, ecc.

Assicurarsi sempre che tutti i componenti del dispositivo siano
installati correttamente prima di iniziare il lavoro.

Non posizionare il dispositivo su superfici calde.

Il dispositivo pud essere utilizzato da persone con capacita fisiche,
sensoriali o mentali limitate e che non hanno alcuna conoscenza
o esperienza nell'uso di tali dispositivi, a condizione che siano
supervisionati o istruiti su come utilizzare i dispositivi in modo
sicuro e comprendere i rischi connessi.

| bambini non possono svolgere attivita di pulizia e manutenzione.
Il dispositivo non deve essere utilizzato da bambini. Tenere il di-
spositivo e il cavo fuori dalla portata dei bambini.

Prestare attenzione ai bambini in modo che non giochino con
lattrezzatura / dispositivo.

Scollegare il dispositivo dallalimentazione se lasciato incustodito
e prima del montaggio, dello smontaggio o della pulizia.
Spegnere il dispositivo prima di cambiare apparecchiatura o prima
di avvicinarsi alle parti mobili durante 'uso.

Non collegare la spina a una presa di corrente con le mani bagnate.
Non estrarre la spina dalla presa di corrente tirando il cavo.
Utilizzare il dispositivo su una superficie liscia e stabile.

Per la sicurezza dei bambini, si prega di non lasciare parti libera-
mente accessibili dell'imballaggio (sacchetti di plastica, scatole di
cartone, polistirolo, ecc.).

AVVERTIMENTO! Non permettere ai bambini di giocare con
la pellicola. Pericolo di soffocamento!

IRENGINIO APRASYMAS

1. Tvirtinimo lizdas su galiniu dangteliu 13. Peciy asmenys
2. Pakreipkite galva 14. Slifavimo kamera
3. Greicio valdymo rankenéle / jjungim- 15. Deéklas
as / isjungimas / paleidimas / pristab- ~ 16. Stamikas su daiktadéze
dymas / sustabdymas 17. Sraigé
4. Valdymo pultas su jutikliniu ekranu 18. Nerudijancio plieno peilis
5. Pavaros velenas su kaisciu (tvirtinimo 19. Sietas, kurio akuciy skersmuo 3 mm
vieta) 20. Stio, kurio akiy skersmuo yra 5 mm
6. Apsauga nuo pursly 21. Sietas, kurio akuciy skersmuo 7 mm
7. Dubuo su nerudijancio plieno ranke- 22. Slifavimo kameros verzle
na, kurio talpa 6,5 | 23. Smulkintuvo korpusas
8. Pagrindas su vieta dubeniui pritvirtinti ~ 24. Smulkintuvo stamikas
9. Galvos uzZrakto svirtis 25. Dideliy skyliy trintuve
10. Maisytuvas su silikono apdaila 26. Mazy skyliy trintuve
11. Maisytuvas lengvoms maséms plakti 27. Tarka pjaustymui
12. Daugiakomponentés masés maisiklis
(kablys)

PASIRENGIMAS DARBUI — BENDROSIOS PASTABOS

ISpakuokite prietaisg i$ kartoninés dézutes, isSimkite plastikinius maiselius, etiketes, polistireno
uzpildus ir transportavimo uzsikimsimus.

Pries naudodami pirma karta, kruopsciai nuplaukite visus roboto priedus, kurie lieciasi su mai-
stu (Zr. skyriy ,Valymas ir prieziara”).

Nepamirskite sumontuoti / isimti priedy (dubenélio, maisikliy ir kt.) tik tada, kai prietaisas néra
prijungtas prie maitinimo Saltinio.

|kiskite maitinimo laida | elektros lizda su jzeminimo kaisciu.

PRIEDU SURINKIMAS

Atleiskite pakreipimo galvute (2) sukdami galvos uzrakto svirtj (9) pagal laikrodzio rodykle,
tada 3velniai pakelkite pakreipimo galvute, kol isgirsite spragteléjima (fiksavimo garsa).
Jjlungus uzrakta, galvos uzrakto svirties svirtis (9) bus nukreipta Zemyn. Apsauga nuo pursly
(6) stumiama per korpuso krasta, dengiantj varanciajj velena kaisciu (5). |sitikinkite, kad
anga maisto produktams pridéti yra nukreipta | iSore, kad pakreipimo galvuté (2) netruk-

dyty patektijanga. Tx Montavimo
I anga
et s
|

N

w

2 ZINGSNIS - DUBENELIO SURINKIMAS

|dékite dubenj (7) | pagrinda (8), tada pasukite dubenj (7)
pagal laikrodzio rodykle taip, kad dubens skirtukai uzsif-
iksuoty prie pagrindo sklasciy (8).

3 ZINGSNIS - MAISYTUVU PRITVIRTINIMAS

Montuojant maidytuvus, pakreipimo galvuté (2) turi bati
pakelta, kad buaty lengviau pasiekti. Pritvirtinkite (kol
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pajusite pasipriesinima) viena i$ trijy specialiy maisytuvy (10, 11, 12) ant pavaros veleno
kaiscio (). Jsitikinkite, kad kaiscio linija atsitrenkia | maisytuvo tvirtinimo anga. Tada sukite
maidytuva pries laikrodzio rodykle, kol spline uzsifiksuos prie maisytuvo tvirtinimo angos
krasto.

4 ZINGSNIS - PRIETAISO SURINKIMAS

Prijungus maisytuvus (10, 11, 12), prietaisas yra paruostas darbui. Pasukite galvos uzrakto
svirt] (9) pagal laikrodzio rodykle ir $velniai nuleiskite pakreipimo galvute (2), kol isgirsite
spragtelgjima (fiksavimo garsas). Jsitikinkite, kad pakreipimo galvuté (2) yra tinkamai uzrak-
inta — galvos uzrakto svirties svirtis (9) bus nukreipta zemyn.

PRIEDUY PASALINIMAS

Priedus galima nuimti pakeliant pasukama galvute (2).

Priedai atleidziami nuo sklasciy, sukant juos prieSinga kryptimi nei montavimo kryptis.
Pries pasukdami maisytuvus (10, 11, 12) pirmiausia reikia atleisti nuo uzrakto, t. Y. Stumkite
maisytuva giliau ant pavaros veleno kaiscio, kol atsiras pasipriesinimo jausmas. ISmontavus
maisytuvus, pursly apsauga (6) turi bati nuimta (10,11, 12).

PRIEDU SURINKIMAS IR NAUDOJIMAS

SLIFUOKLIO TVIRTINIMAS

1. Nuo roboto galvutés (2) nuimkite slifavimo / smulkinimo jtaiso (1) tvirtinimo lizdo dangtel.

2. Slifavimo kamera (14) j tvirtinimo lizda (1) jdedama taip, kad elementas, per kurj jkisami jzemi-
nami produktai, i§ vertikalios pusés | desine buty pakreiptas mazdaug 30°, tada elementas
pasukamas vertikaliai, kad sklastis sijungty. Sklastis veiks tik tada, kai kamera bus tinkamai
jdéta | lizda.

3. Sraigtas (17) sumontuojamas $lifavimo kameros viduje (14) taip, kad sraigto pavara baty kameros
viduje.

4. Sraigto (17) gale peilis (18) sumontuojamas taip, kad peilio pagrindas baty nukreiptas j $lifavimo
kameros vidy (14), o peilio admenys baty nukreipti | kameros iSore.

5. Tada vienas i$ siety (19), (20) arba (21), atsizvelgiant | norima skylés skersmenj, tada prisukama
slifavimo kameros verzlé (22) prie kameros.

6. Padékite déklg (15) ant slifavimo kameros ir pritvirtinkite.
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7. Padékite inda po tvirtinimo anga.

8. Perdirbtus produktus, pvz., mésa, supjaustykite gabaléliais, kad juos baty lengviau jdéti | ma-
limo kamera (14).

9. Prijunkite jrenginj prie maitinimo Saltinio ir paleiskite. Pasirinkite automatine programa arba
naudokite rankenéle (3), kad pasirinktuméte tinkama greitj (rekomenduojama nuo 3 iki 9),
tada jdekite produktus | virsutine slifavimo kameros anga ir stumkite stamikliusm (16).

10. Slifavimo jtaiso ismontavimas atliekamas atvirkstine aprasyto mazgo tvarka.
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PASTABA! Maksimalus slifuoklio tvirtinimo jtaiso veikimo laikas yra 5 minutés. Praéjus
siam laikui, prietaisa reikia palikti atvésti maziausiai 15 minuéiy.

PASTABA! Kad isvengtuméte istrigimo, neleiskite jam veikti esant per didelei apkrovai.
PASTABA! Nenaudokite prietaiso kaulams ir rieSutams sutraiskyti ar kieto pluosto produktams su-
malti.

PASTABA! Jei masina uzstringa ir sustoja dél kietos medziagos tvirtinimo elemento vi-
duje, nedelsdami isjunkite ir iSvalykite masina.

SMULKINIMO PRIEDAS

1. Nuo roboto galvutés (2) nuimkite slifavimo / smulkinimo jtaiso (1) tvirtinimo lizdo dangtel;.
2. Smulkintuvo korpuse (23) jdékite atitinkama trintuve (25), (26) arba (27) su smulkintuvo kor-

puso dugnu (24).
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3. Padékite inda po tvirtinimo anga.
4. ISkirpkite produktus | mazesnius gabalus, kad jie patogiai tilpty | smulkintuvo kamera.
5. Prijunkite jrenginj prie maitinimo Saltinio ir paleiskite. Pasirinkite automatine programa arba

naudokite rankenéle (3), kad pasirinktuméte tinkama greitj (rekomenduojama nuo 3 iki 9),
tada jdekite produktus | virsutine smulkintuvo kameros angg ir paspauskite ¢Giaupusm (24).
6. Kai darbas bus atliktas, iSjunkite masing, atjunkite ja nuo maitinimo 3altinio ir iSardykite
smulkintuva taip pat, kaip ir lifavimo kamera. Nuplaukite visas smulkintuvo dalis.
PASTABA! Trintuvo peiliai yra labai astras. Bak atsargus!
PASTABA! Negalima sutraiskyti vaisiy su séklomis.
PASTABA! Maksimalus smulkintuvo prietaiso veikimo laikas yra 5 minutés. Praéjus
siam laikui, prietaisa reikia palikti atvésti maziausiai 15 minuciu.

DARBAS SU |RENGINIU

Pasukite galvos uzrakto svirtj (9) pagal laikrodzio rodykle ir $velniai nuleiskite pakreipimo
galvute (2), kol isgirsite spragteléjima (fiksavimo garsas). |sitikinkite, kad pakreipimo galvuté
yra tinkamai uzrakinta - galvos uzrakto svirties svirtis (?) bus nukreipta zemyn. Tada jdékite
maisto produktus | dubenj (7) per skyle, esancia pursly apsaugoje (6), prijunkite prietaisa
prie maitinimo $altinio ir grei¢io reguliavimo rankenéle nustatykite norima greitj (3).
|dekite maisto produktus | dubenj (7) per skyle, esancia pursly apsaugoje (6), prijunkite
prietaisg prie elektros. Jsijungs valdymo pultas. Pasirinkite pageidaujama funkcija (zr. skyriy
Valdymo skydo funkcijy aprasymas")

Paspauskite arba pasukite reguliavimo rankenéle (3), kad paryskintuméte valdymo skydel;.
Pasuke rankenéle galite pasirinkti funkcija, greitj arba reguliuoti veikimo laika. Noredami bai-
gti dabartinj darbo rezima, paspauskite ir palaikykite reguliavimo rankenéle. Jrenginys pereis
| budéjimo rezima. Norédami paleisti i$ naujo, trumpai paspauskite reguliavimo rankenéle.
PASTABA! Kai planetinis robotas veikia, nesukite galvos uzrakto svirties (9)!

Baige darba, atjunkite prietaisg nuo maitinimo Saltinio.
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IRENGINIO NAUDOJIMAS

Maisykleé su silikonine apdaila (10) Lengvoms ir sunkesnéms maséms maisyti, tokioms kaip:
tesla, teslos pyragas, maltos mésos ir zuvies mases, sviesto
ir varskés kremai, strio mases, bulviy kose ir kitos darzoveés,
pyragy pagrindai, birls pyrago ingredientai.

Maisyklé lengvoms maséms plakti (1) Plakti produktus, kuriuos reikia gerai aeruoti, pavyzdziui:
kiausinius, kiausiniy baltymus, biskvita, plakta grietinéle,
morkas, kremus, majoneza.

Daugiakomponenté maisyklé (kablys) Teslos, ypa¢ mieliy teslos, minkymui ir minkymui, pavyzdziui:
(12) duonai, ritiniams, svary pyragams, pyragams, picai, choux
pyragams, makaronams, faworki.

Malunélio tvirtinimas (14) Meésos, virtos paukstienos, kiaulienos, jautienos, virty kepenu,

virty zuvy sriuboms malimui; Zalia kiauliena ir jautiena
maltiems kotletams, zalios kepenys, mésa ir Soniné pasteto
desrai, kiaulienos mésa etiketei.

Smulkinimo priedas (23) Darzoviy ir vaisiy pjaustymui ir tarkavimui.

PASTABA! Nepalikite peiliy, metaliniy $aukstu, $akuéiy ar kity panasiy daikty j dubeni
, kol prietaisas veikia.

PASTABA! Naudodamiesi savo nustatymais, atkreipkite démesj, kad prietaiso veikimo
laikas, ypa¢ esant dideléms maséms, sumaisytoms su kablio maidytuvu (12), neturéty virsyti
5 minuciu. nuolatinis veikimas. Praéjus $iam laikui, prietaisa reikia palikti atvésti maziausiai
15 minuéiu.

PLANETINIS ,,SNAPPERS“ JUDEJIMAS

Planetinio roboto veikimo metu maisytuvas sukasi sudétingu judesiu: aplink savo a§j ir tuo
paciu metu aplink dubens perimetra. Dél to vieno pilno sukimosi metu maisytuvas veikia tik-
sliai visame dubens viduje, o tai sutrumpina darbo laika ir uztikrina didesnj maisymo efektyvu-
ma. Dél Sios priezasties turétumeéte sutrumpinti maisymo laika, nurodytg daugumoje recepty.

PASTABOS APIE ROBOTO VEIKIMA

Dubeneélio ir priedy forma buvo suprojektuota taip, kad roboto veikimo metu nereikéty
nuolat grandyti ir stumti ingredienty ant dubens sieneliy. Per vieng maisymo ciklg pakanka
viena ar du kartus isvalyti dubens sienas. Pries tai darydami, atjunkite robota!

Veikimo metu robotas gali jkaisti. Esant didelei apkrovai ir ilgam maisymo ciklui, roboto
galvutes virsus gali bati labai Siltas. Tai normalu.

VALYMAS IR PRIEZIURA

1. Atjunkite prietaisa nuo maitinimo Saltinio.

2. llgalaikio veikimo metu pakreipimo galvuté (2) gali jkaisti. Prie$ pradédami darba, leiskite prie-
taisui atvesti.

3. Prietaiso iSore nuvalykite drégnu skuduréliu.

4. Maisytuvai (10, 11,12) ir mentelg, taip pat malunélio ir smulkintuvo priedai valomi po tekanciu
vandeniu ir plovikliu.
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Kai baigsite prietaisa, rekomenduojama nedelsiant iSvalyti priedus. Tai pasalins visas liku-
sias nuosédas, neleis liku¢iams i$dziati, todel valymas bus efektyvesnis ir lengvesnis, ir ap-
saugo nuo bakterijy dauginimosi.

PASTABA! Neplaukite plakimo maisiklio (11), silikoninés maisyklés (10), kablio (12) ir
malanélio tvirtinimo bei smulkintuvo tvirtinimo prie indaplovés, nes tai gali juos suga-
dinti.

VALDYMO PULTO FUNKCIJUY APRASYMAS

Planetinis robotas turi automatines funkcijas, kurias galima reguliuoti.

ekrane

Challah receptas O 1-5 38°C 72:00 min.
Greitis @ 1-1 - -
Laikas _ ) 100~ 9959
Pasirinktiniai nustatymai 1-1 - 9%%3?1’1I_n
Daugiakomponentés maseés 1—a _ 1:00-20:00
maisiklis (kablys) min.
Maisytuvas su silikono apdaila 4-9 - 1:00 n—’]iiOIOO
Maisytuvas lengvoms maséms 1:00-10.00
plakti =1 - min.
Pasildymas "F" @ - 25°C - 45°C 9390580”]7“
Slifuoklio tvirtinimas @ 6 i 1:00-20.00
Smulkinimo priedas min.

INTEGRUOTAS CHALLAH RECEPTAS

1. Valdymo skydelyje paspauskite rankinio funkcijos mygtuka. Pagal numatytuosius nustatymus
bus rodomas stulpelis laikas / kiekis: 400 g kiekis (greitis 5, kiekis mirksi dabartiniam kiekiui).
Pasukdami rankenéle, galite reguliuoti kiekj iki 400 g, 600 g, 800 g, 1000 g, 1200 g. Tuo
paciu greitis taip pat keiciasi priklausomai nuo pasirinkto kiekio (400g/5, 600g/5, 800g/5,
1000g/4, 1200g/4). Budéjimo busenoje valdymo pultas bus pritemdytas iki 30% per 10 mi-
nuciy., paspauskite bet kurj mygtuka, kad testuméte darba. Jei per 30 min. Mes nepasirenka-

93




me jokios funkcijos, jrenginys automatiskai iSsijungs. Paspauskite rankenéle, kad pazadintum-
éte jrenginj | budéjimo rezima.

Pasirinke kiekj, paspauskite rinkimo mygtuka, kad nustatytumeéte kiek|, kurj reikia jvesti norint
sukurti recepta. Visi ekrano mygtukai yra visiSkai ap3viesti, iSskyrus ,Pasiruosti” ir ,Pridéti is
eilés” (per §j laikg mirksi ,Pasiruosti’, o ,Pridéti i3 eilés” nerodoma). Paspauskite rankenélés
mygtuka, kad patvirtintuméte programa. Tada vykdykite ekrane pateikiamas instrukcijas (in-
gredienty mygtukai mirksi sinchroniskai, jpilkite ingredienty po viena: milty, kiausiniy, vandens,
cukraus, druskos, mieliy).

Pridéje nurodytus ingredientus, atsizvelgdami | kiekj, paspauskite rankenélés mygtuka, kad
patvirtintuméte.

Po 3 minuciy veikimo prietaisas sustos ir pranes, kad buvo pridéta sviesto. |pilkite sviesto ir
paspauskite ratuka, kad toliau maisytumeéte.

Po 12 minuciy veikimo sildymo (fermentacijos) procesas bus atliekamas automatiskai. Numa-
tytasis kaitinimo laikas yra 60 minuciy (maksimalus laikas gali bati nustatytas 99 minutés ir 59
sekundés), temperatdra yra 38 °C. Proceso metu galima reguliuoti pasildymo laika ir tempe-
ratdra.
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GREICIO NUSTATYMAI

Greitj galima nustatyti arba reguliuoti naudojant reguliavimo rankenéle arba naudojant
grei¢io funkcijos mygtuka. Galimas greitis svyruoja nuo 1 ki 11.

VYKDYMO LAIKO NUSTATYMAS

Norédami nustatyti arba pataisyti veikimo laika, paspauskite laiko funkcijos mygtuka ir ci-
ferblatu nustatykite reikiama laika. Galimas diapazonas nuo 1 minutés iki 99:59 minuciu.

PASIRINKTINIAI NUSTATYMAI

Paspaudus funkcijos mygtuka, ekrane bus rodomas numatytasis greitis 1 ir laikas 00:00.
Naudodami rinkimo arba greicio funkcijos mygtuka galite pasirinkti greitj nuo 1 iki 11, o pa-
spausdami laiko funkcijos mygtuka galite pasirinktilaikg nuo 1:00 minuciy iki 99:59 minuciu.

DAUGIAKOMPONENTES MASES MAISIKLIS (KABLYS)

Paspaudus kablio funkcijos mygtuka, ekrane bus rodomas numatytasis greitis 3 ir laikas
12:00 minuciy. Naudodami rinkimo arba grei¢io funkcijos mygtuka galite pasirinkti greitj
nuo 1iki 4, o paspausdami laiko funkcijos mygtuka galite pasirinkti laikag nuo 1:00 minuciy
iki 20:00 minuciy.

MAISYTUVAS SU SILICON APDAILA

Paspaudus silikono apdailos maisytuvo funkcijos mygtuka, ekrane bus rodomas numatyta-
sis 4 greitis ir 10:00 minuciy laikas. Naudodami ratuko arba greic¢io funkcijos mygtuka, ga-
lite pasirinkti greitj nuo 4 iki 9, o paspausdami laiko funkcijos mygtuka galite pasirinkti laika
nuo 1:00 minuciy iki 20:00 minudiy.

MAISYTUVAS LENGVOMS MASEMS PLAKTI

Paspaudus Sviesos plakimo maisytuvo funkcijos mygtuka, ekrane bus rodomas numatyta-
sis 9 greitis ir 6:00 minuciy laikas. Naudodami rinkimo arba greic¢io funkcijos mygtuka galite
pasirinkti greitj nuo 9 iki 11, o paspausdami laiko funkcijos mygtuka galite pasirinkti laika nuo
1:00 minuciy iki 10:00 minudiy.
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PASILDYMO NUSTATYMAS (FERMENTACIJA)

Paspaudus kaitinimo (fermentacijos) funkcijos mygtuka, ekrane bus rodoma numatytoji 38
°C temperatara ir 60:00 minuc¢iy laikas. Naudodami ratuka galite pasirinkti temperatdra
tarp 25-45 °C, o paspausdami laiko funkcijos mygtuka galite pasirinkti laikg nuo 30:00
minuciy iki 29:59 minuciy.

MALUNELIO IR SMULKINTUVO PRIEDAS

Paspaudus slifuoklio antrastés funkcijos mygtuka, ekrane bus rodomas numatytasis 3 grei-
tis ir 10:00 minuciy laikas. Naudodami rinkimo arba grei¢io funkcijos mygtuka, galite pa-
sirinkti greitj nuo 3 iki 9, o paspausdami laiko funkcijos mygtuka galite pasirinkti laikg nuo
1:00 minuciy iki 20:00 minudiu.

ROBOTO NAUDOJIMAS SAVO RECEPTAMS

Siame vadove pateikiami keli bendri, praktiniai patarimai apie darbo su robotu specifika,
kurie gali bati naudingi ruosiant savo receptus. Taciau norint pasiekti tobulg rezultata ir
sukurti tinkama maiSymo proceddra, jums reikés savo pastebéjimy ir patirties. Turétuméte
kontroliuoti maiSymo procesa ir baigti jj tiksliai tada, kai pasiekiama recepte reikalaujama
konsistencija (pvz., ,Lygi ir elastinga tesla®).

VIRIMO PATARIMAI

1. Saldytuve laikomos sudedamosios dalys, tokios kaip sviestas ar kiausiniai, turi susilti iki kamba-
rio temperataros, kad jas buty galima maisyti. Todél tokius produktus turétuméte laiku isimti
i$ Saldytuvo.

2. Kad | dubenj nemétytuméte kiausiniy luksty ar sugedusiy kiausiniu, pries dedant likusius pro-
duktus, geriausia juos nulauzti | atskirg inda.

3. Perilgas uzspaudimas gali neigiamai paveikti galutinj produkta. Stebékite recepte nurodytg maisymo
laika.

4. Maisto produkty temperataros ir tekstaros pokyciai (pvz., dél aplinkos temperataros svyra-
vimy) gali sutrumpinti arba prailginti maisymo procesa ir galutinj maisymo rezultata.

5. Visada turétuméte pradéti maisyti mazu greiciu ir palaipsniui didinti greitj iki reikiamo greicio jusy re-

ceptui.

IMPOSTAZIONI SUGGERITE SUI SINGOLI ACCESSORI PER INGREDIENTI DA 1,5
KG

Numero
massimo di
prodotti in una
ciotola

Accessorio

Descrizione dell'opera

Agitatore 1000 e di farina + Velocita 1 per 30 sec., Velocita
multicomponente (gancio) 1-4 3-5 538 S di 2 per 30 sec. poi Velocita 3 da
(12) gdracqua 2 a4 min.

Agitatore con finitura in
silicone (10)

660 g di farina + Velocita 2 per 20 secondi,

5-9 3-10 840 g diacqua velocita 4 per 2 minuti. 40 sec.

Agitatore per montare

e ) 9-1 3-10 3 albumi (minimo)

velocita 10 per 3 min.
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DATI TECNICI

Modello MRK-26
Alimentazione 220-240V~ 50-60Hz
Potenza nominale 1900W

Potenza massima 2600W

Sono disponibili le modalita di spegnimento e standby disponibile

Consumo di energia in standby

Consumo di energia in modalita off 0,30W

Consumo di energia in modalita standby di rete

Entra automaticamente in modalita standby dopo

Entra automaticamente in modalita di spegnimento dopo

Modalita di standby della rete se il dispositivo dispone di una funzione di connes-
sione all'applicazione

Lunghezza del cavo di alimentazione 1,05 m.

Q[

ATTENZIONE! MPM agd S.A. siriserva il diritto di apportare modifiche tecniche!

Questo manuale é stato tradotto automaticamente.
In caso di dubbi, si prega di leggere la versione inglese.

Smaltimento corretto del prodotto (rifiuti di apparecchiature elettriche

ed elettroniche)

domestici alla fine della sua vita tecnica. Per evitare effetti dannosi sull’ambiente e sulla salute umana,

derivanti dallo smaltimento incontrollato dei rifiuti, si prega di portare il dispositivo usato in un punto

di raccolta per apparecchiature elettriche ed elettroniche usate o di richiedere il ritiro da casa. Per
N nformazioni piu dettagliate su dove e come smaltire in modo sicuro i rifiuti di apparecchiature elettri-
che ed elettroniche, contattare il proprio rivenditore locale o il dipartimento ambientale locale. Il prodotto non
puo essere smaltito con gli altri rifiuti domestici.

K Il marchio apposto sul prodotto indica che il dispositivo non pud essere smaltito con gli altri rifiuti
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NAUDOJIMO SAUGOS PATARIMAI

Pries naudodami atidZiai perskaitykite naudojimo instrukcija
BUkite ypac¢ atsargUs, kai $alia jrenginio yra vaiku.

Nenaudokite prietaiso jokiais kitais tikslais, iSskyrus skirtus.
Naudojant gamintojo nerekomenduojamus priedus, prietaisas gali
bati sugadintas arba jvykti nelaimingas atsitikimas.

Nemerkite prietaiso, laido ar kistuko | vandenj ar kitus skyscius.
Veikimo metu nepalikite prietaiso be priezilros.

Atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo, jei paliksite jj be priezidros
ir pries surinkdami, iSardydami ar valydami.

Nenaudokite pazeisto jrenginio, net jei tinklo kabelis ar kistukas
yra pazeistas - tokiu atveju jrenginj pataisykite jgaliotame techninés
priezidros centre.

Nenaudokite prietaiso lauke.

Nekabinkite maitinimo laido ant astriy krasty ir neleiskite jam
liestis su karstais pavirsiais.

Neleiskite maitinimo laidui kabéti nuo stalo / stalvirgio krasto.
Nelieskite prietaiso Slapiomis rankomis.

Prietaisas skirtas naudoti tik namuose.

Nepamirskite laikytis saugaus atstumo nuo besisukanciy prietaiso
daliy. Prisilietus prie jy galima susizeisti arba (i) sugadinti turta, pvz,,
iStraukti laisvai kabancius drabuzius / papuogalus ir pan.

Jdékite maisto produktus tik tam skirtu stamikliu - nekiskite ranky
i veikiancio prietaiso kamera, nedékite maisto produkty j prietaisa
su tam neskirtais priedais, pvz., Sakutémis, Saukstais ir pan.
PASTABA! Pjaunantys asmenys yra labai astrus, venkite fizinio
kontakto iStustindami arba valydami prietaisa — galima rimtai
susizaloti.

Prietaisas, ypac dalys tiesiogiai besilieciancios su maistu, turety
bati valomas pries pirmajj naudojima, iskart po darbo pabaigos
arba, jei masina ilgg laika nebuvovn@udo ama — procedura apra-
Syta skyriuje JNALYMAS IR PRIEZIURA'.

Nedékite prietaiso Salia kity elektros prietaisy, degikliy, virykliy,
orkaiciy ir kt.

Pries pradédami darba visada sitikinkite, kad visi jrenginio kom-
ponentai yra tinkamai jdiegti.

Nedékite prietaiso ant karsty pavirsiu.
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Prietaisa gali naudoti Zzmonés, turintys ribotus fizinius, jutiminius ar
protinius gebéjimus ir neturintys Ziniy ar patirties tokiy prietaisy
naudojimo srityje, su salyga, kad jie yra priziGrimi arba mokomi,
kaip saugiai naudoti prietaisus ir suprasti susijusia rizika.
Vaikams neleidziama atlikti valymo ir prieziGros darbuy.

Prietaiso negalima naudoti vaikams. Laikykite prietaisg ir kabel]
vaikams nepasiekiamoje vietoje.

Atkreipkite démesj | vaikus, kad jie nezaisty su jranga/prietaisu.
Atjunkite prietaisg nuo maitinimo Saltinio, jei palikote be priezitros
ir pries surinkdami, iSardydami ar valydami.

ISjunkite prietaisa pries keisdami jranga arba pries artédami prie
judanciy daliy naudojimo metu.

Nejunkite kistuko | elektros tinklo lizda Slapiomis rankomis.
Netraukite kistuko i$ elektros tinklo lizdo, traukdami laida.
Naudokite prietaisa ant lygaus ir stabilaus pavirsiaus.

Vaiky saugumui prasome nepalikti laisvai prieinamy pakuotés daliy
(plastikiniy maideliy, kartoniniy déziy, polistirolo ir kt.).
ISPEJIMAS! Neleiskite vaikams zaisti su folija. Uzdusimo pa-
vojus!

IERICES APRAKSTS

1. Piestiprinajuma montazas ligzda ar 13. Lapstinas
vacinu 14. SlipéSanas kamera

2. Grozama galva 15. Paplate

3. Atruma regulé$anas poga / leslégts / 16. Staméjs ar glabasanas nodalijumu
Izslegts / Start / Pauze / Stop 17. Gliemezvaks

4. Vadibas panelis ar skarienekranu 18. Neruséjosa térauda nazis

5. Piedzinas varpsta ar tapu (stiprinaju- 19. 3 mm siets
ma punkts piederumiem) 20. Stio ar acu diametru 5 mm

6. Aizsargs pret §lakatam 21. Linuma acs izmérs 7 mm

7. Bloda ar neruséjosa térauda rokturi 22. Slipésanas kameras uzgrieznis
un 6,5 lietilpibu 23. Smalcinataja korpuss

8. Baze ar vietu blodas piestiprinasanai 24. Smalcinataja staméjs

9. Galvas blokésanas svira 25. Liela urbuma rive

10. Maisitajs ar silikona apdari 26. Mazais caurumu zagis

11. Maisitajs vieglas masas blietésanai 27. Skélésanas rive

12. Daudzkomponentu maisitajs (akis)
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SAGATAVOSANAS DARBAM - VISPARIGAS PIEZIMES

—

Izsainojiet ierici no kartona kastes, nonemiet visus plastmasas maisinus, etiketes, polistirola
pildvielas un transporta blokus.

Pirms pirmas lietoSanas reizes rdpigi nomazgajiet visus robota piederumus, kas ir saskaré ar
partiku (skat. nodalu ,Tirisana un apkope”).

Neaizmirstiet uzstadit/nonemt piederumus (blodu, maisitajus utt) tikai tad, ja ierice nav
pieslégta stravas avotam.

lespraudiet stravas vadu elektribas kontaktligzda ar zeméjuma kontaktdaksu.
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PIEDERUMU UZSTADISANA

1. SOLIS - AIZSARGA PRET IZSMIDZINASANU UZSTADISANA

Atblokéjiet nolieces galvinu (2), pagriezot galvinas fiksésanas sviru (9) pulkstenraditaja kus-
tibas virziena, péc tam uzmanigi paceliet nolieces galvinu, lidz atskan klikskis (blokésanas
skana). Kad slédzene ir ieslégta, galvas slédzenes sviras (9) svira ir vérsta uz leju. Novietojiet
aizsargs pret $lakatam (6) virs korpusa malas, kas ar tapu (5) nosedz piedzinas varpstu.
Parliecinieties, ka partikas produktu pievienosanas atvérums ir vérsts uz aru, lai nolokama
galvina (2) netraucétu piekluvi atvérumam.

2. SOLIS - BLODAS MONITORESANA

levietojiet blodu (7) pamatné (8), péc tam pagrieziet blodu (7) pulkstenraditaja raditaja
kustibas virziena, lai blodas ieliktnisi saslégtos ar pamatnes (8) ieliktnisiem.

3. SOLIS - MIKSURU LABOSANA

Uzstadot maisitajus, nolieces galvina (2) ir japacel, lai
atvieglotu piekluvi. Uzmontéjiet (lidz pretestibas sajatai)
vienu no trim specialajiem maisitajiem (10, 11, 12) uz pie-
dzinas varpstas tapas (5). Parliecinieties, ka tapas ieliktnis
ir ievietots maisitaja montazas atveré. Péc tam pagrieziet
maisitaju pretéji pulkstenraditaja raditaja virzienam, lidz
cilpina fikséjas pret maisitaja montazas atveres malu.

4. KARTA - IERICES MONTAZA

Kad maisitaji(10, 11, 12) ir pievienoti, ierice ir gatava lietoanai. Pagrieziet galvas blokésanas
sviru (9) pulkstenraditaja kustibas virziena un uzmanigi nolaidiet nolieces galvu (2), lidz
atskan klikskis (bloké3anas skana). Parliecinieties, ka noliekta galvina (2) ir pareizi nofikséta

- galvinas blokésanas sviras roku (9) novietojiet uz leju.
PIEDERUMU DEMONTAZA

Piederumus var nonemt, tiklidz ir pacelta noliekta galvina (2).

Paligierices atbrivo no fiksatoriem, pagriezot tas pretéja virziena, neka tas ir uzstaditas.
Pirms pagriesanas maisitaji(10, 11, 12) vispirms jaatbrivo no blokésanas mehanisma, t. i.,
maisitajs jastumj dzilak uz piedzinas varpstas tapas, lidz jatama pretestiba. Péc maisitaju

(10,11,12) nonemsanas janonem aizsargs pret $lakatam (6).

N Montazas
I caurums
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PIEDERUMU MONTAZA UN IZMANTOSANA

1. No robota galvas (2) nonemiet slipésanas/smalcinadanas piederumu montazas kontaktdaksu
().

2. levietojiet slipésanas kameru (14) stiprinajuma atveré (1) t3, lai elements, caur kuru tiek ievietoti
slipéjamie produkti, butu sasvérts pa labi par aptuveni 30°, péc tam pagrieziet elementu ver-
tikali ta, lai fiksators ieslégtos. Blokétajs darbojas tikai tad, ja kamera ir pareizi ievietota ligzda.

3. levietojiet $neku (17) slipésanas kamera (14) ta, lai $neka zobrats atrastos kameras iek$pusé.

4. Uzlieciet nazi (18) uz skravgrieza (17) gala ta, lai naza pamatne batu vérsta pret slipédanas
kameras (14) iek3pusi, bet naza asmeni - pret kameras arpusi.

5. Péctam ievietojiet vienu no sietiem (19), (20) vai (21) atkariba no vélama caurumu diametra un
tad pieskravéjiet slipésanas kameras uzgriezni (22) kamerai.

6. Uzlieciet paplati (15) uz slipésanas kameras un nostipriniet to.
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7. Novietojiet trauku zem stiprinajuma izejas.

8. Sagriez apstradajamos produktus, pieméram, galu, gabalinos , lai tos batu vieglak ievietot mal-
Sanas kamera (14).

9. Pievienojiet ierici stravas avotam un iedarbiniet to. Izvélieties automatisko programmu vai ar

pogu (3) izvélieties atbilstosu atrumu (ieteicams no 3 lidz 9), péc tam ievietojiet produktus
mal$anas kamerasaugséja atveré un ar stiméju(16) nospiediet .
10. Slipésanas ierices demontaza tiek veikta pretéja seciba, neka aprakstita montaza.
PIEZIME! Maksimalais darbibas laiks mal$anas uzgalim ir 5 minates. Péc §i laika ierice
jaatstaj atdzist ne mazak ka 15 minates.
PIEZIME! Lai izvairitos no aizkersanas, nelaujiet iericei darboties ar parmérigu slodzi.
PIEZIME! Neizmantojiet ierici, lai sasmalcinatu kaulus vai riekstus vai produktus ar cie-
tam skiedram.
PIEZIME! Ja aizkersanas un apstasanas notiek cieta materiala dél piestiprinajuma ieks-
pusé, ierice nekavéjoties jaizslédz un janotira.

SMALCINATAJA STIPRINAJUMS

1. No robota galvas (2) nonemiet slipésanas/smalcinadanas piederumu montazas kontaktdaksu

().
2. Uzstadiet smalcinataja korpusa (23) piemérotu rivi (25), (26) vai (27) ar apakséjo dalu pret
smalcinataja korpusa (24) centru.

100

R
[RF PG (1543 R I l
T m™ L
|

U gl

3. Novietojiet trauku zem stiprinajuma izejas.
4. Sagrieziet produktus mazakos gabalinos, lai tie érti ietilptu smalcinataja nodalijuma.
5. Pievienojiet ierici stravas avotam un iedarbiniet to. |zvélieties automatisko programmu vai ar

pagrieziena slédzi (3) izvélieties atbilstosu atrumu (ieteicams no 3 lidz 9), péc tam ievietojiet
produktus smalcinasanas kamerasaugséja atveré un nospiediet ar staméju(24).

6. Kad esat pabeidzis darbu, izslédziet ierici, atvienojiet to no stravas avota un demontéjiet smal-
cinataju tapat ka smalcinasanas kameru. Nomazgajiet visas smalcinataja dalas.

PIEZIME! Zaga asmeni ir loti asi. Esiet uzmanigi!

UZMANIBU! Nesasmalciniet auglus ar séklam.

PIEZIME! Maksimalais smalcinataja darbibas laiks ir 5 minttes. Péc §i laika ierice jaatstaj

atdzist ne mazak ka 15 minates.

DARBS AR IERICI

Pagrieziet galvas blokésanas sviru (9) pulkstenraditaja kustibas virziena un uzmanigi no-
laidiet nolieces galvu (2), lidz atskan klikskis (blokésanas skana). Parliecinieties, ka noliekta
galva ir pareizi nofikséta - galvas blokésanas sviras (9) svira bas vérsta uz leju. Péc tam
ievietojiet partikas produktus bloda (7) caur atveri aizsarga pret $lakatam (6), pievienojiet
jerici elektrotiklam un ar atruma regulésanas pogu (3) iestatiet vélamo atrumu.

levietojiet partikas produktus bloda (7) caur atveri aizsarga pret $lakatam (6), pievienojiet
jerici stravas padevei. Vadibas panelis ieslégsies. Izvélieties vélamo funkciju (skatit nodalu
“Vadibas panela funkciju apraksts”).

Nospiediet vai pagrieziet regulésanas pogu (3), lai izceltu vadibas paneli. Pagriezot riteni,
varat izvéléties funkciju, atrumu vai regulét darbibas laiku. Nospiediet un turiet vadibas
pogu, lai partrauktu pasreizéjo darbibas rezimu. lerice pariet gaidisanas rezima. Lai atsaktu
darbu, isi nospiediet vadibas pogu.

PIEZIME! Kad darbojas planetarais robots, nevértojiet galvas blokésanas sviru (9)!
Péc darba pabeigsanas atvienojiet ierici no stravas padeves.
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IERICES LIETOSANA

ATSEVISKU PIEDERUMU PIEMEROSANA

Maisitajs ar silikona apdari (10)

1
‘

Vieglu un smagaku masu, pieméram, miklas izstradajumu,
platsmaizes, maltas galas un zivju pastas, sviesta un pudinu
krému, siera masas, kartupelu un citu darzenu biezeni, kiiku
pamatnes, miklas sastavdalu maisiSanai.

Maisitajs vieglas masas saputosanai  Produktu, kurus nepieciesams labi aerét, pieméram, olu, olu
(1) baltumu, biskvita, putukréjuma, bezé, krému, majonézes,
saputosanai.

Daudzkomponentu maisitajs (akis) (12) Miklas micisanai, ipasi rauga miklai un micisanai, pieméram,
maizei, bulcinam, smalkmaizitém, piragiem, picam, tvaicétai
miklai, makaroniem, fava pupinam.

Slipésanas stiprinajums (14) Galas, varitas majputnu, ctkgalas, liellopu galas, varitu aknu,
varitu aknu, varitu zivju mal$anai zupam; jélas cakgalas un
liellopu galas malsanai kotletém, jélu aknu, galas un tauku
maltam desam, ctkgalas taginam.

Smalcinataja stiprinajums (23) Darzenu un auglu grie3anai $kélés un mal3anai.

PIEZIME ! Neatstajietbloda nazus, metala karotes vai daksinas un citus lidzigus prieks-
metus, k_a\mér ierice darbojas.
UZMANIBU! Lietojot pielagotos iestatijumus, nemiet véra, ka masinas darbibas laiks, ipasi

smagu masu micisanai ar aka maisitaju (12), nedrikst parsniegt 5 minates nepartrauktas dar-
bibas. Péc si laika ierice jaatstéj atdzist ne mazak ka 15 mindites.

PIESTIPRINAJUMU KUSTIBA PA PLANETAM

Planetara robota darbibas laika maisitajs griezas salikta kustiba: ap savu asi un vienlaikus
ap trauka apkartméru. Tas nodrosina, ka ar vienu pilnu apgriezienu mikseris rapigi izmaisa
visu trauka iek3pusi, tadéjadi saisinot darba laiku un palielinot maisisanas efektivitati. Sa
iemesla dé| lielakaja dala recepsu noraditais maisisanas laiks ir jasamazina.

PIEZIMES PAR ROBOTA DARBIBU

Blodas un piederumu forma ir veidota ta, lai laika, kad robots darbojas, nebutu nepiecie-
§ams pastavigi nokasit un stumt sastavdalas, kas atrodas uz blodas sieninam. Blodas malas
pietiek notirit vienu vai divas reizes maisisanas cikla. Pirms tam atvienojiet robotu no tiklal
Darbibas laika robots var sasilt. Ja ir liela slodze un ilgs maisisanas cikls, robota galvas
augséja dala var bat |oti silta. Tas ir normali.

TIRISANA UN APKOPE

1
1
<

1. Atvienojiet ierici no stravas avota.

2. llgstosas darbibas laika nolieces galva (2) var sakarst. Pirms turpinat darbu, laujiet iericei at-
dzist.

3. Notiriet ierices korpusu, izmantojot mitru dranu.

4. Notiriet maisitajus (10, 11, 12) un lapstinu, ka arf smalcinasanas piederumu un smalcinasanas
piederumu zem tekosa tdens ar mazgasanas lidzekli.
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Piederumus ieteicams notirit uzreiz péc lietosanas. Tadéjadi tiks nonemti jebkadi noturigi
nosédumi, novérsta atlikumu izzasana, kas padara mazgasanu efektivaku un vieglaku, ka
ari novérsta baktériju vairosanas iespéja.

PIEZIME! Nemazgajiet trauku mazgajamaja masina vieglo putukrasni (11), maisitaju
(10) ar silikona apdari, aki (12), ka ari mal§anas un smalcinaanas piederumus - tos var
sabojat.

VADIBAS PANELA FUNKCIJU APRAKSTS

Planetarajam robotam ir automatiski reguléjamas funkq as.

ispgakona

Challah recepte O 1-5 38°C 72:00 min.
Atrums @ 1-1 = -

Laiks _ _ 1ZOOr;ﬂZ"?:59

Pielagotie iestatijumi 1-1 - Qggg?m_n
Daudzkomponentu maisitajs (akis) @ 1-4 - 1:00&1]2;):00
Maisitajs ar silikona apdari 4-9 - 1:OOr;i2nC'):OO
Maisitajs vieglas masas blietésanai 9-1 - ]IOOn:ﬂLC')IOO
Slipésanas stiprinajums 39 ) 1:00 - 20:00

Smalcinasanas stiprinajums min.

IEBUVETA CHALLAH RECEPTE

1. Vadibas paneli nospiediet manualas funkcijas pogu. Péc nokluséjuma tiek paradita sleja laiks/
daudzums: daudzums 400 g (atrums 5, daudzums mirgo pasreizéjam daudzumam). Pagriezot
ciparnicu, var regulét daudzumu 400 g, 600 g, 800 g, 1000 g, 1200 g. Vienlaikus atrums
mainas atkariba no izvéléta daudzuma (400 g/5, 600 g/5, 800 g/5, 1000 g/4, 1200 g/4).
Gaidisanas rezima vadibas panelis 10 min laika tiks aptumsots lidz 30 %, lai atsaktu darbibu,
nospiediet jebkuru pogu. Ja 30 min. laika nav izvéléta neviena funkcija, ierice automatiski izslé-
dzas.Nospiediet ciparnicu, lai modinatu ierici gaidisanas rezima.
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Kad daudzums ir izvéléts, nospiediet ciparnicas pogu, lai noraditu daudzumu, kas jaievada,
lai pagatavotu recepti. Visas displeja pogas ir pilniba ieslégtas, iznemot pogas ,Cet Ready”
un ,Add in sequence” (3aja laika ,Get Ready” mirgo, bet ,Add in sequence” netiek radita).
Nospiediet ciparnicas pogu, lai apstiprinatu programmu. Péc tam izpildiet displeja redzamos
noradijumus (sastavdalu pogas mirgo sinhroni, pievienojiet sastavdalas vienu péc otras: miltus,
olas, adeni, cukuru, sali, raugu).

Kad esat pievienojis noraditas sastavdalas atbilstosi daudzumam, nospiediet ciparnicas pogu,
lai apstiprinatu.

Péc 3 darbibas mindtém ierice apstasies un pazinos, ka sviests ir pievienots. Pievienojiet svies-
tu un nospiediet slédzi, lai turpinatu maisisanu.

Péc 12 darbibas minatém sildisanas (fermentacijas) process notiks automatiski. Nokluséjuma
sildisanas laiks ir 60 mindtes (maksimalo laiku var iestatit uz 99 minatém un 59 sekundém),
temperatdra ir 38°C. Procesa laika var regulét sildisanas laiku un temperataru.

w

B

o

ATRUMA IESTATIJUMI

Atrumu var iestatit vai regulét, izmantojot regulésanas pogu vai atruma funkcijas pogu. Pie-
ejamais atruma diapazons ir no 1lidz 11.

DARBIBAS LAIKA IESTATISANA

Lai iestatitu vai pielagotu darbibas laiku, nospiediet laika funkcijas pogu un péc tam ar
ciparnicu iestatiet vajadzigo laiku. Pieejams diapazons no 1 minates lidz 99:59 minatém.

PIELAGOTIE IESTATIJUMI

Nospiezot funkciju taustinu, displeja paradisies nokluséjuma atrums 1 un laiks 00:00. Iz-
mantojot pagrieziena pogu vai atruma funkcijas pogu, atrumu var izvéléties no 11idz 11, bet,
nospiezot laika funkcijas pogu, laiku var izvéléties no 1:00 minates lidz 99:59 minatém.

DAUDZKOMPONENTU MAISITAJS (AKIS)

D

Kad ir nospiesta aka funkcijas poga, displeja tiek paradits nokluséjuma atrums 3 un laiks
12:00 minutes. Ar pagrieziena pogu vai atruma funkcijas pogu var izvéléties atrumu no 1
lidz 4, bet, nospiezot laika funkcijas pogu, laiku var izvéléties no 1:00 minates lidz 20:00
minatém.

MAISITAJS AR SILIKON APDARI

Kad tiek nospiesta silikona gatavosanas maisitaja funkcijas poga, displeja tiek paradits no-
kluséjuma atrums 4 un laiks 10:00 minutes. Ar pagrieziena pogu vai atruma funkcijas pogu
var izvéléties atrumu no 4 lidz 9, bet, nospiezot laika funkcijas pogu, var izvéléties laiku no
1:00 mindtes lidz 20:00 minatém.

MAISITAJS VIEGLAS MASAS BLIETESANAI

Kad tiek nospiesta vieglas putukrasas funkcijas poga, displeja tiek paradits nokluséjuma
atrums 9 un laiks 6:00 minates. lzmantojot pagrieziena pogu vai atruma funkcijas pogu,
atrumu var izvéléties no 9 lidz 11, bet, nospiezot laika funkcijas pogu, laiku var izvéléties no
1:00 minates lidz 10:00 minatém.

—y
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PRIEKSSILDISANAS IESTATIJUMS (FERMENTACIJAA)

Nospiezot karstuma (fermentacijas) funkcijas pogu, displeja tiek radita nokluséjuma tem-
peratdra 38°C un laiks 60:00 mindtes. Izmantojot ciparnicu, temperataru var iestatit no
25-45 °C, bet, nospiezot laika funkcijas pogu, laiku var iestatit no 30:00 minates lidz 99:59
minatém.

SMALCINATAJA UN SMALCINATAJA UZLIKA

Nospiezot slipésanas uzgala funkciju pogu, displeja paradisies nokluséjuma atrums 3 un
laiks 10:00 minutes. Ar pagrieziena pogu vai atruma funkcijas pogu var izvéléties atrumu no
3 1idz 9, bet, nospiezot laika funkcijas pogu, var izvéléties laiku no 1:00 minates lidz 20:00
minatém.

ROBOTA IZMANTOSANA SAVAM RECEPTEM

Saja rokasgramata ir sniegti dazi visparigi, praktiski padomi par darba ar robotu specifiku,
kas var noderét, gatavojot savas receptes. Tomér, lai sasniegtu perfektu rezultatu un izstra-
datu piemérotu sajauksanas proceduru, bds nepiecieSami jusu novérojumi un pieredze. Ir
svarigi kontrolét maisisanas procesu un to pabeigt tiesi tad, kad ir sasniegta recepté prasita
konsistence (pieméram, “gluda un elastiga mikla”).

SIULOMI ATSKIRY PRIEDY NUSTATYMAI 1,5 KG INGREDIENTY
DidZiausias
produkty kiekis

Priedai GREITIS Darbo aprasymas

dubenyje

Maisyt keli . - L.
k;::o:::‘stu?n':séms 1-4 3.5 1000 g milty + 538 1 greitis 30 sek., 2 greitis 30 sek.

(kabliukas) (12) g vandens tada 3 greitis nuo 2 iki 4 min.

Maisytuvas su silikono
apdaila (10)

660 g milty + 840 2 greitis 20 sek., 4 greitis 2 min.
5-9 3-10
g vandens 40 sek.
Maisytuvas lengvoms

3 kiausiniy baltymai
maséms plakti (11) 2-T 3-10

(maziausiai) greitis 10 3 min.
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DROSIBAS PADOMI LIETOSANAI

Modelis MRK-26 - Pirms lieto$anas uzmanigi izlasiet lietosanas pamacibu.

Maitinimas 220-240V~ 50-60Hz - Esiet ipasi uzmanigs, ja iericei ir bérni.

Nominalioji galia 1900w - Neizmantojiet ierici citiem mérkiem, neka tas bija paredzéts.
Didziausia galia 2600W - Piederumu izmantosana, ko nav ieteicis razotajs, var izraisit ierices

bojajumus vai nelaimes gadijumu.

: Nelegremde iet ierici, vadu un pievienojiet Gdeni vai citus Skidrumus.

- Darbibas laika neatstajiet ierici bez uzraudzibas.

- Atvienojiet ierici no baro$anas avota, ja atstajat to bez uzraudzibas

Energjjos suvartojimas tinklo budéjimo rezimu ) un pirms montazas, demontazas vai tirisanas.

- Neizmantojiet bojatu ierici, tai skaita, ja ir bojats stravas vads vai
kontaktdaksa — $aja gadijuma novietojiet ierici remontam piln-
varota servisa punkta.

Mo lido Tas p— - Nelietojiet ierici briva daba.

- Nevelciet stravas vadu uz asdm maladm un nelaujiet tam nonakt

c € d saskaré ar karstam virsmam.

- Nelaujiet stravas vadam piekart pie galda/countertop malas.

- Neaiztieciet ierici ar mitram rokam.

- lerice ir paredzéta tikai majas lietoSanai.

Galimi isjungties ir budéjimo rezimai galima rasti

Energijos suvartojimas budéjimo rezimu

Energijos suvartojimas isjungties rezimu 0,30W

Automatiskai pereina | budéjimo rezima, kai

Automatiskai pereina | iSjungimo rezima po to, kai

Tinklo budéjimo rezimas, jei prietaisas turi taikomosios programos rysio funkcija

DEMESIO! |moné MPM agd S.A. pasilieka teise keisti techninius duomenis. - Neaizmirstiet ievérot drosu attalumu no rotéjosam ierices dalam
Sis vadovas buvo isverstas masininiu budu. ierices darbibas laika. Saskare ar tam var radit miesas bojajumus
Jei abejojate, perskaitykite versija angly kalba. vai (i) bojat ipasumu, pieméram, izvelkot brivi piekartu apgerbu

/ rotaslietas u. C.

- levietojiet partikas produktus tikai ar sSim nolikam paredzéto
stiméju - neievietojiet rokas darbojosas ierices kamera, neievie-
tojiet partikas produktus iericé ar sSim nolukam neparedzétiem
piederumiem, pieméram, daksinam, karotém utt.

- PIEZIME! Griesanas asmeni ir Iotl asi, iztuk$ojot un tirot masinu,
izvairieties no fiziska kontakta — jus varat nopietni savainot sevi.

- lerices, jo ipasi to dalu, kas atrodas tiesa saskaré ar partiku, tirisa-

Taisyklingas gaminio atlieky $alinimas (elektrinés ir elektroninés jrangos na Javeic pirms pirmas lietosanas reizes, tulit pec darba beigam

atliekos) val, ja ierice netiek lietota ilgu laiku, proceddra aprakstita sadala
Ant gaminio pavaizduotas simbolis reiskia, kad $io gaminio atlieky negalima $alinti su kitomis namy T|R|SANA UN APKOPE

E tkyje generuojamomis atliekomis. Siekiant isvengti kenksmingo poveikio aplinkai ir zmoniy sveikatai, - Neno\ﬂetoﬂet |er|c| p|e C|tam e|ektroieﬂcém deghem krésrﬂm
kurj kelia nekontroliuojamas atlieky $alinimas, panaudota gaminj reikia pristatyti | buitinés technikos i _ ! ’ ’ ’
atlieky priémimo vieta arba kreiptis dél atlieky paémimo i§ namu. Dél iSsamesnés informacijos apie krasnlm Utt

B 5;5qus elektrings ir elektroninés jrangos atlieky 3alinimo badus ir vietas naudotojas turi kreiptis | . - . —|. v - T . .o

[na_imeninés prekybosv'ie.taarba_\/ietos_valdiiosorgano aplinkos apsaugos skyriy. Sios gaminio atlieky negalima - V|enmer p|rm5 darba Uzsaksanas par“eClﬁletleS, ka VISas lerices

Salinti kartu su komunalinémis atliekomis. SastéVda!aS ir pareIZ| UZStéthaS.
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- Nenovietojiet ierici uz karstam virsmam.

- lerici var lietot personas ar ierobezotam fiziskam, manu vai garigam
spéjam, ka ari personas, kuram nav zinasanu vai pieredzes sadu
lericu lietosana, ar noteikumu, ka vinus uzrauga vai uzdod lietot
ierices dro$a veida un izprast ar to saistitos riskus.

- Bérniem nav atlauts veikt tiriSanas un apkopes darbus.

- lerici nevar izmantot bérni. Uzglabat ierici un vadu bérniem ne-
pieejama vieta.

- Irjapievérs uzmaniba bérniem, lai vini netiktu atskanoti ar iekartu/
lerici.

- Atvienojiet ierici no baro$anas avota, ja atstajat to bez uzraudzibas
un pirms montazas, demontazas vai tirisanas.

- |zslédziet ierici pirms aprikojuma nomainas vai pirms tuvosanas
detaldm, kas lietosanas laika atrodas kustiba.

- Nepievienojiet kontaktdaksu tikla kontaktligzdai ar mitram rokam.

- Nevelciet kontaktdaksu no stravas kontaktligzdas, velkot vadu.

- |zmantojiet ierici uz gludas un stabilas virsmas.

- Bérnu drogdibai, IGdzu, neatstajiet brivi pieejamas iepakojuma dalas
(plastmasas maisinus, kartona karbas, polistirolu utt.).

- BRIDINAJUMS! Nelaujiet bérniem spélét ar foliju. Nosmak-
Sanas briesmas!

IERICES APRAKSTS

1. Piestiprindjuma montazas ligzda ar 13. Lapstinas
vacinu 14. Slipésanas kamera

2. Grozama galva 15. Paplate

3. Atruma regulé$anas poga / leslegts / 16. Staméjs ar glabasanas nodalijumu
Izslegts / Start / Pauze / Stop 17. Cliemezvaks

4. Vadibas panelis ar skarienekranu 18. NerUséjosa térauda nazis

5. Piedzinas varpsta ar tapu (stiprinaju- 19. 3 mm siets
ma punkts piederumiem) 20. Stio ar acu diametru 5 mm

6. Aizsargs pret §lakatam 21. Linuma acs izmérs 7 mm

7. Bloda ar neruséjosa térauda rokturi 22. Slipésanas kameras uzgrieznis
un 6,5 | ietilpibu 23. Smalcinataja korpuss

8. Baze ar vietu blodas piestiprinasanai 24. Smalcinataja staméjs

9. Galvas blokésanas svira 25. Liela urbuma rive

10. Maisitajs ar silikona apdari 26. Mazais caurumu zagis

11. Maisitajs vieglas masas blietésanai 27. Skélésanas rive

12. Daudzkomponentu maisitajs (akis)
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SAGATAVOSANAS DARBAM - VISPARIGAS PIEZIMES

1. Izsainojiet ierici no kartona kastes, nonemiet visus plastmasas maisinus, etiketes, polistirola
pildvielas un transporta blokus.

2. Pirms pirmas lietosanas reizes rapigi nomazgajiet visus robota piederumus, kas ir saskaré ar
partiku (skat. nodalu ,Tirisana un apkope”).

3. Neaizmirstiet uzstadit/nonemt piederumus (blodu, maisitajus utt.) tikai tad, ja ierice nav pie-
slégta stravas avotam.

4. lespraudiet stravas vadu elektribas kontaktligzda ar zeméjuma kontaktdaksu.

PIEDERUMU UZSTADISANA

1. SOLIS - AIZSARGA PRET IZSMIDZINASANU UZSTADISANA

Atblokéjiet nolieces galvinu (2), pagriezot galvinas fiksésanas sviru (9) pulkstenraditaja kus-
tibas virziena, péc tam uzmanigi paceliet nolieces galvinu, lidz atskan klikskis (blokésanas
skana). Kad slédzene ir ieslégta, galvas slédzenes sviras (9) svira ir vérsta uz leju. Novietojiet
aizsargs pret $lakatam (6) virs korpusa malas, kas ar tapu (5) nosedz piedzinas varpstu.
Parliecinieties, ka partikas produktu pievienosanas atvérums ir vérsts uz aru, lai nolokama
galvina (2) netraucétu piekluvi atvérumam.

2. SOLIS - BLODAS MONITORESANA

levietojiet blodu (7) pamatné (8), péc tam pagrieziet blodu (7) pulkstenraditaja raditaja
kustibas virziena, lai blodas ieliktnisi saslégtos ar pamatnes (8) ieliktnisiem.

3. SOLIS - MIKSURU LABOSANA T Montaias
- B

Uzstadot maisitajus, nolieces galvina (2) ir japacel, lai
atvieglotu piekluvi. Uzmontéjiet (lidz pretestibas sajatai)
vienu no trim specialajiem maisitajiem (10, 11, 12) uz pie-
dzinas varpstas tapas (5). Parliecinieties, ka tapas ieliktnis
ir ievietots maisitaja montazas atveré. Péc tam pagrieziet
maisitaju pretéji pulkstenraditaja raditaja virzienam, lidz
cilpina fikséjas pret maisitaja montazas atveres malu.

4. KARTA - IERICES MONTAZA

Kad maisitaji(10, 11, 12) ir pievienoti, ierice ir gatava lietoanai. Pagrieziet galvas blokésanas
sviru (9) pulkstenraditaja kustibas virziena un uzmanigi nolaidiet nolieces galvu (2), lidz
atskan klikskis (bloké3anas skana). Parliecinieties, ka noliekta galvina (2) ir pareizi nofikséta

- galvinas blokésanas sviras roku (9) novietojiet uz leju.
PIEDERUMU DEMONTAZA

Piederumus var nonemt, tiklidz ir pacelta noliekta galvina (2).

Paligierices atbrivo no fiksatoriem, pagriezot tas pretéja virziena, neka tas ir uzstaditas.
Pirms pagriesanas maisitaji(10, 11, 12) vispirms jaatbrivo no blokésanas mehanisma, t. i., mai-
sitajs jastumj dzilak uz piedzinas varpstas tapas, lidz jatama pretestiba. Péc maisitaju (10, 11,
12) nonem3anas janonem aizsargs pret $lakatam (6).
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PIEDERUMU MONTAZA UN IZMANTOSANA

1. No robota galvas (2) nonemiet slipésanas/smalcinadanas piederumu montazas kontaktdaksu
().

levietojiet slipésanas kameru (14) stiprinajuma atveré (1) t, lai elements, caur kuru tiek ievietoti
slipéjamie produkti, butu sasvérts pa labi par aptuveni 30°, péc tam pagrieziet elementu ver-
tikali ta, lai fiksators ieslégtos. Blokétajs darbojas tikai tad, ja kamera ir pareizi ievietota ligzda.
3. levietojiet $neku (17) slipésanas kamera (14) ta, lai $neka zobrats atrastos kameras iek$pusé.
4. Uzlieciet nazi (18) uz skravgrieza (17) gala ta, lai naza pamatne batu vérsta pret slipédanas

kameras (14) iek3pusi, bet naza asmeni - pret kameras arpusi.

N

5. Péctam ievietojiet vienu no sietiem (19), (20) vai (21) atkariba no vélama caurumu diametra un
tad pieskravéjiet slipésanas kameras uzgriezni (22) kamerai.
6. Uzlieciet paplati (15) uz slipésanas kameras un nostipriniet to.
q '.. .I “al !
St '.;, e
i B =
o - J—
-
=gl ) [y (I
pe ) S TSRS
7. Novietojiet trauku zem stiprinajuma izejas.

8. Sagriez apstradajamos produktus, pieméram, galu, gabalinos , lai tos batu vieglak ievietot mal-
Sanas kamera (14).

Pievienojiet ierici stravas avotam un iedarbiniet to. lzvélieties automatisko programmu vai ar
pogu (3) izvélieties atbilstosu atrumu (ieteicams no 3 lidz 9), péc tam ievietojiet produktus
mal$anas kamerasaugséja atveré un ar stiméju(16) nospiediet .

10. Shipésanas ierices demontaza tiek veikta pretéja seciba, neka aprakstita montaza.

O

PIEZIME! Maksimalais darbibas laiks mal$anas uzgalim ir 5 minates. Péc §i laika ierice
jaatstaj atdzist ne mazak ka 15 minates.

PIEZIME! Lai izvairitos no aizkersanas, nelaujiet iericei darboties ar parmérigu slodzi.
PIEZIME! Neizmantojiet ierici, lai sasmalcinatu kaulus vai riekstus vai produktus ar cie-
tam skiedram.

PIEZIME! Ja aizkersanas un apstasanas notiek cieta materiala dél piestiprinajuma ieks-
pusé, ierice nekavéjoties jaizslédz un janotira.
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SMALCINATAJA STIPRINAJUMS

1. No robota galvas (2) nonemiet slipésanas/smalcinasanas piederumu montazas kontaktdaksu

(1.
2. Uzstadiet smalcinataja korpusa (23) piemérotu rivi (25), (26) vai (27) ar apakséjo dalu pret
smalcinataja korpusa (24) centru.
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3. Novietojiet trauku zem stiprinajuma izejas.

4. Sagrieziet produktus mazakos gabalinos, lai tie érti ietilptu smalcinataja nodalijuma.

5. Pievienojiet ierici stravas avotam un iedarbiniet to. Izvélieties automatisko programmu vai ar
pagrieziena slédzi (3) izvélieties atbilstosu atrumu (ieteicams no 3 lidz 9), péc tam ievietojiet
produktus smalcinasanas kamerasaugséja atveré un nospiediet ar staméju(24).

6. Kad esat pabeidzis darbu, izslédziet ierici, atvienojiet to no stravas avota un demontéjiet smal-
cinataju tapat ka smalcinasanas kameru. Nomazgajiet visas smalcinataja dalas.

PIEZIME! Zaga asmeni ir loti asi. Esiet uzmanigi!

UZMANIBU! Nesasmalciniet auglus ar séklam.

PIEZIME! Maksimalais smalcinataja darbibas laiks ir 5 minttes. Péc §i laika ierice jaatstaj

atdzist ne mazak ka 15 minates.

DARBS AR IERICI

Pagrieziet galvas bloké3anas sviru (9) pulkstenraditaja kustibas virziena un uzmanigi no-
laidiet nolieces galvu (2), lidz atskan klikskis (bloké$anas skana). Parliecinieties, ka noliekta
galva ir pareizi nofikséta - galvas blokésanas sviras (9) svira bas vérsta uz leju. Péc tam
jevietojiet partikas produktus bloda (7) caur atveri aizsarga pret $lakatam (6), pievienojiet
ierici elektrotiklam un ar atruma regulésanas pogu (3) iestatiet vélamo atrumu.

levietojiet partikas produktus bloda (7) caur atveri aizsarga pret $lakatam (6), pievienojiet
jerici stravas padevei. Vadibas panelis ieslégsies. Izvélieties vélamo funkciju (skatit nodalu
“Vadibas panela funkciju apraksts”).

Nospiediet vai pagrieziet regulésanas pogu (3), lai izceltu vadibas paneli. Pagriezot riteni,
varat izvéléties funkciju, atrumu vai regulét darbibas laiku. Nospiediet un turiet vadibas
pogu, lai partrauktu pasreizéjo darbibas rezimu. lerice pariet gaidisanas rezima. Lai atsaktu
darbu, Tsi nospiediet vadibas pogu.

PIEZIME! Kad darbojas planetarais robots, nevértojiet galvas blokésanas sviru (9)!
Péc darba pabeigsanas atvienojiet ierici no stravas padeves.
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IERICES LIETOSANA

ATSEVISKU PIEDERUMU PIEMEROSANA

Maisitajs ar silikona apdari (10)

1
‘

Vieglu un smagaku masu, pieméram, miklas izstradajumu,
platsmaizes, maltas galas un zivju pastas, sviesta un pudinu
krému, siera masas, kartupelu un citu darzenu biezeni, kiiku
pamatnes, miklas sastavdalu maisiSanai.

Maisitajs vieglas masas saputosanai  Produktu, kurus nepieciesams labi aerét, pieméram, olu, olu
(1) baltumu, biskvita, putukréjuma, bezé, krému, majonézes,
saputosanai.

Daudzkomponentu maisitajs (akis) (12) Miklas micisanai, ipasi rauga miklai un micisanai, pieméram,
maizei, bulcinam, smalkmaizitém, piragiem, picam, tvaicétai
miklai, makaroniem, fava pupinam.

Slipésanas stiprinajums (14) Galas, varitas majputnu, ctkgalas, liellopu galas, varitu aknu,
varitu aknu, varitu zivju mal$anai zupam; jélas cakgalas un
liellopu galas malsanai kotletém, jélu aknu, galas un tauku
maltam desam, ctkgalas taginam.

Smalcinataja stiprinajums (23) Darzenu un auglu grie3anai $kélés un mal3anai.

PIEZIME ! Neatstajietbloda nazus, metala karotes vai daksinas un citus lidzigus prieks-
metus, k_a\mér ierice darbojas.
UZMANIBU! Lietojot pielagotos iestatijumus, nemiet véra, ka masinas darbibas laiks, ipasi

smagu masu micisanai ar aka maisitaju (12), nedrikst parsniegt 5 minates nepartrauktas dar-
bibas. Péc si laika ierice jaatstéj atdzist ne mazak ka 15 mindites.

PIESTIPRINAJUMU KUSTIBA PA PLANETAM

Planetara robota darbibas laika maisitajs griezas salikta kustiba: ap savu asi un vienlaikus
ap trauka apkartméru. Tas nodrosina, ka ar vienu pilnu apgriezienu mikseris rapigi izmaisa
visu trauka iek3pusi, tadéjadi saisinot darba laiku un palielinot maisisanas efektivitati. Sa
iemesla dé| lielakaja dala recepsu noraditais maisisanas laiks ir jasamazina.

PIEZIMES PAR ROBOTA DARBIBU

Blodas un piederumu forma ir veidota ta, lai laika, kad robots darbojas, nebutu nepiecie-
§ams pastavigi nokasit un stumt sastavdalas, kas atrodas uz blodas sieninam. Blodas malas
pietiek notirit vienu vai divas reizes maisisanas cikla. Pirms tam atvienojiet robotu no tiklal
Darbibas laika robots var sasilt. Ja ir liela slodze un ilgs maisisanas cikls, robota galvas aug-
$éja dala var bat |oti silta. Tas ir normali.

TIRISANA UN APKOPE

1
1
<

1. Atvienojiet ierici no stravas avota.

2. llgstosas darbibas laika nolieces galva (2) var sakarst. Pirms turpinat darbu, laujiet iericei at-
dzist.

3. Notiriet ierices korpusu, izmantojot mitru dranu.

4. Notiriet maisitajus (10, 11, 12) un lapstinu, ka arf smalcinasanas piederumu un smalcinasanas
piederumu zem tekosa tdens ar mazgasanas lidzekli.
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Piederumus ieteicams notirit uzreiz péc lietosanas. Tadéjadi tiks nonemti jebkadi noturigi
nosédumi, novérsta atlikumu izzasana, kas padara mazgasanu efektivaku un vieglaku, ka
ari novérsta baktériju vairosanas iespéja.

PIEZIME! Nemazgajiet trauku mazgajamaja masina vieglo putukrasni (11), maisitaju
(10) ar silikona apdari, aki (12), ka ari mal§anas un smalcinaanas piederumus - tos var
sabojat.

VADIBAS PANELA FUNKCIJU APRAKSTS

Planetarajam robotam ir automatiski reguléjamas funkq as.

ispgakona

Challah recepte O 1-5 38°C 72:00 min.
Atrums @ 1-1 = -

Laiks _ _ 1ZOOr;ﬂZ"?:59

Pielagotie iestatijumi 1-1 - Qggg?m_n
Daudzkomponentu maisitajs (akis) @ 1-4 - 1:00&1]2;):00
Maisitajs ar silikona apdari 4-9 - 1:OOr;i2nC'):OO
Maisitajs vieglas masas blietésanai 9-1 - ]IOOn:ﬂLC')IOO
Slipésanas stiprinajums 39 ) 1:00 - 20:00

Smalcinasanas stiprinajums min.

IEBUVETA CHALLAH RECEPTE

1. Vadibas paneli nospiediet manualas funkcijas pogu. Péc nokluséjuma tiek paradita sleja laiks/
daudzums: daudzums 400 g (atrums 5, daudzums mirgo pasreizéjam daudzumam). Pagriezot
ciparnicu, var regulét daudzumu 400 g, 600 g, 800 g, 1000 g, 1200 g. Vienlaikus atrums
mainas atkariba no izvéléta daudzuma (400 g/5, 600 g/5, 800 g/5, 1000 g/4, 1200 g/4).
Gaidisanas rezima vadibas panelis 10 min laika tiks aptumsots lidz 30 %, lai atsaktu darbibu,
nospiediet jebkuru pogu. Ja 30 min. laika nav izvéléta neviena funkcija, ierice automatiski iz-
slédzas.Nospiediet ciparnicu, lai modinatu ierici gaidisanas rezima.
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Kad daudzums ir izvéléts, nospiediet ciparnicas pogu, lai noraditu daudzumu, kas jaievada,
lai pagatavotu recepti. Visas displeja pogas ir pilniba ieslégtas, iznemot pogas ,Cet Ready”
un ,Add in sequence” (3aja laika ,Get Ready” mirgo, bet ,Add in sequence” netiek radita).
Nospiediet ciparnicas pogu, lai apstiprinatu programmu. Péc tam izpildiet displeja redzamos
noradijumus (sastavdalu pogas mirgo sinhroni, pievienojiet sastavdalas vienu péc otras: miltus,
olas, adeni, cukuru, sali, raugu).

Kad esat pievienojis noraditas sastavdalas atbilstosi daudzumam, nospiediet ciparnicas pogu,
lai apstiprinatu.

Péc 3 darbibas mindtém ierice apstasies un pazinos, ka sviests ir pievienots. Pievienojiet svies-
tu un nospiediet slédzi, lai turpinatu maisisanu.

Péc 12 darbibas minatém sildisanas (fermentacijas) process notiks automatiski. Nokluséjuma
sildisanas laiks ir 60 mindtes (maksimalo laiku var iestatit uz 99 minatém un 59 sekundém),
temperatdra ir 38°C. Procesa laika var regulét sildisanas laiku un temperataru.

w

B

o

ATRUMA IESTATIJUMI

Atrumu var iestatit vai regulét, izmantojot regulésanas pogu vai atruma funkcijas pogu. Pie-
ejamais atruma diapazons ir no 1lidz 11.

DARBIBAS LAIKA IESTATISANA

Lai iestatitu vai pielagotu darbibas laiku, nospiediet laika funkcijas pogu un péc tam ar
ciparnicu iestatiet vajadzigo laiku. Pieejams diapazons no 1 minates lidz 99:59 minatém.

PIELAGOTIE IESTATIJUMI

Nospiezot funkciju taustinu, displeja paradisies nokluséjuma atrums 1 un laiks 00:00. Iz-
mantojot pagrieziena pogu vai atruma funkcijas pogu, atrumu var izvéléties no 11idz 11, bet,
nospiezot laika funkcijas pogu, laiku var izvéléties no 1:00 minates lidz 99:59 minatém.

DAUDZKOMPONENTU MAISITAJS (AKIS)

D

Kad ir nospiesta aka funkcijas poga, displeja tiek paradits nokluséjuma atrums 3 un laiks
12:00 minutes. Ar pagrieziena pogu vai atruma funkcijas pogu var izvéléties atrumu no 1
lidz 4, bet, nospiezot laika funkcijas pogu, laiku var izvéléties no 1:00 minates lidz 20:00
minatém.

MAISITAJS AR SILIKON APDARI

Kad tiek nospiesta silikona gatavosanas maisitaja funkcijas poga, displeja tiek paradits no-
kluséjuma atrums 4 un laiks 10:00 minutes. Ar pagrieziena pogu vai atruma funkcijas pogu
var izvéléties atrumu no 4 lidz 9, bet, nospiezot laika funkcijas pogu, var izvéléties laiku no
1:00 mindtes lidz 20:00 minatém.

MAISITAJS VIEGLAS MASAS BLIETESANAI

Kad tiek nospiesta vieglas putukrasas funkcijas poga, displeja tiek paradits nokluséjuma
atrums 9 un laiks 6:00 minates. lzmantojot pagrieziena pogu vai atruma funkcijas pogu,
atrumu var izvéléties no 9 lidz 11, bet, nospiezot laika funkcijas pogu, laiku var izvéléties no
1:00 minates lidz 10:00 minatém.

—_
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PRIEKSSILDISANAS IESTATIJUMS (FERMENTACIJAA)

Nospiezot karstuma (fermentacijas) funkcijas pogu, displeja tiek radita nokluséjuma tem-
peratdra 38°C un laiks 60:00 mindtes. Izmantojot ciparnicu, temperataru var iestatit no
25-45 °C, bet, nospiezot laika funkcijas pogu, laiku var iestatit no 30:00 minates lidz 99:59
minatém.

SMALCINATAJA UN SMALCINATAJA UZLIKA

Nospiezot slipésanas uzgala funkciju pogu, displeja paradisies nokluséjuma atrums 3 un
laiks 10:00 minutes. Ar pagrieziena pogu vai atruma funkcijas pogu var izvéléties atrumu no
3 1idz 9, bet, nospiezot laika funkcijas pogu, var izvéléties laiku no 1:00 minates lidz 20:00
minatém.

ROBOTA IZMANTOSANA SAVAM RECEPTEM

Saja rokasgramata ir sniegti dazi visparigi, praktiski padomi par darba ar robotu specifiku,
kas var noderét, gatavojot savas receptes. Tomér, lai sasniegtu perfektu rezultatu un izstra-
datu piemérotu sajauksanas proceduru, bds nepiecieSami jusu novérojumi un pieredze. Ir
svarigi kontrolét maisisanas procesu un to pabeigt tiesi tad, kad ir sasniegta recepté prasita
konsistence (pieméram, “gluda un elastiga mikla”).

IETEICAMIE IESTATIJUMI ATSEVISKIEM PIEDERUMIEM 1,5 KG SASTAVDALAM

Laiks Maksimalais
Piederumu Atrums . produktu skaits Darba apraksts
(min) | = bloda
Daudzkomponentu 1-4 3.5 1000gmitu+538 Atrums 130 sek., Atrums 2 30
maisitajs (akis) (12) g udens sek., tad Atrums 3 no 2 - 4 min.

Maisitajs ar silikona
virsmu (10)

660 g miltu + 840 Atrums 2 20 sekundes, atrums

5-9 3-10 g tdens 4 2 minates. 40 sek.
Maisitajs vieglo masu

3 olu baltumi
patagai (11) 9-1 3-10

Gl atrums 10 3 min.
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VEILIGHEIDSINSTRUCTIES VOOR GEBRUIK

— MRK-20 - Lees voor gebruik aandachtig de gebruiksaanwijzing.

Barotanas avots 220-240V- 50-60H - Wees extra voorzichtig als er kinderen in de buurt van het ap-

Nominala jauda 1900w paraat Zijﬂ

Maksimala jauda 2600w - Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan waarvoor

Pieejami izslégts un gaidisanas rezims pieejams het bedoeld iS

CaidiSanas rezimé patéréts jauda - - Het gebruik van accessoires die niet door de fabrikant worden

Enerdijas patérind izslégta rezima 030w aanbevolen, kan schade aan het apparaat of een ongeluk ver-

Energijas patérins tikla gaidisanas rezima - oorza ken.

Automatiski pariet gaidianas rezima pec - - Dompel het apparaat, de kabel of de stekker niet onder in water

Automatiski pariet izslégsanas rezima péc - of andere vloeistoffen.

Tikla gaidisanas rezims, ja iericei ir lietojumprogrammu savienojuma funkcija - - Laat het apparaat tijdens gebruik niet onbeheerd achter.

Tikla vada garums 105 m. - Koppel het apparaat los van de voeding als u het onbeheerd ach-

terlaat en voordat u het monteert, demonteert of schoonmaakt.

c € O - Gebruik geen beschadigd apparaat, zelfs niet als het netsnoer of

de stekker beschadigd is - laat het apparaat in dat geval repareren
bij een erkend servicecentrum.
- Gebruik het apparaat niet buitenshuis.

UZMANIBU! MPM agd S.A. patur tiesibas veikt tehniskas izmainas! - Hang het netsnoer niet aan scherpe randen en laat het niet in

S rokasgramata ir masintulkota. contact komen met hete opperviakken.
Jajums i kadas saubas, luczu, iziasiet anglu valodas versiu. - Laat het netsnoer niet over de rand van de tafel/het aanrecht
hangen.

- Raak het apparaat niet aan met natte handen.

- Het apparaat is alleen bedoeld voor huishoudelijk gebruik.

- Houd tijdens het gebruik een veilige afstand aan tot draaiende
onderdelen van het apparaat. Contact hiermee kan leiden tot
persoonlijk letsel of (i) schade aan eigendommen, bijvoorbeeld
door het uittrekken van loshangende kledingstukken/sieraden enz.

- Plaats levensmiddelen alleen met de daarvoor bestemde duw-
knop - steek uw hand niet in de kamer van het lopende apparaat,

Pareiza izstradajuma utilizacija (elektrisko un elektronisko iekartu p|aats geen levensmiddelen in het apparaat met accessoires die
atkritumi) hier niet voor bedoeld zijn, zoals vorken, lepels, enz.
Markéjur_ﬁs uz izgtradajuma norada, ka péc ta Ilietoélanias beigam to nedrikst I_zpjest ar_citiemﬁ m_éj— - OPMERK'NG! De snijmessen zijn zeer scherp, vermijd fysiek
saimniecibas atkritumiem. Elektrisko un elektronisko iekartu atkritumi var negativi ietekmét apkartéjo . . o .
vidi un cilvéku veselibu bistamu vielu, maisijumu un sastavdalu potenciala satura dél. Elektrisko un contact blj het Iegen en relnlgen van de maChlne -Uu kunt uzelf
elektronisko iekartu atkritumu sajauk$ana ar citiem atkritumiem vai to neprofesionala demontaza var .
B i;roisit vesellbai un apkartéjai videi bistamu vielu nopladi. Nogadajiet nolietoto ierici elektrisko un ernStlg VerWOnden.

elektronisko iekartu atkritumu savaksanas punkta. Lai sanemtu sikaku informaciju par elektrisko un elektro-

nisko iekartu atkritumu nogadasanas vietu, lietotajam ir jasazinas ar vietéjo elektrisko un elektronisko iekartu - Het apparaat’ enin het bUZOﬂder de Onderde_le'n dle In dlreCt con-
atkritumu savaksanas punktu vai vietéjo elektrisko un elektronisko iekartu atkritumu parstrades iekartu. tact komen met VOedsel, moet Worden gerew‘ngd VOOr het eerste
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gebruik, onmiddellijk na gebruik of als het apparaat lange tijd niet
is gebruikt - de procedure wordt beschreven in het hoofdstuk
“‘REINICING EN ONDERHOUD”.

- Plaats het apparaat niet in de buurt van andere elektrische ap-
paraten, branders, fornuizen, ovens, enz.

- Controleer altijd of alle onderdelen van het apparaat correct zijn
gemonteerd voordat u met de werkzaamheden begint.

- Plaats het apparaat niet op hete opperviakken.

- Het apparaat kan worden gebruikt door personen met beperkte
fysieke, sensorische of mentale vaardigheden, of zonder kennis
of ervaring in het gebruik van dit soort apparatuur, mits zij onder
toezicht staan of instructies hebben gekregen over het veilige
gebruik van de apparatuur en de risico’s begrijpen.

- Kinderen mogen geen schoonmaak- en onderhoudstaken uit-
voeren.

- Het apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Houd het
apparaat en de kabel buiten het bereik van kinderen.

- Houd kinderen in de gaten zodat ze niet met het apparaat spelen.

- Haal de stekker uit het stopcontact als u het apparaat onbeheerd
achterlaat en voordat u het monteert, demonteert of schoonmaakt.

- Schakel het apparaat uit voordat u apparatuur verwisselt of
voordat u in de buurt komt van bewegende onderdelen tijdens
het gebruik.

- Steek de stekker niet in het stopcontact met natte handen.

- Trek de stekker niet uit het stopcontact door aan het snoer te
trekken.

- Gebruik het apparaat op een glad en stabiel oppervlak.

- Laat voor de veiligheid van kinderen geen vrij toegankelijke de-
len van de verpakking achter (plastic zakken, kartonnen dozen,
piepschuim, enz.).

- WAARSCHUWING! Laat kinderen niet met de film spelen.
Verstikkingsgevaar!
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APPARAAT BESCHRIJVING

1. Bevestigingsbus met eindkap 12. Roerder voor meercomponenten-
2. Hoofd kantelen massa’s (haak)
3. Snelheidsregelknop / Aan / Uit / Start  13. Schouderblad
/ Pauze / Stop 14. Slijpkamer
4. Bedieningspaneel met aanraak- 15. Dienblad
scherm 16. Stamper met opbergvak
5. Aandrijfas met pen (bevestigings- 17. Slak
plaats) 18. Mes van roestvrij staal
6. Spatscherm 19. Zeef met een maaswijdte van 3 mm
7. Kom met roestvrijstalen handvat met 20. Stio met een maaswijdte van 5 mm
een inhoud van 6,5 | 21. Zeef met een maaswijdte van 7 mm
8. Basis met ruimte voor het bevestigen 22. De moer van de maalkamer
van de kom 23. Behuizing voor shredder
9. Hoofd vergrendeling hendel 24. Hakselaar duwer
10. Roerder met siliconen afwerking 25. Rasp met groot gat
11. Roerder voor het opkloppen van 26. Rasp met kleine gaten
lichte massa’s 27. Rasp om te snijden

VOORBEREIDING OP HET WERK — ALGEMENE OVERWEGINGEN

1. Haal het apparaat uit de kartonnen doos, verwijder eventuele plastic zakken, etiketten, polys-
tyreenvullers en transportverstoppingen.

Was voor het eerste gebruik alle accessoires van de robot die in contact komen met voedsel
grondig (zie paragraaf ,Reiniging en onderhoud”).

Vergeet niet om accessoires (kom, roerstaafjes, enz.) alleen te installeren/verwijderen als het
apparaat niet is aangesloten op een stroombron.

Steek de stekker van het netsnoer in een stopcontact met een aardingspin.

ACCESSOIRE MONTAGE
STAP 1— INSTALLEER DE ANTI-SPATBESCHERMING

Ontgrendel de kantelkop (2) door de hoofdvergrendelingshendel () met de klok mee te
draaien en til vervolgens de kantelkop voorzichtig op totdat u een klik hoort (vergrende-
lingsvergrendelingsgeluid). Wanneer de vergrendeling is ingeschakeld, is de hendelarm van
de hoofdvergrendeling (?) naar beneden gericht. Schuif het spatscherm (6) over de rand
van de behuizing die de aandrijfas met pen (5) bedekt. Zorg ervoor dat de opening voor
het toevoegen van boodschappen naar buiten wijst, zodat de kantelkop (2) de toegang tot

de opening niet belemmert. %_.
Montage gat
STAP 2 - DE KOM IN ELKAAR ZETTEN ”

Plaats de kom (7) in de basis (8) en draai vervolgens de
kom (7) met de klok mee zodat de lipjes op de kom te-
gen de vergrendelingen in de basis (8) vergrendelen.

N
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STAP 3 — DE ROERWERKEN BEVESTIGEN

Bij het installeren van roerwerken moet de kantelkop (2) omhoog worden gebracht om de
toegang te vergemakkelijken. Bevestig (totdat u de weerstand voelt) een van de drie speci-
ale roerwerken (10, 11, 12) op de aandrijfaspen (5). Zorg ervoor dat de spline op de pen het
montagegat van het roerwerk raakt. Draai vervolgens het roerwerk tegen de klok in totdat
de spie tegen de rand van het montagegat van het roerwerk vastklikt.

STAP 4 - MONTAGE VAN HET APPARAAT

Zodra de roerwerken (10, 11, 12) zijn bevestigd, is het apparaat klaar voor gebruik. Draai de
hoofdvergrendelingshendel (?) met de klok mee en laat de kantelkop (2) voorzichtig zakken
totdat u een klik hoort (vergrendelingsvergrendelingsgeluid). Zorg ervoor dat de kantelkop
(2) goed is vergrendeld — de hendelarm van de hoofdvergrendeling (9) is naar beneden
gericht.

ACCESSOIRES VERWIJDEREN

De accessoires kunnen worden verwijderd door de draaibare kop (2) op te tillen.

De accessoires worden losgemaakt van de vergrendelingen door ze in de tegenovergestel-
de richting van de montagerichting te draaien. De roerwerken (10, 11, 12) moeten voor het
draaien eerst uit de vergrendeling worden losgemaakt, d.w.z. het roerwerk dieper op de
aandrijffaspen duwen totdat er een gevoel van weerstand is. Het spatscherm (6) moet na
het demonteren van de roerwerken (10, 11,12) worden verwijderd.

MONTAGE EN GEBRUIK VAN HULPSTUKKEN

1. Verwijder de dop op de montagebus van het slijp-/versnipperhulpstuk (1) van de robotkop
).

2. Plaats de maalkamer (14) zo in de bevestigingsbus (1) dat het element waardoor de te slijpen
producten worden gestoken van de verticale zijde naar rechts ca. 30° wordt gekanteld en
draai het element vervolgens verticaal zodat de vergrendeling in werking treedt. De vergren-
deling werkt alleen als de kamer goed in het stopcontact zit.

3. Monteer de vijzel (17) in de maalkamer (14) zodat het vijzeltandwiel zich in de kamer bevindt.

4. Installeer het mes (18) aan het einde van de vijzel (17) zo dat de basis van het mes naar de
binnenkant van de maalkamer (14) wijst en de messen van het mes naar de buitenkant van
de kamer wijzen.

5. Plaats vervolgens een van de zeven (19), (20) of (21), afhankelijk van de gewenste gatdiameter
en schroef vervolgens de maalkamermoer (22) op de kamer.

6. Plaats de lade (15) op de maalkamer en zet deze vast.
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7. Plaats de container onder de uitlaat van het opzetstuk.

8. Snijd de verwerkte producten, bijv. vlees, in stukken om het gemakkelijker in de maalkamer
(14) te kunnen doen.

9. Sluit het apparaat aan op een stroombron en start het. Selecteer het automatische program-
ma of gebruik de knop (3) om de juiste snelheid te selecteren (aanbevolen tussen 3 en 9),
plaats vervolgens de producten in de bovenste opening van de maalkamer en druk op de
stampersm (16).

10. De demontage van het slijphulpstuk wordt uitgevoerd in de omgekeerde volgorde van de
beschreven montage.

OPMERKING! De maximale gebruiksduur van het apparaat voor het slijpopzetstuk is 5

minuten. Na deze tijd moet het apparaat minimaal 15 minuten afkoelen.

OPMERKING! Om vastlopen te voorkomen, mag u het niet onder overmatige belasting

laten werken.

OPMERKING! Gebruik het apparaat niet om botten en noten te pletten of om produc-

ten met harde vezels te malen.

OPMERKING! Als de machine vastloopt en stopt als gevolg van hard materiaal in het

hulpstuk, schakel de machine dan onmiddellijk uit en reinig deze.

RASPEN HULPSTUK

1. Verwijder de dop op de montagebus van het slijp-/versnipperhulpstuk (1) van de robotkop
).

2. Monteer in de papiervernietigerbehuizing (23) de juiste rasp (25), (26) of (27) met de onder-
kant van de versnipperbehuizing (24).
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3. Plaats de container onder de uitlaat van het opzetstuk.
4. Snijd de producten in kleinere stukken zodat ze comfortabel in de versnipperkamer passen.
5. Sluit het apparaat aan op een stroombron en start het. Selecteer het automatische program-

ma of gebruik de knop (3) om de juiste snelheid te selecteren (aanbevolen tussen 3 en 9),
plaats vervolgens de producten in de bovenste opening van de hakselkamer en druk op de
klepstotersm (24).

6. Als het werk klaar is, schakelt u de machine uit, koppelt u deze los van de stroombron en de-
monteert u de papiervernietiger op dezelfde manier als de maalkamer. Was alle onderdelen
van de papiervernietiger.

OPMERKING! De raspmessen zijn erg scherp. Wees voorzichtig!

OPMERKING! Plet de vrucht niet met de zaadjes.

OPMERKING! De maximale gebruiksduur van het apparaat voor de papiervernietiger

is 5 minuten. Na deze tijd moet het apparaat minimaal 15 minuten afkoelen.
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WERKEN MET HET APPARAAT

Draai de hoofdvergrendelingshendel (?) met de klok mee en laat de kantelkop (2) voor-
zichtig zakken totdat u een klik hoort (vergrendelingsvergrendelingsgeluid). Zorg ervoor
dat de kantelkop goed is vergrendeld - de hendelarm voor hoofdvergrendeling (9) is naar
beneden gericht. Plaats vervolgens de etenswaren in de kom (7) door het gat in het spat-
scherm (6), sluit het apparaat aan op het elektriciteitsnet en stel de gewenste snelheid in
met de snelheidsregelknop (3).

Plaats etenswaren in de kom (7) door het gat in het spatscherm (6), sluit het apparaat aan
op het elektriciteitsnet. Het bedieningspaneel wordt ingeschakeld. Selecteer de gewenste
functie (zie paragraaf “Beschrijving van de functies van het bedieningspaneel”)

Druk of draai aan de instelknop (3) om het bedieningspaneel te markeren. Door aan de
knop te draaien kunt u de functie, snelheid of de bedrijfstijd selecteren. Om de huidige
bedrijffsmodus te beéindigen, houdt u de instelknop ingedrukt. Het apparaat gaat in de
stand-bymodus. Om opnieuw te starten, drukt u kort op de instelknop.

OPMERKING! Draai tijdens het gebruik van de planetaire robot niet aan de hoofdver-
grendelingshendel (9)!

Als u klaar bent met werken, haalt u de stekker uit het stopcontact.

GEBRUIK VAN HET APPARAAT
TOEPASSING VAN INDIVIDUELE ACCESSOIRES

Roerder met siliconen afwerking (10)  Voor het mengen van lichte en zwaardere massa's, zoals:
deeg, kruimeldeeg, gehakt- en vismassa's, boter- en
custardcremes, kaasmassa's, aardappelpuree en andere
groenten, taartbodems, losse cake-ingrediénten.

Roerder voor het opkloppen van lichte \Joor het opkloppen van producten die goed belucht moeten
massa's (11) worden, zoals: eieren, eiwitten, biscuitgebak, slagroom,
meringues, crémes, mayonaise.

Meercomponentenroerder (haak) (12) Voor het kneden van deeg, vooral gistdeeg en kneden zoals:
brood, broodjes, pondcakes, taarten, pizza, soezendeeg,
pasta, faworki.

Slijpmachine opzetstuk (14) Voor het fijnhakken van vlees, gekookt gevogelte,

varkensvlees, rundvlees, gekookte lever, gekookte vis voor
soepen; rauw varkensvlees en rundvlees voor gehakte
koteletten, rauwe lever, vlees en spek voor patéworst,
varkensvlees voor het etiket.

Raspen opzetstuk (23) Voor het snijden en raspen van groenten en fruit.

OPMERKING! Laat geen messen, metalen lepels, vorken of andere soortgelijke voor-
werpen in de kom liggen terwijl het apparaat in werking is.

OPMERKING! Houd er bij het gebruik van uw eigen instellingen rekening mee dat de ge-
bruiksduur van het apparaat, vooral in het geval van zware massa’s die met de haakmixer
(12) worden gekneed, niet langer mag zijn dan 5 minuten. continue werking. Na deze tijd
moet het apparaat minimaal 15 minuten afkoelen.

PLANETAIRE BEWEGING VAN SNAPPERS

Tijdens de werking van de planetaire robot draait het roerwerk in een complexe beweging:
om zijn as en tegelijkertijd om de omtrek van de kom. Hierdoor werkt de roerder tijdens
één volledige omwenteling precies door het hele binnenste van de kom, wat de werktijd
verkort en zorgt voor een grotere mengefficiéntie. Om deze reden moet u de in de meeste
recepten gespecificeerde mengtijd verkorten.

OPMERKINGEN OVER DE WERKING VAN DE ROBOT

De vorm van de kom en hulpstukken is zo ontworpen dat het tijdens de werking van de
robot niet nodig is om constant de ingrediénten over de wanden van de kom te schrapen
en te duwen. Tijdens één mengcyclus is het voldoende om de wanden van de kom een of
twee keer schoon te maken. Haal de stekker van de robot uit het stopcontact voordat u
dit doet!

De robot kan tijdens het gebruik heet worden. Bij een zware belasting en een lange meng-
cyclus kan de bovenkant van de robotkop erg warm zijn. Dit is normaal.

REINIGING & ONDERHOUD

1. Koppel het apparaat los van de stroombron.

2. Bijlangdurig gebruik kan de kantelkop (2) heet worden. Laat het apparaat afkoelen voordat u
met de werkzaamheden begint.

3. Reinig de buitenkant van het apparaat met adamp kleding.

4. Reinig de roerders (10, 11, 12) en de spatel, evenals het molenopzetstuk en het hakselaarsop-

zetstuk onder stromend water en afwasmiddel.

Als u klaar bent met het apparaat, is het raadzaam om de accessoires onmiddellijk schoon
te maken. Dit verwijdert eventuele achtergebleven afzettingen, voorkomt dat het residu
uitdroogt, wat het schoonmaken effectiever en gemakkelijker maakt en voorkomt de re-
productie van bacterién.

OPMERKING! Was de kloproerder (11), de siliconen roerder (10), de haak (12) en het
maalopzetstuk en het hakselaarsopzetstuk niet in de vaatwasser, omdat dit deze kan
beschadigen.
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BESCHRIJVING VAN DE FUNCTIES VAN HET BEDIENINGSPANEEL

De planetaire robot heeft automatische functies die kunnen worden aangepast.

Challah recept O 1-5 38°C 72:00 min.
Snelheid @ 1-1 - -
.. 1:00 — 99:59
Tijd - - Oomin 5
Aangepaste instellingen 1-1 - 9%%goml_n
Roerder voor 1—a _ 1:00 - 20:00
meercomponentenmassa's (haak) min.
Roerder met siliconen afwerking 4-9 - 100 ;%O:OO
Roerder voor het opkloppen van W o_ _ 01.00 —
lichte massa's 10:00 min.
Voorverwarmen "F" @ - 25°C — 45°C 9%?058%;]
Grinder opzetstuk @ 39 _ 1:00 = 20:00
Raspen hulpstuk min.

INGEBOUWD CHALLAH-RECEPT

1. Druk op het bedieningspaneel op de handmatige functieknop. De kolom tijd/hoeveelheid
wordt standaard weergegeven: 400g hoeveelheid (snelheid 5, hoeveelheid knippert voor
huidige hoeveelheid). Door aan de knop te draaien kunt u de hoeveelheid instellen op 400
g, 600 g, 800 g, 1000 g, 1200 g. Tegelijkertijd verandert de snelheid ook afhankelijk van de
hoeveelheid die u kiest (400 g/5, 600 g/5, 800 g/5,1000 g/4,1200 g/4). In de standby-sta-
tus wordt het bedieningspaneel binnen 30 minuten gedimd tot 10%, druk op een willekeurige
knop om de werking te hervatten. Indien binnen 30 min. We selecteren geen enkele functie,
het apparaat wordt automatisch uitgeschakeld. Druk op de knop om het apparaat uit de
stand-bymodus te halen.

2. Nadat u de hoeveelheid hebt geselecteerd, drukt u op de draaiknop om de hoeveelheid te
bepalen die moet worden ingevoerd om het recept te maken. Alle displayknoppen zijn vol-
ledig verlicht, behalve ,Get Ready” en ,Add in sequence” (gedurende deze tijd knippert ,Cet
Ready” en wordt ,Add in sequence” niet weergegeven). Druk op de knop om het programma
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te bevestigen. Volg daarna de instructies op het display (ingrediéntenknoppen knipperen syn-
chroon, voeg ingrediénten één voor één toe: bloem, eieren, water, suiker, zout, gist).

3. Na het toevoegen van de aangegeven ingrediénten, afhankelijk van de hoeveelheid, drukt u
op de knop knop ter bevestiging.

4. Na 3 minuten gebruik stopt het apparaat en informeert u dat er boter is toegevoegd. Voeg de
boter toe en druk op de draaiknop om verder te mixen.

5. Na 12 minuten gebruik wordt het verwarmingsproces (fermentatie) automatisch uitgevoerd.

De standaard opwarmtijd is 60 minuten (de maximale tijd kan worden ingesteld op 99 minu-
ten en 59 seconden), de temperatuur is 38°C. Tijdens het proces kunnen de voorverwarmtijd
en temperatuur worden aangepast.

SNELHEID INSTELLINGEN

De snelheid kan worden ingesteld of aangepast met behulp van de instelknop of met be-
hulp van de snelheidsfunctieknop. Beschikbare snelheidsbereik van 1 tot 11.

RUNTIME-INSTELLING

Om de bedrijfstijd in te stellen of te corrigeren, drukt u op de tijdfunctieknop en gebruikt u
vervolgens de draaiknop om de gewenste tijd in te stellen. Beschikbaar bereik van T minuut
tot 99:59 minuten.

AANGEPASTE INSTELLINGEN

Wanneer de functieknop wordt ingedrukt, toont het display de standaardsnelheid 1 en
de tijd 00:00. Met de draaiknop of snelheidsfunctieknop kunt u een snelheid van 1 tot 11
selecteren, terwijl u door op de tijdfunctieknop te drukken een tijd tussen 1:00 minuten en
99:59 minuten kunt selecteren.

ROERDER VOOR MEERCOMPONENTENMASSA'S (HAAK)

Wanneer de haakfunctieknop wordt ingedrukt, toont het display de standaardsnelheid
van 3 en de tijd van 12:00 minuten. Met de draaiknop of snelheidsfunctieknop kunt u een
snelheid van 1 tot 4 selecteren, terwijl u door op de tijdfunctieknop te drukken een tijd
tussen 1:00 minuten en 20:00 minuten kunt selecteren.

ROERDER MET SILICON AFWERKING

Wanneer de functieknop van de siliconen afwerkingsroerder wordt ingedrukt, toont het
display de standaardsnelheid van 4 en de tijd van 10:00 minuten. Met de draaiknop of
snelheidsfunctieknop kunt u een snelheid van 4 tot 9 selecteren, terwijl u door op de tijd-
functieknop te drukken een tijd tussen 1:00 minuten en 20:00 minuten kunt selecteren.

ROERDER VOOR HET OPKLOPPEN VAN LICHTE MASSA’S

Wanneer de functieknop van het lichte kloproerwerk wordt ingedrukt, toont het display de
standaardsnelheid van 9 en de tijd van 6:00 minuten. Met de draaiknop of snelheidsfunc-
tieknop kunt u een snelheid tussen 9 en 11 selecteren, terwijl u door op de tijdfunctieknop
te drukken een tijd tussen 1:00 minuten en 10:00 minuten kunt selecteren.
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VOORVERWARMSTAND (FERMENTATIE)

Wanneer de knop voor de verwarmingsfunctie (fermentatie) wordt ingedrukt, toont het
display de standaardtemperatuur van 38°C en de tijd van 60:00 minuten. Met de draai-
knop selecteer je de temperatuur tussen 25-45°C, terwijl je door op de tijdfunctieknop te
drukken de tijd tussen 30:00 minuten en 99:59 minuten kunt selecteren.

SLIJPMACHINE-OPZETSTUK EN SHREDDER-OPZETSTUK

Wanneer de functieknop van de molenkop wordt ingedrukt, toont het display de stan-
daardsnelheid van 3 en de tijd van 10:00 minuten. Met de draaiknop of snelheidsfunc-
tieknop kunt u een snelheid van 3 tot 9 selecteren, terwijl u door op de tijdfunctieknop te
drukken een tijd kunt selecteren van 1:00 minuten tot 20:00 minuten.

DE ROBOT GEBRUIKEN VOOR UW EIGEN RECEPTEN

Deze handleiding bevat enkele algemene, praktische adviezen over de specifieke kenmer-
ken van het werken met een robot, wat handig kan zijn bij het bereiden van uw eigen re-
cepten. Om het perfecte resultaat te bereiken en de juiste mengprocedure te ontwikkelen,
heeft u echter uw eigen observaties en ervaring nodig. U moet het mengproces controle-
ren en het precies afmaken wanneer de in het recept vereiste consistentie is bereikt (bijv.
“glad en elastisch deeg”).

VOORGESTELDE INSTELLINGEN VOOR AFZONDERLIJKE ACCESSOIRES
VOOR INGREDIENTEN VAN1,5 KG

Maximaal aantal
producten in een | Beschrijving van het werk
kom

Tijd

Accessoire Snelheid :
(min.)

Snelheid 1 gedurende 30 sec,,
1000 g bloem + Snelheid 2 gedurende 30 sec.

Meercomponentenroer-

der (haak) (12) U=& - 538 g water en vervolgens Snelheid 3 van
2 -4 min.
Snelheid 2 gedurende
Roerder met siliconen 5.9 3-10 660 g bloem + 840 20 seconden, snelheid 4

afwerking (10) g water gedurende 2 minuten. 40

seconden.

Roerstaafje voor het
kloppen van lichte 9-1 3-10
massa's (11)

3 eiwitten

s Snelheid 10 gedurende 3 min.
(minimaal)
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TECHNISCHE GEGEVENS

Model MRK-26
Spanning 220-240V~ 50-60Hz
Nominaal vermogen 1900W
Maximaal vermogen 2600W

Uit — en stand-bymodi beschikbaar beschikbaar

Stand-by stroomverbruik _

Stroomverbruik in uit-stand 0,30W

Stroomverbruik in netwerkstandby-modus

Schakelt automatisch over naar de stand-bymodus na -

Schakelt automatisch over naar de uitschakelmodus na -

Netwerk standby modus als het apparaat een applicatieverbindingsfunctie heeft | -

Lengte van het netsnoer 1,05 m.

Q[

Opgelet! MPM agd S.A. behoudt zich het recht voor om technische wijzigingen aan
te brengen!

Deze handleiding is automatisch vertaald.
Als je twijfelt, lees dan de Engelse versie.

Correcte verwijdering van dit product (elektrische en elektronische

afvalapparatuur)

met ander huishoudelijk afval mag worden weggegooid. Afgedankte apparatuur kan een nadelig ef-

fect hebben op het milieu en de menselijke gezondheid vanwege het mogelijke gehalte aan gevaar-

lijke stoffen, mengsels en componenten. Het mengen van elektronisch afval met ander afval of het
EE [ professioneel demonteren daarvan kan leiden tot het vrijkomen van stoffen die schadelijk zijn voor
de gezondheid en het milieu. Een afgedankt apparaat moet worden ingeleverd bij een inzamelpunt voor afge-
dankte elektrische en elektronische apparatuur. Om gedetailleerde informatie te verkrijgen over de plaats van
het inleveren van elektrisch en elektronisch afval, dient de gebruiker contact op te nemen met het gemeentelijk
inzamelpunt voor afval of de verwerkingspunt voor afgedankte apparatuur.

E De markering op het product geeft aan dat het product aan het einde van zijn levensduur niet samen
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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
UZYTKOWANIA

Przed uzyciem przeczytaj doktadnie instrukcje obstugi.
Zachowaj szczegdlng ostroznosc, gdy w poblizu urzadzenia znaj-
duja sie dzieci.

Nie wykorzystuj urzadzenia do innych celow, niz zostato prze-
Znaczone.

Uzycie akcesoriow niezalecanych przez producenta moze spo-
wodowac uszkodzenie urzadzenia lub wypadek.

Nie zanurzaj urzadzenia, przewodu i wtyczki w wodzie lub innych
ptynach.

Nie zostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas pracy.

Nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia, rowniez wtedy, gdy uszko-
dzony jest przewod sieciowy lub wtyczka — w takim wypadku oddaj
urzadzenie do naprawy w autoryzowanym punkcie serwisowym.
Nie korzystaj z urzadzenia na wolnym powietrzu.

Nie wieszaj przewodu zasilania na ostrych krawedziach i nie po-
zwOl, aby sie stykat z gorgcymi powierzchniami.

Nie pozwol, aby przewdd zasilania zwisat z krawedzi stotu/blatu.
Nie dotykaj urzadzenia mokrymi rekoma.

Urzadzenie jest przeznaczone tylko do uzytku domowego.
Pamietaj o zachowaniu bezpiecznego dystansu od obracajgcych
sie podczas pracy elementéw urzadzenia. Kontakt z nimi grozi
urazami ciata lub (i) uszkodzeniem mienia np. poprzez wyciagniecie
luzno zwisajacych czesci garderoby/bizuterii itp.

Umieszczaj artykuty spozywcze wytacznie dedykowanym do tego
popychaczem — nie wktadaj dtoni do komory pracujacego urza-
dzenia, nie umieszczaj w urzadzeniu zywnosci z wykorzystaniem
akcesoriow do tego nieprzeznaczonych np. widelce, tyzki itp.
UWAGA! Ostrza tnace sa bardzo ostre, unikaj fizycznego kon-
-taktu podczas oprézniania i czyszczenia urzadzenia — mozesz
sie powaznie zrani¢.

Czyszczenie urzadzenia, w szczegdlnosci czesci majacych bezpo-
sredni kontakt z zywnoscia, nalezy przeprowadzi¢ przed pierwszym
uzyciem, bezposrednio po zakonczeniu pracy lub w przypadku,
gdy z urzadzenia nie korzystano od dtuzszego czasu — sposob
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postepowania jest opisany w rozdziale ,CZYSZCZENIE | KON-
SERWACJA".

Nie wolno stawia¢ urzadzenia w poblizu innych urzadzen elek-
trycznych, palnikdw, kuchenek, piekarnikow, itp.

Zawsze przed przystapieniem do pracy upewnij sie, czy wszystkie
elementy urzadzenia sa prawidtowo zamontowane.

Nie stawiaj urzadzenia na goracych powierzchniach.
Urzadzenie moze by¢ uzywane przez osoby z ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi, a takze
nieposiadajace wiedzy lub doswiadczenia w uzytkowaniu tego
typu urzadzen, pod warunkiem, ze beda one nadzorowane lub
zostang poinstruowane na temat korzystania z urzadzen w bez-
pieczny sposob i rozumieja zwigzane z tym ryzyka.

Dzieci nie moga wykonywac czynnosci z zakresu czyszczenia
i konserwagji.

Urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci. Przechowuj
urzadzenie i przewdd poza zasiegiem dzieci.

Dzieci nie mogg bawic sie urzadzeniem.

Odtaczaj urzadzenie od zasilania, jesli pozostawiasz je bez nadzoru
oraz przed montazem, demontazem lub czyszczeniem.

Wytacz urzadzenie przed zmiang wyposazenia lub przed zblize-
niem do czesci bedacych w ruchu podczas uzytkowania.

Nie podtaczaj wtyczki do gniazdka sieci mokrymi rekami.

Nie wyciagaj wtyczki z gniazdka sieci pociagajac za przewdd.
Uzywaj urzadzenia na gtadkiej i stabilnej powierzchni.

Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie dostep-
nych czesci opakowania (torby plastikowe, kartony, styropian itp.).
OSTRZEZENIE! Nie pozwalaj dzieciom bawic¢ sie folig. Nie-
bezpieczenstwo uduszenia!
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OPIS URZADZENIA

1. Gniazdo montazu przystawek z za- 12. Mieszadto do wielosktadnikowych
Slepka mas (hak)
2. Gtowica uchylna 13. topatka
3. Pokretto regulacji predkosci / On / 14. Komora mielenia
Off / Start / Pauza / Stop 15. Tacka
4. Panel sterowania z wyswietlaczem 16. Popychacz ze schowkiem
dotykowym 17. Slimak
5. Watek napedu ze sworzniem (miejsce 18. Noz ze stali nierdzewnej
mocowania mieszadet) 19. Sito o $rednicy oczek 3 mm
6.  Ostona przeciw zachlapaniom 20. Stio o $rednicy oczek 5 mm
7. Misa zraczka ze stali nierdzewnej 21. Sito o $rednicy oczek 7 mm
o pojemnosci 6,5 | 22. Nakretka komory mielenia
8. Podstawa z miejscem do zamocowa- 23. Obudowa szatkownicy
nia misy 24. Popychacz do szatkownicy
9. Dzwignia blokady gtowicy 25. Tarka o duzych otworach
10. Mieszadto z silikonowym wykoncze- 26. Tarka o matych otworach
niem 27. Tarka do krojenia w plastry

11. Mieszadto do ubijania lekkich mas

PRZYGOTOWANIE DO PRACY — UWAGI OGOLNE

Wypakuj urzadzenie z kartonu, usun wszelkie torebki foliowe, etykiety, styropianowe wypet-
niacze oraz blokady transportowe.

Przed pierwszym uzyciem umyj doktadnie wszystkie akcesoria robota majace stycznosc
7 zywnoscia (patrz: rozdziat ,Czyszczenie i konserwacja”).

Nalezy pamieta¢, aby montaz / demontaz akcesoriow (misa, mieszadta itp.) wykonywac wy-
tacznie wtedy, gdy urzadzanie nie jest podtaczone do Zrodta zasilania.

4. Podtaczaj kabel zasilajacy do gniazdka elektrycznego z bolcem uziemniajacym.

MONTAZ AKCESORIOW
KROK 1— MONTAZ OSLONY PRZECIW ZACHLAPANIOM

Zwolnij gtowice uchylng (2) przekrecajac dzwignie blokady gtowicy (?) w kierunku zgod-
nym z ruchem wskazdwek zegara, a nastepnie delikatnie unos gtowice uchylng do momen-
tu ustyszenia klikniecia (dZzwiek zatrzaskiwania blokady). Po zatrzasnieciu blokady, ramie
dzwigni blokady glowicy (9) bedzie skierowane na dot. Nasun ostone przeciw zachlapa-
niom (6) na brzeg obudowy ostaniajacej watek napedu ze sworzniem (5). Zwroc uwage,
aby otwor stuzacy do dodawania art. spozywczych byt skierowany na zewnatrz, tak aby
gtowica uchylna (2) nie utrudniata dostepu do otworu.

—
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KROK 2 — MONTAZ MISY

Umies¢ mise (7) w podstawie (8), nastepnie obroc mise (7) zgodnie z ruchem wskazowek
zegara, tak aby wypustki znajdujace sie na misie zablokowaty sie o zatrzaski znajdujace sie

w podstawie (8).
.
D montaiowy
|

KROK 3 - MOCOWANIE MIESZADEL

Podczas instalacji mieszadet glowica uchylna (2) pow- ___J
inna by¢ uniesiona dla fatwiejszego dostepu. Zatéz (do ) J

poczucia oporu) jedno z trzech dedykowanych miesza-
det (10, 11,12) na sworzen watka napedowego (5). Zwrde
uwage, aby wypust znajdujacy sie na sworzniu trafit
w otwdr montazowy mieszadta. Nastepnie przekred
mieszadto w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek
zegara, az do zablokowania wypustu o brzeg otworu
montazowego mieszadta.

KROK 4 — MONTAZ URZADZENIA

Po zamocowaniu mieszadet (10, 11,12) urzadzenie jest gotowe do pracy. Przekre¢ dzwignie
blokady gtowicy (9) w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek zegara i delikatnie opusz-
czaj glowice uchylng (2) do ustyszenia klikniecia (dzwiek zatrzaskiwania blokady). Upewnij
sie, ze glowica uchylna (2) zostata prawidtowo zablokowana — ramie dzwigni blokady gto-
wicy (9) bedzie skierowane na dot.

DEMONTAZ AKCESORIOW

Do demontazu akcesoriow mozna przystapi¢ po uniesienieniu gtowicy uchylnej (2).
Akcesoria zwalniamy z zatrzaskow przekrecajac je w kierunku przeciwnym do kierun-
ku montazu. Mieszadta (10, 11, 12) przed przekreceniem nalezy najpierw zwolni¢ z bloka-
dy tj. wcisna¢ mieszadto gtebiej na sworzen watka napedowego, az do poczucia oporu.
Ostone przeciw zachlapaniu (6) nalezy zdemontowac po uprzednim demontazu mieszadet
(10,1,12).

"';::-

MONTAZ |UZYCIE PRZYSTAWEK

PRZYSTAWKA DO MIELENIA

1. Z glowicy robota (2) zdejmij zaslepke gniazda montazu przystawki do mielenia/szatkowania
(.

2. Komore mielenia (14) umies¢ w gniezdzie montazu przystawek (1) w taki sposdb, aby element
przez ktory wktada sie produkty przeznaczone do mielenia byt odchylony od pionu w prawa
strone o okoto 30°, nastepnie obrd¢ elementem do pionu tak aby zadziatat zatrzask. Zatrzask
zadziata tylko i wytacznie gdy komora zostanie prawidtowo osadzona w gniezdzie.

3. Zamontuy;j slimak (17) we wnetrzu komory mielenia (14) w taki sposéb, aby koto zebate slimaka
znajdowato sie wewnatrz komory.

4. Na zakoriczeniu slimaka (17) zamontuj ndz (18) w taki sposdb aby podstawa noza byta skiero-
wana do wnetrza komory mielenia (14) a ostrza noza na zewnatrz komory.

5. Nastepnie umies¢ jedno z sit (19), (20) lub (21) w zaleznosci od pozadanej srednicy otworu

a nastepnie przykre¢ na komore nakretke komory mielenia (22).
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6. Umies¢ tacke (15) na komorze mielenia i zamocuj w odpowiednim potozeniu.

i

- ﬂ___ = g

7. Umies¢ pojemnik pod wylotem przystawki.

8. Przerabiane produkty np. mieso pokrdj na kawatki aby ufatwi¢ jego wktadanie do komory
mielenia (14).

9. Podfacz urzadzenie do zrodta zasilania i uruchom je. Wybierz program automatyczny lub po-
krettem (3) dobierz odpowiednia predkosc (zalecana miedzy 3 a 9), nastepnie umies¢ produk-
ty w gornym otworze komory mielenia i popychaj popychaczem (16).

10. Demontaz przystawki do mielenia odbywa sie w kolejnosci odwrotnej do opisanego montazu.

UWAGA! Maksymalny czas dziatania urzadzenia dla przystawki do mielenia to 5 minut. Po

tym czasie urzadzenie nalezy pozostawi¢ do ostygniecia, na czas nie krétszy niz 15 min.

UWAGA! Aby unikna¢ zacinania sie urzadzenia, nie dopuszczaj do pracy pod nadmiernym

obciazeniem.

UWAGA! Nie uzywaj urzadzenia do rozdrabniania kosci i orzechéw oraz do mielenia pro-

duktow o twardych wioknach.

UWAGA! Jezeli nastapi zakleszczenie i zatrzymanie urzadzenia z powodu twardego mate-

rialu wewnatrz przystawki nalezy urzadzenie natychmiast wylaczyé i oczyscic.

PRZYSTAWKA DO SZATKOWANIA

1. Z glowicy robota (2) zdejmij zaslepke gniazda montazu przystawki do mielenia/szatkowania

(-
2. W obudowie szatkownicy (23) zamontuj stosowna tarke (25), (26) lub (27) denkiem do $rodka
obudowy szatkownicy (24).

-
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3. Umies¢ pojemnik pod wylotem przystawki.
4. Produkty pokréj na mniejsze kawatki aby swobodnie miescity sie w komorze szatkownicy.
5. Podtacz urzadzenie do zrédta zasilania i uruchom je. Wybierz program automatyczny lub po-

krettem (3) dobierz odpowiednia predkosé (zalecana miedzy 3 a 9), nastepnie umies¢ produk-
ty w gornym otworze komory szatkownicy i popychaj popychaczem (24).
6. Po zakoriczonej pracy wytacz urzadzenie, odfacz je od zrédia zasilania i zdemontuj szatkow-
nice w identyczny sposob jak komore mielenia. Umyj wszystkie czesci szatkownicy.
UWAGA! Ostrza tarek sa bardzo ostre. Zachowaj ostroznos¢!
Uwaga! Nie rozdrabniaj owocéw z pestkami.
UWAGA! Maksymalny czas dziatania urzadzenia dla szatkownicy to 5 minut. Po tym czasie
urzadzenie nalezy pozostawi¢ do ostygniecia, na czas nie krétszy niz 15 min.

132

PRACA ZURZADZENIEM

Przekre¢ dzwignie blokady gtowicy (9) w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek zegara
i delikatnie opuszczaj gtowice uchylng (2) do ustyszenia klikniecia (dZzwiek zatrzaskiwania
blokady). Upewnij sig, ze gtowica uchylna zostata prawidtowo zablokowana — ramie dzwig-
ni blokady gtowicy (?) bedzie skierowane na dét. Nastepnie umiesé w misie (7) artykuty
spozywcze przez otwor znajdujacy sie w ostonie przeciw chlapaniu (6), podtacz urzadzenie
do pradu i ustaw zadana predkosc¢ pracy pokrettem regulacji predkosc (3).

Umies¢ w misie (7) artykuty spozywcze przez otwér znajdujacy sie w ostonie przeciw zach-
lapaniom (6), podfacz urzadzenie do pradu. Wiaczy sie panel sterowania. Nalezy wybraé
preferowana funkcje (patrz: rozdziat ,Opis funkgji panelu sterowania”)

Nacisnij lub obro¢ pokretto regulacji (3) aby podswietli¢ panel sterowania. Obracajac
pokrettem mozna wybrac funkcje, predkosc lub dostosowac czas pracy. Aby zakonczyd
biezacy tryb pracy nalezy nacisnac i przytrzymac pokretto regulacji. Urzadzenie przejdzie
w stan gotowosci. Aby uruchomic¢ ponownie nalezy krétko nacisnac pokretto regulacii.
UWAGA! W trakcie pracy robota planetarnego, nie nalezy przekreca¢ dzwigni blo-
kady gtowicy (9)!

Po zakonczeniu pracy odtacz urzadzenie od zrodta zasilania.

UZYCIE URZADZENIA
ZASTOSOWANIE POSZCZEGOLNYCH AKCESORIOW

Mieszadto zsilikonowym
wykoriczeniem (10)

Do mieszania lekkich i ciezszych mas, takich jak: ciasto,
ciasto kruche, mielone masy miesne i rybne, kremy maslane
i budyniowe, masy serowe, puree z ziemniakow i innych
warzyw, spody do ciast, sypkie sktadniki ciast.

Mieszadto do ubijania lekkich mas (11) Do ubijania produktow, ktore musza by¢ dobrze
napowietrzone, takich jak: jaja, biatka jaj, ciasto biszkoptowe,
bita smietana, bezy, kremy, majonez.

Mieszadto do wielosktadnikowych
mas (hak) (12)

Do wyrabiania ciast, zwtaszcza drozdzowych i ugniatania
takich jak na: chleb, butki, babki, placki, pizze, ciasto parzone,
makaron, faworki.

Przystawka do mielenia (14) Do mielenia miesa, gotowanego miesa drobiowego,

wieprzowego, wotowego, gotowanej watrobki, gotowanej
ryby do zup; surowego miesa wieprzowego i wotowego na
kotlety mielone, surowej watrobki, miesa i stoniny na kietbase
pasztetowa, miesa wieprzowego na metke.

Przystawka do szatkowania (23) Do krojenia i $cierania warzyw i owocow.

UWAGA ! Nie wolno pozostawia¢ nozy, metalowych tyzek czy widelcéw i innych tego
typu elementéw w misie podczas pracy urzadzenia.

UWAGA! Korzystajac z ustawieri wlasnych nalezy pamietaé, ze czas pracy urzadzenia,
szczegélnie w przypadku ciezkich mas ugniatanych za pomoca mieszadta hakowego (12), nie
powinien przekraczaé 5 min. ciaglej pracy. Po tym czasie urzadzenie nalezy pozostawi¢ do
ostygniecia, na czas nie krétszy niz 15 min.
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RUCH PLANETARNY MIESZADEL

Podczas pracy robota planetarnego, mieszadto obraca sie ruchem ztozonym: wokot wia-
snej osi i rownoczesnie po obwodzie misy. Dzieki temu podczas jednego petnego obrotu,
mieszadto dokfadnie pracuje w catym wnetrzu misy co powoduje skrocenie czasu pracy
oraz zapewnia wieksza skutecznosé miksowania. Z tego wzgledu nalezy skrocic¢ czas mie-
szania podany w wiekszosci przepisow.

UWAGI DOTYCZACE EKSPLOATACJI ROBOTA

Ksztatt misy i mieszadet zostat tak zaprojektowany, iz podczas pracy robota, nie ma pot-
rzeby ciggtego zeskrobywania i spychania znajdujacych sie na sciankach misy sktadnikow.
W ciggu jednego cyklu miksowania wystarczy raz badz dwa dokonac czyszczenia scianek
misy. Przed wykonaniem tej czynnosci nalezy odtaczy¢ robot od pradu!

Podczas pracy robot moze sie nagrzewac. Przy duzym obciagzeniu i dtugim cyklu mieszania
gdrna czesc gtowicy robota moze by¢ bardzo ciepta. To normalne.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

1. Odtaczy¢ urzadzenie od zrodta zasilania.

2. Podczas dtuzszej pracy gfowica uchylna (2) moze ulec nagrzaniu. Przed przystapieniem do
pracy nalezy poczekac do ostygniecia urzadzenia.

3. Wyczysci¢ obudowe urzadzenia, uzywajac wilgotnej sciereczki.

4. Wyczysci¢ mieszadta (10, 11,12) i topatke oraz przystawke do mielenia i przystawke do szatko-

wania pod biezaca woda z dodatkiem detergentu.
Po zakonczeniu pracy z urzadzeniem zaleca sie natychmiastowe wyczyszczenie akceso-
riow. To pozwoli usuna¢ wszelkie zalegajace osady, zapobiega zasychaniu resztek, co czyni
mycie bardziej efektywnym itatwiejszym, zapobiega tez rozmnazaniu sie bakterii.
UWAGA! Nie wolno myé w zmywarce mieszadta do ubijania lekkich mas (11), mieszadta
z silikonowym wykoriczeniem (10), haka (12) oraz przystawki do mielenia i przystawki
do szatkowania— grozi to ich uszkodzeniem.
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OPIS FUNKCJI PANELU STEROWANIA

Robot planetarny posiada automatyczne funkcje z mozliwoscia regulacji.

Funkcja Ilfopa Predkos¢ | Temperatura Czas
na wyswietlaczu

Przepis na chatke O 1-5 38°C 72:00 min.
Predkos¢ @ 1-1 - -
c 100 - 99:59
zas - - i
min.
Ustawienia wiasne 1-1 - 9%%3 Oml_n
Mieszadto do wielosktadnikowych 1—a _ 1:00 - 20:00
mas (hak) min.
Mieszadto zsilikonowym 4-9 _ 1:00 - 20:00
wykonczeniem min.
Mieszadto do ubijania lekkich mas 9-1 - 1:00 -10:00
min.
Podgrzewanie "F" @ - 25°C-45°C 9%?058?“;]
Przystawka do mielenia @ 3_9 1:00 — 20:00
Przystawka do szatkowania min.

WBUDOWANY PRZEPIS NA CHALKE

1. Na panelu sterowania nacisnij przycisk funkgji recznej. Kolumna czasu / ilosci zostanie wy-
$wietlona domyslnie: ilos¢ 400 g (predkosé 5, ilos¢ miga dla biezacej ilosci). Obracajac pokre-
ttem mozesz dostosowac ilo$é na 400 g, 600 g, 800 g, 1000 g, 1200 g. W tym samym czasie
zmienia sie rowniez predkosc¢ w zaleznosci od wybranej ilosci (400 g / 5,600 g/ 5,800 g /
5,1000 g / 4,1200 g / 4). W stanie gotowosci panel sterowania zostanie przyciemniony do
30 % w ciggu 10 min., nacisnij dowolny przycisk aby wznowi¢ dziatanie. Jezeli w ciagu 30 min.
nie wybierzemy zadnej funkgji urzadzenie automatycznie wytaczy sie.Nacisnij pokretto aby
wybudzi¢ urzadzenie do trybu gotowosci.

2. Powybraniu ilosci nacisnij przycisk pokretta, aby okresli¢ ilos¢, ktora ma zosta¢ wprowadzona
do wykonania przepisu. Wszystkie przyciski wyswietlacza sa w petni podswietlone z wyjat-
kiem ,Cet Ready” i ,Add in sequence” (w tym czasie ,Get Ready” miga, a ,Add in sequence” nie
wyswietla sie). Nacisnij przycisk pokretta w celu zatwierdzenia programu. Nastepnie postepuj
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zgodnie z poleceniami na wyswietlaczu (przyciski sktadnikdw migaja synchronicznie, dodawaj
po kolei sktadniki: make, jajka, wode, cukier, sél, drozdze).

3. Po dodaniu wskazanych sktadnikdw, zgodnie z iloscig nacisnij przycisk pokretta w celu za-
twierdzenia.

4. Po 3 minutach pracy urzadzenie zatrzyma sie i poinformuje o dodaniu masta. Dodaj masto
i nacisnij pokretto aby kontynuowac mieszanie.

5. Po 12 minutach pracy, proces podgrzewania (fermentacji) zostanie przeprowadzony automa-

tycznie. Domysiny czas podgrzewania wynosi 60 minut (maksymalny czas mozna ustawic¢ na
99 minut i 59 sekund), temperatura wynosi 38°C. Podczas procesu mozna regulowac czas
i temperature podgrzewania.

USTAWIENIA PREDKOSCI

Predkos¢ mozna ustawic¢ lub skorygowac za pomoca pokretta regulacji lub za pomoca
przycisku funkcyjnego predkosci. Dostepny zakres predkosci od 1 do 11.

USTAWIENIE CZASU PRACY

Aby ustawi¢ lub skorygowac czas pracy nalezy nacisna¢ przycisk funkcyjny czasu a nastep-
nie za pomoca pokretta ustawi¢ wymagany czas. Dostepny zakres od 1 minuty do 99:59
minut.

USTAWIENIA WLASNE

Po nacisnieciu przycisku funkcyjnego na wyswietlaczu pojawi sie domysina predkosc 1
oraz czas 00:00. Za pomoca pokretta lub przycisku funkcyjnego predkosci mozna wyb-
rac¢ predkos¢ w zakresie od 1 do 11, natomiast po nacisnieciu przycisku funkcyjnego czasu
mozna wybrac czas w zakresie od 1:00 minuty do 99:59 minut.

MIESZADLO DO WIELOSKLADNIKOWYCH MAS (HAK)

Po nacisnieciu przycisku funkcyjnego hak na wyswietlaczu pojawi sie domysina predkosc
3 oraz czas 12:00 minut. Za pomoca pokretta lub przycisku funkcyjnego predkosci mozna
wybra¢ predkosc¢ w zakresie od 1 do 4, natomiast po nacisnieciu przycisku funkcyjnego
czasu mozna wybrac czas w zakresie od 1:00 minuty do 20:00 minut.

MIESZADLO ZSILIKONOWYM WYKONCZENIEM

Po nacisnieciu przycisku funkcyjnego mieszadta z silikonowym wykonczeniem na wyswie-
tlaczu pojawi sie domysina predkos¢ 4 oraz czas 10:00 minut. Za pomoca pokretta lub
przycisku funkcyjnego predkosci mozna wybrac predkosc w zakresie od 4 do 9, natomiast
po nacisnieciu przycisku funkcyjnego czasu mozna wybrac czas w zakresie od 1:00 minuty
do 20:00 minut.

MIESZADLO DO UBIJANIA LEKKICH MAS

Po nacisnieciu przycisku funkcyjnego mieszadta do ubijania lekkich mas na wyswietlaczu
pojawi sie domysina predkos¢ 9 oraz czas 6:00 minut. Za pomoca pokretta lub przycisku
funkcyjnego predkosci mozna wybrac predkosc¢ w zakresie od 9 do 11, natomiast po na-
cisnieciu przycisku funkcyjnego czasu mozna wybrac czas w zakresie od 1:00 minuty do
10:00 minut.

—_
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USTAWIENIE PODGRZEWANIA (FERMENTACJA)

Po nacisnieciu przycisku funkcyjnego podgrzewania (fermentacji) na wyswietlaczu poja-
wi sie domyslna temperatura 38°C oraz czas 60:00 minut. Za pomoca pokretta mozna
wybrac temperature w zakresie 25-45°C, natomiast po nacisnieciu przycisku funkcyjnego
czasu mozna wybrac czas w zakresie od 30:00 minut do 99:59 minut.

PRZYSTAWKA DO MIELENIA ORAZ PRZYSTAWKA DO SZATKOWANIA

Po nacisnieciu przycisku funkcyjnego przystawki do mielenia na wyswietlaczu pojawi sie
domysina predkosc 3 oraz czas 10:00 minut. Za pomoca pokretta lub przycisku funkcyjne-
go predkosci mozna wybrac predkos¢ w zakresie od 3 do 9, natomiast po nacisnieciu pr-
zycisku funkcyjnego czasu mozna wybrac czas w zakresie od 1:00 minuty do 20:00 minut.

WYKORZYSTANIE ROBOTA DO WLASNYCH PRZEPISOW

W niniejszej instrukcji zawarto kilka ogdlnych, praktycznych rad dotyczacych specyfiki
pracy z robotem, ktére moga sie przydac podczas przygotowywania wiasnych przepisow.
Do uzyskania doskonatego efektu i opracowania odpowiedniej procedury miksowania
niezbedne beda jednak Panstwa wtasne obserwacje i doswiadczenia. Nalezy kontrolowac
proces mieszania i zakonczy¢ go doktadnie wtedy, gdy zostanie osiagnieta konsystencja
wymagana w przepisie (np. ,ciasto gtadkie i elastyczne”).

SUGEROWANE USTAWIENIA NA POSZCZEGOLNYCH AKCESORIACH DLA

1,5 KG SKLADNIKOW

Maksymalna
Akcesoria Predkos¢ ilos¢ produktéw Opis pracy
w misie
Mieszadto do . predko§§ 1 przez 30 sek.,
wielosktadnikowych mas 1-4 3-5 00 mEid = 56 predkosc 2 przez 30 sek.

(hak) (12) g wody nastepnie predkos¢ 3 od 2 — 4
min.

Mieszadto zsilikonowym 660 g maki + 840 predkosc 2 przez 20 sek.,

wykoriczeniem (10) 5-9 3-10 o wody pradkosc 4 seriez 2min. 40
Mieszadto do ubijania 3 biatka jaj 8 "
lekkich mas (11) 9-1 3-10 (minimum) predkosc¢ 10 przez 3 min.
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DANE TECHNICZNE

Model MRK-26
Zasilanie 220-240V~ 50-60Hz
Moc znamionowa 1900W
Moc maksymalna 2600W
Dostepnosc¢ trybu wytaczenia i czuwania dostepny
Zuzycie energii w trybie czuwania

Zuzycie energii w trybie wytaczenia 0,30W
Zuzycie energii w trybie czuwania sieciowego

Automatycznie przechodzi w tryb czuwania po

Automatycznie przechodzi w tryb wytaczania po

Tryb czuwania sieciowego, jesli urzadzenie posiada funkcje potaczenia z aplikacja

Dtugos¢ przewodu sieciowego 1,05 m.

UWAGA! Firma MPM agd S.A. zastrzega sobie mozliwo$¢ zmian technicznych!

Q[

Prawidtowe usuwanie produktu (zuzyty sprzet elektryczny

i elektroniczny)

nalezy wyrzucac z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstw domowych. Zuzyty sprzet moze
mie¢ szkodliwy wptyw na sSrodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalng zawartos¢ niebezpiecz-
nych substancji, mieszanin oraz czesci sktadowych. Mieszanie elektroodpadow z innymi odpadami
lub ich nieprofesjonalny demontaz moze prowadzi¢ do uwolnienia substancji szkodliwych dla zdrowia
i Srodowiska. Zuzyte urzadzenie nalezy dostarczy¢ do punktu odbioru zuzytego sprzetu elektrycznego i elek-
tronicznego. W celu uzyskania szczegétowych informacji na temat miejsca oddawania odpadow elektrycznych
i elektronicznych uzytkownik powinien skontaktowac sie z gminnym punktem zbierania zuzytego sprzetu lub

E Oznaczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie okresu uzytkowania nie
]

zaktadem przetwarzania zuzytego sprzetu.
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA PENTRU UTILIZARE

Cititi cu atentie instructiunile de utilizare inainte de utilizare.
Aveti grija deosebita atunci cand copiii se afld in apropierea
aparatului.

Nu utilizati dispozitivul in alt scop decat cel pentru care a fost
conceput.

Utilizarea accesoriilor nerecomandate de producator poate pro-
voca deteriorarea dispozitivului sau un accident.

Nu scufundati dispozitivul, cablul sau fisa in apa sau in alte lichide.
Nu lasati aparatul nesupravegheat in timpul functionarii.
Deconectati aparatul de la sursa de alimentare daca 1l lasati
nesupravegheat si inainte de montare, demontare sau curatare.
Nu folositi un aparat deteriorat, chiar daca cablul de alimentare
sau stecherul sunt deteriorate - in acest caz, faceti reparatia apa-
ratului la un centru de service autorizat.

Nu utilizati dispozitivul in aer liber.

Nu agatati cablul de alimentare de margini ascutite si nu permiteti
ca acesta sa intre in contact cu suprafete fierbinti.

Nu lasati cablul de alimentare sa atarne de marginea mesei/
blatului.

Nu atingeti dispozitivul cu mainile umede.

Dispozitivul este destinat exclusiv uzului casnic.

Nu uitati sa pastrati o distantd de siguranta fata de partile rotative
ale aparatului in timpul functionarii. Contactul cu acestea poate
duce la vatamari corporale sau (i) la deteriorarea bunurilor, de
exemplu prin smulgerea articolelor de imbracaminte/bijuteriilor
atarnate lejer etc.

Asezati alimentele numai cu ajutorul impingatorului dedicat - nu
introduceti mana in camera aparatului in functiune, nu introduceti
alimentele in aparat cu accesorii care nu sunt destinate acestui
scop, de exemplu furculite, linguri etc.

NOTA! Lamele de taiere sunt foarte ascutite, evitati contactul
fizic atunci cand goliti si curatati unitatea — v-ati putea rani grav.
Curatarea aparatului, in special a partilor care intra in contact
direct cu alimentele, trebuie efectuata inainte de prima utilizare,
imediat dupa utilizare sau daca aparatul nu a fost utilizat pentru
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o perioada lungd de timp - procedura este descrisa in capitolul
,CURATARE SI INTRETINERE”".

- Nu asezati aparatul in apropierea altor aparate electrice, arzatoare,
aragazuri, cuptoare, cuptoare, etc.

- Asigurati-va intotdeauna ca toate componentele aparatului sunt
montate corect inainte de a incepe lucrul.

- Nu asezati aparatul pe suprafete fierbinti.
riale sau mentale limitate sau fara cunostinte sau experienta in
utilizarea acestui tip de echipament, cu conditia ca acestea sa fie
supravegheate sau instruite in ceea ce priveste utilizarea in sigu-
ranta a echipamentului si sa inteleaga riscurile implicate.

- Copiii nu au voie sa indeplineasca sarcini de curatenie si intretinere.

- Dispozitivul nu trebuie sa fie utilizat de copii. Tineti dispozitivul si
cablul departe de copiii.

- Supravegheati copiii pentru ca acestia s nu se joace cu echipa-
mentul/dispozitivul.

- Deconectati aparatul de la sursa de alimentare daca il |asati
nesupravegheat si inainte de montare, demontare sau curatare.

- Opriti aparatul inainte de a schimba echipamentul sau inainte de
a va apropia de piesele in miscare in timpul utilizarii.

- Nu conectati stecherul la priza de retea cu mainile umede.

- Nu scoateti stecherul din priza de curent prin tragerea cablului.

- Ultilizati aparatul pe o suprafatd neteda si stabila.

- Pentru siguranta copiilor, va rugam sa nu lasati la vedere parti
ale ambalajului (pungi de plastic, cutii de carton, polistiren etc.).

- AVERTISMENT! Nu permiteti copiilor sa se joace cu filmul.
Pericol de sufocare!
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DESCRIEREA DISPOZITIVULUI

1. Soclu de montare a atasamentului cu 14. Camerd de macinare
capac 15. Tava

2. Cap pivotant 16. Impingétor cu compartiment de

3. Buton de control al vitezei / On / Off depozitare
/ Start / Pauza / Stop 17. Melcul

4. Panou de control cu afisaj tactil 18. Cutit din otel inoxidabil

5. Arbore de transmisie cu stift (punct 19. sita cu ochiuri de 3 mm
de fixare pentru accesorii) 20. Stio cu un diametru al ochiurilor de

6. Protectie impotriva stropilor 5mm

7. Bol cu maner din otel inoxidabil cu o 21. Dimensiunea ochiurilor de plasa
capacitate de 6,5 | 7 mm

8. Baza cu spatiu pentru atasarea 22. Piulitd pentru camera de méacinare
bolului 23. Carcasa pentru tocator

9. Parghie de blocare a capului 24. Impingator de tocator

10. Mixer cu finisaj din silicon 25. Rasnita cu alezaj mare

11. Mixer pentru baterea maselor usoare 26. Ferastrau de gaurit mic

12. Mixer multicomponent (carlig) 27. Rasnitad de feliat

13. Paleta

PREGATIREA PENTRU MUNCA - OBSERVATII GENERALE

1. Despachetati unitatea din cutie, indepértati pungile de plastic, etichetele, umpluturile din po-
listiren si blocurile de transport.

Spaélati temeinic toate accesoriile robotului care intra in contact cu alimentele inainte de prima
utilizare (a se vedea capitolul ,Curatare si intretinere”).

Nu uitati s3 instalati/indepartati accesoriile (bol, agitatoare etc.) numai atunci cand aparatul
nu este conectat la o sursa de alimentare.

Conectati cablul de alimentare la o priza electricd cu un pin de impdmantare.

INSTALAREA DE ACCESORII

Eliberati capul de inclinare (2) prin rotirea manetei de blocare a capului (?) in sensul acelor
de ceasornic, apoi ridicati usor capul de inclinare pana cand se aude un clic (sunet de blo-
care). Atunci cand dispozitivul de blocare se cupleaza, bratul parghiei de blocare a capului
(9) va fi indreptat in jos. Clisati aparatoarea de stropire (6) peste marginea carcasei care
acopera arborele de transmisie cu stiftul (5). Asigurati-va ca orificiul pentru adaugarea
alimentelor este orientat spre exterior, astfel incat capul basculant (2) s& nu obstructioneze
accesul la orificiu.

N

w

>
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PASUL 2 - MONITORIZAREA BOLULUI

Asezati bolul (7) in baza (8), apoi rotiti bolul (7) in sensul acelor de ceasornic, astfel incat
filele de pe bol sa se blocheze pe cele din baza (8).

ETAPA 3 - FIXAREA AMESTECURILOR

La instalarea agitatoarelor, capul basculant (2) trebuie
ridicat pentru a facilita accesul. Montati (pané la senzatia
de rezistentd) unul dintre cei trei agitatori (10, 11, 12) pe
axul arborelui de transmisie (5). Asigurati-va ca fila de
pe stift intrd in orificiul de montare al agitatorului. Apoi
rotiti agitatorul in sens invers acelor de ceasornic pana
cand fila se blocheazad pe marginea orificiului de monta-
re a agitatorului.

PASUL 4 - ASAMBLAREA DISPOZITIVULUI

Odata ce agitatoarele(10,11,12) sunt atasate, unitatea este gata de utilizare. Rotiti maneta de
blocare a capului (?) in sensul acelor de ceasornic si coborati usor capul inclinabil (2) pana
cand auziti un clic (sunet de blocare). Asigurati-va ca capul de inclinare (2) este blocat co-
respunzator - bratul parghiei de blocare a capului (9) va fi indreptat in jos.

DEMONTAREA ACCESORIILOR

Accesoriile pot fi indepartate odata ce capul inclinabil (2) a fost ridicat.

Accesoriile se elibereaza din incuietorile lor prin rasucirea lor in directia opusa celei de in-
stalare. Agitatoarele(10, 11, 12) trebuie mai intai eliberate din mecanismul de blocare inainte
de afirotite, adica agitatorul trebuie impins mai adanc pe axul arborelui de actionare pana
cand se simte rezistenta. Aparatoarea impotriva stropilor (6) trebuie indepartatd dupa ce
se indeparteaza agitatoarele(10, 11,12).

ASAMBLAREA S| UTILIZAREA ACCESORIILOR
ACCESORIU DE MACINARE

1. De pe capul robotului (2), scoateti fisa de montare a prizei de montare a accesoriului de ma-
cinare/zdrobire (1).

T Gaura de
I montare

2. Asezati camera de macinat (14) in fanta de fixare (1) astfel incat elementul prin care se introduc
produsele care urmeazé sa fie mécinate s& fie inclinat spre dreapta cu aproximativ 30°, apoi
rotiti elementul in pozitie verticald astfel incat s& se cupleze zavorul. Incuietoarea va functiona
numai daca camera este asezata corect in soclu.

3. Se monteaza fara sfarsit (17) in interiorul camerei de méacinare (14), astfel incat roata dintata a
fara sfarsit sa se afle in interiorul camerei.

4. Se monteaza cutitul (18) la capatul burghiului (17) astfel incat baza cutitului s& fie orientata
spre interiorul camerei de macinare (14), iar lamele cutitului s& fie orientate spre exteriorul
camerei.

5. Apoise plaseaza una dintre sitele (19), (20) sau (21) in functie de diametrul dorit al g&urii si apoi
se insurubeaza piulita camerei de méacinare (22) pe camera.
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6. Asezatitava (15) pe camera de macinare si fixati-o in pozitie.
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7. Asezati recipientul sub gura de iesire a dispozitivului de fixare.

8. Taiati produsele care urmeaza sa fie prelucrate, de exemplu carnea, in bucati pentru a fi mai
usor de introdus in camera de mécinare (14).

9. Conectati dispozitivul la o sursa de alimentare si porniti-l. Selectati programul automat sau
folositi butonul (3) pentru a selecta viteza adecvata (recomandatd intre 3 si 9), apoi plasati
produsele in deschidereasuperioard a camerei de macinare si impingeti cu ajutorul impin-
gatorului(16).

10. Demontarea dispozitivului de slefuire se face in ordinea inversa celei descrise pentru asam-
blare.

NOTA! Timpul maxim de functionare a accesoriului de tocare este de 5 minute. Dupa

acest timp, aparatul trebuie lasat sa se rdaceasca, pentru o perioada de cel putin 15 minute.

NOTA! Pentru a evita blocarea, nu permiteti ca unitatea sa functioneze sub o sarcina

excesiva.

NOTA! Nu utilizati aparatul pentru a macina oase sau nuci sau pentru a macina produse

cu fibre dure.

NOTA! in cazul in care apar blocaje si opriri din cauza unui material dur in interiorul

dispozitivului de fixare, unitatea trebuie oprita si curatata imediat.

ATASAMENT PENTRU TOCATOR

1. De pe capul robotului (2), scoateti fisa de montare a prizei de montare a accesoriului de ma-
cinare/zdrobire (1).

2. Instalati o razatoare adecvata (25), (26) sau (27) cu partea infericara spre centrul carcasei
tocatorului (24) in carcasa tocatorului (23).

mg;
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Asezati recipientul sub gura de iesire a dispozitivului de fixare.

4. Taiati produsele in bucati mai mici, astfel incat sa incapa confortabil in compartimentul dis-
trugatorului.

5. Conectati dispozitivul la o sursa de alimentare si porniti-l. Selectati programul automat sau

folositi selectorul (3) pentru a selecta viteza corespunzatoare (recomandata intre 3 si 9), apoi
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plasati produsele in deschidereasuperioara a camerei de maruntire si impingeti cu ajutorul
impingatorului(24).

Dupa ce ati terminat lucrul, opriti aparatul, deconectati-l de la sursa de alimentare si demon-
tati tocatorul in acelasi mod ca si camera de mécinare. Spalati toate piesele tocdtorului.
NOTA! Lamele de ferastrau sunt foarte ascutite. Aveti grija!

ATENTIE! Nu zdrobiti fructele cu seminte.

NOTA! Durata maxima de functionare a tocatorului este de 5 minute. Dupa acest timp,
aparatul trebuie ldsat sa se raceasca, pentru o perioada de cel putin 15 minute.

LUCRUL CU APARATUL

Rotiti maneta de blocare a capului (?) in sensul acelor de ceasornic si coborati usor capul
inclinabil (2) pana cand auziti un clic (sunet de blocare). Asigurati-va cad capul de inclinare
este blocat corect - bratul parghiei de blocare a capului (9) va fi indreptat in jos. Apoi, intro-
duceti alimentele in bol (7) prin deschiderea din protectia impotriva stropilor (6), conectati
aparatul la sursa de alimentare si setati viteza dorita cu ajutorul butonului de control al
vitezei (3).

Asezati alimentele in bol (7) prin orificiul din protectia impotriva stropilor (6), conectati
aparatul la reteaua de alimentare. Panoul de control se va aprinde. Selectati functia prefe-
rata (a se vedea capitolul ,Descrierea functiilor panoului de comanda”)

Apasati sau rotiti butonul de reglare (3) pentru a evidentia panoul de control. Prin rotirea
selectorului, puteti selecta functia, viteza sau regla timpul de functionare. Apasati si menti-
neti apasat butonul de comanda pentru a incheia modul de functionare curent. Aparatul
va intra in modul de asteptare. Pentru a reporni, apasati scurt butonul de comanda.
NOTA! Cand robotul planetar este in functiune, nu rotiti maneta de blocare a capului
(9)

Deconectati unitatea de la sursa de alimentare cand ati terminat lucrul.

UTILIZAREA DISPOZITIVULUI
APLICAREA ACCESORIILOR INDIVIDUALE

Agitator cu finisaj din silicon (10)

o

Pentru amestecarea maselor usoare si mai grele, cum ar fi
produse de patiserie, aluat scurt, carne tocata si pasta de
peste, creme de unt si de budinca, mase de branza, piure de
cartofi si alte legume, baze pentru prajituri, ingrediente de
aluat vrac.

Agitator pentru baterea maselor Pentru produse de batut care trebuie s fie bine aerisite,
usoare (11) cum ar fi: oud, albusuri de ou, burete, frisca, meringi, creme,
maioneza.

Mixer multicomponent (cérlig) (12) Pentru framantarea aluatului, in special a aluatului de drojdie
si pentru framantari cum ar fi: paine, rulouri, briose, placinte,

pizza, aluat fiert la abur, paste, fasole fava.

Accesoriu de rectificare (14) Pentru tocat carne, carne de pasare, carne de porc, carne

de vita, ficat fiert, peste fiert pentru supe; carne de porc si
carne de vita cruda pentru cotlete tocate, ficat crud, carne
si grasime pentru pateu de carnati, carne de porc pentru
tagine.

Atasament pentru tocator (23) Pentru felierea si maruntirea legumelor si fructelor.

NOTA ! Nu Iasati cutite, linguri sau furculite de metal si alte astfel de obiecte inbol in
timp ce aparatul este in functiune.

ATENTIE! Atunci cand utilizati setérile personalizate, retineti ca timpul de functionare a
aparatului, in special pentru masele grele framantate cu agitatorul cu carlig (12), nu trebuie
sd depaseasca 5 minute de functionare continua. Dupé acest timp, aparatul trebuie ldsat sa
se rdceasca, pentru o perioada de cel putin 15 minute.

MISCAREA PLANETARA A ATASAMENTELOR

In timpul functionarii robotului planetar, agitatorul se roteste intr-o miscare compusa: in ju-
rul axei sale si simultan in jurul circumferintei bolului. Acest lucru asigura cd, intr-o singura
revolutie completa, mixerul lucreaza in intregime in jurul intregului interior al bolului, ceea
ce duce la reducerea timpului de lucru si la o mai mare eficienta a amestecului. Din acest
motiv, timpul de amestecare indicat in majoritatea retetelor trebuie redus.

NOTE PRIVIND FUNCTIONAREA ROBOTULUI

Forma bolului si a accesoriilor a fost conceputa astfel incat, in timp ce robotul functionea-
z3, nu este nevoie sa razuiasca si sd impinga in mod constant ingredientele care se afla pe
peretii bolului. Este suficient s& curatati partile laterale ale bolului o data sau de doud ori
pe ciclu de amestecare. Scoateti robotul din priza inainte de a face acest lucru!

In timpul functionarii, este posibil ca robotul sa se incélzeascd. In cazul unei sarcini grele
si al unui ciclu de amestecare lung, partea superioara a capului robotului poate fi foarte
calda. Acest lucru este normal.

CURATARE SI INTRETINERE

1. Deconectati unitatea de la sursa de alimentare.

2. Capulinclinabil (2) se poate incélzi in timpul functionarii prelungite. Lasati unitatea sa se ra-
ceascd inainte de a continua.

3. Curatati carcasa aparatului cu o carpa umeda.

4. Curétati agitatoarele (10, 11,12) si paleta, precum si accesoriul de macinare si cel de maruntire

sub jet de apa cu detergent.
Se recomanda sa curatati accesoriile imediat dupé utilizare. Acest lucru va indeparta orice
depuneri persistente, impiedica uscarea reziduurilor, ceea ce face ca spélarea sa fie mai
eficientd si mai usoara, si previne inmultirea bacteriilor.
NOTA! Nu spalati in masina de spalat vase biciul usor (11), agitatorul cu finisaj din silicon
(10), carligul (12) si accesoriile de tocare si maruntire - acestea se pot deteriora.

145




DESCRIEREA FUNCTIILOR PANOULUI DE COMANDA

Robotul planetar are functii de reglare automata.

afisare

Reteta Challah (@) 1-5 38°C 72:00 min.
Vitezs @ 1-1 - -
Ti 1:00 - 99:59
g - . min.
Setri personalizate 1-n - Qggg?m_n
Mixer multicomponent (carlig) @ 1-4 - ]:OOn;%O:OO
Mixer cu finisaj din silicon 4-9 - ]ZOOr;]in]O:OO
Mixer pentru baterea maselor W o_1 _ 1:00 -10:00
usoare min.
incalzire "F" @ - 25°C - 45°C Qg%grom_n
Accesoriu de macinare @ 39 . 1:00 - 20:00
Atasament de maruntire min.

RETETA DE CHALLAH INCORPORATA

1. Pe panoul de comandd, apasati butonul de functie manuald. Coloana timp / cantitate va fi
afisatd in mod implicit: cantitate 400 g (viteza 5, cantitatea clipeste pentru cantitatea curen-
ta). Prin rotirea selectorului puteti regla cantitatea la 400 g, 600 g, 800 g, 1000 g, 1200 g. In
acelasi timp, viteza se modifica si ea in functie de cantitatea selectata (400 g/5, 600 g/5, 800
g/5,1000 g/4, 1200 g/4). In modul de asteptare, panoul de control va fi redus la 30 % in 10
minute, apasati orice buton pentru a relua functionarea. Dacad nu se selecteazé nicio functie
in decurs de 30 de minute, aparatul se opreste automat.Apasati selectorul pentru a trezi apa-
ratul in modul de asteptare.

2. Dupa ce a fost selectatd cantitatea, apasati butonul de apelare pentru a specifica cantitatea
care trebuie introdusa pentru a realiza reteta. Toate butoanele de afisare sunt iluminate com-
plet, cu exceptia ,Cet Ready” si ,Add in sequence” (in acest moment ,Cet Ready” clipeste si
,Add in sequence” nu se afiseaza). Apasati butonul de apelare pentru a confirma programul.
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Urmati apoi instructiunile de pe ecran (butoanele pentru ingrediente clipesc sincron, adaugati
ingredientele unul cate unul: faind, oua, apa, zahar, sare, drojdie).

3. Dupa ce ati adaugat ingredientele indicate in functie de cantitate, apasati butonul de apelare
pentru a confirma.

4. Dupa 3 minute de functionare, unitatea se va opri si va indica faptul ca s-a adaugat unt. Ada-
ugati untul si apasati butonul pentru a continua sa amestecati.

5. Dupd 12 minute de functionare, procesul de incalzire (fermentare) se va efectua automat.

Timpul de incélzire implicit este de 60 de minute (t[mpul maxim poate fi setat la 99 de minute
si 59 de secunde), iar temperatura este de 38°C. In timpul procesului, timpul de incalzire si
temperatura pot fi ajustate.

SETARI DE VITEZA

Viteza poate fi setata sau reglata cu ajutorul butonului de reglare sau al butonului de func-
tie a vitezei. Viteza disponibila variaza de la1la1l.

SETAREA TIMPULUI DE FUNCTIONARE

Pentru a seta sau a regla timpul de functionare, apasati butonul de functie a timpului si
apoi utilizati cadranul pentru a seta timpul necesar. Intervalul disponibil este cuprins intre
T minut si 99:59 minute.

SETARI PERSONALIZATE

Atunci cand se apasa tasta de functie, pe afisaj se va afisa viteza implicita 1si ora 00:00. Cu
ajutorul butonului rotativ sau al butonului functiei de viteza, viteza poate fi selectatd intre 1
si 11, 1n timp ce prin apasarea butonului functiei de timp, timpul poate fi selectat intre 1:00
minute si 99:59 minute.

MIXER MULTICOMPONENT (CARLIG)

Atunci cand se apasa butonul de functie céarlig, pe afisaj se va afisa viteza implicitd de 3 si
ora 1200 minute. Cu ajutorul butonului rotativ sau al butonului functiei de viteza, viteza
poate fi selectata intre 1si 4, in timp ce prin apadsarea butonului functiei de timp, timpul
poate fi selectat intre .00 minute si 20:00 minute.

MIXER CU FINISAJ SILIKON

Atunci cand se apasa butonul de functie al agitatorului cu finisaj siliconat, pe afisaj se va
afisa viteza implicitd de 4 si timpul de 10:00 minute. Cu ajutorul butonului rotativ sau al
butonului functiei de vitezd, viteza poate fi selectata intre 4 si 9, in timp ce prin apasarea
butonului functiei de timp, timpul poate fi selectat intre 1:00 minute si 20:00 minute.

MIXER PENTRU BATEREA MASELOR USOARE

5

Atunci cand este apasat butonul functiei de batut usor, afisajul va arata viteza implicita de
9 si timpul de 6:00 minute. Cu ajutorul selectorului sau al butonului de functie a vitezei, vi-
teza poate fi selectatd intre 9 si11,in timp ce prin apasarea butonului de functie a timpului,
timpul poate fi selectat intre 1:00 minute si 10:00 minute.

SETAREA DE PREINCALZIRE (FERMENTAREA)

Cand se apasa butonul functiei de incalzire (fermentare), pe afisaj se va afisa o tempera-
turd implicitd de 38°C si un timp de 60:00 minute. Cu ajutorul cadranului, temperatura
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poate fi selectatd intre 25-45°C, in timp ce, prin apasarea butonului pentru functia de timp,
ora poate fi selectatd intre 30:00 minute si 99:59 minute.

ATASAMENT PENTRU TOCATOR SI TOCATOR

Cand se apasa butonul de functie pentru accesoriul de macinare, pe afisaj se va afisa
viteza implicitd 3 si timpul 10:00 minute. Cu ajutorul butonului rotativ sau al butonului de
functie a vitezei, puteti selecta o viteza intre 3 si 9, in timp ce, prin apasarea butonului de
functie a timpului, puteti selecta un timp intre 1:00 minute si 20:00 minute.

UTILIZAREA ROBOTULUI PENTRU PROPRIILE RETETE

Acest manual oferd cateva sfaturi generale si practice privind specificul lucrului cu robotul,
care pot fi utile atunci cand va pregatiti propriile retete. Cu toate acestea, propriile obser-
vatii si experiente vor fi necesare pentru a obtine un rezultat perfect si pentru a dezvolta o
procedura de amestecare adecvata. Este important sa se controleze procesul de ameste-
care si sa se termine exact atunci cand se atinge consistenta cerutd de reteta (de exemplu,
Laluat neted si elastic”).

SETARI SUGERATE PENTRU ACCESORIILE INDIVIDUALE PENTRU
INGREDIENTELE DE 1,5 KG

Numarul maxim
de produse intr-
un bol

Veloci- |Timp

Accesoriu Descrierea muncii

tate  |(min.)

Agitator multicomponent 1000 g faina + 538 Ve [ S0 eeie, Viterio 2

(carlig) (12) 1-4 3-5 - pentru 30|as§c_. Zprr?ilnYlteza 3de
. s . x Viteza 2 timp de 20 de
ng)tator Seliniss/Bilconic 5-9 3-10 660¢g fa;naé +840 secunde, viteza 4 timp de 2
gap minute. 40 alin.
Agitator pentru biciuirea 0.1 3-10 3 albusuri de ou viteza 10 timp de 3 minute.

maselor luminoase (11) (minim)
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DATE TEHNICE

Model MRK-26

Sursé de alimentare 220-240V~ 50-60Hz

Putere nominala 1900W
Putere maxima 2600W
Modurile oprit si standby disponibile disponibile

Consumul de energie in standby -

Consumul de energie in modul oprit 0,30W

Consumul de energie in modul de asteptare al retelei -

Intrd automat in modul de asteptare dupa -

Intré automat in modul de oprire dupéa -

Modul de asteptare a retelei daca dispozitivul are o functie de conectare a apli-
catiei

Lungimea cablului de retea 1,05 m.

Q[

ATENTIE! MPM agd S.A. isi rezerva dreptul de a face modificari tehnice!

Acest manual a fost tradus automat.
Dacé aveti indoiel, va rugdm sa cititi versiunea in limba engleza.

Eliminarea corecta a produsului (deseuri de echipamente electrice si

electronice)

re la sfarsitul duratei sale de viata. Echipamentele uzate pot avea un efect ddunator asupra mediului si

sanatatii umane datoritd continutului potential de substante, amestecuri si componente periculoase.

Amestecarea deseurilor electronice cu alte deseuri sau dezasamblarea lor neprofesionald poate duce

la eliberarea de substante daunatoare sanatatii si mediului. Dispozitivul folosit trebuie livrat la punctul
de colectare a deseurilor de echipamente electrice si electronice. Pentru a obtine informatii detaliate despre
locul de eliminare a deseurilor electrice si electronice, utilizatorul trebuie s& contacteze punctul municipal de
colectare a deseurilor echipamentelor sau instalatia de prelucrare a deseurilor echipamentelor.

K Marcajul de pe produs indica faptul ca produsul nu trebuie aruncat impreuna cu alte deseuri menaje-
|
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MHCTPYKLUWUW NO TEXHUKE BE3OIMNMACHOCTHU

[Nepen Mcnonb3oBaHMEM BHUMATEBHO NPOUTUTE MHCTPYKLMIO
MO 3KCryaTaLmm.

ByobTe 0CODEHHO OCTOPOXHbI, KOrAa PAAOM C YCTPOMCTBOM
HaxXOAATCA AET.

He ncnonb3aymTe yCTPOMCTBO HE MO HAa3HAUEHMIO.
l/lcnonb3oBaHMe akceccyapoB, He PEKOMEHAOBAHHbIX MPOW3-
BOAMTENEM, MOXET MPUBECTM K MOBPEXAESHNIO YCTPOMCTBA U
HEeCUaCTHOMY CIlyyato.

He norpyxaite nprbdop, LUHYP 1 BUNKY B BOAY MW Apyrue
XKNOKOCTM.

He ocTaBnamTe ycTponcTeo 6e3 npucMoTpa BO Bpemsd paboTb!.
OTknouanTe NprMbop OT UCTOUHMKA NNTAHKA, KOr4a OCTaBseTe
ero 0e3 NPUCMOTPA, a Takxe nepes cOopPKon, Pas3boPKON UK
OUYNCTKOW.

He ncnonb3ynte noBpexaeHHOe YCTPOMCTBO, @ TaKXe eCrn
NOBPEXAEH LLHYP NMUTAHUA UM BUSIKa — B 3TOM CIlyuae BEpHUTE
YCTPOWCTBO B aBTOPM30BaHHbIN CEPBUCHbBIM LIEHTP A1 PEMOHTA.
He ncnonb3aynTe yCTPOMCTBO Ha OTKPbLITOM BO34YXeE.

He BeluanTe LIHYP NUTAHNA Ha OCTPbIE Kpasa U He AoMNyCcKanTe
€ro KOHTaKTa C ropsauYMMM NOBEPXHOCTAMN.

He nossonaiTe LHypy MUTaHWA CBUCaTb C Kpas CTona/mpuiasKa.
He npukacanTech K yCTPOMCTBY MOKPbIMU PYKaMM.
YCTPOMCTBO NpeaHa3HauYeHO TOMbKO A9 AOMALLHEro UCMosb-
30BaHuA.

Bo Bpema paboTbl npnbopa He 3abbiBanTe HAXOAMTHCA Ha
Oe30MacHOM PaCcCTOAHUM OT BPALLAIOLLMXCA YacTen nprbopa.
KOHTaKT C HMMW MOXET MPUBECTM K TpaBMam 1nn (i) NoBpex-
OEHMIO UMYLLIECTBA, HAaNPUMEP, B Pe3yrbTaTe BbITACKMBAHNS
CBODOOHO BUCALLIMX MPEOMETOB OAeXAbl / YKPaLLEeHWM U T.A.
3aknaabliBanTe NPOAYKTbI TOBKO C MOMOLLbIO CheLmanbHOro
TOSIKaTENsA - He MNPOCOBbLIBANTE PYKY B Kamepy paboTaloLLero
Nprnbopa, He 3aK/1adblBanTe NPOAYKTbI B MPMOOP C MOMOLLbIO
He NpeaHa3HauYeHHbIX 4719 3TOro akCeccyapoB, Hanprmep, BU-
NOK, NOXEK W T.A.
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BHUMAHMWE! Pexywimne ne3sus — oueHb ocTpble; usberante
$M13MUeCcKOro KOHTaKTa C HUIMU BO BPeMs OMOPOXKHEHUS U
OUMCTKM YCTPOMNCTBA — Bbl MOXETE Cepbe3HO NOPaHUTBLCA.
OuncTky Nprbopa, B OCODEHHOCTU YacTel, HENOCPEOCTBEHHO
KOHTaKTMPYIOLLMX C MULLIEBLIMKA NPOAYKTaMK, ClieayeT NpoBo-
ONTb Nepes NepBbIiM UCMOMb30BaHMEM, CPa3Y NOC/IE OKOHUYAHMS
PabOTbI NN ecnn NPUOOP ANUTENbHOE BPEMS HE MCMOb30-
BasicA — Npoleaypa onvcaHa B pasaene «4CTKA 11 OBCTTY-
XVIBAHWE». « rnasa.

He pa3melLanTe yCTPOMCTBO PAAOM C APYTMMKM SNEKTponpu-
Dopamu, ropenikami, MMTamm, OyxXOBKaMn U T. 4.

[Mepen HauyasloM PaboThbl BCeraa NpoBepanTe NpaBuibHOCTb
YCTAHOBKM BCEX SMIEMEHTOB YCTPONCTBA.

He cTaBbTe YCTPOMCTBO Ha ropsaume NoBEPXHOCTM.
YCTPOMCTBO MOXET MCMOMb30BaTLCA STHOAbMM C OrPaHUUEHHbIMM
PU3NUECKMMM, CEHCOPHBLIMM UMM YMCTBEHHBIMI CMOCODHOCTAMM,
a Takxe NioAbMU, He 0DNaAAIOLLIMMIN 3HAHUAMM U OMbITOM
MCMOb30BaHUA JaHHOMO TUMa YCTPOWCTB, MPW YCIIOBUM, UTO OHM
HaxXOAATCA Nofd HabnoaeHWEM N ObINN MPONHCTPYKTUPOBAHDI
O TOM, Kak H6e30MacHO MCMoMb30BaTh YCTPOWCTBA. 1 MOHNMMaTL
CBfA3aHHbIN C 3TVM PUCK.

[1eTn He ONYyCKalTCA K BbINMOMHEHMIO PaboT No yoopke 1 0b-
CITYXMBAHMIO.

YCTPOWCTBO He AOMKHO MCMNOMb30BaThCa AeTbMU. XpaHuTe
YCTPOWCTBO W LLHYP B HEAOCTYNHOM A9 AETEN MeCTe.
ObpaThTe BHUMaHME Ha AeTel, UToDbl OHW He Urpasm ¢ 0bo-
PYOOBAHNEM/YCTPOMCTBOM.

OTkouanTe yCTPOMCTBO OT MCTOUHMKA MUTaHKA, KOTda OCTaB-
naeTe ero 6e3 NPUCMOTPA, a Takxe nepes cbopko, pazdbopkom
NN OUNCTKOMW.

BblknouanTe yCTPOMCTBO Nepes 3aMeHOoM NPUHaANEXHOCTEN
UM Nepes Tem, Kak NpUbmMxaTbCa K ABMXKYLLIMMCA YacTAM BO
BPEMS NCMOMb30BaHMS.

He BcTaBamTe BUIIKY B PO3ETKY MOKPbLIMI PyKaMM.

He BbIHUMaMTE BUIIKY 3 PO3ETKK, Aepras 3a LLHYP.
lcnonb3ymnTe yCTPOWCTBO Ha rMaaKom 1 YCTONUMBOW NOBEPX-
HOCTMW.
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- B uensx besonacHocTV geten He ocTasnsamnTe B CBODOAHOM [0-
CTyne Kakme-nnmbo YacTu ynakoBKM (MONN3TUNEHOBbIE NaKeTb,
KaPTOHHbIE KOPOOKM, MEHONMACT U T. A4.).

- NMIPEAYNPEXAEHUE! He nossBonante getam urpatb ¢

donbron. OnacHocTb yayLibs!

OMUCAHUE YCTPOUCTBA

1. [He3no Ang kpenneHns Hacafok C 12. Mukcep A9 MHOFOKOMMOHEHTHbIX
3arnyLwKom Macc (Kpiok)

2. HaknoHHasa ronoea 13. Tneuvo

3. Pyuka ynpasneHus ckopocTbio/Bkn/  14. Kamepa mamenbueHuna
Boikn/Crapt/Maysa/Cron 15. MopaHoc

4.  [laHenb ynpasieHua C CEHCOPHbIM 16. TonkaTesnb c oTaeneHMem Anda xpa-
avcnneem HeHua

5. TMpueoaHoM Ban co WTMdTOM (MecTo 17. Ynutka
YCTaHOBKM HacaaKm) 18. Hox 13 HepxaBeloLLen cTanm

6. 3awuTa OT BpbI3r 19. CuTo C AMameTpom Adeek 3 Mm.

7. Yauwia c pyukom 13 HepxaseloLLen 20. Crvo ¢ anameTpom aueek 5 mm.
cTanm, obbém 6,5 . 21. CuTto Cc AnameTpom ayeek 7 MM,

8. OcHoBaHWe C MeCTOM A4 Kpernse- 22. Tanka Kamepbl U3MenbUeHUs
HUA YaLln. 23. Kopnyc nsmensumtena

9. Pbluar 6510KMPOBKM rONoBbI 24. TonkaTenb AN cnancepa

10. CmecuTenb C CUTMKOHOBbIM NOKPbI- 25. Tepka ¢ KpynHbIMX OTBEPCTUAMM
THEM. 26. Tepka C MENKNMM OTBEPCTUAMM

11. Mukcep ansa B3busaHua nerkmx macc.  27. Tepka ANs HapesKn NOMTUKaMM

NMNOAroToBKA K PABOTE — OBLLUME 3SAMEYAHUA

1. Pacnaky#Te yCTPOMCTBO 13 KOPODKK, yAaNMUTE BCE MNACTUKOBbIE MaKeTbl, STUKETKM, NeHO-
NNaCTOBbIe HAMOHUTENMN VY TPEHCNOPTUPOBOYHBIE 3aMKM.

2. Mepen nepsbIM MCMOB30BAHMEM TLLATESTEHO MPOMOMTE BCe aKCeccyaphl poboTa, KOHTaK-
TUPYIOLLME C NULLIEBLIMM MPOLYKTaM (CM. FaBy «M1CTKa v yxoay).

3. He 3abbiBaiite cobupatb/pasbupaTtb akceccyapb! (Yallly, MUKCEPbI U T. A.) TONbKO TOrAa,
KOTAa YCTPOMCTBO HE MOAKITIOUEHO K UCTOUHMKY MUTAHA.

4. BcTaBbTe WHYP NUTaHMA B 3MEKTPUUECKYIO PO3ETKY C 3a3eMSIOLLIMM KOHTAKTOM.

YCTAHOBKA AKCECCYAPOB

OcBoboanTe HAKMOHHYIO FOMOBKY (2), NOBEPHYB pbluyar BAOKMPOBKM ronosku (?) no ya-
COBOW CTPESIKE, 3aTEM OCTOPOXHO MOAHVMMUTE HAKMOHHYIO FOMOBKY, MOKa He yCrbILLmnTe
LLeNYoK (3ByK dukcaumn). Kak Tosbko BIOKMpOBKa 3abUKCHpyeTcs, pbiuar BroKMpOBKM
ronosku (9) Bynet HanpasneH BHW3. HageHsTe DPbI3rosuk (6) Ha Kpal Kopnyca, 3aKpbi-
BasA npueoaHon Ban WwTmndTom (5). Ybeamtecs, uto otBepcTme Ang AobasBneHus apT. nu-

LieBble NPOAYKTbI Dbl HanpasneHbl HapyXy Tak, UTODbI HakNoHAeMada rofnoska (2) He
npenaTCTBOBana AOCTYNy K OTBEPCTMIO.

LLUAT 2 - CBOPKA YALLN

MomecTtute valuy (7) B ocHosaHue (8), 3aTem nosepHMTe yallly (7) No 4acoBoWM CTpesike
Tak, UTODbI BbICTYMbI YaLllK 3abUKCMPOBAIMCH 3aLliefIKaMu B OCHOBaHMM (8).

LUAT 3 — KPEMJIEHUE CMECUTENEN T
oTBepcTne

MpKn yCTaHOBKE CMECUTENEN HAKIMOHHYIO ronoBky (2) ﬁ*-
crnepyet NoaHATb Ans obreryeHnd goctyna. YcTaHo- J | '
BuTe (NOKa HEe MOYyBCTBYETE COMPOTUBIIEHME) OAMH
13 Tpex cneumansHbix mukcepos (10, 11, 12) Ha wTndT
npvsoaHoro sana (5). Ybeautecs, Uto Wnvel Ha Wwtn-
bTe BXxoAUT B MOHTaXHOE OTBEepCTME CMecuTens. 3aTem
MOBEPHMUTE MUKCEP MPOTMB UYacOBOW CTPENKM, MOoKa
A3bIYOK HE 3aPUKCUPYETCH Ha KPald MOHTAXHOro OT-
BEPCTMA MUKCEPA.

LLIAT 4 — YCTAHOBKA YCTPOUCTBA

Mocne npucoeanHerua mukcepos (10, 11, 12) ycTponctso rotoso K pabote. MNosepHUTe
pbluar 6IOKMPOBKM FOMOBKM (9) MO UACOBOW CTPESIKE M OCTOPOXHO OMYCTUTE HAaKOH-
HYIO FOMOBKY (2), NOKa He yCbIMTe LWEeYoK (38K dukcaumm). YoeamTtecs, UTo HaKoH-
Has ronosKa (2) HagexHo 3aduKcMpoBaHa — pbidar BIOKMPOBKM rofoskm (9) byaet Ha-
npasfeH BHM3.

CHATUE AKCECCYAPOB

Bbl MoxeTe NpUCTynnTb K pa3bopke akceccyapos, MOAHAB HAKTOHHYIO FOMoBKy (2).
Akceccyapbl 0CBODOXOAIOTCA OT 3aLLENOK MOBOPOTOM MX B CTOPOHY, MOOTUBOMONOXHYIO
HampasneHunio ycTaHoBKM. [pexae yem nosopaumnsatb cmecutenn (10, 11, 12), Heobxoam-
MO CHauana ocBoboANTb UX OT dUKCaTOPa, T.e. HAJaBUTb CMECUTENb rNyDXe Ha WTUdT
NPVBOAHOrO Bana A0 OLLyLleHna conpotmaneHua. MNocne pasbopku cmecntenen (10,11,
12) HeobxoanMo CHATL BPbI3roBKK (6).

YCTAHOBKA 1 UCMOJIb30BAHWE HACALOK

1. CHUMMTE 3aIMYLLKY C MOHTaXHOrO rHe3M4a Hacaaku And usmesnbueHvs/vamensuernsa (1) ¢
ronosbl poborta (2).

MomecTunte Kamepy mamenbyeHnsa (14) B nas kpennenns Hacaakm (1) Takum 0bpazom, uTobbl
3MEMEHT, Uepe3 KOTOPbIN BCTABAAKOTCA U3MESbUYaeMble MPOLYKTbI, Bbifl HAKIOHEH OT Bep-
TUKanu BNpaso npumepHo Ha 30°, 3aTemM NOBEPHUTE 3MIEMEHT BEePTUKabHO Tak, UToBbl UTo
3aLLeska akTBMpyeTca. 3allienka byaet paboTaTs TOMbKO B TOM Clyyae, eCiim NaTPOHHUK
NPaBUIbHO YCTAHOBIIEH B Ma3y.

Yctarosute BuHT (17) BHYTpK Kamepbl namenbuerns (14) Tak, uTobbl LECTEPHA BUHTA HAX0-
AWNIaCh BHYTPW Kamepbl.
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4. Ha koHue 8uHTa (17) ycTaHoBuTe Hox (18) TakMm 0bpasom, UToDbl OCHOBaHME HOXa DbINo
HaNpPaB/IEHO BHYTPb Kamepbl namenbuerna (14), a nessme Hoxa ObINo HANPABIEHO HAPYXY
Kamepsbl.

5. 3atem ycraHoute ogHo 13 e (19), (20) unm (21) B 33BMCMMOCTM OT XEMaemoro AMameTpa
OTBEPCTMA 1 3aTEM HABUHTUTE ravKy Kamepbl n3mesbueHmns (22) Ha kamepy.

6. TomecTtnTe notok (15) B kamepy M3MenbUeHUs 1 3aKPEenuTe ero Ha MecTe.
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7. TlomecTuTe eMKOCTb NOA HOCUK HAaCaOKM.

8. Hapesaite 0bpaboTaHHble MPOAYKTHI, HAMPUMER MSACO, Ha MESIKME KYCOUKM. [IeTanu, YTo-
Obl ObINo Nerye BCTaBNATbL Kamepa namenbuerms (14).

9. TMoakniounTe YyCTPOMCTBO K UCTOUHMKY MUTAHWA U BKTlouMTe ero. Boibepute aBTomaTnue-
CKYIO MPOrPaMmMy v C NOMOLLbIO pyuky (3) BbIDEepWTe NOAXOAALLYIO CKOPOCTb (DEKOMEH-
ayetca o1 3 Ao 9), 3aTeM NOMECTUTE NPOLYKTbI BBEPXHEE OTBEPCTME KaMepbl M3MENbUYeHNA
1 HaxmuTe Torkatenum (16).

10. Pa3bopKy M3MenbUMTENIbHOM HACaAKM MPOM3BOAAT B MOPAAKE, 0OPATHOM OMMCaHHOM
cbopke.

BHUMAHMUE! MakcumanbHoe Bpemsa paboTbl ycTpoicTea Ansa Hacagku-6onrapku —

5 muHyT. Mo ncteueHnn atoro BpemeHn npubopy crneayeT AaTb OCTbITb HE MEHee YeM Ha

15 MUHYT.

BHUMAHMUE! Bo n3bexaHune 3akNMMHUBaHUA YCTPOMUCTBA He AONYCKaiTe ero paboTbi

C Upe3mMepHbIMU Harpy3Kamu.

BHUMAHMWE! He ncnonb3yiTte ycTPOMCTBO ANA U3MeNIbUEHUSI KOCTEN U OPEXOB, a

TaKXe ANA UsMesibueHUs NPOAYKTOB C TBePAbIMU BOSTOKHAMM.

BHUMAHWE! Ecnu ycTpoicTBO 3aKSIMHUBAET U OCTaHAB/IMBAETCA U3-3a TBEPAOro Ma-

Tepuana BHYTPU HacaAKMW, HeMeAJSIeHHO BbIKJTIOUUTE YCTPONCTBO U OUMCTUTE €ro.

HAPE3KA BJIOXXEHUA

1. CHUMMTE 3arMYLLIKY C MOHTaXHOrO rHEe3/4a Hacaaku And usmesnbuenvs/vamensuernsa (1)
ronosbl poboTa (2).

2. B kopnyc nsmensuutens (23) yctaHosuTe noaxodsiuyio Tepky (25), (26) unu (27) HuxHewn
UaCTbIO K LIEHTPY KOpryca namenbuntens (24).
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3. TlomecTnTe eMKOCTb NMOA HOCUK HAaCAOKM.
4. Hapesaitte npoayKTbl Ha HBonee Menkme KyCouku, YTobbl OHM yAODHO NMOMELLANCh B Ka-
Mepe n3MenbumTens.
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5. TMoakniounTe yCTPOMCTBO K MCTOUHMKY NMWUTaHUA 1 BKTIoUMTe ero. BoibepnTe aBTomaTnue-
CKYIO MPOrPaMMy MW C MOMOLLbIO PyyKi (3) BbIGEpUTE NOAXOAALLYIO CKOPOCTb (PEKOMEH-
ayetca ot 3 10 9), 3aTemM NOMECTUTE NPO/YKTbl BBEPXHEE OTBEPCTME KaMepbl U3MENTbUNTENS
W HaxmuTe Tonkateium (24).

Mocne okoHYaHWs PaboTbl BLIKIKOUMTE YCTPOMCTBO, OTCORAMHUTE €ro OT UCTOUHMKA NTa-
HUA 1 pa3bepuTe M3MEbUMTEND TaK Xe, Kak 1 Kamepy M3menbyeHna. BoimolTe Bce yacTu
cnamcepa.

BHUMAHMWE! Ile3Busa Tepkn oueHb ocTpble. Byab octopoxeH!

BHUMAHMUE! He nsmenbuante GpyKTbl C ceMeHaMMU.

BHUMAHMUE! MakcumanbHoe Bpems paboTbl usmenbuutens — 5 muHyT. Mo ncreue-
HUM 3TOro BpeMeHn Npubopy cneayeT AaTb OCTbITb He MeHee UeM Ha 15 MUHYT.

PABOTA C YCTPOUCTBOM

MoBepHUTE pblyar BNOKMPOBKM roNoBKkM (9) MO YAaCOBOM CTPESIKE M OCTOPOXHO OMyCTU-
TE HAKJTOHHYIO TOMOBKY (2), NOKa He YCrbILIWUTE LLEeNYOoK (3ByK duKkcaumn). Yoeamntecs, uto
HaKOHAEMas rofIOBKa HAAEXHO 3adUKCMPOBaHa: pbiuar BIIOKMPOBKM rofnoekm (?) byaet
HanpaBseH BHM3. 3aTeM MOMEeCTUTE NPOAYKTbI B yaLly (7) yepes oTeepcTue B DPbI3rosm-
Ke (6), noakMounMTE NPUOOP K 3MEKTPOCETM U YCTAHOBUTE HYXHYIO CKOPOCTb C MOMOLLbIO
PYUKM PErynmpoBKkm ckopocTw (3).

MomecTnte NpoaykThl B UaLly (7) yepes oTBepcTye B Opbi3roBuke (6), noakmoumTe npu-
Bop k anektpocetu. [aHenb ynpasneHus BkoumTCa. Bbibepute npeanountaemyio
byHkumio (cm. pasgen «OnmcarHme GyHKLMI NaHe n ynpasieHns»)

Haxmunte mnm noBepHUTE PerynmpoBOUHylo pyuky (3), uToDbl NoAcBeTUTb MnaHesb
ynpaeneHua. [1oBopaunsan pyuky, Bbl MOXeTe BbibpaTb OYHKLIMIO, CKOPOCTb MM OT-
perynMpoBatb Bpemsa paboTbl. 8 BbIXOAa M3 TEKYLLEro pexuma paboTbl HaxMUTe U
YOEPXUBANTE PYUKY PETYNMPOBKMA. YCTPOMCTBO NepenaeT B pexmum oxuaanua. na ne-
pe3anycKka KPaTKOBPEMEHHO HAaXMMUTE PYUKY PErYSTMPOBKM.

BHMUMAHMUE! Bo epems paboTtbl nnaHetapHoro poboTta He noBopauMsBanTe pbluyar
6n0knpoBkm ronoskm (9)!

Mocne okoH4YaHWA PaboTbl OTKIOUMTE YCTPOMCTBO OT UCTOUHMKAE NMUTAHMA.

MCNONIb30OBAHUE YCTPOUCTBA

CmecnTenb ¢ CUNNKOHOBbIM [19 CMeLLMBaHUS NIErKUX 1 TEXENbIX MAce, Takux KaK: TecTo,
nokpbituem (10) NeCOUHOE TECTO, MACHOM U PhIBHbIN dapLL, MacnsHble
W MYAMHTOBbIE KPEMbI, ChIPHbIE MaCChl, KapTohenbHOe
niope 1 Apyrie OBOLLM, OCHOBbI A5 TOPTOB, Chifyuue
VHTPeAVEHTbI AN TOPTOB.

o

Mukcep ans B3busanus nerkux macc 1519 8361BaHKA NPOAYKTOB, KOTOPbIE AOMKHbI BbITh
m) XOPOLLO a3pUPOBaHbI, TaKMX Kak: AnLa, AnuHble benku,
BUCKBUT, B3OUTbIE CIMBKK, Be3e, Kpembl, ManoHes.

Mukcep ans MHorokoMnoHeHTHbIX  [] 118 NPUIrOTOBMEHNA TeCTa, 0COBEHHO APOXKEBOTO, U
macc (kprok) (12) 3ameca xneba, bynouek, 6abok, GrIVHOB, NULILIbI, 33BAPHOTO
TecTa, MakapoH, GaBOPKMU.
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LWnudosanbHas Hacaaka (14) [N n3amenbyeHms Maca, BapeHom NTULLbI, CBUHMHbI,

rOBAAVHbI, BAPEHOM NeYeHw, BapeHow pbibbl AN CYMos;
Cblpas CBUHMHA W roBaAWHa ANS KOTeTHoro daplua, cbipas
neyeHb, MACO W Cano ANA KonbacHOro nalitera, CBUHUHA
079 MACHOro dapLua.

M3menbuntenbHas Hacaaka (23) [na Hape3Kn 1 TepKmn OBOLLIEN N GPYKTOB.

BHUMAHMUE ! He octaBnsainTe HoXu, MeTasnsimueckue fIOXKNU, BUSIKU 1 apyrue nogo6-
Hble NpeaMeTbl BYaLle BO Bpems paboTbl ycTponcTea.

BHUMAHMUE! Mpu ncnonb3zosaHnm cobCTBEHHbIX HACTPOEK MOMHUTE, UTO Bpems paboTbl
npubopa, 0cobeHHO B Criyyae 3aMeLLUMBaHMA TAXENbIX MacC KPIOUKOBbIM Mukcepom (12),
He AOSKHO NpesBblwaTb 5 MUHYT. HenpepbiBHasa pabota. o UcTeueHNN 3TOro BpemeHn
npubopy creayeT AaTh OCTbITb He MeHee Yem Ha 15 MUHYT.

NNAHETAPHOE ABU)XEHWUE HABECHOIO ObOPYAOBAHUA

B npouecce paboTbl NnaHeTapHOro poboTa MUKCEP BPALLAETCA CIOXHBLIM ABUXEHNEM:
BOKPYI CBOEM OCK 1 OJHOBPEMEHHO MO OKPYXHOCTK Aexu. bnarogaps atomy 3a ogmH
NOMHbIM 0DOPOT MUKCEP TLLATENbHO PaboTaeT No BCeM BHYTPEHHEM YacTyh yallil, UTo
cokpallaeT Bpema paboTbl U obecrneumsaeT HBOMbLLYIO 3PPEKTUBHOCTL NepemeLLInBa-
HuAa. [o3ToMy COKpaTMTE BPeMsA CMELLIMBaHUA, yKasaHHoe B DOMbLIMHCTBE PeLenTos.

NPUMEYAHUA MO NCNOJ1Ib3OBAHUIO POBOTA

DopMa YaLLKM 1 HAaCaOoK CMPOEKTUPOBaHa TakMM 0DpPa3som, UTo BO Bpems paboTbl pobo-
Ta HET HeO6XO,EI,VIMOCTI/I MOCTOAHHO CKO6)'II/ITb M HadaBMBaTb MHIrpegneHTbl Ha CTeHKN
YaLv. 3a OAMH LIMKS CMELIMBaHWUSA Bam NOTPebyeTcH OUNCTUTL CTEHKM Yallu BCEro OOMH
nnu asa pasa. MNepen BLINONHEHMEM 3TOM onepaummn OTKIIoUMTe POBOTa OT 3M1EKTPOMNM-
TaHua!

Bo Bpema paboTbl poboT MOXeT HarpeeaThca. [pu TAXEbIX Harpy3Kax v AuTenbHbIX
LUMKNax cCMelnBaHnNAa BepPXHA4d YaCTb rofi1oBbl pO6OTa MOXET CMNMTbHO HarpeBaTbCA. 3TO
HOPMaITbHO.

OUYNCTKA N OBCJTY ) XKUBAHUNE

1. OTkniounTe YyCTPOMCTBO OT UCTOUHMKA MUTAHWMA.

2. TMpw anuTenbHoOM paboTe HakNoHHasA ronoBKa (2) MoxeT HarpeTbea. Mpexae uem NprucTy-
MUTb K paboTe, NOAOXKANTE, MOKa YCTPOWCTBO OCThIHET.

3. OuuianTte KOpnyc yCTPOWCTBA BNAXHOWM TRAMKON.

4. Mukcepsi (10, 11, 12) n nonaTky, a Takxe HacafKy Ana U3MeSTbUYEHNA U LLIMHKOBKM OUMCTUTE

nofl NPOTOYHOW BOAOW C A0DaBNEHMEM MOIOLLIErO CPEACTBA.
Mocne okoHuaHMa pPaboTbl C YCTPOMCTBOM PEKOMEHAYETCH HEMEASIEHHO OUMCTUTD aK-
ceccyapbl. DTO yAanWUT OCTaTKM OTNIOXEHWN, MPEdOTBPaTUT BbICbIXaHWEe OCTAaTKOB, UTO
caenaet CTUMpKy boree 3ddEKTUBHOM 1 NErKON, a TaKXe NPefoTBPaTUT POCT DakTepuit.
BHUMAHMUE! Mukcep ans nerkoro es6usaHus (11), Mukcep ¢ CUIMKOHOBBIM NOKPbI-
tem (10), kpiok (12), a Takxe HacaAKy-U3MeNnbunTeNb U LUMHKOBKY Hesb3sl MbiTb B
NOCYAOMOEUHOMN MaLLIMHE — 3TO MOXET NPUBECTHU K UX NOBPEXAEHMUIO.

OMUCAHUE ®YHKL M NAHENTN YNPABJIEHUA

MnaHeTapHbIN PODOT MMEET aBTOMATUUECKME W PErynnpyemble GYHKLMN.

OYHKUNA SRR EI [T CkopocTtb |Temnepartypa Bpemsa
YHKL aucnnee P patyp P

PeuenT xanbl 1-5 38°C 72:00 MuH.

CkopocTb @ 1-1 - -
. 100 - 99:59
petes - . MUH.
CobcTBeHHbIe HAaCTPOIKM 1-1 - 98%9321;1
MuKcep AN MHOrOKOMMOHEHTHbIX 1—a _ 1:00 - 20:00
macc (kpiok) MU/H.
CMecuTenb ¢ CUANKOHOBbIM 4-9 B 1:00 - 20:00
NOKPbITUEM. MWH.
Mukcep ans B36uBaHNUa nerkmx W o_n : 1:00 —10:00
macc. MUH.
MpepsaputenbHbin Harpes "F" @ - 25°C - 45°C 9\??05831;'_‘
LnudosanbHasa Hacaaka @ 3_9 ) 1:00 = 20:00
W3menbualowan Hacaaka MWH.

BCTPOEHHbIV PELEENT XAJbl

1. Ha naHenu ynpaBneHns HaxmuTe KHOMKY pyuyHon GyHKUmMM. Mo ymonuaHuio B ctonbue
Bpema/konnuectso otobpaxaetcs: konmuectso 400 r (ckopocTb 5, KONMMUecTso MUraet
QNS TeKyLLero konuuectsa). [oBopaunBas pyuyKy, Bbl MOXETE OTPEryNMPOBaTb KONMMUYECTBO:
400,600 1,800 r,1000 r, 1200 r. [Tp1 3TOM CKOPOCTb TaKXe MEHAETCA B 3aBUCUMOCTH OT
BbIbpaHHoro konmyectsa (400 r/5, 600 /5, 800 r/5,1000 r/4,1200 r/4). B pexwvime oxuaa-
HWSA APKOCTb naHeny ynpaeneHua yeenunuutcsa o 30% s tedenme 10 munyT. Haxmumre nio-
Byio KHOMKY, UToDbI BO30OHOBUTL paboTy. Ecin 8 TeueHne 30 MuH. eciv Mbl He BbiDepem
KaKylo-nnbo GYHKLMIO, YCTPOMCTBO aBTOMATUUECKM BbIKMIOUNTCA. HaxmuTe pyuky, 4Tobbl
NepeBecTM YCTPOMCTBO B PEXMM OXMAAHNS.

2. TMocne Toro, Kak Bbl BbIOPanM KOMMUECTBO, HaXMWUTE KHOMKY Habopa, uTobbl onpeaennTs
KOMMYECTBO, KOTOPOE Bbl XOTUTE BBECTM ANA peLenTa. Bce KHOMKM Avcnies NofHOCTbIO
NOACBEYEHbI, 3a UCKITIoUeHneM «[ 1puroToBnTeCay 1 «JobaBnTb No NopaaKy» (B 370 Bpema
«MpUroToBUTLCA» MUTaeT, a «[106aBnTb NO NOPAOKY» He oTODpaxaeTcs). HaxmmTe KHOMKy
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Habopa Homepa, UTobbl NoATBEePAUTL Nporpammy. Lanee creaynTe MHCTPYKUMAM Ha AMC-
nnee (KHOMKM UHIPEANEHTOB MUraloT CUHXPOHHO, 4ODABNANTE UHIPEANEHTbI N0 OAHOMY:
MyKa, A3, BOAA, Caxap, COrb, APOXXM).

Mocne pobasneHvs yKasaHHbIX UHIPEANEHTOB B COOTBETCTBMM C KOJTMUYECTBOM HAaXMUTE
KHOMKY Habopa 4N NOATBEPXAEHMS.

Yepes 3 MHyTbI paboTbl NpMBOP OCTAHOBMTCH M COOBLLUMT O A0DaBEHNM CIMBOYHOIO
macna. JobasbTe CNMBOUHOE MACIIO U HaXMUTE PYUKY, YTODbI MPOOONXMTL NepemMeLLInBa-
HUe.

Yepes 12 MmHyT paboTbl npouecc Harpesa (DpoxeHws) BygeT ocyLecTBNATLCH aBTOMATH-
yecku. Bpema Harpesa no ymonuarmio coctasnset 60 MUHYT (MaKCMabHOE BPEMS MOXHO
YCTaHOBUTE 99 MUHYT 59 cekyHa), TemnepaTypa 38°C. Bpems Harpesa v TeMnepaTypy MOX-
HO PErynmnpoBaTh BO BPems NpoLecca.

w

oo

w

HACTPOWMKU CKOPOCTH

CKOPOCTb MOXHO YCTaHOBUTb UM OTKOPPEKTMPOBATL C MOMOLLIBIO PYUKM PErYITMPOBKM
NN GYHKLUMOHATBHOM KHOMKKM CKOpOCTW. [locTynHbIM Anana3oH ckopocTen ot 1 go 11.

HACTPOUKA PABOYEIO BPEMEHU

YTo0Obl yCTaHOBUTL MM MCMPaBUTL pabouee Bpems, HaxmuTe GYHKLMOHATbHYIO KHOMKY
BPEMEHM, @ 3aTEM C NMOMOLLIbIO PYUKM YyCTaHOBUTE Heobxoammoe Bpemd. JoCTynHbIN aun-
anasoH oT 1 MUHYTbl 40 99:59 MUHYT.

COBCTBEHHbIE HACTPOUKHU

Mocne HaxaTna GyHKLMOHANBHOM KHOMKM Ha AMCiee 0ToBPa3snTCa CKOPOCTb MO YMOJT-
yaruio 1 n Bpema 00:00. C nomolLibio BbIcTporo Habopa nnm GyHKLMOHANBHON KHOMKM
Bbl MOXeTe BblbpaTb ckopocTb 0T 1 40 11, a Haxas GyHKLMOHANBHYIO KHOMKY BPEMEHM, Bbl
MoxeTe BbibpaTb Bpema oT 1:00 MuHyT 4o 99:59 MUHyT.

MUKCEP 419 MHOTOKOMIMOHEHTHbIX MACC (KPIOK)

Mocne HaxaTna GYHKUMOHAMbHOM KHOMKM OTCOeAMHEHMA Ha aucnnee oTobpasmtca
cKopoCTb No ymonuaHuio 3 1 Bpema 12:00 muHyT. C nomolLbio BbicTporo Habopa unm
bYHKUMOHANBHOM KHOMKK Bbl MOXETE BbIDpaTh CKOPOCTb OT 1 A0 4, a HaxaB byHKLUMO-
HaNbHYIO KHOMKY BpemeHu, Bbl MoxeTe BbibpaTb Bpema oT 1:00 go 20:00 muHyT.

CMECUTEJ1b C CUTTMKOHOBbBIM MOKPbLITUEM.

Mocne HaxaTa GYHKUMOHAIbHOW KHOMKM MUKCEPa C CUIIMKOHOBBIM MOKPLITUEM Ha
ancnnee otobpasnTca ckopocTb no ymondaruio 4 1 spema 10:00 muHyT. C nomolLbio
BbICTPOro Habopa M GyHKLUMOHATBHOM KHOMKM Bbl MOXETe BbIOpaTbh CKOPOCTb OT 4 0
9, a HaxaTrem GyHKLMOHAMbHOM KHOMKM BPEMEHM Bbl MOXeTe BbibpaTb Bpema oT 1:00
00 20:00 MmHyT.

MUKCEP 0J19 B3BUBAHUSA JIETKUX MACC

Mocne HaxaTna GYHKUMOHAbHOM KHOMKK MUKCEpa AnS B3DMBaHMA NErknx Macc Ha
ancnnee otobpasmntca CKopocTb Mo ymonuanuio 9 1 spemsa 6:00 muHyT. C nomoLLbio
BbICcTporo Habopa NN GyHKLIMOHANBHOM KHOMKM Bbl MOXETe BbIDpaTb CKOPOCTb OT 9
00 11, a Haxas QyHKUMOHAMbHYIO KHOMKY BPEMeHM, Bbl MOXeTe BbibpaTb Bpems ot 1:00
00 10:00 MUHyT.

—_
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PEXXUM HATPEBA (BPOXXEHUE)

Mocne HaxaTna GYHKLUMOHANbHOM KHOMKM Harpesa (BpoxeHna) Ha AMcriee oTobpasunT-
ca TemnepaTypa no ymonuaHmio 38°C n spems 60:00 MuHyT. C NOMOLLIBIO PYUKM MOXHO
BbIOpaTh TemnepaTtypy B AvanasoHe 25-45°C, a HaxaTnem GyHKLUMOHANLHOM KHOMKM
BpemeHu BbibpaTb Bpema B avanazoHe ot 30:00 muHyT Ao 99:59 MUHYT.

HACAOKA 019 U3SMEJNTbMEHUA W HACALOKA A1 U3MEJIbMEHUA

Mocne HaxaTna GYHKUMOHANBHOM KHOMKM KOGEMOSIKM Ha ancrnee oTobpasnTca CKo-
pocTb no ymonyaruio 3 v spemd 10:00 munyT. C nomoLLbio BbICTPoro Habopa Mnn GyHK-
UMOHABHOM KHOMKM Bbl MOXeTe BbIbpaTe CKOPOCTb OT 3 A0 9, a Haxas GyHKUMOHasb-
HYIO KHOTMKY BpemeHu, Bbl MoxeTe BbibpaTb Bpema oT 1:00 go 20:00 muHyT.

NCNOJ1Ib3OBAHWUE POBOTA AJ19 COBCTBEHHbIX PELLENTOB

B gaHHOM MHCTPYKUMM COBpaHbl HeKoTopble OBDLLMe, NPaKTUUeCKMe COBETbI Mo OCOo-
BeHHOCTAM paboTbl ¢ POHOTOM, KOTOPbIE MOTYT MPUrOAMTLCA MPU MPUrOTOBIIEHNM
cobeTtBeHHbIx peuentos. OgHaKo ANA NoMyyYeHns naeansHoro addekTa n paspaboTKn
noaxoAaLLen NpoLeaypbl CMELLIMBaHUA NOTPeDyIoTCH BalLn CODCTBEHHbIE HabmoaeHMs
n onbIT. KoHTpoNMpyTe NpoLecc nepemeLlnBaHma 1 NpeKpaLlanTe ero poBHO Toraa,
Korga OyoeT AOCTUrHyTa Tpebyemas No peuenTy KOHCUCTEHUMS (Hanpumep, «raaKkoe 1
3MaCTUUHOE TECTOY).

MPEAJNTATAEMbIE HACTPOWKU OTAEbHbIX AKCECCYAPOB AJ111,5 KI
MHIPEOVUEHTOB

MakcmmanbHoe
Bpems | KonuyectBo
(MuH.) | npoaykToB B

yale

NpUHaANEeXHocTn |CKopoCTb

OnuncaHue paboTbl

ckopocTb 18 TeueHmne 30

MHOroKOMMNOHEHTHbIM 1.4 3.5 1000 r mykn + 538  cekyHA, CKOPOCTb 2 B TeUEHMWE

mukcep (kptok) (12) r BOAbI 30 cekyHf, 3aTeM CKOPOCTb 3 B
TeyeHue 2 - 4 MUHYT.
Mewanka ¢ ckopocTb 2 B TeveHwme 20 cek,
CUAMKOHOBBIM 5-9 3-10 660 rl_MB\gKMbT 840 CKOPOCTb 4 B TeyeHme 2 MUH.
nokpbiTnem (10) A 40 cek.
Mewanka ans
3 anuHbix Berka ckopocTb 10 B TeyeHne 3
B36MBaHMA Nerkmx macc 9-1 3-10
m) (MUHMYM) MUHYT.
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TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKH

MOLENb MRK-26
SnekTponutaHmne 220-240V~ 50-60Hz
HomuHanbHag MOLHOCTE 1900BT
MakcmnmanbHas MOLLHOCTb 2600Bt
[loCTynHbI PEXUMbI BbIKITIOUEHWA U OXUAAHWA [OCTYMHO
MoTpebnaemas MOLLHOCTb B PEXUME OXUAAHUS

MNoTpebngemas MOLLHOCTb B BbIK/TIOUEHHOM COCTOAHMM 0,30W
[MoTpebngemas MOLLHOCTb B PeXUME OXMAAHWA CETU

ABTOMATUUECKM NMEPEXOANT B PEXMM OXMAAHUA NOCSe

ABTOMATUUECKM NEPEXOANT B PEXMM OTKIIIOUEHNUS NoCsIe

Pexum oxungaHva cetu, ecnm yCTPOMCTBO MMeeT GYHKUMIO NOAKITIOUEHNA K

NPUIOXEHWAM

[nvHa WwHypa nutaHma 1,05 m.

C€E

BHUMAHMUE! Komnanna MPM agd S.A. octaenseT 3a cob60oi BO3MOXHOCTb

BHECEHMA U3sMeHeHuMn!

D70 pyKOBOACTBO BbifIO N0OABEPrHYTO MALLMHHOMY NEPEBOAY.
B cryyae comHeHmni 06patnTech K ero aHrmoa3bIyHON BEPCHM,

MpasunbHas yTunusauma npoaykta (M3HOLLEHHOE dNeKTPUUECKoe U
3NeKTpoHHoe obopyanosaHue)

MapkmnpoBka Ha NPOAyKTE yKa3biBaeT Ha TO, UTO MPOAYKT He credyeT BbibpacbiBaTb BMeCTe C
LPYrvMy ObITOBBIMM OTXOAaMM MO OKOHYaHMK CPOKa CryXbbl. V3HoweHHoe obopynoBaHme Mo-
XEeT OKa3blBaTb BpeAHOe BO3AEUCTBME Ha OKPYXAIOLLYIO Cpedy W 340POBbe UeroBeKa 13-3a Mno-
TEHUMANbHOMO COAEPXaHWA OMacHbIX BELLECTB, CMecen U KomnoHeHToB. CMmellrBaHme OTXo408
EEEE ; 50 M3HOWEHHOMO 3NeKTPOHHOMO W 3MeKTPUUecKoro obopyaoBaHUA C APYrUMM OTXOAaMM
AW X HenpodeccroHanbHaa pa3bopka MOXET NPUBECTH K BbIDPOCY BELLECTB, BDEAHbIX A8 340POBbsA U
oKpyxatoLLen cpedbl. V3HoLeHHOe yCTPOMCTBO HEOBXOAMMO CAATb Ha MNYHKT cbopa oTpaboTaHHOro aneK-
TPUYECKOTO U 2NEKTPOHHOrO 0bopyaoBaHMUaA. YTobbl NonyunTs NOAPOBHYIO MHPOPMaLIMIO O MecTe Ccaaun
SNEKTPUYECKMX 1 SMEKTPOHHbIX OTXOAOB, NOMb30BaTE b AOSXEH 0BPaTUTLCA B MECTHbBIN NYHKT cbopa 060o-

pyLoBaHMA ANA YTUAM3aLUMM UK Ha 3aBOA MO nepepaboTke M3HOLLEHHOro 0bopyaoBaHMS.
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BEZPECNOSTNE TIPY NA POUZITIE

Pred pouzitim si pozorne precitajte navod na pouZitie.

Budte obzvlast opatrni, ked su v blizkosti zariadenia deti.
Nepouzivajte pristroj na ziadny iny Ucel, nez bol urceny.
Pouzivanie prislusenstva, ktoré vyrobca neodporuca, modze spd-
sobit poskodenie zariadenia alebo nehodui.

Neponarajte spotrebic, kabel a zastrcku do vody alebo inych
tekutin.

Pocas prevadzky nenechavajte zariadenie bez dozoru.

Odpoijte jednotku od napajacieho zdroja, ak ju nechate bez dozoru
a pred montazou, demontazou alebo Cistenim.

Nepouzivajte poskodené zariadenie, a to ani vtedy, ked je posko-
deny sietovy kabel alebo zastréka — v takom pripade zariadenie
umiestnite na opravu v autorizovanom servisnom mieste.
Nepouzivajte pristroj na cerstvom vzduchu.

Napajaci kabel nezaveste na ostré hrany a nedovolte, aby sa
dostal do kontaktu s horucimi povrchmi.

Nenechajte napajaci kabel visiet mimo okraja stola alebo pra-
covnej dosky.

Nedotykajte sa zariadenia mokrymi rukami.

Pristroj je uréeny len na domace pouzitie.

Pocas prevadzky nezabudnite dodrziavat bezpecnu vzdialenost od
rotujucich ¢asti spotrebica. Kontakt s nimi méze mat za nasledok
poranenie osob alebo (i) poskodenie majetku, napr. vytrhnutim
volne zavesenych ¢asti odevu/$perkov a pod.

Potraviny vkladajte len pomocou na to uréeného zatlacadla -
nevkladajte ruky do komory spusteného spotrebica, nevkladajte
potraviny do spotrebi¢a pomocou prislusenstva, ktoré nie je na
tento Ucel uréené, napr. vidliciek, lyzic atd.

POZOR! Rezné cepele su velmi ostré, vyhybajte sa fyzickému
kontaktu pred vyprazdrnovanim a ¢istenim zariadenia — mozete
sa vazne zranit.

Cistenie spotrebica, najma Casti v priamom kontakte s potravi-
nami, sa musi vykonat pred prvym pouzitim, bezprostredne po
ukonceni prace alebo v pripade, ze zariadenie nebolo dihodobo
pouzivané - postup je opisany v casti ,CISTENIE A UDRZBA'.

161



Neumiestnujte spotrebi¢ do blizkosti inych elektrickych spotre-
bicov, horakov, sporakov, peci atd.

Vzdy pred zacatim prace sa uistite, Ze vsetky komponenty zaria-
denia sU spravne namontované.

Neumiestriujte zariadenie na horuce povrchy.

Pomdcku mozu pouzivat osoby s obmedzenymi fyzickymi, zmyslo-
vymi alebo dusevnymi schopnostami, ako aj osoby, ktoré nemaju
vedomosti alebo skusenosti s pouzivanim takychto pomaédcok, za
predpokladu, Ze su pod dohladom alebo su poucené, aby tieto
pomocky pouzivali bezpec¢nym spdsobom a rozumeli sdvislym
rizikam.

Deti nesmu vykonavat upratovacie a udrzbarske prace.
Zariadenie nemodzu pouzivat deti. Zariadenie a kabel uchovavajte
mimo dosahu deti.

Je potrebné venovat pozornost detom, aby sa nehrali so zaria-
denim/zariadenim.

Odpoijte jednotku od napajacieho zdroja, ak ju nechate bez dozoru
a pred montazou, demontazou alebo Cistenim.

Pred vymenou zariadenia alebo pred priblizenim sa k ¢astiam,
ktoré su pocas pouzivania v pohybe, jednotku vypnite.
Nepripajajte zastréku do sietovej zasuvky mokrymi rukami.
Nevytahujte zastréku zo sietovej zasuvky potiahnutim za kabel.
Pristroj pouzivajte na hladkom a stabilnom povrchu.

Z dovodu bezpecnosti deti nenechavajte volne dostupné casti
obalu (plastové vrecka, kartony, polystyrén atd.).

VAROVANIE! Nedovolte detom hrat sa s féliou. Nebezpeéen-
stvo udusenia!

POPIS ZARIADENIA

1. Zasuvka pre montaz nastavcov so 7. 6,5L nehrdzavejuca misa s rukovatou
zastrékou 8. Zakladna s miestom na upevnenie

2. Naklanajuca hlava misy

3. Ovladac otacky/Zapnutie/Vypnuté/ 9. Péka uzamknutia hlavy
Start/Pozastavenie/Zastavenie 10. Miesadlo so silikonovym povrchom

4. QOvladaci panel s dotykovym disple- 11. MiesSadlo na Slahanie lahkych hmot
jom 12. Mixér pre viaczlozkové hmoty (hacik)

5. Hnaci hriadel s kolikom (upevriovaci 13. Spachtle
bod) 14. Brusna komora

6. Ochrana proti striekaniu 15. zasobnik
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jedno z troch vyhradenych miesaciek (10, 11, 12) k koliku

16. Posuvac s Uloznym priestorom 22. Matica frézovacej komory
17. Slimak 23. Kryt drvic¢a

18. No&z z nerezovej ocele 24. Tlagi¢ drvica

19. Sito s priemerom 6k 3 mm 25. Struhadlo s velkymi otvormi
20. Stio s priemerom 6k 5 mm 26. Struhadlo s malymi otvormi
21. Priemer 6k 7 mm 27. Struhadlo na krajanie

PRIPRAVA NA PRACU — VSEOBECNE POZNAMKY

—

Vybalte zariadenie z kartonu, odstrarnte vietky plastove vrecka, stitky, polystyrénove plniva a
transportné zamky.

Pred prvym pouzitim dokladne umyte vsetko prislusenstvo robotov, ktoré prichadza do styku
s potravinami (pozri ¢ast ,Cistenie a Udrzba®).

Upozoriiujeme, ze montaza/demontaz prislusenstva (misa, miesadla atd)) Sa vykonava iba
vtedy ked spotrebié nie je pripojeny k zdroju napajania.

Pripojte napajaci kabel k elektrickej zasuvke pomocou uzemnovacieho kolika.

MONTAZ PRISLUSENSTVA

Uvolnite naklapaciu hlavu (2) oto¢enim paky uzamknutia hlavy (?) v smere hodinovych
ruciciek a potom jemne zdvihnite naklapaciu hlavu, kym nebudete pocut kliknutie (zvuk
zamku). Ked je zamok zaisteny, rameno paky uzamknutia hlavy (9) bude smerovat nadol.
Posurite kryt proti striekaniu (6) na okraj krytu chraniaceho hnaci hriadel kolikom (5). Uis-
tite sa, Ze otvor na pridavanie potravin je smerovany smerom von, aby nakladpacia hlava (2)
nebranila pristupu k otvoru.

KROK 2 - MONTAZ MISY

Vlozte misku (7) do zakladne (8), potom otocte misku (7) v smere hodinovych ruciciek tak,
aby sa zalozky na miske zablokovali proti zépadkdm umiestnenym v zakladni (8).

KROK 3 - PRIPEVNENIE MIXEROV

Pri instalacii miesaciek by mala byt naklapacia hlava (2)
zdvihnuta pre lahsi pristup. Pripojte (pre pocit odporu)

N

w

T Montaziny
I otvor

hnacieho hriadela (5). Davajte pozor, aby odtok umiest-
neny na koliku presiel do montdzneho otvoru mixéra.
Potom otoc¢te miesadlo proti smeru hodinovych rudi-
Ciek, az kym nie je vystup zablokovany proti okraju mon-
tdzneho otvoru mixéra.

KROK 4 - MONTAZ ZARIADENIA

Po upevneni miesaciek (10, 11, 12) je zariadenie pripravené na prevadzku. Otocte paku uza-
mknutia hlavy (9) v smere hodinovych ruciciek a jemne spustite naklanaciu hlavu (2), kym
nebudete pocut kliknutie (zvuk zamku). Uistite sa, ze naklapacia hlava (2) je spravne zablo-
kovana — rameno paky uzamknutia hlavy (?) bude smerovat nadol.
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DEMONTAZ PRISLUSENSTVA

Prislusenstvo je mozné rozobrat po zdvihnuti naklapacej hlavy (2).
Prislusenstvo uvolnime zo zamky tak, Ze ich otacame v smere opacnom ako smer instala-
cie. Miesadla (10, 11, 12) sa musia pred otocenim najskér uvolnit zo zédmku, tj. zatlacit mie-
Sadlo hlbsie do kolika hnacieho hriadela, kym sa nepociti odpor. Po predchadzajucej de-
montazi miesacov (10, 11,12) sa musi odstranit kryt proti striekaniu (6).

INSTALACIA A POUZIVANIE PRILOH

1. Z hlavy robota (2) odstrante zastréku sedadla montaze pridavného zariadenia na bani/drve-
nie (1).

2. Umiestnite brdsnu komoru (14) do montaznej zasuvky (1) pripeviovacieho prvku tak, aby pr-
vok, cez ktory sa vkladaju vyrobky, ktoré sa maju frézovat, bol nakloneny zvisle doprava asi o
30°, potom prvok otocte vertikalne tak, aby zapadka fungovala. Zapadka bude fungovat iba
vtedy, ak je komora spravne umiestnena v zasuvke.

3. Namontuijte $nek (17) do vnutra brusnej komory (14) tak, aby bol $nekovy pastorok vo vnutri
komory.

4. Na kondci $neku (17) namontuijte noz (18) tak, aby zakladna noza smerovala do vnutra brusnej
komory (14) a ¢epele noza smerovali k vonkajsej strane komory.

5. Potom umiestnite jednu z obrazoviek (19), (20) alebo (21) v zavislosti od pozadovaného prie-
meru otvoru a potom priskrutkujte maticu frézovacej komory (22) na komoru.

6. Vlozte zasobnik (15) na brusnu komoru a upevnite ju do spravnej polohy.

'.. .l “al
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7. Nadobu umiestnite pod vystup predjedla.

8. Spracované vyrobky, napr. maso, nakrajajte na kusky, aby sa ulahéilo ich vioz enie do mletej
komory (14).

9. Pripojte zariadenie k zdroju napajania a spustite ho. Vyberte automaticky program alebo ¢i-
selnik (3) na vyber vhodnej rychlosti (odporica sa medzi 3 a 9), potom umiestnite vyrobky do
horného otvoru brusnej komory a zatlacte tlacidla m (16).

10. Demontaz nastavca brusky sa vykonava v opacnom poradi opisanej zostavy.

POZOR! Maximalna doba prevadzky zariadenia pre pripevnenie brusky je 5 minut. Po

uplynuti tejto doby sa zariadenie musi nechat vychladnut po dobu najmenej 15 minut.

POZOR! Aby ste zabranili zaseknutiu zariadenia, nedovolte prevadzku pri nadmernom

zatazeni.

POZOR! Nepouzivajte zariadenie na drvenie kosti a orechov a na brusenie vyrobkov s

tvrdymi vlaknami.
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POZOR! Ak je zariadenie zaseknuté a zastavené kvoli tvrdému materialu vo vnutri na-
stavca, musi sa jednotka okamzite vypnut a vydistit.

DRVIACI NASTAVEC

1. Z_hlavy robota (2) odstranite zastréku sedadla montaze pridavného zariadenia na bani/drve-
2. gg (ll)r'ytu drvi¢a (23) namontujte prislusné struhadlo (25), (26) alebo (27) so spodnou ¢astou
do stredu krvtu drvica (24). -
(LK -..-.L (] '|._'-T._I i b__',l
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3. Nadobu umiestnite pod vystup predjedla.

4. Vyrobky nakrajajte na mensie kusky tak, aby sa volne zmestili do komory drvica.

5. Pripojte zariadenie k zdroju napajania a spustite ho. Vyberte automaticky program alebo ¢i-
selnik (3), aby ste zvolili vhodnu rychlost (odporuca sa medzi 3 a 9), potom umiestnite vyrobky
do horného otvoru komory sekaca a zatlacte tlacidla m (24).

6. Po dokonceni prace vypnite zariadenie, odpojte ho od napajacieho zdroja a rozoberte drvi¢
rovnakym spdsobom ako brusnu komoru. Umyte véetky Casti drvica.

POZOR! Cepele strihadla su velmi ostré. Bud'te opatrni!

POZOR! Ovocie nerozdrvte kostkami.

POZOR! Maximalna prevadzkova doba zariadenia pre drvi¢ je 5 minut. Po uplynuti tejto

doby sa zariadenie musi nechat vychladntt po dobu najmenej 15 minut.

PRACA SO ZARIADENIM

Otocte paku uzamknutia hlavy (?) v smere hodinovych ruciciek a jemne spustite naklana-
ciu hlavu (2), kym nebudete pocut kliknutie (zvuk zamku). Uistite sa, Ze je naklapacia hlava
spravne uzamknutd — rameno paky uzamknutia hlavy (9) bude smerovat nadol. Potom
vlozte potraviny do misky (7) cez otvor v chrani proti striekaniu (6), pripojte zariadenie k
prudu a pomocou gombika regulacie otacok (3) nastavte pozadovanu prevadzkovu rych-
lost.

Vlozte potraviny do misky (7) cez otvor v chrani proti striekaniu (6), pripojte spotrebi¢ k
elektrickej sieti. Ovladaci panel sa zapne. Vyberte preferovanu funkciu (pozri ¢ast ,Popis
funkcii ovladacieho panela®)

Stlacenim alebo oto¢enim nastavovacieho gombika (3) zvyraznite ovladaci panel. Otaca-
nim gombika mozete vybrat funkciu, rychlost alebo nastavit dobu chodu. Ak chcete ukoncit
aktualny prevadzkovy rezim, stlacte a podrzte nastavovaci gombik. Zariadenie prejde do
pohotovostného rezimu. Ak chcete restartovat, musite kratko stlacit nastavovaci gombik.
POZOR! Pocas prevadzky planetarneho robota neotacajte paku uzamknutia hlavy (9)!
Na konci prace odpojte zariadenie od zdroja napajania.
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POUZIVANIE ZARIADENIA
POUZITIE JEDNOTLIVYCH PRISLUSENSTVA

Miesadlo so silikénovym povrchom Na miesanie lahkych a tazsich hmét, ako su: cesto, krehké

(10) pecivo, mleté maso a rybie hmoty, maslové a pudingové
krémy, syrové hmoty, zemiakova kasa a ina zelenina, kolacove
zaklady, sypké prisady do kolaca.

Mixér na lahanie lahkych hmét (11) Na slahanie vyrobkov, ktoré je potrebné dobre prevzdusnit,
ako su: vajcia, vajecné bielky, susienkové cesto, slahacka,
pusinky, krémy, majonéza.

Mixér pre viaczlozkové hmoty (hacik) Na miesenie cesta, najma kvasnicového cesta a miesenie, ako
(12) napriklad na: chlieb, rozky, plantajny, kola¢e, pizzu, dusené
cesto, cestoviny, lahodnosti.

Nastavec na brusku (14) Na mletie méasa, vareného hydinového masa, bravéového,

hovadzieho masa, varenej pecene, varenych ryb na polievky;
suroveé bravcéové a hovadzie maso na mleté kotlety, surova
pecen, maso a mast na pastétovu klobasu, bravéové maso na
Stitok.

Drviaci nastavec (23) Na rezanie a trenie zeleniny a ovocia.

POZOR! Pocas prevadzky spotrebi¢a nenechavajte v miske noze, kovové lyzice alebo
vidliéky a iné takéto predmety.

POZOR! Pri pouzivani vlastnych nastaveni si uvedomte, Ze prevadzkova doba zariadenia,
najma v pripade tazkych hmét miesenych hakovym mixérom (12), by nemala presiahnut 5
minut nepretrzitej prevadzky. Po uplynuti tejto doby sa zariadenie musi nechat vychladnut
po dobu najmenej 15 minut.

PLANETARNY POHYB PRIiLOH

Pocas prevadzky planetarneho robota sa miesadlo otaca komplexnym pohybom: okolo
svojej osi a sucasne po obvode misy. Vdaka tomu pocas jedného plného otac¢ania miesadlo
pracuje presne v celom interiéri misy, co skracuje pracovny cas a zaistuje vyssiu Ucinnost
miesania. Z tohto dévodu by sa mal ¢as miesania uvedeny vo vacsine receptov skratit.

POZNAMKY K PREVADZKE ROBOTA

Tvar misy a nastavcov je navrhnuty tak, aby pocas prevadzky robota nie je potrebné ne-
ustale Skrabat a tlacit ingrediencie umiestnené na stenach misy. V jednom miesacom cykle
staci raz alebo dvakrat vycistit steny misy. Predtym, ako to urobite, musite odpojit robota
od elektrickej energie!

Pocas prevadzky sa robot méze zahriat. Pri velkom zatazeni a dlhom mieSacom cykle
mbze byt horna Cast hlavy robota velmi tepla. Je to normalne.

CISTENIE A UDRZBA

1. Odpojte zariadenie od zdroja napajania.

2. Pocas dihodobej prevadzky sa moze naklapacia hlava (2) zahriat. Pred zacatim préace je po-
trebné pockat, kym zariadenie vychladne.

3. Oistite puzdro zariadenia vinkou handri¢kou.
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4. Miesadla (10,11,12) a padlo a brusny nastavec a drviaci nastavec ocistite pod te¢lcou vodou s
pridavkom Cistiaceho prostriedku.

Po dokonceni prace so zariadenim sa odporuca okamzite vycistit prislusenstvo. Tym sa

odstrania vsetky zostavajuce usadeniny, zabrani sa vysychaniu zvyskov, ¢o robi umyvanie

efektivnejsim a jednoduchsim a zabranuje reprodukcii baktérii.

POZOR! Nepouzivajte mixér vhodny do umyvacky riadu (11), mixér so silikénovou po-

vrchovou upravou (10), haéik (12), nastavec brusky a drvié - méze to ich poskodit.

POPIS FUNKCIE OVLADACIEHO PANELA

Planetarny robot ma automatické funkcie so schopnostou nastavenia.

(=== Funkcia—— Tlkona na dsle | ychost | —Tepot

Recept na kriedu O 1-5 38°C 72:00 min.
rychlost @ 1-1 - -
et _ ) 100 = 9959
Vlastné nastavenia 1-m - Q%O,:_):;OmE
Mixér pre viaczlozkové hmoty @ 1—a _ 1:00 —.ZO:OO
(hagik) min.
Miesadlo so silikénovym povrchom 4-9 - 1:00 ;ﬁqoo
Miesadlo na fahanie fahkych hmét 9-1 - Q0 n;;(')zoo
Vykurovanie ,F* @ . 25°C-45°C 9390:&:_)090m;1_
Bruseny nastavec 3_9 } 1:00 —.ZO:OO
Drviaci nastavec min.

VSTAVANY RECEPT NA CHALKU

1. Na ovladacom paneli stlacte tlac¢idlo manualnej funkcie. V predvolenom nastaveni sa zobrazi
stipec ¢as/mnozstvo: mnozstvo 400 g (rychlost 5, mnozstvo blika pre aktudlne mnozstvo).
Otacanim gombika mdzete nastavit mnozstvo na 400 g, 600 g, 800 g, 1000 g, 1200 g. Za-
roven sa rychlost meni aj v zavislosti od zvoleného mnozstva (400 g/5, 600 g/5, 800 g/5,
1000 g/4,1200 g/4). V pohotovostnom rezime bude ovladaci panel stimeny na 30% do 10
minut, stlac¢enim lubovolného tlacidla obnovite prevadzku. Ak nevyberiete Ziadnu funkciu do
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30 minut, zariadenie sa automaticky vypne. Stlacenim gombika prebudite zariadenie do po-
hotovostného rezimu.

Po vybere mnozstva stlacte tlacidlo vytacania a zadajte mnozstvo, ktoré sa mé zadat na vy-
konanie receptu. Vsetky tlacidla displeja su Uplne osvetlené s vynimkou ,Pripravit sa“ a ,Pridat
postupne” (v tejto chvili blika ,Get Ready” a ,Pridat v poradi® sa nezobrazi). Stlacenim tlacidla
vytacania schvalite program. Potom postupujte podla prikazov na displeji (tlacidla prisad bli-
kaju synchrénne, postupne pridajte prisady: muka, vajcia, voda, cukor, sol, drozdie).

Po pridani uvedenych zloZiek podla mnozstva stlacte tlacidlo gombika na potvrdenie.

Po 3 minutach prevadzky sa zariadenie zastavi a informuje vas o pridani masla. Pridajte maslo
a stlacte gombik, aby ste pokracovali v miesani.

Po 12 minutach prevadzky sa proces ohrevu (fermentéacie) vykona automaticky. Predvolena
doba ohrevu je 60 minut (maximalny ¢as je mozné nastavit na 99 minut a 59 sekund), teplota
je 38° C. Po&as procesu je mozné nastavit ¢as a teplotu ohrevu.

NASTAVENIA RYCHLOSTI

Rychlost je mozné nastavit alebo nastavit pomocou nastavovacieho gombika alebo pomo-
cou tlacidla funkcie rychlosti. Dostupny rozsah rychlosti od 1do 11.

NASTAVENIE PRACOVNEHO CASU

Ak chcete nastavit alebo upravit pracovny cas, stlacte tlacidlo funkcie ¢asu a potom po-
mocou gombika nastavte pozadovany ¢as. Dostupny rozsah od 1 minuty do 99:59 minut.

VLASTNE NASTAVENIA

Po stlaceni funkéného tlacidla sa na displeji zobrazi predvolena rychlost 1 a ¢as 00:00.
Pomocou gombika alebo tlacidla funkcie rychlosti mézete vybrat rychlost v rozsahu od 1
do M, zatial ¢o stlacenim tlacidla funkcie ¢asu mozete vybrat ¢as v rozsahu od 1:00 minut
do 99:59 mindut.

MIXER PRE VIACZLOZKOVE HMOTY (HACIK)

Po stlaceni funkéného tlacidla hacika sa na displeji zobrazi predvolena rychlost 3 a ¢as
12:00 minut. Pomocou gombika alebo tlac¢idla funkcie rychlosti mézete vybrat rychlost v
rozsahu od 1do 4, zatial ¢o stlacenim tlacidla funkcie ¢asu mézete vybrat ¢as v rozsahu od
1:00 minut do 20:00 minut.

MIESADLO SO SILIKONOVYM POVRCHOM

Po stlaceni funkéného tlacidla mixéra so silikonovym povrchom sa na displeji zobrazi pred-
volenad rychlost 4 a ¢as 10:00 minut. Pomocou oto¢ného gombika alebo tlacidla funkcie
rychlosti mézete zvolit rychlost v rozsahu od 4 do 9, zatial ¢o stla¢enim tlacidla funkcie ¢asu
mbzete vybrat ¢as v rozsahu od 1:00 minut do 20:00 minut.

MIESADLO NA SLAHANIE LAHKYCH HMOT

Ked stlacite funkéné tlac¢idlo mixéra na slahanie svetelnych hmét, na displeji sa zobrazi
predvolena rychlost 9 a ¢as 6:00 minut. Pomocou gombika alebo tlac¢idla funkcie rychlosti
mbzete vybrat rychlost v rozsahu od 9 do 11, zatial ¢o stlacenim tlacidla funkcie ¢asu méze-
te vybrat ¢as v rozsahu od 1:00 minut do 10:00 mindt.
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NASTAVENIE OHREVU (FERMENTACIA)

Po stlaceni funkéného tlacidla predhrievania (fermentacie) sa na displeji zobrazi predvole-
na teplota 38° C a ¢as 60:00 minut. Pomocou &iselnika moézete zvolit teplotu v rozmedzi
25 - 45° C, pri¢om stlacenim tlacidla funkcie ¢asu mézete vybrat ¢as v rozmedzi od 30:00
minut do 99:59 minut.

NASTAVEC NA BRUSENIE A DRVIACI NASTAVEC

Po stlaceni funkéného tlacidla nastavca brusky sa na displeji zobrazi predvolena rychlost
3 a ¢as 10:00 minut. Pomocou oto¢ného gombika alebo tlacidla funkcie rychlosti mézete
zvolit rychlost v rozsahu od 3 do 9, zatial ¢o stlacenim tlacidla funkcie ¢asu mézete vybrat
¢as v rozsahu od 1:00 minut do 20:00 minut.

POUZIVANIE ROBOTA PRE VLASTNE RECEPTY

Tato prirucka obsahuje niekolko veobecnych praktickych rad o $pecifikdch prace s robo-
tom, ktoré mozu byt uzito¢né pri priprave vlastnych receptov. Na dosiahnutie dokonalého
ucinku a vyvoj spravneho postupu miesania vsak budu potrebné vase vlastné pozorovania
a skusenosti. Je potrebné kontrolovat proces miesania a dokoncit ho presne vtedy, ked sa
dosiahne konzistencia pozadovana v recepte (napriklad ,hladké a elastické cesto®).

NAVRHOVANI? NASTAVENIA JEDNOTLIVYCH DOPLNKOV PRE 1,5 KG
INGREDIENCII

Maximalne
prislusenstvo  |RYCHLOST | nie mnozstvo Popis prace
(min.) lvyrobkov v miske

. rychlost 1 po dobu 30 sekund,
1000 ¢ muky+538 rychlost 2 po dobu 30 sek.
potom rychlost 3 od 2 - 4 min.

Mixér pre viaczlozkové

hmoty (hacik) (12) -4 3-5

g vody

rychlost 2 po dobu 20 sekund,
rychlost 4 po dobu 2 min. 40
sekund.

Miesadlo so silikénovym 3-10 660 g muky + 840
povrchom (10) g vody

Mixér na §lahanie lahkych o7 3-10 3 vajecné bielky

hmét (11) (minimalne) rychlost 10 pocas 3 min.
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TECHNICKE PARAMETRE

MODEL MRK-26

Napéjanie 220-240V~ 50-60Hz
Menovity vykon 1900W

Maximalny vykon 2600W

K dispozicii su rezimy vypnutia a pohotovostného rezimu k dispozicii

Spotreba energie v pohotovostnom rezime

Spotreba energie vo vypnutom rezime 0,30W

Spotreba energie v pohotovostnom rezime siete

Automaticky prejde do pohotovostného rezimu po

Automaticky prejde do rezimu vypnutia po

Pohotovostny rezim siete, ak ma zariadenie funkciu pripojenia k aplikacii

Dizka napéjacieho kabla 1,05M

Q=

POZOR! Spoloénost MPM agd S.A. si vyhradzuje pravo zavadzat technické zmeny.
Tato prirucka bola strojovo prelozena.
V pripade pochybnosti si pozrite jeho anglicku verziu.

Spravne odstranovanie vyrobku (opotrebované elektrické a elektronické

zariadenia)

ny, netriedeny odpad. Opotrebované zariadenie méze mat negativny vplyv na Zivotné prostredie a

[udskeé zdravie vzhladom na potencidlny obsah nebezpecnych latok, zmesi a komponentov. Miesanie

odpadov z elektrickych a elektronickych zariadeni s inymi odpadmi, ako aj neprofesionalne vykonana
EE  Jcmontaz, moze viest k Uniku nebezpeénych latok skodlivych pre ludské zdravie a zivotné prostredie.
Opotrebované zariadenie odovzdajte do prislusného zberného miesta, ktoré sa zaobera zberom opotrebova-
nych elektrickych a elektronickych zariadeni. Blizsie informacie o mieste a spdsobe bezpeéného odstranovania
elektrickych a elektronickych odpadov vam poskytne miestna samosprava, maloobchodné predajné miesta,
zberné miesta alebo prislusna pobocka Uradu pre ochranu Zivotného prostredia.

E Oznacenie umiestnené na vyrobku informuije, ze vyrobok sa po pouziti nesmie vyhodit ako komunal-
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IHCTPYKUIA 3 TEXHIKW BE3NEKW AJ11 BUKOPUCTAHHA

- ['lepen BMKOPUCTAHHAM YBaXXHO NPOYMUTANTE IHCTPYKLIIO 3 eKC-
nayatawii.

- byabre ocobnumeo obepexHi, konu bing npunady nepedbyBaoTb
OiTW.

- He BMKoOpUCTOBYMTE MPUCTPIN HE 338 MPU3HAUEHHSAM.

- BukopucTaHHa akcecyapis, He pekoMeHA0BaHMX BUPODHIMKOM,
MOXe MPU3BECTN A0 MNOLLKOMKEHHSA MPUCTPOI abo HeLLLacHOro
BUMAAKY.

- He 3aHypronTe npucTpin, kabenb abo LTekep Yy Body abo iHLLi
PIAVHM.

- He 3anuwanTe npunag 6e3 Harnaay nig yac poboTw.

- BigeanynTte npucTpin Big Axepena )XUBAEHHS, AKLLO 3a/MLIaETe
Moro 6e3 Harfay, a TakoX Nepea MOHTaXeM, AeMOHTaxeM abo
YULLIEHHAM.

- He B1KOPUCTOBYIMTE MOLLKOAXKEHWIN NpUNaa, HaBiTb AKLLO NO-
LLIKOPKEHO MepexeBMi Kabesb abo BUIIKY - y TaKOMy BUMAAKY
BIAHECITb NPWIaA Ha PEMOHT 4O aBTOPW30BAHOIO CEPBICHOIO
LeHTPY.

- He BuKopucTOBYIMTE NPUCTPIM Ha BIAKPUTOMY MOBITPI.

- He BiwanTe LUHYP XMBMEHHS Ha roCTpi Kpai Ta He Aonyckante
MOro KOHTAKTY 3 rapaurmm NOBEPXHAMMN.

- He nosBonanTe WHypy XMBNEHHS 3BUCATU 3 KPaKo CTOSY/CTiNb-
HULL.

- He TOpKanTeca NpUCTPOO MOKPUMI PyKaMM.

- [MpucTpint NpusHauYeHUM NLLe A58 NODYTOBOrO BUKOPUCTaHHS.

- [ig yac poboTV Npunagy TPUManTeca Ha De3neuHin BiACTaHi
Bifl YACTWH, LLIO 0DepTaloTbCa. KOHTAKT 3 HUMM MOXE MPU3BECTM
[0 TPaBMyBaHHA abo (i) MOLLKOOXKEHHA MalHa, HanpPWKIa, npu
BUCMMKYBaHHI NPeaMeTiB oaary / NpuKpac, Lo BiflbHO BUCHTb,
TOLLIO.

- Knagite npoayKTu TiNbKK 3a 4ONMOMOrOK0 CreLiasibHOro LWTOB-
Xaua - He 3aCOoByMTE PYKY B Kamepy NpaLoiodoro npunaay, He
KnaaiTe NPOAYKTW B Npunaa He NpY3HaYeH MM A9 LbOro aK-
cecyapamu, Hanpwkiagd, BUAeKaMm, NOXKamu | T.4.
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YBATA! Pixyui ne3a — gyxe rocTpi; yHukanTe ¢isuHOro KoH-
TaKTY 3 HUMM Nifg Yac CNOPOXXHEHHS Ta OUULLIEHHSI MPUCTPOIO
— BM MOX€eTe CePUO3HO NOPaHUTUCH.

OuuLLeHHA Npuiaay, 30Kpema YacTuH, Lo be3nocepenHbo
KOHTaKTYIOTb 3 XapUYOBMMM MPOAYKTaMM, CMiA NPOBOANTM Nepes
NePLLUNM BUKOPUCTAHHAM, BiApa3sy MicNa BUKOPUCTaHHA abo
AKLLO NpWiaa He BUKOPUCTOBYBABCA MPOTArOM TPMBasIOro Yacy
- Nnpoueaypa onucara B po3aini « OUNLEHHA TA TEXHIUHE
OBCTIYTOBYBAHHA.

He cTaBTe npurnaa nopyy 3 iHLLVMK eNeKTponpuagamm, nanb-
HUKaMK, NIMTaMM, Iy XOBKaMM TOLLIO.

[Mepen noyaTkom PODOTU 3aBX AW NepeKoHaMTecd, LLIO BCi KOM-
MNOHEHTW NpuNaay NPaBUIbHO BCTaHOBEHI.

He cTaBTe NpucTpin Ha rapsadi NOBEpPXHI.

[Mprnan MOXyTb BUKOPUCTOBYBATY 0CODU 3 0bMexeHUMN bi-
3UYHMMM, CEHCOPHMMM aD0 PO3YMOBUMM 30IOHOCTAMM, @ TAKOX
0CobWU, AKi He MatoTb 3HaHb abo A0CBIAY BUKOPUCTAHHS TaKoro
TNy obnagHaHHA, 38 YMOBW, LLIO BOHM NepebyBatoTb Nif Harna-
JIOM abO NPOIHCTPYKTOBaHI LLIOAO DEe3NeUHOro BUKOPUCTaHHS
obnagHaHHA Ta PO3yMIOTb NMOBA3AHI 3 LM PUBMKM.

[iTam He 003BONAETHLCA BUKOHYBATM 3aBAaHHA 3 NPMOUPaHHS
Ta TEXHIYHOrO ODCYroBYBaHHS.

[MoncTpil He NOBMHEH BUKOPUCTOBYBATMCA AiTbMW. 30epiranTe
NPUCTPIN | Kaberb Y HeJOoCTYNHOMY A4 AiTel MicLi.
CnigkymTte 3a AiTbMM, LLIOD BOHM He rpanmucs 3 obrnagHaHHam/
NPUCTPOEM.

BigeaHymTe NpucTpin Big Axepena X1MBNeHHs, AKLLO 3aNnLIacTe
Moro Des Harnaay, a Takox nepe MOHTaXeM, JeEMOHTaxeM abo
YULLIEHHAM.

BummkanTe npucTpin nepes 3amiHoo obnagHaHHA abo nepes
TUM, K HADIIMXATUCA 40 PYXOMMX YaCTUH Mif yac poboTu.

He BcTaBnamTe BUIKY B PO3ETKY MOKPVMM PYyKaMM.

He BuMMaTe BUIKY 3 PO3ETKM, TATHYYUM 3@ LLHYP.
BukopucToBymTe NPUCTPIM Ha MMaaKivt i CTIMKIN NOBEPXHI.
3aans besneku aiten, Oydb Nacka, He 3a5mLanTe Y BiflbHOMY
JOCTYMi YaCTUHM YNaKOBKM (MOMIETUNEHOBI NAKETW, KAPTOHHI
KOPOOKM, MIHOMMACT TOLLIO).
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- YBATA! He no3sonsuTe gitam rpatucs 3 nniekoto. Hebesneka
3agyxu!

ornnuc nPUCTPOIO
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8.
9.
10.
11.

PoseTka A9 MOHTaXy HaCcadoK 3 12. 3miwysay Ans 6araTOKOMMOHEHTHUX
BUIIKOIO mac (rayok)

HaxunbHa ronoska 13. Wnatenb

Pyuka perynioBaHHa LWBUAKOCTI/ 14. WnidyBanbHa kamepa
BkroueHHsa/BumkrHerna/Tyck/May- 15. JMotok

3a/3ynuHKa 16. Tlywep 3i cxoBuMLLEM
[NaHenb ynpaBniHHA 3 CEHCOPHUM 17. Paenuk

ONCTIIeEM 18. Hix 3 Hepxasitouoi cTani
Beayunin Ban 3 Wwtudtom (Touka 19. CuTo AiameTpom itk 3 Mm
KpIinseHHs) 20. Crio 3 giamMeTpoMm CiTkM 5 Mm
3axucT Big bprnsok 21. [HiameTp ciTkn 7 Mm

Yalua 3 Hepxasitouoi ctani 6,513 22. lanka dpe3epHOi Kamepm
PYUKOIO 23. Kopnyc nogpibHioBaua
OcHosga 3 micLem ana dikcaii vaLwi 24. llpenep-itosxau

Baxinb 6r10KyBaHHA rOoOBK 25. Tepka 3 BENUKMMUK OTBOPAMM
Milanka 3 CUNIKOHOBUM MOKPUTTAM 26. Tepka 3 ApPiIBHMMIM OTBOPAMM
Miwarka ons 36uBaHHA NErknx mMac 27. Tepka Ana Hapi3ku

NIATOTOBKA OO POBOTWU — 3ATAJIbHI 3AYBAXXEHHSA

—

N

w

o

PosnakynTe NpUCTPIn 3 KOPODKK, BUOANITL Oyab-aKi NONIETUNEHOBI NaKeTK, ETUKETKM, Ha-
MOBHIOBaYi MIHOMONICTUPOMY Ta TPAHCMOPTHI 3aMKMU.

Mepen nepLIMM BUKOPUCTaHHAM PETENbHO BUMMITE BCi akcecyapu Ans PODOTIB, AKi KOH-
TakTyoTb 3 Dxeto (amBs. Posain «QuniiieHHs Ta 0BCyroByBaHHAY).

3BepHiTh yBary, Wo 36ipka/po3buparHs akcecyapis (Yalli, MilLanku i T.4.) 3AIMCHI0ETbEA
TiNbKV TOAI, KONM NPUNaA He NiAKTIIOUYEHNI [0 [Kepesa XUBMEHHS.

Miakniovite kKabenb XWBEHHA [0 eNeKTPUUHOI PO3ETKM 3@ [AOMOMOrOI0 3a3eMII0IU0ro
wTtndTa.

YCTAHOBKA GYPHITYPU

BianycTite HaxmnbHy ronosky (2), noBepHyBLIM Baxinb BnokysaHHa ronosw (9) 3a roamn-
HUKOBOIO CTPINKOIO, a MOTIM 0DEpPexHO MiAHIMITb HaXMUMbHY FOMOBKY, MOKM He MouyeTe
KnauaHHsa (3ByK 3aMmKaHHA BokyBaHHd). Konn 3aMok 3adikcoBaHo, Baxinib 610KyBaHHS
ronosku (?) byae 3BepHeHNI BHKU3. HacyHbTe 3axMCT Big Bpr3ok (6) Ha Kpai Kopnycy, Lo
3axuLLae npueoaHni Ban wtndtom (5). MNepekoHanTecsd, O OTBIP AN A0AaBAHHA NPO-
[YKTIB CNPAMOBAHMIN Ha30BHI, L0 HaxmMbHa ronoeBka (2) He nepelkodxXana A4OCTymny
[10 OTBOPY.
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KPOK 2 — 3BIPKA YALLI

MomicTiTb wawwy (7) 8 ocHoBy (8), noTim noeepHiTh Yally (7) 3a roOAMHHUKOBOKO CTPINKOIO
TaK, OO BKMaAKM Ha YaLli GIKCyBanmncsa Ha 3aCyBKax, PO3TallOBaHWX B OCHOBI (8).

KPOK 3 - KPIMJIEHHA 3MILLUYBAUIB - MOHTaXHUN
i
|

Mpn ycTaHOBLI MiLLIANKK HaxmibHy ronosky (2) cnig

NiOHATM 4N nonerweHHs goctyny. [pukpinite (ang
BIAUYTTA OMOPY) OfHY 3 TPbOX CreuiaNbH1X MiLLIAnoK [

(10, 11, 12) mo wTtndTa npmsoaHoro sana (B). 3sepHiTb o
yBary, o0 371B, pPO3TaLlOBaHUI Ha LUTUPI, MLIOB B _-5" -y
MOHTaXHWN OTBIP 3MiLLyBaya. [10TIM NOBEPHITL MiLlan-
Ky NPOTU FOANHHMKOBOI CTPINKM, MOKK BUXIAHWI OTBIP
He 3aDNOKYETHCA [0 KPAKO MOHTaXHOMO OTBOPY 3MiLLly-
Bava.

KPOK 4 - 36IPKA NMPUCTPOIO

Micna dikcauii miw anku (10,11, 12) npucTpint rotosuim Ao poboTu. MNoBepHiTb Baxinb 6510-
KyBaHH#A ronosu (9) 3a roAMHHUKOBOKO CTPINKOK | 06ePexXHO ONyCTiTh HAXMMBbHY rOMoB-
Ky (2), nokn He nouyeTe kNauaHHe (3ByK 3amMmKaHHA BokyBaHHA). [NepekoHanTecs, Wo
HaxuMbHa rofioBka (2) NpaBuIbHO 3adikcoBaHa - Baxinb GrokysaHHdA ronoswu (9) byae
CNPAMOBaHWI BHU3.

PO3BUPAHHA ®YPHITYPU

Akcecyapu MOXHa po3ibpaTi NicNa NiaANoOMy HaxMbHOT rONoBKM (2).

3BiNbHAEMO GYPHITYPY Bifl 3aCYBOK, CKPYUYIOUM IX Y HANMPAMKY, NPOTUNEXHOMY HaMNPAMKY
ycTtaHosku. Miwanku (10, 11, 12) noTpibHo cnoyaTtky 3BiNbHWUTY Bif 3aMKy nepe noBopo-
TOM, TOBTO MPOCYHY TV MiLLASIKY MBLIE B LUTUGT NMPUBOAHOIO Basa, MOKM He BiAuyETbCA
onip. 3axvcT Big bpusok (6) HeobxiaHo 3HaTK nicng Toro, gk miwanku (10, 11,12) Bynu none-
peaHbO AEMOHTOBAHI.

MOHTAX | BAKOPUCTAHHS HABICHOTO OBJ1IABHAHHS

1. 3 ronoeku poboTa (2) BUMMITL 3arnyLLKy CHAIHHA 30ipKM WaxTysaHHa/noapibHeHHs (1).

2. MowmicTite WnidysansHy kamepy (14) B rHizgo kpinnexHs kpinnerHs (1) Takum YmHoM, LoD
enemMeHT, Uepes Ak BCTaBNAIOTLCA BUPOOW, LLIO NiANaraioTb GpesepyBaHHIO, OyB Haxume-
HWM 3 BepTUKani BNpaBo NpubnusHo Ha 30°, NOTIM NOBEPHITL ENEMEHT BEPTUKANBHO Tak,
o0 3acyBKa NpauoBana. 3acyeka Oyde NpauioBaTy TiNbKM B TOMY BUMaJKY, AKLLO Kamepa
MPaBMIbHO PO3TALLIOBaHa B PO3ETL.

3. Bcranositb wHek (17) y BHYTPILLHIN YaCTUHI WwinibysanbHOT kamepw (14) Taknm UMHOM, o6
LUeCTepHS LLIHEKa 3HaXOAMIAcs BCEPeanHI Kamepu.

4. Ha kiHui wHeka (17) BcTaHoBITb Hix (18) TakuM UMHOM, LLIOD OCHOBa HOXa 3BEPHYMaca A0
BHYTPILLIHBOI CTOPOHW LWiidyBanbHoT kKamepw (14), a nesa Hoxa Bynn cNpaMoBaHi Ha 308-
HILLHIO CTOPOHY Kamepw.

5. Motim nomicTitb oamH i3 ekpanis (19), (20) abo (21) 3anexHo Bia baxaHOro giameTpa OTBOPY,
a MoTiM MPUKPYTITb ranky dpesepHoi kamepw (22) 4o kamepw.

6. TomicTite notok (15) Ha winidbyBanbHy kKamepy i 3adikcynTe B NPaBUIbHOMY NOMOXKEHHI.
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7. TToMICTiTb EMHICTb Nif BUXIAHWIA OTBIP 3aKYCKMU.

8. ObpobneHi NPoAyKTY, HAMNPUKIAA MACO, HAPI3aTV Ha  LUMATOUKK, LLLOD NOMEerwunTm ix BBe-
AeHHA B noapibHioBansHy kamepy (14).

9. TliakniouiTe MPUCTPIN A0 MKepena XMBMeHHs i 3aMyCTiTb noro. Bubepitb aBToMaTuHy Npo-
rpamy abo Habip (3), Lo BMOPaTH BIANOBIAHY LWBMAKICTL (pekomeHayeTbea Bia 3 Ao 9), noTim
NOMICTITb BUPOBW y BEPXHIl OTBIP LLidYBaNbHOT KaMepn Ta HaTUCHITL Ha m wToBxaui (16).

10. Po3bupaHHs KpinieHHs Donrapku 3ainCHIOETHCA B 3BOPOTHOMY MOPAAKY OMMUCYBAHOIO BY3-
na.

YBATA! MakcumanbHuin yac poboTu npucTpolo Ansa kpinneHHa bonrapku cTaHOBUTb

5 xeunuH. Micna sakiHueHHs LbOro Yacy npunagy NOTPiGHO AaTU OXONOHYTHU, NPOTAroOM

nepioay He meHwe 15 xB.

YBATA! LLLo6 yHVUKHYTH 3aKNTMHIOBAHHA NPUCTPOIO, He AonycKanTe poboTn npu Haa-

MipHOMY HaBaHTa)eHHi.

YBATA! He moxxHa BUKOpUCTOBYBaTH Npunag Ans noapibHeHHs KicTok i ropixie i gna

noapibHeHHs BMPObIB 3 TBEPAMMY BONTOKHaMM.

YBATA! flkwio npucTpin 3akNIMHUIO | 3yNnMHMUNOCA Yepe3 TBepAUIA MaTepian BcepeauHi

KpinneHHs, NpUCTPin NOTPiGHO HEranHO BUMKHYTU Ta OUMCTUTH.

HACALKA A4 NOAPIBHEHHA

1. 3 ronoeku poboTa (2) BUMMITE 3armyLIKy CHAIHHA 30ipKK WaxTyBaHHA/noapibHerHHs (1).
2. Y kopnyci noapibHiosava (23) BCTaHOBITL BiANoBIAHY Tepky (25), (26) abo (27) nHom Ao ueH-
TPy Kopnycy noapibHiosava (24).

—
£} FH ik [ I l
™™ L
m

ket =

w

[MOMICTITb EMHICTb Nif BUXIAHWI OTBIP 3aKYCKM.

HapixTe B1poOu Ha Binblu APIOHI LIMATOUKHK, LLIOD BOHM BifTbHO MOMICTUAMCA B Kamepy

noapibHoBava.

5. Migkniouite NPUCTPIN 0 AXepena XMBEeHHS | 3aMyCTiTb oro. Bubepitb aBTomMaTyHy Npo-
rpamy abo Habip (3), Lo BMBPaTV BIANOBIAHY LUBMAKICTL (pekoMeHayeTbes Bia 3 A0 9), noTim
NOMICTITb MPOAYKTN Y BEPXHIN OTBIP Kamepw NoapiOHIoBauUa Ta HATUCHITL Ha M LIToBXaui (24).

6. [licna 3aBepLueHHs PODOTHU BUMKHITL NPUCTPIN, Bif€AHANTE MOro Bif AXepena XUBNeHHS
i po3bepiTb NoAPIOHIOBaY Tak caMo, FK i WidyBanbHy kamepy. Bumuinte Bci yacTuHm no-
ApibHIoBayYa.

YBATA! Jlesa Tepku ayxe roctpi. Byabte obepexHi!

YBATA! He noapibHiointe nnoau 3 Kictoukamm.

B
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YBATA! MakcumanbHum yac po6oTtu npuctpolo ans noapibHioBaya ctaHoBUTH 5 XBK-
nuH. Micna 3sakiHueHHs LbOro Yacy npunagy noTpibHO AaTH OXOMOHYTHU, NPOTArOM nepio-
Ay He meHwe 15 xB.

POBOTA 3 NMPUCTPOEM

[MoBepHITb Baxinb O10KyBaHHA ronoBu (9) 3a roANMHHUKOBOIK CTPRINKOK | 0DEpexHO ony-
CTiTb HaXWbHY FOMOBKY (2), MOKM He MouyeTe KnauaHHs (3BYK 3aMUKaHHA BIIOKYBaHHS).
MepekoHanTecs, WO Hax1ibHa rOfIOBKa NPaBMbHO 3adikcoBaHa - Baxinb BNOKyBaHHA
ronosu (9) Byae cnpamoBaHui BHM3. [10TIM MOMICTITb MPOAYKTN xapuyBaHHA 8 vawy (7)
yepes OTBIP Y 3aXMCHUKY Big BpM3oK (6), NiAKNIOUITL NPUCTPIN A0 CTPYMY | BCTAHOBITb
NoTPIOHY POBOUY LWBKUAKICTb 3@ AOMOMOIOI0 PYUKM PeryioBaHHaA LBUAKOCTI (3).
[MoMICTITb MPOAYKTM XapuyBaHHA B Yally (/) uepes OTBip Yy 3aXMCHMKY Bif 6pu3ok (6),
NigKMoUiTh NpUNag 40 enekTpoMepexi. YBIMKHETLCA NaHeNb ynpasniHHa. Bnbepits ba-
xaHy dyHKUilo (ane. Posain «Onuc dyHKUiM naHeni ynpasniHHA»)

HaTtucHith abo nosepHiTs pyuky peryrioBaHHa (3), WoO BUAIMUTA NaHeNb yNpasiiHHSA.
MoBepTaloun pyuKy, MOXHa BMOpaTV GyHKLIO, LUBMAKICTL abo perynosat yac poboTu.
o6 3aKiHUMTI NOTOUHMI PEXUM POBOTU, HATUCHITL | YTPUMYITE PYUKY PEryrioBaHHS.
MpucTpin Nnepenae B pexmum ouikyeaHHA. [11a nepesanycky NoTpibHO HEHaO0Bro HaTUC-
HYTU PYUKY peryrioBaHHA.

YBATA! Mig uac pob6oTn nnaHetapHoro poboTa He noBepTanTe BaXinb 6fOKyBaHHSA
ronoswu (9)!

Micna 3akiHUeHHA PObOTU Big'EAHaNTE MPUCTPIN BiA AXepena XUBMEHHS.

BUKOPMCTAHHSA MPUNALY

Miwanka 3 cunikoHOBMM NOKpUTTAM [ 719 3MiLLIyBaHHSA TEMKUX | BAXKKMX MaC, TakuX AK: TICTO,

(10) nicouHe TicTo, dapLL i PYBHI Macy, BEePLLKOBI i 3aBapHi
KPEeMM, CUPHI Macu, Miope Ta iHLLI OBOYi, OCHOBW AN1A TOPTIB,
CUPHI IHrpeaieHTX Ansa TopTa.

Mikcep ans 36meanHs nerkux mac (11)  [1nq 36nBaHHA NPoAyKTiB, AKi NOTPIOHO Aobpe
NPOBITPIOBATH, TaKi AK: ANLA, A€UHi Bifku, DiCKBITHE TIiCTO,
36uTI BepLLKK, Bese, Kpemu, MaoHes.

3miwyeau Ans 6araTokoMnoHeHTHUX []na 3aMilLlyBaHHA TiCTa, 0COBAMBO APIKAKOBOrO TiCTa
mac (rauok) (12) i 3aMiLLlyBaHHS Taku1X AK: XJ1i6, BYNOUKM, NOAOPOXKHUKM,
NMPOrK, Nilm, TICTO Ha Napy, MakapoHK, NacoLLl.

Hacapka ans wnipysanbHoi mawmnn  [1na noapibHEHHA M'ACa, BIiABAPEHOro M'Aca NTUL, CBUHUHM,

(14) ANOBUYMHI, BaPEHOT MeUiHKM, BapeHoi pnubu anga cynis; cnpa
CBUHWHA | AN0BUYMHA AN dapLuy KOTNET, CMpa NediHKa,
M'ACO i cano Ana nawTeTHoi KoBbacK, MACO CBUHUHM ANA
BUPKN.

Hacapaka ans noppi6HeHHs (23) [lna Hapi3kv | HaTMpPaHHA OBOYIB | GPYKTIB.

YBATA! He 3anuwanTe HOXi, MeTanesi noxku abo Buaenkm ta iHwi nogibHi npeameTtn
B yawi nig yac poboTtun npunaay.

176

YBATA! Mpu BukopucTaHHi BNacHUX HanawTyBaHb 3BEPHITb yBary, Wo yac po6oTtv npu-
nagy, ocobnmeo B pasi BaXKux mac, 3amiliaHnX raukosum mikcepom (12), He nosuHeH ne-
peeuwyBati 5 xeunuH besnepepsHoi pobotu. Micns 3akiHueHHs LbOro yacy npunagy no-
TPiBHO AaTU OXONOHYTH, NPOTArom nepioay He meHwwe 15 xs.

NNAHETAPHWUW PYX MPUKPINJIEHb

Min yac poboTW NNaHeTapHOro poboTa MilLanika 0bepTaETbCA CKIaAHUM PYXOM: HABKO-
N0 CBOET OCi | OAHOYACHO MO KONy Yallli. 3aBAAKM LbOMY Mif Yac OAHOro MOBHOro obep-
TaHHA MiLLAIKa NPaLIoE TOUHO MO BCIM BHYTRILLHIN YaCTUHI YaLLli, LLIO CKOPOUyE poboumi
yac i 3abe3sneuye Binblly ePpeKTUBHICTb 3MiLLyBaHHS. 3 L€ MPUUMHL YaC 3MiLLYBaHHS,
HaBeaeHWM B BiNbLUIOCTI peuenTis, Cif CKOPOTUTMU.

NMPUMITKUN LLOAO POBOTU POBOTA

Qopma Yallli i HacagoK CKOHCTPYMOBaHa Tak, Lo nig Yac pobotn poboTa He NoTpib-
HO MOCTINHO CKPebaTh i LUTOBXATW IHFPEedIEHTM, PO3TALLIOBAHI Ha CTiHKax Jalli. 3a oauH
UMK 3MILLYBaHHA JOCUTb OUNCTUTU CTIHKM Yalli OAMH-ABa pa3u. [lepLu HixX Le 3pobuTuy,
HeobXiaHO BiAKMOUMTM PObOTa Bifg enekTpnkm!

Mig yac PoboTU POBOT MOoXe HarpisaTUce. [TpK BENMKOMY HaBaHTaXeHHI Ta TPUBAIOMY
UMKAI 3MiLLYBaHHA BEPXHA YaCT1Ha ronoskn poboTa Moxe ByTn ayxe Tennoto. Lle Hop-
MarbHO.

NMPUBUPAHHA TA OBCJ1YTOBYBAHHSA

1. BigegHaiTe npucTpin Big Axepena X1MBNeHHS.

2. TTig vac TpuBanoi ekcrnnyaTtawii HaxwnbHa ronoska (2) Moxe Harpisatvce. Mepen noyaTkom
PODOTN HEODXIAHO NoUeKaT, NOKM NPUNaA OXONOHE.

3. OunCTiTb KOPMYC NPUCTPOIO 3a AOMNOMOTOKO BOMOTOI FaHUIPKM.

4. Ounctitb miwanku (10, 11,12) Ta nonatky Ta wnidyBanbHy HaCaaKy Ta HacamKy 4nd noapio-

HEHHS MiJ TPOTOYHOIO BOAOIO 3 IOAGBAHHAM MUIOUOTO 3aCODy.
3aKiHUMBLLIN PODOTY 3 MPUCTPOEM, PEKOMEHYETHCA BiAPa3y X NouncTmtv dypHiTypy. Lle
BMOAMNNUTL 3a5MLLIKM BiKNaAeHb, 3aNM0DDKUTE BUCUXAHHIO 3aULLKIB, LLIO POOUTL NpaHHA
Binblu ePeKTUBHMM | NErKMM, a TaKOX 3anobirac PO3IMHOXEHHIO DaKkTepil.
YBATA! He MoXXxHa MUTK B NOCYAOMMIHIN MaLwumnHi 3miwysau (11), smiwysau 3 cuniko-
Hosum nokputtam (10), rauok (12), Hacagka bonrapku Ta Hacagka noapibHIOBaua - LUe
MO)XKe MOLUKOANTH iX.
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OMUC ®YHKLII NAHESI YNPABJIIHHSA

MnaHeTapHUM PODBOT MaE aBTOMATUUHI GYHKLLT 3 MOXUBICTIO PEryIOBaHHS.

DyHKUIa SlIERTI S WBNAKICTb | TemnepaTtypa yac
y ancnnei patyp

PeuenT kpeitgu 1-5 38°C 72:00 xB.
LWBUAKICTD @ 1-1 - -
100 — 99:59
uac B XB.
KopuctyBanbHULbKi HacTpoku 1-1 890539O><;
3miwysau gna 1—a 1:00 — 20:00
6araTokoMnoHeHTHMX Mac (rauok) XB.
Miwanka 3 cMNikoHOBUM 4-9 1:00 — 20:00
NOKPUTTAM XB.
Miwanka gna 36meaHHA nerkux W o_n 1:00 —10:00
Mmac XB.
Onanenhs «®» @ - 25°C-45°C o000~
Hacaaka ans wnidysaHHs @ 3_9 1:00 — 20:00
Hacapka ans noapibHeHHs XB.

BBYJOBAHMW PELIENT YAJIKU

1. Ha naHeni ynpaBniHHA HAaTUCHITb KHOMKY Py4YHOI GyHKLIL. 3a 3amMoBUyBaHHAM Dyade Bigo-
BpaxaTtica cToBrneUb Yac/KinbkicTb: KinbkicTb 400 1 (WBMAKICTL B, KINbKICTL cnanaxis Ana
NOTOYHOI KiNbkOCTI). MoBepTalouM pyuKy, BU MOXeTe perymiosaTy kinbkicte 4o 4001, 600,
8001,1000 1, 1200 r. [Mpnt LibOMY LLBUAKICTb 3MIHIOETLCSA | B 3aM1EXHOCTI Bi 0BPaHOT KiNbKo-
cTi (4001/5,600 /5,800 r/5,1000 1/4,1200 r/4).Y pexumi ouikyBaHHA NaHerb yrpasiiHHA
byne 3atemreHa Ao 30% npoTarom 10 XBUIUH, HATUCHIT Dyab-AKY KHOTKY, WOD BiAHOBUTY
poboTy. Ao npotarom 30 xBUNMH He BUOPATY XOAHOI GyHKLIT, MPUCTPIN aBTOMATUUHO
BIAKMIOUMTECA. HaTUCHITE pyuUKy, LLIOD NepeBecT NPUCTRIN B PEXMM OUiIKYBAHHS.

2. BubpaBLuM KiNbKiCTb, HATUCHITL KHOMKY Habopy, OO BKa3aTW KiNbKiCTb, AKy NOTPIOHO
BBECTW ANA BUKOHaHHSA pelienTy. Bei kHonku ancnnesd nosHicTio nigceidyiotbes, kpim «Get
Ready» i «Add in order» (8 uen yac bnvmae «Get Ready», a «[logatv B MOCiAOBHOCTI» He
BinobpaxaeTbes). HatucHiTh kKHonky Habopy, Wob 3aT8epanT nporpamy. [oTim BUKOHyMTe
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KOMaHAW Ha Aucrnei (KHOMKW iHrpedieHTa MUrOTATb CUHXPOHHO, 0AaNTe IHFPediEHTM No
yep3i: DOPOLLHO, AL, BOAY, LYKOR, Ciflb, ARDKAXI).

3. Tlicna momaBaHHSA 3a3HAYEHWMX IHrPedieHTiB, BIAMOBIAHO A0 KiNbKOCTI, HATUCHITb KHOMKY
PYYKM N8 MiATBEPIKEHHA.

4. Yepes 3 xBunuHM poboTv npunag 3ynMHATLCA | MOBIIOMWTL MPO [OAABAaHHA BEPLLKOBOIO
macna. loganTte BePLUKOBE MACSIO | HATUCHITb Ha PYUKY, LLI0D MPOAOBXMTI NepeMmiLLyBaHHS.

5. Yepes 12 xunuH poboTun npouec HarpisaHHs (bpoaiHHa) Byae 34iMCHIOBATUCA aBTOMATY-

Ho. Yac Harpisy 3a 3aMOBUYYBaHHAM CTaHOBMUTb 60 XBUMIUH (MAKCUMarbHUI YaC MOXHa BCTa-
HOBUTM Ha 99 xBUnUH | 59 cekyHa), Temnepatypa 38° C. Mig uac NpoLiecy MOXHa perysiosa-
TV YacC HarpiBaHHs | TemnepaTypy.

HAJTALWLTYBAHHSA LWBUAKOCTI

LLBMAKICTb MOXHa BCTAHOBUTM abOo perysiosaTi 3a JONOMOro PYYUKM peryniosaHHa abo
33 JOMOMOTOI0 KHOMKM GYHKLLT BMAKOCTI. JocTynHui AianasoH weuakocten Big 1 go 11.

HANALWUTYBAHHA POBOYOIo YACY

LLlo6 BcTaHoBUTK abo BigperynioBaTv pobounit Uac, HaTUCHITL KHOMKY GYHKLIT vacy, a
NOTIM BUKOPUCTOBYIMTE PYUKY, LLIOD BCTAHOBUTKU HeobXxiaHWI yac. [locTynHMin aiana3oH
Big 1 xBUnnHM 0o 99:59 xsunuH.

KOPUCTYBAJIbHULIbKI HACTPOUKH

Mpun HaTUCKaHHI GYHKLIOHAbHOT KHOMKM Ha AUCMel BiaobpaxaeTbCs WBUOKICTb 3a 3a-
mosuyBaHHam 1 i uyac 00:00. 3a gonoMoro pyukn abo KHOMKK GYyHKLIT LLIBUAKOCTI BU
MOXeTe BUOPATK WBKUAKICTb B Aiana3oHi Big 1 4o 11, Todi Ak HaTUCHYBLLM KHOMKY dyHKLIT
yacy B4 MoxeTe BubpaTu uac 8 gianasoHi sig 1:00 xsunuH go 99:59 xeunuH.

3MILLYBAY 019 BATATOKOMIMOHEHTHUX MAC (TAYOK)

Mpu HaTUCKaHHI KHOMKM GYHKLT rauka Ha Ancriei BigobpaxaeTbca LWBMAKICTb 38 3aMOB-
yyBaHHAM 3 i yac 12:00 xBunuH. 3a ONOMOroI0 PyUKM abo KHOMKM GYHKLLT LIBUAKOCTI B
MOXeTe BMOPATK WBWAKICTb B Aiana3oHi Bia 1 40 4, Tofi 9K HATUCHYBLLM KHOMKY bYHKLT
yacy B4 MoxeTe Bnbpatu vac 8 gianasoHi sig 1:00 xsunun go 20:00 xeunuH.

MILUAJIKA 3 CUJTIKOHOBUM MOKPUTTAM

[MpW HaTUCKaHHI GYHKLIOHANBbHOI KHOMKM 3MiLLIyBaya 3 CUTIKOHOBWM NMOKPUTTAM Ha AMC-
nnei Bigobpasntbea WBKMAKICTL 3a 3aMoBuyBaHHAM 4 i uac 10:00 xBunuvH. 3a onomoroo
MOBOPOTHOI PYUKM ab0o KHOMKM GYHKLIT LLUBUAKOCTI B MOXeTe BUOPaTK LUBUAKICTL B Ai-
anasoHi BiA 4 0o 9, ToAi AK HATUCHYBLLIM KHOMKY GYHKLLT Yacy BM MOXeTe BMDOpaTH Yac B
nianasoHi 8ig 1:00 xsunun go 20:00 xsunuH.

MILLAJIKA 019 36BUBAHHA NETKUX MAC

Mpun HaTUCKaHHI GYHKLIOHANBHOT KHOMKM MiKCepa AN 3b1BaHHA CBITNMX Mac Ha aucnnei
BIAODPAXAETHCA LUBUAKICTL 3a 3aMoBUyBaHHAM 9 i vac 6:00 xBUAMH. 3a ONOMOro PyuY-
Kin abo KHOMKW GYHKLIT LUBUOKOCTI BU MOXeTe BMDpaTh LLBMAKICTL B Aiana3oHi Big 9 ao
11, ToAi AK HAaTUCHYBLLIN KHOMKY GYHKLIT Yacy B MoxeTe BMbpaTh vac B gianasoHi sig 1:00
xBunH 0o 10:00 xsunnH.
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HANALUTYBAHHA HATPIBY (BPOAIHHA)

Micna HaTUCKaHHA KHOMKM GYHKLIT NonepeaHboro HarpisaHHA (OpoaiHHe) Ha avcnnei
BigODpaxacTbca TemnepaTypa 3a 3amosuysanHam 38°C i uac 60:00 xsunuH. 3a gono-
Morolo LdpepbnaTa MOXHa BUOpaTH TemnepaTypy B AianasoHi 25-45°C, npu HaTUCKaHHI
KHOMKK GyHKLIT yacy MOXHa BMbpaTu yac B gianasoHi sig 30:00 xsunud go 99:59 xsu-
TINH.

HACAOKA on{ WwiieoyBAHHA TA HACAOKA A1 NOAPIBHEHHSA

Mpn HaTUCKaHHI QYHKLIOHANBHOI KHOMKM Hacaakn bonrapku Ha avcnnei Bigobpaxa-
€TbCA LWBWAKICTb 3a 3aMoBUyBaHHAM 3 i yac 10:00 xBMnumH. 3a 4ONOMOroK NOBOPOTHOI
PYUKM aDO KHOMKK GYHKLLT LUBUAKOCTI BU MOXETe BMDpaTH LUBUAKICTL B diana3oHi sig 3
[0 9, ToAi AK HAaTUCHYBLLIM KHOMKY GYHKLLT Yacy BM MOXeTe BMOpaTM yac B fAiana3oHi Big
1:00 xsunuH go 20:00 xBUMKH.

BUKOPUCTAHHA POBOTA AJ14 BJIACHUX PELIENTIB

Lle nocibHMK MICTUTL AedaKi 3aranbHi, MPaKTUUHI nopaan Woao cneundikm pobotu
3 PoDOTOM, AKi MOXYTb CTaTh B Harodi npw nmiarotosui BracHux peuenTtis. OgHak ana
OOCArHEHHA ifeanbHOro epekTy i po3pobkM NpaBUIbHOI NpoLeayPr 3MILLYBaHHA 3Ha-
[0bnATbCA BNAcHi cnoctepexeHHs i gocsia. HeobxiaHo KOHTpOMBaTK NpoLec nepe-
MILLIYBaHHA | 3aKiHUyBaTK MOro TOUHO TOAI, KONW byae gocarHyTa HeobxigHa B peuenTi
KOHCUCTEHUIA (HanpvKnag, «radKke i enacTuyHe TiCTo).

PEKOMEHAOBAHI HAJTALUTYBAHHA OKPEMUX AKCECYAPIB A1
IHFTPEAIEHTIB BAIOIO 1,5 KT

MakcumanbHa
Lsuna- KiNbKicTb
KiCTb NPoOAYKTIiB y
yawi

Akcecyap

onuc po6otn

Wewnakicte 1 npotarom 30

Miuanka 1000 r bopotuHa +  cek., LLBnakicts 2 npotarom
6araToKOMNOHEeHTHa 1-4 3-5 . )

538 r Boaun 30 cex., Weumakicte 3 Big 2 Ao
(rauok) (12) Ay

Miwanka 3 cunikoHoBUM

O e LLBmAakicTb 2 npoTarom

5-9 3-10 20 cekyHA, LWBKNAKICTb 4
LG () 840 r soan npotarom 2 xsunuH. 40 cek.
s ChEa 9-1 3-10 3 sieuHi Binkn wismakicTe 10 npoTarom 3 xB.

nerkux mac (11)
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(MiHiIMyMm)

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKUA

Mogenb MRK-26

XKusnents 220-240V~ 50-60Hz
HomiHaneHa NoTyXHiCTb 1900BT
MakcrmanbHa NOTYXXHICTb 2600BT

HaaBHICTb BIAKMIOUEHHS | PEXMMY OUiKyBaHHA B HAABHOCTI

CnoxmnBaHHA eHeprii B pexnmi ouikyBaHHA -

CrnoxuBaHHS enekTPoeHeprii y BUMKHEHOMY PEXUMI 0,30W

CrnoxuBaHHa enekTpoeHeprii B peXrMi OUikyBaHHSA Mepexi -

ABTOMaTUUYHO NEPEXOANTE B PEXMM OUIKYBaHHS Mnicns -

ABTOMATUUHO NEPEXOANTE B PEXMM BIAKITIOUYEHHS Micd -

Mepexa B pexumi ouikyBaHHS, AKLLO NPUCTPIN MaE GYHKLIO NiAKMNIOUEHHS 40
nporpamu

LoBX1Ha MepexeBoro kabenio 1,05 M

Q[

YBATA! ®ipma MPM agd S.A. 3anuwac 3a cob0i0 NpaBo BHOCUTH TEXHiUHI 3MiHM!

Llevt nocibHuk Byro nepexknaneHo Ha MaLLuHy.
AkLLo y Bac € CymHiBu, byaib Nacka, npoYNTasiTe aHITIOMOBHY BEPCiio.

MpaeunbHas yTunmsauma npoaykta (M3HOLLEHHOE 3NeKTpUUYecKoe 1

3NeKTpoHHoe obopyanosaHue)

APYrvMK BbITOBLIMM OTXOAaMM MO OKOHYaHUM CPOKa CryXbbi. V3HoweHHoe ob6opyaosaHe Mo-

XeT OKa3blBaTb BpeAHOe BO3AENCTBME Ha OKPYXaloLyo cpedy W 340pOBbe YeroBeka 13-3a Mno-

TeHUMaNnbHOro coaepxXaHma onacHbIxX BeLlecTs, cMecel M KOMNOHEHTOB. CMeLLII/IBaHMe OTXOO0B B
EEE )10 113HOLLIEHHOMO 3M1eKTPOHHOMO U 3MeKTPUUeCcKkoro 0bopyaoBaHUs C APYTVMM OTXOAaMU UK
1x HenpodeccroHanbHaa pa3bopka MOXeT MPMBECTU K BbIBPOCY BeLLeCTB, BPeAHbIX AN 340PO0BbA M OK-
pyxatoLlen cpeapl. VI3HoweHHoe yCcTponcTBo HeobxoAMMo CAaTh Ha MyHKT cbopa oTpaboTaHHOro 3reK-
TPUYECKOTO W 3MEKTPOHHOrO 0bopyaocBaHus. YTobbl NomyunTb NoapobHyo MHGOPMaLMIO O MecTe Caaun
3MEKTPUUECKUX 1 3MEKTPOHHbBIX OTXOAO0B, MOMb30BaTe b AOSMKEH OBPATUTLCH B MECTHbBIN NYHKT cbopa 0bo-
PYAOBaHUSA AN YTUNM3AUMM MW Ha 33BOA MO NepepaboTKe M3HOLIEHHOro 06opPyaoBaHMA.

E MapkmnpoBka Ha NPOAyKTe yKa3biBaeT Ha TO, YTO MPOAYKT He credyeT BbibpacbiBaTb BMeCTe C
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Szanowny Kliencie!

Dziekujemy za zakup naszego produktu. Mamy nadzieje, ze spetni on Twoje
oczekiwania i bedzie stuzyt Ci przez wiele lat.

W przypadku jakichkolwiek wqgtpliwosci na temat funkcjonowania lub awarii
produktu prosimy o kontakt z Serwisem Centralnym. Dotozylismy staran,
aby procedury reklamacyjne byty maksymalnie uproszczone.

Karta gwarancyjna/Warranty card

Data sprzedazy/
Date of sale

Podpis sprzedawcy/
Signature of Seller

Pieczatka sklepu/
Stamp shop

JAK POSTEPOWAC W PRZYPADKU REKLAMACIJI

1. ZADZWON

W razie awarii urzadzenia
skontaktuj sie z naszym Serwisem
Centralnym pod numerem telefonu
+48 (22) 380 52 40 od poniedziatku
do piatku w godzinach 7.00-15.00.

2. ZAPAKUJ

Po uwzglednieniu reklamacji zapakuj
uszkodzony produkt w oryginalne

lub zastepcze opakowanie, ktore jest
niezbedne w czasie transportu. Dotacz
karte gwarancyjna, dowod zakupu oraz
krétka notatke na temat ujawnionej
usterki wraz z podaniem numeru
kontaktowego.

W przypadku pytan lub
watpliwosci prosimy o kontakt
z Serwisem Centralnym:

12-100 Szczytno,
Korpele 71,

+48 (89) 623 11 00
+48 501 79 00 11

serwis@mpm.pl
www.mpm.pl
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3. PRZEKAZ KURIEROWI

Przesytki sg odbierane i dostarczane
do Serwisu Centralnego na adres:
Korpele 71, 12-100 Szczytno na nasz
koszt (dotyczy napraw gwarancyjnych)
za posrednictwem firmy kurierskiej
wskazanej przez Serwis Centralny.

Przed zgtoszeniem reklamacji
prosimy o zapoznanie sie
z warunkami gwarancji.

Zapoznatem sie i akceptuje
warunki niniejszej gwarancji.

Czytelny podpis kupujacego/
Legible signature of the buyer

OSWIADCZENIE GWARANCYJNE

1.

W przypadku braku zgodnosci rzeczy sprzedanej
z umowa kupujacemu z mocy prawa przystuguja
$rodki ochrony prawnej ze strony i na koszt
sprzedawcy. Gwarancja, ktérej warunki okresla
niniejsze o$wiadczenie gwarancyjne nie ma
wptywu na te Srodki ochrony prawnej.

Gwarancji okreslonej w niniejszym

os$wiadczeniu gwarancyjnym udziela gwarant -

MPM AGD Spétka Akcyjna (KRS nr 0000399132,

ul. Brzozowa 3, 05-822 Milanowek).

Gwarancja dotyczy produktu, do ktérego niniejsze

os$wiadczenie jest dotgczone (nazwa, typ i model

produktu widnieje obok).

GWARANCJA NIE SA OBJETE:

a)  sznury potaczeniowe, wtyki, gniazda, weze
ssace, baterie, akumulatory, nozyki itp.;

b)  uszkodzenia mechaniczne, termiczne,
chemiczne i wszystkie inne spowodowane
dziataniem badz zaniechaniem uzytkowania
albo dziataniem sity zewnetrznej (przepiecia
w sieci, przekroczone temperatury
otoczenia, wytadowania atmosferyczne,
uzywanie niezgodnych z instrukcja obstugi
Srodkéw eksploatacyjnych lub czyszczacych,
uszkodzenia spowodowane przez obce
przedmioty, ktdre dostaty sie do wnetrza,
np.: wilgo¢, korozja, pyt, itp.);

c) uszkodzenia powstate wskutek naturalnego
czedciowego lub catkowitego zuzycia zgodnie
z wtasciwosciami albo przeznaczeniem
produktu; zaréwki;

d)  uszkodzenia wynikte na skutek:

- przerébek i zmian konstrukcyjnych
dokonywanych przez uzytkownika lub
osoby trzecie;

- okolicznosci, za ktére nie odpowiada
ani wytwarca, ani sprzedawca,

a w szczeg6lnosci na skutek
niewtasciwej lub niezgodnej

z instrukcja instalacji, uzytkowania
albo innych przyczyn lezacych po
stronie uzytkownika lub oséb trzecich
(uzywania NIEORYGINALNYCH
materiatéw lub akcesoridw);

- nieprawidtowego transportu;

e) celowe uszkodzenie sprzetu;

f) uszkodzenia elementdw ze szkta, ceramiki;

g)  czynnosci konserwacyjne;

h)  gwarancja nie obejmuje dokonywania
czynnosci przewidzianych w instrukgji
obstugi, do wykonania ktérych zobowiazany
jest uzytkownik we wtasnym zakresie
i na wtasny koszt, np.: zainstalowanie,
sprawdzenie dziatania, itp.

Gwarancji udziela si¢ na okres 24 miesiecy od

daty zakupu. Okres gwarancyjny przedtuza sie

o czas trwania naprawy. Gwarancja jest wazna na

terytorium Polski.

Objety gwarancja produkt, ktérego wada ujawni

sie w okresie gwarancji podlega, w terminie 30 dni,

10.

11.

bezptatnej naprawie lub wymianie na nowy, wolny

od wad. Reklamujacy ma prawo zadania wymiany

produktu na nowy, w przypadku gdy:

a) naprawa nie zostanie wykonana w terminie
30 dni od dnia udostepnienia gwarantowi
wadliwego produktu lub innym terminie,
uzgodnionym z reklamujacym,

b)  w produkcie ujawni sie wada
uniemozliwiajaca jego uzywanie zgodnie
z przeznaczeniem, w sytuacji, gdy uprzednio
produkt juz pieciokrotnie podlegat naprawie
przez gwaranta.

Uprawnienia z tytutu gwarancji moga by¢

realizowane jedynie po przedstawieniu przez

reklamujacego waznej karty gwarancyjnej

wraz z dowodem zakupu. Samowolne zmiany

wpiséw w karcie gwarancyjnej lub dokonywanie

napraw we wtasnym zakresie powoduje utrate
gwarancji. Karta gwarancyjna bez wpisanej

nazwy urzadzenia, typu, modelu, daty sprzedazy,

czytelnego stempla sklepu, (w przypadku kuchni
gazowej lub elektrycznej, gwarancja musi posiada¢
adnotacje o podtaczeniu do instalacji przez osobe

o odpowiednich uprawnieniach) a takze bez

czytelnego podpisu kupujacego jest niewazna.

Urzadzenia firmy MPM przeznaczone sg do

uzywania wytacznie w gospodarstwie domowym

do celéw niezwiazanych z dziatalnoscia
gospodarcza. Uzywanie produktu niezgodne

z takim przeznaczeniem powoduje utrate

gwarancji.

Uszkodzenie lub usunigcie tabliczki znamionowej

z produktu powoduje utrate gwarancji

Procedura korzystania z gwarancji jest

nastepujaca:

W razie ujawnienia sie wady produktu reklamujacy

moze - jezeli nie generuje to dla niego kosztow -

dostarczy¢ produkt do autoryzowanego punktu
serwisowego MPM (wykaz punktéw serwisowych
znajduje sie na stronie www.mpm.pl) przekazujac
przy tym dane kontaktowe umozliwiajace
komunikacje z reklamujacym.

Ewentualnie reklamujacy moze skontaktowac

sie z Serwisem Centralnym MPM w Szczytnie

(12-100 Szczytno, Korpele 71) w pod numerem

telefonu: +48 (89) 623 11 00 lub +48 501 79 00 11

w godzinach 7.00-15.00 (numer dostepny od

poniedziatku do piatku z wyjatkiem dni ustawowo

wolnych od pracy) lub mailowo: serwis@mpm.pl,
celem uzgodnienia sposobu odebrania produktu
od reklamujacego (na koszt gwaranta) -

to rozwigzanie jest szczegdlnie zalecane

w przypadku, gdy produkt wymaga fachowego

demontazu.

Produkt przekazywany gwarantowi powinien

by¢ czysty. Gwarant moze odméwic przyjecia do

naprawy sprzetu brudnego lub oczyscic go na

koszt reklamujacego.

Gwarant poswiadcza w karcie gwarancyjnej date

naprawy gwarancyjnej.
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Data naprawy/ Numer naprawy/  Opis wykonywanych czynnosci oraz Pieczatka punktu

Date of repair Number repair wymienionych czesci/ serwisowego/
Description of activities performed and Stamp service point
specific parts

Numer seryjny/
Serial number
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NOTES
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