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WAZNE ZALECENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Ta instrukcja jest rowniez dostepna na stronie: docs.whirlpool.eu

BEZPIECZENSTWO UZYTKOWNIKA ORAZ INNYCH OSOB JEST BARDZO WAZNE

Niniejsza instrukcja zawiera wazne zalecenia dotyczace bezpieczenstwa, z ktdrymi nalezy sie zapoznaé i ktdrych nalezy zawsze przestrzegac.
To jest symbol 0znaczajacy niebezpieczenstwo, ostrzegajacy przed potencjalnym ryzykiem dla uzytkownikdw oraz innych osob.
Wszystkie komunikaty dotyczace bezpieczenstwa beda poprzedzone tym symbolem oraz nastepujgcymi stowami:

Oznacza niebezpieczng sytuacje, ktérej wystapienie prowadzi do powstania powaznych obrazen ciata.
Oznacza niebezpieczng sytuacje, ktorej wystapienie moze spowodowaé powazne obrazenia ciata.

Wszystkie komunikaty dotyczace bezpieczenstwa okreslajg rodzaj potencjalnego zagrozenia oraz informuja, w jaki sposéb zmniejszy¢ ryzyko obrazen, szkdd

oraz porazenia pragdem wskutek nieprawidtowej obstugi urzadzenia. Nalezy przestrzega¢ nastepujgcych zalecen:

+  Przed przystgpieniem do jakiejkolwiek czynnosci montazowej urzadzenie nalezy odtgczy¢ od zasilania elektrycznego.

+ Instalacja lub konserwacja powinna by¢ przeprowadzana przez wykwalifikowanego technika, zgodnie z instrukcjami producenta oraz obowigzujgcymi
miejscowymi przepisami dotyczacymi bezpieczenstwa. Nie naprawia¢ ani nie wymienia¢ zadnej czesci urzadzenia, jesli nie jest to wyraznie dozwolone w
instrukcji obstugi.

+ Niniejsze urzgdzenie musi by¢ uziemione.

+  Przewdd zasilajgcy powinien mie¢ wystarczajgca dtugosé, aby umozliwi¢ podigczenie umieszczonego w zabudowie urzgdzenia do sieci.

+  Aby instalacja byta zgodna z wymogami aktualnych przepisow BHP, nalezy uzy¢ wytacznika wielobiegunowego o minimalnym odstepie pomigdzy stykami
wynoszacym 3 mm.

+ Nie stosowa¢ rozgateziaczy ani przediuzaczy.

+  Nie ciggnac za przewdd zasilajacy.

+  Po zakonczeniu montazu uzytkownik nie powinien mie¢ dostepu do podzespotow elektrycznych urzadzenia.

¢+ Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego i stuzy do przygotowywania zywnosci. Wszelkie inne zastosowania (np. ogrzewanie
pomieszczen) sg zabronione. Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za uszkodzenia i straty spowodowane niewtasciwym uzyciem lub nieprawidtowg
konfiguracjg ustawien elementdw sterujgcych.

+ Urzadzenie i jego tatwo dostepne czesci moga nagrzewac sie podczas pracy. Nalezy unika¢ dotykania elementow grzejnych. Dzieci w wieku ponizej 8 lat
nie powinny zbliza¢ sie do urzadzenia, chyba ze sg pod ciggtym nadzorem.

+ Podczas pracy odstoniete czesci urzadzenia nagrzewajg sie do wysokiej temperatury. Nalezy pilnowa¢, aby dzieci nie zblizaty sie do urzagdzenia i nie
bawity sie nim.

+ Nie dotykac elementéw grzejnych urzagdzenia w trakcie i po uzytkowaniu. Dopoki wszystkie komponenty urzgdzenia nie wystygna, pilnowac by nie stykato
sie ono ze $ciereczkami ani innymi tatwopalnymi materiatami.

+  Nie umieszczac na urzadzeniu i nie przechowywac w jego poblizu zadnych materiatdéw fatwopalnych.

+  Przegrzane tluszcze i oleje mogg sie tatwo zapali¢. Podczas gotowania potraw zawierajgcych duze ilosci tuszczu i oleju nalezy zachowywac ostrozno$c¢.

+  Urzadzenie nie powinno by¢ uzywane przez dzieci od 8 roku zycia oraz osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej i umystowej lub
nieposiadajace odpowiedniego doswiadczenia lub wiedzy, chyba ze pod nadzorem lub po przeszkoleniu w zakresie bezpiecznej obstugi urzgdzenia i
pod warunkiem zrozumienia ewentualnych niebezpieczenstw zwigzanych z uzytkowaniem. Dzieci nie moga bawi¢ sie urzadzeniem. Dzieci nie mogg bez
nadzoru czysci¢ ani konserwowac urzadzenia.

+ W komorze pod urzagdzeniem nalezy zainstalowa¢ panel rozdzielajgcy (niedostarczony w zestawie).

+  Jedli powierzchnia urzadzenia jest peknieta, nalezy wytaczy¢ urzadzenie, aby unikna¢ niebezpieczenstwa porazenia pragdem elektrycznym.

+ Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytkowania z wykorzystaniem zewnetrznego programatora czasowego lub odrebnego systemu zdalnego sterowania.

+  Pozostawianie bez nadzoru gotujgcych sie potraw z ttuszczem lub olejem moze by¢ niebezpieczne i spowodowac pozar. NIGDY nie probowac gasi¢ ognia
wodg. Zamiast tego powinno sie wytaczy¢ urzadzenie, a nastepnie sttumic ogien na przyktad pokrywka lub kocem gasniczym.

Niebezpieczenstwo pozaru: na powierzchniach grzejnych nie nalezy przechowywac zadnych przedmiotéw.

+  Nie stosowa¢ urzgdzen czyszczacych para.

+  Metalowe przedmioty, takie jak noze, widelce, tyzki i pokrywki nie powinny by¢ umieszczane na powierzchni ptyty, poniewaz moga sie nagrzewac.

+  Po zakonczeniu uzywania ptyty nalezy wytgczy¢ pole grzewcze za pomocg przycisku, a nie polega¢ na uktadzie wykrywania obecno$ci naczynia.

OCHRONA SRODOWISKA |

Utylizacja opakowania

Materiat z opakowania nadaje sie w 100% na surowce wtéme i jest oznakowany symbolem surowcéw wtémych (££3). Nie wyrzucac czesci opakowania w

sposdb przypadkowy, lecz utylizowac je zgodnie z lokalnymi przepisami ochrony Srodowiska.

Utylizacja

+ Niniejsze urzagdzenie jest oznaczone jako zgodne z Dyrektywa Europejskg 2012/19/WE (WEEE) w sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

+  Zapewniajgc prawidiowg utylizacje urzadzenia, przyczynig sie Pafstwo do ograniczenia ryzyka jego negatywnego wptywu na srodowisko i zdrowie ludzi.

+ Symbol £ na urzadzeniu lub w dokumentacji do niego dofgczonej oznacza, ze urzadzenie nie zalicza sig do odpadow domowych. Nalezy oddac je do
punktu zajmujgcego sie utylizacjq i recyklingiem urzadzen elektrycznych i elektronicznych.
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Wskazoéwki dotyczace oszczedzania energii
Dla osiggniecia najlepszych efektéw zalecamy:

+ Uzywac naczyn i patelni, ktorych szeroko$¢ spodu jest rowna szerokosci strefy grzewczej.

+  Uzywac wytgcznie garnkow i patelni z ptaskim dnem.

+ W miare mozliwosci garnki powinny by¢ nakryte w czasie gotowania (z wyjatkiem przypadku korzystania z trybu 6TH SENSE).

+  Gotowaé warzywa, ziemniaki itp. z niewielkg ilocig wody, aby skroci¢ czas gotowania.

+  Dzieki naczyniom cisnieniowym (szybkowarom) mozna zmniejszy¢ zuzycie energii i skroci¢ czas gotowania (nie nalezy ich uzywac w trybie 6TH SENSE).
+  Umieszczaé naczynie posrodku strefy grzewczej oznaczonej na ptycie.

DEKLARACJA ZGODNOSCI Z EKOPROJEKTEM

To urzadzenie spetnia wymagania dotyczace ekoprojektu okreslone Rozporzgdzeniem Komisji (UE) N. 66/2014 i jest zgodne z normg europejskg EN 60350-2.

PRZED UZYCIEM

WAZNE: Strefy grzewcze nie zostang wigczone dla naczyn niewtasciwego rozmiaru. Nalezy uzywaé wytgcznie naczyn
oznaczonych symbolem “INDUCTION SYSTEM” (Patrz rysunek obok). Przed wigczeniem ptyty umiesci¢ naczynie na zadanej
strefie grzewcze).

UZYWANE NACZYNIA

Uzy¢ magnesu, aby sprawdzi¢, czy dno naczynia jest przystosowane do gotowania na indukcyjnej ptycie
kuchennej: garnki i patelnie nie sg odpowiednie, jesli ich dno nie przycigga magnesu.

O ﬁ =) * Upewni¢ sie, ze naczynia majg gtadkie dno, w przeciwnym wypadku mogg one porysowac ptyte. Sprawdzi¢
A= @ > @ naczynia.

+ Nigdy nie ustawia¢ gorgcych naczyn na powierzchni panelu sterowania ptyty. Moze to doprowadzi¢ do
jej uszkodzenia.

ZALECANE SZEROKOSCI SPODOW NACZYN

PN o o TN o o
\"\{\ Mo g cm>%, 14cm = 18cm \‘[‘\\\ AL 30 cm> % 14 cm (strefa podwéjna) = 30 cm

WAZNE: patrz rozdziat “Funkcja 6th SENSE*, aby uzyska¢ informacje na temat prawidtowych $rednic garnkéw dla stref grzewczych z funkcjg 6th SENSE.

Maks. Min.
Funkcja Flexicook ﬁ 1{@
4— 39cm —»

INSTALACJA URZADZENIA

Po rozpakowaniu urzadzenia nalezy upewnic sie, ze nie ulegto ono uszkodzeniu podczas transportu. W przypadku probleméw nalezy skontaktowaé sie ze
sprzedawcg lub serwisem technicznym.

PRZYGOTOWANIE OBUDOWY DO MONTAZU

/)\ OSTRZEZENIE —

* Zainstalowa¢ panel rozdzielajacy pod plyta.
* Po zakonczeniu instalacji dolna cze$¢ urzadzenia nie

powinna by¢ juz dostepna. min. 20 mm

*  Wrazie instalacji piekarnika pod plyta, nie montowaé |
panelu rozdzielajacego. min. 5 mm

min. 5 mm

PL7



+ Nie instalowa¢ ptyty kuchennej nad zmywarka badz pralkg, aby zapobiec przedostawaniu sie pary lub wilgoci do obwoddw elektronicznych - mogtyby one
ulec uszkodzeniu.

+ Nalezy przestrzegac zalecen dotyczacych odlegtosci pomiedzy spodem urzadzenia a panelem rozdzielajagcym umieszczanym pod urzadzeniem, tak jak
to okreslono w wymiarach na rysunku.

+  Aby zagwarantowac prawidtowg prace urzadzenia, nie wolno blokowa¢ minimalnego otworu migdzy blatem a gérng czescig blatu mebla.

+  Wszelkie czynnosci zwigzane z przycinaniem zabudowy powinny zosta¢ wykonane przed instalacjg ptyty kuchennej. Wcze$niej nalezy rowniez doktadnie
usung¢ wszelkie widry i trociny.

«  WAZNE: W przypadku montazu w blacie wykonanym z marmuru lub podobnego materiatu, nie uzywaé $rub znajdujacych sie w wyposazeniu, lecz
skontaktowac sie z serwisem technicznym i poprosic o zestaw mocujgcy 4812 310 19277.
Po zamocowaniu wspornikéw w odpowiednim potoZeniu, pozostawi¢ silikon do wyschniecia na okoto 24 godziny przed zainstalowaniem urzadzenia.

PODLACZENIE DO ZASILANIA
+  Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.
. * Instalacja musi by¢ przeprowadzona przez wykwalifikowanego pracownika znajacego aktualne przepisy dotyczace

bezpieczenstwa i instalacji.

* Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za obrazenia 0séb lub zwierzat ani za straty materialne wynikte z
nieprzestrzegania przepisow podanych w niniejszym rozdziale.

* Przewdd zasilajacy powinien mie¢ wystarczajaca diugos¢, aby umozliwic zdjecie plyty z blatu.

+ Upewni¢ sie, ze napiecie podane na tabliczce znamionowej znajdujacej sie w dolnej czesci urzadzenia jest zgodne
z napieciem w instalacji domowe;j.

¢+ Nie uzywac¢ przedtuzaczy.

Podtaczenie do bloku zaciskéw

Piyta jest wyposazona w dwa odpowiednie przewody zasilania; instrukcje zatgczono w opakowaniu przewodow.
Podtgczy¢ przewody do dwdch blokéw zaciskowych w dolnej czesci urzadzenia.

WAZNE: jedynie w przypadku podiaczenia 400 V 3N~ uzyé tylko jednego kabla zasilania (podtaczajac go do bloku zaciskowego gldwnego modutu elektronicznego)
oprécz przewodu 3 x 1,5 mm? w celu podigczenia gidwnego bloku zaciskowego do bloku dodatkowego modutu elektronicznego. W przypadku podiaczenia
elektrycznego, postepowac zgodnie z instrukcjami zatgczonymi do przewodu 3 x 1,5 mm2,

400V 3N ~ 230V ~/230-240V ~/400V2N~/230V 3 ~

7//:\€3x1.5mm2

7

T
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Do podigczenia elektrycznego nalezy uzy¢ przewodu typu HO5RR-F, zgodnie ze specyfikacjg okreslong w ponizszej tabeli.

Przewody Liczba x wielkos¢ _
400 V 3N ~ 230V~ 230-240 V ~ (tylko Australia)
220-240V ~ + (D 3x 4 mm? z
]
~ 2 R
230V3~+ @D 5x1,5mm —i X =R|E ' =|L|E
380-415V 3N ~ +@) 5 1,5 mm’ = ! !
88 §E=@ e 8§ E=@ e & @
380-415V 2N~ + (D) 41,5 mm? - I=I'I'|E1 N =',,|E1| =I|E
, 400 V 2N ~
400 V 2N ~ 230V 3 ~ (tylko Belgia) (tylko Holandia)
s i o
s | 512 s | T —
> > @
E ? |§ @ = &8 e® : e®
N '=N[1 T ) )
T ——nz] —[n2

Podtgczy¢ z6tto-zielony przewdd uziemiajgcy do koncdwki z symbolem @

Ten przewdd musi by¢ dtuzszy niz pozostate przewody.

1. Zdja¢ pokrywe bloku zaciskéw (A), odkrecajac Srube i wprowadzajgc pokrywe do zawiasu bloku zaciskéw (B).

2. zdja¢ zewnetrzng ostone z kabla zasilajgcego na dtugosci ok. 70 mm.

3. Zdja¢ ostone z przewoddw na dtugosci ok. 10mm. Wsung¢ przewod zasilajgcy w zacisk przewodu, a nastepnie podtgczy¢ jego zyly do plytki zaciskowej w
sposob przedstawiony na schemacie potgczen znajdujgcym sie w poblizu zacisku.

4. ZabezpieczyC przewdd zasilajgcy w uchwycie.

5. Zamknac¢ ostone (C), a nastepnie przykrecic jg na plytce zaciskowej przy uzyciu wczesniej odkreconej Sruby.

Za kazdym razem gdy podigczane jest zasilanie, przez kilka sekund wykonywana jest automatyczna kontrola ptyty kuchenne;j.

Podtgczy¢ urzadzenie do sieci zasilajgcej przy uzyciu wytgcznika wielobiegunowego z minimalnym rozwarciem stykdw wynoszacym 3 mm.

ZALECENIA DOTYCZACE OBStUGI

Opis panelu sterowania
Panel jest wyposazony w przyciski dotykowe: aby ich uzyé, wystarczy nacisng¢ odpowiedni symbol (wystarczy lekkie dotkniecie).

Aby wytaczy¢ pojedynczg
strefe gotowania I I I
w & N TENT
: 0~0 s
| |
Wybieranie i wigczanie = ! Q el i
stref grzewczych " o~ ~_| "
Teer
v\ N
OFF OFF
= Ustawianie licznika minut
PiytaWL WYL,  — (D = [oF M nnnEEEEEEE soosT (D) — Wiaczanie funkcji wstrzymania pracy
| | | POWER | |
| |
Wybranie jednej z funkcji automatycznych Ekran dotykowy z suwakiem ‘ Blokowanie panelu sterowania

Wybranie funkcji Flexicook

Pierwsze uzycie/po awarii zasilania
Po podigczeniu piyty do zasilania elektrycznego panel sterowania jest zablokowany (kontrolka nad przyciskiem jest WLACZONA).

Aby odblokowa¢ panel sterowania, nacisng¢ przycisk @ i przytrzymac przez 3 sekundy. Kontrolka wytgcza sie i ptyty mozna normalnie uzywac.

Wiaczanie i wylaczanie plyt

Aby wigczy¢ plyte, nacisngé przycisk @ i przytrzymac przez okoto 2 sekundy: kontrolka nad przyciskiem wigcza sie i w kotkach odpowiadajgcych strefom
grzewczym pojawiajg sie kreski.
Aby wytgczy¢, nacisngé ten sam przycisk i przytrzymac, dopoki plyta sie nie wytgczy. Wszystkie strefy grzewcze sg wytgczone.
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@ Plyta kuchenna wylacza sie automatycznie, jesli w ciaggu 10 sekund od jej wigczenia nie zostanie wybrana zadna funkcja.

Wiaczanie i regulacja stref grzewczych

o

MIN. f@ @ MIN.
™ J
124 124
1 Wybér strefy grzewczej oraz wyswietlacz wybranej strefy grzewczej/poziomu mocy
" i =" Wskazuje, ze jedna z funkcji automatycznych jest wiaczona
1% l:l l:l 1%
.

é Aby wytaczy¢ pojedyncza strefe gotowania
TIMER Programator czasowy strefy grzewczej
[OFF 11111 INNN NN NS NN W B00ST| ——————— Ekran dotykowy z suwakiem (regulacja mocy)

POWER

Przed wigczeniem plyty umiesci¢ naczynie na wybranej strefie grzewczej.
Uruchomi¢ strefe grzewcza, naciskajgc odpowiedni przycisk w ksztatcie kotka: wewnatrz kétka wyswietla sie cyfra 5, wskazujgc posredni poziom mocy.

Plyta kuchenna wytgcza sie automatycznie, jesli w ciggu 10 sekund od jej wigczenia nie zostanie wybrana zadna funkcja. W przypadku
._' korzystania z nieodpowiedniego naczynia, naczynia nieprawidtowych rozmiaréw lub niewtasciwego umieszczenia naczynia na ptycie
indukcyjnej zostanie wyswietlony komunikat “no pot* (brak naczynia) (patrz rysunek po lewej). Jesli naczynie nie zostanie wykryte w ciggu
60 sekund, ptyta sie wytgczy.

Aby zmieni¢ poziom mocy, przesuna¢ palec poziomo po ekranie dotykowym: liczba wewnatrz kétka zwigksza sie/zmniejsza sie wraz z przesuwaniem palca
w gore/w dot ekranu dotykowego, w zakresie od 1 do 9. Aby wigczy¢ funkcje szybkiego podgrzewania, nacisng¢ na ekranie dotykowym “BOOST” (*P” na
wySwietlaczu). Poziom mocy “BOOST" moze by¢ uzywany maksymalnie przez 10 minut, a nastgpnie urzadzenie automatycznie przetagcza moc na poziom 9.

N4

.- Jezeli wigczona jest wiecej niz jedna strefa grzewcza, ekran dotykowy umozliwia zmiane poziomu mocy dla wybrane;j strefy, wskazywanej
' przez $wiecaca kropke w prawej, dolnej czesci wskaznika poziomu mocy. Aby wybrac strefe, wystarczy nacisng¢ odpowiedni, okragly przycisk.

-’ ¢

Dezaktywacja stref grzewczych
Wybra¢ strefe grzewczg, ktéra ma by¢ wytgczona, naciskajgc odpowiadajacy jej okragty przycisk (na wyswietlaczu zaczyna sie $wieci¢ maty punkt, w dolnej
czesci, po prawej stronie wskaznika poziomu mocy). Nacisng¢ przycisk OFF (WYL.) na ekranie dotykowym.

| ' Strefa grzewcza zostaje wylgczona, a jeslijej obszar jest nadal goracy, w kétku pojawia sie litera “H.
- “H* to kontrolka wskazujgca na ciepto resztkowe. Plyta posiada takg kontrolke dla kazdej strefy grzewczej; sygnalizuje ona, ktére strefy
l ' sg nadal gorgce. Wskaznik zga$nie po schtodzeniu pola grzejnego.

Wybér programatora czasowego

Za pomocg programatora mozna ustawi¢ maksymalny czas gotowania 90 minut.

Wybra¢ strefe grzewcza, dla ktdrej ma by¢ uzyty programator czasowy (w prawym dolnym rogu wskaznika poziomu mocy zapala si¢ maty punkt), a nastepnie
ustawi¢ zgdany czas gotowania za pomoca przyciskdw + i - funkcji programatora czasowego: czas w minutach jest pokazywany obok wyswietlacza strefy grzewczej.
Kilka sekund po nacisnigciu przycisku programator czasowy rozpoczyna odliczanie (Swiecacy punkt wybranej strefy grzewczej zaczyna migac).

Po uplynieciu ustawionego czasu rozbrzmiewa sygnat dzwiekowy i strefa grzewczej automatycznie sie wytgcza.

Blokada panelu sterowania
Ta funkcja blokuje elementy sterujgce ptyty, aby zapobiec ich przypadkowemu uruchomieniu (np. podczas czyszczenia).

Nacisng¢ i przytrzymac przez trzy sekundy przycisk : stycha¢ sygnat dzwiekowy, a nad symbolem ktddki zapala sie kontrolka, sygnalizujgc wigczenie.
Panel sterowania zostanie zablokowany (mozliwe bedzie tylko wytaczenie funkcji). Aby wytaczyé blokade sterowania, nalezy wykonac¢ te sama procedure, co
przy wigczaniu. Wytgczy sie kropka $wietlna i ptyta bedzie ponownie aktywna.

WAZNE: Woda, plyny wyciekajace z naczyn lub przedmioty znajdujgce sie na przycisku pod symbolem mogg spowodowaé przypadkowe wigczenie lub
wytgczenie funkcji blokowania panelu sterowania.

Wstrzymanie pracy
Funkcja pozwala na czasowe zablokowanie dziatania ptyty kuchennej, a nastepnie powrét do pracy z zachowaniem dokonanych ustawien (za wyjatkiem

ustawien timeréw). Nacisng¢ przycisk @ : 1 1 miga na wyswietlaczu zamiast poziomu mocy. Aby wznowic gotowanie, nacisng¢ ponownie przycisk .
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Opis funkcji automatycznych

. ' Plyta jest wyposazona w funkcje automatyczne dla kazdej strefy grzewczej. Symbole dostepnych funkcji sg wyswietlane obok przycisku
- wyboru kazdej strefy grzewczej. Za kazdym razem, gdy zostanie wybrana funkcja automatyczna, obok symbolu zapala sig kontrolka, a na
' ' wyswietlaczu w strefie grzewczej pojawia sie litera “A*.

Funkcja 6th Sense @

Funkcja 6TH SENSE automatycznie wybiera poziom mocy idealny do zagotowania wody i sygnalizuje temperature wrzenia.

Po postawieniu garnka z wodg wigczyé plyte i wybra¢ zadang strefe grzewcza. Nacisngé przycisk 167: Na wyswietlaczu pojawia si¢ symbol “A* i zapala sie
kontrolka. Podczas grzania, w miejscu obok strefy grzewczej, jest wyswietlana animacja.

W celu zapewnienia prawidiowego dziatania funkcji 6th SENSE, zaleca sie, aby: [§rednica strefy [Srednica dna naczynia| Maksymalna iloé
+  uzywac tylko wody (w temperaturze pokojowe); grzewczej uzywanego podczas | wody w garnku
* nie dodawac soli, innych sktadnikéw lub przypraw, dopdki woda nie Korzystania z funkcji
osiggnie temperatury wrzenia; 6th SENSE
* nie zmienia¢ ustawienia mocy w strefie grzewczej ani nie zdejmowac i
nie przemieszczac garnka; 18 cm 17-19 cm 5 litréw

¢ nie uzywac szybkowardw;

«  wypelnié¢ garnek do co najmniej 1/3 wysokosci (min. 1 litr), ale nigdy do
petna (patrz tabela po prawej stronie).

Aby uzyskac¢ optymalne rezultaty, przestrzegac nastepujgcych zalecen:

* nie przykrywac garnka pokrywka podczas korzystania z funkcji 6th SENSE;

*  nie wigczac funkcji 6th SENSE, jezeli dana strefa gotowania jest juz goraca
(na wyswietlaczu widoczna jest litera “H").

Gdy woda sie zagotuje, ptyta wyemituje sygnat dzwiekowy. Sygnat jest emitowany trzykrotnie w regularnych odstepach czasu. Po drugim sygnale zostaje
automatycznie uruchomiony minutnik, ktory mierzy czas gotowania. Po trzecim sygnale ptyta automatycznie wybiera nizszy poziom mocy, aby utrzymac¢ wrzenie
wody. Od tego momentu mozna dodawa¢ dowolne sktadniki, ustawi¢ programator czasowy i zmieni¢ ustawienie mocy. Zmiana poziomu mocy lub ustawienie
plyty na “wstrzymanie pracy” powoduje wyjscie z funkcji “6th Sense”.

*+  Plyta zarzadza automatycznie funkcjg 6th SENSE oraz szybkim podgrzewaniem, dlatego w niektorych przypadkach, przy wigczonej wezesniej
funkcji 6th SENSE, nie jest mozliwe uruchomienie szybkiego podgrzewania
+Jakos¢ naczyn, z ktdrych sie korzysta, moze wptywaé na dziatanie funkcji 6th SENSE.

@ Funkcja zostaje wytgczona, gdy wybrana jest funkcja ,Hold” (Wstrzymanie).

Funkcja gotowania na wolnym ogniu —J
Po doprowadzeniu dania do wrzenia wybra¢ funkcje gotowania na wolnym ogniu: automatycznie zostaje ustawiony poziom mocy przeznaczony do podtrzymywania

gotowania na wolnym ogniu. Aby wytgczy¢ funkcje = , nacisnaé przycisk OFF (WYL.) na ekranie dotykowym.

Funkcja roztapiania k&

Funkcja roztapiania powoduje utrzymywanie statej niskiej temperatury strefy grzewczej. Po postawieniu garnka/naczynia w wybranej strefie grzewczej, wiaczy¢
ptyte i wybrac strefe grzewczg. Nacisng¢ przycisk & : Na wyswietlaczu pojawia sie symbol “A* i zapala si¢ kontrolka. Aby wytaczy¢ te funkcje, wystarczy
nacisna¢ przycisk OFF (WYL.) na ekranie dotykowym.

Funkcja Flexicook S0/

Ta funkcja umozliwia uzywanie obszaru grzewczego jako dwoch osobnych stref grzewczych lub jako bardzo duzej pojedynczej strefy.

Doskonale sprawdza sie w przypadku owalnych, prostokatnych i podiuznych naczyn (o maksymalnych wymiarach podstawy 38 x 18 cm) lub w przypadku
korzystania z wigcej niz jednego standardowego naczynia. Aby uruchomi¢ funkcje Flexicook, wigczy¢ plyte i nacisnac przycisk Sod: na dwach strefach gotowania
zostanie wyswietlony symbol ,5"; oba punkty obok liczby oznaczajgcej poziom zostang podswietlone, wskazujac, ze funkcja Flexicook jest aktywna.

Aby zmieni¢ poziom mocy, przesung¢ palec wzdtuz ekranu dotykowego: cyfra wewnatrz kota zmieni sie po lekkim przesunieciu palcem od poziomu minimum
(1) do maksimum (9). Aby wytaczy¢ funkcje Flexicook, nacisna¢ przycisk Sod: strefy grzewcze wrdcg do dziatania oddzielnego. Aby wytaczy¢ strefe grzewcza,
nacisng¢ OFF (WYL.)

nieprawidtowe umieszczenie naczynia lub zastosowanie naczynia nieprzystosowanego do ptyty indukcyjnej). Komunikat bedzie wyswietlany przez

@ W przypadku strefy, w ktorej nie zostato wykryte zadne naczynie, pojawi si¢ komunikat ,no pot” Y (przyczynag tego komunikatu jest brak naczynia,
60 sekund: w tym czasie mozna umiescic lub odpowiednio przesuna¢ naczynia w obszarze Flexicook.

Jedli po 60 sekundach zadne naczynie nie zostanie umieszczone w strefie, system zatrzyma ,wyszukiwanie” naczyn w tej strefie, a symbol Y pozostanie

widoczny, informujgc o wytaczeniu strefy.

Aby ponownie uruchomi¢ funkcje Flexicook na obu podgrzewaczach, nacisna¢ przycisk So0..

Funkcja Flexicook umozliwia takze wykrycie przesuniecia naczynia z jednej strefy do drugiej w obszarze stref Flexicook przy zachowaniu poziomu mocy
ustawionego dla strefy, w ktérej naczynie znajdowato sie poczatkowo (patrz przyktad na ponizszym rysunku: jesli naczynie zostanie przesuniete z podgrzewacza
przedniego do tylnego, poziom mocy pojawi sie na wy$wietlaczu odpowiadajgcym strefie, w ktdrej naczynie jest umieszczone).
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Istnieje takze mozliwos¢ korzystania z obszaru grzewczego Flexicook jako dwéch niezaleznych stref grzewczych przy uzyciu przycisku odpowiadajacego
pojedynczej strefie. Umiesci¢ naczynie na $rodku pojedynczej strefy i ustawi¢ poziom mocy za pomoca ekranu dotykowego.

@ Wazne: naczynia nalezy umiesci¢ posrodku strefy grzewczej, aby przykrywaly logo ss<s7:s umiejscowione na $rodku pojedynczej strefy grzewczej.

INDUCTION

Naczynia duze, owalne, prostokatne i podtuzne nalezy umiesci¢ posrodku strefy grzewczej, zakrywajac l0go #sss7ex na obu strefach.
Przyktady prawidtowego i nieprawidtowego umieszczenia naczyn:

4 N O A

\ /NG /AN 2N J

Gdy wigczona jest funkcja Flexicook, nie mozna korzystac z przyspieszacza ani z funkcji 6th Sense. Gdy zostat wigczony programator czasowy,
jest on widoczny w gornej czesci wyswietlacza pola grzejnego.

CZYSZCZENIE
+ Nie stosowac¢ urzadzen czyszczacych para.

Przed czyszczeniem nalezy upewni¢ sie, ze strefy grzewcze sa wylgczone oraz ze nie wyswietla sie wskaznik
ciepta resztkowego (“H").

WAZNE: Nie uzywa¢ gabek $ciernych ani myjek. Ich stosowanie moze po pewnym czasie zniszczy¢ szklang powierzchnie.

+  Po kazdym uzyciu nalezy oczyscic¢ plyte (gdy jest zimna), aby usunagé osady i plamy powstate od resztek zywnosci.

+  Cukier oraz potrawy 0 wysokiej zawarto$ci cukru niszczg plyte i nalezy je niezwtocznie usuwac z jej powierzchni.

« SO, cukier i piasek moga rysowac szklang powierzchnie.

+  Uzywac miekkiej szmatki, chtonnych recznikéw kuchennych lub specjalnego przyrzadu do czyszczenia plyty (postepowaé wedtug instrukcji producenta).
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INSTRUKCJA ROZWIAZYWANIA PROBLEMOW

*  Przeczyta¢ i postepowac zgodnie z instrukcjami podanymi w czesci “Zalecenia dotyczace obstugi“.

+  Podtgczy¢ plyte do zasilania elektrycznego i sprawdzi¢, czy nie doszto do przerw w zasilaniu.

*  Po wyczyszczeniu doktadnie osuszy¢ plyte.

+  Jesli ptyta nie moze zosta¢ wytgczona po zakonczeniu pracy, nalezy odtgczy¢ jg od zrodta zasilania.

«  Jezeli po wigczeniu ptyty na wyswietlaczu pojawig sie kody alfanumeryczne, nalezy zastosowac sie do instrukcji podanych w ponizszej tabeli.

KOD BLEDU OPIS MOZLIWE PRZYCZYNY USUNIECIE KOD BLEDU

Plyta wytgcza sig, a po 30

sekundach emituje sygnat State przyciskanie panelu Na panelu sterowania znajduje sie " .
gy . Oczysci¢ panel sterowania.
dzwiekowy w odstepach co 10 sterowania. woda lub przyrzady kuchenne.
sekund.
Panel sterowania wytgcza sie z Temperatura wewnetrzna czesci Poczekat, az ptyta ostygnie, przed
C81,C82, C83 . . . L
powodu zbyt wysokich temperatur. elektronicznych jest zbyt wysoka. ponownym uzyciem.

Czujnik wykrywa rozbieznos¢ Odtaczyé phyts od zasilania

F42 lub F43 Napigcie przytacza jest pomigdzy napigciem Urzadzenia | . o ven s sorawdzic polaczenie
nieprawidfowe. oraz napieciem zasilania elektrvezne
sieciowego. yezne.
F12, F21, F25, F36, F37, F40, F47, - N .
F56, F58, F60, F61, F62, F63, F64 Skontaktowac sie z autoryzowanym serwisem i podac kod btedu.
SERWIS TECHNICZNY
Przed skontaktowaniem sie z serwisem technicznym:
1. Sprawdzi¢, czy nie ma mozliwo$ci samodzielnego usunigcia usterki (patrz “Instrukcja N=:3V2AKda 0000 000 00000
wyszukiwania usterek®).
2. Wylgczyc¢ i ponownie wigczy¢ urzadzenie, aby sprawdzic, czy usterka nie ustapita. Hl H |‘| |“ “lm “”“ “‘ll “lm

Jesli po przeprowadzeniu powyzszych testow urzadzenie nadal wystepuje problem, nalezy

skontaktowa¢ sig z najblizszym autoryzowanym serwisem.

Nalezy zawsze podac:

«  krotki opis usterki;

+ doktadny typ i model urzadzenia;

*  numer serwisowy (numer umieszczony za stowem Service na tabliczce znamionowej) znajdujacy sie pod urzadzeniem (na metalowej plytce);. Numer
serwisowy jest takze podany w karcie gwarancyjnej;

+ doktadny adres;

*  numer telefonu.

Jesli wymagane sg jakiekolwiek naprawy, nalezy skontaktowa¢ sie z autoryzowanym punktem serwisowym (co zapewni uzycie oryginalnych czesci

zamiennych i prawidtowe wykonanie napraw).
Czesci zamienne sg dostepne przez 10 lat.
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TABELA POZIOMOW MOCY

Uzycie poziomu

Poziom mocy Typ gotowania (wskazanie nalezy skorygowa¢ wg wtasnego doswiadczenia oraz nawykow
gotowania)
Boost Szybkie podgrzewanie Doskonq}y do szypk|ego ZW|gkszen|a temperqtury Zywnosci ppdczas szybkiego
gotowania w wodzie lub szybkiego podgrzewania potraw w stanie ptynnym
8.9 Smazenie - gotowanie Idea_lny do przyrumieniania, rozpoczynania gotowania, smazenia produktow gteboko
mrozonych, szybkiego gotowania
Przyrumienianie - smazenie -~ . . . .
S Idealna do podsmazania w matej ilosci tluszczu, utrzymywania wrzenia, gotowania
7-8 w matej ilosci thuszczu - o : " .
. . . i grillowania (przez krétki czas, 5-10 minut)
gotowanie - grillowanie
Przyrumienianie - gotowanie - | Idealna do podsmazania na niewielkiej ilosci ttuszczu, utrzymywania lekkiego
6-7 duszenie - smazenie w matej | wrzenia, gotowania i grillowania (przez Sredni czas, 10-20 minut), rozgrzewania
ilosci thuszczu - grillowanie | dodatkowych naczyn
Gotowgmg ) dus; ene - Idealny do duszenia, utrzymywania lekkiego wrzenia, gotowania (przez diugi czas).
4-5 podsmazanie na niewielkiej .
o . ) Zageszczanie makaronu
ilosci truszczu - grillowanie
. Idealny do przepiséw wymagajacych diugiego gotowania (ryz, sosy, pieczenie, dania
Srednia moc 3-4 ) . rybne) z ptynnymi dodatkami (np. woda, winem, bulionem, mlekiem), zacigganych
Gotowanie - gotowanie na makarondw
wolnym ogniu - zageszczanie - — . . . TSI
zaciaganie Idealna do przepisow wymagajacych diugiego gotowania (0 objetosci ponizej jednego
2-3 litra: ryz, sosy, pieczenie, dania rybne) z ptynnymi dodatkami (np. woda, winem,
bulionem, mlekiem)
12 Idealne do zmigkczania masta, delikatnego roztapiania czekolady, rozmrazania
Niski poziom Roztapianie - rozmrazanie - | Matych artykutéw spozywczych
mocy utrzymywanie ciepta potraw | |dealne do utrzymywania w cieple niewielkich porcji $wiezo przygotowanego jedzenia
1 - Zaclgganie lub utrzymywania temperatury talerzy, na ktérych beda podawane dania, a takze do
gotowania kremowego risotto
WYL Zerowy poziom Powierzchnia pomocnicza Ptyta w trybie czuwania lub wyiqczoqa .(moz'llvye jeft“wystepowame ciepta
mocy resztkowego, sygnalizowanego przez wyswietlenie litery “H")
Funkcja Opis funkc;ji

Gotowanie na

Wybiera poziom mocy odpowiedni do utrzymywania potraw na wolnym ogniu przez dtuzszy czas. Funkcja
odpowiednia do gotowania sosu pomidorowego, ragout, zup, minestrone, podtrzymywania statego poziomu
temperatury gotowania (idealna do gotowania w kapieli wodnej). Zapobiega przelaniu sie potrawy oraz przypaleniu sie

-@ wolnym ogniu | . . . . .
jej od spodu, co czesto zdarza sie w podczas ich przygotowywania.
Uzy¢ tej funkcji po doprowadzeniu zawartosci naczynia do wrzenia.
- Wybiera poziom mocy odpowiedni do wolnego roztapiania delikatnych artykutow spozywczych bez naruszania ich
Roztapianie .
smaku (czekolada, masto itp.).
o Rozpoznaje automatycznie stan zagotowania wody i zmniejsza moc do wartosci gwarantujgcej utrzymanie gotowania
p wody az do chwili dodania produktu spozywczego. Gdy woda osiggnie temperature wrzenia, zostanie wyemitowany
% 6th Sense L X : o Iy . .
sygnat dzwiekowy, po czym mozna doda¢ odpowiednie sktadniki (np. przyprawy, makaron, ryz, warzywa, mieso i ryby,
ktore majg zosta¢ ugotowane) lub wiozy¢ przetwory w stoikach do pasteryzacji lub akcesoria w celu sterylizacji.
Ta funkcja umozliwia potgczenie dwdch stref grzewczych, zapewniajgc bardzo duzg powierzchnie grzewczg dla
OO . Funkcia prostokatnych lub owalnych naczyr lub patelni do grillowania.
©) Flexic ojok Do grillowania duzych porciji lub wielu matych porcji zywnosci (ryb, kebabow, warzyw, stekdw, frankfuterek).

Do gotowania dan z dodatkiem ptyndw lub bulionu, np. rolad i ryb w catosci w rondlach, garnkach do gotowania ryb
lub na patelniach.
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TABELA GOTOWANIA

Poziom mocy i stan gotowania

Kategorie Danie lub typ
zywnoscl gotowania Pierwszy etap Moc Drugi etap Moc
$wiezy makaron Podgrzewanie wody Szybkle. Gotowanie makaronu .| podtrzymywanie 7.8
podgrzewanie-9 wrzenia
Suchy makaron Podgrzewanie wody Szybkle. Gotowanie makaronu .| podtrzymywanie 7.8
Makaron, podgrzewanie-9 wrzenia
ry Gotowany ryz Podgrzewanie wody Szybk|e. Gotowanie makaronu .| podtrzymywanie 5.6
podgrzewanie-9 wrzenia
Risotto Smazenie na _ma#ej |!osm tluszczu i 7.8 Gotowanie 4.5
pieczenie
Gotowane Podgrzewanie wody Szybkle. Gotowanie 6-7
podgrzewanie-9
Smazone Podgrzewanie oleju 9 Smazenie 8-9
Warzywa, | Podsmazanie na
rosliny niewielkiej ilosci Podgrzewanie naczynia 7-8 Gotowanie 6-7
straczkowe oleju
Duszone Podgrzewanie naczynia 7-8 Gotowanie 3-4
Lekk? Podgrzewanie naczynia 7-8 Przyrumienianie potraw 7-8
podsmazane
Przyrumienianie miesa na oleju (w
Pieczen przypadku masta, poziom mocy nalezy 7-8 Gotowanie 3-4
ustawi¢ na 6)
Mi Grilled Podgrzewanie naczynia 7-8 Grillowanie z obu stron 7-8
ieso
Przyrumienione Przyrumlgnlanle na Oleju. w przypa dku 7-8 Gotowanie 4-5
masta, poziom mocy nalezy ustawic na 6)
Duszone Przyrumu?mame na oIeJu. w przypa dku 7-8 Gotowanie 3-4
masta, poziom mocy nalezy ustawi¢ na 6)
Grilled Podgrzewanie naczynia 7-8 Gotowanie 7-8
Ryby Duszone Przyrum|§n|an|e na oIeJu. w przypa dku 7-8 Gotowanie 3-4
masta, poziom mocy nalezy ustawi¢ na 6)
Smazone Podgrzewanie oleju lub tluszczu 8-9 Smazenie 7-8
Frittata Podgrzewanie patelni z mastem lub 6 Gotowanie 6-7
tluszczem
Omlety Podgrzewanie patelni z mastem lub 6 Gotowanie 5.6
. tiuszczem
- Got Szybki
otowane na . zybkie . )
mickkoltwardo Podgrzewanie wody podgrzewanie-9 Gotowanie 5-6
Nalesniki Podgrzewanie patelni z mastem 6 Gotowanie 6-7
Pomidor Przyrum|§n|an|e na Oleju. w przypa dku 6-7 Gotowanie 3-4
masta, poziom mocy nalezy ustawi¢ na 6)
Sosy potrawki Przyrumlgnlame na Oleju. w przypa dku 6-7 Gotowanie 3-4
masta, poziom mocy nalezy ustawic na 6)
Beszamel Przygotowywanzlen?:kz;/)(top|en|e masta 5-6 Doprowadzanie do lekkiego wrzenia 3-4
Krem do ciast Doprowadzanie mleka do wrzenia 4-5 Utrzymywanie lekkiego gotowania 4-5
Iit::;r;(, Puddingi Doprowadzanie mleka do wrzenia 4-5 Utrzymywanie lekkiego gotowania 2-3
Ryz na mleku Podgrzewanie mleka 5-6 Gotowanie 2-3
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