CZ Pevné vérime, Ze s pouzivanim nase-
ho vyrobku budete spokojeni a zveme
Vas k seznameni se s Sirokou nabidkou
produktd nasi firmy MM

DE \Wir winschen lhnen Zufriedenheit
bei der Benutzung unseres Produkts und
wir ermutigen Sie, das breitgefacherte
Handelsangebot der Firma MBM zu
nutzen

EE Meie soov on, et te naudite meie too-
dete kasutamist ja soovitame teil kasutada
meie laiaulatuslikku kaubanduslikku pak-
kumist MBPM

EL 20C cUxOuaOTE (KQVOTTOINON LIE T
Xonon Tou TIPOIOVTOG UaC KAl 0ag
MoOOKAAOULE Va EMwgpeAnBeite amo v
EUPEIT EUTTOPIKN TTOOTPOOT TNE ETAIPEINC
MPMm

EN \We wish you satisfaction from using
the product and invite you to check
a wide range of other MBPMN applianc-
es

ES Le deseamos satisfaccion con el uso
de nuestro producto vy le invitamos
a aprovechar la amplia oferta comercial
de nuestra empresa MBPM

FR' Nous vous souhaitons satisfaction
avec [utilisation de notre produit et vous
invitons a profiter de I'offre commerciale
étendue de notre entreprise MBPM

HU Reméljik, terméekink hasznélataval
elégedett lesz, és meghiviuk, hogy ismerje
meg céglink széles kereskedelmi kinalatat
MPMm

IT | Vi auguriamo soddisfazione di utiliz-
zo del nostro prodotto e vi invitamo
a usufruire dellampia offerta commercia-
le della ditta MPM

LT | Linkime maloniai naudotis masy ga-

miniu ir kviecCiame pasinaudoti placiu
bendroves komerciniu pasidlymu
MPMm

LV Vélam jums gutu prieku, lietojot musu
produktu, un aicinam jus izmantot masu
uznémuma plaso piedavajumu MBM

NL| Wi hopen dat u tevreden zult zijn
met ons product en heten u van harte
welkom om gebruik te maken van ons
brede assortiment MBPM

PL Zyczymy zadowolenia z uzytkowania
naszego wyrobu i zapraszamy do skorzy-
stania z szerokiej oferty handlowej firmy
MPMm

RO V3 dorim satisfactie cu utilizarea pro-
dusului nostru si va invitdm sa profitati de
oferta comerciala larga a companiel
MPMm

RU )KesiaeM nonyunTs y[OBOMLCTBYME
OT MCMOJIb30BaHWA HaLLEero npoaykTa u
npurnaLwaem BOCMNOJIb30BATLCA LUMPO-
KUM  KOMMEPYECKUM  MPEASTIOXEHNEM
KomraHu MBPM

SK' Prajeme vam vela spokojnosti s pou-
Zivanim nasho vyrobku a odporucame
vam aj ostatné vyrobky z nasej bohatej
obchodnej ponuky MBM

UA baxaemo 33/J0BOSIEHHA Bif] KOPUC-
TYBAHHS HALLIM BUPOOOM | 3arPOLLIYEMO
CKOPUCTATUCA LLUMPOKOIO KOMEPLIMHOK
rponosuLjicto KoMmnaHil MM

MPM agd S.A.
ul. Brzozowa 3, 05-822 Milanéwek, Polska
tel.: (22) 3805234, fax: (22) 3805272, BDO: 000027599

WWW.MPM.PL

MPMm

MFR-15

HORKOVZDUSNA FRITEZA BEZ OLEJE
AIR-FRYER

KUUMAOHUFRITUUR

OPITEZA XQPIX

AIR FRYER

FREIDORA SIN GRASA

FRITEUSE SANS HUILE

ZSIRMENTES FRITOZ

FRIGCGITRICE AD ARIA

KARSTO ORO GRUZDINTUVE

KARSTA GAISA FRITERIS

VETVRIJE FRITEUSE

FRYTKOWNICA BEZTLUSZCZOWA
FRITEUZA FARA ULEI

OPUTIOPHMUA BE3 MACTIA
TEPLOVZDUSNA FRITEZA BEZ OLEJA
AEPOOPUTIOPHWMLA

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM ZAPOZNAJ SIE Z INSTRUKCJA OBSLUGI
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NAVOD K OBSLUZE
BEDIENUNGSANLEITUNG
KASUTUSJUHEND
EMXEIPIAIO XPHXTH

USER MANUAL

MANUAL DE INSTRUCCIONES
MANUEL DE LUTILISATEUR
HASZNALATI UTASITAS
MANUALE D'USO
VARTOTOJO VADOVAS
LIETOTAJA ROKASCRAMATA
GEBRUIKERSHANDLEIDING
INSTRUKCJA OBSLUGI
MANUAL DE UTILIZARE

NHCTPYKUWA MO OBCTTY>XKNBAHNIO

POUZIVATELSKA PRIRUCKA
MOCIBHVK KOPUCTYBAYA



Food drying function

Baking tray, rack, accessory removal handle and rotating basket




BEZPECNOSTNI POKYNY PRI
POUZIVANI

D Pred pouzitim si pozorné prectéte nasleduijici
navod k obsluze.

D Obzvlasté opatrné postupujte v pripade, ze se
v blizkosti vyskytuji détil

D Zarizeni nepouzivejte k jinym ucelim, nez k
jakym bylo urceno.

D Spotiebic se pouziva k ohfivani/peceni potravin
s pouzitim prizpusobeného prislusenstvi, napft.
specialnich plechd, zaruvzdorného nadobi atd.

D Do trouby nevkladejte vyrobky z plastu, tkanin,
ani jiné horlavé predmeéty nebo predméty, ktere
by se mohly roztavit.

D Pri umistovani zafizeni je nutné zachovat volny
prostor alespon 10 cm po stranach zafizeni a
30 cm nad nim.

D Béhem provozu zarizeni neprenasejte.

D Na jednotce nesmi byt umistény nebo zakryty
zadné predméty.

D Nezatézujte otevirena dvirka spotiebice.

D Dlouhodobeé pouzivani jednotky muize vyzadovat
zvySenou uroven vétrani - nastavte vyssi uroven
vétrani, pripadnée vyklopte okno.

D Behem pouzivani se soucasti stroje zahrivaji.

D Pri pouzivani a po jeho skonceni budte opatrni.

D Primy kontakt s topnymi télesy spotrebice je
obzvlasté nebezpecny.



D Pri pouzivani spotiebice v provozu se dotykejte
pouze téch casti spotrebice, které jsou k tomu
urceny, napr. rukojeti dveri, tlacitek, ovladacu atd.

D Priohrevu se prislusenstvi a potraviny (zejména
tuky) zahfivaji - budte opatrni pfi jgjich vyjimani,
pouzivejte kuchynskeé rukavice apod.

D Nebezpedi popaleni, vyvarujte se primého kon-
taktu - pozor na horkou paru, ktera se muze
uvolnit pri otevreni spotrebice, zakryté nadoby
apod.

D Zarizeni, kabel ani zastrcku je zakazano pono-
rovat do vody ¢i jinych kapalin.

D Zapnuté zarizeni neponechavejte bez dozoru.

D Jestlize zarizeni nepouzivate, vyjméte zastréku
z elektricke zasuvky.

D Zarizeni nepouzivejte ani v pripadée, kdy doslo k
poskozeni napajecino kabelu nebo zastrcky - v
takovem pripadé predejte zarizeni do autorizo-
vaneého servisu k opraveé.

D Pouzivani prislusenstvi, které nebylo doporuceno
vyrobcem, muze zpusobit poskozeni zarizeni,
zranéni nebo dokonce pozar.

D Zafizeni nepouzivejte venku (ve venkovnim pro-
stredi).

D Elektricky kabel nevésejte pres ostré hrany a
nedovolte, aby se dostal do kontaktu s horkymi
povrchy.

D Zarizeni neumistujte do blizkosti elektrickych i
plynovych sporaku, horaku, pecici trouby apod.



D Béhem grilovani se nedotykejte horkych povr-
chu zarizeni. K otevirani grilu pouzivejte pouze
k tomuto uréeny Uchyt.

D Predtim, nez zalnete zarfizeni Cistit, vyjméte zastr-
Cku z elektricke zasuvky a vyckejte, az toustovac
zcela vychladne.

D Priotevirani spotrebice béhem opékani davejte
pozor na horke pary unikajici ze stran horkych
plotynek!

D Cril pouzivejte vzdy na rovném a stabilnim po-
vrchu.

D Zarizeni musi byt pripojeno do elektricke zasuvky
se zemnicim kolikem!

D Toto zarizeni mohou pouzivat déti ve véku od 8
let a osoby se snizenymi fyzickymi ¢i dusevnimi
schopnostmi i osoby bez zkusenosti a znalosti
zarizeni, bude-li nad nimi zajistén dohled nebo
budou pouceny v oblasti bezpecného pouziva-
ni zafizeni tak, aby riziko s timto spojené bylo
pro tyto osoby srozumitelné. Cisténi a Udrzbu
nesmi provadet déti, pokud jim neni alespon 8
let a nejsou pod dohledem. Uklid/udrzbu nesmi
provadét déti bez dozorui.

D Zarizeni i jeho napajeci kabel uchovavejte na
misté, které je pro déti do 8 let nedostupné.

D Déti si s pristrojem nesmi hrat.

D Zarizeni neni ur¢eno k provozu s vyuzitim ex-
ternich ¢asovych spinac¢u nebo samostatného
dalkového ovladani.




D Zarizeni je urceno vyhradné k domacimu pouziti.

D Pristroj, zejména pak Casti, které prichazeji do
primého kontaktu s potravinami, ocistéte pred
prvnim pouZitim bezprostfedné po ukonceni
jeho pouzivani nebo v pripadé, ze jste jej po delsi
dobu nepouzivali - zpysob C|sten| je podrobne
popsan v kapitole ,CISTENI A UDRZBA

D K Cisténi skla dvifek spotrebice nepouzivejte
agresivni Cistici prostredky ani ostré kovove
Skrabky, protoze by mohly poskrabat povrch,
coz by mohlo prispét k prasknuti skla.

D K Cisténi spotrebice se nesmi pouzivat parni
Cistice.

D &POZOR! Horky povrch! Symbol na spo-
trebici oznacuje, ze jeho soucasti mohou byt
béhem provozu horké.

D Teplota dostupnych povrchd muze byt vyssi,
pokud je zarizeni zapnuté.

D Zarizeni neumistujte v blizkosti hoflavych mate-
riald, jako jsou zaclony, ubrusy a dalsi, protoze
by mohlo dojit ke vzniku pozaru.

D Zastrcku nevytahujte z elektrické zasuvky taha-
nim za kabel.

D Zastrcku nezapojujte do zasuvky mokryma ru-
kama.

D S ohledem na zajisténi bezpecnosti déti, prosi-
me, neponechavejte volné lezet soucasti baleni



vyrobku (plastovée sacky, krabice, polystyren
apod).

D VAROVANI! Nedovolte, aby si déti hraly s fdlii.
Nebezpeci uduseni!

D VAROVANI! Prehraty tuk se muze vznitit.
Postupujte velmi opatrné.

POPIS ZARIZENI

POPIS PRVKU

1. Dverfe E. tlacitko regulace teploty

2. Komora 6. Kryt

3. LEDdisplej 7. Knoflik

4. Vychozi programova svétla 8. Rukojet

5. Ovladaci panel 9. Plech na peceni
A. Tla¢itko ON/OFF/SPEED 10. Rukojet pro vyjmuti prislusenstvi
B. tlagitko menu 11. Pegici ko$ oto&ny o 360°
C. svételné tlacitko 12. Rost

D. tlacitko pro nastaveni ¢asu
Pripojeni k siti a zapnuti zafizeni je signalizovano zvukem.
Multifunkcni pristroj, ktery diky své jedinecné konstrukci umoZnuje smaZeni, grilovani,
duseni a dokonce i peceni bez pfidani oleje. Fritéza bez tuku pripravuje pokrmy pomoci
cirkulace horkého vzduchu, takze jsou na povrchu kiupavé a uvniti kiehké. Do vétsiny
ingredienci neni tfeba pfidavat olej.

PRED PRVNIM POUZITIM

1. Zafizeni vyjméte z krabice. Odstrante viechny sacky, prepravni pojistky, vypIné a samolepky.

2. Zarizeni zkontrolujte z hlediska poskozeni, k nimz mohlo dojit béhem prepravy. V pfipadé
podezreni, ze doslo k poskozeni, zafizeni nezapinejte a kontaktujte prodejce.

3. Ujistéte se, Ze jsou parametry Vasi elektrické sité shodné s parametry uvedenymi na nominal-
nim $titku mlynku.

4. Zatizeni ocistéte, pricems se Fidte pokyny uvedenymi v kapitole ,CISTENI A UDRZBA"

5. Zafizeni umistéte na pevny, suchy, stabilni, rovny povrch.

POPIS FUNKCi OVLADACIHO PANELU

Tlacitkem ON/OFF (5A) spotiebic zapnete a vypnete, kromé toho mizete fritézu pozasta-
vit a resetovat predvolend provozni nastaveni spotrebice.

~N




TLACITKO MENU (5B)

Tlacitkem menu (5B) Ize zvolit jeden z 12 vychozich programu. Mezi 12 vychozich nastaveni
patfi:

FRIES - hranolky

KEBAB - kebab

TOAST

BAKE - peceni

PIZZA - pizza

SHRIMP - krevety

GRIL

WINGS

REHEAT

FERMENT - kvaseni

DEFROST - rozmrazovani

DEHYDRATE - odvihéovani

Po stisknuti tlacitka menu (5B) se rozsviti vdechny kontrolky vychozich programa (4), kont-
rolka FRIES blika a na displeji (3) se zobrazi nastaveni pfifazené danému programu. Chce-
te-li zménit program, stisknéte tlacitko nabidky (5B), dokud nezvolite pozadovany pro-
gram. Po kazdém stisknuti tlacitka nabidky (5B) se ozve zvukovy signdl, zméni se blikajici
kontrolka a na displeji (3) se zméni nastaveni ¢asu a teploty.

vwy
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SVETELNE TLACITKO (5C)

Tlac¢itkem osvétleni (5C) Ize zapnout nebo vypnout osvétleni, kdyz je pristroj v pohoto-
vostnim rezimu a béhem provozu. Pfi kazdém stisknuti tlacitka (5C) se ozve zvukovy signal.

TLACITKO PRO NASTAVENI CASU (5D)

Po zvoleni pozadovaného automatického programu Ize nastavenou dobu vaieni zménit
pomoci tla¢itka pro nastaveni ¢asu (5D) . Stisknéte tlacitko ¢asu (5D) a poté otocenim
knofliku ve sméru nebo proti sméru hodinovych ruci¢ek nastaveny ¢as zvyste nebo snizte.

TLACITKO REGULACE TEPLOTY (5E)

Pomoci tlacitka regulace teploty (5E) muZzete nastavit teplotu vafeni spotiebice podle
svych preferenci. Po zvoleni pozadovaného automatického programu stisknéte tlacitko
regulace teploty (5E) a otac¢enim knofliku ve sméru nebo proti sméru hodinovych rucicek
zvyste nebo snizte nastavenou teplotu.

KNOFLIK (7)

Otocnym knoflikem (7) Ize ota¢enim ve sméru nebo proti sméru hodinovych ruci¢ek zvolit
jeden z dvanacti vychozich programu. Knoflik (7) Ize také pouzit ke zméné Casu a teploty
otacenim ve sméru nebo proti sméru hodinovych rucic¢ek po stisknuti tlacitka pro nastave-
ni ¢asu (5D) / tlacitka pro nastaveni teploty (5E). Stisknutim otocného knofliku (7) spustite
prednastaveny program a zastavite stroj béhem provozu.

POUZITI ZARIZENI

POZOR! PFi prvnim pouziti mize ze spotiebic¢e unikat malé mnozstvi koure. To je nor-
malni jev.

(o]



1. Pripojte fritézu k uzemnénému zdroji napajeni.

2. Vlozte potraviny na podnos (9) nebo rost (12) a viozte je do spotiebice. Pri otevirani a zavirani
dvirek (1) pouzijte rukojet (8).

POZOR! Do pristroje nevkladejte zadné plastové ani papirové obaly, nadoby apod.

3. Pokud pecete v 360° otocném pecicim kosi (11) , nasadte ko$ s pouzitymi potravinami do
spotrebice. Vlozte zasobnik (?) do spotiebice a zaviete dvitka (1).

4. Plech (9) pouzivejte k peceni vyrobku, z nichz béhem peceni muze vytékat tuk a $tava, a pfi
pouziti oto¢ného peciciho kose (11).

5. Stisknéte tlacitko ON/OFF (5A) a pomoci tlagitka menu (5B) vyberte jeden z dvanacti vy-
chozich programd. V pfipadé potfeby zménte pozadovanou dobu peceni a teplotu pomoci
tlacitka pro regulaci ¢asu (5D), tlacitka pro regulaci teploty (5E) a knofliku (7).

6. Stisknutim voli¢e pfistroj spustite. Kontrolky vedle seznamu vychozich programu (4) zhasnou
a rozsviti se kontrolka vedle zvoleného programu a na displeji (3) se odpocitava ¢as do konce
programu.

7. Po dokonceni operace jednotka trikrat pipne a na displeji (3) se zobrazi END.

8. Po tfrech minutach necinnosti zafizeni pétkrat pipne a vypne se.

9. Odpoijte fritézu od zdroje napajeni.

POZOR! K vyjmuti vyrobku pouzijte rukojeti prislusenstvi (10) a pouzivejte kuchyriské

rukavice, abyste se nepopalili.

10. Po vychladnut| spotiebice jej ihned vycistéte podle pokynt uvedenych v ¢asti "CISTENT A
UDRZBA".

PRIPRAVA JIDLA - TIPY

Vzhledem k rozdilim mimo jiné ve tvaru, velikosti a struktufe potravin se muze tepelna
Uprava lisit z hlediska doby a teploty vareni. Pomoci spotiebice Ize pFipravovat mnoho
pokrmu, nize uvedena tabulka vas informuje o teplotnich a ¢asovych rozmezich pro kazdy
z dvanacti vychozich programdu.

Casem si pravdépodobné sami nastavite ¢as a teplotu v jednotlivych programech pro vy-
brané pokrmy.

Predehrati spotfebice by mélo trvat 5 az 10 minut, pokud to charakter potravin vyZaduje.

Vychozi program Teplotni rozsah Casovy rozsah
FRIES 130°C-220°C 1 min.
KEBAB 130°C-220°C Tmin. - 1hod.
TOAST 130°C-220°C 1 min.
BAKE 130°C-220°C Tmin. -1hod.
PIZZA 130°C-220°C 1 min.
SHRIMP 130°C-220°C 1 min.
GRILL 130°C-220°C 1 min.
WINGS 130°C-220°C T min.
REHEATE 130°C220°C T min. - 1hod.
FERMENT 30°C-45°C 30min.-1:30hod.




DEFROST 40°C-90°C 10min.-1:40hod.
DEHYDRATE 50°C-90°C 10min. - 8 hod.

Pokud spotfebi¢ neni predehraty, pridejte k dobé peceni uvedené v tabulce 5 minut.

POZOR! Zatizeni odpojte z elektrické sité a pockejte, az zcela vychladne, teprve potom
jej mazete Cistit. Fritézu neponofujte do vody ani jinych tekutin.
POZOR! K ¢isténi spotiebi¢e nepouzivejte abrazivni latky ani ostré nastroje, nepouzi-
vejte agresivni Cistici prostfedky ani rozpoustédla.
1. Vnéjsia vnitini povrchy jednotky ocistéte vihkym hadfikem a poté je otfete do sucha.
2. Umyijte plech (9), rost (12), otocny pecici kos (11) a tchyty pro vyjmuti (10) v teplé vodé s jem-
nym mycim prostiredkem, oplachnéte a osuste. Prislusenstvi nemyjte v mycce nadobi.
3. Pokud je nutné zarovku vymeénit, postupujte podle nasledujicich pokynu:
- odpojte spotiebic od elektrické sité a nechte jej vychladnout,
- odsroubuijte zaruvzdorné stinitko proti sméru hodinovych rucicek,
- vyjméte vadnou zarovku ze zafizeni vysroubovanim proti sméru hodinovych rucicek.
- vadnou zarovku nevyhazujte do odpadkovénho kose, ale odevzdejte ji ve sbérné elektroodpadu,
- nasadte novou zarovku (220-240V15W),
- nasroubujte Zaruvzdorné stinitko.
POZOR! Nepouzivejte spotiebi¢ bez tepelné odolného stinitka zarovky.



TECHNICKE PARAMETRY

MODEL MFR-15

Napajeni 220-240V~ 50-60Hz
Vykon 1900W

K dispozici jsou rezimy vypnuto a pohotovostni rezim dostupnost

Spotieba energie v pohotovostnim rezimu -

Spotfeba energie ve vypnutém stavu -

Spotfeba energie v pohotovostnim rezimu sité

Automaticky pfechod do pohotovostniho rezimu po

Automaticky prejde do rezimu vypnuti po

Sitovy pohotovostni rezim, pokud je zafizeni vybaveno funkci pripojeni aplikace

Délka napajeciho kabelu 0,9 M.

C€

POZOR! Firma MPM agd S.A. si vyhrazuje pravo na provadéni technickych zmén.

Tato prirucka byla strojové preloZena.
V pripadé pochybnosti nahlédnéte do jeho anglické verze.

Spravna likvidace vyrobku (pouzité elektrické nebo elektronické

zarizeni)

byt vyrobek vyhozen do bézného komunalniho odpadu. Pouzity spotiebi¢ muze mit negativni vliv na

Zivotni prostredi a lidské zdravi z duvodu potencionalniho obsahu nebezpeénych latek, smési a sou-

¢asti. Smiseni elektrického odpadu s jinymi odpady nebo jejich neprofesionaini demontaz mohou
EE  ;;0s0bit uvolfovani latek skodlivych pro lidské zdravi i zivotni prostredi. Pouzité spotfebice je nutné
predat na uréeném sbérném misté zajistujicim sbér elektroodpadu. Pro podrobné informace tykajici se mista
sbéru starych elektronickych a elektrickych spotfebicu je uzivatel povinen kontaktovat obecni sbérné misto
nebo zavod na zpracovavani pouzitych spotiebicu.

ﬁ Oznaceni, které je umistovano na vyrobku, znamena, Ze po uplynuti doby Zivotnosti vyrobku nesmi




SICHERHEITSHINWEISE FUR DEN
GEBRAUCH

D Bitte lesen Sie die Bedienungsanleitung vor der
Verwendung sorgfaltie durch.

D Seien Sie besonders vorsichtig, wenn sich Kinder
in der Nahe des Gerates aufhalten!

D Verwenden Sie das Geréat nicht fUr andere als
die vorgesehenen Zwecke.

D Das Gerat dient zum Erhitzen/Backen von Le-
bensmitteln unter Verwendung hierflr ange-
passten Zubehors, zB. spezielle Tabletts, Auf-
laufformen usw.

D Legen Sie keine Kunststoff-, Karton- oder an-
deren brennbaren oder schmelzbaren Gegen-
stande in das Geréat.

D Beim Aufstellen des Gerates ist darauf zu achten,
dass seitlich mindestens 10 cm und oberhalb des
Gerates mindestens 30 cm Platz vorhanden sind.

D Bewegen Sie das Gerat wahrend des Betriebs
nicht.

D Stellen Sie keine Gegenstande auf das Gerat
und decken Sie es nicht ab.

D Belasten Sie die gedffnete GeratetUr nicht.

D Beilangerem Gebrauch des Gerates kann eine
erhdhte Luftungsstufe erforderlich sein — stellen
Sie die Luftung auf eine héhere Stufe, 6ffnen
Sie ggf. das Fenster.



D Wahrend des Gebrauchs erhitzen sich die Ge-
ratekomponenten auf hohe Temperaturen.

D Bitte seien Sie wahrend und nach dem Gebrauch
vorsichtig.

D Besonders gefahrlich ist der direkte Kontakt mit
den Heizelementen des Ceréates.

D BerUhren Sie bei der Benutzung eines Arbeits-
gerates nur die dafur vorgesehenen Cerateteile,
z. B. der Turgriff, Kndpfe, Kndpfe usw.

D Beim Erhitzen erhitzen sich Zubehdr und Le-
bensmittel (insbesondere Fette) sehr stark —
seien Sie beim Herausnehmen vorsichtig, ver-
wenden Sie Ofenhandschuhe usw.

D Verbrennungsgefahr, vermeiden Sie direkten
Kontakt — Vorsicht vor heiBem Dampf, der beim
Offnen des Gerats, abgedeckter Behalter usw.
austreten kann.

D Tauchen Sie Gerat, Kabel und Stecker nicht in
Wasser oder andere FlUssigkeiten!

D Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs
nicht unbeaufsichtigt.

D Ziehen Sie immer den Stecker aus der Steck-
dose, wenn das Gerat nicht verwendet wird.

D Verwenden Sie ein beschadigtes Cerat nicht,
auch wenn das Netzkabel oder der Stecker
beschadigt sind. Geben Sie das Gerat in einem
solchen Fall zur Reparatur an ein autorisiertes
Servicecenter zurlck.




D Die Verwendung von Zubehér, das nicht vom
Hersteller empfohlen wird, kann zu Schaden
am Gerat, Feuer oder Verletzungen fuhren.

D Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.

D Hangen Sie das Kabel nicht Uber scharfe Kan-
ten und lassen Sie es keine heilen Oberflachen
berthren.

D Stellen Sie das Cerat nicht in der Nahe von Elek-
tro- oder Gasherden, Brennern, Ofen usw. auf.

D BerUhren Sie wahrend des Toastens nicht die
heiBen Oberflachen des Gerats. Zum Offnen
ausschlieBlich den dafur vorgesehenen Griff
verwenden.

D Ziehen Sie vor der Reinigung zunachst den
Stecker aus der Steckdose und warten Sie, bis
das Gerat vollstandig abgekuhlt ist.

D Beim Offnen des Gerates wahrend des Toastens
ist auf den seitlich austretenden heien Dampf
an den Heizplatten zu achten!

D Verwenden Sie das Gerat auf einer glatten und
stabilen Oberflache.

D Das Ceréat sollte an eine Steckdose mit Erdungs-
stift angeschlossen werden.

D Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren,
Personen mit eingeschrankten korperlichen
oder geistigen Fahigkeiten sowie Personen ohne
Erfahrung und Kenntnisse im Umgang mit dem
Gerat verwendet werden, sofern sie beaufsich-
tigt werden oder Anweisungen zur sicheren



Verwendung des Gerats erhalten, sodass sie die
damit verbundenen Gefahren verstehen. Rei-
nigung und Wartung durfen nicht von Kindern
durchgeflhrt werden, es sei denn, sie sind alter
als 8 Jahre und werden beaufsichtigt. Kinder
durfen keine Reinigungs-/Wartungsarbeiten
ohne Aufsicht durchfuhren.

D Bewahren Sie das Gerat und dessen Kabel
auBBerhalb der Reichweite von Kindern unter 8
Jahren auf.

D Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

D Das Gerat ist nicht fUr den Betrieb mit externen
Zeitschaltuhren oder einer separaten Steuerung
ausgelegt.

D Das Gerat ist nur fUr den Heimgebrauch be-
stimmt.

D Vor dem ersten Gebrauch, unmittelbar nach
dem Gebrauch oder wenn das Cerat langere
Zeit nicht benutzt wurde, sollte das Cerat gerei-
nigt werden, insbesondere die Telle, die direkt
mit Lebensmitteln in Berdhrung kommen — die
Vorgehensweise ist im Kapitel ,REINIGUNG
UND PFLEGE" beschrieben.

D Verwenden Sie zum Reinigen des Geratetur-
glases keine aggressiven Reinigungsmittel oder
scharfen Metallschaber, da diese die Oberflache
zerkratzen und das Clas dadurch zerspringen
kann.




D Zur Reinigung des Gerates durfen keine
Dampfreiniger verwendet werden.

AUFMERKSAMKEIT! HeiBe Oberflache!
Das Symbol auf dem Gerat weist darauf hin,
dass seine Komponenten wahrend des Be-
triebs heiB werden kénnen.

D Wahrend des Geratebetriebs kann die Tempe-
ratur zuganglicher Oberflachen héher sein.

D Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe von
brennbaren Materialien wie Vorhangen, Tisch-
decken usw. auf, da dies einen Brand verursa-
chen kann.

D Ziehen Sie den Stecker nicht am Kabel aus der
Steckdose.

D Stecken Sie den Stecker nicht mit nassen Han-
den in die Steckdose.

D Bitte lassen Sie zur Sicherheit von Kindern kei-
ne Teile der Verpackung (Plastiktlten, Karton,
Styropor etc.) frei zuganglich liegen.

D WARNUNCG! Lassen Sie Kinder nicht mit Folie
spielen. Erstickungsgefahr!

D WARNUNG! Uberhitztes Fett kann sich ent-
zlinden. Seien Sie besonders vorsichtig.

GERATEBESCHREIBUNG

1. Tur 4.  Standardprogramm-LEDs
2. Kammer 5. Bedienfeld:
3. Anzeige A. EIN/AUS-Taste
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B. Menuschaltflache 8. Handhaben
C. Lichttaste 9. Backblech
D. Zeiteinstelltaste 10. Griff zum Entnehmen von Zubehor
E. Temperaturregler 11. 360° drehbarer Backkorb
6. Fall 12. Gitter
7. Knopf

Die Verbindung zum Netzwerk und das Einschalten des Geréts werden durch einen Ton
signalisiert.

Ein Multifunktionsgerét, das lhnen dank seiner einzigartigen Konstruktion das Braten,
Grillen, Schmoren und sogar Backen ohne Zugabe von Ol erméglicht. Die élfreie Frit-
teuse bereitet Lebensmittel mithilfe von Heifluftzirkulation zu, sodass die Lebensmittel
aufen knusprig und innen zart werden. Den meisten Zutaten muss kein Ol hinzugefiigt
werden.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

1. Nehmen Sie das Cerat aus der Verpackung. Entfernen Sie alle Beutel, Transportsicherungen,
Fallmaterial und Etiketten.

2. Untersuchen Sie das Gerat auf eventuelle Transportschaden. Wenn Sie einen Schaden ver-
muten, verwenden Sie das Gerat nicht und wenden Sie sich an lhren Handler.

3. Stellen Sie sicher, dass die Parameter lhres Stromnetzes mit den Angaben auf dem Typen-
schild des Geréts Ubereinstimmen.

4. Waschen Sie das Cerat gemaB den Anweisungen im Abschnitt ,REINIGUNG UND WAR-
TUNGC*

5. Stellen Sie das Cerat auf eine harte, trockene, stabile, ebene und waagerechte Flache.

BESCHREIBUNG DER BEDIENFELDFUNKTION

Mit der Taste EIN/AUS (5A) kénnen Sie das Gerat ein- und ausschalten, die Fritteuse pau-
sieren und die zuvor gewahlten Gerateeinstellungen zurtcksetzen.

MENUTASTE (5B)

Mit der MenUtaste (5B) kénnen Sie eines der 12 Standardprogramme auswahlen. Zu den
12 Standardeinstellungen gehoéren:
POMMES - Pommes
KEBAB - Déner

TOAST - Toast

BACKEN - Backen
PIZZA - Pizza

Garnelen - Garnelen
GRILL - grill

FLUGEL - Flugel
REHEAT - Heizung
FERMENT - Garung
AUFTAUEN - Auftauen
DEHYDRATE - Trocknen

\ A 4
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Nach dem Drucken der MenUtaste (5B) leuchten alle Standardprogramm-LEDs (4), die
FRIES-LED blinkt und die diesem Programm zugewiesenen Einstellungen werden im Dis-
play (3) angezeigt. Um das Programm zu &ndern, dricken Sie die MenUtaste (5B), bis das
entsprechende Programm ausgewahlt ist. Bei jedem Dricken der Mendtaste (5B) ertont
ein Signalton, die Blinkdiode andert sich und die Zeit- und Temperatureinstellungen im
Display (3) andern sich.

LICHTTASTE (5C)

Dank der Lichttaste (5C) kdnnen Sie im Standby-Modus und wahrend des Betriebs des
Geréats das Licht ein- oder ausschalten. Bei jedem Drucken der Taste (5C) ertdont ein akus-
tisches Signal.

ZEITEINSTELLTASTE (5D)

Nachdem Sie das gewlnschte Automatikprogramm ausgewahlt haben, kdnnen Sie mit der
Zeitverstelltaste (5D) die eingestellte Backzeit verandern. Dricken Sie die Zeittaste (5D)
und drehen Sie anschlieBend den Knopf nach rechts oder links, um die eingestellte Zeit zu
erhéhen oder zu verringern.

TASTE TEMPERATURREGELUNG (5E)

Mithilfe der Temperatur-Reglertaste (5E) kénnen Sie die Backtemperatur im Gerat nach
Ihren eigenen Wunschen einstellen. Nach Auswahl des entsprechenden Automatikpro-
gramms dricken Sie die Taste zur Temperatureinstellung (5E) und drehen anschlieBend
den Knopf nach rechts oder links, um die eingestellte Temperatur zu erhéhen oder zu
verringern.

KNOPF (7)

Mit dem Drehknopf (7) kénnen Sie durch Drehen des Knopfes nach rechts oder links ei-
nes der zwolf voreingestellten Programme auswahlen. Sie konnen die Zeit und Temperatur
auch mit dem Drehknopf (7) andern, indem Sie ihn nach dem Dricken der Zeiteinstelltas-
te (5D) / Temperatureinstelltaste (5E) nach rechts oder links drehen. Durch Dricken des
Knopfes (7) schalten Sie das eingestellte Programm ein und stoppen das Gerat wahrend
des Betriebs.

VERWENDUNG DES GERATS

AUFMERKSAMKEIT! Bei der ersten Inbetriebnahme kann es zu einer leichten Rauch-

entwicklung des Geréts kommen. Dies ist ein normales Phanomen.

1. SchlieBen Sie die Fritteuse an eine geerdete Stromquelle an.

2. Legen Sie die Lebensmittel auf das Tablett (9) oder den Rost (12) und schieben Sie es in das
Gerat. Zum Offnen und SchlieBen der Tur (1) verwenden Sie den Griff (8).

AUFMERKSAMKEIT! Legen Sie keine Verpackungen, Behalter usw. aus Kunststoff

oder Papier in das Gerit.

Beim Backen im 360° drehbaren Backkorb (11) stellen Sie den Korb mit den darauf befindli-

chen Lebensmitteln in das Gerét. Setzen Sie die Schale (9) in das Gerét ein und schlieBen Sie

die Tur (1).

Verwenden Sie das Backblech (9) fur Backwaren, bei denen Fett und Saft wahrend des Ba-

ckens tropfen kénnen, oder bei Verwendung des rotierenden Backkorbs (11).

w

B
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5. Drucken Sie die EIN/AUS-Taste (5A) und wahlen Sie mit der Menutaste (5B) eines der zwolf
Standardprogramme aus. Bei Bedarf kénnen Sie mit den Einstelltasten fur Zeit (5D) und Tem-
peratur (5E) sowie mit dem Drehknopf (7) die eingestellte Backzeit und Temperatur veran-
dern.

6. Drucken Sie den Knopf, um das Geréat einzuschalten. Die Dioden neben der Liste der Stan-
dardprogramme (4) erléschen und die Diode neben dem ausgewahlten Programm leuchtet
auf. Auf dem Display (3) wird die Zeit bis zum Ende des Programms heruntergezahit.

7. Sobald die Arbeit beendet ist, gibt das Gerat drei Piepténe ab und im Display (3) wird END
angezeigt.

8. Nach 3 Minuten Inaktivitat piept das Gerat finfmal und schaltet sich aus.

9. Trennen Sie die Fritteuse von der Stromquelle.

AUFMERKSAMKEIT! Verwenden Sie zum Entnehmen des Produkts die Zubehérgriffe

(10) und verwenden Sie Ofenhandschuhe, um Verbrennungen zu vermeiden.

10. Sobald das Ceréat abgekuhlt ist, reinigen Sie es sofort gemal den Anweisungen im Abschnitt
,REINIGUNG UND WARTUNC®,

ESSEN ZUBEREITEN — TIPPS

Aufgrund von Unterschieden in Form, GréBe und Struktur der Lebensmittel kann es bei
der Warmebehandlung zu Abweichungen hinsichtlich Backzeit und -temperatur kommen.
Mit diesem Gerat konnen viele verschiedene Gerichte zubereitet werden. Die folgende
Tabelle soll den Benutzer Uber die Temperatur- und Zeitbereiche fur jedes der zwolf Stan-
dardprogramme informieren.

Im Laufe der Zeit werden Sie wahrscheinlich Ihre eigenen Zeit- und Temperatureinstellun-
gen fur einzelne Programme fur die von lhnen ausgewahlten Gerichte entwickeln.

Das Vorheizen des Cerats sollte 5 bis 10 Minuten dauern, wenn die Art der Lebensmittel dies
erfordert.

Standardprogramm Temperaturbereich Zeitraum
FRIES 130°C-220°C 1- 35 Minuten
KEBAB 130°C-220°C 1 Minute. - 1 Stunde
TOAST 130°C-220°C 1-15 Minuten
BAKE 130°C-220°C 1 Minute. - 1 Stunde
PIZZA 130°C-220°C 1-20 Minuten
GARNELE 130°C-220°C 1-30 Minuten
GRILL 130°C-220°C 1-20 Minuten
FLUCEL 130°C-220°C 1-30 Minuten
REHEATE 130°C-220°C T Minute. - 1 Stunde
FERMENT 30°C- 45°C 30 Min.-1:30 Std.
DEFROST 40°C-90°C 10min.-1:40 Std.
ENTWASSERN 50°C-90°C 10 Minuten. - 8Stunden

Bei nicht vorgeheiztem Gerat sind zur in der Tabelle angegebenen Backzeit 5 Minuten
hinzuzurechnen.
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REINIGUNG UND WARTUNG

AUFMERKSAMKEIT! Trennen Sie das Gerat vor der Reinigung und Wartung vom
Stromnetz und warten Sie, bis es vollstandig abgekuhlt ist. Tauchen Sie die Fritteuse
nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten.

AUFMERKSAMKEIT! Verwenden Sie zum Reinigen des Gerats keine Scheuermittel
oder scharfen Werkzeuge und keine aggressiven Reinigungs- oder Lésungsmittel.

1.

2.

3.

Reinigen Sie die AuBen- und Innenflachen des Gerats mit einem feuchten Tuch und wischen
Sie es anschlieBend trocken.
Waschen Sie das Blech (%), den Rost (12), den rotierenden Backkorb (11) und die Entnahme-
griffe (10) in warmem Wasser mit einem milden Reinigungsmittel, spilen Sie es ab und trock-
nen Sie es. Reinigen Sie keine Zubehérteile in der Spulmaschine.
Wenn Sie die Gluhbirne austauschen mussen, befolgen Sie diese Anweisungen:
Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz und warten Sie, bis es abgekuhlt ist.
schrauben Sie die hitzebestandige Lampenabdeckung gegen den Uhrzeigersinn ab,
Entfernen Sie die beschadigte Cluhbirne aus dem Gerat, indem Sie sie gegen den Uhrzei-
gersinn herausschrauben
Werfen Sie eine beschadigte Gluhbirne nicht in den Mulleimer, sondern entsorgen Sie sie
bei einer Sammelstelle fur Elektroschrott.
eine neue Cluhbirne (220-240V, 15W) einsetzen,
hitzebestandige Lampenabdeckung aufschrauben.

AUFMERKSAMKEIT! Betreiben Sie das Gerét nicht ohne die hitzebestandige Lampen-
abdeckung.
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TECHNISCHE DATEN

Modell MFR-15
Stromversorgung 220-240V ~ 50-60Hz
Leistung 1900W

Verflugbarkeit des Aus- und Standby-Modus Verfugbarkeit

Stromverbrauch im Standby-Modus -

Stromverbrauch im Aus-Zustand -

Stromverbrauch im vernetzten Standby-Modus

Automatischer Wechsel in den Standby-Modus nach

Wechselt automatisch in den Abschaltmodus nach

Netzwerk-Standby-Modus, wenn das Gerat Uber eine App-Verbindungsfunktion
verfugt

Lange des Netzkabels 09m

g

WICHTIG! Die Firma MPM agd S.A. behilt sich technische Anderungen vor.

Dieses Handbuch wurde maschinell Gbersetzt.
Im Zweifelsfall wird auf die englischsprachige Version verwiesen.

OrdnungsgemaBe Entsorgung des Produkts (Elektro — und

Elektronikmiill)

dauer nicht zusammen mit anderen Haushaltsabfallen entsorgt werden darf. Gebrauchte Cerate

koénnen sich wegen des potentiellen Gehalts gefahrlicher Stoffe, Gemische und Bauteile nachteilig auf

die Umwelt und menschliche Gesundheit auswirken. Das Vermischen von Elektromull mit anderen
N A\bfallen bzw. sein nicht sachgerechter Ausbau kann zur Freisetzung umwelt — und gesundheitsschad-
licher Stoffe fuhren. Das gebrauchte Gerat ist bei einer Sammelstelle fur Elektro — und Elektronikschrott zu
entsorgen. Fur detaillierte Informationen zu Sammelstellen fur Elektro — und Elektronikschrott wenden Sie sich
bitte an lhre ortliche Wertstoffsammelstelle oder Schrottbehandlungsanlage.

E Die Kennzeichnung auf dem Produkt weist darauf hin, dass das Produkt nach Ablauf seiner Lebens-
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ULDISED OHUTUSJUHISED
KASUTAMISEKS

D Enne kasutamist lugege hoolikalt juhiseid.

D Olge eriti ettevaatlik, kui lapsed on seadme |a-
hedal.

D Arge kasutage seadet muudel eesmarkidel kui
need, milleks see on ette nahtud.

D Seadet kasutatakse toidu soojendamiseks/kup-
setamiseks, kasutades selleks kohandatud tar-
vikuid, nt. spetsiaalsed kandikud, ahjunéud jne.

D Arge asetage seadmesse plastikust, pappi ega
muid kergestistttivaid voi sulavaid esemeid.

D Seadme positsioneerimisel on vaja jatta vahemalt
10 cm ruumi kulgedele ja 30 cm ruumi seadme
kohale.

D Arge liigutage seadet todtamise ajal.

D Arge asetage seadmele ega katke seda kinni.

D Arge pange avatud seadme uksele raskust.

D Seadme pikaajaline kasutamine voib nduda kor-
gendatud ventilatsiooni — seadke ventilatsioon
kdrgemale tasemele, vajadusel avage aken.

D Kasutamise ajal kuumenevad seadme kompo-
nendid kdrge temperatuurini.

D Olge kasutamise ajal ja parast seda ettevaatlik.

D Eriti ohtlik on otsene kokkupuude seadme kit-
teelementidega.
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D Todtava seadme kasutamisel puudutage ainult
seadme osi, mis on selleks ette nahtud, nt. ukse
kaepide, nupud, nupud jne.

D Kitmisel kuumenevad tarvikud ja toidud (eriti
rasvad) korgeks — olge nende eemaldamisel
ettevaatlik, kasutage ahjukindaid jne.

D Poletusoht, valtice otsekontakti — olge ettevaat-
ik kuuma auru eest, mis voib seadme, kaetud
anumate jms avamisel valja paiskuda.

D Arge kastke seadet, kaablit voi pistikut vette voi
muudesse vedelikesse.

D Arge jatke seadet t6d ajal jarelevalveta.

D Eemaldage seade alati seinakontaktist, kui seda
el kasutata.

D Arge kasutage kahjustatud seadet, sealhulgas
kahjustatud vorgukaabli voi pistikuga seadet -
sellisel juhul laske seadet parandada volitatud
teeninduskeskuses.

D Tootja poolt mittesoovitatud tarvikute kasutami-
ne voib pdhjustada seadme kahjustusi, tulekahju
vOI kehavigastusi.

D Arge kasutage seadet valjas.

D Arge riputage toitejuhet teravate servade kuilge
ega laske sellel kokku puutuda kuumade pinda-
dega.

D Arge asetage seadet elektri- voi gaasipliitide,
poletite, ahjude jms lahedusse.
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D Arge puudutage rostimise ajal seadme kuumi
pindu. Avamiseks kasutage ainult selleks ette-
nahtud kaepidet.

D Enne puhastamist eemaldage seade kdigepealt
seinakontaktist ja oodake, kuni see on taielikult
jahtunud.

D Seadme avamisel rostimise ajal olge ettevaatlik
kuumade aurude eest, mis kuumutusplaatide
kUlgedelt valja el paaseks!

D Kasutage seadet siledal ja stabiilsel pinnal.

D Seade tuleb Uhendada maandustihvtiga pisti-
kupessa.

D Seda seadet vdivad kasutada vahemalt 8-aas-
tased lapsed ja isikud, kelle fGusiline ja vaimne
voimekus on vahenenud ning kellel puuduvad
kogemused ja teadmised seadme kohta, kui
on tagatud jarelevalve voi juhendamine sead-
me ohutu kasutamise kohta, et nad moistaksid
sellega kaasnevaid ohte. Lapsed el tohi puhas-
tada ja hooldada, valja arvatud juhul, kui nad
on vanemad kui 8 aastat ja nende jarelevalve
all. Lapsed ei tohi iima jarelevalveta puhastada/
hooldust teha.

D Hoidke seade ja selle toitejuhe alla 8-aastastele
lastele kattesaamatus kohas.

D Lapsed el tohi seadmega mangida.

D Seade ei ole ette nahtud valise taimeri voi eraldi
kaugureegularmisesUsteemi todtamiseks.
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D Seade on médeldud ainult koduseks kasutami-
seks.

D Seadet, eriti toiduga vahetult kokkupuutuvaid osi,
tuleb puhastada enne esmakordset kasutamist,
vahetult parast kasutamist voi kui seadet pole
pikka aega kasutatud — protseduuri kirjeldatakse
peattkis “PUHASTAMINE JA HOOLDUS'.

D Arge kasutage seadme ukseklaasi puhastamiseks
agressiivseid puhastusvahendeid ega teravaid
metallkaabitsaid, kuna need vdivad pinda krii-
mustada, mis voib pdhjustada klaasi purunemist.

D Seadme puhastamiseks ei tohi kasutada auru-
puhastit.

) &TAHELEPANU! Kuum pind! Seadmel
olev simbol naitab, et selle osad voivad t66-
tamise ajal kuumeneda.

D Seadme tdodtamise ajal voib ligipadasetavate
pindade temperatuur olla kdrgem.

D Arge asetage seadet kergestistttivate materjalide
(nt kardinad, laudlinad jne) Iahedusse, kuna see
voib pdhjustada tulekahju.

D Arge eemaldage pistikut pistikupesast toitejuht-
mest tommates.

D Arge Uhendage pistikut pistikupessa margade
katega.
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D Laste ohutuse tagamiseks arge jatke vabalt ligi-
paasetavaid pakendiosi (kilekotid, pappkarbid,
polUstUreen jne).

D HOIATUS! Arge lubage lastel filmiga méangida.
Hingamisoht!

D HOIATUS! Ulekuumenenud rasv voib suttida.
Olge eriti ettevaatlik.

SEADME KIRJELDUS

ELEMENTIDE KIRJELDUS

1. Uks E. temperatuuri reguleerimise nupp
2. Kamber 6. Juhtum
3. Ekraan 7. Nupp
4. Programmi vaikevalgustid 8. Kaepide
5. Juhtpaneel: 9. Kupsetusplaat
A. ON/OFF nupp 10. Kaepide tarvikute eemaldamiseks
B. menuUnupp 11. 360° poorlev kipsetuskorv
C. valguse nupp 12. Riivi

D. ajareguleerimise nupp
Viérguga (ihendamisest ja seadme sissellilitamisest annab mérku heli.
Multifunktsionaalne seade, mis tdnu oma ainulaadsele disainile véimaldab praadida, grilli-
da, hautada ja isegi kiipsetada ilma 6li lisamata. Olivaba frittiiir valmistab toitu kuuma 6hu
tsirkulatsiooni abil, muutes toidu véljast krébedaks ja seest pehmeks. Enamikule koostis-
osadele pole vaja éli lisada.

ENNE ESIMEST KASUTAMIST

—

Pakkige seade pakendist lahti. Eemaldage koik kotid, saatmislukud, taiteained ja sildid.
Kontrollige seadet transpordi ajal tekkida voinud kahjustuste suhtes. Kui kahtlustate kahjustu-
si, arge seadet kasutage ja konsulteerige edasimuUjaga.

Veenduge, et teie elektrivorgu parameetrid vastavad seadme andmesildil olevatele andme-
tele.

Peske seadet jargides jaotises "PUHASTAMINE JA HOOLDUS" toodud juhiseid

Asetage seade kdvale, kuivale, stabiilsele, Uhtlasele ja horisontaalsele pinnale.

N
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JUHTPANEELI FUNKTSIOONIDE KIRJELDUS

ON/OFF NUPP (5A)

ON/OFF (5A) nupp ldlitab seadme sisse ja valja, samuti peatab fritiiri ja lahtestab eelne-
valt valitud seadme satted.



MENUUNUPP (5B)

Menuunupuga (5B) saate valida Uhe 12 vaikeprogrammist. 12 vaikeseadet holmavad jarg-
mist:

FRIES — friikartulid

KEBAB - kebab

ROST - rostsai

BAKE - kipsetamine

PIZZA - pitsa

KREVETID — krevetid

GRILL - grill

WINGCS - tiivad

REHEAT — kute

FERMENT — k&arimine

SULATUS - sulatamine

DEHYDRATE — kuivatamine

Parast menttnupu (5B) vajutamist suttivad kdik programmi vaikevalgustid (4), LED FRIES
vilgub ja ekraanile (3) kuvatakse sellele programmile maaratud seadistused. Programmi
muutmiseks vajutage menutdnuppu (5B), kuni on valitud sobiv programm. Iga kord, kui
vajutate mentunuppu (5B), kostub helisignaal, vilkuv diood muutub ning kellaaja ja tempe-
ratuuri seaded muutuvad ekraanil (3).

VALGUSTUSNUPP (5C)

Tanu valguse nupule (5C) saate valguse sisse voi valja lUlitada, kui seade on ootereziimis ja
téotamise ajal. Iga kord, kui nuppu (5C) vajutatakse, kostub helisignaal.

AJA REGULEERIMISE NUPP (5D)

Kui olete soovitud automaatprogrammi valinud, saate seadistatud klpsetusaja muutmiseks
kasutada aja reguleerimise nuppu (5D). Vajutage aja nuppu (5D) ja seejarel keerake nuppu
paremale voi vasakule, et seadistatud aega suurendada voi vahendada.

TEMPERATUURI JUHTIMISE NUPP (5E)

Temperatuuri reguleerimisnupu (5E) abil saate seadistada seadmes kipsetustemperatuuri
vastavalt oma eelistustele. Parast sobiva automaatprogrammi valimist vajutage tempera-
tuuri reguleerimise nuppu (5E) ja seejarel keerake reguleeritud temperatuuri suurendami-
seks voi vahendamiseks nuppu paremale voi vasakule.

Nupuga (7) saate valida Ghe kaheteistkimnest vaikeprogrammist, keerates nuppu pare-
male voi vasakule. Samuti saate kellaaega ja temperatuuri muuta nupuga (7), keerates seda
paremale voi vasakule parast kellaaja reguleerimise nupu (5D) / temperatuuri reguleeri-
mise nupu (5E) vajutamist. Nupu (7) vajutamisega lUlitate seadistatud programmi sisse ja
peatate seadme tddtamise ajal.

SEADME KASUTAMINE

TAHELEPANU! Esmakordsel kasutamisel véib seadmest eralduda viike kogus suitsu.
See on normaalne néhtus.

vy
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1. Uhendage frittir maandatud toiteallikaga.

2. Asetage toit alusele (9) voi restile (12) ja sisestage see seadmesse. Ukse (1) avamisel ja sulgemi-
sel kasutage kaepidet (8).

TAH ELEPANUI Arge asetage seadmesse plast- véi paberpakendeid, anumaid vms.

3. 360° poorlevas kupsetuskorvis (11) kipsetades asetage korv koos toiduga seadmesse. Aseta-
ge salv (9) seadme sisse ja sulgege uks (1).

4. Kasutage plaati (9) selliste toodete kiipsetamiseks, millest kipsetamise ajal voi pdodrieva kip-
setuskorvi (11) kasutamisel voib rasva ja mahla tilkuda.

5. Vajutage ON/OFF nuppu (5A), valige mentiinupuga (5B) tks kaheteistkiimnest vaikeprog-
rammist. Vajadusel kasutage seadistatud kiipsetusaja ja temperatuuri muutmiseks aja (5D) ja
temperatuuri (5E) reguleerimisnuppe ning nuppu (7).

6. Seadme sisselUlitamiseks vajutage nuppu. Vaikimisi programmide loendi (4) korval olevad
dioodid kustuvad ja valitud programmi kérval olev diood suttib ning ekraanil (3) loendatakse
aega programmi [6puni.

7. Kui to6 on Idpetatud, annab seade kolm piiksu ja ekraanil (3) kuvatakse teade LOPP.

8. Parast 3-minutilist tegevusetust annab seade 5 piiksu ja lulitub valja.

9. Uhendage frituir toiteallikast lahti.

TAHELEPANU! Toote eemaldamiseks kasutage tarvikute kiaepidemeid (10) ja péletuste

valtimiseks ahjukindaid.

10. Kui seade on maha jahtunud, puhastage seda kohe, jargides jaotises "PUHASTAMINE JA
HOOLDUS" toodud juhiseid.

TOIDU VALMISTAMINE — NOUANDED

Erinevuste tottu muuhulgas: toiduainete kuju, suurus, struktuur, kuumtdotlus voib kipse-
tusaja ja temperatuuri poolest erineda. Selle seadmega saab valmistada palju erinevaid
roogasid, allolev tabel on méeldud kasutaja teavitamiseks koigi kaheteistkimne vaikeprog-
rammi temperatuuri ja ajavahemike kohta.

Aja jooksul tootate tdenaoliselt valja oma aja- ja temperatuuriseaded valitud roogade jaoks
individuaalsete programmide jaoks.

Seadme eelsoojendamiseks peaks kuluma 5-10 minutit, kui toidu iseloom seda néuab.

Vaikimisi programm Temperatuurivahemik INEVELEINITS
FRIIKAD 130°C-220°C 1-35 minutit
KEBAB 130°C-220°C Tmin.-1tund
ROSTSAI 130°C-220°C 1-15 minutit
KUPSETA 130°C-220°C T min. - 1tund
PIZZA 130°C-220°C 1-20 minutit
KRELETID 130°C-220°C 1-30 minutit
GRILL 130°C-220°C 1-20 minutit
TIIVAD 130°C-220°C 1-30 minutit
KUUMANDADA 130°C-220°C I'min. - 1tund
KAARIMINE 30°C-45°C 30min.-1:30h.



SULATAMINE 40°C-90°C 10min.-1:40 k.
DESHUDRAAERIDA 50°C-90°C 10 min. - 8tundi

Kui seade pole eelsoojendatud, lisage tabelis toodud kipsetusajale 5 minutit.

PUHASTAMINE JA HOOLDAMINE

TAHELEPANU! Enne puhastamist ja hooldamist Uhendage seade vooluvérgust lahti ja
laske seadmel parast kasutamist taielikult jahtuda. Arge kastke fritliiri vette ega muu-
desse vedelikesse.
TAHELEPANU! Arge kasutage seadme puhastamiseks abrasiivseid aineid ega teravaid
tooriistu, arge kasutage agressiivseid puhastusvahendeid ega lahusteid.
1. Puhastage seadme valis- ja sisepindu niiske lapiga, seejarel puhkige kuivaks.
2. Peske plaat (9), rest (12), poorlev kipsetuskorv (1) ja eemaldamiskaepidemed (10) pehme pe-
suainega soojas vees, loputage ja kuivatage. Arge peske tarvikuid ndudepesumasinas.
3. Kui peate lambipirni valja vahetama, jargige neid juhiseid.
- Uhendage seade vooluvorgust lahti ja oodake, kuni see jahtub,
- keerake kuumuskindel pirni kate vastupaeva lahti,
eemaldage kahjustatud pirn seadmest, keerates seda lahti vastupaeva
- Arge visake kahjustatud pirni prigikasti, visake see elektroonikajaatmete kogumispunkti,
- paigaldage uus pirn (220-240V, 15W),
- keerake peale kuumakindel pirni kate.
TAHELEPANU! Arge kasutage seadet ilma kuumakindla pirnikatteta.
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TEHNILISED SPETSIFIKATSIOONID

Mudel MFR-15
Toiteallikas 220-240V~ 50-60Hkoos
Voimsus 1900W
Valjalulitatud ja ootereziimi kattesaadavus saadavus
Energiatarve ootereziimis -
Energiatarve valjaltlitatud reziimis -
Energiatarve vérguga Uhendatud ootereziimis -

Parast seda lulitub see automaatselt ootereziimi .

Parast seda lulitub see automaatselt valjaltlitusreziimi B

Vorgu ootereziim, kui seadmel on rakenduse Ghenduse funktsioon -
Vorgukaabli pikkus 09 M

C€

TAHELEPANU! MPM agd S.A. jatab endale 6iguse teha tehnilisi muudatusi.

Kéesolev kasutusjuhend on masintélgitud.

Kahtluse korral vaadake palun selle ingliskeelset versiooni.

Toote néuetekohane kdrvaldamine (kasutatud elektri — ja

elektroonikaseadmed)

olmejaatmetega. Kasutatud seadmed voivad potentsiaalselt ohtlike ainete, segude ja komponentide
sisalduse tottu avaldada negatiivset moju keskkonnale ja inimeste tervisele. Elektrijaatmete segamine
muude jaatmetega voi nende ebaprofessionaalne lahtivotmine voib pohjustada tervisele ja keskkon-

ﬁ Tootele paigutatud margistus naitab, et toodet ei tohi selle kasutusaja I6ppedes visata ara koos muude
||

nale kahjulike ainete eraldumist. Kasutatud seade tuleb toimetada kasutatud elektri — ja elektrooni-
kaseadmete kogumispunkti. Uksikasjaliku teabe saamiseks elektri — ja elektroonikajaatmete tagastamise koha
kohta tuleb kasutajal podrduda kohalikku kasutatud seadmete kogumispunkti voi jaatmekaitlusettevottesse.
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OAHrIIEZ AZ®AAEIAZ TA TH XPHzH

D AloBACTE TIPOOCEKTIKA TIC OONYIEC AEITOUPYIAC
TPV Ao TN XPNoN.

D Na cioTe 1O10iTEPA TTPOCEKTIKOL OTAV TTAIDIC
BpiokovTal kovtd oTn povadal

D MnV XoNOIUOTTIOLEITE TN CUOKEUN VIO GANO OKOTTIO
QIO CUTOV YIA TOV OTTOI0 TTPOoPIETAl.

D H cuokeun xpnolpomoleital yia Tn B¢puavon/
PAoIHo TPOPILUIV UE TN XPNON TTOOCOPUO-
OUEVUIV €EQPTNUATUIY, TT.X. EIOIKUIV OIOKWIV,
TTUPIUAIXWIV TTIOTUIV KATT.

D [TAOOTIKA, XAPTOVIO KOl AAANG EUPAEKTO KOl
cUPAEKTO AVTIKEIPEVA eV TTPETTEL VOI TOTTOBE-
TOUVTAL OTN PJovAda.

D Katd tnv TormoBetnon TNg CUOKEUNG, eival Arta-
PaITNTO Va dlATNPEITAl ATTOOTAON TOUANOXIOTOV
10 cm ota mAayta kat 30 cm mavw amo N
OUOKEUN.

D Mnv UETOKIVEITE TN CUCKEUN KOTA TN OIOPKEID
TNC AEITOUPVIOG.

D Acv eMTPETETAL N TOTTOBETNON OVTIKEIUEVLV
TTAVW OTN povada ) N KaAuyn TNG.

D MnVv dpopTluvETE TNV OVOLIX T TTOPTA TNG CU-
OKEUNG.

D H nopatetapévn xpnon TNG HoVAdOG UTTOPEI
VO QTTaITel augnNuEVa eTTimeda e€aePICUOU -
pUBUIoTE ToV e€aeplopd o UPNAOTEPO emimedo,
VEQVOVTOC TO TTAPABUPO €AV €ival ATTOIPAITNTO.
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D Katd TN xpnon, Ta e€apTAUOTA TOU JNXAvNA-
HoTog BepuaivovTail.

D [pemel va divetal TTIPOCOXN KOTA TN OIOPKEID
KOl JETO TN XPNON.

D H dpeon emmodr) pe 1o BEPUAVTIKO OTOIXEID TNG
OUOKEUNC eival IBlaiTEPO eTTIKIVOUVN.

D Otav xpNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUN OE AEITOUP-
via, va ayyidete yovo Ta PEPN TNG CUOKEUNC
TTOU TTIP00PI(OVTAL VIO TO OKOTTIO QUTO, TT.X. AABN
TTOPTAC, KOUMTTIA, TTOUOAO K.ATT.

D Katd tn B¢ppaivon, Ta €apTAUOTA KAl TA TRO-
dua (1dlwg ta Airn) deoTaivovTal - Va ioTe
TTOOCEKTIKOL OTAV TA ADAIPEITE, VA XPNOIUO-
TTOLEITE YAVTIA GOUPVOU K.ATT.

D Kivduvocg eykaupdTtuly, armoduUyeTe TNV AUECN
emmadn - MPOoEETE TOUC KAUTOUC ATUOUC TTOU
UTTOPEL VA EKTTEUTTIOVTAIL KATA TO OVOIYUO TNG
OUOKEUNG, TO OKETTOIOUEVO OOXEID K.ATT.

D Mnv BubBilete TN CUOKELN, TO KOAWDIO KAl TO
BUoua Og vepoO 1 AAND LYPA!

D Mnv adrvete TN cuoKeun XWwpic emmiBAedn kata
TN OIAPKEIT TNC AEITOUPVYIOC.

D Byadete mavta 10 $Ic aro tnv mpida otav dev
XPNOOTTOLEITE TN CUOKEUN.

D MnV XpNOIWOTIOIEITE U0 KATECTPAUUEVN OU-
OKEUN, OKOWN KAl AV TO KOAWI0 DIKTUOU 1 TO
dIC Exel uTTOOTEL {NUILA - OE AUTH TNV TTEQITTTUU-
on, AvABEOTE TNV ETTIOKEUN TNC OUOKEUNG O€
£€OUOI0O0TNHEVO KEVTPO OEPPIC.
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D H xponon e¢aptnuATUlV TToU OgV CUVICTUIVTOI
OTTO TOV KATOOKEUOOTH UTTOPEL VA TIDOKOAEOEL
BAABN 0TN HovAda, TTUPKAVYIC N TOOUUATIOWO.

D Mnv XoNOIWOTTOIEITE TN CUOKEUN OE EUITEQIKOUG
XUJPOUC.

D MnV KpgUATE TO KOAWODIO O AIXUNPES OKOEC
KAl NV TO adrVeTe va £pBel O eTTadn PE KOU-
TEC ETIIPAVEIEC.

D Mnv ToTTOBETEITE TN CUOKEUN KOVTA OE NAE-
KTOIKEC kouliveg N koudiveg aepiou, KOUOTNPEG,
bOUPVOUC K.ATT.

D Mnv ayyilete TIC KAUTEG eTIPAVEIEC TNG OU-
OKEUNG KATA TN DIAPKEID TOU GPUYOVIOUATOC.
XOoNOIUOTIOINOTE POVO TNV KoBoplopévn Aapn
Y10 TO OVOLYUO.

D [Tov ammo Tov KaBapIouo, OTTOCUVOEDTE TTOUJTA
TN CUOKeUN Tt TNV TTRIC KA TIEPIPEVETE EXPL
VA KPUUJOEL EVTEAUJUC N OUOCKEUN.

D Otav avoiyeTe TN OUOKEUN KOTA TN OIAPKELD
TOU PPUYAVIOPATOC, TTOOCELTE TOUC KAUTOUG
OTHOUC TTOU JlaideUyOUV ATTO TIC TTAEUPEC TUJV
Bepuluv TTACKWV!

D XpoNnoormolnNoTe TN HovVAdA OE OGN KAl OTO-
Bepn) emmdavelo.

D H cuokeun mpemel va ouvdeBel oe mpila ue
okida yelwonc

D AUTOC 0 €€OTTAIOHOC UTTOPEL VO XpNO!oTTOINOE
aT10 TTAIdIA NAIKIAC TOUAGXIOTOV 8 £TUUV KOl
QATTO OTOUA JE PEIWPEVEC OUJIUOTIKES KO TTVEU-
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HOTIKEC IKOVOTNTEC KOl OTOMO E OTIEIPIAN KAl
el eolkeiuuonc Pe Tov EOTTAIOHO, EHOCOV
TTAPEXETAL eTTIRAEPN ) OONYIEC OXETIKO PE TNV
aodalr XpNon Tou eEOTTAICHOU, UJOTE VA ViVOUV
KATOVONTOl Ol OXETIKOI Kivouvol. O KaBoplopog
KOl N ouvTAPNoN O&V TIPETTEL VA YIVETOL OTTO
adId, EKTOC €AV VAl TOUNAXIOTOV 8 £TUUV
Kol emmPAEmovTal. Ta madia Xwpig emmiBAsdn
OeV TIPETTEL VA EKTEAOUV EPYAIOIEC KABaplopou/
ouvTNENONG

D QUNGETE TN CUCKEUN KAl TO KOAUWDIO TNC OKPLA
OO TTAIOID KATUJ TWV 8 €TUUV.

D Ta moudid dev mpéTiel val TIaIOUV e TN CUCKEUN.

D O lonhiopog dev £xel OxXeDITIOTEL VIO VO AEL-
TOUPVEL JE TN XPNON EEWITEPIKUIV XPOVOOIOKO-
TITUUV N EEXUIPIOTOU CUOTAUOTOC EAEYXOU.

D H cuokeun mpoopileTal POVO VIT OIKIOKN XPNON.

D O kaBaplopog TNG CUOKEUNG, IOILUC TWV TuN-
HUATUJV TTOU €OXOVTAL O€ APEoN eTTADN UE TOO-
dlua, TTOETTIEL VA TIDOYUATOTIOIEITAL TPV OTTO
TNV MPUJTN XPNON, OPECWG PETA TN XpNon N
£V N CUOKeUN O&V £xel xpnoluorioinBei yia
HEVOAO XPOVIKO dACTNHA - N DIADIKOCIO TTE-
plypadetal oto kedparalo "KASAPIZMOZ KA
>YNTHPH2H",

D Mnv xpnoluoroleite emMBETIKA KABAPIOTIKA N
QXMNPEEC WETAANIKES EUOTPEC VI VO KaBapioe-
TE TO YUOAL TNG TTOPTOC TNS CUOKEUNG, KABWC
UTTOPEL VO XOPAEOUV TNV ETIOAVELD, YEYOVOGQ
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TTOU JE TN OSIPA TOU UTTOPEL VO CUUBAAEL OTO
PAYIOUA TOU YUONOU.

D (10 ToV KOBAPIoUO TNC CUOKEUNG D&V TTRETTEL VO
XPNOUOTTOIOUVTAL ATHOKAOOPIOTECS.

D 2HMEIQZH! Kauth emdaveia! To oUp-
BoAo otn ouokeun uTodeikvuEL OTL Ta e€ap-
TAMATA TNG prTopei va {eoTaOolv katd Tn
Asitoupyia.

D H Beppokpacia Twyv MoocBACIUIY ETIPAVEILLY
UTTopEl va gival uPpnAoTEPN OTAV O £€OTTAICOG
AEITOUPVEL

D Mnv TomoBeTeiTe TN CUCKEUN KOVTA Ot eUPAE-
KTO UAIKO! OTTWIC KOUPTIVES, TOOTTECOUAVTIACH KOl
OANQ, QUTO PTTOPEL VO TIDOKOAEOEL TTUPKOVIQ.

D Mnv Byadlete 10 PI1g amo TNy mpida ToABUIVTAG
TO KOAUWOIO.

D Mnv cuvdéeTe O Buoua otnv Tpila ue Bpey-
HMEVA XEPLQ.

D o TNV aodAAela TV TTAOIUIY, PNV adrveTe
gAeUBePO TTPOORACIPO HEPN TNS CUCKEUAICIAC
(MACIOTIKEG OOKOUAEC, XAPTOKIBUITIOL TTOAUOTU-
PEVIO K.ATT.).

D MPOEIAOMOIHZH! Mnv emtpénete ota
nadid va maiouv pe tnv tawvia. Kivéuvog
aoduliac!

D MPOEIAOMNOIHZH! To unepBeppacpivo Ai-
oG propei va avadAceyei. Mpooiéte Idiaitepa.
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MEPITPA®H THZ ZYZKEYHZ

NEPITPA®H TQN ZTOIXEIQN

1. Tlopteg E. koupri eAéyxou Bepuokpaoiag
2. EmpeAnmpio 6. 2Téyaon
3. Epdavion 7. Tlopolo
4. MpoemAeypéva dUITA MEOYPAUUa- 8. AaPn
TOG 9. Aiokoc Ynoipatog
5. Mivakag e\éyyou: 10. AaBn adaipeoncg eéaptnuatwy
A. Koupni ON/OFF 11. TMeplotpedouevo KaAGBL Pncipatog
B. koupmi yevou 360°
C. koupumi ¢wTiouoU 12. TMAéyua

D. koupmi puBulong Xpovou
2uvdeon oto SIKTUO KAl EVEPYOTTOINCN TNG CUTKEUNG ITOU ONUATOOOTEITAL ATTO VAV rXO.
Mia moAuAeitoupyikry CUCKeUn mou, Xapn oToV LovAdIKO OXeSIAOUO TNG, EMTOEMEL TO
TNYAavIoua, To Ynoiuo otn oxapd, To Olyoynaoiuo, aKoun KAl To Ynaoiuo Xwpic tnv rmoo-
00nkn Aadiou. H ¢ppitéla xwpic Airmoc¢ mpostoiudlel Ta mata ye tnv kukAogpopia Bspuou
QEpa, KAVOVTAC T TPOQIUa Toayavd eEWTEPIKA Kal TOUDEPT ECWTEPIKA. Acv xpetadeTal
va mpooTebei AAdI OTA MEPIOCOTELA CUCTATIK.

MPIN AMO THN NPQTH XPHZH

1. AMOOUOKEUAOTE TN CUOKEUN QMO T CUOKEUAGIA. AQAIPESTE TUXOV OOKOUAEG, UMAOK OTTO-
OTOANG, UAKA MANPUWIONG KA ETIKETEG.

2. EAéyETe Tn povada yia Tuxov {nNUIEG TTOU UTTOPEL VA £X0UV TTPOKANBEL KATA TN YETADOPA TNG
povadag, e mepintwon uroiag BAARNG, UNv AeITOUPYACETE TN HOVADA KAl CUUBOUNEUTEITE
TOV QVTIMPOCWIO OOG.

3. BeBaiwbeite 0Tl 0l MTAPAUETPO! TOU NAEKTPIKOU GAC SIKTUOU AVTICTOIKOUY OTA OTOIKEID TTOU
avaypadovTal oTNV VKIS TUMOU TNE GUOKEUNG.

4. KaBapiote T cuokeur) cUPGWVO Je TIC 0dnyieg Tou Kepalaiou "KAGAPIZMOL KAl ZY-

NTHPHZH"
5. TormoBethoTe TN Hovada Ge Pla GKANERA, OTeyvr, 0Tabepr), emmedn Kait opllovTia EMmdAvela.

MEPIFPA®H TQN AEITOYPFIQN TOY NINAKA EAEFXOY

Xpnotuoromnote 1o koupri ON/OFF (5A) yia Vo eVeEpYOTTOIOETE KAl VO OTTEVEPYOTTOINOE-
Te TN OUOKEUR, EKTOC A6 TNV mauon TNS dpITelag Kal TNV EMOvVAPOpd TWV TTIPOETTIAEY E-
VWV puBUicEWwV AEITOUPYIAG TNC OUCKEUNG.

KOYMMI MENOY (5B)

Me 1o kouumi pevou (5B), uropeite va emAEEeTe Eval amid Ta 12 TIPOETIAEYUEVA TTOOYEAU-
pata. O 12 mpoemmAeypéveg pubuicelg meptAapBavouy:

> FRIES - moTATeg TNYQVITEG
> KEBAB - kepmam

> TOZT

> BAKE - ynoiuo
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PIZZA - nitoa

SHRIMP - yapidec

GRILL

WINGS

ANAWY=H

FERMENT - 0pwon

DEFROST - amouén

DEHYDRATE - aduypavon

Otav nmatnBei 1o kouuri yevou (5B), avaBouv oAeg ot Auxvieg LED twv mpoemAeypévwoy
mpoypauuatwy (4), n Auxvia LED FRIES avaBooBrvel kat otnv 08o6vn (3) epdavidovtal
Ol PUDUICEIC TTOU £XOUV QVTIOTOIXIOTEL GTO CUYKEKPIUEVO TIPOYPauUA. [1a va aANGEeTe TO
TTPOYPAUUAO, TTATAGCTE TO KOUTT hevoL (BB) péxpl va emAéEeTe To emMBuUUNTO MEPOYPAUUA.
KaBe dopd mou matdate 1o kouuri yevou (5B), Ba akouyetal éva NXNTIKO onuad, 8o aAAd-
Cet n Auyvia LED mou avaBooBrvel kat Ba aAhalouv ot pubuicelg Wwpag Kal Bepuokpa-
olag otnv 0Bovn (3).

KOYMII ®QTIZMOY (5C)

Me to koupti dwTicpou (5C), 0 GLTIOUOS UMOPEl Vo evepyorToinBei 1 va arevepyorol-
nBel 6tav n povada BpiokeTal o KATACTAGN AVAPOVAG KAl KATA TN Aeltoupyia. Kabe
bopad mou matarte 1o koupri (5C), AKoUYETAL VA NXNTIKO CNUA.

KOYMII PYOMIZHZ XPONOY (5D)

Adou emiheyei TO EMOUPNTO AUTOPATO TTPOYPANUA, O KOBOPIOPEVOC XPOVOC HOYEIDEUO-
TOC PTMOPEL VO OANGEEL XPNOIKOTIOIVTAG TO KouuTt puBuiong xpdvou (5D) . MathoTe o
koupTti xpovou (5D) Kai, 0Tn CUVEXELD, AUENTTE N PEIWWIOTE TOV PUBUICUEVO XPOVO TTEPL-
oTpEédovTag To KouuTt de€loaTPOoda A APICTELOOTPODA.

KOYMII PYOMIZHZ OEPMOKPAZIAZ (5E)

Xpnotgormoluvtag 1o kouuri eAéyyou Bepuokpaaciag (5E), uropeite va pubuioete ) Bep-
HOKQPAOIO HOAVEIPEUATOG TNG CUCKEUAC CURPUIVA HE TIG TIPOTIUNOCELG 00C. Adou emAEEeTe
TO eMBUUNTO AUTOPATO MPOYPAUUA, TTATAGCTE TO KOUWTTE eAéyxou Bepuokpaaciag (5E) ka,
TEPIOTPEDOVTOC TO KOUUTTE OEELOCTPOdA M AploTePOOTPOdA, AUENCTE A HEIUCTE TN PUB-
diopévn Bepuokpaoia.

KOYMTII (7)

Me 1o TepIoTPOdIKO KouuTTi (7), UTToPEiTE Va EMAEEETE Eva aTIO TA DUUSEKD TIPOETTIIAEYEVT
TTPOYPAUUATO TEPIOTREPOVTAC TO KOUUTTE OEELOOTPOdA 1 apIoTEROCTPOdGA. To KoUui
(7) umopel emiong va xpnotldoroinBei yia TNy aAAayr Tng Wpag Kot TG Bepuokpaciag
TePIoTPEDOVTAC TO DelOOTPOdA 1N ApPIoTEPOTTPOdA adOoU TIATHCETE TO KOUWTT PUBUIONG
Wpeac (5D) / 1o koupri puBuiong Bepuokpaciag (5E). MatlvTag To MepIoTPOPIKO KOUTT
(7), Ba EexivrnoeTe TO TIPOKABOPICUEVO TTPOYPAUUO KOl BA OTAPOTACETE T UNXOVH KATA
N SIAPKEID TNG AEITOUPYIAC.

XPHZH THZ ZYZKEYHZ

ZHMEIQZH!'Otav xpnotponotsitat yia mputn dopd, uropsi va Byel pia HIKpR Moco-
TNTA KATTVOU arod Th OUOKEUR. AuTo cival éva puaioloyiké datvopcvo.
1. ZuvdioTe TN dpitela O YEIUIPEVN TTNYA PEVLATOC,

VVVVVYYVYYY
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2. TomoBethote 10 dayntd oTo dicko (9) 1 otn oxdpa (12) Kat TomoBeTNOTE TO OTN GUCKEUN,.
Xpnaowgoroinote T AaPn (8) dtav avoiveTe Kat kAeivete Ty TiopTa (1),

ZHMEIQZH! Mnv tomoBeteite 0Tn povAda MAACTIKEG )| XAPTIVEG CUCKEUADIEG, Soxeia

KA.

3. Eav drvete oto meplatpedopevo KaTa 360° kaai Pnoipatog (1), TormoBethoTe To KAAGB!
e 1o edappolouevo dayntod oTn cuoKeun. TormoBetnoTe To dioko (?) GTO ECWTEPIKO TNG
OUOKEUNG Kall KAeioTe TNy mopTa (1).

4. XpnoworonoTe 1o dioko (9) yia o Yrciyo meoidvTwy amnd Ta oroia eival mBavo va Tpékel
NIMOG Kail XUPOG KOTA TN IGPKELD TOU PNCIHATOG KAl OTAV XPNOIUOTTOLEITE TO MEPIOTPEDOE-
vo kaAGBt Pnoiparog (11).

5. Matorte 10 koupri ON/OFF (5A), emAe€te eva amo 1o SUIdEKA TIPOETIAEYUEVD TIPOYPAIU-
UATO XPNCIUOTTOILVTAC TO KoLt pevou (5B). Eav eival amapaitnto, xpnotuomoinaTe To
koupTi eAéyxou xpovou (5D), To koupri eAéyxou Bepuokpaaiag (SE) kait To koupri (7) yia va
aA\GEeTe Tov emBupNTO XPOVO Kall TN Beppokpacia YnaciyoTtoc.

6. THEDTE TOV EMAOYED YIA VOl EKKIVAGCETE TN povada. Ot Auyviec LED ima otn Aiota twyv mipo-
EMAEYUEVWLV TIPOYPAUUATWY (4) oBrvouv kait n Auyvia LED dima oTo emAeyuévo mpoypau-
ua avaBet kat n oBovn (3) YeTpd AVTIoTPOGA TOV XPOVO PEXPL TO TEAOG TOU TIOOYPAUUATOC.

7. 'Otav n povada oANoKANPUIOEL TN A&IToupyia NG, Ba KOUOTE TREIC OPEC EVal NXNTIKO onua
kat atnv oBovn (3) Ba eudaviaTei n vdelEn END.

8. Meta amd 3 hemmtd adpdvelag, n cuckeur Ba nxnoel 5 popég kat Ba amevepyoroinbei.

9. AmoouvdéaTe T dpitela amod TNy TiNyr PEUPATOG.

SHMEIQZH! Xpnoiponotqote Tig Bondntikic Aapic (10) yia va adaipiocte To npoiov

KOl XPNOIHOTIOINOTE YAVTIA $OoUPVOU yid Va anmodUYETE TA EyKAUPATA.

10. MONIG N GUCKEULT KPUUIOEL KOBAPIOTE TNV AUECUIC AKOAOUBWIVTAC TIC 0dNYiES TNG EVOTNTAC
"KAGAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH".

MPOETOIMAZIA ®ATHTOY - ZYMBOYAEZ

Aoyw Twv diadopuuy, HeTAEU AANWY, OTO OXAUA, TO YEYEBOC KAl TNV UM TWV TPOdILIWY,

n Bepuikn emelepyacia umopel va dladEPEL WG TIPOG TO XPOVO MAVEIREUATOC Kol TN Bep-

pokpaoia. MoANG MATA PMOPOUV VO HOYEIREUTOUV e TN cUoKeun.O TIAPOKATW TTHIVOKAG

£XEL OKOTTO VA OOIC EVNUEPUIOEL YIa TA UpN BEPUOKPAGCIOG KAl XpOVOoU Yid KABe éva amod

1O QUIOEKD TTPOETTIAEYEVA TIPOYPAUUATA.

Me tnv mapodo Tou xpodvou, mbavuig Ba Bpeite Tig dikég cag pubuioelg xpdvou Kal Bep-

HOKPAGIOE OTA EMPEPOUC TIPOYPAUMATA VIO TA TIATA TIOU EMAEVETE.

H mpoB¢puavon g ouokeung Ba mpérmet va diapkei Petaty 5 kat 10 Aemtuy, €AV 10 amailtei n

duon Tou paynTou.
MpoemAeypévo

ooypaua E0poc Beplokpasios XPOVIKS EUPOC
FRIES 130°C-220°C 1-35 Aemta.
KEBAB 130°C-220°C 1 hemto. - T wpa.
TOXT 130°C-220°C 1-15 Aerta.
BAKE 130°C-220°C 1 \emto. - 1 Wpa.
PIZZA 130°C-220°C 1-20 Nemtar.
FAPIAES 130°C-220°C 1-30 Aerta.



GRILL 130°C-220°C 1-20 errran.

WINGS 130°C220°C 1-30 Aertan.
REHEATE 130°C-220°C 1 hemto. - 1 Wpa.
FERMENT 30°C- 45°C 30min.-1:30hr.
DEFROST 40°C-90°C 10min.-1:40hr.
DEHYDRATE 50°C-90°C 10min. - 8 Wpec.

MpooBéoTe 5 AemTdl 0TO XpOVO PNCILATOG TTOU OVAYPADETOL GTOV TVOKA, EAV N CUCKEUN
Oev exel mpoBepuaviel.

KAOGAPIZMOZ KAl ZYNTHPHZH

ZHMEIQZH! AroouvdioTe Tn Hovada and Thv Mapox PEUHATOG KAl TIEPIHEVETE HEXPL
VO KPUWOEL EVTEALUG, MPOTOU Mpofcite oe omoladnmoTte epyacia kabapiopol f cu-
vtipnong. Mnv BuBilete Tn dpitéla oc vepd i AAAa uypd.

ZHMEIQZH! Mnv xpnotponolsite A£lavTikéG OUGIEG R AlXUNPA EpyaAEia yia Tov Ka-

0apIOH6 TG CUOKEUNG, NV XPNOIHOTIOLEITE EMOETIKA AMOPPEUTTAVTIKA 1) SIAAUTEG.

1. KaBoploTe TIG sEWTEPIKES KOl ECUWITEPIKEC EMAAVEIEC TNG HOVADOG HE EVA LYPO TTAVI KOll, OTN
OUVEXELD, OKOUTTIOTE TIG OTEYVA.

2. TM\Uvete 10 Sioko (9), Tn oxdpa (12), To MeploTpedduevo KaAdbl Pnaipatog (11) kat Tig AaBég
adaipeong (10) oe (eoTd VERS PE AMIO ATIOPEUTTAVTIKO, EEMAUVETE KOl OTEYVUIOTE. Mnyv TTAé-
VETE T AECOUAP OTO TTAUVTAPIO TATWV.

3. AV XPEIOOTEL VO OVTIKATAOTAGETE T AQUTIO, OKOAOUBNOTE TIG TAPOKATW 0dnyieg:

- AMOCUVOECTE TN GUGCKEUT OO TO NAEKTPIKO OIKTUO KAl AdNOTE TNV VA KPULJOEL,

- EeP1dWOoTE TO avBeKTIKO OTN BePUOTNTA KANUPWG TOU AAUMTTAPG e dopd avTiBetn amd
doPA TWV SEIKTUIV TOU PONOYIOU,

- 0bAIPEDTE TOV ENTTWHATIKO ACUTTTIEA Mo TN GUOKEUT EEBIOUIVOVTAC TOV OpIoTEROOTRODA.

- UNV METATE £VOV EAATTWHATIKO AQUTTTPA OTOV KASO AMOPEIMUATWIY, TIETALTE TOV OF £Val
ONUEIO CUNNOYAG NAEKTPIKUIY OMTORAATWLY,

- TomoBeTACTE Pia véa Aama (220-240V,15W),

- BidWoTe To AVOEKTIKO 0T BepUOTNTA KANUPUG TOU AQUTTTHPA.

ZHMEIQZH! Mnv Aeitoupysite Tn CUOKEUN XWPiG To avOekTIKO oTn BeppdTNTA OKia-

oTpo TG Adumag.

39




TEXNIKA ZTOIXEIA

Movtého

MFR-15

Mapoxr peupaTtog

220-240V~ 50-60Hz

loxug

1900W

Al0BECIUES AEITOUPYIEC ATIEVEPYOTIOINONG KOl OVAUOVAG

saadavus

Katavalwon 1oxU0¢ 0& KATACTAGN OVAUOVAG

Katavalwon 1oxU0¢ o0& KATAOTAGN ATIEVEQYOTTOINGNG

Katavalwon 1oxU0¢ 0& KATACTAGN OVAUOVAG SIKTUOU

Mrmaivel auTOPOTA g KOTACTAGCN AVOUOVAG UETA ATTO

Mraivel auTOUATO O AEITOUPYIA TEPUATIOUOU AEITOUPYIOG HETA QIO

AelToupyia avapovAg SIKTUOU €AV N CUCKeUN JIABETEL AetToUpYia OUVSEDNG
edappoyv

MAkog KaAwdiou SIkTUOU

09m

C€

MPOZOXH! H MPM agd SA diatnpei to Sikaiwpa va mpoPei o€ TeXVikEG aAAayEg.

AUTO TO EyXelpIdIO EXEl UETAGLATTEI ATTO LUNYAVN.
Je mepintwon augiBoliac, avatpélte atnv ayyAikn ékdoon

OpBn 31d0son Tou NPoidvTog (amOBANTA NAEKTPIKOU KAl NAEKTPOVIKOU

e€onAiopou)

H onuavon oto mpoiov urmodeikvuel GTL TO TTPOIOV SeV TTRETTEL VO ATTOPPEIMTTETAL HAL( e AANT OLKIOKAG
QTIOPPIUKATA OTO TEAOG TNG WhENUNG (W Tou. O anoBANTOG eEOMAOUOG UTTopEl var £xel emPBAABEiC
ETIMTUWOELC OTO TMEPIBAANOV Kal TNV avBpWTIivn uyeia Aoyuw TNS MOAVAC TIEPIEKTIKOTNTAG TOU O€
EMMKIVOUVEG OUGIEG, PEIYHOTA KAl CUCTATIKA. H avapelgn NAEKTPOAOYIKWYV OMOBANTWY pE AANO
amOBANTA N N LN ETTAYYEAUATIKI) AMTOCUVAPHOAOYNOA TOUG UTTOPE va 0dNyAOel OTNv ameAeuBépuuon

ouotv emPBAABUV via TNV Lyeia Kal To TIEPIBAANOV. MeTAGEPETE TN XPNOCILOTIOINUEVN CUCKEUR OE £VOl ONUEIO
GUANOYNG OTTORAATWV NAEKTPIKOU KA NAEKTPOVIKOU eEOTTAICHOU. 1O AeTMTTOUEPETTEPEG TTANPODOPIEG TXETIKO
HE TOV TOTTO amoPEIPNG TUIV ATTORAATWVY NAEKTPIKOU KOl NAEKTPOVIKOU £EOTAIOUOU, O XpHoTNG Ba MpETel va
EMIKOIVUIVAOEL JE TO DNUOTIKO ONPEI0 CUANOYNG 1 TNV EYKATACTOON £MELEPYACIAG ATTORARATUIV.
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SAFETY INSTRUCTIONS

D Read the instructions carefully before use.

D Take special care when children are near the
devicel!

D Do not use the appliance for purposes other
than those for which it was intended.

D The device is used for heating / roasting food
with the use of accessories adapted for this
purpose, such as dedicated trays, heatproof
dishes, etc.

D Plastic products, cardboard and other flam-
mable and fusible items must not be placed in
the device.

D When setting up the device, it is necessary to
maintain at least 10 cm clearance on the sides
and 30 cm clearance above the device.

D Do not move the device during operation.

D Do not place any objects on or cover the device.

D Do not put a load on the open machine door.

D Prolonged use of the device may require in-
creased ventilation levels — set the ventilation
to a higher level, tilt the window if necessary.

D During use, the device components become
very hot.

D Please be careful during and after use.

D Direct contact with the heating elements of the
device is particularly dangerous.
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D When using a working appliance, touch only the
parts of the appliance intended for this purpose,
such as the handle in the door, buttons, knobs,
etc.

D When heating, accessories and food (especially
fats) get hot — be careful when removing them,
use oven gloves, etc.

D Risk of burns, avoid direct contact — beware of
hot steam that can be ejected when the device
Is opened, covered containers, etc.

D Do not immerse the device, cable or plug in
water or other liquids!

D Do not leave the appliance unattended during
operation.

D Always unplug the device when not in use.

D Never use a damaged appliance, including one
with a damaged cord or plug, in which case have
It repaired at an authorised service centre.

D Use of accessories not recommended by the
manufacturer may cause damage to the device,
fire or personal injury.

D Do not use the appliance outdoors.

D Do not hang the cable on sharp edges or allow
It to come into contact with hot surfaces.

D Do not place the device near electric or gas
cookers, burners, ovens, etc.

D Do not touch the device’s hot surface while it
Is working. \When opening, use only the handle
intended for this purpose.
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D Before cleaning, first unplug the device from the
mains socket and wait until it has cooled down
completely.

D Maintain the highest carefulness when opening
the device during toasting, as hot fumes can
escape from the sides of the heating plates!

D Use the device on a smooth and stable surface.

D The device should be connected to a mains
socket outlet with a grounding pin.

D This equipment may be used by children of at
least 8 years of age and by persons of diminished
physical, mental capacity and lack of experience
and knowledge of the equipment if supervision
or instruction is provided regarding the safe use
of the equipment so that the hazards involved
are understood. Cleaning and maintenance must
not be performed by children, unless they are
over 8 years old and supervised by an adult.
Unsupervised children are not allowed to per-
form cleaning/maintenance.

D Keep the device and its cord out of reach of
children under 8 years of age.

D The device is not a toy and should not be used
as such by children.

D The equipment is not designed to operate using
external timers or a separate control.

D The appliance is intended for domestic use only.

D Clean the appliance, in particular parts being in
direct contact with food, before first use, imme-
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diately after finishing work and if the appliance
has not been used for a long time. The proce-
dure is described in details in the “CLEANING
AND MAINTENANCE” section.

D Do not use aggressive cleaners or sharp metal
scrapers to clean the glass of the appliance door,
as they can scratch the surface, which in turn
can contribute to cracking of the glass.

D You must not use steam washers to clean the
appliance.

) &CAUTION! Hot surface! The symbol
placed on the appliance indicates that its com-
ponents may become hot during operation.

D The temperature of the appliance’s surfaces
may be higher during operation.

D Do not place the appliance near flammable ma-
terials such as curtains, tablecloths etc., because
this may lead to a fire.

D Do not pull the plug out of the power socket
by pulling the cord.

D Do not connect the plug to the power socket
with wet hands.

D For the safety of children, please do not leave
freely accessible parts of the packaging (plastic
bags, cardboard boxes, polystyrene, etc)).

D WARNING! Do not allow children to play with
the film. Danger of suffocation!
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D WARNING! Overheated fat can ignite. Be
especially careful!

DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

ELEMENTS DESCRIPTION

1. Door E. temperature control button
2. Chamber 6. Housing
3. Display 7. Knob
4. Default program LEDs 8. Holder
5. Control panel: 9. roasting tray
A. ON/OFF button 10. Handle for accessories
B.  menu button 11. 360° rotating roasting basket
C. light button 12. Ovenrack

D. time adjustment button

Established connection with the network and launch of the device is signalled with a
sound.

A multifunctional appliance for oil-less frying, grilling, stewing and roasting thanks to its
unique design. The greaseless fryer prepares dishes using hot air circulation, making food
crispy on the outside and tender on the inside. No need to add oil to most ingredients.

BEFORE FIRST USE

—

Unpack the appliance from the packaging. Remove any bags, shipping locks, fillers and labels.
Make sure the appliance has not been damaged during its transportation. In case of suspect-
ed damage, do not start the appliance and consult the seller

Make sure the electrical mains parameters match the data on the appliance’s name plate.
Wash the appliance following the instructions in the “CLEANING AND MAINTENANCE”
section

Place the appliance on a hard, dry, stable, flat and horizontal surface.

N
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DESCRIPTION OF CONTROL PANEL FUNCTIONS

ON/OFF BUTTON (5A)

With the ON/OFF button (5A) you will turn the device on and off, additionally pause the
operation of the fryer and reset the previously selected operation settings of the device.

MENU BUTTON (5B)

Use the menu button (5B) to select one of the 12 preset programs. The 12 defaults include:
FRIES

KEBAB

TOASTS

ROASTING

PIZZA

SHRIMPS

GRILL
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WINGS

REHEATING

FERMENTING

DEFROSTING

DEHYDRATING

When the menu button (5B) is pressed, all the LEDs of the default programs (4) will light
up, the FRIES LED will blink, and the displays (3) will show the settings assigned to that
program. To change the program, press the menu button (5B) until the desired program is
selected. Each time the menu button (5B) is pressed, there will be a beep, a change in the
flashing LED and a change in the time and temperature settings on the display (3).

LIGHT BUTTON (5C)

With the light button (5C), you can turn the light on or off when the device is in standby
mode and during operation. Each press of the button (5C) is indicated by a beep.

TIME ADJUSTMENT BUTTON (5D)

After selecting the desired automatic program, thanks to the time adjustment button (5D),
you can change the set roasting time . Press the time button (5D), then turn the knob clock-
wise or counterclockwise to increase or decrease the set time.

TEMPERATURE ADJUSTMENT BUTTON (5E)

With the temperature control button (5E), you can set the unit’s cooking temperature to
your preference. After selecting the appropriate automatic program, press the tempera-
ture control button (5E), and then turn the knob to the right or left to increase or decrease
the set temperature.

Use the knob (7) to select one of twelve default programs by turning the knob clockwise
or counterclockwise. The knob (7) can also be used to change the time and temperature
by turning it clockwise or counterclockwise after pressing the time adjustment button (5D)
/temperature adjustment button (5E). By pressing the knob (7) you will activate the set
program and stop the device during operation.

USING THE APPLIANCE

CAUTION! A small amount of smoke may come out of the appliance during the first

use. This is normal.

1. Connect the fryer to a grounded power source.

2. Place the food on the tray (9) or grid (12) and insert it into the device. When opening and
closing the door (1), use the handle (8).

CAUTION! Do not place any plastic or paper packaging, containers, etc. in the device.

3. Whenroastinginthe 360 rotating roasting basket (11) , install the basket with the applied food

in the device. Place the tray (9) inside the device and close the door (1).

Use the tray (9) to roast products from which fat and juice are likely to run off during roasting

and when using the rotating roasting basket (11).

5. Press the ON/OFF button (5A) and use the menu button (5B) to select one of the twelve
preset programs. If necessary, use the time adjustment buttons (5D), temperature (5E) and
the knob (7) to change the set time and temperature of cooking
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6. Press the knob to start the device. The LEDs next to the list of default programs (4) are off and
the LED next to the selected program will come on, and the display (3) will count down the
time until the end of the program.

7. When the device is finished, it will beep three times and the display (3) will show END mes-
sage.

8. After 3 minutes of inactivity, the device will beep 5 times and turn off.

9. Disconnect the deep fryer from the power supply.

CAUTION! Use the accessory handles (10) and use oven gloves to remove the product,

this will avoid burns.

10. Once the unit has cooled down, clean it immediately following the directions in the “CLEAN-
ING AND MAINTENANCE” section

COOKING - TIPS

Due to differences in the shape, size, texture of foodstuffs, among others, thermal pro-
cessing may vary in terms of roasting time and temperature. Many dishes can be cooked
with the device, the table below is intended to inform the user of the temperature and time
ranges for each of the twelve default programs.

Over time, the user will probably work out their preferable time and temperature settings
in individual programs for the dishes of their choice.

Preheating of the device should take from 5 to 10 minutes as long as the nature of the food
requires it.

Default program Temperature range Time range
FRIES 130°C-220°C 1= 35 min.
KEBAB 130°C-220°C Tmin.—1h
TOAST 130°C-220°C 1 =15 min.
ROASTING 130°C-220°C Tmin.—=1h
PIZZA 130°C-220°C 1 =20 min.
SHRIMP 130°C-220°C 130 min.
GRILL 130°C-220°C 1= 20 min.
WINGS 130°C-220°C 1= 30 min.
REHEATING 130°C-220°C Tmin.—1h
FERMENTING 30°C-45°C 30 min.-1:30 h
DEFROST 40°C-90°C 10 min. = 1:40 h
DEHYDRATE 50°C-90°C 10 min.—8h

If the device is not preheated, 5 minutes should be added to the roasting time given in the
table.
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CLEANING AND MAINTENANCE

CAUTIONI! Unplug the device from the mains power supply and wait until it has cooled
completely before starting cleaning and maintenance. Do not immerse the fryer in wa-
ter or other liquids.
CAUTION! Do not use abrasive substances or sharp tools to clean the device, do not use
aggressive detergents and solvents.
1. Clean the exterior and interior surfaces of the device with a damp cloth, then wipe dry.
2. Wash the tray (9), grate (12), rotating roasting basket (1) and removal handles (10) in warm
water with mild detergent, rinse and dry. Do not wash any accessories in a dishwasher.

3. If you need to exchange the light bulb follow the instructions below:

- disconnect the device from the mains and wait for it to cool down.

- unscrew the heat-resistant bulb shade counterclockwise,

- remove the defective bulb from the device by unscrewing it counterclockwise

- don't throw a defective light bulb in the trash, dispose of it at an e-waste collection point,

- install a new bulb (220-240V,5W),

- screw on the heat-resistant bulb shade.
CAUTION! Do not run the device without a heat-resistant bulb shade.
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TECHNICAL DATA

Model MFR-15

Power supply 220 — 240V~ 50-60 Hz
Power 1900 W

Off and standby mode available available

Power consumption in standby mode -

Power consumption in off mode -

Power consumption in network standby mode -

It automatically goes into standby mode after

Automatically goes into shutdown mode after

Network standby mode, if the device has a connection function with the appli-
cation

Length of mains cable 09m

e

CAUTION! MPM agd S.A. reserves the right to technical changes.

Proper disposal of the product (waste electrical and electronic

equipment)

disposed with other type of municipal waste. Used equipment may have a negative impact on the

environment and health of people due to potentially containing hazardous substances, mixtures and

components. Mixing electric waste with other types of waste or disassembling those in an unprofes-

sional manner may cause a release of substances that are hazardous to the environment and health.
Used equipment should be handed-over to a point for collection of electric waste. In order to obtain detailed
information regarding the electric waste collection points, the user should contact the municipal point of elec-
tric waste collection or used equipment processing department.

E Marking on the product indicates that after the service-life of the product expires, it should not be
|
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CONSEJOS SOBRE LA SEGURIDAD DE

USO

D Por favor, lee atentamente las instrucciones de
funcionamiento antes de usarlo.

D Ten especial cuidado cuando hay nifos en las
proximidades del dispositivo.

D No utilices el dispositivo para fines distintos a
los previstos.

D El dispositivo se utiliza para calentar / hornear
alimentos utilizando accesorios adaptados para
este proposito, por ejemplo, bandejas dedica-
das, cazuelas, etc.

D No coloque plastico, carton y otros objetos
inflamables o fusibles en el dispositivo.

D Al colocar el dispositivo, es necesario mantener
al menos 10 cm de distancia en los lados y 30
cm de distancia por encima del dispositivo.

D No mueva el aparato durante el funcionamiento.

D No se puede colocar/colocar objetos sobre el
aparato ni cubrirlos.

D No estrese la puerta abierta del aparato.

D El uso prolongado del aparato puede requerir
un mayor nivel de ventilacion: ajuste la ventila-
cion a un nivel mas alto, abra la ventana si es
necesario.

D Durante el uso, los componentes del dispositivo
se calientan a altas temperaturas.
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D Se debe tener cuidado durante y después de
SU USO.

D El contacto directo con los elementos calefac-
tores del aparato es especialmente peligroso.

D Cuando utilice el aparato cuando esté en funcio-
namiento, toque unicamente los componentes
del aparato disefados para este fin, por ejemplo,
la manija de la puerta, los botones, los pomos,
etc.

D Los accesorios v los alimentos (especialmente las
grasas) se calientan a altas temperaturas durante
el calentamiento: tenga cuidado al quitarlos, use
guantes de cocina, etc.

D Riesgo de quemaduras, evite el contacto di-
recto: tenga cuidado con el vapor caliente que
puede expulsarse al abrir el aparato, recipientes
tapados, etc.

D No sumerjas el dispositivo, el cable y el enchufe
en agua u otros liquidos!

D No dejes el dispositivo sin supervision mientras
esté en uso.

D Siempre desenchufa el enchufe cuando no estés
usando el dispositivo o antes de limpiarlo.

D No utilices un dispositivo danado, tampoco
si el cable de alimentacion o el enchufe estan
danados — en este caso, entrega el dispositivo
para su reparacion en un punto de servicio
autorizado.
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D El uso de accesorios no recomendados por el
fabricante puede danar el dispositivo, provocar
un incendio o causar lesiones.

D No utilices el dispositivo al aire libre.

D No cuelgues el cable de alimentacion sobre
bordes afilados y no permites que toque su-
perficies calientes.

D No coloques el dispositivo cerca de cocinas
eléctricas y de gas, guemadores, hornos, etc.

D No toques las superficies calientes del dispositivo
mientras tuesta. Para abrir, utiliza Unicamente
el mango previsto para este fin.

D Antes de limpiar, desconecta primero el enchufe
de la toma de corriente y espera a que el dis-
positivo se enfrie completamente.

D jAl abrir el dispositivo mientras tuesta, ten cui-
dado con los vapores calientes que se escapan
de los lados de las placas!

D Utiliza el dispositivo sobre una superficie lisa e
estable.

D Eldispositivo debe estar conectado a una toma
de corriente con un pin de conexion a tierra.

D Este equipo puede ser utilizado por nifos de
por lo menos 8 anos de edad, por personas con
capacidades fisicas o mentales reducidas y por
personas que no disponen de experiencia ni de
conocimiento del dispositivo, siempre que se les
supervise o se les proporcione instruccion para
utilizar el equipo de manera segura, de modo
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gue se puedan comprender los riesgos asocia-
dos a su uso. La limpieza y el mantenimiento no
deben ser realizados por ninos a menos que
tengan 8 anos de edad o mas vy estén supervi-
sados. La limpieza/mantenimiento no debe ser
realizada por ninos sin supervision.

D Mantenga el dispositivo vy su cable fuera del
alcance de los ninos menores de 8 anos.

D Los ninos no deben jugar con el aparato.

D El equipo no esta disenado para funcionar con
temporizadores externos o con un sistema de
control remoto independiente.

D El dispositivo esta disefado unicamente para
uso domeéstico.

D La limpieza del dispositivo, en particular de las
partes que estan en contacto directo con los
alimentos, debe realizarse antes del primer uso,
iInmediatamente después del uso o si el aparato
no se ha utilizado durante mucho tiempo. El
procedimiento se describe en el capitulo «LIM-
PIEZAY MANTENIMIENTO.

D No utilice limpiadores agresivos ni raspadores
de metal afilados para limpiar el vidrio de la
puerta del electrodomeéstico, ya que pueden
rayar la superficie del vidrio, lo que a su vez
puede contribuir a la rotura del vidrio.

D No se deben utilizar limpiadores a vapor para
limpiar el aparato.
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D &iATENCI()N! iSuperficie caliente! El sim-
bolo del dispositivo informa de que sus com-
ponentes pueden calentarse a altas tempera-
turas durante el funcionamiento.

D La temperatura de las superficies accesibles
puede ser superior cuando el equipo esta en
funcionamiento.

D No coloques el dispositivo cerca de materiales
inflamables como cortinas, manteles, etc., que
puedan provocar un incendio.

D No desconectes el enchufe de la red tirando
del cable.

D No conectes el enchufe a la toma de corriente
con las manos mojadas.

D Por la seguridad de los nifos, por favor no per-
mitir su acceso a ninguna parte del embalaje
(bolsas de plastico, cartones, poliestireno, etc.).

D ;ADVERTENCIA! No dejes que los nifios jue-
guen con el film de plastico. jPeligro de asfixia!

D iADVERTENCIA! La grasa sobrecalentada
puede incendiarse. Ten especial cuidado.

DESCRIPCION DEL DISPOSITIVO

1. Puerta B. Botdn de menu

2. Cémara C. Botondeluz

3. Monitor D. Botdn de ajuste de tiempo

4. LED de programa predeterminados E. Perilla de control de temperatura
5. Panel de control: 6. Carcasa

A. Boton ON/OFF 7. Perilla de control



8. Mango 11. Cesta para hornear giratoria de 360°
9. Bandeja 12. Parrilla
10. Soporte de extraccion de accesorios

Conectarse a la red y encender el dispositivo se indica mediante un sonido.
Un dispositivo multifuncional que, gracias a su disefio unico, permite freir, asar, guisar e
incluso hornear sin ariadir aceite. La freidora sin grasa prepara los platos mediante la cir-
culacion de aire caliente, de modo que los alimentos quedan crujientes por fuera y tiernos
por dentro. No es necesario agregar aceite a la mayoria de los ingredientes.

ANTES DEL PRIMER USO

1. Desembale el dispositivo del embalaje. Retire las bolsas, los bloqueos de envio, los rellenos y
las etiquetas.

2. Comprueba el dispositivo para detectar dafios que puedan surgir durante el transporte. Si
sospecha que hay danos, no arranque el molinillo y consulte a su vendedor.

3. Aseglrese de que los parametros de su red eléctrica se correspondan con los datos de la
placa de caracteristicas del dispositivo.

4. Limpie el dispositivo segun las instrucciones del capitulo "LIMPIEZAY MANTENIMIENTO".

5. Coloca el dispositivo sobre una superficie dura, plana, uniforme y nivelada.

DESCRIPCION DE LA FUNCION DEL PANEL DE CONTROL

Con el botén ON/OFF (5A) puede encendery apagar el dispositivo, pausar adicionalmen-
te el funcionamiento de la freidora y restablecer la configuracion previamente selecciona-
da del dispositivo.

BOTON DE MENU (5B)

Con el boton de menu (5B), puede seleccionar uno de los 12 programas predeterminados.
Las 12 configuraciones predeterminadas incluyen:

FRIES - Patatas fritas

KEBAB - kebab

TOAST - tostada

HORNEAR - hornear

PIZZA - pizza

CAMARON - camarones

GRILL - parrilla

ALAS- alas

RECALENTAR - precalentamiento

FERMENTO - fermentacién

DEFROST - descongelacion

DEHIDRATAR - deshumidificacion

Cuando se presiona el boton de menu (5B), todos los LED de los programas predetermi-
nados (4) se encienden, el LED FRIES parpadea y las pantallas (3) muestran los ajustes
asignados a este programa. Para cambiar el programa, presione el boton de menu (5B)
hasta seleccionar el programa deseado. Cada vez que se presiona el botén de menu (5B),
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habra un pitido, un cambio en el LED parpadeante y un cambio en los ajustes de tiempo
y temperatura en la pantalla (3).

BOTON DE LUZ (5C)

Gracias al botén de luz (5C), puede encender o apagar la luz cuando el dispositivo esta en
modo de esperay durante el funcionamiento. Cada pulsacién del botén (5C) es senalizada
por una sefal acustica.

BOTON DE AJUSTE DE TIEMPO (5D)

Después de seleccionar el programa automatico deseado, se puede cambiar el tiempo de
cocciéon deseado gracias al boton de ajuste de tiempo (5D). Presione el botdn de tiempo
(5D) vy luego gire la perilla hacia la derecha o la izquierda para aumentar o disminuir el
tiempo establecido.

BOTON CONTROL DE TEMPERATURA (5E)

Con el botdn de control de temperatura (5E) puede configurar la temperatura de coccién
en el aparato segun sus preferencias. Después de seleccionar el programa automatico
adecuado, presione el boton de control de temperatura (5E) y luego gire la perilla hacia la
derecha o la izquierda para aumentar o disminuir la temperatura establecida.

ESFERA (7)

Con la perilla (7) puede seleccionar uno de los doce programas predeterminados girando
la perilla hacia la derecha o hacia la izquierda. La perilla (7) también se puede usar para
cambiar la hora y la temperatura girandola hacia la derecha o hacia la izquierda después
de presionar el botén de ajuste de tiempo (5D) / botdn de control de temperatura (5E).
Al presionar la perilla (7), puede iniciar el programa establecido y detener el dispositivo
durante el funcionamiento.

USO DEL DISPOSITIVO

iATENCION! Al utilizar el aparato por primera vez, puede escapar una pequefia canti-

dad de humo. Esto es normal.

1. Conecte la freidora a una fuente de alimentacién con conexion a tierra.

2. Cologue la comida en la bandeja (9) o rejilla (12) y coléquela en el aparato. Al abrir y cerrar la
puerta (1), use la manija (8).

iATENCION! No coloque ninglin embalaje de plastico o papel, contenedores, etc. en el

dispositivo. .

3. Al hornear en la cesta giratoria para hornear 360 (1), instale la cesta con los alimentos apli-
cados en el aparato. Cologue la bandeja (9) dentro de la maquina y cierre la puerta (1).

4. Use la bandeja (9) cuando hornee alimentos que probablemente goteen grasa y jugo durante
el horneado, y cuando use la canasta giratoria para hornear (11).

5. Presione el boton ON/OFF (5A), seleccione uno de los doce programas predeterminados
con el botén de ment (5B). Si es necesario, use los botones de tiempo (5D), temperatura (5E)
y perilla (7) para cambiar el tiempo y la temperatura de coccion preestablecidos

6. Presione la perilla para iniciar el dispositivo. Los LED de la lista de programas predetermina-
dos (4) se han apagado y el LED del programa seleccionado se encenderd, y la pantalla (3)
hara una cuenta regresiva hasta el final del programa.

7. Cuando finalice el trabajo, el dispositivo emitira tres pitidos y la pantalla (3) mostrara END.



8. Después de 3 minutos de inactividad, la unidad emitird 5 pitidos y se apagara.

9. Desconecte la freidora de aire de la fuente de alimentacion.

iATENCION! Utilice los soportes para accesorios (10) y los guantes de cocina para reti-

rar el producto y evitar quemaduras.

10. Una vez que el aparato se haya enfriado, limpielo inmediatamente siguiendo las instrucciones
del apartado "LIMPIEZAY MANTENIMIENTO"

CONSEJOS DE COCINA PARA COCINAR

Debido a las diferencias en la forma, el tamano vy la estructura de los alimentos, m.in. en
términos de tiempo y temperatura de horneado, el tratamiento térmico puede variar. Se
pueden cocinar varios platos con el aparato, la siguiente tabla esta destinada a informar
al usuario de los rangos de temperatura y tiempo en cada uno de los doce programas
predeterminados.

Con el tiempo, es probable que elabores tus propios ajustes de tiempo y temperatura en
programas individuales para los platos que elijas.

El precalentamiento inicial del dispositivo debe durar de 5 a 10 minutos, si la naturaleza del
plato lo requiere.

Programa por defecto Rango de temperatura Rango de tiempo
PAPAS FRITAS 130°C-220°C 1-35 min.
KEBAB 130°C-220°C Imin. -1hora
TOSTAR 130°C-220°C 1-15 min.
HORNEAR 130°C-220°C Tmin.-1hora
PIZZA 130°C-220°C 1-20 min.
CAMARON 130°C-220°C 1-30 min.
BARBACOA 130°C-220°C 1-20 min.
ALAS 130°C-220°C 1-30 min.
ENSAYAR 130°C220°C 1 min. -1hora
EBULLICION 30°C-45°C 30min.-1:30hrs.
DESCONGELAR 40°C-90°C 10min.-1:40 hrs
DESHIDRATAR 50°C-90°C 10min. - 8 hrs.

Agregue 5 minutos al tiempo de horneado indicado en la tabla si el aparato no esta pre-
calentado.

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

iATENCION! Antes de iniciar la limpieza y el mantenimiento, desenchufe el dispositivo
de lared y espere hasta que se enfrie totalmente. No sumerja la freidora de aire en agua
u otros liquidos.

iATENCION! No utilice sustancias abrasivas ni herramientas afiladas para limpiar el
aparato, no utilice detergentes y disolventes agresivos.
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Limpie las superficies exteriores e interiores del dispositivo con un pafio humedo v, a conti-
nuacion, séquelo.
Lave la bandeja (9), la rejilla (12), la cesta giratoria para hornear (11) y las manijas de extraccion
(10) con agua tibia con un detergente suave, enjuague y seque. No lave ningun accesorio en
el lavavajillas.
Si necesita reemplazar la bombilla, siga estos pasos:
desconecte el dispositivo de la red eléctrica y espere a que se enfrie,
desenrosque la pantalla de la bombilla resistente al calor en sentido contrario a las agujas
del reloj,
Desmonte la bombilla dafada del aparato desenroscandola en sentido contrario a las
agujas del reloj
no tires una bombilla danada a la basura, deséchala en un punto de recogida de residuos
electrénicos,
instalar una bombilla nueva (220-240V, 15W),
Atornille la pantalla de la bombilla resistente al calor.

iATENCION! No opere el aparato sin una pantalla de bombilla resistente al calor.
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DATOS TECNICOS

MODELO

MFR-15

Alimentacion

220-240V ~5

0-60Hcon

POTENCIA

1900W

Disponibilidad de los modos apagado y en espera

disponibilidad

Consumo de energia en espera

Consumo de energia en modo apagado

Consumo de energia en modo de espera de red

Entra automaticamente en modo de espera después de

Entra automaticamente en el modo de apagado después de

Modo de espera de red si el dispositivo tiene la funcién de conectarse a la
aplicacion

Longitud del cable de red:

09m

C€

iATENCION! La empresa MPM agd S.A. se reserva el derecho arealizar cambios

técnicos.

Este manual ha sido traducido a maquina.
En caso de duda, consulte su version en inglés.

Eliminacion correcta del producto (aparatos eléctricos y electrénicos

usados)

Util con otros residuos domésticos. El aparato usado puede tener efectos nocivos sobre el medio
ambiente y la salud de personas, debido al posible contenido de sustancias, mezclas y componentes
peligrosos. La mezcla de los desechos electronicos con otros residuos o su desmontaje no profesional

E La etiqueta colocada en el producto indica que el producto no debe desecharse después de la vida
| |

puede dar lugar a la liberacion de sustancias nocivas para la salud y el medio ambiente. El aparato
usado deberé entregarse al punto de recepcion de los residuos de aparatos eléctricos y electrénicos usados.
Con el fin de obtener informacion detallada sobre el lugar de entrega de los residuos de aparatos eléctricos y
electronicos, el usuario debera ponerse en contacto con el punto de recogida municipal de aparatos usados

o con la planta procesadora de aparatos usados.
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CONSIGNES DE SECURITE

D Lire attentivement le mode d’'emploi avant toute
utilisation.

D Faites particulierement attention lorsque des
enfants se trouvent a proximité de l'appareil !

D N'utilisez pas l'appareil a d'autres fins que celles
pour lesquelles il a été concu.

D L'appareil est utilisé pour chauffer / cuire des ali-
ments a l'aide d'accessoires adaptes, par exemple
des plateaux dédiées, des plats résistants a la
chaleur, etc.

D Il est interdit de mettre des produits en plas-
tique, en carton et dautres objets inflammables
et fusibles dans le four.

D Lors du positionnement de l'apparell, il est né-
cessaire de garder une distance d'au moins 10
cm des cotés et 30 cm au-dessus de l'appareil.

D Ne déplacez pas l'appareil pendant gu'il fonc-
tionne.

D Aucun objet ne doit étre place sur l'appareil ou
recouvert.

D Ne pas charger la porte ouverte de l'appareil.

D Une utilisation prolongee de l'appareil peut
necessiter une augmentation des niveaux de
ventilation - réglez la ventilation a un niveau plus
éleve, inclinez la fenétre si nécessaire.

D En cours d'utilisation, les composants de la ma-
chine deviennent chauds.
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D Faites particulierement attention pendant et
apres |'utilisation.

D Le contact direct avec les éléments chauffants
de lappareil est particulierement dangereux.

D Lorsque lappareil est en fonctionnement, ne
touchez que les parties de l'appareil prévues a
cet effet, par exemple la poignée de la porte,
les boutons, les cadrans, etc.

D Lors du chauffage, les accessoires et les aliments
(en particulier les graisses) deviennent chauds -
faites attention lorsque vous les retirez, utilisez
des gants de cuisine, etc.

D Risque de brdlures, éviter le contact direct - at-
tention a la vapeur chaude qui peut étre expul-
sée lorsque l'appareil est ouvert, aux récipients
couverts, etc.

D N'immergez pas l'appareil, le cable ou la fiche
dans l'eau ou d'autres liquides !

D Ne laissez pas lappareil sans surveillance pen-
dant son fonctionnement.

D Retirez toujours la fiche de la prise de courant
lorsque vous n'utilisez pas l'appareil.

D N'utilisez pas un appareill endommage, méme
si le cordon dalimentation ou la fiche sont en-
dommageés - dans ce cas, faites réparer lapparell
dans un centre de service agrée.

D Lutilisation d'accessoires non recommandeés
par le fabricant peut endommager l'apparell,
provoguer un incendie ou des blessures.
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D N'utilisez pas l'appareil a l'extérieur.

D N'accrochez pas le cordon dalimentation de
lappareil a des bords coupants et ne le laissez
pas entrer en contact avec des surfaces chaudes.

D Ne placez pas l'appareil a proximité de cuisinieres
électriques ou a gaz, de brdleurs, de fours, etc.

D Ne touchez pas les surfaces chaudes pendant le
grillage. Utilisez uniguement la poignée fournie
pour ouvrir lappareil.

D Débranchez le four mixte de la prise de courant
et laissez-le refroidir complétement avant de le
nettoyer.

D Lorsque vous ouvrez l'appareil pendant le gril-
lage, faites attention aux fumeées chaudes qui
séchappent sur les cotés des plaques de cuis-
son |

D Utilisez lappareil sur une surface plane et stable.

D Lappareil doit étre raccordé a une prise de
courant munie d'une broche de mise a la terre.

D Lappareil peut étre utilisé par des enfants agés
d'au moins 8 ans et par des personnes ayant
des capacités physiques, sensorielles ou men-
tales réduites ou dénuées d'expérience ou de
connaissance, s'ils (si elles) sont correctement
surveillé(e)s ou si des instructions relatives a
I'utilisation de l'appareil en toute sécurité leur
ont été données et si les risques encourus ont
été apprehendées. Le nettoyage et l'entretien
ne doivent pas étre effectués par des enfants,
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sauf s'ils sont agés d'au moins 8 ans et s'ils sont
surveillés. Les enfants non surveillés ne doivent
pas soccuper du nettoyage et de l'entretien.

D Cardez l'appareil et le cordon hors de portée
des enfants de moins de 8 ans.

D Les enfants ne doivent pas jouer avec lappareil.

D ['équipement n'est pas congu pour fonctionner
avec des minuteries externes ou un systeme de
contrble sépareé.

D Lappareil est destiné a un usage domestique
uniguement.

D Le nettoyage de l'appareil, en particulier des
parties en contact direct avec les aliments, doit
étre effectué avant la premiere utilisation, imme-
diatement aprés l'utilisation ou si l'appareil N'a
pas été utiliseé pendant une longue période - la
procédure est décrite dans le chapitre "NET-
TOYAGE ET ENTRETIEN".

D N'utilisez pas de produits agressifs ou de grat-
toirs métalligues tranchants pour nettoyer la
vitre de la porte de l'apparell, car ils risquent
de rayer la surface, ce qui pourrait contribuer
a fissurer la vitre.

D Les nettoyeurs a vapeur ne doivent pas étre
utilisés pour nettoyer lappareil.

) &AVERTISSEMENT! Surface chaude ! Le
symbole sur l'appareil indique que ses com-
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posants peuvent devenir chauds pendant le
fonctionnement.

D La température des surfaces accessibles peut
étre plus élevee lorsque l'appareil fonctionne.

D Ne placez pas lappareil a proximité de matériaux
inflammables tels que des rideaux, des nappes
et autres, cela pourrait provoquer un incendie.

D Ne retirez pas la fiche de la prise de courant en
tirant sur le cordon.

D Ne branchez pas la fiche a une prise de courant
avec les mains moulillées.

D Pour la sécurité des enfants, veuillez ne pas
laisser les parties de I'emballage librement ac-
cessibles (sacs en plastique, boites en carton,
polystyrene, etc.).

D AVERTISSEMENT ! Ne laissez pas les enfants
jouer avec du film plastique. Risque de suffo-
cation !

D AVERTISSEMENT ! La graisse surchauffée
peut s'enflammer. Faites attention.

1. Portes E. Bouton de contréle de la tempé-
2. Chambre rature
3. affichage LED 6. Boitier
4. Allumage des programmes par défaut 7. Bouton
5. Panneau de contréle : 8. Support (poignée)
A. Bouton ON/OFF 9. Plaque de cuisson
B. bouton menu 10. Poignée de retrait des accessoires
C. bouton d'éclairage 11. Panier de cuisson rotatif a 360
D. bouton de réglage de I'heure 12. Grille

Connexion au secteur et mise en marche de I'appareil avec signalisation sonore.
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Un appareil multifonctionnel qui, grace a sa conception unique, permet de faire frire, gril-
ler, mijoter et méme cuire au four sans ajouter d'huile. Le Fitfryer prépare les plats en uti-
lisant la circulation d'air chaud, de sorte que les aliments sont croustillants a l'extérieur et
tendres a I'intérieur. Il n'est pas nécessaire d'ajouter de I'huile a la plupart des ingrédients.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

1. Déballez l'appareil de son emballage. Enlevez tous les sacs, transparents, papiers bulles et
étiquettes.

2. Vérifiez que 'appareil ne présente pas de dommages pouvant résulter de son transport. Si
vous suspectez des dommages ne démarrez pas le moulin et consultez votre revendeur.

3. Assurez-vous que les paramétres de votre installation électrique correspondent a ceux don-
nés dans le tableau fournit avec l'appareil.

4. Nettoyez l'appareil conformément aux instructions comprises dans la section ,ENTRETIEN
ET NETTOYACE".

5. Placez l'appareil sur une surface dure, séche, stable, plane et horizontale.

DESCRIPTION DES FONCTIONS DU PANNEAU DE COMMANDE

Le bouton ON/OFF (5A) permet d'allumer et d'éteindre l'appareil, de mettre la friteuse en
pause et de réinitialiser les paramétres de fonctionnement présélectionnés de l'appareil.

BOUTON MENU (5B)

La touche menu (5B) permet de sélectionner l'un des 12 programmes par défaut. Les 12
paramétres par défaut sont les suivants

FRIES - frites

KEBAB - kebab

TOAST

BAKE - cuisson

PIZZA - pizza

SHRIMP - crevettes

GRILL

AILES

RECHAUFFAGE

FERMENT - fermentation

DEFROST - dégivrage

DEHYDRATE - déshumidification

En appuyant sur la touche menu (5B), tous les voyants des programmes par défaut (4)
sallument, le voyant FRIES clignote et I'écran (3) affiche les réglages attribués a ce pro-
gramme. Pour changer de programme, appuyez sur la touche menu (5B) jusqu'a ce que le
programme souhaité soit sélectionné. Chaque fois que vous appuyez sur la touche Menu
(5B), vous entendez un bip, le clignotement de la diode clignotante et la modification des
réglages de I'heure et de la température sur I'écran (3).

vy

VVVVVVVYYVYVYY




BOUTON D'ECLAIRAGE (5C)

Le bouton d'éclairage (5C) permet d'allumer ou d'éteindre I'éclairage lorsque l'appareil est
en mode veille et pendant le fonctionnement. Chaque fois que I'on appuie sur le bouton
(5C), un signal sonore est émis.

BOUTON DE REGLAGE DE L'HEURE (5D)

Une fois que le programme automatique souhaité a été sélectionné, le temps de cuisson
réglé peut étre modifié a l'aide de la touche de réglage du temps (5D). Appuyez sur la
touche de temps (5D), puis augmentez ou diminuez la durée réglée en tournant le bouton
dans le sens des aiguilles d'une montre ou dans le sens inverse.

BOUTON DE REGLAGE DE LA TEMPERATURE (5E)

La touche de réglage de la température (5E) vous permet de régler la température de
cuisson de l'appareil selon vos préférences. Aprés avoir sélectionné le programme auto-
matique souhaité, appuyez sur la touche de réglage de la température (5E) et, en tournant
le bouton dans le sens des aiguilles d'une montre ou dans le sens inverse, augmentez ou
diminuez la température programmee.

BOUTON (7)

Le bouton rotatif (7) permet de sélectionner I'un des douze programmes par défaut en
tournant le bouton dans le sens des aiguilles d'une montre ou dans le sens inverse. Le
bouton (7) peut également étre utilisé pour modifier I'neure et la température en le tour-
nant dans le sens des aiguilles d'une montre ou dans le sens inverse aprés avoir appuyé
sur le bouton de réglage de I'neure (5D) / le bouton de réglage de la température (5E). En
appuyant sur le bouton rotatif (7), vous démarrez le programme préréglé et vous arrétez la
machine en cours de fonctionnement.

UTILISATION DE LAPPAREIL

ATTENTION! Lors de la premiére utilisation, une petite quantité de fumée peut s'échap-

per de lI'appareil. C'est un phénoméne normal.

1. Branchez la friteuse sur une source d'alimentation mise a la terre.

2. Placez les aliments sur le plateau (9) ou la grille (12) et mettez-les au four. Utilisez la poignée (8)
pour ouvrir et fermer la porte (1).

ATTENTION! Ne placez pas dans le four d'emballages en plastique ou en papier, de

récipients, etc..

3. Sivous faites cuire des aliments dans le panier de cuisson rotatif a 360° (1), installez le panier
avec les aliments appliqués dans l'appareil. Placez le plateau (9) a l'intérieur de lappareil et
fermez la porte (1).

4. Utilisez le plateau (9) pour cuire des produits dont la graisse et le jus sont susceptibles de
s'écouler pendant la cuisson et lorsque vous utilisez le panier de cuisson rotatif (11).

5. Appuyez sur la touche ON/OFF (5A), sélectionnez I'un des douze programmes par défaut
a l'aide de la touche menu (5B). Si nécessaire, utilisez le bouton de contréle du temps (5D),
le bouton de controle de la température (5E) et le bouton (7) pour modifier le temps et la
température de cuisson souhaités.



6. Appuyez sur la molette pour démarrer l'appareil. Les voyants situés a coté de la liste des pro-
grammes par défaut (4) s'éteignent, le voyant situé a coté du programme sélectionné sallume
et I'écran (3) effectue un compte a rebours jusqu'a la fin du programme.

7. Lorsque l'appareil a terminé 'opération, il émet trois bips et I'écran (3) affiche END.

8. Apres 3 minutes d'inactivité, l'appareil émet 5 bips et s'éteint.

9. Débranchez la friteuse de la source d'alimentation.

ATTENTION! Utilisez les poignées accessoires (10) pour retirer le produit et utilisez des

gants de cuisine pour éviter les bralures.

10. Une fois le four refroidi, nettoyez-le immédiatement en suivant les instructions de la section
"NETTOYAGE ET ENTRETIEN".

PREPARATION DES ALIMENTS - CONSEILS

En raison des différences de forme, de taille et de texture des denrées alimentaires, le trai-
tement thermique peut varier en termes de temps de cuisson et de température. De nom-
breux plats peuvent étre cuisinés avec l'appareil, le tableau ci-dessous a pour but de vous
informer des plages de température et de temps pour chacun des douze programmes par
défaut.

Au fil du temps, vous trouverez probablement vos propres réglages de temps et de tempé-
rature pour les programmes que vous utilisez et les aliments que vous cuisinez.

Le préchauffage de I'appareil devrait durer entre 5 et 10 minutes si la nature des aliments I'exige.

Programme par défaut Plage de température Durée
FRIES 130°C-220°C T minutes
KEBAB 130°C-220°C Tmin.-Thr.
TOAST 130°C-220°C 1 minutes
BAKE 130°C-220°C Tmin.-Thr.
PIZZA 130°C-220°C 1 minutes
SHRIMP 130°C-220°C 1 minutes
GRILL 130°C-220°C 1 minutes
AILES 130°C-220°C I minutes
REHEATE 130°C-220°C Tmin.-1hr.
FERMENT 30°C-45°C 30min.-1:30hr.
DEFROST 40°C-90°C 10min.-1:40hr.
DEHYDRATE 50°C-90°C 10min. - 8 heures

Ajouter 5 minutes au temps de cuisson indiqué dans le tableau si I'appareil n'est pas pré-
chauffé.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

ATTENTION! Débranchez le four du secteur et attendez qu'il ait complétement refroidi
avant de commencer le nettoyage et I'entretien. Ne plongez pas le four dans l'eau ou
dans d'autres liquides.
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ATTENTION! N'utilisez pas de substances abrasives ou d'outils tranchants pour net-
toyer le four, n'utilisez pas de détergents ni de solvants agressifs.

1.

2.

Nettoyez les surfaces extérieures et intérieures du four avec un chiffon humide, puis es-
suyez-les.
Lavez le plateau (9), la grille (12), le panier de cuisson rotatif (11) et les poignées de retrait (10)
dans de l'eau chaude avec un détergent doux, rincez et séchez. Ne lavez pas les accessoires
du four au lave-vaisselle..
S'il savére nécessaire de remplacer l'ampoule, suivez les instructions ci-dessous :
débranchez le four du secteur et attendez qu'il refroidisse.
dévisser l'abat-jour de I'ampoule thermorésistante dans le sens inverse des aiguilles d'une
montre,
retirer lampoule défectueuse de I'appareil en la dévissant dans le sens inverse des aiguilles
d'une montre
ne pas jeter une ampoule défectueuse dans la poubelle, mais dans un point de collecte des
déchets électriques et électroniques,
installer une nouvelle ampoule (220-240V,15W),
revissez le cache-ampoule résistant a la chaleur (6)

ATTENTION! Ne faites pas fonctionner le four sans un cache-ampoule résistant a la
chaleur.
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CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Modéle MFR-15

Alimentation 220-240V~ 50-60Hz
Puissance 1900w

Modes d'arrét et de veille disponibles disponibilité

Consommation en veille -

Consommation électrique en mode arrét -

Consommation électrique en mode veille du réseau

Passe automatiquement en mode veille apres

Passe automatiquement en mode d'arrét apres

Mode veille réseau si l'appareil dispose d'une fonction de connexion d'applica-
tion

Longueur du cordon secteur 09m

g

ATTENTION ! Lentreprise MPM agd S.A. se réserve le droit d’apporter des
modifications techniques.

Ce manuel a été traduit a la machine.
En cas de doute, veuillez vous référer a sa version anglaise.

Mise au rebut (déchets d’équipements électriques et électroniques)

gers a la fin de son utilisation. Les équipements usagés peuvent avoir un effet néfaste sur I'environne-

ment et la santé humaine en raison de la teneur potentielle en substances, mélanges et composants

dangereux. Le mélange de déchets électroniques avec d’autres déchets ou leur démontage non pro-
EEE fessionnel peut entrainer un rejet de substances nocives pour la santé et I'environnement. Lappareil
usé doit étre déposé dans un point de collecte des déchets d’équipements électriques et électroniques. Afin
d’obtenir des informations détaillées sur des lieux de collecte des déchets électriques et électroniques, I'utili-
sateur doit contacter le point de collecte des déchets d’équipements municipaux ou l'usine de traitement des
déchets d’équipements.

E Le marquage sur le produit indique que le produit ne doit pas étre jeté avec d'autres déchets ména-

69



UTMUTATO A BIZTONSAGOS
HASZNALATHOZ

D Hasznalat el6tt figyelmesen olvasd el a hasznalati
utasitast.

D Kulbnodsen vigyazz, ha gyermekek tartdzkodnak
a keszulék kozelében!

D Ne hasznald a készUleket a rendeltetésétdl el-
térd célokra.

D A készUléket éleimiszerek fltésére/sttésére hasz-
naljak ehhez igazitott kiegészitdk hasznalataval,
pl. dedikalt talcak, héallo edények stb.

D MUlanyagbdl, kartonbdl és mas gyulékony és
olvado targyakbdl keészult termeékeket nem sza-
bad a készulékbe helyezni.

D A készulek elhelyezésekor legalabb 10 cm tavol-
sagot kell tartani az oldalakon és 30 cm tavol-
sagot a készulék felett.

D Ne mozgassa a készUlleket mUkddes kdzben.

D Semmilyen targy nem helyezhetd/elhelyezhetd
a keészulékre, vagy fedhetd le.

D Ne toltse be a készulék nyitott ajtajat.

D A készulék hosszu tavu hasznalata megndveke-
dett szell6ztetést igényelhet - dllitsa a szellbzést
magasabb szintre, ha szUkséges, ddntse meg
az ablakot.

D A hasznalat soran a készUlék elemei magas hé-
mérsekletre melegednek.

D Hasznalat alatt és utan ovatosan kell eljarni.
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D KUldbndsen veszélyes a kdzvetlen érintkezés a
keszulek futdelemeivel.

D MUkdAS eszkdz hasznalatakor érintse meg csak
az erre szant eszkdz alkatrészeit, példaul az ajtd
fogantyUjat, sombokat, sombokat stb.

D FUtés kdzben a kiegészitdk és az ételek (kulonod-
sen a zsirok) magas hémeérsékletre melegednek
- legyen ovatos, ha eltavolitja dket, hasznaljon
konyhai kesztyt stb.

D Egési sérulesek veszélye, kerllje a kozvetlen
érintkezést - vigyazzon a forrd gdztél, amely a
keszUlék kinyitasakor, fedett tartalyok stb.

D Ne meritsd a keészUléket, a kabelt és a csatlakozot
vizbe vagy mas folyadékbal

D Ne hagyd a készUleket felugyelet nelkll mUkd-
dés kdzben.

D Mindig tavolitsa el a dugdt a haldzati aljzatbdl,
ha nem hasznalja.

D Ne hasznalj sérult keszuléket, még akkor sem,
ha csak a haldzati kabel vagy a dugd sérilt -
ebben az esetben javittasd meg a készuleket a
hivatalos szervizkdzpontban.

D A gyarto altal nem ajanlott tartozékok haszna-
lata a keészulék karosodasat, tlzet vagy serulést
okozhat.

D Ne hasznald a keészuléket a szabadban.

D Ne akaszd a kabelt éles élekre, és ne hagyd,
hogy forro fellletekkel érintkezzen.
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D Ne helyezd a készUléket elektromos, vagy gaz-
tlzhely, egdk, sttdk stb. kdzelébe.

D Piritas kdzben ne érintse meg a készulék forrd
felUletét. Nyitashoz csak az erre a célra szant
fogantyut hasznalja.

D A tisztitas megkezdése eldtt elbszor tavolitsa el
a dugot a haldzati aljzatbdl, és varja meg, amig
a keészulek teljesen lehdl.

D A készulék piritas kdzben kinyitasakor Ugyeljien
arra, hogy forro g6zok jonnek ki a fézolapok
oldalan!

D Hasznalja a készUleket sima és stabil feluleten.

D A készuléket foldeld tlvel ellatott konnektorhoz
kell csatlakoztatni.

D A berendezést legaldbb 8 éves koru gyermekek,
valamint csdkkent fizikai és szellemi képességl
szemeélyek, valamint a berendezéssel kapcsolatos
tapasztalattal és ismeretekkel nem rendelkezd
szemeélyek is hasznalhatjak, ha fellgyeletet vagy
oktatast biztositanak a berendezés biztonsagos
hasznalatara vonatkozoan, hogy a veszélyek meg-
ertésre keruljenek. A tisztitast és karbantartast a
gyermekek csak akkor végezhetnek, ha 8 évesek
és fellgyelettek. Felugyelet nélkuli gyermekek
nem végezhetnek tisztitast/karbantartast.

D Tartsd a készuléket és annak tapvezetékét 8 év
alatti gyermekek eldl elzarva.

D A gyermekek nem jatszhatnak a készUlekkel.
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D A készuléket nem alkalmas kilsé iddzitdvel vagy
kUldon taviranyitoval tortend muikddtetésre.

D A készuléket kizarolag haztartasi hasznalatra
szanjak.

D A készulek tisztitasat, kildondsen az élelmiszerek-
kel kdzvetlendl érintkezd alkatrészek tisztitasat
az elsd hasznalat el6tt, kdzvetlendl az alkalmazas
befejezése utan, vagy ha a készuléket hosszu
|de|g nem hasznalt — az eljarast a ,TISZTITAS
és KARBANTARTAS” cim( fejezet ismerteti.

D Tilos agressziv tlsztltoszereket vagy éles fémka-
parokat hasznalni a készulék ajtojanak Uvegé-
nek tisztitasahoz, mivel ezek megkarcolhatjak
a felUletUket, ami viszont hozzajarulhat az Uveg
torésehez.

D A készulék tisztitasahoz nem szabad gdztisztitot
hasznalni.

D & FIGYELEM! Forro felllet! A készulékre
elhelyezett szimbolum arrdl tajékoztatja, hogy
miikédés kdozben elemei magas hémérséklet-
re melegedhetnek.

D A rendelkezésre allo fellUletek hémeérseklete
magasabb lehet, amikor a berendezes mukodik.

D Ne helyezze a készuleket gyulékony anyagok,
példaul fuggdnydk, teritdk és masok kdzelében,
ez tuzet okozhat.

73




D Ne huzd ki a dugdt a konnektorbol a zsinor
meghuzasaval.

D Ne csatlakoztasd nedves kézzel a tapvezeték
dugdjat a halozati aljzathoz.

D A gyermekek biztonsaga érdekében kérjik, ne
hagyd szabadon hozzaférhetd helyen a csoma-
golas elemet (mUanyag zacskokat, kartondobo-
zokat, polisztirolt stb.).

D FIGYELMEZTETES! Ne engedje, hogy gyer-
mekek jatsszanak a foliaval. Fulladasveszély!

D FIGYELEM! A tulmelegedett zsir meggyullad-
hat. Legyen rendkiviil ovatos.

A KESZULEK LEIRASA

1. Ajtok E. hoémeérséklet-szabalyozd gomb
2. Kamra 6.  Burkolat
3. kijelzé 7. gomb
4. Alapértelmezett programok LED-ek 8. Hegy
5. Vezérlopult: 9. Sutétalca
A. BE/Klgomb 10. Fogantyu tartozékok eltavolitasahoz
B. menl gomb 11. 360°-o0s forgd sutékosar
C. fény gomb 12. Réacsos

D. idébedllité gomb
Csatlakozas a halozathoz és a hang altal jelzett eszkéz bekapcsolasa.
Tébbfunkcios eszkéz, amely egyedUlallo kialakitasanak készénhetden lehetévé teszi a su-
tést, grillezést, parolast és akar sttést olaj hozzaadasa nélkil. A zsirmentes sité a forro
levegd keringésével késziti el az ételeket, igy az ételek kivilrdl ropogosak, belil pedig
lagyak lesznek. A legtébb Gsszetevéhéz nem kell olajat hozzaadni.

AZ ELSO HASZNALAT ELOTTI TEENDOK

Csomagolja ki a készuléket a csomagbdl. Tavolitsa el a zsakokat, szallitdzarakat, téltéanyagokat
és cimkéket.

Ellendrizze a készUléket, hogy nincs-e sérilések, amelyek a keészuleék szallitasa soran merulhet-
nek fel. Sérulés gyanuja esetén ne inditsa el a készuléket, és konzultaljon az eladdval.
Gydézbdjon meg arrdl, hogy az elektromos haldzat paraméterei megfelelnek-e a készulék adat-
tablajan szereplé adatoknak.
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4. Mossa le a készuléket a ,TISZTITAS ES KARBANTARTAS’ szakaszban taldlhatd utasitasok
szerint
5. Allitsa a készuléket kemény, széraz, stabil, vizszintes és sik feluletre.

VEZERLOPANEL FUNKCIO LEIRASA
BE/KIKAPCSOLO GOMB (5A)

A BE/KI gombbal (5A) be- és kikapcsolhatja a készuléket, emellett sziinetelteti a sité mu-
kodését, és visszaallitja a készulék kordbban kivalasztott mikodési beallitasait.

MENU GOMB (5B)

A menl gombbal (5B) kivalaszthatja a 12 alapértelmezett program egyikét. A 12 alapértel-
mezett beallitds a kdvetkezdket tartalmazza:

KRUMPLIS - frites

KEBAB - kebab

PIRITOS - piritos

SUTJUK

PIZZA - pizza

GARNELARAK

GRILL - grill

SZARNYAK- szarnyak

REHEAT - futés

FERMENTACIO - erjesztés

LEOLVASZTAS - leolvasztas

DEHIDRAT - szaritoszer

A mentgomb (5B) megnyomasakor az dsszes alapértelmezett program LED-e (4) vilagit,
a FRIES LED villog, és a programhoz rendelt beallitisok megjelennek a kijelzékon (3). A
program megvaltoztatasdhoz nyomja meg a mentgombot (5B), amig ki nem vélasztja a
megfelelé programot. A menigomb (5B) minden egyes megnyomasa utan hangjelzés je-
lenik meg, megvaltozik a villogd LED, valamint megvaltozik a kijelzé idé- és hémérsékleti
beallitasai (3).

VILAGITO GOMB (5C)

A vilagitas gombjaval (5C) a fény be- vagy kikapcsolhatd, ha a készilék készenléti llapot-
ban van és mdkodés kozben. A gomb (5C) minden megnyomasat hangjelzés jelzi.

IDOBEALLITO GOMB (5D)

A kivant automatikus program kivalasztasa utan az idébeallitd gombnak (5D) koszonhetd-
en megvaltoztathatja a beallitott sttési idét. Nyomja meg az idé gombot (5D), majd forditsa
jobbra vagy balra a gombot a beéllitott idé noveléséhez vagy csokkentéséhez.

HOMERSEKLET-SZABALYOZO GOMB (5E)

A hémérséklet-szabalyozd gombbal (5E) beallithatja a készilék sitési hdmeérsekletét az
On igényei szerint. A megfelelé automatikus program kivalasztasa utan nyomja meg a hé-
mérseklet-szabalyozd gombot (5E), majd forditsa jobbra vagy balra a gombot a beallitott
hémérseklet noveléséhez vagy csokkentéséhez.
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A gomb (7) segitségével kivalaszthatja a tizenkét alapértelmezett program egyikét a tarcsa
jobbra vagy balra forditasaval. A gomb (7) az idd és a hémérséklet médositasara is hasz-
nalhato jobbra vagy balra forgatva az idészabalyozo gomb (5D) /hémérséklet-szabalyozo
gomb (5E) elsé megnyomasa utan. A gomb (7) megnyomasaval aktivélja a bedllitott prog-
ramot, és mikodes kdzben cserélje ki az eszkozt.

A BERENDEZES HASZNALATA

FIGYELEM! Az elsé hasznalat soran kis mennyiségti fust johet ki a készllékbél. Ez egy

normalis jelenség.

1. Csatlakoztassa a sutét féldelt dramforrashoz.

2. Helyezze az ételt egy talcara (9) vagy dréttartora (12), és helyezze be a készulékbe. Az ajtd
kinyitasakor és bezarasakor hasznélja a fogantyut (8) (1).

FIGYEL!EM! Ne tegyen mlanyag vagy papir csomagolast, tartalyokat stb. a késziilékbe.

3. 360 -banforgd sttdkosarban térténd sutéshez (11) helyezze be a kosarat a készilékbe helye-
zett étellel. Helyezze a talcat (9) a készulék belsejébe, és zarja be az ajtot (1).

4. Hasznaljon talcat (9) olyan termékek sitéséhez, amelyekbdl a zsir és a gyimolcslé valdszind-
leg elfolyik sttés kozben és forgd sttékosar hasznalatakor (11).

5. Nyomja meg az ON/OFF gombot (5A), vélassza ki a tizenkét alapértelmezett program egyikét
a mentgombbal (5B). Szukség esetén dllitsa be a sttési idét (5D), a hémeérsékletet (5E) és a
gombot (7) a bedllitott sttési idd és hdmérséklet beallitdsahoz

6. Nyomja meg a gombot a készulék inditasdhoz. Az alapértelmezett programok listajaban (4)
szerepld LED-ek kialudtak, és a LED vilagit a kivalasztott programmal, és a kijelz6 (3) lesza-
molja a program végéig tartd idét.

7. Amunka befejezése utan a készulék harom hangjelzést bocsat ki, és a END felirat megjelenik
a kijelzén (3).

8. 3 percinaktivitas utan a készulék 5 hangjelzést bocsat ki és kikapcsol.

9. Huzza ki a sutét az dramforrasrol.

FIGYELEM! Hasznaljon tartozéktartokat (10) és hasznaljon konyhai keszty(it a termék

eltavolitasahoz, igy elkertilhet6 az égési sértilések.

10. Miutan a készilék lehtlt, azonnal tisztitsa meg a ,TISZTITAS ES KARBANTARTAS” szakasz-
ban talalhato utasitasokat kovetve

FOZESI TIPPEK

Az élelmiszerek alakjanak, méretének, szerkezetének kulonbségei miatt a hékezelés a su-
tési idd és a hémeérséklet tartomanyaban valtozhat. A készltlékkel szamos ételt fézhet, az
alabbi tablazat célja, hogy tajékoztassa a felhasznaldt a tizenkét alapértelmezett program
mindegyikének hémérsékleti és iddtartomanyairol.

Idével valdszinlleg kidolgozza a sajat idé- és hdmeérséklet-beallitasait az egyes programok-
ban a vélasztott ételek szamara.

A készulék eldmelegitésének 5-10 percig kell tartania, amig az edény jellege megkoveteli.
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Alapértelmezett program Hémeérséklettartomany Idétartomany

KRUMPLI 130°C-220°C 1-35 perc.
KEBAB 130°C-220°C 1 perc-16ra
PIRITOSOK 130°C-220°C 1-15 perc.
NAGYMAMA 130°C-220°C 1perc-16ra
PIZZA 130°C-220°C 1-20 perc.
GARNELARAK 130°C-220°C 1-30 perc.
BBO 130°C-220°C 1-20 perc.
SZARNYAK 130°C-220°C 1-30 perc.
MEGNYUGTATNI 130°C220°C 1 perc-16dra
ERJEDES 30°C-45°C 30MIN.- 1:30 ORA
LEOLVASZTAS 40°C-90°C 10min.- 1:40 éra
KISZARADAS 50°C-90°C 10 PERC - 8 ORA

Adjon hozza 5 percet a tablazatban megadott sttési idéhoz, ha a készuléket nem eléme-
legitik.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

FIGYELEM! A tisztitasi vagy karbantartasi munkak elvégzése elétt huzd ki a késziilé-
ket a halézatbdl, és vard meg, amig teljesen lehiil. Ne meritse a siitét vizbe vagy mas
folyadékba.

FIGYELEM! Ne hasznaljon csiszol6anyagokat vagy éles szerszamokat a késztilék tiszti-

tasahoz, ne hasznaljon agressziv mosdszereket és oldoszereket.

1. Tisztitsa meg a készulék kilsé és belsd fellletét nedves ruhaval, majd torolje szarazra.

2. Mossa le a télcéat (9), az allvanyt (12), a forgd sutdkosarat (11) és a kiveheté fogantyukat (10)
meleg vizben enyhe mosdszerrel, dblitse le és szaritsa meg. Ne mossa le a tartozékokat a
mosogatogépben.

3. Ha ki kell cserélnie az izzot, kdvesse az alabbi tippeket:

- huzza ki a készuléket a halozatrol, és varja meg, amig lehdl,
- csavarja le az izzo héallé ldampaernydjét az dramutato jarasaval ellentétesen,
- szétszerelje a sérUlt izzot a készUlékrél az dramutatd jarasaval ellentétes irdnyban csavarva
- ne dobjon sérult izzét a kukaba, dobja el az elektronikus hulladék gyUjtésének helyén,
- telepitsen egy Uj izzot (220-240V, 15W),
csavarja be az izzd héalld lampaernydjét.
FIGYELEMI Ne miikddtesse a késziiléket héallo izzéernyé nélkail.
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ZAKI ADATOK

modell MFR-15
Tapegység 220-240V ~ 50-60H
Teljesitmény 1900W

A ledllitas és a készenléti izemmdd elérhetésége

rendelkezésre

Készenléti teljesitményfelvétel

Energiafogyasztas kikapcsolt Gzemmaddban

Energiafogyasztas halozati készenléti Gzemmaodban

Automatikusan készenléti dllapotba lép utana

Automatikusan leallitasi modba lép utédna

Halozati készenléti dllapot, ha a készulék rendelkezik az alkalmazéashoz vald
csatlakozas funkciojaval

A haldzati kdbel hossza:

09m

C€

FIGYELEM! Az MPM agd S.A. fenntartja a technikai valtoztatasok jogat.

Ez a keézikényv gépi forditason esett at.
Ha kétségei vannak, kérjik, olvassa el az angol nyelvi valtozatot.

Atermék helyes megsemmisitése (elektromos és elektronikus berendezések hulladéka)

haztartasi hulladékkal egyutt kidobni. Az elhasznalt berendezések a potencidlisan veszélyes anyagok,
keverékek és komponensek miatt negativ hatassal lehetnek a kdrnyezetre és az emberi egészségre. Az
elektronikai hulladékok mas hulladékokkal valo keverése vagy szakszerUtlen szétszerelése az egész-

E Aterméken taladlhato jeldlés arra utal, hogy a hasznos élettartam végén nem szabad a készUuléket mas
| |

ségre és a kornyezetre karos anyagok kibocsatasahoz vezethet. Az elhasznalt készuléket adja le elekt-
romos és elektronikus hulladékokat gyujté pontban. Az elektromos és elektronikai hulladékok visszakuldési
helyére vonatkozd részletes informaciok megszerzése érdekében a felhasznalonak fel kell vennie a kapcsolatot

az adott helység elektromos hulladékokat gyUjté helyével vagy hulladékfeldolgozo Gizemével.
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INDICAZIONI RELATIVE ALLA
SICUREZZA DI UTILIZZO

D Leggere attentamente le istruzioni per l'uso pri-
ma di utilizzare il prodotto.

D Adottare particolare prudenza quando i bambini
sono vicini al dispositivol!

D Non utilizzare il dispositivo per scopi diversi da
quelli per I quali € destinato.

D |l dispositivo viene utilizzato per riscaldare/cuo-
cere gli alimenti con l'uso di accessori adatti a
guesto scopo, ad esempio vassoi dedicati, piatti
resistenti al calore, ecc.

D E vietato mettere nel forno prodotti di plastica,
cartone e altri oggetti inflammabili o fusibili.

D Posizionando lapparecchio preservare almeno
10 cm di spazio libero sui lati e 30 cm di spazio
libero sopra il forno.

D Non spostare lapparecchio mentre € in funzione.

D Nessun oggetto pud essere posizionato/posi-
zionato sul dispositivo o coperto.

D Non caricare lo sportello aperto del dispositivo.

D Luso a lungo termine del dispositivo puo ri-
chiedere un maggiore livello di ventilazione:
impostare la ventilazione su un livello piu alto,
se necessario, inclinare la finestra.

D Nel processo di utilizzo, gli elementi del dispo-
sitivo si riscaldano fino a temperature elevate.
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D Prestare particolare attenzione durante e dopo
l'uso.

D Particolarmente pericoloso ¢ il contatto diretto
con gli elementi riscaldanti del dispositivo.

D Quando si utilizza un dispositivo funzionante,
toccare solo i componenti del dispositivo previsti,
ad esempio la maniglia della porta, | pulsanti, le
manopole, ecc.

D Quando riscaldati, gli accessori e gli alimenti
(soprattutto i grassi) si riscaldano a temperatu-
re elevate: fai attenzione quando li rimuovi, usa
guanti da cucina, ecc.

D Rischio di ustioni, evitare il contatto diretto: at-
tenzione al vapore caldo che puod essere espul-
so all'apertura dell'apparecchio, ai contenitori
coperti, ecc.

D Non immergere il dispositivo, il cavo e la spina
INn acqua o in altri liquidi!

D Non lasciare il dispositivo incustodito mentre &
In funzione.

D Rimuovere sempre la spina dalla presa di cor-
rente quando il dispositivo non e utilizzato.

D Non utilizzare mai un apparecchio danneggiato,
anche quando e danneggiato il cavo o la spina. In
questo caso, affidare la riparazione a un centro
di assistenza autorizzato.

D L'uso di accessori non raccomandati dal produt-
tore pud causare danni al dispositivo, incendi
o lesioni.
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D Non utilizzare il dispositivo all'aperto.

D Non appendere il cavo a spigoli vivi e non per-
mettere che entri in contatto con superfici calde.

D Non collocare l'apparecchio vicino a fornelli,
bruciatori, forni, ecc. elettrici o a gas.

D Non toccare le superfici calde dellapparecchio
durante la cottura. Per aprire il dispositivo, uti-
lizzare l'apposito manico.

D Prima della pulizia, scollegare l'apparecchio
dalla presa di corrente e lasciarlo raffreddare
completamente.

D Al momento di apertura dellapparecchio du-
rante la tostatura, fare attenzione ai fumi caldi
che fuoriescono dai lati delle piastre calde!

D Utilizzare il dispositivo su una superficie liscia e
stabile.

D |l dispositivo deve essere collegato a una presa
di corrente provvista di messa a terra!

D Ouesto dispositivo puo essere utilizzato da bam-
bini dagli 8 anni in poi © da persone con capacita
fisiche e mentali ridotte e con mancanza di espe-
rienza e conoscenza dell'attrezzatura, qualora
venga fornita una supervisione o un'istruzione
sulluso sicuro dell'attrezzatura, in modo tale che
| pericoli correlati siano chiaramente compresi.
La pulizia e la manutenzione non possono essere
eseguite dai bambini a meno che non abbiano
8 anni e siano sorvegliati. | bambini non sorve-
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gliati non sono autorizzati a effettuare pulizie/
manutenzione.

D Tenere lapparecchio e il suo cavo fuori dalla
portata dei bambini al di sotto degli 8 anni.

D | bambini non possono giocare con il dispositivo.

D |l dispositivo non € progettato per il funziona-
mento con i timer esterni o un sistema di con-
trollo separato.

D |l dispositivo & destinato ad uso domestico.

D La pulizia dell'apparecchio, in particolare delle
parti a diretto contatto con gli alimenti, deve
essere effettuata prima del primo utilizzo, subito
dopo l'uso o se l'apparecchio non ¢ stato utiliz-
zato per lungo tempo - la procedura e descritta
nel capitolo "PULIZIA E MANUTENZIONE".

D E vietato utilizzare detergenti aggressivi o ra-
schietti metallici affilati per pulire il vetro della
porta del dispositivo, poiché possono graffiarne
la superficie, il che a sua volta pud contribuire
alla rottura del vetro.

D | pulitori a vapore non devono essere utilizzati
per pulire il dispositivo.

D ATTENZIONE! Superficie calda! Il sim-
bolo posto sul dispositivo indica che durante
il funzionamento i suoi elementi possono ri-
scaldarsi fino a temperature elevate.
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D La temperatura delle superfici accessibili pud
essere piu alta quando l'apparecchio ¢ in fun-
zione.

D Non posizionare il dispositivo vicino a materiali
inflammalbili come tende, tovaglie ecc. — rischio
di incendio!

D Non estrarre la spina dalla presa di corrente
tirando il cavo.

D Non collegare la spina alla presa di corrente con
le mani bagnate.

D Per la sicurezza dei bambini, si prega di non
lasciare parti dell'imballaggio liberamente ac-
cessibili (sacchetti di plastica, scatole di cartone,
polistirolo, ecc.).

D AVVERTENZA! Non permettere ai bambini
di giocare con la pellicola. Pericolo di soffo-
camento!

D AVVERTENZA! Il grasso surriscaldato puo
prendere fuoco. Adottare la massima pru-
denza.

DESCRIZIONE DEL DISPOSITIVO

1. Porte E. Manopola di regolazione della
2. Camera temperatura
3. Displaya LED 6. involucro
4.  LED dei programmi predefiniti 7. Manopola
5. Pannello di controllo: 8. Impugnatura
A. Tasto ON/OFF 9. Teglia da forno
B. pulsante menu 10. Maniglia per rimuovere gli accessori
C. pulsante luce 11. Cestello da forno rotante a 360°
D. pulsante di regolazione dell'ora 12. Criglia

Collegamento alla rete e accensione con segnale acustico.
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Dispositivo multifunzione che, grazie al suo design unico, permette di friggere, grigliare,
brasare e persino arrostire senza aggiunta di olio. Fitfryer cuoce il cibo facendo circolare
aria calda. Cio rende le pietanze croccanti fuori e tenere dentro. Non é necessario aggiun-
gere olio alla maggior parte degli ingredienti.

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

1. Disimballare il dispositivo dalla sua confezione. Rimuovere tutti i sacchetti, i blocchi di spedi-
zione, i riempitivi e le etichette.

2. Controllare che l'apparecchio non abbia subito danni durante il trasporto. Se si sospetta un
danno, non mettere in funzione la macinacaffé e consultare il rivenditore.

3. Assicurarsi che i parametri della propria rete elettrica corrispondano ai dati della targhetta
dell'apparecchio.

4. Pulire il dispositivo seguendo le indicazioni del capitolo “PULIZIA E CONSERVAZIONE”

5. Posizionare il dispositivo su una superficie asciutta, stabile, piana e orizzontale..

DESCRIZIONE DELLA FUNZIONE DEL PANNELLO DI CONTROLLO

Con il pulsante ON/OFF (5A) si accende e si spegne 'apparecchio, si mette ulteriormente
in pausa il funzionamento della friggitrice e si ripristinano le impostazioni operative dell'ap-
parecchio precedentemente selezionate.

TASTO MENU (5B)

Con il pulsante menu (5B), & possibile selezionare uno dei 12 programmi predefiniti. Le 12
impostazioni predefinite includono:

PATATINE FRITTE - frites

KEBAB - kebab

TOAST - toast

INFORNARE

PIZZA - pizza

GAMBERETTI

GRILL - grill

ALI- ali

REHEAT - riscaldamento

FERMENTO - fermentazione

DEFROST - scongelamento

DISIDRATATO - essiccante

Quando si preme il pulsante menu (5B), tutti i LED del programma predefinito (4) si accen-
dono, il LED FRIES lampeggia e le impostazioni assegnate a questo programma vengono
visualizzate sui display (3). Per modificare il programma, premere il pulsante menu (5B) fino
a selezionare il programma appropriato. Dopo ogni pressione del pulsante menu (5B), vie-
ne emesso un segnale acustico, una modifica del LED lampeggiante e una modifica delle
impostazioni di ora e temperatura sul display (3).

vwy
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PULSANTE LUCE (5QC)

Con il pulsante luce (5C), la luce puo essere accesa o spenta quando il dispositivo € in
modalita standby e durante il funzionamento. Ogni pressione del pulsante (5C) viene se-
gnalata da un segnale acustico.

TASTO DI REGOLAZIONE DELL'ORA (5D)

Dopo aver selezionato il programma automatico desiderato, € possibile modificare il tem-
po di cottura impostato grazie al pulsante di regolazione dell'ora (5D). Premere il pulsante
dell'ora (5D), quindi ruotare la manopola verso destra o sinistra per aumentare o diminuire
il tempo impostato.

TASTO DI CONTROLLO DELLA TEMPERATURA (5E)

Con il pulsante di controllo della temperatura (5E), & possibile impostare la temperatura
di cottura nell'apparecchio in base alle proprie preferenze. Dopo aver selezionato il pro-
gramma automatico appropriato, premere il pulsante di controllo della temperatura (5E),
quindi ruotare la manopola verso destra o sinistra per aumentare o diminuire la tempera-
tura impostata.

MANOPOLA (7)

Con la manopola (7) & possibile selezionare uno dei dodici programmi predefiniti ruotan-
do la manopola verso destra o sinistra. La manopola (7) pud essere utilizzata anche per
modificare l'ora e la temperatura ruotando a destra o a sinistra dopo aver premuto per la
prima volta il pulsante di controllo dell'ora (5D) /il pulsante di controllo della temperatura
(5E). Premendo la manopola (7), si attiva il programma impostato e si sostituisce il dispo-
sitivo durante il funzionamento.

USO DEL DISPOSITIVO

ATTENZIONE! Durante il primo utilizzo dell'apparecchio, una piccola quantita di fumo

puo fuoriuscire dal dispositivo. Si tratta di un fenomeno normale.

1. Collegare la friggitrice a una fonte di alimentazione con messa a terra.

2. Posizionare gli alimenti su un vassoio (9) o su una griglia (12) e inserirli nellapparecchio. Utiliz-
zare la maniglia (8) per aprire e chiudere la porta (1).

ATTENZIONE! Non collocare imballaggi in plastica o carta, contenitori, ecc. nell'appa-

recchio.

3. Per cuocere in un cestello da forno rotante a 360° (1), installare il cestello con gli alimenti
sovrapposti nell'apparecchio. Posizionare il vassoio (9) all'interno dell'apparecchio e chiudere
la porta (1).

4. Usare una teglia (9) per prodotti da forno dai quali € probabile che grasso e succo fuoriescano
durante la cottura e quando si utilizza un cestello da forno rotante (11).

5. Premere il pulsante ON/OFF (5A), selezionare uno dei dodici programmi predefiniti con il
pulsante menu (5B). Se necessario, regolare l'ora (5D), la temperatura (5E) e la manopola (7)
per regolare l'ora e la temperatura di cottura impostate

6. Premi la manopola per avviare il dispositivo. | LED nell'elenco dei programmi predefiniti (4)

si sono spenti e il LED siillumina con il programma selezionato e il display (3) fara il conto alla
rovescia del tempo che manca alla fine del programma.
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7. Altermine del lavoro, il dispositivo emettera tre segnali acustici e sul display verra visualizzata
la scritta END (3).

8. Dopo 3 minuti di inattivita, il dispositivo emettera 5 segnali acustici e si spegnera.

9. Scollegare la friggitrice dalla fonte di alimentazione.

ATTENZIONE! Usa i supporti per accessori (10) e usa guanti da cucina per rimuovere il

prodotto, questo evitera scottature.

10. Dopo che l'apparecchio si e raffreddato, pulirlo immediatamente seguendo le istruzioni nella
sezione «PULIZIA E MANUTENZIONE»

CONSIGLI DI CUCINA

A causa delle differenze di forma, dimensione e struttura dei prodotti alimentari, il tratta-
mento termico puo variare nell'intervallo di tempo e temperatura di cottura. Con il dispo-
sitivo e possibile cucinare molti piatti, la tabella seguente ha lo scopo di informare l'utente
sulla temperatura e sugli intervalli di tempo in ciascuno dei dodici programmi predefiniti.
Con il tempo definirai le tue impostazioni di tempo e temperatura per i particolari pro-
grammi destinati alle pietanze scelte.

Il preriscaldamento dell'apparecchio dovrebbe richiedere dai 5 ai 10 minuti, a condizione che
la natura del piatto lo richieda.

Programma predefinito Intervallo di temperatura Intervallo di tempo
PATATINE FRITTE 130°C-220°C 1-35 minuti
KEBAB 130°C-220°C Tmin.-1ora
BRINDISI 130°C-220°C dalal5 minuti
NONNA 130°C-220°C Tmin.-1ora
PIZZA 130°C-220°C da 1a 20 minuti
CAMBERETTI 130°C-220°C 1-30 minuti
BARBECUE 130°C-220°C dala 20 minuti
ALl 130°C-220°C 1-30 minuti
RISCALDARE 130°C-220°C 1min.-1ora
FERMENTARE 30°C-45°C 30 MINUTI - 1:30 H
SCONCGCELARE 40°C-90°C 10min.- 1:40 ore
DISIDRATARE 50°C-90°C 10MIN. - 8 ORE

Aggiungere 5 minuti al tempo di cottura indicato nella tabella, se 'apparecchio non e pre-
riscaldato.

PULIZIA E MANUTENZIONE

ATTENZIONE! Prima di procedere con operazioni di pulizia e manutenzione, scolle-
gare l'apparecchio dalla rete elettrica e attendere che si raffreddi completamente. Non
immergere la friggitrice in acqua o altri liquidi.

ATTENZIONE! Non utilizzare abrasivi o strumenti affilati per pulire il dispositivo, non
utilizzare detergenti e solventi aggressivi.
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1. Pulire le superfici esterne e interne del dispositivo con un panno umido, quindi asciugare.

2. Lavare la teglia (9), la griglia (12), il cestello da forno rotante (11) e i manici rimovibili (10) in
acqua tiepida con un detergente delicato, sciacquare e asciugare. Non lavare gli accessori in
lavastoviglie.

3. Se devi sostituire la lampadina, segui questi suggerimenti:

- scollegare l'apparecchio dalla rete elettrica e attendere che si raffreddi,
- svitare il paralume resistente al calore della lampadina in senso antiorario,
- smontare la lampadina danneggiata dal dispositivo svitandola in senso antiorario
- non gettare una lampadina danneggiata nel cestino, gettarla nel punto di raccolta dei rifiuti
elettronici,
- installare una nuova lampadina (220-240V, 15W),
- avvitare il paralume resistente al calore della lampadina.
ATTENZIONE! Non utilizzare I'apparecchio senza un paralume resistente al calore.

DATI TECNICI

modello MFR-15

Alimentazione 220-240V~ 50-60H con
Potenza 1900 W

Disponibilita della modalita di spegnimento e standby disponibilita

Consumo energetico in standby -

Consumo energetico in modalita spenta -

Consumo energetico in modalita standby di rete

Entra automaticamente in modalita standby dopo

Passa automaticamente alla modalita di spegnimento dopo

Standby di rete se il dispositivo ha la funzione di connessione all'applicazione -

Lunghezza del cavo di alimentazione 09M

C€

ATTENZIONE! L'azienda MPM agd S.A. si riserva il diritto di apportare modifiche
tecniche.
Questo manuale ¢ stato tradotto a macchina.
In caso di dubbi, consultare la versione in lingua inglese.

Smaltimento corretto del prodotto (rifiuti di apparecchiature elettriche

ed elettroniche)

domestici alla fine della sua vita tecnica. Per evitare effetti dannosi sullambiente e sulla salute umana,

derivanti dallo smaltimento incontrollato dei rifiuti, si prega di portare il dispositivo usato in un punto

diraccolta per apparecchiature elettriche ed elettroniche usate o di richiedere il ritiro da casa. Per in-
R formazioni pit dettagliate su dove e come smaltire in modo sicuro i rifiuti di apparecchiature elettriche
ed elettroniche, contattare il proprio rivenditore locale o il dipartimento ambientale locale. Il prodotto non pud
essere smaltito con gli altri rifiuti domestici.

E Il' marchio apposto sul prodotto indica che il dispositivo non pud essere smaltito con gli altri rifiuti
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NURODYMAI SAUGIAM APTARNAVIMUI

D Pries pradedami naudoti tiksliai perskaitykite
aptarnavimo instrukcija.

D Blkite labai atsargUs, kai netoliese jrenginio yra
vaikai!

D Nenaudokite jrenginio kitiems nei jo paskirtis
tikslams.

D Prietaisas naudojamas maistui Sildyti ir (arba)
kepti, naudojant tam pritaikytus priedus, pvz,
specialius padeéklus, karsciui atsparius indus ir
pan.

D Draudziama | orkaite déti plastmasinius gaminius,
kartona ir kitus degius bei lengvai besilydancius
daiktus.

D Statant jrenginj buatina islaikyti 10 cm atstuma
Sonuose ir 30 cm atstuma uz jrenginio.

D Neneskite jrenginio darbo metu.

D Ant jrenginio negalima déti ir (arba) uzdengti
Jjokiy daikty.

D Neuzkraukite atidaryty prietaiso dureliy.

D llgesnj laikg naudojant jrenginj gali prireikti pa-
didinti vedinimo lyg| - nustatykite aukstesn) ve-
dinimo lygj, jei reikia, atlenkite langa.

D Naudojimo metu masinos komponentai jkaista.

D Bukite atsargls jrenginio naudojimo metu ir
pabaige jj naudoti.

D Tiesioginis salytis su prietaiso kaitinimo elemen-
tais yra ypac pavojingas.
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D Naudodami veikiant] prietaisa, lieskite tik tas
prietaiso dalis, kurios tam skirtos, pvz., dureliy
rankena, mygtukus, ratukus ir pan.

D Kaitinant priedai ir maistas (ypac riebalai) jkais-
ta - bakite atsargus juos iSimdami, mavekite
pirstines ir pan.

D Nudegimy rizika, venkite tiesioginio salyCio - sau-
gokités karsty garu, kurie gali iSsiverzti atidarius
prietaisg, uzdengty indy ir pan.

D Draudziama jrenginj, laidg ir kisStuka nardinti
vandenyje arba kitame skystyje!

D Nepalikite dirbancio jrenginio be priezitros.

D Visuomet, kai nenaudojate jrenginio, iStraukite
kisStuka is elektros lizdo.

D Nenaudokite paZeisto jrenginio, taip pat ir tada,
kal pazeistas maitinimo laidas arba kistukas - to-
kiu atveju atiduokite jrengin] remontui | jgaliota
serviso punkta.

D Aksesuary, kuriy samintojas nerekomenduoja,
panaudojimas gali sugadinti jrenginj, sukelti gaisra
arba kdno suzalojimus.

D Nenaudokite jrenginio lauke.

D Nekabinkite laido ant astriy krastiniy ir neleiskite,
kad liestys karstus pavirsius.

D Nedékite jrenginio arti elektrineés, dujinés viryklés,
degikliy, orkaiciy ir pan.

D Kepimo metu nelieskite karsty jrenginio pavirsiu.
Atidarymui naudokite tik tam skirtas rankenas.
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D Pries pradedami valyma pirmiausia istraukite
kiStuka i$ elektros lizdo ir palaukite kol jrenginys
visiskal atves.

D Atidarydami jrengin] kepimo metu buakite atsar-
oUs, nes kylantys karsti garai Sildymo ploksteliy
Sonuose yra karstil

D Naudokite jrenginj ant lygaus ir stabilaus pavir-
Siaus.

D Jrenginys turéty bati jjungtas | elektros lizdg su
jzeminimo sraigtu.

D Sj prietaisg gali naudoti vaikai nuo 8 mety ir
asmenys su fizine bei psichine negalia, taip pat
neturintys prietaiso naudojimo patirties arba ziniy
asmenys gali naudoti prietaisa, tik jel juos priziQri
kiti asmenys arba anksciau minéti asmenys iSklau-
sé saugaus prietaiso naudojimo instruktaza bei
jie buvo informuoti apie su prietaiso naudojimu
susijusius pavojus ir minétg informacijg supra-
to. Valymo ir prieziGros darbus turi atlikti tik ne
jaunesni kaip 8 mety vaikai, jei jie yra priziGrimi.
Valymo ir (arba) priezitros darby negali atlikti
neprizidrimi vaikai.

D Laikykite jrenginj ir jo laidg vaikams iki 8 mety
nepasiekiamoje vietoje.

D Vaikams draudziama zaisti su prietaisui.

D Jrenginys néra skirtas dirbti su iSoriniu laikmaciu
ir nuotoline valdymo sistema.

D Prietaisas skirtas naudoti namuose.
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D Prietaisa, ypac dalis, kurios tiesiogiai lieciasi su
maistu, reikia valyti pries pirma karta naudojant,
IS karto po naudojimo arba jei prietaisas ilga
laikg nebuvo naudo amas - procedura aprasyta
skyriuje \/ALYI\/\AS IR PRIEZIURA"

D Nenaudokite agresyviy valikliy ar astriy metaliniy
grandikliy prietaiso dureliy stiklui valyti, nes jie
gali subraizyti pavirsiy ir del to stiklas gali jtrakti.

D Prietaisui valyti negalima naudoti gary valytuvuy.

) DEMESIO! Karstas pavirsius! Ant prie-
taiso esantis simbolis rodo, kad prietaiso kom-
ponentai eksploatuojant gali bati karsti.

D Prieinamy pavirsiy temperatdra gali bati auks-
tesneé, aki jrenginys dirba.

D Nedékite jrenginio arti lengvai uzsideganciy
medziagy, tokiy kaip uzuolaidos, staltiesés ir kiti,
tai gali sukelti gaisra.

D Traukdami uz laido neistraukite kistuko is elek-
tros lizdo.

D Nekiskite kistuko | elektros lizda drégnomis ran-
komis.

D Vaiky saugumui nepalikite laisvai prieinamy pa-
kuotés sudedamujy daliy (plastmasiniy maisy,
kartony, puty polistirolo ir t. t.).

D |SPEJIMAS! Neleiskite vaikams zaisti su folija.
Pavojus uzdusti!

D [SPEJIMASI Perkaitinti riebalai gali uzsidegti.
Bukite ypac atsargas.
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IRENGINIO APRASYMAS

ELEMENTU APRASYMAS
1. Durys E. Temperattros reguliatorius
2. Ramai 6. Korpusas
3. Ekranas 7. Rankenélé
4. Numatytoji programos Sviesa 8. Rankena
5. Valdymo pultas 9. Kepimo padéklas
A. Mygtukas ON/OFF/SPEED 10. Priedy pasalinimo rankena
B. meniu mygtukas 11. 360° kampu pasukamas kepimo
C. Sviesos mygtukas krepsys
D. laiko reguliavimo mygtukas 12. Grotelés

Prisijungimas prie tinklo ir jrenginio jjungimas signalizuojamas garsiniu signalu.

Tai daugiafunkcis prietaisas, kuris dél savo unikalios konstrukcijos leidzia kepti, kepti ant
groteliy, troskinti ir net skrudinti be aliejaus. Neriebalinéje keptuvéje patiekalai ruosiami
cirkuliuojant karstam orui, todél maistas is iSorés tampa traskus, o viduje - minkstas. |
dauguma ingredienty nereikia déti aliejaus.

PRIES PIRMA PANAUDOJIMA

—

ISimkite jrenginj i$ pakuotés. Pasalinkite visus maiselius, gabenimo blokus, uzpildus ir etiketes.
Patikrinkite, ar jrenginys nebuvo paZzeistas transportuojant jrenginj. [tare pazeidima, nenaudo-
kite jrenginio ir kreipkités | pardaveéja.

Jsitikinkite, kad jusy elektros tinklo parametrai atitinka prietaiso vardingje ploksteléje nurody-
tus duomenis.

Prietaisa valykite vadovaudamiesi skyriuje "VALYMAS IR PRIEZIURA" pateiktais nurodymais.
Pastatykite jrenginj ant kieto, sauso, stabilaus, stabilaus, lygaus ir horizontalaus pavirsiaus.

N

w
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VALDYMO SKYDELIO FUNKCIJU APRASYMAS

MYGTUKAS ON/OFF/SPEED

Jjungimo / isjungimo mygtuku (5A) jjungiate ir isjungiate prietaisa, be to, sustabdote keptu-
ve ir i$ naujo nustatote i$ anksto pasirinktus prietaiso veikimo nustatymus.
MENIU MYGTUKAS (5B)

Meniu mygtuku (5B) galima pasirinkti vieng i$ 12 numatytujy programu. 12 numatytujy nu-
statymu:

FRIES - bulvytés

KEBAB - kebabas

TOAST

BAKE - kepimas

PIZZA - pica

SHRIMP - krevetés

GRILL

SPARNAI

PAKARTOTINIS SILDYMAS
FERMENT - fermentacija

VVVVVVYVYYVYYY
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| 2 DEFROST - atitirpinimas

> DEHYDRATE - oro sausinimas

Paspaudus meniu mygtuka (5B), uzsidega visi numatytujy programy (4) Sviesos diodai,
mirksi FRIES $viesos diodas, o ekrane (3) rodomi tai programai priskirti nustatymai. Nore-
dami pakeisti programa, spauskite meniu mygtuka (5B), kol bus pasirinkta norima progra-
ma. Kiekviena karta paspaudus meniu mygtuka (5B), pasigirsta garsinis signalas, pasikeicia
mirksintis $viesos diodas, o ekrane (3) pasikeicia laiko ir temperattros nustatymai.

SVIESOS MYGTUKAS (5C)
Sviesos mygtuku (5C) galima jjungti arba igjungti $viesa, kai jrenginys veikia budéjimo re-
zimu ir darbo metu. Kiekvieng karta paspaudus mygtuka (5C), pasigirsta garsinis signalas.

LAIKO REGULIAVIMO MYGTUKAS (5D)

Pasirinkus norima automatine programa, nustatyta kepimo laika galima keisti naudojant
laiko reguliavimo mygtuka (5D) . Paspauskite laiko mygtuka (5D), tada sukdami rankenéle
pagal laikrodzio rodykle arba pries laikrodzio rodykle padidinkite arba sumazinkite nusta-
tyta laika.
TEMPERATUROS REGULIAVIMO MYGTUKAS (5E)

Temperataros reguliavimo mygtuku (5E) galite nustatyti pageidaujama prietaiso kepimo
temperatUra. Pasirinke norima automatine programa, paspauskite temperatdros reguliavi-
mo mygtuka (5E) ir sukdami rankenéle pagal arba pries laikrodzio rodykle padidinkite arba
sumazinkite nustatyta temperatara.

RANKENELE (7)
Sukant sukamaja rankenele (7) pagal laikrodzio rodykle arba pries laikrodzio rodykle, gali-
ma pasirinkti vieng i$ dvylikos numatytujy programy. Rankenéle (7) taip pat galima naudoti
laikui ir temperatarai keisti sukant jg pagal laikrodzio rodykle arba pries laikrodzio rodykle,
paspaudus laiko reguliavimo mygtuka (5D) / temperataros reguliavimo mygtuka (5E). Pa-
spausdami sukamaja rankenéle (7) paleisite i$ anksto nustatyta programa ir sustabdysite
masing darbo metu.

IRENGINIO NAUDOIJIMAS

DEMESIO! Pirma karta naudojant prietaisa i$ jo gali iseiti nedidelis kiekis damuy. Tai

normalus reiskinys.

1. Prijunkite keptuve prie jzeminto maitinimo Saltinio.

2. Sudekite maista ant padeklo (9) arba groteliy (12) ir jdekite | prietaisa. Atidarydami ir uzdary-
dami dureles (1) naudokite rankeng (8).

DEMESIO! Nedékite i irenginj jokiy plastikiniy ar popieriniy pakuodiu, talpykly ir pan.

3. Jeikepate 360° kampu besisukanciame kepimo krepsyje (11) , krepsj su uzdétu maistu jstaty-
kite | prietaisa. |dékite padékla (?) | prietaiso vidy ir uzdarykite dureles (1).

4. Padéklu (9) kepkite produktus, nuo kuriy kepimo metu gali isiskirti riebalai ir sultys, taip pat
naudodami besisukantj kepimo krepselj (11).
5. Paspauskite jjungimo/igjungimo mygtuka (5A), meniu mygtuku (5B) pasirinkite vieng i§ dvyli-

kos numatytyjy programu. Jei reikia, naudokite laiko reguliavimo mygtuka (5D), temperataros
reguliavimo mygtuka (5E) ir rankenéle (7), kad pakeistuméte norima kepimo laika ir tempe-
ratdra.
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6. Paspauskite rinkiklj, kad jjungtuméte jrenginj. Prie numatytujy programy saraso (4) esantys
Sviesos diodai uzgesta, o prie pasirinktos programos esantis Sviesos diodas jsijungia ir ekrane
(3) skaiciuojamas laikas iki programos pabaigos.

7. Kaijrenginys baigs darbag, jis tris kartus pyptelés ir ekrane (3) bus rodoma END.

8. Po 3 minuciy neveikimo prietaisas skleis 5 kartus garsinj signala ir iSsijungs.

9. Atjunkite keptuve nuo maitinimo Saltinio.

DEMESIO! Gaminj is$imkite naudodami papildomas rankenas (10) ir mavékite orkaités

pirstines, kad iSvengtuméte nudegimu.

10. Kai prietaisas atvés, nedelsdami jj isvalykite, vadovaudamiesi skyriuje "VALYMAS IR PRIEZIU-
RA" pateiktais nurodymais.

MAISTO RUOSIMAS - PATARIMAI

Dél maisto produkty formos, dydzio ir tekstaros skirtumy terminio apdorojimo trukmé
ir temperatara gali skirtis. Naudojant prietaisg galima gaminti daugybe patiekaly; toliau
pateikta lentelé skirta informuoti apie kiekvienos i$ dvylikos numatytyjy programy tempe-
rataros ir laiko intervalus.

Laikui bégant tikriausiai patys nustatysite pasirinkty patiekaly laiko ir temperataros nusta-
tymus atskirose programose.

Jei to reikalauja maisto pobudis, prietaisas turi bati i$ anksto pasildomas per 5-10 minuciy.

Numatytoji programa  Temperataros diapazonas Laiko intervalas
FRIES 130°C-220°C Tmin
KEBAB 130°C-220°C 1 min. - 1val.
TOAST 130°C-220°C Tmin
KEPKITE 130°C-220°C Tmin. - 1val.
PIZZA 130°C-220°C Tmin
SHRIMP 130°C-220°C Tmin
GRILL 130°C-220°C Tmin
SPARNAI 130°C-220°C Tmin
REHEATE 130°C220°C Tmin. - 1val.
FERMENT 30°C-45°C 30min.-1:30vAL.
DEFROST 40°C-90°C 10min.-1:40val.
DEHYDRATE 50°C-90°C 10 min. - 8 val.

Prie lenteléje nurodytos kepimo trukmes pridékite 5 min., jei prietaisas i$ anksto nejkaitin-
tas.

VALYMAS IR PRIEZIURA

DEMESIO! Pries pradédami valyti ir priziareti, atjunkite jrenginj nuo elektros tinklo
ir palaukite tol, kol po darbo jis visiskai atvés. Nemerkite keptuvés | vandeni ar kitus
skyséius.



DEMESIO! Prietaiso valymui nenaudokite abrazyviniy medziagy ar astriy jrankiy, ne-
naudokite agresyviy plovikliy ar tirpikliy.

1.
2.

ISorinius ir vidinius jrenginio pavirsius nuvalykite drégna $luoste ir sausai nusluostykite.
Skarda (9), groteles (12), besisukantj kepimo krepsj (11) ir nuémimo rankenéles (10) nuplaukite
Siltame vandenyje su $velniu plovikliu, nuplaukite ir isdziovinkite. Neplaukite jokiy priedy in-
daplovéje.

Jei prireikty pakeisti lempute, vadovaukités toliau pateiktais nurodymais:

atjunkite prietaisa nuo elektros tinklo ir leiskite jam atvesti,

atsukite karsciui atspary lemputés gaubta pries laikrodzio rodykle,

iSimkite sugedusia lempute i$ prietaiso atsukdami jg pries laikrodZio rodykle.

neiSmeskite sugedusios lemputés j Siuksliy deze, iSmeskite jg elektronikos atlieky surinkimo
punkte,

jdékite nauja lempute (220-240 V, 15 W),

uzsukite karsciui atspary lemputés gaubta.

DEMESIO! Nenaudokite prietaiso be karséiui atsparaus lemputés gaubto.
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TECHNINIAI DUOMENYS

Modelis: MFR-15

Maitinimas 220-240V ~ 50-60 Hz
Calia: 1900w

Galimi isjungties ir budéjimo rezimai prieinamumo

Energijos suvartojimas budéjimo rezimu -

Energijos suvartojimas isjungties rezimu -

Energijos suvartojimas tinklo budéjimo rezimu

Automatiskai pereina | budéjimo rezima, kai

Automatiskai pereina | isjungimo rezima po to, kai

Tinklo budéjimo rezimas, jei prietaisas turi taikomosios programos rysio funkcija -

Maitinimo laido ilgis: 09 M.

C€

DEMESIO! Imoné MPM agd S.A. pasilieka teise keisti techninius parametrus.

Sis vadovas buvo isverstas masininiu budu.
Jei kyla abejoniy, Zr. jo versija angly kalba.

Taisyklingas gaminio atlieky 3alinimas (elektrinés ir elektroninés jrangos

atliekos)

Ukyje generuojamomis atliekomis. Siekiant isvengti kenksmingo poveikio aplinkai ir zmoniy sveikatai,

kurj kelia nekontroliuojamas atlieky $alinimas, panaudota gaminj reikia pristatyti | buitinés technikos

atlieky priémimo vieta arba kreiptis dél atlieky paémimo i§ namuy. Dél issamesnés informacijos apie
EE  s5ugaus elektrings ir elektronings jrangos atlieky $alinimo budus ir vietas naudotojas turi kreiptis |
mazmeninés prekybos vietg arba vietos valdzios organo aplinkos apsaugos skyriy. Sios gaminio atlieky negalima
Salinti kartu su komunalinémis atliekomis.

K Ant gaminio pavaizduotas simbolis reiskia, kad $io gaminio atlieky negalima $alinti su kitomis namy
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VISPARIGI LIETOSANAS DROSIBAS
NORADIJUMI

D Pirms lietoSanas rapigi izlasiet lietosanas ins-
trukciju.

D Esiet ipasi uzmanigs, ja ierices tuvuma atrodas
bérni.

D Neizmantojiet ierici citiem mérkiem, iznemot
paredzéto lietojumu.

D lerici izmanto édiena sildisanai/ cepsanai, iz-
mantojot pielagotus piederumus, pieméram,
specialus paliktnus, karstumizturigus traukus u. c.

D lericé nedrikst ievietot plastmasas, kartona un ci-
tus viegli uzliesmojosSus un degosus priekSmetus.

D Uzstadot ierici, ir nepiecieSams ievérot vismaz
10 cm attalumu sanos un 30 cm attalumu virs
lerices.

D Darbibas laika ierici neparvietojiet.

D Uz ierices nedrikst novietot/novietot nekadus
priekSmetus vai to aizsegt.

D Neapkraujiet atvértas ierices durvis.

D llgstosai ierices lietosanai var bat nepieciesams
palielinat ventilacijas limeni - iestatiet ventilaciju
augstaka limeni, vajadzibas gadijuma nolieciet
logu.

D Lietosanas laika masinas sastavdalas klust karstas.

D Jaievéro piesardziba lietoSanas laikad un péc
lietoSanas.
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D [pasi bistama ir tieSa saskare ar ierices sildele-
mentiem.

D Lietojot ierici darba rezima, pieskarieties tikai
tam lerices dalam, kas paredzétas Sim noltkam,
pieméram, durvju rokturim, pogam, ciparnicam
utt.

D Karsésanas laika piederumi un partikas produkti
(ipasi tauki) klast karsti - esiet uzmanigi, kad tos
iznemat, izmantojiet cimdus u.c.

D Apdegumu risks, izvairieties no tieSa kontakta -
jauzmanas no karstiem tvaikiem, kas var izdaltties,
kad lerice ir atvérta, no aizsegtiem traukiem utt.

D Neiegremdé§jiet ierici, vadu un kontaktdaksu
Gdent vai citos Skidrumos.

D Neatstajiet ierici bez uzraudzibas tas darbibas
laika.

D Ja ierici neizmantojat, vienmér izvelciet kontakt-
daksu no tikla kontaktligzdas.

D Neizmantojiet bojatu ierici, pat ja ir bojats tikla
vads vai kontaktdaksa — $ada gadijuma iesnie-
dziet ierici salabot autorizéta servisa punkta.

D Razotdja neieteiktu piederumu izmantosana var
izraisit ierices bojajumus, aizdegsanos vai miesas
bojajumus.

D Neizmantojiet ierici arpus telpam.

D Nekariet baroSanas vadu uz asam malam un
nelaujiet tam pieskarties karstam virsmam.

D Nenovietojiet ierici elektrisko vai gazes plitinu,
deglu, cepeskrasns utt. tuvuma.
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D Grauzdésanas laika nepieskarieties ierices kar-
stajam virsmam. Atvérsanai izmantojiet tikai
noradito rokturi.

D Pirms tiriSanas vispirms atvienojiet ierici no stra-
vas kontaktliszdas un pagaidiet, lidz ierice ir
pilntba atdzisusi.

D Atverot ierici grauzdésanas laika, jauzmanas, lai
no karsto plaksnu malam neizplGst karsti tvaikil

D [zmantojiet ierici uz gludas un stabilas virsmas.

D lerice japievieno tikla kontaktligzdai ar zeméju-
Ma tapu.

D So ierici drikst lietot bérni, kas ir vismaz 8 gadus
veci, ka arl personas ar ierobezotam fiziskajam,
garigajam spéjam un personas bez pieredzes
vai zinaSanam par iekartu, ja tiks nodrosinata
uzraudziba vai vini tiks instruéti par ierices drosu
lietoSanu, lai ar to saistits risks bUtu saprotams.
Tirisanu un apkopi drikst veikt tikai bérni, kas ir
vismaz 8 gadus veci un tiek uzraudziti. Bérni bez
uzraudzibas nedrikst veikt tiriSanas/uzturésanas
darbus.

D Glabajiet ierici un tas vadu bérniem lidz 8 gadu
vecumam nepieejama vieta.

D Bérni nedrikst spéléties ar ierici.

D lekarta nav paredzéta darbibai, izmantojot aréjos
slédzu taimerus vai atsevisku talvadibas sistému.

D lerice ir paredzéta tikai lietoSanai majas.

D lerices tiriSana, jo 1pasi to dalu, kas ir tiesa sa-
skaré ar partiku, javeic pirms pirmas lietoSanas

99



reizes, uzreiz péc lietoSanas vai ja ierice ilgu lai-
ku nav lietota - procedura ir aprakstita nodala
"TIRISANA UN UZTURESANA"

D lerices durvju stikla tirisanai nelietojiet agresivus
tiriSanas Iszek!us vai asus metala skrépjus, jo tie
var saskrapét virsmu, kas savukart var veicinat
stikla plaisasanui.

D |erices tiriSanai nedrikst izmantot tvaika tirisanas
idzekl|us.

) &UZMANIBU' Karsta virsmal Simbols uz
ierices norada, ka tas sastavdalas darbibas

laika var sakarst. Lekartas darbibas laika pie-
ejamo virsmu temperatara var bat augstaka.

D Nenovietojiet ierici viegli uzliesmojosu materialu,
pieméram, aizkaru, galdautu u. c,, tuvuma, jo tas
var izraisit ugunsgréku.

D Neiznemiet kontaktdaksu no tikla kontaktligzdas,
velkot aiz vada.

D Nepievienojiet kontaktdaksu tikla kontaktligzdai
ar mitram rokam.

D Bérnu drosibas noltkos, [Gdzu, neatstajiet ie-
pakojuma dalas (plastmasas maisini, kartona
kastes, pollstlrols utt.) brivi piegjamas.

» BRIDINAJUMS! Nelaujiet bérniem spéléties
ar foliju. Nosmaksanas briesmas!

D BRIDINAJUMS! Parkarséti tauki var aizdeg-
ties. Veiciet ipasas rapes.
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IERICES APRAKSTS

ELEMENTU APRAKSTS
1. Durvis E. temperaturas regulésanas poga
2. Kamera 6. Majoklis
3. Displejs 7. Pogas
4. Nokluséjuma programmas gaismas 8. Rokturis
5. Vadibas panelis: 9. Cepsanas paplate
A. leslegdanas/izsléegdanas poga 10. Piederumu nonemsanas rokturis
B. izvélnes poga 11. 360° rotéjoss cep$anas grozs
C. gaismas poga 12. Tikls

D. laika regulésanas poga
Savienojums ar tiklu un ierices ieslégsana, ko signalizé skana.
Daudzfunkcionéla ierice, kas, pateicoties unikalajam dizainam, lauj cept, grilét, sautét un
pat cept bez ellas pievienosanas. Beztauku frité édieni tiek gatavoti, izmantojot karsta
gaisa cirkulaciju, padarot édienu kraukskigu no arpuses un mikstu no iekspuses. Lielakajai
dalai sastavdalu nav nepieciesams pievienot ellu.

PIRMS PIRMAS LIETOSANAS

1. Izpako ierici no iepakojuma. Nonemiet visus maisinus, transportésanas blokus, pildvielas un
etiketes.

2. Parbaudiet ierici, vai nav radusies bojajumi, kas varétu bat radusies ierices transportésanas
laika. Ja ir aizdomas par bojajumiem, nelietojiet ierici un konsultéjieties ar izplatitaju.

3. Parliecinieties, ka jasu elektrotikla parametri atbilst datiem uz ierices datu plaksnites.

4. lerici iztiriet, ievérojot nodala "TIRISANA UN UZTURESANA" sniegtos noradijumus.

5. Novietojiet ierici uz cietas, sausas, stabilas, lidzenas un horizontalas virsmas.

VADIBAS PANELA FUNKCIJU APRAKSTS

IESLEGSANAS/IZSLEGSANAS POGA (5A)

lzmantojiet ieslégianas/izslégsanas pogu (5A), lai ieslégtu un izslégtu ierici, ka arT lai apture-
tu fritézes darbibu un atjaunotu ieprieks izvélétos ierices darbibas iestatijumus.

IZVELNES POGA (5B)

Ar izvélnes pogu (5B) var izvéléties vienu no 12 nokluséjuma programmam. 12 nokluséjuma
jestatijumi ietver:

FRIES - fri kartupeli
KEBAB - kebabs

TOAST

BAKE - cepsana

PIZZA - pica

SHRIMP - garneles
GRILL

WINGS

ATKARTIT

FERMENT - fermentacija

\ A4
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| 2 DEFROST - atkausésana

> DEHYDRATE - sausinasana

Nospiezot izvélnes pogu (5B), iedegas visas nokluséjuma programmu (4) gaismas diodes,
mirgo FRIES gaismas diode, un displeja (3) tiek paraditi $ai programmai pieskirtie iestatiju-
mi. Lai mainitu programmu, nospiediet izvélnes pogu (5B), lidz tiek izvéléta vélama prog-
ramma. Katru reizi, kad tiek nospiesta izvélnes poga (5B), atskan skanas signals, mainas
mirgojos$a gaismas diode un mainas laika un temperatdras iestatijumi displeja (3).

GAISMAS POGA (5C)

Ar gaismas pogu (5C) gaismu var ieslégt vai izslégt, kad ierice atrodas gaidisanas rezima un
darbibas laika. Katru reizi, kad tiek nospiesta poga (5C), atskan skanas signals.

LAIKA REGULESANAS POGA (5D)
Kad ir izvéléta vélama automatiska programma, iestatito gatavos$anas laiku var mainit, iz-
mantojot laika regulésanas pogu (5D) . Nospiediet laika pogu (5D) un péc tam palieliniet
vai samaziniet iestatito laiku, pagriezot pogu pulkstenraditaja kustibas virziena vai pretéji
pulkstenraditaja virzienam.

TEMPERATURAS REGULESANAS POGA (5E)
Izmantojot temperataras regulésanas pogu (5E), varat iestatit ierices gatavo$anas tempe-
ratGru atbilstosi savam vélmém. Kad ir izvéléta vélama automatiska programma, nospiediet
temperataras regulésanas pogu (5E) un, griezot pogu pulkstenraditaja kustibas virziena vai
pretéji pulkstenraditaja kustibas virzienam, palieliniet vai samaziniet iestatito temperataru.

ROKTURIS (7)

Ar pagriezamo pogu (7) var izvéléties vienu no divpadsmit nokluséjuma programmam,
pagriezot pogu pulkstenraditaja kustibas virziena vai pretéji pulkstenraditaja kustibas vir-
zienam. Lai mainitu laiku un temperatdru, var izmantot ari slédzi (7), pagriezot to pulk-
stenraditaja kustibas virziena vai pretéji pulkstenraditaja kustibas virzienam péc tam, kad
nospiesta laika regulésanas poga (5D) / temperaturas regulésanas poga (5E). Nospiezot
pagriezamo pogu (7), jus iedarbinasiet ieprieks iestatito programmu un apturésiet masinu
darbibas laika.

IERICES LIETOSANA

UZMANIBU! Pirmo reizi lietojot ierici, no tas var izdalities neliels daudzums dimu. Ta

ir normala paradiba.

1. Pievienojiet fritézi pie iezeméta stravas avota.

2. lelieciet édienu uz paplates (9) vai rezga (12) un ievietojiet to iericé. Atverot un aizverot durvis
(1), izmantojiet rokturi (8).

UZMANIBU! Neievietojiet iericé nekadu plastmasas vai papira iepakojumu, traukus

utt.

3. Jacepat 360° rotéjosa cepsanas groza (11) , ievietojiet grozu ar pielikto édienu iericé. levietojiet
paplati (9) ierices iekdpusé un aizveriet durvis (1).

4. Izmantojiet paplati (9), lai ceptu produktus, no kuriem cepsanas laika var izpldst tauki un sula,
ka ari tad, ja izmantojat rotéjoso cep3anas grozu (11).

5. Nospiediet ieslégsanas/izslégsanas pogu (5A), izvélnes pogu (5B) izvélieties vienu no divpad-

smit nokluséjuma programmam. Ja nepiecie$ams, izmantojiet laika regulésanas pogu (5D),

—y
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temperataras regulésanas pogu (5E) un pogu (7), lai mainitu vélamo cepsanas laiku un tem-
perataru.

6. Nospiediet slédzi, lai ieslégtu ierici. Pie nokluséto programmu saraksta (4) iedegas gaismas
diodes, bet pie izvélétas programmas iedegas gaismas diode un displejs (3) atskaita laiku lidz
programmas beigam.

7. Kad ierice bus pabeigusi darbibu, ta tris reizes pikstinas un displeja (3) paradisies END.

8. Péc 3 neaktivitates minatém ierice 5 reizes pikstinas un izslégsies.

9. Atvienojiet fritézi no stravas avota.

UZMANIBU! Izstradajuma nonemsanai izmantojiet piederumu rokturus (10) un, lai iz-

vairitos no apdegumiem, izmantojiet cimdus.

10. Kad ierice ir atdzisusi, nekavéjoties iztiriet to, ievérojot sadala "TIRISANA UN UZTURESANA'
sniegtos noradijumus.

EDIENA GATAVOSANA - PADOMI

Nemot véra, cita starpa, partikas produktu formas, lieluma un tekstaras atskiribas, termis-
ka apstrade var atskirties gatavoSanas laika un temperatUras zina. Ar $o ierici var pagatavot
daudzus édienus, un turpmak sniegta tabula ir paredzéta, lai jus informétu par temperata-
ras un laika diapazonu katrai no divpadsmit nokluséjuma programmam.

Laika gaita jUs, iespéjams, izstradasiet savus laika un temperataras iestatijumus atseviskas
programmas izvélétajiem édieniem.

lerices iepriekséjai uzsildisanai janotur no 5 lidz 10 minGtém, ja to prasa édiena veids.

Nokluséjuma programma Temperatuaras diapazons Laika diapazons
FRIES 130°C-220°C 1-35 min.
KEBAB 130°C-220°C Tmin.-Th.
TOAST 130°C-220°C 1-15 min.
BAKE 130°C-220°C Tmin.-Th.
PIZZA 130°C-220°C 1-20 min.
SHRIMP 130°C-220°C 1-30 min.
GRILL 130°C-220°C 1-20 min.
WINGS 130°C-220°C 1-30 min.
REHEATE 130°C-220°C T min.-Th.
FERMENT 30°C-45°C 30min.-1:30h.
DEFROST 40°C-90°C 10min.-1:40h.
DEHYDRATE 50°C-90°C 10min. - 8 stundas.

Tabula noraditajam ceps$anas laikam pieskaitiet 5 minates, ja ierice nav ieprieks uzsildita.
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TIRISANA UN APKOPE

UZMANIBU! Pirms tirisanas un apkopes saksanas atvienojiet ierici no barosanas tikla
un pagaidiet, lidz ta péc darba pilniba atdziest. Neiegremdéjiet fritieri Gdeni vai citos
skidrumos.
UZMANIBU! lerices tirianai neizmantojiet abrazivas vielas vai asus instrumentus, ka
ari agresivus mazgasanas lidzeklus vai skidinatajus.
1. lerices aréjas un iekséjas virsmas notiriet ar mitru dranu un péc tam noslaukiet lidz sausumam.
2. Nomazgajiet paplati (9), rezgi (12), rotéjoso cepsanas grozu (I1) un iznemsanas rokturus (10)
silta Gdeni ar maigu mazgasanas lidzekli, noskalojiet un nosusiniet. Nemazgajiet piederumus
trauku mazgajamaja masina.
3. JanepiecieSsams nomainit spuldziti, rikojieties saskana ar talak sniegtajiem noradijumiem:
- atvienojiet ierici no elektrotikla un laujiet tai atdzist,
- atskravéjiet karstumizturigo spuldzes aizsargu pretéji pulkstenraditaja virzienam,
- iznemiet bojato spuldziti no ierices, atskravéjot to pretéji pulkstenraditaja virzienam.
- neizmest bojatu spuldziti atkritumu tvertné, bet nodot to elektroatkritumu savaks$anas punkta,
- uzstadiet jaunu spuldziti (220-240 V, 15 W),
- uzskravéjiet karstumizturigo spuldzes abazaru.
UZMANIBU! Nedarbiniet ierici bez karstumizturiga spuldzes aizsega.
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TEHNISKIE DATI

Modelis MFR-15

Barosanas avots 220-240V ~ 50-60 Hz
Power 1900W

Pieejami izslégts un gaidisanas rezims pieejamibas

Gaidisanas rezima energijas patéring -

Energijas patéring izslégta rezima -

Energijas patérins tikla gaidiSanas rezima

Automatiski pariet gaidisanas rezima péc

Automatiski pariet izslégsanas rezima péc

Tikla gaidisanas rezims, ja iericei ir lietojumprogrammu savienojuma funkcija. -

Tikla vada garums 09 M.

C€

UZMANIBU! MPM agd S.A. patur tiesibas veikt tehniskas izmainas.

ST rokasgramata ir masintulkota.
Ja rodas Saubas, ladzu, skatiet tas versiju anglu valoda.

Pareiza izstradajuma utilizacija (elektrisko un elektronisko iekartu

atkritumi)

saimniecibas atkritumiem. Elektrisko un elektronisko iekartu atkritumi var negativi ietekmét apkartéjo

vidi un cilvéku veselibu bistamu vielu, maisijumu un sastavdalu potenciala satura dé|. Elektrisko un

elektronisko iekartu atkritumu sajauk$ana ar citiem atkritumiem vai to neprofesionala demontaza var
EE  7r5isit veselibai un apkartéjai videi bistamu vielu nopladi. Nogadajiet nolietoto ierici elektrisko un
elektronisko iekartu atkritumu savaksanas punkta. Lai sanemtu sikaku informaciju par elektrisko un elektro-
nisko iekartu atkritumu nogadasanas vietu, lietotajam ir jasazinas ar vietéjo elektrisko un elektronisko iekartu
atkritumu savaksanas punktu vai vietéjo elektrisko un elektronisko iekartu atkritumu parstrades iekartu.

E Markéjums uz izstradajuma norada, ka péc ta lietosanas beigdm to nedrikst izmest ar citiem maj-
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VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

D Lees voor gebruik de gebruiksaanwijzing aan-
dachtig door.

D Streng toezicht is noodzakelijk wanneer het ap-
paraat in de buurt van kinderen gebruikt wordt.

D Cebruik het apparaat niet voor andere doel-
einden dan het bedoeld s.

D Het apparaat wordt gebruikt voor het opwar-
men / bakken van voedsel met behulp van
aangepaste accessoires, zoals speciale bakplaten,
hittebestendige schalen, enz.

D Het is niet toegestaan om plastic producten,
karton en andere brandbare en smeltbare voor-
werpen in de oven te plaatsen.

D Bij het plaatsen van het apparaat is het noodza-
kelijk om een afstand van minimaal 10 cm van
de zijkanten en 30 cm boven het apparaat aan
te houden.

D Verplaats het apparaat niet terwijl het werkt.

D Er mogen geen voorwerpen op het apparaat
worden geplaatst of afgedekt.

D Laad het apparaat niet met de geopende deur.

D Bij langdurig gebruik van het apparaat kan een
hogere ventilatie nodig zijn - stel de ventilatie
hoger in en kantel het raam indien nodig.

D Tijdens het gebruik worden de onderdelen van
de machine heet.
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D Wees bijzonder voorzichtig tijdens en na het
gebruik.

D Direct contact met de verwarmingselementen
van het apparaat is bijzonder gevaarlijk.

D Raak tijdens het gebruik van het apparaat alleen
die delen van het apparaat aan die daarvoor
bestemd zijn, bijv. deurklink, knoppen, draai-
knoppen enz.

D Bij het verhitten worden accessoires en voedsel
(vooral vetten) heet - wees voorzichtig bij het
verwijderen, gebruik ovenwanten, enz.

D Gevaar voor brandwonden, vermijd direct con-
tact - pas op voor hete stoom die kan vrijkomen
bij het openen van het apparaat, afgsedekte
houders, enz.

D Dompel het apparaat, het snoer en de stekker
niet onder in water of andere vioeistoffen!

D Laat het apparaat niet zonder toezicht achter
terwijl het in gebruik is.

D Haal altijd de stekker uit het stopcontact als het
apparaat niet in gebruik is of voordat u het gaat
schoonmaken.

D Cebruik het apparaat niet als het netsnoer of de
stekker beschadigd is - moet het worden ver-
vangen door de fabrikant, een gekwalificeerde
service of een gekwalificeerde elektricien.

D Het gebruik van accessoires die niet worden
aanbevolen door de fabrikant, kan verwondin-
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gen of brand veroorzaken of tot beschadiging
van het apparaat leiden.

D Cebruik het apparaat niet buitenshuis.

D Laat het snoer van de oplader niet over scherpe
randen hangen en vermijd dat het in contact
komt met hete opperviakken.

D Zet dit toestel nooit in de buurt van elektrische
en gasfornuizen, branders, ovens, enz.

D Raak tijdens het bakken de hete opperviakken
van het apparaat niet aan. Gebruik voor het ope-
nen alleen de daarvoor bestemde handgreep.

D Haal de stekker uit het stopcontact en laat het
toestel afkoelen voordat u het schoonmaakt.

D Let op bij het openen van het apparaat tijdens
het bakken op hete dampen die uit de zijkanten
van de bakplaten ontsnappen!

D Gebruik het apparaat op een gladde en stabiele
ondergrond.

D Het apparaat moet op een stopcontact met een
aardingspen worden aangesloten.

D Het apparaat mag gebruikt worden door kin-
deren vanaf 8 jaar en ouder en door personen
met beperkte fysieke of mentale vermogens of
met gebrek aan ervaring of kennis, wanneer zij
het apparaat onder toezicht gebruiken of zijn
geinstrueerd over het veilige gebruik ervan en
zi] de daaruit voortkomende gevaren begrijpen.
Schoonmaak en onderhoud mogen niet worden
uitgevoerd door kinderen, tenzij ze minstens 8
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jaar oud zijn en onder toezicht staan. Het ap-
paraat mag niet door kinderen zonder toezicht
worden gereinigd of onderhouden.

D Houd het apparaat en het snoer buiten bereik
van kinderen jonger dan 8 jaar.

D Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

D Het apparaat is niet bedoeld om met externe
timers of een afzonderlijk afstandsbedienings-
systeem worden te bediend.

D Het apparaat is alleen bestemd voor huishou-
delijk gebruik.

D Reiniging van het apparaat, bijzonder de onder-
delen die in direct contact met voedsel komen,
moet voor het eerste gebruik, onmiddellijk na
beéindiging van de werkzaamheden worden
uitgevoerd of wanneer het apparaat lange tijd
niet is gebruikt - de procedure wordt in het
hoofdstuk "REINIGING EN ONDERHOUD"
hoofdstuk beschreven.

D Gebruik geen agressieve schoonmaakmiddelen
of scherpe metalen schrapers om het glas van
de deur van het apparaat schoon te maken,
omdat deze krassen kunnen maken op het op-
pervlak, wat weer kan bijdragen aan het barsten
van het glas.

D Stoomreinigers mogen niet worden gebruikt
om het apparaat schoon te maken.

109




) &WAARSCHUWING! Heet oppervlak!
Het symbool op het apparaat geeft aan dat
de onderdelen ervan heet kunnen worden
tijdens het gebruik.

D Als de apparatuur in werking is, kan de tempe-
ratuur hoger van de toegankelijke opperviakken
Zijn.

D Plaats het apparaat niet in de buurt van ont-
vlambare materialen zoals gordijnen, tafelkleden,
enz., dit brand kan veroorzaken.

D Wanneer u de stekker uit het stopcontact haalt,
trek dan aan de stekker, niet aan het snoer.

D Steek de stekker niet in het stopcontact met
natte handen.

D Laat voor de veiligheid van kinderen de ver-
pakkingsonderdelen niet vrij toegankelijk achter
(plastic zakken, kartonnen dozen, polystyreen
enz.).

D WAARSCHUWING! Laat kinderen niet met
de plastic zakken spelen. Verstikkingsgevaar!

D WAARSCHUWING! Oververhit vet kan een
brandgevaar veroorzaken. Wees bijzonder
voorzichtig.

BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT

1. Deuren 4. Standaardprogrammalampjes
2. Kamer 5. Bedieningspaneel:
3. LCD-display A. AAN/UIT-knop
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B. menuknop 8. Handvat
C. lichtknop 9. Bakplaat
D. knop voor tijdinstelling 10. Handgreep voor verwijderen van
E. temperatuurregelknop accessoires
6. Behuizing 11. 360° draaibare bakmand
7. Knop 12. Rooster

Verbinding met het netwerk en inschakelen van het apparaat wordt gesignaleerd door
een geluid.

Een multifunctioneel apparaat waarmee je dankzij het unieke ontwerp kunt bakken, gril-
len, smoren en zelfs braden zonder olie toe te voegen. De vetvrije friteuse bereidt ge-
rechten met hete luchtcirculatie, waardoor het voedsel knapperig van buiten en mals van
binnen wordt. Aan de meeste ingrediénten hoef je geen olie toe te voegen.

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

1. Haal het apparaat uit de verpakking. Verwijder alle zakken, transportsloten, vulstoffen en eti-
ketten.

2. Controleer het apparaat op schade die tijdens het transport van het apparaat kunnen ont-
staan. Als u schade vermoedt, start de molen dan niet en raadpleeg uw verkoper.

3. Zorg ervoor dat de parameters van uw netvoeding overeenkomen met de gegevens op het
typeplaatje van het apparaat.

4. Reinig het apparaat zoals beschreven in het hoofdstuk "REINIGING EN ONDERHOUD".

5. Zet het apparaat op een harde, droge, horizontale en vlakke ondergrond.

BESCHRIJVING VAN DE FUNCTIES VAN HET BEDIENINGSPANEEL

Gebruik de AAN/UIT-knop (5A) om het apparaat aan en uit te zetten, naast het pauzeren
van de friteuse en het resetten van de vooraf geselecteerde werkingsinstellingen van het
apparaat.

MENUKNOP (5B)

Met de menuknop (5B) kan een van de 12 standaardprogramma’s worden geselecteerd.
De 12 standaardinstellingen zijn:

FRIES - friet

KEBAB - kebab

TOAST

BAKE - bakken

PIZZA - pizza

SHRIMP - garnalen

GRILL

WINGS

VERWARMEN

FERMENT - gisting
DEFROST - ontdooien
DEHYDRATE - ontvochtiging

vwy
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Als de menuknop (5B) wordt ingedrukt, gaan alle LED's van de standaardprogramma's
(4) branden, de LED FRIES knippert en het display (3) toont de instellingen die aan dat
programma zijn toegewezen. Om het programma te wijzigen, drukt u op de menuknop
(5B) tot het gewenste programma is geselecteerd. Elke keer dat de menuknop (5B) wordt
ingedrukt, klinkt er een pieptoon, verandert de knipperende LED en veranderen de tijd-
en temperatuurinstellingen op het display (3).

LICHTKNOP (5C)

Met de lichtknop (5C) kan de verlichting worden in- of uitgeschakeld wanneer het ap-
paraat in stand-by staat en tijdens gebruik. Elke keer dat de knop (5C) wordt ingedrukt,
wordt er een geluidssignaal gegeven.

KNOP VOOR TIJDINSTELLING (5D)

Nadat het gewenste automatische programma is geselecteerd, kan de ingestelde kooktijd
worden gewijzigd met de tijdinstelknop (5D) . Druk op de tijdknop (5D) en verhoog of ver-
laag vervolgens de ingestelde tijd door de knop rechtsom of linksom te draaien.

KNOP AANPASSING TEMPERATUUR (5E)

Met de temperatuurregelknop (5E) kun je de kooktemperatuur van het apparaat naar
wens instellen. Zodra het gewenste automatische programma is geselecteerd, drukt u op
de temperatuurregelknop (5E) en verhoogt of verlaagt u de ingestelde temperatuur door
de knop met de klok mee of tegen de klok in te draaien.

Met de draaiknop (7) kan een van de twaalf standaardprogramma's worden geselecteerd
door de knop rechtsom of linksom te draaien. De knop (7) kan ook worden gebruikt om
de tijd en temperatuur te wijzigen door deze met de klok mee of tegen de klok in te draaien
nadat de knop voor het aanpassen van de tijd (5D) /temperatuur (5E) is ingedrukt. Door
op de draaiknop (7) te drukken, start u het vooraf ingestelde programma en stopt u de
machine tijdens het gebruik.

GEBRUIK VAN HET APPARAAT

WAARSCHUWING! Bij het eerste gebruik kan er een kleine hoeveelheid rook uit het

apparaat ontsnappen. Dit is een normaal verschijnsel.

1. Sluit de friteuse aan op een geaarde stroombron.

2. Plaats het gerecht op de bakplaat (9) of het rooster (12) en zet het in de oven. Gebruik de
handgreep (8) om de deur (1) te openen en te sluiten.

WAARSCHUWING! Plaats geen plastic of papieren verpakkingen, bakjes enz. in de

oven.

3. Als uin de 360° draaibare bakmand (1) bakt, plaats de mand dan met het aangebrachte
voedsel in het apparaat. Plaats de lade (9) in het apparaat en sluit de deur (1).

4. Gebruik de bakplaat (?) om producten te bakken waarvan het vet en sap tijdens het bakken
weg kunnen lopen en bij gebruik van de roterende bakmand (11).

5. Druk op de knop ON/OFF (5A) en selecteer een van de twaalf standaardprogramma's met
de menuknop (5B). Gebruik indien nodig de tijdregelknop (5D), temperatuurregelknop (5E)
en knop (7) om de gewenste baktijd en temperatuur te wijzigen.



6. Druk op de draaiknop om het toestel te starten. De LED's naast de lijst met standaardpro-
gramma's (4) gaan uit en de LED naast het geselecteerde programma gaat aan en het display
(3) telt de tijd af tot het einde van het programma.

7. Wanneer het toestel klaar is met werken, zal het drie keer piepen en zal het display (3) END
tonen.

8. Na 3 minuten inactiviteit piept het apparaat 5 keer en schakelt het uit.

9. Koppel de friteuse los van de stroombron.

WAARSCHUWING! Gebruik de accessoirehandgrepen (10) om het product te verwij-

deren en gebruik ovenwanten om brandwonden te voorkomen.

10. Nadat de oven is afgekoeld, moet u deze onmiddellijk reinigen volgens de instructies in het
hoofdstuk "REINIGING EN ONDERHOUD".

VOEDSEL BEREIDEN - TIPS

Door verschillen in onder andere de vorm, grootte en textuur van voedingsmiddelen kan
de thermische behandeling variéren in kooktijd en temperatuur. Er kunnen veel gerechten
worden bereid met het apparaat, de onderstaande tabel is bedoeld om u te informeren
over de temperatuur- en tijdbereiken voor elk van de twaalf standaardprogramma'’s.

Na verloop van tijd zul je waarschijnlijk je eigen tijd- en temperatuurinstellingen vinden in
de afzonderlijke programma's voor de gerechten die je kiest.

Het voorverwarmen van het apparaat duurt 5 tot 10 minuten als de aard van het voedsel dit
vereist.

Standaardprogramma Temperatuurbereik Tijdsspanne
VRIES 130°C-220°C Tmin
KEBAB 130°C-220°C Tmin.-Tuur
TOAST 130°C-220°C Tmin
BAKKEN 130°C-220°C 1min. - Tuur
PIZZA 130°C-220°C Tmin
SCHRIMP 130°C-220°C Tmin
GRILL 130°C-220°C Tmin
WINGS 130°C-220°C Tmin
REHEATE 130°C-220°C T min. - 1uur
FERMENT 30°C-45°C 30min.-1:30hr.
ONTDOOIEN 40°C-90°C 10min.-1:40hr.
DEHYDRATE 50°C-90°C 10min. - 8 uur.

Voeg 5 min. toe aan de baktijd in de tabel als het apparaat niet is voorverwarmd.
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REINIGING EN ONDERHOUD

WAARSCHUWING! Voordat u met reiniging en onderhoud begint, moet u de oven van
het elektriciteitsnet loskoppelen en wacht tot het volledig is afgekoeld. Dompel de oven
niet onder in water of andere vloeistoffen.

WAARSCHUWING! Gebruik geen schurende middelen of scherpe gereedschappen om

de oven schoon te maken, gebruik geen agressieve schoonmaakmiddelen en oplosmid-

delen.

1. Reinig de buiten- en binnenopperviakken van de oven met een vochtige doek en veeg ze
vervolgens droog.

2. Was de bakplaat (9), het rooster (12), de roterende bakmand (11) en de uitneemgrepen (10)
in warm water met een mild afwasmiddel, spoel en droog. Was geen ovenaccessoires in de
vaatwasser.

3. Als het lampje moet worden vervangen, volg dan de onderstaande instructies:

- trek de stekker van de oven uit het stopcontact en laat het afkoelen
- Schroef de hittebestendige lampenkap linksom los,
- verwijder de defecte lamp uit het apparaat door deze linksom los te draaien
- Gooi een defecte lamp niet in de prullenbak, maar bij een inzamelpunt voor elektroafval,
- Plaats een nieuwe gloeilamp (220-240V,15W),
schroef de hittebestendige lampenkap op (6)
WAARSCHUWINGI Gebruik de oven niet zonder de hittebestendige lampenkap.
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TECHNISCHE GEGEVENS

Model MFR-15

Spanning 220-240V ~ 50-60Hz
Vermogen 1900W

Uit- en stand-bymodi beschikbaar beschikbaarheid

Stand-by stroomverbruik _

Stroomverbruik in uit-stand -

Stroomverbruik in netwerkstandby-modus

Schakelt automatisch over naar de stand-bymodus na

Schakelt automatisch over naar de uitschakelmodus na

Netwerk standby modus als het apparaat een applicatieverbindingsfunctie heeft | -

Lengte van het netsnoer 09M

C€

LET op! MPM agd S.A. behoudt zich het recht voor om technische wijzigingen aan
te brengen.

Deze handleiding is machinaal vertaald.

Raadpleeg bij twijfel de Engelstalige versie.

Correcte verwijdering van dit product (elektrische en elektronische

afvalapparatuur)

met ander huishoudelijk afval mag worden weggegooid. Afgedankte apparatuur kan een nadelig ef-

fect hebben op het milieu en de menselijke gezondheid vanwege het mogelijke gehalte aan gevaar-

lijke stoffen, mengsels en componenten. Het mengen van elektronisch afval met ander afval of het

onprofessioneel demonteren daarvan kan leiden tot het vrijkomen van stoffen die schadelijk zijn voor
de gezondheid en het milieu. Een afgedankt apparaat moet worden ingeleverd bij een inzamelpunt voor afge-
dankte elektrische en elektronische apparatuur. Om gedetailleerde informatie te verkrijgen over de plaats van
het inleveren van elektrisch en elektronisch afval, dient de gebruiker contact op te nemen met het gemeentelijk
inzamelpunt voor afval of de verwerkingspunt voor afgedankte apparatuur.

ﬁ De markering op het product geeft aan dat het product aan het einde van zijn levensduur niet samen
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WSKAZOWKI DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

D Przed uzyciem przeczytaj doktadnie instrukcje
obstugi.

D Zachowaj szczegdlng ostroznose, gdy w poblizu
urzadzenia znajduja sie dzieci!

D Nie wykorzystuj urzadzenia do innych celdw,
niz zostato przeznaczone.

D Urzadzenie stuzy do podgrzewania / pieczenia
Zywnosci z wykorzystaniem przystosowanych
do tego akcesoriow np. dedykowane tace, na-
czynia zaroodporne itp.

D Nie wolno umieszczac w urzadzeniu wyrobow
z plastikow, tektury i innych przedmiotow fatwo-
palnych oraz topliwych.

D Ustawiajgc urzadzenie niezbedne jest zachowa-
nie co najmniej 10 cm odstepu po bokach i 30
cm odstepu nad urzadzeniem.

D Nie przenos urzadzenia podczas pracy.

D Na urzadzeniu nie mozna stawia¢ / ktas¢ zad-
nych przedmiotdw ani go przykrywac.

D Nie nalezy obcigzac¢ otwartych drzwiczek urza-
dzenia.

D Dtugotrwate uzytkowanie urzadzenia moze
wymagac zwiekszonego poziomu wentylagji
— ustaw wentylacje na wyzszy poziom, w razie
potrzeby uchyl okno.
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D W trakcie uzytkowania, elementy urzadzenia
nagrzewaja sie do wysokich temperatur.

D Nalezy zachowac ostroznosc¢ w trakcie i po za-
konczeniu uzytkowania.

D Szczegdlnie niebezpieczny jest bezposredni
kontakt z elementami grzewczymi urzadzenia.

D Podczas korzystania z pracujgcego urzadzenia
dotykaj wytacznie elementow urzadzenia do
tego przeznaczonych np. uchwytu w drzwicz-
kach, przyciskow, pokretet itp.

D Podczas podgrzewania akcesoria i zywnosc¢
(w szczegdlnosci ttuszcze) nagrzewaja sie do
wysokich temperatur — zachowaj ostroznosc
przy ich wyjmowaniu, korzystaj z rekawic ku-
chennych itp.

D Ryzyko oparzen, unikaj bezposredniego kontak-
tu — uwazaj na goraca pare, ktora moze zostac
Wyrzucona po otwarciu urzadzenia, przykrytych
pojemnikow itp.

D Nie wolno zanurzac urzadzenia, przewodu
I wtyczki w wodzie lub w innych ptynach!

D Nie zostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas
pracy.

D Zawsze wyjmuj wtyczke z gniazdka sieciowego,
ody nie uzywasz urzadzenia.

D Nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia, rowniez
wtedy, sdy uszkodzony jest przewod sieciowy
lub wtyczka — w takim wypadku oddaj urza-
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dzenie do naprawy w autoryzowanym punkcie
serwisowym.

D Uzycie akcesoridow niepolecanych przez pro-
ducenta moze spowodowac uszkodzenie urza-
dzenia, pozar lub obrazenia ciata.

D Nie korzystaj z urzadzenia na wolnym powietrzu.

D Nie wieszaj przewodu na ostrych krawedziach
| nie pozwol, aby stykat sie z gorgcymi powierzch-
niami.

D Nie stawiaj urzadzenia w poblizu kuchni elek-
trycznych i gazowych, palnikow, piekarnikow, itp.

D Podczas opiekania nie dotykaj goragcych po-
wierzchni urzadzenia. Do otwierania uzywaj
tylko przeznaczonego do tego celu uchwytu.

D Przed rozpoczeciem czyszczenia najpierw wyj-
mij wtyczke z gniazda sieciowego i odczeka]
do catkowitego ostygniecia urzadzenia.

D Przy otwieraniu urzadzenia podczas opiekania
nalezy uwazac¢ na wydobywajace sie gorace
opary po bokach ptyt grzejnych!

D Uzywaj urzadzenia na gtadkiej | stabilnej po-
wierzchni.

D Urzadzenie powinno by¢ podiagczone do gniazd-
ka sieciowego z bolcem uziemiajgcym.

D Niniejszy sprzet moze byc¢ uzytkowany przez
dzieci w wieku co najmnigj 8 lat i przez osoby
o obnizonych mozliwosciach fizycznych, umy-
s’rowych | osoby o braku doswiadczenia i zna-
jomosci sprzetu, jezeli zapewniony zostanie
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nadzor lub instruktaz odnosnie do uzytkowania
sprzetu w bezpieczny sposob, tak aby zwigzane
z tym zagrozenia byty zrozumiate. Czyszczenie
| konserwacja nie mogg by¢ wykonywane przez
dzieci, chyba ze ukonczyty 8 lat i s nadzorowa-
ne. Dzieci bez nadzoru nie mogg wykonywac
czyszczenia / konserwadji.

D Przechowuj urzadzenie i jego przewdd w miejscu
niedostepnym dla dzieci ponizej 8 lat.

D Dzieci nie moga bawic sie urzadzeniem.

D Sprzet nie jest przeznaczony do pracy z uzy-
ciem zewnetrznych wytacznikow czasowych
lub oddzielnego uktadu regulagji.

D Urzadzenie przeznaczone jest tylko do uzytku
domowego.

D Czyszczenie urzadzenia, w szczegdlnosci czesci
majacych bezposredni kontakt z zywnoscia,
nalezy przeprowadzi¢ przed pierwszym uzy-
ciem, bezposrednio po zakonczeniu pracy lub
w przypadku, gdy z urzadzenia nie korzystano
od dtuzszego czasu — sposdb postepowania
jest opisany w rozdziale ,CZYSZCZENIE | KON-
SERWACJA',

D Do czyszczenia szyby drzwiczek urzadzenia nie
wolno uzywac agresywnych srodkow czysz-
czacych ani ostrych metalowych skrobaczek,
poniewaz Moga porysowac ich powierzchnie,
co z kolei moze przyczynic sie do pekania szkta.
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D Do czyszczenia urzadzenia nie wolno uzywac
myjek parowych.

UWAGA! Goraca powierzchnia! Symbol
umieszczony na urzadzeniu informuije, ze pod-
czas pracy jego elementy moga nagrzewa¢ sie
do wysokich temperatur.

D Temperatura dostepnych powierzchni moze
by¢ wyzsza, gdy sprzet pracuje.

D Nie umieszczaj urzadzenia w poblizu materiatow
tatwopalnych, takich jak firanki, obrusy i inne,
moze to spowodowac pozar.

D Nie wyciggaj wtyczki z gniazdka sieci pociggajac
za przewod.

D Nie podtacza) wtyczki do gniazdka sieci mo-
krymi rekami.

D Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawiac
swobodnie dostepnych czesci opakowania (torby
plastikowe, kartony, styropian itp.).

D OSTRZEZENIE! Nie pozwalaj dzieciom bawi¢
sie folia. Niebezpieczeristwo uduszenia!

D OSTRZEZENIE! Przegrzany tluszcz moze ulec
zaptonowi. Zachowaj szczegélng ostroznosé.

OPIS URZADZENIA

Drzwiczki

Komora

Wyswietlacz

Diody programow domysinych
Panel sterujacy

przycisk ON/OFF

przycisk menu

przycisk swiatta

przycisk regulacji czasu
przycisk regulacji temperatury

OIS NS
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6. Obudowa 10. Uchwyt do wyjmowania akcesoriow
7. Pokretto 11. Obrotowy kosz do pieczenia 360°
8.  Uchwyt 12. Ruszt

9.  Taca do pieczenia

Podtaczenie do sieci i wiaczenie urzadzenia sygnalizowane dzwiekiem.

Wielofunkcyjne urzadzenie, ktore dzieki wyjatkowej konstrukcji umozliwia smazenie, gril-
lowanie, duszenie, a nawet pieczenie bez koniecznosci dodawania oleju. Frytownica bez-
tluszczowa przygotowuje dania z wykorzystaniem cyrkulacji goracego powietrza, dzieki
czemu potrawy sa chrupiace na zewnatrz i delikatne w srodku. Do wiekszosci sktadnikow
nie trzeba dodawac oleju.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Wypakuj urzadzenie z opakowania. Usun wszelkie torebki, blokady transportowe, wypetnia-
cze i etykiety.

2. Skontroluj urzadzenie pod wzgledem uszkodzern mogacych powsta¢ podczas transportu
urzadzenia. W przypadku podejrzen uszkodzen nie uruchamiaj urzadzenia i skonsultyj sie ze
sprzedawca.

3. Upewm sie, ze parametry Twojej sieci elektrycznej odpowiadajg danym na tabliczce znamio-
nowej urzadzenia.

4. Umyj urzadzenie kierujac sie wskazdéwkami zawartymi w rozdziale ,CZYSZCZENIE | KON-

SERWACJA
Ustaw urzadzenie na twardej, suchej, stabilnej, rownej i poziomej powierzchni.

OPIS FUNKCJI PANELU STEROWANIA

Przyciskiem ON/OFF (5A) wiaczysz i wytaczysz urzadzenie, dodatkowo wstrzymasz prace
frytownicy oraz zresetujesz wybrane wczesniej ustawienia pracy urzadzenia.

PRZYCISK MENU (5B)

Dzieki przyciskowi menu (5B) mozna wybra¢ jeden z 12 programéw domysinych. Do 12
domysinych ustawien nalezy:

FRIES — frytki

KEBAB — kebab

> TOAST — tosty

> BAKE — pieczenie

| PIZZA — pizza

> SHRIMP — krewetki
> GRILL — grill

> WINGS - skrzydetka
| 2

| 2

| 2

| 2

\A 4

REHEAT — podgrzewania

FERMENT - fermentacja

DEFROST - rozmrazanie

DEHYDRATE — osuszanie
Po nacisnieciu przycisku menu (5B) zaswieca sie wszystkie diody programdw domysinych
(4), migata bedzie dioda FRIES (frytki), a na wyswietlaczy (3) wyswietla sie przypisane temu
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programowi ustawienia. Aby zmieni¢ program nalezy naciska¢ przycisk menu (5B) do mo-
mentu wybrania odpowiedniego programu. Po kazdym nacisnieciu przycisku menu (5B)
bedzie sygnat dzwiekowy, zmiana migajacej diody oraz zmiana ustawien czasu i tempera-
tury na wyswietlaczu (3).

PRZYCISK SWIATLA (5C)

Dzieki przyciskowi $wiatta (5C) mozna zapali¢ lub zgasi¢ $wiatto gdy urzadzenie jest w try-
bie czuwania oraz w trakcie pracy. Kazde nacisniecie przycisku (5C) sygnalizowane jest
sygnatem dzwiekowym.

PRZYCISK REGULACJI CZASU (5D)

Po wybraniu zadanego programu automatycznego, dzieki przyciskowi regulacji czasu (5D)
mozna zmieni¢ zadany czas pieczenia . Nalezy nacisng¢ przycisk czasu (5D), a nastepnie
przekrecajac pokrettem w prawo lub lewo zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ zadany czas.

PRZYCISK REGULACJI TEMPERATURY (5E)

Przyciskiem regulacji temperatury (5E) mozna ustawi¢ temperature pieczenia w urzadze-
niu wedtug wtasnych preferencji. Po wybraniu odpowiedniego programu automatycznego
nalezy nacisnaé przycisk regulacji temperatury (5E), a nastepnie przekrecajac pokrettem
w prawo lub lewo zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ zadana temperature.

POKRETLO (7)

Pokrettem (7) mozna wybraé jeden z dwunastu programéw domysinych przekrecajac
pokrettem w prawo lub w lewo. Pokrettem (7) mozna takze zmienia¢ czas i temperature
przekrecajac w prawo lub w lewo po uprzednim nacisnieciu przycisku regulacji czasu (5D)
/przycisku regulacji temperatur (5E). Poprzez nacisniecie pokretta (7) wiaczysz ustawiony
program i zastopujesz urzadzenie w trakcie pracy.

UZYCIE URZADZENIA

UWAGA! Podczas pierwszego uzycia zurzadzenia moze wydostawac sie niewielka ilo$¢

dymu. Jest to zjawisko normalne.

1. Podtacz frytownice do uziemionego zrodta zasilania.

2. Umies¢ potrawe na tacy (9) lub ruszcie (12) i wioz jg do urzadzenia. Przy otwieraniu i zamyka-
niu drzwiczek (1) korzystaj z uchwytu (8).

UWAGA! Nie umieszczaj w urzadzeniu zadnych plastikowych badz papierowych opa-

kowan, pojemnikéw itp.

3. W przypadku pieczenia w obrotowym koszu do pieczenia 360° (1), zamontuj kosz z natozona
potrawa w urzadzeniu. Umiesc tacke (9) wewnatrz urzadzenia i zamknij drzwiczki (1).

4. Uzywaj tace (9) do pieczenia produktow z ktorych w czasie pieczenia bedzie prawdopodob-
nie sptywac ttuszcz i sok oraz podczas korzystania z obrotowego kosza do pieczenia (11).

5. Nacis$nij przycisk ON/OFF (5A), wybierz przyciskiem menu (5B) jeden z dwunastu progra-
mow domyslnych. W razie potrzeby przyciskami regulacji czasu (5D), temperatury (5E) i po-
krettem (7) zmien zadany czas i temperature pieczenia

6. Nacisnij pokretto, aby uruchomic urzadzenie. Diody przy wykazie programéw domysinych (4)

zgasnat i zapali sie dioda przy wybranym programie, a na wyswietlaczu (3) zostanie odliczany
czas do konca programu.

—_
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7. Po zakonczonej pracy urzadzenie wyda trzy sygnaty dzwiekowe, a na wyswietlaczu (3) wy-
Swietli sie napis END.

8. Po 3 minutach bezczynnosci urzadzenie wyda 5 sygnatdéw dzwiekowych i wytaczy sie.

9. Odtacz frytkownice od Zrédta zasilania.

UWAGA! Do wyjecia produktu uzywaj uchwytéw do akcesoriéw (10) oraz korzystaj

zrekawic kuchennych, unikniesz w ten sposéb oparzen.

10. Po ostudzeniu sie urzadzenia wyczys¢ go niezwtocznie kierujac sie wskazdwkami z rozdziatu
,CZYSZCZENIE | KONSERWACJA”

PRZYRZADZANIE POTRAW — WSKAZOWKI

Ze wzgledu na réznice muin. w ksztatcie, wielkosci, strukturze artykutow spozywczych ob-
robka termiczna moze sie rozni¢ w zakresie czasu i temperatury pieczenia. Za pomoca
urzadzenia mozna przyrzadzi¢ wiele potraw, ponizsza tabela ma na celu poinformowanie
uzytkownika o zakresach temperatur i czasu w kazdym z dwunastu domysinych progra-
mow.

Z czasem zapewne sam wypracujesz swoje ustawienia czasu i temperatury w poszczegol-
nych programach dla wybranych przez Ciebie potraw.

Wstepne rozgrzanie urzadzenia powinno trwac¢ od 5 do 10 minut o ile wymaga tego charakter
potrawy.

Program domyélny Zakres temperatury Zakres czasu
FRIES 130°C-220°C 1= 35 min.
KEBAB 130°C-220°C 1 min. —1godz.
TOAST 130°C-220°C 1=15 min.
BAKE 130°C-220°C Tmin. —1godz.
PIZZA 130°C-220°C 1—20 min.
SHRIMP 130°C-220°C 1= 30 min.
GRILL 130°C-220°C 1—20 min.
WINGS 130°C-220°C 1= 30 min.
REHEATE 130°C-220°C 1 min. - 1godz.
FERMENT 30°C - 45°C 30min.-1:30godz.
DEFROST 40°C-90°C 10min.-1:40 godz.
DEHYDRATE 50°C-90°C 10min. — 8 godz.

Do podanego w tabeli czasu pieczenia nalezy doliczy¢ 5 min., jezeli urzadzenie nie jest
nagrzane.
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CZYSZCZENIE IKONSERWACJA

UWAGA! Przed rozpoczeciem czyszczenia i konserwacji odlacz urzadzenie od sieci za-
silajacej oraz odczekaj az catkowicie ostygnie. Nie zanurzaj frytownicy w wodzie oraz
innych ptynach.

UWAGA! Nie uzywaj substancji sciernych ani ostrych narzedzi do czyszczenia urzadze-

nia,
1.

2.

3.

nie uzywaj agresywnych detergentéw i rozpuszczalnikéw.
Zewnetrzne i wewnetrzne powierzchnie urzadzenia wyczysc¢ wilgotng szmatka, a nastepnie
wytrzyj do sucha.
Tace (9), ruszt (12), obrotowy kosz do pieczenia (11) oraz uchwyty do wyjmowania (10) umyj
w cieptej wodzie z tagodnym detergentem, optucz i wysusz. Nie myj zadnych akcesoriow
w zmywarce do naczyn.
Jezeli zajdzie koniecznos¢ wymiany zarowki, to postepuj wedtug ponizszych wskazowek:
odfacz urzadzenie od sieci elektrycznej i odczekaj az ostygnie,
odkrec zaroodporny klosz zardwki w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek zegara,
zdemontuj z urzadzenia uszkodzong zarowke, odkrecajac ja w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazowek zegara,
nie wyrzucaj uszkodzonej zarowki do kosza na $mieci, zutylizuj ja w punkcie odbioru elek-
tro$mieci,
zamontuj nowa zaréwke (220-240V,15W),
przykrec¢ zaroodporny klosz zaréwki.

UWAGA! Nie uruchamiaj urzadzenia bez zaroodpornego klosza zaréwki.
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DANE TECHNICZNE

Model MFR-15

Zasilanie 220-240V ~ 50-60Hz
Moc 1900W

Dostepnosé trybu wytaczenia i czuwania dostepne

Zuzycie energii w trybie czuwania -

Zuzycie energii w trybie wytaczenia -

Zuzycie energii w trybie czuwania sieciowego

Automatycznie przechodzi w tryb czuwania po

Automatycznie przechodzi w tryb wytaczania po

Tryb czuwania sieciowego, jesli urzadzenie posiada funkcje potaczenia z aplikacja | -

Dtugos¢ przewodu sieciowego 09m

€

UWAGA! Firma MPM agd S.A. zastrzega sobie mozliwos$¢ zmian technicznych.

AKCESORTA )n_ KULINARNYCH
| CZESCI ZAMIENNE KUPISZ NA INSPIRACIJI
mpmstrefa.pl 2 7 ) SZUKAINA

PYSZNIEGOTUJ.PL

Prawidtowe usuwanie produktu (zuzyty sprzet elektryczny

i elektroniczny)

nalezy wyrzucac z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstw domowych. Zuzyty sprzet moze

miec szkodliwy wptyw na srodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalng zawartos¢ niebezpiecz-

nych substancji, mieszanin oraz czesci sktadowych. Mieszanie elektroodpaddw z innymi odpadami

lub ich nieprofesjonalny demontaz moze prowadzi¢ do uwolnienia substancji szkodliwych dla zdrowia
i Srodowiska. Zuzyte urzadzenie nalezy dostarczy¢ do punktu odbioru zuzytego sprzetu elektrycznego i elek-
tronicznego. W celu uzyskania szczegdtowych informacji na temat miejsca oddawania odpadow elektrycznych
i elektronicznych uzytkownik powinien skontaktowac sie z gminnym punktem zbierania zuzytego sprzetu lub
zaktadem przetwarzania zuzytego sprzetu.

E Oznaczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie okresu uzytkowania nie
| |
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INSTRUCTIUNI GENERALE PRIVIND
SIGURANTA DE UTILIZARE

D Inainte de utilizare cititi cu atentie instructiunile
de utilizare.

D Pastrati prudenta deosebita, cand in apropierea
dispozitivului se gasesc copii.

D Nu folositi acest dispozitiv in alte scopuri decat
cele pentru care este destinat.

D Aparatul este utilizat pentru incélzirea / coace-
rea alimentelor folosind accesorii adaptate, de
exemplu, tavi dedicate, vase termorezistente etc.

D Plasticul, cartonul si alte articole inflamabile si
fuzibile nu trebuie sa fie plasate in unitate.

D Atunci cand instalati aparatul, este necesar sa
pastrati un spatiu liber de cel putin 10 cm in
lateral si de 30 cm deasupra aparatului.

D Nu miscati dispozitivul in timpul functionarii.

D Nu pot fi asezate/plasate obiecte pe unitate sau
acoperite.

D Nu incarcati usa deschisa a aparatului.

D Utilizarea prelungita a unitatii poate necesita
cresterea nivelului de ventilatie - setati ventilatia
la un nivel mai ridicat, inclinati fereastra daca
este necesar.

D In timpul utilizarii, componentele masinii devin
fierbinti.

D Trebuie sa aveti grija in timpul si dupa utilizare.
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D Contactul direct cu elementele de incalzire ale
aparatului este deosebit de periculos.

D Atunci cand utilizati aparatul in functiune, atin-
geti numai acele parti ale aparatului care sunt
destinate acestui scop, de exemplu manerul usii,
butoanele, cadranele etc.

D Laincalzire, accesoriile si alimentele (in special
grasimile) se incalzesc - fiti atenti cand le scoatet,
folositi manusi de cuptor etc.

D Risc de arsuri, evitati contactul direct - atentie la
aburii fierbinti care pot fi expulzati atunci cand
aparatul este deschis, recipientele acoperite etc.

D Nu scufundati dispozitivul, cablul si stecherul in
apa sau alte lichide.

D Nu lasati dispozitivul nesupravegheat in timpul
functionari.

D Scoateti intotdeauna stecherul din priza de retea
atunci cand nu utilizati aparatul.

D Nu utilizati un dispozitiv defect, mai ales atunci
cand cablul de alimentare sau stecherul sunt
deteriorate - in acest caz, solicitati repararea
dispozitivului la un centru de serviciu autorizat.

D Ultilizarea accesoriilor nerecomandate de pro-
ducator poate cauza deteriorarea dispozitivului,
incendiu sau vatamare corporala.

D Utilizarea dispozitivului in aer liber este interzisa.

D Nu agatati cablul de alimentare peste muchii
ascutite si nu lasati cablul de alimentare sa atinga
suprafete fierbinti.
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D Nu amplasati aparatul langa aragazuri electrice
sau pe gaz, arzatoare, cuptoare etc.

D Nu atingeti suprafetele fierbinti ale aparatului in
timpul toastarii. Utilizati numai manerul desem-
nat pentru deschidere.

D Inainte de curatare, scoateti mai intai unitatea
din priza si asteptati pana cand unitatea se ra-
ceste complet.

D Cand deschideti aparatul in timpul prajirii, fiti
atenti la vaporii fierbinti care se scurg din partile
laterale ale placilor fierbinti!

D Utilizati unitatea pe o suprafata neteda si stabila.

D Aparatul trebuie sa fie conectat la o priza de
retea cu un pin de impamantare.

D Prezentul dispozitiv poate fi utilizat de catre co-
pii cu varsta cel putin 8 ani si de persoanele cu
si persoanele fara experienta si cunoasterea
dispozitivului numai daca este asigurata supra-
veghere sau instructiunile cu privire la utilizarea
dispozitivulul in conditii de siguranta, astfel in-
cat riscurile asociate sunt intelese. Curatarea si
intretinerea nu trebuie sa fie efectuate de copii
decat daca acestia au cel putin 8 ani si sunt su-
pravegheati. Copiii nesupravegheati nu trebuie
sd se ocupe de curatare/intretinere.

D Dispozitivul si cablul acestuia pastrati intr-un loc
care nu se afla la indemana copiilor cu varsta
sub 8.
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D Copiii nu trebuie sa se joace cu dispozitivul.

D Echipamentul nu este destinat pentru a functiona
folosind temporizatoare externe sau un sistem
separat de reglare de la distanta.

D Dispozitivul este destinat numai pentru uz casnic.

D Curatarea aparatului, in special a partilor in
contact direct cu alimentele, trebuie efectuata
inainte de prima utilizare, imediat dupa utilizare
sau daca aparatul nu a fost utilizat pentru o pe-
rioada Iunga de timp - procedura este descrisa
in capitolul "CURATARE SI INTRETINERE".

D Nu utilizati detergentl agresivi sau raclete metalice
ascutite pentru a curata geamul usii aparatului,
deoarece acestea pot zgaria suprafata, ceea ce la
randul sau poate contribui la craparea geamului.

D Curatatoarele cu aburi nu trebuie utilizate pentru
a curata aparatul.

D &ATENTIEI Suprafata fierbinte! Simbolul
de pe aparat indica faptul cd componentele
acestuia pot deveni fierbinti in timpul functi-
onarii.

D Temperatura suprafetelor accesibile poate fi
mai ridicata atunci cand echipamentul este in
functiune.

D Nu asezati aparatul langa materiale inflamabile,

cum ar fi perdele, fete de masa si altele, acest
lucru poate provoca un incendiu.
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D Nu scoateti stecarul din priza electrica tragand
de cablul de alimentare.

D Nu conectati stecherul la priza cu mainile ude.

D Pentru siguranta copiilor, va rugam sa nu lasati
piese usor accesibile ale ambalajului (pungi de
plastic, cartoane, polistiren, etc.).

D AVERTIZARE! Nu lasati copii sa se joace cu
folia. Pericol de sufocare!

D AVERTIZARE! Grasimea supraincalzita se
poate aprinde. Aveti grija deosebita.

DESCRIEREA DISPOZITIVULUI

1. Usi E. buton de control al temperaturii
2. Camera 6. Locuinte
3. Afisgj 7. Buton
4. Programul implicit se aprinde 8. Maner
5. Panou de control: 9.  Tava de copt
A. Buton ON/OFF 10. Maner pentru indepdrtarea acceso-
B. buton meniu riilor
C. buton de lumina 11. Cos de copt rotativ la 360°
D. buton de reglare a timpului 12. Retea

Conectarea la retea si pornirea dispozitivului sunt semnalate printr-un sunet.

Un aparat multifunctional care, datoritd designului sdu unic, permite préjirea, grétarul,
fierberea si chiar préjirea fard a adauga ulei. Friteuza fard grasime pregateste mancarurile
folosind circulatia aerului cald, facdnd méncarea crocanta la exterior si frageda la interior.
La majoritatea ingredientelor nu trebuie adaugat ulei.

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Scoateti dispozitivul din ambalaj. Indepértati toate pungile, blocurile de transport, materialele
de umplutura si etichetele.

Inspectati unitatea pentru a depista orice deteriorare care ar fi putut aparea in timpul trans-
portului unitatii. In cazul unei deteriorari suspecte, nu utilizati unitatea si consultati distribui-
torul.

Asigurati-va ca parametrii retelei dvs. electrice corespund cu datele de pe placuta de identi-
ficare a aparatului.

Curétati aparatul urmand instructiunile din capitolul "CURATARE SI INTRETINERE".

5. Asezati unitatea pe o suprafata tare, uscata, stabild, plana si orizontala.

—
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DESCRIEREA FUNCTIILOR PANOULUI DE CONTROL

Utilizati butonul ON/OFF (5A) pentru a porni si opri aparatul, in plus faté de oprirea friteu-
zei si resetarea setarilor de functionare preselectate ale aparatului.

BUTONUL MENIU (5B)

Cu ajutorul butonului de meniu (5B), poate fi selectat unul dintre cele 12 programe implici-
te. Cele 12 setari implicite includ:

FERMENT - fermentare

DEFROST - dezghetare

DEHYDRATE - dezumidificare

La apésarea butonului meniu (5B), toate LED-urile programelor predefinite (4) se aprind,
LED-ul FRIES clipeste, iar afisajul (3) indica setérile atribuite programului respectiv. Pen-
tru a schimba programul, apasati butonul meniu (5B) pana cand este selectat programul
dorit. De fiecare datd cand este apdsat butonul meniu (5B), se va auzi un semnal sonor,

se va schimba LED-ul intermitent si se vor schimba setarile de timp si temperatura de pe
afisaj (3).

BUTON DE ILUMINARE (5C)

Cu ajutorul butonului de lumina (5C), lumina poate fi aprinsa sau stinsd atunci cand unita-
tea este in modul de asteptare si in timpul functionarii. De fiecare datd cand butonul (5C)
este apasat, se emite un semnal sonor.

BUTONUL DE REGLARE A TIMPULUI (5D)

Dupaé ce a fost selectat programul automat dorit, timpul de gatire setat poate fi modificat
cu ajutorul butonului de reglare a timpului (5D) . Apasati butonul de timp (5D) si apoi mariti
sau micsorati timpul setat prin rotirea butonului in sensul acelor de ceasornic sau antiorar.

BUTONUL REGLARE TEMPERATURA (5E)

Cu ajutorul butonului de control al temperaturii (5E), puteti seta temperatura de gétit a
aparatului in functie de preferintele dvs. Dupa selectarea programului automat dorit, apa-
sati butonul de control al temperaturii (5E) si, prin rotirea butonului in sensul acelor de
ceasornic sau invers, mariti sau micsorati temperatura setata.

BUTON (7)

Cu ajutorul butonului rotativ (7), se poate selecta unul dintre cele doudsprezece programe
implicite prin rotirea butonului in sensul acelor de ceasornic sau invers. Butonul (7) poate

> FRIES - cartofi prajiti
> KEBAB - kebab
> TOAST

> BAKE - coacere
> PIZZA - pizza

> SHRIMP - creveti
> GRILL

> ARIPI

> REINCALZIRE

| 2

| 2

| 2
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fi, de asemenea, utilizat pentru a modifica ora si temperatura prin rotirea sa in sensul acelor
de ceasornic sau in sensul invers acelor de ceasornic dupa apdasarea butonului de reglare
a orei (5D) / butonului de reglare a temperaturii (5E). Prin apasarea butonului rotativ (7),
veti porni programul presetat si veti opri aparatul in timpul functionarii.

UTILIZAREA DISPOZITIVULUI

ATENTIE! La prima utilizare, o cantitate mica de fum poate iesi din aparat. Acesta este

un fenomen normal.

1. Conectati friteuza la o sursa de alimentare impdmantata.

2. Asezati alimentele pe tava (9) sau pe grild (12) si introduceti-le in aparat. Utilizati manerul (8)
la deschiderea si inchiderea usii (1).

ATENTIE! Nu introduceti ambalaje din plastlc sau hartie, recipiente etc. in unitate.

3. Daca coaceti in cosul de copt rotativ la 360° (1), montati cosul cu alimentele aplicate in apa-
rat. Asezati tava (9) in interiorul aparatului si inchideti usa (1).

4. Folositi tava (9) pentru a coace produse din care grasimea si sucul sunt susceptibile sa se
scurgd in timpul coacerii si atunci cand utilizati cosul de copt rotativ (11).

5. Apasati butonul ON/OFF (5A), selectati unul dintre cele doudsprezece programe implicite
utilizand butonul meniu (5B). Daca este necesar, utilizati butonul de control al timpului (5D),
butonul de control al temperaturii (5E) si butonul (7) pentru a modifica timpul si temperatura
de coacere dorite.

6. Apésati cadranul pentru a porni unitatea. LED-urile din dreptul listei de programe predefinite
(4) se sting, iar LED-ul din dreptul programului selectat se aprinde si afisajul (3) numara timpul
pana la sfarsitul programului.

7. Cand unitatea a finalizat functionarea, aceasta va emite trei bipuri, iar afisajul (3) va indica
END.

8. Dupa 3 minute de inactivitate, dispozitivul va emite un bip de 5 ori si se va opri.

9. Deconectati friteuza de la sursa de alimentare.

ATENTIE! Folositi manerele accesorii (10) pentru a scoate produsul si folositi manusi de

cuptor pentru a evita arsurile.

10. Dupd ce aparatul s-a récit, curatati-l imediat urmand instructiunile din sectiunea "CURATARE
SIINTRETINERE".

PREGATIREA ALIMENTELOR - SFATURI

Din cauza diferentelor, printre altele, in ceea ce priveste forma, dimensiunea si textura
produselor alimentare, tratamentul termic poate varia in ceea ce priveste timpul si tempe-
ratura de gatit. Multe feluri de mancare pot fi gatite folosind aparatul, tabelul de mai jos are
scopul de a va informa cu privire la intervalele de temperatura si de timp pentru fiecare
dintre cele douasprezece programe implicite.

In timp, probabil ca va veti stabili propriile setari de timp si temperaturd in programele
individuale pentru mancarurile pe care le alegeti.

Preincalzirea aparatului ar trebui s dureze intre 5 si 10 minute daca natura alimentelor o cere.
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Program implicit Intervalul de temperatura Interval de timp
FRIES 130°C-220°C 1-35 min.
KEBAB 130°C-220°C Tmin.-Thr.
TOAST 130°C-220°C 1-15 min.
BAKE 130°C-220°C Tmin.-Thr.
PIZZA 130°C-220°C 1-20 min.
SHRIMP 130°C-220°C 1-30 min.
GRILL 130°C-220°C 1-20 min.
ARIPI 130°C-220°C 1-30 min.
REHEATE 130°C-220°C Tmin.-1hr.
FERMENTARE 30°C-45°C 30min.-1:30hr.
DEFROST 40°C-90°C 10min.-1:40hr.
DEHYDRATE 50°C-90°C 10min. - 8 ore.

Adaugati 5 min. la timpul de coacere indicat in tabel daca aparatul nu este preincalzit.

CURATAREA SI INTRETINERE

ATENTIE! inainte de a incepe curatarea si intretinerea, deconectati dispozitivul de la
retea si asteptati pana cand se raceste complet. Nu scufundati friteuza in apa sau alte
lichide.
ATENTIE! Nu utilizati substante abrazive sau unelte ascutite pentru a curata aparatul,
nu utilizati detergenti agresivi sau solventi.
1. Curétati suprafetele externe si interne ale unitatii cu o carpa umeda si apoi uscati.
2. Spalati tava (9), gratarul (12), cosul de copt rotativ (1) si manerele de indepartare (10) in apa
calda cu detergent usor, clatiti si uscati. Nu spélati niciun accesoriu in masina de spalat vase.

3. Daca este necesar sa inlocuiti becul, urmati instructiunile de mai jos:

- deconectati aparatul de la retea si lasati-I sa se rédceasca,

- desurubati capacul rezistent la caldura al becului in sens antiorar,

- scoateti becul defect din dispozitiv desurubandu-I in sensul invers acelor de ceasornic

- nuaruncati un bec defect la cosul de gunoi, aruncati-I la un punct de colectare a deseurilor

electrice,

- montati un bec nou (220-240V, 15W),

- insurubati capacul rezistent la caldura al becului.
ATENTIE! Nu folositi aparatul fara capacul rezistent la caldura al becului.
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DATE TEHNICE

Model

MFR-15

Sursa de alimentare

220-240V ~ 50-60Hz

Putere

1900W

Modurile oprit si standby disponibile

disponibilitate

Consumul de energie in standby

Consumul de energie in modul oprit

Consumul de energie in modul de asteptare al retelei

Intrd automat in modul de asteptare dupa

Intrd automat in modul de oprire dupa

Modul de asteptare a retelei dacé dispozitivul are o functie de conectare a
aplicatiei

Lungimea cablului de retea:

0,9 M.

C€

ATENTIE! MPM agd S.A. isi rezerva dreptul de a efectua modificari tehnice.

Acest manual a fost tradus automat.

In cazul in care aveti indoieli, va rugam sé consultati versiunea in limba engleza a acestuia.

Eliminarea corecta aprodusului (deseuri de echipamente electrice si

electronice)

Marcajul de pe produs indicéa faptul ca produsul nu trebuie aruncat impreuna cu alte deseuri menaje-
re la sfarsitul duratei sale de viata. Echipamentele uzate pot avea un efect ddunator asupra mediului si
sanatatii umane datoritad continutului potential de substante, amestecuri si componente periculoase.
Amestecarea deseurilor electronice cu alte deseuri sau dezasamblarea lor neprofesionala poate duce
HEE |5 cliberarea de substante ddunatoare s&natatii si mediului. Dispozitivul folosit trebuie livrat la punctul
de colectare a deseurilor de echipamente electrice si electronice. Pentru a obtine informatii detaliate despre
locul de eliminare a deseurilor electrice si electronice, utilizatorul trebuie s& contacteze punctul municipal de

colectare a deseurilor echipamentelor sau instalatia de prelucrare a deseurilor echipamentelor.
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UHCTPYKUUA NO BE3OMNMACHOCTU
NMPU NCMNMOJIb3SOBAHNU

D [lepen ncnonb3oBaHWEM BHMATENBHO NPOY-
TUTE MHCTPYKLMIO.

D ByabTe 0coObEHHO OCTOPOXKHbI, €CTN PAAOM C
YCTPOMCTBOM HaxoaaTca aetu!

D He ncnonb3ymte ycTpoOMCTBO B LIeNax, He Co-
OTBETCTBYIOLLIMX €ro NPAMOMY Ha3zHaUYeHMHO.

D YcTpoMcTBO UCNONb3yeTcs A8 pasorpesa/
BbINEKaHWAa NULLM C UCMOSMb30BaHMEM MPU-
cnocobeHnn, NpeaHasHaueHHbIX 419 3TON
Lienv, HanpumMep: cneuvanbHble NMPOTUBHM,
XKaPOMNpPOoUHble POPMbI U T. 4.

D He nomeLanTe B NpUOOP NNacTUK, KAPTOH U
Apyrve nerkoBoCnIaMeHaloLLIMecs Unm nnas-
Kne npeameTbl.

D [pow pasmeLLeHnM YCTPOWCTBa HEODXOANMMO
ocTaBnATb He meHee 10 cm cBOOOAHOrO NpPo-
cTpaHcTBa nNo 6bokam 1 30 cm cBobBOAHOIO
NPOCTPAHCTBA Hag YCTPOWCTBOM.

D He nepemelanTe yCTPOMCTBO BO Bpems pa-
boTbl.

D He knagnTe Ha yCTPOMCTBO HIKaKKe NpeaMeTb!
N HE HaKpblBanTe ero.

D He knagunTe TaKeCcTn Ha OTKPbLITYIO ABEpLY
npubopa.

D [lpv ANUTENBHOM UCMONB30BaHNM YCTPOMCTBA
MOXET NMoTPebOoBaTbCA MOBbILLEHHbIV YPOBEHb
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BEHTUIALMN — YCTaHOBUTE Donee BbICOKNM
VPOBEHb BEHTUNALIMMK, MPU HEODXOANMOCTH
OTKPOWTE OKHO.

D Bo Bpema ncnonb3oBaHWA KOMMNOHEHTHI
YCTPOWMCTBA HarpeBatoTCA 4O BbICOKUX TEM-
nepaTyp.

D [oxanywcTa, cobnoganTe OCTOPOXHOCTb BO
BPEMSA 1 Nocs1e NCNoMb30BaHMA.

D Ocobyio onacHOCTb NpPeaAcTaBAaeT NPAMon
KOHTaKT C HarpeBaTelbHbIMK 21eEMEHTaMMU
YCTPOMCTBA.

D [pu ncnonb3oBaHUK PabOTaIOLLErO YCTPOM-
CTBa NMPWKaCcanTeCh TOMTbKO K TEM ero YacTam,
KOTOpble A9 3TOro NpeaHa3HadYeHbl, Hanpw-
Mep: ABepHas PYyUKa, KHOMKW, PYYKM U T. 4.

D Bo Bpema HarpeBaHua NPUHaAAIEXHOCTU U
NPOOYKTbI (OCODEHHO XMPbI) HarpeBaloTCa 40
BbICOKMX TeMnepaTyp — OyabTe OCTOPOXHb
NPW UX U3BEYEHUN, NCMONb3YMNTE KYXOHHbIE
PYKaBULbI U T. 4.

D OnacHOCTL OXOroB, n3beramte NPSIMOro KOH-
TaKTa — OCTeperamnTechb ropavero napa, KoTo-
PbIV MOXET BbIDPacbIBaTbCA MPU OTKPbLITUM
NprbopPa, 3aKPbITbIX EMKOCTEN U T. .

D He norpyxalite yCTPOMCTBO, Kaberb Uin BUSIKY
B BOAY WV Apyrue }uakoctu!

D He ocTaBnamte paboTatoLLiee yCTPonCcTBO bes
NPUCMOTPA.
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D Beerna otkniouanTe nprbop oT po3eTKK, eciin
OH HE NCNOSb3yeTCs.

D He ncnonb3ymTe HemcnpaBHoOe YyCTPOWCTBO,
Aaxke ecnv NOBPEeXAeH LUHYP NUTaHUG UK
BMSKa. B Takom cnydae BepHUTE YCTPOWCTBO
B aBTOPM30BaHHbIVN CEPBUCHbBIN LIEHTR A4
PEMOHTA.

D Vlcnonb3oBaHWe NPpUHAANEXHOCTEN, He pe-
KOMEHAOBAHHbBIX MPOU3BOONTENEM, MOXET
NPWBECTW K MOBPREXAEHNIO YCTPOMCTBA, BO3-
FOPaAHUIO WU TPABMaM.

D He ncnonbaymte yCTPOMCTBO Ha OTKPbITOM
BO3dyXe.

D He BeluanTe LLIHYP Ha OCTPble Kpas 1 He A0-
NycKamTe ero CONPrKOCHOBEHMA C FOPSAYMMM
NOBEPXHOCTAMM.

D He pasmeLLanTe yCTPOMCTBO BOMU3M 3M1EKTPU-
YECKMX WM Fa30BbIX MIUT, FOPENOK, AYyXOBOK
M.

D He npukacanTecb K ropaymm noBepPxXHOCTAM
npubopa BO Bpems noakapusaHua. [1na oT-
KPbIBaHWS MCNOMb3yMTe TOMNbKO NpeaHa3Ha-
UEHHYIO O115 9TOrO PyUKY.

D [lepes uncTKoM OTKIOUMTE MPUOOP OT PO3ETKM
N NOAOXANTE, MOKa OH MOSTHOCTBIO OCTbIHET.

D OTKpbiBasg NpMOOP BO BpemMda NoaxKapuBaHMs,
OyabTe OCTOPOXKHbI, TAK KaK 13-MoJ HarpeBa-
TeNbHbIX M1aCTUH BbIXOAAT ropayne napbi!
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D Vlcnonb3ymte yCTPOMCTBO Ha POBHOM U YCTOM-
UMBOW MOBEPXHOCTW.

D YcTpowcTBo crieayeT NoaKiouaTb K PO3eTKe
C 333eMNAIOLLIMM KOHTAKTOM.

D [laHHOe 0OopyaoBaHME MOXET MCMOMb30BATHLCH
[EeTbMM B BO3pacTe oT 8 NeT 1 cTapLue, ULamm
C OrpaHNUYeHHbIMY GUINYECKUMU U YMCTBEH-
HbIMW CMTOCODHOCTAMU, a TaKXe NLamm, He
MMEIOLLMMM OMNblITa M 3HaHWM 0O obopyao-
BaHUW, NPU YCOBKM obecneyeHna Haa30pa
NN NPOBEAEHNA MHCTPYKTaXa OTHOCUTESTbHO
be3onacHOro Ncnonb3oBaHKa 0bopyaoBaHNA
C Lienblo MOHVMMaHUSA CBA3aHHbIX C HUM Omnac-
HocTen. YncTka 1 TexHuyeckoe obcyXmnBa-
HME MOTryT BbIMOMHATLCA AeTbMU, €CITU UM
He NCMOoNMHUMOCH & NeT 1 OHW HaXOAATCA MO/,
NPUCMOTPOM B3pOocsblix. [JeTam 3anpeLaeTcy
BbIMOMHATL YOOPKY/0bCnyxmnBaHme 6es npwu-
CMOTpA.

D XpaHunTe yCTPOMCTBO U ero Kabesb B Heao-
CTYNHOM A9 geTen mnadlle 8 neT mecTe.

D [leTam He paspellaeTca urpatb C NProoPOM.

D ObopynoBaHMe He npegHa3HaueHo A9 pa-
OOTbI C NCMOMNb30BaHMEM BHELLHWMX TalMepOB
NN OTAOENbHOM CUCTEMbI YPaBIeHUA.

D [Mponbop npegHasHaueH ToNbKo 419 JoMall-
HEero MCnosib3oBaHMUA.

D [pubop crneayeT ounLLaTb, OCODEHHO Te YacTw,
KOTOPble HENOCPEACTBEHHO KOHTAKTUPYIOT C
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NYLLEBbIMKY NPOAYKTaMW, nepe nNepBbIM UC-
NOMb30BaHMEM, CPa3y NOC/1e MCNOMb30BaHMUSA
U eCnv NPUBOP He UCMONb30BasICA B TeUeHMe
ANUTENBHOrO BPeMeHu — npoLeaypa onvcaHa
B rnaBe «MVCTKA 1 OBCTTY > KNBAHWNE ».

D He ncnonb3ymTe arpeccmBHbIe UACTALLME Cpe-
CTBa W OCTPble MeTaNIMJYeckmne CKpebKkm ana
UNCTKU CTEKMa ABEPLbl NPUDOPa, TaK Kak OHU
MOTYT MoLapanaTb MOBEPXHOCTb, UTO MOXET
NPUBECTU K PA3PYLLEHWIO CTEKA.

D [119 UMCTKM YCTPOMCTBA HEMb34a MCMNOMb30BaTh
NapoOoUYNCTUTENN.

D & BHUMAHME! lopsayasa nosepxHocTb!
Cumeon Ha ycTpoMcTBe yKasbiBaeT Ha TO, UTO
ero KOMMOHEHTbI MOr'yT HarpeBaTbCA BO Bpe-
M8 paboTbl.

D TemnepaTypa AOCTYMHbIX MOBEPXHOCTEM MOXET
ObITb BblILLIE BO Bpema paboTbl 0bopyaoBaHUA.

D He pasmelLanTe yCTPOMCTBO BOMM3M NErko-
BOCM/IAMEHAIOLLIMXCS MATEPUaSIOB, TAKMUX KaK
LUTOPbI, CKAaTePTV U T. A., TaK KaK 3TO MOXET
NPUBECTU K MOXKaPY.

D He BbIHMMaWTE BUIIKY U3 PO3ETKK, Aeprada 3a
LLIHYP.

D He BCcTaBnamTe BUKY B PO3ETKY MOKPbIMMU
PYKaMU.
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D B Lienax besonacHOCTM OeTen He ocTaBnanTe
YaCTK YNaKOBKM B CBODOAHOM JocTyne (nna-
CTUKOBbIE NaKeTbl, KAPTOH, MOSIUCTUPON N T. A.).

D MPEAYNPEXAEHWME! He no3sonsante getam
urpatb ¢ ponbron. OnacHocTb yayLUbA!

D MPEAYMNPEXAOEHWUE! MNMeperpetbin xup
MoXeT BocnnameHuTbca. byabte ocobeHHO
OCTOPOXXHDbI.

OMUCAHUE YCTPOUCTBA

1. [Bepb E. KHOMKa KOHTpONA TeMNepaTypbl
2. Kamepa 6.  Cnyvan
3. OtobpaxaTb 7. Pyuka
4.  Ceetoauoabl NPOrpammbl MO YMOS- 8. Pyuka
YaHuio 9. [poTMBEHb A8 BbINEUKM
5. [laHenb ynpaBneHus: 10. Pyuka ang cHATMA NpuHaANexHo-
A. Knonka BKJ1/BbIK/1 cTen
B. KHOMKa MeHto 11. Bpatatoancs Ha 360° kop3vHa AN
C. KHoOMKa ceeTa BbIMEuKU
D. KHOMKa perynmpoBKM BPEMEHM 12. PeweTka

nOﬂKJ'HOLIeHMe K CeTu U BKJIoYeHne yCTpOl;ICTBa COMpoOBOXAAEeTCH 3BYKOBbIM CUTHAJTOM.
MHoropyHKLMOHaIbHOE YCTPONCTBO, KOTOpoe 6rarofaps CBOeN YHUKAasIbHOM KOH-
CTPYKLMM 103BOSIAET XapUTb, FOTOBUTL Ha rpusie, TyLLUUTb U Jaxe 3anekaTb 6e3 fobas-
neHns macna. OputiopHuiia 6e3 macra rotoBUT ey C MOMOLLLIO LMPKYIALMN ropsYero
Bo3ayxa, brarofapsa Yemy oHa Mosly4YaeTcs XPYCTALLEN CHapyXu 1 HexHou BHyTpu. K
OONbLUNHCTBY MHIPEANEHTOB HET HeobXoAMMOCTY 406aBIATL MacsIo.

MEPEA MNMEPBbIM UCIMOJ1Ib3OBAHUEM

1. PacnakyiTe ycTponcTBO 13 ynakosku. CHUMUTE BCE NaKeTbl, TOAHCMOPTUPOBOUHbLIE 3aMKH,
HaMOMHWUTENM N STUKETKM.
2. OcmoTpuTe YCTPOWCTBO Ha MPeaMeT BO3MOXHbIX MOBPEXAEHUI, BO3HWKLLMX BO Bpems

TpaHCNopPTMPOBKM. ECIn Bbl Nogo3peBaeTe NOBpeXAeHNE, HE UCTOMb3YNTE YCTPOMCTBO U
obpaTUTECH K CBOEMY AUIEPY.
3. YbeamTech, UTo MapameTpbl BaLLien 3MEeKTPUUYECKON CETWU COOTBETCTBYIOT AaHHbIM, YKa3aH-
HbIM Ha 3aBOACKOM TabinuKe yCTPOMCTBA.
BbiMolTe ycTponcTeo, cnedya nHeTpykumam 8 pasaene «4CTKA 1 OBCTTY XXKMBAHNE ».
YCTaHOBMUTE YCTPOMCTBO Ha TBEPAYIO, CYXYIO, YCTOMUMBYIO, POBHYIO 1 FOPU3OHTASTBHYIO MO-
BEPXHOCTb.

SN
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OMWCAHME OYHKLMW NAHESIN YNIPABNEHUS

Knonka BKJ1/BbIKJT (BA) BktouaeT 1 BbIK/TIOUaET yCTPOMCTBO, a Takke NPUOoCTaHaB M -
BaeT paboTy GPUTIOPHULILI U cOpackiBaeT paHee BblbpaHHbIe HAaCTPOMKM YCTPOUCTBA.

KHOMKA MEHIO (5B)

C nomolbio kHomnku meHio (5B) Bbl moxeTe BbiDpaTb oAHy 13 12 Mporpamm no ymonua-
HUI0. 12 HAaCTPOEK MO YMOMYaHUIO BKITIOUAIOT B Cebs:

OPVI - kapTodenb dpu

KEBAB - wawnbik

TOCT - Toct

BbIMNEYKA - Bbineuka

MAUUA - nnuua

KPEBETKA - kpeBeTkn

FPUb - rpune

KPbIJTbA - kpbinba

REHEAT - otonnexne

QEPMEHT - bpoxeHune

PASMOPQO3KA - pasmopaxmnsaHme

OEMOPAT - cywika

Mocne HaxaTua KHomku MeHio (5B) 3aropatca Bce CBETOAMOAbI MPOrPaMm Mo yMmosnua-
Huio (4), ceetoamoa FRIES HauHeT murath, a Ha gucnnee (3) oTobpasdaTca HaCTPOMKM,
HasHauYeHHble 4719 3TOM NporpamMmbl. YTobbl U3MEHNTL MPOrPaMMy, HaXMMANTE KHOMKY
meHio (5B), noka He BydeT BbiDpaHa HyxXHasa NporpamMma. [pm Kaxaom HaxaTum KHOMKK
menio (5B) Bydet 3ByyaTh 3BYKOBOW CUrHa, MUraHve ceeToamona byaet MeHATLCH, a Ha
avcnnee (3) ByayT MEHATLCA HACTPOWMKM BPEMEHN 1 TEMMEPATYPbI.

KHOMKA NOACBETKMW (5C)

Brnarogaps kHonke BroueHnsa ceeTa (5C) Bbl MOXETE BKIIIOUATb 1 BbIK/TIOUYaTL CBET, KOT-
[1a YCTPOMCTBO HaxOAMTCA B PEXMME OXMAAHMA 1 BO Bpema paboTbl. [pn Kaxaom Haxa-
T kHorku (5C) pazpaeTtcs 3ByKOBOM CUrHar.

KHOMKA PEr'YJIMPOBKW BPEMEHMU (5D)

BbibpaB HyXHYIO aBTOMATUUECKYIO MPOrpaMMy, Bbl MOXETE MCMOSIb30BaTh KHOMKY pe-
rynupoeku spemerm (5D), UuTobbl M3MEHUTL YCTAHOBNEHHOE BPeMA Bbineuku. HaxmmTe
KHOMKyY BpemeHu (5D), a 3aTem NMOBEPHMTE PYUKY BMPAaBO WK BNEBO, UTODbLI yBENUUUTD
NN YMEHbLWTE YCTaHOBNEHHOE Bpems.

KHOMKA KOHTPOJ19 TEMIMEPATYPbI (5E)

C NOMOLLIbIO KHOMKM PerynmpoBkiu Temnepatypbl (5E) Bbl MOXeTe yCTaHOBUTL Temnepa-
TYPY BbINEUKM B YCTPOWCTBE B COOTBETCTBMM C CODBCTBEHHbIMK NpeanodTeHnamm. Bbi-
OpaB COOTBETCTBYIOLLYIO aBTOMATUUECKYIO MPOrPaMMy, HAXMUTE KHOMKY PerynmpoBKM
Temnepatypsl (DE), a 3aTem noeepHUTE pydKy BNPABO UM BIEBO, YTODbI YBENUUUTL UMK
YMEHbLUNTb 3adaHHYIO TeMNepaTypy.

vwy
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PYUYKA (7)

C nomoLbio pyukm (7) MOXHO BbIOpaTb OAHY M3 ABEHAALATUA MPOTrPAMM MO YMOSTHaHMIO,
MOBOPaUMBaAs PyUKy BMPaBO UiW BMEBO. Bbl Takxe MOXeTe M3MEHUTL Bpems 1 Temnepa-
TYPY C MOMOLLbIO PyYKM (7), MOBEPHYB €€ BMNPaBOo MM BIEBO NOCSIE HAXATUA KHOMKM pe-
rynvposku Bpemenn (5D)/kHonku perynvposkm Temnepatypbl (5E). Haxatnem Ha pyuky
(7) Bbl BKMIOUMTE 3a4aHHYIO NPOrPaMMy 1M OCTaHOBKUTE PabOTy YCTPOMCTBA.

NCMOJIb3OBAHUE YCTPOMNCTBA

BHUMAHMUE! Mpun nepsom ncnonbsosaHum us npubopa moxeT BbigenaTbca Hebonb-

LLOe KONIMYECTBO AbiMa. ITO HOPMasibHOe ABfIeHMe.

1. MoakniounTe GPUTIOPHMLY K 3a3eMNEHHOMY UCTOUHMKY MUTAHMA.

2. MNonoxmTe npoayKTbl Ha NpoTueeHb (9) nnn pewwetky (12) v BcTasbTe Mx B npubop. OTKpbI-
BaA 1 3aKkpbiBas asepb (1), ucnonbsyiTte pyuky (8).

BHUMAHMUE! He nomewante B npubop nnactukosbie unu BymaxkHbie ynaKoOBKM,

KOHTeWHEepPbI U T.M.

3. [Mpu Bbineuke B KOP3MHE 4719 BbINEUKK, BPaLlaloLLencs Ha 360° (1), nomecTnTe KOP3MHY C
npoayktamu 8 npnbop. MomecTute npotuseHs (?) BHyTPb Nprbopa n 3akponTe asepdy (1).

4. Vicnonbsynte npoTuseHb (9) Ana BbiNeUkM NPOOYKTOB, C KOTOPbLIX BO BPEMS BbINEUKM MO-
XET KanaTb XWP 1 COK, UMK MPUW MCMOMb30BaHNM BPALLIBIOLLENCA KOP3WHbI AnA Bbineukm (11).

5. Haxmure knonky BKJT/BbIKJT (5A), BbibepuTte ogHy 13 ABeHaALATM NPOrpamm no ymonya-
HUIO C MOMOLLbIO KHOMKK MeHio (5B). Mpu HeobxoaMMoCTn MCMonb3ynTe KHOMKK perysm-
poBsku Bpemern (5D) 1 Temnepatypbl (5E), a Takxe pyuky (7) 409 M3MeHeHWa yCTaHOBIEH-
HOrO BPEMEeHM BbIMeukn 1 TemnepaTypbi.

6. Haxmute Ha pyuKy, UTobbl BKIIOUMTL ycTporcTo. CBeToanoabl PALOM CO CMUCKOM Mpo-
rpamm no yMonuaHmio (4) noracHyT, a CBETOAMOM PALOM C BbIOPaHHOM NMPOTrPamMMON 3aro-
puTCA, a Ha ancnnee (3) HauHeTcH 0BPATHbIN OTCUET BPEMEHM A0 OKOHUAHUA NMPOTPAMMBI.

7. Tlocne 3aBepLueHns paboTbl YCTPOMCTBO M3AACT TPW 3BYKOBbIX CMrHasa, a Ha aucrnee (3)
otobpasutca Hagnuek END.

8. Yepes 3 MuHyTbI BGe3AeCTBMA YCTPOMCTBO NOAACT 5 3BYKOBbIX CUTHAMOB U BbIK/TIOUMTCA.

9. OTkioumnTe GPUTIOPHWULY OT UCTOUHMKA NMUTAHWS.

BHUMAHMUE! Ytobbl nseneub usgenue, ncnonbsynte pydku ans akceccyapos (10) n

HaAeBalTe KYXOHHble PyKaBuLbl, 4ToBbl nsbexatb 0XKOros.

10. Mocne Toro, Kak YyCTPOMCTBO OCTLIHET, HEMEAIEHHO OUMCTUTE €ro, Creays UHCTPYKLVAM B
paspene «YMCTKA N OBCTTYXKVIBAHE ».

NMPUTOTOBJTIEHUE NMNLLN — COBETbI

3-3a paznuumi, B Tom uncne B Gopme, pasmepe, CTRYKTYPe MULLIEBLIX NMPOOYKTOB, Te-
nroBas 0bpaboTka MOXET Pa3NMUaTLCA MO BPEMEHM 1 TemnepaType sbinedku. C nomo-
LLIbIO 3TOMO NPUBOPa MOXHO MPUTOTOBUTL MHOXECTBO Pa3fivuHbIX Onod. Tabnuua Huxe
NHOOPMMPYET NOMb30BaTENA O AMana3oHax TeMNepaTyp 1 BpeMeHn Ana Kaxaom 13 ase-
HaALaTX NPOrPamMmM Mo YMOSTUYAHMIO.

Co BpemeHeM Bbl, BEpOATHO, pazpaboTaeTe cOBCTBEHHbIE HACTPOMKM BOEMEHM 1 TeMMe-
paTypbl AN9 OTAEMbHbBIX MPOrPamMM AN BbIDpaHHbIX Bamu 6o,

MpenBapuTenbHbIN pasorpes nprbopa aonxeH 3aHaTb oT 5 o 10 MUHYT, ecnn Toro Tpebyet
XapaKTep NMpUroTasMeaemblx 0o,
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Nporpamma no

Svonaatin [nanasoH Temnepatyp BpemeHHoi aanasoH
KAPTO®EJTb ©PA 130°C-220°C 1-35 MUH.
KEBAB 130°C-220°C 1 MMH. - Tyac
TOAST 130°C-220°C 1-15 MuH.
BbIMEYKA 130°C-220°C 1 MWH. - Tuac
MALLLA 130°C-220°C 1-20 MuH.
SHRIMP 130°C-220°C 1-30 MuH.
PUIb 130°C-220°C 1-20 MUH.
WINGS 130°C220°C 1-30 muH.
REHEATE 130°C-220°C 1 muH. - 1yac
FERMENT 30°C- 45°C 30 MUH.-1:30 u.
DEFROST 40°C-90°C 10 MUH.-1:40 .
DEHYDRATE 50°C-90°C 10MuH. - 8uacos

Ecnu npubop He pasorpet npeasaputensHo, A06aBbTe 5 MUHYT KO BPEMEHW BbIMEUKM,
yKasaHHOMy B Tabruue.

YNCTKA U OBCJTY ) KUBAHUE

BHUMAHMUE! Mepepn unctkon n obecnyxunsaHuem otTkniounte npubop ot anektpoce-
T M NOAOXKAUTE, NOKa OH NOSTHOCTbIO ocTbiHeT. He norpyxaite ¢ppuTtiopHuuy B soay
WNW apyrue XXMAaKocTu.

BHUMAHMUE! He ucnonbsyiTe Ans 4YncTku ycTponcTea abpasmeHblie BewecTBa Mnm

ocT

pbleé UHCTPYMEHTDbI, He MCﬂOﬂb3yﬁTe arpeccuBHble moLlune cpeacTtesa U pacTeo-

putenu.

1.

OunctnTe BHELLHWE M BHYTPEHHME MOBEPXHOCTU YCTPOMCTBA BIAXHOW TKaHbIO, 3aTem
BbITPUTE HACYXO.
BoimonTe npotuseHs (9), pelwetky (12), BpaLlaioLyiocs Kop3uHy ang sbineukm (11) n pyuku
ana nssneyenus (10) B Tennon BoAe C MATKMM MOIOLLMM CPEACTBOM, OMOMOCHWTE U BbICY-
wuTe. He MoiTe H1KaKMe NPUHAANEXHOCTH B MOCYAOMOEUHON MaLLIMHE.
Ecv Bam HEOBXOAMMO 3aMEHUTB NIAMMOUKY, CEAYUTE STUM MHCTRYKLIMAM:
OTKIIOUMTE YCTPOMCTBO OT CETU M MOAOKAMNTE, NOKA OHO OCTbIHET,
OTKPYTUTE KPbILLIKY TEPMOCTOVKOM NIAMMOYKM MPOTUB YaCOBOM CTPESTKM,
BbIHBTE MOBPEXAEHHYIO NTAMIMOUKY 13 YCTPONCTBA, OTKPYTUB €€ MPOTUB YaCOBOM CTPESKM
He BblbpachiBaliTe MOBPEXAEHHYIO NTAMIOUKY B MyCOPHOE BEPO, YTUNM3MNPYITE ee B
NyHKTe cOOpa 3MEKTPOHHbIX OTXOAO0B,
yCTaHOBWTb HOBYIO Namnouky (220-240 B, 15 Br),
NPVKPYTUTE TEPMOCTOMKYIO KPBILLKY NaMMOUKM.

BHUMAHMUE! He skniouaitte npubop 6e3 TepMOCTOMKOro KOSINauKa JJaMMAoOUKM.
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TEXHUYECKUE AAHHbIE

Mogenb

MFR-15

VICTOUHMK nuTaHma

220-240V ~ 50-60Hz

Bnacte

1900W

Hannune PeXnma BbIKTIoYeHNS N OXnaaHNA

Hann4mmn

I_IOTpe6nqemaq MOLLIHOCTb B peXnme OXmnaaHua

[MoTpebngemasd MOLLHOCTb B BbIK/TIOUEHHOM COCTOAHMM

I_IOTpe6nquaH MOLLIHOCTb B CETEBOM PEXUNME OXMAaHNA

ABTOMaTNUECKM nepexoanT B PeXnm oxmnaaHumsa nocne

ABTOMaTUYECKN nepexoanT B PEXUM BbIKITIOYEHMS nNocne

Pexum oxungaHws cetu, ecnm yCTponCTBO MMeeT GYHKLUMIO NOAKITIOUeHNA K
NPUNOXEHNIO

,D,J'lMHa LUHYpa NnnTaHns

0,9m

C€

BHMMAHME! Komnanua MPM agd S.A. ocTaenset 3a coboi npaBo BHOCUTb

TeXHUYECKNEe U3SMEHEHMHUA.

HaHHoe PYKOBOACTBO 6bbi10 rnepesefeHO Ha MaLUMHHBIV A3bIK.
B criydae COMHEHMM creagyer O6,0aTMTbCQ K €ro aHr71083bIYHOM Bepcun.

MpasunbHas yTunusauma npoaykta (M3HOLIEHHOE dNIeKTPUYECcKoe M

3NeKTpoHHoe obopyanosaHue)

MapkrpoBKka Ha MPOAyKTE yKa3bIBAeT Ha TO, UTO MPOAYKT He cnedyeT BbiOpacbiBaTb BMeCTe C

APYrvMK BbITOBLIMM OTXOAaMM MO OKOHYaHUM CPOKa CryXbbi. V3HoweHHoe obopyaosaHe Mo-

XeT OKa3blBaTb BpeAHOe BO3AENCTBME Ha OKPYXaIOLLYIO Cpedy W 30pOBbe YeroBeKa 13-3a no-

TeHUManbHOro cogepXaHmsa OnacHbIX BeLlecCTs, CcMecer M KOMMOHEHTOB. CMeLLII/IBaHMe OTXO040B
EEE e M3HOLLEHHOMO 3MEKTPOHHOMO M 3MeKTPUUECKoro obopyaoBaHMa C APYrvMM OTXOAaMM
AW X HenpodeccroHanbHasa pa3bopka MOXET NPUBECTH K BbIBPOCY BELLECTB, BPeAHbIX A8 300POBbS U1
OKpyXatoLLen cpeapl. VI3HoweHHoe yCTponcTBO HeobxoAMMO CAaTb Ha NMyHKT cbopa OTPaboTaHHOrO ar1eK-
TPUUECKOTO 1 2NEKTPOHHOro obopyaosaHua. Ytobbl nonyumTs NoapobHyio nHdopmaumio o mecte caaum
3NEKTPUUECKMX 1 3MEKTPOHHbIX OTXOA0B, MO/b30BaTe b AOMHKEH 0BPaTUTLCH B MECTHbBIN NYHKT cbopa 060-
pyaoBaHWA N8 yTUAM3aUMM UK Ha 3aBO/ MO nepepaboTke N3HOLLEHHOro 0bopyaoBaHMA.
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POKYNY TYKAJUCE SA BEZPECNEHO
POUZIVANIA

D Pred pouzitim sa dékladne oboznamte s pou-
Zivatelskou priruckou.

D Zachovavajte mimoriadnu opatrnost, ked sa v
blizkosti zariadenia nachadzaju deti!

D Zariadenie nepouzivajte na iné Ucely, nez na
aké je urcené.

D Zariadenie sa pouziva na ohrievanie / pecenie
jedla pomocou prislusenstva prispdsobené-
ho na tento Ucel, napr. vyhradenych plechoy,
kastrolov atd.

D Na ruru je zakazané umiestiovat vyrobky z plas-
tu, lepenky a iné horlavé a tavitelné predmety.

D Prinastavovani spotrebica je potrebné zachovat
aspon 10 cm volny priestor po stranach a 30
cm volny priestor nad spotrebicom.

D Zariadenie neprenasajte, ked je v prevadzke.

D Na spotrebi¢ nie je mozné umiestnit/umiestnit
Ziadne predmety ani ho zakryt.

D Nezatazujte otvorené dvierka spotrebica.

D Dihodobé pouzivanie spotrebi¢a mdze vyzado-
vat zvySenu Uroven vetrania — nastavte vetranie
na vyssiu Uroven, v pripade potreby otvorte
okno.

D Pocas pouzivania sa komponenty zariadenia
zahrievaju na vysoke teploty.
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D Budte zvlast opatrny pocas aj po skonceni po-
uzivania zariadenia.

D Priamy kontakt s vykurovacimi prvkami spot-
rebica je obzvlast nebezpeclny.

D Pri pouzivani spotrebica v prevadzke sa dotykajte
Iba komponentov spotrebica uréenych na tento
ucel, napr. klucky dveri, tlacidiel, sombikov atd.

D Prislusenstvo a potravmy (naJma tuky) sa pocas
ohrevu zahrievaju na vysoke teploty — budte
opatrni priich vyberam pouzivajte chnapky atd.

D Nebezpecenstvo popalenia, vyhnite sa priame-
mu kontaktu — davajte pozor na hordcu paru,
ktora moze byt vytlacena pri otvoreni spotrebica,
zakryté nadoby atd.

D Zariadenie, kabel a zastr¢cku neponarajte do
vody ani do inych kvapalin.

D Ked zariadenie pouzivate, neponechavajte ho
bez nalezitého dohladu.

D Ked zariadenie nepouzivate, vzdy vytiahnite
zastréku z el. zasuvky.

D Zariadenie v Ziadnom pripade nepouzivajte ked
je poskodené, ani vtedy, ked je poskodeny na-
pajaci kabel alebo zastrcka — v takom pripade
zariadenie odovzdajte na opravu do autorizo-
vaneho servisu.

D Pouzivanie prislusenstva, ktoré vyrobca nedo-
dal a neodporuca, mbze viest k poskodeniu
zariadenia, poziaru alebo k Urazu.
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D Zariadenie nepouzivajte vonku, na volnom
priestranstve.

D Kabel nevesajte na ostrych hranach, a zabrante,
aby sa dotykal horucich povrchov.

D Zariadenie neumiestnujte v blizkosti elektrickych
a plynovych sporakov, horakov, rur ap.

D Ked sa zariadenie pouziva, nedotykajte sa horu-
cich povrchov. Pri otvarani pouzivajte iba rucku,
ktora je na to urcena.

D Predtym, nez zariadenie za¢nete Cistit, najprv
vytiahnite zastréku z el. zasuvky, a pockajte, kym
zariadenie uplne vychladne.

D Ked zariadenie otvarate pocas opekania, da-
vajte pozor na horucu paru, ktora unika zboku
varnych platnil

D Zariadenie pouzivajte na hladkom a stabilnom
povrchu.

D Zariadenie musi byt pripojené k elektrickej za-
suvke s ochrannym uzemnovacim kolikom.

D Toto zariadenie mdzu pouzivat deti vo veku
viac ako 8 rokov, ako aj osoby s obmedzenymi
fyzickymi, senzorickymi a rozumovymi schop-
nostami, ako aj osoby, ktoré nemaju prislusné
vedomosti a skusenosti, ak budu pod neusta-
lym dohladom, alebo ak boli predtym prislusne
zaskolené o spdsobe pouzivania zariadenia
bezpecnym spdsobom, a pochopili riziko, ktore
suvisi s pouzivanim tohto zariadenia. Cistenie a
udrzbu nesmu vykonavat deti, pokial nemaju 8
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rokov alebo viac a nie su pod dozorom. Ciste-
nie/Udrzbu nesmu vykonavat deti bez dozoru.

D Zariadenie a jeho kabel uchovavajte na mieste
mimo dosahu deti mladsich ako 8 rokov.

D Deti sa so spotrebicom nesmu hrat.

D Zariadenie nie je uréené na pouzivanie s pouzitim
vonkajsich Casovych spinacov, alebo osobitného
systému ovladania.

D Zariadenie je urcené iba na domace, neprofe-
sionalne pouzitie.

D Cistenie zariadenia, najma vsak dielov, ktoré
maju priamy kontakt s potravinami, vykonajte
pred prvym pouzitim, ihned po zakonceni prace
alebo ak zariadenie nebolo pouzivané dlhsiu
dobu — podrobny postup je uvedeny v kapitole
LCISTENIE A UDRZBA'".

D Na Cistenie skla dvierok mikrovinky je zakazanée
pouzivat agresivne Cistiace prostriedky a ostré
kovove drotenky, kedZze mdzu porysovat povreh,
¢o modze nasledne spdsobit skla.

D Na Cistenie spotrebica sa nesmu pouzivat parné
Cistice.

) & POZOR! Horuci povrch! Symbol na za-
riadeni informuje, Zze jeho komponenty sa
mozu pocas prevadzky zahriat na vysoké
teploty.
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D Teplota dostupnych povrchov mdze byt vyssia,
ked je spotrebic zapnuty.

D Zariadenie nepouzivajte v blizkosti [ahko horla-
vych materialov, aku su zaclony, zavesy, obrusy
a iné, kedze modze dojst k vzniku poziaru.

D Nevytahujte zastr¢ku zo zasuvky tahanim za
napajaci kabel.

D Zastrcku nedavajte do elektrickej zasuvky mokry-
mi rukami.

D Kvoli bezpelnosti deti, nenechavajte Casti ba-
lenia/obalu (plastové obaly, kartény, polystyrén
a pod.) volne dostupné.

D VAROVANIE! Nedovolte, aby sa deti hrali s
foliami. Hrozi nebezpeéenstvo zadusenia!

D VAROVANIE! Prehriaty tuk sa méze vznietit.
Zachovavajte nalezitu opatrnost.

POPIS ZARIADENIA

1. Dvierka E. Tlacidlo regulacie teploty

2. Komora 6. Plast

3. LED displej 7. Ovladaci gombik

4.  Predvolené LED diédy programu 8. Drziak

5. Ovladaci panel 9. Plech na pecenie
A. Tlacidlo ON/OFF/SPEED 10. Drziak na odstranenie prislusenstva
B. Tlacidlo ponuky 11. 360° otocny kosik na pecenie
C. tlacidlo svetla 12. Rost

D. Tlacidlo nastavenia ¢asu
Zariadenie pri pripojeni k el. napétiu a pri spusteni vydava zvukovy signal.
Multifunkcné zariadenie s vynimocénou konstrukciou, vdaka ktoréemu mézete vyprazat,
grilovat, dusit a dokonca piect bez toho, aby ste museli pridavat olej. Teplovzdusna fritéza
na pripravu jedal pouZiva cirkulaciu horuceho vzduchu, vdaka ktorému su pripravené
jedla chrumkaveé zvonka a jemné zvnutra. Do vacsiny zloZiek nemusite pridavat olej.
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PRED PRVYM POUZITIM

—

Zariadenie vybalte z balenia. Odstrarite vetky vrecka, prepravné poistky, vyplne a etikety.
Skontrolujte zariadenie kvoli pripadnému poskodeniu, ktoré mohlo vzniknut pri preprave. V
pripade, ak objavite nejaké poskodenie alebo nebude mat istotu, Ze zariadenie je plne funké-
né, obratte sa na predajcu.

Skontrolujte, ¢i parametre pouzivanej elektrickej siete sa zhoduju s parametrami, ktoré su
uvedené na vyrobnom stitku zariadenia.

Zariadenie ¢istite podla pokynov, ktoré st uvedené v kapitole ,CISTENIE A UDRZBA",
Zariadenie polozte na pevny, suchy, stabilny, rovny a vodorovny povrch.

N

w

SN

POPIS FUNKCIE OVLADACIEHO PANELA

TLACIDLO ON/OFF/SPEED

Tlacidlom ON/OFF (5A) mézete zariadenie zapinat a vypinat, dodatoéne pozastavit &in-
nost fritézy a resetovat predtym zvolené nastavenia zariadenia.

TLACIDLO PONUKY (5B)

Pomocou tlacidla ponuky (5B) mézete vybrat jeden z 12 predvolenych programov. Medzi
12 predvolenych nastaveni patri:

HRANOLKY - hranolky

KEBAB - kebab

TOAST - toast

PECENIE - pecenie

PIZZA - pizza

KREVETY - krevety

GRIL - gril

KRIDLA - kridla

REHEAT - predhrievanie

FERMENT - fermentacia

ROZMRAZOVANIE - rozmrazovanie

DEHYDRATE - odvlh¢ovanie

Po stlaceni tlac¢idla ponuky (5B) sa rozsvietia vietky LED diody predvolenych programov
4), LED dioda FRIES bliké a na displejoch (3) sa zobrazia nastavenia priradené k tomu-
to programu. Ak chcete zmenit program, stlacajte tlacidlo ponuky (5B), kym nevyberiete
pozadovany program. Pri kazdom stlaceni tla¢idla ponuky (5B) sa ozve pipnutie, zmena
blikajucej LED diddy a zmena nastavenia Casu a teploty na displeji (3).

SVETELNE TLACIDLO (5C)

Vdaka svetelnému tlacidlu (5C) mdzete svetlo zapnut alebo vypnut, ked je zariadenie v
pohotovostnom rezime a pocas prevadzky. Kazdé stlacenie tlacidla (5C) je signalizované
akustickym signalom.

TLACIDLO NASTAVENIA CASU (5D)

Po zvoleni pozadovaného automatického programu je mozné zmenit pozadovany ¢as va-
renia pomocou tla¢idla nastavenia ¢asu (5D). Stlacte tlacidlo ¢asu (5D) a potom oto¢enim
gombika doprava alebo dolava zvysite alebo znizite nastaveny Cas.

VVVVVVVVVYVYY
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TLACIDLO REGULACIE TEPLOTY (5E)

Pomocou tlac¢idla ovladania teploty (5E) mozete nastavit teplotu varenia v spotrebici podla
svojich preferencii. Po vybere vhodného automatického programu stlacte tlacidlo regu-
lacie teploty (5E) a potom otacanim gombika doprava alebo dolava zvysite alebo znizite
nastavenu teplotu.

CIFERNIK (7)

Pomocou gombika (7) mézete vybrat jeden z dvanastich predvolenych programov oto-
¢enim gombika doprava alebo dolava. Gombik (7) je mozné pouzit aj na zmenu Casu a
teploty oto¢enim doprava alebo dolava po stlaceni tlac¢idla nastavenia ¢asu (5D) / tlac¢idla
regulacie teploty (5E). Stlacenim gombika (7) mézete spustit nastaveny program a zastavit
zariadenie pocas prevadzky.

POUZIVANIE ZARIADENIA

POZOR! Pri prvom pouziti zariadenia méze zo zariadenia vychadzat trochu dymu. Je

to normalny jav.

1. Zapojte fritézu do uzemneného zdroja energie.

2. Polozte potraviny na podnos (9) alebo stojan (12) a vioZte ich do spotrebica. Pri otvarani a
zatvarani dvierok (1) pouzite rukovat (8).

POZOR! Do zariadenia neumiestiiujte Ziadne plastové alebo papierové obaly, nadoby

atd.

3. Pripeceniv360° rotanom kosiku na pec":enie0 (1), nainstalujte kd$ s potravinami naneseny-
mi do spotrebica. Vlozte zasobnik (9) do zariadenia a zatvorte dvierka (1).

4. Plech (9) pouzivajte pri peceni jedal, z ktorych moze pocas pecenia kvapkat tuk a $tava, a pri
pouziti oto¢ného kosa na pecenie (11).

5. Stlacte tlacidlo ON/OFF (5A), pomocou tlacidla ponuky (5B) vyberte jeden z dvanastich
predvolenych programov. V pripade potreby pomocou tlacidiel ¢asu (5D), teploty (5E) a
gombika (7) zmerite prednastaveny ¢as a teplotu varenia

6. Stla¢enim gombika spustite zariadenie. LED diédy v zozname predvolenych programov (4)
zhasli a LED pri zvolenom programe sa rozsvieti a displej (3) bude odpocitavat do konca
programu.

7. Po dokonceni prace zariadenie trikrat pipne a na displeji (3) sa zobrazi END.

8. Po 3 minutach necinnosti jednotka 5-krat pipne a vypne sa.

9. Odpoijte fritézu od zdroja napajania.

POZOR! Poutzite drziaky prislusenstva (10) a chinapky na odstranenie produktu, aby

ste predisli popaleniu.

10. Po vychladnuti spotrebi¢a ho ihned vycistite podla pokynov v ¢asti "CISTENIE A UDRZBA"

TIPY NA VARENIE

Vzhladom na rozdiely v tvare, velkosti a Strukture potravin, m.in. z hladiska ¢asu a teploty
pecenia, sa tepelné spracovanie méze lisit. So spotrebicom je mozné varit viacero jedal,
nizsie uvedena tabulka ma informovat pouzivatela o teplotnych a ¢asovych rozsahoch v
kazdom z dvanastich predvolenych programov.

Po istom case si sami vypracujete svoje vlastné nastavenia trvania a teploty v jednotlivych
programoch pri priprave jednotlivych jedal.

Pociato¢né predhrievanie zariadenia by malo trvat 5 az 10 minut, ak to vyZaduje povaha jedla.

151




Predvoleny program Teplotny rozsah Casovy rozsah

HRANOLCEKY 130°C-220°C Tmin
KEBAB 130°C-220°C Tmin. - 1hodina
HRIANKA 130°C-220°C Tmin
PIECT 130°C-220°C 1min. - Thodina
PIZZA 130°C-220°C Tmin
KREVETA 130°C-220°C Tmin

GRIL 130°C-220°C Tmin
KRIDLA 130°C-220°C Tmin
OHRIEVANIE 130°C-220°C T min. -1 hodina
KVASIT 30°C-45°C 30 min.-1:30 hod.
ROZMRAZIT 40°C-90°C 10 min.-1:40 hod
DEHYDROVAT 50°C-90°C 10 min. - 8 hod.

Ak spotrebic nie je predhriaty, pridajte 5 minut k ¢asu pecenia uvedenému v tabulke.

CISTENIE AUDRZBA

POZOR! Pred pristupenim k ¢isteniu a udrzbe, zariadenie vyberte z elektrickej siete
apockajte, az tuplne vychladne. Fritézu neponarajte do vody alebo inych tekutin.
POZOR! Na ¢istenie spotrebi¢a nepouzivajte abrazivne latky ani ostré nastroje, nepo-
uzivajte agresivne Cistiace prostriedky a rozpustadla.

1. Vycistite vonkajsi a vnutorny povrch zariadenia reklamouamp handri¢kou a potom utrite do-
sucha.

2. Plech (9), rost (12), otocny kos na pecenie (11) a vyberacie rukovate (10) umyte v teplej vode s
jemnym Cistiacim prostriedkom, oplachnite a osuste. Neumyvajte Ziadne prislusenstvo v umy-
vacke riadu.

3. Ak potrebujete vymenit Ziarovku, postupujte takto:

- odpojte zariadenie od elektrickej siete a pockajte, kym vychladne,

- odskrutkujte Ziaruvzdorné tienidlo Ziarovky proti smeru hodinovych ruciciek,

- Poskodenu Ziarovku demontujte zo spotrebica odskrutkovanim proti smeru hodinovych ruciciek

- nevyhadzujte poskodenu ziarovku do odpadkového kosa, zlikvidujte ju na zbernom mieste
elektronického odpadu,

- naintalujte novu ziarovku (220-240V, 15W),
Naskrutkujte Ziaruvzdorné tienidlo Ziarovky.

POZOR| Neprevadzkujte spotrebié¢ bez ziaruvzdorného tienidla.
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TECHNICKE PARAMETRE

MODEL MFR-15

Napéajanie 220-240V ~ 50-60Hs
Vykon 1900 W

Dostupnost vypnutého a pohotovostného rezimu dostupnost

Spotreba energie v pohotovostnom rezime -

Spotreba energie vo vypnutom rezime -

Spotreba energie v pohotovostnom rezime siete

Automaticky prejde do pohotovostného rezimu po

Automaticky prejde do rezimu vypnutia po

Pohotovostny rezim siete, ak ma zariadenie funkciu pripojenia k aplikacii -

Dizka napéjacieho kabla 09M

C€

POZOR! Spolo¢nost ,,MPM agd S.A.“ si vyhradzuje pravo zavadzat technické
zmeny.

Tato prirucka bola strojovo prelozena.
V pripade pochybnosti sa obratte na jeho anglicku verziu.

Spravne odstranovanie vyrobku (opotrebované elektrické a elektronické

zariadenia)

ny, netriedeny odpad. Opotrebované zariadenie mdze mat negativny vplyv na Zivotné prostredie

a [udské zdravie vzhladom na potenciadlny obsah nebezpecénych latok, zmesi a komponentov. Miesa-

nie odpadov z elektrickych a elektronickych zariadeni s inymi odpadmi, ako aj neprofesionalne vy-
EE  onanad demontaz, moze viest k uniku nebezpeénych latok skodlivych pre ludské zdravie a zivotné
prostredie. Opotrebované zariadenie odovzdajte do prislusného zberného miesta, ktoré sa zaobera zberom
opotrebovanych elektrickych a elektronickych zariadeni. Blizsie informacie o mieste a spdsobe bezpeiného
odstranovania elektrickych a elektronickych odpadov vam poskytne miestna samosprava, maloobchodné pre-
dajné miesta, zberné miesta alebo prislusna pobocka uradu pre ochranu zivotného prostredia.

ﬁ Oznacenie umiestnené na vyrobku informuje, Ze vyrobok sa po pouziti nesmie vyhodit ako komunal-
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BKA3IBKW LLOAO BE3MNEKW
EKCNJTYATALLII

D [lepen NOYATKOM BUKOPUCTAHHSA YBAXXHO MPO-
UMTANTETM IHCTPYKLIKO 3 ekcryaTaLii.

D byobte 0CcODMBO OOEPEXHUMM, KON MODN3Y
NPUCTPO 3HaXoAATLCA AiTw!

D He BMKOPWCTOBYIMTE NPUCTPIV He 3a MOro Npu-
3HAYUEHHSAM.

D [punaa BUKOPUCTOBYETLCA A1 PO3irpiBaHHA/
3anikaHHSA K 3 BUKOPUCTaHHAM BIAMNOBIOHUX
aKcecyapiB, HanpuKnag, cneuiaibHUX OEKO,
XKaPOMILIHOrO MOoCyay TOLLO.

D [1NacTUK, KAPTOH Ta IHLLI Nerko3amMmncTi Ta
NEerkonmaBki NpeaMeT He MOXHa KJ1aCcTu B
NPUCTPIN.

D ['lig yac BCTaHOBMEHHA Npuiagy HeobxiaHO
AOTPUMYBATUCS BINTbHOMO NPOCTOPY LLIOHAaM-
meHLLe 10 cm 3 bokis | 30 cm Hag NprNagoMm.

D He pyxanTe npucTpint nig yac podboTtu.

D Ha npucTpint He MOXHa CTaBUTU/MOMILLLATH
byab-aki NpegmeT abo HakpUBaTWU NOTO.

D He 3aBaHTaxymTe BiAUMHEH! ABEPLIATa NPUIaay.

D [lou TprBaNoOMy BUKOPWCTAHHI MPUCTROK MOXE
3HA4OOUTUCA NIABULLIEHNIM PIBEHDb BEHTUNALLT
- BCTAHOBITb BEHTUIALLIIO Ha DifbLL BUCOKUI
PiBEHb, NPW HEOOXIAHOCTI HaXUMITb BIKHO.

D ['lig yac PODOTH KOMMOHEHTV MaLLUMHM Harpi-
BalOTbCS.
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D Cnig goTpumyBaTUCH 0DEPEXHOCTI Mif Yac Ta
NiC9 BUKOPUCTaHHA.

D [ToAMNM KOHTAKT 3 HarpiBasibHUMK efleMeHTaMm
npunagy € ocobnmBo Hebe3neuHUM.

D ['lig vac poboTK Npunady TopKamTeca nuLle
TUX YaCTVH Npwiaay, aKi Npu3HadeHi A1s Lboro,
HanMpWKag, ABEPHOI PYUKU, KHOMOK, Lindep-
©naTiB TOLLO.

D [liguac HarpiBaHHg aKcecyapu Ta ka (ocobnm-
BO >Kl/lpl/l) HarpiBaloTbCH - 6y,£l,bTe obepexHi,
BUVIMAIOUM iX, BUKOPUCTOBYMTE KYXOHHI PyKa-
BUYUKM TOLLLO.

D Hebesneka onikiB, YHUKaNTE NPAMOrO KOHTaK-
Ty - OCTepiranTeca rapsayoi napu, aka Moxe
BUXOOMUTU NPV BIAKPUTTI Npwnaay, HakpUTmMx
EMHOCTEW TOLLIO.

D He 3aHypionte npucTtpin, kKabenb Ta BUIKY Y
BOAY UM IHLLI pignHW!

D He 3anvLuanTe npucTpin Bes3 Harnsaay, OOKMU
BiH MPaLltoE.

D 3aBXAV BUTATYBATU BUTKY 3 PO3ETKM, KOMU
npwnaa He BUKOPUCTOBYETHCS.

D He BUKOPUCTOBYMTE MOLLIKOAXEHUIN NPUCTPRIN,
30KPEeMa, KoM Kabesb XUBeHHsa abo LwiTe-
MCenb MOLLKOAXEH! — Y LibOMY BUMNaAKY 3Bep-
HITbCA 0O CEPTUPIKOBAHOIO CEPBICHOMO LIEHTPY
A1 PEMOHTY MPUCTPOHO.
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D BukopuctaHHA akcecyapis, He PEKOMEH0BA-
HUX BUPODHMKOM, MOXE MPWU3BECTM 4O MOLLIKO-
IPKEHHA NPUCTPOIO, MOXEX abO TPaBM.

D He BUMKOPUCTOBYWMTE NPUCTPIV Ha BIAKPUTOMY
NoBITPI.

D He BiLLamTe WHYP Ha rocTpi Kpai Ta He Jo-
MyCKanTe KOHTaKTY 3 rapAUVIMy MOBEPXHAMM.

D He posmiLLyBaTv nprcTpin nobnm3y enekTpuy-
HUX | FA30BWX MINT, KOchopOK OYyXOBOK TOLLIO.

D [1iguac cCMaxeHHs He TopKamTeca rapsaumx no-
BEPXOHb Npwnaay. s BIAKpUTTA BUKOPUCTO-
BYWTE NMLLIE MPU3HAYEHY A8 LbOro PyuKy.

D [lepea OUMLLIEHHAM CMOYATKY BUMMITL BUITKY
3 PO3ETKM Ta 3a4eKamnTe, MOKM MPUCTPIV MOB-
HICTIO OXOSTOHE.

D BiokpumBaoum NpUCTpiv Nig Yac CMaXKeHHs,
CTEXTE 33 BUXOAOM rapsayoi napu 3 OOKiB Ha-
rpiBasibHUX NANT!

D BukopucTtoBymTe NPUCTPRIN Ha PIBHIW | CTIMKIN
NOBEPXHI.

D [MpucTpivt NoBUHEH DYTU NigKOYEeHWIN 0O
PO3ETKM 3 3a3eMeHHAM!

D LIM NpUCTPOEM MOXYTb KOPUCTYBATUCS OiTU
BikOM BiZl 8 POKIB, @ TaKOX OCODM 3 ODMEXEH M-
MU QIBNYHVMK Ta PO3YMOBUMM MOXITMBOCTSA-
MW, 9K | oK, SKi He MatoTb JOCBIAY Ta 3HaHb
LLIOAO MOBOAXEHHSA 3 MPUCTPOEM, 338 YMOBMU,
LLIO KOPUCTYBaHHA BigbyBaTUMETbCA Mif Har-
nagom abo byade NpoBeaeHO IHCTPYKTaX LLIOAO
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De3neuHoro BUKOPUCTaHHSA NPUCTPOIO, LLI0D
BOHW YCBIAOMWIM MOBA3aHI 3 LM PU3VKMW.
[TorbupaHHa Ta TexHiUHe 0bCyroByBaHHSA
He MOBUHHI BUKOHYBATUCS OiTbMW, AKLLO iM He
BMMOBHWIOCA 8 POKIB | BOHU He NepebyBaloTb
nig Harnagom. it 6e3 Harnagy He NoBUHHI
BUKOHYBATK NMPUBUPaHHA/0DCTyroByBaHHS.

D [pucTpint | Kabenb XrBReHHda 30epiraT y MicLi,
HeZOCTYNHOMY A/18 AiTew BiKOM 40 8 POKIB.

D [liTi He NoBWHHI rpaTH 3 MPVCTPOEM.

D [IpucTpin He npm3HaueHmm ans pPobOTU 3 BU-
KOPWCTaHHAM 30BHILLIHIX TalMepiB abo OKpPeMoi
CUCTEMW ANCTAHLIMHOIO KepyBaHHS.

D [ToncTpin Npn3HaUYeHO NuLLIE ANS AOMALLHBLOro
BUKOPUCTaHHA.

D OunLLeHHA NPUCTPOID, OCODNMBO AeTanew,
qKi besnocepegHbO KOHTaKTYIOTb 3 Xeto, cig
NPOBOANTUM Mepes NepLUVM BUKOPUCTaHHAM,
BiApa3y Micns 3aKiHUeHHA poboTn abo AKLLO
NPUCTRIN HE BUKOPUCTOBYBABCA TPWMBAMIN Yac
- npoueaypa onncara B po3aini «OYLLEHHHA
TA JOTT1A O ».

D He BUKOPUCTOBYMTE arpecmBHi MUIOUI 3aCOOU
abo rocTpi MeTanesi CKPebKM ANa YNLLEHHA
CKJla ABEepLAT Npunaay, OCKINbKM BOHM MOXYTb
noapAnaTV NOBEPXHIO, LLIO, B CBOKD YEPry, MOXe
NPU3BECTU A0 PO3TPICKYBAHHA CKla.

D /1A ounLLeHHA npunagy He MOXHa BUKOPUCTO-
BYBATW MapOOUMCHUKN.
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D & YBATA! lapsua noeepxHs! Cumeon Ha
npunagi BKasye Ha Te, LLI0 MOro KOMMOHEHTH
MOXXYTb HarpiBaTmucsa nig yac poboru.

D TemnepaTtypa AOCTYMHUX NMOBEPXOHb MOXEe
Oy TV BULLIOIKO, KOSW NPUCTPIV MPaLioE.

D He posmiLLymTe NpuCTpiv Nobnmsy nerkosa-
NMUCTUX MaTepIaniB, TakKMX K LUTOPW, CKaTep-
TUHM Ta IHLLI, Lie MOXe NPW3BECTM 4O MOXKEXI.

D He BUTAramTe BUIIKY 3 PO3ETKU, TATHYYM 33
npoBsia.

D He BCcTaBnamTe BUMKY B PO3ETKY MOKPUMM
PYKaMU.

D 3aana Oe3nekn aiTen He 3anmLaT YaCTUHM
YMAKOBKW Y BiflbHOMY AOCTYMI (MONIeTUNEHOB
MNaKeTW, KAaPTOHHI KOPODKM, MONICTUPOM TOLLIO).

D MOMNEPEOXEHHSA! He no3ssonanTte aitam
rpaTuca nniekoto. Hebesneka sagyxm!

D MOMNEPEOXXEHHSA! Meperpitni >xup moxe
3aropituca. lorpumymntecb ocobnmnsoi obe-
pexHocrTi!

OMMC NPUCTPOIO

[eepi D. KHOMKa perymoBaHHsa yacy
[NanaTa E. kHoMKa perynioBaHHA Temnepa-
Hvcnnen Typn

I[HOMKaTOPW MPOrpPam 3a 3aMOBYYBaH- Kutno

HAM Pyuka.

5. TlaHenb ynpasniHHg: Pyuka

A. KHOMKa yBIMKHEHHA/BUMKHEHHS . Jeko ong sunikaHHA

B. KHOMKa MeHto 0. Pyuka ons BMmMmaHHA akcecyapis

C. KHOMKa cBiTNna

LN

£ 20 00 N O
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11. ObepracTtbea Ha 360° Kok ans 12. Citka
BUMIKAHHA

ligkoueHHa 4o Mepexi Ta YBIMKHEHHS MPUCTPOIO CYNMPOBOAXYETHCH 3BYKOBUM CUTHa-
JIoM.

baratogyHkuioHanbHWA npunagd, Ak 3aBASKU CBOIV YHIKaNIbHIV KOHCTPYKLUIT JO3BOIAE
CMaxuTu, FoTyBaTH Ha rpumsii, TYLLKYBaTy | HaBiTkb 3anikati bes gogasaHHs onii. ®putiop-
Huusa 6e3 Xupy rotye CTpaBu 3a [OMOMOrol LUMPKYAALIT rapadoro nositTps, 3aB4aKu
YOMYy 1a BUXOAUTL XPYCTKOK 30BHI | HiXHOW0 BcepeaunHi. o BinbLiocTi iHrpenieHTIiB He
noTpibHo foAaBaTH orliio.

NEPEA NMEPLLUMM BUKOPUCTAHHAM

PosnakynTe npucTtpin. Buaanite yci nakeTw, TpaHCNOpTHI dikcaTopw, HanoBHIOBaui Ta eTW-
KETKM.

2. TlepeBipTe NPUCTPIN Ha HasABHICTb MOLLIKOAXKEHb, AKi MOXYTb BUHUKHYTW Mif Yac TpaHCnop-
TyBaHHSA. AKLLO € Nigo3pa Ha NMOLUKOMKEHHS, He BMMKAMTE NPUCTPIN | 3BEPHITLCA A0 NPO-
JaBUS.

3. TlepekoHanTecs, WO NapameTpu BalLOi eNeKTPUUYHOI Mepexi BianoBiAaloTb AaHUM Ha 3a-
BOACHKIM Tabanuli npucTpoio.

4. OunCTiTb NPUCTPIN, OOTPUMYIOUMCh IHCTPYKLUIN, HaBedeHux y po3aini «OUMLLEHHA TA

OOMNA0y.
PO3M|CT|Tb ﬂpV]CTpW] Ha TBep,El,Il/I CYXWI p|BH||/| CTIVKIM Ta I'Opl/I3OHTaJ'IbHII/I I'IOBerHI

OMNC GYHKLIN LLEHTPATI

3a ponomoroto kHonku ON/OFF (5A) MoxXHa BMUKATV Ta BUMMKATM NMPUNa, a Takox
NPU3YNMUHATI PODOTY GPUTIOPHULI Ta CKMOATU NoMNepeaHbo BMbpaHi poboui HamaLLTy-
BaHHA Npunaay.

KHOMKA MEHIO (5B)

3a nonomoroto KHomnku meHio (5B) moxHa B1bpati ogHy 312 nporpam 3a 3aMOBUYBaHHSAM.
3a 3amoBYyBaHHAM NepeabavueHo 12 HanalTyBaHb:

| FRIES - kapTonns ¢pi

KEBAB - wawnuk

TOCT

BAKE - BunikaHHa

PIZZA - niua

SHRIMP - kpeseTkun

rPUNb

KPUTTA

HAIPIB

FERMENT - depmeHTauia

DEFROST - po3mopoxyBaHHA

DEHYDRATE - ocyLueHHs

Mpun HaTMcKaHHI KHOMKK MeHio (5B) 3aropatoTbea BCi iHAMKATOPW MPOrpam 3a 3aMOBYY-
BaHHAM (4), bnvmae iHankatop FRIES, a Ha amncnnei (3) BinobpaxatoTbca HanaLuTyBaHHS,

VVVVYVVVVYVYYVYYY
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npv3HayeHi ana uiei nporpamm. LLoo 3amiHWTV nporpamy, HaTucKanTe KHonky meHio (5B),
[IOKM He Byae obpaHo NOTPIOHY Nporpamy. [Npu KOXHOMY HaTUCKaHHI KHOMKK MeHio (5B)
Oyae NnyHaTV 3ByKOBMIM CUTHAT, 3MIHIOBATUMETHCA MUTOTIIMBUIA CBIT/IOAIOL, @ TAKOX 3Mi-
HIOBATMMYTbCS HaNaLWTYBaHHA Yacy i Temnepatypu Ha aucrnei (3).

KHOMKA OCBITJIEHHS (5C)

3a ponomoroto KHomku niaceivysaHHa (5C) MoXHa BMMKaTU abo BMMMKATM NiACBIYyBaH-
HA, KONW NPUCTPIN NepebyBac B pexmmi ouikyBaHHA abo nig yac poboTu. Mpn KoXHOMY
HaTuckaHHi kHomnku (5C) nyHae 3ByKOBUI CUTHaT.

KHOMKA PETYJTIOBAHHS YACY (5D)

Micna Bubopy NOTPIBHOI aBTOMATUUHOI MPOrPaMM MOXHA 3MIHUTU BCTAHOBNEHMI UaC
NPUroTyBaHHA 3a JONOMOTOK KHOMKK peryniosaHHa yacy (5D) . HaTucHiTs kKHoMKy yacy
(5D), a noTim 30inbLUyNTe ab0 3MEHLLYINTE BCTAHOBMEHWI YacC, MOBEPTAIOUM PYUKY 38 ro-
OVMHHUKOBOIO CTPINKOIO ab0 NPOTU rOAMHHNKOBOT CTPINKM.

KHOMKA PErY/1tOBAHHA TEMMEPATYPMU (5E)

3a 00NOMOroo KHOMKK peryniosaHHa Temnepatypn (BE) B moxeTe BCTaHOBUTM Temne-
paTypy NPUroTyBaHHA Ha CBil po3cya. [icna Bubopy NoTpiGHOT aBTOMaTUUHOI NPOrpamm
HaTUCHITb KHOMKY peryrioBaHHa Temnepatypu (5E) i, nosepTatoum pyuky 3a abo npoTu
FOAMHHMKOBOI CTPINKM, 36iMbLUyNTE ab0 3MEHLLIYMTEe BCTAaHOBEHY TEMMEpPaTypy.

PYUKA (7)

3a AONOMOrol NOBOPOTHOI PyuKK (7) MOXHa BMOpaTK oaHY 3 ABaHAAUATX NpOrpam 3a
3aMOBUYBaHHAM, NOBEPTaUN T 38 TOAUHHUKOBOK CTPINKOKW abo NPOoTU roAUHHUKOBOT
cTpinkun. Pyuky (7) TakoX MOXHa BMKOPWUCTOBYBATW A1 3MiHM Yacy | TemnepaTypu, no-
BEpTalouH ii 3a FOAMHHUKOBOIO CTPINKOIO b0 MPOTU FOANHHUKOBOI CTRINKM NICA HaTUC-
KaHHA KHOMKK perymosanHa yacy (BD) / kHonku peryniosaHHa Temnepatypu (5E). Ha-
TUCKaHHAM MNOBOPOTHOI pyukn (7) BM 3anycKkaeTe nonepeaHbo BCTaHOBMEHY NPOrpamy i
3yMUHAETE MaLLMHY Nif Yac poboTu.

BUKOPUCTAHHA NPUCTPOIO

YBATA! Mpu nepuomy BUKOPUCTaHHI 3 TpUnagy MoXe BUXOAUTU HEBESIMKa KiNbKicTb

avmy. Lle HopmanbHe aBuLe.

1. TliakniodiTe GPUTIOPHULIIO A0 333EMNEHOTO KEPENA XKUBIIEHHS.

2. Tloknafitb NpoayKT1 Ha noTok (9) abo peuwitky (12) i BcTasTe B Npunad. BukopucTtosynTe
pyuky (8) ana BinkpvBaHHA Ta 3akpusaHHsa asepudr (1).

YBATA! He knagite y npucTpin nnactukosy abo nanepoBy ynakoBKYy, KOHTEeMHepHU

ToLo.

3. AKLIO BM BUMIKAETE B KOLUMKY ANA BUMIKAHHS, LLO 00epTacTbca Ha 360° (1), BCTAHOBITL
KOLLIMK i3 mpodyKTamu B npunag. MomicTite noTtok (9) BcepeanHy npunady i 3akpunTe asep-
ugata (1).

4. BukopucTosyite feko (9) ans BunikaHHA NPOAYKTIB, 3 AKMX Mif YaC BUMIKaHHA MOXE BUTIKa-
TUXMP | CIK, @ TAKOX Mif 4ac BUKOPWCTaHHA 00epTOBOro KoLmka ang sunikaHHa (11).

5. Hatucrits kHonky ON/OFF (5A), Bubepith ogHy 3 ABaHAALATV CTaHAAPTHUX NPOrpam 3a
[0MOMOrol KHOMKK MeHio (5B). 3a HeobXigHOCTI BUKOPUCTOBYMTE KHOMKY PeryioBaHHs
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yacy (5D), kHonky perynioBaHHa Temnepatypu (5E) Ta pyuky (7), o6 3miHnT BaxaHnii yac
i TemnepaTypy BUMIKaHHS.

6. HatucHitb Ha umMdepbnar, Wwob 3anyctutn npuctpin. Ceitnoaioan Nopyd 3i CNCKOM Npo-
rpam 3a 3aMoBYyBaHHAM (4) racHyTb, 3aropAETHCA CBITNOAIOA NOPYY i3 BUDpaHOK nporpa-
Moto, a ancnnen (3) BiapaxoBye Yac A0 3aBEPLUEHHS NPOrPaMM.

7. Konu npucTpiit 3aBepLUnTb POOOTY, BiH MOAACTb TPW 3BYKOBI CUrHanu, a Ha amcnnei (3)
3aBuTbesa Hanve END.

8. Yepes 3 xBununHM Be3aianbHOCTI NPUCTPIN NOAACTb D 3BYKOBMX CUTHAMIB | BUMKHETHCA.

9. BigeaHanTe dpUTIOPHNLIO BiA OXKEpEna X1BIEHHS.

YBATA! Bukopucrosynte pyuku ans akcecyapis (10), wob suitHatn Bumpib, i Buko-

PUCTOBYMTE KYXOHHI pyKaBUUKM, LLIODG YHUKHYTH OMiKiB.

10. MMicna Toro, 9K NpWNaa OXoroHe, HeranHO OUUCTITh MOro, AOTPUMYIOUNCH IHCTPYKLIN, HaBe-
aernx y posaini "OYMLLEHHA TA TEXHIYHE OBC/TYTOBYBAHHA".

NMPUTOTYBAHHS XKI - TOPAOU

Yepes BigMiHHOCTI y GOpMI, PO3MIPI Ta TEKCTYPI XapUOBMX NPOAYKTIB, TepMiuHa 0Bbpobka
MOXe BIAPI3HATUCA 3@ YACOM Ta TEMMNEePaTypPOIo NPUroTyBaHHA. Y npunadi MOXHa roTy-
BaT\ DaraTo CTpag, y Tabnuui HUXUe HaBedeHo Adiana3oHu TemrnepaTypu Ta yacy ans
KOXHOI 3 ABaHAAUATM NPOrpam 3a 3aMOBUYBaHHSAM.

3 uacoMm BU, MMOBIPHO, BMPOBUTE BNACHI HaNaLLTYBaHHA Yacy Ta TEMNepaTypu B OKpe-
MUX Mporpamax Ang obpaHmx BaMm CTPaB.

MonepeaHin posirpis Nnpunady NosuHeH TpmeaTh Big 5 A0 10 XBMAWH, AKLLO LbOTO BUMarae
xapaKTep ixi.

Mporpama 3a

TemnepaTypHuUi gianasoH Yacosui gianaszoH

3aMOBUYBAHHAM
OPI 130°C ~220°C 1x8

KEBAB 130°C ~220°C 1xB.-1roguHa.
TOCT 130°C ~220°C 1x8

XIB 130°C ~220°C 1xB. - 1 roguHa.
MLLA 130°C ~220°C 1xB
KPEBELb 130°C ~220°C 1xB

rPAJ1b 130°C ~220°C 1x8

KPUA 130°C ~220°C 1x8
MOBTOPUTU 130°C ~220°C 1xB. -1 roanHa.
OEPMEHT 30°C ~45°C 30x8.-1:30r0a.
PO3MOPOXEHHA 40°C ~90°C 10xB.-1:40rog.
3HEBOOHEHHA 50°C ~90°C 10 xBUAWH. - 8 roauH.

[opanTe 5 xBUNMH [0 Yacy BUMIKaHHA, BKa3aHOro B TabnnLi, AKLLO Npuiag He po3sirpitui.
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OYULLEHHSA | gornaa

YBATA! Mepen noyaTkom oumnLleHHA Ta 0bBCryroByBaHHs BigKMIOUITE NPUCTPIN Bif
Mepexi Ta goueKanTecs MOro MOBHOro oXosnoaXeHHs nicna pobortu. He saHyplonte
dpuTiopHMUIo y Boay abo iHWi pignHu.
YBATA! He BukopuctoByinTe Ana unwieHHs npunaay abpasmeHi peuosnHu abo roctpi
iHCTPYMEHTH, He 3aCTOCOBYMTE arpecUBHI MMIOUi 3aCOBU Ta PO3UMHHUKM.
1. OuncTiTb 30BHILLIHI Ta BHYTPILLIHI NOBEPXHI NPUCTPOIK BOMOMOI0 raHUIPKOIO, @ NOTIM BUTPITb
Hacyxo.
2. Bumwuire geko (9), pewitky (12), 06eptoBui kovk ang sunikarHs (11) | pyuku A0 BUAMaHH
(10) y Tennit BoAi 3 MAKMM MUIOUYMM 33aCODOM, MPOMOSIOLLITh | BUCYLLITE. He muinTe akcecya-
U B NOCYAOMUMHI MALLINHI.
3. AKLIO BUHUKHE HEODXIAHICTL 3aMIHUTI NAaMMIOUKY, AOTPUMYMTECH IHCTPYKLIM HKUE:
- BifeaHaWTe NpWNag Bid eNeKTPOMepeXi i JanTe NOMy OXOMOHYTU,
- BIOKPYTITb TEPMOCTINKMIA NNadOH Namni NpoTU rOANHHUKOBOI CTPINKK,
- BMIMITb HECMPABHY NTaMny 3 NMPUCTPOIO, BIAKPYTUBLLM i NPOTW FOAMHHWUKOBOI CTPRINKM
- He BMKMAAUTE HECMPaBHy NTaMMOUKyY y CMITTEBMI DaK, 30anTe ii B MyHKT NPUIMOMY efleK-
TOUYHKX BIAXOAIB,
- BCTaHOBMTM HOBY namnouky (220-240 B, 15 Br),
- MPUKPYTITb TEPMOCTINKIMM NnadboH Nammu.
YBATA! He Bukopucrtosyite npunag 6e3 repmoctinikoro nnadpoHa namnu.
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TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKUA

Mopenb MFR-15

XKuBneHHs 220-240B~ 50-60 I,
[MoTyxHicTb 1900W

[oCTynHi pexnmMm BUMKHEHHS Ta OYiKyBaHHSA [OCTYMNHOCTI

EHeprocnoxumeaHHa B peXnmi ouikyBaHHs -

EHeprocnoxumsaHHa y BUMKHEHOMY PEXUMI -

EHeprocnoxumsaHHa B peXnmi ouikyBaHHA Mepexi

ABTOMATUUHO nepexoanTb B peXxnm O‘—IiKyBaHHH nicns -

ABTOMaTUUHO nepexoanTb y PeXnM BUMKHEHHS nicna -

Pexum ouikyBaHHA MepeXxi, AKLLO NPUCTRIN Ma€ GyHKUIO NIAKIOYEHHA A0
nporpamu

ﬂ,OB)KMHa MepexeBoro kabenio

09m

g

YBATA! ®ipma MPM agd S.A. sanuwac 3a cob0oio npaBo BHOCUTU TEXHIUHI 3MiHW.

Llevt nocCibHMK € MaLLMHHMM NepeKIagom.
kL0 y Bac € cymHiBu, Byb 1acka, 38epPHITHCA 40 NOro aHITTIOMOBHOI BEPCil.

MpasunbHas yTunusauma npoaykTa (M3HOLLEHHOE dN1IeKTPUYECcKoe U

aneKTpoHHoe obopyanosaHue)

MapkurpoBKa Ha MPOAyKTE yKa3bIBAeT Ha TO, UTO MPOLYKT He credyeT BbiOpacbiBaTb BMeCTe C

LAPYrvMK BbITOBLIMM OTXOAaMM MO OKOHYaHUM CPOKa CryXbbl. V3HoweHHoe 06opyaosaHe Mo-

XeT OKa3blBaTb BpeAHOe BO3AENCTBME Ha OKPYXaIOLLYIO Cpefdy W 3[0pOBbe YerioBeKa 13-3a No-

TeHUManbHOro cogepxaHma onacHblx BeLlecTs, cMecel M KOMNOHEHTOB. CMeLI.II/IBaHMe OTXO40B B
)10 13HOLLIEHHOMO 3M1eKTPOHHOMO U 3MeKTPUUeckoro 0bopyaoBaHUs C APYTVMM OTXOAaMU UK
nx HenpodeccnoHanbHas pa3bopka MOXET NPUBECTU K BbIBPOCY BELLIECTB, BPeaHbIX ANF 300POBbA U OK-
pyxatoLen cpeabl. VI3HOLEHHOe YyCTPONCTBO HeobXoAnMO caaTh Ha MyHKT cbopa oTpaboTaHHOro 3MekK-
TPUYECKOTO W 3MEKTPOHHOrO 0bopyacBaHuUs. YTobbl NoyunTb NOAPOBHYI0 MHPOPMaLMIO O MecTe Caaun
3NEKTPUUECKMX 1 3MEKTPOHHbIX OTXO0B, MOSIb30BaTe b AOMKEH 0BPaTUTLCH B MECTHbBIN NYHKT cbopa 060-
pyaoBaHWa N8 yTUNM3aumMm Ui Ha 3aBOA Mo nepepaboTke N3HOLLEHHOro 0bopyaoBaHMA.
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Szanowny Kliencie!

Dziekujemy za zakup naszego produktu. Mamy nadzieje, ze spetni on Twoje
oczekiwania i bedzie stuzyt Ci przez wiele lat.

W przypadku jakichkolwiek wqgtpliwosci na temat funkcjonowania lub awarii
produktu prosimy o kontakt z Serwisem Centralnym. Dotozylismy staran,
aby procedury reklamacyjne byty maksymalnie uproszczone.

Karta gwarancyjna/Warranty card

Data sprzedazy/
Date of sale

Podpis sprzedawcy/
Signature of Seller

Pieczatka sklepu/
Stamp shop

JAK POSTEPOWAC W PRZYPADKU REKLAMACIJI

1. ZADZWON 3. PRZEKAZ KURIEROWI

W razie awarii urzadzenia Przesytki sg odbierane i dostarczane
skontaktuj sie z naszym Serwisem do Serwisu Centralnego na adres:
Centralnym pod numerem telefonu Korpele 71, 12-100 Szczytno na nasz
+48 (22) 380 52 40 od poniedziatku koszt (dotyczy napraw gwarancyjnych)
do piatku w godzinach 7.00-15.00. za posrednictwem firmy kurierskiej

2. ZAPAKU)J wskazanej przez Serwis Centralny.
Po uwzglednieniu reklamacji zapakuj
uszkodzony produkt w oryginalne

lub zastepcze opakowanie, ktore jest
niezbedne w czasie transportu. Dotacz
karte gwarancyjna, dowdd zakupu oraz
krétka notatke na temat ujawnionej
usterki wraz z podaniem numeru

kontaktowego.

W przypadku pytan lub Przed zgtoszeniem reklamacji

watpliwosci prosimy o kontakt prosimy o zapoznanie sie

z Serwisem Centralnym: z warunkami gwarancji.
12-100 Szczytno, Zapoznatem sie i akceptuje
Korpele 71, warunki niniejszej gwarancji.
+48 (89) 623 11 00 Czytelny podpis kupujacego/

+48 501 79 00 11 Legible signature of the buyer

serwis@mpm.pl
www.mpm.pl
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OSWIADCZENIE GWARANCYJNE

1.

W przypadku braku zgodnosci rzeczy sprzedanej
z umowa kupujacemu z mocy prawa przystuguja
$rodki ochrony prawnej ze strony i na koszt
sprzedawcy. Gwarancja, ktérej warunki okresla
niniejsze o$wiadczenie gwarancyjne nie ma
wptywu na te Srodki ochrony prawnej.

Gwarancji okreslonej w niniejszym

os$wiadczeniu gwarancyjnym udziela gwarant -

MPM AGD Spétka Akcyjna (KRS nr 0000399132,

ul. Brzozowa 3, 05-822 Milanowek).

Gwarancja dotyczy produktu, do ktérego niniejsze

os$wiadczenie jest dotgczone (nazwa, typ i model

produktu widnieje obok).

GWARANCJA NIE SA OBJETE:

a)  sznury potaczeniowe, wtyki, gniazda, weze
ssace, baterie, akumulatory, nozyki itp.;

b)  uszkodzenia mechaniczne, termiczne,
chemiczne i wszystkie inne spowodowane
dziataniem badz zaniechaniem uzytkowania
albo dziataniem sity zewnetrznej (przepiecia
w sieci, przekroczone temperatury
otoczenia, wytadowania atmosferyczne,
uzywanie niezgodnych z instrukcja obstugi
Srodkéw eksploatacyjnych lub czyszczacych,
uszkodzenia spowodowane przez obce
przedmioty, ktére dostaty sie do wnetrza,
np.: wilgo¢, korozja, pyt, itp.);

c) uszkodzenia powstate wskutek naturalnego
czedciowego lub catkowitego zuzycia zgodnie
z wtasciwosciami albo przeznaczeniem
produktu; zaréwki;

d)  uszkodzenia wynikte na skutek:

- przerébek i zmian konstrukcyjnych
dokonywanych przez uzytkownika lub
osoby trzecie;

- okolicznosci, za ktére nie odpowiada
ani wytwaorca, ani sprzedawca,

a w szczegolnosci na skutek
niewtasciwej lub niezgodnej

z instrukcja instalacji, uzytkowania
albo innych przyczyn lezacych po
stronie uzytkownika lub oséb trzecich
(uzywania NIEORYGINALNYCH
materiatéw lub akcesoridw);

- nieprawidtowego transportu;

e) celowe uszkodzenie sprzetu;

f) uszkodzenia elementdw ze szkta, ceramiki;

g)  czynnosci konserwacyjne;

h)  gwarancja nie obejmuje dokonywania
czynnosci przewidzianych w instrukgji
obstugi, do wykonania ktérych zobowiazany
jest uzytkownik we wtasnym zakresie
i na wtasny koszt, np.: zainstalowanie,
sprawdzenie dziatania, itp.

Gwarancji udziela si¢ na okres 24 miesiecy od

daty zakupu. Okres gwarancyjny przedtuza sie

o czas trwania naprawy. Gwarancja jest wazna na

terytorium Polski.

Objety gwarancja produkt, ktérego wada ujawni

sie w okresie gwarancji podlega, w terminie 30 dni,

8.

9.

10.

11.

bezptatnej naprawie lub wymianie na nowy, wolny

od wad. Reklamujacy ma prawo zadania wymiany

produktu na nowy, w przypadku gdy:

a) naprawa nie zostanie wykonana w terminie
30 dni od dnia udostepnienia gwarantowi
wadliwego produktu lub innym terminie,
uzgodnionym z reklamujacym,

b)  w produkcie ujawni sie wada
uniemozliwiajaca jego uzywanie zgodnie
z przeznaczeniem, w sytuacji, gdy uprzednio
produkt juz pieciokrotnie podlegat naprawie
przez gwaranta.

Uprawnienia z tytutu gwarancji moga by¢

realizowane jedynie po przedstawieniu przez

reklamujacego waznej karty gwarancyjnej

wraz z dowodem zakupu. Samowolne zmiany

wpiséw w karcie gwarancyjnej lub dokonywanie

napraw we wtasnym zakresie powoduje utrate
gwarancji. Karta gwarancyjna bez wpisanej

nazwy urzadzenia, typu, modelu, daty sprzedazy,

czytelnego stempla sklepu, (w przypadku kuchni
gazowej lub elektrycznej, gwarancja musi posiada¢
adnotacje o podtaczeniu do instalacji przez osobe

o odpowiednich uprawnieniach) a takze bez

czytelnego podpisu kupujacego jest niewazna.

Urzadzenia firmy MPM przeznaczone sg do

uzywania wytacznie w gospodarstwie domowym

do celéw niezwiazanych z dziatalnoscia
gospodarcza. Uzywanie produktu niezgodne

z takim przeznaczeniem powoduje utrate

gwarancji.

Uszkodzenie lub usunigcie tabliczki znamionowej

z produktu powoduje utrate gwarancji

Procedura korzystania z gwarancji jest

nastepujaca:

W razie ujawnienia sie wady produktu reklamujacy

moze - jezeli nie generuje to dla niego kosztow -

dostarczy¢ produkt do autoryzowanego punktu
serwisowego MPM (wykaz punktéw serwisowych
znajduje sie na stronie www.mpm.pl) przekazujac
przy tym dane kontaktowe umozliwiajace
komunikacje z reklamujacym.

Ewentualnie reklamujacy moze skontaktowac

sie z Serwisem Centralnym MPM w Szczytnie

(12-100 Szczytno, Korpele 71) w pod numerem

telefonu: +48 (89) 623 11 00 lub +48 501 79 00 11

w godzinach 7.00-15.00 (numer dostepny od

poniedziatku do piatku z wyjatkiem dni ustawowo

wolnych od pracy) lub mailowo: serwis@mpm.pl,
celem uzgodnienia sposobu odebrania produktu
od reklamujacego (na koszt gwaranta) -

to rozwiagzanie jest szczegdlnie zalecane

w przypadku, gdy produkt wymaga fachowego

demontazu.

Produkt przekazywany gwarantowi powinien

by¢ czysty. Gwarant moze odméwic przyjecia do

naprawy sprzetu brudnego lub oczyscic go na

koszt reklamujacego.

Gwarant poswiadcza w karcie gwarancyjnej date

naprawy gwarancyjnej.
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Data naprawy/ Numer naprawy/  Opis wykonywanych czynnosci oraz Pieczatka punktu

Date of repair Number repair wymienionych czesci/ serwisowego/
Description of activities performed and Stamp service point
specific parts

Numer seryjny/
Serial number
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