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KUCHENKA INDUKCYJNA DWUPOLOWA
MKE-11

Double induction cooker/9nekTpnyeckass MHAYKLUMOHHAS
nantka/Induktionskochfeld mit 2 Kochzonen
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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

UZYTKOWANIA

D Przed rozpoczeciem uzytkowania zapoznaj sie z instrukgja
obstugi.

D Urzadzenie jest przeznaczone tylko do uzytku domowego.

D 7 powodu szybkiej reakcji ptyty indukcyjnej na ciepto,
PO ustawieniu jej na wysoki poziom grzania, nie nalezy
pozostawiac ptyty indukcyjnej bez nadzoru.

D Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytkowania na wol-
nym powietrzu.

D Podczas gotowania nalezy zwrdci¢ uwage na duzg predkose
nagrzewania sie strefy grzejnej.

D Do kuchenki indukcyjnej nalezy uzywac specjalnie przysto-
sowanych naczyn z grubym dnem.

D Nie nalezy umieszczac na wigczonej strefie grzejnej pustych
naczyn aby zapobiec ich przegrzaniu.

D Nalezy zachowac ostrozno$¢ podczas gotowania mleka
w specjalnych garnkach, gdyz woda moze sie niepostrze-
zenie wygotowac co moze doprowadzi¢ do uszkodzenia
garnka lub urzadzenia.

D Po zakoriczeniu gotowania wytgczy¢ strefe grzejng za po-
MOCg przycisku.

D Oleje oraz ttuszcze, ze wzgledu na swoja wysoka tempe-
rature, mogg sie bardzo fatwo zapali¢. Nalezy zachowac
szczegolng ostroznos¢ podczas przygotowywania potraw
zawierajgcych w/w sktadniki. Palgcych sie ttuszczy nie na-
lezy nigdy gasi¢ woda. Naczynie nalezy przykry¢ pokrywka
i wylaczyc strefe grzejna.
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D Nalezy unikac upuszczania twardych przedmiotéw na po-
wierzchnie ptyty kuchennej. Zbyt duze obcigzenie udarowe
moze spowodowac trwate uszkodzenie powierzchni szklane.

D W razie stwierdzenia jakichkolwiek uszkodzen (np. pekniecia,
rysy, odpryski) urzadzenia, nalezy bezzwitocznie je wytaczyc,
gdyz istnieje niebezpieczenstwo porazenia pradem.

D Jezeli z jakiego$ powodu niemozliwe jest wytaczenie stre-
fy grzejnej ( np. zepsucie sie modutu sterujgcego), nalezy
odtaczy¢ wtyczke od gniazdka sieciowego, badz wytgczyc
bezpieczniki w skrzynce bezpiecznikdw i powiadomic serwis
0 zaistniatej awarii.

D Przewdd zasilajacy kuchenke nie moze miec stycznosci
ze strefami grzejnymi.

D Kuchenka grzejna nie stuzy do przechowywania na niej
jakichkolwiek przedmiotow.

D Przed przystapieniem do uzywania ptyty nalezy postawic
ja na twardej, pfaskiej i suchej powierzchni.

D Ptyta grzejna posiada system zabezpieczajacy, ktdry odtaczy
zasilanie strefy grzejnej w momencie przestawienia naczynia
lub usuniecia go catkowicie ze strefy grzejnej.

D Pod ptyte grzejng nie nalezy wkiadac zadnych fatwopalnych
przedmiotow, ktdre mogg doprowadzi¢ do pozaru.

D Nalezy zwrdci¢ uwage na wszelkie metalowe przedmioty no-
szone przy sobie (np. klucze, ozdoby). Mogg sie one nagrzac
powodujac poparzenia. Nie dotyczy to jedynie przedmiotow,
ktdre nie wykazuja cech magnetycznych (np. srebro, ztoto).
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D Nie wolno podgrzewac zamknietych puszek lub innych tego
typu opakowan, gdyz wzrost energii cieplnej w ich wnetrzu
moze doprowadzi¢ do gwattownego pekniecia.

D Nalezy przyciski sensorowe utrzymywac w czystosci. Nie
wolno stawiac na nich zadnych przedmiotow.

D JeZeli zawartos¢ garnka wykipi i zaleje przyciski sensorowe,
nalezy odtaczyc ptyte od zasilania, odczekac az ostygnie
I wyczyscic.

D Powierzchnia grzejna jest goraca. Nalezy zachowac ostroznos¢
jesli w poblizu urzadzenia znajdujg sie mate dziedi.

D Po dtugotrwatym dziataniu, powierzchnie robocze ptyty
Mogq WCigz pozostawac gorgce. Nie wolno dotykac po-
wierzchni, gdyz grozi to poparzeniem.

D Zalecane jest regularne sprawdzanie czy wokot wlotow
powietrza do ptyty nie znajdujg sie zadne przedmioty ktore
mogtyby utrudni¢ doptyw powietrza.

D Przewdd zasilajacy powinien byc reqularnie sprawdzany czy
nie ma sladow uszkodzenia. Jesli przewdd ulegt uszkodze-
niu, nie wolno korzystac z urzadzenia. W takim wypadku
konieczne jest zgtoszenie sie do autoryzowanego serwisu
w celu naprawy usterki.

D Nie wolno uzywac urzadzenia w miejscach, w ktorych panuje
wysoka temperatura, np. w poblizu kuchenek gazowych.

D Regulamie nalezy czysci¢ ptyte grzejna.

D Sprzet nie jest przeznaczony do pracy z uzyciem zewnetrz-
nych wytacznikow czasowych lub oddzielnego uktadu
zdalnej reguladji.

5

- ‘ MKE-11_instrukcja_v06.indd 5 29.09.2020 08:37:44




D Niniejszy sprzet moze by¢ uzytkowany przez dzieci w wieku
co najmniej 8 lat i przez osoby o obnizonych mozliwosciach
fizycznych, umystowych i osoby o braku doswiadczenia
| Znajomosci sprzetu, jezeli zapewniony zostanie nadzor lub
instruktaz odnosnie do uzytkowania sprzetu w bezpieczny
sposob, tak aby zwigzane z tym zagrozenia byty zrozumiate.
Dzieci bez nadzoru nie powinny wykonywac czyszczenia
i konserwadji sprzetu.

D Nalezy zwraca¢ uwage na dzieci, aby nie bawity sie urza-
dzeniem.

D Nie wyciggaj wtyczki z gniazdka sieci pociggajac za przewdd

D Nie podfaczaj wtyczki do gniazdka sieci mokrymi rekami.

D Przechowuj urzadzenie i jego przewod w miejscu niedo-
stepnym dla dzieci ponizej 8 lat.

D Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie
dostepnych czesci opakowania (torby plastikowe, kartony,
styropian itp.).

D Nie wykorzystuj urzagdzenia do innych celdw, niz zostato
przeznaczone.

D Nie zanurzaj urzadzenia, przewodu i wtyczki w wodzie lub
innych ptynach.

D OSTRZEZENIE! Nie pozwalaj dzieciom bawic sie folia.
Niebezpieczenstwo uduszenia!

Uwaga! Jezeli powierzchnia jest peknieta, wylaczy¢

sprzet, aby uniknaé mozliwosci porazenia pradem

elektrycznym.

u
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Uwaga! Nie nalezy ktas¢ na kuchence przedmiotow
metalowych takich jak: noze, widelce, tyzki i pokryw-
ki, gdyz moga sie one stac gorace.
UWAGA! Goraca powierzchnia. Po zakonczeniu
gotowania ptyta grzejna moze by¢ goraca.
Uwazaj aby sie nie oparzyc. Nie dotykaj.

OPIS URZADZENIA

1. Lewa strefa grzejna (max. 1600W,
2173mm)

2. Prawa strefa grzejna (max. 1300W,
2135mm)

3. Panel sterowania lewej strefy grzejnej

4. Panel sterowania prawej strefy grzej-
nej

5. Antyposlizgowe nézki

OPIS PANELU STEROWANIA

wiacznik/wytacznik

przycisk zmiany zakresu (+)
przycisk zmiany zakresu (-)
przycisk wyboru funkcji “Menu”

wyswietlacz LED

lampka kontrolna mocy grzania
lampka kontrolna temperatury grzania
lampka kontrolna minutnika - timera

an oo
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INFORMACJE OGOLNE

1. Kuchenka indukcyjna wytwarza silne pole magnetyczne ktére to indukuje w denku naczy-
nia prady wirowe odpowiedzialne za wytwarzanie ciepta. W zwigzku z tym nagrzewane jest
tylko naczynie a nie elementy kuchni indukcyjnej. Prowadzi to do znacznych oszczednosci
w zuzyciu energii elektrycznej oraz znaczaco skraca czas gotowania.

2. Zwracaj uwage czy naczynie ktérego uzywasz jest przystosowane do ogrzewania na ptycie
indukcyjnej. Nie uzywaj naczyn bez ptaskiego dna, z nézkami oraz takich ktérych srednica
jest mniejsza niz 9cm dla prawej ptyty i 11cm dla lewej ptyty. Maksymalna srednica wynosi
24 cm dla lewej ptyty i 18 cm dla prawej ptyty. Nie uzywaj naczyn szklanych, glinianych oraz
aluminiowych.

4.Kuchnia wyposazona jest w dwie strefy grzejne o mocy 1600W i 1300W. Sposdb obstugi i pro-
gramowania zawarty w rozdziale ,SPOSOB UZYTKOWANIA” jest identyczny dla obu stref
grzejnych. Obie strefy moga pracowac niezaleznie od siebie.

5. Utrzymuj zawsze w czystosci kuchenke oraz panel sterujacy. Obstuguj klawiature zawsze su-
chymi palcami i zdecydowanym ruchem.

6. Kuchenka wyposazona jest w system zabezpieczajacy przed przegrzaniem. W przypadku
zbyt duzej temperatury procesu gotowania lub opréznienia naczynia kuchnia zgtosi btad
,E5". Po ochtodzeniu sie urzadzenie bedzie kontynuowac proces gotowania.

7. Kuchenka wyposazona jest w system chronigcy przed nadmiernym wzrostem lub spadkiem
napiecia. Przy bardzo duzych zmianach napiecia kuchnia zgtosi stosowny btad (patrz tabela).

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM:

1. Wyjmij urzadzenie z kartonu, usun wszelkie torby, naklejki oraz blokady transportowe.

2. Sprawdz urzadzenie pod katem uszkodzern mogacych powstac¢ w czasie transportu. Jezeli
masz podejrzenia co do sprawnosci sprzetu to nie uruchamiaj go - powiadom bezzwtocznie
sprzedawce.

3. Wyczys¢ urzadzenie kierujac sie wskazéwkami zawartymi w rozdziale ,CZYSZCZENIE | KON-
SERWACJA"

4. Upewnij sig, ze parametry sieci zasilajacej w miejscu instalacji urzadzenia sa zgodne z parame-
trami na tabliczce znamionowej produktu.

SPOSOB UZYTKOWANIA:

1. Urzadzenie ustaw na twardej, pfaskiej i suchej powierzchni.

2. Podtacz wtyczke przewodu zasilajgcego do sieci - kuchnia wyda jeden krétki sygnat dzwie-
kowy a na wyswietlaczu (e) na obu panelach pojawi sie komunikat ,OFF” Sygnat dZzwiekowy
towarzyszy zawsze podczas korzystania z klawiatur kuchenki.

3. Ustaw odpowiednie naczynie do gotowania na strefie grzejnej kuchenki (1) lub/i (2). Préba
uruchomienia procesu grzania bez naczynia ustawionego na danej ptycie badz nieodpo-
wiednim naczyniem sygnalizowana bedzie komunikatem ,EO” na wyswietlaczu (e).

4. Wiacz urzadzenie wigcznikiem (a) po czym przyciskiem wyboru funkgji ,Menu” (d) przejdz
do wyboru parametréw grzania. Jezeli po wiaczeniu nie podejmiesz zadnych czynnosci to
kuchnia wyfaczy sie po 5 sekundach.

oo
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MOC GRZANIA - przyciskiem wyboru funkgji (d) wybierz moc grzania - zaswieci sie lampka
kontrolna (f) co oznacza, ze proces grzania rozpoczat sie. Nastepnie przyciskami zmiany zakre-
su (b) i (c) ustaw odpowiednig wartos¢ mocy. Dla lewej strefy grzewczej mozesz wybraé moc
200, 350, 500, 650, 800, 1000, 1100, 1200, 1400, 1600W, a dla prawej 200, 350, 500, 650, 800,
900, 1000, 1100, 1200, 1300W. Im wieksza moc, tym kuchenka szybciej bedzie sie nagrzewac,
co znacznie skréci czas przygotowania potraw. W kazdej chwili podczas gotowania mozesz
dokonac¢ korekty ustawiert mocy.

TEMPERATURA GRZANIA - jezeli priorytetem podczas grzania jest temperatura to przyci-
skiem wyboru funkgji (d) wybierz temperature - zaswieci sie lampka kontrolna (g) co oznacza,
Ze proces grzania rozpoczat sie. Nastepnie przyciskami zmiany zakreséw (b) i (c) ustaw od-
powiednia temperature. Mozesz wybra¢ pomiedzy 60, 80,100,120,140,160,180,200,220,240 °C.
W kazdej chwili podczas gotowania mozesz dokona¢ korekty ustawien temperatury.

UWAGA! Jezeli nie zadeklarujesz czasu pracy kuchenki to urzadzenie automatycznie wytaczy sie po 120 minu-
tach pracy.

CZAS GRZANIA - mozesz ustawi¢ pomiedzy 0 a 180 minut. Przyciskiem wyboru funkgji (d)
wybierz minutnik - zaswieci sie lampka kontrolna (h) oraz (f). Przyciskami (b) i (c) zadeklaruj
w minutach czas grzania i odczekaj chwile - ustawiona warto$¢ zaswieci sie Swiattem ciggtym
€O Oznacza, ze czas zaczat sie odlicza¢. Nastepnie kuchnia na przemian bedzie wys$wietlata
uptywajacy czas oraz moc - dokonaj ewentualnie jej korekty gdyz domyslng moca jest moc
maksymalna dla danej strefy. Analogicznie postepuj przy wyborze czasu i temperatury. Po
uptywie nastawionego czasu dana ptyta grzejna wytaczy sie co zostanie zasygnalizowane
sygnatem dzwiekowym.

5.Podczas podnoszenia lub po odstawieniu garnka/patelni z ptaszczyzny do gotowania dojdzie
do automatycznego przerwania procesu grzania (komunikat ,EQ"). Po ponownym umiej-
scowieniu garnka/patelni na strefe grzejng w czasie 40 sekund po odstawieniu kuchenka
wznowi prace na ustawionych uprzednio wartosciach. Jedli czas odstawienia naczynia be-
dzie dtuzszy kuchenka automatycznie wytaczy sie.

6. Proces grzania mozna przerwa¢ w dowolnym momencie przyciskiem ,a” odnoszacym sie dla
danej strefy grzejnej.

UWAGA! Ptyty grzejne po zakoriczeniu gotowania moga byc gorace. Nie dotykaj.

7. Po zakonczeniu procesu grzania zestaw garnek/patelni ze stref grzejnych lecz kuchenki nie
wytaczaj z sieci do momentu kiedy przestang pracowacé wentylatory chtodzace wnetrze
urzadzenia. Dopiero po ich wytaczeniu sie mozna bezpiecznie odfaczy¢ kuchenke z sieci.

8. Po ostygnieciu ptyt wyczys$¢ urzadzenie (patrz rozdziat ,CZYSZCZENIE | KONSERWACJA”)

TABELA BEEDOW - PRZYCZYNY | ROZWIAZANIA

KOD BLEDU PRZYCZYNA ROZWIAZANIE
E0 Brak garnka/patelni w strefie grzejnej. Umies¢ garnek/patelnie w strefie grzejnej. Sprawdz czy naczynie
Niewtasciwe naczynie. jest przystosowane do uzytku na kuchence indukcyjnej
E1 Usterka elektryczna/ zwarcie obwodu Skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem
E2 Uszkodzony czujnik temperatury Skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem
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E3 Zbyt wysokie napiecie zasilania Upewnij sie, ze parametry zasilania odpowiadaja danym na

tabliczce znamionowej kuchenki.

E4 Zbyt niskie napiecie zasilania Upewnij sie, ze parametry zasilania odpowiadaja danym na
tabliczce znamionowej kuchenki
ES Zbyt wysoka temperatura ptyty ceramicznejlub | Odczekaj az temperatura ptyty/naczynia obnizy sie. Napetnij
naczynia. Puste naczynie. naczynie
E6 Uszkodzony wentylator/y chtodzacy Wytacz urzadzenie. Odczekaj az ostygnie, oczys¢ kratki nawiewu

powietrza i uruchom ponownie kuchenke. Skontaktuj sie
zautoryzowanym serwisem

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Urzadzenie nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.

Uwaga! Odtacz urzadzenie od gniazdka elektrycznego i poczekaj az ostygnie.

Do czyszczenia ptyty nie uzywaj benzyny, rozcienczalnikéw, szczoteczek i past. Urzadzenie
wytrzyj wilgotna Sciereczkga ze srodkiem do mycia naczyn. Za pomoca odkurzacza usun brud
z doprowadzenia powietrza i kratki wentylatora. Powierzchnie ceramiczng i panel sterowania
czy$¢ miekka wilgotna szmatka i delikatnymi srodkami do czyszczenia powierzchni ceramicz-

nych. Zadbaj, zeby na sprzet nie ciekta woda, (jesli woda dostanie sie do urzadzenia, moze
dojs¢ do jego zniszczenia).

Uwaga! Nigdy nie zanurzaj urzadzenia oraz kabla zasilajacego w wodzie lub innej cieczy.

DANE TECHNICZNE

Parametry techniczne podane sa

na tabliczce znamionowej produktu. C € ]

Dtugos¢ przewodu zasilajacego: 1,50 m
Poziom hatasu: L,,=50dB

|54

Uwaga! Firma MPM agd S.A. zastrzega sobie mozliwos¢ zmian technicznych.

PRAWIDLOWE USUWANIE PRODUKTU (zuiyty sprzet elektryczny i elektroniczny)

Polska  Oznaczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie okresu uzytkowania
nie nalezy usuwaczinnymi odpadami pochodzacymiz gospodarstw domowych. Aby unikna¢ szkodliwego
wptywu na Srodowisko naturalne i zdrowie ludzi wskutek niekontrolowanego usuwania odpaddw, zuzyte
urzadzenie nalezy dostarczy¢ do punktu odbioru zuzytego sprzetu AGD lub zgtosic jego odbidr z domu.
W celu uzyskania szczegétowych informacji na temat miejsca i sposobu bezpiecznego usuwania odpadow

elektrycznych i elektronicznych uzytkownik powinien skontaktowac sie z punktem sprzedazy detalicznej, lub z lokalnym
Wydziatem Ochrony Srodowiska. Produktu nie nalezy usuwac razem z innymi odpadami komunalnymi.

10

29.09.2020 08:37:44 ‘



‘ MKE-11_instrukcja_v06.indd 11

SAFETY INSTRUCTIONS

D Read the user manual before the first use.

D The device is designed for home use only.

D Due to rapid reaction of the induction plate to heat, do not
use the plate unsupervised after setting it to a high heating
level.

D The device is not designed to be used in open spaces.

D When cooking, a high velocity of heating the hotplate should
be noticed.

D Only specially designed pots, with thick bottom, may be
used with the induction cooker.

D Do not put empty pots when the heating plate is on in order
to prevent overheating.

D Exercise caution when cooking milk in special pots as water
may be imperceptibly boiled away, which may damage the
pot or the device.

D After finishing cooking, turn off the heating plate with a
button.

D Oils and fats, due to its high temperature, can catch fire
very easily. Maintain the utmost care when preparing food
with the above-mentioned ingredients. Do not extinguish
burning oils with water. Cover the pot with a lid and turn
off the heating plate.

Ll
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D Avoid dropping heavy objects on the heating surface. Too
heavy impact loading may cause permanent damage of a
glass surface of the device.

D In case of finding any damages on the device (e.g. cracks,
scratches, chips), immediately turn it off because there is the
risk of electrical shock.

D If, for some reason, it is impossible to turn off the heating
plate (e.g. the control module is broken), disconnect the plug
or turn off the fuses and inform the service about the failure.

D The power cord cannot have contact with the heating zones.

D The cooker is not designed for storing any objects.

D Before using put the cooker on a hard, flat and dry surface.

D The heating plate is equipped in a safety system which
disconnects the power of the heating zone when moving
or removing the pot from the heating zone.

D Do not put any flammable objects under the heating plate,
as they may cause fire.

D Note any carried metal objects (e.g. keys, decorations). They
may be heated up and cause burns. This does not apply only
to objects with magnetic characteristics (e.g. silver, gold).

D Do not heat up closed cans or other containers as the in-
crease of thermal energy inside the containers may lead to
sudden burst.

D Keep the sensor buttons clean. Do not put any objects on
them.

12
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D If the content of the pot is boiled over on the sensor buttons,
disconnect the plate and clean it. The heating surface is hot.

D Take particular caution if there are children near the device.

D After long operation, the heating surface of the plate may
still be hot. Do not touch the surface as there is a danger
of burn.

D Regular checking whether there are any objects near the air
outlets, which may impede the airflow, is recommended.

D The power cord should be regularly checked whether there
are any damages. Do not use the device if the power cord is
damaged. In such a case necessarily contact your authorized
service to repair the damage.

D Do not use the device in places where the air temperature
is high, e.g. near gas cookers.

D Clean the heating plate regularly.

D The device is not designed to work with external time swit-
ches or a separate remote control system.

D This appliance is not intended for use by children under 8
years of age and individuals with reduced physical, sensory
or mental capabilities, or lack of experience and knowledge,
unless they have been given supervision or instruction con-
cerning use of the appliance in a safe way and if they under-
stand the hazards involved. Cleaning and user maintenance
shall not be carried out by children without supervision.

D Pay attention to children to prevent playing with the device.

13
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D Store the appliance and its cord out of reach of children
under 8 years of age.

D Do not pull the plug by holding the power cord.

D Do not connect the power plug with wet hands.

D Inorderto ensure your children’s safety, please keep all packa-
ging (plastic bags, boxes, polystyrene etc,) out of their reach.

D WARNING! Do not allow small children to play with

E the foil as there is a danger of suffocation!

D NOTE! Turn off the device if the surface is cracked
to avoid electric shock.

D NOTE! Do not put metal objects on the cooker, such
as: knives, forks, spoons and lids, as they may be-
come hot.

D Inorderto ensure your children’s safety, please keep all packa-
ging (plastic bags, boxes, polystyrene etc,) out of their reach.

D This appliance shall not be used by children. Keep the ap-
pliance and its cord out of reach of children.

D Always disconnect the appliance from the supply if it is
left unattended and before assembling, disassembling or
cleaning.

D WARNING! Do not allow small children to play with
the foil as there is a danger of suffocation!

Warning! Hot surface! The heating plates can
be hot after use. Do not touch.

14
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3.
4.
5.

Left heating zone (max.1600 W,2173
mm)

Right heating zone (max.1300 W,2135
mm)

Left heating zone control panel
Right heating zone control panel
Anti-slip feet

CONTROL PANEL OVERVIEW

a.
b.
c
d.

LED display

heating power control light
heating temperature control light
timer control light

on/off switch

(+) range adjustment button

(-) range adjustment button
“Menu” function selection button

TO -0

GENERAL INFORMATION

1.

‘ MKE-11_instrukcja_v06.indd 15

The induction hob generates a strong magnetic field that induces eddy currents in the
bottom of the pan which produce heat. This means that only the pan is heated and not the
hob, which saves a lot of electrical energy and significantly reduces the cooking time.

Make sure to use a pan compatible with induction hobs. Do not use pans which have uneven
bottoms, support feet or a diameter smaller than 9 cm for the left plate or 11 cm for the right
plate. The maximum diameter is 24 cm for the left plate and 18 cm for the right plate. Do not
use glass, clay or aluminium pots.

The hob features two heating zones with a power of 1600 W and 1300 W, respectively. The
operation and programming instructions specified in the “USAGE INSTRUCTIONS” section
are the same for the two heating zones. The two zones can work independently.

Always keep the hob and the control panel clean. Use dry fingers and firm movements when
operating the keyboard.

The hob features and anti-overheating system. If the cooking temperature is too high or the

15
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pan is empty, the “E5” error will be reported. Once the appliance cools down, the cooking
process will resume.

7. The hob features an undervoltage and overvoltage protection system. If the voltage changes
too much, the appliance will report an error (see the error table).

BEFORE FIRST USE

Remove the appliance from the box. Remove all plastic sheets, bags and styrofoam inserts.

. During unpacking check appliance if there are not damaged.

. Clean the appliance (see CLEANING & MAINTENANCE).

. Make sure that your mains power supply corresponds to the voltage stated on the rating
plate.

A WN =

USAGE INSTRUCTIONS

—_

Place the appliance on a firm, level and dry surface.

. Plug the power cord to the mains. A short sound signal will be played, and the display (e) will
show the “OFF” status. Keyboard operation will always produce a sound signal.

. Place a compatible pan on the heating zone (1) and/or (2). Any attempt to start the heating
process without a pan on the corresponding heating plate or with an incompatible pan will
result in the “EQ” error code on the display (e).

. Turn on the appliance using the on switch (a) and press the “Menu” button (d) to go to heating

parameter selection. If you take no action after turning on the hob, it will automatically turn

off after 5 seconds.

N

w

N

HEATING POWER - use the function selection button (d) to select the heating power; the
control light (f) will turn on, indicating that the heating process has started. Next, use the
range adjustment buttons (b) and (c) to set the power. The left heating zone supports the
following power settings: 200, 350, 500, 650, 800, 1000, 1100, 1200, 1400, 1600 W, and the right
heating zone supports the following settings: 200, 350, 500, 650, 800, 900, 1000, 1100, 1200,
1300 W. The higher the power, the faster the hob heats up, which reduces the cooking time.
You can modify the power settings at any moment during cooking.

HEATING TEMPERATURE - if the temperature is your priority, use the function selection
button (d) to select the temperature; the control light (g) will turn on, indicating that the
heating process has started. Next, use the range adjustment buttons (b) and (c) to set the
temperature. The following temperature settings are available: 60, 80,100,120,140,160,180,200
,220,240 °C. You can modify the temperature at any moment during cooking.

CAUTION! If you do not declare the heating time, the appliance will automatically switch off after 120 minutes.

HEATING TIME - you can set it between 0 and 180 minutes. Use the function selection button
(d) to select the timer; the control light (h) and (f) will turn on. Set the heating time using the
(b) and (c) buttons, and wait for a moment; the value you selected will light up continuously,
which means that the countdown has started. The hob will then alternate between displaying
the time and the power. Modify the latter if necessary, as the maximum power available for the
heating zone is selected by default. The same applies to the heating time and temperature.

16
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After the heating time elapses, the hob will switch off, which will be signalled by a sound.

5. If you lift the pot/pan or move it away from the cooking zone, the heating process will stop
automatically (“EO” message). The hob will resume the process using the previous settings
if you put the pot/pan back on the heating zone within 40 seconds. Otherwise the hob will
switch off automatically.

6. You can stop the heating process at any moment using the “a” button corresponding to the
relevant heating zone.

CAUTION! The heating plates can be hot after use. Do not touch.

7. When the heating process is over, take the pot/pan away from the heating zones but do not
unplug the hob from the mains while the fans cooling the inside of the appliance continue to
work. You can safely unplug the hob only after the cooling fans stop.

8. When the plates cool down, clean the appliance (see: “"CLEANING AND MAINTENANCE").

ERROR TABLE: CAUSES AND SOLUTIONS

ERROR CAUSE SOLUTION
(ODE
E0 No pot/pan in the heating zone. Incorrect cookware. Puta pot/pan in the heating zone. Make sure your
cookware is compatible with induction hobs.
E1 Electrical failure/ short circuit. Contact an authorised service centre.
E2 Damaged temperature sensor. Contact an authorised service centre.
E3 Power supply voltage too high. Make sure the power supply parameters correspond to

the ones presented on the product's nameplate.

E4 Power supply voltage too low. Make sure the power supply parameters correspond to
the ones presented on the product's nameplate.
E5 Ceramic hob or cookware temperature too high. Empty Wait until the temperature of the hob/cookware goes
cookware. down. Fill the cookware.
E6 Cooling fan(s) damaged. Turn off the appliance. Wait until it cools down, clean

the airflow grills and turn on the hob again. Contact an
authorised service centre.

CLEANING AND MAINTENANCE

Clean the device after each use. Disconnect the device and wait until it gets cooler. Do not
use petrol, thinners, brushes and paste to clean the device. Wipe the device with damp cloth
with some dishwash. Using the vacuum cleaner remove the dirt from the air ducts and the
fan grid. Clean the ceramic surface and the control panel with soft cloth and delicate means
for cleaning ceramic surfaces. Take care and prevent running water on the device (water may
cause the damage of the device). Never immerse the device and the power cord in water or
other liquid.

17

‘ MKE-11_instrukcja_v06.indd 17 29.09.2020 08:37:45 ‘




TECHNICAL DATA

Technical parameters are indicated on the product nameplate. C € D

|

Length of power cord: 1,50m
Noise level: L, ,=50dB

NOTE! MPM agd S.A. reserves its right to modify the technical data.

PROPER DISPOSAL OF THE PRODUCT (waste electrical and electronic equipment)

Poland  Thissymbol on the product indicates that the product, after its lifetime, should not be disposed with other
household wastes. To avoid harmful influence on the environment and human health due to uncontrolled
E waste disposal, dispose the waste device to the service point of waste household appliances or report
collecting it from home. In order to obtain detailed information about the location and how to dispose
the waste electrical and electronic equipment in a safe way, contact your retailer or local Department of

Environmental Protection. Do not dispose the device with other municipal waste

18
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YKA3AHUA MO BE3ONACHOCTU NMONb30BA-

HUA

D Tepen Hauanom MCNoNb30BaHUA MO3HAKOMBTECH C UHCTPYK-
Livieln N0 0OCNYKNBAHMIO.

D YCTpoicTBO NpeaHasHaueHo Ang AOMALLHEro yrnoTpebneHy.

D 10 nprymMHe ObICTPOW peakLM Ha TENNO UHAYKLIMOHHOM
MAUTbI, NOC/E e€ YCTAHOBKM Ha BbICOKWI YPOBEHbD HAarpeBa,
Henb3A YnoTpebnaTb MHAYKLUMOHHYIO NnTy 6e3 Haa3opa.

D YcTponcTBO He NpeaHa3HayeHo ana ynotpebneHvs Ha
OTKPbITOM MPOCTPAHCTBE,

D Bo Bpema npurotoBneHnsa Hago 0bpaTuTb BHUMAHME Ha
OOMbLLYK CKOPOCTb HArPEBaHMA 30HbI HAarpPeBa.

D [InA MHAYKUVOHHOWM NAUTLI HAAO YNOTPeONATb CreLmnanbHo
MPVCNOCODNEHHYO NOCYY C TONCTbIM JHOM.

D He Hafo CTaBWTb Ha BbIKIIOUEHHYIO 30HY HAarpeBa MyCTyio
nocyAy, 1A Toro Ytobbl M30exkaTb eé neperpe..

D Hago cobnopatb OCTOPOXHOCTL BO BPEMA KMMAYEHNS
MOJIOKa B CMELMaANbHBIX KAaCTPYNAX, TaK Kak MOIOKO MOXKET
HE3aMETHO BbIKMMaTb, UTO MOXET MPUBECTM K MOBPEXAEHNIO
KaCTPIONM MM YCTPOCTBA.

D Tocne OKOHYAHMA NPUrOTOBNEHIA BBIKMHOUMTD 30HY HarpeBa
C MOMOLLbIO KHOMKIA.

D Macno, a TakKe »KMpbl 113-3a CBOEI BbICOKOV TeMnepaTypbl,
MOFYT fIerko BocnnameHnTcA. Haao cobntoaats 0CoOeHHyo
OCTOPOXHOCTb BO BPEMA NPUrOTOBNEHNA OO COAEPXKALLIVX

19
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BblLLIEYKa3aHHbIe COCTABMAILLME. BOCMNaMEHVBLLMIACA NP
HVIKOTA@ HeNb3A TYLIWTb BOAOW. [1oCyay Hao NPYKPbITh
KPBILLKOW 1 BBIK/OYMTL 30HY HarpeBa.

D Hapo m3beratb napgeHna TBEPAbIX NPEAMETOB Ha MOBEPX-
HOCTb KyXOHHOW naHenn. Cnnwkom 60nbliasn yaapHas
Harpy3ka MOXET MPUBECTY K CePbE3HOMY MOBPEXAEHMIO
CTEKJIAHHOW MOBEPXHOCTH.

D B cnyuae 0bHapykeHna Kaknx—1nbo NoBpexaeHN (Hanp.
TPELLWHbI, LIaparHbl, OCKOSKK) YCTPOMCTBA, HAZlo HeMe[-
NIEHHO BBIK/IIOUMTD €70, Tak Kak CyLLEeCTBYeT OMacHOCTb
NOPaXKEHNA TOKOM.

D Ecnv no Kakow-n1mbo NpuymHe HEBOMOMXHO BbIKIIIOUNT
30HY HarpeBa (Hanp. aBapwiA yNpaBnAOLLETO MOAY/A), HAAO
BbIHYTb BWIKY 113 PO3ETKY, WX BbIKNKOUNT NPEA0XPaHI-
TenM B ONoKe NpefoxXpaHUTeNel 1 COODLWNTL B CEPBIC O
BO3HMKLLEW aBapwn.

D [poBOA MUTAIOLLMI MANTY HE MOXET COMPYUKACaTbCA C
30HaMM HarpeBa.

D HarpeBatenbHaa NanTa He CyXWT N9 XPaHEeHNA Kakux-nnbo
npeameTos.

D [epen Ha4anOM 1CNONB30BAHUA MAUTHI €€ Hafl0 YCTaHOBUTL
Ha TBEPLOW, POBHOW 1 CYXOW MOBEPXHOCTH.

D HarpeBarenbHas NavTa UMEET 3aLLWTHYIO CUCTEMY, KOTOPaA
OTK/IOUMT NiNTaHMe 060rpeBaTeNIbHOM 30HbI B MOMEHT re-
pemelLLeHVA NOCYAbl UK e€ yaaNeHNa NOHOCTBIO 13 30Hb!
Harpesa.

20
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D [on HarpeBaTenbHOW MANTON HeNb3A YCTaHABMBATL Ka-
Kve-nnbo NerkoBoCMIaMeHALLMECA NPeMETb], KOTOPble
MOTYT NPUBECTI K NMOXaPY.

D Hano 0bpatnTb BHMMaHME Ha Pa3NUHble MeTananyecKie
npeaMeTbl, KOTOpble Bbl HOCKTE Npu cebe (Hamp. KoK,
yKpaLLeHns). OH1 MOryT HarpeTbCA NPMBOAA K OXOram. 370
He KaCaeTcA NPeaMETOB, KOTOpble He MPOABMAIOT MarHUTHbIE
CBOVICTBa (Hanp. cepebpo, 3010T0).

D Henb3a nogorpeBatb 3akpbiTble GaHKM UK APYre 3TOro
B/ YNMaKOBKM, TaK KaK MOBbILLIEHME TEMIOBOW SHEpPrin
BHYTPW HVX MOXET NPUBECTU K BHE3AMHOMY B3PbIBY.

D CeHcopHble KHOMKK CnefyeT CoOAepKaTb B YMCTOTE. Henb3A
Ha HWX YCTaHaBNMBATb Kake-nnbo NpeameTbi.

D Ecnm copepvmoe KaCTpHOAW BLIKUMUT V1 3a1bET CEHCOPHbIE
KHOMKW HAf10 OTKAKOUNTD MAWTY OT MTaHUA U NOUNCTUTD.

D ToBepxHOCTb AN1A HarpeBa ropavad. Hago cobniopats 0cTo-
DOXHOCTb €C/v BOMM3Y YCTPOWCTBA HAaXOAATCA MaNeHbKMe
neTW.

D Nocne nonroBpemeHHoW paboTbl, pabouvie MOBEPXHOCTY
MAWTBI BCE €LLie MOTYT ObiTb ropAYMMI. Henb3a conprika-
CaTbCA C NOBEPXHOCTbIO, TaK KaK 3TO YrPOXAET OXKOTOM.

D PekomeHayeTca perynapHas NPOBEPKa Ha Hannuve BOKPYT
BEHTUMALVOHHbIX OTBEPCTUY MAUTHI KaKUX-NOO NPeaMETOB,
KOTOPbIe MOTYT NOMeLLaTb NOCTYNAEHNIO BO3ayXa.

D TvTaroLmin NPOBOA HaAO PerynapHO NPOBEPATb, Ha HaUMe
CnefoB NoBpexaeHns. Ecnv npoBoa NOBPeXXAEH, HeMb3A
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MOMb30BaTbCA YCTPOWCTBOM. B Takom Cyuae Heobxoaymo
00pPaTUTLCA B aBTOPU30BAHHbIN CEPBIC A1A UCNPABNEHNSA
nedekTa.

D Henb3A Mcnonb3oBaTh YCTPOWCTBO B MECTAX, B KOTOPbIX
NPUCYTCTBYET BbICOKaA TeEMMepaTypa, Hanpvmep BOK3N
[A30BbIX MIINT.

D CnepyeT perynapHO YACTWTb HarpeBaTebHYto NaHeb.

D YcTponcTBO He npeaHasHaveHo And paboTbl C BHELHUMM
TanNMepamu AN OTAENBbHOM CUCTEMOW NCTAHLIMOHHOIO
yrpaBneHyA,

D [laHHbIM 060PYA0BaHMEM MOTYT MOMb30BATLCA AETM B BO3-
pacTe CTapLue 8 NIeT v oau C OrPaHnYeHHbIMY GU3UECKAMM
1 YMCTBEHHbIMI BO3MOXHOCTAMY, a Takxe Ntoy 6e3 onbiTa
1 3HaHWA 0O0PYA0BAHMA, MOA NPVUCMOTPOM UM C UHCTPYK-
TaXkem no 6e30MacHOMY VCMOMb30BaHMIO 0O0PYA0BAHNA
TaK, YTOObI YrpO3bl, CBA3aHHbIE C 3TVIM, OblI MOHATHBI. [leTi
6e3 NPYCMOTPA He AOMKHbI MPOBOAWTD OUYUCTKY M YXOA NO
000PYA0BAHNIO.

D CnenyeT obpalliaTb BHYMaHWe Ha AeTel, uTobbl OHK He
Urpan C yCTPOWCTBOM.

D XpaHwTe yCTPOICTBO 1 €70 NPOBO[ B MeCTe, HEAOCTYMHOM
ANna feten 1o 8 ner.

D He BbiTacKmBawiTe BUKY 113 PO3ETKM MIUTaHNA 33 LLUHYP.

D He BCTaBnaiTe BIUNKY B PO3ETKY MOKPbIMY PYKaMM.

22
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D [Ina 6e30nacHOCTY TN, NOXaNYICTa, He OCTaBNANTe CBO-
00AHO AOCTYMHbIE YacTX YNAKOBKM (MNACTVKOBBIE MELLKY,
KaPTOHHble KOPOOKM, NOMMCTUPON U T.4.).

D OCTOPOXHO! He paspelwainte geTam urparb ¢
nneHkon. OnacHOCTb yayLbA!

D BHUMAHMUE! Ecnn noBepXHOCTb UMeeT TPeLYUHbI,
cnepyert BbIKNIOUNTbL 060pyaoBaHue, YTOObI N36e-
»XaTb MO3MOXXHOCTb MOPaXKeHNA dNeKTPUUYeCKUM
TOKOM.

D BHUMAHUE! He Hapo yctaHaBnMBaThb Ha nauTe me-
TaInyecKne NnpeameTbl, Takne Tak: HOXKW, BUWIKW,
NOXXKW, KPbILWKW, TaK KaK OHN MOTYT HarpeTbCA.

D [Ina 6e30nacHOCTY AETEN, NOXaNyINCTa, He OCTaBNANTe CBO-
00AHO JOCTYMHble YacCTX YNAKOBKM (MAACTUKOBbIE MELLIKY,
KaPTOHHble KOPOOKM, NOMMCTUPON U T.A.).

D YCTPOVICTBO He MOXET ObITb MCMOMBb30BAHO AETbMI. XpaHuTe
NprOOP ¥ LUHYP B HEAOCTYNHOM ANA AETER MeCTe.

D epen cbopkow, pa3bOPKOW, XPaHEHVEM 1 OUMCTKOMN, 3
TaKKe eV Bbl OCTaBnsAeTe Nprbop 6e3 nprucmoTpa, 065-
33Te/IbHO OTKJIIoYarTe Nprbop OT NEKTPOCETW,

D OCTOPOXHO! He paspelwsainte geTam urparb ¢
nneHkon. OnacHoOCTb yayLbA!

BHumaHue! lopayasa noBepxHocTb! KoHPopKM

/ A \ nocne 3aBepLUeHsA NpoLiecca NPUroToBNeHNA

nNULLM MOTYT GbITb ropaunMmn. He npukacaintecs.
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1. JleBas 30Ha HarpeBa (Makc.1600 BT,
2173 Mm) )

2. [lpaBas 30Ha HarpeBa (Makc.1300 BT, WP ==
2135 Mm)

3. MMaHenb ynpaBneHUA f1eBOI 30HbI
Harpesa

4. TaHenb ynpaBneHusa NpaBow 30HbI
Harpesa

5. Heckonb3siwme HOXKN

OMUCAHWUE MAHENW YNPABJIEHUA

BKJIlOUaTesNb/BbIK/0YaTe b

KHOMKa N3MeHeHNs AnanasoHa (+)
KHOMKa N3MeHeHNs ananasoHa (-)
KHOMKa Bblbopa pexrma «MeHto»

OBLUME CBEAEHUA

1. VIHBYyKUMOHHaA nNamTa co3faeT CUNbHOE MarHUTHOE MoJle, KOTOPoe NHAYLMPYET Ha [iHe no-
CyAbl BUXPEBble TOKY, pa3orpeBaloLLe MeTaanmueckyto nocyay. Takum obpasom, Harpesa-
€TCA TONIbKO NOCYAa, @ He 3N1eMEHTbI MHAYKLNOHHON MINTbI. 3TO MPUBOAMUT K 3HAUUTENTbHOW
3KOHOMUY B NOTPE6NEHNN SNeKTPOIHEPI K, @ TakKe CYLLeCTBEHHO COKpaLlaeT Bpema npu-
rOTOBJIEHUNA MULLM.

2. Y6epnuTtecb, YTO Nocyaa, KOTOPbIN Bbl Mosib3yeTech, NpeAHa3HayeHa AnA NHAYKLUMOHHOIO
HarpeBa. icnonb3ynTte nocyay C NIOCKMM AHOM, 6e3 HOXKeK, C AraMeTpoM fiHa MeHee 9 cMm
Ana npaeori KOHGOPKM 1 11 cm Ana neBoi KOHGOPKU. MaKcManbHbIN AnameTp CoCcTaBnAeT
24 cm AnA neBoi KOHPOPKM 1 18 cM Ana npasoi KOHGOPKN. He ncnonb3yite CTEKNAHHYHO,
TMVHAHYI0 1 aIIOMUHUEBYIO MOCYAY.

4. MNnuTa ocHalleHa ABYMA 30HaMK HarpeBa MoLyHocTbio 1600 BT 1 1300 BT. MpuHUmMn paboTbl

oe C Menu
ce O

MKK-pnucnnen

MHOMKaTOP MOLLHOCTM Harpesa
VHAVKATOP TeMrepaTypbl HarpeBsa
VIHAMKaTop Tanmepa

anoo
TO w0
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1 NporpammunpoBaHna onucaH B pasgene «IKCIMJTYATALUWA» n asnaeTca oguHakoBbIM 4nA
06enx 30H HarpeBa. O6e 30HbI MOTYT paboTaTb HE3aBMCKMO APYT OT pyra.

5. MnuTy n naHenb ynpaBneHUs BCerga noaaepunsante B UNCToTe. YNpaBnanTe KnaBmaTypom
CYXVIMU ManbLaMu 1 IETKUM OBVKEHNEM.

6. MNnuta ocHalleHa cMcTemon 3almnTbl OT Neperpesa. B cnyyae cnnwkom BbiCOKOW Temnepa-
Typbl B NpoLiecce NPUroToBNEHNA MWLM U ONOPOXKHEHNA NOCYAbI, NNTa BblAAeT OLNOKY
«E5». Mocne oxnaxkpeHna npubop NPoAoCIKUT MPOoLLeCcC NPUroToBIEHUA.

7. Mnuta oCHalleHa CUCTEMOM 3alMTbl OT YPE3IMEPHOrO POCTa WM CHUKEHMA HanpaXKeHUA.
Mpr oYeHb GONbLINX U3MEHEHNWAX HAMPSXXEHUSA MKTA BbiAaeT COOTBETCTBYOLIEe COObLLe-
Hue 06 owrbKe (cm. Tabnuuy).

NMEPEA NEPBbIM NCMO/1b30BAHUEM

—_

M3Bnekute npnbop 13 KOPobKy, obpaLlas BHUMaHVE Ha TO, YTOObI yaanuTb BCe MakeTbl 1
NeHOMACTOBbIE HAMONHUTENN.

Bo Bpems pacnakoBKu NMPOBEPLTE, SN YCTPOMCTBO HE MOBPEXKAEHDI.

MomoiTe npnbop (cm. pasg. YACTKA M TEXHUYECKOE OBCNYXKMBAHUE).

Meper TeM Kak BKOUNTb YCTPOMCTBO y6e[uTech, UTo HanpskeHue B CeTV COBMAAAET C na-
pameTpamu, yKasaHHbIMI Ha 3aBOACKOM LYUTKE YCTPOCTBA.

KCMNYATALNA:

MocTaBbTe NpMBOP Ha TBEPAOW, POBHON 1 CyXOl MOBEPXHOCTH.

MopknounTe BUNKY LHYPa NUTaHKA K CETM - NAIUTa NOAACT OANH KOPOTKUI CUTHaN, @ Ha Anc-
nnee (e) Ha 06enx nNaHensAx NosBUTCs coobuleHre «OFF», Micnonb3oBaHme KnaBuaTtypbl niu-
Tbl BCErAa CONPOBOXAAETCA 3BYKOBbIM CUTHAJIOM.

MocTaBbTe NogxofALlyto Nocyay AnsA NPUroToBAEHUA B 30He Harpesa nauThl (1) unu/n (2).
Mpwv nonbITKe 3anycTUTb NpoLecc Harpesa 6e3 Nocyabl UK C KCMoMb30BaHEM HECOOTBET-
CTBY'OLLE NocyAbl, NnTa BblAacT coobuieHne «<EO» Ha gucnnee (e).

BkniounTte npubop BbikouyaTenem (a), mocsie Yero C NOMOLLbIO KHOMKKU Bblibopa pexrma
«Menu» (d), nepeinanTe K BbIbOpy NapameTpoB Harpesa. Ecnv nocne BknoyeHus He 6yayT
npeanpUHATDLI Kakne-nmbo AeNCcTBUSA, NINTa BbIKIOUMTCS Yepes 5 CeKyH,.

HwnN

N —

w

»

MOLLHOCTb HAIPEBA - c nomolybto KHOMKK Bblibopa pexnma (d) BbibepuTe MOLLHOCTb
HarpeBa - 3aroputca nHarkatop (f), o3HauatoWwwmil Hayano npouecca Harpesa. 3aTeM C NoOMo-
LLbI0 KHOMOK U3MEeHeHWA YPOBHA MoLlHOCTM (b) 1 (C) ycTaHOBMTe COOTBETCTBYIOLLEE 3Haye-
HUe MOLLHOCTW. 1N NIeBOW 30HbI HarpeBa MOXKHO Bbl6paTb MowwHOCTL 200, 350, 500, 650, 800,
1000, 1100, 1200, 1400, 1600 BT, a gns npasoii - 200, 350, 500, 650, 800, 900, 1000, 1100, 1200,
1300 BT. Yem 6oblie MOLHOCTb, TeM BbicTpee OyaeT HarpeBaTbCs MUTA, YTO 3HAUNTESIbHO
COKpaTUT BpeMs NpuroTosieHns 6ntod. B nio6oi MOMEHT NPUrOTOBMIEHWSA MOXHO U3MEHUTb
YPOBEHb MOLLHOCTY.

TEMNEPATYPA HATPEBA - ecnin BO BpemsA Harpesa NpYopuUTeToMm ABNAETCA TeMnepaTypa,
TO C MOMOLLbIO KHOMKM Bblibopa pexxnma (d) Bbibepute Temnepatypy - 3aroputcst UHAUKaTop

(9), 03HavaOLWKMIA HaYyano Npouecca HarpeBa. 3aTeM C MOMOLLbIO KHOMOK U3MEHEHUA YPOBHA
TemnepaTypsbl (b) 1 (c) ycTaHOBMTE COOTBETCTBYIOLLEE 3HaUeHWe TemnepaTypbl. MOXHO Bbl-
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6patb 60, 80, 100, 120, 140, 160, 180, 200, 220, 240 °C. B nto60 MOMEHT NPUrOTOBSIEHNA MOX-
HO M3MEHUTb YPOBEHb TEMMNepPaTypbl.

BHUMAHUE! Ecnun Bbl He ycTaHOBUTE BpemsA pa6oTbl NANTbI, Npu60Op aBTOMaTUYECKM BbIKNIOYUTCA Yepes 120
MUHYT pa6oTbl.

BPEMA HATPEBA - moxHo yctaHoBUTb OT 0 Ao 180 muHyT. C NOMOLLbIO KHOMKK BblibOpa
oyHKuMK (d) BbIbepnTe Talmep - 3aropatca nHamkaTopsl (h) u (f). C nomowbto KHonok (b)
1 (C) yCTaHOBWTE BPeMs HarpeBa B MUHYTAxX 1 NOLOXKAUTE HEKOTOPOE BpeMsa — BbiOpaHHOe
3HauyeHue nepecTaHeT MUraTb, YTO O3HAYaeT HAYaNo oTcYeTa BpeMeHU. 3aTeM NnimTa nonepe-
MEHHO Oy[ieT NOoKa3blBaThb NPOLUEe/LIee BPeMs U MOLHOCTb - BHECUTE, NPU HEOOXOAUMOCTH,
KOPPEKTUPOBKU, TaK KaK MOLLHOCTbIO MO YMONUYaHMIO ABAAETCA MakCMMasnbHas MOLLHOCTb
[NA AaHHOW 30HbI. AHaNIOrMYHO NoCTynainTe Npu Bbibope BpemeHun 1 Temnepatypsbl. o ncte-
YeHV YCTaHOBNEHHOTO BPEMEHM laHHan KOHOpPKa BbIKNOUNTCA, UTO OyaeT NoATBEp>KAEHO
3BYKOBbIM CUFHAJIOM.

5. Bo Bpems nogbema nnm CHATUA KaCTPIONN/CKOBOPOLbI C 30HbI HarpeBa NpoLecc HarpeBsa aB-
TOoMaTMyeckn npepsetcs (coobueHne «EO»). Mocne NOBTOPHON YCTaHOBKM KaCTPIONN/CKO-
BOPO/bI B 30HY HarpeBa B TeueHue 40 ceKyH[ Nocsie ee CHATUA, NAnTa BO30OHOBUT paboTy,
COrNacHo 3aAaHHbIM paHee 3HaueHnAM. B cnyyae 6onee AnuTenbHOro OTCYTCTBUA NOCYAbl B
30He Harpesa, N/MTa aBTOMaTUYECKM BbIKMIOUNTCA.

6. lMpouecc HarpeBa MOXHO NpepBaThb B 060N MOMEHT KHOMKOW «a» COOTBETCTBYIOLLEN iaH-
HOW KOHbOpKe.

BHUMAHUE! Kondopku nocne 3aBepLuennsa npowecca npuroToBAeHUA NULLM MOryT 6biTb ropaunmu. He npu-
Kacanrecb.

7. Mocne 3aBeplueHNs NpoLecca HarpeBa yoepute KacTpronio/CKOBOPOAY 13 30Hbl Harpesa,
He OTKJIIoYaTe NIUTY OT CETU A0 MOMEHTa NpeKpaLleHnsi paboTbl BEHTUNIATOPOB OXJaXKaa-
IOLMX BHYTPEHHEee NPOCTPAHCTBO Nprbopa. ToNbKO NOCse UX OTKIIOUYEHUS MOXKHO OTKJIHO-
UYNTb NANTY OT CETU.

8. Mocne ocTbiBaHUA KOHPOPOK ounctute npubop (cm. rnary «OYNCTKA N TEXHUYECKOE OBb-

CITY>KNBAHWE»)
TAB/ZIMLA OLLUNBOK - MPUYNHBI N PELLEHNA
Koa MPUYUHA PELLIEHWE
OLLINBKK
E0 HeT KacTpion/cKoBOPO/bI B 30He Harpesa. YcTaHoBHTE KaCTpIoNio/CKOBOPOAKY B 30He Harpesa.

HECOOTBETCTByK)LI.laﬂ nocyna.

Y6eauTech, uTo NOCyAa NOAXOAUT ANA UHAYKLUOHHOTO
Harpesa.

E1

3J'I€KTpI/IlI€(Ka$I HENCnpaBHOCTb / KOPOTKOE 3amMblKaHue

06paTuTech B aBTOPU30BaHHbIIi CEPBUCHDIN LLEHTp

E2 HewncnpaseH AaTumk Temnepatypbl 06paTuTech B aBTOPU30BAHHbIii CEPBUCHDIN LIEHTP

E3 CAMWKOM BbICOKO HanpsxeHue nuTaHua Y6epuTech, 4To napameTpbl CeTH NUTaHNA
COOTBETCTBYIOT JaHHbIM Ha 3aBOACKO/ TabNMUKe NANTBI.

E4 CnMWKOM HU3KOe HanpsXeHue NUTaHuA Y6epuTech, 4To NapameTpbl CeTH NUTaHUA

COOTBETCTBYIOT AAHHBIM Ha 3aBOACKOI TabNNUKe NANTbI.
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E5 CAMLIKOM BbICOKaA TeMMEpaTypa Kepamiuyeckoi MogoxauTe, noka TemnepaTypa KOHOPKH / nocyapl
KOHGOPKY uam nocyabl. lycTas nocypa. cHu3uTeA. HanonkuTe nocypy

E6 HeucnpaseH BEHTUNATOP / BEHTUNATOPbI OXNAX AEHUA Boikniounte npobop. MofoxAnTe, NOKa OH OCTbIHET,
0UNCTUTE BEHTUNALMOHHDIE PELLETKY U NOBTOPHO
BKMtounTe nauTy. 06patuTech B aBTOPU30BAHHbII
CePBUCHDII LieHTp

YNCTKA U TEXHUYECKOE OB6CNYXKNBAHUE

YCTPOWNCTBO HAaAO YMCTUTb MOC/E KaxXaoro ynotpebnaeHms. OTKIoUUTE YCTPOWCTBO OT CeTh
1 NOJOXKANUTE MOKa OHO OCTbIHET. 1A UACTKN NAUTBI HE MPUMEHsAITe 6eH3UH, pacTBOpUTENY,
WETKN 1 NacTbl. YCTPOMCTBO HAJo NPOTEPETb BAAXKHOW TPAMKOW CO CPeACTBOM ANA MOWKMN
nocyapl. C NOMOLLbIO Nblecoca Hafo yaaNuTb Mbllb C BEHTUNALMOHHOIO OTBEPCTUA U PeLLéT-
K1 BeHTUNATOpa. Kepammnueckyto NoBepxXHOCTb 1 NaHesb yNpaBieHNa Hago YACTUTb MATKOW
BNaXHOW TPAMKOW M OeNMKaTHbIMU CPeACcTBaMUN ANA YNCTKM KepaMUUYeCKX MOBEPXHOCTEN.
Hapo no3abotutbca o ToMm, YTo6Obl Ha OCHALLEHMe He nonajana Boga, (ecnv Boaa nonagéT B
YCTPOWCTBO, 3TO MOXKET NPMBECTU K €ro NnoBpexkaeHuto). Hukoraa He norpy»anTte ycTpom-
CTBO, a TaKXKe NuTaoLWNii Kabenb B BOAY UKW APYTYIO XKULKOCTb.

TEXHWYECKWUE AAHHbIE

TexHnyeckne napameTpbl YKa3aHbl

Ha MapKUPOBOYHOM LNTKE U3[eNnus. C € D

AnuHa ceteBoro nposoga: 1,50m
Yposenb wyma: L, = 504b

|4

Uwaga! Firma MPM agd S.A. zastrzega sobie mozliwos¢ zmian technicznych.

NMPABUNbHOE YAANEHUE MPOAYKTA

(MCHOﬂb3OBaHHOE 3NeKTpuyeckoe n SNEeKTpoHHoe OCHaIJ.I,EHVIe)

Monbwa 0603HaueHve, pa3meLLiaeMoe Ha TOBApe YKa3bIBaeT, UTo MPOZYKT NOC/e UCTEYeHIA CPOKA NPUTOAHOCTY HeMb3A
BbIKIbIBATH CAPYTYMY OTX0ZaMI OMALLIHEr0 X03AiiCTBa. YTo0bl 36exaTb BpeAHOTO BAMAHMA Ha OKPYKAIOLLLYI0
Cpeny 11 3L0pOBbE JTtofiel, BUIEACTBIE He KOHTPONMPOBAHHOO YAaNleHusA 0TX0/I0B, MCMONb30BaHHOE YCTPOICTBO
CnepyeT A0CTaBUTb B TOUKY NPUEMA NozepaHHoi JOMALLIHeN TeXHUKI W COTMacuThbeA Ha eé nepeziady oMa.
[ina nonyueHna nogpo6Hoil MHGOPMALMK Ha TeMy MecTa M Cnocoba 6e30macHoro yaneHus AMeKTPUYECKIX
11 SNEKTPOHHBIX OTXOZ0B N0/b30BATENb AOMKEH (BA3ATHCA € TOUKOIH PO3HUYHOIA MPOAAXM, WK ¢ MeCTHbIM OTAenom 0XpaHbl
oKpy»atoLLieil cpenbl. ToBap HeMb3A BbIKIbIBAT BMECTe C APYriMIA KOMMYHAMIbHbBIMY 0TX0AaMIA.
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SICHERHEITSHINWEISE

D Vor Gebrauch lesen Sie genau die Bedienungsanleitung.

D Das Gerdt nur im Haushalt verwenden.

D Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.

D Regelmaliig die Versorgungsleitung auf Beschadigungen
prufen.

D Gerdt nicht in der Nahe anderer elektrischer Gerdte, Herde,
Ofen etc. abstellen.

D Dieses Gerat darf nicht mit einer externen Zeitschaltuhr oder
einem separaten Fernwirksystem, wie z. B. einer Funksteck-
dose, betrieben werden.

D Dieses Gerat ist nicht daftr bestimmit, durch Personen mit
eingeschrankten physischen oder geistigen Fahigkeiten oder
mangels Erfahrung und/oder mangels Wissens benutzt, sowie
durch Kinder unter 8 Jahren verwendet zu werden, es sei
denn, sie werden durch eine flr ihre Sicherheit zustandige
Person beaufsichtigt oder erhielten von ihnen Anweisungen,
wie das Gerdt zu benutzen ist. Kinder sollten das Gerat ohne
Aufsicht weder reinigen, noch warten.

D Kinder sollen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass
sie nicht mit dem Gerdt spielen.

D Den Netzstecker nie am Kabel aus der Steckdose ziehen.

D Den Stecker nie mit nassen Handen in die Steckdose stecken.

D Das Gerdt und die Leitung an einem vor Kindern unter 8
Jahren geschitzten Ort aufbewahren.

D Aus Sicherheitsgriinden sind lose Verpackungsteile (Kunst-
stoffbeutel, Kartons, Styropor etc.) von Kindern fern zu halten.

28
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D WARNUNG! Kinder nicht mit Folie spielen lassen.
Erstickungsgefahr!

D Aufgrund schneller Reaktion einer Induktionskochplatte
auf Warme darf sie nach Einstellung hoher Leistungsstufe
niemals unbeaufsichtigt gelassen werden.

D Beim Kochen sollte beachtet werden, dass sich die Kochzone
sehr schnell aufwarmt.

D Nurentsprechendes, fr den Einsatz mit Induktionskochplat-
ten bestimmtes Kochgeschirr mit dickem Boden verwenden.

D Damit das Kochgeschirr nicht Uberhitzt, sollte es niemals
leer auf der Kochzone abgestellt werden.

D Beim Kochen von Milch im speziellen Kochgeschirr besonders
vorsichtig vorgehen, da das Wasser schnell verdunsten und
das Geschirr oder das Gerat beschadigt werden konnen.

D Nach Abschluss des Kochvorgangs Kochzone mit entspre-
chender Taste abschalten.

D Aufgrund hoher Temperatur knnen Ole und Fette sich
sehr schnell anziinden. Beim Zubereiten von Gerichten mit
diesen Zutaten besonders vorsichtig vorgehen. Brennendes
Fett niemals mit Wasser l6schen. Mit Topfdeckel abdecken
und Kochzone abschalten.

D Keine harten Gegenstande auf die Kochplatte fallen lassen.
Durch eine zu hohe Schlaglast kann die Glasoberflache
dauerhaft beschadigt werden.

D Bei Feststellen von Beschadigungen (z.B. Briiche, Risse, Split-
ter) ist Gerat wegen Stromschlaggefahr sofort abzuschalten.

29
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D Sollte das Abschalten einer Kochzone aus irgendeinem
Grund unmaglich sein (z.B. Storung des Steuerungsmoduls),
ist der Stecker zu ziehen oder es sind die Sicherungen im
Sicherungskasten zu trennen und das Service Uber den
vorhandenen Ausfall zu benachrichtigen.

D Das Versorgungskabel darf nicht mit den Kochzonen in
Berlhrung kommen.

D Die Kochzonen dienen nicht zur Aufbewahrung von Ge-
genstanden.

D Vor Inbetriebnahme der Induktionskochplatte ist sie auf einem
harten, ebenen und trockenen Untergrund aufzustellen.

D Die Kochplatte besitzt ein Schutzsystem, das die Versorgung
einer Kochzone sofort abschaltet, wenn das Kochgeschirr
abgestellt oder aus der Kochzone vollstandig entfernt wird.

D Unter die Kochplatte diirfen keine leicht brennbaren Gegen-
stande gelegt werden, die einen Brand verursachen konnten.

D Aufalle mit sich getragenen Metallgegenstande (z.B. Schlts-
sel, Schmuck) achten. Sie kdnnen sich aufwarmen und
Hautverbrennungen verursachen. Dieses trifft ausschliefSlich
auf keine Gegenstande ohne magnetische Eigenschaften
(z.B. Gold, Silber) zu.

D Keine verschlossenen Dosen oder ahnliche Packungen
aufwdrmen, da sie durch erhohte Warmeenergie in ihrem
Inneren plétzlich bersten kdnnen.

D Sensortasten sauber halten. Keine Gegenstande auf ihnen
abstellen.

30

29.09.2020 08:37:45 ‘



‘ MKE-11_instrukcja_v06.indd 31

D Sollte der Topfinhalt Uberlaufen und die Sensortasten Uber-
schwemmen, ist die Induktionskochplatte von der Versorgung
zu trennen. Abwarten bis die Platte abkihlt und anschlielSend
reinigen.

D Die Heizflache ist heili. In Anwesenheit von Kindern ist mit
dem Gerdt besonders vorsichtig umzugehen.

D Nach langfristigem Einsatz konnen die Arbeitsflachen der
Platte lange heils bleiben. Verbrennungsgefahr: nicht anfassen!

D Eswird empfohlen regelmalSig zu prifen, ob an den Lufte-
inlassoffnungen keine Gegenstande vorhanden sind, die die
Zuluft sperren kdnnten.

D Die Heizplatte ist regelmaliig zu reinigen.

D Dieses Gerdt sollte nicht von Kindern verwendet werden.
Halten Sie das Gerat und das Netzkabel aul3erhalb der Reich-
weite von Kindern.

D Trennen Sie das Gerat immer von der Stromversorgung, wenn
Sie es unbeaufsichtigt lassen und bevor Sie es zusammen-
setzen, auseinandernehmen, aufbewahren oder reinigen.

D ACHTUNG! Ist die Oberflache geplatzt, ist das Gerat
zur Stromschlagvermeidung abzuschalten.

D ACHTUNG! Keine Metallgegenstinde wie Messer,
Gabeln, Loffel und Deckel auf der Kochplatte liegen
lassen, die hei3 werden konnten.

i’f ACHTUNG! Hei3e Oberfliche! Nachdem das
Kochen beendet ist, konnen die Kochfelder
heif3 sein. Nicht anfassen.
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&

Linke Kochstelle (max. 1600 W,
2 173 mm)

Rechte Kochstelle (max. 1300 W,
2 135 mm)

Steuerpult linker Kochstelle
Steuerpult rechter Kochstelle
Rutschfeste GeratefiiBe

STEUERPULT BESCHREIBUNG

engo

O/I-Schalter
Auswahltaste (+)
Auswahltaste (-)
Auswahltaste “Menu”

LED-Anzeige

Kontrollleuchte Heizleistung
Kontrollleuchte Temperatur
Kontrollleuchte Timerfunktion

TO -0

ALLGEMEINE INFORMATIONEN

1.
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Die Induktionskochplatte erzeugt ein starkes magnetisches Feld, das wiederum starke Wir-
belstrome im Boden des Kochgeschirrs erzeugt, die fir Warmeerzeugung verantwortlich
sind. Im Zusammenhang damit wird nur das Kochgeschirr aufgewarmt und die Elemente der
Induktionskochplatte bleiben kiihl. Das flihrt zu relevanten Ersparnissen im Stromverbrauch
und verkirzt die Kochzeit wesentlich.

. Stellen Sie sicher, dass Sie stets flir Anwendung auf Induktionskochplatten geeignetes Koch-

geschirr verwenden. Kein Kochgeschirr ohne flachen Boden, mit AbstellfiiBen oder mit ei-
nem Durchmesser von weniger als 9 cm fiirs rechte und weniger als 11 cm fiirs linke Kochfeld
verwenden. Der max. Durchmesser fiirs linke Kochfeld betragt 24 cm und fiirs rechte Koch-
feld 18 cm. Kein Kochgeschirr aus Glas, Keramik oder Aluminium verwenden.

. Die Induktionskochplatte besitzt zwei Kochfelder mit einer Leistung von je 1600 W

und 1300 W. Die im Kapitel ,ANWENDUNG" beschriebene Handhabung und Vorprogram-
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mierung ist fir beide Kochfelder identisch. Beide Kochfelder konnen unabhangig voneinan-
der betrieben werden.

Die Kochplatte und den Steuerpult stets sauber halten. Die Tastatur mit trockenen Fingern
und entschlossenen Bewegungen bedienen.

Die Induktionskochplatte ist mit Uberhitzungsschutz ausgestattet. Bei zu hoher Kochtempe-
ratur oder wenn das Kochgeschirr entleert wird, meldet die Platte den Fehler ,E5". Nachdem
das Gerat abgekuhlt ist, wird der Kochvorgang fortgesetzt.

Die Induktionskochplatte ist mit einem System zum Schutz vor zu hoher oder zu niedriger
Spannung ausgestattet. Bei zu hohen Schwankungen zeigt das Gerédt die entsprechende
Fehlermeldung an (siehe Tabelle).

VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

Gerét aus der Verpackung herausnehmen, alle Beutel und Styroporelemente entfernen.

2. Alle Teile des Gerat auf Transportbeschdadigungen priifen. In Zweifelsféllen Rickfrage mit
dem Handler halten.

Gerat reinigen (siehe Kapitel REINIGUNG UND PFLEGE).

Sicherstellen, dass die Parameter des Versorgungsnetzes mit den Angaben auf dem Typen-
schild des Staubsaugers libereinstimmen.

ANWENDUNG

Gerat auf einem harten, ebenen und trockenen Untergrund abstellen.

Stecker am des Steckdose anschlieBen - es ertont ein kurzes Signal und auf dem Display (e)
beider Kochfelder wird ,OFF” angezeigt. Das Signal ertont immer, wenn die Tastatur der In-
duktionskochplatte benutzt wird.

Entsprechendes Kochgeschirr aufs Kochfeld (1) oder/und (2) stellen. Wird versucht das Koch-
feld ohne Kochgeschirr oder mit falschem Kochgeschirr zu betatigen, wird im Display (e) die
Fehlermeldung ,EQ" angezeigt.

Gerat mit Schalter (a) betdtigen, mit der Auswahltaste ,Menu” (d) zur Auswahl der Heizpara-
meter Ubergehen. Werden binnen 5 Sekunden keine MafBnahmen vorgenommen, schaltet
das Gerat automatisch ab.

L

o
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HEIZLEISTUNG - mit der Auswahltaste (d) die Leistungsstufe auswahlen - die Kontrollleuchte
(f) leuchtet auf, was bedeutet, dass das Heizverfahren begonnen hat. Mit den Tasten (b) und
(c) die entsprechende Leistungsstufe auswahlen. Leistungsstufen fiirs linke Kochfeld: 200,
350, 500, 650, 800, 1000, 1100, 1200, 1400, 1600 W, Leistungsstufen fiirs rechte Kochfeld: 200,
350, 500, 650, 800, 900, 1000, 1100, 1200, 1300 W. Je héher die Leistung, desto schneller wéarmt
sich das Kochfeld auf, was die Zubereitungsdauer der Gerichte wesentlich verkiirzt. Beim Ko-
chen kénnen Sie die Leistungsstufe jederzeit andern.

TEMPERATUR - wenn beim Heizen die Temperatur relevanter ist, wahlen Sie mit der Aus-
wahltaste (d) die Temperatur aus - die Kontrollleuchte (g) leuchtet auf, was bedeutet, dass das
Heizverfahren begonnen hat. Mit den Tasten (b) und (c) die entsprechende Temperatur aus-
wahlen. Sie kbnnen zwischen 60, 80,100,120,140,160,180,200,220,240 °C wahlen. Beim Kochen
kdnnen Sie die Temperatur jederzeit dandern.
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ACHTUNG! Wenn Sie keine Kochdauer einstellen, schaltet das Gerat nach Ablauf von 120 Minuten automatisch
ab.

HEIZDAUER - Einstellung ab 0 bis 180 Minuten mdoglich. Mit der Auswahltaste (d) den Ti-
mer auswahlen - die Kontrollleuchten (h) und (f) leuchten auf. Mit den Tasten (b) und (c) die
Heizdauer in Minuten eingeben und einen Moment lang abwarten - der voreingestellte Wert
leuchtet dauerhaft auf, was bedeutet dass die Zeit riickwarts zu laufen begonnen hat. An-
schlieBend zeigt das Gerdt wechselweise die Zeit und Leistung an - nehmen Sie ggf. notwen-
dige Anderungen vor, da als Default-Leistung die max. Leistung des jeweiligen Kochfelds
voreingestellt ist. Bei der Einstellung der Zeit und Temperatur gehen Sie identisch vor. Nach
Ablauf voreingestellter Zeit schaltet das Kochfeld ab und es ertdnt ein Signal.

5. Beim Heben oder Abstellen des Kochgeschirrs von der Oberflache wird das Heizverfahren
automatisch unterbrochen (Meldung ,EO”). Nachdem das Kochgeschirr auf dem Kochfeld
binnen 40 Sekunden platziert wird, nimmt die Induktionskochplatte den Betrieb mit den
voreingestellten Parametern wieder auf. Ist die Abstellzeit Idnger, schaltet das Gerat automa-
tisch ab.

6. Mit der Taste ,a” des jeweiligen Kochfelds kann das Heizverfahren jederzeit unterbrochen
werden.

ACHTUNG! Nachdem das Kochen beendet ist, konnen die Kochfelder heiB sein. Nicht anfassen.

7. Nach Abschluss der Heizverfahren Kochgeschirr von den Kochfeldern abstellen, das Gerat
jedoch erst von der Versorgung trennen, wenn die Lifter zum Abkiihlen des Gerdtes zum
Stillstand gekommen sind. Erst nachdem diese abgeschaltet sind, kann das Gerat von der
Versorgung sicher getrennt werden.

8. Nachdem das Gerat abgekdihlt ist, die Induktionskochplatte reinigen (siehe Kapitel ,REINI-

GUNG UND WARTUNG")
FEHLER - URSACHEN UND BEHEBUNG
FEHLERCODE URSACHE FEHLERBEHEBUNG
E0 Kein Kochgeschirr auf dem Kochfeld. Falsches Kochgeschirr aufs Kochfeld stellen. Priifen, ob Sie
Kochgeschirr. induktionsgeeignetes Kochgeschirr verwenden.
E1 Fehler im Stromkreis Kontaktieren Sie den Kundendienst.
E2 defekter Temperaturfiihler Kontaktieren Sie den Kundendienst.
E3 Zu hohe Versorgungsspannung Priifen Sie, ob die Parameter Ihres
Stromversorgungsnetzes mit den Angaben auf dem
Typenschild des Gerétes iibereinstimmen.
k4 Zu niedrige Versorgungsspannung Priifen Sie, ob die Parameter lhres
Stromversorgungsnetzes mit den Angaben auf dem
Typenschild des Gerdtes iibereinstimmen.
ES Zu hohe Temperatur der Oberfléche oder des Abwarten, bis die Temperatur der Oberfléche/des
Kochgeschirrs. Leeres Kochgeschirr. Kochgeschirrs sich abgesenkt hat. Kochgeschirr fiillen.
E6 Liifterausfall. Gerdt abschalten. Abwarten bis es abgekiihlt ist,
Liiftungsgitter reinigen und Gerét neu starten.
Kontaktieren Sie den Kundendienst.
34
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REINIGUNG UND WARTUNG

Gerat nach jeder Verwendung reinigen. Gerat von der Versorgung trennen und abwarten bis
es abkiihlt. Zur Reinigung der Platte weder Benzin, noch Lésungsmittel, Blrsten oder Pasten
verwenden. Gerat mit einem feuchten Tuch mit Spilmitte abwischen. Verschmutzungen der
Einlassoffnung und des Liftungsgitters mit einem Staubsauger entfernen. Keramikoberfla-
che und Bedienpult mit einem weichen feuchten Tuch und sanften Putzmitteln fir Kerami-
koberflachen reinigen. Dafiir sorgen, dass auf das Gerat kein Wasser ablauft (in das Innere des
Gerétes darf kein Wasser gelangen, da es ansonsten das Gerat beschadigen konnte). Weder
das Gerédt noch das Netzkabel in Wasser oder anderer Fliissigkeit eintauchen.

TECHNISCHE DATEN

Technische Parameter des Gerites sind

vom Typenschild zu entnehmen. C € ]

Lange des Netzkabels: 1,50m
Larmpegel:L,,=50dB

=

ACHTUNG! Firma MPM agd S.A. behilt sich das Recht auf technische Anderungen vor.

ORDNUNGSGEMASSE ENTSORGUNG (ELEKTRO- UND ELEKTRONIK-ALTGERATE)

Polen Die Bezeichnung am Gerét bedeutet: Elektro- und Elektronik-Altgeréte gehdren nicht in den Hausmill.
Schonen Sie unsere Umwelt und menschliche Gesundheit und nutzen Sie die fiir die Entsorgung von
Elektrogerdten vorgesehenen Sammelstellen und geben dort |hre Elektrogerdte ab oder melden Sie ihre

= Entsorgung von zu Hause. Informationen, wo und wie die Gerdte zu entsorgen sind, erhalten Sie iiber lhre
Verkaufsstelle oder iiber die lokale Umweltschutzbehdrde. Dieses Produkt gehdrt nicht in den Hausmill.
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Zyczymy zadowolenia z uzytkowania naszego wyrobu i zapraszamy
do skorzystania z szerokiej oferty handlowej firmy musr»amg)/

We wish you satisfaction from using the product and invite you to check a wide range
of other @M/ appliances

XKenaem nonyyumes y0o806CMauUe 0mM UCN01b308AHUSA HAWe20 NPoOykma
U npuesawaem 80CN01b308amMbCsA WUPOKUM KOMMePYeCKUM NpeodsioxeHuem
KoMhaHuu Irs>ngy

Wir wiinschen lhnen Zufriedenheit bei der Benutzung unseres Produkts und wir
ermutigen Sie, das breitgeficherte Handelsangebot der Firma smIs»mm/ zu nutzen

AKCESORTA ﬁ N
| CZESCI ZAMIENNE KUPISZ NA X
mpmstrefa.pl 2 7 %)

MPM agd S.A.
ul. Brzozowa 3, 05-822 Milanéwek, Polska
tel.: (22) 38052 34, fax: (22) 3805272, BDO: 000027599
www.mpm.pl
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