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INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

* Podczas gotowania wilgo¢ moze skraplac sie do komory piekarnika lub na szybke drzwiczek. Jest to
zjawisko normalne. Aby je ograniczy¢, nalezy poczeka¢ od 10 do 15 minut po wtgczeniu urzgdzenia,
zanim zywnosSC zostanie umieszczona w piekarniku. Skropliny znikng, gdy piekarnik osiggnie
temperature pieczenia.

» Warzywa najlepiej piec w pojemniku z pokrywg zamiast otwartego naczynia.

* Unika¢ pozostawiania zywnosci wewnagtrz piekarnika po pieczeniu na dtuzej niz 15/20 minut.

*« UWAGA: Podczas pracy urzgdzenie oraz jego elementy sg gorgce. Nalezy zachowac ostroznosc¢ i nie
dotykac gorgcych czesci.

« OSTRZEZENIE: czesci tatwo dostepne mogg nagrzac sie podczas uzywania piekarnika. Dzieci powinny
zachowac¢ bezpieczng odlegto$¢ od urzgdzenia.

* Dzieci w wieku powyzej 8 lat oraz ososby z ograniczeniami ruchowymi, umystowymi, czuciowymi lub nie
posiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doSwiadczenia mogg obstugiwac urzgdzenie jedynie pod nadzorem
lub po przeszkoleniu odnosnie bezpiecznego uzykowania urzgdzenia i zwigzanych z tym zagrozen.

* Dzieci nie mogq bawic sie urzgdzeniem.

* Dzieci bez nadzoru nie mogg obstugiwac ani czyscic¢ urzadzenia.

* Podczas uzytkowania urzgdzenie nagrzewa sie. Nalezy zachowac ostroznos¢ i nie dotykaé¢ gorgcych
czesciwewnatrz piekarnika.

UWAGA: dostepne czeSci mogg byC¢ gorgce podczas uzytkowania. Dzieci nie mogg zbliza¢ sie do
urzadzenia.

* Do czyszczenia szyby drzwi piekarnika nie wolno stosowac substancji Sciernych ani ostrych skrobakow
gdyz mogg one porysowac szkto i spowodowac jego sttuczenie.

» Wytaczy¢ piekarnik przed usunieciem ekranu, po wyczyszczeniu zamontowac ekran zgodnie z instrukcja.
» Uzywac wytacznie sondy cieplnej przeznaczonej do tego piekarnika.

* Nie stosowac do czyszczenia urzgdzen parowych.

* Podtgczy¢ wtyczke do kabla zasilajgcego odpowiedniego do wymaganego napiecia, prgdu i obcigzenia
wskazanego na tabliczce oraz posiadajgcego styk uziemiajgcy. Gniazdko musi by¢ odpowiednie do
obcigzenia wskazanego na tabliczce i musi posiada¢ podtgczony oraz dziatajgcy styk uziemiajgcy.
Przewo6d uziemiajgcy jest koloru zotto-zielonego. Czynnosc¢ te powinien przeprowadzi¢ odpowiednio
wykwalifikowany specjalista. W razie niekompatybilnosci pomiedzy gniazdkiem a wtyczkg urzgdzenia
nalezy poprosi¢ wykwalifikowanego elektryka o wymiane gniazdka na inne odpowiedniego typu.
Wtyczka oraz gniazdko powinny by¢ zgodne z obowigzujgcymi w danym kraju przepisami w zakresie
instalacji elektrycznej. Podtgczenie do zrédta zasilania mozna wykonaé rOwniez poprzez umieszczenie
pomiedzy urzadzeniem a zrédtem zasilania wielobiegunowego wytgcznika, ktdry wytrzyma maksymailne
podtgczone obcigzenie i ktory bedzie zgodny z obowigzujgcymi przepisami. Zoétto-zielony kabel
uziemiajgcy nie powinien by¢ przerwany przez ten wytgcznik. Gniazdko oraz wytgcznik wielobiegunowy
zastosowany do podtgczenia powinien by¢ po zainstalowaniu urzgdzenia tatwo dostepny.

* Roztgczania mozna dokonywac dzieki dostepnej wtyczce lub wbudowanemu przetgcznikowi w statym
okablowaniu, zgodnie z obowigzujgcymi przepisami w zakresie okablowania.

« Jesli przewod zasilajgey jest uszkodzony, nalezy go zastgpi¢ kablem lub specjalng wigzkg przewodbéw
udostepniang przez producenta lub wskazang po skontaktowaniu sie z dziatem obstugi klientow.

» Kabel zasilajgcy musi by¢ typu HO5V2V2-F.

* Nieprzestrzeganie powyzszej wskazowki moze zaktoci¢ bezpieczenstwo urzgdzenia i spowodowac
utrate gwarancji.

* Nadmiar rozlanych substancji nalezy usung¢ przed czyszczeniem urzgdzenia.

» W trakcie procesu czyszczenia pirolitycznego powierzchnie mogg by¢ bardziej gorgce niz zwykle.
Dzieci powinny zachowac bezpieczng odlegtos¢ od urzgdzenia.

* Aby unikng€ przegrzewania sie, urzgdzenia tego nie nalezy instalowac za panelem dekoracyjnym.

» W razie umieszczania we wnetrzu potki nalezy sie upewnic, ze ogranicznik jest skierowany w gore i w
strone tylng komory.

Potka musi by¢ wiozona catkowicie do komory.

-OSTRZEZENIE: Nie zakrywaj $cian piekarnika papierem aluminiowym ani dostepnymi na rynku foliami
jednorazowymi. W kontakcie z powierzchniami gorgcej emalii mogtyby one stopic€ sie i uszkodzi¢
emaliowane powierzchnie wewnatrz piekarnika.

« OSTRZEZENIE: Nigdy nie usuwaj uszczelki z drzwiczek piekarnika.

* Do obstugi urzadzenia na czestotliwosciach znamionowych nie jest wymagane wykonanie Zzadnej
dodatkowej operacji/ustawienia.
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1. WSKAZOWKI OGOLNE

Dziekujemy za wybor jednego z naszych produktéw. Aby wykorzystaé go w maksymalnym stopniu zalecamy:
* uwaznie zapoznac sie ze wskazéwkami zawartymi w niniejszej ksigzeczce

+ zachowac jg na wypadek ewentualnej konsultacji.

Po pierwszym wiaczeniu piekarnika moze wydobywac¢ sie z urzadzenia dym o ostrym zapachu, pochodzacym z pierwszego podgrzania
kleju, ktorym przymocowane sg, plyty izolacyjne stanowiace wyktadzine piekarnika. Jest to zjawisko catkowicie normalne i w przypadku
jego wystapienia nalezy poczeka¢ az dym przestanie sie wydobywac i dopiero wtedy mozna umiesci¢ w piekarniku zywnos¢.
Sam piecyk, ze swojej natury, jest urzadzeniem rozgrzewajacym sie, co szczegOlnie dotyczy przeszklonych drzwiczek.

1.1 DEKLARACJA ZGODNOSCI

Poprzez umieszczenie oznaczenia C € na tym produkcie
po$wiadczamy na wiasng odpowiedzialno$¢ przestrzeganie wszystkich
wymogow europejskich dotyczacych bezpieczenstwa, ochrony zdrowia
i Srodowiska okreslonych w przepisach dla tego produktu.

1.2 UWAGA

Niniejsze urzadzenie przeznaczone jest do stosowania tylko i
wytacznie w celu, do ktérego zostato zaprojektowane, tzn. do
wypieku produktéw zywnosciowych.
Wszelkie inne zastosowanie, (jak np. podgrzewanie otoczenia)
jest uwazane za niewlasciwe, a tym samym niebezpieczne.
Konstruktor nie odpowiada za ewentualne szkody wynikajace z
niewtasciwego uzycia, btednego i nieracjonalnego zastosowania.
Podczas pracy piekarnik nagrzewa sie, nalezy wiec uwazac¢ aby
nie dotyka¢ grzatek wewnatrz piekarnika. Nalezy takze pilnowag,
aby dzieci nie zblizaty sie do pracujacego piekarnika.
Wykorzystywanie dowolnego urzadzenia elektrycznego wigze sie
z koniecznoscig przestrzegania niektérych podstawowych regut,
w szczegoélnosci:
- Nie nalezy pociaga¢ za kabel zasilajacy w celu wyjecia wtyczki
z gniazdka sieciowego,
- Nie nalezy dotykaé urzadzenia mokrymi lub wilgotnymi rekami
lub stopami.
- Nie nalezy obstugiwa¢ urzadzenia stojac boso.
- Nie wolno pozwalaé aby urzadzenie byto obstugiwane przez
dzieci lub osoby nie zaznajomione z nim bez wtasciwego nadzoru.
- Ogdlnie odradza sie stosowanie adapteréw, rozdzielaczy lub
przedtuzaczy. W przypadku awarii lub niewtasciwego dziatania
urzadzenia nalezy je natychmiast wytaczy¢ i nie postugiwac¢ sig nim.
W przypadku uszkodzenia kabla zasilajacego nalezy natychmiast
wymieni¢ go, postepujac w sposéb nastepujacy:
- otworzy¢ wieczko skrzynki zaciskowej odtaczy¢ kabel zasilajacy
i zastgpi¢ go innym o odpowiedniej diugosci, izolowanym gumag
(typu HO5 RR-F, HO5VV-F, HO5V2V2-F) i przystosowanym do
mocy urzadzenia.
Czynnosci takiej powinna dokonaé osoba o odpowiednich
kwalifikacjach. Przewdd uziemiajacy (zo6tto-zielony), powinien
obowigzkowo byé dtuzszy o ok. 10 mm od przewoddw sieci
zasilajace;j.
O ewentualne naprawy nalezy prosi¢ wytacznie upowaznione
punkty serwisowe i zgdaé stosowania oryginalnych czesci
zamiennych. Niestosowanie sie do powyzszych wskazéwek moze
powaznie ograniczyé poziom bezpieczentwa urzadzenia.
- To urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi przez dzieci
lub osoby nie posiadajgce wiedzy do jego uzytkowania, chyba
ze pozostajg pod nadzorem lub zostaty przeszkolone w zakresie
obstugi urzadzenia przez osobe odpowiedzialng za ich
bezpieczenstwo.
- Prosze nadzorowac¢ dzieci tak aby nie bawity sie urzadzeniem.
*Nie nalezy wyktada¢ s$cianek piekarnika foliag aluminiowa Ilub
jednorazowymi materiatami ochronnymi dostepnymi w sklepach. Uzyta
folia aluminiowa lub inne materialy ochronne w zetknieciu z goraca
emalia moga spowodowaé nadtopienie sie i pogorszenie jakosci
emaliowanych $cianek wnetrza piekarnika.

1.3INSTALACJA

Instalacja odbywa sie na koszt nabywcy i producent zwolniony
jest z tej ustugi.

Instalacja powinna by¢ dokonana zgodnie z instrukcja i tylko przez
wykwalifikowany personel. Btedna instalacja moze spowodowac¢
obrazenia 0s6b, zwierzat i szkody przedmiotdw, za ktére producent
nie jest odpowiedzialny.

1.4 OSADZENIE URZADZENIA W OBUDOWIE

Nalezy umiesci¢ urzadzenie we wnece szafki (pod blatem
kuchennym lub w pionowej szafce). Mocowanie odbywa sie za
pomocag czterech srub przykrecanych w otworach widocznych po
otwarciu drzwiczek.

Aby zapewni¢ najlepsza wentylacje w szafce, nalezy wyciaé¢ w
niej otwory, zgodnie z wymiarami i odlegtosciami wskazanymi na
rysunku na stronie 78.

Uwagal!

W przypadku piekarnikow taczonych z ptyta kuchenna konieczne
jest przestrzeganie zalecen zamieszczonych w instrukcji dotaczonej
do kombinowanego urzadzenia.

Uwagal!

W celu zagwarantowania wtasciwego funkcjonowania urzgdzenia
zabudowanego, konieczne jest, aby szafka lub wneka
charakteryzowaty si¢ odpowiednimi parametrami. Scianki mebli
sasiadujacych z piekarnikiem powinny by¢ wykonane z materiatu
odpornego na wysoka temperature. Obowigzuje to szczegodlnie
w przypadku szafek wykonanych z ptyty pilSniowej lub
pazdzierzowej, wykorzystujacej klej, ktéry powinien by¢ odporny
na temperature 120° C. Szafki sklejane a nieodporne na te
temperature moga sta¢ sie przyczyna odksztaicen lub odklejania
sie warstwy laminatu. Wedtug norm bezpieczenstwa z chwilg
osadzenia urzgdzenia w zabudowie nie powinno si¢ wykonywaé
zadnych potaczen z elementami elektrycznymi.

Wszystkie elementy stanowiace ostone urzadzenia powinny zosta¢
zamocowane w taki sposéb, aby nie mozna ich byto zdjaé bez
uciekania si¢ do pomocy harzedzi.

Aby zapewni¢ dobrg wentylacje, konieczne jest usuniecie tylnej
Scianki szafki, pomiedzy $ciang i plyta kuchenna powinna istnie¢
wolna przestrzen o rozmiarach co najmniej 45 mm.

1.5 Podtaczenie elektryczne

Nalezy wetknaé wtyczke w gniazdko sieciowe wyposazone w
bolec potaczony z uziemieniem. Samo uziemienie powinno by¢
wykonane w sposob prawidtowy. W przypadku modeli bez wtyczki
nalezy zamontowa¢ na kablu zasilajacym wtyczke znormalizowana,
zdolng wytrzymac obciazenie wskazane na tabliczce znamionowe;.
Przewod uziemiajacy jest oznaczony kolorem zéttym i zielonym.
Montazu wtyczki powinna dokona¢ osoba wykwalifikowana. W
przypadku niedopasowania gniazdka i wtyczki urzadzenia nalezy
zamieni¢ gniazdko na inne - odpowiedniego typu, zas samej
wymiany powinna dokona¢ osoba wykwalifikowana. Powinna ona
rowniez upewni¢ sie, czy powierzchnia przekroju kabli w gniazdku
jest odpowiednia dla mocy pobieranej przez urzadzenie. Mozna
réwniez dokonaé¢ podiaczenia do sieci, wstawiajgc pomiedzy
urzadzenie i sama sie¢ przetacznik wielobiegunowy
charakteryzujacy sie minimalng odlegtoscia pomiedzy stykami w
pozycji otwarcia réwng 3 mm, dostosowanego do obcigzenia i
odpowiadajacego obowigzujacym normom. zétto-zielony kabel
uziemiajacy nie moze byé przerwany zadnym przetgcznikiem.
Stosowane gniazdko lub przetacznik wielobiegunowy powinny
by¢ tatwo dostepne dla uzytkownika lub przedstawiciela serwisu
Uwaga: Podczas instalacji kabel zasilajacy nalezy umiescic¢ tak,
aby w zadnym jego punkcie temperatura otoczenia nie byla wyzsza
niz 50 stopni C.

Urzadzenie zgodne jest z wymaganiami bezpieczenstwa
przewidzianymi przez odpowiednie instytucje normatywne.
Bezpieczenstwo elektryczne niniejszego urzadzenia zapewnione
jest jedynie wtedy, gdy jest ono prawidtowo podtgczone do sprawnej
instalacji uziemiajacej, zgodnie z obowigzujacymi normami
bezpieczenstwa elektrycznego.

Jest absolutnie niezbedne sprawdzenie tego podstawowego
zalecenia bezpieczenstwa, zas w przypadku watpliwosci nalezy
zazada¢ doktadnego sprawdzenia instalacji przez wykwalifikowany
personel. Nalezy sprawdzié czy moc elektryczna instalaciji i
gniazdek sieciowych odpowiadajg maksymalnej mocy urzadzenia
wskazanej na tablicy znamionowej. W przypadku watpliwosci
nalezy zwrocic¢ sie do osoby wykwalifikowane;j.

Uwaga: Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za
ewentualne szkody uczynione osobom lub rzeczom
spowodowane brakiem potaczenia z instalacja uziemiajaca.
UWAGA: Napiecie i czestotliwos¢ zasilania wskazane sa na
tabliczce znamionowej - rys. 4, s. 78.
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1.6 WYPOSAZENIE PIEKARNIKA
(Dostepne tylko w niektérych modelach)

Przed pierwszym uzyciem piekarnika konieczne jest wykonanie
wstepnego oczyszczenia elementow jego wyposazenia. Nalezy
umyé¢ je gabka, a nastepnie optukaé i wysuszyc.

Ruszt stuzy za podstawe dla
tortownic, naczyn zaroodpornych i
foremek do ciast. Stuzy takze do
pieczenia mies , poniewaz
dotaczona jest do niego brytwanna,
na ktéra moze kapa¢ ttuszcz z
pieczonego miesa.

Boczne drutu siatki jesli uwzglednione.

Demontaz i czyszczenie drabinek

1- Odkreci¢ nakretke, przekrecajac jg w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara

2- Zdja¢ drabinki, pociagajac w kierunku do siebie.

3- Umy¢ drabinki w zmywarce lub recznie wilgotng gabka. Po umyciu wysuszy¢.
4- Po umyciu i wysuszeniu zamontowac drabinki, odwrotnie do sposobu montazu

5. Przykrecié nakretki

2. UZTECZNE WSKAZOWKI

Zestaw do pizzy, idealny do jej
pieczenia, powinien by¢ stosowany
gdy wtgczamy funkcje PIZZA.

Taca odciekowa stuzy do zbierania
soku z grillowanych potraw.

Ruszt wraz z ociekaczem do
ttuszczu przeznaczony jest do
grilowania.

Ruszt wyposazony jest w specjalny
uchwyt umozliwiajacy wyjecie go z
piekarnika.

Nie nalezy pozostawia¢ uchwytu we
wnetrzu piekarnika.

2.1 Ruszty piekarnika - system blokady

2.3 MODELE U-COOK

Piekarnik wyposaZony jest w
nowy system blokady rusztow.
System ten pozwala na niemal
catkowite wysuniecie rusztéw,
bez groZby wypadniecia ich z
piekarnika, z jednoczeshym
utrzymaniem,_ ich pozycji
poziomej, umoZnliwiajac w ten
spos6b sprawdzenie i
wymieszanie potrawy w sposob
jak najbardziej pewny i cichy.
Aby wyciagna¢ ruszty, wystarczy,
jak wskazuje rysunek, uniesc je,
chwytajac za przednig czesc i
pociagna¢ w swoim kierunku.

2.2 PIECZENIE Z GRILLEM

Ten typ pieczenia pozwala na szybkie zarumienienie potraw.
Do tego celu zaleca sig umieszczenie rusztu na poziomie 3 lub
4, zaleZnie od wymiaréw potraw (str.74).

Na grillu moZna piec niemal wszystkie rodzaje migs, z wyjatkiem
niektérych chudych mies z dziczyzny oraz pulpetéw.
Mieso i ryby do pieczenia na grillu naleZy lekko natrzec oliwa,

U.COOK ma elektronicznie sterowany wentylator, rozwiazanie
opatentowane VARIOFAN. Podczas pieczenia system zmienia
automatycznie obroty wentylatora (w trybie wielofunkcyjnym) w
celu optymalizacji temperatury i przeplywu powietrza wewnatrz
piekarnika.

U-CooK ma funkcje Softcook 8. ktora kontroluje
rozklad wilgotnosci i temperatury.

Zmniejsza ona o okolo 50% utrate wilgotnosci przez co

potrawy sa bardziej delikatne. Jest to szczegolnie

przydatne przy wypiekach chleba i ciast.

gmgé)e(j;szta cz_aé rcl)z_grzewania piekarnika: tylko 8 minut
o stopni Celsjusza.

Umozliwia ustawienie mocy grillowania, do 50 % mocy
wiecej niz w tradycyjnym piekarniku.

W niektorych modelach wystepuja drzwi|WIDE DOOR|z wieksza
szyba, co ulatwia czyszczenie piekarnika
i poprawia jego izolacje termiczna.

2.4 Zaleznie od modelu |J.See

System oswietlenia zastepujacy tradycyjna zarowke.
14 diod LED zintegrowanych z drzwiami. Wytwarzaja biale jasne
swiatlo co umozliwia dokladne oswietlenie wnetrza piekarnika bez
cieni.
Zalety :
U.SEE system poza lepszym oswietleniem
zapewnia tez wieksza niezawodnosc
-

niz tradycyjne zarowki i oszczedza energie .
elektryczna. '

- Optymalne oswietlenie

- Long life - duza trwalosc

- Bardzo niskie zuzycie energii,
- 95% w porownaniu do tradycyjnego.

LUrzqdzenie z bialym Zrddtem swiatta LED klasy 1M,
zgodnie z IEC 60825-1:1993 + Al1: 1997 + A2: 2001 (co
odpowiada EN 60825-1: 1994 + A1: 2002 + A2: 2001);
maksymalna moc emisji swiatta dla 459nm < 150uW. Nie
obserwowac bezposrednio urzqdzeniami optycznymi.”
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2.5 Katalityczny piekarnik samooczyszczajacy sie

Specjalne samooczyszczajace sie plyty, pokryte lakierem o
strukturze mikroporowatej, oferowane dla wszystkich modeli jako
akcesoria opcjonalne eliminujg koniecznos$é recznego czyszczenia
piekarnika.

Krople tluszczu osadzajace sie na Sciankach podczas pieczenia
roztoZone zostajg przez emalie w procesie katalitycznym utleniania
i przeksztaicajg sie na produkty gazowe.

Zbyt duZe plamy mogg, zatka¢ mikropory i tym samym przeszkodzi¢
w automatycznym czyszczeniu. Odzyskanie wiasciwosci
samooczyszczania uzyskuje sie za posrednictwem podgrzania
pustego piekarnika przez okres okoto 10 - 20 minut, nastawiajac
pokretto piekarnika na maksymalng temperature.
Nie wolno stosowac¢ produktéw ciernych, druciakéw, ostrych
przedmiotdw, szorstkich Sciereczek, produktow chemicznych lub
detergentéw mogacych nieodwracalnie zniszczyé powierzchnie
emalii.

Zaleca sie ponadto stosowanie garnkéw gtebokich w przypadku
pieczenia potraw szczegdlnie ttustych (pieczenie, itd.), zas w
przypadku pieczenia na grillu - stosowanie brytfanny.

Ta prosta wskazdwka pozwala na stworzenie idealnych warunkow
i temperatury dla czyszczenia katalitycznego

Jesli, z powodu znacznego zabrudzenia piekarnika, nie jest
moZliwe samooczyszczanie, zaleca si¢ usuna¢ ttuszcz za pomoca
wilgotnej szmatki lub gabki zanurzonej w cieptej wodzie.
Porowatos¢ emalii jest jej podstawowa cecha gwarantujaca,
dziatanie samooczyszczajgce.

Uwaga: Wszystkie ptyty samooczyszczajace sig, dostepne w
handlu, charakteryzuja sie skutecznoscig dziatania przez okres
okoto 300 godzin pracy piekarnika. Po uptywie tego okresu
eksploatacji naleZy ptyty te wymienic.

2.6 FUNKCJA AQUACTIVA

W funkcji Aquactiva zostaje wykorzystana para wodna, ktéra pomaga
usungc¢ tluszcz i resztki potraw z wnetrza piekarnika.

1. Wla¢ 300 ml wody do wgtebienia Aquactiva umieszczonego na dnie
piekarnika.

2. Wybra(': funkcje piekarnika Pieczenie Statyczne (
( < )grzatka

3. Ustawi¢ temperature na symbolu Aquactlva ooo
4. Uruchomié¢ program na 30 min.

5. Po uptywie 30 min wytgczy¢ piekarnik i zostawi¢ do ostygnigcia.

6. Kiedy urzgdzenie jest zimne wyczysci¢ wnetrze piekarnika miekkg
Sciereczka.

.
—

)lubdolna

Ostrzezenie:

Przed dotknieciem urzgdzenia, upewnic sie, ze jest ono zimne.
Nalezy zachowa¢ ostroznos¢ w przypadku wszystkich goracych
powierzchni, poniewaz istnieje ryzyko poparzenia.

Uzywac¢ wody destylowanej lub wody pitne;j.

000
000

2.7 CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Powierzchnie ze stali nierdzewnej i powierzchnie emaliowane
naleZy my¢ w letniej wodzie z dodatkiem mydta, ewentualnie z
uZyciem srodkéw dostepnych w handlu, absolutnie unikajac
stosowania proszkéw ciernych, ktére mogtyby uszkodzi¢
powierzchnie i czesci ozdobne.

Bardzo waZnym zagadnieniem jest utrzymywanie w piekarniku
czystosci, czyszczenie piekarnika naleZy przeprowadzaé po
kaZdorazowym wykorzystaniu go. Na sciankach piekarnika w
czasie wypieku osadzajg si¢ tluszcze, ktére moga, w trakcie
kolejnego uruchomienia, wytwarza¢ nieprzyjemne zapachy,
pogarszajace wynik pieczenia. Do czyszczenia wnetrza piekarnika
naleZy stosowa¢ cieptg wode i Srodek myjacy, na zakoriczenie
naleZy odpowiednio optuka¢ scianki piekarnika.

MoZliwe jest unikniecie tej niewygodnej czynnosci dzieki
pokryciu scianek, we wszystkich modelach piekarnika,
specjalnymi ptytami samooczyszczajacymi sig, oferowanymi
jako akcesoria na Zyczenie: patrz odpowiedni paragraf
“KATALITYCZNY PIEKARNIK SAMOOCZYSZCZAJACY SIE”.
Do rusztéw ze stali nierdzewnej naleZy uZywac¢ detergentéw i
stalowych druciakéw. Czyszczenie powierzchni ze szkta
hartowanego naleZy wykonywac¢ gdy powierzchnie te sg ostudzone.
Pekniecia powierzchni szklanych wynikte z nieprzestrzegania tego
zalecenia nie sg objete gwarancja.

Zarowke oswnetlenlowq piekarnika moZna wymienic¢ odtaczywszy
wczesniej urzadzenie od zasilania i odkrecajac klosz. NaleZy
wymieni¢ Zarowke na nowa, o tej samej odpornosci na wysokie
temperatury.

2.8 SERWIS TECHNICZNY

Przed zwr6ceniem sie do Centrum Serwisowego

Jesli piekarnik nie dziata, radzimy sprawdzi¢, czy prawidtowo
zostata wetknieta wtyczka do gniazdka sieciowego.

Jesli nie moZna wykryé przyczyny usterki:

NaleZy odtaczy¢ piekarnik od zasilania elekirycznego, nie dotykac
urzadzenia i wezwac technika serwisowego.

Przed zawiadomieniem Centrum Serwisowego naIeZy
zanotowa¢ numer seryjny, znajdujacy sie na tabliczce
Znamionowej.

GWARANCJA

Niniejsze urzadzenie dostarczane jest wraz ze swiadectwem
gwarancji uprawniajacym do bezptatnego korzystania z serwisu
technicznego, w okresie gwarancyjnym na warunkach okreslonych
w karcie gwarancyjne;j.

Urzadzenie to jest oznaczone zgodnie z Dyrektywg
Europejskg 2012/19 / UE w sprawie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego (WEEE). Zuzyty sprzet
elektryczny i elektroniczny zawiera zaréwno substancje
zanieczyszczajgce (0 negatywnym oddzialywaniu na
Srodowisko naturalne), jak i podstawowe elementy (ktére
. mozna uzytkowa¢ wielokrotnie). Wazne, aby zuzyty
sprzet elektryczny i elektroniczny poddawac¢ specjalnej
obrébce w celu bezpiecznego usuniecia i pozbycia sie
wszystkich srodkéw zanieczyszczajacych i odzyskania wszystkich
surowcow wtérnych.
Poszczegblne osoby odgrywajg wazng role w zapobieganiu
szkodliwemu oddziatywaniu zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego na srodowisko, wazne aby przestrzega¢ kilku
podstawowych zasad:
» Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny nie moze by¢ traktowany
jako odpad komunalny.
« Zuzyty sprzet elekiryczny i elektroniczny przekazuje sie do
wihasciwych punktow zbiorki prowadzonych przez gminy lub
koncesjonowane firmy. W wielu krajach, gdzie jest duzo zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego, odbiera sie go zdomow.
» gdy kupuje sie nowe urzadzenie, zuzyte mozna zwréci¢ do
sprzedawcy, ktoéry musi je przyjg¢ bezptatnie, na zasadzie zamiany
jeden za jeden, o ile urzgdzenie to jest tego samego rodzaju i ma takie
same funkcje, jak urzadzenie dostarczone.

OSZCZEDNOSC ENERGII | POSZANOWANIE SRODOWISKA

Tam gdzie to mozliwe, nalezy unika¢ wstgpnego podgrzewania
piekarnika i zawsze stara¢ sie go zapetni¢. Jak najrzadziej otwiera¢
drzwiczki piekarnika, poniewaz za kazdym razem, gdy zostang otwarte
z wnetrza ucieka ciepto. W celu uzyskania znacznej oszczednosci
energii piekarnik nalezy wytaczy¢ na 5-10 minut przed planowanym
zakonczeniem pieczenia, co pozwoli na wykorzystanie ciepta
odpadowego, ktore nadal generuje piekarnik. Uszczelki powinny by¢
czyste i spetnia¢ swoje zadanie, aby unikng¢ wydostawania sig ciepta
poza wnetrze piekarnika. Jesli Twoja umowa z dostawca energii opiera
sie na taryfie godzinowej, program "opo6znionego startu" upraszcza
oszczedzanie energii, uruchamiajgc proces pieczenia w czasie
obowigzywania nizszej taryfy.
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3. REGULATOR CZASOWY 3.2 KORZYSTANIE Z WYLACZNIKA

KONCA PIECZENIA
3.1 KORZYSTANIE Z MINUTNIKA o) Mechanizm ten pozwala
- . . o zaprogramowaé¢ w minutach czas
o ® Aby ustawi¢ wybrany czas zakonczenia & 1 20 pieczenia i automatyczne wylaczenie
s *.s pieczenia nalezy wykonac petny obrot Y dih N sie piekarnika w ustawionym czasie
ﬂ S pokrettem, aby powrdci¢ wskaznikiem 120+ A% [ (max. 120 minut)
% na pozycje odpowiadajacg wybranemu |-40 | Po uptywie wybranego czasu pokretto
45 | |15 czasowi. Kiedy uptynie ustawiony czas, 0 /.so | Programatora obréci sie na pozycje 0
\ / po kilku sekundach rozlegnie sig sygnat 100" //, (pozycja sygnatu dzwiekowego), w
20 - dzwigkowy, sygnalizujgcy koniec 9% = 70 % ktorej piekarnik automatycznie sie
_\/_ pieczenia. 80 wytaczy.
% 5 B Piekarnik moze by¢ wiaczony jedynie

wtedy gdy ustawimy czas pieczenia lub
gdy przekrecimy pokretto na pozycje o)

3.3 USTAWIANIE ZEGARA @

UWAGA

Pierwsza czynnoscia po zainstalowaniu piekarnika lub po przerwie w doptywie pradu jest ustawienia
zegara. (brak ustawienia jest sygnalizowany znakiem {2:30 na wyswietlaczu)

Aby ustawi¢ zegar nalezy:

*Wcisna¢ przycisk srodkowy (centralny) 1 raz

*Nastaw godzine przyciskami "-" "+".

+Zwolni¢ przyciski.

UWAGA: Piekarnik dziata tylko jezeli zegar jest ustawiony.

3.4 ZEGAR DOTYKOWY

Jak wiaczyé Jak wytaczyé Jak dziata Do czego stuzy

*Zabezpieczenie aktywuje sig | Zabezpieczenie wytgcza sie
ZABEZ- |Przytrzymujac przez minimum | przytrzymujac przez minimum
PIECZENIE |2 sekund pole (+) Od tej chwili| 5sekund pole (+) Od tej chwili

wszystkie funkcje sg tkie funkcie st ;
PRZED |7 apiokowane wyswietlacz \évas(z))éil()llt(eoulr;n%t.eserowanla

DZIECMI naprzemiennie pokazuje
STOP i ustawiony czas.

n : “Wcisna¢ przycisk srodkowy | * Po zakoriczeniu ustawionego |+ po zakonczeniu « Pozwala na uzycie
Minutnik | centrainy) 1 raz czasu, funkcja sama sie wylaczy i| stawionego czasu rozlega programatora jal¥o budzika
. e : rozlegnie sig sygnat dzwiekowy, ; i : . . ’
Ustawié¢ czas trwania ktory wylaczy sie po chwil. Aby sie sygnat dzwiekowy MozZna go uzywacé przy
pIeCZ?nI.’c\"\ACf:Iﬁka"jqc wylgczyé natychmiast sygnat . Plfdc;as prac;i v;/ySW|etIacz V\/_’faczor)ym lub wytgczonym
P;ZYC:S'_(E -0 i dzwigkowy nalezy wcisngé pokazuje pozostaty czas. piekarniku.
» Zwolni¢ przyciski. przycisk SELECT
« Wcisnaé przycisk « Aby wylgczy¢ sygnat (alarm) |* Pozwala ustawi¢ czas trwania | « po zakoriczeniu ustawionego
Czas trwania| $rodkowy (centralny) 2 razy | wcisnaé jakikolwiek przycisk. ~ |Pl€czenia czasu piekarnik sam sie wylaczy.
pieczenia |+ Ustawic czas trwania Aby przywrécié dziatanie °kApy po'kazac'czasl pozostaly do| . Jesli trzeba wytaczy¢ piekarnik
pieczenia przyciskiem zegara wcisngc przycisk onca Fl)('eSCEZEE'Ca.P g eRzy WCISNAC | wezesniej nalezy obrocic
e, « Zwolni¢ przyciski "= "+" srdkowy (centralny) praycisk St azy pokretto wyboru funkciji na
v - . *» Aby zmieni¢ czas pozostaty do ie 0 lub ustawic
. « Wybraé funkcie za ! A C ) ity dO | pozycije 0 lub ustawi¢ czas
Yy c ie b konca pieczenia nalezy wcisnac | pieczenia na 0:00(przyciskami
?OTO.(_:Q pokretta wyboru przycisk SELECET "-" "+" SELECT " "+"
unkcji
*Wcisng¢ przycisk $rodkowy | * O ustawionej godzinie » Ustawia godzine konca Zwykle uzywa sie tej funkcji razem
(centralny) 3 razy piekarnik sam sig¢ wytgczy pieczenia. z funkcjg Czas trwania pieczenia:
Zakonczenie| * Ustawi¢ godzing + Jesli trzeba go wytgczy¢ * Aby pokazac np. potrawa ma sie piec przez 45
h . zakonczenia pieczenia wczesniej nalezy ustawi¢ zaprogramowang godzine min. i chcemy, Zeby byta gotowa o
pieczenia iskami """ pokretto wyboru funkcji na nalezy Wcisng¢ przycisk godz. 12:30. Azatem nalezy: )
przyciskami "= ie 0 . -Wybra¢ odpowiednig funkcje
« Zwolnié przyciski pozycje $rodkowy (centralny) 3 razy pleczenia
. 2 S . * Aby zmieni¢ e I .
Gp | oot unicio ieczeie Coprgramovana godang | Uslawteczs s pecaaia
end funkgji. W,?'“S n?-'(-;"przyusk SELECT+ * Po zakonczeniu ustawionego

czasu piekarnik wytgczy sie i
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.

- Ustawi¢ koniec pieczenia na godz.
12:30 (END +"=" "+"
Pieczenie wylaczy sie
automatycznie o godz. 11:45
(12:30 - 45 min.) O ustawionej
godzinie konca pieczenia
piekarnik automatycznie sie
wylaczy.

UWAGA

Jesli ustawimy tylko koniec
pieczenia, bez czasu trwania
pieczenia, piekarnik wiaczy sie
natychmiast i wytaczy o
ustawionej godzinie.
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4. INSTRUKCJE UZYTKOWANIA

Pokretto
wyboru
funkcji

T °C ustaw.
oraz zakres

model z
program.

elektron.
(Type A)

T°C
ustawienie
model z
termostatem

Funkcja w zaleznosci od modelu

Po obréceniu pokretta sterowania na pozycje “zaréwka” lampka sygnalizacyjna pozostanie
zapalona w trakcie wszystkich kolejnych operacji. Wtaczony zostanie réwniez wentylator
chtodzacy

B3 K

RozmraZanie .
Pozycja ta umoZliwia obieg powietrza o temperaturze otoczenia wokét zamroZonej potrawy,
rozmraZa jg w ciggu kilku minut, nie zmieniajac przy tym zawartosci biatka.

Sprinter=

MAX

MAX

Sprinter

Pozycja grzania wstepnego piekarnika. Jej wiaczenie pozwala na prawie natychmiastowe
rozgrzanie piekarnika (np. Osiagniecie temperatury 2000C w 8 min..) Wymagana temperatura
jest ustawiana za pomocg odpowiedniego pokretta. Koniec grzania wstepnego jest sygnalizowany
za pomoca kontrolki Swietlnej termostatu “C”, ktéra zgasnie. Po zakonczeniu tej fazy mozna
wybra¢ zadang funkcje pieczenia i wstawi¢ potrawe do piekarnika. Nalezy uwaza¢ aby nie
wstawia¢ potraw do piekarnika w trakcie podgrzewania wstepnego , gdyz mogtoby to zepsué
efekt pieczenia.

220
50 + 240

50 - MAX

Konwekcja naturalna

Wiaczone sg obie grzatki: na dole i u gory piekarnika. Jest to tradycyjne pieczenie, doskonate
do wypieku ud’cow, dziczyzny, idealna do biszkoptéw i przygotowywania potraw bardzo
kruchych. Dobre wyniki uzyskuje si” w przypadku wypiekow na blasze z regulacja temperatury
od 50 do 240° C.

@] (-]

)

200

50 + 230

50 - MAX

Pieczenie z nawiewem

Wiaczone sa obie grzatki piekarnika: dolna i gérna oraz wewnetrzny wentylator. Funkcja ta
wskazana jest do pieczenia drobiu, ryb, chleba, pizzy itd.

Taki system pieczenia umozliwia pieczenie r6znych potraw na réznych poziomach w tym
samym czasie ( np. miesa i ryb) a ich smaki i zapachy nie mieszajg sie.

Soft
cook

200
50 + 230

Soft Cook

Soft cook to funkcja przeznaczona do pieczenia ciast i chleba. Dzigki tagodnemu nawiewowi
zwigksza sig wilgotnos¢ wewnatrz piekarnika. Wilgotnos¢ stwarza warunki dogodne do pieczenia
potraw , ktére musza zachowa¢ elastyczng konsytencje w trakcie pieczenia (np. Torty, chleb,
ciasteczka) aby po upieczeniu nie kruszyly sie.

160
50 = 220

50 - MAX

Pieczenie z nawiewem i wtaczong dolng grzatka
Doskonate do delikatnych wypiekéw (torty, suflety)

Stopnja 4
1+4

50 = MAX

Tradycyjne pieczenie na grillu przy zamknietych drzwiczkach
W pozycji tej wiaczona zostaje grzatka grilla na promienie podczerwone
(gérna). Idealne przy pieczeniu mies o Sredniej i matej grubosci (kietbaski,
Zeberka, bekon).

Stopnja 4
14

50 - MAX

SUPER GRILL: pecica ima dve stopnji
Grill : 2200 W Grill SUPER : 3000 W

190
180 + 200

50 + 200

Grill z nawiewem przy drzwiczkach zamknietych

Powietrze podgrzewane przez grzatke grilla zostaje zasysane przez wentylator kierujacy

strumien powietrza na potrawy, przy czym temperatura tego powietrza moZe wahac sie od

50 do 200° C. Funkcja grilla z nawiewem zastepuje z powodzeniem roZen obrotowy i gwarantuje

ckiosk?lrgai?] wyniki w przypadku pieczenia drobiu, kietbas i czerwonych migs, réwnieZ w duZych
awalkach.

Stopnja 4
1+4

50 + 200

Wiaczenie grzaki grilla oraz silnika obrotu roZna.
StuZy do pieczenia na roZnie (szasztyki).

220

50 - MAX

Funkcja pizzy
Rozprowadzone ciepto pozwala w tej funkcji uzyskac¢ rownomierne pieczenie dla wszystkich
rodzajéw potraw (idealne dla pizzy).

190
180 + 200

50 = 200

Funkcja "COOK LIGHT" to doskonata opcja dla zwolennikéw zdrowej kuchni, poniewaz umozliwia
ograniczenie spozycia ttuszczu i oleju. Grillowanie z termoobiegiem w potaczeniu z pulsacyjnym
przeptywem powietrza zapewnia zatrzymanie wilgoci w zywno$ci przy jednoczesnym opiekaniu
warstwy wierzchniej, pozwalajgc zarazem skréci¢ czas przygotowania potrawy bez szkody dla smaku.
Funkcja ta jest szczegélnie przydatna do przygotowania migs, warzyw pieczonych i omletow.
Pulsacyjny przeptyw powietrza utrzymuje staty poziom wilgoci w piekarniku, a takze wewnatrz potraw,
ktore zachowujg dzigki temu wartosci odzywcze w trakcie procesu szybkiego gotowania.

Wyprobuj wszystkie nasze przepisy, uzywajgc mniej sosu do sataty, niz masz w zwyczaju — i ciesz sig
lekko$cig potraw, przygotowywanych przy pomocy nowej funkgji!

210

50 + 230

DOL: Uzycie dolnego elementu. Funkcja idealna do pieczenia wszelkich wyrobéw cukierniczych.
Korzystaj z niej do pieczenia plackéw, quiche, tart, pasztetow i wszelkich innych potraw wymagajacych
wyzszej temperatury od dotu.

(a) nekateri modeli: Funkcija Variofan je edinstvena in je bila razvita pri Candyju, da optimizira rezul-
tate pecenja in podajanje temperature v notranjosti pecice. Funkcija Variofan se aktivira samodejno
in spremeni avtomatsko hitrost vrtenja ventilatorja, kadar je le ta funkcija izbrana: vse funkcije z venti-
latorjem so oznacene na kontrolni plosci.

* Program badan zgodny z CENELEC EN 60350-1 uzywany dla okreslenia klasy energetycznej.
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BEZPECNOSTNi POKYNY

» Béhem vareni mlze ve vnitfnim prostoru trouby nebo na skle dvefi dochazet ke kondenzaci vihkosti.
Jedna se o normalni stav. Chcete-li tento efekt omezit, pockejte po zapnuti napajeni 10-15 minut, nez
vloZite jidlo do trouby. Kondenzace v kazdém pripadé zmizi, jakmile trouba dosahne teploty vareni.

* Varte zeleninu v nadobé s vikem namisto otevieného zasobniku.

* Nenechaveijte jidlo uvnitf trouby po uvareni po dobu delsi nez 15-20 minut.

+ UPOZORNENI: Spotfebic a jeho pfistupné Casti se béhem pouzm zahfivaji. Nedotykejte se topnych prvka.
« UPOZORNENI: pfistupné &asti se mohou pfi pouZivani trouby zah¥at. Déti museji byt udrzovany v
bezpecné vzdalenosti.

 Tento spotfebi€ smi pouzivat déti starSi 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi, senzorickymi nebo
mentalnimi schopnostmi nebo bez dostateénych zkuSenosti, pokud jsou pod dohledem a byly pouéeny o
pouZziti spotfebi¢e a mozném riziku.

* Nedovolte détem hrat si se spotfebiCem.

- Cisténi a udrzbu nesmi provadét déti bez dohledu.

+ Béhem pouZziti se spotrebi€ zahfiva. Nedotykejte se ohfevnych prvku uvnltrtrouby

UPOZORNENI: Pistupné &asti mohou byt b&hem provozu horké. Udrzuijte déti mimo dosah spotfebice.

* Nepouzivejte drsné CistiCe ani ostré kovové predméty k Cisténi skla dvifek trouby, nebot muizete
poskrabat povrch.

* \/ypnéte troubu pFed sejmutim ochrany a po oCidténi nasadte ochranu v souladu s pokyny.

* Pouzivejte pouze tepelni sondu doporucenou pro tuto troubu.

» K Cisténi nepouZzivejte vysokotlaké parni CistiCe.

* Pripojte zastréku k napajecimu kabelu, ktery je schopen vydrzet napéti, proud a zatéz uvedené na
Stitku a ktery je opatfen uzemnovacim kontaktem. Zasuvka musi byt vhodna pro zatiZzeni uvedené na
Stitku a musi mit zapojeny a funkéni uzemnovaci kontakt. Uzemnovaci vodi¢ ma Zlutozelenou barvu.
Tuto operaci by mél provadét odbornik s vhodnou kvalifikaci. V pfipadé neslucitelnosti mezi zasuvkou a
zastrékou spotfebiCl pozadejte kvalifikovaného elektrikare, aby zasuvku nahradil jinym vhodnym
typem. Zastrcka i zasuvka museji odpovidat platnym normam zemé instalace. Pfipojeni k napéjecimu
zdroji Ize provést takeé tak, ze mezi spotreblcem a zdrojem energie, ktery zvladne maximalni pfipojenou
zatéz a kteryJe v souladu se stavajlmml pravn|m| predplsy, je umistén omnipolarni vyplnac Zlutozeleny
uzemnovaci kabel by nemél byt pferusen vypinaem. Zasuvka nebo omnipolarni vypina€ pouzivany
pro pfipojeni by mél byt pfi instalaci spotfebiCe snadno pfistupny.

» Odpojeni Ize zajistit pfistupnou zastrékou nebo zaclenénim spinace v pevném zapojeni v souladu s
pravidly elektroinstalace.

» Pokud je napajeci kabel poskozen, musi byt nahrazen kabelem nebo specialnim svazkem, ktery je k
dispozici u vyrobce. Pfipadné se obrat'te na zakaznicky servis.

* Typ napajeciho kabelu musi byt HO5V2V2-F.

* Nedodrzeni vy$e uvedenych pokyntd mize ohrozit bezpeénost spotfebice a zneplatnit zaruku.

* Pfed Cisténim by mél byt odstranén veskery prebytek rozlitého materialu.

» Béhem procesu pyrolytického Cisténi se mohou povrchy zahrat vice, nez je obvyklé, proto je nutné déti
udrzovat v bezpeéné vzdalenosti.

* Spotfebi€ nesmi byt instalovan za ozdobnymi dvifky, aby nedoslo k pfehrati.

* Kdyz umistite polici uvnitf, ujistéte se, ze zarazka sméfuje nahoru a dozadu do komory.

Police musi byt zasunuta zcela do komory.

« VAROVANI: Nepotahuite st&ny trouby alobalem ani jednorazovyml ochrannymi produkty, které jsou k
dostani v obchodech. Hlinikova félie nebo jakakoli jind ochrana zplsobuje v pfimém kontaktu se
smaltovanym povrchem riziko roztaveni nebo poskozeni smaltovaného povrchu uvnitf trouby.

« VAROVANI: V zadném prlpade neodstranujte tésnéni dvefi trouby.

* K provozovani spotfebice pfi jmenovitych frekvencich nejsou nutné Zzadné dalsi ukony ani nastavovani.

Tento spotrebic je oznacen v souladu s evropskou smérnici 2012/19/EU o odpadu z elektrického a elektronického zafizeni (WEEE). WEEE
obsahuje jak Skodlivé latky (které mohou vyvolat nepfiznivy dopad na zivotni prostiedi), tak i suroviny (které Ize pouzit opakované). Je nutno
pouzivat specialni zachazeni vzhledem k WEEE, aby se v§echny necistoty likvidovaly spravné a bylo mozno recyklovat v§echny materialy.
Jednotlivei mohou hrat vyznamnou ulohu pfi zajiStovani toho, aby se z WEEE nestal ekologicky problém; je nezbytné dodrzovat néktera
zakladni pravidla:
* WEEE nelikvidujte jako béZny domovni odpad.
I WEEE predavejte na pfislusna sbérna mista fizena méstskymi Grady nebo registrovanymi spoleénostmi. V fadé zemi mlze byt pouzivan

systém domaciho odbéru velkych WEEE.

» KdyZ kupuijete novy spotiebi¢, mlzete stary vratit prodejci, ktery jej musi zdarma odebrat na principu kus za kus, pokud jde o zafizeni odpovidajiciho

typu, ktere ma stejné funkce jako dodavané zafizeni.

USPORAENERGIE AOCHRANAZIVOTNIHO PROSTREDI

Tam, kde je to mozZné, vyhnéte se predehrati trouby a vzdy se ji snazte naplnit. Neotevirejte dvifka trouby, pokud to neni nezbytné, protoZe dochazi k tniku
tepla, které se rozptyluje pokazdé, kdyz je trouba otevrena. Pro vyznamnou Usporu energie vypnéte troubu 5 az 10 minut pfed planovanym koncem doby
peceni a vyuzijte zbytkové teplo, ktere trouba generuje. Tésnéni udrzujte v Cistoté a v pofadku, aby nedoslo k Uniku tepla ven z trouby. Mate-li smlouvu na
odbér elektrické energie za nizsi tarif v uréitych hodinach v pribéhu dne, vyuZijte program pro "odlozené peceni”.
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1. VSEOBECNA UPOZORNENI

Prectéte si pozorné tyto pokyny pro maximalni vyuziti trouby. OdloZte si tyto pokyny na bezpeéném misté pro instalaci a pouziti v budoucnosti a pred
instalaci trouby si poznacte sériové ¢islo pro pfipad pomoci servisniho stfediska. Po vybaleni trouby se ujistéte, zda neni Zadnym zpUsobem

poskozena. Pokud mate né&jaké pochybnosti, nepouzivejte ji.

Kontaktujte kvalifikovaného servisniho technika. UloZte obalové materialy jako jsou plastové sacky a polystyrén mimo dosah déti, nebot predstavuji

mozné riziko.
Vyrobce neodpovida za nedodrzeni pokynt v navodu k pouziti.

Poznamka: Pravo nazménu funkci, vlastnosti a prislusenstvi trouby se mlize ménit v zavislosti od modelu.

1.1 PROHLASENI O SHODE

1.5 DULEZITE

Umisténim znacky c E na produkt deklarujeme na vlastni
zodpovédnost shodu se vSemi pozadavky EU tykajicimi se
bezpecnosti, zdravi a Zivotniho prostfedi, které jsou zakotveny v
legislativé a tykaji se daného produktu.

Po vybaleni trouby se ujistéte, zda neni Zzadnym zplsobem
poskozena. V pfipadé pochybnosti ji nepouzivejte a kontaktujte
servis. Drzte obalové materidly mimo dosah déti, nebot’ predstavuji
mozné nebezpedi.

1.2 BEZPECNOSTNI TIPY

PFfi vyméné pfivodni kabelu postupujte nasledovné: Odmontujte
pfivodni kabel a nahradte za typ HO5RR-F, HO5VV-F, HO5V2V2-F.
Kabel musi byt schopen snést elektricky proud potfebny pro troubu.
Kabel smi vyménovat pouze kvalifikovany servisni technik.
Uzemnovaci vodi¢ (Zlutozeleny) musi byt o 10 mm delSi nez zivy
vodi€. Opravy smi provadét pouze autorizované servisni stfedisko a
smi pouzivat pouze originalni nahradni dily. Pokud nejdou dodrzeny
vyS$e uvedené pokyny, vyrobce nemuZe zarudit bezpeénost trouby.

* Va$e nova trouba ma predepsané technické specifikace a nesmite je
ménit.

* Upozornéni: vSechny pfistupne ¢astijsou béhem pouziti horke.
Nedotykejte se téchto Casti.

* Neskladujte hoflavé latky uvnitf trouby; mohou se vznitit.

* Netlacte na dvifka a nedovolte détem, aby na né stoupaly.

* Kvyjmuti nadobi pouzivejte kuchyriské rukavice.

» Trouba musi byt pouzita pouze pro ucely, ke kterym je ur€ena: pro
pfipravu potravin. Jakékoliv jiné pouziti, pf. pro ohfev mistnosti, je
nespravné pouziti a proto nebezpecné.

* Vyrobce neodpovidd za poskozeni zpUsobena nespravnym
pouzitim. PFi pouziti elektrickych spotfebi¢l musite dodrzovat
zakladni pravidla.

- PFi odpojovani netahejte za pfivodni kabel.

- Nedotykejte se trouby mokryma rukama.

-Nepouzivejte troubu, pokud mate bosé nohy.

- Neni vhodné pouzivat adaptéry, vicenasobné zasuvky a
prodluzovaci kabely.

-Pokud je trouba poSkozena, vypnéte ji a nedotykejte se ji.

» Je-li poskozen pfivodni kabel, musi bytihned vyménén.
*UPOZORNENI: Pristupne €asti mohou byt b&éhem pouziti grilu pfilis
horke.

1.3 INSTALACE

Vyrobce nenese odpovédnost za instalaci. Pokud je nutna pomoc ze
strany vyrobce na odstranéni zavady vyplyvajici z nespravné
instalace, tato pomoc neni zahrnuta v zaruce. Instalatér musi
dodrzovat pokyny k instalaci. Nespravna instalace muze zplsobit
zranéni nebo poskozeni spotfebice. Vyrobce neodpovida za zranéni
ani poskozeni.

Kuchynsky nabytek, do kterého bude trouba zabudovana, musi byt z
materialu odolného vici teploté nejméné 70°C.

Troubu ize instalovat do vysoké skriné nebo pod pracovni
desku.

Pfed upevnénim musite zajistit dostate¢né vétrani v misté instalace
trouby pro ochranu vnitfnich dild. DodrZujte rozméry uvedené na
posledni strance navodu.

1.4 VESTAVENiI TROUBY DO KUCHYNSKE LINKY

Umistéte troubu do prostoru v kuchyriské lince; mize to byt pod
pracovni deskou nebo vestavena ve skfini. Upevnéte troubu do
pozadované pozice pfiSroubovanim na misto pouzZitim C&tyF
upeviiovacich otvord v ramu. (Viz obrazek na posledni strané).

Pro odkryti upeviiovacich otvor( oteviete dvirka trouby a podivejte

se dovnitf. Pro zajisténi dostate¢né ventilace dodrzujte rozméry podle
nakresu na posledni strance.

Poznamka: Pfi troubach v kombinaci s varnou deskou dodrzujte také
pokyny v navodu k obsluze varné desky.

Pokud ma trouba fungovat spravné, prostor v lince musi byt vhodny k
vestavbé. Stény kuchyriské linky, které jsou v blizkosti trouby, musi
byt vyrobeny z teplu odolného materialu. Zajistéte, aby lepidlo dilt
kuchyriské linky odolavalo teploté nejméné 120 °C. Plasty nebo
lepidlo, které nejsou odolné témto teplotdm, mulZou roztat a
deformovat spotrebi€. Po umisténi trouby do linky musi byt elektrické
Casti kompletné izolovany.

Toto je platny bezpe€nostni poZadavek. VSechny &asti musi byt
bezpefné upevnény na misté tak, ze neni mozné je demontovat bez
pouziti specialnich nastroju.

Pro zajiSténi dostate¢ného vétrani a cirkulace vzduchu kolem
trouby odstrarite zadni sténu kuchynské linky. Za troubou musi
byt volny prostor nejméné 45 mm.

1.6 PRIPOJENI K ELEKTRICKE SiTi

PFipojte k elektrické siti. Zajistéte, aby byl pouZity tfeti kontakt, ktery
slouzi k uzemnéni trouby. Trouba musi byt spravné uzemnéna.

Pokud model trouby neni vybaven zastrékou, k pfivodnimu kabelu
pfipevnéte standardni zastréku. Musi snést proud podle pozadavki
na vyrobnim Stitku. Uzemnovaci vodi¢ je zelenozluty. Zastréku musi
pFipojit servisni technik. Pokud je zastrcka a zasuvka nekompatibilni,
zasuvku musi vymeénit kvalifikovany technik. Technik musi taky
zajistit, aby pfivodni kabel byl schopen snést proud potfebny pro
troubu. K napajeni musi byt taky pfipojen pfepinac zapnuti/vypnuti s
minimalnim odstupem kontaktl 3 mm. Pfipojeni musi poskytovat
pozadovany proud a musi vyhovovat aktualnim platnym pfedpisim.
Zlutozeleny uzemnovaci kabel nesmi byt pferuSovan prepinaCem
zapnuti/vypnuti. Zastréka nebo prepinac zapnuti/vypnuti pouzity pro
pfipojeni napajeni musi byt pfi instalaci trouby vzdy pfistupny.
Dulezité: BEéhem instalace umistéte privodni kabel tak, aby v zadném
bodé nebyl vystaven teplotam nad 50°C.

Trouba vyhovuje bezpecnostnim standardim regulacnich Urada.
Trouba je bezpecna pro pouziti, pokud je spravné uzemnéna v
souladu s mistnimi poZzadavky o pfipojeni. Musite zajistit, aby byla
trouba pfislusné uzemnéna.

Vyrobce neodpovida za poskozeni nebo zranéni osob, zvirat
vyplyvajicich z nespravného uzemnéni trouby.

VAROVANI: napéti a napajeci frekvence je znazornéna na vyrobnim
Stitku.

Kabelaz a systém pfipojeni musi byt schopen snést maximalni
elektricky vykon pozadovany troubou. Toto je naznaceno na vyrobnim
Stitku. Pokud mate pochybnosti, vyuzijte sluzby kvalifikovaného
servisniho technika.

1.7 VYBAVENI TROUBY ( Podle modelu)

Pfed prvnim pouzitim je nutné vycistit veSkeré prisluSenstvi.
Oplachnéte pomoci houbicky. Oplachnéte a vysuste.

Na ro$ty miiZete postavit nadobia misy.@

Odkapavaci plech zachycuje stavu z
grilovanych pokrmii.

Nikdy nepouzivejte odkapavaci plech
jako pecici plech, nebot zbytky tuku se
mohou dostat na stény trouby, coz —_—

zpUsobi kout.

Talif na pizzu pro kfupavéjSi pizzu v
zavislosti od modelu se stojanem a pizza
nozem.
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Pecici plech musite postavit na rost.
Je idedlni k pe¢eni malych kolacu jako
jsou suSenky, pusinky, apod. Nikdy
nestavte pecici plech nadno trouby.

VYJMUTI A CISTENi DRATENYCH UROVNI ROSTU

1- VySroubujte matice otoCenim proti sméru hodinovych rucicek.

2- Vlyjméte rosty vytazenim k sobé.

3- Vycistéte je v mycce nadobi nebo vihkou hubkou a poté vysuste.
4- Po vycisténi instalujte rosty v opacéném poradi.

5- Nasroubujte upevnujici Srouby.

2. UZITECNE TiPY

2.1 BEZPECNOSTNi SYSTEM ROSTU

Trouba obsahuje novy bezpecnostni
systém rostu.

Tento systém vam umozfuje vysunout
rosty trouby pfi kontrole pokrmt bezpeéné,
bez preliti $tavy nebo padu rostu z trouby.
Pro vyjmuti potahnéte rost a zvednéte.

2.2 GRILOVANI

Grilovani umoznuje dodat jidlu rychle bohatou zlatavou barvu. Pro
opeceni doporu€ujeme, abyste v zavislosti od vlastnosti jidla umistili
gril do tvrté trovné.

Témér vSechny druhy jidel muZete pfipravovat pod grilem, kromé
velmi tenkych platk(i a masovych rolek. Maso a ryby pro grilovani je
vhodné pred pfipravou namocit do oleje.

23 U-COOK MODELY

U-COOK  trouby maji elektronické fizeni rychlosti ventilatoru,
nazyvané a patentované VARIOFAN. Béhem tohoto pe€eni systém
automaticky meéni rychlost ventilatoru (v multifunkénim rezimu) k
optimalizaci proudéni vzduchu a vnitfni teploty v troubé.

Vsechny U-COOIK trouby obsahuji 28 funkci. To

umoziuje zpravu rozloZeni vlhkosti a teploty. Redukuje
ztratu vihkosti o 50 %, coz zaruduje, Ze pokrm zlstane
jemny a chuti Iépe. Toto jemné peceni se doporuéuje pro
peceni chleba a moucniku.

Zkracuje dobu predehrati trouby: pouze 8 minut pro
Serinters | dosazeni 200°C.

Nabizi moznost nastaveni Urovné a intenzity grilovani, az

0 50 % vice vykonu ve srovnani s klasickou multifunkéni
troubou.

Né&které trouby jsou vybavené novymi dvifky|,WIDE DOOR® |které
maji vétsi okynko, coz umozhuje lepsi udrzbu a lepSi tepelniizolaci.

2.4 PODLE MODELU LeD VISION

Je to systém osvétleni, ktery nahrazuje klasické « zarovky ». 14 LED
(u nepyrolytickych modelt) nebo 10 vysokovykonnych LED (u
pyrolytickych model() je integrovanych ve dvifkach trouby. Tyto
nabizeji kvalitni osvétleni, umoznujici jasné zobrazeni vnitfku trouby
bez stind na v§ech trovnich.

Vyhody:
Tento systém nabizi vyjime€né osvétleni vnitfku trouby, ma delSi

energii.

- Optimalni pohled
-Dlouha zZivotnost
- Velmi nizké spotfeba energie, -95% ve srovnani s klasickymi
zarovkami
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2.5 SAMOCISTENi TROUBY POMOCI
KATALYTICKE VLOZKY

Specialni samodistici panely pokryté mikroporéznim povrchem jsou k
dostani jako samostatny doplnék pro vSechny modely. Pokud je
vlozite, troubu neni nutné Eistit ruéné.

Tuk, ktery se béhem peceni hromadi po stranach, je eliminovan
mikroporéznim povrchem, ktery méni tuk katalyzou a méni jej na plyn.
Nadmérné stfikani tuku muze i pfesto zablokovat poéry a proto branit
samodisténi. Samodistici kapacitu je mozné obnovit zapnutim
prazdné trouby na pfiblizné 10-20 minut pfi maximalni teploté.
Nepouzivejte drsné prostfedky, kovovou Ccistici houbu, ostré
predméty, drsné latky nebo chemické produkty, které muzou trvale
poskodit katalyticky povrch. Na peceni tukovych jidel je vhodné pouzit
hlubokeé plechy a vlozit nadobku pod gril pro zachyceni piebyte¢ného
tuku.

Pokud jsou stény trouby pokryté hrubou vrstvou tuku, ktera
znemozfuje praci katalytického &isténi, odstrarite nadbyteény tuk
jemnym hadfikem nebo houbou namocenou v horké vodé. Povrch
musi byt porézni pro efektivni samocisténi.

Poznamka: VSechny katalytické povrchy, které jsou k dostaniv
prodejnach, maji provozni zivotnost pfiblizné 300 hodin. Poté je nutné
je vyménit.

2.6 FUNKCE AQUACTIVA

AQUACTIVA vytvaii paru pro snadné odstrafiovani tuku a zbytkd jidla
ztrouby.

1. Nalijte 300 mlvody do zasobniku AQUACTIVAna dné trouby.

2. Nastavte funkcitrouby na Staticky ( _*_ ) nebo Spodni ( _-_ ) ohfev.
3. Nastavte teplotu naikonu AQUACTIVA ggg

4. Nechte program bézet pfiblizné 30 minut.

5. Po 30 minutach vypnéte program a nechte troubu vychladnout.

6. Po vychladnuti spotfebice vycistéte vnitfek trouby utérkou.

Varovani:

Nez budete manipulovat se spotfebicem, ujistéte se, zda vychladnul.
Zvyste pozornost u vSech horkych povrchid, nebot hrozi riziko
popaleni.

Pouzijte destilovanou nebo pitnou vodu.




2.7 CiSTENi A UDRZBA

3. CASOMERI¢

K Cisténi spotfebice nikdy nepouzivejte parni Cisti¢ nebo vysokotlaky
¢istic. K ¢isténi skla dvifek nikdy nepouzivejte drsné CistiCe, draténé
nebo ostré predméty. Casti z nerezavéjici oceli a smaltovany povrch
Cistéte teplou mydlovou vodou nebo vhodnym prostfedkem. Za
zadnych okolnosti nepouzivejte drsné prasky, které mohou poskodit
povrch a poskodit vzhled trouby. Je velmi dllezité cistit troubu po
kazdém pouziti.

Rozpustény tuk se béhem pouziti zachytava na sténach trouby. PFi
opétovném pouziti mize tento tuk zplsobit nezadouci zapach a muize
ohrozit vysledek varfeni. K ¢isténi pouzijte horkou vodu a
saponat;dukladné oplachnéte.

Pro vynechani tohoto postupu lze vSechny modely dovybavit
katalytickymi samodisticimi panely: volitelné pfisluSenstvi (viz
Samocisténi trouby pomoci katalytické vlozky). Pro mfizky z
nerezavéjici oceli pouzijte saponaty a drsné kovové Skrabky.
Sklenény vrchni panel, dvifka trouby a horky povrch dvifek musi byt
Cistén az po vychlazeni. Na poSkozeni vyplyvajici z nedodrzeni tohoto
pravidla se nevztahuje zaruka.

Vymeéna osvétleniinteriéru:

pfivodnim kabelem vypnéte napdjeni a odSroubujte Zarovku.
Vymeérite za stejnou Zarovku, ktera je odolna vici vysokym teplotam.

2.8 SERVISNi STREDISKO

DFive nez budete kontaktovat servis.
Pokud trouba nefunguje, doporucujeme:
» Zkontrolujte, zda je trouba spravné pfipojena k elektrickeé siti.

V pripadé, ze zavadu nelze odstranit:
« Odpojte troubu od elektrické sité, nedotykejte se ji a kontaktujte
servisni stfedisko.
Seznam autorizovanych mist je uveden na naSich webovych
strankach, www.candy-hoover.cz v sekci servis.
Dfive nez budete kontaktovat servis, poznacte si sériové Cislo
spotrebice.

3.1 POUZIiTi MiNUTKY

K nastaveni ¢asu vareni otocte ovladac¢ o
jednu celou otacku a pak umistéte na
oznaceni na pozadovany ¢as. Po uplynuti
€asu zazni na nékolik sekund signal.
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3.2 POUZIiTi CASOVACE UKONCENi VARENI

@ Tento ovladaé umoznuje nastavit dobu
] pfipravy (max. 120 min.), po které se trouba
) ﬂ\ .20 automaticky vypne.
©“ .30 | Casovaé odpogitava od nastavené doby do
120 | .40 | pozice O aautomaticky se vypne.
no-“‘\ Pro b&Zné pouziti trouby nastavte ¢asovac
. %0 | do pozice ) . K nastaveni trouby se

oot N oo i . -
s 60 ujistéte, zda neni asovaé v pozici O.
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3.3 NASTAVENi SPRAVNEHO GASU ©

VAROVANI: prvni operace lze
provadét kdyz trouba byla
nainstalovana nebo po preruseni
napajeni (kdyz je displej pulzujici
- blikda a ukazuje 12:00) je
nastaveni funkce spravného
¢asu. Toho je dosazeno takto.

« Stisknéte centralni tlacitko.
» Nastavte ¢as "-" "tlacitek +".
» Uvolnéte vSechna tlacgitka.

UPOZORNENI: Le four ne peut fonctionner qu'aprés réglage de I'heure.

3.4 VYUZITi CASU dotykové ovladani PROGRAMMER - PROGRAMOVANI

Funkce Jak aktivovat Jak vypnout Co to déla Vyhody
« Détsky zamek Funkce se ;Déli?ky z:’é\medk Itzuknkceﬂjev ”
= ., | aktivuje dotykem Set (+) po eaklivovana dotykem tlaCitka
DETSKA | gobu :ninimyémé 5 sek(urzdp. Od | Set (+) opét na minimainé 5
POJISTKA |tohoto okamziku se uviech | Sekund. Od této chvile jsou
ostatnich funkcich uzamknou | MoZnosti vSech funkei volitelné
a na displeji bude blikat STOP | ZnOVu.
a nastaveni ¢asu .
« Stisknéte centralni tlagitko + Stisknéte stredové tlacitko « Zvuky alarmu na + UmoZfuje pouzit troubu
MINUTKA | 1zt Kdyz nastaveny cas jako konec nastaveného &asu. jako budik (maze byt
« Stisknutim tlagitka "-" "+" uplynuly zvukovy alarm je Bé&hem procesu, aktivni bud pfi provozu
nastavte pozadovany &as. aktivovan (tento alarm bude | gjspeji se zobrazi trouby nebo samostatné
« Uvolnéte vechna tlagitka  |23Stavit na jeho viastni, nicmenél ;v ajici gas. (pfi provozu trouby)
to mize byt okamzité zastaveno
stisknutim tlacitka) SELECT.
DOBA . Sti§knéte centralni tlacitko - Stisknéte jakékoli tlagitko + Umoziuje nastaveni vareni ¢as | « Je-li uplynuti doby trouba se
PEGENj |2kat pro zastaveni potfebny pro vybrané receptury. | vypne automaticky. Pokud
+ Stisknutim tlaCitka "-" Nebo | signalu. Stisknéte centralni  |* Chcete-li zkontrolovat, jak byste chcete zastavit vareni
"+" nastavit délka vareni Tlagitko pro navrat do hodiny |dlouho zistane spustit stisknutim | dfive bud vypnéte funkci volice
S poiadované. funkce SELECT Tlacitko 2 krat. 0’ nebo nastaveny &as 0:00
o . * Uvolnéte vSechna tlacitka * Chcete-li zménit / zménit (SELECT a "-" "+" Tlagitka)
*» Nastavte funkci pe¢eni s pfednastaveny Cas stisknéte
funkce trouby voli¢em tladitko SELECT a "-" "+" tladitka
« Stisknéte centralni tlagitko | « v dobé stanovené, trouba * Umoziiuje nastaveni - Tato funkce se obvykle pouziva
3 krat. vypne. konec peceni s "Cas vafeni" funkce. Napfiklad
KONEC | . stisknutim tiagitka "-" "+" Choete-li prepnout off rugng, | * Cheete-li zkontrolovat pokud jidlo musi byt vafené po
PECENI | nastavit ¢as, kdy Chcete troubu voliem funkci na nastaveny Cas stisknéte dobu 45 minut a musi byt
. troubu na vypnout. Pozici O. centralni tlagitko 3 krat pfipravena do 12:30, vyberte
v « Uvolnéte tladitka * Chcete-li zménit nastaveni pozadovanou funkci, nastavte
end « Nastavte funkci pe¢eni s Tlacgitka dobu vareni na 45 minut a do
funkce trouby voli¢ Casu stisknéte SELECT + "-""+" | konce doby vareni az 12:30.
Na konci doby vareni
nastavené, bude trouba
automaticky vypne a zvukovy
alarm bude zvonit
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4. POKYNY K POUZITi

Teplota a
Voli¢ funkci n(a“:(t;\;elr;l. Termostat
elektronickym FUNKCE
prog.)(Typ A)
O Zapnuti osvétleni trouby.
- Toto automaticky aktivuje chladici ventilator (pouze u modeld s ventilatorem).
Rozmrazovani
ag yo Po nastaveni voli¢e do této pozice. Ventilator rozhani vzduch pokojové teploty kolem
0 zmrazeného pokrmu, ¢imz se rozmrazi za nékolik minut se zachovanim obsahu protein(.
Super Grill
Sprinters MAX MAX Tato funkce umoznuje nastaveni kfupavosti pokrmu. Funkce Super Grill je
charakterizovana 50% zvySenim vykonu ve srovnani se standardnim grilem.
— 220 Pfirozena konvekce
. 50 = MAX Pouziva se spodni a horni topné téleso. Toto je tradic¢ni forma peceni. Idealni k peceni
* 50 = 240 kusl masa, peceni susenek a tradi¢nich pokrmd.
—_— Peceni s ventilatorem
% 200 50 = MAX V provozu je horni a spodni topné téleso s ventilatorem. Tento zplsob doporu¢ujeme pro
A ’ dribez, tésto, ryby a zeleninu. Teplo lépe pronika do pokrmu a doba predhfevu a peceni je
50 = 230 krat$i. Najednou muzete péct rizné pokrmy na jedné nebo vice Urovnich. Tento zpusob
pfipravy nabizi rovhomérné rozdéleni tepla a viiné se nemichaji. Pfi spole¢né pfipravé]
@ nékolika pokrm( pridejte pfiblizné deset minut.
Soft Cook (a)
200 Soft Cook je funkce pro cukrovi a chléb. Diky snizené rychlosti ventilatoru tato funkce
Soft : zvySuje vnitfni vihkost v troub&. ZvySena vihkost vytvafi idedlni podminky pro peéeni
cgok 50 = 230 pokrmdl, které by meély zlstat elastické b&hem peceni (napf. kolace, chléb, susenky) bez
- poskozeni povrchu.
% 160 Ventilator plus spodni topné téleso
5 Tato funkce je ideélni pro jemné pokrmy (kolace-suflé).
. , 50 + 220 50 =~ MAX J proj p y( )
GRIL: gril pouzivejte se zavienymi dvirky.
Pouziva se samostatné horni topné téleso, muzete nastavit teplotu. K zahfati topnych téles
Maaad Level 4 50 = MAX je potieba pét minut pfedhfevu. Pouziva se ke grilovani, kebaby a gratinované pokrmy. Bilg
° . ’ maso umistéte do bezpecné vzdalenosti od grilu; doba grilovani je delSi, ale maso bude
1:4 =
- chutnéjsi. Cervené maso a rybi filety postavte na rost a pod rost vlozte odkapavaci misu.
S Level 4 gqlPlzigogl\}\llL: Trouba ma drovné grilovani
uper~ . ril:
grill <= 124 50 = MAX | Gril SUPER: 3000 W
Gril s ventilatorem (a): turbo-gril pouzivejte se zavifenymi dvirky. V provozu je horni
topné téleso s ventilatorem. PFedhfev trouby je nutny pro Eervené maso, nikoli pro bilé
190 50 = 200 maso. Idedlni pro peceni silnych pokrm, celych kusu veprové pecinky, dribeze, apod.
a? ’ Pokrm postavte doprostfed roStu, na prostfedni Groven. Pod rost zasufite odkapavaci
180 = 200 misu. Ujistéte se, zda neni pokrm pfili§ blizko grilu. V poloviné peceni pokrm otocte.
~— Gril/rozen.
Level 4 o o «
3 Slouzi k pe¢eni na rostu.
o 124 50 = 200
Stupen pro pizzu
220 50 = MAX | Tato funkce s horkym vzduchem cirkulujicim uvnitf trouby zajiStuje perfekini vysledky
pokrmu jako je pizza nebo focaccia.
Funkce ,COOK LIGHT" vdm umoziiuje zdravéjsi pfipravu pokrmi diky snizeni mnozstvi tuku
nebo oleje. Vyuzitim grilu a ventilatoru v kombinaci s pulsujicim cyklem vzduchu zistane
cOQ¥c 190 zachovan obsah vihkosti v potraving, povrch bude grilovany a za krat$i dobu bez negativniho
50 = 200 vlivu na chut.
180 = 200 Je vhodna zejména pro peceni masa, zeleniny a omelet. Cyklus pulzniho vzduchu udrzuje
* vlhkost v troubé a v potraviné, coz uchovava nutri¢ni hodnoty a zajistuje rychly a rovhomérny
proces pfipravy.
Vyzkousejte vSechny vaSe recepty a snizte bézné pouzivané mnozstvi dresinku a zazijte
lehkost této nové funkce!
. . SPODNI OHREV: Pouziti spodniho ohfevneho télesa. Idealni k pegeni viech mouénikd. PouZijte
N—— 210 50 +230 pro dorty, slane kolace a k veSkere pfipravé, ktera vyzaduje vysSi teploty zespodu.

(a) u nékterych modeli: funkce s ,,Vario Fan" je exkluzivni systém vyvinuty Candy k optimalizaci vysledk( peceni, spravu teploty a
vlhkosti. Systém Vario Fan je samoaktivni systém, ktery automaticky méni rychlost ventilatoru po volbé funkce ventilatoru: funkce s
ventilatorem jsou na vyznacené ¢asti na ovladacim panelu.

* Testovano v souladu s CENELEC EN 60350-1 pouzitymi pro definici energetické tfidy.
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VARNOSTNA NAVODILA

* Med kuhanjem lahko vlaga kondenzira znotraj odprtine pecice ali na steklu vrat. To je normalno stanje. Za
zmanjSanje tega ucinka pocakajte 10-15 minut po vklopu napajanja, preden hrano vstavite v pecico. V
vsakem primeru kondenzacija izgine, ko pec€ica doseze temperaturo za kuhanje.

* Zelenjavo kuhajte v posodi s pokrovom, namesto na odprtem pekacu.

* |zogibajte se temu, da bi hrano pus¢ali v pecici za ve€ kot 15/20 minut po kuhanju.

* OPOZORILO: Aparat in njegovi dostopni deli se med uporabo segrejejo. Pazite, da se ne dotaknete grelcev!

*+ OPOZORILO: med delovanjem pecice, se njeni izpostavljeni deli lahko zelo segrejejo. Zato poskrbite, da
bodo tedaj otroci varno oddaljeni.

+ Oftroci, starejSi od 8 let, ter osebe z zmanjSanimi fizi€nimi, zaznavnimi ali umskimi sposobnostmi ali
pomanijkljivimi izkuSnjami ter znanjem lahko uporabljajo aparat le pod nadzorom oseb, ki so odgovorne za
njihovo varnost, in ki so jih seznanili z varno uporabo aparata ter le v primeru, da razumejo tveganje, kije s tem
povezano.

+ Otroci se ne smejo igrati zaparatom.

* Otroci lahko sodelujejo pri €iS€enju in vzdrzevalnih delih le pod nadzorom odraslih.

POZOR: Dostopni deli se med uporabo zelo segrejejo. Pazite, da se majhni otroci ne pribliZzajo!

* Ne uporabiljajte grobih ali jedkih Cistil ali ostrih kovinskih strgal za €iS€enje vrat pecice, saj bi lahko opraskali
povrsino, zaradi takih poskodb pa bilahko steklo pocilo.

* Pred odstranjevanjem zaScite morate pecico izklopiti; po CiS€enju zaSCito namestite nazaj, kot je to
pojasnjeno v navodilih za uporabo.

» Uporabljajte samo temperaturno sondo, ki je namenjena uporabi v tej pecici.

* Pri CiS€enju ne uporabljajte aparatov za €iS€enje s paro.

+ Vtika€ napajalnega kabla priklopite v vti€nico, ki izpolnjuje zahteve glede napetosti, toka in moci, ki so
navedene na oznaki naprave, vtiChica pa mora biti tudi ustrezno ozemljena. Vti€nica mora zagotavljati
ustrezno mo¢, ki je navedena na oznaki naprave, biti mora ozemljena in v brezhibnem stanju. Kabel za
ozemljitev je rumeno-zelene barve. Priklop naprave mora izvesti ustrezno usposobljena oseba. Ce vti€nica in
vtika€ nista zdruzljiva, naj ustrezno usposobljeni elektro-serviser zamenja vtiCnico s takSno, ki se bo prilegala
vtikaCu. Vticnica in vtikaC morata izpolnjevati veljavne norme v drzavi, kjer bo naprava priklopljena v omreZje.
Priklop v elektricno omrezje je mozno izvesti tudi tako, da je napajanje urejeno preko ustrezne varovalke,
vgrajene med napravo in vir napajanja, ki zagotavlja, da obremenitev omreZja ne presega predpisane
zakonodaje. Rumeno-zelenega kabla ni dovoljeno prekinjati z varovalko. Vti¢nica ali varovalka, ki je vgrajena
med vti€nico in napravo, morata po namestitvi naprave ostati enostavno dostopni.

* Prekinitev napajanja mora biti mozZna bodisi z odklopom vtikaca iz vtiCnice, oziroma preko dodatno
vgrajenega stikala, nameS¢enega skladno s pravili elektro-stroke.

+ Ce je napajalnik kabel poskodovan, ga je potrebno nadomestiti z novim ali posebnim kablom, ki je na voljo
pri proizvajalcu, lahko pa tudi kontaktirate oddelek za podporo kupcem.

* Napajalni kabel mora biti vrste HO5V2V2-F.

* Neupostevanje zgornjih predpisov lahko negativno vpliva na varno uporabo naprave ter iznic¢i garancijo.

* Pred CiSCenjem morate morebitne ostanke zivil najprej odstraniti.

* Med postopkom pirolitskega CiS€enja se povrSine naprave segrejejo bolj kot obi¢ajno, zato se tedaj otroci ne
smejo priblizevati.

* Naprave ni dovoljeno namestiti za dekorativnimi vrati, sicer lahko pride do pregrevanja.

* Pri vstavljanju polic se prepri€ajte, da je zaustavljalnik na zadnji strani in obrnjen navzgor.

Polico morate vstaviti do konca

* OPOZORILO: Na stene pecice nikoli ne namescaijte aluminijaste folije ali zaS€ite za enkratno uporabo, ki je
na voljo v trgovinah. Aluminijasta folija ali katerakoli druga zaSc€ita lahko ob neposrednem stiku z vroCo
emaijlirano oblogo povzroci, da se slednja stali ali poSkoduje.

* OPOZORILO: Nikoli ne odstranjujte vratnega tesnila.

» Zadelovanje aparata na nazivni frekvenci niso potrebne dodatne operacije oz.

1. SPLOSNA OPOZORILA

Hvala, da ste izbrali enega nasih izdelkov! Da boste lahko izrabili vse moznosti, ki vam jih ponuja pec€ica, priporoamo naslednje:

» Pozorno preberite navodila; v njih so pomembna navodila za varno vgradnjo, priklju€itev, uporabo in vzdrZzevanje pecice.

* Priporo€amo, da navodila shranite, saj jih boste morda Se potrebovali.

Ob prvem segrevanju boste morda zaznali neprijeten vonj. To je posledica veziv za izolacijske plo$¢e in je popolnoma normalen pojav.
Pocakajte, da hlapiizginejo, potem pa lahko postavite jed v pe€ico.

Pecica se med delovanjem zelo segreje, med drugim tudi steklo na vratih.

1.1 1ZJAVA O SKLADNOSTI 1.2 VARNOSTNI NAPOTKI

» Pedica je izdelana le za pecenje in kuhanje jedi v gospodinjstvu.
Uporaba pecice v kakrsnekoli druge namene je (npr. za segrevanje
prostora) je neprimerna in zaradi tega tudi nevarna.

* Proizvajalec in prodajalec ne prevzemata odgovornosti za morebitne
poskodbe oseb in/ali materialno $kodo, ki bi nastala zaradi neprimerne,
napacne in nespametne uporabe pecice. Pri uporabi kakrSnega koli

Z oznako c € na tem proizvodu izjavljamo, na lastno odgovornost,
da je proizvod skladen z vsemi evropskimi zahtevami o varnosti,
zdravju in varstvu okolja, ki se v zakonodaiji nanasajo na ta izdelek.

Ko dobite svojo novo peClco, se najprej prepriCAjte, da med

transportom ni priSLo do poSKodb. CE je peClca poSKodovana, se elektricnega aparata morate upostevati naslednja osnovna varnostna
takoj obrnite na prodajalca. CE niste prepriCAni, se posvetujte s pravila:

strokovnjakom. Pazite, da embalaZA, na primer plastiCNe vreCKe, -Ne vlecite prikljuénega kabla, &e Zelite iztakniti vtika& iz vtiénice, pad
polistirol ali ZEblji, ne pridejo v roke otrok, saj so lahko zelo nevarni pa primite za vtikag in ga lepo iztaknite iz vtiSnice.

zanje. -Ne dotikajte se aparata, ¢e imate vlaZzne roke ali noge.

-Ne dotikajte se aparata, Ce ste bosi.
-Prikljucitev aparata na elektricno omrezje preko adapterjev, podaljSkov
in razdelilcev ni priporocljiva.
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-V primeru okvare in/ali slabega delovanja aparat takoj izklopite in ga

ne uporabljajte napre;j.

- Ce se poskoduje priklju¢ni kabel, ga morate takoj zamenjati. Odstranite
poskodovani prikljuéni kabel in ga zamenjajte s kablom tipa HO5RREF,
HO5VV-F, HO5V2V2-F ustrezne dolzine in preseka Kabel mora biti
sposoben prenesti obremenitev. Priklju€nega kabla ne menjajte sami,
pa¢ pa naj vam ga zamenja ustrezno usposobljen strokovnjak!
Pripominjamo, da mora biti vodnik za ozemljitev (rumen zelen) obvezno
za 10 mm dalj$i od vodnikov za prikljucitev na elektricno omrezje.

Za morebitna popravila se obrnite na enega od nasih pooblas€enih
serviserjev ter ob morebitni zamenjavi posameznih elementov vedno
zahtevajte vgradnjo originalnih Candyjevih rezervnih delov.
Neupostevanje zgornjih navodil lahko vpliva na varno delovanje aparata.
* Sten pecice ne oblagajte z alu-folijo ali v oblogami za enkratno
uporabo, ki so na voljo v trgovinah, saj bi se te snovilahko stalile ob
stiku z vroéim emajlom, kar bi poskodovalo emajl.

1.3 NAMESTITEV IN PRIKLJUCITEV

Za priklju€itev aparata in morebitno vgradnjo poskrbi kupec in ni
odgovornost proizvajalca. Morebitni posegi s strani pooblas¢enega
servisa niso vklju¢eni v garancijo. Elektricna inStalacija, na katero bo
aparat priklju¢en, mora biti urejena v skladu z veljavnimi lokalnimi
predpisi in v skladu z navodili proizvajalca, zato priporoéamo, da vam
elektricno instalacijo pred priklju€itvijo aparata pregledajo usposobljeni
strokovnjaki. Morebitna Skoda, ki bi nastala zaradi napacne prikljucitve
in/ali namestitve aparata, ni zajeta v garancijo. Prikljucitev in namestitev
aparata morajo v izvesti v skladu z navodili ustrezno usposobljeni
strokovnjaki.

Morebitna napacna prikljucitev in namestitev lahko povzroci poskodbe
oseb, zivali ali premozenja.

Proizvajalec in prodajalec ne prevzemata odgovornosti za morebitne
poskodbe oseb in/ali nastalo materialno Skodo, do katere bi priSlo zaradi
napacne prikljucitve in/ali vgradnje aparata.

1.4 VGRADNJA PECICE V KUHINJSKI NIZ

Dovoljena je vgradnja pecice pod delovni pult ali v niSo v visoki kuhinjski
omarici. Pecico pritrdite s pomocjo vijakov skozi luknje na ohisju (gl. sliko na
zadnji strani).

Odprite vrata pecice in poiScite luknje. Zagotoviti morate ustrezno zracenje;
upostevajte mere, ki so navedene na skici na zadnji strani teh navodil.
Opomba: Ce kombinirate pedico in kuhalno plodéo, upostevaijte tudi
navodila, ki so bila prilozena kuhalni ploS¢i!

1.5 POMEMBNI NAPOTKI

Za brezhibno delovanje mora biti peCica vgrajena v ustrezno niso.
Stranice kuhinjskih omaric poleg pecice morajo biti izdelane iz na
vro¢ino odpornih materialov. Prepri€ajte se, da lepilo, uporabljeno pri
izdelavi omarice, prenese temperaturo vsaj 120 C; plastika alilepila, ki
ne prenesejo tako visokih temperatur, se bi stalili, omarica pa bi se
deformirala. Po vgradnji pe€ice v niSo morajo biti vsi elektricni deli
povsem izolirani; to zahtevajo veljavni predpisi. Vsa varovala morajo
biti trdno pritrjena, tako da jih je nemogoce odstraniti brez uporabe
posebnih orodij.

Odstranite hrbtno stranico s kuhinjske omarice, da omogocite
krozenje zraka okoli pecice. Kuhalna plos¢a nad njo mora biti
oddaljenavsaj45 mm.

1.6 PRIKLJUCITEV PECICE NA ELEKTRICNO OMREZJE

Pecico prikljuite na ozemljeno vti¢nico, ali preko ustreznega
vecpolnega stikala, za¢iteno z ustreznimi varovalkami. Peéica mora
biti pravilno ozemljena!

Nekateri modeli niso opremljeni z vtiem. Na prikljucni kabel takih
modelov pritrdite vti€, ki bo ustrezal prikljuéni moci aparata. Priklju¢na
moc¢ aparata je navedena na napisni ploscici s tehni¢nimi podatki, ki je
pritrjena na aparatu. Ozemljitveni kabel je zeleno-rumene barve.

Ce vtiénica v zidu ne ustreza vtiu, jo morate zamenjati z ustrezno.
Vsako tako delo sme opraviti le ustrezno usposobljen strokovnjak. Ta
mora ob zamenjavi tudi pregledati, e presek kablov v vti€nici ustreza
skupni prikljuéni moci vaSega aparata.

Aparat lahko prikljucite na omreZzje tudi direktno, vendar morate med
priklju¢ni kabel in elektricno omrezje vgraditi vecpolno stikalo
ustrezne modci, ki mora imeti razmik med kontakti najmanj 3 mm.
Vgraditi smete le tako stikalo, ki ustreza vsem varnostnim predpisom.
Ozemljitveni kabel ne sme biti prekinjen s stikalom. Vti¢nica ali direktni
prikljuéek morata biti namescena tako, da sta enostavno dosegljiva
tudi po izvrSeni vgradnji.

1.7 OPREMA PECICE (odvisno od modela)

Pred prvo uporabo pecice ocistite vse povrsine zblago raztopino
Cistila, nato pa z gobico izperite povrSine s €isto vodo in jih
obrisite s suho krpo.

Na reSetko postavite razlicne pekace.
Ta reSetka je zelo primerna za
pripravljanje jedi na zaru. Pod njo
podstavite pekac za lovljenje
mascobe.

Posebna oblika resetko zagotavija,
da ostanejo v vodoravnem poloZaju
tudi ¢e so delno izvieene iz pecice
tako ni nevarnosti, da bi pekac
zdrsnil z reSetke.

Globji peka¢ je namenjen lovljenju
mascobe, ki med peko na Zaru ali
raznju (odvisno od modela) kaplja iz
mesa. Ne uporabljajte_ga za peko
pecenk, saj bi se mascoba v tem
primeru razprSila po vsej pedici, se
zacela zgati in pojavil bi se dim.

Pekal za pizzo zagotavlja najboljSe
rezultate ob uporabi funkcije Pizza.

Nosilec pekaca je idealen za peko na
zaru; uporabljate ga skupaj s pekacem
za lovljenje mascobe. Opremljen je z
roCajem za lazje rokovanje z obema
pekacema. Roéa{' je snemljiv, ne
puscajte ga v pecicil

Bocni zice mreze, Ce so vkljuceni.

Snemanje in ¢is¢enje Zi¢nih vodil

1 — Odvijtevijaka, kipridrzujetavodila, v desno.

2 — Snemitevodilatako, da jihpotegnete proti sebi.

3 — Ocistitevodila. Lahkojihpomijete v stroju, ali pajihocistite z
vlaznogobico in jih nato obriSete do suhega.

4 — Po ciscenjunamestitevodilanazajpozgornjihnavodilih v
obratnemvrstnemredu.

5 — Znovaprivijtevijaka.

Ta naprava je oznacena v skladu z dolocili Evropske
direktive 2012/17/EU o odpadni elektricni in elektronski
opremi (OEEQ). OEEO so tako snovi, ki onesnazujejo
okolje (lahko negativno u€inkujejo na okolje) kot osnovni
sestavni deli (ki jih je mozno ponovno uporabiti).
Pomembno je pravilno ravnati z OEEO, da pravilno

L odstranimo in zavrzemo vse snovi, ki onesnaZujejo,

okolje, ter obnovimo in recikliramo vse materiale.

Kot posamezniki lahko pomembno vplivamo na to, da OEEO ne

postane okoljska tezava; upostevati moramo le nekaj osnovnih pravil:

» Z OEEO ne smemo ravnati kot z ostalimi hi$nimi odpadki.

* OEEO moramo odnesti v ustrezne centre za zbiranje odpadkov, ki

jih upravlja obc¢ina ali pooblas¢eno podjetje. V ve€ drzavah imajo

urejen prevzem vecjih kosov OEEO na domu.

* Ob nakupu nove lahko staro napravo vrnemo prodajalcu, ki jo je

dolZen brezplacno prevzeti na osnovi ena za eno, Ce je oprema enake

vrste in ima enake funkcije kot dobavljena.

PRIHRANEKNAENERGMIIN SPOSTOVANJE DO OKOLJA

Ce je le mogoce, se izognite predgrevanju pecice in pecico kar se da
napolnite z zivili. Vrata pecice odpirajte kar se da poredko, saj ob
vsakem odpiranju toplota uhaja iz pecice. Obcutno boste prihranili na
energiji, Ce boste pecico izklopili 5 do 10 minut pred predvidenim
koncem pecenja in izrabili preostanek toplote, ki je e v pecici. Tesnila
naj bodo vedno Cista in neposkodovana, da preprecite morebitno
uhajanje toplote iz pecice. Ce imate na izbiro tudi asovna obdobja z
nizjo ceno elektrine energije, s pomocjo programa za zamik vklopa
zacCetka pecenja enostavno prihranite, ¢e peCenje zamaknete na ¢as,
ko je elektricna energija cenejsa.




2. KORISTNI NASVETI

Pecica ima vgrajen nov sistem za blokiranje
nosilnih reSetk. Ta sistem omogoca, da
nosilne resetke med preverjanjem jedi
izvleCete iz pedice, brez nevarnosti, da bi
povsem zdrsnile iz vodil.

Ce Zzelite reSetko odstraniti iz pecice, jo
izvleCete ter nekoliko privzdignete.

2.2 ZAR

S pomocjo zara se zivilo hitro zapec€e in dobi lepo rjavo barvo.
Priporo€amo, da pekac potisnete v 4. viSino odvisno seveda od
koli€ine.

Razen zelo puste divjaCine in mesnih Struc lahko vsa druga Zivila
pripravljate nata nacin.

Meso inribe, ki jih boste spekli na ta nacin, narahlo namazite z oljem.

2.3 MODELI U-CoOoK

Pri pegicah U-COOK elektronika nadzira hitrost ventilatorja ta
patentirani sistem se imenuje VARIOFAN. Med pecenjem se hitrost
ventilatorja samodejno prilagaja in s tem optimizira krozenje zraka
tertemperaturo v notranjosti pecice.

Vse petice U-COOK imajo tudi funkcijo et} . Ta
omogoca uravnavanje vlaznosti in temperature in za 50
% zmanj$a izgubo vlage, tako da ostane Zivilo bolj
mehko in boljSega okusa. Ta nezni nacin priporoamo za
peko kruha in peciva.

Skraj$a €as predhodnega segrevanja pecice: ta se samo
v 8 minutah segreje na 200 stopinj C.

Omogoca nastavljanje stopnje intenzivnosti Zara in je za
50 % mocnejsiv primerjavi s klasi€nimi pe€icami.

z

Nekatere pegice so opremljene z novimi vrati | WIDE DOOR

vecjim oknom, kar olajSa vzdrzevanje in izbolj$a termi¢no izolacijo.

U.see

Ta sistem osvetlitve nadomes$¢a klasi¢no Zzarnico. V vratih pecice je 14
svetilnih diod, ki zagotavljajo kakovostno osvetlitev celotne pecice,
brez sencnih delov.

Prednosti sistema U:SEE so, razen odliéne osvetlitve pecice, dolga
Zivljenjska doba, lazje vzdrzevanje in predvsem prihranek energije.

+ odli¢na vidljivost

* dolga zivljenjska doba

+ zelo majhna poraba energije, -
95 % v primerjavi z obi¢ajnim
nacinom osvetlitve.

"Aparati z belimi LED razreda 1M
skladno z IEC 60825-1: 1993 +A1: 1997 + A2: 2001 (enakovredno EN
60825-1; 1994 +A1: 2002 +A2), najvecja svetilna mo¢ ). 459nm < 150
uW. Ne opazovati neposredno z opticnimi inStrumenti.”

2.4 Odvisno od modela:

2.5 SAMOCISTILNA KATALITSKA OBLOGA PECICE

Ce se zelite izogniti neprijetnemu éi$éenju notranjih sten peéice,
vam dodatno za vse vrste pecic nudimo samocistiine obloge
prevleene s posebnim mikroporoznim premazom. Ce so te
namescéene, rocno CiS€enje pecice nivet potrebno.

Premaz na samocistilnih oblogah razgradi s posebnim kataliticnim
postopkom mas¢€obo, ki se med peko nabira na oblogah.

Prekomerno nabiranje mascob na samocistilnih oblogah lahko zaradi
tega, ker prekomerno zapre pore, prepreCi samocistilni ucinek.
Samogistilni u€inek lahko dosezete ponovno, ¢e za 10 do 20 minut
vkljucite prazno pecico. Gumb termostata morate pri tem naravnati na
najvisjo temperaturo.

Samodistilnih sten ne smete Cistiti z ostrimi, grobimi in/ali najedajocimi
Cistili ali Cistilnimi sredstvi (n.pr.: vimom, grobimi mrezicami itd.), ker s
tem nepopravljivo poskodujete samocistilni premaz.

Priporo€amo, da pe€ete mastne jedi v posodah z visokim robom, ko
tudi, da pri peki jedi na Zaru uporabljate pladenj za prestrezanje
mascob.
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Ti enostavni postopki in visoka temperatura omogocajo, da se v pecici
odvija samogistilni postopek.

V primeru, da so samocistilne obloge izjemno umazane, in se z
opisanimi postopki ne bi dovolj ogistile, jih obriSite $e z vlazno krpo
namoceno v topli vodi.

Samocistilno funkcijo vam zagotavlja poroznost premaza.
Pomembno!

Vse samocistilne obloge, ki jih dobite v prosti prodaji, imajo
zagotovljeno u€inkovitost delovanja v vklju€eni pecici priblizno
300 ur. Po preteku tega c¢asa morate samocistilne obloge
nadomestiti z novimi.

2.6 FUNKCIJA AQUACTIVA

Postopek AQUACTIVA olajSa odstranjevanje mas&obe in ostankov
ziviliz pecice s pomocjo pare.

1.V posodo AQUACTIVAna dnu pecice vlijte 300 ml vode.

2. |zberite funkcijo pecice Stati¢na ( ) pecica ali Gretje (
spodaj.

3. Temperaturo nastavite naikono AQUACTIVA ( : )-

4. Pecica najdeluje 30 minut.

5. Po 30 minutah izklopite pecico in poCakajte, da se ohladi.

6. Ko je pecica hladna, s krpo obriSite povrsine v notranjosti.

000
000

.
~—

)

Opozorilo
Preden se dotaknete pecice, se prepricajte, da se je ohladila.

Dokler je pecica $e vroca, bodite zelo previdni, da se ne opecete.
Zata postopek uporabljajte destilirano ali pitno v%gg).

2.7 CISCENJE IN VZDRZEVANJE PECICE

Zunanje povrsine iz nerjavecega inox jekla in lakirane ali emajlirane
povrSine ocCistite z mlaéno milnico ali pa z namenskimi Cistili za
tovrstno CiS€enje, ki jih dobite v prosti prodaji. Zgoraj navedenih
povrsin v nobenem primeru ne smete Cistiti z abrazivnimi praski, ker
bi jih s tem poskodovali. Cis¢enje pecice je zelo pomembno. Pecico
morate ocistiti po vsaki uporabi. Na stenah pecice se nabirajo
raztopljene mascobe, ki lahko ob naslednji uporabi povzrogijo
neprijeten vonj in morda tudi slab izid peke. Notranje stene pecice
ocistite s toplo vodo z dodatkom detergenta. Stene pecice nato
pomijte e s Cisto vodo in jih obrisite. Neprijethemu ¢iS€enju notranjih
sten pecice se lahko izognete, Ce jih oblozite s posebnimi
samodistilnimi oblogami ki so zas¢itene z mikroporoznim premazom.
Samocistilne obloge lahko nabavite posebej. Vel informacij o
samodistilnih oblogah pa lahko najdete v poglavju"Samodcistilna
kataliticna pecica". Nosilne reSetke pecice Cistite z ustreznimi
detergenti in mrezicami iz inoxa. Vrata pecice iz kaljenega stekla
smete Cistiti Sele, ko so hladna. Morebitne poSkodbe steklenih vrat
(razbitje stekla), ki bi nastale pri ¢id¢enju zaradi neupoStevanja
zgoraj navedenega navodila, niso zajete v garancijo!Ce Zelite
zamenjati Zarnico v pecici, morate pecico najprej lociti od
elektricnega omrezja. Odvijte za$¢itni pokrovéek in zamenjate
pregorelo Zarnico z Zarnico enake vrste. Zarnica mora biti odporna
navisoke temperature.

2.8 SERVISIRANJE

Ce pegtica ne deluje, se najprej prepri¢ajte, da je pravilno prikljuéena
na elektricno omrezje.

Ce vam ne uspe odpraviti nepravilnosti v delovaniju, izkljugite pe&ico iz
elektricnega omrezja in poklicite pooblasceni servis. Pred tem si
zabelezite serijsko Stevilko, ki je navedena na tablici s podatki
(gl. sliko na zadniji strani).

Pedici je priloZzen garancijski list, ki zagotavlja, da bo pooblas¢eni
servis v garancijskem roku popravilo opravil brezplacno.




3. TAMUMEP

3.1 UPORABA STEVCA MINUT (KUHINJSKE URE)

3.2 NASTAVLJANJE TRAJANJA PECENJA

. ®| Gumb zavrtite za cel krog in ga nato
5 -5 obrnite tako, da bo oznaka kazala Zeleni
50. / [ \\.10 Cas. Ko prete€e nastavljeni ¢as, se za
" \‘ 5 nekaj sekund oglasi zvone c.
40"\ P
8 40>

S pomodjo tega gumba lahko nastavite
ustrezen ¢as pecenja (najve¢ 120 minut);
po preteku nastavljenega Casa se pecica
samodejno izklopi.

Cas se bo odSteval od nastavljene
vrednosti navzdol; ko se gumb vrne v
polozaj O, se bo pecica samodejno
izklopila. Ce Zzelite pecico uporabljati
brez programske ure, obrnite gumb v

3.3 NASTAVITEV TOCNEGA CASA ©

polozaj . Ko Zelite nastaviti pecico,
preverite, da s programsko uro ni v
polozaju O.

O mum

I
o\
S

select

E//":

end

Y
s
@

« Pritisnite na srednjo tipko
» S pomoijco tipko "-" "+" nastavite toCen cas.

« Sprostite pritisk na vse tipke.

POZOR: Pecica deluje le, e je nastavljena ura.

3.4 UPORABA ELEKTRONSKE PROGRAMSKE URE

OPOZORILO:ko je pecica vgrajena in priklopljena na elektricno omrezje, oziroma po vsakem izpadu
elektrine energije (na to vas opozori utripanje vrednosti 12:00 na prikazovalniku) morate nastaviti to¢en ¢as.
To naredite na naslednji nacin:

+ Sprostite pritisk na vse tipke
Izberite funkcjio pecéenja s
pomocjo stikala za izbiranje
funkcij pecice.

FUNKCIJA AKTIVIRANJE DEAKTIVIRANJE DELOVANJE NAMEN
*Funkcijo Zaklepanja za| « Funkcijo zaklepanja za
ZAKLEPANJE | varnost otrok aktivirate tako, da | varnost otrok lahko
vsaj 5 sekund pritiskate na tipko | deaktivirate tako, da ponovno
ZA VARNOST | Set (+). Od tega trenutka dalje | vsaj 5 sekund pritiskate na
OTROK |s© vse druge funkcije| tipko Set (+). S tem preklicete
zaklenjene, na prikazovalniku | zaklepanje in lahko ponovno
pa izmenicno utripa STOP oz. | izpjrate vse funkcije.
nastavljeni ¢as.
STEVEC |* 1-krat pritisnite na * Ko pretece nastavljeni ¢as, | +Po preteku nastavljenega « Programsko uro na pecici
srednji gumb se oglasi zvocni signal Casa se oglasi zvocni signal. | lahko uporabljate kot obi¢ajno
e e | o | pacocsaiae e | nto s Bt o
nastavite Zeleni ¢as ; ’r ' . P \ ahko ne glede na to, ¢e
ﬂ Sprostite pritisk na vse tipke | iZKlopite s pritiskom na tipko Cas do izteka pedico uporabljate ali ne).
SELECT. nastavljenega €asa.
*2-k itisni il o . : . » Omogoc¢a, da nastavite . . Ly
TRAJANJE [gori Pr1oMe " el Zuocnsnal ziopte s, usveno e pecemaza | 415 202 nesevEn oo
- « S pomo¢jo tipk "-" or "+" > - + |izbrano jed. . ¥ Lo
PECENJA nasta\eite 2eljenot’?ajanje S pritiskom na srednjo tipko |+ Se zelite preveriti, koliko casaje| € Zelite predcasno prekiniti
pecenja. priklicete nazaj funkcijo ure. |se ostalo do konca pedenja, 2-krat| PECENIE, ali obrnite stikalo za

izbiranje funkcij na 0, ali pa
nastavite ¢as na

0:00 (s pomocjo tipke
SELECT in tipk "-" "+")

pritisnite na tipko SELECT.

« Ce Zelite spremeniti nastavljeno
trajanje pecenja, pritisnite tipko
SELECTintipke"-" "+"

KONEC
PECENJA

v
end

*3-krat pritisnite na
srednjo tipko

* S pomocjo tipk "-" "+"
nastavite Cas, ko Zelite,
da se pecica izklopi.

» Sprostite pritisk na vse
tipke

« |zberite funkcjio pecenja
s pomocjo stikala za
izbiranje funkcij pecice

* Ob nastavljenem ¢asu se
pecica izklopi. Ce zelite
predcasno prekiniti pecenje,
ali obrnite stikalo za
izbiranje funkcij na 0.

*Ta funkcija se obic¢ajno uporablja v
kombinaciji s funkcijo »trajanje
pecenja«. Ce na primer Zelite, da
se jed pece 45 minut, radi pa bi, da
je gotova ob 12:30, enostavno
izberete Zeleno funkcijo, nastavite
¢as za ftrajanje pecCenja na 45
minut, nato pa Se ¢as konec
pecenjana 12:30.

Ob nastavljenem ¢asu za izklop, se
pecica samodejno izklopi, na kar
vas opozori zvocni signal.

Pecenje se samodejno zaéne ob
11:45 (12:30 minus 45 minut) in se
nadaljuje do Casa, nastavljenega
za konec pecenja, nato pa se
pecica samodejno izklopi.
OPOZORILO.

Ce nastavite samo ¢as za KONEC
PECENJA, ne da bi dologili trajanje
pecenja, se pecica takoj vklopi in
se nato izklopi ob <¢&asu,
nastavljenem za konec pecenja.

» Omogoc¢a vam, da

dolocite ¢as izklopa pecice.

« Ce Zelite preveriti nastavljeni
Cas za izklop pecice,

3-krat pritisnite na srednjo
tipko.

« Ce Zelite spremeniti
nastavljeni ¢as, pritisnite
tipko SELECT in tipke "-" "+"
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4. FUNKCIJE

Funkcije

Predvide- na
temp.*

Gumb
termost.

Funkcije

5

-

Za priziganje luci v pecici
Samodejno se aktivira tudi ventilator za hlajenje (modeli z ventilatorjem)

2 K

ODTALJEVANJE: Okoli Zivila krozi zrak sobne temperature; tako se Zivilo hitro
odtali z ohranjanjem vseh lastnosti Zivila.

Sprinters

MAX

MAX

SUPER ZAR : za hrustljave jedi. V primerjavi z obi&ajnimi Zari je mo& 50 % vedja.

pr—
o

220
50 = 240

50 -+ MAX

ZGORNJI/SPODNJI GRELEC : Delujeta spodnji in zgornji grelec;ta funkcija je
primerna za tradicionalni nacin peke in jo priporoamo za peko kra¢,divjacine,
peciva, keksov, jabolk ter za vse jedi, ki jih Zelite hrustljavo zapedi.

Nt
%
e

¥

200

50 + 230

50 - MAX

VENTILIRANA PECICA : Delujeta oba grelca ter ventilator, tako da vro& zrak krozi
v pecici. Ta nacin priporo¢amo za peko perutnine, sladic, rib in zelenjave.
Enakomerna temperatura v notranjosti skrajSa ¢as pe&enja in predhodnega
segrevanja pecice. Naenkrat lahko pecete razlitne jedi; vonji se ne bodo pomesali.
Ce peclete vel jedi hkrati, pe€enje podaljSajte za priblizno 10 minut.

Soft
cook

200
50 =230

SOFT COOK (a) :Funkcija je namenjena peki peciv in kruha. NiZja hitrost
ventilatorja zagotavlja ve€ vlage v notranjosti pecice, kar so idealne razmere za
peko jedi, ki morajo ostati elasti¢ne (npr. kolaci, kruh ipd.) in skorjica ne sme pociti.

(&2

160
50 = 220

50 - MAX

VENTILATOR IN SPODNJI GRELEC (a): Pecdico segreva spodniji grelec, vro¢ zrak
pa zahvaljujo€ ventilatorju krozi v notranjosti pecice. Funkcija je namenjena peki
obcutljivih jedi (pite - narastki). Jed se ne izsusi in bolje naraste, predvsem to velja
za kolace, kruh in druge jedi, ki se morajo segrevati od spodaj. Peka¢ potisnite v
spodnjo viSino vodila.

Visina4

1+4

50 - MAX

ZAR : Pri zaprtih vratih petice.Ta funkcija je primerna za peko tanjSih kosov mesa.
Nastavljanje temperature ni mogoce. Najprej pecico segrevajte 5 minut, nato
postavite jed vanjo. Primerno za peko kebaba, mesa na Zaru, gratiniranje .. Belo
meso naj bo od grelca bolj oddaljeno, pece se dlje ¢asa, a bo bolj okusno. Rdece
meso ali ribe pecite na resetki, pod katero potisnete pekac za lovljenje mascobe.

Visina4
1+4

50 = MAX

SUPER ZAR :Na voljo sta dva polozaja:
Zar: 2200 W, Super zar: 3000 W

190
180 + 200

50 + 200

ZAR S KROZENJEM ZRAKA (a): pri zaprtih vratih pegice. Grelec segreva zrak,

ki s pomocjo ventilatorja krozi okoli Zivila. Za rde¢e meso je potrebno predhodno
ogrevanje pecice. Ta funkcija je primerna za peko debelejSih kosov mesa, a pazite,
da Zivilo ni preblizu grelca. Ta nadin je primeren za tudi za peko vecdje koliine
perutnine, klobas, rde€ega mesa... Postavite Zivilo na sredino reSetke, v srednji
viSini ter podstavite pekac za lovljenje mascobe. Na polovici predvidenega ¢asa
pecenja Zivilo obrnite.

§

Visina 4
1+4

50 + 200

RAZENJ : pri zaprtih vratih pedice.

Vrocino oddaja zgornji grelec, Zivilo pa se vrti na raznju. Temperaturo lahko
prilagodite. Ta nacin je najbolj primeren za srednje velike kose, idealno, Ce si Zelite
obuditi okus klasi¢ne pecenke. Predhodno segrevanje pedice ni potrebno.

&

220

50 - MAX

FUNKCIJA PIZZA : Vro¢ zrak, ki kroZi v pecici, zagotavlja popolne rezultate pri pek
pizz in podobnih jedi.

o}
0
0

3

S Q)

* %

190
180 + 200

50 =200

Funkcija "COOK LIGHT" vam omogoca bolj zdrav nacin kuhanja, saj je pri kuhanju s to
funkcijo potrebno uporabiti manjSo koli¢ino mas€obe ali olja. Kombinirano delovanje
grelca za zar in ventilatorja poskrbi za impulzno kroZenje zraka. Na ta nacin se ohrani
vsebnost vlage v Zivilu, ki se na povrsini hitreje zapece in bolje ohrani okus.

Ta nacin je Se posebej primeren za peko mesa, zelenjave in omlet. Impulzno dotekanje
zraka ohranja vlaznost v notranjosti pecice in s tem tudi v Zivilu, s ¢&imer se ohrani hranljiva
vrednost Zivila, pe€enje pa poteka hitro in enakomerno.

Preizkusite svoje recepte, pri tem pa zmanjSajte obi¢ajno uporabljeno koli¢ino preliva,
da se prepri€ate o ucinkovitosti te nove funkcije. Zadovoljni boste z lahkotnostjo
pripravljene jedi.

°
Nt

210

50 + 230

Spodniji grelec: Deluje samo spodniji grelec. Ta nacin je idealen za peko vseh jedi s
testom spodaj—za pite ipd., ter za jedi, ki zahtevajo vecjo toploto od spodaj.

(a) Nekateri modeli: funkcija z Vario Fan: VarioFan je ekskluzivni sistem, ki so ga razvili pri Candyju in omogoc¢a doseganje optimalnih
rezultatov pecenja, nadzor nad temperaturo in vlago v notranjosti pecice. To je samodejno delujoci sistem, ki prilagaja hitrost ventilatorja
pri funkcijah, kjer se vklopi tudi ventilator (oznacene s €rtkano €rto na stikalni plosci).

*Testni program skladno s CENELEC EN 60350-1
*Testni program skladno s CENELEC EN 60350-1 za dolo¢anje energijskega razreda.
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CbabpxaHue

O6Lwmn mepkn 3a GesonacHocT

70

[MTonesHn cbBeTU

/2

Tanmep

73

NHCcTpyKuum 3a paboTta

4

.1 deknapauus 3a cbOTBETCTBME

.2 CbBeTun 3a 6esonacHocT

.3 MoHTax

.4 MoHTupaHe Ha dypHaTa B KyxHsTa
1.5 BaxHo

1.6 CBbp3BaHe KbM 3axpaHBaHETO

1.7 O6opyneaHe Ha cypHaTa

(B 3aBUCUMOCT OT Moaena)

1
1
1
1

2.1 Cuctema 3a 6e3onacHOCT Ha padToBeTe

2.2 Tpyn

2.3 U-Cook Moaenu

2.4 U-See

2.5 CamonouuncTBalla ce oypHa € KaTtanuTuyHu
naHenu

2.6 AQUACTIVA dyHKums

2.7 MNMouncTtBaHe U nogapwbxKKa

2.8 CepBU3eH LEHTBP

3.1 N3non3BaHe Ha Tanmepa

3.2 NanonsBaHe Ha TanmMepa 3a Kpal Ha roTBEHETO
3.3 Manon3BaHe Ha enekTPOHHUSA Nporpamartop
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TEXHUKA HA BE3OIMNACHOCT

* Mo Bpeme Ha roTBeHe Brarata Moxe a KOHAEH3Mpa No BbTPELLHOCTTa Ha chypHaTta 1nm no CTbKIOTO Ha BpaTtaTa. Toea
€ HopmarHo. 3a da ce Hamanu To3n edoekT, nadakamte 10—15 MUHYTW, crea KaTo BKIOUUTE 3axpaHBaHETO, Npean Aa
rnoctaBuTe XxpaHata BbB diypHata. BbB Bceku cryyal KOHOEH3auusiTa u34vesBa, korato dypHata [AOCTUrHE
Temnepartypara Ha roTBeHe.

« [OTBETE 3€MEHYYLIMTE B Cbf C Kanak BMECTO B OTKpWTA Taea.

* /3bGsareanTe ga ocTaBATe XpaHa BbTpe BbB (hypHaTa creg rotBeHe 3a noseye ot 15/20 MuHyTK.

* MPEAYTPEXKOEHWE: BUTOBMAT enekTpoypes 1 HEroBUTe OTKPUTU YacTu, No Bpeme Ha pabota moraT Aa ce Harpedr
[0 B/UCOKa TeMnepaTypa. bbaete BHUMATENHM 1 He ce JOKOCBaNTe A0 THX.

« MPEOYNPEXOEHWE: poctbnHWTe YacTu MoraTt A4a CTaHat ropeLuu, korato cpypHaTa ce usnonaea. [euara Tpsdea ga
Oboar obpkaHu Ha 6e30nacHo pascTosiHUE.

» Tosn GUTOB enekpoypead MOXe [a Ce M3ron3ea OT Aeua N o-ronemm oT 8 rogvHn, a CbLUO M OT XOpa C HapyLLEHW
YMCTBEHM WM HU3NHECKM Bb3MOXKHOCTM Mnu, 6e3 HeobXoOMMUSIT OnMT, CaMO Korato ca nog Habnwogenne u ca
WHCTPYKTUPaHM OTHOCHO 6e30MacHOTO U3MOoS3BaHe Ha ypena v 3HasaT 3a

CbLLECTBYBALLMTE ONACHOCTU.

* He paspeluaBaiite Ha fella fa urpasat ¢ oypHara.

* [MouncTBaHeTo 1 0bcnyxBaHe Ha OUTOBNAT ypen He TpsAOBa Aa ce U3BbpLLUBa OT delia 6e3 Haa3op. Bb3pacTHMU.

» buTtoBMAT ypen, Mo BpeMe Ha cBosiTa paboTa ce HarpsiBa OO0 BMCOKa TemnepaTtypa. bboere BHUMATENHM U He
AOKOCBaWTe HarpeBaTeTHUTE efieMEHTH, PasnonoXeHW BbB BbTPELLHOCTTA Ha oypHaTa.

* MPEOYTNPEXXOEHWE : BUTOBMAT eneKkTpoypen U HEroBUTE OTKPUTM YacTu, NO BpeMe Ha paboTta MoraT fa ce Harpesta
[0 B/UCOKa TeMnepaTypa. He paspeluapaiTe 40 HEro Ja ce A0KOCBaT Marku geua.

* He nsnonseantes a NOYMCTBaHE Ha CTbKIIEHATa NOBbPXHOCT Ha BpaTaTta abpasunBHM NOYMCTBALLM NpenapaTy 1 rbn ¢
MeTarnHu YacTuum Unu cTbpranku. Te moraT Aa HagpackaT NoBbpXHOCTTa, KOETO Aa AoBede A0 HamyksaHe unv aopwu
CUynBaHe Ha CTbKIIOTO.

* Mpean pa nounctute dypHata TpsibBa Oa MaxHeTe pelleTkarta, Nnpy 3agbiPKUTENHO M3knodeH yped. Cnepn
NMOYNCTBaHETO, MOCTaBETE OTHOBO peLleTkara Mo HauvHa OnmMcaH B MHCTPYKUMKTE.

* M3non3BaiiTe camo TakbB TEMMEPATYPEH AATYUK, KAKBBTO € NpenopbYaH OT NPon3BoauTENS.

* He nsnonseante napo4yncTayka npy no4ncTBaHe Ha ypeada

» CBbpXKETE LLENCeN KbM 3axpaHBalLms kKaber, KOMTO € B CbCTOsIHWE A NOHECE HAMPEXEeHWETO, ToKa U HAaTOBapPBaHETO,
yKasaHu Ha Tabernkara u uma KOHTaKT 3a 3a3emsiBaHe. LLlencensT TpsbBa da e nogxodsiy 3a ToBapa, NOCOYEH BbPXY
€eTUKeTa 1 TpsibBa Ja UMa CBbP3aH KbM 3a3eMsiBall, KOHTAKT, KOWTO Aa paboTtn. 3aseMsaBalmsIT NPOBOAHUK € XKbITTO-
3erieH Ha UBAT. Tasu onepauus Tpsibsa a ce U3BbpLUBa OT KBanuduumpaH cneunanuct. B cnyyai Ha HeCbBMECTUMOCT
MeXy KOHTaKTa 1 Lencena Ha ypeaa, nonutanTe ksanudmumpaH enekTpoTeXHWK, KOMTO Aa 3aMeHN KOHTaKTa C apyr
nogxogaw, Tvn. LLlencensT n KOHTaKTLT TpsAOBa 4a OTroBapAT Ha AeMCTBALLMTE HOPMIY HA ObpXXaBaTa Ha MHCTanauusita.
CBbp3BaHETO KbM M3TOMHUKA Ha 3axpaHBaHE MOXE [a Ce U3BbPLUM U Ype3 MOCTaBsHE Ha YHMBEPCANEH MPeKbCBaY
MeXay ypeda M U3TOYHUKA Ha 3axpaHBaHe, KOWTO MOXe Aa MoHece MakcMMasiHO CBbp3aHO HaToBapBaHE M KOWTO € B
CbLOTBETCTBME C AENCTBALLOTO 3aKOHOAATENCTBO. YKbNTO-3eNeHNAT 3a3emMsiBall kaben He TpsibBa Aa ce npekbesa oT
npekbcBava. He3noTo MM cBpb3kaTa, M3Mor3BaHa 3a Bpb3kaTta, Tpsabea Aa ca NecHO AOCTLMHW, KoraTo ypenbT e
MOHTUPaH.

* lMpekbcBaHeTO Ha Bpb3kaTa MOXe Aa Ce MOCTUrHe 4pe3 OOCTLMHOCT Ha Lencena WM 4pe3 BKMoYBaHe Ha
NPEeBKHYBaTEN B HEMOABWKHOTO OkabensiBaHe B CbOTBETCTBME C NpaBunarta 3a okabensisaHe.

* AKO 3axpaHBaLLMAT Kaben e NoBpeaeH, Tor TpAOBa Aa Obie 3aMeHeH ¢ Kaben unun cneuparneH NakeT, NPeaoCTaBeH oT
NPOM3BOANTENS, UITN KATO Ce CBLPXKETE C OTAENa 3a OOCIY>KBaHE Ha KIMEHTN.

* BuabT Ha 3axpaHBawms kaben Tpsibea aa e HOS5V2V2-F.

» HecnassaHeTo Ha ropHOTO MOXKE Ada 3acTpalum 6e3onacHOCTTa Ha ypeaa 1 aa 06e3cunm rapaHumsaTa.

* Mpeaum nouncTBaHeTO TPIbBa Aa ce 3Baay U3NULLILKLT OT pasneTus matepuarn.

* [lo BpemMe Ha MMPONM3HMSA MPOLIEC HAa MOYMCTBAHE, MOBLPXHOCTUTE MOraT [a Ce HarpesiT moBeye OT 0bu4aliHOTO,
rnopaav ToBa Aelata TpsibBa Aa ce Abp)XaT Ha 6e30nacHO pasCTosiHUE.

* YpeabT He TpsaibBa da ce MOHTMPa 3af AeKopaThBHa BpaTa, 3a Aa ce nsberHe nperpsisaHe.

* Korato noctaBute padpta BbTPe, yBEpeTe ce, Ye CTONEPLT € HACOUEH Harope 1 B 3aHaTa YacT Ha KyxuHara.

PadptT TpsibBa Aa Obge MbxHaT 13UAno B KyxnHata

* NPEOYTPEXXKOEHWE: He obnuuoBaiite cTeHUTe Ha dypHata C anymmHueBo honmo wunm Apyru martepuanu 3a
egHokpatHa ynotpeba, KOMTO ce npogasaT B MarasvHute. Korato Bnssar B Mpsik 4OCEr C HaropellueHwus emainn,
CbLLECTBYBa PUCK aryMUHUEBOTO ¢hONMo 1 ApyrM NogobHM matepuanuy aa ce pasTtonaT U Aa NnoBpedsT eMannmpaHaTa
BbTPELLHA MOBbPXHOCT.

* MPEOYMNPEXXOEHWE: Hukora He cBansTe ynimbTHEHWETO Ha BpaTtaTa Ha doypHara.

* He e Heobxoayma gonbnHUTENHA onepaums/HacTponka, 3a Aa ce paboTu ¢ ypeaa npu HOMUHANHUTE YECTOTW.

1. OB MEPKU 3A BE3OMNACHOCT

Brnaropapvm Bu, ye n3bpaxTe eauH OT HalWMTe NpoaykTu.  3a Aa umarte Bb3MOXHO Hai-go6bp pesyntart npy u3nonasBaHeTo Ha dypHaTa,
BHUMaTENHO NpoyeTeTe TOBa pbkoBOACTBO.[penopbyBame Bu oa 3anasvTe HacCTOSILLOTO pbKOBOACTBO 3@ MOHTaX W eKcrnoaTtaums 1 npu
HyXaa ga ce obpblyate KbM Hero.

Korato ypeabT € B ekcrnnoaTtaumsa BCUYKM AOCTbMNHM YacTu ca ropewn. BHuBaliTe aa He ce JokocBaTte A0 Te3UN eNneMeHTuU.

Mpy MbPBUSAT Nyck Ha chypHaTa, MOXe [a Ce YCETU HenpusiTHa MyMpuama. ToBa CTaBa 3alloTo M30J1aLMOHHUTE eMIEMEHTM Ce 3arpsiBar 3a
nbpBu NbT. ToBa e abConoTHO HOpMarHO U HAMa NoBog 3a npuTecHeHue. Navakaiite ypeaa na nsctuHe v ro 3abbpluete nobpe. Cnen
TOBa € roTOB 3a HOpMariHa ekcnnoaTtauus.

EgHa cdypHa no cBosita cbLHOCT Ha paboTta cTaBa MHoro ropelia. OcobeHo CTbKIOTO Ha BpaTaTta Ha dypHaTa.

1.1 Jeknapauus 3a CbOTBEeTCTBUE

MocTaBsaAlku c € 1 Mapkuparku To3u NPoayKT, H1e AeKrnapypame Ha Halla OTFTOBOPHOCT, Ye TOM e B CbOTBECTBME ChC BCUYKM
EBponeincku nsnckeaHus 3a 6e30nacTHOCT, 34paBHU U EKOSIOTUYHM HOPMU.

Cnep kaTo pasonakoBaTe ¢pypHaTa, yBepeTe ce, Ye T He e 6una noBpefeHa no HskakbB Ha4MH. AKO MMaTe HsIKakBU CbMHEHUS , He S
M3rorn3gaiiTe: CBbpPXeTe ce C kBanuduuupaH YoBek. CbxpaHsiBaiiTe ONakoBbYHUTE MaTeprarnu Kato HalnoHOBU TOPOWYKM, NONUCTUPONT,
WM NUPOHU M3BBH o6cera Ha Aela, 3aLloTo Te ca onacHu 3a TAaX.
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1.2 CbBeTHn 3a 6e30nacHOCT

e Ta3n dypHa TpsibBa ga Obae mM3nonsBaHa camoO NO MPSKO
npegHasHayeHue, T. €. caMo 3a NPUroTBsIHE Ha XpaHa. Beako apyro
npunoxeHve Ha ypeaa, HanpumMmep 3a OToMMeHNe Ha NOMeLLEHMETO, €
3abpaHeHo.

 [Mpon3BoOAMTENSAT HE HOCU OTTOBOPHOCT 3a LUETW, MOPOAEHU OT
HenpasunHa ynoTpeba Ha ypeaa. Korato usnonsearte enekrpu4ecku
ypeau Tpsa6Ba Aa cna3saTe HAKOM OCHOBHU NpaBuna:

—He obpnaiite kabena, 3a fa U3BaguTe LLencena ot KOHTaKTa.

—He gokocanTe chypHa € MOKpY UNn BAaXXHW pbLe UK Kpaka.

—He nsnonseainTte pypHata, ako cte 6ocu.

— Mo npuHUMN He e xenmaTernHo fda ce M3Mon3BaT MPexoaHuuM,
Pa3KMOHUTENN 3a HAKOSKO LLieNnceny u kabenHu paswnpeHus.

— Ako dhypHaTa ce noBpeau unu gedpektvpa, M3KM4vete s oT
Mpexara u He A nunanTe.

* Ako kabenbT e NoBpefeH TpsioBa Aa ce 3aMeHU.

Mpu nogmsHa Ha kabena, cnegBaviTe Te3n MHCTPYKUMK. M3BapeTe
3axpaHBalums kaben n ga ro 3amenu ¢ eanH ot HOS5RRF, HO5VV-F,
HO5V2V2-F tun. KabenbT TpsibBa fa 6be B CbCTOSIHUE fia U3ABbPXN
eneKTPUYECKMs: TOK U3NCKBaH OT ypHaTa. 3amsiHaTa Ha kabenute
TpsibBa Aa ce U3BbPLLBA OT KBANUMDULIMPAHN TEXHULM.

3asemsBaHeTO Ha kabena (KbnTo-3eneH) Tps6ea ga € 10 mm no-
ObNbr OT 3axpaHBawua kaben. M3anonseante camo ogobpeH
CEPBU3EH LIEHTBP 32 PEMOHT U CE YBEPETE, Ye ca U3MNon3BaHn camo
OpUWIMHamNHU pe3epBHY YacTu . AKO FOPHUTE UHCTPYKLMK He ce criasBaT
npov3BoguTeENUTE He MoraT Aa rapaHTupaT 6GesonacHocTTa Ha
dypHaTa.

* He nokpuBanTte cteHuTe Ha dpypHaTa ¢ anymuvHueBo donuo
ToBa Moxe Aa AoBeAe A0 pa3TansHe UV NoBpeaa Ha ypeaa.

1.3 MoHTax

MOHTaXbT € OTrOBOPHOCT Ha KnueHTa. MNpounssoautenvTe He ca
3a4bIKeHV Aa OCbLecTBABAT Ta3n AENHOCT.

VIHCTpyKUMmMTE 32 MOHTaX Ha NpodecnoHanHo keanuduumnpaH
nepcoHan Tpsibea Aa ce cnassat. HenpaBUMHUSAT MOHTaX MOXe Aa
NPUYUHU BPeaa U HapaHsiBaHe Ha Xopa, XMBOTHWN UK BELLW.
[Mpon3BoanTensaT He MOXe Aa HOCU OTFOBOPHOCT 3a Te3n LUeTH nnum
HapaHsBaHUA.

1.4 MoHTMpaHe Ha pypHa B KyXHATA

MocTtaBeTe dypHaTa B NPOCTPAHCTBOTO, B KyXHsiTa, TO MOXe Aa
ObAie MOHTMpaHO NoA eauH paboTeH NNoT UNu B eAuH LKad.
dukcupanTe oypHaTa Ha MSICTOTO 1, KaTo ce U3Nomn3BaT YeTupute
dumKcupalLm oTBopa B pamkaTa. (ur. Ha nocnegHata cTpaHuua).
3a fa HamepuTe OTBOpUTE 3a 3aKpenBaHe, OTBOPETE BpaTaTa Ha
dypHaTa 1 nornegHeTe BbTpe. 3a Aa ce No3Bonv NOAXOAALLA
BEHTUNALMsI, U3BMEPBaHMSATa U PasCTosiHUSTA, MOCOYEHN B
Avarpamara Ha nocnefHaTa cTpaHuua Tpsiéea Aa ce cnasgar.
3abenexka: 3a ypHU, KOUTO ca KOMOMHMPAHU C KOTIIOHU
WHCTPYKUMWTE, ChAbpXaLluy ce B pbKOBOACTBOTO 3a nnovyara
TpsibBa Aa ce cnasBart.

1.5 BaxHo

Ako nckate cbypHaTa BM Aa paboTu HopmarHo, Tpsibea kopryca Ha
KyXHsiTa BU fa e noaxoasi. MaHenute Ha KyxHeHcKku Grok, KoMTo
ca B HenocpeacTBeHa 6nu3ocT Ao newrta Tpsibea Aa 6bae
HanpaBeH OT TepMOYyCTOMYMB MaTepuan. Ybeaere ce Ye BCUYKU
mMaTtepuanu morat Aa usgbpxar Ha HarpsasaHe go 120 rpagyca. B
NPOTMBEH Crnyyalt MoXe Aa ce pa3TonaT U fa NoBpeasT ypeaa.
Cnep kaTo cpypHaTa ce MOHTUpA , ENEKTPUYECKUTE KOMMOHEHTU
TpsAbBa Aa ce nsonupar .ToBa e 3aKOHOBO M3UCKBaHe 3a
6e3onacHocT. Beuukn npegnasvtenuy TpsioBa Aa 6baat 3apaso
MKCUPaHM Ha MSICTO, Taka Ye € HEeBb3MOXHO Aa bbaar
oTCTpaHeHW, 6e3 NoMoLLTa Ha crneLnanH UHCTPYMEHTMU.

Mnouata 3a rotBeHe TpAGBa Aa UMa OT3aA4 pa3nuka ot noHe 45
mm, 3a Aa uma Jo6po oxnaxaaHe.

1.6 CBbp3BaHe kbM 3AXPAHBAHETO

BkrtoyeTe B 3axpaHBaHeTO. YBepeTe ce, Ye MbpBO MUMa U TpeTu
KOHTAaKT, KOWTO AeNCTBa KaTo 3asemsABaHe Ha dypHaTa. PypHaTta
TpsA6Ba Aa 6 baenpaBuUHO 3a3emMeHa. AKO MoAenbsT Ha ypHaTa He
e obopyaBaH c Llencen, cnoxeTe cTaHAapTEH LLencen KbM
3axpaHBalyms kaben. Tpsbsa ga O6baoe B CbCTOsIHME Aa MoHece
3axpaHBaHETO NOCOYEHO Ha Tabenata C TEXHUYECKU OaHHU.
3a3emsiBaHETO e ¢ XbNTOo 3eneH kaben. LLlencenbT Tpabea ga 6vae
CINOXEH OT HaanexHo KeanudpuumpaHo nuue. AKO KOHTakTbT U
LencenbT ca HECbBMECTUMMY,

LencbnbT TpsibBa fa 6bae CMEHEH OT HAANEXHO kKBanMduumpaH
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nepcoHan. A npaBunHo keanuduumpaHo nuue Tpsabea cbLio Taka Aa
ce rapaHTupa, Ye 3axpaHBalumTe kabenu moraTt fa usgbpxar Ha TOK,
Heobxognm 3a pabotaTta Ha dypHata. ON / OFF npeBkntouBaten
Moxe Aa 6bde cBbp3aH KbM ernekTpuyeckata mpexa. pu
CBbp3BaHeTO TpsAbBa fja oTHETETE, CUNaTa Ha KOHCYMUPaHWSL.
BaxHo: Mo Bpeme Ha MOHTax, MO3ULMOHUpaiiTe 3axpaHBallyus
kaben no TakbB HAYMH, Ye Aa He ce noAnara Ha Temnepartypu Hag 50 °
C BbB BCsika Touyka. dypHaTa OTroBapsi Ha cTaHAapTuTe 3a
6e3onacHoCT, onpefeneHn oT perynatopHute opranu. PypHata e
Ge3onacHo fa ce U3nonaea camo ako e 3a3eMeHa B CbOTBETCTBUE C
JencTealmMTe NpaBHU U3UCKBaHUSI 3a okabensiBaHe GesonacHoCT.
Tpsibea aa ce rapaHTupa, Ye cpypHaTa e buna npaBuHO 3a3eMeHa.
MpounsBoauTenute He MoraT Aa 6bAaT noaBexaaHW noAa
OTrOBOPHOCT 3a BpeAM UMW LLETH Ha Xopa, XKMBOTHU UNN BeLuum,
NPUUYMHEHU OT HENPaBUITHOTO 3a3eMsiBaHe Ha pypHaTa.
BHUMAHUE: HanpexeHMeTO M 4yecToTaTa Ha 3axpaHeTo ca
nokasaHuHa Tabenkara (cour. Ha nocnegHata cTpaHuua).
OkabensiBaHeTo U cuctemaTa 3a okabensiBaHe Tpsibea Aa moraT ga
HOCSIT MaKkCUMarHaTa enekTpuyecka MOLLHOCT, KOSITO Ce U3NCKBa OT
ypHaTa. ToBa e ykazaHo Ha Tabenarta ¢ TeXHUYeCKM AaHHU.

AKO VMMaTe HSIKakB/M CbMHEHUs, OGbpHETe ce KbM KBanvduumpaH
€MNeKTPOTEXHUK.

1.7 OBOPYOABAHE 3A ®YPHA (B 3aB1CMMOCT OT MoZena)

Heobxoaumo e na ce HanpaBu MbpBOHaYarHO NOYUCTBaHE Ha
obopyaBaHeTo, Npean NbPBOTO U3NON3BaHe Ha BCEKU OT TAX.
Uamunte rm c ro6a. U3nnakHeTe n noacyueTe.

Ha ckapata moxe fa ce cnarat
YMHUM N CbOoBE.

OcobeHo fobpa e 3a neyeHe Ha
rpun. Nanonseavite s 3ae4HO C
TaBM4KaTa 3a Ma3HUHWU.

CrieyuanHusim npogbusn Ha
paghmoseme o3Hauaea, 4e me cmosim
XOpu3oHMarsHo, dopu Ko2amo ce
eadam. He cbujecmesysa puck om
pasnusaHe Ha sicmuemo.

TaBu4karta ynass COKoBeTe OT
XpaHuTe, KOUTO Ce roTBAT Ha
ckaparta. Manonaea ce camo c rpun,
ckapa unu Fan Grill Assisted ;
M3BageTe s ako nanonasate Apyru

nporpamm. 5
uKo2a He u3rnosssalime masama 3a ynassHe Ha COKO8e Kamo

maea 3a Ma3HUHU, Mbl Kamo moea Cb30ARA OLIM 11 MARHIIHIIMA
we usnpbcKkam u 3aMbpcsim hypHama.

Muua komnnekT. 3a ga ce nonyyar
Hal-0o6pu pesyntatu oT
KomnnekTa TpsibBa Oa ce uM3nonsea
3aeHo ¢ pyHKUMATa "nuua” .

TaBa 3a Ma3HUHHU

MpoeanHa e 3a neyeHe Ha rpun.
M3noneaiite a1 3aegHo C
pelleTkaTta . BkntoyeHa e n gpbkka
3a No-NecHOTO n3BaxaaHe Ha 21a
enemeHTa.

HE OCTABAWUTE OPBXKATA
BbB ®YPHATA!!!

CTpaHW-IHO Ten MpexaTta, ako e '-__—,_ ————
BKITHOY€EH. [ = e

CeasisiHe u noyucmeaHe Ha MemaJsiHume cmenaxu

~adn

Al

1- CBanete ramkute KaTo ru

o pa3Buete o6paTHO Ha
q ) uacoBHWVKoBaTa cTperka.

Y 2- VilaBapgeTte TeneHute
/y pacdToBEe Kato M gbprnHeTe

KbM cebe cu.

3- 3 a ga noyucTute cTenaxuTte
rnocraBeTe B CbAOMUSNHATa MaLLnHa Unu
n3nonseanTte BnaxHa roba, kaTo rm
nofcyLueTe crne ToBa.
4- Cnep npoueca Ha noymcTBaHe

WHCTanuparte TeneHute padToBeTe B
obpareH peg.
5- 3aBuiiTe 06paTHO ramkuTe.



2. NMone3Hn cbLBETU

2.1 Cuctema 3a 6e30nacTHOCT Ha padToBeTe

2.6 CamonouncrBawa ce PYPHA c katanusatop

dypHaTa pasnonara c HoBa cuctema
3a 6esonacHocT Ha padTa. ToBa Bu
no3sonsBea Aa ussagu padTosere npu
nposepkaTa Ha xpaHaTa, 6e3 onacHocCT
OT XPaHWTENHW pasnueu unu padgTose,
nonagaiuy cryvaviHo ot dypHara.

3a ga n3BaguTe padToBeTe M3BaLET €
M nosBagurHeTe.

2.2 pun

[MNeyeHeTo No3BOMABa Aa ce Aage Ha xpaHaTta 6bp30o Kkadsas
uBsAT . 3a NpenuyaHe BM NpernopbyYBaMe Aa nocTaBuTe ckapara
BbPXY YETBbLPTOTO HUBO, B 3aBUCUMOCT OT MpOoMopLmMuTe Ha
xpaHa (BXx. dur. CTp. 7).

Moyt BCcuykM Meca mMoraT Aa ce NpuroTeaT Ha rpun.
M3kntoueHe nNpaBaT MHOMO MOCTHUTE XPaHW M PONKUTE MECO.
Mpu npuroTBsiHe Ha Meco U puba, TpsIbBa Npeaun NocTaBsAHETO
UM BbB (hypHaTa Aa fobasuTte noanpaeku U MasHuHa.

2.3 U.-COOK Modenume

U-COOK ®ypHuTe UMaT €NneKTPOHEH KOHTPOS Ha CKopocTTa Ha
BeHTUNaTopa, nateHtoaH VARIOFAN. Mo Bpeme Ha rotBeHe, Tasn
cucTemMa MNpPOMEHs aBTOMaTMYHO CKOPOCTTa Ha BeHTunartopa (B
MHOTrOYHKLMOHaNHUA pexuMm), 3a ga ce OnTUMM3Upa Bb3yLUHUS
NOTOK M BbTPELLHaTa TemnepaTypa B dypHaTta.

Besika U-COOK  (hypHa nma BT pynkums.

ToBa naBa Bb3MOXHOCT 3a yrpaBrieHue Ha
pasnpegeneHVeTo Ha Bnarata u Temnepatyparta. Tosa
Hamansea 3ary6ata Ha Bnara ¢ 50%, KOeTo rapaHTupa ye
XpaHaTta ocTaBa HexHa v ¢ no-go6bp Bkyc. MNpenopbysa
ce 3a neveHe Ha xnsi6 ¥ cnagkapcku usgenus.

ToBa HamarisiBa BPEMETO 3a NOArpsiBaHE Ha MeLyuTe: camo
3a 8 MuHyTW, 3a ga gocturHe 200 rpagyca no Liensun.

[aBa Bb3MOXHOCT 3a ONpefensHe Ha HUBOTO U
WHTEH3MBHOCTTa Ha neyveHe Ha rpwr, 0o 50% noeeye
MOLLHOCT B CpaBHeHMWe C TpaauUuMoHHaTa dypHa.

Hskou chypHm ca o6opyaBaHmn ¢ HoBa BpaTa " "
,KOSITO MMa no-ronsmMa nnoLy Ha npo3opela, KoeTo No3Bosisiza Mno-
no6pa nopapbxka v nogobpeHa Tonnononauus.

U.sees

Mma ocBeTuTenHa cuctema, KOSITO 3aMeHsl TpaguuuoHHaTa
«kpywkay». 14 LED cBeTnvMHM ca WHTerpupaHu B paMKuTe Ha
BpaTara. Te npou3asexaat 6510 ocBeTneHne , KOETO No3BonsiBa Aa
npernexgarte BbTpeLlHaTa cTpaHa Ha (oypHaTa C AICHOT  a.

Mpeanmcrea:
U-SEE Cucremara, ocseH e ocurypsiBa OTNIMYHO OCBETIIEHUE BbB
ypHaTa, XunBee No-AbMAro B CPaBHEHNE C TPAANLMOHHUTE KpyLLKa U
€ Mo-NecHo 1 Aa ce NoaabpiKa 1 Haii-Beye NecTy eHeprus.

* Mo-pobpo oceeTsBaHe

e Obnbr KUBOT HA OCBETNEHUE

2.4 B 3aBMCUMOCT OT Moaena

* MHOro Hucka KOHCyMaLusi Ha eHeprus,
95% no-H1cKa OoT KoHcymaLms

"Ypeda c 6sna ceemnuHa LED Ha 1M Class crioped IEC 6082 5.
1:1993 + A1: 1997 + A2: 2001 (eksusaneHmeH Ha EN 60825-1:
1994 + A1: 2002 + A2: 2001); makcumanHo ceemsnuHama,
usnvysaHa mMowHocm A459nm <150uW.
He ce Habnodasa ¢ onmuy4Hu ypedu. "

2.5 Bpeme 3a rorBeHe

3a npenopbuMTENHOTO Bpeme 3a MpUroTBsiHe M TemnepaTypu
MbpBUSI MbT, KOraTo n3nonaeare ypHara, BUXKT TabanuunuTte Ha CcTp.
87, 88. Cnep ToBa MOXe [ja NpoabIKUTE C HOpMasiHa ynotpeba.

CneumanHu camono4ucTBally ce naHenu, obxsaHaTu B
MWKPOMOPECTO NOKPUTUE Ce npeasiaraT Kato AOMbIHUTENHO
obopyaBaHe 3a BCUYKU MoAenu. AKo Te ca MOHTMpaHu, dypHaTa He
TpsibBa A4a ce NoYMCTBa Ha pbKa.

Ma3HuHK, KOUTO Ca NPBCHaNM BbPXY CTEHWUTE Ha ypHaTa no Bpeme
Ha neyveHe ce OTCTPaHABAT OT MUKPOMOPECTOTO MOKpUTHE.
MpekaneHoTo HacrnosiBaHe Bce Nak MoXe Aa 6rnokupa nopuTe u
crnefoBaTeriHo Aa npeyn Ha camonouncteaHeTo. CamonoumcTealla
cnocobHocT Moxe Aa 6bae Bb3cTaHOBEHA Ypes BKIKOYBaHe Ha
npasHa dypHaTa 4O MakcMmarnHa temnepartypa 3a okono 10-20
MUHYTW. He nsnonaeaiite abpasmBHM NPOAYKTU, OCTPU NPeEaMETH,
rpanasu Kbprv Ui XMMWYHW NPOAYKTY U NpenapaTu, KOUTo morat
TparHO Aa noBpeasiT katanusartopa.

Korato rotBute no-masHu xpaHu e npenopbyYMTENHO Aa n3nonaearte
no-abnboky CbAoBe M a CNoXWTe TaBnykaTa 3a cbbupaHe Ha
MasHuHa.

BAXHO Bcuukn kaTtanutmyHn o6nmuoBkY B MOMEHTA Ha nasapa nMma
TPy£oB XuBoT Ha okoslo 300 yaca. 3aToBa Te TpsabBa Aa ce CMeHs
cnen okono 300 vaca.

2.7 AQUACTIVA dwyHKumnA

Mpouenypata no Aquactiva nanonssa napa, 3a ga ce nNoANOMOrHe
npemMaxBaHeTO Ha Ma3HWHW U XpaHUTESNHU YacTuLmM OT ypHaTa.

1. Nanenite 300 mn Boga B kOHTeNHepa 3a Aquactiva Ha AbHOTO Ha
dypHaTta. P 000

2.3apavite dyHkumsaTa Static( - )unuBottom ( 440 )H arpsiBaHe.
3. Hactporite Temnepatypata Aquactiva icon.

4. OcraBeTe nporpamara ga pabotu B npogbmkeHne Ha 30 MUHYTH.
5. Cneg 30 MWHYTM M3KNYETe Mnporpamata WU ga no3Bonv Ha
dypHaTa ga ce oxnagu.

6. Korato ypeabT e UcTuHanm, noymctere BbTPeLUHUTE NOBBbPXHOCTH
Ha dpypHaTa c Kbpna.

lpedynpexdeHue:

YBepeTe ce, Ye ypeabT e UCTUHAM, Npeau Aa ro JOKOCHETE.

TpsibBa ga ce BHMMaBa C BCUMYKM FOpEeLLM MOBBPXHOCTU, TbiA KaTo
CbllUeCTBYBa pUCK OT wma3rapsiHe. ManonssanTe gectunuvpaHa wnum

nuTenHa Boga. 000
000

ol o ———————

2.8 MouncreaHe N nogapbLKKa

[MoyncTBanTe HepbXAaema CToMaHa U emannmpaHy NOBbPXHOCTHU C
TOMna canyHeHa BoAa WMM C MOAXOASLUM MapkoBu npoayktu. B
HMKaKbB Cryyan He U3nonaeante abpasuBHU NpaxoBe, KOUTO MoraT
Ja yBpeaAT MOBbPXHOCTUTE Ha dypHata. MHoro BaxHO e Aa
noyncrteate dypHaTa BCEKM MbT, KOraTto TS Ce W3NOn3Bea.
PasToneHWTe Ma3HWHM ce oTnaraTt no CTeHWUTe Ha pypHaTa no Bpeme
Ha roTBeHe. CrnegBallMsiT MbT, KOraTto dypHaTa ce u3rosnssa Tasu
Ma3HWHa MOXe Aa Npean3BMKa HEMPUATHU MUPU3MK U MOXE A0pY Aa
3acTpalum rotBeHeto. M3nonssaiTe Tonna Boga M npenapat 3a
NoYnCTBaHe; U3nnakHeTe oBUHo.

3a ga HanpaBuTe Tasu CKyyHa paboTa M3nuLIHa, BCUYKM MOLENU
moraT ga 6baart obrnuuoBaHu € KaTanUTUYHU CamomnoYucTBalLy ce
naHenu: Te ce AOCTaBAT KaTo onuusa (BWXTe pasgena
CAMOTIOYNCTBALLA ®YPHA ¢ katanutuyHm naHenm).
Manon3eaiiTe nepunHu npenapatu n abpasvBHu cpeacTBa MeTanHu
kaTo «Brillo nognoxkmn» 3a HepbXgaemMmy CTOMaHEHW PELLETKN.
CTbkneHuTe MOBBPXHOCTWM TpsbBa Aa ce MoOuYMcTBaT Korato ca
nsctuHanu. Nospeau No TAX He ce NoKpuBaT OT rapaHumsATa 3a aa
CMEHUTE WMHTEPUOPHOTO OCBETIIEHWE W3KIIOYETE 3axpaHBaHETO U
pa3BuinTe KpylwkaTta . CMeHeTe C MaeHTUYHa KpyLLKa, KOSTO MoXe Aa
n3abpka Ha MHOTO BUCOKM TeMnepaTypu
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2.9 CepBU3EH LEHTLP

Mpenu aa ce obagute Ha Service Centre
Ako dpypHaTa He paboTu, H1e npenopbyBame:

AanposepuTe, ve chypHaTa e NpaBuITHO BKITHOYEHa B 3aXpaHBaHETO.
AKO NnpryMHaTa 3a HeusnpaBHOCTTa He MOXe Aa Ce YCTaHOBM:
n3knoyeTe dypHata OT enekTpuyeckata Mpexa, He JoKocBainTe
dypHaTa 1 ce obageTte Ha cnegnpopaxbeHo obcnyKBaHe.

Mpenun aa ce o6aauTe Ha LleHTbpa 3a ycnyru He 3abpaBsanTe aa
Cu 3anuuieTe cepuiiH1s HoMep Ha TaGenarta ¢ TEXHUYEeCKU AaHHU
(Bwx cur. Ha nocnegHaTta ctpaHuua). dypHata ce goctasa C

3.2 Usnon3BaHe Ha TanMepa 3a Kpau Ha rOTBEHEeTO

120
o

1o

°

o
[
(

rapaHuMoOHEH cepTudUKaT, KOWTO rapaHTupa, 4ye Ta we obae

pemoHTUpaHa 6e3nnaTHo oT CepBUSHUS LLEHTBP.

3. TAMMEPA

3.3 HacTtponBaHe Ha TOYHOTO Bpeme

To3n KOHTpON no3BonsiBa Aa HacTpouTe
XenaHoTo Bpeme 3a rotBeHe (makc. 120
MUH.) DypHaTa Lie ce U3KIIoYM aBTOMaTUYHO
B Kpasi Ha 3a4aieHOTO BpeMe.
TanmepbT Wwe oTbposiea obpaTHO
.\ 3agageHoTo Bpeme fo nosuumsata O u
k/ *50 | n3knoyBa aBTOMaTUYHO.

%0 3a HopmanHOTO u3nonaeBaHe Ha dypHaTa
HacTpouTe TalimMepa Ha No3nuus. @3
3a ga HacTpouTe dypHaTa ce yBepeTe, 4e

TanmepbT He e Ha no3nuunsa O .

)

3.1 Usnon3BaHe Ha Tanmepa

— .

35

55, . 5

I \\'.10
|
_
‘ 30 T %
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3a Oa HacTpouTe BpeMeTo 3a roTBeHe,
3aBbpTeTEe BpbTKaTa A0 €4HO MbIIHO
3aBbpTaHe cref ToBa MO3WLMOHMpanTe
MHOEKCHT Ha HeobxoaumoTo Bpeme. Korato
BPEMETO € W3TEKNO, CUrHan Lie 3BbHU B
npoabiNKeHmne Ha HAKOJ1KO CeKyH,EI,VI.

BHUAMAHMWE: nbpBaTa onepauwus
3a usBbpWBaHe cnea KaTto
cdypHaTa e 6una nHcTanMpaHa unu
cnep npekbcBaHe Ha
3axpaHBaHeTo (ToBa ce
pasno3HaBa OT MMUraHeTo Ha
Aucnnes ) e 3agaBaHeTO Ha

npaBunHoTo Bpeme. ToBa ce

NnocTura, KakTo crnepsa:
HaTtucHeTe ueHTpanHus 6yToH
*3apante Bpemeto ¢ =" "+" 6 yTOHW.
*OcBoboaeTe BCUUKM BYyTOHU

BHUMAHME: dypHata we paboTu camo npu ycnoesue 4e
YaCOBHUKBT € HACTPOEH.

3.4 Uanon3BaHe Ha eNeKTPOHHUA nporpamarop

Kak pa aktuem pame

Kak na nsknrwouure

KakBo npaBu

3a KakBO ce M3non3Ba

3akn4BaHe

» ®yHkuusiTa "3akniovBaHe" ce
aKkTMBMpa KaTo 3agbpxuTte
6yToH. Set (+) 3a Hai-manko 5
cekyHau. OT TOo3N MOMEHT
HaTaTbK BCUYKW APYrv (PYHKLUN
ca 3aKJIYeHN 1 Ha gucnnes we
3anoyHe ga mura STOP u
npeaBapuTenHo 3ajageHo
BpEME Ha NPeCceKynku..

*®yHKumMATa "3aknoyBaHe" ce
OeaKTUBMpa KaTo 3aabpxuTe
OyTOH Set (+) 3a Han-manko 5
cekyHau. O T T031 MOMEHT
HaTaTbK BCUYKN PYHKLUN
Morat ga 6baat nsbupanu
OTHOBO.

*HaTtucHete LUeHTpanHua

*Korato 3apapgeHoTo BpemMe

* Anapma B Kpasi Ha BpeMEeTO.

«[lo3BonsiBa Aa nanonasare

"+" 6 yTOHMU.

Tanmep O6yTOH 1 NbT 23:,?;? ’(T%ima:;ggrngaszZ§gz « o Bpeme Ha paboTa ypHaTa kaTo anapmeH
*HatucHete GyToHn "-" "+" oT camo cebe cu, obaue Moxena | C€ NMOKa3Ba OCT. Bpeme YaCOBHVIK (MpW BKNtoYeHa 1
3a fa usbepete Bpeme ce crpe He3abaBHO C HaTUCkaHe V3KrodeHa ypHa).
*ocBoGoaeTe BCUYKN BYTOHN | Ha 6yToH) SELECT.
fa ce cnpe He3aGaBHO C
HaTuckaHe Ha 6yToH) SELECT.
* HarvcHeTe ueHTpanns GYTOH |« HarycheTe Hakoi GyToH + MossonsiBa BM Aa 3apapete | * [1 pu n3TMyaHe Ha BpemeTo ¢
Bpewme 3a ?I:::VT(;HGTG 6yTOHM "-" 1nn "+» 3a fa cnpete curkana. EEGigAHZ:’gng?en;g RS PAA L AT s
HarvicHeTe ueHTpantmus 6yToH . @BTOMATN4HO.
roTtBeHe 3a na usbepete 3a a ce BbpHeTe 40 * 3a Jja NpoBepuTe OCTaBaWOTO | Ako uckaTe Aa cnpeTe
o MPOABMKUTENHOCT CBCOBHKA. Bpeme HatucHeTe SELECT 2 n| rorgeHeto no-paHo 3aBbpTeTe
v *0cBO60AETE BCUHKM By TOHM bTU. cenektopa Ha 0, unu 3aganerte
X o|/|369pe1'e PYHKLMS CbC + 3a npoMaHa Ha 3afafeHoTo BPEMETO Ha 0:00
cenektopa Bpeme HatucHete SELECT n "-" (SELECT 1"-""+" 6yToHM)

Kpan Ha
roTBeHeTo

&

end

* HaTtucHeTe ueHTpanHua
OyTOH 3 NbTU.

* HatucHete GyToHM "-" "+"

, 3a [la 3ajageTe BPEMETO, B
KOETo

xenaeTte cypHaTa, ga ce
N3KIo4Yn

*OcBobogeTte byToHUTE
*3apante dyHKkumATa 3a
roTBeHe ¢

cernekTopa 3a u3bop

* B 3agageHoTo Bpewme,
bypHaTa e Ce UK.
3a ga usknioumMTe pbYHO
dypHaTa nocraeeTe
cenekTopa B nosuums O.

+ MosBonsiBa BM Aa 3ajagete
Kpasi Ha BpEMETO 3a rOTBEHE.
+ 3a pa npoBepuTe
npenBapuTenHo

3aafeHoTo Bpeme
HaTuCHeTe

* LeHTpanHusi 6yToH 3 NbTy
3a npomsiHa HacTponkute
SELECT + "-""+"

* Ta3n dyHKUnsi obnkHOBEHO ce
n3non3ea ¢ yHKUmsATa"roTBeHe" .
Hanpumep, ako sictveTto Tpsibea aa
ObJle NPUroTBEHO B MpPOObLIDKEHWE
Ha 45 MUHYTK 1 TpsibBa Aa e rotoso
no 12:30 vaca, TpsbBa camo ga
n3bepete xenaHaTta QyHKUMS,
3apajeTe BpeMeETO 3a roteBeHe Ao 45
MWHYTU U Kpasi Ha BpemeTo 3a
rotBeHe o 12:30 yaca.

* B kpas Ha BpemeTO 3a rotBeHe,
pypHaTa We ce U3KMNYMK
aBTOMaTUYHO M 3BYKOBa anapma Lie
3BbHM.

» [omeeHemo we ce cmapmupa
asmomamuyHo 8 11:45 (12:30 muHyc
45 muHymu) u we npodbsixu 00
npedsapumenHo 3adadeHomo
8peme 3a Kpall Ha 20meeHe , Ko2amo
¢pypHama we ce U3KAKYU
asmomMamuyHo.

BHUMAHMUE.

AKko 3apapeTe "KpaW Ha
roTteBeHeTo" 6e3 ga 3apapere
KpaeH 4ac, roTBeHeTO 3ano4Ba
BepgHara.

Br73




4. NHcTpyKuumn 3a pabota

HacTtpowku Ha
CeneKkTop | Temneparypara T
( npu mopenu ¢ epmMmocTaTt
Ha erneKTpoHeH cenemop ¢YH KuMM
yHKLMN nporpamarop
TYPE A)

7\ BkniouBa ocBeTneHMeTo Ha cypHara.
ToBa e aKTmBmpa aBToMaTMYHO BEHTUNATOPA 3a oxnaxkaaHe (CaMO npu moaenun, KouTo ro MMaT)

Pa3smpassiBaHe
ag y 0 KoraTo usbepeTe Tasn chyHKUMS BEHTUNATOpa LIMPKYN1pa Bbadyxa OKoro 3ampaseHara XpaHa
0 Taka ye 5 pasMpassiBa 3a HAKOMKO MWHYTW Ge3 a ce MPOMEeHW CbCTaBa Ha NPOTEMH.

Cynep rpun
Sprinter= MAX MAX Tasun dyHKLMA NpaBm XpaHaTa no-xpynkasa. Xapaktepeaupa ce ¢ 50% no-ronsima MOLLHOCT OT
CTaHaapTHUS rpun.
220
50 = MAX HatypanHa koHBekuus

Wanonssart ce foneH 1 ropeH Harpesatenu. CtaHgapTHa dopma Ha nedeHe. Waeanwa 3a
50 + 240 neyYeHe Ha Meco , nedeHe Ha BUCKkBUTU. MNpaBun xpaHaTa BKycHa U Xpyrnkasa

_—
L[]
N\t
FoTBeHe Ha BeHTUnaTop
6:2 200 50 = MAX ManonssaT ce A0NeH 1 ropeH HarpesaTenm 3aeAHo C BEHTMMATopa, KOMTO UMPKy1pa Bb3aayxa
g BbTPe BbB (hypHaTa. [penopbysa ce 3a 3eneHdyum, puba u ap. TonnuHata Haennu3a B xpaHa no-
50 = 230 nobpe 1 BpemeHaTa 3a NpeTonsisiHe U roTBeHe ce Hamansasar. MoxeTe 4a NpUroTesTe pasnnyHmn
XpaHn eHoBpeMeHHo. Toan MeToz AaBa MHOro 106pa ANcTpMbyLMA Ha TONAMHATa N MUPU3MUTE
@ He ce cmecBaT. Moxe aa ocTasuTe okoro 10 MMH NoBeye KoraTo roTeuTe nosede oT 1 AcTue.
Meko rorseHe (a)
200 ®yHKUMA 3a X196 1 cnaagkapcku naaenus. HamaneHaTa cKOpocT Ha BeHTUnaTopa cbafasa
%ggtk 50 = 230 - uaeasnHu ycrioB1s 3a roTBEHETO Ha TO3M TUM XpaHu, KOUTo TpsiBBa Aia CTaHaT enlacTuiHa
- KOHCUCTEHLINA [OKATO Ce FOBAT W B CbLIOTO Bpeme Aa n3berHar npenmyaHeTo Ha NOBbPXHOCTTA.

6:2 160 50 = MAX BeHTUnatop u goneH Harpesarten
Nt 50 = 220 WneanHa 3a nenukatHu sictus (naiose , cydnerta )

Mpwvn
M3non3Ba ce camo ropHUst HarpeBaTen U MOXETe [ja HacTpouTe Temnepartypara. 5 MuH
hadad Level 4 50 = MAX npeaBapuTENHO HarpsisaHe ca HyXHW 3a Aa 3arpeete fobpe enemeHTuTe. VigeaneH 3a keban.

* . - Benute meca TpsibBa Aa ce Abpxart Ha AUCTaHUMs OT rpuna. Bpemeto 3a roTBeHe e No-abiro Ho
1+4 MecoTOo e No-BkycHo. MoxeTe fia cnarate YepBeHUTe Meca M puba Ha padTa ¢ TaBuykarta 3a
Ma3HUHW OTHOnY.

Level 4 . Cynep rpun
‘_-'&l‘per:: -4 50 + MAX ®ypHaTa UMa 2 No3ULWK Ha rpuna:

== g Grill: 2200W  Grill SUPER : 3000 W

Fpun ¢ BeHTUNaTop : U3nonseaiTe Typ60O rpun cbe 3aTBOpeHa Bpara.

[opeH HarpeBaTen + BEHTUNATOP 3a UMPKyNMpaHe Ha Bb3ayxa BbB dypHaTa. [pegsaputenHo

190 50 = 200 HarpsiBaHe e Hy)XHO camo 3a YepBeHU Meca. [ocTaBeTe xpaHaTta Ha padTa Ha CpeaHOTO HMBO.
i CroxeTe 0TA0NY TaBMYKaTa 3a MasHUHM , 3a Aa cbbepe OTAENeHNTe COKOBE. YBepeTe ce Ye

180 + 200 XpaHaTa He e npekaneHo 6nm3o go rpuna. No cpegarta Ha roTBeHeTo 06bpHETE XpaHarTa.

Level 4 Fpvn / wnw
14 50 = 200 M3nonsea ce 3a NNpOAYKTU MPUTOTBSIHW Ha BbPTSILL, Ce LKL

¢3
haaad
S
i Muua

220 50 + MAX Tasun dyHKUMS ocurypsiBa ngeanHu ycrnoBus 3a ACTUS KaTo nuua n gokaya, vpes
LypKynupaHe Ha ropeLl Bb3ayx BbB dypHaTa.

PyHkumaTa JenvkatHo rotBeHe" BW MO3BONsBa Aa rOTBWTE MO 30PABOCIIOBEH HAuWH,KaTo HamanuTte
Konu4yecTBOTO Ha Heobxoammarta MasHuHa.BnarogapeHue Ha W3NON3BaHETO Ha rpun u
BEHTUNAaTop,KOMOMHUPaHO C Nyrncupallo ABWKEHUe Ha Bb3ayxa Ce 3anasBa CbAbpXaHWeTo Ha Brara B
190 XpaHaTa,3anu4ya ce NoBbPXHOCTTa,HaMarnsiBa ce BpeMeTo 3a rotBeHe 6e3 ja ce NpoMeHst BKyca.

50 = 200 OcoBeHo e nofxofsiya 3a roTBEHE Ha MECO,MEYEHM 3EMEHYYLIM U OMNETU.[IBINKEHMETO Ha MyNcupall Bb3yx
3 : 3anasBa BnaXHoccTa BbTpe BbB (ypHaTa W BNaroCbAbpXKaHWETO Ha XpaHaTa,3anassaiiku XpaHuTenHuTe
180 + 200 Ka4yecTsa v rapaHTUpaiiku Gbp3 U eaHAKbB NPOLIEC Ha FOTBEHE.
Mpo6BarTe BCUYKMTE CM peLienTy 1 Ce Bb3Mon3BanTe OT nekotarta Ha Tasmn dyHKLmus!

. [bHO: V3non3BaHe Ha AONHUS eNeMEHT. MiaeaneH 3a NpuUroTBsiHE Ha BCUYKW SICTUS, GasvpaHu Ha CragkuLm.
. 210 50 +230 ManonasgaiiTe ro 3a donaHe, k1L, TOPTU, NACTET M BCSKAKBA KyXHSA, KOSITO CE HYX/Aae OT NoBeye TOMI1Ha OTAoMY.

(a) 3a Hakon mopenu : cbyHkumaTa ¢ VARIOFAN e ekcnyamsHa cuctema paspaboreHa ot Candy 3a onTuMuanpaHe Ha pe3yntatute oT roTBEHETO.

VARIO FAN cuctemara ce akTuBupa caMma 1 aBToMaTU4HO MPOMEHS CKOPOCTTa Ha BEHTUATopa, KoraTto n3bepete onpeaeneHa gyHkums: OyHkumumte Ha
BEHTMIAToOpa ca B OrpafileHoTO Mofe Ha KOHTPOMHUS NaHen.

* TectBaH B cboTBeTcTBME ¢ CENELEC EN 60350-1 wv3nonssaHo 3a AeduHMpaHe Ha eHeprniHus knac.

To3n ypen e mMapkupaH cbrnacHo esporeiicka Oupektvea 2012/19/EO 3a OTnagbuy OT eneKTPUYECcKo U enekTpoHHo obopyasaHe (WEEE). WEEE cbabpxa
eHOBpPEMEHHO 3aMbpcsBaLLy cy6CcTaHLmMM (KOMTO MOraT ja oKaxaT oTpuLaTenHo Bb3AencTB1E BbpXy OKOSIHaTa cpeaa) v OCHOBHM KOMMOHEHTH (KOMTO MoraT fa ce
n3nonaeaTt noBTOopHO). BaxHo e WEEE pa 6bgat obpaboteHn no cneumduyHM HauvHW C orpreg npaBUMHOTO OTCTPaHsSIBAHE U U3XBbLPIISSHETO Ha BCUYKU
3aMbPCUTENN U Bb3BPBLLAHETO U PELIMKIMPAHE HA BCUYKWU MaTepuanu.
OTAenHUTE MHOMBUAM MOTaT [0 OKaxaT BaxkHa ponsi, ocurypsisanku, ye WEEE Hama ga ctaHat npobnem 3a okonHaTta cpeaa; BaXHo e Aa 6baaT cnefBaHn Hakon
. OCHOBHU Npasuna:

* WEEE He Tpsi6Ba Aa 6b4aT TpeTupaHu Kato JOMakMHCKM OTnagbLUy.

« WEEE tpsibBa na 6baaT NpefaBaHn B CbOTBETHTUE CbOMpaTenHun NyHKToBe, ynpaensBaHu oT obLymMHaTa unm permctpupaxu komnaxuun. B mHoro abpsxasu, 3a ronemv WEEE,
MOXe Aa ce npefnara cbbupaHe oT JoMoBeTe.

* KOrato KynyBsaTe HOB ype[, CTapuUAT MOXe Aa 6bae BbpHaT Ha TbproseLa, KOWTO Aa ro npmﬁepeTe 6e3nnaTHo Ha 6a3a eqHO-KbM eAHO, AoKaTO oﬁopynBaHeTo € OT CbhLna Tnn
nma cblmTe beHKLl,VIVI KaTo AoCcTaBeHOToO oﬁopy,uBaHe

CMNECTABAHE HA EHEPTUA U ONMA3BAHE HA OKOJTHATA CPELA

KoraTo e Bb3MOXHO u3bsirsariTe NpeaBapuTenHoTo 3arpsisaHe Ha gypHaTa. Mo Bpeme Ha roTBeHe OTBapsinTe BpaTaTta Ha pypHaTa Bb3MOXHO Haii-Marnko, 3aLioTo Npu BCSKO
oTBapsiHe ce rybu TonnuHa. 3a 3HauMTenHa MKOHOMWS Ha eHeprust uskniodeTe cypHaTta 5 — 10 MUHYTU Npeau NNaHUMPaHUAT Kpal Ha BpeMETO 3a roTBeHe W u3nonssanTe
ocTaTb4HaTa TOoMnMHa, KosiTo dhypHaTa Nnpoabixaea Aa reHepupa. 3a Aa nsberHere 3aryba Ha TonnvHa noagbpxanTe YUCTU U B pea YNbTHEHUATa Ha dypHaTa. Ako nmate
pasnuyHu Tapudm 3a enekTpuydeckaTa eHeprus U3non3Bavite OTNIOKEHUAT CTapT, 3a 4a CTapTuparte roTBEHETO Ha No-HuckaTa Tapuda.
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INSTALLAZIONE
INSTALLATION GB|
INSTALACION =
INSTALACE

560 mm x 45 mm

@Eﬂ If the mountin

. | of the plinth does not allow air
circulation, to obtain the maximum performance of the oven
it is necessary to create an opening of 500x10mm or the
same surface’in 5.000 mm

@ Si le montage du socle ne permet pas la circulation

air, pour obtenir la performance maximale du four, il est

nécessaire de créer une ouverture de 500x10mm ou la
méme surface dans 5.000 mm’

@ﬂ Se il montaggio del plinto non consente la circolazione

ellaria, per ottenere le massime prestazioni del fomo &
necessario creare un'gpertura di 500x10mm o la stessa
superficie in 5.000 mm®.

@B Si el montaje del zécalo no permite la circulacion de
aire, para obtener el maximo rendimiento del horno es
necesario crear una abertura de 500x10 mm o la misma
superficie en 5.000 mm®,

@_Jeéli montaz na cokole nie pozwala na cyrkulacje
Eowletrza, aby uzyska¢ maksymalng \Ag/dajnoéé piekamnika
onieczne bedzie wykonanie otworu 500x10mm lub o tej
samej powierzchni 5000 mm

Caso a montagem do rodapé n&o permitir a circulagéo
0 ar, para obter o maximo desempenho do forno, é
necessario criar uma abertura de 500x100 mm ou a mesma

superficie em 5.000 mm’

@ Wenn die Montage des Sockels keine Luftzirkulation
zulasst, ist es notwendig, um eine maximale Leistung des
Ofens zu erreichen, eine Offnung von 500x10 mm oder
die gleiche Oberflache in 5.000 mm’ zu schaffen.

®
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Apertura/Opening/Offnung/
Ouverture/Abertura/Otwaor/
Otvor/Odprtina/OTBOP
460mm x 15 mm

If the oven does not have a cooling fan, create an opening 460 mm x 15 mm

Si le four n’a pas de ventilateur de refroidissement, créer une ouverture 460 mm x 15 mm

Se il forno non dispone di una ventola di raffreddamento, lasciare uno spazio 460 mm x 15 mm
Si el horno no tiene ventilador de refrigeracién, practique una abertura. 460 mm x 15 mm

Jesli piekarnik nie posiada wentylatora chtodzacego, nalezy wykona¢ otwér 460 mm x 15 mm

Se o forno ndo estiver equipado com uma ventoinha de arrefecimento, faga uma abertura 460 mm x 15 mm
Schaffen sie eine 6ffnung, wenn der ofen tber keinen lufter verfiigt 460 mm x 15 mm
Maak een opening als de oven geen koelventilator heeft 460 mm x 15 mm

Pokud nemé trouba chladici ventilator, vytvorte otvor. 460 mm x 15 mm

Ce pesica nima hladilnega ventilatorja, napravite ustrezno odprtino 460 mm x 15 mm
Ako bypHaTa HiMa BeHTUnaTop 3a oxnaxagaHe, Hanpasete oteop. 460 mm x 15 mm

INSTALLATIE INSTALLATION
INSTALLATION I3 INsTALAGAO
VGRADNJA I} InsTALACUA
MOHTAX
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580 mm 595 mm
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22 mm
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[} If the furniture is equpped with a bottom at the back part, provide an opening for the power
supply cable.

IE Si le fond du meuble est doté d'un panneau de fermeture, prévoyez un orifice pour le
passage du cable d’alimentation.

Il Se i| mobile ha un fondo posteriore, praticare un foro per il passaggio del cavo di
alimentazione.

[ Si el mueble tiene panel posterior, haga un orificio para el cable de alimentacion.
Jesli mebel jest wyposazony w pokrywe w czesci tylnej, nalezy przewidzie¢ w niej otwér na
kabel zasilajgcy.ma du serge for en apning til stremforsyningskabelen.

Se 0 movel estiver equipado com uma cobertura na parte posterior, faga uma abertura para
a passagem do cabo de alimentago.

EE Wenn das Gerat mit einer Abdeckung auf der Riickseite ausgestattet ist, sorgen Sie fir eine
Offnung fur das Stromversorgungskabel.

Indien het toestel aan de achterzijde voorzien is van een afdekking, maak dan een opening
voor de stroomkabel.

Je-li nabytek v zadni ¢asti vybaven krytem, vytvorte otvor pro napajeci kabel.

Ce je omarica na zadnji strani zaprta, naredite odprtino za napajalni kabel.

X9 Axo wkaduT, B KONMTO Ce Brpaxaa dypHaTa, UMa 3afeH Kanak, HanpaseTe OTBOP 3a
3axpaHBalLusi kaben.

@F]! Als de montage van de plint geen luchtcirculatie toelaat,

lent men, om de optimale prestatie te verkrijgen van de
oven, een opening te maken van 500x10mm’ of dezelfde
oppervlakte in 5.000 mm

@g Pokud montaZz podstavce neumozniuje cirkulaci vzduchu,
osazeni maximalniho vykonu sporaku je tfeba vytvofit otvor
500 x 10 mm nebo stejnouplochu velikosti 5000 mm

@ Ce namestitev podstavka ne omogoga kroZenja zraka,
morate ustvariti odprtino z merami 500 x 10 mm ali enako
povrsino (5000 mm®), da zagotovite najboljSe delovanje pecice.

@EE AKO MOHTa)XbT Ha LIOKbJ1a He MO3BOMABA LMPKynaums Ha
Bb34yXa, 3a Ja ce rnoCTurHe MakcmmMarHa npom3soAnUTEINTIHOCT
Ha (pypHaTa e Heobxogumo fa ce npobue oteop oT 500x100
MM v cbLuyara noBbpxHocT B 5000 mm’.
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Apertura/Opening/Offnung/
Ouverture/Abertura/Otwor/
Otvor/Odprtina/OTBOP
560mm x 45 mm
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La Ditta costruttrice declina ogni responsabilita per eventuali errori di stampa contenuti nel presente libretto. Siriserva inoltre il diritto di apportare le modifiche
che sirenderanno utili ai propri prodotti senza compromettere le caratteristiche essenziali.

The manufacturer will not be responsible for any inaccuracy resulting from printing or transcript errors contained in this brochure. We reserve the right to carry
out modifications to products as required, including the interests of consumption, without prejudice to the characteristics relating to safety or function.

La empresa constructora declina toda responsabilidad derivada de eventuales errores de impresion contenidos en el presente libro. Se reserva ademas el
derecho de realizar las modificaciones que se consideren Utiles a los productos sin comprometer las caracteristicas esenciales.

De fabrikant stelt zich niet aansprakelijk voor eventuele drukfouten in deze brochure. Kleine veranderingen en technische ontwikkelingen zijn voorbehouden.

Der Hersteller Gbernimmt keine Hauftung fir eventuelle Druck-oder Ubersetzungsfehler dieser Bedienungsanleitung. Der Hersteller behalt sich vor,
technische Anderungen zur Verbesserung der Produktqualitét im Interesse des Endverbrauchers vorzunehmen.

Le constructeur décline toute responsabilité concernant d'éventuelles Inexacltudes Imputables a des erreurs d'impression ou de transcription contenue dans
cette notice. Le constructeur se réserve le droit de modifier les produits en cas de nécessité, méme dans l'intérét de I'utilisation, sans causer de préjudices

aux caractéristiques de fonctionnement de sécurité des appareils.

O fabricante declina toda e qualquer responsabilidade por gralhas, erros tipograficos ou de transcrigdo/tradugéo contidos neste manual. Reservamo-nos o
direito de Introduzir alteragdes nos nossos produtos, conforme necessario, tendo Inclusive em atengdo os Interesses relativos ao respectivo consumo, sem
prejuizo das caracteristicas associadas a seguranga ou ao funcionamento dos electrodomésticos.

Producent nie ponosi Zadnej odpowiedzialnoéci za ewentualne biedy w druku niniejszej instrukcji. Ponadto zastrzega sobie prawo do wprowadzania zmian
do witasnych produktéw, uznanych przez niego za uzyteczne, bez pogarszania podstawowych parametréw.

Vyrobce nezodpovida za nepfesnosti obsazené v této pfiruéce vzniklé pfi tisku nebo pfekladu. Vyhrazujeme se pravo provadét upravy vyrobku podle
potieby, aniz by byly dotéeny charakteristiky vztahujici se k bezpeénosti nebo provozu.

The manufacturer will not be responsible for any inaccuracy resulting from printing or transcript errors contained in this brochure. We reserve the right to carry
out modifications to products as required, including the interests of consumption, without prejudice to the characteristics relating to safety or function.

MpousBoanTens He HOCU OTFTOBOPHOCT 32 HETOMHOCTYM M FPELLKM Bb3HUKHAMNM MpuW nevaTta Ha Tas3n MHCTpyKuwms. MpounssoauTens cu 3ana3sa NpaBoTo Aa
BHeCe M3MEHEHNS B CBOMTE NPOAYKTU, KOMTO CMsITa 3a nonesHu, 6e3 ToBa fia € B yLibpO Ha XapakTepUCTUKUTE CBbP3aHu CbC CUIYPHOCTTA UMM OCHOBHUTE
yHKUUN Ha ypeaa .



