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Indicazioni di Sicurezza

*ATTENZIONE: I'apparecchio e le parti accessibili diventano calde
durante l'uso. Prestare attenzione anontoccare le particalde.

e ATTENZIONE: le parti accessibili possono diventare calde quando il
grillé inuso. | bambinidovrebbero essere tenutia distanza.

e ATTENZIONE: assicurarsi che l'apparecchio sia spento prima di
sostituire lalampada per evitare la possibilita di scosse elettriche.
*ATTENZIONE: al fine di evitare ogni pericolo dovuto al riarmo
accidentale  del dispositivo termico di interruzione, il presente
apparecchionondeve essere alimentato con un dispositivo di manovra
esterno, quale untemporizzatore, oppure essere connesso a un circuito
chevieneregolarmente alimentato odisalimentato dal servizio.

e ATTENZIONE: prima di attivare la funzione di pulizia automatica:
-pulire la portadelforno

- con una spugna umida togliere dall'interno del forno i residui piu
consistenti. Non usare detergenti;

-estrarre tuttigliaccessori e il kit guide scorrevoli (se presente);

-non lasciare strofinacci o presine sulla maniglia.

| bambini al di sotto di 8 anni dovrebbero essere tenuti a distanza se
non continuamente supervisionati.

*| bambini non dovrebbero giocare con I'apparecchio. L'apparecchio
puod essere usato da bambinidagli8 anniin su e da persone con ridotte
capacita fisiche, sensorialio mentali, senza esperienza e conoscenza del
prodotto, solo se supervisionate o dando loro istruzioni riguardo al
funzionamento dell'apparecchio in maniera sicura e cosciente del
rischio possibile.

eLa pulizia e la manutenzione non dovrebbero essere fatte da bambini
senzasupervisione.

eNon usare materiali ruvidi, abrasivi o raschietti metallici affilati per
pulire le porte di vetro del forno dato che possono graffiare la
superficie e causare la frantumazione del vetro.

eSpegnere il forno prima di rimuovere le parti rimovibili e, dopo la
pulizia, rimontarle secondo leistruzioni.

eUsare sololasondatermica raccomandata per questo forno.

eNon utilizzare un pulitore a vapore.
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eInserire la spina in una presa di corrente munita di un terzo contatto
corrispondente alla presa di terra, che deve essere collegata in modo
efficiente. Per i modelli sprovvisti di spina, montare sul cavo una spina
normalizzata che sia in grado di sopportare il carico indicato in targa. |l
conduttore di messa a terra e contraddistinto dai colori giallo-verde.
Tale operazione dovra essere eseguita da personale professionalmente
qualificato. In caso di incompatibilita tra la presa e la spina
dell'apparecchio, fare sostituire la presa con altra di tipo adatto da
personale professionalmente qualificato. Si puo effettuare anche
I'allacciamento alla rete interponendo, tra I'apparecchio e la rete, un
interruttore omnipolare dimensionato al carico e rispondente alle
norme invigore. Il cavo di terra giallo-verde non deve essere interrotto
dall'interruttore. La presa o linterruttore omnipolare usati per
I'allacciamento devono essere facilmente accessibili ad elettro-
domesticoinstallato.

*Se il cavo di alimentazione & danneggiato, esso deve essere sostituito
da uncavo o unassieme specialidisponibili presso il costruttore oil suo
servizio assistenza tecnica.

In caso di danneggiamento del cavo, provvedere tempestivamente alla
sua sostituzione secondo le seguentiindicazioni:

-aprireil coperchio morsettiera;

- togliere il cavo dialimentazione e sostituirlo con uno corrispondente e
adeguato all'apparecchio (tipo HO5VV-F, HO5V2V2-F).

eTale operazione dovra essere eseguita da personale
professionalmente qualificato. Il conduttore di terra (giallo-verde),
deve obbligatoriamente essere piu lungo di circa 10 mm rispetto ai
conduttori di linea. Per I'eventuale riparazione rivolgersi solamente ad
un centro di assistenza tecnica autorizzato e richiedere I'utilizzo di
ricambioriginali.

|l mancato rispetto di quanto detto sopra pud compromettere la
sicurezza dell’'apparecchio.

*Gli eccessi di materiale tracimato devono essere tolti prima della
pulizia.

eDurante la Pirolisile superfici possono scaldarsi piu del solito: pertanto
e consigliatotenereibambiniadistanza.
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1. Avwertenze Generdli

Vi ringraziamo per aver scelto uno dei nostri prodotti.
Per utilizzare il forno in modo ottimale e consigliabile
leggere con attenzione questo manuale e conservarlo |
con cura per ogni ulteriore consultazione. Prima di
installare il forno, prendere nota del numero di serie in
modo da poterlo comunicare al personale del servizio di
assistenza in caso di richiesta di intervento. Dopo aver
rimosso il forno dall'imballaggio, verificare che non
abbia subito danni durante il trasporto. In caso di
dubbi, non utilizzare il forno e richiedere I'assistenza di
un tecnico qualificato. Tenere tutto il materiale da
imballaggio (sacchetti di plastica, polistirolo, chiodi)
fuori dalla portata dei bambini. Alla prima accensione del forno puo svilupparsi fumo di odore acre,
causato dal primo riscaldamento del collante dei pannelli d’isolamento avvolgentiil forno: si tratta di un
fenomeno assolutamente normale e, in caso si verificasse, occorre attendere la cessazione del fumo
prima diintrodurre le vivande. Il produttore declina ogni responsabilita in caso di mancata osservanza
delleistruzionicontenute in questo documento.

NOTA: le funzioni, le proprieta e gli accessori dei forni citati in questo manuale possono variare a
seconda dei modelli.

1.1 Suggerimenti sulla Sicurezza

Utilizzare il forno solo per lo scopo per cui & stato progettato, ossia solo per la cottura di alimenti;
qualsiasi altro utilizzo, ad esempio come fonte di riscaldamento, & considerato improprio e quindi
pericoloso. Il costruttore non puo essere considerato responsabile per eventuali danni derivanti da usi
impropri, erroneiedirragionevoli.

L'uso diun qualsiasiapparecchio elettrico comportal'osservanza dialcune regole fondamentali:
-nontirareil cavo dialimentazione per staccare la spina della presa di corrente;

-nontoccare I'apparecchio con manio piedi bagnati o umidi;

-ingenerale & sconsigliabile I'uso diadattatori, prese multiple e prolunghe;

-in caso diguasto e/o cattivo funzionamento dell’apparecchio, spegnerlo e non manometterlo.

1.2 Sicurezza Eleftrica

FARE EFFETTUARE | COLLEGAMENTIELETTRICIAD UN’ELETTRICISTA O TECNICO QUALIFICATO.

La rete di alimentazione a cui viene collegato il forno deve essere conforme con le normative in vigore
nel paese di installazione. Il produttore declina ogni responsabilita per eventuali danni derivanti dalla
mancata osservanza di tali disposizioni. Il forno deve essere collegato alla rete elettrica tramite una
presa a muro con messa a terra o tramite un sezionatore con pit poli, a seconda delle disposizioni in
vigore nel paese diinstallazione. Larete elettrica deve essere protetta mediante fusibiliidonei e devono
essere utilizzati cavi con una sezione trasversale idonea a garantire una corretta alimentazione del
forno.

COLLEGAMENTO

[l forno viene fornito con un cavo di alimentazione che deve essere collegato solo a una rete elettrica con
unatensione di 230 VCA tra le fasi o tra la fase e il neutro. Prima di collegare il forno alla rete elettrica, &
indispensabile controllare:

-latensione dialimentazione indicata sul misuratore;

-I'impostazione del sezionatore.

Il filo di messa a terra collegato al morsetto di terra del forno deve essere collegato al morsetto di terra
dellarete elettrica.

ATTENZIONE

Prima di collegare il forno alla rete elettrica, far controllare la continuita della messa a terra della rete
elettrica ad un elettricista qualificato. Il produttore declina ogni responsabilita per eventuali incidentio
altri problemi derivanti dal mancato collegamento a terra del forno o dal suo collegamento ad una
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messa a terra con una continuita difettosa.

NOTA: poiché il forno potrebbe richiedere interventi di assistenza, & consigliabile prevedere la
disponibilita diun’ulteriore presa a muro a cui collegare il forno dopo che & stato rimosso dallo spazioin
cui e stato installato. Il cavo di alimentazione deve essere sostituito solo dal personale dell’assistenza
tecnica o datecnici con qualifiche analoghe.

1.3 Raccomandazioni

Dopo l'uso sono sufficienti alcune semplici operazioni di pulizia per mantenere il forno perfettamente
pulito. Non rivestire le pareti del forno con fogli d’alluminio da cucina o fogli monouso commerciali,
perché potrebbero fondersi a contatto con le superfici in smalto caldo e danneggiare le superfici in
smalto all'interno del forno. Per evitare di sporcare eccessivamente il forno e prevenire la diffusione di
fumo maleodorante, & consigliabile non utilizzare il forno a temperature molto alte. E’ generalmente
preferibile imposta- re un tempo di cottura pit lungo e utilizzare una temperatura piu bassa. Oltre agli
accessoriforniticonilforno, & consigliabile utilizzare piatti e teglie resistenti alle alte temperature.

1.4 Installozione

Il produttore non e obbligato ad occuparsi dell’installazione. Gli eventuali interventi di assistenza,
necessari per correggere problemi dovuti ad un’errata installazione, non sono coperti da garanzia.
Uinstallazione deve essere effettuata da un tecnico qualificato e in conformita con queste istruzio- ni.
Un’installazione impropria potrebbe causare infortuni alle persone, agli animali domestici o danni alle
attrezzature. Il produttore declina ogni responsabilita per eventuali lesioni o danni dovuti ad un’errata
installazione.

Il forno puo essere installato sopra una colonna o sotto a un piano dilavoro. Prima di fissare in posizione
il forno, verificare che lo spazio attorno allo stesso sia sufficiente a garantire la circolazione del flusso di
aria fresco necessario a garantire il raffreddamento del forno e la sicurezza dei componenti interni.
Realizzare le aperture indicate nell’ultima pagina del manuale, a seconda del tipo diinstallazione.

1.5 Gestione dei rifiuti e rispetto dell'ambiente

Questo apparecchio e contrassegnato in conformita alla Direttiva europea 2012/19/EU
sulle apparecchiature elettriche ed elettroniche (WEEE). | WEEE contengono sia sostanze
inquinanti (che possono provocare conseguenze negative sullambiente) che componenti
di base (che possono essere riutilizzati). E’ importante che i WEEE siano soggetti a
trattamenti specifici per rimuovere e smaltire correttamente tutti gli inquinanti e
I rccuperare tutti i materiali. | singoli possono giocare un ruolo importante nell’assicurare
che i WEEE non diventino un problema ambientale; e essenziale seguire alcune regole di

base:

-iWEEE non devono essere trattati come rifiuti domestici;

-iWEEE devono essere portatiai puntidiraccolta appositi gestiti dal comune o da societa registrate.

In molti paesi, per i WEEE di grandi dimensioni, potrebbe essere presente la raccolta domestica.
Quando siacquista un nuovo apparecchio, quello vecchio potrebbe essere restituito al rivenditore che
deve acquisirlo gratuitamente su base singola, sempre che I'apparecchio sia del tipo equivalente e
abbia le stesse funzionidi quello acquistato.

RISPARMIARE E RISPETTARE LAMBIENTE

Ove possibile, evitare di pre-riscaldare il forno e cercare sempre di riempirlo. Aprire la porta del forno
quanto necessario, perché vi sono dispersioni di calore ogni volta che viene aperta. Per risparmiare
molta energia sara sufficiente spegnere il forno dai 5 ai 10 minuti prima della fine del tempo di cottura
pianificato, e servirsi del calore che il forno continua a generare. Tenere le guarnizioni pulite e in ordine,
per evitare eventuali dispersioni di energia. Se si dispone di un contratto di energia elettrica a tariffa
oraria, il programma “cottura ritardata” rendera piu semplice il risparmio spostando l'avvio del
programma negli orari a tariffaridotta.
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1.6 Dichiarazione di conformita

Tutti i componenti di questo elettrodomestico destinati a venire a contatto con gli alimenti sono
conformicon le disposizioni della Direttiva CEE 89/109.

Apponendo la marcatura c € su questo prodotto, dichiariamo, sotto la nostra responsabilita, di
ottemperare a tutti i requisiti relativi alla tutela di sicurezza, salute e ambiente previsti dalla
legislazione europea in essere per questo prodotto.

2. Descrizione del Prodotfto

2.1 Panoramica

. Pannello di controllo

. Posizioni ripiani (castelletto se previsto)
. Griglia metallica

. Leccarda

. Ventola (dietro alla piastra di acciaio)

. Porta forno

ULk wWwWwN

2.2 Accessori

1 Griglia metallica 2 leccarda

Sostiene teglie e piatti. Raccoglie i residui che gocciolano durante la
cotturadialimenticonigrill.
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2.3 Primo utilizzo

PULIZIAPRELIMINARE

Pulire sempre il forno prima di utilizzarlo per la prima volta. Pulire le superfici esterne con un panno

morbido leggermente inumidito.

Lavare tutti gli accessori e pulire I'interno del forno con del detergente per piatti ed acqua calda.
Verificare cheil forno sia vuoto, impostare la temperatura massima e lasciarlo acceso peralmeno 1ora,
cosidarimuovere tuttigliodorinormalmente presentineiforninuovi.

3. Utilizzo del Forno

3.1 Descrizione del display

o F
* 3 ° o
2 e %

o o . *[3] [¢] i T

o g © © T e 8

ATTENZIONE!

1. Timer/Modealita automatica La prima operazione da fare dopo I'installazione o
2. Funzione con ventola dopo l'interruzione di corrente & la regolazione
3. Modalita scongelamento dell'ora (situazioni di questo tipo possono essere
4. Display per temperatura o orologio riconosciute in quanto il display e acceso e
5. Bottoni di regolazione lampeggia 12:00).
6. Manopola di selezione funzione 200°-> Il Led “°” della temperatura lampeggia fino
7. Manopola di selezione programmatore a quando la temperatura visualizzata non & stata

raggiunta.

HOT -> Quando un programma é finito, se il forno
e ancora caldo, il display mostra “HOT”, in
alternanza con il tempo, anche se le manopole
sono posizionate su OFF.
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m COME SI ATTIVA

COME SI DISATTIVA

COSAFA

A COSA SERVE

DELL'OROLOGIO

S

“Impostazione
dell’'orologio”.
eUsare i tasti
impostare 'ora.

“n

e “+” per

MODALITA' [*Ruotare la manopola del | eRuotare la manopola ePermette di spegnereil | *Questa funzione &
SILENZIOSA programmatoresulla sulla posizione Off. suono del timer. utilizzata per spegnere il
“Modalita Silenziosa”. suono del timer.
. ) *Questa funzione permette di
sImpostare la manopola | «Ruotare la manopola ePermette di regolare 'ora |regolare l'ora utilizzando i tasti
IMPOSTAZIONE | sulla posizione sulla posizione Off. che appare sul display. « ey

NOTA: impostare l'ora al
momento dell’'installazione del
vostro forno o subito dopo
un’interruzione di corrente
(12:00 lampeggia sullo
schermo.

DURATA
COTTURA

*Selezionare una
funzione di cottura.
eImpostare la manopola
del programmatore sulla
durata di cottura.
*Regolare il tempo di
cottura utilizzando i tasti
RN

eAutodisplay siillumina.

*Una volta che il tempo &
trascorso, il forno viene
automaticamente
disattivato. Per fermare la
cottura anticipatamente,
si deve impostare la
manopola delle funzioni
su Off, o regolare il
tempo di cottura su 00:00,
posizionando la manopola
sulla Durata di cottura e
utilizzando i tasti “-” “+”.

¢ Permette di regolare il
tempo di cottura.
Quando il tempo di cottura
e regolato, posizionare la
manopola su Off per
ritornare alla
visualizzazione dell’ora
attuale.

Per visualizzare I'ora
selezionata, posizionare il
selettore delle funzioni di
sinistra su Durata di cottura.

¢ Quando il tempo di
cottura e finito, la cottura si
arresta automaticamente e
I'allarme suona per qualche
secondo.

FINE
COTTURA

*Selezionare una
funzione di cottura.
*Regolare la manopola
sulla posizione di Fine di
cottura.

eRegolare l'ora di fine
cottura utilizzando i tasti
“+7e ",

eAutodisplay si illumina.

*Quando la cottura e
terminata, il forno si
spegne
automaticamente. Per
bloccare la cottura
anticipatamente, ruotare
la manopola delle
funzioni su Off.

ePermette di
memorizzare l'ora di fine
cottura.

eQuando l'ora di fine
cottura e regolata, ruotare
il selettore di funzione su
Off per ritornare all'ora
attuale.

ePer vedere il tempo di
cottura selezionato,
ruotare il selettore di
funzione di sinistra sulla
posizione Fine di cottura.

eQuesta funzione & anche
utilizzata per le cotture che
possonoessere programmate
in anticipo.

eAd esempio, il cibo
desiderato deve cuocere per
45 minuti e desidero che sia
pronto per le 12.30; in tal
caso: al termine della durata
impostata il forno si spegne
automaticamente ed avvisa
con un segnale sonoro.
Selezionare la funzione di
cottura desiderata. Impostare
la durata cottura a 45 minuti
(“-" “+"). Impostare la fine
cottura alle ore 12:30 (“-”
“4), La  cottura  avra
automaticamente inizio alle
11:45 (12:30 meno 45
minuti), allora impostata
come fine cottura il forno si
spegne automaticamente.

TIMER

QA

*Regolare la manopola
del programmatore sulla
posizione Timer.
eRegolare il tempo di
cottura utilizzando i tasti

+ e .

eRegolare il tempo su
00:00, posizionando la
manopola del programma-
tore sulla posizione Timer
e utilizzando i tasti “+” e

"

*Questa funzione attiva un
allarme sonoro di qualche
secondo alla fine del
tempo impostato.

e L'allarme sonoro funziona
indipendentemente dal fatto
che il forno sia acceso.

BLOCCO
BAMBINO

&

*Regolare la manopola
del programmatore sulla
posizione Sicurezza
bambini.

ePremere sul tasto “+”
per5 secondi.

ela sicurezza bambini e
in funzione quando sul
display appare STOP.

*Riposizionare la
manopola sulla funzione
Sicurezza bambini e
premere il tasto “+” per 5
secondi.

e|’indicazione sul display
sparisce.

e || forno non puo essere
utilizzato.

¢ Questa funzione & utile
quando ci sono dei bambini
in casa.
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3.2 Modalita di coftura

Manopola T°
) Intervallo .
commuta- | preimpos-| == 4. o Funzione (a seconda del modello)
tore tata
O LAMPADA: accende la luce interna.
SCONGELAMENTO: questa posizione permette di far circolare laria a
63 ‘;’O 40 40 + 40 | temperatura ambiente intorno al cibo surgelato facendolo cosi scongelare in
0 pochi minuti senza modificare od alterare il contenuto proteico.
RISCALDAMENTO: Questa modalita & quella consigliata per riscaldare alimenti
pre-cotti (che devono essere posizionati sul secondo ripiano in basso dall'alto)
60 60 + 60 o perscongelare pasta o pizza congelata (in questo caso e necessario utilizzare
il ripiano pit basso).
Latemperatura & preimpostata su 60°C e non puo essere modificata.
. FORNO VENTILATO: |'aria calda viene ripartita sui diversi ripiani. E” ideale per

) 180 |50 +240 S el SH
cuocere contemporaneamente diversi tipi di cibo (carne, pesce), senza

— miscelare sapori e odori. Cottura delicata - indicata per pan di spagna, torte

% 210 50 + 240 Margherita, pasta sfoglia, ecc...

p o

* CONVEZIONE NATURALE: sono in funzione le resistenze superiore e inferiore.
. 220 50 =280 E la cottura tradizionale, ottima per arrostire cosciotti, selvaggina, ideale per

— biscotti, mele al forno e per rendere i cibi molto croccanti.

& 210 50 + 230 | SUOLA VENTILATA: adatta per cotture delicate (torte-souffle).
GRILL + VENTOLA: |'utilizzo del turbo-grill richiede la porta chiusa. Utilizzando

i~ la ventilazione e la resistenza grill contemporaneamente, si cuociono
E g : perfettamente grandi porzioni dicibo, come arrosti, pollame, ecc.

6? 200 150 =220 Mettere la griglia a meta del forno e posizionare la leccarda sotto di essa per
raccogliereigrassi. Assicuratevicheil cibo non sia troppo vicino al grill. Girare la
carnea meta cottura.

GRILL: Grigliatura tradizionale a porta chiusa: con questa funzione viene
A L3 L1+ L5 |[inseritala resistenza del grill. Ottima nella cottura di carni di medio e piccolo
spessore (salsicce, costine, bacon).
Super. SUPER GRILL: il forno ha due posizioni del grill
grill << L3 L1+L5 Grill: ; .
rill: 2200 W Grill Super: 3000 W
[ XX )
XX} ECO ECO+SUPER| PIROLISI
LN ]

* Programma di prova secondo CENELEC EN 60350-1
** Programma di prova secondo CENELEC EN 60350-1 utilizzato per la definizione della classe energetica.
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4, Pulizia e manutenzione del forno
4.1 Note generiche di pulizia

La vita di servizio dell’apparecchio si allunga se questo viene pulito ad intervalli regolari. Attendere che il
forno si raffreddi prima di effettuare le operazioni di pulizia manuali. Non utilizzare mai detergenti
abrasivi, pagliette diferro o oggetti appuntiti perlapulizia, per non danneggiare in modo irreparabile le
parti smaltate.Utilizzare solo acqua, sapone o detergentia base di candeggina (ammoniaca).

PARTIIN VETRO

E’ consigliabile pulire lo sportello in vetro con carta assorbente da cucina dopo ogni utilizzo del forno.
Per rimuovere le macchie pilu ostinate, € possibile anche utilizzare una spugna imbevuta di detergente
ben strizzata e sciacquare con acqua.

GUARNIZIONE DELLO SPORTELLO DELFORNO
Se sporca, laguarnizione puo essere pulita con unaspugna leggermente inumidita.

ACCESSORI
Pulire gli accessori con una spugna imbevuta con acqua e sapone, sciacquarli e asciugarli : evitare di
usare detergenti abrasivi.

VASCHETTA DI GOCCIOLAMENTO

Dopo l'uso del grill, imuovere la vaschetta dal forno. Versare il grasso caldo in un contenitore e lavare la
vaschettainacqua calda, utilizzando una spugna e del detergente per piatti.

Se rimangono dei residui di grasso, immergere la vaschetta in acqua e detergente. In alternativa, e
possibile anche lavare la vaschetta nella lavastoviglie oppure utilizzare un detergente per forni di tipo
commerciale. Non reinserire mai una vaschetta sporca nel forno.

4.2 Pirolisi

E possibile configurare il forno in modo che esegua automaticamente la pulizia. Le due opzioni
disponibilisono ECOe SUPER. **L'opzione puo essere configurata solo suiforni dotatiditale funzione.
Il forno e dotato di un sistema di pulizia con pirolizzatore ad alta temperatura che distrugge i residui di
cibo. L'operazione viene eseguita automaticamente tramite il programmatore. | fumi risultanti vengono
“puliti” perché vengono convogliati attraverso un pirolizzatore che si avvia al momento dell'inizio della
cottura. Sullo sportello di questo tipo di forni, viene installata una chiusura disicurezza, a causa del fatto
che il pirolizzatore lavora a temperature molto elevate. Il pirolizzatore puo essere arrestato in qualsiasi
momento: tuttavia, non e possibile aprire lo sportello finché non scompare l'icona della chiusura di
sicurezza della porta.

NOTA: se il forno € posto sotto un piano cottura, non utilizzare i bruciatori a gas o le piastre elettriche
mentre il pirolizzatore e in funzione, per evitare che le piastre si surriscaldino eccessivamente. Sono
disponibilidue CICLI PIROLITICI pre-programmati:

*CICLO PIROLITICO ECO: questo ciclo consente di pulire i forni moderatamente sporchied ha una durata
di 90 minuti.

¢CICLO PIROLITICO SUPER: questo ciclo e indicato per i forni particolarmente sporchi ed ha una durata
di 120 minuti.

Non utilizzare detergenti commerciali per pulire i forni pirolitici. Suggerimento: I'esecuzione del ciclo
pirolitico al termine diun ciclo di cottura, consente disfruttareil calore residuo e di risparmiare energia.
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Prima di eseguire un ciclo pirolitico:

eRimuovere tutti gli accessori dal forno perché non sono in grado di tollerare le temperature elevate
utilizzate durante il ciclo di pulizia pirolitico; in particolare rimuovere le griglie e il castelletto
(rimando al capitolo RIMOZIONE GRIGLIE E CASTELLETTO). Nei forni dotati di sonda carne &
necessario, prima di effettuare il ciclo di pulizia, chiudere il foro con il dado fornito in dotazione.
eRimuovere tutte le tracce di grasso e le macchie estese che potrebbero richiedere troppo tempo
per essere rimosse. Questo tipo di macchie potrebbero incendiarsi a causa delle temperature
estremamente elevate del ciclo pirolitico.

eChiudere lo sportello del forno.

eSeilforno e eccessivamente sporco, questo deve essere rimosso prima della pulizia.

e Pulire la porta del forno.

e Con una spugna umida togliere dall'interno del forno i residui piu consistenti. Non usare
detergenti.

e Estrarre tutti gli accessori e il kit guide scorrevoli (se presente);

* Non lasciare strofinacci o presine sulla maniglia.

Utilizzo del ciclo pirolitico:
1 - Ruotare il selettore di funzione sulla posizione " ". Sul display, appare I'indicazione "ECO" o
"SUP". Il tempo preimpostato e 90min. e puo essere variato da 90 min. (modalita Eco) a 120min.
(modalita Sup) attraverso il programmatore (tasti"+" 0" -" ). Seil forno € molto sporco, € raccomandato
aumentare iltempoa 120min., se il forno & poco sporco ridurre il tempo peril ciclo di puliziaa 90 min.

2- E possibile differire l'ora di inizio del ciclo di pirolisi variando il tempo di fine attraverso il
programmatore.

3- Dopo pochi minuti, quando il forno ha raggiunto una temperatura alta, la porta si chiude
automaticamente. Il ciclo di pulizia pirolitica puo essere fermato in qualunque momento riportando il
selettore difunzione su “0”.

4- Una volta che il ciclo di pulizia pirolitica & terminato, la pirolisi si spegnera automaticamente. Sul
display appariral’indicazione" END" e, sinoa quando la porta e bloccata,"0--n"

5-Riportareil selettore difunzionesu"0", se latemperatura € ancora alta, I'indicazione " 0--n"appare
perinformare che la porta e bloccata.

Utilizzo del ciclo pirolitico nei forni Touch Control:

1- Ruotareil selettore difunzione sulla posizione. Sul display, appare I'indicazione "ECO" o " SUP*

2- Il tempo preimpostato € 90 minuti e puo essere variato da 90 min. (modalita Eco) a 120min.
(modalita Sup), attraverso il programmatore (tasti " +" o "-" ). Se il forno & molto sporco, & racco-
mandato aumentare il tempo a 120min., mentre se il forno e poco sporco ridurre il tempo per il ciclo di
puliziaa 90 min.
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4.3 Funzione Aguactiva

La proceduradipulizia “AQUACTIVA” utilizza il vapore per facilitare la rimozione dal fornodigrassoedi
pezzidi ciborimasti.

1- Inserire 300 ml diacqua distillata o potabile nel contenitore dell/AQUACTIVA sulfondo delforno.
2-Impostare lafunzione del forno su Statico ( : Josu Riscaldamentodalbasso ().

3-Impostare latemperatura sull'icona AQUACTIVA ( ggg ).

4-Lasciar funzionare I'elettrodomestico per 30 minuti.

5. Disattivare la macchina e lasciare che si raffreddi.

6- Unavoltacheilfornosié raffreddato, pulire la superficie interna del forno con uno straccio.
Attenzione: Assicurarsi che il forno sia freddo prima di toccarlo: c'e il rischio di scottarsi. Utilizzare
acquadistillata o potabile.

000
000
<

1 N.B.: In alcuni forni pirolitici con User
Interface Preco Touch, e presente la
funzione Aquactiva. Per attivarla
impostare il selettore delle funzioni sul
simboloAQUACTIVA(ggg)eimpostare
la temperatura del forno a 90°,
utilizzando i tasti di regolazione “-” e
“t+

”

4.4 Manutenzione

RIMOZIONE E PULIZIA DELLE GRIGLIE

1.Svitarein sensoantiorario i dadizigrinati.

2.Rimuovere le griglie tirandole verso se stessi.

3. Pulirele griglie lavandole in lavastoviglie o con una spugna bagnata e asciugandole subitodopo.
4.Dopoaver pulitole griglie, installarle nuovamente, fissando i dadi zigrinati.

RIMOZIONE DELLO SPORTELLO DEL FORNO
1. Aprirelosportello anteriore.

2. Aprire i morsetti dell’alloggiamento della cerniera sul lato destro e sinistro dello sportello anteriore,
premendoliversoil basso.

3.Installare nuovamente lo sportello eseguendo la procedura all’inverso.
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RIMOZIONE E PULIZIA DELLA PORTAIN VETRO

1. Aprile la porta delforno.

2.3.4. Bloccare le cerniere, rimuovere le viti e rimuovere la copertura metallica superiore tirandola
verso l'alto.

5.6. Rimuovere il vetro, estraendolo con molta cura, dalla controporta del forno (NB: nei forni pirolitici,
rimuovere anche il secondo e terzo vetro (se presente)).

7.Altermine della pulizia o sostituzione riassemblare le partinell'ordine opposto alla rimozione.

Su tutti i vetri, I'indicazione “Low-E” deve essere correttamente leggibile e posizionata sul lato sinistro
della porta, vicino alla cerniera laterale sinistra. In questo modo, I'etichetta stampata del primo vetro
rimarrainternaalla porta.
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SOSTITUZIONE DELLA LAMPADINA

1.Scollegareilfornoallarete.

2. Allentare la coperturainvetro, svitare lalampadina e sostituirla con una nuova dello stesso modello.
3. Unavoltasostituitalalampadina difettosa, riavvitare la coperturain vetro.

5. Risoluzione dei Problemi

5.1 FAQ
PROBLEMA POSSIBILE CAUSA SOLUZIONE
Il forno non si scalda L'orologio non e impostato | Impostare I'orologio
Il forno non si scalda Il blocco bambini & attivo Disattivare il blocco bambini
) Le regolazioni necessarie Assicurarsi che le impostazioni
Il forno non si scalda non sono impostate necessarie siano corrette
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Safety Indications

* WARNING: the appliance and accessible parts become hot during use.
Be careful notto touch any hot parts.

*WARNING: the accessible parts can become hot when the grill is in
use. Children should be kept at a safe distance.

*WARNING: ensure that the appliance is switched off before replacing
the bulb, to avoid the possibility of electric shocks.

*\WARNING: in order to avoid any danger caused by the accidental
resetting of the thermal interruption device, the appliance should not
be powered by an external switching device, such as a timer, or be
connected toacircuit thatis regularly switched on and off.

*\WARNING: before initiating the automatic cleaning cycle:

-cleanthe ovendoor;

-remove large or coarse food residues from the inside of the oven using
adampsponge. Do not use detergents;

-remove all accessories and the sliding rack kit (where present);
-donotplaceteatowels.

eChildren under 8 should be kept at a safe distance from the appliance
if not continuously supervised.

eChildren should not play with the appliance. The appliance can be
used by those aged 8 or over and by those with limited physical,
sensorial or mental capacities, without experience or knowledge of the
product, only if supervised or provided with instruction as to the
operation of the appliance, in a safe way with awareness of the possible
risks.

*Cleaning and maintenance should not be carried out by unsupervised
children.

*Do not use rough or abrasive materials or sharp metal scrapers to
clean the oven door glasses, as they can scratch the surface and cause
the glassto shatter.

*The oven must be switched off before removing the removable parts
and, after cleaning, reassemble themaccording the instructions.

*Only use the meat probe recommended for this oven.
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eDonot use asteam cleaner.

*Put the plug into a socket equipped with a third contact which
corresponds to the earth and which must be connected and in
operation. For models without a plug, attach a standard plug to the
cable that is able to bear the load indicated on the tag. The earth
conductor is yellow-green in colour. This operation should be carried
out by a suitably qualified professional. In case of incompatibility
between the socket and the appliance plug, ask a qualified electrician to
substitute the socket with another suitable type. Connection to the
power source can also be made by placing an omnipolar breaker
between the appliance and the power source that can bear the
maximum connected load and thatisin line with current legislation. The
yellow-green earth cable should not be interrupted by the breaker. The
socket or omnipolar breaker used for the connection should be easily
accessible whenthe applianceisinstalled.

e|f the power cable is damaged, it should be substituted with a cable or
special bundle available from the manufacturer or by contacting the
customer service department.

If the cable is damaged, replace it promptly in accordance with the
followinginstructions:

-openthe cover of the terminal block;

- remove the power cable and substitute it with a similar cable which is
compatible with the appliance (type HO5VV-F, HO5V2V2-F).

eThis operation should be carried out by a suitably qualified
professional. The earth conductor (yellow-green) must be
approximately 10 mm longer than the other conductors. For any
repairs, refer only to the Customer Care Department and request the
use of original spare parts.

eFailure to comply with the above can compromise the safety of the
appliance andinvalidate the guarantee.

* Any excess of spilled material should be removed before cleaning.
eDuring the pyrolytic cleaning process, surfaces can heat up more than
usual, children should therefore be kept at a safe distance.
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1. General Instructions

We thank you for choosing one of our products. For the
best results with your oven, you should read this
manual carefully and retain it for future reference. |
Before installing the oven, take note of the serial
number so that you can give it to customer service staff
if any repairs are required. Having removed the oven
from its packaging, check that it has not been damaged
during transportation. If you have doubts, do not use
the oven and refer to a qualified technician for advice.
Keep all of the packaging material (plastic bags,
polystyrene, nails) out of the reach of children. When
the oven is switched on for the first time, strong
smelling smoke can develop, which is caused by the glue on the insulation panels surrounding the oven
heating for the first time. This is absolutely normal and, if it occurs, you should wait for the smoke to
dissipate before putting food in the oven. The manufacturer accepts no responsibility in cases where
theinstructions contained in this document are not observed.

NOTE: the oven functions, properties and accessories cited in this manual will vary, depending on the
modelyou have purchased.

1.1 Safety Indications

Only use the oven for its intended purpose, that is only for the cooking of foods; any other use, for
example as a heat source, is considered improper and therefore dangerous. The manufacturer cannot
be held responsible for any damage resulting from improper, incorrect or unreasonable usage.

The use of any electrical appliance implies the observance of some fundamental rules:

-do not pull onthe power cable to disconnect the plug from the socket;

-do nottouch the appliance with wet or damp hands or feet;

-ingeneral the use of adaptors, multiple sockets and extension cablesis not recommended;

-incase of malfunction and/or poor operation, switch off the appliance and do not tamper with it.

1.2 Electrical Safety

ENSURE THAT AN ELECTRICIAN OR QUALIFIED TECHNICIAN MAKES THE ELECTRICAL CONNECTIONS.
The power supply to which the oven is connected must conform with the laws in force in the country of
installation. The manufacturer accepts no responsibility for any damage caused by the failure to observe
these instructions. The oven must be connected to an electrical supply with an earthed wall outlet or a
disconnector with multiple poles, depending on the laws in force in the country of installation. The
electrical supply should be protected with suitable fuses and the cables used must have a transverse
section that can ensure correct supply to the oven.
CONNECTION
The ovenis supplied with a power cable that should only be connected to an electrical supply with 220-
240 Vac 50 Hz power between the phases or between the phase and neutral. Before the oven is
connected to the electrical supply, itisimportant to check:
- power voltage indicated on the gauge;
-the setting of the disconnector.
The grounding wire connected to the oven's earth terminal must be connected to the earth terminal of
the power supply.
WARNING
Before connecting the oven to the power supply, ask a qualified electrician to check the continuity of the
power supply's earth terminal. The manufacturer accepts no responsibility for any accidents or other
problems caused by failure to connect the oven to the earth terminal or by an earth connection that has
defective continuity.
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NOTE: as the oven could require maintenance work, it is advisable to keep another wall socket available
so that the oven can be connected to this if it is removed from the space in which it is installed. The
power cable must only be substituted by technical service staff or by technicians with equivalent
qualifications.

1.3 Recommendations

After each use of the oven, a minimum of cleaning will help keep the oven perfectly clean.

Do not line the oven walls with aluminium foil or single-use protection available from stores. Aluminium
foil or any other protection, in direct contact with the hot enamel, risks melting and deteriorating the
enamel of the insides. In order to prevent excessive dirtying of your oven and the resulting strong
smokey smells, we recommend not using the oven at very high temperature. It is better to extend the
cooking time and lower the temperature a little. In addition to the accessories supplied with the oven,
we advise you only use dishes and baking moulds resistant to very high temperatures.

1.4 Installation

The manufacturers have no obligation to carry this out. If the assistance of the manufactureris required
to rectify faults arising from incorrect installation, this assistance is not covered by the guarantee. The
installation instructions for professionally qualified personnel must be followed. Incorrect installation
may cause harm or injury to people, animals or belongings. The manufacturer cannot be held
responsible for such harm orinjury.

The oven can be located high in a column or under a worktop. Before fixing, you must ensure good
ventilation in the oven space to allow proper circulation of the fresh air required for cooling and
protectingthe internal parts. Make the openings specified on last page according to the type of fitting.

1.5 Waste management and environmental protection

This appliance is labelled in accordance with European Directive 2012/19/EU regarding
electric and electronic appliances (WEEE). The WEEE contain both polluting substances
(that can have a negative effect on the environment) and base elements (that can be
reused). Itisimportant that the WEEE undergo specific treatments to correctly remove and
dispose of the pollutants and recover all the materials. Individuals can play an important

I olein ensuring that the WEEE do not become an environmental problem; it is essential to
follow a few basicrules:

-the WEEE should not be treated as domestic waste;

- the WEEE should be taken to dedicated collection areas managed by the town council or a registered

company.

In many countries, domestic collections may be available for large WEEEs. When you buy a new

appliance, the old one can be returned to the vendor who must accept it free of charge as a one-off, as

longastheapplianceis of an equivalent type and has the same functions as the purchased appliance.

SAVING AND RESPECTING THE ENVIRONMENT

Where possible, avoid pre-heating the oven and always try to fill it. Open the oven door as infrequently
as possible, because heat from the cavity disperses every time it is opened. For a significant energy
saving, switch off the oven between 5 and 10 minutes before the planned end of the cooking time, and
use the residual heat that the oven continues to generate. Keep the seals clean and in order, to avoid any
heat dispersal outside of the cavity. If you have an electric contract with an hourly tariff, the "delayed
cooking" programme makes energy saving more simple, moving the cooking process to start at the
reduced tariff time slot.

1.6 Declaration of compliance

The parts of this appliance that may come into contact with foodstuffs comply with the provisions of EEC
Directive 89/109.

By placing the C € mark on this product, we are confirming compliance to all relevant European safety,
health and environmental requirements which are applicable in legislation for this product.
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2. Product Description
2.1 Overview

1. Control panel

2. Shelf positions

(lateral wire grid if included)
3. Metal grill

4. Drip pan

5. Fan (behind the steel plate)
6. Oven door

2.2 Accessories
1 Metal gril 2 Drip pan

Holds baking trays and plates. Collects the residues that drip during the cooking
of foods on the grills.
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2.3 First Use

PRELIMINARY CLEANING

Clean the oven before using for the first time. Wipe over external surfaces with a damp soft cloth. Wash
all accessories and wipe inside the oven with a solution of hot water and washing up liquid. Set the
empty oven to the maximum temperature and leave on for about 1 hour, this will remove any lingering

smells of newness.

3. Use of the Oven

3.1 Display description
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WARNING!

. Timer/automatic mode

. Fan function

. Defrost mode

. Temperature or clock display

. LCD display adjustment controls
. Function selector knob

. Programme selector knob

~N o s w N

The first operation to carry out after installation,
or after a power cut, is to set the time of day (a
power cut has occured if the display is flashing
12:00).

200°-> The temperature LED “°” flashes until the
displayed temperatureis reached.

HOT -> When a programme finishes, if the oven is
still hot, the display shows "HOT", alternating with
thetime, evenifthe knobs are positioned to OFF.
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FUNCTION HOW TO ACTIVATE

HOW TO
DEACTIVATE

WHAT IT DOES

WHY IT IS NEEDED

<)

“Set the time”.
 Use the buttons " +" or
"-"to set the time

SILENCE [° Rotate the left function [ e Rotate the function « Enables you to turn off | ® To turn off the sound of the
MODE selector to the position selector to the position the sound of the minute | minute minder
" Silence mode “ OFF. minder.
SET « Rotate the left function ;eTgct‘?;Sttgihf; ?)Cotsi?t?on t.iiga\i)/ﬁscz(;%g;;it;:e « To set the time
selector to the position ) NB : Set the time when you
THE TIME ° OFF. the display first install your oven or just

after a black out (the clock is
showing a pulsating 12.00)

COOKING
DURATION

&

e Turn the right function
selector to a cooking
function

¢ Rotate the left function
selector to the position
"Cooking Time Duration”
e Set the time of cooking
by using buttons " + " and

e Lighting Auto appears

*When the cooking time
has elapsed, the oven
switch off automatically
and the alarm rings for
few seconds To stop the
cooking functions early,
turn the function control
to OFF or set the time on
00.00; by rotating the
function  selector  to
Cooking Time Duration
and by using the buttons
"+"and"-"

e |t allows to preset the
cooking time required for
the recipe chosen.

¢ When the cooking time is
set, turn the function
selector toOFF to go back
to actual time.

¢ To view the cooking time
selected, turn the left
function selector to
Cooking Time duration.

 For cooking the desired
recipes.

e Turn the right function
selector to a cooking
function

* Rotate the left function
selector to the position
"End of cooking"

e Set the end time of
cooking by using buttons
"+"and"-"

e Lighting Auto appears

* When the cooking time
has elapsed, the oven
switch off automatically.
* To stop the cooking
functions early, turn the
function control to OFF

e It allows to preset the end
of cooking time you want.

¢ When the cooking time is
set, turn the function
selector to OFF to go back
to actual time.

¢ To view the cooking time
selected, turn the left
function selector to End of
cooking Time

eThis function
used with the
DURATION function

eFor example, the desired
food needs to cook for 45
minutes and | want it to be
ready for 12.30; in this case:
at the end of the set time, the
oven automatically switches
off and an alarm sounds.
Select the desired cooking

is normally
COOKING

&

during 5 seconds

e Child lock is available
when " STOP " appears
on display

¢ Indication STOP
disappears.

END OF function. Set the cooking
COOKING duration to 45 minutes (“-”
. “+”). Set the end of cooking to
~ 12:30 (“~” “+”). Cooking will
end automatically begin at 11:45
(12:30 minus 45 minutes), at
the end of the set cooking
time, the oven will
automatically switch off.
WARNING: by setting only the
end of cooking time, and not
the cooking duration, the
oven will immediately switch
on and switch off at the end
of the set cooking time.
© Turn the left function | e Set the time on 00.00 by| «Emits an audible signal | ¢ Allow to use the oven as
MINUTE | selector to the position | turning the left function | at the end of a set time. alarm even if the oven is
MINDER M\nuti Mlvnder.f y selector to the position *During operation, the switch off
D ;fﬁz;;;ﬂgi& cooking Minute Minder, and using display shows the
“47and “-” the button " - “ remaining time.
+ Turn the feft func‘tllon * Turn back the left * The oven cannot be used. | « This function is useful
CHILD selector to the position [ function selector to Child when there are children in
SAFETY Child lock. lock and press button " + the house.
LOCK e Press the button "+" | " during 5 seconds.
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3.2 Cooking Modes

Function
Dial

T°C
default

T°C
range

Function (Depens on the oven model)

LAMP: Turns on the oven light.

XA

40

40 +40

DEFROST: When the dial is set to this position. The fan circulates air at room
temperature around the frozen food so that it defrosts in a few minutes
without the protein content of the food being changed or altered.

60

60 +60

KEEP WARM: This is recommended to reheat precooked foodstuff, positioning
the shelf on the second level from top, or to defrost bread pizza or pastry by
positioning the shelf on the lower level. The temperature is preset in 60°C
constant, no regulation is possible.

& @@ G

180

210

50 +240

50 +240

FAN COOKING: We recommend you use this method for poultry, pastries, fish
and vegetables. Heat penetrates into the food better and both the cooking and
preheating times are reduced. You can cook different foods at the same time
with or without the same preparation in one or more positions. This cooking
method gives even heat distribution and the smells are not mixed.

Allow about ten minutes extra when cooking foods at the same time.

(+)

220

50 +280

CONVENTIONAL COOKING: Both top and bottom heating elements are used.
Preheat the oven for about ten minutes. This method is ideal for all traditional
roasting and baking. For seizing red meats, roast beef, leg of lamb, game, bread,
foil wrapped food (papillotes), flaky pastry. Place the food and its dish on a shelf
in mid position.

(@2

210

50 +230

FAN + LOWER ELEMENT: The bottom heating element is used with the fan
circulating the airinside the oven. This method is ideal for juicy fruit flans, tarts,
quiches and paté.

It prevents food from drying and encourages rising in cakes, bread dough and
other bottom-cooked food.

Place the shelfin the bottom position.

*%*

&

200

150 +220

FAN ASSISTED GRILL : use the turbo-grill with the door closed.

The top heating element is used with the fan circulating the air inside the oven.
Preheating is necessary for red meats but not for white meats. Ideal for
cooking thick food items, whole pieces such as roast pork, poultry, etc. Place
the food to be grilled directly on the shelf centrally, at the middle level. Slide
the drip tray under the shelf to collect the juices. Make sure that the food is not
too close to the grill. Turn the food over halfway through cooking.

L3

L1+L5

GRILL : use the grill with the door closed.

The top heating element is used alone and you can adjust the temperature.
Five minutes preheating is required to get the elements red-hot. Success is
guaranteed for grills, kebabs and gratin dishes. White meats should be put at a
distance from the grill; the cooking time is longer, but the meat will be tastier.
You can put red meats and fish fillets on the shelf with the drip tray
underneath. The oven has two grill positions:

Grill:2140W  Barbecue:3340W

L3

L1+1L5

SUPER GRILL: the oven has two grill positions
Grill: 2200 W Grill Super: 3000 W

ECO

ECO+SUPER

PYROLYSIS

*Tested in accordance with the CENELEC EN 60350-1
**Tested in accordance with the CENELEC EN 60350-1 used for definition of energy class.
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4. Oven cleaning and maintenance
4.1 General notes on cleaning

The lifecycle of the appliance can be extended through regular cleaning. Wait for the oven to cool before
carrying out manual cleaning operations. Never use abrasive detergents, steel wool or sharp objects for
cleaning, so as to not irreparably damage the enamelled parts. Use only water, soap or bleach-based
detergents (ammonia).
GLASS PARTS
It is advisable to clean the glass window with absorbent kitchen towel after every use of the oven. To
remove more obstinate stains, you can use a detergent-soaked sponge, well wrung out, and then rinse
with water.
OVEN WINDOW SEAL
Ifdirty, the seal can be cleaned with a slightly damp sponge.
ACCESSORIES
Clean accessories with a wet, soapy sponge before rinsing and drying them: avoid using abrasive
detergents.
DRIP PAN
After using the grill, remove the pan from the oven. Pour the hot fat into a container and wash the panin
hot water, using a sponge and washing-up liquid.
If greasy residues remain, immerse the pan in water and detergent. Alternatively, you can wash the pan
inthe dishwasher or use acommercial oven detergent. Never put a dirty pan back into the oven.

4.2 Pyrolysis
The oven is equipped with a pyrolyser cleaning system, which destroys food residues at high
temperature. The operation is carried out automatically by means of the programmer. The resulting
fumes are rendered “clean” by passing over a Pyrolyser wich starts as soon as cooking begins. As very
high temperatures are required by the Pyrolyser, the oven door is fitted with a safety lock. The pyrolyser
can be stopped atany time. The door cannot be opened until the safety lock is displayed.
NOTE: If ahob has been fitted above the oven, never use the gas burners or the electric hot-plates while
the Pyrolyseris working, this will prevent the hob from overheating.
TWO PYROLYTIC CYCLE are pre-set:
ECO PYROCLEAN : Cleans a moderately stained oven. Operates for a period of 90 minutes.
SUPER PYROCLEAN : Cleans a heavily stained oven. Operates for a period of 120 minutes.
Never use commercially available cleaning products on a Pyrolyticoven!
Tip : Carrying out Pyrolytic cleaning immediately after cooking allows you to take advantage of residual
heat, thus saving energy.
Before executing a pyrolytic cycle:
eRemove all the accessories from the oven because they are not able to tolerate the high
temperatures used during the pyrolytic cleaning cycle ; in particular removing grids, side racks and
the telescopic guides (refer to the chapter REMOVING GRIDS AND SIDE RACKS) . In ovens with meat
probeitis necessary, before makingthe cleaning cycle, close the hole with the nut provided.
eRemove any large spillages or stains as it would take too long to destroy them. Also excessively
large amounts of grease could ignite when subject to the very high temperatures of the Pyrolytic
cycle.
eClose the oven door.
eExcess spillage must be removed before cleaning.
¢ Cleanthe ovendoor;
* Remove large or coarse food residues from the inside of the oven using a damp sponge. Do not use
detergents;
e Remove all accessories and the sliding rack kit (where present);
¢ Do not place teatowels.
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Using the pyrolitic cycle: :::

1- Rotate the function selector tothe position" e e ¢ ".Onthedisplay, appearstheindication"ECO" or
"SUP". The preset time is 90 min, this can be varied from 90min (Eco mode) to 120 min (Sup mode) via
the programmer (setting button" +" or"-"). If the ovenis very dirty, itisrecommend o increase the time
to 120 min, if the oven is moderately dirty reduce the cleaning cycle time to 90 min.

2- It is possible to defer the start time of the pyroclean cycle by changing the END time via the
programmer.

3- After few minutes, when the oven reaches a high temperature, the door locks automatically. The
pyroclean cycle can be stopped at any time by turning the function selector back to'0' (the word OFF will
be displayed for 3 seconds).

4 - Once the pyroclean cycle is finished, the pyrolysis will switch off automatically. On the display
appearstheindication "END" until the dooris locked then "0--n".

5-You can turn the function selector back to " 0" but if the temperaure is still high, the "0--n " indication
appearstoinformthatthe doorislocked.

Use of the pyrolytic cycle in Touch Control ovens:

1- Rotate the function selector into position pyrolisys. The display will show either "ECO" or "SUP*
2-The pre-set time is 90 minutes but it can be varied from 90 min. (Eco mode) to 120 min. (Sup mode)
using the programmer (" +" or "-" key). If the oven is very dirty, the time should be increased to 120 min.,
while if the ovenis only a slightly dirty, reduce the cleaning cycle to 90 min.

4.3 Agquactiva Function

The Aquactiva procedure uses steam to help remove remaining fat and food particles from the oven.
1. Pour 300 ml of water into the Aquactiva container at the bottom of the oven.

2. Set the oven function to Static ( : )or Bottom (__ )heater

3. Set the temperature to the Aquactiva icon geg

4. Allow the program to operate for 30 minutes.

5. After 30 minutes switch off the program and allow the oven to cool down.

6. When the appliance is cool, clean the inner surfaces of the oven with a cloth.

Warning:

Make sure that the appliance is cool before you touch it.

Care must be taken with all hot surfaces as there is a risk of burns. Use distilled or drinkable water.

N.B.: Certain pyrolytic ovens with the Preco Touch User Interface offer the Aquactiva function. To

activate it, set the function selector to the AQUACTIVA symbol ( ggg ) and set the oven temperature

u n

to 90°, using the “-” and “+” keys.




4.4 Maintenance

REMOVALAND CLEANING OF THE SIDE RACKS

1. Unscrew the boltin an anti-clockwise direction.

2.Remove the side racks by pulling them towards you.

3.Cleanthesideracksinadishwasher or with a wet sponge and then dry them immediately.

4. Having cleaned the side racks, put them back in and reinsert the bolts, ensuring that they are fully
tightened.

V- N

REMOVAL OF THE OVEN WINDOW
1. Openthefront window.
2. Open the clamps of the hinge housing on the right and left side of the front window by pushing them

downwards.
3. Replace the window by carrying out the procedure in reverse.
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REMOVAL AND CLEANING OF THE GLASS DOOR

1.Opentheovendoor.

2.3.4.Lockthe hinges, remove the screws and remove the upper metal cover by pulling it upwards.

5.6. Remove the glass, carefully extracting it from the oven door (NB: in pyrolytic ovens, also remove
the second and third glass (if present)).

7.Atthe end of cleaning or substitution, reassemble the partsin reverse order.

On all glass, the indication "Pyro" must be legible and positioned on the left side of the door, close to the
left-hand lateral hinge. In this way, the printed label of the first glass will be inside the door.
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CHANGING THEBULB

1. Disconnect the oven from the mains supply.

2.Undothe glass cover, unscrew the bulb and replace it with a new bulb of the same type.
3.0ncethe defective bulbis replaced, replace the glass cover.

5. Troubleshooting

5.1 FAQ

PROBLEM

POSSIBLE CAUSE

SOLUTION

The oven does not heat up

The clock is not set

Set the clock

The oven does not heat up

The child lock is on

Deactivate the child lock

The oven does not heat up

A cooking function and
temperature has not been set

Ensure that the necessary
settings are correct
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Sicherheitshinweise

* WARNUNG: Das Gerat und zugangliche Teile konnen wahrend des
Betriebs heils werden. Darauf achten, dass keine heillen Bestandteile
berihrt werden.

*WARNUNG: Der Grill und zugangliche Teile kdnnen wahrend des
Betriebs heild werden. Kinder nicht in die Nahe des Gerats gelangen
lassen.

*WARNUNG: Vor dem Austauschen der Glihbirne prifen, ob das Gerat
ausgeschaltetist, um die Gefahrvon Stromschlagen zu vermeiden.
*\WARNUNG: Um Gefahren durch das versehentliche Zurlicksetzen der
thermischen Schutzeinrichtung zu verhindern, sollte das Gerat nicht
Uber eine externe Schaltquelle wie einen Timer betrieben oder an
einen Stromkreislauf angeschlossen werden, der regelmaliig ein- und
ausgeschaltet wird.

*\WARNUNG: Vor dem Start des automatischen Reinigungszyklus:

- Backofentlr reinigen.

- GrolRe oder grobe Speisereste mit einem feuchten Schwamm aus dem
Inneren des Backofens entfernen. Keine Reinigungsmittel verwenden.

- Alle Zubehorteile und Gleitschienen (falls vorhanden) herausnehmen.
- Keine Geschirrtlicherin den Ofen legen.

e Bei Backofen mit Kerntemperaturfihler, das Anschlussloch vor dem
Reinigungszyklus mit der beigefligten Nuss verschlieRen. Wird der
Kerntemperaturfihler nicht verwendet, sollte das Anschlussloch
immer mit der Nuss verschlossen werden.

eKinderunterachtlJahren nurunter Aufsicht an das Gerat lassen.
eKinder sollten nicht mit dem Gerat spielen. Dieses Gerat darf nicht von
korperlich oder geistig behinderten bzw. in ihrer Sinneswahrnehmung
beeintrachtigten Personen (einschlielilich Kindern) oder von Personen
mit unzureichender Produktkenntnis benutzt werden, es sei denn, sie
werden von einer flr ihre Sicherheit verantwortlichen Person
Uberwacht und eingewiesen.

eReinigung und Wartung sollten nicht durch unbeaufsichtigte Kinder
erfolgen.

eFir die Reinigung der Glasbestandteile der Backofentlir keine
Scheuermaterialien oder scharfkantigen Metallschaber verwenden, da
diese die Oberflache zerkratzen und das Glas zerspringen kann.
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*Ofen vor dem Herausnehmen der Zubehorteile ausschalten und diese
nach der Reinigung entsprechend der Anweisung wieder einsetzen.
*Nur den fur diesen Ofen empfohlenen Kerntemperaturfihler verwenden.
eKeinen Dampfreiniger verwenden.

eDen Stecker in eine geerdete, betriebsfahige Steckdose stecken. Bei
Geraten ohne Stecker, einen Standardstecker am Kabel befestigen, der
fir die auf dem Siegel angegebene Ladung geeignet ist. Der Erdleiter
hat eine gelb-griine Farbe. Dieser Vorgang darf nur durch einen
geschulten Elektriker ausgefiihrt werden. Passen Steckdose und Stecker
nicht zueinander, muss die Steckdose durch einen qualifizierten
Elektriker gegen eine geeignete ausgetauscht werden. Der Anschluss an
die Stromversorgung kann auch mittels eines allpoligen Schalters
zwischen Gerat und Stromquelle erfolgen, der die gesetzlich
zugelassenen maximalen Anschlusswerte tragen kann. Das gelb-grine
Erdungskabel sollte nicht vom Schalter unterbrochen werden. Bei der
Installation des Gerats darauf achten, dass die flir den Anschluss
verwendete Steckdose oder der allpolige Schalter gut zuganglich sind.
e|st das Stromkabel beschadigt, sollte es durch ein vom Hersteller
erhaltlichesvom Kundendienst ersetzt werden.

Ist das Kabel beschadigt, gemal der folgenden Anweisung austauschen:
- Abdeckung der Klemmleiste 6ffnen;

- Stromkabel entfernen und durch ein dhnliches ersetzen, das zum Gerat
passt (Typ HOSVV-F, HO5V2V2-F).

eDieser Vorgang darf nur durch einen geschulten Elektriker ausgefiihrt
werden. Der Erdleiter (gelb-griin) muss etwa 10 mm langer sein als die
anderen Leiter. Wenden Sie sich fur alle Reparaturen an den
Kundendienst und veranlassen Sie die Verwendung originaler
Ersatzteile.

eDie Nichteinhaltung der oben genannten Anweisungen kann die
Sicherheit des Gerats beeintrachtigen und zum Erldschen der Garantie
fahren.

eEventuelle Materialreste sollten vor der Reinigung entfernt werden.
*\Wahrend der pyrolytischen Selbstreinigung des Herdes kdnnen sich
Oberflachen mehr als gewdhnlich erhitzen. Kinder sollten daher einen
ausreichenden Sicherheitsabstand einhalten.
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1. Allgemeine Anweisungen

Vielen Dank, dass Sie sich flr eins unserer Produkte
entschieden haben. Damit Sie lange Freude mit Ihrem
Backofen haben, sollten Sie diese Bedienungsanleitung |
sorgfaltig durchlesen und zum Nachschlagen in der
Zukunft aufbewahren. Notieren Sie sich vor dem
AnschlieRen des Backofens die Seriennummer, sodass Sie
diese im Reparaturfall an den Kundendienst weitergeben
kénnen. Den Backofen nach dem Auspacken auf mogliche
Transportschdaden Uberprifen. Im Zweifelsfall den Ofen
nicht in Betrieb nehmen und einen qualifizierten
Servicetechniker konsultieren. Verpackungsmaterial
(Plastiktiten,  Styropor, Nagel usw.) aufllerhalb der
Reichweite von Kindern aufbewahren. Beim ersten
Einschalten des Backofens kann ein strengriechender Rauch entstehen.

Dieser kann beim ersten Erhitzen durch den Kleber auf den Dammplatten hervorgerufen werden. Dies ist
bei der ersten Inbetriebnahme ein normaler Vorgang; es sollte jedoch abgewartet werden, bis der Rauch
sich verzogen hat, bis Lebensmittel in den Ofen geschoben werden. Der Hersteller Gbernimmt keine
Verantwortungin Fallen, wo die in diesem Dokument enthaltenen Anweisungen nicht beachtet werden.
HINWEIS: Die in diesem Handbuch erwahnten Funktionen, Eigenschaften und Zubehorteile konnen je
nach gekauftem Modell variieren.

1.1 Sicherheitshinweise

Den Backofen nur zum vorbestimmten Zweck, das heil’t, fir das Garen von Lebensmitteln einsetzen. Alle
anderen Verwendungsmaoglichkeiten wie beispielsweise als Heizungsquelle gelten als unsachgemaf und
sind daher gefahrlich. Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung fir Schaden, die aus einer falschen,
unsachgemaRen oder unverstandlichen Verwendung hervorgehen.

Der Betrieb elektrischer Gerate erfordert die Einhaltung einiger Grundregeln:

- Das Gerat nicht am Stromkabel aus der Steckdose ziehen.

- Gerat nicht mit nassen oder feuchten Handen oder FiilRen berUhren.

- Die Verwendungvon Adaptern, Mehrfachsteckern und Verlangerungskabeln wird nicht empfohlen.

- Beieiner Fehlfunktion beziehungsweise bei unzulanglichem Betrieb Gerat ausschalten und nicht 6ffnen.

1.2 Elekirische Sicherheit

DER ANSCHLUSS AN DIE STROMQUELLE DARF NUR DURCH EINEN ELEKTRIKER ODER QUALIFIZIERTEN
TECHNIKER ERFOLGEN.

Die Stromquelle, an die der Backofen angeschlossen wird, muss den gesetzlichen Voraussetzungen des
Landes entsprechen. Der Hersteller ibernimmt keine Haftung fir Schaden, die aus der Nichtbefolgung
dieser Anweisungen entstehen. Der Backofen muss entsprechend der geltenden Gesetzgebung des Landes
an eine geerdete Wandsteckdose oder an einen allpoligen Trennschalter angeschlossen werden. Die
Stromgquelle sollte durch entsprechende Sicherungen geschutzt sein und die verwendeten Kabel missen
einen Querschnitt aufweisen, der eine ordnungsgemafe Stromversorgung des Backofens gewdhrleistet.
ANSCHLUSS

Der Backofen wird mit einem Stromkabel geliefert, das an eine Stromquelle mit 220- 240 Vac 50 Hz
angeschlossen werden kann. Bevor der Backofen an die Stromquelle angeschlossen wird, muss Folgendes
Uberprift werden:

-Spannung des Stromnetzes mit dem Messgerat;

- Beschaffenheit und Umfeld des Trennschalters.

Die mit der Erdungsklemme des Backofens verbundene Schutzleitung muss mit der Erdungsklemme der
Stromquelle verbunden werden.

WARNUNG

Vor dem AnschlieRen des Backofens an die Stromquelle einen qualifizierten Elektriker darum bitten, die
Kontinuitat der Erdungsklemme an der Stromquelle zu Uberprifen. Der Hersteller Gbernimmt keine
Verantwortung fur Unfdlle oder sonstige Probleme, die aus einem nicht sachgemaRen Anschluss des
Backofens an die Erdungsklemme oder an einen geerdeten Anschluss mit defekter Kontinuitat entstehen

kénnen.
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HINWEIS: Fir eine eventuelle Wartung des Ofens ist die Zugdnglichkeit einer zweiten Wandsteckdose von
Vorteil, sodass er an diese angeschlossen werden kann, wenn er ausgebaut werden muss. Das Stromkabel

darfnurvon qualifizierten Kundendiensttechnikern oder Elektrikern ausgetauscht werden.

1.3 Empfehlungen

Es empfiehltsich, den Backofen nach jeder Verwendung grob zu reinigen.

Die Ofenwdnde nicht mit Aluminiumfolie oder sonstiger im Handel erhéltlicher Einmalschutzfolie
auskleiden.

Gerat die Aluminiumfolie oder sonstige Schutzfolie mit der heiRen Emaille in Berlhrung, so kann sie
schmelzen und die Qualitat der Backofenbeschichtung beeintrachtigen. Es wird empfohlen, den Backofen
nicht bei sehr hohen Temperaturen zu betreiben, um eine tUbermaRige Verschmutzung und unangenehme
Rauch- und Geruchsentwicklung zu vermeiden. Es ist besser, bei niedrigerer Temperatur die Garzeit zu
erhohen. Zusatzlich zum mitgelieferten Zubehor sollten nur temperatur- und hitzebestandige Backformen
und ofenfestes Geschirr verwendet werden.

1.4 Einbau und Installation

Der Hersteller ist nicht zur Installation verpflichtet. Wird das Eingreifen des Hersteller erforderlich, um
Fehler zu beheben, die aus einer falschen Installation hervorgehen, so erfolgt dieses nicht im Rahmen der
Gewahrleistungsgarantie. Die Installationsanweisungen fur qualifiziertes Fachpersonal missen befolgt
werden. Eine falsche Installation kann Personen- oder Sachschaden hervorrufen. Fur derartige Schaden
oder Verletzungen Ubernimmt der Hersteller keine Haftung.

Der Backofen kann oben in einem Einbauschrank oder unter der Arbeitsflache eingebaut werden. Vor dem
Fixieren muss gewahrleistet sein, dass im Backofenraum gentigend Fischluft zirkulieren kann, um die
Kihlung und den Schutz der innenliegenden Teile zu gewahrleisten. Je nach Einbauart die auf der letzten
Seite angegebenen Offnungen vornehmen.

1.5 Enfsorgung und Umweltschutz

Dieses Elektrohaushaltsgerét ist in Einklang mit der EU-Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronik-Altgerate (WEEE) gekennzeichnet. Elektro- und Elektronik-Altgerate enthalten
umweltschadigende Substanzen, aber auch Grundkomponenten, die wiederverwendet
werden kdnnen. Daher ist es wichtig, Elektro- und Elektronik-Altgerate spezifisch zu entsorgen,
um alle schadlichen Substanzen zu entfernen und wiederverwendbare Teile zu recyceln.
Verbraucher leisten einen wichtigen Beitrag zur Gewahrleistung, dass Elektro- und Elektronik-

L Altgerate nicht zu einem Umweltproblem werden. Halten Sie sich daher bitte an die folgenden
Grundregeln:

- Elektro- und Elektronik-Altgerate dirfen nicht mit dem normalen Hausmill entsorgt werden.

- Elektro-und Elektronik-Altgerate missen bei zugelassenen Sammelstellen abgegeben werden, die von

der Stadtverwaltung oder anderen zustandigen Stellen verwaltet werden.

In vielen Landern wird fir die Entsorgung groRer Elektro- und Elektronik-Altgerdte ein Abholservice

angeboten. Beim Kauf eines neuen Gerats wird das alte moglicherweise vom Handler zurlickgenommen,

der es kostenfrei entsorgt, sofern das neue Gerat von einem ahnlichen Typ ist und die gleiche Funktion

erfullt wie das Altgerat.

MASSNAHMEN ZUM STROMSPAREN UND UMWELTSCHUTZ

Sofern moglich, das Vorheizen des Backofens vermeiden und seine Kapazitat voll ausnutzen. Die

Backofentiir so selten wie moglich 6ffnen, weil die Hitze aus dem Innenraum bei jedem Offnen verloren

geht.

Fur eine deutliche Energieersparnis den Backofen 5-10 Minuten vor dem Ende der Garzeit ausschalten und

mit der Restwarme zu Ende garen. Die Dichtungen sollten sauber und unversehrt bleiben, damit keine Hitze

aus dem Inneren verloren geht. Falls Sie einen Stromversorgungsvertrag mit wechselndem Stundentarif

haben, erleichtert das Programm der ,verzogerten Startzeit” das Stromsparen, indem der Anfang des

Garvorgangsin die Zeit verschoben wird, wo der glinstigere Stromtarif gilt.

1.6 Konformitatserklarung

Die Teile dieses Gerats, die mit Lebensmitteln in Berihrung kommen kénnen, entsprechen der EU-
Richtlinie 89/109.

Durch das c € Zeichen auf diesem Produkt wird seine Einhaltung aller geltenden Sicherheits-,
Gesundheits- und Umweltanforderungen bestatigt, die gesetzlich fir dieses Produkt vorgeschrieben sind.
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2. Produktbeschreibung

2.1 Ubersicht

1. Bedienfeld

2. Fihrungsschienen

(seitlicher Metallrost, falls enthalten)
3. Backrost

4. Fettpfanne/Backblech

5. Lufter (hinter der Stahlabdeckung)
6. Backofentlr

2.2 Zubehdr

1 Backrost 2 Fettpfanne

Halt Auflauf- und Backformen. Fangt die beim Backen aus den Lebensmitteln
austretende Flussigkeit auf.
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2.3 Erste Inbetriebnahme

ERSTE REINIGUNG

Den Backofen vor der ersten Inbetriebnahme reinigen. Die AuRenflachen mit einem feuchten, weichen
Tuch abwischen. Alle Zubehorteile spllen und den Backofen innen mit warmem Spullwasser
auswischen. Den leeren Backofen auf die Hochsttemperatur einstellen und etwa eine Stunde lang

anlassen, damit der neue Geruch verfliegt.

3. Betrielb des Backofens

3.1 Beschreibung der Anzeige

. o F o
& o o
Iy @ ez ¥
° e 0HC Hy @7 L
@ < a0
0 g © [ @ T g &
WARNUNG!
1. Timer/automatischer Modus Im Anschluss an die Montage oder an einen
2. Lufterfunktion Stromausfall, muss die Uhrzeit eingestellt
3. Auftaumodus werden (ein Stromausfall hat stattgefunden, falls
4. Temperatur- oder Uhranzeige das Display mitder Anzeige ,, 12:00” blinkt).
5. Bedienelemente fiir das LCD-Display 200°-> Die Temperatur-LED “°” blinkt so lange,
6. Funktionsauswahlknopf bis die angezeigte Temperatur erreicht wurde.
7. Programmauswahlknopf HOT ->Wenn ein Programm abgeschlossen ist

und der Ofen weiterhin heild ist, zeigt das Display
abwechselnd die Anzeige ,,HOT” (HEISS) sowie
Uhrzeit an, dies ebenfalls, wenn die
Bedienelemente auf ,OFF“ (AUS) stehen.
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FUNKTION EINSCHALTEN

AUSSCHALTEN

FUNKTION

NUTZLICH FUR

<)

(Zeiteinstellung).

* Verwenden Sie die Tasten
,+“ oder ,-“ um die Zeit
einzustellen

,OFF“ (AUS).

LAUTLOS- |[°® Drehen Sie denlinken [« prehen Sie den  Hiermit kdnnen Sie  Deaktivieren des
MODUS  |Funktionswahlschalter Funktionswahlschalter den minitlichen miniitlichen Signaltons.
auf die Position ,Silence | auf die Position ,OFF* Signalton stumm schalten.
mode” (Lautlos-Modus). | (AUS).
 Drehen Sie den linken ¢ Drehen Sie den e Dadurch lasst sich die  Fir die Zeiteinstellung
ZEIT- Funktionswahlschalter auf | Funktionswahlschalter auf dem Display Hinweis: Stellen Sie die Zeit
EINSTELLUNG die Position ,Set the time” | auf die Position angezeigte Zeit einstellen. | nach der erstmaligen

Montage Ihres Ofens oder
nach einem Stromausfall ein
(die Uhrzeit wird durch eine
blinkende ,,12:00“ dargestellt)

BACKDAUER

&

eDriicken Sie den
mittleren Knopf zweimal
eDie Knopfe "-" "+"
driicken, um die
erforderliche Backzeit
einzustellen.

s Alle Knépfe loslassen.
Stellen Sie die
Backfunktion mit dem
entsprechenden
Kontrollknebelftr die
Backfunktion.

e Dricken Sie einen
Knopf, um das Signal zu
beenden.

Driicken Sie den
mittleren

Knopf, um zur Uhr-
unktion zu gelangen.

¢Es ermdglicht Ihnen,die
flr das gewahlte Rezept
erforderl iche Backzeit
vorzu programmieren.

*Um die Restzei t zu
erfahren driicken Sie den
Knopf SELECT ZWEIMAL.
*Um die eingestellte Zeit
zu andern, driicken Sie den
Knopf TIMER und nehmen
Sie die neue Einstellung
durch Betatigung der
Knopfe "-" "+" vor.

*Wenn die eingestellte Zeit
abgelaufen ist, schaltet sich
der Ofen automatisch
ab.Wenn Sie den
Backvorgang vorzeitig ab-
bzw.unterbrechen maéchten,
drehen Sie den Knebel zum
Auswahlen der Ofenfunktion
bis zur Position O oder
stellen Sie die
programmierte Zeit auf 0.00
(Knopfe SELECT und "-" "+"

eDriicken Sie den
mittleren Knopf dreimal
eDie Knopfe "-" "+"
dricken,um den
Zeitpunkt zu wahlen,
wenn Sie mochten,
dass der Ofen sich
abschaltet.

eKnopfe loslassen.

*Zum eingestellten
Zeitpunkt wird der Ofen
sich automatisch
abschalten.

*Wenn Sie den Ofen
manuell ausschalten
mochten, drehen Sie
den Knebel zur
Einstellung der

*Es ermoglicht die
Einstellung der
Backendzeit.

*Um die voreingestellte
Zeit zu Uberprufen,
Driicken Sie den
mittleren Knopf dreimal
«Um die voreingestellte
Zeit zu andern, dricken

Diese Funktion wird
zusammen mit der Backdauer
benutzt. ZB. Soll lhre Speise 45
Minuten backen und um 12:30
fertig sein. Wahlen Sie zuerst
die Backfunktion, dann
Backzeitdauer 45 Minuten
einstellen, dann Backzeitende
12:30 eingeben.

Bei Erreichen der eingestellten

Q

*Die Knopfe "-" "+"
dricken, um die
erforderliche Backzeit
einzustellen.

*Alle Knopfe loslassen.

Signal aktiviert (dieser
Alarm hort von alleine
auf, nach er kann jedoch
sofort Bausgeschaltet
werden, wenn man auf
SELECT druckt).

eingestellten Backzeit.
*Wahrend dessen zeigt
das Display die
verbleibende Zeit an.

BACKZEI- | «Wihlen Sie die Ofenfunktion auf Sie den Knopf SELECT Backzeit schaltet sich der Ofen
TENDE | Backfunktion mit dem | Position O. und die Knopfe "-" "+" alkitztr_ﬂaESChS?b ulndr‘[?mt b
; i akustisches Signal ertont. Der
< entsprc‘eliher;d‘e?" di gleichzeitie. Backofen startet automatisch
o Kontrollknebel fiir die um 11:45 (12:30 minus 45
Backofenfunktion Min.) und schaltet sich dann zu
der eingestellten Zeit ab.
ACHTUNG: Wenn nur die
Backendzeit, nicht jedoch die
Dauer der Backzeit eingestellt
worden ist, setzt sich der Ofen
sofort in Betrieb und schaltet
sich bei Erreichen der
eingesteliten Backendzeit ab.
eDriicken Sie den *Wenn die eingestellte e Aktiviert einen Alarm «Es erméglicht lhnen, das
MANUELLER | 1 tt/eren Knopf einmal Backzeit abgelaufen ist, am Ende der Signal als
BETRIEB wird ein akustisches

Erinnerungsfunktion zu
benutzen (auch wenn den
Ofen nicht zum Backen
verwendet wird)

KINDER-
SICHERUNG

&

Die Kindersicherung wird
aktiviert wenn Sie
mindestens 5 Sekunden lang
die Taste Set (+) der
Kindersicherung auf dem
Display erscheint. Von diesen
Moment an ist die
Bedienung aller anderen
Funktionen gesperrt Display
zeigt STOP und die alternativ

voreingestellte Zeit.

Die Kindersicherung wird
deaktiviert wenn Sie
mindestens 5 Sekunden
lang die Taste Set (+)
gedrickt halten und bis
das auf dem Display
erlischt. Von diesem
Moment an ist die
Bedienung aller anderen
Funktionen aktiv.
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3.2 Touch timer

Funktion

T°C
standard

T°C
Bereich

Function (Depens on the oven model)

LAMPE: Schaltet das Licht im Backofen an.

XA

40

40 +40

AUFTAUEN: Wenn die Auswahl auf diese Funktion eingestellt wird. Der Ventilator
walzt die Luft bei Raumtemperatur um, sodass das Tiefkihlprodukt innerhalb
weniger Minuten aufgetaut wird, ohne dass sein EiweiRgehalt sich andert.

60

60 + 60

Warm halten: Diese Funktion wird empfohlen um fertig gekochte Lebensmittel
wieder aufzuheizen. Daflr schieben Sie das Backblech von oben aus gesehen in die
2.Ebene. Um Brot oder Geback aufzutauen legen Sie das Backblech in die niedrigste
Ebene. Die Temperatur wirdin 60 ° Cvoreingestellt. Eine Anderung st nicht méglich.

& @@ G

180

210

50 +240

50 +240

UMLUFT: Diese Garmethode ist fir die Zubereitung von Gefliigel, Backwaren, Fisch und
Gemduse zu empfehlen. Die Hitze gelangt besser in das Lebensmittel und die Dauer zum
Garen und Vorheizen wird reduziert. Es lassen sich unterschiedliche Lebensmittel und
Rezepte gleichzeitig und auf mehreren Garebenen zubereiten. Diese Garmethode
sorgt furr eine gleichmaRige Hitzeverteilung und Gertiche werden nicht vermischt.

Wenn mehrere Gerichte gleichzeitig zubereitet werden, ist eine zusatzliche Gardauer
von 10 Minuten erforderlich.

(+)

220

50 +280

OBER-/UNTERHITZE: Es kommt das obere und untere Heizelement zum Einsatz.
Den Backofen etwa zehn Minuten lang vorheizen. Diese Methode eignet sich fur alle
herkémmlichen Brat- und Backrezepte. Fir rotes Fleisch, Roastbeef, Lammkeulen,
Wild, Folienrezepte, Blatterteig. Lebensmittel in feuerfestem Geschirr auf mittlerer
Schiene garen.

(X

210

50 +230

UMLUFT + UNTERHITZE: Das untere Heizelement wird zusammen mit dem
Ventilator gebraucht, der die Luft im Ofen umwalzt. Diese Garmethode ist ideal
fir saftige Obstkuchen, Quiche und Pasteten.

Das Essen trocknet nicht aus, Kuchen, Brotteige und sonstige Rezepte mit
Unterhitze gehen gut auf. Auf unterster Schiene backen.

*%*

&

200

150 +220

UMLUFT + GRILL: Turbogrill mit geschlossener Tur verwenden.

Das obere Heizelement wird zusammen mit dem Ventilator gebraucht, der die
Luft im Ofen umwalzt. Fir rotes Fleisch ist Vorheizen erforderlich, fur weies
Fleisch nicht. Ideal zum Garen dicker Leben smittel am Stlick wie
Schweinebraten, Gefligel usw. Grillgut in der Mitte des Ofens auf mittlerer
Schiene garen. Bratensaft mit der Fettpfanne auffangen. Darauf achten, dass sich
der Braten nicht zu nahe am Grill befindet. Nach der Halfte der Garzeit wenden.

L3

L1+L5

GRILL: Grill mit geschlossener Tir verwenden. Es wird nur das obere
Heizelement verwendet und die Temperatur kann eingestellt werden. Damit
die Heizelemente rot glihen ist eine Vorheizdauer von funf Minuten
erforderlich. Grillgerichte, Kebab und Gratin gelingen garantiert. Weiles
Fleisch sollte mit Abstand zum Grill gegart werden; die Garzeit ist dann zwar
langer, aber das Fleisch bleibt schon saftig. Rotes Fleisch und Fischfilet kann auf
dem Rost mit der Fettpfanne darunter gegart werden. Der Backofen verfugt
Uber zwei Grillstufen:

Grill: 2140 W Barbecue: 3340 W

L3

L1+1L5

Der Ofen hat zwei Positie Grill:
Grill 2200 W Super Grill : 3000 W

ECO

ECO+SUPER

Pyro: Bei dieser Funktion wird die Reinigung im Inneren des Backofens
vorgenommen. Zwei Moglichkeiten zur Auswahl, ECO oder SUPER.

*Nach CENELEC EN 60350-1 zur Definition der Energieklasse geprdift.
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4. Reinigung und Wartung des Backofens
4.1 Allgemeine Reinigungshinweise

Die Lebensdauer des Gerats lasst sich durch eine regelmalige Reinigung verlangern. Den Ofen vor der Reinigung
abkuhlen lassen. Keine Scheuermittel, Stahlwolle oder scharfkantige Gegenstande fiir die Reinigung verwenden, um
die Emaillebeschichtung nicht zu beschadigen. Nur Wasser, Spulmittel oder Reinigungsmittel mit Bleiche
(Ammoniak) verwenden.

BESTANDTEILE AUS GLAS

Es empfiehlt sich, die Glastlr nach jeder Verwendung des Backofens mit einem saugfahigen Kiichentuch zu reinigen.
Hartnackige Flecken kénnen mit einem in Reinigungsmittel getrankten Schwamm gesaubert und mit klarem Wasser
abgewaschen werden.

DICHTUNG OFENTUR

Schmutzige Dichtungen mit einem leicht angefeuchteten Schwamm reinigen.

ZUBEHOR

Zubehorteile mit einem feuchten Reinigungsschwamm saubern, abwaschen und abtrocknen. Keine Scheuermittel
verwenden.

FETTPFANNE

Fettpfanne nach der Verwendung des Grills aus dem Ofen nehmen. Das heifle Fett abschitten (nicht in den Abfluss)
und Fettpfanne mit heiRem Wasser und Spulmittel reinigen.

Hartnackige Fettreste durch Einweichen in Spllwasser reinigen. Alternativ lasst sich die Fettpfanne auch in der
Spilmaschine oder mit einem herkémmlichen Backofenreiniger sdubern. Schmutzige Fettpfanne nicht wieder
zurlck in den Backofen schieben.

4.2 Pyrolysefunktion

Der Ofen ist mit einem Pyrolyse-Reinigungssystem ausgestattet, das Lebensmittelreste bei hohen
Temperaturen zersetzt. Diese Betriebsfunktion wird automatisch Uiber die Programmiertaste ausgeftihrt. Die
entstehenden Dampfe werden ,gereinigt”, indem sie Gber einen Pyrolysator geflihrt werden, der gemeinsam
mit dem Backofenbetrieb startet. Aufgrund der sehr hohen Temperaturen, die vom Pyrolysator erfordert
werden, ist die Ofentlr mit einer Sicherheitsverriegelung ausgestattet. Die Pyrolysefunktion ldsst sich
jederzeit stoppen. Die Tur kann erst gedffnet werden, wenn die Sicherheitsverriegelung auf dem Display
angezeigt wird.

HINWEIS: Sollte ein Kochfeld tGber dem Ofen montiert worden sein, dirfen keine Gasbrenner oder
elektrischen Heizplatten verwendet werden, wahrend die Pyrolysefunktion ausgefihrt wird, da andernfalls
das Kochfeld Gberhitzen kann.

Essind ZWEI PYROLYSEZYKLEN voreingestellt: ECO PYROCLEAN: Fir die Reinigung eines maRig verschmutzten
Ofens. Wird Uber einen Zeitraum von 90 min. ausgefiihrt. SUPER PYROCLEAN: Fir die Reinigung eines stark
verschmutzten Ofens. Wird Uber einen Zeitraum von 120 min. ausgeftihrt. Niemals handelstbliche
Reinigungsmittel mit einem Pyrolyseofen verwenden!

Tipp: Durch die Ausflihrung der Pyrolysereinigung direkt im Anschluss an den Kochvorgang kann Restwarme
genutzt und somit Energie gespart werden.

Vor der Durchfiihrung eines Pyrolysezyklus:

eAlle Zubehorteile aus dem Ofen entfernen, da diese nicht fiir die wahrend der Pyrolyse- Reinigungszyklus
auftretenden hohen Temperaturen ausgelegt sind; insbesondere Gitterroste, Seitenablagen und
Teleskopfilhrungen (bitte beziehen Sie sich auf das Kapitel ,ENTFERNEN VON ROSTEN UND
SEITENABLAGEN). Bei Ofen mit Kerntemperaturfiihler miissen die Offnungen mithilfe der
bereitgestellten Mutter verschlossen werden, bevor der Reinigungszyklus ausgefiihrt wird.

eEntfernen Sie alle groRen Verschiittungen oder Flecken, da deren Zersetzung zu lange dauern wiirde.
Dariiber hinaus kénnen sich groe Mengen an Fett aufgrund der sehr hohen Temperaturen des
Pyrolysezyklus entziinden.

eSchlieRen Sie die Ofentiir.

eUbermiRige Mengen an Verschiittungen miissen vor dem Reinigungsvorgang entfernt werden.
eReinigen Sie die Ofentiir;

eEntfernen Sie grofRe oder grobe Lebensmittelreste aus dem Inneren des Ofens mit einem feuchten
Schwamm. Verwenden Sie keine Reinigungsmittel;




eEntfernen Sie alle Zubehoérteile und das Schiebegestell (falls vorhanden);
ePlatzieren Sie keine Geschirrtiicher.

Verwenden des Pyrolysezyklus: :
1- Drehen Sie den Funktionswahlschalter auf die Position,, e e e “ Aufdem Display wird die Anzeige ,,ECO*
oder ,SUP“ angezeigt. Die voreingestellte Zeit betragt 90 min., diese lasst sich auf zwischen 90 min. (Eco-
Modus) und 120 min. (Sup-Modus) Gber die Programmiertaste (Einstellknopf ,,+“ oder ,-“) einstellen. Wenn
der Ofen sehr schmutzig ist, empfiehlt es sich, die Zeit auf 120 min. zu erhohen; bei moderater
Verschmutzung, reduzieren Sie die Reinigungszykluszeit auf 90 min.

2-Esist moglich, die Startzeit des Pyroclean-Zyklus durch Andern der END-Zeit (iber die Programmiertaste zu
verschieben.

3- Nach wenigen Minuten, wenn der Ofen eine hohe Temperatur erreicht hat, verriegelt die Tir automatisch.
Der Pyroclean-Zyklus lasst sich jederzeit durch Zuriickdrehen des Funktionswahlschalters auf die Position ,0“
anhalten (OFF (AUS) wird fur 3 Sekunden auf dem Display angezeigt).

4 - Sobald der Pyroclean-Zyklus abgeschlossen wurde, schaltet sich die Pyrolyse automatisch aus. Auf dem
Display wird die Anzeige ,END“ (ENDE) solange angezeigt, wie die Tir verriegeltist, anschliefend ,0--n“.

5- Sie konnen den Funktionswahlschalter zurick auf ,,0“ drehen, falls die Temperatur weiterhin hoch sein
sollte, wird die Anzeige ,,0--n“ zur Information dartber, dass die Tur verriegelt ist auf dem Display angezeigt.

Einsatz des Pyrolysezyklus bei Ofen mit Touch Control:

1- Drehen sie den Funktionswahlschalter auf die Pyrolyse-Position. Auf dem Display wird entweder die
Anzeige ,,ECO“ oder ,SUP“angezeigt

2- Die voreingestellte Zeit betrdgt 90 min., diese lasst sich auf zwischen 90 min. (Eco-Modus) und 120 min.
(Sup-Modus) Uber die Programmiertaste (Taste ,+“ oder ,-“) einstellen. Wenn der Ofen sehr schmutzig ist,
empfiehlt es sich, die Zeit auf 120 min. zu erhohen; bei moderater Verschmutzung, reduzieren Sie die
Reinigungszykluszeitauf 90 min.

4.3 Aguactiva Funktion

Mit der Aquactiva Funktion wird Dampf im Inneren des Backofens erzeugt um die restlichen Fett-
und Speisereste aus dem Backofen zu entfernen.

1. GieRen Sie 300 ml Wasser in den Behalter Aquactiva am Boden des Ofens ein.

2. Wéhlen Sie die Backofenfunktion auf Ober-/Unterhitze ( :) oder Unterhitze ( _°_ ).

3. Stellen Sie die Temperatur auf das Aquactiva Symbol ein .ggg

4. Stellen Sie eine Zeit von 30 Minuten flr das Programm ein.

5. Nach 30 Minuten schaltet das Programm ab. Lassen Sie den Ofen abkuhlen.

6. Wenn das Gerat abgekuhlt ist, reinigen Sie die Innenflachen des Backofens mit einem Tuch.
Achtung!

Vergewissern Sie sich, dass das Gerat abgekuhlt ist bevor Sie es berhren. Achten Sie auf heille
Oberflachen, da sie Verbrennungen verursachen kénnen. Verwenden Sie destilliertes- oder

Trinkwasser. 000
0060




4.4 Wartung

ENTFERNEN UND REINIGEN DER SEITLICHEN FUHRUNGSSCHIENEN

1. Schraube entgegen dem Uhrzeigersinn abschrauben.

2. Die seitlichen Fiihrungsschienen herausziehen und aus dem Ofen nehmen.
3.InderSpllmaschine oder mit einem feuchten Schwamm sdubern und sofort abtrocknen.
4. Die gereinigten Fiihrungsschienen wieder einsetzen und mit den Schrauben sichern.

V- N

ENTFERNEN DES BACKOFENFENSTERS

1. Die Backofentir 6ffnen.
2. Die Klemmen am Scharniergehduse rechts und links an der Scheibe nach unten driicken und 6ffnen.
3. Glasscheibe austauschen, indem die Schritte in umgekehrter Reihenfolge ausgefihrt werden.
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ENTFERNEN UND REINIGEN DER GLASTUR

1. Die Backofentir 6ffnen.

2.3.4.Scharniere sperren, Schrauben entfernen und die obere Metallkappe nach oben abziehen.

5.6. Die Glasscheibe vorsichtig aus der Ofentlr ziehen (Hinweis: Bei Backéfen mit Pyrolyse-
Reinigungsfunktion auch die zweite (falls vorhanden) und dritte Scheibe herausnehmen).

7. Nach der Reinigung oder dem Austausch der Scheibe, Einzelteile in umgekehrter Reihenfolge wieder
einbauen.

Bei allen Glasscheiben muss die Aufschrift ,PYRO” in der oberen linken Ecke, in der Nahe des linken
Scharniers, gut lesbar sein. Auf diese Weise wird sichergestellt, dass sich die Aufschrift auf der
Innenseite der ersten Scheibe befindet.
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WECHSELN DER GLUHBIRNE
1. Den Backofen von der Stromversorgung trennen.

2. Glasabdeckung abnehmen, Gliuhbirne herausschrauben und durch eine neue vom selben Typ
ersetzen.

3. Nach dem Austausch der kaputten Glihbirne die Glasabdeckung wieder aufsetzen.

5. Fehlerbehebung
5.1 HAUFIG GESTELLTE FRAGEN

STORUNG MOGLICHE URSACHE LOSUNG
Der Backofen wird nicht heil3. Die Uhr ist nicht eingestellt. Uhr einstellen.
Der Backofen wird nicht heil3. Die Kindersicherung ist eingeschaltet. | Kindersicherung deaktivieren.
Der Backofen wird nicht heiR. Garfunktion_ und Temperatur P'rUfen, ob die r)('jtigerT
wurden nicht eingestellt. Einstellungen richtig sind.
P Joua Dty reamert i Dampf und Kondenstropfen Touch-Display mit einem

auf dem Touch-Display. Mikrofasertuch abtrocknen.
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Instrukcje Bezpieczenstwa

UWAGA: Podczas pracy urzadzenie oraz jego elementy s3 gorace.
Nalezy zachowac ostroznoscinie dotykac¢ gorgcych czesci.

e Dzieci w wieku do 8 lat nie mogg zblizac sie do urzgdzenia chyba ze
pozostaja one pod ciggtym nadzorem.

* Dzieci w wieku powyzej 8 lat oraz ososby z ograniczeniamiruchowymi,
umystowymi, czuciowymi lub nie posiadajgce odpowiedniej wiedzy lub
doswiadczenia mogg obstugiwac urzadzenie jedynie pod nadzorem lub
po przeszkoleniu odnosnie bezpiecznego uzykowania urzgdzenia i
zwigzanych z tym zagrozen.

e Dzieci nie mogg bawic sie urzagdzeniem.

e Dziecibez nadzoru nie mogg obstugiwac aniczysci¢ urzadzenia.

e Podczas uzytkowania urzgdzenie nagrzewa sie. Nalezy zachowac
ostroznoscinie dotykac gorgcych czesci wewnatrz piekarnika.

UWAGA: dostepne cze$ci moga by¢ gorgce podczas uzytkowania. Dzieci
nie mogg zbliza¢ sie do urzadzenia.

* Do czyszczenia szyby drzwi piekarnika nie wolno stosowac substancji
Sciernych ani ostrych skrobakéw gdyz mogg one porysowaé szkto i
spowodowac jego sttuczenie.

e Wytaczy¢ piekarnik przed usunieciem ekranu, po wyczyszczeniu
zamontowac ekran zgodnie z instrukcja.

* Uzywac wytacznie sondy cieplnej przeznaczonej do tego piekarnika.

* Nie stosowac do czyszczenia urzagdzen parowych.

UWAGA: nalezy upewnic¢ sie czy urzadzenie jest wytgczone przed
przystgpieniem do wymiany zaréwki aby unikng¢ niebezpieczenstwa
porazenia.

e Wytgcznik musi by¢ podtgczony do okablowania zgodnie z
obowigzujacymiprzepisami.

e instrukcja musi okreslac jaki rodzaj przewodu moze byc¢ zastosowany, z
uwzglednieniem temperatury tylnej scianki urzadzenia.

e Jezeli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony nalezy go wymieni¢ na nowy
dostarczony przez producenta lub autoryzowany serwis.

UWAGA: w celu unikniecia zagrozen zwigzanych z przypadkowym

zadziataniem zabezpieczen termicznych urzgdzenie nie moze byc
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zasilane z sieci sterowanej niezaleznie lub z obwoddw ktore sg
regularnie wigczaneiwytgczane.

UWAGA: dostepne czesci mogg by¢ gorgce podczas uzywania grilla.
Dziecinie mogg zbliza¢ sie do urzadzenia.

e Pokarm ktéry wykipiat musi by¢ usuniety przed czyszczeniem.

e Podczas pyrolizy powierzchnie mogg sie bardzo mocno nagrzewac,
prosze pilnowac dzieciaby sie nie zblizaty.
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1. Instrukcje ogdlne

Dziekujemy za wybor jednego z naszych produktow. Aby jak
najlepiej wykorzystywac posiadany piekarnik, zachecamy do
uwaznego przeczytania niniejszej instrukcji i starannego
przechowywania jej, aby moc z niej skorzystaé w razie potrzeby
w przysztosci. Przed zainstalowaniem piekarnika nalezy
zanotowac jego numer seryjny, aby méc podac go personelowi
biura obstugi klienta, gdyby wymagane byty jakiekolwiek
naprawy. Po wyjeciu piekarnika z opakowania nalezy
sprawdzi¢, czy nie ulegt on uszkodzeniu podczas transportu. W
razie jakichkolwiek watpliwosci nie nalezy korzysta¢ z
piekarnika i zwrécic sie do wykwalifikowanego technika w celu
uzyskania porady. Nalezy trzymac z dala od dzieci wszystkie
materiaty opakowania (folie ochronne, styropian, kotki).
Podczas pierwszego uruchomienia piekarnika moze z niego wydobyc¢ sie silny dym o nieprzyjemnym zapachu, ktéry
jest spowodowany przez klej na panelach izolacyjnych wokét rozgrzewanego po raz pierwszy piekarnika.

Jest to zjawisko catkowicie normalne i nalezy wéwczas poczekaé, az dym catkowicie sie ulotni, przed umieszczeniem
zywnosci w piekarniku. Producent zrzeka sie wszelkiej odpowiedzialnosci za sytuacje bedgce wynikiem
nieprzestrzeganiainstrukcji podanych w niniejszym dokumencie.

UWAGA: Wymienione w niniejszej instrukcji funkcje, wtasciwosci i akcesoria piekarnika moga by¢ rézne w zaleznosci
od zakupionego modelu.

1.1 Wskazowki dotyczace bezpieczenstwa

Z piekarnika nalezy korzysta¢ wytgcznie zgodnie z jego przeznaczeniem, czyli wytacznie do pieczenia zywnosci;
wszelkie inne préby uzytkowania, na przyktad jako Zrédto ciepta, uwazane sg za niewtasciwe, a tym samym
niebezpieczne. Producent nie moze ponosi¢ odpowiedzialnosci za jakiekolwiek uszkodzenia bedace skutkiem
nieprawidtowego, btednego lub nierozsagdnego uzytkowania.

Obstuga jakiegokolwiek urzadzenia elektrycznego wigze sie z koniecznoscia przestrzegania pewnych istotnych zasad:
- Nie ciggnac za przewdd zasilania w celu odtaczenia go od gniazdka pragdowego;

- Nie dotykac urzgdzenia mokrymilub wilgotnymi dtonmi bgdz stopami;

-Ogodlnierzecz biorac, odradza sie stosowania adapterow, gniazdek wielokrotnych i przedtuzaczy;

- W razie usterkii/lub nieprawidtowego dziatania urzadzenia nalezy je wytgczycinie naruszac go.

1.2 Bezpieczenstwo elektryczne

PRZYLACZA ELEKTRYCZNE POWINNY ZOSTAC WYKONANE PRZEZ ELEKTRYKA LUB WYKWALIFIKOWANEGO
TECHNIKA. Siec zasilajgca, do ktérej podtaczany jest piekarnik, powinna by¢ zgodna z przepisami obowigzujgcymi w
kraju jego instalacji. Producent zrzeka sie wszelkiej odpowiedzialnosci za ewentualne uszkodzenia bedace wynikiem
nieprzestrzegania takich przepiséw. Piekarnik powinien by¢ podtgczony do sieci elektrycznej za pomoca gniazdka
Sciennego z uziemieniem lub poprzez wielobiegunowy wytgcznik, w zaleznosci od przepiséw obowigzujgcych w kraju
instalacji. Zasilanie elektryczne powinno by¢ zabezpieczone odpowiednimi bezpiecznikami i powinny by¢ uzywane
przewody o przekroju poprzecznym, ktory zapewni prawidtowe zasilanie piekarnika.

PODLACZANIE

Piekarnik jest dostarczany z kablem zasilajacym, ktory powinien by¢ podtgczany wytacznie do sieci elektrycznej o
napieciu 220-240V AC pomiedzy fazamilub pomiedzy faza i przewodem neutralnym. Przed podtgczeniem piekarnika
dosiecielektrycznej nalezy sprawdzi¢:

- napiecie zasilania podane na mierniku;

- ustawienia wytacznika.

Przewdd uziemienia podtgczony do zacisku uziemiajgcego piekarnika musi by¢ podtgczony do zacisku uziemiajgcego
siecielektrycznej.

OSTRZEZENIE

Przed podtgczeniem piekarnika do sieci elektrycznej ciggtos¢ uziemienia sieci elektrycznej powinien sprawdzic¢
wykwalifikowany elektryk. Producent zrzeka sie wszelkiej odpowiedzialnosci za ewentualne wypadki lub inne
problemy wynikajgce z braku podfgczenia piekarnika do uziemienia lub z powodu uziemienia o nieprawidtowej
ciggtosci.

UWAGA: poniewaz piekarnik moze wymagac czynnosci serwisowych, zaleca sie przewidzie¢ dodatkowe
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gniazdko $cienne, do ktérego bedzie mozna pdzniej podtgczy¢ piekarnik po wyjeciu go z miejsca, w
ktérym go zainstalowano. Przewdd zasilajgcy powinien by¢ wymieniany wytgcznie przez personel
techniczno-serwisowy lub technikow posiadajgcych jednakowe kwalifikacje.

1.3 Zalecenia

Po kazdym uzyciu piekarnika kilka prostych czynnosci zwigzanych z czyszczeniem go pozwoli utrzymacd
piekarnik w idealnej czystosci.

Nie zakrywaj $cian piekarnika papierem aluminiowym ani dostepnymi na rynku foliami jednorazowymi,
poniewaz w kontakcie z powierzchniami goracej emalii mogtyby one stopi¢ sie i uszkodzi¢ emaliowane
powierzchnie wewnatrz piekarnika. Aby zapobiec nadmiernemu brudzeniu sie piekarnika i wydostawaniu sie
Z niego nieprzyjemnie pachnacego dymu, zaleca sie nie uzywac piekarnika na najwyzszych temperaturach.
Zwykle lepiej jest wydtuzyc¢ czas pieczenia i stosowac nizsza temperature. Poza akcesoriami dostarczanymi z
piekarnikiem zaleca sie uzywac naczyn i form odpornych na wysokie temperatury.

1.4 Instalacja

Za instalacje piekarnika odpowiedzialny jest uzytkownik. Producent nie ma obowigzku wykonania
instalacji. Usterki spowodowane btedamiinstalacji nie podlegajg warunkom gwarancji udzielanej przez
producenta. Instalacja powinna by¢ powierzona wykwalifikowanym osobom i wykonana zgodnie z
zaleceniami producenta. Nieprawidtowa instalacja stwarza niebezpieczenistwo dla oséb, zwierzat lub
rzeczy osobistych. Producent nie ponosi odpowiedzialnosciza tego typu szkody.

Zespdt kuchenny, w ktérym ma by¢ zainstalowany piekarnik, musi by¢é wykonany z materiatéw
odpornych natemperature przynajmniej 702C.

Piekarnik moze by¢ usytuowany na gorze w szafce kuchennejlub pod blatem.

Przed zainstalowaniem piekarnika upewnij sie, czy w miejscu instalacji zapewniona bedzie dobra
wentylacja gwarantujaca doptyw $wiezego powietrza, niezbednego do chtodzenia piekarnika i do
zabezpieczenia jego czesci wewnetrznych. W zaleznosci od typu instalacji nalezy wykonac¢ wyciecia
przedstawione na koncu instrukcji.

1.5 Gospodarka odpadami i ochrona srodowiska

Urzadzenie to jest oznaczone zgodnie z Dyrektywg Europejskg 2012/19 / UE w sprawie zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE). Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny zawiera
zaréwno substancje zanieczyszczajgce (0 negatywnym oddziatywaniu na Srodowisko naturalne), jak
i podstawowe elementy (ktére mozna uzytkowaé wielokrotnie). Wazne, aby zuzyty sprzet
elektryczny i elektroniczny poddawac specjalnej obrdbce w celu bezpiecznego usuniecia i pozbycia

B  sic wszystkich Srodkow zanieczyszczajgcych i odzyskania wszystkich surowcow wtérnych.
Poszczegdine osoby odgrywajg wazna role w zapobieganiu szkodliwemu oddziatywaniu zuzytego

sprzetu elektrycznego i elektronicznego na srodowisko, wazne aby przestrzegac kilku podstawowych zasad:

o Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny nie moze by¢ traktowany jako odpad komunalny.

® Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny przekazuje sie do wtasciwych punktow zbidrki prowadzonych przez

gminy lub koncesjonowane firmy. W wielu krajach, gdzie jest duzo zuzytego sprzetu elektrycznego i

elektronicznego, odbiera sie go zdomadw.

¢ gdy kupuje sie nowe urzadzenie, zuzyte mozna zwréci¢ do sprzedawcy, ktory musi je przyjaé bezptatnie, na

zasadzie zamiany jeden za jeden, o ile urzadzenie to jest tego samego rodzaju i ma takie same funkcje, jak

urzadzenie dostarczone

0SZCZEDNOSC ENERGII | POSZANOWANIE SRODOWISKA
Tam gdzie to mozliwe, nalezy unika¢ wstepnego podgrzewania piekarnika i zawsze starac sie go zapetnic¢. Jak
najrzadziej otwiera¢ drzwiczki piekarnika, poniewaz za kazdym razem, gdy zostang otwarte z wnetrza ucieka
ciepto. W celu uzyskania znacznej oszczednosci energii piekarnik nalezy wytgczy¢ na 5-10 minut przed
planowanym zakoriczeniem pieczenia, co pozwoli na wykorzystanie ciepta odpadowego, ktére nadal generuje
piekarnik. Uszczelki powinny by¢ czyste i spetnia¢ swoje zadanie, aby unikng¢ wydostawania sie ciepta poza
wnetrze piekarnika. Jesli Twoja umowa z dostawca energii opiera sie na taryfie godzinowej, program
"opodznionego startu" upraszcza oszczedzanie energii, uruchamiajgc proces pieczenia w czasie obowigzywania
nizszejtaryfy.
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1.6 Deklaracja Zgodnosci

Niniejsze urzgdzenie, w czesci przeznaczonej do kontaktu ze srodkami spozywczymi spetnia wymagania
przepisow ustanowionych w Dyrektywie 89/109/EWG.

Poprzez umieszczenie oznaczenia C € na tym produkcie poswiadczamy na wtasng odpowiedzialnos¢
przestrzeganie wszystkich wymogoéw europejskich dotyczacych bezpieczenstwa, ochrony zdrowia i
srodowiska okreslonych w przepisach dla tego produktu.

2. Opis produkiu
2.1 Informacje ogodlne

1. Panel sterowania

2. Pozycje potek

(kratka boczna, zaleznie od wyposazenia)
3. Metalowy ruszt

4. Taca na ttuszcz

5. Wentylator (za stalowg ptyt3)

6. Drzwiczki piekarnika

2.2 Akcesoria (w zaleznosci od modelu)
1 Metalowy ruszt 2 Taca na tuszez

Podtrzymuje formy i naczynia. Gromadzi ttuszcz wyciekajacy z zywnosci
podczas pieczeniajejnaruszcie.
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2.3 Pierwsze Uzycie

CZYSZCZENIE PRZED PIERWSZYM UZYCIEM
Przed uzyciem piekarnika po raz pierwszy nalezy:
*Wytrzeé powierzchnie zewnetrzne piekarnika miekka wilgotng szmatka.

eUmy¢ wszystkie elementy wyposazenia i wytrze¢ wnetrze piekarnika uzywajac roztworu goracej wody i
ptynu do zmywania naczyn.

eUstawic pusty piekarnik na maksymalng temperature i pozostawi¢ wtgczony przez okoto 1 godzine, co
pozwoli usungc¢ zapach nowosci. W tym czasie nalezy zapewni¢ dobrg wentylacje pomieszczenia. oven with
a solution of hot water and washing up liquid. Set the empty oven to the maximum temperature and leave
onforabout 1 hour, this will remove any lingering smells of newness.

3. Obstuga piekarnika

3.1 Opis wyswietlacza (w petni dotykowy, piekarnik dwukomorowy)

. (o) F °
& - o
2 s ¥
; . o % (6] . —w
o g © © T a8
OSTRZEZENIE!

1. Wyfacznik czasowy/tryb automatyczny Pierwsza czynnoscia, ktdra nalezy przeprowadzi¢
2. Funkcja termoobiegu po instalacji lub po wytaczeniu zasilania, jest
3. Tryb rozmrazania ustawienie czasu (przerwa w zasilaniu nastgpita,
4. Wyswietlacz temperatury lub zegara jesliwyswietlacz miga na godzinie 12:00).
5. Elementy regulacji wyswietlacza LCD 200°-> Dioda temperatury ,,*” miga do momentu
6. Pokretto wyboru funkcji osiggniecia wySwietlanejtemperatury.
7. Pokretto wyboru programu HOT (GORACY) -> Gdy program zakoriczy sie, jesli

piekarnik jest jeszcze gorgcy, na wyswietlaczu
pojawi sie napis ,HOT” na przemian z godzing,
nawet jedli pokretta sa ustawione w potozeniu
OFF.
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m JAK WEACZYC JAK WYEACZYCE JAK DZiAtA DO CZEGO StUZY
TRYB e Obrdci¢ lewym przetac- | « Obrdcié przetacznik o Umozliwia wytgczenie | ¢ Abywytgczy¢ dzwiek

WYCISZENIA |znikiem  funkcji W | funkcji w potozenie dzwigku minutnika. minutnika.

potozenie ,Silence mode” OFF

(Tryb wyciszenia) ’

* Obréci¢ lewym przefaczni- | ¢ Obrdci¢ przetacznikiem | ¢ Mozna w ten sposéb | ° Aby ustawic godzine .
USTAWIANIE | funkdjiw potozenie ,Set | funkeji w pofozenie OFF. | ustawi¢ godzine, ktéra | UWAGA:  Godzing  nalezy

GODZINY  |the time” (Ustaw godzine). pojawi sie na wyswiet- ustawi¢, gdy instaluje sig po

<)

o Uzy¢ przyciskow ,+" lub
- W celu ustawienia godziny

laczu.

raz pierwszy piekarnik lub
tuz po awarii (zegar pokazuje
migajaca godzine 12:00)

ICZAS TRAVAIA
PIECZENIA

&

e Wecisng¢  przycisk
srodkowy (centralny) 2
razy

e Ustawi¢ czas trwania
pieczenia przyciskiem
e Zwolni¢ przyciski "-"
e

o Wybra¢ funkcje za
pomoca pokretta
wyboru funkcji

. Po zakoriczeniu
ustawionego czasu
piekarnik sam sie wytaczy.
o Jedli trzeba wyfgczyé
piekarnik wczesniej nalezy
obrdci¢ pokretto wyboru
funkcji na pozycje O lub
ustawi¢ czas pieczenia na
0:00(przyciskami  SELECT
g

e Pozwala ustawi¢ czas
trwania pieczenia

e Aby pokaza¢ czas
pozostaty do konca
pieczenia nalezy wcisng¢
przycisk SELECT 2 Razy

e Aby zmieni¢ czas
pozostaty do konca
pieczenia nalezy wcisng¢
przycisk SELECET "-" "+"

* Aby wytaczyc¢ sygnat (alarm)
wcisng¢ jakikolwiek przycisk.
Aby  przywréci¢  dziatanie
zegara  wcisngc  przycisk
Srdkowy (centralny)

ZAKONCZENIE
PIECZENIA
@
end

*\Wcisng¢ przycisk
srodkowy (centralny) 3 razy
* Ustawi¢ godzine
zakoriczenia pieczenia
przyciskami "-" "+"
 Zwolni¢ przyciski

* Wybrac funkcje pieczenia
za pomoca pokretta
wyboru funkgji.

* O ustawionej godzinie
piekarnik sam sie wytgczy
o Jedli trzeba go wytaczyc
wczesniej nalezy ustawic
pokretto wyboru funkcji
na pozycje 0

¢ Ustawia godzine konca
pieczenia.

¢ Aby pokazac
zaprogramowang godzing
nalezy Wecisngc¢ przycisk
srodkowy (centralny) 3
razy

* Aby zmienic
zaprogramowana godzine
wcisngc przycisk SELECT+

[T

Zwykle uzywa sie tej funkcji
razem z funkcjg Czas trwania
pieczenia: np. potrawa ma sie
piec przez 45 min. i chcemy,
zeby byta gotowa o godz.
12:30. A zatem nalezy:
-Wybra¢ odpowiednig funkcje
pieczenia

-Ustawi¢ czas trwania
pieczenia na 45 mm (Timer +

¢ Po zakoriczeniu ustawionego
czasu piekarnik wytaczy sie i
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.
- Ustawi¢ koniec pieczenia na
godz. 12:30 (END + "-" "+"
Pieczenie wytaczy sie
automatycznie o godz. 11:45
(12:30 - 45 min.) O ustawionej
godzinie  korica  pieczenia
piekarnik automatycznie sie
wytaczy.

UWAGA

Jedli ustawimy tylko koniec
pieczenia, bez czasu trwania
pieczenia, piekarnik wiaczy sie
natychmiast i wytaczy o
ustawionej godzinie.

MINUTNIK

Q

*\Wcisnag¢ przycisk
srodkowy (centralny) 1 raz|
eUstawic czas trwania
pieczenia wciskajac
Przyciski "-" "+"

e Zwolni¢ przyciski.

¢ Po zakoriczeniu
ustawionego czasu,
funkcja sama sie wyfaczy i
rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy, ktory wytaczy
sie po chwili. Aby
wyfgczy¢ natychmiast
sygnat dZzwiekowy nalezy
wcisng¢ przycisk SELECT

¢ Po zakonczeniu
ustawionego czasu rozlega
sie sygnat dzwiekowy

¢ Podczas pracy
wyswietlacz pokazuje
pozostaty czas.

e Pozwala na  uzycie
programatora jako budzika.
Mozna go uzywal przy
wigczonym lub wytgczonym
piekarniku.

ZABEZ-
PIECZENIE
PRZED
DzIECMI

&

eZabezpieczenie
aktywuje sie
przytrzymujac przez
minimum 5 sekund pole
(+) Od tej chwili wszystkie
funkcje sa zablokowane
wyswietlacz
naprzemiennie pokazuje

STOP i ustawiony czas.

eZabezpieczenie wytacza
sie przytrzymujac przez
minimum 5 sekund pole
(+) Od tej chwili
wszystkie funkcje
sterowania sg
odblokowane.
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3.2 Tryby pieczenia

Pokretto
wyboru
funkcji

T°C
(ustawienie
domyslne)

T°C
ustawienie
model z
termostatem

Funkcja w zaleznosci od modelu

Po obréceniu pokretta sterowania na pozycje “zaréwka” lampka sygnalizacyjna pozostanie
zapalona w trakcie wszystkich kolejnych operaciji. Wtaczony zostanie réwniez wentylator
chtodzacy

40

40 +40

RozmraZanie .
Pozycja ta umoZliwia obieg powietrza o temperaturze otoczenia wokét zamroZonej potrawy,
rozmraZa jg w ciggu kilku minut, nie zmieniajac przy tym zawartosci biatka.

60

60 + 60

PODGRZEWANIE CIEPLYM POWIETRZEM

Funkcja ta zalecana jest do podgrzewania przygotowanych juz potraw poprzez
umieszczenie ich na drugiej pétce od goéry lub do rozmrazania chleba, pizzy oraz ciast
umieszczajgc je na najnizszym poziomie. Temperatura jest zaprogramowana na poziomie
60° C bez mozliwosci jej zmiany.

180

210

50 +240

50 +240

Pieczenie z nawiewem

Wiaczone sa obie grzatki piekarnika: dolna i gérna oraz wewnetrzny wentylator. Funkcja ta
wskazana jest do pieczenia drobiu, ryb, chleba, pizzy itd.

Taki system pieczenia umozliwia pieczenie réznych potraw na réznych poziomach w tym
samym czasie ( np. migsa i ryb) a ich smaki i zapachy nie mieszajg sie.

220

50 +280

Konwekcja naturalna

Wiaczone sg obie grzatki: na dole i u gory piekarnika. Jest to tradycyjne pieczenie, doskonate
do wypieku ud‘cow, dziczyzny, idealna do biszkoptéw i przygotowywania potraw bardzo
kruchych. Dobre wyniki uzyskuje si” w przypadku wypiekéw na blasze z regulacja temperatury
od 50 do 240° C.

(@2

210

50 +230

P ie z i wi dolna grzatka
Doskonate do delikatnych wypiekéw (torty, suflety)

*%

200

150 +220

Grill z nawiewem przy drzwiczkach zamknigetych

Powietrze podgrzewane przez grzatke grilla zostaje zasysane przez wentylator kierujacy

strumien powietrza na potrawy, przy czym temperatura tego powietrza moZe wahac sie od

50 do 200° C. Funkcja grilla z nawiewem zastepuje z powodzeniem roZen obrotowy i gwarantuje

goskcma}ehwyniki w przypadku pieczenia drobiu, kietbas i czerwonych migs, réwnieZ w duZych
awalkach.

L3

L1+L5

Tradycyjne pieczenie na grillu przy zamknietych drzwiczkach
W pozycji tej wtaczona zostaje grzatka grilla na promienie podczerwone
(gorna). Idealne przy pieczeniu migs o $redniej i matej grubosci (kietbaski,
Zeberka, bekon).

L3

L1+1L5

SUPER GRILL: pecica ima dve stopnji
Grill : 2200 W Grill SUPER : 3000 W

ECO

ECO+SUPER

PYRO - Wnetrze piekarnika czysci sie samo. Do wyboru sg dwa tryby pracy:
ECO i SUPER.

* Program badan zgodny z CENELEC EN 60350-1 uzywany dla okreslenia klasy energetycznej.
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4, Czyszczenie i konserwacja piekarnika
4.1 Ogolne informacje dotyczace czyszczenia

Zywotno$¢ urzadzenia bedzie dtuzsza, jesli bedzie ono regularnie czyszczone. Nalezy poczeka¢ na
ochtodzenie sie piekarnika przed wykonaniem czyszczenia recznego. Nie uzywac nigdy do czyszczenia
Sciernych detergentow, myjek drucianych lub ostrych przedmiotow, aby nie uszkodzi¢ w nieodwracalny
sposdb elementow emaliowanych. Stosowac wytgcznie wode, mydto lub detergenty na bazie amoniaku.
ELEMENTY SZKLANE

Po kazdym uzyciu piekarnika zaleca sie przeczysci¢ szybe drzwiczek papierowym recznikiem kuchennym.
Aby usungc¢ bardziej ucigzliwe plamy, mozna réwniez uzy¢ ggbki zwilzonej detergentem, dobrze wyzetej
i przeptukac¢ woda.

USZCZELKA DRZWICZEK PIEKARNIKA

W razie zabrudzenia uszczelki drzwiczek piekarnika mozna jg wyczysci¢ delikatnie zwilzong ggbka.
AKCESORIA

Akcesoria nalezy czysci¢ gabka zwilzong wodg i mydtem, przeptukac je i wysuszy¢: unikac stosowania
Sciernych detergentéw.

TACA NATLUSZCZ

Po uzyciu rusztu nalezy wyjac tace na ttuszcz z piekarnika. Wlac goracy ttuszcz do pojemnika i umy¢ tace
gorgcg wodg, postugujacsie ggbka i ptynem do mycia naczyn.

W razie pozostatosci ttuszczu nalezy zanurzy¢ tace w pojemniku z wodg i detergentem. Ewentualnie
mozna réwniez umyé tace w zmywarce lub uzyé dostepnych na rynku detergentéw do piekarnikow.
Nigdy nie wktadaé ponownie do piekarnika zabrudzonej tacy.

4.2 Czyszczenie pyrolityczne

Piekarnik wyposazony jest w system czyszczenia pyrolitycznego, ktory niszczy pozostatosci zywnosci w
wysokiej temperaturze. Czynnosc ta wykonywana jest automatycznie przy uzyciu programatora.
Powstajace dymy sg , oczyszczane”, kiedy przechodzg przez pirolizer, ktéry uruchamia sie tuz po rozpoczeciu
pieczenia. Poniewaz pirolizer wymaga bardzo wysokiej temperatury, drzwiczki piekarnika wyposazone sg w
blokade zabezpieczajaca. Pirolizer mozna w dowolnym momencie wyfgczy¢. Drzwiczek nie mozna otworzyé,
dopdki wyswietlana jest blokada bezpieczenstwa.
UWAGA: Jesli nad piekarnikiem zainstalowana jest ptyta kuchenna, nigdy nie nalezy uzywac palnikéw
gazowych lub ceramicznych ptyt elektrycznych podczas dziatania pirolizera, co zapobiegnie przegrzaniu ptyty.
Mozna wstepnie ustawi¢ DWA CYKLE CZYSZCZENIA PYROLITYCZNEGO:
CZYSZCZENIE PYROLITYCZNE ECO: Czysci umiarkowanie zabrudzony piekarnik. Dziata przez 90 minut.
CZYSZCZENIE PYROLITYCZNE SUPER: Czysci mocno zabrudzony piekarnik. Dziata przez 120 minut. Nigdy nie
uzywaj dostepnych na rynku produktéw czyszczacych w piekarniku z pirolizerem!
Typ: Przeprowadzenie czyszczenia pyrolitycznego natychmiast po pieczeniu pozwala na wykorzystanie ciepta
resztkowego, co oszczedza energie.
Przed wykonaniem czyszczenia pyrolitycznego:
eWyjac¢ wszystkie akcesoria z piekarnika, poniewaz nie s3 przystosowane do wysokich temperatur
stosowanych podczas cyklu czyszczenia pirolitycznego; w szczegdlnosci wyjac kratki, ruszty i prowadnice
teleskopowe (patrz rozdziat WYJECIE KRATEK | RUSZTOW). W piekarnikach z sonda do pomiaru
temperatury miesa przed wykonaniem cyklu czyszczenia nalezy zamknga¢ otwor za pomocg dostarczonej
nakretki.
eWyczyscic kazde duze rozlane ptyny lub plamy, poniewaz usuniecie ich zajmie duzo czasu. Ponadto zbyt
duze ilosci ttuszczu moga sie zapali¢, gdy zostang poddane bardzo wysokim temperaturom w cyklu
pirolitycznym.
eZamknac¢ drzwiczki piekarnika.
eNadmiar rozlanych ptynéw musi byc¢ usuniety przed czyszczeniem.
eCzyszczenie drzwiczek piekarnika;
eUsung¢ duze lub grube resztki Zywnosci z wnetrza piekarnika, uzywajac wilgotnej gabki. Nie uzywa¢é
detergentow;
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*Wyjac wszystkie akcesoria i zestaw przesuwnych rusztéw (o ile wystepuje);
eNie wktadac papierowych recznikow.

Stosowanie cyklu pirolitycznego: eoe

1- Obrdci¢ przetgcznik funkcji w potozenie ,, : : : ”.Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie ,ECO” lub ,SUP”.
Wstepnie ustawiony czas to 90 min, moze on by¢ zmieniany w zakresie od 90 min (tryb Eco) do 120 min (tryb
Sup) za pomoca programatora (przycisk ustawienia ,,+” lub ,,-”). Jesli piekarnik jest bardzo zabrudzony, zaleca
sie zwiekszenie czasu do 120 minut, jesli piekarnik jest umiarkowanie brudny, skréci¢ czas cyklu czyszczenia
do 90 minut.

2- Mozliwe jest opdznienie czasu rozpoczecia cyklu pirolitycznego poprzez zmiane czasu ZAKONCZENIA za
pomoca programatora.

3- Po kilku minutach, gdy piekarnik osiggnie wysoka temperature, drzwiczki zablokujg sie automatycznie. Cykl
pirolityczny mozna zatrzymac¢ w dowolnym momencie przez obrécenie przetgcznika funkcji z powrotem na
,0” (napis OFF bedzie wyswietlany przez 3 sekundy).

4- Po zakonczeniu cyklu pirolitycznego pirolizer wytgczy sie automatycznie. Na wyswietlaczu wyswietlane jest
wskazanie ,END” (Koniec), dopoki drzwiczki sg zablokowane, a nastepnie ,0--n”. 5- Mozna obrdci¢
przetacznik funkcji z powrotem w potozenie ,0”, ale jesli temperatura jest nadal wysoka, pojawi sie wskazanie
,0--n" aby poinformowac, ze drzwiczki sg zablokowane.

Uzycie cyklu pirolitycznego w piekarnikiem z dotykowym panelem sterowania:

1- Obréci¢ przetacznik funkcji w potozenie czyszczenia pirolitycznego. Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie
,ECO” lub ,SUP”

2- Wstepnie ustawiony czas to 90 min, ale moze by¢ zmieniany w zakresie od 90 min (tryb Eco) do 120 min
(tryb Sup) przy uzyciu programatora (,,+” lub ,-”). Jesli piekarnik jest bardzo brudny, czas powinien zosta¢
zwiekszony do 120 minut, natomiast jesli piekarnik jest jedynie lekko zabrudzony, zmniejszy¢ cykl czyszczenia
do 90 minut.

4.3 Funkcja Aquactiva

W funkcji Aquactiva zostaje wykorzystana para wodna, ktéra pomaga usungc ttuszcz i resztki potraw z
whnetrza piekarnika.

1. Wla¢ 300 ml wody do wgtebienia Aquactiva umieszczonego na dnie piekarnika.

2. Wybraé funkcje piekarnika Pieczenie Statyczne ( : )lub dolna ( — ) grzatka

3. Ustawic¢ temperature na symbolu Aquactiva §33

4. Uruchomic¢ program na 30 min.

5. Po uptywie 30 min wyfgczy¢ piekarniki zostawi¢ do ostygniecia.

6. Kiedy urzadzenie jest zimne wyczysci¢ wnetrze piekarnika miekka Sciereczka.

Ostrzezenie: Przed dotknieciem urzadzenia, upewnic¢ sie, ze jest ono zimne. Nalezy zachowat
ostroznos¢ w przypadku wszystkich goragcych powierzchni, poniewaz istnieje ryzyko poparzenia.

Uzywacé wody destylowanejlub wody pitne;j. 000
060




4.4 Konserwacja

WYJMOWANIE | CZYSZCZENIE RUSZTOW

1. Odkrec $rube w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.

2. Wyjmijruszty poprzez pociggniecieich do siebie.

3. Wyczysc ruszty w zmywarce lub za pomocg mokrej ggbkiiod razu je wysusz.

4. Po wyczyszczeniu rusztéw umiesé je z powrotem w piekarniku i wkrec¢ sruby, upewniajac sie o
prawidtowymich dokreceniu.

V- N

WYJMOWANIE DRZWICZEK PIEKARNIKA
1. Otworzy¢ przednie drzwiczki.

2. Otworzy¢ zaciskigniazd zawiaséw po prawej i lewej stronie drzwiczek przednich, naciskajac je w dot.
3. Zainstalowac drzwiczki na miejsce, wykonujgc powyzsze czynnosci w odwrotnej kolejnosci.
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REMOVALAND CLEANING OF THE GLASS DOOR

1.Opentheovendoor.

2.3.4.Lockthe hinges, remove the screws and remove the upper metal cover by pulling it upwards.

5.6. Remove the glass, carefully extracting it from the oven door (NB: in pyrolytic ovens, also remove the
second andthird glass (if present)).

7.Atthe end of cleaning or substitution, reassemble the partsin reverse order.

On allglass, the indication "Pyro" must be legible and positioned on the left side of the door, close to the
left-hand lateral hinge. In this way, the printed label of the first glass will be inside the door.
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WYMIANA ZAROWKI
1. Odfaczy¢ piekarnik od zasilania.

2.0dtgczyé pokrywe szklana, odkreci¢ zarowke i wymienic jg na nowa tego samego typu.
3. Powymienieniu przepalonej zaréwki wtozy¢ na miejsce szklang pokrywe.

5. Rozwigzywanie problemow

5.1 Czesto zadawane pytania

PROBLEM

MOZLIWA PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE

Piekarnik nie rozgrzewa sie

Zegar nie jest ustawiony

Ustawic zegar

Piekarnik nie rozgrzewa sie

WHtaczona jest blokada dziecieca

Whytaczy¢ blokade dziecieca

Piekarnik nie rozgrzewa sie

Nie ustawiono funkcji pieczenia i
temperatury

Upewnic sie, ze wymagane
ustawienia sg prawidtowe
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Bezpecnostni pokyny

 VAROVANT: spotiebi¢ a ptistupné dily jsou béhem pouZivani horké.
Budte opatrnianedotykejte se horkych soucasti.

*VVAROVANTI: pokud se pouziva gril, pFistupné dily jsou horké. Nenechte
déti priblizit se ke spotrebici.

*VVAROVANI: aby nedoslo k Urazu elektrickym proudem, pFed vyménou
zarovky zkontrolujte, Ze je spotrebic vypnuty.

*VAROVANI: aby se zabranilo jakémukoliv nebezpeé&i vyplyvajiciho z
nahodného resetovani tepelné pojistky, spotfebi¢ nesmi byt napajen
pres externi vypinaci zafizeni, jako je ¢asovaC nebo byt pfipojen na
obvod napajeni, ktery je pravidelné zapinan a vypinan.

*VVAROVANI: pfed spusténicyklu automatického ¢istén:

- oCistéte dvere trouby;

- vlhkou houbou odstrante velké nebo hrubé zbytky jidla z vnitrku
trouby.

NepouZivejte Cistici prostredky;

-vyjméte vSechna pfislusenstvia vysuvny rost (jsou-li uvnitr);
-nepouzivejte utérky

e U trub se sondou do masa zavrete pred provadénim cisténi otvor
pomoci dodané matice. Otvor méjte uzavreny vzdy, kdyz sondu do
masa nepouzivate.

eDéti mladsi nez 8 let by se mély zdrZovat v bezpecné vzdalenosti od
spotrebice, pokud nejsou pod nepretrzitym dohledem.

eDéti si nesmi se spotrebicem hrat. Osoby ve véku 8 a vice let a osoby s
omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi, bez
zkuSenosti a znalosti produktu, sméji spotfebi¢ pouZivat pouze pod
dohledem nebo s poucenim ohledné provozu spotfebice, bezpecnym
zpUsobemasvedomim moznych rizik.

oCidténia udriba by nemély byt provadény détmibez dozoru.

oK CiSténi skel dvirek trouby nepouZivejte drsné nebo abrazivni
materidly ani ostré kovové Skrabky, protoze mohou poskrabat povrch a
zpUsobit prasknutiskla.

*Pfed odstranénim odnimatelnych ¢asti musi byt trouba vypnuta a po
vycisténizkompletovana podle navodu.

ePouZivejte pouze takovou sondu do masa, kterd je doporucena pro

tuto troubu.
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eNepouzivejte parni Cistic.

eZasunte zastrcku do zasuvky opatfené tretim kontaktem, ktery
odpovida uzemnéni a ktery musi byt zapojeny a funkéni. U modeld bez
zastrcky pripojte na kabel standardni zastrc¢ku, ktera je schopna
pracovat se zatizenim uvedenym na Stitku. Zemnici vodi¢ ma
Zlutozelenou barvu. Tuto operaci by mél provadét prislusne
kvalifikovany odbornik. V pripadé nekompatibility mezi zasuvkou a
zastrckou spotrebice pozadejte kvalifikovaného elektrikare o nahrazeni
zasuvky jinym vhodnym typem.

Pfipojeni ke zdroji energie je mozné také umisténim omnipoldrniho
jistice mezi spotrebi¢ a zdroj energie, ktery je schopen pracovat s
maximalnim pfipojenym zatiZzenim a je v souladu s platnou legislativou.
Zlutozeleny zemnici kabel by nemél byt jisti¢em preruden. Zasuvka a
omnipolarnijisti¢ pouzivané pro pfipojeni by mély byt snadno pristupné
pfiinstalacispotrebice.

ePokud je napajeci kabel poskozen, mél by byt nahrazen kabelem nebo
specidlnim svazkem dostupnym od vyrobce nebo servisniho oddéleni.
Pokud je kabel poskozen, vyménte jej bezodkladné nasledujicim
postupem:

- otevrete kryt svorkovnice;

- demontujte napajeci kabel a nahradte jej podobnym kabelem, ktery je
kompatibilnise spotfebicem (typ HO5VV-F, HO5V2V2-F).

eTuto operaci by mél provadét prislusné kvalifikovany odbornik.
Zemnicivodic (Zlutozeleny) musi byt pfiblizné o 10 mm delsi neZ ostatni
vodice.

V pfipadé jakychkoli oprav kontaktujte pouze oddéleni péce o zakazniky
a pozadujte pouZiti originalnich ndhradnich dild.

eNedodrzeni vySe uvedenych pokynd muUZe narusit bezpecnost
spotrebice azplsobit ztratu zaruky.

ePred Cisténim odstrante jakykoli nadbytecny rozlity material.

*Béhem pyrolytického Cisticiho procesu se mohou povrchy zahtat vice
nezobvykle, a proto je nutné drzet détiv bezpecné vzdalenosti.
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1. Obecné pokyny

Dékujeme Vam, Ze jste si zvolili jeden z nasich vyrobka.
Pro dosazeni nejlepsich vysledkd s troubou byste si méli
peclivé precist tento navod a uschovat jej pro budouci |
pouziti. Pred instalaci trouby si poznamenejte vyrobni
Cislo, abyste jej mohli poskytnout pracovnikiim
zakaznickych sluzeb v pfipadé nutnosti opravy. Po
vyjmuti trouby z obalu zkontrolujte, zda nedoslo béhem
prepravy k jejimu poskozeni. Mate-li pochybnosti,
troubu nepouZivejte a pozddejte kvalifikovaného
technika o radu. Uchovavejte vSechen obalovy material
(plastové sacky, polystyrén, hrebiky) mimo dosah déti.
Pfi prvnim zapnuti trouby se mduze linout silny
pachnouci kour, ktery je zplsoben prvnim ohrevem lepidla na izolac¢nich deskach v troubé. To je
naprosto normalni, a pokud k tomu dojde, je tfeba pockat, nez se kout rozptyli, a teprve poté vlozit do
trouby pokrmy. Vyrobce neponese zadnou odpovédnost v pripadech, kdy nebudou dodrzeny pokyny
obsaZenévtomto dokumentu.

POZNAMKA: funkce, vlastnosti a dopliiky trouby uvadéné v tomto navodu se budou li§it v zavislosti na
modelu, ktery jste zakoupili.

1.1 Bezpelnostni pokyny

PouZivejte troubu pouze ke stanovenému Ucelu, kterym je peceni potravin; jakékoliv jiné pouZiti,
napriklad jako zdroj tepla, je povazovéano za nevhodné a proto nebezpecné. Vyrobce nemize nést
odpovédnost za pripadné skody vzniklé nespravnym ¢i nevhodnym pouzivanim.

Pouziti jakéhokoliv elektrického spotfebice predpoklada dodrzovani nékterych zakladnich pravidel:
-neodpojujte napajeci kabel ze zasuvky tahanim;

- nedotykejte se spottfebice mokryma nebo vihkyma rukama ¢inohama;

- pouzitiadaptérd, rozdvojek a prodluzovacich kabeld neni zasadné doporuceno;

-v pfipadé selhanineboa/nebo $patné funkce vypnéte spotrebic¢ a nemanipulujte s nim.

1.2 Elektrickd bezpecnost

ZAJISTETE, ABY ELEKTRICKA ZAPOJENI PROVADEL ELEKTRIKAR NEBO KVALIFIKOVANY TECHNIK.
Napdjeci zdroj, ke kterému je trouba pfipojena, musi byt v souladu s pravnimi predpisy platnymi v zemi
instalace.

Vyrobce nenese zadnou zodpovédnost za pripadné skody zplsobené nedodrzenim téchto pokynd.
Trouba musi byt pripojena k elektrické siti prostfednictvim uzemnéné zasuvky nebo odpojovace s vice
poly, v zévislostina pravnich

predpisech platnych v zemiinstalace. Elektrické napajeni je tfeba chranit vhodnymi pojistkami a pouzité
kabely musistit spravné napdjenitrouby.

ZAPOJENI

Trouba je doddvéna s napdjecim kabelem, ktery by mél byt pfipojen pouze k elektrickému zdroji s
220-240V AC 50 Hz mezi fazemi nebo mezi fazi a nulovym vodic¢em. Pre pfipojenim trouby k elektrické
siti je dulezité zkontrolovat:

- napajeci napéti uvedené navoltmetru;

- nastaveniodpojovace.

Uzemnovaci vodic pfipojeny k zemnici svorce trouby musi byt pfipojen k zemnici svorce napajeciho
zdroje.

VAROVANI

Pfed pfipojenim trouby k elektrické siti pozadejte kvalifikovaného elektrikafe o kontrolu spojitosti
zemnici svorky elektrického napajeni. Vyrobce nenese Zadnou odpovédnost za nehody nebo jiné
problémy zplsobené nepfipojenim trouby k zemnici svorce nebo uzemnénim, které ma vadnou
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POZNAMKA: protoZe trouba miize vyzadovat Udrzbu, je vhodné mit k dispozici dal$i elektrickou
zasuvku, ke které Ize troubu pfipojit po vyjmuti z prostoru, ve kterém je nainstalovana. Napajeci kabel
smi byt nahrazen pouze servisnim technikem nebo technikem s rovnocennou kvalifikaci.

1.3 Doporuceni

Pokazdém pouzititrouby napomuze minimalnivycisténi udrzet troubu v dokonalé Cistoté.
Nevykladejte stény trouby hlinikovou félii nebo jednorazovou ochranou dostupnou ve specializovanych
prodejnach.

U hlinikové félie nebo jakékoliv jiné ochrany hrozi pfi pfimém kontaktu s horkym smaltem riziko tavenia
poskozeni vnitiniho smaltu. Aby se zabranilo nadmérnému znecisténi trouby a vyslednym silnym
koufovym zédpachlm, doporucujeme nepouZivat troubu pfi velmi vysokych teplotach. Je lepsi
prodlouzit dobu peceni a mirné snizit teplotu. Vedle prislusenstvi doddvaného s troubou dop
orucujeme pouzivat pouze nadobi a pecici formy odolné protivelmivysokym teplotam.

1.4 Instaloce

Vyrobci nemaji Zadnou povinnost provadét instalaci. Pokud je pozadovana pomoc vyrobce k napravé
Skod zpUsobenych nespravnou instalaci, na takovou pomoc se nevztahuje zéruka. Je nutno dodrzet
pokyny pro instalaci uréené pro odborné vyskolené pracovniky. Nespravna instalace mizZe zpUsobit
Ujmu nebo zranéni na osobach, zvifatech nebo vécech. Vyrobce nemuize byt za takové skody nebo
zranénizodpovédny.

Trouba miZe byt umisténa ve vysce ve sloupci nebo pod pracovni deskou. Pfed upevnénim je nutné
zajistit dobré vétrani v prostoru pro troubu, které umozni radnou cirkulaci Cerstvého vzduchu
potfebného pro chlazeni a ochranu vnitfnich ¢asti. Na zékladé typu upevnéni vytvorte otvory popsané
naposlednistrané.

1.5 Odpadové hospoddrstvi a ochrana zivotniho prostredi

Tento spotrebi¢ je oznalen v souladu s evropskou smérnici 2012/19/EU o odpadnich
elektrickych a elektronickych zafizenich (OEEZ). OEEZ obsahuiji jak znedistujici latky (které
mohou mit negativni vliv na Zivotni prostredi), tak i zakladni prvky (které mohou byt znovu
pouzity). Je dllezité, aby OEEZ podstoupily zvlastni zachdzeni pro spravné odstranéni a
likvidaci znedistujicich latek a obnoveni vSech materidld. Jednotlivei mohou hrat
I /znamnou roli pfi ochranné Zivotniho prostfedi pred OEEZ; je nutné dodrZovat néktera
zakladni pravidla:
-sodpadnimi elektrickymia elektronickymi zafizenimi se nesmizachazet jako s domovnim odpadem;
- OEEZ by mély byt odvezeny do specialnich sbérnych dvor(i spravovanych mistnim ufadem nebo
registrovanou spole¢nosti.
V mnoha zemich mdze byt k dispozici vyzvednutivelkych OEEZ u zékaznika. KdyZ koupite novy spotrebic,
mUZete stary odevzdat obchodnikovi, ktery musi bezplatné prijmout jeden stary spotiebic za jeden
novy prodany spotrebi¢, pokud se jednd o ekvivalentni typ se stejnymi funkcemi, jaké ma novy
zakoupeny spotrebic.
Setrnost a ohleduplnost k Zivotnimu prostfedi Kdykoli je to mozné, vyhnéte se predehtati trouby a vidy
se ji snazte naplnit. Otevirejte dvirka trouby co mozna nejméné Casto, protoze pfi kazdém otevreni
unika teplo z dutiny. Pro vyznamnou Usporu energie vypnéte troubu 5 az 10 minut pfed planovanym
koncem doby peceni a vyuzijte zbytkové teplo, které trouba nadale generuje. Udrzujte tésnéniv Cistoté
a v poradku, aby nedochézelo k unikani tepla z trouby. Mate-li hodinovy tarif, program ,zpozdéné
peceni“usnadnuje Uspory energie presunutim doby varenina dobu s nizsi sazbou.

1.6 Prohldseni o shode

Soucdsti tohoto spotfebice, které mohou prichazet do kontaktu s potravinami, jsou ve shodé s
ustanovenimismérnice EHS 89/109.

Umisténim znacky C € na tento produkt potvrzujeme shodu se viemi prislusnymi evropskymi
smérnicemi tykajicimi se bezpecnosti, ochrany zdravi a ochrany Zivotniho prostredi, které Ize pouzit pro
tento produkt.
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2. Popis virobku
2.1 Prehled

1. Ovladaci panel
| 2. Polohy polic
(podélny dratény rost, je-li soucasti doddavky)
3. Kovovy rost
4. Odkapavaci plech
5. Ventildtor (za ocelovou deskou)
6. Dvitka trouby

2.2 Prislusenstvi

] Kovovi rost 2 Odkapdvaci plech

Drzi pecici plechy a talife. Shromazduje zbytky, které odkapdvaji bé&hem
peceni potravin narostech.

2.3 Prvni pouZiti

PREDBEZNE CISTEN(

Pred prvnim pouzitim troubu vycistéte. Otfete vnéjsi povrchy vlhkym mékkym hadrikem. Umyjte
vSechna pfislusenstvi a vytfete vnitfek trouby roztokem horké vody a promyvaci kapaliny. Nastavte
prazdnou troubu na maximalni teplotu a ponechte ji zapnutou zhruba po dobu 1 hodiny. To odstrani
veskeré zapachy novosti.
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3.

Pouziti trouby

3.1 Popis displeje

° @@ F # ° O
° - [EREEN: 5 @0 L
e o 5 © ngw
UPOZORNENI

N o s WwN e

. Casovac / automaticky rezim

. Funkce ventilatoru

. Funkce odmrazovani

. Displej teploty nebo hodin

. Ovlddaci prvky nastaveni LCD displeje
. Knoflik vybéru funkci

. Knoflik vybéru programu

Prvnim krokem, ktery je nutné po instalaci ¢i po
vypadku proudu provést, je nastaveni hodin (to, ze
doslo k vypadku proudu, poznate tak, ze na displeji
blika 12:00).

200°-> Na LED kontrolce teploty blika ,,°“, dokud neni
dosaZzenozobrazenéteploty.

HOT -> KdyZ skonci néjaky program a trouba je stale
horka, na displeji se zobrazuje aktualni Cas stridavé s
hlasenim ,HOT" a to i v pfipadé, ze knofliky jsou v
poloze , OFF“.
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FUNKCE JAK AKTIVOVAT

TICHY
REZIM

JAK VYPNOUT

CO TO DELA

VYHODY

¢ Levym knoflikem
vybéru funkci otocte do
polohy ,Silence Mode*“.

o Knoflik vybéru funkci
nastavte do polohy
, OFF“.

¢ Umoznuje vypnuti
zvukové signalizace
minutovniku.

 Pro vypnuti zvukové
signalizace minutovniku.

NASTAVENI
CAsU

S

¢ Levym knoflikem
vybéru funkci otocte do
polohy ,Set the Time“.
¢ K nastaveni ¢asu
pouzijte knofliky ,+“
nebo ,-“

o Knoflik vybéru funkci
nastavte do polohy
, OFF".

¢ Umoznuje vam
nastavit cas, jaky se
objevi na displeji.

* Pro nastaveni ¢asu
POZN.: Cas nastavujte po
prvni instalaci trouby nebo
tésné po vypadku proudu
(na hodinach blika 12:00)

DOBA
PECENI

o Stisknéte centrdlni
tlacitko 2 krat.

o Stisknutim tlacitka
Nebo "+" nastavit délka
vareni pozadované.

¢ Uvolnéte vSechna
tlacitka

¢ Nastavte funkci peceni
s funkce trouby volicem.

o Je-li uplynuti doby
trouba se vypne
automaticky. Pokud byste
chcete zastavit vareni
drive bud vypnéte funkci
voli¢e 0, nebo nastaveny
¢as 0:00 (SELECT a "-" "+"
Tlacitka).

* Umoznuje nastaveni
vareni Cas potiebny pro
vybrané receptury.

* Chcete-li zkontrolovat, ja
dlouho zlstane spustit
stisknutim SELECT Tlacitko
2 krat.

o Chcete-li zménit / zménit
prednastaveny cas
stisknéte tlacitko SELECT a
" tlacditka.

o Stisknéte jakékoli
tlacitko

pro zastaveni signalu.
Stisknéte centralni
Tlacitko pro navrat do
hodiny funkce.

o Stisknéte centrdlni
tlacitko 3 krat.
e Stisknutim tlacitka

won

+" nastavit cas, kdy

¢ v dobé stanovené,
trouba vypne. Chcete-li
prepnout off ruéné,
troubu volicem funkci

¢ Umoznuje nastaveni -
konec peceni

¢ Chcete-li zkontrolovat
nastaveny Cas stisknéte

Tato funkce se obvykle
pouziva s "Cas vareni" funkce.
Napriklad pokud jidlo musi

byt varené po dobu 45 minut

QA

Cas.
¢ Uvolnéte vSechna
tlacitka.

alarm bude zastavit na
jeho vlastni, nicméné to
muze byt okamzité
zastaveno stisknutim
tla¢itka) SELECT.

KONEC Chcete troubu na na Pozici O. centralni tlacitko 3 krat a musf byt pripravena do
PECENI [ vypnout. * Chcete-li zménit 12:30, vyberte poZadovanou
7  Uvolnéte tlacitka nastaveni Tlacitka casu funkd, nvastavte dobu vafeni
A « Nastavte funkci pecenf stisknéte SELECT +"-" na 45 minut a do konce doby
s funkee trouby volic. A vafeni az 12:30. Na konci
doby vareni nastavené, bude
trouba automaticky vypne a
zvukovy alarm bude zvonit.
e Stisknéte centralni o Stisknéte stfedové « Zvuky alarmu na konec | ¢ UmoZfuje pou?it troubu
tlacitko 1 krat. tlacitko Kdyz nastaveny nastaveného ¢asu. jako budik (mudze byt
e Stisknutim tlacitka "-" | Cas jako uplynuly zvukovy | B&hem procesu, displeji  |aktivni bud pfi provozu
MINUTKA |'+" nastavte pozadovany |alarm je aktivovan (tento | se zobrazi zbyvajici ¢as.  |trouby nebo samostatné

(pfi provozu trouby)

DETSKA
POJISTKA

&

e Détsky zamek Funkce
se aktivuje dotykem Set
(+) po dobu minimélné 5
sekund. Od tohoto
okamZiku se u vSech
ostatnich funkcich
uzamknou a na displeji
bude blikat STOP a
nastaveni casu .

o Détsky zamek Funkce
je deaktivovana dotykem
tlacitka Set (+) opét na
minimalné 5 sekund. Od
této chvile jsou moznosti
vsech funkci volitelné
znovu.
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3.2 ReZimy vareni

Voli¢
funke

T°C
vychozi

T°C
ozmezi

Funkce (Zavisi na modelu trouby)

SVETLO: Zapne svétlo v troubé.

XA

40

40 +40

ROZMRAZOVANI: Je-li voli¢ nastaven do této polohy. Ventildtor dmychd
vzduch o pokojové teploté kolem zmrzlého pokrmu a tak jej za nékolik minut
rozmrazi bez toho, aby se jakkoli zménil obsah proteind v pokrmu.

60

60 + 60

Udrzovani tepla - Doporucujeme k ohrevu jiz hotovych pokrmd, umisténim
rostu na druhou Uroveri shora, nebo k rozmrazovani chleba, pizzy nebo
moucnikl umisténim rostu na nejspodnéjsi Uroveri. Teplota je konstantné
60°C, nenimozndzména.

& @@ G

180

210

50 +240

50 +240

PECENI S VENTILATOREM: Doporucujeme pouzivat tuto metodu pro driibe?,
téstoviny, ryby a zeleninu. Teplo pronika do pokrmu lépe a zkrati se také doba
pecenia predehrevu. MlZete péct rlizné pokrmy zaroven se stejnou pfipravou
nebo bez pripravy v jedné nebo vice pozicich. Tato metoda peceni zajistuje
rovnomérnou distribuci tepla a zabrariuje smiseni vini.

Pfisoucasném pecenivice pokrmU nastavte o deset minut delsi dobu.

(+)

220

50 +280

KONVENCNI PECENI: Pouzivaji se souc¢asné horni i dolni topné télesa.
Predehfivejte troubu po dobu zhruba deseti minut. Tato metoda je idealni pro
jakékoli tradi¢ni peceni. Pro pripravu cerveného masa, hovézi pecené, jehnéci
kyty, zvériny, chleba, pokrmt ve félii (papillotes), listového tésta. Umistéte
pokrm ajeho nddobu na rostu do stfedni polohy.

(@2

210

50 +230

VENTILATOR + SPODNIi OHREV: Spodni topné téleso se pouziva spolu s
ventildtorem dmychajicim vzduch uvniti trouby. Tato metoda je idedlni pro
Stavnaté ovocné kolace, dortiky, quiche a pastiky.

Zabranuje vysouseni pokrmu a podporuje kvaseni v dortech, chlebovém téstu
ajinych pokrmech pecenych zespodu. Umistéte rost do dolni polohy.

*%*

23

200

150 +220

GRILS PODPOROU VENTILATORU: pou?ivejte turbo-gril se zavienymi dvitky.
Horni topné téleso se pouziva spolu s ventilatorem dmychajicim vzduch uvnitf
trouby. Pfedehrev je nezbytny u tmavych mas, ale nikoli u bilych mas. Idedlni
pro peceni pokrm( o velké tloustce, celych kust jako je pecené veprové,
dribeZ atd. Umistéte pokrm urceny ke grilovani pfimo do stfedu rostu ve
stfedni poloze. Zasunte pod rost odkapdvaci plech pro zachyceni $tav. Zajistéte,
aby nebyl pokrm prilis blizko u grilu. V poloviné peceni pokrm obratte.

L3

L1+1L5

GRIL: pouzivejte gril se zavienymi dvirky. Horni topné téleso se pouziva
samostatné a mlzZete upravovat teplotu.

Rozzhaven/ téles do ruda vyzaduje pét minut predehiivani. Uspéch je zarucen
pro grily, kebaby a pokrmy s kiirkou. Bild masa se umistuji dale od grilu; doba
peceni je delsi, ale maso bude chutnéjsi. Tmava masa a rybi filety mzete
poklddat narost nad odkapavaciplech. Trouba ma dvé polohy grilu:

Gril: 2140 W Barbecue: 3340 W

L3

L1+L5

SUPER GRIL: Trouba ma trovné grilovani
Gril: 2200 W Gril SUPER: 3000 W

ECO

ECO+SUPER

Pyrolyza - Péce o Cistotu vnitrku trouby - mate na vybér jednu ze dvou
moznosti, a to ECO a SUPER.

* Testovano v souladu s normou CENELEC EN 60350-1, pouzivanou k definovani energetické tridy.
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4, Cisteni a Udrzba trouby
4.1 Obecné pozndmky k Cisteni

Zivotnost spotfebice mlzete prodlouZit prostifednictvim pravidelného ¢isténi. Pied provadénim
rucniho Cisténi pockejte, az trouba vychladne. Nikdy nepouZzivejte pfi ¢isténi brusné myci prostredky,
draténku nebo ostré predméty. Predejdete tak neopravitelnému poskozeni smaltovanych dilG.
Pouzivejte pouze myci prostredky na bazivody, mydla nebo bélidla (Cpavek).

SKLENENE DiLY

Doporucuje se Cistit sklenéné okno savou kuchyrskou utérkou po kazdém pouziti trouby. Chcete-li
odstranit odolngéjsi skvrny, mlzete pouzit dobre vyzdimanou houbu napusténou mycim prostfedkem a
potom oplachnoutvodou.

TESNENi OKNA TROUBY

Je-litésnéniznecisténé, mlzete jej vycistit mirné navlihcenou houbickou.

PRISLUSENSTVIi

Prislusenstvivycistéte pred oplachovanim a susenim mokrou mydlovou houbickou: vyvarujte se pouziti
abrazivnich mycich prostredka.

ODKAPAVACI PLECH

Po pouziti grilu vyjméte plech z trouby. Nalijte na plech horky tuk a umyjte jej v horké vodé pomoci
houbicky a prostfedku na myti nadobi.

Pokud stéle ulpivaji mastné skvrny, ponorte plech do vody a myciho prostfedku. Alternativné mizete
plech umyt v mycce na nadobi nebo pouzit komeréni saponat na trouby. Nikdy nedavejte znecistény
plech zpétdo trouby.

4.2 Pyrolyza

Trouba je vybavena pyrolytickym systémem cisténi, jenz vysokou teplotou nici zbytky potravin. Tato
funkce se provadi automaticky pomoci programatoru. Vysledné vypary jsou ,vycCistény“ tim, Ze projdou
pyrolyzérem, jenz se spusti ihned poté, co zacne peceni. Vzhledem k tomu, Ze pyrolyza vyuziva velmi
vysokou teplotu, jsou dvirka trouby opatfeny bezpecnostnim zamkem. Pyrolyzér Ize kdykoliv zastavit.
Dvirka nelze otevrit, dokud je zobrazen bezpecnostni zamek.

POZNAMKA: Pokud byl nad troubu osazen sporak, b&hem pyrolyzy nikdy nepouZivejte plynové hotaky
nebo elektrické varné plotynky. Nedojde tak k prehrati sporaku.,

Jsou pfednastaveny DVA PYROLYTICKE CYKLY:

ECO PYROCLEAN: Cisti mirné znecisténou troubu. Trvad po dobu 90 minut. SUPER PYROCLEAN: Cisti
znacné znecisténou troubu. Trva po dobu 120 minut. U trouby vybavené pyrolyzérem nikdy
nepouzivejte bézné dostupné Cistici pripravky!

Tip: Pokud pyrolyzu provedete ihned po pripraveé jidla vtroubé, budete mocivyuZit zbytkového teplav
ni, atim usetfitenergii.

Pfed spusténim pyrolytického cyklu:

Z trouby vyjméte veskeré prisluSenstvi. To totiZ nevydrzi vysokou teplotu pouZitou pfi pyrolitickém
Cisticim cyklu. PF’eng‘E’im z trouby vyjrpéte va[iky, postranni drzaky a teleskopicka voditka (viz
kapitola VYJMUTI MRIZEK A POSTRANNICH DRZAKU). U trub s jehlovym teplomérem je nutné pred
spusténim Cisticiho cyklu uzavfit otvor, a to matici, ktera je soucasti dodavky.

eQdstrarite veskeré velké zbytky jidla ¢i skvrny - odstranit je by trvalo pfFilis dlouho. Nadmérné
mnozstvi tuku by se mohlo vznitit, pokud by bylo vystaveno vysokym teplotam, pfi nichz dochazi
béhem cyklu pyrolyzy.

eZavrete dvirka trouby.

ePfed Cisténim je nutno odstranit nadbytecné zbytky potravin.

eVycistéte dvirka trouby;

eVelké Ci hrubé zbytky jidla zevnitf trouby odstrarite pomoci navlhéené houbicky. NepouZivejte
Cistici prostredky;
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oVyjméte veskeré prislusenstvia sadu vysuvnych drzakd (je-li ji trouba osazena);
eNevkladejte utérky na nadobi.

Poutziti pyrolytického cyklu: (XX

1- Knoflik vybéru funkci nastavte do polohy ,, cee “Na displeji se objevi napis ,,ECO“ nebo ,,SUP“.
Vychozi nastaveni ¢asu je 90 minut, ale prostfednictvim programatoru (tlacitka nastaveni ,+“ nebo ,-“)
je mozné nastavit ¢as od 90 minut (rezim ECO) do 120 minut (rezim SUP). Je-li trouba silné znecisténa,
doporucujeme zvysit ¢as na 120 minut; pokud je trouba stfedné znecisténa, snizte dobu Cisticiho cyklu
na 90 minut.

2- Start pyrolytického Cisticiho cyklu je mozné odloZit tak, Ze zménite ¢as konce (END) prostfednictvim
programatoru.

3- Po nékolika minutach, kdyz trouba dosdhne vysoké teploty, se automaticky zamknou dvirka.
Pyrolyticky cyklus maze byt kdykoli zastaven tak, Ze otocite voli¢em funkci zpét do pozice ,0“ (na displeji
se na 3 sekundy objevislovo OFF).

4- Po skonceni pyrolytického cyklu se pyrolyza sama automaticky vypne. Po dobu, kdy jsou dvirka
zamknutd, bude na displeji zobrazeno ,END”, poté se objevi,0--n“.

5- MdzZete otodit volicem funkci zpét do pozice , 0% ale pokud bude teplota stale vysoka, objevi se
,0—n“ cozznaci, ze dvirka jsou zamcena.

Poutziti pyrolytického cyklu u trouby Touch Control:

1- Knoflik vybéru funkci nastavte do polohy pyrolyza. Na displeji se objevi bud népis ,,ECO“, nebo ,SUP*.
2-Vlychozi nastaveni ¢asu je 90 minut, ale prostfednictvim programatoru (tlacitka nastaveni,+“ nebo ,-
“)je mozné nastavit cas od 90 minut (rezim ECO) do 120 minut (rezim SUP). Je-li trouba silné znecisténa,
je vhodné zvysit ¢as na 120 minut; pokud je trouba stfedné znecisténa, snizte dobu Cisticiho cyklu na 90
minut.

4.3 Funkce Agquactiva

AQUACTIVA vytvari paru pro snadné odstranovani tuku a zbytkd jidla z trouby.
1. Nalijte 300 ml vody do zasobniku AQUACTIVA na dné trouby.

2. Nastavte funkci trouby na Staticky ( : ) nebo Spodni (_ ) ohrev.

3. Nastavte teplotu na ikonu AQUACTIVA $59

4. Nechte program bézet priblizné 30 minut.

5. Po 30 minutach vypnéte program a nechte troubu vychladnout.

6. Po vychladnuti spotfebice vycistéte vnitfek trouby utérkou.

Varovani: NezZ budete manipulovat se spotrebi¢em, ujistéte se, zda vychladnul. Zvyste pozornost u
vsech horkych povrchd, nebot hrozi riziko popaleni. PouZijte destilovanou nebo pitnou vodu.

000
000




4.4 Udrzba

DEMONTAZ A CISTENi BOCNIC

1. Odsroubujte sroub proti sméru hodin.

2. Vyjméte bocnice vytazenim sméremk sobé.

3. Vycistéte bocnice v mycce nanadobinebo mokrou houbickou a poté je ihned vysuste.
4. Povycisténidejte boCnice zpét, nasadte zpét Srouby a pevné je utahnéte.

V- N

DEMONTAZ OKNA TROUBY
1. Otevrete ¢elniokno.
2. Otevrete svorky krytu zavésu na pravé a levé strané celniho okna stlacenim smérem dold.

3. Vratte okno zpét provedenim predchoziho postupu v opaéném poradikrokd.
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DEMONTAZ A CISTENi SKLENENYCH DVIREK

1. Otevrete dvirka trouby.

2.3.4. Zajistéte zavésy, vysroubujte Srouby a demontujte horni kovovy kryt vytazenim smérem nahoru.
5.6. Vyjméte opatrné sklo ze dvitek trouby (Pozn: u pyrolytickych trub vyjméte také druhé a treti sklo
(jsou-liosazena)).

7. Na konci ¢isténi nebo vymény dily znovu sestavte provedenim krok( v opacném poradi. U viech skel
musi byt Citelny znak ,,Pyro” umistény na levé strané dvifek pobliZ levého bocniho zavésu. Tak bude
natistény stitek prvniho skla uvnitr dvirek.
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VYMENA ZAROVKY

1. Odpojte troubu od sitového privodu.

2.Sejméte sklenény kryt, vySroubujte zarovku a vyménte ji za novou Zarovku stejného typu.
3.Jakmile je vadnd Zarovka vyménéna, vratte zpét sklenény kryt.

5. ReSeni potizi

5.1 Casto Kladené Otdizky

PROBLEM

N4

MOZNA PRICINA

RESENI

Trouba se nezahriva

Hodiny nejsou nastaveny

Nastavte hodiny

Trouba se nezahriva

Détsky zamek je aktivni

Deaktivujte détsky zamek

Trouba se nezahriva

Funkce peceni a teplota
nebyly nastaveny

Presvédcte se, Ze potfebna
nastaveni jsou spravna
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Varnostna Navodila

OPOZORILO: Aparat in njegovi dostopni deli se med uporabo segrejejo.
Pazite, dase ne dotaknete grelcev!

e Otroci, mlajsiod 8 let, naj se aparatu ne priblizujejo nenadzorovani.

e Otroci, starejSi od 8 let, ter osebe z zmanjSanimi fizicnimi, zaznavnimi
ali umskimi sposobnostmi ali pomanijkljivimi izkusnjami ter znanjem
lahko uporabljajo aparat le pod nadzorom oseb, ki so odgovorne za
njihovo varnost, in ki so jih seznanili z varno uporabo aparata ter le v
primeru, darazumejo tveganje, ki je stem povezano.

e Otrocise nesmejoigratizaparatom.

e Otroci lahko sodelujejo pri Cis¢enju in vzdrzevalnih delih le pod
nadzorom odraslih.

POZOR: Dostopni deli se med uporabo zelo segrejejo. Pazite, da se
majhniotrocine priblizajo!

* Ne uporabljajte grobih ali jedkih Cistil ali ostrih kovinskih strgal za
CiSCenje vrat pecice, saj bilahko opraskali povrsino, zaradi takih poskodb
pa bilahko steklo pocilo.

e Pred odstranjevanjem zascite morate pecico izklopiti; po Ciscenju
zasCito namestite nazaj, kot je to pojasnjeno v navodilih za uporabo.

e Uporabljajte samo temperaturno sondo, kije namenjena uporabiv tej
pecici.

e Pri¢isCenju ne uporabljajte aparatov za ¢isSCenje s paro.

POZOR: Pred zamenjavo Zarnice izkljucite aparat iz elektricnega
omrezja, da seizognete tveganju za elektri¢niudar.

e Pri fiksni prikljucitvi mora biti zagotovljena moznost izklopa iz
elektricnega omrezja skladno z veljavnimi predpisi.

e V navodilih je navedena ustrezna vrsta prikljucnega kabla, saj je
potrebno upostevatitemperaturo na hrbtnistrani aparata.

o Ce je prikljuéni elektri¢ni kabel poskodovan, ga je treba zamenjati z
enakovrednim ali sklopom, kivam je na voljo pri pooblas¢enem servisu.
e POZOR: Da biseizognili slucajnemu resetiranju termicnega prekinjala,
aparat ne sme biti napajan preko zunanje naprave, npr. programske ure,

SL72



ter ne sme biti priklju¢en na tokokrog, ki ga redno vklaplja oz. izklaplja
dobaviteljenergije.

POZOR: Dostopnidelise lahko med uporabo Zara segrejejo. Pazite, da se
majhniotrocine priblizajo.

* Razlito tekocino pred Ciscenjem obrisite.

* Med samodejnim ¢is€enjem s pirolizo se lahko povrsina segreje bolj
kot obi¢ajno. Pazite, da se otrocine pribliZajo!
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1. SplosSna Opozorila

Pozorno preberite navodila, da boste lahko izrabili vse
moznosti, ki vam jih ponuja pecica. Priporocamo, da
navodila za prikljucitev in uporabo shranite. Pred |
vgradnjo pecice si zapisite serijsko Stevilko, saj jo boste
potrebovali, ko boste potrebovali pomoc
pooblaséenega servisa.

Ko dobite svojo novo pecico, se najprej prepricajte, da
med transportom ni pri§lo do pogkodb. Ce je pecica
poskodovana, se takoj obrnite na prodajalca. Ce niste
prepricani, se posvetujte s strokovnjakom. Odstranite
vso embalaZzo in jo odnesite na ustrezno odlagalisce.
Pazite, da predvsem plasticne vrecke, polistirol in Zeblji
ne pridejo v roke majhnim otrokom.

Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za morebitno Skodo ali poskodbe, ¢e ta navodila niso bila
upostevanal

Opomba: Funkcije, lastnostiin oprema pecice, navedeniv tem prirocniku, se lahko spreminjajo odvisno
od modela pecice.

1.1 Varnostni Indikacije

Pecico uporabljajte le za predvideninamen, ki je samo kuhanje zivil; vsa druga uporaba, na primer kot vir
toplote, se Steje kot nepravilna in zato nevarna. Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za morebitno
Skodo, do katere pride zaradi nepravilne, neustrezne alinerazumne uporabe.

Uporaba kakrsne koli elektricne naprave pomenispostovanje nekaterih temeljnih pravil:

- Ne vlecite za napajalnikabel, da odstranite vti¢ iz vti¢nice;

- Aparata se ne dotikajte z vlaznimirokami ali nogami;

- Nasplosno uporaba adapterjev, vec vticnic in podaljskov ni priporocljiva;

-V primeru okvare in/ali slabega delovanja, aparatizklopite in ga ne spreminjajte.

1.2 Electrical Safety

ZAGOTOVITE, DA ELEKTRICNE POVEZAVE VZPOSTAVI ELEKTRICARALI USPOSOBLIEN TEHNIK.
Napajanje, s katerim je povezana pecica, mora biti v skladu z zakoni, ki veljajo v drzavi namestitve.
Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za Skodo, ki nastane zaradi neupostevanja teh navodil. Pecica
mora biti priklju¢en na elektri¢no oskrbo z ozemljeno vti¢nico ali odklopnikom z vec¢ poli, odvisno od
zakonov, ki veljajo v drzavi namestitve. Napajanje mora biti zasciteno z ustreznimi varovalkami in
uporabljenikablimorajo imeti precniprerez, kilahko zagotovi ustrezno napajanje pecice.
PRIKLUUCEVANJE

Pecica je dostavljena z napajalnim kablom, ki ga lahko povezete le z elektricnim napajanjem z 220- 240
Vac 50 Hz moc¢i med fazami ali med fazo in nevtralnim vodom. Pred povezavo pecice z elektricnim
napajanjem,je pomembno, da preverite:

- Moc napetosti, ki je navedena na merilniku;

- Nastavitev odklopnika.

Ozemljitveni kabel priklju¢en na ozemljitveni prikljuek pecice mora biti povezan z ozemljitvenim
prikljuckom napajanja.

OPOZORILO

Pred prikljucitvijo pecice na elektricno omrezje, se posvetujte z elektri¢arjem, da preverite kontinuiteto
oskrbe ozemljitvenega prikljucka napajanja. Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za

morebitne nesrece ali druge tezave, ki jih povzroCi neupostevanje povezave pecice na ozemljitveni
prikljucekali ozemljeno povezavo, kiima moteno kontinuiteto.

OPOMBA: Ker so na pecici lahko potrebna vzdrzevalna dela je priporocljivo, da imate na voljo drugo
stensko vtic¢nico, da lahko pecico poveZete z le-to, Ce jo odstranite iz prostora, v katerega je namescena.
Napajalnikabel lahko zamenja samo osebje tehni¢nega servisa s kablom z enakovrednimikvalifikacijami.

SL75




1.3 Priporocila

ePriporo¢amo, da po vsaki uporabina hitro ocistite pecico.

eSten pecice ne oblagajte z alu-folijo ali v oblogami za enkratno uporabo, kiso na voljo v trgovinah, saj bi
se te snovilahko stalile ob stiku z vro¢im emajlom, kar bi poskodovalo emajl.

*Ne nastavljajte previsoke temperature, saj se bo tako pecica manj umazala in se ne bo razvijal dim.
Bolje je, da nekoliko zniZate temperaturo in podaljsate ¢as pecenja.

eTablica s podatkije ob strani pecice.

e \ pecici poleg prilozene opreme uporabljajte samo ustrezne pekace, odporne na zelo visoke
temperature.

1.4 Namestitev In PrikljuCitev

Za prikljucitev aparata in morebitno vgradnjo poskrbi kupec in ni odgovornost proizvajalca. Morebitni
posegi s strani pooblas¢enega servisa niso vklju¢eni v garancijo. Elektri¢na instalacija, na katero bo aparat
priklju¢en, mora biti urejena v skladu z veljavnimilokalnimi predpisiin v skladu z navodili

proizvajalca, zato priporo¢amo, da vam elektri¢no instalacijo pred prikljucitvijo aparata pregledajo
usposobljeni strokovnjaki. Morebitna napacna prikljucitev in namestitev lahko povzroci poskodbe oseb,
Zivali ali premoZenja. Proizvajalec in prodajalec ne prevzemata odgovornosti za morebitne poskodbe oseb
in/ali nastalo materialno skodo, do katere bi prislo zaradi napacne prikljucitve in/ali vgradnje aparata.
Dovoljena je vgradnja pecice pod delovni pult ali v niSo v visoki kuhinjski omarici. Zagotoviti morate
ustrezno kroZenje zraka, ki je potrebno za hlajenje in zascito delov v notranjosti. Upostevajte mere, ki so
navedene na skici na zadnji strani teh navodil.

1.5 Ravnanje z odpadki in okoljske zascita

Ta naprava je oznacena v skladu z doloili Evropske direktive 2012/17/EU o odpadni
elektricni in elektronski opremi (OEEQ). OEEO so tako snovi, ki onesnazujejo okolje (lahko
negativno ucinkujejo na okolje) kot osnovni sestavni deli (ki jih je moZzno ponovno
uporabiti). Pomembno je pravilno ravnati z OEEO, da pravilno odstranimo in zavrzemo vse
snovi, kionesnazujejo, okolje, ter obnovimo in recikliramo vse materiale.

B (ot posamezniki lahko pomembno vplivamo na to, da OEEO ne postane okoljska tezava;
upostevati moramo le nekaj osnovnih pravil:

¢ ZOEEO ne smemo ravnati kot z ostalimi hisnimi odpadki.

e OEEO moramo odnesti v ustrezne centre za zbiranje odpadkov, ki jih upravlja obcina ali pooblasceno

podjetje. Vvec drzavahimajo urejen prevzem vecjih kosov OEEO na domu.

¢ Ob nakupu nove lahko staro napravo vrnemo prodajalcu, ki jo je dolZzen brezplacno prevzeti na osnovi

enazaeno, Ce je oprema enake vrste in ima enake funkcije kot dobavljena.

PRIHRANEK NA ENERGUI IN SPOSTOVANJE DO OKOLJA

Ce je le mogoce, se izognite predgrevanju pecice in pecico kar se da napolnite z ivili. Vrata pecice
odpirajte kar se da poredko, sajob vsakem odpiranju toplota uhaja iz pecice. Obcutno boste prihranilina
energiji, Ce boste pecico izklopili 5 do 10 minut pred predvidenim koncem pecenja in izrabili preostanek
toplote, ki je Se v pecici. Tesnila naj bodo vedno Cista in neposkodovana, da preprecite morebitno
uhajanje toplote iz pecice. Ce imate na izbiro tudi ¢asovna obdobja z nizjo ceno elektri¢ne energije, s
pomocjo programa za zamik vklopa zacCetka pecenja enostavno prihranite, ¢e pecenje zamaknete na
Cas, ko je elektri¢na energija cenejsa.

1.6 Izjava O Sklodnosti

Deliaparata, ki prihajajo v stik z Zivili, so izdelani skladno z doloili, navedenimi v direktivi 89/106.

Zoznako c € na tem proizvodu izjavljamo, na lastno odgovornost, da je proizvod skladen z vsemi
evropskimizahtevami o varnosti, zdravju in varstvu okolja, ki se v zakonodaji nanasajo na ta izdelek.
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2. Opis izdelka

2.1 Pregled

1. Krmilna plosca

2. Polozaji police

(precna Zicna resetka, Ce je prilozena)
3. Kovinska resetka

4. Ponev

5. Ventilator (za jekleno plosc¢o)

6. Vrata pecice

2.2 Dodatna oprema (odvisno od modelq)
] Kovinska resetka 2 Ponev

Na resetko postavite razlicne pekace. Globji peka¢ je namenjen lovljenju mascobe, ki
med peko nazZaru.

2.3 Prvo Upotreba

Pred prvo uporabo pecico ocistite.

¢ ObriSite vse zunanje povrsine z vlazno krpo.

¢ Operite vso opremo in obrisite notranjost pecice z raztopino vode in detergenta za pomivanje posode.
¢ Vklopite prazno pecico za priblizno 1 uro na najvisjo temperaturo, da odstranite vonj po novem. Pred
tem poskrbite za zracenje prostoral!
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3. Uporaba pecice

3.1 Opis zaslona (na dotik, dvojni predel)

0 & (O] . .

o oEEERE e

@D%e o[ o Mgg_m
OPOZORILO

1. Casovnik/samodejni nacin

2. Funkcija ventilatorja

3. Nacin odmrzovanja

4. Prikaz temperature ali casa

5. Upravljalni elementi nastavitve LCD zaslona
6. Tipka za izbiro funkcije

7. Gumb za izbiro programa

Prvi postopek, ki ga morate opraviti po
namestitvi ali po izpadu napajanja je, da
nastavite ¢as (izpad napajanja se je pojavil, ce na
zaslonu utripa 12:00).

200°-> Temperatura LED “°*” utripa, dokler ni
dosezena prikazana temperatura.

HOT -> Ko se program zakljuci, ¢e je pecica se
vroca, je na zaslonu prikazano »HOT« (VROCE),
izmenjujoce s Casom, tudi e so gumbi v poloZaju
OFF (I1ZKLOP).
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FUNKCIA AKTIVIRANJE

TIHI NACIN

S

DEAKTIVIRANJE

DELOVANIJE

NAMEN

e Levi gumb za izbiro
funkcije pecice obrnite
na »Silence mode« (Tihi
nacin)

* Gumb za izbiro
funkcije pecice obrnite
na polozaj OFF (Izklop).

¢ Omogoca izklop zvoka
minutnega opomnika.

o Ce elite izklopiti zvok
minutnega opomnika

NASTAVITE
CAs

<)

* Obrnite levi gumb za
izbiro funkcije v polozaj
»Set the time« (Nastavi-
tev Casa).

o Cas nastavite z
gumboma +«+ ali »-«.

* Gumb za izbiro
funkcije pecice obrnite
na polozaj OFF
(Izklop).

* Omogoca nastavitev
Casa, ki je prikazan na
zaslonu.

® Za nastavitev Casa
Opomba: Cas nastavite ob
prvem namescanju pecice ali
po izpadu napajanja (ura
prikazuje utripajoc ¢as
12.00)

TRAJANJE
PECENJA

&

¢2-krat pritisnite na
srednji gumb.

*S pomocjo tipk "-" or
"+" nastavite Zeleno
trajanje pecenja.
 Sprostite pritisk na vse
tipke Izberite funkcjio
pecenja s pomocjo
stikala za izbiranje funkcij
pecice.

¢ Ko pretece nastavljeni
cas, se pecica samodejno
izklopi. Ce 7elite
predcasno prekiniti
pecenje, ali obrnite
stikalo za izbiranje funkcij
na 0, ali pa nastavite Cas
na 0:00 (s pomocjo tipke
SELECT in tipk "-" "+")

¢ Omogoca, da nastavite
ustrezno trajanje pecenja
za izbrano jed.

« Ce Zelite preveriti, koliko
Casa je Se ostalo do konca
pecenja, 2-krat pritisnite
na tipko SELECT.

o Ce 7elite spremeniti
nastavljeno trajanje
pecenja, pritisnite tipko
SELECT in tipke "-" "+"

* Zvocni signal izklopite s
pritiskom na katerokoli tipko.
S pritiskom na srednjo tipko
priklicete nazaj funkcijo ure.

KONEC
PECENJA
@

end

3-krat pritisnite na
srednjo tipko

¢ S pomodjo tipk "-" "+
nastavite Cas, ko Zelite,
da se pecica izklopi.

e Sprostite pritisk na vse
tipke

¢ |zberite funkcjio
pecenja s pomocjo
stikala za izbiranje
funkcij pecice

¢ Ob nastavljenem casu
se pecica izklopi. Ce
Zelite predcasno prekiniti
pecenje, ali obrnite
stikalo za izbiranje funkcij
na 0.

* Omogoca vam, da
dolocite cas izklopa
pecice.

« Ce 7elite preveriti
nastavljeni ¢as za izklop
pecice, 3-krat pritisnite na
srednjo tipko.

o Ce 7elite spremeniti
nastavljeni Cas, pritisnite
tipko SELECT in tipke "-"

na

4

Ta funkcija se obicajno
uporablja v kombinaciji s
funkcijo »trajanje pecenja«. Ce
na primer Zzelite, da se jed
pece 45 minut, radi pa bi, da
je gotova ob 12:30, enostavno
izberete Zeleno funkcijo,
nastavite Cas za trajanje
pecenja na 45 minut, nato pa
Se Cas konec pecenja na 12:30.
Ob nastavljenem casu za
izklop, se pecica samodejno
izklopi, na kar vas opozori
zvocni signal.

Pecenje se samodejno zacne
ob 11:45 (12:30 minus 45
minut) in se nadaljuje do ¢asa,
nastavljenega za konec
pecenja, nato pa se pecica
samodejno izklopi.
OPOZORILO.

Ce nastavite samo ¢as za
KONEC PECENJA, ne da bi
dolocili trajanje pecenja, se
pecica takoj vklopi in se nato
izklopi ob Casu, nastavljenem
za konec pecenja.

STEVEC
MINUT

Q

o 1-krat pritisnite na
srednji gumb S pomocjo
tipk "-" "+" nastavite
zeleni ¢as Sprostite
pritisk na vse tipke

¢ Ko pretece nastavljeni
Cas, se oglasi zvo¢ni signal
(po dolo¢enem ¢asu sam
utihne, lahko pa ga
predcasno izklopite s
pritiskom na tipko SELECT.

*Po preteku nastavljenega
Casa se oglasi zvocni signal.
*Med odstevanjem je na
prikazovalniku prikazan Cas
do izteka nastavljenega
Casa.

¢ Programsko uro na pecici
lahko uporabljate kot
obicajno kuhinjsko uro
(aktivirate jo lahko ne glede
na to, ¢e pecico uporabljate
aline).

ZAKLEPANIJE
ZA VARNOST
OTROK

&

eFunkcijo Zaklepanja za
varnost otrok aktivirate tako,
da vsaj 5 sekund pritiskate
na tipko Set (+). Od tega
trenutka dalje so vse druge
funkcije zaklenjene, na
prikazovalniku pa izmeni¢no
utripa STOP oz. nastavljeni

Cas.

¢ Funkcijo zaklepanja za
varnost otrok lahko
deaktivirate tako, da
ponovno vsaj 5 sekund
pritiskate na tipko Set (+). S
tem preklicete zaklepanje in
lahko ponovno izbirate vse
funkcije.
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3.2 Nacini pecenja

Funkcije

Privzeto
T°C

Gumb
termost.

Funkcije

Za priziganje luci v pedici
Samodejno se aktivira tudi ventilator za hlajenje (modeli z ventilatorjem)

XA

40

40 +40

ODTALJEVANIJE: Okoli Zivila kroZi zrak sobne temperature; tako se Zivilo hitro
odtaliz ohranjanjem vseh lastnostiZivila.

60

60 + 60

Ohranjanje toplote: Ta nacin je primeren za pogrevanje kuhanih jedi. Jed
postavite na drugo visino Steto od zgoraj. Primeren je tudi za odtaljevanje
kruha, piz in peciva — Zivilo postavite na spodnjo visino. Prednastavljena je
temperatura 60°C, ki je nimogoce spreminjati.

& @@ G

180

210

50 +240

50 +240

VENTILIRANA PECICA : Delujeta oba grelca ter ventilator, tako da vro¢ zrak
krozi v pecici. Ta nacin priporocamo za peko perutnine, sladic, rib in zelenjave.
Enakomerna temperatura v notranjosti skrajsa ¢as pecenja in predhodnega
segrevanja pecice. Naenkrat lahko pecete razlicne jedi; vonji se ne bodo
pomesali. Ce pecete vecjedi hkrati, pe¢enje podaljsajte za priblizno 10 minut.

(+)

220

50 +280

ZGORNJI/SPODNIJI GRELEC : Delujeta spodnji in zgornji grelec;ta funkcija je
primerna za tradicionalni nacin peke in jo priporo¢amo za peko krac,divjacine,
peciva, keksov, jabolk ter za vse jedi, ki jih Zelite hrustljavo zapeci.

(@2

210

50 +230

VENTILATOR IN SPODNJI GRELEC (a): Pecico segreva spodnji grelec, vroc zrak
pa zahvaljujo¢ ventilatorju kroZi v notranjosti pecice. Funkcija je namenjena
peki obcutljivih jedi (pite - narastki). Jed se ne izsusi in bolje naraste, predvsem
to velja za kolace, kruh in druge jedi, ki se morajo segrevati od spodaj. Pekac
potisnite vspodnjo visino vodila.

*%*

&

200

150 +220

ZAR S KROZENJEM ZRAKA (a): pri zaprtih vratih pecice. Grelec segreva zrak, ki
s pomocjo ventilatorja kroZi okoli Zivila. Za rdec¢e meso je potrebno predhodno
ogrevanje pecice. Ta funkcija je primerna za peko debelejsih kosov mesa, a
pazite, da Zivilo ni preblizu grelca. Ta nacin je primeren za tudi za peko vecje
koli¢ine perutnine, klobas, rdecega mesa... Postavite Zivilo na sredino resetke,
v srednji visini ter podstavite peka¢ za lovljenje mascobe. Na polovici
predvidenega Casa pecenja Zivilo obrnite.

L3

L1+L5

ZAR : Pri zaprtih vratih pecice.Ta funkcija je primerna za peko tanj$ih kosov
mesa. Nastavljanje temperature ni mogoce. Najprej pecico segrevajte 5 minut,
nato postavite jed vanjo. Primerno za peko kebaba, mesa na Zaru, gratiniranje ..
Belo meso naj bo od grelca bolj oddaljeno, pece se dlje ¢asa, a bo bolj okusno.
Rdece meso ali ribe pecite na resetki, pod katero potisnete pekac za lovljenje
mascobe.

L3

L1+1L5

SUPER ZAR :Na voljo sta dva polozaja:
Zar: 2200 W, Super Zar: 3000 W

ECO

ECO+SUPER

PYRO : Pri pecicah s funkcijo pirolize se notranjost pecice ocisti samodejno.
Na voljo sta moznosti ECO in SUPER.

*Testni program skladno s CENELEC EN 60350-1 za dolo¢anje energijskega razreda.
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4. Oven cleaning and maintenance
4.1 General notes on cleaning

Zivljenjski cikel aparata se lahko podalj$a z rednim ¢is¢enjem. Pred izvajanjem ¢iséenja pocakajte, da se
pecica ohladi. Za ¢is¢enje nikoli ne uporabljajte abrazivnih Cistil, jeklene volne ali ostrih predmetoy, saj
lahko nepopravljivo poskodujete emajlirane dele. Uporabljajte samo vodo, mila ali detergente na osnovi
belila (amoniak).

STEKLENI DELI

Priporo¢amo, da stekleno okno po vsaki uporabi pecice ogistite z vpojno kuhinjsko brisaco. Ce Zelite
odstraniti bolj trdovratne madeze, lahko uporabite dobro oZeto gobo, namoceno v detergent, in nato
sperite zvodo.

TESNILO OKNA PECICE

Ceje umazano, lahko tesnilo odistite z vlazno gobo.

DODATNA OPREMA

Pred spiranjem in susenjem ocistite dodatke z vlazno gobico z milom: izogibajte se uporabi abrazivnih
detergentov.

PONEV

Po uporabiZara odstranite ponev iz pecice. Prelijte vro¢o masc¢obo v posodo in z gobico ter sredstvom za
pomivanje posodo operite v vrodi vodi. Ce mastni ostanki niso odstranjeni, potopite posodo v vodo in
detergent. Alternativno lahko posodo pomijete v pomivalnem stroju ali pa uporabite komercialno Cistilo
za pecice. Umazane posode nikoline postavite nazajv pecico.

4.2 Piroliza

Pecica je opremljen s sistemom pirolitskega ¢is¢enja, ki unici ostanke hrane privisoki temperaturi.
Postopek se izvaja samodejno s krmilnikom. Nastali plini se »ocistijo« s prehajanjem preko naprave za
pirolizo, ki se zaZzene takoj, ko se zac¢ne kuhanje. Ker so za pirolizo potrebne zelo visoke temperature, so
vrata peCice opremljenazvarnostno klju¢avnico. Pirolizo lahko kadarkoli ustavite.

Vrat nimozno odpreti, dokler se ne prikaze varnostna kljucavnica.

OPOMBA: Ce je nad petico vgrajena kuhalna ploéca, nikoli ne uporabljajte gorilnikov ali elektri¢nih plog¢
med delovanjem pirolize, s tem boste kuhalno plosco zascitili pred pregrevanjem.

Prednastavljena sta DVA CIKLA PIROLIZE:

ECO PYROCLEAN : Ocistizmerno umazano pecico. Deluje v obdobju 90 minut. SUPER PYROCLEAN :
Ocisti mo¢no umazano pecico. Deluje v obdobju 120 minut. Pri pecici s pirolitskim ¢is¢enjem nikoli ne
uporabljajte komercialno dostopnih Cistilnih sredstev!

Nasvet: Izvajanje pirolitskega CiS¢enja takoj po kuhanju vam omogoca, da izkoristite preostalo toploto,
kar posledi¢no pomeni prihranek energije.

Predizvedbo pirolitskega cikla:
Odstranite vse dodatke iz pecice, saj ne prenasajo visoke temperature, ki se uporablja med ciklom
pirolitskega cisCenja; zlasti odstranjevanje resetk, stranskih vodil in teleskopskih vodil (glejte
poglavje ODSTRANJEVANJE RESETK IN STRANSKIH VODIL). Pri peéicah s sondo za meso, morate pred
ciklom cisc¢enja zapreti odprtino s priloZzeno matico.
e Odstranite vsa vecja razlitja ali madeze, saj bi njihovo unicevanje trajalo predolgo. Pretirano velike
koli¢ine mascobe bi se tudi lahko vnele ob izpostavljenosti zelo visokim temperaturam cikla
pirolitskega CiS¢enja.
eZaprite vrata pecice.
ePred Ciscenjem je treba odstraniti razlito tekocino.
eCiscenje vrat pecice;
eQdstrani velike ali grobe ostanke hrane iz notranjosti pecice z vlazno gobico. Ne uporabljajte
detergentov;
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eOdstranite vse dodatke in komplet drsnih vodil (Ce je namescen);
eNe postavljajte kuhinjskih krp.

Uporaba cikla pirolize: Xy

1- Gumb za izbiro funkcije pecice obrnite na » cee « Nazaslonu je prikazano »ECO« ali »SUP«.
Prenastavljen ¢as je 90 min, to ga lahko s krmilnikom spreminjate od 90 minut (Eco nacin) do 120 min
(Sup nacin) (gumb za nastavitev »+« ali »-«). Ce je pecica zelo umazana, je priporoceno podalj$anje ¢asa
na 120 minut, e je pecica zmerno umazana, skrajsajte cikel ¢is¢enja na 90 min.

2-Zacetni ¢as cikla pirolize lahko odloZite s spremembo ¢asa »END« (KONEC) s krmilnikom.

3- Po nekaj minutah, ko pecica dosezZe visoko temperaturo, se vrata samodejno zaklenejo. Cikel pirolize
lahko kadarkoli prekinete z obracanjem gumba za izbiro funkcije nazaj na »O« (za 3 sekunde bo prikazana
beseda »OFF« (IZKLOP)).

4 - Ko se cikel pirolize zakljuci, se piroliza samodejno izkljuci. Na zaslonu je prikazano »END«, dokler so
vrata zaklenjena, in nato »0--n«.

5- Gumb za izbiro funkcije lahko obrnete nazaj na »0«, e je temperatura Se vedno visoka, je prikazano
»0--n«, kar vas obvesca, da so vrata zaklenjena.

Uporaba cikla pirolize pri pecicah s krmiljenjem na dotik:

1- Obrnite gumb zaizbiro funkcije v poloZaj za pirolizo. Na zaslonu se prikaze »ECO« ali »SUP«

2- Prenastavljen ¢as je 90 min, vendar se s krmilnikom lahko spreminja med 90 minut (Eco nacin) in 120
min (Sup nacin) (tipka »+« ali »-«). Ce je pecica zelo umazana, bi ¢as morali podalj$ati na 120 minut, e je

pecicazmerno umazana, skrajsajte cikel ¢is¢enja na 90 min.

4.3 Funkcija Aquactiva

Postopek AQUACTIVA olajsa odstranjevanje mascobe in ostankov Zivil iz pecice s pomocjo pare.
1.V posodo AQUACTIVA na dnu pecice vlijte 300 mlvode.

2. 1zberite funkcijo pecice Stati¢na ( : ) pecicaaliGretje (< )spodaj.

3.Temperaturo nastavite naikono AQUACTIVA (369 ).

4. Pecica naj deluje 30 minut.

5. Po 30 minutahizklopite pecicoin pocakajte, da se ohladi.

6. Ko je pecicahladna, s krpo obrisite povrsine v notranjosti.
Opozorilo: Preden se dotaknete pecice, se prepricajte, da se je ohladila. Dokler je pecica Se vroca,
bodite zelo previdni, da se ne opecete. Za ta postopek uporabljajte destilirano ali pitno vodo.

000
000
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4.4 Vzdrzevanje

ODSTRANJEVANIJE IN CISCENJE STRANSKIH NOSILCEV

1. Odvijte vijak v nasprotni smerivrtenja urinega kazalca.

2. Odstranite stranske nosilce tako, da jih povlecete k sebi.

3. Ocistite stranska stojala v pomivalnem stroju aliz mokro gobo in jih nato takoj posusite.

4. Ko stranske nosilce ocistite, jih vstavite nazaj in znova vstavite vijake, zagotovite, da so v celoti priviti.

V- N

ODSTRANITEV OKNA PECICE

1. Odprite sprednje okno.

2. Odprite spojke ohisja tec¢ajev na desniin levistrani sprednjega okna tako, da jih potisnete navzdol.
3.0kno znova namestite zizvedbo postopka v obratnem vrstnem redu.
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ODSTRANITEV IN CISCENJE STEKLENIH VRAT

1. Odprite vrata pecice.

2.3.4. Zapahnite tecaje, odstranite vijake in odstranite zgornji kovinski pokrov tako, da ga povlecete
navzgor.

5.6. Odstranite steklo, pazljivo ga povlecite iz vrat pecice (opomba: v piroliticnih pecicah odstranite tudi
drugointretje steklo (Ce je namesceno)).

7.0bkoncu Cis€enja alizamenjave sestavite dele vobratnem vrstnem redu.

Na vseh steklih mora biti oznaka »Pyro« Citljiva in namescena na levi strani vrat, v bliZini levega

stranskega tecaja. Nata nacin bo natisnjena etiketa prvega stekla bila na notranji stranivrat.
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ZAMENJAVA ZARNICE

1. Pecicoizkljucite iz napajanja.

2. Odvijte stekleni pokrov, odvijte Zarnico in jo nadomestite z novo zarnico istega tipa.
3. Ko ste pokvarjeno zZarnico zamenjali, znova namestite stekleni pokrov.

5. Odpravljanje tezav

5.1 Pogosto zastavljena vprasanja

TEZAVA MOZNI VZROK RESITEV

Pecica se ne segreje. Ura ni nastavljena. Nastavite uro.

Pecica se ne segreje. |Varovalo za otroke je vklopljeno. | Izklopite varovalo za otroke.

Funkcija kuhanja in Preverite, ali so nastavitve

Pecica se ne segreje. . .
temperature ni dolocena. pravilne.
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TexHuka Ha besonacHocCT

e [IPEAYNPEARKAEHNE: BUTOBUAT eneKkTpoypes U HEeroBute OTKPUTH
4actTy, No Bpeme Ha paboTa moraT ga ce HarpeAT A0 BMCOKA
TemnepaTypa. bbaeTe BHUMATENHM 1 He Ce JOKOCBANTE A0 TAX.

e [leua Ha Bb3paAcT noA 8 rogmHu He TpAabBa Aa ce NpubankasaT 4o
ypena 6e3 poamTenckm Haazsop.

* To3n BUTOB eNleKpoype] MOXKe Aa Ce M3M0a3Ba OT Aela No-rofemMn oT
8 roAMHM, a CblLO M OT XOpa CHApPYLWEHN YMCTBEHU AU GU3NYECKM
Bb3MOMKHOCTM NAK, 63 HeobxoaMMUAT ONUT, CaMO KOraTo ca noj,
HabatoaeHMe 1 ca MHCTPYKTMPAHW OTHOCHO 6e30MacHOTO M3MoN3BaHe
Haypena v 3HaAT 3a CbLLeCTBYBaALLMTE ONACHOCTMU.

e He paspeluaBaliTe Ha Aela Aa UrpasTc dypHaTa.

* [loyncteaHeTo 1 obcnykBaHe Ha BUTOBUAT ypen He TpAabBa Aa ce
M3BbPLIBA OT Aela 6e3 HaA30p Bb3PACTHM.

*bUTOBMAT ypes, NO BpemMe Ha CBoATa paboTa ce HarpABa 40 BMCOKA
TemnepaTypa. bbaeTe BHMMATENHN U HE JOKOCBANTE HarpeBaTenHnTe
eNeMeHTU, Pa3NONOXKEeHN BbB BbTPELWHOCTTa Ha dypHaTa.
*[IPEAYMPEXAEHWE : butoBMAT enektpoypes M HEroBUTE OTKPUTU
4yacTu, No Bpeme Ha paboTa moraT Aa ce HarpeAta A0 BMCOKa
TemnepaTypa. He paspelaBanTe 40 HEro Aa ce JOKOCBAT MaKM AeLa.

* He u“3non3BaiTe 32 MOYMCTBAHE Ha CTbK/IEHaTa MOBBPXHOCT Ha
BpaTaTa abpasuvBHM MNOYMCTBAWM Npenapatm u rbu ¢ MeTanHu
4acCTULUM UK CTbPrasikun. Te moraT [ia HaZpackaT NOBbPXHOCTTA, KOETO
[a noBene 10 HanyKBaHe UK 0PV CHYNBaHE Ha CTbK/I0TO.

e [lpean aa nounctnte dypHaTta TpAbBa Aa MaxHeTe pelleTkaTa, Npu
3a4b/KUTENHO U3KMoYeH ypen. Cnef, NOYUCTBAHETO, MOCTaBeTe
OTHOBO peLleTKaTa Mo HaYMHA OMUCAH B MHCTPYKLMUTE.

* MI3non3BanTe camo TaKbB TemnepaTypeH [AaT4MK, KakbBTO e
npenopbYaH OT NPOMU3BOAUTENA.

* He n3non3BanTe NapoyMCTavKa NpmM NOYUCTBAHE Ha ypea
*[MPEAYMNPEXAEHWNE: 3a na n3berHete TOKOB yAap, Npeam 3aMsaHa Ha
OCBETUTE/IHOTO TA/I0, Ce YyBepeTe 4Ye ypeabT € U3K/AYeH OT en.
3aXpaHBaHeTo.
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e EnekTpM4eckoTo BKAKOYBaHe Ha buToBMAT npmbop Tpsabsa aa ce
M3BBPLWM C M3MON3BaHe Ha npeanasuTen cnopen AencTBalimTe
npasWaa MHOPMM 3a enekTpobe3onacHoCT.

* B MHCTPYKUMMTE TpAabBa Aa e yKa3aH BMAa Ha 3axpaHBalmMAT Kaben.
TpabBa Oa ce oT4yeTe MTemnepaTypaTa Ha 3aAHaTa NOBBPXHOCT Ha

ypeaa.

e B cnyyalt Ha noBpeda Ha 3axpaHBalLMAT Kaben, Ton Tpsbea Aa bbae
3aMeHeH CbC cneumaneH 3axpaHBal, kaben 3akyneH OT
npPOW3BOAMUTENA N OTOPU3UPAHUAT CEPBUS.

*BHMMAHMWE: 3a na ce n3berHe onacHOCTTa CBbP3aHa CbC CAYyYaMHO
3a4eMCcTBaHe Ha ypeaa, TO ToM He TpAbBa Aa ce BKAKOYBA NPe3 BbHLLIHM

yNpaBAsaBaLlyM yCTPONCTBA, KaTO TAMMep MAM NPOrpamaTop CayKelll 3a
BK/IKOYBAHE M U3KJ/IIOUYBAHE Ha e/1, ypeau.

*BHUMAHMWE: Mpu n3non3saHe Ha rpu, BbHWHUTE AeTaliv MOoraT Aa
Ce HarpeAT 40 BMCOKa TeMnepaTypa. He paspelwaBanTe Ha Aeua Aa ce

nobamKasat Ao dpypHaTa.

* Npeau nNoYmncTeaHe TpsbBa Ja NpemaxHeTe ako MMa pa3nsaTa

* [1o Bpeme Ha MMPOSIUTUYHO NOYNCTBAHE, MOBBPXHOCTMTE MOTAT Aa Ce
HarpeAT No-CMIHO OTOOMKHOBEHO. He pa3peluaBaiTe Ha Aela Aa ce
nobnnxkasaT 4o pypHaTa.
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1. O6bwm Mepkn 3a besonacHocTt

Bnaroaapvm Bu, Ye n3bpaxte eanH OT HalIMTe NPOAYKTU. 3a
13 IMaTe Bb3MOKHO Hal-406bp pesynTaT Npu 13rnoi3saHeTo
Ha dypHaTa, BHMMATE/HO MpoYeTeTe TOBA PLKOBOACTBO.
Mpenopbysame By fa 3anasnTe HaCTOALLOTO PbKOBOACTBO 3a
MOHTaX M eKCrioaTaumsa v Npu Hyskaa Aa ce obpbliate KbM
Hero.

Korato ypeabT e B eKCcnnoatauma BCUYKM AOCTBMHW YacTu ca
ropelly. BHWBaliTe fa He ce [OKOCBaTe [0 Te3w eNemMeHTH.
Mpu MbPBUAT NYCK Ha GypHaTa, MOXKe Aa Ce YCeTU HenpuaTHa
Mupu3Ma. ToBa CTaBa 3alLOTO M30ALMOHHUTE eNeMeHTH ce
3arpABar 3a MbpsM MbT. ToBa € abCcoItoTHO HOPMAJTHO M HAMA
NoBOZ, 33 NpWTeCHeHWe. M3yakaiite ypesa Aa W3CTUHE U ro
3abbpuete gobpe. Cnes ToBa € roTOB 3a HOPMA/IHA eKCrIoaTaLMA.

EniHa dypHa No cBOATa ChLLUHOCT Ha paboTa cTaBa MHOTO ropella. OcobeHo CTbKAOTO Ha BpaTaTa Ha dpypHaTa.

1.1 NHCTpyKummn 3a 6e3onacHoCT

M3nonssaitte dypHaTa eAMHCTBEHO MO NpeaHasHadYeHue - CaMo 3a MPUroTBAHe Ha xpaHa. Bcsaka apyra ynotpeba,
HanpPUMep KaTo M3TOYHMK Ha TOM/IMHA, Ce CMATa 3a Henpasu/IHa 1 C1eA0BaTeIHO onacHa. Mpou3BOANTENAT He HoCK
OTIOBOPHOCT 3a LLETU, Bb3HUKHA/IM BCIEACTBME Ha HEYMEeCTHaTa, Henpasu/IHaTa Uin HepasymHaTa ynotpeba Ha
dypHaTa.

113n0N13BaHETO Ha BCEKM €AMH eN1eKTPoype I, Npearonara CrassaHeTo Ha HAKOM OCHOBHM NpaBmAa:

- He M3Kt04BaliTE OT KOHTaKTa, KaTo AbpnaTe kabena.

- He nioKkocBaltTe ypeaa c MOKpY UM BAIaXKHW PbLE WAV KpaKa.

- He ce npenopbyBa 13MNoa38aHETO Ha aarnTepu, PasKIOHUTENN U YAbIKUTEN.

B c/iyuait Ha nospeaa v/mnu He Henobpa paboTa, M3K/OYETE ypeaa v He Ce OnWTBaiTe [1a ro NnonpasuTe cCamu.

1.2 Enektpuyecka 6e3onacHocT

YBEPETE CE, YE CBbP3BAHETO HA EJIEKTPUYECKUTE KABE/IM CE WM3BBLPLUBA OT EJIEKTPOTEXHUK
NN KBAIMOULUMPAH TEXHUK. EnekTpuyeckaTta MHCTanaLUmMa, KbM KOATO e CBbp3aHa dypHaTa, TpAabea Aa
OTroBapA Ha M3NCKBAHMATA Ha MPUIOKMMOTO 3aKOHOAATE/ICTBO B CTPaHaTa, B KOATO Ce NO/3Ba ypeabT.
[MpOn3BOANTENAT HE HOCK OTFOBOPHOCT 3a LWEeTH, MPUYUHEHN OT HECNA3BaHETO Ha Te3W yKasaHuA. PypHaTa
TpA6Ba Aa Obae CBbp3aHa KbM e/1eKTpo3axpaHBaHe CbC 3a3eMEHO KOHTAKTHO THe340 UM MHOTOMOOCEH
npeKbecBaY, B 3aBMCUMOCT OT MPUNOKMMOTO 3aKOHOAATE/CTBO B CTPAHATa, B KOATO Ce M3BbPLIBA MOHTAXKDBT.
EnekTposaxpaHBallata WHCTanauma TpabBa Aa Obae 3aWuTeHa C NOAXOAALM npeanasuTenu, a
M3MN0N3BaHNTE NMPOBOAHMLUM TpAbBa La MMAT HanpeyHo ceveHue, NMOAXOAALLO 3a NPOBEXKAaHe Ha TOKa,
HeobxoAMM 3a 3axpaHBaHe Ha dypHaTa.
CBbP3BAHE
®ypHaTa e obopyaBaHa cbC 3axpaHBall, Kaben, KoTo TPAOBA Aa ce CBbPKE eAMHCTBEHO KbM U3TOYHMK 220 -
240V AC50 Hz mexay da3ute unu mexxay dasata v Hynata. [peav aa cebprreTe dypHaTa KbM 3aXpaHBAHETO,
€ BaYKHO 1@ M3BBPLUMTE NPOBEPKA Ha:
- CTOMHOCTUTE Ha HanpexeHneTo ¢ pasomep u
- HaCTpOViKaTa Ha NpeKkbcBaya.
3a3emABALLMAT NPOBOAHMK, KOWMTO € CBbP3aH KbM 3a3emABalla Knema Ha dypHaTa, Tpabsa fa 6bae cBbp3aH
KbM 333eMABaLLaTa KNema Ha 3axpaHBaHeTo.
NPEAYNPEXOEHUE
Mpean fa cebprKeTe dypHaTa KbM 3aXpaHBaAHETO, MOMCKANTE OT KBAMOULMPAH eNeKTPOTEXHMK A NpoBepU
M3NPaBHOCTTA Ha 3a3emABallaTa KAema Ha 3axpaHBaHeTo. [1pou3BOAUTENAT HE HOCKM OTrOBOPHOCT 3a
UHUMAEHTU WKW APYrM NPO6AemMM, Bb3HMKHAAM NOPaAM PEWHo 3a3emsBaHe W/UAM HeusnpasHoOCTU B
333eMUTENHUTE KNeEMU.
3ABEJIEXKA: Toli KaTo dypHaTa MOKe [ia Ce Hy)K/ae OT NOAAPBIKKA, NPenopbyYnTesHO e 1a pa3noaraTe CbC
cBOOOAHO KOHTAKTHO rHe30, B KOeTo Aa ObAe BKAOUYEHa, ako Obe NpemecTeHa OT MACTOTO, Ha KOeTo e
MOHTMPaHa. 3axpaHBaLLMAT Kaben TpabBa Aa ce NOAMEHA eAMHCTBEHO OT eNeKTPOTEXHUK, 3aHMaBaly, ce ¢
NoAAPBXKKA Ha eneKkTpoypean.
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1.3 Npenopbku

MouncTBaiTe dypHaTa cnes BCAKO NON3BAHE M TaKa LLe MOXKETe [a A noaabp:ate 6e3ynpeyHo ymcTa.

He obnengaiTe BbTPeWHOCTTa Ha dypHaTa ¢ anymmnHneso GoaMO MAKN 3alMTHO GONMO 33 eaHOKPaTHa
ynoTpeba. Mpu AOKOCBaHe A0 HaropelleHUTe emaanpaHy NOBbPXHOCTH, anyMUHMEBOTO GO0 U ApyTH
BM0BE 3alLMTa, MOXKE a Ce Pa3Tonu M TaKa Aa YBPeM emMaiina Ha BbTPELHWTE CTEeHW. 33 Aa NpefoTBpaTuTe
NpeKoMepHoO 3alaneaHe Ha GypHaTa U AWM CbC CUAEH MUPUC, KOWTO ce 0bpa3ysa BCIEACTBME OT TOBa,
npenopbyBame [a He u3nons3sate ¢ypHaTa Ha MHOMO BMCOKa TemnepaTtypa. [1o-4obpe e fa yabakuTe
BPEMETO 3a roTBeHe, KaTo HamanuTe Neko TemnepaTypaTta. OcBeH mpefocTaBeHUTe 3aedHO C dypHaTa
npucnocobneHns, npenopbyBame Aa U3Mos3BaTe Camo TaBu U GOpMK 3a NMeyeHe, KOUTO  MMaT NoBWLLEH]
TOM/I0YCTOMYMBOCT.

1.4 MoHTax

MOHTabT Ha dypHaTa He e 3a4b/KeHWe Ha NpomsBoaMTeNs. AKO e HeobxoaAMMO CbAeNCTBMETO Ha
NpOW3BOAMTENS 32 OTCTPAHABAHETO Ha NOBPeAM, MPOU3TUYALLM OT HEMPABUAEH MOHTaX, TOBa CbAelcTBMe
He Ce NOKpWBa OT rapaHumaTa. Tpabsa Aa ce cnefBaT yKa3aHUATA 338 MOHTaX, KOMTO ca NpeAHasHa4yeHu 3a
KBaMOULUMPaHN NPodecnoHanUCTU. HenpaBUAHUAT MOHTAXK MOXKE A3 MPUYMHU MATEePUANHU LETU UK
HapaHABaHWA Ha Xopa W KMBOTHW. [POM3BOAMTENAT HE HOCKM OTFOBOPHOCT 33 TakMBa LWETU Wau
HapaHaBaHMA.

dypHaTa MoKe Aa bbae pasnosoKeHa Ha BUCOKO MACTO B KOJIOHA UM BrpaieHa nos KyxHeHcKu naoT. Mpeam
[a A MOHTMpaTe, Ce yBepeTe Ye B ONpefeneHoTo 3a GypHaTa NpPOCTPaHCTBO MMa A0bpa BEeHTMNAUMA U
6e3npenATCTBEH AOCTBMN Ha CBEX Bb3/YX, KOMTO € HEOHXOAMM 33 OXNaXKAAHETO M 3aLLMTaTa Ha BbTPeLIHUTe
enemeHTM Ha dypHaTa. M3paboTeTe oTBOPWTE B CHOTBETCTBME C MOCOYEHWTE Ha MOC/iefHaTa CTpaHuLa
cneundUKaLmm B 3aBUCUMOCT OT HAUYMHA HA MOHTa.

1.5 YnpaBneHue Ha oTnagbuuTe M 3aliMTa Ha OKoNHaTa cpeda

To3n ypen e mapkupaH cbraacHo esponeiicka [Aupextnsa 2012/19/EO 3a Otnagbum ot
eNeKTpMyecko U enekTpoHHo obopyasaHe (WEEE). WEEE cbabp)Ka eaHOBPEeMEeHHO
3ambpcABaly cybCcTaHUMM (KOMTO MoraT fAa OKaXkaT OTpuLaTesHO Bb3AeUCTBUME BbPXY
OKOJIHaTa cpefia) U OCHOBHW KOMMOHEHTM (KOWTO MOraT Aia ce M3no38aT MOBTOPHO). BaxkHo e
WEEE na 6baat 06paboTeHn no cneundpuyHn HaumHW C orpaes, NPaBuAHOTO OTCTPaHABaHE U
B V/3X6PPIAHETO Ha BCUYKM 3aMbpCUTENM U Bb3BPDBUIAHETO W PEUMK/IMPaHE Ha BCUUKM
maTtepuanm.
OTAenHUTe UHAMBUAM MOTaT 10 OKaXKaT BayKHa pona, ocurypasaiiku, ye WEEE HAma aa ctaHaT
npobsiem 3a OKO/IHaTa Cpefia; BaXkKHO e Aa 6bAaT cneABaHW HAKOW OCHOBHU Npasua:
¢ WEEE He TpsabBa fa 6baaT TpeTMPaHmM KaTo 4OMaKMHCKM OTNaabUM.
* WEEE TpabBa fa 6baaT npeiaBaHu B CbOTBETHTME CbOMPaTENHM NYHKTOBE, yNpaBaaBaHu OT 0bLWmMHaTa Uau
perucTpupaHn KomnaHuu. B mHoro abpkasu, 3a ronemn WEEE, moxe aa ce npeanara cbbupaHe ot
AomoBseTe.
e KOraTo KynyBaTe HOB ypef, CTapuAaT Moxe Aa 6bAe BbpHAT Ha Tbprosela, KOWTO Aa ro npubeperte
6e3nnaTHO Ha 6as3a eAHO-KbM elHO, A0KATO 060PYABAHETO € OT CbLUMA TUM MMA CbLUMTE GYHKLMM KaTo
[0CTaBeHOTO obopy/aBaHe
CNECTABAHE HA EHEPTMA M ONA3BAHE HA OKOJIHATA CPEAA
KoraTto e Bb3MOXXHO 130ArBaiiTe NpeBapuTeIHOTO 3arpaBaHe Ha pypHaTa. [o Bpeme Ha roTBeHe oTBapAiiTe
BpaTaTa Ha dypHaTa Bb3MOXKHO Hal-MasiKo, 3al0TO NPU BCAKO OTBapsAHe ce rybu TonauHa. 3a 3HaunTesHa
MKOHOMMA Ha eHeprua nskntoyete dypHata 5 — 10 MUHYTV Npean NNAHUPAHWUAT Kpail Ha BpeMeTO 3a roTBeHe
1 M3NOA3BalTe OCTAaTbYHATA TOM/IMHA, KOATO dypHaTa NPOAbAKaBa Aa reHepupa. 3a Aa usberHeTe 3aryba Ha
TOM/IMHA NOAABPMKANTE YUCTU W B pef YNAbTHEHMATA Ha OypHaTa. AKO MmaTe pasnuyHu Tapudwu 3a
eNleKTpuyecKaTa eHeprisa M3nosi3BanTe OTNIOKEHUAT CTapT, 33 Aa CTapTUpaTe roTBEHETO Ha MO-HUCKAaTa
Tapuoda.

1.6 [eknapaums 3a CbOTBETCTBME

Yactute Ha TO3M ype[, KOWTO MOraT Aa BAA3aT B KOHTAKT C XpaHW, CbOTBETCTBAT Ha pasnopenduTe Ha
Oupektnea EMO 89/109.

MocTaBAnKmM C € M MapKMpPanKK TO3M NPOAYKT, HWE AeKnapuMpame Ha Hawa OTrOBOPHOCT, Ye Tol e B
CbOTBECTBME CbC BCUYKM EBPONENCKU M3UCKBAHMA 33 6e30MacTHOCT, 34PaBHMU M €KOSOTMYHU HOPMU.
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Cnep, KaTo pasonakosaTe GpypHaTa, yBepeTe ce, Ye Ta He e 61na NoBpeseHa No HAKaKbB HaumH. AKO umaTe
HAKAKBU CbMHEHUA , He A U3M0/3BaiiTe: CBbPIKETE Ce C KBauduumpaH YoseK. CbxpaHaBaiTe onakoBbYHUTE
maTepmanu Kato HaloHOBM TOPBUUKM, NOAUCTMPON, UAKM NMUPOHM M3BBH Obcera Ha Aeua, 3aloTo Te ca
ornacHw 3a Tax.

2. OnucaHue Ha NpPoayKTa

2.1 06w narnen

1. MaHen 3a ynpasieHue

2. Bogaun (cTpaHMYHa MeTasiHa peLeTka,
aKo e BK/YeHa)

3. MeTanHa ckapa

4. TaBa 32 MA3HUHMK

5. BeHTunatop (3a4 meTanHata naoya)

6. BpaTa Ha ¢dypHaTa

2.2 lNpucnocobneHuns

| Meranna ckapa 2 TaBa 3a MasHUHM

Cny*u 3a NocTaBAHe Ha TaBW U YUHUN. Cny»u 3a c136v|paHe Ha Ma3HMHaTa, KOATO Kane,
AOKaTO Ha CKapaTa Ce rotsm XxpaHa.

2.3 Nbpea ynotpeba

MPEABAPUTE/IHO NMOYNCTBAHE

MouncTeTe dypHaTa, Mpean Aa A U3NOoA3BaTe 3a NPbB MbT. 3abbplieTe BbHWHUTE NMOBBPXHOCTU C
HaBAaKHEeHa MeKa Kbpna. M3muiiTe BCMYKM npucnocobneHna 1 3abbplieTe BbTpeLlwHOCTTa Ha dypHaTa
C pa3TBOpP Ha TOM/a BOAa v Npenapart 3a MueHe. BktodeTe dypHaTa Ha MakcvmaHa TemnepaTypa u a
ocTaBeTe Aa paboTh okono 14ac-TakKa we 6bAaT OTCTPAHEHN OCTAaTbYHUTE MMPU3MM Ha “HOBO”.
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3. I3non3BaHe Ha pypHaTa

3.1 OnucaHue Ha gucnnes

L] @ F o
& . )
Q 2| 2] e ¥
@ < a0
o g © © T a8
1. Talmep/aBTOMaTUYEH PEKUM NPEAYNPEXAEHUE

2. [oTBEHE C BEHTUAATOP

3. Pexxunm 3a pazmpasfaBaHe

4. lncnnelt 3a TemnepaTypaTta Uau Yaca
5. byToHM 3a HacTpolika Ha LCD aucnnes
6. Konye 3a n360op Ha dyHKUMA

7. Konye 3a n3bop Ha nporpama

MbpBOTO Hello, KoeTo Tpabsa Aa HanpasuTte
cnes, MOHTa)a MAM cnel NpekbcBaHe Ha
3axpaHBaHeTo, e 4@ HAaCTPOUTE YaCOBHMKa (aKo e
MMano npeKkbCcBaHe Ha 3axpaHBaHeTo,
YaCOBHMKBT LLe MMra U We nokassa 12:00).
200°-> MHAMKaTOPBT 33 TemnepatypaTta “*” we
MMura, AoKaTo He Bbae AoCTUrHATA 3ada4eHaTa
Temnepatypa.

HOT -> KoraTo HAKOA Nporpama NpuKAYK, ako
dypHaTa BCe oule e ropeula, Ha aucnaes ce
nokasea HaanucwT "HOT", KolTo ce peayBa C
Yaca, [OpWM KonyeTaTa fAa Ca B M3KAOYeHa
no3uLmA.
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DyHKuMA Kak paa aktusupame Kak pa uskntoumrte Kakso npasu 3a KaKBoO ce U3non3Ba
* 3aBbpTeTe KON4eTo 33
TUX PEXXUM p « 3agbpTeTe KonueTo * [lo3BonABa Aa * 33 3 U3KNIOYNTE 3BYKOBUA
1360p Ha GyHKLMA N3KNIOUNUTE 3BYKOBUA CUrHaz 3a HaNoMHAHe.
3a n3bop Ha dyHKUMA
@ (BnABO) [0 NO3ULMATA 33 CUrHan 3a HaNnoMHAHe
B M3K/tOYEHa NO3ULIMA.
TUX PEXUM.
o B . B .
Hactpoiika 3aBbpTeTe KONYeTo 3a 3aBbpTeTe Konyeto MNo3ssonasa Aa 3a [ja HacTpouTe YaCoBHWKA.

Ha YaCOBHMUKQ|

<)

1360p Ha dyHKUMA
(8nABO) 40 No3unumATa 3a
HaCTpoOWiKa Ha YacoBHMKa.
* /13nonseaiite byToHUTE
"+"n"-",3a0a
HacTpoWTe YaCoBHMKA.

3a n3bop Ha dyHKUMA
B M3K/NIOYEHa NO3nLMA.

HaCTpoWTe YaCOBHUKA,
KOWTO Ce NMoKasBsa Ha
avcnnes.

BAYKHO: HactpoiiTe
4aCOBHMKA, CNeA, KaTo
MOHTWpaTe GypHaTa Uau cnes,
CrmpaHe Ha ToKa (YacoBHWKbLT
mura u nokassea 12:00).

Bpeme 3a
rotseHe

* HatucHete ueHTpanHus

ByToH 2 NbTN.
HatucHete 6yToHM

unm "+»

3a ga usbepete

NPOABIPKUTENHOCT

socBobogeTe BCUYKM

ByTOHM

+/136epeTe pyHKUMA CbC

cenekTopa

« I pn n3tnyaHe Ha BpemeTo ¢
ypHaTa ue ce W3Knio4un
aBTOMATUYHO.

Axo unckaTe pga cnpeTe
rOTBEHETO NO-paHo 3aBbpTeTe
cenekTopa Ha 0, unn 3aganete
BpemeTo Ha 0:00

(SELECTwu

+" Gy TOHM)

+ MosgonsiBa BM fa 3apajete
BpeMeTo 3a roTBeHe 3a
nabpaHara peuenTa.

+ 3a Aa NpoBepuTe OCTABALLOTO
BpemMe HatucHete SELECT 2 n
BIU.

+ 3a npomsHa Ha 3afaneHoTo
Bpeme HaTucHete SELECT n "-"
"+" 6 yTOHU.

* HatucHete Hsikoit ByToH

3a [ja cnpeTte curHana.
HatucHete ueHTpanHus yToH
3a fia ce BbpHeTe A0
YaCoBHUKaA.

Kpaii Ha
roTBeHeTo

+ HaTucHeTe ueHTpanHus
ByToH 3 MbTN.

* HartucHete ByToHn "-""+"

, 3a ja 3afajieTe BPeMeTo, B
KoeTo

xenaete dypHaTa, aa ce
U3KITIOUN

*OcBobopaete 6yToHUTE
*3apaite dyHkymaTa 3a
roTBeHe ¢

cenekTopa 3a u3top

- B 3apapeHoTo Bpeme,
dpypHaTa Le Ce U3KMH0UU.
3a Aa V3KnunTe PLYHO
¢ypHata nocraeete
cenekrtopa B nosuuus O.

« Mossonsisa BK Aa
3ajafeTe kpasi Ha BpeMeTo
3a rotBeHe.

« 3a ga npoeepute
npeaBapuTenHO
3afjafeHoTo Bpeme
HaTucHeTe

* LeHTpanHusa 6yToH 3 bt
3a npomMsiHa HacTponkuTe
SELECT + "-""+"

* Tasu ¢yHKUMA OBMKHOBEHO ce
n3nonsea ¢ yHkumMaTa"roteeHe" .
Hanpumep, ako sictueto Tpsibea aa
6b/Jle NPUrOTBEHO B MPOABIKEHUE
Ha 45 MuHYTU 1 TpAGBa Aa e roToBo
no 12:30 vaca, TpsibBa camo ga
n3bepeTte xenaHata yHKUNS,
3afjajieTe BpeMeTo 3a roteeHe 70 45
MUHYTU U Kpasi Ha BPeMeTo 3a
roTeeHe 4o 12:30 yaca.

« B Kkpas Ha BpemeTO 3a roTBeHe,
dbypHaTa Wwe ce U3KMIOUN
aBTOMATUYHO 1 3BYKOBA anapma Lie
3BbHU.

« fomeeHemo we ce cmapmupa
asmomamuyHo 8 11:45 (12:30 MuHyc
45 mMuHymu) u we npodbmxu 00
npedsapumenHo 3adadeHomo
8peme 3a Kpall Ha 20meeHe , Kozamo
¢ypHama we ce U3KIOYU
asmomamu4Ho.

BHUMAHMUE.

Ako 3apapeTte "kpauW Ha
roTBeHeTo" 6e3 aa 3apjagerte
KpaeH yac, roTBeHeTo 3anouysa
BeaHara.

Taiimep

QA

*HatucHeTe ueHTpanHus
ByToH 1 NbT
*HatucHete 6yTOHM
3a fa usbepeTte Bpeme
~0cBOGOAETE BCUYKN
6yTOHM

«KoraTo 3ajjaneHoTo Bpeme
n3teye, ce akTuBupa 3BYKOB
curHan (Tasw anapma e crpe
oT camo cebe cyn, obaue moxena
ce cnpe HesabaBHO C HaTMCKaHe
Ha 6yToH) SELECT.

Aa ce cnpe HesabaBHO C
HaTuckaHe Ha 6yToH) SELECT.

* Anapma B kpasi Ha BpemeTo.
* Mo Bpeme Ha paboTa
ce nokaaga ocT. Bpeme

«MNo3BonsiBa Aawusnonssare
ypHaTa kaTo anapmeH
YaCoBHWK (MPU BKIoYeHa 1
n3KnyeHa ypHa).

3akntouBaHe

&

» dyHKkumsTa "3akniouBaHe" ce
aKTMBMpa KaTo 3a4bpxuTe
ByToH. Set (+) 3a Hait-manko 5
ceKyHan. OT TO3U MOMEHT
HaTaTbK BCUYKM APYTN (DYHKLMM
Ca 3aKmno4YeHn 1 Ha gucnnes we
3anoyHe ga mura STOP un
npeaBapuTenHo 3ajafeHo
BpEeMe Ha NpeceKynku..

*dyHKUMsiTa "3akniouBaHe" ce
[leakTnBMpa KaTo 3aabpxuTe
ByToH Set (+) 3a Hait-manko 5
cekyHau. O T TO3n MOMEHT
HaTaTbk BCUYKU DYHKLUN
moraT Aa 6baart usbupaHu
OTHOBO.
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3.2 Pexxumun Ha rotBeHe

CenekTop | temn. °C no
Hac nogpasbu-
byHKUMM paHe

TepmocTarT
cenekTop

OYHKLMM

LAMPADA: accende la luce interna.

X4 ;0’0 40 | 40 <40

BK/104Ba OCBET/IEHMETO Ha pypHaTa.

ToBa Le aKTMBMPa aBTOMATUYHO BEHTW/IATOPa 3a Ox/axaaHe (camo npu
MOZENN, KOUTO FO UMAT)

60 60 + 60

NPUTONNAHE: TMpenopbyBa Ce 3a MPUTOMAAHE HA Beve CroTBEHA XpaHa —
MoCTaBeTe CbAa C XpaHaTa Ha BTOPOTO HUBO OTrope HaZlo/ly — MW 33 pa3mpasasaHe
Ha xn96, NULA UAW TECTEHW M34ENMA — MOCTABETE Cbla Ha Hall- AOHOTO HMBO.
TemnepaTypata e dabpnyHo HacTpoeHa Ha 60°C 1 He MOXKe Aa Ce MPOMEHH.

210 50 +240

@ 180 50 +240
&

loTBeHe Ha BeHTUAATOop: /13n013BaT Ce J0/1EH U FTOpPEeH HarpesaTeNu 3ae4HO C
BEHTWNATOPA, KOMTO LMPKYANPa Bb3AyXa BbTpe BbB dypHaTa. [lpenopbysa ce
3a 3e/1eH4yUM, prba u ap. TonanHaTa HaBAKM3a B XpaHa nogobpe v BpemeHata
3a NpeTonaAHe 1 roTBeHe ce HaManAagaT. MoxeTe Ja NPUroTBATE Pa3NUYHUN
XpaHW efHOBPemMeHHO. To3nM MeToA AaBa MHOro Aobpa AuCTpubyuusa Ha
TOMAMHATA U MUPU3MUTE He ce cmecBaT. Moxe Aa ocTasuTe okoa10 10 muH
noBeye KoraTo roTBuTe Nnoseye oT 1 AcTue.

220 50 + 280

HatypanHa KoHBeKUMA : M3Mon3BaT ce AO/NEH W FOpPeH HarpesaTenu.
CraHgaptHa dopma Ha medyeHe. ViaeanHa 3a meyeHe Ha Meco , MeyeHe Ha
6ucKBUTW. MpaBu xpaHaTa BKycHa v XpynKasa

—
L]
Nt
&3 210 |50 +230
g

BeHTwnaTop v moneH Harpesatesn MaeanHa 3a AenvKaTHM acTuA (narose ,
cydnera)

& 200 (150 +220

lpun c BeHTUNATOP : M3n0n3BaiiTe TYp6O rpns CbC3aTBOPEHa BpaTa.

FopeH HarpesaTes + BEHTWUIATOP 33 LMPKyAMpaHe Ha Bb3ayxa BbB dypHaTa.
MpeABapUTENHO HarpABaHE e HY)XHO Camo 3a YepBeHW meca. [locTasete
XpaHaTa Ha padTa Ha cpeLHOTO HMBO. CNIOXKeTe OTL0/Y TaBMUYKaTa 38 Ma3HUHM
, 33 Aa cbbepe oTeNeHNTE COKOBE. YBEPETE Ce Ye XpaHaTa He e MpeKaneHo
61130 Ao rpuna. Mo cpeaata Ha roTBeHeTo 06 bPHETE xpaHarTa.

L3 L1+L5

lpun : M3non3sa ce camo ropHWS HarpeeaTesl M MOXKeTe Aa HacTpowTe
Temnepatyparta. 5 MUH MpeABapuUTENHO HarpsBaHe ca Hy)HW 3a Aa 3arpeete
nobpe enemeHTuTe. MaeaneH 3a keban. beante meca TpabBa Aa ce AbpKaT Ha
[OMCTaHUWA OT rpuaa. BpeMeTo 3a roTBEHE € NO-Ab/IT0 HO MECOTO € MO-BKYCHO.
MoxeTe aa cnarate yepseHuTe meca M puba Ha padTa C TaBMYKaTa 3a
MasHWHM OTA0Y.

Super | |3 1115

Cynep rpun : PypHata UMa 2 NO3MLUMM HA Tpuna:
Grill: 2200 W Grill SUPER : 3000 W

ECO ECO+SUPER

NUPO/IU3A

*Testado de acordo com a norma CENELEC EN 60650-1 utilizada para defini¢cdo energética.
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4. MNoyncTBaHe U NogapbXKa Ha oypHaTa
4.1 O6LwK 6enexkn No NoYNCTBAHETO

HU3HEHUAT UMKBA Ha TO3M ypes moxe Aa 6bAe yAb/AKeH, KaTo ro nmoducreaTe peAoBHO. M3dakaiiTe
dbypHaTa Aa U3cTMHE, Npeam Aa U3BbpLIBATE PbYHM AEMHOCTM MO NOYMCTBAHETO M. HMKOra He n3non3saiTe
abpa3nBHM npenapatv, TeNeHW YeTKM MAM OCTPpM NpeameTu 3a noyucTeate, 3a Aa wu3berHete
HenonpasnMo yBpeAaHe Ha emaiiMpaHuTe 4acTu. M3nonssaiite camo Boa, canyH Mau npenapaTv Ha
OCHOBa Ha be/iMHaTa (aMOHAYHM).

CTBbK/IEHWYACTU

MpenopbunTesHO e Aa NoYMCTBaTe CTbKAEHMA NMPO30peL, C NOMNMBalLa KyXHEHCKa Kbpna cief BCAKO
nos3eaHe Ha pypHaTa. 3a NpemaxsaHe Ha No-ynopuTv NeTHa MoKeTe Aa 13noi3saTe HanoeHa c npenapat
rbb6a, KoATo cTe M3Leannn aobpe, 1 caea ToBa U3NNaKHeTe C BOAA.

YMNTbTHEHUE HA NPO30OPELA HA ®YPHATA

AKO € 3aL,anaHo, ynabTHEHWMETO MOXKe Aa Ob/e NOYNCTEHO CIeKO HaBaXKHEHa Mboa.

NPUCNOCOBNIEHUA

Mo4yncTBaiTe NpucnocobaeHnaTa ¢ MoKpa HacanyHucaHa rb6a, npeam Aa rv M3nnakHeTe v NoacylmTe.
MN36AarsaliTe M3non3BaHeTo Ha abpa3nBHM NpenapaTtu.

TABA 3A MA3HUHU

Cnep kaTo M3Mo/i3BaTe CKapaTa, M3BajeTe TaBaTa 3a MasHUHM OT dypHaTa. V3neiTe ropeuiata MasH1Ha B
noAXoAsALL, Cb/, v M3MUIATE TaBaTa C ropeLLa BOAa, KaTo 13non3eate rbba v npenapat 3a MUeHe.

AKO OCTaHaT HEM3MMTM Ma3HM NeTHa WK HaTPyMNBaHUA, HAaKMCHETe TaBaTa BbB BOAa C npenapaT. MoxeTe
CbLLO TaKa 43 M3MMeTe TaBaTa B CbAOMMANHA UM Aa M3MNOA3BaTe Npenapat 3a NoYnucTeaHe Ha GypHM.
HuKkora He nocTaBAlTe TaBaTa HeM3mMmMTa 06pPaTHO BbB HypHaTa.

4.2 Nnponunaa

®ypHaTa pasnosiara C MMPOAUTUYHA CUCTEMA 33 MOYUCTBAHE, KOATO YHULLOXKaBa OCTaTbLMTe OT XpaHa C
HarpasaHe [0 BMCOKa TemnepaTypa. OnepaumaTa ce N3BbPLIBA aBTOMATUYHO U ce U3bmpa OT KonyeTo 3a
nporpama. OTAeNaHUAT NPU NpoLeca Aum ce "npeyncTtea”, KaTo NpemMrHaBa Npes NMpoaM3aTop, KOWTO ce
BK/IOYBA BefHara LWOM 3anoyHe roTBeHeTO. Tbil KaTo MMPOAM3aTOPbT M3WUCKBA MHOMO BWMCOKA
TemnepaTypa, BpaTaTa Ha ¢ypHaTa ce 3akntoyBa ¢ ornes Bawata 6e3onacHocT. MMpoanM3aTopbT Moxe A3
6bae cnpaH No BCAKO Bpeme. BpaTaTa He Moxe Aa 6bae OTBOPeHa, AOKAaTO CMMBONBT 3a 3aK/t04BaHe
cBeTu.

3ABENIEXKKA: AKo Hag, dypHaTa € MOHTMPAH NAOT 3a BrpaxaaHe, HUKOra He BK/IOYBAWTE HUTO ra3oBuTe,
HWUTO eNeKTPUYECKUTE KOTOHM, J0KAaTO MMPOAM3ATOPBT PaboTy, 3aLLOTO B NPOTUBEH CNyYal NAOTHT Lie
nperpee.

MpeaBaputenHo 3agagenu ca ABATMMPOSIUTUYHN UMKDBAA:

EKO MUPOJIN3A—3a noyncTBaHe Ha cpefiHO 3ambpceHa dypHa. MNpoueaypata npoabakasa 90 MUHYTU.
CYNEP MMPOJIM3A—3a NnoYmcTBaHe Ha CUHO 3ambpceHa dypHa. Mpoueaypata npoabakasa 120 MUHYTK.
Hwvkora He n3non3BaliTe NPoAaBaHK B TbProBCKaTa MpeXa npenapaTyt 3a NoYMCTBaHe Ha NMPOAUTUYHA
dypHal

CobBeT: AKO cTapTvpaTe MUPOJMTUYHOTO MOYMCTBAHe BefHara Cref NMPUK/IYBAaHE Ha FOTBEHETO, Lie
MOKeTe a Ce Bb3M0/13BaTe OT OCTaTb4yHaTa TOMIMHA U TaKa [ja CNecTuTe eHeprua.

Mpeau Aa BKAOUUTE MUPOAUTUYHO NOYMCTBAHE:

U3BageTe oT dpypHaTa BCUUKM npucnocobieHnsn, 3aLi0TO Te He MOraT Ja M3AbPXKAaT Ha BUCOKaTa
TemnepaTtypa, NpYM KOATO Ce M3BbPLUBA MUPONUTUYHOTO NoumucTBaHe. [O-KOHKPETHO u3BageTe
CKapara, CTpaHUUYHUTE CTOMKM U TeNlecKonuMuHuTe Bogaum (BxK. pasgen "U3BAXKAAHE HA CKAPATA U
CTPAHUYHUTE CTOUKU"). MNpu pypHU c TepMmOMeTbP 3a Meco e HeobXoaAUMO, Npeaun Aa cTapTupaTe
NUPOIMTUYHOTO NOYMCTBAHE, ia 3aTBOPUTE OTBOPA C NpeAoCcTaBeHaTa raika.

e OTCTpaHeTe pasneTv TeYHOCTU U NO-rO/IEMUTE NETHA, Tbii KATO NPEMaxBaHETO UM Lie OTHEME TBbPAE
MHOro Bpeme. Bb3MOXHO e TBbp/e roliemMmuTe KoM4ecTsa Ma3HUHa Aa ce Bb3MNJIaMeHHT, KoraTo 6baar
NoA/10YKeHN Ha MHOTO BUCOKUTE TemMMnepaTypu Ha NTMPOIMTUMHOTO NOYMCTBAHE.

© 3aTBOpeTe BpaTaTa Ha pypHaTa.

¢ Mpeau nouncTBaHe OTCTPaHeTe roIeMUTE NeTHa UM pa3NeTu TEYHOCTU.

® [louncreTe Bpatata Ha pypHaTa.
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e OTCTpaHeTe eApUTe OCTaTbLM OT XPaHa OT BbTPELLHOCTTA Ha GypHaTa c BNaXkHa rbba. He usnonssaiite
noyMcTBaLM Npenaparm.

® i3BapeTe BCUUKKN HPMCHOCOGHEHMH unnnb3rawiartace CTOiKa (aKO uma TaKaBa).
® He usnonssaiite Kbpnu 3a no4YMCTBaHe Ha CbAoBe.

CrapTupaHe Ha NTMPOIMTUYHOTO NOYMUCTBaHE: : : :

1-3aBbpTeTe KonyeTo 3a n3b0op Ha GyHKUMA Ha no3muma " e e e " Ha ancnnes we ce nsnuwe "ECO" nnm
"SUP". ®abpuyHo 3agageHaTa npoabakutenHoct e 90 muH. Ta moske Aa 6bae npomeHsaHa oT 90 MuH. (B
eKo pexkum) a0 120 muH. (B cynep pexknm) oT nporpamatopa (byToHuTe 3a HacTpoika "+ " 1" —"). Ako
¢dypHaTa e CUMAHO 3ambpceHa, npenopbyBame Aa yBennynte BpemeTo Ha 120 MMH., a ako e cpeaHo
3amMbpceHa—Aa ro Hamannte Ha 90 MUH.

2- Bb3MOXHO € [1a OT/IOKMTE Havyas0To Ha MOYMCTBAHETO, KaTo NMPOMeHUTe BpemeTo 3a Kpait (END) ¢
nporpamaropa.

3- Cnep, HAKONIKO MUHYTM, KOraTo TemnepaTtypaTa BbB dypHaTa ce MOBMULIKW, BpaTaTa Le Ce 3aKoun
aBTOMATUYHO. MUPOAUTUYHOTO MOYMCTBAHE MOKe [a ObAe CNPSHO MO BCAKO BPEME, KaTo 3aBbpTuTe
KonyeTo 3a M360p Ha GyHKLUMA 0bpaTHO Ha no3numa "0" (Ha aucnaes we ce nsnuue "OFF" 3a 3 cekyHaM).

4- KoraTo no4ncTBaHeTo MPUK/IOYM, MMPOAN3ATOPDT LE Ce M3KIUYM aBTOMATMYHO. Ha avcnnes we ce
noasuHaanuc "END", KOITO e ocTaHe, AOKaTOo BpaTaTa e 3aktoveHa. Ciea tosa e ce nanuue "0--n".

5. MoxeTe [a 3aBbpTWTe KOM4yeTo 3a M360p Ha ¢GyHKUMA obpaTHo Ha "0", HO ako TemnepaTypaTa
NPOAbAKABa [a e BUCOKa, e ce noasuM Hagnuc "0--n", 3a Aa yKaske, ye BpaTaTa e 3aKk/1to4eHa.

13non3BsaHe Ha NMMPOSUTUYHOTO NOYMCTBAHE NPK GYPHU CbC CEH30PHO YNpaBaeHKe:

1- 3aBbpTeTe KonyeTo 3a M360p Ha GYHKUMA Ha NO3ULMATA 33 NMpPoaM3a. Ha aucnnesn we ce nsnuwe "ECO"
nnn"SUP".

2- PabpuyHo 3agageHaTa Npoab/KUTENHOCT € 90 MUH. Ta Moke Aa 6bae NpomeHsiHa oT 90 MUH. (B eKo
pexkum) 0o 120 MuH. (B cynep pexxrm) oT nporpamatopa (byToHwTe 3a HacTpoka " +"n'"=").

AKO dypHaTa e CWIHO 3amMbpceHa, NpenopbyYBame Aa yBenudnTe Bpemeto Ha 120 MUH., a ako e JIeKo
3amMbpceHa—aa ro Hamanmte Ha 90 MUH.

4.3 AQUACTIVA doyHKUmMSA

MpouenypaTa no Aquactiva nsnonssa napa, 3a 4a ce NOANOMOIHe NPemMaxBaHeTo Ha MasHWHU U
XPaHUTENHM YaCcTULM OT GypHaTa.

. M3neitte 300 mn BoAa B KOHTEMHEpa 3@ Aquactiva Ha AbHOTO Ha dypHaTa.

. 3aganiTe dpyHKumATa Static ( : ynnuBownoT ( __ )HarpsasaHe.

. HacTpoiite TemnepaTtypata Aquactivaicon. 222

. OcTaBeTe nporpamata Zia paboTu B npoabakeHne Ha 30 MUHYTU.

. Cnep 30 MUHYTKM M3KIOYETe NporpamaTa 1 4a No3Boan Ha dypHaTa Aa ce oxaaau.

. KoraTto ypeasvT e NCTUHaA, NOYNCTETE BbTPELWHNTE NMOBBPXHOCTU Ha cb\/pHaTa CKbpna.

AU As WN

MpepynpexpeHue: YeepeTe ce, ye ypeabT e UCTUHAA, Npean Aa ro AokocHeTe. TpabBea Aa ce BHUMaBa
C BCMYKM ropeLLym NoBbPXHOCTM, Thit KaTo CbLLECTBYBA PUCK OT U3rapsHe. M3nonssaiTe aectuampaxa

WAV NUTENHa BOAA. 000
000




4.4 MMopgapbxKka

CBANTIAHE U MOYUCTBAHE HA CTPAHUYHWUTE CTOMKU

1. Pa3BuitTe 6onTOBETE NO NOCOKA 06pPaTHA HAa YaCOBHMKOBATA CTPE/IKA.

2.CBanete CTpaHUYHMTE CTOMKM, KaTo 1 M3abpnaTe Kbm cebe cu.

3. VI3muiiTe CTpaHUYHWTE CTOMKM B CbAOMUANHA UM C MOKPa Mbba M cef ToBa MM NOACYLIEeTe BefiHara.
4. Cnef KaTo NOYNCTUTE CTPAHWUYHUTE CTOMKK, MOCcTaBeTe r'v 06paTHO v 3aTerHeTe 6ONTOBETE 34PaBO.

V- N

CBANNAHE HA NPO3OPELA HA ®YPHATA

1.0TBOpETE NPEAHMNA NPO30PELL.

2. 0TBOpETE CKOOBUTE Ha KYTMUTE Ha NAHTWUTE OT AACHATA U ABaTa CTpaHa Ha NpeaHua Npo3opel, KaTo
roHaTUCHeTe HaJony.

3.3a4anocTaBuTe Npo3opeLa 06paTHO, U3NbAHETE NpoLedypaTa B 06paTeH pea,
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CBANNIAHE UMOYUNCTBAHE HA CTbK/IEHATA BPATA

1.0TBOpETE BpaTaTa Ha pypHaTa.

2.3.4. 3aKk/04eTe NaHTUTe, Pa3BUIATE BUHTOBETE U CBAJIETE TOPHMA METa/IeH Kanak, KaTo ro usgbpnate
Harope.

5.6. M3BazeTe CTbKNOTO, KAaTO BHMMATENHO O M3abpraTe OT BpaTtaTa Ha dypHaTa (BHUMaHWe: npu
MUPONUTHUTE GYPHU CBLLO TaKa CBaNETE M BTOPOTO M TPETOTO CTHK/IO, aKO MMa TaKMBa).

7. Korato npuKAYMTE C MOYNCTBAHETO UM MOAMAHATA Ha CTBK/IOTO, CriobeTe B 0bpaTeH pes.

Ha BcMUKM cTbKNa HaaANUCHT “Pyro” TpabBa Aa ce BUXKA4a ACHO M Aa Ce HaMMpa B /19BaTa YacT Ha BpaTaTa,
61130 A0 N1ABaTa CTPAHWMYHA NaHTa. Taka NevyaTHUAT eTUKET BbPXY MbPBOTO CTHK/IO Lie Obae BbTPE BbB
BpaTaTa.

1.
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CMAHA HA KPYLLKATA

1. MskntoveTe pypHaTa OT 3axpaHBaHETO.

2. CBaneTe CTbK/IEHMSA Kanak, Pa3BuiiTe KPyLUKaTa U A NOAMEHETE C HOBA OT CbLUMA TU.
3. CnepKaTo NOAMEHUTE U3ropanaTa KPyLLKa, NocTaBeTe 06paTHO CTbKIEHMA Kanak.

5. OTcTpaHsBaHe Ha Npobrnemu

5.1 Y3B
NMPOBJIEM Bb3MOXHA NPUYUNHA PELLUEHUE
®ypHaTa He 3arpssa YacOBHMKBT HE e HaCTpoeH HacTpoiiTe YacoBHMKa

[eakTnsnpaiTe 4€TCKOTO

®ypHaTa He 3arpABa | [JeTCKOTO 3aK/H04YBaHe € akTUBMPaHO
3aK/toYBaHe

He e n3bpaH pexxrMm Ha roTBeHe nan poEEpee an s
HanpaBU/IM BCUYKM

®ypHaTa He 3arpssa
He e 3aflaZieHa Temneparypa HEOBXOAMMM HACTPOIKN
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INSTALLAZIONE
INSTALLATION

MOHTAX

590

Apertura 500 x 45
I Opening 500 x 45

B3 Offnung 500 x 45
Otwor 500 x 45
Otvor 500 x 45
QOdprtina 500 x 45
Orsop 500 x 45

e

v

600

560

Apertura 500 x 10
Opening 500 x 10
Offnung 500 x 10
Otwor 500 x 10
Otvor 500 x 10
Odprtina 500 x 10
Orgop 500 x 10

560

560

INSTALLATION
INSTALACJA

580

B3 iNsTALACE
VGRADNJA PECICE

545 595

22

Se il mobile & equipaggiato con una copertura posteriore, provvedere
ad una apertura per il passaggio del cavo di alimentazione.

'EEI If the furniture is equpped with a bottom at the back part, provide an
opening for the power supply cable.

'E Wenn der Kiichenschrank mit einer Hinterwand ausgestattet ist, dann ist
eine Offnung notwendig damit das Stromkabel angeschlossen werden kann.

Jeéli meble posiadajg dno w tylnej czesci, nalezy zadba¢ o
odpowiedni otwér na kabel zasilajacy.

Pokud je nabytek vybaveny sténou v zadni ¢asti, udélejte otvor pro
privodni kabel.

Ce je na omarici tudi hrbtna stran, morate v njej narediti odprtino za
napajalni kabel.

AKO KyXHEHCKUSIT Wkad MMa 3agHa CTeHa, HampaBeTe OTBOP 3a
3axpaHBaLLmsT kaben

595
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Il produttore declina ogni responsabilita per inesattezze contenute nel documento stampato o per errori di trascrizione contenuti in
questa brochure. Inoltre, siriserva il diritto di apportare modifiche al prodotto, nell'interesse dei consumatori, senza alcun pregiudizio
perlasuasicurezza o funzionalita.

The manufacturer will not be responsible for any inaccuracy resulting from printing or transcript errors contained in this brochure. We
reserve the right to carry out modifications to products as required, including the interests of consumption, without prejudice to the
characteristics relating to safety or function.

Der Hersteller tbernimmt keine Haftung fir eventuelle Druck- oder Ubersetzungsfehler dieser Bedienungsanleitung. Der Hersteller
behaltsich vor technische Anderungen zurVerbesserung der Produktqualitatim Interesse des Endverbrauchers vorzunehmen.

Producent nie odpowiada za jakiekolwiek btedy drukarskie. Zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania zmian i modyfikacji naszych
produktéw zgodnie z potrzebami wynikajagcymi z zainteresowania konsumentéw, bez jakiejkolwiek szkody dla wtasciwosci
bezpieczenstwa lub funkcji

Vyrobce neodpovida za tiskové chyby v ndvodu. Vyhrazujeme si pravo na zmény spotfebice podle potreby, véetné tidajd spotreby, bez
vlivu na bezpec¢nost nebo funkci.

Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za morebitne tiskarske napake v tej knjiZici. PridrZuje si pravico do sprememb na aparatu brez
predhodnega obvestila vkljucno s porabo, ki ne vplivajo na varnost ali delovanje pecice.

MpousBoanTENS HE HOCK OTFTOBOPHOCT 3@ HETOYHOCTM W FPELLKM Bb3HUKHAAW NPW NeYaTa Ha Tasu MHCTPYKUumaA. [Ipon3soauTens cu
3anasga NpaBoTO fia BHECE M3MEHEHWA B CBOWUTE NPOAYKTH, KOWTO CMATA 33 NoNe3HM, 6e3 ToBa [a e B yLbP6 Ha XapakTepucTukuTe
CBBP3aHM CbC CUTYPHOCTTA UM OCHOBHUTE GYHKLMM Ha ypeaa .



