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Uzywanie zgodne
Z przeznaczeniem

Nalezy doktadnie przeczytac niniejszg
instrukcje. Instrukcje obstugi i montazu oraz
metryczke urzgdzenia nalezy zachowac do
pozniejszego wgladu lub dla kolejnego
uzytkownika.

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzic¢ stan
urzadzenia. Nie podtgczad, jesli urzadzenie
zostato uszkodzone podczas transportu.

Urzadzenie bez wtyczki moze podtaczy¢
wytacznie specjalista z odpowiednimi
uprawnieniami elektrycznymi. Gwarancja nie
obejmuje szkdd wynikajgcych z niewtasciwego
podtgczenia.

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do
uzytku w gospodarstwie domowym |
podobnych otoczeniach. Urzgdzenia nalezy
uzywac wytgcznie do przygotowywania potraw
i napojow. Proces przygotowywania potraw i
napojow nalezy nadzorowac. Krotki proces
przygotowywania potraw i napojow nalezy
nadzorowac ciggle. Urzgdzenia uzywac
wytacznie w zamknietych pomieszczeniach.

To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku na
wysokosci do 2000 metrow nad poziomem
morza.

Urzadzenie nie jest przystosowane do pracy z
zewnetrznym zegarem sterujgcym ani z
systemem zdalnego sterowania.

Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci w wieku
powyzej 8 lat oraz osoby z ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub
umystowymi, a takze osoby nie posiadajgce
wystarczajgcego doswiadczenia lub wiedzy,
jesli pozostajg pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo lub
zostaty pouczone, jak wtasciwie obstugiwac
urzgdzenie i sg swiadome zwigzanych z tym
zagrozen.

Dzieci nie mogg bawic sie urzgdzeniem.
Czyszczenie i czynnosci konserwacyjne nie
mogag by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze
majg one ukonczone 15 lat i sg nadzorowane
przez osobe dorosta.

Dzieciom ponizej 8 roku zycia nie nalezy
pozwalac¢ na zblizanie sie do urzadzenia ani
przewodu przytgczeniowego.

Uzywanie zgodne z przeznaczeniem pl

INWazne wskazowki
dotyczace bezpieczenstwa

/\ Ostrzezenie - Niebezpieczenstwo

pozaru!

= Gorgcy olej lub ttuszcz moze szybko zapalic
sie. Nigdy nie pozostawiac¢ rozgrzanego
ttuszczu lub oleju bez nadzoru. Nigdy nie
gasi¢ ognia wodg. Wytgczy¢ pole grzejne.
Ostroznie sttumic¢ ogien uzywajac pokrywki,
koca gasniczego lub podobnego
przedmiotu.

= Pola grzejne sg bardzo gorgce. Nigdy nie
odktadac tatwopalnych przedmiotow na
ptyte grzejng. Nie uzywac ptyty grzejnej do
przechowywania jakichkolwiek
przedmiotdw.

= Urzadzenie jest bardzo gorgce. Nie
przechowywac przedmiotow tatwopalnych
ani sprayow w szufladach znajdujgcych sie
bezposrednio pod ptytg grzejna.

= Uzywanie pokryw na ptyty grzewcze jet
niedozwolone.Mogg one powodowac
wypadki, np. wskutek przegrzania,
zapalenia czy rozpryskania materiatow.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo

poparzenia!

= Pola grzejne i ich otoczenie, zwtaszcza
ewentualnie znajdujgca sie rama ptyty
grzejnej, bardzo sie nagrzewajg. Nie
dotykac¢ gorgcych powierzchni. Nie
pozwalac¢ dzieciom zbliza¢ sie do
urzadzenia.

= Pole grzejne grzeje, lecz wskaznik nie
dziata. Wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej. Wezwac serwis.

= Dozwolone jest stosowanie wytgcznie
zaaprobowanych przez nas zabezpieczen,
np. barierek chronigcych dzieci.
Nieodpowiednie zabezpieczenia lub barierki
chronigce dzieci mogg powodowac
wypadki.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo

porazenia pradem!

= Nieprawidtowo przeprowadzane naprawy
stanowig powazne zagrozenie. Wytacznie
przeszkoleni technicy serwisu mogg
przeprowadzac naprawy i wymieniac
uszkodzone przewody przytgczeniowe. Jesli
urzgdzenie jest uszkodzone, nalezy
wyciggngc¢ wtyczke z gniazda lub wytgczyd
bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.
Wezwac serwis.



pl Przyczyny uszkodzen

= Whnikajgca wilgo¢ moze spowodowac
porazenie prgdem. Nie uzywac¢ myjek
wysokocisnieniowych ani parowych.

s Uszkodzone urzgdzenie moze prowadzi¢ do
porazenia prgdem. Nigdy nie wtgczac
uszkodzonego urzgdzenia. Wyciggnac¢
wtyczke z gniazda lub wytgczy¢ bezpiecznik
w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwac
serwis.

= Pekniecia lub zarysowania ceramiki
szklanej mogg spowodowac porazenie
pradem. Wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej. Wezwac serwis.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
obrazen!!

Jesli powierzchnia miedzy polem grzejnym a
spodem garnka jest mokra, garnki moga
nagle "podskoczyc". Pole grzejne i spod
garnka muszg by¢ zawsze suche.

Przyczyny uszkodzen

Uwaga!

m Szorstkie spody garnkéw i patelni uszkadzajg
ceramike szklana.

m Nie wolno stawiaé pustych garnkéw na wtgczonym
polu grzejnym. Moze dojs¢ do uszkodzen.

m Nigdy nie wolno stawia¢ gorgcych patelni i garnkow
na pulpicie obstugi, wskaznikach lub ramie
urzadzenia. Moze dojs¢ do uszkodzen.

m Jesli na ptyte spadng twarde lub ostre przedmioty,
mogg spowodowac uszkodzenia.

m Folia aluminiowa lub pojemniki z tworzyw sztucznych
topig sie na gorgcej ptycie. Folia ochronna do
kuchenek nie nadaje sie do ostony ptyty grzejnej.

Przeglad

W ponizszej tabeli opisane sg najczesciej wystepujgce
uszkodzenia:

Uszkodzenie | Przyczyna Rozwigzanie problemu
Plamy Potrawy, ktore Natychmiast nalezy usunac
wykipiaty pozostatosci potraw za pomoca

skrobaczki do szkia.

Nieodpowiednie  Nalezy uzywac wytacznie srod-
Srodki czysz- kow czyszczacych przeznaczo-

czace nych do ceramiki szklanej.
Zarysowania Sol, cukieripia-  Nie wolno uzywac piyty grzejnej
sek jako powierzchni roboczej lub

miejsca do odstawiania.

Szorstkie spody  Sprawdzi¢ uzywane naczynia.
garnkow i patelni

uszkadzajg cera-

mike szklang

Uszkodzenie  Przyczyna Rozwigzanie problemu

Przebarwienia  Nieodpowiednie  Nalezy uzywac wytacznie Srod-
Srodki czysz- kow czyszczacych przeznaczo-
czace nych do ceramiki szklanej.
Scierajace sie  Garnkii patelnie unosic przy
garnki (np.zalu-  przesuwaniu.
minium)

Pekniecie Cukier, potrawy  Natychmiast nalezy usunaé

zawierajace jego  pozostatosci potraw za pomocg
duze ilosci skrobaczki do szkta.

EJOchrona srodowiska

Rozdziat ten zawiera informacje na temat oszczedzania
energii i utylizacji urzadzenia.

Wskazoéwki dotyczace oszczedzania energii

m Zawsze uzywac pokrywek pasujgcych do garnkow.
Podczas gotowania bez pokrywki zuzycie energii jest
znacznie wyzsze. Szklana pokrywka umozliwia
zagladanie do garnka bez podnoszenia je;.

= Nalezy uzywac garnkow i patelni z ptaskim spodem.
Wypaczony spod zwigksza zuzycie energii.

m Srednice garnkdw i patelni nalezy dopasowac do
Srednicy pdl grzejnych. Stawianie na polu grzejnym
zbyt matych garnkéw powoduje straty energetyczne.
Nalezy pamietac¢, ze producenci naczyn czesto
podajg srednice gory garnka. Jest ona z reguty
wigksza niz $rednica spodu.

m Do matych ilosci potraw nalezy uzywa¢ matego
garnka. Duzy garnek wypetniony niewielkg
zawartoscig zuzywa duzo energii.

m Nalezy gotowac w niewielkiej ilosci wody. W ten
sposob oszczedza sie energie. Warzywa zachowujg
witaminy i zwigzki mineralne.

m  Garnek powinien zakrywa¢ mozliwie najwiekszg
powierzchnie pola grzejnego.

m W odpowiednim momencie nalezy przetaczy¢ z
powrotem na nizszy stopien mocy grzania.

m Nalezy wybra¢ odpowiedni stopiert mocy grzania do
dalszego gotowania. Ustawiajgc zbyt wysoki stopien
mocy grzania do dalszego gotowania marnuje sie
energie.

m Nalezy wykorzystac¢ ciepto resztkowe ptyty grzejnej.
W przypadku dtuzszych czasdw gotowania mozna
wytgczyé pole grzejne juz 5-10 minut przed
zakonczeniem czasu gotowania.



Utylizacja zgodna z przepisami o ochronie
srodowiska naturalnego

Opakowanie nalezy usuna¢ zgodnie z przepisami o
ochronie srodowiska.

2

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z
Dyrektywa Europejska 2012/19/UE oraz
polskg Ustawg z dnia 11 wrzesnia 2015. ,,0
zuzytym sprzecie elektrycznym i
elektronicznym” (Dz.U. z dn. 23.10.2015 poz.
11688) symbolem przekreslonego kontenera
na odpady. Takie oznakowanie informuje, ze
sprzet ten, po okresie jego uzytkowania nie
moze by¢ umieszczany tgcznie z innymi
odpadami pochodzgcymi z gospodarstwa
domowego. Uzytkownik jest zobowigzany do
oddania go prowadzgcym zbieranie zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty
zbiorki, sklepy oraz gminne jednostka, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy oddanie tego
sprzetu. Wtasciwe postepowanie ze zuzytym
sprzetem elektrycznym i elektronicznym
przyczynia sie do unikniecia szkodliwych dla
zdrowia ludzi i srodowiska naturalnego
konsekwencji, wynikajgcych z obecnosci
sktadnikéw niebezpiecznych oraz
niewtasciwego sktadowania i przetwarzania
takiego sprzetu.

Informacje na temat urzadzenia pl

S informacje na temat
urzadzenia

Niniejsza instrukcja obowigzuje dla réznych ptyt
grzewczych. Wymiary pdl grzewczych mozna znalezé w
opisie typu. — Strona 2

Panel sterowania
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Wiaczniki pol grzejnych
Wiaczniki pol grzejnych sg zamontowane na state. Nie

wolno ich zdejmowac. Zdejmowanie wtgcznikdw pdl
grzejnych przy uzyciu sity prowadzi do ich zniszczenia.

Pola grzewcze

Pole grzewcze  Wiaczanie i wytaczanie

C Pole jednostre-
fowe

@© Pole dwustre-  Wtaczanie: obroci¢ wiacznik pola grzewczego w
fowe prawo w potozenie ©. Ustawié stopien mocy
grzania. Wytaczanie: obroci¢ wigcznik pola
grzewczego na 0 i ustawi¢ na nowo. Nigdy nie
obracac wigcznikdw pdl grzewczych na 0 przez
symbol ©.




pl Obstuga urzadzenia

Wskazowki

m Ciemne miejsca w zarzgcym sie polu grzewczym
powstajg ze wzgleddw technicznych. Nie majg one
wptywu na dziatanie pola grzewczego.

m Pole grzewcze jest regulowane przez wigczanie i
wytgczanie elementu grzewczego.Takze przy
maksymalnej mocy element grzewczy moze sie
wigczac i wytgczad.

Zapewnia to np.:

— ochrone wrazliwych czesci przed przegrzaniem

— ochrone urzadzenia przed przecigzeniem
elektrycznym

— uzyskiwanie lepszych rezultatéw gotowania

= W przypadku pdl wielostrefowych, elementy
grzewcze obwoddw wewnetrznych oraz element
grzewczy obwodow dotgczanych mogg sie wigczad i
wytacza¢ w roznym czasie.

Wskaznik pola grzejnego i ciepta
resztkowego

Jesli ktéres z pdl grzejnych jest nagrzane, wowczas
Swieci sie wskaznik pola grzejnego i ciepta
resztkowego:

m Wskaznik pola grzejnego - podczas gotowania,
krétko po witgczeniu pola grzejnego.

m Wskaznik ciepta resztkowego - po zakonczeniu
gotowania, gdy pole grzejne jest jeszcze nagrzane.

Mozna wykorzystac¢ ciepto resztkowe oszczedzajgc
energie, np. do utrzymania ciepta niewielkiej potrawy
lub rozpuszczenia kuwertury.

EY Obstuga urzadzenia

Niniejszy rozdziat opisuje, w jaki sposdb nastawiaé
pola grzejne. Tabela zawiera stopnie mocy grzania |
czas gotowania réznych potraw.

Wiaczanie i wytaczanie ptyty grzejnej

Wigczenie i wytgczenie ptyty grzejnej odbywa sie za
pomocg wigcznika pdl grzejnych.

Ustawianie pola grzewczego

Witgczniki pdl grzewczych stuzg do ustawiania stopnia
mocy grzania pol grzewczych.

Stopiert mocy grzania 1 = najnizsza moc
Stopien mocy grzania 9 = najwyzsza moc

Symbol na wyswietlaczu informuje, ktdrego pola
grzewczego dotyczy wskazanie, np. [9 oznacza prawe
tylne pole grzewcze.

Tabela gotowania

W ponizszej tabeli zamieszczono kilka przyktaddw.

Czasy gotowania i stopnie mocy grzania zalezg od
rodzaju, wagi i jakosci potraw. Dlatego mozliwe sg
odchylenia.

Do podgotowania uzywac 9. stopnia mocy grzania.
Geste potrawy od czasu do czasu zamieszac.

Zywnos$é, ktéra jest obsmazana lub podczas smazenia
wydziela duzo ptyndéw, najlepiej podsmazacé w kilku
matych porcjach.

Wskazéwki dotyczgce energooszczednego gotowania

mozna znalez¢ w rozdziale Ochrona
Srodowiska.— Strona 4

Stopien mocy Czas dalsze-
grzania do dal- go gotowania

szego gotowa- w minutach
nia

Roztapianie
Masto, zelatyna 1

Podgrzewanie i utrzymywanie
ciepta potraw

Potrawa jednogarnkowa (np. zupa 1
7 S0CzZewicy)

Mieko™™ 1-2

Gotowanie na matym ogniu, po-
wolne dogotowywanie

Kluski, knedle 3-4* 20-30 min
Ryby 3* 10-15min
Biate sosy, np. sos beszamelowy 1 3-6 min
Gotowanie, gotowanie na parze,

duszenie

Ryz (z podwaojng iloscig wody) 3 15-30 min
Ziemniaki w mundurkach 34 25-30 min
Gotowane ziemniaki 3-4 15-25 min
Potrawy maczne, makarony 5" 6-10 min
Potrawa jednogarnkowa, zupy 3-4 15-60 min
Warzywa i warzywa mrozone 34 10-20 min
Gotowanie w szybkowarze 3-4

Duszenie

Zrazy zawijane 3-4 50-60 min
Pieczen duszona 34 60-100 min
Gulasz 34 50-60 min
Smazenie**

Sznycel, naturalny lub panierowany 6-7 6-10 min
Kotlet, naturalny lub panierowany — 6-7 8-12 min
Stek (3 cm grubosci) 78 8-12 min

* Dogotowywanie bez pokrywki
** Bez pokrywki



Stopien mocy Czas dalsze-
grzania do dal- go gotowania

szego gotowa- w minutach
hia

Ryba i filet rybny, naturaine lub 4-5 8-20 min

panierowane

Ryba i filet rybny, panierowane i 6-7 8-12 min

mrozone, np. paluszki rybne

Potrawy z patelni, mrozone 6-7 6-10 min

Nalesniki 56 smazenie Cia-
gte

*

Dogotowywanie bez pokrywki

** Bez pokrywki

Il Czyszczenie

Odpowiednie srodki czyszczace i pielegnacyjne mozna
naby¢ w serwisie lub w naszym sklepie internetowym.

Ceramika szklana

Ptyte grzejng nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu. Dzieki
temu pozostatosci po gotowaniu nie przywierajg zbyt
mocno.

Ptyte grzejng czysci¢ dopiero wowczas, gdy
wystarczajgco ostygnie.

Nalezy uzywac wytgcznie srodkéw czyszczacych
przeznaczonych do ceramiki szklanej. Przestrzegac
wskazowek producenta podanych na opakowaniu
srodka.

Nigdy nie uzywac:

m nierozcienczonego ptynu do mycia naczyn

m Srodkdw przeznaczonych do stosowania w
zmywarce

m Srodkdw do szorowania

m zrgcych srodkdw czyszczacych, jak spray do
piekarnika lub odplamiacz

m szorstkich gabek

= myjki wysokocisnieniowej lub parowe;j

Silne zabrudzenia najlepiej usuwac¢ dostepng w
sprzedazy skrobaczkg do szkta. Nalezy przestrzegacé
wskazéwek producenta.

Odpowiednig skrobaczke do szkta mozna naby¢
rowniez w serwisie lub w naszym sklepie internetowym.

Stosowanie specjalnych ggbek do czyszczenia ceramiki
szklanej zapewnia optymalny wynik czyszczenia.

Czyszczenie pl

Rama plyty grzejnej

Aby zapobiec uszkodzeniu ramy ptyty grzejnej, nalezy
przestrzegac ponizszych wskazéwek:

m  Uzywad wytgcznie cieptej wody z ptynem do mycia
naczyn.

= Nowe zmywaki przed uzyciem doktadnie wyptukac.

m Nie uzywac srodkéw do szorowania ani srodkéw
zrgeych.

m Nie uzywac skrobaczki do szkta.

VA Serwis

Jezeli urzagdzenie wymaga naprawy, nalezy
skontaktowac sige z naszym serwisem. Pracownicy
serwisu znajdg odpowiednie rozwigzanie, co pozwoli
réwniez unikna¢ zbednych przyjazdéw personelu
technicznego.

Numer produktu (E-Nr.) i data produkcji (FD)

Serwisowi nalezy podac¢ numer produktu (E-Nr) oraz
date produkcji (FD) urzadzenia. Tabliczka znamionowa
z tymi numerami znajduje sie w metryczce urzadzenia.

Nalezy pamietac, ze wezwanie pracownika serwisu w
przypadku nieprawidtowej obstugi urzadzenia jest
odptatne réowniez w okresie gwarancyjnym.

Adresy serwisow wszystkich krajow znajdujg sie w
zatgczonym spisie autoryzowanych serwisow.

Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki
PL 801 191534

Warto zaufa¢ kompetencjom producenta. Dzigki temu
majg Panstwo gwarancje, ze naprawy zostang
wykonane przez przeszkolonych technikow serwisu,
ktdrzy dysponujg oryginalnymi czesciami zamiennymi
do danego urzadzenia.
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B Npumenenue no
Ha3Ha4YeHUIo

BHumaTenbHO npountante gaHHoe
pykoBoAcTBO. CoxpaHAnTe pyKOBOACTBO MO
aKkcnayaTaumm n MHCTPYKLUMIO MO MOHTaxy, a
Takke nacnopt npudopa a1a Aa/lbHENLWero
NCNOb30BaHMA UK ANA NepegaYym HOBOMY
B1aAensbLly.

PacnakyiTe n ocmoTtpute npudop. He
noaktoyamnte npnodop, ecnm oH Obi
NOBPEXAEH BO BPeEMA TPaAHCMOPTUPOBKMU.

MoakntoueHmne npndopa 6e3 WTencensLHon
BUIKWN JO/HKEH NPOU3BOANTL TOSTbKO
KBaIMMPULMPOBAHHBIA CNeLuanuncT.
MoBpexaeHna 13-3a HernpasuIbHOro
NOAK/IOUYEHNA MPUBOAAT K CHATUIO
rapaHTUiHbIX 00A3aTE/IbCTB.

O10T Nprdop npeagHasHavyeH TobKO 1A
JloMallHero ncnosb3oBaHua. icnonsaynte
NpmMOop TObKO ANA NPUroToBAEHNA 6104 U
HannTkoB. Heobxoanmo Habnoaath 3a

npoLeccom Bapku. Heo6xoaMMo HenpepbIiBHO
HabnaaTh 3a KPaTtkoBPEMEHHbLIM MPOLECCOM

BapKu. Vicnonsayrite npndop TONbKO B
3aKPbITbIX MOMELLEHNSAX.

[aHHbii npnbop npeaHasHaveH a8
MCNOMb30BaHMA Ha BbicoTe He 6onee 2000 m
Had YPOBHEM MOpPSA.

OT1oT Npmbop He npeaHasHaveH anqa
NCMONb30BAHNA C BHELHVUM TalMepoM Uau
Ny/IbTOM YMpaB/eHuA.

[etn no 8 net, nuua ¢ orpaHNYeHHbIMK

pur3nyecknmu, YMCTBEHHBLIMW N MCUXNYECKNMMN

BO3BMOXHOCTAMMU, a Takxe Jinua, He
ofnanatolime AOCTaTOUHbIMU 3HAHUAMMK O

npudope, MOryT NCrnosib3oBaTh NPUOOP TOIbKO

noa NPUCMOTPOM /1L, OTBECTBEHHbIX 3a 1X
6e30nacHOCTb, WK nocne noapodHOro

NHCTPYKTa)ka M 0CO3HaHMA BCEX OMaCHOCTEWN,

CBA3aHHbIX C SKCﬂﬂyaTaLlMGIZ npméopa.

[eTAaM He paspeluaeTca urpatb ¢ NpudopPOM.
Ounctka n obcnyxmsarune npudopa He
[OJ/IXHbl MPON3BOAUTLCA AETbMU, 3TO

[ONYyCTUMO, TOJIbKO eC/in OHW cTapwe 15 net u

NX KOHTPONMNPYIOT B3POC/bIE.

He pnonyckanTte aeten mnaguwe 8 net K
npudopy 1 ero ceTeBoMy NPOBOY.

[MpMMEHEHME NO HAa3HAYEHUIO ru

ENBaniHble npaBuna TEXHUKK
O6e3onacHocTH

/\MpeaynpemneHne — OnacHOCTb

BOo3ropaHua!

= [OpAYee pacTUTEeIbHOE Macso U XKP
NIerko BocnameHaTcA. He octasnante
6es3 npucmoTpa ropaYee Macsio Un Xup.
Hukorga He TywmTte oroHb BOAOMW.
Bbikntounte KOHPOPKY. [Nnama MOXHO
OCTOPOXHO MOracuTb KPbILLKON,
nnamMAaracAwmmM rnoKpbIBasioM NN
NoA0OHbIMM NpeaMeTamMu.

s KOHMOPKM OYEHb CU/IBHO HarpeBaroTCA.
Hukoraa He knagute nerko
BOCM/IaMEHALWMECA NPEeAMEThI Ha
BAPOYHYIO NaHeNb. He cknanbiBamte
NpeamMeTbl Ha BaPOYHYKO NaHesb.

= [lpubop HarpesaeTcA. He xpaHuTe
NErKOBOCM/IaMEHAIOLWMECA NPEAMETbI UK
adp030/bHble BaIOHUYMKN B ALUMKAX NOA
BAPOYHOW MaHEesbIO.

= 3anpeuaeTca 3akpbiBaTbh KPbILKY
BAPOUYHOW MaHeNn.OTo MOXET MPUBECTU K
HecuacTHbIM C/lydaAM, Hanpumep, K
neperpesy npudopa, BO3ropaHuto Uimn K
pPacTpPECKMBaHUIO MaTepuana.

Anpenynpemneuue OnacHocTb oxora!
KOHMOPKK 1 cocegHne 4yact BapOYHOM
naHenn (B 0COOEHHOCTU paMka) CUIbHO
HarpeatoTcA. He npukacantechb K
packasieHHbIM NOBEPXHOCTAM. He
noanyckante aeten 611M3KO.

= KoHMopka HarpeBaeTtcA, 0aHaKo
nHankaTtop He padotaet. OTkIOUNTE
npenoxpaHuTtens B 6/10ke
npenoxpanutenen. BoidoBuTte crneunanmncra
CEPBUCHOWN CyXObl.

= Paspewaerca ncnonb3oBaTb TONbKO
JOMYLLEHHbIE HAMW 3aLUUTHbIE PELLETKM,
Hanpumep, AETCKMUE peLleTKn
6esonacHocTu. HenoaxoaAwme 3almnTHbIe
PELETKN UKW JETCKME PELIETKN
6e30nacHOCTU MOTyT CTaTb NPUYMHOW
HecuyacCTHbIX CNy4Yaes.



ru MPVYMHBI MOBPEXAEHWI

/\ NpenynpemaeHne — OnacHocTb yaapa

TOKOM!

= [lpy HeKBaAIMMOUUNPOBAHHOM PEMOHTE
NPMOOP MOXET CTaTb MCTOUYHUKOM
onacHocTu. JTtobble peMOHTHbIe padoThl U
3aMeHa NpoBOAOB M TPYO AO/MKHbI
BbIMO/IHATLCA TO/IbKO CneunanmcTamm
CEepPBUCHOWN CyObl, NpoLweawnMm
cneunansHoe oByderue. Ecnn nprudop
HencnpaBeH, BbIHbTE BUIKY CETEBOIO
NpoBOAA U3 PO3ETKN UMW OTKIHOUUTE
npenoxpanuTens B 6/10ke
npenoxpaHntenei. BoizoBute cneunanncrta
CEePBUCHON Cy»Obl.

= [IpoHMKatoWanA Bnara MOXeT NpMBECTU K
yaoapy 9N1eKTpUYecknuMm ToKkoM. He
MCNONb3YNTE OYUCTUTESb BLICOKOIO
NaBNeHnAa Ui NapoCTPYMHbIE OYUCTUTENN.

= HewucnpasHbll NPUOOP MOXET OblThb
NPUYMHON NOpaxXeHnA TOKoM. Hukorga He
BK/ItOYalTe HenmcnpasHbIi Npuoop. BeiHbTe
N3 PO3ETKN BUIKY CETEBOro NpoBoAa Uau
BLIK/IIOUMTE NpeaoxpaHnTens B 6/10ke
npegoxpanutenen. BuidoBute cneunanmcra
CEPBUCHON Cy»Obl.

= [PELIMHbl NN CKOJIbl HA CTEKIOKEPAMUKE
MOrYT NPUBECTU K yaapy 31EKTPUYECKUM
ToKOM. OTKOUNTE NPEefoXpaHuTeNb B
onoke npenoxpaHutenei. BoizoBute
cneunanncTa CepBUCHON CyXObl.

/\NpenynpemnaeHne — ONacHOCTb
TpaBMMpPOBaHMA!

N3-3a XXUAKOCTU MeXay OHOM KacTproau i
KOH(OPKOM KACTIONA MOXET HEOXMOAHHO
noanpbirmBaTb BBEPX. HOSTOMy AHO nocyabl U
KOH(OPKN BCEraa AO/MKHbI ObITb CyXUMM.
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B3 MpuunHbl noBpemaeH1n

BHumaHue!

m LlllepoxoBatoe AHO KacTpK/M UM CKOBOPOObI MOXET
cTaTb NPUYNHOW NMOABAEHNA LiapanuH Ha
CTEK/TOKEPAMMKE.

m He HarpealiTe nycTyto nocyay. 3170 MOXET cTaTb
NPUYNHON MOBPEXAEHWN.

m HuvKoraa He cTaBbTe ropAvYMe KacTproav U CKOBOPObI
Ha naHe b ynpasaeHua, 30Hy UHAMKATOPOB 1 pamy. 3TO
MOXET CTaTb NMPUYUHON NOBPEXAEHWNN.

m [lageHve TBEPAbIX UKW OCTPbIX NPEOMETOB Ha
BAPOYHYIO NMaHe/b MOXET BbI3BaTb €€ MOBPEXAEHME.

m [lpn COMPUKOCHOBEHUN C FOPAYNMU KOHDOPKaAMN
antomMmnHneBan onbra n nnacTtMaccosas nocyaa MoryT
pacnnaBuTbCA. 3allUTHasA NIEHKAa He npeaHas3HadyeHa
0NA Ballein BApPOYHOWN MaHenu.

O630p

B cneaytouleii Tabnvue npueBeaeHsl Camblie YacTbie
MPUYNHBI NOBPEXAEHUIA:

MoBpexpeHua  lpuunHa
YoaneHue nateH  OcTarku nuwn

Cnocob ycTpaHeHus

Yaanaiite 0cTatki nuLLm cneuw-
a/IbHbIM CKPEOKOM A1A CTEKNAH-
HbIX OBEPXHOCTEN.

HenomxonAwme  /Icnonb3yiiTe TONbKO UnCTALLNE
UNCTALLME CPEd-  CPEencTBa, NpeaHasHaueHHble
cTBa Q1A OYUCTKU CTEKITOKEPAMMK.
LlapanuHbl Conb, caxap He ucnonbayiite BapouHyto
Mnecok MaHesb B KAYECTBE MOJKN NN
pa6ouero crona.
LLlepoxoBaroe AHO  [1POBEPLTE UCMONB3YEMYIO
KacTprom nan nocyay.
CKOBOPOZbI MOXET
CTarb NPUYUHOM
MnoAB/EHNA Liapa-
MWH Ha CTEK/IOKE-
pamuKe.
A3meHeHna Henoaxoaduwme icnonb3yiTe TONbKO YncTALLnE
Lgera UNCTALLME CPel-  CPEACTBa, NpeaHasHaueHHbIe
cTBa ANA OYUCTKM CTEKNOKEPAMUKH,
Cnenbl TpeHnA lepenBuraiite KaCTPHONIN 1 CKO-
nocyasl (Hanpu- BOPOAKM, NPUNOAHNMAA VX Haf
Mep, AIOMUHUE-  CTEK/IOKEPaMUUECKOIi MOBEPXHO-
BON) CThtO.
My3blpn Ha Caxap 1 NpoayKTbl  Yoanaure 0CTaTku ML Creum-

CTEKNOKEPaMUKE  C BLICOKWM COMEP-  a/lbHbIM CKPEOKOM [1A CTEK/AH-
XAHUEM Caxapa  HblX MOBEPXHOCTEIA.




EYOxpaHna okpymatoLei
cpeael

3Ta rnasa coAepXnT MHopMaLnio 06 SKOHOMUK
31EKTPOIHEPIUM 1 yTUAN3aLUMK npudopa.

PexomMmeHaauuMm no aKOHOMUU AJIEKTPO3HEepPruu

m Bcerna sakpbiBante KacTptonv Noaxoasaen KpbILWKON.
B npoTvBHOM Cnyyae 3HaunTe/lbHO BO3pacTaeT pacxo/
anekTpoaHeprun. CTeknAHHAaA KpbllliKa NO3BOAUT BaM
HabtogaTh 3a NpUroTosneHem 6toga Jaxe B
3aKpbITOM KacTptone.

m  VIcnonb3ylite KacTptoan U CKOBOPO/bl C MIOCKUM AHOM.
Vicnonb3oBaHme nocyabl ¢ HEPOBHbLIM JHOM MOXET
cTaTb NPUYMHONM NOBLILLEHHOMO pacxoaa
3NEKTPOIHEPrUN.

m [lnameTp AHa KacTptosiv UM CKOBOPObl AO/MKEH
CcoBMagaTh C pa3aMepoM KoHMopKu. Micnons3oBaHmne
nocyabl C AMaMeTpoM AHa MeHblle anameTpa
KOHMOPKN BEAET K NOTEPE 2/1EKTPOIHEPrun. [ToMHUTE:
N3roTOBUTENM MOCYAbl YACTO YKa3biBAOT BEPXHUIA
avamMeTp, KOTOpbIN, Kak npasuio, 0osblie, Yem
anameTp aHa.

m 1A npurotoBneHna HedoblnX 0OLEMOB MALLN
NCNONb3YNTE ManeHbKyto KacTptonto. Mpu
NPUroTOBIEHUN B BO/LLION KACTPHONIE pacxoayeTca
MHOIO 3M1EKTPO3IHEPTUN.

= [lpy NPUrOTOBAEHUN NMULLN HAIMBATE HEMHOIO BOAbI.
OTO 9KOHOMUT 3NEKTPOIHEPT IO, a OBOLLUN COXPAaHAOT
BCe coaepxalumeca B HUX BUTAMUHbBI 1 MUHEpPabHbIe
BellecTBa.

m  Crapaitech, UToObl JHO NMOCYIbl 3aKPbLIBAIO KaK MOXHO
6onbLyto Naowaab KOHDOPKW.

m  CBoOeBpeMeHHO nepektoyaliTe KoHMDOoPKy Ha Bonee
HN3KYO CTyMNeHb Harpesa.

m BuiBupante noaxoasulyto cTyneHb cnadoro Harpesa.
Mpy CANLIKOM BbICOKOW CTyneHn cnadoro Harpesa
HanpacHO PacxodyeTcA MHOIo 3NeKTPO3HEPrUu.

m lcnonb3yinte octaToyHOE TEM/IO BAPOYHONM NaHesnu.
Mpv ANMTENBHOM NPUrOTOBMAEHUN MOXHO BbIK/IOUYaTb
KOHMOPKY yxe 3a 5-10MUHYT A0 UCTEYEHNA BPEeMEeHU
NPUroToBneHuA.

I'IpaBManaﬂ yTunu3auuma ynakoBKku

YTUNnanpyinTe ynakosky ¢ cobtoaeHmem npasu
aKos1ornyeckon 6e3onacHoCTU.

HaHHbIn Npndop UMeeT OTMETKY O COOTBETCTBUN
eBponenckim Hopmam 2012/19/EU ytunnzauun
SNEKTPUUYECKNX N BIEKTPOHHBLIX Npubopos (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).
[aHHble HOpMbI ONpPeaenaAtoT AEUCTBYIOWNE Ha
Tepputopun EBpocotosda npasuna Bo3spara u
YTUAU3aLUN CTapbIX NPUOOPOB.

OxpaHa okpyxatoLen cpebl ru

&} 3HarkomcTBO ¢ NnprbBopom

[aHHaA MHCTPYKUMA No aKcnayataumu AecTeuTebHa Ana
PAas/IMYHbIX BAPOUHbLIX NaHenen. Pasmepbl BapOUHbIX
naHesnen ykasaHbl B 0030pe TMNopasmMepos.

— Crpanuya 2

MaHenb ynpaBneHua

o o

o

MepexntoyaTeny KOHPOPOK

MNepekntoyatenn KOHMOPOK HaAEXHO 3adnKCMpoBaHsbIl. Mx
Henb3A cHuMaTh. [pu cHATUK NepekaoyaTenei ¢
NPUMEHEHNEM CWUJ/Tbl OHU MOTYT ObiTb MOBPEXAEHbI.

KoHdopku

KoHd¢opka MopknioueHune u OTKNIOYEHHE

(O OnHoKoHTYp-
HaA KOH(OopKa

© [ByxkoHTyp- [oaKNKUeHne: NOBEPHUTE NEPEK/IOYATENb KOH-
HaA KoHdopKa  dopky Bpaso 0 nonoxenua ©. Yeraroska cry-
NeHn Harpesa KOHAOoPKN OTKOYEHIE: NOBEPHUTE
nepekyaTesb KOHMOPKM B nonoxenue «0» u
BbIMOJIHUTE YCTAHOBKM 3aHOBO. HUKOrAa He noBopa-
unBanTe Nepektoyare/ib KOHMOPKM B NONOXKEHIE
«0» uepea cumson ©.
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ru YnpasneHue ObITOBbIM NMPUOOPOM

YKa3aHuA

m  TeMHble yyacTKM Ha PUCYHKe Hakana KOHMOPKK
00ycnoBneHbl TEXHNYeckn. OHU He BANAIOT Ha yHKLMIO
KOHMOPKMW.

m Perynnposka temneparypbl KOHPOPKN OCYLLECTBIAETCA
NyTEM BK/IIOUEHNA U BbIKIIOYEHMA Harpesa.Jaxe npu
camoit 6oMNbLWOW MOLIHOCTA HArpeB MOXHO BKIOYUTL 1
BbIK/HOUYNTb.

37O NO3BONUT, HANPUMeEP:

—  3aluUTUTb Nerko noBpexaaemMble AeTann oT
neperpesa

— MpenoxpaHuTb Npubop OT Neperpysku o TOKy

— MpUroToBUTL BONEe BKYCHYIO MuLLY

m [11A MHOrOKOHTYPHbIX KOH(OPOK Harpes BHYTPEHHNX
HarpeBaTe/ibHbIX KOHTYPOB M HarpeB NOAK/IUYaEMbIX
KOHTYPOB MOXHO BK/1HOYaTb U BbIKNKOYATE B PA3/IMYHOE
BPEMHA.

MHaMKaTopbl KOHPOPKKU U OCTATOUHOrO Tenna

MHAankaTopbl KOHMOPKM U OCTATOUYHOrO Tensa ropaT, ecnn
KOHopKa eLé Ténnas.

m  MHankaTop KOHMOPKM — BO BPEMA BKCMayatauumn 1 B
TEUEHME HEKOTOPOrO BPEMEHW MOC/E BK/IOUEHMA
KOHMOPKN.

m  HAMKATOP OCTATOYHOro Tenaa — No OKOHYaHWK
akcnayaTaumm, noka KoH@opkKa eLwé Ténnas.

[nA 3KOHOMUM 3HEPTMN MOXHO UCMO/b30BaTh OCTATOUHOE
Tenno, HanpuMep, A41A pacTanjMBaHuA LWOKONaaHO
rnasypu unu ana noaaepxxanua Hedonbworo 6st04a B
ropAYem COCTOAHMMN.

B YnpaeneHue GbiToBbIM
npubéopom

B naHHOW rnaBe onucbiBaeTCA NPOLECC PEryMpPOBKM
KOH(opoK. CTyneHn HarpeBa KOHMOPOK 1 BPEMSA
NPUroTOBNEHNA ANA Pas3/MYHbIX B0 yKasaHbl B Tadnumue.

BKnroueHue U BbIKIlOUEHHUEe Bapquoﬁ naHenu

BktoueHme 1 BbIK/tOUEHWE BAPOUHOW NaHen
OCYLLECTBAETCA C MOMOLLBIO BbIK/TtoUYaTeNeli KOHPOPOK.

PerynupoBKa KOH$HOPOK

PerynupoBka MOLWHOCTU Harpesa KOHMOPOK
OCYLLIECTB/IAETCA C MOMOLLBIO BbIK/TloUaTeneli KOHMOPOK.

CtyneHb HarpeBa KOHPOPKN 1 = MUHMMabHaA MOLLHOCTb
CTyneHb Harpesa KOHPOPKN 9 = MakcumMmasibHas MOLIHOCTb

CumBOAN Ha AMcnee NOKasblBaAET, K KAKON KOH(OpKe
oTHOCUTCA UHAMKauwA, Hanpumep: [ o6o3HauaeT npasyto
3aHIO KOHMOPKY.
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Tabnuua npuroToBneHua

MpuBeneHHaa HWxe Tabnnua CoOepPXUT HECKObKO
NPVMEpPOoB.

Bpema npurotoBneHmna n CTyneHb Harpera KOHMOPKMU
3aBUCAT OT BMAa, Beca 1 kadyecTBa NpoayKToB. [oatomy
BO3MOXHbI OTK/TOHEHMA OT YKa3aHHbIX 3HAUYEHWI.

YToObl OBECTM [0 KUMAYEHUA, UCMOML3YNTE CTYMNEHb
HarpeBsa 9.

Mepvoanuyeckn nepemelunsaiTe ryctole 6oa.

CunbHO NomKapuBaemble NPOAYyKThl U NPOAYKThI, U3
KOTOPbIX NpY NoaXKapuBaHUKN BblAENAETCA MHOMO BOAbI,
Jlydlle BCero paspesaTb Ha HECKOJIbKO HeBOoMbLIMX
nopumi.

CoBeTbl MO 9KOHOMWUW 3HEPrUKU NPU NPUrOTOBAEHUM NULLIN
npuBeaeHbl B pasaene no oxXpaHe OKPYyXXatoLen
cpenbl.— CrpaHuya 11

CrtyneHb cna-  Bpemsa npuro-
60ro HarpeBa  TOBNEHWA Ha

MeJIeHHOM
OFHE B MUHY-
Tax

PactannusaHue

Cn1BOYHOE Macno, XenatuH 1 -

PasorpesaHue 1 nopnepxaHue B
ropAyem CoOCToAHUU

Pary, rycton cyn, Hanpumep, uedue- 1 -

BUYHBIN

Monoko** 1-2 -

JloBenieHue [0 rOTOBHOCTW, BapKa
6e3 KuneHua

Kneuku, hpukanenski 3-4* 20-30 MuH
Pbiba & 10-15 MuH
benbie coychl, Hanpumep, coyc 1 3-6 MUH
«bewamens»

Bapka, npurotoBneHue Ha napy,

TylLEHne

Puc (B 1BOIHOM 06beME BOfb) 3 15-30 MuH
Kaptothens B MyHaNpe 3-4 25-30 MUH
OtBapHoi kapTothenb 3-4 15-25 MuH
A3nenna ns tecta, MakapoHsl Si 6-10 MuH
Pary, cynbl 3-4 15-60 MuH
OBoLLY 11 OBOLLY F1YOOKOW 3aMO- 34 10-20 MuH
PO3KK

MpuroToBNEHNE B CKOPOBApKe 34 -
TyweHue

Pynetsbl 34 50-60 muH
TyleHoe MACo 34 60-100 MuH
Fynaw 3-4 50-60 MuH

* [pUroToB/EHME HA MEANIEHHOM OrHE 6e3 KDbILLKK

** Bes KpbILLKN



CrtyneHb cna-  Bpema npuro-
60ro HarpeBa  TOBJIEHUA Ha

MeIEHHOM
OrHe B MUHY-
Tax

XapeHue**

LLIHMUenb B NaHMpoBKe win 6e3 Hee  6-7 6-10 MuH

Kotneta, B NaHMPOBKe niu 6e3 6-7 8-12 MuH

CrelK (TonwwmHoit 3 cm) 7-8 8-12 MuH

Pbi6a v peiOHOE (une B naHuposke — 4-5 8-20 MuH

nm 6es Hee

Pbi6a v peiBHOE e ryooKom 6-7 8-12 MuH

3aMOPO3KIA, B MAHNPOBKE, HaNpw-
Mep, PhIBHbIE NANOUKM

bntoga ana xxaperua rnyooKon 6-7 6-10 MuH
3aMOpO3KN
BnHbI 5-6 HenpepbIBHO

* [pUrotoBNEHNE Ha MEANEHHOM OrHE 0€3 KPbILLKM

** Bea KpblLLKn

I} Ouncrka

PekomMeHayemble YncTAlme cpeacTsa U cpeacTsa rno
yX0[y Bbl MOXeETe NMpuodpecTn uepes CepBUCHYIO CITyXOy
VAW B HalLEM UHTepHeT-marasuHe.

CteKnoxkepamuka

Kaxablii pas nocne npuroToBaeHuA NuLn He 3adbiBaiTe
NpOTUPAaTh BAPOUHYIO NaHesb. B npoTuBHOM ciydyae
ocTatku nuwm 6yayT Npuropartb.

Ynctute BapOYHyto NaHenb TONbKO NOCAE e€ OxNaxaeHus.

McnonbayiiTe TONbKO YNCTALLME CPEACTBa,
npedHa3HayYeHHble A1A OUNCTKN CTEKIOKEPAMUKM.
Cobntofante ykasaHuA Ha yNakoBKe.

Hwvkoraa He ncnonbaynTe:

Hepas®aBfeHHble CPeacTBa AA MbITbA NOCYAbI
cpeacTBa Anfa NocyAOMOEYHbIX MaLlnH

abpasunBHble cpeacTesa

arpeccuBHbLIe UACTALLME CPEeACTBa, B TOM UKC/Ie Cnpen
1A OUNCTKN JyXOBOK U MATHOBLIBOANTENN

XECTKMe ryoku

OUUCTUTEIN BLICOKOIO JAaBNEHUA U NapoCTPyliHble
OUNUCTUTENN

CuvnbHble 3arpAsHeHnA yylle BCEro yaanatTca ¢
NMOMOLLIbO cKpebKa A/1A CTEK/IAHHBIX NOBEPXHOCTEN.
CobntofaliTe ykasaHua OT M3roToBUTeNs.

CkpeboK AN1A CTeKIAHHbIX MOBEPXHOCTEN MOXHO
nproBpecTn Yepes CePBUCHYIO CNYXOY WK B Hallem
UHTEPHEeT-MarasuHe.

C nomolwbto creunanbHbix ry®ok ans
CTEK/TOKEePaMUUYECKNX MOBEPXHOCTEN PesybTaT OUUCTKM
oéynet nyJiue.

Ouncrka ru

Pama BapouHoOM naHenu

Bo nsbexaHvne noBpexaeHnsa pambl BAPOUYHON naHenm
cobsntoaarite cneaytoLmne ykasaHua:

m  lMcnonb3yinTe AnA OUYUCTKM TOSILKO TEMSbIN Mbl/IbHbIN
pacTBop.

m [lepen ynoTpebnieHnem TwaTesibHo MoTe ryoku AnA
MbITbA MOCY/bI.

m He ncnonbayite eakune nnm abpasnBHbie YNCTALLME
cpencTea.

m He ncnonbayinte ckpe®ok AnA CTEeKNAHHBIX
NMOBEPXHOCTEN.

VA Cnynb6a cepuca

Ecnv Baww npubop HyJaeTcA B PEMOHTe, Halla
cepBUcHaA cyxba Bcerga K sawuM ycayram. Mel Bcerga
cTapaemca HalTu noaxoddAllee pelueHne, ytodbl sdexaTsb,
B TOM UYMC/e, HEHYXXHbIX BbI3OBOB CMEeLMaucToB.

Homep E 1 Homep FD

Mpw BbI3OBE cneumnanncTa CepBUCHON CyXObl
obAzaTenbHO yKaxunTe Homep nagenva (Homep E) n
3aBojicKol HoMmep (Homep FD) npubopa. dupmeHHas
Tabnmyka ¢ HoMepaMu HaxoauTcAa B nacnopTe npubopa.

MprMKTE BO BHMMAaHMWeE, YTO BU3UT cheumnanmcra
CepBUCHON cNyXObl A7 YCTPAHEHNA MOBPEXAEHNI,
CBA3aHHbIX C HeMnpaBWAbHOW aKcryaTaunen npndopa, He
ABnAeTcA 6ecnnaTHbIM Jaxe BO BpemaA AeNCTBMA rapaHTuu.

3anABKa Ha PEeMOHT U KOHCYJbTaUuA NPU HenoJlagKax

KoHTaKTHble AaHHble BCex cTpaH Bbl HangéTte B
NPWIOXEHHOM CMNCKE CEPBUCHBLIX LIEHTPOB.

MoNOXUTECH HA KOMMNETEHTHOCTL M3roToBuTENA. Toraa Bbl
MOXeTe ObiTb YBEPEHbI, YTO PEMOHT Baluero npubopa
OyneT NnponssBeaéH rpamMoTHLIMU CrieUnaIMcTaMmm n ¢
UCMO/Ib30BaHMEM (DUPMEHHbIX 3anacHbIX YacTeln.
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Rendeltetésszerti
hasznalat

Gondosan olvassa el ezt az Utmutatot. A
hasznalati és szerelési utmutatot, valamint a
készulék garanciajegyét Grizze meg a késbbbi
hasznalathoz vagy a kés@bbi tulajdonos
szamara.

Kicsomagolas utan ellendrizze a készuléket.
Szallitasi sérulés esetén ne csatlakoztassa.

A csatlakozddugo nélkuli készlléket csak
hivatalos engedéllyel rendelkezd szakember
csatlakoztathatja. Hibas csatlakoztatas miatt
keletkezett karokra nem vonatkozik a
garancia.

Ez a készllék csak haztartasban vagy haz
koral vald alkalmazasra készilt. A készlléket
Kizardlag ételek és italok készitésére
hasznalja. A f6zési folyamatot feligyelni kell. A
rovid ideig tarto f6zési folyamatot
folyamatosan feligyelni kell. A készuléket
csak zart helyiségben hasznalja.

Ezt a készuléket legfeljebb 2000 méter
tengerszint feletti magassagig valo hasznalatra
tervezték.

A készilék kilsé id6kapcsoldval vagy
taviranyitassal valo lUzemeltetésre nem
alkalmas.

Ezt a készuléket 8 év feletti gyermekek és
csOkkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi
képessegy, ill. tapasztalatlan személyek csak
a biztonsagukért felel6s személy felligyelete
mellett hasznalhatjak, illetve akkor, ha
megtanultak a készulék biztonsagos
hasznalatat és megértették az ebbdl eredd
veszélyeket.

A gyermekek nem jatszhatnak a készllékkel.
Tisztitast és felhasznaldi karbantartast csak 15
éven fellli gyermekek végezhetnek, kizardlag
felugyelet mellett.

8 évnél fiatalabb gyermekeket ne engedjen a
készUlék és a csatlakozovezeték kdzelébe.

Rendeltetésszer(i hasznalat hu

Fontos biztonsagi
eloirasok

/\Figyelmeztetés — T(izveszély!

= A forrd olaj és a zsir kbnnyen meggyullad.
Soha ne hagyja felugyelet nélkul a forro
olajat és zsirt. Soha ne vizzel oltsa el a
tlzet. Kapcsolja ki a f6z8helyet. A langot
ovatosan fojtsa el fedével, oltokenddvel
vagy hasonldval.

= A f6z8helyek nagyon forrok. Soha ne
tegyen gyulékony targyakat a f6z6fellletre.
Ne taroljon targyakat a f6z6feltleten.

= A készulék forrd. Ne tartson gyulékony
targyakat vagy sprayt a f6z6felllet alatti
fiokokban.

s Nem szabad f6z6felllet-fedSlapokat
hasznalni.Hasznalatuk balesetet okozhat, pl.
tulhevilhetnek, meggyulladhatnak vagy
elpattanhatnak.

/\ Figyelmeztetés — Egésveszély!

s A f6z8helyek és kdrnyékik felforrosodnak,
kilondsen a f6zbfelllet kerete, ha van.
Soha ne érintse meg a forro fellleteket.
Tartsa tavol a gyerekeket.

s A f6z8hely f(t, de a kijelzd nem mikadik.
Kapcsolja ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja az
ugyfélszolgalatot.

s Csak altalunk engedélyezett védbeszkdzt,
mint pl. gyermekvédd racsot, szabad
hasznalni. A nem megfeleld védbeszkdzok
vagy gyermekveédd racsok balesetet
okozhatnak.

/\ Figyelmeztetés — Aramiitésveszély!

= A szakszer(tlen javitasok veszélyesek.
Javitasokat csak szakképzett
ugyfélszolgalati technikus végezhet, és
csak 6 cserélheti ki a sértlt
csatlakozovezetékeket. Ha a készllék
meghibasodott, huzza ki a haldzati
csatlakozot, vagy cserélje ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja a
veviszolgalatot.

= A bearamld nedvesség aramutést okozhat.
Ne hasznaljon magasnyomasu vagy
gbzsugaras tisztitdgeépet.

= A hibas készllék aramuUtést okozhat. Soha
ne kapcsolja be a hibas készuléket. Huzza
ki a csatlakozddugot és kapcsolja ki a
biztositékot a biztositékszekrényben. Hivja a
vev@szolgalatot.
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hu A sérlilések okai

= Az lUvegkeramiaban keletkezett repedések
vagy torések aramutést okozhatnak.
Kapcsolja ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja az
ugyfélszolgalatot.

/\ Figyelmeztetés — Sériilésveszély!

A f6z6edények az edény alja és a f6z8hely
kozott keletkezd folyadék miatt hirtelen
megemelkedhetnek. A f6z8helyet és az edény
aljat mindig tartsa szarazon.

EJ A sériilések okai

Figyelem!

m Az edények és serpenyBk érdes alja megkarcolhatja
az Uvegkeramiat.

m Kerllje az edények Uresen vald melegitését.
Sérlilések keletkezhetnek.

m Soha ne tegyen forrd serpeny6t vagy edényt a
kezelbfellletre, a kijelz6terlletre vagy a keretre.
Sérllések keletkezhetnek.

m Ha a f6z6fellletre kemény vagy hegyes targy esik, a
f6z6felllet megsériilhet.

m Az alufdlia vagy a mlianyag edények raolvadnak a
forro f6zGhelyre. Ezért a tlizhelyvéds folia nem
alkalmazhatd az On f6z&feliiletén.

Attekintés

Az alabbi tablazatban talalhatok a leggyakoribb
karosodasok:

Intézkedés

A kifutott ételt haladéktalanul
tavolitsa el egy livegkaparoval.

Karosodas (0]'¢:]
Foltok Kifutott ételek

Alkalmatlan tiszti- Csak tivegkerdmidhoz alkalmas

toszerek tisztitoszert hasznédljon.
Karcoldsok S0, cukor és Ne hasznalja a f6z6feluletet
homok munka- vagy lerakohelyként.
Az edények és Ellendrizze az edényeket.
serpenyGk érdes
alja megkarcol-
hatja az (ivegke-
ramidt.
Elszinez6dések Alkalmatlan tiszti- Csak Givegkeramiahoz alkalmas
toszerek tisztitoszert hasznaljon.
Edény (pl. alumi- Az edényeket és serpenydket
nium) kidorzsolé-  emelje fel, ha odébb hizza.
dése
Kagyl6 formaju  Cukor, magas A kifutott ételt haladéktalanul
repedés cukortartalmu tavolitsa el egy Uvegkapardval.
gtele
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Koérnyezetvédelem

Ebben a fejezetben az energiamegtakaritassal és a
készilék artalmatlanitasaval kapcsolatban talal
informaciokat.

Energiatakarékossagi otletek

m Az edényt mindig fedje le egy megfelelé méretd
fedével. Fedd nélklli f6zésnél jelentésen tobb
energia szikséges. Az Uvegfeddn at barmikor
megnézheti az ételt anélkll, hogy a fedét felemelné.

m Hasznaljon egyenletes alju edényeket és
serpenyBket. Az egyenetlen alj néveli az
energiafelhasznalast.

m Az edény- és serpenydalj atmérdjének meg kell
egyeznie a f6z8hely nagysagaval. Kilonodsen a tul
kis méretl edények f6z6helyen térténd hasznalata
okoz energiaveszteséget. Ugyeljen ra: az
edénygyartok gyakran a felsé edényatmérdt adjak
meg. Ez legtdbbszdr nagyobb, mint az edény aljanak
az atmérgje.

m  Kis mennyiségekhez kis edényt hasznaljon. A nagy,
csak kevés ételt tartalmazo edény sok energiat
igényel.

m Kevés vizzel f6zzdn. Ezzel energiat takarit meg. A
zOldségfélék megtartjak a vitaminokat és asvanyi
anyagokat.

m Az edény mindig a f6z6hely lehetd legnagyobb
fellletét fedje.

m |d6ben kapcsoljon at alacsonyabb f6zési fokozatra.

m Valasszon megfelel§ tovabbfézési fokozatot. Tul
magas tovabbfézési fokozattal energiat pazarol.

m Hasznalja a f6z6felllet maradékhdjét. Hosszabb
f6zési id6k esetén a f6zBhelyet a f6zé&si id8 lejarta
elétt mar 5-10 perccel kapcsolja ki.

Koérnyezetbarat artalmatlanitas
A csomagolast kérnyezetbarat médon artalmatlanitsa.
E\ Ez a késziilék az elektromos és elektronikus

készllékek hulladékaira vonatkozé 2012/19/
EU sz. eurdpai iranyelvnek (waste electrical and
mmmm <lectronic equipment - WEEE) megfelel6
jeldléssel rendelkezik.

Ez az irdnyelv megszabja a hasznalt készilékek
visszavételének és értékesitésének kereteit az
egész EU-ban érvényes modon.



S A késziilék megismerése

A hasznalati Utmutatd kilonboz6 f6z6felliletekre
vonatkozik. A f6z6fellletek méretadatai a
tipusattekintésben talalhatok. — 2. oldal

Kezelofeliilet

F6z6helykapcsolo

A f6z6helykapcsoldk er§sen rogzitve vannak a
készllékhez. Ne tavolitsa el 6ket. A f6z8helykapcsolok
eltavolitasa azok karosodasahoz vezet.

F6z6helyek

Féz6hely Hozzakapcsolas és kikapcsolas

C Egykoras f6z6-

hely
© Kétkords foz6-  Hozzakapcsolds: a foz6helykapcsolot forditsa
hely jobbra a © szimbdlumig. Allitsa be a f6zési foko-

zatot. Kikapcsolas: dllitsa a fézéhelykapcsolot 0-
ra, majd allitsa be Ujra. A f6z6helykapcsolot soha
ne a © szimbolumon keresztil 4llitsa 0-ra.

A készllék megismerése hu

Utasitasok

m A f6z8hely izzasképén a sotét részeknek technikai
okuk van. Ezek nem befolyasoljak a f6z&hely
mikodéseét.

m A f6z6hely szabalyozasa a f(ités be- és
kikapcsolasaval torténik.A f(ités a legnagyobb
teljesitményen is be- és kikapcsolhat.

Ez példaul a kbvetkez8kre szolgal:

— Az érzékeny alkatrészeket védi a tulmelegedéstdl
- A készlléket védi az elektromos tulterheléstdl

— Hozzajarul a jobb f6zési eredményhez

m TObbkords f6z8helyeknél a belsd f(it6korok flitései
és a hozzakapcsolasok f(itése kilonbozé
idépontban kapcsolhat be és ki.

F6z6hely- és maradékhé-kijelzés

A f6z6hely- és maradékhg-kijelzés vilagit, ha egy
f6z6hely meleg:

m F&z6hely-kijelzés - Gzemelés kbzben, révid ideig,
miutan bekapcsolt egy f6z8helyet.

m  MaradékhG6-kijelzés - {6zés utan, ha a f6z6hely még
meleg.

A maradékhét energiatakarékosan hasznalhatja, pl. kis
mennyiségl étel melegen tartasahoz vagy
csokoladébevonat megolvasztasahoz.

EY A készulék kezelése

Ebbdl a fejezetbdl megtudhatd a f6z6helyek beallitasa.
A tablazatban kilonbdz6 ételekre vonatkozo f6zési
fokozatokat és f6zési id6ket talal.

Fézobfellilet be- és kikapcsolasa

A f6z6fellletet a f6z8helykapcsoldval tudja be- és
kikapcsolni.

F6z6hely beallitasa

A f6z6helykapcsoldkkal a f6z8helyek f(itési
teljesitményét allithatja be.

1-es f6zési fokozat = legkisebb teljesitmény
9-es f6zési fokozat = legnagyobb teljesitmény

A kijelz6mezdn a szimbodlum azt mutatja, melyik
f6z6helyre vonatkozik az adott kijelzés: pl. [9 a jobb
hatso f6z8helyre.
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hu Tisztitas

Fozési tablazat
Az alabbi tablazatban néhany példa talalhatd.

A f6zési id6t és a f6zési fokozatot befolyasolja az ételek
fajtaja, sulya és minésége. Ezért eltérések
lehetségesek.

Forralashoz a 9-es f6zési fokozatot hasznalja.
A s(rlin folyds ételeket néhanyszor keverje meg.

Az erésen piritand6 élelmiszereket, vagy az olyanokat,
amelyek a sltés kezdetén sok folyadékot eresztenek,
legjobb tdébb kis adagban sitni.

Az energiatakarékos f6zéshez a Kérnyezetvédelem
fejezetben taldl tanacsokat.— 76. oldal

Tovabbfozési Tovabbfozés
fokozat idotartama

percben

Olvasztas

Vaj, zselatin 1

Melegités és melegen tartas

Egytalétel (pl. lencsef6zelék) 1

Tej*™ 12

Puhara parolas, forralas

Gombdc 3-4* 20-30 perc
Hal 3* 10-15 perc
Fehér szoszok, pl. besamelmartas 1 3-6 perc
Fozés, g6zolés, parolas

Rizs (kétszeres vizmennyiséggel) 3 15-30 perc
Héjaban f6tt burgonya 3-4 25-30 perc
S6s burgonya 34 15-25 perc
Tésztafélék, metélt 5" 6-10 perc
Egytdlételek, levesek 34 15-60 perc
Z61dség és mélyhitott zoldség 3-4 10-20 perc
F6zés kuktaban 34

Parolas

Gongyolt hus 34 50-60 perc
Parolt silt 3-4 60-100 perc
Porkolt 34 50-60 perc
Siités**

Husszelet, natur vagy panirozott ~ 6-7 6-10 perc
Karaj, natur vagy panirozott 6-7 8-12 perc
Steak (3 cm vastag) 7-8 8-12 perc
Hal és halfilé natur vagy panirozott 4-5 8-20 perc
Hal és halfilé, panirozott és mélyhd- 6-7 8-12 perc

tott, pl. halrudacskak
* Tovabbfdzés fedd nélkil

“* Fedd nélkul
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Tovabbfozési Tovabbfozés
fokozat idotartama

perchen

Serpenydben készitett ételek mély- 6-7 6-10 perc

hitott

Palacsinta 56 folyamatosan
stisse

* Tovabbf6zes fedd nélkdl

** Fedd nélkl

) Tisztitas

Alkalmas tisztito- és apoldszerek a vevdszolgalatnal
vagy a webaruhazunkban kaphatok.

Uvegkeramia

A f6zé6felliletet minden f6zés utan tisztitsa meg. Igy a
f6zésmaradvanyok nem égnek ra.

Csak akkor tisztitsa a f6z6felliletet, ha az mar lehdilt.

Csak tvegkeramighoz alkalmas tisztitoszert hasznaljon.
Ugyeljen a csomagolason talalhato tisztitasi
utasitasokra.

Soha ne hasznaljon:

higitatlan kézi mosogatdszert

mosogatogéphez hasznalatos tisztitoszert
suroldszert

agressziv tisztitészert, mint pl. tdzhelytisztitd sprayt
vagy folteltavolitot

karcolast okoz6 szivacsot

m magasnyomasu vagy gbzsugaras tisztitdgépet

Az er8s szennyez8dést legjobban a kereskedelemben
kaphato lvegkapardval tavolithatja el. Tartsa be a
gyarté utasitasait.

Az erre alkalmas Uvegkapard az lUgyfélszolgalatnal vagy
e-boltunkban szerezhetd be.

Uvegkeramia tisztitasara szolgalé specidlis
szivacsokkal jo tisztitasi eredményt érhet el.

A fozofeliilet kerete

A f6zbfelllet keretén bekdvetkezd sérlilések elkerlilése
érdekében tartsa be a kdvetkez6 utasitasokat:

m Csak meleg mosogatdvizet hasznaljon.

m Az Uj szivacsos kenddket hasznalat el6tt alaposan
Oblitse Ki.

m Ne hasznaljon éles eszkdzt vagy suroldszert.

m Ne hasznalja az lvegkaparot.



FA Vevészolgalat

Ha készllékét javitani kell, vevészolgalatunk
rendelkezésére all. Mindig megtalaljuk a megfeleld
megoldast, hogy elkerilhetd legyen a felesleges
kiszallas.

E-szam (termékszam) és FD-szam (gyartasi
szam)

Ha lgyfélszolgalatunkhoz fordul, kérjik, adja meg a
készllék E-szamat és FD-szamat. A tipustabla a
szamokkal egyltt a készllék garanciajegyén talalhato.

Tartsa szem el6tt, hogy az Ugyfélszolgalati szakember
kiszallasa hibas kezelésbdl fakado zavarok esetén a
garancidlis id8szakban sem ingyenes.

Az egyes orszagok vev@szolgalatainak elérhetfségét itt,
illetve a mellékelt vevGszolgalati jegyzékben talalja.

Javitasi megrendelés és tanacsadas zavarok esetén
H +361 489 5461

Bizzon a gyartd hozzaértésében. Ezzel biztositja, hogy a
javitast szakképzett szerelOk veégzik el, akik eredeti
potalkatrészekkel rendelkeznek az On készllékéhez.

Vevészolgalat

hu
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Utilizarea conform
destinatiei

Cititi cu atentie aceste instructiuni. Pastrati
atat instructiunile de utilizare si de montaj, cat
si actele aparatului, pentru o utilizare ulterioara
sau pentru urmatorii proprietari.

Verificati aparatul dupa despachetare. in cazul
in care aparatul a fost avariat in timpul
transportului, nu este permisa punerea in
functiune a acestuia.

Numai un electrician autorizat are permisiunea
sa racordeze aparate fara stecher. In cazul
avariilor datorate unei racordari eronate,
dreptul de garantie este anulat.

Acest aparat este rezervat in exclusivitate
uzului menajer si domeniului casnic. Utilizafi
aparatul numai pentru prepararea
mancarurilor si a bauturilor. Procesul de
preparare trebuie supravegheat. Un proces de
preparare de scurta durata trebuie
supravegheat fara intrerupere. Utilizati aparatul
numai in spatii inchise.

Acest aparat este adecvat pentru o utilizare
pana la o inaltime de maxim 2000 de metri
deasupra nivelului marii.

Acest aparat nu este destinat exploatarii cu un
comutator temporizat extern sau cu o
telecomanda.

Acest aparat poate fi folosit de copiii peste 8
ani si de persoane cu capacitali fizice,
senzoriale sau mental reduse sau cu
insuficienta experienta sau cunostinte, numai
sub supravegherea unei persoane
responsabile pentru siguranta acestora sau
daca au fost instruiti referitor la utilizarea in
siguranta a aparatului si au inteles pericolele
care rezulta din aceasta utilizare.

Copiii nu au voie sa se joace cu aparatul.
Copiii nu vor curata sau intretine aparatul, cu
exceplia situatiei in care acestia au varsta de
peste 15 ani si sunt supravegheati.

Nu permiteti accesul copiilor sub varsta de
8 ani la aparat si la cablul de racordare.

Destinatia de utilizare ro

ENinstructiuni de siguranta

importante

/\ Avertizare — Pericol de incendiu!

Uleiul si grasimile fierbinti se aprind repede.
Nu lasati niciodata nesupravegheate uleiul
si grasimile fierbinti. Nu stingeti niciodata
focul cu apéa. Deconectati zona de gatit.
Inabusiti cu atentie flacarile cu un capac, o
patura extinctoare sau cu ceva asemanator.
Pozitiile de fierbere devin foarte fierbinti. Nu
depozitati niciodata obiecte inflamabile pe
plita. Nu depozitati obiecte pe plita.
Aparatul se infierbanta. Nu pastrati
niciodata obiecte inflamabile sau doze de
spray in sertarele aflate direct sub plita.

Nu este permisa folosirea niciunor
acoperitoare pentru plita.Acestea pot duce
la survenirea unor accidente, de exemplu
din cauza supraincalzirii, aprinderii sau
materialelor care se pot sparge.

/\ Avertizare — Pericol de provocare a
arsurilor!

Pozitiile de fierbere si zona invecinata
acestora, indeosebi un eventual cadru al
plitei, se incalzesc foarte tare. Nu atingeti
niciodata suprafetele fierbinti. Tineti copiii la
distanta.

Pozitia de fierbere incalzeste, insa
indicatorul nu functioneaza. Deconectati
siguranta din tabloul de sigurante. Chemati
unitatea service abilitata.

Pot fi utilizate numai dispozitivele de
protectie aprobate de noi, cum ar fi de
exemplu gratarele de protectie pentru copii.
Dispozitivele de protectie sau gratare de
protectie pentru copii, care sunt inadecvate,
pot duce la accidente.

/\ Avertizare — Pericol de electrocutare!

Reparatiile executate incorect sunt
periculoase. Efectuarea reparatiilor si
inlocuirea cablurilor defecte sunt permise
numai tehnicienilor din unitatea de service
abilitata, instruiti de firma noastra. Daca
aparatul este defect, scoatetli fisa de retea
sau deconectati siguranta din tabloul
sigurantelor. Chemati unitatea service
abilitata.

Patrunderea umiditatii va poate electrocuta.
Nu utilizati aparate de curatat cu jet sub
presiune sau cu jet de abur.
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ro Cauzele avariilor

= Un aparat defect va poate electrocuta. Nu
porniti niciodata un aparat defect. Scoateti
fisa de retea din priza sau intrerupeti
siguranta de la tabloul de sigurante.
Chemati unitatea service abilitata.

= Ciobiturile sau crapaturile din placa
vitroceramica pot provoca electrocutari.
Deconectati siguranta din tabloul de

sigurante. Chemati unitatea service abilitata.

/\ Avertizare — Pericol de vatamare!

Daca exista lichid intre fundul oalei si pozitia
de fierbere, oalele pot sari brusc. Pastrati
intotdeauna uscate pozitia de fierbere si fundul
oalei.

EJ Cauzele avariilor

Atentie!

m Bazele aspre ale oalelor si tigailor zgarie placa
vitroceramica.

m Evitati incalzirea veselei goale. Se pot produce
deteriorari.

= Nu asezali niciodata tigai si oale incinse pe panoul
de comanda, pe panoul de afisaj sau pe cadru. Se
pot produce deteriorari.

m In cazul in care pe plita cad obiecte dure si ascutite,
se pot produce deteriorari.

m Folia de aluminiu sau recipientele din mase plastice
se topesc pe pozitiile de fierbere fierbinti. Hartia de
patiserie nu este adecvata pentru plita
dumneavoastra.

Vedere de ansamblu

Tn tabelul urmator gasiti cele mai frecvente tipuri de
deteriorari:

Deteriorari Cauza Masura
Pete Preparate revdr-  Indepdrtati imediat preparatele
sate revarsate, cu o rdzuitoare pen-
tru geamuri,

Produse de curd-  Utilizati numai produse de curd-
tare neadecvate  tat adecvate pentru placa vitro-

ceramica.
Zqgarieturi Sare, zahdr i Nu utilizati plita ca suprafata de
nisip lucru sau de depozitare.

Bazele abrazive  Verificati vesela.
ale oalelor si tigai-

lor zgarie placa

vitroceramica
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Deteriorari Cauza Masura

Decolordri Produse de curd-  Utilizati numai produse de cura-
tare neadecvate  tat adecvate pentru placa vitro-
ceramica.

Frecare cubazele Ridicati oalele si tigdile atunci

oalelor (de ex. cand le deplasati.
aluminiu)
Deformare con-  Zahar, preparate  Indepdrtati imediat preparatele
cavd cucontinutridicat revarsate, cu o rdzuitoare pen-
de zahdr tru geamuri.

B} Protectia mediului

n acest capitol veti gasi informatii despre
economisirea energiei si eliminarea ca deseu a
aparatului.

Recomandari pentru economisirea energiei

m Acoperiti intotdeauna oalele cu un capac potrivit. In
cazul fierberii fara capac, aveti nevoie de mult mai
multd energie. Un capac din sticla permite
vizualizarea fara sa trebuiasca sa ridicati capacul.

m Ulilizati oale si tigai cu fundul plat. Oalele care nu au
fundul plat vor méari consumul de energie.

m Diametrul bazei oalei sau tigaii trebuie sa
corespunda dimensiunii pozitiei de fierbere. In
special oalele prea mici pe poziliile de fierbere duc
la pierderi de energie. Tineti seama: producatorii de
veseld indica adesea diametrul superior al oalei.
Acesta este de obicei mai mare decéat diametrul
fundului oalei.

m Pentru cantitdti mici utilizati o oala mica. O oala
mare, umplutd putin, necesita multa energie.

m Preparati cu apa putina. Acest lucru economiseste
energie. In cazul legumelor, vitaminele si sarurile
minerale se pastreaza.

m Acoperiti intotdeauna cu oala o suprafata cat mai
mare din pozitia de fierbere.

m  Comutati la momentul potrivit pe o treapta inferioara
de fierbere. .

m Alegeli o treapta de fierbere indelungata potrivita. In
cazul unei trepte de fierbere indelungate prea mari
pierdeti energie. .

m Utilizati caldura reziduala a plitei. In cazul timpilor
mai lungi de preparare, deconectati pozitia de
fierbere deja cu 5-10 minute Thainte de finalul duratei
de preparare.

Evacuarea corecta ca deseu

Evacuati ambalajul in mod ecologic.

Acest aparat a fost marcat in conformitate cu
E Directiva Europeana 2012/19/UE cu privire la
deseurile de echipamente electrice si

mmmm clectronice (DEEE).
Directiva stabileste cadrul valabil la nivelul
intregii UE pentru preluarea si valorificarea
aparatelor uzate.



) Familiarizarea cu aparatul

Instructiunile de utilizare sunt valabile pentru diferite
modele de plite. Dimensiunile plitelor se gasesc in
prezentarea generala a tipurilor. — Pagina 2

Panoul de comanda

Comutatoarele pozitiilor de fierbere

Comutatoarele pozitiei de fierbere sunt montate fix.
Acestea nu trebuie sa fie scoase. Scoaterea fortata a
comutatoarelor pozifiilor de fierbere duce la stricarea
acestora.

Ochiuri de gatit

Ochi de gatit Conectare si deconectare
C Ochi de gatit
cu un circuit
© Ochide gatit  Activare: rotiti comutatorul ochiului de gatit spre
cu doud circu-  dreapta pana la ©@. Reglatitreapta de preparare
ite termicd. Dezactivare: rotiti comutatorul ochiului
de gatit in pozitia O si efectuali din nou reglajul.
Nu rotifi niciodata comutatorul ochiului de gatit
depésind simbolul © cétre 0.

Familiarizarea cu aparatul ro

Indicatii

m Zonele intunecate din zona de incandescenta a
ochiului de gatit apar din cauze tehnice. Acestea nu
influenteaza Tn niciun fel funciionarea ochiului de
gatit.

m Ochiul de gatit se regleazéa prin conectarea si
deconectarea incalzirii.Incélzirea se poate conecta si
deconecta si la puterea cea mai mare.

Din acest motiv, de exemplu:

— Componentele sensibile sunt protejate Tmpotriva
incalzirii excesive

— Aparatul este protejat impotriva solicitarii electrice
excesive

— Se obtin rezultate mai bune la gatit

m La ochiurile de gatit cu circuite multiple, incalzirea
circuitelor interne de incalzire si incalzirea circuitelor
se pot activa si dezactiva in diferite momente.

Indicatorul pozitiilor de fierbere si al caldurii
reziduale

Indicatorul pozitiilor de fierbere si al caldurii reziduale
se aprinde daca o pozilie de fierbere este calda:

= Intimpul functionarii, scurt timp dupa ce ati pornit o
pozitie de fierbere - indicatorul arata pozitia de
fierbere.

m Dupa fierbere, daca pozitia de fierbere inca este
calda - indicatorul arata caldura reziduala.

Puteti utiliza caldura reziduala pentru a economisi
energie, de ex. pentru a pastra cald un preparat mic
sau pentru a topi ciocolata.

E¥ Operarea aparatului

In acest capitol veti afla cum s& setati ochiurile de gatit.
Veli gasi in tabel trepte de preparare termica si timpi
de preparare pentru diverse preparate.

Conectarea si deconectarea plitei

Puteti porni si opri plita cu ajutorul intrerupatoarelor
pozitiilor de fierbere.

Reglarea ochiului de gatit

Puterea de incalzire a ochiurilor de gatit se regleaza cu
ajutorul comutatoarelor ochiurilor de gatit.

Treapta de preparare termica 1 = puterea cea mai
redusa

Treapta de preparare 9 = puterea cea mai ridicata

Simbolul de pe afisaj indica ochiul de gatit pentru care
este valabil afisajul: de ex. [3 pentru ochiul de gétit din
spate, din partea dreapta.
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ro Curatarea

Tabel de preparare

In tabelul urmator gasiti cateva exemple.

Timpii de preparare si treptele de preparare termica
depind de tipul, greutatea si calitatea alimentelor. Din
acest motiv sunt posibile abateri.

Pentru infierbantare folositi treapta de preparare termica
9.

Amestecati din cand in cand preparatele cu sosuri mai
groase.

Alimentele care se prajesc la temperaturi mari sau din

bine in mai multe portii mici.

Recomandari pentru gatitul cu economie de energie
gasiti in capitolul Protectia mediului.— Pagina 22

Treapta de Durata de pre-
preparare ter- parare termi-
mica indelun- ca
gata indelungatain
minute
Topire
Unt, gelatina 1

incalzire si mentinere la cald

Tocand (de ex. tocana de linte) 1

Lapte™* 1-2

Preparare in lichid sub tempera-
tura de clocotire, fierbere la foc

mic

Galusti, perisoare 3-4* 20-30 min.
Peste J* 10-15 min.
Sosuri albe, de ex. sos Béchamel 1 3-6 min.
Fierbere, gatire la aburi, indbusi-

re

Orez (cu cantitate dubla de apa) 3 15-30 min.
Cartofi fierti in coaja 34 25-30 min.
Cartofi fieri 34 15-25 min.
Paste féinoase, taitei 5" 6-10 min.
Tocana, supe 34 15-60 min.
Legume si legume congelate 34 10-20 min.
Preparare in oala sub presiune 34

Fierbere inabusita

Rulade 34 50-60 min.
Friptura indbusita 34 60-100 min.
Gulas 3-4 50-60 min.
Prajire**

Snitel, natur sau pane 6-7 6-10 min.
Cotlet, natur sau pane 6-7 8-12 min.
Friptura (grosime 3 cm) 7-8 8-12 min.

* Preparare termicd indelungata fara capac

“* Fard capac
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Treapta de Durata de pre-

preparare ter- parare termi-
mica indelun- ca

gata indelungatain
minute

Peste si file de peste natur sau 4-5 8-20 min.
pane

Peste sifile de peste, pane sicon-  6-7 8-12 min.
gelat, de exemplu crochete de

peste

Preparate la tigaie, congelate 6-7 6-10 min.
Clatite 56 de durata

* Preparare termicd indelungata fara capac

** Fard capac

Curatarea

Produse de curatare si de ingrijire adecvate puteli
achizitiona de la unitatea service abilitatd sau prin e-
Shop.

Placa vitroceramica

Curatali plita dupa fiecare utilizare. Astfel, resturile de la
géatit nu se lipesc prin ardere.

Curatali plita abia dupéa ce aceasta s-a racit suficient.

Utilizati numai produse de curatat adecvate pentru
placa vitroceramica. Acordali atentie indicatiilor de
curatare de pe ambalaj.

Nu utilizati niciodata:

detergent de vase pentru spalare manuala, nediluat
solutie de curatat pentru masina de spalat vase
produse de curdtare abrazive

produse de curdtare agresive precum spray de
cuptoare sau produse pentru indepéartarea petelor
bureti care zgarie

m aparate de curatat cu jet sub presiune sau cu jet de
abur

Murdaria pronuntata poate fi indepartata cel mai bine
Cu o razuitoare pentru geamuri, disponibild in comer.
Respectali recomandarile producatorului.

O razuitoare adecvata pentru geamuri puteti procura Si
de la unitatea de service abilitatd sau in e-shop-ul firmei
noastre.

Cu bureti speciali pentru curatarea placii vitroceramice,
obtineti rezultate bune de curétare.

Cadrul plitei

Pentru a evita deteriorari la cadrul plitei, va rugam sa
respectati urmatoarele indicatii:

Utilizati numai solutie calda de apa cu detergent.
Spadlati temeinic lavetele noi, inainte de utilizare.
Nu utilizati substante caustice sau abrazive.

Nu folositi razuitoare.



FA Unitatea service abilitata

Daca aparatul necesita reparatii, unitatile noastre de
service va stau la dispozitie. Noi gasim intotdeauna o
solutie potrivitd, chiar si pentru a evita o vizita inutila a
personalului unitafii service.

Numarul E si numarul FD

Cand va adresati unitatii service abilitate, va rugam sa
indicati numarul E si numarul FD ale aparatului. Placuta
de tip cu numerele se gaseste in actele aparatului.

Tineti cont de faptul ca in cazul unei erori de operare,
verificarea de catre un tehnician din unitatea service
abilitata nu este gratuitd, nici daca va aflati in timpul
perioadei de garantie.

Datele de contact pentru toate tarile le gasiti in lista de
servicii pentru clienfi anexata.

Aveti incredere in competenta producatorului. Astfel noi
ne asiguram, ca reparatia se face de tehnicieni de
service scolarizati, care sunt dotati cu piese de schimb
originale pentru aparatul dumneavoastra.

Unitatea service abilitata

ro
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