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WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA

Przed pierwszym uzyciem nalezy uwaznie zapoznac sie
z catoscig tresci niniejszej instrukcji.

1.

2.
3
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10.

11.

Przewodd przytaczeniowy nalezy podtaczy¢ do gniazdka
o parametrach zgodnych z podanymi w instrukgji.

Nie zanurzac przewodu lub urzadzenia w wodzie.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomoca
zewnetrznego zegara lub oddzielnego systemu zdalnego
sterowania.

Nie uzywac na wolnym powietrzu.

Przed wilaczeniem urzadzenia nalezy sie upewnié czy
wszystkie jego elementy sa odpowiednio zamontowane.
Nie nalezy witacza¢ urzadzenia bez zamontowanej
pokrywy koricowe;j.

Nie uzywac urzadzenia do rozdrabniania lodu, kosci
i innych twardych produktow lub do mielenia orzechéw,
kawy i suszonych roslin straczkowych.

Nie nalezy pozostawia¢ uzywanego urzadzenia bez
nadzoru.

Wyltaczy¢ urzadzenie przed odtaczeniem od sieci oraz
montazem i demontazem akcesoriow.

Po zakonczeniu pracy zawsze nalezy wylaczy¢ urzadenie
z zasilania.

Niniejszy sprzet moze by¢ uzytkowany przez dzieci
w wiek co najmniej 8 lat i przez osoby o obnizonych
mozliwosciach fizycznych, umystowych i osoby o braku
doswiadczenia i znajomosci sprzetu, jezeli zapewniony
zostanie nadzor lub instruktaz odnosnie do uzytkowania
sprzetu w bezpieczny sposob, tak aby zwigzane z tym
zagrozenia byty zrozumiate. Dzieci nie powinny bawic sie
sprzetem. Dzieci bez nadzoru nie powinny wykonywac
czyszczenia i konserwacji sprzetu.

Nie chwytac urzagdzenia mokrymi rekami.



12.
13.
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19.

Przed czyszczeniem odtgczyc¢ urzadzenie od sieci.

Nie uzywac urzadzenia, jezeli jakikolwiek element jest
uszkodzony.

Nie przekracza¢ dopuszczalnego czasu pracy ciggtej
urzadzenia.

Nie przenosi¢ ani nie przesuwac w trakcie uzytkowania.
W trakcie pracy urzagdzenia nie wolno wktadac¢ palcéw lub
narzedzi do tunelu dozownika - do upychania produktéw
stuzy wytacznie popychacz.

Nie uzywaé¢ w przypadku uszkodzenia przewodu
zasilajgcego, gdy urzadzenie spadio lub zostato
uszkodzone w inny sposob. Naprawe urzadzenia
nalezy = powierzy¢  autoryzowanemu  Sserwisowi;
informacja w karcie gwarancyjnej oraz na stronie
www.eldom.eu. Wszelkie modernizacje lub stosowanie
innych niz oryginalne czesci zamiennych lub elementéw
urzadzenia jest zabronione i zagraza bezpieczenstwu
uzytkowania.

Urzadzenie moze by¢ uzywane tylko z oryginalnie
dotaczonymi akcesoriami.

Firma Eldom Sp. z 0. 0. nie ponosi odpowiedzialnosci za
ewentualne szkody powstate w wyniku niewtasciwego
uzywania urzadzenia.

UWAGA

Woreczek foliowy moze stanowi¢ niebezpieczenstwo -
aby unikngé¢ uduszenia workiem nalezy przechowywa¢é
go z daleka od niemowlat i matych dzieci.

Urzadzenie jest przeznaczone tylko do
uzytku domowego.




INSTRUKCJA OBSLUGI
MASZYNKA DO MIESA/MASZYNKA DO MIESA+SZATKOWNICA
M200/M200ZT

O

OPIS OGOLNY

Popychacz

Tacka

Przycisk blokady

Tunel dozujacy

Komora mielenia

Slimak

N6z

Sitka -3 mm, 5 mm, 8 mm

Nakretka
. Nasadka masarska
. Separator
. Nasadka do kebbe
. Przystona
. Whacznik
. Korpus
. Schowek
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[ ZESTAW DO SZATKOWANIA

(TYLKO MODEL M200ZT)

Popychacz
Szatkownica
Tarcze - do tarcia, grube wiorki, plastry
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DANE TECHNICZNE

moc nominalna: 400 W

moc zablokowania silnika (MBP): 700 W
napiecie: 220-240 V, ~50 Hz

czas pracy ciagtej: 30 min.

czas przerwy: 15 min.

PRZEZNACZENIE

Urzadzenie przeznaczone jest do mielenia produktéw spozywczych, gtéwnie miesa.

UZYTKOWANIE URZADZENIA

Przed pierwszym uzyciem maszynki nalezy:

Zapoznac sie z trescia niniejszej instrukgji.
Upewnic¢ sig, czy zaden z elementdw nie jest uszkodzony.
Umyc¢ elementy, ktére maja kontakt z zywnoscia.

OBSLUGA

Ustawic korpus (15) na ptaskim, twardym i stabilnym podtozu.

Upewnic sig, ze urzadzenie jest odfgczone od sieci, a wtgcznik (14) jest ustawiony w pozycji "O".
Wybrac jedna z funkcji urzadzenia.

Przed uruchomieniem nalezy upewnic sie, ze wszystkie elementy zostaty poprawnie zamontowane.
Nigdy nie wktadac palcéw lub jakichkolwiek przedmiotéw do tunelu dozujacego.

Jedli slimak zostat zablokowany, nalezy przestawic¢ wigcznik (14) w pozycje "R"na3 do 5s.

Po przetworzeniu catosci produktéw wytaczyc urzadzenie i poczekac az sie zatrzyma.

Po zakonczeniu pracy odfaczyc¢ urzadzenie od sieci.

RYS. 3.1 RYS. 3.2 RYS.3.3

MIELENIE

W komorze mielenia (5) umiesci¢ kolejno: slimak (6), n6z (7), jedno z sit (8) i nakreci¢

nakretke (9) - RYS. 3.1.

Nastepnie cato$¢ zamontowac w korpusie (15) — RYS. 3.2. Sprawdzi¢ czy komora (5) zostata zablokowana.
Na tunel (4) natozy¢ tacke (2) - RYS. 3.3.

Do tunelu (4) wsung¢ popychacz (1) - RYS. 3.4.

Pod wylot komory mielenia podstawi¢ miske.

Mieso pokroi¢ na paski o dtugosci ok. 10 cm i grubosci 2 cm. Usuna¢ kosci, chrzastki i Sciegna.

Podtaczyc¢ urzadzenie do sieci zgodnej z parametrami podanymi powyzej i uruchomic przyciskiem (14) -
pozycja "ON".

Na tacy (2) umiesci¢ mieso i za pomoca popychacza (1) delikatnie wepchna¢ do tunelu (4).

W przypadku niektérych potraw mieso trzeba zmieli¢ dwukrotnie.

UWAGA: NIE WOLNO MIELIC MROZONEGO MIESA!
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K RYS. 4.1

[l ZESTAW MASARKI

« W komorze mielenia (5) umiesci¢ kolejno: slimak (6), separator (11) oraz nasadke masarska (10) i nakreci¢
nakretke (9) - RYS. 4.1.

+  Nastepnie catos¢ zamontowac w korpusie (15) - RYS. 4.2. Sprawdzi¢ czy komora (5) zostata zablokowana.
Na tunel (4) natozy¢ tacke (2) - RYS. 4.3.
Do tunelu (4) wsuna¢ popychacz (1) - RYS. 4.4.
Skore kietbasy namoczy¢ w letniej wodzie (ok. 10 min.).
Na tacy (2) umiesci¢ mase do napetniania i za pomocg popychacza (1) delikatnie wepchna¢ do tunelu (4).
Wilgotna skdre naciagna¢ na nasadke (10).
Podfgcz urzadzenie do sieci zgodnej z parametrami podanymi powyzej i uruchomi¢ przyciskiem (14) -
pozycja "ON".
Napetnic skére kietbasy, formujac odcinki wg uznania.

UWAGA
Masa do napetniania nie moze by¢ zbyt rzadka.

/
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\ RYS. 5.1 RYS. 5.2

[l ZESTAW DO KEBBE (Podstawowy przepis na Kebbe znajduje sie na stronie 50 instrukcji obstugi).
Kebbe to tradycyjne blisko-wschodnie danie, wytwarzane gtéwnie z jagnieciny i kaszy bulgur.
« W komorze mielenia (5) umiesci¢ kolejno: slimak (6), przystawke do kebbe (13) oraz przestone (12) i
nakreci¢ nakretke (9) - RYS. 5.1.
« Nastepnie catos¢ zamontowac w korpusie (15) - RYS. 5.2. Sprawdzi¢ czy komora (5) zostata zablokowana.
« Natunel (4) natozy¢ tacke (2) - RYS. 5.3.
Do tunelu (4) wsunac popychacz (1) - RYS. 5.4.




RYS. 6.1

SZATKOWNICA

- W szatkownicy zamontowac jedna z tarcz (C) - RYS. 6.1.

«  Catos$¢ zamontowac w korpusie (15) - RYS. 6.2. Sprawdzi¢ czy szatkownica (B) zostata zablokowana.

« Do tunelu wsuna¢ popychacz (1) - RYS. 6.3.

«  Pod wylot szatkownicy podstawi¢ miske.

«  Wiaczy¢ urzadzenie do sieci zgodnej z parametrami podanymi powyzej i uruchomié przyciskiem (14) -
pozycja "ON".

«  Przygotowane produkty wktada¢ partiami do tunelu dozujacego i uzywajac popychacza (A) przesuwac je
w dot do obracajacej sie tarczy (C).

PRZECHOWYWANIE
Nieuzywane sitka mozna przechowywac w schowku (16) - RYS. 1.
Zestaw masarski (10, 11) oraz zestaw do kebbe (12, 13) mozna schowa¢ w

popychaczu (1) - RYS. 7. Q

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA %

Kiedy urzadzenie nie jest uzywane lub przed czyszczeniem nalezy odtaczyc
je od sieci.Najtatwiej czysci¢ urzadzenie tuz po uzyciu. Przed czyszczeniem @

rozmontowacé elementy urzadzenia. Elementy umy¢ w cieptej wodzie z
dodatkiem odrobiny ptynu do naczyn uzywajac szczoteczki, wyptukac¢ pod
strumieniem biezacej wody i wytrze¢ do sucha. Sitka i nozyk nalezy lekko

przesmarowac olejem jadalnym w celu ochrony przed rdzewieniem. Do RYS. 7

czyszczenia urzadzenia nie nalezy uzywac sSrodkéw sciernych, proszkéw

czyszczacych, acetonu, alkoholu itp. Nigdy nie zanurza¢ korpusu w wodzie

ani nie ptukac¢ pod strumieniem biezacej wody. Korpus urzadzenia czysci¢ za pomoca wilgotnej $ciereczki.
Urzadzenia nie wolno zanurza¢ w wodzie i my¢ w zmywarce.

N6z jest elementem eksploatacyjnym i powinien by¢ regularnie wymieniany. Nie jest objety gwarancja.

OCHRONA SRODOWISKA
Urzadzenie jest zbudowane z materiatéw, ktére moga by¢ poddane ponownemu przetwarzaniu lub
recyklingowi. Nalezy je przekaza¢ do odpowiedniego punktu, ktéry zajmuje sie zbieraniem i recyklingiem
urzadzen elektrycznych i elektronicznych.

GWARANCJA
- Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku prywatnego w gospodarstwie domowym.
- Nie moze by¢ uzywane do celéw zawodowych.
- Gwarancja traci wazno$¢ w przypadku nieprawidtowej obstugi.
Warunki gwarancji podane sg w zatgczniku.



SAFETY INSTRUCTIONS

Please acquaint precisely with whole of this instruction before
using the blender for the first time.

1.

~

o

10.
11.
12.

13.

The power cable must be plugged in the socket with
parameters the same as those given in that instruction
manual.

Do not immerse the cable or the appliance in water.

Do not use the appliance outdoors.

The appliance is not meant to be used via an external
clock or a separate remote control system.

Before switching the appliance on, make sure that all of
its elements are appropriately assembled.

Do not leave your device without supervision.

Do not use the appliance for breaking ice, bones and
other hard products or to crush nuts, coffee and dried
leguminous plants.

Always unplug the appliance after operation.

The device can be used by children aged 8 and older
and by persons with limited physical, sensory or mental
capabili ties, or persons without sufficient experience
and knowledge only under supervision or if previously
instructed on the safe use of the appliance and the
possible risks. Children shall not play with the appliance.
Cleaning and maintenance that are the responsibility
of the user shall not be carried out by children without
supervision. Protect the appliance and the power cord
against children under 8 years old.

Do not touch the appliance with wet hands.

Always pull the plug of the socket before cleaning.

Do notexceed the maximum time of continuous operation
of the appliance.

Do not move during use.



14.

15.

16.

17.

Never reach into the feeding tube with your fingers or an
object while the appliance is running.Only the pusher is
to be used for this purpose.

Never use the appliance if the supply cord is damaged.
If found dama ged in any way,consult the producer’s
authorized service centre. The list of service centres is to
be found in the appendix and on www.eldom.eu.

The appliance can be used only with the originally
included accessories.

Refer servicing to an authorized service centre. Modifying
the appliance or using spare parts or elements other than
the original ones is forbidden and can expose the user to
hazard.

WARNING
Plastic bag can be dangerous, to avoid danger of
suffocation keep this bag away from babies and children.

G Only intended for household use.




m INSTRUCTION MANUAL @
MEAT GRINDER / MEAT GRINDER + SLICER

M200/M200ZT

DESCRIPTION
Pusher
Pan
Lock button
Hopper
Grinding chamber
Auger
Knife
Grinding plates: 3 mm, 5 mm, 8 mm
Nut

. Butcher’s attachment

. Separator

. Kebbe attachment

. Stop

. Switch

. Body

. Compartment
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[ SLICING SET

(ONLY WITH M200ZT)

Plug
Slicer
Blades
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TECHNICAL DATA

power: 400 W

MBP: 700 W

mains voltage: 220-240 V, ~50 Hz

maximum time of continuous operation: 30 min.
break before continuation of operation: 15 min.

INTENDED USE

The appliance is intended for grinding food products, mostly meat.

HOW TO USE

Before the first use:

read thoroughly this guidebook.
Make sure that all elements are free of damages.
Wash the elements that come into contact with food.

OPERATION

Set the body (15) on flat, hard and stable ground.

Make sure that the appliance is disconnected from the mains and the switch (14) is in the position "O".
Select the required function of the appliance.

Before starting the appliance, make sure that all its elements have been correctly installed.

Do not put fingers or any objects into the hopper.

If the auger gets stuck, set the switch (14) in the position "R" for3to 5 s.

After processing the whole portion of ingredients, switch off the appliance and let it stop.

After the end of work, disconnect the appliance from the mains.

FIG. 3.1 FIG.3.2 FIG.3.3 FIG.3.4

GRINDING

The order of installation in the grinding chamber (5): the auger (6), the knife (7), a grinding plate of choice
(8), and the nut (9), see fig. 3.1.

Install the complete unit in the body (15): see fig. 3.2. Make sure that the chamber (5) is locked.

Attach the pan (2) on the hopper (4): see fig. 3.3.

Insert the pusher (1) in the hopper (4): see fig. 3.4.

Place a bowl under the outlet of the grinding chamber.

Cut the meat into strips, 10 cm long and 2 cm thick. Remove bone, cartilage and tendons.

Connect the appliance to the mains of the parameters compatible with those stated above and start it with
the button (14): position "ON".

Place the meat on the pan (2) and use the pusher (1) to gently push it into the hopper (4).

Meet need to be ground twice for some meals.

NOTE:
DO NOT GRIND FROZEN MEAT!
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k FIG. 4.1

[ THEBUTCHER’S SET (FOR SAUSAGES)

- The order of installation in the grinding chamber (5): the auger (6), the separator (11) and the butcher’s
attachment (10) and the nut (9): see fig. 4.1.

- Install the complete unit in the body (15): see fig. 4.2. Make sure that the chamber (5) is locked.

«  Attach the pan (2) on the hopper (4): see fig. 4.3.

« Insert the pusher (1) in the hopper (4): see fig. 4.4T.

«  Soaksausage skin in lukewarm water (ca. 10 min.).

«  Place the stuffing on the pan (2) and use the pusher (1) to gently push it into the hopper (4).

«  Place moist skin on the attachment (10).

- Connect the appliance to the mains of the parameters compatible with those stated above and start it with
the button (14): position "ON".

- Fillin the sausage skin and form sections as needed.

NOTE
STUFFING SHOULD NOT BE TOO THIN.

-

god

k FIG. 5.1

[ KEBBE SET

Kebbe is a traditional meal from Near East, made mostly of lamb and bulgur groats.

«  The order of installation in the grinding chamber (5): the auger (6), the kebbe attachment (13) and the stop
(12) and the nut (9): see fig. 5.1.

- Install the complete unit in the body (15): see fig. 5.2. Make sure that the chamber (5) is locked.

«  Attach the pan (2) on the hopper (4): see fig. 5.3.

« Insert the pusher (1) in the hopper (4): see fig. 5.4.




FIG. 6.1

SLICER

- Install a blade of your choice in the slicer (C): see fig. 6.1.

+  Place the whole unit in the body (15): see fig. 6.2. Check whether the slicer (B) is locked.

« Insert the pusher (1) in the hopper: see fig. 6.3.

« Place a bowl under the outlet of the slicer.

- Connect the appliance to the mains of the parameters compatible with those stated above and start it with
the button (14): position "ON".

«  Puttheingredients one by one into the hopper and use the pusher (A) to slide them downwards to the
rotating blade (C).

STORAGE
Unused grinding plates may be stored in the compartment (16) see fig. 1.
The butchering set (10, 11) and the kebbe set (12, 13) may be put inside the

pusher (1): see fig. 7. Q
(7

CLEANING AND MAINTENANCE %

Disconnect the power supply when the unit is not in use or before cleaning
it. Clean the device right after its use. Before cleaning, dismantle the parts of @

the appliance. Wash them in warm water with washing liquid, use a brush,
rinse under running water and wipe dry. Put a thin layer of edible oil on
the grinding plates and the knife to protect them against rust. Do not use

abrasive agents, cleaning powders, acetone, alcohol, etc., for cleaning. Do not

immerse the body in water and do not rinse it under running water. Clean the FIG.7

body of the appliance with a damp cloth. The device cannot be immersed in
water or washed in a dishwasher.

The knife is an utility tool and should be replaced regularly. The knife is not covered by guarantee.

ENVIRONMENTAL PROTECTION

- theappliance is made of materials which can be recycled.

- itshould be handed over to the applicable collection point for the recycling of electrical and electronic
equipment.

WARRANTY
- this appliance is designed for domestic use only.
- itcannot be used for professional purposes or for other than the intended use.
- improper use will nullify the guarantee.



DOPORUCENI PRO OBLAST BEZPECNOSTI

Pfed prvnim pouzitim je nutné se podrobné seznamit s celym
obsahem této instrukce.

1.

2.
3.
4

N o

10.
11.
12.
13.
14.

Privadéci kabel napajeni je nutné pfipojit k zastrcce,jejiz
parametry jsou shodné s udaji uvedenymi v instrukci.
Neponorovat kabely nebo zafizeni do vody.

Nepouzivat na venkovnim vzduchu.

Zafizeni neni uréeno k obsluze pomoci vnéjsiho budiku
nebo oddéleného systému dalkového ovladani.

Pfed zapnutim zafizeni je nutné se ujistit, zda jsou vsechny
jeho ¢asti smontovany odpovi dajicim zptisobem.
Neponechavat pracujici zafizeni bez dozoru.

Nepouzivat zafizeni k mixovaniledu, kostia jinych tvrdych
produktd nebo k mleti ofech(, kavy a susenych lusténin.
Po ukonceni prace je nutné vzdy zafizeni odpojit od
napajeni.

Zatizenimohou pouzivat détistarsi8letaosoby sfyzickym,
senzorickym nebo dusevnim omezenim nebo osoby, které
nemaji dostacujici zkusenosti a znalosti, vyhradné tehdy,
jestlize jsou pod dozorem nebo pokud byly instruovany
v rozsahu bezpecného pouzivani zafizeni a v rozsahu
nebezpedi, ktera jsou s timto pouzivanim spojena. Déti si
nemohou hrat s timto zafizenim. Cidténi a ukony udrzby,
které vykonava uzivatel, nemohou provadét déti bez
dozoru.Zafizeni a napajeci kabel je nutné chranit pred
détmi mladsimi nez 8 let.

Neuchopovat zafizeni mokrymi dlanémi.

Pred Cisténim odpojit zafizeni z elektrickeé sité.
Neprekracovat dovoleny Cas prace zafizeni bez preruseni.
Neprenaset ani nepresouvat v pribéhu pouzivani.

V pribéhu prace neni dovoleno vkladat prsty nebo naradi
do tunelu davkovace - pro ucely dotlacovani slouzi
vylu¢né stlacovac.



15.V prabéhu vyrabéni stavy z tvrdsSich produktll nemize
byt prace odstavhovace delsi nez 40 sekund v jednom
zatahu a ndsledné je nutné se postarat o to, aby zafizeni
dostatecné vychladlo.

16. Nepouzivat zafizeni, v pripadé poskozeni privodniho
kabelu, v pfipadé, pokud zafizeni spadlo na zem nebo
bylo poskozeno jinym zpusobem. Opravu zafizeni je
nutné svérit autorizované mu servisnimu mistu. Seznam
servisll je umistén v pfiloze a také na strankachwww.
eldom.eu.

VAROVANI: igelitovy saéek uchovejte mimo dosah déti!
Nepouzivat v détskych postylkach, kocarcich nebo
hristich! Prii nasazeni na hlavu nebezpeci uduseni!! Tento
sacek neni hracka!!!

Zarizeni je ur¢eno pouze pro
domaci pouziti.




NAVOD K POUZITi
4 MLYNEK NA MASO / MLYNEK NA MASO + KUTR

M200/M200ZT

[l CELKOVY POPIS
Pritla¢ny péchovaci kolik
Tacek
Tlacitko blokady
Tunel davkovaci
Mleci komora
Snek
NGz
Sitka -3 mm, 5 mm, 8 mm
Matice

. Reznicka nasada

. Tridi¢

. Néasada na kibbeh

. Krytka

. Vypinac

. Téleso

. Schranka
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[ SADA PRO SEKANI

(POUZE MODEL M200ZT)

Spunt
Kutr
Kotouce
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TECHNICKE UDAJE

vykon: 400 W

MBP: 700 W

napéjeci napéti: 220-240 V, ~50 Hz

dovoleny cas prace bez preruseni prace: 30 min.
cprestavka pred opétovnym pocatkem prace: 15 min.

URCENI

Zatizeni je urceno k mleti potravinarskych produktd, hlavné masa.

POUZIVANI ZARIZENI
Pred prvnim pouzitim robotu je nutné:

Seznamit se s obsahem tohoto navodu.
Ujistit se, ze zadny z elementu zafizeni neni poskozen.
Umyt elementy, které maji kontakt s potravinami.

OBSLUHA

Ustavit téleso (15) na plochém, tvrdém a stabilnim podlozi.

Ujistit se, Ze je zafizeni odpojeno od elektrické sité a Ze je vypinac (14) nastaven na pozici "O".
Zvolit jednu z funkci zafizeni.

Pfed spusténim je nutné se ujistit, Ze vSechny elementy byly spravné namontovany.

Nikdy nevkladat prsty nebo jakékoliv pfedméty do davkovaciho tunelu.

Jestlize doslo k zablokovani $neku, je nutné vypinac (14) prestavit do pozice"R"na3az5s.
Po zpracovani vSech produktl vypnout zafizeni a pockat, az se zastavi.

Po ukonceni prace odpojit zafizeni od elektrické sité.

OBR. 3.1

MLETI

Ve mleci komofe (5) umistit nasledovné: $nek (6), niz (7), jedno ze sit (8) a nasroubovat matici (9)

- OBR.3.1.

Nasledné vse namontovat na téleso (15) - OBR. 3.2. Zkontrolovat, zda komora (5) byla zablokovana.
Na tunel (4) nalozit tac (2) - OBR. 3.3.

Do tunelu (4) vsunout pfitlacny péchovaci kolik (1) - OBR. 3.4.

Pod vystup z mleci komory postavit misku.

Maso nakrajet na pasky v délce 10 cm a tloustce 2 em. Odstranit kosti, chrupavky a slachy.

Zapnout zatizeni do elektrické sité, kterd je shodna s parametry, které jsou uvedeny vyse, a spustit pomoci
vypinace (14) — pozice "ON".

Na tac (2) umistit maso a pomoci pfitlacného péchovaciho koliku (1) je jemné vtlacit do tunelu (4).

V pfipadé nékterych pokrmu je nutné maso semlit dvakrat.

POZOR
Neni dovoleno mlit mrazené maso!
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k OBR. 4.1 OBR.4.2 OBR. 4.3

[ REZNICKA SADA (VYROBA KLOBAS)

« Ve mleci komofte (5) umistit nasledovné: Snek (6), tiidi¢ (11) a feznickou nasadu (10) a nasroubovat matici
(9) - obr. 4.1.

«Naésledné vie namontovat na téleso (15) - obr. 4.2. Zkontrolovat, zda komora (5) byla zablokovana.

« Natunel (4) nalozit tac (2) - obr. 4.3.

« Do tunelu (4) vsunout pfitlacny péchovaci kolik (1) - obr. 4.4.

«  Stfivko klobasy namocit ve vlazné vodé (cca 10 min.).

« Natac (2) umistit hmotu k pInéni klobas a s pomoci pfitlacného péchovaciho koliku (1) ji jemné vtlacit do
tunelu (4).

«  VIhké stfivko natdhnout na nasadu (10).

- Zapnout zafizeni do elektrické sité, kterd je shodna s parametry, které jsou uvedeny vyse, a spustit pomoci
vypinace (14) - pozice ,ON".

- Naplnit stfivko klobasy, formovat velikosti klobas dle uvazeni.

POZOR
Hmota k pInéni nemuze byt pfilis Fidka.

s

o’

\ OBR. 5.1

[l SADA PRO KIBBEH

Kibbeh je tradi¢ni jidlo z Blizkého Vychodu, které je ptipravovano hlavné z teleciho masa a z bulguru.

« Ve mleci komofre (5) umistit nasledovné: snek (6), nasadu na kibbeh (13) a kryt (12) a nasroubovat matici
(9) - OBR.5.1.

«  Nasledné vSe namontovat na téleso (15) - OBR. 5.2. Zkontrolovat, zda komora (5) byla zablokovana.

- Natunel (4) nalozit tac (2) - OBR. 5.3.

- Do tunelu (4) vsunout ptitla¢ny péchovaci kolik (1) - OBR. 5.4.




OBR. 6.1

KUTR

« Vkutru umistit jeden z kotouct (C) - OBR. 6.1.

+  Nasledné vSe namontovat na téleso (15) - OBR. 6.2. Zkontrolovat zda byl kutr (B) zablokovan.

« Do tunelu (4) vsunout ptitlacny péchovaci kolik (1) - OBR. 6.3.

«  Pod vystup z kutru umistit misku.

- Zapnout zafizeni do elektrické sité, kterd je shodna s parametry, které jsou uvedeny vyse, a spustit pomoci
vypinace (14) - pozice ,ON".

- Pripravené produkty vkladat do davkovaciho tunelu po partiich a s pomoci pfitlacného péchovaciho
koliku (A) je posouvat dolu k tocicimu se kotouci (C).

SKLADOVANI
Nepouzivana sitka je mozné skladovat ve schrance (16) - OBR. 1.
Reznickou sadu (10, 11) a sadu pro kibbeh (12, 13) je mozné ptechovévat v
pfitlacném péchovadle - OBR. 7. Q
CISTENI A UDRZBA % \
Jestlize neni zafizeni pouzivano nebo pred jeho cisténim, je nutné jej odpojit
od elektrické sité. Nejsnadnéjsi je Cistit zafizeni ihned po jeho pouziti. Pred
¢isténim je zapotrebi rozmontovat jednotlivé elementy zafizeni. Elementy @
umyt v teplé vodé s prisadou tekutého pripravku na myti nadobi a s pouzitim
kartacku, proplachnout pod proudem tekouci vody a vytfit do sucha. Sitka a
nozik lehce namazat jedlym olejem za tUcelem jejich ochrany proti zrezivéni.
K ¢isténi zafizeni nepouzivat brusné materialy, Cistici prasky, aceton, alkohol OBR.7
apod. Téleso zafizeni nikdy neponofovat do vody ani neproplachovat pod

proudem tekouci vody. Téleso zafizeni Ccistit s pomoci vlhkého hadfiku.
Spotrebi¢ nesmi byt ponoten do vody a umyvan v myckach.

Noze se pouzivanim opotiebovavaji a musi byt pravidelné vyménované. Na bézné opotiebeni se
nevztahuje garance.

OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI
Zarizeni je vyrobené z material( urcenych k recyklaci, proto jej nikdy nevyhazujte do kose, ale odevzdejte do.
Sbérného dvora, anebo do jiného stiediska pro recyklaci.

GARANCE
Zaftizeni je urceno vyhradné pro pouzivani v domacnosti v privatnim sektoru.
Garance ztrdci platnost v ptipadé nedodrzeni navodu k obsluze.



SICHERHEITSANWEISUNGEN

Vor

dem erstem Gebrauch des Gerats ist diese

Gebrauchsanweisung vollstandig durchzulesen.

1.

Das Gerat ist an eine Steckdose anzuschliel3en, deren
Parameter den in der Betriebsanleitung angegebenen
entsprechen.

Das Anschlusskabel oder das Gerat dirfen nicht ins
Wasser eingetaucht werden.

Das Gerat ist ausschlie8lich fur den privaten Gebrauch
bestimmt.

Das Gerat ist nicht fir die Bedienung mit Hilfe
einer externen Zeitschaltuhr oder eines separaten
Fernbedienungssystems bestimmt.

Vor dem Einschalten des Gerats muss man sicherstellen,
dass alle Elemente des Gerats ordnungsgemal
zusammengesetzt wurden.

Man darf nicht das Gerat unbeaufsichtigt lassen, wenn es
in Betrieb ist.

Nicht zum Eiscrushen, zur Knochenzerkleinerung, zur
Zerkleinerung von anderen harten Produkten noch zum
Mahlenvon Nissen, Kaffee und trockenen Hiilsenfriichten
geeignet.

Das Gerat ist nach Arbeitsende immer vom Stromnetz zu
trennen. Das Gerat kann von den Kindern Gber.
Lebensjahr benutzt werden. Personen, die korperliche,
sensorische  und  geistliche  Beeintrachtigungen
aufweisen oder keine ausreichenden Erfahrung oder kein
ausreichendes Wissen haben, konnen das Gerat nur dann
benutzen, wenn sie sich unter Aufsicht einer anderen
Person befin den oder lber einen sicheren Gebrauch
des Gerats und damit verbundene Gefahren unterrichtet
werden. Kinder dirfen mit dem Gerat nicht spielen. Die
Reinigung und Wartungsarbeiten, die dem Benutzer



10.
11.

12.

obliegen, diirfen von den Kindern ohne Aufsicht nicht
durchgefiihrt werden. Das Gerat und das Netzkabel sind
vor Kindern unter 8. Lebensjahr zu schiitzen.

Das Gerat nicht mit den nassen Fingern fassen.

Vor der Reinigung ist das Gerat vom Stromnetz zu
trennen.

Die maximale ununterbrochene Betriebsdauer darf nicht
uberschritten werden.

13. Wenn das Gerat in Betrieb ist, darf man es nicht verlegen
oder verschieben.

14. Wahrend  Geratebetriebs niemals  Finger  oder
irgendwelche anderen Gegenstande in den Fillschacht
einfihren.Zum Drilicken der Produkte nach unten dient
derStempel.

15. Die Firma Eldom Sp. z o.0. haftet nicht fiir eventuell
Schaden, die infolge einer nicht ordnungsgemale
Nutzung des Gerats entstanden sind.

VORSICHT!

Plastiktiiten konnen gefahrlich sein! Erstickungsgefahr!
Bewahren Sie die Tiite sicher vor Kindern auf!

Das Gerat ist ausschlieBllich fiir den
privaten Gebrauch bestimmt.




BEDIENUNGSANLEITUNG
FLEISCHWOLF / FLEISCHWOLF + GEMUSESCHNEIDER

M200/M200ZT

1. [ ALLGEMEINE BESCHREIBUNG
2. Stopfer

3. Einfulltablett

4. Sperren-Taste

5. Einfullschacht
6
7
8

. Mahlkammer

. Schnecke

. Schneidemesser
9. Lochscheiben -3 mm, 5 mm, 8 mm
10. Deckel
11. Wurstaufsatz
12. Separator
13. Kebbe-Aufsatz
14. Blende
15. Schalter
16. Gehause
17. Box

[ GEMUSESCHNEIDER-ZUBEHOR

(NUR DAS MODELL M200ZT)

Spund
Gemuseschneider
Scheiben

nw>




TECHNISCHE DATEN

Leistung: 400 W

MBP:700 W

Speisespannung: 220-240 V, ~50 Hz

zuldssige ununterbrochene Betriebsdauer: 30 min.
erneuter Gebrauch nach: 15 min.

BESTIMMUNG

Das Gerat dient zum Mahlen von Lebensmitteln, vor allem Fleisch.

GEBRAUCH DES GERATS

Vor dem ersten Gebrauch haben Sie:

Diese Gebrauchsanweisung genau zu lesen.
Zu prifen, ob keines der Elemente nicht beschadigt ist.
Die Elemente zu reinigen, die mit Lebensmitteln in Kontakt kommen.

BEDIENUNG

Stellen Sie das Gehause (15) auf einem flachen, harten und stabilen Boden.

Priifen Sie, ob das Gerat vom Netz getrennt ist und der Schalter (14) auf die Position "O" eingestellt ist.
Wahlen Sie eine der Funktionen des Gerats.

Bevor Sie das Gerét einschalten, vergewissern Sie sich, ob die einzelnen Geratebauteile korrekt
zusammengesetzt wurden.

Stecken Sie keinen Ihrer Finger oder andere Objekte in den Einfullschacht.

Falls die Schnecke gesperrt wird, stellen Sie den Schalter (14) auf die Position "R" fiir 3 bis 5 Sek. ein.
Nach der Verarbeitung aller Produkte das Gerat ausschalten und warten, bis es stoppt.

Nach der Beendigung der Arbeit ist das Gerdt vom Netz zu trennen.

B.3.1

B.3.3 B.3.4

MAHLEN

Legen Sie in die Mahlkammer (5) der Reihe nach hinein: die Schnecke (6), das Schneidemesser (7), eine der
Lochscheiben (8) und den Deckel aufstecken (9) - B. 3.1.

Montieren Sie dann all das auf dem Gehause (15) - B. 3.2. Priifen Sie, ob die Kammer (5) gesperrt ist.
Setzen Sie das Tablett (2) auf den Einfullschacht (4) - B. 3.3.

Schieben Sie den Stopfer (1) in den Einfiillschacht (4) hinein - B. 3.4.

Stellen Sie eine Schissel unter dem Auslauf der Mahlkammer.

Schneiden Sie Fleisch in Streifen mit einer Ldnge von 10 cm und einer Breite von 2 cm. Entfernen Sie
Knochen, Knorpel und Sehnen.

Schlieen Sie das Gerédt ans Netz, das den oben genannten Parametern entspricht, an und schalten Sie es
mit der Taste (14) — Position "ON" ein.

Legen Sie Fleisch auf das Tablett (2) und schieben Sie es mithilfe des Stopfers (1) leicht in den
Einflllschacht (4).

Bei den einzelnen Speisen ist das Fleisch zweimal zu mahlen.



HINWEIS
Man darf kein Gefrierfleisch mahlen!

@@@W

B.4.1 B.4.2

METZGEREI-SET

«  Legen Sie in die Mahlkammer (5) der Reihe nach hinein: die Schnecke (6), den Separator (11) sowie den
Wurstaufsatz (10) und den Deckel aufstecken (9) - B. 4.1.

«  Montieren Sie dann all das auf dem Gehéduse (15) - B. .2. Priifen Sie, ob die Kammer (5) gesperrt ist.

. Setzen Sie das Tablett (2) auf den Einfillschacht (4) - B. 4.3.

«  Schieben Sie den Stopfer (1) in den Einflllschacht (4) hinein — B. 4.4.

«  Lassen Sie die Wursthaut in lauwarmem Wasser (CA. 10 MIN.) quellen.

«  Legen Sie die Fiillmasse auf das Tablett (2) und schieben Sie die Masse mit dem Stopfer (1) leicht in den
Einfullschacht (4).

«  Ziehen Sie die feuchte Haut tGiber den Aufsatz (10) auf.

«  SchlieBen Sie das Gerat ans Netz, das den oben genannten Parametern entspricht, an und schalten Sie es
mit der Taste (14) — Position "ON" ein.

- Fullen Sie die Wursthaut mit der Masse, indem Sie angemessene Abschnitte formen.

HINWEIS
Die Fiillmasse soll nicht zu diinnfliissig sein.

B.5.1

KEBBE-AUFSATZ

Kebbe ist eine traditionelle nahostliche Speise, die hauptsachlich aus Lamm und Bulgur zubereitet wird.

«  Legen Sie in die Mahlkammer (5) der Reihe nach hinein: die Schnecke (6), den Kebbe-Aufsatz (13) sowie
die Blende (12) und den Deckel aufstecken (9) - B. 5.1.

« Montieren Sie dann all das auf dem Gehduse (15) - B. 4.2. Priifen Sie, ob die Kammer (5) gesperrt ist.

. Setzen Sie das Tablett (2) auf den Einfullschacht (4) - B. 5.3.

« Schieben Sie den Stopfer (1) in den Einflllschacht (4) hinein - B. 5.4.



B.6.1

GEMUSESCHNEIDER
«  Montieren Sie im Gemiseschneider eine der Scheiben (C) - B. 6.1.

«  Montieren Sie dann all das auf dem (15) - B. 6.2. Priifen Sie, ob der Gemuseschneider (B) gesperrt ist.

«  Schieben Sie den Stopfer (1) in den Einflllschacht hinein - B. 6.3.
«  Stellen Sie eine Schiissel unter dem Auslauf des Gemuseschneiders.

«  SchlieBen Sie das Gerat ans Netz, das den oben genannten Parametern entspricht, an und schalten Sie es

mit der Taste (14) — Position "ON" ein

«  Legen Sie zubereitete Produkte in Partien in den Einfullschacht mithilfe des Stopfers (A) und schieben Sie

Produkte nach unten in Richtung der drehenden Scheibe (C).

AUFBEWAHRUNG
Die Scheiben, die von Ihnen nicht benutzt werden, kdnnen Sie im Box (16)
aufbewahren - B. 1.
Das Metzgerei-Set (10, 11) und der Kebbe-Aufsatz (12, 13) konnen Sie in den
Stopfer (1) stecken - B. 7.

REINIGUNG UND WARTUNG
Wenn Sie das Gerdt nicht benutzen oder es reinigen wollen, trennen Sie
es vom Netz. Am besten ist das Gerdt sofort nach der Verwendung zu
reinigen. Die Elemente sind in warmem Wasser und etwas Spulmittel mithilfe
einer Birste zu reinigen, unter flieBendem Wasser zu spiilen und trocken
abzuwischen. Die Lochscheiben und das Schneidemesser sind leicht mit
Speisedl zu beschmieren, um sie vor Rost zu schiitzen. Zur Reinigung dirfen
Sie keine Schleifmittel, Reinigungspulver, kein Aceton, keinen Alkohol usw.
verwenden. Sie durfen das Gehause nie ins Wasser tauchen, unter flieBendem
Wasser splilen Das Gehéduse kénnen Sie mit einem feuchten Lappen reinigen.

Das Gerat darf niemals im Wasser getaucht oder in der Spuilmaschine gespuilt werden.

Messern sind VerschleiBelemente, die regelmiaBig auszutauschen sind. Sie unterliegen keiner Garantie.

UMWELTSCHUTZ
- Das Gerat ist aus wieder verwendbaren oder recyclebaren Stoffen gebaut.

- Essoll an einer entsprechenden fiir Recycling elektrischer und elektronischer Gerate zustandigen

Sammelstelle abgegeben werden.

GARANTIE
- Das Gerét ist fir den Privatgebrauch im Haushalt bestimmt.
- Esdarf nicht fur berufliche Zwecke benutzt werden.
- Beiunrichtiger Bedienung erlischt die Garantie.



MEPbI BE3ONACHOCTHU

Mepen nepBbIM NCMONb30BaHMEM BHUMATEIbHONPOUYNTANTE
NHCTPYKLNIO MO SKCMyaTaunm.

1.

10.

11.
12.
13.

14.

Mepen nNOAKMOYEHMEM K CETM, YAOCTOBEPbTECD,
YTOHaNpsXeHne npubopa COOTBETCTBYETHAMPAXKEHMIO
cetu

3anpelaeTca MNOrpy’KeHne OCHOBAHUA WNCETEBOrO
LHYpa B BOAY

He ncnonb3oBaTtb Ha OTKPbITOM BO34YXe.

Mpnbop He npeAHa3HayeH AnA  MCMNONb30BaHUA C
MOMOLLbIO BHELIHEro TanMmepa nnu otaesibHOM CUCTeMbl
AVNCTAHUNOHHOIO YrpaBfieHuA.

He octaBnante npnbop 6e3 nprcmoTpa Bo3neaeTen,
Mepen  nopkniouyeHnem  ybeguTtecb, 4TO  BCE
YaCTNYCTAaHOB/EHbI NPABUIIbHO

3anpeLlaeTcA NCNonb30BaTb YCTPOWNCTBO ona
N3MenbYeHnA NbAa, KOCTe WM ApYyrux TBepabix
NPOAYKTOB, a TakXKe C LieNbto

3anpelaeTca OCTaBNATb YCTPOWCTBO BpaboTatowem
COCTOAHUM 6e3 KOHTPONA

OTcoeanHuTb  nNpubop OT  WUCTOYHMKA  MUTaHUA
NOC/IEOKOHYaHMA PaboTbl.

JNnua (B TOMuncne aetn) CorpaHNYeHHbIMUPU3NUYECKIMM,
YyBCTBUTENbHLIMA  UIIMYMCTBEHHbBIMK  CMTOCOBHOCTAMM
He  MOryTUCNoNb3oBaTb  AaHHbIM  npubop, 3a
NCKNIOYEHNEMCUTYaUUIA, Korga 6yayT nopd KOHTpOsem
NnLA,0TBETCTBEHHOrO 3a Mx 6e3onacHocTb.CnegnTe 3a
TeM, YTOObI AETU HE UrPanu Crpubopom.

He npukacatbca K npnbopy MOKpbIMK pyKamu,

Mepen YNCTKOWM OTCOEANHUTE LIHYP NMUTAHUA OTCETN.
HenpepbiBHaa paboTta npubopa He AOMKHaNPEeBbIWATb
BpPEeMeHWU, YKa3aHHOro BPYKOBOACTBe.

3anpellaeTcsa nepemMelLaTb yCTPONCTBO BO BpemMApaboThl.



15.

16.

17.

18.

19.

20.
21.

3anpewaeTca NpoTafikuBaTb MNPOAYKTbl B3arpy3ouyHoe
oTBepCTME  nNanbUamMu  WAKN  Apyrumumnpeametramu
BO Bpems paboTbl YCTPOWCTBa- ANANPOTANIKUBAHMA
NCMONb30BaTb TONIbKOTOMKATENb.

Ecnm COK nNpuroTaBnMBaeTcA n3 TBEPAbIX
NPOAYKTOB,3anNpeLlaeTcA  OAHOKpaTHaAHenpepbiBHaA
paboTa cokoBblKMManku 6onee 40cek. Heobxogumo
N03aboTnTbCA, YTobbI3aTeEM NPUOOP AOCTAaTOYHO OCTbIN.
3anpellaeTca UcCnofib3oBaHMe nNpubopa, ecmceTeBown
LWHYp MOBpeXAeH, ecnu npubopynan unn NoBpeXaeH
nHaue. B cnyyaenospexgeHna Heobxoanmo obpaTnTbCA
B cepBucLeHTp nponssoauTtens. CepBnC LeHTPbI NOAaHbI
BNPUNOXeHNN 1 Ha www.eldom.eu.

Mpnbop  MoXeT  OblTb  WCNONb30BaH  TOJIbKO
COPUTMHANbHBIMU AeTaNnAMU, BXOSALWMMN BKOMMEKT.
PemMOHT MOXeT ObITb nponssenéH
TOJIbKOABTOPM30BaHHbIM CEPBUC LIeHTPOM.3anpeLatTca
Kakne nnbo nonpaBKM WINUCNONb30OBaHNE APYruX
(He opurMHanbHbIX)3anacHbIX 4YacTel WUNM SNEeMEHTOB
YCTPOWCTBA, YTOMOXET OMNaCHbIM.
OunpmadnbaOMHEHECETOTBETCTBEHHOCTM3aBO3MOXHbIE.,
[NoBpexaeHns B pe3ynbraTeHenpaBuIbHOWN
3KcnayaTaumm npubopa.

BHUMAHMUE!
MonnsTNeHoBbIN NaKeT MOXeT 6bITb ONAaCHbIM — YTOODI
n3bexaTb yaywWeHNA MeELKOM, Heo6XxoAMMO XpaHUTb
ero B HepgocsAraeMom Aansa MiageHueB N MaJieHbKUX
AeTen mecre.

ﬂ TonbKo gna gomalwiHero NCNoJib30BaHNA




PENOUMBWN =
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. Tonkatenb
. Jlotok

. Hacagka pna npurotosneHns konbac
. Cenapatop

. Hacapgka gns ke66e
. Kpbiwka

. Bbikntouatenb
. Kopnyc

. OTcek

MHCTPYKUMA NO SKCIMJTYATALUA
MACOPYBKA / MACOPYBKA + OBOLLIEPE3KA
M200/M200ZT

OBLEE ONMNCAHUE

KHonka 6noknpoBKmn
Ty6yc-po3atop

OTceK n3menbyeHuns

LLHek

Hox

PeweTku — 3 MM, 5 mm, 8 mm
Oukcatop

HACAAKW ANnAa USMEJIbYEHNA

(TOJIbKO MOAEJIb M200ZT)

Brynka
OBolyepeska
Tepku




TEXHUYECKAA XAPAKTEPUCTUKA
MOLYHOCTb: 400 W

MBP:700 W

HanpaxeHue B ceTn: 220-240 V, ~50 Hz
[onycTMoe HenpepbiBHOM paboTbl: 30 min.
VHTepBan Mexay umknamu paboTbl: 15 min.

HA3HAYEHUE

YCTpoiicTBO NpefHa3HaueHo AnsA N3MeNnbYyeHUA NULLEBbLIX MPOAYKTOB, FMaBHbIM 06pa3om, MAca.

MUCNosib30BAHUE YCTPONCTBA

lNepepn nepBbIM NCMNONb30BaHNEM yCTpOI7ICTBa, Heobxo4MMmo:

O3HaKOMUTbCA C cofepKaHNeM HaCToALEN MHCTPYKLMN 0BCHYKNBaHNA.
Y6eauTbcaA B NCNPaBHOCTY BCEX COCTABNAILLMX YCTPONCTBA.
BbIMbITb 31€MeHTbI, KOHTaKTVPYIOLMe C NULLEBLIMU NMPOAYKTaMM.

OBCNYXXUBAHUE

YcTtaHoBUTb Kopnyc (15) Ha POBHO, XeCTKOW 1 CTabUNbHON NOBEPXHOCTH.

Y6enuTbcsa, 4To YCTPONCTBO OTKIIOYEHO OT CETW NUTaHWA, a BbikntoyaTens (14)

YCTaHOBJIEH B MOIOXEHUN «O.

BbI6paTb oaHY 13 GYHKLMIA YCTPONCTBA.

lMepep 3anycKom yCcTpocTBa cnefyeT yoe[uTbCA, UTO BCE S/IEMEHTbI YCTAaHOBJIEHbI MPaBUIBHO.
He kacaTbcs nanbuyamu Tybyca-fo3aTopa 1 He BKNafblBaTb B HErO Kakre-nmbo npeameTol.

Mpu 6r1oKNpPOBKe LWHeKa, HEO6XOAUMO YCTaHOBUTb BbiKtoyaTenb (14) B nonoxexue "R" Ha 3 - 5 ceKyHA.
Mocne 3aBepLieHns NepepaboTKN MPOAYKTOB, BbIK/IIOUNTb YCTPONCTBO U JOXKAATLCA €ro MNOSHOM
OCTaHOBKMU.

Mocrne 3aBepLueHnsA PaboTbl OTKOUNTL YCTPOWNCTBO OT CETU MUTAHUA.

PUC.3.1

WU3MEJIbMEHUE

B oTceke nsmenbyeHua (5) yctaHoBMTb NooyepeaHo: WHeK (6), HoX (7), oaHY 13 pelleTok (8) 1 NpuKpyTUTh
dukcaTop (9) - PUC. 3.1.

3aTem cobpaHHbI 610K M3MenbyeHus ycTaHoBUTb B Kopnyc (15) - PUC. 3.2. MpoBepnTb COOTBETCTBYE
KpenneHus oTceka namenbyexus (5).

Ha Ty6yc (4) yctaHoBUTbL noTok (2) - PUC. 3.3.

B Ty6yc (4) BcTaButb Tonkatens (1) - PUC. 3.4.

Mop BbIXOAHOE OTBEPCTHE OTCEKA M3MeNbUYeHUA MOACTaBUTb EMKOCTb.

Msaco Hape3aTb nonockamu AnvHoN 10 €M 1 TONLWMNHOW 2 M. YAanUTb KOCTU, XPALLN U CYXOXKUANA.
MopKNoUNTb YCTPOMCTBO K CETU MUTaHWA, NapaMeTpbl KOTOPOW yKa3aHbl Bbille 1 3anyCTUTb MPU MOMOLLM
KHonKu (14) — nonoxeHue "ON".

Ha notok (2) ynoxuTtb MsAco 1 npu nomoLm Tonkatens (1) 1 0CTOPOXHO NPOTONKHYTb B TyOyc (4).

B HeKoTOpbIX C/TyYasax MACO HEOOXOAMMO N3MeNbUNTL ABaXKAbI.

BHUMAHME: B macopy6Ke 3anpeljaeTca usmesnb4yaTb 3aMOpPOXKeHHOoe MACo!



PUC.4.1

HABOP HACAAOK ANA NPUTOTOBNEHUA KOJIBAC

B oTceke nsmenbyeHna (5) pacnonoxnTtb nooyepenHo: WHek (6), cenapatop (11), Hacagky ana
npuroToBneHnsa konbacol (10) n NpuKpyTUTL GrKcaTop (9) — puc. 4.1.

3aTem cobpaHHbI 610K M3MenbYeHUs YCTaHOBUTL B Kopnyc (15) — puc. 4.2. [IpoBepuTb COOTBETCTBUE
KpenneHus oTceka nsmenbyexus (5).

Ha Ty6yc (4) ycTaHOBUTb NOTOK (2) — puc. 4.3.

B Ty6yc (4) BcTaBuTtb Tonkatens (1) - puc. 4.4.

O60150uKy Konbacbl 3aMounTb B Tension Boge (Ha 10 MuH.).

Ha notok (2) ynoxutb ¢papLu v npu nomoLym Tonkatena (1) oCTOpoXXHO NPOTONKHYTb B TY6OyC (4).
BnakHyto 060104Ky HaTAHYTb Ha HacagKy (10).

MoAKNIUNTL YCTPONCTBO K CETU NUTaHKA, MapaMeTpbl KOTOPOI yKa3aHbl Bbille 1 3amyCTUTb MPW MNOMOLLY
KHonMKu (14) - nonoxeHue "ON".

HanonHutb o6onouky Konbacbl, Gopmmpya oTPE3KN HYKHOMN ANUHDI.

BHUMAHUE
@apuw AnA HanoNHEHUA 060/104KN HE MOXKET GbITb CINLIKOM XKUAKNM.

PUC.5.1

HABOP HACAAOK ANA KEBBE

Keb66e - 310 TpaguuMOHHOE BOCTOYHOE 6ntono, KOTOpPOE NpUroTaBnmBaeTCA, rMaBHbIM o6pa30M, n3 6apaHVIHbI

c pobaBneHrem Kpynbl Oynryp v 3eneHu.

B oTceke n3menbueHus (5) pacnonoxmTb nooyepefHo: WHeK (6), Hacaaky Ana keb66e (13), KpbiwKy (12) n
npuKkpyTUThL duKcatop (9) - PUC. 5.1.

3aTem cobpaHHbI 610K M3MenbyeHns ycTaHoBUTb B Kopnyc (15) - PUC. 5.2. MpoBepunTb COOTBETCTBME
KpenneHus oTceka namenbueHus (5).

Ha Ty6yc (4) yctaHoBUTbL noTok (2) - PUC. 5.3.

B Ty6yc (4) BcTaBuTtb Tonkatenb (1) - PUC. 5.4.
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PUC.6.1 PUC.6.2 PUC.6.3

OBOLLEPE3KA

- BoBouepesky yctaHOBUTb ofjHY 13 Tepok (C) - PUC. 6.1.

«  CobGpaHHbIn 610K OBOLLepe3Kn ycTaHoBUTb B kKopryc (15) — PUC. 6.2. [IpoBepuTtb COOTBETCTBUE
KpenneHua osolepesku (B).

«  BTybyc BcTaBuTb TONKatens (1) - PUC. 6.3.

« [lop BbIxogHOE OTBEPCTUE OBOLLEPE3KMN MOACTAaBUTb EMKOCTb.

+  [loAKniounTb YCTPONCTBO K CETU MUTaHNA, MapaMeTpbl KOTOPOW yKa3aHbl Bbille 1 3anyCTUTb NMPUW NMOMOLLN
KHonku (14) — nonoxexue "ON".

« [loproTtoBneHHble NPOAYKTbI YKNaAblBaTb NopLumAMY B Tybyc-fo3aTop 1 npuw nomolyu tonkatens (A)
npoTankmeaTb BHI3, B HanpasneHnu spatjaoleinca tepku (C).

XPAHEHUE

Heucnosnb3yemble peleTky MOXXHO XPaHUTb B OTCEKE A1t XPAHEHNS

akceccyapos (16) - PUC. 1.

Habop Hacagok ans npurotoBneHus konbac (10, 11) n Habop Hacagok Ans

keb6e (12, 13) MOXXHO XpaHuTb B Tonkatene (1) - PUC. 7. %
OYUCTKA UTMTPOOUNAKTUKA % \

Mocne 3aBepLieHns paboTbl NN Nepes OUYNCTKOW, YCTPONCTBO HEOOGXOANMO

OTKJIIOUNTb OT CeTU nuTaHuA. OUNCTUTb YCTPOICTBO OyaeT nerue cpasy

e Mocne ero UCnonb3oBaHuA. [epef OuMCTKOW CHATb BCE 3NEMEHTbI @
YCTPOWCTBA. DNeMeHTbl YCTPOICTBa BbIMbITb B TEMON Bofe C fobaBneHnem

HebONbLIOro KonuyecTBa CPeAcTBa ANA  MbiTbA MOCYAbl, UCMONb3ys

LeTouky, a 3aTeM MNPOMONOCKaTb UMCTOW BOAOW W BbITEePeTb [oOCyXa. PUC.7

PelleTkn 1 HOX cMaszaTb HEGOMbLIMM KONMYECTBOM MULLEBOrO Macna Ans

NpeAoTBPALLEHUA MOABNEHUA PXKaBUWHbL. [NA OUNCTKM YCTPOMCTBA He

1CNosnb30BaTb abpasmBHble CPEACTBA, YNCTALLME NOPOLLIKM, aLETOH, CNPT 1

T.N. 3anpeLyaeTca Norpyatb B BOAY UM MbITb NOJ NPOTOYHO BOJOI KOpyc ycTpoicTaa. Kopryc ycTpoiicTsa
cnepyeT YNCTUTb NPV MOMOLLM BIAXKHOW TKaHeBOM candeTku. 3anpeLaeTca norpy»artb npubop B BOAY, a Takxke
MbITb B MOCYAOMOEUHOI MaLLVIHe.

Jle3BuA ABN. 3KCNIyaTaLMOHHBIMU /IeMeHTaMm 1 NOANEXKAT perynsapHoi 3ameHe. FapaHTua He
pacnpocTpaHAeTCs Ha AaHHbIe NIeMEeHTbI.

3ALLUTA OKPYXKAIOLE CPEAbI
- [pwnbop n3rotosneH U3 maTepranos, KOTOPble MOTYT NCMONb30BaHbl BTOPUYHO.
- lepepnaiiTe NpnbOp B CNeLUan3MpoBaHHbIi NyHKT AN fafbHENLLeN yTUAn3aLum.

FTAPAHTUA
- YcTpoWcTBO NpeAHa3sHauYeHo TONIbKO AJA AOMALLIHEro UCMosb30BaHuA.
- Bcnyuae HenpaBuibHOW 3KCNyaTaLnm rapaHTUA He ABNAGTCA eNCTBUTENbHON.



BEZPECNOSTNE UDAJE

Pred prvym pouzitim sa dokladne oboznamte s celym tymto
navodom na obsluhu.

1.

2.
3

o vk

11.
12.
13.

14.

Pripajaci kabel je treba pripojit do zasuvky s parametrami
zhodnymi s uvedenymi v navode.

Kabel alebo zariadenie neponarajte vo vode.

A készilék kils6 idbékapcsoloval, illetve kilonalld
tavvezérld rendszerrel nem mikodtethetd.

Nepouzivajte na volnom vzduchu.

Neponechavajte deti bez dozoru v blizkosti zariadenia.
Zariadenie nepouzivajte na drvenie ladu, kosti a inych
tvrdych produktov alebo na mletie orechov, kavy a
susenych strukovin.

Pred zapnutim zariadenia je treba sa uistit ¢i vietky jeho
diely su prislusne namontované.

Zapnuté zariadenie neponechavajte bez dozoru.

Po ukonceni prace vzdy odpojte zariadenie z napajania.

. Zariadenie mo6zu pouzivat deti vo veku viac ako 8 rokov

a osoby s obmedzenymi fyzickymi, senzorickymi alebo
mentadl nymi schopnostami alebo osoby nemajlce
dostatocné skuse nostiaznalostiiba ak sa nachadzaju pod
dohladom alebo im boli poskytnuté instrukcie tykajuce
sa bezpecného pouzivania a moznych ohrozeni s tym
suvisiacimi. Deti sa so zariadenim nemézu hrat. Cistenie
a konzervacné cinnosti, ktoré ma vykonat pouzivatel,
nesmu vykonavat deti bez dohladu.Zariadenie a napajaci
kabel je potrebné chranit pred detmi vo veku menej ako
8 rokov.

Zariadenie nechytajte mokrymi rukami.

Pred Cistenim zariadenie odpojte zo siete.

NeprekraCujte povoleny pracovny cas stalej prace
zariadenia.

Zariadenie neprenasajte ani nepresuvajte pocas
pouzivania.



15.

16.

17.

18.

PocCas prace zariadenia sa zakazuje vkladanie prstov
alebo nastrojov do podavacieho tunela davkovaca - na
vtlacanie vyrobkov sluzi vylucne pritlak.

V pripade poskodenia napajacieho kabla zariadenie nepo
uzivajte, zariadenie tiez nepouzivajte ked spadlo alebo
bolo poskodené inym spésobom. Opravu zariadenia je
treba zverit autorizovanému servisu; zoznam servisov sa
nachadza v prilohe a na stranke www.eldom.eu.
Zariadenie moéze byt pouzivané len s origindlne
prilozenym prislusenstvom.

Opravy zariadenia méze vykondvat len autorizované
servisné stredisko.Vsetky modernizacie alebo pouzivanie
inych ako origindlnych nahradnych dielov alebo casti
zariadenia je zakazané a ohrozuje bezpelnost pouzivania.
Firma Eldom Sp.z 0. 0. nenesie zodpovednost za pripadné
Skody vzniknuté v dbsledku nespravneho pouzivania
zariadenia.

VAROVANIE

Plastikovy scacok odkladajte mimo dosah detli!
Nepouzivaty detskych postiel’kach, kociarikoch alebo na
ihriskach! Pri nasadeni na hlavu hrozi nebezpecenstvo
zaclusenia!! Tento scacok nie je hrocka!!!

Zariadenie je urcené len pre
domace pouzitie.




NAVOD NA OBSLUHU ,
MLYNCEK NA MASO / MLYNCEK NA MASO + STRUHADLO
M200/M200ZT

VSEOBECNY POPIS
Posuvac na maso
Podnos
Tlacidlo blokovania
Davkovaci tunel
Mlecia komora
Snek
N6z
Sitkd - 3 mm,5 mm, 8 mm
Matica
. Masiarsky nastavec
. Separator
. Nastavec na kibbeh
. Clona
. Vypinac
. Korpus
. Ulozny priestor
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[ KOMPLET NA STRUHANIE

(LEN MODEL M200ZT)

Zatka
Struhadlo
Mriezky na strdhanie
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TECHNICKE UDAJE

vykon: 400 W

MBP: 700 W

napéjacie napdtie: 220-240 V, ~50 Hz

povoleny ¢as neprerusenej prace: 30 min.

prestavka pred opatovnym zahajenim prace: 15 min.

URCENIE

Zariadenie je urc¢ené na mletie potravin, predovietkym mdsa.

POUZIVANIE ZARIADENIA

Pred prvym pouzitim robota:

Zoznédmte sa s obsahom tohto navodu.
Uistite sa, Ze Ziadny z prvkov nie je poskodeny.
Umyte prvky, ktoré prichadzaju do kontaktu s potravinami.

OBSLUHA

Postavte korpus (15) na plochy, tvrdy a stabilny podklad.

Uistite sa, Ze zariadenie je odpojené od siete a vypinac (14) je nastaveny do polohy "O".
Vlyberte jednu z funkcii zariadenia.

Pred spustenim sa uistite, Ze boli vietky sucasti spravne nainstalované.

Do déavkovacieho tunelu nikdy nevkladajte prsty alebo akékolvek predmety.

Pokial sa Snek zablokoval, prenastavte vypinac (14) do polohy "R" na3 az5s.

Po spracovani vsetkych potravin zariadenie vypnite a pockajte, az sa zastavi.

Po ukonceni prace odpojte zariadenie od prudu.

OBR. 3.1

MLETIE

Do mlecej komory (5) postupne umiestnite: Snek (6), n6z (7), jedno zo sitiek (8) a naskrutkujte maticu
(9) - OBR. 3.1.

Nasledne vsetko pripevnite na korpus (15) - OBR. 3.2. Skontrolujte, ¢i bola komora (5) zablokovana.
Na tunel (4) nasad'te mriezku (2) - OBR. 3.3.

Do tunelu (4) zasunte postvac na méaso (1) - OBR. 3.4.

Pod vyvod mlecej komory postavte misu.

Méso nakrajajte na pruzky s dizkou 10 cm a hribkou 2 cm. Odstrafte kosti, chrupavky a $lachy.
Zapojte zariadenie do siete s parametrami zodpovedajticimi tym uvedenym vyssie a spustte zariadenie
tlacidlom (14) - poloha "ON".

Na mriezku (2) umiestnite mdso a s pomocou posuvaca na maso (1) ho jemne vtlacte do tunelu (4).

V pripade niektorych pokrmov bude maso nutné pomliet dvakrat.

POZOR: Je zakazané mliet mrazené maso!
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\ OBR.4.1 OBR.4.2

[ MASIARSKA SUPRAVA (VYROBA KLOBAS)

+ Do mlecej komory (5) postupne umiestnite: Snek (6), separator (11) a masiarsku stpravu (10) a naskrutkujte
maticu (9) - obr. 4.1.

«  Nasledne vsetko pripevnite na korpus (15) — obr. 4.2. Skontrolujte, ¢i bola komora (5) zablokovana.

+ Natunel (4) nasadte mriezku (2) - obr. 4.4.

- Do tunelu (4) zasunte postvac na maso (1) - obr. 4.4.

. Crievka klobasy namotte do vlaznej vody (cca 10 min).

« Namriezku (2) umiestnite maso na plnenie a s pomocou postivaca na maso (1) ho jemne vtlacte do tunelu
(4).

«  VIhké crievko natiahnite na nastavec (10).

«  Zapojte zariadenie do siete s parametrami zodpovedajtcimi tym uvedenym vyssie a spustte zariadenie
tlac¢idlom (14) - poloha "ON".

« Naplnte crievko klobasy, formujte Gseky podla vlastného uvazenia.

POZOR
Maéso na plnenie nemoze byt prilis riedke.

/
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\ OBR.5.1

' KOMPLET NA KIBBEH

Kibbeh je tradi¢ny blizkovychodny pokrm pripravovany predovietkym z jahfacieho a bulguru.

« Do mlecej komory (5) postupne umiestnite: $nek (6), nastavec na kibbeh (13) a clonu (12) a naskrutkujte
maticu (9) - OBR. 5.1.

«  Nasledne vietko pripevnite na korpus (15) - OBR. 5.2. Skontrolujte, ¢i bola komora (5) zablokovana.

« Natunel (4) nasadte mriezku (2) - OBR. 5.3.

« Do tunelu (4) zasunte posuvac na méso (1) - OBR. 5.4.




OBR. 6.1

STRUHADLO
« Do struhadla upevnite jednu z mriezok (C) - OBR. 6.1.

- Vsetko pripevnite na korpus (15) - OBR. 6.2. Skontrolujte, ¢i bolo struhadlo (B) zablokované.

« Do tunelu zasurite posuvac na maso (1) - OBR. 6.3.
«  Pod vyvod struhadla postavte misu.

«  Zapojte zariadenie do siete s parametrami zodpovedajucimi tym uvedenym vyssie a spustte zariadenie

tlac¢idlom (14) - poloha "ON".

«  Pripravené potraviny po castiach vkladajte do davkovacieho tunelu a pouzivajte postvac na maso (A), aby

ste ich posuvali nadol do otacajucej sa mriezky (C).

SKLADOVANIE
Nepouzivané sitka mozno skladovat v tloznom priestore (16) - OBR. 1.
Masiarsku supravu (10, 11) a komplet na kibbeh (12, 13) mozno skladovat
v posuvaci namaso (1) - OBR. 7.

CISTENIE A UDRZBA

Ked'zariadenie nie je pouzivané alebo sa ho chystate cistit, odpojte ho od
siete. Zariadenie sa najlahsie ¢isti hned po pouziti. Pred Cistenim rozlozte
sucastizariadenia. Prvky umyte v teplejvode s pridavkom trochu pripravku
na umytie riadu, pouzite kefku, oplachnite ich pod pridom tecucej vody
a vytrite dosucha. Sitka a nozik lahko namazte potravinarskym olejom na
ochranu proti hrdzaveniu. Na cistenie zariadenia nepouzivajte abrazivne
pripravky, Cistiace prasky, acetdn, alkohol a pod. Korpus nikdy neponarajte
do vody ani ho neoplachujte pod prudom tecucej vody. Korpus zariadenia
Cistite s pomocou vihkej handricky. Zariadenie sa nesmie ponérat vo vode
a umyvat v umyvackach riadu.

3N
2

OBR.7

Noze s exploatacnym prvkom a mali by sa pravidelne vymienat. Zaruka sa na ne nevztahuje

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

- Zariadenie je zbudované z materidlov, ktoré mézu byt odovzdané na opatovné spracovanie alebo recyklaciu.
- Zariadenie je treba odovzdat v prislusnom stredisku, ktoré sa zaobera zberom a recyklaciou elektrickych a

elektronickych zariadeni.

ZARUKA
- Toto zariadenie je navrhnuté iba na domace pouzitie.

- Nemoéze byt pouzivané na profesiondlne ucely alebo na iné nez predpokladané ucely.

- Nespravne pouzivanie rusi zaruku.



BIZTONSAGI ELOIRASOK

Az elsé hasznalat el6tt gondosan olvassa el a
hasznalatiutmutatot.

N o kN =

O 00

10.
11.
12.
13.
14.
15.

A tapkabelt kizardlag a mdszaki leirasban megadott
paraméter(i halozati feszultségre szabad rakapcsolni.
Tilos a készuléket vagy a kabelét vizbe meriteni.

A készulék kizarélag otthoni hasznalatra szolgal.

Ne haszndlja szabad ég alatt.

A készulék bekapcsolasa eldtt bizonyosodjon meg rdla,
hogy,a Készilék minden részét megfeleléen szerelte-e
ossze.

Ne hagyja a bekapcsolt késziléket feltigyelet nélkdl.
Tilos a készuléket jég, csont és mas kemény termék
apritasahoz vagy dié, kavébab és mas szaritott babszeru
élelmiszerek 6rléséhez hasznalni.

Huzza ki a hal6zatbdl hasznalat utan.

A késziléket 8 évesnél idésebb gyerekek és korlatozott
fizikai, érzéki vagy szellemi RAJZességu felndttek, illetve
nem elegend6 tapasztalattal és tudassal rendelkez6
személyek kizarélag felliigyelet mellett, vagy akkor
hasznalhatjak, ha a késziilék biztonsagos hasznalatardl
és a lehetséges kockazatokrdl megfelelé tajékoztatast
kaptak. A tisztitast és karbantartast gyermekek felligyelet
nélkil nem végezhetik. Tartsa tavol a késziléket és a
tapkabelét 8 éven aluli gyerme kektél.

Huzza ki a hal6zatbdl hasznalat utan.

Ne érjen a készlilékhez vizes kezekkel.

Huzza ki a hal6zatbdl tisztitas el6tt.

Ne haladja meg a megadott id6korlatot.

Mkodés kozben ne mozgassa vagy helyezze at.

A készilék muikodése kdzbe ne nyuljon bele az ujjaival
vagy mas targgyal az adagolo nyilasba — az 6sszetevdket
kizdrdlag a gyumolcslenyoméval nyomja a készilék
belsejébe.



16.

17.

18.

Ne hasznalja, ha a tapkabel meghibasodott, a késziilék
leesett, vagy mas moédon rongalodott. A késziléket
kizardlag engedélyezett markaszervizben szabad javitani;
a szervizek listajat a mellékletben és a www.eldom.eu
honlapon olvashatja.
Akésziiléketkizarélagazeredeticsomagolasbanlévétarto
zékokkal hasznalja a késziiléket kizarolag engedélyezett
mar kaszervizben szabad javitani. Barmilyen ujitas, illetve
nem eredeti alkatrész hasznalata tilos és a készllék
hasznalatanak biztonsagat veszélyezteti.

Az Eldom Sp. z 0. 0. nem vallal felel6sséget a késziilék
nem megfeleld hasznalatabdl szarmazoé karokért.

FIGYELEM

A mianyag zacsko veszélyt jelenthet - a fulladas
veszélyének elkeriilése érdekében a csomagoléanyagot
tartsa csecsemoktol és gyermekektol tavol.

A késziilék kizardlag otthoni
hasznalatra szolgal.




HASZNALATI UTMUTATO -
HUSDARALO / HUSDARALO + RESZELO- ES SZELETELOGEP
M200/M200ZT

O

ALTALANOS LEIRAS
Lenyomo
Tal
Zargomb
Tolt6csé
Daralé rekesz
Csiga
Kés
Tarcsa-3 mm, 5 mm, 8 mm
Kupak
. Kolbasztolt6 csé
. Szétvélaszto
. Kibbeh készlet
. Védétarcsa
. Kapcsold
. Motorhaz
. Tartaly
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[ RESZELO-ES SZELETELOGEP KESZLET

(CSAK AZ M200ZT MODELL ESETEBEN)

Dugé
Szeletel6gép
Tarcsak
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MUSZAKI ADATOK

teljesitmény: 400 W

MBP: 700 W

halézati feszlltség: 220-240 V, ~50 Hz

megengedett megszakitas nélkili idékorlat: 30 min.

a kovetkezé munkaciklus megkezdése el6tti sziinet: 15 min.

RENDELTETES

A készulék élelmiszerek, féleg hus darélasara szolgal.

BERENDEZES HASZNALATA

A késziilék elsé hasznélata el6tt:

Olvassa el figyelmesen a teljes hasznalati utmutatot.
Bizonyosodjon meg réla, hogy a késziilék egyik része, darabja sem hibasodott meg.
Mossa meg azokat a részeket, melyek az étellel fognak érintkezni.

HASZNALAT

Helyezze a készlléket (15) egy sima, kemény és stabil felletre.

Bizonyosodjon meg arrél, hogy a késziilék nincs rakapcsolva az aramhaldzatra és a kapcsold (14) a"O"
helyzetben all.

Vdlassza ki a késziilék egyik funkciojat.

A készulék elinditasa el6tt bizonyosodjon meg arrdl, hogy a késziilék minden darabjat megfelelé médon
helyezte fel a gépre.

Soha ne nyduljon be az ujjaval vagy ne tegyen be semmilyen targyat a toltécsébe.

Amennyiben a csiga beakadst, allitsa a kapcsolot (14) az "R" helyzetbe 3-5 masodpercre.

Az élelmiszerek feldolgozasa utan kapcsolja ki a készlléket és varja meg mig ledll.

Miutan a készllék ledllt, huzza ki a haloézatbdl.

RAJZ3.1 RAJZ3.2 RAJZ3.3 RAJZ3.4

DARALAS

Helyezze el a darélé rekeszben (5) a kovetkezd sorrendben a darabokat: csiga (6), kés (7), az egyik tarcsat
(8) és csavarja ra a kupakot (9) - lasd 3.1 RAJZ.

Az igy Osszedllitott egységet helyezze el a motorhazon (15) - lasd 3.2 RAJZ. Ellendrizze, hogy a rekesz (5)
nincs-e eldugulva vagy nem akadt-e be.

Helyezze fel az adagolotalcat (2) a toltécsére (4) - lasd 3.3 RAJZ.

Helyezze a lenyomét (1) a toltécsébe (4) - lasd 3.4 RAJZ.

Helyezze a talat a dardlo rekesz kimenete ala.

A dardlandé husdarabot végja fel kb. Y hosszu és 2 em vastag csikokra.

Tavolitsa el a csontokat, porcokat és inakat.

Csatlakoztassa a késziléket a megadott paramétereknek megfeleld villamos halézatra és kapcsolja be a
kapcsologomb (14) segitségével - "ON" helyzet.

Helyezze a hust a talcéra (2), majd a lenyomo (1) segitségével tolja a toltécsdbe (4).

Eges ételek esetében a hust kétszer is le kell daralni.



FIGYELEM: Tilos fagyasztott hust daralni!

k RAJZ 41 RAJZ 4.2 RAJZ 4.3

[l KOLBASZTOLTO KESZLET

«  Helyezze el a dardl6 rekeszben (5) a kévetkezd sorrendben a darabokat: csiga (6), elvalaszté (11), és a
kolbaszt6lté csé (10) és csavarja ra a kupakot (9) - lasd 4.1 RAJZ.
Az igy Osszeéllitott egységet helyezze el a motorhédzon (15) - lasd 4.2 RAJZ. Ellendrizze, hogy a rekesz (5)
nincs-e eldugulva vagy nem akadt-e be.
Helyezze fel az adagolétalcat (2) a toltécsére (4) - lasd 4.3 RAJZ.
Helyezze a lenyomot (1) a toltécsébe (4) - lasd 4.4 RAJZ.
Aztassa be a kolbéasz bérét langyos vizbe (kb. 10 percre).
Helyezze a tolteléket a talcara (2), majd a lenyomd (1) segitségével tolja a toltécsdbe (4).

« A nedves bér htzza a kolbasztolté csére (10).

«  Csatlakoztassa a késziiléket a megadott paramétereknek megfeleld villamos hal6zatra és kapcsolja be a
kapcsolégomb (14) segitségével - "ON" helyzet.

«  Toltse fel a bort megfelel6 hosszisagu kolbasz darabokra.

FIGYELEM
Ugyeljen arra, hogy a téltelék ne legyen tul ritka.

-
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\ RAJZ 5.1 RAJZ5.2 RAJZ5.3

[ KIBBEH KESZLET

A Kibbeh egy tradicionalis kozel-keleti étel, féként baranyhusbol és bulgurbdl szokas elkésziteni.
Helyezze el a dardl6 rekeszben (5) a kdvetkezé sorrendben a darabokat: csiga (6), kibbeh készlet (13),
elosztd (12) és csavarja ra a kupakot (9) - lasd 5.1 RAJZ.
Az igy Osszeéllitott egységet helyezze el a motorhédzon (15) - lasd 5.2 RAJZ. Ellenérizze, hogy a rekesz (5)
nincs-e eldugulva vagy nem akadt-e be.




«  Helyezze fel az adagolétalcat (2) a toltécsére (4) - lasd 5.3 RAJZ.
«  Helyezze a lenyomét (1) a toltécsbbe (4) - lasd 5.4 RAJZ.

RAJZ 6.1 RAJZ 6.2

SZELETELOGEP

+  Helyezze el a szeletel6gépben az egyik tarcsat (C) - lasd 6.1 RAJZ.

«  Azigy osszedllitott egységet helyezze el a motorhazon (15) - lasd 6.2 RAJZ. Ellenérizze, hogy a
szeletel6gép (B) nem akadt-e be.

+  Helyezze a lenyomét (1) a toltécs6be - lasd 6.3 RAJZ.

+  Helyezze a talat a reszel6 kimenete ala.

«  Csatlakoztassa a késziléket a megadott paramétereknek megfeleld
villamos halézatra és kapcsolja be a kapcsologomb (14) segitségével -

"ON" helyzet.
«  Azel6készitett zoldségeket kisebb adagonként helyezze a toltécsébe,
majd a lenyomoval (A) nyomja le 6ket a forgé tarcsa (C) felé. Q
TAROLAS %% \
Az éppen nem hasznalt tarcsakat a térolé rekeszben (16) tarolhatja - lasd
6.1 RAJZ. A kolbasztoltd (10, 11) és a kibbeh (12, 13) készleteket beteheti a
lenyoméba (1) - lasd 7 RAJZ. @

TISZTITAS ES KARBANTARTAS
Hasznalat utan és tisztitas el6tt hizza ki a készlléket a halézatbdl. Legjobb

a késziiléket azonnal hasznalat utdn elmosni. Tisztitas el6tt szerelje szét a RAJZ 7

darabokat. A készilék részeit egy kefe és kevés mosogatdszer segitségével

mossa meg meleg vizben, és 6blitse le bo folyd vizben, majd tordlje szarazra.

A tarcsakat és a kést kenje be étkezési zsirral, igy védheti a rozsdasodas ellen. A tisztitdshoz ne hasznaljon erés
suroloszereket és porokat, illetve acetont, alkoholt stb. Soha ne meritse a motorhaztetét vizbe és ne mossa folyd
viz alatt. A motorhazat puha, nedves torl6kendével tisztitsa. A késziiléket vizbe meriteni vagy mosogatégépben
mosogatni nem szabad.

A kések olyan lizemeltetési kellékek, amelyeket rendszeresen cserélni kel. Nem tartoznak a garancia
hatalya ala.

KORNYEZETVEDELEM

- Akészulék olyan anyagokbdl késziilt, amelyeket ujra fel lehethasznalni, vagy feldolgozni.

- A hasznélhatatlanna valt késziiléket vigye el a megfelel6 gydjtohelyre, amely foglalkozik az elektromos és
elektronikus berendezések gy(ijtésével és Ujrahasznositasaval.
JOTALLAS

- Akészulék otthoni hasznalatra készult.

- Professziondlis vagy nem rendeltetésszert felhasznalasa tilos.

- Nem rendeltetésszerl hasznélat esetén a jotallas érvényét veszti.



MEDIDAS DE SEGURIDAD

Leer atentamente todo el contenido de estas instrucciones
antes del primer uso.

1.

HwWN

No

10.

11

12.
13.

Conectar el cable de alimentacion al enchufe
compatiblecon los parametros especifica dos en estas
instrucciones.

No sumergir el cable ni el aparato en agua.

No utilizarlo al aire libre.

El aparato no podra controlarse por medio de un reloj
externo o un sistema de control remoto aparte.

Antes de encender el aparato hay que asegurarse de que
todos sus elementos estén instalados correctamente.

No dejar desatendido el aparato en funcionamiento.

no utilizar el aparato para triturar hielo, huesos y otros
productos duros ni para moler las nueces, el café y las
legumbres secas.
Desconectarsiempreelaparatodelaredeléctricadespués
de terminar el trabajo.

El aparato puede ser utilizado por ninos mayores de 8
anos y personas con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas o sin suficiente experiencia y cono
cimientos sélo cuando estan bajo la supervision o hayan
recibido instrucciones sobre el uso seguro del aparato
y los riesgos potenciales. Los ninos no deben jugar con
el aparato. La limpieza y el mantenimiento que corren a
cargo del usuario no pueden ser realizados por ninos sin
supervision.Proteger el aparatoy el cable de alimentacion
de los ninos menores de 8 anos.

No tocar el aparato con las manos mojadas.

. Antes de limpiar el aparato desconectarlo de la red

eléctrica.

No use el dispositivo si esta danado.

No exceder el tiempo permitido del trabajo continuo del
aparato.



14.
15.

16.

17.

18.

19.

No desplazar ni mover durante su funcionamiento.

No meter los dedos ni herramientas en el tubo de
alimentacion mientras el aparato esta en funcionamiento,
para empujar los alimentos sirve exclusivamente el em
pujador.

No utilizarlo si el cable de alimentacién esta dafado, si el
aparato se ha caido y ha sido danado de otra forma. La
reparacion del aparato debe ser encargada a un centro
de servicio técnico autorizado; la lista de los centros auto
rizados estd en el anexo y en la pagina www.eldom.eu,
El aparato sélo podra utilizarse con los accesorios origina
les suministrados.

La reparacion del aparato sélo puede realizarla el centro
de servicio técnico autorizado. Cualquier modificacion
0 uso de piezas de repuesto o elementos distintos de
los originales estan prohibidas y son peligrosas para el
usuario.

La empresa Eldom Sp . z 0.0. no se hace responsable de
los dafios como consecuencia del uso inadecuado del
aparato.

NOTA

La

bolsa de plastico puede suponer un peligro: para

evitar el riesgo de asfixia, la bolsa debe guardarse fuera
del alcance de los bebés y ninos pequenos.

El aparato sirve sélo para
uso doméstico.




INSTRUCCIONES DE USO
PICADORA DE CARNE / PICADORA DE CARNE + CORTADOR
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. Accesorio para salchichas
. Separador

. Accesorio para kebbe

. Placa

. Interruptor

. Cuerpo

. Compartimiento de

. Tapon

O

M200/M200ZT

DESCRIPCION GENERAL
Empujador

Tolva

Botén de bloqueo

Boca de llenado

Camara

Tornillo sin fin

Cuchilla

Discos -3 mm, 5 mm, 8 mm
Tuerca

almacenamiento

KIT PARA CORTAR

(SOLO EL MODELO M200ZT)

Cortador
Conos




DESCRIPCION GENERAL

potencia: 400 W

MBP: 700 W

tension de alimentacion: 220-240 V, ~50 Hz
tiempo maximo de trabajo continuo: 30 min.
pausa antes de volver a iniciar el 10 trabajo: 15 min.

uso

El aparato estd disefiado para picar los productos alimenticios, sobre todo la carne.

USO DEL APARATO

Antes de usar el aparato por primera vez:

Lea el contenido de este manual.
Asegurese de que no haya componentes dafados.
Lave los componentes que estan contacto con los alimentos.

FUNCIONAMIENTO

Coloque el cuerpo (15) sobre una superficie plana, dura y estable.

Asegurese de que el aparato esté desconectado de la red y el interruptor (14) esté en "O".
Seleccione una de las funciones del aparato.

Antes de comenzar, asegurese de que todos los componentes estén montados correctamente.
Nunca inserte los dedos ni cualquier objeto en la boca.

Si el tornillo sin fin estad bloqueado, coloque el interruptor (14) en "R" durante 3 a 5 segundos.
Después de procesar todos los productos, apague la maquina y espere hasta que se detenga.
Desconecte el aparato de la red eléctrica cuando haya terminado.

FIG. 3.1

PICAR

Coloque el tornillo sin fin (6), la cuchilla (7), uno de los discos (8) en la cdmara (5) y atornille la tuerca (9) -
FIG. 3.1.

Monte todo en el cuerpo (15) - FIG. 3.2. Compruebe si la cdmara (5) esta bloqueada.

Coloque la tolva (2) sobre la boca de llenado (4) - FIG. 3.3.

Inserte el empujador (1) en la boca de llenado (4) - FIG. 3.4.

Coloque un bol debajo de la salida de la cdmara.

Corte la carne en tiras de 10 cm de largo y 2 cm de grueso. Retire los huesos, el cartilago y los tendones.
Conecte el aparato a la corriente seguin los parametros enumerados anteriormente y presione el botén (14)
en"ON".

Coloque la carne en la tolva (2) y empujela suavemente dentro la boca de llenado (4) con el empujador (1).
Pique la carne dos veces en caso si es necesario.

NOTA: ;No pique la carne congelada!



k FIG. 4.1 FIG. 4.2 FIG. 4.3 FIG. 4.4 j

[l KIT DE PARA PREPARAR SALCHICHAS

« Coloque el tornillo sin fin (6), el separador (11), el accesorio para salchichas (10) en la camara (5), y apriete
la tuerca (9) - FIG. 4.1.

+  Luego monte el cuerpo (15) - FIG. 4.2. Verifique si la cdmara (5) esta bloqueada.

«  Coloque la tolva (2) sobre la boca de llenado (4) - FIG. 4.3.

- Inserte el empujador (1) dentro de la boca de llenado (4) - FIG. 4.4.

«  Ponga en remojo la piel de la salchicha en agua tibia (aproximadamente 10 minutos).

«  Coloque la masa de relleno en la tolva (2) y empujela suavemente dentro de la boca de llenado (4) con el
empujador (1).

«  Estire la piel humedecida en el accesorio (10).

«  Conecte el aparato a la red eléctrica con los pardmetros enumerados anteriormente y presione el botén
(14) en "ON".

«  Rellene la piel de la salchicha, formando los trozos como desee.

NOTA
El relleno debe ser espeso.

-

g

k FIG. 5.1

[ KIT PARA KEBBE

Kebbe es un plato tradicional de estilo oriental, hecho principalmente de corderoy bulgur.

«  Enlacamara (5), coloque lo siguiente: tornillo sin fin (6), accesorio para kebbe (13), la placa (12) y ponga la
tuerca (9) - FIG. 5.1.

- Luego monte el cuerpo (15) - FIG. 5.2. Verifique si la cdmara (5) estéd bloqueada.

«  Coloque la tolva (2) sobre la boca de llenado (4) - FIG. 5.3.

« Inserte el empujador (1) en la boca de llenado (4) - FIG. 5.4.
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FIG.6.1

CORTADOR

«  Pongaunodelos conos (C) en el cortador - FIG. 6.1.

+ Monte todo en el cuerpo (15) - FIG. 6.2. Verifique si el cortador (B) esta bloqueado.

« Inserte el empujador (1) en la boca de llenado - FIG. 6.3.

«  Coloque el bol debajo de la boca de salida.

- Conecte el aparato a la red eléctrica con los parametros enumerados anteriormente y presione el botén
(14) en "ON".

«  Prepare los productos en lotes para la boca de llenado y con el empujador (A) empujelos hasta el disco
giratorio (C).

ALMACENAMIENTO

Los discos no utilizados se pueden almacenar en el compartimiento de
almacenamiento (16) - FIG. 1.
El kit para hacer salchichas (10, 11) y el kit para kebbe (12, 13) se pueden Q

almacenar en el empujador (1) - FIG. 7. %

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO
Desconectar el aparato de la red eléctrica cuando el aparato no esté en
uso o antes de limpiarlo. Lo mas facil es limpiar el aparato inmediatamente @
después de su uso. Desmontar los componentes antes de limpiar. Lavar los
componentes en agua tibia con una pequena cantidad de liquido para lavar
platos, usar un cepillo, enjuagar bajo el grifo y secar bien. Engrasar los discos FIG. 7

y la cuchilla con aceite comestible para protegerlos contra la oxidacion. No
usar productos abrasivos, polvos de limpieza, acetona, alcohol, etc. Nunca
sumergir el cuerpo en agua y no enjuagarlo con agua corriente bajo el grifo.
Limpiar el cuerpo con un pano humedo. No lavar el aparato en lavavajillas y no sumergirlo en agua.

Las cuchillas de corte son elementos que se desgastan y se deben reemplazar regularmente. No estan
cubiertas por la garantia.

PROTECCION DEL MEDIO AMBIENTE

- Eldispositivo esta hecho de los materiales que pueden ser reutilizados o reciclados.

- Hay que entregarlos al punto apropiado, que se ocupa de la recogida y el reciclaje de aparatos eléctricos y
electrénicos.

GARANTIA
- Elaparato esta destinado para un uso privado doméstico.
- No se puede utilizar para fines profesionales.
- Lagarantia se anula en caso de un uso incorrecto.



NOTATKI

KEBBE - PRZEPIS

NADZIENIE

400 g jagnieciny (wotowiny) — pokroi¢ w paski
1tyzka oleju

2 $rednie cebule - drobno posiekac

1-2 tyzeczki ziela angielskiego

1 tyzka maki pszennej.

sélipieprz

PRZYGOTOWANIE

W maszynce zamontowac sitko z drobnymi oczkami (3 mm).

Zmieli¢ mieso.

Na patelnie wla¢ olej i usmazy¢ drobno posiekana cebule na ztoty kolor.

Nastepnie dodac zmielone mieso i smazyc¢ razem.

Dodac¢ pozostate sktadniki i smazy¢ jeszcze przez 1-2 minuty. W razie potrzeby odsgczyc¢ z nadmiaru
ttuszczu i pozostawi¢ do wystygniecia.

CIASTO

500 g jagnieciny (wotowiny) — pokroi¢ w paski
500 g pszenicy bulgur — przeptukac i odsaczy¢
1 cebula - pokroi¢ na ¢wiartki

PRZYGOTOWANIE

W maszynce zamontowac sitko z drobnymi oczkami (3 mm).

Do maszynki wktada¢ na przemian partie miesa i pszenicy bulgur oraz cebule.

Wymiesza¢ zmielong mase, a nastepnie cato$¢ zmieli¢ ponownie. Jesli masa nie bedzie jednorodna zmieli¢
wszystko po raz trzeci.

Masa jest teraz gotowa do formowania za pomoca przystawki do kebbe.

Zamontowac zestaw do kebbe w maszynce i za jego pomoca formowa¢ watki o dtugosci ok. 7 cm.
Uformowane watki z ciasta scisna¢ na jednym koncu, a nastepnie ostroznie wypetnié nadzieniem. Zalepié
drugi koniec, pozostawiajac niewielka szczeline.

Catos¢ smazy¢ partiami w goragcym oleju 1900C przez okoto 6 minut az do ztocistobrazowego.







MASZYNKA DO MIESA

M200/M200ZT
: pieczec sklepu:

KARTA GWARANCYJNA

WAZNA Z DOWODEM ZAKUPU

MASZYNKA DO MIESA
M200/M200ZT

pieczec sklepu i data sprzedazy
Sprzet przeznaczony do uzytku domowego

OPIS NAPRAWY

| pieczec sklepu:

i datasprzedazy: ..o pieczatka punktu ustugowego
MASZYNKA DO MIESA OPIS NAPRAWY
M200/M200ZT

: pieczec sklepu:

i data sprzedazy:......ccooooooeiiniii pieczatka punktu ustugowego
MASZYNKA DO MIESA OPIS NAPRAWY
M200/M200ZT

| pieczec sklepu:

- data sprzedazys ..o

i datasprzedazy: ... pieczatka punktu ustugowego
MASZYNKA DO MIESA OPIS NAPRAWY
M200/M200ZT

pieczatka punktu ustugowego




