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hu Rendeltetésszer(i hasznalat

Rendeltetésszeri
hasznalat

Gondosan olvassa el ezt az utmutatét. Csak igy
tudja készlilékét helyesen és biztonsagosan
kezelni. A hasznalati és szerelési utasitast
Orizze meg a késb6bbi hasznalathoz vagy a
késébbi tulajdonos szamara.

Ezen készllék csak beépitésre készUlt. Vegye
figyelembe a specialis szerelési utmutatét.

Kicsomagolas utan ellenérizze a készulléket.
Szallitasi sériulés esetén ne csatlakoztassa.

A csatlakozddugé nélkuli késziléket csak
hivatalos engedéllyel rendelkezd szakember
csatlakoztathatja. Hibas csatlakoztatas miatt
keletkezett karokra nem vonatkozik a garancia.

Ez a készllék csak haztartasban vagy haz kortl
valé alkalmazasra készilt. A készlléket
kizardlag ételek és italok készitésére hasznalja.
A késziléket lzemelés kézben soha ne hagyja
fellgyelet nélkil. A készlléket csak zart
helyiségben hasznalja.

Ezt a készlléket legfeljebb 4000 méter
tengerszint feletti magassagig valé hasznalatra
tervezték.

Ezt a készlléket 8 év feletti gyermekek és
csokkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi
képesseqgd, ill. tapasztalatlan személyek csak a
biztonsagukért felel6s személy felligyelete
mellett hasznalhatjak, illetve akkor, ha
megtanultak a készllék biztonsagos
hasznalatat és megértettek az ebbdl eredé
veszélyeket.

A gyermekek nem jatszhatnak a készilékkel.
Tisztitast és felhasznaldi karbantartast csak 15
éven fellli gyermekek végezhetnek, kizardlag
fellgyelet mellett.

8 évnél fiatalabb gyermekeket ne engedjen a
készulék és a csatlakozdévezeték kdzelébe.

A tartozékokat mindig megfelelé helyzetben
tegye be a sutétérbe. — "Az elsd hasznalat

el6tt elvégzendd tennivaldok" a(z) 11. Oldalon

Fontos biztonsagi
eloirasok
Altalanos

/\Figyelmeztetés — Egésveszély!

. A slt6térben tarolt gyulékony targyak langra
lobbanhatnak. Soha ne tartson gyulékony
targyakat a sutétérben. Soha ne nyissa ki a
készilék ajtajat, ha a készilék fustol.
Kapcsolja ki a készliléket és huzza ki a
halézati csatlakozédugot vagy kapcsolja ki a
biztositékot a biztositekszekrényben.

- A készilékajtd nyitasakor légaramlat
keletkezik. A sit6papir hozzaérhet a
fltéelemekhez és meggyulladhat. Az
elémelegités ideje alatt soha ne helyezzen
régzités nélkul sutépapirt a tartozékra.
Nehezékként helyezzen a sttépapirra egy
edényt vagy egy sutéformat. Csak a
szukséges fellletet bélelje ki stitépapirral. A
sUtépapir nem léghat tul a tartozékon.

- A készulék forré. Ha a készlléket ajtdval
rendelkezG beépitett butorban helyezi el, zart
butorajténal hétorlasz keletkezik. A
késziléket csak nyitott butorajtéval
Uzemeltesse.

/\ Figyelmeztetés — Aramiitésveszély!

. A szakszer(tlen javitasok veszélyesek.
Javitasokat csak szakképzett Ugyfélszolgalati
technikus végezhet, és csak 6 cserélheti ki a
sérilt csatlakozdvezetékeket. Ha a készilék
meghibasodott, huzza ki a haldzati
csatlakozodt, vagy cserélje ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja a
vevdszolgalatot.

- A forrd készilékrészeknél az elektromos
készilékek kabelszigetelése megolvadhat.
Soha ne érintkezzen az elektromos
készulékek csatlakozé kabele forrd
készulékrészekkel.

. A bedramlé nedvesség aramutést okozhat.
Ne hasznaljon magasnyomasu vagy
gbzsugaras tisztitogépet.

- A bedramld nedvesség aramitést okozhat. A
késziléket ne tegye ki nagy hének és
nedvességnek. A készlléket csak zart
helyiségben hasznalja.

- A hibas készUllék aramitést okozhat. Soha
ne kapcsolja be a hibas készliléket. Huzza ki
a csatlakozédugét és kapcsolja ki a
biztositékot a biztositékszekrényben. Hivja a
vevdszolgalatot.

- A készilék magasfesziltséggel mikodik.
Soha ne tavolitsa el a készulek burkolatat.



/\ Figyelmeztetés — Egésveszély!

- A készllék nagyon forré. Soha ne érintse
meg a sutétér forrd belsd fellleteit vagy a
flitéelemeket. Mindig hagyja lehdlni a
készUlléket. Ne engedjen gyerekeket a
készllék kdzelébe.

. Atartozék vagy az edény nagyon forré. A
forré edényt vagy tartozekot mindig
fogdkesztylivel vegye ki a sutétérbdl.

. Az alkoholg6z6k meggyulladhatnak a forrd
sut6térben. Soha ne készitsen olyan
ételeket, amelyek magas szazalékaranyu
alkoholtartalmu italt tartalmaznak. Csak kis
mennyiségl magas szazalékaranyu
alkoholos italt haszndljon. Ovatosan nyissa ki
a készllék ajtajat.

/\ Figyelmeztetés — Forrazasveszély!

- A készllék ajtajanak kinyitasakor forrd g6z
tavozhat a készllékbdl. Ovatosan nyissa ki a
készllék ajtajat. Ne engedjen gyerekeket a
készllék kozelébe.

. A forrd sutétérben lévé vizbdl forrd vizgbz
képz&dhet. Soha ne 6ntsén vizet kdzvetlendl
a forré sutéterbe.

/\ Figyelmeztetés — Sériilésveszély!

A készllék ajtajanak dsszekarcolt Givege
megrepedhet. Ne hasznaljon tGvegkaparot, éles
vagy surolé hatasu tisztitéeszkdzoket.

Mikrohullamu suté

/\ Figyelmeztetés — Egési sériilés veszélye!

- A készllék nem rendeltetésszer(i hasznalata
veszélyes.

Nem megengedett ételek vagy ruhanem(ik
szaritasa, papucs, maggal vagy gabonaval
toltétt parna, szivacs, nedves térl6ruha stb.
melegitése.

Példaul a tulmelegedett papucs, maggal vagy
gabonaval téltétt parna, szivacs, nedves
térléruha stb. égési sérulésekhez vezethet.

. Az élelmiszerek langra lobbanhatnak. Soha
ne melegitse az ételt hészigeteld
csomagolasban.

Soha ne melegitse figyelmetlenll a
muanyag-, papir- vagy mas gyulékony
csomagolasban levd elelmiszert.

Soha ne allitson be tul nagy mikrohullam-
teljesitményt vagy tul hosszu idétartamot.
Tartsa be az ebben a hasznalati utmutatéban
feltlintetett utasitdsokat.

Soha ne szaritson élelmiszert a mikrohullamu
sut6ben.

Alacsony viztartalmu ételeket, pl. kenyeret,
soha ne olvasszon ki vagy melegitsen tul
nagy mikrohullam-teljesitményen, illetve tul
hosszu ideig.

Fontos biztonséagi el6irasok hu

. Az étolaj meggyulladhat. Soha ne melegitsen
tiszta étolajat a mikrohullamu satében.

/\ Figyelmeztetés — Robbanasveszély!
Folyadékok vagy mas élelmiszerek a szorosan
lezart edényekben felrobbanhatnak. Soha ne
melegitsen folyadékot vagy mas élelmiszert
szorosan lezart edényben.

/\ Figyelmeztetés — Egésveszély!

- A kemény héju vagy bdrds élelmiszerek a
felmelegités alatt, de még utana is
robbanasszerlien szétpukkadhatnak. Soha
ne f6zz6n tojast héjastdl vagy ne melegitsen
kemény tojast. Ne {6zz6n héjas allatokat és
rakot. TUkoértojas vagy buggyantott tojas
készitésekor el6bb szurja ki a tojassargajat.
A kemény héju vagy bérds élelmiszerek
esetében, mint pl. alma, paradicsom,
burgonya vagy virsli, a héj megrepedhet.
Ezért melegités el6tt szurja ki a héjat vagy a
bdrt.

- A hé nem oszlik el egyenletesen a
bébiételben. Soha ne melegitse a
bébiételeket zart edényben. Mindig vegye le
a fedelet vagy a cumit. Melegités utan
alaposan razza fel vagy kavarja meg.
Ellenérizze a hémérsékletet, miel6tt a
gyermeknek adna az ételt.

- A forrd ételek hét adnak le. Az edény forrd
lehet. Az edényt vagy a tartozékokat mindig
fogokesztylivel vegye ki a sttétérbdl.

. Légmentesen lezart élelmiszerek esetén a
csomagolas szétdurranhat. Mindig tGgyeljen a
csomagolason taldlhaté gyartéi utasitasokra.
Az ételt mindig edényfogdval vegye ki a
sutétérbdl.

- A hozzaférhet6 részek mikddés kdzben
felforrésodnak. Soha ne érintse meg a forrd
részeket. Tartsa tavol a gyerekeket.

- A készilék nem rendeltetésszer(i hasznalata
veszélyes.

Nem megengedett ételek vagy ruhanem(ik
szaritasa, papucs, maggal vagy gabonaval
toltétt parna, szivacs, nedves térléruha stb.
melegitése.

Példaul a tulmelegedett papucs, maggal vagy
gabonaval téltétt parna, szivacs, nedves
térl6ruha stb. égési sérilésekhez vezethet.

/\ Figyelmeztetés — Forrazasveszély!

. Folyadékok felforralasakor el6fordulhat a
késleltetett forras. Ez azt jelenti, hogy a
folyadék a jellegzetes gézbuborékok
megjelenése nelkil éri el a forrasi
hémérsékletet. Mar az edény kismértékd
razkédasa esetén is hirtelen kifuthat és
kifrdcskolhet a forrd folyadék. Melegitéskor
mindig tegyen egy kanalat az edénybe. Igy
elkertlhet6 a késedelmes forras.



hu A sérlilések okai

/\ Figyelmeztetés — Sériilésveszély!

- A nem alkalmas edény szétrepedhet.
Porcelan- és keramiaedények esetében
el6fordulhat, hogy a fogantyukon és a
fedeleken apro lyukak talalhatok. A lyukak
mdgo6tt Ureg van. Az Uregbe bejutott
nedvesség szétfeszitheti az edényt. Csak
mikrohullamu sitéhéz megfelel§ edényt
hasznaljon.

. Fémbdl készllt edények és tartalyok, illetve
fémbevonattal rendelkezd edények
hasznalatakor a csak mikrohullamu
Uzemmod esetén szikra képzddhet. A
készulék megsérll. A csak mikrohullamu
Uzemmaod esetén soha ne hasznaljon
fémtartalyokat.

/\ Figyelmeztetés — Aramiitésveszély!
A készllék magasfesziltséggel mikddik. Soha
ne tavolitsa el a készulék burkolatat.

/\ Figyelmeztetés — Stlyos

egészségkarosodas veszélye!

. Nem megfeleld tisztitas esetén a készilék
felUlete karosodhat. A sit6bdl mikrohulldamu
energia léphet ki. Rendszeresen tisztitsa
meg a készuléket, és az élelmiszer-
maradvanyokat azonnal tavolitsa el. A
sUt6teret, az ajtétdémitést, az ajtét és az
ajtéutk6z48t mindig tartsa tisztan.

— "Tisztitas" a(z) 22. Oldalon

- A sérllt sut6térajtoé vagy ajtétdémités miatt
mikrohulldamu energia tavozhat. Soha ne
haszndlja a készlléket, ha a sut6tér ajtajanak
témitése vagy mlianyag kerete sérllt. Hivja a
vev@szolgalatot.

. Boritas nélkili készllékeknél mikrohullamu
energia tavozik. Soha ne vegye le a készilék
boritasat. Karbantartasi vagy javitasi
munkakhoz hivja az tugyfélszolgalatot.

EJA sériilések okai

Altalanos

Figyelem!

« Viz a forro siit6térben: Soha ne dntsén vizet
kézvetlenll a forrd sitétérbe. Vizgéz keletkezik.
H6émérsékletvaltozas kart okozhat.

= Nedves élelmiszerek: Ne taroljon hosszabb ideig
nedves élelmiszereket a zart stt6térben.

Ne taroljon ételt a késziilékben. Ez korrdzidt okozhat.

« Kondenzviz a sutétérben: Az ajtélivegen, a bels§
falakon és a siit6 aljan kondenzviz gy(lhet 6ssze. Ez
normalis, a mikrohulldm m(ikédését nem befolyasolja.
A korrozié elkertlése érdekében térdlje le a
kondenzvizet minden hasznalat utan.

= Lehiilés nyitott késziilékajtoval: A sUtSteret csak zart
ajtonal hagyja lehdilni. Vigyazzon, hogy semmi ne
ragadjon be a sit6tér ajtajahoz. Még ha csak résnyire
is marad nyitva az ajté, a szomszédos butorlapok
idével sértlhetnek.

« Erdsen szennyezett tomités: Ha a tdmités erésen
szennyezett, a készllék ajtaja Gzemelés kézben nem
zar megfeleléen. A szomszédos butorlapok
megsérilhetnek. Mindig tartsa tisztan a témitést.

« A késziilék ajtaja mint Gil6- vagy rakodofeliilet: Soha
ne alljon vagy 0ljon a készlilék ajtajara. Ne tartson
edényt vagy tartozékot a készilék ajtajan.

« A berendezés szallitasa: A készliléket ne hordozza
vagy tartsa az ajtéfogantyunal fogva. Az ajtéfogantyu
nem tartja meg a készlilék sulyat, és letérhet.



Mikrohullamu siito

Figyelem!

Szikraképzédés: A fémeknek pl. a kandlnak az
Uvegedényben legalabb 2 cm tavolsagra kell lennie a
sUt6 falatél és az ajtajanak a belsé fellletétdl. A
szikrak ténkretehetik az ajté belsé lveglapjat.

Etel nélkili mikrohullamu Gizemmaod: A készllék étel
nélkili Gzemelése tulterheléshez vezethet. Soha ne
kapcsolja be a készlléket, ha a suit6térben nincs étel.
Kivétel a rovid edényteszt, lasd a Mikrohullam, edény
fejezetet.

Mikrohullammal készithet6 popcorn: Soha ne
allitson be tul nagy mikrohullam-teljesitményt. Az
ajtélveg tulterhelés hatasara megrepedhet. Maximum
600 wattot hasznaljon. A popcornos zacskot helyezze
mindig egy Uvegtanyérra.

Aluminiumtal: Ne hasznaljon aluminiumtélat a
sUtében. A készlilék karosodhat a létrejové
szikraképz8dés miatt.

Forgotanyér-meghajtas: A tulmelegitett folyadék nem
juthat a forgétanyér meghajtasan keresztll a készullék
belsejébe. Mindig figyelje a f6zési folyamatot. El6sz6r
révidebb f6zési id6t allitson be, és csak akkor
hosszabbitsa meg, ha sziikséges.

Forgotanyér: Soha ne hasznalja a mikrohulldmu
készlléket forgétanyér nélkal.

Kérnyezetvédelem hu

Kérnyezetvédelem

Uj késziiléke kildndsen hatékony energiafogyasztasu. It
Otleteket adunk Onnek ahhoz, hogyan takarithat meg
sUtés kézben energiat, és hogyan artalmatlanithatja
készilékét megfeleléen.

Energiatakarékossag

Csak akkor melegitse el6 a készliléket, ha azt a recept
vagy a hasznalati utasitas tablazata elirja.

Satéskor hasznaljon sotét, feketére lakkozott vagy
zomancozott sit6formakat. Ezek kiléndsen jol veszik
fel a hét.

M(ikédés kdzben a lehetd legritkabban nyissa ki a
készllék ajtajat.

Ha tébbféele sliteményt készit, azokat legjobb egymas
utan sitni. A sttétér még meleg. Igy a masodik
stutemény sutési ideje rdvidebb lesz. A siit6térbe 2
szdgletes sutéformat is behelyezhet egymas mellé.
Hosszabb parolasi id6k esetén a késziilék mintegy 10
perccel a parolasi idd lejarta el6tt kikapcsolhatd, a
maradékh6t haszndlva a készre parolashoz.

Koérnyezetbarat artalmatlanitas

A csomagolast kérnyezetbarat modon artalmatlanitsa.

Ez a készilék az elektromos és elektronikus

sz. europai iranyelvnek (waste electrical and

E készllékek hulladékaira vonatkozé 2012/19/EU
—_—

electronic equipment — WEEE) megfeleld
jeloléssel rendelkezik.

Ez az iranyelv megszabja a hasznalt készilékek
visszavételének és értékesitésének kereteit az
egész EU-ban érvényes maédon.
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A készilék megismerése

A késziilék megismerése

Ez a fejezet ismerteti a kijelzéseket és a kezel6elemeket.

Ezenfelll bemutatja a készllék kildnbdz4 funkcidit is.

Utasitas: A készlilék tipusatdl fliggben eltérések
lehetnek a szinekben és a részletekben.

Kezelofeliilet

A kezel6fellleten taldlhatd funkcio- és forgatdvalasztok,
illetve érintémezdk segitségével allithatja be a készilék
kilénféle funkciodit. A kijelz6 megmutatja az aktudlis
beallitasokat.

Az attekintd abra a bekapcsolt készllék kezelbfellletét
mutatja egy kivalasztott izemmaddban.

[1]

Funkciovalaszto

H

2

g

A funkcidvalasztéval allithatd be az Gzemmadd,
illetve a tovabbi funkciok.

A funkcidvalaszté a nulla allasbdl jobbra vagy balra

forgathato.
Erint6panelek
Az érint6panelek mogott érzékel6k vannak. A

funkcio kivalasztasahoz koppintson a szimbdlumra.

Kijelz6

A kijelz6 megjeleniti az aktiv funkcidk szimbdlumait,

valamint az id&funkcidkat.

Forgatovalaszto

A forgatdvalasztoval allitsa be a f(itési mod
hémérsékletét, vagy valassza a tovabbi funkcidk
bedllitasat.

A forgatdvalaszté jobbra vagy balra forgathatd.

Utasitasok

Egyes készUllékeknél a funkcio- és forgatévalasztok

slllyeszthet8k. A be- és kikattintdshoz nyomja meg a

funkcié- vagy forgatévalasztot nulla allasban.

Ha a funkcidvalaszto nulla allasban (energiatakarékos
Uzemmad) van, és kivalaszt egy funkciét, akkor eltart

néhany masodpercig, amig az adott funkcié
megjelenik (pl. mikrohullamu sit6).

[3]

Funkcidvalaszto
A funkcidvélasztdval allithatja be a f(itési mddokat, illetve
a tovabbi funkcidkat.

Annak érdekében, hogy mindig megtalalja az ételnek
megfeleld flitési mdédot, az aldbbiakban bemutatjuk a
kilénbségeket és a felhasznalasi terlleteket.

Kapcsoloallas Hasznalat

o Nulla allas A készllék ki van kapcsolva.

(Z]  Mikrohullam MikrohulldmU dzemmdd kivalasz-
tasa.

Forrd leveg6 A ventilator egyenletesen elosztja a
hatfalban |évé korf(itétest héjét a
stt6térben.

& Légkeverds grillezés A ventildtor a grillf(it6testbdl szar-
mazo forr6 leveg6t kevergeti az étel

koral.

%]  Pizzafokozat Az als¢ f(itétest és a hatfalban 1év6
korfiitdtest fiit.

) Grill A grillf(it6test alatt 16v8 teljes felilet
felforrésodik.

Programok Itt szdmos ételhez taldlhat elére

programozott beallitdsokat.




Erintémezdk és kijelzé

Az érintémezbkkel beallithatja készlléke kilonféle
kiegészit6 funkcidit. A kijelzdn latja a hozza tartozé
értékeket.

Erintépanelek

Az alabbiakban a kilénféle érintémezdk jelentésének
révid leirasa olvashato.

Szimbolum Jelentés

B Mikrohullam Vélassza ki a mikrohullamu sité
teljesitményfokozatait, ill. kap-
csolja be kiegészitésképpen a mik-
rohulldam funkcidt.

Programok Jelenitse meg a programok vélasz-
tékat, a forgatovélasztéval allitsa
be a program szamat.

g Gyors eléme- Révid nyomas: gyors elémelegités

legités/gyerek-  bekapcsoldsa/kikapcsoldsa.

zar Hosszl nyomds: gyerekzar bekap-
csolasa/kikapcsolasa.

C Id6funkciok Vélassza ki az idéfunkciokat, és
allitsa be a forgatévalasztéval.

8 Hémérséklet Vélassza ki a h6mérsékletet, és
allitsa be a forgatévalasztéval.

kg Sly Valassza ki a sulyt, és dllitsa be a

forgatévalasztdval.

start Start/stop Uzemméd elinditésa vagy ledllitasa
D Utasitas: A hosszl nyomés ledllitja
stop a folyamatban 1évé Gzemmddot, a
kivalasztott Uzemmdd bedllitasai

visszadllnak az alapértékekre.

Kijelz6
A kijelz§ kialakitasanak kdszénhetéen az dsszes adatot
egyszerre leolvashatja réla, minden helyzetben.

Az éppen beallithato érték kerll a kézéppontba. A
kiemelést a beallitasi érték alatti piros sav mutatja.

A kiemelt érték kdzvetlendl a forgatévalasztoval
madosithaté.

A készilék megismerése hu

Kijelz6elemek

Az alabbiakban a kilénféle kijelz6elemek jelentésének
révid leirasa olvashaté.

Szimbolum Jelentés

Jelz6éra Ha a szimbdélum meg van jeldlve, a
kijelz6n megjelenik a jelz6dran
bedllitott idd.

® Idétartam Ha a szimbélum meg van jeldlve, a
kijelz6n megjelenik az idgtartam.

C) 1d6 Ha a szimbélum meg van jeldlve, a

kijelz6n megjelenik a pontos idé.
|dtartam éraban és percben
|détartam percben és éraban

h:min ~ Oralperc
min:sec  Perc/dra

< Gyerekzar Ha a szimbdlum vilagit, a gyerek-
zar be van kapcsolva.
§ Gyors felfités ~ Ha a szimbdlum vilagit, a gyors fel-

fités be van kapcsolva.

Hoémérséklet-kijelzé

A kijelz6 alsé6 részén megjelend piros sav jelzi, hogy a
készulék felf(it.

Ha be van allitva f(itési mdd, akkor a sav balrdl jobbra
kipirosodik, minél er6sebben felfiit a sit6tér.

Grillezésnél a sav azonnal teljesen pirosan vilagit.
Mikrohulldm funkcidndl a sav nem vilagit.

Amikor a vonal mind az 6t mezdje piros lesz, az
el6melegités soran a késziilék elérte az étel betoldsdhoz
szikséges optimalis idét.

Utasitas: A hétehetetlenség miatt a beallitott hémérséklet
a s(t6étérben 1éve tényleges hémérséklettdl kicsit eltérhet.

Ejszakai izemméd

Energiatakarékossag céljabdl a kijelz6 fényereje 22 dra
és 5:59 koz6tt automatikusan alacsonyabb értékre
csokken.

Forgatdévalaszto

A forgatdvalasztéval modosithatja a kijelzén kiemelve
megjelend beallitott értékeket.

A listak, pl. a programok listaja az utolsé pont elérése
utan ismét az elsére ugrik.

Egyes értékeknél, pl. a suly esetében a forgatévalasztot
Ujra vissza kell forgatni a minimalis vagy a maximalis
érték elérése utan.



hu A készllék megismerése

Uzemmoédok

Késziléke kilénféle lzemmddokkal rendelkezik, amelyek
megkdnnyitik a készllék hasznalatat.

Ennek pontos leirasat a megfelel§ fejezetekben talalja.

Uzemmod Hasznalat

Fiitési médok Eteleinek optimalis elkészitéséhez
— "A készllék kezelése"  kildnféle finomhangolt flitési
a(z) 12. Oldalon mddok &llnak rendelkezésre.

Mikrohullam
— "A mikrohulldmu sit6"
a(z) 14. Oldalon

Mikrohullammal kombinalt
lizemmad

Mikrohulldmmal az ételeket kiilono-
sen gyorsan lehet f6zni, felmelegi-
teni és felolvasztani.

Ekkor egy f(itési mod mellé kiegé-
szitésképpen bekapcsolhatja a
mikrohullamot.

Alapbedllitasok
— "Alapbeéllitasok"
a(z) 21. Oldalon

Készillékének alapbeallitasait sajat
elképzeléseihez igazithatja.

Flitési médok
Annak érdekében, hogy mindig megtalalja az ételnek

megfeleld fltési mdédot, az alabbiakban bemutatjuk a
kildbnbségeket és a felhasznalasi terileteket.

Az egyes fltési médok szimbdlumai segitik azok
felismerését.

Homérsék- Hasznalat
let

Forré 40 °C Kelt tészta kelesztése, tejszi-
levegd nes tortak felolvasztasa.

100-230 °C Egy szinten vald sitéshez.

Fiitési mod

) Grill Grillfokoza- Lapos grilleznivalék, példaul
tok: steak, virsli vagy pirités grillezé-
1=gyenge S€hez és csdben sitéshez.

2 = kdzepes
3 =erbs

Légkeveré- 100-230 °C Szérnyas, egész hal és nagyobb

ses grillezés husdarabok slitéséhez.
m| Pizzafoko-  100-230 °C  Pizza és egyéb ételek elkészité-
zat séhez, amelyek sok hét igényel-
nek alulrdl.

Ajanlott értékek

A készilék minden flitési médhoz megad egy javasolt
hémérsékletet vagy fokozatot. Ezeket atveheti, vagy a
mindenkori tartomanyban mddosithatja.

Mikrohullam

Kildnféle mikrohullam-teljesitmények fokozatokban
allnak rendelkezésére a killonféle ételeknek és elkészitési
mddoknak megfelel6en. A mikrohulldm-fokozatok nem
mindig felelnek meg a pontos, wattban kifejezett
szamnak, amelyet a készlilék hasznal.

A kovetkez6 mikrohullam-fokozatok allnak rendelkezésre.
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Maximalis idotartam

Mikrohullam-fokozat

90 1 6ra 30 perc
180 1 6ra 30 perc
360 1 dra 30 perc
600 1 6ra 30 perc
900 watt 30 perc

A mikrohullam funkcié énalléan vagy barmely mas f(itési
maéddal kombindlva is hasznalhaté.

Kivétel:
[E] 900 W mikrohullam fokozat
Forro levegd, 40°C

A mikrohullam és a f(itési médok kombinacidjardl tébbet
tudhat meg itt:

Sutotér
A siitéter kllonféle funkcidi leegyszerdsitik készileke

kezelését. Igy pl. a stt6tér nagy feluletl kivilagitast kap,
és a készuléket hltéventilator védi a tulmelegedéstdl.

Késziilék ajtajanak nyitasa
Ha folyamatban lév6 lzem kdzben kinyitja a készlilék

ajtajat, az lzemmdd sziinetel. Csukja be az ajtokat, és
koppintson a start D stop mezére az tizem folytatdsahoz.

Sutétér-vilagitas

A sitétér-vilagitas mindig bekapcsol izem kézben.
Amikor az Gzem véget ér, a vilagitas kikapcsol.
Amikor kinyitja a készilék ajtajat, a sttétér vilagitasa
automatikusan bekapcsol. Ez segitségére lehet pl. a
készulék tisztitasanal. Kb. 15 perc elteltével a sutStér-
vilagitas automatikusan kikapcsol.

Hitéventilator

A készlléke rendelkezik egy hiitéventilatorral is. A
hiitéventilator sziikség esetén tizem kdzben bekapcsol. A
meleg leveg6 az ajto felett tavozik.

Uzemelés utan a h(itéventilator még egy ideig tovabb
mUkodik.

Figyelem!
Ne fedje le a szell6ztetényilast. Kiildnben a készlilék
tulmelegszik.

Utasitasok

« Mikrohullam Gzemmddban a készUllék hideg marad.
Ennek ellenére a hiitéventilator bekapcsol. A
hitéventilator a mikrohullam Gzemmadd befejezése
utén is tovabb mdkddhet.

= Az ajtélivegen, a belsé falakon és a siit6 aljan
kondenzviz gy(ilhet 6ssze. Ez normalis jelenség, a
készilék mikodését nem befolyasolja. F6zés utan
térélje le a kondenzvizet.



B Tartozékok

Itt attekintheti a csomagban szerepl§ tartozékokat, illetve
azok megfelel§ hasznalatat.

Figyelem!

Az edény kivételekor tigyeljen arra, hogy a forgotanyer ne
csusszon el. Ugyeljen arra, hogy a forgétanyér a helyére
pattanjon. A forgétanyér balra és jobbra forgathatd.

Mellékelt tartozékok

Forgotanyér

Azon ételeket, amelyek jelent8s
mennyiségl hét igényelnek
kézvetlenll a forgétanyéron
készitheti el.

|

Utasitas: A forgdtanyér jobbra
és balra forog. Vagasalld. A
pizzat kézvetlenll felszeletelheti
a forgoétanyéron.

Alsé rostély

A mikrohullam hasznalatahoz és
a husok sité zemmaddban vald
i i készitéséhez.

Utasitas: Tegye a rostélyt a
forgétanyérra.

Fels6 rostély

Rostély grillezéshez,pl. steak,
virsli vagy piritds grillezéséhez
vagy alatétként, pl. lapos

[ felfujtformakhoz.

Utasitas: Tegye a rostélyt a
forgdtanyérra.

Kiegészit6 tartozékok

Tovabbi tartozékok a vev@szolgalatnal vagy
szakkereskedésekben kaphaték.

Uveg siitétal

Parolt ételekhez és felfdjtakhoz, melyek siit6ben készilnek.
Pizzatepsi

Pizzdhoz és nagy, kerek sliteményekhez.

Tartozék gbzben parolashoz, mikrohullamu késziilékekben
Az ételek kiméletesebb és gyorsabb péroldsahoz.

Tartozékok hu

BN Az elsé hasznalat el6tt
elvégzendé tennivaldk

Miel6tt hasznalatba vehetné Uj készllékét, meg kell
adnia néhany beallitadst. Ezenkivil tisztitsa meg a
sUtbteret és a tartozékokat.

A késziiléket teljesen 0ssze kell szerelni, és
csatlakoztatni kell az elektromos halézathoz.

Forgotanyér behelyezése

Helyezze a forgétanyért az ,,A” goérg6kkel az dbranak
megfelel6en a sutétér aljanak kézepén lévé ,B”
tanyérforgaté csillagra.

Utasitasok

=« Soha ne haszndlja a késziiléket forgétanyér nélkil

= A forgdtanyér pontosan illeszkedjen a tanyérforgaté
csillagra.

« Aforgétanyérnak minden f(itési izemmaddban forognia
kell.

« A forgotanyért legfeljebb 5 kg sullyal terhelje meg.

Az elsé Gizembe helyezés

Az elektromos halézathoz vald csatlakoztatas vagy egy
aramszinet utan a a kijelz6n megijelenik egy felszdlitas a
pontos id6 beallitasara. Néhany masodpercbe telhet,
amig megjelenik a felszdlitas.

Pontos id6 beallitasa

Uzembe-_ helyezéskor az id6kijelzés jelenik meg kiemelve.
A 200 érték villog a kijelzon, és a O szimbslum
vilagit. Allitsa be a pontos idét.

1. A forgatévalasztéval dllitsa be a pontos idét.
2. Koppintson a ® mezére.
Az id6t a készllék bedllitotta.
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hu A készilék kezelése

Az id6 modositasa

Utasitas: A készliléknek kikapcsolt allapotban kell lennie
ahhoz, hogy a pontos id8 beallithatd legyen.

1. Koppintson kétszer a ® mezére.

A kijelz6n megjelenik a (® szimbdlum és a pontos idG.
2. Aforgatévalasztéval allitsa be az id6t.
3. Koppintson a ® mezdre.

Az id6t a készllék beallitotta.

Utasitasok

= Ha a pontos id6 bedllitasa utan nem koppint a ®
mezG8re, akkor a készllék néhany masodperc
elteltével automatikusan atveszi a beallitott értéket.

« Ha abeadllitds id6tartama alatt mozgatta a
funkcidvalasztét, akkor vissza kell allitania nulla
allasba. Csak ezutan hasznalhatja a készlléket.

« A készllék Standby allapotban t6rténé
fogyasztadsdnak csokkentéséhez eltiintetheti az idét.

Sutoter és tartozékok tisztitasa

Mielbtt el6szor készitene ételt a késziilékkel, tisztitsa meg
a slt6teret és a tartozékokat.

A slitoter tisztitasa

Az Uj szag megsziintetéséhez melegitse fel az Ures, zart
sUt6teret. Ehhez legjobb egy ora felfiités forro levegbvel
180 °C-on. Ugyeljen ra, hogy ne maradjanak a
sut6térben csomagoléanyag-darabok.

1. A funkciévalasztéval dllitsa be a forré levegét [@.
2. A forgatévalasztéval dllitsa be a 180 °C értéket.
3. Koppintson a start > stop mezére.

A készlilék elkezd fiteni.
Egy dra elteltével kapcsolja ki a készlléket. Ehhez
koppintson a start > stop mezG6re, majd forgassa a

funkciévalasztét a nulla-allasba.

A tartozékok tisztitasa

Miel6tt el6szor hasznalna a tartozékokat, alaposan
tisztitsa meg azokat forr6 mosogatdszeres vizzel és egy
puha térléruhaval.
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A kezel6elemeket és azok mikddését korabban mar
megismerhette. Az aldbbiakban elmagyarazzuk, hogyan
allithatja be a készuléket. Elolvashatja, mi térténik a be-
és kikapcsolasnal, illetve hogyan allithatja be az egyes
Uzemmaddokat.

A készilék be- és kikapcsolasa

Miel6tt bedllithatna valamit a késziilékén, be kell
kapcsolnia azt.

Utasitas: A gyerekzar csak kikapcsolt késziléken
allithaté be. Néhany kijelzés kikapcsolt készllék esetén is
lathatd a kijelzén.

Ha nem hasznalja a készlléket, akkor kapcsolja ki. Ha
hosszabb ideig nem allit be semmit, a készlilék
automatikusan kikapcsol.

Késziilék bekapcsolasa

Forgassa el a funkcidvalasztét a késziilék
bekapcsolasahoz.

A kijelz6n megjelenik egy kiemelt standard érték. A
készlilék lzemkész.

Az Gzemmdédok bedllitdasanak mddjat az egyes
fejezetekben ismertetjuk.

A késziilék kikapcsolasa

Forgassa a funkciévalasztét nullara.

Az esetlegesen folyamatban lev§ funkciét a készllék
megszakitja.

Az id6 megjelenik a kijelzén.

Utasitas: Az alapbeallitasoknal megadhatja, hogy a
kikapcsolt készliléken megjelenjen-e a pontos id6.

Uzemmad beallitasa

Egy izemmdd kivalasztasa utan javasolt értékek jelennek
meg a kijelzén. Ezt a bedllitast azonnal elindithatja.

Altalanosan érvényesek az alébbiak:

1. A funkciévalasztéval valassza ki az Gzemmaddot.

2. Szlkség esetén végezze el a tovabbi bedllitasokat.
Ehhez koppintson a megfelel6 mezére, majd a
forgatévalasztéval modositsa az értéket.

3. Koppintson a start > stop mezére.

A készulék elinditja az izemmadot. A start [ stop LED
vilagit.



Fltési mod és homérséklet beallitasa
Példa: forro levegd [©200°C

1. A funkciévélasztdval dllitsa be a forré levegé [@ fiitési
maodot.
A kijelz6n megjelenik a kdvetkezb ajanlott
hémérséklet: 160 °C.

N\

2. A forgatévélasztdval allitsa be a kbvetkez6
hémérsékletet: 200 °C.
3. Koppintson a start > stop mezére.

1 J.0M @
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A készlilék elkezd f(iteni. A start D stop LED vilagit. A
hémérséklet-kijelz savja végigér.

A forgatdvalasztd segitségével izem kdzben barmikor
maodosithatja a hdmérsékletet.

Utasitasok

« A felf(ités utan a f(itési modtdl fuggben eléforduld
csekeély hémérseéklet-ingadozasok normalisak.

« Uzem kézben a h6mérséklet nem éllithaté 40°C-ra.

Id6tartam beallitasa

Ftési mod és h6mérséklet beallitasa.

Koppintson a ® mezére, amig a ® szimbdlum nem
jelenik meg kijellve.

A forgatdvalasztoval allitsa be a kivant id6tartamot.

4. Koppintson a start > stop mezdre.

A készulék elkezd fliteni. A start D stop LED vilagit. Az
id6tartam leteltét mutatja a kijelzé.

N -
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Uzemmad leallitasa

1. Koppintson a start D stop mezdére, vagy nyissa ki a
készUlék ajtajat.
A készllék miikodése megall, a start D stop LED
villog.

2. Csukja be a készllék ajtajat.

3. Koppintson a start > stop mezére.
A készilék miikodése folytatodik, a start O stop LED
vilagit.

A késziilék kezelése hu

Uzemmoéd megszakitasa
Forgassa a funkcidvalasztot a nulla allasba.
Az lzemméd megszakad, és az dsszes bedllitas térlédik.

Utasitas: Az lzemmdd megallitdsa vagy megszakitasa
utén tovabb miikddhet a hdtéventilator.

Gyors felfités

A gyors felf(itéssel a készilék rendkivil gyorsan eléri a
bedllitott h6mérsékletet.
A gyors felf(itést 100 °C bedllitott h6mérséklet felett

hasznalja. A gyors felf(ités a kdvetkezd flitési médoknal
all rendelkezésre:

. Forrd leveg6 (Kivéve: Forrd levegd, 40 °C)
. Légkeverds grillezés
. Pizzafokozat

Ahhoz, hogy az étel egyenletesen puhuljon, csak akkor
tegye be a sitétérbe, amikor a gyorsfelfiités befejez8dott.

1. Fitési méd és hémérséklet beallitasa.
2. Koppintson a & mezére.
A kijelz6n a §§ szimbdlum vilagit.
3. Koppintson a start > stop mezére.
A készulék elkezd f(iteni. A start > stop LED vilagit.

A gyors felflités befejez6dott

Egy hangjelzés hallhaté. A kijelzén kialszik a £
szimbdlum. A készllék a bedllitott flitési méddal és
hémérséklettel miikddik tovabb. Ekkor tegye be az ételt a
slt6térbe.

A gyors felflités megszakitasa

Koppintson a & mezére. A kijelz6n kialszik a &
szimbdlum. A készllék a bedllitott flitési mdddal és
hémérséklettel m(ikddik tovabb.

Utasitas: A gyors felflités legkés6bb 15 perc elteltével
automatikusan kikapcsol.

Automatikus biztonsagi kikapcsolas

Az automatikus biztonsdagi lekapcsolas akkor aktivalddik,
ha a késziléket beallitott id&tartam nélkil hosszabb ideig
Uzemelteti. A késziilék lekapcsolasanak ideje fligg a
beallitott 1zemmaddtdl és hémérséklettél.

« Forrd leveg6, 40°C: 24 6ra

« Forrd leveg6, 100-230°C: 5 6ra

= Légkeverds grill és pizzafokozat: 5 6ra
« Girill: 90 perc

Példa: ha a késziléket 160 °C-on forrd levegdvel
Uzemelteti, akkor a készlilék kb. 5 perc alatt kapcsol le
automatikusan.

A kijelz6n megjelenik az £2. A készllék kikapcsol.
Kilépéshez nyomja meg a start D stop mezét.
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hu A mikrohullamdu sité

[E] A mikrohullamu siité

A mikrohullamu sitével az ételeket kiléndsen gyorsan
lehet f6zni, felmelegiteni és felolvasztani. A mikrohullam
Uzemmdad 6nalléan vagy pedig grillel kombinalva is
hasznalhatd.

A mikrohullamu sitd optimalis hasznélatahoz vegye
figyelembe az edényekre vonatkozd utasitasokat, és
tartsa be a hasznalati utmutaté végén taldlhato
alkalmazési tdbldzatokban szerepld adatokat.

Edény

Nem minden edény alkalmas a mikrohulldamu sitében
vald hasznalatra. Annak érdekében, hogy az ételek
felmelegedjenek, és a készllék ne sérlljén meg,
kizarélag olyan edényeket hasznaljon, amelyek
alkalmasak a mikrohulldmu sitében valdé hasznalatra.

Alkalmas edények

Alkalmasak az ivegbdl, livegkeramiabdl, porcelanbdl,
keramiabdl vagy héallé miianyagbdl készilt héallé
edények. Ezek az anyagok atengedik a mikrohullamokat.
Talaléedényeket is hasznalhat. igy nem kell 4traknia az
ételt. Arany vagy ezist diszités(i edényeket csak akkor
hasznaljon a mikrohullamu sttében, ha az edény gyartdja
garantalja az alkalmassagot.

Nem alkalmas edények

Nem alkalmasak a fémedények. A fém nem engedi at a
mikrohullamokat. A zart fémedényben az étel hideg
marad.

Figyelem!

Szikraképzédés: Ugyeljen arra, hogy a fémtargyak —pl. a
poharban lev6 kanal — legaldbb 2 cm-re legyenek a
sUt6tér falatol és az ajtd belsé oldalatol. A szikrak
ténkretehetik az ajté belsd tGveglapjat.

Edényellenérzés

Soha ne kapcsolja be a mikrohullamu sitét ugy, hogy
nincs benne étel. Ez aldl az egyetlen kivétel a rovid ideig
tarté edényellenérzés.

Ha On bizonytalan, hogy egy edény alkalmas-e a
mikrohulldmu siit6ben valé hasznalatra, akkor végezze el
az alabbi tesztet.

1. Tegye az Ures edényt V2-1 percre maximalis
teliesitmény mellett a stt6térbe.

2. Ellenérizze kézben az edény hémérsékletét.

Az edény hideg vagy legfeljebb kézmeleg lehet.

Ha az edény felforrésodik vagy szikra képzddik, akkor

nem alkalmas a mikrohulldamu sutében valé hasznalatra.

Szakitsa meg a tesztet.

A Figyelmeztetés — Egési sériilés veszélye!

A hozzaférhet8 részek miikédés kdzben felforrdsodnak.
Soha ne érintse meg a forré részeket. Tartsa tavol a
gyerekeket.
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Mikrohullam-fokozatok

A mikrohullam-teljesitmények fokozatok, és nem mindig
felelnek meg a pontos, wattban kifejezett szamnak,
amelyet a készllék hasznal.

A kovetkez6é mikrohullam-fokozatok allnak rendelkezésre.

Mikrohul- Maximalis idétar- Hasznalat

lam-foko- tam
zat

90 1 éra 30 perc Kényes ételek felolvasztasa-
hoz.

180 1 dra 30 perc Felolvasztdshoz és tovabbpa-
rolashoz.

360 1 éra 30 perc Hus parolasahoz és kényes
ételek melegitéséhez.

600 1 éra 30 perc Etelek felmelegitéséhez és

f6zéséhez.
Folyadékok felforralasghoz.

900 watt 30 perc

Ajanlott értékek:

A készUllék minden mikrohullam-teljesitményhez ajanl egy
id6tartamot. Ezeket atveheti, vagy a mindenkori
tartomanyban modosithatja.

A maximum beadllitas folyadékok felmelegitésére szolgal.
A készilék védelme érdekében egy id6 utan a
mikrohulldm maximalis teljesitménye lecsdkken. A
lehdlési id6t kdvetBen a teljes teljesitmény rendelkezésre
all.

Az id6beallitas intervallumai

Az id6tartam beadllitasanal hasznalt intervallum az
idétartam fliggvényében valtozik.

0-1 perc 5 masodperc
1-3 perc 10 masodperc
3-15 perc 30 masodperc
15 perc -1 dra 1 perc

1 éra—1 dra 30 perc 5 perc




Mikrohullam Gizemmad beallitasa

Példa: 600 wattos mikrohullam-fokozat, 5 perces
id6tartam.

1. A funkciévélasztdval valassza ki a Mikrohullam [E]
flitési médot.
A készilék Gzemkész. A kijelz6n megjelenik
javaslatként a maximalis mikrohullam-teljesitmény [Z],
ez az érték barmikor médosithatd.

2. A mikrohulldam-fokozat érintémezdvel valassza a
kivant teljesitményfokozatot.

A kijelz6n megjelenik a mikrohullam-fokozat és egy
javasolt id6tartam.

3. A forgatévélasztdval llitsa be a kivant idétartamot.
Utasitas: El6szor bedllithatja az idStartamot, azutan a
mikrohullam-fokozatot.

4. Koppintson a start > stop mezére.

min:sec @
C.mn

OuIJuy '

min:sec

Az id6tartam letelte a kijelz6n kovethetd. A start D stop
LED vilagit.
A beallitott id6tartam letelt
Egy hangjelzés hallhaté. Koppintson egy tetsz8leges
mezd8re, vagy nyissa ki a készilék ajtajat.
Id6tartam médositasa
A forgatdvalasztéval modositsa az idGtartamot. Néhany
masodperc mulva a készllék atveszi a mddositast.
Mikrohullam-teljesitmény modositasa

Koppintson a (] mezére, amig a kijelzén ki nem valasztja
a kivant fokozatot.

A mikrohullamd sité  hu

Utasitasok

= T0bbszdri koppintassal a teljesitményfokozatok a
legnagyobb teljesitményrél a legkisebbre ugrik.

= Ha a mikrohullam funkciét csak az inditas utan adja
hozz4, a készillék szlinetelteti a m(ikddést. Inditsa el
az lzemet a start D stop mezGvel

Uzemmad leallitasa

1. Koppintson a start D stop mezére, vagy nyissa ki a
készllék ajtajat.
A készulék miikodése megall, a start D stop LED
villog.
Csukja be a késziilék ajtajat.
3. Koppintson a start > stop mezére.
A készilék miikodése folytatddik, a start O stop LED
vilagit.

N

Uzemmoéd megszakitasa
Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.
Az izemmdd megszakad, és az dsszes beallitas térlédik.

Utasitas: Az lzemmod megadllitdsa vagy megszakitasa
utan tovabb miikédhet a hiitéventilator.

Mikrohullammal kombinalt izemmaéd
beallitasa

A mikrohullam funkcié barmely mas fiitési méddal
kombindlva is hasznalhatd. A készllék f(t, és ezzel egy
id6ben bekapcsolja a mikrohulldmot. Az étel igy
gyorsabban elkészl.

Kombinaciés lehetéségek
. Forré leveg6

. Légkeverds grillezés
. Pizzafokozat

= CGrill

Kivétel:
(=] 900 W mikrohullam fokozat
Forré levegd, 40°C
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hu A mikrohullamdu sité

Kombinalt Gizemmad beallitasa

Példa: forrd leveg6 (& 190 °C és mikrohullam 360 W, 17
perc.

1. A funkcidvalasztéval allitsa be a forrd levegé
funkciot.
Megijelenik egy javasolt h6mérsékleti érték.

2. A forgatévalasztéval dllitsa be a kivant hémérsékletet.

3. Koppintson a mikrohullam-teljesitmény (E] mezére,
amig a kijelzén ki nem valasztja a kivant fokozatot.
Megijelenik egy javasolt id6tartam.

4. A forgatdvalasztéval dllitsa be az id6tartamot.

5. Koppintson a start > stop mezére.

Az Gizemmdd elindul, a start D stop LED vilagit. Az
id6tartam leteltét mutatja a kijelzé.

A beallitott id6tartam letelt

Hangjelzés hallatszik, és a start D stop szimbdlum nem
vilagit tovabb. A kombinalt 1zemmdd befejez6dott. A
hangjelzés ledllitasahoz koppintson egy tetsz6leges
mezdére.

Mikrohullam-teljesitmény moédositasa
Koppintson a [E] mezG8re, amig a kijelz6n ki nem valasztja
a kivant fokozatot.

Utasitasok

= T0bbszdri koppintassal a teljesitményfokozatok a
legnagyobb teljesitményrél a legkisebbre ugrik.

« Ha a mikrohullam funkciét csak az inditas utan adja
hozza, a készllék sziinetelteti a m(ikddést. Inditsa el
az Uzemet a start > stop mezGvel

Uzemmod leallitasa

1. Koppintson a start > stop mezére, vagy nyissa ki a
készllék ajtajat.
A készulék miikodése megall, a start D stop LED
villog.

2. Csukja be a készlilék ajtajat.

3. Koppintson a start > stop mezdére.
A készulék miikodése folytatodik, a start O stop LED
vilagit.

Uzemméd megszakitasa

Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.

Az lzemmdéd megszakad, és az dsszes beallitas térl6dik.

Utasitas: Az lzemmadd megallitadsa vagy megszakitasa
utén tovabb mikédhet a hdtéventilator.
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Bad Automata programok

Az automata programokkal egészen egyszerien
készithet el ételeket. Valassza ki a programot, és adja
meg az étel sulyat. Az automata program atveszi az
optimalis beallitast. 15 program kéziil valaszthat.

Utasitasok

= Vegye ki az élelmiszert a csomagolasbdl, és mérje
meg. Ha a pontos sulyt nem tudja megadni, kerekitse
a sulyt lefelé vagy felfelé.

« Az élelmiszert a hideg sttétérbe tegye.

= A programokhoz mindig olyan h6allé edényt
hasznaljon, amely alkalmas a mikrohullamu siit6ben
valé hasznalatra, pl. lveg- vagy keramiaedényt.
Vegye figyelembe a programtablazatban szereplé,
tartozékokra vonatkozé tudnivaldkat.

=« Az optimalis f6zési eredmény érdekében csak
kifogastalan ételeket és a hiit6bdl kivett hust
hasznaljon. Mélyhuitétt termékek esetén csak
kdzvetlenll a mélyhit6bél kivett ételeket hasznaljon.

Program beallitasa
Példa az abran: 3-as program 1 kilogramm sullyal.

1. Allitsa a funkciévalasztét a [fl automata programra.
A kijelz6n megjelenik az elsé programszam és egy
javasolt suly.

2. A forgatévalasztéval valassza ki a 3-as
programszamot.

3. Koppintson a kg mezére.
A kijelz8n a sulybeallitas van kiemelve.

Automata programok hu

4. Allitsa be az 1 kg slyt a forgatévalasztéval.
A készilék automatikusan beallitja a sulyhoz
megfelel6 id6tartamot.

5. Koppintson a start > stop mezére.
A program elindul. A kijelzén lathatdan lefut az id6tartam,
a hémérsékletjelz6 sav és a LED start D stop vilagit.

min:sec

Utasitasok

« Inditas el6tt a (Y]] és a kg mezd segitségével valthat a
programok és a suly kdzott.

= Inditas utdn a programszam és a suly mar nem
maddosithatd. A beallitott sulyt a kg mez6 segitségével
jelenitheti meg.

A program befejezddott

Egy hangjelzés hallhaté. A program befejez6détt, a
készllék mar nem f(it.
Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.

Program modositasa

1. Kb. 4 mésodpercig tartsa nyomva a start D stop
mez6t.
A rendszer visszaallitja a programot.

2. Valassza ki az uj programot.

Uzemmoad leallitasa

1. Koppintson a start D stop mezére, vagy nyissa ki a
készilék ajtajat.
A készilék miikodése megall, a start D> stop LED
villog.

2. Csukja be a készllék ajtajat.

3. Koppintson a start > stop mezére.
A késziilék miikodése folytatédik, a start D stop LED
vilagit.

Uzemmod megszakitasa

Forgassa a funkciévalasztét a nulla allasba.
Az izemmdéd megszakad, és az dsszes beallitas térl6dik.

Utasitas: Az izemmadd megallitasa vagy megszakitasa
utén tovabb miikédhet a hdtéventilator.
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Programtablazat

Elelmiszer

Programszam

Sulytartomany
kg-ban

Edény/tartozék, betolasi
magassag

Megjegyzések

Felolvasztas

P 01 Daralt has 0,20-1,0 lapos, nyitott edény A mér felolvadt dardlt hdst megforditds
az als rostélyon utan tegye kilon.
Husszeletek 0,20-1,0 lapos, nyitott edény A folyadékot megforditaskor tavolitsa el,
P 02 az als rostélyon semmiképpen sem szabad felhasznalni,
és Ugyeljen arra, hogy ne érintkezzen
mas élelmiszerekkel.
Csirke, darabolt csirke 0,40-1,80 lapos, nyitott edény A folyadékot megforditaskor tavolitsa el,
P 03 az als rostélyon semmiképpen sem szabad felhasznalni,
és Ugyeljen arra, hogy ne érintkezzen
mas élelmiszerekkel.
Kenyér 0,20-1,0 lapos, nyitott edény Csak szilkséges mennyiségl kenyeret
P 04 az als rostélyon olvasszon fel. Gyorsan masnapossa
valik. Szlkség esetén valassza szét a
szeleteket.
Fézéprogramok
Rizs 0,05-0,20 edény feddvel Ne haszndljon f6z6tasakos rizst. A rizs
az alsd rostélyon fézéskor erdsen habosodik. A sulyt a
P 05 rizs (viz nélkali) sulya alapjan éllitsa be.
Adjon a rizshez kétszeres, két és félsze-
res mennyiség( folyadékot.
P 06 Burgonya 0,15-1,0 edény fed6vel Végja 6ssze egyforma darabokra.
az alsé rostélyon Adjon hozza 100 g-onként 1 ek vizet.
P 07 Zoldségek 0,15-1,0 edény fed6vel Végja dssze egyforma darabokra.
az alsé rostélyon Adjon hozzd 100 g-onként 1 ek vizet.
Kombinalt f6zési programok
P 08 Felfajt, fagyasztott 0,40 - 1,20 nyitott edény, A felfdjt ne legyen 3 cm-nél magasabb.
az alsé rostélyon
P 09 Csirke, egész 0,50-2,0 nyitott edény, A mellrész nézzen lefelé.
az alsé rostélyon
P 10 Silt hatszin, kézepes 0,50-1,5 nyitott edény,
az alsé rostélyon
P11 Silt sertéstarja 0,50-2,0 edény fed@vel,
az als6 rostélyon
P 19 Bérany, kdzepesen atsi- 0,80-2,0 edény fed@vel, Csont nélkili lapocka vagy comb
tve az alsé rostélyon baranyhusbol
P13 Vagdalt hus 0,50-1,5 nyitott edény, A vagdalt ne legyen 7 cm-nél maga-
az alsé rostélyon sabb.
P14 Hal, egész 0,30-1,0 nyitott edény, Vagdos,sa’be elﬁlrg,a hal b6rét,. Tegye a
az als rostélyon halat ,Usz¢” poziciéban az edénybe.
Rizses egytélétel friss 0,05-0,20 magas edény feddvel, Csak a rizs sulyat adja meg. A zdldsé-
P15 hozzavaldkbal az als rostélyon ges, halas vagy szdrnyas rizses egytalé-

telekhez hasznalhatd. Csak friss
dsszetevdket hasznaljon.
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[Qld6funkciok beallitasa

A készllék kilonboz6 id6funkcidkkal rendelkezik. Az ©
érintémezd segitségével el6hivhatja a men(t, és
valtogathat az egyes funkciok kozott. A kijelzén
vilagitanak a rendelkezésre all6 funkcidk szimbdélumai, az
éppen kivalasztott funkcid kiemelve jelenik meg.

Hasznalat

A jelz6dra ugy mUkodik, mint egy tojasf6z8
ora. Az lizemmodtdl és a tdbbi iddfunkcid-
tél fliggetlendl mikadik, és nincs hatéssal
a késziilékre.

Idéfunkcio
Jelz§ora

@® Idétartam A bedllitott id6tartam lejartéval a készilék

automatikusan befejezi a mikodést.

® 1dé

Amig nem fut més funkcié az el8térben,
addig a kijelz8 a pontos id6t mutatja.

Csak a flitési méd bedllitasa utan jelenitheti meg az
id6tartamot a ® mezdvel. A jelz6éra barmikor beallithatd.

Egy id6tartam vagy jelzési id6 letelte utan hangjelzés
hallatszik. A hangjelzést elzetesen ledllithatja a O
mezdre koppintva.

Utasitas: Az alapbeadllitasoknal médosithatja, hogy egy
hangjelzés milyen hosszan hallatsszon.
— "Alapbeallitasok" a(z) 21. Oldalon

Kérdezze le az idobeallitasokat

Ha tdbb id6funkcidt allit be, a kijelz6n a megfeleld
szimbdlumok vilagitanak. Az idétartam leteltét mutatja a
kijelzé.

A jelz6ora &, az id6tartam © vagy a pontos id6 ©
lekérdezéséhez koppintson addig a © mez6re, amig a
mindenkori szimbélum kiemelve nem jelenik meg. Uzem
kdzben csak a jelz8dra és az id6tartam all rendelkezésre,
készenléti modban csak a jelz66ra és a pontos idd
elérhet6. Az ehhez tartozd érték néhany masodpercre
megjelenik a kijelzén.

A jelz66ra beallitasa

A jelz66ra konyhai 6raként haszndalhatd. Ez a készuléktdl
flggetlendl mikadik. A jelz66ra sajat hangjelzéssel
rendelkezik. Igy hallja, hogy a jelz86ra vagy egy idétartam
jart-e le.

1. Koppintson a ®© mezére.
A kijelzdn vilagit a & szimbdlum és az
id6szimbdlumok.
2. A forgatévélasztdval allitsa be a jelzési id6t.
Néhany masodperc mulva a késziilék atveszi a beallitott
id6t. A jelz6dra elindul. A kijelz6n vilagit a & szimbdlum és
lefut a jelzési idS. A tébbi id6szimbdlum kialszik.

A jelzé6ran beallitott id6 letelt

Egy hangjelzés hallhatd. A kijelz6n a J5:00 felirat latszik.

A jelz66ra kikapcsolasahoz koppintson egy tetszbleges
mezére.

ldéfunkciok bedllitdsa hu

A jelz66ran beallitott id6 moédositasa

A forgatdvalasztdval mddositsa a jelzési id6t. Néhany
masodperc mulva a készlilék atveszi a mddositast.

A jelz66ran beallitott id6 torlése

A forgatdvalasztoval allitsa vissza a jelz66ran bedllitott
idét a kdvetkezére: J0:00. Néhany masodperc mulva a
készlilék atveszi a médositast. A jelz86ra ezzel ki van

kapcsolva.

Idotartam beallitasa

Bedllithatja a készliléken az étel siitési idétartamat.
Amikor az id6tartam lejart, a készllék automatikusan
kikapcsol. A sitési id8 véletlen tullépése sem fordulhat
eld.

Példa az abran: Forrd leveg6 f(itési mdd, 45 perces

idétartam.

1. A funkcidvalasztéval allitsa be a f(itési modot.
A kijelz6n megjelenik javaslatként egy
hémérsékletérték.

2. Szikség esetén a forgatdvalasztéval modositsa a
hémérsékletet.

3. Koppintson kétszer a (® mezére.
A kijelz6n megjelenik a kdvetkezb: - - : - - és az
id6szimbdlumok vilagitanak.

4. A forgatévalasztdval allitson be 45 perces idétartamot.

5. Koppintson a start > stop mezére.

A sit6 mikodni kezd. A kijelzdn lathatdan lefut az
id6tartam, és a LED start > stop vilagit. A t6bbi
id8szimbdlum kialszik.

Az idétartam letelt
Egy hangjelzés hallhaté. A készilék nem f(t tovabb. A
kijelzén a U0 felirat latszik.

1. Koppintson a © mezére.

A jel kialszik.
2. Forgassa a funkcidvalasztét nullara.
A készulék ki van kapcsolva.

Id6tartam modositasa

A forgatdvalasztéval médositsa az idétartamot. Néhany
masodperc mulva a készlilék atveszi a modositast.



hu Gyerekzar

Az id6tartam torlése

Ha bedllitotta a jelz6dra funkcidt, utdna koppintson a ®
mezbre. Csak ezutan tudja az idétartamot mddositani.

A forgatovalasztoval allitsa vissza az idétartamot a
kovetkez6 értékre: JL:00. Néhany masodperc milva a

készlilék atveszi a médositast.

Az els6 Uzembe helyezés

Az elektromos halézathoz valo csatlakoztatas vagy egy
aramszinet utan a a kijelz6n megjelenik egy felszdlitas a
pontos id§ beallitasara. Néhany masodpercbe telhet,
amig megjelenik a felszdlitas.

Pontos id6 beallitasa

Uzer_nkge helyezéskor az id6kijelzés jelenik meg kiemelve.
A I2:00 érték villog a kijelz6n, és a © szimbdlum
vilagit. Allitsa be a pontos id6t.

1. A forgatdvalasztéval dllitsa be a pontos id6t.
2. Koppintson a © mezére.
Az id6t a készlilék beadllitotta.

Az id6 modositasa

Utasitas: A készliléknek kikapcsolt allapotban kell lennie
ahhoz, hogy a pontos id8 bedllithatd legyen.

1. Koppintson kétszer a ® mezére.

A kijelz6n megjelenik a ® szimbdlum és a pontos idé.
2. A forgatdévalasztéval dllitsa be az idét.
3. Koppintson a ® mezdre.

Az id6t a késziilék beallitotta.

Utasitasok

= Ha a pontos id6 bedllitdsa utdn nem koppint a ©
mezé&re, akkor a készllék néhany masodperc
elteltével automatikusan atveszi a beallitott értéket.

« Ha abeallitds id6tartama alatt mozgatta a
funkcidvalasztét, akkor vissza kell allitania nulla
allasba. Csak ezutan hasznalhatja a készlléket.

« A készllék Standby allapotban t6rténé
fogyasztdsanak csdkkentéséhez eltiintetheti az idét.
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P Gyerekzar

A készilék gyerekzarral van ellatva annak érdekében,
hogy gyermekek ne kapcsolhassak be véletlenl.

Bekapcsolas és kikapcsolas

1. Forgassa a funkcidvalasztét nullara.

2. Kb. 4 masodpercig tartsa nyomva a & mezét.

A kijelz6n megjelenik a c= szimbdlum. A gyerekzar beill.
ki van kapcsolva.

Utasitasok

= Ha beallitott jelzési id6t &, akkor az tovabb fut. Amig a
gyerekzar aktiv, a jelzési id6 nem mddosithato.

= A hangjelzéseket, amilyen pl. a jelzési id6 letelte utan
hallatszik, egy tetsz6leges mez&re koppintva allithatja
le.



Alapbeallitasok hu

A Az alapbeallitasok listaja
B Alapbeallitasok P ‘
Késziléke felszereltségétdl fliggéen nem érhetd el

Készilékének optimalis és egyszer( kezelése érdekében minden alapbeallitas.

klldnféle beallitasok allnak rendelkezésére. Ezeket a Alapbeallitas Lehetéségek  Magyarazat
beallitasokat sziikség szerint médosithatja. c0!  Hangjelzés id6- | =rovid=10 Jelzés idGtartam
tartama mdsodperc lejarta vagy jel-
Alapbeallitasok megvaltoztatasa O =kozepes=30 3 =hosszi=2 2z60ran bedllitott
s . , masodperc perc idd utan
A késziléknek kikapcsolva kell lennie. 07 Hangjelzss 0=k Hangjelzés gomb-
1. Néhany méasodpercig tartsa nyomva a ® mezét. gombja nyomaskor
A kijelz6n megjelenik az elsé alapbeallitas. i = be
2. A forgatévélasztdéval médositsa az alapbeallitast. cl3  Kijelzd fényereje | = csekély KijelzG fényerejé-
3. Koppintson a © mezdre. 2 = normdl 3 = nagy nek bedllitasa
A Kijelz6n megjelenik a kovetkez6 alapbedllitas. A O c09  Idokijelzés 0=k Pontos id6 megje-
mezlvel végigmehet az ésszes alapbedllitason, és a = | s 2 el
o . S i jelzén
forgatévalasztéval médosithatja azokat. = — —
4. Néhany masodpercig tartsa nyomva a © mezét. cds Slutoter-vnagltas u=ki Sltdtér-vilagitas
A késziilék az 6sszes bedllitast atveszi. i = be be- és kikapcso-
Ha a készlilék készenléti médban van, a bedllitdsok lasa
barmikor médosithatdk. cdb6  Gyari beallitas ! = be Készillék gyari
0 = ki beallitasainak vis-
Megszakitas szadllitasa
Ha nem szeretné menteni a médositasokat, forgassa el a cd7  Bemutaté mod i =be Bemutaté méd be-
funkciévalasztét. Ekkor mentés nélkil kilép az U =ki és kikapcsoldsa
alapbeallitasokbdl. Utasitas: A bemu-
taté mdd csak a ké-
s z 0 | é k

csatlakoztatdsa
utani elsé 5 perc-
ben lathatd.

c08  Hangjelzés han- | =alacsony ~ Hangjelzés hange-
g'ereje ) 3= magas rejének bedllitdsa
¢ =normal
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hu Tisztitas

B\ Tisztitas

Gondos apolassal és tisztitassal a készullék sokaig szép
és miikédSképes marad. Az alabbiakban elmagyarazzuk,
hogyan apolja és tisztitsa megfelelen a készlléket.

A Figyelmeztetés — Egésveszély!

A készllék nagyon forré. Soha ne érintse meg a sutétér
forrd belsé fellileteit vagy a flit6elemeket. Mindig hagyja
leh(ilni a készuléket. Ne engedjen gyerekeket a készilék
kdzelébe.

A Figyelmeztetés — Aramiitésveszély!
A bearamld nedvesség aramitést okozhat. Ne hasznaljon
magasnyomasu vagy gézsugaras tisztitégépet.

A Figyelmeztetés — Sériilésveszély!

A készulék ajtajanak 6sszekarcolt Gvege megrepedhet.
Ne hasznaljon tvegkapardt, éles vagy surold hatasu
tisztitéeszkdzoket.

Utasitas: A kellemetlen szagokat, pl. hal készitése utan,
egészen egyszerlien megszlntetheti. Adjon néhany
csepp citromlevet egy csésze vizhez. Helyezzen mindig
egy kanalat az edénybe a késleltetett forras elkeriilése
érdekében. Melegitse fel a vizet 1-2 percig maximalis
mikrohulldm-teljesitmény mellett.

Megfelel6 tisztitészerek

Annak érdekében, hogy a kilénbdz§ fellletek ne
sériiljenek a nem megfeleld tisztitdszerek hasznalata
miatt, vegye figyelembe a tablazatban szereplé adatokat.
A készulék tipusa szerint nem minden terilet talalhaté
meg az On készllékén.

Figyelem!
Fellleti karosodasok
Ne hasznaljon

mard vagy surolo tisztitoszert,

magas alkoholtartalmu tisztitoszert,

kemény suroléparnat vagy tisztitdszivacsot,
nagynyomasu tisztitét vagy g6zliizemd tisztitét,
specialis tisztitét a melegen tisztitashoz.

Az Uj szivacskendSket hasznalat el6tt alaposan mossa ki.

Javaslat: A vevGszolgalatnal kiemelten ajanlott tisztito-
és apoloszereket vasarolhat. Tartsa be a gyartd
Utmutatasait.

Mikroszalas kend6

A mikroszalas kend§ kiléndsen alkalmas kényes
felliletek, pl. Gveg, Uvegkeramia, nemesacél vagy
aluminium tisztitdsara. Egy lépésben tavolitja el a nedves
és zsirtartalmu szennyez6déseket.

Rendelési szam 466 148

Apolokend6 nemesacél feliiletekhez

A fellleteket ellenérzétt és olajjal atitatott (nalunk
megrendelhetd) apoldkendbvel kezelheti, ezzel névelve
az ujjlenyomatokkal és karcolasokkal szembeni ellenalld
képességuket.

Rendelési szam 311 134

22

Apoléolaj modern nemesacél feliiletekhez

Az olaj, amely a kend6kben taldlhatd, Gvegben nalunk
megrendelheté.

Rendelési szam 311 567
Zsiroldo

Intenziv felllettisztitAshoz makacs, zsiros
szennyez8dések esetén.

Rendelési szam 311 781

Teriilet Tisztitoszerek

A készlilék ellilsé Forréd mosogatdszeres viz:

oldala Mosogatéruhdval tisztitsa meg, és puha tér-
I6ruhaval szaritsa meg. Ne hasznaljon (iveg-
tisztitot, fém vagy lvegkapardt a
tisztitdshoz.

Kijelzé Mikroszalas torl6kendével vagy enyhén
benedvesitett torl6kenddvel tordlje le. Ne
nedves tori6kenddvel torélje le.

Készilék elilsé oldala  Forré mosogatdszeres viz:

nemesacél részekkel  Mosogatéruhaval tisztitsa meg, és puha tér-
[6ruhaval széritsa meg. A vizké-, zsir-,
keményité- és tojasfehérje-foltokat azonnal
tavolitsa el. Az ilyen foltok alatt korrdzié ala-
kulhat ki. A vevdszolgalatndl vagy a szakke-
reskedésekben specidlis nemesacél-
tisztitdszerek kaphaték. Ne hasznaljon
lvegtisztitot, fém vagy Uvegkapardt a tiszti-
tashoz.

Nemesacél sitdtér Forré mosogatdszeres viz vagy ecetes viz:
Mosogatéruhdval tisztitsa meg, és puha tor-
|6ruhaval széritsa meg.

Erds szennyezd8dés esetén: Sitétisztitdszert
csak hideg sitétérben hasznaljon. A legjobb,
ha nemesacélhoz vald szivacsot hasznal. Ne
hasznaljon sitétisztité spray-t, sem egyéb
agressziv sitétisztité szert vagy slroldszert.
A'sdroldpéarnék, durva szivacsok és edény-
tisztitok sem hasznalhatdk. Ezek az eszko-
206k megkarcoljak a feliletet. A belsd
felileteket hagyja teljesen megszaradni.

Mélyedés a sit6térben Nedves kendd:
A forgdtanyér-meghajtasnal nem keriilhet
viz a készulék belsejebe.

Forgdtanyér és gdrgd- Forré mosogatdszeres viz:

karika Amikor visszahelyezi a forgétanyért, annak
érezhetden illeszkednie kell a tengelyre.
Rostély Forrd mosogatdszeres viz:

Nemesacél-tisztitd szerrel vagy mosogaté-
gépben tisztitsa.

Ablaktisztitd szer:
Mosogatéruhdval tisztitsa meg. Ne hasznal-
jon dvegkaparét.

Ajtélapok

Témités Forrd mosogatdszeres viz:
Mosogatéruhdval tisztitsa meg, ne surolja.
Ne hasznéljon fém- vagy Uvegkaparét a tisz-
titashoz.

Tartozékok Forrd mosogatdszeres viz:
Aztassa be és mosogatéruhdval vagy kefé-
vel tisztitsa meg.

Utasitasok

= A készllék elején eléforduld enyhe szineltéréseket
kiilénbdz8 anyagok, pl. Giveg, mlanyag vagy fém
felhasznalasa eredményezi.

« Az ajtélapokon Iévd, fénytérésre emlékeztets arnyékok
a sUtétér vilagitasanak fényreflexei.



Uzemzavar — mi a teend6?

Ha valami zavar keletkezik, akkor gyakran csak
aprosagrol van szé. Mielétt hivna a vevészolgalatot,
probalja meg a tablazat segitségével sajat kezlleg

elharitani a zavart.

Uzemzavar — mi a teendé? hu

/\ Figyelmeztetés — Aramiitésveszély!
A szakszerf(itlen javitasok veszélyesek. Javitdsokat csak

szakképzett Ugyfélszolgalati technikus végezhet, és csak

6 cserélheti ki a sérilt csatlakozdvezetékeket. Ha a
készUllék meghibasodott, hizza ki a halézati csatlakozét,
vagy cserélje ki a biztositékot a biztositékszekrényben.

Hivja a vev@szolgalatot.

Néhany hibakijelzésnél sajat kezlileg is elharithatja a

hibat.

Mit tegyliink meghibasodas esetén?

Hiba elharitasa / utmutatas

Hibakijelzés
A késziilék nem mUkodik

Lehetséges ok
A csatlakozédugd nincs bedugva.

Dugja be a csatlakozédugdt

Aramkimaradas

Ellendrizze, hogy a konyhdban vildgit-e a ldmpa.

A biztositék meghibdsodott

Ellendrizze a biztositékszekrényben, hogy a
készilék biztositéka rendben van-e.

Hibas kezelés

Kapcsolja ki a biztositékot a biztositékszekrény-
ben. Kb. 10 masodperc mulva ismét kapcsolja be.

A 12:00 érték villog a kijelzén, és a ©
szimbolum vilagit.

Aramkimaradés

Allitsa be tjra az idét.

A késziilék nincs lizemben. A kijelz6n
egy idétartam lathatd.

Beallitas utan nem koppintott a start D stop
mezdre.

Koppintson a start > stop mezére, vagy torélje a
bedllitast ugy, hogy a funkcidvalasztéval kivalaszt
egy masik funkciét.

A mikrohulldm nem m(ikodik.

Az ajtd nincs teljesen becsukva.

Ellendrizze, nem ragadt-e ételmaradék, vagy vala-
milyen idegen test az ajtéba.

Nem koppintott a start D stop mezdre.

Koppintson a start D stop mezdre.

Az ételek lassabban melegszenek fel,
mint korabban

Tul kicsi mikrohullam-teljesitmény lett beal-
litva.

Valasszon nagyobb mikrohulldm-teljesitményt.

A szokasosnal nagyobb mennyiséget tett a
készilékbe.

Kétszeres mennyiség — kétszeres idé.

Az ételek hidegebbek voltak a szokdsosnal.

Az ételeket id6kdzben keverje meg vagy forditsa
meg.

A mikrohulldm (izemmdd minden at-
haté ok nélkiil megszakad.

A mikrohullamU sité meghibdsodott.

Ha ez a hiba ismételten fellép, hivja a vev6szolga-
latot.

A késziiléket be lehet dllitani, de nem
flt. A kijelzdn villog a kett6spont.

A késziilék bemutaté mddban van.

Kapcsolja ki a bemutaté (zemmddot az alapbealli-
tasoknal.

Utasitas: A bemutaté mdd csak a késziilék csatla-
koztatdsa utani elsd 5 percben lathaté.

ijelz6mezdn megjelenik a kdvetkezd:

A termikus biztonségi lekapcsolds aktivald-
dott.

Hivja a vev@szolgalatot.

Ak
£l
A kijelz6mez6n megjelenik a kdvetkezd:
£e

Az automatikus biztonsagi lekapcsolas aktiva-

[ddott.

Erintsen meg egy tetszéleges gombot vagy csa-
varja meg a forgatévalasztot.

A kijelz6mez6n megjelenik a kdvetkezd:

A sitéfunkciéo nem miikodik.

Hivja a vev@szolgalatot.

A kijelz6mez6n megjelenik a kdvetkez6:
Cu
[

A termikus biztonségi lekapcsolds aktivald-
dott.

Hivja a vev@szolgalatot.

A kijelz6mez6n megjelenik a kdvetkez6:

Nedvesség a kezeldfellileten.

Hagyja megszaradni a kezel6feliiletet.

]
|
kijelz6mez6n megjelenik a kdvetkezd:
]
1

> | mm

-t

A gyors felflités nem miikddik.

Hivja a vev@szolgalatot.
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hu Vevdszolgalat

VA Veviszolgalat

Ha készlilékét javitani kell, vev8szolgalatunk
rendelkezésére all. Mindig megtalaljuk a megfeleld
megoldast, hogy elkerlilhet8 legyen a felesleges kiszallas.

Termékszam és gyartasi szam

Telefonos Ugyintézés esetén adja meg a késziilék
termékszamat (E—Nr:) és gyartasi szamat (FD-Nr.), hogy
szakszer( segitséget nydjthassunk. A szamokat
tartalmazé adattablat jobbra taldlja, ha kinyitja a készilék
ajtajat. Hogy szlkség esetén ne kelljen sokaig
keresgélnie, felirhatja ide a késziilékének adatait és az
Ugyfélszolgalat telefonszamat.

FD-szam
E-szam. (gyartasi

szam)
Ugyfélszolgalat

Akrilamid az élelmiszerekben

Melyik ételre vonatkozik?

Az akrilamid els6sorban a magas hémérsékleten
elkészitett gabona és burgonyatermékeknél mint pl. a
burgonyasziromnal, hasabburgonyanal, piritosnal,
zsemlénél, kenyérnél, finompékarunal (kekszek,
mézeskalacs, spekulatius — adventi mézes siitemény)
keletkezik.

Tippek az ételek akrilamidban sze-

gény elkészitéséhez

A f6zési id6k lehet6leg legyenek rovi-
dek. Az ételeket aranysdrgara piritsa,
ne tul sététre. A nagy, vastag fézni-
vald kevesebb akrilamidot tartalmaz.

Altalanos

Siités Max. 180 °C-os forré levegdn a tojas,
illetve a tojassdrgdja csdkkenti az
akrilamid kialakulasat.

Aprdsitemény Max. 180 °C-os forrd leveg6n a tojas,
illetve a tojassdrgdja csdkkenti az

akrilamid kialakulasat.

Tartsa szem el6tt, hogy a szerviztechnikus kiszallasa
hibas kezelésbdl fakadd zavarok esetén a garancidlis
id6szakban sem ingyenes.

Az egyes orszagok vev@szolgdlatainak elérhet8ségét itt,
illetve a mellékelt vevészolgalati jegyzékben talalja.

Javitasi megrendelés és tanacsadas zavarok esetén
A 0810 550 511

D 089 69 339 339

CH 0848 840 040

Bizzon a gyarté hozzaértésében. Ezzel biztositja, hogy a

javitést szakképzett szerel6k végzik el, akik eredeti
potalkatrészekkel rendelkeznek az On késziilékéhez.
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Siitdben készillt hasabbur- Egyenletesen és egy rétegben ossza

gonya el az ételt a tartozékon. Legaldbb 400
g-ot siissdn sitésenként, hogy a
hasabburgonya ne széradjon ki.




Bl Kisérleti konyhankban
teszteltuk Onnek

Az alabbiakban ételek valasztéka és az elkészitésiikre
vonatkoz6 optimalis beallitasok talalhaték. Megmutatjuk
Onnek, melyik fltési mod, hdmérséklet vagy mikrohullam-
teliesitmény a legmegfelelébb a kivalasztott ételhez.
Adatok is olvashatok a megfelel6 tartozékokrdl és arrdl,
melyik szintre kell betolni azokat. Tippeket adunk az
edényekhez és az elkészitéshez.

Utasitasok

« Atéblazatban szerepl§ értékek mindig a hideg és Ures
sUt6térbe vald betolasra érvényesek. Csak akkor
melegitsen eld, ha ez a tdblazatban szerepel.
Hasznalat el6tt minden olyan tartozékot vegyen ki a
sUtétérbdl, amelyre nincs sziiksége.

« A tartozékot csak az el6melegités utan bélelje ki
sUt6papirral.

« A téblazatokban megadott idGtartamok iranyértékek.
Az értékek az élelmiszerek minéségétdl és
tulajdonsdgaitdl fliggnek.

« A mellékelt tartozékokat hasznalja. Tovabbi tartozékok
kiegészit6 tartozékként a szakkereskedésben vagy a
vev@szolgalatnal kaphatok.

= Mindig hasznaljon edényfogét, amikor a forrd
tartozékot vagy edényt kiveszi a siitétérbdl.

Felolvasztas

Mikrohullamu siit6 teljesitménye watt-

Kisérleti konyhdnkban teszteltiik Onnek hu

Felolvasztas, felmelegités és f6zés
mikrohullammal

Az alabbi tablazatokban sok lehet8ség és beallitasi érték
talalhaté a mikrohullamu készilékhez.

A téblazatokban megadott id6tartamok iranyértékek. Ezek
az értékek figgnek az edénytdl, az élelmiszerek
min&seégétdl, hBmérseékletétdl és jellemzéitél.

A tablazatokban gyakran id6tartomanyokat adtunk meg.
El6szor dllitsa be a rovidebb idét, és ha szlikséges,
hosszabbitsa meg.

Eléfordulhat, hogy mas mennyiségekkel dolgozik, mint
ahogyan az a tablazatban meg van adva. Haszndlja a
hivelykujj-szabalyt; kétszer akkora menyniség kétszer
annyi id6, fele akkora mennyiség fele akkora idé.

Az edényt mindig az alsé rostély kdzepére tegye. igy a
mikrohullamok az ételeket minden oldalrdl érik.

Felolvasztas

Utasitasok

« A fagyasztott élelmiszert nyitott edényben tegye a
rostélyra.

« Kényes darabokat, mint pl. csirkelab és szarny, vagy a
hus zsiros részét takarja le egy kis aluféliaval. A félia
nem érhet hozza a sutétér falahoz. A felolvasztasi idd
fele utan vegye le az alufdliat.

« Az ételt id6kdzben 1-szer 2-szer forditsa meg vagy
keverje meg. A nagyobb darabokat t6bbszér is forditsa
meg. Megforditaskor dntse le a felolvasztas folyaman
keletkezett folyadékot.

« Pihentesse a felolvasztott ételt még 10-60 percig
szobahdmérsékleten, hogy a h6mérséklete
egyenletessé valjon. Szarnyasoknal ekkor ki tudja
venni a bels6ségeket.

Utmutatas

ban, idétartam perchen

Huds egészben marhabdl, borjubdl 800 g 180 W, 15 perc + 90 W, 10-20 perc tdbbszor forditsa meg
va}gy_sertesbol (csonttal vagy csont 4 kg 180 W, 20 perc + 90 W, 15-25 perc
nelkil) 15 kg. 180 W, 30 perc + 90 W, 20-30 perc
Hus darabokban vagy szeletekben 200 g 180 W, 3 perc + 90 W, 10-15 perc forgatasnal a kiolvasztott részeket valas-
marhabdl, borjubdl vagy sertésbdl 500 g 180 W, 5 perc + 90 W, 15-20 perc sza el egymastol
800 ¢ 180 W, 8 perc + 90 W, 15-20 perc
Dardlt hds, vegyes 200 g 90 W, 10-15 perc lehetéleg laposan fagyassza le
500 g 180 W, 5 perc + 90 W, 10-15 perc tdbbszor forditsa meg, a mar felolvadt
hust tegye kiilén
800 g 180 W, 8 perc + 90 W, 15-20 perc
Szarnyas vagy darabolt szdrnyas 600 g 180 W, 8 perc + 90 W, 10-15 perc kdzben forditsa meg
1,2 kg 180 W, 15 perc + 90 W, 25-30 perc
Kacsa 2 kg 180 W, 20 perc + 90 W, 30-40 perc tobbszér forditsa meg
Halfilé, halkotlett vagy -szelet 400 g 180 W, 5 perc + 90 W, 10-15 perc a kiolvasztott részeket vélassza el egy-
mastél
Egész hal 300 ¢ 180 W, 3 perc + 90 W, 10-15 perc
600 g 180 W, 8 perc + 90 W, 10-15 perc
Z6ldség, pl. borsé 300 ¢ 180 W, 10-15 perc kdzben dvatosan keverje meg
600 g 180 W, 10 perc + 90 W, 10-15 perc
Gylmoélcs, pl. médlna 300 ¢ 180 W, 7-10 perc kdzben évatosan keverje meg, a kiol-
500 g 180 W, 8 perc + 90 W, 5-10 perc vasztott részeket valassza el egymastol
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Felolvasztas

Mikrohullamu siit6 teljesitménye watt-

Utmutatas

ban, idétartam percben

Vaj felolvasztasa 125 g 180 W, 1 perc + 90 W, 2-4 perc a csomagolast teljesen tavolitsa el
250 ¢ 360 W, 1 perc + 90 W, 2-4 perc
Egész kenyér 500 ¢ 180 W, 6 perc + 90 W, 5-10 perc kézben forditsa meg
1 kg 180 W, 12 perc + 90 W, 15-25 perc
Stitemény, szdraz, pl. kevert tésztdbdél 500 g 90 W, 15-20 perc csak maz, tejszin vagy krém nélkilli site-
késziilt siitemény 750 g 180 W, 5 perc + 90 W, 10-15 perc ményekhez, a siteménydarabokat valas-
sza el egymastol
Siitemény, 1édus, pl. gylimélcsds 500 g 180 W, 5 perc + 90 W, 10-15 perc csak maz, tejszin vagy zselatin nélkili
slitemény, tlrds lepény 750 g 180 W, 7 perc + 90 W, 10-15 perc siiteményekhez
A mélyhlitott ételek felolvasztasa, felmelegitése vagy = Mindig fedje le az ételt. Ha nincs az edénynek
fézése megfelel6 méretli fedd, akkor fedje le tanyérral vagy
. mikrohullamu st6héz valé féliaval.
Utasitasok . IdSkozben az ételeket 2-3-szor meg kell keverni, ill.
« Vegye ki a készételt a csomagolasbdl. A mikrohullamu forditani.
stit6hoz megfeleld edényben az étel gyorsabban és . Felmelegités utan hagyja az ételt 2-5 percig pihenni a
egyenletesebben melegszik fel. Az étel kulénféle hémérséklet kiegyenlitédése érdekében.
Osszetevdi kiildnbdz6képpen melegedhetnek fel. = Mindig hasznéljon edényfogé keszty(it vagy

= A lapos ételek gyorsabban megfének, mint ha
pupozva vannak. Ezért lehetbleg laposan rendezze el
az ételt az edényben. Az élelmiszereket nem szabad
egymasra rétegezni.

edényfogot, ha kiveszi az edényt.
« Az ételek sajat ize teljesen megmarad. Ezért csak
takarékosan s6zzon és fliszerezzen.

A mélyhiitott ételek felolvasztasa, Mikrohullamu siit6 teljesitménye Megjegyzések

wattban, idétartam percben

felmelegitése vagy f6zése

Meni, egytalétel, készétel 300-400 g 600 W, 10-15 perc Vegye ki az ételt a csomagoldsbol, melegi-
téshez fedje le
Leves 400-500 g 600 W, 8-10 perc zart edény
Egytélételek 500 ¢ 600 W, 10-15 perc zart edény
1 kg 600 W, 20-25 perc
Husszeletek vagy -darabok martasban, 500 g 600 W, 15-20 perc zart edény
pl. porkslt 1 kg 600 W, 25-30 perc
Hal, pl. filé 400 g 600 W, 10-15 perc lefedve
800 g 600 W, 18-20 perc
Koretek, pl. rizs, tészta 250 ¢ 600 W, 2-5 perc zart edény, adjon hozza folyadékot
500 ¢ 600 W, 8-10 perc
Z6ldség, pl. borsé, brokkoli, répa 300 ¢ 600 W, 8-10 perc zart edény, adjon hozza 1 ev6kanal vizet
600 g 600 W, 15-20 perc
Tejfolds spendt 450 g 600 W, 11-16 perc viz hozzdadasa nélkil fézze
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Etelek felmelegitése

A Figyelmeztetés — Forrazasveszély!
Folyadékok felforralasakor eléfordulhat a késleltetett
forras. Ez azt jelenti, hogy a folyadék a jellegzetes
g6zbuborékok megjelenése nélkiil éri el a forrasi
hémérsékletet. Mar az edény kismértékl razkédasa

esetén is hirtelen kifuthat és kifrécskélhet a forrd folyadék.

Folyadek felforralasa esetén mindig tegyen egy kanalat
az edénybe. Igy elkerilhetd a késleltetett forras.

Kisérleti konyhdnkban teszteltiik Onnek hu

Figyelem!

A fémeknek pl. a kandlnak az Gvegedényben legaldbb

2 cm tavolsagra kell lennie a sit6 falatdl és az ajtajanak a
belsé fellletétdl. A szikrak tonkretehetik az ajtd belsé
Uveglapjat.

Utasitasok

= Vegye ki a készételt a csomagolasbdl. A mikrohullamu
sUt6hdz megfelel6 edényben az étel gyorsabban és
egyenletesebben melegszik fel. Az étel kulénféle

Osszetevdi kiildnbdz8képpen melegedhetnek fel.

« Mindig fedje le az ételt. Ha nincs az edénynek
megfelel6 méretl fedd, akkor fedje le tanyérral vagy
mikrohullamu sit6hdz vald féliaval.

« |d8kdzben tobbszér kavarja meg, ill. forditsa meg az
ételt. Ellendrizze a h6mérsékletet.

« Felmelegités utan hagyja az ételt 2-5 percig pihenni a
hémérséklet kiegyenlitédése érdekében.

« Mindig hasznaljon edényfogd kesztydit, illetve
edényfogot, ha kiveszi az edényt.

Etelek felmelegitése

Mikrohullamu siité teljesitménye Megjegyzések

wattban, idétartam percben

Mend, egytalétel, készétel 350-500 ¢ 600 W, 5-10 perc Vegye ki az ételt a csomagolasbdl, melegi-
téshez fedje le
[talok 150 ml 900 W, 1-2 perc Figyelem!
300 ml 900 W, 2-3 perc Tegyen kanalat az Gvegbe, az alkoholtartal-
500 ml 900 W, 3-4 perc mu italokat ne hevitse tul, kdzben ellendriz-
’ ze
Bébiételek, pl. tejesliveg 50 ml 360 W, kb. 1 perc Az iivegeket cumi vagy fedd nélkal éllitsa a
100 ml 360 W, 1-2 perc sitotér aljara, felmelegités utan jol razza
’ meg vagy keverje dssze, feltétlenil elle-
200 mi 360 W, 2-3 perc nérizze a hémérsékletet
Leves
1 tanyér 175 ¢ 900 W, 2-3 perc
2 csésze csészénként 900 W, 4-5 perc
175 g
4 csésze utan csészénként 900 W, 5-6 perc
175 g
Huasszeletek vagy -darabok martdsban, 500 g 600 W, 10-15 perc lefedve
pl. pdrkélt
Egytélétel 400 g 600 W, 5-10 perc zart edény
800 g 600 W, 10-15 perc
Z6ldség 150 g 600 W, 2-3 perc adjon hozza kevés folyadékot
300 ¢ 600 W, 3-5 perc
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Etelek f6zése

Utasitasok

« A lapos ételek gyorsabban megfének, mint ha
pupozva vannak. Ezért lehet6leg laposan rendezze el
az ételt az edényben. Az élelmiszereket nem szabad
egymasra rétegezni.

Etelek f6zése

Mikrohullamteljesitmény wattban,

« Az ételeket zart edényekben f6zze. Ha nincs az
edénynek megfeleld méretl fedd, akkor fedje le
tanyérral vagy mikrohullamu sttéhéz valé féliaval.

« Az ételek sajat ize teljesen megmarad. Ezért csak
takarékosan sézzon és fliszerezzen.

« FO6zés utan hagyja az ételt 2-5 percig pihenni a
hémérséklet kiegyenlitédése érdekében.

« Mindig haszndljon edényfogd keszty(it illetve
edényfogot, ha kiveszi az edényt.

Megjegyzések

Idétartam percben

Egész csirke, friss, belsdsé- 1,5 kg. 600 W, 30-35 perc félidénél forditsa meg

gek nélkil

Halfilé, friss: 400 ¢ 600 W, 5-10 perc

Zoldség, friss 250 ¢ 600 W, 5-10 perc végja dssze egyforma darabokra; darabja 100 g,
500 g 600 W, 10-15 perc adjon hozz4 1 vagy 2 ev6kanal vizet; idénként

keverje meg

Burgonya: 250 ¢ 600 W, 8-10 perc végja dssze egyforma darabokra; darabja 100 g,
500 g 600 W, 11-14 perc adjon hozza 1 vagy 2 evékanal vizet; idénkent
750 g 600 W, 15-22 perc OB

Rizs 125 ¢ 600 W, 7-9 perc + 180 W, 15-20 perc adjon hgzzé kétszeres mennyiség( folyadékot,
250 g 600 W, 10-12 perc + 180 W, 20-25 perc hasznaljon magas fald, zart edényt

Edességek, pl. puding (por- 500 ml 600 W, 7-9 perc kdzben 2-3-szor keverje meg a habverdvel

bél)

Gytmélcs, komp6t 500 g 600 W, 9-12 perc

Mikrohulldmmal készithet6é popcorn

Utasitasok

= Lapos, héallé lvegedényt hasznaljon, pl. egy
felfujtforma tetejét, egy Uvegtanyért vagy egy Uvegtalat
(Pyrex)

« Az edényt mindig allitsa a rostélyra.

= Ne hasznaljon porcelan- vagy mélytanyért.

« Végezze el a bedllitast a tablazatban leirtak szerint.
Termékt6l és mennyiségtdl fliggben sziikség lehet az
id6étartam modositasara.

=« Hogy a popcorn ne égjen oda, 1 perc és 30
masodperc elteltével révid idére vegye ki a popcornos
zacskot és razza 6ssze. Vigyazat forrd!

A Figyelmeztetés — Forrazasveszély!

« Ovatosan nyissa ki a popcornos zacskot, forré géz
tdvozhat.

« Soha ne a maximalis mikrohullam-teljesitményt allitsa
be.

Tartozékok Mikrohullamteljesitmény wattban,

Mikrohullammal készithet§ popcorn  Zacskénként 100 g

Idétartam percben
600 W, 3-5 perc

Edény, rostély

Tippek mikrohullamhoz

Az el6készitett ételmennyiséghez nem talal bedllitdsi adatokat.

Az aldbbi gyakorlati szabaly szerint hosszabbitsa meg vagy réviditse le
a f6zési id6ket:

Kétszeres mennyiség = csaknem kétszeres idé

fél mennyiség = fele idd

Az étel tul szaraz lett.

Koévetkezd alkalommal rdvidebb f6zési id6t allitson be vagy alacso-
nyabb mikrohullam-teljesitményt vélasszon. Fedje le az ételt és adjon
hozz4 tébb folyadékot.

Az étel a bedllitott id4 letelte utdn még mindig nem olvadt ki, nem
lett forrd vagy nem f6tt meg.

Hosszabb idét allitson be. A nagyobb mennyiségekhez és magasabb
ételekhez hosszabb id§ szilkséges.

A f6zési id6 letelte utdn az étel a széleken tiimelegedett, a
kdzepe pedig még nincs kész.

Id6kdzben keverje meg és a kdvetkez6 alkalommal alacsonyabb telje-
sitményt és hosszabb id8tartamot valasszon.

Felolvasztds utan a szarnyas vagy a hus kivil elkezdett féni, beldl
azonban még nem olvadt ki.

Kévetkezd alkalommal kisebb mikrohulldm-teljesitményt vélasszon. A
felolvasztandd élelmiszert nagy mennyiség esetén tdbbszor forditsa
meg.
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Tortak és siitemények = A tovdbbi informaciokat lasd itt Stitési Gtletek a
mellékelt tablazatokban.
A tablazatokhoz « A stteményformat mindig az also rostély kézepére
tegye.
Utasitasok
« Az id6értékek nem elémelegitett siitére vonatkoznak. Sitéformak:
= HOmérséklet és siitési idd a tészta mennyiségétél és L e )
mindségétsl fligg. Ezért tartomanyokat adtunk meg a Utasitas: A sotét, fémbdl keszlilt sitéformak a
tablazatokban. El&szor prébalja meg az alacsonyabb legalkalmasabbak.

értékkel, és ha sziikséges, legkdzelebb eggyel
magasabbal. Az alacsonyabb hémérséklet
egyenletesebb pirulast biztosit.

Siitemények formaban Tartozékok Fiitési Homérséklet °C  Mikrohullam-telje- Iddtartam

mod sitmény wattban  percben

Kevert tésztabdl késziilt sitemény,  koszoru/négyszbdgletes 170-180 90 40-50
egyszer( sttéforma

Kevert tészta, finom (pl. omlds slte- koszoru/négyszogletes 150-170 - 70-90
mény)* sttéforma

Tortalap kevert tésztabol Gylmolcstortaforma 160-180 - 30-40
?’y[];nélcsés stitemény finom, kevert kerek/kugldéfforma 170-180 90 35-45
észta

Piskétalap, 2 tojasos Gylmoélcstortaforma 160-170 - 20-25
Piskdtatorta, 6 tojasos sotét kerek slit6forma 170-180 - 35-45
Omlés tésztalap széllel s6tét kerek sttéforma 170-190 - 30-40
GyUmadlcs- vagy tirétorta omlés s6tét kerek siitéforma 170-190 180 35-45
tésztalappal*

Wahe (svajci sti)** sotét kerek sitéforma 190-200 - 45-55
Kuglof Kugldfforma 170-180 40-50
Pizza, vékony tészta, kevés feltét**  kerek pizzatepsi 220-230 - 15-25
Pikans sitemény** s6tét kerek stitéforma 200-220 - 50-60
Dids sitemény sotét kerek sitéforma 170-180 90 35-45
Kelt tészta szaraz toltelékkel kerek pizzatepsi 160-180 - 50-60
Kelt tészta 1édus toltelékkel kerek pizzatepsi 170-190 - 55-65
Kelesztett fonott kalacs 500 g liszthdl kerek pizzatepsi 170-190 - 35-45
II_(arta'bc;slonyi piispdkkenyér 500 g kerek pizzatepsi 160-180 - 60-70
iszthd

Rétes, édes kerek pizzatepsi 190-210 180 35-45

*

A siteményt kb. 20 percig hagyja hilni a sitében.
** A format kdzvetlendl a forgdtanyérra éllitsa.

Aprésiitemény Tartozékok Fiitési mod Eémérséklet °C- Idétartam percben
an

Aprésitemény kerek pizzatepsi 150-170 25-35

Mandulds habcsdk kerek pizzatepsi 110-130 35-45

Habcsdk kerek pizzatepsi 100 80-100

Muffin muffin siit6forma rostélyon 160-180 35-40

Forrd zsirban készilt sitemény kerek pizzatepsi 200-220 35-45

Leyeles tésztabdl készilt stite- kerek pizzatepsi 190-200 35-45

mény

Kelt tésztas sitemény kerek pizzatepsi 200-220 25-35
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Tartozékok

Kenyér- és zsemlefélék

Fiitési mod Homérséklet, °C Idétartam percben

Kovaszos kenyér 1,2 kg liszthdl kerek pizzatepsi 210-230 50-60
Lepénykenyér* kerek pizzatepsi 220-230 25-35
Zsemle kerek pizzatepsi 210-230 25-35
Zsemle kelt tésztabdl, édes kerek pizzatepsi 200-220 15-25

*

Suteési otletek

A format kozvetlenil a forgdtanyérra allitsa.

Sajat recept szerint szeretne s(itni.

Téjékozddjék a slitési tablazatokban bemutatott hasonld siitemények alapjan.

Ha szilikonbol, Gvegbdl, mianyagbdl vagy

keramiabodl késziilt sit6format szeretne hasz-

nalni.

A sitéformanak 250 °C-ig héalldnak kell lennie. Ezekben a formdkban a siitemények
kevésbé barnulnak meg. Ha hozzakapcsolja a mikrohulldmot, a tablazatban megadott érték-
hez képest esetleg révidebb lesz az id6tartam.

Igy lehet megallapitani, hogy a kevert tészta-

bl készilt sitemény atsilt-e.

A megadott sitési idd vége el6tt mintegy 10 perccel szlrjon a siitemény legmagasabb
részébe egy fogpiszkaldét. Ha nem ragad mar tészta a fara, akkor a siitemény kész.

A sltemény dsszeesik.

Legkdzelebb kevesebb folyadékot haszndljon, vagy allitsa a siit6 hémérsékletét 10 fokkal
alacsonyabbra, és hosszabbitsa meg a sitési id6t. Tartsa be a receptben megadott keve-
rési idéket.

A sitemény kdzépen szépen feljott, de a szé-

[én alacsony maradt.

Csak a kerek sitéforma aljat kenje ki. Stités utdn dvatosan, késsel lazitsa fel a siteményt.

A sltemény tul sotét lett.

Valasszon alacsonyabb hdmérsékletet, és slisse valamivel hosszabb ideig a siiteményt.

A sltemény tul széraz.

Fogpiszkaldval szdrjon lyukakat a kész siiteménybe. Azutan permetezze meg gyiimdlcslé-
vel vagy alkoholos itallal. A kévetkez6 alkalommal vélasszon 10 fokkal magasabb hémér-
sékletet, és allitsa rovidebbre a siitési id6t.

A kenyér vagy a siitemény (pl. tdrétorta) jol
néz ki, de belil nydlds (ragacsos, csikokban
vizes).

A kévetkezd alkalommal haszndljon kevesebb folyadékot, és alacsonyabb hdmérsékleten
stisse valamivel hosszabb ideig. A 1édus téltelékkel kész(il6 stiteményeknél el6bb sisse
meg az alapot, szérja meg manduldval vagy zsemlemorzsaval, és azutan tegye ra a toltelé-
ket. Tartsa be a receptet és a siitési iddt.

A siteményt nem lehet kiboritani.

Sités utan hagyja a siteményt 5-10 percig h(lni, akkor kdnnyebben kiborithaté a sitéfor-
mabdl. Ha még mindig nem jon ki a formabdl, lazitsa fel a szélét Gvatosan egy késsel.
Boritsa ki a sliteményt, és a stitéforma aljat tobbszor tordlje &t hideg, nedves torldvel. A
kovetkezd alkalommal a siit6format jobban kenje ki, és szdrja meg zsemlemorzsaval.

Sajat hémérdvel megmérte a siitd h6mérsék-
letét, és eltérést tapasztalt.

A sité hémérsékletét a gyartd a sitétér kézepén egy ellendrzd rostéllyal méri meg egy
meghatdrozott id6 utdn. A mért értéket valamennyi edény és tartozék befolydsolja, igyhogy
a sajat méréseknél mindig lesz eltérés.

A sitéforma és a rostély kdzétt szikrak kelet-

keznek.

Ellendrizze, hogy a siitéforma killseje tiszta-e. Véltoztassa meg a forma helyzetét a stit6tér-
ben. Ha ez nem segit, mikrohullam nélkil siissdn tovabb. Ebben az esetben a siitési idé
hosszabb.

Sités és grillezés

A tablazatokhoz

Tudnivalok a stitéshez

Utasitasok
= Hus és szarnyas siitéséhez magas sut6format

A hémérséklet és a sutési id§ az ételek minéségétdl és
mennyiségétdl fligg. Ezért tartomanyokat adtunk meg a
tablazatokban. El6szér prébalja meg az alacsonyabb
értékkel, és ha sziikséges, legkdzelebb eggyel
magasabbal.

Kiegészit§ informaciok a "Tippek siitéshez és
grillezéshez" fejezetben talalhaték a tablazatok utan.

Edény

Barmilyen héallé, mikrohullamu sit6héz alkalmas edény .
hasznalhatd. A fémbdl késziilt stit6formak csak
mikrohullamu sité nélkili stitéshez alkalmasak.

Az edény nagyon forré lehet. Hasznaljon edényfogét vagy
konyharuhat a kivételéhez.

Tegye a forré vegedényt egy szaraz konyharuhara. Ha
az alatét nedves vagy hideg, az iveg megrepedhet.
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hasznaljon.

Ellenérizze, hogy az edény illik-e a siit6be. Ne legyen
tul nagy.

Hus:

Az edény aljara tegyen egy kis folyadékot. Parolt
s(ilthdz kicsivel t6bb folyadékot hasznaljon. Az
id6tartam felénél forditsa meg a husdarabokat. Amikor
a sult elkészilt, hagyja még 10 percig a kikapcsolt,
zart sttében pihenni. Igy a his szaftja jobban eloszlik.
Szarnyasok:

Az id6 ¥3-anak letelte utan forditsa meg a
husdarabokat.
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Tudnivalok a grillezéshez « A qgrillszeleteket grillfogdval forgassa. Ha villaval szurja
o meg a hust, kifolyik a szaftja és tul szaraz lesz.

Utasitasok ) = A s6tét his, pl a marha, gyorsabban megpirul, mint a

= Mindig zart sitéajténal grillezzen, és soha ne vilagos hus, pl. borju vagy sertés. A vilagos hisbdl
melegitsen eld. . ] vagy halbdl valo grillszeletek felllete gyakran csak

= A qgrillszeletek lehetleg legyenek ugyanakkorak. A vilagosbarna, bellil azonban puha és lédus.
frissensiiltnek legalabb 2-3 cm vastagnak kell lennie. - A grillftétest automatikusan kapcsol ki és be. Ez
Akkor egyenletesen pirulnak meg és finom szaftosak normalis. A be-kikapcsolas gyakorisdga a bedllitott
maradnak. A frissensllteket csak grillezés utan sézza grillfokozattd| figg.
meg.

Marhahus

Utasitasok « A marhafilét és a siilt hatszint félidénél forditsa meg. A

« Forditsa meg a parolt marhasultet az id6 ' és %5 végén még kb. 10 percig hagyja allni.
részének letelte utan. A végén még kb. 10 percig « Forditsa meg a steaket az id6 75 részének letelte utan.
hagyja allni.

Marhahus Tartozékok Fiitési mod Homérséklet °C, Mikrohullam-teljesit- Id6tartam percben

grillfokozat mény wattban

Pérolt marhasdilt, kb. 1 kg~ zért edény 180-200 - 120-143

Marhafilé, kdzepes, kb. 1 kg  nyitott edény 180-200 90 30-40

Silt hatszin, kbzepes, kb. 1 nyitott edény 210-230 180 30-40

kg

Steak, kozepes, 3 cm vastag felsd rostély i 3 - Mindkét oldal: 10-15

Borjuhus

Utasitas: A borjuslltet és -csiilkoét félidénél forditsa meg.
A végén még kb. 10 percig hagyja allni.

Borjuhus Tartozékok Fiitési Hoémérséklet °C Mikrohullamteljesit- Idétartam percben
mod mény wattban

Borjusiilt, kb. 1 kg zért edény 180-200 - 110-130
Borjucsulok, kb. 1,5 kg zart edény 200-220 - 120-130
Sertéshus
Utasitasok « A sertésfilét és a fiistolt karajt ne forditsa meg. A
= A sovany sertéssiltet és a bér nélkili stltet félidénél végén még kb. 5 percig hagyja éllni.

forditsa meg. A végén még kb. 10 percig hagyija allni. « Forditsa meg a tarjabdl készilt siltet az id6 #5-anak
« A slltet b6rével felfelé tegye az edénybe. Vagdalja be letelte utan.

a bérét. Ne forditsa meg a sultet. A végén még kb. 10
percig hagyja allni.

Sertéshus Tartozékok Fiitési  Homeérséklet °C, Mikrohullam-telje- Iddtartam percben
mod grillfokozat sitmény wattban

Sult bér nélkil zért edény 220-230 180 40-50

(pl. tarja), kb. 750 g*

Béros siilt nyitott edény 190-210 - 130-150

(pl. lapocka) kb. 1,5 kg*

Sertésfilé, kb. 500 g* zért edény 220-230 90 25-30

Sertéssiilt, sovany, kb. 1 kg* zért edény 210-230 90 60-80

Fustdlt tarja csonttal, kb. 1 kg* nyitott edény - - 360 45-45

Tarjabdl késziilt steak, 2 cm vas- ™ 3 - 1. oldal: kb. 15-20

tag** 2. oldal: kb. 10-15

* alsd rostély
** fels@ rostély
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Barany

Utasitas: A baranycombot a félidénél forditsa meg.

Baranyhus Tartozékok Fiitési Homérséklet °C Mikrohullamtelje- Idétartam percben
mod sitmény wattban

Béranygerinc csonttal, kb. 1 kg nyitott edény 210-230 - 40-50

Béranycomb csont nélkil, kdze-  zart edény 190-210 - 90-95

pes, kb. 1,5 kg

Egyebek

Utasitasok « A virslit az id6 #5-anak letelte utan forditsa meg.

« A vagdalt hust a végén még kb.10 percig hagyja allni.

Tartozékok Fitési HOomérséklet °C, Mikrohullam-teljesit-  Iddtartam percben
méd grillfokozat mény wattban
Fasirt, kb. 1 kg* nyitott edény 180-200 600 W +
180 W
Virslik grillezéshez 4-6 db - ™ 3 - Mindkét oldal: 10-15

darabja kb. 150 g**
* alsd rostély ** felsd ros-

tély
Szarnyasok: « A fél csirkét és a darabolt csirkét a béros oldalaval
L felfelé tegye az edénybe. Ne forditsa meg.
Utasitasok . = Akacsa és libamellet a b6rds oldalaval lefelé tegye az
« Az egész csirkét, csirkemellet vagy pulykamellet edénybe. Ne forditsa meg.
mellével lefelé tegye az edénybe. Az id6 7s-anak = A libacombot félidénél forditsa meg. A bérét szurkélja
letelte utan forditsa meg. meg.
= A jércét mellével lefelé tegye az edénybe. Az 30 perc = A pulykamellet és fels6combot a bérds felével lefelé
eltelte utan forditsa meg, és a tegye az edénybe. Az id§ %5-anak letelte utan forditsa
mikrohullamteljesitményt allitsa 180 Wattra. meg.
Szarnyasok: Tartozékok Fiitési ~ HOomérséklet Mikrohullamtelje- ldétartam
mod °C, grillfokozat sitmény wattban  percben
Csirke, egész, kb. 1,2 kg zart edény 220-230 360 35-45
Jérce, egész, kb. 1,6 kg zart edény 220-230 360 30
180 20-30
Csirke, fél, egyenként 500 g nyitott edény 180-200 360 30-35
Darabolt csirke, kb. 800 g nyitott edény 210-230 360 20-30
Csirkemell bérel és csonttal, 2 db, kb. nyitott edény 190-210 180 30-40
350 - 450 g
Kacsamell bérrel, 2 db, darabja 300 ... nyitott edény ™) 3 90 20-30
400 ¢
Libamell, 2 darab, darabja 500 g nyitott edény 210-230 90 25-30
Libacomb, 4 darab, kb. 1,5 kg nyitott edény 210-230 180 30-40
Pulykamell, kb. 1 kg zart edény 200-220 - 90-100
Pulyka fels6comb, kb. 1,3 kg zart edény 200-220 180 50-60
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Hal « ElStte kenje meg a rostélyt olajjal.

Utasitasok
« Grillezéshez tegye az egész halat, pl. pisztrangot, a
fels6 rostély kdzepére.

Tartozékok Fiitési  HOomérséklet °C  Iddtartam percben
mod
Halkotlett pl. lazac 3 cm vastag, grillezve felsd rostély ™ 3 20-25
Hal, egész, 2 - 3 db, darabja 300 g, grillezve felsd rostély M 3 20-30

Tippek sutéshez és grillezéshez

A siilt pontos sulyara vonatkozéan nincsenek Kis slltdarabokhoz magasabb hémérsékletet és rovidebb siitési iddt valasszon.

adatok a tabldzatban. Nagyobb siiltdaraboknal alacsonyabb hémérsékletet és hosszabb siitési id6t valasszon.

Hogyan allapithaté meg, hogy a siilt elkésziilt-e. Hasznaljon hishémér6t (a szakkereskedésben kaphatd) vagy végezze el a ,kanal-pro-
bat“. Nyomja meg a kanallal a siiltet. Ha a hdst feszesnek érzi, készen van. Ha enged a
nyomasnak, még siisse egy darabig.

Ha a silt jol néz ki, de a martas megégett. Vélasszon a kdvetkezd alkalommal kisebb sit6edényt, vagy adjon hozza tébb folyadé-
kot.

Ha a silt jol néz ki, de a martas tul vildgos és Vélasszon a kdvetkezd alkalommal nagyobb siitéedényt, és adjon hozza kevesebb

viziz(. folyadékot.

A silt nem sdlt at. Vdgija fel a siltet. Készitse el a martast a sit6edényben, és tegye a siilthusszeleteket a
martasba. Csak mikrohulldmmal pérolja készre a hdst.

Felfajtak, gratinirozott ételek, piritos = Tegye a felfujtatat az also rostélyra.
« A felfujtakat és csében silteket hagyja a készilék
Utasitasok lekapcsolasa utan még Spercig pirulni.
= Atablazat nem elémelegitett sit6re vonatkozik. « Pirritott kenyér:
« Felfdjtakhoz, burgonyafelfujthoz és lasagnéhoz 4-5 cm a piritandd szeleteket piritsa el6.
magas mikrohullamusl(ité- és hallé felfujtformat
hasznaljon.
Felfdjtak, gratinirozott ételek,  Tartozékok Homérséklet °C, Mikrohullamteljesit- Idétartam perc-
piritds grillfokozat mény wattban ben
Felfujt, édes, kb. 1,5 kg nyitott edény 140-160 360 25-35
Felfdjt, pikdns fétt 6sszetev6kbdl, nyitott edény 150-170 600 20-25
kb. 1 kg
Lasagne, friss nyitott edény 200-220 360 25-35
Burgonyafelfujt nyers hozzavaldk- nyitott edény 180-200 600 25-30
bél, kb. 1,1 kg
Piritds készitése, 4 darab* ™) 3 - 8-10
* felsd rostély
Késztermékek, mélyhlfjt()'tt « A tablazat nem elémelegitett stitére vonatkozik.
o « A hasabburgonyat, krokettet és a piritott burgonyat ne
Utasitasok tegye egymasra; a félidé letelte utan forgassa at.
« Ugyeljen a csomagolason talalhaté gyartoi « Tegye az élelmiszert kdzvetlendl a forgdtanyérra.

utasitasokra.

Késztermékek Tartozékok Fiitéesi Homérséklet °C  Mikrohullam-telje-  Id6tartam
mod sitmény wattban percbhen
Pizza vékony tésztaval* Forgotanyér 220-230 - 10-15
Pizza vastag tésztaval Forgétanyér = s 600 3
220-230 - 13-18
Minipizza* Forgdtanyér 220-230 - 10-15

* A sitéteret melegitse el 5 percig, majd fektesse az élelmiszert a forré forgétanyérra.

** Az élelmiszert helyezze egy megfeleld, h6alld edénybe.
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Késztermékek Tartozékok Fiitési Homérséklet °C  Mikrohullam-telje-  Iddtartam
mod sitmény wattban percben
Pizzés bagett* Forg6tanyér = - 600 2
220-230 - 13-18
Haséb- burgonya Forgdtanyér 220-230 - 8-13
Krokett* Forg6tanyér 210-220 - 13-18
Roszti, tolt6tt burgonyatéska Forgdtanyér 200-220 - 25-30
Meleg zsemle vagy bagett alsd rostély 170-180 - 13-18
Halrudacskék Forgotanyér 210-230 - 10-20
Csirke alsdcomb, darabok Forgdtanyér 200-220 - 15-20
Rétes Forgdtanyér 210-220 180 20-30
Lasagne, kb. 400 g** alsd rostély 220-230 600 12-17

* A sitéteret melegitse el6 5 percig, majd fektesse az élelmiszert a forrd forgétanyérra.

** Az élelmiszert helyezze egy megfeleld, h6allé edénybe.

Probaetelek
A szakintézmények a kombindlt mikrohullamu suté Az EN 60705, IEC 60705, ill. DIN 44547 és EN 60350
min&ségét és miikddését ezen ételek alapjan vizsgaljak. (2009) szabvanyok szerint.

Felolvasztas mikrohullamu siitével
Mikrohullamu siité teljesitménye, watt, Fontos

idétartam percben

Hus 180 W, 5 perc + 90 W, 10-15 perc A @22 cm pyrexformat tegye az alsd rostélyra. Kb. 13 perc mulva vegye
ki a felolvadt hust.

F6zés mikrohullammal
Mikrohullamu siité teljesitménye, watt, Fontos

idétartam percben

Madartej 600 W, 10-13 perc + 180 W, 25-30 perc A 24 x 19 cm pyrexformat tegye az alsé rostélyra.
Piskdta 600 W, 9-10 perc A @22 cm pyrexformat tegye az alsd rostélyra.
Fasirt 600 W, 18-23 perc A 28 cm pyrexformat tegye az als6 rostélyra.

F6zés mikrohullamu siitével kombinalva
Mikrohullamu siité teljesitménye, watt,  Fiitési Homérséklet Fontos

idétartam percben mod °C
Burgonyafelfujt 600 W, 25-30 perc 210-220 A @22 cm pyrexformat tegye az alsd ros-
télyra.
Sitemény 180 W, 15-20 perc 180-200 A @22 cm pyrexformat tegye az alsd ros-
télyra.
Csirke 360 W, 35-40 perc 200-220 Az id§ %-anak letelte utan forditsa meg.
Sités Utasitas: A tablazat nem el6melegitett siitére vonatkozik.
Fiitési Hémérséklet °C A siitési id6 percben
mod
Vizes piskdta Kerek sttéforma, @ 26 cm, alsd rostély 160-180 30-40
Almas lepény Kerek sttéforma, @ 20 cm, alsé rostély 190-210 50-60
Grillezés
Tartozékok Fiitési mod Grillfokozat Iddtartam, perc
Pirits készitése felsé rostély ™ 3 4-5
Hamburger fasirt 9 darab felsd rostély ™ 3 30-35
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pl Uzywanie zgodne z przeznaczeniem

B Uzywanie zgodne
Z przeznaczeniem

Nalezy doktadnie przeczytaé niniejsza
instrukcje. Zapoznanie sie z nig pozwoli na
bezpieczne i wlasciwe uzytkowanie urzgdzenia.
Instrukcje obstugi i montazu nalezy zachowac
do pdzniejszego wgladu lub dla kolejnego
uzytkownika.

Niniejsze urzadzenie przeznaczone jest
wytacznie do zabudowy. Nalezy przestrzegacé
specjalnej instrukcji montazu.

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ stan
urzgdzenia. Nie podtgczad, jesli urzadzenie
zostato uszkodzone podczas transportu.

Urzadzenie bez wtyczki moze podtgczyé
wytacznie specjalista z odpowiednimi
uprawnieniami elektrycznymi. Gwarancja nie
obejmuje szkdéd wynikajgcych z niewtasciwego
podtaczenia.

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do
uzytku domowego. Urzadzenia nalezy uzywaé
wytacznie do przygotowywania potraw i
napojéw. Nie zostawiaé¢ wigczonego urzadzenia
bez nadzoru. Urzgdzenia uzywaé wytgcznie w
zamknietych pomieszczeniach.

To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku na
wysokosci do 4000 metréw nad poziomem
morza.

Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci w wieku
powyzej 8 lat oraz osoby z ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub
umystowymi, a takze osoby nie posiadajgce
wystarczajgcego doswiadczenia lub wiedzy,
jesli pozostajg pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo lub
zostaty pouczone, jak wtasciwie obstugiwaé
urzgdzenie i sg Swiadome zwigzanych z tym
zagrozen.

Dzieci nie moga bawic¢ sie urzadzeniem.
Czyszczenie i czynnosci konserwacyjne nie
mogag by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze
majg one ukonczone 15 lat i sg nadzorowane
przez osobe dorosta.

Dzieciom ponizej 8 roku zycia nie nalezy
pozwalac na zblizanie sie do urzgdzenia ani
przewodu przytgczeniowego.

Zawsze prawidtowo umieszczac wyposazenie w
komorze gotowania. — "Przed pierwszym

uzyciem" na stronie 44
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dotyczace bezpieczenstwa

Informacje ogélne

/\ Ostrzezenie - Niebezpieczenstwo

pozaru!
Przechowywane w komorze gotowania
tatwopalne przedmioty moga sie zapali€.
Nigdy nie przechowywac przedmiotéw
fatwopalnych w komorze gotowania. Nigdy
nie otwieraé drzwiczek urzadzenia, gdy
wydobywa sie z niego dym. Wytaczy¢
urzgdzenie i wyciggnac wtyczke z gniazda
lub wytgczyé bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej.
W przypadku otwarcia drzwiczek powstaje
przecigg. Papier do pieczenia moze dotkngé
elementéw grzejnych i zapali¢ sie. Podczas
podgrzewania piekarnika nigdy nie ktas¢
papieru do pieczenia na wyposazenie nie
przymocowujac go. Papier do pieczenia
nalezy zawsze obcigzac¢ naczyniem lub
formg do pieczenia. Papierem do pieczenia
wytozy¢ wytgcznie konieczng powierzchnie.
Papier do pieczenia nie moze wystawac poza
wyposazenie.
Urzadzenie bardzo sie nagrzewa. Jesli
urzadzenie jest zabudowane, wéwczas za
zamknigtymi drzwiczkami ozdobnymi
gromadzi sie ciepto. Urzgdzenia uzywac
wytacznie, gdy drzwiczki ozdobne sg otwarte.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo

porazenla pradem!

Nieprawidtowo przeprowadzane naprawy
stanowig powazne zagrozenie. Wytgcznie
przeszkoleni technicy serwisu moga
przeprowadzac naprawy i wymieniac
uszkodzone przewody przytaczeniowe. Jesli
urzgdzenie jest uszkodzone, nalezy
wyciggnac wtyczke z gnlazda lub wytgczyé
bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe;.
Wezwacé serwis.

. lzolacja przewodu urzgdzenia elektrycznego
moze sie stopi¢ na goracych czesciach
urzgdzenia. W zadnym wypadku nie moze
dojs¢ do kontaktu przewodu
przytaczeniowego z goracymi czesciami
urzadzenia.

Whnikajgca wilgo¢ moze spowodowac
porazenie prgdem. Nie uzywac myjek
wysokocisnieniowych ani parowych.
Whnikajgca wilgo¢ moze prowadzi¢ do
porazenia pradem. Nie wystawiac urzadzenia
na dziatanie wysokiej temperatury i
wilgotnosci. Urzgdzenia uzywac wytgcznie w
zamknigtych pomieszczeniach.



. Uszkodzone urzgdzenie moze prowadzi¢ do
porazenia prgdem. Nigdy nie wtgczaé
uszkodzonego urzgdzenia. Wyciggna¢
wtyczke z gniazda lub wytaczy¢ bezpiecznik
w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwac
serwis.

. Urzadzenie pracuje pod wysokim napigeciem.

Zdejmowanie obudowy jest zabronione.

/\ Ostrzezenie - Niebezpieczenstwo

poparzenia!

. Urzadzenie bardzo sie nagrzewa. Nigdy nie
dotykac goracych powierzchni wewnatrz

komory gotowania ani elementow grzejnych.

Zawsze odczekac, az urzgdzenie ostygnie.
Nie zezwalaé dzieciom na zblizanie sig!

- Akcesoria i naczynia bardzo sig nagrzewaja.

Do wyjmowania gorgcego wyposazenia lub
naczyn z komory gotowania zawsze uzywacé
tapek kuchennych.

. Opary alkoholowe moga zapali¢ sie w
goracej komorze gotowania. Nigdy nie
przygotowywac potraw z duzg iloscig

wysokoprocentowych napojow alkoholowych.

Uzywac wytgcznie niewielkich ilosci
wysokoprocentowych napojéw. Ostroznie
otwierac drzwiczki urzgdzenia.

/\ Ostrzezenie - Niebezpieczenstwo

poparzenia!
. Podczas otwierania drzwiczek urzadzenia

moze wydostawac sie gorgca para. Ostroznie
otwierac drzwiczki urzgdzenia. Nie zezwalaé

dzieciom na zblizanie sie!
. Woda w goracej komorze gotowania moze

prowadzi¢ do powstania goracej pary wodne;j.

Nigdy nie wlewa¢ wody do goracej komory
gotowania.
/\ Ostrzezenie - Niebezpieczenstwo
obrazen!
Porysowane szkito lub drzwiczki urzgdzenia

moga peknaé. Nie uzywac skrobaczki do szkia,

zragcych ani szorujacych srodkéw czyszczacy.

Mikrofale

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo

oparzenia!

. Uzycie urzadzenia niezgodnie z
przeznaczeniem jest niebezpieczne.
Nie jest dozwolone: suszenie potraw lub
ubran, podgrzewanie kapci, poduszek z
wypetnieniem z ziaren, ggbek, wilgotnych
Sciereczek i tym podobnych.

Zbyt gorace kapcie, poduszki z wypetnieniem

z ziaren, wilgotne Sciereczki i tym podobne
moga spowodowac oparzenia

Wazne wskazdwki dotyczgce bezpieczenistwa pl

. Produkty spozywcze mogg sie zapali¢. W
zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
produktéw w opakowaniach izotermicznych.
Nigdy nie podgrzewac bez nadzoru potraw w
pojemnikach z tworzywa sztucznego, papieru
lub z innych palnych materiatow.

W Zzadnym wypadku nie wolno nastawia¢
zbyt duzej mocy mikrofal ani zbyt dtugiego
czasu grzania. Nalezy przestrzegac
wskazowek podanych w instrukciji obstugi.
W zadnym wypadku nie wolno suszy¢
produktow spozywczych przy uzyciu mikrofal.
Nie podgrzewac ani nie rozmrazaé
produktow spozywczych o niskiej zawartosci
wody, np. chleba, z zastosowaniem zbyt
duzej mocy lub przez zbyt dtugi czas.

. Olej spozywczy moze sig zapalic. W zadnym
wypadku nie wolno podgrzewac¢ w kuchence
mikrofalowej samego oleju jadalnego.

/\ Ostrzezenie - Niebezpieczenstwo

wybuchu!

Ptyny lub pozywienie w szczelnie zamknietych
naczyniach moga eksplodowaé. Nigdy nie
podgrzewac ptyndw ani pozywienia w szczelnie
zamknietych naczyniach.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo

poparzenia!

. W trakcie podgrzewania, ale rowniez juz po
podgrzaniu, produkty ze skorupka, tuping lub
skorkg moga sig rozprysngc. Nigdy nie
gotowac jaj w skorupkach ani nie
podgrzewac jaj gotowanych na twardo. Nigdy
nie gotowac skorupiakéw. W przypadku jajek
sadzonych lub w szklance trzeba najpierw
naktuc zottko. Lupina lub skérka produktéw,
np. jabtek, pomidoréw, ziemniakow lub
kietbasek, moze popekac Przed
podgrzewaniem nalezy naktuc tupine lub
skorke.

. Ciepto w pozywieniu dla niemowlat
rozprowadza sie nieréwnomiernie. W zadnym
wypadku nie wolno podgrzewac pozywienia
dla niemowlat w zamknietych naczyniach.
Zawsze nalezy zdejmowac pokrywke lub
smoczek. Po podgrzaniu dobrze wymieszaé
lub wstrzasna¢. Przed podaniem dziecku
nalezy sprawdzi¢ temperature pozywienia.

- Podgrzane potrawy oddajg ciepto. Naczynie
moze by¢ gorgce. Do wyjmowania goracego
wyposazenia lub naczyn z komory gotowania
zawsze uzywac tapek kuchennych.

- W przypadku podgrzewania produktéw w
hermetycznych opakowaniach moze dojs¢ do
porozrywania opakowania. Zawsze
przestrzegac¢ wskazéwek podanych na
opakowaniu. Do wyjmowania goracych
naczyn z komory gotowania zawsze uzywac
tapek kuchennych.
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pl Wazne wskazéwki dotyczgce bezpieczeristwa

- Dostepne elementy nagrzewajg sie podczas
eksploatacji. Nie dotykaé goracych
elementéw. Nie zezwala¢ dzieciom na
zblizanie sie.

. Uzycie urzadzenia niezgodnie z
przeznaczeniem jest niebezpieczne.

Nie jest dozwolone: suszenie potraw lub
ubran, podgrzewanie kapci, poduszek z
wypetnieniem z ziaren, ggbek, wilgotnych
Sciereczek i tym podobnych.

Zbyt gorace kapcie, poduszki z wypetnieniem
z ziaren, wilgotne Sciereczki i tym podobne
mogg spowodowac oparzenia

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo

poparzenia!

. Podczas podgrzewania ptynéw moze dojsé
do zahamowania wrzenia. Oznacza to, ze
temperatura wrzenia jest osiggana bez
powstawania typowych pecherzykow
powietrza. Nawet mate wstrzgsniecie moze
spowodowac, ze goracy napdj nagle zaczyna
kipie¢ i rozpryskiwac sie. Podczas
podgrzewania ptynu zawsze nalezy wkiadac
tyzke do naczynia. W ten sposéb zapobiega
sie zahamowaniu wrzenia.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo

obrazen!!

- Nieodpowiednie naczynia moga popekac.
Naczynia porcelanowe lub ceramiczne moga
mie¢ drobne pory w uchwytach lub
pokrywkach. Za tymi otworami znajduje sie
pusta przestrzen. Wilgo¢, ktéra wnikneta do
pustej przestrzeni, moze spowodowac
pekniecie naczynia. Nalezy uzywaé
wytgcznie naczyn nadajacych sie do uzycia w
kuchenkach mikrofalowych.

- Naczynia i pojemniki wykonane z metalu lub
naczynia z metalowymi elementami moga
powodowac iskrzenie w przypadku
stosowania wytacznie trybu mikrofal.
Urzadzenie ulegnie uszkodzeniu. Nigdy nie
uzywac metalowych pojemnikdéw w trybie
samych mikrofal.
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/\ Ostrzezenie - Niebezpieczenstwo
porazenia pradem!

Urzadzenie pracuje pod wysokim napieciem.
Zdejmowanie obudowy jest zabronione.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo

powaznego zagrozenia zdrowia!

. W przypadku niedostatecznego czyszczenia
moze dojs¢ do uszkodzenia powierzchni
urzgdzenia. Z urzgdzenia mogag wydostawaé
sie mikrofale. Regularnie czysci¢ urzadzenie i
natychmiast usuwac z niego resztki
pozywienia. Dopilnowac, aby komora
gotowania, uszczelka drzwiczek, drzwiczki i
przylga drzwiowa byty zawsze czyste.

— "Czyszczenie" na stronie 55

. Przez uszkodzone drzwi komory gotowania
lub uszczelke drzwi mogg wydostawac sie
mikrofale. Nigdy nie uzywac urzgdzenia, jesli
drzwi komory gotowania, uszczelka drzwi lub
rama z tworzywa sztucznego sg uszkodzone.
Wezwag serwis.

. Z urzadzen bez pokrywy obudowy
wydobywaja sie mikrofale. Nigdy nie
zdejmowac pokrywy obudowy. W sprawie
konserwacji lub naprawy urzadzenia zwrdcic¢
sie do serwisu.



Przyczyny uszkodzen

Informacje ogdine

Uwaga!

Woda w goracej komorze gotowania: Nigdy nie
wlewaé¢ wody do goracej komory gotowania. Powstaje
para wodna. Zmiana temperatury moze prowadzi¢ do
uszkodzenia.

Wilgotne produkty spozywcze: Wilgotnych
produktéw spozywczych nie przechowywac przez
diuzszy czas w zamknietej komorze piekarnika.

Nie przechowywac potraw w urzgdzeniu. Moze to
prowadzi¢ do korozji.

Skropliny w komorze piekarnika: Na szybie drzwi,
$ciankach wewnetrznych i dnie komory mogg osadzaé
sie skropliny. Jest to normalne. Dziatanie mikrofal nie
jest przez to zakidcone. Aby zapobiec korozji, po
kazdym gotowaniu nalezy wytrze¢ skropliny.
Studzenie z otwartymi drzwiczkami urzadzenia:
Podczas studzenia komora gotowania powinna by¢
zawsze zamknieta. Nic nie wktada¢ pomiedzy
drzwiczki a urzadzenie. Nawet jesli drzwiczki
urzgdzenia sg tylko uchylone, fronty sasiadujacych
mebli mogg z czasem ulec uszkodzeniu.

Silnie zabrudzone uszczelki: Jesli uszczelka jest
mocno zabrudzona, podczas eksploatacji drzwiczki
urzgdzenia nie zamykaja sie szczelnie. Fronty
sgsiadujgcych mebli moga ulec uszkodzeniu. Zawsze
dbaé o czystosé¢ uszczelki.

Drzwiczki urzadzenia jako miejsce do siedzenia lub
odktadania przedmiotow: Nie stawaé ani nie siadaé
na otwarte drzwiczki urzgdzenia. Nie stawia¢ naczyn i
wyposazenia na drzwiczki urzadzenia.

Transport urzadzenia: Nie podnosi¢ ani nie przenosi¢
urzadzenia trzymajac za uchwyt drzwiczek. Uchwyt
drzwiczek moze sie urwaé pod ciezarem urzgdzenia.

Przyczyny uszkodzen pl

Mikrofale

Uwaga!

Powstajace iskry: Odstep przedmiotu metalowego
(np. tyzki w szklance) od Scianek i wewnetrznej strony
drzwiczek piekarnika musi wynosi¢ minimum 2 cm.
Iskry mogg uszkodzi¢ wewnetrzng szklang
powierzchnie drzwiczek.

Uzytkowanie kuchenki mikrofalowej bez potraw:
Eksploatacja urzadzenia bez potraw prowadzi do
przecigzenia. Nigdy nie wtaczaé urzagdzenia bez
potraw w komorze gotowania. Wyjatek stanowi krotki
test naczyn (patrz rozdziat Kuchenka mikrofalowa,
Naczynia).

Prazona kukurydza z mikrofali: Nigdy nie ustawia¢
zbyt duzej mocy mikrofal. Na skutek przecigzenia
szyba w drzwiach moze pekngé. Uzywac maksymalnie
mocy 600 W. Torebke z kukurydza zawsze ktasé na
szklanym talerzu.

Tacki aluminiowe: Nie uzywaé tacek aluminiowych.
Powstajgce iskry mogg uszkodzi¢ urzagdzenie.

Naped talerza obrotowego: Uwazaé, aby ptyny, ktdre
wyKipiaty, nie dostaly sie poprzez naped talerza
obrotowego do wnetrza urzadzenia. Obserwowacd
proces gotowania. Najpierw zastosowac krotki czas
gotowania, a w razie koniecznosci przedtuzyc.

Talerz obrotowy: Nigdy nie uzywac funkcji mikrofal
bez talerza obrotowego.
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pl Ochrona srodowiska

EJOchrona srodowiska

Urzadzenie odznacza sie wysoka efektywnoscia
energetyczna. Niniejszy rozdziat zawiera porady
dotyczace eksploatacji urzadzenia w sposdb
umozliwiajgcy oszczedzanie energii oraz prawidtowej
utylizacji zuzytego urzadzenia.

Oszczedzanie energii

« Urzadzenie podgrzewac tylko wéwczas, gdy jest to
zalecane w przepisie lub podane w tabelach w
instrukcji obstugi.

« Podczas pieczenia nalezy stosowac ciemne,
lakierowane na czarno lub emaliowane formy do
pieczenia. Bardzo dobrze nagrzewajg sie.

« W trakcie pracy jak najrzadziej otwiera¢ drzwi
urzadzenia.

« Wieksze ilosci ciast zaleca sie piec jedno po drugim.
Wodwczas komora piekarnika jest przez caly czas
goraca. Dzieki temu skraca sig czas pieczenia
nastepnego ciasta. W komorze piekarnika mozna
réwniez stawi¢ 2 formy prostokgtne obok siebie.

« W przypadku dtuzszych czaséw pieczenia mozna
wytgczy¢ urzagdzenie na 10 minut przed koricem,
wykorzystujgc do dopieczenia ciepto resztkowe.

Utylizacja zgodna z przepisami o ochronie
srodowiska naturalnego

Opakowanie nalezy usung¢ zgodnie z przepisami o
ochronie Srodowiska.

To urzgdzenie jest oznaczone zgodnie z

E Dyrektywa Europejska 2012/19/UE oraz polska
Ustawg z dnia 11 wrzes$nia 2015. ,0 zuzytym

mmmm sprzecie elektrycznym i elektronicznym” (Dz.U. z
dn. 23.10.2015 poz. 11688) symbolem
przekreslonego kontenera na odpady. Takie
oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po okresie
jego uzytkowania nie moze by¢ umieszczany
tacznie z innymi odpadami pochodzacymi z
gospodarstwa domowego. Uzytkownik jest
zobowigzany do oddania go prowadzacym
zbieranie zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego. Prowadzacy zbieranie, w tym
lokalne punkty zbidrki, sklepy oraz gminne
jednostka, tworzg odpowiedni system
umozliwiajacy oddanie tego sprzetu. Wtasciwe
postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie do
unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi i
Srodowiska naturalnego konsekwencji,
wynikajacych z obecnosci sktadnikow
niebezpiecznych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.
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) Informacje na temat
urzadzenia

W tym rozdziale opisane sa wskazniki oraz elementy
obstugi.Poza tym rozdziat zawiera informacje na temat
réznych funkcji urzgdzenia.

Wskazowka: W zaleznosci od typu urzadzenia mozliwe
s3 niewielkie réznice, dotyczace na przyktad koloru.

Informacje na temat urzadzenia pl

Pulpit obstugi

Pulpit obstugi stuzy do wprowadzenia ustawien
dotyczacych réznych funkcji urzgdzenia przy uzyciu
przetacznika funkcji, przetagcznika obrotowego oraz pdl
dotykowych. Na wyswietlaczu widoczne sa aktualne
ustawienia.

Ponizszy rysunek przedstawia pulpit obstugi po wtaczeniu
urzgdzenia i dokonaniu wyboru trybu pracy.

0 O @
_ _
/ \
(1] [2] 3] [4]
Przetacznik funkcji o Przetacznik funkcji
Przetgcznik funkcji stuzy do ustawiania trybu pracy ) . o . i
lub pozostatych funkgji. Przetacznik funkcji stuzy do ustawiania rodzajow grzania
Przetacznik funkcji mozna obracaé w prawo lub w oraz pozostatych funkcji.
lewo, zaczynajac od pozycji zero. W celu utatwienia dopasowania odpowiedniego rodzaju
Pola dotykowe _ o o grzania dla wybranej potrawy, wyjasniamy ponizej réznice
Za polami dotykowymi znajduja sie czujniki. miedzy nimi oraz zakresy zastosowania.
Dotknaé odpowiedniego symbolu, aby wybra¢ . .
zadana funkcje. Pozycja Zastosowanie
Wyéwiet!acz . o  Pozycja zero Urzadzenie jest wytgczone.
Na wy_smetlaczu ywdoczne sg symbole aktywnych B Mikrofale Wybra tryb mikrofal.
funkciji oraz funkcje zegara. . . —
Przetacznik obrotowy Gorace powietrze Wentylator' réwnomiernie rozprowa-
Przetacznik obrotowy stuzy do ustawiania dza w catej komorze piekarnika cie-
temperatury dla danego rodzaju grzania lub do plo wytwarzane przez znajdujaca
wyboru ustawien dla pozostatych funkgii. sig na tylnej sciance grzatke pier-
Przetgcznik obrotowy mozna obracaé w lewo oraz w Scieniowa.
prawo. X&) Grill z cyrkulacja Wentylator powoduje wirowanie
powietrza goracego powietrza wytwarzanego
Wskazowki przez grzatke rusztu wokot potrawy.
= W niektc')rych urzadzeniach przeiqcznjk funkcji oraz Pizza Nagrzewa sig dolny element grzejny
przetgcznik obrotowy mozna schowac. W celu i grzatka pierécieniowa na tylnej
schowania lub wysunigcia przetacznika funkcji lub ciance.
g;zrgaczmka obrotowego nalezy je ustawi¢ w pozycji F Grill Nagrzewa sig cala powierzchnia
« Jezeli przetgcznik funkcji jest ustawiony w pozycji zero . pod grza’rlfq grilla
(tryb oszczedzania energii) i dokonano wyboru funkcji, Programy Urzgdzenie ma zaprogramowane

funkcja ta (np. mikrofale) bedzie dostepna dopiero po
kilku sekundach.

ustawienia dla wielu potraw.
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Pola dotykowe i wyswietlacz

Pola dotykowe umozliwiajg ustawianie réznych funkgiji
dodatkowych urzgdzenia. Na wyswietlaczu widoczne sg
odpowiednie wartosci.

Pola dotykowe

Ponizej opisane jest krétko znaczenie réznych pal
dotykowych.

Symbol Znaczenie

= Mikrofale Wybér poziomu mocy mikrofal lub
dodanie funkcji mikrofal do wybra-
nego rodzaju grzania.

Programy Wywotywanie listy wyboru progra-
méw, ustawianie numeru programu
za pomocg przetacznika obroto-
wego.

g Szybkie pod- Krdkie nacisniecie: aktywacja/dez-

grzewanie / aktywacja szybkiego nagrzewania.

zabezpieczenie  Diugie naci$nigcie: aktywacja/dez-
przed dzieémi  aktywacja zabezpieczenia przed
dzieémi.

G Funkcje zegara  Wybdr funkcji zegara oraz ich usta-
wianie za pomocg przetacznika
obrotowego.

§ Temperatura Wybdr temperatury i ustawienie jej
wartosci za pomoca przetgcznika

obrotowego.

kg Waga Wybér wagi i ustawienie jej warto-
$ci za pomocg przetacznika obroto-

wego.

start Start/Stop Wiaczenie lub zatrzymanie trybu
D pracy
stop Wskazowka: Diugie  nacisniecie
powoduje zakorczenie pracy urzg-
dzenia, ustawienia wybranego trybu
pracy zostajg zresetowane do war-
tosci standardowych.

Wyswietlacz

Wyswietlacz jest zbudowany w taki sposdb, aby w kazdej
sytuacji umozliwi¢ jednoczesny odczyt wszystkich
danych.

Wartosé, ktérej ustawienie mozna w danym momencie
zmienié, jest wyrdzniona. Wyréznienie oznaczone jest za
pomocg czerwonego paska pod wartoscig ustawienia.

Wyrdzniong warto$¢ mozna zmieni¢ bezposrednio za
pomocg przetgcznika obrotowego.

Elementy wyswietlacza

Ponizej opisane jest krétko znaczenie réznych elementéw
wyswietlacza.
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Symbol Znaczenie

Minutnik Jezeli symbol jest zaznaczony, na
wyswietlaczu widoczny jest czas
odliczany przez minutnik.

O Czas trwania Jezeli symbol jest zaznaczony, na
wyswietlaczu widoczny jest czas
trwania.

® Godzina Jezeli symbol jest zaznaczony, na
wyswietlaczu widoczna jest
godzina.

h:min Godziny/minuty ~ Czas trwania w godzinach i minu-
tach

min:sec  Minuty/sekundy  Czas trwania w minutach i sekun-
dach

Ce Zabezpieczenie Jezeli symbol $wieci sie, zabezpie-

przed dzie¢mi  czenie przed dzieémi jest aktywo-
wane.

& Szybkie nagrze- Jezeli symbol $wieci sig, szybkie

wanie nagrzewanie jest aktywowane.

Wskaznik temperatury

Czerwony pasek na dole wyswietlacza wskazuje, ze
urzgdzenie nagrzewa sie.

Jezeli ustawiony jest rodzaj grzania, pasek wypetnia sie
od lewej do prawej strony kolorem czerwonym,
odpowiednio do stopnia nagrzania komory piekarnika.

W przypadku grilla pasek jest od razu catkowicie
czerwony.

W trybie mikrofal pasek nie swieci sie.

W przypadku podgrzewania piekarnika optymalnym
momentem na wsuniecie potrawy jest moment, w ktérym
wszystkie pie¢ pdl linii jest wypetnionych kolorem
czerwonym.

Wskazowka: Inercja termiczna powoduje, ze ustawiona
temperatura moze nieco odbiegac od rzeczywistej
temperatury w komorze piekarnika.

Tryb nocny

W celu oszczedzania energii jasnos¢ wyswietlacza w
godzinach miedzy 22:00 a 5:59 jest automatycznie
zmniejszana.

Przetacznik obrotowy

Przetgcznik obrotowy umozliwia zmiane wartosci
ustawien, ktére sg widoczne na wyswietlaczu i zostaty
wyréznione.

W przypadku list wyboru, np. listy programéw, po
przewinieciu do ostatniego punktu pojawia sie ponownie
punkt pierwszy.

Jezeli ustawiona zostata minimalna lub maksymalna
wartos$¢, w przypadku niektérych list wyboru, np. wartosci
wagowych, nalezy obracac¢ przetgcznik obrotowy w
przeciwnym Kierunku.



Tryby pracy

Urzadzenie umozliwia korzystanie z réznych trybdw
pracy, ktére utatwiajg eksploatacje urzadzenia.

Szczegotowe informacje na ten temat znajduja sie w
odpowiednich rozdziatach.

Tryb pracy Zastosowanie

Rodzaje grzania Do optymalnego przyrzadzania réz-
- "Obs}uga urzqdzenia" nego I'OdZ&jU potraw opracowano
na stronie 45 wiele odpowiednio dostosowanych
rodzajéw grzania.

Mikrofale umozliwiajg szybsze
przyrzadzenie, podgrzanie lub roz-
mrozenie potraw.

Mikrofale
— "Mikrofale"
na stronie 47

Tryb kombi z mikrofalami

Mozliwo$¢ jednoczesnego stoso-
wania wybranego rodzaju grzania i
mikrofal.

Ustawienia podstawowe Ustawienia podstawowe urzadze-
—s "Ustawienia nia mozna dopasowac do indywidu-

podstawowe" na stronie 54 alnych potrzeb.

Rodzaje grzania

W celu utatwienia dopasowania odpowiedniego rodzaju
grzania dla wybranej potrawy, wyjasniamy ponizej réznice
miedzy nimi oraz zakresy zastosowania.

Symbole przypisane do poszczegdinych rodzajéw grzania
utatwiajg ich rozpoznanie.

Rodzaj grzania Temperatu- Zastosowanie
ra

Gorace 40°C Wyrastanie ciasta drozdzowego,
powietrze rozmrazanie tortéw $mietano-
wych.
100-230°C Do pieczenia i smazenia na jed-
nym poziomie.
) Gril Stopnie Do grillowania ptaskich produk-

mocy grilla:  téw, jak np. stekéw, kietbasek i

1 = staby tostdw oraz do zapiekania.
2 = $redni
3 = mocny
Grill zcyr-  100-230°C Do pieczenia drobiu, catych ryb i
kulacja wiekszych kawatkéw miesa.
powietrza
Pizza 100-230°C Do przyrzadzania pizzy oraz

potraw, ktére wymagajg duzej
ilosci ciepta od spodu.

Proponowane wartosci

Urzadzenie ma zaprogramowane proponowane wartosci
temperatury lub stopnia mocy dla kazdego rodzaju
grzania. Mozna je zaakceptowac lub zmieni¢ w ramach
dozwolonego zakresu wartosci.

Mikrofale

Do dyspozycji sg rézne poziomy mocy mikrofal,
dostosowane do rodzaju potraw i sposobu ich
przyrzgdzania. Poziomy mocy mikrofal nie zawsze

Informacje na temat urzadzenia pl

dokfadnie odpowiadajg liczbie watéw, ktérg wykorzystuje
urzadzenie.

Dostepne sg nastepujace poziomy mocy mikrofal.

Poziom mocy mikrofal Maksymalny czas trwania

90 1 godzina 30 minut
180 1 godzina 30 minut
360 1 godzina 30 minut
600 1 godzina 30 minut
900 W 30 minut

Mozna wigczy¢ tylko funkcje mikrofal lub potaczyc jg z
dowolnym rodzajem grzania.

Wyijatki:
[E] poziom mocy mikrofal 900 W
gorgce powietrze 40°C

Sposoéb taczenia mikrofal z rodzajami grzania jest opisany
tuta;:

Komora piekarnika

Rd&zne funkcje komory piekarnika utatwiajg obstuge
urzadzenia. Przykladem moze by¢ miedzy innymi
oswietlenie komory piekarnika lub zastosowanie
wentylatora, ktéry chroni urzadzenie przed przegrzaniem.

Otwieranie drzwi urzadzenia

Jesli podczas pracy urzgdzenia drzwi zostang otwarte,
praca zostanie przerwana. Zamkna¢ drzwi i dotkngé
pola start D stop, aby kontynuowaé prace urzadzenia.

Oswietlenie komory piekarnika

Oswietlenie komory piekarnika jest zawsze wigczone w
trakcie pracy. Po zakoriczeniu trybu pracy oswietlenie
wytgcza sie.

Oswietlenie komory piekarnika wtacza sie po otwarciu
drzwi urzadzenia. Jest to przydatne np. podczas
czyszczenia urzadzenia. Po uptywie ok. 15 minut
oswietlenie komory piekarnika wytaczy sie
automatycznie.

Wentylator

Urzadzenie wyposazone jest w wentylator. Wentylator
wigcza sie w trakcie pracy. Gorgce powietrze uchodzi
przez drzwi.

Po zakonczeniu pieczenia wentylator wigczony jest
jeszcze przez pewien czas.

Uwaga!
Nie zakrywac szczelin wentylacyjnych. W przeciwnym
razie urzadzenie ulegnie przegrzaniu.

Wskazowki

« W trybie mikrofal urzadzenie nie nagrzewa sie.
Pomimo to wentylator wtgcza sig. Przez pewien czas
po wytaczeniu trybu mikrofal wentylator moze nadal
pracowag.

« Na szybie drzwi, Sciankach wewnetrznych i dnie
komory moga osadzagé si¢ skropliny. Jest to normalne
zjawisko, ktdre nie zakitéca dziatania urzadzenia. Po
zakonczeniu gotowania nalezy wytrze¢ skropliny.
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Bl Wyposazenie

Ponizej zamieszczone jest zestawienie dotaczonego
wyposazenia wraz z przyktadami prawidtowego
zastosowania poszczegdlinych elementéw.

Uwaga!

Podczas wyjmowania naczyn uwazaé, aby nie przesunaé
talerza obrotowego. Zwrdci¢ uwage na to, aby talerz
obrotowy byt prawidtowo osadzony. Talerz obrotowy
moze obracac sie w lewo lub w prawo.

Dotaczone wyposazenie

Talerz obrotowy

Potrawy, do przyrzadzenia
ktérych potrzebne jest mocne
grzanie z dotu, mozna
przygotowywac bezposrednio na
talerzu obrotowym.

|

Wskazowka: Talerz obrotowy
obraca sie w lewo oraz w prawo.
Mozna go uzywac do krojenia.
Pizze mozna kroi¢ na kawatki
bezposrednio na talerzu
obrotowym.

Niski ruszt

Do stosowania w potgczeniu z
trybem mikrofal oraz do
i 1 pieczenia w piekarniku.

Wskazowka: Ruszt nalezy
stawia¢ na talerzu obrotowym.

Wysoki ruszt

Ruszt do grillowania, np. stekéw,
kietbasek lub tostow lub jako
podstawka np. do ptaskich form
[ do zapiekanek.

Wskazowka: Ruszt nalezy
stawia¢ na talerzu obrotowym.

Wyposazenie dodatkowe

Wyposazenie dodatkowe mozna naby¢ w serwisie lub
sklepach specjalistycznych:

Akcesoria dodatkowe

Brytfanna szklana

Do przyrzadzania w piekarniku potraw duszonych i zapiekanek.
Blacha do pizzy

Do pizzy oraz duzych, okragtych ciast.

Wkiadka do gotowania na parze w kuchenkach mikrofalo-
wych

Delikaniejsze i szybsze przyrzadzenie potraw z zastosowaniem
funkcji pary.
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Przed pierwszym uzyciem

Przed rozpoczeciem uzytkowania urzgdzenia nalezy
wprowadzi¢ okreslone ustawienia. Poza tym nalezy
wyczysci¢ komore piekarnika oraz wyposazenie.

Urzadzenie musi by¢ catkowicie zmontowane i
podtgczone.

Montaz talerza obrotowego

Ustawi¢ talerz obrotowy rolkami “A” na krzyzaku
obrotowym “B” posrodku komory gotowania, jak
przedstawiono na rysunku.

Wskazowki

« Nigdy nie uzywac urzadzenia bez talerza obrotowego.

« Talerz obrotowy musi by¢ prosto ustawiony na
krzyZzaku obrotowym.

« Talerz obrotowy musi obracaé sie przy wszystkich
rodzajach grzania.

= Talerz obrotowy wolno obcigzaé maks. do 5 kg.

Pierwsze uruchomienie

Po podtaczeniu do instalacji elektrycznej lub awarii
zasilania na wyswietlaczu pojawi sie komunikat o
koniecznosci ustawienia godziny. Odpowiedni komunikat
pojawia sie na ogot sie po uptywie kilku sekund.

Ustawianie godziny

Podczas uruchamiania wyrdzniony jest wskaznik czasu.
Wartos¢ i1} miga na wyswietlaczu i $wieci sie

symbol (O. Nalezy ustawié¢ godzine.

1. Za pomoca przetgcznika obrotowego nastawic
godzine.

2. Dotknac¢ pola (.
Godzina zostata ustawiona.

Zmiana ustawionej godziny

Wskazowka: Urzadzenie musi byé wytaczone, aby
mozliwe byto dokonanie zmiany godziny.

1. Dwukrotnie dotkng¢ pola (.

Na wyswietlaczu pojawia sie symbol ® oraz godzina.
2. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ godzine.
3. Dotkna¢ pola .

Godzina zostata ustawiona.



Wskazowki

= Jezeli po ustawieniu godziny nie zostanie dotkniete
pole (O, ustawiona wartos$¢ zostanie po kilku
sekundach automatycznie zapisana.

« W przypadku przestawienia przetacznika funkciji
podczas wprowadzania ustawien nalezy ponownie
ustawi¢ go w pozycji zero. Dopiero wtedy mozna
korzysta¢ z urzagdzenia.

« W celu zmniejszenia zuzycia energii przez urzadzenie
pozostajgce w stanie gotowosci, mozna wytaczy¢
wyswietlanie godziny.

Czyszczenie komory gotowania i
wyposazenia

Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia do przygotowania
potraw, wyczysci¢ komore gotowania wraz z
wyposazeniem.

Czyszczenie komory piekarnika

Aby usunaé zapach nowosci, nalezy rozgrzaé pusta,
zamknieta komore piekarnika. W tym celu najlepiej
zastosowac gorgce powietrze (& przy temperaturze
180°C. Nalezy dopilnowac, aby w komorze piekarnika nie
byto zadnych resztek opakowania.

1. Za pomocg przetacznika funkcji ustawi¢ gorace
powietrze [&).
2. Za pomoca przetgcznika obrotowego ustawi¢ 180°C.
3. Dotkna¢ pola start D stop.
Urzadzenie zaczyna sie nagrzewac.
Po uptywie godziny wytaczyé urzadzenie. W tym celu
dotkngg pola start D stop, a nastepnie ustawic przetacznik
funkcji w pozyciji zero.

Czyszczenie wyposazenia

Przed pierwszym uzyciem nalezy doktadnie oczysci¢
wyposazenie goracg woda z ptynem i miekka Sciereczka.

Obstuga urzgdzenia pl

E¥ Obstuga urzadzenia

Dotychczas przedstawione zostaly elementy obstugi oraz
dziatanie urzgdzenia. Teraz wyjasnimy sposéb
wprowadzania ustawien. Ponizej opisano, co dzieje sie
podczas wigczania i wytaczania urzadzenia oraz w jaki
sposdb nastawia sie tryby pracy.

Wiaczanie i wytaczanie urzadzenia

Przed wprowadzeniem jakichkolwiek ustawien nalezy
wigczy¢ urzgdzenie.

Wskazowka: Wprowadzanie ustawien zabezpieczenia
przed dziec¢mi jest mozliwe tylko przy wytgczonym
urzadzeniu. Niektére wskazniki sg widoczne na
wyswietlaczu réwniez po wytgczeniu urzgdzenia.

Jezeli urzadzenie nie jest uzywane, nalezy je wytgczy¢.
Jezeli przez diuzszy czas nie sg wprowadzane zadne
ustawienia, urzagdzenie wytacza sie automatycznie.

Wtaczanie urzadzenia

Obrécic¢ przetacznik funkcji, aby wtaczy¢ urzadzenie.
Na wyswietlaczu wyrdzniona zostanie wartosé
standardowa. Urzadzenie jest gotowe do pracy.

Sposdb nastawiania trybéw pracy opisany jest w
poszczegdlnych rozdziatach.

Wylaczanie urzadzenia

Przetacznik funkcji nastawi¢ na pozycje zero.
Ewentualnie wigczona funkcja zostaje przerwana.
Na wyswietlaczu pojawia sie godzina.

Wskazoéwka: W ustawieniach podstawowych mozna
okresli¢, czy po wytaczeniu urzgdzenia godzina bedzie
wyswietlana, czy tez nie.

Wprowadzanie ustawien trybu pracy

Po dokonaniu wyboru trybu pracy na wyswietlaczu
pojawig sie proponowane wartosci. Proponowane
ustawienie mozna od razu wigczyc.

Sposdb postepowania:

1. Za pomoca przetgcznika funkcji wybrac tryb pracy.

2. W razie potrzeby wprowadzi¢ kolejne ustawienia.
W tym celu dotkng¢ odpowiedniego pola i zmienic¢
wartos¢ za pomocg przetgcznika obrotowego.

3. Dotkna¢ pola start D stop.
Urzadzenie uruchamia wybrany tryb. Swieci sie dioda
LED start D stop.
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Ustawianie rodzaju grzania i temperatury
Przyktad: gorgce powietrze [@w temp. 200°C

1. Za pomocg przetacznika funkcji ustawié rodzaj grzania
Gorgce powietrze [@).
Na wyswietlaczu pojawia sie proponowana
temperatura 160°C.

\gﬁ /

2. Za pomoca przetacznika obrotowego ustawic
temperature na 200°C.
3. Dotkng¢ pola start D stop.

Urzadzenie zaczyna sie nagrzewaé. Swieci sie dioda
LED start D stop. Wskaznik temperatury wypetnia sie.

Za pomocag przetacznika obrotowego mozna w kazdej
chwili zmieni¢ temperature, nie przerywajac pracy
urzadzenia.

Wskazowki

« W zaleznosci od wybranego rodzaju grzania,
niewielkie wahania temperatury sg normalnym
zjawiskiem.

« W trakcie pracy nie mozna ustawi¢ temperatury na
40°C.

Ustawianie czasu trwania

1. Ustawic rodzaj grzania oraz temperature.

2. Dotykaé pola (B, az wyrdézniony zostanie symbol ©.

3. Za pomocg przetacznika obrotowego ustawi¢ zadany
czas trwania.

4. Dotkna¢ pola start D stop.
Urzadzenie zaczyna sig nagrzewaé. Swieci sie dioda
LED start D stop. Uptyw czasu trwania jest widoczny
na wyswietlaczu.

Wstrzymanie trybu pracy

1. Dotkng¢ pola start D stop lub otworzy¢ drzwi
urzadzenia.
Praca urzadzenia zostaje wstrzymana, miga dioda
LED start D stop.

2. Zamkna¢ drzwi urzadzenia.

3. Dotkng¢ pola start D stop.
Tryb pracy bedzie kontynuowany, swieci sie dioda
LED start D stop.
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Przerwanie pracy urzadzenia
Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.
Tryb pracy zostanie przerwany, a ustawienia skasowane.

Wskazowka: W przypadku zatrzymania lub przerwania
trybu pracy wentylator moze nadal pracowag.

Szybkie nagrzewanie

Dzieki funkcji szybkiego nagrzewania urzadzenie w
krétkim czasie osigga ustawiong temperature.

Uzywac szybkiego nagrzewania w przypadku ustawienia
temperatury powyzej 100°C. Szybkie nagrzewanie jest
dostepne w potaczeniu z nastepujacymi rodzajami
grzania:

. Gorace powietrze (wyjatek: gorace powietrze
40°C)

. Grill z cyrkulacjg powietrza

. Pizza

Aby potrawa réwnomiernie sie upiekta, nalezy wstawi¢ jg
do piekarnika dopiero po zakonczeniu szybkiego
nagrzewania.

1. Ustawic¢ rodzaj grzania oraz temperature.

2. Dotkngé pola &.
Na wyswietlaczu $wieci sie symbol .

3. Dotkna¢ pola start [ stop.
Urzadzenie zaczyna sie nagrzewaé. Swieci sie dioda
LED start D stop.

Szybkie nagrzewanie jest zakoinczone

Rozlega sie sygnat. Na wyswietlaczu gasnie symbol .
Urzadzenie kontynuuje dziatanie z ustawionym rodzajem
grzania i temperatura. Wstawic¢ potrawe do komory
piekarnika.

Przerwanie szybkiego nagrzewania

Dotkngé pola &. Na wyswietlaczu gasnie symbol .
Urzadzenie kontynuuje dziatanie z ustawionym rodzajem
grzania i temperatura.

Wskazowka: Szybkie nagrzewanie zostanie
automatycznie dezaktywowane najpdzniej po uptywie 15
minut.

Automatyczny wylgcznik bezpieczenstwa

Automatyczny wytacznik bezpieczenstwa aktywuije sie,
jesli urzadzenie pracuje przez diuzszy czas bez
ustawionego czasu trwania. Moment, w ktérym urzgdzenie
wytaczy sie, zalezy od ustawionego trybu pracy

i temperatury.

Gorace powietrze 40°C: 24 godziny

Gorace powietrze 100-230°C: 5 godzin

Grill z cyrkulacjg powietrza oraz Pizza: 5 godzin
Grill: 90 minut

Przykiad: jesli w celu eksploatacji piekarnika ustawiono
Gorace powietrze oraz temperature 160°C, urzgdzenie
wylgczy sie automatycznie po uptywie ok. 5 godzin.

Na wyswietlaczu pojawia sie £ 2. Urzadzenie wytacza sie.
W celu potwierdzenia komunikatu nacisngé

pole start D stop.



E]Mikrofale

Mikrofale umozliwiaja wyjatkowo szybkie przygotowanie,
podgrzanie lub rozmrozenie potraw. Mozna witgczy¢ same
mikrofale lub w potaczeniu z grillem.

W celu optymalnego wykorzystania mikrofal nalezy
przestrzegaé wskazéwek dotyczgcych naczyn oraz
zalecen podanych w tabelach stosowania na korncu
niniejszej instrukcji obstugi.

Naczynia

Nie wszystkie naczynia nadajg sie do uzywania w trybie
mikrofal. Podgrzewanie potraw bez ryzyka uszkodzenia
urzgdzenia wymaga uzywania naczyn przeznaczonych

do kuchenek mikrofalowych.

Odpowiednie naczynia

Odpowiednie sg naczynia zaroodporne ze szkta, ceramiki
szklanej, porcelany, ceramiki lub tworzywa sztucznego.
Materiaty te przepuszczajg mikrofale.

Mozna réwniez uzywac naczyn stotowych. Dzieki temu
potraw nie trzeba przektada¢ do innego naczynia.
Naczynia z dekoracja ztotg lub srebrng wolno stosowaé
tylko wéwczas, gdy producent gwarantuje, ze nadaja sie
do uzycia w kuchenkach mikrofalowych.

Nieodpowiednie naczynia

Naczynia metalowe nie sa odpowiednie. Metal nie
przepuszcza mikrofal. Potrawy w zamknietych
pojemnikach metalowych pozostajg zimne.

Uwaga!

Powstajace iskry: odstep przedmiotu wykonanego z
metalu, np. tyzki w szklance, od scianek i drzwi komory
piekarnika musi wynosi¢ minimum 2 cm. Iskry moga
uszkodzi¢ wewnetrzng szklang powierzchnie drzwi.

Test naczyn

Nigdy nie wtacza¢ mikrofal, jesli w urzadzeniu nie ma
zadnej potrawy. Jedyny wyjatek stanowi krotki test
naczyn.

W przypadku braku pewnosci, czy naczynia mozna
uzywaé w trybie mikrofal, nalezy przeprowadzié¢
nastepujacy test.

1. Puste naczynie wstawic¢ do komory piekarnika na ¥z do
1minuty i nastawi¢ maksymalng moc.

2. Od czasu do czasu nalezy kontrolowac temperature
naczynia.

Naczynie powinno by¢ zimne lub mie¢ temperature ciata.

Jezeli bedzie goragce lub powstajg iskry, oznacza to, ze

nie nadaje sie do uzytku w trybie mikrofal.

Nalezy wéwczas przerwac test.

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo poparzenia!
Dostepne elementy nagrzewajg sie podczas eksploatacii.
Nie dotykac¢ goracych elementéw. Nie zezwala¢ dzieciom
na zblizanie sie.

Mikrofale pl

Poziomy mocy mikrofal

Poziomy mocy mikrofal nie zawsze dokfadnie
odpowiadaja liczbie watdw, ktdrg wykorzystuje
urzadzenie.

Dostepne sg nastepujace poziomy mocy mikrofal.

Poziom maksymalny czas Zastosowanie
mocy mi- trwania

krofal

90 1 godzina 30 minut Do rozmrazania delikatnych
potraw.

180 1 godzina 30 minut Do rozmrazania i dogotowy-
wania.

360 1 godzina 30 minut Do gotowania migsa i do pod-
grzewania delikatnych potraw.

600 1 godzina 30 minut Do podgrzewania i gotowania
potraw.

900 W 30 minut Do podgrzewania ptynéw.

Proponowane wartosci:

Do kazdego poziomu mocy mikrofal urzadzenie
proponuje czas trwania. Mozna je zaakceptowac lub
zmieni¢ w ramach dozwolonego zakresu wartosci.

Ustawienie maksymalnej mocy jest przewidziane do
podgrzewania ptynéw. W celu ochrony urzadzenia po
pewnym czasie maksymalna moc mikrofal jest
redukowana. Petng moc mozna znowu wigczy¢ po
uptywie czasu studzenia.

Interwaly w ustawieniach czasu

Interwat stosowany przy ustawianiu czasu pracy zmienia
sie wraz z dlugoscig ustawianego czasu.

Czas pracy Interwat

0 - 1 minuta 5 sekund
1-3 minut 10 sekund
3 - 15 minut 30 sekund
15 minut - 1 godzina 1 minuta

1 godzina - 1 godzina 30 minut 5 minut
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Nastawianie mikrofal

Przyktad: poziom mocy mikrofal 600 W, czas trwania
5 minut.

1. Za pomoca przetgcznika funkcji wybrac¢ funkcje
Mikrofale [=.
Urzadzenie jest gotowe do pracy. Na wyswietlaczu
pojawia sie maksymalna moc mikrofal [Z] jako
proponowana wartos¢, ktérg mozna w kazdej chwili
zmienic.

2. Za pomocg pola dotykowego poziomu mocy mikrofal
wybra¢ zgdany poziom mocy.

L

"

{ \J

Na wyswietlaczu zaznaczona zostaje moc mikrofal i
pojawia sie proponowany czas trwania.

3. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ zadany
czas trwania.
Wskazowka: Mozna réwniez najpierw ustawi¢ czas
trwania, a nastepnie poziom mocy mikrofal.

4. Dotkna¢ pola start D stop.

Uptyw czasu trwania jest widoczny na wyswietlaczu.
Swieci sie dioda LED start D stop.

Uptynat czas trwania

Rozlega sie sygnat. Otworzy¢ drzwi urzgdzania lub
dotkng¢ dowolnego pola.

Zmiana czasu trwania

Za pomoca przetacznika obrotowego zmieni¢ czas
trwania. Po kilku sekundach ustawienie zostanie
zmienione.

Zmiana mocy mikrofal

Dotykac pola [Z], az na wyswietlaczu wybrany zostanie
zgdany stopien mocy.
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Wskazowki

= Kilkakrotne dotkniecie przetgcza stopnie mocy od
najwyzszej do najnizszej mocy.

« Jezeli funkcja mikrofal zostanie wybrana dopiero po
wigczeniu zgdanego trybu, urzgdzenie przerywa
prace. Wiaczycé tryb pracy za pomoca pola start D stop

Wstrzymanie trybu pracy

1. Dotknaé pola start D stop lub otworzyé drzwi
urzadzenia.
Praca urzadzenia zostaje wstrzymana, miga dioda
LED start D stop.
Zamkng¢ drzwi urzadzenia.
3. Dotkna¢ pola start D stop.
Tryb pracy bedzie kontynuowany, swieci sie dioda
LED start D stop.

N

Przerwanie pracy urzadzenia
Przetacznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.
Tryb pracy zostanie przerwany, a ustawienia skasowane.

Wskazéwka: W przypadku zatrzymania lub przerwania
trybu pracy wentylator moze nadal pracowag.

Wprowadzanie ustawien trybu kombi z

mikrofalami

Funkcje mikrofal mozna taczy¢ ze wszystkimi rodzajami
grzania. Urzgdzenie nagrzewa sie i jednoczesnie
wigczone zostajg mikrofale. Dzigki temu mozliwe jest
szybsze przyrzadzenie potrawy.

Mozliwosci kombinacji

. Gorgce powietrze

. Grill z cyrkulacjg powietrza
. Pizza

- CGril

Wyijatki:

(&) poziom mocy mikrofal 900 W
gorace powietrze 40°C



Wprowadzanie ustawien trybu kombi

Przyktad: gorace powietrze [& 190°C oraz mikrofale o
mocy 360 W, 17 minut.

1. Za pomoca przetgcznika funkcji ustawié funkcje
Gorace powietrze [&.

Pojawia sie proponowana wartos¢ temperatury.

2. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ zadang
temperature.

3. Dotykaé pola wyboru mocy mikrofal 2], az na
wyswietlaczu wybrany zostanie zgdany poziom mocy.
Pojawia sie proponowany czas trwania.

4. Za pomoca przetgcznika obrotowego ustawi¢ czas
trwania.

5. Dotkna¢ pola start D stop.

Wiacza sie tryb pracy, swieci sie dioda
LED start D stop. Uptyw czasu trwania jest widoczny
na wyswietlaczu.

Uptynat czas trwania

Rozlega sie sygnat, symbol start > stop przestaje $wiecié.
Tryb kombi zostat zakoriczony. Dotkng¢ dowolnego pola,
aby wytaczy¢ sygnat.

Zmiana mocy mikrofal

Dotykaé pola [Z], az na wyswietlaczu wybrany zostanie
zgdany stopien mocy.

Wskazowki

« Kilkakrotne dotknigcie przetacza stopnie mocy od
najwyzszej do najnizszej mocy.

« Jezeli funkcja mikrofal zostanie wybrana dopiero po
wigczeniu zgdanego trybu, urzadzenie przerywa
prace. Wigczy¢ tryb pracy za pomocg pola start > stop

Wstrzymanie trybu pracy

1. Dotknag¢ pola start D stop lub otworzy¢ drzwi
urzadzenia.
Praca urzadzenia zostaje wstrzymana, miga dioda
LED start D stop.
Zamkna¢ drzwi urzadzenia.
3. Dotkna¢ pola start D stop.
Tryb pracy bedzie kontynuowany, swieci sie dioda
LED start D stop.

N

Przerwanie pracy urzadzenia
Przetacznik funkcji ustawi¢ w pozycji zero.
Tryb pracy zostanie przerwany, a ustawienia skasowane.

Wskazowka: W przypadku zatrzymania lub przerwania
trybu pracy wentylator moze nadal pracowac.

Mikrofale pl
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Ba Programy automatyczne

Programy automatyczne w znacznym stopniu utatwiaja
przygotowywanie potraw. Nalezy wybra¢ program i podac
wage potrawy. Program automatyczny dobiera optymalne
ustawienia. Mozna wybieraé sposréd 15 programdw.

Wskazowki

« Produkty spozywcze nalezy wyjaé z opakowania i
zwazy¢. Jezeli nie mozna wpisa¢ doktadnej wagi,
nalezy jg zaokragli¢ w gore lub w dot.

« Produkty spozywcze nalezy wstawia¢ do zimne;j
komory piekarnika.

« W przypadku korzystania z programoéw nalezy
stosowaé zaroodporne naczynia nadajgce sie do
uzycia w kuchence mikrofalowej, np. ze szkfa lub
ceramiki. Przestrzega¢ wskazéwek dotyczacych
wyposazenia, zawartych w tabeli programdw.

« W celu uzyskania optymalnego rezultatu gotowania
uzywac wytgcznie produktéw spozywczych wysokiej
jakosci oraz miesa schtodzonego do odpowiedniej
temperatury. W przypadku potraw mrozonych uzywacd
wytgcznie produktéw spozywczych wyjetych
bezposrednio z zamrazarki.

Ustawianie programu

Przyktad na rysunku: program 3, potrawa o wadze 1 kg.

1. Przetgcznik funkcji ustawi¢ na Programy
automatyczne [¥1.
Na wyswirtlaczu pojawia sie pierwszy numer programu
oraz proponowana waga.

2. Za pomoca przetacznika obrotowego wybraé¢ program
0 numerze 3.

0

)

F

()

3. Dotkna¢ pola kg.
Na wyswietlaczu wyrdznione jest ustawienie wagi.

50

4. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawié¢ wage
1 kg.
Urzadzenie automatycznie ustawia czas trwania
dopasowany do wagi.

0

)

F

~

5. Dotkna¢ pola start D stop.

Program wigcza sie. Uptyw czasu trwania jest widoczny
na wyswietlaczu, Swieci sie pasek temperatury oraz dioda
LED start D stop.

min:sec

- - -

. J0. 10
GCo1d

Wskazowki

= Przed wiaczeniem mozna za pomoca pdl (11 i
kgprzechodzi¢ miedzy programami a wartosciami
wagowymi.

« Powtaczeniu nie mozna juz zmieni¢ numeru programu
ani wartosci wagowych. Ustawiong wartos¢ wagowg
mozna sprawdzi¢ za pomocg pola kg.

Program jest zakonczony
Rozlega sie sygnat. Program jest zakoriczony, urzgdzenie

przestaje grzaé.
Przetacznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.

Zmiana programu

1. Dotykac pola start D stop przez ok. 4 sekundy.
Program zostanie zresetowany.
2. Wybra¢ nowy program.

Wstrzymanie trybu pracy

1. Dotkna¢ pola start D stop lub otworzy¢ drzwi

urzadzenia.
Praca urzadzenia zostaje wstrzymana, miga dioda
LED start [ stop.

2. Zamkna¢ drzwi urzadzenia.

3. Dotkna¢ pola start D stop.
Tryb pracy bedzie kontynuowany, swieci sie dioda
LED start D stop.

Przerwanie pracy urzadzenia

Przetacznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.

Tryb pracy zostanie przerwany, a ustawienia skasowane.

Wskazowka: W przypadku zatrzymania lub przerwania
trybu pracy wentylator moze nadal pracowag.



Tabela programoéw

Nr programu

Produkt spozywczy

Przedziat wago-
wy w kg

Naczynia / wyposazenie,

wysoko$¢ wsuniecia

Programy automatyczne pl

Wskazowki

Rozmrazanie

Mieso mielone 0,20 - 1,0 Ptaskie naczynie bez Rozmrozone porcje migsa mielonego
P 01 pokrywki oddziela¢ od jeszcze zamrozonego i
na niskim ruszcie wyjmowac po obrdceniu.
Kawatki miesa 0,20-1,0 Ptaskie naczynie bez Nagromadzony ptyn nalezy wyla¢ pod-
pokrywki czas obracania i w zadnym wypadku nie
P02 na niskim ruszcie wykorzystywac do konsumpcji ani nie
dopuscié do zetkniecia z innymi produk-
tami spozywczymi.
Kurczak, porcje kur- 0,40 - 1,80 Ptaskie naczynie bez Nagromadzony ptyn nalezy wyla¢ pod-
czaka pokrywki czas obracania i w zadnym wypadku nie
P03 na niskim ruszcie wykorzystywac do konsumpcji ani nie
dopusci¢ do zetknigcia z innymi produk-
tami spozywczymi.
Chleb 0,20 - 1,0 Ptaskie naczynie bez Rozmrazaé tylko taka ilo$¢ chleba, jaka
pokrywki jest potrzebna. RozmroZony chleb
P 04 yuu , L 5 S
na niskim ruszcie szybko czerstwieje. Jezeli to mozliwe,
rozdzieli¢ kromki.
Programy gotowania
Ryz 0,05-0,20 Naczynie z pokrywka Nie uzywag ryzu w woreczkach. Pod-
na niskim ruszcie czas gotowania ryzu powstaje piana.
P 05 Nalezy ustawi¢ wage suchego produktu
(bez wody). Na 1 miarke ryzu dodac 2-
2,5 miarki wody.
Ziemniaki 0,15-1,0 Naczynie z pokrywka Warzywa pokroi¢ na kawatki tej samej
P 06 na niskim ruszcie wielkosci.
Dodac¢ 1 tyzke wody na 100 g.
Warzywa 0,15-1,0 Naczynie z pokrywka Warzywq pokroi¢ na kawatki tej same;
P07 na niskim ruszcie wielkosci.

Doda¢ 1 tyzke wody na 100 g.

Programy w trybie kombinacji réznych rodzajéw grzania

P 08 Zapiekanka, mrozona 0,40-1,20 Naczynie bez pokrywki, Wysokos¢ zapiekanki nie powinna prze-
na niskim ruszcie kracza¢ 3 cm.
P 09 Kurczak, caty 0,50 - 2,0 Naczynie bez pokrywki, Uktada¢ piersig do dotu.
na niskim ruszcie
Rostbef, Srednio wypie- 0,50-1,5 Naczynie bez pokrywki,
P10 O .
czony na niskim ruszcie
P11 Pieczen z karkdwki 0,50 - 2,0 Naczynie z pokrywka,
na niskim ruszcie
P 12 Jagniecina, srednio 0,80-2,0 Naczynie z pokrywka, Jagnigcina z fopatki lub udziec jagnigcy
wypieczona na niskim ruszcie bez kosci
P13 Pieczen rzymska 0,50-1,5 Naczynie bez pokrywki, Wysokos¢ pieczenie rzymskiej nie
na niskim ruszcie powinna przekraczac¢ 7 cm.
P14 Ryba, cata 0,30-1,0 Naczynie bez pokrywki, Najpierw oskrobac rybe. Rybe utozy¢ w
na niskim ruszcie naczyniu w “pozycji ptywajacej".
Potrawa z ryzu ze swie- 0,05-0,20 Wysokie naczynie z Wprowadzi¢ tylko wage ryzu. Program
P15 zych sktadnikéw pokrywka, nadaje sie do potraw z ryzu

na niskim ruszcie

z warzywami, rybg lub drobiem. Stoso-
wac tylko Swieze sktadniki.
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[€ Ustawianie funkcji zegara

Urzadzenie ma zaprogramowane rézne funkcje zegara.
Pole dotykowe (® umozliwia wywotywanie menu i
przechodzenie pomiedzy poszczegdlinymi funkcjami. Na
wyswietlaczu Swiecg sie symbole dostepnych funkcji, a
aktualnie wybrana funkcja jest wyrézniona.

Funkcja zegara Zastosowanie

Minutnik Minutnik moze petni¢ funkcje zegara funk-
cyjnego. Dziata niezaleznie od trybu pracy
i innych funkcji zegara i nie ma wptywu na
dziatanie urzadzenia.

@® Czas trwania  Po uptywie ustawionego czasu trwania

urzadzenie automatycznie wytacza dany

tryb.

Dopdki na pierwszym planie nie pojawi sie

inna funkcja, na wyswietlaczu urzadzenia

widoczna jest godzina.

®  Godzina

Dopiero po ustawieniu rodzaju grzania mozna wywotaé
czas trwania za pomocg pola (O. Ustawienia minutnika
mozna wprowadzi¢ w dowolnym momencie.

Po uptywie czasu trwania lub czasu odliczanego przez
minutnik rozlega sie sygnat. Sygnat mozna wylgczy¢
przed czasem, dotykajgc pola ©.

Wskazowka: Czas trwania sygnatu mozna zmienié w
ustawieniach podstawowych. — "Ustawienia
podstawowe" na stronie 54

Odczytywanie ustawionych czasow

Jezeli ustawionych zostato kilka funkcji zegara, na
wyswietlaczu swiecg sie odpowiednie symbole. Uptyw
czasu trwania jest widoczny na wyswietlaczu.

W celu sprawdzenia ustawier minutnika ¢, czasu
trwania O lub godziny © tyle razy dotkna¢ pola (, az
wyrdzniony zostanie odpowiedni symbol. W trakcie pracy
dostepny jest jedynie minutnik oraz czas trwania,
natomiast w trybie gotowosci tylko minutnik i godzina.
Odpowiednia warto$é pojawi sie na kilka sekund na
wyswietlaczu.

Ustawianie minutnika

Alarmu mozna uzywac jak zegara funkcyjnego. Nie ma to
wptywu na dziatanie urzadzenia. Minutnik ma swdj wtasny
sygnat. Dzieki temu mozna rozpoznaé, czy sygnat
rozbrzmiewa z minutnika, czy oznacza zakonczenie
ustawionego czasu trwania.

1. Dotkna¢ pola .
Na wyswietlaczu swieci sie symbol & oraz symbole
czasu.
2. Zapomocg przetacznika obrotowego ustawi¢ minutnik.
Po kilku sekundach ustawiony czas zostanie zapisany.
Minutnik wtgcza sie. Na wyswietlaczu swieci sie symbol
i widoczny jest uptyw czasu odliczanego przez minutnik.
Inne symbole zegara gasng.
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Uptynat czas odliczany przez minutnik
[ i

Rozlega sie sygnat. Na wyswietlaczu widac L/i/:li.
Dotkng¢ dowolnego pola, aby wytgczy¢ minutnik.

Zmiana ustawien minutnika

Za pomocag przetacznika obrotowego zmienié ustawienia
minutnika. Po kilku sekundach ustawienie zostanie
zmienione.

Kasowanie ustawien minutnika

Za pomocg przetacznika obrotowego przestawié czas
odliczany przez minutnik na J7:00. Po kilku sekundach
ustawienie zostanie zmienione. Minutnik jest wytgczony.

Ustawianie czasu trwania

Na urzgdzeniu mozna ustawi¢ czas gotowania/pieczenia
potrawy. Po uptywie ustawionego czasu trwania
urzadzenie wytgcza si¢ automatycznie. Czas gotowania/
pieczenia nie zostanie przekroczony.

Przyktad na rysunku: rodzaj grzania: Gorace powietrze,

czas trwania: 45 minut.

1. Za pomocg przetacznika funkcji ustawi¢ rodzaj
grzania.
Na wyswietlaczu pojawia sie proponowana wartos¢
temperatury.

2. W razie potrzeby zmieni¢ temperature za pomocag
przetgcznika obrotowego.

3. Dwukrotnie dotkna¢ pola (.
Na wyswietlaczu widac¢ - - : - - i Swieca sie symbole
zegara.

min:sec

.
® 0000

4. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ czas
trwania 45 minut.

5. Dotkna¢ pola start > stop.

Piekarnik wtgcza sie. Na wyswietlaczu widoczny jest
uptyw czasu trwania i $wieci sie dioda LED start [> stop.
Inne symbole zegara gasng.



Uptynat ustawiony czas trwania

Rozlega sie sygnat. Urzadzenie przestaje sie nagrzewad.
Na wyswietlaczu widaé £0:010.
1. Dotknac¢ pola ©.

Sygnat milknie.
2. Ustawi¢ przetacznik funkcji w pozycji zero.
Urzadzenie jest wytagczone.

Zmiana czasu trwania

Za pomocg przetgcznika obrotowego zmienié czas
trwania. Po kilku sekundach ustawienie zostanie
zmienione.

Kasowanie czasu trwania

W przypadku ustawienia funkcji minutnika najpierw
dotknaé pola (. Dopiero wtedy mozna zmienié¢ czas
trwania.

Za pomocg przetgcznika obrotowego cofng¢ czas trwania

na 50:00. Po kilku sekundach ustawienie zostanie

zmienione.

Pierwsze uruchomienie

Po podtaczeniu do instalacji elektrycznej lub awarii
zasilania na wyswietlaczu pojawi sie komunikat o
koniecznosci ustawienia godziny. Odpowiedni komunikat
pojawia sie na ogét sie po uptywie kilku sekund.

Ustawianie godziny

Podczas uruchamiania wyrozniony jest wskaznik czasu.
Wartoéé {2:0/0 miga na wyswietlaczu i $wieci sie

symbol (©. Nalezy ustawi¢ godzine.

1. Za pomocg przetacznika obrotowego nastawié
godzine.

2. Dotkngc pola (.
Godzina zostata ustawiona.

Zmiana ustawionej godziny

Wskazowka: Urzgdzenie musi by¢ wytaczone, aby
mozliwe byto dokonanie zmiany godziny.

1. Dwukrotnie dotkngc¢ pola (.
Na wyswietlaczu pojawia sie symbol (® oraz godzina.

2. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawié godzine.

3. Dotknac pola (©.
Godzina zostata ustawiona.

Wskazowki

« Jezeli po ustawieniu godziny nie zostanie dotkniete
pole (O, ustawiona wartos¢ zostanie po kilku
sekundach automatycznie zapisana.

« W przypadku przestawienia przetacznika funkc;ji
podczas wprowadzania ustawien nalezy ponownie
ustawi¢ go w pozycji zero. Dopiero wtedy mozna
korzysta¢ z urzadzenia.

=« W celu zmniejszenia zuzycia energii przez urzgdzenie
pozostajgce w stanie gotowosci, mozna wytaczy¢
wyswietlanie godziny.

Zabezpieczenie przed dzieémi pl

N zabezpieczenie przed
dziecmi
Aby uniemozliwi¢ przypadkowe wigczenie urzgdzenia

przez dzieci, urzgdzenie wyposazone jest w
zabezpieczenie przed dziecmi.

Aktywacja i dezaktywacja

1. Przetgcznik funkcji nastawi¢ na pozycije zero.

2. Dotykaé pola & przez ok. 4 sekundy.

Na wyswietlaczu pojawia sie symbol c=. Zabezpieczenie
przed dzie¢mi jest aktywowane wzgl. dezaktywowane.

Wskazowki

= Jezeli ustawiony zostat czas minutnika &, jego
odliczanie bedzie kontynuowane. Dopdki
zabezpieczenie przed dziec¢mi jest aktywne, nie
mozna zmieni¢ czasu odliczanego przez minutnik.

= Sygnaly dzwiekowe, np. po uptywie czasu odliczanego
przez minutnik, mozna wytaczyé przez dotkniecie
dowolnego pola.
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Ustawienia podstawowe

W celu zapewnienia optymalnej i bezproblemowe;j
obstugi urzadzenia, uzytkownik ma do dyspozycji réznego
rodzaju ustawienia. Ustawienia te mozna zmieni¢,
dostosowujac je do indywidualnych potrzeb.

Zmiana ustawien podstawowych

Urzadzenie musi by¢ wytaczone.

1. Dotykac przez kilka sekund pola (.
Na wyswietlaczu pojawia sie pierwsze ustawienie
podstawowe.

2. Za pomoca przetacznika obrotowego zmienié
ustawienie podstawowe.

3. Dotknac pola (.
Na wyswietlaczu pojawia sie nastepne ustawienie
podstawowe. Za pomocg pola G mozna przechodzi¢
przez wszystkie ustawienia podstawowe, a
przetacznikiem obrotowym zmieniac je.

4. Dotykaé przez kilka sekund pola (©.
Wszystkie ustawienia zostaty zapisane.

Jezeli urzadzenie dziata w trybie czuwania mozna w

kazdej chwili zmieni¢ ustawienia.

Przerwij

Jezeli zmiany nie powinny zosta¢ zapisane, obréci¢
przetacznik funkcji. Wprowadzanie ustawien
podstawowych zostanie zakoriczone bez zapisu zmian.
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Wykaz ustawien podstawowych

Dostepne ustawienia podstawowe zalezg od
wyposazenia urzadzenia.

Ustawienie pod- Mozliwosci
stawowe

cd ! Czastrwania { = krotki=10  Sygnat po uptywie
sygnatu sekund czasu trwania lub
£ =sredni=30 I =dlugi=2 czasu odliczanego
sekund minuty przez minutnik

Objasnienie

cOZ  Przycisk sygnatu = wyt.
dzwiekowego

Sygnat dzwiekowy
przy nacisnieciu

= wh przycisku
cd3  Jasno$é wyswie- { = niska Ustawianie jasno-
tlacza 3 = wysoka sci wyswietlacza
£ = $rednia
c04Y  Wskaznik czasu = wyt. Prezentacja
i =wh godziny na wyswie-
tlaczu
cd5  Oswietlenie = wyh. Wiaczanie
komory piekar- i wytgczanie oswie-
nika tlenia komory
{=wh
cif  Ustawienie = wh. Przywracanie usta-
fabryczne wien fabrycznych
0 = wyt. urzadzenia
cl7  Tryb demo = wh Wigczanie
0 = wyt. i wytgczanie trybu
demo
Wskazowka: Tryb
demo jest widoczny
tylko w ciggu pierw-
szych 5 minut po
podtgczeniu urza-
dzenia.
c08  Glosnosé ! = niska Ustawianie gto$no-
dzwigku sygnatu 3 _ wysoka $ci dzwieku
¢ = $rednia sygnatu




Czyszczenie

Dzieki odpowiedniej konserwaciji i czyszczeniu
urzgdzenie diugo zachowuje estetyczny wyglad i
catkowitg sprawnosé. Ponizej zamieszczono wskazdéwki
dotyczace prawidtowej konserwaciji i czyszczenia
urzadzenia.

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo poparzenia!
Urzadzenie bardzo sie nagrzewa. Nigdy nie dotykaé
goracych powierzchni wewnatrz komory gotowania ani
elementdw grzejnych. Zawsze odczekaé, az urzadzenie
ostygnie. Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie!

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo porazenia
pradem!

Whikajgca wilgo¢ moze spowodowaé porazenie pragdem.
Nie uzywa¢ myjek wysokocisnieniowych ani parowych.

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo obrazen!
Porysowane szkto lub drzwiczki urzadzenia moga
peknac. Nie uzywaé skrobaczki do szkia, zracych ani
szorujacych srodkéw czyszczacy.

Wskazoéwka: Niemite zapachy, zwigzane np. z
przyrzgdzaniem ryb, mozna tatwo zlikwidowac¢. Do kubka
z wodg dodac kilka kropli soku z cytryny. Do naczynia
zawsze wktadac tyzeczke, aby zapobiec zahamowaniu
wrzenia. Podgrzewaé wode przez 1-2 minuty przy
maksymalnej mocy mikrofal.

Odpowiednie srodki czyszczace

Aby unikng¢ uszkodzenia réznego rodzaju powierzchni na
skutek zastosowania nieodpowiedniego Srodka
czyszczacego, nalezy przestrzegaé wskazédwek
zawartych w ponizszej tabeli. W zaleznosci od typu
urzadzenia dostepne moga by¢ tylko niektére elementy i
powierzchnie.

Uwaga!
Uszkodzenia powierzchni
Nie uzywac

= zracych srodkéw czyszczacych ani Srodkéw do
szorowania,

Srodkéw czyszczacych o duzej zawartosci alkoholu,
ostrych druciakdw ani szorstkich ggbek,

myjek wysokocisnieniowych lub parowych,
specjalnych srodkéw czyszczacych do czyszczenia na
ciepto.

Nowe zmywaki przed uzyciem doktadnie wyptukacd.

Porada: Szczegdlnie polecane srodki czyszczace i
pielegnacyjne mozna naby¢ w serwisie. Nalezy
przestrzegaé wskazéwek producenta poszczegodlnych
produktow.

Sciereczka z mikrofazy

Sciereczka z mikrofazy jest idealna do czyszczenia
delikatnych powierzchni, np. szkta, ceramiki szklanej, stali
nierdzewnej lub aluminium. Sciereczka z mikrofazy
dokfadnie usuwa mokre i ttuste zanieczyszczenia.

Nr zamodwieniowy 466 148

Czyszczenie pl

Sciereczka do pielegnacji powierzchni ze stali
nierdzewnej

Do pielegnaciji powierzchni mozna uzywaé sprawdzonych
i polecanych $ciereczek nasgczonych olejkiem (do
zamowienia w serwisie), aby zwigkszy¢ odpornosé
powierzchni na slady palcéw i zarysowania.

Nr zamdwieniowy 311 134

Olejek pielegnhacyjny do nowoczesnych powierzchni
ze stali nierdzewnej

Taki sam olejek jak w $ciereczkach mozna zaméwi¢ u nas
réwniez w butelce.

Nr zamdwieniowy 311 567
Srodek odtluszczajacy

Do intensywnego oczyszczania powierzchni z trudnych
do usuniecia, ttustych zanieczyszczen.

Nr zamdwieniowy 311 781

Powierzchnia Srodek czyszczacy

Front urzadzenia Goraca woda z detergentem:
My¢ zmywakiem i wytrze¢ do sucha
miekka Sciereczka. Do czyszczenia nie
uzywaé ptynu do mycia szyb ani skroba-
czek do szkfa i metalu.

Wyswietlacz Przetrze¢ Sciereczka z mikrofazy lub Scie-
reczkg lekko zwilzong. Nie wycieraé na

mokro.

Urzadzenia z frontem  Goraca woda z detergentem:

ze stali szlachetnej My¢ zmywakiem i wytrze¢ do sucha
miekkg Sciereczka. Natychmiast usuwaé
osad z kamienia, plamy ttuszczu, skrobi i
biatka. Pod takimi zabrudzeniami moze
tworzy¢ sie korozja. Srodki do czyszczenia
stali nierdzewnej mozna naby¢ w serwisie
lub w sklepie specjalistycznym. Do czysz-
czenia nie uzywac ptynu do mycia szyb ani
skrobaczek do szkfa i metalu.

Komora piekarnika ze Goraca woda z detergentem lub octem:

stali nierdzewne;j My¢ zmywakiem i wytrze¢ do sucha
miekka Sciereczka.
W przypadku silnego zabrudzenia: srodek
do czyszczenia piekarnika stosowag
wytacznie, gdy komora piekarnika jest
zimna. Najlepiej stosowac gabke do stali
nierdzewnej. Nie wolno stosowaé agresyw-
nych srodkdw do czyszczenia piekarnikéw,
réwniez w sprayu, ani srodkéw do szoro-
wania. Nie nadajg sie rdwniez druciaki ani
szorstkie gabki. Zarysowujg one
powierzchnie. Doktadnie osuszy¢
powierzchnie wewnatrz urzgdzenia.

Wagtebienie w komo-  Wilgotna Sciereczka:

rze gotowania Woda nie moze przedostac sie do wnetrza
urzadzenia poprzez naped talerza obroto-
wego.

Talerz i pierscien Goraca woda z detergentem:

obrotowy Przy ponownym wktadaniu talerza nalezy
zwrdci¢ uwage na jego prawidtowe osa-
dzenie.

Ruszt Goraca woda z detergentem:

My¢ srodkiem do czyszczenia stali nie-
rdzewnej lub w zmywarce.
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Powierzchnia Srodek czyszczacy

Szyby w drzwiach Ptyn do mycia szyb:
My¢ zmywakiem. Nie uzywagé skrobaczek
do szkta.

Uszczelka Goraca woda z detergentem:

My¢ zmywakiem, nie szorowac. Do czysz-
czenia nie uzywaé skrobaczek do szkia i
metalu.

Wyposazenie Goraca woda z detergentem:
Namoczy€ i czy$ci¢ zmywakiem lub szczo-

teczka.

Wskazowki

« Nieznaczne réznice koloréw z przodu urzgdzenia sg
wynikiem zastosowania réznych materiatéw, jak szkio,
tworzywo sztuczne czy metal.

« Cienie na szybach drzwi, ktére przypominaja smugi, to
refleksy sSwietine wywotane oswietleniem komory
piekarnika.

Usterka, co robi¢?
Komunikat o usterce

Bl Co robié w razie usterki?

Przyczynami wystgpienia usterek sg czesto drobiazgi.
Przed wezwaniem serwisu nalezy przy pomocy tabel
sprobowac usungc¢ usterke we wtasnym zakresie.

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo porazenia
pradem!

Nieprawidtowo przeprowadzane naprawy stanowig
powazne zagrozenie. Wytgcznie przeszkoleni technicy
serwisu mogg przeprowadzac naprawy i wymieniac
uszkodzone przewody przytaczeniowe. Jesli urzadzenie
jest uszkodzone, nalezy wyciagna¢ wtyczke z gniazda lub
wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe;.
Wezwacd serwis.

W przypadku niektérych komunikatéw o usterce mozna
samodzielnie rozwigzac¢ problem.

Mozliwa przyczyna
Urzadzenie nie dziata.

Wtyczka nie jest wiozona do gniazda.

Rozwigzanie problemu/wskazowka
Wiozy¢ wtyczke do gniazda

Przerwa w doptywie pradu

Sprawdzi¢, czy dziata lampa kuchenna.

Uszkodzony bezpiecznik

Sprawdzi¢ w skrzynce bezpiecznikowej, czy bez-
piecznik urzgdzenia jest sprawny.

Btad w obstudze

Wytaczy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpieczniko-
wej. Po uptywie ok. 10 sekund ponownie wigczyé.

Na wyswietlaczu miga /2:00 i $wieci
sie symbol ©.

Przerwa w doptywie pradu

Ponowne ustawi¢ godzine.

Urzadzenie nie jest wigczone. Na
wyswietlaczu widoczny jest czas trwa-
nia.

pola start D stop.

Po wprowadzeniu ustawien nie dotknieto

Dotknac pola start [ stop lub skasowa¢ ustawie-
nie, wybierajac za pomoca przetacznika funkcji
inng funkcje.

Nie wigczajg sie mikrofale. Drzwi sg niedomkniete.

Sprawdzi¢, czy resztki potraw lub jaki$ przedmiot
nie zostaly przytrzasniete drzwiczkami.

Nie dotknigto pola start D stop.

Dotkna¢ pola start D stop.

Potrawy podgrzewajg sie wolniej niz

Zostata nastawiona za mata moc mikrofal.

Wybra¢ wyzszg moc mikrofal.

zwykle
niz zwykle.

Do urzadzenia wtozono wiekszg ilosé potrawy Podwdjna ilo$¢ podwdjny czas.

Potrawy byty chtodniejsze niz zwykle.

Od czasu do czasu potrawy nalezy zamieszac¢ lub
obrdcic.

Tryb mikrofal zostaje przerwany bez
wyraznego powodu.

Zakidcenie dziatania mikrofal.

Jesli usterka wystapi ponownie, wezwaé serwis.

Urzadzenie umozliwia wprowadzanie
ustawien, ale nie grzeje. Miga dwu-
kropek.

Urzadzenie dziata w trybie demo.

Dezaktywowaé w ustawieniach podstawowych tryb
demo.

Wskazowka: Tryb demo jest widoczny tylko w cig-
gu pierwszych 5 minut po podtgczeniu urzgdzenia.

Na wy$wietlaczu pojawia sie £ /.
pieczenstwa.

Aktywowany zostat termiczny wytacznik bez-

Wezwaé serwis.

Na wyswietlaczu pojawia sie £¢.
bezpieczenstwa.

Aktywowany zostat automatyczny wytgcznik

Dotkng¢ dowolnego przycisku lub obrdcié prze-
tacznik obrotowy..

Na wy$wietlaczu pojawia sie £ 3.

Nieprawidtowe dziatanie piekarnika.

Wezwaé serwis.

Na wyswietlaczu pojawia sie £ 4.
pieczenstwa.

Aktywowany zostat termiczny wytgcznik bez-

Wezwaé serwis.

Na wys$wietlaczu pojawia sig £ Wilgo¢ w pulpicie obstugi.

Osuszy¢ pulpit obstugi.

Na wyswietlaczu pojawia sie £

Szybkie nagrzewanie nie powiodto sie.

Wezwaé serwis.
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VA Serwis

Jezeli urzgdzenie wymaga naprawy, nalezy skontaktowaé
sie z naszym serwisem. Pracownicy serwisu znajdg
odpowiednie rozwigzanie, co pozwoli réwniez unikngé
zbednych przyjazdéw personelu technicznego.

Symbol produktu (nr E) i numer fabryczny
(nr FD)

Pracownikowi serwisu nalezy podaé¢ symbol produktu
(E-Nr) oraz numer fabryczny (FD-Nr) urzadzenia, aby
magt on udzielié kompetentnej pomocy. Tabliczke
znamionowa z numerem widac po otworzeniu drzwiczek
urzadzenia, po prawej stronie. Mozna tu wpisa¢ dane
urzgdzenia i numer telefonu serwisu, aby w razie
koniecznosci szybko je odnalezé.

Nr E Nr FD

Serwis

Nalezy pamietaé, ze wezwanie technika serwisu w
przypadku nieprawidtowej obstugi urzgdzenia jest
odptatne réwniez w okresie gwarancyjnym.

Adresy serwisOw wszystkich krajow znajdujg sie w
zalgczonym spisie autoryzowanych serwiséw.

Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki
PL 801191534

Warto zaufaé kompetencjom producenta. Dzieki temu
majg Panstwo gwarancje, ze naprawy zostang wykonane
przez przeszkolonych technikéw serwisu, ktérzy
dysponuja oryginalnymi czesciami zamiennymi do
danego urzadzenia.

Serwis pl

Akrylamid w produktach
spozywczych

Jakie potrawy sg narazone?

Akrylamid powstaje gtéwnie podczas przyrzadzania
produktéw zbozowych i ziemniaczanych w wysokich
temperaturach, np. chipséw, frytek, tostéw, butek, chleba,
wypiekdw cukierniczych (ciasteczek, pierniczkow).

Porady dotyczace przyrzadzania

potraw, aby zawarto$¢ akrylamidu
byta mozliwie najmniejsza

Czas smazenia i pieczenia powinien
by¢ mozliwie krotki. Potrawy nalezy
zrumienia¢ na kolor ztoty, nie za
ciemny. Duzy, gruby kawatek pieczo-
nej potrawy zawiera mniej akryla-
midu.

Informacje ogélne

Pieczenie Dzieki uzyciu trybu Gorace powietrze
przy ustawieniu maks. 180°C jaja lub
z6ttka jaj redukujg powstawanie akry-
lamidu.

Ciasteczka Dzieki uzyciu trybu Gorace powietrze

przy ustawieniu maks. 180°C jaja lub
z6ttka jaj redukujg powstawanie akry-

lamidu.
Frytki pieczone w piekar-  Réwnomiernie roztozyé na wyposaze-
niku niu jedng warstwe. Piec jednorazowo
co najmniej 400 g, aby frytki nie staty
sie suche.
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[Ell Przetestowane w naszym
studiu gotowania

Rozdziat ten opisuje wiele potraw i optymalne ustawienia
dla kazdej z nich. Zawiera réwniez wskazowki dotyczace
najkorzystniejszego rodzaju grzania, temperatury oraz
poziomu mocy mikrofal w przypadku przyrzadzania
poszczegdlnych potraw. Podajemy wskazdéwki dotyczace
odpowiedniego wyposazenia oraz wysokosci, na jakg
nalezy wsuwac je do urzagdzenia. Znajdujg sie tu takze
porady na temat naczyn i sposobdw przygotowywania
potraw.

Wskazowki

« Dane w tabeli zawsze dotyczg potraw wsunigtych do
zimnej i pustej komory piekarnika. Piekarnik
podgrzewac tylko wéwczas, gdy tak podajg tabele.
Przed uzyciem piekarnika wyja¢ wyposazenie, z
ktdrego sie nie korzysta.

« Wyposazenie wytozy¢ papierem do pieczenia dopiero
po podgrzaniu piekarnika.

« Czasy podane w tabelach majg charakter orientacyjny.
Zalezg one od jakosci i wtasciwosci produktow
spozywczych.

= Nalezy stosowac dostarczone wyposazenie.
Wyposazenie dodatkowe mozna naby¢ w sklepie
specjalistycznym lub w serwisie.

« Do wyjmowania gorgcego wyposazenia i naczyn z
komory piekarnika zawsze uzywac tapek kuchennych.

Rozmrazanie

Rozmrazanie, podgrzewanie i gotowanie z
wykorzystaniem mikrofal

W ponizszych tabelach zamieszczono wiele sposobdw
przygotowywania potraw i mozliwosci ustawienia
kuchenki mikrofalowe;.

Czasy podane w tabelach majg charakter orientacyjny.
Zalezg one od naczynia, jakosci, temperatury i
konsystencji produktu spozywczego.

W tabelach podane sg czesto przedzialy czasowe. Zaleca
sie najpierw nastawi¢ krétszy czas, a w razie
koniecznosci, przestawié¢ na diuzszy.

W przypadku przyrzgdzania innej ilosci potrawy, niz
podano w tabeli, obowigzuje zasada: podwdjna ilos¢ —
prawie podwdjny czas trwania, pot ilosci — potowa czasu.

Naczynia stawiaé na srodku niskiego rusztu. Dzieki temu
mikrofale moga dotrze¢ do potrawy z kazdej strony.

Rozmrazanie

Wskazowki

« Zamrozony produkt postawi¢ w otwartym naczyniu na
ruszcie.

« Delikatne czesci, np. udka i skrzydetka kurczaka lub
tluste czesci pieczeni mozna przykryé kawatkami folii
aluminiowej. Folia nie moze dotykaé¢ scian komory
gotowania. Po uptywie potowy czasu rozmrazania
mozna zdjgc folie.

« Od czasu do czasu potrawe 1 do 2 razy obrdéci¢ lub
zamieszaé. Duze kawatki nalezy obraca¢ wielokrotnie.
Podczas obracania nalezy wylewa¢ powstajacg przy
rozmrazaniu wode.

« Rozmrozony produkt nalezy pozostawi¢ w
temperaturze pokojowej przez 10 do 60 minut w celu
wyréwnania temperatury. Z drobiu mozna teraz wyja¢
podroby.

Moc mikrofal w watach, czas trwaniaw  Wskazowki

minutach

180 W, 15 min + 90 W, 10-20 min
180 W, 20 min + 90 W, 15-25 min
1,5 kg 180 W, 30 min+ 90 W, 20-30 min

Mieso wotowe, wieprzowe lub cielece 800 g Wielokrotnie obracac.

w catosci (z koscig i bez) 1 kg

Mieso wotowe, wieprzowe, cielece w 200 g 180 W, 3 min + 90 W, 10-15 min Podczas obracania porozdziela¢ rozmro-

kawatkach lub plastrach 500 g 180 W, 5 min + 90 W, 15-20 min zone czesci.
800 g 180 W, 8 min + 90 W, 15-20 min

Mieso mielone, mieszane 200 ¢ 90 W, 10-15 min Zamraza¢ mozliwie na ptasko.
500 g 180 W, 5 min + 90 W, 10-15 min Wiellokro'tnie obracac¢, wyjaé rozmrozone
800 g 180 W, 8 min + 90 W, 15-20 min porcje migsa.

Drdb lub kawatki drobiu 600 g 180 W, 8 min + 90 W, 10-15 min Od czasu do czasu obrdcié.
1,2 kg 180 W, 15 min + 90 W, 25-30 min

Kaczka 2 kg 180 W, 20 min + 90 W, 30-40 min Wielokrotnie obracaé.

Filety, kotlety lub ptaty rybne 400 g 180 W, 5 min + 90 W, 10-15 min Porozdzielaé rozmrozone czesci

Ryba w catosci 300 ¢ 180 W, 3 min + 90 W, 10-15 min
600 g 180 W, 8 min + 90 W, 10-15 min

Warzywa, np. groszek 300 ¢ 180 W, 10-15 min Od czasu do czasu ostroznie zamieszaé.
600 g 180 W, 10 min + 90 W, 10-15 min

Owoce, np. maliny 300 ¢ 180 W, 7-10 min Od czasu do czasu ostroznie zamieszac,
500 g 180 W, 8 min + 90 W, 5-10 min porozdziela¢ rozmrozone porcje.
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Rozmrazanie Moc mikrofal w watach, czas trwaniaw  Wskazowki
minutach
Masto, nadtapianie 125¢ 180 W, 1 min + 90 W, 2-4 min Catkowicie usung¢ opakowanie.
250 ¢ 360 W, 1 min + 90 W, 2-4 min
Chleb w catosci 500 g 180 W, 6 min + 90 W, 5-10 min Od czasu do czasu obrocié.
1 kg 180 W, 12 min + 90 W, 15-25 min
Ciasto suche, np. ucierane 500 ¢ 90 W, 15-20 min Tylko do ciasta bez glazury, $mietany i
750 g 180 W, 5 min + 90 W, 10-15 min kremu; porozdziela¢ kawatki ciasta.
Ciasto soczyste, np. ciasto z owo- 500 g 180 W, 5 min + 90 W, 10-15 min Tylko do ciasta bez glazury, $Smietany i
cami, twarozkiem 750 g 180 W, 7 min + 90 W, 1015 min zelatyny.
Rozmrazanie, podgrzewanie i gotowanie potraw « Potrawy nalezy zawsze przykrywaé. W przypadku
mrozonych braku pasujacej pokrywki naczynie mozna przykry¢
L. talerzem lub specjalng folia do kuchenek
Wskazowki . _ . mikrofalowych.
= Wyja¢ gotowe danie z opakowania. W naczyniach do . Podczas podgrzewania potrawe nalezy 2-3 razy
kuchenkach mikrofalowych potrawy nagrzewajg sie zamieszadé lub obrdcié.
szybciej i bardziej rownomiernie. Sktadniki potrawy = Po podgrzaniu pozostawi¢ potrawe w komorze na
moga sie podgrzewac z rdzng szybkoscia. _ 2 do 5 minut w celu wyréwnania temperatury.
= Potrawy ptaskie podgrzewaja sig szybciej niz wysokie. = Do wyjmowania naczyn zawsze uzywacé rekawic lub
Dlatego w miare mozliwosci potrawy w naczyniu tapek kuchennych.
nalezy rozktadac na ptasko. Produktéw nie nalezy = Smak potraw pozostaje w duzej mierze zachowany.
uktada¢ warstwami. Dlatego nie nalezy uzywaé zbyt duzej iloci soli i
przypraw.
Rozmrazanie, podgrzewanie i goto- Moc mikrofal w watach, czas Wskazowki
wanie potraw mrozonych trwania w minutach
Menu, potrawa na talerzu, potrawa 300-400 g 600 W, 10-15 min Wyjaé potrawe z opakowania; przykry¢ do
gotowa podgrzewania.
Zupa 400-500 g 600 W, 8-10 min naczynie z przykryciem
Potrawy jednogarnkowe 500 ¢ 600 W, 10-15 min naczynie z przykryciem
1 kg 600 W, 20-25 min
Plastry lub kawatki miesa w sosie, np. 500 g 600 W, 15-20 min naczynie z przykryciem
gulasz 1kg 600 W, 25-30 min
Ryba, np. filety 400 g 600 W, 10-15 min Przykryte
800 g 600 W, 18-20 min
Dodatki, np. ryz, makaron 250 g 600 W, 2-5 min naczynie z przykryciem; dodaé¢ wode
500 g 600 W, 8-10 min
Warzywa, np. groszek, brokuty, mar- 300 g 600 W, 8-10 min naczynie z przykryciem; dodaé 1 tyzke wody
chewka 600 g 600 W, 15-20 min
Szpinak ze $mietang 450 ¢ 600 W, 11-16 min gotowaé, nie dodajac wody
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Podgrzewanie potraw

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo poparzenia!!
Podczas podgrzewania ptynéw moze wystapic¢ zjawisko
opdznienia momentu wrzenia. Oznacza to, ze
temperatura wrzenia jest osiggana bez powstawania
typowych pecherzykdw powietrza. Nawet mate
wstrzasniecie moze spowodowag, ze goracy napdj nagle
zaczyna kipie¢ i rozpryskiwac sie. Podczas podgrzewania
ptynu zawsze nalezy wktadac tyzke do naczynia. W ten
sposodb zapobiega si¢ opdznieniu momentu wrzenia.

Podgrzewanie potraw

Moc mikrofal w watach, czas

Uwaga!

Odstep przedmiotu metalowego (np. tyzki w szklance) od
$cianek i wewnetrznej strony drzwiczek piekarnika musi
wynosi¢ minimum 2 cm. Iskry moga uszkodzi¢
wewnetrzng szklang powierzchnig drzwiczek.

Wskazowki

= Wyjac gotowe danie z opakowania. W naczyniach do
kuchenkach mikrofalowych potrawy nagrzewajg sie
szybciej i bardziej rbwnomiernie. Sktadniki potrawy
moga sie podgrzewac z rézng szybkoscia.

« Potrawy nalezy zawsze przykrywaé. W przypadku
braku pasujgcej pokrywki naczynie mozna przykry¢
talerzem lub specjalng folig do kuchenek
mikrofalowych.

« Podczas podgrzewania potrawe nalezy kilka razy
zamieszac lub obrécié. Kontrolowac temperature.

« Po podgrzaniu pozostawi¢ potrawe w komorze na 2 do
5 minut w celu wyréwnania temperatury.

« Do wyjmowania naczyn zawsze uzywac rekawic lub
tapek kuchennych.

Wskazowki

trwania w minutach

Menu, potrawa na talerzu, potrawa 350-500 g 600 W, 5-10 min Wyjac potrawe z opakowania; przykry¢ do
gotowa podgrzewania.
Napoje 150 ml 900 W, 1-2 min Uwaga!
300 ml 900 W, 2-3 min Wiozy¢ tyzke do szklanki, nie przegrzewaé
500 ml 900 W_ 3-4 min napojéw alkoholowych, od czasu do czasu
’ skontrolowag.
Pokarmy dla dzieci, np. butelki z mle- 50 ml 360 W, ok. 1 min Butelki bez smoczka i pokrywki postawié na
kiem 100 ml 360 W. 1=2 min dnie komory gotowania, po podgrzaniu
: . dobrze wymieszaé lub wstrzasna¢, koniecz-
200 ml 360 W, 2-3 min nie sprawdzi¢ temperature.
Zupa
1 miseczka 175 ¢ 900 W, 2-3 min
2 miseczki po 175 g 900 W, 4-5 min
4 miseczki po 175 g 900 W, 5-6 min
Plastry lub kawatki miesa w sosie, np. 500 g 600 W, 10-15 min przykryte
gulasz
Potrawa jednogarnkowa 400 g 600 W, 5-10 min naczynie z przykryciem
800 g 600 W, 10-15 min
Warzywa 150 ¢ 600 W, 2-3 min dodaé nieco wody
300 g 600 W, 3-5 min
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Gotowanie potraw

Wskazowki

« Potrawy ptaskie podgrzewajg sie szybciej niz wysokie.

Dlatego nalezy je rozktada¢ w naczyniu mozliwie
ptasko. Produktdw nie nalezy uktada¢ warstwami.
« Potrawy gotowaé w zamknietym naczyniu. W

przypadku braku pasujgcej pokrywki naczynie mozna

przykry¢ talerzem lub specjalng folig do kuchenek
mikrofalowych.

Gotowanie potraw

Moc mikrofal w watach,

Przetestowane w naszym studiu gotowania pl

=« Smak potraw pozostaje w duzej mierze zachowany.
Dlatego nie nalezy uzywac zbyt duzej ilosci soli i
przypraw.

« Po podgrzaniu pozostawi¢ potrawe w komorze na
2 do 5 minut w celu wyréwnania temperatury.

« Do wyjmowania naczyn zawsze uzywac rekawic lub
tapek kuchennych.

Wskazowki

Czas trwania w minutach

Caly kurczak swiezy bez 1,5 kg 600 W, 30-35 min po uptywie potowy czasu obrdci¢

podrobdw

Filet rybny, $wiezy 400 g 600 W, 5-10 min

Warzywa, Swieze 250 ¢ 600 W, 5-10 min pokroi¢ na kawatki tej samej wielkosci; na 100 g
500 g 600 W, 10-15 min dodac 1-2 tyzki wody, od czasu do czasu

zamieszacé

Ziemniaki 250 g 600 W, 8-10 min pokroi¢ na kawatki tej samej wielkosci; na 100 g
500 g 600 W, 11-14 min dodac 1-2 tyzki wody, od czasu do czasu
750 g 600 W, 15-22 min zamieszac

Ryz 125 ¢ 600 W, 7-9 min + 180 W, 15-20 min dodaé podwdjng ilos¢ wody; uzyé wysokiego
250 g 600 W, 10-12 min + 180 W, 20-25 min naczynia z przykryciem

Desery, np. pudding (w 500 ml 600 W, 7-9 min od czasu do czasu zamiesza¢ 2-3 razy trze-

proszku) paczka

Owoce, prazone 500 ¢ 600 W, 9-12 min -

Prazona kukurydza do przyrzadzenia w kuchence mikrofalowej

Wskazowki

« Nalezy uzy¢ ptaskiego zaroodpornego naczynia ze
szkfa, np. pokrywki od formy do zapiekanek,
szklanego talerza lub szklanej miski (pyrex)

= Naczynia stawia¢ zawsze na ruszcie.

« Nie uzywac porcelany ani zbyt gtebokich talerzy.

« Nastawiaé jak podano w tabeli. W zaleznosci od
produktu i ilosci moze by¢ konieczne dopasowanie
czasu.

Ciezar

Prazona kukurydza do przyrzadzenia
w kuchence mikrofalowe;j

1 torebka 100 g

« Aby prazona kukurydza nie przypalita sie, nalezy po
1 minucie i 30 sekundach na krétko wyjac torebke z
kukurydzg i wstrzasngé. Uwaga gorace!

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo poparzenia!

= Ostroznie otwierac torebke prazonej kukurydzy,
poniewaz moze wydostawac sie gorgca para.

= Nigdy nie ustawiac maksymalnej mocy mikrofal.

Akcesoria Moc mikrofal w watach,

Czas trwania w minutach

Naczynie, ruszt 600 W, 3-5 min

Porady dotyczace uzytkowania kuchenki mikrofalowej

Nie podajemy wartosci nastawczych dla przygotowywanych
potraw.

Czas gotowania lub pieczenia nalezy wydtuzy¢ lub skrécié zgodnie z
nastepujaca reguta:

Podwdjna ilos¢ = prawie podwdjny czas

Potowa ilo$ci = potowa czasu

Potrawa jest zbyt sucha.

Nastepnym razem nastawic krétszy czas lub nizszg moc mikrofal. Przy-
kryé potrawe i dodac wiecej wody.

Po uptywie nastawionego czasu potrawa wcigz nie jest rozmro-
zona, goraca lub ugotowana.

Nastawi¢ dituzszy czas. Wieksze ilosci i wyzsze potrawy wymagajg
dtuzszego przyrzadzania.

Po uptywie czasu gotowania potrawa jest przegrzana przy brze-

gach, natomiast w $rodku nie jest jeszcze gotowa.

Od czasu do czasu zamieszag, a nastepnym razem nastawi¢ nizszg
moc oraz dtuzszy czas trwania.

Po rozmrozeniu dréb lub migso jest z zewnatrz podgotowane,
natomiast w $rodku jeszcze nie rozmrozone.

Nastepnym razem wybra¢ mniejszg moc mikrofal. W przypadku rozmra-
zania wiekszej ilosci produktdw, nalezy je wielokrotnie obracac.
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Ciasta i wypieki

Informacje na temat tabel

Wskazowki

Podane w tabelach czasy dotyczg wypiekdow
wsunietych do zimnego piekarnika.

Temperatura i czas pieczenia zalezg od konsystencji i
ilosci ciasta. Dlatego w tabelach podane sa przedziaty
czasowe i temperatury. Nalezy zaczynac¢ od

« Dodatkowe informacje mozna znalez¢ w Poradach
dotyczacych pieczenia ciast znajdujgcych sie pod
tabelami.

« Forme do ciasta zawsze stawia¢ posrodku niskiego
rusztu.

Formy do pieczenia

Wskazowka: Najlepiej nadajg sie ciemne metalowe
formy do pieczenia.

nastawienia krétszego czasu pieczenia i nizszej
temperatury, a w razie potrzeby, nastepnym razem
zmieni¢ parametry na wyzsze. Przy nizszej
temperaturze ciasto rumieni si¢ bardziej réwnomiernie.

Moc mikrofal w wa- czasie trwania
tach w minutach

Ciasto w formach Wyposazenie Rodzaj Temperatura w

°C

grzania

Ciasto ucierane, proste Forma z kominkiem / forma 170-180 90 40-50
prostokatna
Ciasto ucierane, delikatne (np. Forma z kominkiem / forma 150-170 70-90
babka piaskowa)* prostokatna
Spdd tortu z ciasta ucieranego Forma do ciasta z owocami 160-180 30-40
Ciasto owocowe delikatne, ucierane tortownica/forma na babke 170-180 90 35-45
Spad biszkoptowy, 2 jaja Forma do ciasta z owocami 160-170 20-25
Tort biszkoptowy, 6 jaj ciemna tortownica 170-180 35-45
Spdd z ciasta kruchego z brzegiem  ciemna tortownica 170-190 30-40
Tort owocowy lub serowy na kruchym ciemna tortownica 170-190 180 35-45
spodzie
Placek szwajcarski ciemna tortownica 190-200 45-55
Babka Forma z kominkiem 170-180 40-50
Pizza, cienki spdd, mato dodatkédw** okragta blacha do pizzy 220-230 15-25
Ciasto pikantne** ciemna tortownica 200-220 50-60
Ciasto orzechowe ciemna tortownica 170-180 90 35-45
Cliasto drozdzowe z suchym nadzie- okragta blacha do pizzy 160-180 50-60
niem
Ciasto drozdzowe z wilgotng war- okragta blacha do pizzy 170-190 55-65
stwa wierzchnig
Chatka z 500 g maki okragta blacha do pizzy 170-190 35-45
Strucla z 500 g maki okragta blacha do pizzy 160-180 60-70
Strudel, stodki okragta blacha do pizzy 190-210 180 35-45

*

Ciasto przestudzi¢ w piekarniku przez ok. 20 minut.
* Forme ustawi¢ bezposrednio na talerzu obrotowym.

Wypieki drobne Akcesoria Rodzaj grza- Czas trwania w minutach

nia

Temperaturaw °C

Ciasteczka okragta blacha do pizzy 150-170 25-35
Makaroniki okragta blacha do pizzy 110-130 35-45
Bezy okragta blacha do pizzy 100 80-100
Muffiny blacha do muffinéw na ruszcie 160-180 35-40
Wypieki z ciasta parzonego okragta blacha do pizzy 200-220 35-45
Wypieki z ciasta francuskiego  okragta blacha do pizzy 190-200 35-45
Wypieki drozdzowe okragta blacha do pizzy 200-220 25-35
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Chleb i butki Wyposazenie Rodzaj Temperaturaw °C  czasie trwania w mi-
grzania nutach

Chleb na zaczynie z 1,2 kg maki okragta blacha do pizzy 210-230 50-60

Chleb pita* okragta blacha do pizzy 220-230 25-35

Butki okragta blacha do pizzy 210-230 25-35

Butki drozdzowe, stodkie okragta blacha do pizzy 200-220 15-25

* Forme ustawi¢ bezposrednio na talerzu obrotowym.

Porady dotyczace pieczenia ciast

Pieczenie wedtug wtasnego przepisu.

Nalezy kierowac¢ sie wskazéwkami w tabelach dotyczacych podobnych wypiekdw.

Uzywanie formy do pieczenia z sylikonu,
szkta, tworzywa sztucznego lub ceramiki.

Forma musi byé odporna na dziatanie temperatury do 250 °C. W takich formach ciasto
bedzie mniej rumiane. W przypadku witaczenia mikrofal moze skrécié sie czas pieczenia, w
poréwnaniu z czasem podanym w tabeli.

Sposdb sprawdzania, czy ciasto ucierane jest
gotowe.

Okoto 10 minut przed koficem podanego czasu pieczenia naktué¢ drewnianym patyczkiem
ciasto w najwyzszym miejscu. Jesli ciasto nie przykleja sie do patyczka, jest upieczone.

Ciasto zapada sie.

Nastepnym razem doda¢ mniej ptynu lub nastawi¢ temperature pieczenia o 10 stopni niz-
szg i wydtuzy¢ czas pieczenia. Przestrzega¢ podanych w przepisie czaséw mieszania.

Ciasto wyrosto i popekato na $rodku, a na
bokach jest niskie.

Nasmarowaé ttuszczem tylko dno tortownicy. Po upieczeniu ostroznie oddzielié nozem cia-
sto od formy.

Ciasto jest za ciemne.

Wybraé nizsza temperature i piec ciasto nieco dtuzej.

Ciasto jest za suche.

Gotowe ciasto naktu¢ wykataczkg i skropi¢ sokiem owocowym lub alkoholem. Nastepnym
razem wybraé temperature wyzszg o 10 stopni i skrdci¢ czas pieczenia.

Chleb lub ciasto (np. sernik) wyglada dobrze,
ale w $rodku jest zakalec.

Nastepnym razem doda¢ mniej ptynu i piec dtuzej w nizszej temperaturze. W przypadku
ciast z soczystymi owocami najpierw upiec spdd, posypa¢ mielonymi migdatami lub butkg
tartg i natozy¢ warstwe wierzchnia. Nalezy stosowa¢ sie do przepisu i przestrzega¢ czasu
pieczenia.

Ciasto nie odchodzi od formy przy przechyle-
niu.

Po upieczeniu pozostawi¢ ciasto do przestygniecia na 5-10 minut, wéwczas ciasto tatwiej

odchodzi od formy. Jesli wcigz nie chce odej$¢ od formy, ostroznie odchyli¢ nozem brzegi
ciasta. Ponownie przechyli¢ ciasto i kilkakrotnie przykry¢ forme wilgotnym, zimnym reczni-
kiem. Nastepnym razem dobrze nasmarowag forme ttuszczem i dodatkowo wysypaé butkg
tarta.

Podczas mierzenia temperatury pieczenia
dodatkowym termometrem stwierdzono
odchylenia.

Producent mierzy temperature za pomocag rusztu kontrolnego z termometrem na $rodku
piekarnika, po Scisle ustalonym czasie od momentu witaczenia urzgdzenia. Uzywane naczy-
nia i wyposazenie maja wptyw na temperature i dlatego w przypadku przeprowadzenia
dodatkowych pomiardw, wystepuja odchylenia.

Miedzy formg a rusztem powstajg iskry.

Sprawdzié, czy forma jest z zewnatrz czysta. Przestawi¢ forme w inne miejsce piekarnika.
Jedli to nie pomoze, piec dalej bez zastosowania mikrofal. Wowczas czas pieczenia
wydtuzy sie.

Pieczenie mies i grillowanie

Informacje zawarte w tabelach

Naczynie moze by¢ bardzo gorace. Do wyjmowania
uzywac tapek kuchennych.

Gorace naczynie szklane postawié na suchej Sciereczce
do naczyn. Na mokrym lub zimnym podtozu szkto moze

Temperatura i czas pieczenia zalezg od konsystenciji i
ilosci potrawy. Dlatego w tabeli podane sg przedziaty
czasowe i temperatury. Nalezy zaczyna¢ od nastawienia
krétszego czasu pieczenia i nizszej temperatury, aw
razie potrzeby, nastepnym razem zmieni¢ parametry na
wyzsze.

Wiecej informaciji znajduje sie w rozdziale Porady
dotyczgce pieczenia mies i grillowania ponizej tabel.

Naczynia

Mozna stosowac kazde naczynie zaroodporne i nadajace
sie do uzytku w kuchenkach mikrofalowych. Metalowe
formy do pieczenia nadajg sie wytacznie do pieczenia
bez uzycia mikrofal.

peknac.

Wskazoéwki dotyczace pieczenia mies

Wskazowki
« Do pieczenia migsa i drobiu uzywaé wysokiej formy do
pieczenia.

« Nalezy sprawdzi¢, czy naczynia zmieszczg sie do
komory piekarnika. Naczynie nie moze by¢ za duze.
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« Mieso:
Do naczynia nalezy wlaé tyle wody, aby zakrywata
dno. Do pieczeni duszonej dodaé nieco wiecej wody.
Mieso nalezy obréci¢ po uptywie potowy czasu
pieczenia. Gdy pieczen jest gotowa, nalezy
pozostawi€ jg jeszcze na 10 minut w wytaczonym,
zamknietym piekarniku. Dzigki temu sok w miesie
rozchodzi sie réwnomiernie.

« Drob:
Kawatki miesa nalezy obrdci¢ po uptywie % czasu.

Wskazoéwki dotyczace grillowania

Wskazowki

« Do grillowania nie nagrzewac piekarnika. Podczas
grillowania drzwiczki piekarnika muszg by¢
zamkniete.

Wotowina

Wskazowki
« Sztufade obrdci¢ po uptywie 5 i %5 czasu. Na koniec
pozostawi¢ w komorze przez ok. 10 minut.

Wotowina Wyposazenie Rodzaj

grzania

= Nalezy grillowa¢ kawalki o tej samej grubosci. Steki
powinny mie¢ przynajmniej 2-3 cm grubosci.
Woéwczas bedg réwnomiernie zrumienione i soczyste.
Steki nalezy soli¢ dopiero po grillowaniu.

« Grillowane kawatki obraca¢ szczypcami do grilla.
Nakiucie miesa widelcem powoduje utrate soku i
mieso bedzie suche.

« Ciemne miegso, np. wotowina, rumieni sie szybciej niz
jasne mieso, jak jagniecina lub wieprzowina.
Grillowane kawatki jasnego miesa lub ryby sa na
powierzchni jasnobrazowe, a w srodku upieczone i
soczyste.

« Grzalka grilla wytgcza sie i wigcza automatycznie. Jest
to normalne. Z jaka czestotliwoscig sie to odbywa,
zalezy od ustawionego stopnia mocy grilla.

« Filet wotowy i rostbef obréci¢ po uptywie potowy
czasu. Na koniec pozostawi¢ w komorze przez ok.
10 minut.

= Steki obrdci¢ po uptywie %5 czasu.

Temperaturaw  Moc mikrofal w wa-  czasie trwania w minu-
°C, stopien mocy tach tach

grilla

Sztufada, ok.1 kg Naczynie z pokrywka 180-200 120-143

Filet wotowy, Srednio wypie- Naczynie bez pokrywki 180-200 90 30-40

czony, ok. 1 kg

Rostbef, Srednio wypie- Naczynie bez pokrywki 210-230 180 30-40

czony, ok. 1 kg

Stek $rednio wypieczony, wysoki ruszt ] 3 - Kazda strona: 10-15

3 cm grubosci

Cielecina

Wskazowka: Pieczen i gicz cielecg obrdci¢ po uptywie

potowy czasu. Na koniec pozostawi¢ w komorze przez ok.

10 minut.

Akcesoria

Cielecina

Rodzaj
grzania

Temperaturaw °C

Moc mikrofal w watach Czas trwania w minu-
tach

Pieczen cieleca, ok. 1 kg naczynie z przykry- 180-200 110-130
ciem

Gicz cieleca, ok. 1,5 kg naczynie z przykry- 200-220 120-130
ciem
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Wieprzowina

Wskazowki « Filetu wieprzowego i schabu peklowanego nie

« Chuda pieczen wieprzowg i pieczen bez stoniny obracaé. Na koniec pozostawi¢ w komorze przez ok. 5
obrdci¢ po uptywie potowy czasu. Na koniec minut.
pozostawié¢ w komorze przez ok. 10 minut. « Stek z karkéwki obrdéci¢ po uptywie %4 czasu.

=« Pieczen wlozy¢ do naczynia, stoning do géry.
Ponacinac¢ stonineg. Pieczeni nie obracaé. Na koniec
pozostawi¢ w komorze przez ok. 10 minut.

Wieprzowina Wyposazenie Rodzaj Temperaturaw Moc mikrofal w wa- czasie trwania w minu-

grzania °C, stopien tach tach
mocy grilla

Pieczen bez stoniny Naczynie z pokrywka 220-230 180 40-50

(np. karkéwka), ok. 750 g*

Pieczen ze stoning Naczynie bez 190-210 - 130-150

(np. topatka) ok. 1,5 kg* pokrywki

Filet wieprzowy, ok. 500 g* Naczynie z pokrywka 220-230 90 25-30

Pieczen wieprzowa, chuda, ok. 1 Naczynie z pokrywka 210-230 90 60-80

kg*

Schab peklowany z koscig, ok. 1~ Naczynie bez - - 360 45-45

kg* pokrywki

g

1. strona: ok. 15-20
2. strona: ok. 10-15

Stek z karkdwki, 2 cm grubosci**

* niski ruszt
** wysoki ruszt

Jagniecina

Wskazoéwka: Po uptywie potowy czasu obrécic¢ udzce
jagniece.

Jagniecina Akcesoria Rodzaj Temperaturaw Moc mikrofal w wa- Czas trwania w mi-

grzania °C tach nutach

Schab jagniecy z koscia, ok. 1 kg naczynie bez przykrycia 210-230 - 40-50

Udziec jagniecy bez kosci, sred-  naczynie z przykryciem 190-210 - 90-95

nio wypieczony, ok. 1,5 kg

Inne

Wskazowki « Kietbaski obrdci¢ po uptywie %5 czasu.

« Na koniec pozostawié pieczen rzymskag w komorze
przez ok.10 minut.

Wyposazenie Rodzaj Temperaturaw  Moc mikrofal w watach czasie trwania w minu-
grzania °C, stopien mocy tach
grilla
Pieczen rzymska, ok. 1 kg* Naczynie bez pokrywki 180-200 600 W +
180 W
Kietbaski do grillowania, - ™ 3 - Kazda strona: 10-15
4 do 6 sztuk
Kazda sztuka po ok. 150
g**

* niski ruszt ** wysoki ruszt
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Drob « Potéwki oraz kawatki kurczaka uktadac skdrkg do
gory. Nie obracac.

Wskazowki « Piersi gesii kaczki uktadac¢ skoérkg do géry. Nie
« Cate kurczaki i piersi kurczaka ktas¢ piersig do dotu. obracad.
Obroci¢ po uptywie % czasu. = Udka gesi obroci¢ po uptywie potowy czasu.
« Pularde potozy¢ piersig do dotu. Po uptywie 30 minut Ponaktuwacé skorke.
obréci¢ i ustawié moc mikrofal na 180 watéw. = Piersiiudzce indyka uktadaé¢ skérka do dotu. Obrdcié

po uptywie %4 czasu.

Akcesoria Rodzaj Temperaturaw Moc mikrofal Czas trwania
grzania  °C, stopien w watach w minutach
mocy grilla

Kurczak, caty, ok. 1,2 kg naczynie z przykryciem 220-230 360 35-45
Pularda, cata, ok. 1,6 kg naczynie z przykryciem 220-230 360 30

180 20-30
Kurczak, potéwki, po 500 g naczynie bez przykrycia 180-200 360 30-35
Kawatki kurczaka, ok. 800 g naczynie bez przykrycia 210-230 360 20-30
Piersi kurczaka ze skdrg i kosémi, 2 naczynie bez przykrycia 190-210 180 30-40
sztuki, ok. 350-450 g
Z(i)%rs' kaczki ze skdra, 2 sztuki po 300-  naczynie bez przykrycia ™ 3 90 20-30

g

Piers gesi, 2 sztuki po 500 g naczynie bez przykrycia 210-230 90 25-30
Udka gesi, 4 sztuki, ok. 1,5 kg naczynie bez przykrycia 210-230 180 30-40
Piers indyka, ok. 1 kg naczynie z przykryciem 200-220 - 90-100
Udziec indyka, ok. 1,3 kg naczynie z przykryciem 200-220 180 50-60
Ryby = Wczesniej nasmarowacd ruszt olejem.
Wskazowki

« Do grillowania potozy¢ catg rybe, np. pstraga,
posrodku wysokiego rusztu.

Akcesoria Rodzaj Temperaturaw °C Czas trwania w minu-
grzania tach
Kotlet rybny, np. foso$, 3 cm grubosci, grillowany wysoki ruszt ™ 3 20-25
Ryba cata, 2-3 sztuki po 300 g, grillowana wysoki ruszt ™ 3 20-30

Porady dotyczace pieczenia mies i grillowania

Ciezar pieczeni nie jest podany w tabeli. W przypadku mniejszych pieczeni nastawi¢ wyzsza temperature i krétszy czas piecze-
nia. W przypadku wigkszych pieczeni nastawi¢ nizsza temperature i dtuzszy czas pie-
czenia.

W jaki sposéb sprawdzi¢, czy pieczen jest Nalezy zmierzy¢ temperature miesa specjalnym termometrem (dostepnym w sklepie

gotowa. specjalistycznym) lub sprawdzi¢ stan upieczenia tyzka. W tym celu nacisna¢ tyzka na

pieczen. Jedli pieczen jest zwarta, to znaczy, ze jest gotowa. Jesli ustepuje pod naci-
skiem, nalezy ja jeszcze dopiec.

Pieczen wyglada dobrze, ale sos jest przypalony. Nastepnym razem nalezy wybra¢ mniejsze naczynie do pieczenia lub dodac wigce;
wody.

Pieczen wyglada dobrze, ale sos jest zbyt jasny i Nastepnym razem nalezy wybra¢ wieksze naczynie do pieczenia lub doda¢ mniej wody.

wodnisty.

Pieczen nie jest upieczona. Pokroi¢ pieczen. Przygotowa¢ sos w naczyniu do pieczenia i wtozy¢ plastry pieczeni do
sosu. Dogotowaé migso przy uzyciu samych mikrofal.
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Zapiekanki, potrawy au gratin, tosty = Zapiekanke ustawié na niskim ruszcie.
« Zapiekanki i potrawy au gratin po upieczeniu nalezy
Wskazowki pozostawié jeszcze na 5 minut w wytaczonym
« Dane w tabelach dotyczg potraw wsunietych do piekarniku.
zimnego piekarnika. « Zapiekane tosty:
« Zapiekanki, ziemniaki au gratin i lasagne nalezy wstepnie opiec kromki tostow.

zapieka¢ w zaroodpornej formie do zapiekanek
przeznaczonej do kuchenek mikrofalowych o
wysokosci od 4 do 5 cm.

Zapiekanki, potrawy au gratin,  Akcesoria Rodzaj Temperatura w Moc mikrofal w wa-  Czas trwania w
tosty grzania °C, stopien mocy tach minutach
grilla
Zapiekanka na stodko, ok. 1,5 kg naczynie bez przykrycia 140-160 360 25-35
Zapiekanka pikantna naczynie bez przykrycia 150-170 600 20-25
z gotowanych sktadnikéw, ok. 1 kg
Lasagne, Swieza naczynie bez przykrycia 200-220 360 25-35
Ziemniaki au gratin z surowych naczynie bez przykrycia 180-200 600 25-30
sktadnikéw, ok. 1,1 kg
Tosty zapiekane, 4 sztuki* ™) 3 - 8-10
* wysoki ruszt
Gotowe produkty, mrozone « Dane w tabelach dotyczg potraw wsunietych do
) zimnego piekarnika.
Wskazowki « Frytek, krokietéw i rosti nie uktadaé warstwowo, po
« Przestrzegaé wskazéwek producenta podanych na potowie czasu obrdcié.
opakowaniu. « Ulozy¢ potrawe bezposrednio na gorgcym talerzu
obrotowym.
Gotowe produkty Wyposazenie Rodzaj Temperaturaw  Moc mikrofal w wa- czasie trwa-
grzania °C tach nia w minu-
tach
Pizza z cienkim spodem Talerz obrotowy 220-230 - 10-15
Pizza z grubym spodem Talerz obrotowy = 3 600 3
220-230 - 13-18
Minipizza* Talerz obrotowy 220-230 - 10-15
Pizza-bagietka™* Talerz obrotowy E - 600 2
220-230 - 13-18
Frytki Talerz obrotowy 220-230 - 8-13
Krokiety* Talerz obrotowy 210-220 - 13-18
Rdsti, pierogi ziemniaczane z farszem Talerz obrotowy 200-220 - 25-30
Butki lub bagietki do pieczenia niski ruszt 170-180 - 13-18
Paluszki rybne Talerz obrotowy 210-230 - 10-20
Chicken sticks, nugetsy Talerz obrotowy 200-220 - 15-20
Strudel Talerz obrotowy 210-220 180 20-30
Lasagne, ok. 400 g** niski ruszt 220-230 600 12-17

* Nagrzewac¢ komore gotowania przez 5 minut, a nastepnie utozy¢ potrawe na goracym talerzu obrotowym.

** Umiesci¢ potrawe w odpowiednim zaroodpornym naczyniu.
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pl Przetestowane w naszym studiu gotowania

Potrawy testowe

Jakos¢ i funkcjonowanie kuchenek mikrofalowych Zgodnie z normg EN 60705, IEC 60705 lub DIN 44547 i
i kombinacyjnych sprawdzana jest przez instytuty EN 60350 (2009)
kontrolne na podstawie przygotowywania tych potraw.

Rozmrazanie przy uzyciu mikrofal

Potrawa Moc mikrofal w watach, czas trwaniaw  Wskazowka
minutach

Mieso 180 W, 5 min + 90 W, 10-15 min Forme z pyrexu @ 22 cm postawi¢ na niskim ruszcie. Po ok. 13 minu-
tach wyjaé rozmrozone migso.

Gotowanie/pieczenie przy uzyciu mikrofal
Potrawa Moc mikrofal w watach, czas trwaniaw  Wskazowka

minutach
Mleczko jajeczne 600 W, 10-13 min + 180 W, 25-30 min Forme z pyrexu 24 x 19 cm postawi¢ na niskim ruszcie.
Biszkopt 600 W, 9-10 min Forme z pyrexu @ 22 ¢cm postawi¢ na niskim ruszcie.
Pieczen rzymska 600 W, 18-23 min Forme z pyrexu 28 cm postawié na niskim ruszcie.

Gotowanie/pieczenie przy uzyciu mikrofal w kombinacji z innym rodzajem grzania

EVE] Moc mikrofal w watach, czas trwaniaw Rodzaj Temperatura Wskazowka
minutach grzania w °C

Ziemniaki au gratin -~ 600 W, 25-30 min 210-220 Forme z pyrexu @ 22 cm postawic¢ na niskim
ruszcie.

Ciasto 180 W, 15-20 min 180-200 Fuosrr:;z pyrexu @ 22 cm postawi¢ na niskim
ruszcie.

Kurczak 360 W, 35-40 min 200-220 Cl)Jsrc’fc?é po uptywie % czasu.

Pieczenie ciast Wskazowka: Dane w tabelach dotyczg potraw

wsunietych do zimnego piekarnika.

Potrawa Naczynia Rodzaj Temperaturaw °C  Czas pieczenia w mi-
grzania nutach
Biszkopt na wodzie tortownica @ 26 cm, niski ruszt 160-180 30-40
Szarlotka z pierzynkg tortownica @ 20 cm, niski ruszt 190-210 50-60
Grillowanie
ENE] Akcesoria Rodzaj grza- Stopien mocy  Czas, minuty
nia grilla
Opiekanie tostu wysoki ruszt ™ 3 4-5
Hamburgery wotowe 9 sztuk wysoki ruszt ™ 3 30-35

o2}
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n magazinul online: www.bosch-eshop.com gasiti alte
informatii referitoare la produse, accesorii, piese de
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ro Destinatia de utilizare

Utilizarea conform
destinatiei

Cititi cu atentie aceste instructiuni. Numai astfel
puteti utiliza aparatul corect gi in siguranta.
Pastrati instructiunile de utilizare gi de montaj
pentru o consultare ulterioara sau pentru
eventuali viitori proprietari.

Acest aparat este destinat doar incorporarii.
Respectati instructiunile speciale de montaj.

Verificati aparatul dupa despachetare. in cazul
in care aparatul a fost avariat in timpul
transportului, nu este permisa punerea in
functiune a acestuia.

Numai un electrician autorizat are permisiunea
sa racordeze aparate fara stecher. In cazul
avariilor datorate unei racordari eronate, dreptul
de garantie este anulat.

Acest aparat este destinat numai gospodariilor
private si uzului menajer. Utilizati aparatul
numai pentru prepararea mancarurilor si a
bauturilor. Supravegheati aparatul in timpul
functionarii. Utilizati aparatul numai in spatii
inchise.

Acest aparat este adecvat pentru o utilizare
pana la o inaltime de maxim 4000 de metri
deasupra nivelului marii.

Acest aparat poate fi folosit de copiii peste 8 ani
si de persoane cu capacitali fizice, senzoriale
sau mental reduse sau cu insuficienta
experienta sau cunostinte, numai sub
supravegherea unei persoane responsabile
pentru siguranta acestora sau daca au fost
instruiti referitor la utilizarea in siguranta a
aparatului si au inteles pericolele care rezulta
din aceasta utilizare.

Copiii nu au voie sa se joace cu aparatul. Copiii
nu vor curata sau intretine aparatul, cu exceptia
situatiei in care acestia au varsta de peste

15 ani si sunt supravegheati.

Nu permiteti accesul copiilor sub varsta de 8 ani
la aparat si la cablul de racordare.

Asezati intotdeauna corect accesoriile in spatiul
de coacere. — "Inainte de prima utilizare"

la pagina 77
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ENInstructiuni de siguranta
importante

Generalitati

/\ Avertizare — Pericol de incendiu!

. Obiectele inflamabile, depozitate in spatiul de
coacere, se pot aprlnde Nu depozitati
niciodat4 obiecte inflamabile in spatlul de
coacere. Nu deschideti niciodata usa
aparatului daca se produce fum Tn aparat.
Deconectati aparatul si scoateti stecherul din
priza sau mtrerupetl siguranta din tabloul de
sigurante.

. La deschiderea usii aparatului se creeazi
curenti de aer. Hartia de patiserie se poate
atinge de elementele de incilzire si se poate
aprinde. La preincalzire nu asezati niciodata
héartie de patiserie in accesorii, fara ca
aceasta sa fie fixata. Agezati intotdeauna un
vas sau o forma de copt pe hértia de
patiserie. Tapetati numai suprafata necesara
cu hértie de patiserie. Nu este permis ca
hértia de patiserie sa iasa peste marginile
accesoriului.

. Aparatul se incalzeste puternic. Daca
aparatul va fi instalat intr-o piesa de mobilier
cu usa decorativa, in cazul in care usa este
inchisa se va produce acumulare de caldura.
Utilizati aparatul numai cu usa decorativa
deschisa.

/\ Avertizare — Pericol de electrocutare!

. Reparatiile executate incorect sunt
periculoase. Efectuarea reparatiilor si
inlocuirea cablurilor defecte sunt permise
numai tehnicienilor din unitatea de service
abilitata, instruiti de firma noastra. Daca
aparatul este defect, scoateti fisa de retea
sau deconectati siguranta din tabloul
sigurantelor. Chematl unitatea service
abilitats.

= lzolatia cablurilor aparatelor electrice se
poate topi la atingerea pieselor fierbinti ale
aparatului. Nu aduceti niciodata cablurile de
racordare ale aparatelor electrice in contact
cu piesele fierbinti ale aparatului.

. Patrunderea umiditatii v& poate electrocuta.
Nu utilizati aparate de curatat cu jet sub
presiune sau cu jet de abur.

. Patrunderea umiditatii poate provoca
electrocutare. Nu expuneti niciodata aparatul
la caldura si umiditate excesive. Utilizai
aparatul numai in spatii inchise.

- Un aparat defect va poate electrocuta. Nu
porniti niciodata un aparat defect. Scoateti
fisa de retea din priza sau intrerupeti
siguranta 'de la tabloul de sigurante. Chemati
unitatea service abilitata.



. Aparatul functioneaza cu tensiune inalta. Nu
inlaturati niciodata carcasa.

/\ Avertizare — Pericol de arsuri!

« Aparatul se incélzeste puternic. Nu atingeti
niciodata suprafetele interioare fierbinti ale
spatiului de coacere sau elementele de
incalzire. Lasati intotdeauna aparatul sa se
riceasca. Tineti copiii la distanta.

- Accesoriile sau vesela vor deveni foarte
fierbinti. Scoateti intotdeauna accesoriile sau
vasele fierbinti cu ajutorul unei manusi de
bucatarie.

- Vaporii de alcool se pot aprinde in spatiul de
coacere fierbinte. Nu pregatiti niciodata
alimente cu bauturi avand un procent ridicat
de alcool. Utilizati numai cantitati mici de
bauturi cu contlnut ridicat de alcool.
Deschideti usa aparatului cu precautie.

/\ Avertizare — Pericol de oparire!

. La deschiderea usii aparatului se poate
degaja abur fierbinte. Deschideti usa
aparatului cu precautie. Tineti copiii la
distanta.

. Delaapain spatiul de coacere fierbinte se
pot forma aburi flerblntl Nu turnati niciodata
apa n spatiul de coacere fierbinte.

/\ Avertizare — Pericol de vitamare!
Geamul zgariat al usii aparatului poate crapa.
Nu folositi razuitoare pentru geamuri, produse
de curatat agresive sau abrazive.

Cuptor cu microunde

/\ Avertizare — Pericol de arsuri!

. Alte utilizari ale aparatului decat cea
prevazuta sunt periculoase.
Nu sunt permise uscarea alimentelor sau a
hainelor, incalzirea papucilor, a pernelor
umplute cu cereale sau boabe, buretilor,
lavetelor umede si a altor articole similare.
De exemplu, supraincalzirea papucilor, a
pernelor umplute cu cereale sau boabe, a
buretilor, a lavetelor umede si a altor articole
similare duce la arsuri

Instructiuni de siguranta importante ro

- Alimentele se pot aprinde. Nu incalziti
niciodata alimente in ambalaje izoterme.
Nu incalziti niciodata fara supraveghere
alimente in recipiente din plastic, hartie sau
alte materiale inflamabile.
Nu setati niciodata o putere sau o durata
excesiv de mari la cuptorul cu microunde.
Orientati-va dupa indicatiile din aceste
instructiuni de utilizare.
Nu uscati niciodat& alimentele in cuptorul cu
microunde.
Alimentele cu continut scazut de apa, ca
de ex. péinea, nu trebuie niciodata
dezghetate sau incalzite la o putere prea
mare a microundelor sau un timp prea
indelungat.

- Uleiul alimentar se poate aprinde. Nu incalziti
niciodata exclusiv ulei alimentar la cuptorul
cu microunde.

/\ Avertizare — Pericol de explozie!
Lichidele sau alte alimente aflate in recipiente

inchise etang pot exploda. Nu incalziti niciodata

lichide sau alte alimente in recipiente inchise
etans.

/\ Avertizare — Pericol de arsuri!

- Alimentele cu coaja sau pielita dura pot
plesni exploziv in timpul, sau chiar dupa
incalzire. Nu preparati niciodata oua in coaja
si nu incalziti oua fierte tari. Nu preparati
niciodata scoici sau crustacee. In cazul
oualor ochi sau al oualor in pahar, trebuie ca
mai intai sa intepati galbenusul. In cazul
alimentelor cu’coaja sau pielita tare, de ex.
mere, rosii, cartofi sau carnaciori, coaja poate
crapa. Inainte de incalzire, m’;epa’;l coaja sau
pielita.

. Caldura nu se distribuie uniform in mancarea
pentru bebelusi. Nu incalziti niciodata
alimentele pentru bebelusi in vase inchise.
Indepartatl intotdeauna capacul sau tetina.
Dupa incalzire, amestecati sau agitati bine.
Verificati temperatura inainte de a oferi
mancarea copilului.

. Alimentele incalzite emit caldura. Vesela se
poate infierbanta foarte puternic. Scoateti
Intotdeauna accesoriile sau vasele flerblntl cu
ajutorul unei manusi de bucatarie.

- In cazul alimentelor inchise intr-un ambalaj
etans, ambalajul poate crapa. Respectati
intotdeauna specificatiile de pe ambalaj.
Scoateti intotdeauna preparatele din spatiul
de coacere cu o manusa de bucatirie.

. In timpul utilizarii, partile accesibile devin
fierbinti. Nu atingeti niciodat& partile fierbinti.
Tineti copiii la distanta.
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Instructiuni de siguranta importante

Alte utilizari ale aparatului decét cea
prevazuta sunt periculoase.

Nu sunt permise uscarea alimentelor sau a
hainelor, incalzirea papucilor, a pernelor
umplute cu cereale sau boabe, buretilor,
lavetelor umede si a altor articole similare.
De exemplu, supraincalzirea papucilor, a
pernelor umplute cu cereale sau boabe, a
buretilor, a lavetelor umede si a altor articole
similare duce la arsuri

/\ Avertizare — Pericol de oparire! -

In cazul incalzirii lichidelor, este posibila
intarzierea fierberii. Aceasta inseamna ca se
atinge temperatura de fierbere fara sa se

produca bulele tipice de vapori. La cea mai

mica migcare a vasului, lichidul fierbinte se

poate revarsa brusc si poate fi improgcat. La .
Incalzire, puneti intotdeauna o lingura in vas.

In acest feI evitati fenomenul de intarziere a
fierberii.

/\ Avertizare — Pericol de ranire!

Vesela neadecvata se poate sparge. Vesela
din portelan si ceramica poate avea orificii
fine n manere gi capac. In spatele acestor
orificii, exista cavitati. Umiditatea care
pétrunde in cavitati poate provoca spargerea
veselei. Utilizati numai vesela adecvata
pentru microunde.

In cazul functionarii cu microunde, vesela si
recipientele din metal sau vesela cu
ornamente metalice pot duce la formarea
scanteilor. Aparatul poate suferi deteriorari.
In cazul functionarii doar cu microunde, nu
utilizati niciodata recipiente din metal.

/\ Avertizare — Pericol de electrocutare!
Aparatul functioneaza cu tensiune inalta. Nu
inlaturati niciodata carcasa.
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/\ Avertizare — Pericol de provocare a unor
daune grave asupra sanatatii!

In cazul unei curatari deficiente, suprafata
aparatului se poate deteriora. Este posibil sa
iasa energia produsa de microunde. Curatati
aparatul regulat si indepartati imediat
resturile de alimente. Mentineti intotdeauna
curate interiorul cuptorului, garnitura usii, usa
si balamaua ugii. — "Curatarea"

la pagina 87

Printr-o usa defecta a cuptorului sau o
garnitura defecta a usii poate iesi energie
produsa de microunde. Nu utilizati niciodata
aparatul daca usa cuptorului, garnitura usii
sau rama din plastic a usii este avariata.
Chemati unitatea service abilitata.

La aparatele fird carcasa este emisa energie
produsa de microunde. Nu indepartati
niciodata carcasa. Pentru lucrari de
intretinere sau reparatii, chemati unitatea
service abilitata.



B Cauzele avariilor

Generalitati

Atentie!

= Apain spatiul de coacere fierbinte: Nu turnati
niciodata apa n spatiul de coacere fierbinte. Astfel se
produc vapori de apa. La variatia de temperatura se
pot produce deteriorari ale.

= Alimente umede: Nu depozitati alimente umede in
spatiul de coacere inchis, un timp indelungat.

Nu depozitati alimente in aparat. Acest lucru ar putea
duce la coroziuni.

= Apa condensata in spatiul de coacere: Pe geamul
usii, pe peretii interiori si pe baza cuptorului se poate
forma apa de condens. Acest lucru este normal,
functionarea cuptorului cu microunde nu va fi afectata.
Pentru a evita coroziunea, stergeti intotdeauna apa de
condens dupa fiecare coacere.

= Racirea cu usa aparatului deschisa: L&sati spatiul de
coacere sa se raceasca numai inchis. Nu intepeniti
nimic Tn usa aparatului. Chiar daca usa este numai
intredeschisa, se poate deteriora in timp suprafata
mobilei Tnvecinate.

« Garnitura foarte murdara: Daca garnitura este foarte
murdara, usa aparatului nu se mai inchide corect in
timpul functionarii. Partea frontald a mobilierului
adiacent poate fi avariata. Mentineti garnitura
intotdeauna curata.

= Usa aparatului ca suprafata de sedere sau polita: Nu
va asgezati si nu puneti nimic pe usa deschisa a
aparatului. Nu agezati vesela sau accesorii pe usa
aparatului.

= Transportul aparatului: Nu trageti si nu sprijiniti
aparatul tindndu-I de méanerul usii. Manerul usii nu
poate suporta greutatea aparatului si se poate rupe.

Cuptor cu microunde

Atentie!

« Formarea scanteilor: Metalul - de ex. lingura din
pahar - trebuie sa se afle la o distanta minima de 2 cm
fata de peretii cuptorului si de partea interioara a usii.
Scanteile pot distruge sticla din interior a usii.

= Functionare cu microunde fara alimente:
Functionarea aparatului fara alimente duce la
suprasarcind. Nu porniti niciodaté aparatul fara
alimente n spatiul de coacere. Exceptie face un scurt
test pentru veseld, vezi capitolul Microunde, vesela.

= Floricele de porumb la microunde: Nu setati
niciodata o putere prea mare a microundelor. Geamul
usii poate crapa din cauza suprasolicitarii. Utilizai
maxim 600 Wati. Asezali intotdeauna punga cu
popcorn pe o farfurie.

= Vesela din aluminiu: Nu utilizati vesel& din aluminiu
in aparat. Aparatul se va deteriora prin formarea de
scantei.

= Sistem de actionare a platanului rotativ: Lichidul
supraincalzit nu are voie sa patrunda prin sistemul de
actionare a platanului rotativ in interiorul aparatului.
duratd de preparare mai scurtd, apoi mariti durata
daca este necesar.

= Platan rotativ: Nu folositi niciodatd aparatul cu
microunde fara platanul rotativ.

Cauzele avariilor ro

B Protectia mediului

Noul dvs. aparat este deosebit de eficient din punct de
vedere energetic. Aici gasiti sugestii cu privire la cum
puteti economisi si mai mult energia cand folositi aparatul
si la evacuarea corecta ca deseu a acestuia.

Economisirea energiei

= Preincalziti aparatul numai atunci cand in reteta sau in
tabelele din instructiunile de utilizare este indicat
astfel.

= Pentru coacere, utilizati forme de copt inchise la
culoare, vopsite in negru sau emailate. Acestea
absorb caldura foarte bine.

« Deschideti usa aparatului pe cat posibil de rar in timpul
functionarii.

= Mai mute prajituri le coaceti cel mai bine una dupa
alta. Spatiul de coacere este inca fierbinte. Astfel se
reduce timpul de coacere pentru cea de-a doua
prajitura. Puteti introduce si 2 forme dreptunghiulare
una langa cealalta in spatiul de coacere.

= In cazul unor timpi de preparare mai lungi, puteti
deconecta aparatul cu 10 minute inaintea expirarii
timpului de preparare si s& utilizati caldura reziduald
pentru finalizarea prepararii.

Evacuarea corecta ca deseu

Evacuati ambalajul in mod ecologic.

Acest aparat a fost marcat in conformitate cu
Directiva Europeana 2012/19/UE cu privire la

deseurile de echipamente electrice si electronice
= (DEEE).

Directiva stabileste cadrul valabil Ia nivelul intregii

UE pentru preluarea si valorificarea aparatelor

uzate.
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ro Familiarizarea cu aparatul

S Familiarizarea cu aparatul

In acest capitol va explicam display-urile si elementele de
operare. In afaré de aceasta, va veti familiariza cu
diversele functii ale aparatului dvs.

Indicatie: in functie de tipul aparatului, sunt posibile
diferente de culoare si de detalii.

Panoul de comanda

Prin intermediul panoului de comanda, cu ajutorul
functiilor si selectorului rotativ, precum si al ecranelor
tactile, setati diversele functii ale aparatului
dumneavoastra.Display-ul va afiseaza setarile curente.

Prezentarea generala va arata panoul de comanda atunci
cand aparatul este conectat, cu un mod de functionare
selectat.

v O = 360 [ [ 600 | | 900
. e
O _
_ N
[1] (2] 3]
Selector de functii Selector de functii

Cu ajutorul selectorului de functii puteti seta modul
de functionare sau alte functii.

Selectorul de functii poate fi rotit din pozitia neutra
spre sténga sau spre dreapta.

Campuri tactile

In spatele campurilor tactile se gasesc senzori.
Atingeti simbolul, pentru a selecta functia.

Display

Display-ul afiseaza simbolurile functiilor active si ale
functiilor de timp.

Selectorul rotativ

Cu ajutorul selectorului rotativ puteti seta
temperatura modului de incalzire sau puteti selecta
setarea altor functii.

Selectorul rotativ poate fi rotit spre stdnga sau spre
dreapta.

2

g

Indicatii

= La unele aparate, selectoarele de functii sau
selectoarele rotative sunt escamotabile. Pentru a le
escamota sau a le scoate, apasati in pozitia neutra pe
selectorul de functii sau pe selectorul rotativ.

= Daca selectorul de functii se afla in pozitia neutra (mod
de economisire a energiei) si daca este selectata o
functie, dureaza cateva secunde pana cand va fi
disponibiléd functia respectiva (de ex. microunde).
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Cu ajutorul selectorului de functii puteti seta modurile de
incalzire si alte functii.

Pentru ca dumneavoastra sa gasiti intotdeauna modul de
incalzire potrivit pentru preparatul dumneavoastra, va
explicdm aici diferentele si domeniile de utilizare.

Pozitie Utilizare

o  Pozitie neutra Aparatul este deconectat.

& Microunde Selectati functionarea cu
microunde.
Convectie aer fier-  Ventilatorul distribuie uniform in

binte interiorul cuptorului cdldura emisa
de corpul de incélzire circular din

peretele posterior.

X]  Grill cu convectie aer Ventilatorul circul aerul cald din
radiatorul grill-ului in jurul prepara-
tului.

Incalzirea este realizata atat de cor-
pul de incalzire de jos, cat si de cor-
pul de incdlzire inelar de pe
peretele posterior.

2]  Treapta pentru pizza

1 Grill Toata suprafata de sub rezistenta
grill-ului va deveni fierbinte.
Programe Pentru multe preparate gésiti aici

setari deja pre-programate.




Campuri tactile si display

Cu ajutorul caAmpurilor tactile puteti seta diverse functii
suplimentare ale aparatului dumneavoastra. Pe display
puteti vedea valorile corespunzatoare.

Campuri tactile

Aici gasiti explicatii pe scurt cu privire la diversele cAmpuri
tactile.

Simbol Semnificatie

B Microunde Selectati treptele de putere ale
microundelor, respectiv functia
microundelor pentru a porni modul
de incélzire.

Programe Interogati selectarea programului,
su selectorul rotativ setati numarul
programului.

g Preincalzire Apésare scurta: activarea/dezacti-

rapidd / sistem  varea preincélzirii rapide.

de siguranta Apasare lungd: activarea/dezacti-
Impotriva acce-  varea sistemului de siguranta
sului copiilor  fmpotriva accesului copiilor.

® Functii de timp  Selectati functiile de timp si setati
cu selectorul rotativ.

§ Temperatura Selectati temperatura i setati cu

ajutorul selectorului rotativ.

kg Greutate Selectati greutatea si setati cu aju-

torul selectorului rotativ.

start Pornire/Oprire  Pornirea sau oprirea functionarii
D Indicatie: Apasarea lunga incheie
stop functionarea, setérile modului de
functionare selectat sunt restabilite
la valorile standard.

Display
Display-ul este structurat astfel incat sa puteti citi toate
informatiile dintr-o privire, potrivit fiecarei situatii.

Valoarea pe care o puteti seta in momentul respectiv este
focalizata. Focalizarea este reprezentata printr-o bara
rosie de sub valoarea setata.

Valoarea focalizata poate fi modificata direct cu ajutorul
selectorului rotativ.

min:sec

»88:00

Familiarizarea cu aparatul ro

Elemente display

Aici gasiti explicatii pe scurt cu privire la diversele
elemente ale display-ului.

Simbol Semnificatie

Timer Daca simbolul este marcat, pe dis-
play se afigeaza timpul ceasului cu
alarma.

® Durata de prepa- Daca simbolul este marcat, pe dis-
rare play se afiseaza durata de prepa-

rare.

Daca simbolul este marcat, pe dis-

play se afiseaza ora curenta.

h:min Ore/minute Durata in ore si minute
min:sec  Minute/secunde Durata in minute si secunde

Co Sistem de sigu-  Daca simbolul se aprinde, sistemul
rantd impotriva  de sigurantd impotriva accesului
accesului copii-  copiilor este activat.
lor

) Incélzire rapidd  Dac simbolul se aprinde, incalzi-

rea rapida este activata.

® Ora curenta

Indicatorul de temperatura

Bara rosie din partea de jos a display-ului indica faptul ca
aparatul incalzeste.

Daca este setat un mod de incalzire, bara se coloreaza in
rosu de la stanga la dreapta, pe masura ce interiorul
cuptorului se incalzeste.

La grill bara se aprinde imediat in rosu.

La functia microundelor, bara nu se aprinde.

Atunci cand preincalziti, momentul optim pentru
introducerea preparatului dumneavoastra este atins
imediat ce toate cele cinci campuri de pe linia rogie sunt
umplute.

Indicatie: Temperatura setatd poate diferi putin de
temperatura efectiva din interiorul cuptorului, ca urmare a
inertiei termice.

Modul de noapte

Pentru a economisi energie, luminozitatea display-ului se
reduce automat la o valoare mica de la ora 22 pana la ora
5.59.

Selectorul rotativ

Cu selectorul rotativ modificati valorile de setare, care
sunt afisate pe display si in focus.

La listele de selectare, ca de ex. la programe, dupa
ultimul punct se incepe din nou cu primul.

La valori, ca de ex. greutatea, trebuie sa rotiti din nou
selectorul rotativ Thapoi, atunci cand s-a atins valoarea
minima sau cea maxima.
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ro Familiarizarea cu aparatul

Moduri de functionare

Aparatul dumneavoastra dispune de diferite moduri de
functionare care véa inlesnesc operarea aparatului.

Veti gasi in capitolele corespunzatoare descrierile exacte
ale modurilor respective.

Modul de functionare Utilizare

Moduri de incalzire Pentru prepararea optima a alimen-
— "Operarea aparatului"  telor dumneavoastra exista moduri
la pagina 78 de Tncalzire concepute special.

Microunde Microundele va ajuté sa pregatiti,
— "Cuptorul cu microunde" sé incalziti sau sa decongelati pre-
la pagina 80 paratele mai repede.

Functionarea combinatd cu Aceasta va permite activarea supli-
microunde mentaré a microundelor fat& de un
mod de incélzire.

Setari de bazd
— "Setdri de baza"
la pagina 86

Puteti adapta setarile de baza ale
aparatului conform dorintelor dum-
neavoastra.

Moduri de incalzire

Pentru ca dumneavoastra sa gasiti intotdeauna modul de
incalzire potrivit pentru preparatul dumneavoastra, va
explicam aici diferentele si domeniile de utilizare.

Simbolurile aferente fiecarui mod de incalzire ajuta la
recunoasterea acestora.

Mod de incalzi- Temperatu- Utilizare
re ra

® Convectie 40 °C
aer fierbinte

Lésati aluatul s& creasca,
decongelati prajiturile cu frigca.

100-230 °C Pentru copt si prajit pe un nivel.

Trepte de  Pentru prepararea pe grill a
grill: bucétilor taiate felii precum frip-

= Gril

1 =slab turi, a carndciorilor sau painii
o - mediy Préjite i pentru gratinare.
3 = puternic

Grill cu con- 100-230 °C  Pentru prajirea carnii de pasare,
vectie aer pestelui intreg si bucatilor mai
mari de carne.

100-230 °C  Pentru prepararea pizzei si ali-
mentelor care necesitd multa
caldura de jos.

Treapta
pentru pizza

Valori propuse

Pentru fiecare mod de incalzire, aparatul indica o
temperaturd sau treapta propusa. Puteti prelua aceste
propuneri sau puteti efectua modificari in domeniul
respectiv.

Microunde

Va stau la dispozitie diferite trepte de puteri pentru
microunde, adecvate pentru diverse tipuri si moduri de
preparare. Treptele de putere pentru microunde nu
corespund intotdeauna cu numarul exact de wati utilizati
de aparat.
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V& stau la dispozitie urmatoarele trepte de putere pentru
microunde.

Treapta de putere pentru  Durata maxima

microunde

90 1 ord ¢i 30 de minute
180 1 ord si 30 de minute
360 1 ord si 30 de minute
600 1 ord ¢i 30 de minute
900 de wati 30 de minute

Puteti utiliza functia microundelor singura sau in
combinatie cu toate modurile de incalzire.

Exceptii:
(2] Treapta de putere pentru microunde 900W
[@Convectie aer fierbinte 40°C

Puteti afla de aici: cum sa combinati microundele cu
modurile de incalzire.

Interiorul cuptorului

Diversele functii din interiorul cuptorului faciliteaza
folosirea aparatului dumneavoastra. Astfel, de ex.,
interiorul cuptorului este luminat pe suprafatd mare si un
ventilator de racire protejeaza aparatul impotriva
supraincalzirii.

Deschideti usa aparatului

Daca deschideti uga aparatului in timpul unei functionari
in derulare, functlonarea va fi intrerupta. Inchideti U§|Ie Si
atingeti campul start D stop, pentru a continua

functionarea.

lluminatul din interiorul cuptorului

lluminatul din interiorul cuptorului se aprinde intotdeauna
n timpul functionarii. Atunci cand se incheie modul de
functionare, acesta se stinge.

lluminatul din interiorul cuptorului se conecteaz& atunci
cand deschideti usa aparatului. Acest lucru va ajutd, de
ex., la curatarea aparatului dumeavoastra. Dupa cca. 15
minute iluminatul din interiorul cuptorului se deconecteaza
din nou automat.

Ventilator de racire

Aparatul dumneavoastra dispune de un ventilator de
racire. Ventilatorul de racire se conecteaza atunci cand
aparatul functioneaza. Aerul cald este degajat pe
deasupra usi.

Dupa functionarea aparatului, ventilatorul de racire va mai
functiona i inca o perioadd determinata.

Atentie! .
Nu obturati fantele de ventilare. In caz contrar, aparatul se
supraincalzeste.

Indicatii

= La regimul cu microunde, aparatul ramane rece.
Totusi, ventilatorul de racire se conecteaza. El poate
continua sa functioneze si daca functionarea in regim
cu microunde s-a incheiat deja.

= Pe geamul usii, pe peretii interiori si pe baza cuptorului
se poate forma apa de condens. Acest lucru este
normal, functionarea aparatului nu va fi afectata.
Sterge;i apa de condens dup3 preparare.



Bl Accesorii

Aici dispuneti de o prezentare generald a accesoriilor din
pachetul de livrare si a utilizarii corecte a acestora.

Atentie!

La golirea vasul de gétit aveti grija s nu deplasati
platanul rotativ. Aveti grija ca platanul rotativ sa fie fixat
corect. Platanul rotativ se poate roti catre stanga sau
catre dreapta.

Accesorii anexate

Platan rotativ

Preparatele care necesita in mod
deosebit caldura din partea de
jos se pot pregati direct pe
platanul rotativ.

Indicatie: Platanul rotativ se
roteste spre stanga si spre
dreapta. Acesta este rezistent la
taiere. Puteti felia pizza direct pe
platanul rotativ.

Gratar jos

Pentru microunde si pentru
coacere si prajire in cuptor.
' ’ Indicatie: Agezati gratarul pe
platanul rotativ.
Gratar inalt
Gratar pentru prepararea la grill,
de ex. a fripturilor, carnaciorilor
sau a painii prajite sau ca
i suprafata de agezare, de ex.
pentru forme de sufleu plate.

Indicatie: Agezati gratarul pe
platanul rotativ.

Accesorii speciale

Alte accesorii gasiti la unitatile service sau in comertul de
specialitate.

Accesorii speciale
Vas de sticla termorezistent

Pentru preparate fripte indbusit si sufleuri, pe care le gatiti in
cuptor.

Tava pentru pizza

Pentru pizza si prajituri mari, rotunde.

Dispozitiv cu aburi pentru cuptoarele cu microunde
Preparate mai moi si aburire mai rapida.

Accesorii ro

inainte de prima utilizare

fnainte de a putea utiliza noul dvs. aparat, trebuie sa
efectuati cateva setari. In afard de acestea, curatati
spatiul de coacere si accesoriile.

Aparatul trebuie asamblat complet si conectat.

Montarea platanului rotativ

Asezali platanul rotativ cu rolele “A”, ca in imagine, pe
piesa de cuplare “B” in mijlocul bazei interiorului
cuptorului.

Indicatii

= Nu folositi niciodata aparatul fara platanul rotativ

« Platanul rotativ trebuie sa stea drept pe piesa de
cuplare.

« Platanul rotativ trebuie sa se roteasca la orice tip de
incélzire.

= Incarcati platanul rotativ max. pané la 5 kg.

Prima punere in functiune

Dupa conectarea la o sursa de alimentare sau dupa o
cadere de curent apare pe display solicitarea de setare a
orei curente. Poate dura cateva secunde pana apare
solicitarea.

Setarea orei curente

La punerea in functiune, indicatorul de timp este n prim
plan. Pe display se aprinde intermitent valoarea /20,
iar simbolul (® se aprinde. Setati ora curenta.

1. Setati ora cu selectorul rotativ.
2. Atingeti campul .
Ora curenta este setata.

Modificarea orei curente

Indicatie: Aparatul trebuie sa fie deconectat, pentru a
putea modifica ora curenta.

1. Atingeti de dou? ori campul ®.
Pe display apare simbolul ® si ora curenta.
Setati ora cu selectorul rotativ.
3. Atingeti campul .
Ora curenta este setata.

N
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ro Operarea aparatului

Indicatii

« Daca dupa setarea orei curente nu se apasa pe
campul (O, se preia automat dupa cateva secunde
valoarea setata.

= Dacé selectorul de functii a fost mutat in timpul
setdrilor, la sfarsit acesta trebuie readus in pozitia
neutra. Abia atunci aparatul poate fi utilizat.

« Pentru a diminua consumul in Standby al aparatului
dumneavoastra, puteti stinge ora curenta.

Curatarea interiorului cuptorului si a
accesoriilor

Inainte de a prepara pentru prima daté alimente cu
aparatul, curatati interiorul cuptorului si accesoriile.

Curatarea spatiului de coacere

Pentru a inl&tura mirosul specific de aparat nou, incingeti
spatiul de coacere gol, inchis. Ideal pentru aceasta este o
ord cu convectie aer fierbinte[@ la 180°C. Aveti grija sa
nu existe resturi de ambalaj in spatiul de coacere.

1. Cu selectorul de functii setati convectie aer fierbinte(®).

2. Cu selectorul rotativ setati 180 °C.
3. Atingeti campul start D stop.

Aparatul incepe s incélzeasca.
Deconectati aparatul dupa o ora. In acest sens atingeti
campul start D stop, iar apoi rotiti selectorul de functii in
pozitia neutra.

Curatarea accesoriilor

Tnainte de a folosi pentru prima data vreun accesoriu,
curatati-l temeinic cu solutie fierbinte de apa cu detergent
de vase si cu o laveta moale.
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E¥Operarea aparatului

V-au fost deja prezentate elementele de operare si modul
lor de functionare. Acum va explicam cum efectuati
setarile aparatului dvs. Veti afla ce se intampla la
conectare si deconectare si cum setati modurile de
functionare.

Conectarea si deconectarea aparatului

Inainte sa puteti face setari la aparatul dumneavoastra,
trebuie s& il conectati.

Indicatie: Sistemul de siguranta impotriva accesului
copiilor poate fi setat numai cand aparatul este
deconectat. Anumite afisaje raman vizibile pe display si
cand aparatul este deconectat.

Atunci cand nu aveti nevoie de aparat, deconectati-l. In
cazul in care nu se efectueaza nicio setare mai mult timp,
aparatul se deconecteaza automat.

Conectarea aparatului
Rotiti selectorul de functii pentr a conecta aparatul.

Pe display apare in prim plan o valoare standard.
Aparatul este pregatit pentru functionare.

Puteti vedea in capitolele individuale cum se seteaza
modurile de functionare.

Deconectarea aparatului

Rotiti selectorul de functii pe pozitia neutra.

O eventuala functie aflata in derulare va fi anulata.
Pe display va fi afisata ora curenta.

Indicatie: In setarile de baz puteti stabili daca sa se
afiseze sau nu ora curenta atunci cand aparatul este
deconectat.

Setarea modului de functionare

Dupa selectarea modului de functionare apar pe display
valorile propuse. Puteti porni aceasta setare imediat.

Ca principiu este valabil:

1. Cu ajutorul selectorului de functii selectati modul de
functionare.

2. Daca este necesar, realizati si alte setéri.
Pentru aceasta, atingeti cAmpul corespunzator si
modificati valoarea cu selectorul rotativ.

3. Atingeti campul start D stop.
Aparatul porneste modul de functionare.
Ledul start D stop se aprinde.



Setarea modului de incalzire si a
temperaturii

Exemplu: convectie aer fierbinte (&l la 200°C

1. Cu selectorul de functii setati modul de incélzire
convectie aer fierbinte [&.
Pe display apare temperatura propusa 160°C..

\zfl /

2. Cu ajutorul selectorului rotativ setati temperatura la
200°C.
3. Atingeti campul start > stop.

= 9

"—'— | —

Aparatul incepe s incalzeasca. Ledul start D stop se
aprinde. Indicatorul de temperatura se umple.

Puteti modifica oricand temperatura in timpul functionarii
cu ajutorul selectorului rotativ.

Indicatii

= Dupa incalzire, In functie de tipul de incalzire, sunt
normale fluctuatii de temperatura scazuta.

. in timpul functlonaru temperatura nu poate fi setata pe
40°C.

Reglarea duratei de preparare

—t

. Setarea modului de incalzire si a temperaturii.
2. Atingeti cdmpul (©, pana cand este focalizat
simbolul ©.
3. Reglati durata de preparare doritd cu ajutorul
selectorului rotativ.
4. Atingeti cdmpul start D stop.
Aparatul incepe sa incélzeasca. Ledul start D stop se
aprinde. Derularea duratei de preparare este vizibila
pe afisaj.

intreruperea functionarii

1. Atingeti campul start D stop sau deschideti usa
aparatului.
Functionarea este intrerupta, ledul start [ stop se
aprinde intermitent.
Inchideti uga aparatului.
3. Atingeti campul start > stop.
Functionarea va fi continuatd, ledul start > stop se
aprinde.

N

Operarea aparatului ro

Anularea functionarii
Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.
Functionarea este anulata si toate setarile sunt sterse.

Indicatie: Dupa intreruperea sau anularea functionarii,
ventilatorul de r&cire poate functiona in continuare.

incalzire rapida

Prin incalzirea rapida aparatul dumneavoastra atinge
foarte repede temperatura setata.
Folositi incalzirea rapida numai la temperaturi setate de

peste 100 °C. incalzirea rapida este valabila pentru
urmatoarele tipuri de incalzire:

. Convecitie aer fierbinte (exceptie: convectie aer
fierbinte 40 °C)

. Grill cu convectie aer

. Treapta pentru pizza

Pentru a obtine un rezultat uniform al prepararii,
introduceti preparatul in interiorul cuptorului doar atunci
cand incalzirea rapida s-a terminat.

1. Setarea modului de incalzire si a temperaturii.

2. Atingeti campul &
Pe display se aprinde simbolul .

3. Atingeti campul start D stop.
Aparatul incepe sa incélzeasca. Ledul start D stop se
aprinde.

incélzirea rapida s-a incheiat
Se emite un semnal sonor. Simbolul §§ de pe display se
stinge. Aparatul dumneavoastra functioneaza mai departe

cu modul de incélzire si temperatura setate. Introduceti
preparatul dumneavoastra in interiorul cuptorului.

Anularea incalzirii rapide

Atingeti campul &. Simbolul § de pe display se stinge.
Aparatul dumneavoastra functioneaza mai departe cu
modul de incalzire si temperatura setate.

Indicatie: Incalzirea rapida este dezactivata automat
dupa cel mult 15 minute.

Deconectarea automata de siguranta

Deconectarea automaté de siguranta se activeaza daca
aparatul se afla in functiune de mai mult timp, faré a avea
o durata setatd. Momentul in care aparatul se
deconecteaza depinde de modul de lucru si de
temperatura setate.

= Convectie aer fierbinte 40 °C: 24 ore

= Convectie aer fierbinte 100-230 °C: 5 ore

= Girill cu convectie aer si treapta pentru pizza: 5 ore
= Grill: 90 de minute

Exemplu: Daca utilizati aparatul cu convectie aer fierbinte
la 160 °C, acesta de deconecteaza automat dupa cca. 5
ore.

Pe display apare £. Aparatul se deconecteaza. Pentru
confirmare apasati campul start D stop.
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ro Cuptorul cu microunde

[El Cuptorul cu microunde

Microundele va ajuta s& pregatiti, sa incélziti sau sa
decongelati alimentele deosebit de rapid. Puteti utiliza
regimul cu microunde singur sau in combinatie cu grill-ul.

Pentru a folosi microundele in mod optim, respectati
indicatiile cu privire la vesela si orientati-va dupa datele
din tabelele aplicative de la sfarsitul manualului de
utilizare.

Vesela

Nu orice tip de vesela este adecvat pentru microunde.
Pentru ca alimentele dvs. sa se incalzeasca si ca aparatul
sa nu se deterioreze, folositi numai veseld adecvata
pentru microunde.

Vesela adecvata

Este adecvata vesela rezistenta la caldura din sticla,
vitroceramica, portelan, ceramica sau mase plastice
termorezistente.Aceste materiale permit trecerea
microundelor.

Puteti utiliza de asemenea vesela de masa. in acest mod
economisiti timp. Utilizati vesela cu decoratiuni aurii sau
argintii numai daca producatorul garanteaza ca aceasta
este adecvata pentru microunde.

Vesela neadecvata

Vesela din metal nu este adecvata. Metalele nu lasa sa
treaca microundele. Alimentele raméan reci in recipiente
metalice inchise.

Atentie!

Formarea scénteilor: metalul - de ex. lingurita din pahar -
trebuie s& se afle la o distantd minima de 2 cm fata de
peretii interiori ai cuptorului si fata de partea interioara a
usii. Scanteile pot distruge sticla din interior a usii.

Test pentru vesela

Nu porniti niciodata cuptorul cu microunde fara alimente.
Singura exceptie este testul scurt pentru vesela.

In cazul in care nu sunteti sigur daca vesela
dumneavoastra este adecvata pentru microunde,
efectuati acest test.

1. Asezati vasul gol timp de %2 minut - 1 minut in interiorul
cuptorului, la putere maxima.

2. Verificati din cand in cand temperatura vasului.

Vasul trebuie s& rdmana rece sau la temperatura mainii.

In cazul in care este fierbinte sau daca apar scéntei,

acesta este neadecvat.

Intrerupeti testul.

AAvertizare — Pericol de arsuri!
In timpul utilizarii, partile accesibile devin fierbinti. Nu
atingeti niciodata partile fierbinti. Tineti copiii la distanta.

Trepte de putere pentru microunde

Exista diferite trepte de puteri ale microundelor, iar
acestea nu corespund intotdeauna cu numarul exact de
wati utilizat de aparat.
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V& stau la dispozitie urmatoarele puteri ale microundelor.

Utilizare

Treapta  Durata maxima
de putere

pentru mi-
crounde

90 1 ord si 30 de Pentru decongelarea alimen-
minute telor delicate.

180 1 ord si 30 de Pentru decongelare i prepa-
minute rare.

360 1 ord si 30 de Pentru prepararea carnii i
minute incélzirea alimentelor deli-

cate.

600 1 ord si 30 de Pentru incalzirea si prepara-

minute rea alimentelor.

900 de 30 de minute
wati

Pentru incalzirea lichidelor.

Valori propuse:

Pentru fiecare treapta de putere a microundelor, aparatul
propune o durata. Puteti prelua aceste propuneri sau
puteti efectua modificari in domeniul respectiv.

Setarea maxima este utilizaté pentru incalzirea lichidelor.
Pentru protejarea aparatului, dupa o anumita perioada de
timp, puterea microundelor este redusa. Puterea maxima
este disponibild din nou dupa o perioada de racire.

Intervalele setarilor de timp

Intervalul de la setarea duratei de functionare se schimba
cu lungimea duratei de functionare.

Durata de functionare Interval

0 -1 minute 5 secunde
1 -3 minute 10 secunde
3 - 15 minute 30 secunde
15 minute - 1 ora 1 minut
1ord -1 ord 30 minute 5 minute

Setarea regimului cu microunde

Exemplu: Treapta de putere pentru microunde 600 W,
durata 5 minute.

1. Cu selectorul de functii alegeti functia Microunde (3.
Aparatul este pregatit pentru functionare. Pe display
ca valoare initiald este afigsata puterea maxima a
microundelor [Z), aceasta poate fi modificata oricand.

2. Selectati treapta de putere dorita in campul tactil
Treapta de putere pentru microunde.

Pe display este marcata treapta de putere pentru
microunde si este afisata o durata de preparare
initiala.



3. Setati durata de preparare dorita cu ajutorul
selectorului rotativ.
Indicatie: Puteti seta, de asemenea, mai intai durata
si apoi treapta de putere pentru microunde.

4. Atingeti campul start D stop.

min:sec

Derularea duratei este vizibila pe display.
LEDUL start D stop se aprinde.

Durata de preparare a expirat

Se emite un semnal sonor. Deschideti usa aparatului sau
atingeti orice camp.

Modificarea duratei de preparare

Cu selectorul rotativ modificati durata de preparare. Dupa
cateva secunde, modificarea va fi preluata.

Modificarea puterii microundelor
Atingeti campul [Z], pana cand pe display este selectata
treapta dorita.

Indicatii

« Prin atingerea repetata se interconecteaza treptele de
putere de la cele mai mari la cele mai reduse.

= Daca functia Microunde este addugata abia dupa
pornire, aparatul se ntrerupe. Porniti functionarea prin
campul start D stop

intreruperea functionarii

1. Atingeti campul start D stop sau deschideti usa
aparatului.
Functionarea este intrerupta, ledul start D stop se
aprinde intermitent.

2. Inchideti usa aparatului.

3. Atingeti campul start > stop.
Functionarea va fi continuata, ledul start > stop se
aprinde.

Anularea functionarii
Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.
Functionarea este anulata si toate setarile sunt sterse.

Indicatie: Dupa intreruperea sau anularea functionarii,
ventilatorul de r&cire poate functiona in continuare.

Cuptorul cu microunde ro

Setarea modului de functionare combinat cu
microunde

Puteti combina functia microundelor cu toate modurile
de incalzire. Aparatul incalzeste si in acelasi timp este
activat regimul de microunde. Astfel, preparatul
dumneavoastra va fi gata mai repede.

Posibilitati de combinare

. Convectie aer fierbinte
. Grill cu convectie aer
. Treapta pentru pizza

= [ Gril

Exceptii:
[&] Treapta de putere pentru microunde 900W
[@Convectie aer fierbinte 40°C

Setarea modului de functionare combinat

Exemplu: Convectie aer fierbinte [& 190 2C cu microunde
360 W, 17 minute.

1. Cu selectorul de functii setati functia Convectie aer
fierbinte [&.
Apare o valoare implicita pentru temperatura.
2. Setati cu ajutorul selectorului rotativ temperatura dorita.
3. Atingeti campul Putere microunde £, pana pe display
este selectata treapta dorita.
Va fi afisatd o durata de preparare propusa.
4. Cu selectorul rotativ reglati durata de preparare.
5. Atingeti campul start (> stop.
Incepe functionarea, ledul start [ stop se aprinde.
Derularea duratei de preparare este vizibila pe afisaj.

Durata de preparare a expirat

Se emite un semnal sonor, simbolul start > stop nu se mai

aprinde. Functionarea combinata este finalizata. Atingeti
orice camp, pentru a incheia semnalul sonor.

Modificarea puterii microundelor

Atingeti campul (3], pana cand pe display este selectata

treapta dorita.

Indicatii

= Prin atingerea repetata se interconecteaza treptele de
putere de la cele mai mari la cele mai reduse.

= Daca functia Microunde este adaugaté abia dupa

pornire, aparatul se intrerupe. Porniti functionarea prin
campul start D stop

intreruperea functionarii

1. Atingeti cAmpul start D stop sau deschideti usa
aparatului.
Functionarea este intrerupta, ledul start > stop se

aprinde intermitent.
2. Inchideti usa aparatului.
3. Atingeti campul start D stop.
Functionarea va fi continuata, ledul start D stop se
aprinde.
Anularea functionarii
Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.
Functionarea este anulata si toate setarile sunt sterse.

Indicatie: . Dupa intreruperea sau anularea functionarii,
ventilatorul de racire poate functiona in continuare.
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ro Automatica-Programe

Bd Automatica-Programe

Cu ajutorul programelor automate puteti prepara foarte
simplu méancaruri. Selectati programul i introduceti
greutatea preparatului dumneavoastra. Efectuarea setarii
optime este preluata de catre programul automat. Puteti
alege din 15 de programe.

Indicatii

= Scoateti alimentul din ambalaj si cantariti-l. Daca nu
puteti introduce greutatea exacta, rotunijiti in sus,
respectiv in jos.

= Introduceti alimentele in spatiul de coacere rece.

=« Utilizati intotdeauna pentru programe veselad adecvata
pentru microunde, termorezistenta, de ex. din sticla
sau ceramica. Pentru aceasta, respectati indicatiile
privind accesoriile, din tabelele de programe.

= Pentru un rezultat optim al prepararii, utilizati numai
alimente in stare perfecta si carne la temperatura
frigiderului. In cazul preparatelor congelate, utilizati
numai alimente direct din congelator.

Setarea programului

Exemplul din imagine: programul 3 cu greutatea de 1
kilogram.

1. Pozitionati selectorul de functii pe programe
automate(f9.
Pe display apare primul numar de program si o
propunere de greutate.

3. Atingeti campul kg.
Pe display se afla in focus setarea greutatii.

4. Setali greutatea de 1 kilogram cu ajutorul selectorului
rotativ.
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Aparatul seteaza automat durata de preparare
adecvata in functie de greutate.

5. Atingeti campul start D stop.
Programul porneste. Durata de preparare este vizibila,
bara de temperatura si ledul start D stop se aprind.

min:sec
- e -

ocd: 19 P03

Indicatii

= Inainte de pornire puteti schimba Tntre programe si
greutate prin campurile [{{ si kg.

= Dupa inceperea functionarii, nu mai pot fi modificate
numarul programului si greutatea. Puteti interoga
greutatea setata prin campul kg.

Programul este finalizat

Se emite un semnal sonor. Programul s-a incheiat,
aparatul nu mai incalzeste.
Rotit selectorul de functii ih pozitia neutra.

Modificarea programului

1. Atingeti timp de cca. 4 secunde campul start [ stop.
Programul este resetat.
2. Selectati un nou program.

intreruperea functionarii

1. Atingeti campul start D stop sau deschideti usa
aparatului.
Functionarea este intrerupta, ledul start D stop se
aprinde intermitent.
Inchideti usa aparatului.
3. Atingeti campul start D stop.
Functionarea va fi continuatd, ledul start > stop se
aprinde.

»

Anularea functionarii
Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.
Functionarea este anulata si toate setarile sunt sterse.

Indicatie: Dupa intreruperea sau anularea functionarii,
ventilatorul de racire poate functiona in continuare.



Tabelul de programe

Nr. program

Alimente

Interval de greu-

Vesela/ accesorii, nivel

Automatica-Programe ro

Observatii

Decongelare

tate in kg

P 01 Carne tocatad 0,20 -1,0 veseld plata, descoperita ~ Dupa intoarcere, indepartati carnea
pe gratarul de jos tocata deja decongelata.
Bucéti de carne 0,20 - 1,0 veseld platd, descoperita Tndepérta;i lichidul cand intoarceti car-
P02 pe gratarul de jos nea, in niciun caz nu il folositi sau nu 1l
aduceti in contact cu alte alimente.
Pui, bucati de pui 0,40 - 1,80 veseld platd, descoperita Tndepérta;i lichidul cand intoarceti car-
P03 pe gratarul de jos nea, in niciun caz nu il folositi sau nu 1l
aduceti in contact cu alte alimente.
Péine 0,20-1,0 vesela plata, descoperitd ~ Decongelati pdinea numai in cantitatea
P 04 pe grétarul de jos de care aveti nevoie. Se invecheste
repede. Dacd este posibil, separati feli-
ile.
Programe de preparare
Orez 0,05-0,20 Vesela cu capac Nu utilizati orez in sac de fierbere. Ore-
pe gratarul de jos zul produce multa spuma la preparare.
P 05 Setati greutatea bruta (fara lichid). Ada-
ugati o cantitate de doud péna la de
douad ori si juméatate mai mare de lichid
la orez.
P 06 Cartofi 0,15-1,0 Veseld cu capac Téiati in bucati egale.
pe gratarul de jos Ad&ugati 1 linguré de apa per 100 g.
P 07 Legume 0,15-1,0 Veseld cu capac Taiati in bucati egale.
pe gréatarul de jos Ad&ugati 1 linguré de apa per 100 g.
Programe de preparare combinate
P 08 Sufleu, congelat 0,40-1,20 Veseld neacoperita, Caserola nu trebuie sa fie mai inaltd de
pe grétarul de jos 3.cm.
P 09 Pui, intreg 0,50 - 2,0 Veseld neacoperitd, Partea cu pieptul in jos.
pe gratarul de jos
P 10 Fripturd de vitd, mediu 0,50-1,5 Veseld neacoperita,
pe gratarul de jos
Fripturd din ceafa de 0,50 -2,0 Vesela cu capac,
P11 ; .
porc pe gréatarul de jos
P 1 Miel, mediu 0,80-2,0 Veseld cu capac, Carne de miel de pe spata sau pulpa de
pe gratarul de jos miel fara os
P13 Fripturd din carne tocata 0,50-1,5 Vesela neacoperita, Bucata de carne nu trebuie sa fie mai
pe grétarul de jos inaltd de 7 cm.
Peste, intreg 0,30-1,0 Veseld neacoperita, Crestati pielea pestelui in prealabil.
P14 pe grétaru| de jos A§eza;i pe§te|e invas in ,,pOZiIia de
fnot”.
Pilaf din ingrediente 0,05-0,20 Vesela inaltd cu capac, Introduceti numai greutatea orezului.
P15 proaspete pe gratarul de jos Sunt adecvate pilafurile cu legume,

peste sau carne de pasdre. Utilizafi
numai ingrediente proaspete.
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ro Setarea functiilor de timp

[@Setarea functiilor de timp

Aparatul dumneavoastra dispune de diverse functii de
timp. Cu ajutorul campului tactil © accesati meniul si
comutati intre diversele functii individuale. Pe display se
aprind simbolurile functiilor disponibile, pe care este
focusata functia deja selectata.

Functie de timp Utilizare

Timer Timerul functioneaza ca un ceas pentru
fiert oud. El functioneazd independent de
functionarea aparatului i de celelalte
functii de timp si nu influenteazd aparatul.

@®  Durata de pre- Dupé expirarea unei durate de preparare
parare reglate, aparatul isi incheie automat functi-
onarea.

Cat timp nu ruleaz nicio altd functie in
prim-plan, aparatul va afiseaza pe display
ora curenta.

(®  Oracurenta

Abia dupa setarea unui mod de incalzire, puteti activa
durata cu campul (. Timerul poate fi setat oricand.

Dupa expirarea unei durate de preparare sau a orei
alarmei se emite un semnal sonor. Puteti opri mai repede
semnalul sonor, prin atingerea campului .

Indicatie: Puteti modifica in setérile de baza durata
semnalului sonor. — "Setari de baza" la pagina 86

Solicitarea afisarii setarilor de timp

Céand sunt setate mai multe functii de timp, pe display se
aprind simbolurile respective. Derularea duratei de
preparare este vizibila pe afisaj.

Pentru a interoga alarmag, durata® sau ora curenta(®,
atingeti campul (® pana cand este focalizat simbolul
respectiv. in timpul functionarii sunt disponibile numai
ceasul cu alarma si durata, in standby sunt disponibile
numai ceasul cu alarma si ora curenta. Valoarea acestora
va fi afisata pe display pentru cateva secunde.

Setarea ceasului cu alarma

Ceasul cu alarma poate fi utilizat ca un ceas de bucatarie.
Acesta ruleaza independent de aparat. Ceasul cu alarma
emite un semnal sonor specific. Astfel puteti deosebi daca
suna ceasul cu alarma sau daca a expirat o durata de
preparare.

1. Atingeti campul .
Pe display se aprind simbolul ¢ si simbolul de timp.
2. Cu selectorul rotativ setati timpul pentru ceasul cu
alarma.
Dupa cateva secunde, timpul setat va fi preluat. Ceasul
cu alarma porneste. Pe display se aprinde simbolul &, iar
decrementarea duratei pentru alarma este vizibila.
Celelalte simboluri de timp se sting.

Ora alarmei a expirat
il

Se emite un semnal sonor. Pe display este afisat Lili:Lili.
Atingeti orice cAmp, pentru a opri ceasul cu alarma.

84

Modificarea timpului pentru ceasul cu alarma

Cu selectorul rotativ modificati timpul pentru ceasul cu
alarma. Dupa céateva secunde, modificarea va fi preluata.

Stergerea timpului pentru ceasul cu alarma

Cu selectorul rotativ resetati timpul pentru ceasul cu
alarma pe J0:00. Dupéa cateva secunde, modificarea va
fi preluata. Ceasul cu alarma este oprit.

Reglarea duratei de preparare

Puteti regla la aparat durata de preparare pentru
méncarea dumneavoastra. La expirarea duratei de
preparare, aparatul se deconecteaza automat. Timpul de
preparare nu va fi depasit accidental.

Exemplul din imagine: modul de incalzire convectie aer

fierbinte, durata de preparare 45 de minute.

1. Cu selectorul de functii setati modul de incélzire.
Pe display este afisata temperatura la valoarea
implicita.

2. Daca este necesar, selectati temperatura cu ajutorul
selectorului rotativ.

3. Atingeti de doua ori campul .
Pe display este afisat - - : - -, iar simbolurile de timp se
aprind.

min:sec

.
® 0000

4. Cu ajutorul selectorului rotativ setati o durata de
preparare de 45 minute.

5. Atingeti cAmpul start D stop.

Cuptorul incepe sa functioneze. Pe display este vizibila
durata, iar ledul start D stop se aprinde. Celelalte
simboluri de timp se sting.

Durata de preparare a expirat

Se emite un semnal sonor. Aparatul inceteaza sa mai
incalzeasca. Pe display este afisat 4000

1. Atingeti campul .

Semnalul se stinge.
2. Rotiti selectorul de functii pe pozitia neutra.
Aparatul este deconectat.

Modificarea duratei de preparare

Cu selectorul rotativ modificati durata de preparare. Dupa
cateva secunde, modificarea va fi preluata.



Stergerea duratei de preparare
Daca este setatéa functia ceasului cu alarma, atingeti mai
intai cdmpul (©. Abia dupa aceea puteti modifica durata
de preparare.

[ i

Readuceti durata de preparare pana la L/ cu ajutorul
selectorului rotativ. Dupa cateva secunde, modificarea va
fi preluata.

Prima punere in functiune

Dupa conectarea la o sursa de alimentare sau dupa o
cadere de curent apare pe display solicitarea de setare a
orei curente. Poate dura cateva secunde pana apare
solicitarea.

Setarea orei curente

La punerea n functiune, indicatorul de timp este Tn prim
plan. Pe display se aprinde intermitent valoarea /Z:{ ,

iar simbolul ® se aprinde. Setati ora curenta.

1. Setati ora cu selectorul rotativ.
2. Atingeti campul .
Ora curenta este setata.

Modificarea orei curente

Indicatie: Aparatul trebuie sa fie deconectat, pentru a
putea modifica ora curenta.

1. Atingeti de doua ori campul .

Pe display apare simbolul ® si ora curenta.
2. Setali ora cu selectorul rotativ.
3. Atingeti campul .

Ora curenta este setata.

Indicatii

« Daca dupa setarea orei curente nu se apasa pe
campul (©, se preia automat dupa cateva secunde
valoarea setata.

= Daca selectorul de functii a fost mutat in timpul
setarilor, la sfarsit acesta trebuie readus in pozitia
neutrd. Abia atunci aparatul poate fi utilizat.

« Pentru a diminua consumul in Standby al aparatului
dumneavoastra, puteti stinge ora curenta.

Sistemul de siguranta impotriva accesului copiilor ro

Bl Sistemul de siguranta

impotriva accesului
copiilor

Pentru a s preveni conectarea accidentala a aparatului
de catre copii, aparatul dumneavoastra este echipat cu un
sistem de siguranta impotriva accesului copiilor.

Activarea si dezactivarea

1. Rotiti selectorul de functii pe pozitia neutra.

2. Atingeti timp de cca. 4 secunde campul £.

Pe display apare simbolul c=. Sistemul de siguranta
impotriva accesului copiilor este activat, respectiv
dezactivat.

Indicatii

« Dacj este setatd o ord de alarma ¥, aceasta continud
sa ruleze. Atat timp cat este activat sistemul de
siguranta Tmpotriva accesului copiilor, ora de alarma
nu poate fi modificata.

« Semnalele sonore, de ex. la sfarsitul timpului alarmei,
pot fi oprite prin atingerea oricarui camp.
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ro Setari de baza

EH Setari de baza

Pentru a putea opera simplu si ih mod optim aparatul,
aveli la dispozitie diverse setéri. Puteti modifica aceste
setari cum doriti.

Modificarea setarilor de baza

Aparatul trebuie sa fie deconectat.

1. Atingeti timp de cateva secunde campul (.
Pe display apare prima setare de baza.

2. Modificati setarea de baza cu ajutorul selectorului
rotativ.

3. Atingeti campul .
Pe display apare urmatoarea setare de baza. Cu
ajutorul cdmpului ®© puteti parcurge toate setarile de
baza si le puteti modifica cu selectorul rotativ.

4. Atingeti timp de cateva secunde campul ©.

_ Toate setarile sunt preluate.

In cazul in care aparatul se afl& in modul standby, puteti

oricand modifica din nou setarile.

Anulare

Daca nu doriti s& memorati modificarile, rotiti selectorul de
functii. Setarile de baza s-au incheiat fara a fi memorate.
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Lista setarilor de baza

in functie de dotarea aparatului dumneavoastra, nu sunt
disponibile toate setarile de baza.

Setédri de baza  Posibilitati Explicatie

cd ! Duratasemnalu- {=scurt=10 Semnal sonor la
lui sonor secunde expirarea duratei
d=mediu=30 J=lung=2 sau alarmei
secunde minute

c0Zd  Tastd semnal 0 = dezactivat  Semnalul sonor la
sonor apasarea tastelor
{ = activat

c03  Luminozitatea ! =redus Reglarea luminozi-
display-ului 3 = mare tatii display-ului
2 = medie

cd4  Afisajul de timp = dezactivat  Afisarea pe display
{ = activat a orei curente

cd5  Functiadeilumi- = dezactivat  Activarea si dezac-
nare a cuptorului tivarea iluminatului
! = activat din interiorul cupto-

rului

c05  Setare dinfabricd ! = activat Revenirea aparatu-

[l = dezactivat |ui la setérile din
fabrica
cd?  Mod Demo ! = activat Activarea si dezac-

tivarea modului
Demo

Indicatie: ~ Modul
Demo este vizibil
numai in primele
5 minute dupd co-
nectarea aparatu-

0 = dezactivat

lui.
c0f  Volum semnal ! = redus Setare volum sem-
sonor 7 = mare nal sonor
2 = medie




I Curatarea

La o intretinere si curatare minutioase, aparatul dvs. va
arata bine si va fi functional un timp indelungat.
Modalitatea de intretinere si curatare corecta a aparatului
este descrisa aici.

AAvertizare — Pericol de arsuri!

Aparatul se incalzeste puternic. Nu atingeti niciodata
suprafetele interioare fierbinti ale spatiului de coacere sau
elementele de incalzire. Lasati intotdeauna aparatul sa se
raceasca. Tineti copiii la distanta.

AAvertizare — Pericol de electrocutare!
Patrunderea umiditatii va poate electrocuta. Nu utilizati
aparate de curatat cu jet sub presiune sau cu jet de abur.

AAvertizare — Pericol de vatamare!

Geamul zgéariat al usii aparatului poate crdpa. Nu folositi
razuitoare pentru geamuri, produse de curatat agresive
sau abrazive.

Indicatie: Puteti indepérta foarte simplu mirosurile
neplacute, ca de ex. dupa prepararea pestelui. Puneti
céateva picaturi de zeama de lamaie intr-o ceasca cu apa.
Introduceti intotdeauna o lingura in vas, pentru a evita
intarzierea fierberii. Incalziti apa timp de 1 panala 2
minute la puterea maxima a microundelor.

Produse de curatare adecvate

Pentru ca diferitele suprafete sa nu se deterioreze din
cauza unor produse de curatare inadecvate, va rugam sa
respectati datele din tabel. In functie de tipul aparatului,
este posibil ca la aparatul dvs. sa nu existe toate zonele.

Atentie!
Deteriorari ale suprafetelor
Nu utilizati

produse de curatare agresive sau abrazive,

produse de curatare cu continut ridicat de alcool,
bureti de frecat duri sau bureti abrazivi,

aparat de curatat cu jet sub presiune sau cu jet de
abur,

= produse de curatat speciale pentru curatarea la cald.

Spélati bine lavetele noi Thainte de utilizare.

Recomandare: Puteti cumpéra produse de curatare si de
ingrijire recomandabile in mod deosebit de la unitétile
service abilitate. Respectati datele oferite de respectivii
producatori.

Laveta din microfibra

Laveta din microfibra este adecvata in special pentru
curatarea suprafetelor sensibile, cum ar fi geam, placa
vitroceramica, otel inoxidabil sau aluminiu. Aceasta
indeparteaza, in timpul aceluiasi proces de lucru, atat
murdaria umeda, cét si pe cea cu continut de grasimi.

Nr. de comanda 466 148
Laveta pentru suprafete inoxidabile

Puteti trata suprafetele cu o lavetd recomandata si
preferabil impregnata cu ulei (se poate comanda la

Curatarea ro

reprezentantele noastre), pentru a creste rezistenta la
urmele lasate si la zgérieturi.

Nr. de comanda 311 134

Ulei de intretinere pentru suprafete moderne din otel
inoxidabil

Acelasi tip de ulei de intretinere folosit pentru lavete poate
fi comandat de la reprezentantele noastre si ambalat in
sticla.

Nr. de comanda 311 567

Degresant

Pentru curdtarea intensiva a grasimii persistente de pe
suprafete.

Nr. de comanda 311 781

Zona Produse de curatare

Masca fatd a aparatu- Solutie fierbinte de apd cu detergent de
lui vase:
Curatati cu o laveta si uscati ulterior cu un
servet moale. Nu utilizati pentru curatare
produse de curétat pentru geamuri, razui-
toare pentru metal sau geamuri.

Display Stergeti cu o carpé din microfibre sau cu o
lavetd ugor umezitd. Nu stergeti cu o cérpa
uda.

Masca aparatului cu  Solutie fierbinte de apa cu detergent de

otel inoxidabil vase:
Curatati cu o lavetd si uscati ulterior cu un
servet moale. Inlaturati imediat depunerile
de calcar, grasime, amidon sau albus de
ou. Sub asemenea pete se poate forma
coroziune. La unitétile service abilitate sau
in comertul de specialitate se gasesc pro-
duse de curatare speciale pentru otel
inoxidabil. Nu utilizali pentru curétare pro-
duse de curatat pentru geamuri, rdzuitoare
pentru metal sau geamuri.

Spatiul de coacere din  Solutie fierbinte de apa cu detergent de

otel inoxidabil vase sau apa cu otet:
Curatati cu o lavetd si uscati ulterior cu un
servet moale.
In cazul murdériei accentuate: folositi
agent pentru curatat cuptoare, numai in
spatiul de coacere rece. Cel mai bine utili-
zati un burete pentru otel inoxidabil. Nu
utilizati spray-uri pentru cuptoare si nici
alti agenti de curdtare agresivi sau abra-
zivi. Nici buretii de stergere prin frecare,
buretii aspri sau cei pentru cratite nu sunt
adecvati. Aceste produse pot zgdria supra-
fata. Lasati suprafetele interioare sa se
usuce bine.

Adéncitura din interio- Lavetd umeda:

rul cuptorului Este interzisé patrunderea apei prin siste-
mul de actionare al platoului rotativ in inte-
riorul aparatului.

Platanul rotativ si ine- Solutie fierbinte de apa cu detergent de
lul rulant vase:
Céand introduceti din nou platanul rotativ,
acesta trebuie sa se fixeze corect.
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ro Curéatarea

Zona Produse de curatare

Gratar Solutie fierbinte de apd cu detergent de
vase:
Curétati cu detergent pentru otel inoxidabil
sau in masina de spalat vase.

Geamurile usilor Produse de curatat pentru geamuri:
Curdtati cu o lavetd. Nu folositi rdzuitoare
pentru geamuri.

Garnitura de etansare Solutie fierbinte de apa cu detergent de
vase:
Curatati cu o lavetd, nu frecati. Nu utilizati
pentru curatare razuitoare pentru metal
sau geamuri.

Accesorii Solutie fierbinte de apa cu detergent de
vase:
Inmuiati si curatati cu o lavetd sau cu o
perie.

Indicatii

= Pot aparea diferente mici de culoare la masca fata a
aparatului de la diverse materiale, ca de ex. sticla,
materialele plastice sau metalul.

« Umbrele de pe geamurile usii, care arata ca niste
dungi, sunt reflexii de lumina de la iluminatul din
interiorul cuptorului.
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El Defectiuni — ce este de

facut?

Daca intervine un deranjament, de multe ori este din
cauza unui lucru minor. Inainte sa va adresati unitatii de
service abilitate, va rugam sa incercati sa remediati

singuri deranjamentul cu ajutorul tabelului.

O defectiune, ce este de facut?

Mesaj de eroare Cauza posibila
Aparatul nu functioneaza Stecherul nu a fost introdus.

Defectiuni — ce este de facut? ro

AAvertizare — Pericol de electrocutare!

Reparatiile executate incorect sunt periculoase.
Efectuarea reparatiilor si inlocuirea cablurilor defecte sunt
permise numai tehnicienilor din unitatea de service
abilitata, instruiti de firma noastra. Dacéa aparatul este
defect, scoateti fisa de refea sau deconectati siguranta
din tabloul sigurantelor. Chemati unitatea service abilitat.

In cazul anumitor mesaje de eroare, le puteti remedia

Remediu / indicatie
Introduceti stecherul

Pana de curent

Verificati functionarea 1ampii de bucatrie.

Siguranta defecta

Verificati la panoul de sigurante dacé siguranta
pentru aparat este functionala.

Eroare de operare

Deconectati siguranta pentru aparat de |a tabloul
de sigurante. Reconectati dupa cca. 10 secunde.

Pe display se aprinde intermi- Pané de curent

tent /Z:00, iar simbolul © se aprinde.

Setati din nou ora curenta

Aparatul nu este in functiune. Pe dis-  Dupa setare nu a fost atins
play este afisatd o duratd de preparare campul start (> stop.

Atingeti campul start [ stop sau stergeti setarea,
prin selectarea unei alte functii cu selectorul de
functii.

Microundele nu functioneaza. Usa nu a fost inchisa complet.

Verificati daca usa nu este blocata de resturi de
alimente sau de un corp stréin.

Nu a fost atins campul start D stop.

Atingeti campul start D stop.

Alimentele se incalzesc mai incet decat A fost setatd o putere a microundelor prea

de obicei mica.

Alegeti o putere mai mare a microundelor.

A fost introdusa in aparat o cantitate mai mare
decét de obicei.

Cantitate dubla - timp dublu.

Alimentele au fost mai reci decat de obicei.

Amestecati din c&nd in cénd in alimente sau
intoarceti-le.

Functionarea cu microunde a fost anu-  Functionarea cu microunde prezinta o defecti-

latd fara un motiv vizibil. une.

Apelati unitatea de service abilitata, dacé aceasta
eroare apare in mod repetat.

Aparatul se poate seta, dar nu incal-  Aparatul se afla in modul Demo.

zeste. Se aprind intermitent doua

Dezactivati modul Demo de la setérile de baza.
Indicatie: Modul Demo este vizibil numai in prime-

puncte. le 5 minute dupa conectare.

Pe afigaj apare £ !. Deconectarea automaté de siguranta termica  Apelati unitatea service abilitata.
a fost activata.

Pe afigaj apare £¢. Deconectarea automatd de siguranta a fost  Atingeti o tastd la intdmplare sau rotiti selectorul
activata. rotativ.

Pe afisaj apare £ 5. Functia cuptorului este defecta. Apelati unitatea service abilitata.

Pe afigaj apare £4. Deconectarea automaté de siguranta termica  Apelati unitatea service abilitata.

a fost activata.

Umezeald la panoul de comanda.

Lésati panoul de comanda sa se usuce.

Pe afisaj apare £ |
Pe afisaj apare £ |

!

[
=

[

A esuat incélzirea rapida.

Apelati unitatea service abilitata.
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ro Unitatea service abilitata

la Unitatea service abilitata

Daca aparatul necesita reparatii, unitatile noastre de
service va stau la dispozitie. Noi gdsim intotdeauna o
solutie potrivita, chiar si pentru a evita o vizita inutila a
personalului unitatii service.

Numarul E si numarul FD

Cand sunati, va rugam sa indicati numarul de produs (nr.
E) si numarul de fabricatie (nr. FD), pentru a va putea
oferi asistentd calificatd. Placuta de fabricatie cu
numerele se afla in dreapta daca deschideti usa
aparatului. Pentru a nu fi obligat, la nevoie, sa cautati prea
mult, puteti sa consemnati aici datele aparatului dvs. si
numarul de telefon al unitatii service abilitate.

Nr. E Nr. FD

Unitéti service abilitate

Tineti seama de faptul ca deplasarea unui tehnician de
service in cazul unei operari eronate implica costuri si in
perioada de garantie.

Datele de contact pentru toate tarile le gasiti in lista de
servicii pentru clienti anexata.

Comanda de reparatie si consultanta in caz de
defectiune

A 0810 550 511

D 089 69 339 339

CH 0848840040

Aveti incredere in competenta producatorului. Astfel noi
ne asiguram, ca reparatia se face de tehnicieni de service
scolarizati, care sunt dotati cu piese de schimb originale
pentru aparatul dumneavoastra.

90

Acrilamida in alimente

Ce alimente sunt afectate?

Acrilamidele iau nastere mai ales in cazul produselor din
cereale si cartofi, preparate la temperaturi foarte mari, ca
de ex. chipsuri de cartofi, cartofi prajiti, paine prajita,
chifle, péine, produse fine de brutérie si patiserie (biscuiti,
turtd dulce, biscuiti cu migdale).

Recomandari pentru prepararea ali-

mentelor cu formare redusé de ami-
de acrilice

Mentineti timpii de preparare cét se
poate de redusi. Rumeniti alimentele
auriu, nu foarte inchise la culoare.
Bucétile de preparat mari, groase,
contin mai putine acrilamide.

Generalitéti

Coacere Cu convectie aer fierbinte max.
180 °C, oul sau galbenusul de ou

diminueaza formarea acrilamidelor.

Fursecuri Cu convectie aer fierbinte max.
180 °C, oul sau galbenusul de ou

diminueaza formarea acrilamidelor.

Cartofi prajiti pentru pre-
parare in cuptor

Repartizati uniform pe accesoriu i
intr-un singur strat. Coaceti minim
400 g per proces de coacere, pentru
a evita uscarea cartofilor.




Testate pentru dumneavoastra in studioul nostru gastronomic ro

Bl Testate pentru

dumneavoastra in studioul
nostru gastronomic

Aici gasiti o selectie de preparate si setarile optime
pentru acestea. Va vom arata care tip de incalzire,
temperatura sau putere a microundelor este cea mai
potrivita pentru preparatul dumneavoastra. Veti primi
indicatii referitoare la accesoriile adecvate si nivelurile la
care acestea trebuie introduse. Aici obtineti recomandari
cu privire la vesela si preparare.

Indicatii

« Valorile din tabele sunt valabile intotdeauna pentru
introducerea alimentului in cuptorul rece si gol.
Preincalziti numai atunci cand acest lucru este
specificat in tabele. Indepartati din spatiul de coacere
Tnainte de utilizare toate accesoriile care nu sunt
necesare.

= Acoperiti accesoriul cu héartie de patiserie numai dupa
preincalzire.

= Specificatiile de timp din tabele sunt valori orientative.
Acestea depind de calitatea si de natura alimentului.

= Utilizati accesoriile livrate odata cu aparatul. Accesorii
suplimentare pot fi achizitionate ca accesorii speciale
de la unitatile service abilitate sau din comertul de
specialitate.

= Utilizati intotdeauna servete de vase cand scoateti
vesela sau accesoriile fierbinti din cuptor.

Greutate

Decongelare

minute

Decongelarea, incalzirea si prepararea cu
microunde

in tabelele urmétoare veti gasi multe posibilititi si valori
de setare pentru cuptorul cu microunde.

Datele din tabele, referitoare la timpi, reprezinta valori
orientative. Acestea depind de vesela si de calitatea,
temperatura si natura alimentului.

In tabele sunt indicate des domenii de timp. Reglati ntéi
un timp mai scurt si prelungiti-l, daca este necesar.

Este posibil sa aveti alte cantitati decat cele indicate in
tabele. Pentru acestea este valabild o regula empirica:
cantitate dubla - timp aproape dublu, jumatate din
cantitate - jumatate din timp.

Asezali vesela pe mijlocul gratarului jos. Astfel
microundele vor ajunge din toate partile la alimente.

Decongelare

Indicatii

= Introduceti alimentele congelate intr-un vas deschis pe
gratar.

= Puteti acoperi cu folie de aluminiu bucétile sensibile,
cum ar fi de ex. pulpele si aripile de pui sau marginile
grase ale fripturii. Folia nu trebuie sa atinga peretii
spatiului de coacere. La jumatatea timpului de
decongelare, puteti scoate folia de aluminiu.

= Pe parcurs intoarceti sau amestecati alimentele de
1 pana la de 2 ori. Bucatile mari trebuie intoarse de
mai multe ori. Cand intoarceti alimentul, indepartati
lichidul care s-a produs la dezghetare.

« Lé&sati alimentul decongelat sa stea la temperatura
camerei inca 10 pana la 60 de minute, pentru
egalizarea temperaturii. In cazul pasarilor, acum puteti
scoate maruntaiele.

Puterea de microunde in Wati, durata in Indicatie

Carne intreaga de vita, vitel sau porc 800 grame

180 W, 15 min. + 90 W, 10-20 min.

intoarceti de mai multe ori.

(cu i fara os) 1kg 180 W, 20 min. + 90 W, 15-25 min.
1,5 kg 180 W, 30 min. + 90 W, 20-30 min.

Bucéti sau felii de carne de vita, vitel 200 grame 180 W, 3 min. + 90 W, 10-15 min. céand intoarceti, desprindeti bucatile

sau porc 500 grame 180 W, 5 min. + 90 W, 15-20 min. decongelate
800 grame 180 W, 8 min. + 90 W, 15-20 min.

Carne tocata, amestecata 200 grame 90 W, 10-15 min. congelati pe cat posibil in pachete plate
500 grame 180 W, 5 min. + 90 W, 10-15 min. Tntoarcg;i de mai mque ori, scoateti car-
800 grame 180 W, 8 min. + 90 W, 15-20 min. nea deja decongelata

Pasare sau bucéati de pasare 600 grame 180 W, 8 min. + 90 W, 10-15 min. intoarceti din cand in cand
1,2 kg 180 W, 15 min. + 90 W, 25-30 min.

Rata 2 kg 180 W, 20min. + 90 W, 30-40 min. intoarceti de mai multe ori.

File, cotlet sau felii de peste 400 grame 180 W, 5 min. + 90 W, 10-15 min. desprindeti bucatile decongelate

Peste intreg 300 grame 180 W, 3 min. + 90 W, 10-15 min.
600 grame 180 W, 8 min. + 90 W, 10-15 min.

Legume, de ex. mazare 300 grame 180 W, 10-15 min. amestecati din cand in cénd cu atentie
600 grame 180 W, 10 min. + 90 W, 10-15 min.

Fructe, de ex. zmeurd 300 grame 180 W, 7-10 min. amestecati din cand in cand, desprindeti
500 grame 180 W, 8 min. + 90 W, 5-10 min. bucatile deja decongelate

Unt, dezghetare 125 grame 180 W, 1 min. + 90 W, 2-4 min. indepartati complet ambalajul
250 grame 360 W, 1min. + 90 W, 2-4 min.
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Decongelare Greutate  Puterea de microunde in Wati, durata in Indicatie

minute

Péine intreaga*** 500 grame 180 W, 6 min. + 90 W, 5-10 min. intoarceti din c&nd in cand
1 kg 180 W, 12 min. + 90 W, 15-25 min.
Prdjituri uscate, de ex. pandispan 500 grame 90 W, 15-20 min. numai pentru prajituri fara glazura, frisca
750 grame 180 W, 5 min. + 90 W, 10-15 min. sau crema, desprindeti bucatile de praji-
' ’ turd unele de altele
Prdjituri insiropate, de ex. prajituricu 500 grame 180 W, 5 min. + 90 W, 10-15 min. numai pentru prajituri fara glazura, frisca
fructe, cu brénza de vaci 750 grame 180 W, 7 min. + 90 W, 10-15 min. sau gelatina
Decongelarea, incalzirea sau prepararea alimentelor = Acoperiti intotdeauna alimentele. Daca nu aveti un
congelate capac corespunzétor pentru vesela, utilizati o farfurie

sau folie speciala pentru microunde.

Indicatii . _ = Pe parcurs, amestecati, respectiv intoarceti alimentele
= Scoateti mancarurile gata preparate din ambalaj. de 2 pana la 3 ori.
Acestea se incalzesc mai repede si mai uniform in . Lasati preparatele sa se odihneasca inca 2 pana la
vesela adecvata pentru microunde. Diversele 5 minute, pentru egalizarea temperaturii.
componente ale alimentelor se pot incalzi cu viteze . Utilizati intotdeauna m&nusi sau lavete pentru oale
diferite. o i atunci cand scoateti vesela.
= Alimentele plate sunt gata mai rapid decat cele _ «  Gustul propriu al alimentelor se pastreaza. Din acest
groase. Repartizati din acest motiv alimentele cat mai motiv, puteti utiliza cu economie sarea si
plan in veseld. Nu agezati alimentele unele peste condimentele.
altele.
Decongelarea, incalzirea sau prepa- Greutate Puterea de microunde in Wati,  Indicatii
rarea alimentelor congelate durata in minute
Meniu, portii de mancare, mancaruri 300-400 g 600 W, 10-15 min. Scoateti preparatul din ambalaj; pentru
gata preparate incalzire, acoperiti
Supd 400-500 g 600 W, 8-10 min. veseld acoperita,
Tocana 500 grame 600 W, 10-15 min. veseld acoperit,
1 kg 600 W, 20-25 min.
Felii de carne sau bucéti de carne cu 500 grame 600 W, 15-20 min. veseld acoperita,
sos, de ex. gulas 1kg 600 W, 25-30 min.
Peste de ex. bucati de file de peste 400 grame 600 W, 10-15 min. acoperit
800 grame 600 W, 18-20 min.
Garnituri, de ex. orez, fidea 250 grame 600 W, 2-5 min. veseld acoperita; adaugati lichid
500 grame 600 W, 8-10 min.
Legume de ex. mazaére, broccoli, mor- 300 grame 600 W, 8-10 min. veseld acoperitd; adaugati 1 lingura de apa
covi 600 grame 600 W, 15-20 min.
Spanac cu sméntana 450 grame 600 W, 11-16 min. preparati fard a adduga apé

incalzirea alimentelor

AAvertizare — Pericol de oparire!

In cazul incalzirii lichidelor, este posibila intarzierea
fierberii. Aceasta inseamna ca se atinge temperatura de
fierbere fara sa se produca bulele tipice de vapori. La cea
mai mica miscare a vasului, lichidul fierbinte se poate
revarsa brusc si poate fi improgcat. La incélzirea _
lichidului, introduceti intotdeauna o lingura in vas. In acest
fel, evitati fenomenul de intérziere a fierberii.

Atentie!

Metalul - de ex. lingura din pahar - trebuie sa se afle la o
distantda minima de 2 cm fata de peretii cuptorului si de
partea interioara a usii. Scanteile pot distruge sticla din
interior a usii.
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Indicatii = Pe parcurs, amestecati, resp. intoarceti alimentele de
= Scoateti méancarurile gata preparate din ambalaj. mai multe ori. Controlati temperatura.
Acestea se incélzesc mai repede si mai uniform in « Lasati preparatele sa se odihneasca inca 2 pana la
vesela adecvata pentru microunde. Diversele 5 minute dupa incélzire, pentru egalizarea
componente ale alimentelor se pot incalzi cu viteze temperaturii.
diferite. = Utilizati intotdeauna manusi, respectiv lavete pentru
= Acoperiti intotdeauna alimentele. Daca nu aveti un oale atunci cand scoateti vesela.

capac corespunzator pentru recipient, utilizati o
farfurie sau folie speciala pentru microunde.

incalzirea alimentelor Greutate Puterea de microunde in Wati,  Indicatii
durata in minute
Meniu, portii de mancare, mancaruri 350-500 g 600 W, 5-10 min. Scoateti preparatul din ambalaj; pentru
gata preparate incalzire, acoperiti
Bauturi 150 ml 900 W, 1-2 min. Atentie!
300 ml 900 W, 2-3 min. Introduceti lingurita in pahar, nu supraincal-
500 ml 900 W. 3-4 min ziti bauturile alcoolice; controlati din cand in
’ ' cand
Mancare pentru bebelusi, de ex. sti- 50 ml 360 W, cca. 1 min. Asezati sticlele fara biberon sau capac la
clute de lapte 100 ml 360 W. 1-2 min. baza spatiului de coacere, agitati sau
: . amestecati bine dupa incélzire; controlati
2l 360 W, 2-3 min. neapdrat temperatura
Supa
1 ceasca 175 grame 900 W, 2-3 min.
2 cups 175 g fiecare 900 W, 4-5 min.
4 cups 175 g fiecare 900 W, 5-6 min.
Felii de carne sau bucdti de carne cu 500 grame 600 W, 10-15 min. acoperit
sos, de ex. gulas
Tocand* 400 grame 600 W, 5-10 min. vesela acoperita,
800 grame 600 W, 10-15 min.
Legume 150 grame 600 W, 2-3 min. addugati putin lichid
300 grame 600 W, 3-5 min.
Prepararea alimentelor « Gustul propriu al alimentelor se pastreaza. Din acest
L motiv, puteti utiliza cu economie sarea gi
Indlc.a;ll o R condimentele.
= Alimentele plate sunt gata mai rapid decat cele . . Lasati alimentele s& se odihneascé inc& 2 pani la
groase. Repartizati din acest motiv alimentele cat mai 5 minute dupa preparare, pentru egalizarea
plan in veseld. Nu agezati alimentele unele peste temperaturii.
altele. i § N 3 . = Utilizati intotdeauna manusi, respectiv lavete pentru
= Preparati alimentele in vesela acoperita. Daca nu aveti oale atunci cand scoateti vesela.

un capac corespunzator pentru veseld, utilizati o
farfurie sau folie speciala pentru microunde.

Prepararea alimentelor Greutate Putere microunde in Wati Indicatii
Durata de preparare in minute

Pui intreg, proaspat, fara 1,5 kg 600 W, 30-35 min. intoarceti la jumatatea timpului

maruntaie

File de peste, proaspat: 400 grame 600 W, 5-10 min. -

Legume, proaspete* 250 grame 600 W, 5-10 min. Taiati in bucéti egale; pentru fiecare 100 g, ada-
500 grame 600 W, 10-15 min. ugati 1 pana la 2linguri de apé; amestecati pe

parcurs

Cartofi 250 grame 600 W, 8-10 min. Taiati in bucati egale; pentru fiecare 100 g, ada-
500 grame 600 W, 11-14 min. ugati 1 pana la 2linguri de apa; amestecati pe
750 grame 600 W, 15-22 min. parcurs

Orez 125 grame 600 W, 7-9 min. + 180 W, 15-20 min. Ad&ugati o cantitate dubla de lichid; utilizati un
250 grame 600 W, 10-12 min. + 180 W, 20-25 min. Vs inalt, acoperit

Deserturi, de ex. budinca 500 ml 600 W, 7-9 min. pe parcurs amestecati cu telul de 2 pana la 3 ori

(instant)

Fructe, compot 500 grame 600 W, 9-12 min.
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Floricele pentru microunde

Indicatii

= Folositi vesela plata, termorezistentd, de ex. capacul
unei forme de sufleu, o farfurie de sticla sau un vas de
sticla (Pyrex)

= Asezali intotdeauna vesela pe gratar.

= Nu folositi portelan sau farfurii foarte adancite.

« Setati dupa cum este descris in tabel. In functie de
produs si cantitate, poate fi necesara o adaptare a
timpului.

Greutate

Testate pentru dumneavoastra in studioul nostru gastronomic

=« Pentru a se evita lipirea floricelelor de porumb, dupa
1 minut si 30 de secunde, scoateti putin punga de
floricele si scuturati-o. Atentie, este fierbinte!

AAvertizare — Pericol de oparire!

= Deschideti cu atentie punga de floricele, poate iesi
abur fierbinte.

= Nu setafi niciodata puterea maxima pentru microunde.

Accesorii Putere microunde in Wati

Floricele pentru microunde 1 punga de 100 g

Durata de preparare in minute
600 W, 3-5 min.

vesela, gratar

Recomandari pentru cuptorul cu microunde

Nu gasiti nicio indicatie de setare pentru cantitatea de alimente
pregatita.

Prelungiti sau scurtati timpii de preparare dup& urméatoarea reguld
empirica:

Cantitate dubla = timp aproape dublu

jumatate din cantitate = jumatate din timp

Alimentul este prea uscat.

La urméatoarea utilizare reglati un timp de preparare mai scurt sau o
putere de microunde mai redusa. Acoperiti alimentul si addugati mai
mult lichid.

Dupa scurgerea timpului indicat, alimentul nu este inca deconge-
lat, fierbinte sau preparat.

Reglati un timp de preparare mai lung. Cantitétile mai mari si alimentele
mai groase au nevoie de mai mult timp.

La sfarsitul timpului de preparare, alimentul este supraincalzit la
margine, dar in mijloc nu este inca gata.

Amestecati din cand in cand si alegeti la urmatoarea utilizare o putere
mai redusa si un timp de preparare mai lung.

Dupéa decongelare, pasédrea sau carnea este coapta la exterior,
dar in interior nu este inca decongelata.

Selectati o putere de microunde mai redusa la urmatoarea utilizare. De
asemenea, intoarceti de mai multe ori alimentul care trebuie s fie
decongelat.

Prajituri si produse de patiserie
Referitor la tabele

Indicatii

= Indicatiile de timp sunt valabile pentru introducerea in
cuptorul rece.

« Temperatura si durata de coacere depind de natura si
cantitatea aluatului. Din acest motiv, in tabele sunt
indicate domenii. Incepeti cu valoarea mai mica si
setati data urmatoare o valoare mai mare, daca este
necesar. La o temperaturd mai scdzuta se obtine o
rumenire mai uniforma.

Prajituri in forme Accesorii

» Informatii suplimentare se gasesc la Recomandari
pentru coacere in continuarea tabelelor.

= Asezali intotdeauna forma de prajiturd pe mijlocul
gratarului jos.

Forme de copt

Indicatie: Cele mai potrivite sunt formele de copt inchise
la culoare, din metal.

Mod de
incalzire

Temperatura °C  Puterea microun-
delor in Wati

Durata de pre-
parare in minu-

te

Pandispan, simplu forma rotunda/ dreptunghiu- 170-180 90 40-50
lard

Pandispan, fin (de ex. chec)* forma rotunda/ dreptunghiu- 150-170 70-90
lard

Blat de tort din pandispan Formé pentru blat de tarta 160-180 30-40
cu fructe

Préjiturd cu fructe subtire, pandispan forma demontabil&/rotunda 170-180 90 35-45

Blat de biscuiti, 2 oud Formé& pentru blat de tarta 160-170 20-25

cu fructe
*  Lasati prdjitura sé se réceascé aprox. 20 de minute n cuptor.

** Asezati forma direct pe platanul rotativ.
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Prajituri in forme Accesorii Mod de  Temperatura °C  Puterea microun- Durata de pre-
incalzire delor in Wati parare in minu-
te

Tort de biscuiti, 6 oud forma demontabild de 170-180 - 35-45
culoare inchisa**

Blat din coca fragedd, cu margine ~ forma demontabila de 170-190 - 30-40
culoare inchisa**

Tort cu fructe sau branza de vaci, cu forma demontabild de 170-190 180 35-45

blat din aluat fraged* culoare inchisa**

Flan elvetian** forma demontabild de 190-200 - 45-55
culoare inchisa**

Chec rotund Forméa pentru gugelhupf 170-180 40-50

Pizza, blat subtire, putine ingredi-  tava rotunda de pizza 220-230 - 15-25

ente™”

Placinta picantd** forma demontabil de 200-220 - 50-60
culoare inchisa**

Prdjiturd cu nuca formé demontabila de 170-180 90 35-45
culoare inchisa**

Aluat dospit cu umpluturd uscata tava rotunda de pizza 160-180 - 50-60

Aluat dospit, umpluturd zemoasa tava rotunda de pizza 170-190 - 55-65

Franzeld impletita din 500 g de faina tava rotunda de pizza 170-190 - 35-45

Cozonac cu 500 g fdina tava rotunda de pizza 160-180 - 60-70

Strudel dulce tava rotunda de pizza 190-210 180 35-45

*

L&sati prajitura sa se raceasca aprox. 20 de minute in cuptor.
**Asezati forma direct pe platanul rotativ.

Produse mici de patiserie Accesorii Mod de incal- Temperaturain °C  Durata de preparare in
zire minute

Fursecuri tava rotunda de pizza 150-170 25-35

Pricomigdale tavé rotunda de pizza 110-130 35-45

Bezele tava rotunda de pizza 100 80-100

Briose tava pentru briose pe gratar 160-180 35-40

Choux tava rotunda de pizza 200-220 35-45

Foitaje tava rotunda de pizza 190-200 35-45

(I;’roduse de patiserie din aluat tava rotunda de pizza 200-220 25-35

ospit

Péine si chifle Accesorii Mod de in- Temperaturain °C  Durata de preparare in

calzire minute

Péine din aluat fermentat din 1,2 kg faind  tava rotunda de pizza 210-230 50-60
Lipie tava rotunda de pizza 220-230 25-35
Chifle tavé rotunda de pizza 210-230 25-35
Chifle din aluat dospit, dulci tavé rotunda de pizza 200-220 15-25

* Asezati forma direct pe platanul rotativ.
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Recomandari pentru coacere

Doriti s coaceti dupd reteta Dumneavoastré
proprie.

Orientati-vd dupd produse de patiserie similare din tabelele de coacere.

Doriti s& utilizati o forma de copt din silicon,
sticla, plastic sau ceramica.

Forma trebuie sa fie rezistenta la caldurd pani la 250 °C. In aceste forme, prajiturile se
rumenesc mai putin. Daca porniti microundele, se reduce eventual durata comparativ cu
valoarea indicata in tabel.

in felul urmtor puteti s& stabiliti dacé pandis-
panul este patruns.

Cu aproximativ 10 minute fnainte de sfarsitul timpului de coacere indicat, introduceti un
betisor de lemn in zona cea mai fnalta in prajiturd. Daca nu se lipeste aluat pe lemn,
inseamna cd prajitura este gata.

Prdjitura se lasa.

Data urmatoare folositi mai putin lichid sau setati temperatura cuptorului la o valoare mai
mica cu 10 grade si prelungiti timpul de coacere. Respectati timpii de amestecare indicati in
reteta.

Préjitura a crescut mai mult in centru decat pe
margine.

Ungeti numai partea inferioara a formei demontabile. Dup& coacere, desprindeti prajitura cu
atentie, cu ajutorul unui cufit.

Préjitura devine prea inchisa la culoare.

Alegeti o temperaturd mai scézuta si coaceti prajitura putin mai mult.

Prdjitura este prea uscata.

Impungeti cu o scobitoare in préjitura coaptd, producand mici gduri. Picurati apoi suc de
fructe sau alcool peste acestea. Alegeti data viitoare o temperaturé cu 10 grade mai mare si
scurtati timpii de coacere.

Péinea sau préjitura (de ex. prdjitura cu
branza) arata bine, dar interiorul este clisos
(moale, strabatut de fasii de apa).

Utilizati data viitoare ceva mai putin lichid si coaceti cu o temperaturd mai sc&zutd un timp
putin mai lung. La prajiturile cu straturi insiropate, coaceti mai intai preliminar partea inferi-
oard, presarati-o cu migdale sau pesmet si adaugati apoi stratul de deasupra. Va rugam sa
respectati retetele si timpii de coacere.

Prajitura nu se desprinde la rasturnare.

Lasati prdjitura dupd coacere sd se raceascd inca 5 pana la 10 minute, astfel se va des-
prinde mai usor din forma. Daca tot nu se desprinde, utilizati un cutit pentru a desprinde
marginea cu atentie. Rasturnati prajitura din nou si acoperiti forma de mai multe ori cu o
panzé uda si rece. Ungeti bine forma data viitoare si presarati suplimentar pesmet induntru.

Ati masurat temperatura cuptorului cu propriul
termometru si ati constatat o abatere.

Temperatura cuptorului este masurata de producator cu un gratar de proba in centrul spa-
tiului de coacere dupé un timp stabilit. Fiecare vas si accesoriu are o influenta asupra valo-
rii masurate, astfel c& la masuratorile proprii veti constata intotdeauna abateri.

Intre forma si grétar iau nastere scantei.

Verificati daca forma este curaté pe exterior. Modificati pozitia formei in spatiul de coacere.
Dacd acest lucru nu ajuta, coaceti in continuare fara microunde. In acest caz se prelun-
geste durata de coacere.

Prajirea si frigerea la gratar (grill)

Referitor la tabele

Temperatura si durata de prajire depind de compozitia si
cantitatea alimentelor. Din acest motiv, in tabele sunt
indicate domenii. Incepeti cu valoarea mai mica si setati
data urmatoare o valoare mai mare, daca este necesar.

Informatii suplimentare gasiti la Recomandari pentru
prajire si grill imediat dupa tabele.
Vesela

Puteti sa utilizati orice vesela rezistenta la caldura,
adecvata pentru microunde. Formele de prajire din metal
sunt adecvate numai pentru prajire fara microunde.

Vesela poate deveni foarte fierbinte. Utilizati lavete pentru
a scoate vesela.

Asezali vasele din sticla fierbinti pe o laveta de bucatarie
uscata. Daca suportul este ud sau rece, sticla poate
crapa.

Recomandari pentru prajire

Indicatii
= Utilizati o forma de prajire inalta pentru prajirea carnii
si pasarilor.

= Verificati daca vasul dvs. incape in spatiul de coacere.
Acesta nu trebuie sa fie prea mare.
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« Carne
Acoperiti fundul vasului cu un strat subtire de lichid.
Pentru friptura indbusgitd addugati putin mai mult lichid.
Intoarceti bucétile de carne dupa jumatate din timp.
Cand friptura este gata, ar trebui Iasata sa se mai
odihneasca 10 minute in cuptorul deconectat, inchis.
Astfel, sucul de la carne se poate distribui mai bine.

= Carne de pasare
Intoarceti bucatile de carne dupa % din timp.

Recomandari pentru grill

Indicatii

= Utilizati grill-ul intotdeauna cu usa cuptorului inchisa si
nu preincalziti.

= Folositi pe cat posibil bucati de carne cu grosimi egale.
Fripturile trebuie s& aiba grosimi de cel putin 2 péana la
3 cm. Astfel se rumenesc uniform si ramén suculente.
Sarati friptura abia dupa grill.

= Intoarceti bucatile de carne cu un cleste de gratar. Daca
intepati carnea cu o furculitd, aceasta isi pierde sucul si
se usuca.

« Carnea inchisa, de ex. de vita, se rumeneste mai
repede decét carnea deschisa, de vitel sau porc.
Bucétile fripte la gratar din carne deschisa sau peste
sunt de multe ori numai putin rumenite la suprafata,
insa n interior sunt preparate si suculente.

« Corpul de incalzit al grill-ului se deconecteaza si se
reconecteaza automat. Acest fapt este normal. Cat de
des se repeta acest lucru, depinde de treapta de grill
setata.
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Carne de vita

Indicatii

. intoarcej[i friptura de vita inabusita dupa s si % din
timpul de preparare. La sféarsit I1asati sa mai stea
aprox. 10 minute.

. Tntoarce’;i fileul de vita si friptura de vita la jumatatea
timpului. La sfarsit |dsati s& mai stea aprox. 10 minute.
= Intoarceti fripturile dupa %3 din timpul de preparare.

Carne de vita Accesorii Mod de in- Temperatura °C, Puterea microundelor Durata de preparare in
calzire treapta grill-ului  in Wati minute

Fripturd de vitd inabusita, veseld acoperita 180-200 120-143

aprox. 1 kg

File de vita, mediu, veseld neacoperita 180-200 90 30-40

aprox. 1 kg

Friptura de vitd, mediu, vesela neacoperita 210-230 180 30-40

aprox. 1 kg

Fripturd, mediu, 3 cm gro- gratar inalt i 3 - pe fiecare parte: 10-15

sime

Carne de vitel

Indicatie: Intoarceti friptura si ciolanul de vitel la
jumatatea timpului. La sfarsit |&sati s& mai stea aprox. 10
min.

Accesorii

Carne de vitel

calzire

Mod de in- Temperatura °C

Putere microunde in
wati

Durata de preparare
in minute

Fripturd de vitel, cca. 1 kg  veseld acoperita,

180-200

110-130

Picior de vitel, cca. 1,5 kg veseld acoperitd,

200-220

120-130

Carne de porc

Indicatii

. Tntoarce;i friptura slaba de porc si friptura fara sorici la
jumatatea timpului. La sfarsit Iasati s& mai stea
aprox. 10 minute.

= Asezati in vas friptura cu soriciul in sus. Crestati
soriciul. Nu intoarceti friptura. La sférsit [asati sa mai
stea aprox. 10 minute.

= Nuintoarceti fileul de porc si pastrama. La sfarsit |asati
s& mai stea aprox. 5 minute.

= Intoarceti ceafa prajita dupa %5 din timpul de
preparare.

Mod de Temperatura °C, Puterea microunde- Durata de preparare in

lor in Wati minute

Carne de porc Accesorii

incalzire treapta grill-ului

Friptura fara gorici veseld acoperitd 220-230 180 40-50

(de ex. ceafd), aprox. 750 g*

Fripturd cu sorici vesela neacoperita 190-210 130-150

(de ex. spatd) aprox. 1,5 kg*

File de porc, aprox. 500 g* veseld acoperitd 220-230 90 25-30

Friptura de porc, slaba, veseld acoperitd 210-230 90 60-80

aprox. 1 kg*

Cotlet de porc, afumat, cu os, veseld neacoperita - 360 45-45

aprox. 1 kg*

Ceafa prdjita, 2 cm grosime™* ™ 3 - pe o parte: aprox. 15-20
pe cealalta parte:
aprox. 10-15

* grétar jos
** gratar inalt
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Miel

Indicatie: Tntoarcegi pulpa de miel dupa ce a trecut
jumatate din timpul de preparare.

Carne de miel Accesorii Mod de  Temperatura °C Putere microunde Durata de preparare
incélzire in wati in minute

Spata de miel cu os, cca.1 kg veseld deschisa 210-230 - 40-50

Pulpa de miel fara os, prajita veseld acoperita, 190-210 - 90-95

mediu, cca.1,5 kg

Altele

Indicatii . Tntoarcegi carnaciorii dupa %5 din timpul de preparare.

= La sfarsit, Iasati friptura din carne tocata sa mai stea
inca aprox. 10 minute.

Accesorii Mod de Temperatura °C, Puterea microundelor Durata de preparare in
incalzi- treapta grill-ului in Wati minute
re
Friptura din carne tocata, vesela neacoperita 180-200 600 W +
aprox. 1 kg* 180 W
Carnaciori pentru prepara- - ™ 3 - pe fiecare parte: 10-15
rea la grill, 4 pand la
6 bucéti

Fiecare bucata de
aprox. 150 g**

* gratar jos ** gratar inalt

Carne de pasare = Asezati jumatatile de pui si bucétile de pui cu partea cu
piele in sus. Nu intoarceti.

Indicatii . . o = Asezati pieptul de rata si de gasca cu partea cu piele
= Asezati puiul si pieptul de pui cu partea pieptului in jos. in sus. Nu intoarceti.
Intoarceti dupa %5 din timpul de preparare. . Intoarceti pulpele de gasci la jumétatea timpului.
= Asezati gaina cu partea pieptului in jos. Intoarceti dupa Strépungeti pielea.
30 de minute si setati puterea microundelor la 180 = Asezati pieptul si pulpele de curca cu partea cu piele
wati. n jos. Intoarceti dupa % din timpul de preparare.
Carne de pasare Accesorii Mod de  Temperatura Puteri microunde Durata de
incalzire °C, treapta gri- in wati preparare in
[l-ului minute
Pui, intreg, cca.1,2 kg veseld acoperitd, 220-230 360 35-45
Gdina intreagd, cca. 1,6 kg vesela acoperita, 220-230 360 30
180 20-30
Pui, jumatati, fiecare de 500 g vesela deschisa 180-200 360 30-35
Bucéti de pui, cca. 800g veseld deschisa 210-230 360 20-30
Piept de pui cu piele si os, 2 bucati, cca. veselad deschisa 190-210 180 30-40
350-450 g
Piept de rata cu piele, 2 bucati a cate vesela deschisa 7 3 90 20-30
300-400 g
Piept de gasca, 2 bucati de 5009 fiecare vesela deschisa 210-230 90 25-30
Pulpe de gasca, 4 bucati cca.1,5 kg veseld deschisa 210-230 180 30-40
Piept de curcd, cca.1 kg veseld acoperit, 200-220 - 90-100
Pulpa superioara de curca, cca. 1,3 kg  vesela acoperita, 200-220 180 50-60
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Peste = Inainte ungeti gratarul cu ulei.

Indicatii
= Pentru prepararea la grill a pestelui intreg, agezati-l in
centrul gratarului inalt, de ex. pastrav.

Peste Accesorii Mod de Temperatura °C  Durata de preparare in
incalzire minute

Cotlet de peste, de ex. somon 3 ¢cm grosime, preparat la gratar inalt ™ 3 20-25
grill
Peste intreg, 2-3 bucati, fiecare de cate 300 g, pe grill  gratar nalt ™ 3 20-30

Recomandari pentru prajire si grill

Pentru greutatea fripturii Dvs. nu sunt prezentate Pentru bucatile de fripturd mai mici, alegeti o temperaturd mai mare si un timp de prepa-

date 7n tabel. rare mai scurt. Pentru bucétile de fripturd mai mari, alegeti o temperaturd mai scazuta si
un timp de preparare mai lung.
Cum puteti stabili dacd friptura este gata. Utilizati un termometru pentru carne (disponibil in comert) sau faceti o “incercare cu lin-

gura“. Apasati cu lingura pe friptura. Daca aceasta este tare, inseamna cé este gata.
Dacé se lasa, mai trebuie tinuta putin.

Friptura aratd bine, dar sosul este ars. La urméatoarea utilizare, alegeti un vas de dimensiuni mai reduse sau adaugati mai mult
lichid.

Friptura aratd bine, dar sosul este prea deschis la La urmatoarea utilizare, alegeti un vas de dimensiuni mai mari si adaugati mai putin

culoare sau apos. lichid.

Friptura nu este patrunsa. Téiati friptura felii. Preparati sosul in vasul de prajire i adaugati feliile de friptura in sos.
Finalizati prepararea carnii numai in regimul cu microunde.

Sufleuri, gratenuri, paine prajita = Asezati sufleul pe gratarul jos.
= Lé&sati sufleurile si gratenurile s& se mai prepare 5
Indicatii minute in cuptorul deconectat.
« Valorile din tabel sunt valabile pentru introducerea in « Felii de paine gratinate
cuptorul rece. Prajiti in prealabil feliile de paine.

= Pentru sufleuri, cartofi gratinati si lasagna utilizati o
forma de sufleu rezistenta la microunde si la
temperaturi inalte, cu Tnaltime de 4 panala 5 cm.

Sufleuri, gratenuri, paine prajita Accesorii Mod de  Temperatura °C, Putere microunde in  Durata de prepa-
incalzire treapta grill-ului  wati rare in minute

Sufleu, dulce, cca.1,5 kg vesela deschisa 140-160 360 25-35

Sufleu picant din ingrediente vesela deschisa 150-170 600 20-25

gatite, cca. 1 kg

Lasagna proaspata vesela deschisa 200-220 360 25-35

Cartofi gratinati din ingrediente ~ vesela deschisd 180-200 600 25-30

crude, cca.1,1 kg

paine prajita, 4 bucai ™ 3 8-10

* gratar inalt
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Produse preparate, congelate = Nu suprapuneti cartofii préjiti, crochetele si turta de
cartofi, intoarceti-le dupa jumatate din timpul de

Indicatii preparare.

= Respectati indicatiile de pe ambalaj ale producatorului. = Asezali alimentele direct pe platanul rotativ.

« Valorile din tabel sunt valabile pentru introducerea in
cuptorul rece.

Produse preparate Accesorii Mod de Temperatura °C  Puterea microunde- Durata de pre-
incalzi- lor in Wati parare in mi-
re nute

Pizza cu blat subtire** Platan rotativ 220-230 - 10-15

Pizza cu blat gros Platan rotativ = - 600 3
220-230 - 13-18

Minipizza* Platan rotativ 220-230 - 10-15

Bagheta pizza* Platan rotativ = o 600 2
220-230 - 13-18

Cartofi préjiti Platan rotativ 220-230 - 8-13

Crochete Platan rotativ 210-220 - 13-18

Turtd de cartofi Rosti, galuste din cartofi Platan rotativ 200-220 - 25-30

umplute

Chifle sau baghete congelate gratar jos 170-180 - 13-18

Crochete din peste Platan rotativ 210-230 - 10-20

Crochete, bucati de pui pane Platan rotativ 200-220 - 15-20

Strudel Platan rotativ 210-220 180 20-30

Lasagna, aprox. 400 g** gratar jos 220-230 600 12-17

*

Preincélziti cuptorul 5 minute si dupd aceea asezati alimentul pe platanul rotativ fierbinte.

** Puneti alimentul intr-un vas adecvat, rezistent la temperaturi inalte.
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Preparate de verificare

Calitatea si functionarea aparatelor cu functii combinate Conform normei EN 60705, IEC 60705 respectiv DIN
de microunde sunt verificate de catre institutii abilitate prin 44547 si EN 60350 (2009)
intermediul acestor preparate.

Decongelare cu microunde
Preparatul Puterea de microunde wati, durata in mi- Indicatie:

nute

Carne 180 W, 5 min. + 90 W, 10-15 min. Asezati forma Pyrex cu @ 22 cm pe gratarul jos. Dupd cca. 13 minute
indepartati carnea decongelatd.

Prepararea cu microunde

Preparatul Puterea de microunde wati, durata in mi- Indicatie:

nute
Sodou 600 W, 10-13 min. + 180 W, 25-30 min. Asezati forma Pyrex 24 x 19 cm pe grétarul jos.
Biscuit 600 W, 9-10 min. Asezati forma Pyrex cu @ 22 cm pe grétarul jos.
Friptura din carne 600 W, 18-23 min. Asezati forma Pyrex de 28 cm pe gratarul jos.
tocatd

Prepararea combinata cu microunde

Preparatul Puterea de microunde wati, durata in mi- Mod de Temperatura Indicatie:
nute incalzire °C

Cartofi gratinati 600 W, 25-30 min. 210-220 Asezati forma Pyrex cu @ 22 cm pe grétarul
jos.

Prajituri 180 W, 15-20 min. 180-200 Asezati forma Pyrex cu @ 22 cm pe gratarul
jos.

Pui 360 W, 35-40 min. 200-220 intoarce@i dupa % din timp

Coacerea Indicatie: Valorile din tabel sunt valabile pentru

introducerea in cuptorul rece.

Preparatul Vesela: Mod de in- Temperatura °C Durata de coacere, in
calzire minute
Aluat pentru rulada Forma de copt cu perete detasabil, cu @ 26 160-180 30-40
cm, gratar jos
Prajiturd cu mere invelite in Forma de copt cu perete detasabil, cu @ 20 190-210 50-60
aluat™* cm, gratar jos

Prepararea la grill

Preparatul Accesorii Mod de in- Treapta de grill Durata, minute
calzire

Rumenirea feliilor de péine prajita gratar inalt ™ 3 4-5

Burger de vita 9 bucéti* grétar nalt ™ 3 30-35
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EYNpumenenue no
HasHaYeHUto

BHuMatenbHo npounTante AaHHoe
pykoBoAcTBO. OHO NOMOXKET BaM Hay4uTbCA
npaBuNbHO M Ge3onacHo Nosb3oBaTbCA
npubopom. CoxpaHAnTe pyKOBOACTBO MO
SKcniyataumm ¥ MHCTPYKLUMIO MO MOHTaXKy ANA
AanbHeNLWero UCnonb3oBaHuA Unu AnA
nepenayv HoOBOMY Bnaaesbly.

HaHHbiM npubop npeaHasHayeH
WCKNOUUTENBHO ANA BCTPauBaHuA.
Cobntopante cneumanbHble MHCTPYKLMKU NO
MOHTaKY.

Pacnaky#te n ocmoTpuTe npubop. He
noAaksoUanTe npubop, ecrnm oH Bbin NoOBPEXAEH
BO BPEMA TPaHCMOPTUPOBKMU.

MoakntoueHne npubopa 6e3 WTencensHoM
BWJIKM JOMKEH MPOU3BOANUTL TONBKO
KBaNMPULUMPOBAHHbIM CNELUaNUCT.
MoBpexxaeHnA n3-3a HenpPaBUIbHOIO
NOAKOYEHNA NPUBOAAT K CHATUIO FrapaHTUMHBIX
06A3aTenbCTB.

O10T Npnbop NpeaHasHayeH ToNbKO ANA
ZIOMaLLHero ucrnonb3oBaHuA. Mcnonbayite
Np1Oop TONbKO ANA NPUroToBAEHMA 6Nt 1
HanuTkoB. CneauTe 3a NpMbBOpPoOM BO BpeMA ero
paboTbl. Mcnonb3yiTe Nprbop TONbKO B
3aKPbITOM MOMELLEHMM.

JaHHbIV Npubop NpeaHasHaueH ans
UCNonbL30BaHuA Ha BbicoTe He 6onee 4000 m
HaZ YPOBHEM MOpH.

Hetn no 8 net, nuua ¢ orpaHUYEeHHbLIMU
PU3NYECKUMHU, YMCTBEHHBIMU U NCUXUUYECKUMMU
BO3MOXXHOCTAMM, a TaKXKe nuua, He
obnagaroLme 4OCTAaTOYHLIMU 3HAHUAMM O
npubope, MoryT Ucrosb3oBaTb NPUOOP TOMBbKO
noA NPUCMOTPOM JIML, OTBECTBEHHbIX 3a UX
6e3onacHOCTb, UK nocne NoaApobHoro
MHCTPYKTa)Ka M 0CO3HaHWA BCEX ONACHOCTEW,
CBA3aHHbIX C 3KcMyaTauven npubopa.

IletAm He paspeluaeTca urpatb ¢ NpUOopPoM.
OuncTka n obcnykmBaHve npubopa He JOSKHbI
NPOM3BOANTLCA AETbMU, 3TO AONYCTUMO,
TOSNIbKO €Cnih OHK cTapLle 15 net n ux
KOHTPOJNMPYIOT B3pOCHble.

He nonyckaiite aetei mnaawe 8 net K npubopy
“ ero cetTesomy nposoay.
Bceraa npaBunbHO ycTtaHaBnuBaure

NPUHaANEXHOCTH B pabouei kamepe.
— "lNepen nepBbIM Ucnonb3oBaHneM"

Ha cTpaHuua 111

[MprMMeHeHne No HasHayYeHuo ru

FENBaxHble npaBuna TeXHUKK
6e3onacHOCTH

O6wan nHpopmauums

/\MNpeaynpemxaeHne — OnacHocTb

BOo3ropaHuAa!

. CnoxeHHble B pabouer kamepe
NIErKOBOCNNAaMEHAOLUMECA NPEAMETHI MOTyT
3aropeTbcA. He xpaHute B paboyeit kamepe
fierkoBocnnamMeHatoLwmeca npeametsl. He
OTKpbIBaiTe ABepuy npubopa, ecnv BHYTPU
npubopa obpasoBancaA AbiM. Brikntouute
npuoop, BbIHLTE BUKY CETEBOr0 NPoOBOAA U3
PO3ETKM UK OTKIIOUMUTE NPEAOXPaHUTENDb B
6noke npefoxpaHUTenen.

. W3-3a cTpyu BO3ayxa, NpOHUKAIOLLEN B
np1bop Npu OTKpbIBaHUK ABepLbl, Bymara
ZNA BbINEYKN MOXKET NOAHATLCA, KOCHYTHCA
HarpeBaTeNbHOro aNeMeHTa U BCNbIXHYTb.
Mpwv npeaBapuTenbHOM pasorpese
o6A3aTenbHO 3aKkpennanTe Bymary ans
BbINEYKM B NpUHaANEeXHocTAX. Hanpumep,
noctaBbTe Ha HE& KacTpronto unu Gopmy AnA
BbinekaHua. Ucnonbayite Bymary anAa
BbINEYKM HY)XXHOMO padMmepa, OHa He A0/MKHa
BbICTYNaTb 3a Kpas NpUHaANEXHOCTEN.

. Mpwubop ctaHoBUTCA O4YEHb ropAuMM. Ecnu
npubop BCTpoeH B Mebesb C JeKopaTUBHOM
ABepLeN, NpKY 3aKpPbITOM ABepLe Tenso
MOXXET cKannuBatbeA. Mcnonbayite npubop
TONbKO MPUW OTKPbLITON AeKOopaTMBHOM ABepLe
wKaoda.

/\Mpeaynpexaexue — OnacHocThb yaapa

TOKom!

. [Mpun HekBaNMPUUMPOBAHHOM PEMOHTE
npUOOP MOXET CTaTb UCTOYHUKOM
onacHocTH. JTtobble peMOHTHbIE paboThbl U
3aMeHa NpPoBOAOB U TPYO AOMKHbI
BbINONHATLCA TONBbKO CreunanucTamMmm
CEPBUCHOM CNY>KObl, NPOLUEALLIMMMU
cneunanbHoe obyyeHune. Ecnv npubop
HEeUCNpaBeH, BbIHbTE BUIIKY CETEBOMO
NnpoBoAa M3 PO3ETKU UMM OTKIIHOUUTE
npeaoxpaHuTens B 6110Ke NpefoXpaHUTENEN.
Bbl3oBuTE crnieunanucTa CEPBUCHOM CNy»KObI.

- [pu cunbHOM Harpese npubopa nsonAumaA
KabenAa MoxkeT pacnnaeutecA. Cneaute 3a
TeMm, 4Tobbl Kabenb He conpukacanca ¢
rOPAYUMHU YaCTAMM SNEKTPONPUOOPOB.

. [MpoHukatoLian Bnara MOXeT NpMBECTHU K
yAapy 3neKTpuyeckum Tokom. He
UCNONb3yMTE OYUCTUTESNb BLICOKOMO
[aBnNeHUA v NapoCTPyMHbLIE OYUCTUTENM.
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ru BaxkHble npasuia TeXHUKU 6e3onacHoCTU

. [MpoHuKwana B npnbop Bnara MoXeT cTaTb
npuYnHOM yaapa TokomM. He nonbsyimrech
NP1OOPOM MPU CIIMLLKOM BbICOKOW
Temneparype uiu BRarkHocTu. Mcnonbsyute
np1OOP TONBbKO B 3aKPLITOM MOMELLEHUMU.

. HewucnpasHbii npubop MOXKET BbiTh
NPUYUHON NOopaXkeHusa TOKoM. Hukoraa He
BKItOYanTe HencnpasHbIM Npubop. BbiHbTe
13 PO3ETKM BUIIKY CETEBOro NposoAa uUnu
BLIKNOUMTE NPefoXpaHnUTesNb B B10Ke
npeaoxpaHutenen. Belzosute cneunanucra
CEPBUCHOM CNY»KObI.

. [Npnbop paboTtaeT Noa BbICOKUM
Hanps>XeHneM. Hukoraa He BCKpbiBauTe
Kopnyc npubopa.

/\Mpeaynpexaexne — OnacHOCTbL oxora!

. [Mpubop craHoBKTCA OYeHb ropAYnmM. He
NPUKacamnTecb K ropAYUM BHYTPEHHUM
noBepXHOCTAM npubopa mnu
HarpeBaTefibHbIM 3nemMeHTaM. Beceraa
AaBaWTe npubopy ocTbiTb. He nossonaite
AETAM NoAX0AUTb BNU3KO K ropAYeMy
npuoopy.

. [lpvHaanexHocTn nnu nocyaa oyeHb
ropAune. Ytobbl n3Bneyb ropavyro nocyay
WM NPUHAANEXHOCTU U3 paboyen Kamepsl,
BCeraa Ucnosnb3ynTe NpuxBaTKM.

. [lapbl cnvpTta B ropAyen paboyern kamepe
MOTYT BCMbIXHYTb. 3anpeLlaeTcA roToBuUTb
ontoaa, B KOTOPbIX MCMOMb3YOTCA HAMWUTKK C
BbICOKMM COZep>KaHueM cnupra.
JobaBnaiTe B 6ntoaa ToNbKO HebonbLoe
KOJIMYECTBO HaMNWTKOB C BbICOKWUM
coaepxxaHnem cnmpra. OCTOPOXKHO OTKpoOMTe
ABepuy npubopa.

/\NpenynpexaeHne — ONacHOCTb

owunapusBaHua!

. M3 oTKpbITON ABepubl Npubopa MOXKET
BblpBaTbCA ropAYMi nap. OCTOPOXKHO
OTKpo¥iTe ABepuy npubopa. He nossonsaiTte
AeTAM NoAXoAuTb BIM3KO K ropAYeMy
npuéopy.

. [pu ncnonb3oBaHuu BoAbl B padoyei
Kamepe MoXkeT obpasoBaTbCA ropAYni
BOAAHOM nap. 3anpeLlaeTcA HannBaTtb BOAY
B ropAvyto pabouyto kamepy.

/\ NpeaynpexaeHne — ONacHoCTb
TpaBMUpoOBaHUA!

MNouapanaHHoe cTekno Asepubl npubopa
MOXET TpecHyTb. He ncnonbayite ckpebku ans
CTeKNa, a TaKkke efKkue n abpasuBHble
4yuCTALLME CpeacTBa.
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MMKpOBOHHOBaH ne4yb

/\Mpeaynpexaexne — OnacHOCTbL oxora!

. MHcnonb3oBaHne npubopa He No Ha3HaAYEHUIO
onacHo.

He nonyckaetca cyLuka NpoayKToB MK
oZexbl, HarpeBaHue AoMallHel 06yBH,
KPYMAHBIX UK 3€PHOBLIX NoAYLIEeYeK, ryookK,
BN2XHbIX TPAMOK U TOMY NoA0BHOrO.
Hanpumep, cnuwikom ropadan AoMaLlHAA
00yBb, KPYNAHbIE UK 3€PHOBLIE MOAYLLIEYKM,
ryOKuW, BNaXKHble TPAMKK 1 TOMy noaobHoe
MOrYT NPUBECTU K OXKoram

. [lpoayKTtbl MoOryT BocnnamMmeHutbcA. Hukoraa
He pasorpesavTe NPOAYKTbI NUTAHKA B
TepMOCTaTUYECKOWN yNaKoBKe.

PasorpeBarb npoAyKTbl B KOHTEMHEPAX U3
nnactMacchl, 6ymaru unu apyrmx
BOCMNaMEHAIOLLMXCA NPEeAMETOB MOXHO
TOSIbKO NoA HabntoaeHneMm.

Henb3a yctaHaBnmMBaTb CAULLKOM B0nbLUYHO
MOLLHOCTb MUKPOBOJIH UK OYEHb
AnutenbHoe BpeMsA. Bceraa cneayire
yKasaHuaM, NpuBeAE€HHbIM B JaHHOM
PYKOBOZACTBE MO 3KCMnyarauuu.

He cywute npoayKTbl B MUKPOBOSIHOBOM
pexume.

He pasmoparkusanTe v He rotoBbTe
NPOAYKTbI C HU3KUM CcoAep>KaHueM BOAbl,
Hanpumep, xned, Npu BbICOKON MOLLHOCTH
MWKPOBOJIH UK CAIMLLKOM AOJIroe Bpems.

. Macno ansa npurotoBneHUaA NULLK MOXKET
3aropeTbcA. HuKoraa He pasorpeBaunTe
pacTuTenibHoe Macsio B MUKPOBOTHOBOM
pexume.

/\MpeaynpexaeHne — OnacHoOCTb B3pbiBa!
XXuakocTu unu apyrue NnpoayKTbl NUTaHUA B
MNOTHO 3aKPbITOM NOCyAe MOryT B3opBaTbCA.
Hukoraa He pasorpeBanTe XUAKOCTU UK
Apyrue NpoAyKTbl NUTAHWA B MAIOTHO 3aKPbITOM
nocyze.

/\Mpeaynpexaexune — OnacHOCTbL oxora!

. [lpoayKTbl C TBEPAOW KOXYPOU UK LLIKYPKOK
MOryT «B30pBaTbCA» BO BPEMA U Nocne
HarpeBaHuA. Henb3a BapuTb AWUa B
CKopJiyrne u pasorpesaTtb BapéHble Anua.
Hukoraa He BapuTe MOSINOCKOB U
pakoobpasHbix. [Mpu npurotoBneHUM
AWYHULbI-T1a3YHbU HYXXHO HaKOJOTb XESTOK.
Y NpoAyKTOB NUTaHWUA C ECTKOM KOXKYpPOU
WK LLKYPKOK, Hanpumep, ABNOK, TOMaToB,
KapTodenAa, COCUCOK, KOXKypa MOXeT
NONHYTb. Hakonute KOXXypy WUnu LLKYpKY
nepea NPUroToBAEHUEM.



. JleTckoe nuTaHue nporpeBaeTcA He
paBHOMepHO. He pasorpeBante aetckoe
nMTaHue B 3aKpbITOM nocyae. Bceraa
CHUMaWTe KPbILIKY uiu cocky. [Nocne
HarpeBa TLaTtefibHO NepemMeLlanTe uu
B3OONTaNTE COAEPIKUMOE; Nepes TEM KaK
KOPMUTb pebeHKa, 06A3aTenlbHO NpoBepbTE
Temneparypy.

. Pasorpetbie 6ntoaa otaatot Tenno. lNocyaa
MOMET CUNbHO HarpeBatbcA. YTobbl M3Bneyb
nocyZy ¥ NPUHaANEXHOCTU U3 paboyen
Kamepbl, BCeraa Ucnosnb3yuTe NpuxBaTKu.

. [epmeTnuHo 3anaAHHaA ynakoBKa npu
HarpeBaHUM MOXKeT NnonHyTb. Beceraa
cobntoaanTe ykasaHua Ha ynakoske. YTobbl
u3Bnedb 6noaa n3 pabouen kamepel, Bceraa
UCMONb3YWTE NPUXBATKM.

. B npouecce akcnnyarauum oTKpbITble ANnA
focTyna aetanu npubopa CUbHO
HarpesatoTcA. He npukacamntech K
packanéHHblM aetanam. He noanyckante
zeTen 6numsko.

. Hcnonb3oBaHue npubopa He No HasHaYeHUto
onacHo.

He nonyckaetcA cyLlka npoayKTOB MK
oZeXAbl, HarpeBaHWe AoMallHen 00yBM,
KPYNAHbIX MW 3€PHOBLIX NoAYLIEeYeK, ryook,
BNAXKHbIX TPAMOK U TOMY NoA06HOro.
Hanpumep, cnuwkom ropavan AoMallHAA
00yBb, KPYNAHbIE UK 3EPHOBbLIE NMOAYLLIEYKH,
ryOKM, BNaXKHble TPAMKK U TOMY nofobHoe
MOryT NPUBECTH K OXKoram

/\MNpeaynpemaeHne — OnacHocTb

owunapvBaHuA!

. [lpu HarpeBaHuKn XMAKOCTU BO3MOXKHA
3aziep>kKa 3axkunaHua. B atom cnyvae
Temneparypa 3akunaHvA gocturaerca 6es
06pas3oBaHnA B XUAKOCTU XapaKTepPHbIX
ny3blpbKOB. [JJaxke npu He3HaYUTENbHOM
COTPACEHUN EMKOCTU ropAYan UAKOCTb
MOXET BHe3arnHo Hayartb CUJIbHO KUMNeTb U
Opbisratb. [Mpu HarpeBaHuK Bceraa knaaute
B EMKOCTb JIOXKKY. OTO MOMOXKET n3bexarb
3a/1epXKKKU 3aKnnaHuA.

Ba)kHble npasuna TeXHUKU 6esonacHocTh ru

/\MNpeaynpexaeHne — OnacHocTb

TpaBMUpoOBaHUA!

. HenoaxoaAawana nocyaa moxeT nonHyTb. B
pyYKax U KpblKax papdopoBom 1
KepamMuyecKon nocyabl MoryT ObiTb MenKue
AbIPOYKM, 33 KOTOPbIMU HAXOAATCA NYCTOThI.
MNpK NPOHUKaHUK B 3TU NYCTOThI BNaru
nocyaa MoXXeT TpecHyTb. Mcnonbayute
creuuanbHyto nocyay AnA MUKPOBOSTHOBbIX
neyem.

. Mcnonb3oBaHne meTtannMyeckon nocyabl Uim
éMKOCTeN, a TaKkXKe nocyabl ¢
MeTaNIyeCcKon GYPHUTYPOU B pexxmme
MUWKPOBOJTH MOXXET Bbl3BaTh 06pasoBaHue
UCKP. DTO MOXKET NPUBECTU K NOBPEIKAEHUIO
npubopa. 3anpeLlaeTca ucnonb3oBaTb
MeTaninyeckne EMKOCTU B peXXnme
MWKPOBOJTH.

/\ Npenynpexaenne — OnacHocTb yaapa
TOKoMm!

Mpunbop paboTaeT NoA BbICOKMM HamnpaXeHUEM.
Hukoraa He BCKphbiBaiiTe kopryc npubopa.

/\ NpenynpexaeHne — BoicokaAa onacHoOCTb

ana sgoposbA!

. HepocratoyHaA ounMcTKa MOXXET NPUBECTH K
NMOBPEXAEHUIO NOBEPXHOCTU. Bo3morkeH
BbIXOZ 3HEPrMU MUKPOBOJIH HAPYIKY.
OuuLuaiite npubop CBOEBPEMEHHO U cpasy
YXe yaanAunTe U3 Hero ocTaTku NpoayKTOB.
Bceraa cneaute 3a unctotoin paboyent
Kamepbl, yNAOTHEHUA ABepLbl, ABEPLbI U
orpaHWuMTenA OTKPbIBaHWA ABEPLbI.

— "OuncTtka" Ha cTpaHuua 122

. UYepes noBpexaéHHyto asepuy pabouei
Kamepbl UK €€ yNnoTHUTENb MOXKET
BbIXOAWUTb SHEPruA MUKPOBONH. He
“cnonb3ymnTe NpMOop, ECIM NOBPEXAEHSI
ABepua, yNIoTHUTENb ABEepLbl UK
nnacTtukoBanA pama. BeizoBuTe cneunanucra
CEPBUCHOMN CNY>KOb.

- Y npubopos 6e3 3aLIMTHOro Kopnyca
SHeprua MUKPOBOJTH MOXKET BbIXOAUTb
Hapy>y. H1MKoraa He cHMMaKnTe 3alUUTHBIN
Kopnyc. [nA ocyLecTBneHna NpoduUnakIuku
¥ PEMOHTA BbI3blBANTE CEPBUCHYHO CIYXOYy.
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[MpryMHBI NOBpPEXAeHUH

EANpuumnHbl noBpe X aAeHUN

O6wan nHdpopmaumsn

BHuMmaHue!

Bopa B ropAuei kamepe: 3anpellaeTcA HanuBatb Boay
B ropAvyto pabdouyto kamepy. 310 MOXET NPUBECTH K
obpaszoBaHuto napa. MameHeH1e TeMnepatypbl MOXeT
MPUBECTH K NnoBpexxaeHnAm. [

BraHble NpoAyKTbl: He AepykuTe BnaKHbIe NpoAyKTbI
B 3aKPbITOM NeYn B TEUEHUE ANUTENBHOIO BPEMEHM.

Hu B Koem cnyuyae He ucnonb3ayite npubop AnA
XpaHEeHWUA NPOAYKTOB. OTO MOXKET NPUBECTU K KOPPO3WM.
KoHpeHcar B pabouei kamepe: Ha cTekne asepubl,
BHYTPEHHUX CTEHKaX M AHE pabouyei KaMmepbl MOXeT
o06paszoBblBaTLCA KOHAEHCAT. OTO HOPMasbHOE ABMEHME,
He oKasblBatoLLee oTpULaTENbHOMO BO3AENCTBUA Ha
$YHKUMOHMPOBaHWE MUKPOBOSH. Bo nsbexkanue
BO3HUKHOBEHMWA KOPPO3WUK BLITUPAiiTE KOHAEHCaT nocne
Ka)KAOoro NPUroTOBAEHUA MULLK.

OxnamaeHue npubopa ¢ oTKpbITON ABepuen: Pabouyto
Kamepy crnefyeT oxna)kaaTb TObKO C 3aKPbITOM
ABepleit. 3anpellaetca puUKcUpoBaTh ABepLy B
OTKPbLITOM COCTOAHUU KakuM-nnbo npeameTom. Jarke
ecnu aAsepua npubopa 6yaeT NPOCTo NPUOTKPLITA, CO
BPEMEHEM 3TO MOXET NMPUBECTU K NOBPEXAEHMIO
coceHUx MebenbHbIX pacaaos.

CunbHoe 3arpAsHeHue ynnoTHutenen: Ecnu
YNNOTHUTENb ABEpPLbI CUNIbHO 3arpA3HEH, ABepua He
OyzeT NNOTHO 3aKpbiBaTbCA. DTO MOXKET NPUBECTH K
MOBPEXAEHUIO coceHUX MebenbHbiX pacasoB. Cneante
33 YACTOTOM YNNOTHUTENA ABEPLbI.

MUcnonb3oBaHne asepubl npubopa B KauecTse CMAEHbA
unu nonku: He caautechb U He CTaHOBUTECH Ha
OTKpbITYtO ABepLy npubopa. He cTaBbTe nocyay v
NPUHAANEKHOCTHU Ha ABepLy.

TpaHcnopTuposka npubopa: He nepeHocute npubop 3a
PYYKy ABepubl. Pyuka ABepuUbl HE paccuuTaHa Ha Bec
npubopa u MoXeT crnomMatbCA.
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MukpoBonHoBaf neub

BHumaHue!

HUckpeHune: Cneaute 3a Tem, YTobbl MeTans1, HanpumMep
NOXKKa, OblN Ha PACCTOAHUM HE MEHEE 2 CM OT CTEHOK
ZAYXOBOro LKada 1 BHYTPEHHEW CTOPOHbLI ABEPLbI.
McKkpoBble paspAZbl MOTyT NOBPEAUTL CTEKIO ABEPLbI.
Pexum MMKpOBONH npu nyctom npubope: Pabota
npubopa 6e3 ycTaHOBNEHHbLIX B Hero 6ol BeAET K
neperpyske. Bkitouatb pexxMm MUKPOBOJH C NMyCTOM
nocynow 3anpetlaetca. MckntoueHmem aBnAaertcA
KpaTKoBpeMeHHas npoBepKa nocyabl Ha NPUroAHOCTb:
cM. . «MUKpPOBOSHbI, MocyAa».

MonkopH B MMKPOBONHOBOM neuun: Hwukoraa He
ycTaHaBnvBaWTe CNULLIKOM BOSbLLYI0 MOLLHOCTb
MUKPOBOJH. M3-3a neperpysku CTEKNIO ABEPLbI MOXET
TpecHyTb. YcTaHaBnuBanTte makcumym 600 Barr.
MaxkeTMKn ¢ NONKOPHOM BCeraa KaauTe Ha CTEKNAHHOe
6ntoao.

AntomuHueBas nocyaa: Hu B koem cnyyae He
“cnonb3yiTe antoMuH1eByto nocyay. Mpubop MoxeT
NnoBPeANTLCA U3-3a UCKPOODBpa3oBaHuA.

MpuBona Bpawatrowerica nogctaBkn: KunAawas
YKUOKOCTb He JoMKHa nonazate BHYTpb Npubopa yepes
npuBoA BpallaroLleica noactaBku. Cneaute 3a
npoLeccoM NpUroToBneHWA. YCTaHOBHUTE cHauana
KOpPOTKOE BPeMA NPUroTOBMIEHUA U NPKU HEOOXOAUMOCTH
npoanute ero.

Bpawatowasca nogcraeka: Hukoraa He ucnonb3yite
MWKPOBOJTHOBYIO Neyb 6e3 yCTaHOBNEHHOM
BpaLlaroLlencA NoACTaBKM.



EJ OxpaHna okpymatoLen
cpeabl

Balu HoBbIN Nprbop oTnMyaeTcA 0CoBeHHOW

3 PeKTUBHOCTLIO 3HepronoTpebneHva. B atom pasaene Bbl
Hanaérte pAaa peKoMeHauun, Kak npu aKcnnyaraumum
npubopa COKOHOMMTDL eLLé BosbLIe SHePrun W Kak
npaBwuiIbLHO YTUIU3UPOBATL NPUOOp.

OKOHOMUA INEKTPOIHEPrumn

« [lpenBaputensHo HarpeBaiTe NPMOOP TONILKO B TOM
cnyvae, ecnu 3T0 yKasaHo B pelenTe Ui B Tabnvuax
pYyKOBOACTBa MO 3KCMayaTauuu.

= Mcnonb3yite AnA BbiNneKaHWA TEMHbIE, MOKPbITbIE
YEPHBLIM JTAaKOM UK 3ManupoBaHHble GOpMbl ANA
BbinekaHnA. OHWM 0coBEHHO XOPOLLO MOrNoLLakoT Tenso.

« Kak MOo)XHO pe)xe oTKpbiBaiTe ABeply npubopa BO
BpemMsA paboThbl.

= Heckonbko nMporos nyulle Bcero neyb 0AnH 3a APYrvMm.
Pabouana kamepa ocTaétca TENMOW, 3a CYET Yero BpeMmA
BblNEKaHUA BTOPOro nupora ymeHbluaetca. MoxHo
TaKXXe NoOMecTUTb B padouyto kKamepy 2 NpAMOYTofbHbIE
$opmMbl pAAOM ApYr C APYroMm.

« [lpu anuTensHoOM BpemMeHHW NpUroToBnieHna npudop
MOXXHO BbIK/IIOYKNTE 32 10 MUHYT 4O OKOHYaHKUA
NPUroToBNEHWA U UCMOMb30BaTb OCTATOYHOE TENNO ANA
foBejeHuA 6noa 1o roTOBHOCTY.

I'IpaBManaﬂ yTUnu3auua ynakoBkKku

YTunuaupyiite ynakoBKy ¢ coOMtoaeH1MeM npasun
3Kosornyeckoi 6e3onacHoCTy.

JaHHbI npMbop MMeET OTMETKY O COOTBETCTBUM
esponeickum Hopmam 2012/19/EU ytunusaumu
QNEKTPUYECKUX U ANEKTPOHHBIX Npnbopos (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).
JaHHble HopMbl onpeaenaoT AeACTBYIOLLME Ha
TeppuTopun EBpocotosa npasuna Bo3spara u
yTURM3aumm ctapbix NpUoopos.

OxpaHa okpy»<atoLlen cpeasbl

ru
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ru 3HaKkoMcTBO ¢ npubopom

) 3HakomcTBO € npbopom

B aToM rnaBe NpuBOAMUTCA ONUCaHWE AWUCMIEA U 3NeMEHTOB
ynpaBneHuA. Kpome Toro, Bbl y3HaeTe 0 pasnuyHbIX
dyHKUMAX BaLlero npudopa.

YKasaHue: B 3aBUCUMOCTY OT TUNa nNpuéopa BO3MOXKHbI
PaCXOX/AEHWUA B LIBETE U HEKOTOPbIE HE3HAUUTESNbHBIE
OTKJIOHEHWA OT JaHHOTO OMUCAHWA.

MNaHenb ynpaBneHus

PasnuuHble ¢pyHKUMKM NpuBopa MOXKHO HacTpauBaTh ¢
MOMOLLbIO Nepekstoyatena Bolbopa GyHKLMI U MOBOPOTHOIO
nepekoyaTens, a TakKe CEeHCOPHBIX MoMew,
PacnonoXeHHbIX Ha NaHenu ynpasnexHua. Ha aucnnee
0TOBpPaXKaoTCA TEKYLLMUE YCTAHOBKM.

Mpu BKNtOUEHHOM Npubope oTobparkaeTcA NaHesnb
ynpaBneHWA ¢ BbIBpaHHbIM PEXXMMOM PaboThl.

@ min:sec
19 © S
P—
_ N
[1] [2] 3]

Mepekntouatens BbiGopa dyHKUNIA MepekntoyaTtens Boibopa GpyHKUUI
Mepekntoyatensb Bol6opa GyHKLMIA NpeAHa3HavYeH ana 5
YCTAHOBKM pexkuma paboTbl Unu ApYrux GyHKLMN. Mepekntoyatensb BolBopa QYHKUWi npeAHasHayeH anA
MepekntoyaTens BblBopa GYHKUMUA MOXHO YCTaHOBKM BMOB Harpesa 1 Apyrnx GyHKLUMM.
nosopay1Batb U3 HyNneBOro NOIOXKEHUA KaK BNeBo, [nA Toro 4toBbl Bbl MOrNK BEIBPATL HY)XHbLIM BUA Harpesa
TaK 1 BNpaso. ZnA npurotasnueaemoro 6ntoaa, Mbl 06bACHUM BaM

CeHcopHble nons pasnuuunA 1 onuwem o6nacTM NPUMEHEHUA.
3a ceHCOpPHLIMM NOMAMM PACMONOXEHBI CEHCOPbI.

Ha)kmute Ha cumBon, 4tobbl BbIBpaTh GYyHKLMIO. MonomeHue MpumeneHue
Oucnnen o  Hynesoe nonoxenne  MpuBop BbIKIOYEH.
Ha aucnn T YKaKOTCA CUMBOJbI aKTUBHbIX
a ancrinee o 0BpaxaloTcA ¢ onkl a (Z]  MuKpoBonHbI BLiGop pexuma MUKPOBOSH.
OYHKUMA M QYHKUMM BPEMEHMU.

MoBOpPOTHbLIN NepekntoyaTenb lopAuuii Bo3ayx BeHTunAaTop, ycTaHOBNEHHbI B 3a4-
[MoBOPOTHLIM NepektovaTens npegHasHayeH anAa Hen CTeHKE, pacnpenenaer xap ot
yCTaHOBKM TeMnepaTypbl, COOTBETCTBYOLLEN BUAY KONbLIEBOro HarpesarenbHoro ane-
HarpeBa, Wi AnA Belbopa yCTaHOBOK APYrux MeHTa paBHOMEpHO Nno Beei padoyei
QYHKUMA. Kamepe.

[MoBOPOTHLIM NepekoyaTens MOXXHO NoBopaynBaTh %)  Tpunb C KOHBEKUMEH  BeHTunATop paBHOMepHo 06ayBaeT
KaK BJIEBO, TaK 1 BNpaso. 6711040 FOPAYUM BO3AYXOM OT Harpe-
BaTENbHOrO 3EMeHTa rpUnA.
YKasaHusa

= Ha HekoTopbix npubopax nepekntoyarens Boibopa
GYHKUMI MM NOBOPOTHBLIM NepeKoyaTenb ABAOTCA
yrannveaemMbiMu. UTobbl 3adUKCUMpOBaTbL UK
pacduKcvpoBath NepektoyaTenb Bolbopa GyHKUKUA Uiu
MOBOPOTHLIN NEpeK/oYaTeslb, HAXXMUTE Ha HEro B
HYJIEBOM MOJSIOXKEHWUH.

« Ecnu nepekntouatens Boibopa GyHKUMIA HAX0AUTCA B
HYJIEBOM MOJIOXEHUU (PEXKNUM SHEpProcOeperkeHns) u
BbiGMpaeTcA GyHKUMA, ANA aKTUBaLMK COOTBETCTBYHOLLEH
®YHKUMM (HanpUMep, MUKPOBOJTH) TpeBYeTCA HECKONBbKO
CEKyHA.
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Pexum nuuubl HarpeBaloTcA HUXHUI HarpeBaTenb-
HbIA 3NEMEHT W KONbLEBOM Harpesa-
TeNbHbI ANEMEHT, YCTAHOBNEHHbIN B

3a/lHeN CTEHKe.

(] Tpunb Harpesaetca BCA NOBEPXHOCTL M0A
HarpeBate/bHbIM 371eMEHTOM TPUAA.
%0 Mporpammel 3necb MOXHO BLIBpaTh NpeaBapH-

TeNbHO 3anporpamMMupoBaHHble ycTa-
HOBKM ANA MHOTUX 6ntoA.




CeHcopHble nonfa U gucnneu

C NOMOLLLHO CEHCOPHLIX NONei MOXKHO YCTaHOBUTL pasHble
ZlononHUTeNbHbIe GYHKUMK Npubopa. Ha avcnnee
oToBpaXKarTCA COOTBETCTBYHOLLME 3HAYEHWA.

CeHcopHble nons

3aecb AaHo KpaTtkoe onmcaHune 3HaYEeHUM Pa3NnnUYHbIX
CEeHCOPHbIX nonen.

Cumson 3HaueHue

E MUKpOBONHBI BhiBepuTe ypoBEHb MOLYHOCTH
MMUKPOBOITH, UNK BbIGEpUTE PEXUM
MMKPOBOIH LOMONHUTENBHO K BUAY
Harpesa.

BbizoBuTe BHIBOP MporpamMm, noBo-
POTHLIM NMepeksoyaTenem ycraHo-
BMTE HOMEP NPOrpaMMmbl.

KopoTkoe Haxatue: akTuBupoBats/
BapUTENbHbIi AeakTuBMpoBaTh BbiCTPLI NpeaBa-
pasorpes / 6no-  puTenbHbIA pasorpes.

KNpOBKa ANA 6€3- [onroe HaxaTHe: aKTHBUPOBATH/
ONacHOCTU AETEN  neakTUBUPOBATL ONOKUPOBKY ANA
BesonacHocTH aeTeil.

i Mporpammbl

g BbICTpbIR Mpea-

C) OyHKUMHM Bpe- Buibepute dyHKUMK BPEMEHH U yCTa-
MeHH HOBWTE NOBOPOTHLIM NEPeKoYare-
nem.
8 Temnepatypa BuiBepute Temnepartypy u yctaHo-
BMTE NMOBOPOTHLIM NEPeKYaTenem.
kg Bec BLiBepuTte BEC U yCTAHOBUTE NOBO-
POTHBIM MepeKnyaTenem.
start Knonka Start/ 3anyck uau ocTaHoBKa pexuma
D Stop YKasaHue: [Tp1 [OAroM Haxatuu 3a-

stop BEpLALTCA TEKYIUMA PEeXuM, ycTa-
HOBKM ANIA  BLIOPAHHOTO pexuma
paboThl BO3BPALLAIOTCA K CTaHAApT-
HbIM 3HAYEHHAM.

ducnnen

Ha ancnnee moxHo yBuAETb 0630p AaHHbBIX, NOAXOAALLMX K
COOTBETCTBYHOLLIEH CUTYyaLMK.

3HaueHue, koTopoe TpebyeTcA yCTaHOBUTb B AaHHbIN
MOMEHT, HaX0AUTCA B LleHTpe U BblAeNIeHO LleHTp aucnnen
0603HauYeH KpacHOW MHAWKATOPHOW NonoCcoM noa
YCTaHOBOYHBLIM 3HAYEHUEM.

3HaueHue B LUeHTpe aucrniiea MOXXHO HenocpeACTBEHHO
M3MEHUTb NOBOPOTHbIM NMEepeKrYarTenem.

min:sec

ol

3HaKoMCTBO ¢ npubopom ru

AnemeHTbI Aucnnen

3aecb AaHo KpaTtkoe onmcaHune 3HaYEHUM pasnnyHbIX
3NeMeHTOoB Aucnnen.

Cumson 3HaueHue

Taiimep Ecnu BblaeneH cumson, Ha aucnnee
oToBpaxaetca Bpemsa Taliimepa.
® Bpems npurotoB- Ecnu BelAeneH cMMBON, Ha AUCNAee
NeHus oToBpaxaeTcA BpemMA NpuroToene-
HKA.
¢ Bpems cyTok Ecnu BblaeneH cumson, Ha aucnnee
oT0OpakaeTcA BPeMA CYTOK.
h:min Yackl/MUHYTI Bpemsa npurotoBnexuA B yacax v
MUHyTax
min:sec  MuHyTbl/CeKyHAL Bpems npurotoBneHus B MUHyTax U
CeKyHAax
] BnokupoBka anA  Ecnu cumBon roput, 610KMpOBKa ANA
BesonacHocTw BesonacHoCTH AeTel BKNIOYEHa.
AeTei
& BoicTpblit HarpeB  Ecnu cuMBOA ropuT, GbICTPLIA HArpes

aKTUBUPOBAH.

UHaukaTop TemnepaTtypbl

KpacHasa nHauKaTopHaA NMHUA B HUXKHEW 30He Ancnnen
yKasbiBaeT Ha To, 4To Npubop HarpeBaeTcA.

Ecnu yctaHoBneH BUA HarpeBa, MHAWKATOPHAaA NWHUA
3anonHAETCA KpacHbIMWU CEerMeHTaMu creBa Hanpaso no
Mepe HarpeBaHua paboyeit Kamepebi.

Mpu BIBOPE peXkuma rpuna MHAMKATOpPHaA NIMHWUA Cpasy e
MOJSTHOCTbIO 3aMONIHAETCA KPaCcHBIMU CErMeHTamMM.

B pe)xMme MUKPOBOSH MHAWMKATOPHAA NIMHUA HE FOPUT.

Ecnu npu npeaBaputensHOM pasorpese Bce NATb
CErMEHTOB JIMHUM CTaNU KPaCHbIMM, 3HAUMUT, HACTYNUIO
onTMManbHOe BPEMA AJA YCTAHOBKW B JyXOBOM LUKad
npurotasnueaemMoro éntoaa.

YKaszaHue: M3-3a TepMUYECKON MHEPLMOHHOCTH
yCTaHOBJIEHHaA TeMnepatypa MOXKET OT/iMyaTbCA OT
daKTUyecKomn TeMnepaTypbl paboyen kamepbl.

HouHown pexum

[nA 3KOHOMWK INEKTPOIHEPrUM B NEPUOA C 22 HACOB A0
5.59 yacoB ApKOCTb AUCMIEA aBTOMATUYECKU YMEHbLLAETCA.

lNMoBOpPOTHLIA NepeKnroyaTenb

nOBOpOTHbIM nepexknyarenemMm MOXXHO MeHATb
yCTaHOBOYHbIE 3HA4YeHUA, 0T06pa>+<aeMb|e Ha aucnnee n
BblAenAemMble B LeHTpe Aucnnen.

B cnuckax BeiBopa, Hanpumep, B CNMCKax Nporpamm, 3a
nocneaHUM NMyHKTOM CHOBA crefyeT NnepBhbli.

MNpu ycTaHOBKe 3Ha4YeHUI, HanpuMep, Beca, B cryyae
ZJOCTMXKEHUA MUHUMANBHOTO UM MAKCUMAaNbHOTO 3HaYEHHA
NOBOPOTHBIM NepektoyaTenb cneayeT NoBEPHYTb Hasas.
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ru 3HaKkoMcTBO ¢ npubopom

PexumMbl paboThbl

na Bawero npubopa NpeayCcMoTpeHbl PasiMyHbIE PEXXUMBI
paboThbl, yNpoLatoLLMe ero SKCryaTalmio.

MoapobHoe onvcaHWe MOXKHO HAUTU B COOTBETCTBYHOLLIMX
rnaBax.

Pexum pabotel NpumeHexue

BVlﬂbl Harpesa ,uﬂﬂ ONTUManbHOro pesynbrara npu-
- “ynpaBneHMe ObITOBLIM rotoBlieHUA 6J'||'O£l npeaycMoTpeHbl
an60p0M" Ha cTpaHmua 112 pasnuyHble, cnelunanbHo paspa()o-
TaHHbIE BUAbI HAarpeBsa.

B pex1me MUKPOBOSH BOSMOXHO
Bonee BbICTPOE NPUrOTOBIEHME
6nioa, pasorpes wUu pasMmopaxusa-
HUe NPOAYKTOB.

KomBuHMpoBaHHbIi pexxum ¢ [lononHUTENbHO K BUAY Harpesa
MWKPOBOHAMM MOXHO BbIBpaTh PEXUM MUKPOBOIH.

MUKPOBOHEI
— "MuKpoBoAHbI"
Ha cTpaHuua 114

basoBble YyCTaHOBKH basoBble YCTaHOBKHK npwéopa MOXHO
— "Ba3oBble YCTaHOBKVI" 3aMeHNTb Ha Bonee yZl06Hb|e anda

Ha cTpaHuua 121 sl

Buabl HarpeBa

nAa Toro 4to6bl Bbl MOINK BLIOPATL HY)XKHbIM BUA HarpeBa
AnA npurotasnuaemoro 6noaa, Mbl 06 bACHUM Bam
pasnuunA 1 onuwem o6nacT NPUMEHEHUA.

CumBonbl 4nA Kaxxaoro BMaa Harpesa NoOMOryT Bam B
AanbHenwem onpeaennTb COOTBeTCTByPOLLIMﬁ BMA Harpesa.

Bua Harpesa Temnepaty- [pumenenue

pa

lopAuni 40 °C MoabEM APOXKEBOro TecCTa, pas-
BO34YX MOpaKMBaH1e TOPTOB C B3GUTHIMM

C/IUBKaMMU.

100-230 °C  [InA BbiNneKkaHuA, 3anekaHua u
XapeHuA Ha 0fHOM ypPOBHE.

=) lpunb Pexumbl [InA npurotoBneHUA Ha rpune
rpuna: MNOCKMX KyCKOB MACA, Hanpumep,
{ =cnaBulii  CTENKOB, KONBACOK MNK TOCTOB U
ANA 3aneKaHuA.

2 = cpeaHnit
3 = CUNbHBIK
= [punb ¢ koH- 100-230 °C  [InA xapeHuA nTuubl, pbi6Ll Leu-

BeKLMeHn KoM # 6onbLUMX KyCKOB MACA.
® Pexum 100-230 °C  [1nA npUroTOBREHNA NULLbI U
ML 6ntoz, AnA KoTopbix Tpebyetca

MHOr0 Tenna ¢ HUKHew CTOPOHBbI.

Mpepnaraemble 3Ha4YeHUA

[na Kaykgoro Buaa Harpesa npeanaraetca
COOTBETCTBYIOLLAA TeMrnepatypa Uin Pexxum
NPUroTOBNEHWA. Bbl MOXXeTe NPUHATL UX UM U3MEHUTb B
COOTBETCTBYIOLLEM MoJe.

MuKpoBOsHbI

MoykHO BbIGpaTh pasinyHble YPOBHU MOLLHOCTU MUKPOBOJTH,
KOTOpbIe I'IOLIOVI.EI,yT ANA NPUroToB/1IEHUA CaMbIX Pa3HbIX
6ntoa. YPOBHM MOLLHOCTU MUKPOBOJH He Bceraa
COOTBETCTBYIOT TOYUHOMY KONIMYECTBY BaTT, NOTpebnAemMbIX
np1éopom.
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Mo»xHO BbIOpaTh Creayolue ypoBHU MOLLHOCTH
MWKPOBOJTH.

YpOBHHM MOLYHOCTH MUKPO- MaKcHManbHOe BpeMA NpUroTosne-

BOJH HUA
90 1 yac, 30 MuHyT
180 1 yac, 30 MuHyT
360 1 yac, 30 MUHYT
600 1 yac, 30 muuyT
900 Batr 30 MuHYyT

Pexxnum MUKPOBOJTH MOXXHO UCNOJIb30BaTb KakK OoTAesIbHO,
Tak U B KOMOMHaLWK C NoOLIM BUAOM Harpesa.

UcknroueHusa:
[ YpoBeHb MoLLHOCTM MUKpoBonH 900 Bt
lopAuwnii Bo3ayx 40 °C

3aech Bbl Y3HaeTe O BO3SMOXXHOCTAX KOM6VIHVIPOBaHVIF|
pexxnma MUKpPOBOJTH C BUAAaMU Harpesa:

Pabouan Kamepa

PasnuuHble pyHKUMKM paboyeit kamepbl ynpoLlarot
aKcnnyartaumto Bawero npubopa. Takum obpasom,
Hanpumep, ocBellaeTca Gonbluan yacTb padoyei kamepi,
a oOXnaXKAatoLLMiA BEHTUNIATOP 3aluMLlaeT npudop ot
neperpesa.

OTKpbiBaHWe ABepubl npubopa

Mpw oTKpbiBaHWK ABepLbLI Npubopa Bo BpeMa ero paboTbl
pexxkum npepbiBaeTcA. [nA NpoaomKeHUA pexxuma 3akpounte
ZIBepLy 1 Haxxmute Ha nore start D stop.

MoxaceeTka pabouen kamepbl

MoaceeTka paboyei kamepbl BCeraa BKIOUAETCA B peXxuMe
paboTbl. MNocne 3aBepLUeHUA peXXMMa OHa BbIKIOYaeTCA.

MoaceeTka paboyeit Kamepbl BKNHOYAETCA NMPU OTKPbIBAHWUK
ABepubl npubopa. 310 yA06HO, HanpUMep, NpU OYMCTKE
npubopa. Mpum. yepes 15 MUHYT NoAcBeTKa padoue
Kamepbl aBTOMaTUYECKH BbIK/OYaeTCA.

Oxnaygaroluii BEHTUNATOP

Mpurbop o6opynoBaH OxNaKAaoLLMM BEHTUAATOPOM.
BeHTunATOp BKNOYAETCA M BbIK/IOYAETCA N0 Mepe
HeobxoanMMocTH. TEénnbii BO3AYX BLIXOAWUT U3 ABEPLbI.

BeHtunaTop npogomxaet pabotate onpeaenéHHoe Bpems
nocne 3aBepLueHuA paboTel Npubopa.

BHumaHue!
He 3akpbiBaiTe BEHTUNALUMOHHLIE NPOPE3N, B MPOTUBHOM
cny4yae BO3MOXHO neperpesaHue npvbopa.

YKasaHuna

« Bo Bpemsa pabotbl B pexxnuMe MUKPOBOSH Npubop He
HarpeBaeTcA. Tem He MeHee, BKIlouaeTcA
oXnaXkAaoLmni BEHTUNATOP. BeHTunAaTop moxer
npoJomxaTb padoTatb AaXKe rnoce BbIK/IYeHUA
peXxMma MUKPOBOJSIH.

« Ha ctekne aBepubl, BHYTPEHHUX CTEHKaX U AHe paboyeit
Kamepbl MOXKeT 06pa3oBbIBaTbCA KOHAEHEaT. JTO
HOpMasbHOE ABJIEHWE, HE OKa3biBaloLlee
oTpuUUaTenbHOro BO3AENCTBUA Ha QYHKLMOHMPOBaHUe
npuéopa. Mo OKOHYaHWKM NPUrOTOBIIEHUA NPOCTO BLITPUTE
KOHAEeHcaT.



B NpuHaanexHocTy

Hwxe gaH O630p BXOAALLNX B KOMMNNEKT NOCTAaBKU
I'IpVIHaD,J'Ie)'KHOCTeﬁ N onncaHbl BO3BMOXXHOCTHU UX
MCnosib3oBaHUA.

BHumaHue!

Mpw BbIHUMaHWK NOCYAbl CreanTe 3a TeM, YToObI
BpallatoLLlanAcA NoAcTaBka He cMecTunach. MposepbTe,
yTo6bl BpallaroLwancA noacTaska 6bina npaBunbHO
3apuKcuMpoBaHa. Bpallatowanca noactaBka MOXeT
BpallaTbCA KaK B NIEBYLO, TaK U B NPaBYH CTOPOHY.

Mpunaraembie NpMHaANEHOCTH

Bpaluatollasaca noacraBka
Ha BpaluatoLeinca noactaBke
MOXXHO roToBuTL 6ntoaa, AnA
KOTOpPbIX HY>XHO MHOrO Tenna ¢
HWXXHEW CTOPOHDI.

YKasaHue: Bpauwatowlancs
nozctaBKka MOXXeT BpallaTtbCA Kak
B JIEBYI0, TaK U B NPaByto CTOPOHY.
Bpaluatowanaca noacraska
yCTOM4YMBA K paspe3aHuto. Bol
MOXeTe paspesarb nuuuy Ha
KYCOUYKM NPAMO Ha HeMN.

Huskan pewwéTKa
JnA npuMrotoBneHuA B pexkume
MWKPOBOJTH U ANA XXapeHUa n

§ BbiNeKaHuWA B JyXOBOM LUKady.

YKasaHue: YcTaHOBUTE peLLéTKy
Ha BpaLLaoLLytoCcA MOACTaBKY.

Bbicokasn peluéTka
PelwéTka anA npuroToBieHnA Ha
rpune, Hanpumep, CTEMKOB,
Kon6acok unu TocToB, Unu AnA
i UCMONb30BaHUA B Ka4ecTBe
NOACTaBKM, Hanpumep, AnA
NIOCKON GOpMbI ANA 3aneKaHKu.

YKasaHue: YcTaHOBUTE peLLETKY
Ha BpaLLatoLLlytOCA MOACTaBKY.

CneumanbHble npUHaANe KHOCTHU

ﬂOﬂOﬂHMTeﬂbele NPUHaANEeXXHoOCTU Bbl MOXKETe I'IpVIOépeCTM
B CepBVICHOVI cny>+<6e nin B cneunanm3npoBaHHOM
MarasuHe.

CneunanbHble NPUHAANEKHOCTH

CrexnAaHHadA nocyaa

[nA NpUroTOBIEHUA 3aneKaHOK U TyLWEHbIX 604 B AYXOBOM LKady.
dopma ana nuLLbI

ZnA NpUroToBNEHUA NULLbI U BONBLUKX KPYFAbIX MUPOrOB.

MapoBaA Kop3uHa ANA MUKPOBONHOBOW NeYH

BricTpoe npurotoBnexue 6onee coyHbix B4 Ha napy.

MpuHaanexHocTn ru

ENNepen nepebim
UCNoNb3oBaHMEM

MNepea vcnonb3oBaHWeM npubéopa He0BXOAUMO BhIMOMHUTL
HECKOJIbKO YCTaHOBOK. Kpome Toro, cneayet ounMcTuTb
pabouyto Kamepy 1 NMPUHALSIEXHOCTH.

anI60p ZONXKeH BbiTb YCTaHOBJIEH U NOAKITIOYEH K CETH.

YcTaHOBKa BpallatoLlenca NoACTaBKU

YcTaHoBuTE BpallatoLLyocA NoOACTaBKY C POIMKaMuU «A»,
KaK MoKasaHo Ha PUCYHKe, Ha npuBoA «B» B LeHTpe aHa
pabouyeit kamepebi.

|
=

YKasaHuA

= Hukoraa He vcnonb3yitte npubop 6e3 BpalatoLlenca
noAacTaBKK

= Bpalarowanca noacraska AomKHa 3aduKcUpoBaTbCA B
npusoze.

= Bpallatolanca noAcTaBka AomKHA BpaaTbCA Npu Nto6om
Bunae Harpesa.

= He npesbilwante MakcMMansHO AOMYCTUMYHO Harpys3Ky
Ha BpaLLaroLLyOCA NMOACTaBKY — 5 Kr.

nepBbII;I BBOA4 B 3KCrJiyaTauuro

Mocne BbINONHEHWA 3NEKTPUYECKOTO MOAKIOUEHUA UK
OTK/IOUEHWA SNEKTPOIHEPTUM Ha Ancnnee oTobpaxkaeTca
3anpoc Ha yCTaHOBKY BpeMeHH CyToK. [epen Tem, Kak
MOABUTCA 3aMPOC, MOXET NPOUTU HECKOJBKO CEKYHA.

YcTtaHOBKa BpeMeHHU CYTOK

MNpu BBOAE B 9KCMNyaTauuto BpeMs oToBparkaeTcA B LIeHTpe
avcnnen. Ha ancnnee muraet sHauenve /2 :00 v roput
cumeon (O. YcTraHoBUTE BpEMS CYTOK.

1. YcTaHoBWTE BPEeMA CYTOK NOBOPOTHLIM
nepexnoyarenem.

2. Haxxmute Ha none O©.
Bpemsa CyToK yCTaHOBMEHO.

UsmeHeHue BPpeMeHHU CYTOK

YKasaHue: [InA U3MEeHeHUA BPEMEHU CyTOK NpUBop AOSKEH
ObITb BLIK/THOYEH.

1. Osaxkabl HaxxmuTte Ha none O.
Ha aucnnee noasnaetca cumson (O v Bpems CyToK.
2. YcTtaHoBUTE BPEMA CYTOK MOBOPOTHLIM
nepekntoyarenem.
3. Haxwmwure Ha none O©.
Bpemsa cyToK ycTaHoBnEHO.

111



ru YnpasneHue 6bIToBLIM NpUBopomM

YKasaHuA

« Ecnu nocne yctaHoBKM BpeMEHM CYTOK Bbl HE
HarkumaeTe Ha none (O, yctaHoBeHHOe 3HaueHre
aBTOMAaTHMYECKU NPUHUMAETCA Yepes HECKONBbKO CEKYHA.

« Ecnu Bo BpemA BbINONHEHUA YCTAHOBOK Bbl
noBopayvMBanv nepeknoyatesnb Boldopa GyHKUUI, ero
cneayert 3ateM BHOBb MEPEBECTU B HY/IEBOE MONOXEHNE.
TonbKo nocne 3Toro MOXHO Nob30BaTLCA NPUOOPOM.

«  UYT06bl YMEHBLINUTL NOTPEOBNEHUE BNEKTPOSHEPTUM
BaLLMM NPUOOPOM B PEXKMME OXKUAAHUA, MOXKHO CKPbITb
MHAMKALMIO BPEMEHM CYTOK.

OuucTKa paboueit Kamepbl U
npuHagnexHocreun

Mepea nepBbIM UCMONIE30BAHUEM HEOOXOAWMO OUYUCTUTB
pabdouyto kKamMepy U NPUHAANEXHOCTM.

OuucTKa pabouei Kamepbl

YTo6bl ycTpaHuTh 3anax HoBoro npubopa, HarpenTte nycTyro
3aKpbITyto pabouyto kamepy. Haubonee noaxoaawmm 6ynet
HarpeBaHue B TeYeHWe 0AHOro Yaca B pexxume «lopauuni
Bo3ayx» [@ npu Temnepartype 180 °C. Yéeauntechb, uTo
BHYTpW paboueit Kamepbl He OCTanMCh YNaKoBOYHbIe
mMatepuansl.

1. C nomoLubto nepekntoyatena Boibopa pyHKLUMI
yCTaHoBUTE pexkum «[opAumni Bosayx» (.
2. [oBopoTHBLIM Nepektoyatenem yctaHosute «180 °C».
3. Haxkmute Ha none start D stop.
Mpubop HauMHaeT HarpeBaTbCA.
Yepes yac BbiknounUTe Npubop. [nA aToro HaXKMuTe Ha
nosne start O stop 1 3atem nosepHUTE NepektoyaTebs

Bbibopa QpYHKLMIA B HYNEBOE MOSOMKEHHE.

OuucTKa NpUHaANIE KHOCTEH

Mepea nepBbIM UCMONB30BaHWEM TLLATENBHO O4YMCTUTE
NPUHAANEXHOCTU FOPAYMM MblSIbHBIM PACTBOPOM U MATKOM
TPANOYKOW.
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Bl Ynpaenenue 6biToBbLIM
npubéopom

Bbl y)Xe NO3HaKOMMIIUCH C 3NEMEHTAMM YNPaBeHHA 1
MPUHUMUNOM MX QYHKLMOHWPOBAHMA. 34eChb NPUBOAMTCA
onucaHue HacTpoek npubopa. Bbl y3HaeTe, 4To UMEHHO
MPOMUCXOAMT MPK BKIKOYEHUM U OTKOUEHUW Npubopa 1 Kak
yCTaHaBNMBaTb PEXKUMbI PaboThl.

BknroueHue 1 BbiKNOUeHHe npubopa

I'Iepeu BbINOJIHEHNUEM YCTaHOBOK BK/THOYUTE I'IpM60p.

Yka3saHue: bnokuposky anA 6e30nacHOCTU AeTel MOXKHO
aKTMBMPOBATh TONIBKO NPH BbIKIFOYEHHOM npubope.
HekoTopble MHAMKaUMM HA AWCTNEee OTOBPaXKAKOTCA TAKKE B
TOM cnyyae, eciv NpuBop BLIKOYEH.

Mocne 3aBepLueHnA paboTsl BeIkouMTE Npubop. Ecnu
YCTaHOBKM He BbINOJIHAKOTCA B TeUeHUe ANIUTENBHOrO
BPEMEHH, NMPHUOOP BHIKIHOYAETCA aBTOMATUYECKM.

BknroueHue npubopa

[nAa BkNtoYeHnA npubopa NoBepHUTE NepeksoYaTesb
Bbl6opa GYHKLUMA.

B ueHTpe aucnien NoABUTCA CTaHAAPTHOE 3HAYEHHeE.
Mpwubop rotos K paboTe.

Bonee noapobHyto HopMaLMO 0 pexkumax paboTbl
MOXXHO HaWTh B oTAeNIbHbIX raBax.

BuikntoueHue npubopa

YcTaHoBWTE Nepekntoyatenb Bblbopa QyHKUWIA B HyneBoe
MosoXKeHHe.

Mpn Heo6X0AMMOCTM BEINONHAETCA OTMEHA YCTaHOBMEHHOM
DYHKLMK.

Ha aucnnee noABnAeTcA BpeMaA CyTOK.

YKasaHue: B 6a30BbIx yCTaHOBKaXxX Bbl MOXeETe BbIOparth,
ZIOMKHO N1 0TOBpayKaTbCA BPEMA CYTOK NPU BbIKIKOYEHHOM
npubope.

YcTaHOBKa pexuma paboThbl

Mocrne BbiBopa pexkuma paboTbl Ha AUCTEE NOABNAOTCA
pekoMmeHaAyeMble 3Ha4YeHuUA. Bbl MoxkeTe HemeaneHHOo
aKTUBMPOBATb 3Ty YCTaHOBKY.

3anomHuTe cneaytollee:

1. MNepekntoyatenem Belbopa PYHKUMIA BbIOUPaTe pexxum
paboThbl.

2. [Npu Heo6XOAMMOCTM BHIMNONHUTE APYre YCTAHOBKM.
[lna aToro HaXkKmMuTe Ha COOTBETCTBYIOLLEE Mofie 1
U3MEHWUTE 3HAYEHWEe C NOMOLLIbIO MOBOPOTHOMO
nepeksiroyarens.

3. Haxkmute Ha none start D stop.
3anyckaetca pexxum pabotsl npubopa. 3aropaetcH
cBeToavoa start D stop.



YcTaHOBKa BMaa HarpeBa U TemnepaTtypbl
Mpumep: «opAuni Bo3ayx» (& npu 200 °C

1. C nomoLlbto nepekntoyatena Bolbopa QpyHKLUMA
ycTaHoBwWTe BuA Harpesa «[opAuunin Bo3ayx» [@).
Ha aucnnee otobparkaetcA pekoMeHayemasn
Temnepatypa 160 °C.

2. [loBOPOTHLIM NepeKntoyarenem ycraHoBuTe
Temnepartypy Ha 200 °C.
3. Haxkmwute Ha none start D stop.

=

Mpnbop HauMHaeT HarpeBaTbCcA. 3aropaetcA
ceetoauoa start O stop. Mnankatop temneparypsi
3arnonHAeTCcA.

Temnepartypy B no6oe BpeMA MOXXHO U3MEHWUTb B TEKYLLEM

pexnme pa6OTbI C NOMOLLbKO MOBOPOTHOIO Nepekxn4varend.

YKasaHusA

= [locne oKoHYaHWA Harpesa B 3aBUCMMOCTH OT BMAA
HarpeBa HesHauuTenbHble konebaHua TemnepaTypbl —
HOpMasibHoe ABNEHKe.

« B Tekywem pexvme paboThbl HeNb3A YCTAaHOBUTb
Temnepartypy Ha 40 °C.

YcTaHOBKa BpeMeHHW NPUroToBNEHHUA

—

YcTtaHoBUTE BMA Harpesa 1 Temnepartypy.

2. Haumaitte Ha none (O, noka B LUeHTpe aucnien He
nossutca cumson O.

3. YcraHoswuTe TpebyeMoe BpeMA NPUroTOBNEHNA C
NMOMOLLIbIO MOBOPOTHOrO NepeKntoyarens.

4. Harkmute Ha none start D stop.

Mpubop HauMHaeT HarpeBaTbcA. 3aropaeTca

csetoauoa start D stop. Ha ancnnee HauMHaeTcsA OTCUET

BPEMEHW NPUroTOBNEHUA.

MpuocTaHOBKa peuMa

1. Haxwmute Ha none start D stop unu otkpoiite asepuy
npubopa.
Pexxum npepbiBaeTcs, ceetoamos start O stop muraer.
2. 3akpoiite aABepuy npubopa.
3. Haxmurte Ha none start D stop.
Pexxum npogomkaetcs, ceetoanos start [ stop ropur
NMOCTOAHHO.

Ynpaenexue 6biToBbIM NPUBOPOM  ru

OTmeHa pexuma

YcTaHoBuWTE Nepekntoyatesb Bolbopa GyHKUWIA B HyneBoe
nonoXeHue.

MponcxoanT oTMeHa pexxruma 1 cOpoc BCeX yCTaHOBOK.

YkasaHue: [locne npepbiBaHWA UMK OTMEHbLI peXkxuma
BEHTUNIATOP MOXXET paboTath AasnbLue.

BbicTpbIK Harpes

B pexxume BbicTporo Harpesa npuéop HarpeBaeTtca A0
HY>XHOW Temnepartypbl 0CO6eHHO HbICTPO.

MUcnonbayiite pexxum BbicTporo Harpesa Ana paboTsl ¢

Temnepatypamu Boiwe 100 °C. BbicTpbiit Harpes
npeaycMoTpeH AnA cneayoLnx BUAoB Harpesa:

. "opAuYMK Bo3AyX (MCKNtoyeHune: MopAYni Bosayx

40 °C)
= [X] M'punb ¢ KoHBEKUMEN
« (2] Pexxum nuuubl
LnA [OCTUXKEHWA ONTUMAaNbHOro pesysbTata NPUroToBeHNUA
cTaBbTe 611040 B padouyto KaMepy TOMbKO nocrne
3aBepLUeHuA BbICTPOro Harpesa.

1. YcTaHOBWTE BUA Harpesa 1 Temnepatypy.
2. Harkmwute Ha none &.

Ha aucnnee saropaetca cumeon .
3. Haxkmwute Ha none start D stop.

Mpu6op HauMHaeT HarpesaTbCA. 3aropaercA
ceetoauoa start D stop.

3aBepLueHHe GbICTPOro HarpeBa

Pasnaétcs 3ByKoBo# curHasn. Cumeon § Ha aucnnee racHer.
Mpubop npoaomxaet paboTath € 3a7aHHbIM BUAOM Harpesa
M YCTaHOBJIEHHOM TemMnepaTypon. MNocne 3Toro MoXHo
cTaBuTb 6ntoao B pabouyto Kamepy.

OTmeHa 6bICTPOro Harpesa

Harkmute Ha none &. Cumeon § Ha aucnnee racHer.
Mpubop npofomkaet paboTtatk € 3aJaHHLIM BUAOM Harpesa
M yCTaHOBJIEHHON TeMMepaTypou.

YKaszaHue: BbiCcTpblii HArpeB aBTOMaTUUYECKH
[leaKTMBUpYeTCA MO UCTeYeHun He Bonee 15 MUHYT.

ABTOMaTHUUYeCKoe aBapm?iHoe OTKJNTrO4YeHue

ABTOMAaTUYECKOE aBapUMHOE OTKIIIOYEHUE aKTUBMPYETCHA,
ecnu Npuéop OCTAETCA BKIIIOYEHHBIM B TEUEHUE AONTOr0
BpemMeHu 6e3 yCTaHOBNIEHHOr0 BPEMEHH MPUTOTOBIEHHA.
Koraa nmeHHo oTkntountcA npuéop, 3aBUCHT OT
YCTaHOBMEHHOMO pexxuma padoTsl U TEMNepaTypbI.

= [opAunii Bosayx 40 °C: 24 vaca

= [opAuuni Boszayx 100—230 °C: 5 yacos

=« [ punb C KOHBEKUMEW 1 peXkuM nuuubl: 5 yacos
« [pvnb: 90 MuHyT

Mpumep: ecnu npubop paboTaeT B peXXUME ropAYero
Bo3ayxa npu temneparype 160 °C, oH aBTOMaTM4eCKM
BbIK/IIOUYMTCA NMPUM. Yepes 5 yacos.

Ha aucnnee noaenAetca £ 2. Mpubop Bbikntouaetca. AnA
NoATBEPXKAEHUA HaXkMUTe Ha none start D stop.
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ru MunKpoBOSHbI

ElMukposonHbl

B perkrMe MUKPOBOJTH BO3MOXHO 0COBEHHO BbicTpoe
NpUroToBNEeHWe BN, pasorpes Unu pasMopaxKMBaHue
NpoayKToB. PEXXMM MUKPOBOJSTH MOXHO UCMONb30BaTb KaK
OTAENbHO, TaK U B KOMOMHALMUKU C PEXXMMOM MPUrOTOBEHUA
Ha rpune.

[nAa onTMManbHOro UCNONb30BaHUA PEXXUMA MUKPOBOSTH
yunTbIBaiTe yKasaHuA no BelGopy NOCybl U OPUEHTUPYIHTECH
Ha XapaKTepUCTUKU, NpuBeAEHHbIE B Tabnvue BapuaHToB
UCMoNb30BaHUA B KOHLIE PYKOBOACTBA MO 3KCMyaTalum.

MNMocyna

[nA MUKPOBONHOBOIO peXxMma creyeT UCNoNb3oBaTh
COOTBETCTBYHOLLYHO nocyay. [nA Toro uto6kl HarpeTb 6ntoaa,
He noBpeanB Npudop, UCMONb3YIHTE TONBKO NPUrOAHYIO ANnA
MUWKPOBOJIHOBOrO PEXKMMA MOoCcyAy.

PekomeHgyemas nocyaa

Mcnonb3syiiTe »aponpouHyto nocyay 13 CTeKkna,
CTEKJIOKepaMuKK, papdpopa, KepamMmnK1 UM TEPMOCTOMKOW
nnacTMaccbl. 3T maTtepuasbl NPOMYCKaT MUKPOBOJIHLI.

CepBu1poBoYHanA nocyaa TaKkyke NoAX0oAUT AA 3TOro
pexnma. Takum 06pas3omM, He HY)KHO NepeKnaabiBaTb
6noaa M3 ofHOM nocyAabl B Apyryto. Mcnonb3osats nocyay ¢
30/10TLIM Ui cepeBpAHLIM OPHAMEHTOM MOYKHO TOSILKO B
TOM Cllydae, ec/iM U3roTOBWTESb NoCcyabl rapaHTUpyeT eé
NPUroAHOCTb ANA MUKPOBOJTHOBOTO PeXXuma.

HenoaxopaAuwaa nocyna

MeTannuueckana nocyaa He NOAXOAUT ANA MUKPOBOHOBOIO
pexx1Ma, TaK Kak MeTann He NponyckaeT MUKPOBOJHLI. B
3aKpbITOW MeTannuueckoi nocyae éniosa He
pasorpeBaroTCA.

BHumaHue!

MUcKpeHue: cneante 3a Tem, 4Tobbl MeTann, Hanpumep,
NOXKa, BblN Ha PaCcCTOAHWU HE MeHee 2 CM OT CTEHOK
ZAyX0BOro LwKada 1 BHYTPeHHEW CTOPOHbI ABEPLbI.
MckpoBble paspaabl MOryT NOBPeAWTb CTEKNIO ABEPLbI.

MpoBepKka NPUrogHOCTU NoCyAbl

Bkntouatb perkxum MUKPOBOSIH C MyCTOM NOCYAOK
3anpeluaerca. EAMHCTBEHHBIM UCKNOYEHMEM ABNAETCA
KpaTKOBPEMEHHaA NMPoBepKa Nocyasl.

Ecnu Bbl He yBepeHbIl, YTO Nocyaa NoAXOAWT AnA
MWKPOBOJH, MPOU3BEAUTE CNELYIOLLYIO MPOBEPKY:

1. mocTtaBbTe NycTyto nocyay Ha Y2—1 MuHyTy B padouyto
Kamepy npu MakCMManbHOW MOLLHOCTH.

2. BpewmA OT BpeMeHu NpoBepAiTe Temneparypy nocyas.

Mocyaa aomxkHa BbiTb XONOAHOW UK HArpeTbeA A0

Temnepartyphbl, A0NyCKaroLLeh NPUKOCHOBEHUE PYKOW.

Ecnu nocyaa cunbHo HarpesaeTcaA UM NPOUCXoanT

MCKpeHWe, TO OHa HenpuroaHa.

MpepBuTE NpOBEPKY.

A MpenynpexaeHne — OnacHoCTb oxora!

B npouecce akcnnyartauuu OTKpbITble ANA AOCTyna AeTanu
npubopa cunbHo HarpesatoTcA. He npukacaiteck K
packanéHHelM getanam. He noanyckaite geten 61msKo.
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ypOBHVI MOLLUHOCTHU MUKPOBOIJIH

MoLLUHOCTb MUKPOBOJH NMpeAcTaBeHa B BULE YPOBHEH,
KOTOpbIE HE BCEra COOTBETCTBYHOT TOYUHOMY KOIMUECTBY
BartT, NoTpebnAemMbIx NpUdopPoOM.

MoykHo BbIOpaTh cneaytoLime ypoBHU MOLLHOCTH
MWKPOBOJTH.

YpoBeHb  MakcumanbHoe Bpe- Wcnonb3oBaHue

MOLLHO- MA NPUroToBNEeHUA

CTH MHU-
KPOBOJIH

90 1 4ac 30 MuHyT [nA pasmMopaKMBaHUA HEXHbIX
6nion

180 1 yac 30 MuHyT [nsa pasmopaxusaxua u aose-
AeHua 6ntoa [0 rOTOBHOCTH

360 1 yac 30 MuHyT [na TyweHua mAca u pasorpe-
BaHMA HEXHbIX B0

600 1 yac 30 MuHyT [nsa pasorpesanua u goseje-
HuA Bnioa 0 rOTOBHOCTH

900 BarT 30 MuHyT ANA pasorpeBaHnA XUAKOCTEN

Mpeanaraemele 3HaYeHUA:

[nAa Ka)kaoro ypoBHA MOLLHOCTU MUKPOBOJSH NpeanaraeTcA
BpPEeMA NPUroToB/eHuaA. Bbl MOXKeTe NPUHATL ero uiu
U3MEHWUTb B COOTBETCTBYHOLLEM MONeE.

MakcumanbHaA HacTporKa npeaycMoTpeHa Ana pasorpesa
»ugakocten. na sawmtel npubopa oT neperpesa
MaKcuMasbHaA MOLLHOCTb MUKPOBOJIH HA HEKOTOPOE BpeMA
CHmXaeTtcA. [NonHaA MOLLHOCTb CTAHOBMUTCA AOCTYNHOM
nocne 3aBepLUEHUA BPEMEHHW, NPEeAYCMOTPEHHOIO Ha
oxnaxzaeHue npubopa.

MHTepBaI‘I bl YCTAHOBKHU BpeMeHHU

MHTepBaJ’I YCTaHOBKHW BpeMeHU BbINOJIHEHNA 3aBUCHUT OT
BpeMeHU BbINOIHEHUA.

0-1 muHyTa 5 ceKyHa
1-3 MUHYTBI 10 ceKyHA
3-15 MuHyT 30 ceKkyHA
15 MUHYT - 1 vac 1 MuHyTa
1 yac - 1 vyac 30 MuHyT 5 MUHYT




YcTtaHOBKa MOLLHOCTHU MUKPOBOIJIH

Mpumep: ypoBeHb MoLLHOCTH MUKpoBoH 600 BT, Bpema
MPUroTOBNEHNA 5 MUHYT.

1. lepekntoyatenem Bbibopa GpyHKUNUI BbIGEpUTE DYHKLIMIO
MUKPOBOH (.
Mpubop rotos k paboTe. Ha aucnnee B kayectse
peKOMeHAyeMOro 3HadeHuA otobparkaertcA
MaKcUMarsibHasA MOLLHOCTb MUKPOBOSTH [ZJ, KoTopyto
MOYXHO W3MEHUTb B NtOBOW MOMEHT.

2. Tpy1 NOMOLLM CEHCOPHOrO MoMA ANA YCTaHOBKM
MOLLIHOCTU MUKPOBOJTH BbIGEpUTE HYXXHbIH YPOBEHb
MOLLIHOCTM.

)

{ \J

Ha aucnnee BblAeNAETCA ypoBEHb MOLLHOCTH
MWKPOBOJTH 1 0TOBpaXkaeTcA pekoMeHayemMoe Bpema
NPUrOTOBNEHMA.

3. YcraHoBuTe TpebyemMoe BpeMA NPUroTOBEHHA C
NOMOLLILIO MOBOPOTHOIO NepeKoyaTens.
YKasaHue: MOXXHO cHauyana ycTaHoBMTbL BpemA
NPUroTOB/EHMA, a 3aTéM — yYPOBEHb MOLLIHOCTH
MMWKPOBOJSTH.

4. Hakmute Ha none start D stop.

min:sec

_ o
<OC.MN
OuUuIuUy

min:sec

Ha avcnnee HauMHaeTcA OTCYET BPEMEHMU
npuroTosnieHus. 3aropaertca ceetoanos start D stop.

Mo ucteueHum BpeMeHU NpUroToBJieHUA

Paspaétca 3ByKkoBoi curHan. OTKkpoiTe aBeply npubopa
UK HaXKMWTE Ha nroboe nore.

UsmeHeHue BpeMeHU NPpUroToBJyieHUA

N3meHUTe BpemsA NPUroToBNEHUA C NMOMOLLbIO MOBOPOTHOMO
nepekntoyarens. Yepes HECKObKO CEKYHA yCTaHoBKa OyaeTt
NpUHATA.

MWKpPOBOSHbI  ru

U3meHeHMe MOLLHOCTH MUKPOBOJTH

Haykumaiite Ha none (Z), noka Ha aucnnee He otobpasuTcA
HY>XHbIW YPOBEHb MOLLIHOCTH.

YKasaHuA

= [1p1 MHOrOKPaTHOM HaYKaTuK YpPOBEHb MOLLHOCTH
NepeKoYaeTca OT MaKCMMasbHOrO 40 MUHAMALHOTO
3HaueHuA.

= Ecnv pexxum MUKPOBOJTH BbIBUPAETCA Nocse sanycKa,
pabota npubopa npuocTaHasMBaeTcA. 3anycTure
pexuM, HaxkaB Ha none start O stop

MpuocTaHOBKa peuMa

1. Haxmute Ha none start D stop unu otkpoiite asepuy
npubopa.
Pexxum npepeiBaeTca, cBetoamos start D stop muraer.
2. 3akpoiite aABepuy npubopa.
3. Haxkmwute Ha none start D stop.
Pexxum npogomkaetcs, ceetoaunon start [ stop roput
MOCTOAHHO.

OTmeHa pexuma

YcTaHoBuUTE nepeksntodatesb Bolbopa GyHKUMIA B HyneBoe
NONOXKEHME.

MponcxoauT oTMeHa peXkuma u cOpoc BCeX YCTaHOBOK.

YKasaHue: Nocne npepbiBaHUA UK OTMEHBI peXXrMma
BEHTUNATOP MOXKET paboTtatb Aanblue.

YcTaHOBKa KOM6MHMpOBaHHOFO pexuma C
ucnoJsibsosaHneMm MUKPOBOJIH

Pexkum MWKPOBOJTH MOXXHO UCNoNb3oBaTth B KOM6VIHaL|,VIVI C
noBbIM BUAOM Harpesa. Pexnm MUKPOBONH BKIIOYAETCA BO
BpeMA Harpesa npubopa. Takum o6pasoM 6rtoaa roToBATCA
6bicTpee.

Bo3MOMHble KOMOUHaUUK
. lopAuni Bo3ayx

. punb C KOHBEKLUMEN
. Pe>xkum nuuubl

= [ puns

UcknroueHusa:
(] YpoBeHb MoLLHOCTH MUKpoBoH 900 BT
MopAuwii Bo3ayx 40 °C

YcTtaHOBKa KOMGUHMPOBaAHHOIO peXuma

Mpumep: «opAunii Bosayx» (& 190 °C, ¢ ypoBHeM
MOLLHOCTU MUKpOBOJH 360 BT, 17 MUHYT.

1. C nomoLlbto Nepekntoyatens Bolbopa GpyHKLUMWNA
yCTaHoBWTe QYHKUUIO «opAumnii Bo3ayx» (&.
MNonBnAeTcA pekoMeHAyemMoe 3HaueH1e Temnepartypsil.

2. YcraHoBuTe Tpebyemyto TeMnepartypy NoBOPOTHEIM
nepeksnoyarenem.

3. Haxumaitte Ha none MOLLHOCTM MUKPOBOJH [Z], noka Ha
Zaucnnee He oToBPasUTCA HYXKHbIM YPOBEHb MOLLHOCTH.
MNonBnAeTcA pekomMeHAyeMoe BpeMA NPUroTOBMIEHUA.

4. YctaHoBUTE BPEMA NPUrOTOBAEHUA MPU NOMOLLK
NMOBOPOTHOrO NepexsoyaTens.

5. Harkmute Ha none start D stop.

Pexxum 3anyckaetca, 3aropaercs
ceetoauoa start O stop. Ha aucnnee HaumHaeTcA OTCUET
BPEMEHU NPUroTOBJIEHUA.
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ru MporpamMmbl aBTOMAaTUYECKOro NPUrOTOBNIEHNA

Mo ucreueHum BpeMeHU NpUroToBJieHUA

Pasnaérca 3ByKoBO#M curHan, cumson start D stop racHer.
PaboTa B KOMOUHWPOBAHHOM pPeXkMMe 3aBeplueHa. [na
OTKJIHOYEHWA 3BYKOBOIO CUrHana HaxkmuTe Ha ntoboe none.

U3meHeHHUe MOLLHOCTH MHUKPOBOJIH

Haykumaiite Ha none (Z), noka Ha aucnnee He otobpasutca
HY>XHbIA YPOBEHb MOLLIHOCTH.

YKasaHuA

=« [lpy MHOroKpaTHOM Ha)KaTUM ypoBEHb MOLLHOCTU
nepekntoyaeTcA oT MakCMManbHOro 40 MMHUMasnbHOro
3HayeHun.

« Ecnv pexxum mMukpoBoH BbiBrpaeTca nocne 3anycka,
pabota npubopa npuoctaHaBnuBaeTcA. 3anycTure
PEXMM, HaXkaB Ha nose start > stop

MpuocTtaHoBKa pexuma

1. Haxmute Ha none start D stop unu otkpoiite asepuy
npubopa.
Pexxum npepbiBaeTcs, ceetoavos start O stop muraer.
2. 3akpoiite aABepuy npubopa.
3. Haxkmute Ha none start D stop.
Pe)xxuMm npogomkaetcs, ceetoanon start D stop roput
MOCTOAHHO.

OTMeHa pexuma

YcTaHoBWTE NepekntoyaTtenb Bolbopa GyHKUMIA B HyneBoe
MosoXKeHHe.

MpoucxoanT oTMeHa pexxmMma 1 cOpoc BCeX yCTaHOBOK.

YkasaHue: lNocne npepbiBaHUA UNKU OTMEHbI PeXxuma
BEHTUNIATOP MOXXET paéOTaTb Aanblle.
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Ba Mporpammbl
aBTOMaTU4YECKOro
NPUroTOBMNEHUS

Mporpammbl aBTOMAaTUUYECKOro MNPUroTOBAEHWA NO3BONAOT
C NErkocTbio rOTOBUTL CaMble pasnuuHbie 6ntoaa.
JocTtaTouHo BbibpaTh NporpamMmy 1 yKasaTtb BeC NpoAYyKTOB.
Mporpamma aBToMaTUYECKOro NPUroTOBNEHUA cama 3a4acT
onTUMarnbHble YCTaHOBKU. Bl MoXKeTe BbIOpaTth oAHy M3 15
nporpamm.

YKasaHuna
= BbIHbTE NPOAYKT M3 yNaKoBKKM U B3BeCbTe ero. Ecnv Bbl
He MOXXeTe onpeaenuTb TOUYHLIA BEC, TO OKPYTIUTE Ero.
« [MomecTtute NpoAyKT B XONOAHBIN AyX0BOW LUKad.
= Bceraa ucnonbayiTte AnA 3TUX NPOrpamMm XaponpoyHyto
nocyay, NOAXOAALLYHO ASIA PEXMMA MUKPOBOJTH,
HanpuMep 13 cTeKkna unu kepamuku. B Tabnvue
nporpamMm Bbl HaWAETe pekoMeHAaLUuK No BbIGOpY
NPUHaANEXXHOCTEN.
[nAa ontumansHoro pesynstara NpUroToBeHUA
UCMONb3yWTe TONbKO NPOAYKTLI 6e3ynpeyHoro kayectsa
MACO, MMEIOLLIEE TaKyI0 e TeMneparypy, Kak B
xonoauneHuke. Mpu npurotoBneHnn
BbICTPO3aMOPOXKEHHBIX B0 UCMONB3YITE NPOAYKTHI,
TOMNbKO UTO B3AThIE U3 MOPO3UIBEHON KaMepbl.

YcTaHOBKa nporpamMmmbil
Mpumep Ha pucyHke: nporpamma 3, Bec 1 Kr.

1. YcTaHoBWTe nepekntoyaTens Beldopa GyHKUMI Ha
nporpaMMbl aBToMaTtMyeckoro npurotoenexus (9.
Ha aucnnee noABnAeTcA nepBbI HOMep NporpaMmel 1
peKoMeHAyeMbIN BEC.

2. [MoBOPOTHLIM NepekntoyaTenem Bolbepute HoMep
nporpamMmmbl 3.

H




3. Haxkmute Ha none kg.
B ueHTpe ancnnen otobparkaeTcA ycTaHOBKa Beca.

4. YcTaHOBWTE NMOBOPOTHLIM NepeksitoyaTenem Bec 1 Kr.
Mpu6op aBTOMAaTUUYECKM BhIGEPET BPpEMA
MPUrOTOBNIEHUA, COOTBETCTBYHOLLIEE BECY.

5. Harkmwute Ha none start D stop.

3anyckaetcA nporpamMmma. Ha avcnnee HauMHaeTCcA OTCUET
BPEeMeEHM NPUroToBJIEHUA, 3aroparoTCA UHAUKATOPHAA JIMHUA
Temnepartypsl 1 cBeToanoa start D stop.

min:sec

YKa3aHufa

= [epea 3anyckom Haxkatnem Ha nona (Y4 n kg moxkHo
nepexntoYaTbCA Mexxay nporpaMmmMamMmy 1 BECOM.

« [locne 3anycka nporpamMmel BelGpaTb Apyryto
nporpammy uivM U3MeHUTb BEC YXKE HEBO3MOMXHO.

YcTaHOBEHHbIM BEC MOXHO Bbl3BaTb, HAXKaB Ha none kg.

Mo 3aBepLUueHWH BbINOJIHEHUA NporpamMmmbl

PasnaéTca 3ByKoBo# curHan. Paborta nporpaMmbl
3aBepLUeHa, npubop Bonblue He HarpeBaeTcA.
YcTaHoBWTE nepekntoyatens Bbibopa GyHKUMI B HyNneBoe
MOSOXKEHHeE.

MporpamMMbl aBTOMaTUYECKOro NPUroTOBNEHWUA U

U3smeHeHMe nporpamMmmbl

1. Haxxmure Ha none start D stop 1 yaep»usaitte ero
Ha)KaTblM B Te4eHMe NpUM. 4 CeKkyHA.
MpouncxoanT oTMeHa Nporpammbl.

2. BbibepuTe HOBYLO NporpamMmy.

MpuocTtaHOBKa pexuma

1. Haxmure Ha none start D stop unu otkpoite asepuy
npubopa.
Pexxum npepbiBaeTcs, ceetoanos start O stop muraer.
2. 3akpoitte asepuy npvbopa.
3. Haxkmwute Ha none start D stop.
Pexxum npoaomxaertcs, ceetoamon start D stop ropur
NMOCTOAHHO.

OTmeHa pexuma

YcTaHoBWTE nepekntoyatesb Bolbopa QyHKUWIA B HyneBoe
NonoXeHue.

MpoucxoanT oTMeHa pexxuma 1 cOpoc BCex yCTaHOBOK.

YkasaHue: Nocne npepbiBaHWA UKW OTMEHBI PEXXuma
BEHTUNATOP MOXKET padoTtaTb Aanblue.
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ru MporpamMmbl aBTOMAaTUYECKOro NPUrOTOBNIEHNA

Tabnuua nporpamm

Homep nporpammbl MpoayKThbl IunanasoH Beca B [locyaa/npuHaaneHoCTH, YKasaHuA
Kr YpOBEHb YyCTaHOBKH
Pa3mopamusaHue
P 01 MacHol dapLu 0,20-1,0 Mnockan oTKkpbiTan nocyaa  Ye pasmMOopOXKEHHbI dapLl BiHUMANRTE
Ha HU3KOW peméTKe nocne nepesopaynmBaHua.
Kyckn maca 0,20-1,0 Mnockas oTKkpbiTas nocyaa  XUAKOCTb NpW NepeBopayuBaHum yaa-
Ha HU3KOM peméTKe nAnTe. Hu B Koem cliyyae Henb3A UCnosb-
P02 30BaTh €€ AnA AanbHEWLEN rOTOBKM, OHa
TaKKe He AOMKHA COMpMKAacaTbCA C ApY-
TUMHU NPOAYKTaAMM.
LibinnéHoK, ubinnéHok 0,40-1,80 Mnockan oTKpbiTaA nocyaa  MUAKOCTb NPU NepeBopaynBaHUM yaa-
Kycoykamu Ha HU3KO# pelLéTke nAnTe. Hu B KOeM cnyyae Henb3a UCMONb-
P03 30BaTh €& ANA AanbHEWLEN roTOBKM, OHa
TaKKe He AOMKHA COMpMKAcaTbCA C ApY-
TUMK NPOAYKTAMM.
Xneb 0,20-1,0 Mnockan oTkpbiTan nocyaa  Pasmopaxupaitte xneb 1onbKo B Heobxo-
P 04 Ha HU3KOM pelLETKe LMMBIX KONMYECTBaX, Tak Kak OH BbicTpo
yepcTBeeT. [To BOSMOXHOCTH pasaenute
NOMTHKM.
MporpamMmbl npUroToBNEHUA
Puc 0,05-0,20 MocyAaa ¢ KpbILLKOH He ncnonbayitte puc BbICTPOro NpuUroToB-
Ha HU3KOM peméTKe JIEHWA B NaKeTUKax. an BapKe Kpynbl
P 05 06pasyeTcA MHOr0 neHbl. YcTaHoBuUTE BEC
Kpynbl (6e3 xuakocTu). [obaBbTe BOAY B
KonuyecTse, B ABa—-ABa C NONOBMHOW pasa
NpeBbLILLAKLLIEM KONMYECTBO pHUCa.
Kaptodenb 0,15-1,0 Mocyna ¢ KpbILLIKOH MopexbTe Ha KyCOUKM OAMHAKOBOW BENU-
P 06 Ha HW3KOM peLLéTke YHHBI.
JlobasbTe 1 cT.1. BoAbl Ha Kaxable 100 T.
Osowy 0,15-1,0 MocyAaa ¢ KpbILLIKOH MopexbTe Ha KyCOUKM OAMHAKOBOW BENU-
P 07 Ha HW3KOM peLLéTke YHHBI.
JlobasbTe 1 cT.1. BoAbl Ha Kaxable 100 T.
Kom6uHHpOBaHHbIE NpOrpamMMbl NPUrOTOBNEHHSA
P 08 3anekaHka, 3aMOPOXEH- 0,40-1,20 OtkpbiTas nocyna, BbicoTa 3anekaHku He JOMKHA NPeBbILaTh
HaA Ha HU3KOW peLéTke 3 cm.
P 09 L{binnéHoK, ueamkom 0,50-2,0 OtkpbiTas nocyaa, [PYAKOW BHH3.
Ha HU3KOW peLuéTke
Poct6ud, cpeaHenpoxa- 0,50-1,5 OtkpebiTan nocyaa,
P10 . y i
PEHHBIN Ha HU3KOW peLLéTke
P11 YKapkoe 13 CBUHOM LLEWKM 0,50-2,0 Mocyna ¢ KPLILIKOK,
Ha HU3KOW peLuéTke
P 1 bapaHuHa, cpeaHenpoxa- 0,80-2,0 Mocyaa ¢ KPbILUKOK, BapaHuHa ¢ nonatkv unu BapaHbA Hora
peHHan Ha HU3KOW peLuéTke Bes kocTy
P13 MacHo# pynet 0,50-1,5 OtkpeiTan nocyaa, BricoTa pyneta He AofxHa NpeBbIwaTh
Ha HU3KO/ pelwéTke 7 cm.
Pi6a, uenukom 0,30-1,0 OtKpebiTan nocyaa, MpeasapuUTeNbHO HaAPEeXbTe KOXY Ha
P14 Ha HU3KO/ PeLIETKe pbibe. Buinoxute peiby CNMHKOK BBEPX B
nocyay.
Mn0B/pKU30TTO M3 CBEXUX 0,05-0,20 Bricokan nocyaa ¢ KpelwKoi, Beeaute Tonbko Bec puca. 31a npo-
NPOAYKTOB Ha HU3KOI peléTKe rpamma noaxoAuT AnA NPUroTOBNEHUA
P15 MN0Ba/pU30TTO C 0BOLIAMM, PLIBOi UK

nTuued. Mcnonb3yinTe TONbKO CBEXHUE NPO-
BYKTbI.
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YcTaHOBKa GYHKLMIA
BpeMeHH

B Bailem npu6ope npeaycMoTpeHbl pasinyHble GYHKUMKU
BpemeHu. Haxkatnem Ha ceHcopHoe none (O MoXHo
BbI3BaTb MEHIO M NEPEKOYaTLCA MeXay PasimyHbIMU
OyHKUMAMK. Ha aucnnee ropAat cMMBOSbI AOCTYMHbIX
OYHKUMI, BbIOpaHHaA GYHKUMA OTOBpaXkaeTcA B LEHTPE.

®yHKUUA BpemeHH  [pUMeHeHHe

Taimep Taiimep paboTaeT kak NecoyHble yachl,
ncnonb3yrowmeca ana onpeaeneHua rotos-
HoCTU AnL npy Bapke. OH paboTtaeT He3aBH-
CMMO OT PeXuMa u ApYrux QYHKLMA BPEMEHH
W He BNMAET Ha paboTy npubopa.

@®  Bpems npuro- o UCTEUEHUM YCTAHOBIEHHOTO BPEMEHH
TOBJIEHUA MPUrOTOBNEHNA PEXMM PadoThl 3aBEpLUAETCH
aBTOMATHYECKH.

Ha aucnnee npu6opa otoBpaxaetca Bpems
CYTOK, NoKa He GyaeT BLINONHATLCA Apyran
MPUOPHUTETHAR BYHKUMA.

®  BpewmA cyTok

TonbKo nocne ycTaHOBKM BUAA Harpesa MOXXHO Bbl3BaTb
BpeMsA NpurotoBneHua Haxkatuem Ha none (O. Taitmep
MO>KHO YCTaHOBWTb B NIFOOON MOMEHT.

Mo ncTeueHnn BpeMeHW NPUroToBNEHUA UM BPEMEHM
Tanmepa pasgaérca curHan. Bel MmoxeTe 3apaHee
OTK/OUNTL curHan, Haxkas Ha none O©.

YKaszaHue: [MpoaomKUTENLHOCTE CUrHaNa MOXHO U3MEHUTb
B 6230BbIX ycTaHoBKax. — "ba3oBble YCTaHOBKK"
Ha cTpaHuua 121

3anpoc ycTaHOBOK BpeMeHH

Ecnu BLINONHEHO HECKONBLKO YCTaHOBOK BpeMeHHU, Ha
auncnnee 6y£l)/T ropeTb COOTBETCTBYHOLLIME CUMBOJIbI. Ha
Aucnnee HauynHaeTcA OTCUET BpeMeHU NpUroTtoBnieHnA.

[nna Bbi3oBa Tatmepa &, BpeMeHu npurotosienuna O unu
BpemeHu cyTok (O Haxxumaiite Ha none (O go Tex nop, noka
B LEHTPE AMCNenA He NOABUTCA COOTBETCTBYHOLLUMA CUMBOJI.
B pe)xnme paboTbl AOCTYMHbI TONIbKO TalMep 1 BpemA
NpUroToBneHuA, B pexxmme oxxmaaHuAa ToJIbKO Ta17||v|ep n
BpemA cyTok. COoTBETCTBYIOLLEE 3HAYEHWUE HA HECKOJIbKO
CEKYHA NMOABNAETCA Ha AUCnnee.

YcTaHoBKa TanMmepa

Mo»KHO “cnonb3oBaTh TaiMep Kak 06bluHbIN BbiToBOM. OH
paboTaeT HezaBUCHMO OT nNpubopa. Taimep M3gaér
XapaKTepHbIA 3BYKOBOW CUrHas, AaBadA 3HaTb, U4To
yCTaHOBNeHHOe BpeMaA NpUroToB/eHUA UK BpemsA TaiMepa
UCTEKN.

1. Haykmute Ha none (.
Ha aucnnee otobparkatotcA CUMBON & M CUMBOJSIbI
BPEMEHMW.
2. YcrtaHoBuTe BpeMsA TaiMepa NOBOPOTHLIM
nepekntoyarenem.
Yepes HECKONbKO CEKYH/1 YCTaHOBNIEHHOE BPEMA
npuHumaetcaA. Tanmep BKAoyaetcA. Ha avcnnee
3aropaercA CUMBON & U HAYMHAETCA OTCUYET BpeMeHH
Tanmepa. Bce ocTtanbHble CUMBOSLI BPEMEHU FacHyT.

YcTaHoBKa PyHKUWUM BPEMEHN ru

Mo ucrteueHun BpemeHu Taumepa

PasnaércA 3ByKoBOM curHan. Ha aucnnee otobpaxaertca
O0:00. OnAa BbIKNoYeHWA TaiMepa HaXkMuUTe Ha ntoboe
none.

UsmeHeHue BpeMeHHU Taﬁmepa

M3meHuTe BpemaA TaiiMepa NoBOPOTHLIM MepeKitovaTesieMm.
Yepes HeCKONbKO CeKyHA ycTaHOBKa ByaeT npuHATa.

C6poc BpemeHH Talimepa

MoBOPOTHEIM Nepekntouatenem cOpockTe Bpems Taiimepa
Ha [J0:00. Yepes HecKonbKo ceKkyHA ycTaHoBKa Byaert

npuHATa. Taikmep BbIKIOYEH.

YctaHOBKa BpeMeHHU NpUroToBJyieHUA

Bbl MOXKeTE YCTaHOBUTL BpeMA NpUroToBNeHWA 6rtoaa B
npubope. Mo UCTEYEHUN YCTAHOBNIEHHOIO BPEMEHU
npubop aBTOMaTMUYECKM BhIKNtoUaeTcA. HexkenartensHoro
NpeBbILLEHUA BPEMEHW NPUrOTOBAEHUA HE MPOUCXOANT.

[Mpumep Ha puUcyHKe: BUA Harpesa «[ opAunii Bo3ayx»,
BpeMsA NpUrotoBneHna 45 MUHyT.
1. YcTaHoBMTE BMA HarpeBa nepekstoyatenem Boibopa
DYHKUMA.
Ha avucnnee noasnaetca npeanaraemMan Temneparypa.
2. [pu Heo6X0AMMOCTH YCTAHOBUTE ZIpyroe 3HaYeHue
Temneparypbl MOBOPOTHLIM MepeKoyaTenem.
3. Oaxkabl HaxxmuTe Ha none O.
Ha aucnnee otoBpasutea - - : - - 1 3aropatotcA
CUMBOJbI BPEMEHMU.

4. [ToBOPOTHLIM MNepeKnoyarenemM ycTaHoBUTE BpeMA
NPUroToBeHUa 45 MUHYT.

5. Harkmute Ha none start D stop.

JyxoBoi wkagp HauHET paboTatk. Ha avcnnee
HaynMHaeTcA OTCYET BpeMeHU NPUroTOBNEHNUA U
3aropaetcA ceetoaunos start D stop. Bce octanbHble

CUMBOJbl BpEMEHHU racHyT.

Mo ucrteueHuun BpeMeHU NpUroToBJieHUA

Pasnaétca 3BykoBoi curHan. MNpubop nepectaér
HarpesatbcA. Ha ancnnee otobpaxaetca Li:01.

1. Haykmure Ha none O.
Cwvrnan npekpatiaeTtcs.

2. YcraHoBWTE NepeksntovaTens Boldopa GyHKUMWIA B HyneBoe
NONOXKEHME.

Mpnbop BLIKMHOYEH.
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ru BnokupoBka ans 6e3onacHocTi aeTew

U3meHeHWe BpeMeHU NPUroTOBNIeHUsA

NameHnTe BpemMA NPUroToB/IeHUA C MOMOLLbIO MOBOPOTHOIO
nepekntouatens. Yepes HECKOLKO CEKYHA yYcTaHoBKa Byaet
npuHATa.

C6poc BpeMeHU NPUroTOBNEHUA

Ecnu BoiBpaHa ¢pyHKUMA TalMepa, HAXKMUTe cHayana Ha
none (©. TonbKo Noce 3Toro MOYKHO U3MEHWUTL BpeMs

NPUroToBNIEHUA.

MoBOPOTHLIM NepeKouatenemM cOpockbTe BpeMs
npurotoBneHna Ha L0000 . Yepes HEeCKONbKO CeKyH
U3MeHeH1e BpeMeHu ByaeT NPUHATO.

MepBbIt BBOA B 3KCMJTyaTaLUIO

Mocne BbINOMHEHUA NEKTPUUECKOrO MOAKMOUEHUA UK
OTK/IOUEHNUA 3NEKTPOIHEPTUM Ha Aucnnee oTobparkaeTca
3anpoc Ha yCTaHOBKY BpeMeHM CyToK. MNepea Tem, Kak
NMOABWTCA 3arpOC, MOXET NPOWTU HECKOJIbKO CEKYHA.

YcTaHOBKa BpeMeHU CYTOK

Mpu BBOAE B SKCMNyaTaumio Bpemsa oTobpaykaeTcA B LeHTpe
avcnnesn. Ha aucnnee muraet sHauenue (2:00 v ropur

cumson (O. YcTaHoBMTE BpemaA CyTOK.

1. YcTaHoBMUTE BpeMA CYTOK NOBOPOTHLIM
nepeknoyaTenem.

2. Haxmwurte Ha none (.
Bpemsa cyToK ycTaHOBREHO.

U3meHeHHe BpeMeHU CYTOK

YkasaHue: [nAa usMeHeHuA BPEMEHM CyTOK NpUOOp AOMKEH
ObITb BbIKITHOYEH.

1. OBaxasl Haxkmute Ha none O.
Ha aucnnee nonsnaetca cumeon (O M BpemA CyTOK.
2. YcTaHOBMTE BPEMA CYTOK NOBOPOTHbIM
nepeksroyaTenem.
3. Harkmute Ha none OO.
Bpemna cyTok yctaHoBnEHO.

YxaszaHuA

= Ecnu nocne yctaHOBKM BPEMEHU CYTOK Bbl HE
HaxxnmaeTe Ha none (B, ycTaHoBNEHHOE 3HaYeHue
aBTOMAaTUYECKHU NMPUHUMAETCA Yepes HECKOJIbKO CEKYHA.

« Ecnu Bo BpemsA BbINOMHEHWA YCTAaHOBOK Bbl
noBopaunBanu nepekntoyatens Bbibopa GpyHKUMIA, ero
cnezyeT 3aTeM BHOBb NePeBECTU B HYNIEBOE NONOXEHME.
TonbKo nocne aToro MOXXHO Mosb30BaTbCA NPUBOPOM.

= YT06bl yMEHbLUUTL NOTPEBNEHNE SNEKTPOSHEPT UM
BaLLMM NPUOOPOM B PEXUME OXKMAAHWUA, MOXHO CKPbITb
WHAOMKALMIO BPEMEHM CYTOK.
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) Bnokuposka ann
6e3o0nacHOCTU AeTeu

Urtobbl eTW HE CMOIIM ClyYaHO BKNOUYMTL NpUBop, OH
obopynoBaH 6noKMpoBKoW aAnA 6e3onacHOCTU AeTew.

AKTUBaUMUA U AeaKTUBaLUA

1. YcTaHoBuTe nepekntoyarens Bbibopa QYHKUHUI B HyneBoe
MosiIoXKeHue.

2. Haxmute Ha none & u yaepxusaiTe ero HaxarsIM B
TeyeHue Npum. 4 ceKkyHa.

Ha aucnnee noasnaeTca cumeon C=. bnokuposka ana

6e30MacHOCTM AeTEN aKTUBUPOBaHa UK eaKTUBUPOBaHA.

YKasaHuA

« Ecnu yctaHoBneHo BpemMsa TaiMepa &, AaHHan GyHKUKA
ocTaércA akTMBHOM. [lo Tex nop, noka ¢yHKUMA
6110KMPOBKHM AN1A 6e30MacHOCTV AeTel aKTBHa, BpeMs
Ta17||v|epa U3MEHUTb HEBO3MOXKHO.

= 3BYKOBbIE CMrHasbl, HaNpPUMep, NO UCTEUYEHUU BPEMEHM
Talimepa, MOXXHO OTKJIHOUNUTL HaXKaTMeM Ha ntoboe none.



B BasoBble ycTaHOBKM

Ina o6ecneyeHna BbICTPOro M NPOCTOro 06CyXXMUBaHMUA
npubopa NpeAoCTaBNAOTCA pasuyHble YyCTaHOBKU. B
cnyyae HeobXo0AUMOCTH ST YCTAHOBKU MOXKHO U3MEHUTb.

U3meHeHHe 6a30BbIX YCTAHOBOK
Mpubop fomKeH BbiTb BbIKNOUEH.

1. Haxwmute Ha none O 1 yaepxvBaiiTe ero Ha)karbim B
TeYeHWe HECKONbKUX CEKYHA.
Ha aucnnee noaBnAeTcA nepsanA 6a3oBanA ycTaHOBKA.

2. UNameHuTe 6230BYIO0 YCTAHOBKY NMOBOPOTHbLIM
nepekntoyarenem.

3. Haxxkmure Ha none O.
Ha aucnnee nosBnaetcA cneaytowan 6asosasn
yctaHoBka. Haxkatnem Ha none (O MOXHO NpocMoTpeTh
BCe 6a30Bble YCTAHOBKM U U3MEHWTb UX C MOMOLLIbIO
MOBOPOTHOIO NepeKoyarens.

4. Haxkmute Ha none (O v yaep)kuBainTe ero HaxxartbiM B
TeYeHWe HECKONBbKUX CEKYHA.
Bce namMeHeHuA 6a30BbIX YyCTaHOBOK Npu STOM
NPUHUMALOTCA.

Ecnun npnbop HaxoauTcA B pexxMmMe OXXnAaHWA, yCTaHOBKH

MO>KHO U3MEeHUTb B Ntoboe BpeMA.

OTmeHa

Ecnv Bbl He XOTUTE COXPaHATL UBMEHEHWA, MOBEPHUTE
nepekntoyarens Bbibopa GyHKUMIA. Bbixod 13 MeHo 6a30Bbix
YCTaHOBOK NPOMCXOANUT 6e3 UX COXPaHEHUA.

BbasoBble ycTaHOBKM  ru

Cnucok 6a3oBbiX yCTaHOBOK

He Bce 6a3oBble YCTAHOBKM AOCTYMHLI — 3TO 3aBUCUT OT
ocHalleHuA npubopa.

basosaf ycTa- Bo3amoxHble Ba- [MoACHEeHUA

HOBKa pHaHTBI
cd ! Tpomomkutens- { = KopoTkuit = CurHan no ucteue-
HOCTb 3BYKOBOTO 10 ceKyHA HUW BPEMEHH NpHro-
curHana 3 = IAMHHBIA = 2 TOBREHUA UK
¢ = cpeaHuit = 30 MUHYTbI BPEMeHU TakMepa
CEKYHA
cOd  KHonka 3Byko- 0 = BBIKN 3BYKOBOV CUrHaN
BOTO CHrHana MPY HaXKaTUK KHO-
{ = BKn MoK
cd3  HApkoctb aucnnesn = Hu3Kan YcTaHoBKa APKOCTH

1
]
2 = cpeaHsn J = BbICOKaA Aucnnen
nl
1A

cd4  WHawkatop epe- = BBIKA Oto6paeHue Ha
MeHH ANCNNee BPEMeHH
{ = BKN CYTOK

c05  Moacsetka paBo- = BbiKn BrnioyeHue 1

yei Kamepsl BLIKNIOYEHHKE NOoA-
{ = BKNI CBETKM pabdoue
Kamepsl
cib  3aBoackasycra- ! = BKA BoccraHoBnenue
HOBKa 3aBOJCKMX yCTaHO-
0 = BbIKn BOK npubopa
cd7  Pexum nemoH- ! =BKn BrntoueHue u
cTpaumu BLIKNIOYEHHE
0 = BbIKN pPEeXMMa AEMOH-
cTpaumu

YKasaHue: Pexum
LEMOHCTPaLMN aKTH-
BeH TOMbKO B Teye-
HUE NepBbIX 5 MUHYT
nocne  MoAKNtoYe-
HuA npubopa.

c08  TpomKocTb 3BYKO- | = Hu3KaA YcTaHoBKa rpoMKo-
BOTO CHrHana 7 - BuicoKas CTH 3BYKOBOFO CUT-
£ = cpeaHan Hana
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ru OuncTka

) OumncTra

Mpu TLaTeNbHOM yxoZe M 04YMCTKe Ball Npubop Haaonro
COXPaHMT CBOIO NMPUBIIEKATENBHOCTb U GYHKLUMOHANBHOCT. B
Z[laHHOM PYKOBOZACTBE MO 3KCNyaTtaunv NpuBoanUTCA
on1caHve NpaBUbHOMO yXoAa U NPaBWUIIbHON OUMCTKM
npubopa.

A MpeaynpexaeHue — OnacHocTb oxora!

Mpubop ctaHOBUTCA OYeHb ropAYnM. He npukacanTech K
rOPAYMM BHYTPEHHWUM MOBEPXHOCTAM npubopa unu
HarpeBatefbHbIM 3nemeHTaM. Beceraa aaeaitte npubopy
OCTbITb. He nossonAiTe AeTAM NoaxXoanTb 6IM3KO K
ropayemy npuéopy.

A MpeaynpexaeHne — OnacHoCTb yaapa TOKom!
MpoHuWKatoLLan Bnara MOXKeT NPUBECTH K yaapy
3MEKTPUYECKMM TOKOM. He UCrnonb3yiTe ouncTuTeNb
BbLICOKOIO AaBfIEHWA UIK NapOCTPYMHLIE OUNUCTUTESN.

A MpeaynpexaeHne — OnacHOCTb TpaBMUpPOBaHUA!
MouapanaHHoe cTeKno ABepubl NpUéopa MOXET TPECHYTh.
He vcnonbayite ckpebku AnA CTeKa, a TaKKe elIKMe U
aépa3MBHble yucralme cpeacrtea.

YKasaHue: HenpuATHble 3anaxu, Hanpumep, nocne
MPUroTOBNEHUA PbiObl, MOXHO NErko yCTpaHuTb. Haneiite B
yallKy BoAbl ¥ AoOaBbTe HECKONBKO Kanenb JTIMMOHHOMO
coka. Bcerga knaaute B EMKOCTb JIOXKKY, YTOObI
npeaoTBpaTUTL 3anasasiBaHue o6pas3oBaH1A Ny3blPbKOB.
HarpesaiTte BoAy B neun B TeyeHue 1-2 MUHYT Npu camon
BbICOKOW MOLLHOCTU MUKPOBOJIH.

MoaxoaAawmre yucTawme cpeacTea

Bo nsberxaHue noBpexkaeHus passiMiHbIX NOBEPXHOCTEN B
pesynbTare npuMeHeHnA HenoAaxoAALLNX YNCTALLUUX CpeacTB
cneayiTe ykasaHuam B Tabnuue. B 3aBucumocTtv oT TMna
npubopa, He BCe 30Hbl OUMCTKM, YKasaHHble B Tabnuue,
MoryT ObITb NpeAcTaBneHbl B Bawem npubope.

BHumaHue!
MNoBpexaeHne NOBEpPXHOCTHU
Henb3a ncnonb3oBatb:

= e/K1e unu aBpasuBHbIE YACTALLME CPEACTBA,

= YMCTALLME CPeACTBa, coaepKalline 60NbLIOW NPOLEHT
cnupTa,

= KECTKME MOYASIKU N ryOKM,

= OUYWCTWUTENM BBICOKOrO AABNEHUA UK NAPOCTPYHHbIE
OYUCTUTENM,

= CheunanbHoe CPeACTBO AJIA OUMCTKMU Npubopa B TENIOM
COCTOAHMH.

HoBble FyéKVI AnA MbiTbA NOCYAbl TLLATENbHO BbIMOWTE
nepej Ucnosib3oBaHNEM.

PexomeHaauua: PekoMeHayemMble YUCTALLME CpeacTBa W
cpeacTBa no yxoAy MOXXHO NPUOBPECTU Yepes CePBUCHYHO
cnyx0y. CobntoganTe MHCTPYKLMKU U3rOTOBUTENA.

CandeTKka U3 MMKPOBOJIOKHa

CancpeTKa M3 MMKPOBOJIOKHa cneunanbHO npeaHasHa4vyeHa
ANnA OYNCTKHK NierkonoepexxaaeMbiX I'IOBerHOCTeVI, TaKKUX
KaK CTeKN0, CTEKNIOKepaMunKa, HepxaBetollana ctanb 1Uin

antoMuHmin. OHa oYeHb XOPOLUO yaanaeT XXMAKoCTh 1 macna.

Homep anA 3akasa 466 148
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CandeTKa And NoNnMpoBKU NOBEPXHOCTEN U3
BbICOKOKaueCTBEHHOW CcTanu

Bbl MoykeTe obpabaTbiBaTb NOBEPXHOCTU NPOTECTMPOBAHHOW
U PEKOMEHAOBAHHOW HaMu NPOMNUTAHHON Macsiom
candeTKoi AnA NoNMPoBKK (HE0HX0AMMO 3aKasaTb eé y
Hac), YToObl NOBLICHUTL UX YCTOWUUBOCTb K NMOABNEHUIO
OTMNeYaTKoB NanbLeB 1 LapanuH.

Homep ana 3akasza 311 134

Macno anfa yxona 3a coBpeMeHHbIMA NOBEPXHOCTAMU U3
BbICOKOKaueCTBEHHOM cTanu

To »xe macno, KOTOPbIM NponuTaHbl candeTku, B 6yTbIJ'IOLIKaX
MOXHO 3aKasaTtb Yy Hac.

Homep ana 3akasa 311 567
PacTBopuTenn MupoB

LnNA MHTEHCMBHOW OYMCTKM NMOBEPXHOCTEN OT CTOMKUX
3arpPA3HEHUI XKMPOM.

Homep ana 3akasa 311 781

30Ha OYHUCTKH Yucrawee cpeacTeso

MepeaHAn naxenb npu- [opAuMit MbIBHEIA pacTeop:

6opa OuncTUTe C NOMOLLbIO TPAMOYKK W BEITPUTE
Hacyxo MATKUM NonoTeHuem. He ucnons-
3yiTe ANA OUACTKM METANNUYECKHKE CKPEOKH
WNK CKpeBKM ANA CTEKNAHHBIX NOBEPXHOCTEMN.

Oucnneit WUcnonb3yinTe ANA OYUCTKM candeTky 13
MUKPOBOMOKHA UM CNErKa BNAXHYHO TPAMKY.

He ucnonb3ylite MOKpYH TPAMKY.

MNepenHas naHenb U3 [opAYMA MbIIbHBIA pacTBOp:

Hepxasetower ctann  OyuCTUTE C MOMOLLbBIO TPAMOYKK U BHITPUTE
Hacyxo MATKMM NonoTeHueM. HemeaneHHo
yAanaite nATHa U3BECTH, XK1pa, Kpaxmana u
AnyHoro 6enka. Moa TakMMK NATHAMU MOXKET
BO3HMKaTb KOppo3uA. CneunansHole cpea-
CTBA ANA OYUCTKM M3AENUI U3 HepXaBetoLen
CTanu MOXHO Np1OBPecTH B CEPBUCHOM
cnyx6e Unu B Cneunani3MpoBaHHOM Mara-
3uHe. He ncnonb3yite ANA OYUCTKM CPeACTBa
ANA OYACTKM CTEKON, MeTannnyeckme
CKPEOKM unu CKpebKM ANA CTEKNAHHBIX
NOBEPXHOCTEM.

BHyTpeHHWe noBepxHo- [OpAYMA MbIBHBIA UMK YKCYCHBIA PacTBOp:

CTW U3 Hepxasetowen  OyuCTUTE C MOMOLLbLIO TPAMOYKN U BHITPUTE

cTanu HacyXxo MATKUM NONOTEHLEM.
Mpu CMNEHOM 3arpA3HEHUK: UCNONb3YINTE
CPEACTBO ANA OYUCTKM BYXOBOK TOMbKO
nocne oxnaxaeHna paboyeit kamepel.
Jlyywe Bcero BOCN0Nb30BATLCA MOYANKON U3
HepXxaBsetoLLen NpoBoOKK. He ucnonbayite
HU Cnipeu ANA AyXOBbIX WKAGOB, HU NtoBble
APYrve arpecCuBHbIE OYNCTUTENM ANA AYXO-
BbIX LKadOB, a TaKKe aBpasnBHLIE YUCTA-
wwe cpeactsa. Kpome T0ro, He NoAXOAAT
KECTKUE MOYasKu, rpybbie ryOku v cpeacTaa
ANA YACTKK nocyAbl. ITM CPeACTBa LapanarT
MOBEPXHOCTb. XOPOLLO BhICYLLIUTE BHYTPEH-
HWe MOBEPXHOCTH.

Yrnybnexue Ha AHe
paboyeit Kamepsl

BnaxHan TpAnoyka:
Boaa He AomkHa nonajath Yepes NpuBoA
BpaluatwLeica NoACTaBKM BHYTpb npubopa.

Bpawatowaaca noa- [OpAYMIA MbINbHBIA pacTBop:
cTaBka v ponukoBoe  CneauTe 3a Tem, YTo6Ll BpallawLWanAcA nog-
KOMbUO CcTaBKa Bbina NpaBUIbHO 3adUKCHpOBaHa.



30Ha 0UMCTKH YucTAwee cpeacTso

Pewwétka [opAYMiA MbINbHbIA pacTBop:
MoiiTe ¢ nomoLbl0 CpeAcTBa ANA Hepxase-

foLLeil cTanu unu B I'IOC)/D,OMOEL-IHOVI MalluHe.

Crékna asepubl CpencTBo ANA OYACTKM CTEKON:
Ounwwaiite ¢ NOMOLLbLIO MATKOW TPANOYKAK. He
MCnonb3yiTe CKPEBOK ANA CTEKNAHHBIX
NOBEPXHOCTEMN.

YnnotHuTens [opAYMiA MbINbHBIA pacTBop:
OuucTuTe C NOMOLLBIO MAFKOW TPANOYKK. He
TpuTe! He ucnonb3yite ANA OYACTKM MeTan-
NMYECKHE CKPEOKHM UK CKpebKu AnA cTe-
KNAHHBIX NOBEPXHOCTEMN.

[TpuHaanexHocTtu [opAYMIA MbINbHBIA pacTBOp:
MpensapuTensHo 3amouuTe, a 3aTeM 04u-
CTUTE C NOMOLLbLIO MATKOW TPANOYKM UNK
LWETKM.

YKasaHuA

« Hebonblune UBETOBLIE OTNUUMA HA NepeaHel naHenu
npubopa BO3HUKAKT U3-3a PasiMUHbIX MaTepuasnos,
TaKMX KaK CTEKI0, nnactmMacca unv Metani.

= TeHu Ha cTéknax ABepubl, BbIrMAAALLME KaK pasBoibl, Ha
caMOM Aere ABMAOTCA CBETOM, OTPaXKEHHbIM OT
NoACBETKM B pabouei kamepe.

OuncTka

ru
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ru Yto AenaTb B cnyyae HEUCNpPaBHOCTU?

El4YTo nenatb B cnyuae
HeucnpaBHOCTU?

YacTo cnyyaetcs, 4To NPUYMHON HEUCNpaBHOCTU cTana
KakadA-To Menoub. MNepes obpalleHMeM B CEpBUCHYIO
cny»0y nonpoOByiTe yCTPaHUTb BOSHUKLLIYIO HEUCMPABHOCTb
CaMOCTOATENBHO, CleayA yKasaHWUAM U3 Tabnuubl.

YTo genatb NPU HEUCNPABHOCTH?
CoobuieHue 06 ownbke
Mpubop He paboTaer.

A MpeanynpexaeHue — OnacHoCTb yaapa TOKom!

Mpu HekBaNMPUUMPOBAHHOM PEMOHTE NPUOOP MOXKET CTaTb
MCTOYHUKOM OMnacHoOCTH. JTtoBble peMOHTHbIE padoTbl 1
3aMeHa NpoBoJOB U TPY6 AOMKHbI BbIMONHATLCA TONBLKO

cneunanmctamMu CepBVICHOVI CJ'IY)K6bI, npoweawummu

cneumnansHoe obyyeHune. Ecnu npubop HencnpaseH, BbiHbTE
BWJIKY CETEBOMO NPOBOAA U3 PO3ETKU WU OTKIOUNTE
npefoxpaHuTenb B 6noKke npeaoxpaHutenei. Boizosute
creunanucTa CepBUCHON CNy>KObI.

Cneayrou.wle HencnpaBHOCTKN Bbl MOXXETE YCTPaHUTb
CaMOCTOATEJIbHO.

Bo3momHaa npuunHa
Bunka He BCTaBneHa B po3eTKy.

YcTpaHeHue/YKasaHue
BcraBbTe BUAKY B PO3ETKY.

OTKNIOYEHUE 3NEKTPOSHEPTUM

MpoBepbTe, FOPUT M Namna Ha KyxHe.

HeucnpaseH npesoxpaHutens

MpoBepbTe, B NOPAAKE W NpeaoxpaHuTens npubopa
B OnoKe npedoxpaHuTenei.

HenpaBunbHas akcnnyarauua

OTKntounTe NpeaoxpaHuTens B B110Ke NpedoxpanuTe-
nei. Bkntouute ero cHoBa npumepHo Yepes 10
CeKyHA.

Ha ancnnee muraet /200 u roput
cumeon O©.

OtkntoueHune QNIEKTPO3HEPrun

3aHOBO yCTaHOBUTE BPEMSA CYTOK.

Mpubop He pabotaet. Ha aucnnee oto-
BpaaeTcA BPEMA NPUrOTOBNEHUA.

Mocne yCTaHOBKM BbI HE HAXanu Ha
none start D stop.

Hamute Ha none start D stop unu oTMeHute ycra-
HOBKY, BbIOpaB nepeksiouatenem Buibopa GyHKLHiA
APYryto QyHKUMIO.

MukpoBonHOBaA neyb He padoTaer.

[lBepua 3aKpbiTa HENNoTHO.

MpoBepbTe, He 3aaTbl 1M ABEPLEH 0CTATKM MULLK
WNW NOCTOPOHHME NPEAMETHI.

Bbl He Haxxanu Ha none start [ stop.

Haxmute Ha none start D stop.

Bnioaa pasorpeBarnTcA MeaneHHee, Yem
06bluHO.

YcTaHoBNEHa CNULWKOM HU3KaA MOLUHOCTb
MWKPOBOJTH.

YctaHoBuTe Gonee BbICOKY0 MOLHOCTb MUKPOBOJIH.

B npubope Haxoautca 6onblumit 06bEM NpoayK-

TOB, YeM 06bIYHO.

[IBoiiHOH 061BEM NOYTH BABOE YBENUUYMBAET BPEMA
MPUroTOBAEHKA.

Brioaa xonoaHee, 4em 00bIYHO.

B npouecce npuroToBNeHUA NepeMeLLnBaiTe U
nepesopauuBaiTe 6nioga.

PexuM MUKpOBONH OTKtoYaeTcA bes
BMAMMBIX MPHYMH.

Mpobnema reHepaunu MUKPOBOH.

Ecnu ata ownbka nosTopAeTcA, oBpatutech B cep-
BUCHYLO Cnyx0y.

MapameTpl npuBopa ycTaHaBAMBaKOTCA,
o4HaKo npubop He HarpesaetcA. Muraet
[BOETOuME.

Mpubop paboTtaeT B pexxume AEMOHCTPALNM.

[leakTuBUpyiiTe pexum JeMOHCTpauum B 6a3oBbix
yCTaHOBKaXx.

YKasaHue: Pexum SeMOHCTPaLMUK aKTUBEH TONBKO B
TeueHue NepBbiX 5 MUHYT NOCAE NOAKIOYEHUA NpHBo-

pa.

Ha ancnnee nossnaetca £ |

Cpab6otana GyHKLMA aBapUIHOTO OTKNIOYEHHS

no Temneparype.

O6partuTech B CEPBUCHYIO CRyOy.

Ha aucnnee nossnAetca £2.

Cpa6otana GyHKLMA aBTOMATHYECKOrO aBapHii-

HOr0 OTKNOYEHHUA.

MpHKOCHUTECH K Nt060H KHOMKE WK NOBEPHUTE
NOBOPOTHLIA BLIKAKOYATEND.

Ha aucnnee nossnaetca £ 3.

HapyLieHo yHKLMOHMPOBaHHE AYX0BOrO
wKaga.

O6patuTech B CEPBUCHYIO CRyXOy.

Ha ancnnee nossnaetca £ 4.

Cpabotana GyHKLMUA aBapUIHOTO OTKIOYEHHA

no TemMnepatype.

O6patutechb B CEPBUCHYIO CNYXOBY.

Ha aucnnee nosasnaetca £ |

Bnara Ha naHenu ynpaBneHus.

BhiTpUTE NaHenb ynpaBieHUA HacyXxo.

!
I
Ha aucnnee noAsnaetca .

He pean1soBaHa QyHKuWA BLICTPOro Harpesa.

Obpatutechb B CEPBUCHYIO ClyxXOBY.
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VA Cnyw6a cepsuca

Ecnu Baww npuBop Hy)>kaaeTcA B peMOHTe, Halla cepBUCHan
cny>x6a Bceraa K Bawumum ycnyram. Mel Bceraa ctapaemcs
HaWTK noaxoAsllee peLueHue, 4ToBbl 3bexatb, B TOM
yncne, HeHyY)XXHbIX BbI3OBOB CMELUanucToB.

Homep E 1 Homep FD

Ona nonyyeHna KBANUPUUMPOBAHHOIO 0BCNYKMBAHWA NPU
BbI30BE CrelunanucTa CepBUCHOMN Cry0bl 06A3aTENBHO
yKasblBaWTe Homep usgenua (Homep E) 1 3aBoackon Homep
(Homep FD) Bawlero npubopa. GupmeHHan Tabnuuka ¢
HOMepaMM1 HaxoAWTCA Ha BHYTPEHHEN CTOPOHe ABepLbl
cnpasa. YTobbl He TPaTUTb BPEMA Ha NOMCK 3TUX HOMEPOB,
BMULUWTE UX U TeNEPOHHbIA HOMEP CEPBUCHOW CNY»KObl
34ecChb.

Homep E Howmep FD

CepBucHana cnymba T

Ob6patnte BHUMAHWe, YTO BUSWT CrieunanucTa cepBUCHOM
cnyx6bl AnNA ycTpaHeHUA NoBpeXAeHUI, CBA3AHHLIX C
HenpaBubHBIM YX0A0M 3a NpuBopoM, Aayke BO BpeMs
ZEeNCTBUA rapaHTun He ABnAeTcA BGecnnaTHbIM.

3afBKa Ha PEeMOHT U KOHCYJbTaUuUA NPU HenonagkKkax

KoHTaKTHble AaHHbIe Bcex cTpaH Bl Hanaéte B
NPUIOXXEHHOM CMUCKE CEPBUCHbBIX LIEHTPOB.

Monoyutecb Ha KOMNETEHTHOCTb U3rotoBuTens. Toraa Bol
MOXKeTe ObITb yBEepPeHbl, UTO peMOHT Ballero npubopa 6yaet
Npou3BeAéH rpamMoTHLIMK CNeLUanMcTamMu u ¢
MCMNONb30BaHWEM PUPMEHHbLIX 3aMacCHbIX YacTen.

Cny»«6a cepBuca ru

AKkpunamupg B NnpoayKTax
nUTaHUA

B Kakux 6nroaax coaepmuTca 6onbLLoe KONUYECTBO
aKpunamupa?

Axpunamuz obpasyeTca, npexe BCero, B NpoAyKTax u3
3epHOBbLIX U KapTodena, TpebytoLumx 06paboTku npu
BLICOKMX TeMneparypax, Hanpumep, B KapTodenbHbIX
unncax, kaptopene gpu, Toctax, Bynoukax, xnebe unm
BbIMEUKe (KeKChbl, MeyeHbe).

PexomeHgauuu no NPUrOTOBJIEHUIO

MUK C HU3KUM codepKaHUeM akpHu-
namupa

BpemA npurotoBneHnA A0MKHO BbiTb N0
BO3MOXHOCTH KOpPOTKMM. Bntoaa
AOMKHBI UMETb 30M0TUCTLIA LBET, @ HE
TéMHbIA. Yem Bonblue pasmep npuro-
TaBnMBaemoro 6nioaa, TeM MeHblue
akpunamuaa obpasyetca B npouecce
€ro NpUroToBNEHMA.

O6uwan MHdpopmauun

Wcnonb3oBaKue AdLa UM AMYHOTO
KeNTKa Npu NPUrOTOBNEHMN B PEXMME
«[opAunii Bosayx» npu makc. 180 °C
yMeHbLUaeT 06pasoBanue akpunamuaa.

Bhinekanue

Ucnonb3oBakue AlLa UM AUYHOTO
KENTKa NpU NPUTrOTOBNEHUN B PEXUME
«[opAynii Bosayx» npu makc. 180 °C
yMeHbLlaeT 0BpasoBaHue akpunamuaa.

Menkoe neyeHbe

KapTodenb ¢ppu B ayxosom Pacnpeaenute kaptopens Ha NpoTUBHE

wkady PaBHOMEPHO B OAMH cnoi. YtoBbl Kap-
Todenb He Nepecox, UCnonb3yiTe He
meHee 400 r 3a 0AuH pas.
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ru MpoTectupoBaHo AnA Bac B Hallen KyxHe-CcTyauu

ElNpoTtectuposano ana Bac B
HalLel KyXHe-CTyAuu

3aecb Bbl HaitaéTe 6onbLuoi Belbop 6noa M oNTUManbHbIE
YCTaHOBKM ANA UX NpurotoBreHna. Mbl pacckaxem Bam,
KaKoW BUA Harpesa, Temneparypa uiu MOLLHOCTb
MUWKPOBOJIH fyyllie BCEro NoAXOAAT AnA Ballero 6ioaa.
Takke Bbl HaAETe yKasaHuA, Kakue NPUHAANEIKHOCTH
CrneflyeT UCMoNb30BaTh, U HA KaKoW YPOBEHb UX
ycTaHasnveatb. Kpome Toro, Bbl Nony4uTe COBETHI MO
BbIGOPY NOCYyAbl ¥ MPUTOTOBNEHUIO MULLK.

YKasaHuna

= 3HaueHun, ykasaHHble B Tabnuue, AeMCTBUTENbHbI NpH
ycTaHoBKe 6ntof1a B XONOAHYO M NyCTyto pabouyto
kamepy. Micnonb3yite NnpeasapuTenbHbIA HarpeB, ecnuv
TONbKO Ha 3TO yKasaHo B Tabnuue. Mepea Hayanom
paboTbl ybepute n3 paboyei kamepbl BCE SIMLLHKE
NPUHAANEKHOCTU.

« BbicTunaite npuHaanexHoct 6ymaron AnA BbiNeuku
TONbKO Nocre Ux NpeaBapUTENbHOrO pa3orpesa.

= 3HauyeHuA BPEMEHH, yKasaHHble B Tabnuuax, ABNAIOTCA
OPHUEHTUPOBOYHBLIMU. OHM 3aBUCAT OT KayecTsa v
CBOMCTB NPOAYKTOB.

=« Mcnonbayite BXoAALLME B KOMMIEKT NOCTABKM
npuUHaanNe)xxHoCTu. ,ElOI'IOJ'IHVITeJ'IbeIe npuHaaAnexxHoCTn
MOXXHO NPUOBPECTU B CEPBUCHOM cnyxxbe unu B
crneunanvM3vpoBaHHOM MarasuHe.

= Bceraa ucnonb3yite NnpuxeaTku Npu BeIHUMAaHWUK
ropAYMX NPUHAANIEXXHOCTEN UK nocyabl M3 pabouen
Kamepbl.

PasmopamMBaHMe, pa3orpeBsaHue U
AoBedeHue 6J1I'OJ1 A0 rOTOBHOCTHU B pexnume
MUKPOBOJIH

B cneaytowmx Tabnuuax npreeaeHbl NpUMepbl PasiMyHoro
MCMONb30BaHMA NeYN U YCTAHOBOYHbIE 3HAYEHUA
MWKPOBOJTH.

3HaueHuA BpeMeHH, yKkasaHHble B Tabnuuax, ABNATCA
OPUEHTUPOBOYHBIMU. OHU 3aBUCAT OT NOCYAbl,
Temneparypbl, a TaKXKe 0T KayecTBa U CBOWCTB NPOAYKTOB.

B Tabnuue yacTo ykasbiBaeTcA AManasoH 3HaYeHUM
BpeMeHu. CHauana yctaHoB1TE Camoe KOPOTKOe BPeMHA, a
3aTeM npu HeoBXoAMMOCTH yBENUYLTE Ero.

O6BbEM NpuroTaBnUBaeMbIX MPOAYKTOB MOXET OTNIMYATbCA
OT yKasaHHoro B Tabnuue. MNpu aTom AeicTByeT obLuee
npaBumno: ABOMHOM 06bEM = yBOITEe BpeEMA
MPUroTOBNEHWA, MONOBUHA 0O BEMA = MONOBMHA BPEMEHU
MPUroTOBNEHMA.

YcTtaHoBuUTE Nocyay Ha cepeanHy HU3KOW peluéTku. Tak
MMWKPOBONHbI ByayT Bo3AencTBOBaTb Ha 651010 CO BCex
CTOPOH.

PasmopaxuBaHue

YKasaHuna

= [locTaBbTe 3aMOPOXKEHHBIE NPOAYKTLI B OTKPbLITON
EMKOCTU Ha PEeLLETKY.

= HeXXHble yacTn, HanpumMep, HOXKU M KPbINbILLIKK
LbINIEHKA UMK KUPHbIE KPaUHWE YaCTH XKapKOro, MOXKHO
HaKpPbITb HEBONBLUMMM KYCOYKaMU antoMUHUEBOM
donbru. MNpu aTom donbra He AOMKHA KacaTbcA
BHYTPEHHWUX CTEHOK Npubopa. o ucteyeHnn nonoBuHs.I
BPEMEHU pasMoparknusaHua GOosbry MOXKHO CHATb.

=« B npouecce pasmoparkusaHua 1-2 pasa nepesepHyTb
unu nepemeluatb. BonbLumMe KyCKn Hy»HO
nepesopaynBaTb HECKONLKO pas. [pu nepesopaynsaHum
yaanaiTte 06pasoBbIBaOLLYHOCA NPU Pa3MOpPaXKUBaHUK
YXUIOKOCTb.

= OcTaBbTe pasmMopoXeHHble NPoAyKThl ewwé Ha 10-
60 MWHYT NpK KOMHaTHOW TemMneparype anA
BblpaBHUBaHWA TeMneparypsl. [locne 3Toro M3 NTuubI
MOXXHO BbIHYTb BHYTPEHHOCTH.

PasmopaxusaHue Bec MowHocTb MUKpoBOJH (BT), Bpema npuro- YkasaHuA
TOBNEHUA (MUH)
[0BAANHA, TENATUHA MU CBUHUHA 800 r 180 Bt, 15 muH + 90 B, 10-20 muH Heckonbko pas nepeBepHyTh
KYCKOM (Ha KocTH M 6e3 KocTH) 1 180 BT, 20 MuH + 90 BT, 15-25 MuH
1,5 Kr 180 BT, 30 muH + 90 Bt, 20-30 MuH
FoBAAMHA, TENATUHA MW CBUHUHA 200r 180 Br, 3 MuH + 90 B, 10-15 MuH Mpyu nepesopaynBaH1y OTAENUTL PA3MOPO-
KYCOYKaMM UK NOMTUKaMU 500 r 180 BT, 5 M + 90 BT, 15-20 MuH XXEHHble YacTu Apyr oT Apyra
800r 180 BT, 8 muH + 90 BT, 15-20 MKH
MAcHoI dapLu, cMeLlaHHbIA 200 1 90 Br, 10-15 MuH 3amopaxuBartb, pasnoxm1e No BOIMOXHO-
500 r 180 Bt, 5 Muu + 90 Br, 10-15 MuH CTH MNocKo.
B00T 180 Br, 8 i + 90 B1, 15:20 Bo Spelun paIopaKUBsHIf HeCKaTiKo
XEHHbIA papLy
MTMua UEeNUKOM UaK KyCKamu 600 r 180 B, 8 muH + 90 Bt, 10-15 MuH Bpema oT BpeMeHu nepeBopauynBath
1,2 K& 180 BT, 15 muH + 90 BT, 25-30 MuH
YTKa 2 Kr 180 Bt, 20 muH + 90 Br, 30-40 muH Heckonbko pas nepeBepHyTh
PuiBHoe dune, pbibHbIE KOTNETHI UK 400 r 180 Bt, 5 muH + 90 B, 10-15 MuH OTaenATb Pa3MOPOXEHHBIE YacTh ApYyr OT
NOMTHKH Apyra
Puifa uenuxkom 300r 180 BT, 3 muH + 90 BT, 10-15 MuH -
600 r 180 BT, 8 muH + 90 Bt, 10-15 MuH
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PasmopamuBanue Bec MolwHocTb MUKpOBONH (BT), Bpema npuro- YkasaHus

TOBNEHMA (MUH)

OsoLK, Hanpumep, ropoLuek 300 r 180 BT, 10-15 mMuH B npouecce pasmopam1BaH1A OCTOPOXHO
600 r 180 B, 10 M + 90 BT, 10-15 MuH e el I

OpyKTbI, ArOALI, HANPUMEP, ManuHa 300 r 180 BT, 7-10 MuH Bpewms 0T BpeMeHH 0CTOPOXHO NepeBopa-
500 r 180 BT, 8 MuH + 90 BT, 5-10 MuH YMBaTb U OTAENATL PA3MOPOXKEHHbIE YACTH

Apyr oT Apyra

Pactonute macno 125 180 BT, 1 MuH + 90 B, 2-4 MuH MoNHOCTLIO CHATb YNaKOBKY
250 r 360 Bt, 1 MuH + 90 BT, 2-4 MH1H

Xneb uenukom 500 r 180 Bt, 6 MuH + 90 BT, 5-10 MuH Bpema oT BpeMeHu nepeBopaynBath

1 Kkr 180 Bt, 12 muH + 90 Bt, 15-25 MuH

Mupor, cyxoi, Hanpumep, CA0BHbIA 500r 90 B, 15-20 MuH TonbKo ANA BbINEYKM 6e3 rnasypu, CIMBOK

nupor 750 180 BT, 5 mu + 90 BT, 10-15 muH W Kpema, OTAeNUTb KyCKM nupora Apyr ot
apyra

Mupor, couHblit, Hanpumep, dpykToBbid 500 r 180 BT, 5 MuH + 90 BT, 10-15 MuH TonbKo AnA Bbineyku 6e3 rnasyp, CIMBOK

nupor, TBOpO)KHbIVI nupor 750 r 180 Br, 7 MuH + 90 BT, 10-15 MuH UK XXenatuHa

PasmopanuBaHue, pasorpesaHue unv goseaeHuve « [lonydpabpukaTbl Bceraa Hy»kHO HakpbiBaTb. Ecnu y Bac

3aMOpPOKEHHbIX NoNy¢pabprKaToB 4O FOTOBHOCTH HeT NoAXOAALLEN KPBILKK ANA NOCYAbl, UCNONb3YWTe
TapesnKy UK cneumanbHyo NNeHKy A8 MUKPOBOJTHOBOW
neuu.

« B npouecce pasmoparkuBaHua nonypabpuKkar Hy»Ho 2—
3 pasa nepemeluatb Uiv NepeBepHyTh.

« [locne pasorpeBaHua ocTaBbTe 6Mt0A0 ELUE Ha 2—
5 MUHYT AN1A BblpaBHWBaHWA TeMMeparypbl.

« [lnA u3BnevyeHvA nocyael BCceraa Ucnonb3ynTe ninoTHble
pyKaBWUbI UK MPUXBATKM.

« OpurvHanbHbIi BKyC 6to4a B 3HAaUUTENbHOM CTENEHM
coxpaHaeTcA. [MosTomMy conm v cneunit MOYKHO MHOTO He
nobasnATb.

YKaszaHuA

= BbiHbTE Nonygpabpukatsl 3 ynakosku. B cneunansHom
nocyzie AnA MUKPOBOJSTHOBOW NeYn OHW HarpeBatoTCcA
ObicTpee 1 paBHoMepHee. PasfnnyHble KOMMNOHEHTHI
nonygpabpvkara MOryT HarpeBaTbCA C PasfMyHOW
6bICTPOTON.

= [nockue nonypabpukatsl AOXOAAT 4O FOTOBHOCTH
6bicTpee, ueM Bbicokue. MoaToMy cneayeT pasnoXKuTb
nonypabpukatsl Nno 6104y Kak MOXHO 601ee TOHKUM
cnoeM. [pu 3TOM oTAENbHbIE YACTU HE [LOMKHbI
nepekpeiBath Apyr Apyra.

PasmopaxuBaHue, pasorpeBaHue Unu MowHocTb MUKpoBONH (BT), BpemA YKasaHuA

NPUroToBAEHUA (MHUH)

JoBejieHWe 3aMOpPOKEHHbIX nonyda-
6pHKaTOB 40 rOTOBHOCTH

MeHto, nopu1oHHoe 611040, roToBOE 300-400 r 600 Br, 10-15 MuH BbiHyTb 6N0A0 U3 YyNaKOBKKM; ANA pasorpesa-
6nroao HUA HAKPbITh
Cyn 400-500 r 600 Br, 8-10 MuH 3akpeiTan nocyaa
Pary 500 r 600 Br, 10-15 MuH 3akpbiTan nocyaa
1 Kr 600 B, 20-25 MuH
JTOMTUKM UnM KyCOYKM MACA B COYCe, 500 r 600 Bt, 15-20 mMuH 3aKpeiTas nocyaa
Hanpumep, ryna 1 Kr 600 Br, 25-30 MuH
Puifa, Hanpumep, KyCouku dune 400 r 600 Br, 10-15 MuH HaKpbITb KpbILIKOK
800 r 600 BT, 18-20 mMuH
[apHUpbI, HANpUMEp, pUC, MaKapoHsl 250 r 600 Br, 2-5 MuH 3akpbiTas nocyaa; A06aBUTb HUAKOCTb
500r 600 BT, 8-10 muH
OsoLwu, Hanpumep, ropolek, 6pokkonn, 300 r 600 BT, 8-10 MuH 3akpbiTas nocyaa; Ao6asuTb 1 CT.1. BOAb
MOPKOBb 600 r 600 Br, 15-20 MuH
LnuHar 450 1 600 B, 11-16 MuH [oToBUTL 6e3 n0OABNEHUA BOAI
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PaszorpesaHue 6ntoa

A MpeaynpexaeHue — OnacHOCTb oLwNapuBaHUA!
Mpu pasorpeBaHWn KMAKOCTM BO3MOXKHO 3anasabiBaHue
3aKkunaHuA. B aTom cnyyae Temnepatypa 3akunaHua
nocturaeTcA 6es 06pasoBaHuA B XKUAKOCTH XapaKTepHbIX
My3bIPLKOB. [a)ke npu He3HaUYMTENbHOM COTPACEHNH
&MKOCTM ropAYan XXMAKOCTb MOXKET BHE3AMHO HayaTb
CUMBHO K1NeTb 1 Bpbiaratb. MNpu HarpeBaHWUW XXMAKOCTH
BCeraa Knaaute B @MKOCTb JIOXKY. Bnaroagapa atomy
yaaetca usberkatb 3a4epIKK1 3aKunaHua.

PasorpeBaHue 6ntog

BHumaHue!

CneawTe 3a TeM, YTOObI MeTaN, HaNPUMeEp NOXKa, Bbin Ha
paccToAHUN HEe MeHee 2 CM OT CTEHOK AlyXOBOro Lukada u
BHYTPEHHEW CTOPOHbI ABepUbl. MCKpoBble paspaabl MoryT
NoOBPEAUTb CTEKNO ABEpPLbI.

YKa3aHuA

« BbiHbTe nonygpabpukartsl U3 ynakoBku. B cneunanbHow
nocyze AnA MUKPOBOJIHOBOM MEYn OHU HarpeBaroTCA
6bicTpee U paBHOMepHee. PasnnyHble KOMMOHEHTLI
nonygdabpukara MOryT HarpeBaTbCA C pasnnyHow
BbIcTpOTON.

« [lonydabpvkatbl Bceraa Hy»HoO HakpbiBaTb. Ecnv y Bac
HeT NOAXOAALLEW KPbILLKX ANA NOCYAbl, UCMONb3YyITe
TapesnKky unu cneumnanbHyro NAEHKY ANA MUKPOBOJSTHOBOWM
neyu.

« B npouecce pasmopaxusaHnva nonypabpukar Hy>KHO
HECKOJIbKO pas nepemellartb unv nepesepHyTb. Cneante
3a TemMmnepaTypomu.

« [locne pasorpeBaHuA octaBbTe 651040 eLwé Ha 2-5 MUHYT
ANA BbIpaBHUBaHWA TeMneparypsl.

= [nA n3BneuveHna nocyasl BCeraa UCnonb3ynTe nioTHble
pyKaBuLbl UK NPUXBATKK.

MowHocTb MuKkpoBonH (BT), BpemA Ykasanus
NpUroToBneHUs (MM1H)

MeHto, nopuuoHHoe 6040, roToBoe 350-500 r 600 Bt, 5-10 MuH BbiHYTb 6N0A0 U3 YyNaKoBKM; ANA pasorpesa-
6nroao HUA HaKPbITb
Hanutku 150 mn 900 BT, 1-2 MuH BHumaHue!
300 mMn 900 BT, 2-3 MuH MonoXuUTb NOXKY B CTakaH, He neperpesatb
500 un 900 BT, 3-4 mH aNKOroNbHble HaNnuTKM, BPEMA OT BPEMEHH

NpoBepATh

[leTckoe nutaxue, Hanpumep, ByToinoukn 50 Mn

360 Bt, npum. 1 MuH

ByTbinoykK 6e3 COCOK M KpbILEK CTaBUTL Ha

C MOJIOYHOW CMECHI0 100 Mn 360 BT. 1-2 MH AHO, NOCNE HarpeBa XopoLo nepemellarb

200 360 B : 23 unu B36onTatb COAEPKUMOE, 00A3aTeNbHO
MA T, 270 MUH KOHTpPONMpOBaThb TeMnepartypy

Cyn B

1 yawka 1751 900 Br, 2-3 MuH

2 yallKu not75r 900 BT, 4-5 MuH

4 yalku not75r 900 BT, 5-6 MuH

JIoMTUKM UAK KyCOUKM MACA B CoyCe, 500 r 600 B, 10-15 muH HaKpbiTb KpbILIKOH

Hanpumep, rynAaw

Pary 400 r 600 Bt, 5-10 MuH 3akpbiTas nocyaa
800 r 600 B, 10-15 muH

OBoluu 150 r 600 Bt, 2-3 MuH J106aBUTb HEMHOTO HAKOCTH
300r 600 BT, 3-5 MuH
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MpuroTtoenenue 6nroa

YKaszaHuA

« [lnockue nonydpabpukarbl AOXOAAT 4O FOTOBHOCTH
ObicTpee, uem BbicOoKMe. [ToaToMy criesyeTt pasnoXxuTb
nonypabpukatsl Nno 6104y Kak MOXHO 601ee TOHKUM
cnoewm. MNpu 3TOM oTAENbHbIE YACTU HE AONXKHbI
nepeKpbIBaTh Apyr Apyra.

MpurotoBnexue 6nrog Bec

MowHocTe MMKPOBOJH, BT

lMpoTectupoBaHo AnAa Bac B Hallew KyxHe-cTyauu  ru

« [JoBoawute nonydabpukatsl LO FOTOBHOCTU B 3aKPbLITOM
nocyze. Ecnu y Bac HeT noaAxoAALLEN KPbILLKK ANA
NoCy/ibl, UCMONb3YWTE TAPENKY WS CNELUANbHYHO MIEHKY
ANA MUKPOBOTHOBOM Meuy.

« OpuruHanbHbIi BKyC 6toaa B 3HAUUTENBHON CTENEHM
coxpaHaeTca. [1oaTomMy Conmn 1 cneumin MOXKHO MHOMO He
no6aBnATh.

« [locne pasorpeBaHua octaBbTe 61040 eLwé Ha 2—

5 MUHYT AnA BbipaBHUBAHUA TEMMEPATYPbI.

= [nA u3eneueHnAa nocyabl Bceraa UCnosb3ynTe nnoTHbIE

pyKaBULbl UK NPUXBATKMU.

YKasaHua

BPEMH NPUroToBJIEHUA, MUH

LibinnéHok uenukom, ceexune 1,5 Kr 600 Brt, 30-35 MuH

MPOAYKTHI, MOTPOLLEHBIA

Mo ucTeueHnmn 1/2 BpemMeHH nepeBepHyTL

PriBHOe Gune, cBeXue npo- 400 r 600 B, 5-10 MuH

AYKTHI
OBoLwK, cBEXHME NPOAYKTI 250 r 600 B, 5-10 MuH Mopesatb Ha KyCOYKM OANHAKOBON BEMUYNHBI.
500 r 600 BT, 10-15 MuH Jlo6aButb Ha kaxasle 100 r 1-2 cT.n. BOAI, Nepe-
Melatb
Kaptodens 250 r 600 Br, 8-10 MuH lMopesatb Ha KYCOYKN OAUHAKOBOW BENUYMHBI.
500 r 600 BT, 11-14 MuH Jo6aBuTb Ha kaxable 100 r 1-2 cT.1. BoAbI, Nepe-
750 1 600 Br, 15-22 M metate
Puc 1251 600 Bt, 7-9 muH + 180 BT, 15-20 muH Jlo6aBuTb BABOE 00NbLUE XUAKOCTH; UCMONbB30-

250r 600 Br, 10-12 mux + 180 Bt, 20-25 MuH

BaTb BbICOKYIO 3aKpbITyI0 nocyay

Cnapnkue 6nioaa, Hanpumep, 500 mn
nyauHr (BbICTpOro npuroToBne-
HHA)

600 BT, 7-9 MuH

2-3 pasa nepemeLLatb BEHYUKOM

OpyKThI, KOMNOT 500 r 600 Bt, 9-12 MuH

nOﬂKOpH AnA NpUroToBlieHUA B MMKpOBOnHOBOﬁ neyu

YKa3zaHuA

= Mcnonb3yite »aponpouHyto, NNOCKyo nocyay,
Hanpumep KpbILLKY GOPMbl ANA 3aneKaHKKU, CTEKIAHHOE
6nt0a0 UK NpoTuBeHb (Pyrex)

= Bceraa ctaBbTe nocyay Ha peLléTky.

= He ncnonbayinte papdpopoByto Nnocyay v CUIbHO
BbIMYKJble TapenKy.

« BbinonHuTte ycTaHOBKM, Kak 3T0 onucaHo B Tabnvue. OnA
HEeKOTOPLIX NPOAYKTOB M Beca MoykeT noTpeboBatbcA
KOPPEKTMPOBKA BPEMEHU NPUTrOTOBMIEHUA.

Bec

MonKopH Ana npuroToBneHuA B MUkpo- 1 naker, 100 r
BONHOBOW Nneun

lMpuHaanemHocTH

Mocyaa, pelwéTka

« [na Toro, ytobbl NONKOPH He NMoAropen, BoIHUMaMNTE 1
BCTPAXMBaWTE NakeT ¢ NONKOPHOM Yepes 1 MuHyTy 1 30
ceKyHA. OCTopoXKHO, NakeT ropAyunn!

A MpenynpexaeHue — OnacHoCTb owunapuBaHua!

= OCTOPOXHO OTKpLIBaWTE NAKET C MONKOPHOM, U3 HEro
MOXXET BbIpBaTbCA ropAYMin nap.

= HwvKoraa He yctaHaBnvBawTe NOMHYIO MOLLHOCTb
MWKPOBOJTH.

MolyHoCTb MUKpOBONH, BT
Bpems npurotoBneHns, MuH

600 B, 3-5 MuH
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PexkomeHAaauu1 no UCNosib30BaHUIO MMKpOBOﬂHOBOﬁ neyu

Bbl He MOXeTe HailTW ANA NPUroTAaBNMBAEMOT0 KONMYECTBA NPOAYK-
TOB YCTAHOBOYHbLIX 3HAUYEHHIA.

YBENUYbTE UMM COKpaTUTE BPEMA NPUrOTOBNEHHA, PYKOBOACTBYACH Credy-
IOLLMM NPaBMAOM:

[Bo/HOM 061BEM NOUTH BABOE YBENHYMBAET BPEMA NPUrOTOBIEHHA.
MonosuHa 06bEMa COKpalLaeT BPEMA NPUroTOBNEHUA BABOE

Bntoso nonyuunoch CAMLWKOM CYXuM.

B cneaytolmit pas yctaHoBUTE MeHee NpOAOMKHUTENbHOE BPEMA NPUroToB-
NeHusA unu 6onee HU3KYI0 MOLIHOCTL MUKPOBOJH. Hakpoiite 6nt040 Kpbil-
KoW 1 foBaBbTe BONbLLIE XUAKOCTH.

BI040 N0 UCTEUEHUM BPEMEHM He Pa3MOpPO3UNOC, He Pasorpenoch
WK He AOLINO [0 rOTOBHOCTH.

YctaHosuTe Bonee anutenbHoe BpemA. MpoaykTl 6onbliero obbEMa ¢
Bonblueit BoicoThl TpeBytoT anA 06paboTki Bonblue BpEMEHH.

Mo ncTeyeHuu BPEMEHU NPUTrOTOBNEHUA 611040 No KpaaM neperpero,
a cepelunHa elLé He COBCEM roToBa.

B npouecce npurotoBneHus nepeMelunBaiite 6100 v B cneaytowuii pas
ycTaHoBuTE Bonee HU3KYK MOLHOCTL UK Bonee AnuTENbHOE BPEMA.

Mocne pasmopaxuBaHWA NTULA UM MACO CHAPYXU MATKKUE, a BHYTPU
ellé He OTTaANN.

B cneaytowuuit pas Boibepute 6onee HU3KOE 3HAYEHUE MOLUHOCTH MUKPO-
BOJH. Mpu Gonbliom 06bEME pasMopanBaeMbIX MPOAYKTOB HECKONBKO
pa3 noBOpayMBanTe X BO BPEMA Pa3MOPaXHMBAHWA.

Muporu u BbiNneuka

YKaszaHuA K TaéHMLIaM

YKasaHuAa

« 3HauyeHuA BpeMeHW AENUCTBUTENbHbLI, ECNU Bbl CTaBUTE
6ntoZ10 B XONOAHbIW [yXOBOW LUKa.

= Temnepartypa v NPOAOIKUTENBHOCTE BbiNEKAHWA
3aBWCAT OT KOIMYECTBA TeCTa U OT ero CBOMUCTB. [1oaTomy
B Tabnuue ykasblBaeTcA AnanasoH 3HaueHui. HauvHaiite
C MMHUMaNbHOIO 3HAaYeHWA, a B ClieAytoLUmni pas, npu
Heo6X0AMMOCTH, ycTaHoBUTE Bonee BLICOKYHO
Temneparypy. MNpu 6onee HU3KOM TemMnepaType 6n0A0
noapymaHuBaeTcA 6onee paBHOMEPHO.

Muporu B dopmax

MpuHagneHoCTH

« JlononHuTenbHyo nHPopmMaLmnio Bbl HanAETe B pasaene
«PeKkomeHAaumny no BeINEKaHWio» nocne Tabnuu.

« Bcerga ctaBbTe dopmy AnA nupora Ha cepemHy HU3KOM
PELLETKM.

CDOprI AnA BbineKkaHUA

YKasaHue: Jlyylie Bcero noaAxoAAT TEMHbIE MeTaNI4YecKue
($OPMbI ANA BbINEeKaHWA.

Temnepatypa, °C  MowHocTb MMKPO- Bpema npuro-

BOJIH, Bt TOBJNI€HUA, MUH

CaoBHbIl nupor, 0BbiYHOE TECTO ®opma «BeHok»/npamoy- 170-180 90 40-50
ronbHan gopma

Cro6Hbli nupor, ToHKoe TecTo (Hanpu- ®opma «BeHok»/npAMoy- 150-170 - 70-90

Mep, NecoyHsI nupor)* ronsHas dpopma

Kopx ana Topta u3 caobHoro Tecta ®opma ana GpyKTOBOro 160-180 - 30-40
nupora

OpyKTOBLIA NUPOr, TOHKKHA, TecTo AnA  PasbémHan/vyaweobpasHan 170-180 90 35-45

Kekca dopma

BUCKBUTHBIM KOPX, 2 AlLa ®opma ana GpyKTOBOro 160-170 - 20-25
nupora

BuckBUTHBIM TOPT, 6 AUL TémHanA pasbEéMHan popma 170-180 - 35-45

Kop ¢ 6opTKamm, U3 NECOUHOTO TémHan pasbEMHan popma 170-190 - 30-40

TecTa

®pyKTOBMIA/CUPHMA TOPT 3 NicouHoro  TémHana pasbémuan dopma 170-190 180 35-45

TicTa*

LLiBeAuapckuit Topt** TémHan pasbeéMHan popma 190-200 - 45-55

Kpyrnbii kexe Kpyrnas ¢popma ana kekca 170-180 40-50

Muuua, TOHKOE TecTo, Mano HayuHku*™*  Kpyrnbld NnpoTBEHL ANA 220-230 - 15-25
nMuLbl

MuUKaHTHBIA nupor** TémHan pasbeéMHan popma 200-220 - 50-60

OpexoBbIit Keke TémHanA pasbEéMHan popma 170-180 90 35-45

JpoxoxeBoe TecTo ¢ Cyxoi HaunHKoi  Kpyrnbl npoTUBeHb Ans 160-180 - 50-60
nMuLbl

JpoxoxeBoe TecTo C COYHOW HauMHKOW Kpyribl npoTUBeHb AnA 170-190 - 55-65
nMuLbl

*

*%
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Muporu B dopmax NpuHaanexHoCcTH Buana-  Temnepatypa, °C  MowHocTb MMKpo- Bpema npuro-
rpesa BOJH, BT TOBNEHHUA, MUH
MneTéHKka 13 APOXIKEBOro TecTa u3 Kpyrnelii npoTuBeHs AnA 170-190 - 35-45
500 r myku* nUL LGl
PoxnpecteeHckuit kekc 3 500 r mykn  Kpyriblit npoTuBeHb AnA 160-180 - 60-70
nMuLbl
LUtpynensb, cnaakui Kpyrnelii npoTvBeHs AnA 190-210 180 35-45

ML
Mupor npumM. Ha 20 MUHYT OCTABUTb OCTHIBATL B AYXOBOM LIKAQY.
YcTaHoBuTe GOpMY HEMOCPEACTBEHHOHA BPALLAIOLLYIOCA MOACTABKY.

*

*%

Menkas Bbineyka MpuHaanewHoCcTH Bup narpea  Temnepatypa, °C Bpema npurotoBnexus,
MUH

Menkoe neyeHbe Kpyrablit npoTBeHb AnA NULLbI 150-170 25-35

MuHAansHoe nevexbe Kpyrabl npoTuBeHb AnA NULLbI 110-130 35-45

bese Kpyrablit npoTuBeHb AnA NUULbI 100 80-100

Kekcsl dopma AnA KEKCoB Ha peLléTke 160-180 35-40

Bbineuka u3 3aBapHoro Tecta Kpyrnbiit npoTMBEHb ANA NUULbI 200-220 35-45

Brineyka 13 cnoéHoro Tecta Kpyrabl npoTuBeHb AnA NULLbI 190-200 35-45

JpoxokeBoe TeCTO Kpyrnbiit npoTMBEHb ANA NULLbI 200-220 25-35

Xneb6 u 6ynouxn

MpuHagnemHocTy

Bua HarpeBa Temnepatypa, °C Bpemsa npurotoBne-

HHA, MHH

Xneb u3 kucnoro Tecta, 1,2 Kr Myku Kpyrnbiit npoTMBEHb ANA MULLbI 210-230 50-60
Nenéwka* Kpyrabl npoTuBeHb AnA NULLbI 220-230 25-35
Bynouku Kpyrabld npoTUBeHb AnA NUULbI 210-230 25-35
Bynoukn 3 ApoXIKeBoro Tecta, cnagkue Kpyrabli npoTuBeHb AnA NULLbI 200-220 15-25

¥ YcTaHoBUTE (OPMY HEMOCPEACTBEHHO HA BpALLAOLLYIOCA NOACTABKY.

PekomeHaauMu1 no BbiNneKaHUIO

Bbl xoTute neyb no COéCTBeHHOMy peuenty.

OpMeHTMpyVITer Ha MOXO0XYH BbINEYKY B TA6nMLE BbINEYKM.

Bbl xoTMTE MCNONL30BATL GopMbl ANA BbINEKaHKA
13 CUNUKOHA, CTeKNa, nnactMacchl Unu Kepa-
MUKH.

dopma fomKHa BuIAepkMBaTL TeMnepatypy Ao 250 °C. B 1akux ¢opmax Bhineuka nosyyuTca He
TakoW pymAHoiA. Mpu BKAKOUEHUM MUKPOBOJHOBOTO PEXMMA MOXHO YMEHbLIMTL BPEMA MPUro-
TOBNEHHA, PEKOMEHAOBAHHOE B Tabnuuax.

MpoBepka cTeneHn nponekaxua c4o6Horo
nupora.

3a 10 MWHYT 40 UCTEYEHUA YCTAHOBNEHHOI0 BPEMEHU BbiNeKaHWA NPOTKHUTE NUPOr B CaAMOM
BbICOKOM MecCTe ﬂepeBﬂHHOVI nanoykoi. Ecnu Tecto He npununaet K nanoyke, NMpor rotos.

Mupor onaaaer.

B cneaytowuuit pa3 fo6aBbTe MeHbLUE XUAKOCTH UM YCTAHOBUTE TEMNEPATypy AyXOBOrO WKada
Ha 10 rpaaycoB HWXe U yBenuybTe BpeMA Bhinekanua. CobniodaiTe ykasaHHoe B peuente
Bpems 3ameca TecTa.

Mupor NOAHANCA TONBKO B CEpeanHe, a no
KpaAM HUSKUA.

CmasbliBalite XMUPOM TONbKO AHO pasbemMHoi GopMbl. [Tocne BbINeKaHUA OCTOPOXHO 0TAENHUTE
MUPOT HOXOM OT CTEHOK GOPMBI.

[Upor CIULWKOM TEMHbIN.

BribepuTe Gonee HU3Kyto TEMNepaTypy U BhineKaiTe NUPOr HEMHOMO AOMbLUE.

[Upor CAMLIKOM CYXOH.

MpOoTKHHTE 3yBOUNCTKOI B FOTOBOM MMPOre ManeHbKue AbIPOYKM U BNEATE B HUX MO Kanne ¢ppyk-
TOBbIA COK MNK KaKoW-HWOYAb anKkoronbHeli HaNUTOK. B cneaytowwni pas BbiGepute Temnepartypy
Ha 10 rpadycoB 6oMbLUe U YMEHbLUUTE BPEMA BbiNEKaHUA.

Xneb unu BbineyKa (Hanpumep BaTpyLLKa)
BLIFNAAAT FOTOBLIMM, HO BHYTPU He NPONEKNUCH
(cblpble, ¢ 3aKanom).

B cneayrownit pa3 406aBbTe MeHbLLIE XMAKOCTH U BbinekaiTe npu Gonee HU3KOW TeMnepatype
HEMHOro Aofblue. [JnA Nupora ¢ COYHON HAUMHKOM CHAayana OTAENbHO BbINEKUTE KOPXK,
MOCHINLTE €ro MUHAANEM UK TONYEHBIMU CYXapAMK U TONbKO Ha HUX KnaduTe HaunHKy. Cobnto-
ZAaiiTe peuenTypy U BpeMa BbineKaHus.

Mupor He oTaenAeTcA oT GOPMEI MOCNE TOTo, Kak
€ro nepeBepHyHu.

Mocne BbINEKAHWA OCTaBbLTE NMPOT OCTHIBATh Ha 5—10 MUHYT B pOpMeE, nocne 3TOro ero nerve
OyneT BLIHYTb. ECnM OH BCE elwué He BHIHUMAETCA, OCTOPOXKHO OTAENUTE HOXOM Kpas nmupora ot
BopTuKoB. ONATL NepeBepHUTE MUPOT M HECKOJLKO pas NPUI0XKHUTE K GOPME XONOAHOE BNaXHOe
nonoteHue. B cneaytowuit pa3 XopoLLEHbKO CMaxbTe GOPMY XMPOM U AOMONHUTENLHO
nocbiNbTe €€ TONYEHBIMU CyXapAMU.
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Bl U3MEepUNK Temnepatypy B AyX0BOM LKAy C B 3aBoackux YyCNnoBUAX Temneparypa 3amepAeTCA B LEHTPE neyn ¢ NOMOLLbH cneunanbHoOR KoH-

NOMOLLbI CBOEro TepMomMeTpa U sameTunu
OTK/IOHEHMA 0T yKa3aHHbIX 3HaYeHHN.

TpOl'IbHOVI peleTkn B TE€4E€HUE CTPOro yCTaHOBIEHHOrO BPEMEHMU. Niobas nocyaa v npuHaanex-
HOCTb BNIMAKOT HA U3MEPAEMOE 3Ha4YeHUe, N03TOMY NPU HEKOTOPbLIX U3MEPEHUAX OTKNIOHEHUA OT
HopMmbl ByAyT BCerza.

Mexay ¢opmoi U peLleTKO! BOZHUKAIOT UCKPHI.

[TpoBepbTe, He 3arpAsHeHa 1 Gopma CHapyxu. M3menute nonoxexne Gopmbl B neyun. Ecnu ato

He nomoraer, Aasnee BhinekaiTe 6es MWKPOBOJIH. B atom clny4yae npoAo/MKUTENIbHOCTb BbliNeKa-

HUA yBENMYUTCA.

XapeHue u rpunb

YKasaHua K Tabnuuam

Temnepatypa 1 BpeMA KapKu 3aBUCAT OT KOM4ecTea
NPOAYKTOB U MX CBOMCTB. MNMoaToMy B Tabnuue ykasbiBaeTcA
ZiManasoH 3HavyeHuhn. HauMHanTe ¢ HaMMeHbLLEero 3HaYeHunA
W, ecnu HeoBXoanMO, B CrieaytoLLmnii pas yCTaHOBUTE
Temnepatypy nosbliLLE.

JononHutenbHyto MHPopmauuio Bbl HaWaéTe B pasaene
«PekomeHgauum no XXapeHbo U MPUroTOBNIEHUIO Ha rpune»
B KayectBe NpuioXXeHua K TaéﬂMLlaM.

Mocyna

Mo)KHO MCMOMb30BaTh NF0OYH0 XapOoNpPOoUHyo nocyay,
NPUroAHYHo AnA MUKPOBOSHOBOW neyn. dopmbl ana
YKapeHus U3 MeTasia MOXHO UCMosb30BaTh TONbKO 6es
BKJ/IOYEHWA MUKPOBOJIHOBOIO peXxumal.

Mocyna MoykeT cunbHO HarpeBatbeA. MNoaTomy npu
BbIHUMaHWU UCMONb3YITE NMPUXBATKM.

lopAuyto CTEKNAHHYIO NOCYAy nyylle CTaBWUTb Ha Cyxoe

KYXOHHO€E noJjioTeHue. Ecnu noacraBka 6yneT MOKpOﬁ nnu
XONOAHOW, CTEKIIO MOXKET TPECHYTb.

PekomeHgauum no KapeHuro

YKa3zaHua

= MHcnonbayiite anA »xapKoro U3 MAca v NTuubl rnyB6oKyto
dopMy ANA }apeHusa.

« [poBepbTe, Nomellaetca N1 nocyaa BHyTpHU pabouei
Kamepbl. OHa He oMmKHa BbITb CIULLKOM GOJbLUOH.

FloBaauHa

YKasaHunA

= TywéHylo roBAanHy nepesopaynBaiTe no UCTeUEHUU 3 u
%3 BpeMeHu npurotosnexusn. B 3aseplueHune aante
nocToATh eLé npum. 10 MUHYT.

MpuHagneHOCTH

Bupa Harpe-
Ba

loBAAMHA

« Maco:
HanenTe Ha AHO nocyabl HeGonbLLOe KONMYECTBO BOAbI.
[na npurotoBneHnA xapkoro aobasBbTe YyTh Gonblue
XuakocTtu. o ucTeyeHun NoNoBUHLI BpEMEHH
nepesepHuUTe Kyckn MAca. Koraa xapkoe 6yneT rotoso,
ero cneayert octasuTb eLlé Ha 10 MUHYT B BbIK/IFOYEHHOM
3aKPbITOM AYXOBOM LUKady, YToObl MACO nyylle
MPONUTaNoCb COKOM OT YKapeHus.

« [Mtvua:
MO UCTEYEHUU %3 BPDEMEHU MPUTOTOBIIEHUA NEepeBEPHUTE
KYCKM MAca.

PexomeHaauuu no NMPUroToBJIEHUIO Ha rpusne

YKasaHuA

« B rpune Bceraa Hy)<HO »xapwTb Npu 3aKpbITON ABepue
ZyxoBoro wKaga u 6e3 npeasapuUTensHOro Nporpesa.

= [10 BO3MOXHOCTW NOPLMOHHBIE KYCKMU AOMKHbI BbITh
0AVMHaKOBOM TONLLMHBI, CTEWKM AOMKHBI BbITh HE TOHbLUE
2-3 cm, TOoraa OHM paBHOMEPHO NOAPYMAHUBAKOTCA U
ocTaroTcA coyHbIMU. ConnuTe CTEMKKU TONBLKO nocne
NPUroTOBNEHUA Ha rpune.

« [lepeBopaunBaiTe KyCK1 Npy NOMOLLM LUMMNLOB ANA
rpuna. Ecnv npoTKHYTb MACO BUIIKOM, COK BBITEYET U
MACO NONYYUTCA CYXMM.

= TeMHoe MACO, Hanpumep roeAaavHa, NOAPYMAHMBAETCA
BbicTpee, YEM TENATUHA UK CBUHWMHA. CHaPYXM KYCKM
CBETNIOr0 MAca Unu pbiBbl Yacto BbIBAOT NWLLIL Crerka
KOPUYHEBOrO LIBETA, @ BHYTPU OHW Y)KE rOTOBbIE W
COYHBbIE.

= HarpesarenbHbI 3N1eMeHT rpuna aBTOMaTUYECKN
BbIK/TOYAETCA U CHOBA BK/tOYaeTcA. 3T0 HOPMaSIbHO.
Kak yacTto 310 NpoUCX0AMT, 3aBUCUT OT YCTAHOBIEHHOMO
peXkuma rpuna.

=  Dune roBaavHbl M pocTéU NepeBopauuBaiite no
UCTEYEHWUN NONOBMHBI BPEMEHW NMPUroToBneHuA. B
3aBeplLUeHne aante NocToATb ewé Nnpum. 10 MUHYT.

« [lepeBopaunBaiite CTEMKM MO UCTEYEHUUN %3 BPEMEHMU
MPUroTOBNEHHMA.

MowHocTb MUKpO-
BOJIH, BT

Bpems NpUroToBNEHHUA,
MHUH

Temnepatypa °C,
pemum rpunsa

[0BAAMHA ANA TyLWeHUA, NpUM. 3aKpbiTas nocyaa 180-200 - 120-143

1 Kkr

Oune roBAauHbl, cpeaHenpo-  OTKpbiTaA nocyaa 180-200 90 30-40

apeHHoe, OK. 1 Kr

Poct6ud, cpeaHenpoxapen-  OTKpbiTan nocysa 210-230 180 30-40

Hbll, OK. 1 Kr

Creilk, cpeaHenpoxapeHHbil,  Bricokas pelwéTka ] 3 - Kaxpana ctopoHa: ok. 10-

TONLWMUHOA 3 CM

15

132



lMpoTectupoBaHo AnAa Bac B Hallew KyxHe-cTyauu  ru

TenAaTtuHa npurotoBneHua. B 3aBepLueHve aanTe NOCTOATL eLé
npum. 10 MUHYT.

YKasaHue: XXapKoe 13 TeNATUHbI 1 TeNAUYbU HOXKH
nepeBopayuBamnTe No UCTEYEHUM NOSTIOBUHBLI BPEMEHU

TenAtuHa MpuHaanewmnocTn Bup Harpe- Temnepartypa, °C MowHocTe MUKpoBONH, Bpema npurotoBne-
Ba Bt HUA, MUH

TenAaTMHa ANA XKapKy, 3akpbiTan nocyaa 180-200 - 110-130

npum. 1 kr

TenaubA HOXKa, npuM. 1,5 kr 3akpbiTas nocyAa 200-220 - 120-130

CBHWHHUHaA

YKasaHuAa =« [lepeBopaunBaTb CBUHYIO BBIPE3KY U KOMYEHYIO

= [locTHOE »KapKoe U3 CBMHUHBI 1 yKapKkoe 6e3 KoK rpyaunHKy He TpeByetcA. B 3aBeplLueHue faitTe NOCTOATb
nepesopayvBanTe No UCTEYEHWUU MNOSTIOBUHBI BPEMEHHU eLlé NpumM. 5 MUHYT.
npurotoBneHuA. B 3aBepLueHVe aanTe NOCTOATL eLwé = CTelK 13 LWenHoM yacTm nepeBopaynBanTe Mo UCTEYEHNUH
npum. 10 MUHYT. %/3 BpEMEHU MPUroToBIIEHHA.

= BblKnagbiBanTe apkoe B nocyay KoxKei BBEpX.
Caenaite Haapesbl Ha Koxe. [NepeBopaunBaTh kapkoe
He TpebyetcA. B 3aBepLueHWe fante nNocToATh eLlé
npum. 10 MUHYT.

CBHHHWHA NpuHaanexHocTH Bua Ha- Temnepatypa °C, MolwHocTb MUKpPO-  Bpema npurotosnenus,
rpesa pemum rpunsa BOJH, BT MUH

Msco anA xapku, 6e3 KoXu 3akpeiTan nocyaa 220-230 180 40-50

(Hanpumep, weiika), oK. 750 r*

YXapkoe ¢ koxeit OTKpbITan nocyaa 190-210 - 130-150

(Hanpumep, nonatka), ok. 1,5 kr*

CsuHan Bbipeska, npum. 500 r* 3akpeiTan nocyaa 220-230 90 25-30

CBWHHHA ANA XKapKK, NOCTHAA, 3akpebiTan nocyaa 210-230 90 60-80

npum. 1 kr*

KonuéHana rpyanHka Ha KocTu, OtkpbiTad nocyaa - - 360 45-45

npum. 1 kr*

CTedK 13 WeilHOM 4acTu TONLLMHON ™ 3 1-A cTopoHa: npum. 15-20

2 cm** 2-a cTopoHa: npum. 10-15
* Huskan pelwérka
** BricoKan peléTka

BapaHuHa

YkasaHue: 1o MCTEUYEHNM NONOBUHBI BPEMEHH
NPWUroTOBNIEHWA NEpPEBEPHUTE BapaHbLo HOrYy.

bapaHuHa MpuHaanemHocTH Temnepatypa, °C MolwwHoCTb MUKpPO- Bpema npurotosne-
BOJIH, BT HUA, MHH

bapaHbA cnuHKa Ha KocTH, OtkpebiTan nocyaa 210-230 - 40-50

npum. 1 kr

BapaHbs cnuHka 6es KocTu, cpea-  3akpbiTas nocyaa 190-210 - 90-95

HenpoxapeHHaa, npum. 1,5 kr

Mpouee

YKasaHuA « Konbacku nepeBopaunBaiTe No UCTEUEHUN %5 BPEMEHU

=« B 3aBeplieHune paite MACHOMY pyneTy NOCTOATL eLlé MPUrOTOBJIEHHA.

npum. 10 MUHYT.

MpuHaanemHocTH Bua Ha- Temnepatypa °C, MowHocTb MMKpPOBONH, Bpema npurotoBnexus,
rpeBa  pemum rpuns Bt MHUH
MacHo# pyner, ok. 1 kr* OtkpeiTan nocyaa 180-200 600 Bt +
180 Bt
KonBacku-rpuns, 4-6 wr. = ™ 3 - Kawaan ctopona: ok. 10-15

npum. no 150 r**

* HU3KaA peLwéTka ** BbICO-
Kan pewérka
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MTHua

YKasaHuA

« LbinneHka n KypuHble rpyaKu BelknaabiBanTe rpyakou
BHM3. [0 UCTeUueHnn %3 BpeMeHU NPUroToBNIeHUA
nepeBepHyTb.

« [lynAapky BbiknaabiBanTe rpyakon BHU3. o ncteyeHunn
30 MUHYT NepeBepHUTE 1 YCTaHOBMTE MOLLIHOCTb

= [MONOBWHKM M KyCOUYKM LibINNEHKA BbIKIaAblBaUTe KOXEW
BBepx. MNepeBopaunBath He TpebyeTcA.

= YTUHbIE U TYCUHbIE TPYAKM BblKNaAblBanTe KOXKel BBEPX.
MepeBopaunBath He TpebyeTcA.

« [ycuHble oKopoyka nepeBopaynBamnTe Mo UCTEYEHUH
MONOBWHbI BPEMEeHU NpuroTosierus. [NpeasaputensHO
HaKOMNTE KOXKY.

= OKopouKa v rpyaKu MHAEWKN BbiKnabiBauTe KOXewn

MukpoBsosiH 180 Br. BHM3. [10 UCTeUYeHUn %5 BpeMEHN NPUrOTOBNEHUA

nepeBepHyTh.

MpuHaanemHocTH Temnepatypa,  MowHocTb MUKpO-  Bpema npuro-
°C, peXuM rpu- BOfH, Bt TOBNEHUA,
nA MHH

LbinnéHoK Leankom, npum. 1,2 Kr 3akpbiTan nocyaa 220-230 360 35-45
Mynapka, uenukom, npum. 1,6 kr 3akpbiTan nocyaa 220-230 360 30

180 20-30
LibinnéHok, nonosuHkm, no 500 r OtkpeiTan nocyaa 180-200 360 30-35
LbinnéHok, Kycoukamu, npum. 800 r OtkpebiTan nocyaa 210-230 360 20-30
KypuHas rpyaka ¢ Koxew u koctamu, 2 wt., OTKpbITaA nocyaa 190-210 180 30-40
npum. 350-450 r
YTUHaRA rpyaKa ¢ Koxew, 2 wr. no 300-400 r OtkpeiTas nocyAa ™ 3 90 20-30
'ycunan rpyaka, 2 wr. no 500 r OtkpebiTan nocyaa 210-230 90 25-30
'ycuHEIEe OKopouKa, 4 Wr. no 1,5 kr OtkpeiTan nocyaa 210-230 180 30-40
[pyaKa MHAEAKK, NpUM. 1 Kr 3akpbiTan nocyaa 200-220 - 90-100
OKOpOYOK WHAElKK, npuM. 1,3 Kr 3akpbiTan nocyaa 200-220 180 50-60
Pbi6a « [lpeaBapuTensHO CMaXKbTe PELLETKY pacTUTENIbHBIM

Macsom.
YKasaHuA
= [pu npurotoBneHuu poibbl Ha rpune, HanpumMep, Gopenu,
BblK/laAblBalTe ee Ha cepefinHy PeLLETKu.
Puiba MpuHaanewHoOCTH Bun Ha- Temnepatypa, °C  Bpema npurotoBneHus,
rpesa MHH

PbiBHble KOTNETLI, HanpUMep, U3 N0COCA, TONLWKHOA 3 cM,  BLicokaA pelwéTka ™ 3 20-25
Ha rpune
Puiba uenukom, 2-3 wt. no 300 r, )xapeHan Ha rpune Bricokas pelérka ™ 3 20-30

PekomeHzauuMu No wapeHUto B rpune

[nA Takoro Beca apKoro B Tabnuue HeT 3HaueHui. [1NA ManeHbKux KyCOUKoB BbibupaiiTe Gonee BLICOKYO TeMNepatypy U MeHbliee BpeMA npu-
rotoBneHua. [na 6onblumx KyckoB BeiGupalite Gonee HU3KYt Temnepatypy 1 Gonbluee
BPEMA MPUrOTOBNEHMA.

UcnonbayiTe TepMoMeTp ANA MACA (Bbl MOXeTe NPUOBPECTH ero B CNeunan3upoBaHHOM
MarasuHe) Ui CHUMUTE «npoBY NOXKOR». [INA 9TOro NOXKOW HaaaBuTe Ha wapkoe. Eciu
OHO TBEPAOE, 3HAaYMUT OHO roTOBO. ECAIM OHO NPOAABANBAETCA NOXKOW, TO €70 HAAO XKapHTb
eLlé.

B cneaytowuii pas Bo3bMUTE NOCYAY MEHbLIETO pasMepa Uin AoBaBbTe BONbLIE XUAKOCTH.
B cneaytowwuii pas BosbMuTe nocyay nobonblue Win Ao6aBbTe MeHbLUE XUAKOCTH.

Kak y3HaTb, rOTOBO XXapKoe UIn HeT.

Xapkoe nonyuunoch XopoLlo, a coyc NoAropen.

YKapkoe nonyyunock XopoLuo, HO COYC CAMLIKOM
CBETNbIA U XUOKUNA

YKapkoe nnoxo npoxapunoce.

Hapexbte apkoe. [Jo6aBbTe coyc B nocydy ANA XXapeHnA U MONOXMUTE B HETO KYCKH Xap-
koro. [loBoAuTe MACO A0 FOTOBHOCTH TONBKO B MUKPOBONTHOBOM PEXUME.
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3aneKaHKu, ¢ppaHUy3CKHe 3aneKaHKH, TOCTbI = YcTaHoBuTE 6NIOAO HA HU3KYIO PELUETKY.
= OcTaBbTe 3aneKaHKy NOCTOATL B BLIKIHOUYEHHOM Neun

YKasaHuAa elé 5 MUHyT.

= 3HaueHuA, NnpuBeaEHHble B Tabnuue, AeACTBUTENbHDI, « 3anekaHue TOCTOB:
ecnu Bbl ycTaHaBnuBaeTe 611010 B XONOAHbINA [yXOBOK MpeaBapuTeNbHO NOACYLLUUTE IOMTUKM Xneba AnA TOCTOB
LwKad. B TOCTEpE.

= [InA NpuUroToBNEHMA 3aneKaHoK, rpaTteHoB 1 nasaHbu
ncnonb3ynte GopMy ANA 3aneKaHK1 BbiCOToM 4-5 cMm,
YCTOWUMBYIO K MUKPOBOJIHAM W BLICOKMM Temnepatypam

3anexaHku, ppaHuysckue sane-  [puHaaneHoCTH Bua Ha- Temnepatypa, °C, MowHocTb MUKpOBONH, Bpema npuroTos-
KaHKH, TOCTbI rpesa peXum rpuns Bt NeHUd, MUH
3anekaHka, cnaakan, npum. 1,5 kr OTkpbiTaa nocyaa 140-160 360 25-35

lMvKaHTHaA 3anekaHka u3 rotoBblx  OTKpbITaA Nocyaa 150-170 600 20-25
MHIrPEaMEeHTOB, NPpuM. 1 Kr

NasaHbA, CBEXMUE NPOAYKTHI OtkpbiTad nocyaa 200-220 360 25-35
KaptodenbHan 3anekanka u3 cuipelx  OTKpbITas nocyaa 180-200 600 25-30
WHrpeaneHToB, npum. 1,1 kr

TocTbl 3aneyeHHble, 4 Wr.* ™ - 8-10

* BeicoKkan pelwéTka

FoToBble NPOAYKThI FyO0KOH 3aMOPO3KH

YKasaHuA

« Cobntopaiite yKasaHWa NPoOU3BOANUTENA Ha YNAKOBKeE.
« 3HaueHun, NpuBeAEHHble B Tabnuue, AeWCTBUTENbHbI,
€cIi1 Bbl ycTaHaBnMBaeTe 651040 B XONOAHbIN AYXOBOW

wKad.

ToToBLIE MPOAYKTHI

MpuHagneHoCTH

Bua Ha-

rpeea

He knagute kaptodenb Gppu, KPOKETbI U KapeHbIn

KapTodenb Apyr Ha Apyra, Mo UCTeYEHUM MONOBUHbI

BPEMEHH NnepesepHHUTe.
PasmeluaiiTe NpoAyKTbl HENOCPEACTBEHHO Ha

BpaLlaroLLleinca NnoacTaBKe.

Temnepatypa, °C  MowHOCTb MUKpPO-

BOJH, BT

Bpemsa npuro-
TOBNEHHA, MUH

Miuua Ha TOHKOM TecTe* Bpawatowaaca noa- 220-230 10-15
cTaBKa

Muuua Ha nbIWHOM TecTe Bpauwatowaaca noa- = = 600 3
cTaBKa 220-230 - 13-18

MuHK-nuyua* Bpawatowaaca noa- 220-230 10-15
CTaBKa

Muuua-6aret* Bpawatowaaca noa- = = 600 2
CTaBKa 220-230 - 13-18

KapTodenb ¢pu Bpauwatowaaca noa- 220-230 8-13
cTaBKa

KpokeTs* Bpawatowanca noa- 210-220 13-18
cTaBKa

YapeHbili kKapTodenb, ¢paplupoBaHHbIli kap-  Bpawatowaaca noa- 200-220 25-30

TO(enb cTaBKa

Bynouku/6aret ana pasorpesa Huskaa pelwéTka 170-180 13-18

PhiBHLIE Nanoyku Bpawatowaaca noa- 210-230 10-20
CTaBKa

MManouku u Haretbl U3 UbiNAEHKA Bpawarowaaca noa- 200-220 15-20
CTaBKa

LLtpyaens Bpawatowaaca noa- 210-220 180 20-30
CTaBKa

Nasauba, npum. 400 r** Huskan pelwérka 220-230 600 12-17

* HarpeBaﬁTe paéoqyro Kamepy B Te4eHune 5 MWHYT,a 3aT€éM NOMEeCTUTE NPOAYKTEl Ha ropAYyto BpaLlaroLWyrCA NOACTABKY.

*%

Bbinoxute NpoAyKTbl B NOAXOAALLYH XapOnpoyYHyto nocyay.
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KoHTponbHbIe Onroaa

Ha npumepe atux 6104 NponM3BoAMTCA NPOBEPKA KavecTBa B cootBetctBUM co cTaHaapToM EN 60705, IEC 60705 nnu
¥ NpaBuNbHOCTU QYHKLUMOHUPOBAHKA Npubopa DIN 44547 v EN 60350 (2009)
KOHTPOJSIMPYIOLLMMU OpraHamu.

PasmopamuBaHMe C MUKpOBOJIHAMH

Bnioao MowHocTb MUKpOBONH, BT, BpemAa npuro-  YkasaHnue
TOBNEHUA, MUH
Msco 180 BT, 5 MuH + 90 Br, 10-15 MuH Ycranosuts dopmy Pyrex @ 22 cM Ha HU3KyI0 pelléTky. Mpum. yepes

13 MUHYT BbIHYTb PA3MOPOKEHHOE MACO.

MpuroTtoBneHue ¢ MUKPOBOJSIHAMU

bnogo MowHocTe MUKpOBONH, BT, Bpema npuro-  Ykasauue

TOBNEHHUA, MUH
Owmnet 600 Br, 10-13 muH + 180 Bt, 25-30 MuH YcraHoBuTb GopMy Pyrex 24 x 19 CM Ha HU3KYIO peLéTky.
Bucksut 600 Bt, 9-10 MuH YcTaHoBuTb GopmMy Pyrex @ 22 cM Ha HU3KYHO peLLéTKy.
MacHolt pynet 600 B, 18-23 MuH YcTaHoBuTb Gopmy Pyrex 28 cM Ha HU3KYIO PELLETKY.

anrOTOB.ﬂeHMe C MUKpOBOJIHaMHU B KOM6MH3L|I4M C Apyrum pe xMmMmom

Bnioao MowHocTe MUKpoBONH, BT, BpemAa npuro- Bua Ha-  Temnepatypa, YkasaHue
TOBNEHUA, MUH rpesa °C

KaptopenbHas 3ane- 600 Br, 25-30 MuH 210-220 YctaHoBuTb dopmy Pyrex @ 22 cM Ha HU3KYI0

KaHKa PeLéTKy.

Mupor 180 Br, 15-20 muH 180-200 YctaHoBuTb Gopmy Pyrex @ 22 cM Ha HU3KYI0
peLéTKy.

LibinnéHok 360 Br, 35-40 muH 200-220 Mo ucTeyeHn % BpeMeHU NPUroToBNEHHUA
nepeBepHyThb.

BbinekaHue YKasaHue: 3HaueHun, npuBeaéHHble B Tabnuue,

ZeUCTBUTENbHBI, ECNU Bbl yCTaHaBnvBaete 6nto40 B
XONIOAHBIN AYXOBOW LIKad.

Bua Harpe- Temnepartypa, °C Bpema BbinekaHus, MUH
Ba

BucksuT Ha Bode PasbémHan gpopma @ 26 cM, HU3KaA pelwéTka 160-180 30-40

3aKpbITbIit AGNOYHBIN NUpor PasbémHan dpopma @ 20 cM, HU3KaA peLérka 190-210 50-60

anFOTOB.ﬂeHMe Ha rpune

Bniono MpuHaaneHoCTH Bua HarpeBa Pemum rpuna Bpema npurotoBneHus, M1H
PymAHble TOCTHI Beicokan pelwérka ™ 3 4-5
Budbyprep 9 wr. Bhicokan pelétka ™ 3 30-35
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	2. Dacă este necesar, realizaţi şi alte setări.
	3. Atingeţi câmpul start l stop.

	Setarea modului de încălzire şi a temperaturii
	1. Cu selectorul de funcţii setaţi modul de încălzire convecţie aer fierbinte <.
	2. Cu ajutorul selectorului rotativ setaţi temperatura la 200°C.
	3. Atingeţi câmpul start l stop.
	Indicaţii

	Reglarea duratei de preparare
	1. Setarea modului de încălzire şi a temperaturii.
	2. Atingeţi câmpul 0, până când este focalizat simbolul y.
	3. Reglaţi durata de preparare dorită cu ajutorul selectorului rotativ.
	4. Atingeţi câmpul start l stop.

	Întreruperea funcţionării
	1. Atingeţi câmpul start l stop sau deschideţi uşa aparatului.
	2. Închideţi uşa aparatului.
	3. Atingeţi câmpul start l stop.

	Anularea funcţionării
	Indicaţie:


	Încălzire rapidă
	1. Setarea modului de încălzire şi a temperaturii.
	2. Atingeţi câmpul ].
	3. Atingeţi câmpul start l stop.
	Încălzirea rapidă s-a încheiat
	Anularea încălzirii rapide
	Indicaţie:


	Deconectarea automată de siguranţă

	^ Cuptorul cu microunde
	Cuptorul cu microunde
	Veselă
	Veselă adecvată
	Veselă neadecvată
	Atenţie!

	Test pentru veselă
	1. Aşezaţi vasul gol timp de ½ minut - 1 minut în interiorul cuptorului, la putere maximă.
	2. Verificaţi din când în când temperatura vasului.
	: Avertizare
	Pericol de arsuri!



	Trepte de putere pentru microunde
	Treaptă de putere pentru microunde
	Durata maximă
	Utilizare
	Intervalele setărilor de timp
	Durata de funcţionare
	Interval


	Setarea regimului cu microunde
	1. Cu selectorul de funcţii alegeţi funcţia Microunde !.
	2. Selectaţi treapta de putere dorită în câmpul tactil Treapta de putere pentru microunde.
	3. Setaţi durata de preparare dorită cu ajutorul selectorului rotativ.
	Indicaţie:

	4. Atingeţi câmpul start l stop.
	Durata de preparare a expirat
	Modificarea duratei de preparare
	Modificarea puterii microundelor
	Indicaţii

	Întreruperea funcţionării
	1. Atingeţi câmpul start l stop sau deschideţi uşa aparatului.
	2. Închideţi uşa aparatului.
	3. Atingeţi câmpul start l stop.

	Anularea funcţionării
	Indicaţie:


	Setarea modului de funcţionare combinat cu microunde
	Setarea modului de funcţionare combinat cu microunde
	Posibilităţi de combinare
	Excepţii:
	Setarea modului de funcţionare combinat
	1. Cu selectorul de funcţii setaţi funcţia Convecţie aer fierbinte <.
	2. Setaţi cu ajutorul selectorului rotativ temperatura dorită.
	3. Atingeţi câmpul Putere microunde !, până pe display este selectată treapta dorită.
	4. Cu selectorul rotativ reglaţi durata de preparare.
	5. Atingeţi câmpul start l stop.
	Durata de preparare a expirat
	Modificarea puterii microundelor
	Indicaţii
	Întreruperea funcţionării
	1. Atingeţi câmpul start l stop sau deschideţi uşa aparatului.


	2. Închideţi uşa aparatului.
	3. Atingeţi câmpul start l stop.
	Anularea funcţionării
	Indicaţie:




	P Automatica-Programe
	Automatica-Programe
	Indicaţii
	Setarea programului
	1. Poziţionaţi selectorul de funcţii pe programe automate%.
	2. Cu selectorul rotativ alegeţi numărul programului 3.
	3. Atingeţi câmpul h.
	4. Setaţi greutatea de 1 kilogram cu ajutorul selectorului rotativ.
	5. Atingeţi câmpul start l stop.
	Indicaţii

	Programul este finalizat
	Modificarea programului
	1. Atingeţi timp de cca. 4 secunde câmpul start l stop.
	2. Selectaţi un nou program.

	Întreruperea funcţionării
	1. Atingeţi câmpul start l stop sau deschideţi uşa aparatului.
	2. Închideţi uşa aparatului.
	3. Atingeţi câmpul start l stop.

	Anularea funcţionării
	Indicaţie:


	Tabelul de programe
	Nr. program
	Alimente
	Interval de greutate în kg
	Veselă/ accesorii, nivel
	Observaţii
	0,20 - 1,0
	0,20 - 1,0
	0,40 - 1,80
	0,20 - 1,0
	0,05 - 0,20
	0,15 - 1,0
	0,15 - 1,0
	0,40 - 1,20
	0,50 - 2,0
	0,50 - 1,5
	0,50 - 2,0
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	0,50 - 1,5
	0,30 - 1,0
	0,05 - 0,20


	O Setarea funcţiilor de timp
	Setarea funcţiilor de timp
	Funcţie de timp
	Utilizare
	Indicaţie:
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	Setarea ceasului cu alarmă
	1. Atingeţi câmpul 0.
	2. Cu selectorul rotativ setaţi timpul pentru ceasul cu alarmă.
	Ora alarmei a expirat
	Modificarea timpului pentru ceasul cu alarmă
	Ştergerea timpului pentru ceasul cu alarmă

	Reglarea duratei de preparare
	1. Cu selectorul de funcţii setaţi modul de încălzire.
	2. Dacă este necesar, selectaţi temperatura cu ajutorul selectorului rotativ.
	3. Atingeţi de două ori câmpul 0.
	4. Cu ajutorul selectorului rotativ setaţi o durată de preparare de 45 minute.
	5. Atingeţi câmpul start l stop.
	Durata de preparare a expirat
	1. Atingeţi câmpul 0.
	2. Rotiţi selectorul de funcţii pe poziţia neutră.

	Modificarea duratei de preparare
	Ştergerea duratei de preparare

	Prima punere în funcţiune
	Setarea orei curente
	1. Setaţi ora cu selectorul rotativ.
	2. Atingeţi câmpul 0.

	Modificarea orei curente
	Indicaţie:
	1. Atingeţi de două ori câmpul 0.

	2. Setaţi ora cu selectorul rotativ.
	3. Atingeţi câmpul 0.
	Indicaţii




	A Sistemul de siguranţă împotriva accesului copiilor
	Sistemul de siguranţă împotriva accesului copiilor
	Activarea şi dezactivarea
	1. Rotiţi selectorul de funcţii pe poziţia neutră.
	2. Atingeţi timp de cca. 4 secunde câmpul ].
	Indicaţii



	Q Setări de bază
	Setări de bază
	Modificarea setărilor de bază
	1. Atingeţi timp de câteva secunde câmpul 0.
	2. Modificaţi setarea de bază cu ajutorul selectorului rotativ.
	3. Atingeţi câmpul 0.
	4. Atingeţi timp de câteva secunde câmpul 0.
	Anulare
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	D Curăţarea
	Curăţarea
	: Avertizare
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	: Avertizare

	Pericol de electrocutare!
	: Avertizare

	Pericol de vătămare!
	Indicaţie:

	Produse de curăţare adecvate
	Atenţie!
	Deteriorări ale suprafeţelor
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	Zona
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	Testate pentru dumneavoastră în studioul nostru gastronomic
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	Decongelare
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	Decongelare
	Greutate
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	Indicaţii
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	Pericol de opărire!
	Atenţie!
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	Puterea de microunde în Waţi, durata în minute
	Indicaţii
	Atenţie!


	Prepararea alimentelor
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	Prăjituri şi produse de patiserie
	Referitor la tabele
	Indicaţii
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	2. Установите требуемую температуру поворотным переключателем.
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