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Rendeltetésszeri
hasznalat

Gondosan olvassa el ezt az utmutatét. Csak igy
tudja készlilékét helyesen és biztonsagosan
kezelni. A hasznalati és szerelési utasitast
Orizze meg a késb6bbi hasznalathoz vagy a
késébbi tulajdonos szamara.

Ezen készllék csak beépitésre készUlt. Vegye
figyelembe a specialis szerelési utmutatét.

Kicsomagolas utan ellenérizze a készulléket.
Szallitasi sérilés esetén ne csatlakoztassa.

A csatlakozdodugé nélkuli késziléket csak
hivatalos engedéllyel rendelkezd szakember
csatlakoztathatja. Hibas csatlakoztatas miatt
keletkezett karokra nem vonatkozik a garancia.

Ez a készllék csak haztartdsban vagy haz kortil
vald alkalmazasra készilt. A készulléket
kizardlag ételek és italok készitésére hasznalja.
A készuléket lzemelés kézben soha ne hagyja
fellgyelet nélkil. A készlléket csak zart
helyiségben hasznalja.

Ezt a készlléket legfeljebb 4000 méter
tengerszint feletti magassagig valé hasznalatra
tervezték.

Ezt a készlléket 8 év feletti gyermekek és
csokkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi
képesseqd, ill. tapasztalatlan személyek csak a
biztonsagukért felel6s személy felligyelete
mellett hasznalhatjak, illetve akkor, ha
megtanultak a készllék biztonsagos
hasznalatat és megértették az ebbdl eredd
veszélyeket.

A gyermekek nem jatszhatnak a készilékkel.
Tisztitast és felhasznaldi karbantartast csak 15
éven fellli gyermekek végezhetnek, kizardlag
fellgyelet mellett.

8 évnél fiatalabb gyermekeket ne engedjen a
készUlék és a csatlakozdévezeték kdzelébe.



Fontos biztonsagi
eloirasok
Altalanos

/\ Figyelmeztetés — Egésveszély!

- A készllék forré. Ha a készlléket ajtoval
rendelkez beépitett butorban helyezi el, zart
butorajtonal hétorlasz keletkezik. A
készlléket csak nyitott butorajtdval
Uzemeltesse.

. A sUt6térben tarolt gyulékony targyak langra
lobbanhatnak. Soha ne tartson gyulékony
targyakat a sttétérben. Soha ne nyissa ki a
készUllék ajtajat, ha a készUllék flistdl.
Kapcsolja ki a késziléket és huzza ki a
halézati csatlakozédugot vagy kapcsolja ki a
biztositékot a biztositékszekrényben.

- Az oldott ételmaradék, zsir és sult zsir langra
lobbanhat. Uzembe helyezés el6tt tavolitsa el
a sttétérbdl, a fltéelemekrdl és a
tartozékokrdl a nagyobb szennyezddéseket.

- A készllékajtd nyitasakor légaramlat
keletkezik. A stt6papir hozzaérhet a
flitbelemekhez és meggyulladhat. Az
el6melegités ideje alatt soha ne helyezzen
régzités nélkdl sutépapirt a tartozeékra.
Nehezékként helyezzen a sttépapirra egy
edényt vagy egy sut6format. Csak a
szikséges fellletet bélelje ki sut6papirral. A
sUt6papir nem léghat tul a tartozékon.

/\ Figyelmeztetés — Egésveszély!

- A készllék nagyon forrd. Soha ne érintse
meg a sutétér forrd belsd fellleteit vagy a
flitéelemeket. Mindig hagyja lehdini a
készlléket. Ne engedjen gyerekeket a
készllék kdzelébe.

. Atartozék vagy az edény nagyon forrd. A
forré edényt vagy tartozeékot mindig
fogokesztylvel vegye ki a sttétérbdl.

. Az alkoholg6z6k meggyulladhatnak a forrd
sutétérben. Soha ne készitsen olyan
ételeket, amelyek magas szazalékaranyu
alkoholtartalmu italt tartalmaznak. Csak kis
mennyiségl magas szazalékaranyu
alkoholos italt hasznaljon. Ovatosan nyissa ki
a készUllék ajtajat.

/\ Figyelmeztetés — Forrazasveszély!

= A hozzaférhetd részek miikddés kdzben
felforrésodnak. Soha ne érintse meg a forrd
részeket. Tartsa tavol a gyerekeket.

. A készllék ajtajanak kinyitasakor forré g6z
tavozhat a keszilékbdl. A g6z a
hémérséklettdl fliggéen nem lathatd.
Nyitaskor ne alljon tul kdzel a készlilékhez.
Ovatosan nyissa ki a készUlék ajtajat. Tartsa
tavol a gyerekeket.

Fontos biztonséagi el6irasok hu

. A forré sutétérben 1évd vizbdl forrd vizgdz
képzbdhet. Soha ne 6ntsdn vizet kézvetlendl
a forré sut6térbe.

/\ Figyelmeztetés — Sériilésveszély!

A készllék ajtajanak dsszekarcolt Givege
megrepedhet. Ne hasznaljon Uvegkaparét, éles
vagy surold hatasu tisztitoeszkdzoket.

/\ Figyelmeztetés — Aramiitésveszély!

. A szakszerdtlen javitasok veszélyesek.
Javitasokat csak szakképzett Ugyfélszolgalati
technikus végezhet, és csak 6 cserélheti ki a
sérllt csatlakozdévezetékeket. Ha a készilék
meghibasodott, huzza ki a haldzati
csatlakozot, vagy cserélje ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja a
vevdszolgalatot.

- A forrd készilékrészeknél az elektromos
készulékek kabelszigetelése megolvadhat.
Soha ne érintkezzen az elektromos
készilékek csatlakozé kabele forrd
készulékrészekkel.

- A bedramlé nedvesség aramutést okozhat.
Ne hasznaljon magasnyomasu vagy
g6zsugaras tisztitdgépet.

. A bedramld nedvesség aramutést okozhat. A
készuléket ne tegye ki nagy hének és
nedvességnek. A készlléket csak zart
helyiségben hasznalja.

- A hibas készllék aramitést okozhat. Soha
ne kapcsolja be a hibas készuléket. Huzza ki
a csatlakozdédugét és kapcsolja ki a
biztositékot a biztositékszekrényben. Hivja a
vevdszolgalatot.

/\ Figyelmeztetés — Magneses veszély!

A kezelGfelllet vagy a kezel6elemek allandé
magneseket tartalmaznak. A magnesek az
elektronikus implantatumok, pl. szivritmus-
szabalyoz6 vagy inzulinpumpa mikédését
befolyasolhatjak. Az elektronikus implantatumot
visel6 személyeknek legalabb 10 cm-es
tavolsagot kell tartani a kezeléfelllettél.

Mikrohullamu suté

/\ Figyelmeztetés — Egési sériilés veszélye!
. A készilék nem rendeltetésszer(i hasznalata
veszélyes.
Nem megengedett ételek vagy ruhanem(ik
szaritasa, papucs, maggal vagy gabonaval
toltétt parna, szivacs, nedves térléruha stb.
melegitése.
Példaul a tulmelegedett papucs, maggal vagy
gabonaval téltétt parna, szivacs, nedves
térl6ruha stb. égési sérulésekhez vezethet.



hu Fontos biztonsagi elirasok

. Az élelmiszerek langra lobbanhatnak. Soha
ne melegitse az ételt hészigetel
csomagolasban.

Soha ne melegitse figyelmetlendl a
mUianyag-, papir- vagy mas gyulékony
csomagolasban levd élelmiszert.

Soha ne allitson be tul nagy mikrohullam-
teljesitményt vagy tul hosszu idétartamot.
Tartsa be az ebben a haszndlati utmutatéban
feltintetett utasitasokat.

Soha ne szaritson élelmiszert a mikrohullamu
sut6ben.

Alacsony viztartalmu ételeket, pl. kenyeret,
soha ne olvasszon ki vagy melegitsen tul
nagy mikrohullam-teljesitményen, illetve tul
hosszu ideig.

- Az étolaj meggyulladhat. Soha ne melegitsen
tiszta étolajat a mikrohulldamu satében.

/\ Figyelmeztetés — Robbanasveszély!
Folyadékok vagy mas élelmiszerek a szorosan
lezart edényekben felrobbanhatnak. Soha ne
melegitsen folyadékot vagy mas élelmiszert
szorosan lezart edényben.

/\Figyelmeztetés — Egésveszély!

- A kemény héju vagy bérés élelmiszerek a
felmelegités alatt, de még utana is
robbanasszerien szétpukkadhatnak. Soha
ne f6zz6n tojast héjastdl vagy ne melegitsen
kemény tojast. Ne f{6zz6n héjas allatokat és
rakot. TUkoértojas vagy buggyantott tojas
készitésekor el6bb szurja ki a tojassargajat.
A kemény héju vagy bérds élelmiszerek
esetében, mint pl. alma, paradicsom,
burgonya vagy virsli, a héj megrepedhet.
Ezért melegités el6tt szurja ki a héjat vagy a
bért.

- A hé nem oszlik el egyenletesen a
bébiételben. Soha ne melegitse a
bébiételeket zart edényben. Mindig vegye le
a fedelet vagy a cumit. Melegités utan
alaposan razza fel vagy kavarja meg.
Ellenérizze a hémérseékletet, miel6tt a
gyermeknek adna az ételt.

- A forrd ételek h6t adnak le. Az edény forré
lehet. Az edényt vagy a tartozékokat mindig
fogokeszty(ivel vegye ki a sttétérbdl.

. Légmentesen lezart élelmiszerek esetén a
csomagolas szétdurranhat. Mindig tgyeljen a
csomagolason talalhatd gyartéi utasitasokra.
Az ételt mindig edényfogodval vegye ki a
sutétérbdl.

. A hozzéaférhet6 részek mikddés kdzben
felforrésodnak. Soha ne érintse meg a forrd
részeket. Tartsa tavol a gyerekeket.

- A készilék nem rendeltetésszer(i hasznalata
veszélyes.
Nem megengedett ételek vagy ruhanemik
szaritasa, papucs, maggal vagy gabonaval
toltétt parna, szivacs, nedves térl6ruha stb.
melegitése.
Példaul a tulmelegedett papucs, maggal vagy
gabonaval t6ltétt parna, szivacs, nedves
térléruha stb. égési sérilésekhez vezethet.

/\ Figyelmeztetés — Forrazasveszély!

. Folyadékok felforralasakor el6fordulhat a
késleltetett forras. Ez azt jelenti, hogy a
folyadék a jellegzetes gézbuborékok
megjelenése nélkul éri el a forrasi
hémérsékletet. Mar az edény kismértékd
razkddasa esetén is hirtelen kifuthat és
kifrocskolhet a forré folyadék. Melegitéskor
mindig tegyen egy kanalat az edénybe. Igy
elkerllhet6 a késedelmes forras.

/\ Figyelmeztetés — Sériilésveszély!

- A nem alkalmas edény szétrepedhet.
Porcelan- és keramiaedények esetében
el6fordulhat, hogy a fogantyukon és a
fedeleken apro lyukak talalhatok. A lyukak
mogott Ureg van. Az lregbe bejutott
nedvesseg szétfeszitheti az edényt. Csak
mikrohulldmu sutéhéz megfelel§ edényt
hasznaljon.

. Fémbdl készult edények és tartalyok, illetve
fémbevonattal rendelkez6 edények
hasznalatakor a csak mikrohullamu
Uzemmadd eseten szikra képzédhet. A
készulék megsérll. A csak mikrohullamu
Uzemmaod esetén soha ne hasznaljon
fémtartalyokat.

/\ Figyelmeztetés — Aramiitésveszély!
A készilék magasfesziltséggel mikddik. Soha
ne tavolitsa el a készilék burkolatat.




/\ Figyelmeztetés — Sulyos

egészségkarosodas veszélye!

. Nem megfelel§ tisztitas esetén a készilék
felllete karosodhat. A sit6b6l mikrohullamu
energia léphet ki. Rendszeresen tisztitsa
meg a készuléket, és az élelmiszer-
maradvanyokat azonnal tavolitsa el. A
sut6teret, az ajtétémitést, az ajtét és az
ajtoutkdz46t mindig tartsa tisztan.

— "Tisztitas" a(z) 28. Oldalon

= A sérilt stut6térajté vagy ajtétdomités miatt
mikrohulldmu energia tavozhat. Soha ne
haszndlja a készlléket, ha a sitétér ajtajanak
témitése vagy mlianyag kerete sérilt. Hivja a
vevdszolgalatot.

. Boritas nélklli készilékeknél mikrohulldmu
energia tavozik. Soha ne vegye le a készulék
boritasat. Karbantartasi vagy javitasi
munkakhoz hivja az tgyfélszolgalatot.

Goz

/\ Figyelmeztetés — Leforrazas veszélye!

- A viztartalyban a viz a készllék tovabbi
Uzemeltetése soran felforrésodhat. A
viztartalyt minden, g6zélés funkcidban vald
hasznalat utan Uritse ki.

= A sit6térben forrd g6z keletkezik. G6zoblés
funkcié hasznalata kézben ne nyuljon a
sutétérbe.

- A tartozék kivételekor a forré folyadék
tulcsordulhat. A forré tartozékot csak
sutSkesztydvel, 6vatosan vegye Ki.

/\ Figyelmeztetés — Sériilés- és tlizveszély!
Gyulékony folyadékok a forrd sttétérben
meggyulladhatnak (robbanas). Gyulékony
folyadékokat (pl. alkoholtartalmu italokat) ne
t6ltsén a viztartalyba. A viztartalyba kizardlag
vizet vagy altalunk javasolt vizkéoldé oldatot
t6ltson.

A sérlilések okai hu

EJA sériilések okai

Altalanos

Figyelem!

= Viz a forro siitétérben: Soha ne dntsén vizet
kdzvetlenll a forrd sitétérbe. Vizgéz keletkezik.
Hémérsékletvaltozas kart okozhat.

« Nedvesség a siit6térben: a hosszabb idén keresztiil a
sUt6térben maradd nedvesség korrdziét eredményez.
Hasznalat utan szaritsa meg a sutSteret. Ne taroljon
hosszabb ideig nedves élelmiszereket a zart
sUt6térben. Ne taroljon ételt a siitétérben.

« Leh(lés nyitott késziilékajtéd mellett: Magas
hémérsékleten valé miikddtetés utan a siitbteret csak
zart ajténal hagyja lehdlni. Ugyeljen arra, hogy semmi
ne csip6djon be a készlilék ajtajdba. Még ha csak
résnyire is marad nyitva az ajtd, a szomszédos
butorlapok id&vel sérllhetnek.

Kizarélag magas paratartalommal valé mikodtetés
utan hagyja a sut6teret nyitott ajtd mellett
megszaradni.

= Erésen szennyezett tdmités: ha a témités er6sen
szennyezett, a készlilék ajtaja tizem kézben nem zar
megfelel6en. A szomszédos butorlapok
megsérilhetnek. Mindig tartsa tisztan a témitést. Soha
ne Uzemeltesse a késziléket sérilt tdmitéssel vagy
tomités nélkil. — "Tisztitas" a(z) 28. Oldalon

« Készilék ajtaja mint (16- vagy rakodéfeliilet: Soha ne
haszndlja Ul8- vagy rakododfeliiletként a késziilék
ajtajat. Ne tartson edényt vagy tartozékokat a késziilék
ajtajan.

= Tartozékok betolasa: készuléktipustdl fliggben a
tartozékok megkarcolhatjak az ajtélapot a készilék
ajtajanak becsukasakor. A tartozékokat ezért mindig
Utkdzésig tolja be a sutdtérbe.

= A készllék szallitasa: A késziiléket ne hordozza vagy
tartsa az ajtéfogantyunal fogva. Az ajtéfogantyd nem
tartja meg a készilék sulyat, és letdrhet.

Mikrohullamu siito

Figyelem!

« Alufdlia: Az alufdlia a siit6térben nem érintkezhet az
ajtdélappal. Tartds elszinez6dések keletkezhetnek az
ajtélapon. )

= Szikraképz6dés: Ugyeljen arra, hogy a fémtargyak —
pl. a poharban levé kanal — legalabb 2 cm-re legyenek
a sit6tér falatol és az ajto belsd oldalatdl. A szikrak
ténkretehetik az ajtd belsé Gveglapjat.

= Mikrohullamu és mikrohullammal kombinalt izemmdd:
A rostély nem alkalmas mikrohulldmu vagy
mikrohullammal kombinalt tzemmddhoz. Szikra
képz&dhet, és a slUtétér karosodhat.

« Aluminiumtalak: Ne hasznaljon aluminiumtalat a
készilékben. A készllék karosodhat a létrejovd
szikraképzédés miatt.



hu Kérnyezetvédelem

=« Mikrohulldm Gzemmdd étel nélkil: A készilék étel
nélkdl térténd Gzemeltetése tulterheléshez vezethet.
Soha ne inditsa el a mikrohullamu sitét ugy, hogy
nincs benne étel. Ez aldl csak a révid ideig tartd
edényellenérzés lehet kivétel. — "A mikrohulldmu

sut6" a(z) 16. Oldalon
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« Mikrohullammal készithet6 popcorn: Soha ne
allitson be tul nagy mikrohulldam-teljesitményt. Az
ajtdliveg tulterhelés hatédsara megrepedhet. Maximum
600 wattot hasznaljon. A popcornos zacskoét helyezze
mindig egy Uvegtanyérra.

Goz

Figyelem!

= A készllék apolasa: a készulék sitbtere kivald
min6ségli nemesacélbdl készilt. A hibas apolas
kévetkeztében a sitétér korrodalédhat. Tartsa be a
hasznalati utmutatéban megadott apoldsi és tisztitasi
utasitasokat. A szennyez8dést azonnal tavolitsa el a
sutétérbdl, mihelyt kihdlt a készllék.

« Sitéformak: az edénynek hé- és gézallonak kell
lennie. A szilikon slt6formak nem alkalmasak a g6zzel
kombinalt izemmaddhoz.

« Rozsdafoltos edény: Ne hasznaljon rozsdafoltos
edényt. A legkisebb rozsdafolt is a stt6tér
korrézidjahoz vezethet.

« Lecsepegd folyadék: G6zblésnél tolja be az liveg
serpeny6t a 3. betolasi magasségra, majd helyezze a
g6zparoléedényt az Giveg serpenyére. Az liveg
serpeny§ felfogja a lecsepeg6 folyadékot.

« Forrd viz a viztartalyban: A forrd viz karosithatja a
szivattyut. Ne t6ltsén forrd vizet a viztartalyba.

« Sérilések a sitétérben: Ne inditson el semmilyen
Uzemmaddot, ha viz van a sit6tér aljan. Az elinditas
el6tt tordlje fel a vizet a sutétér aljardl.

« Vizk6oldod oldat: A vizk8oldd oldatot ne hasznalja a
kezel6fellleten vagy a készlilék mas fellletein. A
feliletek megsériinek. Ha ez esetleg mégis
megtdrténik, azonnal mossa le a vizk6oldo oldatot
vizzel.

« A viztartaly tisztitdsa: A viztartalyt ne tisztitsa
mosogatdgépben. Ellenkezd esetben a viztartaly
megséril. A viztartalyt egy puha térl6ruhaval és
szokvanyos tisztitdszerrel tisztitsa.

« Fagyvédelem: Szallitas vagy tarolas elétt a fagy altal
okozott karok elkeriilése érdekében a készuléket
teljesen ki kell Uriteni.

Kérnyezetvédelem

Uj késziiléke kildndsen hatékony energiafogyasztasu. It
Otleteket adunk Onnek ahhoz, hogyan takarithat meg
sUtés kdzben energiat, és hogyan artalmatlanithatja
készilékét megfeleléen.

Energiamegtakaritas

« Csak akkor melegitse el6 a késziléket, ha azt a recept
vagy a haszndlati utasitas tablazata eldirja.

« Sitéskor hasznaljon sotét, feketére lakkozott vagy
zomancozott sut6formakat. Ezek kiiléndsen j6l veszik
fel a hét.

« Vegyen ki a siit6térbdl minden olyan tartozékot és
edényt, amelyre nincs sziikség.

« Az (zemelés idStartama alatt ne nyissa ki a késziilék
ajtajat.

= Ha tébbféle sitemeényt készit, azokat legjobb egymas
utan sutni. A sttétér még meleg. Igy a masodik
stitemény siitési ideje révidebb lesz. A siit6térbe 2
szogletes sutéformat is behelyezhet egymas mellé.

« Hosszabb f6zési id6k esetén a késziilék mintegy 10
perccel a f6zési id§ lejarta elétt kikapcsolhatd, a
maradékhét haszndlva a készre parolashoz.

Kérnyezetbarat artalmatlanitas
A csomagolést kdrnyezetbarat médon artalmatlanitsa.

Ez a készlilék az elektromos és elektronikus
készllékek hulladékaira vonatkozé 2012/19/EU
sz. eurdpai iranyelvnek (waste electrical and
mmmm clectronic equipment — WEEE) megfelel§
jeldléssel rendelkezik.
Ez az iranyelv megszabja a hasznalt készulékek
visszavételének és értékesitésének kereteit az
egész EU-ban érvényes madon.



) A késziilék megismerése

Ebben a fejezetben ismertetjik a kijelzéseket és
kezel6elemeket. Ezenkivil megismerkedhet a készlilék
kiildnbdz8 funkcidival.

Utasitas: Készlléktipustdl fliggéen a szinekben és a
részletekben el6fordulhatnak eltérések.

A készilék megismerése hu

Kezelo6felllet

A kezel6fellleten talalhatd funkcio- és forgatdvalasztok,
illetve érintémezd8k segitségével dllithatja be a készulék
kildnféle funkcidit. A kijelz6 megmutatja az aktualis
beallitasokat.

Az attekintd abra a bekapcsolt készllék kezelbfellletét
mutatja egy kivalasztott izemmaddban.

-
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| M @000
[2] [3] [4]

— /':”fﬂr';fé‘l’o‘(gf;sszzttgval Allithaté be az fizemméd ] Nagy felleti grill A grillfGitétest alatt 16v6 teljes feli-
illetve a tovabbi funkciok. B let ft'alfcl),rr?somk: -

A funkciévélaszté a nulla allasbdl jobbra vagy balra ] Kis felileti grill A,gr|||.futotest kdzépsé része felfor-
forgathato. résodik.

Erintépanelek L Vizk6mentesités A 962016 vizkmentesitésére szol-
Az érintépanelek mdgott érzékelbk vannak. A g@l, ,é§ gondoskodik annak miké-
funkcid kivalasztasahoz koppintson a szimbdlumra. desérdl.

Kijelzé Oblités Vizzel atébliti a g6zol6egység cso-
A kijel_zé' me_gjelenl'ti az aktiv funkciok szimbdlumait, veit. Javasolt az dblités funkcid
valamint az idéfunkcidkat. végrehajtasa minden g6z018s lizem

Forgatovalaszté utan.

A forgatdvalasztoval allitsa be a fltési méd = Programok Itt szamos ételhez taldlhat elGre
gorp”e’tr’sektletet, vagy valassza a tovabbi funkciok programozott beallitdsokat.
edllitasat. .
A forgatévalaszt jobbra vagy balra forgathaté B Sutéter-vilagitas Bekapcsolja a sitdtér-vilagitast. A
’ keszllek nem fit.
Utasitasok

« Egyes késziilékeknél a funkcio- és forgatdvalasztok
sullyesztheték. A be- és kikattintdshoz nyomja meg a
funkcio- vagy forgatévalasztot nulla allasban.

« Ha a funkciévalaszté nulla dllasban (energiatakarékos
Uzemmad) van, és kivalaszt egy funkciét, akkor eltart
néhany masodpercig, amig az adott funkcio
megjelenik (pl. mikrohullamu sitd).

Funkciovalaszto
A funkcidvalasztéval allithatja be az lzemmaddokat, illetve
a tovabbi funkcidkat.

Annak érdekében, hogy mindig megtaldlja az ételnek
megfelel6 Gzemmddot, az alabbiakban bemutatjuk a
kildnbségeket és a felhasznalasi teruleteket.

Kapcsoloallas Hasznalat

0 Nulla allas A készlék ki van kapcsolva, és
energiatakarékos tizemmadba
|épett.

E Mikrohullam MikrohullamU dzemmaéd kivalasz-
tasa.

Géz A siitétérben forré g6z képzddik.

Erintémez6k és kijelzé

Az érintémez6kkel beallithatja készlléke kilonféle
kiegészit6 funkcidit. A kijelzdn latja a hozza tartozé
ertékeket.

Erintépanelek

Az aldbbiakban a kilénféle érintdmezdbk jelentésének
rovid leirasa olvashaté.

Jelentés

Valassza ki a mikrohulldmu siitd
teljesitményfokozatait, ill. kap-
csolja be kiegészitésképpen a mik-
rohullam funkciét egy grill- vagy
g6zfunkcidhoz.

Vélasszon gdzfokozatot, ill. kap-
csoljon be g6z0616s funkcidt vala-
melyik fitési mddhoz.

Jelenitse meg a programok vélasz-
tékat, a forgatdvélasztéval dllitsa
be a program szamat.

Vélassza ki az id6funkciokat, és
allitsa be a forgatévalasztéval.

Szimbolum
= Mikrohulldm

Géz

Programok

C]

|d6funkcidk
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Co Gyerekzar Hosszl nyomassal bekapcsolhatja/
kikapcsolhatja a gyerekzérat
B/ H6émérséklet/ Vélassza ki a hémérsékletet/sulyt,
suly és allitsa be a forgatévalasztdval.
start Start/stop Uzemmod elinditasa vagy ledllitasa
D Utasitas: A hosszl nyomas ledllitja
stop a folyamatban 1év8 izemmdédot, a

kivalasztott (izemmodd bedllitasai
visszadllnak az alapértékekre.

Kijelz6
A kijelz6 kialakitdsanak kdszdnhet6en az 6sszes adatot
egyszerre leolvashatja rdla, minden helyzetben.

Az éppen beallithaté érték kertil a kézéppontba. A
kiemelést a beallitasi érték alatti piros sav mutatja.

A kiemelt érték kdzvetlenll a forgatévalasztéval
madosithato.

min:sec

> > )

« BN NIN
Ou

Kijelz6elemek

Az aldbbiakban a kiilénféle kijelz8elemek jelentésének
révid leirasa olvashatd.

Szimbdlum Jelentés

Jelz6ora Ha a szimbélum meg van jeldlve, a
kijelz6n megjelenik a jelz6dran
beallitott idd.

® |d6tartam Ha a szimbélum meg van jeldlve, a
kijelz6n megjelenik az iddtartam.

® ld6 Ha a szimbélum meg van jeldlve, a

kijelz6n megjelenik a pontos idé.
|détartam dréban és percben
|détartam percben és éréban

h:min  Oralperc
min:sec  Perc/dra

o Gyerekzar Ha a szimbdlum vilagit, a gyerek-
zér be van kapcsolva.

Ly Felfogdtartdly ~ Felfogotartaly allapotkijelz6je

Y Viztartaly Viztartaly allapotkijelzdje

(%] Vizk6mentesités Ha a szimbdlum vilagit, sziiksé-

gessé valt a kész(ilék vizkémente-
sitése.

Felfogotartaly és viztartaly allapotkijelzéje

Az allapotkijelz8 csak akkor vilagit, ha a felfogotartaly
vagy a viztartaly szilkséges a kivalasztott tzemmddhoz.
Kiilénb6z6 allapotok megjelenitésére alkalmas, és
informacidt nyuijt a kezeléshez szlikséges lépésekrdl.
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Viztartaly allapotkijelzéje

Szimbo- Jelentés

lum

A szimbélum A viztartaly a tartdly rekeszében

vilagit, a nyil vil- helyezkedik el, és feltdltést igé-

log nyel.

A szimbélum vil- A viztartély nem a tartély rekeszé-
Wy log, a nyil nem  ben helyezkedik el, és a helyére

lathaté kell tolni.

A szimbdlum A viztartdly a tartaly rekeszében
vilagit, a nyil helyezkedik el. Nincs tovabbi ten-
nem lathaté nivald.

Felfogétartaly allapotkijelzéje

Szimbo- Jelentés

lum

A szimbdlum A felfogdtartaly a tartaly rekeszé-
vilagit, a nyil vil- ben helyezkedik el, és kilritést
log igényel.
A szimbdlum vil- A felfogdtartaly nem a tartaly

Y log, a nyil nem  rekeszében helyezkedik el. Tolja
lathaté be a felfogétartalyt a helyére.

A szimbdlum A felfogdtartély a tartaly rekeszé-
vilagit, a nyil ben helyezkedik el. Nincs tovabbi
nem |athatd tennivald.

Hémérséklet-kijelzé
A Kijelz6 alsd részén megjelend piros sav jelzi, hogy a
készulék felf(it.

Grillezésnél és g6znél a sav azonnal teljesen pirosan
vilagit.

Mikrohullam funkciénal a sav nem vilagit.

Ejszakai izemmod

Energiatakarékossag céljabdl a kijelz8 fényereje 22 6ra
és 5:59 kozo6tt automatikusan alacsonyabb értékre
csokken.

Forgatovalaszto

A forgatdvalasztoval mddosithatja a kijelzén kiemelve
megjelend beallitott értékeket.

A listak, pl. a programok listaja az utolsé pont elérése
utan ismét az elsére ugrik.

Egyes értékeknél, pl. a suly esetében a forgatévalasztot
Ujra vissza kell forgatni a minimalis vagy a maximalis
érték elérése utan.



Uzemmoédok

Késziléke kildnféle lzemmaddokkal rendelkezik, amelyek
megkénnyitik a készllék hasznalatat.

Ennek pontos leirasat a megfelel§ fejezetekben talalja.

Uzemmod
Mikrohullam

— "A mikrohulldamu sité"
a(z) 16. Oldalon

Hasznalat

Mikrohullammal az ételeket kiilono-
sen gyorsan lehet f8zni, felmelegi-
teni és felolvasztani.

Géz
— "G6z" a(z) 19. Oldalon

Eteleinek optimalis elkészitéséhez
kilénféle finomhangolt gézfokoza-
tok dllnak rendelkezésre.

Nagy feluleti grill
— "Grill" a(z) 11. Oldalon

Lapos grilleznivalék, példaul steak,
virsli vagy piritds grillezéséhez és
csbben sitéshez.

Kis felleti grill
— "Grill" a(z) 11. Oldalon

Kis mennyiségli steak, virsli, piritds
és haldarabok grillezéséhez.

Mikrohulldmmal kombinalt
lzemmédd

— "Mikrohullammal
kombinalt l1zemmdd

bedllitasa" a(z) 17. Oldalon

Ekkor a Mikrohulldmot kiegészités-
képpen bekapcsolhatja egy géz-
vagy grillfunkcidhoz.

G6z616s kombinalt Gzem-
mdd
— "Gbzzel kombinalt

Uzemmdd beéllitdsa"
a(z) 20. Oldalon

Ekkor a mikrohullam- vagy grill-
funkcidhoz kiegészitésképpen
bekapcsolhat egy g6zfunkciét.

Tisztitas
— "Tisztitasi funkcig"
a(z) 29. Oldalon

A tisztitashoz kilonféle funkcidk
allnak rendelkezésére: Vizk6men-
tesités és Oblités.

Alapbeallitdsok
— "Alapbeallitasok”
a(z) 27. Oldalon

Késziilékének alapbeallitisait sajat
elképzeléseihez igazithatja.

Goz

A g6z0616s funkcid 6nalléan vagy barmely mas flitési
maoddal, illetve mikrohullammal kombinalva is

hasznalhaté.

A g6z616s funkcid optimalis hasznalatahoz tavolitsa el a
rostélyt. Tolja be az Giveg serpenyét a 3. betolasi
magassagra, majd helyezze a g6zparolédedényt az liveg

serpenydbe.

A készilék megismerése hu

Gézfokozatok
A g6z6l6s funkciohoz kildnféle er6sségek allnak
rendelkezésére. A gézfokozatokat a [ érintémezével

valaszthatja ki. A kivalasztott g6zfokozat megjelenik a
kijelzén.

Fo- Intenzi- Hasznalat Kijelzés
kozat tas
1 alacsony Z0dldség, hus, hal és / \
gyumdlcs kiolvaszta- Q\L)
sahoz.
®0O
2 kozepes Desszert, hal és virsli / \
készitéséhez. Q\L)
00
3 erés Z6ldség, hal, koretek / \
készitésehez, gyimol- QS
csaszaldshoz és @
blansirozéshoz. ©o
Grill

Grill tlzemmddban az ételeket kildndsen szépen lehet
piritani.

A grillfunkcio énalléan vagy barmely mas mikrohullamu
vagy g6zfunkciéval kombinalva is hasznalhato.

A grillfunkcié optimalis haszndlatahoz a 3-as vagy 4-es
betolasi magassagon hasznalja a rostélyt.

Grillfokozatok

A nagy felileti grill funkcidhoz kiilénféle er6sségek allnak
rendelkezésére:

« 1. fokozat: csekeély

« 2. fokozat: kbzepes

« 3. fokozat: er8s

Mikrohullam

A kdvetkez8kben egy attekintést lathat a kuldnféle
felhasznalasi terlletekrdl, amelynek segitségével mindig
megtalalhatja a megfeleld mikrohullam-teljesitményt.

A mikrohullam-teljesitmények fokozatok, és nem mindig
felelnek meg a pontos, wattban kifejezett szamnak,
amelyet a készlilék hasznal.

Mikrohul- Maximalis idotar- Hasznalat

lam-foko- tam
zat

90 1 6ra 30 perc Kényes ételek felolvasztasa-
hoz.

180 1 6ra 30 perc Felolvasztdshoz és tovabbpa-
rolashoz.

360 1 6ra 30 perc Hus paroldsahoz és kényes
ételek melegitéséhez.

600 1 6ra 30 perc Etelek felmelegitéséhez és
f6zéséhez.

1000 30 perc Folyadékok felforralasghoz.

11
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Mikrohullammal kombinalt izemmadd beallitasa
A mikrohullam funkcié barmely mas f(itési méddal és

g6z616s funkcidval kombinalva is hasznalhatd. A készlilék
f(it, és ezzel egy id6ben bekapcsolja a mikrohullamot. Az
étel igy gyorsabban elkésziil.

Az 8sszes mikrohullam-teljesitmény hozzakapcsolhatd.
Kivétel: 1000 watt.

Sutoter
A siitéter kllonféle funkcidi leegyszerdsitik késziléke

kezelését. Igy pl. a stt6tér nagy fellletl kivilagitast kap,
és a késziléket hidtéventilator védi a tulmelegedéstdl.

Késziilék ajtajanak nyitasa
Ha folyamatban lév8 Gzem kdzben kinyitja a késziilék

ajtajat, az lzemmadd sziinetel. Csukja be az ajtdkat, és
koppintson a start 0> stop mezére az lizem folytatdsahoz.

Shtétér-vilagitas

A sitétér-vilagitas mindig bekapcsol Gzem kézben.
Amikor az Gzem véget ér, a vilagitas kikapcsol.
Amikor kinyitja a készllék ajtajat, a sttétér vilagitasa
automatikusan bekapcsol. Ez segitségére lehet pl. a

készllék tisztitasanal. Kb. 15 perc elteltével a sut6tér-
vilagitas automatikusan kikapcsol.

Hlitoventilator

A készlléke rendelkezik egy hitéventilatorral is. A
hiitéventilator sziikség esetén tizem kdézben bekapcsol. A
meleg levegb az ajté felett tavozik.

Uzemelés utan a hiitéventilator még egy ideig tovabb
mUkodik.

Figyelem!
Ne fedje le a szell6ztetényilast. Kildnben a készlilék
tulmelegszik.

Utasitasok

= Mikrohulldam Gzemmddban a készUlék hideg marad.
Ennek ellenére a hiitéventilator bekapcsol. A
hiitéventilator a mikrohullam zemmdd befejezése
utan is tovabb miikédhet.

« Az ajtélivegen, a belsé falakon és a sité aljan
kondenzviz gy(ilhet 6ssze. Ez normdlis jelenség, a
készllék mikodését nem befolyasolja. Fézés utan
térdlje le a kondenzvizet.

Tartaly kezel6felllete

A tartaly kezel&felllete a készulék ajtaja alatt talalhatd, és
hozzaférést biztosit a felfogotartalyhoz és a viztartalyhoz.
Mindkettd a tartaly kezel6felllete mogott helyezkedik el. A
tartaly kezel6fellletének nyitasahoz és zarasahoz tegye a
kévetkezOket:

Nyitashoz nyomja meg rdéviden a tartaly kezel6feliiletének
kdzepét. A tartaly kezel6felllete felemelkedik.
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Zarashoz hajtsa lefelé a tartaly kezel6fellletét, és nyomja
meg roéviden a kbzepét. A tartaly kezelbfellllete zarva van.

Viztartaly

A késziilék viztartallyal van felszerelve. A viztartaly a
tartaly kezel6felllete mdgott jobbra talalhatd. Gézzel
m(ikéd6 Gzemmaddok hasznélatahoz téltse fel vizzel a
viztartalyt. — "Viztartaly feltéltése" a(z) 21. Oldalon

Ha a viztartaly szimbdlum L
télteni a tartalyt friss vizzel.

nyila villog, akkor fel kell

A viztartaly kivételére és betolasara szolgald
fogantyu

Betoltényilas

Tanksapka

Felfogétartaly

A készllék felfogdtartallyal van felszerelve. A
felfogotartaly a tartaly kezel6fellilete mogott balra
talalhatd. A tisztitasi funkcidk végrehajtasa el6tt és utan
Uritse ki a felfogotartalyt— "Tisztitasi funkcid”

a(z) 29. Oldalon

Ha a felfogétartaly szimbdlumanak «y nyila villog a
kijelz6n, akkor ki kell Uriteni a felfogotartalyt.

é

A viztartaly kivételére és betolasara szolgald
fogantyu

Felfogonyilasok

Tanksapka




B Tartozékok

Készllékéhez szamos kiegészit§ tartozik. A
kévetkez6kben egy attekintést olvashat a mellékelt
tartozékokrol és azok helyes hasznalatardl.

Mellékelt tartozékok

Készlléke a kovetkez6 tartozékokkal van felszerelve:

Rostély

Hasznalhat6 edényalatétként
sUtéformakhoz, vagy grillezéshez
és atsitéshez.

A rostélyt grillezéshez a 3. és 4.
betoldsi magassagon hasznalja.
A rostély nem alkalmas csak
mikrohullamu vagy csak g6z618s
Uzemmadra.

Betolaskor vegye figyelembe az
,a" betolasi iranyt.

Uvegserpenyé
\/ Az (iveg serpeny6t minden
Uzemmaddban és kombinalt

tzemmddban hasznalhatja sités
céljara. Ezenkivul kifrocskolés
elleni véd6eszkdzként is szolgal,
amikor kézvetlendl a rostélyon
grillezi az ételt.

Hagyja leh(lni az tiveg
serpeny6t, miel6tt megtisztitja
vagy hideg vizbe helyezi,
masként az Uveg megseérilhet.

Gézparoléedény

A gbzparoldedényt helyezze az
Uveg serpeny6be, ha g6z06l6s
vagy mikrohullamu Gzemmaéddal
kivan sltni. Ehhez a 3. betolasi
magassagra tolja be az liveg
serpeny6t. Az élelmiszereket
kdzvetlenll a gézparoléedénybe
helyezheti.

A gbzparoléedény
mosogatdgépben tisztithatd.

Ne hasznalja a g6zparoldéedényt
csak mikrohullamu Gzemmdaddal
vagy grill f(itési moddal.

Kizarélag a készllék gyartdjanak eredeti tartozékait
hasznalja. Azok specidlisan a készilékhez készultek.

Tartozékokat a vev8szolgalatnal, a szakkereskedésekben
vagy az interneten vasarolhat.

Tartozékok hu

Kiegészité tartozékok

A készulék tipusatol fliggben kildnféle tartozékok
lehetnek a csomagban.

Betétrostély

> Sltéshez. A betétrostélyt labaival
lefelé allitsa az Gveg serpenyébe.
Ez biztositja a lecsepegb zsir és
huslé felfogasat. A betétrostély
nem alkalmas mikrohulldmu vagy
g6z616s lzemmdodra.

Kiegészit6 tartozékok

Tovabbi tartozékok a vev@szolgalatnal vagy
szakkereskedésekben kaphatdk.

Kiegészito tartozékok
Uveg sutétal
Pérolt ételekhez és felfdjtakhoz, melyek sltében késziilnek.

Tartozék behelyezése

A sit6térben 4 betolasi magassag talalhatd. A betolasi
magassagokat lentrél felfelé szamoztuk.

Helyezze a tartozékot a vezet8sinbe, és tolja be teljesen.

Utasitas: A stétér alja (0. szint) klildndsen mikrohullamu
Uzemmddhoz alkalmas, mivel itt a legjobb a mikrohullam-
teljesitmény. Ehhez kizardlag mikrohulldmhoz alkalmas
edényt hasznaljon.
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hu Az els6 hasznalat el6tt elvégzendd tennivaldk

BN Az elsé hasznalat el6tt
elvégzendé tennivalok

Miel6tt hasznalatba vehetné Uj készllékét, meg kell
adnia néhany beallitast. Ezenkivil tisztitsa meg a
sUtbteret és a tartozékokat.

A késziiléket teljesen 6ssze kell szerelni, és
csatlakoztatni kell az elektromos halézathoz.

Az elsé Gizembe helyezés

Az elektromos halézathoz valo csatlakoztatas vagy egy
aramszinet utan a a kijelz6n megjelenik egy felszdlitas a
pontos id6 beallitasara. Néhany masodpercbe telhet,
amig megjelenik a felszolitas.

Pontos id6 beallitasa

Uzembe helyezéskor az id6kijelzés jelenik meg kiemelve.

A i2:00 érték villog a kijelz6n, és a (O szimbdlum

vilagit. Allitsa be a pontos idét.

1. A forgatévalasztéval allitsa be a pontos idét.
2. Koppintson a ® mezdre.
Az id6t a készllék beallitotta.

Az id6 modositasa

Utasitas: A készliléknek kikapcsolt allapotban kell lennie
ahhoz, hogy a pontos id8 beallithato legyen.

1. Koppintson kétszer a ® mezére.
A kijelzén megjelenik a (® szimbdlum és a pontos idé.
A forgatovalasztoval allitsa be az idét.
3. Koppintson a ® mezdre.
Az id6t a késziilék beallitotta.

N

Utasitasok

= Ha a pontos idd beadllitasa utan nem koppint a ®
mezére, akkor a készullék néhany masodperc
elteltével automatikusan atveszi a bedllitott értéket.

« Ha abedllitas id6tartama alatt mozgatta a
funkcidvalasztot, akkor vissza kell allitania nulla
allasba. Csak ezutan hasznalhatja a készlléket.

« A készllék Standby allapotban t6rténd
fogyasztasanak csdkkentéséhez eltiintetheti az idét.

Vizkeménységi tartomany beallitasa.

Ahhoz, hogy a készllék megbizhatéan emlékeztessen a
kiisz6bdn allo vizk6mentesitésre, helyesen kell
bedllitania a vizkeménységi tartomanyt.

Gyaérilag a 4-es vizkeménységi tartomany (nagyon
kemény) van beallitva.

14

Figyelem!
Készllék karosodasa nem megfelel§ folyadékok
hasznalata miatt.

Ne hasznaljon desztillalt vizet, magas kldrtartalmu
csapvizet (>40mg/l) vagy mas folyadékot.

Kizardlag friss, hideg, szénsavmentes ivovizet vagy
lagyitott vizet hasznaljon.

Utasitasok

« Ha a viz nagyon kemény, akkor lagyitott viz
hasznalatat ajanljuk.

« Ha kizardlag lagyitott vizet hasznal, ez esetben
beadllithatja a ,lagyitott” vizkeménységi tartomanyt.

« Ha asvanyvizet hasznal, allitsa be a ,4 nagyon
kemény” vizkeménységi tartomanyt.

« Kizardlag szénsavmentes asvanyvizet hasznaljon.

Vizkeménységi tartomany CEENES

0 0 lagyitott

1 (1,3 mmol/l értékig) 1 lagy

2 (1,3-2,5 mmol/l értékig) 2 kdzepes

3 (2,5-3,8 mmol/l értékig) 3 kemény

4 (3,8 mmol/l érték felett) 4 nagyon kemény

A vizkeménységi tartomany az Alapbedllitdsok meniben
maédosithatd.— "Alapbeallitasok” a(z) 27. Oldalon

Sutoteér és tartozékok tisztitasa

Mielbtt el8szor készitene ételt a készilékkel, tisztitsa meg
a sutbteret és a tartozékokat.

A sitoter tisztitasa

Az Uj szag megszilntetéséhez melegitse fel az Ures, zart
sUtbteret. Ehhez egy 6ra id6tartam az idealis 3.
grillfokozaton. Ugyeljen ra, hogy ne maradjon
csomagoldanyag a sutétérben.

1. A funkcidvalasztéval dllitsa be a nagy feldleti grillt [7].
2. A forgatévalasztéval éllitsa be a 3. grillfokozatot.
3. Koppintson a start > stop mezdére.

A késziilék elkezd fiteni.
Egy dra elteltével kapcsolja ki a készuléket. Ehhez
koppintson a start D stop mezére, majd forgassa a
funkciévélasztét a nulla-allasba.

A tartozékok tisztitasa

Miel6tt elszdr hasznalnd a tartozékokat, alaposan
tisztitsa meg azokat forré6 mosogatdszeres vizzel és egy
puha térléruhaval.



EY A késziilék kezelése

A kezel6elemeket és azok mikddését kordbban mar
megismerhette. Az aldbbiakban elmagyarazzuk, hogyan
allithatja be a késziiléket. Elolvashatja, mi térténik a be-
és kikapcsolasnal, illetve hogyan allithatja be az egyes
Uzemmadokat.

A késziilék be- és kikapcsolasa

Miel6tt beallithatna valamit a készlilékén, be kell
kapcsolnia azt.

Utasitas: A gyerekzar csak kikapcsolt késziiléken
allithatd be. Néhany kijelzés kikapcsolt készilék esetén is
lathato a kijelzén.

Ha nem hasznalja a készlléket, akkor kapcsolja ki. Ha
hosszabb ideig nem allit be semmit, a készilék
automatikusan kikapcsol.

Késziilék bekapcsolasa

Forgassa el a funkcidvalasztét a készullék
bekapcsolasahoz.

A kijelz6n megjelenik egy kiemelt standard érték. A
készlilék izemkész.

Az lzemmdédok bedllitdasanak maddjat az egyes
fejezetekben ismertetjik.

A készilék kikapcsolasa

Forgassa a funkciévalasztét nullara.

Az esetlegesen folyamatban lev funkciét a készllék
megszakitja.

Az id6 megjelenik a kijelz6n.

Utasitas: Az alapbeallitasoknal megadhatja, hogy a
kikapcsolt készlléken megjelenjen-e a pontos id6.

Uzemmod beallitasa

Egy Gzemmdd kivalasztasa utan javasolt értékek jelennek
meg a kijelzén. Ezt a beallitast azonnal elindithatja.

Altalanosan érvényesek az aldbbiak:

1. A funkcidvélasztdval valassza ki az izemmddot.

2. Szlkség esetén végezze el a tovabbi bedllitasokat.
Ehhez koppintson a megfelel§ mezdre, majd a
forgatévalasztéval médositsa az értéket.

3. Koppintson a start > stop mezére.

A készulék elinditja az lzemmaddot.

A késziilék kezelése hu

Id6tartam beallitasa

Allitsa be az (izemmddot.

2. Koppintson a ® mezére, amig a © szimbolum nem
jelenik meg kijeldlve.

3. A forgatévalasztoval allitsa be a kivant idétartamot.

4. Koppintson a start > stop mezére.

A készllék elkezd fiteni. A start > stop LED vilagit. Az

id6tartam leteltét mutatja a kijelzé.

—t

Uzemmod leallitasa

1. Koppintson a start D stop mezére, vagy nyissa ki a
készllék ajtajat.
A készulék miikodése megall, a start D stop LED
villog.
Csukja be a készlilék ajtajat.
3. Koppintson a start > stop mezdére.
A készulék miikodése folytatddik, a start O stop LED
vilagit.

N

Uzemmoéd megszakitasa
Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.
Az lzemmdd megszakad, és az 6sszes beallitas torlédik.

Utasitas: Az lzemmdd megallitasa vagy megszakitasa
utén tovabb mikddhet a hdtéventilator.

Automatikus biztonsagi kikapcsolas

Az automatikus biztonsagi lekapcsolas akkor aktivalddik,
ha a készlléket beallitott id6tartam nélkil hosszabb ideig
Uzemelteti.

9 ¢dra elteltével a készilék automatikusan kikapcsol.
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hu A mikrohullamdu sité

[E] A mikrohullamu siité

A mikrohullammal az ételeket kiiléndsen gyorsan lehet
f6zni, felmelegiteni és felolvasztani. A mikrohullam
Uzemmdad 6nalldan, illetve grillel vagy gézfunkcidval
kombinalva is hasznalhatd.

A mikrohulldm optimalis hasznélatahoz vegye figyelembe
az edényekre vonatkozé utasitasokat, és tartsa be a
hasznalati utmutaté végén taldlhatd alkalmazasi
téblazatokban szereplé adatokat.

A mikrohullam optimalis hasznalatahoz az edényt
helyezze a stt6tér aljara. Tavolitsa el a rostélyt. Tartsa be
az edényre vonatkozd utasitasokat.

Edény

Nem minden edény alkalmas a mikrohullamu sttében
valo haszndlatra. Annak érdekében, hogy az ételek
felmelegedjenek, és a készllék ne sériljén meg,
kizarélag olyan edényeket hasznaljon, amelyek
alkalmasak a mikrohulldmu sitében valdé hasznalatra.

Alkalmas edények

Alkalmasak az ivegbdl, livegkeramiabdl, porcelanbdl,
keramiabdl vagy héallo mianyagbdl késziilt héallé
edények. Ezek az anyagok atengedik a mikrohullamokat.
Talaléedényeket is hasznalhat. Igy nem kell atraknia az
ételt. Arany vagy ezist diszitésl edényeket csak akkor
hasznaljon a mikrohullamu sGtében, ha az edény gyartdja
garantalja az alkalmassagot.

Nem alkalmas edények

Nem alkalmasak a fémedények. A fém nem engedi at a
mikrohulldmokat. A zart fémedényben az étel hideg
marad.

Figyelem!

Szikraképz6dés: Ugyeljen arra, hogy a fémtargyak —pl. a
poharban levé kanal — legaldbb 2 cm-re legyenek a
sUt6tér falatol és az ajtd belsd oldalatol. A szikrak
ténkretehetik az ajtd belsé Gveglapjat.

Edényellenérzés

Soha ne kapcsolja be a mikrohullamu sitét ugy, hogy
nincs benne étel. Ez aldl az egyetlen kivétel a rovid ideig
tarté edényellenérzés.

Ha On bizonytalan, hogy egy edény alkalmas-e a
mikrohulldmu siit6ben valé hasznalatra, akkor végezze el
az alabbi tesztet.

1. Tegye az Ures edényt V2-1 percre maximalis
teljesitmény mellett a sutStérbe.

2. Ellenérizze kézben az edény hémérsékletét.

Az edény hideg vagy legfeljebb kézmeleg lehet.

Ha az edény felforrésodik vagy szikra képzddik, akkor

nem alkalmas a mikrohullamu sutében valé hasznalatra.

Szakitsa meg a tesztet.

A Figyelmeztetés — Egési sériilés veszélye!

A hozzéaférhet6 részek miikddés kdzben felforrésodnak.
Soha ne érintse meg a forré részeket. Tartsa tavol a
gyerekeket.
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Mikrohullam-fokozatok

A mikrohullam-teljesitmények fokozatok, és nem mindig
felelnek meg a pontos, wattban kifejezett szamnak,
amelyet a készllék hasznal.

A kovetkez6é mikrohullam-fokozatok allnak rendelkezésre.

Mikrohul- Maximalis idétar- Hasznalat

lam-foko- tam
zat

90 1 éra 30 perc Kényes ételek felolvasztasa-
hoz.

180 1 dra 30 perc Felolvasztdshoz és tovabbpa-
rolashoz.

360 1 éra 30 perc Hus parolasahoz és kényes
ételek melegitéséhez.

600 1 éra 30 perc Etelek felmelegitéséhez és
f6zéséhez.

1000 30 perc Folyadékok felforralaséhoz.

Ajanlott értékek:

A készUllék minden mikrohullam-teljesitményhez ajanl egy
id6tartamot. Ezt az értéket atveheti, vagy az adott
tartomanyban modosithatja.

A maximum beallitas csak folyadékok felmelegitésére
szolgal, ételek felmelegitésére nem. A késziilék védelme
érdekében egy id6 utan a mikrohullam maximalis
telijesitménye lecsdkken |épésrél Iépésre a 600 W-os
fokozatig. A lehdlési id6t kdvetBen a teljes teljesitmény
rendelkezésre all.

Az id6beallitas intervallumai

Az id6tartam bedllitdsanal hasznalt intervallum az
id6tartam fliggvényében valtozik.

Uzemelési id6 Intervallum

0-1 perc 5 masodperc
1-3 perc 10 masodperc
3-15 perc 30 masodperc
15 perc -1 6ra 1 perc

1 éra—1 dra 30 perc 5 perc

Mikrohullam tizemmaoad beallitasa

Példa: 600 wattos mikrohullam-fokozat, 5 perces
id6tartam.

1. A funkciévalasztéval vélassza ki a Mikrohullam (5]
flitési médot.
A készllék Gzemkész. A kijelz6n megjelenik
javaslatként a maximalis mikrohullam-teljesitmény (3],
ez az érték barmikor mddosithatd.



2. A mikrohullam-fokozat érintémezdvel valassza a
kivant teljesitményfokozatot.

A kijelz6n megjelenik a mikrohullam-fokozat és egy
javasolt id6tartam.

3. A forgatévalasztdval allitsa be a kivant idétartamot.
Utasitas: El6szor bedllithatja az id6tartamot, azutan a
mikrohullam-fokozatot.

4. Koppintson a start > stop mezére.

min:sec

OcC.Omn
OuUI Uy

min:sec

Az id6tartam letelte a kijelz6n kévethetd. A start D stop
LED vilagit.

A beallitott id6tartam letelt

Egy hangjelzés hallhaté. Koppintson egy tetsz8leges
mezd8re, vagy nyissa ki a készllék ajtajat.

Id6tartam modositasa

A forgatdvalasztéval modositsa az id6tartamot. Néhany
masodperc mulva a készllék atveszi a mddositast.

Mikrohullam-teljesitmény modositasa
Koppintson a (&) mezére, amig a kijelzén ki nem valasztja
a kivant fokozatot.

Utasitasok

=« T0bbszori koppintassal a teljesitményfokozatok a
legnagyobb teljesitményrél a legkisebbre ugrik.

« Ha a mikrohullam funkcidt csak az inditas utan adja
hozza, a késziilék szlinetelteti a mdkddést. Inditsa el
az lzemet a start > stop mez6vel

A mikrohullamd sité  hu

Uzemmoad leallitasa

1. Koppintson a start > stop mezére, vagy nyissa ki a
készllék ajtajat.
A készulék miikodése megall, a start D stop LED
villog.

2. Csukja be a készlilék ajtajat.

3. Koppintson a start > stop mezére.
A készulék miikodése folytatddik, a start O stop LED
vilagit.

Uzemmoéd megszakitasa

Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.
Az lzemmdd megszakad, és az 6sszes beallitas torlédik.

Utasitas: Az izemmdd megallitasa vagy megszakitasa
utan tovabb miikddhet a h(téventilator.

Mikrohullammal kombinalt izemmaéd
beallitasa

A mikrohulladm funkcié a grill- és a gézfunkcidval
kombinalva is hasznalhatd. A készlilék f(it, és ezzel egy
id6ben bekapcsolja a mikrohulldmot. Az étel igy
gyorsabban elkészl.

Kombinacioés lehetéségek
. G6z
« [ Gril

Kivétel:
(£]11000 W mikrohullam fokozat

Kombinalt izemmaod beallitasa

Példa: nagy fellleti grill ] 2. fokozaton, 360 W
mikrohulldammal, 17 perc.

1. A funkciévalasztéval dllitsa be a nagy fellleti grill [
funkciot.
A kijelz6n megjelenik javaslatként a 3-as fokozat.
2. A forgatévalasztéval allitsa be a kivant fokozatot.
3. Koppintson a mikrohullam-teljesitmény [&) mezére,
amig a kijelz6n ki nem vélasztja a kivant fokozatot.
Megijelenik egy javasolt id&tartam.
4. A forgatévélasztdval éllitsa be az idGtartamot.
5. Koppintson a start > stop mezére.
Az Gzemmdd elindul, a start D stop LED vilagit. Az
id6tartam leteltét mutatja a kijelzé.

A beallitott id6tartam letelt

Hangjelzés hallatszik, és a start D> stop szimbdlum nem
vilagit tovabb. A kombinalt izemmodd befejezddott. A
hangjelzés leallitasahoz koppintson egy tetszéleges
mezdre.

Mikrohullam-teljesitmény modositasa
Koppintson a [E] mez6re, amig a kijelz6n ki nem valasztja
a kivant fokozatot.

Utasitasok
« T0bbszdri koppintassal a teljesitményfokozatok a
legnagyobb teljesitményrél a legkisebbre ugrik.
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hu Grillezés

« Ha a mikrohulldm funkciét csak az inditds utan adja
hozza, a készlilék szlinetelteti a miikddést. Inditsa el
az lzemet a start > stop mezG6vel

Uzemmod leallitasa

1. Koppintson a start > stop mezdre, vagy nyissa ki a
készllék ajtajat.
A készulék miikodése megall, a start O stop LED
villog.

2. Csukja be a készlilék ajtajat.

3. Koppintson a start > stop mezére.
A készilék m(ikodése folytatodik, a start O stop LED
vilagit.

Uzemmoéd megszakitasa

Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.

Az lzemmdd megszakad, és az dsszes beallitas térl6dik.

Utasitas: Az lizemmdd megallitasa vagy megszakitasa
utan tovabb mikdédhet a h(itéventilator.

A sutétér kiszaritasa
M(ikédés utan szaritsa ki a sttét, hogy ne maradjon
benne semmilyen nedvesség.

A siitétér felmelegitése

Szaritas soran a készllék felmelegiti a sutéteret, hogy a
benne 1év6 nedvesség elparologjon. Végul nyissa ki a
készllék ajtajat, hogy a vizg8z tavozhasson a siit6térbdl.

1. Hagyja lehdlni a készUléket.

2. A nagyobb szennyez8déseket azonnal tavolitsa el a
sut6térbdl, és tordlje fel a nedvességet a sutéter
aljardl.

3. A funkcidvélasztéval dllitsa be a nagy fellleti grillt [

4. Koppintson kétszer a (© mezére.

A kijelz6n megjel6lve lathaté az idGtartam ©
szimbdlum.

5. A forgatdvalasztéval allitson be 15 perces idGtartamot.
6. A start D stop szimbdlummal inditsa el az izemmaddot.

A szaritds megkezdddik, majd 15 perc elteltével
automatikusan befejezédik.

7. Nyissa ki és 1-2 percig hagyja nyitva a készilék
ajtajat, hogy a nedvesség elparologhasson a
sutétérbdl.

A sitétér kiszaritasa kézzel

Hagyja lehlni a késziiléket.

Tavolitsa el a szennyez6déseket a sitétérbdl.
Szivaccsal tordlje szarazra a sit6teret.

A készilék ajtajat hagyja nyitva egy éran keresztil,
hogy a sitétér teljesen kiszaradjon.

PN
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& Grillezés

Grill tizemmaddban az ételeket kildndsen szépen lehet
piritani.

A grillfunkcié 6nalléan vagy barmely mas mikrohullamu
vagy g6zfunkciéval kombinalva is hasznalhato.

A grillfunkcié optimalis hasznalatahoz a 3-as vagy 4-es
betolasi magassagon hasznalja a rostélyt.

Grillfunkcidk

Az ételek fajtajatol és mennyiségétdl fliggben két
grillfunkcio kézil valaszthat:

Funkcié Etelfélék
Nagy fellleti grill  Nagy husdarabok vagy pirités slitéséhez,
illetve felfujt csében sitéséhez haszndlja a

nagy fellleti grillt.

Kisebb mennyiségek grillezéséhez hasz-
nalja a kis fellleti grillt. Ekkor csak a grillfd-
tétest kdzépsd része forrdsodik fel.

Kis felileti grill

Grillfokozatok

A nagy felileti grill funkcidhoz a kdvetkez6 grillfokozatok
allnak rendelkezésére:

Teljesitmény  Etelfélék

Nagy fellleti 1-es fokozat szuflék és magas felfujtak
grill (gyenge)
2-es fokozat lapos felfdjtak és hal
(kbzepes)
3-as fokozat steak, virsli és piritds
(erds)
Kis felileti grill 1-es fokozat Kis mennyiségli szuflékhoz
(gyenge) és magas felfdjtakhoz.

Grill izemmod beallitasa

Példa az abran: nagy fellleti grill [ 2. fokozaton,
idétartam 12 perc.

1. A funkciévalasztdval allitsa be a nagy felleti grill [7]
tzemmaddot.

/

2. A forgatdvalasztoval dllitsa be a 2. fokozatot.
A kijelz6n megjelenik a grillfokozat.
3. A forgatdévalasztoval allitsa be a kivant idétartamot.




4. Koppintson a start D stop szimbdlumra.

T

~—

stop

x

A késziilék elkezd fdteni. A h6mérséklet-kijelz6 teljes
hosszaban vilagit.

Utasitas: A felf(ités utan el6fordulé csekély hémérséklet-
ingadozasok normalisak.

A beallitott id6tartam letelt

Egy hangjelzés hallhatd. Koppintson egy tetsz8leges
mezdre, vagy nyissa ki a készulék ajtajat.

Id6tartam beallitasa

1. Allitsa be az tizemmédot.

2. Koppintson a ® mezdre, amig a © szimbdlum nem
jelenik meg kijeldlve.

3. A forgatévalasztdval allitsa be a kivant idétartamot.

4. Koppintson a start > stop mezére.
A készulék elkezd fliteni. A start D stop LED vilagit. Az
id6tartam leteltét mutatja a kijelzé.

Grillfokozat médositasa
Ha kivalasztotta a grillfunkcidt, vagy elinditotta az

Uzemmaddot, barmikor mddosithatja a grillfokozatot a
forgatdvalasztdval.

Az id6tartam nem valtozik meg.

Uzemmad leallitasa

1. Koppintson a start D stop mezdre, vagy nyissa ki a
készilék ajtajat.
A készulék miikodése megall, a start D stop LED
villog.
Csukja be a készllék ajtajat.
3. Koppintson a start > stop mezére.
A késziilék miikodése folytatddik, a start D stop LED
vilagit.

N

Uzemmoéd megszakitasa
Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.
Az izemméd megszakad, és az dsszes bedllitas térlédik.

Utasitas: Az lzemmdd megallitdsa vagy megszakitasa
utan tovabb miikédhet a hdtéventilator.

G6z hu

B G6z

A g8z0616s funkcid dnalldan, illetve a grill- és a
mikrohullam funkcidval kombindlva is hasznalhaté.

A g6z616s funkcid optimalis hasznalatahoz tavolitsa el a
rostélyt. Tolja be az Giveg serpenyét a 3. betolasi
magassagra, majd helyezze a g6zparoléedényt az liveg
serpenydbe.

A Figyelmeztetés — Leforrazasi veszély!

A készulék ajtajanak kinyitasakor forré g6z tavozhat a
készilékbdl. A géz a hémérséklettdl fliggéen nem lathato.
Nyitaskor ne alljon tul kézel a késziilékhez. Ovatosan
nyissa ki a készUllék ajtajat. Tartsa tavol a gyerekeket.

Zajok

Szivattyu

Uzem kdzben zimmégé zaijt hallhat. A zaj a szivattyl
miikodése kdvetkeztében keletkezik. Ez normalis
Uzemzaj.

Sités gbzzel

Gozfokozatok

A g8z0616s funkcidhoz kilonféle er6sségek allnak
rendelkezésére. A gézfokozatokat a [ érintémezével
valaszthatja ki. A kivalasztott gézfokozat megjelenik a
kijelzén.

Fo- Intenzi- Hasznalat Kijelzés

kozat tas

1 alacsony Z0dldség, hus, hal és
gyumdlcs kiolvaszta-
sahoz.

2 kozepes Desszert, hal és virsli
készitéséhez.

3 erés Z6ldség, hal, kéretek

készitéséhez, gylimél-
csaszaldshoz és
blansirozéashoz.

Go6z beadllitasa

Utasitas: Ha a készUléket hosszabb ideig nem haszndlta,
el6szor hajtson végre egy 6blitést . — "Tisztitasi
funkcid" a(z) 29. Oldalon

1
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hu Géz

Példa: 2-es g6zfokozat: kdzepes, 10 perc.

1. A funkciévalasztéval valassza ki a G6z (€] funkcidt.

A készllék lzemkész. A normal beallitott érték a
maximalis gézfokozat és a 20 perces id6tartam. A
viztartaly szimbdlum nyila L& villog.

2. Vegye ki a viztartalyt, tltse meg a ,MAX” jel6lésig friss
vizzel, és tolja be teljesen a helyére.— "Viztartaly
feltdltése" a(z) 21. Oldalon

3. Koppintson a [ mez&re, amig a el nem éri a kivant
teljesitményfokozatot.

min:sec
2007171
OCuUuUUR

Iy

A kijelz6n a kivalasztott g6zfokozat lathato.

4. A forgatdévalasztoval dllitsa be a kivant id6tartamot.
Utasitas: El6szor beadllithatja az id6tartamot, azutan a
g6zfokozatot.

5. Koppintson a start > stop mezére.

min:sec
Q.C O

A\
Oo0DDO%

*

A viztartaly szimbolum nyila w4y kialszik, a viztartaly
szimbdlum .y vilagit. Az lzemmdd elindul. A

start D stop LED vilagit. Az id6tartam letelte a kijelzén
kovethet8. A g6zfokozattdl figgben a viztartaly
tartalma eltér6 ideig lehet elég. Ha a viztartaly az
Uzemmad kdzben kitirll, az tizemmdd megszakad, és
a viztartaly szimbdélum nyila W& villog. Toltse meg a
viztartalyt a ,MAX” jelélésig friss vizzel, és a

start D stop mez6 segitségével folytassa az tizemet.

20

Utasitasok

« A gbzfokozat mikddés kézben barmikor mdédosithatd
a [¢) mez6 segitségével.

« GO&zzel t6rténd siités utan torodlje ki a vizgydijté
mélyedést és a sutéteret. — "Minden g8z616s
Uzemmad utan” a(z) 22. Oldalon

Go6zzel kombinalt izemmadd beallitasa
Egyes f(itési mdédoknal bekapcsolhatja a gézfunkciét is.

Hozzaadott g6zzel vald f6zés esetében a késziilék
miikédése alatt kiildnb6z6 id8kdzdnként és er6sséggel
torténik a g6z befuvasa a sutétérbe. Ezaltal jobb f6zési
eredményt érhet el.

A f6znivald

« ropogos kéreggel rendelkezik

« csillogo felulettel rendelkezik

« belil szaftos és puha

= csak minimalis mértékben veszit a tomegebdl

Hasznalhato flitési médok
. Mikrohulldm
« ) Grill

Kombinalt izemmad beallitasa

Példa: nagy fellleti grill [7] 2. fokozaton g6zzel 2.
fokozaton.

1. A funkcidvalasztéval allitsa be a grill izemmaddot.
A kijelz6n megjelenik javaslatként a 3-as fokozat.
2. A forgatdvalasztoval allitsa be a kivant fokozatot.
3. Koppintson a g6z (&) mezdre, amig a kijelzdn ki nem
valasztja a kivant fokozatot.
A kijelz6n megjelenik a viztartaly & szimbdluma.
Toltse fel a viztartalyt.
5. Koppintson a start D stop mezére.
Az Gzemmdd elindul, a start D stop LED vilagit. Az
idétartam leteltét mutatja a kijelzé.

»

Utasitas: Ha a viztartaly az Gzemmadd kdzben kidiral, az
Uzemmad g6z nélkal folytatddik. A kijelz6n nem jelenik
meg kijelzés.

A beallitott id6tartam letelt

Hangjelzés hallatszik, és a start D stop szimbdlum nem
vilagit tovabb. A kombinalt izemmdd befejez6détt. A
hangjelzés leallitasahoz koppintson egy tetszéleges
mezére.

Gozfokozat modositasa

Koppintson a (& mez6re, amig a kijelzén ki nem vélasztja
a kivant fokozatot.

Utasitas: Tobbszori koppintassal a fokozat a
legnagyobbrdl a legkisebbre ugrik. A legalacsonyabb
fokozat utan a g6zfunkcio kikapcsol. Ismételt koppintassal
bekapcsolhatja a g6zfunkcidt, a legmagasabb fokozatrdl
indulva.



Uzemmod leallitasa

1. Koppintson a start D stop mezdére, vagy nyissa ki a
készllék ajtajat.
A késziilék miikodése megall, a start D stop LED
villog.

2. Csukja be a készlilék ajtajat.

3. Koppintson a start > stop mezére.
A készilék miikodése folytatodik, a start O stop LED
vilagit.

Uzemmoéd megszakitasa

Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.

Az Uzemmdd megszakad, és az 6sszes beallitas torlédik.

Utasitas: Az lzemmdd megallitdsa vagy megszakitasa
utan tovabb mikddhet a hitéventilator.

Viztartaly feltéltése

A viztartaly a kezel6felilet mdgétt jobbra, a készulék
ajtaja alatt taldlhaté. Miel6tt elinditana egy gézzel m(ik6dé
Uzemmaddot, nyissa ki a viztartaly kezel&fellletét, és
t6ltsén vizet a viztartalyba.

Gy6z6djén meg arrdl, hogy megfeleléen bedllitotta a
vizkeménységi tartomanyt. — "Alapbeallitasok"
a(z) 27. Oldalon

A Figyelmeztetés — Sériilés- és tlizveszély!
Kizardlag vizet t6ltsén a viztartalyba. Gyulékony
folyadékokat (pl.alkoholtartalmu italokat) ne téltsén a
viztartalyba. A gyulékony anyagok g6zei langra
kaphatnak a sitétér forrd fellileteitél (belobbanas). A
készlilék ajtaja kivagddhat. Forré g6zok és szurdlangok
csaphatnak ki.

Figyelem!
Készilék karosodasa nem megfelel6 folyadékok
hasznalata miatt.

Ne hasznaljon desztillalt vizet, magas klértartalmu
csapvizet (>40mg/l) vagy mas folyadékot.

Kizardlag friss, hideg, szénsavmentes ivovizet vagy
lagyitott vizet hasznaljon.

Utasitasok

« Ha aviz nagyon kemény, akkor lagyitott viz
hasznalatat ajanljuk.

« Hakizardlag lagyitott vizet hasznal, ez esetben
bedllithatja a ,lagyitott” vizkeménységi tartomanyt.

1. Nyomja meg réviden a tartaly kezeléfellletének
kbzepét.
A tartaly kezel6fellilete kinyilik. A felfogétartaly (balra)
és a viztartaly (jobbra) hozzaférheté.

G6z hu

2. Vegye ki a viztartalyt helyér6l.

3. Toltse fel a viztartalyt hideg vizzel a ,MAX” jel6lésig.

B S
s

=

4. Helyezze vissza a viztartalyt, és tolja be teljesen a
helyére.
5. Csukjabe a't

artaly kezel6felliletét.

A g6z0616s funkcidé lzemkész.

Viztartaly utantoltése

Ha Uzem kézben kilrul a viztartaly, a késziilék az
Uzemmadtdl fiiggben kiilénbdzd mdédon reagal:

« G6z06l6s lzemmadd: az izem megszakad, lizenet
jelenik meg a kijelz6n. A legmagasabb g&zfokozaton
egy tartaly viz 30-40 percig elegend§, alacsonyabb
g6zfokozaton Iényegesen hosszabb ideig.

= G6z mikrohullammal: az Gzem megszakad. Egy tartaly
viz kb. 50 percre elegend®.

« Grill g6zzel: az iizem grillel folytatodik, nem jelenik
meg Uzenet a kijelzdn. A legmagasabb gézfokozaton
egy tartaly viz kb. 3 érara elegendd, alacsonyabb
g6zfokozaton Iényegesen hosszabb ideig.

Utasitas: A megadott id6tartamok eltérhetnek.
Toltse meg ismét a viztartalyt a ,MAX” jel6lésig.

1. Nyissa a kezel6fellletet.

2. Vegye ki és toltse fel a viztartalyt.

3. Helyezze be a feltdltott viztartalyt, majd zarja a
kezel6fellletet.
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Géz

Minden g6z616s izemmaod utan

Folyadék marad a sit6térben. Térdlje ki dvatosan a
vizgy(jtd mélyedést és a sutbteret. Javasoljuk, hogy
minden g6zzel mikddé lzemmad utan hasznalja az
Oblités [\ tisztitasi funkciot. Ezt kdvetben Uritse ki és
szaritsa meg a viztartalyt és a felfogdtartalyt.

Utasitas: A vizkéfoltokat egy ecetbe martott kendével
tavolitsa el, ezutan 6blitse le a fellletet tiszta vizzel, és
szaritsa meg egy puha kendével.

Viztartaly Kitiritése

1.

d

Nyomja meg réviden a tartaly kezel&felliletének
kdzepét.

A tartaly kezeléfelulete felemelkedik.

Vegye ki a viztartalyt.

Ovatosan vegye le a viztartaly fedelét.

Uritse ki a viztartalyt, tisztitsa meg mosogatdszerrel,
majd tiszta vizzel alaposan 6blitse ki.

Puha térl6kendével térdlje szarazra az 6sszes
alkatrészt.

Doérzsélje szarazra a fedél tdmitését.

Nyitott fedéllel hagyja kiszaradni.

Helyezze vissza a viztartdly fedelét, és nyomja a
helyére.

Tolja be teljesen a viztartalyt.

.Csukja be a tartaly kezel6feliiletét, és nyomja meg

réviden a kdzepét.
A tartaly kezel6felilete zarva van.

Figyelem!

A viztartalyt ne szaritsa a forrd sttétérben. A viztartaly

megsérilhet.

Ne tisztitsa a viztartalyt mosogatégépben. A viztartaly

megsérilhet.

Vizgyljté mélyedés tisztitasa

Ll o

Hagyja lehlni a késziiléket.

Nyissa ki a tartaly kezel&fellletét.

Vegye ki a felfogdtartalyt és a viztartalyt.

A sutétér alatti vizgy(jté mélyedést a térdlje ki egy
nedvszivé kendével (M. dbra).

N~
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A sutétér kiszaritasa
M(ikédés utan szaritsa ki a sttét, hogy ne maradjon
benne semmilyen nedvesség.

A siitétér felmelegitése

Szaritas soran a készllék felmelegiti a sutSteret, hogy a
benne Iév6 nedvesség elparologjon. Végll nyissa ki a
készllék ajtajat, hogy a vizg8z tdvozhasson a siit6térbdl.

1. Hagyja lehdlni a késziléket.

2. A nagyobb szennyez6déseket azonnal tavolitsa el a
sut6térbdl, és toérdlje fel a nedvességet a siit6tér
aljarol.

3. A funkcidvalasztéval dllitsa be a nagy felGleti grillt 7]

4. Koppintson kétszer a (© mezére.

A kijelz6n megijel6lve lathaté az idGtartam ©
szimbdlum.

5. A forgatévalasztéval allitson be 15 perces id6tartamot.

6. A start D stop szimbdlummal inditsa el az izemmaddot.
A szaritas megkezdddik, majd 15 perc elteltével
automatikusan befejezédik.

7. Nyissa ki és 1-2 percig hagyja nyitva a készilék
ajtajat, hogy a nedvesség elparologhasson a
sutétérbdl.

A sitétér kiszaritasa kézzel

Hagyija leh(ini a készliléket.

Tavolitsa el a szennyez6déseket a siit6térbdl.
Szivaccsal tordlje szarazra a sit6teret.

A késziilék ajtajat hagyja nyitva egy éran keresztil,
hogy a sitétér teljesen kiszaradijon.

i .



Bad Automata programok

Az automata programokkal egészen egyszerien
készithet el ételeket. Valassza ki a programot, és adja
meg az étel sulyat. Az automata program atveszi az
optimalis beallitast. 15 program kéziil valaszthat.

Utasitasok

= Vegye ki az élelmiszert a csomagolasbdl, és mérje
meg. Ha a pontos sulyt nem tudja megadni, kerekitse
a sulyt lefelé vagy felfelé.

« Az élelmiszert a hideg sttétérbe tegye.

= A programokhoz mindig olyan h6allé edényt
hasznaljon, amely alkalmas a mikrohullamu siit6ben
valé hasznalatra, pl. lveg- vagy keramiaedényt.
Vegye figyelembe a programtablazatban szereplé,
tartozékokra vonatkozé tudnivaldkat.

=« Az optimalis f6zési eredmény érdekében csak
kifogastalan ételeket és a hiit6bdl kivett hust
hasznaljon. Mélyhuitétt termékek esetén csak
kdzvetlenll a mélyhit6bél kivett ételeket hasznaljon.

Program beallitasa
Példa az abran: 3-as program 1 kilogramm sullyal.

1. Allitsa a funkciévalasztét a [fl automata programra.
A kijelz6n megjelenik az elsé programszam és egy
javasolt suly.

2. A forgatévalasztéval valassza ki a 3-as
programszamot.

3. Koppintson a kg mezére.
A kijelz8n a sulybeallitas van kiemelve.

Automata programok hu

4. Allitsa be az 1 kg slyt a forgatévalasztéval.
A készilék automatikusan beallitja a sulyhoz
megfelel6 id6tartamot.

5. Koppintson a start > stop mezére.
A program elindul. A kijelzén lathatdan lefut az id6tartam,
a hémérsékletjelz6 sav és a LED start D stop vilagit.

min:sec

Utasitasok

= Inditas el6tt a (11 és a §/f1 mezd segitségével valthat a
programok és a suly kdzott.

« Inditas utan a programszam és a suly mar nem
mddosithatd. A bedllitott sulyt a §/f1 mezé segitségével

jelenitheti meg.

A program befejez6dott

Egy hangjelzés hallhaté. A program befejez8dott, a
készllék mar nem f(it.
Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.

Program modositasa

1. Kb. 4 masodpercig tartsa nyomva a start D stop
mez6t.
A rendszer visszadllitja a programot.

2. Valassza ki az uj programot.

Uzemmad leallitasa

1. Koppintson a start D stop mezére, vagy nyissa ki a
készilék ajtajat.
A készulék miikodése megall, a start D stop LED
villog.

2. Csukja be a készllék ajtajat.

3. Koppintson a start > stop mezére.
A készilék miikodése folytatodik, a start O stop LED
vilagit.

Uzemmoéd megszakitasa

Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.
Az lzemméd megszakad, és az dsszes bedllitas térlédik.

Utasitas: Az lzemmdd megallitdsa vagy megszakitasa
utan tovabb mikddhet a hitéventilator.
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Automata programok

Programtablazat
Program  Etel Suly kg-ban  Edény / tartozék, betolasi ma- Megjegyzés Kiilonleges megjegyzések
gassag
Felolvasz-
tas
P 01 Daralt hus* 0,10-1,20 lapos, nyitott edény Csak mikrohullam-  Daralt hds marha-, barany- vagy sertés-
Sutétér alja hoz alkalmas edényt hdsbdl. A mér felolvadt daralt hust meg-
hasznéljon. forditas utan tegye kuldn.
P02 Halfilé* 0,10-1,00 lapos, nyitott edény Csak mikrohullam-  Filé csukabdl, tékehalbdl, vorés marna-
Sutétér alja hoz alkalmas edényt bdl, tengeri lazacbdl, fogasbdl
haszndljon.
P03 Darabolt csontos 0,15-1,20 lapos, nyitott edény Csak mikrohulldam- A b8rds oldaldval lefelé tegye az edénybe
csirke* Sutdtér alja hoz alkalmas edényt
hasznaljon.
P 04 Kenyérszeletek* 0,10- 0,50 lapos, nyitott edény Csak mikrohulldm-  Bdza-, kevert bdza- és teljes ki6rlés(i
Sutdtér alja hoz alkalmas edényt liszthdl kész(ilt kenyér. Csak sziikséges
hasznaljon. mennyiségU kenyeret olvasszon fel.
Gyorsan méasnapossa valik. Szlkség ese-
tén valassza szét a szeleteket.
Szarnyas, hus, hal
P 05 Halfilé, friss 0,20 - 0,50 g6zparoldedény + lvegserpenyd Toltse fel a viztar-
3. szint talyt.
P 06 Halfilé, fagyasztott 0,20 - 0,50 g6zpdroléedény + livegserpenyd Egyforman lapos
3. szint halfiléket hasznal-
jon. Téltse fel a viz-
tartalyt.
Zoldségek és koretek
P07 Brokkoli, friss 0,10-1,00 g6zparoléedény + Uvegserpenyd Toltse fel a viztar-
3. szint talyt.
P08 Borsd, fagyasztott 0,10 - 1,00 g8zpdroldedény + Uvegserpenyé Téltse fel a viztar-
3. szint talyt.
P09 Szeletelt répa, 0,10-0,75 gBzpdaroldedény + Uvegserpenyd Toltse fel a viztar-  Minél vastagabbak a szeletek, annal
friss 3. szint talyt. keményebb marad. Ha inkébb teljesen
puhéra szeretné, adjon meg nagyobb
sulyt az automata programban. Ezaltal a
programidé hosszabb lesz.
P10 Z6ld sparga, friss  0,10-0,70  gdzparoldedény + livegserpeny8 Téoltse fel a viztar-  Ne tegye egymasra az ételeket.
3. szint talyt.
P11 Rizs** 0,10-0,50 magas edény feddvel Csak mikrohulldm-  Ne hasznéljon f6z8tasakos rizst, csak
Sitdtér alja hoz alkalmas edényt hosszlszem( rizst. 2-3-szoros mennyi-
hasznaljon. ségl vizet adjon a rizshez. A program
vége utan hagyija allni 5-10 percig.
P12 Sés burgonya 0,20 - 0,50 gbzpdaroldedény + Gvegserpenyd Toltse fel a viztar-  Burgonya, hdmozott és kockazott. Minél
3. szint talyt. nagyobbak a darabok, annal keményebb
marad.
P13 Gylmdlcskom- 0,30- 0,80 Ilapos edény lvegserpenydn Csak mikrohulldm-  Adjon a gylimélcsékhdz egy kevés cukrot
pot** 3. szint hoz alkalmas edényt és fahéjat. Bogyds gyiimdlcsbdl késziilt
hasznéljon. Téltse  kompotndl a malnét és az epret csak a
fel a viztartalyt. keverési jelzésnél adja hozzé.
Kényelem
P14 H(itott egytalétel 0,20 - 0,50 lapos edény iivegserpenyén Csak mikrohullam-
melegitése 3. szint hoz alkalmas edényt
haszndljon. Toltse
fel a viztartalyt.
P15 Fagyasztott egytd- 0,20 - 0,50 lapos edény {ivegserpenydn Csak mikrohullam-

létel melegitése

3. szint

hoz alkalmas edényt
hasznéljon. Téltse
fel a viztartalyt.

* Vegye figyelembe a megforditési jelzést ** Vegye figyelembe a keverési jelzést
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[Qld6funkciok beallitasa

A készllék kilonboz6 id6funkcidkkal rendelkezik. Az ©
érintémezd segitségével el6hivhatja a men(t, és
valtogathat az egyes funkciok kozott. A kijelzén
vilagitanak a rendelkezésre all6 funkcidk szimbdélumai, az
éppen kivalasztott funkcid kiemelve jelenik meg.

Hasznalat

A jelz6dra ugy mUkodik, mint egy tojasf6z8
ora. Az lizemmodtdl és a tdbbi iddfunkcid-
tél fliggetlendl mikadik, és nincs hatéssal
a késziilékre.

Idéfunkcio
Jelz§ora

@® Idétartam A bedllitott id6tartam lejartéval a készilék

automatikusan befejezi a mikodést.

® 1dé

Amig nem fut més funkcié az el8térben,
addig a kijelz8 a pontos id6t mutatja.

Csak a flitési méd bedllitasa utan jelenitheti meg az

id6tartamot a ® mezdvel. A jelz6éra barmikor beallithatd.

Egy id6tartam vagy jelzési id6 letelte utan hangjelzés
hallatszik. A hangjelzést elzetesen ledllithatja a O
mezdre koppintva.

Utasitas: Az alapbeadllitasoknal médosithatja, hogy egy
hangjelzés milyen hosszan hallatsszon.
— "Alapbeallitasok" a(z) 27. Oldalon

Kérdezze le az idobeallitasokat

Ha tdbb id6funkcidt allit be, a kijelz6n a megfeleld
szimbdlumok vilagitanak. Az idétartam leteltét mutatja a
kijelzé.

A jelz6ora &, az id6tartam © vagy a pontos id6 ©
lekérdezéséhez koppintson addig a © mez6re, amig a
mindenkori szimbélum kiemelve nem jelenik meg. Uzem
kdzben csak a jelz8dra és az id6tartam all rendelkezésre,
készenléti modban csak a jelz66ra és a pontos idd
elérhet6. Az ehhez tartozd érték néhany masodpercre
megjelenik a kijelzén.

A jelz66ra beallitasa

A jelz66ra konyhai 6raként haszndalhatd. Ez a készuléktdl
flggetlendl mikadik. A jelz66ra sajat hangjelzéssel
rendelkezik. Igy hallja, hogy a jelz86ra vagy egy idétartam
jart-e le.

1. Koppintson a ®© mezére.
A kijelzdn vilagit a & szimbdlum és az
id6szimbdlumok.
2. A forgatévélasztdval allitsa be a jelzési id6t.
Néhany masodperc mulva a késziilék atveszi a beallitott
idét. A jelz66ra elindul. A kijelzén vilagit a & szimbdlum és
lefut a jelzési idS. A tébbi id6szimbdlum kialszik.

A jelzé6ran beallitott id6 letelt

Egy hangjelzés hallhaté. A kijelzén a - - : - - felirat latszik.
A jelz8éra kikapcsolasahoz koppintson egy tetsz8leges
mezére.

ldéfunkciok bedllitdsa hu

A jelz66ran beallitott id6 modositasa

A forgatdvalasztdval modositsa a jelzési id6t. Néhany
masodperc mulva a készlilék atveszi a mddositast.

he A jelzé6ran beallitott id6 tériése

A forgatdvalasztoval allitsa vissza a jelz66ran bedllitott
id6t a kévetkezére - - : - -. Néhany masodperc mulva a
készllék atveszi a modositast. A jelz66ra ezzel ki van
kapcsolva.

Id6tartam beallitasa

Beadllithatja a készUléken az étel siitési id6tartamat.
Amikor az id6tartam lejart, a készilék automatikusan
kikapcsol. A siitési id8 véletlen tullépése sem fordulhat
eld.

Példa az abran: nagy fellleti grill funkcio 2. grillfokozaton,

id6tartam 45 perc.

1. A funkcidvalasztéval allitsa be a nagy fellleti grill
funkciot.

2. A forgatévalasztoval allitsa be a 2. grillfokozatot.

3. Koppintson kétszer a (© mezére.
A kijelz6n megjelenik a kdvetkezb: - - : - - és az
id6szimbdlumok vildgitanak.

min:sec

.
® 00°'0C

x

Utasitas: A f(itési modtol fliggben eltérd javasolt érték
jelenhet meg.
4. A forgatévalasztoval allitson be 45 perces idétartamot.

5. Koppintson a start > stop mezére.

A sitdé m(ikédni kezd. A kijelz8n lathatdan lefut az
idGtartam, és a LED start [ stop vilagit. A tobbi
id8szimbdlum kialszik.

Az id6tartam letelt

Egy hangjelzés hallhatd. A készilék nem f(it tovabb. A
kijelz6n a - - : - - felirat latszik.

1. Koppintson a ®© mezére.

A jel kialszik.
2. Forgassa a funkcidvalasztét nullara.
A készilék ki van kapcsolva.
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hu Gyerekzar

Id6tartam modositasa

A forgatdvalasztéval médositsa az id&tartamot. Néhany
masodperc mulva a készllék atveszi a modositast.

Az id6tartam torlése

Ha bedllitotta a jelz66ra funkcidt, utana koppintson a ©®
mezére. Csak ezutan tudja az idétartamot mdédositani.
A forgatdvalasztoval allitsa vissza az id8tartamot a
kdvetkezb értékre: - - : - -. Néhany masodperc mulva a
készUllék atveszi a médositast.

Pontos id6 beallitasa

Uzembe helyezéskor az id6kijelzés jelenik meg kiemelve.
A 200 érték villog a kijelz6n, és a © szimbélum
vilagit. Allitsa be a pontos id6t.

1. A forgatdvalasztéval éllitsa be a pontos id6t.
2. Koppintson a ® mezdre.
Az id6t a készlilék beallitotta.

Az id6 modositasa

Utasitas: A készlléknek kikapcsolt allapotban kell lennie
ahhoz, hogy a pontos id8 beallithato legyen.

1. Koppintson kétszer a © mezére.
A kijelz6n megjelenik a ® szimbdlum és a pontos idé.
A forgatodvalasztoval allitsa be az idét.
3. Koppintson a © mezére.
Az id6t a készllék bedllitotta.

N

Utasitasok

= Ha a pontos idg bedllitasa utan nem koppint a ®
mezé6re, akkor a készllék néhany masodperc
elteltével automatikusan atveszi a beallitott értéket.

« Ha abeadllitds id6tartama alatt mozgatta a
funkciovalasztot, akkor vissza kell allitania nulla
allasba. Csak ezutan hasznélhatja a készlléket.

« A készllék Standby allapotban térténd
fogyasztasanak csdkkentéséhez eltlintetheti az idét.
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A készilék gyerekzarral van ellatva annak érdekében,
hogy gyermekek ne kapcsolhassak be véletlenl.

Bekapcsolas és kikapcsolas

1. Forgassa a funkcidvalasztét nullara.

2. Kb. 4 masodpercig tartsa nyomva a & mezét.

A kijelz6n megjelenik a c= szimbdlum. A gyerekzar beill.
ki van kapcsolva.

Utasitasok

= Ha beallitott jelzési id6t &, akkor az tovabb fut. Amig a
gyerekzar aktiv, a jelzési id6 nem mddosithato.

= A hangjelzéseket, amilyen pl. a jelzési id6 letelte utan
hallatszik, egy tetsz6leges mez&re koppintva allithatja
le.



B Alapbeallitasok

Készilékének optimalis és egyszer( kezelése érdekében
klldnféle beallitasok allnak rendelkezésére. Ezeket a
bedllitasokat szilkség szerint mdédosithatja.

Alapbeallitasok megvaltoztatasa

A készUlléknek kikapcsolva kell lennie.

1. Néhany masodpercig tartsa nyomva a © mezét.
A kijelz6n megjelenik az elsé alapbeallitas.
2. A forgatévélasztdéval médositsa az alapbeallitast.
3. Koppintson a ® mezére.
A kijelz6n megjelenik a kovetkez6 alapbeallitas. A ©
mez6vel végigmehet az 6sszes alapbedllitason, és a
forgatdvalasztdval mddosithatja azokat.
4. Néhany masodpercig tartsa nyomva a © mezét.
A készllék az 6sszes beallitast atveszi.
Ha a készlilék készenléti médban van, a bedllitasok
barmikor médosithatok.

Megszakitas

Ha nem szeretné menteni a médositasokat, forgassa el a
funkciévalasztét. Ekkor mentés nélkil kilép az
alapbeallitasokbdl.

Az alapbeallitasok listaja

Alapbeallitasok hu

Alapbeallitas Lehetéségek  Magyarazat

cd{ Hangjelzésids-  {=rbvid=10 Jelzés idGtartam
tartama masodperc lejarta vagy jel-
¢ =koézepes =30 I =hosszi=2 z86ran beallitott id§
masodperc perc utan

c0d  Gomb hangjel- =k Erintémez6kre
zése* koppintés hangjel-
i =be zése

cld  Kijelz6 fényereje* | = csekély Kijelz6 fényerejé-
2 = normal 3 = nagy nek bedllitasa

cd4  Idékijelzés 0=k Pontos id8 megjele-
i =be nitése a kijelzén

cd5  Sut6tér-vildgitas [ = ki M(ikodés kozbeni
{ =be sltGtér-vilagitas be-

és kikapcsolédsa

c0f  Vizkeménység 0 = lgyitott A vizkeménység
4 = nagyon ! = lagy befolyasolja a
kemény 2 = normal kész(lék tisztitasi

3 = kemény ciklusait

cd7  Gyaribedllitas 1 =be Készillék gyari

0=k beallitasainak vis-
szadllitasa
c08  Bemutaté méd ! =Dbe Bemutaté méd be-

0 = ki

és kikapcsolasa
Utasitas: A bemu-
tatd mod csak a ké-
s z 0 | é k
csatlakoztatdsa uta-
ni elsé 5 percben
lathato.

A készlilék kdzvetlenlll atveszi a médositast.
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hu Tisztitas

B\ Tisztitas

Gondos apolassal és tisztitassal a készullék sokaig szép
és miikédSképes marad. Az alabbiakban elmagyarazzuk,
hogyan apolja és tisztitsa megfelelen a készlléket.

A Figyelmeztetés — Egésveszély!

A készllék nagyon forré. Soha ne érintse meg a sutétér
forrd belsé fellileteit vagy a flit6elemeket. Mindig hagyja
leh(ilni a készuléket. Ne engedjen gyerekeket a készilék
kdzelébe.

A Figyelmeztetés — Aramiitésveszély!
A bearamld nedvesség aramitést okozhat. Ne hasznaljon
magasnyomasu vagy gézsugaras tisztitégépet.

A Figyelmeztetés — Sériilésveszély!

A készulék ajtajanak 6sszekarcolt Gvege megrepedhet.
Ne hasznaljon tvegkapardt, éles vagy surold hatasu
tisztitéeszkdzoket.

Utasitas: A kellemetlen szagokat, pl. hal készitése utan,
egészen egyszerlien megszlntetheti. Adjon néhany
csepp citromlevet egy csésze vizhez. Helyezzen mindig
egy kanalat az edénybe a késleltetett forras elkeriilése
érdekében. Melegitse fel a vizet 1-2 percig maximalis
mikrohulldm-teljesitmény mellett.

Megfelel6 tisztitészerek

Annak érdekében, hogy a kilénbdz§ fellletek ne
sériiljenek a nem megfeleld tisztitdszerek hasznalata
miatt, vegye figyelembe a tablazatban szereplé adatokat.
A készulék tipusa szerint nem minden terilet talalhaté
meg az On készllékén.

Készllékéhez az ligyfélszolgalatnal egyéb tartozékokat
vasarolhat. Ehhez adja meg a mindenkori cikkszamot.

Uj szivacsos kend6k sokat tartalmazhatnak. A sok a
nemesacélon fellleti rozsdat (szallérozsdat) okozhatnak,
ezért a kendBket hasznalat el6tt feltétlenll alaposan
mossa ki.

Mikroszalas kend6

A mikroszalas kend§ kiléndsen alkalmas kényes
feluletek, pl. Gveg, Gvegkeramia, nemesacél vagy
aluminium tisztitasara. Egy lépésben tavolitja el a nedves
és zsirtartalmu szennyez6déseket.

Rendelési szam 00466148
Zsiroldo

Intenziv felllettisztitdshoz makacs, zsiros
szennyez8dések esetén.

Rendelési szam 00311781
Vizk6mentesito szer

Ahhoz, hogy a készliléke miikddSképes maradjon,
rendszeresen vizk6mentesiteni kell. Csak az itt ajanlott
vizkbmentesitd szereket haszndlja. Mas vizk6mentesité-
szerek karosithatjak a készliléket.

Folyékony vizkémentesit§ szer: rendelési szam:
00311680

Vizkéoldd tablettak: rendelési szam: 00311864
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Figyelem!
Fellleti karosodasok
Ne hasznaljon

mard vagy surold tisztitészert,

magas alkoholtartalmu tisztitészert,

kemény suroldparnat vagy tisztitdszivacsot,
nagynyomasu tisztitot vagy g6ziizemd tisztitot,
specidlis tisztitét a melegen tisztitashoz.

Teriilet Tisztitas

A késziilék kiilseje

Nemesacé! Forrd mosogatdszeres viz:

elélap Mosogatdruhdval tisztitsa meg és puha tor-
|6ruhaval szaritsa meg.
A vizké-, zsir-, keményitd- és tojasfehérje-fol-
tokat azonnal tavolitsa el. Az ilyen foltok alatt
korrézié alakulhat ki.

A veviszolgdlatnal vagy a szakkereskedések-
ben specidlis nemesacél-apoldszerek kapha-
tok, amelyekkel a meleg fellletek tisztithatok.
Az dpoldszert leheletvékonyan vigye fel egy
puha kendével.

Forré mosogatdszeres viz:

Mosogatdruhdval tisztitsa meg és puha tor-
|6ruhaval szaritsa meg.

Ne hasznéljon Uvegtisztitot vagy lvegkapardt.
Forré mosogatdszeres viz:

Mosogatdruhaval tisztitsa meg és puha tor-
|6ruhaval szaritsa meg.

Ne hasznéljon livegkapardt, vagy nemesacél-
bol készilt dorzsszivacsot.

Kilincs Forrd mosogatdszeres viz:
Mosogatdruhdval tisztitsa meg és puha tér-
|6ruhaval szaritsa meg.

Ha vizk6mentesitd ker(l a kilincsre, azonnal
tordlje le. Ezeket a foltokat késébb mar nem
lehet eltavolitani.

Kezel6felllet

Ajtélapok

A késziilék belseje
Ajtd belsé oldala  Forré mosogatdszeres viz:
és ajtotomités ~ Mosogatoruhaval tisztitsa meg.
Ne vegye le az ajtétdmitést.
Ne slrolja.
Tisztitas utan ellendrizze az ajtotémités elhe-
lyezkedését.
Nemesacél felli- Forrd mosogatdszeres viz:
letek Mosogatdruhdval tisztitsa meg.
Ne surolja.
Tisztitas utan ellendrizze az ajtotdomités elhe-
lyezkedését.

Forré mosogatdszeres viz:
Aztassa be, és mosogatdruhaval vagy kefével
tisztitsa meg.

Tartozékok




Felfogdtartaly és Forré mosogatészeres viz:

viztartaly Tisztitsa meg egy mosogatdruhdval, és tiszta
vizzel alaposan dblitse ki a mosogatdszer-
maradékok eltavolitasara.

Puha térléruhaval tordlje szarazra. Nyitott
fedéllel hagyja kiszaradni. Dérzsélje szérazra
a fedél tdmitését.

Nem tisztithaté mosogatdgépben.

Tartalyrekesz Minden hasznalat utan térélje szdrazra.

Gdzkivezet6 nyi- Forréd mosogatészeres viz: tisztitdszivacsot
|&s a sltétérben vagy puha mosogatdkefét hasznaljon.

Utasitasok

« A készilék elején el6forduld enyhe szineltéréseket
kilénbdz8 anyagok, pl. Gveg, mianyag vagy fém
felhaszndlasa eredményezi.

« Az ajtélapokon 1évé, fénytdrésre emlékeztetd arnyékok
a sit6tér vilagitdsanak fényreflexei.

Készilék tisztantartasa

A makacs szennyez6dések képz&désének elkeriilésére
tartsa mindig tisztan a készlléket, és rendszeresen
tavolitsa el a szennyezddéseket.

Javaslatok )

« A sltéteret minden hasznalat utén tisztitsa meg. Igy a
szennyez8dések nem tudnak leégni.

« Mindig azonnal tavolitsa el a vizkd, zsir, keményitd és
tojasfehérje foltjait.

« Nagy nedvességtartalmu siitemények készitéséhez
hasznalja az lGveg serpeny6t.

« A sltéshez alkalmas edényt, pl. serpenyét hasznaljon.

Tisztitasi funkcid hu

IN Tisztitasi funkcié

Vizkbmentesités

Ahhoz, hogy a készliléke mikddSképes maradjon,
rendszeresen vizkémentesiteni kell.

Figyelem!

« A készllék karosodasa: vizk6mentesitéshez csak az
altalunk ajanlott, folyékony vagy tablettas
vizkbmentesitét hasznalja. A vizkémentesités
behatasi ideje erre a vizk8mentesit§ szerre
vonatkozik. Mas vizk6mentesit§ szerek karosithatjak a
készliléket. Vizk6oldot a vevBszolgalatnadl szerezhet
be.

Folyékony vizkémentesit8 szer: rendelési
szam:00311680 Vizk&oldd tablettak: rendelési szam:
00311864

« Vizk6oldd oldat: A vizk6oldo oldatot vagy
vizk6bmentesitd szert ne haszndlja a kezel6fellleten
vagy a késziilék mas fellletein. A fellletek
megsérulnek. Ha ez esetleg mégis megtérténik,
azonnal mossa le a vizk6oldé oldatot vizzel.

A vizkémentesités két automatikus I1épésbdl all. Higiénés
okokbdl a vizk6mentesitést teljesen be kell fejezni, hogy a
készlilék ismét lizemkész legyen. A vizk6mentesités
Osszesen kb. 32 percet vesz igénybe.

« Hajtsa végre a vizk6mentesitést (kb. 31 perc), majd
Uritse ki a felfogétartalyt, és téltse fel a viztartalyt friss
vizzel.

« Oblités a vizk6mentesités utan (kb. 1 perc), majd
Uritse ki a felfogdtartalyt.

Ha a vizk6mentesités megszakad (pl. aramkimaradas, a
készllék kikapcsoldsa vagy a vizk6mentesitési folyamat
megszakitdsa miatt), akkor a készllék visszakapcsolasa
utan felszdlitast kap az dblités folytatasara. A késziilék az
Oblités végeéig zarolva marad mas lzemmadok eldl.

Az, hogy milyen gyakran kell vizk6mentesiteni a
készlléket, a hasznalt viz keménységétél fiigg. Mihelyt
mar csak 5 vagy kevesebb g6z6l8s izem lehetséges, a
készllék a LI szimbolummal emlékeztet a
vizkmentesitésre. Igy van ideje a vizk6mentesités
el6készitésére.

Ekkor g6z6l6s lzemmadd haszndlata csak a sikeres
vizk6bmentesités utan lehetséges.

Inditas

1. A funkcidvalasztéval valassza ki a vizk6mentesitést L.
A kijelz6n megjelenik a vizkémentesités id6tartama.
Az idétartam nem mddosithato.

Nyissa ki a tartaly takarélemezét.

Vegye ki a felfogdtartalyt a helyérdl, és Uritse ki.
Tolja be teljesen az Ures felfogotartalyt.

Vegye ki a viztartalyt.

Vizbdl és vizkéoldobol keverjen vizkéoldd oldatot.
Utasitas: Ugyeljen a vizk6old6 keverési aranyara.
Folyékony vizkémentesit6 szer (rendelési szam:
00311680): a keverési arany 1:5, 50 ml vizkSoldét
keverjen el 250 ml vizzel.

Vizk8old6 tablettak (rendelési szam: 00311864):
Oldjon fel egy vizk6oldé tablettat (18 g) 5 perc alatt
250 ml vizben.

o0k wN
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hu Tisztitasi funkcid

7. Toltse fel a viztartalyt vizk8oldé oldattal, és tolja vissza
teljesen.

8. Csukja be a tartaly takardlemezét.

9. Koppintson a start > stop mezére.
Megkezdddik a készlilék vizk6mentesitése. A
hatralévé id6 a kijelz6n kdvethetd. Ha a
vizk6mentesités lefutott, hangjelzés hallatszik. A
készllék mikddése sziinetel.

10. Nyissa ki a tartaly takarélemezét.

11. Vegye ki a felfogotartalyt helyérdl, Uritse ki és tolja
vissza.

12. A viztartalyt vegye ki, alaposan &blitse at, téltse fel
friss vizzel, és tolja a helyére.

13. Csukja be a tartély takardlemezét.

14. Koppintson a start > stop mezére.
A készulék automatikusan kétszer éblit. Ha az 6blités
lefutott, hangjelzés hallatszik. Uritse ki a
felfogdtartalyt.

Oblités
Készliléke tisztan tartasa érdekében vizet pumpalhat a

cs@rendszeren keresztll. A viz végul a felfogotartalyban
gyllik 6ssze.

Utasitas: El6fordulhat, hogy az éblitést kdvet&en oldott
mészrészecskék talalhatdk a felfogdtartalyban. Ez
normalis és nem befolyasolja a miikédést.

Inditas

1. A funkciévéalasztéval vélassza ki az 6blitést .
Megijelenik a program idétartama. Az id6tartam nem
mddosithatd.

Nyissa ki a tartaly takarélemezét.

Vegye ki a felfogdtartalyt helyérdl, és Uritse ki.

Tolja be teljesen az Ures felfogotartalyt.

Vegye ki a viztartalyt és 6ntse ki az esetleges maradék

apwN

vizet. Mossa ki alaposan és téltse fel ismét friss vizzel.

o

Tolja be teljesen a viztartalyt.

Csukja be a tartaly takarélemezét.

8. Koppintson a start > stop mezére.

A készulék vizet pumpal a cséveken keresztil. Az
id6tartam letelte a kijelz6n kdvethets. Ha az id6tartam
letelt, hangjelzés hallatszik. Uritse ki a felfogotartalyt.

N

Utdtisztitas
Minden vizk6mentesités és 6blités utan hajtsa végre a
kovetkezb lépéseket:

1. Nyissa ki a tartaly kezel6fellletét.

2. Uritse ki, tisztitsa meg és szaritsa ki a felfogétartalyt
és a viztartalyt.

3. Forgassa a funkcidvalasztét nullara.
A folyamat befejez8détt, a készllék ismét lzemkész.
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Felfogétartaly uritése

A tisztitéfunkcidk hasznalatanal a maradék viz a
felfogétartalyban gy(ilik 6ssze. Uritse ki, majd szaritsa ki a
felfogotartalyt.

Figyelem!

« A felfogétartalyt ne szaritsa a forrd sitétérben. A
felfog6tartaly karosodhat.

= Ne tisztitsa a felfogdtartalyt mosogatdgépben. A
felfogotartaly karosodhat.

1. Nyomja meg rdviden a tartaly kezel&fellletének
kdzepét.
A tartaly kezel6felulete kinyilik. A viztartaly és a
felfogotartaly hozzaférheté.

2. Vegye ki a felfogotartalyt helyérdl.

3. Nyissa ki a felfogétartaly fedelét.
4. Uritse ki a felfogdtartalyt.
4

5. Helyezze vissza a felfogétartalyt, és tolja be teljesen a
helyére.
6. Csukja be a tartaly kezel&fellletét.

A készilék Uzemkész.



Uzemzavar — mi a teend6?

Ha valami zavar keletkezik, akkor gyakran csak
aprosagrol van szé. Mielétt hivna a vevészolgalatot,
probalja meg a tablazat segitségével sajat kezlleg

elharitani a zavart.

Mi a teend6 hiba esetén?

Uzemzavar — mi a teendé? hu

/\ Figyelmeztetés — Aramiitésveszély!
A szakszerf(itlen javitasok veszélyesek. Javitdsokat csak

szakképzett Ugyfélszolgalati technikus végezhet, és csak

6 cserélheti ki a sérilt csatlakozdvezetékeket. Ha a
készUllék meghibasodott, hizza ki a halézati csatlakozét,
vagy cserélje ki a biztositékot a biztositékszekrényben.

Hivja a vev@szolgalatot.

Egyes hibakijelzéseknél sajat kezlleg is elharithatja a

hibat.

Hiba elharitasa / utmutatas

Hibakijelzés
A késziilék nem mUkodik

Lehetséges ok
A csatlakoz6dugd nincs bedugva

Dugja be a csatlakozédugdt

Aramkimaradas

Ellendrizze, hogy a konyhdban vildgit-e a ldmpa

A biztositék meghibdsodott

Ellendrizze a biztositékszekrényben, hogy a
készilék biztositéka rendben van-e

Hibas kezelés

Kapcsolja ki a biztositékot a biztositékszekrény-
ben. Kb. 10 masodperc mulva ismét kapcsolja be

A bekapcsolt késziilék nem mikédtet-
heté, a kijelz6n megjelenik a c» szim-
bélum.

A gyerekzar be van kapcsolva

Tartsa nyomva a = mez6t, amig a = szimbdlum
ki nem alszik

A sit6tér-vilagitds nem mikadik.

A LED-lémpa hibas

Hivja a vev@szolgalatot

A {2:00 érték villog a kijelzén, és a ©
szimbolum vilgit.

Aramkimaradas

Allitsa be Ujra az id6t

A késziilék nincs lizemben. A kijelz6n
egy idétartam lathatd.

Bedllitas utdn nem koppintott a start [ stop
mezdre.

Koppintson a start [> stop mezére, vagy torélje a
bedllitast ugy, hogy a funkciévéalasztéval kivalaszt
egy masik funkciét.

A mikrohulldm nem m(ikodik.

Az ajtd nincs teljesen becsukva.

Ellendrizze, nem ragadt-e ételmaradék, vagy vala-
milyen idegen test az ajtéba

Nem koppintott a start [ stop mezére.

Koppintson a start > stop mezére

Az ételek lassabban melegszenek fel,
mint kordbban

Tl kicsi mikrohullam-teljesitmény lett beal-
litva.

Valasszon nagyobb mikrohulldm-teljesitményt

A szokasosnal nagyobb mennyiséget tett a
készilékbe.

Kétszeres mennyiség — kétszeres idd

Az ételek hidegebbek voltak a szokdsosnal.

Az ételeket id8kdzben keverje meg vagy forditsa
meg

A mikrohulldm Gzemmadd minden lat-
hat6 ok nélkil megszakad.

A mikrohullamu sité meghibdsodott.

Ha ez a hiba ismételten fellép, hivja a vev6szolga-
latot.

A késziiléket be lehet allitani, de nem
flit. A kijelzdn villog a kett6spont.

A késziilék bemutaté mddban van.

Kapcsolja ki a bemutaté zemmddot az alapbealli-
tasoknal.

Utasitas: A bemutaté mdd csak a késziilék csatla-
koztatdsa utani elsd 5 percben lathato.

A viztartdly és a felfogdtartaly szimbd-
luma folyamatosan villog.

Mszaki probléma.

Ellendrizze, hogy a viztartaly és a felfogétartaly
teljesen be van-e tolva a helyére.

Ha a szimbélumok tovabbra is folyamatosan vil-
lognak, hivja a vev@szolgalatot.

A késziiléket a g6z616s funkcié kivételével tovabb
hasznélhatja.

A meleg levegd/g6z az ajto felett tavo-
zik.

A késziilék hiitéventilatora miikodik

Nem hiba. A ventildtor az (izemet kdvetden rovid
ideig tovabb miikddik. A késziiléket a ventilator
védi a tulmelegedéstdl.

A h(itéventilator az (izemet kévetGen
tovabb makodik.

A késziiléket le kell hiteni az (izemet kdve-
téen.

Nem hiba.

A hiit6ventilator nyitott ajtdnal mikddik.

A késziiléket le kell hiiteni az izem kdzben és

azt kdvetden.

Nem hiba. Az ajté nyitdsakor minden f6zési funk-
cié (mikrohullam stb.) leall.

Nem lathaté g6z forrd leveg6/grillel
kombinalt izemmddban.

A g6z nem minden hémérséklet-tartoméanyban

lathaté. Minél forrébb a g6z, annal kevéshé
|athatd.

Nem hiba.
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Uzemzavar — mi a teendd?

Hiba elharitasa / utmutatas

Hibakijelzés

A felfogétartaly g6z618s lzemmod utan

Ures.

Lehetséges ok

Normal g6z616s/g6zzel kombindlt izemmadd
esetén a kondenzvizet felfogja a készllék

aljan levé lveglap és a fenéklemezben levé
cseppfogo. Igy nem kerill a felfogétartalyba.

A felfogétartaly csak az dblitési/vizk6mentesitési
folyamatban vesz részt, a normal g6z616s/gézzel
kombindlt Gzemmddban nem. Lasd még a ,Géz”

cim( fejezetet.

Fehér mészdarabkak vannak a felfogé-

tartalyban.

Oblités vagy vizkémentesités kdzben finom
mészdarabkak oldédnak ki a vizmelegit6bél.

Oblitésnél vagy vizkémentesitésnél mészdarab-
kék oldddhatnak ki. Ellendrizze a vizkeménység
bedllitasat. A megadott id6kdzénként hajtson
végre vizk6mentesitést.

Kombinalt Gzemmddban kisebb vizfo-
gyasztas. Kildndsen 3 funkcidval ren-
delkez6 kombinalt izemmadd esetén.

Gdzzel kombinalt izemmadd esetén, kiiléno-
sen 3 funkciéval rendelkezé kombinalt izem-
modnél el6fordulhat, hogy a késziilék csak
kevés g6zt hasznal. Igy a frissviztartalybdl
csak kevés viz fogy.

Nem hiba.

E053c A kezel6feliilet szennyez6dései miatt az érin-  Kapcsolja ki a kész(iléket és tisztitsa meg a kez-
téfelllet folyamatosan aktivalddhat. eldfeliiletet. Kapcesolja be djra a késziiléket.
Ha ez a hiba kdzvetleniil bekapcsolds utan Ujra
fellép, hivja a vev@szolgalatot.
ES005 A g6z0618s funkciot tobbszor bekapcsolta iires Az djabb hasznélat el6tt ellendrizze, hogy a tartaly

viztartaly esetén.

fel van-e téltve hideg vizzel, illetve teljesen be
van-e tolva a helyére.

Ha a hiba tovabbra is fellép, hivja a vevdszolgala-
tot.
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A Veviszolgalat

Ha készlilékét javitani kell, vev8szolgalatunk
rendelkezésére all. Mindig megtalaljuk a megfeleld

megoldast, hogy elkerlilhetd legyen a felesleges kiszallas.

Termékszam és gyartasi szam

Telefonos igyintézés esetén adja meg a készulék
termékszamat (E—Nr:) és gyartasi szamat (FD-Nr.), hogy
szakszer(i segitséget nyujthassunk. A szamokat
tartalmazd adattablat jobbra talalja, ha kinyitja a készlilék
ajtajat. Hogy szlkség esetén ne kelljen sokaig
keresgélnie, felirhatja ide a késziilékének adatait és az
ugyfélszolgalat telefonszamat.

FD-szam
E-szam. (gyartasi
szam)

Ugyfélszolgalat

Tartsa szem elétt, hogy a szerviztechnikus kiszallasa
hibas kezelésbdl fakadd zavarok esetén a garancialis
id6szakban sem ingyenes.

Az egyes orszagok vev@szolgalatainak elérhet6ségét itt,
illetve a mellékelt vevGszolgélati jegyzékben talalja.

Javitasi megrendelés és tanacsadas zavarok esetén
H +361 489 5461

Bizzon a gyarté hozzaértésében. Ezzel biztositja, hogy a
javitast szakképzett szerel6k végzik el, akik eredeti
potalkatrészekkel rendelkeznek az On készlilékéhez.

Ez a berendezés megfelel az EN 55011, illetve CISPR 11
szabvanyoknak. 2. csoport B osztalyba sorolt termék.

A 2. csoport azt jelenti, hogy a mikrohullamok keltése
élelmiszer felmelegitése céljabdl torténik. A B osztaly azt
jelenti, hogy a készlilék maganhaztartasok szamara
készllt.

Vevlszolgalat hu

Bl Kisérleti konyhankban
teszteltik Onnek

Az alabbiakban ételek valasztéka és az elkészitésikre
vonatkoz6 optimalis beallitasok talalhaték. Megmutatjuk
Onnek, melyik flitési méd és hémérséklet a
legmegfelel6bb a kivalasztott ételhez. Adatok is
olvashatdk a megfeleld tartozékokrdl, és arrél, melyik
szintre kell betolni azokat. Tippeket adunk az edényekhez
és az elkészitéshez.

Utasitas: Etelek készitésénél sok vizg6z keletkezhet a
sutétérben.

Késziléke nagyon energiahatékony, és Gizem kdzben
csak kevés meleget ad le kivil. A készlilék belsé és kiils
részei k6zotti nagy hémérseéklet-kilénbségek miatt az
ajténal, a kezelbfeliileten vagy a szomszédos terlleten
kondenzviz csapddhat ki. Ez normadlis, fizikai
magyarazattal rendelkezd jelenség. Elémelegitéssel vagy
az ajté dvatos kinyitasaval csékkentheti a kondenzviz
mennyiségét.

G6zo6lésnél vagy hozzaadott g6zt hasznald megoldas
soran a cél az, hogy sok vizg6z keletkezzen a siit6térben.
Ha a sutétér lehlilt a sGtés utén, térdlje ki azt egy nedves
kendével.

Altalanos utmutatasok

Javasolt beallitasi ertékek

A téblazatban megtalalhatdk a kildnféle ételekhez tartozd
optimalis funkcidk. A h6mérséklet/fokozat és az id6tartam
az élelmiszerek mennyiségétdl, minGségétdl,
hémérsékletétdl és jellemzbitdl, tovabba az edénytdl fligg.
Ezért adtunk meg beallitasi tartomanyokat. El6szér
probalja meg az alacsonyabb értékkel. Ha sziikséges,
legkdzelebb allitsa eggyel magasabbra.

Mikrohulldm Gzemmddban a leghosszabb megadott id6t
allitsa be, de a legrévidebb megadott id6 elteltével
ellendrizze az ételt.

G0z alkalmazésa el6tt gyéz8djon meg arrdl, hogy a
viztartaly fel van téltve.

Eléfordulhat, hogy On mas mennyiségekkel dolgozik, mint
ahogyan az a tablazatban szerepel. Csak mikrohullam
Uzemmadd esetén a kdvetkez8 gyakorlati szabaly
érvényes: dupla mennyiséghez csaknem dupla idé, fele
mennyiséghez fele id8.

A beallitott értékek a hideg stutétérbe vald behelyezésre
vonatkoznak.

Ha sajat receptje szerint szeretne f6zni, akkor igazodjon a
tablazatban talalhato hasonlé ételekhez. Kiegészité
informacidk a Tippek részben talalhatdk a tablazatok
utan.

Vegye ki a nem hasznalt tartozékokat a sitétérbdl.

Tartozékok

Kizarélag a készulék eredeti tartozékait hasznalja. Ezek
optimalisan igazodnak a sit6térhez és az
Uzemmaddokhoz.
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hu Kisérleti konyhénkban teszteltik Onnek

Ugyelijen arra, hogy mindig megfelel§ edényt és
tartozékokat hasznaljon, amelyeket megfelelen helyezett
a sutétérbe.

Vegye figyelembe a mikrohulldamu és a g6z616s
Uzemmddhoz alkalmas edényre vonatkozé tanacsokat a
megfelel fejezetekben.— "A mikrohullamu sit6"

a(z) 16. Oldalon — "G6z" a(z) 19. Oldalon

Mindig hasznaljon edényfogot, amikor a forrd tartozékot
vagy edényt kiveszi a sutétérbdl.

Siitéformak és edények

Az optimalis sutési eredményhez Uveg sutéformakat
ajanlunk.

Ha szilikonformakat kivan hasznalni, akkor ellenérizze a
gyarté adatait a g6zzel és mikrohulldmmal valé
hasznalatra vonatkozéan, és a gyarté adataihoz és
receptjeihez igazodjon.

A szilikonforméak gyakran kisebbek, mint a normal formak.
A mennyiségek és a receptben megadott adatok
eltérhetnek.

Altalanosséagban a kévetkezd érvényes:

« Girillezés rostélyon, 3. vagy 4. betolasi magassag.
Tolja be ala az Gvegserpeny6t.

=« Csak mikrohullamu Gzemmdéd: edény a sttétér aljan,
0. betolasi magassag.

« Csak g6z6l6s tzemmadd: Uvegserpenyd
g6zparoléedénnyel, 3. betolasi magassag.

Edény Betolasi  Fiitési

Felolvasztas

A fagyasztott éleImiszert nyitott edényben tegye a stt6tér
aljara.

Kényes darabokat, mint pl. csirke alsécomb és -szarny,
vagy a hus zsiros részét takarja le egy kis alufdliaval. A
félia ne érjen a készllék oldalfalaihoz. A felolvasztasi id§
fele utan vegye le az aluféliat.

Hus és szarnyas felolvasztasakor folyadék keletkezik. Ezt
a folyadékot megforditaskor tavolitsa el, semmiképpen
sem szabad felhasznalni, és Ugyeljen arra, hogy ne
érintkezzen mas élelmiszerekkel.

Az ételeket kdzben 1-2-szer forditsa meg vagy keverje
meg. A nagyobb darabokat tdbbszér is forditsa meg.

Pihentesse a felolvasztott ételt még 10—60 percig
szobahdmérsékleten, hogy a h6mérséklete egyenletessé
valjon. Szarnyasoknal ekkor ki tudja venni a
belsGségeket.

A hussal akkor is dolgozhat, ha a kdzepe kicsit még
fagyos.

Utasitasok

« Hasznaljon nyitott edényt, és tegye az edényt a sttétér
aljara.

=« Vegye figyelembe, hogy egy beallitas tobb lIépésbdl is
allhat.

= Mindig a leghosszabb megadott id6t allitsa be, de a
legrévidebb megadott id§ elteltével ellenbrizze az
ételt.

Lépések Mikrohul- Idétartam Megjegyzések

magassag mod

lam-fokozat perchen

Marha-, sertés-, borju- Fedd nél- 0 = 800 ¢ 1 180 15 Tobbszér megforditjuk.
hus egészben (csont-  kiili edény 2 90 15 - 95
tal és anélkil) 1000 g ] 180 15
2 90 25-35
1500 g 1 180 20
2 90 25 - 35
Marha-, borju- vagy Fed§ nél- 0 = 200 ¢ 1 180 5 Megforditaskor a husdara-
sertéshus darabolva  kiili edény 2 90 4-¢  bokatvalassza el egymas-
vagy szeletekben 500 g ] 180 10 tol.
2 90 5-10
800 g 1 180 10
2 90 10- 15
Daralt hus, vegyes Fedd nél- 0 = 200 ¢ 1 90 15 Lehetéleg laposan fagyas-
kili edény 500 g 1 180 5 sza le. ld6kozben tobbszor
forditsa meg, és a mar felol-
2 90 10-15  yagt hist tegye kiilon.
800 g 1 180 10
2 90 15-20
Szarnyas vagy dara- Fed(ﬁ nél- 0 = 600 g 1 180 5
bolt szarnyas ki edeny 2 90 10-15  Kazben forditsa meg. A kiol-
1200 g 1 180 10 vado folyadékot tavolitsa el.
2 90 20 - 25
Kacsa Fedd nél- 0 = 2000 g 1 180 20 Tébbszér forditsa meg. A
kili edény 2 90 30-40 Kiolvadé folyadékot tévo-
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Edény Betolasi  Fiitési Suly

Lépések Mikrohul-

Kisérleti konyhdnkban teszteltiik Onnek hu

Idétartam Megjegyzések

magassag mod

lam-fokozat perchen

Liba Fedd nél- 0 [ 4500 ¢ 1 180 30 20 percenként forditsa meg.
kili edény 90 60-80 A kiolvadd folyadékot tavo-
litsa el.
Halfilé, halkotlett vagy Fedd nél- 0 & 400 g 1 180 5 A kiolvasztott darabokat
-szelet kiili edeny p) 90 10-15 Vvalassza el egymastol.
Egész hal Fedd nél- 0 300¢g 1 180 3 Kozben forditsa meg.
kili edény p) 90 10 - 15
600 g 1 180 8
2 90 15-25
Zéldség, pl. borsé Fedd nél- 0 E 300 ¢ 1 180 10-15  Kdzben dvatosan keverje
kili edény 600 g 1 180 10 meg.
2 90 9-15
Gylmolcs, pl. mdlna ~ Fed6 nél- 0 & 3009 1 180 7-10  Kdzben évatosan keverje
kiili edeny 500 g 1 180 8 meg, és a felolvadt részeket
5 90 5.10 vélassza el egymastdl.
Vaj megolvasztasa Fedd nél- 0 = 125 ¢ 1 90 6-8  Acsomagoldast teljesen
kiili edény 250 g 1 180 D) tavolitsa el.
2 90 3-5
Kenyér, egészben Fedd nél- 0 = 500 ¢ 1 180 3 Kézben forditsa meg.
kiili edény p) 90 10 - 15
1000 g 1 180 5
2 90 15- 25
Sitemény, szaraz, pl. Fedd nél- 0 E 500 ¢ 1 90 10-15 A sliteménydarabokat
kevert tésztabol kiili edeny 750 g 1 180 3 valassza el egymastol.
készilt sitemény 5 90 10 -15 Csak maz, tejszin vagy
) krém nélkuli sitemények-
hez.
Satemény, 1édus, pl.  Fed6 nél- 0 E 500 ¢ 1 180 5 Csak maz, tejszin vagy zse-
gyimélcsos stitemény, kili edény D) 90 15- 25 latin nélkili siteményekhez.
tards lepény 750 g 1 180 7
2 90 15- 25

Mélyhitott ételek melegitése

Vegye ki a készételt a csomagolasbdl. A mikrohullama
sUt6hdz megfelel6 edényben az étel gyorsabban és
egyenletesebben melegszik fel. Az étel kulénféle
Osszetevdi kildnb6z6képpen melegedhetnek fel.

A lapos ételek gyorsabban megmelegszenek, mint ha
pupozva vannak. Ezért az ételt lehetbleg az edény aljan
teritse el. Az élelmiszereket ne rétegezze egymasra.

Az ételeket elkészités kdzben 2-3-szor keverje meg,
illetve forditsa meg.

Betolasi Fitési

Saly

Melegités utdn még 2-5 percig pihentesse az ételeket a
hémérséklet kiegyenlitédése érdekében.

Mindig hasznaljon edényfogd keszty(it vagy edényfogdt,
ha kiveszi az edényt.

Utasitasok

« Tegye az edényt a sUt6tér aljara.

« Mindig fedje le az ételeket. Ha nincs az edénynek
megfelel6 méretd fedd, akkor fedje le tanyérral vagy
mikrohulldmu stt6hdz valé féliaval.

« Mindig a leghosszabb megadott idét allitsa be, de a
legrévidebb megadott id6 elteltével ellenbrizze az
ételt.

Mikrohul-  Idétartam Megjegyzések

magassag mod

lam-fokozat percben

Leves, fagyasztott Fedett edény 0 = 400 ¢ 600 8- 15

Egytélétel, fagyasztott Fedett edény 0 = 500 ¢ 600 8-13
1000 g 600 20 - 25

Mend, egytalétel, készétel ~ Fedett edény 0 E 300-400 g 600 11-15

(2-3 Gsszetevdvel), fagyasz-
tott
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Edény Betolasi

Fltési

Suly

Mikrohul-  Iddtartam Megjegyzések

magassag mod

lam-fokozat percben

Husszeletek vagy -darabok  Fedett edény 0 E 500 ¢ 600 12-17  Keveréskor a husszelete-

martasban, pl. porkélt, 1000 g 600 o5 .30 ket vélassza el egymas-

fagyasztott tol.

Felfdjtak, pl. lasagne, cann- Fedett edény 0 E 450 g 600 10 - 15

elloni, fagyasztott

Kéretek, pl. rizs, tészta, Fedett edény 0 E 250 g 600 2-5 Folyadék hozzdadasa

fagyasztott 500 ¢ 600 8-10

Z6ldség, pl. borsd, brokkoli, Fedett edény 0 E 3009 600 8-10  adjon hozza annyi vizet,

sargarépa, fagyasztott 600 g 600 14 -17  hogy ellepje az edény
aljat

Tejfolos spendt, fagyasztott Fedett edény 0 E 500 ¢ 600 11-16  Viz hozzédadésa nélkil
készitse, kdzben keverje
meg

Melegités Figyelem!

A Figyelmeztetés — Forrazasveszély!

« Folyadékok felforraldsakor el6fordulhat a késleltetett
forras. Ez azt jelenti, hogy a folyadék a jellegzetes
g6zbuborékok megjelenése nélkdl éri el a forrasi
hémérsékletet. Mar az edény kismértékl razkédasa
esetén is hirtelen kifuthat és kifrocskdlhet a forrd
folyadék. Melegitéskor mindig tegyen egy kanalat az
edénybe. Igy elkeriilhetd a kesedelmes forras.

Flitési
mad

Betolasi
magas-

sag

Saly /
mennyi-
ség

A fémeknek, pl. egy kanalnak az Givegedényben legalabb
2 cm tavolsagra kell lennie a sUt6 falatdl és az ajté bels6
fellletétdl. A szikrak tonkretehetik az ajté bels§
Uveglapjat.

Utasitasok

« Vegye ki a készételt a csomagolasbdl. A mikrohullamu
sut6hdz megfelel6 edényben az étel gyorsabban és
egyenletesebben melegszik fel. Az étel kulénféle
Osszetevdi kiildonboz6képpen melegedhetnek fel.

« Az ételeket elkészités kdzben tobbszér keverje meg,
illetve forditsa meg. Ellen6rizze a h6mérseékletet.

« Felmelegités utan még 2-5 percig pihentesse az
ételeket a h6mérséklet kiegyenlitédése érdekében.

= Mindig hasznaljon edényfogd kesztydit, illetve
edényfogot, amikor kiveszi az edényt.

« Fedje le az ételeket, ha a tablazatban ez szerepel.
Tegye az edényt a sitétér aljara. Ha be akarja
kapcsolni a g8zdlés funkcidt is, akkor helyezze az
edényt az Uvegserpenydre a 3. betoldsi magassagra.
Toltse fel a viztartalyt.

Mikrohul-  Gdzfo- Iddtartam Megjegyzések
lam-fokozat kozat perchen

Bébiételek, pl. cumisi- Fedd nélkili 0 = 150 ml 360 0,5-1,5  Cumi vagy fedd nélkil.

veg edény Felmelegités utdn mindig
jol razza dssze. Feltétlendl
ellendrizze a h6mérsékle-
tet.

[talok Fedd nélkali 0 B 200 ml 1000 1-2 Tegyen kanalat az livegbe,

edény 500 ml 1000 4-5 az alkoholtartalmu italokat

ne hevitse tul, kdzben elle-
nérizze

Leves, 2 csésze, Fedd nélkuli (E 350 ¢ 600 34

egyenként 175 g edény

Leves, 4 csésze, Fedd nélkili E 700 ¢ 600 6-8

egyenként 175 g edény

Hds vagy hiusdarabok  Fedett edény = 500 g 600 7-10 Vélassza el egymastol a

martasban husszeleteket

Meni, egytalétel, Fedd nélkali Eh@ 400 g 360 3 9-14

készétel (2-3 sszete- edény

vével)
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Betolasi Fiitési  Sdly / Mikrohul-  Gdzfo- Idétartam Megjegyzések
magas- madd mennyi- lam-fokozat kozat percben
sag ség
Egytalétel Fedett edény 0 & 400 g 600 6-8
800 g 600 8-11
Zoldségek Fedd nélkili 3 Ek@ 150 g 360 3 3-5
edény
Fedd nélkili 3 El@ 300¢ 360 3 4-7
edény

Tippek mikrohullamhoz

Az eldkészitett ételmennyiséghez nem talal beallitasi adato-
kat.

Novelje vagy csokkentse a f6zési id6t a kdvetkezd gyakorlati szabaly
alapjan: dupla mennyiséghez csaknem dupla idé, fele mennyiséghez fele

idd

Az étel tal szaraz lett.

Allitson be legkdzelebb rovidebb f6zési idét, vagy vélasszon kisebb mik-
rohullam-teljesitményt. Fedje le az ételt, és adjon hozza tdbb folyadékot.

Az étel az id6 leteltekor még nem olvadt fel, nem forré vagy
nem puhult meg.

Allitson be hosszabb iddtartamot. A nagyobb mennyiségekhez és maga-
sabb ételekhez hosszabb idd szlkséges.

A f6zési id0 letelte utan az étel a széleken tulmelegedett, a
kozepe azonban még nincs kész.

Keverje meg kdzben az ételt, valamint valasszon legkdzelebb kisebb tel-
jesitményt és hosszabb idétartamot.

Felolvasztas utan a szarnyas vagy hus kiils6 része elkezdett
féni, a kozepe azonban még nem olvadt fel.

Valasszon legkdzelebb kisebb mikrohulldm-teljesitményt. A felolvasz-
tandd élelmiszert nagy mennyiség esetén tébbszér forditsa meg.

Sutemények aprosiutemeények és kenyér

A beallitasi tablazatokban optimalis beallitasokat talal
szamos siteményhez.

Kenyér- és zsemlefélék

Betolasi  Fiitési
magassag mod

Lépések Grill-

Mélyh(itott termékek

Az ételt teljesen vegye ki a csomagolasbdl. Ne hasznaljon
er@sen jeges mélyhitdtt terméket. Tavolitsa el a jeget az
ételrél.

A mélyh(itott termékek részben egyenlétleniil vannak
el6slitve. A nem egyenletes pirulas sltés utan is
megmarad.

Mikrohul-
lam-fokozat

Idé6tar-
tam,
perc

Gozfo-
kozat

Megjegyzések

foko-
zat

Toastkenyér, 12 szelet  Rostély 3 0 2 3 - - 3-5
3 - 2-3
Toastkenyér, 4 szelet Rostély 3 ] 2 3 - - 5-6 A kenyérszeleteket
3.4 tegye egymas mellé a
rostély kdzepére.
Piritos készitése, 2-4 Rostély + 3+1 ] 1 3 - - 8-10
szelet vegser-
peny6

Szarnyas, hus és hal

A késziilék kuldnféle lehet8ségekkel rendelkezik
szarnyas, hus és hal elkészitéséhez. A bedllitasi
tablazatokban szamos ételhez megtalalhatja az optimalis
bedllitasokat. Egyes ételek akkor sikeriinek a legjobban,
ha tdbb Iépésben f6zik meg 6ket. Ezek meg vannak
jelélve a tablazatban.

Siités edényben

A Figyelmeztetés — Sérilésveszély a megrepeddé
liveg miatt!

A forrd Uvegedényt szaraz alatétre tegye. Ha az alatét
nyirkos vagy hideg, az lveg megrepedhet.

Csak olyan edényt haszndljon, amelyik alkalmas az adott
felhasznalasi mddra. A legmegfelel6bb az Givegedény.
Ellenérizze, hogy az edény illik-e a sttébe.

A nemesacélbdl vagy aluminiumbdl késziilt edények nem
alkalmasak mikrohullammal valé hasznalatra.

Vegye figyelembe a sitéedényére vonatkozé gyartoi
utasitasokat.

Nyitott edény

Szarnyas, hus és hal slitéséhez lehetéleg magas
sUt6format hasznadljon. Tegye a format a sitétér aljara.
Ha g6z hozzaadasaval kivan parolni, hasznaljon nyitott
edényt. Ha nincs megfelel6 edénye, haszndlja az
Uvegserpenyét.

37



hu Kisérleti konyhénkban teszteltik Onnek

Zart edény
Ugyeljen arra, hogy a sit6edény fedele illeszkedjen és jol
zarddjon. Az edényt dllitsa a rostélyra.

A Figyelmeztetés — Forrazasveszély!

Amikor f6zés utan felemeli a fed6t, nagyon forré géz
csaphat ki. A fedd hatsé szélét emelje meg, hogy a forrd
g6z a testétdl tavol csapjon ki.

Sités mikrohullammal kombinalva

Ez jelent8sen csokkenti a siitési id6t. A hagyomanyos
Uzemmadoktdl eltéréen a sutés idétartama a
mikrohulldmmal kombinalt siitésnél a teljes sulytdl fugg.

Utasitas: Ha a bedllitasi tablazatban megadottaktdl eltérd
mennyiségekkel dolgozik, a kdvetkez§ alapszabalyt
vegye figyelembe: a kétszeres mennyiség korilbelll
kétszeres id6tartamnak felel meg. Mindig mikrohulldamhoz
alkalmas héallé edényt hasznaljon. A fémbdl készilt
sut6formak vagy a romai tal csak mikrohullam nélkuli
sutéshez alkalmasak. Vegye figyelembe a
mikrohullamhoz alkalmas edényekre vonatkozé
tanacsokat.— "A mikrohullamu sité" a(z) 16. Oldalon

Parolas hozzaadott g6zzel

Egyes ételek hozzaadott g6zzel ropogdsabbak lesznek. A
feluletik csillogdbb lesz, és kevésbé szaradnak ki.

Hasznaljon nyitott edényt. Az edénynek hé- és gézalldnak
kell lennie. A beallitasi tablazatban megadottak szerint
kapcsolja be a hozzaadott g6zt. Téltse meg a viztartalyt a
,MAX?” jeldlésig. Ha elhasznalta a vizet, a készllék a
beallitott fitési mdddal, g6z hozzaadasa nélkil siti
tovabb az ételt.

Gézolés a gbzparoloedénnyel

A hozzaadott g6zzel ellentétben a G6zdlés funkcidval a
hus parolasa kiméletesebben megy végbe, de nem
képzddik rajta kéreg. Igy kildndsen szaftos marad.

Mas izvariacio létrehozasahoz a gézoélés el6tt el6siitheti a
husszeleteket, igy a parolasi id6 lerévidiil. Nagyobb
szeletekhez hosszabb hosszabb parolasi idével kell
szamolnia. A husdarabokat nem kell megforditani.

Szarnyas, hus vagy hal parolasahoz helyezze a
parolnivaldt az Gvegserpenyével egyutt a
g6zparoldedénybe, és az egészet tolja be a 3. betolasi
magassagon. Toltse meg a viztartalyt a ,MAX” jel6lésig.
Ha a viztartaly az lzemmad kézben kilril, az lzemmad
megszakad. Erre a kijelz6n megjelend Gizenet
figyelmeztet.

Szarnyasok

Betolasi  Flitési

magas- mod

Roston siités

Grillezés kdzben tartsa a késziilék ajtajat becsukva. Soha
ne grillezzen ugy, hogy a készllék ajtaja nyitva van.

A grilleznivalét helyezze a rostélyra. Emellett tolja be az
Uvegserpenyét a rostély ala. Felfogja a kicsepegd zsirt.

Lehet8leg egyforma, hasonld sulyu és vastagsagu
grilleznivaldkat valasszon. Akkor egyenletesen pirulnak
meg, és finom szaftosak maradnak. A grillszeleteket
helyezze kdzvetlenll a rostélyra.

A grillszeleteket grillfogéval forgassa. Ha villaval szurja
meg a hust, kifolyik a huslé, és tul szaraz lesz.

A hust csak grillezés utan sézza meg. A s vizet von el a
hustél.

Utasitasok

« A grillfitészalak mindig Ujra be- és kikapcsolnak, ez a
normal mikédés része. A be-/kikapcsolas gyakorisaga
a beallitott grillfokozattdl figg.

« Girillezés kdzben fust keletkezhet.

Javasolt beallitasi értékek

A beallitasi értékek toltetlen, siitésre kész szarnyasok,
husok vagy halak betolasara vonatkoznak, amelyet
hiit6bdl helyeznek a hideg sitétérbe.

A tablazatban szarnyas-, hus- és halételekre vonatkozé
adatokat talal javasolt sullyal. Mindig az alacsonyabb
hémérsékletet hasznalja, ha nagyobb sulyu szarnyast,
hust vagy halat szeretne megsitni. Tobb darab esetén a
sutési id6tartam megallapitasanal a legnehezebb darab
sulyabdl induljon ki. Az egyes darabok kdzel egyforma
nagysaguak legyenek.

Minél nagyobb a szarnyas, hus vagy hal, annal
alacsonyabb legyen a h6mérséklet és annal hosszabb a
sitési id6.

Mindig forditsa meg a szarnyast, hust és halat, ha ez
szerepel a beadllitasi tablazatban.

Szarnyasok

Kacsamell esetén vagdalja be a bért. Ne forgassa a
kacsamellet.

Amikor megforditja a szarnyast, ligyeljen arra, hogy
el6szér a mellrész, ill. a b6rés rész legyen alul.

Hal

Az egész halat nem kell megforditania. Ha a hal megsiilt,
a hatuszonya kénnyedén elvalik a testétél.

Ha roston silt halat szeretne késziteni, el6tte kenje meg
olajjal a rostélyt, igy késdbb kénnyebben leveheti rdla a
halat.

Grill- Mikrohul-  Goézfo- Iddtar- Megjegyzések
foko- lam-fokozat kozat tam

sag
Csirke, egész, 1,3 Fedett 0 =
kg, f6zése edény

38

zat percben

600 - 25-35  Félidében forditsa
meg.



Edény

Fltési
mad

Betolasi
magas-

Homér-
séklet

Kisérleti konyhdnkban teszteltiik Onnek hu

Grill-
foko-

Mikrohul- Gozfo-
lam-fokozat kozat

Idétar-
tam

Megjegyzések

sag

zat percbhen

Kacsamell, 500 g Rostély + 3+2  [ChEkW 3 180 3 10-12  Tegye az edénybe a
ivegser- bérds felével felfelé.
peny6 Ne forditsa meg.

Libamell, libacomb ~ Fedd nélkli 0 1+ 2 180 30-40  Magas, nyitott edény.

700-900 g edény Ne forditsa meg.

Hus

Betolasi  Flitési

Lépések

Gozfo- Iddtartam

kozat

Grillfokozat Mikrohul-

lam-fokozat

magassag madd

percben

Marhasteak, 2-3 cm  Rostély + tiveg- 3+1 (i 1 3 10-15
vastag 2-3 db, serpeny6 p) 3 5-10
egyenként 200 g

Steak sertéstarjabdl, Rostély + lveg- 3+1 i 1 2 15-20
2-3 cmvastag, 2-3  serpeny6 ) 2 10-15
db, egyenként 120 g

Grillkolbasz, 4-6 db,  Rostély + (iveg- 3+1 ] 1 3 10-15
egyenként 150 g serpenyd ) 3 5-10

Hal

Betolasi
magassag

Fiitési
mod

Idétartam
percben

Mikrohullam- Gézfo-
fokozat kozat

Homérsék- Grillfo-
let kozat

°C-ban

Halfilé, friss, 400 g Uvegserpeny6 + géz- 3 & 3 15-17
paroléedény

Halfilédarabok, fagyasz- Fedett edény 3 D) 3 18-20

tott, 400 g

Halfilédarabok, fagyasz- Uvegserpeny6 + géz- 3 4y 3 23-25

tott, 800 g paroléedény

Halfilé, atsiitve, 500 ¢ Fedd nélkili edény 0 C+E 600 10-15

Halkotlett, 2-3 db, Rostély + livegser- 3+1 ] 8-12

egyenként 150 g penyd

Hal, egészben, pl. piszt- Uvegserpeny6 + géz- 3 @ 3 18-22

rang, 2-3 db, egyenként
3009¢

paroldedény

Koretek és zéldségek

Itt megtaldlja bizonyos zéldségfélék, rizs és burgonya,
valamint mélyh(tétt burgonyatermékek gyors és
kiméletes elkészitéséhez sziikséges adatokat.

Mikrohullam

A zoéldséget mindig zart, mikrohulldmhoz alkalmas
edényben parolja. Rizs f{6zéséhez magas edényt
hasznaljon feddvel, és a tablazatban szerepld
vizmennyiséget adja hozza.

Goézélés

Parolashoz haszndlja a g6zparoléedényt és az
Gvegserpeny6t.

Tartsa be a beallitasi tablazatokban megadott
darabnagysagokat. Kisebb darabok esetén a parolasi id6
rovidebb, nagyobbaknal hosszabb. A minéség és az
érettségi fok szintén befolyasolja a parolasi idét. Ezért a
megadott beallitasi értékek csak iranymutatasként
szolgalnak.

Az élelmiszert mindig egyenletesen elosztva helyezze az
edénybe. A kllénb6z6 vastagsagu rétegek egyenetlendl
fének. A nyomasérzékeny élelmiszert ne rétegezze tul
magasan a g6ézparoléedényben.

Toéltse meg a viztartalyt a ,MAX” jeldlésig. Ha a viztartaly
az lizemmadd kézben kilril, az izemmadd megszakad.
Erre a kijelz6n megjelend lizenet figyelmeztet.
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Betolasi  Fiitési méd Lépések Homérsék- Mikrohul-  Gdzfo-

Iddtartam

let lam-fokozat kozat

magassag

percben

Artics6ka, egészben, friss Uvegserpenyé + géz- 3 Iy 1 3 36-40
paroldedény
Leveles spendt, friss, Uvegserpeny6 + g6z- 3 1 3 5-7
250 ¢ paroldedény
Karfiol, egészben, friss Uvegserpeny6 + g6z- 2 & 1 3 28-35
paroldedény
Brokkoli, egészben, friss, Uvegserpenyé + g6z- 2 1 3 20-23
500 g paroldedény
Brokkolirézsék, fagyasz-  Uvegserpenyé + g6z- 3 1 3 14-16
tott, 500 g paroldedény
Zoldség, friss, 250 g* Fedett edény = 1 - 600 6-10
Zoldség, friss, 500 g* Fedett edény = 1 - 600 10-15
Vegyes z6ldség, fagyasz- Uvegserpenyd + géz- 1 3 12-15
tott, 250 g paroldedény
Szeletelt sérgarépa g6z6- Uvegserpeny6 + g6z- 3 1 3 18-20
lése paroldedény
Péréhagymakarika, friss, Uvegserpeny + g6z- 3 I 1 3 10-12
500 g paroldedény
Zéldbab, friss, 500 g Uvegserpeny6 + g6z- 3 1 3 18-20
paroldedény
Sparga, z6ld, 250 g Uvegserpeny6 + g6z- 3 1 3 10-15
paroldedény
Szeletelt cukkini g6zolése Uvegserpeny6 + géz- 3 1 3 12-14
paroldedény
Burgonya, negyedelt, 250 Uvegserpeny6 + g6z- 3 < 1 3 28-30
g paroldedény
Burgonya, negyedelt, 500 Uvegserpeny6 + g6z- 3 1 3 30-32
g paroldedény
Burgonya, negyedelt, 750 Uvegserpenyé + g6z- 3 1 3 32-35
g paroléedény
Rizs, 125 g + 300 mlviz ~ Fedett edény 0 = 1 - 600 4-6
2 - 180 12-15
Rizs, 250 g + 500 mlviz ~ Fedett edény 0 = 1 600 6-8
2 180 15-18

*kdzben keverje meg

**kdzben esetleg fel kell tdlteni a viztartalyt

Desszertek

Készllékével készithet gyors és finom desszerteket is.

Vegye figyelembe a bedllitasi tablazatban megjelend
Utmutatasokat is.

Tejberizs

minden 100 g tejberizshez adjon 250 ml tejet.

Adjon hozza tejet a megadott aranyban. PI. 1:2,5 aranynal

Betolasi magas- Fiitési mod Mikrohullam- Gozfokozat  Idétartam
sag fokozat percben
Flan Caramel Uvegserpeny6 + 3 3 40-50
Szufléformak
G6zgombéc Uvegserpeny6 2 20-25
Tejberizs 1:2, 5 Uvegserpeny6 & 3 30-40

Gylmélcs, kompét, 500 g

3

&

Uvegserpeny6

9-12

3 -
*kézben keverje meg
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Betolasi magas- Fiitési mod Mikrohullam- Gozfokozat  Idétartam

sag fokozat percben
Mikrohullammal készithetd ~ Fedett edény 0 = 600 - 3-5
popcorn, 1 zacskd, 100 g
Edességek, pl. puding (por-  Fedett edény 0 = 600 - 6-8
bél), 500 ml*

*kdzben keverje meg

Akrilamid az élelmiszerekben burgonyasziromnal, hasabburgonyanal, piritésnal,
zsemlénél, kenyérnél, finompékarunal (kekszek,

Melyik ételre vonatkozik? o mézeskalacs, spekulatius — adventi mézes stitemény)
Az akrilamid els8sorban a magas h6mérsékleten keletkezik.

elkészitett gabona és burgonyatermékeknél mint pl. a

Tippek az ételek akrilamidban szegény elkészitéséhez

Altalanos A f6zési iddk lehetbleg legyenek rovidek. Az ételeket aranysargdra piritsa, ne til sététre. A nagy, vastag f6zni-
vald kevesebb akrilamidot tartalmaz.

Sités Max. 180 °C-os forrd levegdn a tojas, illetve a tojassdrgdja csékkenti az akrilamid kialakuldsat.

Aprdsiitemény Max. 180 °C-os forré levegdn a tojas, illetve a tojassargaja csdkkenti az akrilamid kialakulasat.

Satében készilt hasabbur- Egyenletesen és egy rétegben ossza el az ételt a tartozékon. Legalabb 400 g-ot siissdn sitésenként, hogy a
gonya hasabburgonya ne szaradjon ki.

Probaételek Etelek készitése mikrohullammal

Ezek a tablazatok minéségellenérzé intézetek szaméara Mikrohullammal val6 sttéshez mindig mikrohullamhoz
késziiltek a killdnbdzs készilékek ellendrzésének alkalmas h6allé edényt hasznaljon. Vegye figyelembe a
megkoénnyitése érdekében. mikrohullamhoz alkalmas edényekre vonatkozo

, i ) tanacsokat.— "A mikrohullamu s(ité" a(z) 16. Oldalon
IEC 60350-1 ill. IEC 60705 szabvany szerint.

Felolvasztas mikrohullammal

Betolasi  Fiitési Saly Lépések Mikrohullam-fo- Idétartam
magas- madd kozat percben
sag
Hus felolvasztasa Fedd nélkili edény 0 = 500 g 1 180 7
2 90 8-12

F6zés mikrohullammal

Betolasi ma-  Fiitési  Sdly Lépések  Mikrohullam-fo- Iddtartam

gassag mod kozat percben
Tojaskrém Fedd nélkiili edény 0 = 1000 g 1 360 18-20
2 180 18-22
Piskéta Fedd nélkali edény 0 & 475 ¢ 1 600 8-10
Hasgombdéc Fedd nélkali edény 0 = 900 g 1 600 20-25

F6zés mikrohullammal kombinalva

Betolasi ma- Flitési Grillfoko-  Mikrohullam-foko- Iddtartam percben

gassag mod zat zat
Burgonyafelfujt Fedd nélkili edény 0 1+ 1 360 25-32
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hu Kisérleti konyhénkban teszteltik Onnek

Gézolés
A g6zparoldedényt és az livegserpenyét helyezze a 3.
betolasi magasségra.

Betolasi  Flitési Gozfokozat Iddtartam Megjegyzések

magassag mod percben
Borso, fagyasztott, 1000 Uvegserpenyé + g6z- 3 @ 3 - Az ellen6rzés befejezédik, amint a leg-
g paroldedény hidegebb pont eléri a 85 °C-t.
Brokkoli, friss, 300 g Uvegserpeny6 + g6z- 3 D) 3 10-12
paroléedény
Brokkoli, friss, eqy edény Uvegserpenyé + g6z- 3 Iy 3 16-18

paroléedény

Roston siités A tabldzatban megadott értékek a hideg siit6térbe vald

Emellett tolja be az tivegserpenyét a rostély ala. igy behelyezésre vonatkoznak.
felfogja a folyadékot, és a sutétér tisztabb marad.

Betolasi  Fiitési  Grillfokozat Iddtartam Megjegyzések

magasség mod percben
Pirits készitése Rostély 3 O 3 4-5
Marhahds hamburger, 12 Rostély + livegser- 3+1 O 3 35-45 Félidében forditsa meg
darab peny6
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B Uzywanie zgodne
Z przeznaczeniem

Nalezy doktadnie przeczytaé niniejsza
instrukcje. Zapoznanie sie z nig pozwoli na
bezpieczne i wlasciwe uzytkowanie urzgdzenia.
Instrukcje obstugi i montazu nalezy zachowac¢
do pdzniejszego wgladu lub dla kolejnego
uzytkownika.

Niniejsze urzadzenie przeznaczone jest
wytacznie do zabudowy. Nalezy przestrzegaé
specjalnej instrukcji montazu.

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ stan
urzgdzenia. Nie podtgczad, jesli urzadzenie
zostato uszkodzone podczas transportu.

Urzadzenie bez wtyczki moze podtgczyé
wytacznie specjalista z odpowiednimi
uprawnieniami elektrycznymi. Gwarancja nie
obejmuje szkdd wynikajgcych z niewtasciwego
podtaczenia.

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do
uzytku domowego. Urzadzenia nalezy uzywacé
wytacznie do przygotowywania potraw i
napojéw. Nie zostawia¢ wigczonego urzadzenia
bez nadzoru. Urzadzenia uzywaé wytgcznie w
zamknigtych pomieszczeniach.

To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku na
wysokosci do 4000 metréw nad poziomem
morza.

Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci w wieku
powyzej 8 lat oraz osoby z ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub
umystowymi, a takze osoby nie posiadajgce
wystarczajgcego doswiadczenia lub wiedzy,
jesli pozostajg pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo lub
zostaty pouczone, jak wtasciwie obstugiwaé
urzgdzenie i sg Swiadome zwigzanych z tym
zagrozen.

Dzieci nie moga bawic¢ sie urzadzeniem.
Czyszczenie i czynnosci konserwacyjne nie
mogg by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze
majg one ukonczone 15 lat i sg nadzorowane
przez osobe dorosta.

Dzieciom ponizej 8 roku zycia nie nalezy
pozwalac na zblizanie sie do urzgdzenia ani
przewodu przytagczeniowego.



INWazne wskazowkKi
dotyczace bezpieczenstwa

Informacje ogélne

/\ Ostrzezenie - Niebezpieczenstwo

pozaru!

= Urzadzenie bardzo sie nagrzewa. Jesli
urzgdzenie jest zabudowane, wowczas za
zamknietymi drzwiczkami ozdobnymi
gromadzi sie ciepto. Urzgdzenia uzywac

wytacznie, gdy drzwiczki ozdobne sg otwarte.

. Przechowywane w komorze gotowania
tatwopalne przedmioty mogg sie zapalic.
Nigdy nie przechowywac przedmiotéw
tatwopalnych w komorze gotowania. Nigdy
nie otwiera¢ drzwiczek urzgdzenia, gdy
wydobywa sie z niego dym. Wytgczyé
urzadzenie i wyciggnac wtyczke z gniazda
lub wytaczy¢ bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowe.

- Resztki potraw, ttuszcz i sos z pieczenia
moga sie zapali¢. Przed uruchomieniem
nalezy usuna¢ wieksze zanieczyszczenia w
komorze piekarnika z elementéw grzewczych
| wyposazenia.

. W przypadku otwarcia drzwiczek powstaje
przeciag. Papier do pieczenia moze dotkng¢
elementéw grzejnych i zapali€ sie. Podczas
podgrzewania piekarnika nigdy nie ktas¢
papieru do pieczenia na wyposazenie nie
przymocowujgc go. Papier do pieczenia
nalezy zawsze obcigzac¢ naczyniem lub
forma do pieczenia. Papierem do pieczenia
wytozy¢ wytgcznie konieczng powierzchnie.
Papier do pieczenia nie moze wystawac poza
wyposazenie.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo

poparzenia!

. Urzadzenie bardzo sie nagrzewa. Nigdy nie
dotykac goracych powierzchni wewnatrz
komory gotowania ani elementow grzejnych.
Zawsze odczekac, az urzgdzenie ostygnie.
Nie zezwalaé dzieciom na zblizanie sig!

. Akcesoria i naczynia bardzo sie nagrzewaja.
Do wyjmowania gorgcego wyposazenia lub
naczyn z komory gotowania zawsze uzywac
tapek kuchennych.

. Opary alkoholowe moga zapali¢ sie w
goracej komorze gotowania. Nigdy nie
przygotowywacé potraw z duzg iloscig
wysokoprocentowych napojow alkoholowych.
Uzywac wytgcznie niewielkich ilosci
wysokoprocentowych napojéw. Ostroznie
otwierac drzwiczki urzgdzenia.

Wazne wskazdwki dotyczgce bezpieczenistwa pl

/\ Ostrzezenie - Niebezpieczenstwo

poparzenia!

. Dostepne elementy nagrzewaja sie podczas
eksploatacji. Nie dotykaé goracych
elementow. Nie zezwalaé dzieciom na
zblizanie sie.

. Podczas otwierania drzwiczek urzadzenia
moze wydostawac sie gorgca para. W
zaleznosci od temperatury para moze by¢
niewidoczna. Podczas otwierania nie stac¢
zbyt blisko urzadzenia. Ostroznie otworzy¢
drzwiczki urzadzenia. Nie zezwala¢ dzieciom
na zblizanie sie.

Woda w gorgcej komorze gotowania moze
prowadzi¢ do powstania gorgcej pary wodne;j.
Nigdy nie wlewac¢ wody do goracej komory
gotowania.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
obrazen!

Porysowane szkto lub drzwiczki urzgdzenia
moga peknaé. Nie uzywaé skrobaczki do szkia,
zracych ani szorujacych srodkow czyszczacy.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo

porazenla pradem!
Nieprawidtowo przeprowadzane naprawy
stanowig powazne zagrozenie. Wytgcznie
przeszkoleni technicy serwisu moga
przeprowadzac naprawy i wymieniac
uszkodzone przewody przytaczeniowe. Jesli
urzadzenie jest uszkodzone, nalezy
wyciggnac wtyczke z gnlazda lub wytaczyé
bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe;.
Wezwacé serwis.
|zolacja przewodu urzadzenia elektrycznego
moze sie stopi¢ na goracych czesciach
urzgdzenia. W zadnym wypadku nie moze
dojs¢ do kontaktu przewodu
przytaczeniowego z goracymi czesciami
urzadzenia.
Whikajgca wilgo¢ moze spowodowac
porazenie prgdem. Nie uzywac¢ myjek
wysokocisnieniowych ani parowych.
Whikajgca wilgo¢ moze prowadzi¢ do
porazenia pragdem. Nie wystawiaé urzadzenia
na dziatanie wysokiej temperatury i
wilgotnosci. Urzadzenia uzywac wytacznie w
zamknietych pomieszczeniach.
Uszkodzone urzgdzenie moze prowadzi¢ do
porazenia prgdem. Nigdy nie wigczaé
uszkodzonego urzgdzenia. Wyciggna¢
wtyczke z gniazda lub wytgczy¢ bezpiecznik
w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwac
serwis.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo na

skutek magnetyzmu!
Na pulpicie obstugi lub elementach obstugi
umieszczone sg magnesy trwate. Moga one
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Wazne wskazéwki dotyczgce bezpieczeristwa

mie¢ wptyw na dziatanie implantéw
elektronicznych, np. rozrusznikdéw serca lub
pomp insulinowych. Uzytkownicy implantéw
elektronicznych muszg zachowaé odlegtos¢ co
najmniej 10 cm od pulpitu obstugi.

Mikrofale

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
oparzenia!

Uzycie urzgdzenia niezgodnie z
przeznaczeniem jest niebezpieczne.

Nie jest dozwolone: suszenie potraw lub
ubran, podgrzewanie kapci, poduszek z
wype’fnlenlem z ziaren, ggbek, wilgotnych
Sciereczek i tym podobnych

Zbyt gorace kapcie, poduszki z wypetnieniem
z ziaren, wilgotne Sciereczki i tym podobne
moga spowodowac oparzenia

Produkty spozywcze moga sie zapali¢. W
zadnym wypadku nie wolno podgrzewaé
produktow w opakowaniach izotermicznych.
Nigdy nie podgrzewac bez nadzoru potraw w
pojemnikach z tworzywa sztucznego, papieru
lub z innych palnych materiatéw.

W Zzadnym wypadku nie wolno nastawiaé
zbyt duzej mocy mikrofal ani zbyt dtugiego
czasu grzania. Nalezy przestrzegac
wskazowek podanych w instrukcji obstugi.
W Zzadnym wypadku nie wolno suszyé
produkiow spozywczych przy uzyciu mikrofal.
Nie podgrzewac ani nie rozmrazac
produktow spozywczych o niskiej zawartosci
wody, np. chleba, z zastosowaniem zbyt
duzej mocy lub przez zbyt dtugi czas.

Olej spozywczy moze sie zapali¢. W zadnym
wypadku nie wolno podgrzewa¢ w kuchence
mikrofalowej samego oleju jadalnego.

/\ Ostrzezenie - Niebezpieczenstwo

wybuchu!

Ptyny lub pozywienie w szczelnie zamknigtych
naczyniach moga eksplodowac. Nigdy nie
podgrzewacé ptynéw ani pozywienia w szczelnie
zamknigtych naczyniach.
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/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
poparzenia!

W trakcie podgrzewania, ale réwniez juz po
podgrzaniu, produkty ze skorupka, tuping lub
skdrkg moga sie rozprysnac. Nigdy nie
gotowac jaj w skorupkach ani nie
podgrzewac jaj gotowanych na twardo. Nigdy
nie gotowac skorupiakéw. W przypadku jajek
sadzonych lub w szklance trzeba najpierw
nakiuc zottko. Lupina lub skdérka produktow,
np. jabtek, pomidoréw, ziemniakow lub
kietbasek, moze popekaé Przed
podgrzewanlem nalezy naktuc tuping lub
skorke.

Ciepto w pozywieniu dla niemowlat
rozprowadza sig nierownomiernie. W zadnym
wypadku nie wolno podgrzewac pozywienia
dla niemowlat w zamknietych naczyniach.
Zawsze nalezy zdejmowac pokrywke lub
smoczek. Po podgrzaniu dobrze wymieszaé
lub wstrzgsna¢. Przed podaniem dziecku
nalezy sprawdzic¢ temperature pozywienia.
Podgrzane potrawy oddajg ciepto. Naczynie
moze by¢ gorgce. Do wyjmowania goracego
wyposazenia lub naczyn z komory gotowania
zawsze uzywac tapek kuchennych.

W przypadku podgrzewania produktow w
hermetycznych opakowaniach moze dojs¢ do
porozrywania opakowania. Zawsze
przestrzega¢ wskazowek podanych na
opakowaniu. Do wyjmowania gorgacych
naczyn z komory gotowania zawsze uzywac
tapek kuchennych.

Dostepne elementy nagrzewajg sie podczas
eksploatacji. Nie dotykaé goracych
elementéw. Nie zezwala¢ dzieciom na
zblizanie sie.

Uzycie urzgdzenia niezgodnie z
przeznaczeniem jest niebezpieczne.

Nie jest dozwolone: suszenie potraw lub
ubran, podgrzewanie kapci, poduszek z
Wype’mlenlem z ziaren, ggbek, wilgotnych
Sciereczek i tym podobnych

Zbyt gorace kapcie, poduszki z wypetnieniem
z ziaren, wilgotne Sciereczki i tym podobne
moga spowodowac oparzenia



/\ Ostrzezenie - Niebezpieczenstwo

poparzenia!

. Podczas podgrzewania ptyndw moze dojs¢
do zahamowania wrzenia. Oznacza to, ze
temperatura wrzenia jest osiggana bez
powstawania typowych pecherzykow
powietrza. Nawet mate wstrzgsnigcie moze
spowodowac, ze goracy napdj nagle zaczyna
kipieC i rozpryskiwac sie. Podczas
podgrzewania ptynu zawsze nalezy wktadac
tyzke do naczynia. W ten sposéb zapobiega
sie zahamowaniu wrzenia.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo

obrazen!!

- Nieodpowiednie naczynia mogg popekac.
Naczynia porcelanowe lub ceramiczne moga
mie¢ drobne pory w uchwytach lub
pokrywkach. Za tymi otworami znajduje sie
pusta przestrzen. Wilgo¢, ktéra wnikneta do
pustej przestrzeni, moze spowodowac
pekniecie naczynia. Nalezy uzywaé
wytgcznie naczyn nadajgcych sie do uzycia w
kuchenkach mikrofalowych.

. Naczynia i pojemniki wykonane z metalu lub
naczynia z metalowymi elementami mogq
powodowac iskrzenie w przypadku
stosowania wytacznie trybu mikrofal.
Urzadzenie ulegnie uszkodzeniu. Nigdy nie
uzywacé metalowych pojemnikow w trybie
samych mikrofal.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
porazenia pradem!

Urzadzenie pracuje pod wysokim napieciem.
Zdejmowanie obudowy jest zabronione.

/\ Ostrzezenie - Niebezpieczenstwo

powaznego zagrozenia zdrowia!

. W przypadku niedostatecznego czyszczenia
moze dojs¢ do uszkodzenia powierzchni
urzgdzenia. Z urzgdzenia mogg wydostawaé
sie mikrofale. Regularnie czysci¢ urzgdzenie i
natychmiast usuwac z niego resztki
pozywienia. Dopilnowac, aby komora
gotowania, uszczelka drzwiczek, drzwiczki i
przylga drzwiowa byty zawsze czyste.

— "Czyszczenie" na stronie 71
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- Przez uszkodzone drzwi komory gotowania
lub uszczelke drzwi mogg wydostawac sie
mikrofale. Nigdy nie uzywaé urzadzenia, jesli
drzwi komory gotowania, uszczelka drzwi lub
rama z tworzywa sztucznego sg uszkodzone.
Wezwacé serwis.

. Z urzadzen bez pokrywy obudowy
wydobywajg sie mikrofale. Nigdy nie
zdejmowac pokrywy obudowy. W sprawie
konserwacji lub naprawy urzadzenia zwrdci¢
sie do serwisu.

Para

/\ Ostrzezenie - Niebezpieczenstwo

oparzenia!

. Podczas pracy urzadzenia woda w zbiorniku
moze sie mocno podgrzac. Po kazdym
korzystaniu z urzgdzenia z zastosowaniem
pary oproéznic zbiornik na wode.

- W komorze piekarnika powstaje gorgca para.
Podczas korzystania z urzadzenia z
zastosowaniem pary nie wktadac rgk do
komory piekarnika.

. Podczas wyjmowania wyposazenia moze sie
z niego wylewacé goracy ptyn. Gorace
elementy wyposazenia wyjmowac ostroznie,
uzywajac rekawic kuchennych.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo pozaru
i obrazen!

tatwopalne ptyny moga zapali€ sie w goracej
komorze piekarnika (wybuch). Do zbiornika na
wode nie wlewac zadnych tatwopalnych ptynéw
(np. napojéw alkoholowych). Do zbiornika
wlewac wytacznie wode lub zalecany przez nas
roztwor do odkamieniania.
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Przyczyny uszkodzen

Przyczyny uszkodzeh

Informacje ogdlne

Uwaga!
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Woda w goracej komorze gotowania: Nigdy nie
wlewaé¢ wody do gorgcej komory gotowania. Powstaje
para wodna. Zmiana temperatury moze prowadzi¢ do
uszkodzenia.

Wilgo¢ w komorze piekarnika: wilgo¢, ktéra przez
diuzszy czas utrzymuje sie w komorze piekarnika,
moze by¢ przyczyng korozji. Po kazdym uzyciu
osuszy¢ komore piekarnika. Wilgotnych produktow
spozywczych nie przechowywac przez dtuzszy czas w
zamknietej komorze piekarnika. Nie przechowywac
potraw w komorze piekarnika.

Studzenie przy otwartych drzwiach urzadzenia: po
zakonczeniu trybu z uzyciem wysokiej temperatury,
komora piekarnika powinna by¢ podczas studzenia
zawsze zamknieta. Nie wktadac niczego pomiedzy
drzwi a urzadzenie. Nawet jesli drzwi urzadzenia sg
tylko uchylone, fronty sgsiadujgcych mebli moga z
czasem ulec uszkodzeniu.

Tylko po zakoriczeniu trybu z uzyciem wysokiego
stopnia wilgotnosci komora piekarnika pozostaje
otwarta podczas osuszania.

Mocno zabrudzona uszczelka: jesli uszczelka jest
mocno zabrudzona, podczas eksploatacji drzwi
urzgdzenia nie zamykaja sie szczelnie. Fronty
sgsiadujgcych mebli moga ulec uszkodzeniu.
Utrzymywac uszczelke w czystosci. Nigdy nie uzywacé
urzadzenia z uszkodzong uszczelkg lub bez uszczelki.
— "Czyszczenie" na stronie 71

Drzwiczki urzadzenia jako miejsce do siedzenia lub
odkfadania przedmiotdw: nie stawag, nie siadac¢ ani
nie opieraé sie¢ na otwartych drzwiczkach urzadzenia.
Nie stawia¢ naczyn i wyposazenia na drzwiczki
urzadzenia.

Wsuwanie wyposazenia: W zaleznosci od typu
urzgdzenia wyposazenie moze zarysowac szybe
drzwiczek podczas ich zamykania. Wyposazenie
nalezy zawsze wsuwac do oporu do komory
piekarnika.

Transport urzgdzenia: nie podnosi¢ ani nie przenosic
urzgdzenia trzymajac za uchwyt drzwiczek. Ciezar
urzgdzenia przekracza wytrzymatos$¢ uchwytu, ktdry
moze sie urwad.

Mikrofale

Uwaga!

Folia aluminiowa: Folia aluminiowa w komorze
piekarnika nie moze stykac sie z szybag w drzwiczkach.
Moze to spowodowac powstanie trwatych przebarwien
na szybie.

Powstajace iskry: odstep przedmiotu wykonanego z
metalu, np. tyzki w szklance, od $cianek i drzwi komory
piekarnika musi wynosi¢ minimum 2 cm. Iskry moga
uszkodzi¢ wewnetrzng szklang powierzchnie drzwi.
Tryb mikrofal oraz tryb kombi z mikrofalami: Ruszt nie
nadaje si¢ do stosowania w trybie mikrofal ani w trybie
mikrofal w potgczeniu z rodzajem grzania. Uzycie
rusztu moze spowodowaé powstawanie iskier, a w
konsekwencji uszkodzenie komory piekarnika.

Tacki aluminiowe: nie uzywaé w urzadzeniu tacek
aluminiowych. Powstajace iskry mogg uszkodzi¢
urzadzenie.

Tryb mikrofal bez potraw: eksploatacja urzadzenia bez
potraw prowadzi do przecigzenia. Nigdy nie wigczaé
mikrofal, jesli w komorze gotowania nie ma zadne;j
potrawy. Wyjatek stanowi krétki test naczyn.

— "Mikrofale" na stronie 58
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Prazona kukurydza z mikrofali: Nigdy nie ustawiaé
zbyt duzej mocy mikrofal. Na skutek przecigzenia
szyba w drzwiach moze peknaé. Uzywac maksymalnie
mocy 600 W. Torebke z kukurydzg zawsze ktas¢ na
szklanym talerzu.
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Uwaga!

Konserwacja urzadzenia: Komora urzadzenia
wykonania jest ze stali nierdzewnej najwyzszej
jakosci. Niewtasciwa konserwacja moze prowadzi¢ do
korozji w komorze piekarnika. Przestrzega¢ zalecen
dotyczacych konserwacji i czyszczenia zawartych w
instrukcji obstugi. Gdy tylko komora piekarnika
ostygnie, nalezy usung¢ zanieczyszczenia.

Formy do pieczenia: Naczynia musza by¢ odporne na
dziatanie wysokiej temperatury i gorgcej pary.
Silikonowe formy do pieczenia nie nadajg sie do
stosowania w trybie kombi w potgczeniu z para.
Naczynia ze sladami rdzy: Nie uzywaé naczyn ze
Sladami rdzy. Nawet najmniejsze $lady rdzy moga
spowodowac korozje w komorze piekarnika.
Powstajace skropliny: W przypadku stosowania funkcji
pary wsungc¢ szklang blache do pieczenia na
wysokos¢ 3 i ustawic na niej pojemnik do gotowania
na parze. Umozliwia to wytapywanie powstajgcych
skroplin.

Goraca woda w zbiorniku na wode: Gorgca woda
moze uszkodzi¢ pompe. Nie napetnia¢ zbiornika
goracag woda.

Uszkodzenia w komorze piekarnika: Nie wigczaé
zadnego trybu, jezeli na dnie komory piekarnika
znajduje sie woda. Przed wigczeniem trybu wytrzeé
wode z dna piekarnika.

Roztwdr do odkamieniania: Pulpit obstugi oraz inne
powierzchnie urzadzenia nie mogg miec stycznosci z
roztworem do odkamieniania. Powierzchnie te moga
ulec uszkodzeniu. Jesli jednak dojdzie do takiej
sytuaciji, roztwdr do odkamieniania nalezy natychmiast
zmy¢ woda.

Czyszczenie zbiornika na wode: Zbiornika na wode nie
czyscié¢ w zmywarce. W przeciwnym razie zbiornik
zostanie uszkodzony. Zbiornik na wodg czyscic¢
miekka Sciereczkg i dostepnym w sprzedazy ptynem
do mycia naczyn.

Ochrona przed mrozem: Aby unikng¢ uszkodzen
urzgdzenia przez mréz w czasie transportu i
przechowywania, nalezy wczesniej catkowicie
oproznié urzadzenie.

Ochrona srodowiska pl

EJOchrona srodowiska

Urzadzenie odznacza sie wysoka efektywnoscig
energetyczna. Niniejszy rozdziat zawiera porady
dotyczace eksploatacji urzadzenia w sposdb
umozliwiajgcy oszczedzanie energii oraz prawidtowe;
utylizacji zuzytego urzadzenia.

Oszczednosé energii

« Urzadzenie podgrzewac tylko wéwczas, gdy jest to
zalecane w przepisie lub podane w tabelach w
instrukcji obstugi.

« Podczas pieczenia nalezy stosowaé ciemne,
lakierowane na czarno lub emaliowane formy do
pieczenia. Naczynia te bardzo dobrze sie nagrzewaja.

« Wyjac¢ z piekarnika wyposazenie oraz naczynia, z
ktdrych sie nie korzysta.

= W trakcie pracy nie otwiera¢ drzwi urzgdzenia.

= Wieksze ilosci ciast zaleca sie piec jedno po drugim.
Woéwczas komora piekarnika jest przez caly czas
gorgca. Dzieki temu skraca sig czas pieczenia
nastepnego ciasta. W komorze piekarnika mozna
réwniez ustawi¢ 2 formy prostokgtne obok siebie.

« W przypadku dtuzszych czaséw pieczenia mozna
wytgczy¢ urzadzenie na 10 minut przed koricem,
wykorzystujgc do dopieczenia ciepto resztkowe.

Utylizacja zgodna z przepisami o ochronie
srodowiska naturalnego

Opakowanie nalezy usuna¢ zgodnie z przepisami o
ochronie Srodowiska.

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z

ﬁ Dyrektywg Europejskg 2012/19/UE oraz polska
Ustawag z dnia 11 wrzesnia 2015. ,0 zuzytym

mmmm sprzecie elektrycznym i elektronicznym” (Dz.U. z
dn. 23.10.2015 poz. 11688) symbolem
przekreslonego kontenera na odpady. Takie
oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po okresie
jego uzytkowania nie moze by¢ umieszczany
tacznie z innymi odpadami pochodzacymi z
gospodarstwa domowego. Uzytkownik jest
zobowigzany do oddania go prowadzacym
zbieranie zuzytego sprzetu elekirycznego i
elektronicznego. Prowadzacy zbieranie, w tym
lokalne punkty zbidrki, sklepy oraz gminne
jednostka, tworzg odpowiedni system
umozliwiajgcy oddanie tego sprzetu. Wtasciwe
postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie do
uniknigcia szkodliwych dla zdrowia ludzi i
Srodowiska naturalnego konsekwenc;ji,
wynikajacych z obecnosci sktadnikow
niebezpiecznych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.
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S Informacje na temat
urzadzenia

W tym rozdziale opisany jest wyswietlacz oraz elementy
obstugi.Poza tym rozdziat zawiera informacje na temat
réznych funkcji urzadzenia.

Wskazowka: W zaleznosci od typu urzadzenia mozliwe
sg niewielkie réznice, dotyczace na przyktad koloru.

Pulpit obstugi

Pulpit obstugi stuzy do wprowadzenia ustawien
dotyczacych réznych funkcji urzadzenia przy uzyciu
przetacznika funkcji, przetgcznika obrotowego oraz pdl
dotykowych. Na wyswietlaczu widoczne sa aktualne
ustawienia.

Ponizszy rysunek przedstawia pulpit obstugi po wigczeniu
urzadzenia i dokonaniu wyboru trybu pracy.

BE B
B = l l l [
| () (=] (=) ©O O OC
L. O
[2] (3]
Przelacznik funkciji .
Przetacznik funkceji stuzy do ustawiania trybu pracy = P Eoor;%criepair;gaersr:iLc;zprowadzana W
lub pozostatych funkciji. , — P : S ,
Przetacznik funkcji mozna obracaé w prawo lub w (] Grill o duzej Nagrzewa sig cata powierzchnia
lewo, zaczynajac od pozyciji zero. powierzehni pod grzatkg grilla.
Pola dotykowe ] Grilllo matej Nagrzewa sig srodkowa czes¢
Za polami dotykowymi znajduja sie czujniki. powierzchni grzafki grilla.
Dotkna¢ odpowiedniego symbolu, aby wybra¢ LI Odkamienianie Stuzy do odkamieniania parownika
zadana funkcie. i utrzymuje go nalezytym stanie.
\l{lVysw[et_Iat(I:z id bole akt h Ptukanie Umozliwia przeptukanie wodg prze-
Na wySwillaczu widoczno 53 symoole klywnye
Przequcznik obrcitowg? : Ealgcis% korzysta z funkaji phé-
ania kazdorazowo po uzyciu trybu
Przetgcznik obrotowy stuzy do ustawiania 7 zastosowaniem papry. Y Y
temperatury dla danego rodzaju grzania lub do - .
wyboru ustawien dla pozostatych funkciji. Programy Urzqd;eme ma zaprogramowane
Przetgcznik obrotowy mozna obracaé w lewo oraz w ustawienia dla wielu potraw.
prawo. Q- Oswietlenie komory  Wtaczanie o$wietlenia komory pie-
piekarnika karnika. Urzadzenie nie grzeje.
Wskazowki

=« W niektdrych urzagdzeniach przetacznik funkcji oraz
przetacznik obrotowy mozna schowaé. W celu
schowania lub wysuniecia przetgcznika funkcji lub
przetacznika obrotowego nalezy je ustawi¢ w pozycji
zero.

= Jezeli przetacznik funkcji jest ustawiony w pozyciji zero
(tryb oszczedzania energii) i dokonano wyboru funkciji,
funkcja ta (np. mikrofale) bedzie dostepna dopiero po
kilku sekundach.

Przetacznik funkcji

Przetacznik funkcji stuzy do ustawiania trybéw pracy oraz
pozostatych funkcji.

W celu utatwienia dopasowania odpowiedniego trybu
pracy dla wybranej potrawy, wyjasniamy ponizej réznice
miedzy nimi oraz zakresy zastosowania.

Pozycja Zastosowanie

0 Pozycja zero Urzadzenie jest wytaczone i dziata
w trybie oszczedzania energii.
E Mikrofale Wybdr trybu mikrofal.
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Pola dotykowe i wyswietlacz

Pola dotykowe umozliwiajg ustawianie réznych funkciji
dodatkowych urzgdzenia. Na wyswietlaczu widoczne sg
odpowiednie wartosci.

Pola dotykowe

Ponizej opisane jest krotko znaczenie réznych pdl
dotykowych.

Symbol Znaczenie

E Mikrofale Wybdr poziomu mocy mikrofal lub
dodanie funkcji mikrofal do wybra-
nej funkcji grilla lub pary.

& Para Wybor stopnia wytwarzania pary

lub dotaczenia funkcji pary do
rodzaju grzania.
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Programy Wywotywanie listy wyboru progra-
moéw, ustawianie numeru programu
za pomoca przetacznika obroto-
wego.

¢ Funkcje zegara ~ Wybdr funkcji zegara oraz ich usta-
wianie za pomoca przetacznika
obrotowego.

Ce Zabezpieczenie Dtugie dotkniecie: aktywacja/dez-

przed dziecmi  aktywacja zabezpieczenia przed
dzieémi

A Temperatura/  Wybdr temperatury/ wagi i ustawie-

Waga nie wybranych wartosci za pomoca

przetacznika obrotowego.

start Start/Stop Wtaczenie lub zatrzymanie trybu
D pracy
stop Wskazowka: Dlugie  nacisniecie
powoduje zakonczenie pracy urza-
dzenia, ustawienia wybranego trybu
pracy zostajg zresetowane do war-
tosci standardowych.

Wyswietlacz

Wyswietlacz jest zbudowany w taki sposdb, aby w kazdej
sytuacji umozliwi¢ jednoczesny odczyt wszystkich
danych.

Wartosé, ktdrej ustawienie mozna w danym momencie
zmienié, jest wyrdzniona. Wyrdznienie oznaczone jest za
pomocg czerwonego paska pod wartoscig ustawienia.

Wyrdzniong wartos¢ mozna zmieni¢ bezposrednio za
pomocg przetgcznika obrotowego.

Elementy wyswietlacza
Ponizej opisane jest krétko znaczenie réznych elementéw
wyswietlacza.

Symbol Znaczenie

Minutnik Jezeli symbol jest zaznaczony, na
wys$wietlaczu widoczny jest czas
odliczany przez minutnik.

® Czas trwania Jezeli symbol jest zaznaczony, na
wy$wietlaczu widoczny jest czas
trwania.

C Godzina Jezeli symbol jest zaznaczony, na
wy$wietlaczu widoczna jest
godzina.

h:min Godziny/minuty ~ Czas trwania w godzinach i minu-
tach

min:sec  Minuty/sekundy  Czas trwania w minutach i sekun-
dach

Co Zabezpieczenie Jezeli symbol $wieci sie, zabezpie-

przed dzie¢cmi  czenie przed dzieémi jest aktywo-
wane.

Ly Pojemnik zbiera- Wskaznik stanu pojemnika zbiera-
jacy jacego

Wy Zbiornik na Wskaznik stanu zbiornika na wode
wode

(] Odkamienianie  Jezeli symbol $wieci sie, urzadze-

nie wymaga odkamieniania.

Wskaznik stanu pojemnika zbierajgcego i zbiornika na
wode

Wskaznik stanu swieci sie wytgcznie, gdy pojemnik
zbierajacy lub zbiornik na wode sg potrzebne do
wybranego trybu pracy. Moze odzwierciedla¢ rézne stany
i informuje o koniecznosci wykonania okreslonych
czynnosci.

Wskaznik stanu zbiornika na wode

Symbol Znaczenie

Symbol swieci  Zbiornik na wode znajduje sie w
sie, strzatka komorze zbiornika i wymaga
miga napetnienia.

Miga symbol bez  Zbiornik na wode znajduje sie
Wy strzatki poza komorg zbiornika i musi
zostaé wsuniety.
Swieci sie sym-  Zbiornik na wode znajduje sig w
bol bez strzatki  komorze zbiornika. Nie trzeba
wykonywac¢ zadnej czynnosci.

Wskaznik stanu pojemnika zbierajacego
Symbol Znaczenie

Symbol swieci  Pojemnik zbierajacy znajduje sie
sie, strzatka w komorze zbiornika i wymaga
miga opréznienia.
Miga symbol bez  Pojemnik zbierajacy znajduje sie
2y strzatki poza komorg zbiornika. Wsunggé
pojemnik zbierajacy do komory
zbiornika.

Swieci sie sym-  Pojemnik zbierajacy znajduje sie
bol bez strzatki  w komorze zbiornika. Nie trzeba
wykonywa¢ zadnej czynnosci.

Wskaznik temperatury

Czerwony pasek w dolnej czesci wyswietlacza pokazuije,
Ze urzadzenie sig nagrzewa.

Przy opciji grill lub para pasek od razu catkowicie sie
podswietla na czerwono.

W przypadku funkcji mikrofal pasek nie zapala sie.

Tryb nocny

W celu oszczedzania energii jasnos¢ wyswietlacza w
godzinach miedzy 22:00 a 5:59 jest automatycznie
zmniejszana.
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Przetacznik obrotowy

Przetacznik obrotowy umozliwia zmiane wartosci
ustawien, ktdre sg widoczne na wyswietlaczu i zostaty
wyréznione.

W przypadku list wyboru, np. listy programéw, po
przewinieciu do ostatniego punktu pojawia sie ponownie
punkt pierwszy.

Jezeli ustawiona zostata minimalna lub maksymalna
wartosé, w przypadku niektdrych list wyboru, np. wartosci
wagowych, nalezy obracac przetgcznik obrotowy w
przeciwnym kierunku.

Tryby pracy
Urzadzenie umozliwia korzystanie z réznych trybéw
pracy, ktére utatwiajg eksploatacje urzgdzenia.

Szczegdtowe informacije na ten temat znajduja sie w
odpowiednich rozdziatach.

Tryb pracy Zastosowanie

Mikrofale Mikrofale umozliwiajg szybsze

— "Mikrofale" przyrzadzenie, podgrzanie lub roz-
na stronie 58 mrozenie potraw.

Para W celu optymalnego przyrzadzenia

réznego rodzaju potraw mozna sto-
sowac rézne, odpowiednio dosto-
sowane stopnie intensywnosci
pary.

Do grillowania ptaskich produktéw,
jak np. stekdw, kietbasek i tostow
oraz do zapiekania.

Grillowanie matych ilosci stekéw,
kietbasek, tostéw i kawatkdéw ryb.

— "Para" na stronie 61

Grill o duzej powierzchni
— "Grill" na stronie 52

Grill o matej powierzchni
— "Grill" na stronie 52

Tryb kombi z mikrofalami
— "Wprowadzanie
ustawien trybu kombi z
mikrofalami" na stronie 59
Tryb kombi z zastosowa- ~ Mozliwos$¢ jednoczesnego stoso-
niem funkciji pary wania funkcji mikrofal lub grilla
— "Ustawianie trybu kombi oraz funkcji pary.

z zastosowaniem pary"
na stronie 62
Czyszczenie

— "Funkcja czyszczenia"
na stronie 72

Ustawienia podstawowe Ustawienia podstawowe urzadze-
— "Ustawienia nia mozna dopasowac do indywidu-
podstawowe" na stronie 70  &lnych potrzeb.

Mozliwo$¢ jednoczesnego stoso-
wania funkcji pary lub grilla oraz
mikrofal.

Czyszczenie dokonywane jest przy
uzyciu réznych funkcji czyszczenia:
odkamieniania i ptukania.
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Mozna wigczy¢ tylko funkcje pary lub potaczy€ jg z
dowolnym rodzajem grzania oraz funkcjg mikrofal.
W celu optymalnego wykorzystania funkcji pary usungc¢

ruszt. Wsungé szklang blache do pieczenia na wysokos¢
3 i wstawi¢ do niej pojemnik do gotowania na parze.

Stopnie wytwarzania pary

W przypadku funkcji pary dostepne sg rézne stopnie
intensywnosci. Stopnie wytwarzania pary mozna
wybiera¢ za pomocg pola dotykowego [@]. Wybrany
stopien intensywnosci pary jest widoczny na
wyswietlaczu.

Sto- Inten- Zastosowanie Wskazanie na wy-
pien sywnosé Swietlaczu
1 mata Do rozmrazania / \
warzyw, miesa, ryb i L_JJ_)
owoCOw.
©00
2 Srednia Do przyrzadzania / \
deserow, ryb i kielba- QS
sek.
®00
3 duza Do gotowania warzyw, / \
ryb i dodatkdw, do L_JJ_)
odsgczania soku i 6o
blanszowania. ®
Grill

Grill umozliwia uzyskanie tadnego zrumienienia potraw.

Mozna zastosowac tylko funkcje grilla lub w potaczeniu z
funkcja mikrofal lub pary.

W celu optymalnego wykorzystania funkcji grilla wsungé
ruszt na wysokos¢ 3 lub 4.

Stopnie mocy grilla

W przypadku funkcji Grill o duzej powierzchni dostepne
sg trzy stopnie intensywnosci:

« Stopien 1: mata

« Stopien 2 = $rednia

« Stopien 3 = duza



Mikrofale

W celu utatwienia dopasowania odpowiedniego poziomu
mocy mikrofal, ponizej zamieszczono zestawienie
réznych zakreséw zastosowania.

Poziomy mocy mikrofal nie zawsze doktadnie
odpowiadaja liczbie watdw, ktdrg wykorzystuje
urzadzenie.

Poziom maksymalny czas Zastosowanie

mocy mi- trwania

krofal

90 1 godzina 30 minut Do rozmrazania delikatnych
potraw.

180 1 godzina 30 minut Do rozmrazania i dogotowy-
wania.

360 1 godzina 30 minut Do gotowania miesa i do pod-
grzewania delikatnych potraw.

600 1 godzina 30 minut Do podgrzewania i gotowania
potraw.

1000 30 minut Do podgrzewania ptynéw.

WFprow_adzanie ustawien trybu kombi z mikrofalami
unkcje mikrofal mozna tgczy¢ ze wszystkimi rodzajami

grzania oraz z funkcjg pary. Urzagdzenie nagrzewa sie i
jednoczesnie wigczone zostajag mikrofale. Dzieki temu
mozliwe jest szybsze przyrzgdzenie potrawy.

Mozna wigczy¢ wszystkie moce mikrofal.
Wyjatek: 1000 wat.

Komora piekarnika

Rdzne funkcje komory piekarnika utatwiajg obstuge
urzadzenia. Przykladem moze by¢ miedzy innymi
oswietlenie komory piekarnika lub zastosowanie

wentylatora, ktdry chroni urzadzenie przed przegrzaniem.

Otwieranie drzwi urzadzenia

Jesli podczas pracy urzadzenia drzwi zostang otwarte,
praca zostanie przerwana. Zamkna¢ drzwi i dotkngé
pola start > stop, aby kontynuowaé prace urzadzenia.

Oswietlenie komory piekarnika

Oswietlenie komory piekarnika jest zawsze witgczone w
trakcie pracy. Po zakorczeniu trybu pracy oswietlenie
wylgcza sie.

Oswietlenie komory piekarnika wtacza sie po otwarciu
drzwi urzadzenia. Jest to przydatne np. podczas
czyszczenia urzadzenia. Po uptywie ok. 15 minut
oswietlenie komory piekarnika wytaczy sie
automatycznie.

Wentylator

Urzadzenie wyposazone jest w wentylator. Wentylator
wigcza sie w trakcie pracy. Gorgce powietrze uchodzi
przez drzwi.

Po zakonczeniu pieczenia wentylator wigczony jest
jeszcze przez pewien czas.

Informacje na temat urzadzenia pl

Uwaga!
Nie zakrywaé szczelin wentylacyjnych. W przeciwnym
razie urzadzenie ulegnie przegrzaniu.

Wskazowki

« W trybie mikrofal urzadzenie nie nagrzewa sie.
Pomimo to wentylator wigcza sig. Przez pewien czas
po wytgczeniu trybu mikrofal wentylator moze nadal
pracowag.

« Na szybie drzwi, Sciankach wewnetrznych i dnie
komory moga osadzacé sig skropliny. Jest to normalne
zjawisko, ktdre nie zaktéca dziatania urzadzenia. Po
zakonczeniu gotowania nalezy wytrze¢ skropliny.

Przestona zbiornika

Przestona zbiornika znajduje sie ponizej drzwi urzagdzenia
i umozliwia dostep do pojemnika zbierajgcego i zbiornika
na wode. Oba elementy znajdujg sie za przestong
zbiornika. W celu otwarcia i zamkniecia przestony
zbiornika nalezy postepowaé w nastepujacy sposob:

W celu otwarcia nacisng¢ krotko srodkowg czesé
przestony zbiornika. Przestona zbiornika odchyli sie do
gory.

W celu zamkniecia odchyli¢ przestone zbiornika do dotu i
krétko nacisnaé srodkowg czes¢ przestony. Przestona
zbiornika jest zablokowana.

Zbiornik na wode

Urzadzenie jest wyposazone w zbiornik na wode. Zbiornik
na wode znajduje sie po prawej stronie za przestong
zbiornika. W przypadku trybéw z uzyciem pary napetnic
zbiornik wodg. — "Napetnianie zbiornika na wode"

na stronie 63

Jezeli na wyswietlaczu miga strzatka symbolu zbiornika
na wode L4y, zbiornik na wode nalezy napetni¢ swiezg
woda.

Uchwyt do wyjmowania i wsuwania zbiornika na
wode

Otwor do napetniania

Pokrywa zbiornika
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Pojemnik zbierajacy

Urzadzenie jest wyposazone w pojemnik zbierajacy.
Pojemnik zbierajacy znajduje sie po lewej stronie za
przestong zbiornika. Pojemnik zbierajgcy nalezy opréznié
zaréwno przed uruchomieniem, jak i po zakoriczeniu
funkcji czyszczenia— "Funkcja czyszczenia”

na stronie 72

Jezeli na wyswietlaczu miga strzatka symbolu pojemnika
zbierajacego Ly, pojemnik zbierajacy wymaga
opréznienia.

—
é’Z
~

Uchwyt do wyjmowania i wsuwania zbiornika na
wode

Otwory wychwytujace

Pokrywa zbiornika
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Bl Wyposazenie

Do urzgdzenia dotgczone sg rézne elementy
wyposazenia. Ponizej zamieszczone jest zestawienie
dotaczonego wyposazenia wraz z przyktadami
prawidtowego zastosowania poszczegdlnych elementdw.

Dotaczone wyposazenie

Urzadzenie wyposazone jest w:

Ruszt

> Do ustawiania form do pieczenia,
jak réwniez do grillowania i

zapiekania.

Do grillowania uzywaé rusztu na

wysokosciach wsuniecia 3 i 4.

Rusztu nie mozna uzywac w

trybie mikrofal ani w trybie z

zastosowaniem pary.

Podczas wsuwania przestrzegac

kierunku wsuwania a.

Szklana blacha do pieczenia
\/ Szklana blacha do pieczenia
moze by¢ uzywana do gotowania

we wszystkich trybach pracy oraz
w trybie kombi. Poza tym stuzy
jako ostona przed
rozpryskiwaniem podczas
grillowania produktéw
bezposrednio na ruszcie.

Przed czyszczeniem lub
wiozeniem szklanej blachy do
pieczenia do zimnej wody nalezy
ja ostudzi¢, w przeciwnym razie
szkto moze ulec uszkodzeniu.

Pojemnik do gotowania na
parze

W celu przyrzgdzenia potrawy za
pomoca trybu Para lub Para z
mikrofalami pojemnik do
gotowania na parze jest
wstawiany do szklanej blachy do
pieczenia. W tym celu nalezy
wsunaé szklang blache do
pieczenia na wysokos¢ 3.
Produkty spozywcze mozna
uktadaé bezposrednio na
pojemniku do gotowania na
parze.

Pojemnik do gotowania na parze
mozna my¢ w zmywarce.

Nie uzywac pojemnika do
gotowania na parze w przypadku
stosowania samych mikrofal ani
w przypadku rodzaju grzania
Grill.

Uzywac wytacznie oryginalnych elementéw wyposazenia
producenta urzgdzenia. Zostaty zaprojektowane
specjalnie z myslg o korzystaniu z tego urzadzenia.

Wyposazenie mozna naby¢ w serwisie, w sklepie
specjalistycznym lub przez Internet.

Wyposazenie pl

Wyposazenie dodatkowe

W zaleznosci od modelu do urzadzenia moze by¢
dotgczone wyposazenie dodatkowe.

Ruszt wktadany w blache

Do smazenia. Ruszt wiozy¢
nézkami do dotu w szklang
blache do pieczenia. Umozliwi do
zbieranie skapujgcego ttuszczu i
sosu z miesa. Nie uzywac rusztu
w trybie mikrofal ani w trybie z
zastosowaniem pary.

Wyposazenie dodatkowe

Wyposazenie dodatkowe mozna naby¢ w serwisie lub
sklepach specjalistycznych:

Akcesoria dodatkowe

Brytfanna szklana
Do przyrzadzania w piekarniku potraw duszonych i zapiekanek.

Wsuwanie wyposazenia

Wyposazenie mozna wsung¢ do komory piekarnika na 4
wysokosci. Wysokos$¢ wsuniecia liczona jest od dotu do

gory.

4
3
2
1

0

Umiesci¢ wyposazenie na prowadnicy i catkowicie
wsunac.

Wskazéwka: Dno komory piekarnika (wysokos¢ 0)
nadaje sie do uzytkowania zwtaszcza w trybie mikrofal,
poniewaz dziatanie mikrofal jest w tym miejscy najbardziej
efektywne. Nalezy uzywac¢ wytgcznie zaroodpornych
naczyn przystosowanych do kuchenek mikrofalowych.
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Przed pierwszym uzyciem

Przed rozpoczeciem uzytkowania urzagdzenia nalezy
wprowadzi¢ okreslone ustawienia. Poza tym nalezy
wyczysci¢ komore piekarnika oraz wyposazenie.
Urzadzenie musi by¢ catkowicie zmontowane i
podtgczone.

Pierwsze uruchomienie

Po podtaczeniu do instalacji elektrycznej lub awarii
zasilania na wyswietlaczu pojawi sie komunikat o
koniecznosci ustawienia godziny. Odpowiedni komunikat
pojawia sie na ogét sie po uptywie kilku sekund.

Ustawianie godziny

Podczas uruchamiania wyrdzniony jest wskaznik czasu.

Warto$é /2.0 miga na wys$wietlaczu i $wieci sie

symbol (©. Nalezy ustawi¢ godzine.

1. Za pomocg przetgcznika obrotowego nastawié
godzine.

2. Dotknac pola (.
Godzina zostata ustawiona.

Zmiana ustawionej godziny

Wskazowka: Urzgdzenie musi byé wytgczone, aby
mozliwe byto dokonanie zmiany godziny.

1. Dwukrotnie dotkng¢ pola (.
Na wyswietlaczu pojawia sie symbol ® oraz godzina.

2. Za pomoca przetacznika obrotowego ustawi¢ godzine.

3. Dotkna¢ pola .
Godzina zostata ustawiona.

Wskazowki

= Jezeli po ustawieniu godziny nie zostanie dotknigte
pole (O, ustawiona warto$¢ zostanie po kilku
sekundach automatycznie zapisana.

=« W przypadku przestawienia przetgcznika funkcji
podczas wprowadzania ustawien nalezy ponownie
ustawi¢ go w pozycji zero. Dopiero wtedy mozna
korzystac z urzagdzenia.

=« W celu zmniejszenia zuzycia energii przez urzagdzenie
pozostajace w stanie gotowosci, mozna wytgczyé
wyswietlanie godziny.

Ustawi¢ zakres twardosci wody.

Aby urzgdzenie mogto prawidtowo sygnalizowaé
koniecznos¢ przeprowadzenia procesu odkamieniania,
nalezy ustawi¢ wiasciwy zakres twardosci wody.

Twardos¢ wody jest ustawiona fabrycznie na 4 (bardzo
twarda).
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Uwaga!
Uszkodzenie urzadzenia w wyniku stosowania
niewtasciwej wody.

Nie stosowaé wody destylowanej, wody o duzej
zawartosci chloru (>40mg/l) ani innych ptynéw niz woda.

Nalezy uzywac wytacznie swiezej, zimnej, niegazowanej
wody pitnej lub wody zmigkczonej.

Wskazowki

« Jesli woda zawiera duzo wapnia, zalecamy uzywanie
wody zmigkczone;.

« W przypadku uzywania wytacznie wody zmigkczone;j
mozna ustawi¢ zakres twardosci wody "zmiekczona".

« W przypadku uzywania wody mineralnej nalezy
ustawi¢ zakres twardosci wody na “4 bardzo twarda®“.

=« Wody mineralnej mozna uzywaé wytacznie, gdy nie
jest ona gazowana.

Zakres twardosci wody Ustawienie

0 0 zmiekczona

1 (do 1,3 mmol/l) 1 miekka

2 (1,3-2,5 mmol/l) 2 $rednia

3 (2,5 - 3,8 mmol/l) 3 twarda

4 (ponad 3,8 mmol/l) 4 bardzo twarda

Zakres twardosci wody mozna zmieni¢ w ustawieniach
podstawowych.— "Ustawienia podstawowe"
na stronie 70

Czyszczenie komory gotowania i
wyposazenia

Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia do przygotowania
potraw, wyczysci¢ komore gotowania wraz z
wyposazeniem.

Czyszczenie komory piekarnika

Aby usungé zapach nowosci, nalezy rozgrzac pusta,
zamknieta komore piekarnika. W tym celu najlepiej
zastosowag stopien mocy grilla 3 przez jedng godzine.
Upewni€ sig, ze w piekarniku nie znajdujg sie resztki
opakowania.

1. Za pomoca przetacznika funkcji ustawié Grill o duzej
powierzchni [].

2. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ stopien
mocy grilla 3.

3. Dotkna¢ pola start D stop.
Urzadzenie zaczyna sie nagrzewac.

Po uptywie godziny wytaczy¢ urzadzenie. W tym celu

dotknagé pola start D stop, a nastepnie ustawi¢ przetgcznik

funkcji w pozyciji zero.

Czyszczenie wyposazenia

Przed pierwszym uzyciem nalezy doktadnie oczyscié
wyposazenie goracg woda z ptynem i miekka Sciereczka.



E¥Obstuga urzadzenia

Dotychczas przedstawione zostaly elementy obstugi oraz
dziatanie urzgdzenia. Teraz wyjasnimy sposodb
wprowadzania ustawien. Ponizej opisano, co dzieje sie
podczas wigczania i wytaczania urzadzenia oraz w jaki
sposdb nastawia sie tryby pracy.

Wiaczanie i wytaczanie urzadzenia

Przed wprowadzeniem jakichkolwiek ustawien nalezy
wigczy¢ urzgdzenie.

Wskazowka: Wprowadzanie ustawien zabezpieczenia
przed dziec¢mi jest mozliwe tylko przy wytgczonym
urzadzeniu. Niektére wskazniki sg widoczne na
wyswietlaczu réwniez po wytaczeniu urzgdzenia.

Jezeli urzadzenie nie jest uzywane, nalezy je wytaczy¢.
Jezeli przez dtuzszy czas nie sg wprowadzane zadne
ustawienia, urzagdzenie wytacza sie automatycznie.

Wtaczanie urzadzenia

Obrdcic¢ przetacznik funkceji, aby wtaczy¢ urzadzenie.
Na wyswietlaczu wyrdzniona zostanie wartosé
standardowa. Urzgdzenie jest gotowe do pracy.
Sposdb nastawiania trybéw pracy opisany jest w
poszczegdlnych rozdziatach.

Wytaczanie urzadzenia

Przetacznik funkcji nastawi¢ na pozycje zero.
Ewentualnie wigczona funkcja zostaje przerwana.
Na wyswietlaczu pojawia sie godzina.

Wskazowka: W ustawieniach podstawowych mozna
okresli¢, czy po wylaczeniu urzadzenia godzina bedzie
wyswietlana, czy tez nie.

Wprowadzanie ustawien trybu pracy

Po dokonaniu wyboru trybu pracy na wyswietlaczu
pojawig sie proponowane wartosci. Proponowane
ustawienie mozna od razu wigczyc.

Sposdb postepowania:

1. Za pomoca przetgcznika funkcji wybrac tryb pracy.

2. W razie potrzeby wprowadzi¢ kolejne ustawienia.
W tym celu dotkng¢ odpowiedniego pola i zmienic¢
wartos¢ za pomocg przetgcznika obrotowego.

3. Dotkna¢ pola start D stop.
Urzadzenie uruchamia wybrany tryb.

Ustawianie czasu trwania

—

. Ustawi¢ tryb pracy.

2. Dotykaé pola ®, az wyrézniony zostanie symbol .

3. Za pomoca przetacznika obrotowego ustawi¢ zagdany
czas trwania.

4. Dotknac pola start D stop.

Urzadzenie zaczyna sie nagrzewaé. Swieci sie dioda

LED start D stop. Uptyw czasu trwania jest widoczny

na wyswietlaczu.

Obstuga urzgdzenia pl

Wstrzymanie trybu pracy

1. Dotkng¢ pola start D stop lub otworzy¢ drzwi
urzadzenia.
Praca urzgdzenia zostaje wstrzymana, miga dioda
LED start D stop.

2. Zamkna¢ drzwi urzadzenia.

3. Dotkna¢ pola start D stop.
Tryb pracy bedzie kontynuowany, swieci si¢ dioda
LED start D stop.

Przerwanie pracy urzadzenia
Przetacznik funkcji ustawi¢ w pozycji zero.
Tryb pracy zostanie przerwany, a ustawienia skasowane.

Wskazéwka: W przypadku zatrzymania lub przerwania
trybu pracy wentylator moze nadal pracowag.

Automatyczny wytacznik bezpieczenstwa

Automatyczny wytacznik bezpieczenstwa aktywuje sie,
jesli urzadzenie pracuje przez dtuzszy czas bez
ustawionego czasu trwania.

Po uptywie 9 godzin urzadzenie wytgcza sie
automatycznie.
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ElMikrofale

Mikrofale umozliwiaja wyjgtkowo szybkie przygotowanie,
podgrzanie lub rozmrozenie potraw. Mozna wtgczyé same
mikrofale lub w potgczeniu z grillem lub funkcjg pary.

W celu optymalnego wykorzystania mikrofal nalezy
przestrzegaé wskazéwek dotyczacych naczyn oraz
zalecen podanych w tabelach stosowania na koricu
niniejszej instrukcji obstugi.

W celu optymalnego wykorzystania mikrofal, stawia¢
naczynia na dnie komory piekarnika. Usung¢ ruszt.
Przestrzega¢ wskazéwek dotyczgcych odpowiednich
naczyn.

Naczynia

Nie wszystkie naczynia nadajg sie do uzywania w trybie
mikrofal. Podgrzewanie potraw bez ryzyka uszkodzenia
urzgdzenia wymaga uzywania naczyn przeznaczonych
do kuchenek mikrofalowych.

Odpowiednie naczynia

Odpowiednie sg naczynia zaroodporne ze szkfa, ceramiki
szklanej, porcelany, ceramiki lub tworzywa sztucznego.
Materiaty te przepuszczajg mikrofale.

Mozna réwniez uzywac naczyn stotowych. Dzieki temu
potraw nie trzeba przektada¢ do innego naczynia.
Naczynia z dekoracjg ztotg lub srebrng wolno stosowacé
tylko wéwczas, gdy producent gwarantuje, ze nadaja sie
do uzycia w kuchenkach mikrofalowych.

Nieodpowiednie naczynia

Naczynia metalowe nie sg odpowiednie. Metal nie
przepuszcza mikrofal. Potrawy w zamknietych
pojemnikach metalowych pozostajg zimne.

Uwaga!

Powstajgce iskry: odstep przedmiotu wykonanego z
metalu, np. tyzki w szklance, od scianek i drzwi komory
piekarnika musi wynosi¢ minimum 2 cm. Iskry moga
uszkodzi¢ wewnetrzng szklang powierzchnie drzwi.

Test naczyn

Nigdy nie wtaczac mikrofal, jesli w urzadzeniu nie ma
zadnej potrawy. Jedyny wyjatek stanowi krétki test
naczyn.

W przypadku braku pewnosci, czy naczynia mozna
uzywaé w trybie mikrofal, nalezy przeprowadzi¢
nastepujacy test.

1. Puste naczynie wstawi¢ do komory piekarnika na %z do
1minuty i nastawi¢ maksymalng moc.

2. Od czasu do czasu nalezy kontrolowac¢ temperature
naczynia.

Naczynie powinno by¢ zimne lub mie¢ temperature ciata.

Jezeli bedzie gorgce lub powstajg iskry, oznacza to, ze

nie nadaje sie do uzytku w trybie mikrofal.

Nalezy wéwczas przerwag test.

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo poparzenia!
Dostepne elementy nagrzewajg sie podczas eksploatacii.
Nie dotykac¢ goracych elementéw. Nie zezwala¢ dzieciom
na zblizanie sie.
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Poziomy mocy mikrofal

Poziomy mocy mikrofal nie zawsze dokfadnie
odpowiadajg liczbie watdw, ktérg wykorzystuje
urzadzenie.

Dostepne sg nastepujace poziomy mocy mikrofal.

Poziom maksymalny czas Zastosowanie
mocy mi- trwania

krofal

90 1 godzina 30 minut Do rozmrazania delikatnych
potraw.

180 1 godzina 30 minut Do rozmrazania i dogotowy-
wania.

360 1 godzina 30 minut Do gotowania migsa i do pod-
grzewania delikatnych potraw.

600 1 godzina 30 minut Do podgrzewania i gotowania
potraw.

1000 30 minut Do podgrzewania ptyndw.

Proponowane wartosci:

Do kazdego poziomu mocy mikrofal urzadzenie
proponuje czas trwania. Mozna je zaakceptowac lub
zmieni¢ w ramach dozwolonego zakresu wartosci.

Ustawienie maksymalnej mocy jest przewidziane
wylgcznie do podgrzewania ptynéw a nie do
podgrzewania potraw. W celu ochrony urzadzenia po
pewnym czasie maksymalna moc mikrofal jest stopniowo
redukowana do poziomu mocy 600W. Petng moc mozna
znowu wigczyé po uptywie czasu studzenia.

Interwaly w ustawieniach czasu

Interwat stosowany przy ustawianiu czasu pracy zmienia
sie wraz z dtugoscig ustawianego czasu.

Czas pracy Interwat

0 - 1 minuta 5 sekund
1-3 minut 10 sekund
3 - 15 minut 30 sekund
15 minut - 1 godzina 1 minuta

1 godzina - 1 godzina 30 minut 5 minut

Nastawianie mikrofal

Przyktad: poziom mocy mikrofal 600 W, czas trwania
5 minut.

1. Za pomocg przetgcznika funkcji wybrac¢ funkcje
Mikrofale [Z].
Urzadzenie jest gotowe do pracy. Na wyswietlaczu
pojawia sie maksymalna moc mikrofal [Z] jako
proponowana wartos¢, ktérg mozna w kazdej chwili
zmienic.



2. Za pomocg pola dotykowego poziomu mocy mikrofal
wybraé zadany poziom mocy.

Na wyswietlaczu zaznaczona zostaje moc mikrofal i
pojawia sie proponowany czas trwania.

3. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ zadany
czas trwania.
Wskazoéwka: Mozna réwniez najpierw ustawi¢ czas
trwania, a nastgpnie poziom mocy mikrofal.

4. Dotkng¢ pola start D stop.

Uptyw czasu trwania jest widoczny na wyswietlaczu.
Swieci sie dioda LED start D stop.

Uptynat czas trwania

Rozlega sie sygnat. Otworzy¢ drzwi urzadzania lub
dotkngé¢ dowolnego pola.

Zmiana czasu trwania

Za pomocg przetacznika obrotowego zmienié czas
trwania. Po kilku sekundach ustawienie zostanie
zmienione.

Zmiana mocy mikrofal

Dotykac pola [Z], az na wyswietlaczu wybrany zostanie
zgdany stopiert mocy.

Wskazowki

« Kilkakrotne dotkniecie przetacza stopnie mocy od
najwyzszej do najnizszej mocy.

« Jezeli funkcja mikrofal zostanie wybrana dopiero po
wigczeniu zgdanego trybu, urzgdzenie przerywa
prace. Wiaczy¢ tryb pracy za pomoca pola start D stop

Mikrofale pl

Wstrzymanie trybu pracy

1. Dotkng¢ pola start D stop lub otworzy¢ drzwi
urzadzenia.
Praca urzgdzenia zostaje wstrzymana, miga dioda
LED start D stop.

2. Zamkna¢ drzwi urzadzenia.

3. Dotkna¢ pola start D stop.
Tryb pracy bedzie kontynuowany, swieci si¢ dioda
LED start D stop.

Przerwanie pracy urzadzenia
Przetacznik funkcji ustawi¢ w pozycji zero.
Tryb pracy zostanie przerwany, a ustawienia skasowane.

Wskazéwka: W przypadku zatrzymania lub przerwania
trybu pracy wentylator moze nadal pracowac.

Wprowadzanie ustawien trybu kombi z
mikrofalami

Funkcje mikrofal mozna taczy¢ z funkcja grilla lub pary.
Urzadzenie nagrzewa sie i jednoczesnie wigczone
zostajg mikrofale. Dzigki temu mozliwe jest szybsze
przyrzadzenie potrawy.

Mozliwosci kombinaciji
. Para
« [ Gril

Wyijatek:
[EPoziom mocy mikrofal 1000W

Wprowadzanie ustawien trybu kombi

Przyktad: Grill o duzej powierzchni [7], stopien 2 oraz
mikrofale 360 W, 17 minut.

1. Za pomoca przetacznika funkcji ustawic funkcje Grill o
duzej powierzchni [7.

Na wyswietlaczu pojawia sie stopien 3 jako
proponowana wartos¢.

2. Ustawic zadany stopiert mocy za pomocg przetgcznika
obrotowego.

3. Dotykaé pola wyboru mocy mikrofal 2], az na
wyswietlaczu wybrany zostanie zgdany poziom mocy.
Pojawia sie proponowany czas trwania.

4. Za pomoca przetgcznika obrotowego ustawi¢ czas
trwania.

5. Dotkng¢ pola start D stop.

Wiacza sie tryb pracy, sSwieci sie dioda
LED start D stop. Uptyw czasu trwania jest widoczny
na wyswietlaczu.

Uptynat czas trwania

Rozlega sie sygnat, symbol start > stop przestaje $wiecié.
Tryb kombi zostat zakoriczony. Dotkng¢ dowolnego pola,
aby wytaczy¢ sygnat.

Zmiana mocy mikrofal

Dotykaé pola [Z], az na wyswietlaczu wybrany zostanie
zadany stopien mocy.

59



pl Grillowanie

Wskazowki

= Kilkakrotne dotkniecie przetgcza stopnie mocy od
najwyzszej do najnizszej mocy.

« Jezeli funkcja mikrofal zostanie wybrana dopiero po
wlgczeniu zgdanego trybu, urzgdzenie przerywa
prace. Wiaczycé tryb pracy za pomoca pola start D stop

Wstrzymanie trybu pracy

1. Dotkna¢ pola start D stop lub otworzy¢ drzwi
urzadzenia.
Praca urzadzenia zostaje wstrzymana, miga dioda
LED start D stop.

2. Zamknaé drzwi urzgdzenia.

3. Dotkna¢ pola start D stop.
Tryb pracy bedzie kontynuowany, swieci sie dioda
LED start D stop.

Przerwanie pracy urzadzenia
Przetacznik funkcji ustawi¢ w pozycji zero.
Tryb pracy zostanie przerwany, a ustawienia skasowane.

Wskazowka: W przypadku zatrzymania lub przerwania
trybu pracy wentylator moze nadal pracowag.

Osuszanie komory piekarnika

Po zakonczeniu trybu pracy osuszy¢ komore gotowania,
aby nie pozostata w niej wilgo¢.

Podgrzewanie komory piekarnika

Podczas suszenia komora piekarnika jest ogrzewana, aby
umozliwi¢ odparowanie wilgoci. Nastepnie otworzy¢ drzwi
urzgdzenia, aby para wodna mogta wydostac sie z
komory piekarnika.

1. Poczekaé, az urzadzenie ostygnie.

2. Natychmiast usuwaé wieksze zanieczyszczenia z
komory piekarnika oraz wilgo¢ z dna piekarnika.

3. Za pomocg przetacznika funkcji ustawic Grill o duzej
powierzchni [7].

4. Dwukrotnie dotkng¢ pola (.

Na wyswietlaczu zaznaczony jest symbol czasu
trwania .

5. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ czas
trwania 15 minut.

6. Wigczyé tryb pracy za pomocg pola start > stop.
Suszenie zostanie wigczone i po uptywie 15 minut
automatycznie zakonczone.

7. Otworzy¢ drzwi urzadzenia i pozostawic otwarte na 1
do 2 minut, aby odparowata wilgo¢ z komory
piekarnika.

Reczne osuszanie komory piekarnika

Poczekaé, az urzadzenie ostygnie.

Usunga¢ zanieczyszczenia z komory piekarnika.
Komore piekarnika wytrzeé do sucha ggbka.

Drzwi urzadzenia pozostawi¢ na 1 godzine otwarte,
aby komora piekarnika mogta catkowicie wyschnac.

oM
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i Grillowanie

Grill umozliwia uzyskanie tadnego zrumienienia potraw.

Mozna zastosowac tylko funkcje grilla lub w potaczeniu z
funkcijg mikrofal lub pary.

W celu optymalnego wykorzystania funkcji grilla wsung¢
ruszt na wysokos¢ 3 lub 4.

Funkcije grilla

W zaleznosci od rodzaju oraz ilosci potraw mozna
dokonaé wyboru jednej z dwdch funkgji grilla:

Funkcja Potrawa

Grill o duzej Grill o duzej powierzchni umozliwia grillowa-

powierzchni nie duzych kawatkéw miesa oraz tostow lub
przyrzadzanie zapiekanek.

Grill o matej Grill o matej powierzchni umozliwia grillowa-

powierzchni nie matych ilosci produktéw. W ty przypadku

nagrzewa sie tylko Srodkowa czes¢ grzatki
grilla.

Stopnie mocy grilla

Funkcja Grill o duzej powierzchni oferuje nastepujace
stopnie mocy grilla:

Moc Potrawa
Grill o duzej Stopien 1 (staby) Do sufletéw i wysokich
powierzchni zapiekanek
Stopieri 2 Do ptaskich zapiekanek i ryb
(Sredni)
Stopien 3 Do stekdw, kietbasek i
(mocny) tostow
Grill o matej Stopien 1 (staby) Do matych ilosci sufletéw i
powierzchni wysokich zapiekanek.

Wprowadzanie ustawien grilla

Przyktad na rysunku: Grill o duzej powierzchni [,
stopien 2 czas trwania 12 minut.

1. Za pomoca przetacznika funkcji ustawié tryb pracy Grill
o duzej powierzchni [7].

/

2. Za pomoca przetacznika obrotowego ustawic¢
stopien 2.
Na wyswietlaczu pojawia sie stopien mocy grilla.

3. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ zadany
czas trwania.




4. Dotknag¢ start D stop.

T

~—

stop

x

Urzadzenie zaczyna sie nagrzewaé. Swieci sie catkowicie
wypetniony wskaznik temperatury.

Wskazowka: Niewielkie wahania temperatury po
zakonczeniu nagrzewania sg normalnym zjawiskiem.

Uptynat czas trwania

Rozlega sie sygnat. Otworzy¢ drzwi urzadzania lub
dotkng¢ dowolnego pola.

Ustawianie czasu trwania

1. Ustawic tryb pracy.

2. Dotykaé pola (B, az wyrdzniony zostanie symbol ©.

3. Za pomoca przetacznika obrotowego ustawi¢ zgdany
czas trwania.

4. Dotkng¢ pola start D stop.
Urzadzenie zaczyna sie nagrzewaé. Swieci sie dioda
LED start D stop. Uptyw czasu trwania jest widoczny
na wyswietlaczu.

Zmiana stopnia mocy grilla

Jezeli wybrano funkcje grilla lub wtgczono tryb pracy, za
pomoca przetacznika obrotowego mozna w kazdej chwili
zmieni¢ stopien mocy grilla.

Czas trwania pozostaje bez zmian.

Wstrzymanie trybu pracy

1. Dotkng¢ pola start D stop lub otworzy¢ drzwi
urzadzenia.
Praca urzadzenia zostaje wstrzymana, miga dioda
LED start D stop.

2. Zamkna¢ drzwi urzadzenia.

3. Dotkna¢ pola start D stop.
Tryb pracy bedzie kontynuowany, swieci sie dioda
LED start D stop.

Przerwanie pracy urzadzenia
Przetacznik funkcji ustawi¢ w pozycji zero.
Tryb pracy zostanie przerwany, a ustawienia skasowane.

Wskazowka: W przypadku zatrzymania lub przerwania
trybu pracy wentylator moze nadal pracowac.

Para pl

Para

Mozna wtaczy¢ tylko funkcje pary lub w potaczeniu z
funkcja grilla lub mikrofal.

W celu optymalnego wykorzystania funkcji pary usunac¢
ruszt. Wsuna¢ szklang blache do pieczenia na wysokosé
3 i wstawi¢ do niej pojemnik do gotowania na parze.

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo poparzenia!
Podczas otwierania drzwiczek urzgdzenia moze
wydostawac sie gorgca para. W zaleznosci od
temperatury para moze by¢ niewidoczna. Podczas
otwierania nie sta¢ zbyt blisko urzadzenia. Ostroznie
otworzy¢ drzwiczki urzadzenia. Nie zezwalaé dzieciom na
zblizanie sie.

Odgtosy

Pompa

W trakcie pracy urzgdzenia stycha¢ odgtosy warkotania.
Odgtosy te sg spowodowane dziataniem pompy. Sa to
normalne odgtosy pracy.

Gotowanie z zastosowaniem pary

Stopnie wytwarzania pary

W przypadku funkcji pary dostepne sg rézne stopnie
intensywnosci. Stopnie wytwarzania pary mozna
wybiera¢ za pomocg pola dotykowego [&]. Wybrany
stopien intensywnosci pary jest widoczny na
wyswietlaczu.

Sto- Inten- Zastosowanie Wskazanie na wy-
pien sywnos¢ Swietlaczu
1 mata Do rozmrazania / \
warzyw, miesa, ryb i &JJ_)
owocow.
©00
2 Srednia Do przyrzadzania / \
deserow, ryb i kielba- QS
sek.
©00
3 duza Do gotowania warzyw,

ryb i dodatkdéw, do /|\
odsgczania soku i \f)

blanszowania.
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Ustawianie funkcji pary

Wskazowka: Jezeli urzadzenie nie jest uzywane przez
diuzszy czas, nalezy najpierw przeprowadzi¢ cykl
ptukania . — "Funkcja czyszczenia" na stronie 72

Przyktad: Stopien intensywnosci pary 2: Sredni, czas
trwania 10 minut.

1. Za pomoca przetacznika funkcji wybrac¢ funkcje
Para [@].

Urzadzenie jest gotowe do pracy. Ustawieniem
standardowym jest maksymalna intensywnos¢ pary
oraz czas trwania 20 minut. Miga strzatka symbolu
zbiornika na wode L&y.

2. Wyja¢ zbiornik na wode, napetni¢ go swieza wodg do
wysokosci oznaczenia MAX. i catkowicie wsunaé do
komory zbiornika.— "Napetnianie zbiornika na wode"
na stronie 63

3. Dotykaé pola [#, az osiggniety zostanie zadany
stopien mocy.

Wybrany stopien intensywnosci pary bedzie widoczny
na wyswietlaczu.

4. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ zadany
czas trwania.
Wskazowka: Mozna réwniez najpierw ustawi¢ czas
trwania, a nastepnie stopien intensywnosci pary.

5. Dotkng¢ pola start D stop.

min:sec

L4

-t -’ 660
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Strzatka symbolu zbiornika na wode &y gasnie,
natomiast sam symbol ..y Swieci sie. Wigcza sie tryb
pracy. Swieci sie dioda LED start [> stop. Czas trwania
odliczany jest na wyswietlaczu. Czestotliwos¢
napetniania zbiornika na wode zalezy od wybranego
stopnia intensywnosci pary. Jezeli w trakcie pracy
zbiornik na wode zostanie oprézniony, praca
urzadzenia zostanie przerwana, a strzatka symbolu
zbiornika na wode ¥y zacznie migaé. Napetié
zbiornik Swiezg wodg do wysokosci oznaczenia MAX i
kontynuowac prace, dotykajac pola start > stop.

Wskazowki

« Stopien intensywnosci pary podczas pracy urzadzenia
mozna w kazdej chwili zmienié¢ za pomoca pola [&).

« Po zakonczeniu gotowania z zastosowaniem pary
wytrze€ rynienke oraz komore piekarnika. — "Po
zakonczeniu trybu z uzyciem pary" na stronie 64

Ustawianie trybu kombi z zastosowaniem
pary

W przypadku niektérych rodzajéw grzania mozna
dodatkowo wtaczy¢ funkcije pary.

W przypadku gotowania z zastosowaniem pary, para jest
dostarczana do komory piekarnika w réznych odstepach
czasu i z r6zng intensywnoscig. Zapewnia to uzyskanie
lepszego rezultatu gotowania.

Potrawy

= s3g kruche u chrupigce

« Majg blyszczacy skoérke

= S3 wewnatrz soczyste i delikatne
= minimalnie tracag na objetosci

Odpowiednie rodzaje grzania
. Mikrofale
« [ Grill

Wprowadzanie ustawien trybu kombi

Przyktad: Grill o duzej powierzchni [7], stopien 2 z
zastosowaniem pary, stopien 2.

1. Za pomocg przetacznika funkcji ustawié tryb pracy
Grill.
Na wyswietlaczu pojawia sie stopien 3 jako
proponowana wartosc.

2. Ustawic zadany stopiert mocy za pomocg przetgcznika
obrotowego.

3. Dotykaé pola Para [@], az na wyswietlaczu wybrany
zostanie zadany stopien.
Na wyswietlaczu pojawia sie symbol pojemnika na
wode L.

4. Napeti¢ zbiornik na wode.

5. Dotkna¢ pola start D stop.
Wiacza sie tryb pracy, swieci sie dioda
LED start D stop. Uptyw czasu trwania jest widoczny
na wyswietlaczu.

Wskazowka: Jezeli w trakcie pracy zbiornik na wode
zostanie oprdzniony, to urzadzenie bedzie kontynuowato
prace bez zastosowania pary. Brak wskaznika na
wyswietlaczu.



Uptynat czas trwania

Rozlega sie sygnat, symbol start O stop przestaje Swiecic.
Tryb kombi zostat zakonczony. Dotkngé dowolnego pola,
aby wylgczy¢ sygnat.

Zmiana stopnia wytwarzania pary

Dotykac pola [¢], az na wyswietlaczu wybrany zostanie
zadany stopien.

Wskazowka: Kilkakrotne dotkniecie przetacza stopnie od
najwyzszego do najnizszego. Po przejsciu najnizszego
stopnia funkcja pary zostanie dezaktywowana. Ponowne
dotkniecie aktywuje funkcje pary, ustawiajgc najwyzszy
stopien intensywnosci.

Wstrzymanie trybu pracy

1. Dotknaé pola start D stop lub otworzyé drzwi
urzadzenia.
Praca urzadzenia zostaje wstrzymana, miga dioda
LED start D stop.

2. Zamkna¢ drzwi urzadzenia.

3. Dotkng¢ pola start D stop.
Tryb pracy bedzie kontynuowany, $wieci sie dioda
LED start D stop.

Przerwanie pracy urzadzenia

Przetacznik funkcji ustawi¢ w pozycji zero.
Tryb pracy zostanie przerwany, a ustawienia skasowane.

Wskazowka: W przypadku zatrzymania lub przerwania
trybu pracy wentylator moze nadal pracowag.

Napetnianie zbiornika na wode

Zbiornik na wode znajduje sie po prawej stronie za
przestong zbiornika ponizej drzwi urzgdzenia. Przed
wigczeniem trybu z uzyciem pary otworzy¢ przestone
zbiornika i napetnié zbiornik woda.

Upewni¢ sie, ze zakres twardosci wody zostat ustawiony
prawidtowo. — "Ustawienia podstawowe" na stronie 70

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo pozaru i
obrazen!

Zbiornik na wode napetniaé wytgcznie woda. Do zbiornika
na wode nie wlewac¢ zadnych tatwopalnych ptynéw (np.
napojéw alkoholowych). Gorace powierzchnie w komorze
piekarnika moga by¢ przyczyng zapalenia sie oparéw
tatwopalnych ptyndéw (eksplozja). Drzwi urzgdzenia moga
sie gwattownie otworzy¢. Z komory piekarnika moga
wydostac sie gorace opary i ptomienie.

Uwaga!
Uszkodzenie urzadzenia w wyniku stosowania
niewtasciwej wody.

Nie stosowaé wody destylowanej, wody o duzej
zawartosci chloru (>40mg/1) ani innych ptynéw niz woda.

Nalezy uzywac wytgcznie Swiezej, zimnej, niegazowanej
wody pitnej lub wody zmiekczone;j.

Para pl

Wskazowki

« Jesli woda zawiera duzo wapnia, zalecamy uzywanie
wody zmiekczone;.

« W przypadku uzywania wytacznie wody zmigkczone;j
mozna ustawi¢ zakres twardosci wody na
"zmiekczona".

1. Krétko nacisnaé srodkowg czes¢ przestony zbiornika.
Przestona zbiornika otwiera sie. W ten sposdb
uzyskuje sie dostep do pojemnika zbierajgcego (po
lewej stronie) oraz zbiornika na wode (po prawej
stronie).

2. Wyja¢ zbiornik na wode z komory zbiornika.

3. Napetni¢ zbiornik zimng woda do oznaczenia “MAX".

U

4. Zbiornik na wode ponownie umiesci¢ w komorze
zbiornika i catkowicie wsungg.
5. Zamkna¢ przestone zbiornika.

Funkcja pary jest gotowa do uzytku.

Dolewanie wody do zbiornika

Jezeli zbiornik na wode zostanie oprdzniony w trakcie
pracy, urzadzenie zachowuje sie w zréznicowany sposoéb,
w zaleznosci od trybu pracy:

= Tryb z zastosowaniem pary: praca urzadzenia
zostanie przerwana, na wyswietlaczu pojawi sie
odpowiedni komunikat. W przypadku ustawienia
najwyzszego stopnia intensywnosci pary napetniony
zbiornik na wode wystarcza na ok. 30-40 min, w
przypadku nizszych stopni intensywnosci pary na
znacznie diuze;j.
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« Funkcja pary z mikrofalami: praca urzgdzenia zostanie
przerwana. Napetniony zbiornik wystarcza na ok.
50 min.

« Girill z uzyciem pary: praca urzadzenia jest
kontynuowana z zastosowaniem Girilla, na
wyswietlaczu nie pojawia sie zaden komunikat. W
przypadku ustawienia najwyzszego stopnia
intensywnosci pary napetniony zbiornik wystarcza na
ok. 3 godziny pracy, w przypadku nizszych stopni
intensywnosci pary na znacznie dtuzej.

Wskazowka: Rzeczywisty czas trwania programu moze
odbiegaé od podanych wartosci.

Oprdézniony zbiornik ponownie napetni¢ wodg do
oznaczenia "MAX".

1. Otworzy¢ przestone.

2. Wyjac¢ i napetni¢ zbiornik na wode.

3. Wiozy¢ napetniony zbiornik na wode i zamkngé
przestone.

Po zakonczeniu trybu z uzyciem pary

W komorze piekarnika pozostaje wilgo¢. Ostroznie
wytrzec¢ rynienke na skropliny oraz komore piekarnika.
Zaleca sie uruchomié funkcje czyszczenia poprzez
ptukanie [\ po kazdorazowym uzyciu trybu z para.
Nastepnie opréznic i wysuszy¢ zbiornik na wode i
pojemnik zbierajgcy.

Wskazowka: Osad z kamienia kottowego usung¢
Sciereczkg nasgczong octem, przemyc¢ czysta wodg i
wytrze¢ do sucha miekka Sciereczka.

Oproéznianie zbiornika na wode

1. Krétko nacisnaé srodkowg czes¢ przestony zbiornika.
Przestona zbiornika odchyli sie do gory.

2. Wyja¢ zbiornik na wode.

3. Ostroznie zdjaé pokrywe zbiornika na wode.

4. Opréznié zbiornik na wode, wyczysci¢ za pomoca
ptynu do mycia naczyn i doktadnie wyptuka¢ czystag
woda.

5. Wszystkie elementy wytrze¢ do sucha miekkg

Sciereczka.

Wytrze¢ do sucha uszczelke pokrywy.

Pozostawi¢ do wyschniecia przy otwartej pokrywie.

Pokrywe natozy¢ na zbiornik na wode i docisnag.

Catkowicie wsung¢ zbiornik na wode.

0. Zamkng¢ przestone zbiornika i krétko nacisngé

srodkowg czesé.
Przestona zbiornika jest zablokowana.

S9PeNO

Uwaga!

= Nie suszyc¢ zbiornika na wode w goracej komorze
piekarnika. Zbiornik zostanie uszkodzony.

« Nie czysci¢ zbiornika na wode w zmywarce do naczyn.
Zbiornik zostanie uszkodzony.
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Suszenie rynienki na skropliny

Poczekaé, az urzadzenie ostygnie.

Otworzy¢ przestone zbiornika.

Wyjac zbiornik na wode i pojemnik zbierajacy.
Rynienke a ponizej komory piekarnika wytrze¢ za
pomoca gabkowej Sciereczki (rys. ).

pPONM
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Osuszanie komory piekarnika

Po zakonczeniu trybu pracy osuszy¢ komore gotowania,
aby nie pozostata w niej wilgo¢.

Podgrzewanie komory piekarnika

Podczas suszenia komora piekarnika jest ogrzewana, aby
umozliwi¢ odparowanie wilgoci. Nastepnie otworzy¢ drzwi
urzadzenia, aby para wodna mogta wydostac sie z
komory piekarnika.

1. Poczekaé, az urzadzenie ostygnie.

2. Natychmiast usuwaé wieksze zanieczyszczenia z
komory piekarnika oraz wilgo¢ z dna piekarnika.

3. Za pomocg przetgcznika funkcji ustawi¢ Grill o duzej
powierzchni [7].

4. Dwukrotnie dotkngé pola (.

Na wyswietlaczu zaznaczony jest symbol czasu
trwania .

5. Za pomoca przetgcznika obrotowego ustawi¢ czas
trwania 15 minut.

6. Wigczyé tryb pracy za pomocg pola start > stop.
Suszenie zostanie wigczone i po uptywie 15 minut
automatycznie zakoriczone.

7. Otworzy¢ drzwi urzadzenia i pozostawic otwarte na 1
do 2 minut, aby odparowata wilgo¢ z komory
piekarnika.

Reczne osuszanie komory piekarnika

Poczekaé, az urzadzenie ostygnie.

Usuna¢ zanieczyszczenia z komory piekarnika.
Komore piekarnika wytrzeé do sucha ggbka.

Drzwi urzadzenia pozostawi¢ na 1 godzine otwarte,
aby komora piekarnika mogta catkowicie wyschnac.

pONM



Bad Programy automatyczne

Programy automatyczne w znacznym stopniu utatwiaja
przygotowywanie potraw. Nalezy wybraé program i podaé
wage potrawy. Program automatyczny dobiera optymalne
ustawienia. Mozna wybiera¢ sposrdd 15 programodw.

Wskazowki

« Produkty spozywcze nalezy wyjaé z opakowania i
zwazy¢. Jezeli nie mozna wpisa¢ doktadnej wagi,
nalezy jg zaokragli¢ w gore lub w dét.

« Produkty spozywcze nalezy wstawiac¢ do zimnej
komory piekarnika.

=« W przypadku korzystania z programéw nalezy
stosowaé zaroodporne naczynia nadajace sie¢ do
uzycia w kuchence mikrofalowej, np. ze szkfa lub
ceramiki. Przestrzega¢ wskazéwek dotyczgcych
wyposazenia, zawartych w tabeli programodw.

« W celu uzyskania optymalnego rezultatu gotowania
uzywaé wytgcznie produktéw spozywczych wysokiej
jakosci oraz miesa schtodzonego do odpowiedniej
temperatury. W przypadku potraw mrozonych uzywac
wytgcznie produktdw spozywczych wyjetych
bezposrednio z zamrazarki.

Ustawianie programu

Przyktad na rysunku: program 3, potrawa o wadze 1 kg.

1. Przetacznik funkcji ustawi¢ na Programy
automatyczne [19.
Na wyswietlaczu pojawia sie pierwszy numer
programu oraz proponowana waga.

Programy automatyczne pl

4. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawié wage
1 kg.
Urzadzenie automatycznie ustawia czas trwania
dopasowany do wagi.

2. Za pomocg przetacznika obrotowego wybraé¢ program
0 numerze 3.

3. Dotknac pola kg.
Na wyswietlaczu wyrdznione jest ustawienie wagi.

5. Dotkna¢ pola start D stop.

Program wiacza sie. Uptyw czasu trwania jest widoczny
na wyswietlaczu, swieci sie pasek temperatury oraz dioda
LED start D stop.

min:sec

o219 P03

stop

x

Wskazowki

= Przed wigczeniem mozna za pomoca pol [T i §/
fiprzechodzié miedzy programami a wartosciami
wagowymi.

= Po wtaczeniu nie mozna juz zmieni¢ numeru programu
ani wartosci wagowych. Ustawiong wartos¢ wagowg
mozna sprawdzi¢ za pomoca pola §/f3.

Program jest zakonczony

Rozlega sie sygnat. Program jest zakoriczony, urzadzenie
przestaje grzaé.
Przetacznik funkcji ustawi¢ w pozycji zero.

Zmiana programu

1. Dotyka¢ pola start D stop przez ok. 4 sekundy.
Program zostanie zresetowany.
2. Wybra¢ nowy program.

Wstrzymanie trybu pracy

1. Dotknag¢ pola start D stop lub otworzy¢ drzwi
urzadzenia.
Praca urzadzenia zostaje wstrzymana, miga dioda
LED start D stop.

2. Zamkna¢ drzwi urzgdzenia.

3. Dotkna¢ pola start D stop.
Tryb pracy bedzie kontynuowany, swieci sie dioda
LED start D stop.

Przerwanie pracy urzadzenia
Przetacznik funkcji ustawi¢ w pozycji zero.
Tryb pracy zostanie przerwany, a ustawienia skasowane.

Wskazowka: W przypadku zatrzymania lub przerwania
trybu pracy wentylator moze nadal pracowag.
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pl Programy automatyczne

Tabela programoéw

Program Potrawa Wagaw kg  Naczynia / wyposazenie, wy- Wskazowka Wyjatkowe przypadki
sokos$¢ wsuniecia
Rozmra-
zanie
P 01 Mieso mielone* 0,10 - 1,20 Ptaskie naczynie bez pokrywki Uzywac wytacznie Mieso mielone wotowe, jagniece, wie-
Dno komory piekarnika naczyn nadaja- przowe; rozmrozone porcje miesa mie-
cych sie do goto-  lonego oddzielaé od jeszcze
wania w kuchence zamrozonego i wyjmowac po obrdce-
mikrofalowej. niu.
P02 Filet rybny* 0,10 - 1,00 Ptaskie naczynie bez przykry- Uzywac wytacznie Filet ze szczupaka, dorsza, karma-
cia naczyn nadaja- zyna, czarniaka, sandacza
Dno komory piekarnika cych sig do goto-
wania w kuchence
mikrofalowe;.
P03 Porcje kurczakaz  0,15- 1,20 Ptaskie naczynie bez przykry- Uzywaé wytgcznie Uktadaé skdrg do dotu
koscig* cia naczyr') nadaja-
Dno komory piekarnika cych sig do goto-
wania w kuchence
mikrofalowej.
P04  Kromkichleba* 0,10 - 0,50 Ptaskie naczynie bez przykry- Uzywac wytacznie Chleb pszenny, chleb pszenny mie-
cia naczyn nadaja- szany, chleb petnoziarnisty; rozmra-
Dno komory piekarnika cych sie do goto-  zag tylko taka ilo$¢ chleba, jaka jest
wania w kuchence potrzebna. Rozmrozony chleb szybko
mikrofalowe;. czerstwieje. Jezeli to mozliwe, rozdzie-
li¢ kromki.
Dréb, mieso, ryby
P05  Filet rybny, 0,20 - 0,50 Pojemnik do gotowania na Napetni¢ zbiornik
Swiezy parze + szklana blacha do pie- na wode.
czenia
Wysokos$¢ 3
P06  Filetrybny, mro- 0,20-0,50 Pojemnik do gotowania na Uzywag ptaskich
zony parze + szklana blacha do pie- filetdw rybnych o
czenia pordwnywalne;
Wysokosé 3 grubosci. Napetni¢
zbiornik na wode.
Warzywa i dodatki
P07  Brokuly, Swieze 0,10-1,00 Pojemnik do gotowania na Napetni¢ zbiornik
parze + szklana blacha do pie- na wode.
czenia
Wysokosé 3
P08  Groszek, mro- 0,10-1,00 Pojemnik do gotowania na Napetni¢ zbiornik
zony parze + szklana blacha do pie- na wode.
czenia
Wysokosé 3
P09 Plasterki mar- 0,10- 0,75 Pojemnik do gotowania na Napetni¢ zbiornik  Im grubsze plastry, tym tatwiej uzyskaé
chwi, Swieze parze + szklana blacha do pie- na wode. wynik al dente. Jesli potrawa powinna
czenia by¢ bardziej dogotowana, nalezy wpi-
Wysokos¢ 3 sa¢ wyzszg wage w programie automa-
tycznym. Wydtuza to jednak czas
trwania programu.
P10  Zielone szpa- 0,10-0,70 Pojemnik do gotowania na Napetni¢ zbiornik  Nie nalezy uktada¢ ich warstwami.
ragi, Swieze parze + szklana blacha do pie- na wode.

*Zwraca¢ uwage na sygnat informujacy o koniecznosci obrécenia potrawy **Zwraca¢ uwage na sy-

czenia
Wysokos¢ 3

gnat informujacy o konieczno$ci zamieszania potrawy
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Program

Potrawa

U ECERTA

Naczynia / wyposazenie, wy- Wskazowka

Programy automatyczne pl

Wyjatkowe przypadki

sokos$¢ wsuniecia

P11 Ryz** 0,10- 0,50 Wysokie naczynie z pokrywka Uzywaé wytacznie Ryz dtugoziarnisty, nie uzywagé ryzu w
Dno komory piekarnika naczyn nadaja- woreczkach. Na 1 miarke ryzu dodaé 2-
cych sie do goto- 3 miarki wody. Po zakoriczeniu pro-
wania w kuchence gramu pozostawi¢ w urzadzeniu na 5-
mikrofalowej. 10 minut.
P12  Ziemniaki goto- 0,20 - 0,50 Pojemnik do gotowania na Napetni¢ zbiornik  Ziemniaki, obrane i pokrojone w
wane parze + szklana blacha do pie- na wode. kostke. Im wieksze kawatki, tym tatwiej
czenia uzyskaé wynik al dente.
Wysokos¢ 3
P13 Prazone owoce™ 0,30 - 0,80 Ptaskie naczynie na szklanej Uzywaé wytacznie Do owocdéw dodaé niewielka ilosé
blasze do pieczenia naczyn nadaja- cukru i cynamonu. W przypadku owo-
Wysokos¢ 3 cych sie do goto-  cow jagodowych doda¢ maliny i tru-
wania w kuchence skawki dopiero po sygnale
mikrofalowe;. informujacym o koniecznos$é zamiesza-
Napetni¢ zbiornik  nia potrawy.
na wode.
Dania gotowe
P14  Podgrzewanie 0,20 - 0,50 Ptaskie naczynie na szklanej  Uzywaé wytgcznie
potraw serwowa- blasze do pieczenia naczyn nadaja-
nych na talerzu, Wysokosé 3 cych sie do goto-
chtodzonych wania w kuchence
mikrofalowe;.
Napetni¢ zbiornik
na wode.
P15 Podgrzewanie 0,20 - 0,50 Ptaskie naczynie na szklanej  Uzywac wytacznie

*Zwraca¢ uwage na sygnat informujacy o koniecznosci obrdcenia potrawy **Zwraca¢ uwage na sy-

potraw serwowa-
nych na talerzu,
mrozonych

blasze do pieczenia
Wysokosé 3

gnat informujacy o koniecznosci zamieszania potrawy

naczyn nadaja-
cych sie do goto-
wania w kuchence
mikrofalowe;.
Napetni¢ zbiornik
na wode.
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[€ Ustawianie funkcji zegara

Urzadzenie ma zaprogramowane rézne funkcje zegara.
Pole dotykowe (® umozliwia wywotywanie menu i
przechodzenie pomiedzy poszczegdlinymi funkcjami. Na
wyswietlaczu Swiecg sie symbole dostepnych funkcji, a
aktualnie wybrana funkcja jest wyrézniona.

Funkcja zegara Zastosowanie

Minutnik Minutnik moze petni¢ funkcje zegara funk-
cyjnego. Dziata niezaleznie od trybu pracy
i innych funkcji zegara i nie ma wptywu na
dziatanie urzadzenia.

@® Czas trwania  Po uptywie ustawionego czasu trwania

urzadzenie automatycznie wytacza dany

tryb.

Dopdki na pierwszym planie nie pojawi sie

inna funkcja, na wyswietlaczu urzadzenia

widoczna jest godzina.

®  Godzina

Dopiero po ustawieniu rodzaju grzania mozna wywotaé
czas trwania za pomocg pola (O. Ustawienia minutnika

mozna wprowadzi¢ w dowolnym momencie.

Po uptywie czasu trwania lub czasu odliczanego przez
minutnik rozlega sie sygnat. Sygnat mozna wylgczy¢
przed czasem, dotykajgc pola ©.

Wskazowka: Czas trwania sygnatu mozna zmienié w
ustawieniach podstawowych. — "Ustawienia
podstawowe" na stronie 70

Odczytywanie ustawionych czasow

Jezeli ustawionych zostato kilka funkcji zegara, na
wyswietlaczu swiecg sie odpowiednie symbole. Uptyw
czasu trwania jest widoczny na wyswietlaczu.

W celu sprawdzenia ustawier minutnika ¢, czasu
trwania O lub godziny © tyle razy dotkna¢ pola (, az
wyrdzniony zostanie odpowiedni symbol. W trakcie pracy
dostepny jest jedynie minutnik oraz czas trwania,
natomiast w trybie gotowosci tylko minutnik i godzina.
Odpowiednia warto$é pojawi sie na kilka sekund na
wyswietlaczu.

Ustawianie minutnika

Alarmu mozna uzywac jak zegara funkcyjnego. Nie ma to
wptywu na dziatanie urzadzenia. Minutnik ma swdj wtasny
sygnat. Dzieki temu mozna rozpoznaé, czy sygnat
rozbrzmiewa z minutnika, czy oznacza zakonczenie
ustawionego czasu trwania.

1. Dotkna¢ pola .
Na wyswietlaczu swieci sie symbol & oraz symbole
czasu.
2. Zapomocg przetacznika obrotowego ustawi¢ minutnik.
Po kilku sekundach ustawiony czas zostanie zapisany.
Minutnik wtgcza sie. Na wyswietlaczu swieci sie symbol

i widoczny jest uptyw czasu odliczanego przez minutnik.
Inne symbole zegara gasng.
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Uptynat czas odliczany przez minutnik

Rozlega sie sygnat. Na wyswietlaczu wida¢ - - : - -.
Dotkna¢ dowolnego pola, aby wytaczy¢ minutnik.

Zmiana ustawien minutnika

Za pomocg przetacznika obrotowego zmienié ustawienia
minutnika. Po kilku sekundach ustawienie zostanie
zmienione.

Kasowanie ustawien minutnika

Za pomocag przetgcznika obrotowego przestawic¢ czas
odliczany przez minutnik na - - : - -. Po kilku sekundach
ustawienie zostanie zmienione. Minutnik jest wytgczony.

Ustawianie czasu trwania

Na urzgdzeniu mozna ustawi¢ czas gotowania/pieczenia
potrawy. Po uptywie ustawionego czasu trwania
urzgdzenie wytacza sie automatycznie. Czas gotowania/
pieczenia nie zostanie przekroczony.

Przyktad na rysunku: funkcja Grill o duzej powierzchni,

stopien mocy grilla 2, czas trwania 45 minut.

1. Za pomocg przetacznika funkcji ustawi¢ funkcje Grill o
duzej powierzchni.

2. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ stopien
mocy grilla 2.

3. Dwukrotnie dotkngé pola (.
Na wyswietlaczu widac¢ - - : - - i Swieca sie symbole
zegara.

Wskazowka: W zaleznosci od rodzaju grzania
wyswietlane moga by¢ rézne proponowane wartosci.

4. Za pomoca przetgcznika obrotowego ustawi¢ czas
trwania 45 minut.

5. Dotkna¢ pola start > stop.

Piekarnik wtacza sie. Na wyswietlaczu widoczny jest
uptyw czasu trwania i $wieci sie dioda LED start D stop.

Inne symbole zegara gasna.

Uptynat ustawiony czas trwania
Rozlega sie sygnat. Urzgdzenie przestaje sie nagrzewac.
Na wyswietlaczu widac - - : - -.

1. Dotknaé pola ®.
Sygnat milknie.



2. Ustawi¢ przetacznik funkcji w pozycji zero.
Urzadzenie jest wytaczone.

Zmiana czasu trwania

Za pomocg przetgcznika obrotowego zmieni¢ czas
trwania. Po kilku sekundach ustawienie zostanie
zmienione.

Kasowanie czasu trwania

W przypadku ustawienia funkcji minutnika najpierw
dotknag¢ pola (©. Dopiero wtedy mozna zmienié czas
trwania.

Za pomocg przetgcznika obrotowego cofng¢ czas trwania

na - - : - -. Po kilku sekundach ustawienie zostanie
zmienione.

Ustawianie godziny

Podczas uruchamiania wyrdézniony jest wskaznik czasu.
Wartos¢ i2:0] miga na wyswietlaczu i $wieci sie

symbol (©. Nalezy ustawi¢ godzine.

1. Za pomocg przetacznika obrotowego nastawié
godzine.

2. Dotkna¢ pola (.
Godzina zostata ustawiona.

Zmiana ustawionej godziny

Wskazoéwka: Urzadzenie musi by¢ wytaczone, aby
mozliwe byto dokonanie zmiany godziny.

1. Dwukrotnie dotkna¢ pola (.
Na wyswietlaczu pojawia sie symbol (© oraz godzina.

2. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawié¢ godzine.

3. Dotkna¢ pola O©.
Godzina zostata ustawiona.

Wskazowki

= Jezeli po ustawieniu godziny nie zostanie dotknigte
pole (©, ustawiona wartos$¢ zostanie po kilku
sekundach automatycznie zapisana.

« W przypadku przestawienia przetacznika funkcji
podczas wprowadzania ustawien nalezy ponownie
ustawi¢ go w pozycji zero. Dopiero wtedy mozna
korzysta¢ z urzagdzenia.

« W celu zmniejszenia zuzycia energii przez urzadzenie
pozostajgce w stanie gotowosci, mozna wytaczyé
wyswietlanie godziny.

Zabezpieczenie przed dzieémi pl

N zabezpieczenie przed
dziecmi
Aby uniemozliwi¢ przypadkowe wigczenie urzgdzenia

przez dzieci, urzgdzenie wyposazone jest w
zabezpieczenie przed dziecmi.

Aktywacja i dezaktywacja

1. Przetgcznik funkcji nastawi¢ na pozycije zero.

2. Dotykaé pola & przez ok. 4 sekundy.

Na wyswietlaczu pojawia sie symbol c=. Zabezpieczenie
przed dzie¢mi jest aktywowane wzgl. dezaktywowane.

Wskazowki

= Jezeli ustawiony zostat czas minutnika g, jego
odliczanie bedzie kontynuowane. Dopdki
zabezpieczenie przed dziec¢mi jest aktywne, nie
mozna zmieni¢ czasu odliczanego przez minutnik.

« Sygnaly dzwiekowe, np. po uptywie czasu odliczanego
przez minutnik, mozna wytaczyé przez dotkniecie
dowolnego pola.
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Ustawienia podstawowe

W celu zapewnienia optymalnej i bezproblemowe;j
obstugi urzadzenia, uzytkownik ma do dyspozycji réznego
rodzaju ustawienia. Ustawienia te mozna zmieni¢,
dostosowujac je do indywidualnych potrzeb.

Zmiana ustawien podstawowych

Urzadzenie musi by¢ wytaczone.

1. Dotykac przez kilka sekund pola (.
Na wyswietlaczu pojawia sie pierwsze ustawienie
podstawowe.

2. Za pomoca przetacznika obrotowego zmienié
ustawienie podstawowe.

3. Dotknac pola (.
Na wyswietlaczu pojawia sie nastepne ustawienie
podstawowe. Za pomocg pola G mozna przechodzi¢
przez wszystkie ustawienia podstawowe, a
przetacznikiem obrotowym zmieniac je.

4. Dotykaé przez kilka sekund pola (©.
Wszystkie ustawienia zostaty zapisane.

Jezeli urzadzenie dziata w trybie czuwania mozna w

kazdej chwili zmieni¢ ustawienia.

Przerwij

Jezeli zmiany nie powinny zosta¢ zapisane, obréci¢
przetacznik funkcji. Wprowadzanie ustawien
podstawowych zostanie zakoriczone bez zapisu zmian.
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Wykaz ustawien podstawowych

Ustawienie pod- Mozliwosci

Objasnienie

stawowe

cl{ Czas trwania { = krétki =10  Sygnat po uptywie
sygnatu sekund czasu trwania lub
d=sredni=30 J=glgi=2  czasu odliczanego
sekund minuty przez minutnik

cOZ  Diwiek przyci- = wyh Dzwiek podczas
skow* naciskania pdl doty-
= wh. kowych

cl3d  Jasno$é wyswie- | = niska Ustawianie jasno-
tlacza* 3 = wysoka Sci wySwietlacza
¢ = érednia

cO4  Wskaznik czasu 0 = wyh. Prezentacja
1= wh. godziny na wy$wie-

tlaczu

cl5  Oswietlenie 0 = wyt. Wigczanie
komory piekar- i wytaczanie oswie-
nika tlenia komory pie-
1 =wh karnika podczas

pracy

clb  Twardo$é wody  { =zmigkczona Twardo$é wody ma
4 = bardzo ! = miekka wptyw na cykle
twarda 2 = érednia czyszczenia urza-

7 = twarda dzenia

cl7  Ustawienie = wt Przywracanie usta-
fabryczne wien fabrycznych
0 = wyk. urzadzenia

cd8  Tryb demo = wh Wiaczanie
0 = wyt. i wytaczanie trybu

demo

Wskazowka: Tryb
demo jest widoczny
tylko w ciggu pierw-
szych 5 minut po
podtaczeniu  urzg-
dzenia.

*Zmiana zostaje od razu zapisana.



Czyszczenie

Dzieki odpowiedniej konserwaciji i czyszczeniu
urzgdzenie diugo zachowuje estetyczny wyglad i
catkowitg sprawnosé. Ponizej zamieszczono wskazdéwki
dotyczace prawidtowej konserwaciji i czyszczenia
urzadzenia.

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo poparzenia!
Urzadzenie bardzo sie nagrzewa. Nigdy nie dotykaé
goracych powierzchni wewnatrz komory gotowania ani
elementdw grzejnych. Zawsze odczekaé, az urzadzenie
ostygnie. Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie!

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo porazenia
pradem!

Whikajgca wilgo¢ moze spowodowaé porazenie pragdem.
Nie uzywa¢ myjek wysokocisnieniowych ani parowych.

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo obrazen!
Porysowane szkto lub drzwiczki urzadzenia moga
peknac. Nie uzywaé skrobaczki do szkia, zracych ani
szorujacych srodkéw czyszczacy.

Wskazoéwka: Niemite zapachy, zwigzane np. z
przyrzgdzaniem ryb, mozna tatwo zlikwidowac¢. Do kubka
z wodg dodac kilka kropli soku z cytryny. Do naczynia
zawsze wktadac tyzeczke, aby zapobiec zahamowaniu
wrzenia. Podgrzewaé wode przez 1-2 minuty przy
maksymalnej mocy mikrofal.

Odpowiednie srodki czyszczace

Aby unikng¢ uszkodzenia réznego rodzaju powierzchni na
skutek zastosowania nieodpowiedniego Srodka
czyszczacego, nalezy przestrzegaé wskazédwek
zawartych w ponizszej tabeli. W zaleznosci od typu
urzadzenia dostepne moga by¢ tylko niektére elementy i
powierzchnie.

Wyposazenie dodatkowe urzgdzenia mozna dokupi¢ w
serwisie. W tym celu zawsze nalezy poda¢ numer
artykutu.

Nowe Sciereczki ggbczaste mogg zawierac sole. Sole
moga powodowac korozje nalotowa stali szlachetnej, tego
rodzaju Sciereczki nalezy wiec przed uzyciem starannie
wyptukac.

Sciereczka z mikrofazy

Sciereczka z mikrofazy jest idealna do czyszczenia
delikatnych powierzchni, np. szkfa, ceramiki szklanej, stali
nierdzewnej lub aluminium. Sciereczka z mikrofazy
doktadnie usuwa mokre i tluste zanieczyszczenia.

Nr zamdwieniowy 00466148
Srodek odtluszczajacy

Do intensywnego oczyszczania powierzchni z trudnych
do usuniecia, ttustych zanieczyszczen.

Nr zamoéwieniowy 00311781
Srodek do odkamieniania

Aby urzgdzenie byto sprawne, nalezy je regularnie
odkamieniaé. Uzywac tylko zalecanych srodkéw do
odkamieniania. Inne srodki do odkamieniania moga
uszkodzié¢ urzadzenie.

Czyszczenie pl

Srodek do odkamieniania, w ptynie: nr zam. 00311680
Tabletki odkamieniajgce: nr zam. 00311864

Uwaga!
Uszkodzenia powierzchni
Nie uzywac

= zracych srodkdéw czyszczacych ani srodkéw do
szorowania,

Srodkow czyszczgcych o duzej zawartosci alkoholu,
ostrych druciakdw ani szorstkich ggbek,

myjek wysokocisnieniowych lub parowych,
specjalnych srodkéw czyszczacych do czyszczenia na
ciepto.

Powierzchnia  Czyszczenie

Urzadzenie z zewnatrz

Front ze stali Goraca woda z detergentem:

nierdzewne; My¢ i wytrze¢ do sucha migkka $ciereczka.
Natychmiast usuwac osad z kamienia, plamy
ttuszczu, skrobi i biatka. Pod takimi zabrudze-
niami moze tworzy¢ sie korozja.
Specjalne $rodki do pielegnacji nagrzewaja-
cych sie powierzchni ze stali nierdzewne;
mozna naby¢ w serwisie lub sklepie specjali-
stycznym. Miekka Sciereczka rozprowadzié
cienka warstwe $rodka pielegnacyjnego.

Gorgca woda z detergentem:

My¢ zmywakiem i wytrze¢ do sucha miekka
Sciereczka.

Nie uzywa¢ ptynu do mycia szyb ani skroba-
czek do szkta.

Gorgca woda z detergentem:

My¢ zmywakiem i wytrze¢ do sucha miekka
Sciereczka.

Nie uzywaé skrobaczki do szkta ani druciaka
ze stali nierdzewne;j.

Goraca woda z detergentem:

My¢é zmywakiem i wytrze¢ do sucha miekka
Sciereczka.

W przypadku przedostania si¢ $rodka do
odkamieniania na uchwyt drzwi, natychmiast
wytrze¢ uchwyt. W przeciwnym razie powstana
trudne do usuniecia plamy.

Pulpit obstugi

Szyby w
drzwiach

Uchwyt drzwi

Wnetrze urzadzenia

Wewnetrzna Goraca woda z detergentem:

strona drzwi My¢ zmywakiem.

i uszczelka drzwi Nie zdejmowaé uszczelki.
Nie szorowaé.
Po zakonczeniu czyszczenia sprawdzié¢ poto-
zenie uszczelki drzwi.

Powierzchnie ze Gorgca woda z detergentem:

stali nierdzewnej My¢ zmywakiem.
Nie szorowaé.
Po zakonczeniu czyszczenia sprawdzié¢ poto-
zenie uszczelki drzwi.

Gorgca woda z detergentem:
Namoczy¢ i czy$ci¢ zmywakiem lub szczo-
teczka.

Wyposazenie
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Pojemnik zbiera- Gorgca woda z detergentem:

jacy i zbiornik na W celu usuniecia pozostatosci detergentu my¢

wode zmywakiem i doktadnie wyptukac¢ czysta woda.
Wytrze¢ do sucha migkka Sciereczka. Pozo-
stawi¢ do wyschniecia przy otwartej pokrywie.
Wytrzeé do sucha uszczelke pokrywy.
Nie my¢ w zmywarce.

Komora zbior-
nika

Po kazdym uzyciu wytrze¢ do sucha.

Wylot pary w Gorgca woda z ptynem do mycia naczyn: uzy-
komorze piekar- waé gabki lub miekkiej szczotki do zmywania.
nika

Wskazowki

=« Nieznaczne réznice koloréw z przodu urzgdzenia sg
wynikiem zastosowania réznych materiatéw, jak szkio,
tworzywo sztuczne czy metal.

« Cienie na szybach drzwi, ktére przypominajg smugi, to
refleksy swietlne wywotane oswietleniem komory
piekarnika.

Utrzymywanie urzagdzenia w czystosci

Aby zapobiec powstawaniu trudnych do usuniecia
zanieczyszczen, urzadzenie nalezy utrzymywac w
czystosci i od razu usuwaé wszelkie zabrudzenia.

Porady

=« Komore piekarnika nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.
Dzieki temu zanieczyszczenia nie przypalg sie.

« Natychmiast usuwaé osad z kamienia, plamy ttuszczu,
skrobi i biatka.

« Do pieczenia bardzo wilgotnych ciast uzywac szklanej
blachy do pieczenia.

« Do pieczenia mies stosowac odpowiednie naczynia,
np. brytfanne.
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Odkamienianie

Aby urzadzenie byto sprawne, nalezy je regularnie
odkamieniad.

Uwaga!

« Uszkodzenie urzadzenia: Do odkamieniania uzywac
wytgcznie zalecanych przez nas srodkdéw do
odkamieniania, w ptynie lub w tabletkach. Czas
trwania odkamieniania jest dostosowany do
zalecanych srodkéw do odkamieniania. Inne srodki do
odkamieniania moga uszkodzi¢ urzadzenie. Srodki do
odkamieniania mozna naby¢ w serwisie.

Srodek do odkamieniania, w ptynie: nr zam.00311680
Tabletki odkamieniajgce: nr zam. 00311864

= Roztwér do odkamieniania: Pulpit obstugi oraz inne
powierzchnie urzgdzenia nie mogg mie¢ stycznosci z
roztworem do odkamieniania lub srodkiem do
odkamieniania. Powierzchnie te moga ulec
uszkodzeniu. Jesli jednak dojdzie do takiej sytuacji,
roztwér do odkamieniania nalezy natychmiast zmy¢
woda.

Odkamienianie przebiega automatycznie w dwdch

etapach. Ze wzgleddw higienicznych urzadzenie jest

gotowe do pracy dopiero po zakonczeniu wszystkich
etapéw odkamieniania. Odkamienianie trwa tacznie ok.

32 min.

« Odkamienianie (ok. 31 minut), nastepnie opréznic¢
pojemnik zbierajacy i napetni¢ zbiornik na wode
Swiezg woda.

« Cykl ptukania po odkamienianiu (ok. 1 min), nastepnie
opréznié pojemnik zbierajacy.

Jezeli odkamienianie zostanie zatrzymane (np. w wyniku
awarii zasilania, wytgczenia urzadzenia lub przerwania
procesu odkamieniania), po ponownym wigczeniu
urzadzenia pojawi sie komunikat o koniecznosci
przeprowadzenia cyklu ptukania. Do momentu
zakonczenia cyklu ptukania nie mozna uzywac¢ zadnego
trybu pracy.

Czestotliwosé odkamieniania urzadzenia zalezy od
stopnia twardosci uzywanej wody. Gdy witgczenie trybu
pracy z zastosowaniem pary jest mozliwe jeszcze 5 lub
mniej razy, na wyswietlaczu urzadzenia pojawia sie
symbol LI, ktéry informuje o koniecznosci
przeprowadzenia odkamieniania. Dzieki temu mozna w
odpowiednim czasie przygotowacé odkamienianie.

Wiaczenie trybu pracy z zastosowaniem pary jest
wowczas mozliwe dopiero po zakoriczeniu
odkamieniania.

Uruchomienie

1. Za pomocg przetacznika funkcji wybraé
Odkamienianie LJ.

Wyswietlony zostanie czas trwania odkamieniania. Nie
mozna go zmienic.

Otworzy¢ przestoneg zbiornika.

Wyjaé i oprozni¢ pojemnik zbierajacy.

Oprdzniony pojemnik zbierajgcy catkowicie wsungg.
Wyja¢ zbiornik na wode.
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6. Sporzadzi¢ roztwdr do odkamieniania, mieszajgc
wode ze $rodkiem do odkamieniania.
Wskazoéwka: Przestrzegac proporciji sktadnikéw
roztworu ze srodkiem do odkamieniania.
Srodek do odkamieniania, w ptynie (nr zam.
00311680): proporcje sktadnikéw roztworu 1:5,
zmieszac¢ 50ml srodka do odkamieniania z 250ml
wody.
Tabletki odkamieniajgce (nr zam. 00311864):
Rozpuszczaé jedng tabletke odkamieniajaca (18 g)
przez 5 minut w 250 ml wody.

7. Napetic zbiornik na wode srodkiem do odkamieniania
i catkowicie wsung¢ zbiornik.

8. Zamkna¢ przestone zbiornika.

9. Dotkna¢ pola start D stop.
Urzadzenie jest odkamieniane. Pozostaty czas trwania
jest odliczany na wyswietlaczu. Po zakorniczeniu
odkamieniania rozlega sie sygnat. Praca urzadzenia
zostaje zatrzymana.

10. Otworzy¢ przestone zbiornika.

11. Wyjag, oprdéznic¢ i ponownie wsuna¢ pojemnik
zbierajgcy.

12. Zbiornik na wode wyjaé, doktadnie wyptukaé, napetni¢
Swiezg wodg i ponownie wsungé na miejsce.

13. Zamkng¢ przestone zbiornika.

14. Dotknag¢ pola start D stop.
Nastgpi dwukrotne automatyczne ptukanie
urzagdzenia. Po zakoriczeniu cyklu ptukania rozlega sie
sygnat. Oprézni¢ pojemnik zbierajacy.

Ptukanie

W celu utrzymania urzgdzenia w czystosci mozna
przepompowac wode przez system przewoddéw. Woda
zostanie nastepnie spuszczona do pojemnika
zbierajacego.

Wskazoéwka: Po zakoriczeniu ptukania oderwane
drobinki kamienia mogg znajdowac sie w pojemniku
zbierajacym. Jest to normalne zjawisko, nie wptywajace
na funkcjonowanie piekarnika.

Uruchomienie

1. Za pomocy przetacznika funkciji wybraé Ptukanie .
Wyswietlony zostanie czas trwania programu. Nie
mozna go zmienic.
Otworzy¢ przestone zbiornika.
Wyjac i oprdzni¢ pojemnik zbierajacy.
Oprézniony pojemnik zbierajacy catkowicie wsungg.
Wyija¢ zbiornik na wode. i oprézni¢ go z resztek wody.
Doktadnie przeptukaé i napetni¢ $wiezg woda.
Catkowicie wsung¢ zbiornik na wode.
Zamkna¢ przestone zbiornika.
8. Dotkna¢ pola start D stop.
Woda zostanie przepompowana przez przewody.
Uptyw czasu trwania jest widoczny na wyswietlaczu.
Po uptywie czasu trwania rozlega sie sygnat. Opréznic
pojemnik zbierajacy.

akRwbd

No

Czyszczenie koncowe

Po kazdym odkamienianiu lub ptukaniu wykonaé
nastepujgce czynnosci:

1. Otworzy¢ przestone zbiornika.

Funkcja czyszczenia pl

2. Pojemnik zbierajacy oraz zbiornik na wode opréznic,
wyczysci¢ i osuszyg.

3. Ustawi¢ przetacznik funkcji w pozycji zero.
Proces zostat zakoriczony i urzgdzenie jest ponownie
gotowe do pracy.

Oproéznianie pojemnika zbierajacego

W przypadku funkcji czyszczenia pozostatosci wody
gromadzg sie w pojemniku zbierajgcym. Pojemnik
zbierajgcy nalezy nastepnie opréznic i osuszyc.

Uwaga!

=« Nie suszy¢ pojemnika zbierajgcego w goracej
komorze piekarnika. Pojemnik zbierajgcy ulegnie
uszkodzeniu.

« Nie czysci¢ pojemnika zbierajgcego w zmywarce do
naczyn. Pojemnik zbierajacy ulegnie uszkodzeniu.

1. Krétko nacisnaé srodkowg czes¢ przestony zbiornika.
Przestona zbiornika otwiera sie. W ten sposdb
uzyskuje sie dostep do pojemnika zbierajgcego oraz
zbiornika na wode.

2. Wyja¢ pojemnik zbierajacy z komory zbiornika.

3. Otworzy¢ pokrywe pojemnika zbierajacego.

4. Oprdéznié pojemnik zbierajacy.

4
5. Ponownie wtozy¢ pojemnik zbierajacy do komory i
catkowicie wsungg.
6. Zamkna¢ przestone zbiornika.

Urzadzenie jest gotowe do pracy.
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B Co robié w razie usterki?

Przyczynami wystgpienia usterek sg czesto drobiazgi.
Przed wezwaniem serwisu nalezy przy pomocy tabeli
sprobowac usungc usterke we wtasnym zakresie.

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo porazenia

pradem!

serwisu mogg przeprowadzac naprawy i wymieniac
uszkodzone przewody przytaczeniowe. Jesli urzadzenie

jest uszkodzone, nalezy wyciggnaé wtyczke z gniazda lub

Nieprawidtowo przeprowadzane naprawy stanowig
powazne zagrozenie. Wytgcznie przeszkoleni technicy

Usterka, co robi¢?
Komunikat o usterce
Urzadzenie nie dziata

Mozliwa przyczyna
Nie wtozono wtyczki

wytaczy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe;j.
Wezwac serwis.

W przypadku niektérych komunikatéw o usterce mozna
samodzielnie rozwigzac problem.

Pomoc/Wskazowka
Wiozy¢ wtyczke

Awaria zasilania

Sprawdzi¢, czy dziata lampa kuchenna

Uszkodzony bezpiecznik

Sprawdzi¢ w skrzynce bezpiecznikowej, czy bez-
piecznik urzgdzenia jest sprawny

Btad obstugi

Wytaczy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpieczniko-
wej. Po uptywie ok. 10 sekund ponownie wigczy¢

Obstuga wtaczonego urzadzenia nie
jest mozliwa, na wyswietlaczu widoczny
jest symbol c=.

Zabezpieczenie przed dziecmi jest aktywne

Tak dtugo przytrzymywaé dotkniete pole c=, az
zgasnie symbol c=

Oswietlenie komory piekarnika nie
dziata.

Uszkodzona lampka LED

Kontakt z serwisem

Na wyswietlaczu miga /2:00 i $wieci
sie symbol O©.

Awaria zasilania

Ponowne ustawi¢ godzine

Urzadzenie nie zostato uruchomione.
Na wyswietlaczu widoczny jest czas
trwania.

Po wprowadzeniu ustawieri nie dotknieto
pola start [ stop.

Dotknaé pola start D stop lub skasowac¢ ustawie-
nie, wybierajac inng funkcje za pomocg przetacz-
nika funkcji.

Nie wigczajg sie mikrofale.

Drzwi sg niedomkniete.

Sprawdzié, czy resztki potraw lub jaki$ przedmiot
nie zostaty przytrzasniete drzwiami

Nie dotknieto pola start D stop.

Dotknaé pola start D stop

Potrawy nagrzewajg sie wolniej niz
zwykle

Ustawiono zbyt niski poziom mocy mikrofal.

Wybraé wyzsza moc mikrofal

Do urzadzenia wtozono wiekszg ilo$¢ potrawy
niz zwykle.

Podwdjna ilo$¢ - podwdjny czas

Potrawy byty zimniejsze niz zwykle.

Od czasu do czasu potrawe nalezy zamieszac lub
obréci¢

Praca w trybie mikrofal zostaje prze-
rwana bez wyraznego powodu.

Zaktécenie pracy mikrofal.

Jezeli btad wystapi ponownie, wezwaé serwis.

Urzadzenie umozliwia wprowadzanie
ustawien, ale nie grzeje. Miga dwu-
kropek.

Urzadzenie dziata w trybie demo.

Dezaktywowaé w ustawieniach podstawowych tryb
demo.

Wskazowka: Tryb demo jest widoczny tylko w cig-
gu pierwszych 5 minut po podtgczeniu urzadzenia.

Stale migaja symbole zbiornika na
wode i pojemnika zbierajacego.

Problem techniczny.

Upewnic sie, ze zbiornik na wode oraz pojemnik
zbierajacy zostaty catkowicie wsuniete do odpo-
wiedniej komory.

Jezeli symbole nadal migajg, wezwac serwis.
Urzadzenie moze by¢ nadal uzytkowane, bez
korzystania z funkcji pary.

Gorace powietrze/para uchodzi przez
drzwi.

Dziata wentylator urzadzenia

Brak btedu obstugi. Wentylator kontynuuje prace
przez krotki czas po wytaczeniu. Dmuchawa
chroni urzadzenie przed przegrzaniem.

Wentylator dziata po zakoriczeniu trybu
pracy.

Urzadzenie musi by¢ chtodzone po pracy.

Brak btedu obstugi.

Wentylator dziata przy otwartych
drzwiach.
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Urzadzenie musi byé chtodzone podczas
pracy oraz po jej zakoriczeniu.

Brak btedu obstugi. Wszystkie funkcje gotowania
(mikrofale, ...) zostang zatrzymane w przypadku
otwarcia drzwi.



Para nie jest widoczna przy uzyciu Nie w kazdym zakresie temperatury para jest
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Pomoc/Wskazowka
Brak btedu obstugi.

Komunikat o usterce Mozliwa przyczyna

rodzaju grzania Gorgce powietrze/trybu widoczna. Im goretsza para, tym jest mniej
kombi z grillem. widoczna.

Pojemnik zbierajacy jest pusty po W przypadku normalnego trybu z uzyciem

zakoriczeniu trybu z uzyciem pary. pary/trybu kombi z uzyciem pary, skondenso-
wana woda jest zbierana przez ptyte szklang
w dnie lub szarg rynne odptywowa w ptycie
dolnej. Woda nie trafia do pojemnika zbieraja-

cego.

Pojemnik zbierajacy jest wykorzystywany wytgcz-
nie w procesach ptukania i usuwania kamienia, a
nie w normalnym trybie z uzyciem pary/trybie
kombi z uzyciem pary. Patrz réwniez rozdziat
,Para’.

W pojemniku zbierajgcym widoczne sg  Podczas ptukania lub odkamieniania kotta

Podczas ptukania i odkamieniania drobinki kamie-

drobinki kamienia. uwalniane sg drobne drobinki kamienia. nia moga ulec oddzieleniu. Sprawdzi¢ ustawienie
twardosci wody. Przeprowadzaé odkamienianie w
zalecanych odstepach czasu.

Niskie zuzycie wody w trybie kombi. W trybie kombi z uzyciem pary, zwtaszcza w  Brak btedu obstugi.

Zwiaszcza w przypadku trybu kombi z 3 trybie kombi z 3 funkcjami, w niektérych przy-

funkcjami. padkach moze byé uzywana tylko niewielka

ilo$¢ pary. Oznacza to, ze ze zbiornika Swie-
zej wody zuzywana jest znikoma ilo$¢ wody.

E053c Zanieczyszczenia na pulpicie obstugi powo-
duja trwate aktywowanie pola dotykowego.

Wytaczy¢ urzadzenie i wyczyscic pulpit obstugi.
Ponownie wigczy¢ urzadzenie.

Jezeli usterka wystapi ponownie bezposrednio po
witaczeniu, wezwac serwis.

E5005 Funkcja pary zostata kilkakrotnie aktywowana
przy pustym zbiorniku na wode.

Przed ponownym uzyciem upewnic¢ sie, ze zbiornik
na wode zostat napetniony zimng wodg i zostat
catkowicie wsuniety w komore zbiornika.

Jedli usterka nadal wystepuje, wezwac serwis.
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Va Serwis

Jezeli urzgdzenie wymaga naprawy, nalezy skontaktowac
sie z naszym serwisem. Pracownicy serwisu znajdg
odpowiednie rozwigzanie, co pozwoli réwniez unikngé
zbednych przyjazdéw personelu technicznego.

Symbol produktu (nr E) i numer fabryczny
(nr FD)

Pracownikowi serwisu nalezy poda¢ symbol produktu
(E-Nr) oraz numer fabryczny (FD-Nr) urzgdzenia, aby
mégt on udzieli¢ kompetentnej pomocy. Tabliczke
znamionowa z numerem widac po otworzeniu drzwiczek
urzadzenia, po prawej stronie. Mozna tu wpisa¢ dane
urzgdzenia i numer telefonu serwisu, aby w razie
koniecznosci szybko je odnalezé.

NrE Nr FD

Serwis

Nalezy pamietaé, ze wezwanie technika serwisu w
przypadku nieprawidtowej obstugi urzadzenia jest
odptatne réwniez w okresie gwarancyjnym.

Adresy serwisow wszystkich krajow znajduja sie w
zalgczonym spisie autoryzowanych serwiséw.

Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki
PL 801191534

Warto zaufaé kompetencjom producenta. Dzieki temu
majg Panstwo gwarancje, ze naprawy zostang wykonane
przez przeszkolonych technikéw serwisu, ktérzy
dysponujg oryginalnymi czesciami zamiennymi do
danego urzadzenia.

Urzadzenie spetnia wymagania normy EN 55011 lub
CISPR 11. Jest to produkt grupy 2, klasy B.

Grupa 2 oznacza, ze mikrofale wytwarzane sg w celu
ogrzania artykutéw spozywczych. Klasa B oznacza, ze
urzadzenie przeznaczone jest do uzytku domowego.
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B Przetestowane w naszym
studiu gotowania

Ten rozdziat opisuje szeroki wybdr potraw i optymalne
ustawienia dla kazdej z nich. Pokazujemy, jaki rodzaj
grzania i jaka temperatura nadajg sie najlepiej do
przyrzadzenia réznych potraw. Podajemy tez wskazowki
dotyczace pasujacych akcesoridow oraz poziomdw, na
ktdérych nalezy je wstawia¢ do urzgdzenia. Znajduja sie tu
takze porady na temat naczyn i sposobdw
przygotowywania potraw.

Wskazowka: Przy przygotowywaniu artykutéw
spozywczych w komorze piekarnika moze sie gromadzié
duza ilos¢ pary wodne;.

Posiadane urzadzenie jest bardzo energooszczedne i
oddaje podczas pracy do otoczenia bardzo niewielkg ilos¢
ciepta. Ze wzgledu na znaczne rdznice temperatur
miedzy wnetrzem urzadzenia i jego czesciami
zewnetrznymi na drzwiczkach, panelu obstugowym i
frontach sasiednich mebli moze sie skrapla¢ para wodna.
Jest to normalne zjawisko fizyczne. Skraplaniu pary
wodnej mozna zapobiec przez nagrzanie piekarnika albo
ostrozne, wolne otwieranie drzwiczek.

Przy pieczeniu na parze lub pieczeniu z dodatkowym
zastosowaniem pary powstawanie duzej ilosci pary
wodnej w komorze piekarnika jest pozgdane. Po
zakoniczeniu pieczenia i wystygnieciu piekarnika wytrzeé
jego komore.

Wskazowki ogolne

Zalecane wartosci ustawien

W tej tabeli podane sg optymalne funkcje dla réznego
rodzaju potraw. Temperatura/poziomy oraz czas trwania
zaleza od uzytego naczynia, jak réwniez od ilosci, jakosci,
temperatury i konsystencji produktéw spozywczych. Z
tego wzgledu podane zostaty przedziaty wartosci.
Najlepiej zacza¢ od najnizszych podanych wartosci. W
razie potrzeby mozna nastepnym razem wybraé nieco
wyzsze wartosci.

W trybie mikrofal ustawi¢ najdtuzszy z podanych czasdw i
skontrolowac potrawe po uptywie najkrétszego czasu.

Korzystajac z pary nalezy sie upewni¢, czy zbiornik na
wode jest petny.

Czasami przyrzadzana jest inna ilo$é potrawy, niz podano
w tabeli. W przypadku korzystania z samych mikrofal
obowigzuje zasada: podwdjna ilos¢ - prawie dwukrotnie
diuzszy czas, potowa ilosci - potowa czasu.

Podane wartosci ustawien dotyczg potraw wstawionych
do zimnej komory piekarnika.

Jezeli stosowany jest wtasny przepis, nalezy uzy¢
wartosci podanych w tabeli dla podobnej potrawy.
Dodatkowe informacje sg podane w poradach
dotyczacych pieczenia pod tabelami ustawien.

Nieuzywane akcesoria nalezy wyja¢ z komory piekarnika.

Wyposazenie

Nalezy uzywac wytgcznie oryginalnych elementéw
wyposazenia posiadanego urzadzenia. Sg one



optymalnie dostosowane do komory piekarnika i jego
trybdw pracy.

Nalezy tez zawsze stosowac odpowiednie naczynia i
wyposazenie, wsuwajac je do piekarnika prawidtowg
strona.

Przestrzega¢ wskazéwek dotyczacych naczyn
przeznaczonych do uzytku w trybie mikrofal oraz w trybie
z zastosowaniem pary, ktére zostaty podane w
odpowiednich rozdziatach.— "Mikrofale"

na stronie 58— "Para" na stronie 61

Do wyjmowania gorgcego wyposazenia i naczyn z
komory gotowania zawsze uzywacé tapek kuchennych.

Formy do pieczenia i haczynia

Najlepszy wynik pieczenia zapewniajg szklane formy do
pieczenia.

W przypadku uzywania form silikonowych sprawdzié
informacje producenta na temat mozliwosci ich
stosowania w trybach z zastosowaniem mikrofal i pary,
jak rowniez stosowac sie do wskazdéwek i przepiséw
producenta.

Formy silikonowe sg czesto mniejsze od zwyktych. llosci i
przepisy moga by¢ inne niz podane tutaj.

Obowigzuje zasada:

« Grillowanie na ruszcie na wysokosci 3 lub 4. Wsung¢
pod ruszt szklang blache do pieczenia.

« Tryb z uzyciem samych mikrofal: naczynie na dnie
komory piekarnika, wysokosé wsuniecia 0.

Potrawa Naczynia Wyso- Rodzaj

kos¢ wsu- grzania

Waga

niecia

Etapy

Przetestowane w naszym studiu gotowania pl

« Tryb z uzyciem samej pary: szklana blacha do
pieczenia z pojemnikiem do gotowania na parze na
wysokosci 3.

Rozmrazanie

Zamrozone produkty wiozy¢ do naczynia bez pokrywki i
ustawi¢ na dnie komory gotowania.

Delikatne czesci, np. podudzia i skrzydetka kurczaka lub
tluste czesci pieczeni mozna przykry¢ kawatkami folii

aluminiowej. Folia nie moze dotykac¢ Scianek urzadzenia.
Po uptywie potowy czasu rozmrazania mozna zdjgc folie.

Podczas rozmrazania migsa i drobiu powstaje woda.
Nalezy ja wyla¢ podczas obracania i w zadnym wypadku
nie wykorzystywac do konsumpciji ani nie dopuscic¢ do
zetkniecia z innymi produktami spozywczymi.

W miedzyczasie potrawe 1-2 razy obrdci¢ lub zamieszac.
Duze kawalki nalezy obracac kilka razy.

Rozmrozony produkt nalezy pozostawi¢ w temperaturze
pokojowej na 10-60minut dla wyréwnania temperatury. W
przypadku drobiu mozna teraz wyja¢ podroby.

Mieso z zamrozonym srodkiem réwniez nadaje sie do
dalszego przyrzadzania.

Wskazowki

« Uzywac naczynia bez pokrywki, ustawiajac je na dnie
komory piekarnika.

=« Nalezy pamietac, ze proces ustawiania moze
obejmowac kilka etapow.

« Zawsze ustawia¢ maksymalng warto$¢ podanego
czasu, ale sprawdzaé potrawe po uptywie
najkrétszego z podanych czaséw.

Poziom Czas Wskazowki

mocy mikro- trwania

fal W min

Mieso wotowe, wie- Naczynie 0 = 800 g 1 180 15 Wielokrotnie obracad.
przowe, cielece w bez D) 90 15 - 25
catosci (z koscig i bez) pokrywki 1000 g ] 180 15
2 90 25 - 35
1500 g 1 180 20
2 90 25 - 35
Mieso wotowe, wie- Naczynie 0 E 200 ¢ 1 180 5 Przy obracaniu porozdziela¢
przowe, cielgce w bez 2 90 4-6  kawatki migsa.
kawatkach lub pla- pokrywki
strach 500 ¢ 1 180 10
2 90 5-10
800 ¢ 1 180 10
2 90 10- 15
Mieso mielone, mie-  Naczynie 0 (E 200 ¢ 1 90 15 Zamraza¢ mozliwie na pta-
szane bez 500 g 1 180 5 sko. Od czasu do czasu
pokrywki 5 90 10 -15 obracac i wyjmowaé roz-
- mrozone porcje migsa.
800 ¢ 1 180 10
2 90 15- 20
Drdb lub kawatki dro-  Naczynie 0 = 600 g 1 180 5
biu bez p) 90 10 - 15 Od czasu do czasu obrdcic.
pokrywki Wyla¢ wode powstajaca
12009 ; 19800 201 025 podczas rozmrazania.
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Potrawa Naczynia Wyso- Rodzaj

kos¢ wsu- grzania

Waga

niecia

Etapy

Poziom Czas Wskazowki
mocy mikro- trwania

fal W min

Kaczka Naczynie 0 = 2000 ¢ 1 180 20 Wielokrotnie obracac.
bez 2 90 30-40 Wyla¢ wodg powstajgcg
pokrywki podczas rozmrazania.

Ges Naczynie 0 = 4500 ¢ 1 180 30 Obracaé co 20 minut. Wylaé
bez 2 90 60 -80 Wode powstajgcg podczas
pokrywki rozmrazania.

Filety, kotlety lub ptaty Naczynie 0 = 400 g 1 180 5 Porozdzielaé rozmrozone

rybne bez 2 90 10-15 czesci.
pokrywki

Ryba w catosci Naczynie 0 = 3009 1 180 3 Od czasu do czasu obrdcic.
beﬁ ’ 2 90 10-15
poKTywKI 600 g 1 180 8

2 90 15- 25

Warzywa, np. groszek Naczynie 0 = 300 ¢ 1 180 10-15 Od czasu do czasu ostroz-
bez 600 g 1 180 10 nie zamieszaé.
pokrywki 5 90 9-15

Owoce, np. maliny Naczynie 0 = 300 ¢ 1 180 7-10  Od czasu do czasu ostroz-
bez 500 g 1 180 8 nie zamiesza¢ i porozdzie-
pokrywki 5 90 5.10 la¢ rozmrozone porcje.

Rozmrazanie masta ~ Naczynie 0 = 125 ¢ 1 90 6-8 Ca’rkpwicie usuna¢ opako-
bez ' 250 ¢ 1 180 2 wanie.
pokrywki 5 90 3.5

Chleb, w catosci Naczynie 0 = 500 ¢ 1 180 3 Od czasu do czasu obrdcic.
beﬁ ’ 2 90 10-15
poKTywKI 1000 g 1 180 5

2 90 15- 25

Ciasta suche, Naczynie 0 = 500 ¢ 1 90 10 -15  Porozdzielaé kawatki ciasta.

np. ucierane bez 750 g 1 180 3 Tylko ciasta bez polewy,
pokrywki 5 90 10 -15 $mietany i kremu.

Ciasta soczyste, Naczynie 0 = 500 ¢ 1 180 ® Tylko ciasta bez polewy,

np. ciasto z owocami, bez 2 90 15-25  Smietany i zelatyny.

twarozkiem pokrywki 750 ] 180 7

2 90 15-25

Podgrzewanie potraw mrozonych

Wyja¢ gotowe danie z opakowania. W naczyniach
przeznaczonych do kuchenek mikrofalowych potrawy
podgrzewajg sie szybciej i bardziej rownomiernie.
Podgrzanie r6znych sktadnikéw potrawy moze wymagac
zréznicowanego czasu.

Ptaskie potrawy podgrzewajq sie szybciej niz wysokie.
Dlatego nalezy je rozktada¢ w naczyniu mozliwie ptasko.
Produktéw nie nalezy uktadaé warstwami.

Podczas podgrzewania potrawe nalezy 2-3 razy
zamieszac lub obrdcié.

Po podgrzaniu pozostawi¢ potrawe w komorze na 2 do
5 minut w celu wyréwnania temperatury.

Do wyjmowania naczyn zawsze uzywac rekawic lub tapek
kuchennych.
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Wskazowki

« Naczynie postawi¢ na dnie komory piekarnika.

« Potrawy nalezy zawsze przykrywaé. W przypadku
braku pasujacej pokrywki naczynie mozna przykry¢
talerzem lub specjalng folig do kuchenek
mikrofalowych.

« Zawsze ustawia¢ maksymalng warto$¢ podanego
czasu, ale sprawdzaé potrawe po uptywie
najkrétszego z podanych czaséw.



V] Naczynia

Wysokos¢ Rodzaj
wsuniecia grzania

LELE! Poziom

Przetestowane w naszym studiu gotowania pl

Czas trwa- Wskazowki
mocy mi- nia
krofal W min

Zupa, mrozona Naczynie z 0 B 400 g 600 8- 15
pokrywka
Potrawa jednogarnkowa, Naczynie z 0 = 500 ¢ 600 8-13
mrozona pokrywka 1000 g 600 20 - 25
Menu, potrawa na talerzu,  Naczynie z 0 = 300-400 g 600 11-15
potrawa gotowa (2-3 sktad- pokrywka
niki), mrozona
Plastry lub kawatki miesaw Naczynie z 0 = 500 g 600 12 -17  Przy mieszaniu poroz-
sosie, np. gulasz, mrozone  pokrywka 1000 g 600 o530 dziela¢ kawatki migsa.
Zapiekanki, np. lasagne, Naczynie z 0 450 ¢ 600 10-15
cannelloni, mrozone pokrywka
Dodatki, np. ryz, makaron,  Naczynie z 0 = 250 g 600 2-5 Dola¢ wody
mrozone pokrywka 500 g 600 8-10
Warzywa, np. groszek, bro- Naczynie z 0 = 300 g 600 8-10  Gotowaé w naczyniu, na
kuty, marchewka, mrozone  pokrywka 600 g 600 14 -17  ktdrego dnie jest troche
wody
Szpinak ze $mietang, mro-  Naczynie z 0 = 500 g 600 11-16  Nie dodawaé wody, od
zony pokrywka czasu do czasu zamie-
szaé
Podgrzewanie Uwagal

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo poparzenia!

« Podczas podgrzewania ptynéw moze dojs¢ do
zahamowania wrzenia. Oznacza to, ze temperatura
wrzenia jest osiggana bez powstawania typowych
pecherzykéw powietrza. Nawet mate wstrzgsniecie
moze spowodowag, ze goracy napdj nagle zaczyna
kipie¢ i rozpryskiwac¢ sie. Podczas podgrzewania ptynu
zawsze nalezy wktadac tyzke do naczynia. W ten
sposo6b zapobiega sie zahamowaniu wrzenia.

Odstep przedmiotu metalowego (np. tyzki w szklance) od
Scianek i wewnetrznej strony drzwi urzgdzenia musi
wynosi¢ minimum 2 cm. Iskry mogg uszkodzic¢
wewnetrzng szklang powierzchnig drzwiczek.

Wskazowki

=« Wyjaé gotowe danie z opakowania. W naczyniach do
kuchenek mikrofalowych potrawy podgrzewajg sie
szybciej i bardziej réwnomiernie. Podgrzanie réznych
sktadnikow potrawy moze wymagacé zréznicowanego
czasu.

« Podczas podgrzewania potrawe nalezy kilka razy
zamieszac lub obrécié. Kontrolowaé temperature.

« Po podgrzaniu pozostawic¢ potrawe w komorze na 2 do
5 minut w celu wyréwnania temperatury.

« Do wyjmowania naczyn zawsze uzywac rekawic lub
tapek kuchennych.

« Jezeli tak podano w tabeli, potrawy nalezy przykry¢.
Naczynie postawi¢ na dnie komory piekarnika. W celu
dotgczenia funkcji pary umiesci¢ naczynie na szklanej
blasze do pieczenia i ustawi¢ na wysokosci 3.
Napetni¢ zbiornik na wode.

Poziom mocy Stopien wytwa- Czas trwania Wskazowki
mikrofal

Potrawa Naczynia Wysokos¢ Rodzaj Waga/
wsuniecia grzania llos¢

Pokarmy dla Naczynie 0 = 150 ml

dzieci, np. butelki bez

z mlekiem pokrywki

rzania pary w min
360 - 0,5-1,5

Bez smoczka ani
pokrywki. Po pod-
grzaniu nalezy
zawsze dobrze
wstrzasnaé.
Koniecznie spraw-
dzi¢ temperature.
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Potrawa Naczynia Wysokos¢ Rodzaj Waga/ Poziom mocy Stopien wytwa- Czas trwania Wskazowki
wsuniecia grzania llos¢é mikrofal rzania pary W min
Napoje Naczynie 0 = 200 ml 1000 - 1-2 Wtozy¢ tyzke do
bez 500 ml 1000 ; 4-5 szklanki, nie prze-
pokrywki grzewaé napojow

alkoholowych, od
czasu do czasu
skontrolowaé

Zupa, 2 filizanki po Naczynie 0 = 350 ¢ 600 - 3-4
175 ¢ bez
pokrywki
Zupa, 4 filizanki po Naczynie 0 = 700 g 600 - 6-8
1759 bez
pokrywki
Mieso lub kawatki  Naczynie z 0 = 500 ¢ 600 - 7-10 Plastry miesa
miesa w sosie pokrywka porozdzielaé
Menu, potrawa na  Naczynie 3 Eh@ 400 ¢ 360 3 9-14

talerzu, potrawa  bez
gotowa (2-3 sktad- pokrywki

niki)
Potrawa jedno- Naczynie z 0 = 400 g 600 - 6-8
garnkowa pokrywka 800 g 600 R 8-11
Warzywa Naczynie 3 EH@ 150 g 360 3 3-5
bez
pokrywki
Naczynie 3 EH@ 300¢ 360 3 4-7
bez
pokrywki

Porady dotyczace uzytkowania kuchenki
mikrofalowej

Nie podajemy wartosci nastawczych dla przygotowywanych Czas nalezy wydtuzy¢ lub skrdci¢, kierujac sie nastepujaca zasada:

ilosci potraw. podwadijna ilos¢ - prawie dwukrotnie dtuzszy czas trwania, potowa ilosci -
potowa czasu.
Potrawa jest zbyt sucha. Nastepnym razem nastawié krétszy czas gotowania lub nizszg moc

mikrofal. Przykry¢ potrawe i doda¢ wiecej wody.
Po uptywie ustawionego czasu potrawa wciaz nie jest roz-  Nastawi¢ dtuzszy czas. Wieksze ilosci i wyzsze potrawy wymagajg dtuz-

mrozona, goraca lub ugotowana. szego przyrzadzania.

Po uptywie czasu gotowania potrawa jest przegrzana przy  Od czasu do czasu zamieszac, a nastepnym razem nastawic¢ nizszg moc
brzegach, natomiast w $rodku nie jest jeszcze gotowa. oraz dtuzszy czas trwania.

Po rozmrozeniu dréb lub mieso jest z zewnatrz podgoto- Nastepnym razem wybra¢ mniejsza moc mikrofal. W przypadku rozmra-
wane, natomiast w $rodku nadal nierozmrozone. zania wiekszej ilosci produktéw, nalezy je wielokrotnie obracac.

Ciasta, drobne wypieki i chleb

W tabelach ustawien podane sg optymalne ustawienia dla
wielu wypiekow.

Produkty mrozone

Catkowicie usung¢ opakowanie. Nie nalezy uzywaé
mocno oblodzonych produktéw mrozonych. Usunaé z
potrawy lod.

Produkty mrozone moga by¢ podpieczone
nieréwnomiernie. Nierdwnomierny stopien zrumienienia
wystepuje tez po ich upieczeniu.
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Chleb i butki

Potrawa

kos$¢ wsu- grzania

Naczynia  Wyso- Rodzaj Etapy

Przetestowane w naszym studiu gotowania pl

Stopien  Poziom Stopien  Czas Wskazowki

mocy mocy mikro- wytwarza- trwania

niecia grilla fal nia pary  w min.
Chleb tostowy, 12 kromek Ruszt 3 ™ 3 . - 3-5
3 - 2-3
Chleb tostowy, 4 kromki  Ruszt 3 ] 3 - - 5-6  Kromki chleba
3.4  tostowego uto-
zy6 obok sie-
bie na Srodku
rusztu.
Zapiekanie tostéw, 2- Ruszt + 3+1 ™ 3 8-10
4 kromki szklana bla-
cha do pie-
czenia

Dréb, mieso i ryby

Urzadzenie oferuje wiele mozliwosci przyrzadzania
drobiu, miesa i ryb. W tabelach ustawien podane sg
optymalne ustawienia dla wielu ré6znych potraw. Niektdre
potrawy udaja sie najlepiej, gdy sa przygotowywane w
kilku etapach. Sg one podane w tabeli.

Gotowanie w naczyniu

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo zranienia przez
rozpryskujace sie szkio!

Gorace naczynia szklane stawia¢ na suchej podstawce.
Wilgotne lub zimne podtoze moze spowodowaé pekniecie
szkia.

Uzywac wytgcznie odpowiednich naczyn. Najlepiej nadajg
sie do tego celu naczynia szklane. Sprawdzic¢, czy
naczynie miesci sie w komorze piekarnika.

Btyszczace brytfanny ze stali nierdzewnej lub aluminium
nie nadajg sie do uzywania w trybie z zastosowaniem
mikrofal.

Przestrzega¢ wskazéwek producenta dotyczacych
uzywanego naczynia.

Naczynie bez pokrywki

Do pieczenia drobiu, miesa oraz ryb najlepiej uzywacé
wysokiej formy do pieczenia. Ustawi¢ forme na dnie
komory piekarnika. W przypadku dodawania pary uzywac
naczyn bez pokrywki. W przypadku braku odpowiedniego
naczynia uzy¢ szklanej blachy do pieczenia.

Naczynie z pokrywka
Pokrywka musi by¢ doktadnie dopasowana i dobrze
zamykac naczynie. Ustawié naczynie na ruszcie.

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo poparzenia!
Przy otwieraniu pokrywy po zakonczeniu pieczenia z
naczynia moze ujs¢ bardzo gorgca para. Podnosié
pokrywe z tytu, aby gorgca para nie zostata skierowana
na ciafo.

Gotowanie w potaczeniu z mikrofalami

Ta metoda znacznie skraca czas pieczenia. Inaczej niz w
przypadku pieczenia konwencjonalnego czas pieczenia z
dodatkowym zastosowaniem mikrofal zalezy od
catkowitej wagi potrawy.

Wskazowka: Jezeli pieczone sg inne ilosci niz podane w
tabelach ustawien, pomocna jest reguta: dwukrotne
zwigkszenie ilosci powoduje prawie dwukrotne
wydtuzenie czasu pieczenia. Nalezy zawsze uzywac
zaroodpornych i przystosowanych do kuchenek
mikrofalowych naczyn. Formy z metalu albo garnki
ceramiczne nadajg sie tylko do pieczenia bez
zastosowania mikrofal. Stosowac¢ sie do wskazéwek
dotyczacych naczyn przystosowanych do kuchenek
mikrofalowych.— "Mikrofale" na stronie 58

Gotowanie/pieczenie z zastosowaniem pary

Dzieki dodatkowemu zastosowaniu pary niektdre potrawy
stajg sie bardziej chrupkie. Majg btyszczaca powierzchnie
i mniej wysychaja.

Nalezy uzywac otwartych naczyn. Naczynia muszg byé
odporne na dziatanie wysokiej temperatury i goracej pary.
Wiaczy¢ dodatkowg pare w sposdb podany w tabeli.
Napetni¢ pojemnik woda do oznaczenia "MAX". Jezeli
podczas gotowania zbiornik na wode zostanie
oprézniony, przyrzadzanie potrawy bedzie kontynuowane
przy uzyciu ustawionego rodzaju grzania bez dodawania
pary.

Gotowanie na parze w przeznaczonym do tego celu
pojemniku

W przeciwienstwie do pieczenia z dodatkowym
zastosowaniem pary funkcja pieczenia na parze
zapewnia delikatniejsze pieczenie migsa, ale nie pozwala
uzyskaé chrupigcej skorki. Po upieczeniu migso
zachowuje wyjatkowg soczystosc.

Aby uzyskac szczegdlny wariant smakowy, kawatki migsa
mozna przed upieczeniem na parze podsmazy¢, co
skraca tez czas pieczenia. Wieksze kawatki wymagajg
diuzszego pieczenia. Kawatkéw miesa nie trzeba
obracac.

W przypadku pieczenia drobiu, migsa lub ryb uktadac
produkty na pojemniku do gotowania na parze
umieszczonym w szklanej blasze do pieczenia i wsungé
na wysokos¢ 3. Napetni¢ pojemnik wodg do oznaczenia
"MAX". Jezeli w trakcie pracy zbiornik na wode zostanie
oprézniony, praca urzgdzenia zostanie przerwana. Na
wyswietlaczu pojawi sie odpowiedni komunikat.
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Grillowanie

Podczas grillowania drzwi urzgdzenia muszg by¢
zamkniete. Nigdy nie grillowa¢ przy otwartych drzwiach
urzadzenia.

Grillowane produkty uktada¢ na ruszcie. Pod ruszt
wsunaé dodatkowo szklang blache do pieczenia. Bedzie
do niej skapywac ttuszcz.

Grillowa¢ w miere mozliwosci jednakowe kawatki o
podobnej grubosci i wadze. Dzieki temu zostang one
réwnomiernie zrumienione i pozostang soczyste.
Grillowane kawatki nalezy uktada¢ bezposrednio na
ruszcie.

Grillowane kawatki odwraca¢ szczypcami do grillowania.
Naktucie miesa widelcem spowoduje utrate soku i mieso
bedzie suche.

Mieso nalezy soli¢ dopiero po zakoriczeniu grillowania.
S6l wycigga z miesa wode.

Wskazowki

« Grzalki grilla wigczaja sie i wytgczaja, jest to normalne
zjawisko. Czestotliwos¢ witgczania i wyltgczania zalezy
od ustawionego stopnia mocy grilla.

» Podczas grillowania moze powstawac dym.

Zalecane wartosci ustawien

Podane wartosci ustawien dotyczg drobiu, miesa lub ryb
bez farszu, gotowych do pieczenia, schtodzonych w
lodéwce, wstawionych do zimnej komory piekarnika.

Drob

Naczynia Wyso- Rodzaj

kos¢ wsu- grzania  tura

Tempera- Stopien Poziom
mocy  mocy mikro- twarzania trwania

W tej tabeli podane sg wartosci dla drobiu, migsa i ryb
wraz z proponowang waga. W celu przygotowania drobiu,
miesa lub ryb o wiekszej wadze, nalezy zawsze wybraé
nizszg z temperatur. Przy pieczeniu kilku kawatkéw o
czasie pieczenia decyduje najwiekszy z nich.
Poszczegdlne kawatki powinny by¢é mozliwie jednakowej
wielkosci.

Im wiekszy kawatek drobiu, miesa lub ryby, tym nizsza
temperatura i odpowiednio dluzszy czas pieczenia.

Jezeli tak podano w tabeli, dréb migso i ryby nalezy
obracac.

Dréb
W przypadku piersi kaczki ponacina¢ skére. Piersi kaczki
nie nalezy obracad.

Przy obracaniu potraw z drobiu na drugg strone nalezy
dopilnowag, aby na dole znalazta sig najpierw strona
piersi wzgl. strona ze skora.

Ryby

Calych ryb nie trzeba odwracac. Ryba jest upieczona, gdy
ptetwa grzbietowa daje sie tatwo oddzieli¢.

W przypadku przyrzadzania ryby na ruszcie nasmarowaé
ruszt niewielkg iloscig oleju, co utatwi pézniej zdjecie ryby.

Stopien wy- Czas Wskazowki

niecia
Kurczak, caly, Naczynie 0 =
1,3 kg, gotowany  z

grilla fal pary w min

600 - 25-35  Po uptywie potowy
czasu obrdcic.

pokrywka

Pier$ kaczki, 500 g Ruszt + 3+2 [ChEHW 3 180 3 10-12  Utozy¢ skorg do
szklana géry. Nie obracac.
blacha do
pieczenia

Piers gesi, udka  Naczynie 0 1+ 2 180 - 30-40  Wysokie naczynie

gesi, 700-900 g bez

bez pokrywki. Nie

pokrywki obracac.

Mieso

Potrawa Naczynia Wyso- Rodzaj Etapy Stopien Poziom Stopien  Czas trwania
kos$¢ wsu- grzania mocy grilla mocy mikro- wytwarza- w min
niecia fal nia pary

Steki wotowe grubos$¢ Ruszt + szklana 3+1 ] 3 - - 10-15

2-3 cm, 2-3 sztuki, po blacha do piecze- 2 3 . - 5-10

200 ¢ nia

Steki z karkdwki gru- Ruszt + szklana 3+1 ] 1 2 - - 15-20

bos¢ 2-3 cm, 2-3 blacha do piecze- 2 2 . . 10-15

sztuki, po 120 g nia

Kietbasy do grillowa-  Ruszt + szklana 3+1 il 1 3 - - 10-15

nia 4-6 sztuk, blacha do piecze- ) 3 . . 5-10

po 150 g nia
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Ryba

Potrawa

Naczynia

Wysokos¢
wsuniecia

Rodzaj
grzania

Przetestowane w naszym studiu gotowania pl

Czas trwa-
nia
w min

Temperatu- Stopien
ra
w°C

Poziom mocy Stopien
mocy gril- mikrofal wytwarza-
la nia pary

Filet rybny, $wiezy, Szklana blacha 3 3 15-17
400 g do pieczenia +

pojemnik do

gotowania na

parze
Filety rybne, mrozone,  Naczynie z 3 @ 3 18-20
400 g pokrywka
Filety rybne, mrozone,  Szklana blacha 3 @ 3 23-25
800 ¢ do pieczenia +

pojemnik do

gotowania na

parze
Filet rybny, zapiekany,  Naczynie bez 0 C+E 3 600 10-15
500 ¢ pokrywki
Kotlet rybny, 2-3 sztuki, Ruszt + szklana 3+1 ] 3 8-12
po 150 g blacha do pie-

czenia
Ryba, cata, np. pstrgg, ~ Szklana blacha 3 3 3 18-22

2-3 sztuki, po 300 g do pieczenia +
pojemnik do
gotowania na

parze

Warzywa i dodatki

Tutaj podane sg informacje na temat szybkiego i
delikatnego przyrzadzania wielu rodzajéw warzyw, ryzu i
ziemniakdw, jak réwniez mrozonych produktéw
ziemniaczanych.

Mikrofale

Zawsze gotowac warzywa w naczyniu z pokrywka, ktdre
nadaje do uzywania w kuchenkach mikrofalowych. Do
gotowania ryzu uzywaé wysokich naczyn z pokrywka,
dodajac wode w ilosci podanej w tabeli.

Gotowanie na parze

Do gotowania na parze uzywac szklanej blachy do
pieczenia oraz pojemnika do gotowania na parze.

Nalezy zachowywac¢ wielkosci kawatkow podane w tabeli
ustawien. W przypadku mniejszych kawatkow skraca sie

czas pieczenia, w przypadku wiekszych kawatkdéw
wydtuza sie czas pieczenia. Jakos¢ i stopier dojrzatosci
produktu réwniez maja wptyw na czas pieczenia. W
zwigzku z tym podane tu ustawienia sg tylko wartosciami
orientacyjnymi.

Nalezy zawsze rownomiernie rozktadac artykuty
spozywcze w naczyniu. Jesli warstwy produktow sa
réznej grubosci, piekg sie nieréwnomiernie. W
pojemnikach do gotowania na parze warstwa produktéw
wrazliwych na dziatanie cisnienia nie powinna by¢ zbyt
gruba.

Napetni¢ zbiornik z wodg do oznaczenia “MAX”. Jezeli w
trakcie pracy zbiornik na wode zostanie oprézniony, praca
urzgdzenia zostanie przerwana. Na wyswietlaczu pojawi

sie odpowiedni komunikat.

Potrawa Naczynia Wyso- Rodzaj Etapy  Temperatu- Poziom Stopien Czas
kos¢ wsu- grzania ra mocy mi-  wytwa- trwaniaw
niecia krofal rzania min

pary
Karczochy, cate, Swieze  Szklana blacha do pie- 3 @ 1 3 36-40
czenia + pojemnik do
gotowania na parze
Szpinak lisciasty, Swiezy ~ Szklana blacha do pie- 3 @ 1 3 5-7

250 ¢ czenia + pojemnik do
gotowania na parze

*od czasu do czasu zamieszac

**Zbiornik na wode moze ew. wymagaé w miedzyczasie uzupetnienia
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pl Przetestowane w naszym studiu gotowania

Poziom
mocy mi-
krofal

Potrawa Naczynia Wyso- Rodzaj Etapy  Temperatu- Stopien Czas

wytwa-  trwaniaw
rzania min

kos¢é wsu- grzania ra

niecia

pary

Kalafior, caly, swiezy Szklana blacha do pie- 2 D) 1 3 28-35

czenia + pojemnik do

gotowania na parze
Brokuty, cate, $wieze, Szklana blacha do pie- 2 @ 1 3 20-23
500 ¢ czenia + pojemnik do

gotowania na parze
Rdzyczki brokutéw, mro-  Szklana blacha do pie- 3 I 1 3 14-16
zone 500 g czenia + pojemnik do

gotowania na parze
Warzywa, $wieze, 250 g*  Naczynie z pokrywka = 1 600 6-10
Warzywa, $wieze, 500 g*  Naczynie z pokrywka = 1 600 10-15
Warzywa mieszane, mro-  Szklana blacha do pie- 4 1 3 12-15
zone 250 g czenia + pojemnik do

gotowania na parze
Marchew w plastrach, pie- Szklana blacha do pie- 3 D 1 3 18-20
czenie na parze czenia + pojemnik do

gotowania na parze
Por w plasterkach, Szklana blacha do pie- 3 D) 1 3 10-12
swiezy, 500 g czenia + pojemnik do

gotowania na parze
Zielona fasolka, $wieza,  Szklana blacha do pie- 3 & 1 3 18-20
500 ¢ czenia + pojemnik do

gotowania na parze
Szparagi, zielone, 250 g Szklana blacha do pie- 3 Iy 1 3 10-15

czenia + pojemnik do

gotowania na parze
Cukinia w plastrach, pie-  Szklana blacha do pie- 3 Iy 1 3 12-14
czenie na parze czenia + pojemnik do

gotowania na parze
Ziemniaki, pokrojone w Szklana blacha do pie- 3 D) 1 3 28-30
¢wiartki, 250 g czenia + pojemnik do

gotowania na parze
Ziemniaki, pokrojone w Szklana blacha do pie- 3 D) 1 3 30-32
¢wiartki, 500 g czenia + pojemnik do

gotowania na parze
Ziemniaki pokrojone w Szklana blacha do pie- 3 D) 1 3 32-35
¢wiartki, 750 g** czenia + pojemnik do

gotowania na parze
Ryz, 125 g + 300 ml wody Naczynie z pokrywka 0 1 600 4-6

2 180 12-15
Ryz, 250 g + 500 ml wody Naczynie z pokrywka 0 1 600 6-8
2 180 15-18

*od czasu do czasu zamieszaé

**Zbiornik na wode moze ew. wymagaé w miedzyczasie uzupetnienia

Desery

Urzadzenie umozliwia przyrzgdzanie szybkich i
smacznych deserdw.

Przestrzegaé wskazéwek podanych w tabeli ustawien.

Ryz na mleku

Doda¢ mleko w podanych proporcjach. Na przyktad w
przypadku proporcji 1:2,5 na kazde 100 g ryzu dodac¢
250 ml mleka.
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Przetestowane w naszym studiu gotowania pl

Potrawa Naczynia Wysokos¢ wsu-  Rodzaj Poziom mocy Stopien inten- Czas trwania
niecia grzania mikrofal sywnosci w min
pary

Budyn karmelowy Szklana blacha do pie- 3 3 40-50
czenia + Foremki do
sufletéw

Kluski na parze Szklana blacha do pie- 3 2 20-25
czenia

Ryz na mleku 1:2, 5 Szklana blacha do pie- 3 3 30-40
czenia

Owoce, owoce prazone, Szklana blacha do pie- 3 @ 3 9-12

500 ¢ czenia

Prazona kukurydza do przy- Naczynie z pokrywka 0 = 600 = 3-5

rzadzania w kuchence mikro-

falowej, 1 torebka o wadze

100 ¢

Desery, np. pudding (w Naczynie z pokrywka 0 = 600 - 6-8

proszku) 500 ml*
*od czasu do czasu zamieszac

Akrylamid w produktach spoiywczych produktéw zbozowych i ziemniaczanych w wysokich
. . temperaturach, np. chipséw, frytek, tostow, butek, chleba,
Jakie potrawy sa narazone? wypiekéw cukierniczych (ciasteczek, pierniczkow).

Akrylamid powstaje gtéwnie podczas przyrzgdzania

Porady dotyczace przyrzadzania potraw, aby zawarto$¢ akrylamidu byta mozliwie najmniejsza

Informacje ogdlne Czas smazenia i pieczenia powinien by¢ mozliwie krétki. Potrawy nalezy zrumienia¢ na kolor ztoty, nie za
ciemny. Duzy, gruby kawatek pieczonej potrawy zawiera mniej akrylamidu.

Pieczenie Dzieki uzyciu trybu Gorace powietrze przy ustawieniu maks. 180°C jaja lub zéttka jaj redukujg powstawanie
akrylamidu.

Ciasteczka Dzieki uzyciu trybu Gorace powietrze przy ustawieniu maks. 180°C jaja lub zéttka jaj redukujg powstawanie
akrylamidu.

Frytki pieczone w piekar-  Réwnomiernie roztozyé na wyposazeniu jedng warstwe. Piec jednorazowo co najmniej 400 g, aby frytki nie
niku staty sie suche.

Potrawy testowe Przygotowywanie potraw z zastosowaniem mikrofal

Do przygotowywania potraw z zastosowaniem mikrofal
nalezy zawsze uzywac zaroodpornych, przystosowanych
) , do kuchenek mikrofalowych naczyn. Stosowac sie do
Zgodnie z normami IEC 60350-1 lub IEC 60705. wskazowek dotyczacych naczyn przystosowanych do
kuchenek mikrofalowych.— "Mikrofale" na stronie 58

Ponizsze tabele zostatly opracowane dla instytuciji
testujgcych w celu utatwienia testow urzadzenia.

Rozmrazanie przy uzyciu mikrofal

Potrawa Naczynia Wysokos¢  Rodzaj Waga Etapy Poziom mocy mi- Czas trwania
wsuniecia  grzania krofal w min
Rozmrazanie migsa Naczynie bez 0 = 500 g 1 180 7
pokrywki D) 90 8-12

Gotowanie/pieczenie przy uzyciu mikrofal

Potrawa Naczynia Wysokosé Rodzaj Waga Etapy Poziom mocy mi- Czas trwania
wsuniecia grzania krofal W min

Masa jajeczna Naczynie bez 1000 g
pokrywki 2 180 18-22

Ciasto biszkoptowe Naczynie bez 0 5 475 ¢ 1 600 8-10
pokrywki

Klopsy migsne Naczynie bez 0 5 900 g 1 600 20-25
pokrywki
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pl Przetestowane w naszym studiu gotowania

Gotowanie/pieczenie z dodatkowym zastosowaniem mikrofal

Potrawa Naczynia Wysokos$¢ wsu- Rodzaj Stopien Poziom mocy mi-  Czas trwania w
niecia grzania mocy grilla krofal min
Zapiekanka ziemniaczana Naczynie bez 0 e 1 360 25-32
pokrywki

Gotowanie na parze

Szklang blache do pieczenia wraz z pojemnikiem do
gotowania na parze ustawié¢ na wysokosci 3.

Potrawa Naczynia Wysokos¢ Rodzaj Stopien Czas Wskazowki
wsuniecia grzania wytwarza- trwania

niapary  wmin

Groszek, mrozony, 1000  Szklana blacha do 3 3 - Test jest zakoriczony, gdy najchtodniej-
g pieczenia + pojemnik sze miejsce osiggnie temperature
do gotowania na 85°C.
parze
Brokuty, Swieze, 300 g Szklana blacha do 3 D) 3 10-12
pieczenia + pojemnik
do gotowania na
parze
Brokuty, Swieze, jeden Szklana blacha do 3 4y 3 16-18
pojemnik pieczenia + pojemnik
do gotowania na
parze
Grillowanie Dane w tabelach dotyczg potraw wsunietych do zimnego
piekarnika.

Wsuna¢ szklang blache do pieczenia pod ruszt. Skapuje
do niej ptyn z migsa i piekarnik pozostaje czysty.

Potrawa Naczynia Wysokos¢ Rodzaj Stopien Czas trwania Wskazowki
wsuniecia grzania mocy grilla w min
Opiekanie tostow Ruszt 3 (hd 3 4-5
Hamburger wotowy, 12 Ruszt + szklana bla- 3+1 (i 3 35-45 Obrdci¢ po uptywie potowy czasu
sztuk cha do pieczenia
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Utilizarea conform

destinatiei

Cititi cu atentie aceste instructiuni. Numai astfel
puteti utiliza aparatul corect gi in siguranta.
Pastrati instructiunile de utilizare si de montaj
pentru o consultare ulterioara sau pentru
eventuali viitori proprietari.

Acest aparat este destinat doar incorporarii.
Respectati instructiunile speciale de montaj.

Verificati aparatul dupa despachetare. in cazul
in care aparatul a fost avariat in timpul
transportului, nu este permisa punerea in
functiune a acestuia.

Numai un electrician autorizat are permisiunea
sa racordeze aparate fara stecher. In cazul
avariilor datorate unei racordari eronate, dreptul
de garantie este anulat.

Acest aparat este destinat numai gospodariilor
private si uzului menajer. Utilizati aparatul
numai pentru prepararea mancarurilor si a
bauturilor. Supravegheati aparatul in timpul
functionarii. Utilizati aparatul numai in spatii
inchise.

Acest aparat este adecvat pentru o utilizare
pana la o inaltime de maxim 4000 de metri
deasupra nivelului marii.

Acest aparat poate fi folosit de copiii peste 8 ani
si de persoane cu capacitali fizice, senzoriale
sau mental reduse sau cu insuficienta
experienta sau cunostinte, numai sub
supravegherea unei persoane responsabile
pentru siguranta acestora sau daca au fost
instruiti referitor la utilizarea in siguranta a
aparatului si au inteles pericolele care rezulta
din aceasta utilizare.

Copiii nu au voie sa se joace cu aparatul. Copiii
nu vor curata sau intretine aparatul, cu exceptia
situatiei in care acestia au varsta de peste

15 ani si sunt supravegheati.

Nu permiteti accesul copiilor sub varsta de 8 ani
la aparat si la cablul de racordare.



ENInstructiuni de siguranta
importante

Generalitati

/\ Avertizare — Pericol de incendiu!

. Aparatul se incalzeste puternic. Daca
aparatul va fi instalat intr-o piesa de mobilier
cu usa decorativa, in cazul in care usa este
inchisa se va produce acumulare de caldura.
Utilizati aparatul numai cu usa decorativa
deschisa.

. Obiectele inflamabile, depozitate in spatiul de
coacere, se pot aprlnde Nu depozitati
niciodat4 obiecte inflamabile in spatlul de
coacere. Nu deschideti niciodata usa
aparatului daci se produce fum in aparat.
Deconectati aparatul si scoateti stecherul din
priza sau intrerupeti siguranta din tabloul de
sigurante.

. Resturile de alimente neaderente, grasimea
si zeama de la friptura se pot aprinde. Inainte
de functionare, indepartati murdariile grosiere
din interiorul cuptorului si de pe accesorii.

. Ladeschiderea usii aparatului se creeaza
curenti de aer. Hartia de patiserie se poate
atinge de elementele de incalzire si se poate
aprinde. La preincalzire nu agezati niciodata
hartie de patiserie in accesorii, fara ca
aceasta sa fie fixata. Asezati intotdeauna un
vas sau o forma de copt pe hartia de
patiserie. Tapetati numai suprafata necesara
cu hartie de patiserie. Nu este permis ca
hartia de patiserie sa iasa peste marginile
accesoriului.

/\ Avertizare — Pericol de arsuri!

= Aparatul se incalzeste puternic. Nu atingeti
niciodata suprafetele interioare fierbinti ale
spafiului de coacere sau elementele de
incalzire. Lasati intotdeauna aparatul sa se
raceasca. Tineti copiii la distanta.

. Accesoriile'sau vesela vor deveni foarte
fierbinti. Scoateti intotdeauna accesoriile sau
vasele fierbinti cu ajutorul unei manusi de
bucatarie.

- Vaporii de alcool se pot aprinde in spatiul de
coacere fierbinte. Nu pregatiti niciodata
alimente cu bauturi avand un procent ridicat
de alcool. Utilizati numai cantitati mici de
bauturi cu continut ridicat de alcool.
Deschideti ugsa aparatului cu precautie.

/\ Avertizare — Pericol de arsuri!

. In timpul utilizarii, partile accesibile devin
fierbinti. Nu atlngetl niciodata partile fierbinti.
Tineti copiii la dlstanta

Instructiuni de siguranta importante ro

- Ladeschiderea usii aparatului poate iesi abur
fierbinte. Tn functie de temperatura, aburii pot
fi uneori greu de observat. Atunci cand
deschideti aparatul, nu stati foarte aproape
de el. Deschldey cu atentle usa aparatului.
Tineti copiii la distanta.

. Delaapain spatiul de coacere fierbinte se
pot forma aburi flerbinti. Nu turnati niciodat&
apa in spatiul de coacere fierbinte.

/\ Avertizare — Pericol de vitamare!
Geamul zgariat al usii aparatului poate crapa.
Nu folositi razuitoare pentru geamuri, produse
de curatat agresive sau abrazive.

/\ Avertizare — Pericol de electrocutare!

. Reparatiile executate incorect sunt
periculoase. Efectuarea reparatiilor gi
Inlocuirea cablurilor defecte sunt permise
numai tehnicienilor din unitatea de service
abilitata, instruiti de firma noastra. Daca
aparatul este defect, scoateti fisa de retea
sau deconectati S|guranta din tabloul
sigurantelor. Chematl unitatea service
abilitata.

- lzolatia cablurilor aparatelor electrice se
poate topi la atingerea pieselor fierbinti ale
aparatului. Nu aduceti niciodata cablurile de
racordare ale aparatelor electrice in contact
cu piesele fierbinti ale aparatului.

. Patrunderea umiditatii v& poate electrocuta.
Nu utilizati aparate de curatat cu jet sub
presiune sau cu jet de abur.

- Patrunderea umiditatii poate provoca
electrocutare. Nu expuneti niciodata aparatul
la caldura si umiditate excesive. Utilizai
aparatul numai in spatii inchise.

- Un aparat defect va poate electrocuta. Nu
porniti niciodata un aparat defect. Scoateti
fisa de retea din priza sau intrerupeti
siguranta 'de la tabloul de sigurante. Chemati
unitatea service abilitata.

AAvertlzare Pericol prin magnetizare!
In panoul de comanda sau la elementele de
operare se folosesc magneti permanenti.
Acestia pot avea influenta asupra implanturilor
electronice, de ex. stimulator cardiac sau
pompe de insulina. Purtatorii de implanturi
electronice trebuie sa mentina o distanta
minima de 10 cm fata de panoul de comanda.
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ro Instructiuni de sigurantd importante

Cuptor cu microunde

/\ Avertizare — Pericol de arsuri!

. Alte utilizari ale aparatului decéat cea
prevazuta sunt periculoase.
Nu sunt permise uscarea alimentelor sau a
hainelor, incalzirea papucilor, a pernelor
umplute cu cereale sau boabe, buretilor,
lavetelor umede si a altor articole similare.
De exemplu, supraincalzirea papucilor, a
pernelor umplute cu cereale sau boabe, a
buretilor, a lavetelor umede si a altor articole
similare duce la arsuri

- Alimentele se pot aprinde. Nu incalziti
niciodata alimente in ambalaje izoterme.
Nu incalziti niciodata fara supraveghere
alimente in recipiente din plastic, hartie sau
alte materiale inflamabile.
Nu setati niciodata o putere sau o durata
excesiv de mari la cuptorul cu microunde.
Orientati-va dupa indicatiile din aceste
mstructlunl de utilizare.
Nu uscatl niciodata alimentele in cuptorul cu
microunde.
Alimentele cu continut scazut de apa, ca
de ex. painea, nu trebuie niciodata
dezghetate sau incalzite la o putere prea
mare a microundelor sau un timp prea
indelungat.

«» Uleiul alimentar se poate aprinde. Nu incalziti
niciodata exclusiv ulei alimentar la cuptorul
cu microunde.

/\ Avertizare — Pericol de explozie!

Lichidele sau alte alimente aflate in recipiente
inchise etang pot exploda. Nu incalziti niciodata
lichide sau alte alimente in recipiente inchise
etans.

/\ Avertizare — Pericol de arsuri!

- Alimentele cu coaja sau pielita dura pot
plesni exploziv in timpul, sau chiar dupa
incalzire. Nu preparali niciodata oua in coaja
si nu incalziti oua fierte tari. Nu preparati
niciodata scoici sau crustacee. In cazul
oualor ochi sau al oualor in pahar, trebuie ca
mai intai sa intepati galbenusul. In cazul
alimentelor cu’coaji sau pielita tare, de ex.
mere, rosii, cartofi sau carnaciori, coaja poate
crapa. Inainte de incalzire, m’;epa’g coaja sau
pielita.

. Caldura nu se distribuie uniform ih mancarea
pentru bebelusi. Nu incalziti niciodata
alimentele pentru bebelusi in vase inchise.
Indepartastl intotdeauna capacul sau tetina.
Dupa incalzire, amestecati sau agitati bine.
Verificati temperatura inainte de a oferi
mancarea copilului.
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. Alimentele incalzite emit caldura. Vesela se
poate infierbanta foarte puternic. Scoateti
intotdeauna accesoriile sau vasele flerblntl cu
ajutorul unei manusi de bucatarie.

- In cazul alimentelor inchise intr-un ambalaj
etans, ambalajul poate crapa. Respectati
intotdeauna specificatiile de pe ambalaj.
Scoateti intotdeauna preparatele din spatiul
de coacere cu 0 manusa de bucatarie.

. In timpul utilizarii, partile accesibile devin
fierbinti. Nu atlngetl niciodata pértile fierbinti.
Tineti copiii la distanta.

. Alte utilizari ale aparatului decat cea
prevazuta sunt periculoase.

Nu sunt permise uscarea alimentelor sau a
hainelor, incalzirea papucilor, a pernelor
umplute cu cereale sau boabe, buretilor,
lavetelor umede si a altor articole similare.
De exemplu, supraincalzirea papucilor, a
pernelor umplute cu cereale sau boabe, a
buretilor, a lavetelor umede si a altor articole
similare duce la arsuri

/\ Avertizare — Pericol de oparire!

- In cazul incalzirii lichidelor, este posibila
intérzierea fierberii. Aceasta inseamna ca se
atinge temperatura de fierbere fara sa se
produca bulele tipice de vapori. La cea mai
mica miscare a vasului, lichidul fierbinte se
poate revarsa brusc si poate fi improgcat. La
Incalzire, puneti intotdeauna o lingura in vas.
In acest feI eV|tat| fenomenul de intarziere a
fierberii.

/\ Avertizare — Pericol de ranire!

- Vesela neadecvata se poate sparge. Vesela
din portelan si ceramica poate avea orificii
fine Tn manere si capac. In spatele acestor
orificii, exista cavitati. Umiditatea care
patrunde in cavitafi poate provoca spargerea
veselei. Utilizati numai vesela adecvata
pentru microunde.

- In cazul functionarii cu microunde, vesela si
recipientele din metal sau vesela cu
ornamente metalice pot duce la formarea
scanteilor. Aparatul poate suferi deteriorari.
In cazul functionarii doar cu microunde, nu
utilizati niciodata recipiente din metal.




/\ Avertizare — Pericol de electrocutare!
Aparatul functioneaza cu tensiune inalta. Nu
inlaturati niciodata carcasa.

/\ Avertizare — Pericol de provocare a unor

daune grave asupra sanatatii!

= In cazul unei curatari deficiente, suprafata
aparatului se poate deteriora. Este posibil sa
iasa energia produsa de microunde. Curatati
aparatul regulat si indepartati imediat
resturile de alimente. Mentlnetl intotdeauna
curate interiorul cuptorulw garnltura usii, usa
si balamaua ugii. — "Curatarea”
la pagina 113

. Printr-o usa defecta a cuptorului sau o
garnitura defecta a usii poate iesi energie
produsa de microunde. Nu utilizati niciodata
aparatul daca usa cuptorului, garnitura usii
sau rama din plastic a usii este avariata.
Chemati unitatea service abilitata.

. Laaparatele fara carcasa este emisa energie
produsa de microunde. Nu indepartati
niciodata carcasa. Pentru lucrari de
intretinere sau reparatii, chemati unitatea
service abilitata.

Abur

AAvertlzare Pericol de oparire!

. In timpul functionarii in continuare a
aparatului, apa din rezervorul de apa se
poate incalzi puternic. Goliti rezervorul de
apa dupa fiecare functionare a aparatului cu
aburi.

= In spatiul de coacere se formeaza abur
fierbinte. in timpul functionarii aparatului cu
aburi, nu introduceti méana in spatiul de
coacere.

. La scoaterea accesoriului, se poate revarsa
lichid fierbinte. Scoateti accesoriile fierbinti cu
atentie, numai cu manusi de protectie.

/\ Avertizare — Pericol de ranire si de

incendiu!

Lichidele inflamabile se pot aprinde in spatiul de
coacere fierbinte (deflagratie). Nu turnati lichide
inflamabile (de ex. bauturi cu continut de alcool)
in rezervorul de apa. Turnati in rezervorul de
apa exclusiv apa sau solutia de detartrare
recomandata de noi.

Cauzele avariilor ro

EJ Cauzele avariilor

Generalitati

Atentie!

= Apa in spatiul de coacere fierbinte: Nu turnati
niciodata apa in spatiul de coacere fierbinte. Astfel se
produc vapori de apa. La variatia de temperatura se
pot produce deteriorari ale.

= Umezeala in spatiul de coacere: umezeala pe o
perioada mai indelungata in spatiul de coacere poate
duce la coroziune. Dupa utilizare, I&sati spatiul de
coacere sad se usuce. Nu pastrati alimente umede
pentru un timp mai indelungat Tn spatiul de coacere
inchis. Nu depozitati preparate in spatiul de coacere.

= Racirea cu usa aparatului deschisa: dupa un mod de
functionare cu temperaturi ridicate, 1&sati cuptorul s&
se raceasca numai inchis. Nu Tntepeniti nimic in usa
aparatului. Chiar daca usa este numai intredeschisa,
se poate deteriora in timp suprafata mobilei
invecinate.

Numai dupa un mod de functionare cu multa umiditate,
I&sati cuptorul sa se raceasca deschis.

« Garnitura foarte murdara: in cazul in care garnitura
este foarte murdara, usa aparatului nu se mai inchide
corect In timpul functionarii. Partile frontale ale
mobilierului adiacent pot fi deteriorate. Mentineti
garnitura intotdeauna curata. Nu utilizati niciodata
aparatul cu o garnitura de etansare deteriorata sau
fara garnitura de etansare. — "Curatarea"
la pagina 113

= Usa aparatului ca suprafata de agezare sau de
depozitare: Nu amplasati nimic pe aceasta, nu va
asezatli pe ea si nu agatati nimic de aceasta. Nu
agezati vesela sau accesorii pe uga aparatului.

= Introduceti accesoriul: in functie de tipul aparatului,
accesoriul poate zgaria geamul usii aparatului la
inchiderea acesteia. Introduceti intotdeauna
accesoriul pana la opritor in spatiul de coacere.

= Transportul aparatului: Nu deplasati si nu tineti
aparatul de méanerul usii. Manerul usii nu poate
suporta greutatea aparatului si se poate rupe.

Cuptor cu microunde

Atentie!

= Folie de aluminiu: folia de aluminiu din spatiul de
coacere nu are voie sa intre in contact cu geamul usii.
Se pot forma decolorari permanente ale geamului usii.

= Formarea scanteilor: metalul - de ex. lingurita din
pahar - trebuie sa se afle la o distantd minim& de 2 cm
fata de peretii interiori ai cuptorului si fata de partea
interioara a usii. Scanteile pot distruge sticla din
interior a usgii.

= Functionarea microundelor si functionarea in modul
combinat: Gratarul nu este adecvat pentru
functionarea microundelor si pentru functionarea
microundelor in combinatie cu un mod de incalzire. Se
pot produce scéntei si spatiul de coacere va fi
deteriorat.
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Protectia mediului

Vesela din aluminiu: nu utilizati veseld din aluminiu in
aparat.Aparatul se va deteriora prin formarea de
scantei.

Regimul de functionare cu microunde fara alimente:
functionarea aparatului fara alimente duce la
suprasarcind. Nu porniti niciodata cuptorul cu
microunde fara alimente in interior. Exceptia o
reprezinta un test scurt pentru veseld. — "Cuptorul cu
microunde” la pagina 100

N\ L
N N

/] X |

Floricele de porumb la microunde: Nu setati
niciodata o putere prea mare a microundelor. Geamul
usii poate crapa din cauza suprasolicitarii. Utilizati
maxim 600 Wati. Asezati intotdeauna punga cu
popcorn pe o farfurie.

Abur

Atentie!
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Ingrijirea aparatului: spatiul de coacere al aparatului
dumneavoastra este fabricat din otel inoxidabil de
nalta calitate. Printr-o intretinere necorespunzatoare,
se poate produce coroziune n spatiul de coacere.
Respectati instructiunile de intretinere si de curatare
din manualul de utilizare. Indepartati murdaria din
spatiul de coacere imediat ce aparatul s-a racit.
Forme de copt: vesela trebuie sa fie rezistenta la
caldura si aburi. Formele de copt din silicon nu se
preteaza la functionarea combinata cu aburi.

Vesela cu puncte de rugina: nu utilizati vesela cu
puncte de rugina. Si cele mai mici pete pot duce la
coroziune in spatiul de coacere.

Lichide care se scurg: La prepararea cu aburi
introduceti tava de sticla pe nivelul 3 si agezati
recipientul pentru aburi pe tava de sticla. Lichidul scurs
este colectat in tava de sticla.

Apa fierbinte in rezervorul de apa: apa fierbinte poate
avaria pompa. Nu umpleti rezervorul cu apa fierbinte.
Deteriorari in spatiul de coacere: Nu porniti
functionarea daca exista apa pe baza interiorului
cuptorului. Stergeti apa de pe baza interiorului
cuptorului Tnainte de a porni regimul de functionare.
Solutie anticalcar: nu aduceti solutia anticalcar in
contact cu panoul de comandé sau cu alte suprafete
ale aparatului. Suprafetele vor fi deteriorate. Daca
acest lucru se intdmpla totusi, indepartati imediat
solutia anticalcar cu apa.

Curatarea rezervorului de apa: nu curatati rezervorul
de apa in masina de spalat vase. In caz contrar,
rezervorul de apa se poate deteriora. Curatati
rezervorul de apa cu un servet moale si cu detergent
de vase uzual din comert.

Protectie impotriva inghetului: Pentru a preveni
deteriorarile cauzate de inghet in timpul transportului
si depozitarii, aparatul trebuie golit complet in
prealabil.

Protectia mediului

Noul dvs. aparat este deosebit de eficient din punct de
vedere energetic. Aici gasiti sugestii cu privire la cum
puteti economisi si mai mult energia cand folositi aparatul
si la evacuarea corecta ca deseu a acestuia.

Economisirea energiei

Preincalziti aparatul numai atunci cand in retetd sau in
tabelele din instructiunile de utilizare este indicat
astfel.

Pentru coacere, utilizati forme de copt inchise la
culoare, vopsite in negru sau emailate. Acestea
absorb foarte bine caldura.

Indepartati din interiorul cuptorului accesoriile si vesela
de care nu aveti nevoie.

Nu deschideti usa aparatului in timpul functionarii
acestuia.

Mai mute prajituri pot fi coapte cel mai bine una dupa
alta. Interiorul cuptorului este inca fierbinte. Astfel se
reduce timpul de coacere pentru cea de-a doua
préjitura. Puteti introduce si 2 forme dreptunghiulare
una langa cealalta in interiorul cuptorului.

In cazul unor durate de preparare mai lungi, puteti
deconecta aparatul cu 10 minute Tnainte de expirarea
duratei de preparare si sa utilizati caldura reziduala
pentru finalizarea prepararii.

Evacuarea corecta ca deseu

Evacuati ambalajul iTn mod ecologic.

hi¢

Acest aparat a fost marcat in conformitate cu
Directiva Europeana 2012/19/UE cu privire la
deseurile de echipamente electrice si electronice
(DEEE).

Directiva stabileste cadrul valabil la nivelul intregii
UE pentru preluarea si valorificarea aparatelor
uzate.




) Familiarizarea cu aparatul

In acest capitol sunt prezentate display-urile i
elementele de operare. In afara de aceasta, va veti
familiariza cu diversele functii ale aparatului
dumneavoastra.

Indicatie: in functie de tipul aparatului, sunt posibile
diferente de culoare si de detalii.

Familiarizarea cu aparatul ro

Panoul de comanda

Prin intermediul panoului de comanda, cu ajutorul
functiilor si selectorului rotativ, precum si al ecranelor
tactile, setati diversele functii ale aparatului
dumneavoastra.Display-ul va afiseaza setarile curente.

Prezentarea generala va arata panoul de comanda atunci
cand aparatul este conectat, cu un mod de functionare
selectat.

h:min min:sec
& l l l l l [
) kg
il
(2] [3] [4]

Selector de funclil n . B Microunde Selectati functionarea cu
Cu ajutorul selectorului de functii puteti seta modul microunde.
de functionare sau alte functii. — -
Selectorul de functii poate fi rotit din pozitia neutra Abur Aburul fierbinte intra fn interiorul
spre stanga sau spre dreapta. cuptorului.

Campuri tactile ) Grill mare Toatd suprafata de sub rezistenta
in spatele campurilor tactile se gasesc senzori. grill-ului va deveni fierbinte.
Atingeti simbolul, pentru a selecta functia. (] Grill mic Se incélzeste partea din mijloc a

Display . . ) - rezistentei pentru grill.
Plsplﬁy-uéaf|§eaza simbolurile funciiilor active si ale tJ  Decalcifiere Ajuté la decalcifierea evaporatoru-

SunIC:[“tor Ie t'Tpt'_ lui si 1l mentine functional.

[4] Selectorul rotativ - o <
Cu ajutorul selectorului rotativ puteti seta Clatire gﬁti'téguagﬁﬁ ng?gggerl]eaﬁggesr;to'
temperatura modului de incalzire sau puteti selecta R s 9
setarea altor functii. executati functia de clatire dupa
Selectorul rotativ poate fi rotit spre stdnga sau spre fiecare functionare cu ablf”_‘ —
dreapta. Programe Pentru multe preparate gasiti aici

setari deja pre-programate.

Indicatii Q- lluminatul din interi- lluminatul din interiorul cuptorului

= La unele aparate, selectoarele de functii sau
selectoarele rotative sunt escamotabile. Pentru a le
escamota sau a le scoate, apasati in pozitia neutra pe
selectorul de functii sau pe selectorul rotativ.

= Daci selectorul de functii se afla in pozitia neutra (mod
de economisire a energiei) si daca este selectata o
functie, dureaza cateva secunde pana cand va fi
disponibila functia respectiva (de ex. microunde).

Selector de functii

Cu ajutorul selectorului de functii puteti seta modurile de
functionare si alte functii.

Pentru ca dumneavoastra sa gasiti intotdeauna modul de
functionare potrivit pentru preparatul dumneavoastra, va
explicam aici diferentele si domeniile de utilizare.

Pozitie Utilizare
0 Pozitie neutrd Aparatul este deconectat si se afla
in modul de economisire a ener-

giei.

orul cuptorului se aprinde. Aparatul nu incélzeste.

Campuri tactile si display

Cu ajutorul campuirilor tactile puteti seta diverse functii
suplimentare ale aparatului dumneavoastra. Pe display
puteti vedea valorile corespunzatoare.

Campuri tactile

Aici gasiti explicatii pe scurt cu privire la diversele cAmpuri
tactile.

Simbol Semnificatie

= Microunde Selectati treptele de putere ale
microundelor, respectiv functia de
preparare la microunde pentru a
activa functia grill sau functia de
preparare la abur.

) Abur Selectati treapta de abur, respec-

tiv activati functia de preparare la
abur pentru un mod de incalzire.
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ro Familiarizarea cu aparatul

Programe Interogati selectarea programului,
su selectorul rotativ setati numarul
programului.

C Functii de timp  Selectati functiile de timp si setati
cu selectorul rotativ.

= Sistem de sigu-  Activarea/ dezactivarea sistemului

rantd impotriva  de sigurantd impotriva accesului
accesului copii-  copiilor prin apasare lunga

lor
A Temperatura/ Selectati temperatura/ greutatea si
Greutate setati cu ajutorul selectorului rota-
tiv.
start Pornire/Oprire Pornirea sau oprirea functionarii
D Indicatie: Apasarea lungd incheie
stop functionarea, setarile modului de

functionare selectat sunt restabilite
la valorile standard.

Display
Display-ul este structurat astfel incéat sa puteti citi toate
informatiile dintr-o privire, potrivit fiecarei situatii.

Valoarea pe care o puteti seta in momentul respectiv este
focalizata. Focalizarea este reprezentata printr-o bara
rosie de sub valoarea setata.

Valoarea focalizata poate fi modificata direct cu ajutorul
selectorului rotativ.

min:sec

Elemente display

Aici gasiti explicatii pe scurt cu privire la diversele
elemente ale display-ului.

Simbol Semnificatie

Timer Daca simbolul este marcat, pe dis-
play se afigeaza timpul ceasului cu
alarma.

O Durata de prepa- Dacd simbolul este marcat, pe dis-

rare play se afiseaza durata de prepa-
rare.

C) Ora curentd Dacé simbolul este marcat, pe dis-

play se afiseazd ora curenta.
h:min Ore/minute Durata in ore si minute
min:sec  Minute/secunde Durata in minute si secunde

= Sistem de sigu-  Dacd simbolul se aprinde, sistemul
rantd impotriva  de sigurantd impotriva accesului
accesului copii-  copiilor este activat.

lor
Ly Recipient de Afisarea starii recipientului de
colectare colectare
Ly Rezervor de apa Afisarea starii rezervorului de apa
(] Decalcifiere Dacd se aprinde simbolul, aparatul

trebuie decalcifiat.
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Afisarea starii recipientului de colectare si a
rezervorului de apa

Afisajul de stare se aprinde numai atunci cand recipientul
de colectare sau rezervorul de apa este necesar pentru
modul de functionare selectat. Afigsajul poate prezenta
diferite stadii si va informeaza cu privire la etapele
necesare de actionare.

Afisarea starii rezervorului de apa

Simbol Semnificatie

Simbolul se Rezervorul de apa se afla in loca-
aprinde, sdgeata sul rezervorului si trebuie umplut.
se aprinde inter-

mitent

Se aprinde inter- Rezervorul de apd nu se afld in
mitent simbolul  locasul rezervorului i trebuie
fard sageata inserat.

Se aprinde sim-  Rezervorul de apd se afld in loca-
bolul fara sul rezervorului. Nu este neceard
sdgeatd altd actiune.

Afisarea starii recipientului de colectare
Simbol Semnificatie

Simbolul se Recipientul de colectare se afla in
aprinde, sdgeata locasul rezervorului gi trebuie

se aprinde inter- golit.

mitent

Se aprinde inter- Recipientul de colectare nu se afla
ZJ  mitent simbolul  in locasul rezervorului. Introdu-
fard sdgeatd ceti recipientul de colectare in
locasul rezervorului.
Se aprinde sim-  Recipientul de colectare se afld in

bolul fara locasul rezervorului. Nu este
sdgeata neceard alta actiune.

Indicatorul de temperatura

Bara rosie din partea de jos a display-ului indica faptul ca
aparatul incalzeste.

La grill cu aburi, bara se aprinde imediat n rosu.
La functia microundelor, bara nu se aprinde.

Modul de noapte

Pentru a economisi energie, luminozitatea display-ului se
reduce automat la o valoare mica de la ora 22 pana la ora
5.59.



Selectorul rotativ

Cu selectorul rotativ modificati valorile de setare, care
sunt afisate pe display si in focus.

La listele de selectare, ca de ex. la programe, dupa
ultimul punct se incepe din nou cu primul.

La valori, ca de ex. greutatea, trebuie sa rotiti din nou
selectorul rotativ inapoi, atunci cand s-a atins valoarea
minim& sau cea maxima.

Moduri de functionare

Aparatul dumneavoastra dispune de diferite moduri de
functionare care va inlesnesc operarea aparatului.

Veti gasi in capitolele corespunzatoare descrierile exacte
ale modurilor respective.

Mod de functionare Utilizare

Microunde Microundele v& ajuta sé pregatiti,
— "Cuptorul cu microunde” sd Incalziti sau sa decongelati pre-
la pagina 100 paratele mai repede.

Abur Pentru prepararea optima a alimen-

— "Abur" la pagina 104 telor dumneavoastra exista diferite
trepte de abur concepute special.

Grill mare Pentru prepararea pe grill a bucati-

— "Grill" la pagina 95 lor taiate felii precum fripturi, a car-
ndciorilor sau painii prajite si
pentru gratinare.

Grill mic Préjirea pe grill a cantitailor mici

— "Grill" la pagina 95 de fripturd, carnaciori, paine prajita
si peste.

Functionarea combinatd cu Acesta va permite activarea

microunde microundelor pentru functia de pre-

— "Setarea modului de parare la abur sau functia grill.
functionare combinat cu
microunde" la pagina 102

Functionare combinatd cu  Aceasta va permite activarea func-
aburi tiei de preparare la abur pentru
— "Setarea modului de functionarea la microunde sau grill.

functionare combinat cu
aburi" la pagina 105

Curatare Pentru curdtare exista diferite func-
— "Functia de curatare" tii de curdtare: decalcifiere si cla-
la pagina 114 tire.

Setari de baza Puteti adapta setarile de baza ale
— "Setiri de bazi" aparatului dvs. conform dorintelor
la pagina 112 dumneavoastra.

Abur

Puteti utiliza functia de preparare la abur singura sau in
combinatie cu toate modurile de incélzire si cu functia de
preparare la microunde.

Familiarizarea cu aparatul ro

Pentru a utiliza in mod optim functia de preparare la abur,
nlaturati gratarul. Introduceti tava de sticla pe nivelul 3 si
asezati recipientul pentru aburi in tava.

Trepte de intensitate a aburului

Pentru functia de preparare la abur va stau la dispozitie
diferite intensitati. Treptele de intensitate a aburului pot fi
selectate prin campul tactil [¢). Treapta de intensitate a
aburului selectata este afisata pe display.

Trea Intensi- Utilizare Afisare pe display
pta tate

1 redusd  Pentru decongelarea / \
legumelor, carnii, pes- &JJ_)
telui si fructelor.

600

2 medie Pentru prepararea / \
deserturilor, a pestelui Q\L_)
si carnaciorilor.

000

3 puternicd Pentru prepararea N
legumelor, a pestelui, &JJ_)
garniturilor, pentru
extragerea sucului i X

blansare.

Grill
Grill-ul va ajuta sa obtineti o rumenire deosebita a
alimentelor dumneavoastra.

Puteti utiliza functia grill singura sau in combinatie cu
functia de preparare la microunde sau la abur.

Pentru a utiliza in mod optim functia grill, folositi gratarul
pe nivelul 3 sau 4.

Trepte grill

Pentru functia grill mare va stau la dispozitie trei
intensitati:

« Treapta 1:redus

« Treapta 2: mediu

« Treapta 3: puternic

Microunde

Ca sa utilizati intotdeauna puterea de microunde corecta,
gasiti aici o prezentare generala referitoare la diferitele
domenii de utilizare.

Exista diferite trepte de puteri ale microundelor, iar
acestea nu corespund intotdeauna cu numarul exact de
wati utilizat de aparat.



ro Familiarizarea cu aparatul

Treapta  Durata maxima Utilizare

de putere

pentru mi-
crounde

90 1 ord si 30 de Pentru decongelarea alimen-
minute telor delicate.

180 1 ord si 30 de Pentru decongelare si prepa-
minute rare.

360 1 ord si 30 de Pentru prepararea carnii gi
minute incdlzirea alimentelor deli-

cate.

600 1 ord si 30 de Pentru incalzirea si prepara-
minute rea alimentelor.

1000 30 de minute Pentru incalzirea lichidelor.

Setarea modului de functionare combinat cu

microunde i .
Puteti combina functia de preparare la microunde cu

toate modurile de incélzire si cu functia de preparare la
abur. Aparatul incalzeste si in acelasi timp este activat
regimul de microunde. Astfel, preparatul dvs. va fi gata
mai repede.

Puteti conecta toate puterile pentru microunde.
Exceptie: 1000 wati.

Interiorul cuptorului

Diversele functii din interiorul cuptorului faciliteaza
folosirea aparatului dumneavoastra. Astfel, de ex.,
interiorul cuptorului este luminat pe suprafata mare si un
ventilator de racire protejeaza aparatul impotriva
supraincalzirii.

Deschideti uga aparatului

Daca deschideti usa aparatului in timpul unei functionari
n derulare, functionarea va fi intrerupta. Inchideti usile si
atingeti campul start > stop, pentru a continua
functionarea.

lluminatul din interiorul cuptorului

lluminatul din interiorul cuptorului se aprinde intotdeauna
in timpul functionérii. Atunci cand se incheie modul de
functionare, acesta se stinge.

lluminatul din interiorul cuptorului se conecteaza atunci
cand deschideti usa aparatului. Acest lucru va ajuta, de
ex., la curatarea aparatului dumeavoastra. Dupa cca. 15
minute iluminatul din interiorul cuptorului se deconecteaza
din nou automat.

Ventilator de racire

Aparatul dumneavoastra dispune de un ventilator de
racire. Ventilatorul de racire se conecteaza atunci cand
aparatul functioneaza. Aerul cald este degajat pe
deasupra usii.

Dupa functionarea aparatului, ventilatorul de racire va mai
functiona inca o perioada determinata.

Atentie! X
Nu obturati fantele de ventilare. In caz contrar, aparatul se
supraincalzeste.
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Indicatii

« Laregimul cu microunde, aparatul raméane rece.
Totusi, ventilatorul de racire se conecteaza. El poate
continua s& functioneze si daca functionarea in regim
cu microunde s-a incheiat deja.

= Pe geamul usii, pe peretii interiori si pe baza cuptorului
se poate forma apa de condens. Acest lucru este
normal, functionarea aparatului nu va fi afectata.
Stergeti apa de condens dupa preparare.

Orificiul rezervorului

Orificiul rezervorului se afla sub usa aparatului si permite
accesul la recipientul de colectare si la rezervorul de apa.
Ambele se afla in spatele orificiului rezervorului. Pentru
deschiderea si inchiderea orificiului rezervorului,
procedati dupa cum urmeaza:

Pentru deschidere apasati scurt pe partea din mijloc a
orificiului rezervorului. Orificiul rezervorului se trage in
sus.

Pentru inchidere trageti in jos orificiul rezervorului si
apasati scurt pe partea din mijloc a orificiului rezervorului.
Orificiul rezervorului este blocat.

Rezervor de apa

Aparatul este prevazut cu un rezervor de apa. Rezervorul
de apa se afla in partea dreapta, in spatele orificiului
rezervorului. Pentru cicluri de functionare cu aburi,
umpleti rezervorul cu apa. — "Umpleti rezervorul de apa"
la pagina 105

Daca s&geata de la simbolul rezervorului de apa <) se
aprinde intermitent pe display, rezervorul de apa trebuie
umplut cu apéa proaspata.

Maner pentru scoaterea si introducerea rezervorului
de apa

Deschidere pentru umplere

Capacul rezervorului



Recipient de colectare

Aparatul este dotat cu un recipient de colectare.
Recipientul de colectare se afla in partea stédnga, in
spatele orificiului rezervorului. Goliti recipientul de
colectare inainte si dupa executarea functiilor de
curatare— "Functia de curatare” la pagina 114

Daca sageata de la simbolul rezervorului de apa .y se
aprinde intermitent pe display, recipientul de colectare
trebuie golit.

Méaner pentru scoaterea si introducerea rezervorului
de apa

Orrificii de colectare

Capacul rezervorului

Accesorii ro

Bl Accesorii

Aparatului dvs. 1i sunt atasate diferite accesorii. Aici
dispuneti de o prezentare generald a accesoriilor din
pachetul de livrare si a utilizarii corecte a acestora.

Accesorii livrate impreuna cu produsul

Aparatul dvs. este echipat cu urmatoarele accesorii:

Gratar

Ca suprafata de asezare pentru
formele de copt sau pentru
preparare la gratar si gratinare.
Folositi gratarul pentru
prepararea la grill pe nivelurile 3
si 4.

Gratarul nu este adecvat pentru
functionarea exclusiva cu
microunde sau pentru
functionarea exclusiva cu aburi.
Atunci cand introduceti,
respectati directia de
introducere a.

Tava de sticla
\/ Tava de sticla poate fi utilizata
pentru prepararea in toate

modurile de functionare si in
toate combinatiile. In plus,
aceasta are rol de protectie
impotriva stropilor, atunci cand
preparati alimentele la grill direct
pe gratar.

Lasati tava de sticla sa se
raceasca fnainte de a o curata
sau puneti-o in apa calda,
deoarece, in caz contrar, sticla
se poate deteriora.

Recipient pentru preparare la
abur

Recipientul pentru preparare la
abur se ageaza in tava de sticla
pentru preparare cu modurile de
functionare Abur sau Abur cu
microunde. In acest sens, tava
de sticla trebuie introdusa pe
nivelul 3. Alimentele pot fi
asezate direct pe recipientul
pentru preparare la abur.
Acesta se poate spala in masina
de spalat vase.

Nu utilizati recipientul pentru
preparare la abur in timpul
functionarii microundelor sau in
modul de incalzire Girill.

Folositi numai accesorii originale de la producétorul
aparatului dumneavoastra. Acestea sunt facute special
pentru aparatul dumneavoastra.

Puteti achizitiona accesorii de la unitatile service abilitate,
din comertul de specialitate sau de pe internet.
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ro Inainte de prima utilizare

Accesorii suplimentare

In functie de modelul aparatului pot fi anexate accesorii
suplimentare.

, Gratar inserabil

2> Pentru préjire. Agezati gratarul cu
~~~ picioarele in jos in tava de sticla.
Acesta sta in siguranta, grasimea
si sucul scurse de la carne se
colecteaza. Gratarul nu este
adecvat pentru functionarea la
microunde sau pentru
functionarea cu aburi.

Accesorii speciale

Alte accesorii gasiti la unitatile service sau in comertul de
specialitate.

Accesorii speciale

Vas de sticla termorezistent

Pentru preparate fripte indbusit si sufleuri, pe care le gatiti in
cuptor.

Introducerea accesoriilor

Spatiul de coacere dispune de 4 niveluri. Nivelurile se
numara de jos in sus.

Asezati accesoriul in locas si introduceti-| complet.

Indicatie: Baza interiorului cuptorului (inaltime 0) este
adecvata in special pentru functionarea cu microunde,
deoarece aici puterea microundelor este cea mai buna. In
acest sens utilizati numai vesela adecvata pentru
microunde.
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inainte de prima utilizare

Inainte de a putea utiliza noul dvs. aparat, trebuie sa
efectuati cateva setéri. In afara de acestea, curatati
spatiul de coacere si accesoriile.

Aparatul trebuie asamblat complet si conectat.

Prima punere in functiune

Dupa conectarea la o sursa de alimentare sau dupa o
cadere de curent apare pe display solicitarea de setare a
orei curente. Poate dura cateva secunde pana apare
solicitarea.

Setarea orei curente

La punerea in functiune, indicatorul de timp este in prim
plan. Pe display se aprinde intermitent valoarea /20,

iar simbolul (® se aprinde. Setati ora curenta.

1. Setati ora cu selectorul rotativ.
2. Atingeti campul .
Ora curenta este setata.

Modificarea orei curente

Indicatie: Aparatul trebuie sa fie deconectat, pentru a
putea modifica ora curenta.

1. Atingeti de dou ori campul .

Pe display apare simbolul ® si ora curenta.
2. Setati ora cu selectorul rotativ.
3. Atingeti campul .

Ora curenta este setata.

Indicatii

« Daca dupa setarea orei curente nu se apasa pe
campul (B, se preia automat dupa cateva secunde
valoarea setata.

= Daca selectorul de functii a fost mutat in timpul
setarilor, la sfarsit acesta trebuie readus in pozitia
neutra. Abia atunci aparatul poate fi utilizat.

« Pentru a diminua consumul in Standby al aparatului
dumneavoastra, puteti stinge ora curenta.

Setarea domeniului de duritate a apei.
Pentru ca aparatul sa va poata aminti in mod sigur cu

privire la decalcifierea care trebuie efectuata, este

necesar sa setati corect domeniul de duritate a apei.

Domeniul de duritate a apei este setat din fabrica pe 4
(foarte dura).

Atentie!
Deteriorari ale aparatului prin utilizarea unor lichide
neadecvate.

Nu folositi apa distilata, apa din refea cu continut mare de
cloruri (> 40 mg/l) sau alte lichide.

Utilizati exclusiv apa potabila proaspata, rece, fara bioxid
de carbon sau apa dedurizata.

Indicatii

= Daca apa din reteaua dumneavoastra este foarte
calcaroasa, va recomandam sa folositi apa dedurizata.



« In cazul in care folositi exclusiv ap& dedurizat, puteti
seta domeniul de duritate a apei “dedurizat".

= Incazul in care folositi apa minerala, setati domeniul
de duritate a apei “4 foarte dura®.

= Incazul in care folositi apa minerala, atunci folositi
doar apa minerala fara bioxid de carbon.

Domeniul de duritate a apei Setare

0 0 dedurizata

1 (pana la 1,3 mmol/l) 1 duritate scazuta
2 (1,3 -2,5 mmol/l) 2 duritate medie
3(2,5- 3,8 mmol/l) 3 dura

4 (peste 3,8 mmol/l) 4 foarte dura

Domeniul de duritate a apei il puteti modifica in setarile de
baza.— "Setari de baza" la pagina 112

Curatarea interiorului cuptorului si a
accesoriilor

Inainte de a prepara pentru prima dat& alimente cu
aparatul, curatati interiorul cuptorului si accesoriile.

Curatarea spatiului de coacere

Pentru a nlatura mirosul specific de aparat nou, incingeti
spatiul de coacere gol, inchis. Pentru aceasta, este ideal
sa incingeti o ora la treapta de grill 3. Aveti grija sa nu
existe resturi de ambalaj Tn spatiul de coacere.

1. Cu selectorul de functii setati grill mare[”].
2. Cu selectorul rotativ setati treapta de grill 3.
3. Atingeti campul start > stop.

Aparatul incepe sa incélzeasca.
Deconectati aparatul dupa o ora. In acest sens atingeti
campul start D stop, iar apoi rotiti selectorul de functii in
pozitia neutra.

Curatarea accesoriilor

Tnainte de a folosi pentru prima daté vreun accesoriu,
curatati-l temeinic cu solutie fierbinte de apa cu detergent
de vase si cu o laveta moale.

Operarea aparatului ro

E¥Operarea aparatului

V-au fost deja prezentate elementele de operare si modul
lor de functionare. Acum va explicam cum efectuati
setarile aparatului dvs. Veti afla ce se intdmpla la
conectare si deconectare si cum setati modurile de
functionare.

Conectarea si deconectarea aparatului

Inainte s puteti face setari la aparatul dumneavoastra,
trebuie sa il conectati.

Indicatie: Sistemul de siguranta impotriva accesului
copiilor poate fi setat numai cand aparatul este
deconectat. Anumite afisaje raman vizibile pe display si
cand aparatul este deconectat.

Atunci cand nu aveti nevoie de aparat, deconectati-l. in
cazul in care nu se efectueaza nicio setare mai mult timp,
aparatul se deconecteaza automat.

Conectarea aparatului
Rotiti selectorul de functii pentr a conecta aparatul.

Pe display apare in prim plan o valoare standard.
Aparatul este pregatit pentru functionare.

Puteti vedea in capitolele individuale cum se seteaza
modurile de functionare.

Deconectarea aparatului

Rotiti selectorul de functii pe pozitia neutra.

O eventuala functie aflata in derulare va fi anulata.
Pe display va fi afisata ora curenta.

Indicatie: n setarile de baz puteti stabili daca sa se
afiseze sau nu ora curentd atunci cand aparatul este
deconectat.

Setarea modului de functionare

Dupa selectarea modului de functionare apar pe display
valorile propuse. Puteti porni aceasta setare imediat.

Ca principiu este valabil:

1. Cu ajutorul selectorului de functii selectati modul de
functionare.

2. Daca este necesar, realizati si alte setéri.
Pentru aceasta, atingeti cAmpul corespunzator si
modificati valoarea cu selectorul rotativ.

3. Atingeti campul start > stop.
Aparatul porneste modul de functionare.

Reglarea duratei de preparare

1. Setati modul de functionare.

2. Atingeti cdmpul (®, pané cand este focalizat
simbolul ®.

3. Reglati durata de preparare doritd cu ajutorul
selectorului rotativ.

4. Atingeti campul start D stop.
Aparatul incepe sa incélzeasca. LEDUL start D stop
se aprinde. Derularea duratei de preparare este
vizibila pe afisaj.
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ro Cuptorul cu microunde

intreruperea functionarii

1. Atingeti campul start D stop sau deschideti usa
aparatului.
Functionarea este intreruptd, ledul start [ stop se
aprinde intermitent.

2. Inchideti uga aparatului.

3. Atingeti campul start D stop.
Functionarea va fi continuata, ledul start > stop se
aprinde.

Anularea functionarii
Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.
Functionarea este anulata si toate setarile sunt sterse.

Indicatie: Dupa intreruperea sau anularea functionarii,
ventilatorul de racire poate functiona in continuare.

Deconectarea automata de siguranta

Deconectarea automata de siguranta se activeaza daca
aparatul se afla in functiune de mai mult timp, faré a avea
o0 duraté setata.

Dupa 9 ore, aparatul se deconecteaza automat.
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[El Cuptorul cu microunde

Microundele va ajuta s& pregatiti, sa incélziti sau sa
decongelati alimentele deosebit de repede. Puteti utiliza
regimul cu microunde singur sau in combinatie cu grill-ul
sau cu functia de preparare la abur.

Pentru a folosi functia de preparare la microunde in mod
optim, respectati indicatiile cu privire la vesela si orientati-
va dupa datele din tabelele de aplicatii de la sfarsitul
manualului de utilizare.

Pentru a folosi functia de preparare la microunde in mod
optim, agezali vesela pe baza interiorului cuptorului.
Indepartati gratarul. Respectati indicatiile cu privire la
vesela.

Vesela

Nu orice tip de vesela este adecvat pentru microunde.
Pentru ca alimentele dvs. sa se incalzeasca si ca aparatul
sa nu se deterioreze, folositi numai veseld adecvata
pentru microunde.

Vesela adecvata

Este adecvata vesela rezistenta la caldura din sticla,
vitroceramica, portelan, ceramica sau mase plastice
termorezistente.Aceste materiale permit trecerea
microundelor.

Puteti utiliza de asemenea vesela de masa. in acest mod
economisiti timp. Utilizati vesela cu decoratiuni aurii sau
argintii numai daca producatorul garanteaza ca aceasta
este adecvata pentru microunde.

Vesela neadecvata

Vesela din metal nu este adecvata. Metalele nu lasa sa
treaca microundele. Alimentele raman reci in recipiente
metalice Tnchise.

Atentie!

Formarea scénteilor: metalul - de ex. lingurita din pahar -
trebuie sa se afle la o distanta minima de 2 cm fata de
peretii interiori ai cuptorului si fata de partea interioara a
usii. Scanteile pot distruge sticla din interior a usii.

Test pentru vesela

Nu porniti niciodaté cuptorul cu microunde fara alimente.
Singura exceptie este testul scurt pentru vesela.

In cazul in care nu sunteti sigur daca vesela
dumneavoastra este adecvata pentru microunde,
efectuati acest test.

1. Asezati vasul gol timp de Y2 minut - 1 minut in interiorul
cuptorului, la putere maxima.

2. Verificati din cand in cand temperatura vasului.

Vasul trebuie s& ramana rece sau la temperatura mainii.

In cazul in care este fierbinte sau daca apar scantei,

acesta este neadecvat.

Intrerupeti testul.

AAvertizare — Pericol de arsuri!
In timpul utiliz&rii, partile accesibile devin fierbinti. Nu
atingeti niciodata partile fierbinti. Tineti copiii la distanta.



Trepte de putere pentru microunde

Exista diferite trepte de puteri ale microundelor, iar
acestea nu corespund intotdeauna cu numarul exact de
wati utilizat de aparat.

V& stau la dispozitie urmatoarele puteri ale microundelor.

Durata maxima Utilizare

Treapta
de putere

pentru mi-
crounde

90 1 ord si 30 de Pentru decongelarea alimen-
minute telor delicate.

180 1 ord si 30 de Pentru decongelare si prepa-
minute rare.

360 1 ord si 30 de Pentru prepararea carnii si
minute incdlzirea alimentelor deli-

cate.

600 1 ord si 30 de Pentru incalzirea si prepara-
minute rea alimentelor.

1000 30 de minute Pentru incalzirea lichidelor.

Valori propuse:

Pentru fiecare treapta de putere a microundelor, aparatul
propune o durata. Puteti prelua aceste propuneri sau
puteti efectua modificari in domeniul respectiv.

Setarea maxima este utilizata numai pentru incalzirea
lichidelor, nu si pentru incalzirea alimentelor. Pentru
protejarea aparatului, dupa o anumita perioada de timp,
puterea microundelor este redusa treptat pana la treapta
de 600 W. Puterea maxima este disponibila din nou dupa
o perioada de racire.

Intervalele setarilor de timp

Intervalul de la setarea duratei de functionare se schimba
cu lungimea duratei de functionare.

Durata de functionare Interval

0 -1 minute 5 secunde
1 -3 minute 10 secunde
3 - 15 minute 30 secunde
15 minute - 1 ora 1 minut
1ord -1 o0rd 30 minute 5 minute

Setarea regimului cu microunde

Exemplu: Treapta de putere pentru microunde 600 W,
durata 5 minute.

1. Cu selectorul de functii alegeti functia Microunde [Z].
Aparatul este pregatit pentru functionare. Pe display
ca valoare initiald este afigsatd puterea maxima a
microundelor (£, aceasta poate fi modificata oricand.

Cuptorul cu microunde ro

2. Selectati treapta de putere doritd in cAmpul tactil
Treapta de putere pentru microunde.

Pe display este marcata treapta de putere pentru
microunde si este afisata o durata de preparare
initiala.

3. Setali durata de preparare dorita cu ajutorul
selectorului rotativ.
Indicatie: Puteti seta, de asemenea, mai intéi durata
si apoi treapta de putere pentru microunde.

4. Atingeti campul start D stop.

Derularea duratei este vizibila pe display.
LEDUL start D stop se aprinde.

Durata de preparare a expirat

Se emite un semnal sonor. Deschideti usa aparatului sau
atingeti orice camp.

Modificarea duratei de preparare

Cu selectorul rotativ modificati durata de preparare. Dupa
cateva secunde, modificarea va fi preluata.

Modificarea puterii microundelor

Atingeti campul [Z], pana cand pe display este selectata
treapta dorita.

Indicatii

« Prin atingerea repetata se interconecteaza treptele de
putere de la cele mai mari la cele mai reduse.

= Dacé functia Microunde este addugaté abia dupa
pornire, aparatul se Tntrerupe. Porniti functionarea prin
campul start D stop
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ro Cuptorul cu microunde

intreruperea functionarii

1. Atingeti campul start D stop sau deschideti usa
aparatului.
Functionarea este intreruptd, ledul start [ stop se
aprinde intermitent.

2. Inchideti uga aparatului.

3. Atingeti campul start D stop.
Functionarea va fi continuata, ledul start > stop se
aprinde.

Anularea functionarii
Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.
Functionarea este anulata si toate setarile sunt sterse.

Indicatie: Dupa intreruperea sau anularea functionarii,
ventilatorul de racire poate functiona in continuare.

Setarea modului de functionare combinat cu
microunde

Puteti combina functia de preparare la microunde cu
functia de preparare la grill si functia de preparare la abur.
Aparatul incalzeste si in acelasi timp este activat regimul
de microunde. Astfel, preparatul dvs. va fi gata mai
repede.

Posibilitati de combinare
. Abur
« [CGril

Exceptie:
[E|Treapta de putere pentru microunde 1000W

Setarea modului de functionare combinat

Exemplu: Grill mare [7] pe treapta 2 cu microunde 360 W,
17 minute.

1. Cu selectorul de functii setati functia Grill mare[7.
Pe display apare treapta 3 ca valoare propusa.

2. Cu selectorul rotativ setati treapta dorita.

3. Atingeti cAmpul Putere microundelS], pana cand pe
display este selectata treapta dorita.
Va fi afisata o durata de preparare propusa.

4. Cu selectorul rotativ reglati durata de preparare.

5. Atingeti cdmpul start D stop.
Incepe functionarea, ledul start D stop se aprinde.
Derularea duratei de preparare este vizibila pe afisa;.

Durata de preparare a expirat

Se emite un semnal sonor, simbolul start > stop nu se
mai aprinde. Functionarea combinata este finalizata.
Atingeti orice camp, pentru a incheia semnalul sonor.

Modificarea puterii microundelor
Atingeti campul [], pana cand pe display este selectata
treapta dorita.

Indicatii

« Prin atingerea repetata se interconecteaza treptele de
putere de la cele mai mari la cele mai reduse.

= Dacé functia Microunde este addugaté abia dupa
pornire, aparatul se intrerupe. Porniti functionarea prin
campul start D stop
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intreruperea functionarii

1. Atingeti campul start D stop sau deschideti usa
aparatului.
Functionarea este intrerupta, ledul start [ stop se
aprinde intermitent.

2. Inchideti uga aparatului.

3. Atingeti campul start D stop.
Functionarea va fi continuatd, ledul start > stop se
aprinde.

Anularea functionarii
Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.
Functionarea este anulaté si toate setarile sunt sterse.

Indicatie: Dupa intreruperea sau anularea functionarii,
ventilatorul de r&cire poate functiona in continuare.

Uscarea spatiului de coacere

Uscati interiorul cuptorului dupa utilizare astfel incét sa nu
ramana urme de umezeala.

incélzirea spatiului de coacere

In timpul uscérii, interiorul cuptorului se incalzeste astfel
incat umezeala din interiorul cuptorului se evapora. Apoi,
deschideti usa aparatului pentru ca vaporii de apa sa iasa
afara.

1. Lasati aparatul sa se raceasca.

2. Indepartati imediat mizeria grosiera din interiorul
cuptorului si stergeti umiditatea de pe baza spatiului
de coacere.

3. Cu selectorul de functii setati Grill mare [

4. Atingeti de doua ori campul .

Simbolul Durata © este marcat pe display.

5. Cu ajutorul selectorului rotativ setati o durata de
preparare de 15 minute.

6. Porniti modul de functionare cu campul start D stop.
Se incepe uscarea si se finalizeaza automat dupa 15
minute.

7. Deschideti usa aparatului si lasati-o deschisa pentru 1
pana la 2 minute, pentru ca umezeala sa poata iesi din
spatiul de coacere.

Uscarea manuala a interiorului cuptorului

L&sati aparatul sa se réceasca.

Indepartati murdaria din interiorul cuptorului.

Uscati interiorul cuptorului cu un burete moale.

Lasati usa aparatului deschisa timp de 1 ora pentru ca
interiorul cuptorului sa se usuce complet.
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Bl Prepararea la grill

Grill-ul va ajuta sa obtineti o rumenire deosebita a
alimentelor dumneavoastra.

Puteti utiliza functia grill singura sau in combinatie cu
functia de preparare la microunde sau la abur.

Pentru a utiliza Tn mod optim functia grill, folositi gratarul
pe nivelul 3 sau 4.

Functii grill

in functie de tipul si cantitatea preparatelor puteti alege
intre doud functii de grill diferite:

Functie Alimente

Grill mare Folositi grill-ul mare pentru prepararea la
gratar a bucatilor mari de carne si paine pra-
jitd sau pentru gratinarea sufleurilor.

Grill mic Folositi grill-ul mic pentru prepararea la gra-

tar a cantitatilor mici. In acest sens se incal-
zeste numai partea din mijloc a corpului de
incélzire pentru grill.

Trepte grill

In cadrul functiei Grill mare v& stau la dispozitie
urmatoarele trepte de grill:

Putere Alimente

Grill mare Treapta 1 (slab)  Sufleuri si mancaruri la
caserola
Treapta 2 Sufleuri subtiri si peste
(mediu)
Treapta 3 (tare)  Fripturi, carnaciori si paine
prajita
Grill mic Treapta 1 (slab)  Pentru cantitati mici de

sufleuri si sufleuri inalte.

Setarea grill-ului

Exemplul din imagine: grill-ul mare[”] pe treapta 2, durata
12 minute.

1. Cu selectorul de functii setati modul de functionare
Grill mare[].

%
J

2. Cu selectorul rotativ setati treapta 2.
Pe display se afiseaza treapta de grill.

3. Reglati durata de preparare doritd cu ajutorul
selectorului rotativ.

Prepararea la grill ro

4. Atingeti start D stop.

O

T

//\

Aparatul incepe sa incalzeasca. Indicatorul de
temperatura se aprinde complet.

Indicatie: Dupa incélzire sunt normale fluctuatii de
temperatura scazuta.

Durata de preparare a expirat

Se emite un semnal sonor. Deschideti usa aparatului sau
atingeti orice camp.

Reglarea duratei de preparare

1. Setati modul de functionare.

2. Atingeti campul (©, pana cand este focalizat
simbolul ®.

3. Reglati durata de preparare doritd cu ajutorul
selectorului rotativ.

4. Atingeti campul start D stop.
Aparatul incepe s incalzeasca. LEDUL start D stop
se aprinde. Derularea duratei de preparare este
vizibila pe afisaj.

Modificarea treptei de grill

Daca este selectata functia grill sau dacé este deja
pornitd functionarea, treapta de grill poate fi modificata
oricand cu selectorul rotativ.

Durata de preparare nu va fi modificata.

intreruperea functionarii

1. Atingeti campul start D stop sau deschideti usa
aparatului.
Functionarea este intrerupta, ledul start D stop se
aprinde intermitent.

2. Inchideti usa aparatului.

3. Atingeti campul start D stop.
Functionarea va fi continuata, ledul start 0> stop se
aprinde.

Anularea functionarii
Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.
Functionarea este anulata si toate setarile sunt sterse.

Indicatie: Dupa intreruperea sau anularea functionarii,
ventilatorul de r&cire poate functiona in continuare.
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ro Abur

B Abur

Puteti utiliza functia de preparare la abur singura sau in
combinatie cu functia de preparare la grill sau la
microunde.

Pentru a utiliza ih mod optim functia de preparare la abur,
inlaturati gratarul. Introduceti tava de sticla pe nivelul 3 si
asezatli recipientul pentru aburi in tava.

/\ Avertizare - Pericol de oparire! X
La deschiderea usii aparatului poate iesi abur fierbinte. In
functie de temperatura, aburii pot fi uneori greu de
observat. Atunci cand deschideti aparatul, nu stati foarte
aproape de el. Deschideti cu atentie usa aparatului. Tineti
copiii la distanta.

Zgomote

Pompa

In timpul functiondrii puteti auzi un zgomot de fond.
Zgomotul apare Tn momentul functionérii pompei. Acesta
este un zgomot de functionare normal.

Preparare cu abur

Trepte de intensitate a aburului

Pentru functia de preparare la abur va stau la dispozitie
diferite intensitati. Treptele de intensitate a aburului pot fi
selectate prin campul tactil [&). Treapta de intensitate a
aburului selectata este afisata pe display.

Trea Intensi- Utilizare Afisare pe display

pta tate

1 redusda  Pentru decongelarea
legumelor, carnii, pes-
telui si fructelor. S
600
2 medie

/1\
Pentru prepararea / \
deserturilor, a pestelui L_\|J_)
si carndciorilor.
600
3 puternicd Pentru prepararea / \
legumelor, a pestelui, \LJ
garniturilor, pentru
extragerea sucului si 000

blansare.
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Setarea aburului

Indicatie: Daca aparatul nu a fost utilizat mai mult timp,
efectuati mai inti un ciclu de clatire . — "Functia de

curatare" la pagina 114
Exemplu: treapta de abur 2: mediu, durata 10 minute.

1. Cu selectorul de functii alegeti functia abur [¢].

Aparatul este pregatit pentru functionare. Treapta de
abur maxima si durata de 20 de minute sunt setate ca
valori standard. Sageata de la simbolul rezervorului de
apa Y se aprinde intermitent.

2. Scoateti rezervorul de apa, umpleti cu apa pana la
marcajul MAX si introduceti-l complet in
locag.— "Umpleti rezervorul de apa" la pagina 105

3. Atingeti campul [&], pan& cand se ajunge la treapta de
putere dorita.

Pe display este afisata treapta de abur selectata.

4. Reglati durata de preparare dorita cu ajutorul
selectorului rotativ.
Indicatie: Puteti regla de asemenea mai intéi durata gi
apoi treapta de abur.




Sageata de la simbolul rezervorului de apa L dispare,
simbolul rezervorului de apa .4 se aprinde.
Functionarea incepe. LED-ul start D stop se aprinde.
Durata de preparare este vizibild pe display. In functie
de treapta de abur, umplerea rezervorului de apa
poate fi suficienta pentru o perioada de timp diferita.
Daca rezervorul de apa se goleste in timpul
functionarii, se intrerupe functionarea, iar sdgeata de
la simbolul rezervorului de apa ¥ se aprinde
intermitent. Umpleti rezervorul cu apa proaspata pana
la marcajul MAX si continuati functionarea prin
campul start D stop.

Indicatii

« Treapta de abur poate fi modificata oricand in timpul
functionarii prin cdmpul [@).

= Dupa prepararea cu abur uscati tava de scurgere si
interiorul cuptorului. — "Dupa fiecare functionare cu
aburi" la pagina 106

Setarea modului de functionare combinat cu
aburi

La anumite moduri de incalzire puteti activa functia de
preparare la abur.

La prepararea cu adaos de aburi, in timpul functionarii
aparatului se introduc aburi Tn interiorul cuptorului la
intervale si intensitéati diferite. Astfel obtineti un rezultat al
prepararii mai bun.

Produsul dumneavoastra de preparat

« capata o crusta crocanta

= capatd o suprafata lucioasa

« devine zemos si fraged la interior

= fsi reduce volumul doar minimum posibil

Moduri de incalzire adecvate
« [E Microunde
« CIGrill

Setati functionarea in mod combinat

Exemplu: Grill cu suprafatd mare [, treapta 2, cu treapta
de abur 2.

1. Cu selectorul de functii setati modul de functionare
Grill.
Pe display apare treapta 3 ca valoare propusa.
2. Cu selectorul rotativ setati treapta dorita.
3. Atingeti cdmpul Abur [¢], pana cand pe display este
selectata treapta dorita.
Pe display apare simbolul rezervorului de apa v4J.
Umpleti rezervor de apa.
5. Atingeti cdmpul start D stop.
Incepe functionarea, ledul start D stop se aprinde.
Derularea duratei de preparare este vizibila pe afisa;.

bl

Indicatie: Daca rezervorul de apa se goleste in timpul
functionarii, functionarea continua fara adaos de aburi. Pe
display nu apare niciun mesa;.

Durata de preparare a expirat

Se emite un semnal sonor, simbolul start > stop nu se
mai aprinde. Functionarea combinata este finalizata.
Atingeti orice camp, pentru a incheia semnalul sonor.

Abur ro

Modificarea treptei de abur
Atingeti campul @], pana cand pe display este selectata
treapta dorita.

Indicatie: Prin atingerea repetata se interconecteaza
treptele de la cele mai mari la cele mai reduse. Conform
treptei celei mai reduse, functia de preparare la abur este
dezactivata. Prin reapdsare se activeaza functia de
preparare la abur, incepand cu treapta cea mai mare.

intreruperea functionarii

1. Atingeti campul start D stop sau deschideti usa
aparatului.
Functionarea este intrerupta, ledul start D stop se
aprinde intermitent.

2. Inchideti usa aparatului.

3. Atingeti cdmpul start D stop.
Functionarea va fi continuata, ledul start > stop se
aprinde.

Anularea functionarii

Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.
Functionarea este anulata si toate setarile sunt sterse.

Indicatie: Dupa intreruperea sau anularea functionrii,
ventilatorul de racire poate functiona in continuare.

Umpleti rezervorul de apa

Rezervorul de apa se afla in partea dreapta, in spatele
orificiului rezervorului sub usa aparatului. Inainte de a
incepe o functionare cu aburi, deschideti orificiul
rezervorului si umpleti rezervorul cu apa.

Asigurati-va ca ati setat corect domeniul de duritate a
apei. — "Setari de baza" la pagina 112

AAvertizare — Pericol de ranire si de incendiu!
Turnati exclusiv apa in rezervorul de apa. Nu turnati
lichide inflamabile (de ex. bauturi cu continut de alcool) in
rezervorul de apa. Vaporii lichidelor inflamabile se pot
aprinde in interiorul cuptorului din cauza suprafetelor
fierbinti (deflagratie). Usa aparatului poate exploda. Pot
iesi vapori fierbinti si flacari explozive.

Atentie!
Deterioréri ale aparatului prin utilizarea unor lichide
neadecvate.

Nu folositi apa distilata, apa din retea cu continut mare de
cloruri (> 40 mg/l) sau alte lichide.

Utilizati exclusiv apa potabila proaspata, rece, fara bioxid
de carbon sau apa dedurizata.

Indicatii

= Daca apa din reteaua dumneavoastra este foarte
calcaroasa, va recomandam sa folositi apa dedurizata.

= In cazul in care folositi exclusiv apa dedurizata, puteti
seta domeniul de duritate a apei “dedurizat”.
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ro Abur

1. Apasati scurt pe partea din mijloc a orificiului
rezervorului.
Orificiul se deschide. Recipientul de colectare (stanga)
si rezervorul de apa (dreapta) sunt accesibile.

2. Scoateti rezervorul de apa din locasul sau.

3. Ummpleti rezervorul cu apa rece pana la marcajul
~MAX?".

U

4. Asezati din nou rezervorul in locasul sau si introduceti-
| complet.
5. Inchlde’u orificiul rezervorului.

Functia de preparare la abur este pregatita.

Realimentarea rezervorului de apa

Daca rezervorul de apa este gol in timpul functionarii,
aparatul se comporta diferit in functie de modul de
functionare:

= Functionarea cu aburi: Functionarea se intrerupe, pe
display apare un mesaj. Pentru cea mai inalta treapta
de abur este suficient un rezervor plin pentru aprox.
30-40 de minute, pentru trepte de abur mai mici este
nevoie de mai mult timp.

= Abur cu microunde: functionarea se intrerupe. Un
rezervor plin este suficient pentru aprox. 50 de minute.

= Girill cu abur: functionarea va fi continuata cu grill, pe
display nu apare niciun mesaj. Un rezervor plin este
suficient pentru cea mai Tnalta treapta de abur pentru
aprox. 3 ore de functionare, pentru trepte de abur mai
mici este nevoie de mai mult timp.

Indicatie: Timpii indicati pot varia.
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Umpleti din nou rezervorul de apa pana la marcajul MAX.

1. Deschideti usa.
2. Scoateti rezervorul de apa si umpleti-I.
3. Introduceti rezervorul de apa si inchideti usa.

Dupa fiecare functionare cu aburi

in interiorul cuptorului rimane umezeald. Uscati cu
atentie tava de scurgere si interiorul cuptorului. Dupa
fiecare functionare cu abur se recomanda sa executati
functia de curéatare Cléatire . Goliti si uscati rezervorul de

apa si recipientul de colectare.

Indicatie: Indepartati petele de calcar cu o lavetd
fnmuiata in otet, stergeti cu apa curata si uscati cu o
laveta moale.

Golirea rezervorului de apa

1. Apésati scurt pe partea din mijloc a orificiului
rezervorului.
Oirificiul rezervorului se trage in sus.
Extrageti rezervorul de apa.
Scoateti cu atentie capacul rezervorului de apa.
4. Goliti rezervorul de apa, curatati-l cu detergent de
vase gi clatiti-l bine cu apa curata.
Uscati toate piesele cu o laveta moale.
Frecati garnitura de etangare a capacului pana se
usuca.
Lasati sa se usuce cu capacul deschis.
Asezali capacul pe rezervorul de apé si apasati-I.
Introduceti complet rezervorul de apa.
0 Inchldetl orificiul rezervorului si apasati scurt pe partea
din muloc
Orificiul rezervorului este blocat.
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Atentie!

= Nu uscati rezervorul de apa in interiorul cuptorului
fierbinte. Rezervorul de apa se poate deteriora.

= Nu curatati rezervorul de apa in magina de spalat
vase. Rezervorul de apa se poate deteriora.

Uscarea canalului colector de picaturi

Lasati aparatul sa se raceasca.

Deschideti orificiul rezervorului.

Scoateti rezervorul de apa si recipientul de colectare.
Stergeti canalul colector de picaturi @ din interiorul
aparatului cu o laveta absorbanta (figura ).

pON
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Uscarea spatiului de coacere

Uscati interiorul cuptorului dupa utilizare astfel incét sa nu
ramana urme de umezeala.



incalzirea spatiului de coacere

In timpul uscérii, interiorul cuptorului se incalzeste astfel
incat umezeala din interiorul cuptorului se evapora. Apoi,
deschideti usa aparatului pentru ca vaporii de apa sa iasa
afara.

1. Lasati aparatul sa se raceasca.

2. Indepartati imediat mizeria grosiera din interiorul
cuptorului si stergeti umiditatea de pe baza spatiului
de coacere.

3. Cu selectorul de functii setati Grill mare [

4. Atingeti de doua ori campul .

Simbolul Durata © este marcat pe display.

5. Cu ajutorul selectorului rotativ setati o durata de
preparare de 15 minute.

6. Porniti modul de functionare cu campul start D stop.
Se incepe uscarea si se finalizeaza automat dupa 15
minute.

7. Deschideti usa aparatului si lasati-o deschisa pentru 1
pana la 2 minute, pentru ca umezeala sa poata iesi din
spatiul de coacere.

Uscarea manuala a interiorului cuptorului

Lé&sati aparatul sa se raceasca.

Indepartati murdéria din interiorul cuptorului.

Uscali interiorul cuptorului cu un burete moale.

Lasati usa aparatului deschisa timp de 1 ora pentru ca
interiorul cuptorului sa se usuce complet.

PO
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Bid Automatica-Programe

Cu ajutorul programelor automate puteti prepara foarte
simplu méancaruri. Selectati programul i introduceti
greutatea preparatului dumneavoastra. Efectuarea setarii
optime este preluata de catre programul automat. Puteti
alege din 15 de programe.

Indicatii

= Scoateti alimentul din ambalaj si cantariti-l. Daca nu
puteti introduce greutatea exacta, rotunijiti in sus,
respectiv in jos.

= Introduceti alimentele in spatiul de coacere rece.

= Utilizati intotdeauna pentru programe vesela adecvata
pentru microunde, termorezistenta, de ex. din sticla
sau ceramica. Pentru aceasta, respectati indicatiile
privind accesoriile, din tabelele de programe.

= Pentru un rezultat optim al prepararii, utilizati numai
alimente n stare perfecta gi carne la temperatura
frigiderului. In cazul preparatelor congelate, utilizati
numai alimente direct din congelator.

Setarea programului

Exemplul din imagine: programul 3 cu greutatea de 1
kilogram.

1. Pozitionati selectorul de functii pe programe
automatelfd.
Pe display apare primul numar de program si o
propunere de greutate.

3. Atingeti campul kg.
Pe display se afla in focus setarea greutatii.

4. Setali greutatea de 1 kilogram cu ajutorul selectorului
rotativ.
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Aparatul seteaza automat durata de preparare Programul este finalizat

adecvata in functie de greutate. Se emite un semnal sonor. Programul s-a incheiat,
aparatul nu mai incalzeste.
Rotit selectorul de functii in pozitia neutra.

Modificarea programului

1. Atingeti timp de cca. 4 secunde campul start D stop.

Programul este resetat.
2. Selectati un nou program.

5. Atingeti campul start D stop. Intreruperea functionari

Programul porneste. Durata de preparare este vizibila, 1. Atingeti campul start D stop sau deschideti usa
bara de temperatura si ledul start D stop se aprind. aparatului.
| Functionarea este intrerupta, ledul start D stop se
0. aprinde intermitent.
ASC O 2. Inchideti usa aparatului.
3. Atingeti cAmpul start D stop.
Functionarea va fi continuatd, ledul start > stop se

min:sec

aprinde.
L Anularea functionarii
Indicatii Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.
. Inainte de pornire puteti schimba intre programe si Functionarea este anulatéa si toate setarile sunt sterse.

greutate prin cdmpurile [¥9 si 8/3.

= Dupa inceperea functionarii, nu mai pot fi modificate
numarul programului si greutatea. Puteti interoga
greutatea setata prin campul §/83.

Indicatie: Dupa intreruperea sau anularea functionarii,
ventilatorul de racire poate functiona in continuare.

Tabelul de programe

Program  Preparatul Greutateain Veseld/Accesorii, nivel Indicatie Particularitati
kg
Deconge-
lare
P 01 Carne tocata* 0,10-1,20 vesela platd, descoperita Utilizati numai Carne tocatd de vita, miel, porc; dupa
Baza interiorului cuptorului veseld adecvata  intoarcere, indepartati carnea tocata
pentru cuptorul cu  deja decongelata.
microunde.
P02 File de peste* 0,10 - 1,00 vesela platd, descoperita Utilizati numai File de stiucd, cod, biban, somon de
Baza interiorului cuptorului ~ vesela adecvata  mare, salau
pentru cuptorul cu
microunde.
P03 Bucatide puicu  0,15-1,20 veseld platd, descoperitd Utilizati numai Partea cu piele orientata in jos
oase” Baza interiorului cuptorului ~ Vvesela adecvata
pentru cuptorul cu
microunde.
P04  Felii de paine* 0,10 - 0,50 vesela platd, descoperita Utilizati numai Paine de grau, paine intermediara,

Baza interiorului cuptorului veseld adecvatd  pdine integrald; decongelati painea
pentru cuptorul cu  numai in cantitatea necesara. Se inve-
microunde. cheste repede. Daca este posibil,

separati feliile.

Pasire, carne, peste

P05 File de peste, 0,20 - 0,50 Recipient pentru preparare cu  Umpleti rezervo-
proaspat aburi + tava din sticla rul de apa.
Nivelul 3

*Fiti atenti la semnalul de intoarcere **Fiti atenti la semnalul de amestecare
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Program  Preparatul Greutateain Vesela/Accesorii, nivel Indicatie Particularitati
kg
P 06 File de peste, 0,20 - 0,50 Recipient pentru preparare cu  Folositi fileuri de
congelat aburi + tava din sticld peste uniforme.
Nivelul 3 Umpleti rezervorul
de apa.
Legume si garnituri
P07  Broccoli, proas- 0,10 - 1,00 Recipient pentru preparare cu  Umpleti rezervo-
pat aburi + tava din sticld rul de apa.
Nivelul 3
P08  Mazare, conge- 0,10 - 1,00 Recipient pentru preparare cu  Umpleti rezervo-
lata aburi + tava din sticld rul de apa.
Nivelul 3
P09  Feliide morcovi, 0,10-0,75 Recipient pentru preparare cu  Umpleti rezervo- ~ Cu cét feliile sunt mai groase, cu atat
proaspete aburi + tava din sticld rul de apa. vor fi mai tari. Daca doriti rezultate uni-
Nivelul 3 forme, introduceti o greutate mai mare
in programul automat. In acest caz,
durata programului se prelungeste.
P10  Sparanghel 0,10 - 0,70 Recipient pentru preparare cu  Umpleti rezervo-  Nu le asezati suprapuse.
verde, proaspat aburi + tava din sticld rul de apd.
Nivelul 3
P11 Orez** 0,10-0,50 vesela inaltd cu capac Utilizati numai Utilizati orez cu bob lung, nu utilizati
Baza interiorului cuptorului veseld adecvatd  orez in punga de fierbere. Adaugati o
pentru cuptorul cu cantitate de apa de 2-3 ori mai mare
microunde. decat cea de orez. Dupa finalizarea
programului, ldsati preparatul sd se
odihneasca timp de 5-10 minute.
P12  Cartofi natur 0,20 - 0,50 Recipient pentru preparare cu  Umpleti rezervo-  Cartofi, fara coaja si taiati in cuburi. Cu
aburi + tava din sticla rul de apa. cat bucétile sunt mai mari, cu atat vor fi
Nivelul 3 mai tari.
P13  Compot de 0,30 - 0,80 vesela platé pe tava din sticld Utilizati numai Ad&ugati putin zahar si scortisoara pe
fructe™ Nivelul 3 veseld adecvatd  fructe. La compotul de fructe de
pentru cuptorul cu  padure, adaugati zmeura si capsunile
microunde. Umpleti  numai la emiterea semnalului de ames-
rezervorul de apad. tecare.
Confort
P14 Fel de mancare 0,20 - 0,50 vesela platé pe tava din sticld Utilizati numai
reincalzit, racit Nivelul 3 veseld adecvata
pentru cuptorul cu
microunde. Umplei
rezervorul de apa.
P15 Fel de mancare 0,20 - 0,50 vesela plata pe tava din sticla Utilizati numai

reincdlzit, conge-
lat

Nivelul 3

veseld adecvata

pentru cuptorul cu
microunde. Umpleti
rezervorul de apa.

*Fiti atenti la semnalul de intoarcere **Fiti atenti la semnalul de amestecare
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ro Setarea functiilor de timp

[@Setarea functiilor de timp

Aparatul dumneavoastra dispune de diverse functii de
timp. Cu ajutorul campului tactil © accesati meniul si
comutati intre diversele functii individuale. Pe display se
aprind simbolurile functiilor disponibile, pe care este
focusata functia deja selectata.

Functie de timp Utilizare

Timer Timerul functioneaza ca un ceas pentru
fiert oud. El functioneazd independent de
functionarea aparatului i de celelalte
functii de timp si nu influenteazd aparatul.

@®  Durata de pre- Dupé expirarea unei durate de preparare
parare reglate, aparatul isi incheie automat functi-
onarea.

Cat timp nu ruleaz nicio altd functie in
prim-plan, aparatul va afiseaza pe display
ora curenta.

(®  Oracurenta

Abia dupa setarea unui mod de incalzire, puteti activa
durata cu campul (. Timerul poate fi setat oricand.

Dupa expirarea unei durate de preparare sau a orei
alarmei se emite un semnal sonor. Puteti opri mai repede
semnalul sonor, prin atingerea campului .

Indicatie: Puteti modifica in setérile de baza durata
semnalului sonor. — "Setari de baza" la pagina 112

Solicitarea afisarii setarilor de timp

Céand sunt setate mai multe functii de timp, pe display se
aprind simbolurile respective. Derularea duratei de
preparare este vizibila pe afisaj.

Pentru a interoga alarmag, durata® sau ora curenta(®,
atingeti campul (® pana cand este focalizat simbolul
respectiv. in timpul functionarii sunt disponibile numai
ceasul cu alarma si durata, in standby sunt disponibile
numai ceasul cu alarma si ora curenta. Valoarea acestora
va fi afisata pe display pentru cateva secunde.

Setarea ceasului cu alarma

Ceasul cu alarma poate fi utilizat ca un ceas de bucatarie.
Acesta ruleaza independent de aparat. Ceasul cu alarma
emite un semnal sonor specific. Astfel puteti deosebi daca
suna ceasul cu alarma sau daca a expirat o durata de
preparare.

1. Atingeti campul .
Pe display se aprind simbolul ¢ si simbolul de timp.
2. Cu selectorul rotativ setati timpul pentru ceasul cu
alarma.
Dupa cateva secunde, timpul setat va fi preluat. Ceasul
cu alarma porneste. Pe display se aprinde simbolul &, iar
decrementarea duratei pentru alarma este vizibila.
Celelalte simboluri de timp se sting.

Ora alarmei a expirat

Se emite un semnal sonor. Pe display este afisat - - : - -.
Atingeti orice camp, pentru a opri ceasul cu alarma.
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Modificarea timpului pentru ceasul cu alarma

Cu selectorul rotativ modificati timpul pentru ceasul cu
alarma. Dupa céateva secunde, modificarea va fi preluata.

Stergerea timpului pentru ceasul cu alarma

Cu selectorul rotativ resetati timpul pentru ceasul cu
alarma pe - - : - -. Dupa céteva secunde, modificarea va fi
preluata. Ceasul cu alarma este oprit.

Reglarea duratei de preparare

Puteti regla la aparat durata de preparare pentru
mancarea dumneavoastra. La expirarea duratei de
preparare, aparatul se deconecteaza automat. Timpul de
preparare nu va fi depasit accidental.

Exemplul din imagine: functia Grill mare, treapta de grill 2,

durata 45 de minute.

1. Cu selectorul de functii setati functia Grill pentru
suprafete mari.

2. Cu selectorul rotativ setati treapta de grill 2.

3. Atingeti de doua ori campul .
Pe display este afisat - - : - -, iar simbolurile de timp se
aprind.

min:sec

3
Cmimyuin

x

Indicatie: in functie de tipul de incélzire, poate fi
afisata o valoare prestabilita diferita.

4. Cu ajutorul selectorului rotativ setati o durata de
preparare de 45 minute.

5. Atingeti cAmpul start D stop.

Cuptorul incepe sa functioneze. Pe display este vizibila
durata, iar ledul start D stop se aprinde. Celelalte
simboluri de timp se sting.

Durata de preparare a expirat

Se emite un semnal sonor. Aparatul inceteaza sa mai
incalzeasca. Pe display este afisat - - : - -.

1. Atingeti campul O©.

Semnalul se stinge.
2. Rotiti selectorul de functii pe pozitia neutra.
Aparatul este deconectat.



Modificarea duratei de preparare

Cu selectorul rotativ modificati durata de preparare. Dupa
céateva secunde, modificarea va fi preluata.

Stergerea duratei de preparare

Daca este setata functia ceasului cu alarma, atingeti mai
intai campul (©. Abia dup& aceea puteti modifica durata
de preparare.

Readuceti durata de preparare pana la - - : - - cu ajutorul

selectorului rotativ. Dupa cateva secunde, modificarea va
fi preluata.

Setarea orei curente

La punerea in functiune, indicatorul de timp este Tn prim
plan. Pe display se aprinde intermitent valoarea /20,

iar simbolul ® se aprinde. Setati ora curenta.

1. Setati ora cu selectorul rotativ.
2. Atingeti campul .
Ora curenta este setata.

Modificarea orei curente

Indicatie: Aparatul trebuie sa fie deconectat, pentru a
putea modifica ora curenta.

1. Atingeti de doua ori campul ©.
Pe display apare simbolul ® si ora curenta.
Setati ora cu selectorul rotativ.
3. Atingeti campul .
Ora curenta este setata.

N

Indicatii

« Daca dupa setarea orei curente nu se apasa pe
campul (O, se preia automat dupé cateva secunde
valoarea setata.

= Daca selectorul de functii a fost mutat Tn timpul
setarilor, la sfarsit acesta trebuie readus in pozitia
neutrd. Abia atunci aparatul poate fi utilizat.

« Pentru a diminua consumul in Standby al aparatului
dumneavoastra, puteti stinge ora curenta.

Sistemul de siguranta impotriva accesului copiilor ro

Bl Sistemul de siguranta

impotriva accesului
copiilor

Pentru a s preveni conectarea accidentala a aparatului
de catre copii, aparatul dumneavoastra este echipat cu un
sistem de siguranta impotriva accesului copiilor.

Activarea si dezactivarea

1. Rotiti selectorul de functii pe pozitia neutra.

2. Atingeti timp de cca. 4 secunde campul £.

Pe display apare simbolul c=. Sistemul de siguranta
impotriva accesului copiilor este activat, respectiv
dezactivat.

Indicatii

« Dacj este setatd o ord de alarma ¥, aceasta continud
sa ruleze. Atat timp cat este activat sistemul de
siguranta Tmpotriva accesului copiilor, ora de alarma
nu poate fi modificata.

« Semnalele sonore, de ex. la sfarsitul timpului alarmei,
pot fi oprite prin atingerea oricarui camp.
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ro Setari de baza

EH Setari de baza

Pentru a putea opera simplu si ih mod optim aparatul,
aveli la dispozitie diverse setéri. Puteti modifica aceste
setari cum doriti.

Modificarea setarilor de baza

Aparatul trebuie sa fie deconectat.

1. Atingeti timp de cateva secunde campul (.
Pe display apare prima setare de baza.

2. Modificati setarea de baza cu ajutorul selectorului
rotativ.

3. Atingeti campul .
Pe display apare urmatoarea setare de baza. Cu
ajutorul cdmpului ®© puteti parcurge toate setarile de
baza si le puteti modifica cu selectorul rotativ.

4. Atingeti timp de cateva secunde campul ©.

_ Toate setarile sunt preluate.

In cazul in care aparatul se afl& in modul standby, puteti

oricand modifica din nou setarile.

Anulare

Daca nu doriti s& memorati modificarile, rotiti selectorul de
functii. Setarile de baza s-au incheiat fara a fi memorate.
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Lista setarilor de baza

Setare de baza  Posibilitati Explicatie
cl{ Durata semnalu- {=scurt=10 Semnal sonor la
lui sonor secunde sfarsitul unei durate
g=mediu=30 3 =lung =2 sau alarmei
secunde minute
cOc  Sunet pentru 0 = oprit Semnal prin atinge-
taste* rea campurilor tac-
{ = pornit tile
cd3  Luminozitatea { =redus Reglarea luminozi-
display-ului* 3 = mare tatii display-ului
£ = mediu
cO4Y  Afisajul de timp & = oprit Afisarea pe display
1 = pornit a orei curente
c05  lluminatul din & = oprit Conectarea si deco-
interiorul cupto- nectarea in timpul
rului functiondrii a ilumi-
{ = pornit natului din interio-
rul cuptorului
c0b  Duritatea apei  { = dedurizatd  Duritatea apei influ-
Y = foarte dura ! = duritate enteaza ciclurile de
scizutd curatare a aparatu-
£ = mediu lui
3 =durd
c07  Setaredinfabricd ! = pornit Revenirea aparatu-
0 = oprit |ui la setarile din
fabrica
cdf  Mod Demo { = pornit Activarea si dezac-
0 = oprit tivarea modului

Demo

Indicatie: ~ Modul
Demo este vizibil
numai in primele 5
minute dupa conec-
tarea aparatului.

*Modificarea este preluata direct.



I Curatarea

La o intretinere si curatare minutioase, aparatul dvs. va
arata bine si va fi functional un timp indelungat.
Modalitatea de intretinere si curatare corecta a aparatului
este descrisa aici.

AAvertizare — Pericol de arsuri!

Aparatul se incalzeste puternic. Nu atingeti niciodata
suprafetele interioare fierbinti ale spatiului de coacere sau
elementele de incalzire. Lasati intotdeauna aparatul sa se
raceasca. Tineti copiii la distanta.

AAvertizare — Pericol de electrocutare!
Patrunderea umiditatii va poate electrocuta. Nu utilizati
aparate de curatat cu jet sub presiune sau cu jet de abur.

AAvertizare — Pericol de vatamare!

Geamul zgéariat al usii aparatului poate crdpa. Nu folositi
razuitoare pentru geamuri, produse de curatat agresive
sau abrazive.

Indicatie: Puteti indepérta foarte simplu mirosurile
neplacute, ca de ex. dupa prepararea pestelui. Puneti
céateva picaturi de zeama de lamaie intr-o ceasca cu apa.
Introduceti intotdeauna o lingura in vas, pentru a evita
intarzierea fierberii. Incalziti apa timp de 1 panala 2
minute la puterea maxima a microundelor.

Produse de curatare adecvate

Pentru ca diferitele suprafete sa nu se deterioreze din
cauza unor produse de curatare inadecvate, respectati
datele din tabel. In functie de tipul de aparat, nu sunt
disponibile toate domeniile la aparatul dumneavoastra.
Pentru aparatul dumneavoastra puteti achizitiona ulterior
si alte accesorii de la unitatea de service abilitata. Pentru
aceasta, precizati numarul articolului respectiv.

Lavetele noi pot contine saruri. Sarurile pot determna
formarea de depuneri pe suprafetele din otel inoxidabil i,
din acest motiv, lavetele trebuie clatite temeinic inainte de
utilizare.

Laveta din microfibra

Laveta din microfibra este adecvata in special pentru
curatarea suprafetelor sensibile, cum ar fi geam, placa
vitroceramica, otel inoxidabil sau aluminiu. Aceasta
indeparteaza, in timpul aceluiasi proces de lucru, atat
murdaria umeda, cat si pe cea cu continut de grasimi.

Nr. de comanda 00466148
Degresant

Pentru curatarea intensiva a grasimii persistente de pe
suprafete.

Nr. de comanda 00311781
Agent anticalcar

Pentru ca aparatul dumneavoastra s& ramana functional,
trebuie sa efectuati in mod regulat decalcifierea acestuia.
Utilizati numai agent anticalcar recomandat. Alti agenti
anticalcar pot provoca deteriorari ale aparatului.

Agent anticalcar lichid: nr. de comanda 00311680
Tablete de decalcifiere: nr. de comanda 00311864

Curatarea ro

Atentie!
Deteriorari ale suprafetelor
Nu utilizati

produse de curatare agresive sau abrazive,
produse de curatare cu continut mare de alcool,
bureti duri de curatare sau bureti de stergere,
Aparat de curatat cu jet sub presiune sau cu jet de
abur,

= agent de curatare special pentru curatare la cald.

Zona Curatarea

Exteriorul aparatului

Masca din otel ~ Solutie fierbinte de apa cu detergent de vase:
inoxidabil Curdtati cu o lavetd si stergeti cu un servet
moale.
Curdtati imediat petele de calcar, grasime,
amidon si albus de ou. Sub asemenea pete se
poate forma coroziune.

La unitatile service abilitate sau in comertul de
specialitate sunt disponibile produse de intre-
tinere speciale pentru otel inoxidabil, care sunt
adecvate pentru suprafetele fierbinti. Aplicati
produsul de intretinere in strat subtire, cu o
lavetd moale.

Solutie fierbinte de apd cu detergent de vase:
Curdtati cu o lavetd si stergeti cu un servet
moale.

Nu utilizati produse de curdtare pentru gea-
muri sau razuitoare pentru geamuri.

Geamurile ugilor Solutie fierbinte de apd cu detergent de vase:
Curdtati cu o lavetd si stergeti cu un servet
moale.

Nu folositi razuitoare pentru geamuri sau
bureti de frecat din s&rma de inox.

Solutie fierbinte de apé cu detergent de vase:
Curatati cu o laveta si stergeti cu un servet
moale.

Daca ajunge agent anticalcar pe manerul usii
stergeti-l imediat. In caz contrar, aceste pete
nu mai pot fi eliminate.

Panoul de
comanda

Méanerul usii

Interiorul aparatului

Partea interi- Solutie fierbinte de apa cu detergent de vase:
oara a usii Curatati cu o laveta.

si garniturade  Nu indepartati garnitura de etansare a usii.
etansare a usii Ny frecati.

Dupa curatare verificati pozitia garniturii de
etansare a usii.

Solutie fierbinte de apd cu detergent de vase:

Suprafete din

ofel inoxidabil ~ Curatati cu o laveta.
Nu frecati.
Dupa curéatare, verificati pozitia garniturii de
etansare a usii.

Accesorii Solutie fierbinte de apd cu detergent de vase:

Inmuiati si curétati cu o lavet sau cu o perie.
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ro Functia de curatare

Recipientul de  Solutie fierbinte de apa cu detergent de vase:

colectare si Curétati cu o laveta si clatiti bine cu apa
rezervorul de curata pentru a indeparta resturile de deter-
apa genti.

Stergeti ulterior cu o lavetd moale. Lasati s&
se usuce cu capacul deschis. Frecati garnitura
de etansare a capacului pana se usuca.

Nu curatati in magina de spélat vase.

Locasul rezervo- Frecati pana la uscare dupa fiecare functio-
rului nare.

Scurgere de Utilizati solutie fierbinte de detergent de vase
abur in spatiul  sau apd cu otet.
de coacere

Indicatii

= Pot apéarea diferente mici de culoare la masca fata a
aparatului de la diverse materiale, ca de ex. sticla,
materialele plastice sau metalul.

« Umbrele de pe geamurile usii, care arata ca niste
dungi, sunt reflexii de lumina de la iluminatul din
interiorul cuptorului.

Mentinerea aparatului curat

Pentru a nu se forma murdarie persistentd, mentineti
intotdeauna aparatul curat si indepartati imediat
murdariile.

Recomandari

= Curatati interiorului cuptorului dupa fiecare utilizare.
Astfel nu pot arde murdariile.

= Indepartati intotdeauna imediat petele de calcar,
grasime, amidon si albus.

= Pentru coacerea préjiturilor foarte umede folositi tava
de sticla.

= Pentru prajire folositi vesela adecvata, de ex. o tigaie.
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I} Functia de curatare

Decalcifiere

Pentru ca aparatul dumneavoastra sa ramana functional,
trebuie s& efectuati cu regularitate decalcifierea acestuia.

Atentie!

« Deteriorari ale aparatului: pentru decalcifiere utilizati
numai agentul anticalcar recomandat, lichid sau sub
forma de tablete. Timpii de actionare din cadrul
decalcifierii depind de agentul anticalcar. Alte tipuri de
agenti de decalcifiere pot provoca deteriorari
aparatului. Puteti procura agenti anticalcar de la
unitatile service abilitate.

Agent anticalcar lichid: nr. de comanda00311680
Tablete de decalcifiere: nr. de comand& 00311864

= Solutie anticalcar: nu folositi solutia anticalcar sau
agentii de decalcifiere in contact cu panoul de
comanda sau cu alte suprafete ale aparatului.
Suprafetele ar putea suferi deteriorari. Totusi, daca
acest lucru se intdmpla, indepartati imediat cu apa
solutia anticalcar.

Decalcifierea consta din doua etape automate. Din motive

de igiena, decalcifierea trebuie sa se fi derulata pana la

capat pentru ca aparatul sa fie din nou pregatit pentru

functionare. In total, decalcifierea dureaza aproximativ

32 de minute.

= Decalcifiere (aproximativ 31 de minute), apoi goliti
recipientul de colectare si umpleti rezervorul de apa cu
apa proaspata.

= Ciclu de clatire (aproximativ 1 minut), apoi goliti
recipientul de colectare.

Daca se intrerupe decalcifierea (de ex. din cauza unei
pene de curent, a deconectarii aparatului sau din cauza
intreruperii procesului de decalcifiere), vi se va solicita,
dupa reconectarea aparatului, realizarea ciclului de
clatire. Aparatul raméane blocat pentru alte functionari
pana la finalul ciclului de clatire.

Frecventa cu care trebuie efectuata decalcifierea
aparatului depinde de duritatea apei folosite. In momentul
n care mai sunt posibile 5 sau mai putine functionéri cu
aburi, aparatul va aminteste prin simbolultd afisat pe
display cé trebuie efectuata decalcifierea. Astfel aveti timp
sa pregatiti in timp util decalcifierea.

Apoi functionarea cu aburi este posibila abia dupa
efectuarea cu succes a decalcifierii.

Pornire

1. Cu ajutorul selectorului de functii, selectati
Decalcifiere Li.

Este afisatd durata procesului de decalcifiere. Aceasta
nu poate fi modificata.

Deschideti orificiul rezervorului.

Scoateti recipientul de colectare si goliti-I.

Introduceti complet la loc recipientul de colectare golit.
Scoateti rezervorul de apa.

Amestecati apa si agent anticalcar pentru a obtine o
solutie anticalcar.
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Indicatie: Respectati raportul de amestecare al
agentului anticalcar.
Agent anticalcar lichid (nr. de comanda 00311680):
raport de amestecare 1:5, amestecati 50 de ml agent
anticalcar cu 250 ml de apa.
Tablete de decalcifiere (nr. de comanda 00311864):
dizolvati o tabletéd de decalcifiere (18 g) timp de cinci
minute Tntr-o cantitate de 250 ml de apa.

7. Umpleti cu solutie anticalcar rezervorul de apa si

introduceti-I complet la loc.

Inchideti orificiul rezervorului.

Atingeti campul start D stop.

Depunerile de calcar vor fi eliminate din aparat. Pe

afisaj este prezentata derularea duratei ramase.

Imediat ce se finalizeaza procesul de decalcifiere, se

emite un semnal sonor. Aparatul intra in starea de

repaus.

10. Deschideti orificiul rezervorului.

11. Scoateti recipientul de colectare, goliti-l si introduceti-|
la loc.

12. Scoateti rezervorul de apa, clatiti-l temeinic, umpleti-I
cu apa proaspata si introduceti-I la loc.

13. Inchideti orificiul rezervorului.

14. Atingeti campul start D stop.
Aparatul clateste automat de doua ori. La finalizarea
ciclului de clatire se emite un semnal sonor. Goliti
recipientul de colectare.

©®

Clatire

Pentru ca aparatul dumneavoastra sa raméana curat,
puteti pompa apa prin sistemul de conducte. Ulterior apa
va fi deversata in recipientul de colectare.

Indicatie: Dupa clatire, particulele de calcar desprinse
sunt evacuate n recipientului de colectare. Acest lucru
este normal si nu are nicio influent& asupra functionarii.

Pornire

1. Cu ajutorul selectorului de functii, selectati Clatire .
Se afiseaza durata programului. Aceasta nu poate fi
modificata.
Deschideti orificiul rezervorului.
Scoateti recipientul de colectare si goliti-I.
Introduceti complet recipientul de colectare golit.
Scoateti rezervorul de apa si goliti apa eventual
ramasa. Clatiti temeinic si umpleti cu apa proaspata.
Introduceti complet rezervorul de apa.
Inchideti orificiul rezervorului.
8. Atingeti campul start D stop.
Se pompeaza apa prin conducte. Derularea duratei
este vizibila pe display. Cand durata a expirat, se
emite un semnal sonor. Goliti recipientul de colectare.

A ol S

No

Curatarea ulterioara

Dupa fiecare decalcifiere sau clétire, efectuati urmétorii
pasi:

1. Deschideti orificiul rezervorului.

2. Goliti recipientul de colectare si rezervorul de apa,
curatati si uscati.

3. Rotiti selectorul de functii pe pozitia neutra.
Procesul s-a incheiat si aparatul este din nou pregatit
pentru functionare.

Functia de curatare ro

Goliti recipientul de colectare

La functia de curatare, apa rezidualad se acumuleaza in
recipientul de colectare. Apoi goliti si uscati recipientul de
colectare.

Atentie!

= Nu uscati recipientul de colectare n interiorul
cuptorului fierbinte. Recipientul de colectare se
deterioreaza.

= Nu curatati recipientul de colectare in magina de
spalat vase. Recipientul de colectare se deterioreaza.

1. Apasati scurt pe partea din mijloc a orificiului
rezervorului.
Orificiul se deschide. Recipientul de colectare si
rezervorul de apa sunt accesibile.

2. Scoateti recipientul de colectare din orificiul
rezervorului.

——

3. Deschideti capacul recipientului de colectare.
4. Goliti recipientul de colectare.

5. Asezati din nou recipientul de colectare in orificiul
rezervorului gi introduceti complet.
6. Inchideti orificiul rezervorului.

Aparatul este pregétit pentru functionare.
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ro Defectiuni — ce este de facut?

. . AAvertizare — Pericol de electrocutare!

Defectlunl — Cé es':e de Reparatiile executate incorect sunt periculoase.

f v n Efectuarea reparatiilor si inlocuirea cablurilor defecte sunt

aCUt . permise numai tehnicienilor din unitatea de service
abilitatad, instruiti de firma noastra. Dacé aparatul este

Daca intervine un deranjament, de multe ori este din defect, scoateti fisa de retea sau deconectati siguranta
cauza unui lucru minor. Inainte sa va adresati unitatii de din tabloul sigurantelor. Chemati unitatea service abilitata.
service abilitate, va rugadm sa incercati sa remediati ) ) . ) .
singuri deranjamentul cu ajutorul tabelului. Puteti remedia pe cont propriu anumite erori.

Ce-i de facut in caz de defectiune?

Mesaj de eroare Cauza posibila Remediu/Indicatie
Aparatul nu functioneaza Stecherul nu a fost introdus Introduceti stecherul
Pana de curent Verificati functionarea lampii
Siguranta defectd Verificati la panoul de sigurante dacé siguranta
pentru aparat este functionald
Eroare de operare Decuplati siguranta pentru aparat de la tabloul de
sigurante. Recuplati-o dupd aproximativ
10 secunde
Aparatul conectat nu poate fi pornit, iar  Sistemul de siguranta impotriva accesului Mentineti apasat cdmpul c= péna cénd
pe afisaj este prezentat simbolul c=. copiilor este activat simbolul c= se dezactiveaza
Sistemul de iluminare din interiorul cup- Lampé cu LED defectd Contactati serviciul de asistenté pentru clienti
torului este defect.
Pe afisaj se aprinde intermitent iZ:00 Pana de curent Setati din nou ora curentd
si se aprinde simbolul ©.
Aparatul nu este in functiune. Pe afisaj Dupa setare nu a fost atins Atingeti campul start D stop sau stergeti setarea
este prezentata o durata de preparare. campul start D stop. selectdnd o alta functie cu ajutorul selectorului de
functii.
Cuptorul cu microunde nu functioneazd. Usa nu a fost inchisé complet. Verificati dacd usa este blocata de resturi de ali-
mente sau de un corp strain
Nu a fost atins campul start [ stop. Atingeti campul start D stop

Alimentele se incélzesc mai incet decét A fost setatd o putere prea mica a microunde- Selectati o putere mai mare a microundelor
de obicei lor.

In aparat a fost introdusa o cantitate mai mare ~ Cantitate dubla - timp dublu
decét de obicei.

Alimentele au fost mai reci decét de obicei. ~ Amestecati din cand in c&nd alimentele sau

intoarceti-le
Functionarea cu microunde a fost anu-  Cuptorul cu microunde are o defectiune. Dacéd aceasta eroare apare in mod repetat, con-
lata fard un motiv anume. tactati serviciul de asistentd pentru clienti.
Aparatul poate fi setat, dar nu incal- Aparatul se afla in modul Demo. Dezactivati modul Demo de la setérile de baza.
zeste. Se aprind intermitent doua Indicatie: Modul Demo este vizibil numai in prime-
puncte. le 5 minute de la conectare.
Simbolurile pentru rezervorul de apad si  Problema tehnica. Asigurati-v& ca rezervorul de apd i recipientul de
recipientul de colectare se aprind inter- colectare sunt introduse complet in locas.
mitent. Daca simbolurile sunt aprinse in continuare, con-

tactati serviciul de asistenté pentru clienti.

Aparatul poate fi utilizat in continuare, insa fard
functia de preparare cu aburi.

Aerul/Aburul cald este degajat pe dea- Ventilatorul de racire al aparatului este in Aceasta nu este o defectiune. Dupd finalizarea

supra usii. functiune functiei aparatului, ventilatorul mai functioneaza
pentru scurt timp. Ventilatorul protejeaza aparatul
fmpotriva supraincalzirii.

Ventilatorul de récire continua sé func- Dupa functionare, aparatul trebuie s& se Aceasta nu este o defectiune.

tioneze dupa finalizarea functiei apara- raceasca.

tului.

Ventilatorul de racire functioneaza cadnd Aparatul trebuie sd se raceasca atat in timpul Aceasta nu este o defectiune. Toate functiile de

usa aparatului este deschisa. functiondrii, cat si dupa finalizarea procesului preparare (microunde etc.) sunt intrerupte in
de functionare. momentul deschiderii ugii.
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Mesaj de eroare Cauza posibila

Aburul nu este vizibil in timpul prepara- Aburul nu este vizibil in cazul tuturor interva-
rii cu aer fierbinte/grill combinat. lelor de temperaturd. Cu cét aburul este mai
fierbinte, cu atat este mai putin vizibil.

Defectiuni — ce este de facut? ro

Remediu/Indicatie
Aceasta nu este o defectiune.

Dup4 finalizarea modului de preparare In cazul functionrii normale cu abur/abur
cu abur, recipientul de colectare este
gol. cld de la baza si din tavita gri de colectare a

picdturilor din placa de baza este colectata.

Aceasta nu ajunge in recipientul de colectare.

combinat, apa de condens de pe placa din sti-

Recipientul de colectare este destinat numai pro-
ceselor de spalare si de decalcifiere, nefiind utili-
zat in cazul functiondrii normale cu abur/abur
combinat. Consultati de asemenea capitolul "Abu-
rul”.

In recipientul de colectare exista parti-
cule albe de calcar.

In timul procesului de spalare sau decalci-
fiere, se pot desprinde particule fine de calcar
de pe boiler.

In timpul procesului de spalare sau decalcifiere se
pot desprinde particule de calcar. Reglarea regla-
rea pentru gradul de duritate a apei. Efectuati cu
regularitate procesul de decalcifiere.

Consum redus de apa in timpul functio- In modul de functionare combinaté cu abur, in

narii combinate. In special in cazul special in modul combinat cu 3 funtii, este

functionarii combinate cu 3 functii. posibila s& fie utilizatd doar o cantitate mica
de abur. Astfel, este consumata o cantiate
mica de apa din rezervorul cu apa proaspata.

Aceasta nu este o defectiune.

£053C Murdaria de pe panoul de comanda poate Deconectati aparatul gi curétati panoul de
determina mentinerea in stare activatd a unui  comanda. Porniti din nou aparatul.
anumit camp tactil. in cazul in care eroarea apare din nou imediat
dupé conectare, contactati serviciul de asistenta
pentru clienti.
E5005 Functia de preparare cu abur a fost activatd in  Inainte de reutilizare, asigurati-va cé rezervorul de

mod repetat cu rezervorul de apa gol.

apa este umplut cu apa rece si este introdus com-
plet in locasul sau.

Dacd eroarea apare in continuare, contactati ser-
viciul de asistentd pentru clienti.
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ro Unitatea service abilitata

la Unitatea service abilitata

Daca aparatul necesita reparatii, unitatile noastre de
service va stau la dispozitie. Noi gdsim intotdeauna o
solutie potrivita, chiar si pentru a evita o vizita inutila a
personalului unitatii service.

Numarul E si numarul FD

Cand sunati, va rugam sa indicati numarul de produs (nr.
E) si numarul de fabricatie (nr. FD), pentru a va putea
oferi asistentd calificatd. Placuta de fabricatie cu
numerele se afla in dreapta daca deschideti usa
aparatului. Pentru a nu fi obligat, la nevoie, sa cautati prea
mult, puteti sa consemnati aici datele aparatului dvs. si
numarul de telefon al unitatii service abilitate.

Nr. E Nr. FD

Unitéti service abilitate

Tineti seama de faptul ca deplasarea unui tehnician de
service in cazul unei operari eronate implica costuri si in
perioada de garantie.

Datele de contact pentru toate tarile le gasiti in lista de
servicii pentru clienti anexata.

Aveti incredere in competenta producatorului. Astfel noi
ne asiguram, ca reparatia se face de tehnicieni de service
scolarizati, care sunt dotati cu piese de schimb originale
pentru aparatul dumneavoastra.

Acest aparat corespunde normei EN 55011 resp. CISPR
11. Este un produs din grupa 2, clasa B.

Grupa 2 inseamna ca microundele sunt generate in
scopul incalzirii alimentelor. Clasa B indica faptul ca
aparatul este adecvat pentru mediul casnic privat.
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Aici gasiti o selectie de feluri de méncare si setarile
optime pentru acestea. Va aratam care mod de incalzire
si temperatura sunt cele mai adecvate pentru felul dvs. de
mancare. Veti primi indicatii referitoare la accesoriile
adecvate si nivelurile la care acestea ar trebui introduse.
Aici vi se ofera recomandari cu privire la vesela si
preparare.

Indicatie: La prepararea alimentelor se pot forma mulii
vapori de apa in interiorul cuptorului.

Aparatul dvs. este foarte eficient energetic si in timpul
functionarii cedeaza doar putina caldura catre exterior.
Din cauza diferentelor mari de temperatura dintre spatiul
interior al aparatului si partile exterioare ale aparatului, se
poate depune apa din condens pe usa, pe panoul de
comanda sau pe partile frontale ale mobilierului Thvecinat.
Acesta este un fenomen normal, conditionat fizic. Prin
preincélzire sau deschiderea cu atentie a usii se poate
reduce condensul.

La prepararea la abur sau la o utilizare cu adaos de abur
se doreste formarea de multi vapori de apa in interiorul
cuptorului. Stergeti interiorul cuptorului dupa preparare
atunci cand acesta s-a racit.

Instructiuni generale

Valori de setare recomandate

in tabel gasiti functia optima pentru diverse preparate.
Temperatura/treptele si durata de preparare depind de
cantitatea, vesela, calitatea, temperatura si tipul de
alimente. De aceea sunt indicate domenii de setare.
Setati mai intai valorile mai scazute. Daca este necesar,
setati o temperatura mai inaltd data urmatoare.

in modul de functionare cu microunde, agezati preparatul
conform celui mai lung timp indicat si verificati-l dupa cel
mai scurt timp indicat.

In cazul utiliz&rii cu abur, inainte de a incepe, asigurati-va
ca rezervorul de apa este plin.

Este posibil sa aveti alte cantitati decét cele indicate in
tabele. Pentru regimul de functionare doar cu microunde
este valabila o regula generala: cantitate dubla - timp
aproape dublu, jumatate din cantitate - jumatate din timp.

Setarile se aplica doar in cazul introducerii preparatului in
interiorul rece al cuptorului.

in cazul in care doriti sa preparati o reteta proprie,
consultati specificatiile aferente preparatelor similare din
tabel. Pentru informatii suplimentare, consultati
recomandarile din continuarea tabelului cu setari.

Scoateti accesoriile neutilizate din interiorul cuptorului.

Accesorii

Folositi numai accesorii originale pentru aparat. Se
adapteaza optim in interiorul cuptorului si la modurile de
functionare.
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Aveti grija s& utilizati intotdeauna accesoriile si vasele
adecvate si sa le introduceti corect.

De asemenea, va rugam sa respectati informatiile privind
vasele adecvate pentru cuptorul cu microunde si
intensitatea aburului din capitolele

corespunzatoare.— "Cuptorul cu microunde"

la pagina 100— "Abur" la pagina 104

Utilizati intotdeauna servete de vase cand scoateti vesela
sau accesoriile fierbinti din cuptor.

Forme de copt si vesela

Pentru un rezultat optim al prepararii, va recomandam
forme de copt din sticla, de culoare inchisa.

Daca doriti sa utilizati forme de copt din silicon, verificati
informatiile producatorului privind compatibilitatea
acestora cu microundele si aburul gi orientati-va dupa
indicatiile si retetele producatorului.

Formele din silicon sunt adesea mai mici decat formele
normale. Informatiile cu privire la cantitati si datele din
retete pot diferi.

In principiu, se aplici urmatoarele:

« Prepararea la grill pe gratar pe nivelul 3 sau 4.
Introduceti tava de sticld dedesubt.

= Mod functionare doar cu microunde: vesela pe baza
interiorului cuptorului, nivelul 0.

= Mod de functionare doar cu abur: tava de sticla +
recipient pentru preparare la abur, pe nivelul 3.

Preparatul Vesela Nivelul Mod de
incalzire

Greutate Etape

Decongelare

Asezali alimentele congelate intr-un recipient deschis pe
baza spatiului de coacere.

Puteti acoperi cu folie de aluminiu bucatile sensibile, cum
ar fi de ex. pulpele inferioare si aripile de pui sau marginile
grase ale fripturii. Nu este permis ca folia sa atinga peretii
aparatului. La jumatatea timpului de decongelare, puteti
scoate folia de aluminiu.

La decongelarea carnii si carnii de pasare se formeaza
lichid. Indepartati-l cAnd intoarceti carnea si in niciun caz
nu il folositi sau nu il aduceti in contact cu alte alimente.

Pe parcurs, intoarceti sau amestecati preparatele 1 data
sau de 2 ori. Bucatile mari trebuie intoarse de mai multe
ori.

Lasati alimentul decongelat sa stea la temperatura
camerei inca 10 - 60 de minute pentru egalizarea
temperaturii. In cazul pasarilor, puteti scoate apoi
maruntaiele.

Carnea poate fi pregatita chiar daca are interiorul inca
putin congelat.

Indicatii

« Utilizati vesela neacoperita si agezati vesela pe baza
spatiului de coacere.

= Retineti ca o setare poate avea mai multe etape.

= Setati intotdeauna timpul maxim indicat, verificati
vasul in cel mai scurt timp specificat.

Treapta de pu- Duratade Observatii
tere pentru mi- preparare

crounde in min.

Carne intreaga de Veseld 0 & 800 g 1 180 15 Intoarceti de mai multe
vitd, porc, vitel (cu si  neacope- 2 90 15-25  ori.
fara os) rita 1000 g 1 180 15
2 90 25-35
1500 ¢ 1 180 20
2 90 25-35
Bucéti sau felii de Veseld 0 = 200 ¢ 1 180 5 Cénd intoarceti, separati
carne de vita, porc, ~ neacope- 2 90 4-¢  bucatile de carne unele
vitel ritd 500 g 1 180 10 de celelalte.
2 90 5-10
800 g 1 180 10
2 90 10 - 15
Carne tocata, ameste- Veseld 0 E 200 ¢ 1 90 15 Congelati pe cét posibil
cata neacope- 500 g 1 180 5 in pachete plate. Pe par-
rita 5 90 10-.45 ours intoarceti de mai
multe ori gi indepartati
800 g 1 180 10 carnea deja decongelats.
2 90 15 - 20
Pasére, respectiv Vesela 0 = 600 g 1 180 5 )
bucati de pasare neacope- 2 90 10-15 Intoarceti din cand in
rita cénd. Indepértati lichidul
1200 1 180 J format prin decongelare.
2 90 20 - 25
Rata Vesela 0 = 2000 g 1 180 20 intoarceti de mai multe
neacope- 2 90 30-40 Ori. Indepartati lichidul

rita

format prin decongelare.
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Mod de
incalzire

Preparatul Vesela Nivelul

Greutate Etape

Treapta de pu- Durata de
tere pentru mi- preparare

Observatii

crounde in min.

Gascé Veseld 0 = 4500 g 1 180 30 intoarceti la fiecare 20 de
neacope- 2 90 60 -80 Minute. Indepartati lichi-
rita dul format prin deconge-

lare.

File, cotlet sau felii de Veseld 0 = 400 ¢ 1 180 5 Desprindeti bucatile

peste neacope- 2 90 10-15 decongelate.
ritd

Peste intreg Vesela 0 = 300 ¢ 1 180 3 Intoarceti din cénd in
neacope- 2 90 10-15 cand.
fta 600g 1 180 8

2 90 15- 25

Legume, Vesela 0 = 300 ¢ 1 180 10-15  Amestecati din cand in

de ex. mazére neacope- 600 g 1 180 10 cand cu atentie.
fta 2 90 9-15

Fructe, de ex. zmeurd Veselad 0 = 300 g 1 180 7-10  Amestecati din c&nd in
neacope- 500 g 1 180 8 cénd cu atentie si des-
ritd prindeti bucatile deja

2 %0 5-10 decongelate.

Unt, dezghetare Vesela 0 = 125 g 1 90 6-8 Indepartati complet
neacope- 250 g 1 180 2 ambalajul.
fta 2 %0 3-5

Péine, intreaga Vesela 0 = 500 g 1 180 3 Intoarceti din cénd in
neacope- 2 90 10-15 cand.
fita 10009 1 180 5

2 90 15- 25

Prdjituri uscate, Vesela 0 = 500 ¢ 1 90 10-15  Separati bucétile de pra-

de ex. pandigpan neacope- 750 g 1 180 3 jitura unele de celelalte.
rita 5 9 10 - 15 Numai pentru préjituri

fara glazurd, friscd sau
crema.

Prdjituri insiropate, Veseld 0 = 500 ¢ 1 180 ® Numai pentru préjituri

de ex. prajituri cu neacope- 2 90 15-25 fard glazura, frisca sau

Lr:ccite, cu brnzd de  ritd 750 g ] 180 7 gelatina.

2 90 15-25

incalzirea alimentelor congelate

Scoateti mancarurile gata preparate din ambalaj. Acestea
se incalzesc mai repede si mai uniform in vesela
adecvata pentru microunde. Diversele componente ale
alimentelor se pot incalzi cu viteze diferite.

Alimentele feliate se incalzesc mai rapid decét cele
groase. Din acest motiv, repartizati alimentele cat mai
plan intr-un vas Tnalt. Nu agezati alimentele unele peste
altele.

Pe parcurs, amestecati, respectiv intoarceti alimentele de
2 panala 3 ori.
Nivelul

Preparatul Vesela

calzire

Mod de in- Greutate

Lasati alimentele sa se odihneasca inca 2 pana la 5
minute dupa incalzire, pentru egalizarea temperaturii.

Utilizati intotdeauna manusi sau lavete pentru oale atunci
cand scoateti vesela.

Indicatii

= Asezali vesela pe baza spatiului de coacere.

= Acoperiti intotdeauna alimentele. Daca nu aveti un
capac corespunzétor pentru recipient, utilizati o
farfurie sau folie specialda pentru microunde.

= Setali intotdeauna timpul maxim indicat, verificati
vasul in cel mai scurt timp specificat.

Treapta de pu- Durata de
tere pentru mi- preparare
crounde in min.

Observatii

Veseld acope- 0 E
ritd

Supad, congelata
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Preparatul Vesela Nivelul Mod de in- Greutate Treapta de pu- Duratd de | Observatii
calzire tere pentru mi- preparare
crounde in min.

Tocand, congelata \(eselé acope- 0 = 500 ¢ 600 8-13

rita 1000 g 600 20-25
Meniu, preparate portionate Veseld acope- 0 = 300-400g¢ 600 11-15
la farfurie, mancaruri gata  rita
preparate (2-3 compo-
nente), congelate
Felii sau bucdti de carne cu  Veseld acope- 0 E] 500 g 600 12-17  Cand amestecati, des-
sos, de ex. gulas, congelate rita 1000 g 600 o5.30 prindeti bucatile de

carne una de alta.

Sufleuri, de ex. lasagna, Veseld acope- 0 H 450 ¢ 600 10-15
cannelloni, congelate rita
Garnituri, de ex. orez, Veseld acope- 0 = 250 ¢ 600 2-5 Adaugarea de lichid
paste, congelate rita 500 g 600 8-10
Legume, de ex. mazare, Veseld acope- 0 300¢ 600 8-10  Addugafi apé cat s&
broccoli, morcovi, congelate rita 600 g 600 14 -17  acopere baza vasului
Spanac cu smantana, con-  Vesela acope- 0 500 ¢ 600 11-16  Preparafi fara a ada-

gelat rita uga apa, amestecati
din cand in cand
incalzire partea interioara a usii. Scanteile pot distruge sticla din
interior a usii.
AAvertizare — Pericol de oparire! L
i Indicatii

In cazul incalzirii lichidelor, este posibila intarzierea
fierberii. Aceasta inseamna ca se atinge temperatura
de fierbere fara sa se produca bulele tipice de vapori.
La cea mai mica miscare a vasului, lichidul fierbinte se
poate revarsa brusc si poate fi imprgscat. La incalzire,
puneti intotdeauna o lingura in vas. In acest fel, evitati
fenomenul de intarziere a fierberii.

Scoateti mancarurile gata preparate din ambala;.
Acestea se incalzesc mai repede si mai uniform in
vesela adecvata pentru microunde. Diversele
componente ale alimentelor se pot incalzi cu viteze
diferite.

Pe parcurs, amestecati, respectiv intoarceti alimentele

de mai multe ori. Controlati temperatura.

« Lé&sati preparatele sa se odihneasca inca 2 pana la
5 minute dupa incalzire, pentru egalizarea
temperaturii.

« Utilizati intotdeauna manusi, respectiv lavete pentru
oale atunci cand scoateti vesela.

= Acoperiti preparatele atunci cdnd acest lucru este
indicat in tabel. Asezati vesela pe baza spatiului de
coacere. Daca doriti s& utilizati functia de preparare la
abur, introduceti vasul in tava de sticla la nivelul 3.
Umpleti rezervorul de apa.

Atentie!

Metalul - de ex. o lingura in pahar - trebuie sa se afle la o
distantd minima de 2 cm faté de peretii cuptorului si de
Preparatul Nivelul Mod de Greutate/ Treapta de Treaptade Duratd de Observatii
incalzire cantitate putere pentru intensitatea preparare

aburului in min.

microunde

Méancare pentru Veseld 0 5 150 ml 360 0,5-1,5 Fard tetind sau capac. Agi-
bebelusi, de ex. sti-  neacope- tati intotdeauna bine dupa
clute de lapte rita incélzire. Controlati nea-
parat temperatura!
Bauturi Vesela 0 B 200 ml 1000 1-2 Introduceti lingurita in
neacope- 500 ml 1000 4-5 pahar, nu supraincalziti
rita bauturile alcoolice; contro-

lati din c&nd Tn c&nd
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Preparatul Vesela  Nivelul Mod de Greutate/ Treapta de Treaptade  Durata de Observatii
incalzire cantitate putere pentru intensitatea preparare
microunde aburului in min.

Supd, 2 cani, 1759  Vesela 0 (E 350 ¢ 600 - 34
fiecare neacope-

rita
Supd, 4 cani, 1759  Vesela 0 = 700 ¢ 600 - 6-8
fiecare neacope-

rita
Carne sau bucatide  Vesela 0 [ 500 ¢ 600 - 7-10 Separati intre ele feliile de
carne in sos acoperita carne
Meniu, portii de man- Veseld 3 B+ 400 ¢ 360 3 9-14

care, mancdruri gata neacope-
preparate (2-3 com-  ritd

ponente)
Tocana Vesela 0 E 400 g 600 - 6-8
acoperita 800 g 600 - 8-11
Legume Vesela 3 E@ 1509 360 3 3-5
neacope-
rita
Veseld 3 Eh@ 300 ¢ 360 3 4-7
neacope-
rita

Recomandari pentru cuptorul cu microunde

Nu gasiti nicio indicatie de setare pentru cantitatea de ali-  Prelungiti sau reduceti timpul de preparare dupa urmatoarea regula

mente pregatita. generala: cantitate dubla = timp aproape dublu, jumatate din cantitate =
jumatate din timp

Alimentul este prea uscat. La urméatoarea utilizare, reglati un timp de preparare mai scurt sau o
putere a microundelor mai redusd.Acoperiti alimentul i adaugati mai
mult lichid.

Dupa scurgerea timpului indicat, alimentul nu este inca Reglati un timp de preparare mai lung. Cantitatile mai mari si alimentele

decongelat, fierbinte sau preparat. mai groase au nevoie de mai mult timp.

La sférsitul timpului de preparare, alimentul este supraincal- Amestecati din cand in cand si alegeti la urmatoarea utilizare o putere

zit pe margine, dar in mijloc nu este gata inca. mai redusa si un timp de preparare mai lung.

Dupé decongelare, carnea de pasare sau carnea este coaptd Selectali o putere de microunde mai redusd la urmatoarea utilizare. De

la exterior, dar in interior nu este inca decongelata. asemenea, intoarceti de mai multe ori alimentul care trebuie sa fie
decongelat.

Prajituri, produse mici de patiserie si paine Produse congelate

Scoateti preparatul complet din ambalaj. Nu_utilizati
produse congelate, cu foarte multa gheata. Inlaturati
gheata de pe alimente.

Produsele congelate sunt partial si neuniform preparate.
Rumenirea neuniforma ramane si dupa coacere.

in tabelele cu setiri gasiti setérile optime pentru multe
produse de patiserie.

Paine si chifle

ETETENT Vesela inél;ime Modde Etape Treap Treapta de Treap- Duratade Observatii
de intro- incalzi- tade puterepentru tade prepara-
ducere re grill  microunde abur  re in min.
Péine toast, 12 felii Gratar 3 (hd 2 3 - - 3-5
3 2-3
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Preparatul Vesela

inaltime

de intro- incalzi-

Mod de Etape

Treap Treapta de Treap- Duratade Observatii
tade putere pentru tade prepara-

ducere re

grill  microunde abur  re in min.

Paine toast, 4 felii Gratar 3 ] 3 5-6 Asezati feliile de
3-4 paine pentru prajit
pe mijlocul grata-
rului.
Péine toast, gratinatd, 2- Gréatar + 3+1 ™ 3 - - 8-10
4 felii tava din sti-
cla

Carne de pasare, carne si peste

Aparatul dumneavoastréa va ofera diverse posibilitati
pentru prepararea carnii de pasare, a carnii si pestelui. In
tabelele cu setari gasiti setéarile optime pentru multe
preparate. Anumite preparate va reusesc mai bine atunci
cand sunt preparate in mai multi pasi. Acestea sunt
indicate n tabel.

Preparare in vas de gatit

AAvertizare — Pericol de ranire prin sticla crapata!
Asezati vesela fierbinte din sticla pe un suport uscat.
Daca suportul este umed sau rece, sticla se poate crapa.

Utilizati numai vesela care este adecvata pentru cuptoare.
Cel mai adecvat este vasul din sticla. Verificati daca vasul
se potriveste in spatiul de coacere.

Cratitele lucioase din inox sau aluminiu nu sunt adecvate
in utilizarea cu microunde.

Respectati indicatiile producatorului accesoriilor pentru
gatit.

Vesela neacoperita

Pentru prepararea carnii de pasare, carnii si pestelui cel
mai bine utilizati o forma tnalta pentru prajit. Nu asezati
niciodata forma pe baza din interiorul cuptorului. Daca
doriti un adaos de abur, utilizali vesela neacoperitad. Daca
nu dispuneti de un vas potrivit, utilizati tava de sticla.

Vesela acoperita
Aveti grija sa se potriveasca capacul utilizat cu vasul de
gatit si sa Inchida bine. Asezati vasul pe gratar.

AAvertizare — Pericol de oparire!

La ridicarea capacului de pe vasul de gatit dupa
finalizarea procesului de preparare, se pot elibera aburi
fierbinti. Ridicati mai intai partea dinspre spate a
capacului, astfel incat aburii fierbinti sa fie eliminati in
siguranta.

Prepararea in combinatie cu microundele

Astfel, timpul de preparare se diminueaza semnificativ.
Spre deosebire de functionarea conventionald, durata de
preparare depinde de greutatea totala la prajirea in
combinatie cu microundele.

Indicatie: In cazul in care cantitétile dumneavoastra
difera de cele indicate in tabelele de setari, va ajuta o
reguld de baza: unei cantitati duble ii corespunde o durata
de preparare aproape dubla. Utilizati intotdeauna vesela
rezistenta la caldura, adecvata pentru microunde.
Formele de prajire din metal sau vasele din lut sunt
adecvate numai pentru prajirea fara microunde.

Respectati indicatiile referitoare la vesela adecvata pentru
microunde.— "Cuptorul cu microunde" la pagina 100

Preparare cu adaos de aburi

Anumite preparate devin mai crocante cu adaos de aburi.
Acestea devin mai lucioase si se usuca mai putin.

Utilizatli veseld neacoperita. Vesela trebuie sa fie
rezistenta la caldurd si la aburi. Conectati functia pentru
adaos de abur conform indicatiilor din tabelul cu setari.
Umpleti rezervorul de apa pana la marcajul ,MAX”. In
cazul in care apa este consumata din vas, modul de
incalzire functioneaza fara adaos de abur.

Prepararea la abur folosind recipientul pentru
preparare la abur

Spre deosebire de adaosul de abur, cu functia de
preparare la abur carnea se pregateste mai delicat, dar
nu capata crusta. Aceasta raméane deosebit de suculenta.

Ca varianta de gust, puteti praji bucati de carne Tnainte de
prepararea la abur, timpul de preparare se scurteaza.
Bucétile mai mari necesitéd un timp mai lung de preparare.
Bucétile de carne nu trebuie intoarse.

Pentru prepararea la abur a carnii de pasare, a carnii sau
a pestelui, agezati alimentul de preparat in recipientul
pentru preparare la abur din tava de sticla si introduceti-|
pe nivelul 3. Umpleti rezervorul de apa pana la marcajul
-MAX”. Daca rezervorul de apa se goleste in timpul
functionarii, se intrerupe functionarea. Puteti vizualiza
recomandarile pe display.

Preparare la grill

In timpul utilizarii grill-ului, tineti usa aparatului inchisa. Nu
preparati la grill niciodaté cu usa aparatului deschisa.

Asezati alimentul pentru preparare la grill pe gréatar.
Suplimentar, introduceti tava de sticla sub gratar. Se va
colecta grasimea scursa.

Folositi bucati taiate felii cat mai egale, cu grosime si
greutate similare. Astfel se rumenesc uniform si ramén
suculente. Agezati bucatile taiate felii direct pe gratar.

Intoarceti bucatile de carne cu un cleste de grétar. Daci
intepati carnea cu o furculita, aceasta isi pierde sucul si
se usuca.

Sarati carnea numai dupa ce ati preparat-o la grill. Sarea
extrage apa din carne.

Indicatii

=« Corpul de incalzit pentru grill comuta la anumite
intervale pe pornit si pe oprit, acest lucru este normal.
Frecventa de conectare si deconectare depinde de
treapta setata pentru grill.
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= In timpul preparérii la grill se poate produce fum.

Valori de setare recomandate

Valorile de setare sunt valabile pentru prepararea termica
fara capac a carnii de pasare, carnii sau pestelui la
temperatura frigiderului introduse in interiorul cuptorului
rece.

In tabel sunt prezentate date pentru prepararea carnii de
pasare, carnii si pestelui, cu greutéati propuse. Daca doriti
sa preparati o bucata de carne de pasare, o bucata de
carne sau peste cu o greutate mai mare, setati
intotdeauna o temperatura mai scazuta. In cazul mai
multor bucéti, orientati-va dupé greutatea bucatii celei mai
grele pentru stabilirea duratei de preparare. Bucatile
individuale ar trebui sa fie aproximativ egale.

Cu céat este mai mare o bucata de carne de pasare, o
bucata de carne sau peste, cu atat este mai scazuta
temperatura si cu atat este mai lunga durata de
preparare.

Carne de pasare

Tntoarce;i carnea de pasare, carnea si pestele atunci cand
este specificat in tabelul de setari.

Carne de pasare

in cazul pieptului de rat4, pielea de pe acesta trebuie
taiata. Acest lucru nu este valabil si pentru alte tipuri de
carne.

In cazul preparérii carnii de pasére, aveti grija ca partea
superioara a pieptului, adica partea acoperita de piele, sa
fie orientata in sus.

Peste

Pestele intreg nu trebuie intors. Veti recunoaste ca
pestele este gatit suficient daca inotatoarea dorsala se
desprinde usor.

Daca doriti sa preparati peste la gratar, ungeti in prealabil
gratarul cu putin ulei, astfel incét pestele sa poate fi
desprins mai usor.

Preparatul Vesela Nivelul Modde Tempera- Trea Treaptade pu- Treaptade Duratade Observatii
incalzire tura pta  tere pentru mi- intensitate preparare
crounde a aburului  in min.
grill
Pui intreg, 1,3 kg, Vesela 0 = - 600 - 25-35 Intoarceti la
fierbere acoperita jumatatea timpu-
lui de preparare.
Piept de ratd, 500 g Gratar + 3+2  [ChEk@) 3 180 3 10-12  Asezati cu par-
tava din tea cu piele in
sticla sus. Nu intoar-
ceti.
Piept de gésca, Veseld 0 (+=] 2 180 - 30-40  Vesela inalta,
pulpe de gasca, 700- neacope- neacoperita. Nu
900 ¢ ritd intoarceti.

Carne

inaltime
de intro-  calzire
ducere

Preparatul Vesela

Mod de in- Etape

Treaptade Treaptd de pu- Treap- Durata de pre-
grill tere pentru mi- tade parare in min.
crounde abur

Fripturd de vitd, 2-  Gratar + tava din 3+1 ] 1 3 - - 10-15
3 cm grosime, 2- sticla p) 8 . - 5-10
3 bucati, 200 g fie-

care

Fripturi din ceafd de  Gratar + tava din 3+1 (] 1 2 - - 15-20
porc, 2-3 cm gro- sticld p) 2 ) ; 10-15
sime, 2-3 bucati,

120 g fiecare

Cérnati pentru grill, ~ Gréatar + tava din 3+1 (] 1 3 - - 10-15
4-6 bucati, sticla 2 3 ; ; 5-10

150 g fiecare
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Peste

Vesela Nivelul Mod de

Preparatul

incalzire

Temperatu- Treapta Treapta de
ra de grill
in °C

Durata de
preparare

fn min.

Treapta de
putere pentru intensitate
microunde  a aburului

File de peste, proaspat, Tava de sticla + reci- 3 3 15-17
400 ¢ pient pentru prepa-

rare la abur
File de peste, congelat, Vesela acoperita 3 D) 3 18-20
400 ¢
File de peste, congelat, Tava de sticla + reci- 3 < 3 23-25
800 ¢ pient pentru prepa-

rare la abur
File de peste, gratinat, ~ Vesela neacoperita 0 = 3 600 10-15
500 g
Medalion de peste, 2-3  Gratar + tava din sti- 3+1 ] 3 - - 8-12
bucdti, 150 g fiecare cla
Peste, intreg, de ex. Tava de sticld + reci- 3 ) 3 18-22

pastravi, 2-3 bucati, 300
g fiecare

pient pentru prepa-
rare la abur

Legume si garnituri

Aici puteti gasi informatii privind prepararea rapida si
atenta a majoritatea legumelor, orezului si cartofilor,
precum si a produselor din cartofi congelate.

Microunde

Preparati intotdeauna legumele in vesela acoperita,
adecvata pentru microunde. Pentru prepararea orezului,
utilizati un vas Tnalt, cu capac, si adaugati apa dupa cum
este indicat in tabel.

Prepararea la abur

Pentru prepararea la abur, utilizati tava de sticla si
recipientul pentru preparare la abur.

Mod de in-
calzire

Vesela Nivelul

Preparatul

Etape

Respectati méarimile bucétilor, indicate in tabelul de setéri.
In cazul bucatilor mai mici se scurteaza timpul de
preparare, la cele mai mari, timpul se prelungeste.
Calitatea si gradul de maturare influenteaz& de asemenea
timpul de preparare. De aceea, valorile de setare sunt
doar valori orientative.

Asezati alimentele intotdeauna uniform in vesel4. in cazul
unor straturi de inaltimi diferite, ele se vor prepara
neuniform. Nu agezati alimentele sensibile la presiune Tn
straturi prea inalte in recipientul de preparare la abur.

Umpleti rezervorul de apa pana la marcajul ,MAX”. Daca
rezervorul de apa se goleste in timpul functionarii, se
intrerupe functionarea. Puteti vizualiza recomandarile pe
display.

Treapta de in- Durata de
preparare
in min.

Temperatu- Treapta de
ra putere pentru tensitate a
microunde aburului

Anghinare, intreaga, Tava de sticla + 3 @ 1 3 36-40
proaspata recipient pentru

preparare la abur
Spanac, frunze, proas- Tava de sticla + 3 @ 1 3 5-7
pat, 250 g recipient pentru

preparare la abur
Conopidd, intreaga, Tava de sticla + 2 @ 1 3 28-35
proaspata recipient pentru

preparare la abur
Broccoli, intreg, proas- Tava de sticld + 2 @ 1 3 20-23
pat, 500 g recipient pentru

preparare la abur
Buchetele de broccoli,  Tava de sticld + 3 & 1 3 14-16
congelate, 500 g recipient pentru

preparare la abur
Legume, proaspete, Veseld acoperita 0 = 1 - 600 6-10

250 g*
*amestecati din cand in cand

**eventual, rezervorul de apa trebuie sa fie umplut din cand in cand
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Preparatul Vesela Nivelul Mod dein- Etape  Temperatu- Treapta de Treapta de in- Durata de
calzire ra putere pentru tensitate a preparare
microunde aburului in min.

Legume, proaspete, Veseld acoperita 0 E 1 600 10-15
500 ¢*
Amestec de legume, Tava de sticla + 3 ) 1 3 12-15
congelate, 250 g recipient pentru

preparare la abur
Morcovi felii preparati la Tava de sticla + 3 <) 1 3 18-20
aburi recipient pentru

preparare la abur
Inele de praz, proas- Tava de sticla + 3 ) 1 3 10-12
pete, 500 g recipient pentru

preparare la abur
Fasole verde, proas- Tava de sticla + 3 4y 1 3 18-20
patd, 500 g recipient pentru

preparare la abur
Sparanghel, verde, Tava de sticla + 3 4 1 3 10-15
250 ¢ recipient pentru

preparare la abur
Dovlecel feliat, prepa-  Tava de sticld + 3 ) 1 3 12-14
rat la abur recipient pentru

preparare la abur
Cartofi, tdiati in sfer- Tava de sticla + 3 4y 1 3 28-30
turi, 250 g recipient pentru

preparare la abur
Cartofi, tdiati in sfer- Tava de sticla + 3 4y 1 3 30-32
turi, 500 g recipient pentru

preparare la abur
Cartofi, tdiati in sfer-  Tava de sticld + 3 & 1 3 32-35
turi, 750 g** recipient pentru

preparare la abur
Orez, 1259 + 300 ml  Veseld acoperita 0 1 600 4-6
apa 2 180 12-15
Orez, 250 g + 500 ml  Veseld acoperitd 0 1 600 6-8
apa 2 180 15-18

*amestecati din cand in cand

**eventual, rezervorul de apa trebuie sa fie umplut din cand in cand

Deserturi

Cu aparatul dumneavoastra puteti prepara deserturi

Orez cu lapte

Adaugati lapte in proportia indicata. De exemplu, in

rapide si fine proportia de 1:2,5 pe 100 g de orez cu lapte, adaugati 250
o o ml de lapte.

Respectati, de asemenea, si indicatiile din tabelul cu

setari.

Preparatul Vesela Nivelul Mod de in- Treapta de Treapta de in- Durata de pre-
calzire putere pentru tensitate a parare

microunde aburului in min.
Flan cu caramel Tava din sticla + Forme 3 & 8 40-50
mici de sufleu

Dampfnudeln (gogosi in Tava din sticla 3 2 20-25

aburi)

Orez cu lapte 1:2, 5 Tava din sticla 30-40

Fructe, compot, 500 g

Tava din sticla

&

3

9-12

3 -
*amestecati din cand in cand
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Preparatul Vesela Nivelul Mod de in- Treapta de Treapta de in- Durata de pre-
calzire putere pentru tensitate a parare
microunde aburului in min.
Floricele de porumb pentru  Vesela acoperita 0 = 600 - 3-5
microunde, 1 punga de 100 g
Deserturi, de ex. budinca Vesela acoperita 0 = 600 - 6-8

(instant) 500 ml
*amestecati din cand in cand

Acrilamida in alimente de ex. chipsuri de cartofi, cartofi préjiti, paine prajita,
chifle, paine, produse fine de brutarie si patiserie (biscuiti,

Ce alimente sunt afectate? turta dulce, biscuiti cu migdale).

Acrilamidele iau nastere mai ales in cazul produselor din
cereale si cartofi, preparate la temperaturi foarte mari, ca

Recomandari pentru prepararea alimentelor cu formare redusa de amide acrilice

Generalitati Mentineti timpii de preparare cat se poate de redusi. Rumeniti alimentele auriu, nu foarte inchise la culoare.
Bucétile de preparat mari, groase, contin mai putine acrilamide.

Coacere Cu convectie aer fierbinte max. 180 °C, oul sau galbenusul de ou diminueaza formarea acrilamidelor.

Fursecuri Cu convectie aer fierbinte max. 180 °C, oul sau galbenusul de ou diminueaza formarea acrilamidelor.

Cartofi prajiti pentru pre-  Repartizati uniform pe accesoriu si intr-un singur strat. Coaceti minim 400 g per proces de coacere, pentru a
parare in cuptor evita uscarea cartofilor.

Preparate de verificare

Aceste tabele au fost redactate pentru institute de
verificari, pentru a facilita verificarea aparatului.

Conform IEC 60350-1, respectiv IEC 60705.

Prepararea cu microunde

Pentru prepararea cu microunde utilizati intotdeauna
vesela termorezistenta, adecvata pentru microunde.
Respectati indicatiile referitoare la vesela adecvata pentru
microunde.— "Cuptorul cu microunde" la pagina 100

Decongelare cu microunde

Preparatul Nivelul  Mod de in- Greutate Etape Treapta de pute- Durata de pre-
calzire re pentru mi- parare
crounde in min.
Decongelarea carnii Vesela neacoperitd 0 = 500 g 1 180 7
2 90 8-12

Prepararea cu microunde

Preparatul Vesela Nivelul Mod de Greutate Etape Treapta de pute- Durata de pre-
incalzire re pentru mi- parare
crounde in min.
Crema de oud Veseld neacoperitd 0 = 1000 g 1 360 18-20
2 180 18-22
Pandigpan Veseld neacoperita 0 El 475 g 1 600 8-10
Perisoare din carne Veseld neacoperita 0 E 900 ¢ 1 600 20-25

Prepararea combinata cu microunde
Preparatul Vesela Nivelul Mod de in- Treapta de Treapta de putere Durata de prepara-

pentru microunde re in min.

calzire grill
Cartofi gratinati Vesela neacoperita 0 C+E= 1 360 25-32
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Prepararea la abur

Introduceti tava de sticla cuul recipient pentru preparare la
abur pe nivelul 3.

ETETENT Vesela Nivelul Modde Treaptade Duratade Observatii
incalzi- intensitate preparare
re a aburului  in min.
Mazéare, congelatd, 1000 Tava de sticla + reci- 3 D) 3 - Testul este reziliat imediat ce punctul
g pient pentru preparare de frig atinge maxim 85 °C.
la abur
Broccoli, proaspat, 300 g Tava de sticla + reci- 3 D) 3 10-12
pient pentru preparare
la abur
Broccoli, proaspat, un Tava de sticla + reci- 3 D) 3 16-18
recipient pient pentru preparare
la abur
Preparare la grill Valorile din tabel sunt valabile pentru introducerea in

cuptorul rece.

Introduceti tava de sticla sub gratar. Lichidul va fi colectat
si interiorul cuptorului va raméne mai curat.

Preparatul Mod de Treaptade Durata de Observatii
incalzire grill preparare
in min.
Péine prajita, rumenita  Gratar 3 il 3 4-5
Burgeri de vita, 12 bucati Gratar + tava din sti- 3+1 i 3 35-45 Intoarceti la jumatatea timpului de
cla preparare
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EYNpumenenue no
Ha3sHaYeHUto

BHumatenbHo npounTante gaHHoe
pykoBoAcTBO. OHO NOMOXKET BaM Hay4uTbCA
npaBunbHO 1 BesonacHo nonb3oBaTbCA
npubéopom. CoxpaHAnTe pyKOBOACTBO MO
3KcnsyaTaumm ¥ MHCTPYKLUMIO MO MOHTaXKy ANA
AanbHENLIEero Ucnonb3oBaHWA UK AnA
nepenayv HoOBOMY Bnaaenbly.

IaHHbIM Nnpubop npeaHasHayeH
UCKITIOUUTENBHO ANA BCTPaMBaHUA.
Cobntoaante cneumanbHble MHCTPYKLMKU MO
MOHTaKY.

Pacnaky#iTte 1 ocmoTpuTe npubop. He
noAakntoyaTe nprubop, ecnm oH Bbin NoBpPEXKAeH
BO BPeMA TPaHCMNOPTUPOBKMU.

MoakntoueHne npubopa 6e3 LTencenbHoMn
BWJIKM IOJIXKEH MPOU3BOAUTL TOSbKO
KBaNMPUUUPOBAHHbLIN CrieLUnanmucT.
MoBpeXkaeHnA n3-3a HenpaBUIIbHOTO
NOAKJIOYEHMA NPUBOAAT K CHATUIO rapaHTUNHbIX
06A3aTenbCTB.

O10T Npubop NpeaHasHayeH TONbKO ANA
ZOMaLLHEro Ucnonb3oBaHuA. Mcnonbayite
np1bop TONbKO ANA NPUroToBNEHUA 6o U
HanuTkoB. Cneaute 3a NpMBOPOM BO BpeMsA ero
paboTbl. Ucnonb3yiTte NnpMbop TONbKO B
3aKPbITOM MOMELLEHMM.

HaHHbIi npubop NpeaHasHaueH ans
UCNonbL30BaHuA Ha BbicoTe He 6onee 4000 m
HaZ yPOBHEM MOpH.

Letn no 8 net, nMua ¢ orpaHUYEeHHbIMU
PUNYECKUMHU, YMCTBEHHBIMU U NCUXUUYECKUMMU
BO3MOXXHOCTAMM, a TaKxe nuua, He
obnazaroLme 4OCTaTOYHbIMU 3HAHUAMM O
npubope, MoryT Ucrnonb3oBaTh NPUMOOP TONBKO
noA NPUCMOTPOM JIML, OTBECTBEHHbIX 3a UX
6e3onacHOCTb, UK nocne NoApobHoro
MHCTPYKTa)Ka ¥ 0CO3HaHUA BCEX OMNACHOCTEW,
CBA3aHHbIX C 3KCMnyaTaumen npubopa.

IetAM He paspeluaeTca urpatb ¢ NPUGOPOM.
OuncTka 1 obcnyXxmBaHve npubopa He JOMKHbI
NPOU3BOANUTLCA AETbMU, 3TO AOMYCTUMO,
TONbKO ecnn OHU cTaplle 15 net u ux
KOHTPOJIMPYIOT B3POCHblE.

He nonyckaite aeter mnazwe 8 net K npubopy
W ero ceTesoMy nposoay.



FNBaxHble npaBrMna TEXHUKK
O6e3onacHOCTH

O6wana uHpopmauumn

/\MNpeaynpemxaeHne — OnacHocTb

BOo3ropaHuAa!

. [Mpubop cTaHoBHUTCA OYeHb ropAuMM. Ecnu
npubop BCTPOEH B Mebenb C AEKOPATUBHOM
ABepuei, Npu 3aKpbITOM ABepLe Tenno
MOXET ckannuatbcA. McnonbayiTte npubop
TONBbKO NPU OTKPLITOM AEeKOpaTUBHOW ABepLe
wKaoda.

. CnoxeHHble B pabouei kamepe
nerkoBocnnamMeHsaroLmnmeca npeamMeTbl MoryT
3aropeTbcA. He xpaHute B paboyei kamepe
fierkoBocniameHaoLwmeca npeamMmeTsl. He
OTKpbIBaiTe ABepuy npubopa, ecnm BHyTPU
npubopa obpasoBasncA AbiM. Boikntouunte
npubop, BbIHbTE BU/IKY CETEBOro NpoBoAa U3
PO3ETKM UK OTKIHOYMTE NPEeAoXpaHUTENb B
Onoke npefoxpaHUTenen.

. CnyyainHo ynaBLUMe KYCOUYKM MULLK,
KarHyBLLWA XXMP WU COK OT XKapeHua MoryT
BCMbIXHYTb. [epea akcnnyatauven yaanure
rpy6ble 3arpAsHeHua u3 paboyer Kamepsl, C
MOBEPXHOCTU HarpeBatesbHbIX 3/IEMEHTOB U
NMPUHAASIEXXHOCTEW.

. M3-3a cTpyun BOo3ayxa, NpoHUKaroLlen B
npubop Npu OTKpPbIBaHUK ABepLUbl, Bymara
ANA BbINEYKN MOXKET NOAHATLCA, KOCHYTbCA
HarpeBaTelbHOro aieMeHTa U BCMNbIXHYTb.
MNpu NnpeaBapuTenibHOM pasorpese
obA3aTenbHO 3aKkpennAanTe Gymary ans
BbINEYKM B NPUHAANEXHOCTAX. Hanpumep,
nocTaBbTe Ha HEé KacTpronto unn Gopmy Ana
BbinekaHuA. Ucnonbayite Bymary ana
BbINEYKM HYXHOro pasmepa, oHa He A0SKHA
BbICTynaTb 3a KpaA NpUHaAIeXXHOCTEN.

/\ NpenynpemxaeHne — OnacHocTb oxora!

. [Mpubop cTaHoBKUTCA OYEHb ropAYMM. He
npuKacamTecb K ropAYuM BHYTPEHHUM
NoBEPXHOCTAM npubopa unu
HarpeBaresibHbIM 3nemeHTam. Bceraa
ZaBaiTe npubopy ocTbiTb. He nosBonsaunTte
AeTAM noaxoAuTb B6NU3KO K ropAadYemy
npuéopy.

. [lprMHaane)xHocTn unu nocyaa o4YeHb
ropaune. Ytobbl M3BNEUYL ropavyto nocyay
WK NPUHAANEXHOCTH U3 paboyei Kamepsl,
BCeraa Mcnosb3ymute npUxBaTKu.

Ba)kHble npasuna TeXHUKU 6esonacHocTh ru

. [Mapbl cnupTa B ropAden paboyer kamepe
MOTYT BCMbIXHYTb. 3anpeLLaeTcA roToBUTb
6ntoza, B KOTOPbIX MCMOMb3YHTCA HAMWUTKKU C
BbICOKMM COZEpP)KaHWeM crupTa.
Jo6aBnanTe B 6ntoaa ToNbKo HebonbLLoe
KOMIMYECTBO HAMMUTKOB C BbICOKUM
coaepxaHuem cnupta. OCTOPOXHO OTKpOUTE
ABepuy npubopa.

/\NpeaynpemaeHne — OnacHocTb

owinapvBaHuA!

. B npouecce akcnnyartauunu oTKpbITbie ANA
focTyna aetanu npubopa CUNbHO
HarpesatoTcA. He npukacamnTech K
packaneHHbIM getanaM. He noanyckante
aeten 6nusko K npuobopy.

- M3 oTKpbITOM ABepubl Npubopa MOXeT
BblpBaTbCA ropAuni nap. lNpu onpeaenéHHou
Temneparype OH MOXET ObITb He BUAEH.
OTKpbIBaA ABepLy, He CTOUTE CIULLKOM
6n13Ko K Nnpnbopy. OCTOPOXKHO OTKPOMUTE
ABepuly npubopa. He noanyckaiire aeten
6nu13Kko K npubopy.

- [Mpu ucnonb3oBaHuM Boabl B paboyent
Kamepe Mo)keT 06pas3oBaTbCA ropAYmni
BOAAHOW nap. 3anpeLlaeTcA HanuBaTb BoAy
B ropAvyto pabouyto kamepy.

/\MpeaynpexaenHue — OnacHoCTb

TpaBMUpOBaHUA!

MNouapanaHHoe cTekno asepubl npubopa
MOXET TpecHyTb. He ucnonbayite ckpebku ans
CTeKna, a TaKkxke eakve u abpasunBHble
yucTALME cpeacTBa.

/\Mpeaynpexaenue — OnacHocTb yaapa

TOKoMm!

. MNpv HekBanNMPpMUMPOBAHHOM PEMOHTE
npuBop MOXKET CTaTb UCTOYHWUKOM
onacHocTH. Jltobble peMOoHTHbIE paboThl U
3amMeHa NpoBOoAOB M TPY6 AOMKHBI
BbINOJIHATLCA TOMIBKO CheunanMcTamu
CEepPBUCHOW CNy>KObl, NpoLLeALLUMH
cneunansHoe obyyeHue. Ecnn npubop
HeWcnpaBeH, BbIHbTE BUJIKY CETEBOIO
npoBoAa U3 PO3ETKU UK OTKIIOUNUTE
npeaoxpaHutenb B 6510Ke NpefoxpaHuTenen.
Bbi3oBWUTE crieunanucTa CEPBUCHON CNyxObl.

. Mpw cunbHoM HarpeBe npubopa 1M3onAuua
Kabensa MOXXeT pacnnasutbcA. Cneaute 3a
TeMm, 4Tobbl Kabesb He conpukacarnca ¢
FOPAYUMM YacCTAMU INEKTPONPUOOPOB.

. MpoHuKatowwan Bnara MoXeT NPUBECTH K
yaapy 31eKTpu4yecKknum Tokom. He
MCNONb3YMTE OYUCTUTESb BbICOKOIO
ZlaBJIEHWA UK NapOCTPYMHBIE OUMCTUTENN.
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ru BaxkHble npasuia TeXHUKU 6e3onacHoCTU

. [MpoHuKwana B npnbop Bnara MoXeT cTaTb
npuYnHOM yaapa TokomM. He nonbsyimrech
NP1OOPOM MPU CIIMLLKOM BbICOKOW
Temneparype uiu BRarkHocTu. Mcnonbsyute
np1OOP TONBbKO B 3aKPLITOM MOMELLEHUMU.

. HewucnpasHbii npubop MOXKET BbiTh
NPUYUHON NOopaXkeHusa TOKoM. Hukoraa He
BKItOYanTe HencnpasHbIM Npubop. BbiHbTe
13 PO3ETKM BUIIKY CETEBOro NposoAa uUnu
BLIKNOUMTE NPefoXpaHnUTesNb B B10Ke
npeaoxpaHutenen. Belzosute cneunanucra
CEPBUCHOM CNY»KObI.

/\ NpenynpemxaeHne — ONacHoOCTb,
CBfi3aHHaA C MarHUTHLIM nonem!

B naHenu ynpaBneHWsa UK B 3NeMeHTax
ynpasieHnAa BCTPOEHblI NOCTOAHHbIE MarHuThl,
KOTOpbIEe MOryT BO3AeHCTBOBATbL Ha
ONIEKTPOHHbIE UMNNaHTaThbl, HanpuMep, Ha
KapAMOCTUMYSIATOP WUIIU UHIKEKTOP UHCYMHA.
Ecnu BbI ncnonb3yeTe 3NIEKTPOHHbIE
MMMAaHTaTkl, cobnoaaiTe MUHUMAabHOE
paCCTOAHWE 10 NaHenu ynpasneHua 10 cm.

MukpoBonHoBaf neyb

/\NpenynpexaeHne — OnacHocTb oxora!

. Hcnonb3oBaHne npubopa He No HasHaAYEHUIO
onacHo.

He nonyckaetca cyLuka npoayKToB UK
oAeXAbl, HarpeBaHve AoMalluHelh 0byBH,
KPYNAHBIX UM 3€PHOBLIX NOAYLLEYEK, ryOOoK,
BNAXKHbIX TPAMOK U TOMY NOA0OHOrO.
Hanpumep, cnuwkom ropavan AoMaLlHAA
00yBb, KPYNAHbIE MW 3EPHOBbLIE NMOAYLLIEYKH,
ryOKMW, BNaXKHblE TPAMKK U TOMY noAobHoe
MOryT NPUBECTU K OXKoram

. [lpoaykTtbl MoOryT BocnnameHutscAa. Hukoraa
He pasorpesavTe NPOAYKTbl NUTAHWA B
TEPMOCTaTUYECKOM YNaKoBKe.

PasorpeBarb NpoAyKTbl B KOHTEHEPAX U3
nnactMacchl, 6ymaru unu apyrux
BOCMNIaMEHAOLNXCA NPEAMETOB MOXHO
TONbKO NoA HabntoAEeHVEM.

Henb3a yctaHaBnmMBaTb CAULLKOM 6OMbLUYHO
MOLLUHOCTb MUKPOBOJIH UK OYEHb
AnvTenbHoe BpemsA. Bceraa cneayite
yKasaHuAM, NpMBeAEHHbIM B JAaHHOM
PYKOBOZACTBE NO 3KCMyaTauuu.

He cywmnTe NnpoayKTbl B MUKPOBOSIHOBOM
pexkMme.

He pasmopa>kusaunTe 1 He rotoBbTe
NPOAYKTbl C HUSKUM COAepXKaHUeM BOAbI,
Hanpumep, xneb, Npu BbICOKOM MOLLHOCTH
MWUKPOBOJIH W/ CIIULLKOM AONroe BpemMs.

. Macno ansa npurotoBneHUA NULLK MOXKET
3aropeTtbCA. HuKoraa He pasorpesaunTte
pacTuTenbHOe Macsio B MMKPOBO/THOBOM
pexume.
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/\MNpeaynpemaeHne — OnacHocTb B3pbiBa!
XunakocTn unu apyrue NnpoayKTbl NUTaHWA B
MNOTHO 3aKPbITOW NocyZe MoryT B3opBaTbCA.
Hukoraa He pasorpeBanTe XUAKOCTU UK
ApYyrue NpoAyKTbl MUTAHMA B MAOTHO 3aKPbLITOM
nocyze.

/\NpeaynpexaeHne — OnacHocTb oxora!

. [lpoayKTbl C TBEPAOW KOXKYPOU UIN LLKYPKOK
MOryT «B30pBaTbCA» BO BPEMA 1 nocne
HarpesaHuA. Henb3A BapuTb AMUa B
cKopnyne u pasorpesaTtb BapéHble Anua.
Hukoraa He BapuTe MOSNOCKOB U
pakoobpasHbix. [Mpn NpurotoBNEHUM
AWYHULbI-T1a3YHbU HYXXHO HAKOSOTb XENTOK.
Y NpoAyKTOB NUTaHUA C ECTKOW KOXKYpOWn
WK LLUKYPKOK, Hanpumep, ABGNOK, TOMaToB,
KapTodena, COCUCOK, KOXKypa MOXKeT
NOMHYTb. Hakonute KOXypy Unu LLKYPKY
nepea NpUroToBfIEHUEM.

. JleTckoe nuTaHue nporpesaeTcA He
paBHOMepHO. He pasorpeBanTe AeTckoe
nuTaHue B 3aKpbiTon nocyae. Bcerana
CHUMaWTe KpbILLIKY uun cocky. [Nocne
HarpeBa TwaresibHO nepemeLlanTe um
B3OONTaNTE COAEPKUMOE; Nepel TEM Kak
KOPMUTb pebeHKa, 06A3aTenbLHO NPoBepbLTE
Temneparypy.

. Pasorpetbie 6ntoaa otaatot Tenno. MNocyaa
MOXXET CUIbHO HarpeBarbcA. YTobbl M3BneYb
nocyay 1 NPUHAANEXHOCTH U3 paboyen
Kamepbl, BCeraa Mcnosib3ymnre npuxsaTKku.

. [epmeTnyHo 3anasHHas ynakoBKa npwu
HarpeBaHWW MOXeT NIonHyTb. Beceraa
cobntofaiTe yKasaHuA Ha ynakoBke. YT1obbl
usBneyb 6noaa ns pabouen kamepsl, Bceraa
UCMONb3YHUTE NPUXBATKM.

- B npouecce akcnnyaTtauuv oTKpbIThIE ANA
Aoctyna getanu npubopa CunbHO
HarpeBatoTcA. He npukacanTtech K
packanéHHblM getanamM. He noanyckante
neten 6nusKo.

. Mcnonb3oBaHne npubopa He No HasHaAYEHUIO
onacHo.

He nonyckaetca cyLuKa npoAyKTOB UK
oAeXAbl, HarpeBaHve AoMalluHelh obyBH,
KPYNAHBIX UM 3€PHOBLIX NoAYLIEYEK, ryOoK,
BNAXKHbIX TPAMOK M TOMY NOA0OHOrO.
Hanpumep, cnuwkom ropavan AoMaLlHAA
00yBb, KPYNAHbIE MW 3€PHOBbLIE NOAYLLIEYKH,
ryOKuW, BNaXKHblE TPAMKK U TOMY NoAoBHoe
MOryT NPUBECTU K OXKoram



/\MNpeaynpexaeHne — OnacHocTb

owinapvBaHua!

. [lpu HarpeBaHUu >XMAKOCTU BO3MOXKHA
3aJepKKa 3akunaHusa. B atom cnydae
Temneparypa 3akunaHvA gocturaerca 6es
06pas3oBaHNA B XUAKOCTU XapaKTepPHbIX
Ny3bIpbKOB. [Ja)ke npu He3HauYUTENbHOM
COTPACEHMN EMKOCTM ropAYan UAKOCTb
MOXET BHE3arnHo HavyaTb CU/IbHO KUMEeTb U
Opbisrate. [Mpu HarpeBaHuK Bceraa knaaute
B EMKOCTb JIOXKKY. OTO MOMOXET n3bexarb
3a/lePXKK 3aKuUnaHua.

/\MpeaynpexaenHne — OnacHoCTb

TpaBMUpoBaHUA!

. HenoaxoaAwaa nocyaa MoXeT nonHyTs. B
pyyKax 1 KpblwKax papdopoBom 1
KepamMuuyecKo nocyabl MoryT ObiTb MenKue
AbIPOYKM, 3a KOTOPbIMU HAXOAATCA MYyCTOThI.
[NpK NPOHUKaHUK B 3TU NYCTOThI BNaru
nocyza MOXXeT TpeCHyTb. cnonbsyunte
crneuuanbHyto nocyay AnA MUKPOBOSTHOBbIX
neyemn.

. Wcnonb3oBaHue metannnyeckomn nocyabl Unu
EMKOCTEN, a TaKXKe nocyabl C
MeTaNIMYeCKon GYPHUTYPOU B peXUMe
MMWKPOBOJIH MOXXET Bbl3BaTb 0O6pasoBaHue
UCKP. ODTO MOXKET MPUBECTU K NOBPEIKAEHUIO
npubopa. 3anpeLlaeTca UCnonbL30BaThb
MeTanMyeckme EMKOCTU B PeXXnme
MWUKPOBOJIH.

/\Mpeaynpexaenue — OnacHocTb yaapa
TOKoM!

Mpnbop paboTaeT NoA BbICOKUM HANPAXKEHUEM.
Hukoraa He BcKpbiBanTe kopnyc npubopa.

Al'lpenynpemnel-me — BbicoKafa onacHOCTb

Aana sgoposbA!

. HepocrtatouHas ounMcTKa MOXKET MPUBECTU K
NMOBPEXAEHUIO NOBEPXHOCTU. Bo3MorKeH
BbIXOZ 3HEPrUU MUKPOBOJH HAPYIKY.
Ouuwante npubop CBOEBPEMEHHO U Cpasy
XKe yaanauTte u3 Hero ocTatku NpoayKTOB.
Bceraa cneaute 3a unctoton paboyent
Kamepbl, yNJOTHEHUA ABepLbl, ABepLbl U
orpaHuvyMTena OTKpbIBaHWA ABEPLbI.

— "OuuncTtka" Ha cTpaHuua 156

Ba)kHble npasuna TeXHUKU 6esonacHocTh ru

. Yepes noBpexkaéHHyto aABeply paboyeit
Kamepbl UK e€ ynnoTHUTENb MOXKET
BbIXOAUTb SHEPrMA MUKPOBOJH. He
“cnonb3ynTe NpMOop, ECIM NOBPEXAEHSI
ABepua, YNIoTHWUTENb ABEPLbl Unu
nnactukoBanA pama. BeizoBuTe cneuvanucra
CEPBUCHOM CNYObI.

- Y npubopos 6e3 3aLuMTHOro Kopnyca
9HEPrvA MUKPOBOMH MOXXET BbIXOAUTb
Hapy»xy. Hukoraa He CHMManTe 3aLUUTHBIU
Kopnyc. [AnA ocyllectBneHna NpopunakTukm
¥ PEMOHTA BbI3blBaWTE CEPBUCHYIO CNYXOY.

Map

/\NpeaynpexaeHne — OnacHocTb

owinapvBaHua!

. B npouecce pabotkl npubopa Boaa B
pe3epByape MOXET CUIbHO HarpeBatbcA. B
npouecce paboTtbl npubopa Boaa B
pes3epByape MOXET CUNIbHO HarpeBaTbCA.
Bceraa onopoxHaiTe pesepByap nocne
MPUroTOBNEHMUA MULLM C MAPOM.

. [opAaunii nap obpasyetcA B paboyei
Kamepe. Bo BpemA NpurotoBneHuA nuLm ¢
napoMm He Cy1Te pyku B pabouyto kamepy.

. ByabTe ocTOpOXKHbI NPY BEIHUMAHWK U3
AYXOBKM MPUHAANIEXKHOCTEN C ropAYen
YUAKOCTBIO: XXUAKOCTb MOXKET
BbINNECHYTbCA. BelHMManA ropaune
MPUHAANEHOCTHU, UCNONBb3YUTE NPUXBATKM.

/\MpeaynpexaenHne — OnacHoCTb
noBpeXaeHUn U BO3HMKHOBEHUA noxapal
Jlerko BocnnameHsaroLmMeca WUAKOCTU MoryT
3aropeTbCA B ropaAdyei paboyei kamepe
(B3opBaTtbcA). He HanonHAWTe pesepByap AnA
BOAbl JIErKO BOCMNAMEHAOLLUUMUCA
XUAOKOCTAMU (Hanpumep, ankorosibHbIMK
HanuTkamu).Hanonxuute pesepsyap AnA BOAbI
BOJOW UM peKoMeHAyeMblM HaMW CpeLCTBOM
ANA yaaneHua M3BEeCTKOBOro Haneta.
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[MpryMHBI NOBpPEXAeHUH

EANpuumnHbl noBpe X aAeHUN

O6wana uHopmauua

BHumaHue!

Bopa B ropayei kamepe: 3anpellaeTcA HanvBaTb BoAY
B ropAvyto pabdouyto kamepy. 310 MOXET NPUBECTH K
obpaszoBaHuto napa. MameHeH1e TeMnepatypbl MOXeT
MPUBECTH K NoBpexaeHnAM. [

Bnara B pabouei Kamepe: Bnara, HaxoAALaAcA B
paboyei Kamepe B TeUEHUE ANUTENBHOIO BPEMEHM,
MOXXET NPUBECTU K KOppo3uu. [ocne ncnonb3oBaHuA
AaiTte pabouyeit Kamepe BbICOXHYTb. He aepxute
BRayKHble NPOAYKTHI B 3aKPbITOM padoyeit kamepe B
TeyeHue AnuTenbHOro BpemeHu. Hu B koem cnyyae He
ucnonb3yiTe pabouyto kamepy ANA XPaHeHWA
NMPOAYKTOB.

OxnaxzaeHune npubopa ¢ OTKPLITOW ABepLEN: nocne
pexxuma paboThl Npu BLICOKOW TemMmnepatype He
ocTaBnAnTe NpUBOp OCTbIBaTL C OTKPLITON ABEPLEN.
3anpeluaetca GpUKCMpoBaTh ABEPLY B OTKPLITOM
COCTOAHWM KakuM-nbo npeameTtom. [larke ecnv Asepua
npubopa ByAeT NPOCTo NPUOTKPLITA, CO BPEMEHEM 3TO
MOXET MPUBECTM K NMOBPEXAEHUIO NMOBEPXHOCTH
cToALLel paaoM Meberu.

OcTtaBnsainTe pabouyto KaMepy OTKPbLITON A1A BblCbIXaHMA
TONbKO Nocne pexxuma padoTsl ¢ 60MbLLMM KOSIMYECTBOM
Bnaru.

CunbHO 3arpA3HEH YNNOTHUTENb: MPU CUITbHOM
3arpAsHEHUU YNNoTHUTENA ABepua npubopa nepectaét
HOPMaJIbHO 3aKPbIBaTbCA. OTO MOXET NPUBECTH K
MOBPEXIAEHWUIO NOBEPXHOCTH NpUneraroLLen K npubopy
mebenun. Cneaute 3a YACTOTOM YNIOTHUTENA ABepUbl. He
“cnosbayiTe NprMop, eCrnu YNaoTHUTENb NMOBPEAEH UK
otcyTcTByeT. — "Ounctka" Ha cTpaHuua 156
Mcnonb3oBaHWe ABepLbl NpMbopa B KaYecTBe CUAEHbA
WK NOJIKW: HE CaZMTeCh W HUYETrO He CTaBbTe Ha ABepLy
npubopa. He cTaBbTe Nocyay U NPUHAANIEIKHOCTH Ha
ABepuy.

YcTaHOBKa NPUHAANIEXXHOCTEN: B 3aBUCUMOCTM OT TMNa
npubopa NpUHaAANEXHOCTU MOTyT nolapanarb CTEKIO
aBepubl npubopa npuv eé 3akpbiBaHuu. Beeraa
ycTaHaBnuBanTe NpUHaAnNeXxHoCcTM B pabouyto kamepy
Ao ynopa.

MepemelleHve npubopa: He NepeasuraiTe npubop 3a
PYyYKy ABepubl. Pyuka ABepubl He paccuuTaHa Ha Bec
npubopa 1 MoXeT cnomartbCA.
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MukpoBonHoBaf neub

BHumaHue!

AntomMuHueBan ¢onbra: npu UCnob30BaHWK
anoMUHUEBOIN (ONbIY creauTe, UToBbl OHA He Kacanach
cTekna Asepubl. TO MOXKET NPUBECTU K USMEHEHUIO
uBeTa cTeksna.

MUcKkpeHue: cneante 3a Tem, 4Tobbl MeTann, Hanpumep,
NOXKKa, OblN Ha PACCTOAHUM HE MEHEE 2 CM OT CTEHOK
AYX0BOro wKada 1 BHyTPEeHHEeW CTOPOHbLI ABEPLbI.
McKkpoBble paspAZbl MOTYT NOBPEAUTL CTEKIO ABEPLbI.
PeXXrM MUKPOBOH M KOMOUHUPOBAHHbBIA PEXKUM C
MCMONb30BaHWEM MUKPOBOJIH: PELLE&TKa He NMOAXOAUT ANA
peXxMmMa MUKPOBOJIH U pPeXKUmMa MUKPOBOJTH B
KoMOWHauuM B BUAOM Harpesa. MoryT BO3HUKHYTb
UCKpbl, M paboyan kamepa ByaeT nospexxaeHa.
AnoMHHMEBaA NocyAaa: HU B KOEM Crydae He
“cnonb3yiTe antoMuH1eByto nocyay. Mpubop MoxeT
NoBPEAMTLCA U3-3a UCKPOOBPa30BaHKA.

Pe>kuM MUKPOBOIH npu nyctom npubope: padota
npubopa 6e3 ycTaHOBNEHHbLIX B padouyto Kamepy 6ntoa
BeJET K neperpyske. Hukoraa He 3anyckante pexxum
MUWKPOBOJIH, He ycTaHoBMB 6ntoZ0 B pabouyto Kamepy.
MUcknioueHnem ABNAETCA KpaTKOBPEMEHHanA NpoBepKa
nocyabl. — "MuKpoBOnHbI" Ha cTpaHuua 143

N\ N\
N\ N\
N N

« [MonKkopH B MUKpOBONHOBOW neuu: HwuKoraa He

ycTaHaBnMBaWTe CNULLIKOM GONbLLYH MOLLHOCTb
MUKPOBOJH. M13-3a neperpysku CTEKNO ABEPLbI MOXET
TpecHyTb. YcTaHaBnuBante makcumym 600 Bartr.
[MakeTuKn ¢ NONKOPHOM BCeraa Knaaute Ha CTeKNAHHOe
6ntono.



MNap

BHumaHue!

Yxoa 3a npubopom: paboyas kamepa BalLero npubéopa
U3roToBfieHa U3 HepXkasetoLlen ctani. HenpasunbHblH
YyX0Z MOXET Bbl3BaTb KOPPO3uto B pabouei kamepe.
CobnopanTte ykasaHuA No yxoay v o4ucTKe npubopa,
AaHHble B PyKOBOACTBE M0 3KcnayaTtauun. Yaanante
3arpAsHeHuA B paboyeit kamepe cpasy nocne
oxnaxkaeHua npubopa.

®opMbl AnA BeiNEKaHWA: nocya AoMKHA BblTb
YCTOMYMBOW K BO3AENCTBUIO BbICOKMX TeMMepaTyp U
napa. Popmbl U3 CUIMKOHA He NMOAXOAAT ANA
KOMOWHUPOBAHHOIO PEXXMMA C NaPOM.

Mocyana co cnefjamu KOppPO3uK: He UCMONb3yHTe Nocyay
CO cnefjamu Koppo3suu. [laxke ManeHbKue nATHa

PXKaBUYMHBI MOTYT BbI3BaTb KOPPO3UIO B paboyei kamepe.

CrekaroLLne XHUAKOCTU: NPU NPUIrOTOBNEHUM Ha nNapy
YCTaHOBUTE CTEKJIAHHBIV NPOTUBEHb HA YPOBEHb 3 U1
nocTaBbTe JIOTOK ANA NPUroTOBNIEHUA HA Napy Ha
CTeKNIAHHBIN NpoTUBEHb. CTeKaroLan KMaKocTb Byaet
cobupaTtbeA B NPOTUBHE.

[opAvan Boaa B pesepByape ANA BOAbI: ropAYan Boaa
MOXXEeT NoBpeanTb Hacoc. He 3anonHanTe pesepsyap
AnA BOAbI ropAYen BOAOK.

MoBpexaeHune paboyeit Kamepbl: HE 3anyCKanWTe PEXKUM,
ecnu Ha aHe paboueit kamepsl cobpanack Boaa. MNepea
BbINOSIHEHUEM PEXMUMa yaanuTe Body Co AHa pabouei
Kamepebl.

PacTtBop anA yaaneHuA n3BecTKkoBoro Hanéra: He
Jonyckante nonaaaHuA pacTteopa Ha naHesb
yrnpaBneH1a Unu Apyrve noBepxHOCTU Npubopa, Tak Kak
3TO MOXXET Bbl3BaTb UX NnoBpexaeHue. Ecnu »xe ato
NPOU30LLITI0, HEMEANEHHO CMOMTE PacTBOP BOAOW.
3anpeLuaerca MbITb pe3epByap AfA BOAbl B
nocyAoMOeYHOn MalunHe. Tak ero MOXXKHO NoBpeauTb.
OuuncTky pesepByapa Npou3BOAUTE C NMOMOLLIbIO MAFKOM
TPAMOYKM U 0OLIYHOrO MOOLLETO CPEACTBA.

3almTta oT 3aMep3aHuA: Bo U3bexaHne NoBpeaAeHUN
BCNeACTBME 3aMep3aHWA NpU TPAHCNOPTUPOBKE U
XpaHeHun npubop HeobxoanMo NpeaBapUTesibHO
MOJSTHOCTBIO OMOPOXKHUTb.

OxpaHa okpy»<atoLlen cpeabl  ru

EJ OxpaHna okpymaroLen
cpeabl

Balu HoBbIN Nprbop oTnnyaeTcA 0coBeHHOW

3 EeKTUBHOCTLIO 3HepronoTpebneHua. B atom pasaene Bbl
Hainérte pAaa peKoMeHauun, Kak npu aKcnnyaraumum
npnbopa COKOHOMMTL eLLé BosbLIe SHePrun W Kak
npaBuibLHO YTUIK3UPOBATL NPUOOpP.

OKOHOMUA 3NEeKTPO3HEepPrun

= [peaBaputensHo HarpeBanTe NPMOOpP TONBLKO B TOM
cnyvae, ecnu 310 yKasaHo B peuenTe uin B Tabnvuax
PYKOBOACTBA MO 3KCMayaTauuu.

« MHcnonb3yiTte AnA BbiNeKaHWA TEMHbIE, MOKPbITbIE
YEPHbLIM NaKOM WM SManMpoBaHHble GOpMbI ANA
BbinekaHuA. OHWM 0coBEeHHO XOPOLLO MOrNoLLakoT Tenso.

= BbIHbTE M3 Ayx0oBOro WwKada NpUHaAANEXHOCTH U nocyay,
KOTOpble BaM He noHaao06ATcA.

= He otkpbiBaitTe aBepuy npubopa Bo BpemMs ero paboThi.

= Heckonbko NMporoB nyyile BCEro neyb 0AnH 3a ApPYrum.
Pabouan kamepa ocTaéTca TEnNon, 3a CYET Yero Bpems
BbINEKaHUA BTOPOro nupora ymMmeHbluaerca. MoxkHo
TaK)Xe NoOMecTUTb B pabouyto Kamepy 2 NpAMOYrofbHbIe
$opMbl PAAOM APYT C APYrOM.

= [pu anuTenbHOM BpeMeHM NpurotoBneHua npuéop
MOXXHO BbIK/OUKUTE 38 10 MUHYT 4O OKOHYaHUA
NPWUroToBNEHMA U UCMOMb30BaTb OCTATOYHOE TENNO ANA
foBejeHuA 6ntoa 10 roTOBHOCTY.

I'IpaBManaﬂ yTUunu3auua ynakoBkKku

YTUNU3MpyiiTe yNakoBKy ¢ coBtoaeHMeM npaBun
3Kosornyeckoi 6esonacHoCTy.

JaHHbI npubéop MMeeT OTMETKY O COOTBETCTBUM
esponeickum Hopmam 2012/19/EU ytunusaumu
9/IEKTPUYECKHMX M INEKTPOHHBLIX NPUBOPOB (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).
JaHHble HopMbl onpeaenaoT AeWCTBYIOLLME Ha
TeppuTopun EBpocotosa npasuna Bosspara 1
yTUnM3aumm ctapbix npréopos.
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ru 3HaKkoMcTBO ¢ npubopom

) 3HakomcTBO € npbopom

B aToM rnaBe NpuBOAMUTCA ONUCaHWE AWUCMIEA U 3NeMEHTOB
ynpaBneHuA. Kpome Toro, Bbl y3HaeTe 0 pasnuyHbIX
dyHKUMAX BaLlero npudopa.

YKasaHue: B 3aBUCUMOCTY OT Tna npubopa BO3MOXKHbI
pacxoXAeHuA B LUBETE U HEKOTOPbIE HE3HAUUTENbHbIE
OTKJIOHEHWA OT JaHHOTO OMUCAHWA.

MNaHenb ynpaBneHus

PasnuuHble ¢pyHKUMKM NpuBopa MOXKHO HacTpauBaTh ¢
MOMOLLbIO Nepekstoyatena Bolbopa GyHKLMI U MOBOPOTHOIO
nepekoyaTens, a TakKe CEeHCOPHBIX MoMew,
PacnonoXeHHbIX Ha NaHenu ynpasnexHua. Ha aucnnee
0TOBpPaXKaoTCA TEKYLLMUE YCTAHOBKM.

Mpu BKNtOUEHHOM Npubope oTobparkaeTcA NaHesnb
ynpaBneHWA ¢ BbIBpaHHbIM PEXXMMOM PaboThl.

h:min min:sec
a = 88:8848808.
i
. O
2] (3]
Mepexntouatens BbIGopa pyHKUMIA Mepekntouatens Boibopa GpYyHKUUI

MepekntoyaTens Buibopa GyHKLMIA NpesHasHayYeH ana
YCTaHOBKM pexxuma paboTbl Mnv ApYrux GyHKLMWA.
Mepekntoyatenb BolBopa GyHKUUIA MOKHO
noBopaunBath U3 HYNEBOrO MOJIOXKEHWUA KaK BNEBO,
TaK v BNpageo.

CeHcopHble nons
3a ceHCOpHbLIMU NOAAMM PACMONOXKEHBI CEHCOPDI.
Harkmute Ha cumBon, 4Tobbl BeIBPaTh GYHKLUMIO.

Aucnnen
Ha aucnnee otobparkatoTcA CUMBOMbI aKTUBHbIX
OYHKUMIA U PYHKLMKU BPEMEHMW.

MoBOPOTHLIN NepekntoyaTesnb
MoBOPOTHLIN NepekntoyaTens NpeaHasHaveH AnA
yCTaHOBKM TeMnepaTypbl, COOTBETCTBYHOLLEN BUAY
Harpesa, Wnu AnA Belbopa yCTaHOBOK APYrux
YHKLMA.
MoBOPOTHLIN NEpeksoUaTeNlb MOXKHO NOBOPaYMBaTh
KaK BNEBO, TaK M BNpaBo.

YKasaHunA

= Ha HekoTopbIx Npubopax nepekntovatens Boibopa
DYHKUMWI MNK NOBOPOTHIA NepekntoyaTtess ABNAIOTCA
yrannveaemMbiMu. Ytobbl 3adUKCHMpoBaThb Uiu
pacduKcupoBaTb Nepextoyatesnb Boldopa GYHKUKA Uiu
MOBOPOTHLIN NepeKoyaTeNb, HAXKMUTE Ha Hero B
HYNEBOM MOSIOMEHUU.

« Ecnu nepekntouatens Boibopa GyHKUMIA HAXOAUTCA B
HYNIEBOM MOJSIOXEHUN (PEXMUM SHEpProcbeperkeHnn) u
BblbMpaeTcA GyHKUMA, ANA aKTUBaLMK COOTBETCTBYHOLLIEH
OYHKUMM (HanpUMep, MUKPOBOJTH) TpeByeTCA HECKONBKO
CeKyHA.
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Mepekntouatens BbiGopa GyHKUMIA UCTIONb3yeTcA ANA
YCTaHOBKM PEXMMOB U APYruX GpYHKLMH.

Ina Toro Yto6bl Bbl MOTU BLIOPATL HY)XXHbIA PEXXUM AnA
npurotanueaemoro 6nr04a, Mbl 00 bACHUM BaM PasiMuvA 1
onuvwem 061acTi NPUMEHEHHA.

Monomenune Ucnonb3oBaHue

0 Hynesoe nonosxerue [Mpubop BEIKAOYEH U HAXOANTCH B
PEXUME 3HEpProcOepeenms.

(] MuKpOBONHBI BLiGop pexuma MUKPOBOSH.

) Map B pabouyto kamepy nogaérca ropa-
Yni nap.

] BonbLok rpuib HarpeBaeTtca BCA NOBEPXHOCTb N0A
HarpeBaTeNbHbIM 3EMEHTOM TPUNA.

] Manbliit rpuib HarpeBaeTtca cpefHAA yacTb Harpe-
BaTeNbHOro 3NeMeHTa rpuns.

(] Ynanexue Hakunu C nomoLbto 3TOr0 pexuma yaana-

eTCA HaKUMb U3 UCTIAPUTENA, UTO
Heobx0AUMO ANA €ro HopMasbHOW
aKcnnyatauuy.

BrinonHaeTcA npomMbiBka Tpy6
cuUcTEMBI MoAayu napa Bogoi. Peko-
MEHZYETCA aKTUBUPOBATb QYHKUMIO
NONOCKaHWA NOCNE KaXA0ro UCnofNb-
30BaHUA PEXUMA NPUrOTOBNEHHA Ha
napy.

3necb MOXHo BbibpaTh NpeaBapH-
TENbHO 3anNporpamMMUPOBaHHbIE
YCTAHOBKM, NOAXOAALUME ANA MHOXE-
cTBa 6n10g.

- ToacBeTka padouedt  BknioyeHue noAcBeTku padoyeii
Kamepsl kamepsl. Mpubop He HarpeBaeTcA.

MonockaHue

I Mporpammbl




CeHcopHble nonfa U gucnneu

C NOMOLLLHO CEHCOPHLIX NONei MOXKHO YCTaHOBUTL pasHble
ZlononHUTeNbHbIe GYHKUMK Npubopa. Ha avcnnee
oToBpaXKarTCA COOTBETCTBYHOLLME 3HAYEHWA.

CeHcopHble nons

3aecb AaHo KpaTtkoe onmcaHune 3HaYEeHUM Pa3NnnUYHbIX
CEeHCOPHbIX nonen.

Cumson 3HaueHue

E MuKpOBONHBI BLiBOp YpOBHA MOLLHOCTH MUKpO-
BOMH WX BKIIOYEHHUE pEXUMA
MWKPOBOMH ANA GYHKLUMK TPUAA UK
QYHKUMK nofauu napa.

& Map BuibepuTe pexum nogauu napa unu
BK/IIOYUTE QYHKLMIO NOJAYM napa Ans
BMAA Harpesa.

¥ Mporpammbl Bbi3oBuTe BHIBOP Nporpamm, noBo-
POTHLIM MepeknyaTenem ycTaHo-
BUTE HOMEP NPOrpamMmsi.

€ OyHKUMK Bpe- BriBepute QpyHKLMM BpEMEHM U yCTa-
MeHMU HOBWTE NOBOPOTHLIM NEPEKoYaTe-

nem.

o] BnokupoBka anAa  AkTvBauua/aeakTuBauna 6noku-
6e30nacHoCTH POBKM AnA 6e3onacHoCTH aeTelt npo-
neteit W3BOAMTCA ANUTENbHEIM Ha)XaTUEM

/8 Temnepatypa/  Buibepute GyHKumMio «Temneparypa/
Bec Bec» u ycTtaHoBUTE 3HAYEHUA NOBO-

POTHLIM MepeKnoyaTenem.
start Knonka Start/ 3anyck uau 0cTaHoBKa pexuma
D Stop YKasaHue: [Tp1 [OAroM Haxatuu 3a-

stop BEpLALTCA TEKYIUMA PEeXuM, ycTa-
HOBKM ANA BbIOPAHHOTO pexuma
paboThl BO3BPALLAIOTCA K CTaHAApT-
HbIM 3HAYEHHAM.

ducnnen

Ha aucnnee MOXXHO yBuAeTb 0630p AaHHbIX, noAXoAALLUMNX K
COOTBETCTBYIOLLIEH CUTYaLMK.

3HaueHue, koTopoe TpebyeTcA yCTaHOBUTL B AaHHbIN
MOMEHT, HaX0AMTCA B LeHTpe W BblAeneHo LieHTp ancnnen
0603HauYeH KpacHOW MHAWKATOPHOW NonocoM noa
YCTaHOBOYHBLIM 3HAYEHUEM.

3HaueHue B LUeHTpe aucrniiea MOXXHO HenocpeACTBEHHO
M3MEHUTb MOBOPOTHbIM NepeKntovaTenem.

min:sec

OnemeHTbl gUcnnen

34ecb aHO KpaTKoe OMUCaHWe 3HAYEHWH pasiMyHbIX
3NEeMeHTOB Aucnnen.

Cumeon 3HaueHue

Talimep Ecnu BblaeneH cumson, Ha aucnnee
oToBpaxaetcA BpemA Taimepa.

3HaKoMCTBO ¢ npubopom ru

O BpewmaA npurotos- Ecnu BblAENEH CUMBON, HA AUCNTIEE
NeHuA 0T0OpaKaeTCA BPEMA NPUroTOBNE-

HUA.
C Bpewma cyToK Ecnu BblgeneH CUMBOJI, Ha AnCnnee

0T0OpAaKaAETCA BPEMA CYTOK.

h:min Yackl/MUHYTI Bpems npurotoBnexuA B yacax u
MHHyTax
min:sec  MuHyTbI/CeKyHABl  Bpema NpuUroToBNEHUA B MUHYTaX U
CeKyHAax
e Brokuposka ana  Ecnu cumBon roput, BnoknpoBka ans
BesonacHocTy BesonacHocTv AeTel BKJOYeHa.
Aeteit
Ly C6opHblit WHankatop coctoAHnA c6opHOro
pesepsyap pesepsyapa
Ly Pesepsyap anA  WHAaukaTop COCTOAHMA pesepByapa
BOAbI ANA BOAbI
(%] Ynanexue Hakunu Ecnu roput cuMBoON, HE06XoAMMO

yAanUTb Hakunb.

MHauKkaTop cocToAHMA c6opHOro pesepeyapa v
pesepByapa ana Bogbl

MHAaMKaTop COCTOAHWA ropHT TONBKO B TOM Cilyyae, ecnu ana
BbIGpaHHOro pexkuma paboTbl TpebyeTcA COOPHLIN
pesepByap unu pesepayap anA BoAbl. OH MOXeT
oToBparkaTb pasnuuHble COCTOAHUA U MHPOPMUPYET O
Heo6X0AMMOCTH BbINOSIHEHWA ONpeaenéHHbIX AeHCTBUN.

MHAavKaTop COCTOAHUA pe3epByapa AnfA BoAbl
Cumeon 3HayeHue

CvmBon roput,  PesepByap AnA BoAbl HAXOAUTCA B
CTPEenKa MUraeT  LaxTe U JOMKEH BbiTb HAMOJHEH.

Cumson 6e3 PesepByapa AnA BOAbI HET B LWaxTe,
Y CTPENKM MUTaeT  ero HeOBXOANMO BCTABHUT.

Cumeon 6e3 PesepByap AnA BoAbl HAXOAWTCA B
CTPENKMU ropuT waxte. fJanbHedwne AeUCTBUA HE
Tpebyrotes.

MHauKaTop cocToAHUA cOopHOro pesepByapa

Cumeon 3HaueHue
Cumon roput,  COOpHbIf pesepByap HaX0AUTCA B
CTPenKa MuraeT  WaxTe U A0MKeH GbiTb ONOPOXKHEH.
Cumeon 6e3 C6opHoro pesepByapa HeT B LaxTe.
2y cTpenku muraet  BcraBbTe cOopHLIi pesepByap B

LaxTy.

COopHblii pesepByap HaxoAuTCA B
waxte. [lanbHeiline AencTBUA He
TpebytoTcs.

CumBon 6e3
CTPEIKM TOpUT

UHaukaTop TemnepaTtypbl

KpacHana uHAMKaTOpHaA IMHUA B HWKHEWN 30HE AWUCTIen
yKasblBaeT Ha To, 4To Npubop HarpesBaeTcA.

Mpu BoIGOPE peXkumMa rpuna 1 napa UHAWKATOPHaA IMHUA
cpasy »Ke MOJHOCTLIO 3aMoNIHAETCA KPACHBIMU CErMEHTaMM.
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ru 3HaKkoMcTBO ¢ npubopom

B pexxmme MUKpPOBOJTH MHAWKATOPHAaA JINHUA HE TOpPUT.

HouHoW pexum

LnA 3KOHOMWK 3NEKTPOIHEPIrMK B NEpMOA C 22 4acoB A0
5.59 yacoB ApKOCTbL AUCNNen aBTOMaTUYECKU YMeHbLLaeTcA.

MoBopOTHLIN NepekntoyaTenb

nOBOpOTHbIM nepexkn4yarenem MOXXHO MeHATb
YCTaHOBOYHbIE 3HA4Y€eHUA, 0T06pa>+(ae|v|b|e Ha agucnniee n
BblAenAeMble B LeHTpe Aucnnes.

B cnuckax Beibopa, Hanpvmep, B CNUCKax Nporpamm, 3a
nocneHUM MyHKTOM CHOBa cneayeT nepBbii.

Mpu ycTaHOBKe 3HayeHWi, Hanpumep, Beca, B cliyyae
OOCTUXKEHUA MUHUMASTBHOIO UM MaKCMMarbHOro 3Ha4YeHuA
NOBOPOTHLIV NepeKkntovaTesNb cneayert noBepHyTb Hasaa.

PexumMbl paboThbl

[na Bawero npuéopa npesycMOoTPEHbI PasiMiHbIe PEXKUMBI
paboThl, ynpoLLatoLLue ero KCnyaTauumio.

I'Ionpo6Hoe OMNUCaHWE MOXXHO HaWTu B COOTBETCTBYHOLLINX
rnaBax.

Pexum pabotsi Ucnonb3oBaHue

MUKpPOBOMHbI B peume MUKPOBONH BOSMOXHO

— "MUKpOBOHBI" Bonee OLICTPOE NPUrOTOBNEHUE

Ha cTpannua 143 6nioa, pasorpes unu pasmopaxusa-
HWe NPOAYKTOB.

Map [nA onTumansHoro pesynbtara npu-

— "Map" Ha cTpanuua 147 ~ TOTOBNEHUA 61104 NPeayCMOTPEHbI
pasnuyHble, cneunansHo paspado-
TaHHbIE PEXUMbI NOAAYN Napa.

[nA NpuroToBneHUA Ha rpune nio-
CKMX KyCKOB MAca, Hanpumep, CTei-
KOB, KONBACOK MNKM TOCTOB, U ANA
3anekaHus.

[nA npuroToBeHUA Ha rpuse
He6OMbLIOTO KONMYECTBA CTENHKOB,
Kon6acok, TOCTOB UK KyCOYKOB
pbIObI.

KomBuHMpoBaHHbIM pexkum ¢ [103BONAET AONOHUTENBHO BKNOYHTL
MUKPOBONHAMMU PEXMM MUKPOBOSH ANA QYHKUMK
— "YcTaHOBKA TPUNA MAK QYHKLMK NoAauu napa.

KOMBMHMPOBAHHOTO peXumMa
C MCNoNb30BaHKeM
MWUKPOBONH"

Ha cTpaHuua 145

KomBuHupoBaHHbIM pexkum ¢ [103BONAET AONOHUTENBHO BKOYNTL
napom QYHKUMIO NoAayW napa ana pexuma
— "VcTaHoBKa MUKPOBONH MW QYHKLMKM FPUNA.

KOMOUHMPOBAHHOMO peXuma
¢ napom" Ha cTpaHuua 148

bonbLoi rpunb
— "lMpurotoBneHue Ha
rpune" Ha cTpaHuua 138

Manslit rpunb
— "lpurotoBnexue Ha
rpune" Ha ctpaxuua 138

138

Ounctka

— "Pexum oyncTku"

Ha cTpaHuua 157
BasoBble ycTaHoBKM

— "basoBble ycTaHOBKK"
Ha cTpaHuua 155

[InA 04MCTKM NpeayCMOTPEHb pas-
NMYHBIE GYHKUWMM: yAaneHue HaKumu u
NPOMBbIBKA.

BasoBble ycTaHOBKM Npubopa MOXHO
3aMeHUTb Ha Bonee yAo6HbIE ANA
Bac.

Map

CDyHKLI,VIPO noaayun napa MOXXHO UCnoJib3oBaTb OTAENIbHO UMK
B KOMOMHaLMK CO BCEMW BUAAMM Harpesa 1 peXxxmumMom
MWKPOBOIJIH.

[na onTMManbHOro UCnonb3oBaHWA GYHKUMKM noJaduum napa
ybepuTe peléTKy. YCTaHOBUTE CTEKIAHHLIA NPOTUBEHb Ha
YPOBEHb 3 1 MocTaBbTe NIOTOK ANA NPUrOTOBMIEHUA HA Napy B
CTEKNAHHbIA NPOTUBEHD .

Pexumbl nogaum napa

AnAa oyHKUMKM noaaumn napa MoXHO BbliOpaTh pasinuHble
CTeneHn MHTEHCUBHOCTU. BriBop pexxMMoB nogauu napa
NPOW3BOAMTCA HAXKATUEM Ha CeHcopHoe nose (&),
BbI6paHHbIi pexkum nojauv napa otobparkaercA Ha
ancnnee.

WHaukauma Ha guc-
CHB- nnee
HOCTb

Huskan

WHTeH-  WUcnonb3oBaHue

[ina pasmopaxu1eaHus
0BoOlleit, MAca, pbi6Ll 1

OpYyKTOB.

2 CpeaHaa  [ina npurotoBneHua
AEecepToB, pbibbl v Kon-
Bacok.

3 Bricokaa [Ina noBeneHua Ao

FOTOBHOCTH OBOLLEH,
pbI6bl, rapHUPOB, ANA
BLIKMMAaHHWA COKa M
BnaHwWWpoBaHuA.

lNMpuroToBneHue Ha rpune
Mpv npuroToBneHUn Ha rpune Balum 6itoaa MoryT ocob6eHHO
XOpOLUO NOAPYMAHUTBCA.

DYHKUMIO FPUA MOXKHO UCMOb30BaTb OTAENBHO UK B
KOMOWHALWUKU C PEXXUMOM MHKPOBOH UK QYHKUMENR noZauu
napa.

[nAa onTMManbHOro Mcnonb3oBaHWA QYHKUUKU rpuUnA
yCTaHaBnMBauTe PeLLETKY Ha ypoBeHb 3 unu 4.



Pexumbl rpuna

AnAa ¢yHKuMKM «Bonbluoi rpunb» MOXXHO BbiOpaTh 04HY M3
TPEX CTeneHen UHTEHCMBHOCTH:

= Pexum 1: Huskan

= Pexum 2: cpeannn

= Pexxum 3: BbicOoKan

MuKpoBoOnHbI

OnAa Toro, utobbl Bbl BCeraa Moriv Ucnosb3oBathb
NOAXOAALLYH MOLLUHOCTb MUKPOBOH, 34€Ch NPEANOXEH
0630p pasnnuyHbIx obnactei NpUMMeHeHusA.

MoLLHOCTb MUKPOBOJIH NPeACTaBNeHa B BUAE YPOBHEWN,
KOTOpble He BCceraa COOTBETCTBYHOT TOYHOMY KOSIMYECTBY
BartT, NoTpebnAemMbIx NpUdopoMm.

YposeHo  MakcumanbHoe Bpe- Wcnonb3oBaHue

MOLLHO- MA NPUroTOBNEHHUA

CTH MHU-
KPOBOJIH

90 1 yac 30 MuHYT [nA pasmopaxxuBaH1a HeXHbIX
6nr0n

180 1 yac 30 MuHYT [lnA pasmopaxusanua 1 fose-
[eHuA 6104 A0 FOTOBHOCTH

360 1 yac 30 MuHYT [nA TyweHua mAca u pasorpe-
BaHUA HEXHbIX 6ntoa

600 1 yac 30 MuHYT [nq pasorpesanua u AoBeje-
HMA 61104 A0 FOTOBHOCTH

1000 30 MuHyT [nA pasorpesaHuA XMAKOCTEN

YctaHOBKa KOM6MHMPOBaHHOrO pexuma Cc

ucnosib3oBaHWEM MUKPOBOJTH
PeXXuM MUKPOBOJTH MOXHO KOMOUHMPOBATL CO BCEMMU

BMAAMM Harpesa 1 ¢ GyHKUMeN noaaun napa. Pexum
MUKPOBOJIH BK/OYAETCA BO BpeMsA Harpesa npubopa.
Takum obpasom bntoga rotoBATcA BbicTpee.

Mo>KkHO noaknoUaThb N6yt MOLLHOCTb MUKPOBOJIH.
Mckntouenune: 1000 Br.

Pabouan Kamepa

PasnunuHble GpyHKUMKM pabouei kamepsbl ynpoLlatoT
aKcnnyataumio Balero npubopa. Takum obpasom,
Hanpumep, ocBellaeTcA Bonbluan YacTb paboyei Kamepsl,
a oXNTaXK4atoLLMIi BEHTUNIATOP 3alumLlaeT npubop ot
neperpesa.

OTKpbIBaHWe ABepLbl npubopa

Mpu oTKpbIBaHUM ABEPLUbI Nprbopa Bo BpeMA ero paboTh
pexkum npepeiBaetca. [na npoaomKeHna pexxuma 3akpoiTe
[BepLy 1 HaXkmuTe Ha none start D stop.

MonceeTka pabouei kamepbl

MoaceeTka paboyeit kKaMepbl Bceraa BKIOYAETCA B peXkume
paboTthl. MNocne 3aBepLUeHUA peXxxrMa oHa BbIKIoYaeTcA.

MoaceeTka paboyeit Kamepbl BKNOYAETCA NPU OTKPbIBAHWK
ZBepubl Npubopa. ITo yAobHO, HanpumMep, NpK OYUCTKE
npubopa. Mpum. yepes 15 MUHYT NnoaceeTKka pabouen
Kamepbl aBTOMaTUUYECKU BbIKNOYaeTCA.

Oxnaxparowmmn BEHTUNIATOP

Mpubop oBopynoBaH OxnaXkaatoLLUM BEHTUAATOPOM.
BeHTUnATop BK/OYAETCA U BLIKNIOUAETCA Mo Mepe
HeobxoaumocTu. Ténnbii Bo3ayX BbIXOAWUT U3 ABEPLbI.

3HaKoMCTBO ¢ npubopom ru

BeHTunATop npoaomxaeT pabotaTb onpeAenéHHoe Bpemn
nocne 3aBeplueHna paboTbl npubopa.

BHumaHue!
He 3akpbiBaiiTe BEHTUNALMOHHBIE NPOPE3H, B MPOTUBHOM
cnyvyae BO3MOXXHO NeperpesaHue npubopa.

YKasaHuA

« Bo Bpemsa paboTbl B pexkxume MUKPOBOJH Npubop He
HarpeBaeTcA. TeM He MeHee, BK/toYaeTcA
oxnaXkaarLwni BEHTUNATOP. BeHTUnATop MoxkeT
npoaomxatb padoTatb AaXKe Nocie BbIKIHYEHUA
peXxnma MUKPOBOJTH.

« Ha cTekne aABepubl, BHYTPEHHUX CTEHKaX U AHe pabouen
Kamepbl MOXXeT 00pa3oBbLIBaTLCA KOHAeHcaT. JTo
HopMarbHOe ABNEHUE, HE OKasbiBatoLLee
oTpyuaTenbHOro BO34enCTBMA Ha QYHKLUMOHUPOBaHUE
npubopa. Mo OKOHYaHUM NPUrOTOBNEHWA NPOCTO BLITPUTE
KOHAeHcaT.

MNaHenb pesepByapoB

MaHenb pesepByapoB HaxoAMTCA NOA ABepuei npudopa v
obecneunBaeT AOCTYyN K COOPHOMY pesepByapy v
pesepByapy aAna Boabl. Oba pesepByapa HaxoaATcA 3a
naHenblo pesepByapoB. [aHens pesepByapoB OTKpLIBAETCA
U 3aKpbiBaeTCA CresytoLwmMM o6pasoMm:

[nA oTKpbIBaHWA KOPOTKO HAXKMUTE Ha CEpPeanHY NaHenu
pesepByapoB. [MaHenb pesepByapoB OTKUALIBAETCA BBEPX.

JnA 3aKpbiBaHWA OTKMHLTE NaHenb pe3epByapoB BHU3 1
KOPOTKO Ha)XMUTE Ha cepesinHy naHenu pesepByapoB.
MaHenb pesepByapoB 3a6n0KUpoBaHa.

PesepByap Ana soabl

Mpnbop ocHalLéH pesepByapoM AnA Boabl. Pesepsyap anA
BOZbl HAXOAWTCA CNpaBa 3a NaHesbio pesepByapos. pu
BblBope pe)xkuma ¢ UCnonb3oBaHWeM napa HeobxoaAMMO
HanosnHWTL pesepByap BoAol. — "HanonHeHve pesepByapa
AanAa soabl" Ha cTpaHuua 148

Ecnu Ha nucnnee muraet ctpenka cumBona pesepByapa And
BOZbI LY, pesepByap Heo6X0AMMO HaMONHUTL CBEXeH
BOJOW.
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ru MpuHaanexHocTy

Pyuka anA usBne4YeH1a 1 yCTaHOBKM pesepByapa A
BOAbI

OtBepcTHe ANnA HanosHeHWs

KpblLika pesepsyapa

COopHbIi pesepByap

Mpubop ocHalléH cBopHbIM pesepByapom. COOPHBLI
pesepByap HaxoAUTCA CreBa 3a NaHenbio pesepsyapos .
OnopoxxHanTe cOOopHLIM pesepByap nepea BbiNOIHEHUEM
DYHKUMIA 04UMCTKU— "Perkum ouncTku" Ha ctpaHuua 157 un

nocne Ux BbIMOJIHEHUA
Ecnv Ha umcnnee MWraeT cTpesika cumMBona cOopHoro
pesepsyapa Ly, cOOopHbIi pesepByap Heobxoanmo
ONOPOXHUTB.

Pyuka anA usBneyeH1A 1 yCTaHOBKM pesepByapa A
BOAbI

Co6opHble oTBEpCTHA

Kpeblwka pesepByapa
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Bl NpuHaane xHocTH

B KOMMNNeKT NocTaBKu BaLlero npwéopa BXOAAT pas/inyHble
npuUHaane)>xHoCTu. Hwke aaH 0630p BXOAALLKNX B KOMMNEKT
NoCcTaBKK I'IpVIHaLIJ'Ie)KHOCTeVI N onnucaHbl BO3BMOXXHOCTU UX
MCMOJIb30BAHUA.

anHa,ﬂﬂe)KHOCTM, BXoAALlUHue B KOMMNEeKT
nocTaBKH

B koMmnnekTauuio Bawlero an6opa BXOAAT cneaytoiine
npUHaAaNe)XXHoCTH:

PelwéTka
Mcnonb3yite B kauecTse
NoACTaBKM AnA Gpopm AnA
BbINEKAHUA UK ANA rpUna u
a 3aneKaHuA.
LnA npurotoBneHuA Ha rpune
yCTaHaBnMBanTe pPeLLéTky Ha
ypoBHK 3 1 4.
PewéTka He noaxoauT ana
MCMONb30BaHWA TONBbKO B PEXHUME
MWKPOBOJTH WK TONbKO B peXxumMe
NPUroToBNEHNUA HA Napy.
Mpu ycTtaHoBKe cobntogante
HanpaBneHue 3aABUraHnA «a».
CTeKNAHHbIN NPOTUBEHDb
\/ CTeKNAHHbIA NPOTUBEHb MOXHO
UCMOJIb30BaTh BO BCEX PEXMMAX U
B KOMOMHUPOBAHHOM pPeXXume Ans
JoBeAeHuA A0 roToBHOCTU. Kpome
TOro, OH UCMOJb3YeTCA B KauecTBe
3alUMThI OT pasbpbI3ruBaHuA,
KOraa NpPOoAYyKTbI XapATcA
HenocpeACTBEHHO Ha peLUéTKe.
[ante cTeknAHHOMY NPOTUBHIO
OCTbITb, NPEXJe YeM NpUCTynatb K
€ro O4YUCTKE UMK Norpy>katb B
XONOAHYI0 BOAY, TaK Kak B
NPOTUBHOM CJly4yae BO3MOXHO
NnoBpeXxaeHue cTekna.

JloTok anA npuroToBneHWA Ha
napy

JloToK AnA NpuroToBneHnA Ha napy
CTaBUTCA B CTEKNAHHbIA NPOTUBEHb
ZnA npurotoBnexHuna 604 Ha napy
WK Ha Napy ¢ MUKPOBOTHAMM.
LnA 9TOro CTeKNAHHbIA NPOTUBEHD
Heo6X0AMMO YCTaHOBUTb Ha
ypoBeHb 3. [1poAyKTbl MOXXHO
KnacTb NPAMO Ha JIOTOK AnA
NPUroToBNEHUA Ha Nnapy.

JloTok AnA npurotoBneHua Ha napy
NPUroZieH AnA MbITbA B
NocyZIOMOEYHOW MalLluHe.

He ucnonbayite notok anA
NPUroTOB/IEHWA Ha Napy B peXxumMe
MMWKPOBOJH Mnu npu BeibBope B1aa
Harpesa «[ punb».

MUcnonbayiiTe TONbKO OpUrMHanbHbe NPUHAANEXHOCTHU OT
npousBoAUTENA Ballero npuMbopa, Tak Kak OHWU creunansHo
afanTupoBaHbl K JaHHOMY Npuéopy.

MpuHaAneKHOCTM MOXKHO NPUOBPECTH Yepes CepPBUCHYHO
cny»0y Unu yepes UHTEPHET-MarasvH.



JononHutenbHble npUHaANe KHOCTHU

B 3aBMCMMOCTH OT MoZienu K npubopy MoryT npunarartbca
JIOMNONHUTENBHBIE MPUHAANEXHOCTH.

BknagbiBaemasn peLluéTia

LnAa »xapexua. BctaBnante
BKS1aAblBaeMyto peLléTky
HOXXKaMW BHU3 B CTEK/IAHHbIN
NpoTUBEHb. Kannu »xupa 1 MACHOK
COK ByayT cTeKaTb B HEro.
BknaabiBaeman peLuéTka He
NOAXOAMUT ANA pexmma
MUWKPOBOJH WM ANA pexxuma
NPUroToBAEHMA Ha napy.

CneuunanbHble nMPpUHaANe KHOCTH

JononHutenbHble NPUHAANEKHOCTH Bbl MOXETE NpUoBpecTu
B CepBUCHOM cny)xbe U B cneuuanusvupoBaHHOM
MarasuHe.

CneynanbHble NPUHaANeKHOCTH

CrtexnaHHadA nocyaa
[InA NpuroToBNEHUA 3aneKaHoK 1 TyWEHbIX 671104 B AYXOBOM LUKady.

YcTtaHOBKa npuHaaneHocTeu

PaBouan kamepa UMeeT 4 ypoBHA YCTAHOBKU. YPOBHU
YCTaHOBKM CUMTAIOTCA CHWU3Y BBEPX.

YcTaHOBWTE NPUHAANEKHOCTb HA HaNPaBNAIOLLYHO U
3aJBWHbTE 0 ynopa.

YkasaHue: [1Ho paBoueit kamepsbl (ypoBeHb 0) HannyyLmm
06pa3omM NoAXOAWT ANA peXnmMa MUKPOBOJIH, TaK Kak
MOLLHOCTb MUKPOBOJIH 34€Cb ONTUMasbHanA. [nA atoro
UCNOMb3YMITE TOJIbKO MPUrOAHYIO AJ1A PEXKMMA MUKPOBOJTH
nocyay.

Mepen nepBbIM UCMONB30BaHUEM U

ENNepen nepebim
UCNoNb3oBaHMEM

MNepea vcnonb3oBaHWeM npubéopa He0BXOAUMO BhIMOMHUTL
HECKOJIbKO YCTaHOBOK. Kpome Toro, cneayet ounMcTuTb
pabouyto Kamepy 1 NMPUHALSIEXHOCTH.

anI60p ZONXKeH BbiTb YCTaHOBJIEH U NOAKITIOYEH K CETH.

MNepBbiK BBOA B 3KCNnyaTauuro

Mocne BbINONHEHUA 3NEKTPUUYECKOro NOAKMIOUYEHUA UMK
OTK/OUEHWA SNEKTPOIHEPTUM Ha AncTnee oTobpaxkaeTca
3anpoc Ha YCTaHOBKY BpeMeHu CyToK. MNepea Tem, Kak
NOABUTCA 3aMpPOC, MOXET MPONTU HECKONIbKO CEKYHA.

YctaHOBKa BpeMeHHU CYTOK

Mpv BBOAE B SKCM/yaTaUmio BPEMA 0ToBpa)kaeTcA B LeHTpe
avcnnes. Ha ancnnee muraet sHauenme (2:050 v ropur

cumBon (O. YcTaHoBUTE BpeMs CYTOK.

1. YcTaHOBWTE BPEMA CYTOK MOBOPOTHBLIM
nepeknoyarenem.

2. Haxmute Ha none .
Bpemsa cyToK ycTaHoBEHO.

U3meHeHWe BpeMeHHU CYTOK

YKasaHue: [1nA n3amMeHeH1A BPeMEHU CYTOK NpruOop AoMKeH
ObITb BbIK/THOUEH.

1. Osakabl Haxxmute Ha none O.
Ha ancnnee noasnaetca cumson © 1 Bpema CyToK.
2. YcraHoBWTE BPEMSA CYTOK NOBOPOTHLIM
nepexsoyarenem.
3. Haxxmute Ha none O©.
Bpemsa CyToK yCTaHOBMEHO.

YKasaHuA

= Ecnu nocne yctaHoBKM BpeMeHMU CYTOK Bbl He
Haxkumaete Ha none (O, ycTaHoBNEHHOE 3HaUeHWe
aBTOMAaTUYECKMU NPUHUMAETCA Yepe3 HECKOJIbKO CEKYHA.

= Ecnu Bo BpemA BbINONHEHWA YCTAHOBOK Bhl
noBopaunBanv nepekntoyatens Boldopa GyHKUMUI, ero
crnefyet 3aTeM BHOBb NepeBECTU B HYNIEBOE NOJSIOXKEHUE.
TonbKo nocre 3Toro MOXHO Nonb30BaTbcA NPUOOPOM.

«  YT0Bbl yMEHBLUUTL NOTPEBNEHUE BNEKTPOIHEPTUM
BaLLMM NPUOOPOM B PEXKMME OXKUAAHUA, MOXXHO CKPbITb
WHAWKALMIO BPEMEHM CYTOK.

YcTtaHOBUTE WMECTKOCTb BOAbI.

Ina Toro, yto6bl Ball NprMbop MOr CBOEBPEMEHHO
HanoMunHaTb BaM O I'IpeﬂCTOFlLLleM y.uaneval HaKUMK,
H906XO£MMO npaBuibHO YCTaHOBUTb YECTKOCTb BOAbl.

Ha 3aBoAe ycTaHOBMeHa XECTKOCTb BOAbI 4 (OYeHb
EcTKan).

BHuMmaHue!
MoBpexaeHve npubopa B pesynbTaTte UCMOoNb30BaHWA
HENOAXOAALLMNX XUIKOCTEN.

He ncnonb3syite AMCTUANMPOBAHHYIO BOAY, CUMBHO
XNOPUPOBaHHYIO BOAONPOBOAHYO BoAY (> 40 Mr/n) nnu
apyrue XnaAKoCTu.
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ru YnpasneHue 6bIToBLIM NpUBopomM

McnonbayiiTe TONBKO CBEXKYIO, XONOAHYHO NMUTLEBYIO BOAY
6e3 rasa UM CMArYEHHYO BoAYy.

YKasaHuA

« Ecnv Boaa conepkut 6onblLoe KONMUYECTBO U3BECTH,
peKkoMeHAyeTCA MCNnoNb3oBaTb CMAMYEHHYIO BOAY.

« Ecnu Bbl ucnonb3yete cMAr4éHHy0 BoAy, YyCTaHOBUTE
3HaUYEeHWe YKECTKOCTU BOAbl HA «CMArYEHHanA».

« Ecnu Bbl Ucnonb3yete MUHepanbHyto BoAy, yCTaHOBUTE
3HaUYEeHWe KECTKOCTU BOAbl HA «4 — OUYEHb YKECTKanA».

« Ecnu ncnonbsyetca MuHepanbHasa Boaa, TO OHa A0/KHA
6bITb 6e3 rasa.

MeécTKocTb BOAbI YcTaHoBKa

0 0 — cmAryéHHan

1 (8o 1,3 Mmmonb/n) 1 — mArkan

2 (1,3-2,5 mmonb/n) 2 — CpeaHei XECTKOCTH
3 (2,5-3,8 mmonb/n) 3 — wécTkan

4 (6onee 3,8 Mmonb/n) 4 — oyeHb XEcCTKanA

3HaueHue KECTKOCTU BOAbI MOXHO M3MeHUTb B 6a30BbIX
ycTaHoBKax.—> "basoBble ycTaHOBKK" Ha cTpaHuua 155

OuucTKa paboueit Kamepbl 1
npuHagnexHocTen

Mepea nepBbIM UCMONb30BaHUEM HEOOXOAUMO OUYMCTUTL
pabouyto Kamepy W NPUHAANIEIKHOCTH.

OuucTKa pabouei Kamepbl

Utobbl ycTpaHuTb 3anax HoBoro npubopa, HarpewnTe nycTyto
3aKpbITyto pabouyto kamepy. Haunbonee noaxoasaimm 6ynet
HarpeBaHWe B TEYEHWEe OHOrO Yaca B pexxume rpuna 3.
Y6eauntecb, 4to BHyTpH paboyeit Kamepbl HE OCTaNUCh
yrNaKoBOYHblE MaTepuabl.

1. lMepekntouatenem BeiBopa GyHKLUUIA ycTaHOBUTE
«BonbLwon rpunb» 7]

2. [MoBOPOTHEIM NepektoyaTeneM BelbeprUTe PEXHUM rpuiA
3.

3. Haxkmute Ha none start D stop.
Mpu6op HauMHaeT HarpeBaTbCA.

Uepes uac BbIkntounTe npubop. [na aToro HaxxMuTe Ha

nosne start O stop 1 3atem ycraHoBuUTE nepektoyatesbs

Bbl6opa PpYHKLUMIA B HYNIEBOE NOJSIOXKEHHE.

OuucTKa NnpYHaanexHocTen

Mepea nepBbIM MCMONB30BaHWEM TLLATENBHO O4YMCTUTE
NPUHAANEXHOCTU FOPAYUM MblSIbHBIM PacTBOPOM U MArKOK
TPAMOYKOW.
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Bl Ynpaenenue 6biToBbLIM
npuéopom

Bbl y)Ke N03HaKOMUIIUCh C 3NeMEHTaMMU YyNpaBneHWa 1
MPUHLMMOM UX QYHKLMOHWUPOBAHUA. 3aeck NPUBOAUTCA
onucaHue HacTpoek npubopa. Bel y3HaeTe, 4To UMEHHO
MPOWCXOAUT NMPU BKIKOYEHUU U OTKIOUEHUM Npubopa 1 Kak
yCTaHaBnMBaTb PEXXMMbI paboThI.

BknroueHue 1 BbiKNOUeHHe npubopa
I'Iepeu BbINOJIHEHNUEM YCTaHOBOK BK/THOYUTE I'IpM60p.

Yka3saHue: bnokuposky anA 6e30nacHOCTU AeTel MOXKHO
aKTMBMPOBATh TONIBKO NPH BbIKIFOYEHHOM npubope.
HekoTopble MHAMKaUMM HA AWCTNEee OTOBPaXKAKOTCA TAKKE B
TOM cnyyae, eciv NpuBop BLIKOYEH.

Mocne 3aBepLueHnA paboTsl BeIkouMTE Npubop. Ecnu
YCTaHOBKM He BbINOJIHAKOTCA B TeUeHUe ANIUTENBHOrO
BPEMEHH, NMPHUOOP BHIKIHOYAETCA aBTOMATUYECKM.

BknroueHue npubopa

[nAa BkNtoYeHnA npubopa NoBepHUTE NepeksoYaTesb
Bbl6opa GYHKLUMA.

B ueHTpe aucnien NoABUTCA CTaHAAPTHOE 3HAYEHHeE.
Mpwubop rotos K paboTe.

Bonee noapobHyto HopMaLMO 0 pexkumax paboTbl
MOXXHO HaWTh B oTAeNIbHbIX raBax.

BbikntoueHue npubopa

YcTaHoBWTE Nepekntoyatenb Bblbopa QyHKUWIA B HyneBoe
MosoXKeHHe.

Mpn Heo6X0AMMOCTM BEINONHAETCA OTMEHA YCTaHOBMEHHOM
DYHKLMK.

Ha aucnnee noABnAeTcA BpeMaA CyTOK.

YKasaHue: B 6a30BbIx yCTaHOBKaXxX Bbl MOXeETe BbIOparth,
ZIOMKHO N1 0TOBpayKaTbCA BPEMA CYTOK NPU BbIKIKOYEHHOM
npubope.

YcTaHOBKa pexuma pa60Tb|

Mocrne BbiBopa pexkuma paboTbl Ha AUCTEE NOABNAOTCA
pekoMmeHaAyeMble 3Ha4YeHuUA. Bbl MoxkeTe HemeaneHHOo
aKTUBMPOBATb 3Ty YCTaHOBKY.

3anomHuTe cneaytollee:

1. MepekntoyaTtenem Bbibopa GyHKLMWIA BEIOUPANTE PEXUM
paboThbl.

2. [pu Heo6XOAMMOCTM BEINONHUTE AaNbHeWLLne
YCTaHOBKM.
JnA 3Toro HaXxMuUTe Ha COOTBETCTBYIOLLEE MONE U
U3MEeHUTEe 3HaYeHne C NOMOLLIbIO NOBOPOTHOIO
nepekntovarens.

3. Haxkmute Ha none start D stop.
3anyckaetca pexxum paboTsl npubopa.

YcTaHOBKa BpeMeHU NpUroToBJieHUA

1. YcTtaHoBUTE peXkum paboTol.
2. Haxwumaite Ha none (O, noka B LUeHTpe AUcnen He
noasutca cumson O.



3. YcraHoBwuTe TpebyemMoe BpeMA NPUroTOBNEHNUA C
NMOMOLLIbIO NMOBOPOTHOIO NepeksoyaTens.

4. Hamute Ha none start D stop.
Mpubop HauMHaeT HarpeBaTbCA. 3aropaerca
cBetoauoa start O stop. Ha aucnnee HaumHaeTcA OTCUET
BPeMeHU NPUroToBNEHHA.

anOCTaHOBKa pexunma

1. HarkmuTe Ha none start D stop unu otkpoiite asepuy
npubopa.
Pexxum npepeiBaetcn, ceetoaunoa start O stop muraer.
2. 3akpoiite aABepuy npubopa.
3. Haxmure Ha none start D stop.
PexxuM npofomkaetcs, ceetoanon start [ stop ropur
MOCTOAHHO.

OTmeHa pexuma

YcTaHoBHTE Nepekstoyatesb Bbibopa yHKUMIA B HyneBoe
MOSOXKEHME.

I'Ipowcxonm OTMeEHa pexxmMma U CépOC BCEeX yCTaHOBOK.

Ykasanue: Nocne npepbiBaHKUA UK OTMEHbI peXxxnuma
BEHTUNATOP MOXXeT paﬁOTaTb Aanblie.

ABTOMaTHU4YecKoe aBapMﬂHoe OTKJIFOYEeHue

ABTOMAaTUYECKOE aBapHitHOE OTKITIOYEHUE aKTUBUpPYETCA,
ecnn npubop ocTaétcA BKIOYEHHBIM B TEYEHWE A0TOro
BpemMeHu 6e3 yCTaHOB/IEHHOro BPeMEHU MPUroTOBEHHA.

Uepes 9 yacos npubop aBTOMAaTUYECKHM BbIKIOYAETCA.

MWKpPOBOSHbI  ru

ElMukposonHbl

B pexxvMe MUKPOBOJIH BO3MOXHO 0COGeHHOo BbicTpoe
NpUroToBNiEeHWe B0, PAa3orPeB UM pasMopakmBaHue
NpoAyKToB. PEXXMM MUKPOBOMTH MOXHO UCMONb30BaTb
OTLENBHO UK B KOMOUHALMK C PEXXUMOM NPUrOTOBNIEHWA HA
rpune wnu pyHKUMen noaauu napa.

[nA onTMManbHoro Ucnonb3oBaHWA PEXUMA MUKPOBOJTH
yunTbIBaWTe yKasaHuA no BeIGOpY NOCYAbl U OPUEHTUPYIHTECH
Ha XapaKTepUCTUKU, NpUBeAéHHbIe B Tabnvue BapUaHToB
UCMoNb30BaHNUA B KOHLE PYKOBOACTBA MO 3KCMyaTaluu.

LnA onTMManbHoro UCnonb30BaHWA PEXUMA MUKPOBOJTH
noctaebTe Nocyay Ha AHO pabouei kamepsbl. Y6epute
peLéTky. YuuTtbiBaiTe yKkasaHua no Bui6opy nocyasi.

MNMocyna

JnA MUKPOBONHOBOIO peXxumMa crneayet UCMofb3oBaTh
COOTBETCTBYHOLLYIO nocyay. [na Toro 4to6bbl HarpeTs 6ntoaa,
He noBpeaunB Np1Oop, MCMONb3YHTE TONIbKO NPUrOAHYHO AnA
MUWKPOBOJIHOBOIO PEXKMMa MOCyAy.

PekomeHayemasn nocyna

MUcnonbayiiTe )aponpoyHyto nocyay 13 cTekna,
CTEKIOKepaMUKH, papdopa, Kepamuku Unu TEPMOCTONKOM
nnactmMacchl. 3Tv MmaTtepuanbl NPOMyCcKarT MUKPOBOJIHBI.

CepBu1poBOYHaA nocyza TaKkxe NoAxXoauT ANA 3Toro
pexuma. Takum 06pasom, He HY)KHO NepeKnaabiBaTb
6ntoza U3 oHow nocyAasl B Apyryto. Mcnonb3oBate nocyay ¢
30/10TbIM UM cepeBPAHLIM OPHAMEHTOM MOXHO TOMBKO B
TOM Cly4ae, eCiiM U3roTOBUTESb NOCYAbl FrapaHTUpyeT eé
MPUroAHOCTb 1A MUKPOBOJTHOBOTO PeXXuma.

Henoaxoaawasa nocyna

MeTannuueckan nocyaa He NOAXOAUT ASIA MUKPOBOJSIHOBOIO
peXxMma, TaK Kak MeTan He NpornycKaeT MUKPOBONHLI. B
3aKpbITOW MeTasIMyeckoi nocyae énoaa He
pasorpeBatoTcA.

BHuMmaHue!

MUcKkpeHue: cneaute 3a Tem, 4Tobbl MeTann, Hanpumep,
NOXKa, Oblf Ha PACCTOAHWU HE MEHEee 2 CM OT CTEHOK
AyXOBOro WKada v BHyTPEHHEN CTOPOHbI ABEPLbI.
McKpoBble paspAaabl MOryT NOBPeAnTb CTEKNO ABEPUbI.

MpoBepKa NPUrogHOCTU NOCyAbI

Bkntouatb pexxMm MUKPOBOSIH C MyCTOM Nocynou
3anpelyaetcA. EAMHCTBEHHBIM UCKIIOYeHUEM ABnAeTcA
KpaTKoBpeMeHHanA NpoBepKa nocyasl.

Ecnu Bbl He yBepeHbl, 4To nocyaa NOAXOAWT AnA
MWKPOBOJIH, NMPOMU3BEAUTE CEAYIOLLYIO MPOBEPKY:

1. mocTtaBbTe NyCTyto Nocyay Ha Y2—1 MuHyTy B padouyio
Kamepy rnpu MakcumanbHON MOLLHOCTH.

2. BpewmA oT BpeMeHuW nNpoBepsAiTe Temneparypy nocyasl.

Mocyana aomkHa BbiTb XONOAHOW UM HarpeTbeA A0

Temnepartypbl, A0NyCKatoLLeh NPUKOCHOBEHUE PYKOK.

Ecnu nocyaa cunbHO HarpesaeTcA Man NPoMcxoauT

MCKpEeHue, TO OHa HenpuroaHa.

MNpepsuTe NpoBepKy.

A MpenynpexaeHne — OnacHoCTb oxora!

B npouecce akcnnyarauuu oTKpbITbie ANA 4OCTyNa AeTanu
npubopa cunbHO HarpesatoTcA. He npukacainTtechb K
packanéHHbIM aeTanam. He noanyckaite netei 6numsKo.
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ru MunKpoBOSHbI

ypOBHVI MOLLUHOCTHU MUKPOBOIJIH

MolLLUHOCTb MUKPOBOJH NpeAcTaBeHa B BULE YPOBHEH,
KOTOpbIE He BCera COOTBETCTBYHOT TOYHOMY KONIMUECTBY
BartT, NoTpebnAemMbIx NpUBopPoOM.

MoykHo BbIOpaTh cneaytoLime ypoBHU MOLLHOCTH
MMWKPOBOJTH.

YpoBeHb
MOLLHO-
CTH MU-
KPOBOJIH

MakcumanbHoe Bpe- UcnonbsoBaHue
MA NPUroToBNeHUA

90 1 yac 30 MuHyT [nA pasmopaKMBaHUA HEXHbIX
6nioa

180 1 yac 30 MuHyT [na pasmopaxusaHua 1 aose-
AeHua 6ntoa [0 rOTOBHOCTH

360 1 yac 30 MuHyT [na TyweHua mAca u pasorpe-
BaHMA HEXHbIX B11104

600 1 yac 30 MuHyT [na pasorpesanua U goseje-
HUA Bn10A A0 TOTOBHOCTH

1000 30 MUHYT [lnA pasorpeBaHuA XuAKOCTEN

Mpeanaraemele 3HaYeHA:

[na Kaykgoro pexkuma MWKPOBONH Npeanaraetca Bpems
NPUroToBNEHNA. Bbl MOXETE NPUHATL €ro UK U3BMEHUTL B
COOTBETCTBYIOLLEM MOJE.

MakcumanbHaA HacTporKa npeaycMoTpeHa Ana Harpesa
YKUZAKOCTEW, HO He AnA pasorpeBaHuva 6ntod. [nA sauThl
npubopa oT neperpeea MakcUMasibHaA MOLLHOCTb
MWKPOBOJTH Yepe3 HEKOTOPOe BPEMA NOCNeA0BaTENbHO
cHWxaeTca Ao 600 BrT. MonHasa MOLWHOCTbL CTaHOBUTCA
AOCTYMNHOM Nnocrne 3aBepLUeHNA BPEMEHHU,
npeaycMOTPEHHOro Ha oxna)kaeHve npubopa.

UHTepBanbl ycTaHOBKU BpeMeHU

MHTepBaJ'I YCTaHOBKW BpeMeHHU BbINOIHEHUA 3aBUCUT OT
BpeMeHU BbINOTHEHUA.

Bpemsa BbinonHeHuA WUHTepBan

0-1 muHyTa 5 CeKkyHA
1-3 MUHYTHI 10 cexkyHA
3-15 MUHYT 30 cekyHA
15 MuHYT — 1 vac 1 MuHyTa
1 yac - 1 yac 30 MuHyTt 5 MUHYT

YcTaHOBKa MOLLHOCTH MUKPOBOJIH

Mpumep: ypoBeHb MOLLHOCTM MUKPOBOAH 600 BT, BpemA
NPUroToBNEHUA 5 MUHYT.

1. Mepekntoyatenem Bolibopa QyHKLUUI BEIBEPUTE PYHKLUIO
MWKPOBOJH [E].
Mpwnbop rotoe K pabote. Ha avcnnee B Kayectse
PEKOMEHIYeMOoro 3HaueHUA oTobpaXkaeTca
MaKCUMasibHanA MOLLHOCTb MUKPOBOSH (Z], KoTopyto
MOXHO W3MEHWTb B OO0 MOMEHT.
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2. Tpy1 NOMOLLM CEHCOPHOTrO NONA ANA YCTAHOBKM
MOLLHOCTY MUKPOBOJTH BbIGEPUTE HYXXHbIH YPOBEHb
MOLLIHOCTH.

Ha avcnnee BolaenseTca ypoBeHb MOLLHOCTH
MWKPOBOJSIH K 0TOBpaKaeTcA peKoMeHayemMoe BpeMs
MPWUroTOBNEHUA.

3. YcraHoBUTE TpeByemoe BpeMsA NPUroTOBNEHMUA C
MOMOLLIbIO MOBOPOTHOrO NepeKkntoyarens.
YKasaHue: MoXHO cHayana ycTaHoBWUTb BpemsA
NPWUroToBNEHUA, a 3aTeM — YyPOBEeHb MOLLHOCTH
MWKPOBOJIH.

4. Harkmute Ha none start D stop.

min:sec

Ha aucnnee HauMHaeTcA OTCUET BpeMeEHH
npuroTtoBneHuA. 3aropaetcA ceetoanos start O stop.

Mo ncreueHuun BpeMeHU NpUroToBJieHUA

Paspaértca aBykoBoi curHan. OTKkpoiTe asepuy npubopa
W1 HaXKMuUTe Ha ntoboe none.

U3meHeHWe BpeMeHU NPUroTOBMAEHUSA

N3meHUTe BpeMsA NPUroToBNEHUA C MOMOLLbIO MOBOPOTHOMO
nepekntoyatens. Yepes HECKONbKO CEeKyHA ycTaHoBKa ByaeT
npWHATA.

HU3meHeHHe MOLLUHOCTH MUKPOBOJIH

HaxwumaiTte Ha none [Z], noka Ha aucnnee He oto6pasuTca
HY>XHbIA YPOBEHb MOLLIHOCTH.

YKasaHuA

= [lpn MHOroKpaTHOM HakaTun ypoBEeHb MOLLIHOCTH
nepekxsoyaeTcA oT MakCMManbHOro 10 MUHUMAasLHOMO
3HayeHwus.

« Ecnu pexxum MukpoBosnH BbIBUMpaeTcA nocne 3anycka,
paborta npubopa npuoctTaHaBnUBaeTcA. 3anycTure
PEXKUM, HaXKaB Ha nose start D stop



MpuocTtaHOBKa pexuma

1. Haxmure Ha none start D stop unu otkpoiite asepuy
npubopa.
Pexxum npepeiBaetcs, ceetoaunoa start O stop muraer.
2. 3akpoiTe asepuy npubopa.
3. Haxmurte Ha none start D stop.
Pexxum npogomxaeTcs, ceetoanos start D stop roput
MOCTOAHHO.

OTmeHa pexuma

YcTaHoBuWTE Nepektoyatesb Bolbopa QyHKUMIA B HyneBoe
nonoXeHue.

MponcxoanT oTMeHa pexxuma 1 cOpoc BCex yCTaHOBOK.

YxasaHue: [Mocne npepbiBaHUA UK OTMEHBI peXxuma
BEHTUNATOP MOXKET padoTtaTb AasnbLue.

YcTaHOBKa KOMOMHUPOBAHHOIO peXuma C
ncnoJsib3oBaHemM MUKpPOBOJIH

Pe»XMM MUKPOBOMH MOXKHO UCMONb30BaTh B KOMOUHALUMK C
dYHKUMEN rpuna unn GyHKUuMen nogaun napa. Pexum
MUWKPOBOJIH BK/OYAETCA BO BpeMA Harpesa npubopa.
Taknum oBpasom Bntosa rotoBATCA BLICTPEE.

Bo3MoMHbIe KoMOMHaLMK

. MNap
« [ Tpunb
UcknoueHue:

(E)YpoBeHb MoluHOCTM MUKpoBoH 1000 Bt

YcTaHoBKa KOM6I4HVIPOBaHHOFO pexuma

Mpumep: «Bonbluoi rpunb» [, pexxum 2, ¢ ypoBHeM
MOLLIHOCTU MUKPOBOSH 360 BT, 17 MUHYT.

1. lMepekntoyatenem Belbopa QyHKUUI YCTAHOBUTE PEIKUM
«Bonbuwon rpunb» 7.

Ha aucnnee B kauecTBe peKOMeHAYEMOro 3HaYeHUA
oTobparkaeTcaA pexxum 3.

2. YcTaHOBWUTE HEOOXOAUMBIA PEKMM MOBOPOTHLIM
nepekntoyarenem.

3. HakumaiTe Ha nosie MOLUHOCTM MUKPOBOJIH (£, noka Ha
aucnnee He 0ToBpasuTCA HYXKHbIM YPOBEHb MOLLHOCTH.
Ha aucnnee noABnAeTcA pekoMeHAyemoe Bpems
NPUroTOBNEHHA.

4. YcTaHOBWTE BPEMA MPUroTOBAEHWA MOBOPOTHLIM
nepekntoyarenem.

5. Hakmute Ha none start D stop.

Pexxum BKNtoyaetcs, saropaerca ceetoauos start [ stop.
HaunHaeTca OTCYET BpeMeHU NPUroToBNEHHUA.

Mo ucreyeHUn BpemMeHU NPUroTOBIIEHUA

PasnaércA 3ByKOBOM curHan, cumeon start O stop racer.
Pa6oTta B KOMOMHMPOBAHHOM pexxuMe 3aBeplueHa. AnsA
OTKJIFOUYEHWA 3BYKOBOIO CUrHana HaxxmuTe Ha ntoboe none.

U3meHeHHe MOLHOCTU MUKPOBOJTH

Haykumaiite Ha none (E), noka Ha aucnnee He oTobpasuTcA
HY>KHbI YPOBEHb MOLLIHOCTM.

YKa3aHuAa

= [lpu MHOroKpaTHOM Ha)KaThM ypoBEHb MOLLHOCTH
nepeksoyaeTca oT MakCUManbHOro 0 MMHUMasnbHOro
3HauyeHuA.

MWKpPOBOSHbI  ru

= Ecnu pexxkum MUKPOBONH BLIBUPAETCA nocne 3anycka,
pa6ota npubopa npuocTaHasMBaeTca. 3anycTure
pexx1M, HaxkaB Ha none start O stop

MpuoctaHoBKa pexuma

1. Haxwmute Ha none start D stop unu otkpoiite asepuy
npubopa.
Pexxum npepbiBaeTcs, ceetoanos start O stop muraer.
2. 3akpoitte asepuy npvbopa.
3. Haxkmwute Ha none start D stop.
Pexxum npogomkaetcs, ceetoaunon start [ stop roput
MOCTOAHHO.

OTmeHa pexuma

YcTaHoBWTE Nepeknoyatesb Bolbopa QyHKUWIA B HyneBoe
NonoXeHue.

MpoucxoanT oTMeHa pexxuma 1 cOpoc BCeX yCTaHOBOK.

YkasaHue: Nocne npepbiBaHKWA UK OTMEHbI peXxnuma
BEHTUNATOP MOXXET paéOTaTb Aanblle.

Mpocywika paboueit Kamepbl

Mocne 3aBepLueHnA paboTbl NpocyLMTe padouyto Kamepy,
yToGbl B Heil He ocTanach Bnara.

PasorpeBaHue pabouei Kamepbl

Bo Bpems npocylimneanua pabouan Kamepa HarpeBaeTcs,
6narogaps Yemy ucnapnetcA enara. locne BbINOSHEHNsA
NPOCYLUMBaHUA OTKPOWTE ABepLy npubopa, 4Tobbl nap Mor
ucnaputbca M3 padodei Kamepbl.

1. [Haiite npubopy ocThITb.

2. Cpasy yhananTte cunbHble 3arpAsHeHnA B padoden
Kamepe 1 Bnary co gHa pabouyei kamepbl.

3. lMepekntoyatenem Bbibopa GYHKLUIA YCTAHOBUTE PEXKUM
«BonbLwoi rpuns» [

4. Oeaxnabl Haxxmute Ha none (O.

CumBon BpemeHH BbinonHeHna (O oTMedeH Ha aucnnee.

5. YctaHoBMTe NOBOPOTHLIM NepeKntoyarenem spemsa
BbINOSIHEHNA 15 MUHYT.

6. 3anyctute peXxum Haxatvem Ha nose start D stop.
Pe>xknum npocylumBaHuAa 3anyctutca u yepes 15 MUHyT
aBTOMAaTUYeCKH 3aBepLunTCA.

7. OcTtaBbTe aABepLUy Npubopa OTKPLITON Ha 1—2 MUHYTHI,
4To6bl BNAra Morna ucnaputbeA u3 padouei kamepsi.

MpocywueaHne pabouei Kamepbl BPYUHYHO

Haitte npubopy oCTbITb.

Yaanute BO3MOXXHble 3arpA3HeHnA B paboyert kamepe.
Hacyxo npoTpuTe pabouyto Kamepy ryoGKoi.

OcrtaBbTe ABepLy npubopa oTKpbITol Ha 1 yac, uToOhbI
Zatb paboueit Kamepe NONHOCTbIO OCTbITb.

pON
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ru MpurotoBneHue Ha rpune

EdNpurotoBneHune Ha rpune

Mpu NpUroToBREHWM Ha rpune Balum 6noaa MoryT 0co6eHHO
XOPOLLO NOAPYMAHUTLCA.

DYHKUMIO FPUA MOXKHO UCMOb30BaTb OTAENBLHO UMK B
KOMOWHaLMK C PEXKMMOM MUKPOBOJSTH MU GYHKLMEN nodaum
napa.

[nAa onTMManbHOro Mcnonb3oBaHWA GYHKUWK rpunsa
yCTaHaBnMBauTe PeLLETKY Ha YpoBeHb 3 unv 4.

DYHKLUMU rpUnAa

B 3aBucumocCTH OT BUAA M 00 BbEMA 6104 MOXKHO BbIOpaTh
OZIHY U3 IBYX QYHKUWMIA rpuna:

byHKUMA Bupg 6nroga

BonbLoi rpuns Ucnonbayiite dyHKUMIO «BonbLOA rpunb» AnA
MPUroTOBNEHMA Ha rpune 6oMbLUNX KYCKOB
MACa ¥ TOCTOB UM ANA 3aNeKaHoK.

WUcnonbayiTe dyHKuUMIO «Manblid rpuns» AnA
MPUroTOBAEHUA Ha rpuie HeBonblLUX 06BEMOB.
Mpw 3TOM HarpesaeTcA TOAbKO CPEAHAA YaCTb
HarpesaTenbHOro aNeMeHTa rpuns.

Mansliit rpunb

Pexumbl rpuna

[nAa QyHKUMK «Bonbluoi rpunb» Bbl MOXKeTe BblOpaTh 0AWH
U3 CreayroLLMX peXxmmMoB rpuna:

MolwHocTb Bup 6nona

Bonbwoi rpuns  Pexum 1 (cna- Cydne 1 BLICOKKE 3aneKaHKu

Bblit)
Pexum 2 (cpea-  TOHKue 3anekaHku U poiba
HWIA)
Pexum 3 (cunb-  CTeitku, kKonbacku u ToCThl
HbI)

Manbiit rpunb Pexum 1 (cna- Cydne 1 BLICOKKE 3aneKaHKu
Obin) He6onblworo o6béma.

YcTaHOBKa peXu1ma NpUroToBneHUsA Ha rpune

MpumMep Ha pucyHke: «Bonbluoi rpune» (7], pexkum 2,
BPeMA MPUroToBIeHna 12 MUHYT.

1. Mepekntouarenem BeIBOpa GpYHKLUNIA YCTAHOBUTE PEXKNM
«BonbLwon rpunb» .

/

2. [MoBOPOTHEIM NepektoyaTeneM BbIGEpUTE pPeXkUM 2.
Ha oucnnee otobpaykaerca pexum rpuna.

3. YcraHoBUTE Tpebyemoe BpeMA NPUroTOBNIEHHA C
MOMOLLbIO MOBOPOTHOIO NepekstovaTens.
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4. Haxkmure start D stop.

Mpubop HauMHaeT HarpeBaTbcA. MHAMKaTOp Temnepatypsbl
FOPMT MOJTHOCTLHO.

YKasaHue: [locrne OKOHYaHMA Harpesa He3HauuTesbHbIe
KonebaHvA Temnepatypbl ABNATCA HOPMaSTbHLIM
fIBNEHUEM.

Mo nucreueHuun BpeMeHU NpUroToBJieHUA

Paspaérca 3BykoBoi curHan. OTKkpoiTe asepuy npubopa
W1 HaXKMUTE Ha ntoboe none.

YcTaHOBKa BpeMeHHW NPpUroTOBIEeHUA

1. YctaHoBWTE peXkum paboTbl.

2. Haxwumaite Ha none (O, noka B LeHTPe AUCTIed He
noasutca cumeon .

3. YcrtaHoBuTe Tpebyemoe BpemMsaA NPUroTOBSIEHUA C
MOMOLLIbIO MOBOPOTHOrO NepeKkntoyaTens.

4. Haxmwute Ha none start [ stop.
Mpubop HauMHaeT HarpeBaTbCA. 3aropaeTca
cBetoaunon start [ stop. Ha ancnnee HaunHaeTtcA OTCUET
BPEMEHU NPUrOTOBNEHUA.

UameHeHUe pexuma rpuna

Ecnu BeiBpaHa GyHKUMA TPUNIA UK YXKe BKITFOUYEH PEXXMM,
PEXUM FPUNA MOXKHO B NIFOOON MOMEHT U3MEHUTb
MOBOPOTHLIM NEepeEKoYaTENEM.

Bpemsa npurotoBneHua He n3aMeHaAeTcA.

NMpuoctaHoBKa pexuma

1. Haxwmute Ha none start D stop unu otkpoiite asepuy
npubopa.
Pexxum npepbiBaeTcs, ceetoanos start O stop muraer.
2. 3akpoite aABepuy npubopa.
3. Haxkmute Ha none start D stop.
Pexxum npogomxaercs, ceetoamos start D stop ropur
MOCTOAHHO.

OTmeHa pexuma

YcTaHoBWTE Nepekntovatenb Bolbopa QyHKUWIA B HyneBoe
MOMOXKEHHE.

MpoucxoauT oTMeHa peXxuma M cOpoc BCEX YCTaHOBOK.

YKasaHue: Nocne npepbiBaHUA UK OTMEHbI PeXXuma
BEHTUJIATOP MOXET paboTaTh AanbLue.



@ nap

®yHKUMIO NoAauu napa MOXKHO UCMOMb30BaTh OTAENBHO MK
B KOMOMHaLMK C QYHKUMEN FPUNA U PEXXMMOM MHKPOBOJTH.

[na onTMManbHOro Ucnonb3oBaHMA GYHKUUM Nojadyun napa
ybepute peluétky. YCTaHOBUTE CTEKNAHHBLIA NPOTUBEHb Ha
ypoBeHb 3 1 nocTaBbTe NOTOK ANA NMPUroTOBNEHUA Ha Napy B
CTEKSIAHHBIA NPOTUBEHD .

A MpeaynpexaeHre — OnacHoCTb owunapvBaHua!

M3 oTKpbITOW ABEpUELI NpMBopa MOXKET BbipBaTLCA MOPAYMI
nap. Mpu onpeaenéHHon TeMnepatype oH MOXET BbITb He
BuaeH. OTKpbIBaA ABepUy, He CTOWTE CIIMLLKOM B65IU3KO K
npu6opy. OCTOPOXKHO OTKPOWTE ABepLY npubopa. He
noAanyckante aeten 6n13Ko K npudopy.

LLymbl

Hacoc

Bo Bpema paboTel npubopa crbieH ryaawmi wym. LLym
cBA3aH ¢ paboToi Hacoca. ATo 0ObIYHbIN LLIYM BO BPEMA
paboTbl.

lNMpuroToBneHue c NoMoLlbIO Napa

Pexumbl nogauu napa

OnA GyHKUMKM noZaum napa MOoXHO BblBpaTh pasninyHble
CTeneHn MHTEHCUBHOCTH. Beibop pe)xMmoB noaauu napa
npoM3BOANUTCA HaXKaThemM Ha CeHCOpHoe none .
BbipaHHbIi pe)xum noaauun napa otobparkaetca Ha
Aucnnee.

WHavKauua Ha auc-
nnee

Ucnonb3oBaHue

Huskan

Ansa pasmopaxuBaHus
0BOLUEW, MACa, PbiBbl 1

OpYKTOB.

2 CpeaHaa  [InA npuroToBneHuA
LecepToB, pbiObl # KOJI-
0acok.

3 Beicokaa [na noBeaeHus Ao

FOTOBHOCTH OBOLLEH,
pbI6LI, rapHUpOB, 4nA
BbDKUMaHHA COKa U
BnaHwWwupoBaHms.

Map ru

YcTaHOBKa UHTEHCMBHOCTH napa

Yka3saHue: Ecnv npubop He Mcnonb3oBanca AnUTeNbHOe
BpeM#A, cHauana npovsseante npomMbiry . — "Pexum

OYUCTKM" Ha cTpaHuua 157

Mpumep: peXxxum nodauv napa 2: cpeaHuin, BpemA
npurotoBneHna 10 MUHYT.

1. C nomoLLbto nepektoyatena Boldopa GyHKLMMA
BbibepuTe GpyHKLMIO Noaadum napa [&).

Mpubop rotos Kk paboTe. B kayecTBe cTaHAAPTHLIX
3HaYeHW yCTaHOBNEHbLI MaKCUMasbHbIA PeXXMM noaayv
napa v BpemMa npurotosnenua 20 MuHyT. CTpenka
CHMBONa pesepByapa ANA BOAbI LY MUraerT.

2. UsBnekute pesepsByap, HaNonHWTE CBEXen BOAOK A0
otMeTkn «MAX>» 1 3aABUHbTE B LLAXTY pesepByapa Ao
ynopa.— "HanonHeHune pesepsyapa A5nqa soab!"

Ha cTpaHuua 148

3. Haxkumaitte Ha none (&), noka He yCTaHOBUTCA HYXXHbIM

YypOBEHb MOLLHOCTH.

Ha aucnnee oto6parkaetca BuIOpaHHbI PeXXUM noaauu
napa.

4. YctaHoBHTe TpeByemoe BpeMA NPUroTOBNEHHUA C
MOMOLLIbIO MOBOPOTHOMO NepeKstoyarens.
YKasaHue: Bol MOXkeTe cHayana ycTaHoBUTL BpeMs
NPUroTOBNIEHUA U 3aTeM PEXXUM noaayu napa.

min:sec

5. Haxmute Ha none start D stop.

min:sec

© 9559¢

B A v

147



ru Map

Crpenka cumBona pesepByapa A/A BoAbl L&Y racHer,
CUMBON pesepByapa Anf BoAbl k.j 3aropaetca. Pexxum
BK/toyaeTcA. 3aropaetca ceetoanos start [ stop. Ha
Aucnnee HaunHaeTCA OTCUET BpeMeHU NpUroTosneHua. B
3aBMCMMOCTH OT peXxumMa nojadyun napa coaeprxMmoro
pesepByapa AfA BoAbl XBaTaeT Ha pasHoe BpemsA. B
cllyyae ornopoXXHEeHUA pesepByapa BO BpeMs
BbINOMHEHUA PEXXMMA PEXXMM NpepblBaeTcA U HaunHaeT
MuraTb CTpenika CUMBOJa pesepByapa AnA BoAbl LY.
HanonHute pesepByap cBexen BoAOW 4O OTMETKM
«MAX» 1 NpOAOMKUTE BLINONHEHUE PEXKMUMA HAXKATUEM
Ha none start D stop.

YKa3aHuA

=« Pexum nogaun napa Bo BpemA ero BbIMOSHEHWUA MOXHO
B 1060 MOMEHT U3MEHUTb HayKaTUeM Ha nosne [&).

« [locne npurotoBneHvA ¢ UCnonb3oBaHWEM napa
npoTpuTe »Xénob AnA oTBoJa KoHAeHcaTa U pabouyto
kamepy. — "locne Ka)xaoro pexxuma c
ncnonb3oBaHWeM napa" Ha ctpaHuua 149

YcTaHOBKa KOMOMHMPOBAHHOIO peXuMa C
napom

ﬂﬂﬂ HEeKOTOPbIX BUAOB Harpesa MOXXHO BKJTHOYUTb prHKLIVIPO
noJauv napa.

Mpu NpuroToBREHUM C NOMOLLbIO Napa nap noJaércA B
pabouyto Kamepy B NpoLecce NpUroToBieHuA Gnrosa yepes
pasnuyHble MHTEPBASTbI BPEMEHU U C Pa3iIMYHON
WHTEHCUBHOCTbIO. 3TO NO3BONAET AOCTUTATb JTyULLINX
pesynbTaToB.

Bawe 6ntono

= NpuoBpeTaeT XPYCTALLYIO KOPOUKY;

= NpuoBpeTaeT 6/eCTALLYIO NOBEPXHOCTb;
= CTaHOBWTCA HEXXHbLIM U COYHbLIM BHYTPM;
= MWHUMASILHO YMeHbLIaeTcA B 00béMe.

Moaxoaswue BuAabLI Harpesa
=[S MUKpOBOJIHBI
« [lpunb

YcTaHOBKa KOM6MHMpOBaHHOF0 pexuma

Mpumep: «BonbLoi rpunb» [, pexum rpuna 2, ¢ PeXXMMom
nozauu napa 2.

1. MepekntoyaTtenem Boibopa PyHKLUIA YCTAHOBUTE PEIKUM
rpuns.
Ha auncnnee B Ka4ectBe pekoMeHAyemMoro sHa4yeHuA
oTobparkaeTcA pexxum 3.

2. YcTaHoBMUTE HEOBXOAUMBIN PEXKMM NMOBOPOTHEIM
nepekxsoyarenem.

3. Haxwumaite Ha none «[Map» [@], noka Ha aucnnee He
0TOBPA3UTCA HY)KHEIA PEXXUM NoAauM napa.
Ha aucnnee nosasnAeTcA cMMBON pesepByapa AnA
BOAbI LY.

4. HanonHute pesepByap AnA BOAbI.

5. Harkmute Ha none start D stop.
Pe)xum BKNtoyaeTcs, saropaerca ceetoaunoa start O stop.
HauunHaeTcA OTCUET BpeMeHU NPUroTOBNEHHUA.

YKasaHue: Ecnu B npouecce npurotoBneHna Boga dyaet
n3pacxonoBaHa, NPOLECcC NPUroTOBAEHUA NPOAOIKUT
BbINOMHATLCA 6e3 nodauu napa. MHanKauma Ha aucnnee
noABnATbCA He ByaerT.
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Mo ucreueHum BpeMeHU NpUroToBJieHUA

Paspnaérca 3ByKkoBoW curHan, cumeorn start D stop racHer.
Pabota B KOMOMHUMPOBaAHHOM peXkume 3aBeplueHa. [na
OTK/FOYEHWA 3BYKOBOIO CUrHana Hakmute Ha ntoboe none.

UsmeHeHue pexuma noaaym napa

Haykumaiite Ha none (&), noka Ha aucnnee He otobpasuTca
HY>XHbIA PEXUM.

YKasaHue: [1py MHOrOKPaTHOM Ha)KaTuu pPeXkuMbl
NepeKoYatoTCA OT CAMOM BLICOKOM 0 CAMOM HU3KOM
MHTEHCUBHOCTU. [locne pexxuma ¢ camoin HU3KOM
MHTEHCMBHOCTBIO QYHKUMA MoAauu napa AeaKTMBUpYeTCA.
Mpu cneaytowem HaXxKaTumn akTMBMpyeTcA GyHKUMA nojayu
napa, HauMHana C pexxnuma ¢ camMom BbICOKOM
MHTEHCUBHOCTBIHO.

lNMpuocTaHOBKa pexuma

1. Haxmute Ha none start O stop unu otkpoiite asepuy
npubopa.

Pe)xxum npepoiBaetcs, ceetoamnon start [ stop muraer.
3akpoiTe asepuy npubopa.

Haykmute Ha none start D stop.

Pexxum npogomxaetcs, ceetoanos start D stop ropur
MOCTOAHHO.

@

OTmeHa pexuma

YcTaHoBWTE Nepekntovatenb Bolbopa QyHKLUWIA B HyNneBoe
MonoXkeHue.

MpoucxoauT oTMeHa pexxrma 1 cOpoc BCEX YCTaHOBOK.

YKasaHue: ocne npepbiBaHUA UM OTMEHbI PeXXuma
BEHTUJIATOP MOXET paboTath AanbLue.

HanonHeHue pe3epByapa AnA BoAbl
PesepByap AnA BoAbl HAXOAMTCA CMpaBa 3a NaHesbHo
pesepByapoB noa AsepLei npubopa. Mpexae uem
3anycKaTtb PeXMM C UCMOob30BaHWEM Mapa, OTKPOTe
naHenb pesepByapoB M HaMOMHUTE BOLOW pe3epByap AnA
BOZbI.

Y6eauntecb, 4To KECTKOCTb BOAbl YCTAHOBMIEHA NPaBUILHO.
—> "BasoBble ycTaHOBKM" Ha cTpaHuua 155

A MpenynpexaeHne — OnacHOCTb NOBpPEMAEHUN U

BO3HMKHOBEHMA Moxapa!

HanonHaiTe pesepsyap AnA BOAbI TONbKO BoAOK. He
HanonHANTe pesepByap ANnA BOAbI NIErKo
BOCMIIaMEHAIOLLUMMUCA XUAKOCTAMM (Hanpumep,
anKorosibHbIMK HanuTKamu). [Napel BOCcnnamMmeHALKUXCA
BeLLeCTB MOryT 3aropeTtbeA B paboyei Kamepe npu
B3aWMOZENCTBUM C FOPAYMMU NOBEPXHOCTAMM (B30pPBaThLCA).
[Bepua npubopa MoxKeT pacnaxHyTbcA. M3 pabouein
Kamepbl MOryT BbIpBaTbCA MOPAYUM Nap M ASbIKKA NIAMEHM.

BHumaHue!
MoBpexaeHve npubopa B pesynbTaTte UCMoNb30BaHWUA
HenoAXoAALLMX XUAKOCTEMN.

He vcnonb3yite AMCTUNNMPOBAHHYIO BOAY, CUIIbHO
XNOPUPOBaHHYIO BOAONPOBOAHYO BoAY (> 40 Mr/n) nnu
Apyrue XMAKOCTH.

McnonbayiiTe TONBKO CBEXKYHO, XONOAHYHO MUTLEBYIO BOAY
6e3 rasa unu CMArYEHHyo BoAy.



YKasaHuA

« [Ecnv Boaa conep)xut 60sbLLOE KOTMYECTBO U3BECTH,
pPEKOMEHAYETCA UCMONIb30BaTb CMAMYEHHYIO BOAY.

= Ecnu Bbl ucnonbsyete cmAryéHHyto Boay, yctaHoBUTE
3HaYeHWe ECTKOCTU BOAbl HA «CMATYEHHAaA».

1. KopoTKo Ha)KmWTe Ha cepeanHy NaHenu pesepByapos.
MaHenb pesepByapoB oTKpoeTtcA. [ocTyn K cOopHOMY
pesepByapy (cnesa) v pesepsyapy 414 BoAbl (cnpasa)
OTKPbIT.

2. U3BnekwuTe pesepsyap AnA BOAbI M3 LLAXTHI.

N

3. HanonHute pesepByap x0n04HOW BOAOW A0 OTMETKM

«MAX>.
[3]

\@
=

4. CHoBa ycTaHOBUTE pe3epByap ANA BoAbl B LLAXTY U
3a/IBUHbTE €ro Jio yrnopa.
5. 3akpoiTe naHesb pe3epByapos.

(DYHKLWIH noaayu napa rotoBa K UCNoJjib3OBaAHUIO.

Jonue BoAbl B pe3epByap

B cnyyae onopoykHeHuA pesepByapa AnA BoAbl BO BPEMSA
TeKyLLero pexxuma paboTsl AanbHelLIee
(YHKUMOHMpOBaHHUe Npubopa 3aBUCHT OT pexxumMa paboThbi:

= PeXxum npurotoBneHua Ha napy: BbINOMHEHUE PEXMMA
npeKpaLlaetca, Ha Aucnee NoABNAETCA coobLLeHMe.
Mpn camon MHTEHCUBHOWM NoJadye napa BoAbl B
pesepByape xBaTtaeT npuM. Ha 30—40 MuHyT, npu HBonee
HW3KOW CTEMEHW MHTEHCMBHOCTM NoJayun napa —
3HauYMTENbHO AonbLUe.

Map ru

= Pexxum npurotoBneHua Ha napy ¢ MUKPOBOIHAMMU:
BbIMOJSIHEHUE peXxMMa NpeKkpallaetcA. Boabl B
pesepByape xBaTaeT NpuUM. Ha 50 MUHYT paboTbl B
pexume.

« Pexum rpuna ¢ ncnonb3oBaHMem napa: BblNOAHEHUE
peXxuma rpuna NpoAoIXUTCA, CooBLLEeHUe He NoABUTCA
Ha aucnnee. [Npu camoi MHTEHCUBHOM Nojadve napa
BOJbl B pe3epByape xBartaeT npum. Ha 3 yaca paboTbl B
pexkume, npu 6onee HU3KOM CTENEHU MHTEHCUBHOCTM
nojayv napa — 3HauuTeNIbHO A0SbLUE.

YKkasaHue: YKasaHHble 3HaYeHWA BPEMEHU MOTYT
BapbUpoBaTbCA.

HanonHute pesepByap AnA BoAbl A0 MakCUManbHOW
oTMETKHM («MAX>).

1. OTKpoWTe naHenb.

2. BblHbTe pesepByap v AoneuTe BOAY.

3. YcTaHoBUTE HAMOMHEHHLIV BOAOK pe3epByap U 3akponTe
naHenb.

Mocne KaXAoro peXuma ¢ UCNonb3oBaHUEM
napa

B paboueit kamepe ocTaétca Bnara. AKKypaTHO NpoTpuTe
»Xénob ana otBoAa KOHAeHcaTa u pabouyto kamepy. Mocne
Ka)XA0ro BbINOJIHEHUA peXXnMa C UCnosib3oBaHMEM napa
cneayeT BbINOMHATL GYHKUMIO OUMCTKK «[TpomblBKa» (W
3aTeM ONopOXKHWUTE M NPOCYLUMTE pesepByap ANA BOAbI 1
cBopHblIii pesepByap.

YKaszaHue: [NATHa n3BecTu yaanute candeTkon, CMOUYEHHON
B YKCyCe, MPOMOWTE YNCTON BOAOW M BbITPUTE HACYXO
MAMKOW TPAMOYKOW.

OnopoxHeHHUe pesepByapa

1. KopoTKo Ha)xmuTe Ha cepeanHy NaHenu pesepByapos.
MaHenb pesepByapoB OTKMALIBAETCA BBEPX.
MU3Bnekute pesepsyap AnA BOAbI.
OCTOpPOXHO CHUMUTE KPEILLKY pe3epByapa.
Onopo)HuTe pesepByap, OYUCTUTE C MOMOLLIbIO
MOIOLLIEro CpeAcTBa 1 TLaTenbHO NPOMOMTE YMCTOM
BOJIOMN.
Hacyxo BbITpuTE BCe YacTh MArKOW TPAMNOYKOWM.
Hacyxo BbITpUTE YNNOTHATEND KPbILLKK.
OcTaBbTe CYLLIUTLCA C OTKPLITOW KPbILLIKOW.
YcTaHOBUTE KPLILLKY Ha pe3epByap U HAXKMUTE Ha Heé.
3anBWHbTE pesepByap ASA BOABI A0 ynopa.
0. 3aKkpoiiTe naHenb pe3epByapoB U KOPOTKO HAXKMUTE Ha
Heé nocepeauHe.
MaHenb pesepByapoB 3a6n0KMpoOBaHa.

pON

SPOeNoO

BHumaHue!

« He cywure pesepByap anA Boabl B pabouei kamepe.
Tak ero Mo>XHO NoBpPeAUTL.

=« He moWTe pesepByap aAnA BOAblI B NOCYA0OMOEYHOM
MallMHe. Tak ero Mo)Ho NoBpeauTb.

Mpocywka ménoba ana oTeoAa KoHAeHcaTa

1. [Haiite npubopy ocThITb.
2. OTKpoiiTe NaHenb pe3epByapos.
3. WsBnekuTe pesepByap AnA BoAbl M COOPHLIN pesepByap.
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4. Mpotpute rybkom »xénob anA otBoAa KoHAEeHcaTa a noa
paBouei kamepoi (puc. ).

~_

Mpocywka pabouei kKamepbl

MNocne 3aBepLueHWa paboTsl NpocyLuuTe pabouytio Kamepy,
uTobbl B Heil He ocTanach Brara.

PasorpeBaHue pabouei Kamepbl

Bo Bpema npocylumBaHua paboyan kamepa HarpeBaeTcA,
6narofapa yeMy ucnapnetca Bnara. [ocne BbINONHEHNA
NpOoCYyLUMBaHWA OTKpOITE ABepuy npubopa, 4tobbl Nnap Mor
“cnapuTbcA U3 paboyei Kamepsbl.

1. [Haiite npubopy ocThITb.

2. Cpasy ynanante cunbHble 3arpAsHeHnA B padouent
Kamepe 1 Bnary co AHa pabouyei Kamepbl.

3. TlMepekntoyatenem BbiBopa GyHKUWUA YCTAHOBUTE PEXKUM
«BonbLuoit rpunb» 7]

4. Osaxabl Haxxmute Ha none (.

CumBon BpeMeHU BbINOJIHEHNA @ OoTMe4eH Ha aAucnnee.

5. YctaHoBMTe NOBOPOTHLIM NepeKntoyarenem BpemMa
BbINONHEHUA 15 MUHYT.

6. 3anyctute pexxum Haxxatuem Ha none start D stop.
Pexxum npocyLlumsaHua 3anyctutca u yepes 15 MuHyT
aBTOMAaTUYECKU 3aBepLLUUTCA.

7. OcTaBbTe ABepLy Nprubopa OTKPLITOM Ha 1—2 MUHYTHI,
yToBbl BNara Morna ucnaputbeA u3 padouei kamepsl.

MpocywmeaHue pabouei Kamepbl BPyUHYLO

aiite npubopy ocThITb.

Yaanute BO3MOXHbIE 3arpAsHeHuA B paboueit kamepe.
Hacyxo npotpute pabouyto kamepy ry6Koi.

OcrTaBbTe ABepuUy Nprbopa oTKPLITON Ha 1 yac, YTobbI
fatb paboueit Kamepe NOMHOCTLIO OCTbITh.

tall ol
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Ba Mporpammbl
aBTOMaTU4YECKOro
NPUroTOBMNEHUS

Mporpammbl aBTOMaTUYECKOro NPUIroTOBNEHUA NMO3BONAOT
C NErkoCcTbto roTOBUTL camble pasnuuHele 6ntoga. HyxxHo
BbIGpaTh NporpamMmy 1 ykasaTtb Bec NpoZyKToB. Mporpamma
aBTOMAaTUYECKOTrO NPUrOTOBIEHUA cama 3aaacT
onTUMasbHble YCTaHOBKU. Bbl MoykeTe BbiOpaTh oHy M3 15
nporpamm.

YKasaHuna

= BbIHbTE NPOAYKT M3 yNaKoBKKM U B3BeCbTe ero. Ecnv Bbl
He MOXXeTe onpeaenuTb TOUYHLIA BEC, TO OKPYTIUTE Ero.

« [MomecTtute NpoAyKT B XONOAHBIN AyX0BOW LUKad.

= Bceraa ucnonbayiTte AnA 3TUX NPOrpamMm XaponpoyHyto

nocyay, NOAXOAALLYHO ASIA PEXMMA MUKPOBOJTH,

HanpuMep 13 cTeKkna unu kepamuku. B Tabnvue

nporpamMm Bbl HaWAETe pekoMeHAaLUuK No BbIGOpY

NPUHaANEXXHOCTEN.

[nAa ontumansHoro pesynstara NpUroToBeHUA

UCMONb3yWTe TONbKO NPOAYKTLI 6e3ynpeyHoro kayectsa

MACO, MMEIOLLIEE TaKyI0 e TeMneparypy, Kak B

xonoauneHuke. Mpu npurotoBneHnn

BbICTPO3aMOPOXKEHHBIX B0 UCMONB3YITE NPOAYKTHI,

TOMNbKO UTO B3AThIE U3 MOPO3UIBEHON KaMepbl.

YcTaHOBKa nporpamMmmbil

Mpumep Ha pucyHke: nporpamma 3, Bec 1 Kr.

1. lMepekntoyatens Bbibopa GYHKUMIA yCTaHOBUTE Ha
nporpaMMbl aBToMaTtMyeckoro npurotoenexus (9.
Ha aucnnee noABnAeTcA nepBbI HOMep NporpaMmel 1
peKoMeHAyeMbIN BEC.

2. [MoBOPOTHLIM NepekntoyaTenem Bolbepute HoMep
nporpamMmmbl 3.

3. Haxkmwute Ha none kg.



B LUeHTpe aucnnen OTOépa)KaeTCH yCTaHOBKa Beca.

4. ToBOPOTHLIM MEpeKoYaTenemM ycraHoBuTe Bec 1 Kr.
Mpubop aBTOMATMYECKM YCTAaHOBUT COOTBETCTBYHOLLIEE
BECy BpeMs MPUroToBeHHA.

5. Hakmute Ha none start D stop.

Mporpamma 3anyckaetcA. HauMHaeTcA OTCUYET BpeMEHHU
NPUroToBNEHWA, 3aroparoTCA MHAMKATOPHAA NNMHUA
Temnepartypbl 1 cBeToanoa start O stop.

min:sec

Tabnuua nporpamm

MporpamMMbl aBTOMaTUYECKOro NPUroTOBNEHWUA U

YKaszaHuA
= [Mepena 3anycKom Bbl MOXETE NepeKouaTh YCTaHOBKM
nporpamm 1 Beca Hakatnem nonen ¥l n §/83.

« [Mocne 3anycka M3MeHeHre HoMepa NporpamMmbl U Beca
HEBO3MOXHO. YCTaHOBMEHHbI BEC MOXHO Bbl3BaTb
HaxkatveM nona J/8.

Mo 3aBepLUEHUU BbINOJSIHEHWUA NPOrpaMmMbli

Pasnaétca aBykoBoM curHan. PaboTta nporpamMmbi
3aBepLUeHa, Nnpubop Gonble He HarpeBaeTcA.
YcTaHoBWTE Nepekntoyatesb Bolbopa QyHKUMIA B HyneBoe
MONIOXEHME.

U3meHeHMe nporpaMmbl

1. HaxkmuTe Ha none start D stop 1 yaeprkusaiite ero
Ha)KaTbliM B TeYeHWe NpUM. 4 CEKyHA.
[MpoucxoanT oTMeHa Nporpammbi.

2. BblbepuTte HOBYIO NporpamMmy.

MpuocTaHOBKa pexuMa

1. Haxmute Ha none start D stop unu otkpoiite asepuy
npubopa.
Pexxum npepbiBaeTcs, ceetoaros start O stop muraer.
2. 3akpoitte aABepuy npubopa.
3. Haxkmwute Ha none start D stop.
Pexxum npogomkaetcs, ceetoaunon start D stop roput
MOCTOAHHO.

OTmeHa pexuma

YcraHoBUTE nepeksntoyatenb Bolbopa GyHKUMIA B HyneBoe
NONOXKEHME.

Mpo1cxoauT oTMeHa peXkuma u cOpoC BCexX YCTaHOBOK.

YkasaHue: [locne npepbiBaHWA UK OTMEHbLI peXxnma
BEHTUNATOP MOXKET paboTtatb Aanblue.

Nporpam- bnoao Bec B Kr: Nocyna/ npuHaanemHocTH,  YKasaHue OcobeHHOCTH
E] ypoBeHb
Pasmo-
pamusa-
Hue
P 01 MacHo dpapw* 0,10-1,20 Tlnockan oTKkpbITaA nocyaa Ucnonbayitte ®apLu 13 roBAAKUHLI, BapaHuHbl, CBU-
[IHo paboueit kamepsl TONbKO NMPUTOAHYIO  HMHBI; Y€ Pa3MOPOXEHHbIA Gapll BbIHK-
ANA pexuma Ma#Te nocne nepesopayuBaHus.
MUKPOBOMH nocyay.
P 02 PriBHoe pune* 0,10 - 1,00 Mnockan oTKpbITaA nocyaa Ucnonbayitte Oune LYK, TPECKHU, OCOCA, MOPCKOrO
[Ho paboueit kamepbl TOSbKO MPUTOAHYID  OKYHA, CailAbl, cyaaka
ANA pexuma
MUKPOBOJH NOCyAy.
P03 LbinnéHok, kycoy-  0,15-1,20  Tnockana oTkpbITas nocyaa Ucnonbayitte Koxen BHHU3
KaMU, Ha KocTH* ﬂHO paéoqeﬁ Kamepsl TONbKO NPUroaHyto
ANA pexuma
MUKPOBOMH nocyay.
P 04 NomTuku xneba* 0,10 - 0,50 Tlnockan oTkpbITaA nocyaa Ucnonbayitte MiweHUYHbIA XNeB, NLIEHUYHO-PIKaHOI
[IHo paboueit kamepsl TONbKO NPUTOAHYK0  xneb, xne6 3 Myku rpyboro nomona;
ANA pexuma pasmMopaxusaiTe xneb ToNbKo B HeobXo-

MWKPOBOIH NOCYAY.

OMMBbIX KONMYyeCcTBax, TaK KaK OH 6bICTpO
yepcreeer. Mo BO3MOXHOCTH pasaenute
NOMTUKH.

*He 3abbiBaiiTe nocne curHana nepesopaunBath 61040 **He 3abbiBaiite nocne curHana nepemeLIMBaTh
6nr0a0
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Mporpam-

Ma

Bniogo Bec B Kr:

Mrtuua, maco, priba

Mocyna/ npuHaaneKHOCTH,
YPOBeHb

YKasaHue

OcobeHHOCTH

P 05 PuiBHoe dune, 0,20 - 0,50 JloTok AnA npuroToBAeHUA Ha  HanonHuTe
CBEX. napy + CTEKNAHHbIA NPOTUBEHb  pe3epByap BOAON.
YpoBeHb 3
P 06 PuiBHoe dune, 0,20 - 0,50  JloTok anA npurotoBneHua Ha  Wcnonbayite nno-
3aMOpPOXEHHOE napy + CTEKNAHHbIA NPOTUBEHb  CKUE KYCKH pbIBHOrO
YpoBeHb 3 dune 0AMHAKOBON
TONWMHLI. Hanon-
HWTe pesepsyap
BOAOM.
OBOLWLK W rapHUpbI
P07 Bpokkonu, cee- 0,10-1,00 JloTok ANA NPUrOTOBNEHUA Ha Hanonuute
Kan napy + CTEKNAHHbIA NPOTUBEHb  pe3epByap BOAOH.
YposeHb 3
P08 lopollek, 3amo- 0,10-1,00 JloToKk ANA NPUrOTOBNEHUA Ha Hanonuute
POXEHHBbIN napy + CTEKNAHHbIA NPOTUBEHb  pe3epByap BOAOH.
YposeHb 3
P09 MopkoBb, Kpy- 0,10-0,75 JloToK AnA NpUroToBAEHNA HA  HanonHute Yem Tone Kycku, Tem xectye byzet
Kamu, CBexan napy + CTEKNAHHbIA NPOTUBEHb  pe3epByap BoAoA.  pesynbtat. Mpu fobaBneHnu Hepaspe-
YpoBeHb 3 3aHHbIX IPOJYKTOB YCTaHOBHTE BonbLumit
BeC AnA aBTOMaTU4eCKoM Nporpammbl.
370 NO3BONUT YBENUYNTL MPOAOKUTENb-
HOCTb MPOrpamMMei.
P10 3enénan cnapwa, 0,10-0,70 JloTok AnA NpUroToBAEHUA HA  HanonHute He knaaute apyr Ha Apyra.
ceexan napy + CTEKNAHHbIA MPOTUBEHb  pe3epByap BOAOH.
YpoBeHb 3
P11 Puc** 0,10-0,50 Beicokan nocyaa ¢ KpbILLIKOH Ucnonbayite JNMHHO3EPHBIN pUC, HE UCNONb3YIHTE PUC
[lHo paboueit kamepsl TONBKO NPUrOAHYI0  BBICTPOrO MPUrOTOBNEHUA B NAKETUKAX.
ANA pexuma Ha oauH 06béM puca 4oBaBbTe OT ABYX
MUKPOBOMH nocydy. A0 Tpéx 00bémos BoAkl. [Mocne 3aBep-
LIeHUA NporpaMmel 0CTaBbTE PUC B
paboueit kamepe eLlé Ha 5—10 MUHYT.
P12 OrBapHo# kapto- 0,20 - 0,50  JloTok AnA npuroToBneHua Ha  HanonHute Kaptodesb, ouMLEeHHbI U Hape3aHHbIA
denb napy + CTEKNAHHbIA NPOTUBEHb  pe3epByap BoAOA.  Kybukamu. Yem Gonblue Kycouku, Tem
YpoBeHb 3 HecTye byaet pesynbrar.
P13 OpyKTOBbIM KOM- 0,30-0,80 [lnockan nocyna Ha CTeknAH-  Mcnonbayiite [loBaBbTe K GpyKTam HEMHOrO caxapa 1
not** HOM MpOTMBHE TOMbKO NPUTOAHYI0  KOPHLbI. [pn MPUrOTOBAEHMN ATOAHOTO
YpoBeHb 3 ANA pexuma KOMMoTa ManuHy u knybHuky gobasnaite
MUKPOBOMH NocyAy. TONbKO BO BPEMA CUrHana nepeMeLlnsa-
Hanonnute HuA.

pesepsyap BOAOH.

MonydabpukaTbl GbICTPOro NPUroTOBNEHHUA

P14 Pasorpes oxnax- 0,20 - 0,50 [nockas nocyAa Ha cTeknaH-  Mcnonb3yire
LEHHOT0 NOPLMOH- HOM NpPOTMBHE TONbKO NPUTOAHYH
Horo Bntoaa YpoBeHb 3 ANA pexuma
MUKPOBOMH nocyay.
Hanonnute
pesepByap BOAOH.
P15 Pasorpes 3amopo- 0,20 - 0,50 [nockan nocyAa Ha cTeknaH-  Mcnonb3yire
XEHHOr0 nopLu- HOM NpPOTUBHE TONbKO NPUTOAHYHO
OHHOTO0 61'“0[[3. VpOBeHb 3 ANnA pexuma
MUKPOBOMH nocyay.
Hanonnute

pesepsyap BOAO.

*He 3abbiBaiiTe nocne curHana nepesopauvsartb 6noao **He 3abbiaiite nocne curHana nepemelLluBaTh
6040
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YcTaHOBKa GYHKLMIA
BpeMeHH

B Bailem npu6ope npeaycMoTpeHbl pasinyHble GYHKUMKU
BpemeHu. Haxkatnem Ha ceHcopHoe none (O MoXHo
BbI3BaTb MEHIO M NEPEKOYaTLCA MeXay PasimyHbIMU
OyHKUMAMK. Ha aucnnee ropAat cMMBOSbI AOCTYMHbIX
OYHKUMI, BbIOpaHHaA GYHKUMA OTOBpaXkaeTcA B LEHTPE.

®yHKUUA BpemeHH  [pUMeHeHHe

Taimep Taiimep paboTaeT kak NecoyHble yachl,
ncnonb3yrowmeca ana onpeaeneHua rotos-
HoCTU AnL npy Bapke. OH paboTtaeT He3aBH-
CMMO OT PeXuMa u ApYrux QYHKLMA BPEMEHH
W He BNMAET Ha paboTy npubopa.

@®  Bpems npuro- o UCTEUEHUM YCTAHOBIEHHOTO BPEMEHH
TOBJIEHUA MPUrOTOBNEHNA PEXMM PadoThl 3aBEpLUAETCH
aBTOMATHYECKH.

Ha aucnnee npu6opa otoBpaxaetca Bpems
CYTOK, NoKa He GyaeT BLINONHATLCA Apyran
MPUOPHUTETHAR BYHKUMA.

®  BpewmA cyTok

TonbKo nocne ycTaHOBKM BUAA Harpesa MOXXHO Bbl3BaTb
BpeMsA NpurotoBneHua Haxkatuem Ha none (O. Taitmep

MO>KHO YCTaHOBWTb B NIFOOON MOMEHT.

Mo ncTeueHnn BpeMeHW NPUroToBNEHUA UM BPEMEHM
Tanmepa pasgaérca curHan. Bel MmoxeTe 3apaHee
OTK/OUNTL curHan, Haxkas Ha none O©.

YKasaHue: [1poAomKUTENBHOCTL CUrHana Mo)XHO U3MEHUTb
B 6230BbIX ycTaHoBKax. — "ba3oBble YCTaHOBKK"
Ha cTpaHuua 155

3anpoc ycTaHOBOK BpeMeHH

Ecnu BLINONHEHO HECKONBLKO YCTaHOBOK BpeMeHHU, Ha
auncnnee 6y£l)/T ropeTb COOTBETCTBYHOLLIME CUMBOJIbI. Ha
Aucnnee HauynHaeTcA OTCUET BpeMeHU NpUroTtoBnieHnA.

[nna Bbi3oBa Tatmepa &, BpeMeHu npurotosienuna O unu
BpemeHu cyTok (O Haxxumaiite Ha none (O go Tex nop, noka
B LEHTPE AMCNenA He NOABUTCA COOTBETCTBYHOLLUMA CUMBOJI.
B pe)xnme paboTbl AOCTYMHbI TONIbKO TalMep 1 BpemA
NpUroToBneHuA, B pexxmme oxxmaaHuAa ToJIbKO Ta17||v|ep n
BpemA cyTok. COoTBETCTBYIOLLEE 3HAYEHWUE HA HECKOJIbKO
CEKYHA NMOABNAETCA Ha AUCnnee.

YcTaHoBKa TanMmepa

Mo»KHO “cnonb3oBaTh TaiMep Kak 06bluHbIN BbiToBOM. OH
paboTaeT HezaBUCHMO OT nNpubopa. Taimep M3gaér
XapaKTepHbIA 3BYKOBOW CUrHas, AaBadA 3HaTb, U4To
yCTaHOBNeHHOe BpeMaA NpUroToB/eHUA UK BpemsA TaiMepa
UCTEKN.

1. Haykmute Ha none (.
Ha aucnnee otobparkatotcA CUMBON & M CUMBOJSIbI
BPEMEHMW.
2. YcrtaHoBuTe BpeMsA TaiMepa NOBOPOTHLIM
nepekntoyarenem.
Yepes HECKONbKO CEKYH/1 YCTaHOBNIEHHOE BPEMA
npuHumaetcaA. Tanmep BKAoyaetcA. Ha avcnnee
3aropaercA CUMBON & U HAYMHAETCA OTCUYET BpeMeHH
Tanmepa. Bce ocTtanbHble CUMBOSLI BPEMEHU FacHyT.

YcTaHoBKa PyHKUWUM BPEMEHN ru

Mo ucrteueHun BpemeHu Taumepa

Pasznaérca 3ByKOBOM curHan. Ha aucnnee otobpaxaetcs - -
: - -. [nA BLIKOYEHWA TaiiMepa HaykMuTe Ha ntoboe none.

UsmeHeHue BpeMeHHU Taﬁmepa

M3meHuTe BpemaA TaiiMepa NoBOPOTHLIM NepeKitovaTesiem.
Yepes HeCKoNbKO CeKyHA ycTaHOBKa ByaeT npuHATa.

C6poc BpemeHH Talimepa

MoBOpOTHLIM NepekKstoyatesnieM cOpockTe BpeMa Taimepa
Ha - - : - -. Yepes HecKonbKo CeKyHZ ycTaHoBKa byaet
npuHATa. Tanmep BbIKIHOYEH.

YcTtaHOBKa BpeMeHU NMpUroToBJyieHUA

Bbl MOXKeTe yCTaHOBUTL BpeMsA NPUroToBNEHUA 6ntoaa B
npubope. Mo UCTeYEHWUH yCTaHOBNIEHHOTO BpeMeHHU npubop
aBTOMaTHWUYEeCKM BbIKNtoYaeTcA. HexxenatenbHoro
NpeBbILEHUA BPEMEHHU NPUrOTOBIEHUA HEe NPOWU3OWAET.

Mpumep Ha pUCyHKe: GYHKUMA «BonbLLOn rpunb», pexxmm

rpunsa 2, BpemMs NpUrotToBneHna 45 MUHYT.

1. [Mepekntoyatenem Boibopa QyHKLUUI yCTaHOBUTE
DYHKUMIO «B0MbLLIOH rpUb».

2. NoBOPOTHLIM NepeksoyaTeneM yCTaHOBUTE PEXKNUM
rpuna 2.

3. [eakabl Haxxmute Ha none O.
Ha aucnnee otoBparkaercs - - : - - U CUMBOJIbI BPEMEHU
rOpAT.

min:sec

YKasaHue: B 3aBucuMocCTv OT BUAa Harpesa MOXKeT
oTobpaxkaTbCA ApYyroe peKoMeHAyemMoe 3HayeHue.

4. TloBOPOTHBIM NepeKntoyaTenem ycraHoBuTe Bpems
NPUroToBNeHNA 45 MUHYT.

min:sec

5. Harkmute Ha none start D stop.

LyxoBo# wKa¢ HaunmHaeT pabotate. Ha aucnnee
HauyMHaeTCA OTCYET BPEMEHM MPUrOTOBJIEHUA U 3aropaeTcA
cBeToaunog start D stop. Bce ocTanbHble CUMBOMBI BpEMEHM
racHyr.

Mo ucteueHuun BpeMeHHU NPpUroToBJieHUA

Paspaétca 3BykoBoi curHan. MNpubop nepectaét
HarpeBaTbcA. Ha aucnnee otobparkaerca - - : - -.

1. Harkmute Ha none O.

Cwvrnan npekpatiaeTtcs.
2. YcraHoBwWTe NepekstovaTens Boldopa GyHKUMWIA B HyneBoe
NONOXKEHME.
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ru BnokupoBka ans 6e3onacHocTi aeTew

Mpu6op BbIKOUYEH.

U3smeHeHHe BpeMeHU NpUroToBJieHUA

N3meHUTe BpeMA NPUroTOBNEHUA C NMOMOLLbI MOBOPOTHOMO
nepekstoyarens. Yepes HECKONIbKO CeKyHA ycTaHoBKa ByaeT
npuHATa.

C6poc BpeMeH1 NPUroToBNEeHUs

Ecnu BbiBpaHa gpyHKUMA TaliMepa, HaXXMWTe cHadyana Ha
none (©. TonbKo Nocne 3Toro MOXHO U3MEHUTL BPEMSA
MPUrOTOBNIEHHA.

MoBopOTHLIM NepekoyaTenemM cOpocbTe BpeMs
MPUrOTOBJIEHWA HAa - - : - -. YUepes HEeCKOMbKO CeKyHA
U3MeHeH1e BpeMeHH ByaeT NPUHATO.

YctaHOBKa BpeMeHU CYTOK

Mpwv BBOAE B SKCM/yaTauuio BpeMa oToBpaXkaeTcA B LeHTpe
avcnnen. Ha aucnnee muraet sHauenue {2:0l v ropur

cumson (O. YcTaHoBUTE BpemaA CyTOK.

1. YcTaHOBWTE BPEMA CYTOK NOBOPOTHLIM
nepexnoyarenem.

2. Haxmure Ha none O©.
BpemsaA CyTOK yCTaHOBINEHO.

U3meHeHue BpeMeHU CYTOK

YKasaHue: [nA u3MeHeH1A BpeMeHH CyTOK Npubop A0MKeH
ObITb BbIK/OYEH.

1. Osaxabl HaxxmuTe Ha none O.
Ha ancnnee noasnaetca cumson (O v BpemsA CyToK.
2. YcTaHOBWUTE BPEMA CYTOK MOBOPOTHbLIM
nepekmnoyarenem.
3. Haxmure Ha none ©.
Bpemsa cyToK ycTaHoBEHO.

YKa3aHuA

= Ecnu nocne yctaHoBKM BpeMEHHM CYTOK Bbl HE
HaxkumaeTe Ha none (O, yctaHoBNEHHOE 3HaUYeHue
aBTOMAaTUYECKU NPUHUMAETCA Yepes HECKONbKO CEKYHA.

= Ecnu Bo BpemA BbINOMHEHUA YCTaHOBOK Bbl
noBopauunBanu nepexkntoyatTens Bolbopa GyHKUMiA, ero
cneayert 3ateM BHOBb NEPEBECTH B HYJIEBOE MONIOXKEHWE.
TonbKO Nocne 3Toro MOXHO MoJsib30BaTbCA NPMOOPOM.

»  UYTOObI YMEHbLUNUTL NOTPEONEHWE INEKTPOSHEPTUU
BaLLWM NPUOOPOM B PEXKMME OXKUAAHUA, MOXHO CKPbITb
MHAMKALMWIO BPEMEHU CYTOK.
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) Bnokuposka ann
6e3o0nacHOCTU AeTeu

Urtobbl eTW HE CMOIIM ClyYaHO BKNOUYMTL NpUBop, OH
obopynoBaH 6noKMpoBKoW aAnA 6e3onacHOCTU AeTew.

AKTUBaUMUA U AeaKTUBaLUA

1. YcTaHoBuTe nepekntoyarens Bbibopa QYHKUHUI B HyneBoe
MosiIoXKeHue.

2. Haxmute Ha none & u yaepxusaiTe ero HaxarsIM B
TeyeHue Npum. 4 ceKkyHa.

Ha aucnnee noasnaeTca cumeon C=. bnokuposka ana

6e30MacHOCTM AeTEN aKTUBUPOBaHa UK eaKTUBUPOBaHA.

YKasaHuA

« Ecnu yctaHoBneHo BpemMsa TaiMepa &, AaHHan GyHKUKA
ocTaércA akTMBHOM. [lo Tex nop, noka ¢yHKUMA
6110KMPOBKHM AN1A 6e30MacHOCTV AeTel aKTBHa, BpeMs
Ta17||v|epa U3MEHUTb HEBO3MOXKHO.

= 3BYKOBbIE CMrHasbl, HaNpPUMep, NO UCTEUYEHUU BPEMEHM
Talimepa, MOXXHO OTKJIHOUNUTL HaXKaTMeM Ha ntoboe none.



B BasoBble ycTaHOBKM

Ina o6ecneyeHna BbICTPOro M NPOCTOro 06CyXXMUBaHMUA
npubopa NpeAoCTaBNAOTCA pasuyHble YyCTaHOBKU. B

cny4yae HeobXxoANMOCTH 3TH YCTaHOBKKN MOXXHO USMEHHUTb.

U3meHeHHe 6a30BbIX YCTAHOBOK
Mpubop fomKeH BbiTb BbIKNOUEH.

1. Haxkmute Ha none O u yaep)xmBainTe ero Ha)kartsiM B
TeYeH1e HECKOSbKUX CeKyHA.
Ha aucnnee nosensAeTcA nepBan 6a3oBan yCTaHOBKaA.
2. UameHuTe 6a30BYHO YCTAHOBKY MOBOPOTHbLIM
nepeknoyarenem.
3. Haxmurte Ha none (.
Ha aucnnee nosenaeTcA cneaytollan 6asosan

yCTaHOBKa. Harkatnem Ha none @ MOXXHO NPOCMOTPETb

BCe 6a30Bble YCTAHOBKM U U3MEHWTb UX C MOMOLLIbIO
MOBOPOTHOIO NepeKoyarens.

4. Haxkmute Ha none (O v yaep)kuBainTe ero HaxxartbiM B
TeYeHWe HECKONBbKUX CEKYHA.
Bce namMeHeHuA 6a30BbIX YyCTaHOBOK Npu STOM
NPUHUMALOTCA.

Ecnu npubop HaxoautcA B pexxMmMe OXKuZaHWA, yCTaHOBKH

MOXHO U3MeHWTb B Nitoboe BpeMA.

OTmeHa
Ecnu Bbl He XOTUTE COXpaHATL U3MEHEHUA, MOBEPHUTE

nepekntoyarens Bbibopa GyHKUMIA. Bbixod 13 MeHo 6a30Bbix

YCTaHOBOK NPOMCXOANUT 6e3 UX COXPaHEHUA.

BbasoBble ycTaHOBKM  ru

Cnucok 6a3oBbiX yCTaHOBOK

ba3osafn ycTa- BapuaHThl MoAcHeHUs
HOBKa

cd ! Tpodonmurens- { = KOpoTkuiA = CurHan no ucteve-
HOCTb 3BYKOBOTO 10 CeKyHA HUM BPEMEHU MpHro-
CuUrHana 3 = [I/IMHHLIA = 2 TOBJIEHUA UK
¢ = cpearnii =30 yypyry BPEMeH# Taimepa
CceKyHa

cOd  Curan Haxata [ = BbIKN 3BYKOBO# CHrHan
KHOMOK* NP HaXaThK Ha CeH-
! = BKN COpHOE none

cd3  HApkoctb ancnnes* | = Huskan YcTaHoBKa ApPKOCTH
£ = cpeaHan 3 = BhicOKan avcnnes

cd4  MWuaukatop Bpe- O = BuIKN Oto6paeHue Ha
MEHM AMCTNee BpeMeHH
! = BKN CYTOK

cd5  Moacsetka pabo- [ = BbiKn BKntoueHme u
ueil Kamepl BLIKNIOYEHHE MOA-
! = BKN CcBETKM paboueit

Kamephl B pexume
paboTthl

c06  Xéctkoctb Boabl [ = cmAruéHHas  OT KECTKOCTM BOAbI
Y = oueHb ECT- ! = markan 3aBUCAT UHTEPBAHI
kan £ = cpeaneit 04nCTKM npnbopa

HECTKOCTH
3 = écTKan

cl7  3aBoackad ycta-  {=BKn BoccraHoBneHme
HOBKa 3aBOACKMX YCTaHO-
0 = BbIKN BOK npubopa

c0f8  Pexum gemok- ! = BKN BKnioueHue u
cTpaumm BLIKNIOYEHHE
0 = BbIKN peXuma 4eMOoHCTpa-

LUuu
YKasaHue: Pexum
AEMOHCTpaUUKU aKTH-
BeH TONbKO B Teye-
HWE NepBbIX 5 MUHYT
nocne MOAKIHYEHHA
npubopa.

*M3meHeHne ByneT cpasy NpUHATO.
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ru OuncTka

) OumncTra

Mpu TLaTeNbHOM yxoZe M 04YMCTKe Ball Npubop Haaonro
COXPaHMT CBOIO NMPUBIIEKATENBHOCTb U GYHKLUMOHANBHOCT. B
Z[laHHOM PYKOBOZACTBE MO 3KCNyaTtaunv NpuBoanUTCA
on1caHve NpaBUbHOMO yXoAa U NPaBWUIIbHON OUMCTKM
npubopa.

A MpeaynpexaeHue — OnacHocTb oxora!

Mpubop ctaHOBUTCA OYeHb ropAYnM. He npukacanTech K
ropAYUM BHYTPEHHUM NMOBEPXHOCTAM Npubopa unu
HarpeBaTenbHbIM anemMeHTam. Beerga nasaite npubopy
OCTbITb. He nossonAiTe AeTAM NoaxXoanTb 6IM3KO K
ropAavYemMy npuéopy.

A MpeaynpexaeHne — OnacHoCTb yaapa TOKom!
MpoHuWKatoLLan Bnara MOXKeT NPUBECTH K yaapy
3MEKTPUYECKMM TOKOM. He UCrnonb3yiTe ouncTuTeNb
BbLICOKOIO AaBfIEHWA UIK NapOCTPYMHLIE OUNUCTUTESN.

A MpeaynpexaeHne — OnacHOCTb TpaBMUpPOBaHUA!
MouapanaHHoe cTeKno ABepubl NpUéopa MOXET TPECHYTh.
He vcnonbayite ckpebku AnA CTeKa, a TaKKe elIKMe U
aépa3MBHble yucralme cpeacrtea.

YKasaHue: HenpuATHble 3anaxu, Hanpumep, nocne
NPUroTOBNIEHWA PbIOLI, MOXXHO NEerko ycTpaHuTb. Haneiite B
yallKy BoAbl ¥ AoOaBbTe HECKONBKO Kanenb JTIMMOHHOMO
coka. Bcerga knaaute B EMKOCTb JIOXKKY, YTOObI
npeaoTBpaTUTL 3anasasiBaHie 06pas3oBaHWA My3biPbKOB.
HarpesaiTte BoAy B neun B TeyeHue 1-2 MUHYT Npu camon
BbICOKOW MOLLHOCTU MUKPOBOJIH.

MoaxoaAawmre yucTawme cpeacTea

Bo nsberxaHue noBpexkaeHus passiMiHbIX NOBEPXHOCTEN B
pes3ynbrarte NpuMeHeHNA HenoAXoAALLKX YNCTALLMX CpeacTB
cneayiTe ykasaHuam B Tabnuue. B 3aBucumocTtv oT TMna
npubopa, He BCe 30HbI OYUCTKHM, YKasaHHble B Tabnuue,
MoryT BbITb MpeAcTaBeHbl B BalleM npubope.

Mpoure NpUHaANEXHOCTU ANA Ballero npuéopa Bbl MOXKeTe
3aKasaTb B cepBUCHOM cny»be. [nA atoro Heo6xoaMmo
yKasaTb HOMep apTUKyna.

B HOBbIX ry6uatbix canpeTkax MoryT CoaepyKaTbCa COu.
Conv MoryT NpMBECTU K 00pa3oBaHUIO HaneTa prKaBUMHbI Ha
CTallbHbIX AeTanAx, No3ToOMYy nepea UCMOoSb30BaHWEM
ryéuarbix canpeToKk Ux cneayer TaTtesbHO NPOoNnoaoCcKaThb.

CandeTKa M3 MMKPOBOJOKHA

CandeTka U3 MMKPOBOJIOKHA CreunanbHo npeaHasHadeHa
ZNA OYMCTKM NETKOMOBPEXKAAEMbIX MOBEPXHOCTEN, TAKUX
KaK CTeKJI0, CTEK/IOKepaMu1Ka, HeprkasetoLlan cTasb Uim

antoMuHmin. OHa oueHb XOPOLUO yaanaeT XXMAKOCTU 1 Machna.

Homep ana 3akasa 00466148
PacTBopuTEnb MUpOB

[nA UHTEHCUBHOW OYUCTKU NOBEPXHOCTEN OT CTOUKMX
3arpA3HEHUN XKUPOM.

Homep ana 3akasa 00311781
CpencTBo AnA yaaneHUsa HaKunu

[nAa HopManbHOM aKcnnyaTauuu npubopa NepUoanYECKM
cneayeTt yaanAaTb Hakunb. Mcrnonb3ayiTe TONbKO
pekomeHayeMble 34eCb cpeacTsa AnA yAaneHUa HaKkumu.
Bce npouve cpeactsa anA yAaneHUA Hakunu mMoryt
nospeanTs Npubop.
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Xunakoe cpeacTBO ANA yAaNeHWA HAKUMK: HOMep AnA
3axkasa 00311680

Tabnetkn AnA yaaneHWA HaKunu: Homep ANA 3aKasa
00311864

BHumaHue!
MoBpexwaeHUe NOBEPXHOCTH
Henbsa ncnonb3oBaTb:

= €Kue unu abpasuBHbIE YACTALLME CPEACTBA,

= YUCTALUME CpeAcTBa, cofeprkallive 60NbLION NPOLIEHT
cnupTa,

= KECTKME MOYASIKM UNK ryOKM,

= OYWCTWUTENMW BBICOKOrO AABNEHWA UK NAPOCTPYHHbIE
OUYUCTUTENM,

= CreunanbHoe CPeACTBO AJIA OUMCTKM NMpubopa B TEMOM
COCTOAHMH.

30Ha OYUCTKH OuMcTKa

OuncTKa npubopa cHapymu

MNepeanas lopAYMIA MbINbHBIA pacTBOp:
naHenb 13 0YUCTUTE C NOMOLLBIO MArKOW TPAMOYKHK, a 3aTEM
HepaBelowe  BLITPUTE AOCYyXa.

cranu HemenneHHo yaanaiTe nATHa U3BECTH, XKPa,
Kpaxmana u AnyHoro Benka. Moa Takumu nAT-
Hamu MOXET BO3HUKATb KOPPO3KA.

CneumnanbHble cpeacTtea AnA yxonda 3a metaniu-
YECKUMU U3aennamu, ucnonbdyemble aAnA Harpe-
BaloLWKUXCA I'IOBerHOCTeVI, MOXHO npwoépecm B
CepBVICHOVI cnym()e “nu B cneunMannM3MpoBaHHOM
MarasuHe. CPBZICTBO cnenyetr HAHOCUTb TOHKUM
CNOEM C NMOMOLLbIO MArKOW TPAMOYKHK.

MaHenb ynpasne- [OpAYNNA MbINbHBIA PacTBop:

HUA OYMCTHUTE C MOMOLLBI MATKOW TPAMOYKHM, a 3aTEM
BLITPUTE AOCYyXa.
He ucnonb3yitte yucTALLEe CPpeacTBO ANA CTEKON
WNK CKPeBOK ANA CTEKAAHHBIX NOBEPXHOCTEN.

Crékna aBepubl  FOPAYNA MBINBHLIA pacTBop:
OYMCTUTE C MOMOLLbIO MATKOW TPAMOYKH, & 3aTeM
BHITPUTE AOCYXa.
He vcnonbayiite ckpeboK AnA CTEKNAHHBIX
MOBEPXHOCTEN UK CMIUPaNbHYH0 METaNIMYECKyo
MOYanKy.

Pyuka asepusl FOpAYMA MBINBHLIA pacTBop:
0YMCTUTE C MOMOLLbIO MATKOW TPAMOYKH, & 3aTeM

BbITPUTE AOCYXa.

Mpu nonagaxuv cpeacTsa ANA yaaneHua Hakumu
Ha pyyKy ABepUbl HeMeANeHHO NPoTpuTe €8,
WHaye NATHA HEBO3MOXHO OyAeT yAanuTh.

OuucTKa npubopa U3HYTPH

BHyTpeHHARA [opAYMIA MbINbHBIA pacTBOp:

NOBEPXHOCTb OYUCTUTE C NOMOLLBbH MArKOW TPAMOYKHK.
ABepUbI He cHumaiiTe ynnoTHUTENb ABEPLbI.

W YyNNOTHUTEND He TpuTe.

ABepubl Mocrne 0YUCTKM MPOBEPbTE MONOXKEHHUE YMNOTHU-

Tena aAsepubl.

MoBepxHoCTM U3 [OpAYNIA MbINBHBIA pacTBop:

HepaBelweh  OYUCTUTE C MOMOLLbIO MATKOW TPAMOUKHM.

cranu He Tpure.
Mocne 04UCTKM NPOBEPLTE MONOXKEHHUE YNOTHE-
HUA ABEpLbI.




lMpuHannexHocT [opAYUA MbINbHEIA pacTBop:
npeaBapuTENbHO 3aMOYKTe, a 3aTEM OYUCTHUTE C
MOMOLLbO MATKOW TPAMOYKM MNK LLETKM.

COopHblit FOpAYMA MBINBHBIA pacTop:
pesepByap 0YMCTUTE C MOMOLLbIO MATKOW TPAMOYKHK, @ 3aTeM
pesepByap AfA  TLWATeNbHO NPOMONTE, YTOBbI yAANUTL OCTATKH
BOAbI MO'OLLEro cpeacTaa.
MpoTpuTe Hacyxo MArKo# TpAanoykor. OctaBbTe
CYLINTLCA C OTKPLITOM KPbILKOA. Hacyxo
BEITPUTE YNIOTHUTENb KPbILIKA.

3anpeLueHo MbITb B I'IOCYLIOMOGLIHOVI MalLluHe.

LLlaxta pesepBy- [locre Kawaoro UCMONb30BaHUA BbITUpaNTe
apa Hacyxo.

Buinyck napa B [opAYMil MbiNbHBIA PacTBOP: UCMONb3YATE TYBKY
pabBoueil kKamepe UM MATKYHO LWETKY.

YKasaHuA

« Hebonblune UBETOBLIE OTNNYMA HA NepeaHe NaHenu
npubopa BO3HUKAIT U3-3a PasfMyHbIX MaTepuasnos,
TaKWUX KaK CTEKNo, nnactMacca unu metans.

= TeHu Ha cTéknax ABepLbl, BIMMAAALLME KaK pasBoabl, Ha
camMoM Jefe ABNAIOTCA CBETOM, OTPaXKEHHbLIM OT
noAcBeTKM B pabouei kKamepe.

ConepxaHue npubopa B UMCTOTE

LnA npeaotBpatleHna o6pasoBaHUA CTOWKUX 3arpPA3HEHW
cneawTe 3a TeMm, 4ToBbl NpuboOp Beeraa ocTaBascaA YACTLIM, U
HEMeZNEHHO YCTpaHANTE 3arpA3HEHUA.

PekomeHpauuu

«  OuuwanTte pabouyto kamepy Nocne Kaxaoro
UCMOSb30BaHMWA, YTOObI 3arpA3HEHNUA He NpUropasu.

= HemeaneHHo yaanainte nATHa U3BECTH, XKUpa, Kpaxmana
U AMYHOro Benka.

« [nA BbinekaHnAa ocoB60 COYHbLIX MUPOroB UCMONb3YHTE
CTEKMAHHBIA NPOTUBEHb.

=« Mcnonb3ayite anA »apeHua NoAXoAALLYHO
nocyay, HanpumMep, *XapoBHHO.

Pe>kum ouncTtkn ru

I} Pexunm ouncTrm

Pexum yaalneHna Hakumnu

ﬂﬂﬂ HOpMaJ'IbHOﬁ SKcnnyarauunm npwéopa nepmoanyecKu
cneayet yaanAatb Hakunnb.

BHumaHue!

« [NoBpexaeHve npubopa: Ucnonb3ynTe ANA yaaneHus
HaKMMKU TONIbKO PEKOMEHAYEMOE HaMWU CPeACTBO ANA
yZAaneHuA HaKuMu, B XXUAKOM BMAE UM B popMe
TabneTkn. BpemA Bo3AeHCTBHA NPU YAANEHUU HAKUMNK
3aBUCUT OT UCMONb3yemoro cpeactaa. Bce npoune
cpeacTtBa MoryT noBpeauTb npubop. CpeacTso aAnA
yAaNneHWA HAKUMK MOXXHO NPUMoBpecTv Yepes CePBUCHYIO
cnyxoy.

XXuakoe cpeacTBO ANA yAaneHWA HaKUNU: HoMmep AnA
3aKka3a00311680 TabneTku ANnA yAaNeHWUA HaKUMu:
Homep AnA 3akasa 00311864

« PacTBop AnA yaaneHuA HaKunNu: He AonycKanTe
nonaaaHuA pacTeopa unv cpeactsa AnA yaaneHvA
HaKWNK Ha NaHenb ynpasneHUA Unu Apyrue nerko
noBpexxaaemMble MOBEPXHOCTM Npubopa, Tak Kak aTo
MOXKET BbI3BaTb UX NoBpexaeHve. Ecnun e ato
Npou130LLI0, HEMEANEHHO CMOWTE pacTBOp BOAOW.

YaaneHue HaKkunu BKAo4YaeT B ceba ABa atana. Ytobbl

BOCCTaHOBUTb paboTocnocobHOCTb Npubopa, pexxum

yAQNEHWA HaKWUMW B TUIMEHNMYECKUX LieNAX A0MKEH ObITb

BbIMOJSIHEH 10 KOHUA. B Lenom yaaneHue Hakumnu

NPOAOMKAETCA OK. 32 MUHYT.

= YaaneHue Hakunu (31 MUHYT), 3aTeM ONOPOXKHEHUE
cBopHOro pesepByapa U HanosfHeHWe pesepByapa And
BOJbl CBEXXEW BOAOM.

« [MpombiBKa nocne yaaneHua Hakunu (oK. 1 MUHyTHI),
3aTeM ONopoXKHeHWE cOOPHOro pesepByapa.

Ecnu yoaneHve Hakunu npepiBaeTca (Hanpumep, o
MPUYMHE OTKIOUEHUA INEKTPOIHEPIrUM, BLIKIHOUEHUA
npuéopa nnu 0CTaHOBKM NpoLuecca yaaneH!a HaKkumu),
nocne NOBTOPHOIO BKOYEHUA Nprbopa NoABAAETCA 3anpoc
Ha BbINOJSIHEHWE NMPOMbIBKU. [0 3aBEpLUEHNA MPOMbIBKH
npubop 3ab10KMPOBaH ANA APYTUX PEXKMMOB.

MeproanMYHOCTb yAaneHWA HAKWUMK 3aBUCHUT OT XECTKOCTU
ucnonb3yemon Boabl. Mocne Toro, kak 6yaeT BO3MOXKHO
BbIMNOJIHEHUE NULLBb NATU UITK MeHEee PeXXMMOoB C
ucnonb3oBaHUEM Napa, Ha aucnnee otoBpasuTcA

cumBorn L, ykasbiBatoLmii Ha HE0BX0AUMOCTb yAaneHuA
Hakunu. Takum obpasom, y Bac ByaeT BpeMA NoaAroToBUTLCH
K yAaneHUo HaKu1mMu.

Mocne atoro PEXNM NMPUroToB/IEHUA Ha Napy BO3MOXXEH
TOJIbKO Mnocne yaaneHuAa Hakunu.

3anyckK

1. C nomoLlbto nepekntoyatena Boibopa GyHKLMIA
BblBepuUTEe PEXMUM yaAaneHWUA Hakunu L.

OtobpasntcA BpeMA BbiNonHeHUA pexxuma. OHo He
MOXET BbITb U3MEHEHO.

OTKpoKnTe NaHenb pesepByapoB.

UaBnekuTe 1 onopoxxHUTe COOPHLIN pesepayap.
3aaBuHbTE NycTon cOOpHLIN pesepByap A0 yrnopa.
M3Bnekute pesepsyap AnA BOAbI.

MpurotoBbLTE pacTBOpP ANA yAANEHWUA HAKMMK, CMeLlaB
BOZY U CPEeACTBO ANA yAaneHUA HaKWUMu.

L ol el
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ru Pe>xum ouncTku

Yka3saHue: OB6patnte BHUMaH1e Ha COOTHOLLEHWE
KOMTMOHEHTOB pacTBopa.
XXunakoe cpeacTBO ANA yAaNeHUA HaKUMU (Homep AnA
3akasa. 00311680): cooTHOLLEHWE KOMMOHEHTOB 1:5,
cMmewwante 50 mn cpeacTea Ana yaaneHua Hakunu n 250
M7 BOAbI.
TabneTkn AnA yaaneHua Hakunu (HOMep AnA 3aKasa.
00311864): OcTtaBbTe 0AHY TabneTKy ANA yaaneHus
Hakunu (18 r) B 250 mn BoAbl Ha NATb MUHYT A0 eé
MOJSTHOro PacTBOPEHMA.

7. Hanente pacteop AnA yAaneHusa Hak1nu B pesepsyap
ANA BOAbl U 3a/IBUHbTE pe3epByap A0 ynopa.

8. 3akpoMmTe naHenb pe3epByapoB.

9. Haxkmute Ha none start D stop.
BeinonHAeTcA yaaneHue Hakunu. Ha avcnnee
NOABMIAETCA OCTaBLLeecA BpeMsA BbINOMHEeHUA peXxuma.
Mocne 3aBepLUeHWA yaaneHna Hakunu pasgaércn
curHan. Mpubop npekpallaet padoTy.

10. OTKpoWTe NaHenb pesepByapos.

11. U3BneknTe, onopoXKHWUTE M CHOBA 3aABUHbTE COOPHBIM
pesepByap.

12. U3BnekuTe pesepsyap AnA BOAbI, TLLATENLHO NPOMOKTE,
HarnoJsIHUTE CBeXKel BOoOW M CHOBa 3aABUHbTE.

13. 3aKkpoiite naHenb pe3epByapos.

14. Haxmute Ha nore start D stop.
Mpubop ABaXkAbl aBTOMATUYECKHM BbINONHAET
nonockaxue. lNocne 3aBepLUeHA NONOCKaHUA pasaaérca
curHan. OnopoxkHWUTe cOOPHLIN pesepByap.

Rinse (MonockaHue)

nAa Toro, yTo6bl Balw NpMBOpP ocTaBasCA YACTLIM, MOXHO
npokauatb Boay Yepes cuctemy Tpy6. Mocne atoro Boaa
cnuBaeTcA B COOpPHLIN pesepByap.

YKasaHue: Nocne NnpoMbIBKM YaCTULbl paCTBOPEHHOMO
M3BECTKOBOIO HaneTa MOXXHO 0BHapPY>KUTb B COOPHOM
pesepByape. OTO HOpPManbHO U He OKa3biBaET BAUAHUA Ha
$pyHKUMOHMpPOBaHKe.

3anyck

1. C nomoLubto nepekntoyatensa Belbopa ¢yHKUMIA
BbIBepuTe NPOMbIBKY (.

MoABnAeTCA MHAMKAUMA BPEMEHU BbINOMHEHWA
nporpammbl. OHO He MOXKET BbITb U3MEHEHO.

OTKpoKTe NaHenb pesepByapoB.

MaBneknTe 1 onopoxxHuTe cOOPHLIN pesepayap.
3aaBuHbTE NycToM cOOPHBINA pesepByap A0 yrnopa.
M3BnekuTe pesepsyap AnA BOAbl U BblNehTe BOSMOXKHbIE
ocTaTku BoAbl. TLlaTeNbHO NPOMOWTE U HaMNOHUTE
CcBeXei BoAOW.

3anBvHbTE pesepByap ASA BOALI A0 ynopa.

3akponTte naHenb pesepsyapos.

Haykmute Ha none start D stop.

Bona npokaunBaetca yepes Tpybbl. Ha aucnnee
HauMHaeTCA OTCYET BPEMEHM BbinonHeHus. o
UCTEYEHUW YCTAHOBNEHHOMO BPEMEHW pa3aaéTCcA CUrHan.
OnopoykHuTe cOOpPHbLIN pesepByap.

aRON

oONO

OKoHUaTenbHafA OYUCTKA

Mocne Karkaoro yAaneHnAa Haknnu nin npoMbIBKU
Heo6X0AUMO BbIMOSTHUTb cneaytoulime onepauuu:

1. OTKpoWiTe NaHesnb pesepByapoB.
2. OnopoXXHWUTE, OUMCTUTE U NPOCYLLUTE COOPHbIN
pesepByap 1 pesepByap ANA BOAbI.
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3. YcraHoBwWTe nepekntoyatenb Belbopa GYHKLUMI B HyNeBoe
MONOXKEHME.
Mpouecc 3aBepLUéH 1 Npubop cHoBa roToB K pabdoTe.

OnopoxHeHne cO6opHOro pesepByapa

Mpu BLINONHEHUU QYHKLMIA OUUCTKU OCTATKM BOAbI
cobupatotca B c6opHOM pesepByape. [Nocne 3Toro cOopHbiii
pesepByap He0BXOANMO OMOPOXKHUTL U MPOCYLLUNTb.

BHumaHue!

= He cywute c6opHbIi pesepByap B ropayei paboueil
Kamepe. 310 NpUBEAET K NOBPEXKAEHUIO COOPHOrO
pesepByapa.

« He moiite cbopHbiii pe3epByap B NOCYA0MOEYHOM
MalluuHe. 3To NpuBeAET K NOBPEXAEHUIO COOpPHOro
pesepByapa.

1. KOpOTKO Ha)kMUTE Ha cepeanHy NaHenu pesepByapos.
MaHenb pesepByapoB oTkpoetcA. Joctyn kK cOopHoMy
pesepByapy 1 pesepByapy AnA BOAbI OTKPbIT.

2. MaBnekuTe cOOpHbI pesepByap M3 LWaxThl.

3. OTKpo#iTe KpbILLKY cOOpPHOro pesepByapa.
4. OnopoXxHWTe cOOpHLIN pesepByap.

5. CHoBa ycTaHoBWTe COOPHbIV pe3epByap B LLAXTY
pesepByapa v 3aABWHbTE [0 ynopa.
6. 3axpoKnTe naHenb pesepByapos.

Mpwnbop rotoB K paboTe.



El4yTo nenatb B cnyuae
HeucnpaBHOCTU?

YacTo cnyyaertcA, 4to NpUUYMHOM HeMCnpaBHOCTH cTana
Kakana-To Menoub. Mepes obpalleHneM B CEPBUCHYHO
cny»xo6y nonpoOyiiTe ycTpaHUTb BO3HUKLLYIO HEUCMPABHOCTb
CaMOCTOATESNIbHO, CrieayA YKasaHWAM U3 Tabnuubl.

YTo nenaTb NPU HEUCNPABHOCTH?
CoobuieHue 06 ownbke
Mpubop He paboTaet

UTo genatb B cnyYae HeUCnpaBHOCTM?  ru

A MpenynpexaeHre — OnacHoCcTb yaapa TOKoMm!

Mpu HeKBaNMPUUUPOBAHHOM PEMOHTE NPUOOP MOXKET CTaTb
MCTOYHMKOM onacHOCTU. JTioBble peMOHTHbIe paboThl 1
3aMeHa NpoBoOZOB U TPY6 ACKHbI BbIMOMHATLCA TOIbKO

cneunanmctamMu CepBMCHOﬁ CJ'Iy)'K6bI, npoweaumu

cneunansHoe obyyeHune. Ecnu npubop HencnpaseH, BbIHbTE
BWJIKY CETEBOr0 NPOBOAA U3 PO3ETKU UK OTKIIOUUTE
npeaoxpaHuTesb B 6510Ke npegoxpaHutenei. BoizoBute
crneunanucTa CepBUCHON CNyXKObI.

CﬂeﬂleLLlVIe HencnpaBHOCTHU Bbl MOXXETE YCTPaHUTb
CaMOCTOATEeJ1bHO.

Bo3momHaa npuurHa
He BcTaBneHa Bunka B poseTky

Yctpanenue/YkasaHue
BcTasbTe BUAKY B pO3eTKY

OTKNIOYEHNE 3NEKTPOSHEPTHU

MpoBepbTe, FOPUT M TaMNa Ha KyxHe

HeucnpaseH npefoxpanutens

MpoBepbTe, B NOPAAKE MU NPeAOXpaHUTeNb npubopa
B 6noke npedoxpaHuTeneil

HenpasunbHas akcnnyarauua

OtkntounTe npeaoxpaquTens B 6noke npesoxpanute-
neil. Bkntouute ero cHoBa npubn. yepes 10 cexkyHa

KennyaTauus BKIIYEHHOTO npubopa
HEBO3MOXHA, Ha Aucnnee oToBpakaeTcA
CMMBON C=.

AkTnBMpoBaHa 6nokupoBKa AnA 6€30MacHOCTH

Jetent

HaxmuTe Ha none C= W yaepxuBanTe ero HaxarsM,
MoKa He MoracHeT CUMBONC=

MoaceeTka paboyeit kamepsl He pabo-
Taer.

HeucnpaBHa cBetoanoaHan namna

O6patutech B CepBUCHYIO CnyxOy

Ha aucnnee muraer (2:00 v roput
cumson O.

OTKNIOYEHNE INEKTPOIHEPTHU

3aHOBO yCTaHOBHUTE BPEMA CYTOK

Mpubop He pabotaet. Ha aucnnee oto-
OpaaeTcA BPeMA NPUroTOBAGHUA.

Mocne ycTaHOBKM He GbIN0 Haxaro
none start D stop.

HaxmuTte Ha none start D stop unu oTMeHuTe ycTa-
HOBKY, BbIOpaB nepekntoyartenem Bhibopa GpyHKUMiA
APYTYIO QYHKUMKIO.

MukpoBosnHoBaA neys He pabotaer.

[lBepua 3aKkpbiTa HenoTHO.

I'IpOBepre, He 3ax<atbl 1 uBepueﬁ OCTaTKM NMULLK
MK NOCTOPOHHUE NpeaAMeThl

He Haaro none start (> stop.

Haxmute Ha none start D stop

Bniona pasorpesanTcA MejsieHHee, yem
00bIYHO

YcTaHoBNEHA CULLKOM HU3KAA MOLLHOCTb
MWKPOBOJIH.

YcTaHoBuTE Gonee BbICOKYH MOLIHOCTb MUKPOBONH

B npubope Haxoautca Bonblinit 06bEM NpoayK-

TOB, YeM 06blUHO.

JlBoitHOI 061EM NOYTH BABOE YBENUYMBAET BPEMA
NpUroTOBNEHMA

Bntopa xonoaHee, 4em 06bIYHO.

B npouecce npurotoBneHua nepemelunsainte uim
nepeBopauuBaite 6noaa

MWKPOBONHOBLIA PEXUM OTKNKYAETCA
6e3 BUAMMBIX NPUYUH.

Mpo6nema reHepaunu MUKPOBONH.

Ecnv aTa ownbka nosTOpAETCA HEOAHOKpaTHO, 06pa-
TUTEC B CEPBUCHYIO CNyXOy.

MapameTptl Npubopa ycTaHaBAUBAIOTCH,
o4HaKo npu6op He Harpesaetca. Ha auc-
nnee MuraeT ABOETOYME.

Mpubop paboTaeT B pexxume AEMOHCTPALNM.

JleakTuBHpYiiTe pexum AeMOHCTPaLMK B 6a30BbIX
yCTaHOBKax.

YKasaHue: Pexxum AeMOHCTpaUMU aKTUBEH TONbKO B
TeYeHWe NepBbIX 5 MUHYT Nocne NoAKAoYeHuA npubo-
pa.

CumBONbI pesepByapa AnA BoAbl U cOop-
HOTO pesepByapa HempepLIBHO MUraioT.

TexHuyeckas npobnema.

MpoBepbTe, A0 ynopa fu 3aABUHYTH pe3epByap AnA
BOAbI M COOPHbI pesepByap B COOTBETCTBYIOLUE
LIaxTl.

Ecnu cMBOMEI NPOAOMKAIOT MUraTh, 00paTUTECH B
CEPBUCHYIO Cnyx0y.

Bbl MOXeTe nonb3oBatheA NpUBOPOM 3a MCKAKOYe-
HUEM QYHKLMM Mojaum napa.

Ténnbli BO3AYX/nap BLIXOANT U3 ABEPLbI.

Oxnaxnaalowwuit BeHTunATop B npubope pado-

Taet

He ABnAeTtcA HeucnpaBHOCTbO. BeHTunatop npoaon-
aeT pa6oTaTb B TEYEHWE KOPOTKOTO BPEMEHHU Nocne
3aBepLlueHna pabotel npubopa. BeHTunaTop 3aLu-
Laet npubop oT neperpesa.

Mocne saBeplueHuA paboTkl Npubopa
OXNaXAalOWMA BEHTUNATOP NPOAOMKAET
dYHKUMOHWPOBATb.

Mocne 3aBeplueHus paboTsl Npu6opy Heobxo-

AUMO OCThITb.

He aBnaertcAa HEeUCnpaBHOCTbIO.
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ru Yto AenaTb B cnyyae HEUCNpPaBHOCTU?

Coobuwenne 06 ownbre

BosmoxHaa npuunHa

OxnaxaaroLuit BeHTUnATOp padoTaeT npu Bo BpemA v nocne 3aseplueHns paboTel nNpu-

OTKprTOI7I asepue.

Bopy HeoBx0aAMMO AaTb OCTHITb.

YctpaHeHue/YKa3aHue

He ABnAeTcA HeucnpaBHOCTbIO. Mpu OTKPLITON
ABeple Bce GYHKUMU (MMKPOBONHOBAA Neyb, ...)
0CTaHOBNEHbI.

Map He 3aMETEH NpU UCMONb30BaHUM
ropAYero Bo3ayxa/koMOUHUPOBAHHOTO
pEeXUMa C rpunem.

Map 3ameTeH He BO BCEM AManasoHe Temnepa-
Typ. Yem ropAyee nap, TeM OH MEHEEe 3aMETEH.

He aBnaetca HEeUCnpaBHOCTbLIO.

Mocne MCMosb30BaHNUA PeXUMA MPUrO-
TOBNEHWA Ha napy, cOOpHLIA pesepayap
nycr.

Mpu 0BbluHOM paboTe B PeXXUME NPUrOTOBAEHUA
Ha napy U B KOMOUHUPOBAHHOM PEXUME C
napom, KOHAEHcaT 0CEAAET Ha CTEKNAHHOM Nnna-
CTUHE B HWXHEH yacTu npubopa 1 cepom
WEnobe AnA 0TBOAA KOHAEHCATA Ha [HE MpH-
6opa. OH He nonagaeT B COOPHLIA pesepByap.

COOpHLIi pe3epByap CNYXHT TONbKO ANA NPOMbIBKM
W YAQNEHWA HaKuNK, a He AnA oBblyHOA paboTsl B

PeXuUMe NPUroTOBIIEHUA Ha Napy UK B KOMBUHMPO-
BaHHOM pexuMe ¢ napom. CM. Takwe rnasy «[lap».

Benble YacTUUbl HAKUMU HAXOLATCA B
cbopHoM pesepByape.

Bo BpemA NpOMbIBKM UK yAANEHUA HAKWMHK
MeNKMUe YacTULbl HaKUMK OTCNanBaKOTCA OT
Harpesarter.

Bo BPEMA NPOMbIBKK UMK yAaNeHUA HaKUNKU MenKne
4acTuubl HAKWUNU MOTYT OTCNOUTLCA. I'Iposepre ycta-
HOBKM XECTKOCTH BOALI. BbinonHaiiTe yaanexue
HaKkunu yepes yKasaHHble MPOMEYTKU BPEMEHH.

Huakuit pacxoa Boabl B KOMOUHUPOBAH-
HoM pexume. OcobeHHO B KOMOMHUPO-
BaHHOM pexume ¢ 3 GYHKUMAMM.

B koM6UHUPOBAHHOM pEXUME C NapoM, 0CO-
BeHHO B KOMOUHUPOBAHHOM peXUME C 3 QYHK-
UMAMM, MHOTAA UCTIONb3YETCA HeBOoNblLOE
KonnyecTBO napa. Takum 06pasom, pacxoay-
eTCA NULb He6OMbLUIOE KONMYECTBO CBEMXEN
BOAbI M3 pesepByapa.

He aBnaetca HEUCNPaBHOCTbLIO.

£0537

3anH3HeHVIFI Ha naHenn ynpaBieHUA NPUBOAAT K
TOMY, YTO CEHCOpPHOEe none oKasbliBaeTcA NocTo-
AHHO aKTUBHbLIM.

BuikntounTe Npubop v 04MCTUTE NaHenb yNpaBneHua.
CHoBa BKNou1TE Npubop.

Ecnvu HenocpeACTBEHHO Noche BKNKOYEHUA OLnOKa
MOBTOPAETCA, 00paTUTECH B CEPBUCHYIO CNYKOY.

OyHKUMA NoAauv napa 6bina MHOTOKPATHO aKTH-
BMpOBaHa Npu NyCTOM pesepByape AnA BOAbI.

Mepea creayowum ucnonb3oBanueM ybeauTecs,
4YTO pesepByap ANA BOALI 3aNONHEH XONOAHOM BOAOK
W 3aABUHYT B LWIAXTy pesepeyapa Ao ynopa.

Ecnu ownbka noeTopAeTcA, 06paTUTeCh B CEPBUC-
Hyto cnyx6y.
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VA Cnyw6a cepsuca

Ecnu Baww npuBop Hy)>kaaeTcA B peMOHTe, Halla cepBUCHan
cny>x6a Bceraa K Bawumum ycnyram. Mel Bceraa ctapaemcs
HaWTK noaxoAsllee peLueHue, 4ToBbl 3bexatb, B TOM
yncne, HeHyY)XXHbIX BbI3OBOB CMELUanucToB.

Homep E 1 Homep FD

Ona nonyyeHna KBANUPUUMPOBAHHOIO 0BCNYKMBAHWA NPU
BbI30BE CrelunanucTa CepBUCHOMN Cry0bl 06A3aTENBHO
yKasblBaWTe Homep usgenua (Homep E) 1 3aBoackon Homep
(Homep FD) Bawlero npubopa. GupmeHHan Tabnuuka ¢
HOMepaMM1 HaxoAWTCA Ha BHYTPEHHEN CTOPOHe ABepLbl
cnpasa. YTobbl He TPaTUTb BPEMA Ha NOMCK 3TUX HOMEPOB,
BMULUWTE UX U TeNEPOHHbIA HOMEP CEPBUCHOW CNY»KObl
34ecChb.

Homep E Howmep FD

CepBucHana cnymba T

ObpatnTe BHMMAHWeE, UYTO BUSKT CrieLunanucTa CepBUCHOM
cnyx6bl AnNA ycTpaHeHUA NoBpeXAeHUI, CBA3AHHLIX C
HenpaBubHBIM YX0A0M 3a NpuBopoM, Aayke BO BpeMs
ZEeNUCTBUA rapaHTun He ABnAeTcA BecnnaTHbIM.

3afBKa Ha PEeMOHT U KOHCYJbTaUuUA NPU HenonagkKkax

KoHTaKTHble AaHHbIe Bcex cTpaH Bl Hanaéte B
NPUIOXXEHHOM CMUCKE CEPBUCHbBIX LIEHTPOB.

Monoyutecb Ha KOMNETEHTHOCTb U3rotoBuTens. Toraa Bol
MOXKeTe ObITb yBEPEHbI, YTO peMOHT Baluero npubopa 6yaet
Npou3BeAéH rpamMoTHLIMK CNeLUanMcTamMu u ¢
MCMNONb30BaHWEM PUPMEHHbLIX 3aMacCHbIX YacTen.

LaHHbii npubop cootBeTcTByeT HopMam EN 55011 u CISPR
11. 310 Npubop rpynnbi2, KnaccaBb.

MpWHaaneXxHoCTb K rpynne2 o3HadyaeT, 4To npubop
npeaHasHayeH TONbKO ANA HarpeBa MULLEBLIX NMPOAYKTOB.
MpuHaaneXkHocTb K Knaccy B cBuaetenbctByeT, uto npubop
npeaHasHadyeH AnA ObITOBOro UCMOSb30BaHHA.

Cny»«6a cepBuca ru

ElNpoTtectuposano ana Bac B
Hallen KyxHe-CTyAUM

3necb Bbl HanzaeTe 6onbLuoit BuiGop 61104 M onTUManbHbIE
YCTaHOBKM AJ1A UX MPUroToBneHuA. Mbl paccKakem, Kakom
BM HarpeBa W Kakaa Temneparypa NoAXOAAT ANA KaXKAoro
6ntofa nyywe Bcero. Bl y3HaeTe, Kakue NpUHAANEKHOCTU
BaM NOAXOAAT U HA KaKoM BbiCOTe UX pasmMeLlaThb. Bol
MosyynTe PEKOMEHAALMU OTHOCUTENBHO NOCYAbl U cnocoba
MPUrOTOBNIEHHA.

YkasaHue: [Npu npurotoBneHun 6ntoa B AyXoBOM LUKADy
MOXKeT 06pa3oBbIBATLCA MHOIO napa.

OTa AyxoBKa 3HepreTMyecKkun oueHb 3PpPeKTMBHA U B
npouecce paboTbl NponycKaeT Hapy»Xy Mano Tenna. M3-3a
60nbLUIOW PasHULbI TEMMEPATYp BHYTPU AYXOBKU U ee
HapyXHbIMK YaCTAMMW KOHAEHCcaT MOXET oceAaTb Ha
Aseple, NaHenu ynpasneHna unm pacnonoXKeHHbIX pAAOM
MebenbHbIX pacagax. ATO HopManbHOe PU3NYECKH
o6ycnoBneHHoe ABneHve. MNpeaBapuTENbHLIA Pa3orpes Um
OCTOPOXKHOE OTKPLITUE ABEPLbLI MOXKET YMEHbLUNUTL 06 bEM
KoHZeHcarTa.

MpurotoBnexHne Ha napy wnv 064yB Napom npeanonararor,
yTO B AYXOBOM LUKady obpasyetca MHoro napa. MNocne
NPUroTOBNEHUA NPOTPUTE AYXOBOM LIKad, Koraa OH OCTbIHET.

O6wme yKasaHunA

PeKOMeHAyeMbIe napameTpbl YCTaHOBKHU

B tabnuue Bbl HAMAETE ONTUMasbHbIE QYHKUWUKU ANA
pasnuyHelx 6ntoa. Temneparypa/perkumel U BpeMs
NPUroTOBNIEHWA 3aBUCAT OT 06 bEMA, NOCYAbl, KAUecTBa,
Temnepatypbl U CBOUCTB NPOAYKTOB. [103TOMY yKasaHsbl
AnanasoHbl YCTAHOBOK. HayHMTe C HaMMEHbLUMX 3HAYEHWH.
Ecnu Heobxoanmo, B cneayoLLmnil pas yCTaHOBUTE 3HAUYEHMA
noBblLLE.

B pexxume MMKpPOBOSH BCeraa ycraHaBnvBanTe
MaKcuMarnbHOe yKasaHHoe Bpems, HO 06A3aTenbHO
npoBepbTe 6040 NO UCTEUYEHUU MUHUMASIBHOTO YKa3aHHOro
BPEMEHHW.

Mepea paboToii B peXKMMme ¢ UCMob30BaHMEM QYHKLNUK
napa ybeautech, 4To pesepByap ANnA BOAbl HAMONHEH.

O6bEéM npuUroTaBnMBaeMbIX NPOAYKTOB MOXET OTNNYATLCA
OT YKazaHHoro B Tabnuue. [nA NpuMroToBNEHUA B PEXXUME
MWKPOBOJIH IelcTBYeT obLlee NpaBuio: ABOMHOW 06BEM =
ZIBOMHOE BPEMA NPUroTOBNEHUA, NONOBUHA 06BbEMA =
NonoB1HA BPEMEHW NPUrOTOBNEHMA.

3HaueHwA, NpuBeAéHHbIE B Tabnuue, NpeanonararoT, 4to
6ntof0 NomeLLaeTcA B XonoAHyto pabouyto kamepy.

Ecnu xotute rotoBuTs 6/1104a N0 CBOEMY peuenTy,
OPUEHTUPYITECH HA NOXOXHWe Bnroga us Tabnuubl.
JonosHUTENbHYIO MHPOPMALIMIO MOYKHO HaWTH B
PEeKOMEHAALMAX B NPUIOKEHUN K TabNMLaM yCTaHOBOK.

Y6epuTe U3 AyXoBOro LwKada HeMCNob3yeMble
NPUHAANEXHOCTH.

anHaﬂI‘le)l(HOCTI/I

Mcnonb3yiiTe B BalleM AyXOBOM LKady TONbKO
OpUrMHanbHble NpPUHAANEXHOCTU. OHKM ONTUMAaNbHO
NOAXOAAT ANA pasHbIX CNOCOOOB NPUrOTOBSIEHUA MULLM B
HEéM.

Bceraa ucnonb3yiTte TONbKO NoAxoAALLME Nocyay U
NPUHALANEXHOCTU U NPaBUIbHO YCTaHaBNMBaWTE UX.
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Takxe cobntoaaite yKasaHuaA No MCMoNb30BaHMUIO NMOCYAb! B
pexMmax MUKPOBOJSH U MPUrOTOBJIEHWA C UCTONb30BaHWEM
napa, Coaepxalumeca B COOTBETCTBYHOLLIMX

rnaBax.— "MukpoBonHbI" Ha cTpaHuua 143— "Map”

Ha cTpanuua 147

MNpv BbIHUMaHMK ropAYen NOCYAbl U NPUHAANEHHOCTEN U3
paboyeit Kamepbl BCceraa Ucnonb3ayinTe NpUXBaTKu.

dopmbl AnA BbiNeKaHWA U nocyaa

Ina JoCTUyKeHUA ONTUMabHOM CTeNeHW roTOBHOCTU Mbl
peKoMeHayeM UCToNb30BaTh CTEKNAHHbIE GOPMbI ANnA
BbINeKaHus.

Ecnu Bbl Mcnonb3yeTe CUIMKOHOBEIE HOPMEI, MPOBEPLTE B
yKasaHWAX U3roToBUTENA, MOAXOAAT M OHW ANA
UCNONb30BaHWUA B PEXMME NPUrOTOBNIEHUA C
UCMOMb30BaHUEM NMapa U B PEXUME MUKPOBOJH, U
OPUEHTUPYITECH HA XapPaKTEPUCTUKM U peLenThl
U3roToBUTENA.

CunukoHoBble GOpPMbl YACTO MeHbLLEe Mo pasmepy, Yem
006bl4YHbIE POPMbI, MOSTOMY KONMYECTBO TecTa U peLenTtypa
ZNA HUX MOTYT BbITb HECKOMBKO UHBIMM.

B ocHOBHOM AENCTBUTENBHO cneaytoLlee:

= [lpurotoBneHue Ha rpune Ha peLléTKke Ha ypoBHE 3 unu
4. MNoacTtaBbTe NoA PELUETKY CTEKNIAHHBIA MPOTUBEHD.

= [lpurotoBneHune B pexxnme MWKPOBOJH: NOCyAa Ha AHe
paboyeit Kamepbl, ypoBeHb 0.

= [lpurotoBneHune B pexxvume € MCNONb30BaHWEM Napa:
CTEK/AHHBIN NPOTMBEHb C NTIOTKOM A/1A NPUroTOBNIEHWA Ha
napy Ha yposHe 3.

Mocyna

YposeHb  Bup Ha- Bec
YCTaHOBKM rpeBa

dransl

PasmopaxuBaHue

MocTaBbTe 3aMOPOXEHHbIE NPOAYKTbI B OTKPLITOW EMKOCTH
Ha PeLLETKY.

He)Hble YacTu, HanpuMep, HOXKU U KPbIbILLKK LUblNNéHKa
WK XKUPHblE KpanHWEe YacTU XapKoro, MOXXHO HaKpbITb
HEeBONbLUMMU KYyCOUYKaMK antoMuH1MeBorn ¢ponbru. Mpu aTom
¢donbra He AoOMKHa KacaTbCA BHYTPEHHUX CTEHOK Npubopa.
Mo ucteueHMn NONOBUHBI BPEMEHU pa3MOpParknuBaH1A
MOXXHO CHATb POnNbry.

Mpv pasmoparkuBaHuM MAca W NTULbl oBpasyeTcA
XUAKOCTb. HK B KOeM cnyyae He ucnonb3ynte eé anAa
AanbHenLwero NpUroToBneHnaA NULLK U He [onycKanTe eé
KOHTaKTa ¢ ApYyrMMun NpoayKTamu.

B npouecce pasMopaXkuBaHvA NepeBepHUTE UK
nepemeLlante NpoayKTbl 1-2 pasa. Bonblune KyCKu HY>KHO
nepesopaynBaTb HECKO/BbKO pas.

OcTaBbTe pasmMopoXeHHble NpoAyKTbl ewwé Ha 10—-60 MuHyT
NPy KOMHaTHOM Temneparype AnA BblpaBHUBaHUA
Temnepartypsbl. [locne aToro NTULYy MOXXHO HayaTb
NOTPOLUNTb.

O6paboTKy MACA MOXXHO HauYMHaTb, AayKe ecnv B CamMOoW
cepeanHe OHO PasmMopOo3UIOCh He 40 KOoHLA.

YKasaHuA

« He HakpblBanTe nocyay KpbILWKOW U CTaBbTe €€ Ha AHO
paboyelt Kamepbl.

= [loMHuTE, 4TO NpoLlecc yCTaHOBKW NapamMeTpoB MOXKeT
COCTOATb M3 HECKOJBbKMX 3TaroB..

= Bceraa ycraHaBnusaTe MakcMMasnbHOe yKasaHHoe
Bpems, Ho 06A3aTesibHO NpoBepbTe 6040 MO UCTEYEHUM
MWHUMAaJTLHOTO YKa3aHHOrO BPEMEHH.

YpoBeHb YkasaHus

MOLLHOCTH

MHKPOBOJH

Bpemsa npuro-
TOBMNEHHA,

FoBAAMHA, TeNATUHA OtkpbiTan 0 = 800 r 1 180 15 Heckonbko pas nepe-
UNU CBUHUHA KYCKOM nocyza 2 90 15 - 25 BEPHYTb.
(Ha kocTH 1 6e3 KocTH) 1000 ] 180 5
2 90 25-35
1500 r 1 180 20
2 90 25-35
F0BAAMHA, TENATMHA OtkpbiTan 0 = 200r 1 180 5 Mpu nepeBopaynBaHum
UNW CBUHMHA KYCOY- nocyaa 2 90 4-6 OTAENHUTb KYCKK MACa
Kamu unu NOMTUKaMK 5007 i 180 10 Apyr oT apyra.
2 90 5-10
800 r 1 180 10
2 90 10-15
MacHo# ¢papL, cme- OtKpbiTan 0 = 200r 1 90 15 3amopaxusartb, pasno-
LaHHbIA nocyna 500 r 1 180 5 KMB MO BO3MOXHOCTH
nnocko. Bo Bpema pas-
2 30 10215 MOpaXHBaHuA
800 r 1 180 10 HECKONbKO pas3 nepe-
2 90 15-20 BEPHYTb, BEIHUMAA Yye
PasMOPOXeHHbIH GapLu.
MTMLa UeNMKOM Un OTKpbiTan 0 = 600 r 1 180 5 Bpema oT BpemeHH
KYCOHKU NTHULI eI 2 90 10-15 nepeBopauuBatb. Yaa-
1200 1 1 180 10 JIUTb XUAKOCTb OT pas-
2 90 20-25 MOpaXuBaHua.
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Mocyna

YposeHb  Bup Ha- Bec Jranbl
YCTaHOBKU rpeBa

YposeHb Bpema npuro-  YkasaHuA
MOL{HOCTH  TOBNEHHA,
MHKPOBONH  MuH

YTKa OtKpbiTan 0 E 2000 r 1 180 20 Heckonbko pas nepe-
nocyaa 2 90 30-40 BEPHYTb. V[laﬂVITb Hua-
KOCTb OT
pasmMopaxuBaHuA.
lych OtkpbiTan 0 = 4500 r 1 180 30 MepeBopaunBatb Kax-
nocyza ) 90 60-80 Asle 20 MUHYT. YaanuTb
XKMAKOCTb OT pasmopa-
KUBAHHA.
PriBHoe oune, peibHble  OTKpbiTan 0 = 400 r 1 180 5 OTZENUTb Pa3MOPOXKEH-
KOTNETbl UM NOMTUKM  nocyda 2 90 10-15 Hble YacTu Apyr ot
Apyra.
Pbiba uenukom OTKpbiTan 0 = 300r 1 180 3 Bpewms oT Bpemer#
nocyaa 2 90 10-15 nepeBsopaunBat.
600 r 1 180 8
2 90 15-25
OBoLwu, Hanpumep, OtkpbiTan 0 B 300r 1 180 10-15 Bpema o1 BpemeHu
ropoLlek nocyaa 600 r 1 180 10 OCTOPOXHO NepeMelLy-
2 90 9-15 oo
OpykTbl, Aroabl, Hanpu-  OTKpbITaA 0 = 300r 1 180 7-10 Bpema o1 BpeMeHu
Mep, ManuHa nocyaa 500 r 1 180 8 0CTOPOXHO NepeBopa-
yuBaTb M OTAENATb pas-
2 %0 5-10 MOPOXKEHHbIE YacTH
Apyr oT apyra.
CnuBoyHoe Macno, OtKpbiTan 0 B 125r 1 90 6-8 MonHOCTbIO CHATL Yna-
pacTannueaHue nocyaa 250 1 1 180 2 KOBKY.
2 90 3-5
Xneb, uenukom OtKpbiTan 0 = 500 r 1 180 3 Bpema o1 BpeMeHu
nocyaa 2 90 10-15 nepesopayuBarthb.
1000 r 1 180 5
2 90 15-25
Mupor, cyxoit, Hanpu-  OTkpbiTan 0 = 500 r 1 90 10-15 OtaenuTb KycKu nupora
Mep, CAoBHbIA npor  nocyaa 750 1 1 180 3 Apyr ot apyra. Tonbko
9 90 10-15 ANA BbINEYKH Bes
- rnasypu, CIMBOK unu
Kpema.
Mupor, couHbl, OtKpbiTan 0 = 500 r 1 180 5 TonbKo ANA BbINEYKH
HanpumMep, GpyKTOBLIA  mocyaa 2 90 15-25 Be3 rnasypu, CIMBOK Unu
nUpOor, TBOPOXHbIN 7507 1 180 7 KenatuHa.
nupor
2 90 15-25

PasorpesaHue nonygabpukatos rnyboKom
3aMOpPO3KU

BuiHbTe nonydpadpukatsl U3 ynakosku. B cneuunansHoim
nocyae ANnA MUKPOBOJSTHOBOW MEYM OHM HarpeBatoTCA
6bicTpee u paBHoOMepHee. PasnnuHbie KOMMOHEHTH
nonydabpukara MoryT HarpeBaTbCH C PasMyHOM
ObICTPOTOM.

Mnockue nonydabpukatsl HarpesatoTcA BuicTpee, Yem
BbICOKMe. [MoaToMy credyeT pasnoXuTb nonypadpukatsl No
61104y MaKCUMasbHO TOHKMM croeM. [pu 3ToM oTaAesbHbIe
yacT He AOMKHbI NepeKpbiBaTh Apyr Apyra.

B npouecce pasmopaXMBaHuA HY>KHO nepemMeLlars Uiu
nepeBepHyTb nonypabpukar 2—3 pasa.

Mocne pasorpeBaHnA octaBbTe HNOAO eLUé Ha 2—5 MUHYT
AnA BblpaBHUMBaHUA TemMneparypsbil.

[nA nsBneyeHnA nocyabl BCeraa UCnosb3ymTe nnoTHbIe
PYKaBULbl UK NPUXBATKM.

YKaszaHuA

« YcTaHaBnuBaiiTe nocyay Ha AHO pabouei kamepsl.

« O6nr3aTenbHO HaKpbIBaiTe Nocyay KpbiKoW. Ecnv y Bac
HeT NoAXoAALLEN KPbILLIKK ANA NOCYAbl, UCMONb3YyHTe
Tapesiky uin cneumanbHyo NAEHKY ANA MUKPOBOSIHOBOWM
neuu.

= Bceraa ycraHaBnuBanTe MakcumasnbHoe yKasaHHoOe
BpemA, Ho 06A3aTesbHO NPoBepbTE BG40 N0 UCTEUEHUM
MWHUMaIIbHOMO YKa3aHHOro BPEMEHM.
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Mocyna YpoBeHb  Bupg Harpe- Bec YpoBeHb Bpema npu- YkasaHun
YCTaHOBKW Ba MOLLHOCTH  TOTOBJNEHHS,
MUKPOBOJTH MWH

Cyn, 3amMOpPOXeHHbIH 3aKpebiTan 0 = 400 r 600 8-15

nocyaa
Pary, rycto# cyn, 3amopo- 3aKpebiTan 0 = 500 r 600 8-13
HEeHHbIE nocyaa 1000 r 600 20 - 25
MeHto, nopuuoHHoe Bmtogo,  3akpbiTan 0 = 300-400 r 600 11-15
rotoBoe 6ntodo (M3 2-3 Kom-  mocyna
MOHEHTOB), 3AMOPOXEHHbIE
JIOMTUKHM UIM KYCOYKM MACA B 3aKpbiTas 0 = 500 r 600 12-17 lMpu nepesopaynBaHum
coyce, Hanpumep, rynau, nocyaa 1000 1 600 25-30 OTAENUTL KyCKW MACA ApYT
3aMOPOXKEHHbIE oT Apyra.
3anekaHku, Hanpumep, nasa- 3akpbitas 0 (E 450 r 600 10-15
HbA, KaHHENNOHH, 3aMopo- nocyaa
EHHbIE
[apH1pbl, HaNpUMep, puc, 3akpeiTan 0 = 250 r 600 2-5 JoBaBneHue xuakocTu
MaKapOoHbl, 3aMOPOXXEHHbIE nocyana 500r 600 8-10
OsoLuu, Hanpumep, ropo- 3aKpebiTan 0 B 300r 600 8-10 [o6aBuTb Boay, YTobhl
ek, 6p0KKOJ'IVI, MOPKOBb, nocyaa 600 r 600 14-17 NMOKPbINOCh AHO
3aMOPOXEHHbIE
LLInuHaT, 3aMOPOXEHHbIN 3akpbiTan 0 E 500 r 600 11-16 FoToBHTL 6e3 A0BaBNEHHA

nocyaa BOAbl, BPEMA OT BPEMEHH

nepemMeLLuBaTh

PasorpeBaHue BHumaHue!

MpeaynpexxaeHne — OnacHOCTb owunapyuBaHua!

« [pv HarpeBaHWM }KMAKOCTM BO3MOXKHA 3aAepXKKa
3akunaHuA. B aTom cnydyae Temneparypa 3akunaHua
aocturaetca 6e3 06pa3oBaHUA B XUAKOCTH XapaKTepHbIX
ny3blpbKoB. [axe npu He3HauUTENbHOM COTPACEHWUM
&MKOCTU ropAYaf XUAKOCTb MOXET BHE3AMHO Ha4aTb
CUIIbHO KuMNeTb U Bpblaratk. MNpy HarpeBaHuK Bceraa
Knaaute B EMKOCTb JIOXKKY. OTO NOMOXKET usbexarb
3alePXKKU 3aKUNaHuA.

MNocyna YposeHbo Bua Ha- Bec/ko-
NMYeCTBO MOLHOCTM  Mojauu

yCTaHoB- rpeBa

K1

CneauTe 3a Tem, 4tobbl MeTannuyeckue npeameTsl,
HanpUMep NOXKKa, HAXOAMNMUCL HA PACCTOAHWU He MeHee 2
CM OT CTEHOK AYXOBOro LUKada 1 BHyTPEHHEN CTOPOHDI
ZBepubl. MckpoBble paspAsbl MOryT NOBPEAUTb CTEKO
ABepUbl.

YKa3saHuA

« BblHbTe nonygpabpukatbl U3 ynakoBku. B cneunanbHowm
nocyze AnA MUKPOBOJIHOBOM MEYn OHU HarpeBaroTCA
6bicTpee 1 paBHoMepHee. PasnnyHble KOMMOHEHTbI
nonygpabpukara MOryT HarpeBaTbCA C pPasnyHow
BbICTPOTON.

« B npouecce pasmopausaHnva nonypabpukar Hy>KHO
HECKOJNbKO pa3 nepemMellatb Unv nepeBepHyTb. Cneante
3a TeMneparypou.

« [ocne pasorpeBaHnA octaBbTe 6nt0A0 eLé Ha 2-5
MUHYT ANA BblpaBHUBAHWUA TeMnepaTtypbl.

= [nA u3sneuveHna nocyasl BCeraa UCnonb3ynTe nioTHble
pyKaBuLbl UK MPUXBATKHU.

= HakpbiBaiite 6nt0a KPLILLKOW, ECNK STO YKas3aHo B
Tabnuue. YctaHoBWUTE nocyay Ha AHO paboyei kamepsi.
Ecnu Bbl XOTUTE NOAKNOUNTL PYHKLMIO UCMONIb30BAHUA
napa, yCTaHoBWUTE CTEKNAHHbIA NPOTUBEHb C NOCYAOW Ha
ypoBeHb 3 1 3aneinTe Boay B pe3epsyap.

YpoBseHb Pexum Bpema npuro- YKasaHuA

TOBNEHHUA,

MUKpOBONH  napa MUH

JleTckoe nuTaHue, OtkpbiTan 0 =
Hanpumep, ByTbINOYKKM ¢ MocyAa
MOJIOYHON CMECHIO
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360 - 0,5-1,5 Bes cocku unu
Kpbilku. Mocne paso-
rpeBaH1A XOpOLLO
BCTPAXHYTb. OBA3a-
TEeNbHO KOHTPONUPO-

BaTb Temneparypy.



Bua Ha-
rpeea

YposeHb
yCcTaHoB-

KK

Bec/ko-
NUYECTBO MOLLHOCTH
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Pewum
nogauu
napa

YposeHb Bpema npuro- YxasaHuA

TOBJIEHUA,

MUKPOBOJIH MUH

Hanutku OtkpeiTan 0 = 200 mn 1000 - 1-2 Mon0XH1TL NOXKY B
nocyaa 500 mn 1000 - 4-5 CTaKaH, He neperpe-
BaTb aNKOrofbHble
HanuTKK; BpemA 0T
BPEMEHU NPOBepATL
Cyn, 2 vawkn no 1751  OtKpbiTan 0 = 350 r 600 - 3-4
nocyaa
Cyn, 4 vawkn no 1751  OtKpbiTan 0 = 7001 600 - 6-8
nocyaa
Maco uam Kycouku maca 3akpsiTas 0 = 500 r 600 - 7-10 OtaennTb NOMTHUKK
B coyce nocyaa MAca Apyr oT Apyra.
MeHto, nopunoHHoe OtkpbiTan 3 Eh@ 400 r 360 3 9-14
6niono, rotooe 6nrao  nocyza
(13 2-3 KOMNOHEHTOB)
Pary, rycroi cyn 3akpeiTan 0 = 400 r 600 - 6-8
T 800 r 600 - 8-11
Osowu OtKpbiTan 3 E+@ 150 1 360 3 3-5
nocyaa
OTKphbiTan 3 E+@ 300r 360 3 4-7
nocyaa

PexomeHaauuu no UCNonb3oBaHUIO MMKPOBOHHOBOI;I
neyu

Bbl He MOMeTe HaliTH napameTpbl YCTaHOBKM ANA NpUroTaBnuea-
emoro o6béma npoayKToB.

YBeNuybTe MM YMEHbLUKTE BPEMA MPUTOTOBIEHHA N0 06LIeMy npaBuny:
LBOHHOW 00BEM = ABOWHOE BPEMA NPUrOTOBNEHHA, NONOBUHA 06bEMA =
MOMOBMHA BPEMEHH NPUTOTOBIEHHA.

Bbnioao NOoNy4yUunocCb CAULLKOM CYXUM.

B cneaytolwuii pas yctaHoBUTE MeHbLUEe BPEMA NPUroTOBEHUA UK Gonee
HU3KYI0 MOLIHOCTb MUKPOBONH. HakpoiiTe 6M0A0 KPLILLKOA W A06aBbTe
60/blUE XKUAKOCTH.

BntoJo No UCTeUeHHH BPEMEHHU He Pa3MOPO3UNOCh, He pasorpe-
NOCb UK He AOLNO 4O FOTOBHOCTH.

YcTtaHosuTe Bonbluee BpeMA npurotoneHua. MpoaykTel 6osbluero 06bEMa
W Bonblued BbIcOTHl TpeBytoT 6onbLie BpemeHu AnA 06padoTky.

Mo ncteueHuu BpeMeHU NPUroToBsieHUA 6]"01]0 no KpaAMm nepe-
rpeto, a cepeagnHa elé He COBCEM roToBa.

B npouecce npurotoBnexua nepemeluBaite 6n1040 U B CNedyiolwui pas
yCcTaHoBHUTE G0Nee HU3KYI0 MOLLHOCTb MnK BoNbluee BPEMA NPUTOTOBNEHHA.

Mocne pa3MopaMBaHUA NTHLA UMK MACO CHapYKU MATKUE, a
BHYTPM eLyé He OTTannu.

B cneaytowwnii pas Beibepute 6onee HU3KOE 3HAUEHUE MOLLHOCTH MUKPO-
BOJH. [pu BonbLUIOM 06bEME pa3MopaXUBaEMbIX MPOAYKTOB HECKOIbKO pa3
nepeBopayuBaniTe x BO BPEMA PasMOPaXKMBaHUA.

I'I|4por|4, MesnKan Bbineuyka u xnebé

B Tabnvuax yctaHoBOK MOXHO HaWTW ONTUMalibHble
YCTAHOBKM ANIA MHOMUX BUZOB BbINEYKU.

Xne6 n 6ynouku

YpoBeHb
YCTaHOBKU rpeBa

Bua Ha- Laru

MpoaykTbl rMy6oKon 3aMOPO3KU

MonHOCTLIO BbIHBTE NPOAYKTHI U3 YNakoBKWU. He ucnonbayite
CunbHO oBnieaeHenble NPOAYKTbI ryOOKON 3aMOPO3KHU.
Ynanute néa ¢ NnpoayKToB.

MpoaykThbl FyBoKoM 3aMOpPO3KKM MOTYT NponeKaTbeA
HepaBHOMepHO. Kpome 3Toro, oHM MoryT HepaBHOMEpPHO
NoAPYMAHMBATLCA B NPOLIECCe BblMEeKaHuA.

Xne6 anAa Toctos, 12 Pewértka

NOMTHUKOB

Pexum YposeHb Pexum T[popgon- YKasaHuAa
paboTbl MOLWHOCTH  noja-  MHUTeNb-
TPUNA  MUKPOBONH UM
napa
2 3 - - 3-5
3 - 2-3
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Mocyna YpoBeHb

YCTaHOBKK TrpeBa

Bua Ha- Llaru

Pexum YposeHb Pexum T[pogon- YxasaHuA
paboTbl MOWHOCTM  noja-  MWTenb-
TPUNA  MUKPOBOMH  uM HOCTb,

napa

Xneb ana TocTos, 4 PelwéTka 3 ] 3 - - 5-6 Pacnonoxure Ha

NOMTHUKA 3.4 peLETKEe NOMTHUKK
xneba Anda T0CTOB
pAAOM Apyr ¢ Apy-
TOM.

TocTbl 3aneyéHHble, 2-4 Pewwértka + 3+1 ™ 3 - - 8-10

NIOMTHKa CTEKNAHHBIA

NpOTUBEHb

Mtuua, MAco U pbiba

Bawu npu6op obnasaet cambiMu LLIMPOKUMM
BO3MOXXHOCTAMM ANA NPUrOTOBNEHWUA MTULbI, MACA U PbIObI.
B Tabnuuax ycTaHOBOK MOXXHO HaWTK ONTUMasbHble
yCTaHOBKM AnA MHorux 6ntoa. Hekotopkle nsaenva yaatotca
nyylle, eCNu roTOBUTb MX B HECKONBbKO 3TanoB. OHM yKasaHsbl
B Tabnuue.

lMpuroTtoBneHue B nocyae

A MNpeaynpexaeHne — OnacHOCTb TPaBMUPOBaHUA U3-

3a nonHysLlero crekna!

CraBbTe ropAuyto CTEKNAHHYIO NOCYAY Ha CyXyto NOACTaBKY.
Ecnv noactaBka BnakHaA WM X0No4HaA, CTEKNO MOXKET
NOMHYTb.

Mcnonbayiite Tonbko noaxoAdALLyto nocyay. Jlyuwe Bcero
noAXoAuT nocyAaa u3 ctekna. lNposepbTe, NOMeLLAeTCA Nu
nocyaa BHyTpU paboueit kKamepsl.

BrecTtAwmMe apoyHble NPOTMBHM M3 HEPXKABEKOLLEN CTanu
W antoMUHUA HE NOAXOAAT ANA UCNOJIb30OBAHNA B peXxnme
MWKPOBOJTH.

YunTbiBaiTe yKa3aHWA U3roTOBUTENA OTHOCUTENBHO
NpUMeHAEMON Nnocyabl.

OTKpbITana nocyaa

Jlyuwwe Bcero AnA NpUroToBneHUA NTULbI, MACA U PbIOb
ucnonb3oBath rNyBoKyo GOpMY ANA XapeHus.
YctaHaBnusaite popMy Ha AHO pabouyei kamepbl. Ecnu Bbl
XOTWUTE MCMONb30BATh TAKXKE Nap, He HaKpblBaWTe NoCyay
KpbILLKOW. Ecnn y Bac HeT noaxoAnALLen nocyabl,
UCMOSb3YITE CTEKNAHHBIA NPOTUBEHb.

3aKkpbiTan nocyaa
CneauTe, uToObl KpbILLKa NOAX0OAMNA K NOCYAE U XOPOLLIO
3aKpbiBana eé. YcraHaBnvMBamnTe nocyay Ha peLuéTky.

A MpeaynpexaeHue — OnacHoCTb oLnapUBaHUA!

Mpu OTKPBLIBAHWM KPBILLKK MO OKOHYHWK MPUrOTOBIEHMA
MOXXET BbIXOAWTb OYEHb ropAYMiA Nap. MoAHUMaNTe KPbILLKY
TaK, YToObl ropAYMiA Nap MOT YIUTU B CTOPOHY,
MPOTWBOMOJOXHYHO OT BaC.

MpuroToBneHue B KOMGUHUPOBAHHOM pPeXUMe C
ucnonb3oBaHWEM MUKPOBOJIH

Bnaronapa JaHHOMY peXXMMy BpeMaA NpUroToBEHWA
CYLLEeCTBEHHO coKpallaetca. B oTnnune oT TpaauumnoHHoro
PeX1Ma Npu *KapeHun B KOMOMHUPOBAHHOM PEXUMe C
UCMOMNb30BaHUEM MUKPOBOJTH BPEMHA MPUrOTOBJIEHMA
3aBUCHT OT 00LLIEro Beca NPOAYKTOB.

YKaszaHue: Ecnn 06bEM NpoayKTOB OTNMYaeTcA OT
yKasaHHoro B Tabnuuax ycTaHOBOK, PyKOBOACTBYWTECH
OCHOBHbIM MPaBWJIOM: BOMHOW 06 bEM NOYTH BABOE
yBenuuMBaeT BpeMA NpuUrotosnenHua. Beeraa ncnone3syiite
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YKapornpoyHyto nocyay, NPUroAHyro AnA MUKPOBOJSIHOBOW
neun. Popmbl ANA XKaPEHUA U3 MeTanna UK «PUMCKUI
FOPLUOK» MOXXHO UCMO/b30BaTh TONIbKO 6e3 BKIIOUEHHA
peXxuma MUKPOBOSH. YunTbiBaiTe yKasaHua K nocyae,
NPUroAHON ANA MUKPOBOSTHOBOMW Neun.—> "MUKPOBONHbLI"
Ha cTpaHuua 143

MpuroToBneHue ¢ Ucnonb3oBaHWeM napa

Hekotopble 6ntoaa nonyyatca 6oniee XpycTALLMMM, ECIIU MPH
WX MPUrOTOB/IEHNM UCMOMb30BaTh nap. B aTom cnyyae oHu
MeHbLLEe nepeckixaroT U npuobpeTatoT 6onee GnecTALLyto
NOBEPXHOCTb.

McnonbayiTe oTKpLITYIO nocyay. Nocyaa AomkHa
BblAEP)XM1BaTb BO3AENCTBUE BbICOKMX TEMMepaTyp v napa.
Moakntounte noaavy napa B COOTBETCTBUU C YKa3aHWAMMU B
Tabnuue yctaHoBoK. HanonHuTe pesepByap AnA BoAbl L0
MaKkcumanbHon otmeTkm («MAX»). MNocne Toro, kak Boaa
ByneT uspacxoaoBaHa, NnpuroToBneHve énoaa
MPOLOMKUTCA B YCTAaHOBNEHHOM peXXMMe HarpeBa yxxe 6e3
noaauv napa.

MpuroTtoBneHue Ha Napy B cneuUanbHOM NOTKe

B oTnnune ot o6ayBa napoMm, GyHKUKUA NPUrOTOBNEHWA Ha
napy asnAetcA 6onee WaaALWeN AnA MACA, OAHAKO Ha HEM
He oBpasyeTcA Kopouka. MAco coxpaHAaeT ocobyto
COYHOCTb.

B KauecTBe anbTepHaTUBLI MOYXKHO 06XKapUTb KYCKKU MAca
nepes NpUrotoBneHMeM Ha napy. B atom cnyyae Bpems
MPWUroTOBNEHUA YMeHbLUMTCA. Bonblune no pasmMepy Kycku
MAca TpebytoT 6onee ANUTENLHOIO pasorpesa U
npurotoBneHus. MepeBopaunBaTb KyCKW MACA He HY>KHO.

[na npurotoBneHuA NTuuUbl, MAca UK pbibbl Ha napy
BbITOXKWUTE NPOAYKTHI B IOTOK ANA NPUroTOBAEHUA HA napy,
BCTaBbTe JIOTOK B CTEKJIAHHLIA NPOTUBEHb M YCTaHOBUTE
NPOTUBEHb Ha YpoBeHb 3. HanonHuTe pesepsyap ANA BOAbI
A0 MakcumanbHoh otmeTku («MAX»). Ecnu B npouecce
npuroToBneHua Boaa 6yaeT uspacxoaoBaHa, npouecc
npuroToBneHua Byaet npepsaH. MNpu 3TOM Ha Aucnnee
MOABUTCA COOTBETCTBYHOLLEE COOOBLLEHME.

MpurotoBneHue Ha rpune

Bo Bpemsa NpUroToBneHWA Ha rpune AepXxuTe ABepuy
npvbopa 3aKpbIToi. HUKoraa He roToBbTe Ha rpune npw
OTKpbLITOW ABepLe npubopa.

Knaaute KyCKv HENoCpeACTBEHHO Ha PEeLLETKY.
JononHutenbHo noactaBnAnTe NOA PELLETKY CTEKNAHHbIN
npotmseHb. OH Heobxoanm AnA cOopa KanaroLero »upa.

Mo BO3MOXKHOCTH, MOPLMOHHbBIE KYCKU JOMKHbI BbiTb
NPUMEPHO OANHAKOBOM TOJLLUMHBI U Beca. TaK OHU
noapymMmAHMBaroTCA paBHOMEPHO U OCTakoTCA anneTuTHO



COYHbIMU. Knaaute nOpLUMOHHBIE KyCKU HEMOCPEACTBEHHO
Ha PeLUETKY.

I'IepeBopaqMBaVlTe MOPUHNOHHbIE KYCKK NPKX NOMOLLK LLMNnuoB
anAa rpuna. Ecnu MPOTKHYTb MACO BWJTKOMW, COK BbITEYET U
MACO NOJTy4HUTCA CYXUM.

Connte MACO TOMbKO N0 OKOHYaHWUK NPUroToBJIEHUA. Conb
BbITArMBaeT U3 MAca soay.

YKaszaHuA

=« HarpesarenbHble aneMeHThbl rpunA NOCTOAHHO
BKJ/IOYAIOTCA W BBIKNIOYAOTCA, 3TO HOpMasbHO. YacTtota
BKJ/IHOYEHWA W BbIKIIOYEHUA 3aBUCUT OT YCTAHOBNEHHOIO
peXxuma rpuns.

= B npouecce npurotoBneHva Ha rpune Moxxet
obpasoBatbcA AbIM.

PeKomeHnyeMble YCTaHOBOYHbI€ 3HaA4YeHUA

YCTaHOBOYHbIE 3HAYEeHUA AENCTBUTESNbHBI ANIA YCTaHOBKU
HedapLUMPOBaHHOK NTULLI, MACA WK PbIBbI ANA XKapeHus,
MMEIOLLIMX TaKyHo XKe Temmneparypy, Kak B XOnoaunbHUKe, B
XONOAHYI0 pabouyto Kamepy.

B Tabnu1ue MOoXHO HalUTW AaHHble ANA NTULbI, MACA U pbiBbI C
pekoMeHAyeMbIM BecoM. Ha BCAKWUIM criyyai ucnonbaymnrte
6onee HU3KYIO TeMnepatypy, €CNK Bbl XOTUTE MPUTOTOBUTb
Ha rpune 6onbLLIOM KyCOK NTULbI, MACA UK PbIBbI. Mpu

MTuua

Mocyna

YpoBeHb  Bupg Ha-
ycTaHoB- rpesa Typa
KH

Temnepa-

lMpoTectupoBaHo AnAa Bac B Hallew KyxHe-cTyauu  ru

YKapeHMM HECKOMbKMX KYyCKOB YCTaHaBuBanTe Bpemsa
MPUrOTOBMIEHMA, YKa3aHHOE ANA CaMOro TAXENOro KycKa.
OtaenbHble KYyCKU A0MKHbI BbITb NPUMEPHO OAHOM
BE/IMUMHBI.

Uem 6onblue KycoK NTULbl, MACA UK PbiObl, TEM HXKE
ZlomKHa BbITh Temnepatypa 1 6onblie Bpems
MPUrOTOBNIEHHA.

MepeBopaunBaiiTe NTULY, MACO U PLIBY, €CK 3TO yKasaHo B
Tabnuue ycTaHOBOK.

Mtuua

HaapebTe KOy Ha yTUHOWM rpyake. He nepeBopaunBante
YTUHYIO FPYAKY.

MNpu nepeBopayMBaHumn NTUULI CreauTe 3a Tem, Y4Tobbl
CHavana ntvua Haxoaunach rpyaKon UM KOXen BHUS.

Pbiba

Llenyto pbify He Hy)KHO nepeBopauvBarts. Puiba 6yaert
roToBa, /it CNIUHHOM MNABHUK JIErKo OTAENAETCA.

Ecnu Bbl XOTUTE rOTOBUTL PLIBY Ha peLLéTke,
npeaBapuTEeNIbHO CMaXKbTe PELLETKY HeBOoNbLUUM
KOJIMYECTBOM PaCTUTENIbHOIO Macna, Ytobbl B JanbHENLEM
pelba nerko otAenAnach.

Pe-  YposeHb Pexum Bpema  YxasaHun
KHM  MOLIHOCTH  noja-  mpuro-

rpuna MUKPOBOJIH YK ToBJNe-

napa HUA, MUH

LibinnéHok, uenukom,  3akpsitan 0 = = 600 = 25-35  [lo ucteyeHun nono-
1,3 Kr, Bapka nocyaa BUHLI BPEMEHH Nepe-
BEPHYTb.

YTuHan rpyaka, 500 r Pewérka + 3+2 C+E+@) 3 180 3 10-12  BbinoxuTtb KoXe#

CTEKNAHHBIA BBepx. [lepeBopayusa-

NpOTMBEHb HWe He Tpebyercs.
l'ycuHan rpyaka, rycu- OTKpbITas 0 C(=] 2 180 - 30-40 Bbicokas oTkpbITaA
Hble okopouka, 700-  nocyada nocyaa. lepesopayu-
900 r BaTb He Tpedyetcs.
Msaco

YpoBeHb  Bup Harpe- Llaru Pexum pabo- YposeHb Pexum Bpems npuro-
YCTaHOBKHW Ba Thl FpUNA MOLUHOCTH nopa-  TOBMEHWA, MUH
MWKPOBOMH YK
napa

Creiku u3 roBAanHbl,  PelwéTtka + cTe- 3+1 ™ 3 - > 10-15
TONIUMHOA 2-3 CM, 2—  KNAHHBIA NPOTH- D) 3 . . 5-10
3uwr,no200r BeHb
CTeilkn u3 cuHOM Pewétka + cTe- 3+1 ] 2 - g 15-20
LIEAKM, TONIUNHOM 2~ KNAHHBIA NPOTH- 2 2 . . 10-15
3cm, 2-3 wr., no 120 BeHb
r
Konbacku, 4-6 wr., no PewwéTka + cTe- 3+1 ) 3 - - 10-15
1501 KNAHHBIA NPOTH- 2 3 . . 5-10

BEHb
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Pbiba
YposeHb Bua Ha-  Temnepaty- Pemum YpoBeHb Pexum Bpems npu-
yCTaHOBKM  rpeBa pa, rpUNA  MOLUHOCTH nopayu rotosne-
°C MHWKPOBOJH napa HHA,
MHH
PuiBHoe dune, cBexee,  CTEKNAHHbIA NPOTH- 3 0y - - - 3 15-17
400 r BeHb + NOTOK ANA npu-
rOTOBNEHWUA Ha napy
Kycouku pbi6Horo oune,  3akpbiTas nocyda 3 ) - - - 3 18-20
3aMOpOXeHHble, 400 1
Kycouku pei6Horo oune,  CTEKNAHHbIA NPOTH- 3 ) - - - 3 23-25
3aMopoXeHHble, 800 r BeHb + NOTOK ANA npu-
rOTOB/IEHMA Ha napy
PuibHoe dune, saneuéH-  OTKpbiTaA nocysa 0 = - 3 600 - 10-15
Hoe, 500 r
Pbi6Hble KoTneThl, 2-3 Pewértka + cTeknAH- 3+1 ] - 3 - - 8-12
wt.,no 150 r HbIA NPOTUBEHb
Puiba uenukom, Hanpu- CTeKnAHHbIM NpoTH- 3 D - = - 3 18-22

mep, dopens, 2-3 Wwr., no
300r

BEHb + NIOTOK ANA NpH-
FOTOBNEHUA Ha napy

OBoLUM U rapHUpbI

Hwxe aaHbl ykasaHuA no 6bICTpoMy W LWaadALemy
NPUroTOBMIEHWIO MHOTUX BUAOB OBOLLEH, kapTodena v puca,
a TaKkXKe u3aenui us kaptodensa rny6oKon 3aMopPO3KH.

MuWKpOBOAHLI

Bceraa noBoAMTe OBOLLM 10 FOTOBHOCTH B 3aKPbLITO
nocyae, NPUroAHoM AnA MUKPOBOSIHOBOM MNeun. LA BapKu
pvca UCnonb3yiTe BLICOKYIO KacTpronto v Jo6aBnaiTe Boay
B COOTBETCTBUM C yKasaHUAMM B Tabnuue.

lMpuroTtoBneHue Ha napy

[nA NpuUroToBNEHWA Ha Napy UCMOMb3yITe CTEKNAHHBIN
NPOTVUBEHb U JIOTOK ANA NMPUIOTOBMIEHWA HA Napy.

CobntofaiTe yKasaHuA Nno pasmMepy nopLui, ykasaHHbIe B
Tabnuue yctaHoBOK. [pu NpMrotoBneHnn HeBoNbLLKMX KYCKOB

YpoBeHb
YCTaHOBKHM Ba

Buna Harpe-

BPEMA NPUroTOBAEeHUA YMeHbluaeTcA, a 60NbLUMX —
yBenuuuBaeTcA. Takke Ha BPeMA NPUroTOBNEHUA BIUAIOT
KayecTBO W CTeNeHb 3penocTi NpoayKToB. MoaTomy
yKasaHHble YyCTaHOBOYHbLIE 3HAYEHUA CY)XaT TONbKO ANA
OopU1eHTUpa.

Pacnpegnenaite npofyKTbl paBHOMEpPHO Mo nocyae. Ecnu
cnov 6yaet HepoBHbIM, 61040 NPUIrOTOBUTCA
HepaBHOMepHO. He yknaaeiBaiTe NpoAayKThl,
UyBCTBUTESbHbIE K JaBMeHWI0, 10 CaMOro Bepxa NoTka AnA
MPUroTOBNEHWUA Ha Napy.

Hanonxute pesepByap AnA BoAbl 4O MaKkCMManbHOM
oTMeTkM («MAX»). Ecnin B npoLuecce npurotoBneHuna soaa
6yaeT uspacxoaoBaHa, NPoLecc NpuroToBieHna Byaet
npepsaH. [pu 3TOM Ha Ancnnee noAsUTCA
COOTBETCTBYIOLLEE COOOBLLEHNE.

Pexum
noga-
uu
napa

dtansl  Temneparty-

pa

YpoBeHb
MOLLUHOCTH

Bpems
NpUroToB-
neHus,
MUH

MUKPOBOJH

ApTuwwokiu, uenukom, cee-  CTeKNAHHBIA NpoTH- 3 D) 1 = - 3 36-40
ue BeHb + NIOTOK ANA npu-

rOTOBNEHMA Ha napy
NuctoBoi WwnuHat, cBexuit, CTeKNAHHbIA NpOTH- 3 4y 1 - - 3 5-7
250 r BEHb + NIOTOK ANA Npu-

rOTOBNEHMA Ha napy
LiBetHan kanycta, uenu- CTeKNAHHBIA NpoTH- 2 Ty 1 - - 3 28-35
KOM, CBexan BEHb + NOTOK ANA NpH-

roTOBNEHUA Ha napy
Bpokkonu, uenukom, cee-  CTEKNAHHBLIA NPOTH- 2 D) 1 = - 3 20-23
xan, 500 r BeHb + JIOTOK ANA NpH-

rOTOBNEHMA Ha napy
Couetna Bpokkonu, 3amo- CTEKNAHHbBIA NPOTH- 3 D 1 = - 3 14-16
poXeHHble, 500 1 BEHb + NIOTOK ANA Npu-

rOTOBNEHMA Ha napy
OBouwu, cBexue, 250 r* 3aKpbiTan nocyaa 0 = 1 - 600 - 6-10
OsoLwuu, ceexue, 500 r* 3akpeiTan nocyaa = 1 - 600 - 10-15

0
*BpeMA 0T BpEMEHU NepemeLLnBaTh
**Npu He0B6X0AMMOCTH NEPUOANYECKM NOANMBATL BOAY B PE3epByap
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YposeHb  Bua Harpe- Jranbl  Temnepaty- YpoBeHb Pexum Bpems
YCTaHOBKM Ba pa MOWHOCTA  NOJa-  MPUrOTOB-
MUKPOBOMH M neHua,
napa  MHH
OsowHan cmecb, 3aMopo-  CTeKNAHHbIA NpoTH- 3 1 = - 3 12-15
weHHan, 250 r BEHb + IOTOK ANA Npu-
rOTOBJIEHUA Ha napy
MopkoBb, KpyxKamu, Ha  CTEKNAHHLIA NPOTH- 3 © 1 = - 3 18-20
napy BEHb + NIOTOK ANA NpH-
rOTOBNEHWA Ha napy
Jlyk-nopei, konblamu, cee- CTeKNAHHbIA NpOTH- 3 ) 1 = - 3 10-12
xuid, 500 r BeHb + NIOTOK ANA Npu-
rOTOBNEHWUA Ha napy
CtpyukoBan ¢aconb, cBe-  CTEeKNAHHbIA NpOTH- 3 1 = - 3 18-20
xasn, 500 r BeHb + IOTOK ANA Npu-
rOTOBJIEHUA Ha napy
Cnapia, 3enénan, 250 r CTeKnAHHbIA NpoTH- 3 D) 1 - - 3 10-15

BEHb + NIOTOK ANA Npu-
FOTOBJIEHUA Ha napy

LIYKKMHM, KpyKKamu, Ha CTeKknAHHbIA NpoTH- 3 D 1 = - 3 12-14
napy BEHb + NOTOK ANA Npw-
rOTOB/IEHMA Ha napy
Kaptogenb, yetBepTuH- CTeKnAHHbIA NpoTH- 3 1 = - 3 28-30
Kamu, 250 r BEHb + IOTOK ANA Npu-
rOTOBNEHUA Ha napy
KapTodenb, 4eTBEPTHH- CTeKnAHHbIA NpoTH- 3 D] 1 - - 3 30-32
kamu, 500 r BeHb + JIOTOK AnA npu-
rOTOBJIEHNA Ha napy
Kaptodenb, yeTBepTuH- CTeKnAHHbIA NpoTH- 3 D] 1 - - 3 32-35
kamu, 750 r** BeHb + JIOTOK ANA npu-
rOTOB/IEHMA Ha napy
Puc, 1251 + 300 mn Boabl  3akpsiTan nocyaa 0 1 = 600 = 4-6
2 - 180 - 12-15
Puc, 250 r + 500 mn BoAbl  3akpsiTan nocyaa 0 1 = 600 = 6-8
2 = 180 = 15-18

*BPEMA 0T BPEMEHM NepemelLnBaTh
*Npu He06X0AMMOCTH NEPUOANYECKM MOANUBATL BOLY B Pe3epByap
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ru MpoTectupoBaHo AnA Bac B Hallen KyxHe-CcTyauu

HecepThl MonouHbIi puc

JobaBbTe COOTBETCTBYIOLLEE KOIMYECTBO MOJIOKA.
Hanpumep, npu cootHoweHun 1:2,5 nobasbte 250 Mn
Monoka Ha 100 r puca.

C nomoLbto Ballero npu6opa Bbl CMOXeTe BbICTpo
NPUroTOBUTL Camble U3bICKaHHbIE AecepThl.

CnepayWiTe ykasaHuAM B Tabnuue yCcTaHOBOK.

YposeHb ycTaHoB- Bup HarpeBa YpoBeHb mowi- Pexumnopgaun Bpemsa npuro-

(7] HOCTH MMKpO- napa TOBMNEHHA,
BOJIH MWH
KapamenbHblit pnaH CTeKnAHHbIA NPOTUBEHD 3 D) - 3 40-50
+ ®opmouku ana cydne

FopAune KHeanu CTeKnAHHbIA NPOTUBEHD 3 - 2 20-25
MonouHbidt puc 1:2,5 CTeKNAHHBIA NPOTMBEHb 3 - 3 30-40
OpykThl, KOMAOT, 500 1 CTeKnAHHbIA NPOTUBEHD 3 - 3 9-12
MonkopH ANA MUKPOBONHOBOW 3aKpbiTad nocyaa 0 E 600 - 3-5
neuu, 1 naker Ha 100 r
Cnaakue 6ntoga, HanpuMep,  3aKpbiTas nocyaa 0 = 600 - 6-8

MyAKHT (6BICTPOrO NPUrOTOB-
newua), 500 mn*

*BPEMA 0T BPEMEHU NepeMeLLMBaTh

AKpunamua B npoAyKTax NUTaHUA 3epHOBLIX M KapTodens, TpebyroLnx 06paboTku Npu

BbICOKWX TeMneparypax, Hanpumep, B KapTodenbHbIX
B Kakux 6nrogax coaepMUTcA 60nbLLIOE KONUUECTBO unncax, kaprodene Gpi, TocTax, GynouKax, xnede umm
akpunamupa? BbINEUYKE (KEKChl, NeyeHbe).

Axpunamuz o6pasyeTca, Npexkae BCero, B NPOAYKTax 13

PexomeHpauuu no NPUroTOBJIEHUIO MULLK C HU3KUM coiepaHMem aKkpunamuaa

Obwan uHpopmauus BpemA npurotoBneHna JOMKHO BbiTb N0 BOSMOXHOCTH KOPOTKUM. Britoaa A0MKHLI UMETb 30M0TUCTIA LIBET, @ He TéM-
Hblil. Yem Bonblue pasmep npurotaBnuBaemMoro 6nt0a, TeM MeHbLUe akpunamuaa obpasyerca B npolecce ero npu-
rOTOBJEHMA.

Brinekanue Wcnonb3oBanue AL UAM AUYHOTO KENTKA MPU NPUTOTOBNEHNM B pexume «[opadui Bo3ayx» npu makc. 180 °C
yMeHbLuaeT 00pasoBaHue akpunamuaa.

Menkoe neyeHbe Ucnonb3oBaHue AMLA UAM AMYHOTO XENTKA NPU NPUTrOTOBNEHUM B pexume «[opAunii Bosayx» npu makc. 180 °C

yMeHbllaeT 00pasoBaHue akpunamuaa.

KapTtopenb ¢ppu B AyxoBoM Pacnpezenute kapTodpenb Ha NPOTUBHE PABHOMEPHO B OANH cnoit. YtoBkl kapTodensb He Nepecox, UCMOoNbayiTe He
wrady meHee 400 r 3a 0AuH pas.

KoHTponbHble 6ntoga MpuroToBneHue ¢ UCNONIb30BaHWHEM MUKPOBOJIH

Mpu NpUroToBfieHWK C MCNONb30BaHWEM MUKPOBOJSIH BCeraa
UCNONb3YHTE XaponpoUHyto nocyay, NPUroaHyto AnA
MWUKPOBONHOBOW Neun. YunTbiBanTe ykasaHuA K nocyae,
NPUroAHON ANA MUKPOBOSTHOBOMW Neun.—> "MUKPOBONHbLI"

Ha cTpaHuua 143

31y Tabnuubl BbIKM CoCTaBEHbI ANA PasiMyHbIX
KOHTPOSIMPYHOLLIMX OpraHoB, 4ToBbl 06nerynTs npouenypy
NPOBEPKM U TECTUPOBAHWA AYXOBbIX LLUKAPOB.

Mo cranaapty IEC 60350-1 unn IEC 60705.

Pa3M0pamuBaHue C Ucnosnb3oBaHWeM MUKPOBOJTH

YpoBeHb  Bup Harpe- Bec Jranbl YpoBeHb MowHo- Bpema npuro-
ycTaHoB- Ba CTU MUKPOBONH  TOBMEHHUA,
KH MHH
PasmopaxuBaH1e mMAaca OtkpeiTan nocyaa 0 = 500 r 1 180 7
2 90 8-12

MpurotoBneHue ¢ UCNONb30BaHUEM MUKPOBOJIH

YpoBeHb ycTa- YpoBeHb MowWwHO- Bpema npuro-
HOBKH CTU MUKPOBONIH  TOBMEHHUA,
MHH
AnYHbIA KpeM OtkpbiTad nocyaa 0 B 1000 r 1 360 18-20
2 180 18-22
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YposeHb ycTa- Bupg Ha- Bec Jransl YpoBeHb MolwHo- Bpema npuro-
HOBKH rpesa CTM MAKPOBONH  TOBMEHHA,
MHH
Bucksut OtkpeiTan nocyaa 0 = 475t 1 600 8-10
MscHble 6GuTouKM OtkpebiTan nocyaa 0 = 900 r 1 600 20-25

MpuroToBneHue ¢ UCNONb3OBAaHUEM MUKPOBOSIH B KOMOUHAUUK C APYIMM PeUMOM
Bup Harpe- Pesum rpu- YpoBeHb mowHocTH Bpema npu

Ba nsa MUKPOBONH HUA, MUH
KaptodenbHblit rpateH OTkpbiTas nocyaa 0 C+E 1 360 25-32

MpuroTtoeneHue Ha napy

YcTaHOBWTE CTEKNAHHbIA NPOTUBEHb C IOTKOM ANA
MPUrOTOBNIEHUA Ha Napy Ha ypoBeHb 3.

YposeHb  Bua Ha- Pemum no- Bpems YKasaHus
YyCTaHOBKM FpeBa  fauyd napa NpUroToB-
neHun
MUH
[opoLueK, 3aMOpPOKEH- CTeKnAHHbIA NpoTH- 3 3 - lpoBsepka 3aBeplueHa, Koraa Temnepa-
Hbid, 1000 g BeHb + NOTOK ANA Npu- Typa B CAMOM XONOAHOM MecTe AOCTHr-
rOTOBJEHHUA Ha Napy HeT 85 °C.
Bpokkonu, ceexan, 300 r  CTeknAHHLIA NpoTH- 3 D) 3 10-12

BEHb + JIOTOK ANA Npy-

FOTOBJIEHUA Ha napy
Bpokkonu, cBexan, koH-  CTeKnAHHbIA NpoTy- 3 D 3 16-18
TelHep BEHb + NOTOK ANA Npw-

rOTOB/IEHMA Ha napy

MpuroToBneHue Ha rpune 3HaueHuA, NpUBeA&HHbIe B TabnuLe, AeiCTBUTENbHBI NPK
Ob6A3aTenbHO NOACTABAANTE CTEKNAHHbIM NPOTUBEHb NOJ ycTaHoBKe 61toAa B XONOAHBIA AYXOBOH Wkad.

peléTky. XXuakoctb ByaeT cTekatb B Hero, U pabouasn
Kamepa OCTaHeTCA YUCTOMN.

YposeHb  Bup Ha- Pemumrpu- Bpema npuro- Ykasanus

YCTaHOBKM rpeBa ns TOBMNEHHA,
MUH
MoaxapeHHble TOCThI Pewérka 3 ] 3 4-5
Bugbyprepsl, 12 wr. PngéTKa + CTEKNAH- 3+1 ] 3 35-45 [To UcTEUeHNUH NONOBUHBI BPEMEHHU
HbI NPOTUBEHb nepeBepHyTh
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Thank you for buying a
2

Bosch Home Appliance!
MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

* Discounts for accessories & spare-parts
 Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You ll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, need help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraBe 34

81739 Minchen
Germany

www.bosch-home.com

9001277165
990813
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	Gőz
	Figyelem!
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	* A készülék megismerése
	A készülék megismerése
	Utasítás:
	Kezelőfelület
	Utasítások
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	Mikrohullámmal kombinált üzemmód beállítása


	Sütőtér
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	K Az első használat előtt elvégzendő tennivalók
	Az első használat előtt elvégzendő tennivalók
	Az első üzembe helyezés
	Pontos idő beállítása
	1. A forgatóválasztóval állítsa be a pontos időt.
	2. Koppintson a 0 mezőre.

	Az idő módosítása
	Utasítás:
	1. Koppintson kétszer a 0 mezőre.

	2. A forgatóválasztóval állítsa be az időt.
	3. Koppintson a 0 mezőre.
	Utasítások



	Vízkeménységi tartomány beállítása.
	Vízkeménység-tartomány beállítása
	Figyelem!
	Utasítások
	Vízkeménységi tartomány
	Beállítás


	Sütőtér és tartozékok tisztítása
	A sütőtér tisztítása
	1. A funkcióválasztóval állítsa be a nagy felületi grillt (.
	2. A forgatóválasztóval állítsa be a 3. grillfokozatot.
	3. Koppintson a start l stop mezőre.

	A tartozékok tisztítása


	1 A készülék kezelése
	A készülék kezelése
	A készülék be- és kikapcsolása
	Utasítás:
	Készülék bekapcsolása
	A készülék kikapcsolása
	Utasítás:


	Üzemmód beállítása
	1. A funkcióválasztóval válassza ki az üzemmódot.
	2. Szükség esetén végezze el a további beállításokat.
	3. Koppintson a start l stop mezőre.
	Időtartam beállítása
	1. Állítsa be az üzemmódot.
	2. Koppintson a 0 mezőre, amíg a y szimbólum nem jelenik meg kijelölve.
	3. A forgatóválasztóval állítsa be a kívánt időtartamot.
	4. Koppintson a start l stop mezőre.

	Üzemmód leállítása
	1. Koppintson a start l stop mezőre, vagy nyissa ki a készülék ajtaját.
	2. Csukja be a készülék ajtaját.
	3. Koppintson a start l stop mezőre.

	Üzemmód megszakítása
	Utasítás:


	Automatikus biztonsági kikapcsolás

	^ A mikrohullámú sütő
	A mikrohullámú sütő
	Edény
	Alkalmas edények
	Nem alkalmas edények
	Figyelem!
	Edényellenőrzés
	1. Tegye az üres edényt ½-1 percre maximális teljesítmény mellett a sütőtérbe.
	2. Ellenőrizze közben az edény hőmérsékletét.
	: Figyelmeztetés
	Égési sérülés veszélye!



	Mikrohullám-fokozatok
	Mikrohullám-fokozat
	Maximális időtartam
	Használat
	Az időbeállítás intervallumai
	Üzemelési idő
	Intervallum


	Mikrohullám üzemmód beállítása
	1. A funkcióválasztóval válassza ki a Mikrohullám ! fűtési módot.
	2. A mikrohullám-fokozat érintőmezővel válassza a kívánt teljesítményfokozatot.
	3. A forgatóválasztóval állítsa be a kívánt időtartamot.
	Utasítás:

	4. Koppintson a start l stop mezőre.
	A beállított időtartam letelt
	Időtartam módosítása
	Mikrohullám-teljesítmény módosítása
	Utasítások

	Üzemmód leállítása
	1. Koppintson a start l stop mezőre, vagy nyissa ki a készülék ajtaját.
	2. Csukja be a készülék ajtaját.
	3. Koppintson a start l stop mezőre.

	Üzemmód megszakítása
	Utasítás:


	Mikrohullámmal kombinált üzemmód beállítása
	Mikrohullámmal kombinált üzemmód beállítása
	Kombinációs lehetőségek
	Kombinált üzemmód beállítása
	1. A funkcióválasztóval állítsa be a nagy felületi grill ( funkciót.
	2. A forgatóválasztóval állítsa be a kívánt fokozatot.
	3. Koppintson a mikrohullám-teljesítmény ! mezőre, amíg a kijelzőn ki nem választja a kívánt fokozatot.
	4. A forgatóválasztóval állítsa be az időtartamot.
	5. Koppintson a start l stop mezőre.
	A beállított időtartam letelt
	Mikrohullám-teljesítmény módosítása
	Utasítások
	Üzemmód leállítása
	1. Koppintson a start l stop mezőre, vagy nyissa ki a készülék ajtaját.


	2. Csukja be a készülék ajtaját.
	3. Koppintson a start l stop mezőre.
	Üzemmód megszakítása
	Utasítás:


	A sütőtér kiszárítása
	A sütőtér felmelegítése
	1. Hagyja lehűlni a készüléket.

	2. A nagyobb szennyeződéseket azonnal távolítsa el a sütőtérből, és törölje fel a nedvességet a sütőtér aljáról.
	3. A funkcióválasztóval állítsa be a nagy felületi grillt (
	4. Koppintson kétszer a 0 mezőre.
	5. A forgatóválasztóval állítson be 15 perces időtartamot.
	6. A start l stop szimbólummal indítsa el az üzemmódot.
	7. Nyissa ki és 1–2 percig hagyja nyitva a készülék ajtaját, hogy a nedvesség elpárologhasson a sütőtérből.
	A sütőtér kiszárítása kézzel
	1. Hagyja lehűlni a készüléket.


	2. Távolítsa el a szennyeződéseket a sütőtérből.
	3. Szivaccsal törölje szárazra a sütőteret.
	4. A készülék ajtaját hagyja nyitva egy órán keresztül, hogy a sütőtér teljesen kiszáradjon.
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	Grill üzemmód beállítása
	1. A funkcióválasztóval állítsa be a nagy felületi grill ( üzemmódot.
	2. A forgatóválasztóval állítsa be a 2. fokozatot.
	3. A forgatóválasztóval állítsa be a kívánt időtartamot.
	4. Koppintson a start l stop szimbólumra.
	Utasítás:

	A beállított időtartam letelt
	Időtartam beállítása
	1. Állítsa be az üzemmódot.
	2. Koppintson a 0 mezőre, amíg a y szimbólum nem jelenik meg kijelölve.
	3. A forgatóválasztóval állítsa be a kívánt időtartamot.
	4. Koppintson a start l stop mezőre.

	Grillfokozat módosítása
	Üzemmód leállítása
	1. Koppintson a start l stop mezőre, vagy nyissa ki a készülék ajtaját.
	2. Csukja be a készülék ajtaját.
	3. Koppintson a start l stop mezőre.

	Üzemmód megszakítása
	Utasítás:
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	Gőz beállítása
	Utasítás:
	1. A funkcióválasztóval válassza ki a Gőz " funkciót.

	2. Vegye ki a víztartályt, töltse meg a „MAX” jelölésig friss vízzel, és tolja be teljesen a helyére.~ "Víztartály feltöltése" a(z) 21. Oldalon
	3. Koppintson a " mezőre, amíg a el nem éri a kívánt teljesítményfokozatot.
	4. A forgatóválasztóval állítsa be a kívánt időtartamot.
	Utasítás:

	5. Koppintson a start l stop mezőre.
	Utasítások



	Gőzzel kombinált üzemmód beállítása
	Gőzzel kombinált üzemmód beállítása
	Használható fűtési módok
	Kombinált üzemmód beállítása
	1. A funkcióválasztóval állítsa be a grill üzemmódot.
	2. A forgatóválasztóval állítsa be a kívánt fokozatot.
	3. Koppintson a gőz " mezőre, amíg a kijelzőn ki nem választja a kívánt fokozatot.
	4. Töltse fel a víztartályt.
	5. Koppintson a start l stop mezőre.
	Utasítás:
	A beállított időtartam letelt
	Gőzfokozat módosítása
	Utasítás:



	Üzemmód leállítása
	1. Koppintson a start l stop mezőre, vagy nyissa ki a készülék ajtaját.
	2. Csukja be a készülék ajtaját.
	3. Koppintson a start l stop mezőre.

	Üzemmód megszakítása
	Utasítás:

	Víztartály feltöltése
	Víztartály feltöltése
	: Figyelmeztetés
	Sérülés- és tűzveszély!
	Figyelem!
	Utasítások
	1. Nyomja meg röviden a tartály kezelőfelületének közepét.

	2. Vegye ki a víztartályt helyéről.
	3. Töltse fel a víztartályt hideg vízzel a „MAX” jelölésig.
	4. Helyezze vissza a víztartályt, és tolja be teljesen a helyére.
	5. Csukja be a tartály kezelőfelületét.


	Víztartály utántöltése
	Utasítás:
	1. Nyissa a kezelőfelületet.

	2. Vegye ki és töltse fel a víztartályt.
	3. Helyezze be a feltöltött víztartályt, majd zárja a kezelőfelületet.

	Minden gőzölős üzemmód után
	Utasítás:
	Víztartály kiürítése
	1. Nyomja meg röviden a tartály kezelőfelületének közepét.
	2. Vegye ki a víztartályt.
	3. Óvatosan vegye le a víztartály fedelét.
	4. Ürítse ki a víztartályt, tisztítsa meg mosogatószerrel, majd tiszta vízzel alaposan öblítse ki.
	5. Puha törlőkendővel törölje szárazra az összes alkatrészt.
	6. Dörzsölje szárazra a fedél tömítését.
	7. Nyitott fedéllel hagyja kiszáradni.
	8. Helyezze vissza a víztartály fedelét, és nyomja a helyére.
	9. Tolja be teljesen a víztartályt.
	10. Csukja be a tartály kezelőfelületét, és nyomja meg röviden a közepét.

	Figyelem!
	Vízgyűjtő mélyedés tisztítása
	1. Hagyja lehűlni a készüléket.
	2. Nyissa ki a tartály kezelőfelületét.
	3. Vegye ki a felfogótartályt és a víztartályt.
	4. A sütőtér alatti vízgyűjtő mélyedést ‚ törölje ki egy nedvszívó kendővel (!. ábra).

	A sütőtér kiszárítása
	A sütőtér felmelegítése
	1. Hagyja lehűlni a készüléket.

	2. A nagyobb szennyeződéseket azonnal távolítsa el a sütőtérből, és törölje fel a nedvességet a sütőtér aljáról.
	3. A funkcióválasztóval állítsa be a nagy felületi grillt (
	4. Koppintson kétszer a 0 mezőre.
	5. A forgatóválasztóval állítson be 15 perces időtartamot.
	6. A start l stop szimbólummal indítsa el az üzemmódot.
	7. Nyissa ki és 1–2 percig hagyja nyitva a készülék ajtaját, hogy a nedvesség elpárologhasson a sütőtérből.
	A sütőtér kiszárítása kézzel
	1. Hagyja lehűlni a készüléket.


	2. Távolítsa el a szennyeződéseket a sütőtérből.
	3. Szivaccsal törölje szárazra a sütőteret.
	4. A készülék ajtaját hagyja nyitva egy órán keresztül, hogy a sütőtér teljesen kiszáradjon.



	P Automata programok
	Automata programok
	Utasítások
	Program beállítása
	1. Állítsa a funkcióválasztót a % automata programra.
	2. A forgatóválasztóval válassza ki a 3-as programszámot.
	3. Koppintson a h mezőre.
	4. Állítsa be az 1 kg súlyt a forgatóválasztóval.
	5. Koppintson a start l stop mezőre.
	Utasítások

	A program befejeződött
	Program módosítása
	1. Kb. 4 másodpercig tartsa nyomva a start l stop mezőt.
	2. Válassza ki az új programot.

	Üzemmód leállítása
	1. Koppintson a start l stop mezőre, vagy nyissa ki a készülék ajtaját.
	2. Csukja be a készülék ajtaját.
	3. Koppintson a start l stop mezőre.

	Üzemmód megszakítása
	Utasítás:


	Programtáblázat
	Program
	Étel
	Súly kg-ban
	Edény / tartozék, betolási magasság
	Megjegyzés
	Különleges megjegyzések
	P 01
	0,10 - 1,20
	P 02
	0,10 - 1,00
	P 03
	0,15 - 1,20
	P 04
	0,10 - 0,50
	P 05
	0,20 - 0,50
	P 06
	0,20 - 0,50
	P 07
	0,10 - 1,00
	P 08
	0,10 - 1,00
	P 09
	0,10 - 0,75
	P 10
	0,10 - 0,70
	P 11
	0,10 - 0,50
	P 12
	0,20 - 0,50
	P 13
	0,30 - 0,80
	P 14
	0,20 - 0,50
	P 15
	0,20 - 0,50


	O Időfunkciók beállítása
	Időfunkciók beállítása
	Időfunkció
	Használat
	Utasítás:
	Kérdezze le az időbeállításokat
	A jelzőóra beállítása
	1. Koppintson a 0 mezőre.
	2. A forgatóválasztóval állítsa be a jelzési időt.
	A jelzőórán beállított idő letelt
	A jelzőórán beállított idő módosítása
	he A jelzőórán beállított idő törlése

	Időtartam beállítása
	1. A funkcióválasztóval állítsa be a nagy felületi grill funkciót.
	2. A forgatóválasztóval állítsa be a 2. grillfokozatot.
	3. Koppintson kétszer a 0 mezőre.
	Utasítás:

	4. A forgatóválasztóval állítson be 45 perces időtartamot.
	5. Koppintson a start l stop mezőre.
	Az időtartam letelt
	1. Koppintson a 0 mezőre.
	2. Forgassa a funkcióválasztót nullára.

	Időtartam módosítása
	Az időtartam törlése

	Pontos idő beállítása
	1. A forgatóválasztóval állítsa be a pontos időt.
	2. Koppintson a 0 mezőre.

	Az idő módosítása
	Utasítás:
	1. Koppintson kétszer a 0 mezőre.

	2. A forgatóválasztóval állítsa be az időt.
	3. Koppintson a 0 mezőre.
	Utasítások



	A Gyerekzár
	Gyerekzár
	Bekapcsolás és kikapcsolás
	1. Forgassa a funkcióválasztót nullára.
	2. Kb. 4 másodpercig tartsa nyomva a ] mezőt.
	Utasítások



	Q Alapbeállítások
	Alapbeállítások
	Alapbeállítások megváltoztatása
	1. Néhány másodpercig tartsa nyomva a 0 mezőt.
	2. A forgatóválasztóval módosítsa az alapbeállítást.
	3. Koppintson a 0 mezőre.
	4. Néhány másodpercig tartsa nyomva a 0 mezőt.
	Megszakítás

	Az alapbeállítások listája
	Alapbeállítás
	Lehetőségek
	Magyarázat
	Utasítás:


	D Tisztítás
	Tisztítás
	: Figyelmeztetés
	Égésveszély!
	: Figyelmeztetés

	Áramütésveszély!
	: Figyelmeztetés

	Sérülésveszély!
	Utasítás:

	Megfelelő tisztítószerek
	Figyelem!
	Felületi károsodások
	Terület
	Tisztítás
	Utasítások


	Készülék tisztántartása
	Javaslatok


	. Tisztítási funkció
	Tisztítási funkció
	Vízkőmentesítés
	Figyelem!
	Indítás
	1. A funkcióválasztóval válassza ki a vízkőmentesítést Ê.
	2. Nyissa ki a tartály takarólemezét.
	3. Vegye ki a felfogótartályt a helyéről, és ürítse ki.
	4. Tolja be teljesen az üres felfogótartályt.
	5. Vegye ki a víztartályt.
	6. Vízből és vízkőoldóból keverjen vízkőoldó oldatot.
	Utasítás:

	7. Töltse fel a víztartályt vízkőoldó oldattal, és tolja vissza teljesen.
	8. Csukja be a tartály takarólemezét.
	9. Koppintson a start l stop mezőre.
	10. Nyissa ki a tartály takarólemezét.
	11. Vegye ki a felfogótartályt helyéről, ürítse ki és tolja vissza.
	12. A víztartályt vegye ki, alaposan öblítse át, töltse fel friss vízzel, és tolja a helyére.
	13. Csukja be a tartály takarólemezét.
	14. Koppintson a start l stop mezőre.


	Öblítés
	Utasítás:
	Indítás
	1. A funkcióválasztóval válassza ki az öblítést !.
	2. Nyissa ki a tartály takarólemezét.
	3. Vegye ki a felfogótartályt helyéről, és ürítse ki.
	4. Tolja be teljesen az üres felfogótartályt.
	5. Vegye ki a víztartályt és öntse ki az esetleges maradék vizet. Mossa ki alaposan és töltse fel ismét friss vízzel.
	6. Tolja be teljesen a víztartályt.
	7. Csukja be a tartály takarólemezét.
	8. Koppintson a start l stop mezőre.


	Utótisztítás
	1. Nyissa ki a tartály kezelőfelületét.
	2. Ürítse ki, tisztítsa meg és szárítsa ki a felfogótartályt és a víztartályt.
	3. Forgassa a funkcióválasztót nullára.

	Felfogótartály ürítése
	Figyelem!
	1. Nyomja meg röviden a tartály kezelőfelületének közepét.
	2. Vegye ki a felfogótartályt helyéről.
	3. Nyissa ki a felfogótartály fedelét.
	4. Ürítse ki a felfogótartályt.
	5. Helyezze vissza a felfogótartályt, és tolja be teljesen a helyére.
	6. Csukja be a tartály kezelőfelületét.



	3 Üzemzavar – mi a teendő?
	Üzemzavar – mi a teendő?
	: Figyelmeztetés
	Áramütésveszély!
	Mi a teendő hiba esetén?
	Hibakijelzés
	Lehetséges ok
	Hiba elhárítása / útmutatás
	Utasítás:


	4 Vevőszolgálat
	Vevőszolgálat
	Termékszám és gyártási szám
	Javítási megrendelés és tanácsadás zavarok esetén


	J Kísérleti konyhánkban teszteltük Önnek
	Kísérleti konyhánkban teszteltük Önnek
	Utasítás:
	Általános útmutatások
	Javasolt beállítási értékek
	Tartozékok
	Sütőformák és edények

	Felolvasztás
	Utasítások
	Étel
	Edény
	Betolási magasság
	Fűtési mód
	Súly
	Lépések
	Mikrohullám-fokozat
	Időtartam
	percben
	Megjegyzések
	0
	!
	800 g
	1
	2
	180
	90
	15
	15 - 25
	1000 g
	1
	2
	180
	90
	15
	25 - 35
	1500 g
	1
	2
	180
	90
	20
	25 - 35
	0
	!
	200 g
	1
	2
	180
	90
	5
	4 - 6
	500 g
	1
	2
	180
	90
	10
	5 - 10
	800 g
	1
	2
	180
	90
	10
	10 - 15
	0
	!
	200 g
	1
	90
	15
	500 g
	1
	2
	180
	90
	5
	10 - 15
	800 g
	1
	2
	180
	90
	10
	15 - 20
	0
	!
	600 g
	1
	2
	180
	90
	5
	10 - 15
	1200 g
	1
	2
	180
	90
	10
	20 - 25
	0
	!
	2000 g
	1
	2
	180
	90
	20
	30 - 40
	0
	!
	4500 g
	1
	2
	180
	90
	30
	60 - 80
	0
	!
	400 g
	1
	2
	180
	90
	5
	10 - 15
	0
	!
	300 g
	1
	2
	180
	90
	3
	10 - 15
	600 g
	1
	2
	180
	90
	8
	15 - 25
	0
	!
	300 g
	1
	180
	10 - 15
	600 g
	1
	2
	180
	90
	10
	9 - 15
	0
	!
	300 g
	1
	180
	7 - 10
	500 g
	1
	2
	180
	90
	8
	5 - 10
	0
	!
	125 g
	1
	90
	6 - 8
	250 g
	1
	2
	180
	90
	2
	3 - 5
	0
	!
	500 g
	1
	2
	180
	90
	3
	10 - 15
	1000 g
	1
	2
	180
	90
	5
	15 - 25
	0
	!
	500 g
	1
	90
	10 - 15
	750 g
	1
	2
	180
	90
	3
	10 - 15
	0
	!
	500 g
	1
	2
	180
	90
	5
	15 - 25
	750 g
	1
	2
	180
	90
	7
	15 - 25

	Mélyhűtött ételek melegítése
	Utasítások
	Étel
	Edény
	Betolási magasság
	Fűtési mód
	Súly
	Mikrohullám-fokozat
	Időtartam
	percben
	Megjegyzések
	0
	!
	400 g
	600
	8- 15
	0
	!
	500 g
	600
	8 - 13
	1000 g
	600
	20 - 25
	0
	!
	300-400 g
	600
	11 - 15
	0
	!
	500 g
	600
	12 - 17
	1000 g
	600
	25 - 30
	0
	!
	450 g
	600
	10 - 15
	0
	!
	250 g
	600
	2 - 5
	500 g
	600
	8 - 10
	0
	!
	300 g
	600
	8 - 10
	600 g
	600
	14 - 17
	0
	!
	500 g
	600
	11 - 16

	Melegítés
	: Figyelmeztetés
	Forrázásveszély!
	Figyelem!
	Utasítások
	Étel
	Edény
	Betolási magasság
	Fűtési mód
	Súly / mennyiség
	Mikrohullám-fokozat
	Gőzfokozat
	Időtartam
	percben
	Megjegyzések
	0
	!
	150 ml
	360
	-
	0,5-1,5
	0
	!
	200 ml
	1000
	-
	1-2
	500 ml
	1000
	-
	4-5
	0
	!
	350 g
	600
	-
	3-4
	0
	!
	700 g
	600
	-
	6-8
	0
	!
	500 g
	600
	-
	7-10
	3
	!+"
	400 g
	360
	3
	9-14
	0
	!
	400 g
	600
	-
	6-8
	800 g
	600
	-
	8-11
	3
	!+"
	150 g
	360
	3
	3-5
	3
	!+"
	300 g
	360
	3
	4-7
	Tippek mikrohullámhoz



	Sütemények aprósütemények és kenyér
	Mélyhűtött termékek
	Kenyér- és zsemlefélék
	Étel
	Edény
	Betolási magasság
	Fűtési mód
	Lépések
	Grillfokozat
	Mikrohullám-fokozat
	Gőzfokozat
	Időtartam, perc
	Megjegyzések
	3
	(
	2
	3
	3
	-
	-
	-
	3 - 5
	2 - 3
	3
	*
	2
	3
	-
	-
	5-6
	3-4
	3+1
	(
	1
	3
	-
	-
	8-10



	Szárnyas, hús és hal
	Sütés edényben
	: Figyelmeztetés
	Sérülésveszély a megrepedő üveg miatt!
	: Figyelmeztetés

	Forrázásveszély!

	Sütés mikrohullámmal kombinálva
	Utasítás:

	Párolás hozzáadott gőzzel
	Gőzölés a gőzpárolóedénnyel
	Roston sütés
	Utasítások

	Javasolt beállítási értékek
	Szárnyasok
	Hal
	Szárnyasok
	Étel
	Edény
	Betolási magasság
	Fűtési mód
	Hőmérséklet
	Grillfokozat
	Mikrohullám-fokozat
	Gőzfokozat
	Időtartam percben
	Megjegyzések
	0
	!
	-
	-
	600
	-
	25-35
	3+2
	(+!+"
	-
	3
	180
	3
	10-12
	0
	(+!
	-
	2
	180
	-
	30-40

	Hús
	Étel
	Edény
	Betolási magasság
	Fűtési mód
	Lépések
	Grillfokozat
	Mikrohullám-fokozat
	Gőzfokozat
	Időtartam percben
	3+1
	(
	1
	2
	3
	3
	-
	-
	-
	-
	10-15
	5-10
	3+1
	(
	1
	2
	2
	2
	-
	-
	-
	-
	15-20
	10-15
	3+1
	(
	1
	2
	3
	3
	-
	-
	-
	-
	10-15
	5-10

	Hal
	Étel
	Edény
	Betolási magasság
	Fűtési mód
	Hőmérséklet
	°C-ban
	Grillfokozat
	Mikrohullám- fokozat
	Gőzfokozat
	Időtartam
	percben
	3
	"
	-
	-
	-
	3
	15-17
	3
	"
	-
	-
	-
	3
	18-20
	3
	"
	-
	-
	-
	3
	23-25
	0
	(+!
	-
	3
	600
	-
	10-15
	3+1
	(
	-
	3
	-
	-
	8-12
	3
	"
	-
	-
	-
	3
	18-22



	Köretek és zöldségek
	Mikrohullám
	Gőzölés
	Étel
	Edény
	Betolási magasság
	Fűtési mód
	Lépések
	Hőmérséklet
	Mikrohullám-fokozat
	Gőzfokozat
	Időtartam percben
	3
	"
	1
	-
	-
	3
	36-40
	3
	"
	1
	-
	-
	3
	5-7
	2
	"
	1
	-
	-
	3
	28-35
	2
	"
	1
	-
	-
	3
	20-23
	3
	"
	1
	-
	-
	3
	14-16
	0
	!
	1
	-
	600
	-
	6-10
	0
	!
	1
	-
	600
	-
	10-15
	3
	"
	1
	-
	-
	3
	12-15
	3
	"
	1
	-
	-
	3
	18-20
	3
	"
	1
	-
	-
	3
	10-12
	3
	"
	1
	-
	-
	3
	18-20
	3
	"
	1
	-
	-
	3
	10-15
	3
	"
	1
	-
	-
	3
	12-14
	3
	"
	1
	-
	-
	3
	28-30
	3
	"
	1
	-
	-
	3
	30-32
	3
	"
	1
	-
	-
	3
	32-35
	0
	!
	1
	2
	-
	-
	600
	180
	-
	-
	4-6
	12-15
	0
	!
	1
	2
	-
	-
	600
	180
	-
	-
	6-8
	15-18


	Desszertek
	Tejberizs
	Étel
	Edény
	Betolási magasság
	Fűtési mód
	Mikrohullám- fokozat
	Gőzfokozat
	Időtartam
	percben
	3
	"
	-
	3
	40-50
	3
	"
	-
	2
	20-25
	3
	"
	-
	3
	30-40
	3
	"
	-
	3
	9-12
	0
	!
	600
	-
	3-5
	0
	!
	600
	-
	6-8


	Akrilamid az élelmiszerekben
	Tippek az ételek akrilamidban szegény elkészítéséhez

	Próbaételek
	Ételek készítése mikrohullámmal
	Felolvasztás mikrohullámmal
	Étel
	Edény
	Betolási magasság
	Fűtési mód
	Súly
	Lépések
	Mikrohullám-fokozat
	Időtartam
	percben
	0
	!
	500 g
	1
	2
	180
	90
	7
	8-12

	Főzés mikrohullámmal
	Étel
	Edény
	Betolási magasság
	Fűtési mód
	Súly
	Lépések
	Mikrohullám-fokozat
	Időtartam
	percben
	0
	!
	1000 g
	1
	2
	360
	180
	18-20
	18-22
	0
	!
	475 g
	1
	600
	8-10
	0
	!
	900 g
	1
	600
	20-25

	Főzés mikrohullámmal kombinálva
	Étel
	Edény
	Betolási magasság
	Fűtési mód
	Grillfokozat
	Mikrohullám-fokozat
	Időtartam percben
	0
	(+!
	1
	360
	25-32


	Gőzölés
	Étel
	Edény
	Betolási magasság
	Fűtési mód
	Gőzfokozat
	Időtartam
	percben
	Megjegyzések
	3
	"
	3
	-
	3
	"
	3
	10-12
	3
	"
	3
	16-18

	Roston sütés
	Étel
	Edény
	Betolási magasság
	Fűtési mód
	Grillfokozat
	Időtartam
	percben
	Megjegyzések
	3
	(
	3
	4-5
	3+1
	(
	3
	35-45
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	2. Dotknąć pola 0.

	Zmiana ustawionej godziny
	Wskazówka:
	1. Dwukrotnie dotknąć pola 0.
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	2. Za pomocą przełącznika obrotowego ustawić stopień mocy grilla 3.
	3. Dotknąć pola start l stop.

	Czyszczenie wyposażenia
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	Wskazówka:

	4. Dotknąć pola start l stop.
	Upłynął czas trwania
	Zmiana czasu trwania
	Zmiana mocy mikrofal
	Wskazówki

	Wstrzymanie trybu pracy
	1. Dotknąć pola start l stop lub otworzyć drzwi urządzenia.
	2. Zamknąć drzwi urządzenia.
	3. Dotknąć pola start l stop.

	Przerwanie pracy urządzenia
	Wskazówka:


	Wprowadzanie ustawień trybu kombi z mikrofalami
	Wprowadzanie ustawień trybu kombi z mikrofalami
	Możliwości kombinacji
	Wprowadzanie ustawień trybu kombi
	1. Za pomocą przełącznika funkcji ustawić funkcję Grill o dużej powierzchni (.
	2. Ustawić żądany stopień mocy za pomocą przełącznika obrotowego.
	3. Dotykać pola wyboru mocy mikrofal !, aż na wyświetlaczu wybrany zostanie żądany poziom mocy.
	4. Za pomocą przełącznika obrotowego ustawić czas trwania.
	5. Dotknąć pola start l stop.
	Upłynął czas trwania
	Zmiana mocy mikrofal
	Wskazówki
	Wstrzymanie trybu pracy
	1. Dotknąć pola start l stop lub otworzyć drzwi urządzenia.


	2. Zamknąć drzwi urządzenia.
	3. Dotknąć pola start l stop.
	Przerwanie pracy urządzenia
	Wskazówka:


	Osuszanie komory piekarnika
	Podgrzewanie komory piekarnika
	1. Poczekać, aż urządzenie ostygnie.

	2. Natychmiast usuwać większe zanieczyszczenia z komory piekarnika oraz wilgoć z dna piekarnika.
	3. Za pomocą przełącznika funkcji ustawić Grill o dużej powierzchni (.
	4. Dwukrotnie dotknąć pola 0.
	5. Za pomocą przełącznika obrotowego ustawić czas trwania 15 minut.
	6. Włączyć tryb pracy za pomocą pola start l stop.
	7. Otworzyć drzwi urządzenia i pozostawić otwarte na 1 do 2 minut, aby odparowała wilgoć z komory piekarnika.
	Ręczne osuszanie komory piekarnika
	1. Poczekać, aż urządzenie ostygnie.


	2. Usunąć zanieczyszczenia z komory piekarnika.
	3. Komorę piekarnika wytrzeć do sucha gąbką.
	4. Drzwi urządzenia pozostawić na 1 godzinę otwarte, aby komora piekarnika mogła całkowicie wyschnąć.



	d Grillowanie
	Grillowanie
	Funkcje grilla
	Funkcja
	Potrawa

	Stopnie mocy grilla
	Moc
	Potrawa

	Wprowadzanie ustawień grilla
	1. Za pomocą przełącznika funkcji ustawić tryb pracy Grill o dużej powierzchni (.
	2. Za pomocą przełącznika obrotowego ustawić stopień 2.
	3. Za pomocą przełącznika obrotowego ustawić żądany czas trwania.
	4. Dotknąć start l stop.
	Wskazówka:

	Upłynął czas trwania
	Ustawianie czasu trwania
	1. Ustawić tryb pracy.
	2. Dotykać pola 0, aż wyróżniony zostanie symbol y.
	3. Za pomocą przełącznika obrotowego ustawić żądany czas trwania.
	4. Dotknąć pola start l stop.

	Zmiana stopnia mocy grilla
	Wstrzymanie trybu pracy
	1. Dotknąć pola start l stop lub otworzyć drzwi urządzenia.
	2. Zamknąć drzwi urządzenia.
	3. Dotknąć pola start l stop.

	Przerwanie pracy urządzenia
	Wskazówka:



	` Para
	Para
	: Ostrzeżenie
	Niebezpieczeństwo poparzenia!
	Odgłosy
	Pompa

	Gotowanie z zastosowaniem pary
	Stopnie wytwarzania pary
	Stopień
	Intensywność
	Zastosowanie
	Wskazanie na wyświetlaczu

	Ustawianie funkcji pary
	Wskazówka:
	1. Za pomocą przełącznika funkcji wybrać funkcję Para ".

	2. Wyjąć zbiornik na wodę, napełnić go świeżą wodą do wysokości oznaczenia MAX. i całkowicie wsunąć do komory zbiornika.~ "Napełnianie zbiornika na wodę" na stronie 63
	3. Dotykać pola ", aż osiągnięty zostanie żądany stopień mocy.
	4. Za pomocą przełącznika obrotowego ustawić żądany czas trwania.
	Wskazówka:

	5. Dotknąć pola start l stop.
	Wskazówki



	Ustawianie trybu kombi z zastosowaniem pary
	Ustawianie trybu kombi z zastosowaniem pary
	Odpowiednie rodzaje grzania
	Wprowadzanie ustawień trybu kombi
	1. Za pomocą przełącznika funkcji ustawić tryb pracy Grill.
	2. Ustawić żądany stopień mocy za pomocą przełącznika obrotowego.
	3. Dotykać pola Para ", aż na wyświetlaczu wybrany zostanie żądany stopień.
	4. Napełnić zbiornik na wodę.
	5. Dotknąć pola start l stop.
	Wskazówka:
	Upłynął czas trwania
	Zmiana stopnia wytwarzania pary
	Wskazówka:



	Wstrzymanie trybu pracy
	1. Dotknąć pola start l stop lub otworzyć drzwi urządzenia.
	2. Zamknąć drzwi urządzenia.
	3. Dotknąć pola start l stop.

	Przerwanie pracy urządzenia
	Wskazówka:

	Napełnianie zbiornika na wodę
	Napełnianie zbiornika na wodę
	: Ostrzeżenie
	Niebezpieczeństwo pożaru i obrażeń!
	Uwaga!
	Wskazówki
	1. Krótko nacisnąć środkową część przesłony zbiornika.

	2. Wyjąć zbiornik na wodę z komory zbiornika.
	3. Napełnić zbiornik zimną wodą do oznaczenia “MAX“.
	4. Zbiornik na wodę ponownie umieścić w komorze zbiornika i całkowicie wsunąć.
	5. Zamknąć przesłonę zbiornika.


	Dolewanie wody do zbiornika
	Wskazówka:
	1. Otworzyć przesłonę.

	2. Wyjąć i napełnić zbiornik na wodę.
	3. Włożyć napełniony zbiornik na wodę i zamknąć przesłonę.

	Po zakończeniu trybu z użyciem pary
	Wskazówka:
	Opróżnianie zbiornika na wodę
	1. Krótko nacisnąć środkową część przesłony zbiornika.
	2. Wyjąć zbiornik na wodę.
	3. Ostrożnie zdjąć pokrywę zbiornika na wodę.
	4. Opróżnić zbiornik na wodę, wyczyścić za pomocą płynu do mycia naczyń i dokładnie wypłukać czystą wodą.
	5. Wszystkie elementy wytrzeć do sucha miękką ściereczką.
	6. Wytrzeć do sucha uszczelkę pokrywy.
	7. Pozostawić do wyschnięcia przy otwartej pokrywie.
	8. Pokrywę nałożyć na zbiornik na wodę i docisnąć.
	9. Całkowicie wsunąć zbiornik na wodę.
	10. Zamknąć przesłonę zbiornika i krótko nacisnąć środkową część.

	Uwaga!
	Suszenie rynienki na skropliny
	1. Poczekać, aż urządzenie ostygnie.
	2. Otworzyć przesłonę zbiornika.
	3. Wyjąć zbiornik na wodę i pojemnik zbierający.
	4. Rynienkę ‚ poniżej komory piekarnika wytrzeć za pomocą gąbkowej ściereczki (rys. !).

	Osuszanie komory piekarnika
	Podgrzewanie komory piekarnika
	1. Poczekać, aż urządzenie ostygnie.

	2. Natychmiast usuwać większe zanieczyszczenia z komory piekarnika oraz wilgoć z dna piekarnika.
	3. Za pomocą przełącznika funkcji ustawić Grill o dużej powierzchni (.
	4. Dwukrotnie dotknąć pola 0.
	5. Za pomocą przełącznika obrotowego ustawić czas trwania 15 minut.
	6. Włączyć tryb pracy za pomocą pola start l stop.
	7. Otworzyć drzwi urządzenia i pozostawić otwarte na 1 do 2 minut, aby odparowała wilgoć z komory piekarnika.
	Ręczne osuszanie komory piekarnika
	1. Poczekać, aż urządzenie ostygnie.


	2. Usunąć zanieczyszczenia z komory piekarnika.
	3. Komorę piekarnika wytrzeć do sucha gąbką.
	4. Drzwi urządzenia pozostawić na 1 godzinę otwarte, aby komora piekarnika mogła całkowicie wyschnąć.



	P Programy automatyczne
	Programy automatyczne
	Wskazówki
	Ustawianie programu
	1. Przełącznik funkcji ustawić na Programy automatyczne %.
	2. Za pomocą przełącznika obrotowego wybrać program o numerze 3.
	3. Dotknąć pola h.
	4. Za pomocą przełącznika obrotowego ustawić wagę 1 kg.
	5. Dotknąć pola start l stop.
	Wskazówki

	Program jest zakończony
	Zmiana programu
	1. Dotykać pola start l stop przez ok. 4 sekundy.
	2. Wybrać nowy program.

	Wstrzymanie trybu pracy
	1. Dotknąć pola start l stop lub otworzyć drzwi urządzenia.
	2. Zamknąć drzwi urządzenia.
	3. Dotknąć pola start l stop.

	Przerwanie pracy urządzenia
	Wskazówka:


	Tabela programów
	Program
	Potrawa
	Waga w kg
	Naczynia / wyposażenie, wysokość wsunięcia
	Wskazówka
	Wyjątkowe przypadki
	P 01
	0,10 - 1,20
	P 02
	0,10 - 1,00
	P 03
	0,15 - 1,20
	P 04
	0,10 - 0,50
	P 05
	0,20 - 0,50
	P 06
	0,20 - 0,50
	P 07
	0,10 - 1,00
	P 08
	0,10 - 1,00
	P 09
	0,10 - 0,75
	P 10
	0,10 - 0,70
	P 11
	0,10 - 0,50
	P 12
	0,20 - 0,50
	P 13
	0,30 - 0,80
	P 14
	0,20 - 0,50
	P 15
	0,20 - 0,50


	O Ustawianie funkcji zegara
	Ustawianie funkcji zegara
	Funkcja zegara
	Zastosowanie
	Wskazówka:
	Odczytywanie ustawionych czasów
	Ustawianie minutnika
	1. Dotknąć pola 0.
	2. Za pomocą przełącznika obrotowego ustawić minutnik.
	Upłynął czas odliczany przez minutnik
	Zmiana ustawień minutnika
	Kasowanie ustawień minutnika

	Ustawianie czasu trwania
	1. Za pomocą przełącznika funkcji ustawić funkcję Grill o dużej powierzchni.
	2. Za pomocą przełącznika obrotowego ustawić stopień mocy grilla 2.
	3. Dwukrotnie dotknąć pola 0.
	Wskazówka:

	4. Za pomocą przełącznika obrotowego ustawić czas trwania 45 minut.
	5. Dotknąć pola start l stop.
	Upłynął ustawiony czas trwania
	1. Dotknąć pola 0.
	2. Ustawić przełącznik funkcji w pozycji zero.

	Zmiana czasu trwania
	Kasowanie czasu trwania

	Ustawianie godziny
	1. Za pomocą przełącznika obrotowego nastawić godzinę.
	2. Dotknąć pola 0.

	Zmiana ustawionej godziny
	Wskazówka:
	1. Dwukrotnie dotknąć pola 0.

	2. Za pomocą przełącznika obrotowego ustawić godzinę.
	3. Dotknąć pola 0.
	Wskazówki



	A Zabezpieczenie przed dziećmi
	Zabezpieczenie przed dziećmi
	Aktywacja i dezaktywacja
	1. Przełącznik funkcji nastawić na pozycję zero.
	2. Dotykać pola ] przez ok. 4 sekundy.
	Wskazówki



	Q Ustawienia podstawowe
	Ustawienia podstawowe
	Zmiana ustawień podstawowych
	1. Dotykać przez kilka sekund pola 0.
	2. Za pomocą przełącznika obrotowego zmienić ustawienie podstawowe.
	3. Dotknąć pola 0.
	4. Dotykać przez kilka sekund pola 0.
	Przerwij

	Wykaz ustawień podstawowych
	Ustawienie podstawowe
	Możliwości
	Objaśnienie
	Wskazówka:


	D Czyszczenie
	Czyszczenie
	: Ostrzeżenie
	Niebezpieczeństwo poparzenia!
	: Ostrzeżenie

	Niebezpieczeństwo porażenia prądem!
	: Ostrzeżenie

	Niebezpieczeństwo obrażeń!
	Wskazówka:

	Odpowiednie środki czyszczące
	Uwaga!
	Uszkodzenia powierzchni
	Powierzchnia
	Czyszczenie
	Wskazówki


	Utrzymywanie urządzenia w czystości
	Porady


	. Funkcja czyszczenia
	Funkcja czyszczenia
	Odkamienianie
	Uwaga!
	Uruchomienie
	1. Za pomocą przełącznika funkcji wybrać Odkamienianie Ê.
	2. Otworzyć przesłonę zbiornika.
	3. Wyjąć i opróżnić pojemnik zbierający.
	4. Opróżniony pojemnik zbierający całkowicie wsunąć.
	5. Wyjąć zbiornik na wodę.
	6. Sporządzić roztwór do odkamieniania, mieszając wodę ze środkiem do odkamieniania.
	Wskazówka:

	7. Napełnić zbiornik na wodę środkiem do odkamieniania i całkowicie wsunąć zbiornik.
	8. Zamknąć przesłonę zbiornika.
	9. Dotknąć pola start l stop.
	10. Otworzyć przesłonę zbiornika.
	11. Wyjąć, opróżnić i ponownie wsunąć pojemnik zbierający.
	12. Zbiornik na wodę wyjąć, dokładnie wypłukać, napełnić świeżą wodą i ponownie wsunąć na miejsce.
	13. Zamknąć przesłonę zbiornika.
	14. Dotknąć pola start l stop.


	Płukanie
	Wskazówka:
	Uruchomienie
	1. Za pomocą przełącznika funkcji wybrać Płukanie !.
	2. Otworzyć przesłonę zbiornika.
	3. Wyjąć i opróżnić pojemnik zbierający.
	4. Opróżniony pojemnik zbierający całkowicie wsunąć.
	5. Wyjąć zbiornik na wodę. i opróżnić go z resztek wody. Dokładnie przepłukać i napełnić świeżą wodą.
	6. Całkowicie wsunąć zbiornik na wodę.
	7. Zamknąć przesłonę zbiornika.
	8. Dotknąć pola start l stop.


	Czyszczenie końcowe
	1. Otworzyć przesłonę zbiornika.
	2. Pojemnik zbierający oraz zbiornik na wodę opróżnić, wyczyścić i osuszyć.
	3. Ustawić przełącznik funkcji w pozycji zero.

	Opróżnianie pojemnika zbierającego
	Uwaga!
	1. Krótko nacisnąć środkową część przesłony zbiornika.
	2. Wyjąć pojemnik zbierający z komory zbiornika.
	3. Otworzyć pokrywę pojemnika zbierającego.
	4. Opróżnić pojemnik zbierający.
	5. Ponownie włożyć pojemnik zbierający do komory i całkowicie wsunąć.
	6. Zamknąć przesłonę zbiornika.



	3 Co robić w razie usterki?
	Co robić w razie usterki?
	: Ostrzeżenie
	Niebezpieczeństwo porażenia prądem!
	Usterka, co robić?
	Komunikat o usterce
	Możliwa przyczyna
	Pomoc/Wskazówka
	Wskazówka:


	4 Serwis
	Serwis
	Symbol produktu (nr E) i numer fabryczny (nr FD)
	Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki


	J Przetestowane w naszym studiu gotowania
	Przetestowane w naszym studiu gotowania
	Wskazówka:
	Wskazówki ogólne
	Zalecane wartości ustawień
	Wyposażenie
	Formy do pieczenia i naczynia

	Rozmrażanie
	Wskazówki
	Potrawa
	Naczynia
	Wysokość wsunięcia
	Rodzaj grzania
	Waga
	Etapy
	Poziom mocy mikrofal
	Czas trwania
	w min
	Wskazówki
	0
	!
	800 g
	1
	2
	180
	90
	15
	15 - 25
	1000 g
	1
	2
	180
	90
	15
	25 - 35
	1500 g
	1
	2
	180
	90
	20
	25 - 35
	0
	!
	200 g
	1
	2
	180
	90
	5
	4 - 6
	500 g
	1
	2
	180
	90
	10
	5 - 10
	800 g
	1
	2
	180
	90
	10
	10 - 15
	0
	!
	200 g
	1
	90
	15
	500 g
	1
	2
	180
	90
	5
	10 - 15
	800 g
	1
	2
	180
	90
	10
	15 - 20
	0
	!
	600 g
	1
	2
	180
	90
	5
	10 - 15
	1200 g
	1
	2
	180
	90
	10
	20 - 25
	0
	!
	2000 g
	1
	2
	180
	90
	20
	30 - 40
	0
	!
	4500 g
	1
	2
	180
	90
	30
	60 - 80
	0
	!
	400 g
	1
	2
	180
	90
	5
	10 - 15
	0
	!
	300 g
	1
	2
	180
	90
	3
	10 - 15
	600 g
	1
	2
	180
	90
	8
	15 - 25
	0
	!
	300 g
	1
	180
	10 - 15
	600 g
	1
	2
	180
	90
	10
	9 - 15
	0
	!
	300 g
	1
	180
	7 - 10
	500 g
	1
	2
	180
	90
	8
	5 - 10
	0
	!
	125 g
	1
	90
	6 - 8
	250 g
	1
	2
	180
	90
	2
	3 - 5
	0
	!
	500 g
	1
	2
	180
	90
	3
	10 - 15
	1000 g
	1
	2
	180
	90
	5
	15 - 25
	0
	!
	500 g
	1
	90
	10 - 15
	750 g
	1
	2
	180
	90
	3
	10 - 15
	0
	!
	500 g
	1
	2
	180
	90
	5
	15 - 25
	750 g
	1
	2
	180
	90
	7
	15 - 25

	Podgrzewanie potraw mrożonych
	Wskazówki
	Potrawa
	Naczynia
	Wysokość wsunięcia
	Rodzaj grzania
	Waga
	Poziom mocy mikrofal
	Czas trwania
	w min
	Wskazówki
	0
	!
	400 g
	600
	8- 15
	0
	!
	500 g
	600
	8 - 13
	1000 g
	600
	20 - 25
	0
	!
	300-400 g
	600
	11 - 15
	0
	!
	500 g
	600
	12 - 17
	1000 g
	600
	25 - 30
	0
	!
	450 g
	600
	10 - 15
	0
	!
	250 g
	600
	2 - 5
	500 g
	600
	8 - 10
	0
	!
	300 g
	600
	8 - 10
	600 g
	600
	14 - 17
	0
	!
	500 g
	600
	11 - 16

	Podgrzewanie
	: Ostrzeżenie
	Niebezpieczeństwo poparzenia!
	Uwaga!
	Wskazówki
	Potrawa
	Naczynia
	Wysokość wsunięcia
	Rodzaj grzania
	Waga/ Ilość
	Poziom mocy mikrofal
	Stopień wytwarzania pary
	Czas trwania
	w min
	Wskazówki
	0
	!
	150 ml
	360
	-
	0,5-1,5
	0
	!
	200 ml
	1000
	-
	1-2
	500 ml
	1000
	-
	4-5
	0
	!
	350 g
	600
	-
	3-4
	0
	!
	700 g
	600
	-
	6-8
	0
	!
	500 g
	600
	-
	7-10
	3
	!+"
	400 g
	360
	3
	9-14
	0
	!
	400 g
	600
	-
	6-8
	800 g
	600
	-
	8-11
	3
	!+"
	150 g
	360
	3
	3-5
	3
	!+"
	300 g
	360
	3
	4-7
	Porady dotyczące użytkowania kuchenki mikrofalowej



	Ciasta, drobne wypieki i chleb
	Produkty mrożone
	Chleb i bułki
	Potrawa
	Naczynia
	Wysokość wsunięcia
	Rodzaj grzania
	Etapy
	Stopień mocy grilla
	Poziom mocy mikrofal
	Stopień wytwarzania pary
	Czas trwania w min.
	Wskazówki
	3
	(
	2
	3
	3
	-
	-
	-
	3 - 5
	2 - 3
	3
	*
	2
	3
	-
	-
	5-6
	3-4
	3+1
	(
	1
	3
	-
	-
	8-10



	Drób, mięso i ryby
	Gotowanie w naczyniu
	: Ostrzeżenie
	Niebezpieczeństwo zranienia przez rozpryskujące się szkło!
	: Ostrzeżenie

	Niebezpieczeństwo poparzenia!

	Gotowanie w połączeniu z mikrofalami
	Wskazówka:

	Gotowanie/pieczenie z zastosowaniem pary
	Gotowanie na parze w przeznaczonym do tego celu pojemniku
	Grillowanie
	Wskazówki

	Zalecane wartości ustawień
	Drób
	Ryby
	Drób
	Potrawa
	Naczynia
	Wysokość wsunięcia
	Rodzaj grzania
	Temperatura
	Stopień mocy grilla
	Poziom mocy mikrofal
	Stopień wytwarzania pary
	Czas trwania w min
	Wskazówki
	0
	!
	-
	-
	600
	-
	25-35
	3+2
	(+!+"
	-
	3
	180
	3
	10-12
	0
	(+!
	-
	2
	180
	-
	30-40

	Mięso
	Potrawa
	Naczynia
	Wysokość wsunięcia
	Rodzaj grzania
	Etapy
	Stopień mocy grilla
	Poziom mocy mikrofal
	Stopień wytwarzania pary
	Czas trwania
	w min
	3+1
	(
	1
	2
	3
	3
	-
	-
	-
	-
	10-15
	5-10
	3+1
	(
	1
	2
	2
	2
	-
	-
	-
	-
	15-20
	10-15
	3+1
	(
	1
	2
	3
	3
	-
	-
	-
	-
	10-15
	5-10

	Ryba
	Potrawa
	Naczynia
	Wysokość wsunięcia
	Rodzaj grzania
	Temperatura
	w °C
	Stopień mocy grilla
	Poziom mocy mikrofal
	Stopień wytwarzania pary
	Czas trwania
	w min
	3
	"
	-
	-
	-
	3
	15-17
	3
	"
	-
	-
	-
	3
	18-20
	3
	"
	-
	-
	-
	3
	23-25
	0
	(+!
	-
	3
	600
	-
	10-15
	3+1
	(
	-
	3
	-
	-
	8-12
	3
	"
	-
	-
	-
	3
	18-22



	Warzywa i dodatki
	Mikrofale
	Gotowanie na parze
	Potrawa
	Naczynia
	Wysokość wsunięcia
	Rodzaj grzania
	Etapy
	Temperatura
	Poziom mocy mikrofal
	Stopień wytwarzania pary
	Czas trwania w min
	3
	"
	1
	-
	-
	3
	36-40
	3
	"
	1
	-
	-
	3
	5-7
	2
	"
	1
	-
	-
	3
	28-35
	2
	"
	1
	-
	-
	3
	20-23
	3
	"
	1
	-
	-
	3
	14-16
	0
	!
	1
	-
	600
	-
	6-10
	0
	!
	1
	-
	600
	-
	10-15
	3
	"
	1
	-
	-
	3
	12-15
	3
	"
	1
	-
	-
	3
	18-20
	3
	"
	1
	-
	-
	3
	10-12
	3
	"
	1
	-
	-
	3
	18-20
	3
	"
	1
	-
	-
	3
	10-15
	3
	"
	1
	-
	-
	3
	12-14
	3
	"
	1
	-
	-
	3
	28-30
	3
	"
	1
	-
	-
	3
	30-32
	3
	"
	1
	-
	-
	3
	32-35
	0
	!
	1
	2
	-
	-
	600
	180
	-
	-
	4-6
	12-15
	0
	!
	1
	2
	-
	-
	600
	180
	-
	-
	6-8
	15-18


	Desery
	Ryż na mleku
	Potrawa
	Naczynia
	Wysokość wsunięcia
	Rodzaj grzania
	Poziom mocy mikrofal
	Stopień intensywności pary
	Czas trwania
	w min
	3
	"
	-
	3
	40-50
	3
	"
	-
	2
	20-25
	3
	"
	-
	3
	30-40
	3
	"
	-
	3
	9-12
	0
	!
	600
	-
	3-5
	0
	!
	600
	-
	6-8


	Akrylamid w produktach spożywczych
	Porady dotyczące przyrządzania potraw, aby zawartość akrylamidu była możliwie najmniejsza

	Potrawy testowe
	Przygotowywanie potraw z zastosowaniem mikrofal
	Rozmrażanie przy użyciu mikrofal
	Potrawa
	Naczynia
	Wysokość wsunięcia
	Rodzaj grzania
	Waga
	Etapy
	Poziom mocy mikrofal
	Czas trwania
	w min
	0
	!
	500 g
	1
	2
	180
	90
	7
	8-12

	Gotowanie/pieczenie przy użyciu mikrofal
	Potrawa
	Naczynia
	Wysokość wsunięcia
	Rodzaj grzania
	Waga
	Etapy
	Poziom mocy mikrofal
	Czas trwania
	w min
	0
	!
	1000 g
	1
	2
	360
	180
	18-20
	18-22
	0
	!
	475 g
	1
	600
	8-10
	0
	!
	900 g
	1
	600
	20-25

	Gotowanie/pieczenie z dodatkowym zastosowaniem mikrofal
	Potrawa
	Naczynia
	Wysokość wsunięcia
	Rodzaj grzania
	Stopień mocy grilla
	Poziom mocy mikrofal
	Czas trwania w min
	0
	(+!
	1
	360
	25-32


	Gotowanie na parze
	Potrawa
	Naczynia
	Wysokość wsunięcia
	Rodzaj grzania
	Stopień wytwarzania pary
	Czas trwania
	w min
	Wskazówki
	3
	"
	3
	-
	3
	"
	3
	10-12
	3
	"
	3
	16-18

	Grillowanie
	Potrawa
	Naczynia
	Wysokość wsunięcia
	Rodzaj grzania
	Stopień mocy grilla
	Czas trwania
	w min
	Wskazówki
	3
	(
	3
	4-5
	3+1
	(
	3
	35-45
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	Cuptor cu microunde
	Atenţie!
	■ Floricele de porumb la microunde:


	Abur
	Atenţie!
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	Accesorii speciale

	Introducerea accesoriilor
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	K Înainte de prima utilizare
	Înainte de prima utilizare
	Prima punere în funcţiune
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	1. Setaţi ora cu selectorul rotativ.
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	1. Cu selectorul de funcţii setaţi grill mare(.
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	3. Atingeţi câmpul start l stop.

	Curăţarea accesoriilor


	1 Operarea aparatului
	Operarea aparatului
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	Setarea modului de funcţionare
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	Atenţie!
	Test pentru veselă
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	2. Verificaţi din când în când temperatura vasului.
	: Avertizare
	Pericol de arsuri!



	Trepte de putere pentru microunde
	Treaptă de putere pentru microunde
	Durata maximă
	Utilizare
	Intervalele setărilor de timp
	Durata de funcţionare
	Interval


	Setarea regimului cu microunde
	1. Cu selectorul de funcţii alegeţi funcţia Microunde !.
	2. Selectaţi treapta de putere dorită în câmpul tactil Treapta de putere pentru microunde.
	3. Setaţi durata de preparare dorită cu ajutorul selectorului rotativ.
	Indicaţie:

	4. Atingeţi câmpul start l stop.
	Durata de preparare a expirat
	Modificarea duratei de preparare
	Modificarea puterii microundelor
	Indicaţii

	Întreruperea funcţionării
	1. Atingeţi câmpul start l stop sau deschideţi uşa aparatului.
	2. Închideţi uşa aparatului.
	3. Atingeţi câmpul start l stop.

	Anularea funcţionării
	Indicaţie:
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	Setarea modului de funcţionare combinat cu microunde
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	Setarea modului de funcţionare combinat
	1. Cu selectorul de funcţii setaţi funcţia Grill mare(.
	2. Cu selectorul rotativ setaţi treapta dorită.
	3. Atingeţi câmpul Putere microunde!, până când pe display este selectată treapta dorită.
	4. Cu selectorul rotativ reglaţi durata de preparare.
	5. Atingeţi câmpul start l stop.
	Durata de preparare a expirat
	Modificarea puterii microundelor
	Indicaţii
	Întreruperea funcţionării
	1. Atingeţi câmpul start l stop sau deschideţi uşa aparatului.


	2. Închideţi uşa aparatului.
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	2. Îndepărtaţi imediat mizeria grosieră din interiorul cuptorului şi ştergeţi umiditatea de pe baza spaţiului de coacere.
	3. Cu selectorul de funcţii setaţi Grill mare (
	4. Atingeţi de două ori câmpul 0.
	5. Cu ajutorul selectorului rotativ setaţi o durată de preparare de 15 minute.
	6. Porniţi modul de funcţionare cu câmpul start l stop.
	7. Deschideţi uşa aparatului şi lăsaţi-o deschisă pentru 1 până la 2 minute, pentru ca umezeala să poată ieşi din spaţiul de coacere.
	Uscarea manuală a interiorului cuptorului
	1. Lăsaţi aparatul să se răcească.


	2. Îndepărtaţi murdăria din interiorul cuptorului.
	3. Uscaţi interiorul cuptorului cu un burete moale.
	4. Lăsaţi uşa aparatului deschisă timp de 1 oră pentru ca interiorul cuptorului să se usuce complet.



	d Prepararea la grill
	Prepararea la grill
	Funcţii grill
	Funcţie
	Alimente

	Trepte grill
	Putere
	Alimente

	Setarea grill-ului
	1. Cu selectorul de funcţii setaţi modul de funcţionare Grill mare(.
	2. Cu selectorul rotativ setaţi treapta 2.
	3. Reglaţi durata de preparare dorită cu ajutorul selectorului rotativ.
	4. Atingeţi start l stop.
	Indicaţie:

	Durata de preparare a expirat
	Reglarea duratei de preparare
	1. Setaţi modul de funcţionare.
	2. Atingeţi câmpul 0, până când este focalizat simbolul y.
	3. Reglaţi durata de preparare dorită cu ajutorul selectorului rotativ.
	4. Atingeţi câmpul start l stop.

	Modificarea treptei de grill
	Întreruperea funcţionării
	1. Atingeţi câmpul start l stop sau deschideţi uşa aparatului.
	2. Închideţi uşa aparatului.
	3. Atingeţi câmpul start l stop.

	Anularea funcţionării
	Indicaţie:



	` Abur
	Abur
	: Avertizare
	Pericol de opărire!
	Zgomote
	Pompa

	Preparare cu abur
	Trepte de intensitate a aburului
	Trea ptă
	Intensitate
	Utilizare
	Afişare pe display

	Setarea aburului
	Indicaţie:
	1. Cu selectorul de funcţii alegeţi funcţia abur ".

	2. Scoateţi rezervorul de apă, umpleţi cu apă până la marcajul MAX şi introduceţi-l complet în locaş.~ "Umpleţi rezervorul de apă" la pagina 105
	3. Atingeţi câmpul ", până când se ajunge la treapta de putere dorită.
	4. Reglaţi durata de preparare dorită cu ajutorul selectorului rotativ.
	Indicaţie:

	5. Atingeţi câmpul start l stop.
	Indicaţii



	Setarea modului de funcţionare combinat cu aburi
	Setarea modului de funcţionare combinat cu aburi
	Moduri de încălzire adecvate
	Setaţi funcţionarea în mod combinat
	1. Cu selectorul de funcţii setaţi modul de funcţionare Grill.
	2. Cu selectorul rotativ setaţi treapta dorită.
	3. Atingeţi câmpul Abur ", până când pe display este selectată treapta dorită.
	4. Umpleţi rezervor de apă.
	5. Atingeţi câmpul start l stop.
	Indicaţie:
	Durata de preparare a expirat
	Modificarea treptei de abur
	Indicaţie:



	Întreruperea funcţionării
	1. Atingeţi câmpul start l stop sau deschideţi uşa aparatului.
	2. Închideţi uşa aparatului.
	3. Atingeţi câmpul start l stop.

	Anularea funcţionării
	Indicaţie:

	Umpleţi rezervorul de apă
	Umpleţi rezervorul de apă
	: Avertizare
	Pericol de rănire şi de incendiu!
	Atenţie!
	Indicaţii
	1. Apăsaţi scurt pe partea din mijloc a orificiului rezervorului.

	2. Scoateţi rezervorul de apă din locaşul său.
	3. Ummpleţi rezervorul cu apă rece până la marcajul „MAX”.
	4. Aşezaţi din nou rezervorul în locaşul său şi introduceţi- l complet.
	5. Închideţi orificiul rezervorului.


	Realimentarea rezervorului de apă
	Indicaţie:
	1. Deschideţi uşa.

	2. Scoateţi rezervorul de apă şi umpleţi-l.
	3. Introduceţi rezervorul de apă şi închideţi uşa.

	După fiecare funcţionare cu aburi
	Indicaţie:
	Golirea rezervorului de apă
	1. Apăsaţi scurt pe partea din mijloc a orificiului rezervorului.
	2. Extrageţi rezervorul de apă.
	3. Scoateţi cu atenţie capacul rezervorului de apă.
	4. Goliţi rezervorul de apă, curăţaţi-l cu detergent de vase şi clătiţi-l bine cu apă curată.
	5. Uscaţi toate piesele cu o lavetă moale.
	6. Frecaţi garnitura de etanşare a capacului până se usucă.
	7. Lăsaţi să se usuce cu capacul deschis.
	8. Aşezaţi capacul pe rezervorul de apă şi apăsaţi-l.
	9. Introduceţi complet rezervorul de apă.
	10. Închideţi orificiul rezervorului şi apăsaţi scurt pe partea din mijloc.

	Atenţie!
	Uscarea canalului colector de picături
	1. Lăsaţi aparatul să se răcească.
	2. Deschideţi orificiul rezervorului.
	3. Scoateţi rezervorul de apă şi recipientul de colectare.
	4. Ştergeţi canalul colector de picături ‚ din interiorul aparatului cu o lavetă absorbantă (figura !).

	Uscarea spaţiului de coacere
	Încălzirea spaţiului de coacere
	1. Lăsaţi aparatul să se răcească.

	2. Îndepărtaţi imediat mizeria grosieră din interiorul cuptorului şi ştergeţi umiditatea de pe baza spaţiului de coacere.
	3. Cu selectorul de funcţii setaţi Grill mare (
	4. Atingeţi de două ori câmpul 0.
	5. Cu ajutorul selectorului rotativ setaţi o durată de preparare de 15 minute.
	6. Porniţi modul de funcţionare cu câmpul start l stop.
	7. Deschideţi uşa aparatului şi lăsaţi-o deschisă pentru 1 până la 2 minute, pentru ca umezeala să poată ieşi din spaţiul de coacere.
	Uscarea manuală a interiorului cuptorului
	1. Lăsaţi aparatul să se răcească.


	2. Îndepărtaţi murdăria din interiorul cuptorului.
	3. Uscaţi interiorul cuptorului cu un burete moale.
	4. Lăsaţi uşa aparatului deschisă timp de 1 oră pentru ca interiorul cuptorului să se usuce complet.



	P Automatica-Programe
	Automatica-Programe
	Indicaţii
	Setarea programului
	1. Poziţionaţi selectorul de funcţii pe programe automate%.
	2. Cu selectorul rotativ alegeţi numărul programului 3.
	3. Atingeţi câmpul h.
	4. Setaţi greutatea de 1 kilogram cu ajutorul selectorului rotativ.
	5. Atingeţi câmpul start l stop.
	Indicaţii

	Programul este finalizat
	Modificarea programului
	1. Atingeţi timp de cca. 4 secunde câmpul start l stop.
	2. Selectaţi un nou program.

	Întreruperea funcţionării
	1. Atingeţi câmpul start l stop sau deschideţi uşa aparatului.
	2. Închideţi uşa aparatului.
	3. Atingeţi câmpul start l stop.

	Anularea funcţionării
	Indicaţie:
	Tabelul de programe
	Program
	Preparatul
	Greutatea în kg
	Veselă/Accesorii, nivel
	Indicaţie
	Particularităţi
	P 01
	0,10 - 1,20
	P 02
	0,10 - 1,00
	P 03
	0,15 - 1,20
	P 04
	0,10 - 0,50
	P 05
	0,20 - 0,50
	P 06
	0,20 - 0,50
	P 07
	0,10 - 1,00
	P 08
	0,10 - 1,00
	P 09
	0,10 - 0,75
	P 10
	0,10 - 0,70
	P 11
	0,10 - 0,50
	P 12
	0,20 - 0,50
	P 13
	0,30 - 0,80
	P 14
	0,20 - 0,50
	P 15
	0,20 - 0,50




	O Setarea funcţiilor de timp
	Setarea funcţiilor de timp
	Funcţie de timp
	Utilizare
	Indicaţie:
	Solicitarea afişării setărilor de timp
	Setarea ceasului cu alarmă
	1. Atingeţi câmpul 0.
	2. Cu selectorul rotativ setaţi timpul pentru ceasul cu alarmă.
	Ora alarmei a expirat
	Modificarea timpului pentru ceasul cu alarmă
	Ştergerea timpului pentru ceasul cu alarmă

	Reglarea duratei de preparare
	1. Cu selectorul de funcţii setaţi funcţia Grill pentru suprafeţe mari.
	2. Cu selectorul rotativ setaţi treapta de grill 2.
	3. Atingeţi de două ori câmpul 0.
	Indicaţie:

	4. Cu ajutorul selectorului rotativ setaţi o durată de preparare de 45 minute.
	5. Atingeţi câmpul start l stop.
	Durata de preparare a expirat
	1. Atingeţi câmpul 0.
	2. Rotiţi selectorul de funcţii pe poziţia neutră.

	Modificarea duratei de preparare
	Ştergerea duratei de preparare

	Setarea orei curente
	1. Setaţi ora cu selectorul rotativ.
	2. Atingeţi câmpul 0.

	Modificarea orei curente
	Indicaţie:
	1. Atingeţi de două ori câmpul 0.

	2. Setaţi ora cu selectorul rotativ.
	3. Atingeţi câmpul 0.
	Indicaţii



	A Sistemul de siguranţă împotriva accesului copiilor
	Sistemul de siguranţă împotriva accesului copiilor
	Activarea şi dezactivarea
	1. Rotiţi selectorul de funcţii pe poziţia neutră.
	2. Atingeţi timp de cca. 4 secunde câmpul ].
	Indicaţii



	Q Setări de bază
	Setări de bază
	Modificarea setărilor de bază
	1. Atingeţi timp de câteva secunde câmpul 0.
	2. Modificaţi setarea de bază cu ajutorul selectorului rotativ.
	3. Atingeţi câmpul 0.
	4. Atingeţi timp de câteva secunde câmpul 0.
	Anulare

	Lista setărilor de bază
	Setare de bază
	Posibilităţi
	Explicaţie
	Indicaţie:


	D Curăţarea
	Curăţarea
	: Avertizare
	Pericol de arsuri!
	: Avertizare

	Pericol de electrocutare!
	: Avertizare

	Pericol de vătămare!
	Indicaţie:

	Produse de curăţare adecvate
	Atenţie!
	Deteriorări ale suprafeţelor
	Zona
	Curăţarea
	Indicaţii


	Menţinerea aparatului curat
	Recomandări


	. Funcţia de curăţare
	Funcţia de curăţare
	Decalcifiere
	Atenţie!
	Pornire
	1. Cu ajutorul selectorului de funcţii, selectaţi Decalcifiere Ê.
	2. Deschideţi orificiul rezervorului.
	3. Scoateţi recipientul de colectare şi goliţi-l.
	4. Introduceţi complet la loc recipientul de colectare golit.
	5. Scoateţi rezervorul de apă.
	6. Amestecaţi apă şi agent anticalcar pentru a obţine o soluţie anticalcar.
	Indicaţie:

	7. Umpleţi cu soluţie anticalcar rezervorul de apă şi introduceţi-l complet la loc.
	8. Închideţi orificiul rezervorului.
	9. Atingeţi câmpul start l stop.
	10. Deschideţi orificiul rezervorului.
	11. Scoateţi recipientul de colectare, goliţi-l şi introduceţi-l la loc.
	12. Scoateţi rezervorul de apă, clătiţi-l temeinic, umpleţi-l cu apă proaspătă şi introduceţi-l la loc.
	13. Închideţi orificiul rezervorului.
	14. Atingeţi câmpul start l stop.


	Clătire
	Indicaţie:
	Pornire
	1. Cu ajutorul selectorului de funcţii, selectaţi Clătire !.
	2. Deschideţi orificiul rezervorului.
	3. Scoateţi recipientul de colectare şi goliţi-l.
	4. Introduceţi complet recipientul de colectare golit.
	5. Scoateţi rezervorul de apă şi goliţi apa eventual rămasă. Clătiţi temeinic şi umpleţi cu apă proaspătă.
	6. Introduceţi complet rezervorul de apă.
	7. Închideţi orificiul rezervorului.
	8. Atingeţi câmpul start l stop.


	Curăţarea ulterioară
	1. Deschideţi orificiul rezervorului.
	2. Goliţi recipientul de colectare si rezervorul de apă, curăţaţi şi uscaţi.
	3. Rotiţi selectorul de funcţii pe poziţia neutră.

	Goliţi recipientul de colectare
	Atenţie!
	1. Apăsaţi scurt pe partea din mijloc a orificiului rezervorului.
	2. Scoateţi recipientul de colectare din orificiul rezervorului.
	3. Deschideţi capacul recipientului de colectare.
	4. Goliţi recipientul de colectare.
	5. Aşezaţi din nou recipientul de colectare în orificiul rezervorului şi introduceţi complet.
	6. Închideţi orificiul rezervorului.



	3 Defecţiuni – ce este de făcut?
	Defecţiuni – ce este de făcut?
	: Avertizare
	Pericol de electrocutare!
	Ce-i de făcut în caz de defecţiune?
	Mesaj de eroare
	Cauza posibilă
	Remediu/Indicaţie
	Indicaţie:


	4 Unitatea service abilitată
	Unitatea service abilitată
	Numărul E şi numărul FD

	J Testate pentru dumneavoastră în studioul nostru gastronomic
	Testate pentru dumneavoastră în studioul nostru gastronomic
	Indicaţie:
	Instrucţiuni generale
	Valori de setare recomandate
	Accesorii
	Forme de copt şi veselă

	Decongelare
	Indicaţii
	Preparatul
	Veselă
	Nivelul
	Mod de încălzire
	Greutate
	Etape
	Treapta de putere pentru microunde
	Durată de preparare
	în min.
	Observaţii
	0
	!
	800 g
	1
	2
	180
	90
	15
	15 - 25
	1000 g
	1
	2
	180
	90
	15
	25 - 35
	1500 g
	1
	2
	180
	90
	20
	25 - 35
	0
	!
	200 g
	1
	2
	180
	90
	5
	4 - 6
	500 g
	1
	2
	180
	90
	10
	5 - 10
	800 g
	1
	2
	180
	90
	10
	10 - 15
	0
	!
	200 g
	1
	90
	15
	500 g
	1
	2
	180
	90
	5
	10 - 15
	800 g
	1
	2
	180
	90
	10
	15 - 20
	0
	!
	600 g
	1
	2
	180
	90
	5
	10 - 15
	1200 g
	1
	2
	180
	90
	10
	20 - 25
	0
	!
	2000 g
	1
	2
	180
	90
	20
	30 - 40
	0
	!
	4500 g
	1
	2
	180
	90
	30
	60 - 80
	0
	!
	400 g
	1
	2
	180
	90
	5
	10 - 15
	0
	!
	300 g
	1
	2
	180
	90
	3
	10 - 15
	600 g
	1
	2
	180
	90
	8
	15 - 25
	0
	!
	300 g
	1
	180
	10 - 15
	600 g
	1
	2
	180
	90
	10
	9 - 15
	0
	!
	300 g
	1
	180
	7 - 10
	500 g
	1
	2
	180
	90
	8
	5 - 10
	0
	!
	125 g
	1
	90
	6 - 8
	250 g
	1
	2
	180
	90
	2
	3 - 5
	0
	!
	500 g
	1
	2
	180
	90
	3
	10 - 15
	1000 g
	1
	2
	180
	90
	5
	15 - 25
	0
	!
	500 g
	1
	90
	10 - 15
	750 g
	1
	2
	180
	90
	3
	10 - 15
	0
	!
	500 g
	1
	2
	180
	90
	5
	15 - 25
	750 g
	1
	2
	180
	90
	7
	15 - 25

	Încălzirea alimentelor congelate
	Indicaţii
	Preparatul
	Veselă
	Nivelul
	Mod de încălzire
	Greutate
	Treapta de putere pentru microunde
	Durată de preparare
	în min.
	Observaţii
	0
	!
	400 g
	600
	8- 15
	0
	!
	500 g
	600
	8 - 13
	1000 g
	600
	20 - 25
	0
	!
	300 - 400 g
	600
	11 - 15
	0
	!
	500 g
	600
	12 - 17
	1000 g
	600
	25 - 30
	0
	!
	450 g
	600
	10 - 15
	0
	!
	250 g
	600
	2 - 5
	500 g
	600
	8 - 10
	0
	!
	300 g
	600
	8 - 10
	600 g
	600
	14 - 17
	0
	!
	500 g
	600
	11 - 16

	Încălzire
	: Avertizare
	Pericol de opărire!
	Atenţie!
	Indicaţii
	Preparatul
	Veselă
	Nivelul
	Mod de încălzire
	Greutate/ cantitate
	Treapta de putere pentru microunde
	Treapta de intensitate a aburului
	Durată de preparare
	în min.
	Observaţii
	0
	!
	150 ml
	360
	-
	0,5-1,5
	0
	!
	200 ml
	1000
	-
	1-2
	500 ml
	1000
	-
	4-5
	0
	!
	350 g
	600
	-
	3-4
	0
	!
	700 g
	600
	-
	6-8
	0
	!
	500 g
	600
	-
	7-10
	3
	!+"
	400 g
	360
	3
	9-14
	0
	!
	400 g
	600
	-
	6-8
	800 g
	600
	-
	8-11
	3
	!+"
	150 g
	360
	3
	3-5
	3
	!+"
	300 g
	360
	3
	4-7
	Recomandări pentru cuptorul cu microunde



	Prăjituri, produse mici de patiserie şi pâine
	Produse congelate
	Pâine şi chifle
	Preparatul
	Veselă
	Înălţime de introducere
	Mod de încălzire
	Etape
	Treap ta de grill
	Treaptă de putere pentru microunde
	Treapta de abur
	Durata de preparare în min.
	Observaţii
	3
	(
	2
	3
	3
	-
	-
	-
	3 - 5
	2 - 3
	3
	*
	2
	3
	-
	-
	5-6
	3-4
	3+1
	(
	1
	3
	-
	-
	8-10



	Carne de pasăre, carne şi peşte
	Preparare în vas de gătit
	: Avertizare
	Pericol de rănire prin sticla crăpată!
	: Avertizare

	Pericol de opărire!

	Prepararea în combinaţie cu microundele
	Indicaţie:

	Preparare cu adaos de aburi
	Prepararea la abur folosind recipientul pentru preparare la abur
	Preparare la grill
	Indicaţii

	Valori de setare recomandate
	Carne de pasăre
	Peşte
	Carne de pasăre
	Preparatul
	Veselă
	Nivelul
	Mod de încălzire
	Temperatura
	Trea pta de grill
	Treapta de putere pentru microunde
	Treapta de intensitate a aburului
	Durata de preparare în min.
	Observaţii
	0
	!
	-
	-
	600
	-
	25-35
	3+2
	(+!+"
	-
	3
	180
	3
	10-12
	0
	(+!
	-
	2
	180
	-
	30-40

	Carne
	Preparatul
	Veselă
	Înălţime de introducere
	Mod de încălzire
	Etape
	Treapta de grill
	Treaptă de putere pentru microunde
	Treapta de abur
	Durata de preparare în min.
	3+1
	(
	1
	2
	3
	3
	-
	-
	-
	-
	10-15
	5-10
	3+1
	(
	1
	2
	2
	2
	-
	-
	-
	-
	15-20
	10-15
	3+1
	(
	1
	2
	3
	3
	-
	-
	-
	-
	10-15
	5-10

	Peşte
	Preparatul
	Veselă
	Nivelul
	Mod de încălzire
	Temperatură
	în °C
	Treapta de grill
	Treapta de putere pentru microunde
	Treapta de intensitate a aburului
	Durată de preparare
	în min.
	3
	"
	-
	-
	-
	3
	15-17
	3
	"
	-
	-
	-
	3
	18-20
	3
	"
	-
	-
	-
	3
	23-25
	0
	(+!
	-
	3
	600
	-
	10-15
	3+1
	(
	-
	3
	-
	-
	8-12
	3
	"
	-
	-
	-
	3
	18-22



	Legume şi garnituri
	Microunde
	Prepararea la abur
	Preparatul
	Veselă
	Nivelul
	Mod de încălzire
	Etape
	Temperatură
	Treapta de putere pentru microunde
	Treapta de intensitate a aburului
	Durata de preparare în min.
	3
	"
	1
	-
	-
	3
	36-40
	3
	"
	1
	-
	-
	3
	5-7
	2
	"
	1
	-
	-
	3
	28-35
	2
	"
	1
	-
	-
	3
	20-23
	3
	"
	1
	-
	-
	3
	14-16
	0
	!
	1
	-
	600
	-
	6-10
	0
	!
	1
	-
	600
	-
	10-15
	3
	"
	1
	-
	-
	3
	12-15
	3
	"
	1
	-
	-
	3
	18-20
	3
	"
	1
	-
	-
	3
	10-12
	3
	"
	1
	-
	-
	3
	18-20
	3
	"
	1
	-
	-
	3
	10-15
	3
	"
	1
	-
	-
	3
	12-14
	3
	"
	1
	-
	-
	3
	28-30
	3
	"
	1
	-
	-
	3
	30-32
	3
	"
	1
	-
	-
	3
	32-35
	0
	!
	1
	2
	-
	-
	600
	180
	-
	-
	4-6
	12-15
	0
	!
	1
	2
	-
	-
	600
	180
	-
	-
	6-8
	15-18


	Deserturi
	Orez cu lapte
	Preparatul
	Veselă
	Nivelul
	Mod de încălzire
	Treapta de putere pentru microunde
	Treapta de intensitate a aburului
	Durată de preparare
	în min.
	3
	"
	-
	3
	40-50
	3
	"
	-
	2
	20-25
	3
	"
	-
	3
	30-40
	3
	"
	-
	3
	9-12
	0
	!
	600
	-
	3-5
	0
	!
	600
	-
	6-8


	Acrilamida în alimente
	Recomandări pentru prepararea alimentelor cu formare redusă de amide acrilice

	Preparate de verificare
	Prepararea cu microunde
	Decongelare cu microunde
	Preparatul
	Veselă
	Nivelul
	Mod de încălzire
	Greutate
	Etape
	Treapta de putere pentru microunde
	Durată de preparare
	în min.
	0
	!
	500 g
	1
	2
	180
	90
	7
	8-12

	Prepararea cu microunde
	Preparatul
	Veselă
	Nivelul
	Mod de încălzire
	Greutate
	Etape
	Treapta de putere pentru microunde
	Durată de preparare
	în min.
	0
	!
	1000 g
	1
	2
	360
	180
	18-20
	18-22
	0
	!
	475 g
	1
	600
	8-10
	0
	!
	900 g
	1
	600
	20-25

	Prepararea combinată cu microunde
	Preparatul
	Veselă
	Nivelul
	Mod de încălzire
	Treapta de grill
	Treapta de putere pentru microunde
	Durata de preparare în min.
	0
	(+!
	1
	360
	25-32


	Prepararea la abur
	Preparatul
	Veselă
	Nivelul
	Mod de încălzire
	Treapta de intensitate a aburului
	Durata de preparare
	în min.
	Observaţii
	3
	"
	3
	-
	3
	"
	3
	10-12
	3
	"
	3
	16-18

	Preparare la grill
	Preparatul
	Veselă
	Nivelul
	Mod de încălzire
	Treapta de grill
	Durată de preparare
	în min.
	Observaţii
	3
	(
	3
	4-5
	3+1
	(
	3
	35-45
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	1. Переключателем выбора функций установите режим «Большой гриль» (.
	2. Установите необходимый режим поворотным переключателем.
	3. Нажимайте на поле мощности микроволн !, пока на дисплее не отобразится нужный уровень мощности.
	4. Установите время приготовления поворотным переключателем.
	5. Нажмите на поле start l stop.
	По истечении времени приготовления
	Изменение мощности микроволн
	Указания

	Приостановка режима
	1. Нажмите на поле start l stop или откройте дверцу прибора.


	2. Закройте дверцу прибора.
	3. Нажмите на поле start l stop.
	Отмена режима
	Указание:



	Просушка рабочей камеры
	Разогревание рабочей камеры
	1. Дайте прибору остыть.

	2. Сразу удаляйте сильные загрязнения в рабочей камере и влагу со дна рабочей камеры.
	3. Переключателем выбора функций установите режим «Большой гриль» (
	4. Дважды нажмите на поле 0.
	5. Установите поворотным переключателем время выполнения 15 минут.
	6. Запустите режим нажатием на поле start l stop.
	7. Оставьте дверцу прибора открытой на 1–2 минуты, чтобы влага могла испариться из рабочей камеры.
	Просушивание рабочей камеры вручную
	1. Дайте прибору остыть.


	2. Удалите возможные загрязнения в рабочей камере.
	3. Насухо протрите рабочую камеру губкой.
	4. Оставьте дверцу прибора открытой на 1 час, чтобы дать рабочей камере полностью остыть.



	d Приготовление на гриле
	Приготовление на гриле
	Функции гриля
	Функция
	Вид блюда

	Режимы гриля
	Мощность
	Вид блюда

	Установка режима приготовления на гриле
	1. Переключателем выбора функций установите режим «Большой гриль» (.
	2. Поворотным переключателем выберите режим 2.
	3. Установите требуемое время приготовления с помощью поворотного переключателя.
	4. Нажмите start l stop.
	Указание:

	По истечении времени приготовления
	Установка времени приготовления
	1. Установите режим работы.
	2. Нажимайте на поле 0, пока в центре дисплея не появится символ y.
	3. Установите требуемое время приготовления с помощью поворотного переключателя.
	4. Нажмите на поле start l stop.

	Изменение режима гриля
	Приостановка режима
	1. Нажмите на поле start l stop или откройте дверцу прибора.
	2. Закройте дверцу прибора.
	3. Нажмите на поле start l stop.

	Отмена режима
	Указание:



	` Пар
	Пар
	: Предупреждение
	Опасность ошпаривания!
	Шумы
	Насос

	Приготовление с помощью пара
	Режимы подачи пара
	Режим
	Интенсивность
	Использование
	Индикация на дисплее

	Установка интенсивности пара
	Указание:
	1. С помощью переключателя выбора функций выберите функцию подачи пара ".

	2. Извлеките резервуар, наполните свежей водой до отметки «MAX» и задвиньте в шахту резервуара до упора.~ "Наполнение резервуара для воды" н...
	3. Нажимайте на поле ", пока не установится нужный уровень мощности.
	4. Установите требуемое время приготовления с помощью поворотного переключателя.
	Указание:

	5. Нажмите на поле start l stop.
	Указания



	Установка комбинированного режима с паром
	Установка комбинированного режима с паром
	Подходящие виды нагрева
	Установка комбинированного режима
	1. Переключателем выбора функций установите режим гриля.
	2. Установите необходимый режим поворотным переключателем.
	3. Нажимайте на поле «Пар» ", пока на дисплее не отобразится нужный режим подачи пара.
	4. Наполните резервуар для воды.
	5. Нажмите на поле start l stop.
	Указание:
	По истечении времени приготовления
	Изменение режима подачи пара
	Указание:




	Приостановка режима
	1. Нажмите на поле start l stop или откройте дверцу прибора.
	2. Закройте дверцу прибора.
	3. Нажмите на поле start l stop.

	Отмена режима
	Указание:

	Наполнение резервуара для воды
	Наполнение резервуара для воды
	: Предупреждение
	Опасность повреждений и возникновения пожара!
	Внимание!
	Указания
	1. Коротко нажмите на середину панели резервуаров.


	2. Извлеките резервуар для воды из шахты.
	3. Наполните резервуар холодной водой до отметки «MAX».
	4. Снова установите резервуар для воды в шахту и задвиньте его до упора.
	5. Закройте панель резервуаров.

	Долив воды в резервуар
	Указание:
	1. Откройте панель.

	2. Выньте резервуар и долейте воду.
	3. Установите наполненный водой резервуар и закройте панель.

	После каждого режима с использованием пара
	Указание:
	Опорожнение резервуара
	1. Коротко нажмите на середину панели резервуаров.
	2. Извлеките резервуар для воды.
	3. Осторожно снимите крышку резервуара.
	4. Опорожните резервуар, очистите с помощью моющего средства и тщательно промойте чистой водой.
	5. Насухо вытрите все части мягкой тряпочкой.
	6. Насухо вытрите уплотнитель крышки.
	7. Оставьте сушиться с открытой крышкой.
	8. Установите крышку на резервуар и нажмите на неё.
	9. Задвиньте резервуар для воды до упора.
	10. Закройте панель резервуаров и коротко нажмите на неё посередине.
	Внимание!


	Просушка жёлоба для отвода конденсата
	1. Дайте прибору остыть.
	2. Откройте панель резервуаров.
	3. Извлеките резервуар для воды и сборный резервуар.
	4. Протрите губкой жёлоб для отвода конденсата ‚ под рабочей камерой (рис. !).

	Просушка рабочей камеры
	Разогревание рабочей камеры
	1. Дайте прибору остыть.

	2. Сразу удаляйте сильные загрязнения в рабочей камере и влагу со дна рабочей камеры.
	3. Переключателем выбора функций установите режим «Большой гриль» (
	4. Дважды нажмите на поле 0.
	5. Установите поворотным переключателем время выполнения 15 минут.
	6. Запустите режим нажатием на поле start l stop.
	7. Оставьте дверцу прибора открытой на 1–2 минуты, чтобы влага могла испариться из рабочей камеры.
	Просушивание рабочей камеры вручную
	1. Дайте прибору остыть.


	2. Удалите возможные загрязнения в рабочей камере.
	3. Насухо протрите рабочую камеру губкой.
	4. Оставьте дверцу прибора открытой на 1 час, чтобы дать рабочей камере полностью остыть.



	P Программы автоматического приготовления
	Программы автоматического приготовления
	Указания
	Установка программы
	1. Переключатель выбора функций установите на программы автоматического приготовления %.
	2. Поворотным переключателем выберите номер программы 3.
	3. Нажмите на поле h.
	4. Поворотным переключателем установите вес 1 кг.
	5. Нажмите на поле start l stop.
	Указания

	По завершении выполнения программы
	Изменение программы
	1. Нажмите на поле start l stop и удерживайте его нажатым в течение прим. 4 секунд.
	2. Выберите новую программу.

	Приостановка режима
	1. Нажмите на поле start l stop или откройте дверцу прибора.
	2. Закройте дверцу прибора.
	3. Нажмите на поле start l stop.

	Отмена режима
	Указание:
	Таблица программ
	Программа
	Блюдо
	Вес в кг:
	Посуда/ принадлежности, уровень
	Указание
	Особенности
	P 01
	0,10 - 1,20
	P 02
	0,10 - 1,00
	P 03
	0,15 - 1,20
	P 04
	0,10 - 0,50
	P 05
	0,20 - 0,50
	P 06
	0,20 - 0,50
	P 07
	0,10 - 1,00
	P 08
	0,10 - 1,00
	P 09
	0,10 - 0,75
	P 10
	0,10 - 0,70
	P 11
	0,10 - 0,50
	P 12
	0,20 - 0,50
	P 13
	0,30 - 0,80
	P 14
	0,20 - 0,50
	P 15
	0,20 - 0,50




	O Установка функций времени
	Установка функций времени
	Функция времени
	Применение
	Указание:

	Запрос установок времени
	Установка таймера
	1. Нажмите на поле 0.
	2. Установите время таймера поворотным переключателем.
	По истечении времени таймера
	Изменение времени таймера
	Сброс времени таймера

	Установка времени приготовления
	1. Переключателем выбора функций установите функцию «Большой гриль».
	2. Поворотным переключателем установите режим гриля 2.
	3. Дважды нажмите на поле 0.
	Указание:

	4. Поворотным переключателем установите время приготовления 45 минут.
	5. Нажмите на поле start l stop.
	По истечении времени приготовления
	1. Нажмите на поле 0.
	2. Установите переключатель выбора функций в нулевое положение.

	Изменение времени приготовления
	Сброс времени приготовления

	Установка времени суток
	1. Установите время суток поворотным переключателем.
	2. Нажмите на поле 0.

	Изменение времени суток
	Указание:
	1. Дважды нажмите на поле 0.

	2. Установите время суток поворотным переключателем.
	3. Нажмите на поле 0.
	Указания



	A Блокировка для безопасности детей
	Блокировка для безопасности детей
	Активация и деактивация
	1. Установите переключатель выбора функций в нулевое положение.
	2. Нажмите на поле ] и удерживайте его нажатым в течение прим. 4 секунд.
	Указания



	Q Базовые установки
	Базовые установки
	Изменение базовых установок
	1. Нажмите на поле 0 и удерживайте его нажатым в течение нескольких секунд.
	2. Измените базовую установку поворотным переключателем.
	3. Нажмите на поле 0.
	4. Нажмите на поле 0 и удерживайте его нажатым в течение нескольких секунд.
	Отмена

	Список базовых установок
	Базовая установка
	Варианты
	Пояснения
	Указание:



	D Очистка
	Очистка
	: Предупреждение
	Опасность ожога!
	: Предупреждение

	Опасность удара током!
	: Предупреждение

	Опасность травмирования!
	Указание:

	Подходящие чистящие средства
	Внимание!
	Повреждение поверхности
	Зона очистки
	Очистка
	Указания


	Содержание прибора в чистоте
	Рекомендации


	. Режим очистки
	Режим очистки
	Режим удаления накипи
	Внимание!
	Запуск
	1. С помощью переключателя выбора функций выберите режим удаления накипи Ê.
	2. Откройте панель резервуаров.
	3. Извлеките и опорожните сборный резервуар.
	4. Задвиньте пустой сборный резервуар до упора.
	5. Извлеките резервуар для воды.
	6. Приготовьте раствор для удаления накипи, смешав воду и средство для удаления накипи.
	Указание:

	7. Налейте раствор для удаления накипи в резервуар для воды и задвиньте резервуар до упора.
	8. Закройте панель резервуаров.
	9. Нажмите на поле start l stop.
	10. Откройте панель резервуаров.
	11. Извлеките, опорожните и снова задвиньте сборный резервуар.
	12. Извлеките резервуар для воды, тщательно промойте, наполните свежей водой и снова задвиньте.
	13. Закройте панель резервуаров.
	14. Нажмите на поле start l stop.


	Rinse (Полоскание)
	Указание:
	Запуск
	1. С помощью переключателя выбора функций выберите промывку !.
	2. Откройте панель резервуаров.
	3. Извлеките и опорожните сборный резервуар.
	4. Задвиньте пустой сборный резервуар до упора.
	5. Извлеките резервуар для воды и вылейте возможные остатки воды. Тщательно промойте и наполните свежей водой.
	6. Задвиньте резервуар для воды до упора.
	7. Закройте панель резервуаров.
	8. Нажмите на поле start l stop.


	Окончательная очистка
	1. Откройте панель резервуаров.
	2. Опорожните, очистите и просушите сборный резервуар и резервуар для воды.
	3. Установите переключатель выбора функций в нулевое положение.

	Опорожнение сборного резервуара
	Внимание!
	1. Коротко нажмите на середину панели резервуаров.

	2. Извлеките сборный резервуар из шахты.
	3. Откройте крышку сборного резервуара.
	4. Опорожните сборный резервуар.
	5. Снова установите сборный резервуар в шахту резервуара и задвиньте до упора.
	6. Закройте панель резервуаров.


	3 Что делать в случае неисправности?
	Что делать в случае неисправности?
	: Предупреждение
	Опасность удара током!
	Что делать при неисправности?
	Сообщение об ошибке
	Возможная причина
	Устранение/Указание
	Указание:



	4 Cлyжбa cepвиca
	Cлyжбa cepвиca
	Номер E и номер FD

	J Протестировано для Вас в нашей кухне-студии
	Протестировано для Вас в нашей кухне-студии
	Указание:
	Общие указания
	Рекомендуемые параметры установки
	Принадлежности
	Формы для выпекания и посуда

	Размораживание
	Указания
	Блюдо
	Посуда
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Вес
	Этапы
	Уровень мощности микроволн
	Время приготовления,
	мин
	Указания
	0
	!
	800 г
	1
	2
	180
	90
	15
	15 - 25
	1000 г
	1
	2
	180
	90
	15
	25–35
	1500 г
	1
	2
	180
	90
	20
	25 - 35
	0
	!
	200 г
	1
	2
	180
	90
	5
	4–6
	500 г
	1
	2
	180
	90
	10
	5–10
	800 г
	1
	2
	180
	90
	10
	10–15
	0
	!
	200 г
	1
	90
	15
	500 г
	1
	2
	180
	90
	5
	10–15
	800 г
	1
	2
	180
	90
	10
	15–20
	0
	!
	600 г
	1
	2
	180
	90
	5
	10–15
	1200 г
	1
	2
	180
	90
	10
	20–25
	0
	!
	2000 г
	1
	2
	180
	90
	20
	30–40
	0
	!
	4500 г
	1
	2
	180
	90
	30
	60–80
	0
	!
	400 г
	1
	2
	180
	90
	5
	10–15
	0
	!
	300 г
	1
	2
	180
	90
	3
	10–15
	600 г
	1
	2
	180
	90
	8
	15–25
	0
	!
	300 г
	1
	180
	10–15
	600 г
	1
	2
	180
	90
	10
	9–15
	0
	!
	300 г
	1
	180
	7–10
	500 г
	1
	2
	180
	90
	8
	5–10
	0
	!
	125 г
	1
	90
	6–8
	250 г
	1
	2
	180
	90
	2
	3–5
	0
	!
	500 г
	1
	2
	180
	90
	3
	10–15
	1000 г
	1
	2
	180
	90
	5
	15–25
	0
	!
	500 г
	1
	90
	10–15
	750 г
	1
	2
	180
	90
	3
	10–15
	0
	!
	500 г
	1
	2
	180
	90
	5
	15–25
	750 г
	1
	2
	180
	90
	7
	15–25

	Разогревание полуфабрикатов глубокой заморозки
	Указания
	Блюдо
	Посуда
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Вес
	Уровень мощности микроволн
	Время приготовления,
	мин
	Указания
	0
	!
	400 г
	600
	8–15
	0
	!
	500 г
	600
	8–13
	1000 г
	600
	20 - 25
	0
	!
	300–400 г
	600
	11–15
	0
	!
	500 г
	600
	12–17
	1000 г
	600
	25–30
	0
	!
	450 г
	600
	10–15
	0
	!
	250 г
	600
	2–5
	500 г
	600
	8–10
	0
	!
	300 г
	600
	8–10
	600 г
	600
	14–17
	0
	!
	500 г
	600
	11–16

	Разогревание
	Предупреждение
	Опасность ошпаривания!
	Внимание!
	Указания
	Блюдо
	Посуда
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Вес/количество
	Уровень мощности микроволн
	Режим подачи пара
	Время приготовления,
	мин
	Указания

	0
	!
	150 мл
	360
	–
	0,5–1,5
	0
	!
	200 мл
	1000
	–
	1–2
	500 мл
	1000
	–
	4–5
	0
	!
	350 г
	600
	–
	3–4
	0
	!
	700 г
	600
	–
	6–8
	0
	!
	500 г
	600
	–
	7–10
	3
	!+"
	400 г
	360
	3
	9–14
	0
	!
	400 г
	600
	–
	6–8
	800 г
	600
	–
	8–11
	3
	!+"
	150 г
	360
	3
	3–5
	3
	!+"
	300 г
	360
	3
	4–7
	Рекомендации по использованию микроволновой печи


	Пироги, мелкая выпечка и хлеб
	Продукты глубокой заморозки
	Хлеб и булочки
	Блюдо
	Посуда
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Шаги
	Режим работы гриля
	Уровень мощности микроволн
	Режим подачи пара
	Продолжительность, мин
	Указания
	3
	(
	2
	3
	3
	-
	-
	-
	3 - 5
	2 - 3
	3
	*
	2
	3
	-
	-
	5-6
	3-4
	3+1
	(
	1
	3
	-
	-
	8-10



	Птица, мясо и рыба
	Приготовление в посуде
	: Предупреждение
	Опасность травмирования из- за лопнувшего стекла!
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