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Nous vous remercions de votre confiance et de votre fidélité aux produits KRUPS. Vous

venez d’acheter la cafetiére espresso la plus compacte de notre gamme.
AVERTISSEMENT: les consignes de sécurité font partie de Pappareil.

A Veuillez les lire attentivement avant d’utiliser votre nouvel appareil.

DESCRIPTION

A Couvercle du réservoir d’eau E Emplacement du porte-filtre
B Réservoir d’eau amovible F Porte-filtre
C Plaque repose-tasses F1 Filtre une tasse
D Tableau de commande : F2 Filtre deux tasses

D1 Bouton de sélection (café ou G Buse super cappuccino

vapeur) H Grille récolte-gouttes
D1-1 Position O/préchauffage | Plateau récolte-gouttes
espresso. J Cordon d’alimentation
D1-2 Préparation d’un espresso K Cuillére mesure

D1-3 Préchauffage vapeur

D1-4 Préparation de la vapeur

D2 Bouton de mise en marche/arrét
avec voyant lumineux

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

B Pompe électromagnétique : 15 bars

B Porte-filtre

M 1 ou 2 tasses

B Compatible dosettes souples

B Fonction vapeur

B Arrét automatique au bout de 5 minutes (protection de I’environnement)
B Réservoir amovible (capacité : 1 litre)

B Puissance : 1460 W

B Tension : 230 V - 50 Hz

W Dispositifs de sécurité contre les surchauffes

B Dimensions : H. 286 mm, L. 145 mm, P. 315 mm

IMPORTANT!
Tension d’utilisation : cet appareil est prévu pour fonctionner uniquement
en courant alternatif 230 V.
Type d’utilisation : cet appareil est prévu pour une UTILISATION
DOMESTIQUE SEULEMENT

CONSEILS PRATIQUES

Il est préférable d’utiliser du café fraichement torréfié. Demandez conseil a votre
torréfacteur. La fraicheur du café n’est préservée que quelques semaines aprés la
torréfaction. Un bon emballage peut améliorer et prolonger la conservation du café. Si
vous n’étes pas sUr de la qualité de I'emballage, choisissez un café recemment torréfié.
Le café doit toujours étre moulu juste avant d’étre préparé.



Quelle variété de café choisir ?

B Pour un café riche en arémes

Préférez les cafés pur Arabica ou composés en majorité de cafés Arabica.

Les cafés de torréfaction artisanales sont a priviliégier car ils offrent plus de complexité
et de finesse dans les ardbmes. Pour varier les saveurs, essayez les cafés pures origines.

B Pour un café corsé
Privilégiez les cafés mélangés a du Robusta — non spécifiés 100% Arabica — ou les
cafés de torréfaction italienne ou spécifiés golt italien.
B Conservez la mouture au réfrigérateur, elle garde ainsi plus longtemps son aréme.
B Ne remplissez pas votre porte-filtre & ras, mais utilisez la cuillére mesure (1 cuillére
pour une tasse de 50 ml, 2 cuilleres pour 2 tasses de 50 ml). Enlevez I’excédent de
mouture sur le pourtour du porte-filtre.
M Si vous n’utilisez pas I'appareil pendant plus de 5 jours, videz et rincez le réservoir
d’eau.
B Avant d’enlever le réservoir pour le remplir ou pour le vider, veillez a toujours
éteindre I'appareil.
M Veillez a toujours poser I'appareil sur une surface plane et stable.

PREMIERE MISE EN SERVICE - ou aprés une longue

période de non utilisation de votre Espresso.

f IMPORTANT: ne pas placer d’élément chaud sur I'appareil.

Rincage et amorgage des circuits avant la premiere

utilisation.

Avant d'’utiliser votre machine a café, nettoyez tous les accessoires dans de I'eau
savonneuse puis séchez-les.

Effectuez un ringcage en procédant de la maniere suivante :

B Branchez votre machine (1).

Bl Retirez le couvercle (A) et enlevez le réservoir d’eau (B) (2).

B Remplissez le réservoir d’eau a température ambiante et replacez-le sur I'appareil
en vous assurant qu’il est bien en place. Remettez le couvercle (3-4).

B Assurez-vous que le sélecteur (D1) soit sur la position O (D1-1) (5).

B Allumez I'appareil en appuyant sur le bouton marche/arrét (D2). Un bref signal
sonore se produit, ceci est tout a fait normal. Il correspond a la mise en/hors
fonction de la pompe (6).

B Le voyant de température clignote puis reste fixe (7).

B Insérez le porte-filtre (F) (sans mouture) dans I'appareil : tournez-le vers la droite
jusqu’en butée (8).

B Mettez un récipient d’un volume supérieur a V2 litre sous la buse super cappuccino (9).

B Tournez le sélecteur sur Préchauffage vapeur (D1-3) (10).

B Le bouton clignote puis reste fixe : vous pouvez alors tourner le sélecteur sur la
position Vapeur (D1-4) pendant 20 secondes d’écoulement environ (11).

B Remettez le sélecteur sur la position O (D1-1) (12).
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B Placez ensuite le récipient de 2 litre sous le porte filtre (13).

M Tournez le sélecteur sur la position Espresso (D-1-2) (14). Laissez s’écouler I'eau
du réservoir, la valeur de 4 tasses espresso de 50 ml. Pour arréter I’écoulement de
I’eau, tournez le sélecteur sur la position O (15).

M Si ’eau ne s’écoule pas (amorgage pompe), répétez I'opération depuis le début.

M Laissez refroidir votre appareil et répétez cette opération 4 fois, veillez a ce que le
réservoir ait la quantité suffisante d’eau.

M Laissez refroidir votre appareil entre chaque opération.

M Enlevez le réservoir, videz-le, rincez-le soigneusement et remettez-le dans
I’appareil.

IMPORTANT !
Au bout de 5 minutes de non utilisation, votre appareil s’éteindra
automatiquement dans un souci de protection de I’environnement.

IMPORTANT !

Un signal sonore est émis a chaque mise en route et arrét de I'appareil
(appui sur le bouton de mise en marche/arrét (D2), ceci est tout a fait
normal. Il correspond a la mise en/hors fonction de la pompe.

> >

PREPARATION DE L'ESPRESSO

IMPORTANT !
Si ’espresso est utilisé pour la premiére fois, ’appareil doit étre nettoyé
comme décrit au paragraphe « PREMIERE MISE EN SERVICE ».

IMPORTANT ! Afin d’éviter les projections d’eau chaude. Vérifier que le
porte filtre est bien serré jusqu’a sa butée avant de faire couler le café.
N’enlevez pas le porte filtre durant le passage d’eau car 'appareil est
alors sous pression.

Avec du café moulu
Le type de mouture que vous choisissez déterminera la force et le golt de votre
espresso : plus votre mouture est fine, plus vous obtiendrez un espresso corsé.
B Remplissez le réservoir d’eau a température ambiante et replacez-le sur I'appareil,
en vous assurant qu’il soit bien en place (3-4).
B Branchez votre machine (1).
M Allumez I'appareil en appuyant sur le bouton marche/arrét. Un bref signal sonore se
produit, ceci est tout a fait normal. Il correspond a la mise en fonction de la pompe (6).
M Le voyant de température clignote pendant le préchauffage puis reste fixe (7).
L'appareil est alors prét pour utilisation.
W Déverrouillez le porte-filtre en le tournant vers la gauche (16).
M Placez le filtre pour 1 tasse ou le filtre pour 2 tasses dans le porte-filtre (17).
M A I'aide de la cuillére mesure mettez votre café moulu. (1 dose = 1 tasse, 2 doses
= 2 tasses) dans le filtre (18).
M Enlevez I’'excédent de mouture sur le bord du porte-filtre.
M Insérez le porte-filtre dans I'appareil en le serrant fort vers la droite jusqu’en butée

).
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B Mettez une ou deux tasses sur la grille du plateau récolte gouttes sous le porte-
filtre (19).

M Tournez le sélecteur sur la position espresso (D1-2) (19).

B Aprés quelques instants, le café s’écoule.

B Lorsque la/les tasse(s) est/sont remplies, ramenez alors le sélecteur en position
O (15).

M Enlevez la/les tasse(s).

M Déverrouillez le porte-filtre en le tournant vers la gauche. Retirez-le de I'appareil (16).

B Pour éjecter la mouture, retournez le porte filtre en maintenant le filtre avec la
languette pour ne faire tomber que la mouture (20).

M |avez le porte-filtre et le filtre a I’eau courante pour éliminer les restes de mouture
(21).

M Pour un meilleur résultat, nous vous conseillons d’effectuer au préalable un
préchauffage des accessoires (porte-filtre, filtre et tasse) en suivant les étapes ci-
dessus sans mettre de mouture.

M Laissez refroidir votre appareil si vous avez fait 5 cafés consécutifs de 50 ml.

Avec une dosette souple
Votre machine est compatible avec les dosettes souples (généralement 60 mm de
diamétre). Ce type de dosettes n’étant pas spécifiquement congu pour les machines
espresso, vous obtiendrez un espresso moins corsé qu’avec votre café moulu.
M Remplissez le réservoir avec de I’eau a température ambiante et replacez-le sur
I’appareil (3-4).
B Allumez I'appareil en appuyant sur le bouton marche/arrét (6).
B e voyant clignote pendant le préchauffage, puis reste fixe. L’appareil est alors prét
pour I'utilisation (7).
W Déverrouillez le porte-filtre en le tournant vers la gauche (16). Placez une dosette
souple dans le porte-filtre une tasse. La dosette est prévue pour réaliser une tasse
de café. L'utilisation de 2 dosettes I’'une sur I’autre est déconseillée (22).
M Insérez le porte-filtre dans I'appareil en le serrant fort vers la droite jusqu’en butée (8).
B Pour préparer votre espresso, veuillez procéder comme pour la préparation d’un
espresso avec du café moulu.
M |aissez refroidir votre appareil si vous avez fait 5 cafés consécutifs de 50 ml.

FONCTION VAPEUR - Utilisation de la buse super

cappuccino

IMPORTANT ! Afin d’éviter les projections chaudes, vérifier que la buse
A super cappuccino est bien positionnée avant de lancer la vapeur.
N’enlevez pas la buse durant le passage du lait.
Cette buse facilite la préparation de cappuccino ou de caffe latte (23). Cette piéce est
composée d’une buse spéciale a deux positions (cappuccino ou latte) et d’un tube
silicone. Raccordez ce tube a la buse comme représenté sur la figure 23.
Remarque : Le tuyau ne doit pas étre vrillé
B Fixez fermement la buse sur le bras articulé avec un mouvement de rotation droite/
gauche (24).
B Sélectionnez la position cappuccino ou caffe latte sur la buse spéciale (25).
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B Placez une tasse sous la buse super cappuccino et versez du lait demi-écrémé dans
un récipient (de 60 a 100 ml). Le lait doit étre bien froid. Plongez le tube silicone
(extrémité biseautée) dans le récipient (26). Nous déconseillons de plonger le tube
dans une brique de lait.

M Pour produire la vapeur, tournez le sélecteur sur la position Préchauffage (D1-3) (10).

M |e voyant du bouton marche/arrét clignote a nouveau puis reste fixe (7). L'appareil
est alors prét pour utilisation.

B Tournez le sélecteur sur la position vapeur (D1-4) (27).

M Une fois la mousse obtenue, tournez le sélecteur en position 0 (12) pour arréter le
cycle (nous conseillons d’arréter le cycle avant que le récipient ne soit complétement
vide). A ce moment, I'appareil refroidit automatiquement en langant des cycles de
pompage par intermittence. Une fois cette opération automatique terminée, vous
pouvez lancer la préparation d’un café apres avoir placé votre tasse de lait moussé
sous le porte-filtre. Votre boisson est maintenant préte pour dégustation (28).

cappuccino, celle-ci doit étre nettoyée aprés chaque préparation. Pour
cela, veuillez répéter la procédure de moussage de lait en remplacant les
100ml de lait par 60ml d’eau, puis vous reporter au paragraphe suivant
pour le nettoyage manuel.

Entretien et nettoyage de la buse super cappuccino

H Retirez la buse du bras articulé (29). Démontez-la et nettoyez les différentes piéces
la composant a I’'aide d’une petite brosse et avec un peu de liquide vaisselle. Veillez
a bien nettoyer les pieces entourées sur la photo (30). Le trou sur la piece métallique
ne doit pas étre bouché. L'extrémité plastique noire de la piece métallique entourée
sur la photo doit étre pincée pour évacuer tout reste de lait qui serait logé a I'intérieur
(31-32). Apres nettoyage et séchage, vous pouvez remonter les différentes pieces
de la buse.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

A. De I’appareil

B Débranchez la prise de courant avant chague nettoyage et faites refroidir I'appareil.

B Nettoyez de temps a autre I'extérieur de I'appareil avec une éponge humide. Lavez
régulierement le réservoir, le plateau récolte-gouttes et sa grille et essuyez-les.

W Rincez réguliérement I'intérieur du réservoir.

B |orsqu’une fine couche blanche opacifie votre réservoir, effectuez une opération
de détartrage (cf paragraphe DETARTRAGE).

B N’utilisez pas de produits nettoyants a base d’alcool ou de solvant.

B Aprés avoir débranché I'appareil, nettoyez réguliérement la grille de passage d’eau
chaude, ainsi que le joint d’étanchéité, a I’aide d’une éponge humide (33).

B Nettoyage uniquement a I'aide d’un chiffon humide sans produit détergent ou abrasif.

B. Du porte-filtre
B A Paide d’un chiffon humide, nettoyez régulierement le logement du porte-filtre,
afin de retirer d’éventuels résidus de café collés a cet endroit (33).
B Afin de prolonger la durée de vie du joint d’étanchéité de la téte de percolation, ne
remettez pas le porte-filtre en place en cas d’inutilisation prolongée de la machine a café.

f Important : Pour éviter que du lait ne séche a l’'intérieur de la buse super



B Afin de retirer les éventuels dépbts qui pourraient obstruer la sortie de votre filtre 1
ou 2 tasses vous pouvez utiliser I'aiguille (34).

C. Du plateau récolte-gouttes

Aprés chaque utilisation de I'appareil, il doit étre vidé. Si plusieurs espressos sont
préparés les uns apres les autres, il convient de le vider régulierement (35-36) (toutes les
5 tasses d’espresso environ). La présence d’eau est normale et n’est pas signe d’une
fuite. Si nécessaire, nettoyez le plateau récolte-gouttes et sa grille avec de I'’eau et un
peu de produit vaisselle non agressif. Rincez et séchez.

DETARTRAGE

Le détartrage régulier de votre appareil, comme indiqué dans les paragraphes A et B
pour les fonctions café et vapeur, est le gage principal de sa durée de vie. La fréquence
de détartrage doit étre adaptée a la dureté de votre eau. Prenez conseil auprés de votre
agence de distribution d’eau.

Pendant cette opération, ne placez pas votre appareil sur un plan de travail en marbre.
Le détartrant pourrait I’altérer.

B Pour vous aider, voici ci-dessous un tableau indicatif des fréquences de détartrage

en fonction de la dureté de I'eau et de I'utilisation de votre machine:

FREQUENCE DE DETARTRAGE

Nb moyen de cafés Eau douce Eau calcaire Eau tres calcaire
par semaine (<19°th) (19-30°th) (>30°th)
Moins de 7 1 fois par an Tous les 8 mois Tous les 6 mois
De 7 a20 Tous les 4 mois Tous les 3 mois Tous les 2 mois
Plus de 20 Tous les 3 mois Tous les 2 mois Tous les mois

En cas de doute, un détartrage tous les mois est conseillé.

Aucune réparation de cafetiere pour cause de :
W détartrage non effectué,

W d’entartrage,

B de passage au lave vaisselle des accessoires,
ne sera couverte par la garantie.

A. Détartrage du circuit café

B Débranchez 'appareil.

M Insérez le porte-filtre (sans mouture) dans I'appareil et verrouillez-le en tournant
vers la droite jusqu’en butée (8).

B Placez un récipient d’un volume supérieur a %2 litre sous le porte-filtre (13).

W \érifiez que le bouton sélecteur (D1) soit bien en position O (D1-1) (5).

B Remplissez le réservoir avec un mélange composé de trois volumes d’eau pour un
volume de vinaigre ou d’acide citrique/sulfamique.

M Branchez I'appareil (1). Allumez I'appareil en appuyant sur le bouton marche/
arrét (6).

M Lorsque le voyant de température du bouton de mise en marche reste fixe, vous
pouvez alors mettre le bouton de sélection (D1) en position Espresso (D1-2).

M |aissez s’écouler le mélange (1/4 du volume).
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B Arrétez I'appareil en appuyant sur le bouton marche/arrét et en laissant le bouton
de sélection (D1) en position Espresso (D1-2).

B Attendez 5 a 10 minutes, puis renouvelez I'opération 2 fois.

B Veillez a ne pas vider totalement le réservoir (en cas de désamorgage voir
paragraphe : PREMIERE MISE EN SERVICE).

B Suivez maintenant les instructions de détartrage de la fonction vapeur.

B. Détartrage du circuit vapeur

B Placez ensuite le récipient sous la buse super cappuccino (9).

M Tournez le bouton sélecteur (D1) sur la position vapeur (D1-4) (sans s’arréter a la
position préchauffage (D1-3).

B Allumez I'appareil en appuyant sur le bouton marche/arrét (6).

B Laissez s’écouler le mélange par la buse jusqu’a I'apparition de la vapeur.

M Tournez le sélecteur sur la position O (D1-1) (12).

B A ce moment, I'appareil refroidit automatiquement en langant 2 ou 3 cycles de
pompage par intermittence. De I’eau chaude et/ou de la vapeur s’écoulent dans le
plateau récolte gouttes.

B Attendez 2 a 4 minutes, puis renouvelez I'opération.

M Veuillez & ne pas vider totalement le réservoir (en cas de désamorcage voir
paragraphe : PREMIERE MISE EN SERVICE).

C. Rincage

IMPORTANT !

A Aprés le détartrage, effectuez 2-3 opérations de rincage avec de I'eau
claire (sans mouture), comme décrit au paragraphe « PREMIERE MISE
EN SERVICE ».
N’oubliez pas de rincer la buse super cappuccino. L’appareil est détartré
et a nouveau prét a fonctionner.

GARANTIE

Votre appareil est garanti mais toute erreur de branchement, manipulation ou utilisation
autres que celles décrites dans la notice annule la garantie.

Cet appareil est garanti dans le cadre d’'un usage domestique, tout autre type d’utilisation
annule la garantie.

Aucune réparation pour cause d’entartrage ne sera couverte par la garantie.

Pour tout probleme d’aprés-vente ou de piéces détachées, consultez votre revendeur
Ou un centre service agrée.



REPONSES AUX PROBLEMES EVENTUELS

PROBLEMES
Le marc est trés humide.

CAUSES POSSIBLES

Vous n’avez pas mis
suffisamment de mouture.

SOLUTIONS
Mettez plus de café.

L'espresso coule trop|La mouture est trop fine,|Choisissez une mouture
lentement. trop grasse ou farineuse. légerement plus grosse.

Le porte-filtre est sale. Nettoyez votre porte-filtre
selon les instructions du
paragraphe NETTOYAGE
ET ENTRETIEN - B. Du
porte-filtre. Nettoyez
également le filtre a café.

La grile de passage de|Quand I’appareil est

I’eau est encrassée. refroidi, nettoyez la grille du
passage de I'’eau avec une
éponge humide.

Votre machine est entartrée. | Détartrez  votre machine
conformément aux
indications du mode
d’emploi.

Un écoulement d’eau|Votre machine est en train | Détartrer sans plus attendre
prolongé du porte-filtre|de s’entartrer en raison | votre machine conformément
apres confection d’un|d’une eau particulierement|aux indications du mode
espresso est visible. calcaire. d’emploi.

Présence de marc de café
dans la tasse.

Le porte-filtre est encrassé.

Nettoyez le porte-filtre a
I’eau chaude.

La mouture est trop fine.

Utilisez une mouture
Iégérement plus grosse.

Le joint de I'emplacement
du porte-filtre est encrasseé.

Nettoyez I'emplacement du
porte-filtre et le joint avec
une éponge humide.

quand on le transporte.

réservoir est sale ou

défectueux.

L'espresso n’est pas|La mouture est trop|Utilisez une  mouture
MOouUSSeux. ancienne. fraichement moulue.
La mouture n’est pas|Utilisez une mouture plus
adaptée a I’espresso. fine.
Il'y a trop peu de mouture | Rajoutez de la mouture.
dans le porte-filte.
Le réservoir d'eau fuit|Le clapet du fond du|lLavez le réservoir d’eau et

faites fonctionner avec le
doigt le clapet qui est au
fond du réservoir.

Le clapet est bloqué par du
calcaire.

Détartrez votre machine
conformément aux
indications du mode
d’emploi.
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PROBLEMES

Ecoulement d’eau
I’appareil.

SOous

CAUSES POSSIBLES
Il y a une fuite interne.

SOLUTIONS

Vérifiez la bonne position
du réservoir. Si le défaut
persiste, n’utilisez  pas
I’appareil, adressez-vous a
un centre de service agrée.

Le plateau récolte-gouttes
n'‘est pas correctement
installé.

Vérifiez que le plateau
récolte-gouttes est poussé
au fond de 'appareil.

Le plateau récolte-gouttes
déborde.

Videz et rincez
soigneusement le plateau

récolte-gouttes, puis
replacez-le.
Les tasses sont remplies de | Le porte-filtre est encrassé. | Reportez-vous au

maniére inégale.

paragraphe NETTOYAGE

ET ENTRETIEN pour
I’entretien de votre
porte-filtre.
La pompe est|Absence d’eau dans le|Remplissez le réservoir
anormalement bruyante. réservoir. d’eau et réamorcez la

pompe (voir paragraphe :
PREMIERE MISE EN
SERVICE). Evitez de vider
complétement le réservoir.

L’espresso fuit sur les cotés
du porte-filtre.

Le porte-filire n’est pas
placé correctement.

Mettez le porte-filtre en
place et verrouillez-le
(tournez de gauche a droite
jusqu’en butée).

Enlevez  I'excédent de
mouture qui empéche de
verrouiller complétement le
porte-filtre.

Le bord du porte-filtre est
encrassé par la mouture.

Enlevez I'excédent de
mouture et nettoyez la grille
de passage d’eau avec une
éponge humide.

La dosette souple est mal
positionnée.

Vérifiez que votre dosette
souple soit correctement
insérée: le papier ne doit
pas dépasser a I'extérieur
du filtre.

Votre espresso a mauvais
goUt.

Aprés le détartrage, le
ringage n’a pas été effectué
correctement.

Rincez I’appareil
conformément au mode
d’emploi et Vvérifiez la

qualité du café.




PROBLEMES

L'appareil ne fonctionne
pas.

CAUSES POSSIBLES
La pompe s’est
désamorcée pour cause de
manque d’eau.

SOLUTIONS
Remplissez le réservoir
d’eau et réamorcez la

pompe (voir paragraphe :
PREMIERE MISE EN
SERVICE). Evitez de vider
completement le réservoir.

Frangais‘

Le réservoir d’eau amovible
est mal positionné.

Placez le réservoir d’eau
correctement.

La buse super cappuccino
ne fait pas ou peu de
mousse.

La buse super cappuccino
n‘est pas correctement
installée.

Vérifiez que I'accessoire est
correctement monté sur
I’appareil I’enlever puis
I’ linstaller de nouveau
sur le bras articulé par
un mouvement ferme de
rotation droite/gauche.

Vérifiez que le tuyau souple
n’est pas obstrué, vrillé et
qu’il est bien emboité dans
I’accessoire pour éviter
toute prise d’air.

Le lait est trop chaud.

Utilisez du lait frais, pasteurisé
ou UHT, récemment ouvert.

La buse super cappuccino
n’aspire pas le lait.

Rincez et nettoyez
'accessoire  (se  reférer
au chapitre « Entretien et

nettoyage »).

S’il n’est pas possible de déterminer la cause d’une panne, adressez-vous a un
réparateur agréé. Ne démontez jamais I'appareil ! (en cas de démontage, la garantie

pourra ne plus étre assurée).

PRODUIT ELECTRIQUE OU ELECTRONIQUE

hid

EN FIN DE VIE

mmmm Participons a la protection de I’environnement !
Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables.
Confiez celui-ci dans un point de collecte ou a défaut dans un centre de service
agréé pour que son traitement soit effectué.
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Wir danken lhnen flr lhre Loyalitat und lhr Vertrauen in die Produkte von KRUPS. Sie
haben die kompakteste Espressomaschine aus unserer Produktreihe erworben.

ACHTUNG: bitte lesen Sie die Anweisungen und Sicherheitshinweise vor
A der Inbetriebnahme des Gerates.

BESCHREIBUNG
A Wasserbehalterdeckel E Filterhalter-Aufnahme
B Entnehmbarer Wasserbehalter F Filterhalter
C Tassenabstellgitter F1 1-Tassen-Filter
D Bedienfeld: F2 2-Tassen-Filter

D1 Wahlschalter (Kaffee oder Dampf) G Super-Cappuccino-Dise
D1-1 Position O/Vorheizen Espresso H Abtropfgitter

D1-2 Zubereitung eines Espressos I Tropfenauffangschale
D1-3 Vorheizen Dampf J Netzkabel

D1-4 Dampferzeugung K Messloffel

D2 Ein-/Aus-Taste mit Kontrollleuchte

TECHNISCHE MERKMALE

B Elektromagnetische Pumpe: 15 bar

M Filterhalter

M 1 oder 2 Tassen

B Kompatible Kaffeepads

B Dampffunktion

B Automatische Ausschaltung nach 5 Minuten (Umweltschutz)
B Entnehmbarer Behilter (Kapazitat: 1 Liter)

W | eistung: 1.460 W

B Spannung: 230 V - 50 Hz

B Uberhitzungsschutz-Sicherheitsvorrichtung

B Abmessungen: H 286 mm, B 145 mm, T 315 mm

WICHTIG!
Spannung: Dieses Gerat ist ausschlieBlich fiir den Betrieb mit

Wechselstrom von 230 V vorgesehen.
Anwendungsbereich: Dieses Gerat ist AUSSCHLIESSLICH fiir den
HAUSGEBRAUCH bestimmt.

PRAKTISCHE TIPPS

Es empfiehlt sich, frisch gertsteten Kaffee zu verwenden. Fragen Sie lhre KaffeerOsterei
um Rat. Die Frische des Kaffees bleibt nach dem Rdsten nur fiir einige Wochen erhalten.
Eine gute Verpackung kann die Konservierung des Kaffees verbessern und verlangern.
Falls Sie sich bezlglich der Qualitat der Verpackung nicht sicher sind, wéhlen Sie einen
Kaffee, der erst vor Kurzem gerdstet wurde.

Der Kaffee darf erst kurz vor der Zubereitung gemahlen werden.



Auswahl der Kaffeesorte

B Fur einen Kaffee voller Aroma

Wabhlen Sie vorzugsweise reine Arabica-Kaffees oder Kaffeesorten, die Uberwiegend
aus Arabica-Kaffees bestehen.

Geben Sie handgerdsteten Kaffees den Vorzug, denn sie bieten komplexere und feinere
Aromen. Um den Geschmack zu variieren, probieren Sie reine Ursprungskaffees.

B Fir einen kraftigen Kaffee
Ziehen Sie Kaffeemischungen aus Robusta-Bohnen vor — nicht spezifiert als 100 % Arabica
— oder Kaffee mit der Bezeichnung , italienische Réstung” oder ,jitalienischer Kaffee“.
B Lagern Sie das Kaffeepulver im Kiihlschrank. So bewahrt es langer sein Aroma.
M Fullen Sie lhren Filterhalter nicht bis zum Rand, sondern benutzen Sie den
Messloffel (1 Loffel fir eine Tasse a 50 ml, 2 Loffel fir 2 Tassen a 50 ml). Entfernen
Sie Uberschissiges Kaffeepulver vom Rand des Filterhalters.
B Falls Sie das Geréat langer als 5 Tage nicht benutzen, leeren und sptlen Sie den
Wasserbehélter aus.
B Schalten Sie das Gerét bitte immer aus, bevor Sie den Behalter zum Aufflllen oder
Entleeren entnehmen.
M Bitte stellen Sie das Gerét stets auf eine ebene und stabile Flache.

ERSTMALIGE INBETRIEBNAHME - oder nach langerer

Nichtbenutzung der Espressomaschine

if WICHTIG: Stellen Sie keine heiBen Elemente auf das Gerat.

Spilung und Vorbereitung des Systems vor dem ersten

Gebrauch

Reinigen Sie das gesamte Zubehdr mit Seifenwasser und trocknen Sie es ab, bevor Sie
Ihre Kaffeemaschine in Betrieb nehmen.

Flhren Sie auf folgende Weise eine Spulung durch:

B Verbinden Sie lhr Gerat mit einer Steckdose (1).

B Nehmen Sie den Deckel (A) ab und entnehmen Sie den Wasserbehalter (B) (2).

B Befiillen Sie den Wasserbehalter mit Wasser von Raumtemperatur und stellen Sie
ihn wieder auf das Gerét. Versichern Sie sich, dass der Behalter korrekt positioniert
ist. Setzen Sie den Deckel wieder auf (3-4).

B Stellen Sie sicher, dass der Wahlschalter (D1) auf die Position O gestellt ist (D1-1)
(5).

B Schalten Sie das Gerat ein, indem Sie die Ein-/Aus-Taste driicken (D2). Das Gerét
erzeugt ein kurzes akustisches Signal; dies ist voéllig normal. Es signalisiert die
Aktivierung/Deaktivierung der Pumpe (6).

B Die Temperaturkontrollleuchte blinkt und leuchtet anschlieBend stetig (7).

B Setzen Sie den Filterhalter (F) (ohne Pulver) in das Gerat ein: Drehen Sie ihn nach
rechts, bis er einklinkt (8).

Bl Stellen Sie ein GefaB mit einem Fassungsvermdgen von mindestens V2 Liter unter
die Dampfduse (9).

12
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M Stellen Sie den Wahlschalter auf Vorheizen Dampf (D1-3) (10).

B Die Taste blinkt und leuchtet anschlieBend stetig: Sie kdnnen nun den Wahlschalter
fir ungefédhr 20 Sekunden auf die Position Dampf (D1-4) stellen wahrend des
Durchlaufens (11).

B Stellen Sie den Wahlschalter auf die Position O (D1-1) zurlick (12).

B Stellen Sie nun das GefaB mit einem Fassungsvermdgen von Y Liter unter den
Filterhalter (13).

B Stellen Sie den Wahlschalter auf die Position Espresso (D-1-2) (14). Lassen Sie von
dem Wasser im Behélter genug fiir 4 Tassen Espresso a 50 ml durchlaufen. Um
das Durchlaufen des Wassers zu unterbrechen, drehen Sie den Wahlschalter auf
die Position O (15).

B Falls kein Wasser lauft (Inbetriebsetzen der Pumpe), wiederholen Sie den gesamten
Vorgang.

B Lassen Sie lhr Gerat abkihlen und wiederholen Sie diesen Vorgang viermal. Achten
Sie bitte darauf, dass der Behalter ausreichend Wasser enthalt.

B Lassen Sie Ihr Gerét zwischen den einzelnen Durchlaufzyklen abkihlen.

B Entnehmen Sie den Wasserbehdlter, spiilen Sie ihn griindlich aus und setzen Sie
ihn wieder im Gerat ein.

WICHTIG!
Wenn lhr Gerat fiir 5 Minuten nicht in Gebrauch ist, schaltet es sich

A automatisch aus Griinden des Umweltschutzes ab.

WICHTIG!

Jedes Mal, wenn das Gerét eingeschaltet und ausgeschaltet wird (Driicken
der Ein-/Aus-Taste (D2), ertdnt ein Signalton. Dies ist vollkommen normal.
Er signalisiert die Aktivierung/Deaktivierung der Pumpe.

ZUBEREITUNG DES ESPRESSOS

WICHTIG!
Wenn Sie die Espressomaschine zum ersten Mal benutzen, miissen Sie
das Gerat wie im Abschnitt <ERSTMALIGE INBETRIEBNAHME?> reinigen.

Filterhalter gut bis zu seinem Anschlag befestigt ist, bevor Sie Kaffee
durchlaufen lassen. Entnehmen Sie den Filterhalter nicht, wihrend das
Wasser durchlauft, da das Gerat unter Druck steht.

Mit gemahlenem Kaffee
Die Art des Kaffeepulvers, das Sie auswéhlen, bestimmt die Stéarke und den Geschmack
lhres Espressos: Je feiner Ihr Pulver ist, umso kraftigeren Espresso erhalten Sie.
M Fullen Sie den Wasserbehalter mit Wasser von Raumtemperatur und setzen Sie ihn
wieder in das Gerét. Versichern Sie sich, dass der Behalter korrekt positioniert ist (3-4)
M Verbinden Sie Ihr Gerat mit einer Steckdose (1).
B Schalten Sie das Gerat ein, indem Sie die Ein-/Aus-Taste driicken. Das Gerat
erzeugt ein kurzes akustisches Signal; dies ist vollkommen normal. Es signalisiert
die Aktivierung der Pumpe (6).

f WICHTIG! Um heiBe Wasserspritzer zu verhindern, priifen Sie, ob der



M Die Temperaturkontrollleuchte blinkt wahrend des Vorheizens und leuchtet
anschlieBend stetig (7). Das Gerét ist nun einsatzbereit.

M | 6sen Sie den Filterhalter, indem Sie ihn nach links drehen (16).

B [egen Sie den Filter fiir 1 Tasse oder den Filter fir 2 Tassen in den Filterhalter (17).

B Geben Sie Ihr Kaffeepulver mit dem Messloffel (1 Messloffel = 1 Tasse, 2 Messloffel
= 2 Tassen) in den Filter (18).

B Entfernen Sie Uberschissiges Pulver vom Rand des Filterhalters.

B Setzen Sie den Filterhalter ins Gerét ein und drehen Sie ihn so weit wie mdglich
nach rechts, bis er einklinkt (8).

B Stellen Sie eine oder zwei Tassen auf das Abtropfgitter unter den Filterhalter (19).

M Stellen Sie den Wahlischalter auf die Position Espresso (D1-2) (19).

B Nach kurzer Zeit beginnt der Kaffee durchzulaufen.

B Wenn die Tasse(n) geflllt ist/sind, stellen Sie den Wahlschalter auf die Position O
zuriick (15).

B Entnehmen Sie die Tasse(n).

B [6sen Sie den Filterhalter, indem Sie ihn nach links drehen. Nehmen Sie ihn aus
dem Gerat (16).

B Um das Pulver zu entleeren, drehen Sie den Filterhalter um und halten Sie den
Filter mit der Lasche fest, damit nur das Pulver herausfallt (20).

M Spulen Sie den Filterhalter und den Filter unter laufendem Wasser, um die Reste
des Pulvers zu beseitigen (21).

B Um ein optimales Ergebnis zu erzielen, empfiehlt es sich, das Zubehor vorzuwarmen
(Filterhalter, Filter und Tasse), indem Sie den oben beschriebenen Schritten folgen,
ohne Pulver einzuftllen.

B [assen Sie Ihr Gerét abklhlen, wenn Sie 5 Kaffees a 50 ml in Folge zubereitet haben.

Mit einem Kaffeepad

Ihr Gerét ist mit Kaffeepads kompatibel (im Allgemeinen mit einem Durchmesser von 60
mm). Diese Art von Pads sind nicht speziell fir Espressomaschinen entwickelt und Sie
erhalten einen weniger kréftigen Espresso als mit Ihrem Kaffeepulver.

B Beflllen Sie den Behélter mit Wasser von Raumtemperatur und setzen Sie ihn
wieder ins Gerét (3-4).

B Schalten Sie das Gerat ein, indem Sie die Ein-/Aus-Taste driicken (6).

B Die Kontrollleuchte blinkt wahrend des Vorheizens und leuchtet anschlieBend
stetig (6). Das Gerat ist nun einsatzbereit (7).

B L6sen Sie den Filterhalter, indem Sie ihn nach links drehen (16). Legen Sie einen
Kaffeepad in den 1-Tassen-Filter. Der Pad ist zum Zubereiten einer Tasse Kaffee
vorgesehen. Es wird davon abgeraten, 2 Pads Ubereinander zu verwenden (22).

B Setzen Sie den Filterhalter ins Gerat ein und drehen Sie ihn so weit wie moglich
nach rechts, bis er einklinkt (8).

B Fahren Sie fUr die Zubereitung Ihres Espressos genauso fort wie fiir die Zubereitung
eines Espressos mit gemahlenem Kaffee.

B Lassen Sie Ihr Geré&t abkuhlen, wenn Sie 5 Kaffees a 50 ml in Folge zubereitet haben.

| Deutsch ‘
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DAMPFFUNKTION - Benutzung der

Super-Cappuccino-Diise

WICHTIG! Um heiBe Spritzer zu vermeiden, vergewissern Sie sich, dass

A die Super-Cappuccino-Diise korrekt angebracht ist, bevor Sie den Dampf

auslosen. Entfernen Sie die Diise nicht, wahrend die Milch durchlauft.

Diese Duse erleichtert die Zubereitung von Cappuccino oder Café Latte (23). Dieses

Element besteht aus einer Spezialdiise mit zwei Einstellungen (Cappuccino oder Latte)

und einem Silikonschlauch. SchlieBen Sie diesen Schlauch an der Diise an, wie in

Abbildung 23 gezeigt.

Anmerkung: Der Schlauch darf nicht verdreht sein.

W Befestigen Sie die Duse mit einer Rechts-/Links-Drehbewegung am Gelenkarm (24).

B Wihlen Sie die Einstellung Cappuccino oder Café Latte an der Spezialdlse (25).

M Stellen Sie eine Tasse unter die Super-Cappuccino-Diise und gieBen Sie teilentranmte
Milch in ein GefaB (60 bis 100 ml). Die Milch muss kalt sein. Tauchen Sie den
Silikonschlauch (abgeschrégtes Ende) in das GefaB (26). Tauchen Sie den Schlauch
bitte nicht in einen Milchkarton.

B Um Dampf zu erzeugen, stellen Sie den Wahlschalter auf die Einstellung Vorheizen
(D1-3) (10).

M Die Kontrollleuchte des Ein-/Ausschalters blinkt erneut und leuchtet anschlieBend
kontinuierlich (7). Das Gerat ist nun einsatzbereit.

M Stellen Sie den Wahlschalter auf die Dampfeinstellung (D1-4) (27).

M Sobald der Schaum erzeugt wurde, drehen Sie den Wahlschalter auf 0 (12), um
den Vorgang zu beenden. (Es empfiehlt sich, den Vorgang zu beenden, bevor das
GefaB komplett geleert ist). Jetzt kihlt sich das Gerat automatisch ab, indem es
phasenweise Pumpvorgange auslést. Sobald dieser Vorgang automatisch beendet
wurde, kdnnen Sie Kaffee zubereiten, nachdem Sie Ihre Tasse mit Milchschaum unter
den Filterhalter gestellt haben. Sie kénnen nun lhr Getrank genieBen (28).

Wichtig: Um zu vermeiden, dass die Milch an der Innenseite der Super-

A Cappuccino-Diise antrocknet, muss diese nach jeder Zubereitung

gereinigt werden. Wiederholen Sie hierzu bitte den Aufschdumvorgang
und ersetzen Sie die Milch mit 60 ml Wasser. Lesen Sie bitte dann den
folgenden Abschnitt, um die Diise manuell zu reinigen.

Pflege und Reinigung der Super-Cappuccino-Diise

B Entfernen Sie die Diise vom Gelenkarm (29). Zerlegen Sie die Diise und reinigen Sie die
verschiedenen Elemente mithilfe einer kleinen Birste und etwas Geschirrspulmittel.
Bitte reinigen Sie die Teile grindlich, die in Abbildung umrandet sind (30). Die
Offnung am Metallstiick darf nicht verstopft sein. Das schwarze Kunststoffende
des Metallstlickes, das auf der Abbildung umrandet ist, muss zusammengepresst
werden, um alle Milchreste daraus zu entfernen (31-32). Nach dem Reinigen und
Abtrocknen kénnen Sie die verschiedenen Teile der Dise wieder zusammensetzen.



REINIGUNG UND PFLEGE

A. Gerat

B Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netzstecker und lassen Sie das Gerat abkuhlen.

B Szubern Sie von Zeit zu Zeit das AuBengeh&use des Gerates mit einem feuchten
Schwamm. Waschen Sie regelmaBig den Wasserbehalter, die Tropfenauffangschale
und ihr Gitter und trocknen Sie die Teile ab.

B Spulen Sie regelmaBig das Innere des Wasserbehalters.

B Wenn sich eine diinne, weiBe Schicht auf lhrem Wasserbehalter gebildet hat,
entkalken Sie das Gerét (siehe Abschnitt ENTKALKEN).

B Verwenden Sie keine Reinigungsprodukte auf Alkoholbasis oder Losungsmittel.

B Nachdem Sie den Netzstecker des Gerdtes gezogen haben, reinigen Sie
regelmaBig das HeiBwasserdurchlaufgitter sowie die Dichtung mithilfe eines
feuchten Schwamms (33).

B Benutzen Sie zur Reinigung nur ein feuchtes Tuch ohne Reinigungs- oder
Scheuermittel.

B. Filterhalter

B Reinigen Sie regelmaBig mit einem feuchten Tuch die Aufnahme des Filterhalters,
um eventuelle Kaffeereste zu entfernen, die an dieser Stelle kleben (33).

B Um die Lebensdauer der Dichtung des Briihkopfes zu verlangern, setzen Sie den
Filterhalter nicht in das Gerét ein, wenn die Kaffeemaschine Uber langere Zeit nicht
benutzt wird.

B Um mégliche Ablagerungen zu entfernen, die die Offnung lhres 1- oder 2-Tassen-
Filters verstopfen kdnnten, benutzen Sie die Nadel (34).

C. Tropfenauffangschale

Nach jeder Benutzung des Gerates muss die Tropfenauffangschale geleert werden. Falls
mehrere Espressos - einer nach dem anderen - zubereitet werden, ist es angebracht,
die Schale regelmaBig zu leeren (35-36) (nach etwa jeweils 5 Tassen Espresso). Es
ist normal, dass sich Wasser in der Schale ansammelt. Dies ist kein Hinweis auf eine
undichte Stelle. Reinigen Sie die Tropfenauffangschale und ihr Gitter gegebenenfalls mit
Wasser und etwas mildem Spuilmittel. Schale abspullen und abtrocknen.

ENTKALKEN

Das regelmaBige Entkalken Ihres Gerétes, wie in den Abschnitten A und B fur die Kaffee-

und Dampffunktionen beschrieben, tragt wesentlich zur Lebensdauer des Gerétes bei.

Wie haufig Sie Ihr Gerat entkalken sollten, hangt von der Harte Ihres Wassers ab. Lassen

Sie sich von Ihrem Wasserwerk beraten.

Stellen Sie wéhrend dieses Vorgangs lhr Gerat nicht auf eine Arbeitsflache aus Marmor.

Das Entkalkungsmittel kénnte sie beschédigen.

M Zur Orientierungshilfe finden Sie im Folgenden eine Tabelle zur Haufigkeit des
Entkalkens auf Grundlage der Harte Ihres Wassers und des Gebrauchs lhrer
Maschine:
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HAUFIGKEIT DER ENTKALKUNG

Durchschnittliche Weiches Wasser Kalkhaltiges Sehr kalkhaltiges
Anzahl an Kaffees (<19°dH) Wasser Wasser
pro Woche (19-30°dH) (>30°dH)
Weniger als 7 1-mal pro Jahr Alle 8 Monate Alle 6 Monate
7 bis 20 Alle 4 Monate Alle 3 Monate Alle 2 Monate
Mehr als 20 Alle 3 Monate Alle 2 Monate Jeden Monat

Im Zweifelsfall wird empfohlen, jeden Monat zu entkalken.
Jede Reparatur der Kaffeemaschine aus einem der folgenden Griinde:
B Maschine wurde nicht entkalkt,
W Verkalkung,
B Zubehor wurde in der Geschirrspllmaschine abgewaschen,
wird nicht von der Garantie abgedeckt.

A. Entkalkung des Kaffeesystems

B Ziehen Sie den Netzstecker des Gerétes.

B Installieren Sie den Filterhalter (ohne Kaffeepulver) im Gerat und drehen Sie ihn
zum Befestigen nach rechts, bis er einklinkt (8).

B Stellen Sie ein GefaB mit einem Fassungsvermdgen von mindestens V2 Liter unter
den Filterhalter (13).

B Stellen Sie sicher, dass der Wahlischalter (D1) richtig auf die Position O (D1-1)
gestellt ist (5).

B Flllen Sie den Wasserbehalter mit einer Mischung aus drei Teilen Wasser und
einem Teil Essig oder Zitronensdure/Sulfaminséure.

B Verbinden Sie das Gerat mit einer Steckdose (1). Schalten Sie das Gerat durch
Driicken der Ein-/Aus-Taste ein (6).

B Wenn die Temperaturkontrollleuchte der Ein-Taste aufhért zu blinken, kdnnen Sie
den Wahlschalter (D1) auf die Position Espresso (D1-2) stellen.

B Lassen Sie die Mischung durchlaufen (1/4 des Volumens).

B Schalten Sie das Gerat durch Driicken der Ein-/Aus-Taste aus und lassen Sie den
Waéhlschalter (D1) auf der Position Espresso (D1-2).

B Warten Sie 5 bis 10 Minuten, wiederholen Sie dann den Vorgang noch zweimal.

B Lassen Sie den Wasserbehélter bitte nicht komplett leer pumpen (falls er komplett
geleert ist, siehe Abschnitt: ERSTMALIGE INBETRIEBNAHME).

B Folgen Sie nun den Anleitungen zur Entkalkung der Dampfduse.

B. Entkalken des Dampfsystems

B Stellen Sie das GefaB unter die Dampfdiise (9).

B Stellen Sie den Wahlschalter (D1) auf die Position Dampf (D1-4) (ohne auf der
Position Vorheizen (D1-3) stehen zu bleiben).

B Schalten Sie das Gerat ein, indem Sie die Ein-/Aus-Taste driicken (6).

B Lassen Sie die Mischung durch die Dise laufen, bis Dampf entsteht

B Stellen Sie den Wahlschalter auf die Position O (D1-1) (12).

B Das Gerat kihlt sich nun automatisch ab und fiihrt mit Unterbrechungen 2
oder 3 Pump-Zyklen durch. HeiBes Wasser und/oder der Dampf laufen in die
Tropfenauffangschale.



B Warten Sie 2 bis 4 Minuten, wiederholen Sie dann den Vorgang.
B Lassen Sie den Wasserbehalter bitte nicht komplett leer pumpen (falls er komplett
leer ist, siehe Abschnitt: ERSTMALIGE INBETRIEBNAHME).

C. Spilen

2 WICHTIG!

bis dreimal klares Wasser
«ERSTMALIGE

Lassen Sie nach dem Entkalken zwei-
(ohne Kaffeepulver einzufiillen) wie im Abschnitt
INBETRIEBNAHME>» beschrieben durch das Geréat laufen.
Denken Sie daran, die Dampfdiise durchzuspiilen. Das Gerat ist nun
entkalkt und wieder einsatzbereit.

GARANTIE

lhr Gerat ist mit einer Garantie versehen, doch sie erlischt bei falschem AnschlieBen
an den Netzstrom, bei fehlerhafter Bedienung oder wenn das Gerét zu einem anderen
Zweck als in der Bedienungsanleitung beschrieben gebraucht wird.

Dieses Gerat ist flir den Privatgebrauch im Haushalt mit einer Garantie versehen. Jede
andere Form des Gebrauchs flhrt zum Erléschen der Garantie.

Reparaturen, die aufgrund von Verkalkung notwendig sind, werden nicht von der
Garantie abgedeckt.

Bei allen nach dem Kauf auftretenden Problemen oder fiir Ersatzteile wenden Sie sich
bitte an Ihr Fachgeschéft oder ein zugelassenes Kundendienstzentrum.

BEHEBUNG EVENTUELLER PROBLEME

PROBLEME MOGLICHE URSACHEN LOSUNGEN
Der Kaffeesatz ist sehr|Siehabennichtausreichend |Fullen Sie mehr
feucht. Kaffeepulver eingefllt. Kaffeepulver ein.
Der Espresso lauft zu|Das Kaffeepulver ist zu fein,| Wahlen Sie ein etwas
langsam durch. zu 6lig oder zu starkehaltig. | gréberes Pulver.
Der Filterhalter ist | Reinigen Sie lhren
verschmutzt. Filterhalter der Anleitung
im Abschnitt REINIGUNG
UND PFLEGE - B.
Filterhalter gemaB.

Reinigen Sie auBerdem den
Kaffeefilter.

Das Wasserdurchlaufgitter
ist verschmutzt.

Wenn das Gerat abgekiihlt
ist, reinigen Sie das
Wasserdurchlaufgitter mit
einem feuchten Schwamm.

Ihre Maschine ist verkalkt.

Entkalken Sie lhre
Maschine den Hinweisen
in der Bedienungsanleitung

gemaB.

18
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PROBLEME

Nach der Zubereitung eines
Espressos scheint das
Wasser langsamer durch
den Filterhalter zu laufen.

MOGLICHE URSACHEN

In Ihrer Maschine bilden
sich Kalkablagerungen
aufgrund von besonders
hartem Wasser.

LOSUNGEN
Entkalken Sie lhre
Maschine unverziglich

gemaB den Anleitungen in
der Gebrauchsanweisung.

Kaffeesatz in der Tasse.

Der Filterhalter ist | Reinigen Sie den Filterhalter

verschmutzt. mit heiBem Wasser.

Das Pulver ist zu fein. Verwenden Sie etwas
groberes Pulver.

Die Dichtung der Aufnahme | Reinigen Sie die

des Filterhalters ist

verschmutzt.

Filterhalter-Aufnahme und
die Dichtung mit einem
feuchten Schwamm.

Der Espresso hat keine
Schaumschicht.

Das Pulver ist zu alt.

Verwenden Sie ein frisch
gemahlenes Kaffeepulver.

Das Kaffeepulver ist nicht
flr Espresso geeignet.

Verwenden Sie ein feineres
Pulver.

Es ist zu wenig Pulver im
Filterhalter.

Flllen Sie mehr Pulver ein.

Der Wasserbehalter leckt
beim Transport.

Das Ventil im Boden des
Behélters ist verschmutzt
oder defekt.

Waschen Sie den
Wasserbehalter und
betatigen Sie das Ventil im
Boden des Behalters mit
dem Finger.

Das Ventil st
Kalkbildung verstopft.

durch

Entkalken Sie Ihre
Maschine den Hinweisen
in der Bedienungsanleitung
gemas.

Wasser lauft unten aus dem
Gerét heraus.

Es ist eine undichte Stelle
vorhanden.

Stellen Sie sicher, dass
der Wasserbehalter korrekt
positioniert ist. Falls das
Problem weiter besteht,
stellen Sie den Gebrauch
des Gerates ein und
wenden Sie sich an eine
autorisierte Fachwerkstatt.

Die Tropfenauffangschale
ist nicht korrekt installiert.

Vergewissern Sie sich, dass
die Tropfenauffangschale in
das Unterteil des Gerates
geschoben ist.

Die Tropfenauffangschale
lauft Uber.

Entleeren und spilen Sie
die Tropfenauffangschale
grundlich aus, schieben Sie
sie dann wieder an ihren
Platz.

Die Tassen werden nicht
gleichmaBig geflillt.

Der Filterhalter
verschmutzt.

ist

Lesen Sie den Abschnitt
REINIGUNG UND PFLEGE
fur Hinweise zur Pflege
lhres Filterhalters.




PROBLEME

Die Pumpeistungew®dhnlich
laut.

MOGLICHE URSACHEN
Kein Wasser im Behélter.

LOSUNGEN
Beflllen Sie den
Wasserbehélter und
setzen Sie die Pumpe

wieder in Betrieb (siehe
Abschnitt: ERSTMALIGE
INBETRIEBNAHME).
Vermeiden Sie, den
Wasserbehélter vollsténdig
leer zu pumpen.

Aus den Seiten des
Filterhalters lauft Espresso.

Der Filterhalter ist nicht
korrekt eingesetzt.

Installieren Sie den
Filterhalter an seinem Platz
und drehen Sie ihn fest
(drehen Sie von links nach
rechts, bis er einklinkt).

Entfernen Sie Uberschissiges

Kaffeepulver, das den
Filterhalter am  Einrasten
hindert.
Der Rand des Filterhalters | Entfernen Sie das
ist mit Pulver verschmutzt. | Uberschissige Pulver
und reinigen Sie das
Wasserdurchlaufgitter mit

einem feuchten Schwamm.

Der Kaffeepad ist nicht
korrekt positioniert.

Priifen Sie, ob lhr Kaffeepad
korrekt eingelegt ist: Das
Papier darf nicht Uber die

AuBenseite des  Filters

ragen.
Ihr  Espresso schmeckt|Nach dem Entkalken wurde | Spllen Sie das Gerét
nicht gut. das Gerdt nicht korrekt|der Bedienungsanleitung
gespuilt. gemaB durch und prifen
Sie die Qualitat des Kaffees.
Das Gerat funktioniert|Die Pumpe funktioniert|Befillen Sie den
nicht. nicht, weil zu wenig Wasser | Wasserbehélter und
im Wasserbehélter ist. setzen Sie die Pumpe
wieder in Betrieb (siehe
Abschnitt: ERSTMALIGE
INBETRIEBNAHME).
Vermeiden Sie, den

Wasserbehalter vollstandig
leer zu pumpen.

Der entnehmbare
Wasserbehalter ist nicht
korrekt positioniert.

Setzen Sie den
Wasserbehélter korrekt ein.
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PROBLEME
Die Super-Cappuccino-
Dise erzeugt wenig oder
gar keinen Schaum.

MOGLICHE URSACHEN

Die Super-Cappuccino-
Dise ist nicht richtig
installiert.

LOSUNGEN

Stellen Sie sicher, dass das
Zubehor korrekt am Geréat
befestigt ist: Entfernen
Sie es und installieren
Sie es dann erneut auf
dem Gelenkarm mit einer

festen Rechts-/Links-
Drehbewegung.
Prifen  Sie, ob der

Schlauch verstopft oder
verdreht ist und ob er gut
im Zubehorteil befestigt ist,
damit keine Luft ins System
gelangen kann.

Die Milch ist zu heiB.

Verwenden Sie frische,
pasteurisierte oder H-Milch,
die erst vor Kurzem gedffnet
wurde.

Die Super-Cappuccino- Spllen und reinigen Sie

Dise saugt keine Milch auf. das Zubehorteil (siehe
Abschnitt  ,Pflege  und
Reinigung®).

Falls es nicht moglich ist, die Ursache des Defekts zu ermitteln, wenden Sie sich an
eine Fachwerkstatt. Nehmen Sie das Gerat niemals auseinander! (Wenn das Geréat
auseinandergenommen wurde, kann die Garantie nicht mehr gewahrleistet werden).

ELEKTRISCHE ODER ELEKTRONISCHE

hid

ALTGERATE

mmmm \Vir |eisten einen Beitrag zum Umweltschutz!
Unser Gerat enthélt zahlreiche wiederverwertbare oder recycelbare Materialien.
Bringen Sie es zu einer Sammelstelle lhrer Stadt oder Gemeinde.




Thank you for your confidence in and loyalty to KRUPS products. You have just
purchased the most compact espresso machine in our range.

CAUTION: the safety precautions are part of the appliance. Read them
A carefully before using your new appliance for the first time.

DESCRIPTION
A Water compartment lid E Filter holder mount
B Removable water tank F Filter holder
C Cuptray F1 Filter one cup
D Control panel: F2 Filter two cups

D1 Selector knob (coffee or steam) G Super cappuccino nozzle
D1-1 O Position/preheating espresso  H Drip grid
D1-2 Preparing an espresso I Drip tray
D1-3 Preheating steam J Power cord

D1-4 Preparing steam K Measuring spoon
D2 On/Off button with indicator light

TECHNICAL SPECIFICATIONS

B Electromagnetic pump: 15 bars

M Filter holder

M 1 or 2 cups

M Soft pod compatible

B Steam function

B Automatic shut-off after 5 minutes (environmental protection)
B Removable water tank (capacity: 1 litre)

M Power: 1460 W

H \oltage: 230 V - 50 Hz

B Safety devices to protect against overheating

B Dimensions: H. 286 mm, L. 145 mm, D. 315 mm

IMPORTANT!
A Voltage: this appliance is designed to function on 230V alternating current only.
Type of use: this appliance is designed for DOMESTIC USE ONLY

PRACTICAL TIPS

It is preferable to use freshly roasted coffee. The freshness of coffee is only preserved
for a few weeks after roasting. Good packaging may improve and preserve the coffee
for longer. If you are not sure about the quality of the packaging, choose a recently
roasted coffee.

The coffee must always be ground just before being prepared.

What type of coffee should i choose?

B For a coffee rich in aroma
Choose pure Arabica coffee or those made from a majority of Arabica coffee.
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Artisan roasted coffees are the best as they offer more complex and refined aromas. To
vary the flavours, try pure origin coffees.

B For a full-bodied coffee
Choose Robusta blended coffees - not specified 100% Arabica - Italian roasted coffees,
or those specified as Italian.
B Keep ground coffee in the fridge to maintain its flavour for longer.
M Do not fill your filter holder to the top, but use the measuring scoop (1 scoop for
a 50ml cup, 2 scoops for two 50ml cups). Remove excess coffee from the rim of
the filter holder.
B If you do not use the appliance for longer than 5 days, empty and rinse the water tank.
B Before removing the tank to fill or empty it, always ensure that the appliance is
switched off.
M Always place the appliance on a flat, stable, heat & water resistant work surface.

USING FOR THE FIRST TIME - or after long periods of

not using your Espresso maker.

if IMPORTANT: do not place any hot objects on top of the appliance.

Rinsing and preparing the system before first use.
Before using your coffee machine, clean all the accessories in soapy water and then dry.
Rinse the system following the procedure below:

B Plug your machine in (1).

B Open the lid (A) and remove the water tank (B) (2).

B Fill the tank with water at room temperature and place it back on the appliance,
ensuring that it is positioned correctly. Close the lid (3-4).

B Ensure that the selector knob (D1) is in the O position (D1-1) (5).

B Switch on the appliance by pressing the on/off button (D2). A short beep will sound,
this is completely normal. This corresponds to the switching on/off of the pump (6).

B The temperature light flashes and then remains on (7).

B Insert the filter holder (F) (without coffee) into the appliance: turn it to the right as
far as it will go (8).

B Place a container with a volume greater than 1/2 litre under the steam wand (9).

M Turn the selector knob to Steam preheat (D1-3) (10).

B The button flashes and then remains on: you can now turn the selector knob to the
Steam position (D1-4) for approximately 20 seconds (11).

B Turn the selector knob to the O position (D1-1) (12).

B Then place a 1/2 litre container under the filter holder (13).

B Turn the selection button to the Espresso position (D1-2) (14). Allow water to flow
from the tank, equivalent to four 50ml espresso cups To stop the water flowing
through, turn the selector knob to the O position (15).

B If the water doesn't flow through (pump initiation) repeat the procedure from the
beginning without the filter holder.

B [eave to cool and repeat this procedure four times making sure that the tank
contains enough water.



W [eave your appliance to cool between each operation.
B Remove the tank, empty, rinse carefully and place back in the appliance.

IMPORTANT!
After five minutes of non-use, your appliance will switch off automatically

A in order to help protect the environment.

IMPORTANT!

A beep will sound each time the appliance is switched on or off (when
pressing the on/off button (D2)). This is completely normal. This
corresponds to the switching on/off of the pump (4).

PREPARING ESPRESSO

IMPORTANT!
If the espresso machine is being used for the first time, the appliance must
be cleaned as described in the paragraph "USING FOR THE FIRST TIME".

has been tightened until it stops prior to starting coffee brewing. Do not
remove the filter holder while water flows through the appliance, as the
appliance is under pressure.

With ground coffee
The type of ground coffee you choose will determine the strength and flavour of your
espresso: the finer the coffee, the more intense the espresso.
M Fill the tank with water at room temperature and place it back on the appliance,
ensuring that it is positioned correctly (3-4).
M Plug your machine in (1).
M Switch on the appliance by pressing the on/off button. A short beep will sound,
this is completely normal. This corresponds to the switching on of the pump (6).
B The temperature light flashes while it is heating up and then remains on (7). The
appliance is now ready to use.
B Unlock the filter holder by turning it to the left (16).
B Add the filter for 1 cup or the filter for 2 cups to the filter holder (17).
B Using the measuring spoon, add your ground coffee. (1 scoop = 1 cup, 2 scoops
= 2 cups) to the filter (18).
B Remove excess coffee from the rim of the filter holder.
B Insert the filter holder into the appliance, pushing it firmly to the right as far as it
will go (8).
M Place one or two cups on the drip tray grid under the filter holder (19).
M Turn the selector knob to the espresso position (D1-2) (19).
B After a few moments, the coffee will flow through.
B When the cup(s) is/are full, return the selector knob to the O position (15).
B Remove the cup(s).
B Unlock the filter holder by turning it to the left. Remove it from the appliance (16).
M To discard the grounds, turn the filter holder over while holding the filter in place
using the tab to allow just the coffee grounds to fall out (20).

f IMPORTANT! To prevent hot water splashes, check that the filter holder
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B Wash the filter holder and filter under running water to remove any remaining
grounds (21).

B For best results, we recommend that you preheat the accessories in advance (filter
holder, filter and cup) following the steps below without adding coffee.

M [eave your appliance to cool if you have made five 50ml coffees consecutively.

With a soft pod

Your machine is compatible with soft pods (generally 60mm in diameter). Given that this
type of pod is not specifically designed for espresso machines, you will obtain a less
intense coffee than with ground coffee.

B Fill the water tank with water at room temperature and place it back on the
appliance (3-4).

B Switch on the appliance by pressing the on/off button (6).

B The light flashes while it is preheating and then remains on. The appliance is now
ready to use (7).

B Unlock the filter holder by turning it to the left (16). Place a soft pod in the one cup
filter (F1). Pods are designed to make one cup of coffee. Using two pods on top of
each other is not recommended (22).

B Insert the filter holder into the appliance, pushing it firmly to the right as far as it
will go (8).

B To prepare your espresso, follow the procedure for preparing an espresso with
ground coffee.

B [eave your appliance to cool if you have made five coffees consecutively.

STEAM FEATURE - Using the Super Cappuccino Nozzle

IMPORTANT! To prevent hot splashes, check that the super cappuccino
nozzle is in the correct position before releasing steam. Do not remove
the nozzle during the flow of milk.

This nozzle makes it easier to prepare cappuccinos and caffe lattes (23). This piece is
comprised of a special two-position nozzle (cappuccino or latte) and a silicone tube.
Connect this tube to the nozzle, as illustrated in figure 23.

Please note: The hose must not be twisted

B Tightly fasten the nozzle to the swivel arm with a twist from right to left (24).

B Select either the cappuccino or caffe latte position on the special nozzle (25)

B Place a cup under the super cappuccino nozzle and pour some semi-skimmed milk in a
container (60 to 100 ml). The milk must be fresh and cold. Plunge the silicone tube (bevelled
end) in the container (26). We advise against plunging the tube directly into a carton of milk.

B To produce steam, turn the selector knob to the Pre-heat position (D1-3) (10).

B The on/off indicator blinks again, and then stays lit (7). The appliance is then ready for use.

B Turn the selector knob to the steam position (D1-4) (27).

B Once you have made enough frothed milk, turn the selector knob to position 0 (12) to
stop the cycle (we recommend stopping the cycle before the container is completely
empty). At this time, the appliance automatically cools itself off by intermittently
initiating pumping cycles. Once this automatic operation is completed, you can start
preparing a coffee after you have placed your cup of frothed milk under the filter
holder. Your drink is now ready to be enjoyed (28).



nozzle, the nozzle must be cleaned after each use. To do so, please
repeat the milk frothing process but instead replace 100 ml of milk with
60 ml of water, and then refer to the next paragraph for manual cleaning.

Maintaining and Cleaning the Super Cappuccino Nozzle

B Remove the nozzle from the swivel arm (29). Disassemble it and clean its various
parts using a little brush and some washing-up liquid. Make sure that you thoroughly
clean the parts circled on the photo (30). The hole on the metal part must not be
plugged. The black plastic end of the metal part circled on the photo must be
squeezed to expel any milk remaining inside (31-32). After cleaning and drying, you
can re-assemble the various parts of the nozzle.

CLEANING AND SERVICING

A. The appliance

B Unplug the appliance from the power socket each time you clean it, and leave to
cool.

Bl Clean the outside of the appliance from time to time with a damp sponge. Clean
and dry the tank, drip tray and grid regularly.

M Rinse the inside of the tank regularly.

B When a fine white layer clouds your tank, follow the descaling process (see
paragraph DESCALING).

B Do not use alcohol-based cleaning products or solvents.

B After you have unplugged the appliance, regularly clean the grid through which the
water passes, as well as the watertight seal, using a damp sponge (33).

B Clean using only a damp cloth without any detergent or scourer.

B. The filter holder

B Using a damp cloth, clean the filter holder mount regularly in order to remove
possible coffee residues stuck to the surface (33).

M In order to prolong the useful life of the watertight seal on the brewing head, do
not put the filter holder back in place if the coffee machine has not been used for
extended periods.

B To remove any deposits that could block the flow of your 1 or 2 cup filter, you may
use the needle (34).

C. The drip tray

This must be emptied each time the appliance is used. If several espressos are prepared
consecutively, it is recommended that you empty it regularly (35-36) (approximately every
five cups). The presence of water is normal and is not a sign of leakage. If necessary,
clean the drip tray and the grid with water and a small amount of mild washing up liquid.
Rinse and dry.

f Important: To prevent milk from drying inside the super cappuccino
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DESCALING

IMPORTANT!
Warning! Do not clean any parts of this appliance in a dishwasher.

Regularly descaling your appliance, as described in paragraphs A and B for coffee and
steam function, is the main factor in prolonging its useful life. The frequency with which
you descale the appliance is related to the hardness of your water. Get advice from your
water supplier.

During this procedure, do not place your appliance on a marble work surface. The
descaler might alter it.

M To help you, below is a table indicating the frequency with which you should descale

the appliance depending on the hardness of the water used in the machine:

DESCALING FREQUENCY

Average number of Soft water Hard water Very hard water
coffees per week (<19°f) (19-30°f) (30-30°1)
Fewer than 7 Once a year Every 8 months Every 6 months
From 7 - 20 Every 4 months Every 3 months Every 2 months
More than 20 Every 3 months Every 2 months Every month

If in doubt, monthly descaling is recommended.

No repairs on the coffee machine in the case of:
M no descaling carried out,

M limescale build-up,

B accessories cleaned in a dishwasher,

will be covered by the guarantee.

A. Descaling the system

B Unplug the appliance.

B Insert the filter holder (without coffee) into the appliance and lock it in place, turning
it to the right as far as it will go (8).

B Place a container with a volume greater than 1/2 litre under the filter holder (13).

B Ensure that the selector knob (D1) is in the O position (D1-1) (5).

B Fill the tank with a mixture of three parts water to one part vinegar or citric/sulfamic
acid.

B Plug the appliance in (1). Switch on the appliance by pressing the on/off button (6).

B When the temperature light on the on/off button remains on, you can then move
the selector knob (D1) to the Espresso position (D1-2).

B Allow 1/4 of the mixture (250ml) to run through.

B Switch the appliance off by pressing the on/off button and leaving the selector
knob (D1) in the Espresso position (D1-2).

B Wait 5 to 10 minutes, then repeat the procedure twice.

B Ensure that you do not empty the tank completely (in the case of deactivation, see
paragraph: USING FOR THE FIRST TIME).

B Now follow the descaling instructions for the steam function.



B. Descaling the steam system

M Place a container under the steam wand (9).

B Turn the selector knob (D1) directly to the steam nozzle (D1-4) (without switching
on the preheat function) (D1-3).

B Switch on the appliance by pressing the on/off button (6).

M [eave the mixture to flow through the steam nozzle until steam appears.

M Turn the selector knob to the O position (D1-1) (12).

W At this time the appliance will cool automatically, starting two to three pump cycles
intermittently. Hot water and/or steam will flow into the drip tray.

M Wait 2 to 4 minutes, then repeat the procedure.

B Ensure that you do not empty the tank completely (in the case of deactivation, see
paragraph: USING FOR THE FIRST TIME).

C. Rinsing

IMPORTANT!

A After descaling, rinse two or three times with clean water (without coffee),
as described in the paragraph on " USING FOR THE FIRST TIME".
Do not forget to rinse the steam nozzle. The appliance has been descaled
and is ready to use again.

GUARANTEE

This appliance carries a manufacturer’s 2 year guarantee. This product has been
designed for domestic use only. Any commercial use, inappropriate use or failure
to comply with the instructions, the manufacturer accepts no responsibility and the
guarantee will not apply.

Any repairs that have to be carried out due to a build-up of limescale shall not be
covered by the guarantee.

For any after-sales problem or for spare parts, please contact an approved service
centre.
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SOLUTIONS TO POSSIBLE PROBLEMS

PROBLEMS POSSIBLE CAUSES SOLUTIONS
The grounds are very | You haven't added enough | Add more coffee.
damp. ground coffee.
The espresso flows | The ground coffee is too | Choose a slightly more

through too slowly.

fine, too greasy or floury.

granular coffee.

The filter holder is dirty.

Clean the filter holder
accordingtotheinstructions
in paragraph CLEANING
AND SERVICING - B. The
filter holder. Clean also the
filter.

The grid through which the
water passes is clogged.

When the appliance has
cooled, clean the grid with
a damp sponge.

Your appliance has a build-
up of limescale.

Descale your machine
according to the instructions
in the user manual.

The user sees prolonged
water flow from the filter
holder after making an
espresso.

Scale build-up is occurring
on your machine because
of particularly hard water.

Immediately descale
your machine as per the
directions for use.

Presence of coffee grounds
in the cup.

The filter holder is clogged.

Clean the filter holder with
hot water.

The coffee is too fine. Use a slightly more
granular coffee.
The hinge on which the | Clean the filter holder

filter holder is mounted is
clogged.

mount and hinge with a
damp sponge.

No crema on the espresso.

The coffee is too old.

Use freshly ground coffee.

The coffee is not suitable
for espresso.

Use finer ground coffee.

There is too little coffee in
the filter.

Add ground coffee.

The water tank leaks when
carried.

The valve at the bottom
of the tank is dirty or
defective.

Clean the water tank and
open the valve at the bottom
of the tank with a finger.

The valve is blocked by
limescale.

Descale your machine
according to the
instructions in the user
manual.




PROBLEMS

Water is leaking under the
appliance.

POSSIBLE CAUSES
There's an internal leak.

SOLUTIONS

Check that the tank is
fitted correctly. If the leak
continues, do not use
the appliance, contact an
approved service centre.

The drip tray has not been
fitted correctly.

Check that the drip tray is
pushed to the back of the
appliance.

The drip tray is overflowing.

Empty and carefully rinse
the drip tray and replace.

The cups have been filled
unequally.

The filter holder is clogged.

Please refer to the
paragraph on CLEANING
AND SERVICING for
servicing your filter holder.

The pump is abnormally
hot.

There is no water in the
tank.

Fill the tank with water
and re-initiate the pump
(see paragraph: USING
FOR THE FIRST TIME).
Avoid emptying the tank
completely.

The espresso leaks over
the edges of the filter.

The filter holder is not
positioned correctly.

Put the filter holder in place
and lock it (turning it from left
to right as far as it will go).

Remove excessive coffee
grounds that prevent the
filter holder to be locked.

The rim of the filter holder
is encrusted with coffee
grounds.

Remove excessive coffee
grounds and clean the grid
through which water passes
with a damp sponge.

The soft pod is positioned
incorrectly.

Check that the soft pod has
been inserted correctly: the
paper must not protrude
out of the filter.

Your espresso tastes bad.

The appliance was not
rinsed  correctly  after
descaling.

Rinse the appliance
according to the
instructions and check the
quality of the coffee.
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PROBLEMS

POSSIBLE CAUSES

SOLUTIONS

The appliance doesn't | The pump has been|Fill the tank with water
work. deactivated due to a lack | and re-initiate the pump
of water. (see paragraph: USING
FOR THE FIRST TIME).
Avoid emptying the tank
completely.
The removable water tank | Position the water tank
has been fitted incorrectly. | correctly.
The super cappuccino | The super cappuccino | Check that the accessory
nozzle produces little or no | nozzle is not properly | has been properly
froth. installed. mounted on the appliance:

remove it and then install it
again on the swivel arm by
means of a firm twist from
right to left.

Check that the flexible
hose is not obstructed
or twisted and that is fits
properly into the accessory
to prevent any air intake.

The milk is too warm.

Use a small jug. Use very
fresh, very cold milk.
Follow the milk frothing
instructions (paragraph on
STEAM FUNCTION).

The super cappuccino
nozzle does not suck up
any milk.

Rinse and clean the
accessory (please refer to
the chapter on «Maintenance
and Cleaning»).

If it is not possible to identify the cause of a malfunction, please contact an approved

service centre. Never disassemble the appliance.

disassembled, the guarantee may no longer be valid).

(if the appliance has been

ELECTRIC OR ELECTRONIC PRODUCT AT END

)54

OF LIFE

= \Ve participate in the protection of the environment!

® vYour appliance contains a number of materials that can be reused or recycled.
Take it to a collection point or an approved service centre so that it can be dealt

with appropriately.




Bedankt voor het vertrouwen dat u in onze KRUPS producten stelt. U heeft zojuist de
meest compacte espressomachine van ons assortiment gekocht.
GEVAAR: de veiligheidsvoorschriften worden bij de machine geleverd.
A Lees deze voorschriften aandachtig door voordat u uw nieuwe machine
voor het eerst gebruikt.

BESCHRIJVING

| Nederlands |

A Deksel van waterreservoir E Bevestigingsruimte voor filterhouder
B Afneembaar waterreservoir F Filterhouder
C Kopjeshouder F1 Filter voor één kopje
D Bedieningspaneel: F2 Filter voor twee kopjes

D1 Keuzeknop (koffie of stoom) G Super cappuccino stoompijpje

D1-1 O positie/Espresso H Lekrooster

voorverwarmen. I Lekbak
D1-2 Een espresso zetten J Snoer
D1-3 Stoom voorverwarmen K Doseerlepel

D1-4 Stoom produceren
D2 Aan/uit-knop met controlelampje

TECHNISCHE GEGEVENS

B Elektromagnetische pomp 15 bar

M Filterhouder

B 1 of 2 kopjes

B Geschikt voor koffiepads

B Stoomfunctie

B Automatische uitschakeling na 5 minuten (bescherming van het milieu)
B Afneembaar reservoir (inhoud: 1 liter)

B Vermogen: 1460 W

B Spanning: 230 V - 50 Hz

B Beveiliging tegen oververhitting

B Afmetingen: H. 286 mm, B.145 mm, D. 315 mm

BELANGRIJK!
Voedingsspanning: dit apparaat kan alleen werken met wisselstroom van
230 V.
Gebruikstype: dit apparaatis ALLEEN GESCHIKT VOOR HUISHOUDELIJK
GEBRUIK.

PRAKTISCH ADVIES

Het is aanbevolen om vers gebrande koffie te gebruiken. Vraag uw koffiebrander om
advies. De versheid van koffie wordt na het branden gedurende slechts enkele weken
behouden. Een goede verpakking kan voor een langere en betere bewaring van de
koffie zorgen. Als u niet zeker bent over de kwaliteit van de verpakking, kies een koffie
die onlangs werd gebrand.

Maal de koffie altijd net voordat u deze zult gebruiken.
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Welke koffiesoort gebruiken?

B Voor een aromarijke koffie

Kies voor zuivere Arabica koffie of een koffiesoort die voor het overgrote deel uit Arabica
koffiebonen is samengesteld.

Het is aanbevolen om koffie te gebruiken die artisanaal is gebrand, deze biedt een
complexer en fijner aroma. Voor een andere smaak, probeer koffie van pure origine.

M Voor een sterke koffie
Geef de voorkeur aan Robusta koffie - niet gespecifieerd 100% Arabica- of koffie met
ltaliaanse branding of met een specifieke ltaliaanse smaak.

B Bewaar het maalsel in de koelkast voor een langer behoud van het aroma.

M Vul uw filterhouder niet tot aan de rand, maar gebruik de doseerlepel (1 lepel voor
een kopje van 50 ml, 2 lepels voor 2 kopjes van 50 ml). Verwijder eventueel maalsel
van de rand van de filterhouder.

B Als u het apparaat gedurende langer dan 5 dagen niet zult gebruiken, leeg en spoel
het waterreservoir.

B Voordat u het reservoir afhaalt om te vullen of te legen, schakel altijd het apparaat uit,

M Plaats het apparaat altijd op een stabiel en vlak oppervlak.

INGEBRUIKNAME - of na een lange periode van niet

gebruik van uw espressomachine.

f BELANGRIJK: plaats geen warm voorwerp op het apparaat.

De circuits voor ingebruikname spoelen en gebruiksklaar

maken.

Voordat u uw espressomachine gebruikt, maak alle accessoires in zeepwater schoon,
en spoel en droog vervolgens.

Spoel de machine op de volgende manier:

B Steek de stekker in het stopcontact (1).

B Verwijder het deksel (A) en haal het waterreservoir (B) af (2).

B Vul het reservoir met water op kamertemperatuur en plaats het op de juiste positie
terug op het apparaat. Plaats het deksel terug (3-4).

B Zorg dat de regelaar (D1) op de positie O is ingesteld (D1-1)(5).

B Schakel het apparaat in door op de aan/uit-knop (D2) te drukken. U hoort een kort
geluidssignaal, dit is normaal. Dit komt overeen met het in-/uitschakelen van de
pomp (6).

B Het temperatuurcontrolelampje knippert en brandt vervolgens continu (7).

M Installeer de filterhouder (F) (zonder gemalen koffie) in het apparaat door deze
volledig naar rechts te draaien (8).

B Plaats een houder met een inhoud groter dan 1/2 liter onder de stoomtuit (9).

B Draai de regelaar naar de positie Stoom voorverwarmen (D1-3) (10).

B De knop knippert en brandt vervolgens continu: draai de regelaar gedurende circa
20 seconden naar de positie Stoom (D1-4) (11).

M Draai de regelaar terug naar de positie O (D1-1) (12).



B Plaats vervolgens de houder van 1/2 liter onder de filterhouder (13).

M Draai de regelaar naar de positie Espresso (D1-2) (14). Laat de hoeveelheid van
circa 4 kopjes van 50 ml uit het waterreservoir stromen. Om de waterstroom te
stoppen, draai de regelaar naar de positie O (15).

M Als het water niet stroomt (pomp gebruiksklaar maken), herhaal de procedure
vanaf het begin.

B Laat uw apparaat afkoelen en herhaal deze procedure 4 keer, zorg dat er zich
voldoende water in het reservoir bevindt.

M |aat uw apparaat tussen elke procedure afkoelen.

B Verwijder het reservoir, leeg, spoel grondig en plaats vervolgens opnieuw in het
apparaat terug.

BELANGRIJK!
Uw apparaat wordt na 5 minuten van inactiviteit automatisch

uitgeschakeld om het milieu te beschermen.

if BELANGRIJK!
U hoort bij elke in-/uitschakeling van het apparaat een geluidssignaal
(druk op de aan/uit-knop (D2)), dit is normaal. Dit komt overeen met het
in-/uitschakelen van de pomp.

DE ESPRESSOMACHINE VOORBEREIDEN

BELANGRIJK!
Als de espressomachine voor de eerste keer wordt gebruikt, maak deze
schoon zoals beschreven in de rubriek "INGEBRUIKNAME".

de filterhouder stevig op de rand is vastgemaakt voordat u koffiezet.
Verwijder de filterhouder niet tijdens het doorstromen van het water, het
apparaat staat onder druk.

Met gemalen koffie
Het gekozen soort maalsel bepaalt de sterkte en smaak van uw espresso: hoe fijner het
maalsel, hoe sterker de espresso.
M \ul het reservoir met water op kamertemperatuur en plaats het op de juiste positie
terug op het apparaat (3-4).
B Steek de stekker in het stopcontact (1).
B Schakel het apparaat in door op de aan/uit-knop te drukken. U hoort een kort
geluidssignaal, dit is normaal. Dit komt overeen met het inschakelen van de pomp (6).
M Het temperatuurcontrolelampje knippert tijdens het voorverwarmen en brandt
vervolgens continu (7). Het apparaat is nu klaar voor gebruik.
B Maak de filterhouder los door deze naar links te draaien (16).
M Plaats de filter voor 1 kopje of de filter voor 2 kopjes in de filterhouder (17).
W Vul de filter met gemalen koffie met behulp van de doseerlepel. (1 dosis = 1 kopje,
2 dosissen = 2 kopjes) in de filter (18).
M Verwijder eventueel maalsel van de rand van de filterhouder.
M Installeer de filterhouder in het apparaat door deze volledig naar rechts te draaien (8).

f BELANGRIJK! Om gespat van warm water te voorkomen, controleer of
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B Plaats een of twee kopjes op het lekrooster onder de filterhouder (19).

M Draai de regelaar naar de positie espresso (D1-2) (19).

B De koffie stroomt na een korte periode.

B Eenmaal het/de kopje(s) vol is/zijn, stel de regelaar opnieuw op de positie O in (15).

M Haal het/de kopje(s) af.

B Maak de filterhouder los door deze naar links te draaien. Haal deze van het
apparaat af (16).

B Om het maalsel weg te gooien, draai de filterhouder om terwijl u de filter bij het lipje
vasthoudt zodat enkel het maalsel er uit valt (20),

B Was de filterhouder en filter met stromend water om alle maalselresten te
verwijderen (21).

B Voor het beste resultaat bevelen we aan de accessoires voor te verwarmen
(filterhouder, filter en kopje), alvorens gemalen koffie in te doen. Voer hiervoor
onderstaande stappen uit.

B |aat uw apparaat afkoelen als u 5 opeenvolgende kopjes van 50 ml hebt gezet.

Met een koffiepad

Uw machine is geschikt voor gebruik met koffiepads (over het algemeen 60 mm in
diameter) Dit type van koffiepads is niet specifiek ontworpen voor espressomachines, u
zult een minder sterke koffie krijgen in vergelijking met gemalen koffie.

M Vul het reservoir met water op kamertemperatuur en plaats het reservoir op het
apparaat (3-4).

B Schakel het apparaat in door op de aan/uit-knop (6) te drukken.

B Het controlelampje knippert tijdens het voorverwarmen en brandt vervolgens
continu. Het apparaat is nu klaar voor gebruik (7).

B Maak de filterhouder los door deze naar links te draaien (16). Plaats een koffiepad
in de filterhouder voor één kopje. De koffiepad is geschikt voor het zetten van één
kopje koffie. Het gebruik van 2 koffiepads boven elkaar wordt afgeraden (22).

B |nstalleer de filterhouder in het apparaat door deze volledig naar rechts te draaien (8).

M Om uw espresso te zetten, voer dezelfde procedure uit als het zetten van een
espresso met gemalen koffie.

M [aat uw apparaat afkoelen als u 5 opeenvolgende kopjes van 50 ml hebt gezet.

STOOMFUNCTIE - Het super cappuccino stoompijpje

gebruiken

dat het super cappuccino stoompijpje zich op de juiste positie bevindt
voordat u de stoomfunctie activeert. Verwijder het stoompijpje niet
tijdens het doorstromen van de melk.

f BELANGRIJK! Om gespat van warm water of stoom te voorkomen, zorg

Dit stoompijpje zorgt voor een eenvoudige bereiding van een cappuccino of caffe latte

(23). Dit deel bestaat een speciaal stoompijpje dat in twee posities (cappuccino of

latte) instelbaar is en een silicone buis. Sluit deze buis op het stoompijpje aan zoals

weergegeven in figuur 23.

Opmerking: De slang mag niet lekken

B Maak het stoompijpje stevig aan de scharnierarm vast door een draaiende beweging
van rechts naar links (24) uit te voeren.



M Selecteer de positie cappuccino of caffe latte op het speciale stoompijpje (25).

B Plaats een kopje onder het super cappuccino stoompijpje en vul het kopje met 60
tot 100 ml halfvolle melk. De melk moet goed koud zijn. Dompel de silicone buis
(schuine uiteinde) in het kopje (26). Het is niet aanbevolen om de buis in een pak
melk te dompelen.

M Om stoom te produceren, draai de regelaar naar de positie Voorverwarmen (D1-3)
(10).

M Het controlelampje op de aan/uit-knop knippert nogmaals en brandt vervolgens
continu (7). Het apparaat is nu klaar voor gebruik.

M Draai de regelaar naar de stoompositie (D1-4) (27).

B Eenmaal het gewenste schuim wordt verkregen, draai de regelaar naar de positie 0 (12)
om de cyclus te stoppen (we bevelen aan om de cyclus te stoppen voordat het kopje
volledig leeg is). Het apparaat wordt nu automatisch afgekoeld door afwisselende
pompcycli te starten. Eenmaal deze automatische bewerking beéindigd is, kunt u
een kopje koffie zetten door uw kopje met opgeschuimde melk onder de filterhouder
te plaatsen. U kunt nu genieten van een heerlijk kopje koffie (28).

super cappuccino stoompijpje kleeft en droogt, reinig het na elk gebruik.
Om dit te doen, herhaal de opschuimprocedure maar gebruik nu 100 ml
water in plaats van 60 ml melk. Raadpleeg vervolgens de volgende
paragraaf voor de handmatige reiniging.

f BELANGRIJK: Om te voorkomen dat de melk aan de binnenkant van het

Het super cappuccino stoompijpje onderhouden en reinigen

M Trek de buis uit de scharnierarm (29). Haal de buis uit elkaar en reinig de verschillende
delen met behulp van een kleine borstel en een beetje afwasmiddel. Reinig de delen
die op de foto zijn gemarkeerd grondig (30). De opening op het metalen deel mag
niet verstopt zijn. Het kunststof zwart uiteinde van het metalen deel dat op de foto
is gemarkeerd moet worden dichtgeknepen om eventuele restanten van melk die
zich binnenin bevinden af te voeren (31-32). Na het reinigen en drogen, zet de
verschillende delen van de buis opnieuw in elkaar.

REINIGING EN ONDERHOUD

A. Apparaat

B Haal de stekker voor elke reiniging uit het stopcontact en laat het apparaat volledig
afkoelen.,

B Maak de buitenkant van het apparaat regelmatig schoon met een vochtige spons.
Maak het reservoir, lekbak en lekrooster regelmatig schoon en veeg vervolgens af.

B Spoel regelmatig de binnenkant van het reservoir.

B Als u een dunne witte laag op uw reservoir waarneemt, ontkalk uw apparaat (zie
de rubrieck ONTKALKING).

B Gebruik geen schoonmaakmiddelen op basis van alcohol of oplosmiddelen.

B Na het uithalen van de stekker uit het stopcontact, maak het rooster voor
warmwatertoevoer en de afdichting regelmatig schoon met een vochtige doek (33).

B Maak alleen schoon met een vochtige doek zonder schoonmaakmiddel.
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B. Filterhouder

B Maak het vak voor de filterhouder regelmatig schoon met een vochtige doek en
verwijder eventuele koffieresten (33).

B Om de levensduur van de afdichting van de percolatorkop te verlengen, plaats de
filterhouder niet op het apparaat als u het apparaat gedurende een lange periode
niet zult gebruiken.

B Gebruik de naald (34) om eventuele resten te verwijderen die de uitlaat van uw filter
voor 1 of 2 kopjes kunnen verstoppen.

C. Lekbak

Leeg de lekbak na elk gebruik. Als meerdere espresso's na elkaar worden gezet, leeg
de lekbak regelmatig (31-32) (na telkens circa 5 kopjes espresso). De aanwezigheid van
water is normaal en wijst niet op een lek. Indien nodig, maak de lekbak en het lekrooster
schoon met water en een beetje afwasmiddel. Spoel en droog af.

ONTKALKEN

Een regelmatige ontkalking van uw apparaat, zoals vermeld in de rubriecken A
en B voor de koffie- en stoomfunctie, verlengt de levensduur van uw apparaat. De
ontkalkingsfrequentie is afhankelijk van de hardheid van uw water. Voor meer informatie,
neem contact op met uw waterleverancier.

Tijdens het ontkalken, plaats uw apparaat niet op een marmeren aanrecht. Het
ontkalkingsmiddel kan het oppervlak beschadigen.

B Om u te helpen, zie hieronder een indicatieve tabel met de ontkalkingsfrequentie

naar gelang de hardheid van het water en het gebruik van uw machine.

ONTKALKINGSFREQUENTIE

Aantal Zacht water Kalkhoudend water | Hoog kalkhoudend
koffiezetbeurten (<19°th) (19-30°th) water
per week (>30°th)
Minder dan 7 1 keer per jaar Elke 8 maanden Elke 6 maanden
7 tot 20 Elke 4 maanden Elke 3 maanden Elke 2 maanden
Meer dan 20 Elke 3 maanden Elke 2 maanden Elke maand

In geval van twijfel, ontkalk de machine elke maand.

Geen enkele reparatie als gevolg van:
M niet uitgevoerde ontkalking,

M kalkaanslag,

B het wassen van accessoires in de vaatwasser,
wordt door de garantie gedekt.

A. Het koffiecircuit ontkalken

B Haal de stekker uit het stopcontact.
B Installeer de filterhouder (zonder gemalen koffie) in het apparaat door deze volledig

naar rechts te draaien (8).
B Plaats een houder met een inhoud groter dan 1/2 liter onder de filterhouder (13).
B Zorg dat de regelaar (D1) op de positie O is ingesteld (D1-1)(5).




M Vul het reservoir met een mengsel van drie delen water op één deel azijn of citrus-/
zwavelzuur.

B Steek de stekker in het stopcontact (1). Schakel het apparaat in door op de aan/
uit-knop (6) te drukken.

B Wanneer het controlelampje op de aan/uit-knop continu brandt, stel de regelaar
(D1) op de positie Espresso in (D1-2).

M Voer het mengsel af (1/4 van het volume).

B Schakel het apparaat uit door op de aan/uit-knop te drukken en houd de regelaar
(D1) op de positie Espresso ingesteld (D1-2).

B Wacht 5 tot 10 minuten en herhaal de procedure vervolgens tweemaal.

B Leeg het reservoir niet volledig (in geval van uitschakeling, zie rubriek:
INGEBRUIKNAME).

M Volg nu de aanwijzingen voor het ontkalken van het stoomcircuit.

B. Het stoomcircuit ontkalken

M Plaats de houder onder de stoomtuit (9).

M Draai de regelaar (D1) naar de positie stoom (D1-4) (zonder te stoppen bij de positie
voorverwarmen (D1-3).

B Schakel het apparaat in door op de aan/uit-knop (6) te drukken.

B Voer het mengsel via de tuit af totdat er stoom verschijnt.

M Draai de regelaar naar de positie O (D1-1) (12).

B Het apparaat wordt automatisch afgekoeld door 2 of 3 opeenvolgende pompcycli
uit te voeren. Warm water en/of stoom stromen in de lekbak.

B Wacht 2 tot 4 minuten en herhaal de procedure.

B Leeg het reservoir niet volledig (in geval van uitschakeling, zie rubriek:
INGEBRUIKNAME).

C. Spoelen

BELANGRIJK!
Na het ontkalken, spoel 2-3 keer met schoon water (zonder maalisel),

zoals beschreven in de rubriek "INGEBRUIKNAME".
Vergeet niet de stoomtuit te spoelen. Het apparaat is ontkalkt en opnieuw
gebruiksklaar.

GARANTIE

Uw apparaat is gedekt door een garantie, maar elke verbinding, bediening of gebruik die
niet in deze gebruiksaanwijzing is beschreven maakt de garantie ongeldig.

De garantie geldt alleen voor huishoudelijk gebruik. Elk ander gebruik maakt de garantie
ongeldig.

Elke reparatie als gevolg van kalkaanslag wordt niet door de garantie gedekt.

Voor problemen of reserveonderdelen, neem contact op met uw handelaar of een
bevoegd servicecentrum.
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PROBLEEMOPLOSSING

PROBLEMEN
Het koffiedik is zeer vochtig.

MOGELIJKE OORZAKEN

U hebt onvoldoende
gemalen koffie gebruikt.

OPLOSSINGEN
Gebruik meer koffie.

filterhouder nadat u een
espresso hebt gezet.

binnenin uw apparaat voor
als gevolg van bijzonder
hard water.

Het water stroomt te|Het maalsel is te fijn, te vet|Kies eeniets dikker maalsel.
langzaam door. of melig.

De filterhouder is vuil. Maak de filterhouder
schoon volgens de
instructies  vermeld in
de rubrieck REINIGING
EN ONDERHOUD - B.
Filterhouder. Maak tevens
de koffiefilter schoon.

Het rooster voor|Eenmaal het apparaat

watertoevoer is vuil. is afgekoeld, maak het
rooster voor watertoevoer
schoon met een vochtige
spons.

Teveel kalkvorming in uw |Ontkalk uw machine

machine. volgens de aanwijzingen in
de gebruiksaanwijzing.

Er komt water uit de|Kalkvorming doet zich|Ontkalk uw apparaat zo

snel mogelijk  volgens
de instructies in deze
gebruiksaanwijzing.

De aanwezigheid van
koffiebezinksel in de kop.

De filterhouder is vuil.

Maak de filterhouder met
warm water schoon.

Het maalsel is te fijn.

Gebruik een iets dikker
maalsel.

De pakking in de
bevestigingsruimte voor de
filterhouder is vuil.

Maakde bevestigingsruimte
en de pakking schoon met
een vochtige spons.

De espresso schuimt niet.

Het maalsel is te oud.

Gebruik vers gemalen
koffie.

Het maalsel is niet geschikt
voor het zetten van
espresso.

Gebruik een fijner maalsel.

Er is te weinig maalsel in de
filterhouder.

Voeg maalsel toe.

Het waterreservoir lekt bij
het verplaatsen.

Het klepje onderaan het
reservoir is vuil of defect.

Was het waterreservoir en
stel het klepje onderaan het
reservoir met uw vinger in
werking.

Het klepje is verstopt door
het aanwezig kalk.

Ontkalk uw machine
volgens de aanwijzingen in
de gebruiksaanwijzing.




PROBLEMEN

MOGELIJKE OORZAKEN

OPLOSSINGEN

Water stroomt uit de|Eris een intern lek. Controleer of het reservoir

onderkant van het juist is geplaatst. Als het

apparaat. defect niet is opgelost, stop
met het gebruik van het
apparaat en neem contact
op met een bevoegd
servicecentrum.

De lekbak is niet juist|Controleer of de

geinstalleerd. lekbak  volledig tegen
de achterkant van het
apparaat is geduwd.

De lekbak loopt over. Leeg en spoel de lekbak
grondig en plaats
vervolgens terug.

De kopjes zijn niet|De filterhouder is vuil. Raadpleeg de rubriek
gelijkmatig gevuld. REINIGING EN
ONDERHOUD voor
onderhoud van uw

filterhouder.

De pomp maakt ongewoon
veel lawaai.

Er is geen water in het
reservoir.

Vul het waterreservoir en
maak de pomp nogmaals
gebruiksklaar (zie rubriek:
INGEBRUIKNAME). Vul
het reservoir niet volledig.

Er stroomt koffie uit de
zijkant van de filterhouder.

De filterhouder is niet juist
geplaatst.

Installeer de filterhouder op
zijn plaats en vergrendel
(draai volledig naar rechts).

Verwijder overtollig
koffiebezinksel dat
voorkomtdat defilterhouder
kan vergrendeld worden.

De rand van de filterhouder
is bedekt met maalsel.

Verwijder het maalsel en
maak het rooster voor
watertoevoer schoon met
een vochtige spons.

De koffiepad is verkeerd

Controleer of de koffiepad

geplaatst. juist is ingebracht: het
papier mag de buitenkant
van de filter niet

overschrijden.
Uw espresso smaakt niet|De machine is na het|Spoel het apparaat volgens
lekker. ontkalken onvoldoende|de instructies in deze
gespoeld. gebruiksaanwijzing en

controleer de kwaliteit van
de koffie.
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PROBLEMEN
Het apparaat werkt niet.

MOGELIJKE OORZAKEN
De pomp is buiten werking
gesteld omdat er zich

geen water in de machine
bevindt.

OPLOSSINGEN

Vul het waterreservoir en
maak de pomp nogmaals
gebruiksklaar (zie rubriek:
INGEBRUIKNAME). Vul
het reservoir niet volledig.

weinig tot geen schuim.

geinstalleerd.

Het afneembaar | Plaats het waterreservoir
waterreservoir is verkeerd |op de juiste manier.
geplaatst.
Het super cappuccino|Het super cappuccino |Controleerof hetaccessoire
stoompijpje produceert | stoompijpje is niet juist|juist op het apparaat is

vastgemaakt. Verwijder het
stoompijpje en installeer

vervolgens opnieuw op
de scharnierarm  door
een stevige draaiende

beweging van rechts naar
links uit te voeren.

Controleer of de flexibele
slang niet verstopt is of
lekt, en zich stevig in het
accessoire  bevindt om
elke invoer van lucht te
voorkomen.

De melk is te warm.

Gebruik verse,
gepasteuriseerde of UHT

melk die recent werd
geopend.
Het super cappuccino Spoel en reinig het
stoompijpje  zuigt geen accessoire (raadpleeg het
melk op. hoofdstuk “Onderhoud en

reiniging”).

Als het niet mogelijk is om de oorzaak van een defect te bepalen, neem contact op met
een bekwame reparateur. Haal het apparaat nooit zelf uit elkaar! (de garantie is niet
langer geldig in geval van demontage).

ELEKTRISCH OF ELEKTRONISCH PRODUCT AAN

HET EINDE VAN ZIJN LEVENSDUUR

hid

mmmm Draag bij tot de bescherming van het milieu!
Uw apparaat beval vele waardevolle en recyclable materialen.
Lever uw apparaat in bij een gepast inzamelpunt of, indien niet voorhanden, een
bevoegd servicecentrum voor een juiste verwerking van het apparaat.




Le agradecemos la confianza depositada en nuestros productos y su fidelidad hacia
la marca KRUPS. Acaba de adquirir la maquina de café expreso mas compacta de
nuestra gama.

ATENCION: las instrucciones de seguridad forman parte de la maquina.
A Léalas detenidamente antes de usar su nueva maquina por primera vez.

DESCRIPCION

A Tapa del depdsito de agua E Alojamiento del portafiltro
B Deposito colector de agua extraible F Portafiltro

C Estante para tazas F1 Filtro para una taza

D Panel de control: F2 Filtro para dos tazas

Boquilla para super capuchinos
Rejilla de la bandeja recogegotas
Bandeja recogegotas

Cable de alimentacion eléctrica
Cuchara de medicién

D1 Selector (café o vapor)

D1-1 Posicién O / Precalentamiento
de la maquina de café

D1-2 Preparacion de café expreso

D1-3 Precalentamiento del vapor

D1-4 Dispensado de vapor

D2 Botén de encendido / apagado

con testigo indicador

ESPECIFICACIONES TECNICAS

B Bomba electromagnética: 15 bares

B Portafiltro

M Para 1 0 2 tazas

B Compatible con bolsitas de café molido

B Funcién de vapor

B Apagado automético al cabo de 5 minutos de inactividad (ahorro de energia)
B Depdsito de agua extraible (capacidad: 1 1)

B Potencia: 1460 W

B Tension: 230 V, 50 Hz

B Dispositivo de desconexién de seguridad del aparato en caso de sobrecalentamiento
B Dimensiones: 286 x 145 x 315 mm (alto x largo x fondo)

A&CTIO

iIMPORTANTE!

Tensidon de funcionamiento: este aparato ha sido disefiado para funcionar
unicamente conectado a un suministro eléctrico de corriente alterna de
una tensién de 230 V.

Uso previsto: este aparato ha sido disefiado UNICAMENTE PARA USO
DOMESTICO

CONSEJOS PRACTICOS

Utilice preferentemente café recién tostado. Solicite asesoramiento a su proveedor de
café. La frescura del café tan solo se mantiene durante unas semanas después de su
tueste. Un embalaje o envase adecuado podra mejorar y prolongar la conservacion del
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café. Si no esta seguro de la calidad del embalaje o envase seleccionado, adquiera café
recién tostado.
El café debera molerse siempre justo antes de su preparacion.

¢ Qué tipo de café seleccionar?

M Para disfrutar de un café rico en aromas:

Inclinese por la variedad de café arabigo (Arabica) o mezclas en las que predomine la
variedad de café arabigo.

De preferencia, utilice cafés de tueste artesanal, ya que poseen un aroma mas complejo
y fino. Para obtener una variaciéon de sabores, pruebe cafés puros originarios de sus
respectivos paises.

B Para disfrutar de un café de sabor concentrado y fuerte:
Inclinese por las mezclas de café de la variedad Robusta (no especificados como 100% de
café arabigo), o bien por cafés de tueste tipo italiano o especificados para el gusto italiano.
M Conserve el café molido en el frigorifico, ya que conservara durante mas tiempo
su aroma.
M No llene de café el portafiltro a ras; utilice la cuchara de medicion (1 cucharada es
suficiente para una taza de 50 ml y 2 cucharadas son suficiente para 2 tazas de
50 ml). Retire cualquier exceso de café molido presente en el borde del portafiltro.
B Sino piensa utilizar su aparato durante méas de 5 dias, vacie y enjuague el depdsito
de agua.
B Antes de retirar el depdsito de agua para llenarlo o vaciarlo, aseglrese siempre de
apagar el aparato.
B Asegurese siempre de colocar el aparato sobre una superficie plana y estable.

PRIMERA PUESTA EN SERVICIO, o puesta en servicio

tras no haber utilizado su maquina de café expreso
durante un periodo prolongado.

if iIMPORTANTE! No coloque objetos calientes encima del aparato.

Enjuague y cebado de los circuitos antes de la utilizacién

inicial de la maquina.

Antes de utilizar su maquina de café, lave todos accesorios en agua jabonosa,
enjuaguelos y séquelos bien.

Enjuague el aparato procediendo como sigue:

B Enchufe el aparato a la red eléctrica (Fig. 1).

M Retire la tapa (A) y extraiga el depdsito de agua (B) (Fig. 2).

M Llene el depdsito de agua a temperatura ambiente y vuelva a instalarlo en el
aparato asegurandose de que esté correctamente colocado en su sitio. Vuelva a
cerrar la tapa (Fig. 3 y 4) con la mano.

B Asegurese de que el selector (D1) esté en la posicion O (D1-1) (Fig. 5).

B Encienda el aparato pulsando el botén de encendido / apagado (D2). Sonara
un tono breve; se trata de un fendbmeno normal sin importancia. De hecho,
corresponde a la activacion y desactivacion de la bomba (Fig. 6).



B Eltestigo de temperatura parpadeard y, a continuacion, permanecera encendido (Fig. 7).

M |nstale el portafiltro (F) (sin café molido) en el aparato y girelo a fondo hacia la
derecha con firmeza para bloquearlo (Fig. 8).

B Coloque un recipiente de una capacidad superior a ¥ litro debajo de la tobera de
salida de vapor (Fig. 9).

B Desplace el selector hasta la posicién de Precalentamiento del vapor (D1-3) (Fig. 10).

M El testigo parpadeara y, a continuacion, permanecera encendido; ahora podra
girar el selector hasta la posicion de Dispensado de vapor (D1-4) y mantenerlo en
dicha posicién durante 20 segundos para que la maquina dispense vapor (Fig. 11).

M Vuelva a desplazar el selector hasta la posicién O (D1-1) (Fig. 12).

M Coloque después el recipiente de % litro debajo del portafiltro (Fig. 13).

B Desplace el selector hasta la posicion para café expreso (D1-2) (Fig. 14). Deje que se
drene el agua del depdsito hasta una cantidad equivalente a 4 tazas de café de 50
ml. Para dejar de dispensar agua, desplaza el selector hasta la posicién O (Fig. 15).

B En caso de que no se dispense agua (aire en la bomba), repita la operacion desde
el principio.

W Espere a que el aparato se haya enfriado y repita dicha operacion 4 veces,
asegurandose de que el deposito tenga suficiente cantidad de agua.

M Deje que el aparato se enfrie entre cada operacion.

Bl Retire el deposito de agua, enjuaguelo bien y vuelva a instalarlo en el aparato.

iIMPORTANTE!
El aparato se apagara al cabo de 5 minutos de no utilizarse a fin de

A ahorrar energia.

iIMPORTANTE!

Sonara un tono breve al encender y apagar el aparato [tras pulsado el botén de
encendido / apagado (D2)]; se trata de un fenédmeno normal sin importancia.
De hecho, corresponde a la activacion y desactivacion de la bomba.

PREPARACION DE UN CAFE EXPRESO

iIMPORTANTE!
Antes de utilizar por primera vez la funcién para café expreso, sera
necesario limpiar el aparato de la manera descrita en el apartado titulado

"PRIMERA PUESTA EN SERVICIO".

iIMPORTANTE! Para evitar salpicaduras de agua caliente, compruebe
que el portafiltro esté encajado a fondo en su sitio antes de proceder a
dispensar café. No retire el portafiltro mientras esté circulando agua por
su interior, ya que el aparato estara presurizado.

Utilizando café molido:
El tipo de café molido seleccionado determinara la intensidad y sabor de su café
expreso; cuanto mas fina sea el café molido, mas fuerte sera el café obtenido.
M Llene el depdsito de agua a temperatura ambiente y vuelva a instalarlo en el
aparato asegurandose de que esté correctamente colocado en su sitio (Fig. 3y 4).
B Enchufe el aparato a la red eléctrica (Fig. 1).
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B Encienda el aparato pulsando el botén de encendido / apagado. Sonara un tono
breve; se trata de un fenémeno normal sin importancia. De hecho, corresponde a
la activacién de la bomba (Fig. 6).

M E| testigo de temperatura parpadeara durante el proceso de calentamiento y, a
continuacion, permanecera encendido (Fig. 7). Tras esto, el aparato estara listo
para su utilizacién.

M Desbloquee y retire el brazo portafiltro, girandolo hacia la izquierda (Fig. 16).

B Segun corresponda, coloque el filtro para 1 o 2 tazas en el portafiltro (Fig. 17).

B Anrada el café molido utilizando la cuchara de medicion (1 dosis = 1 taza, 2 dosis
= 2 tazas) en el filtro (Fig. 18).

B Retire cualquier exceso de café molido presente en el borde del portafiltro.

M Instale el portafiltro en el aparato y girelo a fondo hacia la derecha con firmeza para
bloquearlo (Fig. 8).

M Coloque una o dos tazas sobre la rejilla de la bandeja recogegotas, situandolas
justo debajo del portafiltro (Fig. 19).

M Desplace el selector hasta la posicion para café expreso (D1-2) (Fig. 19).

W Al cabo de unos instantes, comenzara a dispensarse el café.

B Una vez que las tazas estén llenas, desplace el selector hasta la posiciéon O (Fig. 15).

M Retire las tazas del aparato.

M Desbloquee vy retire el brazo portafiltro, girdndolo hacia la izquierda. Retirelo del
aparato (Fig. 16).

B Para desechar las granzas del café, voltee el portafiltro manteniendo sujeto el filtro
con la lengleta prevista tal efecto a fin de que tan solo se caigan las granzas (Fig. 20).

B Enjuague el portafiltro y el filtro debajo del grifo para eliminar cualquier resto de
granzas de café (Fig. 21).

B Para obtener los mejores resultados, le aconsejamos precalentar de antemano los
accesorios (portafiltro, filtro y taza) procediendo segun se indica a continuacién y
antes de afadir el café molido.

M Espere unos instantes a que el aparato se enfrie tras haber preparado 5 tazas de
50 ml de café seguidas.

Utilizando una bolsita de café molido:
Su maquina de café podra utilizarse con bolsitas de café molido (normalmente, de
60 mm de diametro). Este tipo de bolsitas no esta disefiado especificamente para
maquinas de café expreso y, por lo tanto, el café expreso obtenido sera menos fuerte
que cuando se utiliza directamente café molido.
B Llene el depdsito de agua a temperatura ambiente y vuelva a instalarlo en el
aparato (Fig. 3y 4).
B Encienda el aparato pulsando el botén de encendido / apagado (Fig. 6).
M E| testigo parpadeara durante el proceso de calentamiento y, a continuacion,
permanecera encendido. Tras esto, el aparato estara listo para su utilizacion (Fig. 7).
M Desbloquee vy retire el brazo portafiltro, girandolo hacia la izquierda (Fig. 16).
Coloque una bolsita de café molido en el filtro para una taza. La bolsita de café
molido contiene Unicamente suficiente café para preparar unataza. Se desaconseja
utilizar simultdneamente 2 bolsitas apiladas una encima de la otra (Fig. 22).
M Instale el portafiltro en el aparato y girelo a fondo hacia la derecha con firmeza para
bloquearlo (Fig. 8).
M Para preparar su café espeso, proceda del mismo modo que si estuviera utilizando
directamente café molido.



M Espere unos instantes a que el aparato se enfrie tras haber preparado 5 tazas de
50 ml de café seguidas.

FUNCION VAPOR: utilizacién de la boquilla para

super capuchinos

que la boquilla para super capuchinos esté correctamente posicionada
antes de dispensar vapor. No retire la boquilla mientras esté circulando
leche por su interior.

2 iIMPORTANTE! Para evitar salpicaduras de agua caliente, compruebe

Esta boquilla facilita la preparacion de capuchinos o cafés con leche (Fig. 23). Este

elemento incorpora una boquilla especial de dos posiciones (capuchino o café con

leche) y un macarrén de silicona. Conecte dicho macarrones a la boquilla de la manera

indicada en la figura 283.

Nota: procure que el macarrén no quede retorcido ni estrangulado.

B Encaje firmemente la boquilla en el brazo articulado, girandola enérgicamente a
derecha e izquierda (Fig. 24).

M En la boquilla especial, seleccione la posicion para capuchino o café con leche (Fig.
25).

B Coloque una tasa debajo de la boquilla para slper capuchinos y vierta leche
semidesnatada en un recipiente (entre 60 y 100 ml). La leche debera estar bien fria.
Sumerja el macarrén de silicona (extremo achaflanado) en el recipiente (Fig. 26). No
recomendamos sumergir el macarrén en cartones de leche.

B Para generar vapor, desplace el selector hasta la posicién de Precalentamiento (D1-
3) (Fig. 10).

M E| testigo del botén de encendido/apagado volvera a parpadear y, a continuacion,
permanecera iluminado (Fig. 7). Tras esto, el aparato estara listo para su utilizacion.

W Desplace el selector hasta la posicion para dispensar vapor (D1-4) (Fig. 27).

B Una vez obtenida la espuma deseada, desplace el selector hasta la posicién 0 (Fig.
12) para detener el ciclo (recomendamos detener el ciclo antes de que el recipiente
esté totalmente vacio). En dicho momento, el aparato se enfriara automaticamente
efectuando varios ciclos intermitentes de bombeo. Una vez finalizada dicha
operacién automatica, podra proceder a preparar un café colocando su taza de
leche espumosa debajo del portafiltro. Tras esto, podra disfrutar de su bebida ya
preparada (Fig. 28).

interior de la boquilla para super capuchinos, asegurese de limpiarla
después de cada utilizaciéon. Para ello, debera repetir el proceso de
emulsion de la leche, sustituyendo los 100 ml de leche por 60 ml de agua
y consultar el parrafo siguiente a fin de proceder a limpiar manualmente
la boquilla.

2 Importante: Para evitar que no queden residuos de leche seca en el
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Mantenimiento y limpieza de la boquilla para super

capuchinos

B Retire la boquilla del brazo articulado. Desmonte y limpie los diferentes elementos
que la componen utilizando un cepillo pequefio y una minima cantidad de liquido
lavavaijillas. Asegurese de limpiar bien los elementos indicados dentro de un circulo
en la ilustracion (Fig. 29). El orificio presente en el elemento metalico no debera estar
atascado. Debera presionarse reiteradamente la punta de plastico negra del elemento
metalico indicado dentro de un circulo en la ilustracién a fin de eliminar cualquier resto
de leche seca que pudiera haberse quedado trabada en su interior. Tras haberlos
limpiado y secado, podra volver a montar los diferentes elementos de la boquilla.

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

A. Limpieza del aparato

B Desenchufe el aparato de la toma de corriente antes del proceder a su limpieza y
espere a que se haya enfriado lo suficiente.

B Limpie de vez en cuando la superficie exterior del aparato utilizando una esponja
humeda. Limpie aintervalos periédicos el depdsito de agua, la bandeja recogegotas
y su rejilla 'y, a continuacién, enjuaguelos bien.

B Limpie a intervalos periédicos el interior del depédsito de agua.

B De observarse la formacion de una capa blanca opaca en el interior del
depdsito, sera necesario proceder a descalcificar el aparato (véase el apartado
correspondiente a DESCALCIFICACION).

B No utilice productos de limpieza a base de alcohol o disolventes.

B Tras haber desenchufado el aparato de la red eléctrica, limpie periédicamente
la rejilla del dispensador de agua caliente asi como su junta de estanqueidad
utilizando una esponja humeda (Fig. 33).

B Limpiela utilizando Unicamente un pafio himedo sin producto detergente ni
abrasivo.

B. Limpieza del portafiltro

M Utilizando un pafio himedo, sin que periédicamente el alojamiento del portafiltro
a fin de eliminar cualquier residuo de granzas de café que pueda haber quedado
adherido en su interior (Fig. 33).

B Afin de prolongar la vida Gtil de la junta de estanqueidad y del cabezal de percolado.
No vuelva a colocar el portafiltro en su sitio si no piensa utilizar su maquina de café
durante un periodo prolongado.

B Podra utilizar la aguja (34) suministrada para eliminar aquellos depdsitos que
pudieran llegar a obstruir la salida de su filtro dispensador para 1 o 2 tazas.

C. Limpieza de la bandeja recogegotas

Después de cada utilizacién de la maquina, serda necesario vaciar la bandeja
recogegotas. Si se preparan varios cafés de forma consecutiva, sera comience vaciar
la bandeja a intervalos periddicos (Fig. 35 y 36) (aproximadamente tras cada 5 tazas de
café preparadas). Es normal que se observe cierta acumulacién de agua en la bandeja
y no deberd interpretarse como un indicio de fuga. De ser necesario, limpie la bandeja
recogegotas y su rejilla con agua y una pequefa cantidad de liquido lavavajillas suave.
Enjuaguelas y séquelas bien.




DESCALCIFICACION

Llevar a cabo la descalcificacion del aparato de la manera descrita en los apartados Ay

B para las funciones de dispensado de café y vapor es uno de los factores principales

para garantizar su larga vida util. La frecuencia con que debe efectuarse el proceso de

descalcificacion, dependera de la dureza del agua abastecida en su zona. Inféormese al

respecto a través de su empresa municipal de abastecimiento de agua.

Durante esta operacioén, procure no colocar el aparato sobre una encimera de marmol.

El producto descalcificador podria afectar el acabado de la superficie de marmol.

M A titulo orientativo, a continuacion se incluye un cuadro que indica la frecuencia con
que debe llevarse a cabo el proceso de descalcificaciéon en funcion de la dureza del
agua y de la asiduidad con que utilice su maquina.

FRECUENCIA DE DESCALCIFICACION

Promedio de cafés Agua blanda Agua dura Agua muy dura
dispensados cada (<19°TH) (de 19 a 30°TH) (>30°TH)
semana
Menos de 7 1 vez al aho Cada 8 meses Cada 6 meses
De 7 a20 Cada 4 meses Cada 3 meses Cada 2 meses
Mas de 20 Cada 3 meses Cada 2 meses Cada mes

En caso de duda, se recomienda llevar a cabo el proceso de descalcificacién cada mes.
Ninguna reparacion de la maquina de café debido a:

B Descalcificacion no efectuada;

B Acumulaciones de cal;

B |avado de los accesorios en el lavavajillas;

estara cubierta por la garantia.

A. Descalcificacion del circuito de dispensado de café

B Desenchufe el aparato de la red eléctrica.

M Instale el portafiltro (sin café molido) en el aparato y girelo a fondo hacia la derecha
con firmeza para bloquearlo (Fig. 8).

B Coloque un recipiente de una capacidad superior a %2 litro debajo del portafiltro
(Fig. 13).

B Asegurese de que el selector (D1) esté en la posicion O (D1-1) (Fig. 5).

M Llene el depdsito con una solucién a base de tres partes de agua por una parte de
vinagre o acido citrico / sulfamico.

B Enchufe el aparato a la red eléctrica (Fig. 1). Encienda el aparato pulsando el boton
de encendido / apagado (Fig. 6).

B Una vez que el testigo de temperatura del boton de encendido permanezca
iluminado, podra desplazar el selector (D1) hasta la posicién de Preparacion de
café expreso (D1-2).

M Deje drenar la solucién (1/4 del volumen total).

B Detenga el aparato usando el botén de encendido / apagado, pero deje el selector
(D1) en la posicion de Preparacion de café expreso (D1-2).

M Espere entre 5y 10 minutos, antes de volver a repetir 2 veces la misma operacion.
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B Procure evitar que el depdsito de agua se vacie totalmente (en caso de que vuelva
a acumularse aire en la bomba, consulte el apartado PRIMERA PUESTA EN
SERVICIO).

B A continuacion, siga las instrucciones de descalcificacion del circuito de generacion
de vapor.

B. Descalcificacién del circuito de generacién de vapor

B Cologue un recipiente debajo de la tobera de salida de vapor (Fig. 9).

W Desplace el selector (D1) hasta la posicion de dispensado de vapor (D1-4) (sin
detenerse en la posicion de precalentamiento (D1-3).

B Encienda el aparato pulsando el boton de encendido / apagado (Fig. 6).

B Deje que la solucion se drene a través de la tobera hasta que empiece a generarse
vapor.

M Desplace el selector hasta la posicion O (D1-1) (Fig. 12).

B En dicho momento, el aparato se enfriara automaticamente efectuando 2 o 3
ciclos intermitentes de bombeo. Se drenara agua caliente y / o vapor en la bandeja
recogegotas.

B Espere entre 2 y 4 minutos, antes de volver a repetir la misma operacion.

B Procure evitar que el depdsito de agua se vacie totalmente (en caso de que vuelva
a acumularse aire en la bomba, consulte el apartado PRIMERA PUESTA EN
SERVICIO).

C. Enjuague

iIMPORTANTE!
Tras haber llevado a cabo el proceso de descalcificacion, efectie 2 o 3

ciclos de enjuague con agua clara (sin utilizar café molido) de la manera
indicada en el apartado "PRIMERA PUESTA EN SERVICIO".

No se olvide de enjuagar la tobera de salida de vapor. Tras esta accioén, la
maquina estara descalcificada y lista para su utilizacién.

GARANTIA

Su aparato tiene acompafiado de una garantia. No obstante, cualquier conexion a
un suministro eléctrico inadecuado o cualquier utilizacién distinta a la descrita en el
presente manual anulara la garantia.

El aparato esta garantizado siempre y cuando se utilice en un entorno domeéstico;
cualquier otro tipo de utilizacion anulara la garantia.

Ninguna reparacion como consecuencia de averias producidas por acumulaciones de
cal estara cubierta por la garantia.

Para cualquier reparacion posventa o solicitud de recambios, pongase en contacto con
su distribuidor o centro de reparacion autorizado.



RESOLUCION DE POSIBLES ANOMALIAS

PROBLEMAS
de café

estan

Las

granzas
producidas
excesivamente himedas.

CAUSAS POSIBLES

No ha anadido suficiente
cantidad de café molido.

SOLUCIONES

Afiada una mayor cantidad
de café molido.

El café se dispensa con
demasiada lentitud.

El tipo de café molido
utilizado es demasiado
fino, graso o harinoso.

Seleccione un tipo de café
molido algo mas basto.

El portafiltro esta sucio.

Limpie el portafiltro conforme
a las instrucciones indicadas
en el apartado LIMPIEZA
Y MANTENIMIENTO - B.
Limpieza del portafiltro.
Limpie también el filtro para
café.

La rejilla del cabezal de
percolado esta obstruida.

Una vez que el aparato se
haya enfriado, limpie la rejilla
del cabezal de percolado
con una esponja humeda.

Hay una excesiva
acumulacion de cal en la
maquina.

Proceda a descalcificar su
magquina conforme se indica
en este manual de utilizacion.

Se observa un flujo de
agua prolongado saliendo
del portafiltro tras la
preparacion de un café
expreso.

Su maquina se esta
descalcificando debido a
que el agua utilizada es
particularmente dura.

Proceda a descalcificar
inmediatamente su maquina
segun se indica en el manual
de utilizacion.

Polvo de café presente en
la taza.

El portafiltro esta obstruido.

Limpie el portafiltro con
agua caliente.

El tipo de café molido
utiizado es demasiado
fino.

Utilice un tipo de café
molido algo mas basto.

La junta de estanqueidad
del portafiltro esta sucia.

Limpie el alojamiento del
portafiltro y su junta utilizando
una esponja hiumeda.

El café dispensado es poco
Cremoso.

El café molido utilizado es
demasiado viejo.

Utilice café molido recién
tostado.

El tipo de café molido
utilizado no es adecuado
para café expreso.

Utilice un tipo de café
molido mas fino.

No hay suficiente cantidad de
café molido en el portafiltro.

Afada una mayor cantidad
de café molido.

El deposito de agua gotea
tras haberlo retirado de la
maquina.

La valvula situada en el
fondo del depdsito esta
sucia o defectuosa.

Limpie el depdsito de agua
y accione con el dedo la
valvula situada en el fondo.

La valvula esta obstruida
por acumulaciones de cal.

Proceda a descalcificar su
maquina conforme se indica
en este manual de utilizacion.
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PROBLEMAS

Sale agua por debajo del
aparato.

CAUSAS POSIBLES
Hay una fuga interna.

SOLUCIONES

Compruebe que el depdsito
de agua esta correctamente
instalado en su sitio. Si
la anomalia persiste, no
utilice el aparato y pongase
en contacto con un centro
de reparacion autorizado.

Las tasas no se llenan por
igual.

La bandeja recogegotas|Compruebe que la bandeja

no esta correctamente | recogegotas esta empujada

instalada en su sitio. a fondo en el aparato.

La bandeja recogegotas|Vacie y enjuague bien la

rebosa. bandeja recogegotas y
vuelva a instalarla en su sitio.

El portafiltro esta obstruido. | Consulte el apartado
LIMPIEZA Y
MANTENIMIENTO a

fin de llevar a cabo el
mantenimiento del portafiltro.

La bomba hace mas ruido
de lo debido.

No hay agua en el depdsito.

Llene el depédsito de agua
y vuelva a cebar la bomba
(consulte el apartado
PRIMERA PUESTA EN
SERVICIO). Procure evitar
que el depdsito se vacie
totalmente.

Se producen fugas de
café por los laterales del
portafiltro.

El portafitro no esta
correctamente encajado en
su sitio.

Coloque el portafiltro vy
bloquéelo firmemente en
su sitio (girandolo a tope de
izquierda a derecha).

Retire el exceso de polvo
de café que impide que se
cierre el soporte del filtro.

Hay restos de café molido
en el borde del portafiltro.

Retire el exceso de café
molido y limpie la rejilla del
cabezal de percolado con
una esponja himeda.

La bolsita de café molido
no estd correctamente
colocada.

Compruebe que la bolsita
de café molido esté
correctamente insertada; el
papel no debera sobresalir
del perimetro del filtro.

El café dispensado tiene
mal sabor.

Tras haberla descalcificado,
no se ha enjuagado
correctamente la maquina.

Enjuague el aparato de la
manera descrita en este
manual de utilizacion y
compruebe la calidad del
café.




PROBLEMAS
El aparato no funciona.

CAUSAS POSIBLES

Hay aire en la bomba
debido a falta de agua.

SOLUCIONES

Llene el depodsito de agua
y vuelva a cebar la bomba
(consulte el apartado
PRIMERA PUESTA EN
SERVICIO). Procure evitar
que el depdsito se vacie
totalmente.

El depdsito de agua extraible
no estd correctamente
instalado en su sitio.

Coloque correctamente el
depdsito de agua extraible.

La boquilla para super

capuchinos no hace
ninguna o muy poca
espuma.

La boquilla para super
capuchinos no esta
correctamente instalada.

Compruebe que elaccesorio
esté correctamente
instalado en el aparato.
Retirelo y vuelva a instalarlo
en el brazo articulado
girandolo enérgicamente a
derecha e izquierda.

Compruebe que el manguito
no esté obstruido ni retorcido
y que esté bien encajado
en el accesorio para evitar
posibles tomas de aire.

La leche estd demasiado
caliente.

Utilice leche fresca,
pasteurizada o uperizada
(UHT) cuyo envase se haya
abierto recientemente.

La boquilla para super
capuchinos no aspira
leche.

Enjuague vy limpie bien
el accesorio  (consulte
el apartado titulado

«Mantenimiento y limpieza»)

Si tras consultar este cuadro, no consigue determinar la causa de la anomalia, dirijase
a un centro de reparacion autorizado. jNunca intente desmontar el aparato! (en caso de
que se observe indicios de intento de desmontaje, la garantia quedara anulada).

DESECHO DE PRODUCTOS ELECTRICOS O

ELECTRONICOS AL FINAL DE SU VIDA UTIL

A

jJuntos podemos contribuir a proteger el medio ambiente!

Su aparato incluye numerosos materiales valorizables o reciclables.

Llévelo a un punto de recogida selectiva o bien a un centro de reparacion
autorizado para que sea procesado como es debido.
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Agradecemos a sua confianga e preferéncia pelos produtos da KRUPS. Acabou de
adquirir a maquina de café espresso mais compacta da nossa gama.

CUIDADO: as medidas de seguranca fazem parte da maquina. Leia-as
A cuidadosamente antes de utilizar a sua nova maquina pela primeira vez.

DESCRICAO
A Tampa do depdsito de agua E Local do porta-filtros
B Deposito de agua amovivel F Porta-filtros
C Base para chavenas F1 Filtro para uma chavena
D Painel de comando: F2 Filtro para duas chavenas

D1 Botao de seleccao (café ou vapor) G Tubo super cappuccino
D1-1 Posicdo O/pré-aquecimento H Grelha de recolha dos pingos
espresso I Bandeja de recolha dos pingos
D1-2 Preparacao de um café espresso J Cabo de alimentacéao
D1-3 Pré-aquecimento vapor K Colher doseadora
D1-4 Preparacéo do vapor
D2 Botao de ligar/desligar com
indicador luminoso

CARACTERISTICAS TECNICAS

B Bomba electromagnética: 15 bars

W Porta-filtros

M 1 ou 2 chavenas

B Compativel com unidoses flexiveis

B Funcéo vapor

B Paragem automatica apds 5 minutos (protecdo do ambiente)
B Depdsito amovivel (capacidade: 1 litro)

B Poténcia: 1460 W

M Tens&o: 230V - 50 Hz

M Dispositivos de seguranga contra sobreaquecimentos
B Dimensdes: A. 286 mm, C. 145 mm, P. 315 mm

IMPORTANTE!
Tensao de utilizacao: Este aparelho foi concebido para funcionar apenas
com corrente alterna de 230 V.
Tipo de utilizacao: Este aparelho foi concebido APENAS PARA UMA
UTILIZAGCAO DOMESTICA.

CONSELHOS PRATICOS

E preferivel utilizar café fresco torrado. Aconselhe-se junto do seu fornecedor de café.
A frescura do café so6 é preservada durante algumas semanas apos a torrefacgdo. Um
bom embalamento pode melhorar e prolongar a conservacao do café. Se nao estiver
seguro acerca da qualidade da embalagem, escolha um café torrado recentemente.

O café deve ser sempre moido mesmo antes de ser preparado.



Que variedade de café escolher?

B Para um café rico em aromas

Prefira os cafés puros Arabica ou compostos maioritariamente por cafés Arabica.

Os cafés de torrefagdo artesanais devem ser privilegiados, pois oferecem mais
complexidade e delicadeza nos aromas. Para variar os sabores, experimente os cafés
"pure origin".

M Para um café encorpado
Privilegie os cafés misturados Robusta — ndo indicados como 100% Arabica — ou cafés
de torrefacdo italiana ou indicados como tendo sabor italiano.
B Mantenha o café moido no frigorifico, para manter o seu aroma durante mais tempo.
B NZo encha o seu porta-filtros até ao topo. Utilize a colher doseadora (1 colher para
uma chavena de 50 ml, 2 colheres para 2 chavenas de 50 ml). Retire o0 excesso de
café moido no contorno do porta-filtros.
B Se n3o utilizar o aparelho durante mais de 5 dias, esvazie e passe o deposito por
agua limpa.
B Antes de retirar o depdsito para o encher ou esvaziar, desligue sempre o aparelho.
B Coloque sempre o aparelho numa superficie plana e estavel.

PRIMEIRA COLOCACAO EM FUNCIONAMENTO - Ou apés

um longo periodo sem utilizar a sua maquina de café.

if IMPORTANTE: Nao coloque um elemento quente sobre o aparelho.

Limpeza e enxaguamento dos circuitos antes da primeira
utilizacao.
Antes de utilizar a sua maquina de café, limpe todos os acessérios com agua e
detergente para a loica e depois seque-os cuidadosamente.
Proceda da seguinte forma:
B Ligue a maquina (1).
M Retire a tampa (A) e retire o depdsito da agua (B) (2).
B Encha o depdsito de 4gua a temperatura ambiente e volte a coloca-lo no aparelho,
certificando-se de que fica correctamente colocado. Volte a colocar a tampa (3-4).
B Certifique-se de que o selector (D1) esta na posicdo O (D1-1) (5).
B Ligue o aparelho, premindo o bot&o ligar/desligar (D2). Ouvira um breve sinal
sonoro. Isto € normal. Corresponde ao ligar/desligar da bomba (6).
B O indicador luminoso da temperatura pisca, depois permanece fixo (7).
M Insira o porta-filtros (F) (sem café moido) no aparelho, apertando bem para a direita (8).
B Coloque um recipiente com um volume superior a % litro por baixo do tubo do
vapor (9).
B Rode o selector para o Pré-aquecimento vapor (D1-2) (10).
B O botio pisca, depois permanece ligado: Pode entdo rodar o selector para a
posicao Vapor (D1-4) durante cerca de 20 segundos a escorrer (11).
Bl Volte a colocar o selector na posicdo O (D1-1) (12).
W A seguir, coloque o recipiente de 'z litro por baixo do porta-filtros (13).
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B Rode o selector para a posicdo Espresso (D1-2) (14). Deixe escorrer a 4gua do
deposito, correspondente a 4 chavenas de café espresso de 50 ml. Para parar a
extracdo da agua, rode o selector para a posicéo O (15).

B Se a agua ndo escorrer (enxaguamento da bomba), repita a operacgdo desde o
inicio.

B Deixe arrefecer o aparelho e repita esta operacéo 4 vezes. Certifique-se de que o
depdsito tem uma quantidade suficiente de agua.

M Deixe o seu aparelho arrefecer entre cada operacgao.

M Retire o depésito, esvazie-o, lave-o cuidadosamente e volte a coloca-lo no
aparelho.

IMPORTANTE!
Passados 5 minutos sem ser utilizado, o seu aparelho desliga-se

A automaticamente, com o objectivo de proteger o ambiente.

IMPORTANTE!

E emitido um sinal sonoro cada vez que ligar e desligar o aparelho
(premir o botao de ligar/desligar (D2)). Isto é normal. Corresponde ao
ligar/desligar da bomba.

PREPARACAO DO CAFE ESPRESSO

IMPORTANTE!
Se a maquina for utilizada pela primeira vez, deve ser limpa conforme

A indicado no paragrafo "PRIMEIRA UTILIZAGAO".

IMPORTANTE! De modo a evitar projecoes de agua quente, certifique-se
de que o porta-filtros esta corretamente encaixado antes de proceder a
extracao do café. Nao retire o porta-filtros durante a passagem de agua,
pois o aparelho esta sob pressao.

Com café moido
O tipo de café moido que escolher ira determinar a forgca e gosto do seu café espresso:
Quanto mais fino estiver o café, mais o café espresso ficara encorpado.
B Encha o depésito de agua a temperatura ambiente e volte a coloca-lo no aparelho,
certificando-se de que fica correctamente colocado (3-4).
M Ligue a maquina (1).
M Ligue o aparelho, premindo o botao de ligar/desligar. Ouvira um breve sinal sonoro.
Isto € normal. Corresponde ao ligar da bomba (6).
M O indicador luminoso da temperatura pisca durante o pré-aquecimento, depois
permanece ligado (7). O aparelho esta entao pronto a ser utilizado.
M Liberte o porta-filtros, rodando-o para a esquerda (16).
B Coloque o filtro para 1 chavena ou o filtro para 2 chavenas no porta-filtros (17).
B Com a colher doseadora, cologque o seu café moido. (1 dose = 1 chavena, 2 doses
= 2 chavenas) no filtro (18).
M Retire o excesso de café moido no contorno do porta-filtros.
M Insira o porta-filtros no aparelho, apertando bem para a direita (8).



B Cologue uma ou duas chavenas na grelha da gaveta de recolha de pingos por
baixo do porta-filtros (19).

B Rode o selector para a posicédo Espresso (D1-2) (19).

B Passados alguns segundos, o café comeca a escotrer.

B Quando as chavenas estiverem cheias, cologue o selector na posigao O (15).

M Retire as chavenas.

M Liberte o porta-filtros, rodando-o para a esquerda. Retire-o do aparelho (16).

B Para ejetar a borra do café moido, vire o porta-filtros, segurando o filtro com a
lingueta, para que caia apenas a borra do café moido (20).

M |ave o porta-filtros e o filtro com agua corrente, para eliminar os restos da borra (21).

M Para um melhor resultado, aconselhamos um pré-aguecimento dos acessorios
(porta-filtros, filtro e chavena), seguindo os passos apresentados acima, sem
inserir o café moido.

M Deixe o seu aparelho arrefecer, caso prepare 5 cafés consecutivos de 50 ml.

COM UMA UNIDOSE FLEXIVEL

A sua maquina é compativel com unidoses flexiveis (habitualmente, com 60 mm de
diametro). Este tipo de unidoses nao foi criado especificamente para as maquinas de
café espresso. Ira obter um café menos encorpado do que com o café moido.

B Encha o depodsito com agua a temperatura ambiente e volte a coloca-lo no
aparelho (3-4).

M Ligue o aparelho, premindo o bot&o de ligar/desligar (6).

B O indicador luminoso pisca durante o pré-aguecimento, depois permanece ligado.
O aparelho esta entdo pronto a ser utilizado (7).

M Liberte o porta-filtros, rodando-o para a esquerda (16). Coloque uma céapsula
suave no porta-filtros para uma chavena. A unidose foi concebida para preparar
apenas uma chavenade café. Nao se aconselha a utilizagdo de 2 unidoses uma
em cima da outra (22).

M Insira o porta-filtros no aparelho, apertando bem para a direita (8).

B Para preparar o seu café espresso, proceda tal como para a preparagdo de um
café espresso com café moido.

M Deixe o seu aparelho arrefecer, caso prepare 5 cafés consecutivos de 50 ml.

FUNCAO VAPOR - Utilizacao do tubo super

cappuccino

IMPORTANTE! De modo a evitar projecoes quentes, certifique-se de que
A o tubo super cappuccino esta bem posicionado antes de ligar o vapor.
Nao retire o tubo durante a passagem do leite.
Este tubo facilita a preparagédo de cappuccino ou de «caffe latte» (23). Esta peca é
composta por um tubo especial com duas posi¢des (cappuccino ou latte) e um tubo de
silicone. Ligue o tubo de silicone ao tubo, conforme apresentado na Imagem 23.
Observacao: Nao torca o tubo.
M Fixe firmemente o tubo no brago articulado com um movimento de rotacéo para a
direita/esquerda (24).
M Selecione a posicdo cappuccino ou caffe latte no tubo especial (25).
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B Coloque uma chavena por baixo do tubo super cappuccino e deite leite meio-gordo
para um recipiente (de 60 a 100 ml). O leite deve estar bem frio. Mergulhe o tubo de
silicone (extremidade biselada) no recipiente (26). Aconselhamos a mergulhar o tubo
numa embalagem de leite.

M Para produzir vapor, rode o seletor para a posicéo de pré-aquecimento (D1-3) (10).

M O indicador luminoso do bot&o de ligar/desligar pisca novamente, depois permanece
fixo (7). O aparelho esta entao pronto a funcionar.

M Rode o seletor para a posigéo do vapor (D1-4) (27).

M Quando obtiver espuma, rode o seletor para a posicéo 0 (12) para terminar o ciclo
(aconselhamos a terminar o ciclo antes de ficar com o recipiente completamente vazio).
Nesta altura, o aparelho arrefece automaticamente, iniciando ciclos de bombeamento
intermitentes. Quando esta operacao automatica terminar, pode iniciar a preparagao
de um café apods ter colocado a sua chavena de leite com espuma por baixo do porta-
filtros. A sua bebida esta agora pronta para degustagéo (28).

cappuccino, este deve ser limpo ap6s cada preparacao. Para isso, repita
o procedimento de criacdo da espuma de leite, substituindo os 100ml de
leite por 60ml de agua, depois consulte o paragrafo seguinte para a
limpeza manual.

f Importante: Para evitar que o leite seque no interior do tubo super

Limpeza e manutencao do tubo super cappuccino

M Retire o tubo do brago articulado (29). Desmonte-o e limpe as diferentes pegas que o
compdem com uma pequena escova e um pouco de detergente para a loica. Limpe
bem as pecas circundadas na imagem (30). O orificio na pega metalica ndo deve ser
tapado. A extremidade de plastico preta da peca metdlica circundada na imagem
deve ser apertada para evacuar o resto de leite que esteja no interior (31-32). Apos a
limpeza e secagem, pode voltar a montar as diferentes pecgas do tubo.

LIMPEZA E MANUTENCAO

A. Do aparelho

M Retire a ficha da tomada antes proceder a cada limpeza, e deixe arrefecer o
aparelho.

B De vez em quando, limpe o exterior do aparelno com uma esponja humida. Lave
regularmente o depdsito, gaveta de recolha de pingos e respetiva grelha. Depois
seque-os.

B Passe regularmente o interior do depédsito por agua.

B Quando uma fina camada branca tornar o seu depdsito opaco, efectue uma
operagao de descalcificagdo (consulte o paragrafo DESCALCIFICACAO).

B N3o utilize produtos de limpeza a base de alcool ou solventes.

B Apés ter desligado o aparelho, lave regularmente a grelha de passagem de agua
quente, bem como a junta de impermeabilidade, com uma esponja humida (33).

B Limpe apenas com um pano himido sem detergentes nem produtos abrasivos.

B. Do porta-filtros
B Com um pano hdmido, limpe regularmente o local de colocagéo do porta-filtros,
de modo a retirar eventuais residuos de café (33).



B De modo a proteger a duragdo de vida da junta de impermeabilidade da cabeca
de percolagdo, ndo coloque o porta-filtros no lugar se ndo utilizar a maquina de
café durante um longo periodo de tempo.

M De modo a retirar eventuais depdsitos que possam obstruir a saida do seu filtro
para 1 ou 2 chavenas, pode utilizar a agulha (34).

C. Da gaveta de recolha de pingos

Apos cada utilizagdo do aparelho, este deve ser esvaziado. Se preparar varios cafés
expresso uns a seguir aos outros, convém esvaziar regularmente (35-36) (mais ou
menos a cada 5 chavenas de café expresso). A presenca de agua € normal € ndo € um
sinal de fugas. Se for necessario, lave a bandeja de recolha dos pingos € a grelha com
agua e um pouco de detergente para a loica que ndo seja agressivo. Passe por agua
e deixe secar.

DESCALCIFICAGCAO

A descalcificacao regular do seu aparelho, conforme indicado nos paragrafos A e B
para as funcdes de café e vapor, é a principal garantia da sua duragdo de vida. A
frequéncia de descalcificagdo deve ser adaptada a dureza da sua agua. Aconselhe-se
junto do seu distribuidor de agua.

Durante esta operagdo, ndo coloque o seu aparelho em cima de uma bancada de
trabalho em marmore. O produto anti-calcario pode altera-la.

B Para o ajudar, apresentamos em baixo uma tabela indicativa das frequéncias de

descalcificagdo de acordo com a dureza da agua e a utilizagdo da sua maquina:

FREQUENCIA DE DESCALCIFICAGAO

Média de cafés por Agua suave Agua calcaria Agua muito
semana (<19°th) (19-30°th) calcaria
(>30°th)
Menos de 7 1 vez por ano A cada 8 meses A cada 6 meses
De7a20 A cada 4 meses A cada 3 meses A cada 2 meses
Mais de 20 A cada 3 meses A cada 2 meses Todos os meses

| Portugués |

No caso de duvida, proceda a descalcificacao todos os meses.

Nenhuma reparagédo da maquina de café devido a:

M Descalcificagéo néo efectuada,

B Calcario,

M Colocacio dos acessorios na maquina de lavar loica,
sera abrangida pela garantia.

A. Descalcificacao do circuito do café
W Desligue o aparelho.
M Insira o porta-filtros (sem café moido) no aparelho, apertando bem para a direita (8).
B Cologue um recipiente com um volume superior a ¥z litro por baixo do porta-filtros
(13).
W Certifique-se de que o selector (D1) esta na posicdo O (D1-1) (5).
B Encha o depdsito com uma mistura de trés volumes de dgua e um volume de

vinagre ou acido citrico/sulfamico. 58
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M Ligue o aparelho (1) premindo o bot&o de ligar/desligar (6).

B Quando o indicador luminoso da temperatura do botao de ligar permanecer ligado,
pode colocar o botédo de seleccao (D1) na posi¢ao Espresso (D1-2).

M Deixe a mistura escorrer (1/4 do volume).

B Pare o aparelho, premindo o botdo de ligar/desligar e deixando o botdo de
seleccéo (D1) na posicao Espresso (D1-2).

M Espere 5 a 10 minutos, depois repita a operacéo 2 vezes.

B N3o esvazie completamente o depdsito (no caso de falta de escorvagem, consulte
o paragrafo: PRIMEIRA COLOCAGCAO EM FUNCIONAMENTO).

B Agora, siga as instrugdes de descalcificagdo da fungéo vapor.

B. Descalcificacao do circuito de vapor

B A seguir, coloque o recipiente por baixo do tubo de vapor (9).

B Rode o bot&o de selecio (D1) para a posicdo Vapor (D1-4) (sem parar na posicdo
Pré-aquecimento (D1-3).

B Ligue o aparelho, premindo o bot&o de ligar/desligar (6).

M Deixe a mistura escorrer através do tubo, até ao aparecimento do vapor.

B Rode o selector para a posicéo O (D1-1) (12).

B Nesta altura, o aparelho arrefece rapidamente, iniciando 2 ou 3 ciclos de
bombeamento intermitentes. A agua quente e/ou o vapor escorrem para a gaveta
de recolha de pingos.

B Espere 2 a 3 minutos, depois repita a operacgao.

B N3o esvazie completamente o depdsito (no caso de falta de escorvagem, consulte
o paragrafo: PRIMEIRA COLOCAGCAO EM FUNCIONAMENTO).

C. Passagem por agua

IMPORTANTE!
Apoés a descalcificagcao, passe 2 a 3 vezes com agua limpa (sem café

moido), conforme descrito no paragrafo "PRIMEIRA COLOCACAO EM
FUNCIONAMENTO".

Nao se esqueca de passar o tubo do vapor por agua. O calcario do
aparelho foi eliminado e este esta pronto a funcionar.

GARANTIA

O seu aparelho tem uma garantia, que serda anulada no caso de erro de ligagéo,
manuseamento ou utilizagdo para além do descrito neste manual.

Este aparelho tem uma garantia no ambito de uma utilizagdo doméstica. Qualquer
outro tipo de utilizagc&o anula a garantia.

Nenhuma reparagéo devido ao calcério sera abrangida pela garantia.

Para qualquer problema pds-venda ou de pecas sobresselentes, consulte o seu
revendedor ou um Servigo de Assisténcia Técnica autorizado.



RESPOSTAS A EVENTUAIS PROBLEMAS

PROBLEMAS
A borra esta muito humida.

CAUSAS POSSIVEIS

Nao colocou café moido
suficiente.

SOLUCOES
Coloque mais café.

O café espresso escorre
muito lentamente.

O café moido esta
demasiado moido,
demasiado espesso ou

farinhento.

Escolha um café moido
ligeiramente mais grosso.

O porta-filtros estéa sujo.

Limpe o seu porta-filtros de
acordo com as instrucdes
no paragrafo LIMPEZA
E MANUTENCAO - B.
Do porta-filtros. Limpe
também o filtro do café.

A grelha de passagem da
agua esta suja.

Quando o aparelho
arrefecer, limpe a grelha de
passagem da agua com
uma esponja humida.

A sua tem

calcario.

maquina

Proceda a descalcificacao
da sua maquina de
acordo com as indicacdes
apresentadas no manual de
utilizacao.

E visivel um escorrer
prolongado de agua do
porta-filtros apés preparar
um café espresso.

A sua maquina esta a
eliminar o calcario, devido
a uma agua com bastante
calcario.

Proceda rapidamente a
descalcificagdo da sua
maquina, de acordo com
as indicacées no manual de
utilizacao.

Presenca de borras de café
na chavena.

O porta-filtros estéa sujo.

Lave o porta-filtros com
agua quente.

O café esta demasiado
moido.

Utilize um café moido
ligeiramente mais grosso.

A junta do local do porta-
filtros esta suja.

Limpe o local do porta-
filtros e a junta com uma
esponja humida.

O café espresso ndo ficou
com espuma.

O café é demasiado velho.

Utilize um café moido

recentemente.

O café moido ndo €
o adaptado para café
espresso.

Utilize um café moido mais
fino.

Ha muito pouco café
moido no porta-filtros.

Adicione café moido.
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PROBLEMAS

O depodsito da agua
deixa sair agua quando o
transportamos.

CAUSAS POSSIVEIS
A vélvula do fundo do
depdsito esta suja ou
defeituosa.

SOLUCOES
Lave o depdsito de agua
e faca-o funcionar com o
dedo na valvula que esta no
fundo do depésito.

A vaélvula ficou bloqueada
com calcario.

Proceda a descalcificagao
da sua maquina de
acordo com as indicagoes
apresentadas no manual de
utilizacao.

A agua escorre por baixo
do aparelho.

Existe uma fuga interna.

Verifique se o depodsito
estd na posicdo correcta.
Se o defeito persistir, nao
utilize o aparelho. Dirija-se
a um Servico de Assisténcia
Técnica autorizado.

A gaveta de recolha de
pingos ndo foi instalada

Certifique-se de que a
bandeja de recolha dos

correctamente. pingos foi premida contra o
fundo do aparelho.
A gaveta de recolha de|Esvazie e lave
pingos esta a transbordar. | cuidadosamente a gaveta
de recolha de pingos,
depois volte a coloca-la.
As chavenas ficam cheias | O porta-filtros esta sujo. | Consulte o) paragrafo

de modo desigual.

LIMPEZA E MANUTENCAO
para a manutencdo do seu
porta-filtros.

A bomba esta a fazer um
ruido anormal.

Auséncia de agua no
deposito.

Encha o depodsito da agua
e volte a escorvar a bomba
(consulte o] paragrafo:
PRIMEIRA COLOCACAO
EM FUNCIONAMENTO,).
Evite esvaziar completamente
o deposito.

O café espresso sai pela
parte lateral do porta-
filtros.

O porta-filtros nado foi
colocado corretamente.

Coloque o porta-filtros no
lugar e aperte bem (vire da
esquerda para a direita até
ao fim).

Retire o excesso de café
moido que impede o suporte
do filtro de bloquear.

A extremidade do porta-
filtros esta suja com café
moido.

Retire o excesso de café
moido e limpe a grelha de
passagem da agua com
uma esponja humida.

A unidose flexivel esta mal
colocada.

Certifique-se de que a
unidose flexivel fica inserida
corretamente: O papel nao
deve passar para o exterior
do filtro.




PROBLEMAS

O seu café espresso sabe
mal.

CAUSAS POSSIVEIS
Apds a descalcificacéo,
ndo lavou correctamente
com agua.

SOLUCOES
Limpe o aparelho de
acordo com as instrugdes
no manual e verifique a
qualidade do café.

O aparelho nao funciona.

N&o houve enxaguamento
da bomba devido a falta
de agua.

Encha o deposito de agua
e volte a escorvar a bomba
(consulte o paragrafo:
PRIMEIRA COLOCACAO
EM FUNCIONAMENTO).
Evite esvaziar completamente
o deposito.

O depdsito de agua|Coloque corretamente o
amovivel esta mal | depdsito da agua.
colocado.
O tubo super cappuccino|O tubo super cappuccino | Certifique-se de que o
faz pouca ou nenhuma|nao esta instalado|acessoério  foi  montado
espuma. corretamente. corretamente no aparelho:
Retire-o e volte a instala-lo
no braco articulado com um
movimento firme de rotacdo
para a direita/esquerda.
Certifique-se de que o tubo
nao esta obstruido, torcido,
e que esta bem encaixado
no acessorio, para evitar
qualquer entrada de ar.
O leite estd demasiado | Utilize leite fresco,

quente.

pasteurizado ou UHT aberto
recentemente.

O tubo super cappuccino
nao aspira o leite.

Passe por agua e limpe
o  acessorio (consulte
o capitulo «Limpeza e

manutencao»).

Se naofor possivel determinar a causa de umaavaria, consulte um Servigo de Assisténcia
Técnica autorizado. Nunca desmonte o aparelho! (no caso de desmontagem, pode

perder o direito a garantia).

PRODUTO ELECTRICO OU ELECTRONICO EM

hi¢

FIM DE VIDA

mmmm Protecdo do ambiente em primeiro lugar!
O seu aparelho contém varios materiais valorizaveis ou reciclaveis.
Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento.
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EuxaploToupe yla TNV EUMOTOCUVN Kal TNV MOTOTNTA 0a¢ ota mpoiovta KRUPS. Ayopdoarte
TNV TTIO MIKPN MNXAVH espresso TNG YKAUOG HOG.
f MPOXOXH: ta pérpa ac@paleiag amoteAoUV HEPOG TNG CUCKEUNG. AlaBdote Ta

TIPOGEKTIKA TIPIV XPNOLUOMOIGETE TN VEA CAG CUCKEUI yla TPWTN PopPda.

MNEPITPAOH
A Kamdaki tou doxeiou vepol E ©éfon tngOnkng @iktpou
B Anoonwpevo doxeio vepou F Onkn @iAtpou
C Aiokog evamobeong @Art{aviwy F1 Oiktpo yia éva ehitavi
D Mivakag eAéyyou: F2 Oiktpo yia uo Ait¢avia

D1 Koupmi emAoync (Kagég i atpoc) G Akpo@UOLO yla TO SUper Kamoutoivo
D1-1 ©éon O/ mpoBépuavon espresso. H Xxdpa culoyng uypwv
D1-2 lMNapaokeun Kagé espresso I Aioko¢ GUN\OYNC UYPWV
D1-3 MNpoBépuavon atuou J  Kahwdio tpopodoaiag
D1-4 Mapaokeun atuov K Aoocopetpikd KouTtdAl
D2 Koupmi Aertoupyiag pe @wTelvn

évdelln

TEXNIKA XAPAKTHPIZTIKA

B H)\ektpopayvnTikA avtAia: 15 bar

W Onkn @iktpou

W 112 phtlavia

W Aéyetal "poakég 560l (0aKoUNAKIA)

B Acrtoupyia atuol

B Autopatn Siakorm og 5 Aertd (mpooTtacia Tou mePIBANOVTOC)
B Anoonwpevo Soxeio (xwpnTikéTNTa: 1 Aitpo)

W |ox0c 1460W

M Taon: 230V - 50Hz

M Mpootateutikd acgaleiag katd tng unepBépuavong
B Aootdosic Y. 286 yAot, 1. 145 xAot.,, B. 315 Aot

ZHMANTIKO!
Taon xpriong: Autr | CUOKEUN £XEl OXESIAOTEI Yia va AEITOUPYET ATTOKAEIGTIKA
o€ evaAAaoGOpEVO pevpa 230V.
Eidog xpriong: Auti n cuckeun éxet oxedtaotei MONO A OIKIAKH XPHXH

MPAKTIKEZ ZYMBOYAEX

JUVIOTATAL VA XPNOIHOTIOLEITE KAPE TTPOOPATA KABOUPVTIOUEVO. ZNTHOTE TN CUUBOUAN Tou
eumopou Kaé. H @peokdda tou kagé pmopei va dlatnpnbei povo yia pePIkEG eBSouAdeg
peTd amd 1o KaBovpvtiopa. H KaArp cuokevaoia pmopei va BEATIWOEL Kal va TTOPATEIVEL TN
Slatrpnon Tou Kagé. Av Sev ioTe Giyoupol yia TNV moldTNTa TNG cUoKevaciag, SIaNéETe Kapé
mPOoPATA KABOUPVTIOUEVO.

O ka@éc pémel va aNéBeTal mAvta HOAIG TIPLV ATTd TNV TTAPACKEUH TOU ESPresso.



TimokiAia Kaé va Slalé€eTe;

B Mo va évav kagé movolo og dpwpa

MpoTiudte Tov yviiolo kagé Arabica ) mou amotehouvTtal Kupiwg amod kagé Arabica.

O xelpomoinTa KABOUPVTIOUEVOC KAPEG TPOTIMATAL YlaTi TTapéxel MeYOAUTEPN TOIKINA
oTn YELUON Kal QIVETOA OTO APWHA. Ma va TOIKIAETE TN yeuon, SOKIMAOTE KAPESEC YV OLOG
TPOENELONG.

W Mo évav KaQé MKAVTIKO
MpoTiudre peiypata kagé pe Robusta — SnA. mou dev avagépovtal wg 100% Arabica - ry kagé
ITAAIKOU KABoUpVTIOHATOG 1 TTOU ava@épovTal wg ITANKAG YEUONG.
B Aatnpsite Tov aAeopéVo Kagé 0To PUYEIO, yiaTi TO ApwHd TOU KPATAEL TIEPICCOTEPO.
B Mn vyepiCete Tn Brkn @iNtpou péxpl To XEIAOg, aMd XPNOIUOTIOIEITE TO SOCOUETPIKO
KOUTAM (1 KouTaAL yia éva @At{avi 50 ml, 2 koutdMia yia va 2 @Art¢avia 50 ml). Agaipeite
TA UTTOAEIPMATA TOU KAPE OTNV TIEPIPEPELD TNG OAKNG PikTPOUL.
B Av 8ev XpNOILOTIOINOETE TN OUCKEUR YIA TIEPIOOOTEPEC Ao 5 NUEPEC, adEIAoTE Kal
Eem\uvete To Soxeio vepou.
M Mpw va apaipoete To SOXEIO yia va TO YEUIOETE 1) va TO A8EIA0ETE, PPOVTILETE TAVTA VA
OBrveTe TN CUOKEUN.
B H cuokeun mipémnel va ToroBeTeltal TAvTa MAvw o€ enimedn kat oTabepr) eM@Avela.

MNPQTH XPHZH - 1} peta amo peydlo Xpoviko diaotnua pn

XPNOoNE TG UNXAVIAG 0ag espresso.

if THMANTIKO: Mnv tomoOstiioete kavéva {€0TO AVTIKEIPNEVO GTN CUCKEUN.

ZEMAUHA Kal EKKIVNON TWV KUKAWHATWVY TIPLV Ao Thv pwTn
xprion.
Mpv va XPnOIUOTIOINOETE TNV KAQYETIEPA 0aG, Kabapiote OAa ta efaptipata péca oe
0amouVOVEPO, EEMUVETE TA KAl OTEYVWOTE Ta.
To &émAupa yivetat wg e€RQG:
B SuvSoTe Tn ouokeun oag oTo pevpa (1).
B Agaipote To Kamdki (A) kat HeTd To Soxeio vepou (B) (2).
B lepilete 1o Soyeio vepou o Beppokpacia mepIBAAOVTOG Kal TomobeTeite TO oW 0TN
OUOKELN KaAd 0Tn B€on Tou. ZavaBAaiTe To Kamakt (3-4).
B BeBawbeite 611 0 emhoyéag (D1) eivat ot 6£on O (D1-1) (5).
B Avayte ™ ouokeurn MOTWVTAG TO Koupmi Asrtoupyiag (D2). Akolyetal éva GOVTOHO
NXNTIKS orpa. Auto gival amoAuTta guatloloyikd. Ogeiletal oto Eekivnua Tng Asttoupyiag
™¢ avthiag (6).
B H pwtewn évdeién g Beppokpaciag avaBooBrivel, Kat METE TIOPAUEVEL LOVILA avappévn (7).
B Bd\te tn Orkn @iltpou (F) (xwpig Kagé) péoa oTn GUOKEUN Kal YupioTe Tn mpog ta 5e€id
MEXpPL TO oToT (8).
B Bite éva Soyeio xwpnTIKGTNTAG MeyalUTepnG amod Y2 NTpo KATw and To akpo@Uoto atuou (9).
B lupiote Tov emdoyéa oto Mpobépuavan atuov (D1-3) (10).
B H pwteawvh évdelén Tou koupmou avaBooBhVel, Kal HETAE TTAPAUEVEL HOVIHA AVOUMEVD.
Mmopeite té1€ VO yupioete Tov emAoyéa otn Béon Atudg (D1-4) yia 20 mepimou
Seutepohemnta ekpong (11).
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B O¢ote A\ Tov emhoyéa otn Béon O (D1-1) (12).

B Bdlte VoTepa éva Soxeio xweNTIKATNTACG V2 MTPOU KATW aé T OAKN @iktpou (13).

B lupiote tov emMoyéa otn Oéon Espresso (D-1-2) (14). AQoTe va TpEel TO VEPO TOU
Soxeiou, yla pia moodtnTa 4 eAitlaviwy espresso 50 ml. MNa va oTapaTAoETE TNV €KPoN
TOU VEPOU, YupioTe Tov emAoyéa otn Béon O (15).

B Av Sev Tpéxel vepd (exkivnon avTAiag), emavaldpete Tn Siadikacia and thv apyH.

B A@roTE TN OUCKEUR 0OC VO KPUWOEL Kal emavoAdBete auth t Siadikacia 4 @opéc,
@povTICoVTaC VO UTTAPXEL ETAPKNAC TTOOOTNTA VEPOU 0TO SOXEiO.

B A@rveTe TN OUOKEUR 00C VO KPUWOEL avapeca o KaBe Siadikaoia.

B Agaipéote 1o Soxeio, adeldoTe T, EEMUVETE TO TTPOOEKTIKA Kal EavaBANTe To miow oTh
OUOKEUN.

ZHMANTIKO!
Av n ouokeun dev XxpnoipomonOsi yia 5 Aemtd, ofrvel avtopata, yia Adyoug

A npootaciag Tou mepiBailovrog.

ZHMANTIKO!

Y& kaOe EeKivnpa KAl CTARATNHA TNG AEITOUPYIAG TG GUGKEUN G AKOUYETAL éva
NXNTIKO onfpa (marnpa Tou Koupmou Asttoupyiag (D2)). Auto givar andAuta
@UOIoAOYIKO. O@eileTal oTo EeKivnpa TG AstToupyiag Tng avtAiag.

MAPAZKEYH TOY ESPRESSO

ZHMANTIKO!
Av n unxavn espresso MPOKELTAL Va XPNOILOTIOINOEl yia mpWTNn popd, MpEmel va

A KaOapiotei Onwg meptypagetal otnv evotnta « MPQTH XPHZH ».

THMANTIKO ! Mpokelpévou va amo@Uyete va metaytei é§w (€016 vepPod,
eAéyxete av n ORKn @iktpou givalt KaAd o@iypévn péXPL TO CTOM TPV va
oepPBipete kKaé. Mnv agaipécete tn ORKN @iAtpou Katd Tn Sidpkela NG
81080V TOU VEPOU ylaTi TN GTIYMN EKEIVN N GUCKEUN €ival UTIO Tieon.

Me ka@é aAecpévo
To €idog dleong mou Ba SiaAéete, Oa kabopioel TN évtacn Tn yelon TOU espresso oag: 6co
Mo AemTH €ival n AAEoN, TOOO O TKAVTIKOG Ba €ival 0 espresso.
B TepiCete To Soyeio vepol og Beppokpacia MePIBANOVTOC Kal EMaVOTOMOBETEITE TO 0T
ouokeun @povTiovTag va gival kaAd otn Béon Tou (3-4).
B SuvSoTe T ouokeun oag oTo pevpa (1).
B AvayTe TN CUOKEUR TTATWVTAC TO KOUWTT A&rtoupyiac. AKOUysTal £va GUVTOUO NXNTIKO
onjpa. Auto givat amoluTa euolohoyiko. OpeileTal oTn Aettoupyia TG avTtiiag (6).
B H pwtewvn év8eién tng Beppokpaciac avaBooPrjvel katd tn Sidpkela TS TpoBéppavong,
KOl LETA TTAPAPEVEL OVIHA avappévn (7). H ouokeun gival TOTE £Tolun yia xprion.
B Anaogahiote T OAKN @iATPoL YuPIlovTac TNV TPOC Ta aploTepd (16).
B TornoBetriote 1o PiATPO yia 1 EATlavt 1y To PIATPO Yia 2 AT{avia péoa ot Brikn @iktpou (17).
B Balte péoa tov ka@é oag pe ) Porjfeia Tou S0coUETPIKOU Koutahov. (1 §6on = 1
@AMTCavy, 2 860oelg = 2 pAit{avia) péoa ot To @iktpo (18).
B Agaipsite Ta uTTOAEIPUATA TOL KAPE OTNV TIEPIPEPELD TNE OAKNC QINTPOU.



B Balte TN OrKn @IATpoL YEoa 0T CUOKEUH OPiyYoVTAG T Suvatd 1pog Ta Se€id péxpt To
otor (8).

B Bdate éva 1} 800 Ahitl{dvia mavw ot oxdpa Tou §iokou GUANOYHG LYPWV KATW amo Tn
Onkn @iAtpou (19).

M Tupiote Tov emloyéa otn Béon Espresso (D1-2) (19).

B Metd ano hiyo apyilel va Tpéxel 0 KagEc.

M ‘Otav to pAhitavi (4 ta eAtlavia) yepioouy, emavagépete Tov emhoyéa otn Béon O (15).

M Mapte 10 ATlavi (1 Ta eAtlavia).

B Anacgaliote Tn Brikn @ikTpou yupilovTdc TV mPog Ta aploTepd. AQaipéoTe TNV amd tn
ouokeun (16).

M Mo va anoppipete Tov Kagé, yupiote TN OAKN QINTPOU KEPATWVTAC TO GINTPO HE TO
YAwooidl woTe va méoel udvo o KagEg (20).

M M\Ovte TN ORKN @idtpou Kal To PIATPO pE vepd TG BPUONC VIO va AQAIPECETE Ta
UTTOA&ippaTa Tou Kagé (21).

M o KoOAUTEPO AMOTENECHA, CLVIOTOUNE TTPOBEPUAVETE and Tpv Ta e€apTthpata (tn Ofkn
@iktpou, @iktpo kat GAT(avl) CUPPWVA PE TNV TTapamdvw Stadikacia xwpig va BANeTe KAE.

B AQrVETE TN CUOKEUN VA KPUWOEL AV XETE KAVEL 5 OUVEXOUEVEG TIAPAOKEUEC espresso 50 ml.

Me "palakni 66on" (CakouAdakt)

H cuokeur) oag &éxetal "palakég 0oelg" (cakoUuAdkia) (yevika Stapétpou 60 YAoT.). KaBwg
autd To €idog 600wV KaPé Sev éxel oXeOIAOTEL EI8IKA yla UNXAVEG espresso, 0 espresso oag 0a
€ival AtyOTEPO TIKAVTIKOG ATTO AUTOV E ONECUEVO KAPE.

B Tepiote o Soxeio pe vepod os Bepuokpacia mepIBAANOVTOC Kal EMAVATOTOBETAOTE TO 0T
ouokeu (3-4).

B AvAyTe TN CUOKEUR TTATWVTAC TO KOUWTT Aettoupyiag (6).

B Hpwtawvn év8eién avaBooBrvel katd tn SIAPKELA TN TTPOOEPUAVONG, KAl LETA TIAPAUEIVEL
avappévn. H cuokeun ival toTe €toiun yia xpron (7).

B Anaogohiote ™ OAKN @iATPou Yupilovtdc TNV TPo¢ ta aplotepd (16). Bakte éva
OOKOUAAKI péoa otn Orkn @iktpou. H 86on mpoPAEmeTal yia TNV MPOETOIHACIA €VOG
@ATlaviov ka@é. Agv ouvioTatal n xprion 2 600wy, N Hia mavw otnv dAAn (22).

B Bdlte Tn BrKn @iATPOUL UECA OTN CUOKEUR OQPiyYOVTAC TN Suvatd TTPoc Ta e€1d PéXPL TO
otor (8).

B H mapaokeun Tou espresso Pe auto Tov TPOTIO ival {B1a e aUTH HE Kapé ANECUEVO.

B AQrVeTE TN OUOKEUN VA KPUWOEL QV XETE KAVEL 5 OUVEXOUEVEC TIAPAOKEVEC espresso 50 ml.

AEITOYPIIA ATMOY - Xprion TOU aKpo®uaiov TOU super

KAMouUTOoivo

€EAEYXETE AV TO AKPOQUOIO TOU super Kamoutoivo gival KaAd tomoOetnpévo,
TPV va EEKIVIOETE TNV Tapaywyn atpou. Mnv apaipéoETe TO aKPOoPUGIO KATA
T Sidpkeia tng S16dov Tou yaAaktog.

2 THMANTIKO ! Mpokepévou va amo@Uyete va metaytei é§w (€016 vepo,

AuTd TO AKPOPUGIO SIEUKOAUVEL TNV ETOILAGCIA TOU KATTOUTOIVO 1 TOU KAQE-YANAKTOC (23).
Auto 10 €dptnpa amoteAeital amo éva €101KO akpo@Ualo SUo Béoewv (KamouTaivo 1 yala)
Kal évav owAnva amd olAKovn. ZUVOECTE AUTOV TOV CWANVA OTO AKPOPUGLO, OTIWG QAIVETAL
oTnV €IK6va 23.
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Inueiwon: O cwARvag dev mpémel va gival GTPIHHEVO.

B Stepewote 0TaBepd TO aKPOPUOIO TIAvw oTov apBpwtd Ppayiova pe upia kivnon
neplotpo@nc Se€id/aplotepd (24).

B Em)\é€te Tn B€on KamouToivo 1 Ka@é-yaAa Tavw oTo EI8IKG akpo@UoIo (25)

M TomoBetAoTte éva OAMT{AVI KATW amd TO AKPOPUOIO TOU SUper Kamoutoivo kat pi€te
nuamooutupwuévo yaha péoa o éva doxeio (60 éwg 100 ml). To ydha mpémel va givat
KpLo. Bubiote Tov cwArjva améd otAikovn (Ao&o dkpo) péoa oto Soxeio (26). Agv GUVIOTOUUE
va Bubioete Tov cwArva péoa og KouTi yAAAKTOG.

M Ma va SnuiouvpyRoeTe atpd, yupioTe Tov emAoyéa otn Béon Mpobépuavong (D1-3) (10).

B H pwTtevA év8e1€n Tou Koupumou Aertoupyiag avaBooBAvel TANL, Kal LETA TTAPAPEVEL UOVIHA
avappévn (7). H cuokeun gival TOTe £TO1UN YIa Xprion.

W Tupiote Tov emhoyéa otn B£on Atpou (D1-4) (27).

M Otav Ba éxete Tov a@pd Tou BéNeTe, yupiote Tov emloyéa otn Béon 0 (12) yia va
OTAUATAOETE TOV KUKAO. (Z0G GUVIOTOUE VA OTAUATATE TOV KUKAO TTPLV va adeIAoEl TENEIWG
10 Soxeio.) TOTE, N CUCKEUN KPUWVEL AUTOATA EEKIVWVTAG KUKAOUG AVTANONG e SIAKOTIEC.
‘OTav TEAEIWOEL AUTH N QUTOUATN EVEPYELQ, UTTOPEITE VA EEKIVIOETE TNV ETOLUACIA TOU KAQE
a@ov tomoBetrioete To EAT{AvL 0ag Pe To appwdeg ydha kdtw amd tn BUpa Tou @ikTpou.
To po@nud oag gival Twpa ETOLMO YIa VA TO YEUTEITE (28).

OAKPO@UGIOU TOU super KamouTtasivo, auté Oa mpémel va kabapiletat petd ano
ka0 eTopacia. MNava 1o Kavete auto, emavaldpete Tn Stadikacia dnuiovpyiag
a@PoU Tou YAAaKToG, alld xpnotpomoljote 60ml vepo avti yia yala, Kat petd
avaTpEETE OTNV EMOUEV TAPAYPAPO VIO TOV [N AUTOHATO KaBapiopo.

f Inuavtike: Ma va amo@uUyeTe va OTEYVWOEL TO YAAA OTO ECWTEPIKO TOU

TuvTtriipnon Kat KaBaploHoG TOU aKpOoPUGiou ToU super

KATTouToivo

B Agaipéote 10 akpo@Uolo and tov apfpwtd Bpayiova (29). AMOCLVAPUOAOYAOTE TO Kal
kaBapiote Ta S1AYoPA TUAKATA TTOU TO AMOTEAOUV UE Jia HIKpr Bouptoa kat Aiyo uypo
madtwv. PpovTioTe va kabapioeTe KAAA Ta TURATA TTOU @aivovTal oTny €lkdva (30). H tpumna
TIAVW OTO PETAANKO TUNpa Sev mpémel va Sev gival Bouhwpévn. MpEmel va MACETE TO PAUPO
TIAOOTIKO AKPO TOU JETANNIKOU TURATOC TTOU PAVETAL 0TNV €IKOVA Yla va adeldoeTe KAOE
UTTOAEIMATA YAAAKTOG TTOU 3pioKOoVTal 0TO E0WTEPIKO (31-32). MeTd amd Tov kabaplopo Kat
TO OTEYVWUO, UTTOPEITE VA EMAVACUVAPHOAOYHOETE Td S1APOPA TUHATA TOU AKPOPUGIOU.

KAOAPIZMOX KAl ZYNTHPHZH

A. Tng CUOKEUNG

M Mpw and tov KaBapiopd, amOCUVSEETE TN CUOKEUN amd To PEUUA Kal AQHVETE TN Va
KPUWOEL

B KaBapilete and kaipd oe kaipd 1o EWTEPIKO TNG CUOKEUNC HE éva UYPd OQOUYYAPL.
MAévete TaKTIKA TO SOXE(O, TOV SioKO GUANOYNG LYPWV Kal TN OXAPA TOU, Kal OKOUTTICETE Ta.

B =cr\évete TAKTIKA TO EOWTEPIKO TOU SOKEOU.

B Otav oto Soxeio Snuiovpysital pia Baundda and éva Aemtd AoTIPo OTPWHA, TTPOREiTE ot
pia Stadikacia agaldtwong (BA. evotnta AOAAATQEH).

B Mn xpnowonoigite mpoidvta kabBapiopov pe BAon To ovomveuua i SIaNJTEC.



B KabBapilete Taktikd T oxdpa Siéleuong Tou {E0ToL vepoL KABWE Kal To mapéuBuoua
OTEYAVOTNTAG, HE €va LYPS apouyydpt (19). H cuokeun mpémel va givat amoouvdedepévn
and 1o pevpa (26).

B KaBapilete povo pe £va uypd Tavi, Xwpeic amoppumavTikd A AEIQVTIKO PHECO.

B. Tn¢ OnRkNng @iAtpou

B KaBapilete TaKTIKE, pe éva uypo TIavi, Tn B€on Tng BRKNG GINTPOU yia VA aQaIPE(TE TUXOV
UTTOAEIUATA TOU KAPE TTOU €XOUV KOAMOEL O€ eKEIVO TO Pé€POG (33).

M Na va napateivete TN Sidpkeia {wHE TOL TAPEUBUOUATOC OTEYAVATNTAC TNE KEPOAAC
dinbnong, pnv avaBalete tTn ORkn @idtpou otn Béon g av Sev TIPOKETAL va
XPNOIUOTIOINCETE TNV KAPETIEPA GG YIa PEYANO XpOVIKS SldaTtnua.

M Ma va agaipéoete TG TUXOV evamoBéoelg mou umopei va epnodifouv thv €€odo Tou
@iktpou yia 1 A 2 eArtCavia, pmopeite va xpnotpomoljoete tn Behdva (34).

C.Tou diokou GUANOYARG LYPWV

MNpénetva adelalete Tn cuokeur PeTd amd KABe Xprion. Av eTolpdlete MOAA @At{avia espresso
TO €va UETA To AANNo, Ba mpémel va tnv adeldleTe TAKTIKA (35-36) (kABe 5 mepimou @Art{avia
espresso). H mapouacia vepou givat @uotoloyikr kat Sev givat év&ei€n diapporic. Av xpetdletal,
kaBapilete Tov Sioko CUNOYNG LYPWV Kal TN OXAPA TOU HE VEPO Kal Aiyo uypd matwy, Oxt
OPAOCTIKO. ZEMAEVETE KOl OTEYVWVETE.

AOANATQZH

H TaKTIKA a@aAdTtwon TG CUOKEUNG 0ag, OTIWE TIEPYPAPETAL OTIC evOTNTEC A Kal B yia Tig
A\elToupyieg Ka@é Kat atpou, ivail n Bactkotepn mpoUmobeon yia Tnv mapdtacn tng SIdpKelag
(wn¢ ™. H ouxvétnta NG agardtwong e€aptdtal amd Tt OKANPEOTNTA TOou vePOU Oag.
JupPouleuteite TNV eTalpeia LS&pPeVONC.

Katd tn diapkela autng tng S1adikaciag, unv TomoBeTAOETE TN CUOKELH 00¢ TTAVW O€ UAPUAPO.
To mpoidv a@aldtwong UMopei va To aANOIWOEL

B Ma va oag Bondricoups, MAPaBETOUUE TTOPAKATW €vav eVOEIKTIKO TTiVAKA OUXVOTNTOG

AQANATWONG O€ CLVAPTNON HE TN OKANPOTNTA TOU VEPOU Kal TN XPHON TNG CUOKEUNG 0AG:

2ZYXNOTHTA AOANATQZHZ

Méoocg ap. Malako vepo >KANPO vePO MoAU oKANPO vePS
OATCaviwV KaQE TNV (<19°th) (19-30°th) (>30°th)
eBdopdada
Alyotepo anod 7 1 @opd Tov xpbévo KdBe 8 urveg KdBe 6 urveg
Amé 7 éwg 20 Kd&Be 4 prveg KdBe 3 prjveg Kd&Be 2 prjveg
Meploodtepo amd 20 KdBe 3 prveg KdBe 2 pnveg KdBe priva

Av éxete ap@ifolia, cuvicTAaTal va KAVETE aPaldTwon Kae piva.

Kauia emokeun TG KaQeTiépag Aoyw:

B un mpayuatomoinBeicag agaldtwong,

B Snuovpyiag aldTwy,

B moipatog Twv e€apTNUATWY OTO TTAUVTHAPIO TIATWY,
Sev KANUTITETAL ATTO TNV €yyunon.
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A. AQAAATWON TOU KUKAWHATOG TOU Ka@é

B AnoocuvdéoTte T cuokeun amé To pedua.

B Bdahte T Orkn QIATPOU (XWPIC KagE) Yéoa 0T OUOKELH Kal ac@alioTe T yupilovtdg v
mpog ta 61 péxpt To otor (8).

B Balte éva §oxEio xwpnTIKOTNTAG UEYAAUTEPNC a6 Y2 Mitpo KATw ard tn Orkn @itpou (13).

B BsBawdeite 611 T0 Koupmi-emAoyéag (D1) eivat otn 8éon O (D1-1) (5).

M lepiote to Soxeio pe piyua amotehovpevo and tpia pépn vepou yia éva pépog Eudiol i
KITPIKOU/CGOUAPAUIVIKOU 0&£0G.

M Tuvdéote Tn ouokeur 6To pevpa (1). AVAYTE TH CUOKEUR TIATWVTOG TO KOUUTT Aertoupyiag (6).

M Otav n gwteawvy évdelén ¢ Beppokpaaciac Tou KoupmmoU Asrtoupyiag avapel uéviua,
pmopeite va Béoete To kKoupmi emAoyric (D1) otn Béon Espresso (D1-2).

B Agriote va tpé€el To piypa (1/4 ¢ 6Ang moootnTac).

B JtopatioTE TN CUOKEUR TIATWVTOC TO KOUUTI AEITOupyiag Kal agrvovTtac TO KOUTTI
emAoyn¢ (D1) otn 6éon Espresso (D1-2).

M Mepipévete 5 pe 10 Aemtd, Kat petd emavoldfBete tn Sadikaoia 2 gopéc.

B Opovrtilete va pnv adeldlel teleiwg to Soxeio (og mepimtwon SlakomAC TNE Aettoupyiag,
Seite Tnv evotnta: MPQTH OEZH ZE AEITOYPTIA).

B AkolouBriote Twpa TIc 08nyieC APaAdTWOoNE TOU GUGTHUATOC ATUOU.

B. A@aAdTwon ToU KUKAWHATOG ATHOU

B TonoBetoTe peTd TO SO)EID KATW ATTO TO AKPOPUGIO ATOU (9).

B rupiote to Koupmi-emAoyéa (D1) otn B£on Atudc (D1-4) (xwpic va oTapathosts oth Oéon
Mpobépuavon (D1-3).

B AvAyTe TN CUOKEUR TTATWVTAC TO KOUWTT Aettoupyiag (6).

B Agriote va Tpé€el TO piypa amd To aKPOPUGIO UEXPL VA EPPAVIOTEL aTUOC.

M Tupiote Tov emhoyéa otn B¢on O (D1-1) (12).

B T6tg, N OUOKEUR KPUWVEL QUTOUATA EEKIVAVTAG 2-3 KUKAOUG AVTANONG UE SIAKOTTEC,
Tpéxel (eoTo vepO r/Kal SIOKETEVETAL ATHOG HECA OTOV SiOKO GUANOYIG LYPWV.

B Mepiuévete 2 e 4 Aentd, Kat petd emavaldBete ) Sadikaoia.

B Opovrtilete va pny sivai teleiwg dde1o To Soxeio (o€ mepintwon S1aKoMAG TS Aeltoupyiag,
Seite Tnv evotnta: MPQTH OEXH ZE AEITOYPTIA).

C. Zém\upa

ZHMANTIKO!

A Metd anmd tnv a@aldaTwon, ekteAéoTe 2-3 Siadikaoieg EeMUpATOC pe KABapo vepo
(xwpic kagé), omwg meprypagpetat otnv evotnta « MPQTH OEXH ZE AEITOYPTIA ».
Mnv &exvare va Eemévete To akpo@uoto atpou. H cuokeun éxel apalatwOei
Kat givat maAt €ropn yia xprion.

EFMYHZH

H ouokeun oag kaAumtetal amd gyyunon, oAAA omolodrmote o@AApa ocUvEeong, XEPIOUOL 1
XPNong AAANG amo AuTrG TTOU TIEPLYPAPETAL OTIG 00nyieg Ba aKUPWOEL TNV £yyunon.

AuTH n CUOKELT KAAUTITETAL ATTO £YYUNON HECA 0TA TTAAIOLA TNG OIKIAKNAG XprionG. Omolodrimote
AaMo €idog xpriong Ba akupwaoEeL TV gyyunon.

Kapia emokeun Aoyw dnuiovpyiag ardtwy Sgv KAAUTITETAL AT TNV €yyunon.

MNa omowodnmote mMPOPANUA mou agopd TNV €fuMNPEETNON TIEAATWV 1 OVTOANGKTIKA,
OUMPBOUAEUTEITE TO KATAOTNMA AyOPAC TOU TTPOIOVTOC 1 éva e€0UCI060TNUEVO KEVTPO GEPPIC.



ANANTHZEIZ ZE NIGANA NMPOBAHMATA

NMPOBAHMATA
To katdlowmmo &ival oAU
uypo.

MIOANEZ AITIEZ

Aev éxete PANEl APKETO
KOQE.

AYZEIX
Bd\te meploodTePO KAPE.

O Ka@ég TpéXeL TTOAU apyd.

O ka@ég givat oAU Aemtdg,
oAU Aimap oG 1 apuAwdng.

AlaNéETe Niyo TTio XovTpr AAeon.

H ©Onkn oiAtpou eival

Bpouikn.

KaBapiote ™ Onkn @iktpou
olpPwWva HE TIC odnyieg TG
evotntag KAGAPIZMOZX KAI
YYNTHPHXIH - B. Tng OnQkng
@iktpov. KaBapiote emiong to
@INTPO TOU KAE.

H oxdpa ©&iAevong Tou
vepoU gival BPOpLKN.

‘Otav €xel KPUWOEL N CUCKEUN,
kaBapiote TN oxapa SiEAeuong
TOU VeEPOU PE €va  Lypo
opouyydpl.

H ouokeun) oag Exel mMAoEL
alata.

Agalpéote ta dAata amd TN
OUOKEUHN 0a¢ akoAouBwvTag Tig
odnyiec xprione.

Mapouoidletal mapatetapévn

H cuokeun oag mdvel moupi

Agalpgote TO Moupl Xwpig va

Katakdbi kagé oto eAT(avi.

Bpouikn.

€kpor} vepol amd T Onkn|efartioc  Tou  1Slaitepa | MEPIpEvETE ANNO, CUPQWVA HE
@iNtpou  petd  amd V| okAnpPoUL vepoU. TIg 0dnyieg xpriong.

TIAPOOKEUN] TOU €SPresso.

MBavov va umidpxel |H  Onkn  @iktpou  eival | KaBapiote tn Brikn @iktpou pe

(010 vePO.

O Ka@ég gival TTOAD AemToc.

Xpnotyomotjote  Aiyo

Xovtpr dAeon.

o

To mapéuPuopa otn Béon
™m¢ OnRkng oiktpou eival
Bpopiko.

KaBapiote Tn Bé0on Tng Orikng
@ikTpou Kkal To mapéupuoua pe
€va LYpO OPOLYYAPL.

O ka@éc Sev éxel QpPKeTO
KOTHAKL.

O Ka@ég gival TOAU TaAIoG.

XPNOILOTIOIETE (PPECKOANECHEVO
KOQE.

gival
KO@E

Sev
yla

H  dAeon
KATAAANAN
espresso.

Xpnotuomotiote AemTOTEPO

KOKKO.

Ymdpyel TOAD Aiyog Ka@®Eg
péoa otn Orikn @iAtpou.

Mpocbéote KapE.

To doxeio vepoU mapouotdlel
Slappon katd tn petagopd.

To k\améto oto abog Tou
Soxeiou egival Bpduiko n
ENOTTWHATIKO.

M\Uvte tOo SoXEID VEPOUL Kal
Aeitoupyiote pe to SdyTuUAO
To KAaméto mou PpiokeTal oTo
B&Bo¢ tou doxeiou.

To KAaméTo gival @payuévo
amnod dhata.

Agalpéote Ta AAaTa QMo TN
OUOKEUN 0ag akoAouOWVTAC TIG

odnyiec xpriong.
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NMPOBAHMATA MIGANEX AITIEX AYZEIX
Tpéxel vepd kdtw amd TN | Ymdpxet eowteptkn | ENéyéte av 1o Soxeio eival
OUOKEUN. Slappon. KoAQ TomoBETNEVO. Av
T0 TPOPAnua  ouveyiletal,
pn XPNOIUOTIOIOETE ™
OUOKEUN, EMIKOIVWVNOTE ME
éva €€ouol080TNUEVO  KEVTPO
oépPic.
(0] Sioko¢ ouMoync | ENéyéte av o Sioko¢ ouANoyng
uypwv Ogv eival OwoTd |uypwv €ival OTPWYUEVOS OTO
TomoOeTNUEVOC,. B&Bog TnG cUOKEUNC.
O biokog ouNoyn¢ vypwv | Adsidote Kal Eem\Uvete
EexelNiCel. TIPOOEKTIKA TOoV Sioko
OUNOYNG UYpWwv, Kal UETA
EMAVATOTIOOETHOETE TOV.
Ta o@At¢avia  yepiCovtat|H Onkn oiAtpou  eival | Avatpé€te otnv evoTnTa
QAVOMOLOHoP®A. BpoOuIkn. KAGAPIZMOZ KAI
2YNTHPHZH yia t ouvtripnon
™N¢ ORKNG @iATpou.

H avthia kdvel
B86pupo.

a@UOLKO

Agv UTIAPXEL VEPO HECA OTO
Soxeio.

lepiote 10 Soxeio vepoU Kal
EMAVEKKIVAOTE TNV avTAia (Seite
evéotnta: MPQTH OEXIH XE
AEITOYPTIA). Amogelyete va
adeldlete Teheiwg To Sdoxeio.

O espresso TpExel amod TIG
TMAEVPEC TNG BAKNG QiATpoU.

H Onkn @iktpou dev eival
TomoBeTNUEVN CWOTA.

Bdte tn Orikn @iktpou otn Béon
¢ Kal ao@aliote T (yupiote
™V amé aplotepd mpog ta de€ld
MEXPL TO OTOom).

AmopakpUVeETE UTTOAE(ppaTa
aleopévou Ka@E Tou
eumodifouv TO KOUUTWHA TNG
OULYKPATNONG QINTPOU.

To akpo NG BrKNG YiNtpou
€x€l BpouioEL amo TOV KaPE.

AgpaipeoTe TOoV mepioolo
Kapé kal kaBapiote TN oxdpa
OléNevong tou vepol pe éva
UYPO OPOLYYAPL.

To oakouNdkt Oev  éxel
TomoBeTnOsi cwoTd.

BeBawwBeite 0TI TO COKOUAAKI
€xel pmel owotd: to xapti Sev
Tpémel va Eemepva To eEWTEPIKO
Tou QiATpovu.

O espresso oag €xel doxnun
yeuon.

Agv €xel yivel Kalo EEmupa
META amo TNV a@aldtwon.

ZEMNUVETE TN CUOKEUT CUUPWVA
Me TIC odnyieg xpnong Kal
€NEYETE TNV TTOLOTNTA TOU KAPE.




NMPOBAHMATA
H ouokeun ev Aeltoupysei.

MIOANEZ AITIEZ

H avt)ia éxel otapatriost va
Aertoupyei Aoyw ENedng
VEPOU.

AYZEIZ

lepiote 10 OO)KEIO VEPOU Kal
ETIAVEKKIVAOTE TNV avTAia (beite
evotnta: MPQTH OEXH XE
AEITOYPTIA). Anogelyete va
adeldlete Teheiwg to doxeio.

To QTTOOTIWHUEVO
Soxeio vepou Sev  eival
TOMOOETNEVO KAAA.

TomoBetiote owotd 10 So)eio
VEPOU.

To akpo@uolo Tou super
kamoutoivo dev  @TIdyVel
a@pd A PTIAXVEL Aiyo agpo.

To akpo@UoIO0 TOUu super
KATIOUTOiVO Sev EXEL
TomoBeTnOsi cwoTd.

ENéyEte av 1o afecoudp éxel
TomoBetnOei cwotd MAvw OTN
OUOKEUN: OQAIPEOTE TO  Kal
TomoBeTote MANL TTAVW OTOV
apBbpwtd Ppaxiova pe
otabepr) Kivnon TEPIOTPOPNG
Se€la/aplotepd.

EAéyéte pnmwg o  €UKOUTTOG
owARvag eival @payuévoc 1
OTPIUMEVOC KAl av Eival KaAd
OUVOPHUOOUEVOG  H€CA  OTO
e€dpTnua £TOL WOTE va PNV ival
Suvatry omoladnmoTe €loaywyn
agpa.

To yaAa ivat moAU (eoTd.

Xpnoluomoleite yala @pEoko,
TIAOTEPIWHEVO I KATEPYAOUEVO
oe umepuPnAy Bepuokpacia
(UHT), kot mou é€xel avolytei
mpoo@aATa.

To akpo@uolo Tou super
Kamoutoivo 8ev avappo@d
TO YAAQ.

Zem\Uvete Kal kaBoapiote TO

e€dptnua  (avatpé€te  oTo
KEQPANAIO « ZuvTAPNOon Kal
KaBapiopdg »).

Av Sgev eival duvatdv va mpoodloplotei n artia piag PAAPNG €MKOIVWVAOTE Pe éva
€€ou01080TNEVO KEVTPO G£PPIC. MV amoouvap OOy OETE TTOTE T OUOKEUN | (0€ epIMTWOon

AmOCLVAPHUOASYNONG, N €YYUNON UMOPEL va Unv givat Aéov e€ao@aliopévn).

HAEKTPIKA 'H HAEKTPONIKA NMPOIONTA XTO TEAOX

hid

THZ ZQHZ TOYX

mmmm AG CUUUETACXOUE OTNV MpooTacia Tou mepIBAAovTog !
H cuokeun oag mepiéxel TOAA a&lomololad fj AVOKUKAWGIUA UAIKAL.

AmoppiPte TN o€ €8IKO onueio oUNoOYAC 1, eNNeipel Toutou, SwoTe Tn Ot éva

e€ouolodoTnUéVo KEVTPO 0€PPIC OToL Ba TN XELPIOTOUV avAAoya.
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Grazie per aver riposto la vostra fiducia nei prodotti KRUPS. Questa macchina per caffé
espresso € la piu compatta della nostra gamma.
ATTENZIONE: le precauzioni di sicurezza sono parte dell’apparecchio.
A Leggere attentamente le precauzioni di sicurezza prima di usare
I’apparecchio per la prima volta.

DESCRIZIONE

A Coperchio del serbatoio dell'acqua E Attacco del portafiltro

B Serbatoio dell'acqua removibile F Portafiltro

C Vassoio porta tazze F1 Filtro per una tazza

D Pannello di controllo: F2 Filtro due tazze
D1 Selettore (caffe o vapore) G Ugello super cappuccino
D1-1 Posizione O/preriscaldamento H Giriglia raccogligocce

espresso I Vassoio raccogligocce

D1-2 Preparazione espresso J Cavo di alimentazione
D1-3 Preriscaldamento vapore K Cucchiaio dosatore

D1-4 Preparazione vapore
D2 Pulsante acceso/spento con spia
luminosa

SPECIFICHE TECNICHE

B Pompa elettromagnetica: 15 bar

B Portafiltro

M 102 tazze

B Compatibile con cialde

B Funzione vapore

B Arresto automatico dopo 5 minuti (risparmio energetico)
B Serbatoio removibile (capacita: 1 litro)

M Potenza: 1460 W

B Alimentazione: 230 V - 50 Hz

B Dispositivi di sicurezza contro il surriscaldamento
B Dimensioni: H 286 mm, L 145 mm, P 315 mm

IMPORTANTE!
Alimentazione: questo apparecchio & progettato per funzionare

esclusivamente a corrente alternata 230 V.
Destinazione d'uso: questo apparecchio é destinato al SOLO USO
DOMESTICO.

SUGGERIMENTI PRATICI

Si consiglia di utilizzare caffé appena tostato. Chiedere consiglio a una torrefazione di
fiducia. Il caffée mantiene la sua freschezza per poche settimane dopo la tostatura. Un
buon imballaggio pud migliorare e prolungare la conservazione del caffé. In caso di
dubbi sulla qualita dell'imballaggio, selezionare un caffé tostato recentemente.

Il caffeé deve sempre essere macinato prima di essere preparato.



Quale varieta di caffé scegliere?

B Per un caffé ricco di aromi

Preferire le miscele 100% Arabica o composte in maggioranza da caffe di varieta
Arabica.

Privilegiare i caffeé di torrefazione artigianale perché offrono maggiore complessita e
finezza negli aromi. Per variare i sapori, provare i caffe mono origine.

M Per un caffé corposo
Privilegiare la varieta Robusta (le confezioni di caffé che non riportano la dicitura “100%
Arabica”) o i caffé di torrefazione italiana o denominati “gusto italiano”.
B Conservare il caffé macinato in frigorifero affinché mantenga I'aroma piti a lungo.
B Non riempire il portafiltro completamente ma utilizzare il cucchiaio dosatore (1
cucchiaio per una tazza da 50 ml, 2 cucchiai per 2 tazze da 50 ml). Rimuovere il
caffé in eccesso dai bordi del portafiltro.
B Se non si utilizza I'apparecchio per piu di 5 giorni, svuotare e risciacquare il
serbatoio dell'acqua.
B Prima di estrarre il serbatoio per riempirlo o svuotarlo, spegnere sempre
I'apparecchio.
M Posizionare sempre |'apparecchio su una superficie piana e stabile.

PRIMO UTILIZZO - o dopo un periodo prolungato di

inutilizzo della macchina

if IMPORTANTE: non collocare elementi caldi sull’apparecchio.

Risciacquo e avvio dei circuiti prima del primo utilizzo
Prima di utilizzare la macchina per caffe, pulire tutti gli accessori in acqua saponata,
risciacquarli e asciugarli.

Effettuare il risciacquo come descritto di seguito.

M Collegare la macchina alla presa di corrente (1).

M Rimuovere il coperchio (A) ed estrarre il serbatoio dell'acqua (B) (2).

M Riempire il serbatoio con acqua a temperatura ambiente e riposizionarlo
sull'apparecchio verificando che sia installato correttamente. Riposizionare il
coperchio (3-4).

W Assicurarsi che il selettore (D1) sia in posizione O (D1-1) (5).

B Accendere |'apparecchio premendo il pulsante acceso/spento (D2). Verra emesso
un segnale sonoro. Cid & normale e segnala |'adescamento/disinnesco della
pompa (6).

M La spia della temperatura lampeggera, quindi rimarra fissa (7).

M Inserire il portafiltro (F) (senza caffé) nell'apparecchio, serrandolo con forza verso
destra fino al suo blocco (8).

B Posizionare sotto I'ugello vapore (9) un recipiente di capacita superiore a - litro.

B Impostare il selettore in posizione preriscaldamento vapore (D1-3) (10).

M || pulsante lampeggera, quindi rimarra fisso: sara quindi possibile impostare il
selettore in posizione vapore (D1-4) per 20 secondi circa di filtraggio (11).
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M Riportare il selettore in posizione O (D1-1) (12).

M Posizionare quindi il recipiente da % litro sotto il portafiltro (13).

B Impostare il selettore in posizione espresso (D1-2) (14). Lasciar filtrare la quantita
d'acqua corrispondente a 4 tazze di caffe da 50 ml. Per arrestare il filtraggio
dell'acqua, impostare il selettore in posizione O (15).

B Se I'acqua non filtra (adescamento pompa), ripetere I'operazione dall'inizio.

M Attendere che I'apparecchio si raffreddi e ripetere questa operazione 4 volte,
verificando che il serbatoio contenga una quantita di acqua sufficiente.

B Lasciare che I'apparecchio si raffreddi tra ogni operazione.

M Estrarre il recipiente, svuotarlo, risciacquarlo con cura e riposizionarlo
nell'apparecchio.

IMPORTANTE!
Dopo 5 minuti di inutilizzo, I'apparecchio si spegnera automaticamente

A per risparmiare energia.

IMPORTANTE!

All'avvio e allo spegnimento della macchina (ovvero a ogni pressione
del pulsante acceso/spento D2), verra emesso un segnale sonoro. Cio &
normale e segnala I'adescamento/disinnesco della pompa (5).

PREPARAZIONE DEL CAFFE ESPRESSO

IMPORTANTE!
Se la macchina é utilizzata per la prima volta, deve essere pulita come

A descritto nella sezione "PRIMO UTILIZZO".

IMPORTANTE! Per evitare schizzi di acqua calda, verificare che il porta-
filtro sia ben fissato prima di procedere all’erogazione del caffée. Non
togliere mai il porta-filtro durante il passaggio dell’acqua, poiché
I’apparecchio in quel momento & sotto pressione.

Con caffé macinato
Il tipo di macinatura selezionata determinera la robustezza e il gusto del caffe espresso:
piu & fine la macinatura, piu € corposo il caffe.
M Riempire il serbatoio con acqua a temperatura ambiente e riposizionarlo
sull'apparecchio verificando che sia installato correttamente (3-4).
M Collegare la macchina alla presa di corrente (1).
B Accendere I'apparecchio premendo il pulsante acceso/spento. Verra emesso un
segnale sonoro. Cid € normale e segnala I'adescamento della pompa (6).
M Durante il preriscaldamento la spia della temperatura lampeggia. Quando rimane
fissa (7) I'apparecchio € pronto all'uso.
M Sbloccare il portafiltro ruotandolo verso sinistra (16).
W Posizionare il filtro per 1 tazza o il filtro per 2 tazze nel portafiltro (17).
W Versare nel filtro il caffé macinato con il cucchiaio dosatore (1 dose = 1 tazza, 2
dosi = 2 tazze) (18).
B Rimuovere il caffé in eccesso dai bordi del portafiltro.
M Inserire il portafiltro nell'apparecchio, serrandolo con forza verso destra fino al suo
blocco (8).



M Posizionare una o due tazze sulla griglia del vassoio raccogligocce sotto il
portafiltro (19).

B Impostare il selettore in posizione espresso (D1-2) (19).

B Dopo qualche istante, il caffé iniziera a filtrare.

B Quando la tazza o le tazze sono piene, riportare il selettore in posizione O (15).

B Rimuovere la tazza/le tazze.

M Sbloccare il portafiltro ruotandolo verso sinistra. Estrarlo dall'apparecchio (16).

B Per gettare il fondo di caffé, capovolgere il portafiltro tenendo il filtro con la linguetta
per far cadere solo il caffe (20).

W Lavare il portafiltro e il filtro sotto acqua corrente per eliminare i residui di caffé (21).

M Per i migliori risultati, si consiglia di preriscaldare gli accessori (portafiltro, filtro e
tazza) seguendo i passaggi precedenti ma senza utilizzare caffe.

B Se sono stati preparati 5 caffée da 50 ml consecutivamente, attendere che
I'apparecchio si raffreddi.

Con cialda
La macchina &€ compatibile con le cialde di 60 mm di diametro. Questo tipo di cialde non
e destinato specificamente alle macchine per caffe espresso, pertanto il caffe ottenuto
sara meno robusto rispetto a quello preparato con il caffé macinato.
M Riempire il serbatoio dell'acqua con acqua a temperatura ambiente e riposizionarlo
sull'apparecchio (3-4).
B Accendere |'apparecchio premendo il pulsante acceso/spento (6).
B Durante il preriscaldamento la spia della temperatura lampeggia. Quando rimane
fissa I'apparecchio & pronto all'uso (7).
M Sbloccare il portafiltro ruotandolo verso sinistra (16). Posizionare una cialda nel
portafiltro per una tazza. Una cialda corrisponde a una tazza di caffe. Si consiglia
di non usare 2 cialde una sopra l'altra (22).
M Inserire il portafiltro nell'apparecchio, serrandolo con forza verso destra fino al suo
blocco (8).
M Per preparare il caffé, procedere come per la preparazione del caffé con caffé
macinato.
M Se sono stati preparati 5 caffé da 50 ml consecutivamente, attendere che
I'apparecchio si raffreddi.

FUNZIONE VAPORE - Utilizzo dell’'ugello super

cappuccino

IMPORTANTE! Per evitare schizzi di acqua calda, verificare che la base
A super cappuccino sia correttamente posizionata prima di avviare il
vapore. Non rimuovere la base durante il passaggio del latte.
Questo ugello facilita la preparazione di cappuccini e caffellatte (23). L'accessorio e
composto da un ugello speciale a due posizioni (cappuccino o caffellatte) e di un tubo
in silicone. Collegare il tubo all’ugello come raffigurato in figura 23.
Nota: il tubo non deve essere attorcigliato.
M Fissare con decisione I'ugello sul braccio di supporto con un movimento rotatorio
destra-sinistra (24).
M Selezionare la posizione cappuccino o caffelatte sull’'ugello speciale (25)
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M Collocare una tazza sotto I'ugello super cappuccino e versare del latte parzialmente
scremato in un recipiente (da 60 a 100 ml). Il latte deve essere freddo. Inserire il tubo
in silicone (estremita sagomata) nel recipiente (26). Si sconsiglia di inserire il tubo in
un bricco di latte.

M Per erogare il vapore, ruotare il selettore sulla posizione Preriscaldamento (D1-3) (10).

M | a spia del tasto avvio/arresto lampeggia di nuovo, poi rimane fissa (7). Lapparecchio
€ pronto per I'uso.

B Ruotare il selettore sulla posizione vapore (D1-4) (27).

M Una volta ottenuta la schiuma desiderata, ruotare il selettore in posizione 0 (12)
per arrestare il ciclo (si consiglia di arrestare il ciclo prima che il recipiente sia
completamente vuoto). A questo punto, I’'apparecchio si raffredda automaticamente
avviando cicli di pompaggio a intermittenza. Una volta terminata tale operazione
automatica, € possibile avviare la preparazione del caffé dopo aver collocato la tazza
di latte schiumato sotto il porta-filtro. La bevanda & pronta per il consumo (28).

pulirlo dopo ogni preparazione. A tal fine, ripetere la procedura di
erogazione della schiuma sostituendo il latte con 60 ml d’acqua, poi
consultare il paragrafo seguente per la pulizia manuale dell’accessorio.

f Importante: per evitare che il latte secchi nell’ugello super cappuccino,

Manutenzione e pulizia della base super cappuccino

B Rimuovere 'ugello dal supporto (29). Smontarlo e pulire le diverse parti con I'aiuto
di una spazzola piccola e un poco di detergente per piatti. Pulire con cura le parti
indicate nell’limmagine (30). Il foro sulla parte metallica non deve essere ostruito.
L’estremita in plastica nera della parte metallica indicata nel’limmagine deve essere
premuta per eliminare qualsiasi residuo di latte al suo interno (31-32). Dopo aver
lavato e pulito I'accessorio € possibile rimontare I'ugello sull’apparecchio.

PULIZIA E MANUTENZIONE

A. Dell'apparecchio

B Scollegare I'apparecchio dalla presa di corrente e lasciare che si raffreddi prima
di pulirlo.

B Pulire di tanto in tanto I'esterno dell'apparecchio con una spugna umida. Lavare
periodicamente il serbatoio, la griglia e il vassoio raccogligocce e asciugarli.

B Risciacquare periodicamente I'interno del serbatoio.

B Se sul serbatoio si forma una leggere patina bianca, procedere alla decalcificazione
(vedi sezione DECALCIFICAZIONE).

B Non utilizzare prodotti detergenti a base di alcol o solventi.

M Dopo aver scollegato I'apparecchio, pulire periodicamente la griglia di passaggio
dell'acqua calda e la guarnizione con una spugna umida (33).

B Pulire esclusivamente con un panno umido senza detergenti o abrasivi.

B. Del portafiltro
M Con un panno umido, pulire periodicamente |'attacco del portafiltro per rimuovere
eventuali residui di caffe (33).
B Per prolungare la durata di vita della guarnizione della testa di filtraggio, non

-- riposizionare il portafiltro in caso di inutilizzo prolungato della macchina per caffe.



M Per rimuovere i depositi che potrebbero ostruire I'uscita del filtro 1 o 2 tazze, &
possibile usare I'apposito ago (34).

C. Del vassoio raccogligocce

Svuotare il vassoio raccogligocce dopo ogni utilizzo dell'apparecchio. Se vengono
preparati diversi caffe uno dopo I'altro, svuotarlo regolarmente (35-36) ogni 5 tazze di
caffe circa. La presenza di acqua & normale e non € sintomo di perdite. Se necessario,
pulire il vassoio raccogligocce e la griglia con acqua e un po' di detersivo per piatti non
aggressivo. Risciacquare e asciugare.

DECALCIFICAZIONE

La decalcificazione periodica dell'apparecchio, come indicato nelle sezioni A e B per
la funzione caffé e vapore, € il principale metodo per prolungarne la durata di vita.
La frequenza della decalcificazione dipende dalla durezza dell'acqua locale. Informarsi
presso I'ente di distribuzione dell'acqua locale.

Durante I'operazione, non posizionare I'apparecchio su un piano di lavoro in marmo
perché I'anticalcare potrebbe danneggiarlo.

B Per comodita, di seguito & riportata una tabella indicativa della frequenza della

decalcificazione in funzione della durezza dell'acqua e dell'utilizzo della macchina.

FREQUENZA DELLA DECALCIFICAZIONE

N. medio di caffé a Acqua dolce Acqua dura Acqua molto dura
settimana (<19°th) (19-30°th) (>30°th)
Meno di 7 1 volta all'anno Ogni 8 mesi Ogni 6 mesi
Da7az20 Ogni 4 mesi Ogni 3 mesi Ogni 2 mesi
Piu di 20 Ogni 3 mesi Ogni 2 mesi Ogni mese

In caso di dubbio, si consiglia una decalcificazione mensile.

La riparazione della macchina per guasti dovuti a:
B mancata decalcificazione

M presenza di calcare

W |avaggio in lavastoviglie degli accessori

non & coperta dalla garanzia.

A. Decalcificazione del circuito caffé

M Scollegare I'apparecchio dalla presa di corrente.

M Inserire il portafiltro (senza caffé) nell'apparecchio e serrarlo ruotandolo verso
destra fino al suo blocco (8).

B Posizionare sotto il portafiltro (13) un recipiente di capacita superiore a V2 litro.

W Assicurarsi che il selettore (D1) sia in posizione O (D1-1) (5).

M Riempire il serbatoio con una miscela composta da tre parti d'acqua per una parte
di aceto o acido citrico/solfammico.

M Collegare I'apparecchio (1). Accendere I'apparecchio premendo il pulsante acceso/
spento (6).

B Quando la spia del pulsante acceso/spento rimane fissa, & possibile impostare il
selettore (D1) in posizione espresso (D1-2).

M Lasciar filtrare 1/4 della miscela.
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B Arrestare |'apparecchio premendo il pulsante acceso/spento e lasciando il selettore
(D1) in posizione espresso (D1-2).

B Attendere 5-10 minuti, quindi ripetere I'operazione 2 volte.

M Fare attenzione a non svuotare completamente il serbatoio (in caso di disinnesco
della pompa, vedi sezione PRIMO UTILIZZO).

B Seguire quindi le istruzioni di decalcificazione della funzione vapore.

B. Decalcificazione del circuito vapore

B Posizionare il recipiente sotto I'ugello vapore (9).

B Impostare il selettore (D1) in posizione vapore (D1-4) (senza fermarsi in posizione
preriscaldamento D1-3).

B Accendere |'apparecchio premendo il pulsante acceso/spento (6).

B Lasciare filtrare la miscela attraverso I'ugello fino alla comparsa del vapore.

B Riportare il selettore in posizione O (D1-1) (12).

M [ 'apparecchio si raffreddera automaticamente avviando 2 o 3 cicli di pompaggio a
intermittenza. Nel vassoio raccogligocce gocciolera acqua calda e/o vapore.

B Attendere 2-4 minuti, quindi ripetere I'operazione.

B Fare attenzione a non svuotare completamente il serbatoio (in caso di disinnesco
della pompa, vedi sezione PRIMO UTILIZZO).

C. Risciacquo

IMPORTANTE!

A Dopo la decalcificazione, effettuare 2-3 cicli di risciacquo con acqua pulita
(senza caffé macinato) come descritto alla sezione PRIMO UTILIZZO.
Non dimenticarsi di risciacquare Il'ugello vapore. L'apparecchio é
decalcificato e pronto per l'uso.

GARANZIA

Questo apparecchio € coperto da garanzia salvo guasti dovuti a collegamenti elettrici
errati, manipolazione o utilizzo diversi da quelli descritti in queste istruzioni.

Questo apparecchio € coperto da garanzia nell'ambito di un utilizzo domestico. Ogni
altro tipo di utilizzo rende nulla la garanzia.

Riparazioni dovute alla formazione di calcare non sono coperte dalla garanzie.

Per eventuali problemi post-vendita o per parti di ricambio, contattare il rivenditore o un
centro di assistenza autorizzato.



RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

PROBLEMI POSSIBILI CAUSE SOLUZIONI
Il fondo di caffe € molto|Non €& stato usato|Usare una maggiore
umido. abbastanza caffé macinato. | quantita di caffé macinato.
I caffe filtra troppo|ll caffe macinato &|Selezionare un caffe
lentamente. eccessivamente fine, | macinato meno fine.
oleoso o farinoso.
Il portafiltro € sporco. Pulire il portafiltro
seguendo le istruzioni
alla sezione PULIZIA E
MANUTENZIONE - B. Del
portafiltro. Pulire anche il
filtro.
La griglia di passaggio|Quando |'apparecchio si

dell'acqua ¢ incrostata.

raffreddato, pulire la griglia
di passaggio dell'acqua
con una spugna umida.

La macchina ¢ incrostata.

Decalcificare la macchina
seguendo le istruzioni.

Dal porta-filtro fuoriesce un
flusso d’acqua prolungato

All’interno dell’apparecchio
Si stanno formando

Decalcificare I’apparecchio
il prima possibile, seguendo

dopo aver preparato un|depositi di calcare a causa|le relative istruzioni nel
caffe. del’acqua particolarmente | manuale.

dura.
Presenza di caffé macinato | Il portafiltro e incrostato. Pulire il portafiltro con
nella tazza. acqua calda.

Il caffe macinato € troppo
fine.

Utilizzare un caffe macinato
meno fine.

La guarnizione del

portafiltro & incrostata.

Pulire I'attacco del
portafiliro e la guarnizione
con una spugna umida.

Il caffé non & schiumoso.

Il caffée macinato € troppo
vecchio.

Utilizzare un caffé
recentemente macinato.

Il tipo di caffé macinato non
€ adatto per la preparazione
di caffé espresso.

Utilizzare un caffé macinato
piu fine.

perde durante il trasporto.

serbatoio &
difettosa.

sporca O

Nel portafiliro € presente|Aggiungere  del caffe
una quantita insufficiente di | macinato.
caffe macinato.

I serbatoio dell'acqua|lLa valvola sul fondo del|Lavare il serbatoio

delllacqua e mettere in
funzione la valvola sul
fondo del serbatoio con il
dito.

La valvola & ostruita dal
calcare.

Decalcificare la macchina
seguendo le istruzioni.

80

‘ Feraie ‘



81

PROBLEMI

Perdite  d'acqua
I'apparecchio.

sotto

POSSIBILI CAUSE

Si tratta di una perdita
interna.

SOLUZIONI

Verificare che il serbatoio sia
posizionato correttamente.
Se la perdita persiste, non
utilizzare |'apparecchio
e contattare un centro di
assistenza autorizzato.

llvassoioraccogligocce non
¢ installato correttamente.

Verificare che il vassoio
raccogligocce sia inserito
fino in fondo.

Il vassoio raccogligocce e

Svuotare e risciacquare

pieno. con cura il vassoio
raccogligocce, quindi
riposizionarlo.
Le tazze vengono riempite | Il portafiltro & incrostato. Fare riferimento alla
in modo diseguale. sezione PULIZIA E

MANUTENZIONE per la
pulizia del portafiltro.

Lapompaégeccessivamente
calda.

Acqua nel serbatoio

assente.

Riempire il serbatoio
delllacqua e adescare
nuovamente la pompa
(vedi  sezione PRIMO
UTILIZZO). Evitare di
svuotare completamente il
serbatoio.

Il caffé perde dai lati del
portafiltro.

Il portafitro non e
posizionato correttamente.

Posizionare correttamente
il  portafiltro e serrarlo
ruotandolo da sinistra a
destra fino al suo blocco.

Rimuovere i residui di
caffe in eccesso che
impediscono la corretta

chiusura del porta-filtro.

Il bordo del portafiltro e
incrostato di caffe.

Rimuovere il caffé in
eccesso e pulire la griglia di
passaggio dell'acqua con
una spugna umida.

La cialda non & posizionata
in modo corretto.

Verificare che la cialda sia
posizionata correttamente:
la carta non deve
oltrepassare |'esterno del
filtro.

Il caffe ha un cattivo sapore.

Dopo la decalcificazione,
non € stato effettuato un
risciacquo corretto.

Risciacquare |'apparecchio
conformemente alle
istruzioni e verificare la
qualita del caffe.




PROBLEMI

L'apparecchio
funziona.

non

POSSIBILI CAUSE SOLUZIONI

La pompa si € disinnescata | Riempire il  serbatoio

per assenza di acqua. delllacqua e adescare
nuovamente la pompa
(vedi  sezione PRIMO
UTILIZZO). Evitare di
svuotare completamente il
serbatoio.

I serbatoio dell'acqua|Posizionare il serbatoio

removibile non ¢ | dell'acqua correttamente.

posizionato in modo

corretto.

L'ugello super cappuccino
produce poca schiuma o
non produce schiuma.

L'ugello super cappuccino
produce poca schiuma o
non produce schiuma.

Verificare che |'accessorio
sia montato correttamente
sull’apparecchio:
rimuoverlo e reinserirlo sul
braccio di supporto tramite
un deciso  movimento
rotatorio destra-sinistra.

Verificare che il tubo
flessibile non sia ostruito o
attorcigliato, e che sia ben
inserito nell’accessorio per
evitare perdite d’aria.

Il latte € troppo caldo.

Utilizzare latte  fresco
pastorizzato o UHT aperto
di recente.

L'ugello super cappuccino
non aspira il latte.

Sciacquare e pulire
|’accessorio (consultare
il capitolo «Pulizia e

manutenzione»).

Se non ¢ possibile determinare da soli la causa di un guasto, rivolgersi da un tecnico
autorizzato. Non smontare mai I'apparecchio! In caso di smontaggio, la garanzia sara

resa nulla.

RIFIUTI DI APPARECCHIATURE ELETTRICHE O

hi¢

ELETTRONICHE

mmmm Contribuiamo alla salvaguardia dell'ambiente!
® Questo apparecchio contiene numerosi materiali riutilizzabili o riciclabili.
Portarlo presso un punto di raccolta o, in sua mancanza, presso un centro di
assistenza autorizzato affinché sia smaltito correttamente.
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Bnarogapum Bac 3a nprobpeteHue npoaykuumn dupmsl KRUPS.
BHUMAHME: paHHaA MHCTPYKUMA No 6e30nacHOCTN ABNAETCA YacTblo Kode-
A MawuHbl. BHMMaTenbHO O3HaKOMbTeCb C WHCTPYyKUuell nepep nepBbiM
ncnonb3oBaHuemM Kode-maluHbl.

ONMUCAHUE
A Kpbiwka pesepsyapa ans BOAbl E MecTo ycTaHOBKY fepxaTens dbunbTpa
B CobemHbin pe3epByap Ans BOAbl F [epxaTenb punbTpa (POXKOK)
C [loacTtaBKa AnA yalek F1 OunbTp AnA npuroToBnieHnA OgHON
D [MaHenb ynpaBneHusa: YawKkn
D1 Mepeknioyatens (nogava kodpe/ F2 OunbTp gna npurotoBneHns gByx
nopgaya napa) yawek

D1-1 lMNonoxeHue O/npeaBapuTeNbHbIN
Harpes KodemMaluViHbl

D1-2 lNpuroTtoBneHune acnpecco

D1-3 lNpegBapunTenbHbI Harpes anA
nogauu napa

D1-4 lNopaya napa

D2 KHonka BKJ1/BbIKJ1 co cBeToBbIM

VNHINKATOPOM

Hacagka cynep-kany4yyunHo
PeweTka noggoHa

MopnoH ana c6opa Kanenb
LWHyp nutaHna
Jloxkka-go3atop

A-TIn

TEXHWYECKUME XAPAKTEPUCTUKHN

B SnekTpomarHuTHbIN Hacoc: 15 6ap

B Metannuueckuin bunbtp

B Mpurotosnexue 1 unu 2 vawex

B [lonyckaetcsa ncnonb3oBaHune Kancys (yang)
B OyHKumAa nogaun napa

B AgTOMaTueCcKoe BbIKIOUYEHE YePE3 5 MUHYT MPOCTOSA (3KOHOMUA SHEPTIN)
B CbemHbIl pe3epsyap (eMKoCTb: 1 nTp)

B MowHocTb: 1460 BT

B Hanpsaxenne: 230 B, 50

B MpegoxpaHuTesb AnA 3awWnTbl OT Neperpesa
B Pasmvepbi: B 286 mm, [ 145 mm, Ll 315 mm

BAXKHO!
BbiToBOE HanpsAXKeHue: NPU6op NUTaeTcA OT NnepeMeHHOoro Toka 230 B.

Tun wucnonb3oBaHuA: nNpubop npepHasHauyeH TOJIbKO ANA AOMALLUHEro
NCNOJIb3OBAHUA

NMPAKTUYECKUE COBETDI

PekomeHnayeTca ncnonb3oBaTtbh Kode cBexelrn ob6xapku. Obpalyantecb 3a JONOMHUTENbHON
nHbopmaumeln K npopasuy. CBexecTb Kope COXpaHAETCA TONbKO B TeUeHUe HECKONbKMX
Heflenb nocsie o6Xapku. PekomeHAyeTcA WCNONb30BaTb KauyeCTBEHHYK YMakoBKY AN
CoXpaHeHua ceexectn Kode. Ecnm Bbl He yBepeHbl B KauecTBe MCMONb3yemMol YrNaKoBKM,
BblOMpaliTe Kode cBeXel 00XKapKu.



Kod)e aiefgyeT CMOJIOTb HeENMOCPeaCcTBeHHO nepea NpurotoBineHneMm.
Kakon kode BbiOpaTb?

B [1n5 npuroToBnieHUs apoMaTHOro HanuTKa

PekomeHayeTca ncnonb3oatb 100% apabuiky Unm Kodpe ¢ NpermyLLeCTBEHHbBIM COflepKaHUEM
3epeH apabuKku.

MpeanouteHne  othaaeTcA  copTam  Kode,  obXapka  KOTOPbIX — MPOU3BOAMUTCA
HEMNPON3BOACTBEHHBIM CMOCOOOM, TaK Kak 3TO MO3BOMAET COXPaHWTb HACbILLEHHOCTb U
TOHKOCTb apomarta. /icnonb3yiite opurmHasbHble copTa Kode 6e3 fo06aBOK, YUTOObI HACTAANTLCA
pa3Hoobpa3snem BKYCOB.

B [1nqa npuroToB/ieHrs KPenkoro HanuTka
PekomeHzyeTcA ncnonb30BaTh Kynaxu, BKIoUatoLe copTt «pobycTar (He 100% apaburika) unu
copTa Kode, 06KkapKa KOTOPbIX MPOV3BOAUTCA MO UTANIbAHCKOW METOANKE.
B XpaHuTe MONOTHIN KOdeE B XONOANSIbHUKE: 3TO MO3BOJIAET JOJIble COXPaHUTb apoMar.
B Y6egutecb, uto GUILTP 3amnosiHeH Kode B AOCTaTOUHOM KONIMYECTBE: WCMOJb3yiiTe
NOXKy-fo3atop (1 noxka ANnA NPUroToBNeHUs YawKkm obbemom 50 mn, 2 NoXKU Ans
NPUroToBNieHMs ABYX Yallek obbemMom 50 mn). Yoansante nM3nuvwek MOnoToro Kode c
BEPXHel YacTu gepxatens dbunbrpa.
B Ecqm Bbl He ucnonb3yeTe nprbop 6onee 5 gHel, CieliTe Bofy U3 pe3epayapa 1 NPOMOIATE ero.
M Mepen Tem Kak CHATb pesepByap ANA 3aMojiHEHUA BOAOW WM CvBa BOAbl BCEraa
BbIK/OYaliTe KodeMalluHy.
B YcraHaBnvBaiiTe KopemallnHy Ha POBHYIO YCTOMYMBYIO MOBEPXHOCTb.

MEPE/ NEPBbIM UCNOJIb3OBAHVEM - unun nepep

ncnonb3oBaHMEM Noc/e AONroro nepepbisa B pabore
KodemawnHbi Espresso.

if BAXHO: He cTaBbTe Ha YCTPOICTBO ropAvmne 3/1eMeHTbl.

ﬂepe,q nepBbiM NCMNOJIb30BaHNEM HEO6XOAVIMO NpPoOMbITb BCe

BOAHDbI€ KOHTYpPbI KO(I)EMaI.I.II/IHbI.

Mepen ncnonb3oBaHeM KodpemaluvHbl BbIMOWTE BCE MPUHALNEXKHOCT BOAOW C MbIIOM 1
BbICYLUUTE UX.

MpomoiiTe kopemalunHy cneayoLnm obpasom:

M MopknounTte kodbemalunHy K cetu (1).

B CHumnTe KpbilwKy (A), a 3aTem — pesepsyap ans soabl (B) (2).

M 3anonHuTe pesepByap BOAOW KOMHATHOW TemMnepaTypbl U YCTaHOBUTE €ro Ha MecTo.
Y6eputecn, UTo pesepByap YCTaHOB/EH NPaBUIbHO. YCTaHOBUTE KPbILIKY Ha MecTo (3-4).

B Y6eautech, uto nepekniouatens (D1) HaxoauTca B nonoxeHun O (D1-1) (5).

M BkniounTte KodemalimHy HakaTmem KHonku BKJ1/BbIK/T (D2). Pasmactca KOpOTKWMii
3BYKOBOW CUTHaJI, YTO CBUAETENbCTBYET O HOPMasbHOW paboTe KodemallnHbl. 3BYKOBOW
CUTHan OMnoBeLlaeT O BKIIOYEHWI/BbIKNIOYEHNN Hacoca (6).

B CgeToBOI MHAMKATOP TEMMEPaTYpPbl 3aMUraeT, 3aTeM GyeT ropeTb HenpepbIBHO (7).

M Bcrasbre gepxatenb dunbtpa (F) (6e3 Kode) B KopemalumHy 1 3aTAHUTE ero BNpaso Ao
ynopa (8).
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B YcraHoBuUTE NOA COMMIO NOAAYM Napa eMKOCTb 06bemom 6onblue 1/2 nutpa (9).

B MosepHuTe NepekouaTenb B NonoxeHue lMpedsapumesbHoll Hazpes 0/ nodayu napa
(D1-3) (10).

B CgeToBOII HAMKATOP MMTaET, 3aTeM FOPUT HEMPEPbIBHO: TeNepb Bbl MOXeTe YCTaHOBUTb
nepekstoyaTenb B nonoxeHue Modaya napa (D1-4) npumMepHo Ha 20 cekyHg (11).

M MosepHuTe nepeknioyatens B nonoxeHvie O (D1-1) (12).

B MomecTute emkocTb 1/2 nuTpa nog fepxatenb dunstpa (13).

M MosepHuTe Nepeknioyatens B nonoxeHue cnpecco (D-1-2) (14). Jaiite cTeub Boge U3
pe3epByapa (MpUMepPHbI 06beM — 4 yalwKm 3cnpecco no 50 mi). YTobbl 0CcTaHOBUTDL
CTeKaHve BOfibl, MOBepHUTE NepekstoyaTenb B nosioxkeHne O (15).

B Ecnv Bopa He TeueT (TpebyeTcsa MOBTOPHbIM MYCK HAacoca), MOBTOpUTE NpoLeaypy ¢
camoro Havana.

B [laiite KodpemaluvHe OCTbITb 1 MOBTOPUTE NPOLIEAYPY NPOMbIBKM 4 pa3sa. Y6eanTech, 4to
pe3epByap 3anofIHEH AOCTaTOUYHbIM KOJIMYECTBOM BOAbI.

B [laiite KopemalumHe OCTbITb NOC/E KaX 40/ NPOMbIBKM.

B CHumnTe pesepsyap, cieTe Bofy, TWATEbHO BbIMOIITE pe3epByap, YCTaHOBUTE ero Ha
MecTo.

BAXKHO!
Ecnu Bbl He ncnonb3yete KodpeMalunHy B TeUeHne 5 MUHYT, OHa aBTOMaT4YecKn

A BblIKJo4YaeTcs (c uenblo cobniogeHna Mep oXpaHbl OKPY)KaIOLlIeﬁI Cpeﬂbl).

BAXKHO!

Mpy KaXAoOM BKAOYEHUM U BbIKNIOYeHUN KodemaluuHbl (Ha)kaTme Ha
kHonKy BKJ1/BbIKJ1 (D2)) pa3paeTca 3ByKOBOI CUrHal, YTO CBUAETENbCTBYET
0 HopmasibHOll pa6oTe KodemawmHbl. 3ByKOBOW CUrHan omnoBellaeT o
BKJIIOYeHUW/BbIKNIOYEHNM Hacoca.

MPUTOTOBJIEHUE 3CMNPECCO

BAXKHO!
Mepea nepBbiM NPUrOTOBAEHMEM SCNpPecco Heo6XoAMMO MPOMbITb
KodemaluumHy, Kak onucaHo B pasgene «[MEPE[ MEPBbIM UCMOJIb3OBAHUEM».

3anycTUTb UMKA npurotoBneHns Kode, ybeautecb, uYTOo nopTadpuabTP
3aKpyueH Ao ynopa. He cHumaiite nopta¢punbTp B npouecce NPOXoXKaeHus
BOAbl, MOCKOMNbKY B 3TOT MOMEHT YCTPONCTBO HAaXOANTCA NOA AaBNEHNEM.

an/IFOTOBHEHI/Ie C NcnoJjib3oBaHnem mMmoJjioToro KO(I)e
Tun nomona onpegensaeT KPenocTb 1 BKYC KOPe-3Cnpecco: YeM TOHbLLE MOMOJI, TeM Kpenye
HanuToK.
B 3anonHuTe pesepsyap BOAOM KOMHATHOM TeMrepaTtypbl 1 YCTaHOBUTE €ro Ha MecTo.
Y6epnuTech, UTo pe3epByap yCTaHOBMEH MpaBuibHO (3-4).
M MopknounTte kodemaLunHy k cetu (1).
B Bkniouute kodemalimHy HaxaTiem KHorKu BKJT/BbIKJT. Pa3gactcs KOpoTKuin 3ByKOBOIA
CUTrHan, 4To CBUAETENbCTBYET O HOPMasbHOW paboTe KodemallunHbl. 3ByKOBOW CUrHan
OMOBELLAET O BKITUYEHUMN Hacoca (6).

f BAXKHO! Bo m36exaHue pas3bpbi3rmBaHusA ropsA4eil BoAbl, nepepn Tem Kak



B CgeToBOI MHAMKATOP TEMNEPATYPbl MITaeT BO BpeMs NpeABapuTeNIbHOro Noforpesa, a

3aTeM ropuT HenpepbiBHO (7). KodemalumHa rotoBa K UCMosib30BaHNIo.

CHumuTe fepKaTenb GUbTPa, MOBEpHYB ero Beso (16).

YcTaHOBUTE B fAepatenb GunbTp Ans npurotosneHvs 1 vawku unu Gunbtp AnA

NPUroToBfeHnA 2 yawlek HanuTka (17).

C NOMOLLbIO NTOXKKU-A03aTOPa NMOMECTUTE MOMOTbIN Kode (1 NoXKKa = 1 YallKa, 2 NOXKKN =

2 yawkn) B punbtp (18).

YpanuTe n3nuvweKk MosIoToro Kode ¢ Kpaes aepatens ¢punbtpa.

BcTaBbTe gepxatenb punbTpa B KOdemallviHy 1 3aTAHKUTE ero Brnpaso Ao yrnopa (8).

MomecTnTe OAHY MMM [ABe YalKM Ha peleTKy NopaoHa anAa cbopa Kanenb nop

nepatenem dunstpa (19).

MoBepHUTe NepekstoyaTeNb B nonoxeHne «acnpecco» (D1-2) (19).

Uepes HeCKONbKO CeKyH[ HaYHETCA MPUTroTOBNEHUE Kode.

Korga yaluKkm 3anonHATCA, nepeBeguTe nepeknioyatenb B nonoxeHue O (15).

CHMMWTE YaLLKM C peLleTKy NoaaoHa.

Pazbnokupynte pepxatenb ¢unbTpa, NoBepHyB ero BneBo. CHUMUTE AepkaTenb

dunbTpa ¢ KodemawHbl (16).

Bbi6bpockTe KOdelHyto ryLly, ONpoKUHYB Aepkatenb GunbTpa. YaepKusainte GunbTp 3a

A3bIYOK BO M3bexxaHue BbinageHus (20).

Mpomoiite fepxaTtenb GunbTpa 1 GUALTP NPOTOYHON BOLOWN ANA YAANEHMS OCTaTKOB

rywm (21).

[na pocTuXeHWA HaunyJllero pesysnbTaTta peKoMeHAyeM MpeaBapuTenbHO NOAOrPeTb

BCe MPUHAANEXHOCTU (pepaTtenb ¢unbtpa, GUbTP 1 YalKu), cnefys npuBegeHHoON

Bbille npouegype. OfHaKo He cnefyeT 3apaHee 3anosiHATb GUILTP MONOTbIM Kode.

M Mocne npurotosneHns 5 vawek kodpe obbemom 50 mMa noapaa AanTe KopemalumHe
OCTbITb.

an/IFOTOBHeHI/Ie Cc ncnoJjib3oBaHNemM KO¢e B Kancynax

(vanpax)

JonyckaeTca ucnonb3oBaHre Kodpe B Kancynax u3 ¢unstp-bymarn (guametpom 60 mMm).
Kancynbl He npefHa3HayeHbl HEMOCPEACTBEHHO ANA UCMONb30BaHNA B KodemMalumHax Tuna
«9CMpPecco», No3ToMy Kode NonyunTca MeHee KpPerKuii, Yem npu 1Crnosib3oBaHUM MONOTOrO
Kooe.

B 3anonHuTe pesepByap BOAOM KOMHATHOW TeMMepaTtypbl 1 YCTaHOBUTE €r0 Ha MECTo.
Y6epuTechb, YTO pe3epByap YCTaHOBJIEH NPABUIBHO (3-4).

B Bkniounte KodemalumHy HaxkaTmem kHonkm BKJ1/BbIKIT (6).

B CgeToBOV MHAMKATOP MWTAaeT BO BPEMA MPeABAPUTENIbHOIO Harpesa, a 3aTem roput
HenpepblBHO. KodemalurHa rotoBa K 1crnonb3osaHuio (7).

B CHumunte gepxatenb ¢unbTpa, nosepHys ero Breso (16). MomecTtute Kancyny ¢ Kode B
fAepxkatenb (GunbTp Ha 1 valwky). [[nAa NpUrotoBneHVA OJHON YallKn pPeKoMeHAyeTCA
ncnonb3oBaHMe OfHON Kancysnbl. He pekomeHayeTcA nomellaTh 2 Kancy bl Of4HY NOBepX
ApYrom Ana npuroToBieHNA OQHON YaLwKku (22).

B Bcrasbre gepxatenb GULTPa B KoGemallvHy 1 3aTAHWTE ero Bnpaso Ao yrnopa (8).

B [Ins npurotoBneHusi 3CMNpPecco cepyite npoueaype, OMUCaHHOM Bblwe (ans
NPUroTOBMIEHNA C NCMOJIb30BaHNEM MOJIOTOTO Kode).

B Mocne npurotoBneHns 5 vawek Kode obbemom 50 M MOAPAL AaiTe KodemalurHe
OCTbITb.
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OYHKUMUA MNAP - Ucnonb3oBaHMe HacagKu cynep-

Kany4y4mnHo

BAXXHO! Bo us6exxaHue pas6pbi3rmBaHuA ropAYeil BoAbl, npexpe uvem
3anycTUTb HacagKy cynep-KanyyuunHo, y6eautecb B ee Haanexalyemn
ycTtaHoBKe. He cHUMmaiiTe HacagKy B npoLiecce NPoxXoXKAeHnsa MoJIoKa.

OTa Hacapgka obneryaeT NMpoLecc NPUroTOBEHNA KanyyurHo vnu natte (23). OTa geTanb

COCTOUT M3 CreuranbHOM HacafKW, MMeloLe ABa MOJMIOKEHNA (KanyyuynmHo WAn naTte) u

CUSIMKOHOBOW TPYOKW. MpricoeanHuTe 3Ty TPyOKY K HacafKe, Kak NMokasaHo Ha puCyHKe 23.

MpumeyaHme: WNaHT He AOMKEH 6bITb NepeKpyyeH

M Kpenko 3aduKcmpyinTe HacagKy Ha LWAPHWPHOM pbluare BpaliaTesibHbIM [BUXKEeHUEM
BMpaBo/BneBo (24).

M BhibepurTe NO3MUMIO KanyyunHO UK Kode naTTe Ha creuuanbHoi Hacaake (25)

M MocTaBbTe yallKy nof HacagKy cynep-KanyyuynmHO 1 HajeiTe B eMKocTb (06bemom oT 60

8o 100 mn) nonyobesxmpeHHoe MONoKO. MOMOKO AOMKHO ObiTb XOPOLLIO OXJIaXXAEHHbIM.

Morpy3nte CUNMKOHOBYI TPYOKY (CKOLWEHHbIM KOHLOM) B €MKOCTb (26). Mbl He

peKkomeHZyeM Norpy»atb TPYOKy B MakeT C MOJIOKOM.

Yto0bl Npon3BECTM Nap, NepeBeanTe Nnepeksyatesib B NOMOXKeHNE NpeaBapuTesibHOro

Harpesa (D1-3) (10).

CBeTOBOW VMHAMKATOP BKJI/BbIK/I CHOBa MUTHET, a 3aTemM OyaeT ropetb HenpepbiBHO (7).

YCTPOWCTBO rOTOBO K UCMOJIb30BaHMIO.

MNepeBepuTe nepekntoyaTenb B nosuyuio «nap» (D1-4) (27).

Mocne nonyuyeHus neHbl, NepeBeguTe Mnepeknoyatens B nonoxeHve 0 (12), yTobbl

3aBepLUNTb LUMKN (Mbl COBETYEM 3aBepluaTb LMK A0 NOJIHOro ONycCTOWeHUA eMKocTu). B

3TOT MOMEHT YCTPOWCTBO aBTOMAaTMUeCKM OXaAWTCA, NeprOANYECK/ 3amnyckasa UMKIbl

paboTbl Hacoca. lMocne aBTOMaTMYECKOro 3aBeplUeHWs 3TON npouendypbl Bbl moxeTe

3anyCcTyTb NPOLIECC MPUTOTOBNEHUsA KOode, MOMECTVB YaLLKy CO B3OUTbIM B MEHY MOJIOKOM

nop noptadunbTp. Baw HanUTOK roToB ana gerycraumm (28).

BaxHo: Bo n36exaHue 3acbixaHsi MOJIOKa BHY TP HacafiKu cynep-Kany4yuuHo,
ee C/lieflyeT ouMliaTb Noc/e KaXkAoro NpPUrotoBreHNA Hanutka. [ina sToro
noBTOpUTE MpoLeaypy BCMEeHMBaHUA MOJIOKa, 3ameHUB 100 Mn MoJioKa Ha
60 mn BoAbl, a 3aTeM o6paTuTech K cnegyowemy naparpady, 4uro6bi nonyuutb
yKa3aHUsA Mo OYNCTKe BPYUHYIO.

06C11y)KI/IBaHI/Ie N YNCTKa HacagKum cynep-Kany4y4mHo

B ChumnTe Hacagiky C WapHUPHOrO pbiuyara (29). PaszbepuTe ee 1 MpouncTute pasHble
COCTaBHble AieTanv MPU NOMOLL ManeHbKOW LLETOUKMN 1 HEOOMbLIOr0 KONMYeCTBa XUAKOCTN
ON1A MbITbA MOCYAbl. XOPOLLO OYMCTHTE AeTanu, obBeaeHHble Ha ¢poTo (30). OTBepCTME Ha
MeTannYecKom eTanu He AOMKHO ObITb 3acopeHo. CrieAyeT 3aXaTb YePHbIN NIAaCTUKOBDIN
KOHEeL|, MeTaniMyeckon Aetanu, o6BeileHHbIN Ha GOTO, UTOObI YAaNuTb BCe HAaXOAALMecs
BHYTPW OCTaTKM Monoka (31-32). Mocne npoBeaeHUs YACTKA 1 BbiCyLWBaHNA, Bbl MoxeTe
BHOBb cOOpaThb ieTanun HacafKu.



YACTKA U TEXOBCNTYXKUBAHUE

A. Ynctka KopemaluvHbI

Mepen uncTko oTcoeanHUTE KodbemalurHy OT CEeTU 1 flaliTe el OCTbITb.

Mepuopnyeckn npoTmpante KodemaluriHy CHapym BnaxkHON ry6koi. PerynapHo mowite
pe3epByap Ans BoAbl, NOAAOH AnA cbopa Kanernb 1 pelleTKy. BolTupaiite nx Hacyxo.
PerynapHo npombiBaiiTe BHYyTPEHHWIN KOHTYP KodpemallnHbI.

Ecnn Ha pesepByape MOABMACA TOHKMI MyTHbIA Cnoii 6Genoro LBeTa, ounctute
KodemalunHy oT Hakunu (cm.pasgen OYUCTKA OT HAKUMN).

He ncnonb3yinte uncTawme cpecTBa, COAeprKalyme CNMpT UK PacTBOPUTENN.

Mocne BbIKNtOYEHNA KodemallVHbI BCera ounLLainTe peLleTKy, Yepes KoTopyto NpOXoauT
ropsAvas BOAa, a TakXKe repMeTNYHOE YNIIOTHEHUE NPY MOMOLLY BRIaXXHOW ryoKkm (33).
Ounwante KodpemallumHy TONbKO MPY MOMOLLM BRAXKHOW TPAMKM 6e3 1Mcnonb3oBaHmA
MOLLMX UK aBPasUBHbIX YNCTALLNX CPeLCTB.

B. YUncTtka pepxatena ¢unbrpa

B Bo usbekaHue BbICbIXaHWSA OCTaTKOB KOQEMHONM Fylim perynsapHO Ouunliaite Mecto
YCTAHOBKM AieprKaTensa GuibTpa npvi MOMOLLM BiaXKHOW TpAnKY (33).

B [1na yBennueHna cpoka cy>k6bl repMeTUYHOrO YMIOTHEHVA GUALTPYIOWEN FONOBKN
He yCTaHaBNMBalTe [epaTenb OWUIbTpPa B KOdemallvHy, eciy He naHupyeTe ee
MNCNONb30BaTb NPOJOIIKUTENbHOE BPEMS.

B Y106bl yaanuTb BO3MOXKHbIN OCafIOK, KOTOPbIM MOXET 3aKynopuTb Bbixom GuibTpa Ha 1
nunu 2 yawku, Bol moxeTe ncnonb3osatb urny (34).

C.Yuctka noapnoHa anA c60pa Kanesnb

Mocne Kaxporo ncnosb3oBaHna KodpemalunHbl HeO6XOMMO C/IUTb BOAY U OCTaTKU Kode 13
nopapaoHa. Ecnim Bbl rotoBuTe NoApA HECKOSIbKO YallieK 3CNPecco, perynapHo cansante sogy
13 nogpaoHa (35-36) (NprmepHO nocne NpuroToBneHna 5 vallek). Hannuve Boapbl B nogaoHe
ABNAETCA HOPMOIM 1 He CBUAETENbCTBYET O NMpoTeuke KodpemallvHbl. Mpn HeobxoanmMocTu
MOWITe MOAMOH 1 peLleTKy NoA4oHa BOAOW C UCMOSb30BaHeM CPeACTBa ANA MbITbA NOCyAbl
6€e3 arpeccuBHbIX KOMMNOHEHTOB. [1OC/1e STOro OMOIOCHNTE U BbITPUTE MOAAOH W PeLLeTKy.
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OYUCTKA OT HAKUINNA

PerynﬂpHaﬂ OYUNCTKa KO¢eMamMHbI OT HaKkmunu (cornacHo NHCTPYKUMAM pa3fenos AnB—
OYNCTKa KOHTYpa nofa4vn KO¢e NKOHTYpanofaun napa) ABNAETCA 3a/10rOM NPOAOIIKNTENBbHOIO
CpOKa CJ'Iy)K6bI n3genua. Yactota OUMCTKMU OT HaKUMNW 3aBUCUT OT XKeCTKOCTK BoAbl. CBeeHnA
O KeCTKOCTU BOAblI MOXKHO MONy4nTb y I'IpeJJ,CTaBVITeJ'IeVI KOMMaHWW, NOCTaBAAOLEN BoAay.

Bo BpemMA OUNCTKU OT HaKUNn He yCTaHaBJ'IVIBaVITe KOd)EMaLUVIHy Ha MPaMOpPHbIe€ MOBEPXHOCTU.
PaCTBOp ANA yAaneHnAa Haknnm MOXKeT NoBpeanTb MpaMOpPHbIe MOBEPXHOCTU.

B Huxe npuneeneHa cnpaBoYyHanA Tabnuua neprnoanvyHOCTN OYNCTKU OT HAKUMKW B 3aBUCUMOCTA

OT XKeCTKOCTM BOAbI 1 YaCTOTbl NCMOJIb30BaHNA KOd)eMaUJVIHbli

YACTOTA OYUCTKU OT HAKUNMU

CpegHee Msrkas Boga KanbunHnpoBaHHas Bopa c
KOJIMYECTBO YalleK (<19°%K) BOJa MOBbILIEHHbIM
Kode B Hepenio (19-30°2K) cofepxaHmem
KanbLus
(>30°XK)
MeHee 7 1 pa3 B rog Kaxkgble 8 mecsueB Kaxkgple 6 mecsueB
Ot17 po 20 Kaxkable 4 mecAua Kaxkable 3 mecAua Kaxkable 2 mecAua
bonee 20 Kaxxable 3 mecaua Kaxkable 2 mecaua Kakabin mecay,

B cnyuyae comHeHMI peKoMeHAYeTcA ouMlLaTb KopeMalunHy OT HaKUMu KaXAablil MecsL,.
PeMOHT KodemalLVHbI MO OAHON U3 CReRyLWMX NPUYNH:

B He npor3BOAMIACch OUMCTKA OT HAKNMY;

B npucyTCTBYIOT OTNOXKEHUA HAKNMY;

B petany KopemaluvHbl MbIIU B MOCYAOMOEUHON MALLVHE;

He MoKpbIBaeTCA rapaHTuen.

A. OuncTKa OoT HakKnnun KOHTYpa nogayn KOd)e

B OtkniounTe KOGemaLuviHy OT ceTu.

B Bcrasbre pepatenb ¢punbtpa (6€3 MonoToro Kode) B KodpemalunHy 1 3aTAHUTE ero
BMpaBo Ao yrnopa (8).

B YcraHosuTe nop aepxatenb GubTpa emkocTb 6onblue 1/2 nutpa (13).

B Y6eputech, uto nepekntouatens (D1) HaxoauTca B nonoxerun O (D1-1) (5).

B 3anonHuTe pesepByap A8 BOAbI CMECbIO, COCTOALLEN U3 TPeX YacTeil BOAbl U OAHO
YacTy yKcyca unv MIMMOHHON/aMUHOCYNIbGOHOBOW KACIOTbI.

B Bkniounte kodemawuHy B ceTb (1). BKounTe KopemalurHy HaxkaTmem Ha KHomnky BKJT/
BbIKJ1 (6).

B Korga cetoBol uHAnKaTop KHOMku BKJ1/BbIKJT HaumHaeT ropeTb HenpepbiBHO, Bbl
MO>KeTe YCTaHOBUTb nepekntoyatens (D1) B nonoxeHue Icnpecco (D1-2).

B [aiite cmecn npoTeub uepes KOHTYp (1/4 oT o6bema cmecn).

B Otkniounte KodemalwmHy HaxaTmem Ha KHonky BKJ1/BbIKJ1, octabTe nepeksniouatenb
(D1) B nonoxeHumn 3cnpecco (D1-2).

B MopoxanTe 5-10 MUHYT, 3aTeM NOBTOPUTE OnepaLuio 2 pasa.

B Cnepute, 33 ypoBHeM BOfbI B pe3epByape (Npu oTkoueHun cm.pasaen MEPEA MEPBbIM
NCNOJZIb3OBAHUEM).

B Cnepnyiite nanee MHCTPYKLVAIM MO OUYMCTKE OT HAKUM KOHTYpa NoAayun napa.



B. Ouncrtka ot HakKMNW KOHTypa nogayu napa

B MomecTute eMKOCTb Nog conso nogaun napa (9).

M MosepHute nepeknouatens (D1) B nonoxeHue [Modaya napa (D1-4) (nponyckas
nonoxexue lpedsapumernvHsil Hazpes (D1-3).

B Bknouute KodemalurHy HaxaTtuem KHonku BKJ1/BbIKJT (6).

B [lairte cmecTy NpoTeub uepes conso Ao 06pa3oBaHKs napa.

M MosepHuTe nepeknioyatenb B nonoxexue O (D1-1) (12).

M B 570 Bpems KopemaluvHa aBTOMaTUUYECKM OXNaxKaaeTcs (3anycKarTca 2-3 NpepbIBUCTbIX
LMKIIOB PaboTbl Hacoca). lopsayan Boga u/vnm nap BbIXOAAT B MOAAOH Ans cbopa Kanesb.

W MopoxauTe 2-4 MUHYTbI, 3aTeM NOBTOPWTE OnepaLuio.

B Cnepgute, 3a ypoBHeM BoAbl B pe3epByape (npv oTkioueHun cm.pazgen MEPEA MEPBbIM
NCNOJIb3OBAHUEM).

C. NMpombiBKa

BAXHO!

A Mocne ouncTkm KopemaluHbl OT HAKUMN NPOMOliTe ee 2-3 pasa YMCTO BOAOI
(6e3 po6aBneHua monotoro Koge), Kak onvicaHo B pasgene « MEPE/, MEPBbIM
NCMOJIb3OBAHUEM ».

He 3a6yabTe Take NnpombITb cono nogauu napa. KopemawmHa ounweHa or
HaKMNu 1 CHOBa rotoBa K pa6ore.

FAPAHTUA

lapaHTMA He pPacnpoOCTPaHAETCA Ha C/lyyan HenpaBUIbHOTO BKJOUYEHUA npubopa,
HenpaBUIbHOrO OOPaLUEHUA C HUM WM WCMONb30BaHWA B LENAX, He COOTBETCTBYHOLMX
YKa3aHHbIM B HaCTOALLEN UHCTPYKLMN.

KodemalumHa npegHasHayeHa Ana 6bITOBOro 1CMonb30BaHmWaA, B MPOTUBHOM Cllyyae rapaHTuaA
CUMTaeTCa HeaenCTBUTENTbHON.

FapaHTUHBIM PEMOHT KOpeMaLLVHbI MO NPUYMHE OTIOXKEHWIA HAKMMI HE MPOV3BOANTCA.

Mo Bonpocam nocnenpoaa)KHoro 06CyKMBaHWA MU ANA NPUobpeTeHra 3anacHbIX YacTen
obpalualiTech K NpoAasLy UMK B aBTOPY30BaHHbIN CEPBUCHDBIN LIEHTP.
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YCTPAHEHUE BO3MOKHbIX HEMOJIAJOK

HENOJIAAKA
lywa B ¢unbtpe nocne
MPUrOTOBNIEHNA COJEPXKUT
CNVLLKOM MHOTO BOfbl.

BO3MOXHAA NMPUYUHA

B dunbTp 3acbinaHo
HeJOCTaTOYHOE KONYECTBO
Kode.

PELLEHUE
Monoxute 6onblue Kode.

3cr|pecco TeYeT C/INLLKOM
mMenneHHo.

Kode canwkom menkoro
NMOMOJ1a, CAMLIKOM KMUPHbIN
VN MYYHUCTbIN.

BbibepuTe Kodpe Honee KpynHOro
romorna.

[epxatenb
rPA3HbIN.

dunbTpa

Ounctte pepxatenb ¢unbTpa
cornacHo VHCTPYKLMAM
pa3gena YUCTKA n
TEXOBCNY>KUBAHUE B.
Yuctka pgepxatensa ¢unbrpa.
Takxke oumctute ¢unbTp AnNA
Kooe.

Pewetka, uepe3 KoTtopyto
npoxoauT Kode, 3acopunach.

Jarite KodpemalluMHe OCTbITb,
BbIMOVITE peLleTKy C MOMOLLbio
BOZbI U ryOKN.

OT1noxeHuA HaKunu B|Oumnctnte  KodpemalunmHy  oOT
KodemalumHe. HaKMUMU COFMACHO yKa3aHusaM B

HacToALLeN NHCTPYKLUN.
Mocne npurotoBneHnsa |B  Bawenn  kode-mawmHe | HesamepnutensHo ypanute
3CNpecco M3 OTBepCTUA | Havana 06pa3oBbIBaTbCA | HAKUMb B COOTBETCTBUM
dunbrpa BbIXOAMT | HAKMMb 13-3a OUYEeHb »KeCTKOM | ¢ peKkoMeHaaUuamY,

NPOAOIKUTENbHBIN NOTOK
BOJbl.

BOfbI.

cogepkalwmmnca B pykoBoACTBE
No 3KCrtyataunn.

Hanuume kodeiiHon rywm [ 3acopeH fepKaTenb | Boimonte pepxatenb ¢unbtpa
B YaluKe. dunbTpa. ropAYen BOJOMN.
Kode cnnwkom menkoro | Bbibepute Kode 6onee KpynHoro
nomora. romorna.
YnnotHeHue B mMecte | OuncTMTe  MecTo  YCTaHOBKM
YCTaHOBKM fAepXxaTens | Aepxatena dunbtpa n
dunbTpa 3arpsa3HEHO. YMJIOTHEHWE BNIAa>KHOW I'yOKO.
Kode «acnpecco» He|Kode He cBexero nomona. Wcnonb3yinte kode cBexero
NEHNCTbIN. nomorna.
Momon He nopxoguT nAns |Bbibepute Kope Gonee menkoro
NPUroTOBNIEHVA SCNPECCO. rnomorna.
HepoctaTouHoe konuuectso | [Jlo6aBbTe Kode.
Kode B dunbTpe.
Pesepsyap nana Bogbl|KnanaH B gHe pe3epByapa |[pomorite pesepByap 7

npoTeKaeT Npu CHATUN.

3arpAsHeH UWnn HencnpaseH.

npoBepbTe PaboTy KianaHa Ha
[He pe3epByapa nasnbLeMm.

KnanaH 3a6510KNpOBaH
OTNOXKEHWAMMN HAKUM.

Ounctute  KodemallvHy  OT
HaKMMy COrNacHO YyKasaHWAM B
HaCTOALLEN NHCTPYKLN.




HEMOJIAOKA BO3MOXHAA MPUYUHA PELLEHUE
Boga noptekaetr  nop|BHyTpeHHss yTeuka. MpoBepbTe, MNPaBWIbHO /K
KodemallunHy. ycTaHoBNieH pe3epByap. Ecnm
BOJA NPOJOJPKAET MoATeKaTb,
He M1Cnonb3ynTe KodemaluvHy,
obpaTnTecb B aBTOPM30BAHHbIN
CEPBUCHbIN LIEHTP.
HenpaBunbHo  ycTaHoBneH | Yoegutecb, uYto nNOAAOH [Ans
noaaoH and cbopa kanenb. | c6opa Kanenb  3afBUHYT B
KodeMallnHy.
MopnoH ana c6opa Kkanenb|Cneite Body U3 MOQAOHA,
BbICTYMaEeT. TLATENbHO BbIMOITE MOAAOH U
YCTaHOBUTE €ro Ha MecTo.
Yawkum 3anonHATCA | 3acopeH gepxatens | Cnegynte WNHCTPYKLMAM
HepaBHOMEPHO. dunbTpa. pasgena YUCTKA n
TEXOBCNYXUBAHUE ans
TEXOOCNy>KUBaHNA  AeprKaTens
dunbTpa.
Hacoc wymut cnuwkom|B pe3epByape oTcyTcTByeT |3anonHute pesepByap BOLOWA
CUJIbHO. BOAa. W BKIOYMTE  Hacoc  (cm.
pasgen NEPEQ MEPBbIM

NCMNOJIb3OBAHUEM). Cnegue,
uTOGbI B pe3epByape Bcerga 6bina
BoAa.

Kode BbiTeKaeT no 6okam
Aepxatens ¢punbTpa.

[Nepxatenb dunbTpa
YCTaHOB/NEH HempaBubHO.

YcTaHOBUTE AepxaTenb dpunbTpa
1 3aTAHNTe ero (MoBepPHYB cneBa
Hanpaso [0 yrnopa).

Ypanute ocTtatkm  KodenHom
rywy, KoTopble MpenAaTCTBYOT
duKkcaumm fgepxatensa dunbrpa.

Kpan pepxatena ¢unbtpa
3arpA3HeH MoNOTbIM Kode.

Ypanute monotbii Kode ¢ Kpasi
Lep)KaTesnif, OuYMNCTUTE PeLUETKY,
yepes KOTOpYyl MPOXOAUT BOAa,
BJ1IaXKHOW ryOGKOo.

Kancyna
HenpaBWIbHO.

yCTaHOBNE€Ha

MpoBepbTe NPaBUIIbHOCTb
YCTaHOBKM Kancynbl B GunbTpe:
6ymara Kamcynbl He [OSIKHa
BbICTYMaTb 3a Kpas ¢unbTpa.

Kode nmeeT HenpurATHbIi
NPVBKYC.

Mocne ouMCTKM OT HaKumu
NpoMbIBKa nposegeHa
HenpasWIbHO.

[pomonite KodemalunHy
cornacHo VNHCTPYKLMK n
npoBepbTe KayecTBo Kode.
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HEMNONAAKA BO3MOKHAA MNPUYUHA PELLEHUE
KodemalumHa He | Hacoc He Bkniouaetca m3-3a|3anonHute pesepByap BOLOV
BK/loYaeTca OTCYTCTBUA BOAbI. " BKNlOUMTE  Hacoc  (cm.

pasgen MEPE MEPBbIM
MCMOJIbBOBAHUEM). Cnepure,
uTOGbI B pe3epByape Bceraa bbina
BOfA.
CbemHbI pe3sepByap | YcTaHOBUTE  pe3epByap  AJA
AnA  BOAbl  YCTaHOBJEH | BOAbl MPaBUbHO.
HenpaBWIbHO.
Hacagka cynep-|Hacagka cynep-kanyuuvHo | Y6eautecb B Hag/exallem
Kany4yymHo He | HenpaBWNIbHO YCTaHOBNEHA. | KpenneHun akceccyapa K
npov3BoANT nnm YCTPOMNCTBY CH/MUTE  ero,
NPOV3BOAMNT Maso MeHbI. a 3aTtem CHOBa YCTaHOBUTe
Ha LIapHYPHOM pbluare
BpaLLaTenbHbIM LBVKEHMEM
BNpaBo/BNEBO.

Y6eautecb, UTO rMOKWIA LUNAHT

He 3aCOpeH, He MepeKpyyeH,
W XOpOWO  3aKperyieH B
akceccyape, BO  u3bexaHuve
3abopa Bo3gyxa.

Monoko cnviwkom ropsivee. | Vicnonb3yire cBeXee,
MacTepu3oBaHHOE nnm

ynbTpanactepmn3oBaHHOE,
HeJaBHO OTKPbITOE MOJIOKO.

Hacapgka cynep-
KamnyyumHO He BcacbiBaeT
MOJIOKO

MNpomorite " ouuncTuTte
aKceccyap (obpaTnTech K rnase «
O6cnyXrBaHMe 1 YNCTKA »)

Ecnu Bbl He MoXeTe 0OHapy»KUTb NPUUYNHY HEMCMPABHOCTU, 0O6paTUTECh B aBTOPMU30BaHHbIN

CepBUCHbIA LUeHTp. He nbiTaiiTecb pa3obpatb KodeMallMHy CamMoCTOATENbHO!

KodemalumHa 6bina pazobpaHa, rapaHTUs aHHYMpPyeTCs).

(Ecnn

YTUNN3ALUUNA SNEKTPUHECKUX U DJIEKTPOHHbIX

WU3AENNN NO OKOHYAHUU CPOKA CNTYXBblI

hid

mmmm COXpaHVM OKpyKatoLLyto cpegy!

KodemawmHa
nepepaboTKu.

=

CePBUCHDBIV LEEHTP ANA

cofgepxnT 6onblioe

KONn4yecTteo

JanbHenwein nepepaboTKku.

MaTepunanos, MNpPUrogHbix AnA

Cpavite KopemaluHy B CMELMann3npPOBaHHbIA MYHKT NMprieMa Uau aBTOPU3OBaHHbIN




JAakyemo 3a Bawy [oBipy Ta BiafaHicTb BuMpobam mapku KRUPS. Bu woiiHo npugb6anu
HaNKOMMAKTHILLY PiXKOBY KaBOBapKy 3 HaLLOrO MOAENbHOMO PAAY.

f 3acTepe)KeHHA: NpaBuia TeXHiKN 6e3neKun HeBiA'eMHi Big npunagy. YBaxHo ix

npouuTaiiTe Nnepep neplivim KOpUCTyBaHHAM HOBUM Npunagom.

onuc

A Kpwuwka pesepByapa ans soan D2 KHonka BMUKaHHA/BUMWKaHHA 3i
B 3HimHuI pe3epByap Ans Bogm CBITIOBUM iHAMKATOPOM
C TlligcTaBKa Ofs yallok E Po3'em ona BCTaHOBNEHHA TpMMaya
D [laHenb KepyBaHHsA: dinbTpa

D1 KHonka Bubopy (kaBu un napw) F Tpumau dinbtpa

D1-1 MNonoxeHHa O/nonepepHe F1 QinbTp Ha ofgHy YaLLKy

HarpiBaHHA KaBOMaLUVHN F2 Oinbtp Ha ABi YawwKm

D1-2 lNpurotyBaHHA ecnpeco

D1-3 lNonepeaHe HarpiBaHHA
KaBOMaLUVIHU Ans nofadi napu

D1-4 lNopaua napu

CynepHacagka ans KanyunmHo
PewiTka KpannesbipHuka
MipaoH KannesbipHMKa
LLIHyp *nBReHHA

MipHa noxka

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKIA

B EnektpomarHiTHWit Hacoc: 15 6ap

B Tpumau dinbtpa

H MpuroTysaHHs 1 a6o 2 yawok

B CymicHicTb i3 TabneToBaHo KaBok

B OyHkuia nogaui napw

B ABTOBUMMKaHHA Yepes 5 XBUMH (3aXMCT HABKOJILLIHBOTO CepefjoBULLA)
M 3uimHun pezepsyap (06'em: 1 niTp)

W MotyxHicTb: 1460 BT

M Hanpyra: 230 B-50Tu

W MpwucTpiit 4ns 3axuUcTy BiA NeperpiBaHHA
M Posmipu: B 286 mm X ] 145 mm X L 315 mm

BAXKJINBO!
Po6oua Hanpyra: ueii npunag nNpusHayeHUN ANsA po6OTU BUKIIOYHO Bif

Mepexi 3MmiHHOro cTpymy Hanpyroto 230 B.
Tun BUKopucTaHHA: Lei npunagnpusHavyeHuit BAKJIIOYHO AN1ANOBYTOBOIO
BUKOPUCTAHHA.

MPAKTUYHI NOPAAU

bakaHO BMKOpUCTOBYBaTW CBiXKOMeJieHy KaBy. 3anuTaiiTe Mopaan y CBOro nocrayasibHuKa
KaBu. KaBa 36epira€ CBill CBiXKuI apomaT nnLLe BMNPOAOBXK AEKINbKOX TVXKHIB NiC/A nomeny.
BignosifHe nakyBaHHA AonomMarae nokpawuT yMoBHy Ta 36inblunTy CTPOK 36epiraHHA KaBu.
AKLLO BY He BNeBHeHi y BiAMNOBIAHIN AKOCTi NaKyBaHHSA, 06epiTb LOWMHO 3MeneHy KaBy.

KaBy 3aBav HeobXigHO Moot 6e3nocepenHbO Nepes NPUroTyBaHHAM.

A-TIn
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Aknn Bup KaBm obpatn?

B [1n9 npurotyBaHHA Kaey 3 HACUYEHVIM aPOMATOM:

O6epiTb uncTy apabiky abo cymill 3 nepeBa)<HMM BMiCTOM apabiku.

HapaBaiiTe nepeBary KaBi py4HOro romesny, OCKifibk/ BoHa 36epira€e ycto 6araTtorpaHHicTb
Ta BUTOHYeHICTb apomaTy. LLlo6 noekcnepumeHTyBaTh 3i cMakamu, cnpobyinTe opuriHanabHi
COpTY KaBM 6e3 [JOMILLOK.

B 115 npuroTyBaHHsA MiLHOT KaBu:
Hapasaiite nepeBary cymilam Kasu 3 pobycToto (Ha AKil He BKasaHo «100% apabika») abo
KaBi iTaniicbkoro nomeny (Ha AKi 3a3HayeHo «lTanificbka KaBav).

B 36epiralite MeneHy KaBy B XONOAWIbHUKY. Lie f03BONNTb JoBLIE 36eperTy ii apomar.

B Mpu 3anoBHeHHI TprMada GinbTpa KaBol, BUKOPUCTOBYITE MipHY NIOXKKY (1 JIOXKa Ha
YawKy 06'emom 50 M1, 2 NOXKKM Ha 2 YawKy no 50 mn). 3HIMITb HagIMLLOK MeNeHOT KaBu
HaBKoJIO TpUMaya dinbrpa.

B fAkwo By He BUKOpPUCTOBYBaNW Npunaf Ginblwe 5 AHIB, BUNWIATE BOAy 3 pe3epsyapa Ta
3a5MITe B HbOTO CBIXKY BOAY.

B Mepen 3HATTAM pesepByapa AnA NOTO 3aMOBHEHHA abo CMOPOXHEHHSA 06OB'A3KOBO
BUMMKalTe npunag,.

B O6G0B'A3KOBO BCTAHOBITb NPUAL Ha PIBHY CTilIKy NOBEPXHIO.

MEPLUE BUKOPUCTAHHA - a60 BUKOpPUCTaHHSA Pi?>KKOBOI

KaBOBapKu nicna TpuBanoro 36epiraHHA.

if BAXJIUBO. He cTaBTe rapavi npegmeTn Ha NpuUCTPIil.

lNMpommnBaHHA yCix cucTem KaBOBapKu nepepn nepumm

BUKOPUNCTaHHAM.

MNepen BUKOPUCTaHHAM CBOEI KaBOBapKM BUKOHAMTE OUMLLEHHA YCiX Mpunaab Y MUSbHIN BOAI,
NOTiM BUCYLUITb iX.

BrKoHalTe NpOMMBaHHA Y HAaCTYMHMIA cnocio:

MigknoviTh KaBOBapPKY A0 Mepexi (1).

3HiMiTb KpULWKY (A) Ta BUTATHITb pe3epByap Ana soan (B) (2).

HanoBHiTb pe3epByap BOAOIO KiMHATHOI TemrnepaTypu Ta BCTaHOBITb MOro B Mpwnag,
nepeBipyBLLM NPaBUbHICTb NOro po3TallyBaHHA. BCTaHOBITL Ha MicLie KpULLKY (3-4).
MepekoHarTecs, Wwo nepemmkad (D1) 3HaxoguTbca y nonoxeHHi O (D1-1) (5).

YBIMKHITb Npwiag, HaTUCHYBLUW Ha KHOMKY BMUKaHHA/BUMMUKaHHA (D2). JlyHae KopoTkuii
3BYKOBUI CUTHas, Lie HopMasbHe ABuLLe. BiH crnosilyae npo 3anyck/3ynnHKy Hacoca (6).
IHAMKaTop TemnepaTypu 6MMaE, NOTIM NOYMHAE FOPITU HenepepBHO (7).

BcTasTte Tpumau ¢dinbtpa (F) (6€3 meneHoi KaBy) B KaBOBapKY, 3aTArHYBLUN OrO BNpPaBo
no ynopy (8).

MocTaBTe Nnig conno nofgayi napu eMHicTb 06'emom binbLue V2 nitpa (9).

lMepeBegiTb NepeMmnKay y nosIoXKeHHA NonepedHb0o20 HazpieaHHs 0718 nodadi napu (D1-3) (10).
CBiTnoBuWI iHANKaTOP 61IMMAE, MOTIM MOYMHAE FOPITU HeNnepepBHO. B MoXeTe nepesecTn
nepemukay y nosioxkeHHa nopayi napu (D1-4) i 3anuwmnT NOro y LbOMY MOJSIOMKEHHI
BMNPOAOBX Npr6sn3Ho 20 cekyHg, (11).

MoBepHiTb NepemurKkay y nonoxeHHs 0 (D1-1) (12).



B MoTtim nocTasTe nig Tprmay inbTpa eMHICTb 06'emom Y2 nitpa (13).

B Mepeseaitb NepeMriKay y NONIOKeHHA NPUroTyBaHHA ecnpeco (D-1-2) (14). [louekaritecs
BUTIKaHHA 3 pe3epByapy BoAn 06'eMOM, AKMI BifNOBIAAE 4 YallKam ecrnipeco eMHicTio 50
M. LLLo6 3ynnHWTY BUTIKaHHA BoAM NepeBefiTb nepemukay y nonoxeHHs O (15).

B Akuwio Boaa He BUTIKaE (HEO6XIAHO MOBTOPHO 3aMyCTUTM HACcOC), MOBTOPITb OnepaLiio 3
CaMoro nouvatky.

B [louekailTecb OXONOMXKEHHA Nprnady Ta NOBTOPITb onepauiio 4 pasu, CigKYoUN 3a TUM,
o6 B pe3epByapi 6yna JOCTaTHA KinNbKiCTb BOAW.

M Nicna KOXHOI onepaii HeobxigHO JoueKaTnUCA OXONOAXEHHA Npunagay.

B ButarHith pesepsyap, CIOPOXHITb NOro, peTeNibHO NPOMUMIATE Ta BCTaHOBITb Ha3ag y npuniag.

BAXK/INBO!
AKwo npunap He BUKOPUCTOBYETbCA BNPOAOBK 5 XBUINH, BiH aBTOMaTU4HO
BUMMKaETbCA (PYHKLiA 3aXnCTy HABKOIMLLHbOrO cepefoBuLLa).

BAXJINBO!

Mpun KoXXHOMY BMWKaHHi npunagy (HaTUCKaHHi Ha KHOMKY BMWKaHHA/
BUMMUKaHHA (D2)), nyHae 3BYKOBUI CuUrHan, ue HopmanbHe sABuuie. BiH
BignoBigae 3anycKy/3ynuHui Hacoca.

> >

MPUTOTYBAHHA ECINPECO

BAXKJIUBO!

Mepep nepwim BUKOPUCTAHHAM PiXKKOBOI KaBOBapKN HeO6XiAHO BUKOHATHN
il ouMweHHA BignNoBigHO A0 BKa3iBOK, 3a3HaueHux y naparpadi «MEPLUE
BUKOPUCTAHHSA».

BAXKJIUBO! [ina 3ano6iraHHA 6pu3Kam rapsuoi Boagu nepeKoHamTecs, Wo
TpuMmau ¢inbTpa 3aTArHyTO A0 YNOpPY, NepLu HiXK rotryBaTy KaBy. He 3HimaiiTe
Tpumay ¢inbTpa nig yac NPoxXoAKeHHA BoAn, TOMYy Lo npunag nepebyBac nig
TUCKOM.

> P

MpurotysaHHA ecnpeco 3 BUKOPUCTAHHAM MeJieHOI KaBu
Bin pisHOBMAY 06paHOi MeneHol KaBW 3anexuTb MILHICTb Ta CMaK BaLIOro ecrpeco: Yim
APIOHILLINA MOMO, TVM MiLlHiLLIE €CNPeco BU 3MOXETe NPUroTyBaTU.
B HanosHiTb pesepByap BOLOKW KIMHATHOI TemrnepaTypu Ta BCTaHOBITb MOro B npwnag,
nepeBipyBLLM MPaBWbHICTb NOro po3TallyBaHHA (3-4).
B Nigkniouitb KaBOBapKy Ao Mepexi (1).
B YBiMKHITb MpuUNag, HaTUCHYBLUM Ha KHOMKY BMUKAHHA/BUMUKAHHA. JIyHAE KOPOTKMiA
3BYKOBUIA CMTHa, Lie HopMarbHe faBuLe. BiH cnosilae npo 3anyck Hacoca (6).
B |HgukaTop TemnepaTypy 6AMMaE Mif Yac NOMepefHbOro HarpiBaHHsA, MOTIM MOYMHAE
ropitu HenepepsHO (7). OTxe, Npunaj roToBUIN A0 BUKOPUCTaHHA.
B Po36nokyiiTe TpUMay ¢inbTpa, NOBEPHYBLLK 10ro BiBO (16).
B BcraHoBITb y TprMay GinbTpa GinbTp 4515 NpuroTyBaHHs 1 a6o 2 uawok kasu (17).
M 3a fonoMorolo MIpHOT NIOXKM HacMnTe BiANOBIAHY KiNbKicTb MeneHoi kaeu (1 fosa = 1
YaliKa, 2 o3un = 2 yawku) y ¢inbtp (18).
B 3HiMiTb HAANMWOK MeNeHOT KaBu 3 6opTrKa TpuMaya QinbTpa.
B BcrasTe TpuMau GinbTpa B KABOBAPKY, 3aTATHYBLUY MOrO BMPaBO A0 ynopy (8).
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B MocrasTe oaHy abo [Bi YaLLKM Ha PeLLiTKY KpaniesbipHiiKa nig Tpumadem dinbtpa (19).

M Mepeseaitb nepemiKay y NosioxeHHs NpUroTysaHHs ecnpeco (D1-2) (19).

B Yepes Kinbka ceKyH[ KaBa NouHe BUTIKaTL.

M [Micna 3anoBHeHHsA YaLKI(-OK) MOBEPHITb Nepemiikay y nonoxeHHs O (15).

B 3HimiTb YawwKy(-n).

B Po36n0kKyiTe TpUMay GiNbTPa, NOBEPHYBLLY MO0 BAiBO. 3HIMITb 110ro 3 npunaay (16).

B [1na BupganeHHA KaBOBOI Iyl nepeBepHiTb Tpumau inbTpa, yTpumyloun Ginbtp 3a
[I0MOMOTOI0 A31MYKa, OO BiH He BUMNaB pa3oM 3 Kaeoto (20).

M Mpomuiite Tpumau ¢inbTpa Ta GinNbTp Nig NPOTOUHOK BOAOIKO ANA OUNLLEHHS Bif] KABOBOT
rywi(21).

B [115 oTpMMaHHA KPaLLOro pe3ybTaTy peKoMeHAYEMO MomnepeHbOo HarpiTV yci npunaaas
(Tpmau ¢inbTpa, GINBTP Ta uallKy), BUKOHaBLIM OMucaHi Bule Aii 6e3 gogaBaHHsA
MesieHOT KaBu.

M [Micna npurotyBaHHA 5 yawok 06'emoM 50 M NOCMiNb 3a4eKaliTe, JOKM NPUag OXOJIOHE.

anIFOTyBaHHﬂ ecnpeco 3 BUKOPUCTaHHAM TabnetoBaHOI KaBu
Balua kaBoBapKa CymicHa 3 TabneToBaHO KaBoto (3aranom, 3 Tabnetkamu giametTpom 60 Mm).
OcKinbKy e TN JO30BaHOTO NMPOAYKTY He Mpr3HayeHuii 6e3nocepefHbo AfiA PiXKKOBUX
KaBOBapOK, TO NMPUroToBaHa Kasa Oyfe MeHLL MiLHOI0, HiXK MPU BUKOPWUCTaHHI MeneHoT KaBu.

B HanosHiTb pesepsyap BOAOK KiIMHATHOI TeMMepaTypu Ta BCTAHOBITb 110ro B npunag (3-4).

B YBiMKHITb Npunag, HaTUCHYBLUM Ha KHOMKY BMUKaHHSA/BUMUKaHHs (6).

B |ngukatop 6nvMMae nif uac MomMepeaHbOro HarpiBaHHA, MOTIM MOYMHAE ropiTY
HenepepBHo. OTXe, Npunaj roToBmi A0 BUKOPUCTaHHsA (7).

B Pos6nokyiTte TpumMay ¢inbTpa, NOBepHYBLWM 1Moro BAiBo (16). BctaHoBiTh TabneTky B
TprMau $inbTpa Ha ofHy vawkKy. OgHa TabneTka npuM3HayeHa AnA NPUroTYBaHHA OfHi€l
YaLlKuM KaBW. BukopucTaHHA 1BOX TabIETOK OAHOYACHO 3a60POHEHO (22).

B BcrasTe TpuMau dinbTpa B KABOBAPKY, 3aTArHYBLUV Or0 BNPaBO A0 ynopy (8).

B [Ina npuroTyBaHHs ecnpeco BUKOHaiTe Ti cami i, Wo il /1A NPUroTyBaHHSA MeIeHOT KaBU.

M Nicna MPUroTyBaHHs 5 yawwok 06'emom 50 Mn Nocninb 3aueKaiTe, AOKM NpUaZ OXOJOHE.

OYHKLUIA MAPU - BUKOpUCTaHHA cynepHacaakun pns

Kany4ivHo

BAXKJ/IUBO! o6 yHUMKHYTM rapsaumx Opu3oK, nNepeKoHamTecsa, WO

A cynepHacafKy Ans Kany4yuHO NMpaBuiibHO pPo3MillleHO, Neplll HiXK 3anycKkaTu

nopauy napu. He 3HimaiTe HacagKy nif Yac NPoXofKeHHA yepe3 Heil MonoKa.

Lia Hacapka monerwye npuroTyBaHHA KanyumHo a6o nate (23). Lia petanb cknapaetbea 3i

cneuianbHOT HacafKkM 3 ABOMa MONOXeHHAMU (KanyymHo abo nate) i cMnikoHOBOI TPYOKM.

MigkntoviTb Lo TPY6KY A0 HacaAKK, AK MOKa3aHO Ha PUCYHKY 23.

3ayBaxeHHs. LLinaHr He mae 6yT nepeKpy4yeHUM

M [llinbHO 3aKpiniTb HAacaAKy Ha WAPHIPHOMY Baxkesi MiLlHUM pPyxom obepTaHHs Brpaso/
BNiBO (24).

B Bubepitb NONOXEHHA AN KanyynmHo abo nate Ha crewianbHin Hacaaui (25)

M MocTaBTe vawKy Mig Hacagky A8 KamyuysHO i 3ajviTe HamMiB3HEXMPEHE MOJIOKO B
KOHTelHep (Big 60 fo 100 mn). Monoko Mae ByTu XOnogHUM. 3aHypTe CUNIKOHOBY TPYOKY
(cKoLeHM KiHelb) y KOHTelHep (26). M He pekoMeHAyEMO 3aHypioBaTu TPYOKY B NMakeT
MOJIoKa.



B [1na Bupo6neHHs Napu NOBEPHITb NepemMmKay y Nofo)eHHs nonepeaHboro Harpisy (D1-3)
(10).

B |HavKaTOp Ha KHOML BMUKaHHA/BUMUKaHHA BA1MAE, a NOTiM NounHae ceitutica (7). Tenep
npwnag rotoBmim O BUKOPUCTAHHA.

H MosepHiTb NepemMrKay y nonoxkeHHs nogadi napu (D1-4) (27).

M TMicna Toro, AK [OCTaTHA KiNbKiCTb NiHW BUiiAe, NOBEPHITb MepeMuKkay y MNonoxeHHs 0
(12), Wwo6 3ynUHUTL UMKN (PEKOMEHOYEMO 3YMMHUTK LUK LO MOBHOFO CMOPOMKHEHHA
KOHTelHepa). Y uel yac NpuCTpii aBTOMaTUUYHO OXONMOLKYETbCA, 3amycKaloun LUKIu
poboTn Hacoca. [licns aBTOMaTUYHOrO 3aBepLUeHHs ornepauii BM MOXeTe mnovatu
NPUroTyBaHHA KaBu, PO3MICTMBLUM YaLLKy CMiHEHOro MoJsioka nif TprmMadem ¢inbTpa. Baww
Hanin rotoBui AnAa geryctauii (28).

Kany4mHo, i Heo6XifHO MUTKN MiCNA KOXHOro MPUroTyBaHHA. [ns Uboro
NOBTOPITb NpoLec CiHBaHHA MOJNIOKa, 3aMiHMBLWY 100 Mn MonoKa Ha 60 mn
BOAM, NOTiM NepeaiTh 0 HACTYNMHOro NYHKTY AJIA OUNLLEHHA BPYYHY.

f BAXJIUBO! LLio6 3ano6irtu BUcMxaHHIO MONOKa BCcepeAuHi cynepHacagkv gns

TexHiyHe O6CHerByBaHHﬂ Ta OYMNLLEHHA cynepHacagKku anA

Kany4ynHo

M 3HimiTb Hacagky i3 wapHipHoro Baxens (29). Po3bepiTb ii i ouncTbTe pisHi i geTani 3a
ZOMOMOTOI ManeHbKOI LWITOYKU i HEBENIMKOI KiJIbKOCTi piguHu ana muttsa nocyny. Jobpe
ouncTbTe feTani, 306paxeHi Ha ¢oto (30). OTBip Ha MeTanesiin getani He Mae OyTu
3acMmiyeHunin. YopHWIA NNacTMKOBUIA KiHelb MeTaneBol 4YacTvHU, 306paxkeHol Ha ¢oTo,
HeoOXigHO 3aTUCHYTH, WO6 BUOANUTA PELUTKI MOJIOKA, L0 3a/MWWANCA BCcepeauHi (31-32).
MMicnsA oumnLLEHHA Ta CyLWiHHA BU MOXKeTe 3HOBY 3i6paTi Pi3Hi YacTVHM HacafKu JOKYMU.

OYULLEHHA N OBCJIYTOBYBAHHHA

A. YnweHHAa npunany

B Mepep KOXHUM OUMLIEHHAM HEOBXiAHO BUMKHY TV BUSIKY 3 MEPEXi KUBJIEHHS Ta 3aueKaTt
OXOJIOMKEHHA Npunagy.

B Yac Big uacy BONoroio rybKoto NpoT1paniTe 30BHILLHIO YaCTUHY Npunagy. PerynapHo muiite
pe3epByap, NifAoH Kanne3bipHyiKa Ta 1oro peLwuiTky. Micns Luboro ix HeobxiAHO NpoTHpaTL.

B PerynapHo npomuBaiiTe pesepsyap 3cepeuHu.

B Mpy yTBOpEHHI Ha CTiHKax pesepByapa TOHKOro 6GiNOro Lapy BMKOHalTe onepawio
BUAaneHHa Hakuny (ave. naparpad «BUAANEHHA HAKUMY»).

B He BMKOPUCTOBYIITE OUNLLYBaNIbHI 3306V HAa OCHOBI CNMPTY 360 PO3UYMHHMUKIB.

B Nicna BigknoueHHs NpyNagy Big MepPexi BUKOHalTe NpoLefypy OUNLLEHHS PELLITK, Yepe3
AKY MPOXOAMTb rapAYa BOAA, @ TaKOX YLLiNIbHIOBaYa 3a J0NOMOroto BOsIoroi ryokm (33).

B OuuieHHs Heo6XiHO BMKOHYBATV BOJIOMOKO FaHUipKO 6e3 BUKOPUCTAHHA MUIOUMX
3aco6iB abo abpa3vBHUX PEYOBVH.

B. YnweHHa Tpumava ¢dinbTpa
M 3a gonomorol BOMOrOl raHYipKy BUKOHaNTE orepauilo MepiognyHOro OYMLIEHHS
po3'eMy oA BCTaHOBNEHHA TpUMaya GinbTpa Wob BUAANMTX 3anuLWKy KaBu, AKi MOrnu
[10 HbOTO npucTaTh (33).
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B [1nsa 36inblieHHA CTPOKY Cy»K6M yulinbHIoBaYa GiNbTpyoUoi rofiBKM He BCTaHOBAIONTE
TpuMmay dinbTpa B KaBOBapKYy, AKLLO BY He MNNaHyeTe il BUKOPUCTOBYBATN TPMBANIWIA Yac.

B [1na BupganeHHA BigknageHb, AKi MOXyYTb ONOKyBaTW BUXigHWIA OTBip inbTpa AnA
npurotyBaHHA 1 abo 2 YalloK, MOXXHa BUKOPUCTOBYBATU rosKy (34).

C. YUnweHHsa nigaoHa Kanne3bipHuKa

MicnAa KoXHOro BUKOPWCTaHHA Npuiagy Moro HeobxigHO cnopoXHUTY. MNpy HenepepBHOMY
NPUroTyBaHHI JEKINbKOX YaLLOK ecrnpeco MOoro vac Bif Yacy HeobxifHO cnopoXHATY (35-36)
(Npr6nn3HO NicnA NPUroTyBaHb 5 Yalok ecnpeco). HasBHICTb BOAM B NiAAOHI — HOpManbHe
ABULLE, AKE He € 03HAKOI0 BUTOKY BOAM. Y pa3i HeoOXifHOCTI, BUKOHATE OYMLLEHHA NigaoHa
KannesbipHMKa Ta MOro peLuiTK1 3a JOMOMOro BOAM Ta HEBENVKOI KiNbKOCTI pignHM ana
MUTTA nocyay. MpomuiiTe Ta NPoCyLWiTb.

BUAOAJIEHHA HAKUNY

PerynapHe BnaaneHHA Hakuny 3 npunagy 3a onucaHow y naparpadax A Ta B npoueaypoto
AN1A CUCTeM nofadi KaBy Ta Napy € FONIOBHOMO 3aMOPYKOI0 TPUBAJIOFO CTPOKY CNy»KO6U npunagy.
MepiognyHicTb BUAaneHHA Hakumny MOBMHHa BiAMoBigaTn »opcTkocTi Boau. lNpo piBeHb
XOPCTKOCTI BOAMN BU MOXeTe [i3HaTUCA Ha KOMYHalbHOMY MifNPUEMCTBI, AKe 3alMaETbCA
BaLLVM BOLOMNOCTaYaHHAM.

Mig yac uiei onepauii He cTaBTe NMpwiag Ha MapMypoBy pobouy noBepxH. 3acibé ans
BUJANIEHHA HaKMMy MOXe il MOLIKOANTN.

B Hykue HaBefeHa OBIAKOBA TabNNLA 1A JOMOMOT M NPV BUSHAYEHHI NePIOANYHOCTI BUfaNeHHs

HaKWMny B 3aN1eXHOCTi Bifj >KOPCTKOCTI BOAM Ta IHTEHCUBHOCTI BUKOPUCTaHHA KaBOBapKU.

MEPIOANYHICTb BUAAJIEHHA HAKUNY

CepepHs KinbKicTb M'sika Boga MopcTka Boga [yxe xopcTKa Boaa
nopLi KaBu Ha (<19°th) (19-30°th) (>30°th)
TUXKOEHD
MeHwe 7 1 pa3 Ha pik KoxHi 8 micauis KoxHi 6 micauis
Bin 7 pno 20 KoxHi 4 micAaui KoxHi 3 micAaui KoxHi 2 micAaui
binbwe 20 KoxHi 3 micaui KoxHi 2 micaui LLlomicauHo

Y pasi BUHUKHeHHA 6yAb-AKNX CYMHIBiB peKOMeHA,0BaHO NPOBOAUTY BUAANIEHHSA
HaKuny womicays.

PemoHT KaBoBapKku y BUnNaaKy

B He npoBefeHHs BUAANEHHA HAKNMY,

W igknageHHs Hakuny,

B vyTTA Nprnaaas y nocygoMUiHIn MamHi
He MOKPMBAETbCA rapaHTiElo.

A. BupaneHHA Hakuny 3 cuctemun nopavi Kasu
B Bin'eqHaiTe npunag Big mepesi.
B Bcrasre Tpumau ¢inbTpa (6€3 MeneHol Kaeu) B NpWag i 3aTArHITb 1Oro, MOBEPHYBLUN
BNpaso Ao ynopy (8).
M MocrasTe nig TpuMay GinbTpa EMHICTb 06'emom Binblue %2 nitpa (13).
M MepekoHaiTecs, Wo KHOMKa nepemmnkada (D1) 3HaxoguTbea y nonoxenHi O (D1-1) (5).



B 3anoBHITb pe3epByap CyMiLLLLIO, AKa CKIAAAETHCA 3 TPbOX YACTVIH BOAY Ta OAHIET YaCTUHN
ouTy abo IMMOHHOI/cynbdamiHOBOT KNCSIOTH.

B VeimkHiTe npunag (1). YBIMKHITb Mpuag, HaTUCHYBWM Ha KHOMKY BMUKaHHSA/
BUMUKaHHA (6).

B Konw cBITNOBUIN iHAMKATOP KHOMKM BBIMKHHHSA/BYMKHEHHA MOYHE FropiTh HeMepepBHO B
MOXeTe nepeBecTy KHoMKy B1bopy (D1) y nonoxeHHA npurotyBaHHaA ecnpeco (D1-2).

B [louekaiiTeca BuTiKaHHA cymilwi (1/4 06'emy).

B ByMKHITb Mpunag HaTUCKAHHAM KHOMKM BMUKAHHA/BUMUKAHHA Ta MNepeBefeHHAM
KHOMKK BM6opy (D1) y NONOXeHHA NpuroTyBaHHa ecnpeco (D1-2).

B 3auekaiiTe 5-10 XBUAVH, NOTIM NOBTOPITb OMepaL;io we 2 pasu.

B He ponyckaiiTe MOBHOTO CMOPOXKHEHHA pe3epByapa (y BUMAAKy BUMWKAHHA [AMB.
naparpa¢ «MEPLUE BUKOPUCTAHHA»).

B Tenep BrKOHalTe BKa3iBKM OO BAAANIEHHA HAKMMY 3 CUCTEMU NoAadi napu.

B. BI/InaHeHHFI Hakuny 3 cucremum no,qaqi napu

M MocrasTe nig conno noaaui napu emHicTb (9).

B Mepesegaitb kKHOMKy Nepemukaya (D1) y nonoxeHHs nogayi napu (D1-4) (nponyckatoun
NONOXEHHSA nonepeoHe HazpisaHHsA (D1-3).

B YBiMKHITb NpKnag, HaTUCHYBLUM Ha KHOMKY BMUKaHHSA/BUMUKaHHS (6).

B [JouekaiiTecs BUTIKaHHA Yepes COMo nogadi napu cymiwi 4O NosBU Napu.

M Mepesegaitb nepemrikay y nonoxenHs 0 (D1-1) (12).

B Y yeit MOMEHT NPUNaa aBTOMATUYHO OXOJIOKYETLCA 3aBAAKY NEPIOANYHOMY BMUKAHHIO
2 a6o 3 umkniB poboTK Hacoca. Y NifafoH KannesbipHuKa BUTIKaloTb Boga Ta napa.

M 3auekaiiTe 2-4 XBUNMHK, NOTIM NOBTOPITb OMNepaLiio.

B He ponyckainte MOBHOMO CMOPOXKHEHHA pe3epByapa (y BUMAAKY BUMUKAHHA AVB.
naparpa¢ «MEPLUE BUKOPUCTAHHA»).

C. MpomunBaHHs

BAXKJIUBO!

A MicnaBuganeHHA HakuNy BUKOHauTe 2-3 onepauii npoMnBaHHA YMCTOI0 BOAOIO
(6e3 meneHoi KaBu) BignoBigHo Ao naparpada «MEPLUE BUKOPUCTAHHA».
He 3a6yabre npoMmuti conno nogayi napu y Bogi. 3 npunagy BuganeHo Hakun,
i BiH 3HOBY roToBMIA 40 BUKOPNCTaHHA.

FAPAHTIA

Ha Baw npunap Hapaetbca rapaHTia. OgHak Oyab-AKi HempaBWibHI Ail 3 NigKMYEHHR,
NOBOAKEHHA ab0 BMKOPUCTaHHA, AKi He BiANOBiAaoTb IHCTPYKLIT 3 ekcnnyaTadii, npn3BoaATb
[,0 aHYOBAHHA rapaHTil.

lapaHTiA Ha uen nNpunag HagaeTbca y pasi Noro NobyToBOro BUKOPUCTaHHA; 6yab-AKe iHwwe
BMKOPWCTaHHA NPU3BOANTL A0 aHY/OBAHHA rapaHTil.

lapaHTiA He PO3MOBCIOAKYETbCA Ha PEMOHT BHACNIAOK BiAKNaAeHHA HaKuUMy.

3 Oyab-AKMX MMTaHb CTOCOBHO MICNAMPOAAXHOro o6CsyroByBaHHA abo 3anacHuX Aetanei
3BepTanTeca fo cBoro npofasLa abo ao odiliiHOro cepBiCHOro LeHTPY.

| YKpaiHCbKa |
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HECMPABHOCTI TA CNTOCOBU iIX YCYHEHHA

HECMPABHOCTI
[y><e Bonora KaBoBa rylua.

MOXuBI NPUYUHA

By noknann HepocTaTHbO
MeJIeHOI KaBW.

CNOCObM YCYHEHHA
MoknaaiTb Ginblue KaBw.

Ecnpeco BwuTiKae

MOBIIbHO.

3aHaaTo

3aHaaTo Api6HMIA, KupHWU | Obepitb APiIOHIWKIA nomen.

260 6OPOLIHMCTII NOME.

Tpumau dinbTpa 6pygHUIA. BukoHante OUULLEHHSA
TpuMaya ¢inbTpa BignoBigHO
0O IHCTPYKUiN, HaBegeHnx

y naparpadi «OYULLEHHA
n OBCJIYTOBYBAHHA.
B. YuuweHHa Tpumaua
dinbTpar. Takox BuKoOHawTe
OUlLLIEeHHA KaBOBOro ¢inbTpa.

Pewitka nponyckaHHA Boau
3abpyaHeHa.

MNicna oxonogxeHHA npunagy
BUKOHalTe OUNLLEHHA
pewWwiTkn NponyckaHHA BOAU
3a JOMOMOFO}0 BOJIOTOi FyOKM.

Y KaBoBapLi € Hakun. BukoHante BUAANIEHHA
HaKkuny 3 KaBOBapKu
BiANOBIAHO [0  BKAa3iBOK,
HaBeeHNX B IHCTPYyKUii 3
ekcryartauil.
MomiTHUM TpuBanu BUTIK|Y BaLLOMy npucTpoi | Buganutn Hakun i3

BOAM 3 TPMaYa inbrpa micna
MPUroTyBaHHA ecrnpeco.

HaKOMUYYETbCA HaKun yepes
3HAYHY XOPCTKICTb BOAN.

npuctpoto 6e3 3BoJiKaHHS,
AK 3a3HAYEHO B iIHCTPYKLl.

HaABHiCTb KaBOBOI rywi B
yaiuwi.

Tprmau dinbTpa
3abpyAHEHMN.

Mpomuinte Tpumay o¢inbTpa
rapAa4oio BOJOI0.

3aHapaTo ApibHM nomen.

BukopuctoBynte KpynHiwmm
nomer.

YuiinbHioBau pos'emy
TprMmaya dinbTpa
3abpyaHeHu.

BukoHanTte OYNLLEHHA
pos'emy Tpumaua inbTpa Ta
yLifibHIOBaya 3a JONOMOroto
BOJIOrOi ry6KU.

Ha ecnpeco Hemae niHKu.

3acTapui nomen.

Bunkopucrosynrte
CBiXXOMeJIeHy KaBy.

lNomon He nigxoantb AnA
NPUroTyBaHHA ecrnpeco.

BukopucToByiite ApibHiLniA
nomor.

3aHaATo  Mana  KinbKiCTb
MefleHOI KaBuM B TpuMadi
dinbTpa.

Hopante 6inbwe MeneHol

KaBW.




HECMPABHOCTI MOXUBI NPUYUHA CNOCObM YCYHEHHA
Mig yac nepeHeceHHs | KnanaH Ha AHi pesepsyapa | [lpomuiite pesepByap AnA
pe3sepByap ana BOAY | 3a6pynHeHMI abo|Bogn Ta 3a [OMOMOroio
NPOTIKaE. HecnpaBHUN. nanbuA mnepesipTe poboty
KnanaHa Ha [iHi pe3epByapa.
KnanaH 3a6nokoBaHoO 4epes | BukoHarite BUJANIEHHSA
Hakun. HaKkuny 3 KaBOBapKu
BiANOBIAHO OO  BKa3iBOK
IHCTPYKLUiI 3 ekcnuyaTauil.
BuTikaHHA BOAM 3-nig | HaaABHicTb BHYTpiLWHboOro | MNepesipTe npaBuibHe
npunagy. BUTOKY. NOJNIOXKEHHA pe3epsyapa.
AKLWO HecnpaBHICTb BMHUKHE
3HOBY, He BMKOPWCTOBYITE
npunag Ta 3BEpHiTbCcA [0
ooiuiiHoro cepBicHoro
LieHTpy.
MigaoH Kanne3bipHuKa | MepekoHaiiTecsa, wWwo nigaoH
BCTAHOBJIEHO HEMPABUIIbHO. | Kanne3bipHMKa BCTaBNEHUIA
y Npunag HaneXHuM YNHOM.
MiggoH KannesbipHuka | CnopoXHiTb Ta peTenbHoO
nepenoBHeHUN. npomumnTe nigooH
KannesbipHuKa, noTim
BCTAHOBITb 1Or0 Ha MicLe.
Yawwkum HanoBsHIoTbCA | Tpumay oinbTpa | Ausitbea naparpad
HEepPiBHOMIPHO. 3a6pyAHEHNI. «OYULLEHHA n
OBCJIYITOBYBAHHA» panA
OuYNLLEHHA TpMMaya dinbTpa.
HexapakTepHuii Wwym Hacoca. | BigcyTHicTb BOAN y | HanoBHiTb pe3epByap panAa
pe3epByapi. BOAM Ta BUKOHANTe NOBTOPHe
3aMnoBHEHHA Hacoca
(ouB. naparpa¢ «MEPLUE
BUKOPUCTAHHA»). He
fonyckante NOBHOrO
CNOPOXKHEHHA pe3epByapa.
Ecnpeco Butikae 3 Tpumaua | Tpumau ¢dinbTpa | BctaHoBiTH TpyuMau ¢inbTpa

dinbTpa (360KY).

BCTAHOBJIEHUN HenpasuiabHO.

Ha Micue Ta 3abnokynte
noro (NMoBepHiTb 1Oro 3nisa
HanpaBo [0 ynopy).

Bupanitb HagnMWOK KaBOBOI
rywi, AKUN nepeKoaKae
dikcauii Tpymayva ¢inbTpa.

bopTuk TprmMaya inbTpa | 3HIMITb HaZAULWOK MeNieHol
3a6pyHeHUN MENEHOI | KaBM Ta BUKOHANTE OYMLLEHHA
KaBolo. peLwwiTKy NPOoMycKaHHA BOAW

3a [OMOMOFO}0 BOJIOTOi FyOKM.
Tabnetka 3 KaBoto | [lepekoHanTecs, Lo
po3TalloBaHa HeMPaBUIIbHO. | TabNeTKy 3 KaBOK PO3MiLLEHO

NpaBUIbHO: nanip He

NOBMHEH BUXOAUTW 3a MeXi
30BHILIHbOI YacTVHK dinbTpa.

‘ YKpaiHCcbKa |
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HECIMPABHOCTI

Baw ecnpeco mae noraHuin
CMaK.

MOXJ1uBI MPUYUHN

[MpomunBaHHA nicna
BUAANIEHHA HaKuny He
BYIKOHaHe HaneXHNM YNHOM.

Cnocobn YCYHEHHA

Mpomuiite npwnag
BIiAMOBIAHO A0  iHCTPYKLl
3 MNoro ekcnayatauii Ta
nepesipTe AKICTb KaBWU.

Mpwnag He npauoe.

Hacoc BMMMKaeTbcA uepes
BiCYTHICTb BOAN.

HanoBHiTb pe3epByap pAna
BOAV Ta BUKOHalTe NOBTOPHe

3aMnoBHEHHA Hacoca
(amB. naparpa¢ «MEPLUE
BUKOPUCTAHHA»). He
Jonyckante NMOBHOrO

CMOPOXKHEHHA pe3epByapa.

3HIMHUA  pe3epByap AnA
BOAU BCTAHOBJIEHUN
HenpaBUbHO.

BctaHoBiTb pesepsByap ana
BOAW HaNEXHUM YNHOM.

CynepHacagKka ana Kany4nHo
He CTBOPIOE NiHy ab0 CTBOPIOE
Maso MiHwn.

CynepHacaaKy And KamnyunHo
BCTaHOBJIEHO HEMPABUIBHO.

MNepekoHanTtecs, Lo
akcecyap npaBUIbHO
nNpUKpinIeHo [0 npunagy:
3HIMITb | BCTaHOBITb MOrO
3HOBY Ha LUAPHIPHUN BaXiNb
MiLHUM pyxom ob6epTaHHA
BMpaBo/BAiBO.

[NepekoHanTecs, WO WiaHr He
3aCMiYeHo, He nepeKkpyyYeHo
i BiH pobpe BMOHTOBaHWI
B aKcecyap, o6 YHUKHYTU
noTpanIAHHA NOBITPA.

Monoko gy»<e rapade. Bukopucrtosynte CBike
nactepr3oBaHe abo
cTepuni3oBaHe MOJIOKO,
BifKpuTe HeAaBHO.

CynepHacagka ana Kany4nHo [Mpomuiite i oyncCTbTE
He BTAry€e MOOKO. akcecyap (amB. po3gin

«Jornag i ounLEeHHs»)

AKLLO NPMYMHY HECNPaBHOCTI BCTAHOBUTU HEMOXKNIMBO, 3BEPHITbCA f0 0diLiiHOro cepBicHOro
LieHTpy. Po36rpaHHA npunagy 3a6opoHeHe! (Y pasi po3bupaHHA rapaHTia aHYNETbCA.)

3ABEPLUEHHA CTPOKY EKCIUTYATALYII

ENIEKTPUYHOTO ABO EJIEKTPOHHOTIO NPUNAZRY

hid

mm 32/1y4aiMOCA [0 3aXMCTY HaBKOMMLWHbOTO cepenosuLlal
Baw npunapg mictutb BenuKy KinbKiCTb MaTepiasni, NMpuaaTHUX A0 Mepepobku Ta
yTunisauii.
BifHeciTb oro go nyHKTy 360py abo, 3a oro BifACYTHOCTI, A0 odiliiHOro cepBicHOrO
LeHTPY AN BignoBigHOT NofanbLuoi nepepobKu.
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Kdszonjiik a KRUPS termékek irdnt tanusitott bizalmat és hiségét. On most termékcsaladunk
legkompaktabb eszpresszé kavéfézéjét vasarolta meg.

FIGYELEM: a biztonsagi el6irasok a késziilék részét képezik. Az uj késziilék
els6 hasznalata el6tt figyelmesen olvassa el az eléirasokat.

LEiRAS

A Aviztartdly fedele E Aszlrétarto helye
B Kivehet6 viztartaly F Szlrétartéd
C Csészetartd lap F1 Sz(ir6 egy csészéhez
D Kezel6tébla: F2 Sziir6 két csészéhez
D1 Valasztégomb (kavé vagy g6z) G Super cappuccino fuvoka
D1-1 O helyzet /eszpresszé el6melegités. H Cseppfogd racs
D1-2 Eszpresszo készitése I Cseppfogd talca
D1-3 A g6z el6bmelegitése J  Tapkabel
D1-4 A g6z el6készitése K Mérékanal

D2 Be-/ kikapcsold gomb jelzéfénnyel

MUSZAKI ADATOK

B Elektromagneses szivattyd: 15 bar

W Szirétarto

W 1 vagy 2 csésze

B Kavéparnaval kompatibilis

B G6z6lés funkcié

M 5 perc utan automatikusan kikapcsol (kérnyezetvédelem)
B Kivehetd tartaly (Grtartalom: 1 liter)

W Teljesitmény: 1460 W

M Fesziiltség: 230V - 50 Hz

B Tulmelegedés elleni védelem

B Méretek: Mag.: 286 mm, Szél.: 145 mm, Mély.: 315 mm

FONTOS!

A Tapfesziiltség: ez a késziilék kizardlag 230V valtéaramui fesziiltség alatt miikodik.
A hasznalat tipusa: ez a késziilék KIZAROLAG HAZTARTAS|I HASZNALATRA
SZOLGAL

PRAKTIKUS TANACSOK

A legjobb, ha frissen porkolt kavét hasznal. Kérje a kavéporkold tandcsat. Porkolés utan
a kavé a frissességét csak néhany hétig 6rzi meg. A megfelelé csomagolas javithatja és
meghosszabbithatja a kavé eltarthatdsagi idejét. Ha nem biztos a csomagolas minéségében,
vélasszon frissen porkolt kavét.

A kavét mindig kozvetlenil az elkészitése eldtt kell megorolni.

Milyen kavéfajtat valasszunk?

B Ha aromadus kavét szeretne

| Magyar ‘
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Inkdbb a tiszta Arabica kavét, vagy nagyobb Arabica ardnyu keveréket valasszon.
Lehet6leg kézmuvesek altal porkolt kavét hasznaljon, mert Osszetettebb és kifinomultabb
aromaju kavét kinalnak. A véltozatos zamatokhoz probdlja ki a tiszta eredeti kavéfajtakat.

M Ha er6s kavét szeretne
Keresse a Robusta kdvékeverékeket, a nem meghatarozott 100%-os Arabica kavét, vagy az
olasz porkolés(, vagy olasz iz meghatarozasu kavékat.

B Az 6rleményt tarolja hiitészekrényben, tovabb megérzi az aromajat.

B Ne tdltse teljesen tele a sz(irétartot, inkabb hasznalja a mérékanalat (1 mérékanal egy
50 ml-es csészéhez, 2 mérékandl két 50 ml-es csészéhez). Torolje le a folosleges kavét a
szUré6tartd kordl.

B Ha 5 napnal tovabb nem hasznalja a késziiléket, Uritse ki és 6blitse el a viztartalyt.

B Miel6tt feltéltéshez vagy kiliritéshez kiemeli a viztartalyt, mindig kapcsolja ki a késziiléket.

B Mindig sima és stabil helyre tegye a késziiléket.

ELSO BEKAPCSOLAS - vagy miutan a kavéf6z6 hosszabb

idot toltott hasznalaton kiviil.
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if FONTOS: ne tegyen meleg targyat a késziilékre.

A rendszer atoblitése és el6készitése az els6 hasznalat el6tt.
Miel6tt a kavéfézot haszndlja, tisztitsa meg a tartozékokat semleges mososzeres vizben, majd
szaritsa meg 6ket.

Az oblitést a kbvetkezd médon végezze:

B Dugja be a konnektorba a késziiléket (1).

Bl Vegye le a fedelet (A) és emelje ki a viztartalyt (B) (2).

W Toltse fel a viztartalyt szobahémérséklet(i vizzel és tegye vissza a késziilékre. Ellenérizze,
hogy megfeleléen a helyére kertilt. Tegye vissza a fedelet (3-4).

B Gy6z6djén meg réla, hogy a kapcsol6 (D1) az O helyzetben legyen (D1-1) (5).

B Kapcsolja be a késziiléket a be-/kikapcsold gomb megnyomasaval (D2). Rvid hang hallhato,
ez természetes jelenség. A szivattyu bekapcsoldsakor és ledllitasakor keletkezik (6).

B A hémérsékletjelzé lampa villog, majd folyamatosan vilagit (7).

B Tegye be a sziirétartot (F) (rlemény nélkiil) a késziilékbe. Forgassa el jobbra, (itkdzésig (8).

B A g6zkieresztd ala tegyen egy ¥ liternél nagyobb Grtartalmu edényt (9).

M Forgassa el a kapcsolot G6z elémelegités (D1-3) (10) helyzetbe.

B A gomb villog, majd folyamatosan vilagit. A kapcsolot ekkor elforgathatja G6z (D1-4)
helyzetbe, és folyassa kortlbeliil 20 méasodpercig (11).

B Allitsa vissza a kapcsolét O (D1-1) (12) helyzetbe.

W Eztan tegyen egy % literes edényt a sz(irétarté ala (13).

M Forgassa a kapcsolot Eszpresszé (D-1-2) (14) helyzetbe. Hagyjon négy 50 ml-es
presszocsészének megfelelé mennyiségl vizet kifolyni a tartélybdl. A vizfolyas
megallitdsdhoz forgassa a kapcsolét O (15) helyzetbe.

B Ha a viz nem folyik (szivattyu el6készitése), ismételje meg a miiveletet az elejétél.

B Hagyija leh(lni a késziiléket és ismételje meg a miiveletet négyszer, kézben ligyeljen ra,
hogy a tartélyban legyen megfelelé mennyiség viz.

B Hagyja a késziiléket lehtilni minden mUvelet utan.

B Vegye le a tartalyt, tritse ki, 6blitse el alaposan és tegye vissza a késziilékbe.



FONTOS!
A késziilék automatikusan kikapcsolédik, ha 5 percig nem hasznalja, a
kornyezet védelme érdekében.
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FONTOS!

Akésziilékminden bekapcsolasakor és kikapcsolasakor (abe-kikapcsolé gomb
megnyomasa (D2), ez teljesen természetes dolog. A szivattyu bekapcsolasakor
és ledllitasakor keletkezik.

ESZPRESSZO KESZITESE

FONTOS! A meleg viz kifroccsenésének megel6zése érdekében. Miel6tt a kavét
engedi, ellenérizze, hogy a sziirétarto iitk6zésig be van-e szoritva. Ne vegye ki a
szliré6tartot addig, amig a viz folyik, mert a késziilék nyomas alatt van.

Orolt kavéval
A kivalasztott 6rlemény tipusa meghatarozza az eszpresszé erejét és zamatat. Minél finomabb
az 6rlemény, annal er6sebb eszpresszét kapunk.
W Toltse fel a viztartalyt szobahémérséklet(i vizzel és tegye vissza a késziilékre. Ellenérizze,
hogy megfeleléen a helyére kerdlt (3-4).
B Dugja be a konnektorba a késziiléket (1).
B Kapcsolja be a késziiléket a be-/kikapcsol6 gomb megnyomasaval. Révid hang hallhato,
ez természetes jelenség. A szivattyu bekapcsolasakor keletkezik (6).
B A hémérsékletjelz6 lampa villog a felfiités alatt, utana folyamatosan ég (7). A késziilék
ekkor hasznalatra kész.
M Balra forgatva lazitsa ki a sz(irétartot (16).
M Tegye bele a sziirétartoba az 1 csészéhez vagy 2 csészéhez valo sziirét (17).
B A mérékanal segitségével tegyen bele 6rolt kavét. (1 adag = 1 csésze, 2 adag = 2 csésze)
a szlrébe (18).
B Tavolitsa el a folésleges mennyiségii érleményt a szlrbtarto szélérdl.
B Tegye bele a késziilékbe a szlir6tartot, erésen jobbra szoritva, Gitkdzésig (8).
B Tegyen egy vagy két csészét a sz(ir6tarto alatti cseppfogo télca racsara (19).
M Forditsa a kapcsolot Eszpresszé helyzetbe (D1-2) (19).
B Néhany masodperc mulva a kavé folyik.
B Amikor az egy vagy két csésze megtelt, allitsa a kapcsolot O helyzetbe (15).
W Vegye el a csészét.
M Balra forgatva lazitsa ki a sz(ir6tartot. Vegye ki a késziilékbél (16).
B A zacc kitiritéséhez forditsa el a sz(irétartét és tartsa meg a nyelv segitségével, hogy csak
a kdvézacc hulljon ki bel6le (20).
B Mossa el a sz(ir6tartot és a szlirét folyé vizben, és tavolitsa el a maradék kavézaccot (21).
B A jobb eredmény érdekében azt tanacsoljuk, hogy melegitse elé a tartozékokat (a
sz(ir6tartot, sz(rét és csészét) a fenti Iépéseket kovetve, kavé nélkal.
B Hagyija lehdilni a késziiléket 5, egyenként 50 ml kavé készitése utan.
Kavéparnaval
A késziilék kompatibilis a kavéparnaval (altaldban 60 mm atméréjd). Mivel az ilyen tipusu
parnak nem kifejezetten eszpresszd kavéf6zokhoz késziltek, kevésbé erds kavét fog kapni,
mint a daralt kavéval.
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W Toltse fel a tartalyt szobahémérséklet(i vizzel, és tegye vissza a késziilékre. Ellendrizze,
hogy megfeleléen a helyére kerdlt (3-4).

B Kapcsolja be a késziiléket a be-/kikapcsold gomb megnyomasaval (6).

B Aldmpa villog a felfiités alatt, utdna folyamatosan ég. A késziilék ekkor hasznélatra kész (7).

M Balra forgatva lazitsa ki a sz(ir6tartot (16). Tegyen egy kavépérnat az egy csészéhez vald
szlr6tartoba. A parna egy csésze kdvé készitésére szolgdl. Nem tanacsos két, egymdsra
helyezett parnat hasznalni (22).

B Tegye bele a késziilékbe a szlir6tartot, erésen jobbra szoritva, itkdzésig (8).

B Az eszpresszo elkészitéséhez ugyanazt kell tennie, mint az 6rolt kavéval késziilé
eszpresszonal.

B Hagyja lehdilni a késziiléket 5, egyenként 50 ml kavé készitése utan.

GOZ FUNKCIO - A super cappuccino fuvéoka hasznalata

FONTOS! A forré g6z kiaramlasanak megel6zése érdekében a g6z elinditasa

A el6tt ellenérizze, hogy a super cappuccino fuvéoka megfelel6 helyzetben van.

Ne vegye le a fuvokat, amig a tej folyik.

Ez a fuivéka megkonnyiti a cappuccino vagy a caffe latte (23) készitését. Ez az alkatrész

kilonleges, két helyzetl fuvokabdl (cappuccino vagy latte), és egy szilikon csébél all.

Csatlakoztassa ezt a csovet a fuvdkahoz a 23. dbran lathaté modon.

Megjegyzés: A csének nem szabad megcsavarodnia

W Régzitse erésen a fuvokat a csuklds karon egy hatarozott jobbra/balra forgaté mozdulattal
(24).

B Vilassza ki a cappuccino vagy caffe latte helyzetet a speciélis fvokan (25)

B Tegyen egy csészét a super cappuccino favéka ala, majd 6ntsén félzsiros tejet egy edénybe
(60 - 100 ml). A tejnek hidegnek kell lennie. Meritse a szilikon csovet (ferdére vagott vége)
az edénybe (26). Nem ajanljuk, hogy a csévet tejesdobozba martsa.

B G6z elbéllitasahoz forgassa a kapcsolot Elémelegités (D1-3) (10).

B A be-/kikapcsol6 gomb lampaja ismét villog, majd folyamatosan vilagit (7). A késziilék
ekkor hasznalatra kész.

B Forgassa a kapcsol6t g6z helyzetbe (D1-4) (27).

B Miutan a hab elkésziilt, forgassa a kapcsolét 0 (12) helyzetbe a folyamat leallitdsahoz
(azt javasoljuk, hogy éllitsa le a ciklust, mielétt az edény teljesen kitirtil). Ekkor a készulék
automatikusan leh(l és szakaszosan szivattyuzasokat végez. Miutdn ez az automatikus
muvelet befejez6dott, elkezdheti a kavéfézést, miutan a habos tejet tartalmazo csészét a
sz(irétarto ala helyezte. Az ital elkésziilt és fogyaszthato (28).

fuvoka belsejébe, minden hasznalat utan meg kell tisztitani. Ehhez ismételje
meg a tej habositasaval azonos miiveletet, de a 100 ml tejet helyettesitse
60 ml vizzel, utana kézzel tisztitsa meg a kovetkezo fejezetben leirtak szerint.

f FONTOS: Annak megel6zésére, hogy a tej beszaradjon a super cappuccino



A super cappuccino fuvoka karbantartasa és tisztitasa

W Vegye le a favokat a csuklds karrdl (29). Szerelje szét és tisztitsa meg a kiilénbozd
alkotorészeit egy kis kefe és kevés mosogatdszer segitségével. Kiilonésen gondosan
tisztitsa meg a fényképen bekarikazva lathato alkatrészeket (30). A fém alkatrészen lévé
lyuknak nem szabad eltomédnie. A fényképen bekarikazott fém alkatrész fekete mtianyag
végzbédést 0ssze kell csipni, hogy eltdvozzon beldle a belsejében maradt tej (31-32). Tisztitas
és szaradas utan szerelje vissza a fuvoka kiilonb6zd alkatrészeit.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

A. A késziilék

B A késziiléket minden tisztitas elétt hiizza ki a konnektorbdl, és hagyja lehdlni.

W |dénként nedves szivaccsal tisztitsa meg a késziilék kiilsejét. Rendszeresen mossa el a
tartalyt, a cseppfogo télcat és a racsot, és torolje el 6ket.

B Oblitse ki rendszeresen a tartély belsejét.

B Amikor egy vékony fehér réteg elhomalyositia a tartalyt, vizkétlenitse (lasd a
VIZKOTLENITES bekezdést).

B Ne hasznaljon alkoholos vagy oldészeres termékeket.

B Miutan kihizta a konnektorbdl a késziiléket, mindig tisztitsa meg a melegviz-atereszt6é
racsot és a tomitést egy nedves szivacs segitségével (33).

B Csak nedves térléruhaval tisztitsa, mosészer vagy suroldszer nélkiil.

4

B. A szlir6tarto
B Egy nedves torléruha segitségével rendszeresen tisztitsa meg a sziirétarto tregét, hogy
eltavolitsa az esetleg hozzaragadt kavémaradvéanyokat (33).
B A f6z6fej tomitésének hosszabb élettartama érdekében ne tegye a helyére a sz(ir6tartot,
ha hosszabb ideig nem haszndlja a kdvéfézét.
B Az esetleges lerakddasokat, amelyek eltémithetik az 1 vagy 2 csészés sz(iré nyilasat, ti
segitségével tavolithatja el (34).

C. A cseppfogé talca

A késziilék minden hasznalata utan ki kell Griteni a talcat. Ha tobb eszpresszét készit egymas
utan, rendszeresen ki kell Griteni (35-36) (kortlbelil minden 5 csésze kavé utan). A viz jelenléte
természetes, nem szivargasra utal. Ha sziikséges, tisztitsa a cseppfogé talcat és a racsot vizzel
és kevés enyhe mosogatoszerrel. Oblitse &t és szaritsa meg.

VIiZKOTLENITES

A készllék rendszeres vizkétlenitése, ahogyan az A és B bekezdésekben a kavéf6z6 és g6z

funkciénal le van irva, élettartamanak legfontosabb tényezdje. A vizkétlenités gyakorisagat a

viz keménységének megfelel6en kell meghatarozni. Kérjen tanacsot az ivoviz szolgaltatotol.

Ez alatt a muvelet alatt ne tegye a késziléket mérvany munkaasztalra. A vizkGeltavolité szer

hatéssal lehet ra.

B Segitségképpen, az aldbbi tablazatban lathato tajékoztatd jelleggel a vizkétlenités
gyakorisaga, a viz keménységétdl és a kavéf6zé hasznélatatdl figgben:
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ViZKOTLENITESI GYAKORISAG

A heti dtlagos kévék Lagy viz Kemény viz Nagyon kemény viz
szama (<19°TH) (19°-30°TH) (>30°TH)
7-nél kevesebb Evente egyszer 8 havonta 6 havonta
7-20 4 havonta 3 havonta 2 havonta
20-nal tobb 3 havonta 2 havonta Havonta

Ha kétségei vannak, célszerii havonta egy vizkdtlenitést elvégezni.
A kavéfdzo alabbi okokbdl kdvetkezé meghibasodasara:
B vizkétlenités elmaradasa,
B vizkdvesedés,
M a tartozékok mosogatogépbe helyezése,
nem vonatkozik a jotéllas.

A. A kavérendszer vizkétlenitése

W Huzza ki a késziiléket a konnektorbol.

B Tegye bele a késziilékbe a sz(ir6tartot (kavé nélkil), erésen jobbra szoritva, itkdzésig (8).

B Tegyen egy " liternél nagyobb (rtartalmua edényt a sziir6tarto ala (13).

M Ellenérizze, hogy a kapcsold (D1) O helyzetben legyen (D1-1) (5).

B Toltse fel a tartalyt harom rész viz, egy rész ecet vagy citromsav/szulfaminsav keverékével.

B Dugja be a késziiléket (1). Kapcsolja be a késziiléket a be-/kikapcsol6 gomb
megnyomasaval (6).

B Amikor a be-/kikapcsold gomb hémérsékletjelzé lampaja folyamatosan vilagit, a
kapcsolot (D1) Eszpresszd helyzetbe éllithatja (D1-2).

B Hagyja folyni a keveréket (a mennyiség 1/4-e).

B Allitsa le a késziiléket a be-/kikapcsolé gomb megnyomasaval, és hagyja a kapcsol6t (D1)
Eszpresszo helyzetben (D1-2).

M Varjon 5 -10 percig, majd ismételje meg a muiveletet kétszer.

B Ugyeljen arra, hogy ne iritse ki teljesen a tartlyt (ha teljesen kitiriilt, lasd az kdvetkezd
bekezdést: A KESZULEK ELSO HASZNALATA bekezdést).

W Kovesse a g6zfunkciod vizkStlenitésére vonatkozd Utmutatésokat.

B. A g6zrendszer vizkétlenitése

B Tegye ezutén az edényt a g6zfuvoka ala (9)

B Forgassa a kapcsolét (D1) g6z (D1-4) helyzetbe (ne allitsa meg az El6melegités helyzetben
(D1-3).

B Kapcsolja be a késziiléket a be-/kikapcsolé gomb megnyomasaval (6).

B Hagyja, hogy a keverék kifolyjon a fivokan, amig a g6z meg nem jelenik.

B Forgassa a kapcsolot O helyzetbe (D1-1) (12).

W A késziilék ekkor automatikusan leh(l és szakaszosan 2 vagy 3 szivattylzast végez. A
meleg viz és/vagy a g6z kifolyik a cseppfog6 talcaba.

B Varjon 2-4 percig és ismételje meg a m(iveletet.

B Ugyeljen arra, hogy ne iritse ki teljesen a tartélyt (ha teljesen kitiriilt, lasd az kévetkezd
bekezdést: A KESZULEK ELSO HASZNALATA bekezdést).



C. Oblités

FONTOS!
A A vizkétlenités utan 2-3 alkalommal el kell 6bliteni tiszta vizzel (kavé nélkiil) ,,
A KESZULEK ELSO HASZNALATA ” bekezdésben leirtak szerint.
Ne feledje eldbliteni a gozfuvokat. A késziilék vizkétlenitése megtortént és
miikodésre kész.

JOTALLAS

A készilékre jotéllds vonatkozik, de az utmutatdban leirtaktdl eltéré barmilyen hibas
csatlakoztatds, kezelés, vagy hasznélat érvényteleniti a garanciat.

A készulék jotélldsa haztartasi hasznélatra vonatkozik, minden més hasznélat érvényteleniti a
garanciat.

Vizkdvesedés miatti javitasokra nem vonatkozik a garancia.

Barmilyen garancialis vagy alkatrészigényévelforduljon a viszonteladéhoz vagy szakszervizhez.

VALASZOK AZ ESETLEGES
PROBLEMAKRA LEHETSEGES OKOK MEGOLDASOK
A zacc nagyon nedves. Nem tett bele elég kavét. Tegyen bele tobb kavét.
Az eszpressz6 tul lassan | A kavé tul finomra van érélve, | Valasszon  kissé  nagyobb
folyik. tul zsiros vagy lisztes. szemcséju kavét.
A sz(rétarto piszkos. Tisztitsa meg a szlrdtartét
a TISZTITAS ES

KARBANTARTAS - B. A
szilirétarto. Tisztitsa meg a
kavészirét is.

A vizatereszté racs | Amikor a készulék lehdilt,
elszennyezddott. tisztitsa meg a vizateresztd

racsot egy nedves szivaccsal.
A kavéf6z6gép vizkoves. Vizkétlenitse a  késziiléket

a hasznalati dtmutatéban
leirtak szerint.

Az eszpresszo kavé | A készilék vizkdves lesz|Haladéktalanul vizkétlenitse
elkészitése utan lathaté, hogy|a nagyon kemény viz|a késziléket a haszndlati
a szlr6tartobdl hosszasan | kovetkeztében. utasitas leirasainak
folyik. megfelel6en.
A daralt kavé megjelenése a | A szlrétarto elszennyezédott. | Tisztitsa meg a szlir6tartot
csészében. meleg vizzel.

A kdvé tul finomra van érélve. | Hasznéljon  kissé nagyobb
szemcséju kavét.

A sz(ir6tarté helyén |évé|Tisztitsa meg a szlrétartd
tomités elszennyez6dott. helyét és a tomitést egy
nedves szivaccsal.
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PROBLEMAKRA
Az eszpressz6 nem habos.

LEHETSEGES OKOK MEGOLDASOK
A kavé tul régi. Haszndljon frissen  daralt
kavét.
A kadvé nem megfelelé az|Hasznéljon finomabb
eszpresszohoz. Orleményt.

Tal  kevés kavé
szlirétartéban.

van a

Adjon hozzé tobb kavét.

A viztartdly folyik szallitas
kdzben.

A tartdly aljan lévé szelep
elszennyezédott, vagy hibas.

Mossa el vizzel a tartalyt
és mikodtesse az ujjaval a
tartaly aljan 1évé szelepet.

A szelep elvizkovesedett.

Vizk6tlenitse a készliléket
a hasznalati dtmutatéban
leirtak szerint.

Viz folyik a késziilék alatt.

Belsé szivargas van.

Ellendrizze a tartaly megfelelé
helyzetét. Ha a hiba tovabbra
is fenndll, ne hasznalja a
késziiléket, forduljon egy
szakszervizhez.

A cseppfogd télca nincs

megfelel6en a helyén.

Ellendrizze, hogy a cseppfogd
talcat teljesen betolta-e a
késziilékbe.

A cseppfogé talca kifolyik.

Uritse ki és &blitse ki alaposan
a cseppfogd talcat, majd
tegye vissza.

A csészék nem egyformdan
telnek meg.

A sz(irétarto elszennyezédott.

Olvassa el a TISZTITAS
ES KARBANTARTAS
bekezdésben a szlrétartd
karbantartasat.

A szivattyd rendellenesen

Zajos.

Nincs viz a tartalyban.

Toltse fel a viztartalyt és
készitse el6 ismét a szivattyut
(l4sd: ELSO HASZNALAT
bekezdés). Lehetbleg ne
Uritse ki teljesen a tartalyt.

Az eszpressz6 a szlir6tartd
oldalan szivarog.

A szlrétartd nincs

megfelel6en a helyén.

Tegye helyére a sz(irétartot
és rogzitse (er6sen jobbra
szoritva, Utkozésig).

Tavolitsa el a felesleges daralt
kavét, hogy a szlir6tartdé ne
tomitédjon el.

A szlir6tartd szélét | Tavolitsa el a folosleges kavét
elszennyezték a|és tisztitsa meg a vizatfolyd
kavészemcsék. racsot nedves szivaccsal.

A kdvéparna rosszul van|Ellendrizze, hogy a
elhelyezve. kavéparnat megfelelen tette

be. A papirnak nem szabad a
sz(irén kivilre kerulnie.




PROBLEMAKRA

Az eszpresszonak rossz ize
van.

LEHETSEGES OKOK

Vizkétlenités  utdn  nem
végezte el megfeleléen az
oblitést.

MEGOLDASOK
A készuléket Oblitse el a
hasznalati Utmutatéban

leirtak szerint, és ellenérizze a
kavé minéségét.

A késziilék nem mUikodik.

A szivattyu kilirtilt, mert nincs
a tartélyban viz.

Toltse fel a viztartalyt és
készitse el6 ismét a szivattyut
(l4sd: ELSO HASZNALAT
bekezdés). Lehetbleg ne
Uritse ki teljesen a tartalyt.

A kiveheté viztartdly rosszul
van elhelyezve.

Tegye a viztartalyt a helyére.

A super cappuccino favéka
egyaltaldn nem, vagy csak
kevés habot készit.

A super cappuccino flvdka
nincs megfeleléen a helyén.

Ellendrizze, hogy a tartozék
megfeleléen fel van szerelve
a késztiilékre: vegye le, majd
tegye vissza ismét a csuklds
karra egy hatarozott jobbra/
balra forgaté mozdulattal.

Ellenérizze, hogy a toémlé

nincs-e  eltdmddve illetve
megcsavarodva, és
megfeleléen illeszkedik
a tartozékhoz, hogy ne

keriilhessen bele levegd.

A tej tul meleg.

Hasznaljon friss, pasztorizalt,
vagy nem régen felbontott
UHT tejet.

A super cappuccino fuvéka Oblitse el és  mossa

nem szivja a tejet. el a tartozékot (lasd a
,Karbantartds és tisztitas”
fejezetben).

Ha nem lehet a hiba okat megallapitani, forduljon egy szakszervizhez. Soha ne szerelje szét a

késziléket! (szétszerelés esetén el6fordulhat, hogy elvesziti a garanciat).

HULLADEK ELEKTROMOS ES ELEKTRONIKUS

hid

TERMEKEK

mmmm \/egyUink részt a kdrnyezet védelmében!
Késziiléke szamos értékes és Ujrahasznosithaté anyagot tartalmaz.

‘ Magyar ‘

Helyezze el egy hulladékgydjté ponton, vagy ha nincs, akkor egy szakszervizben, hogy
elvégezzék a szétszerelését.
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Dékujeme Vam za dlvéru a vérnost vyrobkdim KRUPS. Zakoupili jste si pfistroj na pfipravu
espresa, ktery je nejkompaktnéjsi z celého naseho sortimentu.

POZOR: bezpecnostni pokyny jsou soucasti pFistroje. Pfectéte si je pozorné
pied prvnim pouzitim vaseho nového pristroje.

A Viko zasobniku na vodu E Umisténi drzéku filtru

B Odnimatelny zasobnik na vodu F Drzékfiltru

C Odkladaci plocha na 3alky F1 Filtr pro jeden salek

D Ovladaci panel: F2 Filtr pro dva salky
D1 Voli¢ funkci (kdva nebo para) G Tryska super cappuccino
D1-1 Poloha O/ predehfrati espreso H Odkapavaci mtizka
D1-2 Priprava espresa I  Odkapavaci miska
D1-3 Predehrev pary J Napajeci kabel
D1-4 Priprava pary K Odmérka

D2 Zapinac/vypinac s kontrolkou

TECHNICKE VLASTNOSTI

B Elektromagnetické ¢erpadlo: 15 bard

W Drzak filtru

W 1 nebo 2 3alky

W | ze pouzivat s porcovanou kavou (pody)

B Funkce péra

B Automatické vypnuti po 5 minutach (ochrana Zivotniho prostiedi)
B Odnimatelny zasobnik (kapacita: 1 litr)

W Pfikon: 1460 W

M Napéti: 230V - 50 Hz

B Bezpelnostni zafizeni proti piehFati

B Rozméry: vyska 286 mm, itka 145 mm, hloubka 315 mm

DULEZITE!
Provozni napéti: tento pfristroj je uréen pouze pro pouziti na stiidavé napéti 230V.
Typ pouziti: tento pFistroj je uréen POUZE PRO POUZITi V DOMACNOSTI.

PRAKTICKE TIPY

Nejlepsije pouzivat €erstvé prazenou kévu. Zeptejte se ve své prodejné s kavou. Cerstvost kavy
je zachovana jen nékolik tydnli po prazeni. Dobry obal mGze zvysit a prodlouzit trvanlivost
kavy. Pokud si nejste jisti kvalitou baleni, vyberte kavu, ktera byla uprazena teprve nedavno.
Kava by méla byt vzdy umleta tésné pred pfipravou.

Jaky druh kavy vybrat?

B Piejete-li si kdvu s bohatou chuti:
Dejte prednost cisté kdvé Arabica nebo smési slozené prevazné z kvy Arabica.
Je lepsi zvolit kdvu prazenou dle tradi¢ni femesIné receptury, protoze jeji aroma je jemnéjsi a
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pIngjsi. Chcete-li vyzkouset jinou chut, zkuste kavu pure origin.

M Piejete-li si silnou kavu:
Uprednostnéte kavové smési s Robustou nebo italskou prazenou kavu ¢i specifikovanou kavu
italské chuti.

B Uchovavejte umletou kavu v ledniéce, udrzi si tak déle aroma.

B Nenaplriujte drzak filtru az po okraj, pouzijte odmérku (1 polévkova IZice na 3alek o
objemu 50 ml, 2 polévkové lzice na 2 sdlky o objemu 50 ml). Odstrante nadbytecné
mnozstvi mleté kdvy po obvodu drzaku filtru.

B Pokud nepouzivéte pfistroj déle nez 5 dni, vyprazdnéte ho a vyplachnéte zasobnik na vodu.

B Chcete-li vyprazdnit nebo naplnit zasobnik na vodu, vypnéte pfistroj.

B Pristroj vzdy umistéte na rovny a stabilni povrch.

| Cesky ‘

PRVNi UVEDENI DO PROVOZU - nebo spusténi pFistroje na

espreso po dlouhé dobé nepouzivani.

if DULEZITE: Nepokladejte horké piedméty na zafizeni.

Oplachnuti a priprava obvodu pred prvnim pouzitim.
Pfed pouzitim kdvovaru umyjte veskeré pfislusenstvi v mydlové vodé, poté ho osuste.
Pristroj proplachnéte nésledujicim zptsobem:

B Zapojte pfistroj (1).

B Sejméte viko (A) a vyjméte zasobnik na vodu (B) (2).

B Naplnte zasobnik vodou pokojové teploty a umistéte jej zpét na misto. Ujistéte se, Ze je
zasobnik radné na svém misté. Nasadte zpét viko (3-4).

W Ujistéte se, Ze je voli¢ funkci (D1) v poloze O (D1-1) (5).

B Zapnéte pfistroj stisknutim tla¢itka zapnuto / vypnuto (D2). Ozve se kratké pipnuti, coz je
zcela normalni. Zvuk znadi zapnuti / vypnuti funkce cerpadla (6).

B Indikator teploty blika a pak zUstane svitit (7).

B Drzak filtru (F) (bez mleté kavy) vliozte do pfistroje: otocte jej ve sméru hodinovych
ruci¢ek doprava az na doraz (8).

W Pod parni trysku (9) vloZte nadobu o objemu vétsim nez 4 litru.

B Otocte volicem funkci do polohy Parni pfedehrev (D1-3) (10).

B Tlacitko se rozblika a pak zUstane svitit: mlzete pfepnout voli¢ funkci do polohy Pdra
(D1-4) na dobu cca 20 sekund (11).

B Otocte voli¢ funkci zpét do polohy O (D1-1) (12).

B Poté umistéte nadobu o objemu 4 litru pod drzak filtru (13).

B Otocte voli¢ funkci do polohy Espreso (D1-2) (14). Nechte vytéct ze zasobniku vodu v
mnozstvi odpovidajicim 4 $alkiim espresa o objemu 50ml. Chcete-li zastavit pratok vody,
otocte voli¢ funkci do polohy O (15).

B Pokud voda netece (nastartovani ¢erpadla), opakujte cely postup od za¢atku.

B Nechte pfistroj vychladnout a 4x cely postup zopakujte. Dbejte na to, aby bylo v
zasobniku dostatecné mnozstvi vody.

B Mezi jednotlivymi Gkony nechte pfistroj vychladnout.

B Vyjméte zasobnik, vyprazdnéte jej, dikladné oplachnéte a vloZte zpét do pfistroje.
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DULEZITE!
Nebudete-li pfistroj pouzZivat vice nez 5 minut, automaticky se vypne kvauli
ochrané zivotniho prostredi.

DULEZITE!
Pii kazdém spusténi a zastaveni pristroje se ozve zvukovy signal (stisknéte
tlacitko zapnuti / vypnuti (D2), je to zcela normalni. Zvuk znadi zapnuti /
vypnuti funkce ¢erpadla.

PRIPRAVA ESPRESA

DULEZITE!
Pokud se pristroj na espreso pouziva poprvé, je tieba jej vycistit, jak je popsano

A v odstavci,,PRVNI UVEDENI DO PROVOZU*,

DULEZITE! Aby nedoslo k postiikani horkou vodou. Pfed spusténim pripravy
kavy zkontrolujte, zda je drzak filtru dobfe utaZen az na doraz. Neodstrarnujte
drzak filtru pfi prichodu vody, protoze pfistroj je pod tlakem.

Pouziti mleté kavy
Sila a chut espresa zavisi na typu mleté kavy: ¢im je kdva jemnéji rozemletd, tim bude espreso
silngjsi.

B Naplnte zasobnik vodou pokojové teploty a umistéte jej zpét na misto. Ujistéte se, Ze je
zasobnik fadné na svém misté (3-4).

B Zapojte pfistroj (1).

B Zapnéte pristroj stisknutim tla¢itka zapnuto / vypnuto. Ozve se kratké pipnuti, coZ je
zcela normalni. Zvuk znaci zapnuti funkce cerpadla (6).

B Indikator teploty blika béhem piedehfivani a pak zlistane svitit (7). PFistroj je pfipraven
k pouziti.

M Drzak filtru uvolnéte oto¢enim doleva (16).

B Umistéte filtr pro 1 $4lek nebo 2 $alky do drzaku filtru (17).

B Mletou kavu nasypte pomoci odmérky. (1 déavka = 1 3alek, 2 davky = 2 $alky) do filtru (18).

B Odstrarite nadbyte¢né mnozstvi mleté kavy z okraje drzaku filtru.

M Drzak filtru vlozte do ptistroje silnym oto¢enim doprava az po zarazku (8).

B Viozte jeden nebo dva $alky na mFizku odkapavaci misky pod drzakem filtru (19).

B Otocte voli¢ funkci do polohy Espreso (D1-2) (19).

M Po nékolika okamzicich za¢ne kava téct.

B Po naplInéni 3alku / $4lk( pfepnéte voli¢ funkci do polohy O (15).

B Odejméte salek (3alky).

M Drzak filtru uvolnéte oto¢enim doleva. Vyjméte jej z pfistroje (16).

B Chcete-li odstranit kdvovou sedlinu, vyjméte drzak filtru, pfitom pfidrzujte jazycek filtru
tak, aby nedoslo k vypadnuti kdvové sedliny (20).

W Pod tekouci vodou umyjte drzak filtru a filtr - odstranite tak zbytky mleté kavy (21).

B Pro dosazeni nejlepsich vysledk(i Vam nejprve doporu¢ujeme nahfat pfislusenstvi (drzak
filtru, filtr a 3alek) dle nize uvedenych krokd, aniz byste do drzaku filtru nasypali mletou
kavu.

B V pFipadé, Ze pfipravite 5 po sobé jdoucich 50 ml $alk( kavy, nechte pfistroj vychladnout.
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Pouziti polstarkt s porcovanou kavou

Pristroj muZze pouzivat polstarky s porcovanou kavou (vétsinou o priméru 60 mm). Vzhledem
k tomu, Ze tento typ polstarkd neni specialné urcen pro pfistroje na espreso, bude vysledné
espreso méné silné, nez pii pouziti mleté kavy.

B Naplnte zésobnik vodou pokojové teploty a umistéte jej zpét na misto (3-4).

B Zapnéte ptistroj stisknutim tlagitka zapnuto / vypnuto (6).

B Indikator teploty blikd béhem predehfivani a pak zdstane svitit. Pfistroj je pFipraven k
pouziti (7).

B Drzik filtru uvolnéte otocenim doleva (16). Vlozte porcovanou kavu do drzaku filtru.
Polstarek je ur¢en na piipravu jednoho $alku kavy. Pouziti 2 polstark( na sobé se
nedoporucuje (22).

B Drzak filtru viozte do pfistroje silnym otocenim doprava az po zarazku (8).

B Chcete-li si pFipravit espreso, postupujte stejné jako pfi pfipravé espresa s mletou kavou.

B V pfipadé, Ze pfipravite 5 po sobé jdoucich 50 ml 3alkd kavy, nechte pfistroj vychladnout.

FUNKCE PARY - Pouzivani trysky super cappuccino

| Cesky ‘

DULEZITE! Aby se zabranilo postiikani horkou vodou, zkontrolujte pied

A spusténim pary, zda je tryska super cappuccino spravné umisténa. Pfi

prichodu mléka neodstranujte trysku.

Tato tryska umoznuje piipravu cappuccina nebo caffe latte (23). Tato ¢ast je vyrobena ze

specidlni trysky se dvéma polohami (cappuccino nebo latte) a silikonovou hadi¢kou. Pfipojte

tuto hadicku na trysku, jak je zndzornéno na obrazku 23.

Poznamka: Hadicka nesmi byt zkroucena.

B Pevné pFipojte trysku na kloubové rameno, které se muze otacet vpravo nebo vievo (24).

B Vyberte polohu cappuccino nebo caffe latte na speciélni trysce (25).

B Umistéte 3alek pod trysku super cappuccino a nalijte polotu¢né mléko do mensi nadobky
(60 az 100 ml). MIéko musi byt dobfe vychlazené. Ponofte silikonovou hadicku (zkoseny
konec) do nadobky (26). Nedoporucujeme nofit hadi¢ku do krabicky od mléka.

M Pro vyrobu pary otocte pfepina¢ do polohy Pfedehfev (D1-3) (10).

B Kontrolka hlavniho vypinace znovu zablika a pak zlistane svitit (7). Pfistroj je pak p¥ipraven
k pouziti.

B Otocte prepina¢ do polohy pro paru (D1-4) (27).

B Jakmile ziskate pénu, otocte pfepina¢ do polohy 0 (12) pro ukonéeni cyklu (doporu¢ujeme
ukoncit cyklus drive, nez zlstane naddobka zcela prazdnd). V tomto momentu se pfistroj
automaticky ochlazuje prerusovanymi cerpacimi cykly. Po dokonceni této automatické
¢innosti, mazete zacit pripravovat kavu umisténim salku napénéného mléka pod drzék
filtru. VAs ndpoj je nyni pfipraven k ochutnani (28).

tieba ji cistit po kazdé pripravé. Chcete-li to provést, zopakujte postup pro
napénéni mléka s tim, Zze nahradite 100 ml mléka 60 ml vody. Dale pak
postupujte podle nasledujicich odstavcii pro ru¢ni ¢isténi.

f DULEZITE: Aby se zabranilo zaschnuti mléka uvnitF trysky super cappuccino, je
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Udrzba a ¢isténi trysky super cappuccino

B Vyjméte trysku z kloubového ramena (29). Rozeberte a vycistéte rizné dily malym
kartackem s malym mnozstvim prostfedku na myti nddobi. Dobre vycistéte ¢asti oznacené
na fotografii (30). Otvor na kovové ¢asti nesmi byt ucpany. Cerné plastové zakonceni
kovové ¢ésti oznacené na fotografii se musi stisknout pro odstranéni zbyvajiciho mléka,
které mohlo zlstat uvniti (31-32). Po vycisténi a vysuseni mizete znovu poskladat rdzné
dily trysky.

CISTENI A UDRZBA

A. Pristroj

B Pred ¢isténim odpojte napajeci $nlru a nechte pFistroj vychladnout.

B Vngjsi ¢ast pfistroje obcas vycistéte vihkou houbou. Pravidelné myjte nadrz, odkapavaci
misku a mfizku. Poté je otfete do sucha.

B Pravidelné proplachujte vnitfek zdsobniku na vodu.

B KdyZ se na sténach zasobniku na vodu objevi tenka bila vrstva, je tfeba odstranit vodni
kéamen (viz odstavec ODSTRANENI VODNIHO KAMENE).

B Nepouzivejte ¢istici prostfedky obsahuijici alkohol nebo rozpoustédlo.

B Po odpojeni zafizeni pravidelné ¢istéte vihkou houbou tésnéni a také mfizku, kterou
prochazi tepla voda (33).

B Cistéte pouze vlhkym hadfikem bez ¢isticiho prostfedku nebo abraziva.

B. Drzak filtru

B Pomocivihkého hadfiku pravidelné ¢istéte prostor drzaku filtru, aby se odstranily veskeré
zbytky kédvy, pfilepené na tomto misté (33).

B Chcete-li prodlouZit Zivotnost tésnéni filtra¢ni hlavy, nevracejte drzak filtru na misto v
pfipadé, ze nebudete kavovar delsi dobu pouzivat.

B Pro odstranéni viech usazenin, které by mohly zablokovat vystup filtru pro 1 nebo 2
salky, muzete pouzit jehlu (34).

C. Odkapavaci miska

Po kazdém pouziti pfistroje je tfeba misku vyprazdnit. Pokud pfipravujete nékolik kv za sebou,
je vhodné misku pravidelné vyprazdiovat (35-36) (pfiblizné po kazdych 5 $élcich). Pfitomnost
vody je normdlni a neni zndmkou jejiho Uniku. Pokud je to nutné, ocistéte odkapdavaci misku
s miizkou s pomoci vody a malého mnozstvi jemného pfipravku na nadobi. Oplachnéte a
osuste.

ODSTRANENi VODNIHO KAMENE

Pravidelné odstrariovani vodniho kamene z pfistroje dle odstavcl A a B pro funkci kdva a péra,

je nejlepsi zplsob, jak zajistit dlouhou Zivotnost pfistroje. Frekvence odstrariovani vodniho

kamene musi byt prizplsobena tvrdosti vody. Nechte si poradit od mistniho dodavatele vody.

Béhem odstrariovani vodniho kamene neumistujte pfistroj na mramorovou desku. Prostiedek

proti vodnimu kameni by ji mohl poskodit.

M NiZe uvadime orienta¢ni tabulku s frekvenci odstranovéani vodniho kamene v zavislosti na
tvrdosti vody a pouzivani pfistroje:



FREKVENCE ODSTRANOVANI VODNIHO KAMENE

Prdmérny pocet
salkd kavy tydné

Mékka voda
(<19°th)

Tvrda voda
(19-30°th)

Velmi tvrda voda
(>30°th)

Méné nez 7

Jednou za rok

Jednou za 8 mésicu

Jednou za 6 mésict

7az20

Jednou za 4 mésice

Jednou za 3 mésice

Jednou za 2 mésice

Vice nez 20

Jednou za 3 mésice

Jednou za 2 mésice

Kazdy mésic

| Cesky ‘

V pripadé pochybnosti se doporucuje pfistroj odvapnovat kazdy mésic.
Na opravy kévovaru v disledku:
B nedostate¢ného odvapriovani,
B usazeného vodniho kamene,
B myti pFislusenstvi v myéce na nadobi,
se nevztahuje zaruka.

A. Odstranéni vodniho kamene z okruhu kavy

B Odpojte pfistroj.

B Nasadte drzak filtru (F) (bez mleté kavy) do pfistroje a zajistéte jej oto¢enim doprava az
k zarazce (8).

B Pod drzak filtru (13) umistéte nadobu o objemu vétsim nez 4 litru.

B Zkontrolujte, zda je voli¢ funkci (D1) v poloze O (D1-1) (5).

B Napliite nadrz smési ze tii dild vody a jednoho dilu octa nebo kyseliny citrénové /
sulfamové.

B Zapojte pfistroj (1). Zapnéte pfistroj stisknutim tlacitka zapnuto / vypnuto (6).

B Jakmile zUstane indikator teploty startovaciho tla¢itka rozsvicen, mizete prepnout voli¢
funkci (D1) do polohy espreso (D1-2).

B Nechte smés vytéct (1/4 objemu).

B Vypnéte pfistroj stisknutim tlacitka zapnuto / vypnuto a ponechanim voli¢e funkci (D1)
v poloze espreso (D1-2).

B Pockejte 5 az 10 minut, potom tento postup dvakrat zopakujte.

B Dbejte na to, abyste zasobnik nevyprazdnili GpIné (v ptipadé vypnuti viz odstavec: PRVNI
UVEDENI DO PROVOZU).

B Nyni postupujte podle pokynU pro odstrafiovani vodniho kamene z okruhu pary.

B. Odstranéni vodniho kamene z okruhu pary

B Umistéte nadobu pod parni trysku (9).

M Otocte voli¢ funkci (D1) do polohy pdra (D1-4) (bez zastaveni v poloze predehfev (D1-3).

B Zapnéte pfistroj stisknutim tlacitka zapnuto / vypnuto (6).

B Smés se neché protékat tryskou az do té chvile, kdy se objevi para.

B Otocte volicem funkci zpét do polohy O (D1-1) (12).

B Vtomto okamziku se pfistroj automaticky ochladi spusténim dvou nebo tfi pferusovanych
cykld ¢erpani vody. Tepld voda a / nebo péra proudi do odkapavaci misky.

B Pockejte 2 az 4 minuty, potom tento postup zopakujte.

B Dbejte na to, abyste zasobnik nevypréazdnili Gplné (v pfipadé vypnuti viz odstavec: PRVNI
UVEDENI DO PROVOZU).
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C. Proplachovani

A\

DULEZITE!

Po odstranéni vodniho kamene pfistroj proplachnéte 2 az 3 krat cistou vodou
(bez mleté kavy), jak je popsano v odstavci,PRVNI UVEDENIi DO PROVOZU“.

Nezapomeiite oplachnout parni trysku. Pfistroj je odvapnén a znovu pfipraven

k provozu.

Na pfistroj se vztahuje zaruka, kterd viak zanika pti jakémkoliv chybném pfipojeni pfistroje
a pfi manipulaci nebo pouzivani, které neodpovidaji pokyntim uvedenym v tomto navodu.
Tento pfistroj je ur¢en vyhradné k domacimu pouziti, pfi jakémkoliv jiném pouziti zaruka

zanika.

Zaruka se nevztahuje na opravy z diivodu zaneseni vodnim kamenem.
V pripadé, ze se vyskytnou jakékoliv poprodejni problémy nebo problémy tykajici se
nahradnich dild, obratte se na Vaseho prodejce nebo na autorizované servisni stredisko.

PRIPADNE PROBLEMY A JEJICH RESENI

PROBLEMY
Kavova sedlina je pfilis vihka.

MOZNE PRICINY
Nevlozili jste dostatecné
mnozstvi mleté kavy.

RESENI
Pridejte vice kévy.

Espreso tece pfilis pomalu.

Mletd kava je prilis jemna,
prilis  mastnd nebo ma
moucnou strukturu.

Pouzijte kdévu, kterd bude
namletd hrubéji.

Drzak filtru je znecistén.

Vycistéte drzak filtru podle
pokynil v odstavci CISTENI
A UDRZBA - B. Drzak filtru.
Také vycistéte filtr na kdvu.

Mrizka, pres kterou protéka
voda, je znecisténa.

Po  vychladnuti  pfistroje
ocistéte vihkou houbou miizku,
pres kterou protékd voda.

V pfistroji je usazen vodni
kamen.

Odvépnéte  pristroj  dle

pokynt v ndvodu.

Po pfipravé espressa je
viditelny prodlouzeny vytok
vody z drzaku filtru.

Vas ptristroj odstranuje vodni
kamen z ddvodu velmi tvrdé
vody.

Odstranite vodni kamen ze
zafizeni bez prodleni, jak je
uvedeno v navodu.

Pfitomnost kavové sedliny v
salku.

Drzék filtru je znecistén.

Vycistéte drzak filtru pomoci
teplé vody.

Kéva je namleta pfilis jemné.

Pouzijte kavu, ktera bude
namletd hrubéji.

Ucpani tésnéni v misté, kam
patfi drzak filtru.

Vycistéte toto misto a tésnéni
vlhkou houbou.
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PROBLEMY

Espreso nema pénu.

MOZNE PRICINY
Mletd kava je prilis stara.

RESENI
Pouzijte cerstvé namletou
kavu.

Mletd kdva neni vhodna pro
espreso.

Pouzivejte jemnéji namletou
kévu.

V drzaku filtru je pfilis malé
mnozstvi mleté kavy.

Pridejte mletou kévu.

Pfi  prendseni
zasobniku voda.

vytéka

ze

Klapka na dné zasobniku je
znecisténd nebo poskozena.

Umyjte zédsobnik a prstem
pohybujte klapkou na dné
zasobniku.

Klapka je  zablokovadna|Odvépnéte  pristroj dle
vodnim kamenem. pokynu v ndvodu.
Pod pristrojem vytéka voda. | Unik vody z pFistroje. Zkontrolujte spravnou

polohu zasobniku na vodu.
Pokud problém pretrvava,
nepouzivejte  pfistroj a
obratte se na autorizované
servisni stredisko.

Odkapavaci miska neni

spravné umisténa.

Zkontrolujte, zda je
odkapdvaci miska spravné
umisténa ve spodni casti
pfistroje.

Odkapavaci miska pretéka.

Vyprazdnéte a vyplachnéte
odkapavaci misku, poté ji
vratte na misto.

Sélky jsou naplnény | Drzak filtru je znecistén. Viz odstavec CISTENI A

nerovnomérné. UDRZBA pro udrzbu drzaku
filtru.

Cerpadlo je abnormalné |V zasobniku nenivoda. Naplnte zasobnik vodou

hluc¢né. a zapnéte cerpadlo
(viz odstavec: PRVNI
UVEDENIi DO PROVOZU).
Nevyprazdnujte zasobnik
uplné.

Espreso vytéka po
drzéku filtru.

stranach

Drzak filtru neni
umistén.

spravné

Nasadte drzak filtru na misto
a zajistéte jej (otocte jej
doprava az na doraz).

Odstrarite nadbytecnou
kavovou  sedlinu,  ktera
zabranuje uzamknuti drzaku
filtru.

Okraj drzéku filtru je zanesen
mletou kavou.

Odstrarite prebytecné
mnozstvi mleté kavy a vihkou
houbou vycistéte mfizku,
kterou protéka voda.

Porcovand kava je S3patné
vlozena do drzéku filtru.

Ujistéte se, Ze je porcovana
kava spravné vlozena: papir by
nemél presahovat ven z filtru.
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PROBLEMY
Espreso ma Spatnou chut.

MOZNE PRICINY
Po  odstranéni  vodniho
kamene nebyl pfistroj radné
proplédchnut.

RESENI

Proplachnéte pfistroj
podle pokynd uvedenych
v tomto ndvodu k pouziti a
zkontrolujte kvalitu kavy.

Pristroj nefunguje.

Cerpadlo se vypnulo kvdli
nedostatku vody.

Napliite  zasobnik  vodou
a zapnéte cerpadlo (viz
odstavec:PRVNIUVEDENIDO
PROVOZU). Nevyprazdnujte
zasobnik Uplné.

Odnimatelny zasobnik vody
je Spatné umistén.

Umistéte  zasobnik
spravneé.

vody

Tryska super cappuccino
nevytvari, nebo vytvafi pouze
malo pény.

Tryska super cappuccino nenf
spravné nainstalovana.

Ovérte, zda je prislusenstvi
spravné pfipojeno k pfistroji:
vyjméte a znovu nainstalujte
na kloubové rameno pevnym
otacenim zleva doprava.

Ujistéte se, ze hadicka neni
zablokovana, zkroucend a
dobfre zapada do prislusenstvi
a nenasava vzduch.

MIéko je prilis horké.

Pouzivejte  cerstvé  mléko,
pasterizované nebo UHT, které
bylo neddvno oteviené.

Tryska super
nesaje mléko.

cappuccino

Oplachnéte a  vycistéte
prislusenstvi (viz také kapitola
,Cisténi a udrzba”).

Pokud neni mozné zjistit pficinu poruchy, obratte se na autorizovany servis. Nikdy pfistroj
nerozebirejte! (v pfipadé demontdaze zaruka zanika).

ELEKTRICKE NEBO ELEKTRONICKE ZARIZENi PO UPLY-

hi¢

NUTI ZIVOTNOSTI

mmmm Chrafime Zivotni prostredi!
® Spotiebi¢ obsahuje hodnotné nebo recyklovatelné materialy.
< Odvezte ho do sbérného mista nebo do autorizovaného servisniho stiediska za G¢elem

jeho likvidace.




Dakujeme Vam za Vadu déveru a Vasu vernost vyrobkom Krups. Prave ste si zakupili
najkompaktnejsi pristroj na pripravu espressa v nasom sortimente.

Upozornenie: bezpecnostné pokyny su sucastou zariadenia. Pred prvym
pouzitim Vasho nového zariadenia si ich pozorne precitajte.

A Kryt nddrze na vodu E Miesto pre drziak filtra
B Vyberatelna nadrz na vodu F Drziak filtra
C Panel na salky F1 Filtrovacia vlozka na jednu 3alku
D Ovlddaci panel: F2 Filtrovacia vlozka na dve $alky
D1 Prepinacie tlacidlo (kdva alebo para) G Tryska super cappuccino
D1-1 Poloha O/ predohrev espressa. H Odkvapkavacia mriezka
D1-2 Priprava espressa I Odkvapkavacia miska
D1-3 Parny predohrev J Napajaci kabel
D1-4 Priprava pary K Odmerka

D2 Hlavny vypinac s kontrolkou

TECHNICKE VLASTNOSTI

B Elektromagnetické ¢erpadlo: 15 barov

M Drziak filtra

M 1 alebo 2 3alky

B Kompatibilné elastické kapsule.

W Parna funkcia

B Automatické vypnutie po 5 minutach (ochrana Zivotného prostredia)
B Vyberatelna nadrZ na vodu (objem: 1 litra)
W Vykon: 1460 W

M Napéjanie: 230V - 50 Hz

B Bezpeclnostné zariadenie proti prehriatiu
B Rozmery:V 286 mm, D 145 mm, H 315 mm

DOLEZITE!
Prevadzkové napétie: Toto zariadenie je ur¢ené iba pre pouzitie so striedavym
pradom 230V.
Sposob pouzitia: Tento pristroj je uréeny pre POUZITIE LEN V DOMACNOSTI.

TIPY

Je najlepsie pouzivat erstvo uprazenu kavu. Opytajte sa svojho predajcu kavy. Cerstvost kavy
sa zachova len niekolko tyzdfov po prazeni. Dobry obal moze zvysit a predizit trvanlivost
kavy. Ak si nie ste isti kvalitou balicka, vyberte si ¢erstvo uprazenu kavu.

Kava musi byt vzdy zomletd tesne pred jej pripravou.

Aku odrodu kavy vybrat?

M Kava s bohatou chutou
Uprednostnite ¢istu Arabicu alebo zmes zlozenu hlavne z kavy Arabica.
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Dajte prednost ru¢ne uprazenej kdve, pretoze ponuka vacsiu zlozitost a jemnost v aromach.
Ak chcete zmenit chute, skuste kdvu cistého pdvodu (pure origin).

M Silné kavy
Uprednostnite zmes kdvy Robusta - neur¢enej 100% Arabicy - alebo taliansku prazent kédvu
pripadne kavu s typickou talianskou chutou.

B Zomletu kavu uchovavajte v chladnicke, udrzuje si tak dlhsie svoju arému.

B Nenapifajte driak filtra Uplne doplna, ale pouzite odmerku (1 lyzi¢ka na 50 ml $alku, 2

lyzicky na 2 salky 50 ml). Odstrarte nadbyto¢nu kavu z obvodu drziaka filtra.

B Ak nepouZzivate pristroj dlhsie ako 5 dni, vyprazdnite a oplachnite nadrz na vodu.

M Pred vybratim nadrze pre naplnenie alebo vyliatie, vzdy vypnite napajanie pristroja.

M Pristroj vzdy umiestnite na rovnu a stabilnd plochu.

PRVE UVEDENIE DO PREVADZKY - alebo po dlh3ej dobe

nepouzivania vasho espressa.
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if DOLEZITE: Nekladte horiice predmety na zariadenie.

Oplachnutie a priprava obvodov pred prvym pouzitim.
Pred pouzitim kdvovaru umyte vsetko prislusenstvo v mydlovej vode, oplachnite a osuste.
Vyplachnutie vykonajte nasledujicim spésobom:

W Zapojte pristroj (1).

B Zlozte veko (A) a vyberte nadrz na vodu (B) (2).

B Naplnte nadrz vodou s izbovou teplotou a vloZte ju do pristroja. Skontrolujte, ¢i je dobre
umiestnend na svoje miesto. Nasadte kryt (3-4).

B Uistite sa, ze prepina¢ (D1) je v polohe O (D1-1) (5).

B Zapnite pristroj stla¢enim hlavného vypinaca (D2). Zaznie kratke pipnutie. Je to uplne
normalne. Oznamuje sa tym zapnutie / vypnutie funkcie cerpadla (6).

M Kontrolka teploty blika a potom zostane svietit (7).

B VioZte drziak filtra (F) (bez zomletej kavy) do pristroja a pevne ho zatocte doprava az na doraz (8).

M Polozte viac ako pollitrovu nadobu pod parnu trysku (9).

M Otocte prepina¢ do polohy Parny predohrev (D1-3) (10).

M Tlacidlo blika a potom zostane svietit: potom méZete prepnut prepina¢ do polohy Para
(D1-4) po dobu 20 sekund (11).

B Vratte prepina¢ do polohy O (D1-1) (12).

B Potom podloZte viac ako pollitrovi nddobu pod drziak filtra (13).

B Otocte prepina¢ do polohy Espresso (D-1-2) (14). Nechajte vytiect zo zasobnika vodu
primerane k 4 salkam espressa o objeme 50ml. Ak chcete zastavit vytekanie vody, otocte
prepinac¢ do polohy O (15).

B Ak voda netetie (pre¢erpavanie), zopakujte postup od zaciatku.

B Nechajte vychladnut pristroj a zopakujte tento postup 4 krat. Uistite sa, Ze v nadrzi je
dostato¢né mnozstvo vody.

B Nechajte vychladnut pristroj medzi jednotlivymi postupmi.

B Vyberte nadrz, vyprazdnite ju, dékladne oplachnite a vlozte spat do pristroja.



DOLEZITE!
Pri kazdom zapnuti a vypnuti sa ozve pipnutie (stlacenie hlavného vypinaca (D2)),
je to tiplne normalne. Oznamuje sa tym zapnutie / vypnutie funkcie cerpadla.

DOLEZITE!
Po 5 minutach nepouzivania sa pristroj automaticky vypne za icelom ochrany
zivotného prostredia.

PRIPRAVA ESPRESSA

DOLEZITE!
Ak espresso pouzivate prvykrat, je potrebné zariadenie vycistit, ako je

A popisané v ¢asti,PRVE UVEDENIE DO PREVADZKY*.

DOLEZITE! Aby nedoslo k postriekaniu horicou vodou. Pred spustenim
pripravy kavy skontrolujte, ¢i je drziak filtra utiahnuty az na doraz.
Neodstranujte drziak filtra, ked' voda vyteka, pretoze pristroj je pod tlakom.

Pouzitie mletej kavy
Spodsob zomletia kavy, ktory si vyberiete, urcuje silu a chut vasho espresa. Cim jemnejsie je
kava zomletd, tym plnohodnotnejsie espresso ziskate.
B Naplnte nadrz vodou s izbovou teplotou a vloZte ju do pristroja. Skontrolujte, ¢i je dobre
umiestnend na svoje miesto (3-4).
B Zapojte pristroj (1).
W Zapnite pristroj stlacenim hlavného vypinaca. Zaznie kratke pipnutie. Je to uplne
normalne. Oznamuje sa tym zapnutie funkcie ¢erpadla (6).
M Kontrolka teploty blikd pocas predhrievania a potom zostane svietit (7). Pristroj je
pripraveny na pouzitie.
M Uvolnite drziak filtra oto¢enim dolava (16).
B Do drziaka filtra vlozte filtrovaciu viozku pre 1 $alku alebo 2 $élky (17).
B Pomocou odmerky pridajte zomletu kavu. (1 davka = 1 3alka, 2 davky = 2 salky) do filtru (18).
B Odstrante nadbyto¢nu kavu z obvodu drziaka filtra.
M Viozte drziak filtra do pristroja a pevne ho zato¢te doprava aZ na doraz (8).
B Umiestnite jednu alebo dve 3alky na odkvapkavaciu mriezku pod drziak filtra (19).
Bl Otocte prepinac¢ do polohy espresso (D1-2) (19).
B Za chvilu za¢ne kava vytekat.
B Ked'sa 3alky naplnia, prepnite prepina¢ do polohy O (15).
B Vezmite 3alky.
B Uvolnite drziak filtra oto¢enim dolava. Vyberte ho z pristroja.
B Ak chcete vysypat kavovy odpad, pretocte drziak filtra, pridrZiavajte filter s jazyckom, aby
nevypadol spolu s odpadom (20).
M Pod te¢ucou vodou umyte drZiak filtra a odstrarite zvysky kavy (21).
B Pre dosiahnutie najlepsich vysledkov vam odporti¢ame najprv ohriat prislusenstvo
(drziak filtra, filter a $alku) postupom podla vyssie uvedenych krokov, ale bez kavy.
B Nechajte vychladnut pristroj, ak ste za sebou uvarili 5 kav (50 ml).

Pouzitie kapsul

Pristroj je kompatibilny s makkymi kapsulami (obvykle s priemerom 60 mm). Tieto kapsule nie
su Specialne navrhnuté pre espresso kavovary. Dostanete menej energické espresso ako pri
mletej kave.
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B Naplnte nadrz vodou s izbovou teplotou a vlozte ju do pristroja (3-4).

B Zapnite pristroj stla¢enim hlavného vypinaca (6).

B Kontrolka blikéd pocas predhrievania a potom zostane svietit. Pristroj je pripraveny na
pouzitie (7).

B Uvolnite drziak filtra oto¢enim dolava (16). Umiestnite kapsulu do drziaku filtra. Kapsula
je urcena na pripravu jednej salky kdvy. Neodporicame pouzitie 2 kapsul naraz.

B Viozte drziak filtra do pristroja a pevne ho zatocte doprava aZ na doraz (8).

B Ak chcete pripravit espresso, postupujte rovnako ako pri priprave espressa so zomletou
kavou.

B Nechajte vychladnut pristroj, ak ste za sebou uvarili 5 kav (50 ml).

FUNKCIA PARY - Pouzivanie trysky super cappuccino

DOLEZITE! Aby nedoslo k postriekaniu horicou vodou, tak pred vypustenim

A pary skontrolujte, ¢i je tryska super cappuccino spravne umiestnena.

Neodstranujte trysku, ked mlieko vyteka.

Tato tryska umoznuje pripravu cappuccina alebo caffe latte (23). Tato cast je vyrobena zo

$pecidlnej trysky s dvomi polohami (cappuccino alebo latte) a silikonovou hadi¢kou. Pripojte

tuto hadicku na trysku, ako je zndzornené na obrazku 23.

Poznamka: Hadicka nesmie byt prekritena.

B Pevne pripojte trysku na kibové rameno, ktoré sa méze ota¢at doprava alebo dolava (24).

B Vyberte polohu cappuccino alebo caffe latte na 3pecialnej tryske (25).

B Umiestnite $4lku pod trysku super cappuccino a nalejte polotu¢né mlieko do nejakej
nadoby (60 az 100 ml). Mlieko musi byt dobre vychladené. Ponorte silikénovou hadi¢ku
(skoseny koniec) do nadoby (26). Neodporucame ponorit hadicku do skatule od mlieka.

B Na vyrobu pary oto¢te prepina¢ do polohy Predhrievanie (D1-3) (10).

M Kontrolka hlavného vypinaca sa opét rozblika a potom zostane svietit. (7). Pristroj je
pripraveny na pouzitie.

B Otocte prepinac¢ do polohy pre paru (D1-4) (27).

M Ked sa vytvori pena, otocte prepina¢ do polohy 0 (12) na ukoncenie cyklu (odpori¢ame
zastavit cyklus skor, ako sa nadoba uplne vyprazdni). V tomto okamihu sa pristroj
automaticky ochladzuje spustenim prerusovanych cyklov cerpania. Po skonceni tejto
automatickej ¢innosti mozete zacat pripravovat kdvu polozenim $alky napeneného mlieka
pod drziak filtra. Vas ndpoj je teraz pripraveny na ochutnanie (28).

super cappuccino, je potrebné ju vycistit po kazdej priprave. Ak tak chcete
urobit, zopakujte postup pre spenenie mlieka s tym, Ze namiesto 100 ml
mlieka pouzijete 60 ml vody. Potom postupujte podla nasledujticich odsekov
pre rucné cistenie.

f Dolezité upozornenie: Aby sa zabranilo zaschnutiu mlieka vo vnutri trysky

Udrzba a cistenie trysky super cappuccino

B Vyberte kibové rameno trysky (29). Rozoberte a vy¢istite rozne ¢asti malou kefkou s malou
davkou prostriedku na umyvanie riadu. Uistite sa, Ze ste dobre vycistili diely oznacené na
fotografii (30). Otvor pre kovovu ¢ast nesmie zostat upchaty. Cierny plastovy vy¢nelok kovovej
Casti, ktory je zakrizkovany na fotografii, sa musi stlacit na odstranenie zvysného mlieka, ktoré
zostalo vo vnutri (31-32). Po vycisteni a vysuseni mdzete poskladat jednotlivé diely trysky.



CISTENIE A UDRZBA

A. Pristroj

M Pred ¢istenim odpojte napajaciu zasuvku a nechajte pristroj vychladnut.

B Vy¢istite obcas aj vonkajsi povrch pristroja vihkou hubkou. Pravidelne umyvajte nadrz,
odkvapkavaciu misku, mriezku a poutierajte.

B Pravidelne umyvajte vnutro nadrze.

B Ak tenkd biela vrstva zakali nadrz, vykonajte postup na odstranenie vodného kameria
(pozrite ¢ast ODSTRANENIE VODNEHO KAMENA).

B Nepouzivajte Cistiace prostriedky obsahujuce alkohol alebo rozpustadla.

B Po odpojeni zariadenia pravidelne vyistite vihkou hubkou (33) mriezku a tesnenie,
ktorymi prechadza hortca voda.

B Cistite iba vlhkou handri¢kou bez ¢istiaceho prostriedku alebo abraziva.

B. Drziak filtra
B Vihkou handri¢kou pravidelne ¢istite priestor uchytenia drziaka filtra, aby sa odstranili
vsetky prilepené zvysky kavy (33) na tomto mieste.
B Ak chcete predizit Zivotnost tesnenia varnej hlavy, nenasadzujte drziak filtra v pripade
prediZenej ne¢innosti kavovaru.
B Na odstranenie vietkych usadenin, ktoré by mohli zablokovat vystup filtra pre 1 alebo 2
salky, mozete pouzit ihlu (34).

C. Odkvapkavacia miska

Po kazdom pouziti musi byt spotrebi¢ vyprazdneny. Ak sa pripravuje niekolko espresso kav
za sebou, je potrebné pristroj pravidelne vyprazdnovat (35-36) (priblizne kazdych 5 $alok
espressa). Pritomnost vody je normdlna a nie je znamkou netesnosti. Ak je potrebné, vycistite
odkvapkavaciu misku a mriezku vodou s jemnym umyvacim prostriedkom. Oplachnite a osuste.

ODSTRANENIE VODNEHO KAMENA

Pravidelné odstrafiovanie vodného kamena, ako je popisané v castiach A a B pre pripravu
kavy a parnu funkciu, je zdkladnym predpokladom dlhej Zivotnosti zariadenia. Frekvencia
odstranovania vodného kamena musi byt prispdsobena tvrdosti vody. Nechajte si poradit od
miestneho distributora vody.

Pocas tohto postupu neumiestiiujte pristroj na mramorovu dosku. Odstrariova¢ vodného
kamena by by ju mohol poskodit.

B Ako pomdcka vam posluzZi nizsie uvedena orienta¢na tabulka frekvencie odstranovania

vodného kamena v zavislosti na tvrdosti vody a pouzivani spotrebica:

FREKVENCIA ODSTRANOVANIA VODNEHO KAMENA

Priemerny pocet kav Makka voda Tvrda voda Velmi tvrda voda
tyzdenne (<19°th) (19-30° th) (>30°th)
Menej ako 7 1 krat rocne Raz za 8 mesiacov Raz za 6 mesiacov
0Od 7 do 20 Raz za 4 mesiace Raz za 3 mesiace Raz za 2 mesiace
Viac ako 20 Raz za 3 mesiace Raz za 2 mesiace Kazdy mesiac

V pripade pochybnosti vam odporicame vykonavat odvaprnovanie kazdy mesiac.
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Na akékolvek opravy kavovaru v dosledku:

B nevykonania odvépriovania,

B usadenia vodného kamena,

B umyvania prislu$enstva v umyvacke riadu,
sa nevztahuje zaruka.

A. Odstranenie vodného kamena z obvodov kavovaru

B Odpojte spotrebic.

B Viozte drziak filtra (bez zomletej kavy) do pristroja a pevne ho zato¢te doprava az na
doraz (8).

Podlozte viac ako pollitrovi nadobu pod drziak filtra (13).

Uistite sa, ze prepinac (D1) je naozaj v polohe O (D1-1) (5).

Naplnte nddrz zmesou troch dielov vody a jedného dielu octu alebo kyseliny citrénovej/
amidosulfénovej.

Pripojte spotrebic (1). Zapnite pristroj stla¢enim hlavného vypinaca (6).

Ked kontrolka teploty hlavného vypinaca zostane svietit, moéZete prepnut prepinac (D1)
do polohe Espresso (D1-2).

Nechajte vytiect zmes (1/4 objemu).

Zastavte pristroj stlacenim hlavného vypinaca a nechajte prepinac¢ (D1) v polohe Espresso
(D1-2).

Pockajte 5 az 10 minut, potom zopakujte postup este dvakrat.

Dbajte na to, aby ste celkom nevyprazdnili nddrz (v pripade vyprézdnenia pozrite ¢ast:
PRVE UVEDENIE DO PREVADZKY).

B Teraz postupujte podla pokynov pre odstrariovanie vodného kamena pre parnu funkciu.

B. Odstranenie vodného kamena z parného obvodu

B Umiestnite nadobu pod parnt trysku (9).

B Otocte prepinac (D1) do polohy Para (D1-4) (bez zastavenia v polohe Predohrev (D1-3).

B Zapnite pristroj stla¢enim hlavného vypinaca (6).

B Nechajte zmes pretekat tryskou aZ do prichodu pary.

B Otocte prepinac¢ do polohy O (D1-1) (12).

B V tomto okamihu sa pristroj automaticky ochladzuje spustenim dvoch alebo troch
prerusovanych cyklov cerpania. Tepld voda a / alebo para vytekd do odkvapkévacej
misky.

M Pockajte 2 az 4 minuty, potom zopakujte postup.

B Dbajte na to, aby ste celkom nevyprazdnili nadrz (v pripade vyprazdnenia pozrite ¢ast:
PRVE UVEDENIE DO PREVADZKY).

C.Vyplachovanie

DOLEZITE!
Po odstraneni vodného kamena vykonajte 2-3 krat oplachnutie cistou vodou

(bez kéavy), ako je popisané v ¢asti,, PRVE UVEDENIE DO PREVADZKY “,
Nezabudnite oplachnut parnu trysku. Spotrebic je odvapneny a pripraveny na
prevadzku.



Na vas spotrebi¢ sa vztahuje zaruka, ale akékolvek chybné pripojenie, manipulédcia alebo
pouzitie, iné ako popisané v navode na obsluhu, vedie k zruseniu zaruky.
Na tento vyrobok sa vztahuje zaruka v rdmci domdaceho pouzitia. Na akékolvek iné pouzitie sa

zaruka nevztahuje.

Zaruka sa nevztahuje na Ziadne opravy z dévodu zanesenia vodnym kamernom.
Ak mate po kupe spotrebica akykolvek problém alebo potrebujete ndhradné diely, obratte sa
na svojho predajcu alebo autorizované servisné stredisko.

ODPOVEDE NA MOZNE PROBLEMY

PROBLEMY

MOZNE PRICINY

RIESENIA

| Slovensky|

Kdvovd usadenina je prilis
vlhka.

Nedali ste dost zomletej kavy.

Pridajte kavu.

Espresso tecie prilis pomaly.

Zomletd kava je prilis jemna,
prilis mastna alebo mucna.

Vyberte  mierne  hrubsie

zomletie.

Drziak filtra je znecisteny.

Vycistite drziak filtra podla
pokynov v ¢&asti CISTENIE A
UDRZBA - B. Drziak filtra.
Tiez vycistite filter na kdvu.

Prechodova mriezka vody je|Ked sa pristroj ochladi,

upchata. vycistite prechodovu mriezku
vlhkou hubkou.

V&S pristroj je zaneseny|Odvépnite pristroj podla

vodnym kamenom.

uvedeného navodu.

Po priprave espressa je
viditelny predlzeny vytok
vody z drziaka filtru.

Vas pristroj odstrariuje vodny
kamen kvoli velmi tvrdej
vode.

Odstrénte vodny kamen zo
zariadenia bez omeskania,
ako je uvedené v ndvode.

Pritomnost
usadeniny v $alke.

kavovej

Drziak filtra je znecisteny.

Vycistite drziak filtra v horucej
vode.

Kéva je zomleta prili$ jemne. |Vyberte mierne  hrubsie
zomletie.

Miesto uchytenia drziaka | Vycistite uchytenie drziaka

filtra je znecistené. filtra a tesnenie vlhkou
hubkou.

Espresso nema penu.

Zomletd kava je prilis stard.

Pouzite cerstvo zomletu kavu.

Zomletd kava nie je vhodna
na espresso.

Pouzite jemnejsie zomletu
kavu.

Je prilis mélo zomletej kavy v
drziaku filtra.

Pridajte zomletu kavu.

Vodnd ndadrz netesni pocas
premiestriovania.

Ventil dna nadrze je
znecisteny alebo poskodeny.

Umyte vodou a vyskusajte
prstom ventil na dne nadrze.

Ventil je znecisteny vodnym
kamenom.

Odvépnite pristroj podla

uvedeného navodu.
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PROBLEMY
Unik vody pod pristrojom.

MOZNE PRICINY
Netesnost vo vnutri pristroja.

RIESENIA
Skontrolujte spravne
umiestnenie nadrze.
Ak  problém  pretrvava,

nepouzivajte  spotrebi¢ a
obratte sa na autorizované
servisné stredisko.

Odkvapkdavacia miska nie je
spravne nainstalovana.

Uistite sa, ze odkvapkavacia
miska je sprdvne umiestnena
na spodnej strane pristroja.

Odkvapkavacia miska

preteka.

Vyprazdnite a vyplachnite
odkvapkavaciu misku a vratte
ju naspat.

Sélky sa naplinaju

nerovnomerne.

Drziak filtra je znecisteny.

Pozrite si ¢ast CISTENIE A
UDRZBA pre udrzbu drziaka
filtra.

Cerpadlo je prili$ hlu¢né.

Chyba voda v nadrzi.

Napliite nddrz na vodu a
preplachnite cerpadlo (vid
kapitola: PRVE UVEDENIE
DO PREVADZKY). Zabrante
Uplnému vyprazdneniu
nadrze.

Espresso vytekd na bokoch
drziaka filtra.

Drziak filtra nie je spravne
umiestneny.

Nasadte drziak filtra na jeho
miesto a dotiahnite (otocte
zlava doprava az na doraz).

Odstrante nadbytocnu
kavovli usadeninu, ktora
zabranuje uzamknutiu

drziaka filtra.

Okraj drziaka filtra je
znecisteny zomletou kavou.

Odstréante prebytocnu kavu
a vycistite priechod vody
vlhkou hubkou.

Kapsula je nespravne | Skontrolujte spravne vlozenie
umiestnena. kapsule:  papier nesmie
presahovat z filtra.

Vase espresso ma zlu chut. Po  odstraneni  vodného | Oplachnite spotrebic v sulade
kamena nebolo spravne|s pokynmi a skontrolujte
vykonané opléchnutie. kvalitu kdvy.

Spotrebi¢ nefunguje. Cerpadlo sa vypne kvoli|Naplite nadrz na vodu a

nedostatku vody.

preplachnite cerpadlo (vid
kapitola: PRVE UVEDENIE
DO PREVADZKY). Zabrante
uplnému vyprazdneniu
nadrze.

Vyberatelna nadrz na vodu je
nespravne umiestnena.

Spravne umiestnite nadrz na
vodu.




PROBLEMY

Tryska super
nevytvéra, alebo
trochu peny.

cappuccino
vytvara len

MOZNE PRICINY
Tryska super cappuccino nie
je spravne nainstalovana.

RIESENIA
Skontrolujte, ci je
prislusenstvo spravne
namontované na pristroj:

vyberte ho a potom znova
nainstalujte na  klbové
rameno pevnym otacavym
pohybom vpravo alebo vlavo.

Uistite sa, Ze hadi¢ka nie

je upchana, skrutena
a je spravne pripojena
na prislusenstvo, aby

nedochadzalo k nasavaniu
vzduchu.

Mlieko je prilis teplé.

Pouzivajte cerstvé mlieko,
pasterizované alebo UHT,
ktoré bolo nedavno otvorené.

Tryska super
nenasava mlieko.

cappuccino

Oplachnite a vycistite
prislusenstvo (pozrite tiez
kapitola,Cistenie a udrzba”).

Ak nie je mozné zistit pri¢inu poruchy, obratte sa na autorizovany servis. Nikdy spotrebi¢

nerozoberajte! (V pripade demontaZe uz zaruka nebude platit).

ELEKTRICKE ALEBO ELEKTRONICKE VYROBKY NA

KONCI ZIVOTNOSTI

hid

mmmm Podielajme sa na ochrane zivotného prostredia!
Vas spotrebi¢ obsahuje hodnotné materialy, ktoré je mozné recyklovat.
Odovzdajte ho na zberné miesto alebo v pripade poruchy do autorizovaného servisného
strediska, ktoré zabezpedi jeho zlikvidovanie.
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Dziekujemy za Panistwa zaufanie i wiernos¢ produktom marki KRUPS. Wiasnie zakupili Paristwo
najbardziej kompaktowy ekspres do kawy z catej naszej oferty modelowe;j.

f UWAGA! wskazowki dotyczace bezpieczenstwa dotaczono do urzadzenia.

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie je przeczytac.

A Pokrywa zbiornika na wode E Miejsce mocowania kolby
B Wyjmowany zbiornik na wode F Kolba

C Tacka do podrzewania filizanek F1 Sitko na 1 filizanke

D Panel sterowania: F2 Sitko na 2 filizanki

D1 Przetacznik wyboru (kawa lub para) G Dysza,super cappuccino”
D1-1 Pozycja O/podgrzewanie espresso  H Kratka ociekowa

D1-2 Przygotowywanie espresso I Tacka ociekowa

D1-3 Podgrzewanie pary J  Przewdd zasilajacy

D1-4 Przygotowywanie pary K tyzeczka-miarka

D2 Podswietlany przycisk wigcz/wytacz

PARAMETRY TECHNICZNE

B Pompa elektromagnetyczna: 15 bar

W Kolba

M 1 |ub 2 filizanki

B Mozliwos¢ stosowania miekkich saszetek

M Funkcja pary

B Automatyczne wytaczanie po 5 minutach (ochrona $rodowiska)
B Wyjmowany zbiornik (pojemnosé¢: 1 litr)

B Moc: 1460 W

M Napiecie: 230V - 50 Hz

B Zabezpieczenia przed przegrzaniem

B Wymiary: wys. 286 mm, dt. 145 mm, gt. 315 mm

WAZNE!
Napiecie uzytkowania: urzadzenie powinno by¢ zasilane wytacznie pradem
zmiennym 230 V.
Rodzaj uzytkowania: urzadzenie to jest przeznaczone WYLACZNIE DO UZYTKU
DOMOWEGO.

WSKAZOWKI PRAKTYCZNE

Najlepiej jest uzywac kawy $wiezo palonej. O rade mozna zapytac swojego sprzedawce kawy
lub bariste. Kawa utrzymuje swiezos¢ tylko przez kilka tygodni po paleniu. Dobre opakowanie
jest w stanie wydtuzy¢ czas przechowywania kawy. W razie watpliwosci odnosnie jakosci
opakowania lepiej jest wybra¢ kawe swiezo palona.

Kawe powinno sie zawsze mieli¢ bezposrednio przed parzeniem.



Jaki rodzaj kawy wybrac¢?

W Jesli kawa ma by¢ aromatyczna

Najlepiej wtedy zdecydowac sie na czysta arabike lub mieszanke skfadajaca sie w wiekszosci
z odmian arabiki.

Pierwszenstwo powinno sie dawa¢ kawom palonym w sposéb nieprzemystowy, poniewaz
oferujg one bardziej ztozone i finezyjne aromaty. Aby urozmaici¢ smaki, mozna sprobowa¢
czystych kaw typu,pure origin” - o $cisle kontrolowanym kraju pochodzenia.

M Jesli kawa ma by¢ mocna

Pierwszenstwo powinno sie dawa¢ mieszankom kaw typu robusta - tj. takich, ktére nie sa
oznaczone jako 100% arabika — lub kawom palonym na sposéb wtoski lub oznaczonym jak
kawa o smaku wtoskim.

B Zmielona kawe nalezy przechowywa¢ w lodéwece, dzieki czemu diuzej zachowa ona swéj
aromat.

B Nie nalezy napetniac sitka po sam brzeg, nalezy uzywac tyzeczki-miarki (1 tyzeczka na 1
filizanke 50 ml, 2 tyzeczki na 2 filizanki 50 ml). Z krawedzi uchwytu na sitko nalezy usunag¢
nadmiar kawy.

B Jesli urzadzenie nie bedzie uzywane przez diuzej niz 5 dni, nalezy opréznic je i wyptukac
zbiornik na wode.

B Przed wyjeciem zbiornika w celu napetienia lub opréznienia go, urzadzenie nalezy
zawsze wylaczyc.

B Prosimy pilnowac, aby urzadzenie zawsze stato na ptaskiej i stabilnej powierzchni.

PIERWSZE URUCHOMIENIE - lub wiaczanie po dtugiej

przerwie w uzywaniu ekspresu.

if WAZNE: Nie nalezy ktas¢ na urzadzeniu jakichkolwiek goracych przedmiotéw.

Napetnianie wodga i ptukanie obwodow przed pierwszym

uzyciem.
Przed uzyciem ekspresu do kawy, wszystkie akcesoria nalezy umy¢ wodg z ptynem do mycia
naczyn, a potem wysuszyc.
Nastepnie nalezy przeptukac ekspres w nastepujacy sposéb:
B Podiaczy¢ urzadzenie do zasilania (1).
B Zdja¢ pokrywe (A) i wyjac zbiornik na wode (B) (2).
B Napetni¢ zbiornik wodg o temperaturze pokojowej i precyzyjnie zainstalowaé go z
powrotem w urzadzeniu. Zatozy¢ z powrotem pokrywe (3-4).
B Sprawdzi¢, czy przetacznik (D1) jest ustawiony w pozycji O (D1-1) (5).
B Wiaczy¢ urzadzenie przyciskiem wiacz/wylacz (D2). Rozlegnie sie krotki sygnat
dzwiekowy, jest to normalne. Sygnat ten oznacza wiaczenie/wylgczenie sie pompy (6).
B Kontrolka temperatury miga, po czym zapala sie na state (7).
B Przymocowa¢ do urzadzenia kolbe (F) (bez kawy): w tym celu przekreci¢ wajche do
oporu w prawo (8).
B Ustawi¢ naczynie o pojemnosci ponad ¥; litra pod dysza pary (9).
B Przekreci¢ przetacznik wyboru w pozycje podgrzewanie pary (D1-3) (10).
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B Przycisk miga, a potem $wieci sie $wiattem cigglym: mozna teraz przekreci¢ przetacznik
w pozycje para (D1-4). Odczekac okoto 20 sekund (11).

B Przekreci¢ przetacznik z powrotem w pozycje O (D1-1) (12).

B Nastepnie podstawi¢ naczynie o pojemnosci ¥ litra pod kolbe (13).

B Przekreci¢ przefacznik w pozycje espresso (D-1-2) (14). Pozwoli¢, aby woda ze zbiornika
przefiltrowata sie do naczynia w ilosci 4 filizanek do espresso po 50 ml. Aby zatrzyma¢
przeptyw wody, przekreci¢ przetacznik w pozycje O (15).

B Jedli z urzadzenia nie wyptywa woda (zalewanie pompy), powtérzyé wszystkie czynnosci
od poczatku.

B Pozwoli¢, aby urzadzenie ostygto i powtdrzy¢ operacje 4 razy. Pilnowac, aby w zbiorniku
byto dostatecznie duzo wody.

B Przed kazdym uzyciem nalezy odczeka¢, az urzadzenie ostygnie.

B Wyjac zbiornik, wyla¢ z niego wode, starannie go wyptukac i z powrotem zatozy¢ w urzadzeniu.

WAZNE!

Przy kazdym wiaczeniu i wylqczeniu urzadzenia rozlega sie sygnat dzwiekowy
(wcisniecie przycisku wtacz/wytqcz (D2)), jest to normalne. Sygnat ten oznacza
wiaczenie/wylaczenie sie pompy.

WAZNE!
W trosce o ochrone srodowiska po 5 minutach nieuzywania urzadzenie
wylacza sie¢ automatycznie

PARZENIE KAWY ESPRESSO
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WAZNE!
Jesli ekspres jest uzywany po raz pierwszy, urzadzenie nalezy wyczyscic

A zgodnie z instrukcjq podana w czesci,,PIERWSZE URUCHOMIENIE".

WAZNE! Aby uniknaé pryskania goracej wody, przed rozpoczeciem przelewania
kawy nalezy upewnic sig, czy uchwyt na filtr jest dokrecony do oporu. Podczas
przelewania wody nie nalezy zdejmowac uchwytu na filtr, gdyz urzadzenie jest
wowczas pod cisnieniem.

Z kawy mielonej
Moc i smak espresso zalezg od sposobu zmielenia kawy: im kawa jest drobniej zmielona, tym
mocniejsze bedzie espresso.
B Napetni¢ zbiornik woda o temperaturze pokojowej i precyzyjnie zainstalowaé go z
powrotem w urzadzeniu (3-4).
B Podtaczy¢ urzadzenie do zasilania (1).
B Wiaczy¢ urzadzenie przyciskiem witacz/wytacz. Rozlegnie sie krotki sygnat dzwiekowy,
jest to normalne. Sygnat ten oznacza wiaczenie sie pompy (6).
B W czasie nagrzewania kontrolka temperatury bedzie miga¢, po czym zapali sie na state
(7). Urzadzenie jest teraz gotowe do uzycia.
B Aby wyjac kolbe, nalezy przekreci¢ wajche w lewo (16).
W Do kolby wtozy¢ sitko na 1 filizanke lub sitko na 2 filizanki (17).
B Za pomoca tyzeczki-miarki, nasypaé zmielong kawe (1 miarka = 1 filizanka, 2 miarki = 2
filizanki) do sitka (18).



B Z brzegu uchwytu na sitko usuna¢ nadmiar kawy.

B Przymocowac kolbe do urzadzenia - przekreci¢ wajche do oporu w prawo (8).

B Ustawi¢ jedna lub dwie filizanki na kratce tacki ociekowej pod kolba (19).

B Przekreci¢ przetacznik wyboru w pozycje espresso (D1-2) (19).

B Po chwili zacznie sptywaé kawa.

B Gdy filizanka/filizanki napetni(a) sie, przestawi¢ przetacznik w pozycje O (15).

B Usunad filizanke/filizanki.

B Przekreci¢ wajche w lewo, aby odblokowa¢ kolbe. Wyja¢ jg z urzadzenia (16).

B Aby wysypac fusy z kawy, odwrdécic kolbe do gory nogamiii przytrzymac sitko za krawedz,
aby wypadty tylko same fusy, a nie sitko (20).

B Umy¢ kolbe pod biezacg woda, aby wyptukaé resztki fuséw (21).

B Aby uzyskac¢ optymalny efekt, radzimy, aby przed zaparzeniem kawy podgrza¢ akcesoria
(kolbeg, sitko i filizanke) przez wykonanie powyzszych czynnosci bez nasypywania kawy.

M Jesli jednorazowo zaparzonych zostato 5 filizanek kawy po 50 ml, nalezy pozwoli¢, aby
urzadzenie ostygto.

Z miekkiej saszetki

W ekspresie mozna stosowac miekkie saszetki (na ogét o srednicy 60 mm). Ten rodzaj saszetek
nie jest przeznaczony specjalnie do ekspreséw do parzenia espresso, dlatego tez otrzymane
espresso bedzie stabsze niz to zaparzone z kawy mielone;j.

B Napeni¢ zbiornik woda o temperaturze pokojowej i zainstalowaé go z powrotem w
urzadzeniu (3-4).

B Wiaczy¢ urzadzenie przyciskiem wiacz/wytacz (6).

B W czasie nagrzewania kontrolka bedzie miga¢, po czym zapali sie na state. Urzadzenie
jest teraz gotowe do uzycia (7).

B Aby wyja¢ kolbe, nalezy przekreci¢ wajche w lewo (16). Wiozy¢ miekka saszetke do
uchwytu na sitko i podstawi¢ pod ekspres filizanke. Jedna saszetka stuzy do parzenia
jednej filizanki kawy. Odradza sie uzywania 2 saszetek, jednej na drugiej (22).

B Przymocowac kolbe do urzadzenia - przekreci¢ wajche do oporu w prawo (8).

B Aby przygotowaé espresso, postepowac dalej tak samo jak w przypadku parzenia
espresso z kawy mielonej.

M Jesli jednorazowo zaparzonych zostato 5 filizanek kawy po 50 ml, nalezy pozwoli¢, aby
urzadzenie ostygto.

FUNKCJA PARY - Uzywanie dyszy ,super cappuccino”

wytwarzania pary nalezy upewni¢ sig, czy dysza ,super cappuccino” jest
ustawiona we wlasciwg strone. Nie nalezy wyjmowaé¢ dyszy w czasie
przelewania mleka.

2 WAZNE! Aby uniknaé¢ pryskania goracej wody, przed rozpoczeciem

Ta dysza utatwia przygotowywanie kawy cappuccino lub kawy latte (23). Element sktada sie

ze specjalnej dyszy dwupozycyjnej (cappuccino lub latte) oraz silikonowej rurki. Rurke nalezy

podtaczy¢ do dyszy tak jak pokazano na rysunku 23.

Uwaga: Rurka nie powinna by¢ poskrecana.

B Mocno zamontowac¢ dysze na ramieniu przegubowym: w tym celu nalezy kreci¢ dysza w
lewo/w prawo (24).

B Wybra¢ pozycje cappuccino lub kawa latte na specjalnej dyszy (25).
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B Podstawi¢ filizanke pod dysze super cappuccino i nala¢ do naczynia mleka péfttustego
(od 60 do 100 ml). Mleko powinno by¢ dobrze schtodzone. Zanurzy¢ rurke silikonowa
(koncowka Scietg) w naczyniu (26). Odradza sie zanurzania rurki bezposrednio w kartonie
z mlekiem.

B Aby wytworzy¢ pare, przekreci¢ przetacznik wyboru w pozycje podgrzewanie (D1-3) (10).

W Kontrolka przycisku wlacz/wytacz zndw miga, po czym zapala sie na state (7). Urzadzenie
jest teraz gotowe do uzycia.

B Przekreci¢ przetacznik w pozycje para (D1-4) (27).

B Po uzyskaniu piany, przekreci¢ przetacznik w pozycje 0 (12), aby zatrzymaé cykl (cykl
zalecamy zatrzymac przed catkowitym opréznieniem naczynia). Poczawszy od tego
momentu, urzadzenie schtadza sie automatycznie uruchamiajac przerywane cykle
pompowania. Gdy powyzsza operacja automatyczna zostanie zakornczona, mozna
przygotowac kawe, po uprzednim podtozeniu filizanki ze spienionym mlekiem pod uchwyt
na filtr. Teraz napoj jest juz gotowy i mozna go skosztowac (28).

cappuccino, po kazdym uzyciu dysze te nalezy umyé. W tym celu nalezy
powtorzy¢ procedure spieniania mleka z uzyciem zamiast 100 ml mleka 60 ml
wody. Nastepnie nalezy przejs¢ do nastepnego fragmentu w celu
przeprowadzenia czyszczenia recznego.

f Wazne: Aby nie dopusci¢ do zaschniecia mleka wewnatrz dyszy super

Konserwacja i czyszczenie dyszy, super cappuccino”

B Zdjac¢ dysze z ramienia przegubowego (29). Zdemontowac i umy¢ rozne jej czesci sktadowe
matg szczoteczka oraz niewielka iloscig ptynu do mycia naczyn. Dopilnowag, aby starannie
wyczysci¢ czesci obrysowane na zdjeciu (30). Otworu w czesci metalowej nie nalezy
zatykac. Czarna plastikowa koricowka czesci metalowej obrysowanej na zdjeciu powinna
zostac zacisnieta, aby usuna¢ znajdujace sie w srodku resztki mleka (31-32). Po umyciu i
wysuszeniu rézne czesci dyszy mozna ponownie zamontowac.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

A. Urzadzenie

M Przed kazdym czyszczeniem nalezy wyja¢ wtyczke z gniazdka i ostudzi¢ urzadzenie.

B Od czasu do czasu nalezy przetrze¢ urzadzenie od zewnatrz wilgotng gabka. Nalezy
regularnie my¢ zbiornik na wode i tacke ociekowa z jej kratka oraz wycierac je.

B Wnetrze zbiornika nalezy regularnie ptukac.

B Gdy na zbiorniku pojawi sie cienka, powfoka biatego osadu, nalezy przeprowadzi¢
odkamienianie (patrz czes¢ USUWANIE KAMIENIA).

B Nie uzywac produktow czyszczacych na bazie alkoholu lub rozpuszczalnikéw.

B Po odtaczeniu urzadzenia od zasilania, nalezy regularnie czysci¢ wilgotna gabka kratke,
przez ktérg przeptywa gorgca woda oraz uszczelke (33).

B Czysci¢ wylacznie za pomocg wilgotnej szmatki, bez detergentow i produktow
Scierajacych.

B. Uchwyt na sitko.
B Gniazdo na uchwyt na sitko nalezy regularnie czysci¢ wilgotng szmatka, tak aby usunaé¢
ewentualne resztki kawy przywierajace w tym miejscu do ekspresu (33).
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B Aby przedtuzy¢ zywotnos¢ uszczelki glowicy zaparzajacej, nie nalezy zaktada¢ uchwytu
na sitko na miejsce w przypadku, gdy ekspres nie bedzie przez dtuzszy czas uzywany.

B Aby usuna¢ ewentualne osady, ktére moga zatyka¢ wyjscie filtra na 1 lub 2 filizanki,
mozna uzyc igty (34).

C.Tacka ociekowa

Po kazdym uzyciu urzadzenia nalezy opréznic tacke. Jedli przygotowuje sie kilka kaw espresso
jedna po drugiej, tacke nalezy regularnie opréznia¢ (35-36)(mniej wiecej co 5 filizanek
espresso). Obecnos¢ wody jest normalnym zjawiskiem i nie oznacza nieszczelnosci. W razie
potrzeby, tacke ociekowq i jej kratke mozna umy¢ wodga z odrobing tagodnego ptynu do mycia
naczyn. Wyptukac i wysuszy¢.

| Polski ‘

USUWANIE KAMIENIA

Regularne odkamienianie urzadzenia w sposéb opisany w ustepach A (obwdd parzenia kawy)

i B (obwdd pary) jest najwazniejszym warunkiem i gwarancjg dtugiego czasu uzytkowania

urzadzenia. Czestotliwos¢ odkamieniania musi by¢ dostosowana do twardosci wody. Zalecamy

zasiegna¢ rady w swoim przedsiebiorstwie wodociggow.

Podczas operacji odkamieniania nie nalezy stawia¢ urzadzenia na marmurowym blacie.

Odkamieniacz mégtby go uszkodzié.

M Dla utatwienia w tabeli ponizej podano czestotliwosci odkamieniania w zaleznosci od
twardosci wody i intensywnosci uzywania urzadzenia:

CZESTOTLIWOSC ODKAMIENIANIA

Srednia liczba kaw Woda miekka Woda twarda Woda bardzo twarda
tygodniowo (<19°th) (19-30°th) (>30°th)
Mniej niz 7 1 raz na rok Co 8 miesiecy Co 6 miesiecy
0Od 7 do 20 Co 4 miesigce Co 3 miesigce Co 2 miesigce
Ponad 20 Co 3 miesigce Co 2 miesigce Co miesigc

W razie watpliwosci, zaleca sie odkamieniac urzadzenie raz na miesiac.

Naprawy usterek ekspresu spowodowane:
M brakiem odkamieniania

B osadzaniem sie kamienia

B wiozeniem akcesoriéw do zmywarki
nie s objete gwarancja.

A. Odkamienianie uktadu parzenia kawy

B Odfaczy¢ urzadzenie od zasilania.

B Przymocowac do urzadzenia kolbe (bez kawy) i zablokowa¢ go: w tym celu przekreci¢
wajche do oporu w prawo (8).

B Podstawi¢ naczynie o pojemnosci ponad ' litra pod kolbe (13).

B Sprawdzi¢ czy przefacznik wyboru (D1) jest ustawiony w pozycji O (D1-1) (5).

B Napetni¢ zbiornik mieszaning trzech miarek wody i jednej miarki octu lub kwasu
cytrynowego/sulfaminowego.

B Podtaczyc¢ urzadzenie do zasilania (1). Wiaczy¢ urzadzenie przyciskiem wigcz/wytacz (6).
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B Gdy kontrolka temperatury na przycisku uruchomienia przestaje migaé, mozna
przetaczyc przetacznik wyboru (D1) w pozycje espresso (D1-2).

B Przepusci¢ roztwor przez ekspres (1/4 objetosci).

B Wylaczy¢ urzadzenie przyciskiem wiacz/wytacz. Przetacznik wyboru (D1) pozostawi¢ w
pozycji espresso (D1-2).

B Odczeka¢ 5-10 minut i 2 razy powt6rzyé calg operacje.

B Prosimy nie dopuszcza¢ do catkowitego opréznienia zbiornika (w przypadku usuniecia
wody z ekspresu patrz czes¢: PIERWSZE URUCHOMIENIE).

B Teraz nalezy wykona¢ instrukcje dotyczace odkamieniania uktadu wytwarzania pary.

B. Odkamienianie uktadu wytwarzania pary

B Ustawi¢ naczynie pod dysza pary (9).

B Przekreci¢ przefacznik wyboru (D1) w pozycje para (D1-4) (nie zatrzymywac sie w pozycji
podgrzewanie (D1-3).

B Wiaczy¢ urzadzenie przyciskiem wtacz/wytacz (6).

B Przefiltrowac roztwor przez dysze az do momentu pojawienia sie pary.

B Przekreci¢ przetacznik w pozycje O (D1-1) (12).

B W tym momencie, urzadzenie schtadza sie automatycznie przez wiaczenie 2 lub 3
przerywanych cykli pompowania. Do tacki ociekowej kapie goraca woda i/lub para.

B Odczekac 2-4 minuty, a potem powtdrzy¢ catg operacje.

B Prosimy nie dopuszcza¢ do catkowitego oprdznienia zbiornika (w przypadku usuniecia
wody z ekspresu patrz czes¢: PIERWSZE URUCHOMIENIE).

C. Plukanie

WAZNE!

A Po usunieciu kamienia, wykonac 2-3 operacje ptukania czysta woda (bez kawy),
zgodnie z zaleceniami opisanymi w czesci,,PIERWSZE URUCHOMIENIE".
Pamieta¢, aby przeptukac dysze pary. Urzadzenie zostalo odkamienione i jest
ponownie gotowe do uzytku.

GWARANCJA

Urzadzenie jest objete gwarancja, ktéra moze jednak zosta¢ anulowana w przypadku
nieprawidtowego podtaczenia, manipulowaniu przy urzadzeniu lub uzywania urzadzenia w
sposob niewtasciwy, tj. inny niz opisano w instrukgji.

Urzadzenie podlega gwarancji pod warunkiem wykorzystywania go wytacznie do uzytku
domowego. Wszelki inny sposéb uzytkowania powoduje uniewaznienie gwarancji.
Gwarancja nie obejmuje naprawy usterek spowodowanych osadzaniem sie kamienia.

W razie jakichkolwiek probleméw po zakupieniu urzadzenia lub w sprawie czesci zamiennych
nalezy kontaktowac sie ze sprzedawcg lub autoryzowanym punktem serwisowym.



ROZWIAZYWANIE EWENTUALNYCH PROBLEMOW

PROBLEMY
Zbyt wilgotne fusy.

MOZLIWE PRZYCZYNY

Nie nasypano dostatecznie
duzo zmielonej kawy.

ROZWIAZANIA
Nasypac wiecej kawy.

Espresso nalewa sie zbyt
wolno.

Kawa jest zbyt drobno
zmielona, jest za ttusta lub
zbyt maczasta.

Wybra¢ kawe zmielong nieco
grubiej.

Zabrudzona kolba.

Wyczysci¢  kolbe zgodnie z
instrukcjami podanymi w czesci
CZYSZCZENIE | KONSERWACJA
- B. Kolba. Wyczysci¢ tez sitko do
kawy.

Zabrudzona  kratka do

przesaczania wody.

Kiedy  urzadzenie  ostygnie,
wyczysci¢ kratke do przesaczania
wody wilgotna gabka.

W urzadzeniu osadzit sie
kamien.

Przeprowadzi¢  odkamienianie
urzadzenia zgodnie z zaleceniami
podanymi w instrukgcji obstugi.

Po  nalaniu  espresso
widoczne jest
przedtuzajace sie
ciekniecie wody z

obudowy filtra.

W maszynie pojawia
sie  kamien z powodu
szczego6lnie twardej wody.

Nalezy bezzwtocznie
przeprowadzi¢ odkamienianie
urzadzenia zgodnie z zaleceniami
podanymi w instrukcji obstugi.

Obecnos¢ fuséw z kawy w
filizance.

Zabrudzona kolba.

Umy¢ kolbe ciepta woda.

Zbyt drobno zmielona kawa.

Uzy¢ kawy zmielonej nieco

grubiej.

Zabrudzona uszczelka
gniazda do mocowania
kolby.

Gniazdo do mocowania kolby
przetrze¢ wilgotna gabka.

Espresso nie ma pianki.

Zmielona kawa jest za stara.

Uzy¢ Swiezo zmielonej kawy.

Grubos¢ mielenia
nieodpowiednia do
espresso.

Uzyc¢ drobniej zmielonej kawy.

W kolbie jest za mato kawy.

Dosypac kawy.

Zbiornik
przecieka
przenoszenia.

na wode

podczas

Zabrudzony lub uszkodzony
zawor na dnie zbiornika.

Umy¢ zbiornik na wode. Zawor
na dnie poruszy¢ kilkakrotnie
palcem.

Zawor jest zablokowany
z powodu osadzenia sie
kamienia.

Przeprowadzi¢  odkamienianie
urzadzenia zgodnie z zaleceniami
podanymi w instrukgcji obstugi.
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PROBLEMY

Spod urzadzenia wycieka
woda.

MOZLIWE PRZYCZYNY
Nieszczelnos¢ wewnetrzna.

ROZWIAZANIA
Sprawdzic¢ poprawnosé
ustawienia zbiornika. Nie
uzywac urzadzenia, jezeli
problem nie ustapi. Zwrdcic sie
do autoryzowanego punktu
serwisowego.

Nieprawidtowo zainstalowana
tacka ociekowa.

Sprawdzi¢, czy tacka ociekowa
jest dosunieta do oporu w gtab
urzadzenia.

Tacka ociekowa
przepetniona.

jest

Oproéznic¢ i starannie wyptukac
tacke ociekowa. Zatozy¢ jg na
miejsce.

Filizanki nie réwno

napetnione.

59

Zabrudzona kolba.

Informacje o czyszczeniu
uchwytu na sitko — patrz czesc¢
CZYSZCZENIE | KONSERWACJA.

Pompa
gtosno.

pracuje  zbyt

Brak wody w zbiorniku.

Napetnic zbiornik woda
i ponownie zala¢ pompe
(patrz czesc: PIERWSZE
URUCHOMIENIE). Unika¢
catkowitego opréznienia
zbiornika.

Ekspres  przecieka po
bokach uchwytu na sitko.

Niewtasciwie zatozona

kolba.

Wiozy¢ kolbe na miejsce i
zablokowa¢ (przekreci¢ wajche
od lewej do prawej do oporu).

Usun nadmierng ilos¢ fuséow z
kawy, by uchwyt na filtr nie zatkat

sie.

Brzeg kolby jest zabrudzony
zmielong kawa.

Usuna¢ nadmiar zmielonej kawy i
wyczysci¢ kratke do przesaczania
wody wilgotng gabka.

Zle wtozona miekka | Sprawdzi¢, czy miekka saszetka
saszetka. jest poprawnie wiozona: papier
nie moze wystawac z sitka.
Espresso jest niesmaczne. |Po  usunieciu  kamienia, | Przeptuka¢ urzadzenie zgodnie z

nie wykonano poprawnie
ptukania.

zaleceniami instrukcji. Sprawdzic¢
jakos¢ kawy.
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Urzadzenie nie dziata.

Z powodu braku wody
pompa zassata powietrze.

zbiornik
zala¢

Napetnic

i ponownie
(patrz czesc:
URUCHOMIENIE).
catkowitego
zbiornika.

woda
pompe
PIERWSZE
Unikac
oprdznienia

Wyjmowany  zbiornik
wode jest Zle wiozony.

na

Poprawnie wiozy¢ zbiornik na
wode.




PROBLEMY MOZLIWE PRZYCZYNY ROZWIAZANIA

Dysza ,super cappuccino”|Dysza ,super cappuccino”|Sprawdzi¢, czy  przystawka
nie wytwarza piany lub|nie jest prawidtowo | jest poprawnie zamontowana

wytwarza jej mato. zainstalowana. w  urzadzeniu:  nalezy ja
zdemontowaé, a potem jeszcze
raz zainstalowag, silnym

kreceniem w prawo/w lewo, na
ramieniu przegubowym.
Sprawdzi¢, czy wezyk elastyczny
nie jest zatkany lub skrecony
i czy jest dobrze osadzony w
przystawce, tak aby nie zasysat
powietrza.

Mileko jest za gorace. Nalezy uzywa¢ mleka swiezego,
pasteryzowanego lub  UHT,
opakowanie powinno by¢
niedawno otwarte.

Dysza ,super cappuccino” Wyptuka¢ i umyc¢ przystawke
nie zasysa mleka. (patrz rozdziat ,Czyszczenie i
konserwacja”).

Jezeli nie jest mozliwe ustalenie przyczyn usterki, zwréci¢ sie do autoryzowanego punktu
serwisowego. Nigdy nie rozmontowywac urzadzenia! (rozmontowanie powoduje utrate
gwarancji).

PRODUKT ELEKTRYCZNY LUB ELEKTRONICZNY -

ZAKONCZENIE UZYTKOWANIA

hid

mmmm \Wigczmy sie w ochrone srodowiskal!
Urzadzenie zawiera wiele materiatéw nadajacych sie do powtérnego wykorzystania lub
recyklingu.
W celu utylizacji prosimy wiec odda¢ urzadzenie do punktu zbiérki odpadoéw, a w
przypadku jego braku — do autoryzowanego serwisu.
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Va multumim pentruincrederea acordata si fidelitatea fata de produsele KRUPS. Ati achizitionat
cel mai compact espressor din gama noastra.

f Atentie: masurile de siguranta fac parte din aparat. Cititi-le cu atentie inainte

de a utiliza acest produs nou pentru prima data.

DESCRIERE
A Capac al rezervorului de apa E lesire pentru montarea suportului de
B Rezervor de apad detasabil filtru
C Suport pentru cesti F Suport de filtru
D Panoude comanda: F1 Filtru pentru o ceasca
D1 Buton de selectare (cafea sau abur) F2 Filtru pentru doua cesti

D1-1 Pozitie O/preincalzire espresso

D1-2 Preparare espresso

D1-3 Preincalzire abur

D1-4 Pregatire abur

D2 Buton de pornire/oprire cu indicator
luminos

Duza super cappuccino

Grila

Tava de colectare a picaturilor
Cablu de alimentare

Lingura gradata

A-TIn

CARACTERISTICI TEHNICE

B Pompa electromagnetica : 15 bari

M Suport de filtru

M 1 sau 2 cesti

B Compeatibil cu capsule subtiri

M Functie abur

M Oprire automatd dupa 5 minute (protectia mediului)
B Rezervor detasabil (capacitate: 1 litri)

M Putere: 1460 W

M Tensiune: 230V - 50 Hz

M Dispozitiv de siguranta impotriva supraincalzirii
B Dimensiuni: H. 286 mm, L. 145 mm, P. 315 mm

IMPORTANT!
Tensiune de utilizare: acest aparat este prevazut sa functioneze numai prin

curent alternativ de 230V.
Tip de utilizare: acest aparat a fost conceput NUMAI PENTRU UTILIZARE CASNICA.

SFATURI PRACTICE

Este preferabild utilizarea unei cafele proaspat prajita. Solicitati sfaturi comerciantului de
cafea. In urma prajirii, prospetimea cafelei dureaza doar cateva sdptamani. Un ambalaj bun
poate prelungi durata de pastrare a cafelei. Daca nu sunteti sigur(3) de calitatea ambalajului,
alegeti o cafea proaspat prdjita.

Cafeaua trebuie intotdeauna macinata exact inainte de a fi preparata.



Ce varietate de cafea trebuie aleasa?

B Pentru o cafea cu aroma bogata

Optati pentru cafelele de tip Arabica sau compuse in majoritate din cafele de tip Arabica.
Cafelele prdjite artizanal sunt de preferat datoritd aromelor mai complexe si fine. Pentru
diversificarea savorilor, incercati cafelele pure de origine.

B Pentru o cafea tare
Alegeti cafelele amestecate cu Robusta - nespecificate ca fiind 100% Arabica - sau cafelele
prajite italiene ori specifice gusturilor italiene.

B Pastrati cafeaua macinata in frigider, astfel ea isi va pastra aroma mai mult timp.

B Nu umpleti suportul de filtru la maxim, ci utilizati lingura gradata (1 lingura pentru o
ceascd de 50ml, 2 linguri pentru 2 cesti de 50ml). indepértati excesul de cafea macinata
de pe muchia suportului de filtru.

B Daca nu utilizati aparatul mai mult de 5 zile, goliti si clatiti rezervorul de apa.

M Tnainte de a indeparta rezervorul de apa pentru a-l reumple sau goli, asigurati-va
intotdeauna ca aparatul este oprit.

B Amplasati intotdeauna aparatul pe o suprafata plana si stabila.

PRIMA PUNERE iN FUNCTIUNE - sau dupa o perioada lunga

de neutilizare a espressorului dumneavoastra.

if IMPORTANT: nu amplasati obiecte calde pe aparat.

Clatirea si amorsarea sistemului inaintea primei utilizari.

Inainte de a utilizaaparatul pentru prima data, curatati toate accesoriile in apa cu detergent,apoi
uscati-le.

Efectuati clatirea urmand pasii urmatori:

M Racordati espressorul la o priza electrica (1).

M Dati la o parte capacul (A) si scoateti rezervorul de apa (B) (2).

B Umpleti rezervorul cu apa la temperatura camerei si puneti-l la loc in aparat asigurandu-
vd cd este instalat corect. Repuneti capacul la loc (3-4).

M Asigurati-va ca selectorul (D1) este pozitionat pe O (D1-1) (5).

B Porniti aparatul apasand pe butonul pornire/oprire (D2). Aparatul va emite un semnal
sonor scurt, acest lucru fiind absolut normal. Acest semnal indica punerea in functiune/
oprirea pompei (6).

M Indicatorul de temperatura va clipi dupa care ramane aprins continuu (7).

M Introduceti suportul de filtru (F) (fara cafea) si rotiti-l inspre dreapta pana la opritor (8).

B Amplasati un recipient de peste  litri sub duza de abur (9).

M Pozitionati selectorul pe Preincdlzire abur (D1-3) (10).

B Butonul va clipi dupa care va ramane aprins: atunci veti putea pozitiona selectorul pe
Abur (D1-4) timp de aproximativ 20 de secunde (11).

M Repozitionati selectorul pe O (D1-1) (12).

B Amplasati apoi recipientul de ¥ litri sub suportul de filtru (13).

B Pozitionati selectorul pe espresso (D-1-2) (14). Lasati sa curga din rezervor echivalentul a 4
cesti de espresso de 50ml. Pentru a opri curgerea apei, repozitionati selectorul pe O (15).
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B Daci apa nu curge (amorsarea pompei), reluati operatia de la inceput.

B L3sati aparatul s& se raceasca si repetati aceastd operatie de 4 ori, asigurandu-va ca
rezervorul contine o cantitate suficientd de apa.

B intre fiecare operatie, lasati aparatul sa se raceasca.

B Scoateti rezervorul, goliti-l, clatiti-l bine si puneti-l la loc.

IMPORTANT!
Dupa 5 minute de neutilizare, aparatul dumneavoastra se va opri automat

A pentru a proteja mediul.

IMPORTANT!

Aparatul va emite un semnal sonor la fiecare punere in functiune si atunci cand
este oprit (prin apasarea butonului pornire/oprire (D2), lucru absolut normal.
Acest semnal indica punerea in functiune/oprirea pompei.

PREPARAREA CAFELEI ESPRESSO

IMPORTANT!
Daca espressorul este utilizat pentru prima data, aparatul trebuie curatat

A urmand instructiunile din paragraful « PRIMA PUNERE iN FUNCTIUNE».

IMPORTANT ! Pentru evitarea improscarilor cu apa calda. Asigurati-va ca
suportul filtrului este bine strans pana la opritorul acestuiainainte de a demara
prepararea cafelei. Nu indepartati suportul filtrului in timpul functionarii
deoarece aparatul va fi sub presiune.

Folosind cafea macinata
Tipul de cafea macinatd pe care il veti alege va determina taria si gustul espressoului
dumneavoastra: cu cat cafeaua este macinata mai fin cu atat veti obtine un espresso mai tare.

B Umpleti rezervorul cu apa la temperatura camerei si puneti-l la loc in aparat asigurandu-
va ca este instalat corect (3-4).

B Racordati espressorul la o priza electrica (1).

M Porniti aparatul apdsand pe butonul pornire/oprire. Aparatul va emite un semnal sonor
scurt, acest lucru fiind absolut normal. Acest semnal indicd punerea in functiune a
pompei (6).

M Indicatorul de temperaturd va clipi in timpul preincalzirii dupa care ramane aprins
continuu (7). Aparatul este atunci gata de utilizare.

B Deblocati suportul de filtru rotindu-l inspre stanga (16).

B Introduceti filtrul pentru 1 ceasca sau filtrul pentru 2 cesti in suportul de filtru (17).

B Cu ajutorul lingurii gradate, turnati cafeaua macinata (1 doza = 1 ceascs, 2 doze = 2 cesti)
in filtru (18).

B indepartati excesul de cafea micinatd de pe muchia suportului de filtru.

B Introduceti suportul de filtru in aparat strangandu-| bine inspre dreapta pana la opritor (8).

B Amplasati una sau doua cesti pe grila tavii de recuperare a picaturilor, sub suportul de
filtru (19).

B Pozitionati selectorul pe espresso (D1-2) (19).

B Dupa cateva secunde, cafeaua va incepe sa curga.

B Dupi umplerea cestii/cestilor, repozitionati selectorul pe O (15).

B indepartati ceasca/cestile.



M Deblocati suportul de filtrul rotindu-I inspre stanga. Scoateti-l din aparat (16).

B Pentru evacuarea cafelei macinate, rasturnati suportul de filtru tinand filtrul pentru a nu
scoate doar cafeaua macinata (20).

B Spalati suportul de filtru si filtrul cu apa de la robinet pentru eliminarea zatului (21).

B Pentru rezultate mai bune, va sfatuim sa incalziti in prealabil accesoriile (suportul de
filtru, filtrul si ceasca) urmand etapele de mai sus fara a utiliza si cafeaua macinata.

B [3sati aparatul sa se raceasca daca ati pregatit 5 cafele de 50ml consecutive.

Folosind capsule

Aparatul dumneavoastra este compatibil cu capsulele subtiri (in general cu diametrul de
60mm). Acest tip de capsule nefiind conceput special pentru aparatele de facut espresso,
espressoul obtinut cu capsule va fi mai slab decat cel pregatit cu cafea macinata.

B Umpleti rezervorul cu apa la temperatura camerei si instalati-l pe aparat (3-4).

B Porniti aparatul apasand pe butonul pornire/oprire (6).

B Indicatorul va clipi in timpul preincalzirii dupa care ramane aprins continuu. Aparatul
este atunci gata de utilizare (7).

B Deblocati suportul de filtrul rotindu-l inspre stanga (16). Amplasati o capsula in suportul
de filtru pentru o ceasca. Capsula este prevazuta cu o cantitate suficienta de cafea pentru
prepararea unei cesti de cafea. Nu se recomanda suprapunerea a 2 capsule (22).

B Introduceti suportul de filtru in aparat strangandu-| bine inspre dreapta pana la opritor (8).

B Pentru prepararea cestii de espresso, urmati procedura pentru prepararea espressoului
cu cafea macinata.

B L3sati aparatul sa se rdceasca daca ati pregatit 5 cafele de 50ml consecutive.

FUNCTIA DE ABURI - Utilizarea duzei super cappuccino

IMPORTANT ! Pentru evitarea improscarilor calde, asigurati-va ca duza super

A cappuccino este pozitionata corect inainte de eliberarea aburului. Nu

indepartati duza in timpul functionarii.

Aceasta duza ajuta la prepararea cappuccino-ului sau caffe latte (23). Accesoriul este compus

dintr-o duzd speciald cu doua pozitii (cappuccino sau latte) si dintr-un tub de silicon. Conectati

acest tub la duza precum in ilustratia din figura 23.

Observatie: Tubul nu trebuie rasucit

B Fixati cu fermitate duza pe bratul articulat printr-o miscare de rotatie dreapta/stanga (24).

B Selectionati pozitia cappuccino sau cafea latte pe duza speciala (25)

B Amplasati o ceasca sub duza super cappuccino si turnati lapte partial degresat intr-un
recipient (intre 60 si 100 ml). Laptele trebuie sa fie foarte rece. Scufundati tubul de silicon
(extremitatea tesita) in recipient (26). Va sfatuim sa nu introduceti tubul intr-o cutie de lapte.

B Pentru a produce aburi, rotiti selectorul in pozitia Preincélzire (D1-3) (10).

M |ndicatorul luminos al intrerupatorului pornire/oprire va clipi din nou dupa care va ramane
aprins (7). In acest moment aparatul este gata de utilizare.

B Rotiti selectorul in pozitia aburi (D1-4) (27).

B Dupa obtinerea spumei, rotiti selectorul in pozitia 0 (12) pentru oprirea ciclului (va sfatuim
sa opriti ciclul inainte de golirea completd a recipientului). In acest moment, aparatul se va
rdci automat demarand cicluri de pompare intermitente. Dupa terminarea acestei operatii
automate, puteti incepe sd pregatiti o cafea dupa amplasarea cestii cu lapte spumat sub
suportul filtrului. Bautura dumneavoastra este acum gata de degustare (28).
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cappuccino, aceasta trebuie curatata dupa fiecare preparare. in acest scop, va
rugam repetati procedura de spumare a laptelui, inlocuind cei 100ml de lapte
cu 60ml de apa, dupa care consultati paragraful urmator privind curatarea
manuala.

f Important : Pentru a se evita uscarea laptelui in interiorul duzei super

Intretinerea si curatarea duzei super cappuccino

B Detasati duza de bratul articulat (29). Demontati-o si curatati-i diferitele componente cu
ajutorul unei periute si cu un pic de detergent de vase. Vd rugam curdtati bine piesele
incercuite din imagine (30). Gaura din piesa metalica nu trebuie astupata. Extremitatea
din plastic negru a piesei metalice incercuite in poza trebuie stransa/scuturatd pentru
evacuarea completd a laptelui rdmas in interior (31-32). Dupa curatare si uscare, puteti
reasambla diferitele piese ale duzei.

AREA SI INTRETINEREA

A. A aparatului

B Scoateti aparatul din priza electric inaintea fiecarei curatari si lasati-l sa se raceasca.

B Curatati din cand in cand exteriorul aparatului cu un burete umed. Spalati periodic
rezervorul, tava de picdturi si grila, apoi stergeti-le.

B Clatiti periodic interiorul rezervorului.

B Cand in interiorul rezervorului apare un strat fin, alb si opac, efectuati o operatie de
detartrare (consultati paragraful referitor la DETARTRARE).

B Nu utilizati produse de curatat pe baza de alcool sau de solventi.

B Dupa decuplarea aparatului de la reteaua electrica, curatati periodic sita prin care trece
apa, precum si garnitura de etanseitate cu ajutorul unui burete umed (33).

B Curétatifolosind numai o carpa umeda, fara a utiliza produse pe baza de detergenti sau abrazive.

B. A suportului de filtru
B Cu ajutorul unei carpe umede, curatati periodic locasul suportului de filtru, pentru
indepartarea eventualelor reziduuri de cafea lipite in acest loc (33).
B Pentru a prelungi durata de viata a garniturii de etanseitate si a capului de percolare, nu
puneti la loc suportul de filtru in caz de neutilizare prelungitd a aparatului de cafea.
B Pentru indepartarea eventualelor depuneri care ar putea obstructiona orificiul de iesire
al filtrului dumneavoastra de 1 sau 2 cesti, puteti utiliza acul (34).

C. A tavii colectoare

Dupa fiecare utilizare a aparatului, tava colectoare trebuie golita. Daca preparati mai multe
cafele espresso unele dupa altele, se recomanda golirea periodica (35-36) (dupa aproximativ
fiecare 5 cesti de espresso). Prezenta apei este normald si nu indicd potentiale scurgeri. Daca
este nevoie, curdtati tava colectoare si grila acesteia cu apa si cu un pic de detergent de vase.
Clatiti si uscati.
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DETARTRAREA

Detartrarea periodica aaparatului,urmandindicatiile din paragrafele AsiB pentru functiile cafea

si abur este garantia principald a duratei sale de viata. Frecventa detartrarii trebuie adaptata

duritatii apei din zona dumneavoastra. Pentru sfaturi, consultati-va firma distribuitoare de apa.

In timpul acestei operatii, nu amplasati aparatul pe o suprafata de lucru din marmura. Produsul

de detartrat ar putea sd o deterioreze.

B Pentru a va ajuta, veti gasi mai jos un tabel indicativ al frecventelor de detartrate in functie
de duritatea apei si de utilizarea aparatului dumneavoastra:

FRECVENTA DE DETARTRARE

Nr mediu de cafele | Apa cu un continut Apad calcaroasa Apéd foarte
pe saptamana scazut de calcar (19-30°th) calcaroasa
(<19°th) (>30°th)
Mai putin de 7 1 data pe an La fiecare 8 luni La fiecare 6 luni
Intre 7 si 20 La fiecare 4 luni La fiecare 3 luni La fiecare 2 luni
Peste 20 La fiecare 3 luni La fiecare 2 luni In fiecare luna

in caz de dubii, se recomanda detartrarea in fiecare luna.

Nu vor fi acoperite de garantie reparatiile efectuate aparatului din cauza:
B neefectudrii detartrarii

B depunerilor calcaroase excesive

W spalarii in masina de spalat vase a accesoriilor

A. Detartrarea circuitului de cafea

B Deconectati aparatul de la priza.

B Introduceti suportul de filtru (fara cafea) si rotiti-l inspre dreapta pana la opritor (8).

B Amplasati un recipient de peste 4 litri sub suportul de filtru (13).

W Asigurati-va ca selectorul (D1) este pozitionat pe O (D1-1) (5).

B Umpleti rezervorul cu un amestec compus din trei parti apa cu o parte otet sau de acid
citric/sulfamic.

B Conectati aparatul (1) la priza. Porniti aparatul apasand pe butonul pornire/oprire (6).

B Cand indicatorul de temperatura al butonului de pornire/oprire ramane aprins, puteti
pozitiona selectorul (D1) pe Espresso (D1-2).

B | 3sati amestecul solutiei sa curga (1/4 din volum).

B Opriti aparatul apasand butonul de pornire/oprire si pozitionand butonul de selectare
(D1) pe Espresso (D1-2).

B Asteptati 5-10 minute, apoi reluati operatia de inca 2 ori.

M V3 rugam nu goliti complet rezervorul (in caz de dezamorsare, consultati paragraful:
PRIMA PUNERE iN FUNCTIUNE).

B Urmati acum instructiunile pentru detartrarea functiei de abur.

B. Detartrarea circuitului de abur
B Amplasati apoi recipientul sub duza de abur (9).
B Pozitionati butonul de selectare (D1) pe abur (D1-4) (fard a va opri asupra pozitiei
preincdlzire (D1-3).
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B Porniti aparatul apasand pe butonul pornire/oprire (6).

B L3sati solutia sa curgd prin duza pana la formarea aburului.

B Pozitionati selectorul pe O (D1-1) (12).

M In acest moment, aparatul se va rici automat demarand 2 sau 3 cicluri de pompare
intermitentd. Apa calda si/sau abur vor curge in tava de colectare a picaturilor.

B Asteptati 2-4 minute, apoi reluati operatia.

B Vi rugam nu goliti complet rezervorul (in caz de dezamorsare, consultati paragraful:
PRIMA PUNERE IN FUNCTIUNE).

C. Clatirea

IMPORTANT!

A Dupa detartrare, efectuati 2-3 operatiuni de clatire cu apa curata (fara cafea
micinati), precum in instructiunile din paragraful « PRIMA PUNERE IN
FUNCTIUNE ».

Nu uitati sa clatiti duza de abur. Aparatul este detartrat si gata de reutilizare.

GARANTIE

Aparatul dumneavoastra este acoperit de garantie, dar orice eroare de conectare electrica, de
manevrare in afara de cele descrise in manualul de utilizare anuleaza garantia.

Acest aparat este garantat in cadrul unei utilizéri domestice, orice alt tip de utilizare anuland
garantia.

Nicio reparatie din cauza depunerilor minerale excesive nu este acoperita de garantie.

Pentru orice problema survenitd dupa vanzare sau legatd de piese de schimb, consultati
punctul de vanzare al aparatului sau un centru de reparatii autorizat.



RASPUNSURI PENTRU EVENTUALE PROBLEME

PROBLEME
Zatul este foarte umed.

CAUZE POSIBILE

Nu ati pus suficienta cafea
macinata.

SOLUTII
Adaugati mai multd cafea.

Ly}
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Espressoul este produs prea
lent.

Cafeaua  mdcinata  este
prea fina, uleioasa sau prea
fdinoasa.

Alegeti o cafea macinatd cu o
granulatie mai mare.

‘Rom n

Suportul de filtru este murdar.

Curdtati suportul de filtru
urmand indicatiile  din
paragraful CURATAREA
SI INTRETINEREA B - A
suportului de filtru. Curatati
si filtrul de cafea.

Sita este murdara.

Dupa rdcirea aparatului,
curatati sita de trecere a apei
cu un burete umed.

Masina are foarte multe
depuneri minerale.

Detartrati aparatul conform
indicatiilor din manualul de
utilizare.

O scurgere indelungata
de apa din suportul de
filtru dupd prepararea unui
espresso este vizibila.

Pe aparatul dumneavoastra
se acumuleaza depuneri
minerale datorita apei foarte
calcaroasa.

Eliminati imediat depunerile
minerale de pe aparatul
dumneavoastra urmand
instructiunile din manualul
de utilizare.

Prezenta cafelei rasnite in
ceasca.

Suportul de filtru este murdar.

Curétati suportul de filtru cu
apa calda.

Cafeaua madcinata este prea
fina.

Alegeti o cafea macinata cu o
granulatie mai mare.

Garnitura din locasul
suportului  de filtru este
murdara.

Curatati locasul filtrului si
garnitura cu un burete umed.

Espressoul nu este spumos.

Cafeaua macinata este prea
veche.

Utilizati
macinata.

o cafea proaspat

Cafeaua macinatda nu este
potrivita pentru espresso.

Alegeti o cafea mdcinata mai
fin.

In suportul de filtru este prea
putind cafea macinata.

Adaugati cafea macinata.

Din  rezervorul
se scurge apa
transportului.

de apa
in timpul

Clapeta de pe fundul
rezervorului este fie murdara,
fie defecta.

Spdlati rezervorul de apa si
manevrati cu degetul clapeta
de pe fundul rezervorului.

Clapeta este blocata din
cauza calcarului.

Detartrati aparatul conform
indicatiilor din manualul de
utilizare.
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PROBLEME
Scurgeri de apd pe sub aparat.

CAUZE POSIBILE
Exista o scurgere interna.

SOLUTII

Asigurati-va ca rezervorul
este pozitionat corect. Daca
problema persistd, nu mai
utilizati aparatul, adresati-
va unui centru de reparatii
autorizat.

Tava de colectare a picaturilor
nu este instalata corect.

Asigurati-va ca tava de
colectare a picaturilor este
introdusa pana in capatul
aparatului.

Apa din tava de colectare se
revarsa.

Goliti si clatiti bine tava, apoi
puneti-o la loc.

Cestile sunt umplute inegal. | Suportul de filtru este murdar. | Consultati paragraful
CURATAREA sl
INTRETINEREA pentru
intretinerea  suportului de
filtru.

Pompa este anormal de|Rezervorul este gol. Umpleti  rezervorul  cu

zgomotoasa. apa si reamorsati pompa

(consultati paragraful: PRIMA
PUNERE IN FUNCTIUNE).
Evitati golirea completa a
rezervorului.

Cafeaua espresso se scurge
peste marginile suportului de
filtru.

Suportul de filtru nu este
amplasat corect.

Introduceti  suportul  in
locasul lui si blocati-I (rotiti-I
de la stanga la dreapta pana
la capat).

Indepértati cantitatea
excesiva de cafea rasnita
care impiedica blocarea
suportului de filtru.

Marginea  suportului  de
filtru este murdara cu cafea
macinata.

Indepértati depunerile de
cafea mdcinata si curdtati sita
Cu un burete umed.

Capsula  este

gresit.

pozitionata

Asigurati-va ca aceasta este
introdusa  corect:  hartia
nu trebuie sa depdseasca
exteriorul filtrului.

Cafeaua espresso are un gust
neplacut.

Dupa detartrare, clatirea nu a
fost efectuata corect.

Clatiti  aparatul  conform
manualului de utilizare si
verificati calitatea cafelei.




PROBLEME
Aparatul nu functioneaza.

CAUZE POSIBILE

Pompa a fost dezamorsata
datoritd lipsei de apa.

SOLUTII
Umpleti rezervorul cu
apa si reamorsati pompa

(consultati paragraful: PRIMA
PUNERE IN FUNCTIUNE).
Evitati golirea completa a
rezervorului.

Rezervorul detasabil de apa
este pozitionat gresit.

Pozitionati rezervorul corect.

Duza super cappuccino nu
produce spuma sau produce
o cantitatea foarte mica.

Duza super cappuccino nu
este instalata corect.

Asigurati-vd cd accesoriul
este montat corect pe aparat:
indepartati-l, dupa care
reinstalati-I pe bratul articulat
printr-o miscare fermd de
rotatie dreapta/stanga.

Asigurati-vd cd tubul suplu
nu este infundat, rdsucit
si cd este bine introdus in
accesoriu pentru a evita orice
patrundere a aerului.

Laptele este prea cald.

Utilizati  lapte  proaspat,
pasteurizat sau UHT desfacut
recent.

Duza super cappuccino nu
aspira laptele.

Clatiti si curatati accesoriul
(consultati capitolul
« Intretinerea si curatarea »).

Daca nu este posibil sa determinati cauza unei pene, adresati-va unui service autorizat. Nu

demontati niciodata aparatul! (in caz de demontare, garantia nu va mai fi valabild).

PRODUS ELECTRIC SAU ELECTRONIC AJUNS LA

SFARSITUL DURATEI DE VIATA

hid

mmmm Haideti sa participam la protectia mediului!

Aparatul dumneavoastra contine numeroase metale care pot fivalorificate sau reutilizate.
Predati-I unui punct de colectare sau in lipsa acestuia unui centru de reparatii autorizat

pentru reciclarea acestuia.
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